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AVVERTIMENTO 


Il  presente  Volume  contiene  questi  Libri  , di  cui  i tre  primi 
dovevano  comprendersi  nel  Volume  precedente. 


Libro 

XIX 

Trattatello  delle  Civaie. 

» 

XX 

9 

delle  Oleifere  e delle  Tigliose. 

i 

XXI 

11 

delle  Tintorie  ed  altre  Industriali. 

9 

XXII 

9 

dei  Prati. 

J) 

XXIIl 

» 

degli  Alberi. 

» 

XXIV 

9 

degli  Orti. 

» 

XXV 

9 

de’  Giardini. 

n 

XXVI 

n 

delle  Coltivazioni  umide. 

» 

XXVII 

9 

delle  Coltivazioni  eccezionali. 

Girne  diehiarai  nell’Avvertimento  premesso  al  Volume  IV,  com- 
pendierò quanto  posso  ; ma  la  materia  è troppo  vasta  e importante 
per  non  soverchiare  lo  spazio.  Si  ponga  mente  a quanto  soggiungo 
in  proposito  nello  esordire  del  seguente  Libro. 
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LIBRO  XIX. 


SoiniAiiio.  - Capìtolo  I Delle  Civaje.  - Seiiome  1.  - Capitolo  II  Del  Grooo  Sura- 
ceno.  — Capitolo  111  Della  Fava.  — Capitolo  IV  De' Fagiuoli.  — Capitolo  V 
Del  Piaello  e del  Rubiglio,  — Capitolo  VI  Del  Ceco.  - Capitolo  VII  Della 
Uola.  — Capitolo  Vili  Lei  Lupino.  — Capitolo  IX  Dilla  Veccia.  — Capi- 
tolo X Del  Vccciolo.  — Capitolo  XI  Della  Cicerchia  e del  Muco. Sezio- 

ne 11. — Capitolo  XII  Del  Popone  e Cocomero.  — Capitolo  XIII  Della  Zinco. 
— Sezione  III.  — Capitolo  XIV  Del  Pomo  di  (erra.  — Capitolo  XV  Delle 
Rape.  — Capitolo  XVI  Delle  Barhabielole.  — Capitolo  XVII  Delle  Carole  e 
Paelinache.  — Capitolo  XVlll  Del  Topiiiamliour.  — Capitolo  XIX  Delia  Balata. 
Sezio.ne  IV.  — Capitolo  XX  Delle  Cipolle  ed  Agli.  — Capitolo  XXI  Dei  Ca- 
voli. — Capitolo  XXII  Della  Cicoria  ed  altre  Civaje  meno  comuni. 


1.  PIÙ  fo  di  cammioo  e più  par  che  me  ne  resti  a raggiugiier  la  mela! 
Lo  spazio  di  cui  posso  riieporre  per  compiere  ijuesla  mia  lunga  fatica,  ognor  più 
si  reslrigne.  Oiid’io  volendo  pure,  non  isfopgiare  gin  di  tielle  dottrine  clic  la  po- 
chezza mia  noi  con.senle,  ma  dettare  seeoiido  coscienza  quanto  reputo  indispen- 
sabile a conoscersi  dall’ugionomo,  mi  veggo  innanzi  tale  congerie  di  pratiche 
norme  da  non  sapere  quali  per  lo  meglio  mi  debba  ad  imperio  di  brevità  sagri- 
flcare.  Traimi  nel  precedente  Li(no  de’  Cereali,  ed  accorciai  quanto  seppi,  olire- 
passando  luUavia  lo  spazio  in  cui  sperai  contenermi.  Gli  era  però  subbielto  iin- 
porlanlissimo.  Ma  lo  è forse  meno  quello  delle  Civaie?  Le  quali  essendo  pur 
piante,  non  poche  alimeiiiairici  deiruuino,  altre  degli  animali,  tulle  poi  somma- 
mente pregevoli  nella  cosliluziono  degli  Avvicendametili  più  appropriali  alla 
migliore  coltura  razionale  e iulensiva,  ninno  credo  vorrà  discoooscere  quaiilo 
sia  vaulaggioso  possedere  le  nozioni  essenziali  per  coltivarle  a dovere  anco  se- 
condo griusegnanieuli  dalla  moderna  Agricoltura  rivelali. 

2.  Lindiclblie  progressodi  colesta  arte  nobilissima,  che  Mabco  Al'belio 
lenea  principale  sorgente  di  ricchezza  degli  Stali,  comunque  tanli  per  errore  fu- 
neslo  al  benessere  delle  Nazioni  repulitio  (come  lamentava  sino  a’  suoi  tempi  F. 
Rb)  di  poco  0 nessun  momento  e degna  sullanlu  degli  sludj  di  gente  volgare  (1), 
il  mirabile  suo  progresso  in  Ispecie  durante  la  presente  mia  pubblicazione, 


(Ij  Re  Filippo,  Ann.  dcU’Agric.  del  /legno  d'Jlalia,  Tom.  1. 
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nVimpone  di  non  trascurare  a mano  a mano  quanto  mi  si  affaccia  ogni  giorno, 
meritevole  di  applicazione.  Io  spero  che  per  questa  considerazione  i lettori 
benevolmente  mi  assolveranno,  se  dovrò  varcare  d’alquanto  i ristretti  limiti  di 
sp.azio  che  certo  gli  stes.si  scrittori  agronomici  di  Cartagine  e della  Cina  non 
avrebbero  accettati  per  sufficienti  al  subbietto. 

5.  Epilogherò  tuttavia,  anziché  descrivere  compiutamente,  le  norme  di 
coltura  di  parecchie  delle  piante  cui  è destinato  il  presente  Libro,  anco  perchè 
il  maggior  numero  di  quelle  esposte  nei  due  precedenti,  vi  si  attagliano  come 
negli  opportuni  luoghi  additerò.  Fuceodo  precedere  del  pari  uno  studio  in  ge- 
nere sulle  Civaje,  terrò  il  seguente: 


4.  Ordinamento  del  presente  Libro: 


LIfIRO  XIX 


iTraltatelIo 
delle  < 
Givqje 


Delle  Civaje  in  genere  . . . Capitolo 

Grano  saraceno 
Fava  . . . 

Fagiuoli  . . 

Pisello  e Rubiglio. 

Cere 

.Semi  \ Lente  . 

Lupino. 

Veccia  . 

Vecciolo 
Cicerchia  e 


Nutri- 


tive 


per 


II» 

Frutti 


ni" 

Tuberi 
e Radici 


IV" 
Bulbi 
I,  e Foglie 


Moco 


Popone  e Cocomero 
Zucca  .... 

Pomo  di  terra.  . 
Rape  .... 
Barbabietole  . 
Carote  e Pastinache 
Topioambour 
Balata  .... 

Cipolle  ed  Agli  . 
Cavoli  .... 


Diverse  non  comuni,  Cicoria  ecc. 


1 

II 

III 

IV 

V 

VI 

VII 
VIII 

IX 

X 

XI 

XII 

XIII 

XIV 

XV 
XVI 

XVII 

XVIII 

XIX 

XX 

XXI 

XXII 


E inutile  soggiugnere  che  intendo  qui  ripetuta  l'osservazione  espressa  alla 
fine  del  § 7 del  Libro  precedente. 
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CAPITOLO  I. 

DELLE  CIVADE 


SoMiiAiiio.  — A»t.  1.  Che  Siene  le  Civsje.  — A»t.  11.  Loro  qualità  6sicbe. 

— Art.  111.  Loro  qualità  agronomiche.  — Aar.  IV.  Loro  pregio  economico. 


Art.  I.  Che  siano  le  Civaje. 

5.  Le  Piante  erbacee  cibarle  o alìmeniuirici  deH'uomo,  oltre  le  Ce- 
reali, ed  eccettuate  quelle  aniicliè  oggetto  deH’ordinaria  coltivazione  riservate 
alle  più  speciali  pratiche  deU'Orticollura  e del  Giardinuggio (Libri  X.XIV  e XXV) 
e le  alimentari  eziandio  bisognevoli  deH'umida  cultura,  sono  tutte  comprese 
e il  dissi  altravolta(l)  come  il  nome  suona,  fra  leCivsJK.  Desse  non  perlengnno 
ad  una  sola  famiglia,  come  le  Cereali  tulle  Graminacee.  Quante  però  servono  a 
nutrimento  mediante  i loro  grani  o semi,  se  n’eccettui  il  Grano  .Saraceno  (Fa- 
miglia Puligukkb)  escono  daU’utilissima  e numerosa  Famiglia  delle  l.eGi  Mi- 
RosB  (2).  Come  scorgesi  dal  4 precedente,  conto  fra  le  Civaje  anco  le  Ci  et  *- 
BITACB8,  Popone.  Cocomero  ecc.  : il  Pomo  di  terra  che  traggo  dalle  Sni,AKACkK, 
la  Papa,  e Barbabietola  apparlenenll  alle  Crocifiìrk  ecc.  ecc.  Se  non  compresi 
altre  Crocifere,  gli  è perchè  alle  oleifere  destinai  il  Libro  XX,  e colà  si  trove- 
ranno quante  coltivansi  pel  prodotto  dell'Olio,  quantunque  esso  sia  pure  sostanza 
nutritiva.  Lo  stesso  dicasi  delie  Zuccherose  ecc.  (3). 

Art.  II.  Qualità  fisiche  delle  Civaje. 

6.  L'aspetto  esteriore  di  queste  piante,  non  ha  quella  simiglianza  re- 
ciproca di  certa  guisa  segnalata  fra  le  Cereali  ne'primordj  della  loro  vegeta- 
zione. Ed  è ben  naturale  anche  attesa  la  diversità  delle  Famiglie  da  cui  proce- 
dono. Quasi  tutte  compiono  la  loro  vita  nelle  tre  Stagioni  in  cui  non  sonnecchia 
la  vegetazione:  talune  però  si  seminano  Dell’autunno  per  conseguirne  prodotto 
nell’anno  successivo:  ed  altre  sono  bienni,  quali  tra  le  coltivate  pe’  loro  organi 
sotterranei,  tuberi,  bulbi  e radici,  in  ispecie  se  vuol  ricoglierseue  anco  il  seme. 


(i)  Libro  V,  g MSà. 

(i)  l-a  quale  compreode  Ire  famiglie.  Vedi  Libro  V,  g 1097. 

(3)  Dalle  Civajk  escludo  i Pumidoro,  i Cavolifiori  ed  altre  più  speciali  agliOrti,  av- 
vegnacchè  si  coltivino  anco  ne’  poderi  comuni.  Csi  ludo  pure  il  Carcioffo  benché  entri 
nelle  colture  di  Collina,  ma  perchè  pianta  vivace  ; pel  quale  motivo  tralascio  anco  le 
alimentari  che  sono  arboree,  rimesse  al  Libro  XXIIl.  Del  /afferano,  dell'Anice  ecc. 
nel  XXI”  Libro  verrà  discorso. 
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7.  Le  parlicularltà  della  vegetazione  di  coleste  piante,  sono  per- 
tanto individuali  a ciascuna  di  esse.  Hanno  perù  qualità  comuni  ne'  limili  dei 
gruppi  cui  appartengono,  gruppi  distinti  secondo  gli  organi  pe’  quali  vengono 
coltivati,  e cioè  (come  appare  dal  § 4)  1“  Semi.  IL  Frutti.  111“  Tuberi  e radici. 
IV*  Bulbi  e foglie.  Di  cotali  gruppi  avendo  fatte  altrettante  Suzioni,  ne  dirù 
quindi  parlando  in  genere  su  ciascuna  delle  Sbzioni  medesime. 

Art.  III.  Qualità  agronomiche  delle  Civaje. 

8.  La  importanza  delie  CivitJe  è massima  io  Agricoltura  ; la  loro  utilità 
immensa  per  le  popolazioni,  giacché  ad  esempio  il  Pomo  di  terra  entra  nell’ali- 
mentazione dellTrIauda  quanto  il  Formentone  in  Italia.  L’agricoltura  intensiva 
io  multa  parte  si  poggia  su  queste  piante,  le  quali  vantaguiosumeute  preceduuu  il 
Frumento,  o succedendo  al  medesimo  sogliono  aprire  le  Rotazioni.  Altro  pregio 
di  molte  Civaje  sta  nel  Consociarsi  ad  altre  piante:  così  videsi  come  i Fagiuoli 
si  coltivino  tra  il  Formentone.  Inllne  talune  di  delle  piante  ulfrono  ricolti  inter- 
calati utilissimi,  mentre  altre  mediante  la  rapidità  della  loro  vegetazioue  occu- 
pano per  poco  tempo  il  terreno.  Perù,  anche  delle  loro  qualità  agronomiche 
generali  tornerà  opportuno  far  cenno  nelle  indicate  Sezioni.  Cunstatiamu  in- 
tanto che  in  genere  per  tutte,  la  coltura  più  acconcia  è quella  descritto  quale 
migliore  pel  Formentone. 

' Art.  IV.  Loro  pregio  economico. 

9.  Se  alla  DUtrizioue  degli  animali  nelle  contrade  più  ricche  di 
Cbriuli  destinansi  in  gran  parte  le  Civajk,  molle  però  mantengono  distinto 
posto  nel  frugale  desco  del  popolo.  La  scienza  inoltre  disvelò  talune  di  loro 
contenere  più  so.slunza  nutritiva  dello  stesso  Fiumenlo.  I loro  fusti  o paglie 
sono  quasi  tutte  più  nutritive  c più  gradite  al  bestiame  di  quelle  delle  piante 
Cereali.  Infine  sono  supeiiori  a tutti  gli  altri  vegetali,  per  servire  da  soverscio. 
Io  ciascuna  Sbziune  farò  spiccare  i rispettivi  pregj  economici. 

Avverleuza. 

10.  Per  necessità  di  breviaro,  la  trattazione  delle  diverse  piante 
verrà  compendiata  in  VI  Articoli  e cioè 

Art.  1.  La  pianta. 

II.  Clima,  Terreno,  ed  Acqua. 

III.  Coltivazione. 

IV.  Raccolta. 

V.  Lsi. 

VI.  Rendita. 

L’Abt,  I°  comprenderà  la  descrizione  della  pianta,  le  sue  Varietà  ecc.,  il  II» 
le  località  convenevoli,  l'acqua,  il  terreno  ecc.  e via  dicendo,  il  IH"  e successivi 
le  nozioni  ben  ristrette  e compendiate,  ueH'ordine  da  me  seguito  pe’CitRBALi, 
nel  Libro  antecedente. 
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Il 


SEZIONE  PRIM/V. 

11.  Legniniuose,  cioè  Piante  a legumi,  baccelli,  gusci  o silique,  eoo  tutte 

le  CiVAJB  di  questa  Skzionb  (eccetto  II  Grano  saraceno  che  prima  tra  queste  ali- 
mentarie piante  ho  riposta,  togliendula  dalle  Cebkali  perchè  noo  Graminacea). 
Coltivate  pe'  loro  grani,  presentano  tanto  interesse  nell’alimentazione  deU'oomo 
e degli  animali,  per  causa  della  loro  ricchezza  in  azoto.  La  loro  legumina 
contenente  il  IH  al  19  per  100  di  azoto,  sostituisce  il  glutine  delle  cereali  che 
ne  contiene  solo  il  10.  Il  mezzogiorno  sovratutto,  dice  il  Gasparin,  povero  di 
foraggi  e di  bestiame,  trova  ne’  legumi  il  supplimento  piè  naturale  alla  sua  nu- 
trizione con  vegetali  : i semi  di  que’  legumi  gli  fanno  le  veci  di  carne  

Quindi  il  gran  consumo  in  tali  contrade,  di  leguminose  ; il  facile  loro  spaccio  : 
intantoché  i vantaggi  della  loro  coltura  nelle  terre  appropriate  le  rendono  pre- 
ziose agli  agricoltori  nella  combinazione  degli  Avvicendamenti  (I). 

12.  Oltreccliè  la  proporzione  di  priuei|\|  azotati  ne' semi  delie  Le- 
guminose eccede  quella  de’ grani  cereali  i più  ricchi  in  glutine  ed  albumina  (§  9) 
una  volta  germogliate  a dovere,  sanno  esse  così  bene  attrarre  ed  appropriarsi  i 
gaz  fertilizzanti  dell  atmosfera,  che  lo  stesso  Autore  ritiene  più  azoto  contenersi 
spesso  ne’  loro  prodotti  che  noo  n’avesse  il  letame  di  cui  si  giovarono.  Lo  cbs 
vuoisi  intendere  in  misura  superiore  alle  altre  piante,  coociossiachè  io  stimi 
veriflcarsi  tale  aumento  in  qualsisia  vegetale,  quando  si  tenga  conto  di  tutta  la 
pianta  e prima  del  suo  totale  diseccamento. 

13.  Caratteri  delle  leguminose  sono:  calice  d’ordinario  di  5 se- 
pali  più  0 meno  uniti  alla  loro  base,  formando  due  labbri  uno  superiore  di 
2 sepali,  l'alto  inferiore,  di  3.  Pelali  pure  5 (salvo  se  alcuni  abortiti)  quasi 
sempre  liberi,  talora  uniti  in  corolla  gamopetala.  Stami  inseriti  coi  petali,  per 
solito  io  numero  doppio  di  essi.  Siilo  unico,  lllii'orme.  Ovario  oblungo  od  ovato. 
Legume  bivalve  con  una  sola  loggia  talora  divisa  in  due  longitudinalmente,  o in 
molte  mediante  diaframmi  o strozzature.  So/i^  raramente  solitarj.  Cotiledoni 
epigei  od  ipogei,  fogliacei  o carnosi.  Le  leguminose  comprese  tra  le  Civaje,  costi- 
tuiscono piante  di  aspetto  molto  diverso  tra  loro.  Hanno  perù  tutte  lo  stelo  grosso 
e succulento,  ricco  di  foglie  spesso  carnose,  e con  abbondanti  radici. 

14.  L’analisi  di  coleste  piante  svela  forti  proporzioni  di  calce,  e la 
pratica  ha  fatto  conoscere  quanto  si  giovino  del  gessarle  (2}-  ma  se  il  terreno 
abbondi  dì  solfati,  i Fagiuoli  io  ispecie,  nel  cuocerli  iuduriscono.  lo  generale 
le  leguminose  sono  pure  utili  o per  principj  astringenti,  o per  principj  resinosi, 
ovvero  per  coloranti.  .Ma  quelle,  che  potrebbero  dirsi  Cereali  leguminose  di  cui 
tratta  il  presente  Lidbo,  interessano  in  principal  modo  per  rabbondanie  so- 
stanza alimentare  fornita  da’  loro  cotiledoni. 

(t;  Libro  IV,  § 410,  415,  716,  710;  Libro  Vii,  §§  102,105,  113,  130  eco.  173  eco. 
191,  ecc.  Libro  X,  §,5  23,  172,  213  ecc.  Libro  XIV,  gj  428,  766;  Libro  XV,  g$  112, 
119  ecc.  282,  283,  402;  Libro  XVll,  g§  106,  108,  ecc.  121  ecc. 

(2)  Libro  IV,  § 68;  Libro  XIV,  Skib6,352e  segueuli  e Libro  XVI,  SS  1^4. 
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CAPITOLO  II. 


DEL  ERAIVO  SARACEl^ìO 


SoMMABio.  — Art.  1.  La  pianta  del  Grano  :^uluceno.  — Art.  II.  Clima,  Terreno  eil 
Acqua.  — Art.  III.  Coltivazione.  — Aer.  IV.  Knccolta.  — Art.  V.  Usi.  — 
Art.  vi.  Rendita. 


15.  Ristretta  in  Italia  è la  coltura  del  Grano  nero  o Saraceno,  anzi 
in  molte  sue  contrade  alTatto  sconosciuta.  Quindi  il  Ridolfi  ed  il  Cuppari  ap- 
pena ne  fanno  cenno,  affermando  il  primo  che  in  Toscana  per  aridità  di  clima 
non  riesce  (I)  ; l'altro,  che  coltivandolo,  pià  volle  a mala  pena  ne  ritrasse  il 
seme  (2).  Inutile  soppiugnere,  come  anche  meno  sia  nolo  nell’altre  contrade  cen- 
trali e nelle  meridionali,  ed  ubbia  qualche  importanza  solo  nelle  sellentrionali 
nella  parte  elevala.  Ne  dirò  lullavia  quanto  ritengo  indispen.sabile,  posciachè 
meriti  tanti  encomj  da  Olitikr  ob  Serrks,  dal  Duiiaukl,  dal  Martir,  dal 
Tormeun,  dal  CoRAiT,  dal  Tiiaeb,  dal  Mittirpacukr,  senza  parlare  del 
Ruzikr,  del  Rose,  e di  quasi  tulli  gli  oltramontani  scrittori  pii!  moderni.  Se  una 
sciagura  distruggesse  i Frumenti  nell  epuca  della  loro  frutliflcazione,  si  sarebbe 
anco  in  tempo  di  prevenire  col  Saraceno  una  carestia.  La  sola  Francia  ne' luoghi 
ove  poco  prospera  il  Frumento  ne  semina  perciò  650000  Ettari  e ne  raccoglie 
olio  milioni  e mezzo  d'Ellolitri  (3). 

Art.  I.  La  ‘pianta  del  Grano  saraceno. 


10.  Della  Storia  di  colesR  pianta  il  cui  posto  sta  proprio  tra  le  Ce- 
■bau  e le  vere  Civajk,  ricorderà  il  lettore  quanto  ne  dissi  (4).  Solo  soggiii- 
gnerò  che  I'Oliviiih  la  rinvenne  sponlanea  nell'Alla-Asia.  Essa  ha  nome 
botanico  di  Puhjyonum  fiiyopyruvi  ^ in  inglese  iimk-weut;  in  tedesco  Bwh- 
uieisen,  ed  anche  Ueide-korn:  gli  Spagiiuuii  la  chiacnano  Triyo  negro:  i Fran- 
cesi Sarraiìn,  Bté  noir,  Cambm,  liouquette,  Ducail;  inflne  gl'italiani  Sara- 
ceno, Grano  saraceno,  Fagopiro,  Grano  nero.  Fraina,  Formentino  ecc.  1 nomi 
Sarrasin  e Saraceno  avvalorano  il  supposito  che  la  sua  Introduzione  in  Europa 
sia  dovuta  ai  Saraceni. 


(1)  Ridolfi,  Lezioni  orali  di  Agraria.  Lezione  XXIX. 

(^)  di  Leon,  rur,.  Lezione  XXVIII. 

(•V)  Mohfau  df.  Jos.vés,  Stai,  de  l'Agric.  Franj.,  pag.  248. 
(<M..bko  V,  §1133. 
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17.  Descrizione  della  Pianta.  Stelo  cilindrico,  rossastro,  erbaceo 
mollo  frondoso,  di  60  a 70  cenlirn.  di  altezza.  Foglie  larghe;  Fiori  a mazzetti 
numerosi,  di  colore  più  o meno  rosso  incarnato  ; Semi  nerognoli  triangolari. 
Appartiene  alla  Famiglia  delle  Poligojsbb  alla  Classe  Vili  octandrla.  Ordine  Ili 
triginia  del  Sistema  di  Liiimbo. 

In  colesto  Genere  (1),  fra  le  più  utili  e coltivate  si  noverano 


!!  I Saraceno  Fagopiro.  P.  fagopyrum  (9). 

Il  » tartarico.  P.  tarlaricum. 

i III  > indigofero.  P.  linclorum. 

da  tinta  | 

f IV  • cbinese.  P.  chìnense. 


Havvi  anche  un  Poligonum  cgmosum  ma  vivace  e insofferente  del  freddo. 
Lasciando  la  III  e IV  pel  Libro  XXI,  noterò  siccome  civaje  le  due  prime, 
senza  tener  conto  del  S.  convolvolo  (3)  ed  altri  meno  comuni. 

1°  Sabacbro  fasopiro  ; ba  i caratteri  descritti , i dori  però  bianchi 


0 rossastri  io  ciocche 
ascellari  alla  cima  dei 
suoi  rami.  È la  Specie 
comunemente  coltivala 
e viene  rappresentata 
dalla  Figura  1 . Foglie 
saettiformi-trìangolari, 
e cuoriformi:  grappoli 
brevi,  densi,  spicifor- 
mi  : nucvle  acuminate. 

II*  Sabacbbo  tab- 
TABico  0 Grano  nero 
di  Siberia  a Stelo  di- 
ritto inerme  ; Foglie 
cuoriformi  - saettale  ; 
Fiori  verdognoli  in 
grappoli.  Semi  dentati 
negli  angoli. 


(1)  Sono  notevoli  anche  il  Saraceno  bistorta  Polygonum  bistorta,  il  S.  nero, 
Polgg.  domelorum  comune  ne’  campi  sotto  nome  di  Filucchio  campestre  ; il  Centi- 
Hooio  Polgg.  avieulare,  il  S.  orientale  Polgg.  orientale  coltivato  ne’  giardini,  il  S. 
PERSiCARiA  Polgg.  persicorio  frequente  ne’  fossi  e il  S.  detto  peperino,  Polgg.  hgdropiper 
per  l’acrimonia  de’ suoi  semi. 

(2)  Ha  una  Varietà  bianca  argentata,  a semi  bianchi,  pregiati. 

(3)  £ pianta  a steli  volubili,  grani  minimi  che  sogiiamo  svellere  dai  campi  quando 
la  troviamo  Ira  il  frumento.  Non  so  come  il  Mitterpacbeb  affermasse  Poiggonum 
lariaricum  uberlate  frugum  Fagopgro  nihii  eedil  : palientia  outem  prteslat,  nam  frigo- 
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t8.  L«  Cfaalltà  speciali  di  questi  due  Poligoni  non  variano  di  molto: 
se  non  che  il  tartarico  ha  i semi  più  fucili  a cadere,  più  minuti  a più  duri 
Fig.  2.  onde  meno  agevoli  da 

macinare  , la  sua  fa- 
rina più  amara.  Quin- 
di ad  onta  della  sua 
maggiore  resistenza  al 
freddo  si  preferisce 
l’altro  die  a ragione 
dai  botanici  chiamasi 
anclieffljopi/r«m  esca- 
lentum , e di  cui  re- 
plico il  disegno  delle 
parli  nella  Figura  2 per 
meglio  conoscerle.  A 
ramo  fiorifero  grande 
al  naturale.  D,  foglia 
caulina.  C,  Gore  in- 
grandito colle  ghian- 
doletle  a del  disco.  D, 
E,  slami.  F pistillo  in- 
grandito. G,  sua  sezio- 
ne. II,  Pericarpio  {na- 
turale). I,  seme  (id.). 
K,  sezione  di  seme  in- 
grossalo coll’embrione 
fi  0 perisperma  a-  L, 
embrione  isolalo  con 
a sommità  della  radi- 
celta.  M,  Io  stesso,  d’on- 
de tolto  un  cotiledone 
e svolto  l’altro,  colla 
radicetta  a. 


r*m  forliler  turlinet.  Palla*  Pohjqnnum  crnvoluulum  ulriijw  prrefnt.  quod  et  frigidi! 
loci!  aplum  !il  et  ternina  nun  per  vice* , sed  omnia  liinul  ad  malurrtalem  perducil, 
Mitterpacher,  Eleni.  R.  R.  cv\n. 
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'19.  La  composizione  del  grano  secondo  lo  SpaEsoet  sarebbe: 


Materie  combustibili 

. 96,797 

CasEBi  .... 

. 3,203 

Parti  . 

. 100.— 

Potassa  . . 

. . 0,332 

Riporto  . . 

2,463 

Soda  . . , 

. . 0,062 

Acido  fosforico  . 

0,288 

Calte . . . 

. . 0,704 

» solforico  . 

0,217 

Magnesia 

. . 1,292 

Cloro  .... 

0,093 

Ferro  . . 

. . 0,023 

Silice  .... 

0,140 

2,463 

Totale  delle  Cen»i 

3,201 

Ma  il  Vauquklin 

dà  quest’aura  analisi 

delle  Ce'neri  medesime 

> 

Carbonato  di  potassa  e solfuro  di  potassio  . 1,066 

Carbonato  di  calce 0,560 

Carbonato  di  magnesia 0,432 

Silice 0,518 

Allumina 0,336 


Totale  . . 2,912 

Il  Bichom,  io  Saraceno  raccolto  presso  Cleves,  trovò  Potassa  e Soda  28,84; 
Calce  8,66;  Magnesia  10,58;  Acido  fosforico  50,07;  Acido  solforico  2,12  (1). 

Le  dllTerense  dipendono  da  quelle  de’  terreni  io  coi  si  raccolsero.  LA  Pianta 
intera  in  Dorè  avrebbe  70  per  100  d'acqoa,  e circa  0,16  d'aroto  (2). 

Il  grano  contiene  allo  stato  normale  12,5  per  100  d’acqua;  e 2,10  per  106 
dei  suo  peso  in  azoto:  onde  affatto  diseccato  conterrebbe  il  2,40  d’azotO  p.  100. 

La  sua  paglia  secca,  dopo  la  messe,  ha  in  acqua  I’  11,6  per  100,  ed  il  0,48 
in  azoto  : il  quale  ascenderebbe  a 0,54  quando  essa  fosse  compiutamente  di- 
seccata. 

20.  Il  peso  medio  per  Ettolitro  di  Saraceno,  varia  da  57  a 60  Cbilogr.: 
il  Tartarico  (N°  U del  § 17)  a grani  minuti,  ne  raggiugne  65.  Però  netti  dalla 
buccia  questi  grani  pesano  un  quarto  meno.  La  paglia  secca,  secondo  il  Bcasii, 
riuscì  di  Cbilogr.  500  contro  690  Cbilogr.  di  grano  o circa  43  a 44  Cbilogr.  di 
paglia  per  Ettolitro:  onde  a 100  Cbilogr.  di  grano  corrisponderebbero  Cbilogr. 
72,4  di  fusto.  Molle  volle  ae  la  stagione  sia  umida  e il  terreno  profondo,  la 
pianta  cresce  cosi  rigogliosa  che  per  100  dell’intera  pianta  i suoi  grani  danno 
il  46  e la  paglia  il  54  (3). 

21.  Il  nnmero  de*  grani  pel  Saraceno  comune,  sarebbe  di  33000  per 


(t)  feiCNCAUX,  Dici.  d’Agric.  art.  Sarriuin. 

(2)  Libro  XIV,  § 8li0. 

Libro  X,  § .831  ; e a stagionr  regolare  : : 100  : 72.  Livso  VII,  8 130. 
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liiru  (1):  per  la  varietà  da  minuti  grani  arriverebbe  secondo  il  Burgh  a grani 
50,  a 58000  (2i.  Questo  dato  vuoisi  tener  in  conto,  ed  accertarsene  perché 
variabile,  onde  regolarsi  nella  seminagione. 

Art.  IL  Clima,  Terreno,  ed  Acqua. 

122.  Alcune  contraddizioni  s’incontrano  nelle  opinioni  de'  più  spet- 
tabili scrittori  georgici  su  questa  coltura.  Secondo  il  Roziei,  il  Saraceno  pre- 
Terisce  le  terre  forti  umide,  purché  non  troppo  : il  Dombsslb  afferma  non 
riescire  ne'  terreni  argillosi,  e solo  ne'  sciolti  ed  asciutti.  I migliori  agronomi 
Italiani  alTermano  incertissimo  il  suo  prodotto  dove  non  è aere  umido,  e nel 
suolo  secco:  il  Bosc  celebra  la  sua  • proprietà  di  riuscire  ne’ suoli  più  aridi  • 
onde  vuole  che  si  semini  a porche.  Nel  fatto,  la  sua  riuscita  è incerta  ; nè  si 
concepisce,  osserva  il  Gispibih,  come  una  intera  popolazione  (la  Bretagna  di 
Francia)  n'abbia  fatto  la  base  del  suo  nutrimento,  senz'ammettere  che  quel 
clima  vi  sia  specialmente  appropriato:  clima  umido,  senza  venti  secchi,  e senza 
pericolo  di  brine  durante  la  di  lui  vegetazione.  In  Inghilterra  se  n’è  quasi 
dismessa  la  coltivazione  (3).  Però  cotesta  pianta  che  ha  bisogno  appena  di  100 
giorni  di  vita,  perchè  non  verrebbe  in  soccorso  alla  sempre  famelica  Irlanda? 

23.  Rispetto  al  terreno,  seguita  l'affermazione  di  Filippo  Re  : • Vegeta, 
dic’egli,  la  Fraina  in  tutti  i fondi  non  esclusi  gli  argillosi,  ma  meglio  ne'  sciol- 
ti (4)  » ed  il  Gasparin  nota  che  nella  Bretagna  prospera  perrhè  vi  trova 
> terreno  naturalmente  o artificialmente  sofllce,  in  conseguenza  siliceo  o cal- 
careo (5)  ■.  Questa  pianta  soggiugne  dipoi,  teme  le  terre  umide:  vuol  tenere 
i piedi  in  suolo  moderatamente  fresco,  e il  capo  nel  caldo  umido  : fallisce  nei 
terreni  tenaci.  D'irrigazione  non  le  ricorre  uopo,  se  non  coltivandolo  dopo  il 
Frumento  quale  ricollo  intercalato,  per  facilitarne  la  nascila. 

Art.  III.  Coltivazione. 

24.  L'ATTicendamento  migliore  pel  Saraceno  è quello  riconosciuto 
tale  pel  Formentone.  Il  Dombaslr  lo  facea  precedere  e seguire  dal  Frumento: 
al  Grand  Jouan  invece,  seminavasi  dopo  ricollo  di  Cavoli  e prima  del  Frn- 
mento  (6).  Arturo  Jookg  sperimentò  che  senza  ingrassi  immediati,  il  Saraceno 
rende  a sufllcienza  dopo  il  maggese,  e dopo  Piselli,  o Rape,  o Pomi  di  terra,  e 
lo  rilenea  preferibile  all'Orzo.  Ne’  paesi  non  mancanti  di  pioggia  estive  il  suo 
posto  è quale  prodotto  interpolato.  Ad  esempio,  dopo  falciato  il  Trifoglio  incar- 
nato in  primavera,  ovvero  anche  dopo  la  messe  dell'Orzo,  dopo  il  ricollo  di 


(1)  Boc.ssisr.AOLT,  Econ.  Rur.,  2*  ediz.  I,  pag.  4S7. 

(2)  Gaspahis,  Cours  eie.  loc.  cit.  Tom.  Ili,  pag.  723. 

(3)  David  Lnw  {Elem.  d’d»nc.,  Tnm.  I,§.*i)  questo  atfermava  sino  prima  del  1838. 

(4)  Rk,  Elem.  d’A;iric.  Lih.  Ili  Gap.  7. 

(.3)  Prospera  anco  ne’ terreni  silicei  e granitici  privi  di  calcare,  secondo  il  Barral, 
ì.e  Boti  Fermier,  pag.  467. 

(6)  I.IBBO  VII,  S 179  • 
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Piselli,  di  Colza,  o di  Veccia:  od  infine  quale  produzione  di  ripiego  se  per 
disavventura  la  grandine  avesse  nel  Maggio  disastrato  del  tutto  altre  colture. 
Compiendo  esso  in  5 mesi  (e  anche  menu)  la  sua  vegetazione,  si  ricoglie  tu 
tempo  per  lasciar  campo  a successive  seminagioni  autunnali. 

35.  Scarsa  concimazione  darà  scarso  ricolto,  anche  del  Saraceno.  Lo 
pretendono  poco  esigente,  contento  di  suolo  povero:  ma  il  suo  prodotto  sarà  .sem- 
pre proporzionale  alla  ricchezza  dei  terreno.  Se  questa  eccedesse,  fallirebbe  forse 
per  soverchia  lussuria  di  fronda  e mancala  allegazione  di  frulli.  Ma  ne'  rampi 
assolutamente  magri,  solo  per  eccezione  perviene  a pagare  le  spese  di  cultura. 
Tnllavolta,  come  notai,  assorbe  molla  sostanza  anche  dall'atmosfera.  Perciò,  se  a 
norma  delle  assegnazioni  più  volle  ricordate  (1)  si  somministreranno  chilog.  476 
di  buon  letame  per  ogni  presunto  prodotto  di  100  cliilog.  di  grano  Saraceno 
(ossia  chilog.  385  letame  per  Ellolitru)  la  pianta  ne  consumerà  171  che  si 
vorrà  considerare  per  soli  chilog.  87  se  la  fronda  verrà  restituita  al  terreno, 
calcolandosi  che  la  pianta  abbia  tratto  dall'atmosfera  l'equivalente  di  chilog.  84 
di  sostanza  fertilizzante.  Ma  questa  stessa  conquista  di  principj  atmosferici,  la 
pianta  non  saprebbe  effettuarla,  quando  l'accennala  concimazione  non  le  pro- 
cacci lo  sviluppo  e la  forza  di  vegetazione  da  ciò. 

26.  I lavori  preparatori  sieno  anche  maggiori  di  quelli  pe'  Cereali 
estivi.  Saggina,  Miglio,  ecc.  Quando  si  coltiva  per  ricolto  intercalato  (§  34)  basta 
forse  una  buona  aratura  ; ma  si  eseguisca  profonda  e compiuta  c sia  bene  tmi- 
nuisato  il  terreno  coll'erpice  o meglio  con  zappature.  Dove  peccasse  di  umidità, 
nel  lavorarlo  conviene  inquadernarlo  (2)  per  seminare  poi  sul  dorso  delle  por- 
che 0 quaderni.  Ritengo  che  il  Saraceno  sarebbe  meno  incerto  nella  sua  riu- 
scita se  si  approntasse  il  terreno  con  lavori  più  profondi  di  quelli  descritti  dagli 
Autori,  consistenti  spesso  in  una  semplice  rifendilura  degli  stoppia).  Però  il 
Domiaslb  dice  egregiamente:  ci  vuol  terreno  perfettamente  amminutato,  se 
per  ottenerlo  occorrono  anche  quattro  o cinque  lavori,  bisogna  farli  (3;. 

27.  La  seminagione  infatti  si  opera  bene,  e a quaderni,  se  il  terreno  fu 
approntato  a dovere.  Nè  si  sotterrino  troppo  i semi,  nè  di  soverchio  fitti  si  gettino. 
Seminandolo  a spaglio  ossia  alla  volala,  ricoprasi  coll'erpice,  aggiugnendo  la  ci- 
lindratura purché  il  terreno  sia  mollo  sciolto,  altrimenti  secondo  il  Tuabi  nuoce. 
Lo  sviluppo  erbaceo  di  questa  pianta  le  porge  facoltà  (non  già  ne' poveri  campi) 
di  soffocar  l'erbe  selvagge.  Tuttavolia  quando  debba  precedere  il  Frumento,  rie- 
scirebbe  molto  meglio  seminare  il  Saraceno  io  linee  (4)  coi  raccomandali  seminatoj, 
onde  poterlo  arroncare  e sarchiare  per  bene,  almeno  una  volta,  smuovendo  il 
terreno  tra  le  fila  delle-pianticelle.  Molti  spargono  circa  un  Ettolitro  e mezzo  di 
seme  per  Ettaro:  altri  più  saggi  ne  impiegano  un  terzo  meno,  giacché  col  solo 


(1)  l.iBso  VII,  Capitolo  IV,  J 828. 

(2)  Libro  XIV,  Capitolo  I,  Art.  IV,  § 88. 

(3)  Dosbasle,  Calendrier  Juin. 

(4)  Il  Saraceno  vuol  essere  rado.  Thaer  narra  che  ne’  paesi  ove  molto  se  no  coltiva 
gli  si  attribuisce  questo  detto  : Fammi  posto  e riuscirò.  Vedi  Princ.  rais.  d’Agric., 
a quel  $1125. 

Isliluùoni  d' .Igricollura,  l'ol.  F.  2 
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Kllolilro,  atleso  il  numero  di  grani  che  conliene  {$  20)  ne  seguirebbe  la  nascita 
di  tre  0 quattro  piantine  per  decimetro  quadrato  ed  è anche  soverchia.  Scuii- 
oando  a linee,  basterebbe  assai  meno  semente  (appena  litri  51);  e le  piante 
distanti  25  centimetri  fra  loro  in  linee  discoste  50  a 55  centimetri  una  dall’al- 
tra darebbero  maggiore  e migliore  prodotto,  lasciando  il  terreno  ben  netto  pel 
Frumento  successivo. 

28.  L’epoca  della  semina  ha  luogo  nella  Bretagna  ai  15  di  Giugno 
onde  far  la  raccolta  entr’ Agosto  ; nella  Svizzera  a Indi  Luglio  per  mietere  a 
mezz’  Ottobre.  Quale  ricolto  ordinario  può  seminarsi  in  Italia  in  Primavera 
quando  lo  si  fa  pel  Formentone,  cioè  passato  il  perirolo  di  geli  e brinale. 
In  ricolto  di  soprappiù,  vuoisi  seminare  subito  dopo  la  messe  del  Frumento: 
ma  se  si  tardasse  troppo,  precoci  freddi  autunnali  n’avverserebbero  la  muturitù. 

29.  Il  Germogliamento  accade  pronto  ed  unifurme  se  la  terra  venne 
apparecchiala  u dovere  e la  semina  eseguita  in  condizioni  di  umidità  discreta 
uè  mai  eccessiva.  Perciò  diflicilmente  nasce  con  regolarità  se  si  semina  nel  cuor 
della  state,  e non  supraiigiuoga  pioggia  immediata,  ad  onta  che  il  Thakb  af- 
fermi quasi  l’opposto  (1)  riferendosi  però  a climi  abitualmente  umidi  piò  dei 
nostri.  Inoltre  soggiugne  che  appena  mette  la  terza  foglia  vuole  la  pioggia  onde 
svilupparsi,  e durante  il  terzo  periodo  della  sua  Gorilura  gli  bisogna  alternata- 
menle  acqua  e sole  onde  crescere  ed  allegare. 

30.  Si  può  trapiantare  il  Saraceno  ma  non  si  suole:  anco  perchè 
non  altechiscono  le  piantine  se  il  terreno  non  sia  umido,  e del  pari  l’aria, 
giacché  i raggi  diretti  del  Sole  le  spegnerebbero.  Questa  operazione  si  pratica 
piuttosto  pel  Poly<jonum  linctorium  come  .sarà  da  notare  a suo  luogo. 

31.  Durante  la  vegetazione  poche  cure,  forse  niune,  riceve  questa 
pianta.  Il  di  lei  successo  (secondo  il  Gaspabin)  nella  Bretagna  devesi  alla 
frequenza  di  beneOche  pioggie.  Gli  è,  per  le  contrade  meridionali  come  un  bi- 
glietto di  lotteria  : può  guadagnare,  ma  così  di  raro  da  non  valere  la  pena  di 
giuocarlo.  Però  dove  il  clima  abitualmente  umido  ne  favorisce  la  vegetazione, 
il  sarchiarlo  con  zappa,  nel  supposilo  della  raccomandala  seminagione  in  li- 
nee, gioverà  certamente. 

32.  Le  avversità  più  gravi  alla  riuscita  del  Saracenb,  sono  la  siccità 
persistente,  e un  precoce  freddo  autunnale  all’epoca  della  maturazione.  La  gran- 
dine, se  appena  lo  coglie,  lo  rovina,  giacché  i suoi  steli  carnosi  e teneri  periscono 
eziandio  se  calpestati  da  nomini  o da  animali.  Al  tempo  della  fioritura  le  Api 
ne  sono  ghiottissime,  e taluni  coltivatori,  secondo  che  narra  come  testimonio 
di  persona  il  Bosc,  attribuendo  a ciò  lo  scarso  allegamento  di  semi,  collocano 
intorno  al  campo  pialli  di  miele  avvelenato  per  farle  perire.  Essi  non  pen- 
sano che  in  un  llorido  campo  di  .Saraceno,  per  poco  vi  si  soffermano  le  Api  (2) 


(1)  Le  hté  noir  veul  une  lemperaturc  séche  immédialement  aprh  a élé  rnis  en 
terre,  <1  fèce  por  /et  plus  i/randes  sécheresses.  Tii.vcii,  loc.  cil.  1126. 

(2;  E notevole  come  noco  le  Api  se  non  trovano  altri  fiori , depredindo  solo  di 
questi  cadono  (per  olfennazinne  dello  Yvakt)  in  uno  stato  di  eblirezza  che  le  lascia 
giacenti  più  o ineii  lungo  tempo. 
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e che  se  tolti  i fiori  allegassero,  la  fnitiifiearinne  forse  riuscirebbe  a mal  ter- 
mine, perchè  i semi  cadrebbero  intrisllti  prima  di  compiere  la  loro  normale 
formazione.  Nola  poi  il  Thaes  sperdersi  i fiori  per  lampi  e scariche  clellricbe 
senza  pioggia  (Ij  ed  anche  per  venti  impetuosi  di  Levante. 


Ari.  IV.  liaccolta. 


33.  La  fioritura  e la  fruttiflcazione  di  colesto  Grano  saraceno  av- 
vengono in  modo  incomodo  per  l'agricullore,  cioè  in  3 volle.  Come  accade  nel 
Coione,  spuntano  fiori  che  producono  frutti  o semi,  mentre  svolgonsi  altri 
fiori  che  fruttificano  dipoi  ; e cosi  haunosi  contemporaneamente  fiori  e frutti 
maturi  nella  stessa  pianta.  Pel  Colone  si  eseguiscono  perciò  ripetute  raccolte 
successive:  ma  non  metterebbe  conto  farlo  similmente  pel  Fagopiro.  Quindi  oc- 
corre occhio  pratico  esercitato.  Avvegnacchè  si  ritengano  necessarj  1600  gradi 
di  calore  solare  medio  per  la  compiuta  maturità,  tullavolla  questa  compiendosi 
a gradi,  e in  più  giorni,  non  si  aspetti  che  anche  i grani  alla  cima  sieno  dive- 
nuti neri,  colore  dei  perfettamente  maturi  : ma  si  proceda  alla  raccolta  ge- 
nerale, chè  quelli  alla  meglio  si  compiranno  entro  il  loro  inviluppo.  Il  momento 
per  mietere,  come  addita  il  Itisma  (2)  gli  è qimrnln  il  grano  e tutta  la  pianta 
hanno  preso  un  colore  bruno,  senza  tener  conto  degli  ultimi  fiori. 

34.  La  raccolla  si  opera  mietendo  di  buon  mattino,  o di  sera  colla  falce 
0 col  segolo:  o meglio  svellendo  le  piante  colla  radiceche  facilmente  dalla  terra 
si  distriga.  Se  ne  fanno  manipoli,  rizzandoli  due  a due  l’uno  contro  l'altro,  ed 
operando  di  guisa  che  non  si  riscaldino  e rasciughino  onde  posti  in  bica  non  am- 
muniscano;  ma  non  troppo  si  che  avessero  a disgranare.  Filippo  Rb  raccomanda 
di  stendere  le  piante  in  fasci  e lasciarle  al  coperto  per  15  giorni  senza  toccarle. 
Trebbiane!  dipoi  d'ordinario  con  forche  di  legno  o col  coreggioto  ; e rinettati  o 
spolverali  i grani,  si  ripongono  in  asciutto  luogo,  sottilmente  distesi,  perciocché 
se  appena  umidi  facilmente  si  alterano. 

35.  La  prodiizioiVC  è talmente  incerta  che  il  Buborr  n’ebhe  in  ragione 
d'Eltaro  nell'anno  1805  nè  manco  un  litro,  nel  1811  invece  2850.  Nella  citala 
Bretagna,  il  medio  ricollo  ordinario  sarebbe  di  F.llolitri  15  (3);  nella  Carinzia 
si  limiterebbe  ad  11,3.  Quale  massimo  ascenderebbe  nelle  Fiandre  ad  Etto- 
litri 50  ed  in  Francia  a 60  (4).  Il  Ridolfi  ne  stima,  dove  incontri  circostanze 
propizie  alla  sua  vegetazione,  un  prodotto  medio  di  Ettolitri  21,5  (5).  Ricorderò 
che  il  Ccppari  talora  non  giunse  a rilrarne  oltre  la  quantità  seminata  (§  15); 
il  Thaer  la  dichiara  produzione  cosi  eventuale  per  alcune  contrade,  da  non 


(1)  La  sensibilità  del  S,iraceno  pe’ temporali  vien  pure  segnalala  dal  Tbautrarn, 
El-m.  di  Kcon.  rur  1092. 

(2)  ItiEFFCi.,  Manuel  du  Prnpr.  ecc. , pag.  212. 

(3)  Quale  la  calcolai  per  te  Stime  rurali  al  § 531  del  Lienu  X. 

(1)  V.  ItABBAt  , Le  finn  Fermiir,  pag.  130. 

(5)  Sliija  30  a quadralo.  Ridoi.fi,  (oc.  cit. 
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pulPTSPne  raccomandare  la  coltivazioue  (1);  il  Ckud  racconta  cbc,  se  oc  rac- 
colse talora  auche  oltre  19  a 20  Ettolitri  per  Ettaro,  altre  volte  non  ne  ottenne 
5 e di  cattiva  qualità  {i/.  L'agronomo  pertanto  che  non  ne  abbia  mai  colti- 
vato, ne  tàccia  prima  sperimento  in  liiiiiiata  misura  (3).  Kon  debbo  lacere 
tuttavia  che  nel  territorio  di  Cavalese  il  Kiccsboma  questo  asseriva  del  Sa- 
raceno in  discorso  • la  rendila  (produzione),  media  è di  sessantaquattro  stara, 
la  massima  di  ottanta  per  uno  (4)  ».  Perù  vi  si  vangava  il  terreno,  vi  si  rin- 
calzavano e si  sosteneano  le  piante  contro  il  vento  ecc.  ed  era  tenuto  pel  ri- 
cotto principale. 

36.  I.a  produzione  della  paglia  si  ragguagliò  già  in  ragione  di 
Cbilogr.  43  a 44  per  ogni  Ettolitro  di  Grano  Saraceno  20).  Quando  ec- 
cede, allora  la  raccolta  Jn  grani  è scarsa;  perciocché  questa  pianta,  quando 
sfoggia  in  fusto  e fronda,  allega  pochissimi  fiori.  Del  resto  la  specie  di  Taitaria 
(No  il  del  17)  abbonda  in  paglia  più  del  Saraceno  comune. 

Art.  V.  Usi. 

57.  Da  foraggio,  da  soverscio  e da  lettiera,  dissi  già  ottimo  il  Grano 
Saraceno  {5).  In  foraggio  olTrirebbe  per  Ettaro  15  a 20000  Cbilogr.  equiva- 
lenti a Cbilogr.  7000  di  fieno  (6).  Il  Rioolfi  esterna  il  parere  che  cotesta 
coltura  potrebbe  tentarsi  nelle  nostre  montagne  ed  in  essa  seminare  le  praterie 
urtiflciali  i7).  La  sua  lloritura  è poi  gradita  alle  Api  {%  52).  Naturalmente  per 
gli  accennali  usi  fa  mestieri  che  il  .Saraceno  sia  seminato  fitto  ed  in  buon  ter- 
reno e non  dove  regna  aridità  di  clima.  Coltivandolo  da  foraggio  falciasi  qoaiido 
alto  50  ceutiiiielri  e getta  nuova  messe.  Dato  alle  Vacche  aumentano  di  latte. 
Avvertirò  tuttavolta  che  pascolato  quando  è in  flore  da  montoni,  gli  Inebbria  e 
far  loro  enfiare  la  testa.  Lo  ScBwearz  pretende  anzi  che  produca  eruzioni,  tu- 
mori ecc.  anche  nelle  Vacche.  Il  Chaillos  ne  incolpa  un  insetto  vivente  su 
detta  pianta.  Ma  il  Maohb  conchiiide;  comunque  sia,  tali  inconvenienti  appena 
cessato  quel  nutrimento  scompajono  ^8). 

58.  Quale  mezzo  di  aliiiieiilazionc,  gli  scrittori  d'oltr'alpe  alTer- 
mano  esistere  io  Francia  paesi  estesissimi  i quali  rimarrebbero  privi  del  più 
sicuro  e più  abbondante  mezzo  di  sussistenza , se  loro  fosse  tolto  il  Sara- 


(1)  Thaer,  Pr.  rais.  d'Jgric.,  1130. 

(2)  Caco,  £cun.  dt  PAgric.,  § CC. 

(3)  Il  Tractmass  nel  § 1092  della  sua  Ecun.  rur.  afferma  che  » la  svmma  sensi- 
«liililà  del  saraceno  all'azione  del  gelo,  e ai  temporali,  la  sua  non  uniforme  malu- 
« rjnza,  e facile  caduta  dei  semi,  ha  dato  origine  al  prnverbio  cIi'm.io  riesce  solo  una 
« volla  m dicio»'anni  ». 

(H  Riccarona,  Ann.  di  Agric  , del  R.  d’Il.  Tom.  XV,  pag.  179. 

f.t)  Vedi  Cirro  XIV,  Sii  679  e »5i;. 

fli]  l.iRRO  X,  S 593. 

f7)  Rioolfi  nella  citata  LèTione  XXIX. 

(8)  Magne,  Pri’nc.  d^Agric.,  pag. 
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ceno  (1).  Macinato,  se  ne  può  far  pane  misto  a farina  o di  Frumento  o di 
Mais.  Anche  solo,  se  ne  fa  polenta  (2).  Quel  pane  prende  il  color  nero  a 
cagione  della  buccia  del  seme  la  quale  tritasi  nella  maciuatura:  perciò  dovreb- 
besi  adoperarlo  brillato  come  il  riso  (3).  I.e  foglie,  quando  tenere,  da  taluni  si 
mangiano  come  gli  Spmaci.  Inutile  sogsiugnere  che  il  suo  grano  è buono  per 
equini  e bovini  purché  gli  si  dia  loro  acciaccato;  e nutrisce  egregiamente 
majali  ed  ogni  fatta  di  pollami,  cui  però  gioverà  mollo  piò  se  prima  sommergasi 
nell'acqua  bollente  onde  ne  screpoli  il  guscio. 

39.  AvTertirò  inoltre  che  il  Bestiame  bovino  a prima  giunta  cotesto  fo- 
raggio rifiuta.  Riiro  avviene,  afferma  anco  il  Cairn  a tale  proposito,  che  le 
bestie  cornute  n'assaggino,  se  non  costrette  dalla  fame.  Egli  non  giunse  mai  a 
fargliene  mangiare  la  paglia:  la  rifiutarono  costantemente,  e non  potè  trarne 
partito  che  da  lettiera  (4);  ed  anche  quest’uso  non  dovrebbe  praticarsi  per  le 
pecore,  perchè  coricandovisi  sopra,  secondo  il  Dombaslk  (se  forse  non  avviene 
perchè  ne  assaggino)  si  gonfia  loro  il  capo  subitamente  (5). 

Avvertimekto.  Quando  così  l’uomo  come  gli  animali  veggonsi  in  alcuni 
paesi  affatto  riluttanti  a nutrirsi  di  sostanze  non  disgradite  in  altri  paesi, 
è mestieri  conchiudere  che  le  pecutiari  circostanze  di  lunghi,  e in  ispecie  di 
terreni,  d’ingrassi  e di  coltura,  apportino  modificazioni  gravissime  nella  so- 
stanza dì  que'  vegetabili,  e delle  parti  ioro  destinate  all’alimentazione.  Tut- 
tavolta  l’essenza  primitiva  si  conserva  sempre,  e se  noi  troviamo  il  Saraceno 
in  realtà  non  paniflcabile,  dubbiamo  ancora  concedere  che  tate  pro|irielà  è pu- 
ramente concessa  a piante  della  grande  Famiglia  delle  Graminacee  cui  il  Fago- 
piro non  appartiene. 


Ari.  VI.  lìemlila. 

40.  Il  costo  etleltlTO  del  SnroQeno^  secondo  i calcoli  del  Gasparib 
in  una  coltura  da  15  Ettolitri  per  Ettaro,  riuscirebbe  cosi  determinato  (calco- 
lando il  prezzo  delfEttolìtro  di  Frumento  a Lire  17,60)  : 

I.  Lavoro  in  terreno  sciolto  Lire  14,78 

li.  Erpicatura ■ 0,65 

III.  Semente  un  ettolitro  . . • 4,89 

IV.  Messe  e trebbiatura  . . » 5,50 

V.  Importo  del  Letame  . . • 26,68 

Lire  52,50 


(i)  Bosc,  Dii.  à’ Agric.  art.  Sorraii'n.  Rozier  eoe. 

fu  balia  è da  nulare  nell’Alto  Adige  il  tlantune  di  Cavalese  dove  narrava  il  Kic- 
caro.va  quasi  tolto  il  terreno  coltivarsi  a Saraceno,  Ann.  di  Agric.  del  R.  d’Italia, 
Toni.  XV,  pag.  176. 

(3)  lo  Olanda  e nelle  Fiandre  adoperano  a tale  uopo  un  moliuo  a mano  di  cui  dà  la 
descrizione  e il  disegno  il  Rozir.a  nel  suo  Cours  comp.  d'Agric-,  Tom.  IX,  png.  108. 
(*)  Caco,  Leon.  Iheor.  et  pral.  de  l'Agric.  Tom.  Il,  § CC. 

(.*i)  Dorrasle,  Calendrier  du  C'ultivuteur.  Sepleiiibre. 
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E dividendo  pe’ 15  EUolilri  la  Spesa  per  Ettolitro  ascenderebbe  a Lire  3,50 
circa.  Ma  dobbiamo  calcolare  Cbilogrammi  660  di  paglia  20]  la  quale  va- 
lutata anche  a soli  centesimi  5 il  Chilogramina  darebbe  Lire  53.  Da  queste  de- 
traendo Lire  15  metà  del  fitto  del  terreno  (se  si  trattq  di  ricolto  intercalato) 
e Lire  3 d’imposta  e spese  d'amministruzione,  rimangono  di  netto  Lire  33  — 
(15-t-5)  = Lire  15per  cui  il  preiro  di  costo  dell’Ettolitro  si  riducea  Lire  2,50. 

41.  li  prezzo  del  Saraceno  si  calcolò  in  media  Lire  12  per  Etto- 
litro (1)  perchè  da  noi  poco  se  ne  coltiva,  quindi  raro  è anche  nel  mercato. 
.Suppongasi  di  soie  Lire  4,89  come  sopra  è valutato  quello  da  semente,  al- 
lora si  avrebbe  pel  ricolto  infimo  di  Etiol.  10 

I.  Profitto  Ettol.  10;4,89 — 2,50)  = Lirc  23,90 
Rkrdìta  Lire  23,90-)-  15  = » 38,90 

Che  se  si  supponga  il  ricolto  di  Eltoliiri  15  almeno  ed  il  prezzo  non  minore 
di  Lire  10,  l’aumento  di  paglia  pareggiando  quello  dell'ingrasso  ecc-,  dovremo 
aggiugnere  Lire  5,11  ai  10  Ettolitri,  cioè  Lire  51,10,  più  Lire  50  per  ii 
cresciuti  Ettolitri  5 ossia  in  tutto  Lire  101,10,  onde  risulterà 

II.  Profitto  . Lire  25,90-|- 101 ,10=  Lire  125. 

Rkndita  . Lire  125-)- f5  = Lire  140. 

42.  Pel  ricollo  massimo  anche  senza  tener  conto  di  quello  riferito 
al  $ 35,  supponendolo  ad  esempio  di  Eltolitri  50  sarebbero  da  aggiugnere 
Lire  300  equivalente  di  Ettolitri  35  a Lire  10,  e detrarre  Lire  30  per  mag- 
gior fitto  del  terreno  naturalmente  di  molto  migliore  qualità  se  deve  es.sere  atto 
a si  copioso  prodotto.  Supponendo  l'aumento  delle  paglie  compensare  l’eccesso 
delle  maggiori  spese,  si  avrebbe  nell’accennato  supposilo  di  ricolto  massimo 

111.  Profitto  Lire  50x10 — Lire  82,50  = Lire  417,50 
Uendita  Lire  417,50-1-43  . = . t 462,50 

Questi  risultati  pareggerebbero  quasi  quelli  dell'Orzo  c supererebbero  quelli 
deU’Avena,  ma  sarebbero  inferiori  ai  proventi  dati  dal  Frumento,  dal  Formen- 
tone e dalla  Saggina  (2). 

Ma  non  si  dimentichi  mai  che  si  tratta  di  Iticolto  incertissimo. 

Nelle  CoLTURB  a mezzadrìa  restano  le  spese  solo  Lire  2,44  cioè  metà  della 
Semente  (ponendo  la  paglia  a riscontro  del  Letame):  più,  fìtto  ed  imposte  in  ^ 
Lire  18,  quindi  in  tutto  Lire  20,44. 

Onde  I.  per  Coltorb  irferiori 

Profitto  Ett.  5x10 — 20,44=Lire  29,56 
Rendita  Lire  29,56 -|-15=Lire  44,56 

II.  Per  Colture  ordinarie  da  15  Ettolitri  di  produzione 
Profitto  Ett.  7,50x10 — 20,44=Lire  54,56 
Rendita  Lire  54,56 -fl5=Lire  69,56 

III.  Per  Colture  intensive  da  Ettolitri  50 
Profitto  Ett.  25x10 — 50,44— Lire  199,56 
Rendita  Lire  1 99,56 -)-45=Lire  244,56. 

L’utilità  di  questa  coltura  nel  sistema  a mezzadria  è dunque  molto  minore. 

(1)  Libro  X,  § 531. 

(2)  Ved.  Libro  XVlll , 833,  834,  938  e 939. 
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CAPITOLO  HI. 

DELL4  F4V4 

SoMiiAfiio.  — Art.  I.  La  Pinnia  della  Fara.  — Art.  II.  Condizioni  di  succeaso.  — 
Art.  111.  Collivazione.  — Art.  IV.  Ilaccolla.  — Art.  V.  Dai.  — Art.  VI. 
Rendita. 


43.  Celebrata  dalla  Bibbia  e da  Omero  qne.4ia  pianta  preziosa 
diè  il  suo  nome  a quella  tanto  onorata  e guerriera  famiglia  de'  Fan)  cui  Roma 
noverò  fra  suoi  più  celebri  figli.  Prima  fra  le  Lfi/uminose,  la  Fava  meriterebbe 
di  essere  più  estesumeiile  c meglio  coltivata  in  Italia,  slaule  il  gran  consumo 
die  se  ne  fa  per  sovescio  (i)  onde  se  ne  introduce  inullissinia  da  fuori.  In 
verità  vidi  nuilli  egregj  coltivatori  slancarsi  di  seminarne  ma  ho  sempre 
toccato  con  mano  por  lunga  sperieiiza,  che  .«e  si  seguissero  le  norme  die  verrò 
epilogando  nel  presente  Capitola,  assai  meno  scarsi  ed  incerti  ne  sarebbero  i 
ricolti.  Gli  è vero  die  anche  nel  Mantovano  si  coltivava  molla  Fava  e al  prin- 
cipio del  secolo  di  molto  si  diminuì  perchè  da  20  ano!  s'gru  sperimentata  quasi 
costantemente  infeconda  (3),  ma  ne  fu  causa  eziandio  il  cessarne  l'uso  di  fram- 
mischiarla al  pane. 

Art.  I.  La  Pianta  della  Fava. 

44.  La  Storia  della  Fava  dal  Libro  V è già  nota  al  lettore  (4).  Gli 
Egiziani,  secondo  il  Muhgkz,  si  astenevano  dal  mangiarne,  e i toro  Sacerdoti 
detestavano  questo  legume  come  immondo  (5).  Pitagora  vi  annetteva  le  sue 
idee  di  trasmigrazione,  su  di  che  Orazio  lepidamente  verseggiava  (6).  I Romani 
invece  ne  facevano  mollo  uso  e ne  coltivavano  in  copia  accordandole  il  pri- 
mato fra  le  leguminose,  e la  offerivano  verde  agli  Dei  alle  c.alcnde  di  Giugno  (7j. 
In  quasi  tutta  l'Europa  è coltivata:  i Francesi  la  chiamano  Fève  o FeveroUe', 
gl'luglesi  lieau;  i Tedeschi  liohneti'^  gli  Spagnuoli  Favari  i Portoghesi  Favas; 
e i Rossi  Boobii. 


(I)  Vcd.  Libro  XIV,  SS  83^-  «33  e 834. 

(2J  Ved.  Libro  XVll , S 132. 

(3)  log.  Gami,  .Uern.  sulCagric.  tiri  GuatlaUeu,  Ann.  d'Agric.  1801),  Tom.  HI,  pag.  70. 

(4)  Libro  V,  § 1157. 

(5J  Encycl.  Dici.  d’Àntiyuilés. 

(6j  O quando  foia  enhagorw  cognata  simulqu» 

lincia  salì!  pingui  poncntur  oluscola  lardo.  Horatii,  Salyr.  Il,  vi. 
(7)  Onde  le  Fabariee  CalendtB.  Uackob.  Sat.  1,  12. 
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45.  Descrizione  della  Fava. 
m.Rosii  Ira  le  Papilionacee,  ed  alla 

Fig.  3. 


Questo  Genere  apparlenenle  alle  Legu- 
Classe  Diadblpbia  Decandria  del  Si- 
stema sessuale,  ha  Fusto  diritto;  Pic- 
ciuoli sema  viticci;  Foglioline  oy&\c, 
intere  ; legumi  grossi,  eretti,  tumidi, 
coriacei,  sessilij  Viticci  brevi,  sem- 
plici; Semi  compressi  oblunghi  coll'i7o 
terminale.  Riproduco  nella  Figura  5 
il  disegno  della  Varietà  più  coltivata. 
Il  suo  Fiore  è vago,  e specialmente  ce- 
lebre per  le  sue  due  macchie  nere , 
le  quali  secondo  narra  Varrorb,  im- 
pedivano ai  Flamini  di  Roma  di  man- 
giar Fava,  ritenendole  per  caratteri  in- 
fernali. Il  Tuornefort  creò  questo 
Genere  Faba  : ma  il  Linreo  lo  volle 
riunito  al  Genere  Vida  ; da  ultimo 
il  Decardolle  lo  ritornò  Genere  di- 
stinto , ed  è pianta  infatti  per  ogni 
riguardo  differente  dalle  Vecce. 

46.  Classificazione.  Ritenuto 
che  la  Fava  formi  una  sola  Specie 
non  si  ponno  distinguere  che  Varietà 
di  cui  formerò  due  serie  l’una  delle 
più,  l'altra  delle  meno  comuni,  come 
segue 


Fava 


I« 


li» 


1 

Fava 

invemegna . . 

Faba  vulgans. 

2 

a 

marzuola  . 

Faba  eguina. 

3 

» 

piccola  . . 

Faba  Aumilis. 

4 

» 

da  orlo  . . 

Faba  esculenta. 

5 

Fava 

di  Windsor 

Faba  anglica. 

6 

» 

Egiziana  . 

Faba  minor. 

7 

a 

verde  . . 

Faba  chinensis. 

8 

a 

oblunga 

Faba  silig.  prcelong. 

9 

a 

violetta 

Faba  purpurea. 

47.  Caratteri  principali  di  queste  V'arielà  sono  i seguenti 

1.  Fava  mvEBREGNA,  detta  anche  Vieta  Faba  hytmalit,  Fava  reme- 
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reeeia  volgare,  baggiana.  Questa  Varietà  cestisce  molto  lussuriosa  e quindi 
viene  poi  preferita  per  soverscio  da  Canapa  ; antico  suo  impiego  d’ingras- 
sare i campi,  specialmente  usato  in  Macedonia  e io  Tessaglia  (1). 

N* *  2.  La  Fava  mabzoola  detta  anche  Favitto,  pur  nota  agli  antichi  i quali 
però  stimavano  più  il  Favule  deirinvernegoa  che  il  frutto  della  tnarzuola 
da  loro  chiamata  trimestre  (2).  É quella  più  gradita  ai  Cavalli  per  biada. 
I suoi  fiori  sono  d'un  bianco  sporco,  e talora  nerastri.  Questà  Varietà 
essendo  la  più  pregiala  pe'  grani,  ne  oOro  il  disegno  nella  Figura  4. 


Fig.  ♦. 


N°  5-  La  Fava  piccola  è una  Varietà  che  rimane  molto  bassa  e nello 
. stesso  tempo,  secondo  Filippo  Re,  assai  feconda. 

N°  4.  La  Fava  da  usto,  detta  anche  Fava  maggiore,  ha  baccelli  molto 


(1)  Plisii,  B.  N.,  Lib.  XVIII,  Csp.  xii. 

quantunque  ancor  la  fava  Irimeslre  ci  sia  da  spargere  in  febhrajo 

• con  un  quinto  più  di  semente  che  l’autunnale  : ma  fa  deboli  paglie  e baccelli  non 
m molli.  Odo  perciò  i cooladioi  veccbj  bramar  più  i fusti  dell’antunnale  che  i frutti 
0 del  trimestre  >.  Coli  bella,  n,  csp.  x. 


Digitized  by  Google 


Libro  xix. 


a6 

TolumlDOSi  ed  altrettanto  I semi  die  si  mangiano  ancor  verdi,  sia  cotti,  sia 
crudi.  Richiede  coltivazione  accurata  quale  si  accennerà  nel  Libro  XXIV. 

N“  5.  La  Fav*  di  Wihdsor  o d’Inghilterra  ha  legumi  anco  piò  grossi  della 
Fava  da  Orto,  e semi  gialli  : teme  il  freddo,  onde  seminasi  di  Marzo. 

N»  6.  La  Fava  bgiiiana  è una  piccola  Fava  dell'Africa,  detta  dagl’inglesi 
maragane,  precoce,  che  ht  cespuglio,  graui  alquanto  rotondi,  e presto 
degenera. 

N'’  7.  La  Fava  vbrdb  o Fava  della  China  dove  è originaria,  è alquanto 
tardiva  ma  feconda.  I suoi  grani  anco  secchi  si  mantengono  verdi. 

8.  La  Fava  oblunga  ha  baccelli  mollo  più  lunghi  deU’altre  Varietà, 
fornili  di  semi  di  buona  qualità. 

No  9.  La  Fava  violetta,  come  la  rossa,  e la  nera,  vengono  così  denomi- 
minale  dal  colore  de' semi.  Anco  nella  Fava  comune  (iN“  1)  se  nc  trova 
sempre  qualclie  grano  de’  citali  colori.  Infatti  sino  dai  tempi  di  Pitagora 
si  usavano  le  Fave  neU’eiezioni  de'  magistrati  per  dare  i voli,  adoperando 
le  bianche  cosi  dette,  e le  nere. 

48.  La  composizione  delia  Fava  ci  additò  già  la  pre.senza  dello 
zolfo  e di  alcali  (t).  Le  analisi  del  Val'qieun  ed  Eimiopp  ci  additarono  34  di 
fecola  nella  Fava,  mentre  il  Fruniento  invcrnegno  ne  conterrelibe  77  ; ma  di 
glutine  n’avrebbe  10,70,  cioè  poco  meno  del  Frumento  che  n’ha  12,5.  il  lettore 
ricorderà  le  cinque  diverse  analisi  della  Fava  cui  dilTerenti  loro  risultali  di  cui 
dissi  altravolla.  Da  esse  però  si  cunchiude  i'abbondanZit  di  acido  fosforico  e di 
alcali,  trovata  ne’  suoi  grani  (2).  Ricorderà  pure  come  fra  le  piante  alimentarie 
sia  la  più  ricca  di  azoto-,  e,  per  contro,  povera  di  sostanze  grasse  (5).  Soggiugnerò 
che  il  grano  di  Fava  allo  stato  normale  contiene  per  100,  l’8,6  di  acqua 

li  Bodssihgault  su  10,000  parli  di  grano  secco  rinvenne 

Azoto  0,650  Acido  solforico  0,005  Acido  fosforico  0,106 

Cloro  . 0,002  Calce  . . . 0,016  Magnesia  . 0,027 

Potassa  0,142  Soda  . . . 0,000  Silice  . . 0,002 

Lo  Ei.nhofp  in  analisi  più  complessa  trovò  nelle  Fave 


Amido  e fibra  0,465  Ligneo  . 0,162 

Legumina  . . 0,127  Acqua  . 0,155 

Mucillagine  . 0,090  

0,999 

Ommetto  i confronti  colla  composizione  già  investigata  nel  LibboXVIII  de’grani 
de'  Cereali,  che  il  lettore  poirà  fare  da  sé. 

Tra  la  Fava  ed  il  Favino  (N°  1 e N“  2 del  Jj  46)  si  può  fare  poi  questo 
confronto  secondo  analisi  accettate  dal  Boussirgadlt  (4) 


(1)  Ubro  I,  2878  e 2013. 

(2)  Libro  I,  §S  3U80,  3138  ; Libro  XIV,  § 260. 

(3)  Libro  IV,  § 510;  Libro  VII,  §.5  21  e 79,  e Libro  XIV,  § 860. 

(4)  lìoussiNGADLT,  Econ.  rur.,  Tom.  I,  pag.  473. 
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Fava 

Favino 

Legumina 

. . 24,4 

31,9 

Amido  e destrina 

. . 51,5 

47,7 

Sostanze  oleose  . 

. . 1,5 

2.0 

Ligno  e cellulosa 

. . 3,0 

2,9 

Sali  .... 

. . 3,6 

5.0 

Acqua  .... 

. . 16,0 

12,5 

100,0 

100,0 

Quindi  il  pregio  attribuito  al  Favino  sulla  Fava  dai  coltivatori  è glustiflcato 
dalla  minor  quantità  A'acqua,  e maggiore  di  legumina  (1)  che  quello  su  questa 
contiene.  Ma  già  Cbbscknziu  aveva  affermato  che  le  Fave  piccole  sono  più 
saporose  e più  fertili  che  non  sono  le  grosse  ^2). 

49.  Fra  il  grano  e la  paglia,  ossia  fra  il  seme  e il  fusto  della 
Fava  che  chiamasi  Favule,  si  ha  d’ordinario  il  rapporto  di  30  a 50  ; molle 
volte  però  se  l’allegamento  de'  fiori  seguì  prospero,  tanto  peso  si  ha  in  grano 
quanto  in  paglia  (3)  ; ma  il  primo  caso  è più  frequente,  essendo  io  stelo  mollo 
carnoso.  Allo  stato  normale,  cioè  al  grado  di  diseccamento  convenevole  alla  sua 
conservazione,  il  Favule  contiene  ancora  12  d’acqua  per  100.  In  tale  stato 
contiene  2,03  u'azolo,  onde  allo  stato  secco  ne  ha  2,31.  Secondo  analisi  ripor- 
tala dal  Magnk  il  Favule  su  100  contiene  (4). 

Sostanze  solubili  nell’acqua  10,066  Cera  e resina  . 0,910 

• • negli  alcali  37,424  Fibra  vegetale  51,000 

Da  100  di  Favule  secco,  colia  combustione  si  hanno  3,121  di  cenere. 

.50.  Il  peso  deH’Ettolitro  di  Fava  è maggiore  di  quello  del  Frumento,  e 
d’ordinario  raggiugne  88  chilogrammi. 


Art.  II.  Condizioni  di  successo. 


51.  Il  cliiua  sia  umido  e fresco,  sia  caldo  e secco,  in  generale  non  è av- 
verso alla  Fava,  stante  la  sua  attitudine  a dare  buoni  prodotti  tanto  se  si  semini 
in  autunno  quanto  in  primavera.  Nel  primo  caso,  prospera  nelle  contrade  Meri- 
dionali; nel  secondo,  nelle  Settentrionali  benché  anche  io  queste,  ove  l'inverno 
la  trovi  grandicella,  e non  volga  rigoroso  all'eccesso,  faccia  buona  prova  se 
coltivala  a dovere.  Il  freddo  intenso  è micidiale  perla  Fava  nata  da  poco  tempo; 
parecchie  volle  però  gelano  i gambi  sopra  terra  e poscia  dalla  radice  perven- 
gono a ripullulare. 


(1)  Di  questa  sostanza  si  disse  nel  § 3080  del  LibkoI. 
(2}  Crescentii,  fi.  C.,  Lib.  Hi,  cap.  vili. 

13)  V.  Libro  .X,  g 532  e Libro  VII,  g 130. 

• (4)  Macke,  Princ.  (PÀgric.  et  d'Ilyg.  veler.,  pag.  49S. 
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52.  La  natura  di  terreno  più  appropriata  alla  Fava,  può  desumersi 
dalle  sostanze  minerali  dalla  medesima  sultralte  al  suolo;  e sono: 

Per  un  raccolto  (allo  stato  secco)  di  chilog.  2121 
Acido  fosforico  . 21,8 

• solforico  . I, — 

Cloro  . . . 0,5 

Calce  . . . 3,2 

Magtsetia  . . 5,5 

52,— 

ed  ebbi  già  da  segnalare  siccome  poco  favurevoli  a questa  pianta  i terreni 
poveri  di  elementi  alcalini  e di  fosfati  (1).  In  generale  la  Fava  riesce  anco  nei 
terreni  argillosi,  umidi,  non  però  soverchiameote.  Quindi  ancu  gl'inglesi  le  rico 
noscono  il  vantaggio  di  surrogare  negli  Avvicendauieuti  Pomi  dì  terra  ed  altre 
Civaje  che  nelle  terre  tenaci  fanno  mula  prova.  Certamente  vegeta  ancor  meglio 
nelle  buone  terre,  e in  quelle  come  dicono  di  mezzo  sapore.  Ma,  come  a ragiuoe 
nota  il  Gaspabin,  saggiamente  lo  Schwkbtz  dichiarava  e.ssere  le  Fave  per  la 
Germania,  rioghilterru  e i Paesi  Bassi  ciò  cli'è  il  Mais  per  le  contrade  più 
meridionali,  riferendosi  alle  terre  grasse  ed  umide  di  quelle  contrade;  e giu- 
stamente Arturo  Young  riconosceva  difficile  il  couseguire  da  un  suolo  umido, 
senza  ricorrere  alle  Fave,  tutto  quello  ch'à  atto  a produrre. 

53.  L'acqua  non  è cosi  avversa  alle  Fave,  come  in  genere  ai  Cereali.  Citai 
altra  volta  il  precetto  di  Lburzio  di  seminarle  io  terra  fangosa  (2).  Tuttavolta 
le  stagioni  troppo  piovigginose  la  spingono  ad  eccessivo  rigoglio,  onde  poi  allega 
molto  mediocremente.  Quindi  le  Fave  seminale  in  rampi  aperti,  asciugandosi 
prima  che  dove  le  ombreggiano  piantagioni,  soll'rono  meno  delia  soverchia  umi- 
dità, loro  assai  perniciosa.  Quando  poi  la  Fava  è in  flore,  la  pioggia  mollo  fa- 
cilmente la  fa  abortire;  e sino  Ovioiu  ebbe  a segnalare  (3) 

Flore  semel  lesso  pereutU  viciceque  fabeeque 
giacché  la  pioggia  trascinando  il  polline  impedisco  la  fecondazione. 


Riporlo  ....  32, — 

Potassa  e Soda  . . 28,7 

Silice 3, — 

Ossidi  e allum. 

tracce  

Totalità  . 63,7 


Art.  III.  Coltivazione. 


54.  Celebre  aTTlcendamento  presso  gli  amichi  era  quello  della  Fava 
col  Frumento  (4).  Infatti  essa  può  precedere  e succedere  ad  esso,  con  ottima 
riuscita  d'amendue  cotesti  preziosi  vegetali.  Tuttavolta  conviene  meglio  che  la 
Fava  ritorni  solo  nel  quarto  anno  nel  medesimo  campo.  Già  si  notò  come  io 
una  Rotazione  Settennale  il  Gaspabin  calcola  che  la  Fava  avendo  richiesto  l'im. 


(1)  Ved.  LjbroXIV,  g 764  e Libro  XVII,  g 117. 
(2j  Ved.  la  nota  (2)  al  g 269  del  Libro  XVII. 

(3)  OviDii,  Fasti,  Lib.  V,  va.  267. 

(4)  Ved.  Libro  IV,  g 413, 
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piego  di  chilog.  I‘204i  di  lelame  n'abbiu  resiituito  per  chil.  14750  (1).  Nel  fatto 
quuluiigue  Cereale  succeda  alla  Fava  concimata,  prospera  senz'uopo  d'altro  in- 
grasso. Inoltre  raccogliendosi  prima  di  inulti  altri  prodotti,  lascia  rampo  ad 
eseguire  con  edlcacia  i lavori  preparatorj  per  qualunque  seminagione  autunnale. 

Si  pretese  ancora  e da  non  pochi  si  argomentò  con  prove  di  fatto,  che  il  Fru- 
mento seminalo  dopo  la  Fava  riesce  alTatto  libero  dalla  Colpe  e dalla  Filig- 
gine  (2);  ma  ciò  non  accade  sempre  e dovunque. 

55.  Il  consumo  d*ingrasso  fatto  dalla  Fava  ascende  a chilogr.  351 
per  100  di  semi,  ed  a chilogr.  142  per  100  di  fusto.  Ma  essa  ue  agguan- 
terebbe 455  dall'atmosfera,  cioè  quasi  altrettanto  (3).  Si  giova  mollo  del  letame 
di  stalla,  ma  se  fosse  misto  a cenere  e meglio  a un  po'  di  carbone  animale  ne 
trarrebbe  forse  meno  incerta  fruttificazione.  Alcuni  nelle  colline  spargono  il 
letame  sulla  superficie  del  campo  dianzi  lavorato,  poi  colla  zappa  lo  sotterrano 
insieme  colla  Fava.  Con  questa  pratica  può  accadere  l'inconveniente  lamentato 
dal  Doubaslis  che  le  pioggia  trascinino  il  succo  dell’ingrasso  se  questo  fu  dato 
innanzi  il  verno  (4).  Perciò  sarà  da  evitare,  incorporando  il  lelame  nel  terreno 
nel  modo  richiamato  dal  seguente  § 56.  Del  resto,  come  può  assicurarsi  dalle 
sperienze  dell’YoL'NG  che  giunse  a conseguire  il  ricolto  quasi  prodigioso  di  Et- 
tolitri 120,8  di  Fava  per  Ettaro  (5),  questa  preziosa  pianta  trae  dall'atmosfera 
gran  parte  de'  suoi  principj  nutritivi,  ma  perchè  possa  esercitare  questa  facoltà, 
è mestiere  che  l'ingrasso  le  abbia  procaccialo  nel  suo  primo  gerningliamento  e 
sviluppo  una  vegetazione  rigogliosa.  Da  tale  facoltà  i coltivatori  Eolugnesi  ri- 
traggono immenso  vantaggio  soversciando  Fave  a profitto  delle  loro  magnifiche 
Canape.  Ma  essi  sanno  che  le  Fave  medesime  non  offrono  una  massa  impo- 
nente di  materia  vegetale  da  soversciare,  se  le  seminano  senza  letame.  In  conse- 
guenza bisogna  somministrarlo  al  terreno,  con  questo  vantaggio  che  attesa  quella 
facullà  di  assorbimento  di  sostanze  atmosferiche,  anche  raccolto  il  prodotto  io 
grani  della  Fava,  essa  lascia  il  terreno  ricco  quanto  basta  per  una  buona  succe- 
dente produzione  di  Frumento. 

Ma  fra  quelle  sperienze  del  Yonsc  questa  è la  più  memorabile.  Concimò  egli 
con  circa  14  mila  chilogrammi  di  lelame  due  eguali  campi,  dandogliene  7 , 
mila  a ciascuno.  Sopra  l’uno  seminò  tre  anni  di  seguito  la  Fava;  sull’altro,  tre 


(1)  Vedi  la  notazione  Quadriennale  N°  III  del  $ 174  del  I.ibso  VII,  ed  il  successivo 
§ 178.  Ivi  nel  § 184  e seguenti  ed  anco  nel  Libro  XVII,  § 122  ecc.  e 128,  si  recano 
esempi  di  altre  rolszioni  da  consultare. 

(2;  Si  asseriva  dal  Mazzuccato  (nel  1813)  che  si  avea  s nel  Friuli  una  esperienza 
di  60  e più  soni  che  il  Frumento  (favaio)  raccnlio  io  terreno  coltivalo  l’anno  prima 
a Fava,  avea  prudutto  .sempre  Frumento  affano  libero  si  dalla  Golpe  che  dalla  Filig- 
glne  ».  Ved.  Ann.  di  Agric.  del  R.  d’Italia,  Tom.  XIX,  pag.  181  ecc. 

(3)  Queste  asserzioni  del  Caspabim  riportale  nel  § 130  del  Libro  VII  c.i  lasciano 
dublij,  come  risulta  dall’ispezione  di  quel  Prospetto.  Vi  si  notò  tuttavia  doversi  ri- 
fornire il  terreno  di  chilogrammi  331  oltre  la  realiluzioue  delle  paglie  le  quali  gliene 
ritornano  142. — 

(4)  Dohbasi.e,  Ann.  de  Hoville,  Tom.  II.  pag.  83. 

(5)  Arturo  Voubg,  IJEuvr.,  Tom.  XII. 
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anni  di  seguilo  ii  Frumento.  Nel  quarto  anno  Frumento  in  amendue,  senza 
aver  mai  aggiunto  altro  concio.  Egli  raccolse 


Nel  1®  campo 

Nel  2® 

campo 

I.  Anno 

Fava  . 

Ettolitri  5, — 

Fri'mknto 

Ettol. 

3,75 

11.  Anno 

Fava 

5,75 

Frumento 

. . 

3,— 

111.  Anno 

Fava 

12,- 

Frumento 

A 

2,25 

IV.  Anno 

Fbdmbrto  . • 

11,25 

Frumento 

. . 

2- 

Ettol. 

34,00 

Ettol. 

11,00 

Dopo  sperienza  così  luminosa  è impossibile  disconoscere  come  la  Fava,  anziebò 
estenuante  il  terreno  come  il  Frumento,  è per  la  di  lui  successiva  coltura,  van- 
taggiosissima. lo  sostanza  quel  letame  che  colla  Fava  diede  in  4 anni  la  pro- 
duzione di  34  Ettolitri  di  grani,  ne  procacciò  solamente  11,  cioè  appena  uu  terzo 
colla  esclusiva  coltura  del  Frumento. 

5ti.  I larori  preparaloi'j  d’ordinario  si  fanno  molto  imperrellameule 
per  le  Fave  invernegne.  Rifendoiio  taluni  ad  esempio  gli  stoppinj  di  Frumento 
con  una  sola  spaccatura  del  quaderno,  poi  al  tempo  di  seiniuarle  spianano 
quella  rifenditura  collo  scalone  o erpice  senza  denti,  vi  spargono  sopra  ii  le- 
tame, poscia  la  semente  a spaglio,  e con  aratura  le  sotterrano.  Si  elTetiua  così 
un  informe  ritorno  aH'aria  della  superfìcie  esteriore  che  col  rifeudiniento  erasi 
rivoltala  In  basso.  Bisogna  in  primo  luogo  fondere  in  modo  compiuto  lo  slop- 
piajo  (1)  poi  condurre  e sotterrare  (circa  40  giorni  dopo)  il  letame  regolarmen- 
te (2)  : infine  giunta  l’epoca  di  seminare,  eseguire  questo  lavoro  come  indicherò 
al  § seguente.  Le  Fave  marzuole  hanno  il  vantaggio  di  un  maggese  lavorato 
di  assai  più  lunga  durala.  Fatta  la  rifenditura,  e poscia  la  concimazione  dopo  6 
ad  8 settimane,  l’aratura  compiuta  e profonda  che  si  dà  in  questa  occasione  al 
terreno,  rimane  esposta  ai  geli  di  tutto  l’inverno.  Poi  agli  ultimi  di  Febbrajo 
una  buona  zappatura  dispone  egregiamente  il  terreno  stesso  per  la  semina.  Con- 
viene avvertire  che  se  questo  è di  natura  tenace  ed  umidosn,  si  dovrà  sempre 
lavorare  a cigli  o a quaderni  cioè  a prose  larghe  1 metro  misuralo  dall’asse  di 
ciascun  solco  laterale. 

57.  L’epoca  della  seininagloue  per  la  Fava  invemegna,  precede  di 
parecchie  settimane  quella  del  Frumento  : per  la  marzuola,  avviene  tra  il  One  di 
Febbrajo,  e i primi  di  Marzo.  La  Fava  d’autunno  deve  seminarsi  in  tempo  da 
riuscire  grandicella  al  sopraggiugnere  deU’iaverno:  ma  non  di  soverchio,  perchè 
(narcisce.  La  marzuola  si  semini  passato  il  pericolo  di  brinale,  perchè  il  freddo 
di  2,  0 3 gradi  fa  perire  le  pianticelle  ancor  tenere  (3).  1 semi,  volea  Via- 


(1)  Come  si  descrisse  nel  § 680  del  Libro  XIV. 

(4)  Come  fu  dichiaralo  del  § 174  del  Libro  XVII. 

(3j  II  Yoc.nc  nel  clima  d'Inghilterra  sperimenlè  le  produzioni  di  Fave  seminate  In 
varie  epoche,  in  queste  proporzioni.  Seminale  in  Novemhre  4,00;  in  Decemlire  5,42; 
in  Gennajo  4.42;  in  Fehhriijo  4,40;  in  Mar/o  4,00;  in  Aprile  2,00;  in  Meggio  1,42. 
In  Sicilia  hanno  II  prnverliio  — Pur  San  Marlino  — le  fave  e il  Uno  — se  non  san 
noli  — son  seminali.  MivÀ-Psi.i’>iuo. 
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GtLio  s'inzuppassero  odia  morchia  o nel  nitro,  per  rendere  più  grossi  i frutti 
de'  suoi  gusci  infldi  (1);  e Columklla  pretende  che  cosi  preparati  i semi  dieno 
poi  Fave  a maturità  meno  danueggiate  dai  gorgoglioni. 

La  Seminagione  si  opera  a spaglio,  o molto  meglio  in  linee.  In  questo  case 
0 si  aprono  solcelli,  o si  fanno  cigli,  oppure  si  adoperano  foratoj  o seminatoj 
ne’  modi  a suo  luogo  descritti  (2).  Quando  si  ha  da  farla  a spaglio,  e nello 
stesso  tempo  a quaderni,  si  procuri  di  eseguirla  secondo  la  migliore  pratica  al- 
lora pure  indicata  (S).  Ma  chi  vuol  Fava  la  coltivi  in  linee  (4).  Anche  riesce 
col  meto<lo  del  Urovvn  aprendo  piccoli  solchi  (distanti  Ira  loro  0,76)  e de- 
ponendovi  i semi  col  seminatojn  a carriuola,  e coprousi  coll'erpice.  Però  in 
generale  le  seminagioni  d'autunno  s'hanno  a fare  a quaderni,  le  marzenghe 
alla  pari. 

58.  La  qiianlilà  di  semente  sia  tale  da  non  contenersi  più  di  4 a 6 
grani  di  Fava  nello  spazio  corri.spundenle  aU'improula  della  mano  aperta  e 
distesa  (5)  e ciò  quando  si  semina  alla  volala  ossia  a spaglio.  A tale  effetto, 
secondo  la  qualità  della  Fava,  onde  un  Ettolitro  ne  contiene  della  grossa  un 
numero  talora  di  un  quinto  menu  della  minuta,  s'impiegano  da  5 Ettolitri  a 2,6 
per  semente  di  un  Elt.iro.  Trapassando  questa  misura,  si  raccoglie  molto  Favule 
e poco  grano.  Giova  poi  ricordare  una  giusta  osservazione  del  Kioolvi,  essere 
cioè  • nelle  co'ture  fitte  il  prodotto  sempre  minore,  perclié  non  potendo  pene- 

• trare  la  luce  liberamente  fra  pianta  e pianta,  i primi  fiori  che  si  trovano  in 

• basso  ordinariamente  non  allegano  (6)  » : e bisogna  aggiugnere.  ivi  si  avreb- 
bero i baccelli  migliori.  Seminando  io  linee  colla  zappa  u a solcelli,  ne  occorri 
in  media  un  Ettulilro  abbondante:  ma  se  col  piaiitaloju  o colla  macchina  semi- 
natrice, basta  ancora  un  quinto  meno.  Quulonque  poi  sia  il  modo  di  seminagione 

57)  i grani  non  sieno  sotterrati  a profoudità  minore  di  5 centimetri  nè  mag- 
giore di  8. 

59.  Il  Germogliamento , avvegnaccliè  la  pianta  abbia  molta  fona 
aoco  nel  suo  nascere,  lutlavolia  dovendo  uscire  co'  suoi  cotiledoni  voluminosi, 
se  il  terreno  Ita  formato  crosta,  riesce  rado  e poco  uniforme.  In  generale,  comi 
osservò  :mche  Vaironb,  la  Fava  è men  pronta  degli  altri  legumi  a sortire  di 
terra  (7).  Essa  entra  in  vegetazione  a 6 gradi  C.  di  temperatura  media,  e pro- 
fonda le  sue  radici.  Quando  ba  ben»  radicato  non  teme  il  secco,  e se  fa  minori 
fusti,  in  proporzione  fruUilica  di  più.  Dal  momento  in  cui  ba  bene  barbicale 
taluni  pralicàno  di  erpicarla;  e slimanu  die  facendolo  anche  energicamente  non 
si  noccia  alla  Fava  e dislruggansi  l'erbe  avventicie.  L'ho  sperimentato  qualche 


(1)  Grandior  ut  fatua  siliquis  fallacibus  easet.  Vircilii,  Georg.  1, 194. 

(i)  Ved.  CAriTOLo  IX  del  LicroXVII. 

(3)  Ved.  il  S 32t  dello  stesso  I.ibro  XVII. 

(4)  Kelle  Marche  narrava  il  Miotti  conseguirsi  ahhondanli  prodotti  di  Fave  : ma 
coltivavano  il  terreno  a larghe  porche  vangate  e poneano  tre  fila  di  Fava  per  ciascuna. 
Ved.  Ann.  d'Aqric.  del  fi.  d’Italia,  toni.  VII,  pag.  139. 

(5)  Capitoi.o  IX  del  Liano  XVII.  Ved  anche  il  Tamara,  Econmn.  ecc.  Lib.  VI, 

(r>)  Itinni.Fi,  Lezioni  orali  di  Agraria.  Lezione  XXVI. 

(7)  Varro.ms,  Ve  lì  fi.  I,  xi  v. 


Dtgrtized  by  Google 


52 


LiBBO  XIX. 

volta;  ma  era  io  terreni  tenaci,  ed  in  iepede  negli  argillacei  non  ne  rimasi  con- 
tento. Soddisraou  molto  meglio  le  praliche  che  raccomando  nel  § 61. 

60.  Trapiantano  Fave  gli  orioluni,  ma  nelle  coliivazioui  campestri 
non  si  pratica.  Quando  seminasi  in  Autunno  essa  nasce  d'ordinario  troppo  Otta. 
Se  in  Primavera  formando  crosta  la  superlii-ie  del  campo,  nascesse  rada,  tuttavia 
una  pioggia  benefica  successiva  la  farebbe  cestire  abbastanza  per  dare  sufficiente 
prodotto  come  avvenne  al  BoDia  direitore  della  Scuola  Agraria  di  Rennes  (1). 

61.  Arroncure  e Sarchiare  le  Fave  ma  prima  che  sboccino  i fiori 
per  le  ragioni  esposte  al  § 53,  è il  mezro  di  assicurarsi  del  loro  futuro  allega- 
mento. Aggiugnerò  che  il  Pbonbav  dopo  avere  ottenuto  varie  volte  Fave  bel- 
lissime in  flore,  e poverissime  in  siliijue,  veduto  come  le  Fave  da  ortolani  a 
questi  frntliflcano  egregiamente  perchè  le  svettano,  pensò  di  operar  similmente 
per  le  sue  campestri.  Raddrizzato  il  calcagno  di  una  falce  flenaja  vi  congiunse 
un  luogo  manico  e con  quest’arma  (foggiata  a guisa  delle  falci  de'  gloriosi  e 
sventurati  Polacchi),  un  operajo  destro  e intelligente  io  una  giornata  svettava 
tutt’un  favajo.  Mentre  prima  di  questa  pratica,  afferma  quel  coltivatore  avendo 
piante  alte  un  metro  vi  cercava  invano  se  aves.sero  legumi,  ora  indarno  vi  cerco 
una  sola  pianta  infruttifera  (2).  lo  nutro  fede  in  questa  pratica  raccomandata 
dal  Gaspabin,  però  non  mai  mentre  fioreggia:  e noterò  che  sino  dal  Tababa  era 
raccomandala  perchè  producesse  fiori,  e ingro.ssasse  i baccelli  (3).  Tutlavolla 
replicherò  che  onde  la  vegetazione  delia  Fava  proceda  prospera  e feconda  ri- 
tengo sempre  essenziale  il  rinetlarla  compiutamente  da  ogni  altra  erba,  e prima 
che  fiorisca.  Questo  poi  è il  vero  pregio  delle  piante  cui  dee  succedere  il  Fru- 
mento 0 altro  cereale,  di  dare  cioè  migliore  e maggiore  produzione  quanto  piò 
(attesa  la  coltivazione  regolare  io  linee)  vengono  arroncale  e zappale,  onde  il 
terreno  si  prepara  libero  da  erbe  selvagge  alle  produzioni  successive.  Perciò 
a ragione  il  Gaspabin  riguarda  come  contro  senso  la  seminagione  delle  Fave 
alla  volala  ossia  a spaglio. 

Cn  leggero  rincalzamento  torna  pure  utile  quanto  la  pianta  abbia  12  a 15 
centimetri  di  altezza,  in  ispecie  se  non  fu  seminata  a quaderni. 

62  L'aTTersilà  più  grave  di  cui  venga  colpita  la  Fava,  dee  ripetersi 
dalla  pessima  costumanza  di  seminare  erbe  da  foraggio  tra  di  essa,  onde  lasciansl 
crescere  colle  molte  selvagge  che  spontanee  la  invadono.  >'e  consegue  che  rinet- 
tandola  solo  dopo  ch'essa  ha  fiorito  (onde  ottener  copia  d'erba  pel  bestiame) 
rimane  quasi  soffocata,  i fiori  non  allegano  (§  58)  e soggiace  alla  Ruggine 
analoga  a quella  del  Frumento,  e più  soventi  a quella  Cancrena  speciale  già  de- 
scritta nell'AcKABiA  BosoLooiA,  di  cui  dichiarai  causa  eziandio  appunto  la  con- 
sociazione della  Fava  coll'Orzo  (4).  Nell’annate  piovose  poi  il  danno  cresce  a 


(t)  Bodin,  Une  culi,  de  Fecerolles  Joum.  d’Agric.  pral.  1864.  I,  pag.  289-360. 

(2)  Joum.  if/tgric.  pral.  1857.  Il,  pag.  117. 

(3)  " Caso  s'alzas.se  troppa  se  ne  levi  la  sommiti  » ed  aggiugne  « acciò  non  resti 
coperto  il  gambo  bucata,  e in  quello  entrando  l'acqua  lo  faccia  marcire  ».  Tanaba, 
L'Econ.  Liti.  VI.  Si  raccomanda  pure  dal  Ron  Jardinier,  pae.  46i. 

(4)  Vedi  Capitolo  V del  Liaao  V,  § 814  e Libro  VII,  § 101.  Ved.  pure  il  Tarara, 
Econ.  ecc.  nel  suo  Lib.  VI. 
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dismisora  come  avvertii  nel  § 55.  Hawi  inoltre  la  malattia  cui  i Siciliani  chia- 
mano lupa,  per  la  quale  la  Fava  in  lìore  sprgncAi  d'un  tratto  e tutta  in  uno  o 
due  giorni.  Sventura  derivante  da  concio  poco  emaitilo  secondo  taluni;  ma 
l'ho  piuttosto  per  una  specie  di  moria  quale  descrissi  nel  citalo  Libro  V, 

Tra  ì'eròe  parassite,  l'Orobanche,  volg.  eròa  scalogna  (1)  la  diserta  allatto 
struggendone  le  radici  (2).  Sgraziatamente  i villici  non  si  occupano  d'estirpare 
questo  infausto  vegetale  che  florisce,  e frullilìrando  appesta  il  terreno  in  perpetuo 
anche  per  la  Canapa  e tante  altre  piante.  Il  Ritsox  sperimentò  eflicace  frugare 
cotale  parassita  con  sale  (3).  Ha  oltre  la  non  breve  nè  agevole  fultura,  neppur 
lieve  essendo  ta  spesa  del  sale,  sarebbe  meglio  svellerla  a dirittura  colle  mani, 
se  troncandosi  essa  facilmente  non  ne  rendesse  malagevole  una  compiuta 
estirpazione  ; però  in  parte  si  raggiugne  se  si  opera  appena  l'orobanche  si  fa 
vedere. 

Pareeekj  insetti  danneggiano  le  Fave.  La  farfalla  Argo  più  volte  fu  veduta 
dal  Babsli.e  rosicchiare  il  parenchima  delle  sue  foglie.  Ha  i più  funesti  in 
ispecie  sono  que'  notissimi  moscherini  che  da  prima  compajono  e s'accumulano 
sulle  di  lei  tenere  cime.  Perciò  la  svctiatura,  per  osservazione  anche  del  Ridolsi 
e del  Ga.spariis,  spesso  toglie  di  mezzo  tale  flagello.  Massime  se  la  stagione  sia 
umida,  nascono  e prosperano  moltiplicando  prodigiosamente  cotesti  neri  Afidi 
0 pidocchietti  {Aphis  Fubee)  e mandano  le  Fave  in  rovina  coprendone  tutte  le 
piante,  se  non  sì  sollecita  tale  cimatura,  dando  quelle  vette  ai  bovi,  nè  mai  la- 
sciandole nel  campo  (4).  Il  volgo  piglia  poi  due  errori.  Talora  crede  quegl'in- 
setti generali  dalla  Coccinella  (nota  perchè  marcata  di  sette  punti)  ed  invece 
essa  li  dislruggp.  Altra  volta  giudica  rovinate  le  Fave  dalle  Formiche  perchè 
queste  vi  accorrono  attirate  da  sostanza  dolciastra  segregata  dalle  femmine  di 
quegli  Afidi,  le  quali  stanno  aderenti  alla  pianta  mentre  i loro  maschi  vol- 
teggiano attorno.  Infine  vuoisi  notare  le  larve  delle  Dipule  che  guastano  la 
Fava  nella  radice,  una  Cocciuea  (Coccus  Fabw^  e il  Bruco  della  Fava  {Brucus 
rufimanus),  più  piccolo  di  quello  de'  Piselli  e che  ne  rode  i grani  del  pari. 


Art.  IV.  Raccolta. 


63.  La  mnlnrità  della  Fava  si  compie  quando  ha  ricevuto  2500  gradi 
di  temperatura  media  solare,  ovvero  da  1720  a 2200  gradi  di  media  tempera- 
tura aH'omhra,  contanclo  sempre  oltre  i 6 gradi,  sotto  i quali  la  sua  vegetazione 
è nulla  ed  inerte  (§  59).  Le  Fave  marzuole  vegetano  dal  15  Febbrajo  al  20 
Giugno  in  Provenza;  dal  Marzo  all' Agosto  ne’  dintorni  di  Parigi;  dal  Marzo  alla 


(1)  Ved.  Libro  V ov’è  pure  la  Figura  dell'Orobanche  al  S1118. 

(2)  D.ionoaa  alle  Fave  oniai  pure  nel  l.isao  V ut  $ 806  anco  la  Cuscuta. 

(3)  IvzasCA,  Ann.  (fAoric.  .SteiL  18, t3,  pag.  101. 

(4)  « avvenite  che  roleodo  far  questa  operazione  bisogna  eseguirla  con 

« molla  cura,  non  lasci.ire  veruna  pianta  senz'averla  spuntata,  e raccogliere  coleste 
• spuntature  per  parlarle  lontane  dal  campo.  Ridolfi,  ioc.  ci(.  pag.  18. 

/slituiiani  d' Agricoltura,  Voi.  F.  8 
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Pine  di  Seltembre  in  Inghilterra.  Ma  in  Italia  seminate  in  principio  di  Autunno 
raccolgonsi  le  più  precoci  (come  la  Maltese)  già  mature  in  Aprile  ne'  paesi 
meridionali,  in  Maggio  ne’  centrali,  ed  in  Giugno  ne'  Settentrionali.  Epoche  le 
quali  ritardano  o anticipano  secondo  la  natura  più  o men  fresca  del  suolo,  e lo 
ondano  più  o meno  nebuloso  o piovigginoso  della  stagione.  Ma  io  generate  tra 
le  erbe  alimentari  la  Fava  è il  primo  ricollo  (1). 

64.  Raccogliesi  la  Fava  prima  che  le  silique  aprendosi  da  sé  lascino 
cadere  i grani  ; quindi,  allorquando  il  maggior  numero  de'  baccelli  è maturo  ; gli 
altri,  anche  fatta  la  messe,  compiono  la  maturità,  rimanendone  soltanto  i grani 
alquanto  meno  grossi.  Ilo  detto  messe,  perchè  vale  molto  meglio  mieterla  col 
segolo,  che  a dirittura  falciarla,  o anche  sradicarla.  Il  campo  proOtta  assai  della 
stoppia  e radici  in  tal  modo  col  taglio  a collo,  rimanenti. 

Devesi  trebbiar  subito  : o cogli  animali,  se.  in  notevole  quantità,  o col  coreg- 
giato,  ovvero  battendo  il  Favule  con  forcot>i  di  legno,  se  in  poca.  E si  pro- 
curi nettare  c diseccare  compiutamente  il  grano  ricavatone. 

La  conservaiionc  della  Fava  è facile  se  fu  riposta  ben  secca  : e si  evita,  tenen- 
dola per  molti  giorni  ben  distesa  in  luogo  ventilalo  fresco  ed  asciutto,  che  vi 
nascano  entro  quegli  animalucci,  piccoli  gorgoglioni  delli  Giannini  o anche  Ton- 
gi  (2).  Da  quali  Vaxsokb  volea  si  difendessero  le  Fave  col  riporle  nella  cenere: 
lo  che  lodava  Plinio  quante  volte  si  ungano  prima  onde  la  cenere  vi  sì  attacchi: 
e così  conciate  affermava  si  conservassero  oltre  i 120  anni  (3). 

65.  La  Produzione  in  Grani  di  questa  pianta,  avvegnacchè  in  media 
oscilli  dai  15  ai  25  Ettolitri,  può  raggiugnere  quantità  molto  superiori.  Ho  già 
indicala  quella  ottenuta  dal  Yovng  di  Ettolitri  120,8  (<>  55):  però  si  avverta 
ch'esso  le  avea  somministralo  160000  chilogrammi  di  lelume  e 72  Ettolitri  di 
cenere  di  carbon  fossile,  con  un  lavoro  profondo  di  scassato.  Ma  nelle  coltivazioni 
ordinarie  poco  .accurate,  l’allegaiione  riesce  cosi  poco  regolare  che  ne  stimai  la 
produzione  più  comune  fra  i 10  e i 13  Ettolitri  (4).  Quindi  volendo  pur  sup- 
porre migliori  condizioni  di  coltura,  prenderò  a base  de’  calcoli  di  Rendita  i 
prodotti 

In  Gbàm  In  Favi'lk 
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Del  resto  nel  VII  I.irbo  si  notò  quale  massima  produzione  la  quantità  di  Chi- 
logrammi 2640  (l'.itolitri  58)  di  grani  con  altrettanto  di  Fusti  : ma  realmente 
si  raggiungono  anco  gli  Ettolitri  50. 


(I)  Lo  Fuco  fu  via,  dicono  in  Sicilia.  Mina-Pali  mbo,  Prnv.  agr. 

• (ì)  Preloiidea  Pali.abio  si  evitasse  questo  sviluppo  mietendo  la  Fava  a Luna  sce- 
ma. Pali.auii,  De  II.  II. 

(3)  Idem  Faba  a Pyrrhi  regie  telate,  in  quodam  fpecu  Ambracite  usque  ad  piralicum 
Pompei  Magni  brilum  durasse,  anni."  circiler  CXX.  Piisii,  H.  .V.  XVIII.  30. 

(4)  Ved.  S .^32  del  Lidko  X,  Capitolo  VI.  Delle  .Stime  rurali.  Il  Cuppari  nella  Toscana 
calcola  una  Produzione  media  di  Sacchi  8 a quadralo  ; cioè  Ellol  14  per  Ettaro. 

(3)  Rinoi.li  ammette  che  questa  coltura  ben  falla  può  passare  d'aseai  le  100  Slaja 
a quadralo,  cioè  Ellol.  70,  c per  media  ordinaria  Ellol.  20. 
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66.  La-  produzione  in  fusto,  ossia  il  Favule,  non  è pertanto  propor. 
lionate  a quella  in  grani,  per  la  ragione  e.sposla  al  § 38  (1).  Aggiugnerò 
che  auai  volte  esaminando  bene  come  I fiori  cadano  senz'nllegare  quando  la 
vegetazione  in  fusto  e fronde  è molto  lussureggiante,  sarà  miglior  partilo  fal- 
ciarla perchè  se  ne  raccorci  in  eccellente  foraggio  mollo  pili  che  'U’’  pochi  bac- 
celli fecondati,  mentre  le  piante  anneriscono  e disdcrano. 

Aih.  V.  Uii. 

67.  Quale  sostanza  alimentare,  la  Fava  ci  presentò  la  proporzione 
di  10  ; 12  fra  i principj  piattici  e i respirativi  ronlenuli  ne'  suoi  grani, 
mentre  quelli  di  Frumento  li  conterrebbero  nella  ragione  di  10  : 46  (2).  É 
strana  la  dilTerenza  fra  gli  Autori  i quali  stimano  il  valore  alimcniare  del 
grano  di  Fava  (apprezzalo  ;;  23  dal  Boi'ssiscAtLT)  così  (5) 

Block  . . 30  Pktki  . . 30  IIuyek  , . 53 

Mktkk  . . 50  PuLU  . . 30  Bikdkh.  . 50 

Pabst  . . 40  Vkilt  . . 40  Tiiarr.  . 73 

I nostri  contadini  conoscono  bene  l'utilità  della  Fava  perciocché  questa, 
scrivea  il  Tamara,  sente  gran  danno  dall'acqua  calda,  non  già  da  quella 
che  viene  dal  Cielo,  sì  bene  da  quella  nella  quale  essi  la  cuocono  ccc.  (4). 
Fabacia  puh,  o anche  solo  Fahacia  o Fahacea  chiamavano  i Romani  una  mi- 
nestra 0 poltiglia  di  Fava.  Avevano  un  Fabarium  pilum,  rustico^trumento  per 
pillarla  (5). 

Come  biada  pe’ Cavalli  si  preferisce  il  Favino,  e se  il  Gadjac  stima  13  litri 
del  medesimo  equivalere  a 20  di  Avena,  io  reputo  piuttosto  col  Dom*aslk  che 
la  Fava  nutre  il  doppio  di  essa.  Al  confronto  forse  ingrassa  meno  del  Mais, 
buoi,  montoni  e roajali;  ma  dà  energia  e forza  agli  animali  da  corsa  e da  lavoro. 
Si  dee  somministrare  infranta  pe’  vecchi,  e pe'  giovani  mista  con  semola. 

68.  Ad  altri  usi  serve  la  Fava.  Nel  Giappone  se  ne  adopera  la  farina 
per  lavare  biancherie,  e tele  tinte  con  colori  cui  altererebbe  l'alcali  del  sapone. 
Vnolsi  che  la  farina  stessa  sia  medicinale  risolvente  (6).  Si  pretende  poi  che 
l’odore  forte  de’  suoi  fiori  comunichi  cattiva  qualità  al  miele  fallo  dalle  Api 
che  se  ne  valgono.  H poi  inutile  soggiugoere  come  il  Favule,  Fabntia  ovvero 
Fabales  stipulce  de’  Romani  (7)  sia  graditissimo  al  Bestiame  bovino  tanto  verde 
in  estate,  quanto  secco  in  inverno.  Si  avverta  però  quando  si  dà  verde,  di  por- 


(t)  Il  CuppAtii  valuta  libbre  S.'iOO  (Chilogr.  g.’iO  circa)  di  Favule  per  circa  I i Kllo- 
lilri  di  Fava.  Ved.  lov.  cil.  fanone  XXIX;  sarebbero  00  Cliilogr.  per  Eliot. 

(3)  Libro  I,  § 3IKI. 

(3)  HsuzC,  PI.  Fourragéres,  pag  380. 

(i)  Tanaba,  L'Econ.  Lib.  VI. 

(5)  Cavo,  De  II.  fl.  10. 

(6)  TuciiBtiir.,  l’o^.  pag.  óH. 

(7)  Oviim.  Fast.  IV,  725. 
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gerla  appena  faldato  al  Bestiame  perchè  subito  annerisce  (1).  Il  Favule  secco 
quando  s'ioumidisca  riesce  più  gradito  a’  montoni  e cavalii.  Quando  poi  fosse 
falciato  prima  della  maturità  de'  legumi,  come  accade  allorché  questi  consu- 
roansi  io  verde,  porge  nutrimento  prezioso  per  tutti  gli  erbivori. 


Art.  VI.  Rendila. 

69.  Il  prezzo  di  costo,  si  desume  senza  tener  conto  di  veruna  spesa 
del  letame,  per  le  ragioni  esposte  nel  ^ 55.  Si  può  determinare  di  questa  guisa 
sul  supposito  di  un  prodotto  d'Ettolilri  30. 


Spesi  Prodotti  ìccessobj 

Lavori  preparatorj  . . Lire  30  Favule  Chil.  12500  Lire  50 

Sotterramento  del  letame  • 20 

Seminagione 6 

Semente  Ettolitri  1 . . » 18 

Lavoreccio  alle  piante  . • 15 

Svenamento 

Metse  e Raccolta  ...  >10 


Lire  103 

Fitto  del  suolo,  e Spese  di 
imposte  ecc.  . . Lire  75 

178 

La  Spesa,  detrattoli  valore  del  Favule,  risulterebbe  Lire  178— 50=Lire  128. 
Quindi  calcolando  che  la  diminuzione  e l'aumento  di  Spesa  della  messe  ecc.  si 
compensino  colla  maggiore  o minore  quantità  di  Favule,  avremmo  i seguenti 
70.  Risultati  di  Profitti  e di  Rendite. 

I.  Per  la  Coltura  inferiore  da  Ettolitri  15,  riducendo  di  Lire  15  la 
spesa  del  Fitto  considerata  in  sole  Lire  45. 

Profitto  Lire  225  — 113  = ....  Lire  112. 

Rendita  Lire  112  + 45  157 

II.  Per  la  Uiona  coltura  da  Ettolitri  30,  valutandosi  a Lire  15,  il 

Profitto  Lire  450 — 128= Lire  522 

Rendita  Lire  322  + 60  382 

III.  Per  la  Coltura  intensiva  da  Ettolitri  50  calcolando  il  Fitto  in 
Lire  90  (cioè  Lire  30  di  più) 

Profitto  Lire  750  — 158= Lire  592 

Rendita  Lire  592  + 90= Lire  682. 


(I)  Non  so  se  per  questa  ragione  o per  altra,  avvenga  che  On  eroit  dans  la  Cóle 
(fOr  que  la  paiile  de  févee  fai!  avorter  les  vackee,  come  senz’agg'Ungervi  osservazione 
narra  il  Maone  Ioc.  cit.  pag.  496. 
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70  bli.  Per  le  collare  a Mezzadria,  le  Spese  pel  possidente  si  ri- 
durranno a Lire  75  (Fitto  e imposte)  e metà  di  Lire  18  importo  detta  semente, 
in  tutto  Lire  84,  diminuendosi  contemporaneamente  la  metà  deH'importo  de* Pro- 
dotti. Quindi  trascurando  anco  la  metà  importo  del  Favule,  si  avrà 

I.  COLTURB  iMPEBioai  da  Ettolitri  15,  riducendo  il  Fitto  a Lire  45, 

PiioFiTTi  Lire  1 12,50  - Lire  69=  Lire  43,50 
Rendita  Lire  43,50+  Lire  45  = Lire  88,50. 

II.  Colture  buone  da  Ettolitri  30 

Profitto  Lire  225  — 84=  . . Lire  141 

Rendita  Lire  141  + Lire  68  = » 201. 

III.  Colture  intensive  da  Ettolitri  50,  portando  il  Fitto  a Lire  90, 

Profitto  Lire  375 — 114  = Lire  261 
Rendita  Lire  261+  90  = Lire  351. 

Questi  risultamenti  sono  assai  inferiori  a quelli  oltenuti  colla  coltivazione  eco- 
nomica; ma  ciò  accade  sempre  quando  il  prezzo  deirEttolitro  supera  le  6 e 7 
Lire.  Se  la  produzione  della  Fava  discendesse  ad  Ettolitri  9,2  non  si  avrebbe 
altro  Prolltto  in  fuori  del  Favule. 

Per  esigenza  imperiosa  di  brevità,  lascio  cura  al  lettore  di  fare  da  sè  i con- 
fronti colle  colture  del  Frumento  ed  altre  cui  gli  occorra  di  paragonare  quella 
della  Fava,  salvo  sempre  le  seguenti  avvertenze. 

71.  Il  prezzo  venale  delle  Fave  in  molte  contrade  è assai  minore;  ma 
se  le  valutiamo  anche  solo  come  foraggio,  essendoché  un  Ettolitro  di  Fava  si 
consideri  equivalere  a Chilogr.  340  di  Fieno,  se  questo  valga  solo  5 Lire  il 
Quintale,  il  valore  di  quella  risulterà  Lire  17,20,  cioè  superiore  a quello  da  me 
assegnatogli  in  Lire  15(1).  Tuttuvolta  il  saggio  economo  dovrà  sempre  riformare 
i calcoli  da  me  offertigli  secondo  i prezzi  del  mercato  locale. 

71  bis.  Il  calcolo  economico  della  spesa  di  coltura  delle  piante  Legu- 
minose di  cui  trattasi  in  questa  prima  Sezione  delle  Civuje  si  può  fondare,  rispetto 


al  lavoro  occorrevole,  su  questi  dati  per  Ettaro; 

Rifolcue  ossia  giornate  d’aratro  . . N"  15 

Carreggiahenti,  giornate  ....  • 2 

Giornate  d'uomini >25 

• di  donne >>25 


Per  Bifolca  o bubulca  intendendosi  una  giornata  di  lavoro  eseguita  coll'a- 
ratro, ne’  varj  paesi  si  calcola  secondo  che  vi  occorrono  uno  o due  o anche  più 
paja  di  animali  da  tiro,  come  accade  nelle  terre  forti  del  Mantovano  ed  altrove. 

Per  Carreggiamenti,  si  valutanu  le  giornate  per  traghettamento  del  letame, 
0 del  ricolto  ecc.  impiegate  col  carro  o col  barorciu  mediante  tiro  di  Bovi  o Ca- 
valli, sempre  secondo  i paesi. 


(t)  In  Francia  nel  mercato  di  Parigi,  i prezzi  sono  soventi  da  18  a 27  franchi  per 
un  Ellolilro  e mezzo;  cioè  in  media  ÌS,r>0  che  ragguaglia  appunto  a Lire  13  per  El- 
lolilro.  In  Italia  considerai  nel  $ 532  del  Libro  X rEUoliiro  di  Fava  a 17  Lire  perchè 
di  spesso  agguaglia  il  prezzo  del  Frumento. 
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TuU«  l«  (lette  giornate  comprese  quelle  di  uomini  e donne  esprimono  in  nu- 
meri inedj  le  occorrevoli  in  complesso  per  eseguire  tutte  queste  campestri  fac- 
cende : difendere,  Erpicare,  Caricare,  Trasportare,  Spandere  e Sotterrare 
letame j Erpicare,  Seminare  e Coprire  le  sementi;  Lavoreggiare  le  piante; 
Mietere,  lìaccogliere.  Trasportare  e Trebbiare  ccc. 

Per  le  piante  da  infrascare,  cioè  da  sostenere  con  rami,  siccome  fa  mestieri 
a certe  Varietà  di  Fagiuoli  e Piselli,  occorreranno  alcune  giornate  d'uomo,  di 
più.  Per  converso  adoperando  SemiuatoJ,  Zappe  a cavallo  ecc.  queste  d'assai 
scemeranno,  aumentandosi  invece  qualche  giornata  di  lavoro  d’animali. 

Di  questa  guisa  l'economo  può  regolare  i suoi  calcoli  economici  alla  slregoa 
de'  preizi  locali  di  tali  giornate,  perciucctiè  da  paese  a paese  divariano  note- 
volmente. 


CAPITOLO  IV. 

DKL  FAr.lUOLO 


SoaoARio.  — Art.  I.  La  Pianta  del  Faginolo.  — Art.  II.  Condiaioni  di  successo.  — 
Art.  Ili.  ColtivazioDe.  — Art.  IV.  Raccolta.  — Art.  V.  Usi.  — Art.  VI. 
Rendita. 


72.  Linile  legume,  come  lo  dichiarò  rALiuaMii  (1)  può  chiamarsi  il 
Fagiuolo,  perciocché  resta  nano,  o crescendo  ha  d'uopo  di  sostegno  per  reg- 
gersi: ma  tenerlo  a vile  come  fece  Virgilio  e s'usa  nel  linguaggio  comune  (2) 
è sconoscere  le  preziose  sue  qualità,  onde  dopo  le  Fave  ha  il  primo  posto  fra  le 
Leguminose.  Oltre  l'olTerire,  come  osserva  il  MuReau  or  Jumiès,  testimonianza 
di  agricoltura  in  progresso,  oltre  al  servire  di  alimento  io  certi  paesi  a gran 
parte  delle  popolazioni  ancora  nell'osservanza  de’ giorni  di  magro  (5)  la  col- 
tura de'  Fagiuoli  è utile  e per  se  stessa,  e come  buona  preparalrice  per  quella  del 
Frumento  successivo. 


(1)  «Il  crescente  pesci,  l'humil  fagiuolo».  Alaranri,  Colliv.  I,  175. 

(2)  t'iciamque  seres,  vilemqne  laselum,  disse  VtBciuo  nel  verso  S26  del 

|v  delle  (leorgiche  ; e il  Bersi  mWOrlando  parla  di  chi  avea  «Un  viso  ricagnato  di 
fagiuolo  » cioè  di  mincbioDe  ; e cosi  fagiuolata  vale  ad  esprimere  pappolata  o anche 
acioccbezza. 

(3;  Hoiir.AU  or  Josnés  (Slot,  de  FAgr.  de  la  Trance,  pag.  2.50  ecc.)  parla  però  dei 
Legumi  secchi  io  genere,  e ue  calcola  una  produzione  di  Ktlolilri  8Ì69788,  che 
valuta  al  prezzo  di  Lire  7,23.  Ha  non  possiamo  indurne  in  qual  proporzione  v’eolrino 
i Fagiuoli. 
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Art.  /.  La  pianta  del  Fagiuolo. 


Io.  4 due  Generi  diversi  vien  dato  ìDdifTerentemeDle  II  nome  di  Fa* 
giuolo.  Cotesti  Generi,  ainendue  della  Classe  XVII  Diadelphia  Ordine  IV  De- 
candriaàe\  Luinbo,  appartengono  alla  grande  Serie  delle  Lkgcuikosb  nella 
loro  Famiglia  delle  Papilionackb  (1)  e sono  il  Phaseolus  ed  il  Dotickos. 

Il  Genere  Phaseolus  (Phaselus,  Faselus  e Faseutus  de*  Latini)  ha  il  calice 
con  due  labbri,  quello  di  sopra  incavalo  nella  superiore  sua  estremità:  lo  in- 
feriore fornito  di  tre  denti.  La  corolla  ha  lo  Stendardo  rovescialo  ai  lati,  e la 
Carena  cogli  organi  sessuali  contorti  a spira.  Ha  baccelli  d'ordinario  bislunghi, 
con  semi  il  cui  ombelico  manca  di  notevole  callusilft.  Conta  più  di  50  Specie 
quali  a steli  ritti  e quali  a steli  rampicanti:  tulle  a foglie  alterne,  ternate,  sti- 
pulale con  foglioline  articolate:  /iort  disposti  a spighe  ascellari,  talora  muniti 
di  brattee  ecc. 

Il  Genere  Dolichos  ha  il  calice  a campana,  corto,  con  quattro  o cinque  denti; 
Carena  non  contorta  a spira  come  nel  Phaseolus  ; steli  quali  diritti,  quali 
rampicanti;  foglie  alterne,  picciolate,  ternate  con  foglioline  articolate:  pori  per 
solito  disposti  io  grappoli  ascellari,  pendente.  Questo  Genere  conta  oltre  50  Specie. 

Tanto  il  Phaseolus  che  il  Dolichos,  in  generale  ban  nome  di  Fagiuolo  in  Ita- 
liano; Haricot  in  Francese;  KicTneybean  in  Inglese;  ScUminkbone  io  Tedesco; 
Frisai  in  Ispagnuolo. 

74.  La  Storia  di  questa  Civaja  mentre  quasi  ne  accerta  l'origiae  di 
molle  Specie  (particolarmente  fra  i Dolichi)  dalITndie  Orientali,  e dai  paesi 
equinoziali,  ne  afferma  ancora  per  anlicliissima  la  coltivazione  (2).  Io  ardirei 
però  dubitare  se  molli  Fagiuoli  non  sieno.  indigeni  anco  deli’Europa  meridio- 
nale: assai  volte  la  crescente  popolazione  di  uomini  e di  animali  deve  ayer  fatto 
scomparire  come  indigene  molte  piante  i cui  semi  sono  troppo  graditi  ad  amen- 
due  le  classi  de'  viventi. 

74  bis.  Botanicamente  secondo  il  Dkvaux  ed  altri,  si  raggruppereb- 
bero queste  piante  nelle  seguenti  : 

Specie  di  Fatinoli  Specie  di  Dolichi 


4 Facidolo  pf.loso.  Phaseolus  maximus. 

2 Faciuolo  aconito.  Ph.  aconitifotius. 

3 Fagioolo  rotondo.  Pu.  sphareospermus 

4 Fagiuolo  casacalla.  Ph.  caracalla. 

5 Fagiuolo  coaUNE.  Ph.  vulgaris. 

6 Fagiuolo  lunato.  Ph.  lunatus. 

7 Fagiuolo  aoLTirLORE.  Ph.  mutUflorus. 

8 Fagiuolo  mungo.  Ph.  mungot. 

9 Fagiuolo  raggiato.  Ph.  radiatus. 

10  Fagiuolo  tuberoso.  Ph.  luberosus. 

11  Fagiuolo  del  capo.  Ph.  hamatocarpus. 

12  Fagiuolo  nano.  Ph.  nanus. 


1 Dorico  RUGOSO.  Dolichos  urens. 

2 Dolico  americano.  Dot.  sesquipedalis. 

3 Dorico  PRURIGINOSO.  Dot.  prurims. 

4 Dorfeo  MINIMO.  Dot.  minimus. 

5 Dorico  BULBOSO.  Dot.  bulbosus. 

6 Dorico  dall’occrio.  Dot.  catiang. 

1 Dorico  CHINESE.  Dot.  sinensis. 

8 Dorico  EGIZIANO.  Dot.  lablab. 

9 Dorico  DA  CArE.  Dot.  soja. 

10  Dorico  LEGNOSO.  Dot.  lignosus. 

11  Dorico  SCIABOLA.  Dot.  ensiformis. 

12  Dorico  UNGHIATO.  Dot.  unguiculatus. 


(1)  Ved.  Libro  V,  § 1099  e 1156.  Vedi  pure  il  g 102  per  le  descrizioni  dello 
Stendardo,  Carena  ecc. 

(2)  I Greci  coltivavano  il  *xeitXos  e il  hoXij^i;.  Vedi  il  citato  Libro  V,  g 1156. 
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75.  Le  Varietà  coltivate  de’Fagiaoli  s’aggruppaDO  a colali  Specie:  però 
riducODSi  racilmenle  a Ire  Serie  : Faoioolo  comcnb  (Phateolus  tativui)  ; Fa- 
GiooLO  BAPARiao  0 RAMPICHINO  {Ph.  vulg.  volubiUt)  e Faoiuulo  Dall’occhio 
{Dolichot).  Questi  dall'occhio  sono  classiflcati  fra  i Dolichi. 


Fagluollf 


nani 


rampichini 


\ dall'occhio 


1 1.  Fagiuolo 

comune. 

Phaseolus  salivus. 

i IL 

• 

romano. 

Ph.  nanus. 

\ IH. 

K 

turco. 

Id.  orienialts. 

J IV. 

B 

varese. 

Ph.  n.  illirictu. 

1 

B 

dorato. 

Ph.  n.  aureuf. 

1 

B 

americano.  Ph.  n ? 

1 VII. 

B 

verde. 

Ph.  mungo. 

[ vili. 

B 

rÌB0. 

Ph.  gonospermus  all. 

/ IX.  Fagiuolo  galletto. 

Ph.  vulgarii. 

X. 

B 

senza  filo. 

Ph.  globosus. 

l XI. 

B 

sciabola. 

Ph.  lunatus. 

) XII. 

B 

minore. 

Ph.  pisiformis. 

< XIII. 

B 

triste. 

» inamaenus. 

XIV. 

B 

rigalo. 

> zebra. 

/ XV. 

B 

di  Spagna. 

• mulliflorus. 

XVI. 

B 

Inglese. 

• anglicus. 

[ XVII. 

B 

majolicbino.  • nitens. 

(XVIII. 

Fagiuolo 

lungo. 

Doliehos  sesquipedali 

1 XIX. 

» 

lablab. 

Dol.  lablab. 

1 XX. 

B 

da  caCK. 

Dal.  soja. 

( XXI.  Fagiuolioa. 

Dol.  caliang.  minor. 

1 XXII. 

B 

bianca. 

Dol.  cat.  alb. 

/will. 

B 

violetta. 

Dol.  cat.  violaeeus. 

Ixxiv. 

B 

lionata. 

Dol.  cal.  fulvus. 

Ho  scelto  queste  24  tra  le  300  c più  Specie  o Varietà  coltivale  dal  Lastetbik. 
Avrei  dovuto  aggiugnerne  altre  a due  colori  o variegate,  quali  a semi  rami- 
formi  quali  a graoi  schiacciali,  ovvero  alTatio  rotondi  ecc.,  ma  sarebbe  aliare 
lungo.  Perciò,  solo  dopo  la  descrizione  delle  24  accennate  ne  menzionerò  qual- 
che altra. 

76.  Caratteri  principali  (però  agronomici , non  botanici)  sono  per 
tutte  le  Specie  o Varietà  generaluienle  più  o meno  coltivate,  i seguenti 
SazioNB  I.  Fagiuoli  nani  ; che  non  hanno  bisogno  di  sostegni. 

I.  Faoiuulo  cohunb,  Phateolus  talivus , o semplicemente  Fagiuolo  co- 
mune (No  5 del  § 74  bis)  ò per  solito  bianco,  grosso,  lucido.  Lo  rap- 
presenta la  Figura  6. 

II.  Fagiuoi.o  romano,  nano  a seme  bianco  (N°  5,  id.).  I flori  spuntano  a 
due  a due  sopra  gambi  più  corti  assai  di  quelli  delle  foglie.  La  Figura  6 
rappresenta  il  suo  grano.  Il  Ph.  Jfomanus  del  Savi  è rampichino. 

HI.  Fagiuolo  turco  o Frisone  (N°  3,  id.),  seme  scuro,  punteggiato  o 
screziato  di  nero.  É mollo  coltivato  in  Italia,  essendo  primaticcio  e forse 
il  più  produttivo.  Ha  il  fiore  violetto  e il  seme  rappresentato  dalla  Fig.  7. 
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IV.  Faoidolo  tarbse  : per  solito  giallastro  o nankio;  ferace  e primaticcio. 

V.  Fasivolo  dorato:  seme  cilindrico  e corto:  molto  produttivo  ma  pel 
suo  giallo  carico,  meno  stimato  de'  bianchi. 

VI.  Fagidulo  americaro  0 di  Filadelfia  : semi  piccoli,  bianchi,  alquanto 
oblunghi;  il  baccello  un  po’ in  arco,  e rosso  scuro:  fa  bel  cesto  ramoso 
e fecondo. 

VII.  Fagivolo  terge:  fusto  gracile,  irsuto,  con  baccelli  pure  irsuti  contenenti 
semi  globosi  ed  affatto  verdi. 

Vili.  Fagidolo  riso,  Ph.  gonospermut  albui  Savi  o anche  Ph.  A'apoleonis 
e Ph.  gonosp.  pallescetu  o Ph.  orgsoidei.  Si  alea  anche  sino  ad  1 metro 
ma  molto  sottile,  con  piccole  foglie,  fiori  bianchi,  semi  piccoli,  di  color 
gialliccio,  buonissimi  tanto  verdi  che  secchi;  molto  lodato  dallo  lnziKeA(l). 

SeiioNB  II.  Fugiuoli  rampicanti  ; che  hanno  bisogno  di  sostegno. 

IX.  Fagii'olo  GALLETTO  cresce  mollo  ne'  luoghi  freschi  e a stagioni  umi- 
de, e fa  I semi  compressi  e di  grandezta  secondo  che  meglio  vegeta.  Han- 
novi  pure  queste  Sotto-Varietà. 

Fagidolo  G.  kero,  Ph.  v.  fusevi,  come  il  precedente  ma  con  semi 
di  turchino  carico;  poco  noto;  ed  ii 

Fagidolo  G.  giallo  {Ph.  v.  aurevs)  : come  l'VIll  con  semi  gialli,  e 
mollo  comune  ; la  Figura  8 ne  rappresenta  il  baccello 


Fig.  8. 


(1)  Inzirga,  IniToi.  del  Figiuolo  riso  in  Palermo  ecc.  Jnn.  deU’Jgric,  Sicil.  1863, 
pagina  S7. 
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Queste  tre  Varietà  son  dette  anche  F.  arnione  di  Gallo  perchè  i semi  loro 
sono  curvati  in  cotale  forma,  ed  hanno  ombellico  lungo  e profondo. 

X.  Faoiuolo  srnxa  riLO,  Ph.  globosut,  altravolta  Ph.  dimidialus:  havvene 
di  diversi  colori  e sono  fatti  a globo.  Se  la  stagione  è calda  riescono  fera- 
cissimi. I baccelli  mancano  di  quel  ilio  che  sta  lungo  la  sutura  de’  bac- 
celli di  quasi  tutte  l'altre  Varietà. 

XI.  Fagiuoi.o  sciabola  ; Ph.  lunalus,  nome  botanico  applicato  anche  al 
Fagiuolo  cosi  detto  di  Lima.  Si  eleva  moltissimo,  ha  semi  bianchi,  piatti, 
di  notevole  grandezza,  come  addita  la  Figura  9. 

XII.  Fagiuolo  minorb,  Ph.  pisiformis.  .Seme  bianco,  non  compresso,  ma 
poco  voluminoso.  É detto  anche  F.  $enza  pergamena,  perchè  la  membrana 
interna  del  suo  luogo  baccello  non  è coriacea  come  negli  altri.  Questi 
baccelli  si  poono  confettare  verdi  per  l'inverno.  Ila  bisogno  di  luoghi  rami. 

.\lll.  Fagidolo  triste,  Ph.  inamtenur,  un  po'  reniforme,  molto  largo  e 
schiacciato,  d'ordinario  rosso. 

XIV.  Fagiuolo  rigato,  Ph.  zebra,  a semi  di  varj  colori  a striscie:  è detto 
anche  quarantino  perchè  molto  primaticcio. 

XV.  Fagioolo  spagruolo,  Ph.  multi florus:  a legumi  coriacei,  e semi 
grossi.  Havvene  de’  bianchi  a flore  bianco,  e de'  violacei  a fiori  rossi.  Se 
ne  ponno  guernire  pergolati.  Inoltre  la  grossa  Varietà  Ph.  coccineus,  può 
divenir  vivace  guarentendone  le  radici  nel  verno. 

XVI.  Fagiuolo  inglbse,  Ph.  anglicus:  semi  rotondi,  bianchi,  punteggiati 
di  verde,  e di  sapore  delicato. 

XVII.  Fagiuolo  majolichiro,  Ph.  nitens:  semi  rotondi,  bianchi,  lucidi. 
Non  dilTerisce  molto  dal  F.  minore  N°  XII. 

Srziohb  ih.  Dolicbi,  ossia  Fagiuoli  dall'occhio. 

XVIII.  Fagiuolo  lungo.  Dolichos  sesquipedalis  : non  molto  coltivato  per- 
chè d’incerta  riuscita,  massime  se  si  vuol  raccoglierne  semi.  É più  comune 
la  sua  Varietà  delta  Fagiuolino  unghiuto,  Dolichoi  unguiculalus,  col  seme 
rappresentato  dalla  Figura  10. 

XIX.  Fagiuolo  lablab.  Dolichos  lablab:  antichissimo  nell'Egitto,  ha  legu- 
mi ovali,  curvali  con  semi  grossi,  neri  orlati  di  bianco;  esso  è rampicante. 

XX.  Fagiuolo  da  cafù,  Dol.  snja:  stelo  ritto,  baccelli  ispidi;  remi  globosi 
color  cafè  bruciato,  hanno  la  forma  che  scorgesi  nella  Figura  11.  Quello 

Fig.  9.  fO.  H. 

da  me  coltivato  ha  bisogno  di  sostegno,  è originario  del  Giappone,  e non 
può  essere  buon  succedaneo  del  cafè,  quantunque  i suoi  grani  tostati  ne 
risveglino  un  poco  la  sensazione. 

XXI.  Fagiuoliha  (dall'occhio),  Dol.  caliang.  minor.  È una  Varietà  botanica 
ma  per  gli  agricoltori  così  permanente  da  formare  Specie  distinta  per  la 
costante  minutezza  de’  suoi  semi,  e bontà  de'  suoi  legumi  che  raccolgousi 
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e coDsumansi  verdi.  Uavvi  una  Sotto-varietà  alla  Carolina,  detta  caouts 
pese  con  baccelli  luoghi  aoclie  55  a 40  ceotini. 

XXII.  Fauiiiolina  bianca.  Dal,  cat.  alba.  Varietà  bianca  della  XXI. 

XXIII.  Fauiuolika  viulbtta.  Dot.  eal.  violaceus.  Var.  violacea  id. 

X.XIV.  Fagil’oli.va  lionata.  Dal.  cat.  fulvus.  Var.  bioodeggiante  iV/. 

77.  Altre  Specie  o Varietà  sono  ad  esempio  il  Faoivolo  cabacalla 
Ph.  caracalla  pianta  d'ornaniento.  Citano  poi  il  Ph.  splioericus,  il  Ph.  hcc- 
matoearpos,  il  Ph.  oblonrjus  e niolticol  solo  nomedel  paese,  come  Faoivolo 
di  Soissons,  F.  d'Orléans,  F.  di  Charires,  F.  d’Aryenson,  d'Olanda,  Sviz- 
ierà ecc.  forse  appartenenti  a parecchi  de’ nominati  nel  75.  Ilawi  pure  un 
Dolico  a sciabola,  D.  ensiformis,  un  D.  tetrayonolobus,  un  D.  tuberoso,  D. 

. bulboso,  un  D.  legnoso  ecc.  ecc.  Ala  chi  potrebbe  descriverli  lutti,  essendo 
in  così  gran  numero?  Aggiugnerò  solo  qualche  altra  Varietà  più  singolare. 

XXV.  Fagiuulo  d'olio  proveniente  dalla  Cioa  {Soj a hispida  MounCH)  venne 
spedito  dal  .Montigny;  ma  lo  Iniunga,  se  lo  trovò  capace  di  produrre  1000 
semi  da  una  sola  pianta,  lo  riconobbe  disgustoso  e inservibile  come  Fa- 
giuolo,  nè  convenevole  come  pianta  oleifera  (1). 

^XXVI.  Gsande  pagidolo  bosa  coltivato  nel  Sud-ovest  della  Francia  ove 
lo  chiamano  Mongil,  ed  affermasi  raggiuguere  4 a 5 metri  d'alteiza  in 
terreni  freschi,  argilloso-calcari,  e con  clima  abbondante  di  rugiada.  Ogni 
due  giorni  ne  raccolgono  baccelli  (2). 

XXVII.  Dolichi  di  Sibkba  e Lima  molto  resistenti  al  caldo  ed  al  secco  : 
stimati  da  ornamento  e da  prodotto. 

Ddb  Avtebtknze  debbo  fare.  La  prima  che  alcuni  de'  nomi  Botanici  forse 
esprimono  Varietà  diverse  da  quelle  da  me  descritte.  La  seconda  che  alcune 
Varietà  nane  si  trovano  anche  fra  i rampichini  come  ho  notato  del  F.  romano. 

Tutti  convengono,  dice  F.  Re,  della  dilTIcoltà  di  descrivere  bene  le  Specie 

Alcuni  prendono  il  colore;  ma  se  questa  qualità  è soggetta  ad  indurre  in  errore 
nel  distinguere  altre  piante,  diventa  poi  fallacissima  ne'  Fagiuoli  e Dolichi  (S). 

78.  La  composizione  del  Fagiuoio  rivela  quanto  sia  nutritivo.  Credo 
anzi  qui  opportuno  riportarne  confronto  con  altre  leguminose. 


Su  1200  parli  di 

Parli 

nutritive 

Amido 

Glutine 

Parli 

zuccherine 

Estratto 

insolubile 

Fava  . . . 

NO  570 

N“  426 

N“  105 

N»  5 

N'  41 

Fagidoli  . . 

• 620 

> 350 

. 60 

— 

30 

Lente  . . . 

> 650 

. 350 

• 155 

— 

20 

Pisello  . . 

• 574 

. 501 

> 55 

22 

16 

(1|  V.  Aeeue  UorticoU  1857  16  Novembre  ed  Ann.  ikll'Agric.  Sicil.  dello  Inzemga 
4887,  pag.  48. 

(2}  V.  Revus  Horticole  18C4,  pag.  288. 

(3)  Re  Ioc.  cil.,  pag.  479. 
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Cotesti  dati,  prodotti  dal  Soolarob  Bodin,  da  ritenergi  come  comparativi,  ci  ■ 
dimostrano  il  Fugiuolo  superiore  in  sostanze  alimentari  alla  stessa  Fava  ed  al 
Pisello.  Quanto  all’azoto,  la  legumina  di  cotesti  semi  ne  contiene  quasi  egual 
dose(l).  Tuttavolta  il  Fagiuolo  n'ha  il  doppio  del  Frumento,  onde  il  Gaspabin 
ne  trae  che  sia  nutritivo  a di  lui  coorronto  come  2 ; 1 (2).  Su  che  non  ripe- 
terò quanto  dissi,  anche  contro  il  supposito  che  la  facoltà  nutritiva  del  Fagiuolo 
di  confronto  a quella  del  Frumento  si  riduca  nella  proporzione  di  52  ; 25. 
Ancorché  le  rispettive  sostanze  grasse  stieno  ::  3 : 2,6  (3)  il  popolo  preferirà 
sempre  il  pane,  la  pasta  di  Frumento  ai  Fagiuoli. 

Giovi  conoscere  anco  questa  analisi  recala  dal  Boussingadlt  per  100  di  Fa- 
giuoli bianchi  (4). 


Legumina  . . 

26,9 

Ligneo  e cellulosa 

2,8 

Amido  e delirino 

48,8 

Sali 

3,5 

Soitanse  oleate  . 

3,0 

Acqua  .... 

15,0 

79.  Tra  il  Graoo  e la  Paglia*  ossia  tra  I semi  e il  fusto  della  Piatita 
di  Fagiuolo,  si  calcola  la  proporzione  di  egual  peso  ; cioè  di  Chilog.  77  per  ogni 
Ettolitro  di  Fagiuoli  o piuttosto  di  Cbilogr.  70  perchè  (oltre  che  certe  qualità  di 
Fagiuoli  pesano  poco  più  di  altretlanlo)  il  Fusto  presto  disecca  compiulamenle, 
se  ne  frantuma  nel  trebbiare,  e se  ne  perde. 

80.  Il  Peso  di  questa  leguminosa  si  calcola  in  media  di  Chilogr.  77  per 
Ettolitro.  Il  numero  de’  grani  contenuti  in  un  Ettolitro  varia  moltissimo  se- 
condo la  Specie  o Varietà.  Per  termine  medio  si  valuta  di  500000. 


Art.  II.  Aria,  Terra  ed  Acqua. 

81.  Nelle  contrade  meridionali  prospera  il  Fagiuolo;  e massime! 
Dolichi,  ove  non  manchi  umidità  suntciente.  Il  freddo  lo  spegne,  in  ispecie 
se  clima  e suolo  sieno  umidi  : perciò  ne’  paesi  Setlenirionali  ama  rusciutio,  e 
riesce  colle  sue  Specie  o Varietà  più  precoci  le  quali  compiono  ne’  mesi  d'estate 
la  loro  vegetazione.  Pare  anche  da  sperimenti  dello  Inzenga  che  i Rampichini 
vegetino  meglio  nel,  colle  e nella  zona  temperata,  ed  i Nani  piuttosto  nella  zona 
bassa  marittima  e più  calda  (5). 

82.  La  nulnra  del  suolo  si  confà  secondo  il  clima,  perciocché  il  ter- 
reno molto  sciolto  gli  convenga  ne’  paesi  umidi  e nebbiosi,  ove  il  terreno  ar- 
gilloso gli  sarebbe  avverso.  Ne’ luoghi  meridionali  giovano  le  terre  profonde 
sostanziose  e fresche,  perciocché  il  Fagiuolo  vi  abbia  da  temere  più  presto  il 
secco  che  l’umido  : ne'  Settentrionali  riescirà  meglio  ne’  terreni  ad  esempio 


(t)  Libro  I,  Capitolo  IX,  S 3016.  Quanto  alla  Fecola  ecc.  de’ Fagiuoli  V.  ivi  §3079, 
3080  e 3138. 

(2j  Gaeparin,  Ioc.  cit.  Tom.  IH,  png.  777. 

(31  V.  Libro  VII,  Capitolo  I,  § 20  e 21,  e § 79.  Nel  Libro  XIV  al  g 76*  havv 
l'BOalisi  delle  sue  ceneri  ecc. 

(4)  Boussi.igault,  Econ.  rur.  Tom.  I,  pag.  *73. 

(5J  Am.  dell'Agric.  Siciliana:  luogo  citato. 
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Pingue  Silicico — Argillico— Calcare 
Pingue  Silicioso — Calcare — Argilloso 
ed  altri  simili  (1)  ove  predominino  o la  Silice  o la  Calce  o amendue. 

Invece  ne’  meridionali  potrà  dare  buon  frutto  nel 

Pingue  Argillico — Silicico — Calcare 
Pingue  Argilloso — Siliceo  -Calcareo 
ed  analoghi,  sempreccbè  lavorati  perfettamente. 

Però  l'argilloso  convien  poco;  e sempre  anche  meno  ai  Dolichi  che  non  ai 
veri  Fagiuoli. 

83.  L’  acqua  nuoce  a questa  Civaja  se  terreno  argilloso  ne  abbondi,  in 
ispecie  in  contrade  Settentrionali.  Ma  nelle  piò  calde  ed  aride  è invece  in- 
dispensabile al  germogliamento  e successivo  sviluppo  (2).  Le  colture  intercalate, 
cioè  quelle  che  si  fanno  colle  seminagioni  dopo  la  messe  del  Frumento,  dimcil- 
mente  si  possono  arrischiare  senza  contare  su  qualche  sussidio  d’irrigazione. 
Per  converso  conviene'riguardarsi  dal  seminare  i Fagiuoli,  quando  si  tema  che 
la  stagione  perduri  piovosa  diguisachè  marciscano  (5). 

Art.  III.  Coltivazione. 

84.  Precede  o succede  utilmente  il  Fagiuolo  a qualunque  altro  vege- 
tale; però,  può  aprire  una  Rotazione  ma  non  chiuderla,  giacché  un  ricolto  a 
cereali  troppo  vantaggia  dopo  di  lui.  S’associa  poi  al  Formentone,  come  si  notò 
nel  Libro  antecedente:  e si  presta  anche  molto  quale  rirolto  intercalalo,  come 
più  innanzi  indicherò.  Del  resto  quale  prodotto  dell’annata,  può  entrare  in  tutti 
gli  Avvicendamenti  comuni  all’altre  Civaje  del  presente  Libro,  lo  quello  qua- 
driennale, si  notò  già  come  vi  possa  prendere  il  posto  colle  Fave  e i Piselli  (4). 

Se  si  associano  utilmente  (in  quantità  sempre  limitale)  i Fagiuoli  nani  al 
Formentone,  non  loderò  lullavia  col  Ga-scari.v  il  farlo  coi  rampicanti  i quali  gli 
si  avviticchiano  con  danno  di  per  sè  manifesto.  Ottimo  bensì  l’associarli  alla 
Robbia  negl'intervalli  vuoti  che  si  lasciano  longitudinalmente  in  questa  coltura, 
in  ispecie  se  si  concimano. 

85.  Favorevoli  gli  alcali  ai  Fagiuoli  si  sperimentarono  dal  Cbatin  quanto 
a fosfati  ecc.  di  polasta  : sfavorevoli  invece  i fosfati  ed  altri  sali  di  eoda  (5). 
Il  Fagiuolo  ama  il  letame  sotterrato  in  autunno:  se  si  somministra  solo  in  pri- 
mavera bisogna  che  sia  perfettamente  patito.  Le  sostanze  escrementizie  ben  vec- 
chie, le  polline  ecc.,  il  carbone  animale  ecc.  molto  gli  giovano:  ma  il  gesso  gli 
nuoce  in  quanto  che  rende  questi  semi  più  restii  alla  cottura.  Pei  Fagiuoli  di 
cui  mangiatisi  i legumi  verdi,  s’avverta  che  facilmente  sentono  il  letame,  il  fango, 
egli  escrementi  che  non  abbastanza  vecchi  e smaltiti  gli  si  diedero  per  ingrasso. 

fi)  Ved,  Lisno  IV,  Capitolo  Vili,  § 607  ecc. 

(i)  hZENG»,  Inirod.  d.  Faa.  riso.  Ann.  d.  Agr.  di  Sicilia,  1863,  pag.  53. 

(3)  He,  Orlul.  dirozz.  Il,  p»g.  183. 

f.fj  Ved.  l.iSKo  XIV,  § 763  oltre  il  Capitolo  IV  del  Listo  VII  e il  S 106  e ISO 
del  Libro  XV  e § 1S3  dri  Libro  XVII. 

(S)  V.  Libro  I,  Capitolo  IX,  §3040. 
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Il  G«sparifi  afTi'rma  cslemiarsi  il  tirreno  dai  Fagiuoli  mollo  più  rhe  dalle 
Fave.  Dietro  suoi  cairoti  si  rilevò  necessaria  alla  produzione  di  100  Chilogr. 
di  Fagiuoli  coi  rispettivi  100  Cliilogr.  de' suoi  Tusli,  la  somministrazione  di  525 
Chilogr.  di  letame,  de’  quali  ne  verrebbero  consumati  350,  mentre  altrettanto 
grano  di  Frumento  rolla  sua  paglia  non  ne  consumerebbe  più  di  178  (1).  Cer- 
tamente questa  Civaja  vuole  e consuma  ingrasso  (2)  ma  dopo  riera  produzione 
di  Fagiuoli  ben  concimati  il  terreno  rimane  pel  Frumento,  mollo  più  ferace  che 
dopo  egual  ricolto  io  peso  di  Formentone  sebbene  conrimato  in  egual  modo  e 
quantità;  e gli  Ortolani  sanno  essere  la  pianta  di  Fagiuolina  quella  fra  le  or- 
taglie che  ha  minor  uopo  d'ingrasso  (5). 

86.  Lavori  preparatorj  ne  occorrono  pe' Fagiuoli  come  pel  Formen- 
tone : e,  se  si  può,  il  terreno  dee  approntarsi  ancor  più  sofliee  e amminutato. 

87.  La  SCmillHi;Ione  si  fa  poco  dopo  quella  del  Formentone,  e molti 
attendono  ch'e' sia  nato.  In  qualunque  modo  si  faccia,  dee  eseguirsi  sempre  a 
linee;  a spaglio  nè  manco  la  Fagiuolina  (N®  XXI)  riesce:  che  male  si  rinctta, 
male  s’Inailla,  e male  si  raccoglie  ove  sia  da  vendere  in  verde  a mano  a mano  i 
baccellini  si  fanno  mangerecci.  Le  sementi  s'hanno  a scegliere  scartando  i grani 
imperfetti  ; d'ordinario  si  tengono  a molle  24  ore  prima  di  spargerle.  Pretendono 
taluni  riuscire  più  produttivi  i Fagiuoli  di  2 a 3 anni  : ma  il  prudente  economo 
preferirà  sempre  quelli  d'un  anno  solo,  perchè  i più  vecchi  ritardano  moltissimo 
a spuntare  dal  terreno:  scelga  poi  sempre  i netti,  lisci,  e lucidi,  scartando! 
polverosi  e scuri,  perciocché  accusano  un  principio  di  corruzione.  Come  si  ese- 
guisca nella  State  la  loro  seminagione,  l'ho  chiarito  a bastante  (4).  Giova  poi 
osservare  che  ne' paesi  meridionali  si  seminano  le  Specie  o Varietà  precoci 
nel  Marzo  da  raccogliersi  in  Giugno,  e immediatamente  lavorato  e approntato  il 
terreno  se  ne  fa  la  seconda  seminagione  per  averne  il  prodotto  maturo  nel 
successivo  Settembre  od  Ottobre  (5)  : ma  cunvien  contare  sull’irrigazione  (6). 

88.  La  qiianlilà  di  semente  suol  trapassare  l'Ettolitro  per  Ettaro 
perciocché  i Fagiuoli  s'hanno  a seminare  a righe,  con  plantatoj  o seminatoj,  o 
anco  a solchi  ne'  modi  de.scritti  pel  Formentone  ma  con  intervalli  fra  linea  e 
linea  non  che  fra  pianta  e pianta,  molto  minori  che  pel  Formentone.  Però  queste 
distanze  saranno  maggiori  pe'  Fagiuoii  da  rami,  e più  limitate  pegli  altri.  Potranno 
tenersi,  per  quelli  di  20  a 25  centim.  fra  pianta  e pianta  e di  SO  a 35  fra  le 
linee.  Per  gli  altri  basteranno  d’un  terzo  minori.  Chi  volesse  tener  le  fila  a di- 
stanze sufficienti  per  fare  i successivi  lavorecci  con  zappe  a cavallo  e simili  arnesi 
perderebbe  troppo  nel  prodotto.  Il  Dumbaslb  seminava  5,  o 6 grani  per  ogni 
32  a 35  centim.,  componendo  linee  distanti  50  centim.  fra  loro.  È meglio  in 

(1)  V.  Lisno  XVII , 130. 

(2)  Ved.  le  sperienze  del  ItARcr.i.i  e 'itoEMen  descritte  dal  Liebig,  Let  loti  nal,  de 
l’Àgric.  Tom.  Il,  pag.  117  ecc.  e 432. 

(3)  Re,  L'Ortolano  dirozz.  Il,  pag.  183. 

(4)  Ved.  Libbo  XVII,  Capitolo  IX,  in  ispecie  il  29S  ere. 

(.3)  IvzENGA,  Ann.  dell'Agric.  Sicil.  I8B3,  pag.  31 

(6)  Gli  antichi  Eeminavano  Fagiuoli  in  Settemlire  per  esca  (ad  escam)  Pali.apii, 
Lili.  X,  tit.  12  e eo9Ì  Columeli.a  Lib.  XI,  cap.  2,  che  Del  Rese  traduce  fagiuoli  da 
mangiare. 
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ispecie  i raparioi,  tenerli  alquanto  più  discosti  fra  pianta  e pianta,  lasciando  fra 
le  linee  gli  accennati  30  a 35  centim.  suflicienti  pel  passaggio  de'  lavoratori 
onde  sarchiarli,  infrascarli  ecc.  In  generale  non  si  dovrebbero  coltivare  più  di 
723000  piante  per  Ettaro,  onde  avessero  spazio  sufficiente.  Il  Fagiuolo  sia  co- 
perto da  3 centimetri  di  terra  se  questa  è consistente,  ma  da  6 se  sia  sabbiosa. 

89.  Il  germogliamento  del  Fagiuolo  si  compie  d'ordinario  in  12  o 15 
giorni,  se  bavvi  sufilciente  calore  ed  umidità.  Il  seme  A,  visitalo  dopo  alquanti 
giorni  è già  nello  stalo  B della  Figura  12,  cioè  quando  l'embrione  ha  svolto  la 
radichetta,  e la  piumetta  sta  per  sortire  alimentandosi  a spese  de'  cotiledoni. 

Fig.  ts. 

A B 


La  Figura  1 3 rappresenta  la  piumetta  in  arpie  fattasi  fusto  e sortila  di  terra  coi 
cotiledoni  dai  quali  sonosi  svolte  due  foglie.  Dopo  altri  pochi  giorni  reggiamo 
la  pianticella  nello  stalo  in  cui  la  disegna  la  Figura  14,  coi  cotiledoni  già  scemali 

Fig.  14. 


e rinverditi  a guisa  da  rappresentare  le  due  prime  foglie  della  pianta  (1). 


(I)  VeJ.  Ficvier,  Hist.  des  Planles,  pag.  213  a 216. 
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Vedemmo  e vedremo  non  poche  altre  piante  a cotiledoni,  detti  epigei  perciocché 
cacano  fuor  di  terra,  che  richiamano  ralteniione  dei  villici  onde  vegliare  perchè 
I volatili  col  nutrirsene  non  rovinino  il  eeminato. 

90.  Traptantaiisi  i Fagiuoli  di  rado,  e unicamente  per  l’emergenze 
e ne’  modi  descritti  per  le  Fave. 

91.  La  regetazione  de*  Fagiuoli  si  compie  a perfezione  colla  somma 
di  1400  gradi  calore,  cioè  meno  che  per  le  Fave  e pel  Miglio  (1):  ma  siccome 
colai  somma  di  graili  vuol  essere  goduta  in  assai  minor  tempo,  cosi  realmente 
questa  coltura  è quasi  affatto  estiva.  Tutte  le  sarchiature  ed  arroncalure  racco- 
mandate per  la  Fava  e pel  Formentone  sono  indispensabili  ai  Fagiuoli,  e ver- 
ranno eseguite  accuratamente;  perciò  a mano,  stante  le  ragioni  esposte  al  § 88. 
Quando  quelli  rampicanti  cominciano  ad  elevarsi,  e tendono  ad  avviticchiarsi 
fra  loro,  si  muniscano  di  rami  d'olmo  od  altri,  couflccandoli  solidamente,  ben 
inteso  che  aleno  robusti  ed  alti  secondo  la  Specie  o Varietà  più  o men  capace 
di  rigoglioso  sviluppo. 

In  quest'operazione  si  ha  solo  la  spesa  di  piantare  que'  rami,  perciocché  alla 
raccolta  si  ricuperano.  Nell'atto  di  collocarli  si  suole  tener  dietro  con  piccolo 
rincalzamento,  onde  meglio  s'assicurano  ; ed  inoltre  viene  così  a formarsi  per 
ogni  fila  di  piante  una  piccola  porca  con  lievi  solchelti,  pe'  quali  in  caso  di  sic- 
cità si  fa  poi  entrare  l'acqua  d'irrigazione. 

Le  seminagioni  a raccolta  intercalala  che  fannosi  dopo  la  messe  del  Fru- 
mento, si  eseguiscono  spesso  a tolcelli,  o meglio  a cigli,  appunto  per  l'enunciala 
emergenza  d'inafliarli  anche  perchè  nascano  (2).  Molti  rifeudono  ad  esempio  lo 
sloppiajo  solamente  dopo  averlo  irrigato  due  giorni  prima:  poscia  erpicano  e 
seminano.  Ma  se  la  superflcie  non  è ben  prosciugala,  quel  vomere  e quegli  ani- 
mali appestano  per  così  dire  il  suolo.  Certo  anche  lo  inafTiare  il  terreno  appena 
smosso,  ne  disordina  e rovina  la  superflcie  : ma  in  ogni  mondo  non  si  dee  mai 
entrar  in  campo  bagnato  con  arnesi  ed  animali,  se  la  superficie  non  è cosi 
asciutta  da  non  riceverne  orma  e scalpicciamento  nolevole. 

La  vegetazione  di  questa  pianta  è realmente  mirabile  in  quanto  ai  raparini, 
perciocché  raccogliendone  durante  alcun  tempo  legumi  ancor  teneri,  anziché  sce- 
mare la  sua  frutlillcazione  divien  più  copiosa,  e succedonsi  (lori  a fiorì  e silique 
a silique  per  varie  settimane. 

92.  Avversano  questa  coltura  le  nebbie,  fatali  in  ispecie  ai  nani, 
e fra  i rampichini  alla  Varietà  senza  filo  (N»  X del  $ 76).  La  stagione  fresca 
non  è favorevole  al  verde  (N”  Vili  ib.). 

La  ruggine  colpi.sce  molto  facilmente  queste  piante,  in  ispecie  se  si  trovino 
all'ombra.  Soffrono  molto  pel  vento,  e le  stagioni  troppo  piovose  le  fanno  mar- 
cire al  piede,  o almeno  loro  danno  soverchio  rigoglio  erbaceo  facendo  abortire 
i 6ori  ; o anche,  se  allegali,  indeboli.scono  il  sapore  de'  fruiti. 

Gl'insetti  di  rado  offendono  queste  piante;  i loro  semi  non  ne  sono  mai  intaccati 
come  avviene  dei  Piselli  ed  anco  delle  Fave.  Però  nella  prima  infanzia,  nel  terreno 
pingue,  solTice  e fresco,  le  pianticelle  vengono  guaste  da  lumache  e da  zercajuole. 

(t)  Ved.  Libro  VII,  Càpitolo  IV  si  §§  131-2. 

(2)  Non  si  dimentichino  le  norme  esposte  ne'  SS  ^99  del  Libro  XVII. 
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Art.  IV.  Raccolta. 

93.  La  inalarilà  del  Fagluolo,  ove  vogliasi  rame  uso  in  verde,  rive- 
lasi appena  i suoi  granelli  hanno  arijuislala  eonsislciua  tale  entro  il  baccellino 
da  sentirli  anco  tastandoli  di  fuori.  Per  la  raccolta  poi  in  secco,  si  conosce  dallo 
ingiallire  e diseccarsi  de’  legumi  medesimi,  dall’aprirsi  eglino  facilmente,  e dal 
suonarvi  entro  i semi,  scuotendoli.  Ma  imporla  mollissimo  lasciare  che  il  Fa- 
giuolo  si  secchi  a dovere  e quanto  più  tempo  si  può,  nella  stessa  pianta.  Quando 
non  sono  ben  secchi,  non  si  conservano  a lungo,  e per  tale  ragione  avvertiva  il 
Bosc  non  riuscire  quelli  di  Soissons  convenevoli  per  le  provviste  de’  vascelli,  men- 
tre quelli  di  Bordeaux  ecc.  si  mantengono  ottimi  anco  dopo  cinque  o sei  anni. 

94.  Raccolgansi  i Fagiuoli,  o staccando  colle  mani  i baccelli , 
quando  s'adnprano  verdi,  ovvero  tagliando  i fusti  presso  la  terra,  recandoli 
all’aja,  e b.ilteiidoli  col  coreggialo.  Il  primo  mezzo  serve  pe’  Fagiuoli  rampi- 
chini i cui  legumi  maturano  a grado  a grado:  l’altro  pe’  nani  che  il  fanno  tutti 
in  una  volta.  Meglio  del  coreggiatoè  adoperare  sottili  pcrtichette  elastiche,  onde 
assai  minor  numero  se  ne  frantumano.  Però  si  conservano  molto  meglio  entro 
a’  loro  baccelli,  in  locale  bene  asciutto  e ventilato. 

95.  La  prodnzione  massima  de’  Fagiuoli  si  calcolò  di  Ettolitri  50. 
(Chìiogr.  3850)  con  altrettanto  in  peso  di  stelo  e fogliame.  In  grani  adunque 
sarebbe  circa  1400  Cliilogr.  meno  del  massimo  ricolto  di  Mais  e quasi  altret- 
tanto più  di  quello  di  Fava  (1).  Ma  se  di  questa  mi  spinsi  a valutare  il  massimo 
ad  Ettol.  43  (§  63)  per  quello  de’ Fagiuoli  non  eccederei  gli  Eltol.  50  anzidetti. 
Nelle  terre  poi  da  20  Eltol.  di  Frumento  calcolai  un  prodotto  in  Fagiuoli  di 
Cbilogr.  1925  ossia  Eltol.  23  (2).  Perciò  possiamo  stabilire  allo  incirca  per  le 

COLTCSB  inferiori  ....  Ettolitri  12  a 15 

• ordinarie » 25  a 30 

> intensive 40  a 50 

Per  la  Germania,  A.  ed  E.  Stuecbkardt  calcolano  (per  Fagiuoli  nani)  da  Et- 
tolitri 15  ad  Etlnlilri  32  (3). 

La  produzione  de’  Fagiuoli  consociali  col  Formentone  si  calcolò  di  Ettolitri  6: 
quando  fosse  maggiore,  sarebbe  a diminuzione  del  riculto  del  Mais.  . 

96.  La  produzione  in  paglia  essendosi  valutata  a Chilogr.  70  o allo 
incirca  o poco  meno  del  peso  eguale  a quello  di  semi  (§  79)  si  potranno 
stabilire  queste  produziuoi  per  Ettaro. 

Colture  inferiori  . Grani  Ettol.  12  a 15.  Paglia  chilog.  840  a 1000 
i>  ordinarie  . • » 25  a 30  > • 1750  a 2000 

• intensive  . • • 40  a 50  • » 2800  a 3000 

dati  Che  ci  serviranno  di  base  nel  calcolare  la  Rendila  di  questa  coltura,  ripe- 
tendo l’osservazione  fatta  per  le  Fave  che  le  quantità  di  semente  ne’  raccolti 
abbondanti  aumentano  più  che  noi  facciano  i fusti  o paglie  rispettive. 

(1)  Vcd.  Libbo  vii,  § 203.  Ivi  Mais  iu  grani  Chilog.  5250,  Fava  Chilog.  2640. 

(2)  Vfd.  Libko  X,  § 536  e vi  si  calcolò  egiial  peso  cioè  Chilog.  1925  di  fusto  ecc. 

(5)  A.  cd  E.  Stoeckhardt,  toc.  ci(.  Tom.  Il,  pag.  104. 

hlilazioni  d"  Agricoltura,  Voi.  K.  4 
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LiBBO  XIX. 


Àrl.  V.  Usi 

97.  Le  grandi  Citià  ue'  luro  diuturni  hanno  sempre  belle  culture  di 
Fagiuoli  , dio  gli  Urtuldiii  suiinu  far  prosperi  anche  ad  onta  del  dima:  e 
nelle  contrade  meridionali  se  ne  coltivano  presso  tutti,  anche  nei  minori  Villaggi 
e Borgate,  e negli  orticdli  di  (jualsiasi  campestre  abituro.  Questa  civaja  tanto  è 
gradita  e cousuinala  in  legume  verde,  fresco  c saluto  (1\  quanto  in  semi  immaturi 
o secchi.  In  quest'ultimo  stato  è assai  più  nutritiva  ma  di  men  facile  digestione 
per  chi  non  è robusto  abitatore  di  campagna.  La  polle  del  Fagiuolo  secco,  è la 
parte  sua  più  indigesla;  onde  iii  Inghilterra  facendoli  passare  per  due  macine  da 
mulino  convenieiitemeote  distanti,  ne  li  sbucciano  (2);  molinatura  compensata  dal 
minor  combustibile  necessario  in  tal  caso  per  cuocerli,  ciò  clfettuandosi  in  12 

0 15  minuti,  mentre  quando  non  pelali  n'eslguno  talora  anche  100  a 120. 

Ridotti  in  farina,  questa  si  mesce  a quella  di  Frumento  ma  in  proporzione 

minore  di  un  quarto,  per  farne  pane. 

98.  Le  foglie  ancor  verdi  mangiausi  neirArcipdago  Greco,  fritte  con  olio. 

1 Huri  son  graditissimi  alle  Api.  I semi  cotti  ingrassano  rapidamente  il  bestiame 
bovina  e lanuto  (3).  .Ma  i fusti  secchi  gii  sono  poco  graditi;  in  generala  riniau- 
gono  senta  foglie  e cuntengonu  solo  frammenti  di  baccelli,  e non  si  dovrebbero 
dare  alle  bestie  se  non  io  pezzetti  e rammulliti  (4). 

Ari.  VI.  Rendila. 

99.  Quale  prodotto  principale  si  valutano  di  questo  modo  per  un 
prodotto  di  Ellol.  25,  le 

.Si-Esis  Pbodotti  sccbbsobj 

Lavori  preparalorj  . . . Lire  50  Paglia  Chilog.  1750  Lire  35 

Sotterramento  del  letame  . . ■ 20 

Letame  (5) » 25 

Seminagione 9 

Semente  (6) 12 

Lavorecclo  alle  piante  ...»  54 

Infrascarle » 50 

Raccolta • 15 

Lire  215 

Fitto  del  suolo  L.  60  imposte  ecc.  15  75 

Lire  290 


(l)Del  condire  i legumi  di  Fagiuoli  parla  audieCuuiNELLA  nel  Lih.  XH,  eap.  ix.Edel 
mangiarli  verdi,  Pusio.  Siliquce /aseolorumcum  ipsis  mnnduntur  granis.  H.N.,  Lib.  XVIII. 

(2J  In  tale  stato  il  Fagiuolo  (detto  dagl'inglesi  Sago  di  Bowes  dal  nume  dell'in- 
venlore  di  tale  preparazione)  riposlu  ben  sano  in  barili  chiusi  si  conserva  ancor  meglio 
per  la  loro  marina.  Buse. 

(3)  Qu°sto  impiego  de' Fagiuoli  (anco  se  di  scorto  o vecchj)  l'ho  trovato  parecchie 
voile  ulilissiiiio,  benché  noi  vegga  uè  dal  .Magne  nè  da  altri  avvertilo. 

(4)  Magne,  (oc.  ci't.,  pag.  498. 

(Sj  Come  pel  Formentone.  Vedi  Liaao  XVIll,  § 817,  circa  Chilog.  100  per  Elloli- 
Iro  : ipiiiidi  per  Ftloliri  S.'i  Cliilogr.  2900  del  valore  di  Idre  2o. 

(0)  Doppio  del  Formentone,  (ivi)  cioè  Eltol.  0,75  al  prezzo  di  Lire  16. 
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La  Spesa  detrailo  riniporto  della  paglia  sarebbe  Lirei290 — Lire  35=  Lire  255. 
Quindi  calcolando  che  per  ogni  maggiore  o minore  produzione,  l'aumento  o di- 
minuzione di  letame  ccc.  sia  compensato  dalla  cresciuta  o diminuita  quantità  di 
paglia,  avremo,  come  si  computò  per  la  Fava,  i seguenti 

100.  Risultati  di  Profitti  e di  Rendite  per  Ettaro. 

Coltura  Buona  da  Ettolitri  25  a Lire  16  l'Ettolitro; 

Profitto  Lire  400 — Lire  255  = Lire  145 
Rkndita  Lire  145-f- Lire  60  — Lire  205. 

Coltura  infrriork  da  Ettolitri  15,  riducendo  di  Lire  30  Yinfrascalura 
e diminuendo  di  Lire  15  il  lìtio  ; 

Profitto  Lire  240 — Lire  210=Lire  30 
Rkndita  Lire  30 -f  Lire  30=- Lire  60. 

Coltura  intrnsiva  da  Ettolitri  50,  recando  il  Otto  a Lire  90  ; 
Profitto  Lire  800— Lire  285=Lire  515 
Rkndita  Lire  515 -|- Lire  90  = Lire  605. 

Il  lettore  benevolo  Tarà  i confronti  colle  colture  di  Formentone,  Saggine,  Fave 
ecc.  Avvertirà  che  il  prezzo  da  Lire  16  alcune  volte  raggiugnerà  quello  del  Fru- 
mento; ma  solo  per  le  qualità  più  ricercale  di  Fagiuolina.  Ricorderà  inOne  le 
basi  di  calcolo  per  le  Spese,  indicate  nel  § 71  bis. 

101.  Per  le  colture  a mezzadria,  le  Spese  pel  possidente  si  ridur- 
ranno a Lire  75  (Fitto  e imposte)  più  Lire  17  metà  del  costo  del  Letame  e della 
Semente.  Riducendo  poi  a metà  i Proventi,  avremo  (trascurando,  a compenso 
di  dette  Lire  17,  la  metà  del  prodotto  delle  Paglie): 

Per  le  Colturk  buonk  da  Ettolitri  25 

Profitto  Lire  200— Lire  75  = Lire  125 
Rendita  Lire  125-f  Lire  60=  • 185 

Per  le  Colture  inferiori  da  Ettolitri  15  riducendo  il  Fitto  a Lire  45. 
Profitto  Lire  120 — Lire  60=>Lire  60 
Rendita  Lire  60-|-Lire  45=  • 105 

Per  le  Colture  intensive  sulla  produzione  di  Ettolitri  50,  recando  il 
Fitto  del  terreno  a Lire  90  ; 

Profitto  Lire  400 — Lire  105=  Lire  295 
Rendita  Lire  295-|-Lire  90=Lire  385 

Se  la  produzione  da  Ettolitri  15  si  riducesse  a Ettolitri  7,5  sparirebbe  ogni 
Profitto,  ma  si  avrebbe  la  Rendita  eguale  al  Fitto  del  terreno.  Rispetto 
poi  al  minor  vantaggio  risuitante  nella  coltura  a Mezzadria  vale  il  riflesso 
esternato  nel  § 70  bis. 

102.  Le  colture  intercalate  naturalmente  costano  meno,  perchè  i 
lavori  preparatorj  si  riducouo  ad  una  semplice  aratura,  non  si  ha  la  Spesa  del 
Fitto  ed  imposte  a diffalcare  che  al  più  per  metà:  ma  vuoisi  aggiugnere  il  costo 
0 valore  deH'irrigazioue  c inoltre  per  solito  la  produzione  riesce  proporzional- 
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mente  minore.  Ne’  poderi  a discreta  distanza  da  centri  popolosi  e ricchi,  la  ven* 
dita  della  Fagiuolina  verde  in  mazzetti  di  legumi  freschi,  si  eoniinuo  talora  per 
4,  0 5 settimane  in  Agosto  e Settembre  e giugne  a rendere  le  300  e 400  Lire 
ed  oltre  per  Ettaro:  ma  sono  prodotti  in  certo  modo  ortensi  e quando  si  do- 
vesse calcolare  la  spesa  giornaliera  di  raccogliere  i baccelli,  farne  mazzetti, 
e recarli  alla  piazza  ed  ivi  perdere  alcun  tempo  per  venderli,  si  raggiugne  un 
dispendio,  che  lascia  utilità  ragguardevole  soltanto  se  tali  colture  sieno  ese- 
guite da  mezzadri  presso  Città  ricche  e popolose. 

.. . MI  'Bi  n biimi 


CAPITOLO  V. 

DEL  PISELLO 

Sommàrio.  — Art.  I.  La  pianta  del  Pisello.  — Art.  II.  Aria,  Terreno  ed  Acqua. — 
Art.  ih.  Coltivazione.  — Art.  IV.  Raccolta.  — Art.  V.  Usi.  — Art.  VI.  Rendita. 


103.  Diversi  gradi  d'importanza  ha  la  coltura  del  Pisello  io  Eu- 
ropa. Nel  Nord  della  Germania,  in  Prussia  ed  in  Polonia  molto  si  pratica, 
ed  in  Inghilterra  (ove  il  Fagiuolo  si  compra  più  volonlieri  che  produrlo  (1)) 
molto  estesa  è la  coltivazione  del  Pisello  nel  Middlesex,  Kent,  SuOblk  e qual- 
cb’altra  contea.  In  Italia  vien  più  ricercato  per  consumarlo  in  legume  verde 
ed  a tal  uopo  ne’  poggi  solatii  presso  le  Città  coltivasi  con  molto  vantaggio. 
Pel  suo  grano  secco  havvene  poca  produzione,  perchè  scarsa  la  ricerca.  Del 
resto  ne  tratterò  succintamente  riferendomi  in  gran  parte  alla  coltura  del 
Fagiuolo. 


Art.  l.  La  pianta  del  Pisello. 

104.  Fra  i vegetali  farinacei,  a fronte  anche  di  varj  Cereali  (sic- 
come Spelta  ed  Avena  e Saggina)  merita  posto  distinto  il  Pisello,  Pisum  snti- 
vum  de’  Latini;  Pea  degl’inglesi  ; Erbs  de'  Tedeschi,  e Pesoles  degli  Spagnuoli. 
Il  Pisello  si  coltivava  dagli  antichi,  mentre  il  Rubiglio  Pisum  ortense  o si/l- 
veslre  {Pisello  de'  campi,  Ruviotto  ecc.  ) sembra  coltivato  da  poco  tempo  e 
porge  un  alimento  molto  inferiore.  Io  non  so  come  IIokffbr  alfermi  il  Pisum 
de’  Romani  essere  il  nostro  Cece,  giacché  aveano  eglino  anco  il  Cicer  distin- 
tamente (2).  Nemmeno  ho  dubbio  se  coltivassero  il  Pisello  o il  Rubiglio;  e’ par- 
rebbe forse  quest'ultimo,  dichiarando  Coluhblla  che  havvi  una  Cicerchia  la 
quale  gli  somiglia,  e ch’esso  devesi  seminare  subito  dopo  i Lupini  (3).  Ma  Pu- 
tito espressamente  dice  doversi  i Piselli  seminare  in  luoghi  esposti  al  Sole, 

(I)  D.  Low,  Elem,  d'Agric.  prat.  1,  v. 

(i)  HoRFrcR,  Dici,  de  Boi.  vocali.  Pisum. 

(3)  Coi.vMeLi..c,  Lib.  Il,  Gap.  9. 
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temendo  assaissimo  il  freddo,  per  la  quale  ragione  in  Italia  non  si  seminano 
che  in  Primavera  (1).  1 Semi  sono  collocati  allerni  entro  il  legume,  rilevò 
Tkovhasto  ^2;,  dunque  esso  certo  non  11  confondea  coi  Ceci.  Il  CaKSCKazio  poi 
distingueva  il  Pisello  o Rubiglia  bianca  dalla  Rubiglia  nera  la  quale  dichia- 
rava di  piccolo  valore,  avvertendo  l’una  e l'altra  essere  agevolmente  distrutte 
da  gorgoglioni  (3).  Si  vorrà  ricordare  intanto  essere  il  Rubiglio  indigeno,  e il 
Pisello  fosse  originario  della  Crimea  (4). 

103.  Appartiene  alle  Leguminose,  tribù  delle  Videe,  alla  Classe 
Diadelphia,  Ordine  Decandria  del  Linmeo. 

Il  PisBixo  cOMUNK  ba  Fusti  più  0 meno  alti,  quasi  tetragoni,  con  Picciuoli 
cilindrici  a tre  paja  di  Foglioline  ovale,  intere,  ondulale  al  margine,  spesso 
opposte,  mucronulale  : Calice  campaniforme  a 5 divisioni  fogliacee  ; vessillo 
ampio,  rilevalo.  Stipole  ovale;  peduncoli  a due  o più  Fiori  e questi  bianchi 
ma  spesso  macchiati  di  rosso:  Legumi  oblunghi,  non  alati,  subcarnosi:  Semi 
numerosi,  subglobosi  coll’ilo  subrotondo.  La  Figura  13  ce  io  rappresenta 

Fig.  13. 


(1)  Pusii,  H.  N.  Liti.  XVIII,  csp.  12;  inoltre  parla  di  Cicerchie  e Ceci  somigliami 
ai  Fistili.  Vedi  la  nota  (6)  al  successivo  § 108. 

(2)  Teofbasti,  Hit!.  PI.  Uh.  XVIII,  cap.  5 dice  eorum  enim  alia  non  iniersepla 
sed  invicem  contingenlia  Constant  ecc. 

(3)  Caesce.NTii,  S.  C.  Lib.  Ili,  cap.  20. 

(4;  Usao  V,  gS  11S8  e 1199. 
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Il  RoBiOLio  ha  Foglit  o due  o ire  paja  di  FogUolìne  ovalo>rotondale,  ere* 
fluiate,  mucronulate:  Stipole  ovato  aemicuoriroroii,  deniicolale:  peduncoli  aub- 
cuniflori,  breviasimi.  La  Figura  16  oe  riproduce  il  diaegno 

Fig.  16. 


Generalmente  parlando  il  Pisello  ha  il  seme  bianco,  il  Rubiglio  lo  ha  grigio,  e 
più  piccolo.  Il  baccello  viene  rappresentato  dalla  Figura  17. 


Fig.  17. 


Qualunque  sia  la  Specie  pretendono 
molli  che  le  Varietà  nane  aleno  sem- 
pre le  più  produttive.  Haonovene  poi 
di  molle  fatta  con  diversità  di  nomi 
secondo  i paesi  e secondo  gli  stessi 
scrittori.  Le  seguenti  sono  forse  le  più 
addatte  benché  non  tutte  comuni,  in 
Italia  dove  il  Rubiglio  si  trova  di  rado 
coltivato. 
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106.  Tra  le  lUoltc  Taricià  di  Piselli,  le  piO  notevoli  sarebbero 


r.  PiseLLo  volgare  — Pisum  sativum.  M.  Pisello  rossicdu  — Piium  ruheus. 


2. 

» 

baccellare  — 

n 8.  majus.  ‘13. 

M 

col  guscio  — 

• Visum  s.  cof“ 

3. 

i 

DIDO  — 

» j.  humile. 

mangialiile 

lice  edul. 

4. 

* 

quarantino — 

» s.  prcBcox.  14. 

« 

quadr.  verde- 

- qiiadr.  viridi. 

s. 

» 

aranciaio  — 

> s.  aurantiacum.  15. 

U 

di  Calrnart  - 

- clamarieme. 

6. 

» 

verde  — 

» s.  viride.  16. 

» 

di  Marly  — 

• » marlicnse. 

7. 

« 

senza  pari  — 

• s.  incomparabile.  17. 

J» 

doniinè  — » 

omnium  calend. 

8. 

negro  — 

» s.  nigrum.  18. 

» 

fondo  nero  — 

V umbìlicatum. 

9. 

» 

screzialo  — 

» s.  varium.  19. 

» 

midolioso  — 

» medutlotum. 

10. 

• 

a mazzetti  — 

» 8.  umbellatum.  20. 

» 

nano  verde  — 

• t'inde. 

11. 

1» 

rosso  — 

> s.verticiUatunì.  2t. 

» 

a corinilii  — 

H corymbosum. 

Del  Rubiglio  si  coltivano  comuiicmeole  due  Varietà,  l’una  precoce.  {/’.  nrtrnse 
hyema/e)  tardiva  l'altra,  oltre  una  a semi  grigio-verdastri  precoce,  molto  lodata 
da  foraggio,  ^ella  Scoila  è pure  lodala  una  Varietà  a legumi  violetti  i cui  grani 
secondo  il  Lawson  formano  oggetto  di  molto  con.sumo  presso  i campestri  uperaj. 
Mi  limiterò  a poche  indicaiioni  sopra  alcune  delle  notate  Varietà  di  Piselli.  La 
forma  del  Pisello  comune  sarebbe  quella  della  Figura  18. 

Il  N'’  4 viene  rappresentalo  dalla  Figura  19. 

Il  Pisello  verde  N<>  6 è meno  attaccato  dai  bruchi  ed  è uno  de' voluminosi 
come  lo  dimostra  la  Figura  20. 

Lo  scrciiato  N°  9 o il  suo  analogo  di  Knigbt,  è pure  grosso,  e vien  disegnato 
nella  Figura  21. 

Il  N*  13  è molto  produttivo  e delicato.  Del  pari  produttivo  è il  quadrato 
verde  N°  14  però  molto  soggetto  ai  bruchi. 

Quadralo  è pure  il  suo  analogo  iV  15  rappresentato  dalla  Figura  22. 

Fig.  18.  19.  20.  21.  22. 

9 # @ ^ CI 


I particolari  delle  altre  Varietà  sono  abbastanza  indicali  dai  loro  aggiunti. 

106  bis.  L’iiTVei'teiiza  principale  nella  scelta  delle  Specie  o Varietà  dee 
dipendere  dallo  scopo  per  cui  si  coltivano.  Se  per  venderli  la  maggior  parte  in 
legumi  verdi,  si  preferiscano  quelle  dolale  di  floritura  progressiva  onde  a mano 
a inano  se  ne  formano  baccelli  sempre  nuovi  e freschi  da  staccare  e da  vendere. 
Ma  se  per  raccoglierne  i semi  secchi,  deono  avere  una  floritura  pressoché  con- 
temporanea, perciocché  la  fruttiflcaiiune  successiva  sarebbe  un  inconveniente 
per  la  raccolta,  e bisognerebbe  o rinuiiziure  ai  legumi  più  serotini,  o perdere  i 
primi  che  nello  attendere  gii  ultimi  si  sgranerebbero. 

107.  La  composizione  del  Pisello,  su  10000  parti  di  grani  oO're; 

Carbonio  . . 4606  Fosforo  . 94  Magnesia  37 


Idrogeno . . 609 

Ossigeno  . . 4033 

Aso(o . . . 418 

Acido  solforico  15 


Ferro  e j 
Allumina  ^ 

tracce 

Potassa 

Ili 

Cloro 

. 3 

Soda  . 

8 

Calce  . 

. 31 

Silice  . 

5 
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mentre  10000  parli  della  sua  paglia  (stelo  e foglie)  danno 

Carbonio  , , 4580  Osugenu  . . 3557 

Idrogeno  , . 500  Atoto  ...  231 

Questi  risultati  tolti  dalGASPAsin,  quanto  alla  paglia  non  indicherebbero  sostante 
minerali;  ma  sappiamo  già  che  io  100  di  suo  cenere  si  ha  14,89  di  alcali  i 
quali  d’altronde  sono  in  proportione  di  63  su  100  di  ceneri  de'  semi.  Inoltre  si 
vide  quanta  Calce,  .Magnesia,  Ferro  ecc.  contengano.  Questi  poi  dalle  analisi 
chimiche  ci  consta  etiandio  contenere  il  50  di  fecola  per  100  mentre  altre  ci 
danno  il  32,95  di  fecola,  ed  il  14,58  di  glutine  (1).  Si  notò  pure  il  Pisello 
verde  contenere  sostanta  inccherina  la  quale  nel  maturare  tramuta  in  fecola 
per  ridivenire  tuccherina  nella  germinatione. 

Oltre  l'analisi  compresa  nel  S 76,  più  particolarmente  possiamo  trarre  la  se- 
guente dal  Docssirgàdlt  (2)  su  100  parti  di  Piselli  gialli 

Legumina  . . 25,9  Ligneo  e Cellulare  3,6 

Amido  e Deitrina  59,6  Sali  ....  2,6 

Sostanze  oleose  . 2,0  Acgua  ....  8,9 

Come  si  può  confrontare  colla  Fava  e coi  Fagiuoli,  il  Pisello  contiene  propar- 
rione  d’acqua  molto  minore. 

107  bis.  Il  peso  dell'Ettolitro  varia  da  79  ad  88  Chilogr.  e contiene 
da  400  a 600  mila  grani  secondo  la  Specie  o Varietà  (3;.  Il  rapporto  fra  il  grano 
e il  suo  fusto  secco,  varia  in  modo  da  olTerire  tra  250  a 350  chilogr.  di  paglia 
per  100  di  semi.  Aggiunerò  al  detto  diami,  che  questa  contiene  su  100  parti  (4). 

Materie  solubili  nell'acqua  46,000  Cera  e Resina  1,544 

• » negli  alcali  23,236  Fibra  vegetale  28,620 

Ridotta  in  cenere,  questa  ascende  a poco  meno  del  5 per  100. 

Art.  11.  Aria,  Terreno  ed  Acqua. 

108.  Il  clima  de’  paesi  meridionali  è il  più  adulto  pel  Pisello  : invece  il  Ku- 
biglio  prospera  ne’  settentrionali  (5)  amando  l'umido  e solTrendo  mollo  il  caldo, 
mentre  il  Pisello,  almeno  per  averne  precoci  ieguini,  si  pone  in  costiere  sola- 
tie (6).  Però  nè  l'uno  nè  l'altro  solTrono  per  freddo,  quando  sia  moderalo.  Del 
resto  non  si  ottiene  buon  ricollo  di  questa  Civaja  se  la  stagione  non  ne  seconda 
appieno  la  vegetazione  senza  renderla  troppo  lussuriosa,  perciocché  i’eccrs.so 
del  fogliame  alloga  i flori  e ne  avversa  l’allegamento. 

(1)  Ved.  Libro  1,  g§  2943,  3046  e 3138;  g .1080,  e I.ibro  XIV,  .g  206  ed  anche 
il  S 7(>4. 

(2)  BaussisGiuLT,  Econ.  rurale,  Tom.  I,  pag.  475. 

(3)  Macse,  Crine.  J'Ayr.  et  d'Ihjij.  vet.  pag.  497  e 498. 

(4)  A.  ed  E.  Stoeckhskdt  calcolano  N'  755000  grani  circa  per  100  chilogrammi. 
Ved.  toc.  cit. 

(SJ  Celle  piante  (Pois  gris,  bisailles)  reussil  moinj  bien  dans  les  plaines  du  Midi  que 
dans  les  contrees  Septentrionales  de  la  France.  IIeuzC,  PI.  fourrag.  pag.  372. 

(6)  Pli.nio  nel  Lib.  XVtll,  Hist.  N.  avverte:  Pisum  in  apricis  seri  debel,  friynrum 
impalientissimum  e si  conosce  che  si  riferiva  al  Pmum  salivam  : quindi  il  Uaijois  a 
torto  lo  dichiara  inesatto  : il  Pisello  in  Francia  ruslico  è il  P.arvense  o Ruhiglio,  non  il 
salipum. 
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109.  Il  terreno  pel  Rubiglio,  se  sia  in  certo  grado  alquanto  consistente, 
conviene  ; pel  Pisello,  l'ocrareo  (purcliè  non  troppo  tenace),  riscaldandosi  presto 
favorisce  la  precocità  della  fruttiflcazione.  Più  che  1 Fagiuoli  e le  Fave  cresce 
abbastanza  pro.spero  anco  in  terreni  sciolti,  sottili  e magri:  ma  predilige  i ter- 
reni calcari,  e rifugge  gli  :irgìllosl. 

110.  D'irrigliziulie  non  è me.slieri  per  questa  Civaja,  se  n'eccettui  qualche 
inalliarnento  eccezionale  quando  .seminandola  in  Primavera  il  terreno  mancasse 
dell'umidità  indispensabile  al  germogliamento. 

Art.  III.  Coltivazione. 

111.  Avvlcendansi  i Piselli  come  i Fagiuoli  ecc.  (1).  Se  non  che 
non  precede  cuti  eguale  vantaggio  i Cereali,  perciocché  non  si  deve  troppo  in- 
grassare il  terreno  se  voglionsi  abbondanti  legumi  e saporiti.  Non  torna  ripe- 
terne la  seminagione  immediata  sullo  stesso  terreno,  furs'anco  perchè  lo  imbratta 
di  sostanze  escrementizie.  Alcuni  pretendono  non  doversi  coltivare  nello  stesso 
campo,  in  ispecie  il  Rubiglio,  se  non  dopo  6 a 10  anni. 

113.  Moderata  concimazione  vuole  il  Pisello,  altrimenti  lussureggia 
in  fogliame,  ed  in  frutti  avareggia.  Però  il  letame  ben  patito,  non  è mai  sover- 
chio; in  ispecie  se  dee  precedere  coltura  di  Frumento.  Pel  Pisello  da  costiera 
il  concio  si  somministra  alle  buche,  o solcelli  in  cui  si  semina.  Pel  Rubiglio  o 
Pisello  campestre,  si  dà  il  letame  a distesa,  e se  fu  incorporato  nel  suolo  prima 
duU'inverno  se  ne  trarrà  buon  costrutto.  Molti  poi  usano  dare  concio  minuto  in 
copertura,  pratica  non  lodevule  se  il  terreno  è ripido^  ma  utile  per  facilitare  le 
semine  precoci  riparando  le  piantine  dal  freddo.  Per  100  chilogr.  di  seme  coi 
rispettivi  350  chilogr,  di  fusto,  si  calcola  dagli  autori  un  consumo  di  molto  le- 
tame (3),  io  perù  noi  tengo  maggiore  di  quello  calcolato  pe'  Fagiuoli  nel  S 55. 
Giova  piuttosto  ricordare  che  un  ricolto  di  circa  1000  chilogr.  di  Piselli  (semi 
e fusti)  toglie  dal  suolo  (5). 

Acido  fosforico  chilogr.  9,3  Matfnesia  chilogr.  3,7 

» solforico  . ‘ 1,5  Potassa  e Soda  ■ 11,7 

Cloro 0,3  Silice  ...»  0,5 

Calce  ....  » 3,1  Ossido  di  ferro  e 

allumina  . . tracce 

onde  vieppiù  convincerci  che  cotesta  pianta  abbisogna  sopratutto  di  fosfali  e di 
alcali  e non  meno  di  calce,  come  già  ci  rivelò  la  di  lei  chimica  composizione 
($  107).  La  sua  attitudine  a crescere  anco  in  terreni  magri  (§  109),  rivela 
ch'esso  si  alimenta  moltissimo  di  sostanze  minerali,  ragione  per  cui  non  pre- 
cede i Cereali  cosi  vantaggiosamente  come  fanno  i Fagiuoli  e le  Fave. 

(1)  bisso  XIV,  760;  I.ISBO  XVII,  S 117. 

(2)  Per  chilogr.  85  di  seme  con  250  chilogr.  di  Fusto,  Il  concio  consumalo  sarebbe 
chilogr.  095  secondo  il  Prospetto  g 130  del  Libro  VII,  ma  siccome  non  può  tenersi  per 
esalto  per  le  ragioni  altra  volta  esposte,  così  ho  riputato  meno  incerto  e più  pratico  atte- 
nersi alle  assegnazioni  date  pel  Fagiuoto, 

(3)  Libro  XIV,  S 764. 
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113. - 1 lavori  preparatorj  occurrono  quali  p«’ Fagiuoll.  Tutlavia  pe* 
Piaelll  da  raccugliersi  in  k-gumi  aneur  Verdi  e primalicci  iiu’  luoghi  pendi!,  il 
terreno  preparasi  U’ordinariu  cuti  buon  lavoro  di  vanga.  Il  Pisello  da  campi 
quando  succeda  a Cereali  o in  genere  a piante  non  sarchiale,  ha  d'uopo  di  prece- 
dente aratura  estiva  che  si  replica  in  autunno  avanti  la  seminagione  se  questa 
vuol  farsi  in  tale  epoca;  ovvero  pid  innanii  al  principio  deH’inverno,  se  si  tratta 
di  Piselli  di  Primavera.  Per  questi,  se  il  terreno  è sciolto,  prescrivono  alcuni  di 
lavorarlo  solo  nella  stessa  primavera,  ed  allermano  anche  dimostrato  dall'espe- 
riensa  esigere  colesto  ricolto  terra  prorondamenle  smossa,  ma  imperfettamente 
amminutala  (1). 

114.  L’epoca  della  seminagione,  sia  ne' pendi!  al  meriggio,  sia  nelle 
contrade  meridionali,  può  essere  l'aulunno.  In  altre  si  semina  alla  line  dell'In- 
verno prima  d'ogni  altra  pianta  marr.ajuoln.  Il  Ruhiglio  da  inverno  si  semina 
in  Settembre  ed  Ottobre,  c quello  di  primavera  si  semina  da  20  in  20  giorni 
Cominciando  nel  Marzo  sino  a metà  di  Giugno.  Entro  10  a 12  giorni  il  ger- 
moglio esce  di  terra.  CoLiMeLLs  raccomanda  di  seminare  i Piselli  subito  dopo 
i Lupini  (2)  cioè  entro  Settembre,  locchè  non  induce  a credere  che  si  riferisca 
al  Pisello  campagnolo  ossia  Rubiglio,  e che  riguardava  a contrade  meridionali. 

115.  La  seminagione  in  linee  è indispcnsahile.  Però  si  suol  seminare 
due  linee  accoppiale,  lasciandone  una  terza  d’intervallo  pe’lavorecci  occorrevoli. 
Ogni  posto  inoltre  riceve  due  o tre  grani,  onde  si  ha  sempre  due  o tre  pianticelle 
riunite.  Molti  di  tali  grani  essendo  bucherati  da  insetti,  taluni  credono  che  non 
germoglino  e ne  segua  l'uopo  di  seminare  piò  di  due  o tre  grani  per  posto.  Ma  in 
realtà  nascono  a quel  modo:  invece  è meglio,  seminandoli  a linee,  collucarli  sepa- 
rali a S 0 4 centimetri  l’uno  dall’altro.  Nè  .si  dovrebbero  allevare  più  di  725000 
piante  circa  per  Ettaro.  Siccome  i tonchiati  nascono,  quindi  occorrono  appena 
70  ad  80  litri  di  semente  per  Ettaro;  ma  ne  abbisognano  da  170  litri  a 2 Et- 
tolitri sé  si  semina  a spaglio  come  si  fa  pel  Rubiglio.  Golesli  semi  essendo 
molto  ricercali  dagli  uccelli,  dai  lopi,  dagrinsctii,  oltre  al  sotterrarli  a circa  6 
in  8 centimetri,  fa  mestieri  appena  germogliali  escano  dal  snolo,  vigilare  perchè 
appunto  gli  uccelli  non  li  divorino  I Rbupomci  poi  raccomandavano  il  terreno 
fosse  fangoso  nell’alto  della  semina  (3). 

Nella  coltura  de’ Piselli  da  vendete  in  legumi  verdi,  si  suole  cercare  d'altronde 
la  semente,  reputandosi  non  convenevole  quella  raccolta  nel  proprio  fondo.  É 
naturale  che  se  tulli  I primi  legumi  si  vendono  c consumano,  e si  vuol  tener 
da  semente  gli  ultimi,  non  s’uvranno  che  Piselli  senipre  più  serotini.  Per  conser- 
varne la  precocità,  basta  destinare  per  semente  parte  de'  legumi  primi  a for- 
marsi e a maturare.  Alcuni  pretendono  la  semente  di  due  anni  meno  produt- 
trice di  sviluppo  erbaceo,  ma  più  copiosa  di  legumi  : cerio  ciò  non  si  veriflca 
costantemente. 


(t)  Giràsdin  et  Do  Breiul,  Coursélém.  d'Jgric.  Plantes  legura.,  I,  pag.  ò82. 

(2)  CoLuaetLA,  Lib.  Il,  cap.  x. 

(3)  Faba  auttm  il  Piium  in  Intasa  terra  serere  ecc.  Ved.  nota  (2)  al  S *69  del 
UtRO  XYU. 
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116.  In  quattro  o cinque  giorni  esce  di  (erra  II  germoglio  i il  tuo 
tviluppo  rapido  procede  rigoglioso  anche  troppo  a danno  della  florilura  e del* 
l’allegamento,  se  il  concio  ecceda,  ovvero  l'umidità.  Il  Pisello  campestre  esige  gli 
stessi  gradi  di  calore  come  la  Fava  per  la  sua  compiuta  maturanza.  Ma  il  Pisello 
da  costiera  compie  in  breve  I suoi  legumi  perchè  sieno  atti  a raccogliere  e ven* 
dere  verdi. 

117.  Piutlostochè  trapiantarne*  operazione  sempre  delicata  c talora 
incerta,  si  abbonda  come  s'è  detto  nella  semente,  massime  se  de'  semi  ve  n’  ba 
molti  degrimperfetti  o tonchiati. 

118.  Il  colturamento  si  eseguisce  come  pe'Fagiuoli,  compreso  lo  in- 
fratcamenlo,  indispensabile  pel  Pisello,  ed  utile  anco  pel  Rubiglio.  Questo  tuttavia 
seminasi  più  Otto  cosi  che  le  piante  pervengono  ud  avvincbiarsi  e sostenersi 
reciprocamente.  In  questo  stato  soflbeuno  l'erbe  selvagge,  ma  se  piove  a dirotta 
s’accovacciano  di  soverchio. 

I Piselli  da  vendere  in  verde,  si  svettano  qualche  volta  al  di  sopra  del  terzo 
fiore  perchè  alleghino  meglio  e più  presto. 

119.  Avversano  questa  coltura,  appena  il  Pisello  esce  di  terra,  gli  ani- 
mali menzionati  nel  115,  ove  pure  dissi  come  gran  parte  de' semi  ne'granaj 
divengano  tonchiati  dall'insetto  chiamalo  Brucus  pisi  Fabr.  Esso  divora  lu  so- 
stanza interna  o polpa  de' semi,  senza  molestare  l'embrione:  quindi  questi  semi 
comecché  tonchiati  germogliano,  ma  come  avverte  il  Traotmann  sviluppano 
pianticelle  molto  deboli  (I).  Quest'in.setto  lungo  meno  di  mezzo  centimetro  sem- 
bra grigio  per  la  pubescenza  onde  si  maschera  il  suo  colore  nero  cosparso  di 
punti  bianchi:  bianca  è pure  l'estremità  del  suo  corpo  segnata  però  da  due 
punti  neri.  Havvi  poi  altro  insetto  che  infesta  la  radice  del  Pisello  ed  è Vaphis 
radicum,  pidocchio  bianco  verdastro.  La  larva  lìeU’Hadena  oleraeea  o Farfalla 
degli  orli,  devasta  le  sue  foglie.  Inoltre  la  lignuola  de'  Piselli  verdi,  Grapholita 
pisana  Guèn.  procrea  una  larva  la  quale  s’introduce  ne’  baccelli,  ne  guasta  i 
granelli  appena  formati,  e vi  depone  escrementi.  Talora  quella  specie  di  zan- 
zara delta  Tipula  oleraeea  dal  Linmko,  produce  larve  di  color  biancastro  che 
rovinano  ai  primi  di  maggio  le  pianticelle  al  loro  piede.  Nelle  annate  umide 
poi  le  foglie  del  Pisello  irruginiscono  : e nelle  secche  si  coprono  di  forfora 
bianca,  vera  crittogama  come  l'oidium,  che  invade  anche  i baccelli  ed  il  fusto. 

Art.  IV.  Raccolta. 

ISO.  Formati  I legami  di  guisa  che  toccandoli  se  ne  sentano  i grani 
per  entro,  raccolgonsi  a mano,  quando  destinati  ad  usarne  cosi  freschi.  Allor- 
ché collivansi  pe'  semi  come  il  Rubiglio,  se  ne  attende  il  diseccamento  sulle 
piante,  della  maggior  parte;  e si  falciano,  e divenuti  secchi  anco  i fusti,  si  cari- 
cano con  precauzione  portandoli  a bracciate  su  carri  o barocci  muniti  di  tela 


(i)  Trautmasn,  Etem.  di  Econ.  Rur,  g i09K. 
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code  DOD  perdere  i semi  che  ei  sgraoano.  D'ordiuario  queala  raccolta  pre- 
cede la  mea»e  del  Fruioento.  La  sgranatura  si  eseguisce  poi  agevolmente  come 
pe’  Fagiuoli. 

121.  La  Produzioue  glugncva  pel  Tbabb  ad  11  Ettolitri  in  seguito  a lieve 
concimatione  in  copertura:  pel  Youhg  a 39  dietro  un  compiuto  maggese  lavo- 
rato. La  tiKusima  si  notò  in  Ciiilog.  27-jU  o circa  Etiol.  52  a 33  secondo  il 
vario  peso  del  suo  grano  107  bis)  con  Chilog.  9025  di  fusto.  Come  pro- 
dotto medio  (io  terreno  da  20  Ettol.  di  Frumento)  valuteremo  (1) 

PiSBLLi  = Grani  Chilogr.  1375  o Ettol.  16  circa 
= Paglia  > 4312. 

Il  Rubiglio  dava  a Grignon  circa  20  a 26  Ettolitri  in  seme,  e sino  a 4600  Chil. 
di  fusti  secchi  (2). 

La  produzione  Massima  può  stimarsi  almeno  a 45  Ettolitri  giacché,  come 
dissi,  lo  Yuuhg  giunse  a raccoglierne  Ettol.  59  senz'averli  punto  concimati. 

Quando  se  n'è  venduta  molta  parte  io  legume  verde,  se  ne  misurano  pochi 
Ettolitri  di  grani  secchi  : ma  il  ricavo  complessivo  in  danaro  è molto  superiore. 

Art.  V.  Usi. 

122.  Alimento  sano  e gradilo  più  della  Fava,  fors’anco  più  de' Fa- 
giuoli, offrono  I Piselli  agli  animali  ed  aH’uumo.  Il  seme  loro  contiene  fecola  eco. 
come  si  notò  nel  107,  e nel  suo  insieme  ha  priocipj  plastici  e respirativi  nel 
rapporto  di  10  ; 25,  in  proporzione  maggiore  cioè  dello  stesso  Frumento,  onde 
il  Pisello  anche  avuto  riguardo  in  genere  all'aiolo  (che  contiene  per  3,58, 
mentre  il  Frumento  n’ha  solo  2,91)  dovrebbe  valere  Lire  30,75  quando  questo 
si  vendesse  Lire  25  (3).  Ma  la  coltivazione  de’  Pomi  di  terra  ha  diminuito  di 
molto  il  pregio  de’  Piselli,  i quali  formavano  in  altri  tempi  parte  essenziale  della 
alimentazione  in  Germania.  In  Italia  spesso  agguagliano  il  prezzo  del  Frumento 
0 anche  lo  superano  in  causa  del  consumo  grandissimo  che  se  ne  fa  per  la  se- 
minagione onde  raccoglierne  i legumi  verdi. 

11  qual  consumo  in  legumi  verdi  in  Italia  è prodigioso,  perciocché  prece- 
dono ogni  altro  frutto  e legume,  ed  arrivano  di  certa  guisa  Ira  la  fine  delle 
frutta  dell’anno  precedente  e il  principio  di  quelle  del  nuovo.  Secondo  il  Da- 
LABDB  i Piselli  secchi  sono  assai  migliori  quando  cotti,  dopo  averli  fatti  germo- 
gliare mediante  immersione  per  12  a 18  ore  nell'acqua  tiepida  (4). 

123.  Per  nutrire  animali  servono  in  foraggio  falciandoli  appena  for- 
mati i baccelli  ; o in  grani,  in  farina  ecc.  La  Paglia  dei  Piselli  da  campo  è mi- 
gliore di  quella  de’  rampichini.  Generalmente  contiene  sostanze  nutritive  buone 


(1)  Ved.  Lidbo  VU,  g 230  e Libro  X,  § S56. 

(2)  Nel  fiori  Fermier  del  Bahbal  si  calcola  13  a 23  Ettol.  con  2900  a 4600  Chil. 
di  paglia  secca. 

(3J  Libro  I,  Capitolo  IX  ; si  ricorderà  come  le  sostanze  plastiche  sono  le  formative. 
Ved.  ivi  g 3181.  Vedi  inoltre  Libro  VII,  g21. 

(4)  Joicseàvx,  Le  liv.  de  la  Ferme,  P.  I,  pag,  256. 


Digitized  by  Google 


CAriTOLO  T. 


61 

principalmente  pe’  montoni,  ch'essa  preserva,  secondo  il  Magre,  dalla  dissen* 
teria  prodotta  da  radici  acquose.  Secondo  il  Sinclair  produrrebbe  coliche  ne’ ca- 
valli, ma  lo  Sprknuel  nega  tale  inconveniente  (1).  Ove  si  dà  Kubiglio  in  erba 
ma  coi  baccelli  Formati  al  bestiame,  non  se  ne  porge  alle  Vacche,  pretendendosi 
che  diminuisca  o sopprima  la  secrezione  del  latte. 

Ari.  VI.  Rendita. 

124.  Il  calcolo  della  Rendita  non  si  determina  facilmente  pei  Piselli 
da  raccogliere  in  legumi  verdi;  perciocché  questi  veodonsi  a prezzi  molto  diversi 
sulle  dilTereoti  piazze  ove  recansi  al  mercato  a poco  per  volta  che  sono  formati, 
talora  ogni  giorno,  talora  ogni  due  o tre,  secondo  la  distanza  dalle  piazze  stesse 
di  consumo.  Inoltre  se  la  stagione  è fresca  ed  umida,  la  raccolta  comincia  tardi, 
e non  sono  così  ricercali  perchè  abbondano  già  le  ortaglie:  se  la  stagione  è 
calda  ed  asciutta  raccolgonsi  più  primaticci  ma  per  minor  tempo,  giacché  presto 
iuduriscono  onde  valgono  assai  meno;  ed  allora  si  lasciano  maturare  del  tutto 
per  raccoglierli  poi  secchi.  Le  spese  di  questa  coltura  (se  non  si  tien  conto 
del  letame  perciocché  compensatone  il  consumo  dui  fusti)  risultano  queste  allo 
incirca 


lavori  preparatorj  . . 

. Lire 

22 

Trasporto,  concimi  ecc. 

• » 

12 

Semente  Ettolitri  1,20  . 

• 

20 

Seminagione  .... 

» 

7 

Colturamento  . . . 

» * 

12 

Raccolta  ecc.  . . . 

0 * 

12 

Lire  85 

Fitto  del  terreno  Lire  45  e imposte  > 60 

Lire  145 

125.  Se  valutasi  II  prezzo  a Lire  17  l’Etiolitro,  avremo  per 

I.  Cultore  ordinarie  a prodotti  medj  di  Ettolitri  20; 

Profitto  Eltol.  20x17 — 145=  Lire  195 
Rendita  Lire  195-1-45  = » 240. 

II.  CoLTORE  intensive,  a produzione  massima  di  Ettolitri  45,  aumen- 
tandone di  Lire  45  le  spese  per  causa  dei  miglior  terreno; 

Profitto  Ettolitri  45x  17 — 190  = Lire  575 
Rendita  Lire  575  -|-  90  = » 665. 

Chi  ritiene  ancora  presenti  I calcoli  analoghi  esposti  nel  precedente  Libro  in- 
torno ai  Cereali,  sa  da  sé  riformare  anche  questi  secondo  le  variazioni  de’ prezzi 
locali.  Secondo  il  metodo  di  coltura  quando  fatta  a mezzadria,  tutte  spese  scom- 


(!)  Macns,  toc.  cil.,  pag.  498. 
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pajono,  meno  la  mela  della  semeate,  flUo  ed  imposte  e il  conto  riducesi  come 
segue: 

Profitto  170 — 70^  Lire  100  Rksuita  145 

Profitto  382,50 — 115=.  267,50  Rkruita  357,50 

126.  Questa  coltivazione  merita  poi  eerlamenle  cotesti  riflessi  saviis- 
simi  del  Gasi-arir  « I Piselli  coltivali  con  negligenta  davano  luogo  a perdile, 
senza  oflerire  guarentie  sufllcienli  contro  le  carestie.  Era  però  nutrimento  più 
ricco,  e più  allo  a conservare  le  forze  degli  uomini  senza  ioilebolirne  la  razza 
come  fa  il  Pomo  di  terra  quando  non  si  associa  a nutrizione  supplementare  suf- 

flcienle Oggi  il  Pomo  di  terra  soggiace  a flagelli  che  possono  divenire 

causa  di  vere  carestie  (famiue)  perchè  la  coltura  n'è  generale.  Sarebbe  saggio 
per  avventura,  non  contar  più  interamente  su  di  essi  ed  avere  maggiore  ricorso 
alle  leguminose  che  si  son  troppo  trascurate  (1)  •.  Le  quali  considerazioni  co- 
mecché riguardino  meno  l'Italia  ove  la  coltura  de’  tuberi  è limitata,  dimostrano 
però  quale  sorgente  di  ricchezza  potrebbe  olTerirle  quella  delle  Civaje  da  se- 
mente, le  quali  oltre  i Profitti  speciali  che  perciò  vado  a mano  a mano  ap- 
prezzando , servono  poi  mirabilmente  di  convenientissima  preparazione  ad 
ubertosi  raccolti  di  Frumento. 


CAPITOLO  VI. 


DEL  CECE 

SoHMARio.  — Art.  I.  I.a  pianta  del  Cece.  — Art.  II.  Clima,  terreno  ed  acqua.  — 
Art.  III.  Coltivazione.  — Art.  IV.  Raccolta.— Art.  V.  lisi.  — Art.  VI.  Rendila. 


127.  Allinenlo  da  poveri  era  il  Cece  presso  i Romani  i onde  Mar- 
mali (2) 

Et  fervcm  cieer  et  tepens  lupinut 
Parva  est  cwnuta,  quis  potest  negare? 

E del  pari  Orazio 

Inde  domum  me 

Ad  porri  et  ciceris  refero  lachantque  catinum. 
chiamando  l’uomo  del  volgo,  compratore  di  Cece  fritto  (3). 


(t)  GkseARis  he.  cit.,  Tom.  Ili,  pag.  793. 

(2)  Mahtialis,  Epiijr.  Liti.  V,  78. 

13)  IloHATii,  Salir.  Lib.  I,  vi.  Fricli  ciceris  emphr.  In  Arte  poct.  vs.  249. 
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Tultavolta  lo  Alauanm  lo  decanta  il  Ceee  aiterò  ed  il  Gaspabih  lo  chiama 
il  legume  favorito  de’  paesi  meridionali;  e degno  anche  de'  settentrionali  per 
reccellenti  poltiglie  che  preparansi  co' suoi  grani.  La  coltura  n'è  molto  limitata 
perché  tenuissima  la  produzione.  Si  coltiva  però  estesamente  ne'  terreni  argil- 
losi luogo  il  ionio  (1). 

Art.  I.  La  pianta  del  dece. 

128.  Appartiene  alia  Classe  Diadelphia  Ordine  Decandria.  Questa  le- 
guminosa vien  detta  dai  Francesi  Pois  ciche;  dagl'inglesi  Pams  e Ciceri;  dai 
Tedeschi  Kichcrn;  dagli  Spngnuoli  Garvanso;  influe  dai  Botanici  Cicer  il  Ge- 
nere, e Cicer  arietinum  la  Specie  coltivata. 

Ha  il  Calice  diviso  in  5 parti,  lungo  quanto 
la  Corolla.  Fogholine  con  denti  a sega. 

Legume  rotondo,  romboidale,  gonfio,  con 
due  Semi  rostrali  ora  biancastri,  ora  ros- 
sicci, ora  neri  (2).  Le  sue  foglie  secondo 
il  Dklbczb  0 piuttosto  i suoi  peli  (3)  tra- 
sudano un  liquido  vischioso  che  sporca 
calze  e scarpe  a chi  passa  tra  Ceci  in  flore, 
e nel  quale  il  Dkvbux  ha  trovato  acido  os- 
salico e che  dicemmo  acido  cieico  (4). 

La  Figura  23  ci  rappresenta  il  Legume  ed 
il  Grano  del  Cece. 

129.  Le  Varietà  piò  comuni  sono 

il  Cbck  bianco  . . Cicer  arietinum. 

Ckce  rosso  . . C.  a.  fulvvm. 

Cbcb  nero  . . . C.  a.  nigrum. 

Si  fanno  altre  due  distinzioni:  quella  de'  Ceci  marzajuoli,  piccoli  e teneri  da 
mangiare  nella  state  ; e de'  Ceci  invernegni,  più  voluminosi  e che  conservansi 
per  l’inverno.  Lo  Hall  cita  un  piccolo  Cece  da  estate,  coltivato  in  Inghilterra 
ma  è forse  un  Pisello. 

Tbofbasto  parla  del  Cece  Arietino,  e del  colombino;  Colchblla  deH'Arie- 
tino  e del  Punico.  Plinio  dice  V Arietino  cosi  chiamalo  perchè  somigliante  a 
testa  d'ariete,  il  folombino  detto  anche  Cece  di  Venere  bianco,  rotondo,  piccolo. 
Cbbscknzio  distingue  il  sanguigno  dal  rosso  (5).  Il  Ceco  bianco  ha  nome  anco 
di  Cece  di  Spagna. 


(t)  Pasquale,  Relaz.  sulla  P Calabria  Uller.  pag.  412. 

(2|  Nel  Bolognese  collivauo  il  rancio,  il  rosso  ed  il  giallo. 

(3)  Tota  pianta  pubescens , et  viscida,  pitie  palenlibus  apice  glanduliferis,  et  gut- 
tulam  glutinosam  exsitdantibus.  Bertolo.vi,  Flora  II.  Tom.  VII,  pag.  844. 

(4)  Libro  V,  Cafiiolo  V,  § 7S4. 

(8)  Teophbasii,  Itisi.  Plani.  Vili,  S;  Coloiiell.e,  Lib.  Il,  cap.  x e Plimi,  U.  N., 
Lib.  XVIII,  Cap.  12  e Crescenti!,  De  Agr.  Lib.  Ili,  Cap.  4. 
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Libro  xix. 

ISO.  La  composizione  del  Cece  rivela  mollo  azoto  ne‘  suoi  semi.  Non 
saprei  citarne  veruna  analisi  chimica  speciale. 

131.  Il  suo  peso  per  Ettolitro  è minore  di  quello  de’  Piselli.  La  paglia  però 
sta  rispetto  ai  semi  nella  stessa  proporzione  come  ne'  Piscili  nani. 

Art.  IL  Clima,  terreno  ed  acqua. 

132.  Il  clima  temperato  conviene  ai  Ceci,  e meglio  ancora  il  più  caldo. 
Però  teme  poco  il  freddo  moderato.  Non  so  poi  come  quaiche  agronomo  dichiari 
non  possibile  la  sua  riuscita  al  colle  (1),  mentre  vi  prospera  in  ispecie  quando 
non  è dannalo  ai  terreni  più  derelitti. 

133.  Il  ICPreno  sia  quale  si  consigliò  pe’  legumi  precedenti:  lo  preferisce 
fresco  e soffice,  nè  lo  rifiuta  se  alquanto  ghiajoso.  Ma  se  si  coltivi  io  terreno 
gessoso,  il  suo  grano  vi  acquista  epidermide  cosi  dura  da  non  cuocersi  bene  se 
non  nell’acqua  resa  alcalina. 

134.  Quanto  all’acqua  vale  il  detto  pe’  Piselli  al  S 110. 

Art.  III.  Coltivazione. 

135.  Per  gli  ATTiccndainenti  e gl'ingrassi  serva  quanto  s’è  detto 
per  le  Fave:  se  non  che  sin  da  tempi  rimoti  i coitivatori  tennero  che  i Ceci 
più  assai  di  queste  dimagrassero  il  suolo  (2). 

136.  La  concimazione  è necessaria  pel  Cece;  la  di  lui  riuscita  anche 
io  terreni  poveri,  dimostra  la  sua  facoltà  di  estenuarli.  Da  ciò  la  proibizione  in 
alcuni  paesi  di  coltivarlo;  proibizione  irragionevole  quando  si  concimi  a dovere 
come  gli  altri  legumi. 

137.  I lavori  preparalorj  si  fanno  come  pe’  Piselli  e pe’  Fagiuoli. 

138.  La  seminagione  in  Marzo  prescrivesi  dal  Colcmella  e Palladio, 
essendo  il  cielo  umido,  e previa  macerazione  de’ semi  nell'acqua,  e meglio  se 
tiepida  secondo  i Greci:  ma  più  presto  maturano  se  semiuati  in  autunno  (3) 
epoca  la  più  conveniente  nella  Regione  degli  Aranci.  In  quella  degli  Olivi  e 
nell’allre  sempre  più  settentrionali,  si  preferisce  la  primavera.  Si  semina  in 
linee  a distanza  di  40  a 50  centimetri,  oppure  a solcclli  secondo  le  pratiche 
descritte  nel  Libro  XVII,  semprecebè  non  si  sotterrino  i semi  che  a profoudità 
dai  4 ai  6 centimetri. 

139.  Il  germogliamento  non  tarda  molto  se  vi  ha  sufficiente  umidità. 

140.  Il  tra  pia  II  la  mento  non  si  pratica,  e riuscirebbe  diffìcilmente. 

141.  La  vegetazione  di  questa  pianta  vuol  essere  soccorsa  con  oppor- 


ti) Anche  F.  Re  scrivea  » poco  prospera  nel  colle».  Ekm.  d'Agr.  Lih,  III,  cap.  6. 

(2)  A'ani  eliam  id  (Cicer)  terroni  Imdit  : atgua  ideo  imprubatur  a cailidioribuì  ojri- 
eoli'j.  CoLOHELLA!,  Dfl  R.  R.  Lib.  11,  Cap.  x. 

(3)  Paleapii,  De  R.  R.  I.ib.  IV,  til.  4.  CuLniELL.e,  Lib.  Il,  csp.  x. 
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lune  sarchiature,  ed  un  lieve  rincalzamento  da  praticarsi  innanzi  la  floritura:  il 
farlo,  durante  questa,  in  ispecie  nelle  contrade  meridionali,  la  può  far  perire. 
Ne' paesi  caldi  inoltre,  le  piante  di  Ceci  nel  tempo  della  floritura  trasudano 
l’umore  acre  accennato  nel  ^ 128,  e questo  spiega  forse  perchè  non  convenga 
entrarvi  per  enlit»  a lavoreggiarlo  in  queU’epoca. 

142.  Avversano  il  Cere  quelli  che  ne  rubano  i grani  onde  ne’  Geoponici 
8i  suggerisce  di  bagnarli  per  cinque  giorni  con  acqua  d'assenzio  quando  sono 
presso  a maturare.  La  pianta  viene  talora  spenta  dall’Orobanche  (1).  Quando 
fu  seminata  in  Autunno  si  mostra  sempre  più  rigogliosa  e capace  di  resistere 
ad  ogni  contraria  eventualità.  È poi  celebre  la  sua  malattia  detta  Rabbia  del 
Cece,  e succede  quando  il  notato  suo  trasudamento  {§  128)  viene  impedito  come 
chiarii  nella  Acn.  Nosologia  (2).  Narra  il  Margaroli  che  la  rabbia  de’  Cec! 
si  previene  infondendoli  nel  sugo  di  letame  per  24  ore  prima  di  seminarli  (3)  : 
non  l'bo  giammai  sperimentato. 

Art.  IV.  Raccolta. 

143.  Per  matararc.  occorre  al  Cece  la  quantità  di  calore  necessaria  pel 
Frumento.  Si  raccoglie  alquanto  prima  della  perfetta  maturità,  svellendo  le  piante 
dal  suolo  colla  loro  radice.  Quando  sono  ben  asciutte  e secche,  si  disgranano 
battendole  come  s'è  detto  pegli  altri  legumi. 

144.  La  produzione  del  Cece  orrdinariamente  è povera,  come  i ter- 
reni che  gli  si  destinano;  non  eccede  assai  volle  i 6 Ettolitri.  Quando  però  eia 
in  buon  terreno,  tanto  pc’  grani  che  per  la  rispettiva  paglia  può  pareggiare  i 
migliori  ricolti  di  Fagiuoli  nani. 

Art.  y.  Usi. 

145.  Virtù  nutritiva  ha  il  Cece,  il  bianco-giallo  per  l'Uomo,  il  rosso 
ed  il  nero  pe'  Buvi  avendo  buccia  più  dura  a cuocersi.  I bianchi  si  mangiano 
tanto  freschi  quanto  secchi,  cotti  in  diversi  modi.  Come  biada  pe’  Cavalli  è ot- 
tima: e quale  Foraggio  falciato  in  verde,  oltre  all'ingrassare  il  Bestiame,  giova 
alle  Vacche  facendole  abbondare  di  latte  senza  fargli  contrarre  verun  sapore 
disgustoso,  incouveniente  di  cui  non  mancano  altri  foraggi. 

Art.  VI.  Rendita. 

« 

146.  Gli  ste.ssi  calcoli  fatti  pe'  Piselli  ponno  adattarsi  pe'  Ceci  il  cui 
valore  (stante  la  loro  limitatissima  produzione)  non  divaria  di  molto. 


(1)  Gropovici,  l.ib  II,  cnp.  zzvti  e cap.  zi.ni. 

(2)  Ved.  Liaao  V,  Capitolo  V,  § 7.84. 

(3)  Margaroli,  Man.  delt'Abil.  di  Camp.  pag.  1(H. 

ìstituziuni  li'  Agricolluro,  Voi.  V. 
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LiBKO  XIX. 


CAPITOLO  VU. 

DELLA  LENTE 

Sommario.  — Art.  I.  La  pianta  della  Lente.  — Art.  II.  Clima,  terreno  ed  acqua.  — 

Art.  111.  Coltivazione.  — Art.  IV.  Raccolta.  — Art.  V.  Hai.  — Art.  VI.  Rendita. 

147.  Frutto  di  terre  povere  è ancor  questo  Legume.  Il  colligiano 
può  trarne  costrutto  ov’altre  colture  forse  mancherebbero,  perchè  se  il  pro- 
dotto della  Lente  è modico,  il  prezzo  ne  rimunera  quasi  sempre  le  cure,  giu- 
gnendo  talora  sino  ad  80  Lire  l'Ettolitro  (1). 

La  utilitì  di  queste  colture  consiste  ancora  nel  prestar  mezzo  di  libe- 
rarsi molte  volte  da  insetti  nocivi.  Quando  ad  e.sempio  in  un  podere  le  larve  del 
Colzat  abitualmente  lo  devastano,  se  ne  surroga  la  coltura  con  altra  diversa  di 
qualche  leguminosa  e quella  mala  semenza  non  trovando  più  il  proprio  ali- 
mento languisce  e alTatto  si  sperde  e lascia  poi  campo  a riassumere  la  col- 
tura pe*  suoi  guasti  derelitta. 


Ari.  I.  La  pianta  della  Lente. 


148.  La  sua  origine  Africana  deducesi  dal  Rhrtoi.oiu  dagli  antichi  scrit- 


Fig.  2i. 


tori  (2):  certo  era  in  gran  credito  avve- 
gnacchè  per  un  piatto  di  Lente  cedesse  Esaù 
la  sua  primogenitura. 

La  Figura  24  ci  rappresenta  questa 
pianta , la  quale  appartiene  alla  Famiglia 
delle  Leguminose  ed  alla  Classe  Diadclphia 
Ordine  Decanilria  del  Linneo.  Rimane  più 
bassa  del  Pisello,  ha  Rori  bianchi-turchi- 
nicci con  calice  lungo  quanto  la  corolla  : 
produce  legumi  piccoli  contenenti  due  o 
tre , raramente  quattro  semi  convessi  da 
ambo  i lati,  onde  il  nome  di  lenti  ai  vetri 
degli  occhiali. 


(1)  Rarral,  L«  ffon  Fermier,  pag.  .Sùg. 

(2)  V.  Libro  V nella  Nota  (2)  di  quel  § 1161. 
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149.  Le  Specie  o Varietà  più  comunemeole  coltivate  sodo 

1.  Lkntb  maggiore  Ervum  Lens. 

2.  LeNTK  rossa  E.  Lens  rvbra. 

5.  Lenticchia  £.  LenUcuht  o E.  Lens  minor. 

4.  Lente  torca  E.  ovv.  Lalhyrus  monanthos. 

La  Lente  N"  1 produce  semi  rappresentati  dalla  Figura  25  tanto  di  prospetto 
che  nel  suo  proRlo. 

La  N°  2 è una  semplice  Varietì  della  precedente. 

La  3 era  molto  in  pregio  presso  gli  antichi  e viene  rappresentata  ne'sooi 
grani  dalla  Figura  26. 

La  4,  detta  ancora  Lenie  de'  Cappuccini  e.  dai  France.«i  Lentille  uni  fiore 
e molto  produttiva,  viene  rappresentata  dalla  Figura  27  col  suo  baccello. 

Fig.2.N.  Fig.  Sfi.  Fig.  27. 

Sarebbero  da  citare  anche  la  Len/e  bionda,  la  Lente  della  Regina,  ed  altre 
tali  il  cui  pregio  spesso  ha  origine  dalla  migliore  coltura  della  Lente  maggiore. 

150.  Le  sostanze  principali  della  Lente  appajono  da  quest'analisi  re- 
cata dal  Bodssinoault  per  100  parli  di  essa  (1). 

Legumina  . . . 25,0  Ligneo  e cellulosa  2,1 

Amido  e destrina.  55,7  Sali  ....  2,2 

Sostarne  oleose  . 2,5  Acqua  . . . 12,5 

Sappiamo  d'altronde  che  ha  copia  d alcali,  come  si  componga  la  sua  Legu- 
mina, e come  non  difTerisca  mollo  dalla  Fava  nella  quantità  di  Fecola:  infine 
che  i principj  plastici  stanno  coi  respirabili  in  essa  contenuti  nella  proporzione 
di  10  ; 21  allo  incirca  come  nelle  stesse  Fave  e ne'  Piselli.  Però  contiene  azolo 
meno  della  Fava,  e più  de’  Piselli  e de'  Fagiuoli.  Si  rammenti  ancora  che  i di 
lei  fusti  abbondano  di  calce  (2). 

Il  grano  di  Lente  ha  il  4 d'azoto  per  100:  poco  più  dell’l  la  sua  paglia. 

151.  II  peso  dell'Kttolltro  raggiugne  da  80  ad  85  Chilogrammi  - e ad 
ogni  Ettolitro  di  grani  corrispondono  120  Chilogr.  di  paglia,  o fusto  secco  (3). 
Tuttavia  I'Ebent  darebbe  su  100  Chilogr.  di  piante  falciate  di  Lente,  52  Chilogr. 
di  grani  e 48  di  fusto,  tritumi,  ecc.,  e gli  Stoeckdardt  attribuiscono  anzi  a 1 1 2 
di  semi  solo  100  di  paglia  (4).  Essi  poi  numerano  circa  1,818,181  grani  per 


• 

(I)  Boussikcaclt,  loc.  cit„  Tom.  I,  pap.  A73. 

lì)  Libko  I,  SS  2943  , 3016,  3080,  e 3181,  e Libro  VII,  g 21  e Libro  XIV,  g 200. 
(3)  Libro  VII,  g 130. 

(4J  Stoecrdariit,  loc.  cit.,  Il,  g 106. 


Digitired  by  Google 


68  LtMO  111. 

57  Chilogr.  di  Lente^lo  che  risponderebbe  ad  oltre  due  milioni  e meuo  di 
grani  per  Ettolitro  della  qualità  più  grossa. 


Art.  IL  Clima,  terreno  ed  acqua. 

152.  Qualunque  clima  a colesla  Civaja  si  confà,  rispetto  all'Eoropa, 
escluse  l'estrcme  contrade  settentrionali,  ove  però  colture  estive  se  ne  ponuo 
cimentare.  1 climi  eccessivamente  umidi  ne  favoreggiano  troppo  lo  sfarzo  er- 
baceo a discapito  della  frutliflc.azione. 

155.  Terra  debole  e sciolta,  uppur  gfrassa  assegnavano  alle  Lenti 
gli  Antichi,  mentre  Autori  moderni  <il  TasuTUiNN  ad  esempio)  alTermano  che 
non  hanno  bisogno  d'essere  concimate.  Tutti  però  convengono  che  richieggono 
terreni  leggieri.  Cosi  coltivansi  ne' terreni  arenosi  de’ colli  Calabresi  (1)  ecc. 

154.  Dall’acque  Interne  ed  esterne  libero  il  campo  s'  abbia  la 
Lente  : onde  per  le  Specie  autunnali  imporla  rifornirlo  di  buoni  scoli,  e di 
fogne  se  occorra. 


Art.  IH.  Coltivazione. 

155.  Per  gli  ATTicendamentl,  la  Lente  gli  ha  comuni  coi  Fagiuoli,  Pi- 
selli ecc.:  molte  volte  l'è  destinato  qualche  cantuccio  del  poderello  montano, 
ma  sempre  il  Frumento  che  le  smxede  fa  miglior  prova,  quando  la  si  coltivi  a 
dovere,  che  se  il  terreno  si  fosse  lasciato  incollo. 

156.  Il  consumo  del  Letame  per  100  Chilogr.  di  Semi  coi  rispettivi 
140  Chilogr.  di  fusti,  si  additò  in  578  Chilogr.  (2).  Si  deono  quindi  concimare 
se  voglionsi  soddisfacenti  prodotti,  avvegnacchè  taluni  noi  reputino  essenziale 
(5  155)  : il  letame  sia  ben  trito  se  si  dà  solo  in  primavera,  e furse  più  giova 
rifornirglielo  in  copertura  semprecchè  si  semini  nell'autunno,  e non  in  luogo 
pendìo  sì  che  Tacque  il  trascinino. 

157.  LaTOri  preparalorj  se  ne  pratica  di  pochi  e niente  profondi  per 
solito  dal  lavoratore  montano,  per  questa  Civaja.  Chi  ne  vuol  buoni  prodotti 
ne  richiederà  il  suolo  con  buoni  lavori,  come  s'è  pe'  legumi  precedenti  racco- 
mandato. 

15^.  La  lenticchia,  descrivea  Palladio,  si  semina  in  Febhrajo  in  suolo 
sottile,  risoluto,  pingue,  e sopratutto  secco,  perchè  la  lussuria  colTumidità  la 
corrompe,  e può  seminarsi  in  ciascun  mese.  Perchè  presto  nasca  e cresca,  si 
riponga  per  quattro  giorni  io  mezzo  al  fimo,  indi  si  sparga  (5).  Torna  seminarla 
in  linee  distanti  50  ceotim.  se  si  lavoreccia  a mano;  e il  doppio  se  si  adopera 
zappa  a cavallo,  o altro  arnese  analogo.  Ove  non  regna  inverno  rigoroso,  si  se- 


ti) pASQOALE  Reiaz,  sulla  1- Calabria  Ulteriore,  pag.  412. 

(2)  l.iBBO  VII,  S 130. 

(3)  Palladio,  l.ib.  Ili,  tit.  iv  e Columella,  Lib.  II,  cap.  x. 
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oiioa  coDtemporaneamente  al  Frumeolo.  Benché  i diligenti  coltivatori  seminino 
le  Lenti  a buche  cioè  a formelle,  secondo  la  pratica  descritta  nel  Libbo  XVII;  in 
alcuni  paesi  si  seminano  a spaglio  nelle  pendici,  e lavorando  il  terreno  col  zap- 
pone le  ricoprono  (I).  Si  avverta,  nuocere  la  seminagione  troppo  Otta  perchè  si 
soffocano,  e crescendo  esili  allettano  e non  fruttificano:  la  troppo  rada,  perchè 
non  sostenendosi  alquanto  a vicenda  le  pianticelle,  del  pari  non  si  reggono.  Si 
possono  quindi  coltivare  circa  1800000  piante  per  Ettaro  onde  abbiano  oltre 
50  centim.  quadrati  di  superficie  ciascuna,  cioè  nè  poco  spazio  nè  troppo. 

159.  Il  germogliamento  ritarda,  se  si  sotterrò  col  zappone,  tjualche  volta 
se  il  terreno  ha  fatto  crosta,  rimangono  spaij  vuoti  nè  si  suole  ripopolarli  col 
trapiantamento,  perchè  troppo  indaginoso  ed  incerto. 

160.  Diligenti  sarchiature  vogliono  le  Lenti,  massime  se  aaccedono 
a Cereali  non  sarchiati,  e sieno  in  terreni  abbondanti  di  gramigna  ed  erbacce: 
chè  presto  le  sofl'oclierebbero.  La  vegetazione  di  questa  Civaja  presenta  di  note- 
vole la  facile  degenerazione  della  Varietà  più  bella  e più  grossa  (£r.  hns  major) 
nella  più  piccola  (Er.  lens  minor)  se  il  terreno  è magro,  ed  eziandio  trascurata 
la  coltura. 

161.  ATTersaiio  la  Lente  piccoli  gorgoglioni,  I quali  la  invadono  an- 
ch'entro i baccelli.  Utile  quindi  il  consiglio  di  Colimblla  di  lasciarla  cadere 
dopo  sgranata  nell'acqua,  e dai  granelli  vani  galleggianti  sceverare  gli  altri  per 
meglio  conservarli,  consumando  subito  i lonchiati.  Questa  Civaja  soffre  pure 
l'annebbiamento  e l'arsura  (2). 

Art.  IV.  [{accolla. 

162.  Appena  matura  la  Lente,  si  raccoglie,  perchè  presto  dissemina  ì 
granelli.  Mietesi  col  segolo  : ovvero  ne'  terreni  moito  sciolti,  slrappansì  lo  piante 
allorché  la  maggior  parte  de'  legumi  accenna  di  aprirsi.  Suole  accadere  ciò  nel 
Giugno;  ritardando  però  ne’ paesi  settentrionali,  come  io  Germania,  anche  sino 
al  Settembre. 

Qualche  volta  conservansi  per  molto  tempo  le  piante  mietute  o strappate,  coi 
loro  legumi  aderenti,  semprecebè  sieno  ben  asciutte  e secche  in  guisa  da  non 
riscaldarsi,  e nello  stesso  tempo  da  non  isgranarsi.  Ma  d'ordinario  si  battono 
come  si  fa  pe'  Fagiuoli  e Piselli. 

Fatta  la  separazione  de'  grani  buoni  dai  tonchiali  (§  161)  e bene  rasciugati 
si  conservavano  dagli  antichi  mescolandoli  con  cenere. 

163.  La  produzione  della  Lente  per  terreno  da  20  Ettolitri  di  Frumento 
si  calcolò  in  Cliilugr.  637  (Eltol.  8)  Grani,  e Cliilogr.  892  paglia 

pel  massimo  • 1275  (Ettol.  16)  ...»  1785  id.  (3). 

Però  d'ordinario  coltivandosi  in  terreni  poveri  rende  anche  meno,  mentre  con 


(t)  Cosi  nel  Pisano.  V.  Toscssf.lli,  L’Econ.  rur.  della  Prov.  di  Pisa,  pag.  31. 

(2)  Libro  V,  Capitoi.o  V,  §867  ecc. 

(3)  Libro  VII,  § 203  e Libro  X,  § 536 
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buona  collura  può  dare  quattro  volle  di  piò.  Quindi  si  vorrà  considerare  la  sua 
possibile  produzione  come  segue  (1) 

Minima  Media  Massima 

Grani  Eltol.  6 EUol.  12  Ellol.  24 

Fosti  Chilog.  500  Chilog.  1000  Chilog.  1800 

Ne'  climi  più  settentrionali  ed  umidi  il  massimo  di  fusti  o paglia  è sempre  mag> 
giore.  Il  minimo  in  grani  è prezioso,  quando  ricavasi  da  sabbie  aride  e magre, 
in  cui  forse  ogni  altro  prodotto  fallirebbe. 

Art.  Y.  Usi. 

164.  .alimento  poco  loderole  per  l'Uomo,  darebbe  la  Lente,  secondo 
CRRSceszio,  ed  anzi  nocevole  agli  occhi.  Però  la  grande  e nuova,  soggiugoe,  è 
migliore;  la  piccola  peggiore  (2).  In  reallà,  se  ne  fanno  minestre  ed  altre  vi- 
vande generalineiilB  gradile,  e il  ruggiugnere  spesso  prezzi  due  o tre  volle  mag- 
giori del  Frumento,  ne  dà  la  prova. 

164  bis.  Troppo  tiulrìliv,*!,  o almeno  troppo  calorosa  per  gli  animali 
èia  Lente  quantuiniue  gl’invigorisca  e gl'ingrassi:  inoltre  non  procaccerebbe 
carni  di  prima  qualità  .5).  Uuni|ue  si  vorrà  somministrare  parcamente  o mista 
eoo  altri  alimenti.  Falciata  in  verde  ed  anco  ridotta  allo  stato  di  lìeno,  conviene 
usarne  del  pari  con  sobrietà,  contenendo  molta  sostanza  in  piccolo  volume. 

Ari.  VI.  fìemlila. 

165.  Le  Spese  di  coltura,  non  valutando  consumo  di  letame  che  pel  va- 
lore de'  fusti,  così  si  riassumono  (calcolando  per  la  Concimazione  la  sola  spesa 
di  trasporlo  ecc.  oltre  la  paglia) 


Lavori  preparatori 

Lire 

22 

Concimazione  . 

12 

Seminagione  . . . . 

■ 

6 

.Semente 

• 

12 

Colturamento  . . . 

12 

Raccolta  ecc 

• 

12 

Lire  76 

Fitto  del  terreno  Lire  45  e imposte  . . » 60 

Lire  156 

Pei  terreni  poveri  al  solito  assegnali  a questa  collura.  Fitto  e imposte  ridu- 
consi  a Lire  50,  la  Concimazione  a nulla:  quindi  le  .Spese  restano  Lire  94. 
Per  la  coltura  intensiva  il  Fitto  a.scende  a Lire  DO,  la  Concimazione  resta  io 
Lire  12  perché  cresce  la  paglia  ecc:  quindi  le  Spese  vanno  a Lire  181. 

(1)  in  Germania  si  calcola  da  Ellol.  8 a 15  ed  u 21.  Stoeckiiabdt,  toc.  cit.  In  Francia 
da  Ellol.  10  a IG  ed  a 21  col  medio  di  Chil.  1800  foraggio.  Bahral,  toc.  cit.,  pag.  131. 

(2)  Cbescestii,  De  /Igne.,  Liti.  Ut.  cap.  xin. 

(3)  Macse,  Princ.  d'Agric.  et  d'Hijg.  veter.,  pag.  524.  Esso  nota  che  macerala  nei- 
i'acqua  diviene  zuccherosa. 
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166.  Valutando  il  prezzo  della  Leale  a sole  Lire  25  I’ Ettolitro, 
avremo  per 

1°  CoLTU«B  povKiB  8 produtioDe  di  Ettolitri  6 
Pbupitto  Ettol.  6x25 — 94=Lire  56 
Rbhdita  Lire  66  + 20  = » 76 

11°  CoLTUBK  OBDiBARiii  3 produzioDC  di  Ettolitri  12 
Pbopitto  Ettol.  12x25 — 136=Lire  164 
Rendita  Lire  164  + 46  = . • 209 

III*  Cultuba  intensiva  a produzione  di  Ettol.  24 
Pbopitto  Ettol.  24X25 — 181=Lire  419 
Rendita  Lire  4194-90  = » 509 

IV*  Cultuba  a mbzzaobia  danno  questi  tre  risultati,  essendo  le  spese 


tutte  a carico  del  mezzadro  meuo  il  Otto  ed  imposte 


1. 

Profitto  Lire 

75- 

51  = Lire 

24 

Rendita 

Lire 

54 

2. 

Profitto  > 

150— 

66  =.  » 

84 

Rendita 

■ 

129 

3. 

Profitto  » 

300- 

101=  • 

189 

Rendita 

» 

279 

Sempre  calcoli  da  modificare  secondo  i locali  prezzi  sia  della  derrata  sia  della 
mano  d'opera,  ntti  ecc. 


CAPITOLO  Vili. 

DEL  LUPINO 

SoBUAAin.  — Aht.  I.  La  pianta  del  Lupino.  — Art.  II.  Clima,  terreno  ed  acqua.  — 
Art.  III.  Coltivazione. — Art.  IV.  Raccolta. — Art.  V.  Usi.  — Art.  VI.  Rendila. 

167.  Quale  pianta  da  ingrasso,  vedemmo  già  quanto  prezioso  sia 
il  Lupino  (1).  Essa  è tra  le  Leguminose  cui  succede  prospero  il  Frumento,  e 
merita  distinto  posto  fra  le  Civaje  pegli  usi  cui  serve,  come  si  chiarisce  più  in- 
nanzi. Scritturi  georgici  Francesi  però  (se  n’eccettui  il  Gaspabin)  lo  riguardano 
solo  quale  pianta  da  foraggio,  mentre  da  pascere  in  erba  ha  tal  pregio  che  i Buoi 
d'ordinario  non  ne  vogliono  (2).  Soltanto  poi  da  pochi  anni  la  coltura  del 
Lupino  si  è introdotta  nel  Nord  della  Germania  (5). 


(1)  Libro  XI,  % 212;  Libro  XIV,  §S  579,  61.5,779,823,  821,  820  ecc.;  Libro  XV, 
§ 99  e Libro  XVII,  §§  180  e 295. 

(2)  Il  ioiGNEtux  nel  Livre  de  la  Ferme  lo  ripone  Ira  i foraggi,  e tullRTia  è co- 
stretto a dire:  noua  ne  puuvont  pas,  quoiqu'on  en  alt  dii,  le  claseer  pormi  les  four- 
raga  de  quelque  valear.  Les  vaches  ne  s’y  habituent  que  sous  forme  de  mélange  avec 
d’aatres  pbtntes.  D'ailleurs  les  tiges  succuUnles  soni  d'un  fanage  trés-difficile.  Loc. 
ctl.,  I,  pag.  325. 

(3)  Nel  Prospetto  dei  Ricolti  dato  nel  1861  dal  Uinislero  Prussiano,  i Lupini  io 
tale  anno  vi  figurano  cOme  prodotto  per  la  prima  volta,  qiianliioque  il  Prospetto  spe- 
cifichi tutti  gli  anni  del  decennio  1852-1861.  V.  /ourti.  d’Agric.  prat.  1862  Tom.  I, 
pag.  S12-213. 


Digitizsd  by  Google 


7* 


LiBBO  XIX. 


Art.  I.  La  jmtila  del  Ltipino. 

168.  ladlgeno  d’Italia,  è il  Lupino  una  robusta  Leguminosa  della  Classe 
Diadelphia  Ordine  Decandria  del  Linneo.  Nella  Figura  28  replico  il  disegno 

Fig.  28. 


della  Specie  più  comune  ch’è  il  Lupino  bianco,  onde  meglio  si  chiariscano  ì suoi 
organi  principali.  Futto  eretto  elevato  40  ad  80  ceotfm.,  ed  in  pingui  terreni 
meridionali  anche  il  doppio,  semplicissimo  inferiormente,  villoso  come  tutta  la 
pianta:  Foglioline  da  7 a 9,  obovalo -oblunghe,  villose  al  disotto:  Fiori  alterni, 
pedicellati,  senso  bratteole:  Calice  col  labbro  superiore  intero,  l’inferiore  a tre 
denti:  Coro/fa  papilionacea,  bianca.  legume  oblungo  compresso,  toruloso,  co- 
riaceo. Semi  bianchi.  Questa  specie  chiamasi  botanicamente  Lvpinus  albus: 
Lapin  dai  Francesi  ; Lupine  dagl’inglesi  ; Altramui  dagli  Spagnuoli  ecc. 
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169.  Il  Genere  Lupino  conta  36  .Specie  almeno,  fra  le  quali  però  si 
coltivano  unicamente  le  tre  seguenti,  salvo  altre  per  ornamento  ecc,  (1). 

I.  LuriNu  Manco  . Lupinus  albus. 

II.  Ldpino  giallo  . • luteus. 

HI.  Lupino  ajzurrugiiolo  • tennis  o varìus 

La  I^  Specik  è quella  or  ora  descritta  per  la  più  comuue  iu  Italia. 

La  11^  Spkcie  si  è ora  introdotta  nel  Nord  dell'  Europa,  più  rustica  del 
bianco,  e più  produttiva  (“i). 

La  111°  Spkcib  coltivasi  nell’Italia  Meridionale  (5)  e di  recente  pure  nella 
Germania.  É più  feconda  di  grani,  ma  il  fusto  più  legnoso  di  quello  del  L. 
giallo.  Matura  più  presto  nè  si  sgrana  cosi  facilmente. 

170.  La  composizione  del  Lupino  per  analisi  dirette  non  mi  è nota. 
Si  avverti  che  la  sua  intera  pianta  in  Oore  contiene  come  la  Fava  il  75  per  100 
d'acqua  e 0,47  (pure  per  100)  d'asolo  : la  Fava  ne  avrebbe  0,51,  le  Brassiche 
sino  a 0,74  e il  Saraceno  appena  0,16  (4). 

171.  Il  peso  dell'Ettolitro  è di  72  a 75  chilogrammi,  cioè  minore  di 
quello  di  Fava,  essendo  i grani  diiLupioo  più  leggeri.  Ne  consegue  cb'essendo 
circa  di  pari  grossezp,  il  numero  di  grani  per  Ettolitro  dilTerisce  pochissimo  tra 
Luna  e l'altra  Civaja. 

. Ari.  II.  Clima,  terreno  ed  acqua. 

172.  II  tepore  d^autnnno  è gradito  al  Lupino,  onde  Invigorendosi 
avanti  l'inverno,  poco  ne  teme  il  rigore.  Però  nelle  Provincie  meridionali  di  mi- 
tissimo inverno,  questa  pianta  raggiugne  uno  sviluppo  prodigioso,  quasi  il  doppio 
di  quello  che  offre  ne’ paesi  ove  dee  attraversare  qualche  settimana  di  freddi 
rigorosi. 

173.  La  sottile  terra  e rossa  ama  il  Lupino,  secondo  Cbbscknzio, 
ossia  gli  ocracei  terreni;  avversando  i calcari,  come  dichiarai  avere  giustamente 
osservato  il  Gaspirin  (5).  E giù  Columslla  avvertiva  cotesto  legume  amare 
la  terra  rossa,  paventare  la  creta,  da  limaccioso  terreno  male  uscir  fuori  (6).  In 
Prussia  il  Lupino  giallo  e Vazzurro  prosperano  molto  ne’  terreni  sabbìonosi. 
Anco  nel  terreno  vergine  riportato  alla  superfìcie,  danno  buon  prodotto  sempre 
in  ragione  della  profonditù  dello  strato  coltivabile. 

174.  L’acque  Interne  stagnanti  sono  perniciose  al  Lupino  ; sott’ac- 
qua marcisce,  onde  poi  la  sua  attitudine  ad  ingrassare  le  risaje  ove  lo  si  spande 
per  tale  uopo  aU'epoca  della  seminagione  del  riso. 


(1  ) Lupino  delle  lave  Lupinus  Cosmtini  ; L.  peloso  L.  ùirfutu*  ; !..  minuto  L,  mi- 
cranthus:  L.  selvatico  L.  anyuslifoliuf. 

(2)  \V.  Kette,  Die  Lupine  als  Feldfrudit.  Bellino  1861. 

(3)  Pasucale  Gius.  Ani. 

(4)  V.  Libbo  XIV,  §860. 

(5)  Libro  XIV,  § 830. 

(6)  CoiUKItLLA,  Lib.  Il,  Csp.  X. 
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Art,  III.  Coltivazione. 

175.  S'associaoo  Lupini  ad  allre  piante,  quando  s'ha  intendimenlo  di 
soversciarli.  Onde  il  CREScenzio;  • possonsi  seminare  tra 'I  Panico  nella  se- 

• conda  sarchiagione,  i quali  collo  il  Panico  rimarranno  acciò  il  rampo  ingras- 

• sino  da  Grano  (1)  ».  Il  Lupino  può  precedere  e succedere  a qualunque  altra 
coltura.  Inoltre  ha  quasi  il  privilegio  di  potersi  coltivare  parecciij  anni  di  se- 
guito nello  stesso  terreno:  lo  che,  secondo  quanto  si  considerò  nel  VII  Libio, 
sarà  da  praticare  tuttavolta  soltanto  in  via  d’eccezione. 

176.  Anche  senza  ingrassi  in  appropriati  terreni,  riesce  il  Lupino  : 
però  giova  sempre  concimarlo  in  quelli  molto  estenuati  da  precedenti  colture. 
E se  u’otlicne  il  vanUiggiu  di  vederlo  rigoglioso,  e nello  stesso  tempo  lasciare  il 
terreno  in  ottime  condizioni  per  altre  colture  successive. 

177.  Il  nascere  a fior  di  terra  come  fa  il  Lupino,  serve  di  pretesto 
a villici  negghienti  per  lavorare  inulamente’il  terreno,  adduceudo  che  non  ri- 
chiede profondità  di  lavori.  L’esperienza  invece  constata  la  produzione  di  questa 
Leguminosa  in  ragione  doppia  e tripla  dell'altezza  dello  strato  lavorato.  Profondi 
lavori,  dice  il  Vabchkb  coltivatore  prussiano,  vengono  dal  Lupino  lautamente 
compensati.  Oltracciò  il  terreno  sia  bene  amminutato  e approntato  per  la  se- 
minagione. 

178.  La  semina  dei  Lupini  dovrebbe  farsi  appena  raccolti,  nè  mai 
tardare  oltre  il  Settembre  172).  Si  deono  appena  ricoprire,  nascendo  bene 
anche  a fior  di  terra.  Il  Lupino  azzurro  può  essere  sotterrato  alquanto  più  del- 
l’allre  Specie.  Siccome  si  semina  al  prilicipin  d'Autunuo  e anche  prima,  il 
miglior  metodo  è furio  su  quaderni  come  si  descrisse  (2).  Quindi  basta  anche 
meno  di  un  Ettolitro  e mezzo  di  semente,  per  Ettaro.  Da  prima  sembra  che  i 
solchi  rimangano  troppo  vuoti,  e servono  in  fatti  nel  verno  allo  sfogo  d’acque 
e di  nevi.  Ma  poi  al  risveglio  della  vegetatone  in  primavera,  a grado  a grado 
tutto  il  campo  viene  occupato  e coperto  dalle  piante. 

>'e’  paesi  Settentrionali  la  semina  si  fa  circa  in  Aprile,  ma  in  Italia  non  teme 
l’inverno  purché  abbia  potuto  sorgere  ed  elevarsi  grandicello  da  circa  10  a 15 
centim.  innanzi  l’epoca  de’  geli. 

179.  Il  germogliamento  avviene  subito,  se  il  terreno  ha  freschezza 
convenevole.  Non  se  iie  trapianta,  perchè  nasce  sempre  regolarmente,  coglien- 
dosi per  seminarlo  l’opportunità  delle  prime  acque  di  Agosto,  o se  più  tardi,  di 
quelle  de’  mesi  successivi. 

180.  La  vegetazione  del  lupino  olTre  queste  particolarità.  Quelia 
avvertita  dagli  antichi  di  nascere  e barbicare  comecché  scoperto,  o cada  nel 
suolo  fra  sterpi  e cespugli.  L’altra  del  fiorire  in  tre  volte,  da  essi  pure  tenuta  a 


(1)  Chbscenzio,  Tralt.  d'Agric.  Liti.  Ili,  Cup.  xir. 

(2)  Libro  XVII,  Capitolo  IX,  S 324. 
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calcolo  pe’  sovescj  (1).  La  terza,  del  rivolgersi  colle  foglie  verso  il  Sole  in  lutto 
il  giorno  di  guisa,  dicea  Plihio,  da  indicar  l’ore  all’agrirollore  comecché  sia  nu- 
volo (2).  D'iirdinario  oon  ha  bisogno  di  lavorerei,  almeno  ijunnlo  ne  richieggono 
i Fagluoli.  Però  dove  la  primavera  suole  abbondare  di  pioggia,  un  lieve  rincal- 
zameoto  pel  quale  il  terreno  vengo  come  rigalo  da  piccoli  solchi  longitudinali, 
gioverà.  Questo  s'intende  se  fu  seminatu  alla  pari:  ove  si  coltiva  a quaderni, 
naturalmente  non  havvi  più  tale  uopo. 

181.  Pianta  vigorosa,  non  teme  il  Lupino  gran  fatto  d'avversità.  Non 
vidi  mai  veruna  specie  d'insetti  molestarlo. 

Art.  IV.  Raccolta. 

182.  La  matliriln  parecchie  volle  non  accade  contemporanea  per  lutti 
i Legumi  d'una  mede.sima  pianta  di  Lupino;  tua  il  loro  gruppo  centrale  è il  mi- 
gliore e più  ricco,  onde  quando  quello  é ben  secco  si  dà  mano  a falciare  nelle 
ore  mattinali  u di  sera.  E suol  far.si  di  Luglio  o più  o meno  lardi  secondo  i 
climi  e la  stagione  dell'annata.  Si  legano  in  grossi  fasci  ed  a casa  trasportansi 
sempre  quando  non  v'è  Sole.  Siccome  i fusti  sono  rigidi  e l'aria  giucca  per  tutto 
si  lascia  compiere  il  loro  diseccameulo,  poscia  si  disgranano  agevolmente  disten- 
dendoli nell'aja  e trebbiandoli  con  arnesi  leggeri,  o talora  anche  solo  con  per- 
tiche 0 forerfni.  Sgranali,  ripuliti  e crive.llali  i lupini  si  custodiscono,  cioè  s'espon- 
gono al  Sole  in  sottili  strali  ; perciocché  apparentemente  secchi,  se  noi  divengono 
internamente,  riponendoli  in  masse  con  facilità  si  riscalderebbero. 

183.  I.a  produzione  valutasi  per  la  comune  da  12  Ettolitri  a 24  e si 
raggiugne  spesso  i 3(>  ed  oltre.  Tra  fusti,  gusci  ecc.  si  calcolano  da  2 a 6 mila 
chilogr.  Nè  l'adoperai  colesta  paglia,  nè  mai  la  vidi  adoperare  che  per  lettiera 
e se  ne  trae  ottimo  letame,  cui  s'attribuisce  anco  qualche  facoltà  per  allonta- 
nare 0 distruggere  larve  ed  insetti  dannosi  ne'  campi  in  cui  sotterrasi  fresco. 

Art.  V.  Usi. 

184.  Atti  a mangiare  si  rendono  i Lupini,  come  a'tempi  di  Galkivo 
e di  Plinio,  macerandoli  nell'acqua,  e cuocendoli  a fine  di  toglierne  l'eccessiva 
amarezza.  Se  agli  uomini,  dicea  Collhella,  sopravvenga  sterilità  di  annate, 
sono  utili  per  alloutanare  la  fame. 

184  Ali.  Gli  aoimali  non  mangiano  il  Lupino  in  erba  se  non  siano  vera- 
mente alTamati  (3)  : però  il  Magne  alTerma  che  i buoi  ne  mangiano  i fusti  secchi 


(1)  Succidi  aulem  lupinum  sabuluiis  locis  oportel,  (/uum  secundum  (lorem,  rubri- 
costi  quum  lirrtium  tgeril.  Coi.c»eu.a  Liti.  Il,  Csp.  xvi. 

(2)  Circumagilur  lupinus  quotidie  cum  rute.  Punii,  II.  N.  I.ib.  XVIII,  cap.  xiv. 

(3J Si  dtpastum  sii  in  fronde  dice  Pi  inio  nel  cap.  14  del  Lib.  Il  della  sua 

Uitt.  Nat-,  ma  I Rustici  Glossici  non  ne  fnnno  molto  e Cassio  che  cito  nella  nota  se- 
gucQte  dice  che  l'amarezza  della  piauia  ae  allooiaua  gli  enioiali.  Oltre  quanto  citai  nella 
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acciaccati,  oUrecche  dà  buon  pascolo  agli  ovini.  È meglio  in  ogni  caso  farli 
stare  a molle  in  acqua  salsa,  come  narrava  Cassio  d’t'tira,  per  alcun  tempo  (I). 
Questo  foraggio  il  Rodat  lo  ritieoe  ottimo  preservativo  contro  la  cacliessia  ; 
altrettanto  opina  de’ suoi  grani  sia  crudi  sia  cotti.  Coi  Lupini  cotti  s’ingras- 
sano Buoi  a meraviglia.  Un  modio  (circa  un  decalitro)  dicea  Plimo  basta  per 
saziare  un  Bue,  ed  era  la  quantità  assegnata  da  Culvmklla  pel  Genuajo. 
Catunb  ne  assegnava  120  moda  (12  Ettol.)  all'anno  per  ogni  paju,  oltre  le 
Ghiande  e la  Fava  (2). 


Ari.  VI.  Hendila. 

185.  ColtiTazione  lucrosa  è divenuta  quella  del  Lupino  dopo  cono- 
sciuta la  sua  mirabile  facoltà  d’ingrassare  anco  le  Risaje  ($  174)  onde  ba 
prezzo  poco  inferiore  a quello  del  Frumento.  Le  spese  risultano  modiche,  come 
segue,  perciocché  i fusti,  gusci,  ecc.,  compensanu  ampiamente  il  letame. 
Lavori  preparatorj  . . Lire  22. — 

Trasporlo  ecc.  di  concime  . • 12. — 

Semente  Ett.  1,5  . . . . > 22.50 

Seminaffione 6. — 

Raccolta 

Lire  74.50 

Fitto  del  terreno  Lire  45  e imposte  ..."  60. — 

Lire  134.50 


Per  le  ragioni  dette  al  S la  spesa  riducesi  pe’  ter- 


reni inferiori  a Lire  92.50 

Pe’  terreni  pingui  sale  a Lire  179.50 


186.  1 risultali  economici,  valutando  l’Ettolitro  a Lire  15,  si  hanno 
come  segue 

1°  COLTORE  INFERIORI,  a produzioiii  di  Ettolitri  12  ; 

Profitto  Ettol.  12x15 — 92,50=Lire  87,50 
Rendita  Lire  87,50-|-50  = » 117,50. 


Nola  (9)  al  § 167,  questo  s'oggiunga  : Cesi  en  vain  quc  noiis  avons  essayé  a pla- 
aiaurs  reprites  de  [aire  manper  le  lapin  jaune  aux  vaches , elle!  foni  conftamment 
refusé.  Zwerei.,  Direttore  dell’Asilo  ngr.  di  Cernay. 

(1)  l}ulce  fit  aqua  marina  et  fluviali  ad  Iriduum  muceratum:  ubi  vero  capii  dulce- 
scilre,  siccatur  et  deponilur,  pecoribusqiie  cum  paleis  pabuli  loco  exhibetur.  Casso  Dvo- 
Msii  Uticeosis,  Ca|i.  .\X\VII. 

(2)  Bubus  cibaria  annua  injuga  singola  Lupini  modios  CXX  ac  Glandis  modios  CCXL, 
Fani  pondo  lUDCLXXl  Ocymi  lanlumdem  Fabw  modios  A'.V.V.  Cato,  Cap.  LXl. 
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11°  CoLTOBB  OBDiNABiB  B produzioni  di  Ettolitri  24; 

Pbofitto  Ettol.  24x15 — 134,50==Lire  225,50 
Rbbdita  Lire  225,50-+-45  t=iLire  270,50. 

III°  Coltcbb  ibtebsitk  da  Ettolitri  40; 

Pboutto  Ettol.  40x15 — 179,50=Lire  420,50 
Rbnuita  Lire  420,50  + 90=Lire  510,50. 

Nette  coltivazioni  a Mezzadria  s'avranno 

I"  Pbofitto  Lire  90 — 56,25=Lire  33,75  Rendita  Lire  63,75. 

li”  Pbofitto  Lire  180 — 71,25=  » 108,75  Rbndita  • 153,75. 

Ili”  Pbofitto  Lire  300—116,25=  . 185,76  Rendita  . 273,75. 

Salvo  sempre  le  dilfereuze  dipendenti  da  diversi  prezzi  lucali  ecc. 


CAPITOLO  IX. 

DELLA  VECCIA 

SoEEABio.  — [1 1 La  pianta  della  Veccia.  — [I]  Clima,  Terreno,  ed  Acqua.  — [3]  Col- 
tivazione. — [i!]  Raccolta.  — [3]  Usi  della  Veccia.  — [6]  Rendita. 

187.  La  Veccia  fa  pane,  dicono  i rustici,  lo  che  dimostra  non  riuscire 
sgradevole  questa  Civaju  quando  la  sua  farina  sin  in  modica  quantità  unita  a 
quella  del  Frunienlu.  ed  ancor  quando  si  tratti  di  Veccia  salvatica  (1)  L'origine 
del  nome  volea  Varbune  dal  vincere,  ai'calappiando  le  viciue  piante  co'  suoi 
capreoli  (2).  Il  suo  mime  botanico  è Vieta:  il  francese  Vesce:  l'inglese  Veich: 
il  tedesco  Wicke:  lo  spagnuolo  Algarubba.  La  ^ua  coltivazione  è generale  in 
Europa:  però  in  alcune  contrade  d'Ilalia  nasce  da  per  sè  tra  le  biade,  racco- 
gliesi  per  foraggio,  ma  non  si  coltiva  (3).  E nondimeno  è pianta  divenuta  quasi 
indispensabile  nelle  colture  più  razionali  e pruflcue,  entrando  ne'  migliori  Av- 
vicendamenti, in  ispecie  pe'  terreni  ove  la  Canapa  non  può  coltivarsi  estesa- 
mente con  utililà. 


[4]  La  Pianta  della  Veccia. 

188.  Leguminosa  notissima,  nascendo  spesso  spontanea  Ira  il  Fru- 
mento, appartiene  alla  Classe  Diadeìphia,  Ordine  Decandria.  Ila  Stelo  diritto, 
talora  sdrajatu,  ramoso  ch'elevasi  da  40  ad  80  centimetri.  Foglie  alterne,  ter- 
minate da  viticci  semplici  o ramosi,  composte  di  6 ad  8 fogiioline  oblunghe: 

(I)  La  quale  comunemenlf  suol  es.sere  la  t'icio  dasycarpa  o V.  villosa,  ylahrescens. 
V.  Bertoliipo,  Osservaziooi  sulle  Veccie.  A’.  Ann.  Se.  Nat.  Bologna.  Tom.  8,  pag.  330. 

(2;  I icio  dieta  a uincifndo  perebé  ha  viticci  come  la  vile  coi  quali  su  rivoltandosi 
serpeggia  attorno  al  lupino , o altra  pianta  che  per  attaocarvisi  suole  attorcigliare. 
Vabbobe,  De  R.  R.  Lib.  I,  31. 

(3)  Cosi  nella  I'  Calabria  Citeriore.  V.  PasguALE  Gius.  Aot.  Relazione  sulla  mede- 
sima Provincia,  pag.  418. 
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Stipula  dentate  con  macchia  bruna  alla  base.  Fiori  quasi  sessilì,  solitarj,  o ge- 


mini, di  colore  violaceo  o porporino:  Yestillo  smarginato:  Stimma  con  barba  da 
un  lato:  Legumi  sessili,  eretti,  a coppie,  oblunghi,  compressi, contenenti  Sa  12 
grani  Usci,  globosi,  e bruni,  eccetto  io  alcune  Varietà  io  cui  sono  quasi  bianchi. 

189.  Multe  specie  e Varietà  di  Veccia  noverano  i Botanici.  Noterò 
le  più  interessanti  per  l'Agronomo. 


Veccle 


CoLTtVATE 


Coltivabili 


1. 

Veccia 

d'inverno  . 

Vida  saliva. 

2. 

■ 

di  primavera 

Vida  latgroides. 

5. 

H 

bianca  . . 

Vida  canadensis. 

4. 

• 

di  Russia  . 

Vida  villósa. 

5. 

» 

Africana 

Vida  macrocarpa. 

6. 

R 

moiunore  . 

Vida  crocea. 

7. 

Veccia 

gialla  . . 

Vida  lutea. 

8. 

R 

delie  siepi  . 

Vida  sepium. 

9. 

• 

serrata  . . 

Vida  serratifolia. 

10. 

n 

di  Siberia  . 
eec. 

Vida  biennis. 

I.  La  Veccia  comdbk,  resiste  al  freddo  purché  in  terreno  sano.  Havvene 
una  Varietà  bianca  Vida  saliva  alba  delta  anche  Veccia  pisello,  ed  una 

Fig.  29. 


Varietà  nera  K.  sativa  vulg.  semine  niyro,  volgarm.  Veccia  buona.  Vec- 
cia da  piccioni,  a semi  quasi  neri,  la  più  generalmente  coltivata.  Ne  re- 
plico il  disegno  nella  Figura  29. 
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11.  La  Vkccia  di  primateba  ha  semi  bianchi,  e si  confonde  coll'accen- 
nata  Varietà  delli\  Veccia  comune. 

HI.  La  Veccia  bunca  o d'America , anche  più  rustica  c più  produttiva 
delia  V.  di  primavera,  ha  Qori  violati.  Il  suo  grano  vuoisi  adoperato  nel 
Canadà  per  nutrimento  dell'uomo. 

IV.  La  Veccia  rflussA  o vellosa  è più  rustica  e produttiva  della  invernegna, 
e si  eleva  anco  a 2 metri,  onde  bisogna  coltivarla  consociala  alla  Segala 
per  sostenerla. 

V.  La  Veccia  Abhicana  è una  Varietà  dell'Algeria,  a baccelli  assai  vo- 
luminosi. 

VI.  La  Veccia  hdltiflobe,  ricia  crucca,  ha  fiori  a grappoli;  coltivata,  olTre 
bifoni  prodotti. 

VII.  Vili,  IX  0 X ecc.  Sarebbero  da  coltivare,  in  ispecie  da  falciare  per 
foraggio  da  ii.sare  fresco  o ridotto  allo  stalo  di  fleno. 

190.  La  compo.sizione  di  questa  leguminosa  appare  da  quest’analisi  su 
100  parti  di  essa,  riportala  dal  Boussingaolt  (1) 

Legumina  . . . 27,3  Ligneo  e cellulosa  3,5 

Amido  e destrina  . 48,9  Sali 3,0 

Sostanze  oleose  . , 2,7  Acqua  . . . .14,6 

Il  grano  di  Veccia  contiene  5,13  d'azoto  per  100,  quando  perfettamente  secco, 
cioè  sottratto  il  14,6  d'acqua  che  contiene  per  100.  Allo  stato  normale  ha 
quindi  solo  4,57,  come  la  sua  paglia  ha  I'1,05,  sempre  per  100. 

191.  Il  Peso  deli^Ettolitro  varia  dagli  80  agli  85  Chilogr.  Quello 
della  sua  paglia  ossia  della  pianta  secca,  levatone  i grani,  secondo  il  Bubgee 
sarebbe  di  280  per  100  ossia  di  circa  Chilogrammi  225  per  ogni  Ettolitro  di 
Semi. 


[2]  Clima,  Terreno  ed  Acqua. 

192.  Le  conrenleiizc  meteorologiche,  per  servirmi  d'una  espres- 
sione dei  Gaspabik,  favorevoli  alla  Bava,  io  sono  del  pari  per  la  Veccia.  Questa 
però,  più  di  quella  ha  buon  successo  anco  nelle  annate  piovose.  Le  Veccie  mar- 
zajuole  difficilmente  riescono  se  la  stagione  non  corre  umida  e temperata  : 
non  avendo  ancora  profondate  le  radici,  la  siccità  un  po’  lunga,  loro  nuoce. 

193.  Terreno  consistente  vuol  la  Veccia,  precisamente  come  la  Fa- 
va; e del  pari  profondo  lo  strato  arabile.  Preferisce  le  terre  silicee  alle  argil- 
lose, e in  generale  le  sciolte  alle  tenaci. 

194.  L’umidità  del  snolo  e del  clima  favorisce  in  Veccia:  l’antunnale 
però  non  vuol  acqua  ristagnante  ne’  solchi,  massime  nel  verno.  Inoltre  non 
ama  palustri  luoghi;  nè  prospera  se  a lieve  profondità  regnino  acque  latenti,  nel 
qual  caso  ad  essa  pure  giova  molto  la  fognatura  ossia  drennaggio  D’irrigazione 
non  occorre  mai  uopo,  maturando  per  solito  prima  della  calda  stagione. 


(I)  Bocssi.'icaclt  toc.  cit.  Tom.  I,  pag.  473. 
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[3]  Collivazionp. 

195.  Gli  ATTlcendamenti  di  cui  fa  parte  la  Veccia,  sono  quegli  elessi 
in  cui  entra  la  Fava.  Di  frequente  poi  viene  associata  a Segala,  se  si  semina 
d’inverno,  o ad  Avena  se  di  primavera:  consociaiione  fatta  all'uopo  di  sorreg- 
gerla, e non  disdicevole  quando  l'uno  o l'altro  cereale  venga  sparso  in  quantità 
limitatissima.  In  Francia  usano  seminaria  dopo  un  Frumento  concimato  : io 
preferisco  sempre  far  succedere  invece  questo  a quella  concimata,  perchè  lascia 
il  suolo  ferace,  mentre  il  Frumento  lo  estenua  quanto  può. 

196.  Di  lelarae  abbisogna  la  Veccia  in  discreta  dose-,  ma  ne  consuma 
pochissimo  0 piuttosto  ne  restituisce  gran  parte  colle  foglie  e steli  che  ab- 
bandona al  suolo  duranle  la  vegelasione.  Quindi,  ben  inteso  che  le  sue  paglie 
vengano  consumate  nel  podere,  non  si  dà  debito  d'ingrasso  a questa  coltura.  Non 
si  dimentichi  tuttavia  che  se  Veccia,  Fava  ecc.  sanno  agguantare  dall'atmosfera 
quasi  tulli  I principi  di  cui  si  compongono,  sottraggono  però  sempre  al  suolo  i 
principi  minerali  o fissi,  e questa  perdita  è proporzionate  ai  loro  semi  ch’estrag- 
gonsl  dal  podere  medesime.  Oltre  a ciò  havvi  il  consumo  fallo  dalle  cereali, 
se  queste  vi  si  associano  (§  195).  Il  letame  che  si  dà  alle  Veccie  deve  essere 
nella  quantità  necessaria  al  ricoito  destinato  a succedergli.  Esso  serve  a dare  il 
primo  impulso  vigoroso  alla  loro  vegetazione,  onde  questa  raggiugne  lo  sviluppo 
di  steli  e foglie  da  cui  la  restituzione  dianzi  accennala  di  sostanze  fertilizzanti. 
Ne’  paesi  di  rigidi  inverni,  la  Veccia  autunnale  profitta  molto  se  quel  letame  le 
sia  stato  somministrato  in  copertura. 

197.  Lagori  preparatorj  si  deggtono  alle  Veccie  come  alle  Fave.  Ta- 
luni le  seminano  a dirittura  sugli  stoppiaj  senza  rifenderli.  Antico  quest'uso,  ma 
del  pari  antica  l’avvertenza  che  torna  meglio  il  lavorarli  con  tuona  rifenditura 
se  si  tratta  di  stoppiaj  neH'cslate,  e con  aratura  profonda  di  poi  prima  della 
seminagione  (1).  Io  non  dirò  mai  che  non  esigano  una  lavorazione  compiuta  (21. 

198.  Seminasi  a stpa((lio  la  Veccia,  ma  sarebbe  mollo  meglio  semi- 
narla l'autunno  sul  quaderno,  all’epoca  in  cni  seminasi  la  Fava  nel  modo  in- 
dicato pel  Frumento  (5)  anche  per  non  sotterrarla  troppo.  La  primaverile 
dovrebbe  seminarsi  in  linea  e dopo  cessato  ogni  pericolo  di  brine.  Ove  se  ne 
attenda  vegetazione  lussuriosa,  si  sparge  con  essa  qualche  Cereale  ch'io  vorrei 
sostituito  da  Lupini  od  altro  che  non  dovrebbe  trapassare  ad  esempio  10  a 15 
litri  per  ogni  Ettolitro  di  Veccia  seminata  : altrimenti  questa  se  ne  risente,  e il 
suolo  dimagrasi  onde  la  coltura  diviene  estenuante. 

198  bi$.  L'epoca  di  seminarla  suul  coincidere  con  quella  destinata 
per  le  Fave  invernegne.  Gli  antichi  preferivano  II  Gennajo  ed  anche  più  lardi: 
ne  spargeano  da  280  litri  per  Ettaro,  raccomandando  di  non  farlo  durante  la 
' rugiada. 

(t) sotto  potest  cruda  terra  fieri:  sed  melius  proscissa.  Coluheli..*  Lih.  Il, 

Cap. 

(2)  Lo  dice  a torlo  I'Heczé,  Plantes  fourrag.,  pag.  351. 

(3)  Al  3i*  del  Libro  XVII  precedente. 
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Nè  Toleano  rimanessero  semi  scoperti  in  terra  dorante  la  notte,  perciocché  la 
minima  umiditè  potesse  deteriorarli  (1).  Lo  che  non  ebbi  mai  campo  di  veriOcare 
giacché  si  suole  sempre  seminarne  quanta  si  può  subito  sotterrare.  Seroioando 
presto  (in  Settembre)  la  pianta  cresce  sino  a 50  e più  centim.,  e folta,  onde  le 
prime  intemperie  del  verno  l'acciaccano  e la  fanno  marcire.  Se  tardi  (Novem- 
bre) il  gelo  sorprendendola  piccina  troppo,  la  spegne.  Alcuni  seminano  150  litri 
di  Veccia  con  150  litri  di  Vena  per  Ettaro  (3).  Ollrecchè  tale  coltura  diviene 
estenuante,  lo  stretto  bisogno  per  ajutare  la  Veccia  a sorreggersi  richiede  poco 
più  degli  accennati  10  a 15  litri  di  Vena  per  Ettaro  che  si  spargeranno  in  pri- 
mavera nell'atto  di  arroncare  la  Veccia  : o altrettanti  di  Orzo  il  quale  viene  con 
essa  seminato  in  autunno.  Se  si  semina  in  primavera  perciocché  vuoisi  poi  fal- 
ciare da  foraggio,  allora  può  benissimo  associarsi  con  eguale  quantità  di  Avena. 

La  seminagione  autunnale  si  opera  a quaderni  nel  modo  descritto  (3).  Al- 
cuni seminandola  alla  pari,  la  sotterrano  coll’erpice;  ma  se  i'inverno  abbonda  di 
pioggia  0 di  neve,  se  ne  perde  molta.  InRne  taluni  usano  coprire  di  paglia  il 
terreno  seminato,  per  riparare  le  pianticelle  nel  verno;  io  Italia  non  occorre. 

199.  Germoglia  prontamente,  ma  bisogna  vegliar  mollo  sino  aH’uscita 
delle  pianticelle  dal  terreno,  se  hannovi  piccioni  nel  vicinato,  essendone  eglino 
avidissimi. 

199  bit.  Non  si  trapiantano  le  Veccie,  la  cui  nascita  avvien  sempre 
regolare,  se  tale  fu  pure  la  seminagione. 

300.  La  folta  vegetazione  di  questa  Civaja  perviene  a soffocare  l'erbe 
selvagge  : quindi  per  solito  non  si  erronea,  nè  si  sarchia,  nè  si  rincalza.  Con 
tutto  ciò  l'autunnale  seminandosi  a porche  ossia  quaderni,  un  primo  rinel- 
lamento,  almeno  ne’ solchi  al  principio  di  primavera,  assicura  maggior  prodotto. 
Ancorché  siasi  seminata  unita  ad  alcun  po'  di  Segala  o di  Avena,  queste  dislin- 
guonsi  abbastanza  dall'erbacce  per  rispettarle  neH'arroncamento.  Assai  volte  se 
l’inverno  fu  rigido,  il  Cereale  traseminatovi,  se  Orzo  in  ispecie,  si  perde  : e 
ciò  avverasi  anco  in  inverno  mite,  se  il  terreno  ricetta  zabri.  Dal  qual  fatto 
sorge  altro  argomento  del  mio  biasimo  a cotali  associazioni  di  cereali  ($  198). 
Asaolulamente  l’unico  modo  di  liberarsi  da  ogni  fàtta  di  vermi  del  Frumento, 
sta  nel  privarli  d'esca  per  più  o men  lungo  tempo.  Quindi  la  Veccia  (Legumi- 
nosa) di  cui  e' non  si  pascono  vuol  essere  sola:  il  mischiarvi  Orzo,  Avena, 
e simili  Graminacee  è imbandire  mensa  anco  nell’anno  in  cui  non  v’è  Fru- 
mento, a qne’suoi  nemici. 

301.  Le  avversità  più  gravi  per  la  Veccia  sono  l’allettamento  e i gor- 
goglioni, senza  parlare  della  grandine  ecc.  come  pure  degli  uccelli,  in  ispecie 
delle  tortore  e de’  piccioni  torrajuoli.  Ne’  climi  umidi,  e negli  altri  se  cadono 
forti  piogge,  si  accovaccia  e s'avvingbia  da  sé  di  guisa  da  corrompersi  al  piede 


(1) idque  gentu  pracipue  non  amai  rores  quum  tertlar neque  am- 

pliut  pTojici  debet,  qxtam  quod  rodem  die  pouit  operiri.  A'am  <t  nox  incetterit,  quan- 
^ulocumque  humore  priut  quam  obruatur,  corrumpilur.  Coliimbllji,  Lib.  il,  Gap.  xi. 
(3)  RiErrxL,  Manuel  du  Propriilaire,  pag.  166. 

(3}  Al  citato  g 33è  del  Liaao  XVII. 

htituiioni  (fAgrieoUura,  Voi.  V.  6 
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e nob  fruUifkare.  i gOrgogliobi  comiociano  talòra  ad  attaccarne  i granì  stilla 
pianta.  Però  mietendo  solleciti  a grani  non  perfettamente  secchi,  li  danneg> 
piano  di  poi  mollo  meno.  Ha  prima  de'  gorgoglioni,  le  Veccie  solTrono  dalle 
tiouciniglie  {Coccineila  punciala)  le  cui  larve  ne  guastano  le  vette  e impediscono 
la  floritura.  Sulle  vette  abbondano  tulora  anche  certi  afidi  o pidocchietti  (Aphù 
crucca)  da  paragonare  in  tutto  a quelli  della  Fava  , rammentando  quanto 
ne  dissi  nel  ^ 62.  Csbsckmzio  avverte  ohe  la  Veccia  è perseguitata  e divorata 
pure  dalle  lumache  tl). 


[4]  llactoila. 

202.  La  maturità  di  questa  pianta  precede  quella  de'  Piselli.  Quando  il 
coiore,  sia  da'  fusti,  sia  di  gran  parte  delle  silique,  avverte  queste  essere  quasi 
olTatto  secche,  si  falciano  le  piante,  perciocché  ritardando  si  aprirebbero  tali 
silique  ripiegandosi  su  loro  stesse,  e perdendo  i contenuti  semi.  Mietendo  a 
mano  col  segolo,  se  ne  perde  più  che  colla  falce,  semprecclié  la  si  adoperi  nelle 
ore.  più  fresche  dei  giorno,  é,  se  si  può,  durante  la  rugiada.  Falciata,  si  lascia 
in  andane  ossia  falciale  come  il  Geno,  onde  compie  la  maturanza  e il  disecca* 
mento,  rivoltandola  senza  scuoterla;  poi  caricandola  in  carri  o barocci  forniti  di 
tuia,  neH'ore  di  buon  mattino,  o dopo  il  tramonto.  Sgranasi  posola  facilmente 
percuotendola  con  pertiche,  forconi  e simili,  ovvero  a dirittura  col  coreggiatOi 

203.  La  produzione  ordinaria  in  terreni  da  20  Ettolitri  di  Frumento 
non  eccede  i 15  Ettolitri  di  grani  con  2700  ohilogr.  di  fusti  cui  il  GaSvaaiM 
attribuisce  valore  eguale  a quelli  di  Piselli,  e ch'io  reputo  anche  più  sostan* 
uosi  e più  gradili  al  bestiame,  abbondando  sempre  di  minute  silique  incom* 
piute,  0 io  parte  non  isgranate. 

La  produzione  può  raggiugnere,  ma  di  rado,  40  Ettolitri  non  circa 

4000  cbilogr.  di  fusti  : e ciò  quando  la  stagione  abbia  favorita  una  bella  flo* 
rilura  la  quale  abbia  compiutamente  attecchito. 

Culla  produzione  conseguente  a povere  colture,  non  si  rientra  nella  spesa 
quando  vi  si  comprenda  il  Fitto  del  suolo. 

[•>]  Usi  della  Veccia. 

204.  Come  ulimeiito  dell'uomo  la  Veccia  può  servire  solo  in  poveri 
paesi  d'infelice  agricoltura.  Il  pane  vecciato  non  disgrada  a mangiarlo.  Quan- 
tunque secondo  il  Gaspabin  il  ra|iporto  come  nutrimento  tra  il  Frumento  e la 
Veccia  sia  di  100  ; 224,  onde  giudica  assai  meglio  consumarla  che  venderla, 
questa  Civuja  merita  di  essere  coltivata  non  per  l'uomo,  ma  sia  come  appro* 
priala  a razionali  .4vvicend, unenti,  sia  per  altri  suoi  usi  vantaggiosissimi. 

204  bis.  Ollilua  per  gli  animali  è infatti,  se  falciata  in  flore  sommi- 
nistrasi in  erba  o ridotta  in  fieno.  Il  Dombaslh  vulea  se  ne  costituisse  l'alimento 
in  verde  pel  bestiame  durante  parte  di  Maggio  e di  Giugno  sino  aU'Ottobre,  se- 


(t)  Cresceszio,  Lib.  HI,  Gap.  zxin. 
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minandola  a porslont  dal  Mano  a Luglio.  Non  ai  dee  però  dare  alle  Vacche 
senza  mistura  d’altre  erbe,  allrimeoti  il  loro  latte  ne  trae  sapore  oleoeo,  spiace- 
vole (1).  Il  grano  della  Veccia  a mente  d'alcuni,  sarebbe  poco  gradito  dai  ru> 
roloanli,  e deve  darai  con  cautela  perotiè  riscalda.  Secondo  i dati  del  Boos- 
sincAOLT  avrebbe  tale  valore  nutritivo,  che  43  litri  di  Veccia  equivalessero 
a 100  di  Avena  (2). 


[6]  Rendila. 

205.  Le  Spese  di  coltirazione  alcune  volte  comprendono  quella  di 
coprire  di  paglia  il  terreno  seminalo  (§  198}  e il  Targli  guardia  durante  il  germo- 
gliamento. Queste  due  spese,  non  che  il  valore  del  letame,  si  compensano  quasi 
coi  fusti  secchi  della  pianta:  ma  questi  a stima  del  Gaspaxih  varrebbero  più 
di  sei  settimi  del  prezzo  del  ricolto  in  grani  ( ::  640  : 730  ).  Sarebbe  inoltre 
da  calcolare  il  prodotto  di  Segala  o di  Avena  cbe  vi  si  sia  associata,  e per 
contro  il  relativo  consumo  d’ingrasso,  e costo  della  loro  semente  (3).  In  ogni 
modo,  notati  questi  rilievi,  te  Spese  sarebbero  ; 

Lavorj  preparatorj  . . Lire  22. — 

Trasporto  ecc.  del  letame  • 12. — 

Semente  Ettolilri  1,80  • 21.60 

Altra  di  Segala  ecc.  20  (4)  • — . — 

Seminagione — 

Arronealvre  ecc.  . , . • 6. — 

Raccolta — 

85.60 

Col  Fitto  e l'imposta,  pe’ terreni  inferiori  s'aumentano  Lire  45,  onde  diviene 
l’intera  Spesa  Lire  130,60:  pei  terreni  più  comuni,  di  Lire  60  onde  il  totale  di 
Lire  145,60:  pe’ migliori  infine  di  altre  Lire  45,  per  cui  la  Spesa  sale 
a Lire  190,60. 

206.  Il  prezzo  dello  Veccia  suol  essere  poco  inferiore  a quattro 
quinti  di  quello  del  Frumento.  Non  di  rado  tuttavia  ascende  da  14  a 18  Lire 
l’Ettolitro.  Supponendolo  anco  di  sole  Lire  12  avremo, 

I.  Coltura  imprriurb,  da  10  Ettolilri  di  produzione; 

Profitto  Lire  120 — 130,60=Pkbdita  di  Lire  10,60  ; 

Rbndita  — Lire  10,60  + 50=Lire  19,40. 

II.  Coltura  obdiraria  da  15  Ettolitri  di  produzione; 

Proritto  Lire  180— 145,60=.Lire  54,40, 

Rbndita  Lire  34,40+ 45=Lire  79,40. 


(1)  Journ.  <f4pric.  prat.  Tom.  V.  pag.  130  citato  dal  Macve. 

(4)  HeczS,  Plani,  fottrr.,  pag,  36S. 

(3)  Il  Gaspari.v  calcola  il  dispendio  di  un  Ettolitro  di  Segala  per  semente,  ed  inol- 
tre circa  Lire  80  spesa  di  Patite  et  txuvertare  de  fumier , non  che  di  Lire  11  per 
guardia  ai  seminato. 

(i)  Non  ne  calcolo  nè  spesa  nè  provento  dovendo  seminarsene  pochissima  S lO-l. 
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III.  CoLToxA  MASSIMA  da  40  EUolitrì  auraenUndo  di  Lire  45  le  Spese 
io  causa  del  maggior  Otto  del  terreno  (§  205). 

PaoFiTTO  Lire  480  — 190,60=Lire  289,40, 

Rbndita  Lire  289,40+  90  -«Lire  579,40. 

Nella  MBSZADiiA  istituendo  i soliti  calcoli  si  ha 

I.  PaoriTTo  Lire  60 — 55,80  = Lire  4,20.  Rbhdita  Lire  34,20. 

II.  PaoviTTO  Lire  90 — 70,80c=Lire  19,20.  Rbrdita  • 64,20. 

III.  PaoFiTTO  Lire  240 — 115,80  = Lire  124,20.  Rbbdita  > 214,20. 

Il  lettore  da  sè  può  fare  agevolmente  i ragguagli  per  diversiti  di  quantità, 
0 di  prezzi  locali.* 

» M . Il  U I "*'1  I 


CAPITOLO  X. 


DEL  VECCIOLO 

SoFMtRio.  — (I]  Pilota  del  Vecciolo.  — [i]  Clima,  Terreno,  ed  Acqua.  — 
[3]  CollivazioDe. — |i]  Raccolla.—  [$]  Lei.  — [6]  Rendila. 

207.  Antica  ed  utile  coltura,  dopo  quella  della  Veccia,  è pur  quella 
del  Vecciolo  ; pianta  egualmente  ru.stica  e buona  così  per  trarne  foraggio  verde 
e secco,  quanto  per  raccoglierne  i grani.  I quali  però  come  alimento  per  l'uomo, 
avvegnacchè  gli  Arabi  ne  usino  senza  timore,  s'banno  da  proscrivere  e più  in- 
nanzi il  proverò.  Ne'  luoghi  colligiani,  anziché  nelle  grasse  pianure,  si  pratica 
più  generalmente  questa  coltura  : e sempre  in  piccola  parte,  rispetto  all'esten- 
sione del  podere. 


[1]  La  Pianla. 

208.  La  bontà  di  questa  CiTiya  consta  da'  suoi  nomi  volgari  d'/n- 
yrassabue  e Straccabue  oltre  quelli  di  Veggiolo,  Ervo,  Capogirlo,  Girlo,  Zirlo, 
Orobn,  Tragcllini  ccc.  (1).  I Botanici  la  chiamano  Ervum  ervilia,  altri  Vida 
ervilia;  i Francesi  Ers,  Ervilier,  Cnmin  ecc.:  gl'inglesi  Cullivated  ervilia. 

Questa  pianla  della  Famiglia  delle  Legumikosb,  Tribù  delle  Vicikb,  appar- 
tiene alla  Classe  Diadelphia,  Ordine  Decandria  del  Linnko.  Pianta  glabra  : 


(t)  Ne' Vocabolari  Iraducooo  Ervum  per  ervn,  orobo,  rubiglia,  cicerchia,  o lentic- 
chia, come  se'  questi  vocnlioli  fos.sero  sinonimi  ; e dichiarano  Ervilia  sia  quale  di- 
minutivo di  Ervum,  sia  quale  roviglium  o specie  di  cicerchia. 
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Stelo  alto  circa  35  a 40  centimetri;  Foglie  a molte  foglioline,  oblunghe  tron- 
cate, mucronulate:  Viticci  setiformi,  brevissimi;  Peduncoli  breviOori,  più 
brevi  delle  foglie;  5(i'pof«  sub-lanceolate,  dentate  ; Calice  con  lacinie  eguali; 
Legumi  torulosi,  a quattro  semi,  glabri,  appena  reticolati  ; Semi  sub-globosi, 
ottusaogolari,  di  color  bigio-rossiccio. 

S09.  Specie  e Varietà  coltivate  di  questa 
Pianta,  oltre  la  descritta,  non  saprei  additarne,  es- 
sendo essa  medesima  una  Specie  del  Genere  Ervo, 

Ervum.  Comunemente  nota  io  varie  contrade, 
io  molle  altre  vi  rimane  indigena  e spontanea 
senta  veruna  coltura.  Nè  mi  risulta  che  il  Cia- 
scBNiio  ed  il  Ta;<aba  ne  facciano  cenno,  ben- 
ché nel  Bolognese  da  lungo  tempo  si  coitivi. 

Viene  rappresentata  dalla  Figura  30  co'  suoi 
baccellini. 

Il  VacciOLO  ALeaaiRO  Erv.  erv,  angusti- 
folium  menzionato  dal  GnÉaia-MÉaiiviLLB  (1) 
detto  dagli  Arabi  JCrsà  Allah,  sembra  un  Vec- 
ciolo  comune  però  più  minuto,  e ciò  forse  in 
causa  del  clima  caldo  e secco  dell'Algeria.  Quivi 
secondo  l'erborista  Tbaittakt  vi  si  coltiva  pure  da  foraggio,  ed  assai  volte 
sarebbe  riuscito  di  grande  risorsa  per  la  cavalleria  francese.  Per  eguale  scopo 
verrebbe  pur  coltivato  io  Egitto,  per  affermatione  del  Bovè. 

210.  La  composizione  de' suoi  grani  per  analisi  del  Paybn  esclude 
la  presenta  di  sostanze  venefiche,  da  alcuni  temuta. 

211.  Il  peso  delPEUolitro  ascende  da  78  ad  80  chilogrammi. 

[2]  Clima,  Terreno  ed  Acqua. 

212.  213  e 214.  Per  questi  tre  argomenti,  vuoi  condizioni  di 
successo,  vale  quanto  s'è  detto  ne'§§  192,  193  e 194  per  la  Veccia,  salvo 
che  il  Vecciolo  preferisce  di  più  i terreni  sciolti  : io  ispecie  l’Algerino  riesce 
anco  ne’  luoghi  e terreni  più  aridi.  Teme  assai  nella  sua  infanzia  le  gelate. 

[3]  Collìvazioue. 

215.  Gli  avvicendamenti  cui  si  presta  il  Vecciolo,  son  quelli  io  coi 
prendono  posto  le  Veccie. 

216.  D'ingrassi  manca  spesso  per  costume  non  lodevole  de’  villici  questa  - 
Civaja;  ma  risponde  anche  col  prodotto  in  ragione  della  pinguedine  del  suolo. 


Fig.  30. 


(1)  Trovato  nel  1839  dal  GoCaia-MeNCviLLE  coltivato  Dell’Algeria,  poscia  da  lui 
speri tneo tato,  come  da  sua  Relazione  inserita  nel  Journ.  dAgric.  prat.  186S.  Tom.  L 
pag.  195,  332,  366  e 370. 
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Cerio  »e  questa  eccedesse,  e soverchiisse  iusieme  l'umidUà,  come  avvertìTS  Co- 
LVMKLLs , per  troppo  rigoglio  si  guasterebbe.  Ma  noo  è da  credere  ai  Laoaa 
che  nella  Proveuza  produca  tanto  più,  quanto  è maggiormeotti  magro  il  ter* 
reuo  In  cui  si  eeoiina  (1). 

217.  Le  larorazioui  richieggonsi  dai  Veceioli  quali  pe'  Legumi  pre> 

cedentemente  deEcritli. 

218.  La  seminagione  dei  Vecciolo  ora  riesce  io  autunno,  ora  me* 
glio  in  Febbrujo  se  la  stagione  sia  temperala.  Seminato  nel  Morso  preten* 
deaoo  gli  Antichi  producesse  danno  al  bestiame  : i buoi  in  ispecie  maogiao- 
done  divenissero  farnetici  (2).  Gli  è facile  che  somministrato  iq  erba  troppo 
tenera  produca  inconvenienti  : ma  rispetto  ai  suoi  grani  d'ordinario  appunto 
provengono  da  Vecciolo  rbe  ai  primi  di  Marzo  si  suole  seminare  (cbù  raro  il 
consentirebbe  Febbrajo , fuorché  nelle  contrade  meridionali;  e di  tali  elTelli 
non  ebbi  mai  a constatare. 

La  quantità  di  semente  necessaria  suol  essere  d’uo  terzo  minore  di  quella 
della  Veccia,  perchè  ha  grani  molto  più  minuti.  Però  conviene  seminarli  Diti,  i 
Veceioli,  perciocché  non  fanno  gran  cesto  e si  contentano  di  spazio  minore. 

Si  semina  su  quaderni  ^5)  neH'autunno:  dopo  l'inverno  lo  si  eseguisce  alla 
pari,  e mollo  bene  in  linee  con  seminatuj  meccanici. 

219.  Il  Germogliameato  awien  presto  anco  in  primavera  seminandolo 
presto,  cioè  quando  terreno  e clima  sono  abbastanza  umidi.  Non  si  fa  mai  luogo 
a Irapiantamento. 

?20.  Vegeta  benissimo  il  Vecciolo,  se  però  talora  seminato  tardi  In  Pri- 
mavera non  venga  troppo  giovane  sorpreso  dalla  stagione  calda  e secca.  Nato 
di  buon’ora  ed  in  linee,  come  ho  raccomandato  nel  S 218,  operandone  la  sar- 
chiatura ne  vantaggia  esso,  e la  coltura  che  gli  dee  succedere. 

221.  Avversano  questa  pianta  le  pioggie  soverchie  che  ne  svolgono  troppo 
lo  sviluppo  erbaceo,  ne  danneggiano  la  fioritura,  o ne  producono  ràlletlaraenlo 
nel  qual  caso  se  ne  trae  miglior  costrutto  valendosene  per  foraggio. 


[4]  RaccoKa. 

222.  Inoltrala  la  lualiiranza  almeno  nella  maggior  parte  de’  suoi 
legumi,  quando  vuol  usarsene  come  biada,  giova  falciare  il  campo  di  Vec- 
cioli , e seccare  il  lutto  a guisa  di  fieno , rivoltando  però  con  cautela  le  an- 
dane 0 falciate  senza  scuoterle.  DI  questo  mudo,  si  fa  un  insieme  equivalente  ad 
ottima  biada,  nè  si  ha  uopo  di  trebbiare,  perchè  bovini,  o montoni,  non  ebe  1 
cavalli,  mangiano  il  lutto  avidissimamente. 

Volendo  trarne  i grani,  si  pratica  come  per  la  Veccia. 


fi)  Questo  riferi.sce  rileczé  nelle  PI.  fourr.,  psg.  38fi. 

(2)  qui)d  III  leiniiure  nalum  prcori  lit  noxium  et  pracipui  bitbai  quoj  pa- 

bulo suo  eerebiotus  rodJat.  Coli  usLi  a:,  II,  cap.  x. 

(3)  E tornerà  bene  segui  lido  la  pratica  del  § 324  del  lasso  XVII. 
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8^.  La  produzione  de’  Veeeioli,  io  pari  coDdixioni  ragplogne  quella 
dalla  Veccia  i awai  «olla  però  up  quinto  meno,  mauinie  nelle  coudiicioni  av< 
«ertile  nel  § 280. 

. [3]  l'si. 

224.  Noceroll  all'uomo  sarebbero  sì  rattamente  i Yecciolj,  che  nel' 
roilobre  scorso  narravasi  fossero  riusciti  mortiferi  non  solo  ad  animali,  ma  lo 
sarebbero  stati  a persone  che  se  n'erano  del  pari  nutriti,  se  mancava  pronto  soc- 
corso dell'arte  medica  (1).  Quanto  agli  uomini,  non  so  come  quelle  persone  se  ne 
cibassero,  perciocché  non  vidi  nè  seppi  mai  lo  si  facesse  da  niuno,  se  n’eccettui 
dagli  Arabi  per  guanto  narrò  il  Guaa>N-IUiiMlivu.i.K.  Certo  il  Paybn  non  potè 
rinvenire  traccia  di  sostanza  veneflche  in  cotesti  grani  (§  210).  Quanto  agli  ani- 
mali, il  Rbysal  e assai  prima  il  Loisklkur  uks  Losgcbamps  ed  il  IIozikk 
sposero  dubbj  sulla  Innocuità  de'  grani  medesimi,  ma  perciocché  di  nqn  facile 
digestione,  il  male  a mia  stima  proviene  più  dalla  quantità  che  dalla  qualità  di 
cotale  biada,  vo’  dire  anzi  dall'abuso  che  dall'uso.  Perciò  raccomandai  di  servir- 
sene nel  modo  descritto  al  § 222. 

224  bis.  L'iililità  de' Vcccioll,  quanto  a servirsene  de’ grani  per  ali- 
mento ai  suini  da  moltq  tempo  fu  pure  posta  in  dubbio  (2).  Il  Ha«mk  ne  parla 
oeme  foraigio  da  usare  cun  precauzione,  ma  non  fa  motto  sulle  qualità  nutri- 
tive ed  igieniche  de'  suoi  grani,  mentre  si  estenda  molto  su  quelle  dei  Uoco 

238:.  Gli  antichi  invece  lodarono  e prescrissero  Veeeioli  macerati  nell'acqua 
per  dar  forza  pi  fiqvi  (3)  ; e noi  lo  facciamo  lutto  giorno  se  vogliamo  abbiano 
vigore  e lucido  pelo;  e con  easi  alleviamo bopramiì  e Manzi  di  singolare  bellezza 
e cresciuta.  S'avverta  piuttosto  dì  non  darne  a Galline,  perchè  non  fanno  più 
uova:  ed  i villici  per  salvare  il  Frumento  al  tempo  della  semina  da  quelle  del 
vicinato  vi  spargono  alla  cima  grani  di  Veeeioli,  onde  le  massaje  accorgendo- 
sene le  racchiudono.  Pe'  Colombi  torrajuoli  al  tempo  di  neve  si  daono  Vec- 
cjoli,  e pervengoQp  ad  attirare  quelli  dell'altrui  colomboje. 

(6]  Rendila. 

225.  I calcoli  economici  di  questa  coltura  non  differiscono  da  quelli 
esposti  ne'  205  e 206  per  la  Veccia,  dal  cui  prezzo  d'altronde  non  si  scosta 


(1)  Ripcrtvrio  Hat,  di  Chimica  e di  Parmada.  Ottobre  186S. 

(2)  Filippo  Re  in  una  Lettera  sulla  coltiv.  del  Vip.  del  Reno  avendo  detto  che  i Vec- 
cioti  In  grano  dannosi  per  pastura  a majali,  .soggiunse  posria  esserglisi  fatto  rineltere 
che  i niajati  giovani  periscono  sa  se  ne  alimentino,  rimanendo  elò  iodeciso  quanto  agli 
adulti.  Ved.  Ann.  di  Agric.  del  R.  d'Italia,  1809.  Tom.  I,  psg.  49  e pag.  283.  Si  pre- 
tese nocivo  aoche  in  erba  ai  insjalì,  d«l  SaUTAVaA. 

(3)  /angario  menta  sinnulis  fresi  et  macerati  ervi  gaalemm  stxiariot  (circa  0 litri) 
mixlos  paleis  dare  convenit,  vei  lupini  macerati  modios,  cel  eicercul»  macerato  se- 
mo<jio.s.  CoLCNELi.4:,  Lib.  Vi,  Gap.  ni.  Ervum  macergttim,  tritum,  sinfulis  mensibus 
in  pota  exhibe  ut  buces  non  fiant  debiles.  Dio.visio  Cassio,  Lib.  XVIR,  Cap.  zzavi. 
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quasi  mai  quello  de’  Vecdoli.  Il  Goiaia-llÉHBViLLB  avrebbe  raccolto  VBrv.  an- 
j/Mitifolium  (S  309)  in  ragione  di  18  Ettolitri  per  Ettaro,  io  terreno  magrissimo 
(presqu'infertile), 

S36.  In  conchiasione,  la  coltura  di  questa  leguminosa  ha  on'impor- 
tanta  limitata.  Ma  il  saggio  economo  ne  trarrà  molto  profitto  perciocché  la 
quantità  di  metto,  oanco  di  un  terto  di  litro  di  Veccioli,  forma  una  catione  di 
biada,  efficace  quanto  tre  volte  tanto  di  Avena. 


CAPITOLO  XI. 

DELL4  CICEBCHIA  E DEL  MOCO 

SoMBAiio.  — [1]  La  Pianta  della  Cicerchia  e quella  del  Meco. — [S]  Clima,  Terreoo 
ed  Acqua.  — [3]  Coltivatione.  — [4]  Raccolta.  — [S]  Usi.  — [6]  Rendita. 

337.  Non  lodevole  coltara  reputo  quella  della  Cicerchia  e peggio 
del  Moco,  per  gl'inconvenienti  io  ispecie  che  descriverò  ne'$$  338  e 339 
dipendenti  dal  nutrirsene.  La  montagna  però  trova  suo  costrutto  coltivare 
coteste  Civaje  ne’ terreni  poveri;  e nelle  Calabrie  coltivasi  in  grande  ne’ campi 
e ne’ vigneti  (1);  gli  Autori  georgici  ne  trattano;  quindi  ho  stimato  mio  de- 
bito trattarne  un  poco  ancor  io.  Nè  tacerò  ropioione  del  Rioolbi  il  quale  pre- 
ferisce questa  coltura  a quella  dei  Ceci  e delle  Lenti  (3). 

[1]  Le  piante  di  Cirerrhia  e di  Noce. 

338.  I Latirly  o per  meglio  dire  il  genere  Laihyrut,  offre  molle  Specie  a 
fusto  angoloso,  debole  e rampante,  ricco  di  foglie  tenere  gradile  al  Bestiame,  e 
delle  quali  si  terrà  conto  nel  Libbo  XXII.  Il  Lathynu  compreso  nelle  Civaje 
è il  Lathynu  lalivus,  volgarm.  Cicbbchia,  /ngrassatiianzo,  Cicercula  de’ Clas- 
sici ecc.  Il  Lathynu  cieera  volgarm.  Muco  o Araco,  Cicerchia  salvalica  ecc. 
Cicero  de'  Classici  (3);  e la  Cicbbcbu  poapotiRs  è il  Lathynu  auriculatui  che 
pure  si  coltiva  io  parecebj  luoghi  d’Italia.  Tanto  la  Cicerchia  quanto  il  Moco 
si  somigliano,  eccetto  che  questo,  come  avvertiva  Colcmklla,  è di  color  più 
fosco  e nereggiante  (4).  Avendo  riservato  all’Crt-um  Ervilia  il  nome  di  Vecciolo 


(I)  Pasquale  Antonio  Gius.  Relaziont  sullo  Stato  Fis.-ecoo.-agr.  della  1*  Calabria 
Ulter.,  pag.  41S. 

(S)  Ridolfi,  Lezioni  orali  di  Agraria.  l.ezione  XXVII. 

(3)  Et  in  cicereuia  minuii  cicerie  inaqualit,  anguloti,  velati  pilum.  Ptiiin,  H.  N., 
toc.  àt. 

(4)  CoLDHELLiB,  Lib.  II,  csp.  X 0 ciccrcula  colore  tantum  diteemilur;  nam  sii  oòso- 
letior  si  nipro  proprior. 
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anche  perchè  sembra  appunto  una  piccola  Veccia,  ho  seguito  il  Tabuiori 
chiamando  Moco  questa  Cicerchia  inferiore. 

La  CicaacHiA  vien  detta  dai  Fran- 
cesi Gei$e  e dagl'  Inglesi  Chickling 
Vetch.  Il  Hoco  ha  da  quelli  nome 
di  Jarotte , e dagl'  Inglesi  lo  stesso 
nome  di  Chickling  (1). 

239.  u Cicerchia  comune 
Lathynu  talivus  , in  alcuni  paesi 
delta  anche  lenticchia  di  Spagna  ha 
semi  piuttosto  somiglianti  a Piselli  o 
Ceci  anziché  a Lenti.  La  pianta  ha 
viticci  come  la  Veccia,  ha  il  fusto  di 
80  a 80  centimetri,  debole,  glabro 
ed  alato  : Oori  solitari,  peduncoli  bian- 
chi, rossi  0 turchini,  spesso  screziati 
di  lutti  e tre  I colori  ; legumi  ovali 
bislunghi , schiacciali , muniti  di  due 
orlini  sul  dosso.  Viene  rappresentato 
nella  Figura  31  un  pezzo  di  fusto  con 
baccellino  ecc. 

Il  suo  baccello  viene  in  grandezza 
maggiore  rappresentato  dalla  Fig.  32 
e uno  de*  suoi  semi  entro  contenuti, 
daH’altra  Figura  33. 

Fiorisce  io  Estate  sia  ne’  colli  sia 
nelle  povere  lande  ove  coltivasi. 

230.  La  Cicerchia  Moco  ha  fusto  angoloso  elevato  30  a 40  centim. 
con  foglioline  lineari,  flori  rossi,  legumi  ovali  bislunghi  solcati  sul  dorso. 

Oltre  le  accennate  Specie  (§  228),  tra  le  50  e più  di  questo  Genere  havvi  la 
CiCHcniA  VBcciOLiMA  (L.  aphaca)  nota  per  [alia  Veccia,  MuUaghera,  Fior 
glaJletto  ecc.  frequente  ed  infesta  alle  biade;  la  Cickbcuia  argolata  (I.  an- 
gulatuM  ) a piccoli  fiori , di  color  uilestro , o rossicci  con  legumi  compressi 
contenenti  10  a 12  semi,  e comune  spesso  Ira  le  messi:  la  C.  odobosa 
(L.  doratus)  rampicante-,  la  C.  tcbbbosa  (L.  tuberosa)  volg.  Ghianda,  Castagna 
di  terra  la  cui  radice  strisciante  ha  tubercoli  grossi  come  nocciuole;  la  C.  sal- 
TATiCA  (L.  sylvestris)  volg.  CicerchioM,  o anche  Veccione,  o di  macchia  ove 


(1)  Avveniri  che  il  Ridolfi  chiama  Mochi  I Veccioli,  ossia  l'Ervurn  Emilia,  onde 
non  si  faccia  confusione. 


Fig.  31. 


Fig.  32.  Fig.  33. 
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tfovnfi  pvreooe  oelU  radice;  la  Cic.  siire  (£.  latifodut)  vQlg.  Pi$$(io  ài  fdpa 
a larghe  foglie,  fusto  più  alto  delle  precedenti  Specie,  eco.. 

231.  La  composizione  di  queste  Civaje  dqo  oiapifeel^  alle  analisi 
del  Lsssiignb  alcun  principio  venefico,  siccome  gl’inconvenienti  derivanti  dal 
loro  USD  quali  descriverò  nel  $ 238  e seg.  farebbero  temere.  D'altronde,  sia  iq 
erba  sia  io  grano  nutrono  gli  animali,  senza  risultare  calorose  guanto  la  Veccia. 

Il  peso  dell’Ettolitro  di  Cicerchia  non  divaria  da  quello  de'  Piselli,  e spesso 
eguaglia  quello  del  Frumento.  L'Ettolitro  di  Moco  pesa  alquanto  più,  cioè  ehi* 
logr.  80  ad  82. 

[2]  Clima,  terrene  ed  arqua. 

232.  L'arsnril  e i venti  australi  quando  la  Cicerchia  è in  Dorè,  ne 
impediscono  l'allegamento  i cagione  secondo  Coli'mklls  della  fallacia  di  cotesto 
ricolto.  Ne’  temperati  climi  prospera  ed  anco  ne'  Meridionali,  ove  regge  tanto  af 
freddo  del  verno,  che  al  caldo  dell'estate. 

233.  In  quasi  tutti  i terreni  riesoe,  eccetto  gli  umidii  preferiMe  L 
calcari,  e i permeabili,  ma  non  rifiuta  gli  argillosi,  8ninpre.cobè  eieqo  layorglì 
bene  e per  tempo. 

[3]  Collivaziouc. 

234.  Le  norme  di  coltura  consigliata  per  la  Veccia  s’applicano  anoba 
ai  Latlri  i quali  del  pari  meglio  producono  se  seminati  in  autunno,  o jp  Febbraio 
permettendolo  la  stagione,  anziché  più  tardi.  Se  ne  spargono  circa  180  litri  per 
Ettaro  ricoprendoli  coll’erpice.  Seminati  in  linea  vegetano  più  regolarmente  e 
si  sarchiano  con  profitto  loro  ed  anche  de’  prodotti  succedenti. 

235.  Ne  avversano  la  coltura  gli  stessi  nemici  che  offendono  la  Veccia  ’ 
e la  Lente:  ma  in  generale  ne  sono  poco  o nulla  danneggiati. 

[4]  Raccolta. 

236.  Maturati  i primi  legumi  « si  procede  alla  raccolta  coiq«  a'è 
detto  per  le  Veccie,  ma  più  particolarmeote  pel  Cece. 

237.  La  produzione  suol  essere  assai  modica,  perchè  si  coltiva  general- 
mente in  terreni  jpllmi.  Può  ragguagliarsi  invece,  quando  coltivata  in  suolo 
alquanto  ferace,  alla  riuscita  del  Rubigljo  ; e supera  quella  della  Lente,  alméno 
a ragione  di  Ettolitri,  in  forza  del  maggior  volume  de’ suoi  grani. 

[3]  tsi. 

238.  Non  è fatta  per  l'L'omo  la  Cicerchia;  e il  Moco  molto  meno. 
Tuttavia  la  gente  di  campagna  usa  della  Cicerchia  in  minestra  ed  in  insalala 
come  farebbe  de’  Fagiuoli.  Però  in  farina  mista  col  pane  produce  gli  efl'etti  di 
debolezza  e storpio  delle  gambe,  come  fa  il  Moco.  Questa  malattia  della  da 
Ippocrstìi  Crurum  impotenlia,  secondo  narra  il  Taboiohi,  veniva  da  lui  e 
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dal  RAMAzriNi  attribuita  aU’Ervo  (t)  osHÌa  Veccioli.  Do  proprietario  di  Nioat 
ineschiava  farina  di  Moco  per  fare  il  pane  de’  suoi  famigli  campestri , e li 
rese  più  o meno  paralitici,  onde  da  quel  tribunale  corretiooale  venne  condan- 
nato ad  una  multa  ed  all'emenda  di  danni  (2).  Ad  onta  del  gravissimo  incon- 
veniente segnalalo  aqco  da  Filippo  Rq  che  raso  da'  tuoi  semi,  io  (specie  se  non 
ispogliati  della  buccia,  rendeva  slorpj  griofelici  costretti  a nutrirsene  (3)  a tempi 
invece  del  Ciescbnzio  egli  scrivea;  gli  uomini  l’usano  lesse  (le  Cicerchie)  e nelle 
torte,  nel  pane  eoe.  sono  buone  per  coloro  che  durano  fatica  (4). 

259.  Per  alimentare  II  bestiame  sono  pur  da  distinguere  ootestl 
due  Latlrl. 

La  CicBBCHiA  da  tutti  vien  lodala  e raccomandata  in  ispecle  pe’  majali  ^ 
sia  sola,  sia  unita  all’Orzo  marzajuolo  (5).  In  verde  falciata  per  foraggio 
à ottima  per  le  Vacche  laitajuole  e riscalda  meno  della  Veccia.  Anche 
la  tua  paglia  vale  più  di  quella  delle  Graminacee. 

Il  Moco  invece,  secondo  alcuni,  ingrassa  rapidamente  qualunque  specie  di 
animali  domestici,  rendendoli  perù  tumidi,  ed  ematosl,  con  grasso  di  cat- 
tiva qualità  lo  che  contraddisse  lo  Acpeit  che  ne  vide  cavalli  nutrirsene 
egregiamente.  Altri  pretendono  il  Muco  maturo  produrre  Ineonvenienli  (6) 
nocivo  ai  montoni , e veleno  pe’  bovi  e pe’  oavalli  per  aCformatione  anco 
del  Dato,  negandolo  per  contro  il  Sicabd  (7).  Altri  ioGne  d>cl)iarano  il 
Moco  salubre  per  ruminanti,  nocivo  pe’  solipedi.  Pa  tutto  ciò  ed  in  ispecie 
per  gli  inconvenienti  descritti  nel  § 238  trassi  la  più  forte  della  ragioni 
per  cui  ne  sconsigliai  la  coltura. 

[6]  Rendita. 

240.  I calcoli  economici  di  questa  coltura  divariano  da  quelli  dei 
Ceci,  della  Veccia  o de'  Veccioli , soltanto  pel  prezzo  il  quale  veriQcasi  d’oidi- 
nario,  per  un  quinto  circa,  inferiore.  Quindi  anco  la  ragione  economica  non  Iq 
consiglia.  Infatti  presumendo  eguali  le  spese  a quelle  necessarie  per  la  Veccia, 
ponendo  II  prezzo  della  Cicerchia  a un  quinto  meno,  dal  calcolo  offerto  nei  § 206 
s’avrebbe  oltrecchè  passiva  di  molto  la  Coltura  inferiore,  nella 

CoLTOSA  oaDiHAMA  Lire  144  — 145,60  = — 1,60, 
vale  a dire  non  se  ne  trarrebbe  profltto,  mentre  poi  i terreni  buoni  si  destinano 
a prodotti  d'altra  fatta. 


(!)  Vedi  Tabciosi  Tozzetti,  Delie  Cictrchie  e lo  sue  hlit.  Beton.  Iti.  N*  1084. 

(2)  Ved,  yourn.  d'A^ric.  orai.  (1840-41).  Tom,  tV,  pag.  91. 

(3)  F.  Re,  Elem.  di  Agric.  Libro  Iti,  Gap.  vi. 

(4)  Crescenti!,  De  Agrie.,  Lib.  Ili,  cap.  v. 

(5)  Libro  XVIII,  Cafitolo  V,  g 838,  N.  8. 

(6)  l’elite  getse  ou  jarosse  (L.  cicero)  . . . . on  doli  la  [aire  consommer  avant  la 
maluritd,  car  sa  graine  peut  occasioner  des  accidenis.  Magne,  Ioc.  cit,  pag.  216. 

(7)  V./ourn.  prat.  de  médec.  vder.,  1830,  pag.  279;  Jemn.  d'Agrtc.  prvU.  IV  Apnèe 
(1840)  pag.  91  ; /oum.  d' Agric.  de  Dijon , 1811,  pag.  88,  e Ragne,  toc.  cit.,  pag. 
S24,  828. 
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SEZIONE  II. 

mm  (KDIÌVI174VÌ  mwii 

341.  La  Famiglia  delle  cncorbltacee^  oltre  molte  altre  coDUeoe  le 
note  piante  annue  coltivate  per  alimentarsi  della  polpa  carnosa  de’  loro  fk'utti. 
Nell'Italia,  e sempre  più  nelie  sue  contrade  centrali  e meridionaii,  ii  Popone,  il 
Cocomero  e la  Zucca  sono  colture  campestri  ed  aonuaii.  Ma  nelie  regioni 
tropicali  molle  cucurbilacee  sono  perenni,  s'avviticcbiano  agli  alberi  mentre 
presso  di  noi  si  prostendono  sul  terreno,  e d’ordinario  senza  sostegni  vi  ma. 
turano  i voluminosi  loro  frutti.  La  coltura  di  coleste  piante  è mollo  diversa 
da  quella  delle  Leguminose  sin  qui  descritte.  Ha  mestieri  di  pratiche  atfalto 
speciali,  come  apparirà  dai  seguenti  Capitoli  XII  e XIII. 

243.  Doe  divisioni  stabilisce  e prende  ad  esame  il  Gaspabim  intorno 
coleste  cucurbilacee  (1): 

1*  A tementi  orlate  di  cordone  rilevalo. 

1.  Zucca  potiron.  Cucurbita  Pepo  potiron. 

3.  • ffiraumon.  C.  Pepo  citrullus. 

8.  • pediraumon.  C.  Pepo  museatut. 

II*  A sementi  senso  cordone  al  laarpine. 

4.  Cocomero.  Citrullus  pasteea. 

5.  Cilrìoolo.  Cucumts  sativus. 

6.  Popone.  Cueumis  melo. 

Per  noi  ravvisando  come  più  interessante  la  coltura  del  Popone  la  farò 
precedere,  unendovi  quella  del  Cocomero  quasi  pienamente  identica.  Poscia 
tratterò  della  Zucca,  coltura  molto  più  ristretta,  anzi  quasi  sempre  limitata  a 
una  specie  di  parca  consociazione  col  Formentone. 

Citbiooli  e Pomidoro  sono  pure  piante  annue  da  n*utti  commestibili  ma 
pochi  ne  coltivano  in  campi  interi  : onde  ne  riserbo  la  trattazione  al  Libro  XXIV 
come  colture  da  Orto. 

Le  Cocorbitacbb  di  cui  trattasi  nella  presente  Seziohb  , offrono  frutti 
tanto  più  grati,  quanto  più  s’accostano  all'equatore.  La  coltura  però  influisce 
mollo  nel  renderli  più  voluminosi  e saporiti,  in  quanto  che  costringe  il  succhio 
delle  piante  a riportarsi  in  maggior  copia  ai  frutti  medesimi,  sia  troncando  il 
ramo  principale,  sia  sopprimendo  porzione  de’ fiori,  come  si  chiarirà  descrivendo 
le  cure  destinate  a regolare  la  loro  vegetazione. 


(1)  Gaspabim,  Court  dAgric.  Tom.  IV,  psg.  181-182. 

liW  0 I»  B cu 
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CAPITOLO  XII. 

DEL  POPOiVE  E DEL  COCOMEBO 

SoaMimo.  — Art.  I.  Popone  e Cocomero.  — .Art.  II.  Condizioni  di  aueceeeo.  — 
Art.  in.  Coltimione.  — Art.  IV.  Raccolta.  — Art.  V.  Dai.  — Art.  VI. 
Rendita. 

343.  La  ricchezza»  o potenza  del  snolo  a produrre,  come  feci  ben 
cooatare  assai  voite  (1)  vuoisi  recare  e mantenere  costantemente  a tal  grado,  da 
porlo  in  làcoltA  di  offerire  col  sussidio  di  ordinarie  concimazioni  I maggiori 
possibili  prodotti.  Senza  di  essa  non  si  fa  luogo  a colture  inttmive.  Ora, 
quando  queste  agiscono  energicamente,  onde  col  concorso  di  favorevole  andazzo 
di  stagioni  continuato  per  un  certo  numero  d’anni,  traggono  dal  terreno  una 
serie  non  interrotta  di  produzioni  abbondanti,  ciò  accade  più  o meno  con  qual- 
che esaurimento  di  quella  ricchezza  fondamenlale.  Perciò  in  ispecie  nel  Bolo- 
gnese e nelle  limitrofe  Provincie,  quando  la  si  vuole  arrecare  o reintegrare  nel 
suolo  per  attribuirgli  o mantenergli  rattitudine  a prodotti  ubertosi,  si  fanno 
magnifiche  colture  di  Poponi  e Cocomeri,  prodigandovi  lavorazioni  e concimi 
in  abbondanza.  E per  solito  (meno  in  prossimità  di  centri  assai  popolosi)  il 
provento  quantunque  notevole  ricavalo  da  dette  Cucurbitacee,  non  supera  le 
spese  della  loro  coltura  : ma  il  sommo  proBito  sta  nell’avere  donato  al  Popo- 
najo  quella  ricchezza,  e durevole  feracità  onde  il  roodamento  di  lucrose  produ- 
zioni avvenire.  Interessa  quindi  grandemente  pei  veri  agronomi  il  conoscere 
ì particolari  di  cosi  provvida  e preziosa  coltura. 


Art.  I.  n Popone  e il  Cocomero. 

344.  Alla  Famiglia  delle  Cucurbitacee  appartiene  tanto  il  Po- 
roiiB  (3)  Ctieumis  melo  de’  Botanici,  Melon  de'  Francesi  ; Mutk  tnelon  degli 
Inglesi,  Melone  de’  Tedeschi,  quanto  il  Cocoasao  (3)  Cucurbita  eitrullu*  de’ 
Botanici;  Melon  d'Eau  e Pazfegue  de' Francesi  ; Water  melon  degl'inglesi. 
L'uno  e l'altro  erano  coltivali  dagli  antichi  (4).  Alla  stessa  Famiglia  appar- 


(1)  Ved.  CzmoLO  V del  Libro  IV,  S 328  ecc. 

(2)  Chiamasi  anche  Iteilooe  ma  da  non  confondere  col  Mellone  Melan^lut  o Cu- 
eumi's  ftexuoeus,  di  forma  simile  a oblunga  zucca,  e più  scipito  del  Citriuolo,  onde  il 
BuRcaiRLLa 

E fa  di  comperar  un  buon  popone: 

Fiutalo  ch'e'  non  sia  zucca  o mellone. 

Ma  generalmente  in  Italia  dieeai  Mellone  al  Popone, 
fi)  Detto  anche  Anguria  o Languria. 

(4)  Theophrzsti,  àisl.  Plani.,  Lib.  VII,  cap.  in;  Coldmells!,  Lib.  XI,  cap.  ni; 
Pàludii,  IV,  XIII 5 Pumi,  H.  N.,  Lib.  XIX,  fap.  v ; Crescehtii,  Lib.  VI,  cap.  40  e 71. 
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tiene  pure  la  Zucca  (Cucurbifa  Pepo)  e il  Citriuolo  (Cueumis  sativus).  E tutte 
coteste  Cucurbitacee  appartengono  aU’Ordine  Vili  Monadelphia  della  Classe 
XXI  Monoecia,  del  Limheo. 

245.  Il  Popone  ba  Fusto  e rami  coricati,  angolosi,  con  peli  scabri  : 
Foglie  larghe,  sinuolate-denticoiate,  verde  carico  di  sopra,  e biancastro  di 
sotto,  scabre  d'ambo  i lati  con  angoli  rotondati  e con  nervi  irli  inTeriormente. 
Viticci  semplici,  irli,  gracili.  Fiori  maschj  fascicolati  alla  cima  di  breve  pe* 
duncolO)  Fiori  femminei  ed  ermafroditi,  solitarj,  eubscasili  ere.  Nella  Fig.  34 
scorgasi  tanto  il  Bore  maschio  come  il  femmineo  F cb'è  più  lungo  di  quello,  e 
da  coi  si  forma  il  Popone. 

Fig.  84. 


Frutti  voluminosi  di  varia  forma  e mole,  fatti  a spicciai,  e tubercolati,  o 
retati,  o liscj.  È indigeno  del  paese  de’  Calmuki  (1). 

246.  Il  Cocomero  appartiene  al  Genere  Cucurbita,  il  quale  ha  Fiori 
sterili  con  calice  a cinque  denti,  e corolla  divisa  sino  a mezzo  in  cinque 
parli  j il  Fiore  femmina  ha  lo  siilo  diviso  in  tre  parli.  Peponitle  vario,  con 
Semi  a bordo  rilevalo  rotondo.  Foglie  divise  in  cinque  lobi  sinuosi,  pennato- 
fessi.  Frutti  globosi,  grandi,  liscj,  tutti  pieni. 

247.  Molte  le  Varietà  del  Popone;  e vanno  lodatissime  dagli  agricoltori  e 
dai  consumatori  le  seguenti,  fra  cui  le  Zatte  (dette  dai  Bolognesi  Rospe)  notis> 
sime  ai  Francesi  sotto  nome  di  Cantalupi.  Noterò  poi  quelle  del  Cocomero. 

(I)  Pel  Popone  quanto  pel  Cocomero  Ved.  Lineo  V,  ,qs  tOS6, 4172  e 117S. 
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l»  1. 

POpONb 

cotitnbe 

CUCUMlt  bie/d. 

i. 

• 

arabclno  tondo 

É 

Di.  dente  tuleattls  rot. 

3. 

• 

retato 

» 

m.  retieulalut. 

4. 

• 

reL  turco 

R 

m.  r.  oblongut. 

5. 

• 

ret.  piccolo 

0 

m.  r.  parvus. 

6. 

11 

ret.  pero 

m 

m.  r.  pyriformus. 

7. 

• 

ret.  calloso 

0 

DI.  r.  iuberosus. 

8. 

• 

veroino 

» 

M.  hybemus. 

9. 

■ 

rampichino 

DI.  repetu. 

10. 

» 

indiano 

» 

DI.  dudaln. 

11. 

Zattà 

collo  grosso 

• 

DI.  cortiee  et  pediculo  tuberoso 

12. 

• 

comune 

» 

DI.  tuberosus. 

13. 

» 

arancioa 

W 

DI.  subverrucotut 

14. 

bislunga 

» 

DI.  tuberosus  «blotifius,  . • 

Oltre  poi  il  Popone  anànasi,  l'ameficaM  a polpa  verde,  il  ameadeilo,  il 


Popone  afdilctno,  Il  P.  6raMco/(no,  ed  altri  che  si  coorondoDo  coi  precedenti 
dome  II  Melone  di  dandla  eintile  al  Turco,  e quello  di  Malta  cb’è  il  ferniRO(l). 


II* 

1. 

CócOìleao  di  Pistuja 

Cucurbita  eitrullus  tnai. 

2. 

» 

di  Napoli 

R 

c.  medius. 

3. 

• 

Hoscadelto 

» 

Si  eemini&M  rubris. 

4. 

R 

bianco 

R 

c.  rem.  alb. 

5. 

R 

Halaber 

» 

0.  Matabariensis. 

6. 

M 

di  seme  mondo 

R 

e.  sem.  eduli. 

7. 

li 

Ovale 

R 

e.  indteus. 

8. 

• 

giallo 

R 

e.  flaveseens. 

248. 

À 

tfe  Itpl  prioclpdli 

soglionsi 

ridurre  i Poponi  dai  pratici 

I. 

Poponi  comuni. 

II. 

Poponi  dalla  retei 

HI. 

Poponi  cantalupi, 

0 Zattb. 

1.  Il  Popoaa  comune  ha  d’ordinario  la  foroia  eferica  alquanto  depreesa 
dalla  parte  del  auo  gambo  o picciuolo,  e molte  volte  oblunga  comd 
danno  a divedere  le  Figure  S5  e 56.  Ha  pelle  rogoea,  Interoaniénte 
polpa  bianca  0 gialla:  talora  rosea  in  quelli  detti  Melloni  di  Spagna* 
Fig.  35.  Fig.  36. 


(1)  Gli  Arabi  nella  Spagna  coltivavano  il  Dalàh  ossia  Melone  Indiano.  Ibfi-Al-Awam, 
te  lÀvre  (TAgricult.  pag.  643.  Il  Tanars  poi  menziona  i Cottignaìi  (di  Cottignola), 
quelli  detti  le  Turche,  te  Scozie,  ecc. 
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II.  Il  PopoHB  reticolato,  ha  più  inarcata  ed  anzi  rilevata  nna  apeeie  di  rete, 
sotto  la  quale  la  pelle  è liscia,  con  polpa  gialla.  Vedi  la  Figura  57. 

Fig.  37. 


IH.  Zattà  0 Popone  di  cantalupo  cogli  «picchj  ossia  costole  molto  pronun- 
ciate, e tutta  la  superficie  bernoccoluta  ; la  polpa  ora  bianca,  ora  appena 
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Fig.  38. 


verdognola.  Viene  rappresentata 
dalla  Figura  58  ma  d’  ordinario 
la  sua  forma  è anche  più  schiac- 
ciata ai  poli,  e più  irregolare. 

Le  Zatte  benché  di  squisito  sa- 
pore hanno  il  difetto  di  conienere 
minor  quantità  di  polpa;  ossia,  a 
confronto  degli  altri  Poponi,  la  parte 
mangereccia  è più  scarsa  in  pro- 
porzione della  grossa  loro  scorza. 
IV"  Hannovi  ancora  Poponi  da  inverno 
a scorta  liscia  con  polpa  bianca, 
fragrante,  e assai  dolce,  propri!  di 
climi  a temperatura  molto  elevata. 
V"  Poponi  rampicanti,  a piccoli  frutti, 
e che  richiedono  vigorosi  rami  per  sostenerli  ; in  oggi  mollo  rari. 


949.  I Cocomeri  non  presentano  dilTerenze  notevoli  se  n’eccettol  il  vo- 
lume ; quanto  alla  forma,  offrono  d'ordinario  quella  della  Figura  59. 

La  Figura  40  ne  fa  vedere  l'interno  coi  semi.  In  generale  la  polpa  ossia 


Fig.  39. 


Fig.  40. 
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parie  commestibile  nel  Cocomero  forma  quasi  tutto  il  corpo  di  questo  frutto, 
essendone  la  scorza,  cioè  la  parte  non  mangereccia,  tenuissima,  al  contrario 
del  Popone  io  cui  la  poipa  è in  proporzione  assai  minore. 

Le  Varietà  più  coltivale  sono  quelle  notate  1,  2,  3 e 6 del  N*  II,  § 247. 
250.  La  composizione  del  Poponu  vuoisi  riguardare  1°  nella  sua 
polpa , 2*  nelle  parti  interne , e 3°  nelle  costole  o scorza.  Il  Patbn  in  una 
Zalta  pesante  grammi  1361,5  trovò 

! succo  a 5°,  libero  . ^ram.  625 
succo  nella  polpa  . . • 8 

polpa  lavala  e secca  . » 5 

l succo gram.  95 

II*  Interiori  ! semi 

I Obre  legnose  ...»  2,5 

III*  Scorza  0 costole 605, — 


Grammi  . . . 1361,5 

Colale  succhio  del  Popone  contiene  acqua,  albumina,  mueilagine,  zucchero 
di  canna,  zucchero  ineristallizzabile,  acido  libero,  materia  grassa,  materia 
azotata,  sostanza  colorante  , principio  aromatico , tracce  di  acido  pectico, 
amido  e qualche  sale. 

251.  Il  peso  de*  Poponi  non  varia  molto  dai  2 ai  6 Chilogrammi. 

252.  Il  peso  de*  Cocomeri  ordinariamente  raggiugne  5 a 10  sino  a 
25  libbre  ossia  da  4 a 10  chilogr.  I Cocomeri  Napoletani  arrivano  anche  al  dop- 
pio : ed  i C.  Pistoiesi  pesano  da  15  a 25  chilogrammi,  alcuni  sino  ad  oltre 
40  (libb.  tose.  120)  (1). 

Art,  II.  Condizioni  di  successo. 

253.  II  clima  caldo,  è il  clima  del  Popone,  al  quale  (se  manchi  buona 
esposizione  meridionale),  confiene  rinunciare  aOalto  al  di  là  della  regione  del 
Mais.  E in  questa,  ove  temonsi  brinate  di  Aprile,  vi  si  ripiega  (almeno  sino  a 
che  la  pianta  è piccola)  con  ripari  e colla  seminagione  a buche  più  innanzi 
descritta  (S  359).  Il  Poponajo  dunque  sia  in  aperto  luogo,  elevato  e ben  soleg- 
gialo: nè  mai  presso  a piantagioni  che  gli  facciano  uggia. 

254.  La  qualità  del  terreno  appropriata  a queste  Cucurbitacee  è la 
pingue  e sciolta.  Però  riescono  anco  nelle  terre  tenaci  quando  ravagliale  come 
si  consiglia  nel  § 258.  Certo  non  s'ingannava  il  Tasaba  affermando;  « Sarà 
« migliore  quella  terra  la  quale  per  se  stessa  vigorosa  abbia  bisogno  di  poco 
• letame,  ed  è molto  a proposito  la  nuova  riposata  che  la  sfruttata  e stracca  (2)>. 
Però  a quest’ultimo  fatto  di  certa  guisa  provvedesi  appunto  colla  ravagliatura 


638,- 

118,5 


(1)  TALiNt,  Della  colliv.  del  Cocomero  (Cucurbita  citrullus)  Ann.  d’Agric.  citati. 
Tom.  VI , pag.  157. 

(S)  Tasaaa,  L'Econ.  del  Citt.  in  Villa.  Lib.  IV. 

Istituzioni  J" Agricoltura.  Kol.  V.  7 
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la  quale  riporta  alla  aoperflcie  uno  strato  o rergiua  o da  luogo  tempo  io  riposo: 
ma  che  poi  cunvieo  lautameote  cuocimare. 

255.  L'ncqua  indiscreta  misura,  favorisce  il  germogliamento  e riofaoiia 
dei  Poponi  e Cocomeri.  Giova  pure  a vegrlazidne  inoltrala,  massime  quando 
estremo  l'alidore  per  ostinala  siccità.  A questa  regge  meglio  il  Popone  perchè 
ricco  di  foglie  più  intere  e più  succose  di  quelle  del  Cocomero.  Ma  quando 
soverchia  aridità  reclamasse  l’irrigazione,  se  non  si  usi  motto  parcamente,  e 
Poponi  e Cocomeri  riusciranno  d'inferiore  qualità;  difetto  cui  iuconlrano  anco 
se  l'annata  corra  di  per  sè  mollo  piovigginosa. 

Quando  l’irrigazione  si  giudicasse  indispensabile,  si  operi  facendo  entrare  pla- 
cidamente nelfore  pomeridiane  l'acqua  nel  Poponajo  o Cocomerajo  di  guisa  da 
perdurarvi  tutta  la  notte  onde  il  terreno  ne  venga  naollo  inzuppalo.  Uno  inaflla- 
mento  leggero  lo  farebbe,  come  dicono,  sobbollire,  e le  piante  diseccherebbero 
più  presto,  0 si  coprirebbero  di  ruggine  uode  verrebbero  spente  del  pari  tra  breve. 

Art.  III.  Coltivazione. 

256.  L'4TTÌCendainentO  speciale  delle  Cucurbilacee  gli  è quello  chiarito 
nel  % 245.  Molti  saggi  culUvalori  destinano  ogni  anno  circa  mezzo  Ettaro  di  ter- 
reno a Poponajo,  e in  tal  mudo  entro  il  periodo  di  12  a 15  anni  riprovveggoiio 
di  feracità  il  loro  podere  di  cui  ugni  campo  viene  cosi  successivamente  restau- 
rato dello  smugnimeniu  solferlo  dalla  serie  di  continuate  abbondanti  produzioni. 

257.  Se  il  consumo  d'ingrasso  è lievissimo,  ciò  non  toglie  che,  sia 
Poponi  sia  Cocomeri,  non  vegetino  con  successo  quando  non  concimati  laulissi- 
mamente.  Ma  questo  eone.bne  vuol  essere  as.sai  palilo  e trito , onde  si  suol 
preferire  il  Snao  di  cavallo  e la  mela  vacciua  raecoltl  nelle  strade,  misti  al- 
cun poco  d'agiainenli  umani.  Serve  del  pari  il  guano,  ma  cosi  questo  conto 
ogni  altro  concio,  siano  ben  misti  alla  terra  in  cui  depongonsi  i semi,  come  si 
chiarirà  poco  stante  nel  § 259.  Per  maggior  economia  si  rummucchiano  nell’aja 
grandi  ammassi  di  loppa  e scoviglie;  ed  iiggiugnendovi  Omo  e mela  della  stalla 
si  fanno  lentamente  (erimiolare,  e rivoltolandoli  più  volte,  come  usasi  pe'  ter- 
ricciati (t)  se  ne  rompone  eccellente  concio  da  distribuire  poi  in  primavera  nel 
modo  da  riferire  nel  citalo  $ 259.  Non  ne  occorrono  meno  di  40  a 50  roelri 
colliri  per  Ettaro  di  Popon.ijo,  ossia  circa  20  a 25  mila  chilogrammi,  giacché 
tale  concio  pesa  un  terzo  meno  del  letame  di  stalla.  Che  se  non  fosse  ben  palilo 
ed  asciutto,  e mcschialo  rolla  terra,  darebbe  Poponi  poco  gradevoli  al  palalo. 
Pe' Cocomeri,  i Pislojesi  oeiroilobre  fà mio  ammassi  al  coperto  con  metà  vinacce 
e pecorino,  e metà  letame  di  cavalli  tum  biadati:  li  rimescolano  ogni  20  giorni, 
b.'.gnaniioli  al'iiiaiilo  se  troppo  asciutti;  poi  nel  marzo  v’aggluugono  uu  quinto 
di  pollina,  indi  altro  quinto  di  cessino,  rimescolando  ecc. 

258.  linportanlissimi  lavori  prepuraiorj  richiede  questa  coltura. 
Dopo  la  fenditura  estiva  degli  sloppinj  di  Frumento,  al  Qnire  deIJ'Aulunno  si 
ravaglia  o si  scassa  il  terreno  destinato  a Poponajo.  Con  semplice  aratura 
oomecchè  ben  falla,  anche  neirilalia  centrale  il  Popone  e il  Cocomero  mal  reg- 
gono al  calore  e aUaridiià  della  stale;  e se  si  hanno  a salvare  coll'Irrigazione, 
quello  e questo  riescono  scipiti,  ed  ioolire  il  Cocomero  con  bianca  polpa  anziebò 
rossa  si  rimane.  Quando  il  terreno  sia  come  descrive  il  Ialini,  sciolto,  pastoso 
e di  buon  fondo,  pel  Cocomerajo  basta  la  vangatura,  ma,  soggiugne,  smoveudo 
la  terra  alla  profondità  maggiore  di  un  braccio  (S). 

(1)  Libro  XIV,  Capitolo  III,  $ 1367, 

(2)  Ialini,  Ann.  (PAgric.  del  Regno  (Tllalia.  Voi.  VI. 
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259.  Altri  larori  preparatoti  si  richiedono  prima  di  seminare 
queste  Cucurbitacee,  in  ispecie  dove  il  Clima  lascia  temere  qualche  recrude- 
scenza di  freddo  anche  a primavera  inoltrata.  Perciò  nel  Bolognese  dopo  zap- 
pato e pareggiato  il  terreno,  giò  come  dissi,  ravagliato,  tracciano  tante  cunette 
longitudinali  CC,  CC,  Figura  tl,  ecc.  ben  diritte  e parallele,  distanti  fra  loro 
circa  metri  1,50  almeno.  Poscia  formano  tante  fila  di  bucherelle  a,  a,  a..,. 


Kig.  41. 


alterne  ma  di  guisa  che  facciano  fila  per  ogni  verso  anche  diagonalmente 
come  scorgesi  dalla  Figura.  La  Dia  A A è distante  dalla  Dia  BB,  come  questa 
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dalla  aucresBiva  A A ecc.  Osservando  l'allra  Figura  4S  rilevasi  che  sopposla 


Fig.  a. 

M 


la  linea  XX  la  superficie  del  campo,  formasi  la  bucherella  B B ma  in  modo 
che  la  terra  ricavatane  si  dispone  in  piccolo  colmo  M a settentrione  della  stessa 
bucherella.  Poscia  in  0 si  versa  il  concime  minuto  un  buon  cesto,  e si  rimescola 
col  terreno  di  detto  culmo  M che  viene  cosi  a formare  una  piccola  costiera  in 
cui  deono  nascere  poi  le  pianticelle  P di  Popone  o di  Cocomero.  I solcelli  o 
cunette  C C C C (Fig.  41]  si  fanno  profondi  appena  3,  o 4 centimetri:  le 
bucherelle  hanno  un  diametro  di  circa  45  a 60  centim. , profonde  almeno 
metà  di  altrettanto. 

260.  La  pratica  Pistc^ese  pe’ Cocomeri  veniva  così  descritta  dal 
Tslini.  Due  o tre  giorni  dopo  la  vangatura  (fatta  a meuo  Aprile)  spianato  il 
campo,  si  erpica  più  volte  sminuzzando  le  più  piccole  zolle:  poscia  circa  ai  24 

0 25  di  detto  mese  coll'aratro  grande  fanoosi  solchi  da  tramontana  a mezzo- 
giorno larghi  circa  40  centimetri  compreso  il  ciglio  : mettonsi  due  solchi  ti- 
rando col  marrone  un  lembo  o ciglio  rido.sso  all’altro  a modo  di  formare 
una  sola  porca  o quaderno  la  cui  sponda  a levante  resti  bassa  pari  al  fondo 
del  solco,  e la  sponda  a ponente  sollevata  per  tutta  l'altezza  del  ciglio,  lo  mezzo 
a tali  parche  si  fanno  colla  vanga  buche  di  renlimetri  50  per  ogni  verso,  capaci 
di  slaja  uno  e mezzo  (Ett.  0,36)  concime  ben  trito  che  si  pigia  e ricopresi 
di  terra.  Le  buche  faniiosi  lontane  Ira  toro  metri  1,80  circa,  sterzate  (come 
quelle  alla  Bolognese  Fig.  41).  Fatto  poscia  col  marrone  nella  terra  della  buca 
pel  lungo  della  porca  un  solchetto  lungo  20  centim.  profondo  3 in  modo  che 
vi  restino  sempre  6 a 7 centimetri  di  terra  sul  concio,  vi  si  collocano  8 a 10 
semi  ricoprendoli  con  terra  sottile  ecc. 

261.  Scelgansi  i semi  dai  Poponi  migliori,  più  saporiti  e mollo  maturi: 
nè  mai,  come  avverte  il  Tsnara,  da  Poponi  crepacciati.  Del  pari  si  operi  per 
que'  di  Cocomeri.  Colali  semi  si  seccano  al  sole  senza  lavarli,  e si  conservano 
in  asciutti  luoghi  per  l'anno  successivo  : giacché  la  semente  di  due  anni  tarda 
a nascere.  Abbiasene  io  abbondanza  per  iscartare  i semi  vuoti,  o mal  nudriti, 

1 galieggianli  nell’acqua  ecc.,  e perchè  venendo  sorpresi  da  tardiva  brinata 
onde  si  perdano  in  parte  pianticelle  germoglianti,  si  possa  supplire  riseminan- 
done. Gli  antichi  consigliavano  di  porli,  prima  di  seminarli,  a molle  in  miele 
0 in  vino,  o io  latte,  o fra  lo  zucchero  ecc.  (1).  Il  Tarara  però  soggiugoe  : 

• Altri  conservano  I semi  tra  rose,  credendosi  che  di  quell'odore  si  riempiano: 

• tutte  cose  da  provarsi  indarno  >.  Questo  indarno  dice  tutto. 

(1)  CoLCMELt.A,  Ub.  XI,  cap.  Ili  ; Palladio,  Lib.  IV,  cap.  xiii:  Plijuo,  loc.cit.  e 
Tarara,  Lib.  IV. 
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262.  Giunta  repoca  della  semina,  d’ordmario  ai  primi  di  Aprile, 
a stagione  cioè  assicurata,  posti  a molle  i semi  per  24  ore  si  semioano  colla 
punta  rivolta  allo  ingiù.  Molti  però  li  fanno  prima  germogliare  entro  cesti  ripieni 
di  terra  e concio  minutissimi,  e tenendoli  entro  la  stalla.  Ciò  usano  specialmente 
coi  Poponi  retati,  d’ordinario  i più  precoci,  e cosi  colla  piantagione  delle  pian- 
tine già  sviluppate,  hanno  poi  frutti  primaticci  di  molto  valore.  Si  collocano  tre 
0 quattro  semi  per  buca  onde  lasciar  poi  solo  due  piantine,  le  più  vigorose.  L'ac- 
corto poponaio  semina  io  tre  volle:  porzione  cioè  a' primi  dAprile,  e son  d'ordi- 
nario quei  della  rete,  onde  ha  i poponi  più  primaticci  ; poscia  fra  10  giorni  i 
poponi  lisci  comuni;  e a One  del  Pig.  43. 

mese  le  Zatte,  le  più  amanti  del 
caldo. 


265.  Il  trapinntaineiilo  n 
corre  di  frequente ne'Poponaj  quando 
la  stagione  procede  avversa.  Le  pian- 
tine si  ricavano  colla  zappa  da  quelle 
eccedenti,  come  ho  dianzi  chiarito 
(§  262)  e collocansi  nelle  buche  ove 
mancano,  adoperando  la  zappa  come 
dimostra  la  Figura  43  che  riproduco 
espressamente  dal  Libbo  XVII  al  cu! 
§ 384  vorrà  farsi  diligente  ricorso. 

Fig.  44. 


ATVKBTBnzA.  Come  dalla  figura  44 
si  riconosce,  nella  sua  sua  prima  ve- 
getazione la  pianticella  di  Popone  è 
delicatissima  con  sottile  filamento  il 
quale  l'unisce  ad  esile  radice  fascicolata 
che  fa  mestieri  risparmiare  quanto  si 
può  nella  sua  integrità  se  si  vuole  che 
la  pianta  dopo  il  suo  trapiantamento 
s'appigli.  Quindi  la  necessità  di  molta 
destrezza  nell’eseguire  cotesta  delicata 
operazione. 

2G4.  La  vegetazione  di  questa 
pianta  ne’ suoi  primordj  richiede  molte 
cure.  Ogni  diligente  poponajo  tiene  in 
pronto  tegole,  o pignatte  vecchie,  o 
canestri  usati,  con  cui  la  notte  ricopre 
le  pianticelle,  troppo  sensibili  al  freddo 
per  non  solfrire  se  le  lasciasse  scoperte, 
quando  teme  la  temperatura  possa  di- 
scendere a meno  di  6,  o 7 gradi  C. 
La  brina  le  distruggerebbe,  e farebbe 
mestieri  riseminarle. 
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Nel  Bolognese  dopo  che  le  piante  hanno  messe  le  prime  foglie  e perduti  i co- 
tiledoni delti  foglie  matte,  delle  quattro  o più  nate  per  buca  se  ne  lasciano  due 
sole  svellendo  l'altre,  buone  al  caso,  come  dissi,  per  trapiantarle  (§  262).  Le 
rimanenti  deono  essere,  se  si  può,  le  più  vigorose,  e meno  vicine  Ira  loro.  Poscia 
quando  hanno  cacciate  sei  ad  otto  foglie,  senza  toccare  le  due  prossime  al  ceppo 
di  ciascuna  pianticella,  recidonsi  l'altre  mozzando  il  gambo  colla  mano.  Se 
quelle  due  non  fossero  sane  ed  intere,  in  loro  posto  si  lascierebbero  altre  due  più 
perfette.  Bisogna  quando  si  opera  questa  svettatura,  che  daU’ascella  di  tali  foglie 
appajuDo  i rudimenti  di  altre  messe,  e nel  mozzare  Io  stelo  conviene  riguardarsi 
dal  danneggiarli,  poiché  divengono  due  nuovi  rami  ossia  branche  dello  stelo 
mozzato.  Pervenute  coleste  branche  ad  allungarsi  e gettare  sei  foglie  ciascuna, 
con  alquanto  di  terra  del  mucchio  fallo  nell'escavare  le  buche  {Jj  259)  si  copre 
il  posto  in  cui  il  primitivo  stelo  si  biforcò,  cd  il  ceppo  della  pianta.  Le  due 
branche  si  castrano  del  pari  lasciando  due  foglie  per  ognuna  come  si  adoperò 
per  lo  stelo  principale.  Proseguesi  sempre  raccorciando  similmente  i nuovi  rami 
e senza  offendere  nè  togliere  i Uori  maschili.  Quando  poi  i fiori  femminei  hanno 
allegalo  (§  245)  si  lascia  un  solo  Popone  per  braccia , mozzando  questo  poco 
sopra  del  fruito.  Stabilito  di  non  lasciare  più  di  due  Poponi  per  ciascuna  pianta 
si  preferiranno  sempre  i più  vigorosi,  operando  a gradi  senza  mutilare  la 
pianta  tutta  d’un  tratto.  Le  due  branche  dislendonsi  per  traverso  di  guisa 
da  coprire  tutti  i magolati  fra  le  cunette  C C,  C C ecc.  (Figura  41)  le  quali  ai 
lasciano  libere  onde  servano  di  viale  pel  coltivatore. 

Fanno  eccezione  i Melloni  spagnuoli  (§  248,  N.  1)  che  si  mozzano  appena 
una  volta  sola;  ma  tutti  gli  altri,  se  non  si  castrassero  anche  in  seguito  nel 
descritto  modo,  produrrebbero  frutti  poco  voluminosi. 

264,  bis.  I Poponi  rampichini  (§  248  V)  si  mozzano  una  sola  volta 
come  gtì  Spagnuoli.  Quando  le  piante  sono  cresciute  a 40  centimetri  circa, 
conficcasi  vicino  a ciascuna  di  esse  un  broncone  su  coi  si  arrampicano.  Conti- 
nnano  per  lungo  tempo  a produrre  frutti  onde  se  n'Iiaiino,  secondo  il  Tararz, 
dall’Agosto  sino  aH'Ognissanli,  e di  volume  grandissimo  (1).  Ma  non  fanno 
parte  di  coltivazioni  campestri:  d’altronde  se  n’è  smesso  la  coltura  anco  negli 
orli.  I Poponi  vernini  (§  248  IV*)  poi  si  coltivano  come  gli  altri  comuni,  e biso- 
gna del  pari  castrarli  se  devono  riusi'ire  buoni  e voluminosi. 

265.  La  vegeUizkme  de*  Cocomeri  si  governa  del  pari  come  quella 
de’ Poponi.  Assicurala  la  nascita  de’ semi,  dopo  10  o 12  giorni  hisciansi  due 
sole  pianUcine  e delle  più  belle,  per  buca.  Quando  hanno  6 foglie  si  zappano 
lievemente,  e si  calzano  con  terra  gli  steli.  Cresi-ioti  questi  a ,50  centimetri  circa, 
si  zappa  di  nuovo  e si  ripiana  la  terra.  Taluni  ie  rigovernano  con  pollina  e 


(1)  • Una  pianU  di  questi  che  s’irrampirnnn  fa  più  meloni  che  dieci  de’ terrestri,  ed 
«io  n’ho  avola  una  buca  quale  u’ave.i  cresciuti  vciilioinque  a tanta  gros.sezza  che  bi- 
« sognò  oltre  le  frasi  lie,  sopra  (piali  erano  arrampicali,  con  leggi!  appoggiati  e sotiopnsli 
■ Bosieaerli  ; ed  io  uu'altra  buca  ivi  viuioo  ii’elibi  uno  la  cui  grossezza  nno  capiva  io  un 
« gran  bigoncio,  lo  niaodai  a donare  io  Palazzo,  portalo  da  un  asino,  ed  ognuno  correva 
« a vedere  cosi  grossa  e meraviglioso  frutto  ».  Tanara  toc.  cit.  Libro  IV. 
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eesfilDO  fotterrato  un  po'  diicoito  dal  gambo.  Cnacloti  ancora  qoa’  tralci,  al  voi- 
taoo  le  loro  punte  onde  ai  eleodaoo  e coprano  il  terreno,  aalvo  le  vioUole 
quali  si  riservano  pure  pe' Poponi.  Dopo  la  fioritura  e l'allegamento  lasciasi  ua 
solo  Cocomero  per  pianta  quando  si  vuol  averne  del  peso  di  10  a 16  Chilogr. 
l’uno.  Posciachè  hanno  gi&  raggiunto  un  certo  volume,  piglieosi  pel  gambo  e 
collocansi  sul  terreno  coll'altra  parte  eioC  dal  lato  del  flore.  In  seguilo  si  moz> 
sano  i tralci  piccoli  ooli  dal  tralcio  maestro,  a tre  nodi  sopra  al  Cocomero  già 
allegato.  Se  in  progresso  si  vedessero  te  piante  illanguidire  per  siccità,  si  avrà 
ricorso  airinamameoto  colla  sobrietà  e nel  modo  chiarito  dal  $ 255. 

265  bit.  Altre  pratiche  in  altri  luoghi  costumansi.  Toluno  lascia 
crescer  le  branche,  le  disteude,  e dopo  allegati  I frutti  alquanto  le  svetta,  to* 
glieodo  I frutti  ch'eccedooo  il  numero  di  uoo,  o due  per  piantu.  Questo  operasi 
in  ispecie  pel  Cocomeri  de*  quali  alcuna  volta  (purché  le  piante  sìeno  vigorose 
ed  arrida  la  stagione)  se  ne  lasciano  anche  Ire  per  ogni  ceppo.  La  zappa  è del 
continuo  in  moto,  e gettando  terra  sui  viticci  e nelle  bifurcaziooi  di  rumi,  prò* 
muovesi  la  produzione  di  nuove  radici  onda  s’accresce  il  vigore  della  pianta 
e meglio  se  ne  nutrono  e ingrandiscono  I frutti. 

266  Avrertenie  principali  saranno,  qualunque  siasi  la  pratica  addot* 
tata:  1°  di  adoperare  sempre  la  zuppa  molto  superfleialmenle  e non  troppo 
vicino  al  ceppo  per  non  danneggiare  le  piante.  2<>  Dopo  comparsi  I Poponi  dei 
primi  e secondi  getti,  recidere  l'estremità  de' gambi  ina  sempre  a due  o Ire 
foglie  al  di  sopra  del  frutto.  3°  Svettare  pure  i piccoli  ramoscelli  nati  su  que’ 
getti  a due  nodi  del  ramo  maestro.  Levare  coolemporaneamenle  tulli  i pic- 
coli rami  foruiti  di  fiori  da  frullo,  e sorti  dal  gambo  ov'è  il  fiore  del  frullo  del 
secondo  getto  che  si  vuol  conservare.  5°  Staccare  lutti  i piccoli  Poponi  che 
hanno  patito,  o vengono  slenlatamente.  6°  Quando  quelli  delle  prime  messe 
sono  già  formati  a tre  quarti  della  loro  grossezza,  togliere  tulli  gli  altri  fiori 
da  frutto  come  prima,  salvo  alcuno  de’ più  belli  se  vogliansi  conservare  (1). 

267.  Le  arTersità  cui  soggiacciono  e Poponi  e Cocomeri  sodo  le  brinate 
inleinpeslive,  l'eccesso  di  siccità  come  l'eccesso  di  pioggie. 

Fra  gli  animali  nocivi  primi  si  appalesano  le  grillotalpe  o zeccajuole  di  guisa 
da  dovere  involgere  I semi  entro  cenci  nel  seminarli.  Il  JoiGaeiux  parla  d'un 
ragno  dello  dai  Francesi  la  grisc  Ihript  etrealium  Halio,  ovvero  thryp* 
pht/sapus  Kybbv,  che  s’allaccano  alla  pagina  inferiore  delle  foglie  e fanno  il 
più  gran  male  (2).  Ma  peggiori  fra  tulli  griuselli  sono  minimi  pidocchi  che  ne 
invadono  tutta  la  pianticella  e la  increspano  tulla  fusto  e foglie  si  da  sembrare 
quasi  come  abbroslila,  assumendo  però  un  colore  verde  biancastro  e di  certa 
guisa  scortandosi  Invece  di  crescere.  Talora  ss  ne  dà  colpa,  quando  trattasi  di 
semplice  raggrinzamento  della  pianta,  a concio  che  fermenti  nelle  buche.  Ih  ogni 
caso  se  si  potesse  inafilare  pianta  per  pianta  dilavandola  bene  per  tre  volte,  si 
può  sperare  di  salvarle  come  farebbe  opportuna  pioggia. 


(1)  Ved.  Filippo  Re,  L’ortolano  diroztato.  Voi.  n al  vocabolo  Pososs. 
(S)  JoiGVEAtix,  Le  Uvre  de  la  Ferme,  pag.  116. 
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268.  Le  malattie  del  Cocomero  lono  parecchie.  Uaa  specie  di  Manna  ai 
preaeola  qualche  volta  quasi  bianca  vernice  onde  otturandosi  i pori  delle  foglie 
e de'  tralci  ne  nasce  un  generai  avviiiimento,  cui  succede  la  morte  della  pianta. 

La  melala  o ruggine,  in  ispecie  da  temersi  se  le  vicende  atmosferiche  av- 
versarono, e quando  si  adoperò  letame  non  abbastanza  smaltilo  (1)  o spegne 
le  cosi  dette  catene  della  pianta,  o se  il  frutto  è già  mollo  cresciuto  si  manifesta 
con  bolle  e macchie  sulla  sua  buccia,  cui  danno  il  nome  di  vajoolo.  E bene  os- 
serva il  Tauri,  tali  macchie  o bolie  non  costituire  esse  la  malattia  ma  come  le 
petecchie  nell’uomo  essere  eOetti  e segni  di  totale  interna  disorganizzazione  (2). 
Infatti  aprendo  un  Cocomero  annebbiato  se  ne  rivela  subito  l'alterazione  pro- 
fonda. 

La  manna  confusa  talora  colla  melala,  perciocché  spesso  produce  la  ruggine, 
si  combatte  con  abbondante  inaOlamenlo  che  dilavi  le  piante  e sia  condotto  nel 
modo  chiarito  dal  5 Essendo  solleciti  si  riesce:  ma  quando  la  ruggine  ha 
investiti  i tralci,  solo  un'acquazzone  seguito  dall’annuvolato  di  un  pajo  di  gior- 
ni, perviene  a medicare  e risanare  questo  delicatissimo  vegetale. 

Oltre  le  malattie  suddette  che  ha  d'ordinario  comuni  col  Cocomero,  il  Po- 
pone, massime  quello  allevato  sotto  campane  di  cristalio  per  le  colture  forzate, 
soggiace  al  cancro,  ossia  cancrena  (3),  la  quale  si  manifesta  con  una  piccola 
macchia  nera  che  allargandosi  ed  estendendosi  corrompe  la  pianta  se  non 
recidesi  prontamente  la  parte  infetta. 

Art.  IV.  Raccolta. 

269.  Segni  di  maturità  del  Popone  indica  il  Roncori  citato  dal 
Ha,  I seguenti  : « Deve  avere  il  gambo  grosso,  corto  ed  amaro.  Non  deve  essere 
« nè  troppo  verde  nè  troppo  giallo.  (Le  Zatte  si  mantengono  però  verdi  ancor- 

• cbè  mature).  Deve  essere  pesante  e resistente  pigiandolo  un  poco,  e comparir 

• pieno  battendolo  colla  nocca.  Il  suo  odore  deve  accostarsi  a quello  del 

• catrame  o pece  preparata  : quando  un  Popone  fa  sentir  molto  col  suo  odore 

• la  sua  specie  è contrassegno  d’esser  troppo  fatto,  come  pure  se  il  gambo  è 

• secco  e rugoso;  e se  facendolo  saltar  in  mano  rende  suono,  è segno  che  non 

• è maturo  • . Osservando  i solchi  fra  gli  spicchi  del  Popone  dalla  parte  ove 
tocca  la  terra,  se  sono  più  aperti  degli  altri,  esso  è molto  prossimo  alla  compiuta 
maturità. 

Del  resto  il  Popone  richiede  2860  gradi  di  calor  totale  dal  momento  della 
semina,  contando  solo  i giorni  in  cui  ia  temperatura  oltrepossa  1 15°:  o più 
precisamente  880°  gradi  dopo  i’allegamento  del  Oore. 


(1)  Piò  volte  l’esperienza  me  l'ha  dimostrato  ad  onta  che  questa  malattia  (ien( 
prindpalement  a l'élal  de  l'atmosphére  plus  qu'au  prétendu  renouvellement  de  fermen- 
lation  des  fumiers.  Gisparin,  IV,  193. 

(4)  Taliki,  Delle  cause  del  deperimento  de’  Cocomeri  ecc.  Ann.  d’Agric.  del  R.  d’Italia. 
Tom.  Vili,  pag.  191. 

(3)  Ved.  Libro  V,  Capitolo  V,  S 740  ecc. 
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270.  La  maturità  del  Cocomero  si  rivela  col  diseccarsi  del  vitic- 
cbio,  e col  suoDO  pieno  e cupo  che  rende  percosso  colla  mano,  e che  solo  per 
pratica  s’impara  a distinguere  da  quello  diverso  dato  dal  Cocomero  immaturo. 
D'ordinario  è da  staccare  quaranta. giorni  dopo  l'allegamento.  I primi  s’bsono 
per  l’ultima  settimana  di  Luglio;  degli  ultimi,  assai  men  buoni,  e cresciuti  nei 
tralci  subalteroi,  se  n’baono  anco  Ano  a mesto  Settembre. 

271.  Maturando  progressivamente  offron  modo  di  venderli  a 
poco  a poco.  Però  si  scava  uoa  profonda  buca  sopra  un'area  di  6 a più  metri 
quadrati,  profonda  1 a. 2 metri  e si  ricopre  sopra  di  frasche  beo  riparandola, 
e lasciando  accesso  unico  a Settentrione.  Ivi  ripongonsi  cotesti  frutti  quando 
maturi,  e vi  si  conservano  parecchi  giorni.  Quanto  ai  Poponi  vernini,  comin- 
ciano a raccorsi  nella  seconda  settimana  di  Settembre,  e non  troppo  maturi 
cioè  appena  dal  colore  verdognolo  passano  al  gialliccio,  mostrano  come  un  Ao- 
rellino  di  muffa  attorno  al  gambo  e qualche  livido  nella  corteccia.  Si  portano 
in  asciutte  stanze  riponendoli  su  tavole  stese  apposta  intorno  al  muro,  o sepel- 
lisconsi  per  metà  in  mucchj  di  miglio  atDochè  durino  di  più.  Per  tal  modo,  nel 
mese  d'Ottobre  principiano  ad  essere  in  istato  di  apprestarli  alla  mensa  e coo- 
servansi  per  tre  mesi  (1). 

271  bis.  La  conservazione  di  questi  frutti  per  tempo  notevole  si  opera 
ad  esempio  nelle  ghiacciaje,  quando  non  vi  si  corrompono  per  eccesso  di  umidità: 
perciò  ripongansi  sopra  stuoje  o entro  sporte  appese,  o simili.  Descrive  I'Ibh-Al- 
Awah  come  il  deUah  Melone  indiano  si  conservasse  riponendolo  (uno  per  uno) 
in  un  cesto  formato  di  Kharem  (specie  di  palma)  sospeso  in  luogo  fresco  (2). 


Art.  V.  Usi. 

272.  I pregj  di  questi  frutti  non  hanno  uopo  di  commenti.  All’uo- 
mo è riservata  tutta  la  polpa  del  Popone  la  quale  è acquosa,  mucilaginosa, 
nutritiva  e rinfrescante,  con  sapore  zuccheroso  e universalmente  gratissimo.  Se 
il  Roziit*  la  ritenne  di  assai  lenta  digestione,  essa  è tuttavia  sanissima  a meno 
che  il  melone  non  sia  immaturo,  o prossimo  a parziale  o generale  dissolvimento, 
senza  toccare  de’  guasti,  e deU'abusarne  mangiandone  all’eccesso.  Quella  len- 
tezza di  digestione  taluni  credono  evitare,  ed  insieme  prevenire  del  pari  alcune 
febbri  o coliche  attribuite  al  copioso  uso  di  questo  fruito,  sia  col  salarlo  nel 
mangiarlo,  sia  bevendo  vino.  Tutto  il  resto,  cioè  la  corteccia  assai  volte  gros- 
sissima in  ispecie  nelle  Zatte,  e gl'inlerni  Alamenti  coi  semi,  sono  avidamente 
mangiati,  e con  utilità  da  ogni  specie  di  domestici  animali,  ma  da’  majali  in 
ispecie. 

273.  I frutti  del  Cocomero  sono  graditissimi  al  popolo  il  quale  si 
disseta  e rinfrescasi  ne’  calori  estivi,  mangiandone  la  polpa  acquea,  sugosa  e 
dolce.  Nell’Egitto  ed  anco  in  Sicilia  si  dà  e prescrivesi,  secondo  il  Taboiori,  ai 


(I)  Filippo  Re,  toc.  cit.  Il,  pag.  293. 

(J)  Ism-Al-Awam,  Ls  Hvre  de  FAgricuUttre.  Trad.  daH’Àrabo  del  Mullet,  pag.  643. 
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febbricfliiDtl  t i suoi  Mtnl  d adoperavano  g)à  fra  1 tewt  frtddi  maggiori.  Quanto 
alla  corteccia,  ha  gli  eleui  usi  vantaggioai  di  quella  de’  Poponi. 


Art.  VI.  Rendita. 

274.  Diecimila  frutti  raccolgonsl  per  Ettaro,  aieno  Poponi  o Cocomeri 
quando  la  natciia  e aucceaaiva  vegelaxione  è protetta  da  atagione  favorevole. 
Ma  d’ordiuariu  ae  ne  raccoglie  aaaai  meno.  In  Krauciu  quelli  ai  valutano  del 
peao  di  circa  5 chilogr.  l'uno  pur  rultro,  vendibili  a 6 ceuteaimi  il  chilogr. 
Quindi  3U  ceoleainii  l’uno,  e in  compleaao  3UUU  Lire.  Noi  calcuieremo  7bU0 
frutti  soltanto  vendibili  a centesinni  15  l'uou;  io  compleaao  Lire  1125  di  ri- 
cavo per  Ettaro:  ma  solo  per  supposito.  Nel  Muuodl  della  Francia,  il  Gaaraaia 
valutava  una  raccolta  die  cosi  ragguagliasi  per  Ettaro 

Pupom  più  belli  650  . . Lire  650 

> comuni  2600  . . > 1560 

> piccoli  . 1950  . . . 1170 


N«  5200  . . Lire  S380 

È molto  didlcile  pertanto  fare  giusta  estimaxiooe  del  probabile  provento  di 
un  Poponajo  o Cocomerajo.  Vi  sono  località  in  cui  può  fare  dilfereoM  in  più 
0 io  meno  anche  maggiori  del  doppio. 

275.  La  produzione  in  Cocomeri  non  divaria  gran  fatto  da  quella 
de’  Poponi  quanto  al  numero  di  frulli  per  Ettaro  : è tuttavia  quasi  sempre  su- 
periore di  circa  un  decimo  a un  ottavo.  La  vendila  è più  vantaggiosa  pei  Co- 
comeri, quanto  in  ispecie  ai  piccoli  de’  quali  riiraesi  sempre  3 a 5 centesimi  il 
pesto,  mentre  I piccoli  Poponi  si  riducono  a valere  talvolta  appena  15,  o 20 
centesimi  la  duttina. 

276.  Le  spese  di  coltura  tanto  pel  Poponajo  che  pel  Cocomerajo  si 
possono  allo  Incirca  valutare  di  questo  mudo: 


Fendere  gli  sloppiaj  di  Fromento  Lire  15 


Ravagliare 50 

Formazione  di  6,000  buche . . . • 80 

Concime  Cbilog.  50,000  . . . . • 500 

Trasporto  e sotterramento  ...»  60 

Seminagione ■ 15 

Cure  e lavorecci • 10 

Raccolta  e vendita 


Lire  . 910 
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Ha  Rtf  leTiamo  la  Spesa  del  Letame,  perchè  anche  a stima  del  Gaspabin  (1) 
e per  fatto  evidente  netta  pratica  rimane  tutto  a vantaggio  del  terreno  per  future 
produzioni,  ta  Spesa  si  ridurrebbe  a Lire  410.  Quindi  s'avrebbe; 

PaovBSTi Lire  1125 

Spese  di  coltivazione  Lire  410 
Fitto  e imposte  > 75 

^ . . 485 

Onde  un  Pbofittu  per  Ettaro  in  Lire  640 

Quindi  ta  Rendita Lire  700 

377.  Il  Poponojo  a mezzadria,  pratica  più  generale,  dà  al  Proprie- 
tario del  terreno  metà  del  provento,  e lascia  a suo  carico  le  Spese  del  Letame, 
parte  di  quella  della  ravagliatura,  il  Fitto  e le  imposte,  lo  tal  caso  risulta  questo 
computo  sulle  basi  dei  precedente  ^ 


Pbovbnti  

Sfesb  Pel  ravaglio  Lire 

15 

Lire 

562,50 

Fitto  e imposte  • 

75 

90,- 

• ■ ' 

• » 

Pbovitto  per  Ettaro  . 

• • 

Lira 

472,50 

Rendita 

• • 

Lire 

532,50 

ossia  poco  meno  del  valore  del  concio,  onde  come  si  disse  (§  343]  otliensi  per 
utilità  reale  il  conseguimento  dello  scopo  di  creare  o reintegrare  la  fondamentale 
feracità  del  terreno  senza  spesa. 

278.  Avvertenza.  Ne’Poponaj  coltivansi  contemporaneamente  ne’ con- 
torni, od  in  qualche  intervallu,  sia  de*  Cavoli,  sia  de' Pomidoro,  sia  delle  Scope, 
e tutti  questi  ulteriori  piccoli  proventi  compensano  i molli  viaggi  al  mercato  per 
vendere  e Poponi  e Cocomeri,  non  che  altre  minute  spese  di  cui  perciò  non 
tenni  calcolo,  come  di  tutto  il  fusto,  fogliame,  e radici  della  pianta  che  coll'ara- 
tura immediata  dopo  la  raccolta  de'  frutti  si  sotterrano  a beneOcio  rilevantissimo 
delle  successive  colture. 


(I)  Les  courges  somme  Ics  aulres  cueurbiiocées  soulirent  la  plus  grtede  panie  de 
leurs  éièmeuts  de  Dulrilion  da  l'aimoipbère  e leurs  débria  rrpréseDient  uno  quauliié 
d'eagrsis  beaucoup  plus  cousidérable  que  celle  qu’elles  puiseot  dans  le  sol.  Gasfànin, 
Coura  (FAgric.,  lue.  cit.,  pag.  184-18S. 
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Libro  xu. 


CAPITOLO  xm. 

DELLA  XUCCA 

SoHHAmo.  — [1]  La  pianta  della  Zucca.  — [i]  Condizioni  di  successo. 
— [3]  Coltivazione.  — 14]  Raccolta.  — [3]  Usi.  — [6]  Rendila. 


S79.  Qaale  pianta  alimentizia,  in  varii  paesi  la  Zucca  avrebbe  im- 
portanza non  minore  dell'altre  Cucurbitacee  nel  precedente  Capitolo  descritte. 
Però  in  generale,  in  gran  parte  d'Italia  la  di  lei  coltura  è adatto  secondaria,  e 
già  si  notò  come  s’interponga  ne'  Formentonaj  ecc.  Coltivasi  in  grande  spe- 
cialmente ne’  Paesi  più  settetrional!  ove  la  coltura  del  Popone  riuscirebbe  troppo 
incerta,  benché  ne  sieno  da  seguire  quasi  totalmente  le  pratiche  norme,  come 
per  brevi  cenni  additerò. 


[1]  La  pianta  della  Zucca. 


280.  Genere  di  Cacnrbitacee,  Botanicamente  Cucurbita  Melopepo 
della  Classe  Monoecia,  Ordine  Monadelphia  del  Linhbo,  ha:  Stelo  rampi- 
Fig.  4S.  conte,  e strisciante  : Fo- 

glie grandi  cuoriformi, 
rotonde,  con  picciuoli 
diritti:  Fiori  grandi  a 
lembo  ripiegato  con  Ca- 
lice a cinque  denti , e 
corolla  divisa  sino  a 
mezzo  in  5 parti.  Frutti 
voluminosi,  rotondi,  re- 
golari, ombilicati  da  una 
parte  e dall’altra.  Pepo- 
niele  con  Semi  a bordo 
rilevato  rotondo.  La  Pian- 
ta ha  l'aspetto  rappre- 
sentato dalla  Figura  45. 

Della  sua  patria  feci 
motto  altra  volta  nella 
Botarica  Agbabia  (1). 


(1)  Ved.  SS  10S6  e i074  del  Libro  V. 
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281.  Tra  Specie  e Varietà  se  ne  contano  molle  : queste  fra  le  più 
note  : 


Zucca 

1. 

Comune 

Cucurbita  melopepo. 

• 

2. 

Da  estate  o bianca  . . 

C.  pepo  attiva. 

» 

3. 

Da  inverno  o gialla . . 

C.  p.  hyberna. 

» 

4. 

Da  autunno  .... 

C.  p.  autumn. 

• 

5. 

Da  farina 

C.  lagenaria. 

» 

6. 

Da  pescare  .... 

C.  l.  major. 

» 

7. 

A tromba 

C.  l.  oblunga. 

» 

8. 

A pero  grande  . . . 

C.  ovifera  major. 

» 

9. 

A pero  piccola  . . . 

C,  0.  mittor. 

IO. 

Rognosa  lunga  . . . 

C.  verrucota  oblunga. 

11. 

• tonda  . . . 

C.  V.  roiunda. 

» 

12. 

Arancio 

C.  aurantiea. 

13. 

A berlingozzo  . . . 

C.  mel.  tuber. 

B 

14. 

Nana 

C.  nana. 

B 

15. 

Turca 

C.  montulmana. 

16. 

A midolla  di  Valparaiso 

C.  valparait. 

» 

17. 

Moscata  di  Napoli  . . 

C.  muscata. 

18. 

Di  Spagna  .... 

C.  hitpan. 

cntaliani  sanno  distingnere  Zucca  da  Citrioolo  e da  Cocomero.  Invece  i 
botanici  li  confondono  sotto  nome  di  Cucurbita,  1 Francesi  sotto  quello  di 
Courge.  Quindi  la  dilTIcoltà  somma  di  separare  le  Specie  o Varietà  o Sottova- 
rietà veramente  spettanti  alla  Zucca  : quindi  ancora  il  limitarmi  alle  sole  18 
sopra  indicale. 

282.  Caratteri  loro  principali  sarebbero: 

N*  1.  Zucca  volgabb  : è il  tipo  cui  più  o meno  s’accostano  tutte  l’altre 
seguenti. 

2.  Zocca  da  bstatk  : internamente  bianca,  ed  avvicinandosi  a maturità 
prende  colore  giallo  diafano  chiarissimo.  Se  ne  mangiano  i Dori,  i maschj 
in  ispecie,  poscia  le  tenere  zuccheltine,  detti  Coccotxelli  a Napoli. 

S.  Zucca  da  iuveiiiio  internamente  gialla.  Detta  anche  Zucca  popone,  Z. 
vernina,  Z.  skmì,  Z.  di  Chiozza  ■■  matura  alla  One  deirAutunno.  Ve  ne 
hanno  delle  torte  dette  Zucche  a violino  ecc. 

4.  Zocca  da  autunno  detta  anche  di  S.  Francesco,  verdastra,  lunga,  matura 
a’  primi  di  Ottobre,  ed  è ottima  per  l’inverno. 

5.  Zocca  da  pasina  formata  a guisa  di  due  flascbi  uniti  pel  collo:  fresche 
si  mangiano,  ma  per  Tordinario  si  seccano  e vuote  servono  per  contenere 
farine  o simili  sostanze. 

6.  Zucca  da  pbscabb  esse  pure  di  forma  analoga,  e adoperate  da  pescatori 
per  riporvi  il  pesce,  mentre  i pellegrini  vi  ripongono  acqua  o vino. 

7.  8 e 9 cosi  dette  in  ragione  della  loro  forma.  La  Zucca  N°  9 però  detta 
peretta  da  tabacco,  è pianticella  gracile  a piccoli  fiori,  a scorza  verde  con 
macchie  bianche  e strisele  longitudinali. 
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10.  Zpcc*  loeiXMà  LURo»,  gialla  e talora  vardoitra;  ha  protuberanze  onde 
il  nome. 

11.  La  atessa  di  forma  più  rotonda. 

12.  Zucct  arshcio,  grossezza,  forma,  e colore  deH'arancio. 

13.  Zucca  a aasuiiGozzo,  Zucca  corona.  Ha  foglie  con  lunghi  picciuoli, 
a cinque  lobi,  e segiiettate. 

14.  Zocca  rara  è priniitlecia:  non  ai  spande  nè  ai  arrampica  : porta  frutti 
di  media  grandezza,  rotondi,  gialli  e con  polpa  mediocremente  buona.  Il 
auo  pregio  è produrre  assai  presto  zucclicttini  mollo  ricercali.  Inoltre  prò- 
segue  a produrne  de'  nuovi  anco  mentre  ne  porla  di  adulti. 

15.  Zocca  torca  : ha  foggia  di  turbante;  talora,  verde  talora  giallo-rossa; 
ma  apeaao,  componendosi  come  di  due  frutti  in  cui  il  minore  è come  pian- 
talo entro  il  maggiore,  questo  è rosso  mentre  l'altro  rimane  verde. 

16.  Zocca  di  VAtrARAiso,  di  sapore  assai  dolce,  ma  che  perde  facilmenle 
degenerando.  È detta  anche  Zucca  della  midolla,  e prosegue  anche  più 
delia  nana  (N°  14)  a produrre  zucchetllue. 

17.  Zucca  moscata  u anche  Zucca  cedrata,  Z.  di  Napoli  ottima  da  con- 
dirsi. Havvene  una  Varieli  cun  foglia  coperte  di  pubescenza  molle,  e co- 
rolla eslernamenle  bianca.  Della  anche  Z.  parlamantetlo. 

18.  Zucca  di  Sfasma  da  non  molto  introdotta. 

[2]  Condizioai  di  successo. 

283-  La  regione  del  Formentone,  è pur  la  regione  della  Zucca. 
Tuttavia  è pianta  multo  più  rustica  del  Popone  e del  Cocomero  onde  coli  dove 
coleste  cucurbiiacee  non  senza  speciali  cure  prosperano,  rigugliosa  vien  la  Zucca 
senza  gravi  dilìicullà.  Del  pari  (lo  avvertiva  anche  il  Crrsckhzio)  desidera  terra 
grossa,  e ben  lavorata,  lelaminata  e fresca  (I).  Pai.i.«dio  affermava  che  di 
Marzo  si  suoleva  seminarla  (2),  ma  ci6  (come  appunto  pe’ Poponi)  sarà  da 
seguire  nelle  contrade  meridionali  ma  nelle  temperate  e nelle  sellenlrionali  sino 
alla  Hne  d'aprile  noi  si  potrebbe  arrischiare  senza  provvedere  cun  campane  di 
vetro,  0 tegole  od  altro  onde  preservarle  (come  si  disse  per  quelli)  dalle  brinale. 

[3]  Coltivaziaae. 

284.  Le  core  dovute  al  Poponajo,  si  abbiano  pure  per  lo  Zuccajo. 
La  Zucca  avvegnacchè  più  comune,  anco  ove  lo  è porthissimo  o nulla  il  Co- 
comero, è Cucurbitacea  delicata  ne'  suo  primordj  temendo  assaissimo  il  freddo. 
Adempiuto  a quanto  si  raccomandò  pel  Cocomero  o pel  Popone,  se  il  terreno 
è pingue  si  lascia  qualche  frutto  di  più  alle  sue  catene  ossia  tralci,  e di  frequente 


(f)  Csescertii,  LIb.  VI,  Cap.  xi. 
(*)  Palladii  , Mori.  16. 
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^juUni  la  Spade  più  «emoDe  si  lascia  a rampicare,  ioTeee  di  eosUrlngerla  a sor* 
peggiare  e radicare  anco  co'  tralci  per  terra. 

Del  resto  «timo  inutile  ripetere  quanto  sta  nel  Capitolo  precedente,  valendo 
la  stesse  norme  anco  per  gli  Avvicendamenti  quando  non  si  associano  ad  altri 
prodotti  (I)  e cosi  rispetto  al  consumo  d'ingrasso  la  cui  restituzione  mediante 
lo  stelo  e fogliame  della  pianta  medesima  fu  già,  io  altra  occasione,  avver* 
tita  (2). 

[4]  lUrrelU. 

$85.  Per  roatararey  la  Zucca  richiede  una  somma  di  gradi  3'iOO  di 
calore.  Quando  la  vegetazione  delle  sue  foglie  è terminata,  e la  Zucca  percuo- 
tendola rende  suono  di  vuota,  tuttavia  conviene  lasciare  che  disecchi  maggior* 
mente  sulla  pianta,  perchè  se  si  stacca  prima,  difllcilmente  sì  conserva  neH'in* 
verno.  La  produzione  per  quantità  di  frutti  supera  di  numero  quella  de'  Cocomeri, 
perchè  se  ne  lascia  qualcuno  di  più  per  pianta,  se  il  terreno  è vigorose.  Il 
QAsrASiN  ne  calcola  il  prodotto  medio  a 65000  Chilogr.  per  Ettaro.  L'Ilnuaà 
alTerma  averne  ricolto  sino  a 125000  chilogrammi:  in  queal'ultimo  caso  però 
ho  gran  dubbio  che  questa  coltura  da  miglioratrice  si  rendesse  estenuante. 

[5]  Usi. 

386.  Nolrltiva  per  l'nomo  non  credo  molto  la  Zucca;  nel  che,  oltre 
quanto  ne  disse  Cbkscbszio  (3),  lo  stesso  Tanasa  dopo  averla  riconosciuta 
buona  in  tanti  modi  condita  e cucinala,  ronchtudeva  > nel  vedere  la  zucca  di 
• cosi  gran  corpo  credesi  di  molto  nutrimento,  ma  di  se  stessa  è di  niuno  o 
< poco  f4)  ».  neocliè  in  alcune  Provincie  mollo  se  pe  consumi  colla,  ed  io  qual- 
che parte  condita,  in  altre  non  se  ne  fu  punto  uso,  a po'  majali  specialmente 
destinasi.  Il  Gaspasiii  le  assegna  valore  alimentare  eguale  a quello  della  llar- 
babielola:  ma  la  Zucca  sembrerebbe  più  acconcia  pe' suini  e meno  per  le  Vac- 
che (6).  NeH'inverno  questo  nutrimento  s'interpola  mollo  vantaggiosamente 
all'uso  del  fìeuo,  paglie  e biade  : rinfresca  e secondo  il  Magne  previene  l'ir- 
ritazione delle  vie  digestive  e mantiene  libero  il  ventre.  Appreslansi  le  Zucche 
tagliale  in  pezzetti,  e meglio  se  colle,  talora  miste  con  cavoli,  o con  semola  ecc. 
Sarebbe  loro  pregio  inarrivabile  se  realmente  si  avverasse  quanto  narrasi  avve- 


(1)  Lissn  VII,  S tot. 

(i)  Al$  130  dri  citato  Lisao  VII.  Da  quel  prospetto  risulta  che  colle  ptglie  e residui 
il  di  lei  cuosumo  di  Irtene  si  riduce  t quantità  eguale  airequivaleole  della  resliluzioDa 
altnosferics. 

(3)  • La  zucca  è fredda  e umida  net  secondo  grado  e genera  umor  flemmatico  ». 

CSSSCSNTIO,  fate.  ciT. 

fi)  TvNAea,  loo.  ci(.  Lisro  IV. 

(Sj  Si  pretende  che  occorrano  900  Chilog.  di  Zucca  per  nnlrire  come  100  di  fleno 
fGaspARiN,  IV,  pag.  183)  io  credo  ch'essa  abbia  un  valore  alimentare  assai  maggiore. 
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nire  neU’Ovest  della  Francia  ; quando  cioè  volgono  inverni  cattivi,  i coltiva- 
tori che  ne  Bomminislrano  ai  ioro  animaii,  perderne  molto  meno  degli  altri. 

287.  I semi  di  Zucca  abbroetiti  è notorio  come  piacciano  ai  ragaixi; 
cotti,  ingrassano  rapidamente  i majali  ma  non  si  repotano  salubri  per  le  Vacche. 
Se  ne  trae  pure  olio,  un  po'  analogo  a quello  di  noce  o di  faggio.  Da  10  Cbilogr. 
di  semi  se  n'avrebbe  1 d'olio,  bensì  verdastro  ma  buono  da  condire;  ed  inoltre 
un  panello  ossia  sansa  pur  nutritiva. 

[6]  Rendila. 

288.  A calcolo  di  foraggio  i 55000  Cbilogr.  di  Zucca  equivarreb- 
bero a 11000  Cbilogr.  di  fieno  (1).  Siccome  però  se  ne  vendono  anche  a nu- 
trimento dell'uomo,  ammesso  in  forra  di  quanto  si  prescrisse  per  la  sua  coltura 
(S  283)  che  s'incontri  dispendio  eguale  a quello  del  Cocomerajo,  a fronte  della 
spesa  di  Lire  485  (§  276)  si  dovrà  valutare  un  provento  non  già  di 'Lire  1125 
ma  di  un  quarto  minore,  ancorché  il  numero  de'  frutti  possa  essere  di  un  quarto 
circa  maggiore  e ciò  in  causa  del  prezzo  assai  più  limitato  de'  medesimi.  Quindi 
anco  ommettendo  il  ricavo  dalla  vendila  de'  fiori  e zucchcttine,  che  talora  in 
prossimità  dì  Città  popolose  rendono  100  a 150  Lire  per  Ettaro,  avremo  per 
la  CoLTDBA  m Econohià.  Proventi  ....  Lire  844 

Spe»e 485 

PaoFiTTo  netto  . . . Lire  359 
Onde  la  Rbhdita  di  ...  . Lire  419 


289.  Nella  coltura  a mezzadria  con  analoghe  apprezziazioni  ap- 
plicate a quelle  del  § 277  avremo 

PaovENTi  ....  Lire  422 
Spese • 90 

PaopiTTO  ....  Lire  332 


Rendita Lire  392 

Che  se  questo  Peopitto  di  Lire  332  è inferiore  alla  spesa  del  concio  ap- 
prezzata nel  g 276  a Lire  500,  in  generale  per  le  Zucche  abbisogna  una  con- 
cimazione assai  meno  dispendiosa,  e l'abbondanza  di  steli  e fogliame  della 
Zucca  superando  quella  in  ispecie  del  Cocomero,  se  ne  ottiene  in  complesso  un 
eguale  risultato  di  feracità  rimanente  nel  terreno.  D'altronde  nella  coltura  della 
Zucca  anche  il  fruito  consumandosi  quasi  per  intero  come  foraggio  nel  podere. 


(1)  Ved.  U Nota  (t)  del  S 28S- 


Jiigilieod  by-  (àoogle 


CaFITOLO  XIII. 


113 

questo  ne  ritrae  maggiore  utilità  che  nou  dal  Poponajo  e dal  Cocomerajo  I cui 
frutti  per  la  massima  parte  si  Tendono  nelle  Città  o borgate,  ed  estraggonsi 
quindi  dal  podere  medesimo. 

290.  L'importanza  di  questa  cottura  meritava  pertanto  il  breve  stu- 
dio sin  qui  sviluppato.  E mi  vi  accinsi  più  volonlieri  per  queste  consideraiioni 
delGASFAiiN.  Il  Parbnt  db  Mabtigni,  e Francois  db  IVbdfcuatbau,  dic'egli, 
Talutavano  di  molto  la  pianta  intera  della  Zucca  coltivata  in  grande  per  sover- 
sciarla  (1).  Suppongasi  (nè  havvi  esagerazione)  di  ottenere  per  tal  modo 
1 00000, chilogr.  di  materia  vegetale  per  ettaro  (2):  essa  corrisponde  a 395 
chilogr.  d'azoto  il  cui  valore  ascende  a circa  Lire  715  (3).  Coteata  pratica,  sog- 
giugoe,  merita  perciò  di  fissare  l'attenzione  de’  coltivatori  che  sanno  osservare, 
lo  dunque  da  ciò  ritengo,  dove  la  coltura  del  Popone  sia  fallace,  potersi  colla 
coltura  della  Zucca  cosi  ricca  di  fogliame  provvedere  a quel  ricupero  di  feracità 
considerato  nel  § 243.  Nè  dimenticherò  di  avere  sempre  osservato  intatte  le 
Vili  dall'oidio  ove  al  loro  piede  vegetava  questa  Cucurbitacca  la  quale  si  mo- 
strava cosparsa  tutta  della  maleOca  forfora  nelle  foglie,  senza  risentirne  minimo 
danno  per  la  sua  froltiQcazione. 


SEZIONE  III. 

mm  n*  nmm  3 mmm 

291.  Nella  grande  coltura,  e nella  economica,  hanno  luogo  impor- 
tantissimo le  piante  coltivate  pe’  loro  tuberi  e radici.  Senza  toccare  dell’lrlanda 
dove  la  mancanza  del  ricollo  de’  Pomi  di  terra  suona  carestia,  Giusto  Libbig 
calcola  che  formano  la  sussistenza  di  un  terzo  della  popolazione  Francese  e 
Tedesca,  e sarebbe  una  calamità  se  vi  si  smettesse  tale  coltivazione  senza  della 
quale  l'Europa  avrebbe  oggi  da  20  a 30  milioni  d'uomini  di  meno  (4).  L’Agri- 
coltura Italiana  non  attribuisce  però  a queste  Civaje,  l'importanza  data  dalla 
Francia  alle  Barbabietole  ed  ai  Pomi  di  terra,  ovvero  dalla  Inghilterra  ai 
Tumepi  ossia  Rape.  Infatti  quanto  al  loro  valore  come  piante  alimentatrici 
dell’uomo,  il  Frumento  è la  sostanza  più  convenevole  a tale  scopo,  perciocché 


(1)  Libro  HIV  al  $ 851,  descrivesi  questo  snverscio. 

(S)  Ved.  il  Prospetto  al  $ 203  del  Libro  VII. 

(3)  Gasparir  , loc.  cit.  , IV,  pag.  188-189.  Calcola  quel  valore  Chilogr.  2646  di 
Frumento  che  a Lire  21  l’Ellol.  (com’egli  lo  apprezza)  somma  a Lire  715. 

(4)  Liebic,  Le  Loie  nat.  de  l'Agric.  Tom.  1,  vi. 

letitazionid' Agricoltura,  l'ol.  V,  8 
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contiene  la  propOitione  fra  l’atoto  e il  carbonio  più  proeaima  a quanto  pel  no- 
trìmento  umano  ai  richiede.  Dovendo  quealo  fornire  in  24  ore  26  grammi  di 
azoto  e 501  di  carbonio  (I),  aoddisfaei  a tali  condizioni 

Azoto  CaBbobio 
con  1326  gram.  di  Frumento  contenenti  26  gr.  517  gr. 

7222  graffi,  di  Pomi  di  terra  . . 26  gr.  618  gr. 

20000  graffi,  di  Rape  ....  26  gr.  630  gr. 

Dunque  per  nutrire  quanto  1 di  Frumento,  occorre  da  5 a 6 volle  altrettanto 

peso  di  Pomi  di  terra,  o 15  volle  tanto  di  Rape. 

292.  Molti  Taiilaggi  offrono  tuttavia  queste  colture.  E già  nel  riepelto 
medeaimo  deH'umnna  nutrizione,  ammeeae  pure  le  precedenti  valutazioni  di 
azoto  e di  carbonio,  ee  ai  ponga  mente  alla  produzione  per  Ellaru  alando  ai 
maaaimi  altrove  investigali  (2)  abbiamo; 

Fai'iiENTO  Cliilogr.  3000,  Pomi  di  terra  Cbllogr.  29000,  Rape  Chil.  100000. 

Ora  se  7222  di  Pomi  di  terra  nutrono  coiue  1326  di  Frumento,  tale  produzione 
di  Pomi  di  terra  darebbe  tanta  sostanza  nutritiva  come  se  l'Ettaro  avesse  prodotto 
non  3000  ma  più  di  5300  chilogr.  di  Frumento,  ossia  poco  meno  del  doppio. 

Del  pari  se  20000  di  Rape  nutrono  come  1326  di  Orano,  quella  produzione 
di  100000  Chilogr.  di  Rape  equivale  in  valore  nutritivo,  non  a 3000  Chilogr. 
di  Frumento,  bensì  a 6630,  cioè  a più  del  doppio. 

Dunque  l'Ettaro  coltivalo  a Pomi  di  terra  o a Rape  nelle  stesse  condizioni 
di  terreno  e coltura,  mi  produce  circa  il  doppio  di  quanto  mi  produce  il  Fru- 
mento io  sostanza  alimeotalrice  deH'umaoa  famiglia. 

E non  basta:  que'Pomi  di  terra  e cosi  l'altre  Civaje  coltivate  per  le  loro 
radici,  lasciano  il  terreno  io  {scolli  di  dare  dopo  di  loro  un  prodotui  ubertoso 
di  Frumento;  dù  che  questo  non  lascia  sperare  dopo  di  lui,  se  il  (eitéUO  in  cui 
vegetò  non  si  concima  di  nuovo. 

Sorgono  per  converso  altre  ragioni  per  cui  i frutti  sotterranei  per  così  dire  del 
suolo,  rimarranno  sempre  cibo  più  animalesco  rbe  umano;  ma  intanto  la  natura 
omuivora  deH'uumo  gli  permelieri  sempre  di  fare  entrare  lo  certa  parte  anche 
cotali  frutti  nella  sua  alimentazione,  avvrgnaccbè  appunto  per  non  esaere  frulli 
ma  produzioni  affatto  diverse  e contenenti  poca  sostanza  in  molta  materia,  de- 
vono servire  piuttosto  per  alimentazione  complementare  unita  ad  altri  cibi,  come 
le  carni  ad  esempio,  che  cunteugono  invece  in  puca  materia,  molla  sostanza. 

293.  Quanto  l’altre  Civaje^  riescono  poi  queste  vantaggiose  sia  per 
rorganico  degli  Avvicendamenti,  sia  per  l'eccelleDle  rineltamenlo  e preparazione 
del  terreno  a successivi  prodotti  di  C<=reali,  sia  inOne,  ed  io  grado  emioenle, 
come  sorgente  e mezzo  di  molte  dirette  ed  indindle  utilità  conseguenti  dal  be- 
stiame, oltre  poi  spedali  prodotti  di  zucchero,  di  alcool,  di  fecola,  ecc. 


(1)  Gaspasis,  toc.  cit,  IV,  pag.  3. 

(2)  Ved.  Prospetto  del  g 203  del  Libro  VII. 
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CAPITOLO  XIV. 

DEL  POMO  DI  TERR4 


SoHMimo.  — Art,  I.  Li  piaola  del  Pomo  di  terra.  — Art,  II.  Clima,  terreno  ed 
acqua.  — Art.  III.  CoUivazioue.  — Art.  IV.  Raccolta.  — Art.  V.  Usi.  — 
Art.  Vi.  Reòdiia. 

294.  Le  annate  carestose  rianunoDiscono  di  non  traaandare  la  coltura 
del  Pomo  di  terra.  Le  iotemperanze  meteoriche  deiraooo  1810  portando!  prezzi 
del  Frumento,  Formentone  ccc.  al  triplo  ed  oltre  deisti  anni  precedenti,  furono 
l'impulso  maggiore  che  insieme  agli  eccitamenti  di  V.  Daddolo,  ne  ripromosse 
la  coltivazione  In  Italia  (1).  Essa  vi  era  stata  introdotta  prima,  abbandonandola 
però  fra  non  molto  (2).  Il  quale  disamore  nacque  dall’esagerazione  delle  lodi 
prodigate  a questo  tubero,  volendo  certi  agronomi  da  gabinetto  far  credere  ai 
villici  lavoratori  cb'egregiamente  valesse  a surrogare  il  Frumento.  Altre  esage- 
razioni erano  che  riuscisse  in  qualsivoglia  terreno,  che  non  avesse  uopo  di  leta- 
me. InOne  era  impossibile  far  Credere  il  Pomo  di  terra  più  gradevole  del  pane 
di  Frumento,  della  polenta  di  Formentone,  della  minestra  di  Riso,  di  tanti  le- 
gumi, de’  latlicinj,  della  carnei  e di  tante  frulla:  alimenti  mollo  superiori  per 
gusto  e sapore  all’insipida  polpa  di  questo  tubero.  Le  quali  osservazioni  facea 

10  stesso  Fil.  Re  sin  dal  ISIL  non  senta  conchiudere  che  tuttavia  questa  col- 
tura non  è soltanto  utile,  ma  nelle  ànuale  sopra  avvertite,  necessaria  e preziosa. 

11  Pomo  di  terra,  avea  detto  Loici  XVI,  è il  pane  del  povero. 

295.  Tali  pregj  di  questa  Pianta  imporrebbero  di  svilupparne  a lungo 
le  norme  di  eoltlvtzione  e forse  niun  vegetale  ebbe  l’onore  di  Unti  scritti  spe- 
ciali georgicl  fra  quali  molli  di  celebri  Autori,  lo  però  ne  tratterò  brevemente, 
perciocché  mi  difetti  Io  spazio,  S perciocché  le  norme  più  generiche  di  lavori 
d’ingrassi  eco.  mi  pqja  d’averle  a suIDcieoia  discorse  nella  tratUzione  delle 
precedenti  colture. 

Art.  /.  La  pianta  del  Pomo  di  terra. 

296.  Nota  è coltivata  In  Italia  era  questa  pianta  (5)  di  tal  gelsa  nel 


fi]  Vrd.  Daroolo,  N.  cenni  tui  Pomi  di  terra  tee.  Lettera  a F.  Ra  del  tS  ottobre 
1810.  Ann.  i'Agric.  del  lì.  d'Italia,  Tom.  Vili,  pag.  475. 

(!)  .Al  monte  si  comincia  in  ocessiooe  di  carestia  a coltivare  il  Pomo  di  terra». 
Cosi  scrivea  il  Risoli,  nella  sua  Geotgica  del  Dipari."  dell  Agogna  pubbl.  in  ttoTaU 
nell’anno  1809.  Anche  nel  Dipart.°  del  Serio  s’introdusse  a quell’epoca,  e subito  se 
uè  svogliuròno,  come  narrava  nel  1809  il  Mairore  oa  Po.nte,  Ann.  di.  Tom.  Ili,  p.  SS. 

(3)  Originaria  e spontanea  al  Chili  si  propagò  nella  catena  delle  Ande,  e successiva- 
mente nei  Perù,  a Quilo,  e Bèlla  Nuova  Granata  seguendo  il  cSmmiiio  percorso  dagli 
loCRS  nelle  loro  conquiste,  come  osserva  I'Hliiboldt,  Saggio  politico  della  N.  Spa- 
gna, pag.  4SI.  Ciò  ih  aggiunta  a quanto  esposi  nel  § llSS  del  Liaio  V. 
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secolo  XVI  che  del  1588  se  ne  producea  sino  pe'  majali  (1)  ed  in  Irlanda  eravi 
già  stata  recata  nel  1545  dal  Ha-w-Kiugs.  Poscia  il  Dsakb  dalla  Virginia  ne 
trasse  per  recarne  a Londra.  Il  Pasmentikr  venne  in  cèlebrità  per  averne  reso 
popolare  in  Francia  l'uso  e quindi  la  coltura.  Gl'Italiani,  posciacbè  il  Pigavetta 
ne  avea  fatto  l'elogio  nel  suo  viaggio  al  Brasile  del  1519,  dopoché  il  Cardaho 
la  fece  loro  più  particolarmente  appreuare  (3),  la  coltivarono  sotto  nome  di 
tartuCToli,  onde  cosi  tuttora  li  chiamano  io  Germania.  Nè  altro  aggiugnerò  ri- 
portandomi anche  a quanto  altra  volta  ne  dissi  (3).  L'aspetto  della  pianta  intera 
colle  sue  radici  guemite  di  tuberi,  scorgesi  dalla  Figura  46.  Il  Putto  elevui  da 


Fig.  46. 


centimetri  50  ad  1 metro;  erbaceo,  senza  spine,  ma  peloso,  spesso  radiante  alla 
base,  succolento,  angoloso,  e ramoso.  Foglie  di  verde-carico,  picciuolate,  pu- 
bescenti, pennate  ioterrottamente  e dispari,  con  foglioline  opposte  per  paja 
intierissime,  alternatamente  sessili,  e picciuolate,  sub-orbicolari  od  ovali  o 
semi-cuoriformi  col  picciuolo  comune  soventi  marginato  per  la  decorrenza  delle 
foglioline.  Cime  erette  durante  la  fioritura  disposta  come  ad  ombrella  pendente 
su  pedicelli  articolali  alla  base,  lunghi,  Qliformi,  più  o meno  inclinali. 


(1)  Cb.  Dk  l'Escli'SE,  Rar.  plani,  h.  Lib.  IV,  pag.  *9. 

Re,  Saggio  ecc.  sui  Pomo  di  terra,  Milano  1817. 

(3)  Libro  V,  §§  21,  1126  e 1183,  e la  Mola  (3|  della  pag.  precedente. 
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n Flore  quale  vien  rappreeeotato  dalla  Figura  47,  ha  una  bella  corolla, 
ampia  bianca  e violacea  con  antere  elitticbe  gialle:  bacca  globulosa  della 
groseeaza  d'una  ciliegia,  all’epoca  della 
maturità  di  colore  giallo  verdognolo;  con- 
tiene molti  semi  in  più  cavità  o cellette. 

Appartiene  alla  Classe  Peniandria  Or- 
dine Moaogynia  del  Lianao , Famiglia 
delle  Solahacib  ; e vien  detta  dai  Bota- 
nici SokMwn  tuberoiuM  volg.  Patata  o 
meglio  Pomo  di  terra  per  non  confou- 
derla  colla  vera  Patata  o Batata  : in  fran- 
cese Pomme  de  terre  : in  Inglese  Potato:  in  Tedesco  Kartoffel:  io  Belgio  Aard- 
appel:  in  Portoghese  Batata,  e nello  Spagnuolo  Patata. 

S97.  Moltissime  le  Varietà  di  cotesto  Solano,  di  cui  il  Molina  descrive 
del  pari  indigena  dei  Chili  una  col  nome  di  Solanum  Cari  (1)  a tuberi  cilindrici 
e dolci.  Del  resto  specie  a vero  dire  uiuna  d’esse  mi  appajono.  In  generale 
le  dividono  accostandosi  più  o meno  a due  tipi  : la  Varietà  bianca,  giallognola 
bislunga,  e la  rossigna  rotonda  : le  ultime  sarebbero  meno  avverse  ai  terreni 
forti  ossia  tenaci.  Seguendo  il  Gisabdin,  formerò  in  certo  modo  i seguenti 
Gauppi  appartenenti  a 3 Sesik 

R.  bianchi.  Bianco  comune. 

R.  gialli....  Wellington, Oxnoble,Shaw. 

R.  rosei Decroizillea,Divergenteece. 

R.  rossi (non  citati). 

R.  violacei.  Laokmaon. 

Oh.  bianchi,  (non  citati). 

Oh.  gialli...  Pnrmentière,  Kydney. 

Oh.  rosei....  Parmentière  roseo. 

Oh.  rossi....  (non  citati). 

Oh.  violacei.  Parmentière  azzurro. 

Gii.  bianchi.,  (non  citati). 

Cil.  gialli....  Vitelotte  giallo. 

Cil.  rosei (non  citati). 

Cil.  rossi Vitelotte  rosso 

Cil.  violacei,  (non  citati). 

Non  si  hanno  dunque  esempj  de’  Groppi  4,  9,  11,  13,  e 15.  Ha  le  seguenti 
considerazioni  fanno  anche  meglio  conoscere  le  difficoltà  di  coteste  classiQcazioni. 

998.  Caratteri  o qualità  particolari,  veramente  distinti,  difficilmente 
si  constatano  ne’  Pomi  di  terra.  La  celebre  Varietà  detta  Cbabdon  cresciuta  in 
terre  argillose  è acre  non  grata  al  palato,  mentre  venuta  in  terre  dolci,  sabbiose 
dello  stesso  territorio,  riesce  saporosa  e gradita  (9).  Per  istabilirne  una  vera  clas- 
siBcatione  si  vorrebbero  costanti  le  seguenti  proprietà 


!l. 
2. 
3. 
4. 

1 l ®- 

Tuberi  (II*  Oblunghi  schiacciati  ( 8. 

9. 

(10. 

Ili. 
19. 
13. 
14. 
15. 


Fig.  47. 


1)  Mousa,  S.  St.  nat.  dd  Chili  Bologna  178^  pag.  132. 

(2)  CouiuDicw.  di  BAuniT-LArAacE  alla  Soc.  Centr.  d’Agr.  di  Francia  186S. 
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I.  Forma  d«l  Mero,  se  srerico,  w pblaogo,  m renihinpe  ree. 

II.  Colore  del  medetimo:  sia  quello  della  epidermide,  bìaO' 
castro,  giallo,  violaceo,  bigio,  roseo,  rosso  eoo.;  sia 
quello  della  polpa,  bianco,  giallognolo  eco. 

III.  Coneiilensa  del  Mero  se  acqueo,  farinoso,  vetroso,  «co. 

IV.  Sapore:  se  scipiti,  fecolenti,  a sapore  d>  castagne  tee, 

V.  Fusto  tenero  e ritto  : ovvero  ruvido,  duro,  e piegato  nelle 
cime  florifere. 

VI.  Fiore  bianco,  o traente  a rosso  vivace,  ovvero  airauurro 
pallido,  violetto. 

VII.  Collocamento  de'  tuberi  vicini  al  fusto,  o assai  discosti, 
numero  e dispositione  delle  gemme  ne’  nwdesimi. 

vni.  Numero  de’  medesimi  se  molli  e pioooli,  ovvero  poobi  e 
grossi  eec. 

IX.  Precoce  o tardiva  nel  germogliare,  nella  matnritA  ds’  tu- 
beri, de*  semi  ecc. 

X.  Sviluppo  erbaceo  più  o meno  rigoglioso  Ip  proporiione 
de’  tuberi  ecc. 

XI.  Robustezza,  e minor  attitudine  a guastarsi. 

Ora  la  classiflcazione  del  Gisabdiii  e di  quanti  vogliono  fondarsi  unicamente 
suH'esterne  forme  del  tubero  soddisferebbe  soltanto  al  carattere  I sopra  indi- 
cato, mentre  distinguendolo  con  quello  del  colore  II  per  ciasisoao  degli  altri 
caratteri  IH,  IV,  V,  VI,  VII,  Vili,  IX,  X e XI  si  riuscirebbe  ad  una  classi- 
flcazione  di  gran  lunga  più  numerosa.  Ed  infatti  si  hanno  Istituti  e Poderi  agri- 
coli, dove  ad  esempio  in  un  solo  (quello  di  Beauvais)  ee  ne  coltivane  sino  a 60 
qualità  diverse.  Del  resto  le  Varietà  più  produttive  e campestri  sono  quelle 
della  I*  Serie  Rotondi  ossia  Patragues  de'  Francesi,  ed  alcune  della  |11‘  Cilin- 
drici 0 Vitelotle  ecc.;  l’altre  sono  più  da  Orti. 

299.  Darò  esempio  di  alcune  delle  qualità  più  comuni,  beqchè  la  for- 
ma, come  ho  premesso,  non  si  mantenga  costante.  Seguirò  la  claasiOcazione 
esibita  nel  S ^97- 

1*  SaaiB  : RoTOitDi  (Patragues  de’  Praneeai). 

1*  Gboppo  (bianchi).  Nella  Figura  49  abbiamo  la  cosi  detta  Palala  bian- 
evtra  di  montagna  molto  comune  in  Italia. 

Fig.  48, 


Tubero 


Pianta 


Vegetazione 


' Digilized  by  Google 


Càmtoi.0  XIV.  119 

3°  Gbbppo  , (yt'ol/i).  Comprende  Varietà  molto  stimate.  E prima  la  Chardon 
(Figura  49)  di  gusto  poco  gradito  quando  coltivala  in  terreni  argiitosi 
Fig.  4S. 
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Lilio  111. 

benché  fèrtili  (§  398),  ma  oe’  poco  tenaci,  assai  produttiva  e meno  acces- 
sibile alla  malattia  (1). 

Altra  Varietà  detta  Ox-noble  di  Scoila  a gemme  assai  pronunciate.  Le  so- 
miglia molto  l'altra  detta  Shaw  o Chave  cosi  descritta  dai  Vilmoiir- 
Aidiiiux.  Tubero  di  144  grammi  con  gemme  assai  incavate,  epidermide 
gialla  verdognola,  polpa  giallastra,  buona  e saporita.  Precoce  e produttiva 
onde  molto  coltivata  presso  Parigi.  Altra  pure  è la  Palata  f mito  pane,  fa- 
rinosa, di  gusto  non  ingrato,  rugosa,  che  d'ordinario  in  buone  condiiioni 
di  coltura  riesce  mollo  voluminosa. 

3*  Gaopeu  {rosei).  Il  Pomo  di  terra  rotondo  e roseo  detto  Descroitille*  dei 
Francesi,  forse  non  vale  l'altro  pure  roseo  detto  di  Rohan. 

4°  Gaoppo  (violacei).  Hannovene  delle  qualità  poco  note. 

5*  Gbdppo  (violacei).  Pomo  di  terra  di  Montagna  alquanto  turchiniccio  e 
forse  non  diversiflca  molto  dal  cosi  dello  Pomo  di  terra  nero  di  monta- 
gna, citato  dal  Gossm,  e di  gusto  eccellente  nell’alta  Italia. 

11*  SaaiB  : Oblonghi  (Parmentières  de'  Francesi). 

6°  Gaoppo  (bianchi).  La  Patata  gentile  (Coquetle)  é d'un  bianco  traente 
al  giallo,  oblunga  ma  non  tanto,  siccome  appare  dalla  Figura  50:  molto 
farinosa  e precoce. 

Fig.  SO. 


7*  Gaoppo  (gialli).  Notissima  in  Francia  è la  Kydney,  liscia,  comunemente 
delta  marjolin,  e Patata  gialia  in  Italia,  acuminata  da  una  parte  : ba 
poche  e piccole  gemme:  è precoce. 

8*  Gaoppo  (rosei).  Il  Pomo  di  terra  Godefroid  con  epidermide,  rossastra  ba 
la  polpa  di  buona  qualità,  benché  di  qualche  guisa  mareuata  Io  che  non 
piace  a taluni.  É pure  rosea  la  Parmenlière  rose. 

9°  Gioppo  (rosjf).  Più  carica  di  colore  riesce  altra  Palata  rosa  o Rosée 
de  Villers,  di  forma  notevole,  alquanto  simile  alla  precedente. 

10°  Gaoppo  (violacei).  Ilavvi  la  Patata  preziosa. 

Ili*  SeaiB  CiLianaici  (Vilelolte). 

11*  Gioppo  (bianchi).  Benché  non  indicata  dalGiiAioin,  appartiene  a qurato 


(t)  Ved.  Siances  de  la  Soc.  Centr.  d’Àgric.  1885.  A questo  proposito  convien  no- 
tare che  i Pomi  di  terra  spontanei  nel  Chili  fanno  tuberi  piccoli  e un  poco  amari 
secondo  riferiva  il  Housa  <oc.  cit, 
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Grappo  la  Patata  lunga  d’ Islanda  perchè  simile  alla  vera  Vitelotta  mo- 
strata dalla  Figura  51,  robusta  ed  eccellente  Varietà  tuttora  poco  diffusa: 
l'epidermide  è bianoo-terrea,  ma  la  polpa  di  color  quasi  bianco. 

Fig.  51. 


19*  Gidppo  {gialli).  Il  Pomo  di  terra  embriciata  (Yitelotle  imbriguée)  ha 
troppe  gemme. 

15°  Gaoppi  {rotei).  La  Patata  rosa,  detta  Martino  dal  nome  del  suo  in- 
troduttore, è straordinariamente  feconda  come  si  noterà  più  innanzi. 

14°  Gaiippo  {rotti).  Lunga  rotta  intagliata  è la  Varietà  detta  Vitelotie 
de  l’Indre  o anche  V.  rouge  de  Parit,  eccellente  da  tavola.  Per  solito 
molto  produttiva. 

15°  Gauppo  {violacei).  Qualche  volta  le  Cilindriche  hanno  la  forma  ri- 
stretta nel  mezzo  ed  havvene  di  un'ottima  qualità  che  talora  ha  il  colore 
paonazzo. 

500.  Tra  le  più  prodattiTe  si  noterebbero  la  Varietà  CnaBnoa  da 
61000  Cbilogr.  per  Ettaro,  la  Biancì  volgase  da  58690,  la  Rossa  di  Rohah 
da  56748  ecc.  mentre  la  Feutto  pane  darebbe  solo  Cbilogr.  15000,  la  Nbba 
DI  MOSTAGifA  10000,  la  Ros£b  Villbbs  8560,  la  Rossa  d'Olaeda  6764, 
la  Knicht  4500,  la  Ktdebt  1965,  la  Emisiciata  1660. 

Ma  le  stesse  Varietà  offrono  differenze  notevoli  secondo  i varj  terreni.  Dieci 
Varietà  prese  insieme  e sperimentate  sui  seguenti  terreni  offerirono  questi  ri- 
sultati comparativi  di  produzione  (I). 


I. 

Suolo  Argilloto 

Chilogr. 

47,049 

II. 

• Si  liceo-calcare  argilloto 

• • 

59,854 

HI. 

• Calcare 

• 

56,980 

IV. 

• Sabbioto-umifero  o torboto 

» 

69,804 

V. 

» Sabbia  pura  d'alluvione  . 

» 

71,849 

La  cilindrica  C Vitelotie^  del  Gruppo  14,  produsse  ne' detti  terreni  in 
queste  proporzioni.  Nel  Calcare  11  chilogrammi  5878,  e aeWAlluvione  V 
chilogr.  9,068.  La  Varietà  Ox-noble  del  Gruppo  9 produsse  nel  suolo  I 
cbilogr.  6195,  nel  II  5974,  nel  III  5140,  nel  IV  10575  e nei  V 9409: 
dunque  più  nell'argilloso  che  ne'  due  altri  terreni  abbondanti  di  calcare  e 
meno  tenaci. 


(1  ) Ho  dovuto  mantenere  le  designazioni  del  suolo  quali  l' ho  trovate  nel  Court 
Eìem.  d'Àgric.  del  GisAnoiN  e Do  Bazoii..  Tom.  H,  pag.  13. 
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SOO  bis.  La  migliore  conchiuslone  pratica  di  (ulti  i dati  prece- 
denti sia  pel  sairiu  economo  lo  eperiuieoUre  le  Varietà  più  cotninendale  nel 
proprio  territorio,  ed  attenersi  a quelle  rilevate  nel  fatto  più  produttive  e nello 
stesso  tempo  meno  accessibili  alla  malattia.  £ ricordi  a questo  proposito  cbe 
più  il  divengono  quanto  più  si  fan  dolci  :2y9  io  no/a). 

301.  La  composizione  del  Pomo  di  terra  varia  moltissimo  da  terreno 
a terreno  ed  anche  nello  stesso  terreno.  Secondo  il  CiaianiH  e Do  Baanin 
ne’  tuberi  freschi 

1»  la  sostanza  secca  varia  dall'8  al  30  per  100  : 

3°  la  quantità  di  fecola  àa\  4,88,  at  9 per  100. 

Nelio  stato  naturale  in  generale  si  compongono  di  questo  modo; 


Acqua  . . . 

75,1 

Riporlo . . 

. 78 

Albumina  . . 

2,3 

Sali  diversi  . 

1 

Materia  grassa  . 

0,2 

Fecola  . . . 

. 30  (1) 

Cellulosa  . . 

0,4 

— 

— 

100 

78,0 

Il  lettore  può  ricordare  altre  analisi  del  Vacqcei.in  e del  BoDSSinoAVLT  (3). 
Ma  dan  molto  a pensare  riguardo  alla  quantità  di  fecola  le  dilferente  di  cem- 
posirione  dipendenti  dai  terreni.  Cosi  la  Rotonda  Fratto  pane,  Gruppo  3 del 
5 399,  diede  questi  risultati  ne’  terreni  distinti  al  § 300. 

Nel  I.  Su  100,  Fecola  30,54'  materia  secca  35, — 


Il 16,07  30,— 

III  12,58  34,— 

IV  8,53  84,6 

V 8,66  25,1 


Quanto  alle  sostanze  grasse  il  Pomo  di  terra  ne  contiene  pochissimo  (3). 
303.  L*  analisi  chimica  ha  dato  pure  al  Boussisoaclt  i seguenti 
risultati  (4) 

Varietà 


Ciallogoola 

Rossiccia 

Ligneo  e cellulosa  .... 

0,4 

0,6 

Sali 

0,8 

0,9 

Albumina 

2.5 

3,0 

Materia  oleosa 

0.2 

0,3 

Fecola  e sostante  non  asolate  . 

30,3 

25,3 

Acqua 

76,9 

70,0 

100,- 

100,- 

(1)  Le  analisi  Vauqueliii  ed  Emnorr  ne  danno  24.  Ved.  § 3080  del  Libro  i. 

(2)  Ved.  Il  § 247  del  Libro  V,  da  cui  risulta  più  soslanaioso  il  Pomo  di  terra  rosso 
(he  non  il  giallognolo. 

(3J  Ved.  S 70  del  Libro  VR. 

(4}  Boussi.ncault,  Econ,  Kur.,  I,  pag.  366. 
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Ricwcaodo  gli  elererali  più  semplici,  per  cosi  dire,  Il  tubero  secco  (di  quelli 
dallo  sleaao  Chimico  raccolti  ucll'Alsazia)  coolieue  so  lOOUO  parli. 


Carbonio  . . 

4372 

Cloro  .... 

IO 

Idroffeno  . . 

60 

Calce  .... 

7 

Ossigeno  , . 

4468 

Magnesia  . . 

21 

Asoto  . . . 

150 

Potassa  . . . 

200 

Acido  earbonieo 

52 

Sodo  . . . . 

iraeeie 

• solforico 

27 

Silice  .... 

22 

• fosforico 

44 

Ferro  e Aliumina 

2 

Il  fiuta  colle  fronde  ha  24  di  materia  secca  per  100.  Contiene  su  parli  10000 

Carbonio  . . 

4180 

Ossigeno  . . 

3050 

Idrogeno  , . 

510 

Azoto  . . . 

230 

Sali  e perdite  , 

1780 

Prima  della  fioritura,  secondo  il  Mollbrat,  ha  0,0511  di  soito-earbonalo  ii 

potassa  che  al  tempo  del  ricolto  riduccsi  a 0,0144. 

302  òli.  L'analisi  riconosce  poi 

seguenti  elementi  nelle  sotto  notale  prò- 

porzioni  eaùteoU  nel  Frumento  e nel  Pomo  di  terra,  non  che  nell'Avena  e nel 

Trifoglio. 

Frumento 

Avina  Tmfoclio 

Pomo  u terra 

Acido  fosforica  . 

1- 

1-  1,- 

1,- 

Potassa  . , 

2,- 

2,1  2,6 

5,02 

Calce  e Magnesia 

0,7 

1,3  4.— 

0,48 

Silice  .... 

5,7 

6,-  1,- 

0.4 

Quiodi  oltre  l'azoto  necessario,  il  Pomo  di  terra  dovrà  trovare  nel  suolo  pi^ 
potassa  che  non  ne  voglia  il  Frumento  proporzionalmente  all'acido  fosforico  di 
cui  consumano  egual  proporzione.  Se  il  terreno  abbondasse  di  calce  e mancasse 
di  silice,  il  letame  vi  farebbe  prosperare  il  Pomo  di  terra  più  del  Frumento, 
supposto  che  il  letame  contenesse  pochissima  silice.  Onde  il  perché  IQO  cbilogr. 
di  letame  ponno  aumentare  il  riculto  di  Pomi  di  terra  in  un  terreno  di  chilo- 
grammi 230,  in  altro  di  600,  in  un  terzo  di  300,  io  un  quarto  di  225,  in  uo 
quinto  di  203,  come  s'avverò  allo  incirca  in  alcuni  campi  citati  dal  Libbig  (1). 
Ha  senza  dubitare  di  quest'alTermazione  del  celebre  chimico,  siccome  dove  colti, 
vansi  Pomi  di  terra  in  gran  parte  anco  ne  consumano,  onde  il  lelamc  non  può 
osin  abbondare  de'  principi  stessi  di  cui  il  Pomo  di  terra  componcsi;  ed  inoltre 
anche  senza  ciò  il  letame  di  stalla,  sia  in  causa  della  lettiera,  sia  in  causa 
de'  foraggi  da  cui  provengono  l'egestioni  animali,  contiene  in  gran  parte  le  an- 
zidelle  sostanze;  quindi  la  produzione  de' Pomi  di  terra  si  può  sempre  supporre 
proporzionale  al  letame  somminialrato  cd  addebitarla  di  un  consumo  pure 
proporzionale  al  ricolto,  come  s'è  fatto  pe'  Cereali  e Civaje  sin  qui  descritti. 

303.  Secondo  poi  il  diverso  scopo  per  coi  si  coltiva,  cioè  se  per 
rattmentaztone  animate,  o se  per  industria  della  fecola  (Tdell'alcool,  diviene  più 
importante  conoscere  la  composizione  del  Pomo  di  terra.  Al  primo  scopo  serve 
quello  più  ricco  di  materia  secca  ; aU’altro,  il  più  dovizioso  di  fecola.  Meire* 


(1)  Ubug,  Lois  nat,  ds  FAgric.  Il,  v. 
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sempio  precedente  ($  SOO)  la  stessa  Varietà  olTrl  nel  terreno  11°  SUieeo-caleart 
argiUo$o  la  maggior  ricchezza  di  materia  secca:  nel  I*  argilloso  la  maggior  copia 
di  fecola.  Quindi  il  coltivatore  di  terreni  tenaci  raccoglierà  tuberi  per  l'indu- 
stria della  fecola  o dello  spirito  : quello  di  terreno  siliceo-calcare  argilloso  ne 
raccoglierà  i migliori  per  sostanza  nutritiva,  mentre  poi  da  terreni  abbondanti 
di  sabbia  pochissima  fecola  sarà  da  sperare.  Ma  il  Rsocuss  dalla  stessa  Va- 
rietà che  nel  terreno  argilloso  gli  diede  solo  13,57  di  fecola  per  100,  colti* 

vandola  nel  sabbioso  ne  ricavò  sino  18,44  pure  per  100.  Dunque? 

dunque  il  coltivatore  si  attenga  al  consiglio  datogli  (§  300  bis)  cioè  sperimenti. 

Per  conoscere  d'altronde  quanto  abbondi  di  fecola  il  tobèro  prenda  sei  grandi 
bicchieri  contenenti,  ciascuno,  mezzo  litro  d’acqua.  In  questa  ponga  in  disso- 
luzione le  sotto  notate  quantità  di  sale  ; poi  immergendovi  i Pomi  di  terra,  se 
non  galleggiano  nelle  rispettive  soluzioni,  contengono  almeno  le  proporzioni  di 
fecola  contronotate. 


Soluzioni 

Sale 

Fecola 

io  dissoluzione 

contenuta 

I. 

Grammi  31,25 

15  per 

100 

II. 

. 35,15 

17 

ìd. 

III. 

• 39,05 

19 

ìd. 

IV. 

. 42,95 

21 

id. 

V. 

. 46,85 

22  1/2 

id. 

VI. 

. 50,75 

24 

id. 

Se  il  tubero  galleggiasse  nella  Soluzione  I conterrebbe  meno  del  15  per  100 
come  se  si  sommergesse  nella  VI  oltrepasserebbe  il  24  (1). 

La  parte  sopraterranea  del  Pomo  di  terra  (fusto,  foglie  ec.)  è ricca  di  calce  e 
di  magnesia,  e povera  di  potassa,  giacché  100  grammi  di  sue  ceneri  contengono 
60  grammi  di  terre  alcaiine,  e 4 soli  di  potassa.  Invece  i suoi  tuberi  sono  ric- 
chi di  potassa  e scarsi  di  terre  alcaline,  contenendo  86  di  alcali  e sali  alcalini 
solubili,  e solo  14  di  terre  alcaline  (2).  Questo  fatto  della  diversa  proporzione 
degli  elementi  costituenti  ia  parte  esterna,  e rioterna  o sotterranea  della  pianta, 
svela  perchè  alcune  volle  piantagioni  in  apparenza  bellissime  non  danno  cor- 
rispondente ricolto  di  tuberi,  mentre  altre  con  minore  sviluppo  erbaceo  ne  of- 
frono una  ricca  produzione. 

304.  li  peso  de'  tuberi  varia  iodeQoitamente,  sia  per  le  Varietà,  sia  pei  cli- 
ma, pel  terreno,  per  la  coltura.  Il  peso  massimo,  ch’io  vegga  citato,  lo  trovo  nel 
Pomo  di  terra  luogo.  Roseo- Martin,  di  cui  il  Bisral  offre  il  disegno  al  naturale 
per  due  tuberi  l’uno  del  peso  di  Chilogr.  0,592,  l'altro  0,752  (3).  Ma  n'avea 
solo  12  tuberi  quella  pianta;  mentre  molte,  benché  facciano  tuberi  del  medio  peso 
grammi  35  a 60,  ne  producono  da  30  sino  a 55  e 60  per  individuo.  Però  po- 


(1)  A.  ed  E.  Stoecebarot,  toc.  cil.  Toro.  Il,  pag.  241-242. 

(i)  Naeceli,  e ZoELLER,  Append.  alle  Leggi  nat.  delfAgric.  del  Lieric,  Tom.  II. 
(3)  Joum.  ifÀgric.  practique.  Ann.  1863 , Il , pag.  12.  Il  Bigrabi  nella  sua  Me- 
moria Le  Patate  stampata  in  Bologna  nel  1773  ne  raccoglieva  del  peso  di  libbre  S pari 
a Chilogr.  1,806. 
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nendo  a riscontro  13  Inberì  di  600  grammi  avremo  chilogr.  7,30:  e 65  di  50 
grammi  daranno  3,75  cioè  molto  meno.  Se  pure  ai  considera  quelli  non  ottenersi 
che  lasciando  alla  pianta  uno  spasio  due  volte  maggiore  (0°>,50  per  O'jGO) 
che  non  agli  altri  (0°',50  per  0'°,50)  tuttavolta  nou  si  raggiugne  quella  produ- 
lione.  Se  poi  ricercasi  il  peso  deirEtlolltro,  questo  suole  verificarsi  tra  i 75 
e gli  80  chilogrammi:  e la  proporzione  tra  il  fusto  e I tuberi  sta  5330  : 
14500,  nelle  produzioni  ordinarie  per  Ettaro  da  30  Ettolitri  di  Frumento  (1) 
ossia  prossimamente  ::  3 : 9. 

Si  calcola  che  in  un  Ettolitro  raso  si  comprendono  queste  quantità  e pesi  ; 

Tuberi  grossi  . . N*  500  (gr.  308  l'uno)  Chilogr.  63,50 

• mezzani  . • 900  (gr.  70  l’uno)  . > 63,50 

> piccolissimi.  • 3000  (gr.  33  l'uno)  . > 65. 

Dn  Ettolitro  di  grossi  e piccoli,  col  colmo,  lo  si  terrà  però  che  mercantil- 
mente peserebbe  chilogr.  77,50. 

305.  Il  tubero  del  Pomo  di  terra  si  notò  a suo  luogo  doversi  ri- 
guardare piuttosto  quale  organo  ascendente  anziché  diseendente  (3),  cioè  più 
della  natura  di  fusto  che  di  radice.  Nella  parte  sotterranea  della  pianta 
veggonsi  foglie  rudimentali  alla  cui  ascella  svlluppansi  filamenti  o specie  di 
rami  I quali  s’ingrossano  e riempiendosi  di  fecola  formano  quella  specie  di  frutto 
sotterraneo  ch’è  il  tubero  il  quale  porta  nodi  vitali,  onde  è ben  diverso  ad 
esempio  dal  tubero  della  Dahlia,  vera  radice.  É poi  questo  da  notare.  Se  si  pianti 
il  Pomo  di  terra  in  buche  o fosse  profonde  60  centim.  e s’aggiunga  terra  a poco 
a poco  a misura  del  crescere  della  pianta,  sino  a riempier  la  fossa  al  paro  della 
superficie  del  campo,  i tuberi  si  formano  soltanto  negli  strati  superiori  come  se 
Il  Pomo  di  terra  fosse  stato  piantato  a 4 o 5 centimetri  di  profondità  come 
chiaro  apparisce  dalla  Figura  49  del  $ 399  e nel  far  la  raccolta  si  scopre  che 
le  radici  al  disotto  dello  strato  aratorio  sono  morte  (3). 

Questa  vegetazione  non  vuol  dunque  rimaner  troppo  lungi  dall’aria.  Il  tubero 
ti  le  veci  di  un  germoglio  ingrossato:  esaminandolo  internamente  (4)  se  ne  scorge 
la  parte  centrale  composta  di  una  massa  di  tessuto  cellulare  analoga  al  midollo 
de’  bottoni  aerei,  la  quale  è l’espansione  del  canale  midollare  di  quel  fusto  sot- 
terraneo che  porta  il  tubero.  Lo  strato  sottilissimo  di  tessuto  vascolare  intorno 
al  cellulare  forma  parte  di  corteccia  del  tubero;  e risulta  da  prolungamento 
de’  vasi  componenti  l’ astaccio  midollare  del  medesimo  fusto  sotterraneo. 
Sopra  tale  strato  ne  sta  un  altro  più  grosso,  composto  di  tessuto  cellulare  più 
fitto  e più  denso  dell'interno.  Le  gemme  (volgarmente  occhj)  più  o meno  in- 
cassate nell’esterno  strato,  sono  deviazioni  laterali  della  massa  centrale,  come 
le  gemme  che  danno  luogo  ai  rami  negli  alberi  : e le  più  vigorose  e vitali  sono 
l'ultime  formale  cioè  le  più  lontane  dal  punto  di  attacco  del  tubero.  Da  tutto 


(1)  Ved.  Ijbso  X,  S 836. 

(2J  Ved.  il  g 268  del  Libso  V. 

(3)  Lieiic,  Lei  lai!  nai.  de  l'Jffrie.  Tom.  Il,  v. 

(4)  Ved.  Gibasmn  e De  Bsiuil,  Court  elem.  (Tjigrie.,  n,  pag.  27,  6g.  3M. 
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cM  spiegali  come  la  migliora  riascita  per  la  rlprodaiione  il  otti«De  valeodoil 
de'  tuberi  anxicbè  di  talli  o di  semi. 

306  Mi.  Il  nome  di  Pomo  di  terra  è adunque  veramente  oppropriato 
al  tubero,  organo  prezioso  di  questa  pianta,  pur  cui  viene  coltivata.  Ed  io  lo 
preferisco  al  volgare  di  Patata  perchè  indica  realmente  una  specie  di  pomo  o 
frutto  sottefraneo.  Ksso  infatti,  e convien  bene  avvertirlo,  rappresenta  e contiene 
gemme  intorno  alle  quali  è accumulala  una  quantità  di  sostanza,  priocipalmenté 
amido,  destinata  a nutrire  i germogli  che  dalle  niudesime  gemme  si  sviluppano, 
di  quella  guisa  che  gli  embrioni  de'  grani  sono  nutriti  dai  cotiledoni  mediante 
l'amido  io  questi  contenuto.  Il  tubero  pertanto  ha  destinazione  di  frullo  o 
seme  qualunque.  É pure  da  notare  come  alcune  Varietà  sieoo  più  ricche  di 
glutine,  altre  più  abbondanti  di  ferola  ed  amido:  ina  le  stesse  Varietà  presen- 
tano diverse  proporzioni  di  tali  sostanze  cambiando  di  terreno,  di  clima,  o in 
parte  di  coltura.  Inoltre  presentano  diiTerenze  nella  durata  della  vita,  giacché 
a molle  occorrono  2900  gradi  di  calore  per  maturare,  mentre  ad  altre  Varietà 
ne  bastano  poro  più  di  1500. 

Convien  poi  avvertire  eziandio  che  il  Pomo  di  terra  contiene  anche  un  prln- 
eipio  Venefico  detto  solanina  onde  rendesi  poco  salubre  tanto  per  l'uomo  che 
per  gli  animali  quando  il  tubero  per  esposizione  alla  Iure  abbia  rinverdito,  e 
quando  germoglia:  principio  pure  contenuto  nella  fronda  per  cui  non  è lodevole 
darla  al  bestiameOe.  Ne  feci  l'avvertenza  altra  volta. 

Altra  quislione  è da  studiare  intorno  a questa  pianta.  La  buona  Vegetazióne 
de'  tuberi  dipende  certamente  dalla  buona  vegetazione  della  porzione  aerea 
della  pianta.  Ma  il  tubero  non  essendo  vera  radice  ma  specie  di  frullo  Sotters 
raneo  alimentato  come  la  fronda  dalle  vere  radici  della  pianta.  Se  s'impediàCè 
alla  parte  esterna  di  fiorire  e di  frutiillcare  (lo  che  si  opera  Svenandola)  ne 
conseguirà  egli  che  i tuberi  ne  vantaggino  ed  ingrossino  proQUando  di  succhj 
che  più  non  occorrono  a quegli  esterni  organi  di  riproduzione  soppressi  f 0 
Invece  dovendo  le  radici  prestarsi  o sovvenire  alla  nuova  messe  di  analoghi 
organi  in  sostituzione  di  quelli  tolti  coll'accennata  mutilazione,  risentiranno  i 
tuberi  un  danno  dipendente  da  maggiore  afflusso  di  succhj  reclamato  da  quella 
riprislioazione  di  organi  II  cui  sviluppo  è l'oggelto  e il  destino  principale  della 
vegetazione?  Quindi  I diversi  pareri  degli  Autori  lodando  taluni  la  sVetlalura, 
altri  biasimandola.  Quindi  pure  la  giustificazione  del  consiglio  che  darò  nel 
§319  di  eseguirla  solo  quando  lo  sviluppo  erbaceo  della  pianta  si  mostri 
troppo  rigoglioso. 


Art.  IL  Clima,  terreno  ed  acqua. 

306.  Vegeta  compiutamente  il  Pomo  di  terra  anco  a migliaia  di  metri 
sopra  il  livello  del  mare.  La  di  lui  rapida  vegetazione  si  contenta  di  un'estate 
corta.  Quindi  la  sua  coltivazione  in  Islanda  ed  in  montagne  d'Europa  ad  altezze 
ove  non  vegeta  il  Frumento.  Ne'  lunghi  troppo  dominali  dal  caldo  si  formano  i 
tuberi  ma  non  Ingrossano  ; < se  sopravvengono  pioggie.  Osai  germogliano  Invece 
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Al  emtere.  In  tali  contrade  perciò,  come  presso  l'Eqoatore,  il  Pomo  di  terra 
riesce  al  monte,  ad  esempio  secondo  I'Homboldt  nelle  Ande  a 3 o 4 mila  metri 
d'elevailone.  É uno  spettacolo  interessante,  dic'egli,  vedere  una  pianta  discen- 
dere da  montagne  poste  sotto  l’Equatore,  inoltrare  verso  i poli,  e resistere  più 
delle  graminacee  a tulli  i freddi  del  ^ord  (1). 

In  una  serie  di  Varietà  sperimentate  dai  GiaisDiii  e Do  Bsbcil  (2)  ne 
troviamo  talune  cosi  precoci  da  maturare  con  1552  gradi  di  calore  (medio 
tra  il  massimo  al  Sole,  ed  il  minimo)  ed  altre  cui  ne  abbisognano  2920.  Ma 
se  si  prendono  a considerare  quesl'ullime  siccome  le  più  comuni,  la  durata 
della  vita  per  dare  tuberi  maturi  offre  dilTerente  facili  ad  appreuare. 

La  pianta  infatti  adattandosi  a tulli  i climi  impiega  un  periodo  di  vegelasione 
in  relazione  alle  diverse  loro  temperature.  Secondo  il  CoDéSii  presso  il  lago 
di  Valencia  in  Venezuela,  ove  la  media  temperatura  è di  gradi  25,6  tale  pe- 
riodo si  compie  io  120  giorni.  A Pinanlura  presso  il  vulcano  di  Aniisana,  tale 
temperatura  essendo  di  11  gradi,  quel  periodo  non  dura  meno  di  276  giorni. 
Perciò  moltiplicando  il  numero  de’ giorni  per  i gradi  di  media  temperatura  si 
trova  in  generale,  avuto  riguardo  alle  diverse  Varietà  più  o meno  precoci. 
Sempre  la  stessa  cifra  di  circa  2900  a 3000.  Quindi,  nota  la  Varietà,  e CO' 
nosciula  la  temperatura  media,  non  del  proprio  paese  io  genere,  ma  della  lo- 
calità in  cui  si  coltiva  (perciocché  ad  esempio  dalla  montagna  al  piano  può 
far  differenza  anche  di  6 e più  gradi),  si  desume  con  somma  probabilità  il  nu- 
mero de’  giorni  necessario  perchè  la  pianta  compia  la  sua  vegetazione. 

307.  Il  tePPeiio  argilloso  non  dà  grossi  e numerosi  Pomi  di  terrai 
fVa  tutti,  più  gli  conviene  quello  in  coi  prosperano  le  Rape.  Certo  ne’ disso- 
damenti di  brughiere  ere.,  fallo  debbio  dell’erichee  del  cotico  si  hanno,  arando 
entro  quella  cenere,  tuberi  magniflci  nelle  montagne;  ma  dove  il  terreno  sia 
povero  se  n’ha  povero  ricolto  eziandio.  In  pingui  sabbie  a costa  di  torrenti  se 
ne  trae  pure  bei  prodotti  : ma  nel  suolo  arenoso  magro  non  mai.  Colla  marna 
si  corregge  l’argilluso  e il  mancante  di  calcare:  e cosi  formasi  un  terreno 
aryHlico-calcare-sitireo  o anche  arijllloso-calcare-silicfo  (3)  riconosciuto  dal 
ViLi.eauy  pel  più  addotto  a questa  coltura.  Il  terreno  tenace,  olirecchè  s'op- 
pone meccanicamente,  massime  nella  stagione  secca,  allo  svolgimento  in  vo- 
lume de’ tuberi,  ne  rende  diflicile  l’estrazione  dal  terreno,  la  quale  risulta  pe- 
nosa anco  se  sia  bagnalo. 

308.  Riesce  nella  montagna  il  Pomo  di  terra  perchè  vi  si  pianta  in 
camplcelll  ove  l’acque  de’  poggi  superiori  lasciano  prezioso  deposito  di  pingue 
terriccio.  Ma  fra  le  ghiaje,  o ne’  luoghi  graditi  alle  conifere,  nelle  terre  tenaci, 
nelle  magre  sabbiose,  non  avrai  che  Pomi  di  terra  scarsi,  piccoli,  e non  buoni. 
Le  più  grandi  produzioni  di  cotesti  tuberi  vengono  In  praterie  diasodnte,  in  terre 
da  Orti,  da  Canape;  come  s’avranno,  per  chi  vorrà  sperimentarle,  nelle  colmate 
di  Riflorimento  e simili  descritte  nel  Liaso  XIV. 


(I)  IIcuBOLDT,  Saggio  poUlico  sulla  Nuova  Spagna.  Tom.  il. 
(t)  Him.  dt  la  SociiU  d'Agrie.  dt  Rouen  1841. 

(3)  V.  Lino  IV,  5S  60i  e 607. 
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309.  L' acqna  favorisce  il  Pomo  di  terra  purché  non  ecceda,  ovvero  non 
arrivi  dopo  lunga  aiccili  e calore,  per  la  ragione  accennata  nel  S 306.  Dove  il 
terreno  si  conserva  troppo  umido,  i tuberi  risultano  acquosi,  facili  a guastarsi, 
a conservarsi  difficilissimi.  La  persistenia  della  soverchia  umidità  in  certi  terreni 
acquitrinosi,  od  uliginosi  (come  tanti  che  perciò  nè  ponno  destinarsi  alla  coltura 
ordinaria,  nè  servirebbero  a colture  umide  perchè  mancanti  d’irrigazione)  in 
pareccbj  casi  ammetterebbe  quella  del  Pomo  di  terra  mediante  il  sistema  Ir- 
landese che  nel  § 317  descriverò.  Quanto  alla  irrigazione  ove  può  disporsene, 
se  ne  trarrà  buon  costruito,  adoperandola  in  circostanze  di  ostinala  siccità,  ma 
usandone  sobriamente,  e solo  quando  da  un  principio  d'appassimento  delle 
piante,  venga  reclamata.  Diviene  poi  quasi  Indispensabile  per  le  piantagioni  a 
scopo  di  ricolti  intercalati  (§  318). 


Ari.  III.  Coltivazione. 

310.  L’ aTTicendamento  razionale  vuole  il  Pomo  di  terra  ben  con* 
cimato,  prima  del  Frumento.  Ma  già  quale  sia  il  suo  posto  nelle  Rotazioni  più 
volte  si  chiari  : e in  generale  tien  luogo  acconcio  invece  del  Formentone  ove 
questo  non  riesce  (1).  Raccomanderò  di  nuovo  di  far  tornare  quanto  si  può 
più  tardi  cotesto  tubero  nello  stesso  terreno,  se  vuoisi  mantenerlo  sano  (3).  Lo 
ScHwaiTz  cita  esempj  di  coltivazioni  ripetute  10,  30  e sino  a 30  anni  di 
seguito,  lo  stesso  conosco  piccoli  campicelli  montani  uve  non  saprei  dire  da 
quanto  tempo  se  ne  ripete  la  coltura  : ma  si  concimano  ogni  anno.  Avvicen- 
dando, si  ha  invece  il  vantaggio  di  ottenere  un  cereale  succedente  al  Pomo  di 
terra  senza  nuova  concimazione. 

Consociazioni  con  Formentone,  con  Fagiuoli,  o con  Cavoli,  non  si  fanno  che 
collo  scapito  reciproco  delle  piante  associate. 

Ne’  paesi  ove  la  maturità  de’  tuberi  avviene  troppo  tardi  non  si  può  avvicen- 
darli che  con  cereali  di  primavera  o altre  seminagioni  marzajuole. 

311.  Consatno  d'ingrassi  fa  il  Pomo  di  terra  quant'altro  vegetabile  a 
radici  alimentizie.  Togliendo  al  suolo  Chilogr.  63  di  aitali,  e Chilogr.  14  di 
aeii/o  fosforico  e l’altre  sostanze  già  noverate  (3),  naturalmente  si  giova  mollo 
delle  ceneri.  Con  buon  terriccio  si  ottengono  pure  buoni  ricolti  di  tuberi,  ma 
se  vuoisi  successivamente  un  buon  ricollo  di  Frumento,  conviene  rifornirli  di 
buon  letame.  Il  Pomo  di  terra  per  sé  non  ha  bisogno  d’ingrasso  molto  azotato, 
esige  la  presenza  nel  suolo  di  sostanze  facili  a decomporsi,  ricche  in  alcali  ed 
abbondante  sorgente  di  acido  carbonico. 

Mentre  il  Frumento  esaurisce  molto  più  il  terreno  che  non  il  Pomo  di  terra  (4) 


(t)  Ved.  Libso  vii,  §§  ISO,  IS3,  174;  IV,  179,  183,  184,  185;  Libro  X,  g 1307 
Libro  XIV,  § 765  e il  Cìpitoi.o  V del  Libro  XVH. 

(2)  Ved.  S 132  del  citalo  Libro  XVII. 

(3)  ,gS  301,  ecc.  e Libro  I,  g 2720  e 3067;  Libro  XIV,  g 764  e Libro  XVI,  g 280. 
*(4)  V.  il  g 669  del  Libro  IV,  e g 130  del  Libro  VII,  e g 280  del  XVI. 
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tattavolta  un  ricolto  medio  di  questo  sottrae  al  terreno  Chilogr.  193,4  di  so- 
stanze minerali,  mentre  il  ricolto  medio  di  Frumento  ne  toglie  solo  Cbilog.  97,5. 
Per  verità  la  paglia  di  qoest’ultimo  ne  sottrae  altri  Chilog.  158  (1),  ma  questa 
nel  podere  consumasi.  Perciò  se  i Pomi  di  terra  non  si  applicano  airinlerno 
consumo  del  Bestiame  ma  si  estraggono  dal  podere  bisogna  por  mente  all'uopo 
della  restitutione  di  tali  principj  minerali  e questa  si  opera  solo  col  buon  letame 
di  staila.  Rispetto  alle  quali  sostanze  minerali  questo  è ancora  da  rammentare. 
L'aggiunta  del  </esso  (io  terreno  sema  concio  e probabilmente  scarso  di  ele- 
mento calcare)  diede  l'aumento  di  un  settimo  pel  ricollo,  mentre  il  solfato  di 
manganese  oiTri  danno  anziché  utile,  come  i solfati  di  piombo,  zinco  (9). 

319.  Fra  gl*iugrassi  e la  malattia  più  faiale  per  questa  pianta, 
esiste  certamente  qualche  rapporto  e si  hanno  sperienze  per  le  quali  questo 
risultò  al  Lkcat-Butin  nel  settentrione  della  Francia 


Pomi  di  terra 
Sani  Guasti 

190  Ettol.  Orine  del  Bestiame  a Ettol.  29,44 

80  » Ceneri  ....  » 79,36  13,36 

190  • Calce  viva  ...»  69, — 8,40 


Proporzione 
de’  guasti 
69  per  *100 
18  > 

13  • 


La  cenere  e la  calce  viva  favorirebbero  pertanto  la  maggiore  moltiplicazione 
e inoltre  ridurrebbero  di  molto  la  malattia.  Si  hanno  però  fatti  che  dimo- 
strano l'innocuità  del  letame  purché  sia  abbastanza  decomposto,  in  ispecie 
incorporandolo  nel  suolo  innanzi  l'inverno 
Quando  si  dà  letame  di  stalla  in  tale  epoca  e per  servire  o come  dicono  per 
rinnovo  pe  Rotazione  quadriennale  se  ne  impiega  da  30  a 35  mila  Chilogr. 
Se  poi  adoperasi  concio  minuto  spargesi  al  momento  della  piantagione,  e nel- 
l’eseguirla  viene  a sotterrarsi  insieme  coi  tuberi. 

Da  saggi  di  sostanze  diverse  fatti  dal  Pdst  e Bkrtdch  si  hanno  questi  dati 


Produzione 
in  tuberi 


Letame  con  fango  e muschj 

Chil.  998 

Residui  di  fabbriche  di  sapone 

915 

Letame  e calce  .... 

• 

906 

Letame  e ceneri  .... 

• 

192 

Letame  solo 

» 

176 

Letame  e segatura  . . . 

a 

171 

Letame  e residui  saponacei 

» 

166 

Produzione 
in  tuberi 

Fuligine,  ceneri  ecc. . Chil.  151 
Pollina,  ceneri  ...»  139 
Calce  e terriccio  con  letame  • 1 14 
Letame  e residui  di  concia  • 81 

Senza  ingrasso  . . . • 75 

Residui  di  concia  e calce  « 49 
Residui  di  concia  soli . • 19 


313.  Lavori  preparatorj  indispensabili  si  ritengano 

I.  RiFBNDeRB,  ossia  dirompere  nel  cuor  della  state;  gli  stoppia)  o altre  col- 
ture cui  deono  succedere. 

II.  Ravagliark  a principio  d'inverno,  a vanga  ed  aratro,  o almeno  ad  aratro 


(1)  Libro  XIV,  S 961  e 764. 

{%)  V.  Libro  I,  SS  2933,  2949,  29S7  e 2989. 

Istituiioni  d' Agricoltura,  l'ol.  V.  9 
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ed  aratro  (1)  se  pure  oou  si  vanga  a diritlura  come  prescriverebbe  il 
ViLLMOr,  e suolsl  ne'  poderucci  montani. 

III.  ZArPAia,  ovvero  Scarificare  all'aprirsi  della  Primavera,  purché  il  ter- 
reno sia  sano  di  guisa  da  risultarne  beo  netio  ed  amminulsto.  Bisogna  ad 
ogni  costo  sperperare  erbe  selvaggie  ma  sopralullu  la  gramigna  cui  a ra- 
gione F.  Re  chiamava  la  Volpe  del  campo,  giacché  mentre  pare  secca, 
sotterra  lavora  colle  radici  e ricompare  cou  nuovi  Tusli. 

Nel  fare  il  Ravaglio  si  sotterra  il  letame  ne'  modi  al  XVII  Limo  speciBcatI, 
quando  si  tratta  di  letame  di  stalla.  Per  dimostrare  l'importanza  della  pro- 
foodiUt  de'  lavori  il  Gaspasis  cita  questa  esperienza  fatta  dal  Da  Chamcat 

Aralo  a 0,10  di  profundilà  Chilogr.  725*2 
Vangalo  a 0,20  > < 8689 

Scassato  a 0,45  > • 10905 

Gol  Ravaglio  si  ottiene  anche  più  de'  0,45  di  profondità.  Più  innanzi  (§  317) 
descriverò  il  lavoro  all'Irlandese. 

314.  La  moltiplicazione  dei  Pomi  di  terra  si  opera  di  quattro 
modi. 

I.  Colla  seminagione',  può  farsi  per  ringiovanire  di  certa  guisa  la  specie, ma 
è metodo  assai  luogo:  tuttavia  dovrebbe  praticarsi  alcuna  volta  per  trarne 
tuberi  da  piantare,  procurandosi  tale  semente  da  luoghi  rimasti  sempre 
affatto  immuni  da  malattia. 

II.  Piantando  piccoli  pessetti  muniti  del  loro  germe;  pratica  comune,  ma 
da  usare  solo  quando  si  abbiano  unicamente  tuberi  voluminosi,  e farne 
due  e raramente  tre  pezzi  tagliandoli  di  sbieco  colla  maggiore  quantità 
possibile  di  pelle,  e facendoli  diseccare  o almeno  appassire  alquanto  per- 
ché la  parte  di  superficie  aperta  col  taglio,  e priva  di  pellicola,  sia  meno 
facile  a corrompersi  entro  terra. 

Ili.  Piantando  le  sole  corieccie  fornite  della  gemma;  è altra  sperieoza  fatta 
dal  Wbittle  a Bath  da  molto  tempo:  ma  togliere  affatto  la  polpa  del 
tubero  al  germoglio,  è negare  la  mammella  al  bambino. 

IV.  Piantando  tuberi  interi;  però  non  troppo  piccoli  ma  mezzani  e ben  nu- 
triti ; vero  modo  preferito  da  chi  vuote  ottenere  belli  e copiosi  prodotti. 

V.  Piantando  getti.  Io  che  costituisce  una  specie  di  trapianlamenlo,  e quindi 
Io  descrivo  più  oltre  al  § 517  bis. 

315.  Il  numero  di  Pomi  di  terra  da  impiegare  per  ettaro  ascende  a 
circa  60000  tuberi  o pezzi  di  tuberi  quando  le  fila  delle  piante  voglionsi  disco- 
ste 50  centimetri  e le  piante  lontane  l'una  dall'altra  centirn.  30:  e 100000 
se  queste  disiano  solo  20  centimetri  fra  loro.  Il  peso  de’  tuberi  necessarj  col 
metodo  III  si  limila  a Chilogr.  500  a 600  circa,  e negli  altri  due  modi  II  e 
IV  ascende  da  1200  a 1800  secondo  la  grossezza  de'  tuberi,  e le  distanze  in 
cnl  si  collocano.  In  terreni  ottimi  piantando  Varietà  capaci  di  mollo  sviluppo 


(1)  Ved.  Ltsso  XIV,  S 101  e S lOS  ecc, 
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la  distanza  Ira  le  Ala  anche  ad  t metro.  Sperienze  fatte  in  Inghilterra  dalla 
Società  Agraria  di  Glocester  dimostrerebbero  dannoso  eccedere  tale  distanza 
da  ritenere  perciò  come  massima.  Ne  risultò  che  sopra  eguale  terreno  sì  rac* 
colsero 

Con  fila  distanti  metri  1,00  tuberi  chilogr.  55700. 

. .'  1,33  . . 29500. 

Rispetto  poi  alle  distanze  fra  pianta  e pianta  lungo  le  linee  I’Ahtuinb  da  epe- 
rienze  fatte  espressamente  rielvò,  secondo  le  previsioni  del  Dohbaslb  e del 
KNiaitT  che  rappresentando  per  100  il  ricolto  maggiore,  si  hanno 

con  Distaszb  di  Cenlimelri  26.  32.  50.  65. 

PaoDOTTi  comparativi  100.  61.  57.  48. 

lo  però  ritengo  che  nei  buoni  terreni  il  massimo  risponda  u distanze  di  cent.  30. 

316.  La  quantità  da  piantare  per  Ettaro,  raggiugne  dunque  in  peso 
1200  a 1800  Chilogrammi  (1).  Per  accertarsi  della  utilità  di  piantare  tuberi 
interi  o in  pezzi  non  minori  di  un  uovo  di  gallina  da  spcrieiue  fatto  dal  Vii.- 
LisaOT  si  avrebbe  : 


Peso 

Prodotto  raccolta 

Proporzione 

perqaanlità 

della  quan- 
tità piantata 

totale 

netto 

piautata 

I.  10  grossi  del  peso  di 

132 

904 

772 

7 

11.  10  metti  simili  . . 

66 

784 

718 

12 

HI.  ]0  di  media  grossezza 

48 

592 

544 

12 

IV.  10  metti  simili  . . 

24 

560 

546 

23 

V.  10  quarti  id.  . . 

12 

536 

524 

28 

VI.  10  gemme.  . . . 

6 

256 

250 

42 

VII.  10  piccoli .... 

20 

368 

348 

18 

Vili.  10  piccolissimi  . . 

8 

224 

216 

28 

Abbencbè  i tuberi  maggiori  diano  meno  in  ragione  per  cosi  dire  di  semente, 
tuttavia  in  raccolto  netto  danno  assai  più  de’  piccoli.  Il  N'>  1 rende  tre  volte  più 
del  N°  Vili  e oltre  due  volte  più  del  N”  VII.  L'esperienza  N'  VI  conferma  la 
falsa  economia  di  piantar  gemme  per  risparmiare  i tuberi.  Del  resto  anco  senza 
tener  conto  d'altre  sperienze  del  Wuittlk  a Batti,  le  gemme  come  i semi  non 
daranno  mai  belle  piante  come  ì tuberi,  perchè  i germogli  non  trovano  quell'ali' 
meato  che  la  decomposizione  della  polpa  a mano  a mano  loro  fornisce  diret- 
tamente. 


(I|  Alcuni  (come  il  Rieffel  nel  ìlari,  da  Prop.  de  Mélairies,  psg.  152)  la  calco- 
lano 2,5  Ettolitri,  ebe,  a Cbilograinmi  80  per  Ettolitro  colmo  la  farebbe  ascenderebbe 
a 2000  Chilogrammi. 
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L’argomeDto  è così  grave  che  unisco  doli  d’altre  sperienre. 


SpERIF-NZE 

Peso 

Della  semente 

Del  ricolto  totale 

Del  ricollo  netto 

derANDKRSON  nel  1776 

Tuberi  piccoli  interi  . 

Chil.  0,155 

Cbil.  3,318 

Chil.  3,163 

.Mezzi  piccoli  tuberi 

0,109 

2,700 

2,691 

Grossi  tuberi  interi . 

3,501 

9,343 

5,843 

del  Bbrgier  nel  1797 

3 linee  di  grossi  tuberi  . 

Chil.  9,390 

Chil.  105,572 

Chil.  96,182 

» medii  tuberi  . 

4,190 

83,520 

78,330 

» piccoli  tuberi  . 

3,330 

78,840 

76,520 

• pezzetti  di  tuberi 

1,100 

65,640 

64,540 

dei  V1LI.BB0T  di  recente 

30  tuberi  interi  . . 

Cbil.  1,296 

Chil.  7,072 

Cbil.  5,776 

30  metà  di  grossi  tuberi 

0,648 

6,080 

5,432 

30  tuberi  medii  . . 

0,576 

5,812 

5,236 

30  metà  di  medii  tuberi 

0,288 

5,004 

4,716 

30  piccoli  tuberi  . . 

0,272 

5,244 

4,972 

317.  Nella  scelta  de'toberi  da  semente  conviene  scartare  quelli, 
erroneamente  detti  tnaschj  in  alcuni  paesi,  ed  hanno  la  pelle  più  liscia  e gli 
occhj  ossia  gemme  più  piccole,  meno  pronunciate,  meno  profonde  e meno  nu> 
merose.  In  una  stessa  raccolta,  colali  tuberi  sempre  più  lenti  degli  altri  a ger- 
mogliare danno  origine  a piante  poco  feconde  di  nuovi  tuberi.  Toma  conto 
perciò  farne  scelta  nel  magaizino,  anche  perchè  colesti  cosi  delti  match]  si 
conservano  più  a lungo,  mentre  gli  altri  impropriamente  chiamati  femmin»  si 
fanno  molli  più  presto  e men  buoni  al  consumo  (1).  Ma  le  gemme  non  sieno 
troppo  numerose  : la  scelta  di  buoni  tuberi  di  media  grossezza  muniti  di  belle 
gemme  quanto  basta  per  dare  ciascuno  una  pianta  con  Ire  o quattro  germogli, 
assicurerò  un'ottima  raccolta.  Le  preparazioni  d’immergere  i tuberi  in  acqua  di 
calce,  0 cospargerli  di  polvere  di  calce,  di  zolfo  ecc.,  non  riuscirono  a salvarli 
dalla  malattia. 

Dopo  ciò  si  noti  anche  la  convenienza  di  cambiar,  come  dicesi,  semente.  A 
forza  di  piantarli  ne'  terreni  sabbiosi  o mollo  calcari,  i tuberi  divengono  fari- 
nosi, secchi,  e rimpiccioliscono  : per  converso  sempre  piantali  in  terreni  ar- 
gillosi, umidi  e pingui  riescono  acquosi,  ingrossano,  ma  perdendo  in  sapore  e 
proporzionalmente  in  fecola  ecc.  Quindi  col  cambiare  i tuberi  riproduttori,  si 
ovvia  a tali  difetti,  come  poi  meglio  si  ottiene  applicando  a tali  terreni  gli  ac- 
conciamenti convenevoli.  In  ogni  modo  si  cambieranno  sempre  se  diedero  so- 
spetti d'infezione. 


(i|  Cosi  Dk  Ssist-Massàult  nel  Joum.  d'Agrie.  prat.  20  luin  1866. 
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318.  Quanto  all'epoca  delia  piantagione  (opinarono  alcuni  che  la  tar- 
diva, ad  esempio  al  1°  di  Giugno,  nella  Francia)  facendo  evitare  alle  giovani  pian- 
acene l'eventualità  di  basse  temperature  giovasse  a preservarle  dalla  della  celebre 
malattia.  Altri  Invece  ritengono  assai  nocivo  il  ritardare,  ed  io  pure  son  d'avviso  di 
piantare  i tuberi  appena  usciti  dal  Febbraio,  e piuttosto  di  raccoglierli  presto  ancor- 
ché non  abbiano  raggiunta  tutta  la  loro  grosseisa,  lo  che  avran  fatto  (se  serminati 
presto)  al  giugnere  d'Agosto,  epoca  In  cui  suol  comparire  la  malattia.  Gli  è poi 
da  rìHettere  al  muovere  spontaneo  delle  gemme  de'  tuberi  ai  primi  tepori  di  pri- 
mavera; quindi  il  conservarli  allora  fuori  di  terra  e toglier  loro  il  mezio  di  svi- 
lupparsi è un  contrariare  la  natura  dal  che  sarà  sempre  prudente  il  riguardarsi. 
Quindi  nacque  forse  l'idea  di  seminarli  ossia  piantare  i piccoli  tuberi  in  Ottobre, 
i quali  germinano  poi  solo  in  primavera,  ma  cosi  presto  che  quasi  sempre  i 
primi  germogli  vengono  abbruciati  dalle  brine  seroiine  e ciò  parmi  non  debba 
conferire  alla  salute  d'una  pianta  la  quale  é costretta  cosi  a rigermogliare.  La 
piantagione  ai  primi  di  Marzo  spunta  germogli  assai  dopo  I'  autunnale  che 
potrà  muovere  anche  per  qualche  eccezionale  tepore  di  Gennajo  o Febbrajo  (1). 

319.  Il  modo  dì  piantarli  piò  spedito  si  ottiene  assolcando  il  ter- 
reno (2).  Apresi  una  piegaja  poco  profonda  cui  tien  dietro  una  persona  con 
canestro  o sacco  sostenuto  da  cinghie  a straccali,  pieno  di  Pomi  di  terra  che 
distribuisce  a due  mani  entro  la  medesima  a distanza  di  20  a 40  centimetri  io 
ragione  inversa  della  bontà  del  suolo,  e collocandoli  o nel  fondo  o sulla  sponda 
della  fella  di  guisa  che  il  tubero  non  venga  poi  sotterrato  a profondità  mag- 
giore di  20,  o minore  di  10  centimetri;  e sempre  meno  profondo  quanto  più  è 
umido  il  terreno.  Si  passa  coll'aralro  aprendo  in  direzione  opposta  altro  solco 
che  riceve  del  pari  una  fila  di  tuberi.  Poi  ripassando  accanto  al  primo  (senza 
che  l'animale  cammini  pel  solco  onde  schiaccierebbe  i tuberi)  si  copre  la  prima 
piegaja  colla  nuova  fetta  che  si  solleva  aprendo  un  secondo  solco  in  cui  si 
distribuiscono  i tuberi;  e cosi  proseguesi  accanto  all’altra  fila  di  tuberi  già  col- 
locati. Che  se  vuol.si  tenere  con  migliore  consiglio  più  largo  intervallo  tra  le  fila 
delle  piante,  in  quel  secondo  solco  non  si  ripongono  tuberi  ma  solo  in  un  terzo, 
e cosi  via  dicendo  ogni  tre  solchi  uno  viene  piantalo  e gli  altri  due  no.  Altre 
volte  si  aprono  solchi  adoperando  l'aratro  a doppio  orecchio  onde  fannosi 
tanti  quaderni.  Deposii  regolarmente  io  que’  solchi , spaccando  collo  stesso 
aratro  que'  quaderni  o spazj  intermedj  si  coprono  i tuberi  col  riempiersi  i 
Micbi  dalla  terra  smossa  e svolta  da  ambo  i lati  dal  doppio  aratro.  Termi- 


ci) Sperienze  fatte  io  Inghilterra  ed  io  Francia  diedero  questi  risultati 

Su  100  Ricolti 


Piantagione 

Sani 

Ammalali 

Autunno.  . . . 

23 

75 

Gennajo  c Febbrajo 
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80 

Marzo  . . . . 

10 

90 

Aprile  . . . . 

11 

89 

Maggio  e Giugno  . 

5 

95 

(2)  Lisao  XIV,  g 111  ; e nel  Lwso  XVUI,  gg  321  e 356  SemioagioDe  a cigli. 
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nata  la  piantagione  con  lieve  erpicatura  «pianasi  ed  agguagliasi  il  campo.  Il 
lettore  ricorderà  come  i Belgi  gettino  prima  erbacce  in  que'  solchi  ove  collocano 
i tuberi,  anco  per  affretlarne  il  germogliamento  e ricoprano  i tuberi  (1). 

330.  La  piaatagione  a zappa  si  eseguisce  col  cordino  da  terra  che 
a mano  a mano  tendesi  a linee  parallele  distanti  40  a 80  centimetri  secoodo 
l'ampiecza  d' intervallo  che  destinasi  da  una  Ala  all'  altra  di  dette  piante. 
L’uiiino  lungo  il  cordino  colla  zappa  apre  una  buca  del  diametro  di  30  a 25 
centim.  prorooda  circa  15.  Poi  fa  un  passo  avanti  lungo  in  modo  da  formare 
altra  buca  sempre  lungo  il  cordino,  distante  20  a 40  centim.  a suo  grado  dalla 
precedente,  nella  quale  intanto  una  donna  o un  ragazzo  forniti  di  un  sacco  di 
tuberi  a bandoliera,  ve  n'han  riposto  uno.  L'uomo  avendo  ancor  la  terra  della 
buca  nella  zappa,  ne  ricopre  quel  tubero  e chiude  la  prima.  Così  procedendo 
formata  una  terza  buca  colla  terra  di  questa  riempie  la  seconda  io  cui  sarà 
stato  riposto  altro  tubero  e via  dicendo  (2).  Questa  piantagione  da  altri  si 
eseguisce  colla  vanga.  Si  comprende  da  sè  che  allora  si  procede  facendo  il 
passo  indietro.  Il  Savi,  inventò  un  seminatojo  da  tuberi:  ma  non  ricopren- 
doli di  terra  non  serve  a nulla.  Anche  il  Bassi  (3)  ìoveotò  e adoperò  una  ruota 
dentata  la  quale  formava  i buchi  nel  terreno  entro  cui  si  riponevano  da  ragazzetti 
i Pomi  di  terra.  Ma,  osservava  il  Cuhtbi,  tale  pratica  non  riuscirebbe  che  in 
terre,  la  cui  superficie  non  sia  esente  da  zolle,  e il  potrebbe  soltanto  in  terre  del 
tutto  sabbiose  (4). 

321.  Il  metodo  di  piantagione  vuol  essere  scelto  giudiziosamente. 
Ad  esempio,  quello  all'Irlandese,  che  descrivo  poco  stante,  mentrè  si  confa  per 
terreni  e climi  piuttosto  umidi,  ma  non  conviene  in  terreni  e climi  tendenti  ai 
secco,  dove  la  piantagione  devesi  eseguire  in  modo  da  lasciare  la  superOcie  piana, 
e non  a prose  o quaderni.  Lo  stesso  concetto  dee  guidare  quanto  alla  profon- 
dità. In  quelle  prime  condizioni  di  umidità  basterà  plantare  il  tubero  a profon- 
dità eguale  alla  sua  grossezza  : nell'alice  di  tendenza  all'asciutto  si  sotterri  più 
profondo.  Il  buon  pratico  ne  comprende  da  sè  la  ragione. 


(1)  Libso  XVII,  S 189. 

(3}  Queste  e simili  pratiche  si  compreudonu  anche  meglio  rammentando  quanto  sta 
nel  Capitolo  IX  del  LianoXVII,  e nel  38i  di  quel  mede.simo  Libro  al  Capitolo  X 
e ne'§§  787  e segucnli  del  Libro  XVIII. 

(3|  Bassi  Agoslinn.  Il  Pastore  bene  istruito  nella  specie  di  Appendice  snlla  Piti 
utile  coltura  delle  Palale,  pag.  472-473. 

(4)  Contri,  /slroi.  sul  collivamento  ed  usi  dei  Pomi  di  terra.  Boloc.na  1817, 
pag.  5U  in  nota. 
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531  bU.  La  piantagione  all'Irlandese  si  eaeguiiee  di  qoetio  modo 
p«'  luoghi  incolti,  0 prativi.  Diviso  il  campo  in  magolati  M,  M. . . . longitudinali 
della  iargbeua  ad  esempio  dì  metri  2 con  intervalli  S,  S (Figura  52)  di  circa 

Fig.  .*SJ. 


0,80,  sparso  il  concime  sulle  strisele  H,  M.  . . . come  scorgesi  In  L L,  vi  si 
collocano  i tuberi  da  riproduiione  in  sei  file  per  ipotesi  1,  2,  3,  4,  5,  e 6 
quali  veggODsl  nel  magolato  P P.  Poscia  negli  intervalli  S,  S si  to- 

glie tanta  terra  colla  vanga  quanto  basti  da  ricoprirli.  Germogliate  le  ptaote, 
scavando  nuovamente  in  S,  S,  si  rincalzano,  e successivamente  si  getta  sopra 


1S6  Listo  III. 

altra  terre  sino  a che  il  campo  rimane  nella  forma  rappresentala  per  seiioDe  dalla 
Figura  53  la  quale  suppone  il  lavoro  eseguilo  con  magolati  A,  A,  larghi  metri 
2,  e solchi  0 fossati  S,  S larghi  1 metro.  Questa  pratica  è alquanto  dispendiOBa; 
ma  per  certi  terreni  in  situazioni  depresse,  oliginosi  ed  atti  soltanto  a cattivo 
pascolo,  però  dotati  di  suOlciente  cotica  erbosa,  se  ne  trarrebbe  costruito  sesia 
uopo  di  concime,  e valendosi  degl’intervalli  di  tempo  io  cui  le  risaje  non 
tengono  occupati  i numerosi  lavoratori  che  vi  accorrono.  * 

Fig.  53. 


Nell'operare  la  raccolta  coll’aratro  riaprendo  i merlati  si  ripianano  i cavi 

S,  S su  quali  si  ponno  nell’anno  successivo  riscoslruire  i magolati  e fare 

la  piantagione  la  quale  in  tal  modo  occuperò  io  gran  parte  il  terreno  in  cui 
non  vegetò  ancora. 

322.  La  piantagione  di  getti  si  fa  piantando  di  buon'ora  in  leta- 
miere  o terra  da  orto,  uno  strato  ben  fitto  di  tuberi  da  ciascuno  de'  quali  presto 
sorgono  4 a 6 germogli.  Pervenuti  cotesti  a 10  eenlimetri  d’altezza  si  tagliano 
rasente  il  suolo,  si  piantano  nel  campo  e vi  barbicano.  Intanto  i tuberi  ripro- 
dultori  melton  fuori  altri  getti  di  cui  usasi  io  pari  modo.  Ln  quadralo  di  metri 
15  a 18  per  lato,  può  fornire  cosi  quanti  germogli  occorrono  per  piantarne  un 
ettaro.  Cotali  getti  però  sogliono  produrre  pochi  tuberi  ; ed  occorre  diligenza 
e tempo,  non  che  suolo  a sufficienza  umido,  per  farli  barbicare.  B bisogna 
inoltre  per  alquanti  giorni  ripararli  dal  Sole.  Questo  mezzo  venne  descritto  sino 
nel  1789  dal  PaAMaNTiea.  Richiede  tempo  e dispendio.  Di  più  riesce  rara* 
mente.  Avviene  infine  anche  riuscendo  , come  nella  pratica  di  adoperare  le 
sole  gemme.  Si  vuol  risparmiare  20  Ettolitri  di  Pomi  di  terra,  per  averne  poi 
40,  o 60  di  meno  de' nuovi.  Dunque  bando  ad  impiego  di  gemme  o di  ger- 
mogli. In  agricoltura  con  poveri  mezzi  non  si  riesce  che  sempre  più  poveri. 

323.  Per  ricolto  intercalato  si  piantano  Pomi  di  terra  dopo  mietuto 
il  Frumento  e se  ne  narra  qualche  sperimento  favorevole  (1).  Si  ponga  bene  in 
saldo  però  come  gli  ortolani  presso  Parigi  ricavavano  molto  lucro  piantando 
Pomi  di  terra  dopo  i Piselli,  ed  abbandonarono  tale  pratica  perchè  ne  trovavano 
sino  ad  un  terzo  di  guasti  (2).  D’altronde  se  si  piantano  ad  esempio  dopo  il 
Giugno,  i tuberi  di  rado  hanno  tempo  per  compiersi  e ingrossare  totalmente 
prima  che  il  freddo  autunnale  ne  colpisca  ed  offenda  le  piante.  InOne  dovendosi 


(I)  B.  Giovanklli,  Dell’Agric.  dell'alto  Adige  Ann.  d'Agrio.  1811. 

(ij  B.  o’AvSmb  OS  Fontàiss,  Joum.  d’Agno.  prat,  18M,  I,  pag.  71. 
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queste  piantagioni  tardive  eseguire  con  tuberi  dell’anno  precedente,  questi  non 
dorano  sino  a quell'epoca  senza  alquanto  alterarsi.  Perciò  conviene  avere  qualche 
piantagione  precoce  e levarne  tuberi  da  piantare  : ed  alcuni  io  fanno  colla  pre- 
cauzione inoltre  di  lasciare  tali  tuberi  novelli  esposti  all'aria,  ed  alla  luce,  onde 
alquanto  inverdiscono  e più  prestamente  germogliano. 

324.  Nel  gorerno  della  vegetazione  di  questo  tubero,  l'esperienza 
insegna 

]o  che  quando  i suoi  rami  sono  lunghi,  propaginandone  alcuno  si  guerniscono 
spazj  rimasti  vuoti,  e se  ne  ottengono  Pomi  di  terra. 

l|o  che  I ramicelli  tagliati,  piantati  subito  in  terra,  ioafDati  e riparati  per 
alcun  tempo  dal  Sole,  barbicano  e producono  tuberi  ($  322). 

IIP*  che  svettando  le  pianticelle  sì  che  rimangano  dell'altezza  di  30  o 35 
cenlim.  secondo  alcuni,  soffrono:  secondo  altri  ciò  non  serve  a renderei 
tuberi  più  voluminosi  : però  gioverebbe  contro  lo  sviluppo  della  malattia 
(§  319).  Questa  pratica  è innocua  solo  quando  havvi  sviluppo  erbaceo 
troppo  rigoglioso. 

IV»  che  svettando  solo  il  fiore  per  impedire  la  fruttificazione  ne  vantaggia 
la  produzione  de'  tuberi  come  rAosasaÈ  sperimentò,  e si  estenua  meno  il 
terreno. 

V»  che  inaCDandole  quando  cresciute  a 20  o 25  centim.  di  alteua,  con  in- 
grasso liquido,  se  ne  ottiene  pingui  ricolti  (1). 

325.  Il  lavorecclo  alle  piante  comincia  coll'arroncarie  e sarchiarle. 
Il  Ridolfi  raccomanda  appena  spuntate  le  pianticelle  di  erpicare  il  campo.  Chi 
erpica  non  ti  volli  indietro  dicea  il  Dumbaslk,  per  non  vedere  se  lo  strumento 
ha  strappalo  qualche  pianta:  il  vantaggio  deli'operazione  compensa  tali  piccoli 
guasti,  lo  però  preferisco  di  erpicare  bene  prima  deila  pianlagiooe,  e più  innanzi 
sarchiare  a dovere.  Sul  rincalzarle  il  Maresciallo  Vaillint  fece  sperienie  per  le 
quali  risultò  dai  Pomi  di  terra  rincalzali  un  maggior  prodotto  di  tuberi  (un  ot- 
tavo) e più  sani  che  da  quelli  non  rincalzati  (2).  Però  quest'operazione  si  faccia 
presto  (3)  onde  non  offendere  le  radici , e si  eseguisca  alla  mano  , perchè 
coll'aratro,  o col  rincalzatore  si  colpiscono  facilmente,  e infine  occorre  sempre 
00  lavoro  di  compimento  per  calzare  a dovere  le  pianticelle.  Si  ponga  mente 
di  fare  tale  rincalzamento  tanto  meno  rilevato  quanto  più  profondi  si  pianta- 
rono i tuberi,  e viceversa.  Non  basta;  haonovi  Varietà  le  quali  producono  i 
nuovi  tuberi  più  a fondo  che  altre  ; quindi  il  rincalzarle  troppo  non  riuscirebbe 
loro  favorevole.  In  generale  pertanto  il  rincalzamento  gioverà,  ma  moderato,  e 

. sollecito  per  non  molestare  l’opera  sotterranea  della  formazione  de’  tuberi  (4). 
Questo  lavoro  deve  farsi  appena  sensibile  ne'  luoghi  e terreni  soggetti  anzicbenò 


(1)  Ved.  Libro  XVII,  $ 189. 

(2)  Ved.  Sdance»  de  la  Soc.  Centr.  dAgricallure  1863.  Il  citalo  Cortki  stferoia  di- 
mostrato dalla  esperienza  aumentare  il  prodotto  io  ragione  della  terra  accumulata  in- 
torno alle  piante  culle  ripetute  rincalzature. 

(3)  Buttez,  li  oous  vouiez,  mait  butlei  de  bonne  heure.  Dobbaslz. 

(d)  Quante  volte  si  trovò  dannoso  il  rincalzamento,  fu  per  avere  appunto  tardato 
nel  farlo  : il  lettore  ricordi  dal  § 300  quanto  presso  alla  superficie  avolgansi  i tuberi. 
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all'aridilà;  giacché  cooservantlo  paregciala  la  superficie  del  campo,  se  ne  evapora 
meno  l'umiditi,  che  non  conrormandolo  a porche  o quaderni  come  fa  il  rincalta- 
inento  pronunciato,  perciò  commendevole  ne'  climi  e luoghi  abitualmente  umidi. 
Io  causa  poi  di  questa  disposisiooe  del  terreno  quale  iodica  evidentemente  la 
Figura  54  il  riocalzameoto  giova  facilitaodo  a tuo  tempo  la  raccolta,  perché 

Fig.8*. 


sia  il  vomero  o la  vanga  o arnese  qualunque  adoperato  si  conficca  meglio,  me- 
diante quella  specie  di  solco  S e penetra  sotto  lo  strato  o colmo  C cooteoenle  I 
tuberi  medesimi  che  rovesciando  la  gleba  nel  solco  S porta  alla  superficie. 

526.  Le  asrersilà  di  stagione  sono  poco  notevoli  se  si  riguarda  alla 
grandine,  la  quale  non  può  olTendere  questi  tuberi,  quindi  le  detrazioni  per 
InfortunJ  non  si  suol  farle  oltre  II  10  per  100  (1).  Nondimeno  le  stagioni 
nebbiose  e piovose  se  non  cagionano,  alTretlano  ed  aumentauo  le  alterazioni 
della  pianta  e del  tuberi. 

La  malattia  piò  fatale  di  questa  piiinta,  l’ho  memorato  già  più  volle  sotto 
nome  di  Cancrena  umida.  Senza  negare  l’esistenza  della  funesta  parassita  che 
la  invade  (2)  ed  aumenta  (giacché  l’ho  per  conseguenza  e non  per  causa)  lo 
sfacelo  del  tubero  già  colpito  da  necrosi  (3);  senza  colpare  collo  ScHi.aiDKN 
la  troppo  perfetta  coltura  di  tale  disastro  (4),  questa  morbosa  alterazione  che 
classificai  tra  le  plastiche  degenerazioni  di  devoluzione  secondo  I varj  gradi  o 
stali,  o condizioni  in  col  si  presenta,  ebbi  a descriverla  abbastanza  neH’AoiiABiA 
Nosologia  (5).  Tuttavia  soggiugnerò  quanto  di  utile  a sapere  venni  apprendendo 
di  poi,  senza  toccare  però  di  quislioni  teoriche.  LaFig.  55  ci  mostra  come  la  Pa- 

Fig.  SS. 


(1)  I.IBBO  X,  8 202. 
r2)  Ved.  Libbo  I,  S 2060. 

(3)  Libbo  stesso  I,l2S40  e Libbo  V,8  81.S. 

(4)  Libbo  I cilato  § 3t99. 

(5)  Gahtoi.0  V del  Libbo  V in  ispecle  i g§  748,  7S0,  810,  812,  8IS,  82. 
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rassita  del  Pomo  di  terra,  eia  Botrylit  infeilam  eia  Peronospera,  si  propaghi  per 
semi.  Prima  sporge  fllameoti  semplici  o rainillcali  i quali  Forando  le  pareti  delle 
cellule  superflclali  s'insinuaao  nella  polpa  de’  tuberi,  iuultre  dalla  cima  della 
spora  esce  altro  tubo  semplice  rigonfio  alla  sua  estremità,  e poscia  formatosi  in 
altra  spora  slaccasi  da  quella  da  cui  fu  generalo.  Mediante  un  terso  modo  di  ge- 
nerazione la  spora  A crescendo  internamente  si  condensa  in  un  certo  numero  di 
porzioni  poliedriche  distinte  in  B : le  quali  dopo  certo  tempo  sortono  (come  scor- 
gasi in  C)  costituendo  zoospori  ovali  muniti  di  due  cigli  diseguali  rappresentali  in 
D.  Questi  corpicciuoli,  secondo  il  De  Bstv  si  muovono  per  meu’ora  io  cerchio 
e poi  acqiiistanu  forma  più  rotonda  e spuntano  da  un  lato  un  tubo-germe  ricurvo 
che  nell’acqua  si  allunga  rapidamente.  Si  applicano  e si  fissano  sulle  parti  della 
pianta  che  disorganizzano  ecc.  La  qtiislione  più  grave  è sempre  il  conoscere 
se  cotali  organi  parassiti  hanno  presa  e sviluppo  solo  sulla  pianta  già  in  istalo, 
0 disposizione  di  alterarsi,  o quando  è ancora  affai  lo  sana.  La  mia  opinione 
viene  oggi  confermata  dopo  gli  studj  del  Mossem  Decaisneì  cioè  vera  causa 
della  malattia  non  essere  la  parassila,  ma  effetto.  Se  non  che  giova  meglio  toc- 
care  de’  rimedj. 

527.  PreteDclesi  abbia  qualche  efficacia  quanto  segue. 

1.  Da  sperienze  (però  fatte  troppo  io  piccolo  del  Naegeli  e Zoellee  (I)) 
parrebbe  che  i terreni  ricchi  di  potassa,  e quindi  quelli  governali  con  cenere, 
offerissero  tuberi  esenti  dalla  malattia  (2). 

2.  Le  Varietà  più  precoci  sogliono  maulencrsi  più  sane  delle  altre:  ma  bi- 
sogna che  sieno  precoci  di  natura  loro,  non  già  perchè  seminate  più  presto 
naturalmente  raccolgonsi  prima  dell’ulire  seminate  più  tardi. 

3.  Piantar  sempre  tuberi  sanissimi  ed  interi. 

4.  Evitare  i terreni  bassi,  uliginosi,  soggetti  a nebbia. 

3.  Qualche  volta,  massime  nell'Inghilterra  e nella  Scozia,  riusciva  il  consiglio 
del  Mueren  di  sommergere  i tuberi  da  riproduzione  in  125  litri  d’acqua 
cui  si  sieno  uniti  23  Chilogr.  di  calce,  3 di  sale,  e grammi  123  di  lolfata 
di  rame.  Colesla  dose  basterebbe  per  2 KUulilri  a 2 1/2  di  tuberi. 

6.  Giova  secondo  Romamd  collocare  i tuberi  fra  la  polve  di  carbone;  ut) 
ragazzo  ne  depone  nel  solco  o buca  ove  altro  che  segue  ripone  i tuberi  ; 
un  terzo  ragazzo  segue  con  altra  polve  di  carbone  e li  ricopre,  sovrappo- 
nendosi poi  la  terra  ecc. 

7.  Altra  immersione  de’  tuberi  per  due  ore  in  acqua  in  cui  per  10  chilogr. 
di  essa  sieno  versali  30  grammi  d'acido  solforico,  viene  raccomandala  da 
Masson  e Brdmet,  rotolandoli  poscia  in  polvere  o cenere. 

8.  Il  diseccamento  e temperato  riscaldamento  de’  tuberi  per  un  certo  non 
breve  tempo,  avrebbero  dati  ricolti  sanissimi  al  Losuwsei,  al  Wusileswki, 
al  BoLLHAiiit  ed  alfOLLUAN»  quali  narrai  altra  volta  (5).  Forse  all’epoca 


(1)  Ved.  Figcies,  Hist.  des  Pìanles,  pag.  411,  412. 

(2)  Ved.  l’Appendice  citala  nella  nota  (2)  del  S 303. 

(3)  Libro  V , $ 823. 
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della  raccolta  esponendoli  al  Sole  e rimuovendoli,  ritirandoli  la  sera,  e ciò 
proseguendo  sino  a compiuto  aggrinzimento  deirepìdermide,  si  potrebbe 
evitare  cotesta  Cancrena  umida  se  però  non  si  promovesse  la  Caerena 
secca  di  cui  dirò  poco  stante. 

9.  Non  occorre  raccomandare  la  buona  conservazione  de*  tuberi  nel  tempo 
cbe  decorre  fra  la  raccolta  e la  piantagione  : se  il  locale  è umido , se  i 
tuberi  non  distesi  in  sottile  strato  contraggono  un  principio  di  latente  fer- 
mento, se  havvene  fra  loro  alcuni  di  tocchi,  se  gelano,  se  germogliano 
troppo  di  buon'ora,  è da  aspettarsene  dannosi  elTetti. 

10.  Ad  ogni  minima  esterna  alterazione  della  pianta,  sia  nel  fusto  sia  nelle 
foglie,  torna  utile  far  la  raccola  de’  tuberi,  perchè  dessa  precede  di  poco 
l’alterazione  de’  tuberi  medesimi. 

398.  Altra  maialila  è la  Cancrena  secca  già  descritta  e investigata  (1). 

Ne  riproduco  solo  per  memoria  nella  Figura  56  l'aspetto  della  sostanza  interna 

Fig.  86. 


del  tubero  nell'ultimo  stadio  delia  infezione,  lo  A ed  A globelti  di  amido  parte 
interi  parte  rotti.  B B nicelio  della  parassita  crittogama  che  l'invade.  Lascio  In 
disparte  le  discussioni  teoriche  sull'analogia  di  questo  morbo  col  precedente 
avendone  trattato  nel  citato  Liaso  V. 

1 preservativi  sarebbero  in  genere  quelli  consigliati  per  la  Cancrena  umida; 
però  le  condizioni  in  ispecie  di  umidità  del  clima  e del  suolo  agiscono  secondo 
me  in  sqnso  contrario  : giacché,  quantunque  questa  secca  sia  molto  comune  in 
Germania  ove  la  chiamano  irocken  [aule,  e stock  [aule,  ritengo  debba  riuscir 
meno  intensa  e diffusa  ne'  terreni  freschi  cbe  negli  aridi;  mentre  il  contrario  si 
avvera  per  la  Cancrena  umida. 

339.  D'altre  alterazioni  de*  tuberi,  cioè  degli  avventizi,  de’  ver- 
deggianti, de' biformi  e delle  Poppine,  veggasi  il  cenno  datone  nella  NosoLonis 
AGaiais  (2).  SOggiugnerò  la  Sospensione  di  crescimento  prodotta  ne'  tuberi 
quando  invasi  dalla  Rizoctona  chiamata  Byssocladium  violaceum  : la  quale 


(1)  Libso  V,  88  747  e 748,  782,  8t0  e 828, 

(2)  Nello  stesso  Lisso  V,  al  8 
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avviluppandoli  ne’  suoi  filamenti  ingìeme  colle  contigue  radici  e di  certa  gnisa 
glrouandoli,  ne  arresta  allatto  lo  sviluppo.  Ne  parlarono  il  Simommbt,  il  Lbcoq, 
il  Flbobot,  l'HBOxa  ecc.  (1). 

330.  inalatile  della  pianta  rispetto  al  fusto  e fronde  sono  la  Rug- 
gine, V Emaciazione,  la  SteUemisiia,  la  Lebbra,  la  Rogna  e la  tfeeroti  e simili 
allerationi  morbose  intorno  alle  quali  si  vorrà  ricordare  quanto  dissi  nel  citato 
Libbo  V,  per  evitare  ripetizioni.  Gioverà  solo  rifermare  che  bo  veduto  sempre 
coleste  affezioni  della  parie  esterna  della  pianta,  precedere  quelle  de’  tuberi:  i 
quali  perciò  raccomandai  di  raccogliere  appena  cotali  indizj  esteriori  si  mani- 
festino. Infine  quando  si  mostra  nel  fusto  quella  specie  d'increspamento  detto 
dai  Francesi  tige  frisée,  e dagl'inglesi  curied  top  spesso  non  esente  da  afidi, 
come  si  disse  per  le  Fave  al  § 62  bisogna  toglier  via  quelle  cime  infette  ed  ab- 
brucciarle  ; nè  ripiantare  tuberi  di  quella  Varietà,  come  saggiamente  consiglia 
anche  il  Msbshàll  (2). 


Art.  IV.  Raccolta. 

33t.  Segnali  di  maturità,  foglie  avvizzite,  gambo  giallo,  bacca  com- 
piala. Assai  volte,  semprechè  non  geli,  si  lasciano  nel  campo  raccogliendole 
secondo  il  consumo  occorrevole.  Ma  se  lo  stelo  marcisce,  suol  comunicare  l’alte- 
razione alle  radici  ed  ai  tuberi.  Quindi  gl’iodugj  offrono  pericolo  di  pioggia  e 
di  conseguenti  guasti  dei  prodotti.  Ricordando  poi  come  al  Pomo  di  terra  oc- 
corrono 2920  gradi  di  calore  (3)  si  comprende  perchè  la  raccolta  anticiperà 
neil'annate  calde  ed  asciutte,  viceversa  nelle  fredde  umide.  Per  conoscere  il 
vero  punto  di  maturità  (quello  cioè  io  cui  il  tubero  contiene  proporzionalmente 
la  maggiore  possibile  quantità  di  fecola)  spaccato  per  mezzo  deve  presentare 
uniformità  di  consistenza  al  centro  come  alla  circonferenza:  prima  di  taleepoca 
presentasi  concreto  alla  circonferenza,  acquoso  e molle  internamente.  Ciò  # 
intendasi  pel  maggior  numero,  giacché  nella  pianta  formandosi  i tuberi  suc- 
cessivamente non  ponno  risnitare  compiutamente  maturi  tutti  al  medesimo 
tempo.  Non  si  ritardi  poi  troppo  la  raccolta  giacché  Sorci  e Grillotalpe  reche- 
rebbero notabile  guasto  al  prodotto. 

332.  .Si  estraggano  di  terra  quando  non  sia  troppo  umida,  o peggio 
bagnata.  I mezzadri  valgonsi  di  zappe  bidenti  con  cui  disollerrano,  sollevano, 
e scuotono  il  cesto  della  pianta  tutto  intero  colle  sue  radici  e uniti  tuberi, 
scavando  e rimuovendo  attorno  due  volte  il  leireno.  Donne  e fanciulli  raccol- 
gono i tuberi  medesimi  deponendoli  sulla  superficie  del  campo:  e per  ogni 
fila  di  piante  compoogonli  in  due  linee  l’una  de’  più  grossi  l’altra  de’  piccoli, 
lasciandoveli  fino  a sera  onde  si  rasciughino.  Questo  lavoro  non  si  eseguisce 
diligentemente  con  meno  di  25  tra  donne  e ragazzi,  per  Ettaro  di  terra  sciolta 
ed  in  tempera.  Pel  suolo  tenace  non  bastano  32,  e peggio  poi  se  sia  bagnato. 


(1)  llEciè,  toc.  cit.,  pag.  143. 

(Sj  Missuàll,  Agric.  prat.  Tom.  II. 
(3)  V.  g 306  e Liaao  VII,  g 131,  SO. 
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Parlicolarmeate  in  questo  caso  purché  non  aia  troppo  molle,  arando  il  terreno 
in  senso  inverso  deirassolcamenlo  fatto  per  la  piantagione,  si  oOendono  pa- 
recchi tuberi  culla  punta  del  vomero:  ma  dirigendolo  a doveresi  portano  alla 
superficie  a modo  di  raccoglierli  pienamente  e con  facilità.  Se  poi  il  terreno  è 
sciolto  ed  asciutto  con  un  bifolco  intelligente  si  opera  benissimo  giacché  di  mac- 
chine da  ciò  se  ne  immaginarono  e se  n'espaeero  ma  senza  potereene  servire 
con  soddisfazione  tale  da  vedersene  generalizzato  l'uso,  quantunque  meriti  d’es- 
sere sperimentata  in  terre  sciolte  e soffici  la  seguente. 

333.  Lo  scavapatale  deirilANson  come  chiama  il  Giacomklli  la  mac- 
china per  disotterrure  i Pomi  di  terra,  detta  dugl'lnglesi  Potato-digger  inventata- 
dallo  Scozzese  litnsuM  e perfezionata  dal  fabbricatore  Coleman  sperimentata 
con  lode  ne' contorni  di  Dublino  nel  I8.06  viene  descritta  dallo  stesso  Giaco- 
melli come  riporlo  in  nota  (1).  Mediante  un  vomero  unito  a leiajo  a sinistra 
che  penetra  sotto  le  piante,  esse  vengono  sradicale.  Col  procedere  dello  stru- 
mento passano  sotto  l'azione  di  quattro  forche  impostale  in  un  disco  che  gira 
da  sinistra  a destra.  Tale  almeno  sembra  dovere  essere  il  giuoco  di  questa 
macchina,  non  essendo  descritto  dal  Giacomelli  il  suo  modo  d’agire;  e sol- 
tanto che  • per  l'attacco  sono  necessari  4 cavalli,  e pel  servizio  12  a 15  donne 
oltre  al  conduttore. 

334.  La  Produzione  de*  Pomi  di  terra  riusciva  al  Dandolo  per 
ettaro  (2) 

Nel  fondo  pe^^iore  (lib.  714  per  pertica)  Cbilogr.  12625 
mezzano  (»1347  > ) > 16000 

migliore  ( • 2128  • ) • 25000 

Quindi  la  Media  ( » 1040  » ) » 17840 


(!)  «Ua  robusto  telnjo  di  legno  ha  nel  mezzo  due  cuictneKi  che  accnlgone  la  sala 

• delle  due  ruote  motrici.  Fra  i due  longoni  del  leiajo  é imbiettata  sulla  sala  una  ruota 

• conica  avente  un  diametro  di  circa  fiO  centimetri  che  ingrana  un  piccolo  rocchetto 

• pur  conico  posto  su  di  un  asse  ad  angolo  retto  rispetto  alla  sala,  e In  fa  girare  rapida- 

• mente  assieme  al  disco  collo  forche  escavatrici  che  si  trovano  nella  sua  estremità. 
a Ambedue  le  assi  sono  insieme  congiunte  mediante  un  doppio  cuacinello  assai  ingegnoso 
A che  permette  le  evoluzioni  d’ambedue  gli  ossi,  e di  dare  una  posizione  anche  più  0 
A meno  elevala  al  leiajo  (ove  trovasi  uno  S|>eeiale  cuscinetto  amovibile)  all'asse  ultima- 
A mente  accennata.  La  cassa  (eslema)  serve  a ripara  dalla  polvere.  A sinistra  una  slafla 

• assicura  un  vomero  in  modo  da  farlo  penetrare  nel  suolo  sotto  qualsiasi  angolo 

A Le  maniglie  servono  pel  condotto  come  lo  sterzo  serve  per  favorire  l’elevamento  o 
A l'alihassamenln  del  vomero,  e il  facile  volgere  dell’arnese,  L'n  traverso  di  ferraccio 
A che  forma  nel  mezzo  un  liucciuàlo  rotondo,  é solidamente  congiunto  mediante  chia- 
A verde  colle  eslremiià  anteriori  dei  due  longoni  del  telajo;  io  questa  hocciuolo  agisce 
A uà  ciliudrn  0 fuso  scannellalo  che  colla  sua  estremità  inferiore  è assicurato  aH’assa 
A armata  delle  ruote  dello  sterzo.  Sol  dorso  del  hocciuolo  è applicalo  un  cuscinetto  per 
A un  asse  sul  quale  trovasi  un  rocchetto,  che  co’ suoi  denti  morde  nelle  scanalature 

• del  cilindro  verticale,  e l'alza  0 l’ahbassa  : la  parte  superiore  del  boccinola  ha  un 
A pertugio,  pel  quale  passa  un  fuscellino  che  incastra  nelle  scanalature  del  cilindro  • 
A lo  mantiene  nella  desiderata  posizione.  Si  gira  non  ostaute  e quindi  lo  sterza  può 
A seguire  qualsiasi  direzione  degli  animali  da  tiro. 

A II  disco  delle  forche  consta  di  una  forte  piastra  di  ferraccio  ecc.  • Giacohelu,  Le 
pili  recenti  ed  utili  macchine,  pag.  27!)-Ì8l,  Fig.  263. 

(2)  V.  Dandolo,  loc.  cit.  pag.  279. 
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Il  Ridolvi  afferma  non  potersi  sperare  in  Toscana  che  un 

Ricolto  massimo  di  Cbilogr.  24900  (1) 

• medio  • 19900 

In  Germania  i buoni  coltivatori  n’ottengono  150  a 200  Ettolitri  per  Ettaro 
secondo  ii  RiarraL,  e secondo  li  SroncKHAnDT  si  conseguirebbero  ne' 

Ricolti  minori  Etiol.  150  Chil.  12000 
» meda  • 260  • 20800 

» massimi  » 480  > 38400 

■ Queste  produzioni  non  sono  esagerale,  avendosi  esempi  in  annate  favorevoli 
di  ricolti  quasi  incredibili,  t'na  sola  pianta  può  darne  infulli  sino  a 10  e 20 
chilogrammi  (2). 

Noterò  ancora  le  produzioni  inedie  di  vari  pausi  date  dallo  Schwertz,  valu- 
tandole ragione  di  80  Cbilogr.  l'Ettolitri. 

A CODiigb  nel  Brabante  362  Chil.  28960  Alsazia  . . 290  Chil.  23200 

Waes  nel /le/j/o  » 319  • 25520  longresin  .Be/jio  205  > 16400 

Intjhillerra  • 511  • 24880  Prussia  , 181  • 14480 

Fiandra  occid.  > 295  » 23600  Palatinato  . 164  » 13120 


Mkdj.  Ett.  321,75  Chil.  25740  Ett.  210  Chil.  16830 


Memo  complessivo  Ett.  265,87  Chil.  21270 

Da  lutti  questi  dati,  si  pajono  calcolabili  queste  produzioni  medie; 

Per  Coltura  inferiore Chil.  12000 

> ordinaria • 20000 

» intensiva  • 30000 

335.  Volendo  semente,  da  12  belle  piante  a frutiiflcazione  compiuta 
si  ricava  un  Cbilogr.  di  granelli. 

336.  Si  eonserrano  i Pomi  di  terra  in  luoghi  freschi,  asciutti  e ben 
ventilati.  Per  la  piantagione  il  Gauibikb  li  conservava  in  una  specie  di  Gabbia 
di  legno,  esposti  all’aria  {non  aH’inlemperie)  e alla  luce:  onde  rinverdiscono  e 
cosi  non  si  estenuano  in  germogli  anticipati  e fuori  di  terra  sempre  stantii.  Il 
metodo  più  generale  dove  se  ne  hanno  grandi  quantità,  come  nelle  Fabbriche 
da  fecola  ere  , consiste  nello  scavare  lunghe  fosse  in  terra  ben  asciutta,  riporvi 
paglia  in  fondo  e tutt’attorno  come  pe' Sili  da  Frumento  (Libro  XVIII);  poi 
ripongonsi  i Pomi  di  terra  in  modo  che  facciano  un  hel  colmo  lungo  tutta  la 
fossa  e questa  ricopresi  di  paglia  e sopra  .si  dispone  la  terra  già  ricavata  dalla 
fossa  medesima  la  quale  cosi  presenta  l’aspctlo  d’un  argine  o piuttosto  d'un 
prisma  triangolare,  il  quale  impedisce  all'acque  pioventi  di  penetrarvi  per  entro. 


(1)  V.  Kidolfi,  Ut.  agr.,  I pag.  429. 

(2)  « io  ne  ho  avute  per  ogni  pianta  da  dieci  sino  a cinquanta  (patate)  e più  di 

libbre  3 sino  a 8 per  raduna  ».  Bignami,  Le  Palale,  t733. 
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Art.  V.  Usi. 


337.  Dtilissiino  presente  deH'America  fu  cotesto  tubero  che  saldo 
regge  contro  brine,  gragnuole  ed  uragani,  meteore  funeste  sempre  a quasi  tutti 
gli  altri  vegetali  coltivali.  Il  Dasdolo  calcolava  che  il  ricolto  da  lui  fattone  in 
Ettari  2,166  di  Chilogr.  34372  (§  334)  basterebbe  a nudrire  per  5 mesi  d'in- 
verno un  piccolo  villaggio  di  216  abitanti,  metà  giovani  e il  resto  adulti;  nudri- 
menlu  che  valutando  le  spese  da  lui  sustenute  per  tale  produzione  sarebbe 
costato  per  giorno  meno  di  soldi  94  (ossia  Lire  3,76)  per  tutta  quella  popola- 
zione (1). 

338.  Alla  panificazione  servirà  però  sempre  male  il  Pomo  di  terra  quando 
la  proporzione  della  sua  farina  nell'unirla  a quella  di  Frumento  non  eia  mollo 
limitata,  avvegnaché  ne' paesi  poveramente  agricoli  come  l'Irlanda,  questo  tubero 
sia  necessario  anzi  indispensabile  per  salvarla  bene  o male  dalle  carestie.  La 
farina  di  Frumento  sopra  10  di  sostanze  plastiche  ne  contiene  46  di  respirabili 
mentre  il  Pomo  di  terra  n'ha  86  e sino  a 115  su  sole  10  di  quelle  (2);  al  quale 
proposito  notai  come  traendone  alcool,  i residui  rimangono  più  nutritivi  pel 
bestiame.  L'importanza  maggiore  di  questa  coltura  s'acquista  nel  Sistbma  in- 
ddstbiàlb  e lo  si  chiari  a suo  luogo  (3).  Per  l’alimentazione  umana  il  Pomo 
di  terra  serve  dunque  solo  quando  sia  unito  a sostanze  ricche  di  principi  plastici 
come  carne  e latlicinj. 

I Pomi  di  terra  gelati  poi  sono  dolci  perchè  il  loro  amido  convertesi  io  zuc- 
chero-, lo  stesso  accade  quando  germogliano.  Quest'affermazione  (4)  non  esclude 
che  il  disgelo  li  rovini  promovendone  la  putrefazione,  e che  quando  germogliano 
risultino  insalubri  come  si  notò  altra  volta. 

339.  Quantunque  pertanto  il  Pomo  di  terra  formi  il  nutrimento  principale  di 
un  terzo  della  popolazione  di  Francia  e della  Germania  e di  tanta  parte  di  quella 
d'Irlanda;  quantunque  sia  sempre  da  incoraggiarne  la  produzione  perchè  in 
anni  carestosi  può  salvare  popoli  interi  dai  disastri  cui  soggiace  l'Irlanda  ap- 
punto quando  il  prezioso  tubero  fallisce;  tutlavolta  non  si  può  dissimulare  che 
quale  mezzo  principale  di  alimentazione  non  è da  augurare.  La  riduzione  di  svi- 
luppo, e di  forza  muscolare  nelle  popolazioni  che  se  ne  nutrono  abitualmente, 
secondo  il  Libbig  è innegabile.  Prova  evidente  ne  porge  la  diminuzione  della 
statura  media  dell'uomo  al  punto  da  doversi  in  Germania  ed  In  Francia  fissare 
a minor  limite  l'altezza  voluta  dal  servizio  militare  (5). 


(1)  Dandolo,  Ioc.  cil. 

(2)  V.  g,S  3181  e 3263  del  Liono  I. 

(3)  Capitolo  XVII  del  Lisso  XV. 

(4)  Notes  and  memoranda  nel  giornale  inglese  l'Kngineer  1860. 

(3)  Liebig,  Ioc.  cit.  Quella  del  fante  Francese  nel  1798  era  di  163,  nel  1818  era  già 
ridotta  a 137.  In  Prussia  ed  in  Sassonia  da  178  fu  scemala  sino  a 137  e 133. 
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540.  Per  ralimcntazlone  del  bestiame  il  Pomo  di  terra  è pretioeo: 
abboodania  di  grasso  e di  latte  se  ne  ottieoe,  e senta  quel  non  piacevole  sapore 
dato  dair’uso  delle  Rape  ai  lutlicinj.  Ma  la  nutrizione  sia  mista.  Un  majale  di  8 
mesi  nutrito  di  Pomi  di  terra,  in  93  giorni  aumentò  appena  di  6 chilogrammi: 
mentre  altro  nutrito  di  tuberi  ma  contemporaneamente  con  residui  di  latticioj  e 
di  cucina,  io  97  giorni  crebbe  più  di  43  chilog.  Il  BoussiacAOLT  con  esperienze 
dirette  ha  constatato  che  con  esclusiva  copiosissima  alimentazione  di  Pomi  di 
terra,  non  si  giugne  nè  manco  ad  allevare  un  majale  a pari  grandezza  d'altri 
nutriti  secondo  l’uso  comune.  Il  Pomo  di  terra  servirà  pertanto  utilmente  all'al- 
levamento e all'Ingrasso  de'  bovini,  ovini  e suini,  quando  venga  unito  ad  altri 
cibi  ricchi  di  principj  plastici,  cioè  proprj  a formare  sangue  e carne.  Si  av- 
verta poi  sopratutto  di  non  somministrarli  mai  nè  crudi  nè  cotti  senza  lavarli 
diligentemente  dalla  terra  sempre  molto  o poco  aderente  ai  medesimi. 

Quanto  inltne  all'impiego  de'  tuberi  per  trarne  fecola  od  alcool  se  ne  tratterrà 
nel  Liaao  XXX.  Per  ora  basterà  constatare  che  mentre  Chilog.  200  di  Pomi  di 
terra  si  calcolano  neiralimentazione  de'  bovini  equivalere  a 100  di  ottimo  flenò, 
i residui  di  polpa  equivalgono,  se  distillati  col  metodo  alemanno,  in  ragione 
di  600  a 700  per  100  di  dello  fieno  ; se  distillali  col  metodo  inglese,  ne  occor- 
rono 800  a 900  chilogr.  I residui  invece  rimanenti  dopo  ricavala  la  fecola 
hanno  quasi  valore  doppio,  perchè  400  equivalgono  a 1Q0  di  Beno  (1). 

Art.  VI.  Rendila. 

341.  I ProTenti  e le  Spese  effettive  occorse  al  Dandolo  secondo  la 
produzione  riportata  nel  § 334,  gli  risultarono  di  questa  guisa: 

Spesa 


Per  Pertiche  33 

Condotta  del  Letame  Lire  milan.  25, — 

Per  Ettaro 
Lireital.  8,33 

Giornate  12  di  3 aratri  * 

72,- 

• 

94,- 

Giornate  di  donne  60  » 

60,7 

» 

20,02 

Id.  di  uomini  17  • 

21,5 

» 

7,02 

Per  la  piantagione  • 

178,12 

» 

69,37 

Gior.  36  di  donna  per  zappare  • 

36,— 

» 

12,— 

Baccolta  ecc.  153  • 

134,15 

• 

44,71 

Altre  spese  • 

26,10 

» 

8,70 

Fitto  del  fondo  e imp.  • 

875,17 

180,— 

■ 

» 

124,78 

60,- 

Totali  Spasa  Liré 

555,17 

> 

184,78 

(1)  A ed  E Stoeckharot,  toc.  cil.  I,  pag.  264  e 267. 
htituiioni  (l'Agricoltura,  Voi.  V. 
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Pbotbnti 

Per  Pertiche  33  Per  Ettero 

Importo  delle  fli  34333 

raccolte  (g  534)  Lire  milao.  3574, — Lire  Hai.  858, — 

Detratte  le  SrasH  • 555,17  • 184,78 

Phofitto  netto  Lire  1918,03  > 673,22 

Se  non  che  il  Dandolo  non  calcolava  spesa  di  letame  (1)  mentre  il  Gaspabih 
pretende  che  consumi  0,30  di  quello  che  si  dà  al  terreno,  e che,  per  avere  una 
produzione  di  2900U  chilogrammi  di  tuberi,  non  dubita  di  stimare  io  chilo- 
grammi 118250  e ch'iu  credo  bastare  in  chilogr.  30000,  oltre  i fusti  (2). 

342.  Il  calcolo  delle  spese  secondo  le  norme  esposte  sin  qui  per  la 
migliore  coltura  del  Pomo  di  terra,  non  si  discosterà  dunque  niult*  in  pra- 


tica dal  seguente: 

I.  Rifenditura  e ravaglio Lire  80 

II.  Letame  consumalo  da  20000  chilogr.  di  tuberi  (3)  > 60 

III.  Trasporto  del  medesimo 10 

IV.  Piantagione  de'  tuberi 22 

V.  Tuberi  da  piantare  cbil.  1500  45 

VI.  Sarchiatura 20 

VII.  Rincalzatura 20 

Vili.  Raccolta  de'  tuberi  60 


317 

Fitto  e imposte  60 


Totale  Spesa  Lire  377 

Pe'  terreni  migliori  da  prodotti  massimi,  aumentando  la  spesa  del  Otto  di 
Lire  43  (compensandosi  gli  altri  aumenti  di  spese  colla  maggiore  produzione  di 
fusti  e fronde)  la  spesa  ascenderà  a Lire  422. 

Ma  per  abbondare,  e ridotta  proporzionalmente  la  spesa  pe'  prodotti  delle 
colture  inferiori.  Don  si  uscirà  dai  limili  del  probabile,  Ossando  per  coltura: 

A produzione  di  Cbilog.  12000  . . spesa  Lire  350 

Id.  20000  . , . . >400 

Id.  30000  450 

Replicherò  sempre  che  in  ispecie  le  differenze  di  prezzi  sia  di  mano  d'opera 
sia  di  letami  ecc.  ne' diversi  paesi,  Implicano  necessariamente  non  lievi  modifi- 
cazioni locali  ai  calcoli  che  solo  per  norma  vengo  offerendo:  dilTerenze  cui  si 
aggiungono  altre  anche  per  lo  stesso  luogo  e per  lo  stesso  podere,  secondo  l'an- 
dazzo delle  stagioni.  1 lavorecci,  scalzare,  sarchiare,  rincalzare,  non  che  il 


(1)  V.  Dasuolo,  a.  cenni  eco.  toc.  cit.  pag.  280  e 281. 

(2)  GASPAhis,  Ine.  cit.,  Tom.  IV,  pag.  29.  Egli  ha  riguardo  a conciniationi  ripetute 
solo  ugni  4 0 più  anni,  ed  io  a quelle  falle  ua  auiio  si  e l'altro  do.  Ved.  g 155  ecc.  del 
Libro  XVII. 

(3)  A chilogr.  30  di  letame  ossia  Lire  0,30  per  100  chilogr.  di  Iutieri. 
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dlsotterramento  de’  tuberi,  se  il  terreno  trovasi  come  dicono  in  tempera  si 
eseguisce  con  un  terzo  meno  di  giornate  di  lavoro  che  non  se  sia  molto  secco, 

0 troppo  molle,  ecc. 

342  bis.  Lo  stabilire  il  prezzo  secondo  i mercati  è facile  (1);  non  così 
lo  apprezzare  il  valore  reale  di  un  ricolto  di  Pomi  di  terra.  Quattro  diverse  Va-  .. 
rietà  offerirono  queste  differenze: 


POMI  1)1  TERRA 


1. 

II. 

III. 

IV. 

Rossi 

di  Sassonia 

Reni- 

formi 

Cnn  polpa 
marezzala 

Bianchi 

Ricolto  per  Ettaro  Cbilogr.  21600 

17400 

16800 

10800 

,,  \ per  100  • 34 

31 

27 

25 

Materia  secca  { ; . , 

1 totale  • 7400 

5400 

4600 

2700 

^ , l per  100  . 6,64 

5,94 

5,02 

4,45 

1 totale  > 11o5 

1035 

845 

481 

1 per  100  Litri  24,30 

1 ricolto  intero  Ettol.  52,50 

23,70 

18,30 

16 

41,24 

59,75 

11,28 

Da  questi  dati  si  conosce  come  i Pomi  di 

terra  IV, 

erano  la  metà  di  quelli 

del  N.  I;  ma  invece  di  contenere  in  proporzione  3700  chilog.  di  sostanza  secca 
ne  contenevano  solo  2700.  Quindi  se  il  ricolto  I equivale  a 10000  chilog.  di 
Oeno  (§  340)  il  IV  invece  di  valerne  5400  ne  rappresenta  solo  3677.  Del  pari 
il  risultato  lo  alcool  nel  1 ricollo  è di  litri  24,30  per  ogni  100  cbilogr.  di  tu- 
beri, ma  nel  IV  ricolto  invece  ne  dà  soli  16  a modo  che  meptre  con  tuberi 
d’eguale  qualità  il  IV  ricollo  dovrebbe  rendere  la  metà  degli  Ettol.  62,50  del  I, 
cioè  Ettol.  26,25  ne  dà  soli  11,28. 

lo  conseguenza  il  valor  reale  di  tali  tuberi  considerato  per  1000  cbilogr.  se 
si  pone  di  34  lire  pel  I ricollo  varrebbe  come  segue; 

IN  HACIONE 


Della  sostanza  secca 

Della  fecola 

Dell'alcool 

I.  Qualità 

34 

33,20 

36,45 

II. 

51 

29,70 

33,55 

IH. 

27 

25,10 

27,15 

IV. 

25 

22,25 

24,- 

Queste  differenze  però  quando  i Pomi  di  terra  si  vendono  per  consumo  di 
alimentazione,  non  si  contemplano  ne'  mercati.  Ma  i fabbricatori  di  Fecola,  se 
non  in  totale,  almeno  in  certa  proporzione  vi  hanno  riguardo  ne’  loro  acquisti. 

Il  valore  in  generale  d'un  ricollo  di  Pomi  di  terra  viene  ragguagliato  dal 
Ridolpi  paragonando  il  prodotto  di  circa  25000  cbilogr.  di  tuberi  a quello  di 


(I)  Il  prezzo  assegnato  dal  Gzspasin  è di  Lire  S il  Quintale. 
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circa  40  Ettolitri  di  Frirniento  (1)  non  valutandone  la  paglia  che  secondo  lui 
sta  di  fronte  alla  maggiore  spesa  di  coltura  del  grano.  Avendo  noi  calcolato 
nel  Libbo  XVIII  il  prezzo  del  Frumento  a Lire  18  l'Ettolitro  si  avrebbe  il  va- 
lore di  1000  cbilogr.  di  tuberi  in  Lire  28,80:  cioè  di  poco  inferiore  alla  media 
de.sunta  dalle  valutazioni  precedenti,  la  quale  sarebbe  di  Lire  30,28. 

343.  I fusti  di  questa  pianta  si  tennero  equivalere  per  ettaro  ad  800 
cbilogr.  di  letame,  quando  secchi,  cioè  dopo  la  raccolta  de'  tuberi;  e io  generale 
s'adoperano  per  lettiera  : se  pure,  come  raccomandava  il  Dombaslh,  non  si  sot- 
terrano. In  realtà  nulla  valgono  (in  quello  stato)  da  foraggio  (2).  Perciò  calco- 
lando che  vengano  sotterrati  nello  stesso  campo  in  cui  vegetarono,  ho  stimato 
di  non  tenerne  conto  distinto  e proporzionalmente  fissare  a meno  la  consuma- 
zione di  concime,  che  perciò  apprezzai  (§  342)  di  soli  cbilogr.  50  per  100 
di  tuberi  raccolti. 

344.  I Profitti  e le  Rendite  dai  premessi  dati  risultano; 

CoLTUBB  iBFEBiOBi  (§334)  produzioni  di  Cbilogr.  12000 

PaoFiTToLire(12000x0,03)— 350(S342)=360~350  = Lire10^3). 
Rendita  Lire  10-1-30  . =Lire  40. 

CoLTUBE  OBDiNABiE  (§  334)  du  produzioni  di  Cbilogr.  20000 

Pbofitto  Lire  (20000  x 0,03)— 400  (§342)  = 600—400  = Lire  200; 
Rendita  Lire  200-1-45  ==Lire  245. 

CoLTOBs  intensive  (§  334)  da  produzioni  di  Cbilogr.  30000 

Pbofitto  (Lire 30000  x 0,03)— 450  (§  342)=900— 450=Lire  450; 
Rendita  Lire  450-1-90 —Lire  540. 

Avtebtenza.  Avrei  dovuto  calcolare  un  aumento  di  spesa  per  maggiore 
consumo  d'ingrasso:  ma  realmente,  quando  si  raggiungono  belle  produzioni, 
raumento  della  fronda  esterna  è tale  che  sotterrandola  subito  dopo  la  raccolta 
de'  tuberi,  non  si  ha  certo  diminuzione  di  feracità  nel  terreno , che  poi  in 
forza  della  grossezza  e quantità  de'  tuberi  viene  smosso  in  ogni  senso  per 
raccoglierli,  di  guisa  da  offerire  successivi  ricolti  di  Frumento  stupendi. 

345.  Per  le  coltlTazioni  a mezzadria,  nelle  Spese  si  ha  da  calcolare 
soltanto  Lire  30  metà  del  Letame,  Lire  22,50  metà  dell'importo  de' tuberi  di 
piantagione  ed  il  fitto  con  metà  dell'imposte.  Quindi  i risultati  seguenti  : 

CoLTDBB  iNFBBiOBi,  da  produziODi  di  soli  12000  Chilogrammi; 

Pbofitto  Lire  180 — 90  ....  =Lire  90; 

Rendita  Lire  90-1-30  =Lire  120. 

COLTOBE  obdinabib,  da  produzioni  di  20000  Chilogrammi  ; 

Pbofitto  Lire  500—105.  . . . =Lire  195; 

Rendita  Lire  195  -|-  Lire  45  . . ==Lìre  240. 


(1)  «il  nutrimento  contenuta  in  3S000  libbre  di  tuberi  corrisponde  a quello  che 
< si  contiene  in  19  sacebi  di  grano,  a parte  la  paglia  ■>,  Ridolfi,  loc.  cit.,  pag.  429. 

(2)  l,iaao  XIV,  §§  57S,  S80,  782,  867  e 8(>8. 

(3)  Non  è da  meravigliare  se  il  Profitto  in  questa  coltura  è piccolo.  Il  Boussin- 
CAULT  (£con.  rurale.,  pag.  654)  per  egual  produzione  dà  una  spesa  di  Lire  2,14 
il  Quintale,  ma  non  calcola  il  valore  de’  tuberi  piantati,  nè  punto  il  letame. 
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CoLTDBA  INTENSITÀ,  da  produzioui  di  30000  Chilogrammi  ; 

Pbopitto  Lire  450 — 150  . . . = Lire  500; 

Rendita  Lire  300+  90.  ...  = Lire  390. 

Perciò  quantonque  ricbiegga  molta  mano  d’opera,  questa  coltura  quando  sale 
a coDTenevoli  produzioni  torna  più  profittevole  nel  sistema  ad  economia,  anche 
supponendo,  come  ho  fatto,  che  tutta  la  spesa  del  Ravaglio  sia  sostenuta  dal 
Mezzadro. 

346.  Il  Sistema  agrario  industriaie  perfetto,  quale  lo  descrissi 
a suo  luogo  (1)  è tuttora  poco  noto  e meno  praticato  in  Italia.  Quando  lo  sarà 
da  intelligenti  e potenti  coltivatori,  ai  conoscerà  l'immenso  valore  della  coltura 
del  Pomo  di  terra  io  ispecie  nella  fabbricazione  di  fecola;  fabbricazione  che  al- 
lora veramente  offre  il  suo  massimo  utile  quando  si  esercita  nello  stesso  po- 
dere in  cui  raccogliesi  il  tubero,  ed  i residui  di  fabbricazione  si  consumano 
dagli  animali  esistenti  nel  podere  medesimo,  lo  aggiugnerò  solo,  senza  occu- 
parmi di  questo  subbietio  spellante  al  XXX",  Liaao  che  dove  s'introduce  tale 
coltura  coll'esercizio  di  detta  industria  della  fecola  o dell'alcool,  si  aumenta  la 
concimazione  del  fondo  di  guisa  che  anche  tutti  gli  altri  suoi  prodotti  almeno 
almeno  s’addoppiano. 


CAPITOLO  XV. 


DELLE  RAPE 

SoMNAiio.  — Art.  I.  La  pianta  della  Rapa.  — Art.  II.  Clima,  terreno  ed  acqua.  — 

Art.  III.  Coltivazione.  — Art.  IV.  Raccolta. — Art.  V.  Usi. — Art.  VI.  Rendita. 

347.  In  molto  pregio  ebbe  Plinio  le  Rape,  giacché  disse  nulla  esservi  di 
meglio  dopo  i Cereali  e le  Fave.  Tuttavolla  in  Italia  non  ne  fu  mai  molto  estesa 
la  coltura,  ed  oggi  pure  si  pratica  come  ricolto  intercalalo  più  che  in  regolare 
Avvicendamento.  Non  offrirebbe  adunque  grande  interesse;  ma  lo  verrà  col  tempo 
acquistando  assai  maggiore,  quando  i nostri  coltivatori  cominceranno  ad  in- 
tendere più  energicamente  alle  produzioni  animali  (carni,  latticinj  ecc.)  onde 
poi  coiranmenlo  degl'ingrassi  l'avviamento  più  efficace  alla  Coltura  intetuiva. 
La  coltivazione  ben  intesa  delle  Rape,  è quella  famosa  de'  Turnips  tanto  celebre 
io  Inghilterra:  se  non  le  assegneremo  eguale  estensione  ed  importanza,  perché 
possediamo  tante  altre  colture  cui  manca  per  gl'inglesi  la  convenienza  econo- 
mica 0 la  possibilità  fisica  di  assumere  largo  posto  negli  Avvicendamenti  più 
generali,  tuttavolta  massime  ne'  lati  fondi  è da  augurarsi  di  vederne  fatta  l'ap- 
plicazione; io  ispecie  nelle  nostre  contrade,  per  mancanza  d'irrigazione,  sempre 
in  povertà  di  foraggio. 

(1)  V.  Capitolo  XVn  del  Libro  XV. 
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Ari.  /.  La  pianta  della  Rapa. 

548.  La  Storia  della  Rapa  si  perde  aeirantichità  (I).  1 suoi  pregj  come 
alimento  pel  bestiame  noti  floo  agli  antichi  Galli  divennero  però  celebri  dopo  che 
gl'inglesi  avendone  appresa  la  coltura  dagli  Annoverasi  per  cura  del  conte  Town- 
sBHD  sotto  Re  Giorgio  I,  giunsero  a coltivarla  cosi  estesamente  che  nel  1855  vi 
dedicavano  presso  a mezzo  milione  d'ettari.  In  Italia  è quasi  sempre  un  prodotto 
intercalato,  salvo  il  caso  in  cui  coltivasi  da  semente  per  trarne  olio,  al  quale 
scopo  però  suolai  destinare  una  Brassica  speciale  che  non  fa  radice  carnosa 
simile  a Rapa  o Navone,  come  dirò  trattando  nel  Libro  XX  delle  Oleifere. 

349.  Descrivere  questa  Pianta  nella  sua  parte  sopraterranea  ò quanto 
descrivere  il  Cavolo  o piuttosto  il  genere  Brassica.  Appartiene  alla  XV  Classe 
la  Telradinamia,  Ordine  II  Siliguosa;  cioè  il  suo  flore  ha  4 fiatili  due  lunghi  e 
due  più  corti,  e produce  tilique  lunghe;  queste  nelle  Brassiche  sono  gracili,  e 
racchiudono  temi  sferici.  La  Rapa  {Brastica  rapa),  ha  la  radice  carnosa,  ro- 
tonda ora  schiacciata  ora  più  sferica,  con  foglie  lirate,  scabre.  Il  Navone 
{Brassica  napus)  ha  la  radice  fusiforme;  le  foglie  sporgenti  dalla  radice  li- 
rate ; quelle  del  fusto  cuoriformi,  le  abbraccianti  il  fusto,  dentate. 

Le  Brassiche  generalmente  sono  bienni,  ed  appartengono  alla  famiglia  delle 
Crocipkbb.  Portano  fiori  gialli,  qualche  volta  bianchi,  disposti  in  lunghi  grap- 
poli; calice  di  quattro  sepali,  eguale  alia  base,  eretto  o semiaperto:  petali  a 
lembo  ovato  a rovescio. 

550.  Da  Rape  a Cavoli  per  gli  agricoltori  non  solo,  ma  pel  popolo  in 
generale,  corre  moltissimo  divario.  La  parte  più  interessante  per  l'agricoltore 
nella  Brassica  Rapa  o Navone  è la  sotterranea,  e nella  Brassica  Cavolo  invece  è 
la  sopraterranea.  Limitaudoci  alla  Rapa,  Bave  de’  Francesi,  Turnip  degl’inglesi, 
Baap  degli  Olandesi,  A'oùo  degli  Spagnuoli,  abbiamo  una  serie  numerosa  di 
piante  di  cui  parte  sarebbero  Varietà  della  Rapa  Brassica  rapa  de'  Botanici,  e 
parte  del  Navone  Brassica  napus  (2).  E qui  pure  altro  imbarazzo,  perchè  sotto 
quest’ultima  denominazione  alcuni  intendono  il  Colza  ch’è  invece  la  Brassica 
campcstris,  e coltivasi  pe'semi,  non  per  la  radice  come  le  due  Brassiche  Rapa,  e 
Navone.  Colali  Varietà  facilmente  si  modificano  poi  anch'esse:  onde  Cbbsciìnzio 
avverti  la  Rapa  tramutare  iu  Navone  e viceversa  (3),  e lo  ALAHAnai 
//  ventoso  navon,  la  rozza  rapa, 

Si  congiunti  tra  lor  ch’assai  sovente 
L’un  si  cangia  nell'altra  (4). 

(I)  Sotto  questo  nome  di  rapa  e rapuin  è menzionata  dai  classici  latini  e da  Dio- 
scoBine,  oltrecchè  da  Teocrasto  ecc.  V.  Libro  V,  ,^§  iì,  1008  e 117). 

(2;  Hannovi  multe  Brassiche.  Oltre  la  B.  paglianna  Brassica  o piultoslo  Erysimum 
orienlale , il  Cavolo  comune  è la  Bras.sica  oleracea  di  cui  al  Csi’Itolo  seguente:  il 
Cavolo  sardo  B.  insularis;  il  C.  rupino  B,  rupestris;  il  C.  spiiulonato  B,  macro- 
carpa; il  C.  peloso,  B.  t'illoso;  Il  C.  vellutato,  B.  meuna;  un  Navone  selvatico,  R. 
napus  da' cui  semi  può  trarsi  olio  da  liruciare:  la  Rapa  salvatica  B.  campcstris  cti’é 
il  Colza  di  cui  si  parlerà  nel  I.ibho  XX  : la  B.  violaicocca  B.  gravina  occ.  V,  Berto- 
LO.M,  FI.  II.  Tom.  VII.  pag.  Ud-Ki.T. 

(3)  l’roprielas  napi  in  rapam  el  converso  Iranimutatur.  Cbescestii,  VI,  txvx. 

(4)  Alaba.vki,  Collie.  V.15U.  Più  esplicito  Colchella,  Lih.  U,  cap.  x in  alio  solo 

rapa  biennio  sala  converluntur  in  napum:  in  alio  napus  raporum  converlitur  in  speciem. 
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Però  il  Tanaba  cosi  le  distingueva  : la  Rapa  è rotonda,  il  Navone  è lungo,  e 
citava  le  Rape  gialle.  Oggi,  io  questo  stesso  paese  del  Tababa,  chiamasi  Navone 
la  Rapa  forse  più  schiacciala  di  tutte. 

351.  classificazione  veramente  tale,  dopo  molli  studj  non  m’è  riuscito 
di  offerire  agli  agronomi.  Debbo  tuttavolta  avvertire  che  sebbene  la  seguente 
quale  la  propongo  si  fondi  sulla  forma,  nondimeno  in  realtù,  la  contestura  e il 
sapore  delle  Rape  schiacciate  è dilTereote  dalle  Rape  più  rotonde  e globose 
costituenti  i veri  Turnips  degl’inglesi. 

lo,,  , , \ 1 Rapa  volgare  . Urasnica  rapa  depressa 
5c/.<acrfofaj  ^ ^4  . . b.  r.  vuhjaris 

I Rapa  \ ( 3 R.  rotonda  . . B.  r.  lurnep 

4 11.  precoce  d’olanda  Zf.  r.  prircox 

5 R.  di  Norfolk  . B.  r.  orbievlata 

6 R.  gialla  di  Nood  B.  r.  imperlalis 

7 R.  gialla  globosa  B.  r.  subflava 

8 Navone  rutabaga  B.  napus  ntlabaga 

9 N.  bislungo  . . B.n.  oblunga 

10  N.  lungo  campestre  B.  n.  campeslris 

351  bis.  i caratteri  principali  di  questa  Specie  o Varietà,  riduconsi 
ai  seguenti  ; 

1.  Rapa  schiacciata  a collare  verde  e polpa  bianca. 

2.  R.  BAPOBB  ; questa  pure  è bianca  ma  col  collare  paonazzo  : ha  la  forma 

simile  alla  preceden-  Fig.  S7. 

te  e quale  la  dimo- 
stra la  Figura  57. 

Questa  Varietà  mollo 
comune  in  Italia  è la 
sola  coltivata  negli 
Orti,  e nei  Canapa] 
bolognesi,  per  ricoi- 
to intercalato,  come 
avvertii  nel  § 347. 

Se  ne  raccolgono 
di  grossissime,  e di 
tale  sapore  che  ser- 
vono al  consumo  o 
alla  vendila  come  ra- 
dici commestibili,  e 
generalmente  non  si 
danno  agli  animali 
che  le  loro  foglie. 
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3.  n.  BOTONDA , Turnip  comune  presso  gl*  loglesi , colla  forma  quasi  sfc* 
rica , come  mostra  la  Figura  58,  bianca  nell'  interno  ma  un  po'  rosea 
alla  cima. 


Fig.  58. 


Questo  Turnip  è il  Navet  globe  dei  Francesi , di  grosseiza  media  e 
non  tanto  tardivo.  Altre  Rape  globose,  o sferiche  sono  tutte  bianche  e 
in  terreno  pìngue  acquistano  molto  volume,  divenendo  però  di  forme 
irregolari. 

4.  R.  PBECOCB  d'olanda;  questa  pure  coltivata  dagl'inglesi  massime  per  le 
seminagioni  tardive  ; radice  bianca  sporgente  dal  terreno. 
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5.  R.  DI  NoiroLE  col  collare  roseo,  quale  disegnata  dalla  Figura  59, 
globalosa,  mollo  grossa:  havvene  di  alfallo  biauche  e sono  di  belle  forme 

Fig.  S9. 


come  scorgasi  dalla  Figura  60;  altre  inOne  col  collare  verde.  La  Varietà 
della  Figura  59  è tardiva,  nè  converrebbe  per  le  seminagioni  d’estate. 
La  bianca  (Figura  60)  prende  mollo  sviluppo,  ma  soffre  assai  ne'  ter- 
reni umidi  avvicinandosi  l'epoca  de’  geli.  Del  che  non  temono  gl’inglesi, 
almeno  i più  celebri  collivatori,  avendo  i loro  campi  sanissimi  in  forza 
della  fognatura  tabulare  , e di  più  non  regnando  colà  lunghi  geli  e 
profondi.  Quella  infine  a collare  verde  ingrossa  molto  ma  prendendo 
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forme  angolose.  Tultavolla  queste  tre  Varietà  di  Norfolk  baoDO  aerapre 
grande  pregio  io  Inghilterra. 


FIg.  60. 


Questo  Turnip  bianco  di  Norfolk,  nelle  colture  inglesi,  produce  d'or- 
dinario sino  a 40000  chilogrammi  per  ettaro,  oltre  il  fogliame  abbon- 
dantissimo. 


Digitized  by  Google 


Capitolo  xt. 


155 

6.  R.  IMPBRULB  gialla  {Hood^t  imprrial  large  yellmd)  larga,  di  fornia 
regolare  come  scorge:ii  nella  Figura  Gl,  col  collare  alquanto  verdastro  . 


Fig.  61. 


mollo  rustica  e perciò  mollo  coltivata  in  Inghilterra.  Avvegnacchè  i tu- 
beri di  tutti  questi  Turnips  non  sembrino  molto  voluminosi  in  pro- 
porzione ali'ampiezza  del  fogliame  e quantunque  le  Rape  nostre  (quelle 
almeno  già  citate  del  Bolognese  che  veggo  ogni  anno)  siano  assai  più 
voluminoso  dei  Turnips,  questi  tuttavolta  fanno  in  complesso  colà  tale 
riuscita  da  olTerire  sempre  magnifici  prodotti. 
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7.  R.  GIALLA,  GLOBOSA  come  moslra  la  Figura  62.  Ha  collello  di  porpora 
ed  è tulla  gialla.  Gl'Inglesi  la  chiamano  Common  pourple  top  yellow. 

Fig.  62. 


Molto  stimata  e coltivata  io  Inghilterra , quantunque  di  media  groa- 
seiia.  La  sua  poipa  interna  molto  soda  la  fa  considerare  come  una 
specie  di  Navone  Svedese. 

8.  Navorb  butabaga.  Svedese,  disegnata  alquanto  in  piccolo  nella  Fi- 
gura 65  ; i Botanici  la  chiamano  anco  Brassica  napo  campttfrit  ; 
molto  rustica  : polpa  gialla  col  collare  verde-violaceo  : assai  nutritiva 
e produttiva.  Da  molti  è più  lodato  il  navone  d'Aherdeen  pure  giallo, 
col  collare  affalio  verde. 
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Fig.  63. 


9.  N.  BiSLOiiGO  xosA,  ossia  del  Palatinato,  che  riesce  molto  voluminoso 
colla  forma  indicata  nella  Figura  64  : ha  il  collare  roseo.  Havvrne  altro 
slmigliante,  detto  Navone  grotto  di  Altazia,  o grotto  di  Berlino,  o anche 
lungo  di  campagna;  ma  in  questo  ultimo  il  collare  è verde.  La  parte 
colorata  è tutta  la  più  bruna  nel  disegno,  e sorto  dal  terreno:  mentre  tutta 
l'altra  porzione  inferiore,  è candidissima  e sta  sotterra.  Peccano  amendue 
di  lentezza  nel  vegetare,  onde  I'''g-  64. 

non  si  prestano  per  ricolti  inter- 
calali. Però  io  Baviera,  nel  Bade 
ed  in  Alsazia  si  coltivano  mollo 
sia  pel  loro  grande  volume,  e 
ricco  prodotto,  sia  per  la  loro 
polpa  tenera,  dolce  e di  buona 
qualitù. 


10.  N.  Luiioo  CAMPBSTBB  Simile  al  citato  dell’Alsazia,  non  dilTerisce  dal 
precedente  se  non  nel  color  verde,  anziché  roseo,  del  suo  collare  (1). 
559.  Il  volume  ed  il  peso  cui  può  giugnere  una  Rapa  è tale  che 
Plinio  ne  vide  spesso  di  40  libbre.  Amato  Lusitano  di  60,  ed  il  Mat- 
tioli alno  di  100.  Però  n'avrei  sospetto  di  qualche  esagerazione;  il  peso  co- 
mune infatti  varia  da  0,300  ad  1 sino  a 3 Chilogrammi. 


' (I)  Nelle  Edizioni  del  Cresckszio  con  disegni  delle  piante  al  Capitolo  De  Kapo  è 
inserita  la  Figura  della  radice  fusiforme  oblunga,  e a quello  De  Rapa;  la  radice  ro- 
tonda e schiacciata  quasi  piana  da  ambo  i lati. 


Digitized  by  Google 


158  Lino  XIX. 

353.  Vn  rfcolto  di  rape  analizzato  dal  SfALAGCTi,  di  chìiogr.  9560, 

secco  rimase  di  soli  chil.  716,  di  cui  661,6  di  materia  organica  e solo  54,4  di 

minerale.  Se  ne  trae  quindi  per  100  (1) 

„ . \ Sostanze  organiche  6,9 

Sostanza  secca  7,5  j . 

Acqua  . . 92,5  92,5  (2) 


100,  . 

In  que’54,4  di  cenere  si  notarono  esistere 


100, 


Acido  fosforico  chilogr. 

■ solforico  . » 

Cloro  . • 

Calce 


3,0 

5,9 

1.6 

5,9 


Fig.  6S. 


Magnesia  chilogr.  2,3 
Potassa  e Soda  • 20,6 
Silice  ...»  3,5 

Ossido  di  ferro, 

allumina  . > 0,7 

La  Rapa  contiene  0,13  d’azoto  per  100,  il  terzo  di  quanto  ne  oltre  il  Pomo 
di  terra:  la  sua  fronda  ne  ha  0,28.  Quindi  considerando  l’intera  pianta  (nella 
quale  la  parte  sopraterranea  stia  alla  radice  II  40  : 100)  si  ha 
per  100  di  tuberi,  azoto  0,13 

40  di  fogliame  » 0,11 

Totale  0,24 

354.  La  Tei^etazione  della  Rapa  olTre  le  seguenti  particolarità  degne 
dello  studio  degli  agronomi. 

Se  considerate  la  Brasslca  Cavolo,  con  cui 
la  non  si  dee  confondere,  essa  ha  una  ra- 
dice voluminosa,  come  addita  la  Figura  65, 
ma  è ben  diversa  dal  possedere  un  organo 
tutto  affatto  speciale,  qual  è il  tubero  costi- 
tuente la  vera  Rapa.  Ora  se  la  pianta  da 
piccola  stenta,  se  la  sua  parte  sotterranea 
non  può  vegetare  lu.ssuriosa,  cotali  prodotti 
della  radice  rimangono  piccoli,  coriacei,  non 
graditi  nè  aH’uomo  nè  agli  animali.  Perciò 
le  coltivazioni  così  dette  intermedie,  interca- 
lari, derubate,  sono  da  preferire  per  molti 
riguardi  e per  questi  in  ispecle  ; 

1»  Seminando  le  Rape  ai  primi  d’Agoslo, 
ossia  alle  prime  pioggie  dopo  la  messe 
de’  Frumenti,  lo  pianticelle  non  isten- 
tano  e vegetano  rigogliose,  non  essendo  avversale  dal  caldo  e dal  secco 
cui  incolgono  nelle  seminagioni  più  precoci. 


(1)  V.  Libro  XIV,  g SCI,  e g 76t  ricordaniio  non  compreodersi  l’acido  carbonico. 

(2)  Il  Navone  del  Palatinato  contiene  il  92.3  d'acqua  e quello  di  Aisazia  solo  il  91,4 
(N“  9 del  g Ó32).  Meno  acqua  contengono  e meglio  si  conservano. 
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9«  ?fon  TengODO  offese  da  pulci  ed  altri  ioselti,  la  cui  comparsa  ed  estin- 
zione accade  sempre  in  epoche  anteriori. 

5*  Rimanendo  men  lungo  tempo  in  terra,  si  conservano  meglio  dopo  rac- 
colte, anche  secondo  le  osservazioni  del  Joigmeaux  (1). 


Art.  IL  Condizioni  di  successo. 

355.  FavoreTole  alle  Rape  si  notò  quella  specie  di  autunno  perma- 
nente di  cui  gode  l’Inghilterra,  dove  non  hanno  regno  eccessi  di  aridità,  nè  di 
ghiacci  0 di  nevi  (3).  Quando  la  temperatura  supera  i 9'^  C.  vegetano  vigo- 
rosamente ; ma  per  creare  grossi  tuberi  hanno  uopo  di  clima  umido  e ter- 
reno freschissimo.  Quindi  se  si  seminassero  in  Primavera  come  le  Barbabietole, 
appena  ricevuti  3000  a 3500  gradi  metterebbero  lo  stelo,  Oorirebbero  e frut- 
liflcherebbero. 

La  condizione  poi  cui  si  dee  l'entusiasmo,  per  cosi  dire,  de’ coltivatori  in- 
glesi pei  Tumipt,  deriva  da  che  con  quella  temperanza  d’inverno  e quasi  as- 
soluta mancanza  di  neve,  ponno  farli  pascolare  a poco  a poco  sul  campo 
stesso  io  cui  produconsi,  senza  spesa  di  conservazione,  e nello  stesso  tempo 
concimandosi  il  terreno  in  luogo  colle  loro  egestioni,  senza  spesa  per  trasporto 
di  letame. 

556.  Il  terreoo  sia  tale  do  ridursi,  secondo  l’espressione  degl’inglesi,  in 
farina  (3).  La  Rapa  riesce  poi  sovratutto  ne’ terreni  calcari:  negli  argillosi 
bisogna  che  la  stagione  corra  mollo  propizia:  se  tende  aH’asciutto,  il  suolo  in- 
durisce ed  anco  screpola,  nè  la  radice  può  dilatarvisi  entro:  se  piovosa,  il  ter- 
reoo si  mantiene  troppo  molle  e fangoso  e la  radice  si  fa  fistolosa,  od  anche 
marcisce. 

357.  vivere  d'acqna  pura  per  non  so  quale  potente  energia  organica, 
è dato  alla  Rapa,  secondo  alcuni  (4).  Ma  gli  è certo  che  se  negli  autunni  pio- 
vosi e caldi  le  Rape  vengono  presto  e grossissime,  se  però  ii  suolo  anziché 
umido  e fresco,  per  soverchio  piovere  o per  acque  interne  si  mantiene  bagnato 
e inzuppato,  riescono  meno  belle,  fistolose  e scipite.  La  mancanza  poi  d’acqua  se 
l’autunno  è caldo,  fa  perdere  pressoché  intero  il  ricollo,  perché  le  piante  mon- 
tano anticipatamente  in  semenza. 

Art.  III.  Coltivazione. 

358.  Esem|\|  d'ATTlcendaiucnto  in  cui  entrino  Rape,  ne  diedi  nelle 
Rotazioni  inglesi.  Il  loro  succedere  o precedere  al  Frumento  in  modo  ra- 


(1)  JoicNEACz,  Causerie  sur  l’ Agricullure,  pag.  190. 

(3J  Lisso  XI , $ 78.  A'apus  omntm  fere  arem  patUur  scrisse  Csbscenzio  nel  suo 
Lib.  VI,  cap.  97. 

(5)  Terram  desiderar  pinguem  et  in  solo  sieco  et  tenui  et  prope  rivum  et  defea»  et 
fabuloso  meiiiu  nascitur  loco.  Cosi  egregiamente  scrivea  Chesce.vzio  nel  ciltlo  luogo. 
(4)  Ved.  Libro  IV,  Capitolo  111,  § 268. 
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xionale  pe’  terreni  non  atti  a Canapa,  si  chiari  distintamente  per  una  Ruota  di 
8 anni  (1).  In  generale  gii  stessi  Inglesi  colle  Rape  aprono  la  rotazione,  ma 
questa  dura  parecchi  anni;  onde  nell'Avvicendatnento  Scozzesse  ad  esempio,  esse 
non  ritornano  che  dopo  7 anni  nel  medesimo  campo.  In  alcuni  paesi  di  Francia 
seminano  Rape  col  Grano  Saraceno,  ovvero  colla  Canapa.  Queste  consociazioni 
altrove  sono  Ignote  o disapprovate. 

Nel  Bolognese  la  Rapa  si  coltiva  quale  ricotto  intercalato  nel  fare  il  soverscio 
per  la  Canapa,  su  di  che  il  lettore  non  avrà  dimenticato  quanto  notai  altra 
volta.  Descrissi  pure  la  pratica  Lucchese  di  seminare  ne'stoppiaj  lavorati,  col 
favore  della  irrigazione  Formentone,  Fagiuoli  e Rape  tutto  insieme.  Nel  Set- 
tembre raccolgono  i Fagiuoli,  a fin  d’Ottobre  il  Formentone:  rimangono  cosi 
sole  e sarchiate  le  Rape  da  raccorre  in  dicembre  facendo  loro  succedere  il  Fru- 
mento da  capo  (2).  Questi  miracoli  di  triplice  produzione  derubala,  non  si  Ot- 
tengono senza  sussidio  dell'acqua  e lautissime  concimazioni. 

359.  Ingrassi  speciali  si  sperimentarono  da  molli,  e gl'inglesi  dissero 
per  le  Rape  superiore  il  nitrato  di  soda  allo  stesso  guano  (3).  Le  osso  poi  loro 
giovano  assaissimo,  con  questo  che  se  polveriztate  offrono  un  aumento  ad  esem- 
pio di  chilog.  1768,  disciolte  nell'acido  solforico  lo  danno  di  7893,  cioè  più 
di  4 volte  maggiore,  anco  per  l’elTicacia  stessa  dell’acido  di  cui  se  ne  impiega 
dal  23  al  40  per  100  delle  ossa  medesime.  Ma  con  cotesto  e simili  ingrassi 
nulla  0 assai  poco  rimane  pe'  ricolti  succedenti  (4). 

Benché  si  assegni  dagli  autori  lievissimo  consumo  d'ingrasso  in  questa  col- 
tura, sappiamo  però  che  la  produzione  di  64,000  chil.  di  Rape  impiega  10,752 
chilog.  di  letame.  Certo  se  le  consumiamo  nel  podere,  esse  ve  ne  riportano 
l'equivalente  di  Chilog.  16,128,  quindi  la  coltura  eseguita  con  tale  scopo  offre 
una  produzione  di  5376  cliilog.  di  letame  (5).  Ma  considerala  da  sé,  manifesta- 
mente rivela  il  consumo  di  almeno  chilog.  16,80  di  letame  per  100  di  Rape. 

360.  Senza  letame  quindi  non  si  seminino  Rape.  Cosi  Plinio  (6)  e 
cosi  quanti  sanno  che  un  campo  in  cui  siasene  fatta  una  bella  raccolta,  resta 
molto  estenuato.  Sci  saggi  fatti  dall'YoiiNG  senza  verno  ingrasso  produssero  assai 
meno  degli  otto  letamati  : di  guisa  da  offerire  questi  risaltati  (7)  ; 


Senza  ingrasso 

Con  28,300  chil. 
di  letame. 

Differenze 

Tuberi 

Chilogr.  35,500 

91,300 

55,800 

Fogliame 

. 14,200 

36,500 

82,300 

49,700 

127,800 

78,100 

(1)  Libro  VII,  g 177,  Libro  XIV,  g 7fiG,  e Libro  XVI,  g 121  ecc. 

(2)  Libro  XIV,  g 812  e Libro  XV,  gl20. 

(3)  Libro  IV,CAriTOi.o  II,  g 188. 

(1)  Libro  XIV,  g 812  e sul  letame  ridotto  in  cenere  il  g 741. 

(»)  Libro  VII,  g 130  c 177. 

(6)  rapa,  napus  nisi  in  stercorato  non  seranluT.  Pumi,  H.  /V.  Lib.  XVIII,  ' 

cap.  xziii. 

(7)  Yoorg,  (TBorrs,  Tom.  XII,  pag.  271.  Più  recenti  sperienze  diedero  all'ACKLANii 
(nel  1837)  ricolti  di  20,  o 30  mila  chilogr.  ottenuti  con  guano  e foslati,  da  terre  che 
senza  ingrasso  ne  davano  soltanto  7 a 10  mila. 
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Quindi  ni  28,500  cliilngr.  di  ielnme  rispondereblie  lale  mnpciore  produzione 
da  corrispondere  chilog.  274  di  prodollo  complessivo  a 100  cliil.  di  lelanie.  Ciò 
poslo,  100  della  pinola  totale  richiedereblie  36  di  concio.  Ma  100  deiln  pianla 


totale  contiene  al  rnssimo  72  di  tuberi  cifra,  quindi  56  di  concio  danno  72  di 
Rape:  ossia  101)  di  queste  vogliono  la  sommiiiisirazione  di  50  di  letame  di  cui 
certo  assorbono  almeno  il  terzo  cioè  16,80  circa  come  s'è  rilevalo  nel  § 359. 
Do  concio  apposta  per  le  Rape,  deve  cosi  comporsi  secondo  il  Jurks. 

Polvere  dona Chil.  30/-.  ., 

Acido  tolforico . isi^^hilogr.  45 

Carbonaio  di  potassa  (secco) 


Carbonato  di  soda  (secco) 
Carbonato  di  Magnesia  . 


62 

9 

12 


Chilogr.  128 

Per  ogni  tonnellata  di  Rape  da  raccogliersi,  converrebbe  dare  al  terreno  24 
chilogr.  di  tale  mistura  (I). 

Del  resto  bisogna  rammentare  l'altra  esperienza  deirVorso  d'onde  risultava 
che  soverchiando  coll'ingrasso  la  Rapa  eccede  in  fogliame  e rende  meno  in 
radice  che  concimata  in  giusta  misura. 

361.  Lavori  preparatorj  sono  in  Inghilterra  pei  Tumips:  una  profonda 
aratura  nell'autunno  precedente;  poi  lavori  di  erpici  scariflcaluri  ed  estirpatori 
nella  Primavera  sino  a che,  giunta  l'epoca  della  semina,  con  altro  lavoro  si  sot- 
terra il  letame.  La  necessitò  di  questo  maggese  lavoralo  appare  manifesta  in 
contrade  ove  l'umidità  quasi  costante  del  clima  favorisce  tanto  lo  sviluppo  del- 
l'erbe  selvagge  che  il  campo,  anche  aralo,  in  breve  diviene  erbeggiante.  Kelle 
coltivazioni  nostre  ove  si  praticano  in  canapa),  dopo  la  fenditura  dello  stop- 
piajo  ai  primi  di  Luglio  da  più  solerli  ripetuta  agli  ultimi  dello  stesso  mese 
conducesi  il  letame  nella  seconda  metà  d'Agosto,  si  sotterra  a porche  o qua- 
derni e contempuraneamente  su  di  essi  si  seminanu  le  Rape.  Queste  sono  abba- 
stanza voluminose  e,  per  cosi  dire,  mature  a mezzo  Novembre,  epoca  in  cui, 
tolte  dal  canapajo,  questo  si  ravaglia  o si  vansa  sotterrandovi  il  fogliame  delle 
medesime  e l'alire  piante  di  Fava  e simili  che  vi  si  erano  insieme  seminate  per 
soverscio  a favore  della  Canapa.  Ma  i nostri  canapa)  pe'  cavagli  anteriori  sono 
già  smossi  profondamente.  E le  Rape  vogliono  appunto  il  terreno  lavorato  pro- 
fondo. Sperienze  del  Wilsor  e del  Maclbar  diedero  infatti  questi  effetti  ; 

WiLSOR  Maclzar 

Suolo  lavoralo  a 0,22  Prodotto  Chilog.  20,600  Chilog.  20,000 

• 0,42  • 27,800  > 24,000 

Le  differenze  sono  abbastanza  signiOcanli. 

362.  L'epoca  di  seminare  le  Rape  è propriamente  la  flne  dell’estate-,  e 
tanto  più  presto  quanto  il  clima  è fresco  e nebuloso.  Se  si  anticipasse  anco  nel- 
l’Italia centrale  prima  della  seconda  metà  di  Agosto,  la  Rapa  come  dicesi  monta 
io  fusto  e io  flore;  il  tubero  invece  di  cresc-ere  e perfezionarsi,  screpola  e si  dis- 
solve in  nulrimcnio  delia  pianta.  Meglio  il  troppo  tardi  secondo  il  Jurbs  che  il 

(I)  D.  JoRES,  DtUa  coltwaiione  delie  Bape.  Traduzione.  Tosiso,  psg.  26. 

Istituzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  tt 
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(1  j Ni'lla  ijcozia  e Dririrlandii  tellentriiinalf  le  Svedeai  ti  geminano  nella  prima  ipiin-  * 
dieina  di  Miig^io  : le  gialle,  e ibride  13  giurai  o 2U,  dopa;  le  biauctie  alla  line  di  ile 
Giugno.  In  Inghilterra  erjln  in  l.iigliq. 

(2;  Ved.  lluRO  XVII,  CAeiTOI.o  IX,|  S 337. 

(3)  Libro  IV,, gS  Jiii  e .’iil  figure  33  R 38, ^e  Libro  Wll,  Capitolo  IX, |Art.'VI(, 

S 344  eco.  Kig.  89  c seguenti  sino  alla  98.  ' . ; 
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troppo  pretto  (1)  tnaseime  per  le  Varietà  che  precoceroeate  oioutaDO  in  semenza. 

,363.  Piccola  quantità  di  semente  occorre  in  questa  coltura;  forse 
bqslapo  3 chilogr.  di  semi.  Però  gl’  Inglesi  n'impiegano  anche  20,  sia  diOI- 
dando  cl|p  tutti  germoglino,  sia  per  la  distruzione  operata  dagrinsetli  su  multe 
nppve  pianticelle  che  in  caso  contrario  diradano  dipoi  tj)  StiO).  Suolsi  seminare 
pollicando  (2)  lungo  la  cresta  della  piegaja  rovesciala  dall’arairo  lasciandone 
un’altra  o più  vuole,  secondo  la  distanza  voluta  fra  linea  e.  linea  dj  piante;  e 
collo  lealone  o erpice  capovolto,  copresi  il  semioato.  Potendo  ripianar  bene  il 
campo,  la  bisogna  si  compie  meglio  col  seminatojo  a macchina.  Volendo  una 
copiosa  produzione,  le  linee  si  tengano  distanti  tra  loro  circa  30  a 40  centime- 
tri come  runa  dall’altra  le  piante,  ancorché  molte  volte  le  Rape  raggiungano 

10  media  20  o 25  centimetri  e più  di  diametro.  Se  si  coltivano  a quaderni, 
allorg  anche  in  Inghilterra  la  distanza  tra  le  (Ila  non  è npoore  di  70  centiin. 

304.  Nella  StMlliiiilgioiu;  <l«t‘  Tlinilps  usanq  generalmente  macelline 
fatte  per  seminare  due  lìla  alla  volta;  e sono  le  migliuri.  Ve  n'ha  pure,  dice  il 
JoNBS,  alcune  poche  costruite  io  modo  da  depositare  i concimi  leggieri  allo  stesso 
tempo,  mediante  un  coltro  il  quale  iminedialameute  precede  quello  die  deposita 

11  seme.  Lo  che  in  taluni  casi  si  fa  anche  con  una  macchina  separala  la 
qpale  precorre  quella  che  sparge  il  seme.  Il  lettore,  conosce  già  le  macchine  per 
distribuire  ingrassi  sia  solidi,  sia  liquidi  e le  diverse  foggie  di  seminaioj  (5). 
Replicherò  soltanto  il  disegno  del  seminatojo  dell’IluariSBY  nella  ftg.  66,  per 

Kig.  (i6. 
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rammenlare  che  esso  fa  5 operazioni;  1*  assolca;  3<>  depone  il  concime  ne^ 
solchi;  3*  con  nn  colpo  di  rastrelio  riempie  ii  soico  di  terra;  4°  semina; 
5°  sotterra  ii  seme  fra  ii  miscugiio  di  terra  e di  concio.  Ora  il>  ci,tato  Jonks 
questo  dichiara:  |.  Io  non  posso  dire  che  ne  vedessi  mai  una  di  tali  macchine 
che  facesse  quesU)  iovoro  con  mia  intera  soddisfazione  (1).  Quindi  ama  piut- 
tosto sia  il  concio  distribuito  a mano,  e poi  si  semini  colla  macchina,  Quando 
tuttavolta  l’ingrasso  sia,  di  materia  polverosa,  non  facile  ad  otturare  i,  tu^i  di 
distribuzione,  riuscirà  di  non  lieve  utilità  se  si  può  adoperare  la  macchina  ad 
esempio  del  Gahoet,  la  quale  sparge  il  concio  e semina  a due  Ala,  come  mostra 
la  flgura  67.  Altri  aggiunsero  anco  un  serbatojo  d'acqua  e la  macchina  dello 


Fig.  67. 


SpooNsa  è,  come  la  chiama  il  Giacomelli,  ano  spargi-tmente-leUme  e liquidi. 
La  Figura  68  ne  o^re  la  sezione  longitudinale.  A è il.recipienle  dell'acqua  che 
mediante  varie  cannelle  G si  versa  ne’ tubi  C.  La  cassetta  11  contiene  il  letame 
qhe  continuatamente  pa.ssa  ne’  medesimi  tubi  C colla  semente  la  quale  vi  di- 
scende dall’altra  rassetta  L.  Tutto  ciò  cola  dall’estremità  T nel  solco  aperto  dal 
ferro  S e poscia  chiuso  dall’altro  V.  Ma  nell’alto  pratico  diflicilmeote  questi 
strumenti,  come  ho  detto,  danno  un  lavoro  esatto  e senza  interruzione. 


(1)  Joszs  nel  citato  Oposcolo. 
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565.  Pratica  inglese,  più  Rp«ciate  e più  comune  ritengo  la  seguente  de- 
scritla  dal  Girrriun  e T)u  Drkuil,  e che  procurerò  di  far  comprendere.  Giunta 
l'epoca  della  seminagione,  essendo  il  campo  già  perreltamente  lavoralo,  coll'a- 
ratro a doppio  orecchio  lo  dispongono  in  quaderni  o strette  porche  Q,  Q...conne 
scorgesi  nella  Figura  69,  distanti  fra  i solchi,  ossia  larghi  centimetri  64  circa, 
misurali  dal  mezzo  di  solco  a solco.  Poi  vi  portano  e dislribiiiscooo  il  concio  in 

essi  solchi,  come  scorgesi  in  C,  C secondo  la  pratica  che  per  tante  ragioni  lio 

a suo  luogo  riprovata  soggiugnendo  come  s'ha  da  modiltcare  (1). 

Fig.  69. 


Dopo  tale  coDcimazione,  coll'aratro  stesso  spaccando  que.'  quaderni  Q Q...  se 


(I)  Vfd.  Libro  XVII,  $ 170  e successivi. 
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De  formano  appunto  su  quel  concio  de'  nuovi  P P...  (Fig.  70)  venendo  ad 

Fig.  70. 


aprirsi  i nuovi  solchi  ov’erano  que'  primi  quaderni  Q Q...  Poscia  trascinando 

leggeri  rotoli  lungo  I colmi  P P vengono  depressi  ed  appianali  come  mostra 

la  Figura  71. 

Fig.  71. 


Del  resto  lo  spedale  seminatojo  da  essi  adoperalo,  fu  pure  quesl’uKIma 
operazione,  lofatli,  come  scorgesi  dal  piano  di  coicsto  sirumenlo,  rappresenlato 
dalla  Figura  72,  componesi  di  un  rotolo  nella  parte  anteriore,  il  cui  rigooda- 

Fig.  72. 


mento  di  mezzo  entra  nel  solco,  precedutovi  dall'animale  aHaccato  fra  le  stan- 
ghe SS;  le  porzioni  più  sottili  3 e 2 marciando  la  macchina,  spianano  due 
quaderni  alia  volta,  e sul  loro  dosso  spianato  mediante  I due  coltri  C C che  si 
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ravvisano  nella  successiva  Figura  75,  creano  due  solchi,  uno  per  ciascun  qua- 

,i  « Mi‘*  ] o t ' I I 1 l't'r  ' ofJi.tu  m 

Fig.  73. 


derno,  e vi  depongonn  i granelli  di  Turnip.  Altri  rotoli  Rimili  d d collocati 
come  Rcorgesi  nella  Figura  73  spianano  mano  a mano  que’  Bolchi  ricoprendo  i 
granelli  seminati.  Questi  ultimi  rotoli  hanno  l’asse  intorno  cui  si  rivolgono,  mo- 
bile, e raccomandato  mediante  braccio  2 a una  cerniera  c di  guisa  che  l'asse 
medesimo  si  alza  0 si  abhas.sa  a norma  delle  ineguaglianze'  drsuperflcie  che 
percorre.  Dalla  Figura  74  si  vede  per  sezione  la  cassa  contenentè  I semi  é’come 

Fig.  74. 


dai  coltri  e vengono  recati  ne’  solcjii  che  questi  aprono.  Importa  sempre  av- 
vertire che  l'azione  di  quesli'semioatoj,  come  di  lutti  gli  altri,  dipende  dallo 
stato  della  superficie  da  seminare,  la  quale  non  dde  essere  zollosa,  nè  ba- 
gnala, nè  troppo  secca  e tenace.  ’ 

566.  Governo  della  vegetazIODe.  Si  pratica  il  diradamento  afUnchè 
meglio  accestiscano,  0 piuttosto  perchè'producano  più  belle  e più  grosse  Rape. 
Rammentai  giù  lo  strumento  inventato  dairHucEVaLB  é 'perfezionato  daU'UoR- 
TOB  alquanto  complicato  (1).  Tullavolta  ne'  traggò'n  disegno  dal  Giacomelli 


(t)  Libro  XVIT,  Capitolo  XI,  8 4i3. 

♦ 1 . .»  ■ I -)  M‘  I : Li  ' . * . 
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ppr  olTerirlo  nella  Figura  76.  tl  pezzo  essenziale  è il  disco  k cui  sono  inflssi 
coltelli  I a modo  di  operare  il  diradamento  delle  piante  durante  la  progressione 


dello  strumento.  Secondo  che  vi  si  adatta  maggiore  o minor  numero  di  coltelli, 
e più  0 meno  larghi,  si  regola  la  proporzione  fra  le  piante  svelte  e quelle  ri* 
roanenti  intatte,  se  si  salvano  (sempre  II  ripeterò)  dalle  zampe  dell’animaìe. 

-,  I ^ . I 1 1 *1  » /'  uiV  ;• 
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Lo  svettamento  è poi  indispensabile  nelle  annate  asciutte  per  tutte  le  piante 
che  veggansi  accennare  di  montare  in  fusto. 

A stagione  inoltrata  si  sogliono  ogni  quindici  giorni  levare  due  foglie  le  più 
esteriori  di  ciascuna  pianta,  non  mai  tutte;  perchè  allora  fonandosi  di  riprodurle 
non  alimenta  più  la  parte  globosa  della  sua  radice,  e pretendesi  anco  glie  oe 
faccia  diminuire  il  sapore.  La  raccolta  intera  del  fogliame  si  faccia  solo  il  giorno 
innanti  a quella  de'  tuberi. 

367.  Quando  debba  trapiantarsi  la  Rapa,  lo  insegnava  egregiamente 
il  CaascEMziu:  • Ha  se  sarà  il  tempo  di  tanta  seccbilade  che  non  si  possa  in 

• acconcio  tempo  seminare,  si  puote  in  alcuno  luogo  acconcio  da  potersi  adac- 

• quare  et  ombroso  spesso  seminare  a modo  di  cavoli.  E poi  quando  saranno 
« cresciute  le  sue  piante  et  la  terra  sarà  bagnata  di  piove,  si  potranno  trasporre 
« intorno  la  line  di  Agosto,  inflno  a mezzo  Settembre  in  terra  ottimamente  cul- 
li tivaia  (I)  •.  Similmente  prescrivendo  che  si  diradino,  se  troppo  Otte,  avverte 
che  le  divelle  si  trapiantino  io  luoghi  vuoti.  Pratica,  per  mia  stima,  non  biasi- 
mevole (2). 

L'na  seconda  trapiantagione  poi  si  fa  quando  le  Rape  si  vogliono  tenere  da 
semenza  come  si  dirà  parlando  delle  colture  oleifere. 

368.  Il  lavoreucio  alle  Rape  comincia,  in  alcuni  luoghi  d'Inghilterra,  col 
cilindrarle  appena  nate  mediante  rotolo  di  legno  del  diametro  di  25  centimetri 
diviso  in  due  o più,  come  rappresenta  la  Fig.  76;  invece  nel  Palatinato  coll'erpi- 

Fig.  76. 


carie:  operazione  cui  raccomandai  di  procedere  con  assai  cautela  (3).  I Belgi 
poscia  erpicano  di  nuovo  dopo  8 a 10  giorni.  Gl'Inglesi  sarchiano  colla  zappa 
da  cavallo  o meglio  ad  opera  d'uomo,  e discalzano  le  pianticelle  come  si  suole 
pel  Formentone,  rinettando  diligentemente  il  terreno:  lo  che  dee  replicarsi  sino 
a che  le  piante  col  loro  ampio  fogliame  non  l'abbiano  del  tutto  ricoperto.  Per 


(t)  CsF.scE.vzio,  Lib.  VI,  Gap.  xcvui. 

(2J  Non  so  perchè  venga  detta  errore  di  pratica  dal  Rose,  Dii.  d'Agr.  vocab.  Rapa. 
(3;  Ved.  Ast.  Ut  del  Capitolo  XI  del  Limo  XVll,  SS  M3  ecc. 
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questo  scopo  gl'inglesi  usano  varj  strumenti  destinati  a sarchiare,  scarificare, 
estirpare  ecc.  a suo  luogo  descritti  ^1).  Forse  gioverà  conoscere  anco  il  Sarchia- 
tore a cavallo  dei  Wouos  e Cockssdgk.  La  Figura  77  olTerendone  il  disegno  ne 

Fig.  77. 


fa  riconoscere  subito  la  semplicità.  Ma  siccome  naturalmente  l'animale  che  lo  tira 
non  può  non  calpestare  e guastare  molte  piante,  cosi,  a mia  stima,  questi  arnesi 
non  serviranno  mai  con  soddisfazione  se  non  applicandoli  unitamente  all'appa- 
recchio de'  fratelli  Selmi  di  coi  diedi  già  la  descrizione  (9). 

Il  Rincalsauento  si  opera  facendo  passare  Ira  le  fila  delle  piante  un  pic- 
colo aratro  a doppio  rovesciatojo,  disegnato  dalla  Figura  78,  che  stringesi 

Fig.  78. 


più  0 meno  come,  chiarisce  l'altra  Figura  79  (3)  e tirato  da  un  solo  cavallo. 

Fig.  79. 


(1)  Ved.  l.iaaoXIV,  Capitolo  I,  Sei.  IV,  Art.  1,  II,  IV  e V. 

(S)  Lirro  XVII,  g 338  rìchiamaodo  alla  memoria  anche  tutto  quel  Capitolo  XI. 
(3;  Veggaseue  la  dcKrizioiie  nel  Liiao  XIV  al  § 88. 
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369.  ATTer^no  le  pianllcelle  kpp’ena'nale,  e pulci,  e lumache  ed  altri  In- 
selli  (i).  lo  IS^h’iWrra  si  difuniìcDo  dagriuselif,  in  tspecie  dalld  laive'del  rala- 
brÓM  Tenlhredo  rapae,  coiiducendo  Iruppe  di  anitre  e tacchini  nél  'ciimp(J:'’'e 
ahlle  lumache  con  grandi  cilindri  che  rotdiando  sb’di  esso  le  Schiacciiino.  (^ùartdb 
si  fanno  queste  semine  non  prima  della  seconda  metà  di  Luglio,  ditTicilmente 
vengono  infestate  dalle  pulci  di  terra  od  altri  insetti  e.ssendo  terminata  l’epoca 
delle  loro  maggiori  dcvaslaiioni  : e l’egregia  Cob*  Millet  lo  verificò  nelle 
tardive  semine  di  Rulabaga  (2).  Usano  ancora  gl  Inglesi  di  seminare  Senapa  fra 
le  Rape  per  salvarle  dai  bruchi  di  terra  1 quali  sin  che  trovano  foglie  di  Senapa 
non  molestano  quelle  di  Rapa.  Itavvi  pure  una  Mosca  (la  Mosca  delle  Radiche) 
la  quale  depone  nella  loro  radice  un  uovo,  d’onde  poi  un  verme  che  le  trafora. 

L’impiego  della  calce  in  polvere  in  ragione  di  5 a ti 
ettolitri  per  ettaro,  contentandosi  di  darne  una  manciata 
\ y sulle  foglie  delle  giovani  pianticelle,  sembra  giovevole 

^ ^ tanto  contro  l’Allica  {allica  nemorum)  quanto  contro  la 

della  Tentredine,  ossia  Mosca  a denti  di  sega,  purché 
si  sparga  quando  le  foglie  sono  coperte  di  rugiada. 
L’q/<ìco  più  comune  però  è i'altica  oleracea,  piccola 
pulce  di  colore  assurrognolo,  di  cui  mostra  un  individuo 
molto  ingrandito  la  Figura  80. 


Fig.  80. 


Art.  IV.  lìaceoUa 

S70.  La  maturità  delle  Rape  suol  cominciare  nell’Oiiobre  : vale  a dire,  a 
qneirepoca  principiano  a spedirvi  montoni  perchè  se  ne  nutrano,  ovvero  a rac- 
coglierne giorno  giorno  la  quantità  necessaria  pel  consumo.  ìVeI  primo  caso 
compongono  Con- reti  un  recìnto,  per  lo  spasio  siiinciente  al  gregge  onde  vi  si 
alimenti  dorante  una  settimana,  e vi  aggiungono  raslelliere  di  Deno  coperte  per 
ripararlo  dall’acqòe,  e ciò  alTlne  di  procacciar  meglio  l’ingrasso  di  quegli  animali. 

Altri  usano  estrarre  di  terra  la  quantità 
destinata  giorno  per  giorno  al  bestiame, 
lasciandola  entro  il  dello  recinto  a sua 
disposizione.  QÙàndo'se  ne  fa  invecchia 
raccolta  generale,  se  ne  levano  prima  le 
foglie  che  pure  si  danno  agli  animali,  o 
gli  si  fanno  pascere  in  luogo. 

371.  Si  esegnisce  la  raccolta 
d’ordinario  col  zappone,  in  ispecie  quando 
si  pratica  dopo  il  pascolo  di  montoni. 
Allóra  rimangono  nel  terreno  per  metà 
divorale,  ed  i residui  si  estraggono  come 
dà  a vedere  la  Figura  81.  Ma  in  go- 

(tì  Vfd.  LibboV,  SS840e841.  - • • 

(2)  Jowm.  d'Agric.  pral.  JO  lui|leH864. 


Fig.  81. 
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aerale  afferrando  il  fusto  presso  la  radice  cojle  fenile  attorcigliale,  al  estras. 
goDO  raciloiehte  quando  il  terreno  sia,  come  dicono,  io  tèmpera.  Poi  le  foglie 
recidoDsi  pardaodosi  dall'olTendere  i tuberi,  ché  male  si  conserverebbero.  Del 
resto' può  anche  eseguirsene  l’estirpazione  come' ai  descriese  pé' Pomi  Ri  terrà 
(^'332].'  èè  nmane  quanti  là  di  pezzi  e frammenti  net  cabipo,  vi  a'’  infradiciàn(> 
e servono*  ad  Ingrassarlo.  ‘ ' i '‘i  . . . 

’ .372. 'Sì  conséryano  le  Rape  nel  Friuli  con  questo  mezzo.  Dopo  levato 
dai  tini  nella  vendemmia  il  primo  vino  ed  anche  un  secondo,  si  lascia  che  |é 
vinacce  acquistino  entro  i lini  stessi  un  principio  di  fermentazione  arida.  Allora 
ripongónsi  le  Rape  nel  lino  a strati  di  circa  25  a 30  cèntim'.'  àitiernandole  con 
eguali  strati  di  dette  'vinacce'.  Po.scia  si  versa  acqua,  il  cui  livello  dee  pareggiare 
là  superficie  sùpèriore  delle  medesime.  In  Gennajó'o  Febbràjo  se  ne ‘conàincia  il 
consumo,  estraendo  le  Rape  volta  per  volta,  gettando  l'acqua  successivamente 
sopranuotaote,  ecc.  (1).  Gli  antichi  le  consbr>àivano  tra  la  senapa  e potrebbe 
farsi  col  miglio.  Quando  si  consumano  prontamente,  si  dispongono  in  forma  di 
arginelli  coperti  di  paglia,  come  sdorgesi  dalla  Figurò '82.'  Ma  'Be'hantìósI  a 


tt  «-.li  I 


tenere  più  a lungo  si  farà  come  coi  Pomi  di  terra  (§  336)  e spesso  gioverà 
stratificarle  con  terra  siccome  praticano  nell’ Alsazia.  ' ' 

373.  La  varietà  più  produttiva,  il  Rapone  o grosso  rumfp,  offrirebbe 
per  tiiassimo  prodotto  sino  a 100,(100  chilug.,  e la  Rutabaga  80,000.'  Perciò  pei 
terréni  da  20'  ettolitri  di  Frumento  si  notò  qdale  norma  per  la  ComtabilitX' fa 
produzione  di  60,000  cbil.  con  35,000  di  Fusto  ecc.  (2)  anco  perchè  rie 
rimane  sempre  quantità  di  residui  nel  campo  (§  371).  Quando  la  seminagione 
si  fà  in  'Agosto,  la  produzione  dillicilmetate  eccede  15,000  a 2Q,060'  chlfògr., 
se  si  hanno  da  raccògliere  i tuberi  prima  del  totale  loro  accrescimelo.  'Sd> 
guéndo  però  il  metodo  inglese,  ossia  nella  coltura  ordinaria  in  Avvicenda- 
mento, non  dubito  potersi  calcolare  le  seguenti  produzioni  ' ‘ 

' Minime  Medie  Massime 

15,000  30,000  50,000 


(I)  Ann.  d'Agrie.  del  Begnod'Ualia  iSiO.  Tom.  V,  psg.  198. 
(9)  Limo  VII.  g 203  e Uno  X,  ^ ‘ ' ' ' ' ^ 
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giacché  semiDaodosi,  e non  pianlandoai  rade  come  i Pomi  di  terra,  se  ne  rac- 
coglie a pari  condizioni,  quantità  molto  maggiori. 

374.  La  produzioue  in  fogliame  si  ragguagliò  a circa  il  40  per  100 
del  peso  delle  Rape  (§  353)  e raggiugne  tale  proporzione  in  ispecie  se  l'autunno 
fu  piuttosto  caldo  e piovoso,  e quando  si  è obbligati  a raccogliere  presto  i tu- 
beri per  rilavorare  innanzi  l'inverno  il  terreno.  Ma  nelle  colture  espressamente 
fatte  per  questo  ricolto,  il  fogliame  raggiugne  d'ordinario  soltanto  i due  quinti 
del  peso  de’  tuberi. 

375.  La  produzione  in  semi,  quando  si  coltivano  per  tale  scopo  nel 
modo  da  descrivere  trattando  delle  piaule  oleifere,  giova  conoscerla  sin  d’ora;  ed 
ascende  dai  15  ai  20  ettolitri,  del  peso  di  60  a 66  chilogrammi  per  ettolitro. 

Art.  V.  Usi. 

376.  Buona  per  qualunque  animale,  anche  secondo  Pliiuo  è la 
Rapa.  Cibo  eccellente  (in  ispecie  quando  cotta)  pe'  volatili  domestici,  etile  e 
gradita,  pur  colla  foglia,  ai  quadrupedi.  Questa  piace  agli  uomini  quanto  quella 
del  Cavolo,  se  sia  stata  posta  in  serbo  secca  e gialla  (t).  Lo  che  vuole  inten- 
dersi di  quelle  foglie  bianco-giallastre  messe  da  Rape  riposte  in  luoghi  freschi  ed 
oscuri,  e delle  quali  si  giovano  in  insalata  anche  oggidì  ne'  paesi  freddi  in  man- 
canza d'ortaglie.  Si  mangiano  pure  i grumoli  detti  Broccoli  di  Rapa,  Tallon- 
soli,  ecc.  Quanto  al  suo  tubero  o radice,  come  avverte  anco  il  Tbsdtiiskii,  le 
Rape  seminale  in  Primavera  riescono  più  dure  e di  sapore  più  acre  che  non 
quelle  seminate  nell'estate  (2).  Infine  da  diversità  di  terreni  e di  concimi,  emer- 
gono diversità  di  sapori,  e di  odori  eziandio. 

377.  L’alimento  di  Rape  non  conviene  ai  cavalli,  perchè  li  rende  de- 
boli. Pe’  buoi  e pecore  invece,  secondo  lo  Yuosc,  prosperano  se  si  dà  loro  gior- 
nalmente de’  Turnips  in  ragione  di  un  quindicesimo  del  loro  peso.  I majali  pure 
ingrassano,  se  io  ispecie  gli  si  danno  cotti.  Ma  soli  non  mai;  perchè  allora,  se- 
condo lo  stesso  Yuung,  deperiscono.  Ed  avendo  nutrita  una  Vacca  lattajuola 
con  soli  Turnips,  il  latte  aumentò,  ma  divenne  agro,  ed  il  burro  pessimo:  men- 
tre tutto  ritornò  buono  e abbondante,  sostituendo  parte  de’  Turnips  con  fieno. 
In  somma  tengansi  in  conto  i riflessi  fatti  a questo  proposito  sull’uso  de’ Pomi 
di  terra,  compresa  la  raccomandazione  di  non  servirsene  mai  senza  lavarli  ben 
bene. 

378.  L’Impiego  delle  foglie  offre  preziosa  utilità  • I tuberi  de'Rutabaga 
hanno  l'88  d’acqua,  osserva  il  Jones:  le  cime  l’85.  Le  foglie  contengono  dun- 
que nello  stesso  peso  un  quarto  di  più  (15  su  12)  di  nutrimento  secco  che  i 

bulbi Una  tonnellata  di  bulbi  pertanto  contiene  da  3 a 6 libbre  di  fosfato: 

una  tonnellata  di  foglie  ne  contiene  10  libbre.  Di  qui  l'importanza  di  econo- 
mizzare questa  rilevante  parte  della  Rapa  e di  non  isveltarle  come  molti  fanno 
e lasciarle  nel  campo.  Senza  dubbio  la  terra  si  avvantaggerà  del  loro  infradicia- 
ti) Cosi  Pcimo  (H.  N.  LIb.  XVIII,  Gap.  xm). 

(2)  Tbautman.v,  Eltm.  di  Eam.  /tur.  II,  $ 1224. 
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mento,  circostanza  importante.  Ha  sarà  maggiore  il  costrutto  a servirsene  per 
alimento,  particolarmente  di  bestie  giovani  e di  vacche  da  latte,  ecc.  • (1). 

Ari.  VI.  Rendila. 

579.  Lo  scarso  ralore  della  Rapa,giaci  liè  500  rhilog.  de’ suoi  tuberi 
appena  raguiungono  la  sostanza  di  1 1 chìiog.  di  Oenn  ;2)  ne  determina  il  prezzo 
appena  a 68  centesimi  di  lira  per  ogni  quintale.  .Supponendo  perciò  di  ottenerne 
in  coltura  inlensiva  70,000  chilog.  per  ettaro,  avremmo  un  ricavo  di  appena 
476  lire,  cosicché  detraendo  le  spese  calcolale  allo  incirca  come  quelle  pe’Pomi 
di  terra  in  lire  422  (§  337)  e ritenendo  quasi  eguale  il  consumo  d'ingrasso  oltre 
quello  compensalo  dal  fogliame  si  trarrebbe  appena  un  Pkofittu  di  lire  54. 

Come  mai  i più  celebri  coltivatori  Inglesi  trovano  tanto  vantaggiosa  questa 
coltura  ? 

In  primo  luogo  essi  la  sostituiscono  ad  un  maggese  lavoratoi  quindi  tutti  i 
lavori  fatti  per  questa  coltura  vengono  pagali  dagli  aumenti  di  produzione  dei 
Frumenti  successivi. 

lo  secondo  luogo  il  fogliame  compensando  quasi  per  intero  il  concime  che 
danno  al  podere,  di  tal  guisa  si  riguardano  come  indenniuati  pure  dall’ingrasso 
di  cui  profittano  que’  Frumenti  medesimi. 

In  terso  lungo  l’impiego  locale  delle  Rape  gliele  fa  considerare,  non  dal  va- 
lore che  avrebbero  vendendole  al  mercato,  ma  il  desumono  da  quello  della  rame, 
de’latticinj  e del  concime  in  cui  consumandosi  dal  bestiame  esse  tramutano. 

Per  noi  Italiani  cbe  ne  facciamo  un  ricolto  intercalalo  fra  quello  del  Frumento 
e II  successivo  di  Canapa,  giovi  il  computo  seguente,  anche  valutandone  il 
prezzo  a un  sol  centesimo  di  lira  il  chilogrammo,  ossia  una  Lira  il  Quintale. 

380.  Il  ricollo  iiilercalato,  tenendo  a conto  nelle  spese  il  letame  come 
calcolasi  dal  Gaspaxir,  così  riassumesi; 

Spasa  PaoveaTi 

Due  arature  . . . . L.  50,16  Fogliame  ....  L.  43 

Tre  erpicature  . ...  • 9,90  rafreri. chilogr.  30,000  • 300 

Seminagione 63  

Consumo  dell’i'n^roMO  . • 53,06  (3)  Lire  343 

Trasporto  del  medesimo  . • 5,73 

Raccolta  delle  foglie  . . > 16,83 

Estrazione  delle  Uopo  . » 44,64 

Loro  trasporlo  ....  » 9,24 

Lire  190,17 

(1)  D.  JosF.s,  toc.  eit.  pas.  23.  Soggiiigae:  •riavendosi  cosi  esallamenle  i loro  in- 
gredienti in  concime»  ma  ciò  è inesatto,  perchè  bisogna  sottrarne  quanto  va  nelt’a- 
nimale  in  produzione  di  carne  n di  latte. 

(2)  Secondo  A.  ed  E.  SToecantaoT  (La  Ferme,  Tom.  I,  pag.  2tti)  SOO  chilogr.  di 
Navoni  equivalgono  a 100  cbllog.  di  buon  fieno.  Iy0  stesso  valgmo  èSO  chil.  di  rumipf. 

(3)  Calcola  un  consumo  della  metà  di  18000  chilog.  di  letame. 
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Non  calcolaDdo  il  Atto  del  terreno  nè  .imposte,  perehè  ricolto  df  aopravvaO|^p^ 
da  quelli  ordinar],  «'avrebbe  il  Profitto  di  lire  51,83  che  a buon  conto  è un 
di  più,  oltreccbè  i lavori  sopra  contemplati  « sottraili  dai  proventi,  servono  di 
eccellente  preparazione  ai  ricolti  di  Frumenio  successivi.  Avvertirà  poi  il  let- 
tore che  ho  ammessa  la  produzione  di  20,000  chiingr.,  assai  minore  di  qudia 
ordinaria  In  Inghilterra,  perchè  realmente  anco  ne’  noslri  Canapa]  non  potreb- 
bero eccedere  tale  quantità,  dovendosi  a mezzo  Novembre  opoco  più  la|'di  sgom- 
berare il  campo  pc’  lavori  di  vanga  o di  ravaglio  per  la  Canapa.  Avvertirà  pure 
da  ultimo  che  quasi  ovunque  in  Italia  non  si  fa  colale  coltura  intercalala,  estesa 
ad  esempio  a tutto  un  Canapa]o.  Si  seminano  le  Rape  in  poca  quantità,  e tol- 
tane piccola  porzione  da  consumare,  si  trapiantano  in  ajuole  separate  per  trarne 
semenza.  L’utilità  vera  si  conseguirà  col  farne  colture  speciali  intercalate  co]le 
norme  sin  qui  de.scritte,  applicandole  a terreni  nel  periodo  intermedio  dalla 
messe  del  Frumento  sino  all’epoca  delle  lavorazioni  essenziali  preparatorie  per 
la  Canapa.  _ , , . . 

381.  Nelle  coltivazioni  italiane  adunque,  ove  fatte  per  raccolta  di 

tu^ri,  il  vantaggio,  oltre  quelli  testé  considerati  rispetto  ai  coltivatori  Inglesi, 
s’accresce  dalla  sua  qualità  di  Ricolto  soprammercato  o,  come  dicono,  ^interca- 
lato. Dove  si  avvicenda  Frumento  e Canapa,  dove,  come  appunto  in  Italia,  il 
foraggio  sempre  scarso  ha  un  valore  considerevole,,  è grande  ed  incontestabile 
l'utilità  di  putrire  per  40  a 50  giorni  d’autunno  Vacche  lattifere,  col  succoso 
fogliame  delle  Rape,  e poi  da  queste  ritrarre  per  una  porzione  danaro  dalla 
vendita  a consumo  deU’uomo,  e del  resto  farsi  ricca  provvigione, ,d’ipverno  pel 
bestiame.  £ lutto  ciò  senza  perdere  punto  la  rendita  del  terreno,  cui  ha  già 
provveduto  la.prodozione  del  Frumento.  , 

382.  in  conchiusione  il  lettore  da  quanto  calcolai  pel  Pomo  di  terrq,  può 

di  (ief  sé  istituire  analoghi  computi  di  PruAlli  e di  Rendila  dalla  coltura  (anche 
non  intercalata)  delle  Rape.  Partendo  dal  dato  che  queste  valgano  almeno  metà 
di  (]qelli  secondo  i noslri  mercati,  cioè  Lire  0,U15;  stando  alle  produzioni 
presunte  nel  ^ 373;  e trascurando  le  colture  povere,  perchè  passive,  perverrà  a 
questi  risultati,  ammessi  i dispend]  calcolati  nel  § 342,  benché  non  siavi  costo 
di  tuberi  per  la  piantagione  ; ^ 

CoLTORB  oRDiiVARiB  da  produzioni  di  30000  chHogramni  . i„, 
Profitto  Lire  (30000x0,015) — 400=Lire  450 — 400.=  Lire  50. 
Rendita  Lire  50-1-45  . . ..i  , ,,  . Lire  95. 

Coltura  intensiva  da  produzioni  di  50000  chilogrammi  , i,,  . i,. 
Profitto  Lire  150000  x0,015) — 450  = Lire750 — 450=  Lire 300. 
Rendita  Lire  300-1-90  Lire390. 

L’Italia  guadagnerà  mollo  se  questa  coltivazione  si  estende  in  tanti  luoghi 
incolti,  semipaluslri,  ma  pingui;  in  altri  in  cui  domina  ancora  il  macgese  onde 
l’annata  corre  senza  prodotto  veruno:  ne’ campi  infine,  ripeterò, c.ol, Mébbust» iq 
coi  la  grandine,,  o altra  sventura  avesse  fatto  imincaraun  ricolto  ordinario.  Ogni 
agronomo  intelligente  la  riterrà  come  sintomo  di  vero  progresso,  di  perfetta  Agri- 
coltura razionale,  dove  la  vedrà  in  isUto  di  floridezza  e sufllciente  estensione. 


Digitized  by  Google 


176 


CAPITOLO  XVI. 

DULL4  BARB4BlEt0L/ì 

.....  , 1 . . . , , 

SoiMABio.  — Art.  1.  <.a  pianta  della  Barbabietola.  — Art.  II.  Condizioni  di  auc- 
ceaao.  — Art.  III.  Coltivazione.  — Art.  IV.  Raccolta.  — Art.  V.  lisi.  — 
Art.  vi.  Rendila. 

386,.  , Vegetale  preziosissimo,  ■»  tneno  di  mezzo  aepolp^è, divenuta  la 
Barbat>ielola, , celebre  uo,te^po  aotto  nouie  di  Radice  d'ab|)ODdanza,  e dopo 
lunghi  modesti  tentativi  (1)  riuscita  infine  a produzione  di  zucchero  veramente 
prodigiosa.  Nel  passato  anno  1865,  questa  fabbricazione  fu  in  Èuropa 


» t i.  >1  I.  ; ! t 


nella  Francia,  di 

250  milioni  di  chilogrammi 

nello  Zoilwerein 

18q 

» 

neU'Austfia 

^5  e 

• 

nella  Russia 

30  . 

■ 

nella  Polonia 

15 

» 

nel  Belgio 

25  . 

» 

nell’Olanda 

3 . 

• 

Totale  568  milioni  di  cbilogrammi 


Qnundo  poi  si  rifletta  che  tuttavia  l’Europa  ne  ha  ricevuto  nel  1865  altri 
932, ‘2^6.000  chilogramnii,  nasce  spontanea  la  domanda:  come  mai  l’Italia  ha 
cosi  trascurata  questa  coltivazione,  hericliè  le  occorra  mì'imporiazìime.  ossia  un 
annuo  consumo  di  zucchero  pel  valore  di  oltre  6U  milioni  di  lire?  (2)  Ma  ol- 
trecchè  il  calore  del  clima,  la  molla  pinguedine  delle  terre  ed  altre  cause  ignote  (5) 
rendono  furse  in  Italia  la  Barbabietola  poco  ricca  di  zucchero  cristallizzabile^ 
quantunque  ne  contenga  abbastanza  di  quello  detto  glucosa  dai  chimici  o zuo- 
cliero  d'uva  (4)  ed  ottinio  per  trarne  alcool,  le  industrie  agricole  accessorie 
rimangui^o  ancora  da  sviluppare. 

384.^^Conie  civiija,  ossia  quale  pianta  la  cui  destinazione  principale  è 
ralimeiitazione  deH'unmo  e degli  animali,  io  ne  tratterò. qui  brevemente,  ripor- 
tandomi iu  molte  pratiche  a quelle  già  descritte  nella  coltivazione  delle  Rape. 


• ...  1 1 , 

(Ij  O.iviER  DE  .Sekres  Ir  dichiara  intrndnita  In  Krancis  dsll’llalia,  e vi  segnala 'Id 
racint  Tani/ée  dam  Im  luandes  delicata,  doni  le  jtit  qu’elle  rend  en  cuisaht,  eemblable 
a ttjrope  au  sucre  est  Irés-beaux  a vair  poor  sa  couleur  vermeille.  Th.  d’Agric.  Liso 
sixié7ìie.  * 

(2)  Era  nel  Ann.  Stat.  Hai.  t8«t.  pag.  ilS.  ' z 

(5)  Pour  d'auirpt  cause»  peu  connuesi  le  tUfnat  d'étre  peu  suev^.  caractirite  lou- 
;ours  le  prodiiii  de  cerlaine»  terree.  GossiN,  Princ,  ePAgric.,  pag.  178. 

(4j  Vcd.  Libro  I,  §§  3081  e 3082. 
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Libro  iix. 


Ari.  I.  La  pianta  di  Barbabietola. 

385.  Dalla  Bietola  volgare  discenderebbe  la  Barbabietola  (1)  cheqaindi 
si  dovrebbe  cbiamare  Bielolarapa,  comedicesi  Belternve  dai  Francesi,  Jted  Bui 
dagringlesi  e anche  Bui  fteld  e Bunkdrabe  dai  Tedeschi,  Betarraga  dagli 

Spagiiuoli  e Betarava  da’  Portoghesi;  e com'io 
Tarò  quando  parlo  del  tubero,  usando  la  parola 
Barbabietola  quando  parlerò  dell’intiera  pianta. 
Plinio  la  segnalò  come  la  più  dolcigna  o zuc- 
cherosa di  tutte  le  ortaglie  ; e passarono  quasi 
18  secoli  prima  che  il  BARCRArr  presidente  del- 
l'Accademia delle  sciente  di  Berlino,  constatasse 
la  presenta  di  zucchero  crislallittabile  come  poi 
50  anni  dopo,  lo  Acbaro  del  pari  preside  di  quel- 
l’Accademia,  praticamente  additava  ali'industria 
colla  istituzione  della  prima  Fabbrica  di  zucchero 
di  Barbabietola.  Altri  50  anni  dopo,  la  Francia 
ne  prnducra  80  milioni  di  chilog.  e la  Germania 
dello  Zollwerein  110  milioni:  ed  oggi,  come  ho 
accennalo,  l’F.urapa  ne  produceolire  560  milioni. 

386.  Famiglia  di  piante  esculenti, 
almeno  in  gran  parte,  è quella  delle  Atripli- 
CEB  (2)  cui  appartiene  la  Barbabietola.  Genere 
di  piante  della  Classe  Pentandria  Ord.  Digynia 
del  Linneo.  Fusto  solcalo  allo  da  due  a quattro 
piedi  con  foglie  semplici  ed  alterne,  ramoso, quale 
scorgesi  nella  Figura  83.  Fiori  a pelali  erbacei 
disposti  a spiga  lungo  la  parte  superiore  del  fusto  e dei 
ramuacelli.  Calie»  di  5 foglioline.  Stami  5,  Ovario  con 
due  siili  e due  stimmi.  Semi  reniformi  schiacciati,  di 
colore  rosso  cupo  contenuti  in  piccoli  frulli,  disposti 
come  appare  dalla  Figura  84.  Questa  pianta  è bienne, 
non  mettendo  d’ordinario  lo  stelo  che  nel  secondo  anno 
di  vegetazione. 

La  Bietola  comune,  di  cui  si  mangiano  le  costole  delle 
foglie  cotte,  detta  Bietola  da  erbacce,  ed  è la  Befa-cicla 
del  Linneo  (3)  ha  radice  sottile,  dura  che  non  si  man- 
gia come  quella  della  Barbabietola;  ma  è pianta  della 
stessa  Specie. 


(t)  Libro  V,  J 1170.  Che  il  Cbcsccnzio  accennasse  alla 
Bielolarapa  nel  suo  Capitolo  De  Buro  (in  alnini  ma.  De  Beta) 
del  l.iBBO  VI,  ne  darelibe  sospello  narrando  che  Avicenna 
afferma  potersi  super  ejus  radieem  plantari  surculus,  qui 
tandem  roborala  radice  in  arOorem  Iransmulalur, 

[ì]  Famigli.!  delle  Chenopodee  del  Vestenat. 

(3)  Della  tsi/tXiov  da  Teoprasto,  Poirée  dai  Francesi, 
While  beel  dagl’inglesi. 


Fig.  83. 
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; Se  8i  visita  poi  un  campo  di  Barbabietole  uU'epoi-a  della  loro  inaturiU  (ossia 
del  majigior  volume  della  Bietolarapa,  circa  in  Ottobre)  su  ne  veggono  quali  con 
foglie  lunglie,  larghe,  carnose,  d’un  verde  cupo;  quali  con  foglie  strette,  piccole, 
di  colore  assai  più  pallido;  molte  Bielolerape  veggonsl  allatto  interrate,  e non 
poclw  sporgenti  per  un  quarto  o per  un  terso  di  loro  volume.  L’na  parte  hanno 
il  collare  allungato  e voluminoso,  altre  piano  o almeno  poco  prominente:  han- 
novene  di  lunghe  e a fittone,  non  che  di  più  rotonde,  e dello  biforcute,  trifor- 
cule,  ecc.  Il  volume  poi  varia  da  qiiabdie  centinaio  di  grammi  sino  a parecchi 
chilogrammi.  Il  colore  digerisce  non  solo  da  una  Varietà  all'allrii,  ma  nella  stessa 
Bietolarapa  il  corpo,  nd  esempio,  è bianco  col  collare  verde,  op[iure  col  rollare 
roseo:  talora  è giallo  a collare  verde,  ovvero  roseo,  ecc.  Infine  quali  lian  molto 
più  snechio  d’altre,  mentre  poi  in  aleune  il  suri  Ilio  dà  55  per  1000  di  ziiccliero 
ed  in  altre  MO  sino  a 166  cioè  quasi  il  triplo. 

387.  La  riit.ssififaxioiio  scorgisi  dopo  riù,  ipianto  sia  difficile,  lo  mi  li- 
mito a notare  sullanlo  le  Varietà  prini'ipall,  di.-'tlogiieiido  quelle  più  lodale  da 
Dulrimenlo,  e quello  più  celebri  da  zucclieru. 


I 1.  B.  camiwslre  . . /f.  vutgarh  (1). 

i i.  B.  bianca  detta  H.  v.  pntlescens. 

I 3.  B.  gialla  delta  . li.  v.  lutea. 

(Da  nutrimento  4.  11.  gialla  di  Germania  lì.  v.  paia. 

I a.  B.  gialla  gliihosa  . li.  v.  lutea  ylvbdsa. 

I 6.  B.  rossa  campestre  ii.  rubra  ruuiana, 

! 7.  B.  scliiacriala  . . U.  v.  coiiipresm, 

BABlÀfilliTOLEt' 

18.  B.  di  Slesia  . . li.  v.  saccarifera. 

9.  B.  rossa  grossa  . lì.  v.  rubra  major. 

IO.  B.  di  .Maudeburg  . li.  v.  ilaijdcburij. 

Da  lurcliero  ,11.  B.  imperiale  . . U.  imperiatis. 

ll:i.  U.  bianca  a collare  verde /?.  t».  »’irif/an.j. 
(13.  II.  . . id.  roseo  li.  v.  subrubcscens. 

14.  B.  Vilmorin  . B.  v.  Vilmorin. 

Secondo  lo  Kvai'kh  le  Bielolerape  più  ricche  di  lucchero  sono  le  bianche  a 
collare  verde,  non  mollo  voluminose  nè  sporgenti  dal  suolo,  con  foglie  poco  am- 
pie, le  esteriori  disposte  orÌ7,/.onlali,  ed  adagiale  sopra  il  Icircno,  le  centrali 
diritte  ed  alcun  poco  increspate. 

587  bis.  Caratteri  distiutivi  più  o meno  costanti  delle  indicate  Va- 
rietà, si  reputano  i seguenti: 

1.  Basrabietola  campestre,  Bellerave  disette,  de' Francesi,  a radicB 
sviluppata,  fusi-forme,  ottusa  io  cima,  più  o meno  acuminala  alla  base,  come 


(i)  Il  nome  di  Beta  verrebbe  dal  fi  .secnoda  lettera  Greca  pur  rbianiala  btia,  per  le 
figura  analoga  reni/ormt  dei  semi  della  pianta. 

Istituzioni  tl’AijricuUura,  Voi.  V.  12 
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appare  dalla  Figura  85.  Sporge  metà  dal  suolo,  ood'è  rossa  violacea  la  sua 
pelle  nella  parte  esterna,  e rosso-nerastra  la  parte  entro  terra.  La  polpa,  bianca 
con  vene  rosee  o rosse.  Foglie  verdi  con  picciuoli  un  po'  rosei. 

2.  Basbabiktoli  vulgabb  bianca,  voluminosa,  cilindrica,  metà  spor- 
gente dal  suolo  colla  pelle  verde  ; ed,  entro  terra,  bianca  come  la  sua  polpa.  Era 
la  Varietà  preferita  dallo  Stbantobl. 

3.  Babbabibtola  gialla,  yaune  yrotte  de' Francesi;  sporge  dal  suolo: 
polpa  giallo-pallida  con  zone  bianche,  e la  pelle  giajlo-arancio.  Figura  86.  Foglie 
verde  gialle  con  picciuoli  giallognoli. 

4.  Babbabibtola  gialla  di  Gsbmania,  più  grossa  come  scorgesi  dalla 
Figura  87,  sporgente  per  metà  dal  terreno;  onde  la  pelle  è gialla  nella  parte 


Fig.  85. 


Fig.  Wi. 


Fig.  87. 


sotterra,  e bruno-verdastra  nell'esterna:  carne  bianca,  talora  con  vene  gialle. 
Foglie  e picciuoli  di  color  verde  pallido.  Era  la  Varietà  preferita  dal  Fbl- 

LBMBKBG. 

5.  Babbabibtola  gialla,  globosa  come  addila  la  Figura  88  ; sporge 
per  metà  dal  suolo  con  pelle  bruna-giallastra,  nella  parte  sotterra  giallo-arancio. 
Polpa  bianca  e densa.  È una  varietà  molto  stimala  e produttiva. 

6.  BabbabibtolX  bossa  cahpestbb.  Di  forma  più  oblunga  della  prece- 


Digitized  by  Googli 


ClPITOLO  XTI, 


179 


dente,  e lo  ei  vede  dalla  Figura  89.  Ha  la  polpa  rosea:  tale  la  pelle  nella  parie 
sotterranea,  ina  nell'esterua  nero-rossasira.  Era  la  Varietà  preferita  dal  Rossio. 
Fig.  88. 

Fig.  89. 


* 7.  Basbabibtoli  scbiacciata  delta  di  Banano,  con  radice  schiacciata 
affatto  simile  alla  Rapa  5 del  § 351  bis,  come  dimostra  la  llgura  90. 

8.  Babbabibtola  bianca  di  .Slesia  ; come  addila  la  Figura  91  non  è mollo 
Fig.  90.  Fig.  91. 


allongata.  É la  più  celebre  da  zucchero.  Non  isporge  dal  suolo,  ha  la  pelle  e la 
polpa  bianca,  con  collare  verde  o roseo.  Quantunque  queste  due  Figure  90  e 91 
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nel  diMgoo  Mmbriuo  minori  asMi  delle  altre,  tattavolu,  In  egonli  conditlonl 
di  terreno,  di  clima  e di  coltura,  cotesto  Varietà  divengono  del  pari  voluminose. 

9.  BssesaiKTOLA  ao.ssA  «aossA,  écarlate  de' Francesi:  lunga  e cilindrica 
quale  scorgesi  nella  Figura  92:  emerge  per  due  leni  dal  suolo  con  pelle  rosso- 
nera, ed  entro  terra  rosso-paonaua.  Polpa  rosso-cupo.  Foglie  rossastre  che  ritte 
si  elevano  in  ciuffi  eleganti. 

Fig.  92. 


tu.  Babbabiktolà 
DI  Magdbbol'bg,  rap- 
presentata dalla  Figura 
93,  di  grusseua  me- 
dia, regolarmente  fusi- 
forme,  bianca  a cullare 
verde:  produzione  di 
30  a 33  mila  chilo- 
grammi  ; ricca  di  luc- 
ebero. 


Fig.  93. 


Digitized  by  Google 


CAriTOLO  XVI.  . 18t 

11.  BxiiiiiiTOLA  iMriauLK  , a titolo  del  15,8  per  100  di  tue- 
chero,  coltivata  a Grobors  in  Prussia,  in  ispecie  dal  Knadm.  È disegnata 
colla  Figura  94.  Queste  due  ultime  vengono  considerate  come  Varietà  do- 
vute alla  Germania.  Quella  di  Magdebourg  darebbe  50  a 55000  chilo- 
grammi per  Ettaro,  riuscendo  di  mediocre  grossezza.  La  Imperiale  viene  decan- 
tata per  ricchissima  da  zucchero,  e lo  prova  il  titolo  del  13,8  per  100.  Ma 
declina  facilmente  cambiando  paese,  fors'anco  per  did'erenza  d'ingrassi  o per 
altre  ignote  cagioni. 

12.  Babbabiktola  bianca  a collabS  vkbdk.  Francese,  voluminosa  nè 
sporgente  dal  suolo  ; dà  40  a 45,000  chilogr.,  col  titolo  di  8,7  per  100  di 
zucchero  ; rappresentasi  dalla  Figura  95.  Le  sporgenti  o mezzo  sporgenti,  se- 
condo la  lunghezza  della  parte  sopra  terra,  le  sono  preferite  anco  perchè  più 
facili  da  disotterrare  per  la  raccolta. 

15.  Babbabietola  bianca  a collane  bosbo,  più  oblunga  ; abbando- 
nala per  lo  precedente  e poscia  preferitale:  alquanto  sporgente,  bianca  con  più 
etriscie  rosee:  produttiva  e facile  da  conservare.  Bnppresentasi  dalla  Figura  96. 


Fig.  94.  Fig.  95.  Fig.  96. 


14.  Barbabietola  Vilmobin,  offrirebbe  titolo  sino^del  16  al  17  per  100 
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d(  zucchero;  come  ftcorgesi  dalla  Figura  97  avrebbe  il  collare  troppo  grosso, 
sarebbe  mal  falla  e con  troppe  radicelle. 

588.  Il  peso  delle  Bletolerape  di- 
pende più  dalle  condizioni  di  collura  che  dalla 
Varielà  cui  appartengono.  Una  pianta  capace  di 
produrre  al  Kokcblis  un  tubero  di  17  chilo- 
grammi, in  altre  circostanze  di  stagione  o di 
terreno  o di  lavori,  ecc.  non  raggiugne  mezzo 
chilogramma. 

589.  Il  Toluiney  da  cui  dipende  il  peso, 
è sempre  maggiore  nella  parte  di  Bietolarapa 
corrispondente  a porzione  di  fusto  radicale 
(S  391)  cioè  alla  metà  superiore,  cite  non  nella 
metà  inferiore.  Quella  metà  io  gran  parte  e io 
parecchie  Varietà  sporge  dal  terreno.  Ha  se 
questo  è soffice  e pingue  per  uno  strato  di 
sufficiente  altezza,  talora  vedrete  la  Bietolarapa 
anche  delle  Varielà  solite  a sporgere,  rimanersi 
entro  terra.  Per  contrario  molle  di  quelle  ap- 
partenenti a Varietà  non  isporgenti , poste  in 
suolo  perverso  o lavorato  troppo  superffcial- 

mante,  o a sottosuolo  impenetrabile,  se  la  stagione  favoreggia  il  loro  sviluppo 
nel  crescere  emergono  dal  terreno,  come  il  fanno  pure  talvolta  se  vi  vegetano 
troppo  fìtte. 

390.  La  composizione  chimica  di  coleste  Rape  conta  0,10  di  so- 
stanze grasse,  sul  suo  totale  di  materia  secca  nh’è  di  0,122  circa  (1)  ; notando 
che  la  proporzione  d'acqua  nel  tubero  fresco  varia  da  0,83  a 0,88  secondo  ! 
terreni,  le  stagioni  e le  sue  Varietà.  La  composizione  elementare  delle  radici  e 
delle  foglie  sarebbe  (2): 


1000 

1000 

1000 

di  radici 

di  foglie 

di  foglia 

secche 

« serche 

Carbonio  . , 

. . 4275 

3811 

Cloruro  . . . 

. 32 

Idrogeno  . . 

. . 577 

510 

Calce  .... 

42 

Ouigtno  . . 

. . 4358 

3080 

Magnesia  . . . 

. 28 

Aiolo  . , . 

. . 166 

450 

Potassa  . . . 

. 251 

Acido  carbonico 

. . 100 

» 

Soda  .... 

. 37 

A solforico 

. . 10 

Silice  .... 

. 52 

» fosforico 

. . 37 

II 

Ferro  ed  allum.  . 

. 15 

Quanto  allo  zucchero,  se  la  Varietà  14  ha  sino  il  16  e la  8 bianca  di  Sletia, 


Fig.  97. 


(!)  Libro  VII , § 79  e GASPAmN,  loo.  cif.  IV,  pag.  81. 
(*)  Libro  XIV,  8 880,, 
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tecoodo  il  Richr  in  proporzione  di  15,610,  la  Var.  9 ne  avrebbe  solo  8,677 
e la  Var.  1 B,  campestre,  o d'abbondania,  sollanto  6,665. 

Le  foglie  di  un  Ettaro  di  Barbabietola  dal  Bussingzdlt  si  pareggiano  a 2600 
chilogr.  di  letame  secco  (1).  In  ragione  di  peso  si  considerano  eguali  a quelio 
di  ciascun  tubero. 

Dn  metro  cubo  di  Bietolerape  ammassate  con  diligenza,  suol  pesare  620  a 
640  chilugrammi. 

591.  Il  processo  di  vegetazione  (secondo  il  Decmsrk)  di  questa 
pianta,  la  fornisce  di  quel  rigonOainenio  costituente  per  mo'  di  dire  la  sua  Rapa 
o Tubero.  Questo,  almeno  in  tutte  le  Varietà  sporgenti  dal  suolo,  comprenderebbe 
nella  sua  parte  sopraterranea,  porzione  del  fusto;  e nell'Interna,  la  vera  radice. 
L’accrescimento  si  fa  per  zone  concentriche  le  quali  mano  a mano  si  sovrap- 
pongono, e ciascuna  composta  d'identici  materiali  di  guisa  che,  secondo  il 
Pkligot,  la  quantità  di  zucchero  è in  qualunque  età  della  pianta  proporzionale 
al  volume  della  radice  e della  porzione  di  fusto  radicifurme  (2).  Però  tra  quelle 
due  parli  in  certa  guisa  della  Bietolarapa,  vennero  constatate  queste  diflerenie: 


Parte  inferiore 

Parte  superiore 

(interna) 

(esterna) 

Densità  secondo  il  Ksockbr 

1,045 

1,027 

— — — 

1,033 

1,020 

Zucchero  secondo  il  Paybh 

8,90 

8,08 

_ _ _ 

8,52 

7,02 

Lo  stesso  Pkligot  constatava  poi  (in  certo  modo  non  secondo  la  propria 
affermazione)  che  la  quantità  di  zucchero  aumenta  colla  maturità  della  radice. 
Ad  esempio  il  Ricbb  rilevava  che  se  la  Varietà  1 raccolta  il  10  Ottobre  dava 
6,665  di  zucchero,  ne  offeriva  8,544  al  5 Novembre  (3).  L’accrcsciroento  delle 
Bielolarape  può  fare  sosta  in  tempo  di  siccità  e ripigliare  vigorosamente  con 
pioggia  successive.  Seminate  dal  Gaspàiin  in  Aprile  1845,  al  20  Settembre 
pesavano  appena  Chilogr.  0,75  in  causa  di  forte  calore  e quasi  assoluta  siccità. 
Cominciò  a piovere  il  20  Settembre,  e il  25  ottobre  aveano  raggiunto  in  media 
il  peso  di  chilogr.  1,25.  Il  calore  totale  di  quel  mese  fu  di  732  gradi.  In  ter- 
reno fresco  tutto  l'anno,  il  25  Ottobre  pesavano  chilogr.  3,50;  la  temperatura 
totale  vi  era  stala  (dal  15  Aprile  al  25  Otlohre)  di  gradi  5017  C,  intendendo 
sempre  per  temperatura  totale  la  metà  della  somma  del  minimo  e del  massimo 
osservato  al  Sole  che  In  questo  caso  fu  per  inedia  giornaliera  quasi  esattamente 
di  26  gradi  C.  Ora,  mediante  732  gradi  di  calore  quelle  prime  erano  cresciute 
un  mezzo  chilogramma,  mentre  le  altre  per  un  mezzo  chilogramma  aveano  ri- 
cevalo gradi  716,5  (4).  Tutte  queste  considerazioni  rimangono  vincolate  a 


(1)  BovssnctULT,  Econ.  nir. 

(SJ  Gaspaiii.v,  Couri  d'Agrio.,  Tom.  IV,  pag.  83. 

(3)  HeozÉ,  Plontes  Fourragéres,  pag.  14. 

(4)  Da  S017  diviso  per  7 mezzi  chilogrammi. 
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purità  di  condizioni  di  terreno,  infjrasai,  Invorecci,  ecc.  Però  se  ne  eoDChiud* 
come  il  procrastinare  troppo  la  raccolta  non  torni  utile,  in  ispecie  so  l'autuoDd 
sia  freddo. 


Art.  II.  Condizioni  di  Huccesso. 

392.  Clima,  terreno  ed  ncqua  quali  cunveoqouo  alle  Rape,  tornano 
pure  favorevoli  alla  Uietolarapa,  la  quale  è matura  quando  la  pianta  ba  rice- 
vuti 14ÓÓ  gradi  di  calure  (I,..  U^unque  non  geli  riesce;  perciocebè  a tempera- 
tura inferiore  di  zero  le  giovani  pianticelle  perUcuno.  Quale  conviene  al  For- 
inentone,  eguale  clima  giova  pure  alla  Uarbabìetula  salvucbè  più  al  Nord  di  tale 
Regione  risulta  cosi  ricca  di  zuccliero  da  tornarne  conveniente  l'estraziune,  lo 
ebe  non  pare  utile  ne'  cbnii  più  meridionali. 

393.  Il  terreno  sciolto,  come  per  le  Rape,  è l'ottimo  per  le  Barbabie- 
tole semprecebè  sìa  pingue,  profondo  e a sullicienza  consistente.  1 terreni  ver- 
gini depositati  da  colmate  di  riliorimento,  risultano  pure  eccellenti  (2  i.  Quando  il 
sottosuolo  è gbiajoso,  o argillaceo  Impermeabile,  o tufaceo  o in  qualsisia  modo 
infelice,  bisogna  fare  la  coltura  a quaderni  401). 

394.  L'nc<|ll<l.  allorcbè  cade  dai  Cielo  moderata  e opportuna,  suol  raddop- 
piare il  ricolto,  come  ne  dà  prova  l'esempio  citato  nel  § 591.  Perù  se  si  procac- 
cia coH'irrigazione,  massime  al  tempo  della  canicola,  si  ba  11  vantaggio  bensì  di 
rigoglioso  fogliame,  ma  il  suolo  si  soppesta  e vieta  l'accrescimento  della  radice. 
Questa,  allora  veramente  ingrossa  quando  vegeta  in  terreno  profondo,  ove  anco 
in  tempo  di  arsura  attinge  rumidità  necessaria. 


Art.  III.  Coìlivazione. 

395.  Il  sno  posto  neirAvviccncliiinenlo  è quello  compelenle  ad 
ogni  altra  Civaja  buona  preparalriee  del  suolo  pel  Frutneiilo  (5).  Aggregamenti 
ed  assov-inzloni  enn  altre  piante,  non  torneranno  mai  preflltevoli  a questa. 

596.  Fra  ftli  alillieiili  che  questa  pianta  dee  trovare  nel  terreno,  si  se- 
gnalarono: (4) 


Acido  fosforico  Cbil. 

12  0 

Magnesia  . 

. Cbil.  8,8 

• solforico  • 

5,2 

Polassa  e.  soda  . 

» 89,9 

Cloro  ...» 

10,4 

Silice.  . . . 

. . 16, 

Calce  ...» 

14, 

Ferro  allumina, 

eec.  • 5, 

Il  lutto  componente  cbilogr.  199,8  ceneri  del  prudono  di  Rarbabictole  di  no 


(1)  Linno  VII,  ^ 13)  bis,  dal  Dionietito  in  cui  commoiò  a formarsi. 

(2)  I.IBBO  XVII,  ,S  40. 

(3)  Ved.  l.iiiRo  VII,  16ii,  tSti  ecc.  e I.ihko  XVU,  Caeiroco  V. 

(.Q  Secondo  il  BuessiscAtLT.Vcd.  l.iaau  I,  § 2720  e 3007,  e l.inao  XIV,  g 704. 
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Ettaro  tn  Clillogr.  21,000  circa,  ridotti  in  Ctiilogr.  3172  di  soslanta  tocca.  Da 
queatanaliAi,  ed  altre  simili  principalmente  conchiudvsi  l'importanza  della  pre- 
senza di  molta  polassn  nel  concio  da  somministrare.  i 

Paragonando  i consumi  d’ingrasso  delle  principali  piante  coltivate  per  le 
loro  radici  (1)  risultano  queste  quantità; 

Letame 

PomDiTBRRA  100  cbilogr.,  co’ suoi  25  chilog.  di  Fusto  Chil.  25-|-  9°>=84 
Rapb  • » 40  »...  • 9-F  7=16 

Barbabibtolb  • • 100  • . . . » 15-1-31=46 

Onde  le  Barbabietole  consumerebbero  anche  più  del  Pomo  di  terra.  Ma 
prendendo  cgual  peso  d'in'.cre  piante,  ad  esempio,  100  cbilogr.  di  Pomi  di 
terra  composti  di  80  in  tuberi  e 20  in  fogliame;  100  di  Rape,  ossia  72  tuberi 
e 28  di  fusto;  inOne  100  di  Barbabietole,  metà  tuberi  e metà  fogliame;  il  con- 
sumo d’ingrasso  per  l'intera  pianta  diviene; 

Letame  ' 

per  100  cbilogr.  Pomi  di  tkrra  cbilogr.  204-  7 =27 
100  . Rapk  ...»  6,54-  4,9=11,4 

100  . Barbabietolb  » 7,5 -f- 1.*», 5=25 

Quindi  la  Barbabietola  si  assimila  un  sesto  meno  d’ingrasso,  che  non  il  Pomo 
di  terra.  Fatta  poi  astrazione  dal  fogliame,  la  dilTerenza  è ancora  maggiore, 
oltrecché  realinente  al  fogliame  stesso  non  può  attribuirsi  che  un  consumo  tutto 
al  più  eguale  a quello  della  radice:  e l’esperienza  lo  prova. 

■Se  calcoliamo  infatti  si  dieno  al  campo  per  Ettaro  40,000  cbilogr.  dì  con- 
cime (2)  il  prodotto  mas.simo  di  100,000  cbilogr.  Bietolerape  co’ suoi  100,000 
di  fogliame  ne  dovrebbero  consumare  46,000  ; quindi  esaurire  6000  cbilogr. 
dì  ricchezza  fondamentale  del  suolo.  Invece  l’ubertoso  ricolto  di  Frumento  che 

10  analoghe  circostanze  gli  succeda,  fa  conoscere  l'esagerazione  di  tale  computo, 
e prova  che  il  fogliame  non  può  certo  consumare  più  del  tubero.  Ammessa 
questa  rettificazione,  il  consumo  per  raccennato  prodotto  si  ridurrebbe  a chilo- 
grammi 30000  di  concio  sui  40000  somminiòtrati. 

397.  Gl'ingrassi  speciali,  i quali  d'ordinario  hanno  il  difetto  di  passare 
del  tutto  in  alimento  di  piante  che  cosi  lasciano  il  suolo  depauperalo,  riescono 
indispensabili  per  chi  difetta  di  letame.  La  calce  animalizzata  del  Mossbl- 
mar  (3)  fu  sperimentata  in  Francia  con  ottimo  successo.  Secondo  il  Patbn 
e Bichard  • gl’ingrassi  vegetali  c II  nero  animale  (carbone  d’ossa  misto  dì  san- 
« gue  coagulalo)  sono  i migliori  conci  per  le  Barbabietole  (4)  ».  Quanto  al  Guano 

11  suo  contatto  immediato  colla  Blelolarapa  vi  produce  erosioni.  E l'ingrasso 
liquido  detto  Fiammingo  (5),  dai  fabbricanti  dì  zucchero  si  vorrebbe  sbandito 
perchè  le  Bietolerape  risultano  assai  grosse,  ma  molto  acquose  e cariche  di  sali 


(1)  Libro  TU,  §130.  Sì  rammenti  beue  quanto  dissi  in  quel  §§  129  e 131. 

(2)  Libro  XVII,  § 169.  • 

(3)  Miscela  ben  fatta  di  calce  spenta  con  materie  escrementizie.  V. 

(4)  Payes  et  Richard,  Prtcù  de  CAim.  appi,  à l'Jgric. 

(5)  Libro  XIV,  Capitolo  III,  § 417 e seguenti.. 
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alcalini:  laonde  il  Corenwinder  vuole  se  ne  limili  l'impiego  ad  etlolilri  165  per 
EUaro,  se  non  vogliutisi  raccogliere  tuberi,  dic'egli,  deteslabili;  e tale  impiego 
raccomanda  inoltre  di  praticarlo  prima  della  seminagione. 

Quando  le  Barbabietole  ai  coltivano  come  Civaje,  e conaumandoal  nel  podere, 
ai  vengono  a restituirgli  le  sostanze  cli’esae  gli  hanno  sottratte,  e che  inoltre 
non  si  ha  premura  d'oltenerle  più  o meno  zuccherose,  ogni  sorta  di  concio  serve 
aH'inteolo.  Ma  dovunque,  ove  si  coltivi  per  l'estrazione  dello  zucchero,  l’imitare 
gli  Alemanni  i quaii  perciocché  i super-fosfati  di  calce  e il  Uuano  costano  tre 
0 quattro  volte  più  della  potassa,  s'astengono  da  questa,  e quegli  altri  conci  pre- 
feriscono, per  sentenza  del  Likrio,  equivale  a prepararsi  un  prossimo  avvenire 
in  cui  la  proporzione  di  zucchero  nelle  Barbabietole  si  ridurrà  dall'll  al  4 ed 
al  3 per  100,  come  già  la  Francia  ha  potuto  conoscere  per  esperienza  (1). 

398.  La  profondità  de' lavori,  è cosi  essenziale  per  ottenere  belle 
Bietulerape  che  mi  basterà  ricordare  colla  Figura  98  quanto  n'esposi  altra 
volta  (3). 


Come  il  terreno  profondo  dà  il  Frumento  F tanto  superiore  all'  f,  cosi  la 
Bietolarapa  B pesa  tre  volte  quanto  la  b,  e non  crescerebbe  più  della  Rapa  R 
ae  ai  trovasse  in  eguale  sottile  strato  di  lavorazione.  Ponendo  mente  alle  molle 


(t)  Lieric,  Le$  hit  nat.  de  l'Agric.  Tom.  1,  pag.  tO. 

(S)  Libro  X,  $ 46  eco.  Il  Frumento  S S è più  alto  dell’  F perché  più  rado. 
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Varietà  segnalate  nel  $ 387  bit,  come  più  o meno  sporgenti  dal  suolo,  si  opinerà 
da  laioni  che  ad  esse  non  occorrano  lavori  molto  profondi:  ma  se  le  più  belle 
hanno  la  lunghezza  di  60  a 60  centimetri,  ne  avranno  30  a 40  sotterra  ed 
inoltre  le  loro  vere  radici  e barbe  spuntano  dall’estremità  della  Bietolarapa,  e 
ne'  terreni  profondi  vi  penetrano  e vi  si  allungano  per  altri  20  sino  a 40  e più 
centimetri.  Quindi  non  bawi  uopo  d’altro  argomentare  che  dove  cotesta  pianta 
non  vegeta  in  uno  strato  di  terra  permeabile  di  50  centimetri,  non  potrà  rag- 
giugnere  il  suo  massimo  accrescimento.  Ora  pensi  l’agronomo  che  questo  al- 
cune volle  io  terre  profonde  vien  tale  da  offerire  radici  (comprese  le  barbi- 
celle)  di  2 metri  di  lunghezza  (1). 

399.  Semioasi  in  Primavera  quando  non  esiste  più  pericolo  di  bri- 
nate tardive,  capaci  di  spegnere  le  pianticelle  appena  nate.  A tempi  del  Tahaea 
perdendo  le  Bletulerape  allora  coltivate  il  colore  rosso,  ne  traevano  semi  da 
Francia  e Germania:  ciò  si  farà  dunque  se  degenerano.  La  seminagione  può 
farsi  per  metà  dopo  il  13  di  Marzo,  o il  resto  in  Aprile,  o parte  auco  ai 
primi  di  Maggio.  Cosi  lavorecci  e raccolta  si  eseguiscono  con  maggiore  agio. 
Sperimentando  varie  preparazioni,  il  Gsoijvkn  (2)  in  Germania  constatò  che 
con  quelle  di  Guano,  nero  animale  e sanse,  i semi  io  gran  parte  non  ger- 
mogliarono : con  loprafotfati  e con  liquido  di  letame  il  germogliamento 
segui  come  se  immersi  in  acqua  pura:  invece  bagnali  con  nitrato  di  po- 
tassa 0 con  acqua  contenente  un  centesimo  d’acido  m'fri'co,  uscirono  vigo- 
rosamente. 

Le  distanze  delle  piante  ne’  paesi  classici  di  questa  coltura,  come  li  chiama  il 
Gasfabin,  si  praticano:  o di  48  centimetri,  tra  le  6la  e di  40  fra  pianta  e pianta 
onde  ve  n'banno  52,600  piante  per  Ettaro;  ovvero  di  54  Ira  le  fila  e 24  Ira  le 
piante  onde  queste  si  noverano  a 77.000:  o infine  a 40  ceniim.  per  ogni  verso 
onde  se  ne  contano  62,500  (3).  Con  queste  distanze  rarcolgonsi  Bielolerape 
del  peso  di  chilogr.  0,77,  chilog.  0,52  e chilog.  0,10  secondo  ciascuna  di  esse 
colture.  Quelle  raccolte  dal  Uuubaslb  a 0,63  di  distanza  ira  lo  fila  e 0,21 
oppure  0,27  fra  le  piante  (che  quindi  risultavano  73,000  ovvero  57,000) 
dovevano  pesar  meno  di  chilogr.  0,27,  o nel  secondo  caso  meno  di  0,35, 
perciocché  ne  raccoglieva  40,000  chilogr.  per  Ettaro. 

Passando  ad  altro  estremo,  il  Koec.blin  assegnava  1 metro  fra  le  fila,  e 0,50 
fra  le  piante:  quindi  sole  20,000  piante  per  Ettaro:  ma  le  Bletulerape  acqui- 
stavano tale  sviluppo  da  pesare  15  a 17  chilogr.  onde  non  meno  di  300,000 
chilogr.  per  Ettaro.  Prodotto  enorme  ma  instruttivo. 

400.  La  seminagione  a soichi  si  può  fare  come  la  descrissi  per 
quella  delle  Rape  (S  363).  Quando  si  aggiunga  una  manciata  di  sabbia  at- 
torno ai  semi  germoglieranno  prontamente  in  5 o 6 giorni  se  concorre  umidità 
sufficiente  nel  terreno. 


(1)  Paven,  Compì,  rend.  de  VAcad.  des  Sciences,  Tom.  XXIII,  pag.  99C. 

(2)  Chem.  Aekertmann  1860.  nonno 

(3)  Il  Gabpamn  toc.  cit.  Tom.  IV,  pag.  98  calcola  en  carré  de  0",40  il  yen  a SIKUUU. 
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401.  La  cultura  a quaderoi  secondo  la  pratica  usata  dagringlaaipéf 
le  Rape,  descrilia  nel  363,  sperimentata  dal  Cobbutt  con  molto  successo  in 
America,  non  manca  di  riuscire  in  paesi  ove  non  si  teme  di  siccità  intense  e 
prolungate.  In  Germania  usauo  metodi  analoghi  con  lievi  dilTerenie,  ma  sempre 
fondati  su  profonde  lavorazioni,  e laute  concimazioni  (1). 

402.  Trapiantansi  le  Bielolerape  formate,  per  trarne  semente  neU 
l'anno  successivo;  ma  il  farlo  appena  hanno  quattro  o sei  foglie,  si  ricorderà  non 
convenire  se  non  in  condizioni  speciali  e nel  caso  si  operi  a buche  ne'  modi  già 
descritti  (2).  Se  si  vogliono,  dice  il  Boom,  produzioni  certe,  non  sofferenti  del 
secco  e Bietolerape  grosse,  ben  fatte,  senza  biforcazioni,  bisogna  seminarle  a 
coltivarle  sul  posto.  Però  taluni  fanno  seminerj  Otti,  e quando  le  pianticelle 
hanno  5,  o 6 foglie  le  trapiantano  col  Foraterra  ^5)  profoudandole  a segno  che 
appena  rimanga  fuori  l'avanzo  delle  foglie  recise.  Se  questa  pratica  si  lodapegll 
Orti,  ove  si  ha  mestieri  d'aspettare  a porle  nel  terreno  sino  a che  non  sia  sgom* 
bro  d'altre  ortaglie,  ovvero  per  le  situazioni  accessibili  a brinale  tardive  da  cnl 
ii  semenzajo  sta  riparalo,  ha  spesso  per  naturale  conseguenza  di  procacciar* 
Bielolerape  meno  voluminose. 

403.  Questa  coltura  per  trapiantaiiiento  però,  benché  non  es- 

senziale in  Italia,  giacché  seminando  le  Barbabietole  anco  alla  One  di  Aprila 
se  n'ha  in  Ottobre  belle  radiche  da  cogliere,  tutlavolta  merita  d’essere  ben 
nota  perchè  due  ragioni  la  raccomandano  all'intelligente  coltivatore:  la  prima 
di  ottenere  questo  prodotto  senza  perdere,  ad  esempio,  un  bel  taglio  di  tri. 
foglio  io  Primavera;  la  seconda  di  trovare  grosse  queste  radiche  abbastanza 
ai  primi  di  Ottobre,  onde  non  ritardar  troppo  la  seminagione  di  successiva 
Frumento.  ■ 

Si  faccia  pertanto,  a tal  fine,  un  semenzajo  io  terreno  ottimo  per  natura,  per 
lavorazione  e per  ingrasso:  vi  si  semini  di  guisa  che  le  piantine  nascano  in  linea 
discoste  fra  loro  10  cenlim.  co' suoi  sentieri  ogni  15  fila,  larghi  di  30  centim; 
per  potere  sarchiar  bene  le  plantrcelle  appena  nate,  e levarle  poscia  per  trapian- 
tarle. Ma  bisogna  godere  di  clima  il  quale  abitualmente  non  ricorra  Bsciutto  c 
troppo  caldo  nell'epoca  di  tale  Irapiantamento.  Che  se  si  vuole  realmente  evitar 
tale  Inconveniente  e vantaggiar  tempo,  bisogna,  secondo  il  metodo  del  Kubcblin, 
adoperare  questa  pratica. 

404.  Coinponi^asi  un  Leltocaldo  che  descriverò  quale  occorre  per 
plantare  poi  un  Ettaro  di  Barbabielole.  Scelgasi  e,  se  si  può,  lungo  un  muro  a 
mezzogiorno,  uno  spazio  largo  5 melri  e lungo  8,  ovvero  di  4 per  10  o altro,  quale 
in  somma  corrisponda  a 40  metri  quadrati;  si  porli  tanto  letame  di  stalla  fresco 
ed  umido  da  comporne  uno  strato,  il  quale  dopo  pigiato  esattamente,  formi  l'al- 
tezza di  50  centimetri  almeno.  Poi  si  ricopra  di  buona  terra  per  uno  strato  alto 


(1)  Ved.  il  Voi.  Vili.  Zìihchriff  dtsVertints  fiir  die  Rubenzucktrindustritin  Zoll- 
verein  : ocAfer  Band.  Bkblis  18f>8. 

(2)  Libbo  XVll,  § 379  e seguenti  383  a 386. 

(3)  Libro  XVII,  g 383,  Figura  108, 
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da  DDt  parie  i5  centimetri  e 65  dall’altra  di  guisa  da  formare  costiera  verso 
OMUogioroo.  Perciò  nel  supposito  del  muro,  l’altezza  de’  65  ceniim.  sarà  lungo 
il  medesimo,  e cosi  viene  rappresentato  per  seziooc  dalla  Figura  99;  la  quale  in- 

. Fig.  »9- 


dica  con  M il  muro,  S S la  superQcie  del  suolo,  6 A A S lo  strato  del  letame  e 
A B B A quello  dì  terra,  alto  verse  M 66  eentim.,  e 95  dall'altro  lato.  Se  manca 
Topportunità  del  muro,  a quel  lato  Nord  si  eleva  sostenuto  da  pali  verticali  un 
riparo  di  stupje,  cannicci,  canne  o simili  che  ne  faccia  le  veci.  Quivi  seminando 
a Ble  discoste  l’una  dall'altra  eentim.  5,  parallele  ai  lati  piò  corti  del  lettoealdo 
ài  alleveranno  pianticelle  distanti  fra  loro  8 a 4 centimetri,  onde  si  avranno 

90.000  piantine  le  quali  si  trapianteranno  nel  campo  quando  abbiano  quattro 
fogllotine  almeno,  con  tutte  le  cure  additate  a suo  luogo  (1).  Se  si  collocano  nel 
trifogliajo,  lo  si  faccia  appena  si  è lavorato,  sino  a che  il  terreno  riman  fresco, 
ed  in  giornata  umida.  Quelle  20,000  piantine  vengono  così  trapiantate  gran- 
dicelle e collocale  in  linee  distanti  un  metro,  lontane  meuo  metro  l'una 
dall'altra;  producendo  fiietolerape  di  5 cbilogr.  se  ne  peseranno  50  mila  chi- 
legr.  per  ettaro;  se  poi  in  annate  favorevoli  verranno  di  10  chilogr.  (mentre 
al  Robcblin  gli  riuscivano  di  17  chilogrammi)  offriranno  l’insigne  ricolto  di 

100.000  chilogrammi. 

406.  Due  periodi  di  regetazlone  ha  la  Barbabietola.  Nel  primo 
anno  (sino  all'epoca  di  raccogliere  la  fiietolarapa)  quella  parte  di  fiisto  radici- 
forme  (S  391)  cresce,  e le  foglie  aumentano  di  numero,  senza  mettere  stelo, 
ma  inserite  nel  culmo  della  Bielolarapa  colla  espansione  di  fibre  creano  quelle 
ione  concentriche  accennate  ond'essa  ingrossa.  Nel  secondo  anno,  cotesto  fUsto 
radiciforme  sviluppasi  in  fusto  distinto,  s’allunga,  Oorisce  e fa  la  sua  semente. 
In  quel  primo  periodo  la  pianta  ha  quindi  bisogno  di  spazio,  d’ingrassi,  di 


(t)  Ved.  l’intiero  Capitolo  X del  Libro  XVII. 


Digitized  by  Google 


Liaio  XIX. 


190 

uon  venir  soprafatla  da  erbacce.  Nel  secondo  invece,  trova  nel  proprio  tubero 
la  provvigione,  quasi  per  intero;  nessun  uopo  quindi  di  grandi  lavorecci. 
Questi  adunque  si  fanno  nella  prima  epoca  e se  le  piante  germogliarono  Otte 
occorre  subito  il  diradamento:  si  deve  operare  con  donne  o ragaui  i quali  ter- 
ranno ferma  colla  mano  sinistra  la  pianticella  destinata  a rimanere,  mentre 
colla  destra  sradicano  le  altre  superflue. 

Il  secondo  periodo  comincia  nell'anno  successivo  in  cui  la  Bietolarapa,  o tra- 
piantata 0 lasciata  sul  posto,  mette  il  getto  ossia  lo  stelo  che  poi  fiorisce  e frul- 
tica  come  rappresentò  la  Figura  83  nel  § 386.  Se  per  caso  dopo  una  semina- 
gione troppo  primaticcia,  le  Barbabietole  accennassero  di  mettere  lo  stelo  nel 
primo  anno,  conviene  raccoglierne  subito  le  Bietolerape,  giacché  comincierebbe 
tosto  la  loro  dissoluzione  passando  la  loro  polpa  in  nutrimento  de’  nuovi  or- 
gani di  riproduzione. 

106.  Lo  sfogliare  le  piante  nel  primo  anno  perchè  la  radica  sempre 
più  ingrossi,  si  praticava  in  ispecie  pel  gradilo  foraggio  verde  fornito  da  quel 
fogliame.  Ma  ollreccliè  l'abuso  di  questo  nutrimento  nuoce  al  Bestiame,  con- 
viene limitarlo  alle  foglie  inferiori,  raccogliendole  a poco  per  volta,  giacché  lo 
ScHWBSTZ  da  sperimenti  diretti  constatò  che 

Se  le  Barbabietole  intatte  danno  100 

sfrondale  una  volta  • 93 

sfrondate  due  volle  » 68 

407.  Primo  fra  i lavorecci  sarà  la  salcbiatura,  e col  discalzamento  nei 
paesi  freddi  (1).  Adoperando  zappe  meccaniche  dette  da  cavallo,  o vi  si  attacca 
un  solo  bue  col  giogo  tedesco,  o un  solo  cavallo,  meno  casi  eccezionali  io  cui 
ne  occorrano  due,  uno  dinanzi  all'altro  onde  camminino  tra  le  fila  delle  pianti- 
celle. Ove  se  n'abbia  il  mezzo,  il  congegno  del  Selmi  (9)  sarà  sempre  il  migliore. 
Comunque  si  operi,  resta  ognora  indispensabile  l'aggiunta  di  lavoro  a mano  tra 
pianta  e pianta:  quindi  spesso  torna  meglio  il  sarchiare  a dirittura  ad  opera 
d'uomo.  Allora  si  eseguisce  a brevi  intervalli  da  prima  un  leggero  discalza- 
meoto,  e da  ultimo  si  calzano  le  piante.  Dissi  da  ultimo,  giacché  sanno  i pra- 
tici come  queste  radiche  più  crescano  quanto  più  lavorasi  intorno  a loro.  Sar- 
chiando a mano  colla  zappa,  si  smuove  la  terra  quanto  e come  si  conviene: 
svelgonsi  i'erbe  selvagge  io  ispecie  le  gramigne  cui  poco  o nulia  sperpera  la 
zappa  meccanica  qualunque:  infine  l’operaio  contemporaneamente  svelle  ogni 
pianta  superflua  ove  più  ne  nacquero  insieme,  lasciandovene  una  sola  e la  più 
vigorosa. 

408.  Le  lualattie  delle  Bietolerape  furono  già  descritte,  e la  più 
grave  di  tutte  si  volle  dallo  .Scbleiden  attribuire  ad  eccesso  di  fosfato  nel 


(t)  Libro  XVII,  g 420. 

(2)  Libro  XVII,  Caiiiolo  IX,  g 335. 
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suolo,  da  altri  iovecea  difetto  di  potaita  (1).  Riporterò  solo  nella  Figura  100  il 

Fig.  100. 


tubero  sano,  che  tagliato,  nella  sezione  fa  vedere  I fascelti  vascolari  d d d ii 
colore  naturale,  mentre  nella  Figura  101  scorgonsi  in  i 6 6 più  o meno  bruni. 

Fig.  lOt. 


(1)  Libro  I,  g 3199;  Libro  V,  gg  736^  7S7,  800.e  SOI. 
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Questa  mataltia,  chiamata  dal  Francesi  Ptnetration  brunt,  per  mia  stima  muova 
dalle  stesse  cagioni  di  quella  de’  Pnini  di  terra:  e,  come  questi,  cosi  le  Bieloìe- 
rape  preme  d’esirarle  dal  suolo  appena  dugl'iiidizi  esterni  del  fogliame  scorgesi 
alcun  sintomo  del  morbo. 

Qualche  volta  nella  prima  età  veggonsi  le  pianticelle  solTerenii,  o per  troppo 
bassa  temperatura  o per  cattiva  qualità  del  terreno.  Estraendone  alcuna  con 
garbo,  si  trovano  le  loro  barbicene  pii'i  o meno  brune  e appassite.  Questa  malattia 
detta  da' Francesi  picrf-cAnutf,  in  8 a 15  giorni  lespcgne:  ma  sopravvenendo 
pioggerelle  ed  elevandosi  la  temperatura,  ricacciano  nuove  barbicene  e guari- 
scono compiutamente. 

Venne  pure  riferito  dal  Dk  Vmgi  é alla  Socielà  Agraria  di  Francia  nel  18G.5  di 
una  nuova  malattia  nelle  llarbahielide  nillivale  dal  Oiiiìvaliì!r  dk  la  Tkili.ais 
in  terreno  argilloso  mentre  altre  pur  sue  nctia  slcs-a  vallata  ma  iu  opposto  ver- 
sante e suolo  calcare,  si  mantennero  sane  si  da  produrre  80000  cbilogr.  per 
ettaro.  Apparve  la  malattia  con  aspetto  di  niulTa  a guisa  d'oidio,  che  colpi  le 
foglie  al  disopra  del  collare,  indi  le  distruggeva  cagionando  un  arresto  compiuto 
0 intecmiUente  della  vegetazione. 

Per  distinguer  bene  le  Barbabietole  sane,  giovano  le  due  seguenti  Figure  (1). 
La  102  mostra  la  radica  spaccata  pel  lungo,  colpita  dalla  cancrena,  o penetra- 
zione bruna,  come  la  chiamano:  la  103  olire  invece  la  sezione  della  sana.  Appena 
pertanto  que'fascetti  vascolari  b b (Fig.  103}  veggonsi  in  alcune  parti  annerire, 
fà  mestieri  raccogliere  le  Bielolerape  prima  che  la  malattia  proceda  sino  allo 
stato  rappresentato  nella  Fig.  102.  Cominciasi  pertanto  ai  primi  di  settembre  ad 
Fig.  102.  Fig-  103. 


eslrame  alcune  qua  e là  nel  campo  per  esaminarle;  e prosegnesi  quest'iodagine 
(1)  Giràrdi.s  e Do  Bseuil,  Couts  èlém.  d’Agric,  fig.  -ili  e -Ì12. 
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ogni  4,  0 5 giorni  per  lasciarvele  sino  a che  non  appaja  veruo  indizio,  giacché 
qiolte  volte  le  foglie  non  ne  danno  che  a malattia  troppo  inoltrata. 

409.  Parassiti  vegetali  e animali  invadono  le  Barbabielole^come  i 
Pomi  di  terra,  le  Viti,  ecc.  (I).  i\'el  suo  primo  sviluppo  la  radice  viene  guasta 
dalla  Alomaria  lincaris  la  quale  rode  le  foglie  a misura  che  spuntano.  La  larva 
deirinsetto  detto  d.ii  Francesi  AgrioU  spulaleur,  simile  al  Melolonta,  attacca  sot- 
terra le  radici.  Il  Melolonta  volgare  fa  pure  del  male,  non  però  quanto  la  pulce  a 
festa  d'oro  che  invade  le  foglie.  Il  verme  forse  più  nocivo,  YAgrotis  segetum,  ro- 
sica la  Bielolarapa  al  suo  collare,  e vi  scava  la  propria  cella.  Così  I'Bbbicodbt:  il 
quale  ritiene  quasi  inoffensivi  YHadena brassicae.\a Phytomyza beta.  Al Ckespel 
durante  25  anni  la  Sylpha  opaca  mangiava  tutte  le  foglie  germogliate  dopo  la 
prima  seminagione,  per  cui  dovea  rifarla  da  capo  (2).  Ne'  gabinetti  sperimentando 
in  vasi,  con  un  po’  d'olio,  o di  zolfo,  o di  aceto,  o di  qualche  solfalo  o arseniato 
presto  si  fa  perire  una  larva,  un  insetto.  Il  male  nel  campo  è tutl'altro,  edivien  poi 
senza  riparo  quando  più  fatta  dimemici  s'hanno  da  combattere  ed  alcuni  ignoti. 
Cosi  nel  1865  s'accusava  di  guasti  nelle  coltivazioni  del  Belgio,  un  verme  scono- 
sciuto, nero,  quasi  lombrico  di  terra,  che  rodeva  la  Bielolarapa  al  collare  in  modo 
da  far  perire  la  pianta.  Ne’  dipartimenti  Francesi  del  Nord  s'aggiugneva  altro 
nemico  dello  semplicemente  la  chenille  (3).  Lo  stesso  Babbal  parla  di  devasta- 
zioni operale  da  un  ver  gris  che  il  Payen  chiama  chenille  coureuse.  Il  Rbisbt 
segnalava  piccoli  inselli  la  cui  forma  e dimensioni  ricordano  quelle  degli  Aslicots, 
forse  assilli,  che  rinnovano  entro  restale  parecchie  generazioni.  Una  specie  poi  di 
Cassida  (Cassida  nebulosa)  piccolo  coleottero  verde  io  origine,  poscia  al  disopra 
color  di  tabacco  chiaro,  e nero  nel  ventre,  genera  vermi  che  crivellano  le  foglie 
della  pianta.  In  Germania  ove  il  peggior  nemico  è il  Melolonta,  se  ne  liberano 
uccidendolo,  ma  con  quanto  tempo  e pazienza  I 

La  vegetazione  parassita  vien  del  pari  confusamente  descritta  e caratterizzata. 
Leggendo  le  descrizioni  dei  VogOé,  Bella,  Cobbbwirdbb,  Babbal,  Pavbr,  ecc. 
se  ne  noverano  almeno  di  due  specie.  É poi  ancora  da  segnalare  l'acidità  del 
succo  delle  Bietolerape  sane  cresciute  nello  stesso  campo  delle  ammalate  (4), 
lo  che  reca  gravissimo  ostacolo  per  trarne  lo  zncchero. 

410.  I rimedj  costano  e falliscono,  almeno  il  più  delle  volte.  In- 
vaso un  campo  di  Barbabietole  da  un  centugambe,  Yulus  punclatus,  venne  ricor- 
dato che  il  Moll  se  ne  liberava  inaOlandole  con  liquido  di  cessi.  L’acido  fenico 
indicato  dal  Chbvbbol  renderebbe  qualche  servigio:  e Y idrato  di  calce  consi- 
gliato dal  Pater,  più  noto,  meno  costoso,  più  alla  mono  di  tutti,  assai  volle 
avrebbe  d'un  tratto  distrutti  i nemici  insetti.  Queste  cose  si  proferivano  nella 
Società  Agraria  di  Francia  (5).  Ma  il  lettore  non  dimenticherà  quanto  diOlcile  sia 


(t)  Libro  V,  $ 8i0  colle  6gure  461,  462,  463  e 464. 

Ann.  de  la  Soc.  cenlr.  d'Agric.  1866. 

(3)  Ved.  /ourn.  d’Agric.  prat.  Juillet  et  Seplembre  1 86S. 

(4)  Ann.  de  la  Soe.  Centr.  dAgric.  1864. 

(8)  Ann.  de  la  Soc.  Centr.  dAgric.  1868. 
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tentar  guerra  agrineelti  (1).  Osserverò  poco  lietamente  che  «lue  specie  di  ver- 
metli,  l'uua  quel  ver  grii,  l'altra  verde  nella  sua  prima  comparsa,  poi  da  ultimo 
grigio-verdastra  per  atTermatione  del  Giksrdik  (2)  olibligarono  gli  agricoltori  a 
smettere  questa  cottura  ne'  dintorni  di  Marsiglia. 

t 

Art.  IV.  Raccolta. 

411.  La  matariln  delle  Blelolerape,  o piuttosto  il  momento  di 
raccoglierle  accade  quando  han  cessato  di  ingrossarsi  ; se  si  larda  troppo,  per- 
dono in  sostanza  zuccherina  (3'i.  Allorché  la  temperatura  scende  sotto  1 9 gradi 
C,  poco  più  crescono,  e vai  sempre  meglio  afTrettarc  per  evitare  il  pericolo  della 
cancrena.  Se  co’lavorecci  alquanto  si  calzarono,  e .se  havvi  spazio  sudlciente  tra  In 
fila,  vi  s’introduce  l'aratro  facendo  puntar  bene  il  vomcro  sotto  lo  radiche  onde 
smosse  e sollevate  raccolgonsi  colle  mani  e scuotendole  ripongonsi  in  mucchj, 
tutte  col  fogliame  al  di  fuori.  Questo  tagliasi  rttsciite  la  Bietolarapa  e porgesi  al 
bestiame,  ovvero  lasciasi  sul  campo  per  ingrasso. 

Se  il  terreno  è soOlce,  con  forcone  a tre  rebhj  si  raccolgono  pure,  ma  con 
maggiore  fatica  e forse  con  più  pericolo  di  ferirle,  lo  che  nuoce  alla  loro  con- 
servazione. 

412.  L'eslraz.lone  delle  Blelolerape  sì  opererò  poi  coH’arairo  più 
facilmente  levandogli  rorecchio  e collocando  il  vomere  alquanto  obhliquo  af- 
finchè s'insinui  per  quanto  si  può  sotto  le  medesime,  onde  il  dorso  del  dentale 
riesca  a sollevarle.  Il  Dombaslk  ne  costruì  uno  esprcs.samente  senza  coltro,  e 
colla  sola  porzione  d di  rovescialojo  come  appare  dalla  Figura  104. 

Fig.  104. 


Si  attaccano  due  cavalli  l’uno  avanti  l'altro  tra  le  fila,  e tenendosi  accanto 
alla  fila  di  destra  si  ottiene  l'intento  meglio  che  coll’aratro  comune. 

Bisogna  poi  avvertire  di  recider  bene  il  colb  lto  delle  foglie  alla  loro  base,  al- 
trimenti anco  negli  stanzoni  ne  svituppcrebbe  di  nuove  a scapito  dello  zucchero 
ed  altre  sostanze  nutritive  del  tubero. 

413.  La  reposizioue  e conservazione  delle  Bietolcrape,  almeno  in 


(1)  Ved.  nel  Capitolo  V del  Libro  V in  i.specie  i 8.“(3,  834  sino  e compreso  l’86.'5. 

(2)  Girabdin  e Dii  Bkcuil,  {oc.  cif.,  Tom.  Il,  pag.  73. 

(3)  Ved.  Libro  1,  § 3083. 
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lulìa,  Don  richiede  cure  apeciali  : baela  nettarle  dalla  terra,  esporle  al  sole  e 
all’ana  e poi  riporle,  non  bagnate,  in  qualche  staoione  asciutto  e fresco  ove 
non  geli,  e vi  si  manterranno  per  molti  mesi  senza  alterarsi.  Ove  fosso  timore  di 
gelo,  si  ricoprano  di  paglia  da  levarsi  subito  dopo  cessato  il  pericolo.  Si  possono 
anche  riporre  in  fosse  granaje  come  s’è  detto  per  le  Rape.  La  Bietolarapa  si 
conserva  facilmente  quante  volte  sia  riposta  ben  sana  ed  asciutta,  né  abbia  sof- 
ferto per  mala  cura  degli  operai  contusioni,  ammaccature,  o ferite. 

414.  La  massima  produzione  si  calcolò  in  100,000  chilugr.  di  Bar* 
babietole  ed  altrettanto  di  suo  fogliame:  ma  quella  competente  a terreni  atti  a 
produrre  30  ettolitri  di  Frumento,  si  presunse  puramente  della  metà  (1).  D'al- 
tronde in  Francia  pare  che  le  produzioni  medie  ordinarie  sieno  (3): 

Chilogrammi 

Bianca,  a collare  verde  1,  , , , , 

{Varietà  da  zucchero,  50,000  a 36,000 
» » rosa  I ) > , 

Globosa  gialla  V.  da  bestiame  ....  40,000  a 46,000 
Se  ai  volesse  far  nota  delle  produzioni  descritte  come  ottenute,  si  rilevereb- 
bero differenze  enormi.  Eccone  alcune: 

Il  Dombsslb  ne  raccoglieva  per  Ettaro  Cbilogr.  30,000 


37,'000 

Tasca  e Scbwibtz • 36,000 

Media  in  Francia  nel  Nord 40,000 

• nel  Dipartimento  della  Senna  - > 50,000 

Gli  stessi  Tassa  e ScawKarz  ...»  60,000 

Gispiaia 110,000 

340,000 


415.  In  Condizioni  prospere  di  annate,  di  terreno  e di  coltura,  fa- 
cilmente si  comprende  come  il  terreno  possa  produrre  cosi  enorme  massa  di 
materia  vegetale  in  pochi  mesi.  Questo  fatto  avviene  talora  anche  con  Poponi  o 
Cocomeri,  ma  colla  differenza  che  le  Barbabietole  quando  trapassano  i 50000 
chilogrammi  spossano  molto  di  più  il  terreno,  di  guisa  che  al  ricolto  di  50,000 
chilogrammi  di  tali  Cucurbitacee  succedono  Frumenti  anche  troppo  rigogliosi, 
mentre  ad  eguale  prodotto  di  Bietolerape  (se  non  si  largheggiò  mollo  in  letame 
o soltanto  in  guano  o simili  conci  speciali)  tien  dietro  un  Frumento  mediocre. 


Art  V.  Usi. 

416.  Opera  deiruomo  è lo  zucchero  (3)  comecché  sia  prodotto  orga- 
nico esistente  forse  in  tutti  i vegetali  fanerogami,  e socialmente  nella  Canna  e 
nella  Bietolarapa.  Colale  opera  importa  spesa,  e la  Bietolarapa  acquistò  tanto 
pregio  perchè  l’estrazione  del  sua  zucchero  in  confronto  all’estrazione  di  quello 


(l|  Libro  VII,  g 203  ; Libro  X,  g S36. 

(2)  Joum.  (PAgrtc.  prat.  Hars  1863,  pag.  325. 

(3)  Ved.  Libro  I,  g 3030. 
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di  Canna,  costa,  in  proponione  la  metà  meno  (1):  oltrecehà  la  Bietolarapa  in 
120  giorni  é già  matura  per  darlo,  mentre  la  Canna  ne  richiede  oltre  250. 
Risulta,  secondo  il  Gaspabin,  che  l'Ettaro  di  terra  produce: 

In  Canna  Chil.  76,000  con  zucchero  Chil.  9,100  colla  spesa  di  L.  2500 
Bietolerape  > 40,000  > • 2,400  > • 554 

Dunque  lo  zucchero  di  Canna  costa  27  cent,  di  lira  e quello  di  Bietolarapa 
sullaulo  14  (2). 

.Ma  inoltre  la  Barbabietola  olire  sostanze  anche  più  nutritive. 

Del  pane  in  cui  entra  Bietolarapa  cotta  in  ragione  del  40  per  100,  feci  men- 
zione altravolta  (3)  e potrebbe  servire  io  annata  per  misero  ricolto  di  Fru- 
mento calamitosa. 

Del  resto,  da  mollissimo  tempo  le  Bietolerape  entrano  nella  mensa  eziandio 
del  ricco,  e sono  gradile  ai  povero  siccome  più  nutritive  e più  grate  delle  Rape 
e di  altre  ortaglie  da  camaogiare. 

417.  Le  foglie  nutron  menu  di  quelle  della  Bietola  [§  386)  le  quali  però 
senza  condimenti  riescono  altrettanto  insipide  di  quelle  della  Barbabietola  , 
onde  Màbzialb: 

[Il  tapiani  fatuae  fabrorum  prandio  betae 

O guani  saepe  pelei  vino,  pipergu»  coquut  (4). 

Le  foglie  verdi  di  Barbabietola  però  secondo  il  Pavbii  eserciterebbero  un'a- 
zione purgativa  che  non  avrebbero  quelle  ingiallile  (5). 

418.  L'alimentazione  del  Bestiame,  e il  suo  ingrassamento  si  otten- 
gono suflìcientemeote  colle  Bielolerape,  somministrandole  In  pezzetti  procurati 
col  tagliaradici.  Alcuni,  fra'  quali  il  Lauuc,  reputano  assai  vantaggioso  il  farle 
fermentare  (6).  IHa  questo  alimento  da  solo  non  basterebbe  nè  meno  per  far 
vivere  non  che  ingrassare  l'animale-,  come  un  uomo  cesserebbe  d'esistere  se  si 
nutrisse  puramente  di  zucchero  e d'acqua:  ragione  per  la  quale  la  polpa  di 
Bietolarapa  dopo  estrattone  lo  zucchero  risulta  proporzionalmente  più  nutritiva 
che  la  stessa  Bietolarapa  intatta. 

Come  alimento  del  Bestiame  tuttavia,  essa  conservandosi  più  del  Pomo  di  terra, 
prosegue  per  due  mesi  dopo  che  questo  ha  germogliato,  a dare  alimento  fresco, 
cioè  a nufrire  in  t-erde  gli  animali,  perdurando  siuo  ai  primi  foraggi  nuovi: 
quindi  in  tal  modo  procaccia  l'immenso  vantaggio  di  non  interrompere  mai 
l'alimentazione  in  verde  del  Bestiame. 

419.  Il  vaolaggio  massimo  recato  dalle  Bietolerape,  consiste  adunque 
nel  servire,  come  e forse  meglio  delle  Rape  o Turnips,  a conservare  di  certa  guisa 
anche  durante  l'inverno  un  alimento  fresco  al  Bestiame,  utile  tanto  all'aumento 


(1)  RiDoi.Fi,  Lezioni  orali  di  Agraria.  Lezione  XXI. 

(2)  Questa  minore  spesa  diminuisce  quando  daila  Bietolarapa  si  giunga  a trarre  il 
12  di  zucchero  per  100  onde  ia  differenza  non  appieno  scompare  quando  ai  arrivi  a 
cristallizzare  tutto  io  zucchero  della  Canna  la  quale  ne  contiene  anco  sino  al  24  p.  100. 

(3)  Liaao  I,  $ 3310. 

(4)  Mabtialis,  Epigr.,  Lib.  XIII,  ep.  13. 

(5)  Ann.  de  la  Soc.  centr.  d*Agric.  1863. 

(6)  Joum.  d'Agric.  pralique.  1860,  Tom.  I,  pag.  137. 
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di  grasM  De’ Baci  e Vitelli,  quanto  di  latte  nelle  Vacche  da  mugnere,  come 
sperimeotava  nel  Bolognese  il  compiaqto  agronomo  Datia  (1). 

490.  L'estraxione  dello  zucchero  o dell'alcool  lascia  luogo  a 
residui  utilissimi  pel  Bestiame,  quando  non  alterati,  nel  qual  caso  valgono  per 
letame,  ma  di  qualità  inferiore.  Ed  a questo  proposito  giova  sapere  come  il 
Magni  recasse  alla  Società  Agraria  di  Francia  una  mostra  di  polpa  proveniente 
da  distillazione  di  Bietolerape.  Brasi  impiegato  per  la  macerazione  acido  tolfo- 
rieo  e solfalo  di  ferro  (4  litri  d’acicfo,  e 1800  gramhii  di  solfato  per  1000 
cbilogr.  di  Bietoierape).  Data  a montoni,  benché  mista  a loppa  di  Frumento  ne 
fece  perire  molti,  in  seguilo  a malattia  la  quale  scomparve  sopprimendo  quella 
nutrizione  e si  ripresentò  appena  quella  polpa  venne  di  nuovo  somministrata. 
In  generale  poi  la  polpa  residua  di  fubbricazione  non  favorisce  la  secrezione  del 
latte.  Le  foglie  pure  giovano  ottime,  in  ispecie  per  le  Vacche  laltajuole  (9)  pur- 
ché non  si  dieno  alTalto  verdi  ma  con  un  principio  d'ingiallimento,  o almeno 
appassite;  altrimenti  rilassano  (§  417).  Dunque  culle  accennale  cautele  si  di  esse 
come  delle  polpe,  si  userà  con  profitto  ; cosicché  il  podere  in  cui  si  producono 
Barbabietole  ancorché  vendasi  lo  zucchero,  o l'alcool,  da  quel  fogliame  e dalle 
polpe  e residui,  ritrae  ampia  provvigione  per  utilità  degli  animali  ed  aumento 
d’ingrassi. 


Art.  VI.  Rendila. 


491.  Il  TSlore  del  rlcolto  massimo^  secondo  la  produzione  ricor- 
dala nei  S 396,  se  si  valuta  il  Frumento  a lire  0,99  il  chilogramma,  risulta  a 
stima  del  Gaspabin: 

Valore  in 

Frumento  Lire 
100,000  chllogr.  Bietolerape  Chilogr.  8,300  1,826 

100,000  . suo  fogliame  > 1,567  344  74 


9,867  9,170  74 

Se  si  poD  mente  alla  produzione  media  competente  a terreno  e coltura  capace 
di  90  ettolitri  di  Frumento,  riducendosi  appunto  alla  metà  darebbe  un  valore  di 

Lire  913  + 172,37  = L.  1,085,37 

Ma  20  ettolitri  Frumento  (a  L.  18,70)  imporlano  . • 374 

Quindi  sulla  coltura  del  Frumento  si  avrebbe  vantaggio  di  . L.  711,37 

e io  conchiusione  un  provento  tordo,  quasi  triplo,  se  non  si  tenesse  conto  della 
paglia.  Se  invece  calcoliamo  la  Barbabietola  a ragione  di  foraggio,  il  provento 


(t)  Morto  in  questo  Loglio  <866.  Ved.  la  sua  Uemoria  sull’ulilild  della  Barbabie- 
tola come  foraggio.  Voi.  I,  Mem.  Soc.  d’Agric.  di  Bologna. 

(9J  Lieno  XIV,  § 609,  e $ 867  e in  quel  g 879  se  ne  tenne  conto  quando  impie- 
gate per  spverscio.  Ved.  pure  Libro  XV,  g 248. 
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lordo  varia  da  lire  360  ad  un  massimo  di  480,  che  però  dal  Lbcodtbox  porte- 
rehbcsi  a lire  700  (1). 

Quando  poi  si  considera  il  prezzo  de*  mercati  ne'  paesi  ove  s’impiegano  per 
la  fabbricazione  dello  zucchero,  si  calcoisno  a 20  lire  per  migliajo  di  chilo- 
grammi (2)  onde  50,000  chilogr.  varrebbero  lire  1000  senza  tener  conto  de] 
valore  delle  foglie. 

422.  La  contabilità  di  questa  coltura  si  trae  tanto  facilmente 
da  quella  data  per  le  Rape  al  S382,  che  non  reputo  necessario  spendervi  molte 
parole.  Noterò  intanto  che  quando  si  lasciano  ie  foglie  per  ingrasso  al  terreno, 
gliene  restituiscono  più  di  quanto  n'ahbiano  tolto  le  Bietolerape.  Ma  siccome  esse 
fughe  n'aveano  pure  tolto,  restituiscono  puramente  quanto  per  sé  aveano  prele- 
valo, e bisogna  calcolare  una  spesa  per  consumo  d'ingrasso,  competente  alla 
produzione  ottenuta.  Se  quindi  si  calcoli  il  consumo  di  chilogrammi  15  per  100 
di  Bietolerape  e siasi  adottato  il  metodo  di  trapiantamento  secondo  la  pratica  de- 
scritta nel  ^ 403,  havvi  certo  notevole  aumento  di  dispendio  per  mono  d'opera; 
ma  v'è  do  coniraporre  i vantaggi  nello  stesso  luogo  indicali. 

423.  Un  esempio  di  conto  adunque  quale  risulta  per  questa  coltura  in 
Francia  (3)  ov'è  tanto  pr.iticala,  non  tornerà  superfluo  pel  saggio  economo. 


Spesa 

PauvaiiTi 

ÌMVori  preparalo/ j . . . L 

126  40 

Letame  chilogr.  50,000;  va- 

Bietolerape  40,000  chilugr. 

lutandone  il  consumo 

equivalenti  a chilogr. 

di  2/3 

200 

10,000  Reno  valutati  a 

Semente  chilogr.  8 . . . • 

20 

lire  71,50  il  1000  L.  715 

Se/ninagione » 

8 20 

Foglie  10,000  chilogr.  e- 

Sarchiatura  a mano  . . • 

14 

quivalenti  7,500  chil. 

• con  zappa  da 

letame 75 

5 

Altri  lavorecci • 

19 

Lire  790 

Ettraùme  delle  Bietolera'pe 

Spesa 631  68 

coM'aralro 

10 

— 

Scottarle,  nettarle,  ecc.  . » 

70 

Profitto  nello  . . . Lire  l.'S8  32 

Trasporto  c reposizione  . • 

34 

== 

— 

Rbndita  (essendo  il  Otto  di 

506  60 

lire  70) Lire  228  32 

Fitto,  interessi,  imposte  L. 

125  08 

= 

631  68 


(t)  Ved.  Libro  X io  quel  Prospetto  del  § .146,  e il  § 296  del  I.ibiio  XI. 

(2)  Il  DemACTTE  per  la  sua  ulTiciiia  calcolava  Chilogr.  1,769,709  di  Bietolerape  da 
lui  raccolte  In  34  Ettari  (Chilogr.  62,030  per  EllaroJ  a ragione  di  Fr.  20  per  ogni 
1000  Chilogr.  avendone  comprate  anche  a 18.  Joum.  d'Agric.  prat.  Mara  1866. 

(3]  Girardin  e De  Rheuii.,  Ioc.  ci<.,  pag.  77  e 78. 
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Queslo  calcolo  riferendosi  ad  un  massimo  ordinario,  se  sì  confronta  con 
quelli  di  allre  Civaje,  e delle  più  preziose  Cereali,  non  offre  vantaggi  notevoli, 
salvocliè  il  terreno  viene  mollo  smosso  neH'allo  e per  effello  della  raccolta  delle 
fiielulerape.  Questo  vantaggio  l'offre  comune  colle  Rape,  ma  l’utile  della  loro 
coltura  risulta  minore  perchè  valutale  a Lire  0,015,  mentre  la  Bietolarapa 
in  quest'esempio  ascende  a quasi  Lire  0,018. 

4124.  La  collura  per  Trapianlamento,  descritta  al  $ 403,  viene 
calcolata  di  questa  guisa: 


Sfusa  del  Semenzajo 


Peovbkti 


Lavoro  del  terreno  . 

. . . . L.  12  64 

Bietolerape  Chilogrammi 

Letamo 

....  26  66 

50,000  pari  a 12,500 

Semente  8 chilogr.  . 

.....  20 

fieno L. 

875  87 

Seminare,  sarchiare. 

ecc. ...  15  20 

Foglie  chilogr.  12,500 
equivalenti  a letame 

74  50 

per » 

75 

Spese  sei.  campo 

L. 

950  87 

{.avori  del  terreno  . 

. . . . L.  I:ì6  40 
> 305 

.Spese 

715  11 

Trapiantare 

...  . 22  60 

Pbofitto  L. 

255  76 

Sarchiare  

...  . 16  50 

Raccolta 

Fitto,  interessi,  ecc.  . 

...  . 136  40 

506  90 
. ...  L.  133  05 

Resdita L. 

305  76 

639  95 

•S'agglugne  spesa  del  Semen- 
zaio   L.  74  50 

Interessi,  ere 66 

715  11 


Questo  metodo  di  coltura  darebbe  maggiore  PioriTTO,  ma  si  fonda  sol 
supposito  di  un  aumento  di  10,000  chilogr.  di  prodotto,  lo  che  non  avverrà 
coslaoteroenle,  laddove  certa  è la  maggiore  spesa  di  lire  83,43. 

425.  In  coiichiusioiie  perù  rispetto  alla  convenienza  economica  la  col- 
tivazione della  Barbabietola,  considerala  indipendentemente  dal  proQtto  indu- 
striale, di  Certa  guisa  dato  dalla  estrazione  dello  zucchero,  offre  questi  vantaggi 
generali  allagricollura:  njigliore  e più  profonda  lavorazione  del  terreno  che 
coll'opera  stessa  della  raccolta  viene  di  certo  modo  rinnovala;  suo  più  perfetto 
rinettamento;  mantenimento  di  maggiore  quantità  di  bestiame;  aumento  di  le- 
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lami,  e consegueale  accrescimenlo  ne'  ricolti  del  Fruinenlo.  Quindi  per  le  popo- 
lazioni più  pane,  più  carne,  più  latliciuj,  più  lavoro  e migliore  mercede. 

Si  potrebbe  osservare  da  taluno  che  se  colle  Rape  si  hanno  eguali  vantaggi  di- 
viso inutile  applicarsi  a colture  di  Barbabietole  da  cui  non  sono  a sperare  pro- 
dotti intercalati.  Ma  questo  appunto  forma  il  pregio  deirAgriroltura,  quando  essa 
ammaestra  più  mezzi  onde  raggiugnere  un  medesimo  scopo.  Non  tutti  hanno 
terreni  ove  le  Rape  possano  vegetare  in  si  breve  tempo  (dall'Agosto  al  Novem- 
bre) da  olTerire  prodotti  copiosi  e maturi.  Viceversa  chi  ha  condizioni ttUime  per 
le  Barbabietole,  può  aver  uopo  quando  venissero  invase  d<H  morbo,  di  cambiare 
coltivazione  surrogandole  colle  Rape,  anche  perchè  il  rimedio  forse  unico,  o 
almeno  certamente  il  più  eflicace  contro  contagi,  e disastri  di  esseri  paras- 
siti, consiste  nello  smettere  alTatto  per  parecchi  anni  di  coltivare  quella  specie 
di  vegetali  che  ne  son  vittima. 


CAPITOLO  XVII. 

DELLE  CAROTE  E PASTINACHE 

SosMASio.  — [I]  La  Carota  e la  Pastinaca.  — [2]  Condizioni  di  successo.  — 

[3|  Coltivazione.  — [i]  Raccolta.  — [3]  Usi.  — [6]  Rendila. 

436.  Esempio  notevole  della  coltura  delle  Carote,  offre  Abti-so  Yovsg 
raccontando  come  il  Gssdnbs  di  Chesterford  la  praticasse  con  grande  successo. 
Nel  1770  giugnesse  ad  ottenerne  da  un  acre  600  buthelt  (Ettolitri  450  per 
Ettaro)  (I)e  nel  1771  da  due  acri  e mezzo  n’avesse  400  ùusAefzper  acre  (ossia 
Ettol.  360  per  Ettaro)  : quindi  una  produzione  inedia  maggiore  più  di  400  Et- 
tolitri. Non  basta!  narra  eziandio  come  15,  o 30  litri  di  Carote  sostituissero  egre- 
giamente 10  litri  di  biada  giornaliera,  per  ciascuno  de’suol  cavalli:  come  questi, 
quando  malati,  con  tale  nutrimento  d’ordinario  guarissero.  Il  Pbnhistor  di 
Ssrvaoa-WAi.DBii  avere  con  Carote  in  sei  settimane  rimesso  in  tale  stato  due 
cavalli,  che  mentre  non  avrebbe  mai  potuto  venderli  lire  sterline  5 ciascuno 
(Lire  130)  riuscì  a venderli  37  lire  si.  (Lire  700)  (3). 

437.  La  coaveiiieoza  ecoDomicH  di  questa  coltura  nondimeno  è mollo 
dubbia.  Lo  stesso  Youne  visitando  coltivazioni  del  Billisg  già  promotore  entu- 
siasta della  medesima,  interrogandolo  perchè  l'avesse  abbandonata  n'ebbe  in  ris- 
posta averne  riconosciute  eccessive  le  spese,  i turnept  riuscire  con  assai  minori 
faslidj  e dispendi  (3).  in  Italia  avvenne  fatto  pressoché  consimile,  li  marchese 


(!)  Astbdi  Vousc,  Le  colilo,  angl.  Tom.  I,  pag.  13-16. 

(ij  Valutando  il  bunhtl  liiri  36,374,674,  e l’ocra  ari  40,4671  come  computa  Lord 
Hudsos  nella  sua  traduzione  del  Breve  Tratl.  della  Colliv.  delle  Rape,  per  F.  D.  Joses. 
Torino  1834,  pag.  19  in  noia. 

(3)  Lo  stesso  Yoese,  loc.  ài.  Viaggio  all’Est.  Tom.  I,  pag.  313. 
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SOI 

Risolpi  dopo  avere  eperimentate  e lodale  le  Carote  (1  ),  poscia  dichiarò  d’esserne 
alalo  solo  luffieientement»  contento,  e ad  onta  de’  suoi  esenipj  la  Carola  non  es- 
sere uscita  dagli  Orti  (3).  Tuttavolla,  anche  per  la  sua  afTermazione  che  questa 
pianta  dò  una  radice  di  moltissima  utilità  e riesce  bene  dove  l'agricoltura  è già 
perreiionala,  e posciachè  in  Francia  dà  prodotti  medii  quanto  quelli  di  Barbabie- 
tola ($  446)  ho  deliberalo  di  descriverne  la  coltura  con  qualche  precisione,  come 
consiglia  lo  stesso  Ridulpi,  attese  le  speciali  dilllcollà  ch’essa  presenta. 

4S8.  Della  Pastinaca  dirò  contemporaneamente,  quanto  meriti  partico- 
lare menzione,  giacché  la  sua  coltura  punto  oondiflVrisceda  quella  delle  Carole; 
onde  ritenni  speditivo  riunirle  amendue  nello  stesso  Capitolo  anche  perchè 
ponendo  a riscontro  le  loro  descrizioni  non  vengano  confuse  l’una  coll'altra 
come  spesso  addiviene  io  Francia  eziandio,  per  la  conformità  delle  loro  ra- 
dici (3).  Essa  è dei  resto  coltivata  assai  meno  della  Carota. 

[1]  La  Carota  e la  Pastiuara. 

439.  La  Carota  pianta  annua  e bienne  della  famiglia  delle  Ombrellifere 
appartiene  al  Genere  Daucus  della 
Classe  V Ptntandria,Otà\oeyiDigynia 
del  Lihkbo  e ne  dissi  quanto  basta 
della  sua  storia  (4).  Radice  foggiata 
come  fuso,  il  quale  varia  di  colore,  e 
di  grossezza  e s'  insinua  profonda- 
mente nel  terreno.  Foglie  sporgenti 
dalla  radice , abbracciunti  il  fusto , 
alate,  frastagliatissime,  di  colore  verde 
cupo.  Stelo,  come  scorgesi  dalla  Fi- 
gura 105,  erbaceo,  scannellalo,  ra- 
moso, peloso,  il  quale  termina  In 
un’  ombrella  bianca  A,  A,  A,  munita 
alla  base  di  foglioline  lunghe  quasi 
quanto  il  gambo  delTombrella,  alate, 
lineari  e appuntite.  Ogni  ombrelletta, 


(1)  Giornale  de’  GeorgoSli. 

2)  Riootri,  Lezioni  d' Agraria,  Lezione  XXII.  Anche  F.  Re  la  lene.va  solo  da  Orti. 

3)  Anche  Elisio  ritenne  lo  Corota  Daucus  de’ Greci  per  una  quaria  specie  di  Pa- 
stinaca. Pliiiii,  H.  N.,  Uh.  XIX,  cap.  v. 

(4)  Ved.  Libko  V,  S 1104  e 1244.  Da  non  coofondersi  còlle  cosi  dette  Radici  o 
Ramolaccio.  Il  Cbesceiszio  ha  un  Capitolo  intitolalo  De  Railice.  La  Crusca  lo  traduce 
Raphanuì  taUvut,  e porla  l'esempio  delle  prime  parole  di  detto  Capitolo  ; La  radice 
i un’erba  la  cui  radice  cosi  s’appella  ; ma  il  Ckescenzio  ha  un  altro  Capitolo  proprio 
De  Raphano  e questo  lo  interpreta  pel  Raphanas  raphanieter.  Ha  questo  è il  Reva- 
strello  0 Ramolaccio  selvatico,  e il  Ckksceszio  parla  di  pianta  che  si  coltiva  e benché 
da  principio  dica  non  habet  semen  e parta  poscia  che  ugneiiJosi  la  mano  con  maturalo 
semine  insegna  Deeockito  potersi  maneggiare  innocuamente  serpenti.  Ckesce.'itii,  toc. 
cil.  Lib.  VI,  De  Raphano. 


» Kip.  1(«. 
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cofnponentB  l'ombrella  (1),  è cima  alla  base  da  rogliolette  semplici.  Fiori 
(Figura  106)  con  cinque  sepali  bianchi  cuoriformi,  alquanto  curvi,  gli  esterni 


106.  Fin.  107.  più  grandi  degl  intcrni.  òfami  cinque, 

due.  Frutti  ovali  (Figura  107)  pelosi,  conte- 
nenti due  semi  convessi  e vellutati  da  una 
parte,  piani  dall'altra. 

ha  Carota  vien  detta  Curoite  dai  Francesi) 
Carrol  dagl'inglesi;  Gelòe  Rube  e MukreùaX 
Tedeschi;  Chiravia  dagli  Spaglinoli  ed  anche 
Zanahoria  ; Cenoura  dai  Portoghesi  ; e ÌFortelen  dai  Belgi. 

La  Carota  è indigena  e trovasi  ne’  campi  e ne’  prati  Borita  nel  mese  di  Giugno  o 
Luglio:  ha  lo  stelo  ruvido  strialo,  con  radice  legnosa  ed  insipida.  Vien  delta  Dau- 
cm  vulgarit  o sylvetlris,  mentre  la  Carota  domestica  è detta  Uuucus  Carola  saliva. 

430.  Specie  e 
Varielà  se  ne 
contano  parecchie , 
e cioè  non  meno  di 
18  delle  prime,  tutte 
selvagge,  eccetto  la 
Carota  coltivala,  fra 
le  cui  Varielà  sono 
da  ricordare  le  se- 
guenti ; 

I.  Carota  biarca 
a collaretto  verde 
di  cui  scorgesi  la 
radice  colla  Fig. 
108.  Sorte  di  ter- 
ra, e pel  suo  vo- 
lume e lunghezza 
di  radici,  una  vol- 
ta sperimentata, 
bandisce  tulle  le 
altre. 

II.  Carota  vio- 
lacea simile  alla 
precedente. 

III.  Carota  biarca 
CROSSA, dal  Fran- 
cesi detta  de’  Vos- 
gi  rappresentata 
colle  sue  fughe 
dalla  Figura  109, 


eiq  n.o-li. 


(i)Si  rivegga  la  Fi- 
gura tuo  del  S 126 
del  Libro  V, 
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è assai  grossa  io  coofrooto  della  lunghezta  : oon  emerge  dal  suolo. 

IV.  Caiota  aosEA  delle  Fiandre,  Figura  110. 

V.  Cabota  bussa  pur  delle  Fiandre,  quale  scorgesi  nella  Fig.  Ili,  simile 
alla  precedente.  Amendue,  nonché  le  due  seguenti,  coltivate  negli  orti. 

VI.  Carota  cubta  olandese,  precoce,  e saporita.  Vedi  la  Fig.  112. 

VII.  Cabota  culla,  bella  varietà  detta  i'AchicouTl  dal  Francesi,  disegnata 
nella  Fig.  113,  molto  facile  a confondersi  colla  Pastinaca. 


Fig.  HO.  Fig.  m.  Fig.  U3. 


431.  La  Pastinaca,  pur  bienne,  appartiene  alla  Famiglia  stessa  delle  Om- 
brellifere, Classe  V,  Ordine  11  del  Lihneo  come  la  Carota.  Radice  lunga  quasi  cilin- 
drica, alquanto  scabra,  con  parecchie  barboline.  Stelo  cilindrico,  striato  vuoto, 
alquanto  più  ramoso  di  quello  della  Carola,  come  appare  dalla  Fig.  114,  con 
Ombrelle  A A aperte,  di  Fiori  piccoli  e gialli  (Fig.  115).  Calice  appena  visibile, 
con  5 petali  lanceolati,  ripiegati,  interi.  Fratti  (Fig.  llfì)  foggiati  in  elissi  con 
due  semi  i quali  si  combaciano  con  piccolo  orto  membranoso  (1).  Foglie  alterne, 
lisce,  alate  di  un  verde  chiaro,  con  lungo  picciuolo  leggermente  scannellato. 
Foglioline  10  a 12  componenti  le  ale  frastagliate,  o molto  dentate,  terminate  da 
foglia  dispari,  altra  dilTerenza  notevole  dalla  Carola.  La  coltivata  è la  Pastinaca 
saliva  de’  Botanici,  Panais,  e Pastenade  de'  Francesi  ; Parsnip  o Parsnep  degli 


(I)  Perciò  alcuni  li  preodouo  per  un  sene  solo.  Hiuxé,  Plani,  foorr.,  pag.  68. 
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loglesi  ; PasUÀake  de’  Tedeschi  ; Patlinakelt  de’  Belgi  e Zamhoria  degli 
Spagnuoli  (1). 

Fig.  liS.  Fig.  ile. 


432.  Specie  o Varietà  se  ne  con- 
iano parecchie.  Senza  tener  conto  delia 
Pastinaca  siriaca  (Pastinaca  opopanax)  e 
della  P.  lekakul  pure  deH'Orienle,  da  cui 
per  incisione  ricavano  neU'Assiria  una  gom- 
ma-resina, si  distinguono 

I.  PaStimaca  shlvatica  (Pastinaca  tyl- 
vtslrit)  di  piccola  radice,  con  foglie  di 
verde  più  cupo  della  coltivala , fiorì 
con  giallo  più  carico,  e raggi  delle 
ombrelle  più  piccoli.  Vegeta  io  luoghi 
bassi  umidi,  e coltivatasi,  n’esci  forse  la  seguente.  Fra  l’erbe  selvagge  è 
delle  più  diifuse  ed  insistenti,  specialmente  ne’  prati.  Esala  olio  volatile, 
acre,  nauseoso,  che  col  di  lei  suco  pnre  acre  produce  pustole  nelle  mani 
de'  lavoranti  occupali  ad  estirparla. 

II.  PasTiaACA  DOMESTICA.  Nella  Fig.  114  s’è  veduta  la  sua  pianta  nella  parie 
esterna;  la  radice  scorgesi  nella  Fig.  117  con  più  chiaro  disegno  delle  sue 
foglie.  É mangereccia:  e l'avidità  con  cui  rappetlsce  il  bestiame  Iha  falla 
coltivare  DeH'Europa  centrale  e settentrionale  come  foraggio.  Se  ne  fanno 
grandi  colture  ne’  dintorni  di  Brest  e di  Morlnix. 

III.  Pastinaca  lunga  cui  si  riferiscono  la  Francese  di  Bretagna,  e la  Inglese 
di  Jersey,  e la  long  smooth  pure  Inglese,  più  particolarmente  coltivata  pel 
Bestiame  e ritenuta  in  Francia  per  la  più  produttiva.  Nella  Figura  118 
si  ha  il  disegno  della  radice,  più  cilindrica,  più  lunga  e più  rego- 
lare della  precedente.  Nella  Figura  119  sì  ha  quella  d’altra  più  piccola 
colla  sua  fronda,  la  quale  mi  sembra  identica  alla  comune  domestica.  La 
lunghezza  della  sua  giallastra  radice  varia  da  50  a 40  centimetri  sopra 
3 di  diametro. 


Fig.  114. 


(t)  Ritengono  alcuni  che  la  Pastinaca  degli  antichi  fosse  chiamata  Siser  (LeMaout, 
Bolaniqae,  pag.  S36}.  Ma  Plinio  distintamente  nomina  il  Sisaro  e la  Pastinaca  (H. 
N.  Lib.  XIX,  Cap.  tv). 
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IV.  Pastinaca  glorusa  il  Panait  toupie  (trottola)  di  forma  somigliante  alla 
Rapa,  Fig.  63  del  Js  351  bis,  offerta  dal  Vilmobin  nel  suo  Album  di  piante 
ortensi,  ha  circa  IO  centim.  di  lunghexia  sopra  3 di  diametro:  esterna- 
mente giallastra  e neH'interno  bianca,  da  preferire  ne’  terreni  poco  pro- 
fondi; non  molto  coltivala. 

V.  Pastinaca  mkzzana,  mi  parrebbe  la  P.  di  Guernesey,  gibb't  new  verg  large 
calile,  segnalata  da  lieve  solcatura  attorno  l'inserzione  delle  fòglie. 

433.  L'analisi  della  Carota  diede  al  Paybn  il  14  per  100  di  materia 
secca,  da  cui  ricavò  in  media  per  diverse  Varietà 

Parti  solubili  coll'acqua da  8,41  a 10,60 

» coll'acido  cloridrico  . . > 1,06  a 3,11 

» colla  soda 0,95  a 2,01 

Tesauto  di  cellulosa 0,71  a 0,74 

Contiene  rilevante  quantità  di  zucchero.  Jobnston  ne  trovò  dal  9 al  10 
per .100;  ma  secondo  il  Drapikr  potrebbe  rendere,  pure  per  100,  il  12  di 
zucchero  cristallizzabile.  (Per  iscanso  d'equivoco  ritengo  debba  intendersi  per 
100  del  succhio  delle  Carote,  non  per  100  del  loro  peso  complessivo). 

L’azofo  dal  Bodssihgaolt  vi  si  calcola  dal  0,24  al  0,30  per  100.  Le 
materie  inorganicbe  in  10  parli  disseccate  a 21 2<>,  secondo  l'ANnaasoN,  ridu- 
consi  a 5,80  (1). 

Ricorderò  che  contengono  0,17  di  sostanze  grasse,  mentre  la  Bietolarapa  n'ha 
solo  0,10  e il  Pomo  di  terra  0,09  (2). 

434.  L'aaalisl  della  Pastinaca  fatta  dal  Yoelkbr  gli  diede: 


Acqua  

82,050 

Riporlo  . . . 

91,533 

Fibra  vegetale  . . . 

8,022 

Pettina  e gomma  . . 

0,748 

Materie  aderenti  alla 

Sali  insolubili  nell'alcool  0,445 

medesima  . . . 

0,208 

• solubili  nell’alcool 

0,339 

Composti  albuminosi  in- 

Amido  

3,507 

solubili  .... 

0,550 

Materie  grasse  . . . 

0,546 

Caseina  solubile  . . 

0,665 

Zucchero  .... 

2,882 

isolo  in  forma  di  sali 
ammoniacali . . . 

0,038 

Totale  . . 

100,000 

91,533 


In  100  parti  euiccate  a 212<>  I'Andebson  ne  calcola  5,52  di  materie  inorga- 
niche (3). 

L'analisi  del  Cbomb  riportata  dal  Bbrzblius  darebbe  di  zucchero  incrl- 


(I)  Anderson,  Elem.  Chim.  agr.  Hilano  1864,  pag.  67. 

(J)  Ved.  Libro  VII,  g 

(3)  Anderson,  (oc.  cil.,  pag.  68. 
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stalliszabile  5,49  per  100,  e il  Drappibh  preteoderebfce  d'aver  oltenolo  il  12 
per  lUO  di  zucchero  eguale  a quello  di  canna. 

Ritengo  col  Dombaslb  nutritiva  la  Pastinaca  quanto  la  Carola,  ma  non  ser- 
vibile nè  i’una,  nè  l'altra  ail'industria  per  estrarne  con  vantaggio  alcool  o 
zucchero. 

455.  Il  peso  deH'etlolilro  di  Caroto,  si  verifica  circa  55  a€0  chilogrammi; 
fatte  in  pezzi  col  taglia-radici,  pesano  un  quinto  meno  secondo  la  grandezza 
de'  pezzi  medesimi. 

Un  metro  cubo  di  Carole  pesa  550  a 600  chilogrammi.  Le  Pastinache  non 
divariano  granfallo  in  questi  pesi. 

Un  litro  di  loro  semenza  pesa  circa  un  quarto  di  chilogrammo. 

Il  peso  ordinario  medio  delle  radici  ottenute  da  buona  coltura  si  calcola  di 
400  grammi  l'una. 

La  proporzione  tra  il  Fogliame  e la  Radice  valutasi  : : 35  : 100  dal  Gaspabim 
e solo  di  20  ; 100  a Grignon. 

[2]  Aria,  Terreno  ed  Acqua.  * 

436.  Clima  e SlaRione  quali  si  dissero  favorevoli  alle  Rape  e Barbabie- 
tole, tali  riescon  pure  per  le  Carole,  e Pastinache.  Perciò  le  radici  loro  le  quali 
come  osservò  il  grande  Lisnao,  ingrossano  anche  neH'inverno,  possono  man- 
tenersi entro  terra,  semprechè  ne' paesi  settentrionali  con  istrali  di  paglia  od 
altro,  si  preservino  dal  gelo.  Male  reggono  alle  caldure  meridionali  (1). 

437.  Terreno  sciolto  ama  questa  pianta.  Lo  Yoorg  la  vide  bellissima  a 
Wast-stow  in  sabbia  cosi  Qna  e volatile,  da  venire  ammonticchiala  dal  vento. 
La  Pastinaca  resiste  meglio  della  Carota  ne'  terreni  argillosi. 

438.  L'acqua  è indispensabile  quando  se  ne  voglia  conseguire  un  prodotto 
intercalato.  Se  mancano  atlalto  pioggie  per  parecchi  mesi,  le  Radici  rimangono 
minime  e.  legnose,  e anco  diseccano  se  il  caldo  ecceda.  Dove  poi  acque  latenti 
ristagnano  a poca  profondità,  queste  Radici,  anziché  crescere,  infracidano. 

[3]  Coltivazione. 

439.  Gli  avvicendamenti  di  queste  radici,  non  divariano  da  quelli  con- 
venevoli per  le  Barbabietole,  o per  le  Rape.  Nelle  Fiandre  e in  simili  posizioni 
settentrionali,  associano  di  certo  modo  le  Carote  seminandole  di  primavera  tra  il 
Lino,  o la  Segala  o i Papaveri,  dopo  I cui  raccolti  erpicano  bene  il  terreno  per 
distruggere  le  stoppie,  e poi  sarchiano  le  pianticelle,  attivandone  anco  la  vege- 
tazione con  ingrassi  (2).  Ma  il  consociarle  colla  Segala  o altri  cereali,  secondo 
il  Gasparin,  non  riesce. 


(1  j Le  regioni  d'Furopa  in  cui  riesce  meglio  (quando  non  s'irrigano}  sarebbero  il 
Nord,  Nord-Est,  Nord-Ouesl  ed  Quest. 

(2)  Adoperano  perciò  la  courla-yraisse  ossia  ingrasso  riammingo.  Libro  XIV,  S 417  ecc. 
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440.  D'Ingrassi  è sempre  uopo  se  voglioosi  ricolti  proOltevoli.  Taolo  costa 
arare,  raragliare,  sarchiare  ecc.  per  aver  piante  con  esili  e iegnose  radici,  quanto 
per  quelle  cui  l'ingrasso,  favorendo  la  stagione,  fa  venire  voluminose  e sapo* 
rile.  Queste  Radici  rii  hieggono  però  sia  l'ingrasso  bene  incorporato  col  terreno. 
Se  vi  trovano  per  entro  grumi  di  letame  grosso,  indecomposto,  si  biforcano.  Il 
consumo  d'ingrasso,  vuoi  l'estenuamento  del  suolo,  sarebbe,  secondo  il  Caun 
medio  tra  quelli  risultanti  dalle  Barbabietole  e dai  Pomi  di  terra;  cioè  di  circa 
chilogr.  75  letame  per  100  di  Radici.  Quando  le  foglie  si  lasciano  per  ingrasso 
ai  notò  invece  in  21  chilogrammi.  (I).  Però  lo  Scbwkbz  con  52000  chilogr.  di 
letame  raccolse  507000  chilogr.  di  Carote,  mentre  senza  concio  ne  otteneva 
soltanto  167000.  Que' 140000  chilog.  di  più,  avrebbero  consumato  per  rhilog. 
21000  di  quel  letame,  ossia  il  0,40  di  quello  somministrato. 

441.  Lavorare  il  terreno  smuovendolo  sino  a due  piedi  (cent.  65)  di 
profondità,  si  riguardò  dallo  Youse  (è  quasi  un  secolo)  per  la  vera  causa  di  buona 
riuscita  delle  Carote,  come  dei  Pomi  di  terra  (2).  Si  ritiene  a torto,  io  credo,  che 
le  Pastinache  si  contentino  di  lavori  superOciali  : ciò  avverasi  anco  per  le 
Carole  quando  il  terreno  sia  soflìce  e pingue  di  sua  natura  per  tutta  la  profon- 
dità cui  possano  pervenire  le  loro  barbicene,  mentre  la  radice  s’allunghi  a suo 
grado.  É una  delle  poche  colture  per  le  quali  in  Francia  (a  Brest  6 Horlaix) 
applichino  un  lavoro  analogo  alla  Ravagliatura  bolognese  (3),  lavoro  sempre  da 
me  dichiarato  indispensabile  anco  per  tutte  le  altre  Civaje  da  radici  e da  tuberi. 

442.  Si  semina  da  Dicembre  a Marzo,  secondo  il  Caescarizio,  la 
Pastinaca.  Ma  l'epoca  meno  incerta,  anche  per  la  Carota,  comincia  quando  la 

temperatura  s'eleva  almeno  ad  8°  C.  nei 
paesi  settentrionali.  Ne'meridionali, avendo 
sussidio  d'irrigazione,  si  seminano  tanto  le 
Carote  quanto  le  Pastinache  dopo  mietuto 
il  Frumento,  altrimenti  invece  di  formare 
grosse  radici,  montano  io  Bore.  Le  di- 
stanze tra  le  linee  tengonsi  quali  tra  le 
Rape,  se  voglionsi  lavoreggiare  con  arnesi 
da  animali;  altrimenti  si  limitano  a 35 
centimetri,  collocando  i semi  a 12  centi- 
metri di  distanza  fra  loro. 

Oltre  i modi  in  uso  per  le  Rape,  si  se- 
minano queste  piante  a piccoli  solchi 
coll'ajuto  di  una  bottiglia  (Figura  120) 
chiusa  con  turacciolo  di  sughero  attra- 
versalo dal  tubo  di  una  penna  d'oca. 


Fig.  180. 


(1)  I.IBBO  VII.  Prospetto  det  J 130. 

(2)  Abtuho  Yocsc,  loc.  cit.,  pag.  33. 

(3)  Ved.  Liiiiio  XIV,  § 102.  In  que’  paesi  di  Francia  la  chiamano  Palami  da  peli» 
vanga,  e lo  fanno  anche  coi  due  aratri  come  descrive  il  $ 106  di  detto  Liaao. 
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La  botlfalià  rlemptesi  per  dae  terzi  coi  semi  che  bisogna  avere  fregati  colie 
inani  affinchè  non  s'aggrappino  tra  loro  e possano  sdrucciolar  via  pei  detto 
tnbo  nello  scuotimento  della  bottiglia.  Sulle  Ala  seminate  alcnni  fknno  passare 
la  ruota  di  una  pesante  carretta  da  mano. 

Impiegando  seminatoj,  si  mischiano  i semi  con  sabbia,  o segatura  umidiccia 
dopo  averli  stropicciati  per  toglierne  i peli  che  ne  intralciano  la  libera  discesa 
pe’ condotti  della  macchina. 

Semente  ne  occorrono  circa  2 a 4 ehilogr.  ; . e bastano  perchè  ad  onta  del 
snccessivo  diradamento  (S  444)  rimangano  da  120  e più  mila  pianticelle  per 
Ettaro.  Dev'essere  non  più  vecchia  d'un  anno.  Il  Cino  immergeva  nell'acqua  i 
granelli  di  Carota  onde  seminarli  quando  n'era  imminente  il  germogliamento  (1). 
L’HscaÉ  ne  assicura  dismessa  la  pratica  (2).  Ma  dirò  poco  stante  (5  446)  a 
quale  scopo  torni  essa  vantaggiosa,  almeno  ne'  terreni  per  solito  abbondanti 
d’erbe  selvagge. 

443.  Il  trapinntamento.  giustamente  avverte  II  TaioTiiAaa,  incontra 
molte  difficoltà.  Richiede  assai  tempo  e lavoro  ; inoltre  le  radici,  nel  levar  di 
terra  le  pianticelle,  facilmente  si  staccano,  o si  rompono.  Finalmente  le  radici 
trapiantate  crescono  più  in  grossezza  che  in  lunghezza,  e riescono  specIBca- 
mente  più  leggere  (3).  Per  verità,  il  seme  di  sua  natura  setoloso,  Boccoso,  e 
alquanto  striato  offre  lo  svantaggio  di  germogliare  lentamente,  nè  mai  unifor- 
memente, onde  spesso  l'nltime  pianticelle  nate  veggonsi  soffocate  dall'erbe  sel- 
vatiche; ma  seminando  in  linee  si  surchla  senza  timore  di  offendere  i teneri 
germogli  più  tardivi,  ancora  latitanti,  come  dicono,  fra  due  terre.  Quindi  II 
trapianlamento  in  causa  degli  avvertiti  inconvenienti,  non  si  preferirà  mai  ad 
una  seminagione  ben  eseguita. 

444.  Il  diradamento  si  fa  da  taluni  quando  le  radici  pervennero  alla 

grossezza  almeno  di  un  dito,  il  Moll  diradandole  in  Luglio,  proflttava  cosi  di 
circa  15000  chilogrammi  per  ettaro,  tra  foglie  e radici.  Colla  seminagione 
spargendo  i granelli  distanti  12  centimetri  fra  loro  e 35  tra  le  fila,  dovrebbero 
nascere  circa  240000  piantine  per  Ettaro,  e levandone  col  diradamento  una 
alternatamente,  resta  una  invettita  di  120000  radici  le  quali  a ehilogr.  0,400 
offrirebbero  48000  ehilogr.  di  ricollo.  Tutti  gli  autori  affermano  rendere  più 
l'Ettaro  fitto  di  numerose  piante  di  media  grossezza,  che  se  più  voluminose  ma 
in  minor  numero.  Nel  fare  il  diradamento,  il  Crdd  raccomanda  di  tagliare  le 
piantine  superflue  e non  dispianlarle,  perchè  le  altre  si  rigonfiano  dalla  parte 
del  vuoto  lasciato  dalla  pianta  sradicata  e fendonsi  pel  lungo:  inconveniente 
per  mia  stima  possibile  soltanto  nel  caso  di  piante  a contatto  fra  loro.  ' 

445.  La  coltura  per  trapianlamento,  dopo  stabilito  il  relativo 
semenzqjo,  come  s’indicò  per  le  Barbabietole  al  $ 403  e 404,  non  si  tenti  da 


(4)  Ciuf),  Econ.  dt  VAgria.  g CCIL. 

(5)  Hivzà,  Lf  Pianto  founagéo,  ptg.  SO. 

(3)  Trautuans,  Eletn.  d’Econ.  rur.,  g 1229. 

htituiioni  d’ Agricoltura,  Voi.  V,  14 
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cbl  DOD  possiede  canali  d'irrigazione,  e in  terreni  di  ottima  natura  e ffesebis- 
simi.  Meglio  però  in  tal  caso  (non  mancando  cioè  di  tali  condizioni)  conver- 
rebbe coltivarne  mezzo  ettaro  per  coprirne  poi  mediante  il  diradamento  un 
altro  mezzo  ettaro,  il  quale  intanto  avrebbe  dato  luogo  ad  altro  {Nrodotto  di 
precoce  raccolta. 

446.  Larorecci  richieggono  queste  Radici  quanto  l'altre  Civ^e  precedenti. 
Nella  prima  infanzia  delle  loro  pianticelle,  l'ommissione  di  una  sarchiatura  può 
soffocarle  affatto.  Se  i semi  non  vennero  d'alcuna  guisa  preparati  per  nascere 
prontamente  (§  448)  impiegano  tre  o quattro  settimane  ad  uscire  dal  suolo:  Del 
frattanto  quelli  d'erbe  selvagge  sempre  abbondanti  nel  terreno,  germogliano  più 
solleciti  e col  loro  più  precoce  sviluppo  soverchiano  le  nascenti  piaolicelle  di 
Carota  o di  Pastinaca.  La  sarchiatura  loro,  si  farà  subito  dopo  nate,  ed  altre 
quante  occorre  io  appresso.  Oompreodesi  facilmeote  la  difficoltà  di  eseguirle 
con  zappe  da  cavallo,  e la  necessità  di  adoperare  nelle  prime  arroncature  roncole 
o sarchielli  a mano,  poscia  le  zappe  quando  le  piante  sieno  adulte  (1). 

Nell’eseguire  questi  lavori  si  abbia  cura  di  estirpare  le  piante  che  accennas- 
sero di  montare  in  semenza:  nè  mai,  se  l'avessero  maturala,  si  adoperino  di 
cotali  semi  per  la  riproduzione. 

447.  La  coltura  estiva,  quale  si  descrisse  per  le  Rape  al  § 361  e 363, 
si  può  tentare  quando  la  stagione  in  Agosto  sia  piovigginosa  o polendo  inaf- 
flare.  Inoltre  sarebbe  mestieri  al  principio  dell'Autunno  somministrare  ingrassi 
liquidi  diluiti  alle  piaolicelle.  Seminata  io  Marzo  tra  il  Frumento  la  Carota  nasce 
bene  (3)  purché  lo  si  faccia  sarchiaudo  subito  dopo  il  Frumento  medesimo. 
Questa  seminagione  si  può  anticipare  anco  fra  il  Lino,  fra  il  Colza,  tra  le  Fave 
quando  il  terreno  non  sia  sporco  di  erbacce,  o essendolo  si  possa  gettare  i gra- 
nelli di  Carote  o Pastinache  sarchiando  immediatamente,  giacché  con  tale  la- 
voro s'affondano  e s'interrano.  Il  DezsiMesis  seminava  le  Carote  coll'Orzo  in 
Primavera:  pretendeva  cb'esso  impedisse,  nascendo,  lo  sviluppo  d'erbe  parassite 
e mietuto  l'Orzo,  le  Carote  vegetassero  rapidamente  senza  sarchiature  (3)  I 

448.  La  coltura  più  economica  parrebbe  quella  dipendente  dall'accen- 
nata  semiuagione  tra  il  Frumento.  Mi  valgo  del  Ridolvi  per  descriverla.  • Arri- 
vato il  Marzo,  avendo  seminato  un  campo  a grano  in  autunno,  vi  si  sparge  il  seme 
delle  Carote  in  quantità  doppia  della  indicata  pegli  altri  metodi,  passa  un  erpice 
leggero  o il  rastrello  e ne  nascono  poi  le  Carote  e restano  nel  grano  di  cui  si  fa 
la  messe  a suo  tempo  falciando  la  paglia  (o  la  stoppia)  il  più  basso  possibile. 
Levato  il  tutto  dal  campo  veggoosi  le  piccolissime  piante  delle  Carote:  se  la 
loro  quantità  lascia  sperare  una  buona  raccolta  se  ne  continua  la  coltura;  se 
DO  si  rompe  il  terreno  e si  destina  ad  altri  usi.  Ammesso  uno  sviluppo  numeroso 
di  pianticelle  eoa  sufficiente  sviluppo,  spargesi  sul  terreno  un  ingrasso  polve- 
ruleuto  (o  meglio  se  liquido)  e si  erpica  energicamente  il  terreno.  Pare  che 


(1)  Nella  Svizzera  le  donne  in  ginocchio  per  terra  sarchiano  col  coltello  alla  mano, 
il  che  mostra  quanta  diligenza  occorra  in  questa  operazione.  Ridolfi,  Ioc.  cit. 

(2)  Uaao  VII,  § 98. 

(3)  Patzn  et  Ricrasd,  Prtdt  (fAgrie.,  Tom.  I,  pag.  500. 
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l'erpice  distrugga  le  Carole  ma  non  è vero:  ne  resta  sempre  numero  sufficiente, 
eepeeialmente  se  cade  benedca  pioggia  vegetano  con  molto  vigore.  Al  settembre 
si  dà  una  sarchiatura  a mano,  e dipoi  le  Carote  ricoprono  il  terreno  colla  loro 
fi-onda,  nè  s'ha  più  altro  da  fare  che  mangiarle  a suo  tempo  • (1). 

Secondo  lo  stesso  Rioolpi  questa  pratica  non  si  applicherebbe  utilmente  alle 
Pastinache  e non  ne  comprendo  il  motivo.  Certo  anche  colle  Carote,  se  la 
stagione  sia  arida  riesce  raramente,  mentre  non  isbaglia  seminala  fra  l'altre 
piante  su  mentovate  di  Lino,  Fava  ecc. 

Il  Generale  Dumohcsl  che  ne  raccoglieva  oltre  1000  Ettolitri  per  Ettaro, 
praticava  questo  metodo  degno  di  menzione  appunto  pe'  suoi  ottimi  risultati. 
Fatto  pascere  lo  stoppiaio  io  cui  s'  ha  da  coltivare  la  Carola,  si  pela  colla 
uppa  mediante  lavoro  non  più  profondo  di  5 centim.  In  Ottobre  si  replica 
un  lavoro  di  16  centim.  In  fln  di  Novembre  recasi  e spandesi  letame  (una 
mezza  concimazione)  e con  aratura  ricopresi.  Nel  Marzo  successivo  si  erpica, 
e si  dà  l'altro  letame  piuttosto  fresco  e paglioso  che  sotterrasi  coll'aralro  II 
quale  riporta  alla  superficie  quella  porzione  data  anteriormente,  e già  incor- 
poratasi nel  terreno.  In  cotesto  strato  per  così  dire  letaminoso,  seminansi  le 
Carole  in  linee  cosi  distanti  da  poter  poi  sarchiare  colla  zappa  da  cavallo 
aiToocaodo  perù  insieme  a mano  dove  l'arnese  non  può  aver  presa  (3).  Lo 
riterrei  metodo  il  migliore  di  tutti,  purché  il  secondo  lavoro  gìognesse  al  doppio 
di  profondità  cioè  a 33  centim.  almeno. 

449.  Per  la  riprodnzlone  si  lasciano  sul  posto,  se  non  vi  sono  a 
temere  geli  eccessivi  e profondi  -,  ovvero,  in  caso  contrario,  si  ripiantano  in  pri- 
mavera alcune  fra  le  più  belle  e ben  conservale  radici  in  una  piccola  ajuola; 
quando  hanno  spiegato  un  bei  fusto  si  munisce  di  sostegno  contro  il  vento, 
e se  ne  raccoglie  poscia  la  semente  dalle  ombrelle  centrali  delle  piante,  come 
si  notò  per  le  Rape,  ecc. 

450.  Danneggiano  questa  colinra  lepri,  conigli  e topi  che  ne 
mangiano  le  radici  se  si  lasciano  a lungo  nel  terreno:  le  Pastinache  pare  ne 
vengano  offese  meno  delle  Carote. 

Tra  gli  altri  nemici,  oltre  le  lumache,  le  grillotalpe  e il  verme  bianco  o melo- 
lonta infesti  ad  amendue,  lo  sono  poi  in  particolare  alle  Pastinache  la  Tepkritie 
onopordinie  le  cui  larve  ne  guastano  il  parenchima  delle  foglie;  e quelle  della 
mosca  depressa  Depresearia  eirevlella  che  devastano  le  piante  serbate  da 
semente.  Questi  due  insetti  risultano  cosi  dannosi  e difficili  da  sperperare  che 
talora  costringono  ad  abbandonare  la  coltivazione  della  Pastinaca  e sostituirla 
con  quella  della  Carota. 

L'avversario  più  grave,  o almeno  ciò  che  rende  incerto  il  tornaconto  di 
questa  coltura  nella  parte  centrale  e meridionale  d'Italia  e nelle  sue  isole,  sta 
nella  siccità  quasi  invariabile  de'  mesi  di  Giugno  e di  Luglio,  per  la  qi»le  in 
forza  dei  caldo  il  terreno  si  disecca  prima  che  queste  radici  abbiano  acquistata 


fi)  Ridolfi,  Laioni  orali  Agrario,  Lezione  XXII. 

(3)  Dumoncei,  Bull,  de  la  Soe.  Centr.  d'Agric.  2*  Serie  IVpag.  32. 
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la  hingtieKa  onde  nttinsano  la  nmidiià  necessaria  negli  strati  pià  profondi  e 
più  freschi  del  suolo.  Nel  terreno  ravagllato  però,  come  avviene  anco  pel  For- 
mentone, e per  quasi  tutte  le  piante  coltivate,  il  danno  della  siccità  risulta 
sempre  notabilmente  minore.  Queste  piante  non  temono  di  grandine;  ma,  come 
bo  detto,  il  clima  troppo  arido  ne  ta  le  veci. 

[4]  RaccoUa. 

451.  L'epoca  e modo  di  ricogllere  carote  e Pastinache,  non  dilferi* 
uono  da  quanto  si  notò  per  le  Rape;  se  non  che,  quantunque  più  sottili,  s'in- 
ainuaoo  sino  a 50  e più  centimetri  di  profondità  onde  l'estrasione  imporla 
dispendio  forse  doppio  di  quello  delle  Bielolerspe.  Talora  perù  nel  terreno 
molto  Uno,  soffice  e fresco,  si  riesce  ad  estrarle  tirandole  puramente  colla 
fronda.  $e  sia  alquanto  consistente  per  non  cedere  a questa  estirpazione  colle 
maoi,  si  ricorre  alla  vanga.  E se  cotesto  modo  rimanga  troppo  lungo  e faticoso 
CQiiviene  ricorrere  aU’aratro  come  si  fa  per  le  Rape.  Se  le  Carote  non  prece- 
dessero Frumento,  ma  marzajuoli,  si  laseerebbero  nel  terreno,  per  raccoglierle 
e consumarle  a norma  del  bisogno,  solTreudo  il  freddo  meno  de'  Pomi  di  terra 
e delle  Bielolerape. 

452.  La  prodnzlone  in  Radici  di  Carote,  s'ebbe  per  Ettaro  (1) 

Pai  Bblla  di  Ettolitri  1137,  circa  6400Q  obilOgraomi 


POMOHCBL  > 

1020, 

• 58000 

• 

Ponbaslb  • 

925, 

> 52000 

» 

Sgiidiiarth  • 

825, 

» 47000 

e cosi  discendendo  sino  a poc'oUre  600  ettolitri,  cioè  chilogrammi  34000 
ottenuti  dallo  Youeo,  dallo  Scbwkrz,  e di  soli  330  dal  Rcbobb  ossia  sol- 
tanto chilogr.  18000,  medio  addoMalo  dal  GAsrAsin  i|  quale  dà  il  massimo, 
come  si  notò,  in  (Chilqgr.  49000  (2)-  Qualche  volta  le  gUipgopo  a pesare  da 
2 a 4 chilogr.  ciascuna , come  le  otteneva  lo  ScavreaTS  : Qpipdi  le  grandi 
disparità  di  produzioni. 

La  produzione  in  faglie  ascendeva,  secondo  lo  ScHVHgz,  a 12000  cbilegr- 
«d  a Grignon  non  eccedeva  gli  8000  per  Ettaro.  Secondo  i calcoli  del  GASeAStn 
la  si  notò  in  Chilogr.  17294  (ivi). 

La  produzione  in  grani  o semi  ascende  a circa  75  grammi  per  ogni  radice 
lasciata  o trapiantata  da  semente.  Quindi  con  15  piante  se  n'ba  un  buon  chilg-i 
grammo  ossia  4 litri. 

453.  1 riooltl  41  Pastimica  in  radici  non  devono  varigr  ntvUo  (io  pari 
condiiioni  di  coltura)  da  quei  delle  Carote.  L'Elouet  iofalti  li  calcela  solo  di 
chilogr.  135001,  ma  senza  contare  Cavoli,  Fave  e Piselli  che  coQioroano  le 
aiuole.  Inoltre  il  GiaAspin  li  crede  soperlorL 


(1)  Il  CsoD  (loc.  c>(.  CCUI)  dichiara  on  pourra  quelquefoh  drposser  80000  fhiìfl/r. 
par  joumal.  Se  questa  equivale  ad  ari  68,87  darebbe  per  ettaro  cbilogr.'lSOOOQ. 

(2)  Ved.  Libro  VR  at  Prospetto  del  § 203  (marcalo  per  errore  303). 
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464.  La  conservazione  vuoisi  curare  alla  guisa  che  fossero  Rape  o Bie- 
lolerape.  Lasciaudule  uel  terreno,  Iucche  consigliai  di  lare  quando  loro  auccede 
qualche  coltura  muruijuola,  giova  coprire  il  terreno  stesso  col  letame  destinato 
alla  detta  coltura,  salvo  le  offese  di  lupi  o altri  animali  (§  448).  Quando  poi 
venissero  colpite  dal  gelo,  riponendole  in  magazzini  o fosse  granaje,  assai-pro- 
babilmeute  si  corromperebbero  in  breve.  i 

Gl'Inglesi  volendo  conservarne  a luogo  per  la  marina  e per  gli  animali,  le 
riducono  in  polvere,  o anche  solo  in  sottili  fette  che  fanno  diseccare  (1). 

[8]  Usi. 

455.  Ulikn^recce  e nutritive  sono  Carote  e Pastinache  per  gli  uomini, 
e vuoisi  più  delle  Barbabietole;  ma  rispetto  a cotale  uso  vale  quanto  esposi  ih 
proposito  per  queste  ultime,  come  per  le  Rape  e Navoni. 

La  Carota  bianca  avrebbe  poi  secondo  il  BuissineAULT  il  valore  nutritivo 
di  479,  mentre  quello  della  Carota  rossa  lo  appressa  solo  583.  Alle  fugliè 
assegnerebbe  il  valore  821. 

Le  Carote  ^intendo  sempre  le  radici)  poste  a fermentare  somministrano 
liquore  spiritoso.  1 suol  semi  aromatici,  carminativi,  diuretici,  conciliano  alla 
birra  un  sapore  delicato.  Le  Pastinache  in  Irlanda  servono  pure  alla  prepara* 
zione  della  Cervogia;  in  Germania  n’estraggono  sciloppo  e ne  fanno  confetti  (2). 
Nel  Belgio  Io  sciloppo  di  Carota  ha  nome  di  poiré;  vien  molto  ricercato  dal 
popolo  operajo,  perche  di  poco  prezzo  e serve  come  burro  da  stendere  sul  panò 
affettato. 

Gli  antichi  medici  attribuivano  virtù  diuretiche,  aperitive,  antifebbrili  ad 
amendue  queste  piante,  sia  alle  radici  come  ai  loro  semi. 

436.  OltiUia  pel  Bestiame  decantasi  la  Carota  da  quanti  a tal  uopo  la 
coltivarono,  e gli  si  attribuisce  eguale  utilità  in  tale  rispetto  come  ai  Turnips 
salvo  per  questi  la  più  facile  coltura  e sicura  riuscita.  Il  Cbcd  pariffea  266  ehilogr. 
di  Carote  a 100  di  fieno,  e conta  per  nulla  il  fogliame.  Le  ritiene  più  salubri 
d’ogni  altra  Radice;  ottime  per  la  produzione  del  latte,  e pei  Cavalli;  quindi 
talora  preferirle  all’Avena:  rimanere  inferiori  tuttavia  alle  Bietolerape,  nell’in- 
grassamento  pel  macello.  Ma  pe'  majali,  colte  li  nutrono  assai  più  delle  altre 
radici  e tuberi. 

La  PastiuàCa  pochissimo  coltivasi  per  eguale  uso.  Taluno  sperimentò  di  fal- 
ciarne l'erba  nelfoltubre,  poi  una  seconda  volta  nella  Primavera,  e pretese  otte- 
nersi da  quest’ultimo  taglio  tanto  foraggio  come  da  quattro  ettari  di  Erba 
medica  (3).  Lo  che  accadrà  se  nello  stesso  tempo  estraggansi  le  radici  e tagliate 
si  uniscano  all’erba  medesima,  sotto  condizione  però  a mia  stima  quasi  impos- 


(I)  Magne,  Prtne.  d’.4gric.  e<  d'ilyg.  veler.,  pag.  204. 

(4)  Ved.  iV.  Encicl.  popolare,  art.  Pastinaca. 

(3)  Br.LOT-DuroccEF.E  nel  Joum.  d'Agrio,  prot.  1863, 1,  pag.  474  * d Qubwbt  nel  suo 
Cateebierno  agricolo  1846. 


Digilized  by  Google 


S14 


Lino  iix. 


libile  ; cioè  che  nella  seconda  riproduzione  erbacea  di  primavera  le  radici  non 
abbiano  cominciato  a vuotarsi  di  certa  guisa  per  nutrire  lo  stelo  dalla  natura 
destinato  alla  fruttiOcazione,  come  accade  nelle  Rape,  Bietolerape,  Pomi  di  terra 
e simili.  Secondo  lo  ScBwns  la  radice  di  Pastinaca  darebbe  cattivo  gusto  al 
latte  delle  Vacche  cui  si  amministra,  e il  Qcbwbt  opina  il  contrario,  attribuendo 
invece  tale  inconveniente  alle  Rape  ecc.  Ancora  pretende  I'Elodbt  che  date  in 
abbondanza  ai  cavalli  nell’ inverno,  porgano  occasione  ad  oRalmie;  certo 
presto  se  ne  stancano,  onde  convien  poscia  dargliele  cotte.  In  questo  stato  in- 
grassano egregiamente  i majali. 

457.  La  facoltà  natritlra  della  Carola,  secondo  il  Billibg,  il  Tbabb, 
il  Cbod  e lo  Yodro,  riuscirebbe  sufflciente  quanto  l'Avena  pel  mantenimento 
dei  Cavalli  da  tiro:  il  Mzonb  opina  invece  e con  ragione,  le  sia  non  poco  infe- 
riore quando  essi  hanno  mollo  e faticoso  lavoro.  Le  radici  non  ponno  dare 
come  1 grani  sotto  piccolo  volume  confacente  alla  capacità  dello  stomaco,  la 
sostanza  necessaria  a riparare  le  perdite  e sostenere  le  forze  che  II  travaglio 
esaurisce.  Il  Domsasi.b  perciò  le  volea  miste  ad  altro,  e lodava  come  superiore 
ad  ogni  altra  pe'  Cavalli  di  mollo  lavoro,  la  razione  composta  di  20  libbre 
(chilogr.  7,6)  di  Fieno  con  altreitaole  libbre  di  Carole,  e 5 liiri  di  Avena. 

Della  Paslinaca,  noia  il  Cbbscemzio  che,  sia  la  salvalica  sia  la  dimestica, 
ciascuna  nella  radice  è di  duro  nutrimento,  e meno  nutrisce  della  Rapa  (1). 

Dna  raccolta  di  18000  chilogr.  di  Carote  equivale  secondo  gli  SroBBasaDT 
a 6000  di  fieno  ed  invece  18000  di  Bietolerape  ne  valgono  solo  5220  mentre 
18000  di  Pomiditerra  eguagliano  9000  di  fieno  (2). 

Da  tutto  ciò  il  saggio  Economo  prenda  norma. 

458.  La  preparazione  delle  Badici  per  somministrarle  al  Bestiame 

Fig.  113.  richiede  due  ope- 

razioni : lavarle  e 
trinciarle.  La  prima 
evita  lutti  i danni 
conseguenti  dall'in- 
Irodurre  polvere  o 
terra  nelle  vie  d'in- 
ghiottimento e di 
digestione,  del  cor- 
po animale.  La  più 
lodata  macchinetta 
per  lavarle  vien  rap- 
presentata dalla  Fi- 
gura 113  ed  è quel- 
la del  CaosaiLL  , 


(1)  CaziGtSTii,  Lib.  Vi,  xciv.  De  Paeiinaca. 
(ì)  STOEcaatSDT,  loo.  cit.  I,  pag.  199. 
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mentre  l’allra  (Figura  114)  forse  migliore  e dMoveozione  Inglese,  rimar- 
chevole per  la  forma,  per  la  disposiaione  delle  sue  lame,  e la  facilità  di  ado- 
perarla è del  Pebnullbt.  Grioconvenienti  poi,  in  ispecie  ne'  bovini,  conse- 
guenti airinghiottire  grossi  peuì  di  Radici,  non  esigono  menzione  d'assai  casi 

Fig.M4. 


funesti  avvenuti.  Fa  gnindi  mestieri  di  trinciarle  sia  a sottili  fette,  sia  a pezzetti 
mediante  le  Taglia-radici  di  cui  offerii  già  qualche  disegno  (1).  Per  Carole 
e Pastinache  vien  lodata  quella  disegnata  nella  Figura  115. 

Fig.  H3. 


[6]  Rrodila. 

459.  Una  contabilità  della  Pastinaca  in  un  podere  in  Irlanda  del 
RaanB  riassume  io  lire  720  l'ettaro  le  spese  di  100000  chilogr.  di  letame  del 
podere,  della  piantagione  di  1000  piantine  di  cavoli  ne’  posti  vuoti  ove  le  Pasti- 
nache fallirono,  e quelle  di  lavorazione,  semente,  Otto  del  suolo  ed  imposte.  Vi 
si  calcolano  poi  (S) 


(1)  Ved.  le  Taglia-radiche  dei  RtNsonEs  e Siiis  le  Figura  23  « 2C  del  Uaao  XV. 

(2)  Moston,  Cycìopedia  of  Agricuìtun. 


Digitized  by  Google 


316  Listo  XIX.  ì> 


PtOBOTTi:  50000  cbilogr.  di  radici  a 69  il  1000  Lire 

. 3450 

Id.  1000  Cavoli  di  6 cbilogr.  a Lire  0,20  l'uno  > 

200 

Lire 

3650 

Spese  sopraccennate  . 

720 

Lire 

2930 

Ha  ridocendo  il  ricolto  a 40000  cbilogr.  ch’è  pure 

non  comunissimo,  ed  il 

pretto  a 25  Lirej  senta  conto  di  Cavoli,  avremo 

PaoDOTTo  40000  cbilogr.  radici  a 25  II  1000 

. . Lire  1000 

Spese  (diminuendo  di  Lire  60  quella  del  letame)  > 

> 660 

Lire 

340 

il  quale  è già  un  bel  Piofitto  da  cui  rilevasi  una 

Rendita 

di  circa  oltre 

Lire  400.  Ha  il  prezzo  commerciale  viene  calcolato  daU'HEUià 

fra  i 10  e 12 

franchi  il  migliajo.  Ed  allora  P allora  anche  col  massimo  di  60000  chilogrammi 

(S  438)  ne  risulterebbe 

. Lire 

PaovBNTi  Radici  Cbilogr.  60000  a Lire  12 

720 

Fogliame  Cbilogr.  10000  . . • 

> 

100 

Totale  . . 

. Lire 

820 

Spese  sopraccennate  . . 

• * 

720 

Peofitto  . . 

Lire  100 

Rendita  . . 

. Lire 

190 

Ancorché  il  Letame  voglia  apprezzarsi  in  quel  minore 

consumo  cui  s'é  ridotto 

dianzi,  una  buona  produzione  di  Cbilogr.  40000  noh  certamente  facile  a realiz- 

tarsi  darebbe 

Proventi  Radici  Cbilogr.  40000  .... 

. Lire 

480 

Fogliame  7000  

* 

70 

Totale . . . Lire  550 

che  a fronte  della  spesa  ridotta  in  Lire  660  darebbe  oltre  100  Lire  di  Psidita. 

460.  Conto  più  regolare,  almeno  per  la  facilità  de’ confronti , sarà 
per  l'agronomo  prendere  a base  i dispendj  valutati  per  le  Hope  e per  le  Barba- 
bietole.  Converrà  tuttavia  aumentare,  o raddoppiare  secondo  il  Caco,  le  spese  dei 
lavorecci,  e della  raccolta. 

Il  Fogliame  anche  come  lettiera  si  calcolò  (1)  valere  Lire  1,27  ogni  100  Chil. 
Dunque  non  si  trascurerà  fra  i Proventi.  Le  Radici  (quando  buone,  non  legnose) 
valutandosi  almeno  Lire  16  ogni  1000  cliilogr.,  come  le  Rape  (§  382)  ed  allora 
(te  la  stagiona  favori)  PtoriTi  e Rendite  si  veriflcheranno  ail'iDcirca  quali  per 
le  Rape  medesime. 

461.  In  conchiusione  Teconomo  ricordi  queste  parole  del  Caon:  Ho  in- 
contrati molti  scapiti  nella  coltura  delle  Carole  (2)  e la  ritiene  passiva,  quando 

(i)  Ved.  Libro  XIV,  §§  880  e 78*. 

(*)  CauD  loc.  cit.  § CLLVl  ecc. 
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non  si  ottengono  massimi  ricolti.  Carote  e Pastinache,  si  può  valutarle  neH'Orlo 
a venti  centesimi  il  Ctiilugrammo , nel  campo,  ne  valgono  poco  più  d'nno. 

Perchè  adunque  descriverne  per  minuto  la  coltura? 

Perchè  troppo  ricorrono  frequenti  le  annate  carestose  di  foraggi,  e perchè 
troppo  abbondano  i poderi  che  ne  difettano  costantemente.  L'n  Ettaro,  un  mezzo 
Ettaro  Seminato  opportunamente  sopra  qualche  favajo,  o altra  cultura,  da  pro- 
dotti precoci,  0 auebe  dopo  la  messe  del  Eruiueulo  come  si  accennò  nel  § 444, 
quando  quello  del  Qeno,  o de’  trifogli  fu  scarso,  salverebbe  daU’enorme  danno  di 
vendere  per  forza  parte  del  bestiame,  appunto  quando  vai  poco. 

ii-ir'  ■*  M 6TiT-|— I 


CAPITOLO  XVlll. 

DEL  TOPli^AMBOLK  O PERO  DI  TERRA 

Somuaaio.  — [1]  La  Pianta  del  Perù  di  terra.  — [S]  Condizioni  di  successo.  — 
— [3]  Coltivazione.  — [4]  Kaccolta.  — 16]  lisi.  — ]tij  Kendita. 

462.  Coltura  eccezionale  è in  Italia  quella  del  Topinambour  o Pero 
di  terra,  di  cui  esposi  la  Mona  nella  Eotamca  AonAMiA  ^1).  Ai  tempi  di 
Filippo  Rb  limitavasi  a piccole  estensioni  in  qualche  paese,  a scopo  di  alimen- 
tare suini  sino  al  ricolto  delle  ghiande.  Aé  si  estese  punto  dipoi.  Tuttavia  se 
ne  può  trarre  buon  partito,  sia  In  terreui  esiremameuie  sciolti,  sia  dove  adug- 
giati  da  piaulagioni  di  guisa  da  uuu  prosperarvi  altri  vegetali  impurtauti.  11 
difetto  più  grave  di  questa  cultura  cuusisle  nella  dilliculia  di  far  parie  de’  mi- 
gliori Avviceudumenti.  Oilenuluseue  lauto  prudono,  rimaue  anche  dopo  la  più 
diligente  raccolta  cosi  copiosa  quaulita  di  mmuli  tuberi  nel  terreno  da  far  le 
veci  d’erba  selvaggia  a danno  delle  diverse  collure  successive.  Per  la  qual  cosa 
saggiamente  il  Gaspamh  consigliava  di  destinarle  un  campo  separato,  in  cui  il 
Pero  di  terra  senz’uopo  di  ripluiilagione  può  durare  anche  oltre  20  anni,  forse 
a perpetuilò  se  gli  si  accordino  il  concio  e ie  cure  indlspeosahìii. 

Siccome  poi  esistono  condizioni  di  terreni  e di  luoghi  dove  non  riescono  Rape, 
Pomi  di  terra,  e liarhahietole,  mentre  questa  tuberosa  avrebbe  facoltà  di  ve- 
getarvi abbastanza  prospera,  cosi  l’bo  compresa  Ira  le  Civuje  da  radici  alimenta- 
rie, e ne  descrivo  di  breve  la  cultiv  azione  ponendo  mente  alla  aQèrmazioue  del 
Ridulti  che  • il  Topinambour  dovrebbe  essere  più  coltivato,  e con  multo  mag- 
gi or  premura  di  quello  che  si  sia  fatto  sin  qui  in  ’foBcaua  • (2)  e soggiu- 
gnerò,  io  tutta  Italia. 


(1)  Vedi  Lm»o  V,  §§  1134  e 1169.  Ho  veduto  dipoi  che  I’ Hosite»  lo  crede 
origiosrio  del  Quii.  Ma  il  Uulina  nel  citalo  Sag.  di  Star.  nat.  del  Ubili  non  De  fa 
cenno  mentre  nota  i’Uelianlhus  caule  fruticoso,  o H.  (Aori/er. 

(2)  Rimri)  Leiioni  orali  di  Ayraria,  Lezione  XXI. 
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Libro  six. 


[1]  La  pìaDia  del  Pera  di  terra. 


46S.  Fra  i Girasoli  noverasi  questa  pianta  appartenente  alla  Classe  XIX 


Fig.  H6. 


Sptgenesia,  Or- 
dine IH  Polygor 
mia  frutiranea 
del  Lirmao,  una 
delle  9000  e più 
Specie  della  Fa- 
niigliadelleCom- 
poste  : Hetian- 
Ihui  luberotvs 
de' Botanici;  To- 
pinainbour  de’ 
Francesi;  Jeru- 
Salem  articJioke 
degl’inglesi;  Er- 
tlapfel  o ErU‘ 
birne  de' Tedes- 
chi; e Papa  degli 
Spagnuoli.  Ha 
Fiori  gialli  so- 
miglianti a pic- 
coli Girasoli,  ter- 
minali, sopra  bel 
culmoqualescor- 
gesi  nella  Figura 
1 1 6.  Involucro 
emhriciato  e sca- 
bro: scaglie  bis- 
lunghe allargate 
alla  base;  flot- 
culi  ermafroditi 
e veniruli  alla 
metà  del  tubo 
che  ha  5 denti: 
semifloteulilem- 
mine!  grandis- 
simi, lanceolati, 
interi  ; ricetta- 
colo paleaceo  ; 
Semi  sormontali 
da  due  pagliette 
appuniate.FVsfo 
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di  1,50  a metri  2,  con  Foglie  langhe,  cuoriformi  con  3 coitole  o nervi.  Radici 
come  Korgeai  dalla  Figura  117  con  tuberi  bernoccoluti  aimili  a barboccbi  di 
canoa  ; ma  più  rotondi  e internamenle  bianchi. 

Fig.  «7. 


464.  Specie  o Varietà  di  questo  bel  Girasole,  fra  le  coltivate  conosco 
solo  la  descritta.  Il  Vilmoiin  ne  ottenne  una  poco  nota.  Quindi,  si  avrebbe 

CoMoaa,  H.  taberotus  a tuberi  esternamente  un  po’  rossastri, 
o bianco-rosei  : neH'intcrno  bianchi  un  po'  giallognoli,  vien 
TopiNsiiBOua  < rappresentato  dalla  Figura  118. 

Cullo,  H.  tub.  flavetcent  a tuberi  esternamente  giallastri, 
più  irregolari  de'  precedenti.  Scorgesi  disegnato  nella  Fig.  119. 
Fig.  118.  Fig.  110. 
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Avendo  coltivato  più  volte  la  Varietà  Conaune  mi  oOeri  molte  volte  tuberi  colia 
forma  rappresentata  dalla  stessa  Fig.  119. 

465.  La  coiuposixioue  cbiuiica  di  questi  tuberi  rivela  io  1000  parti 
792  di  acqua  e 208  di  materia  secca,  cioè  più  cbe  uelle  Carote  ecc. 

Secondo  analisi  del  Boussiscault  si  bauuo  sopra  lUOUO  parti  secche,  o 
48000  normali  di  tuberi  : 


Carbonio  . . 

4302 

Cloro  .... 

9 

Idroytno  . . 

591 

Calce  .... 

13 

Ossigeno  . . 

4356 

Magnesia  . . 

10 

Azoto  . . . 

157 

Potassa  . . . 

264 

Acido  carbonico 

65 

Soda  .... 

traccie 

» solforico 

13 

Silice  .... 

77 

• fosforico 

64 

Ferro  e Allumina 

31 

Fusto  e foglie,  verdi,  pesano  poco  meno  de'  tuberi  corrispondenti.  In  tale  stato 

100  di  tuberi  contengono  0,326  di  azolo 

no  j 11  • I 1 0,034 

96  della  pianta  corrisp.  j ^ 

I tuberi  non  contengono  fecola  ma  una  resina  speciale  aromatica,  e secondo  il 
Pavbn,  Poimsut  e FsHar,  il  14,7  per  100,  tra  zucchero  e giocosa;  secondo  il 
Boossingaclt,  il  16,10.  Egli  infatti  con  altre  analisi  rilevò  per  100 


TUBKBl 

8TBI.I  B B06I.IB 
verdi 

Zucchero  . . 

16,10 

9,80 

Materie  grasse  . 

0,30 

0,80 

Sali  . . . . 

1,10 

2,70 

Albumina  . . 

2,10 

3,30 

Ligneo  e cellulosa  1,20 

3,40 

Acqua  . . . 

79,20 

80,00 

100,  . 

100,  . 

466.  Il  (leso  dell'  Ettolitro  di  tuberi  oscilla  da  63  a 70  cbilogr.  : ma 
l'Ettolitro  con  colmo  ne  pesa  da  75  ad  80. 

[i]  Coudizioni  di  successo. 

467.  Ogni  clima  conviene  a questa  pianta,  i cui  tuberi  si  conser- 
vano nel  suolo  anche  gelando  sino  a — 15<>  C.  Vegeta  e frutli6ca  ezian- 
dio godendo  poco  .Sole , di  guisa  da  credere  taluni  col  TAacioiu  che  sì 
abbia  da  coltivare  all’ombra  ; io  l'ho  veduto  prosperare  in  sabbie  mobili  del 
lutto  scoperte. 
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__468.  Ogni  terreno  pnrrhè  non  troppo  tenace,  con  sottosuolo  permeabile, 
e scerro  d’acque  latenti,  favorisce  la  sua  vegetazione.  Quindi  la  preziosa  qualità 
di  prosperare  nelle  sabbie,  e frenarne  la  mobilità.  Preferisce  i terreni  calcari  : 
negli  argillosi,  i suoi  tuberi  stentano  a crescere,  ed  il  coltivatore  stenta  a racco- 
glierne. Nelle  alluvioni  4el  Rodano  sciolte,  fresche  e pingui  ha  dato  sino  a 
60000  cbilogr.  (1). 

469.  L^cqoa  stagnante  Io  fa  perire:  l'irrigazione  opportuna  e tempera- 
tiaaima,  nel|e  aride  sabbie  lo  fa  prosperare. 

[3]  Collivazieoe. 

470.  Negli  ordinarj  4Tvicendamenti  diflicilmente  s'introdurrebbe  II 
Topioambour  per  la  mentovala  sua  tenacità  a riprodursi  nello  stesso  campo  per 
varj  anni  successivi  (S  463)  sino  a che  non  si  riesce  a soffocare  o estirparne  i 
germogli  coi  quali  ogni  primavera  si  vedrebbe  ripullulare.  Superando  la  noja 
e il  dispendio  di  tale  operazione,  allora  si  avvicenda,  come  il  Pomo  di  terra,  coi 
Cereali  ed  altre  piante  coltivate,  preferendo  quelle  marzajuole.  Perciò  lo  Ttaut 
proponeva;  1*  Asso  Topinambour  concimati,  2®  Anno  Cereali  di  primavera  con 
foraggi  artIQciali  rinettando  bene  il  terreno  dai  tuberi  rimasti,  mediante  l'ara- 
tore, e sperperandone  i germogli  colle  sarchiature  ; 8“  Anso  Prato  artiBcialc; 
4»  Armo  Cereale  d’inverno.  Lo  Schwkbtz  preferiva  dopo  il  1“  Anno  del  Pero 
di  terra,  la  semina  di  Veccia  con  Trifoglio. 

471.  La  fertilità  del  suolo  alto  a produrre  un  medio  ricotto  di  Fru- 
mento, può  darne  un  massimo  di  Peri  di  terra.  Il  Gaspaiiir  ammettendo  che 
la  Pianta  prenda  0,313  del  suo  azoto  dai  vapori  ammoniacali  atmosferici, 
richiede  la  somministrazione  di  60  cbilogr.  di  letame  per  ottenerne  100  di 
tuberi.  Col  favore  della  stagione,  consimile  concimazione  offre  prodotti  ubertosi 
anche  nelle  sterili  sabbie,  e nelle  terre  più  povere.  Il  Dczonchat  con  900  chi- 
logr.  di  cenci  tritati,  applicandone  40  grammi  per  pianta,  ingrassava  un  ettaro  a 
Topinambour.  Non  v'ha  dubbio,  questa  pianta  produce  anche  in  povera  terra. 
In  misera  sabbia  senza  concio.  Ma  in  questo  caso  n'avrete  4 ad  8 mila  cbilogr. 
per  Ettaro;  invece  letamando  n’otterrete  sino  a 50  e 60  mila  da  quella  landa  e 
da  quella  sabbia. 

472.  Il  bilancio  per  ogni  coltura  fra  le  sostanze  recale  al  campo 

cogli  acconciamenti  od  ingrassi  e quelli  sottratti  col  ricolto,  si  dovrebbe  sempre 
fàre,  come  l'ha  eseguito  allo  incirca  nel  seguente  modo  il  BoussiimAOLT  pel 
Pero  di  terra.  ‘ 


(i)  Pa»!i  et  Rickass,  ìoe.  eti.  Tom.  I,  ptg.  495 
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Sostasse 

I. 

Ricolti 
iu  3 auoi 

II. 

Ricolti 

secchi 

111. 

Carbonio 

IV, 

Idrogene 

V. 

Ossigeno 

VI. 

Azoto 

VIL 

Sali 

e terre 

Cbilog. 

Cbilog. 

Cbilog. 

Cbilog. 

Cbilog. 

Cbilog. 

Cbilog. 

Tuberi . . 

S8880,— 

11020,— 

4763,— 

638,0 

4763,0 

mm 

660,0 

Fusti  ecc. 

38200,— 

34542,- 

11234,7 

1326,3 

11224,7 

98,2 

687,1 

Somma 

81080,— 

35562,— 

15987,7 

1964,3 

15987,7 

274,2 

logrtsso  dato 

43450,— 

9408,— 

3368,1 

395,1 

242,7,3 

188,3 

H-5S6S0,— 

-♦-16154,— 

h-12619,6 

-♦-1569,2 

-♦-13560,4 

-♦-  86,0 

Due  ioseguamenti  Iraggousi  da  coleslo  Prospetto  ; 

1»  Dalla  colouua  I abbiamo  d’avanzo  S5630  chilogr.  di  sostanza  fornita 
dal  ricolto  più  di  quella  somministratagli  cui  letame. 

So  Dalla  colonna  VII  invece  rilevasi  l'esuberanza  nel  concio  di  quasi  1700 
chilogr.  fra  terre  e sali. 

Ma  siccome  que' materiali  delle  colonne  11,  III,  IV  e V in  gran  parte  la 
pianta  sa  trarli  da  sè  dall’aria  e dalle  pioggie  quindi  deducesi  che  bastava 
dare  al  terreno  la  quantità  di  letame  corrispondente  all’uopo  di  chilogr.  1347,3 
terre  e sali  : cioè  che  de’  45450  chilogr.  di  concio  dato,  le  piante  ne  abbiso- 
gnavano di  circa  tali  38000  ; ossia,  come  si  è riconosciuto,  la  quantità  equi- 
valente in  peso  alla  metà  circa  de'  tuberi  prodotti. 

473.  Profoodità  di  lavori,  quanto  per  l’altro  Civaje  da  radici,  si  richieda 
pe’ Topinambour.  Dal  disegno  offerto  nel  $ 463  colla  Fig.  117  facile  n'emerge 
il  convincimento. 

474.  La  seminagione  non  si  costuma  pel  Peroditerra,  perciocché  in 
molli  paesi  non  frultiflca.  Si  piantano  pertanto  i tuberi  interi  (non  io  pezzetti 
perchè  tagliati  infracidano)  in  Qla  distanti  50  centim.  circa,  e 35  fra  pianta  e 
pianta  ne’  modi  descritti  pe’  Pomi  di  terra,  o per  le  Rape.  Se  ne  impiegano 
nella  piantagione  Ettolitri  15  a 35,  secondo  la  grandezza  de’  tuberi  di  riprodu- 
zione, e le  distanze  prescelte.  L’epoca  comincia  col  Febbrajo  nelle  terre  sane  e 
può  ritardarsi  sino  a tutto  Aprile.  Nelle  terre  sabbionose  torna  meglio  farla  al 
principio  di  Autunno,  in  ispecie  quando  si  tratta  di  piantagione  per  parecchi 
anni. 

475.  A governo  della  vegetazione  nulla  occorre  intorno  le  piante:  e 
coloro  cui  prenda  voglia  di  levarne  foglie  pel  bestiame,  pongano  mente  a questo 
sperimento  del  Boussingaiilt: 

L'ettaro  in  cui  furono  tolti  gli  steli  diede  Tuberi  Chilogr.  6000 
Id.  in  cui  si  lasciarono  intatti 34000 
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Dorante  la  stale,  se  incalza  il  caldo  o la  siccità,  le  foglie  veggonsi  nel  giorno 
ripiegate  luogo  lo  stelo,  mentre  col  fresco  di  notte  rilevansi  per  ripigliare  la  loro 
normale  direzione  più  che  orizzontale.  I loro  Duri  raggiati  io  corimbo  si  aprono 

10  ottobre  e novembre,  e col  bel  colore  d'oro  sembrano  piccoli  Girasoli,  ma  in 
ispecie  oell'Europa  setteptrionale  stentano  a frultiflcare.  Dove  il  potrebbero,  se  lo 
impedire  collo  svenamento  questo  ultimo  allo  della  vegetazione  giova  per  av- 
ventura a favorire  l'aumento  in  volume  de’  tuberi  de’  Pomi  di  terra  (§  305  bi* 
e 319)  dee  pure  il  coltivatore  praticarlo  per  quelli  de’Topinambour. 

476.  Si  laroreggiano  come  le  Rape  e I Pomi  di  terra.  Se  il  Topinambour 
vuoisi  conservare  parecchi  anni  nello  stesso  terreno  (§  462)  allora  appena  fatta 
la  raccolta  (la  quale  in  tal  caso  si  limita  a torre  dal  suolo  soltanto  i tuberi  posti 
allo  scoperto  dall’aralro)  si  deve  nell'autunno  collo  stesso  aratro  o a mano  con 
zappe  ripareggiare  il  terreno  e rinettarlo.  Nella  6ne  del  secondo  anno  inoltre  si 
concima  zappando  o arando  entro  il  concio  che  sarà  ben  trito  ; e cosi  nella  One 
del  quarto  anno  e del  sesto  ecc. 

477.  Vicende  SfìiToreTOii  non  soffre  il  Topinambour  pianta  rustica  e 
vigorosa;  nè  si  conoscono  inselli  che  lo  danneggino. 

Non  si  faccia  caso  (come  osserva  pure  lo  Scbbidweileb)  se  nei  primi  mesi 
mostra  languida  vegetazione.  Verso  la  One  del  Giugno  acquista  tutta  la  sua 
attività,  ed  in  poche  settimane  diviene  pianta  rigogliosa  ed  elevata. 

Questa  pianta  però  contenendo  un  olio  essenziale  e principj  resinosi  i quali 
secondo  il  Boochasost  possono  prendere  proporzioni  esagerate  sotto  l'influenza 
di  calda  temperatura  secca,  e di  cattiva  coltura,  soggiace  talora  a malattia  che 

11  Duboys  rilevò  coltivandola  in  terreno  di  scliislo  rosso  nel  Diparlimento  del 
Tarn.  Il  fusto  da  principio  appassiva,  poscia  si  diseccava:  i tuberi  neirinterno 
presentavano  globuli  di  materia  giaiiastra  e viscbiosa,  riconosciuta  per  resina, 
esalando  fetore  nauseabondo  (1). 

[4]  Raccolta. 

478.  La  maturità  de'  tuberi  viene  segnalata  dal  diseccamento  della 
sua  fronda.  Attesa  la  vivacità  loro  durante  l'inverno  si  potrebbe  sperare  che 
continuassero  a crescere.  Ma  l'OppeaMANN  mediante  accurata  sperienza  diretta 
a sciogliere  tale  questione,  constatò  nel  1852  che 

I tuberi  estratti  a fln  di  novembre,  pesavano  12000  cbilogr. 

Id.  ai  24  del  marzo  successivo  > 11600  > 

La  raccolta  si  fa  con  forconi  o zappa  o coll’aratro  come  pei  Pomi  di  terra: 
ma  ne  rimangono  sempre,  onde  poi,  come  si  avverti,  ripullulano  nella  pri- 
mavera, con  noja  e danno  de’  prodotti  successivi. 


(1)  .Soc.  ctntr.  <CÀgric.  Sèauce  du  Sianvier  1859. 
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479.  La  produzione  in  tuberi  si  ottenne 


I. 

Dal  ViLLBBOT  in  terreno  miterabiU 

Ettolitri 

colmi 

106 

Chilo 

grammi 

7500 

11. 

» 

SCUWBBTZ 

» 

tabbioto 

128 

9600 

IH. 

» 

Kadb 

• 

«ceellenU 

319 

23900 

IV. 

» 

Db  CocazoN 

» 

ricco 

400 

30000 

V. 

» 

Boussingadlt 

» 

pingui 

441 

53000 

VI. 

Db  Gasparin 

» 

d’alluvione 

750 

56250 

Per  coltivarlo  con  prollllo  convicn  concimarlo  di  guisa  da  ottenere  la  produ- 
aione  di  33000  chilogr.  Ora  la  media  delle  notate  HI,  IV,  V e VI  essepdo 
quasi  38000,  non  sarà  esagerato  ritenere  i 20000  per  la  produzione  de'  buoni 
terreni  e quindi 

Produzioni  medie  infime  . . Chilogr.  7500  a 10000. 

Id.  buone  ....  lOOUQ  a 20000. 

Id.  massime  . » 33000  a 40000. 

Il  Lbb8l  però  da' ricolti  di  11  anni  (1845-1853)  in  Alsazia  calcola  il 
medio  di  soli  Chilogr.  16500  di  (uberi. 

480.  La  produzione  in  ro^liame  comprendendovi  lo  stelo,  eseguita 
falciando  le  piante  ai  16  di  Giugno,  alle  già  un  metro,  risultò  al  Budssibgal’lt 
di  25000  chilogr.  di  furaggio  verde  per  ettaro.  Le  sue  appreziiazioui,  e quelle 
del  Ruvbb  danno  a 100  cbilugr.  di  tale  foraggio  il  valore  di  circa  44  o 45 
chilogr.  di  Oeno.  Perciò  un  ettaro  di  sterile  sabbia  potrebbe  divenire  una  specie 
di  buon  prato  capace  di  un  prodotto  equivalente  ad  11000  chilogr.  di  fieno 
oltre  7 ad  8000  di  tuberi  da  ricoglierne  annualmente. 

Il  prodotto  de' fusti  colle  foglie,  falciati  (ardi  per  farli  poi  seccare,  risultava 
al  Tsacv  in  12  a 15000  chilogr.  .Secchi  affatlo,  detratta  la  parte  legnosa  riOu- 
tata  dal  bestiame  si  calcolano  dal  Kadk  a 7500.  Lo  Scbwkhtz  li  valuta  fra  i 7 
ad  8000:  ma  il  Boi.ssingaclt  ne  ricoglieva  in  media  14000  per  ettaro,  quan- 
tunque il  citalo  Lebkl  in  1 1 anni  n'olteuesse  per  ricolto  medio  solamente  Chi- 
)pgr.  7500,  però  alTallo  secchi. 

, 48  !•  La  coiiscrvazioue  de*  tuberi  non  riesce  agevole:  onde  si  lasciano 
gptro  terra,  donde  raccolgonsi  a mano  a mano  si  consumano.  Se  però  si  debba 
sgombrarne  il  campo  per  altre  semiuagiuni  autunnali,  si  procederà  come  si  con- 
sigliò per  la  conservazione  de'  Pomi  di  terra. 

[3]  l’si. 

482.  miftllorl  crudi  che  cotti  dichiarava  Fabio  Coloivbs  I tubercoli 
bernoccoluti  prodotti  dalle  radici  di  questa  pianta,  e detti  del  pari  Topinambour. 
Appetiti  secondo  lui  dagli  Americani  più  de' Pomi  di  terra,  per  verità  nel  prin- 
cipio del  secolo  si  mangiavano  lessi  e conditi  con  olio,  ma  con  sapore  troppo 
dolce  e stuccante.  Comecché  gustevoli  e con  qualche  sentore  di  carcioffo,  non 
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sarebb«ro  dai  lavoratori  Europei  preferiti  ai  Pomi  di  terra,  e per  tale  uso  dilli- 
cilmeute  al  mercato  troveresti  da  veoderli.  Della  lor  polpa  unita  con  lievito 
a farina  di  Frumento  dissi  altra  volta,  e come  non  se  ne  tragga  con  proQtto 
zucchero  cristallizzabile  (1).  Piuttosto  noterò  che  colla  distillazione  pervengono 
a trarne  alcool  a 95°  in  ragione  del  7 all'8  per  100,  ed  i residui  sarebbero 
buoni  pel  bestiame  quanto  quelli  delle  Bietolerape,  se  non  avessero  un  odore 
sgradevole  per  cui  queste  per  tale  intento  di  ricavarne  spirito  verranno  di 
lunga  mano  preferite. 

483.  Alimento  al  bestiame  da  principio  poco  gradito,  però  nutritivo 
come  il  dimostra  la  loro  chimica  composizione  (§  465)  si  vorranno  ritenere  i 
tuberi  in  discorso , in  ispecie  se  culti.  I majali  però  stentano  a cibarsene. 
Quando  rimangono  entro  terra  nHI’iDverno,  migliorano  a stima  del  Cuuhè; 
risultano  meno  acquosi,  più  saporiti  e più  nutritivi.  • Ne  do  tutti  gli  anni, 
scriveva  I'Uacub  dk  la  Condasiihe,  alle  vacche  lullajuole,  ed  ai  majali  in  Marzo, 
Aprile,  e Maggio,  e $e  ne  trova/to  bene  • (2).  1 montoni  si  mantengono  assai 
prosperi  con  questa  specie  di  nutrimento  fresco.  Io  però  l'ho  sperimentato 
comecché  io  piccolo,  e l'ho  per  inferiore  al  Pomo  di  terra  (3). 

Si  lodano  pure  i fusti  e foglie,  verdi,  quando  manca  ogni  altra  erba  fresca. 

Ma  fusti  e foglie  secche,  ad  onta  degli  elogi  dello  Scbwebtz  ed  altri,  costitui- 
scono tristissimo  foraggio:  il  loro  impiego  si  limila  pel  forno  o per  giaciglio. 
Quanto  ai  tuberi  inoltre  si  raccomanda  di  somministrarli  uniti  ad  altri  foraggi, 
perchè  in  dose  troppo  forte  disturbano  gli  organi  digestivi. 


[6]  Rendila. 

484.  Il  toroaconto  di  questa  coltura,  come  ho  premesso,  consiste  nel 
dare  agio  a trarre  partilo  da  ogni  natura  di  terreno,  se  n'escludi  la  pura  roccia 
e la  palude.  Suppongaosi  pure  nel  1°  anno  le  spese  eguali  a quelle  richieste  dal 
Pomo  di  terra  o dalla  Barbabietola:  nel  secondo  si  avrebbe  appena  quella  di 
una  intraversatura  coll'aratro:  nel  terzo  una  discreta  dose  di  concio  e l'ara- 
tura per  ricoprirlo  e cosi  via  dicendo,  oltre  (come  s'intende  da  sé)  il  dispen- 
dio delle  raccolte.  Per  contro  il  risultalo  de' proventi  annui,  detratte  colali 
spese,  essenzialmente  tutto  dipende  dal  valore  de’  foraggi  ne’  luoghi  ove  si 
coltiva.  Volendo  pure  considerare  200  lire  circa  di  spesa  per  consumo  di  le- 
tame nel  caso  di  una  buona  media  produzione,  si  avrà  nel  1<>  anno 


(1)  Usao  I,  CAriTOLu  IX,  $ 3.ÌI9  e 3320. 

(2)  Ved.  Hagse,  loc.  cit.,  gag.  268. 

(3)  Il  Gossin  pure  calcola  il  Toplaamlrour  quanto  a valor  uulrilivo  un  quinto  meno 
del  Pomo  di  terra.  Tuttavia  il  Paten  e Richasd  qualiflcaoo  ottima  per  le  Vacche  una 
razione  composta  di  cbilogr.  7,3  di  Fieno,  e 19  cbilogr.  di  Topinambour. 

/sliimioni  d' zlgrìcollura,  Voi.  F.  18 
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Spi»! 

Letame  ....  Lire  200 
Lavori  complessivi  » 250 

Fitto  30  ed  imposte  • 55 

505 


PtOTBIITI  (1) 

Tuberi  20000  equivalenti 
a 6600  Beno  a L.  7,50 
il  100  ...  Lire  500 

Fusti  eco.  7500  . . • 50 

Lire  550 


Quindi  il  PtOFiTTO  Lire  550  — 505  =•  Lire  45 
Rbkdita  » 145  + 30  = » 175 

Dal  che  hcilmente  si  deduce  che  nelle  colture  infertort  di  limitate  prodn- 
eioni  (S  479)  s’incontrerà  perdita  invece  di  Ppopitto  il  quale  invece  riuscirà 
considerevole  nella  coltura  intensiva  da  chilogrammi  83  a 40  mila  di  pro- 
duzione. 


485.  Nella  coitnra  stabile,  suppongasi  di  soli  anni  sei,  si  avrebbe 


I.  Anno  (come  addietro)  Lire  505 

(come  addietro) 

Lire  550 

II. 

Anno,  lavori  appen. 

. 135 

(un  quinto  meno) 

> 440 

HI. 

Anno,  lavori  e letame 

. 240 

(come  il  I.  anno) 

• 550 

IV. 

Anno,  come  il  II. 

. 135 

(come  il  II.  anno) 

. 440 

V. 

Anno,  come  il  III. 

» 240 

(come  il  IH.  anno) 

. 550 

1255 

2530 

Il  Profitto  complessivo  sarebbe  di  L.  2530  — 1255  = L.  1275  cioè 
Profitto  annuale  L.  255  e la  Rrkdita  L.  285,  col  vantaggio  di  lasciare  il 
terreno  concimalo  e pronto  a soddisrucenli  pioduzioni  successive. 

486.  Per  la  coltura  a Mezzadria  l’economo  farà  il  computo  da  sé 
facilmente  sugli  analoghi  delle  altre  Civaje  da  radici,  precedenti. 

In  corcbiosionk  la  coltura  del  Topinambonr  non  può  entrare  estesamente 
nella  coltivazione  campestre,  mentre  riuscirà  vantaggiosa  come  coltura  eccezio- 
nale 462).  Che  se  questa  pianta  in  generale  rimane  oggi  quasi  direi  scono- 
sciuta, forse  lo  si  dee  alle  soverchie  lodi  con  cui  fu  In  altri  tempi  encomiala. 


(1)  Fo  assegnamento  minore  di  quello  degli  equivalenti  stabiliti  dal  Sinclair,  d’onde 
risulta  che  100  chilogrammi  di  Fieno  nomaU  na  rappreseoUM  SUO  di  Topioaintiour 
che  Pate.n  riduce  a 248. 
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CAPITOLO  XIX. 

DELLA  BATATA 

SoMKARio.  — [)]  La  Pianta  della  Batata.  — [2]  Condizinni  di  anccesso.  — 

[3]  CoUiTazIone.  — [*]  Raccolta.  — [S]  Cai.  — [6]  Rendita. 

487.  Due  sorta  di  Batate,  raccomandate  anco  per  la  coltura  de’campi 
si  olirono  sotto  nome  di  Convolvolus  Batata,  e di  Dioscorta  Baiata:  volg. 
Batata  quella,  e Igname  questa.  Io  le  ritengo  amendue  da  Orto  e non  da  ordi- 
naria coltura.  Tuttavolta  la  malattia  de’ Pomi  di  terra  rivolse  le  cure  di  valenti 
agronomi  a coleste  loro  succedanee  ; e siccome  la  prima  in  ispecie  riuscirebbe 
certo  neiritalia  meridionale,  descriverò  nel  presente  Capitolo  la  coltura  della 
Batata  perché  più  sperimentata,  riserbando  l'altra  perchè  più  diflicilmente  colti- 
vabile in  grande,  al  Capitolo  XXII.  La  Batata  o in  sostanza  la  vera  Patata 
col  tempo,  a stima  del  Gasparin,  piglierà  il  posto  del  Pomo  di  terra  ? o se- 
condo il  Ridolfi  non  poirà  estendersi  al  di  fuori  degli  Orti?  Tuttavolta  questi 
ne  tratta  come  ha  fatto  del  Pomo  di  terra  nelle  Lezioni  d'Agraria;  ed  io  ne 
seguo  l'esempio. 

[1]  La  Pianla  della  Batata. 

488.  Da  più  di  mezzo  secolo  si  coltivò  in  Italia  questo  tubero  (1)  e 
ne  toccai  già  un  po’ la  Storia  (2).  Appartiene  alla  famiglia  delle  Convolvolaceb 
della  Classe  V Pentandria , Ordine  I , Monogynia  del  Linnso.  'Vien  delta 
botanicamente  Cnnvolvolut  Batata,  o Batata  edulit.  Ha,  come  scorgesi  dalla 
Figura  120,  Stelo  volubile,  ispido,  sarmentoso  ed  erbaceo.  Fiori  porporini, 
%olla  corolla  ad  imbuto  e tromba  pieghettata  come  appare  dalla  Figura  121  : 

Fig.  120.  Fig.  121. 


F(l)  Dai  Fratelli  Castiglipni  in  Milano.  Ved.  Ann.  di  Agrie.  del  P.  ditaìia,  1811. 
Voi.  Il,  pag.  146. 

ià(3]  Ved.  Liaao  V,  SS  1123  e 1176. 
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con  due  Slimmi.  Foglie  falle  ad  alabarda  ud  po'  cuoriforini,  fornite  di  5 nervi. 
Catella  a due  cavità  con  due  aemi  per  ciascuna.  La  Badice  spesso  è bruna  al 
di  fuori,  fecuicnia,  di  sapore  più  dolcigno  delle  Bietulerape,  de'  Pomi  di  terra  ec. 
I Francesi  la  chiamano  Ballale,  Palale  e Igname:  gl'inglesi  Spanith  polaloet. 

489.  molle  Varietà  ne  coltivano  nelle  contrade  tropicali.  Per  la  Francia 
le  più  pregiate,  secondo  il  Gibabdih  e Da  Brbi'il,  da  cui  ne  traggo  i disegni, 

;uti; 

I.  Rossa Balalat  edulli  rubra. 

II.  Gialla  lunga B.  e.  lutea. 

III.  Rosea  di  Malaga . ...  B.  e.  rubescent. 

IV.  Bianca  dell'Isola  di  Francia  B.  e.  alba. 

V.  Violacea  di  Nuova  Orleans  B.  e.  violacea. 

VI.  Igname  globosa  . ...  B.  e.  igname. 

490.  Caratteri  degni  del  nome  non  ne  offrono,  perchè  le  forme  va- 
riano moltu  secondo  i terreni  e le  colture.  Quindi  convien  limitarsi  alle  se- 
guenti indicazioni. 

I.  Batata  bossa,  lunga,  cilindrica,  a pelle  liscia  e rossa:  polpa  Qna,  dolce 
e farinosa.  Vedi  la  Figura  122. 

Fig.  122. 


riduconsi  alle  segue 


Batata 


II.  Batata  gialla  lunga,  mollo  simile  alla  precedente,  salvo  il  color  giallo  I 
pallido  della  sua  pelle,  lo  n'ebbi  non  ha  guari  lunghe  ben  35  centimetri. 

Vedi  la  Figura  123. 

Fig.  123. 


*1 


III»  Batata  rossa:  più  dilTorme  dell'allre,  ma  più  grossa  e più  produttiva. 
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Colore  etterno  roseo,  volgente  al  castagno.  Vedi  la  Figura  134.  HavvI 
una  SoUovarietà  rosea  del  Hubert. 

IV.  Batata  bianca,  non  ineutuvata  dall'  Heuz6;  è proporzionalmente  piti 
grossa  delle  precedenti.  Vedi  la  Figura  135.  llavvi  Sottovarietà  Bianca 
ovoidale  del  Sacrrbt,  ed  altra  Bianca  letnhferica  del  Vallbt. 


Fig.  124.  Fig.  12S. 


V.  Batata  violacea  grossa,  irregolare,  con  pelle  paonazza  : polpa  meno 
fina  della  rossa.  Vedi  la  Figura  136. 

Vi.  Batata  ignamb,  i cui  tuberi  bianchi  divengono  molto  grossi  e più  so- 
migliaoU  al  Pomo  di  terra  : polpa  meno  dolce  delle  altre.  Ved.  la  Fig.  137. 


Fig.  120.  Fig.  127. 


491.  La  composizione  della  Batata  per  analisi  del  Pater  rivela  in 
parti  105,43; 


Acqua  

74,— 

Olio  essenza  ecc.  . . . 

tracce 

Amido 

9,43 

Malato  di  potassa  e cTamm.  7,— 

Ligneo 

3,54 

Cloruro  di  potassa  . . 

. 1.— 

Acido  pectico  . . . 

1,30 

Ossalato  di  calce  . . . 

. 0,57 

Zucchero  di  canna 

1,45 

Solfato  di  potassa  . , 

. 0,43 

Zucchero  non  crietaU. . 

1,04 

Silice - 

Albumina  .... 

1,10 

Ossido  di  (erro  e mag.  . 

. 4,39 

Materie  grasse  . . . 

0,89 

Acido  mucico  . . . 

0,31 

Totale 

105,43 

Digilized  by  Google 


S30 


Limo  sis. 


Ho  segnalato  però  differense  secondo  le  Varietà,  fra  le  quali  la  Rossa  N*  1 la 
più  ricca  in  Zucchero  conteneva  il  17  per  100  di  fecola  amilacea.  Ridacendo 
a più  stretti  termini  si  trovò 

nella  Batata 


N°  I.  Rossa  VI.  Ignamb 

Acqua 71,25  76,60 

Amido 17, — 13,20 

Zucchtro  ....  3,20  2,60 

Cellulota  ecc.  . . 8,55  7,60 


100,00  100,00 


Quanto  all'Asofo  la  pianta  della  B.  Igname  allo  stato  secco,  dà 
in  100  chilogr.  dì  tuberi  Am(o  ...  0,71 

100  • di  fusto  ecc 3,13 


3,84 

La  pianta  intera  per  ogni  100  di  tuberi  prodotti  contiene  d' Azoto  3,84,  de’ quali 
se  si  lascia  nel  terreno  il  fogliame  (essendo  questo  eguale  in  peso  a quello 
de' tuberi  prodotti)  non  se  ne  toglie  dal  suolo  che  0,71  compresa  la  parte  for- 
nita dall'aria,  dalle  ploggie,  ecc.  àia  perchè  giova  calcolare  sulla  pianta  nello 
stato  ordinario,  avremo 

per  100  cbilogr.  di  tuberi  Azoto  . . . 0,199 

100  • di  fusti  ecc 0,759 

In  complesso  0,958 

0 più  aU'iogrosso  circa  l'I  per  200  deirintera  pianta. 

492.  Il  peso  delPEttolitro  non  divaria  molto  da  quello  de'  Pomi  di 
terra,  ma  le  forme  della  Batata  essendo  anche  più  irregolari,  non  conviene  far 
calcolo  che  del  peso,  trascurando  il  dato  del  volume. 


[2]  Condizieni  di  successò. 

493.  Il  clima  vuol  essere  tale  da  non  temer  gelo  nè  brine  dopo  il  15  Feb- 
brajo;  allora  si  coltivuno  le  Balate  come  i Pomi  di  terra,  senza  dispendio  tale 
da  escludere  il  tornaconto.  Entrano  esse  in  vegetaziune  alla  leinperalura  di 
12°,5  e ne  offrono  maturi  i tuberi  quando  da  quel  momento  han  ricevuto  3645° 
di  calore  (I).  Il  Tahgioni  non  crede  sufncieiitemente  caldo  il  nostro  clima  per 
coltivarle;  pure  colle  cautele  opportune,  vi  ci  sì  riesce.  Quanto  al  terreoù  giova 
per  la  Batata  sciolto  ma  nello  stesso  tempo  consistente. 


(1)  Replicherò  (come  fa  il  Gàspàrin ) ioteudersi  per  calore  totale  quello  espresso 
dalla  metà  della  somma  della  temperatura  minima  e della  temperatura  massime  os- 
servata in  un  termometro  esposto  al  Sule  io  pieno  mezzogiorno. 
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[3]  Coltivazione. 

494.  Un'  accurata  coltura  quale  ho  particolareggiata  pe’  Poponi  (meno 
la  castratura  ecc.),  avvegnacchè  non  ne  abbia  in  appoggio  che  la  mia  espe- 
rienza, darà  ottimi  risultati,  colla  sola  dilTerenta  di  piantare  tuberi,  in  luogo  di 
collocare  semi.  Noti  occorre  pertanto  ripetere  quanto  bo  detto  circa  Ingrassi,  La- 
vori ecc.  Alcuni  pretesero  che  i tuberi  tanto  più  aumentino  di  volume  quanto  più 
vengono  contrariati  dal  terreno  circostante  : quindi  riuscire  assai  bene  entro 
cassette  di  legno  ; e,  per  esempio  in  sudo  atoppiajo  praticando  buchi  di  soli  35 
centimetri  di  lato,  con  SO  di  profondità.  Per  me  le  pochissime  che  ho  coltivato 
produceado  stupeudameote  in  suolo  ravagliato,  cioè  con  lavoro  profondo  da  40 
a 50  centimetri  almeno  (1).  Quanto  al  Governo  della  Vegetazione,  Lavoracci  e 
Raccolta  si  operi  come  per  l’altre  Civaja  da  radici.  Però  dove  temonsi  gelate 
di  guisa  che  per  evitarne  il  pericolo  debba  aspettarsi  di  consegnare  i tuberi 
ai  terreno  sin  dopo  il  15  di  Marzo,  si  ricorre  ai  seguente  metodo  praticato  dal 
AiDOLfi  analogo  alla  pratica  Francese. 

495.  La  ittoUiplicazioue  de' tuberi  si  consegue  in  questo  modo  • La 
Batata  avendo  bisogno  di  essere  eccitata  nella  sua  vegetazione  con  un  calore  ar- 
tificiale (in  Toscana)  bisogna  porre  i suoi  tuberi  a germogliare  entro  masse  di 
concio  0 di  vallonea  fermentanti  (Yed.  il  letto  caldo  al  $ 404)  affinchè  di 
buon’ora  se  ne  sviluppino  le  gemme.  Ciascuna  gemma  può  essere  allora  separala 
dal  tubero  insieme  col  germoglio  ai  quale  ha  dato  luogo  ; ed  alle  pianticelle 
cosi  ottenute,  bisogna  far  prendere  radice  io  piccoli  vasetti,  e poi  trapiantarle 
nel  campo,  quando  siasi  sicuri  che  non  verranno  brinate  tardive  cioè  ai  primi 
di  Maggio.  Allora  rimane  tempo  sufficiente  perchè  la  pianta  proseguendo  la 
sua  vegetazione  produca  i Suoi  tuberi  e li  maturi  (2)  ». 

496.  Tale  metodo  di  trapiantameoto  vien  detto  dai  Francesi  mol> 
tiplicaiiooe  per  talee  o barbatelle,  s cosi  l'eseguiscono.  Nel  Marzo  piantano  in 
letto  caldo  (S  404)  1 tuberi  I quali  mettono  quantità  di  germogli  come  scorgasi 
dalla  Figura  129,  Occorrono  almeno  da  800  a 1000  tuberi  per  ottenere  le  12  a 

Fig.  Ii8. 


(1)  Il  PiVZN  (loc.  cit.,  pag.  47t>)  affernia  che  quand  la  terra  eat  ameublit  et  trop 
profóndemmt  rtmuée,  hs  jeutut  planiti  déiteloppenl  un  anornu  quanliH  di  fibra  ra- 
dicala gréta  et  la  tubercula  ruteni  iTn-pelìti.  Quando  il  terreno  liTvraai  a fondo 
le  piaote  vi  pralungtao  alquanto  la  regelaiione.  In  questo  ciao  suobe  le  BaUU  taraooo 
de  meroglisre  più  tardi,  ma  veogono  beibasims  s abbondsutiasiaie. 

(2)  Ripolfi,  Lezioni  d’ Agraria,  Lez.  XXi. 
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13000  talee  necessarie  da  piantare  un  Ettaro  di  terreno  (1).  Quindi  un  letto 
caldo  di  mJ  q.^  15  o 20  almeno,  munito  di  vetriate  o di  stuoje  da  rialtare  od 
abbassare  a piacere.  Poscia,  a slagiune  assicurata,  quando  i germogli  hanno 
da  13  a 30  centimetri  di  lunghetta,  si  portano  que'  tuberi  germogliati  in  cesti 
ripieni  di  musco  umido,  nel  campo.  Srparansi  ivi  le  talee  insieme  con  piccolo 
disco  di  tubero,  e queste  diconsi  talee  a calcagno  ; 
o si  staccano  come  talee  isolate  e queste  s'  appi* 
gliano  più  diOlcilmente.  In  ogni  talea  a mano  a mano 
si  levano  le  foglie  lasciandovi  attaccati  i loro  pic- 
ciuoli, non  toccando  quelle  della  cima,  levandone  solo 
le  gemme  nell'ascella  loro  se  ve  ne  sono.  La  Figu- 
ra 129  mostra  la  talea  a calcagno  preparata,  come  ho 
detto.  Il  terreno  essendo  giù  disposto  in  piccoli  sol- 
chi a distanta  di  circa  un  metro  fra  loro,  col  pian* 
* tatojo  forasi  un  pertugio  tale  che  la  talea  v'entri  col 
calcagno,  e resti  fuori  soltanto  col  ciuffo  di  fughe  lasciatole.  Mentre  un  primo 
lavoratore  fa  il  buco,  il  secondo  munito  di  un  cesto  di  talee  ve  ne  colloca  una^ 
un  terzo  riempie  il  pertugio  di  terriccio  misto  a terra  minuta,  e forma  un 
piccolo  orlo  di  terra  onde  inafliare  la  pianta,  lo  che  compie  un  qaarto  operajo 
versando  metto  litro  d'acqua  in  ciascuno  di  que'  pottetti. 

497.  Tali  faccende  cui  s’aggiugne  il  bisugno  di  due  persone  per  islac* 
care  e preparare  le  talee,  altra  per  recarle  al  piantatore,  altra  infine  per  rifornir 
d'acqua  chi  inalila  ; il  non  poter  eseguirle  che  nelle  prime  ore  del  matUno  o 
verso  sera,  comprovano  sempre  come  tanto  questo  metodo  quanto  il  precedente 
del  § 495  non  convengono  che  a colture  di  Orti  o di  Giardini.  Del  resto  pian- 
tando i tuberi  nelle  buche  fatte  come  l'ho  descritte  pel  Poponajo,  ed  apponen- 
dovi ripari  di  campane,  o cesti  ecc.,  come  dissi  pei  Poponi  al  § 364,  si  ottengono 
tuberi  di  Batate  in  tempo  conveniente  (21.  Ma  queste  cure  eziandio,  avvegnacclié 
molto  meno  indaginose  e dispendiose,  quanto  le  pratiche  descritte  di  irapian- 
tamento,  i tuberi  non  ponno  compensarle,  come  fanno  Cocomeri  e Poponi. 

498.  I..avorecci  si  pratichino  alle  Batate  quanto  ai  Pomi  di  terra.  Solo 
per  estrema  siccità,  dopo  quel  primo  inafllamento  per  farle  barbicare,  s'irri- 
ghino: giacché  l'inaOìarli  soppesta  il  suolo,  sviluppa  erbacce,  e nuoce  alla  quan- 
tità e qualità  de'  tuberi. 

499.  Pianta  vivace  essendo  la  Batata,  se  pianlansl  talee  a calcagno 
(S  496)  0 anche  tuberi  in  luogo  ben  esposto  e riparato,  coprendo  ogni  anno, 
dopo  la  raccolta  il  terreno  con  letame  paglioso  e vangandovelo  entro  in  prima- 
vera, si  forma  io  località  favorevoli  una  coltura  di  Batate  durevole  parecchj  anni. 


(1)  Secondo  Gisvrdis  d»  160  CtiiloR.  di  tuberi  si  hanno  13Ì80  talee  e seoondo  il 
Retsiss  con  80  Chilogr.  si  fanno  170(X)  piantine. 

(2)  Non  posso  ammettere  che  le»  baulurti  resittint  à um  baste  temperature,  qui 
feruit  inévitablement  pourrir  les  tubercutes  come  afferma  il  Oupoits  de  Macokem  nel 
Tom.  XI  dell'Enci'cl.  de  l'Agric.  del  Moll.  - 
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500.  «alattle  Doa  D«  manifesta  la  Batata,  purché  ti  raccolgano  I tu» 
beri  entro  Settembre,  vale  a dire  prima  del  loro  compiuto  crescimeolo,  altri- 
menti ancb'etti  toggiacciono  alla  steesa  malattia  de'  Pomi  di  terra  neil'annate 
io  cui  agraziataroente  predomina. 

[4]  Racéolia. 

501.  Giunta  Pepoca  (non  dopo  il  2 o 3 di  Ottobre  per  evitare  l' indi- 
cato pericolo)  ti  falciano  le  piante  e se  ne  ha  ottimo  foraggio  verde  o secco 
pel  bestiame.  Po!  si  disotterrano  i tuberi  colla  vanga,  riguardandosi  attenta- 
mente dal  ferirli,  perchè  si  guasterebbero  immediatamente.  Staccatane  lo  terra 
fa  mestieri  esporli  al  Sole.  Si  ponga  mente  che  il  tubero  comincia  a formarsi 
alla  One  di  Luglio  né  si  considera  maturo  se  non  si  mostra  secco  e fari- 
noso: prima  sembra  al  tallo  quasi  untuoso:  si  attenda  pertanto  tale  maturilo 
quando  non  si  teme  di  malattia,  cioè  tion  appajono  maccliìali  uè  fusti  nè  foglie. 

502.  La  produzione  varia  da  luogo  a luogo  di  guisa  che  si  calcola 

Nell'Algeria a Obilog.  50000 

In  Francia  secondo  il  Gaspabin  . . • 50000 

• • il  Rbvrier  . • 52000 

In  Italia  secondo  il  Ridolfi  . . » 18700 

Quanto  al  Fogliame,  compreso  il  fusto,  le  produzioni  agguagliano  il  peso  dei 
tuberi,  il  cui  ricolto  può  cosi  presumersi,  per  l'Italia  meridionale 

Massimo  . . . Chilog.  36000  . ..  . 

Medio  ....  . 24000  . . .. 

Minimo  ...  » 12000 

503.  Difficili  da  conserTare  cotesti  tuberi  fa  mestieri  deporti  entro 
stanzoni  ben  asciutti  in  cui  la  temperatura  non  discenda  sotto  -f-  5°  C.  Il 
RbT!<ikb  li  collocava  in  una  stanza  annessa  alla  cucina,  dal  cui  focolare  la 
separava  una  lastra  di  ferro  onde  riscaldavasi  : ve  ne  capivano  50000  chilogr. 
Taluni  ripongonli  ben  secchi  in  cassoni  tramezzati  strato  per  istrnto  con  sega- 
tura di  legno,  o polvere  di  concia  la  quale  ho  sospetto  non  debba  loro  comu- 
nicare grato  odore.  L’Aodibsbt  li  ripooea  su  letto  di  letame  ricoperto  da  strato 
di  paglia.  Il  Ridolfi  li  conservava  coperti  di  sabbia  o di  paglia  in  asciutta 
cantina  sotterranea,  profonda  s)  da  non  gelarvi  mai. 

[5]  Usi. 

504.  Per  alfmentaztone  delt’Uomo,  la  Batata  sarebbe  infenore-  al 
Pomo  di  terra  nella  ragione  di  20  ; 36  stabilita  dal  Gaspakir  fondandosi  però 
unicamente  sul  dato  deH'asofo  contenuto  ne'  loro  tuberi.  Ma,  egli  stesso,  sog- 
giugne  • La  Balata  si  digerisce  molto  piò  facilmente  del  Pomo  di  terra  ed  offre 
un  alimento  feculento  per  eccellenza,  che  ha  con  sé  il  suo  coodimrnlo  >.  A 
molti  piacciono  più  del  Pomo  di  terra:  ma  chi  ne  coltivasse  pel  consumo,  come 
si  fa  di  questa,  non  troverebbe  forse  da  venderne  al  mercato  eccetto  che  per 
qualche  desco  signorile,  mentre  nella  Spagna  accadrebbe  il  contrario.  ^ 
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A Nagasacki  nel  Giappone  si  coliivano  molto  : mangiano  anco  I teneri  ger- 
mogli e le  giovani  foglie,  a guisa  degli  Asparagi. 

505.  Per  nutrimento  al  Bestiame  si  attribuisce  a questa  pianta  il 
seguente  vatore  in  Fieno  (1) 

Tdberi  Chil.  30000  equival.  a Cbil.  4300  Fieno  cioè  700  ; 100 
Fooliamb  > 30U00  • 14000  > 214  : 100 

Evidentemente  ii  valore  nutritivo  assegnato  ai  tuberi  risulta  almeno  di  meta  su- 
periore a quello  assegnatogli,  mentre  quello  del  Fogliame  non  può  glugnere  a 
tanto,  trattando.sl  di  fogliame  frescu.  Se  anco  lo  si  volesse  paragonare  al  Ray~ 
grass  (Lolium  perenne)  30000  chilog.  di  questo,  verde,  si  riducono  in  secco  a 
chilogr.  6421  (2).  Laonde  paragonando  tali  sostanze  ritengo  potersi  dare  a 100 
di  tuberi  il  valore  nutritivo  come  17  di  Fieno;  ed  a 100  di  quel  fogliame 
come  20  o al  piò  come  30.  Non  debbo  tacere  tuttavia  die  it  Pavbn  e Ri- 
cnABD  atfermano  Invece  ebe  cbilog.  100  di  que’  fusti  e fogliame,  hanno  valore 
nutritivo  pari  a cbilog.  300  di  Fieno  (3). 

I tralci  colle  foglie  piò  dure,  nell'lndie  (secondo  il  Rviirio)  si  danno  a ma- 
iali, conigli,  zibetti  e varj  uccelli,  ma  colti. 

[6]  Reiidila. 

506.  Il  Tornaconto  di  questa  coltura  dipende  dal  clima.  Se  potrai  col- 
tivarli a guisa  di  Poponi,  come  ho  consigliato  al  ^ 494  n’avrai  sufllciente 
PaoriTTO.  Ma  se  devi  operare  il  metodo  di  trapiantamente  del  § 495,  alle  Spesb 
dell'altre  colture  queste  s’aggiugneraooo  : 

Circa  160  chilogr.  di  tuberi  da  semente  (4)  . Lire  96 
Loro  piantagione  nel  letto  caldo,  inaCDameoti  ecc.  > 32 

Piantagione  delle  talee  ecc 

150 


Senza  calcolare  le  molte  talee  che  non  barbicano  e convien  rimettere,  ed  altre 
spese  di  cure  che  ritengo  compensale  dal  costo  di  piantare  a dirittura  i tuberi 
al  posto  come  io  preferisco. 


(I)  Gisardis  e 1)u  Beei'iL  loe.  cit.  II,  psg.  147.  In  raccolto  di  30000  tuberi  valute- 
rebbe questi  Lire  3U1.4S  ed  il  fogliaias  Lire  11)01,  troppo  superiore  a quelie  de’  tuberi 
corriapoudeotl. 

2}  Nella  ragione  di  t)5  : 21  stabilita  dal  Sisclair. 

(3)  Paté»  et  Richard,  troie  foie  plus  de  subslance  nulritivee  giu  le  folndetios  prai- 
ries.  I.0C.  cit  Tom.  I,  pag.  476.  Trattandosi  di  liget  verter,  mi  pare  una  (aagtrazione 
paragonandolo  col  Fieno,  o erba  secca. 

(4J  Si  valutano  questo  prezzo  anche  dal  Giraroi.v  stante  le  spese  di  conservazione, 
fors'anco  in  riguarda  alla  parte  che  neU’ioverno  s’infracida. 
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507.  Calcolando  il  prezzo  io  ragione  di  foraggio,  e limilandosi  alla 
produzione  media  di  24000  cbilogrammi,  ai  avrebbe  : 

PaOVKMTI 

Tuberi  24000  chilogr.  equivalenti  a chilogr.  4080 

fleno  ($505)  a7,50  il  100  ....  Lire  506  > 

Fogliame  24000  cbilogr.  equivalenti  a cbilogr.  4800 

fieno  (S  505)  a 7,50  il  ' 358  » 

Lire  664  * 

SresB 

Per  quelle  del  Letto  caldo  ecc.  ($  606) . . Lire  150. — 

Letame  e coltura  come  per  Barbabietole  ($  424)  ■ 639.95 

. 789.95 


Phdita  invece  di  Prozitto  . . Lire  125.95 
Disavanzo  invece  di  RanniTa  ...»  55.95 


Se  poi  si  calcola  il  prezzo  de'  tuberi  come  le  Barbabietole  o come  i Pomi  di 
terra  cioè  a Lire  0,03  il  Cbilogr.  ($  544)  allora  il  Provento  loro. diviene 
Lire  720  e così  crescendo  Lire  414  ne  cuoseguiraono  questi  risultati  attivi; 
PaoriTTo  Lire  1078—789,95  . . =Lire  288,05 
RanniTA  Lire  288,05+90  . . . —Lire  378,05. 

Per  le  produzioni  maggiori  o minori  il  lettore  vorrà  da  sé  farne  il  computo 
su  quelli  delle  analoghe  colture  sin  qui  discorse. 

Con  tutto  ciò  dichiaro  che  per  mia  sperienza  ritengo  che  la  Batata  come 
tubero  debba  valutarsi  quanto  il  Topinambour  ridotto  alla  sua  equivalenza  come 
la  Bietolarapa  nel  modo  esposto  Del  $ 470. 

508.  Pel  calcolo  a Mezzadria  ognuno  da  sé  può  determinarlo  se- 
condo le  norme  degli  analoghi  calcoli  sin  qui  pure  Specificati. 

509.  Conchiudendo  la  coltura  della  Batata  merita  in  gran  parte  le  lodi 
prodigale  dal  Gaspaiir:  nè  la  credo  di  cosi  difficile  applicazione  fuorichè  in 
colture  di  Orli  e Giardini,  quanto  la  ritiene  dopo  sperienze  fatte,  il  RinoLri. 
Tuttavolia  non  la  sperimenterei  ih  grande  che  in  quelle  parti  dell’Italia  meri- 
dionale ove  Febbrajo  chiude  assolulamenle  l'accesso  a geli  o brinate. 
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SEZIONE  IV. 

mim  maa  12  Mani 


510.  Campestri  ed  ortensi,  le  piante  di  questa  Sezione,  Tanno  parte 
della  coltura  ordinaria  di  poche  Provincie  sia  in  Italia  od  in  Francia,  perchè 
pochissimi  sono  i terrcui  ne’quali  riescano  prospere  senza  soccorso  d’irriga- 
zione. Mi  limito  tuttavia  alle  Cipolle  ed  Agli,  unendovi  i Cavoli,  perciocché  questi 
mi  appajanu  quasi  di  alcuna  guisa  bulbi  sopraterranei,  come  le  lunicbe  della 
Cipulla  Toglie  sotterranee,  lo  ue  tratterò  di  breve,  iudicandone  unicamente  le 
Varietà  e le  pratiche  di  coltura  in  grande,  riserbandomi  a soggiuguere  le  altre 
di  coltura  speciale  nel  Livao  X.XIV  destinalo  alla  trattazione  degli  Orti. 

511.  Le  statistiche  de*  prodotti  agricoli,  quali  le  pubblicano  gli 
EconoroisU,  trascurano  molte  Civaje  e quindi  Tanno  calcoli  inesatti  sulle  quan- 
tità di  Cereali  necessarie  al  consumo  de’  popoli.  Se  tenessero  conto  dell’enorme 
massa  di  sostanze  alimentari  che  le  popolazioni  rurali  traggono  dalle  Cipolle  e 
dai  Cavoli,  si  convincerebbero  del  loro  dovere  di  prenderle  a calcolo,  mentre  noi 
Tanno  Torse  perchè  li  credono  più  atti  ad  eccitare  l’appetito  che  a soddisTarlo. 
La  Chimica  (come  si  vedrà  ne’  Capitoli  che  seguono)  svelandone  l’intima  com- 
posizione, ha  sentenziato  diversamente. 


CAPITOLO  XX. 

DELLA  CIPOLLA  E DELL'AGLIO 

SoMMisio.  — Art.  I.  Della  Cipolla.  — Art.  II.  Dell’Aglio. 


51S.  La  celebrità  delle  Cipolle  nell’antico  Egitto  è notissima  da  poi 
che  in  conto  de’  Numi  le  tenevano,  ond’ebbe  Marzulb  a beffarli  perciocché  i 
loro  Dei  pullulassero  dagli  Orti  (1).  Ma  non  le  tengon  meno  in  conto  di  utilis- 
sime i popoli  più  moderni  (2).  Eguali  ouori  non  s'ebbe  l’Aglio  per  l’ingrato 


(t)  0 tanctas  gente»  quei»  crescunt  nomina  in  horlis.  Hìrzialz. 

(2)  In  America  la  Commissione  sanitaria  insliluilasi  durante  la  terribile  lolla  degli 
Stati  del  Nord  con  quelli  del  Sud,  con  sole  olTerte  di  Tralerna  caritè,  nel  mese  di  Giu- 
gno 1861  spediva  |ier  l’esercito  (Tra  i molli  articoli  antiicorbutici)  13331  galloni  di  Ci- 
polle in  aceto,  100  botti  di  cipolle  Tresche. 
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odore  che  comunica  a chi  se  ne  riha,  onde  narra  Atbnko  a chiunque  mangiava 
Aglio  vietarsi  l'ingresso  ai  tempio  della  Dea  madre.  Dell'uno  e dell'altra  gli 
odierni  popoli  fanno  grande  consumo.  D'ameiidue  quindi  traila  il  GsSPiiiin  in 
due  divergi  Capitoli.  Per  brevità  li  ho  riuniti  in  un  solo,  e ne  farò  due  distinti 
Abticoli. 

Art.  I.  Della  Cipolla. 

[1]  La  sua  Pianta. 


513.  Il  Genere  Allium  della  Classe  VI  Eiandria  Ord.  I Monogynia 
del  Liiinko,  appartenente  alla  Famiglia  delle  Gigliacee,  conta,  come  notai  a suo 
luogo  (1),  molte  Specie,  fra  cui  le  coltivate  s'aggruppano  in  due  Serie,  di  Agli 
e di  Cipolle 

Aoli  CirOLLB 

Aglio  domestico  Allium  sativum.  Cipolla  e sue  varietà  Allium  coepa. 

Porro  . . . Allium  porrum.  Scalogna  . , A.  ascalonicum. 

Aglio  cipollino.  Allium  scorodoprasum.  Erba  cipollina  A.  schoenopratum. 


Fig.  130. 


La  Cipolla  ( Alliitm  Coepa)  Oignon  de'  Fran- 
cegi , Onion  degl’ Inglesi,  e Zwiebel  de’ Tedes- 
chi , ha  per  Fusto  uno  Scapo  di  oltre  .1  metro 
d’altezza,  nudo,  vuoto  internamente,  rigonfio  in- 
feriormente come  scorgesi  dalla  Figura  130  che 
lo  disegna  col  suo  bulbo  o radice:  il  qual  bulbo 
è più  0 menu  rotondo  o ovale,  grosso  e mem- 
branoso. Le  foglie  sono  cilindriche  , vuote  , app- 
untate, più  corte  dello  scapo.  Il  Fiore  (Figura  131) 
bianco  o camino,  ad  ombrella  globosa.  Frullo  come 
alla  Figura  132. 


Fig.  131.  Fig.  132. 


(1)  Nell»  Botanica  agsaria  Libro  V,  § 1039  ; Ved.  Stori»  dell’Aglio,  Porro,  Cipol- 
la, ecc.  S 1229-1232. 
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514.  Varietà  molte  conia  la  Cipolla  comprendendovi  le  Ortensi,  ed  ecco 
le  principali  : 


1. 

Cipolla 

maligia  bianca  (1] 

Allium 

capa  oblunga  alba. 

2. 

» 

m.  rossa  . . 

• • * 

c.  0.  rubra. 

3. 

• 

bianca  . . . 

• > 

e.  orbiculaia  alba. 

4. 

1» 

rossa  . , . 

• » * 

c.  orbiculaia  rubra. 

5. 

» 

giallastra  . . 

• • 

e.  orbic.  flavetcent. 

6. 

» 

pomasca  . . 

* 

c.  orbic.  pallent. 

7. 

■ 

d'Egitto  . . 

» 

c.  prolifera. 

oltre  non  poche  altre  meno  comuni. 

indicale  dagli  scrittori  di  Orticoltnra.  Il 

Gaspaiin,  quali  Varietà  campestri  novera  senra  nomi  e caratteri  botanici  queste 
quattro  : 

I.  Cipolla  comdnb  Oignon  commuti,  rossa  scura,  rossa  pallida  o gialla, 

larga,  schiacciala,  di  sapor  forte. 

II.  Cipolla  di  Spagna,  larga,  dolce  e tenera  che  si  conserva  per  poco 

tempo. 

III.  Cipolla  pesa,  oblunga,  rossa,  forte  ; si  conserva  per  l'inverno. 

IV.  Cipolla  d'Egitto  , bulbifera , di  facile  riuscita  ; pare  la  soprano- 

tata  N.  7. 

515.  Non  so  come  il  Gaspanih  n'abbia  ommesse  alcune  altre,  coneiossiacbè 
notano  i Francesi  una  Cipolla  bianca  grotta  (comune  nelle  Romagne)  ed  altra 
bianca  primalieoia  di  sapore  dolce  e di  buona  qualità  (2). 

Fra  le  accennale,  in  gran  parte  d’Italia  vidi  la  Bianca  schiacciata,  orvieti. 
lata  alba  N"  5,  e talora  Vorb.  rubra  4 die  descriverò  poco  stante  ritenendole 
reciproche  soltovarietà. 

La  Cipolla  d’Egitto  N®  7 è rimarchevole  soltanto  perchè  invece  di  metter 
fiori  fa  dei  piccoli  bulbilli. 

La  Cipolla  pomasca  o comasca  è quella  di  Agostino  Gallo,  Oignon  pàle 
de’  Francesi,  probabilmente  la  Coepa  vulgarit  tunicit  pallide  purpureteenU- 
but  ; lodata  dairUcoNi  perchè  quantunque,  meno  voluminosa,  dura  più  della 
Cipolla  nostrale  comune  (3).  La  nomino  specialmente  per  la  sua  rapida  vege- 
tazione. Queste  Cipolle  le  seminano  negli  Orti  di  Brescia  alla  line  di  Marzo,  le 
irrigano  e ripettano  nel  Maggio;  e alla  metà  di  Agosto,  essendo  però  mature, 
e secche  le  foglie,  si  estirpano  di  terra  e si  espongono  al  sole  per  tre  o quattro 
giorni. 

516.  La  Varietà  campestre  più  comune  nelle  Romagne  è bianca,  talora 
giallastra,  ovvero  coll'esterna  tunica  rossa;  grossa,  di  forma  schiacciata  siccome 


(1)  Il  CsEsccszio  separava  alfalto  le  Maligie  dalle  Cipolle  ordinarle  avendo  il  Cap. 
XXIV  De  Capa  e il  XXVI  De  Cepulis,  come  ha  il  CXXVl  De  Scaloniis, 

(1)  Maison  Rcstiqce  du  XIX  siécle  Livre  II,  chap.  X. 

(3)  Fr.  Ugo.ni,  Uem.  sulle  Cipolle  Pomateke  Ann.  di  Agric.  del  R.  d’Italia.  1810. 
Tom,  VI,  pag.  278. 
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appare  dalla  Fignra  133;  di  sapore  forte.  Ma  se  coltìTansi  alla  marina  riescono 
quanto  più  grosse  tanto  più  dolci,  o piuttosto  meno  acri.  Il  Napoletano,  come 
avverte  Filippo  Re,  loda  le  Cipolle  di  Volta  presso  Napoli,  le  altre  a pera  od 
ovali  della  Rocca  di  Mondragone,  preferendo  a tutte  quelle  di  Nocera  per  la 
grossezza  e doleesza.  La  Figura  134  offre  il  disegno  dalla  Cipolla  a pera.  Dal 

Fig.  <33.  Fig.  13*. 


Tarara,  oltre  le  descritte  di  Romagna  (fra  cni  il  vanto  secondo  Filippo  Rb  a 
quelle  di  S.  Arcangelo)  si  notavano  le  Cadane  pregiate  lo  Roma,  e più  le  Be- 
neventane, non  che  le  Maligie  in  Toscana  (1). 

Con  tutte  coleste  Varietà  non  s'impacci  l'agronomo:  dee  sceglierle  più  pro- 
duttive e più  fàcili  a conservarsi  senza  che  germoglino;  ma  sopralutto  te  più 
ricercate  nel  proprio  mercato. 

517.  Nel  bulbo  della  Cipolla  l'analisi  rivela  I' 1,1 8 d'azoto  per  100: 
contiene  95,78  d'acqua,  pure  per  100:  ricco  di  albumina,  indica  possedere 
molla  sostanza  nutritiva,  e spiega  secondo  il  Girardir  la  ragione  coi  entra 
in  parte  cosi  notevole  nell'alimentazione  degli  abitanti  del  Mezzogiorno  (2). 
Contiene  anche  zucchero,  olio  Osso,  e colale  olio  volatile  di  odore  acuto,  assai 
acre,  che  toccando  la  pelle  reca  vivo  dolore,  e del  quale  n'ha  però  In  minor 
quantità  che  l'Aglio.  Notai  già  l'origine  del  pessimo  odore  che  coleste  bulbose, 
corrompendosi,  esalano  (3). 

518.  Il  peso  de*  Bulbi,  della  grandezza  media  più  comune , ascende 
a grammi  250  l'uno. 


(1)  Tarara  Ioc.  cit.  Lisro  IV. 

(3)  GASRAtiN,  toc.  ài.  Tom.  VI,  pag.  198. 

(3)  Svolgono  gas  idrogeno  solforato,  il  quale  accusa  contenersi  solfo  in  esse.  Ved. 
§ lliM  del  Liaao  I. 
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[:^]  Condizioni  di  successo. 

519.  Il  clima  del  meMOgiorno  deH'Ualia  è il  più  conveoevole,  perchè 
polendo  seminare  nel  campo  le  Cipolle  nel  Gennajo  senza  timore  di  geli,  perven- 
gono al  loro  maggiore  sviluppo  ne'  mesi  di  Aprile  e Maggio,  e maturano  prima 
degli  estivi  ardori,  risparmiando  cosi  l'uopo  d'irrigazioui.  Però  prosperano  anco 
nell'Italia  centrale. 

520.  Terra  solata,  grassa,  e ottimamente  lavorala  vuole  Cbbscemzio  per 
le  Cipolle,  e terra  massimamente  bianca,  cavata  e lavorata  senza  letame  vor- 
rebbe per  l'Aglio,  avvegnacebè  in  altra  terra  lelaminata  provenga  (1).  Anche 
nella  Provenza,  nella  Linguadoca  ecc.  ove  l'esteso  consumo  di  queste  piante 
le  ha  Tutte  entrare  nella  grande  coltura,  riescono  perfettamente  perchè  vi  tro- 
vano terreni  leggeri  e Treschi.  Ne' Torli,  in  ispecie,  negli  argillacei,  s'avranno  bulbi 
meschini,  serrali,  e assai  più  acri. 

521.  L'acqua  è indispensabile  ne'  terreni  secchi,  o durante  aridità  di  sta- 
gione, per  la  quale  la  pianta  vive  ma  sì  misera  vita  da  produrre  bulbi  di 
niun  valore. 


[3]  CollivazioDP. 

522.  Bipelesi  nello  slesso  terreno  e senza  interruzione  la  col- 
tura della  Cipolla  con  buon  successo,  siccome  constata  antica  pratica  in  alcune 
Contee  d'Inghilterra,  ma  concimando  ogni  anno  lautamente  in  ispecie  con  san- 
gue. Però  sempre  più  saggiamente  si  avvicenderà,  come  se  fossero  Rape  o Pomi 
di  terra. 

523.  Lavori  preparatorj,  se  voglionsi  belli  e copiosi  prodotti,  deono 
essere  vangatura  o ravagliatura  lo  che  risparmia  di  rilavorare  il  terreno  all'epoca 
della  semina.  Il  bulbo  sla  sullo  appena  alla  superfìcie,  più  volle  anzi  n’emerge 
alcun  poco;  ma  le  radicelle  si  profondano,  e si  giovano  della  freschezza  di  certa 
guisa  impegnata  nello  strato  inferiore  della  terra  lavorata. 

524.  Esleiiuanti  sono  le  piante  del  genere  Aglio:  giacché  dotate  di 
scarso  fogliame  a confronto  della  grossezza  de' bulbi,  massime  le  Cipolle,  poca 
sostanza  traggono  dall’atmosfera.  Ponendo  mente  inoltre  alla  loro  ricchezza  in 
azoto  (§  517)  se  ne  trae  la  necessità  di  concimare  lautamente,  come  insegnano 
anche  gl'inglesi.  La  pratica  degli  Ortolani  esclude  l’uopo  d'ingrasso  perchè 
piantano  le  Cipolle  in  terra  feracissima  dopo  prodotti  riccamente  letamati. 
D’onde  l'insegnamento  di  letamare  con  buon  concio  ma  patito  e sotterrato  mesi 
prima,  quante  volte  le  Cipolle  non  succedano  a ricolti  sarchiati  e concimali. 
Dopo  un  Frumento,  se  questo  non  ebbe  letame  direttamente  ed  in  abbondanza, 
la  Cipolla  produrrà  poco  senza  nuova  concimazione. 


(I) in  terra  maxime  alba,  fossa,  et  subacta  tine  ttercore,  licet  in  aUa  terra 

etiam  stercorata  proveniat.  Cbfscf.stii,  Lib.  VI,  De  Alho. 
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525.  La  seminagione  eseguita  diretlaraente  nel  campo,  conviene  1* 
quando  abbiansi  Varietà  di  sollecita  vegetazione  come  la  Comasca  apposita- 
mente descritta  nel  $ 522,  2°  quando  si  faccia  In  terreni  di  singolare  freschezza 
e lavorali  profondamente  nel  modo  consiglialo  al  § 523,  3°  quando  il  clima 
permetta  di  far  la  semina  ai  primi  di  Febbrajo,  e meglio  alla  flnt  di  Dicembre 
per  la  ragione  esposta  nel  § 519,  4°  inilne  dove  col  beneficio  della  irrigazione 
si  superano  gli  ostacoli  che  la  siccità  suole  opporre  al  loro  crescimento  ne’  mesi 
estivi.  Si  seminano  nella  seconda  metà  di  Gennajo  nel  3°  caso,  e più  innanzi 
negli  altri,  sempreccbè  il  terreno  sia  perfettamente  approntato  e sano,  gettando 
circa  da  9 a 12  chilog.  di  semi  per  ettaro.  Adoperando  seminatoj  appropriati  (1) 
la  seminagione  riesce  molto  bene  in  linee  e i lavorecci  vi  si  eseguiscono  assai 
meglio  dipoi.  Tali  linee  distino  tra  loro  25  centimetri,  bastandone  10  a 12 
fra  pianta  e pianta.  Smuovesi  e rioettasi  il  terreno  secondo  l’uopo;  ed  ove  ai 
può,  irrigasi  se  havvene  bisogno. 

526.  Seminagione  alla  baccbella  chiamasi  quella  praticata  dal 
Boessièsb  e cosi  descritta  dal  ViLnuaiN  • Dal  15  Luglio  al  15  Agosto  seminasi 
entro  scanalature  distanti  fra  loro  centim.  22,  fatte  lungo  il  cordino  da  terra 
mediante  una  bacchetta  o bastone  del  diametro  di  circa  2 centimetri:  il  suolo 
deve  essere  sofilce,  beo  preparalo  e fatta  la  semina  s’ha  da  chiuggare  (2)  entro 
le  scanalature  le  quali  riempionsi  di  terriccio.  Irrigasi  dipoi  se  regna  l’asciutto. 
Sia  fitta  la  semina  perchè  l’iaverno  la  dirada,  prima  del  quale  però  le  piante  si 
rincalzano.  A primavera  si  discalzano,  si  diradano  se  rimaste  troppo  fitte,  e con 
piccole  rósole  (3)  si  sarchiano.  Ma  suole  avvenire  che  gran  numero  di  piante 
ai  primi  caldi  montano  in  flore  (4). 

527.  Il  metodo  di  trapianlamento  suppone  fatta  la  seminagione  in 
ajuole  disposte  in  luoghi  a costiera  d’onde  traggonsi  poscia  le  pianticelle  lunghe 
10  a 15  centimetri,  se  pure  non  si  comprano  al  mercato.  Questo  semenzajo 
vuol  essere  di  terra  ottima,  sottile,  soffice,  molto  pingue  ed  irrigabile.  Dopo 
vangata  profondamente,  dal  15  Agosto  ai  30  Settembre  s'ioaflia  di  guisa  da 
biignarla  per  tutta  la  sua  profondità.  Rasciugata  nella  superficie,  questa  triturasi 
colla  zappa,  e seminasi  alla  volata  con  circa  60  grammi  di  semente  per  metro 
quadrato.  Nate  le  pianticelle,  si  sarchiano,  ed  irrigasi  all’uopo.  Dove  il  freddo 
discende  sotto  — 5*  gradi  C.,  le  pianticelle  nate  nel  semenzajo  ricopronsi  di 
paglia  0 meglio  vi  si  fa  un  tetto  posticcio  di  paglia  o di  canne.  Alla  fine  di  Gen- 
najo, cessato  il  pericolo  d’intensi  freddi  e in  diverso  caso  più  lardi,  erpicalo  o 
meglio  zappato  il  campo  vi  si  fanno  piccoli  quaderni  addossando  due  piegaje 
larghe  circa  22  centimetri  l’una  contro  l'altra,  e sulla  sponda  vi  si  piantano 
col  foratojo  le  piantine  distanti  10  centimetri  l’una  dall’altra:  onde  ne  stanno 


(I)  Vedi  nel  Lieso  XVII. 

(S)  Vedi  Liano  XIV,  Capitolo  I,  $ 181  e 182. 

(3)  Piccolo  slriimento  fatto  a guisa  delle  rósole  con  cui  i maniscalchi  piallano  le 
unghie  de’  cavalli. 

(4}  Le  Bon  Jardinier  1 8S5,  pag.  307. 

htiluzioni  (T Agricoltura,  Val.  V,  16 


DigitKed  by  Google 


S43  Luto  XIX. 

454000  DeH’Ettaro  (1).  Se  fossero  di  Cipolle  oblunghe  o a pera  si  colldcano 
anco  a soli  10  centim.  tra  fila  e fila,  ossia  666,000  per  ettaro.  Meglio  sempre 
a SO  tra  le  fila  e 15  tra  le  piante;  onde  si  hanno  333000  piante  da  cui  a buon 
fine  non  menò  di  300000  bulbi  che  in  peso  riusciranno  quanto  i 454000 
accennati.  * 

628.  Per  maggiore  speditezza,  sollevata  una  fetta  coll'aratro  vi  si 
adagiano  contro  le  piantine,  collòcandole  verticalmente  come  1,2,  3 ecc.  nella 
Figura  135  ove  P,  F P rappresentano  sezioni  di  tre  fette  già  svolte  l’uoa  dietro 
l'altra.  Ricavandone  una  quarta  vengono  a sotterrarsi  le  piantine  1,2,3  ecc. 
e' proseguendo,  sul  suo  fianco  se  ne  adagia  un'altra  fila.  Un  lavoratore  segui- 

Fig.  13S. 


landò  l'operazione,  col  piede  o coll'occhio  della  zappa  calza  le  piantine  ; e se 
rimangono  troppo  sepolte,  tirandole  alquanto  con  bel  modo  le  fa  sporgere  dal 
terreno  poco  meno  di  quanto  sporgevano  nel  semenzajo.  Questo  metodo  riesce 
a suIDcienza  purcitè  il  terreno  sia  in  perfetta  tempra. 

529.  La  stagione  guarentisce  l'esito  d’amendue  i metodi  se  succede 
piovigginosa,  appena  terminato  il  trapianlamenlp.  Però  quando  lo  si  fa  non  più 
tardi  del  Febbrajo,  di  rado  suol  ricorrere  siccità  cosi  assoluta  da  impedire  il  bar- 
bicamento  delle  piantine.  Questo  in  ogni  caso  si  assicura  e si  sollecita  con  lie- 
vissimo inafflamenlo.  , . I 

. 530,  Piantagione  di  bulbi  insegnarono  di  fare  il  Mootu.loh  ed  il 
Mino  di  questo  modo.  Seminano  fitti  filli  grani  di  Cipolla  in  quantità  nel  Marzo 
od  Aprile.  Appena  veggousi  formali  i loro  bulbilli  grossi  quanlo  piselli,  si  disol- 
terrano,  si  fanno  seccare  al  Sole,  e si  conservano  nel  granajo  per  piaiilarli  poi 
nel  Febbrajo  dell'anno  successivo.  A quesio  proposilo  però  di  piantar  bulbi  gio- 
verà non  dimenticare  lo  avvertimento  di  Plimu  • Per  aver  Cipolle  bisogna  semi- 
narne i grani:  e per  avere  i grani  piantare  le  Cipolle  (2)  ». 

531.  Lavorecci  di  riuetlamento  del  suolo  richiede  la  Cipolla  come  ogni 
allra  pianta  coltivata.  Il  diradamento  profitta,  perchè  le  giovani  Cipolle  estirpate 
come  soverchie,  trapiantate  riescon  bene.  Quando  poi  la  maturità  delle  rimanenti 
tardasse  troppo,  traendosi  dietro  un  rastrello  rovescialo,  si  calcano  a terra  i 
loro  fusti  0 scapi,  ed  alcun  poco  per  tal  modo  se  ne  accelera  la  maturanza. 

532.  La  rusticità  deile  bulbose  del  Genere  Aglio,  le  soltraè  alle  tante 
calamità  cui  soggiace  la  piupparte  delle  piante  coltivale.  L’acredine  stessa  della 
loro  sostanza,  le  salva  da  ogni  fatta  di  animali  nocivi. 


(t)  Nnn  so  comè  il  Gasparis  csknla  solo  4IIZS4  piaole , cioè  il  decimo.  L’Cllaro 
coDStaado  di  10  mila  metri  quadrati  con  tali  disianze  ne  ammette  4SÌ000,  cioè  IS4  Già 
di  1000  piante  distanti  l'una  dell’altra  10  centimetri. 

(2)  Punii,  H.  N.  Lib.  XIX,  Gap.  vi. 
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[4]  Racdlta. 

f i . ,1  , ' ' ; .’■  ! i'  t>  'v  V t 

533.  La  maturità  »i  pronaocia  col,  diMccamenlo, delle  piante  e auol  pre- 
cedere di  poco  la  messe  del  Frumento.  Sjrappansi  allora  dal  suolo,  si  recidono 
poscia  radente  il  bulbo,  e lasciansi  nel,paiopo  col^  dUfìo,  Opposto  volto  al  Sole, 
per  gualcito  giorno.  Più  spesso  ai.  lascia  intatto , t|  ^liame  opdq  poi,  attoroi^ 
gljandolp  opn  un  po'  di  paglia  compoogonsi  trecce,  di,  5 Capile,  ^e  p^i  di  10 
trep9e,  ossia  50  Cipolle.  In  Francia  invece  fanno  trecce  di  12  se  grosse,  o di  24 

»«R!c''rO>S,  , . , M . , 

,^.,534.  Maturo  e il  seme  quando  lo  scapo  colle  foglie  divenne  giallo  e 
seqco.  Questo  fusto  allora  recidesi  e,  conservasi  in  luogo  ben  osciutlo,  lasciando 
i semi  nelle  cellette  per  trarneli  solo., all’alto  di  seminarli.  , , 

535.  La  conserrazlone  delle  Cipolle,  ep  furono  irrigate,  mule  sì  ottiene 
pprcipccbù  germogliano  facilmente;  però  lei. catppes^ì  meno  delle  ortensi.  Un 
pregio  delle  Romagnuole  è appunto  il  conservarsi  se  pi  appendano  1 mazzi  di 
trecce  in  luoghi  anc^p  Ofldi  copie  cucine  pur^bd  asciutta,, Questo  pregio  dipende 
molto  dall'averle  se^^e  bene  al  sole  nel  campo,  esponendovele  come  bo  racco- 
mandato per  pareccbj  giorni. 


f * II* 

[5]  UsL 

-4  . t . ! 

536.  Fra  PAgilo  e la  Cipolla  giudicano  diversamente  .gli  Autori, 
quanto  al  loro  Cso.  Cnuacsozio  dice  • l'Aglio  alla,  vista  nuoce  imperocché  di- 
secca e a tutto  il  corpo  nuoce  se  ollremodo  si  prenda,  imperoochà  genera  lebbra 
e apoplessia,  mania  e molte  altre  cose  ».  Afferma  poi  delle  Cipolle  che  • se  sì 
useranno  spesso  di  mangiare,  con  la  loro  acuitade  ingenerano  nello  stomaco 

mali  umori e fanno  doler  la  testa  e venir  pazzo  ecc.  (1).  Per  vero  dire 

si  potrebbe  mangiarne  in  abbondanza  se  l'olio  essenzisle  che  contengono  non  le 
rendesse  indigeste,  onde  si  adoperano  solo  quanto  basta  per  condimento  del 
pane,  polenta  e cibi  analoghi.  Col  cuocerle  però  perdono  in  parte  le  loro  cattive 
qualità.  11  C*aiN  poi  in  un  suo  Trattalo  delie  Piante  medicinali,  le  dicbiara 
alimento  molto  sano,  però  non  convenevole  olle  persone  di  temperamento  san- 
guigno, 0 bilioso:  lo  riconosce  stimolante,  diuretico  e vermifugo. 


[6]  Rendita. 

537.  Variano  i prezzi  secondo  la  qualità  delle  Cipolle.  Vendonsi  le 
grosse  schiacciate  da  30  a 60  centesimi  di  lira  il  mazzo  (di  50  Cipolle)  secondo 
la  grosseua  loro;  la  metà  meno  le  Cipolle  a pera.  Calcolando  che  pesino  100 
chilogrammi  ogni  8 mazzi,  ossia  ogni  400  Cipòlle  delle  grosse;  70  le  medie  e 


(1)  CasacxsTii,  Lib.  VI,  De  AUio,  e De  Capa. 
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50  chilogrammi  cgual  numero  di  piccole,  da  un  EUaro  si  possono  ottenere  chi- 
logrammi 55000,  nel  numero  e pel  valore  seguente 

Grosse  N»  100000  (chil.  25000)  a cent.  60  il  100  Lire  600 

Medie  » 1 10000  (chil.  20000)  • 40  ..  » 400 

Piccole  • 100000  (chil.  10000)  • 50  ..  » 300 


N*  410000  (chil.  55000)  Lire  . 1300 

Quando  fossero  solUnto  300000  ma  quasi  tutte  grosse  ($  527)  offrirebbero 
il  peso  non  minore  di  chilogr.  60000,  ed  a soli  cent.  50  il  1 00  (di  numero) 

importerebbero Lire  1500. 

Il  GiRAsoiif  e Do  Bridil  calcolano  40000  chilogr.  di  bulbi  : valutando  il 


peso  medio  loro  a 200  grammi,  supporrebbe  la  raccolta  di  200000  bulbi,  lo  che 
non  sembra  esageralo.  Ma  dando  il  valore  di  lire  10  ad  ogni  100  chilogr.,  sap- 
porrebbe che  si  vendessero  a lire  2 ogni  centinajo  di  cipolle  ; per  cui  riducesi 
almeno  di  metà  il  provento  da  loro  fissato. 

638.  Il  calcolo  della  Spesa  desumendolo  dai  dati  del  GasriaiR  (1) 


ascenderebbe  alle  seguenti  cifre 

I.  Laroro  profondo  0,16  . . . 

Lire 

18,14 

II.  Erpicatura 

• 

4,05 

III.  Jnquademare 

• 

13,50 

IV.  Piantirte  45000  a 25  cent.  100 

• 

112,50 

V.  Piantagione 

• 

13,97 

VI.  Sarchiatura 

» 

12,42 

VII.  Raccolta  delle  Cipolle  . . . 

» 

10,80 

Vili.  Intrecciarle 

» 

19,98 

IX.  Letame 

B 

191,75 

X.  Fitto,  imposte  ecc 

B 

88,29 

Lire  485,40 


Egli  calcola  soltanto  36000  cipolle  vale  a dire  3000  dozzine  le  quali  verrebbero 
a costare  16  centesimi  la  dozzina,  ch’egli  computa  solo  15,  onde  vendendosi  a 
30  se  n’avrebbe  il  Psoutto  di  Lire  486. 

639.  Rifacendo  il  calcolo,  secondo  dati  e norme  premesse,  non  s’an- 
drà molto  lungi  dal  vero  nel  seguente  ragguaglio 


Spasa 


I.  Fendere  e ravsgliare Lire  65 

II.  Zappatura • 10 

Ili.  Gemina  in  Gennajo » 60 

IV.  Sarchiature 20 

V.  Raccolta  de’  bulbi 20 

VI.  Cuttodimento,  intrecciarle,  riporle,  ecc.  . . • 80 

VII.  Letame  (corrispondente  a 95  chilog.  di  ricotto)  • 275 

Vili.  Fitto  Lire  90,  e imposte 105 

IX.  Irrigazione 200 

Lire  835 


fi)  GiSrAHis  toc.  cil.  Tom.  IV,  psg.  JOt. 
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PpDTEHTI 

N»  500000  bulbi  come  al  § 527  per  aole  ....  Lire  1500 
Onde  il  PaoPiTTO  di Lire  465 

la  Rkoita Lire  .555 

540.  ATTiBTaNZA.  Le  Lire  200  calcolale  al  N°  IX  ai  risparmiano  quando 
ai  opera  col  Trapianlainenlo  a norma  del  § 527  : ma  in  tal  caso  le  Lire  200 
rappresenlaoo  la  spesa  del  Semeozajo  giacché  sarebbe  pazzia  il  comprare  le 
piantine  siccome  suppone  il  Gibabdin  coll’enorme  dispendio  di  Lire  1125: 
come  d’altronde  calcola  eziandio  troppo  il  prodotto  delie  Cipolle  raccolte,  sti- 
mandolo del  valore  di  Lire  4000. 

Nelle  Medie  produzioni,  ad  esempio  di  250000  bulbi,  calcolalo  un  sesto 
meno  di  letame,  le  spese  non  cambiano  e si  ha 

PaoriTTO  Lire  1084 — Lire  790=  Lire  294 
Rbhdita  Lire  2294 -f  Lire  90  — Lire  584. 

Nelle  produzioni  inferiori,  per  esempio  di  150000  bulbi,  supponendo  un 
risparmio  di  Lire  157,50  (cioè  la  metà)  nel  Letame,  si  troverebbe 
PaopiTTu  Lire  650 — Lire  697^ — Lire  47 
Rbhdita  — Lire  47  -|-  Lire  90  =— -f  Lire  43. 

Vale  a dire  si  toccherebbe  già  una  perdila. 

541.  Nelle  colture  a Mezzadria  avremo  di  Spbsa  su  quelle  del  § 539 

I.  Pel  Ravaglio Lire  25, — 

VII.  Metà  del  Letame 137,50 

Vili.  Fitto  e metà  imposte  ...  • 97,50 

l.\.  Metà  per  l’irrigazione  ...  • 100, — 


— 

Lire 

360 

Phuyksto  metà  del  prodotto:  quindi 

» 

650 

PaoriTTO  . 

Lire 

290 

Rendita  . 

Lire 

380 

Appropriando  il  calcolo  alla  produzione  media  del  § 

540 

le  SfESB  ascendono  a . . . 

Lire 

337,09 

PaOTKHTI  

1» 

542,— 

PaoriTTO  . 

Lire 

204,91 

Rbhdita  . . 

■ 

294,91 

B per  la  produzione  inferiore,  risulteranno 

solamente 

SSBSB  . . 

Lire 

291,25 

Pbovbhti 

• 

325,— 

PaoriTTO 

Lire 

33,75 

Rbrpita  . . 

Lire 

145,75 
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D'onde  consegue  non  Tcriflearei  perdila  nella  coltora  anche  inferiore  a 
Mextadria,  ma  non  doversene  fare  la  coltura  economica  se  non  nei  modo  l'n- 
teneivo,  da  ottenere  buoni  prodotti. 

’’  S42.  Lo  Scalogno  {AUium  euealonievm)  già  menzionato  nel  § 513  (1) 
venendo  preferito  da  taluni  alla  Cipolla  comune  nelle  salse  perchè  più  sapo- 
rito e mordace,  si  coltiva  come  l'Àglio,  'di  coi  poco  stante.  Ha  scapo  nodo, 
sottile,  vuoto,  con  foglie  a lesina,  e fiori  porporini,  uniti  in  onibrellà' ser- 
rata e globosa.  Produca  nn  ammasso  di  bulbettf  ovali  riuniti  insieme  in  lin 
Ipacchelto.'  ' . j.  . i.i 

543.  L' Erba  cipollina,  per  toccar  pur  di  questa  posciacbè  l'bo  nomi- 
natala quel  § 313,  ha  icapi  diritti,  sottili,'  nudi,  con  foglie  minute',  Cilindriche, 
vuote,  tubolate  ed  eguali  agli  scapi:  fiori  porporini.  In  capolino.' Ha  queèla 
pianta  esige  coltura  a parte , nè  può  entrare  nella  coltivazione  in'’  grande 
come  la  precedente.  ' . ‘ 


Art.  IL  Dell  Aglio. 

544.  Limitata  coltnra  quella  dell’  Aglio , poco  diversifica  dall'  altra 
Fig.  )3(t.  ’ della  sua  congenere  Cipolla.  La  Fi- 

gura 136  offre  il  disegno  dell'intera 
pianta.  Il  suo  fiore  ha  il  Calice  che 
altri  direbbe  corolla,  diviso  in' sei  parli 
uguali  aperte.  Il  germe  rotondo,  tri- 
gono sopra  ii  ricettacolo,  con  casella 
simile.  I fiori  aggruppati  in  ombrelle, 
i loro  stami  a tre  punte,  e formano 
bulbilli  quali  seorgonsi  in  B.  Il  bulbo 
della  radice  rappresentato  in  A si  com- 
pone di  più  bolbetti  riuniti,  volgarm. 
spicchi  d’aglio. 

L'Aglio  coltivalo  (Allitm  satitmm) 
ed  in  notevole  estensione  ne’  paesi 
meridionali,  ed  in  Francia  nelle  Dune 
del  Poitou,  e nelle  coste  sabbiose  della 
Vvranee,  ha  doe  Varietà:  il  bianco 
che  suole  piantarsi  nel’ Novembre  e 
Dicembre:  ed  il  rosso  che  si  pianta 
in  ikarzo,  od  anche  In  Febbrajo. 


(t)  Ved.  Usso  V,  i0?9  e iJ3S. 
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545.  Fra  le  Specie  accennate  nel  g 515,  il  Porro  merita  menrione  spe- 

ciale. Come  Korgesi  dalla  Figura  137  ha  Scapo  diritto,  alto  anche  metri  1, 
ad  1,50,  consistente.  Fiori  Fig.  137. 

hiancastri  a grande  ombrel- 
la, rotonda,  con  tre  Stami, 
larghi,  a tre  punte,  foglio 
piane.  Svolge  un  bulbo  lungo 
e membranoso  (1). 

546.  Coltivasi  TAgllo 
come  la  Cipolla  e se  si  po6 
in  sabbie  fresche,  e ricche. 

In  Febbrajo  o in  Marzo  si 
piantano  gli  spiccbj  a 12  o 
15  centimetri  l’un  dall’altro, 
di  distanza  per  ogni  verso; 
si  sarchiano  e si  zappano 
due  volte.  Haccolgonsi  e ran- 
nosi in  trecce  come  le  Cipolle, 
riponendoli  in  lOogbl  asciutti 
e ventilati.  Si  avverta  di  non 
raccoglierli  se  non  quando  le 
foglie  e gli  steli  diseccati  ihn- 
no  ampia  fede  della  compiuta 
perfezione  del  bulbo,  il  quale 
estratto  immaturo,  mollo  me- 
no si  conserva.  Ove  poi  per  circostanze  locali  si  teme  che  poco  duri,  taluni  lo 
erogeno  ai  fumo,  lo  immergono  in  acqua  salata  tepida,  indi  l'appendono  in 
luogo  arioso  e secco. 

547.  Coltivasi  il  Porro  differentemente,  in  quanto  si  fa  per  seminagione 
la  quale  si  eseguisce  talora  in  Autunno,  ma  meglio  in  Marzo.  Molti  però  la  pra- 
ticano in  Febbrajo  in  cassette,  o in  ajuole  riparate;  trapiantano  poi  col  foraterra 
le  pianticelle  quando  grosse  come  penne  da  Krivere,  a distanza  per  ogni  verso 
di  30  centimetri,  e a profondità  di  almeno  15.  In  questo  caso  s’irrigano  : taluni 
anche  recidono  le  foglie,  mutilazione  se  non  altro,  secondo  Filippo  Ra  perfetta- 
mente inutile,  ^^ogùe  poi  : chi  vuole  avere  Porri  grossi  abbia  cura  di  smuo- 
vere spesso  il  (errenó.  Pare  che  trattandosi  di  pianta  di  sapore  eccessivamente 
acre,  If  Irrigazioni  possano  convenirle  giacché  (lo  sanno  UUII I pratici)  l’inaf- 
flameoto,  se  non  vien  richiesto  da  reale  bisogno  delle  piaqte,  |epde  sempre  a 
renderle  meno  uporose.  Però  chi,  sarcbian(|ole  e rincalzandole  air<(vviciiiar8i 
di  qualche  pioggia,  |àrà  si  che  questa  sia  -veramente  proOcua  al  ^o|i:p  e i|- 


(1)  Ved.  sai  Porro  nel  Limo  V,  $ ISSO. 
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muova  quel  bisogno,  fari  meglio  (1).  In  (ulto  il  resto  si  adoperi  colle  norme 
esposte  pegli  Agli  e le  Cipolle. 

548.  Gli  lisi  delP.4glio  e del  Porro  oon  è mestieri  descriverli.  Porse 
men  noto  agl'italiani  è il  grande  consumo  che  si  fa  de'  l’erri  ne'  paesi  pili  set- 
tentrionali. Solo  |>er  ciò  stimai  opportuno  il  cenno  fallo  di  questa  coltura.  Ma 
nè  dessa  nè  quella  deH'Aglio  diverrà  presso  noi  coltivazione  in  grande,  benché 
a mio  avviso  potrebbe  con  esse  trarsi  partito  da  estesissime  spiagge  marittime 
in  molte  delle  quali  dovrebbero  sperimentarsi. 

549.  Proflili  e Rendila  della  coltura  dell'Aglio,  vengono  calcolati  a 
questo  modo  dai  Gisasdin  e Du  fisaoii.,  per  un  Ettaro 


Svasa 

Lavori  prtparaiori . Lire  46,80 
Spicchi  da  piantare  . > 400, — 

Altre  spese  compreso  il  Le- 
tame, Otto  del  terreno  ec.  1270, — 


PsovaNTi 

Trecce  22000,  ciasenna  di  24 
bulbi  a 12  Lire  ogni  100 
trecce  ....  Lire  2640 
Svasa  . . > 1715 


1715,80 


PaoviTTO  . Lire  925 
Rbhoita  . Lire  995 


550.  Nella  coltura  del  Porro  riuscirebbero  anche  maggiori  vantaggi; 
Svasa  PaovasTi 


Lavori  ecc.  . . . 

Lire,45,80 

Mazzi  52000  ciascuno  di  25 

Piantine  1000000  . 

. Ì20,— 

Porri,  a Lire  8 

ogni  100 

Loro  irapianlamenlo 

. 500,— 

mazzi  . . . 

Lire 

2560,— 

Altre  Spese  . . . 

. 1035,— 

Spbsb 

» 

1500,80 

1500,80 

Pbovitto 

Lire 

1059,20 

Rbkdita 

Lire 

1129,20 

551.  Ridneendo  il  calcolo  (colle  norme  seguite  per  quello  delle  Ci- 
polle) sia  pegli  Agli  sia  pei  Porri,  lo  che  facilmente  può  fare  il  lettore  da  sé  sui 
539,  540  e 541,  si  arriva  a risultati  molto  minori,  cioè  atl'indigrosso  ai 
seguenti 

PaoDotiONi 

loferiori  liedie  Massime 


PaoviTTi  . . Lire  — Lire  500  Lire  460 

Rbiidits  . . • 60  > 590  » 550 


Qubstb  difvbbbrzb  ne’  miei  Apprezzamenti  attestano  quanto  minore  im- 
portanza abbiano  presso  di  noi  coleste  colture  riguardate  come  campestri. 
Esse  pei  si  fondano  sui  vile  prezzo  di  queste  derrate , quando  facendone 
grandi  colture  se  ne  sopracaricas-sero  i mercati  con  enormi  produzioni. 

(1)  Re,  L'Ortolano  dirozzalo,  Voi.  U al  vocab.  Posso. 
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CAPITOLO  XXI. 

DEL  CAVOLO 


SoMiiAiio.  — [)]  L«  piànta  del  Cavolo.  — [2]  Condizioni  di  succeaao. 
— [3]  Coltivazione.  — [4]  Raccolta.  — [5]  Usi.  — [6]  Rendita. 


553.  Gli  Arricendanientl  con  ortaglie  primeggiano  tra  i più  lucrosi. 
Solerli  coltivatori  e fortunali,  perciocché  posseggano  acque  irrigatrici  da  ciò, 
mietuto  il  Frumento,  avendo  in  pronto  pianticelle  di  Cavoli,  ne  ioveslono  lo 
sloppiajoi  traendone  eccellenti  prodoiii  sino  verso  il  Marzo,  epoca  in  cui  vangalo 
il  terreno  già  concimalo  pe’ Cavoli,  vi  seminano  la  Canapa  (1).  Costituiscono 
cosi  i Cavoli  (e  del  pari  fanno  con  Sedani  e Cardi)  un  ricullo  interpolato  o come 
dicesi  derubalo,  e di  cui  terrò  conto  più  speciale  nel  XXIV*  Liaao.  Ora,  dopo 
aver  toccato  nel  precedente  CariTOLu  del  Cavolo  rapa  e del  Rutabaga,  limile 
il  presente  alla  coltivazione  in  grande  del  Cavolo  campestre,  la  quale  si  pratica 
ora  in  associazione  o piuttosto  in  bordura  o contorno  dui  Poponajo  (S  378),  ora 
come  l'altre  Civaje  in  regolare  Avvicendamento;  od  anche,  come  dissi,  quale 
coltura  intercalata  senz’uopo  d’irrigazione,  e inùne  secondo  la  già  descritta 
pratica  de’  nostri  coltivatnri  meridionali  (2). 

553.  Questa  coltura  (precisamente  del  Cavolo  capaccio)  prese  voga  in 
Inghilterra  ed  in  Francia,  or  fa  un  secolo,  per  la  sua  applicazione  al  nutrimento 
del  Bestiame.  L’unica  dilTicoltà  consiste  nella  necessità  di  consumare  i grumoli 
prontamente,  non  potendosi  conservare  come  i Pomi  di  terra  e altri  tuberi,  àia 
per  le  popolazioni  mancanti  in  inverno  di  legumi,  offre  grande  risorsa  colla  pre- 
parazione nota  sotto  nome  di  Saver-Kraut.  Del  resto  in  gran  parte  d’Italia  col- 
tivasi soltanto  negli  Orti  (5)  ma  in  alcune  Provincie,  se  non  estesamente,  pure 
praticasi  come  coltura  campestre,  e merita  di  venire  ampliata  lo  che  avverrà 
quando  sia  meglio  apprezzata. 

[1]  La  pianta  del  Cavolo. 

554.  Le  più  utili  tra  le  Crocifere  sono  le  Brassiche.  Costituiscono 
un  Genere  di  piante  della  Classe  XV  Tetradpnamia  (cioè  con  4 Slami  di  cui 


(1)  Ted.  Liaao  VII,  $ 143,  e Liaao  XV,  g 130. 

(2)  Liaao  XVII,  g 113. 

(3)  Cosi  nella  Toscana  onde  nè  il  Rioom,  nè  il  Cueraai  ne  fanno  motte  nelle  loro 
Lnioni  di  Agraria. 
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due  più  luoghi  degli  altri  due)  Ordine  II  Siliquoia  (cioè  a lunghe  Silique).  Il 
carattere  principale  di  questa  rauiiglia  contenente  olire  lOOU  Specie,  consiste 
nella  Corolla  fatta  di  quattro  peui  a mo'  di  croce  come  si  avverti  nella  Bo- 
tanica Aosaria  ove  pure  sta  qualche  cenno  sulla  storia  della  Brassica 
Speciale  cui  appartiene  il  Cavolo  (1  ) il  quale'  forma  la  Specie  detta  Bratsiea 
oleraeea. 

555.  Tra  le  moltissime  Specie  e Varietà,  si  potrebbero  coltivare 
come  campestri  quasi  tutte  le  seguenti 


f Comuni  J 


Cavoli  , 


Broccoli< 


1.  Cavolo  nero  — Brauiea  oleraeea  viriditlophota. 

3.  • crocino  o tardivo  — B,  o.  serottna. 

3.  • versa  — B.  o.  tabellica. 

4.  » versa  bolloso  — B.  d.  virid.  bullata. 

5.  • bianca  ondosa  — B.  o.  alba. 

ti.  • crespone  — B.  o,  erttpa. 

7.  • brissolaio  — B.  o.  tricolor. 

8.  » crespone  paouasso  — B.  o.  crispa  violacea. 

9.  • cappuccio  primaticcio — B.o.  capitata  preeox, 

10.  » c.  tardivo  — B.  o.  e,  terotina. 

11.  • rosso  di  Fiandra  — B.  o.'rubra  belgica, 

13.  • frastagliato  — B.  o.  selenùia.  • ^ ' 

13.  » di  York  — B.  o.  angelica. 

14.  y detta  Muova  York  — B.  o.  ananatsa. 

15.  Cavolo  ssoccolo  primaticcio  — B.  o.  Hai.  preeeox. 

10.  • » tardivo  — B.  o.  Hai.  terotina. 

17.  » saoccOLONE  — B.  oi  Hai.  major. 

18.  ■ • di  messo  tempo— B.  0.  if.  fempesfioa. 


La  13  la  ritengo  simile  alle  verse  ordinarie  del  N°  3. 

Il  Cavolo  riuRB,  Bratsiea  ol.  bolrgtit,  6 affatto  per  gli  Orli  e cosi  parecchi 
altri  fra  i notali.  Anelli  di  cui  intendo  parlare  al  presente  appartengono  ai 
N"  9 e 10  e formano  una  Specie  sola  colle  principali  Varietà  di  cui  descrivo  i 
caratteri,  aggiugnendo  i disegni  delle  tre  le  più  idonee  ed  appressabiii  per  vere 
colture  campestri  quanto  l'altre  Civaje  ossia  piante  da  prodotti  mangerecci  per 
l’uomo  e per  gli  animali  (3). 

566.  Conveoevoli  ritengo  dunque  tutte  queste  per  la  campestre  coltura 
ordinaria,  riserbando  le  Varietà  ortensi  al  Liaio  XXIV. 


(I)  Ved.  Liiso  V,  1068,  H7t  e IWI.  Quantunque  nota  o6 antico  in  Italia,  questa 
pisDta  era  pocfaiAsimu  coltivata  in  Fraucia  a’  tempi  di  Carlomagoo,  e io  logtiillerra  veone 
KiUodoUa  eoilaolo  nei  1M8.  HeesAU  ne  Jottsae,  Stai,  de  FAprte.  de  la  l^ranct.  Da* 
giua  aS6  e *57. 

(*)  Nel  Libro  XIV.  Le  Ogure  l*S,  128  e 1*9  de’$§  839  e 844  rappresentano  il 
Cavolo  Colza  Varietà  oleifera,  il  C.  Cavoiiere  e il  C.  Puilevino,  tuttà  Varietà  ottime 
da  foraggio  à da  soverselo.'' ‘ ' ' l’i ^ . i-.i  i.i  iti 
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I.  Catolo  Cappcccio  nostralb  {Brassica  oleraeea  eapilata  alba,  in  greco 
XfOUtBn  xifaXaiTiy,  ceppo  Fig.  1^. 

emergente  dal  suolo:  foglie 
larghe,  concave,  verdi  con 
nervi  giallastri:  fiori  gialli: 
palla  ossia  torzulo  o gru* 
molo  quale  scorgesi  dalla 
Figura  138;  maturo,  è ver- 
de giallastro. 

|I.  C.  Cappuccio  primatic- 
cio [Br.  ol.  e.  prascox) 
più  bianco  e più  piccolo: 
matura  alla  fine  dell'estate. 

111.  C.  Cappuccio  rosso  {Br. 
ol.  e.  rubra)  differisce  dal 
nostrale  solo  pel  colore  rosso  cupo  quasi  violetto  : prescelto  pel  Sauer- 
Kraut»  : molto  stimato  in  Belgio  e nell'Olanda. 

rv.  C.  CaPPCCCIO  MILANaSB 
(Br.  ol.  'bullata)  detto  an- 
che Cavolo  a fetta  lunga, 
si  distingue  dal  C.  c.  no- 
strale, siccome  scorgesi  dal- 
la Figura  139,  per  avere  le 
foglie  crespe  6 con  protu- 
beranze. Me  hanno  Varietà 
dette  di  Pauvalier , della 
Touraine,  Cavolo  delle  Tir- 
tù,  ecc.  Si  direbbe  quasi 
un  Cavolo  verza  cappuccio. 

V.  C.  Cappuccio  ovale  , o gbiiutue  ( Braitiea  oleraeea  obovaia  ) con 
foglie  interne  un  po'  crespe  e col  cesto,  o palla  di  forma  quale  indica 
il  nome. 


VI.  C.  Cappuccio  maltbsb  notevole  per  le  sne  palle  serrate  durissime. 

Vii.  C.  CÀppoccio*  trbiÌtiiio  molto  coltivato  nel  Veronese;  matura  precoce 

i . j.  I t ; l-  , kJ  ..li-  I 1 M.J  l.l  I • . Ju  ' • 

vegelaodo  un  mese  di  meno  del  nostralb. 

l»'  ; • • »>  I .»  «'<•»  • *' 

yi^.  C.  Cappuccio  rboro  de'  Napoletani,  il  più  piccolo  d,i  tutti,  ^.e  loro 
Paetanelle  sono  di  mezzana  grandezza. 


IX.  C.  Cappuccio  calabrbsb  di  Reggio  in  Calahria,  voluminosissimo. 

X.  C.  Cappucqo  paohauo,  pochissimo  coltivato,  simile  al  C.  rosso  di 
Fiabdra. 


XI.' Cavolo  cappuccio,  detto  quirtalb;  Sotto-Varietà  del  N"!!:  assai  colti- 
valo in  Germania  ed  Ingbiitei^  merita  molta  considerarono,  pwdocchà 
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non  è raro,  afTerina  il  Guillit,  ottenerne  del  peao  (fi  10  ehilog.  l'uno  (1). 
La  Figura  140  ne  porge  il  disegno.  Tuttavolta  l'agronomo  non  dee  lasciarsi 
illudere  dalla  magniflceota  del  volume.  Questo  Cavolo  olTre  enorme  svi- 
luppo, ma  in  pari  tempo  copre  maggiore  spailo  di  terreno  e richiede  la- 
voro profondo  e concime  più  che  altri  Cavoli  meno  fastosi , ma  colti- 
vabili in  maggior  numero  nello  spailo  ad  esempio  di  un  Ettaro,  onde 
il  ricollo  io  peso  non  riesce  notevolmente  inferiore.  Qualche  volta  ami, 
valutala  la  produiiooe  in  ragione  della  qunnlità  di  materia  secca,  e per- 
ciò della  sostania  nutritiva,  i Cavoli  Capocci  di  grosso  volume  ordinariq 
a palle  ben  Atte  e serrate,  non  temono  il  confronto  da  cotesti  giganti  delti 
Quiniali. 

Fig.  tW. 


XII.  C.  CAPPUCCIO  di  Wirnigstad,  con  palla  conica,  spesso  inclinata,  molto 
pesante;  per  la  sua  precocità,  meriterebbe  di  passare  dall'ortense  alla  cam- 
pestre coltura  dove  beo  di  rado  gli  si  accorda  l'accesso. 

XIII.  C.  CAPPUCCIO  virato,  come  il  mareiiato,  si  pajono  tulle  Sotto-Varietà 
derivate  da  comuoania  di  fioritura  Ira  diverse  Varietà. 

XIV.  Il  C.  CAPPUCCIO  DI  Brusbllbs  0 anche  m Milaro  (Sr.  ol.gemminiferao 
polycephtUa),  ai  stacca  veramente  da  tutti  gli  altri,  come  tosto  rilevasi  dalla 


(1}  /oum.  d'Agric.  pral.  18S9.  Tom.  1,  pag.  131. 
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Figora  141.  Chiamasi  ancora  C.  a ioskttb,  C.  a cittì  e dai  Belgi  vien 
detto  Spruyl.  In  terre  di  colmata,  in  pingui  alluvioni  se  ne  ricaverebbero 
prodotti  grandissimi  e di  molto  valore  perché  i piccoli  grumoli  aderenti  al 
fusto  vengono  assai  ricercati  al  desco  signorile,  mentre  quello  più  grosso 
della  cima  vale  quanto  i nostrali.  Infloe  regge  ai  freddi  d'inverno,  meglio 
dell'altro  Varietà. 

Fig.  Ut. 


557.  La  semente  de*  Caroli  contiene  il  SS  per  100  di  olio;  le  ceneri 
de'  semi  di  Colza,  Brassica  di  cui  si  occuparono  i Chimici,  contengono  : 

Acido  carbonico  2,2  Potaisa  25,2  Silice  . . . 1,1 

• fosforico  46,0  Soda  . — , — Ossido  di  ferro 

> solforico  0,5  Calce.  13,0  e di  manganese  Ufi 

Cloro  ...  0,1  Magnesia  11,4  Carbone  e perdila  — 

Il  Cavolo  cappuccio  ha  meno  dell'8  per  100  di  materia  secca,  contenendo 
92,5  d'acqua.  Rivela  0,28  O’asoto  per  100  allo  stato  naturale. 

558.  Il  peso  di  un  litro  di  semi  sale  a 700  grammi  e 100  grammi  ne 
contengono  N*  35000  ; onde  manifesto  quanta  piccola  quantità  di  semente  oc> 
corra  per  coltivare  un  Ettaro. 
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Quello  della  palla,  globo,  torso,  o grumolo  (1)  de’  Cappucci  pelj'A|saxia, 
aecoudo  lo  ScBwàtTz,  non  è raro  di  10  a 12  Chilogr.  L’Hbozé  p’b^  raccolti 
di  l5,  e nelle  colture  descritte  dalPYouno  il  peso  medio  variava  tra  i Chi* 
logK  15,50  ed  i 15,80. 

[2]  CoodìzioDÌ  di  succm». 

559.  Quanto  al  Clima  disse  già  CtsacERzio  • i Cavoli  in  ogni  aere  alli- 
gnano: ma  se  si  semlneruuuo  dopo  il  tempo  predetta  (8  settembre)  saranno 
troppo  teneri  e deboli,  e \egiiendu  il  freddo  non  dureranno  (2).  Prosperano 
molto  ne’  climi  alquanto  umidi  e nebbiosi. 

560.  Terreno  fresco  e consistente  ama  il  Cavolo  più  dello  sciolto 
o siliceo,  (love  se  manchi  l'irrigazione  solTre  molto  per  estiva  siccità.  Le  terre 
d’alluvione  però,  le  buone  colmate,  le  grasse  paludi  prosciugate,  gli  convengono 
assaissimo.  Qualunque  siasi,  lo  richiede  profoudo  e permeabile  onde  penetrarlo 
bene.  Si  notino  poi  queste  singolari  avvertenze  di  Filippo  Ha.  Se  il  terreno 
pecchi  per  eccesso  d'argilla  i Cavoli  riuscirauno  insipidi  e puzzeranno  di  mus- 
chio: se  abbondi  di  sabbia,  li  produrrà  piccoli  assai  ma  più  sapidi. 

561.  Umidità  temperata  di  clima  e di  terreno  giova  a queste  piante;  il 
soverchio  le  fa  marcire;  e il  difetto,  in  ispecie  all'alto  del  Irapiantamento,  le  spe- 
gno. La  riuscita  del  Cavolo  dipende  molto  dalla  freschezza  del  terreno  durante 
la  sua  vegetazione.  Ma  se  neU'autunno  quel  terreno  pecxa  per  eccesso  di  umidità 
la  pianta  ancorché  rincalzata  annerisce  e muore,  perchè  la  sua  radice  trovasi 
a contatto  di  queil’umidità  strabboudante. 

[3]  Collivazioue. 

r* 

562.  Gli  ATTicendameiiti  (oltre  quelli  con  ortaglie  od  intercalali  di  cui 
toccai  nel  § 552)  più  conveuevoli  al  Cappuccio  sono  quelli  migliori  per  le  Rape, 
Barbabietole  e simili  Civaje.  N'ho  citali  alcuni  del  Gran  Jouan  ecc.  (3).  Si 
consociano  poi  i Cavoli  ai  Poponi  ed  altre  piante  sarchiate  ma  in  piccola 
quantità.  Bene  allignano  anche,  come  osserva  CaKScanzio  nelle  Vigne  ma  molto, 
soggiugnea,  le  danoiOcano  (4).  ^ 

563.  L’Ingrasso  occorrevole  al  terreno  per  ottenere  100  Chilogr.  di 
Cavoli  sarebbe  di  soli  26  Chilogr.  di  cui  ne  consomerebbe  19  (5).  Senza  dar 


f -M  1-  , J..  ■»>>•»  M,,. 

(1)  Grumolo  espriniendo  il  caule  tenero  e mangiabile  delllerbe  lo  preferisco  a Tonto 
esprimente  il  fusto  per  cosi  dire  della  pannocchia  del  Formentone  (Libro  XVIII, 
f 9S4  Wa)  e ciò  che  rimane  delle  frutta  dopo  levata  intorno  la  polpa. 

(2)  Caascrvsio,  Liti.  VI,  Gap.  xxii.  , <,..i 

„X3Ì  Luìro  vii,  § Ì8I , Rotazione  al  Grand  Jouan.  $ 183  Rotar,  biennali  in  lgrr<  Plo>- 
tosto  forti  in  Francia  § tSI.  Simili  triennali  io  Inghilterra  e § 18C.  Altre  quinquennali. 

(4)  Cresceszio,  Ldi.  VI,  cap.  xxii. 

»f8)  Ved.  il  citato  l.iaao  VII  al  Prospetto  del  g 130.  Quel  computo  oos  pare  atten- 
dibiU  'Se  si  confronta  con  quello  del  Culza  e del  Rutabaga  ma  trattasi  di  pianta  cui  non 
sì  permette  di  fruttilicare. 
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molto  peso  all’esperienie  troppo  ristrette  citate  altra  volta  (1)  ne  abbiamo  uoa 
aaticbissima  degli  Ortolani  bolognesi,  i quali  quando  hanno  Insieme  terreno  da 
Frumento  e Canapa,  coltivano  Cavoli  negli  stoppia]  dopo  averli  ben  concimati  e 
lavorati  subito  dopo  la  messe  (§  552);  e dopo  raccolti  Cavoli,  solamente  con 
profondo  lavoro  di  vanga,  e raramente  qualche  piccola  giunta  di  concio  minuto 
alla  superflcie,  seminano  e raccolgono  bellissime  Canape.  Il  Gsspibin,  sempre 
col  suo  calcolo  ristretto  esclusivamente  all’asofo,  assegna  per  una  produzione  di 
1550Ò0  Chilogr.  di  Cavoli  la  somministrazione  di  128000  Cbilogr.  di  letame. 
Éd  io  filengo  tale  quantità  necessaria  se  si  vogliono  belli  e grossi  Cappucci  : 
quantità  tuttavia  che  dai  medesimi  vien  consumata  solo  in  piccola  porzione 
come  dimostra  il  fatto  citilo  della  successiva  riuscita  della  Canapa.  Che  se^  la 
concimazione  si  fa  solo  con  ingrassi  fini  (2)  somministrati  pianta  per  pianta 
all'atto  del  trapiantamento,  allora  ne  assorbono  quantità  molto  maggiore  pro- 
porzionalmente a quella  loro  fornita  individualmente. 

,_564.  Lavori  preparatorj  come  per  le  Rape,  Poponi  ecc.  : migliori 
sempre  quelli  fatti  innanzi  inverno.  Però  la  coltura  de’  Cavoli,  offre  il  vantag- 
gio di  succedere  nello  stesso  anno  ad  un  taglio  di  trifoglio,  ad  un  ricolto  pri- 
roaticcip  ecc.  fn  simili  casi  il  lavoro  qualunque  si  faccia  al  momento  stesso  di 
seminare  0 di  trapiantare  i Cavoli.  Per  quasi  tutte  le  piante  coltivale  o lavorare 
il  suolo  a modo  di  purgarlo  e polverizprlo  anche  col  sussidio  delle  intemperie 
invernali,.  (>  aspettare  al  mpinento  |T<npezf irlo.  ^ ^ 

565,,  bue  melotll  di  colta, rà  si  praticano  pe' Cavoli  : 1*  la  semina- 
gione pi  posto;  2°  quella  nel  semenzajo  seguila  da  trapiaotamentq  nel  campo. 
Il  1°  si  potrà  sperimentare  semprecchè  in  linee,  e diradando  poscia  le  piante 
perché  rimangano  distanti  nelle  misure  più  avanti  consigliate  567).  Ua  non 
pi  pratica  tale  metodo  perchè  riesce  difficilmente.  Quindi  per  avere  Cavoli  d'estate 
fa  mestieri  seminare  in  letlicaldi  (§  404]  alla  fine  di  Cennajo  e trapiantare  a 
mezzo  Aprile  le  pianticelle  a dimora,  come  si  adopera  quando  si  coltivano  di 
contorno  a Poponaj..,  , , 

566,  Il  seiueuzttjo  facciasi  in  un  quadrato  di  5 metri^  di  lato,  o in  ret- 
tangolo di  pari  estensione  beo  concimato,  nettissimo  d'erbe  e polvero.so  alla 
su[»rficie  e questa  distipta  io  ajuole  larghe  poco  più  di^  un  metro.  Seminan- 
dovi un  quarto  di  Chilogr.  di  grani,  se  n'ha  piante  quante  basteranno  per  up 
Ettaro.  Se  il  trapiantamento  vuoisi  fare  ai  primi  di  Luglio,  la  seminagiope^si 


eseguisce  alla  fine  di  Marzo:  se  per  più  tardi,  allp  fine  di  Aprile:  per  la  cultura 
campestre,  conviene  aspettare  la  fine  di  Maggio  onde  trapiantare  alle  prime  acque 
di  Luglio  o di  Agosto.  Talora  infine  si  ritarda  la  semina  sino  a metà  di  Agosto 
per  lasciarla  crescere  sul  posto  quando  la  semina  si  fa  nel  campo  come  si  use- 
rebbe pel  soverscio,  ovvero  per  trapiantarle  a primi  di  Ottobre  da  consumare  n^i 
dalla  fin  del  Dicembre  in  avanti.  Ciò  non  riesce  ne’  climi  settentrionali.  Per 
inoTto  tempo  infatlT  in  Inghilterra  é in  CeTniaaTa  si  praticò  di  seminare  ì Ca- 


(t)  Ved.  Libro  XIV,  J 823  ef«4. 

(2)  Escremeoti  aoimali  come  al  $ 408  e seg.'  del  Libro  XIV  e gl'lograssl  descritti  io 
qua’  8§  508  arsO*.  '* 
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Toli  io  Agosto  per  trapiantarli  in  Febbrajo.  Se  lo  si  facesse  in  Italia  di  qoesto 
mese,  monterebbero  in  flore  antichè  formare  ii  grumolo. 

Le  piccole  piantine  s’irrigano,  si  sarchiano,  si  diradano  secondo  l’uopo.  Per 
dare  buon  successo  quando  levansi  dal  sementajo  bisogna  che  offrano  un  piede 
corto,  diritto,  vigoroso  e foglie  spiegate  e consistenti. 

567.  Per  trapiantare  i piccoli  Cavoli  s’ inalila  prima  il  lettocaldo,  o il 
semeniajo:  allora  le  barbicene  n’escono  intrise  di  terra  onde  meglio  s’appigliano, 
ancorché  Caascaszio  noi  credesse  necessario  (1).  Si  eviti  di  lasciarle  al  Sole. 
Scorciasi  un  po'  il  piccolo  fittone,  e recidonsi  le  foglie,  a meià  delia  lunghezza. 
De’  modi  da  tenere  n’ho  detto  a suo  luogo  (2),  e ne’  precedenti  Capitoli.  Col  Fo- 
raterra un  uomo  in  una  giornata  ne  pianta  secondo  ^Tdckeb  17  acri,  secondo 
il  Taunm  non  meno  di  30.  Si  usa  però  spedilamenle  anco  il  metodo  di  dare 
un  colpo  verticale  colla  zappa,  e tirando  alquanto  a sé  la  terra,  nel  taglio  aperto 
s’insinua  la  piantina;  ritirata  destramente  la  zappa,  col  suo  rovescio  spingesi 
la  terra  contro  la  pianticella  e viene  a richiudersi  il  taglio  pienamente.  Qualun- 
que sia  il  modo  preferito,  si  sotterrerà  la  piantina  sino  airorigioe  delle  foglie,  ri- 
guardandosi dal  sepellire  il  germoglio  di  mezzo,  é di  piegare  le  radici  allo  insù. 
Circa  le  distanze,  per  le  Varietà  più  voluminose,  non  si  avareggi  su  75  centi- 
metri per  ogni  verso.  Se  ne  alleveranno  cosi  più  di  15000  piante  le  quali 
daranno  nelle  condizioni  più  prospere,  circa  90  a 100  mila  chilogr.  e nelle 
buone  ordinarie  circa  50  a 60  mila.  Per  le  Varietà  meno  voluminose  si  scor- 
ciano le  distanze  sino  a 50  csotim.  per  ogni  verso,  onde  allevansi  circa  35  mila 
piaolc  da  cui  del  pari  50  a 60  mila  chilogr.  di  prodotto.  Cna  volta  gl’inglesi  li 
piantavano  a metri  1,30.  Sperimentarono  che  se  ne  raccogleva  80000  chilogr., 
e con  distanze  di  1 metro  quasi  130000  (3). 

Colle  distanze  di  75  centim.  ho  calcolalo  15000  mila  e non  17689  : del 
pari  per  quella  di  50  centim.  35000  e non  40000,  perchè  giova  tener  cal- 
colo di  qualche  migliajo  di  meno  le  quali  non  barbicano,  o montano  lo  stelo 
senza  formare  il  grumolo  a cappuccio. 

568.  Durante  la  TegetazioDe^  appena  i torsi  o grumoli  cominciano 
a formarsi,  taluni  principiano  a raccogliere  l’esterne  foglie  de’  cavoli.  Ha  lo 
ScRwasTz  ammonisce  saggiamente  che  i grumoli  ne  risentono  scapilo,  né  più 
raggiungono  il  massimo  volume  (4).  Il  savio  agronomo  pertanto  non  coglierà 
foglie  le  quali  non  denotino  coll’ingiallimento  essere  cessala  la  loro  attività 
vegetativa. 

569.  Si  lavoregglano  i Cavoli  quanto  le  Rape  ecc.  compreso  il  rincalza- 
mento:  il  tolto  sempre  meglio  a braccia  d'uomo  che  con  arnesi  ad  opera  di 
animali. 

570.  La  semente  otliensi  facilmente , senza  ricorrere  alla  favola  di 
VABaoni  (5)  e alla  dapocaggine  di  coloro  i quali  invece  di  procacciarsela  da  sé. 


(!)  CsESCKNZio  si  rii.  LIb.  e Cap. 

(3)  Lisso  XVII,  Capitolo  X. 

(3)  La  distanza  però  tra  pianta  e pianta  era  di  soli  m.  0,68.  Riozé  loc.  cit 
(ij  .ScnwssTi,  FVinc.  d'Agrie.  prat.  Tom.  Ili,  psg.  300. 

^ (8)  Ved.  Lisso  XVII,  S 378.  » 
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pi«A)ri«rnno  comprarla  da  fuori.  Basta  lasciare  i Cappnccl,  da  col  vuoisi  trarre  II 
aemr.  In  parto  esposta  al  meund],  cosi  bene  rtnralundoli  di  terra  da  rimanerm 
scoperta  sola  la  sommità  Copronsi  di  patella  quando  vi  ha  pericolo  di  gelo, 
scoprendoli  appena  non  sia  più  da  temere.  L’njiiola  in  cui  stanno,  riparasi  dal 
settentrione,  e sopratiitto  daH'umldo.  Allo  sporgere  degli  steli  in  primavera 
si  sosterranno;  nà  si  permette  a tutti  di  fiorire  in  una  medesima  pianta,  onde  gli 
altri  meglio  fnittlflchinn  e dienn  più  bella  semente.  Pare  inutile  a Filippo  Re  la 
cura  di  talnni  di  tagliare  in  croce  la  sommità  delle  palle  per  agevolare  la  messo 
degli  steli.  Quando  poi  secche  le  silique,  si  raccolgano;  se  si  tardasse  troppo 
si  aprono  e la  semente  disperdono. 

Le  buone  semenze  devono  essere  ben  rotonde,  senza  grinze  e nell'Interno 
bianche  ed  oleose  ; non  buone  quelle  scure  o ascintte  neirinlemo.  ’ 

571.  Larve  di  più  specie  distruggono  i Cavoli  appena  germogliati;  o 
assalendoli  più  innanzi,  impediscono  la  formazione  de’ grumoli.  La  FivomaiA 
■0  guasto  dell'erbe,  come  accennai  nella  Posologia  veoevAte  (I)  viene  operata 
dair.lfficrt  olfracen,  dalla  Falena  erhaggivora  {Phalerna  nottua  oìeraeea),  dalla 
Farfalla  cavolaja  {Pierit  brassirae).  Quando  le  pulci  di  terra  (/«fico  ol.,  o Alt. 
nemorutrif  assalgono  le  pianticelle,  alcuni  le  cospargono  di  cenere  o di  calce  in 
polvere  durante ìa  rugiada:  e ciò  non  bastando,  il  ViLuoaig  vi  passava  sopra  di 
traverso  con  assicella  lunga,  stretta  e sottile,  dì  fresco  impegulata.  Gl’Insetti 
disturbati  da  quel  passaggio  saltano  per  porsi  in  salvo  e toccando  rassicella  vi 
restano  come  incnllati.^Fa  mestieri  replicare  l'operazione  varie  volte(2).  Le  larve 
0 vcrnietii  [PitriiH  ecc.)  più  difllcilmenle  disiruggousi,  collocandosi  tra  foglia  e 
foglia  all.tccale  alla  pagina  inferiore;  e se  taluni  in  parte  li  distruggono  mediante 
anitre  o pulcini  che  vi  guidano  di  buon  mallino,  ve  ne  rimangono  in  quantità 
indicibili  se  non  s’InalBano  le  piante  con  latte  di  calce  allungalo.  Taluni  piantano 
bella  Cavolaja  dello  Stramonio  {Datura  stramonivm)  il  quale,  atferma  Filippo  Ri, 
tren  lontane  quelle  Farfalle,  onde  non  depongono  le  nova  sui  Cavoli.  1 punte- 
ruoli poi  s’hanno  a raccogliere  scuotendo  I Cavoli  all’alba. 

Nell’anno  1884  si  lamentava  pure  una  specie  di  piinleniolo  il  quale  trapas- 
sava da  banda  a banda  il  nodo  vitale  o collaretto  de’  Cavoli,  e ne  danneggiava 
lo  sviluppo. 

572.  L’nKrnnnmo  osservatore  non  mancherà  di  rilevare  che  prima 
dell’invasione  generale  d’ogni  specie  di  fltofagi,  veggonsi,  ad  esempio  nella  Cavo- 
laja  come  n«l  Poponajo  ere.,  alcune  piante  qua  e là  già  olTese  più  o meno.  Egli 
le  sagriOcbi  strappanéole  di  terra,  perrinrrhè  quasi  sempre  grinselti  che  vi 
albergano  roslituiscono  la  mala  semenza  d’onde  l'invasione  e devastazione 
totale  delle  pianle  di  quella  medesima  specie  delle  cui  prime  vittime  non  sì  suole 
far  raso.  Quando  poi  la  Cavolaja  sia  già  invasa,  le  descritte  cure,  ad  esempio 
l’impiego  della  cenere,  vogliono  esser  falle  esatinmenle  e ripelule  con  costanza 
sino  a successo  compiuto.  Cosi  ammonisee  il  Rieffel  quando  appsjono  pulci 


(1)  Lmo  V,  Cavitolu  V. 

(S)  Ved.  Séancfi  li»  la  Soc.  Cmtr.  A" Agricuilurt  1864. 

hlitmioni  d' Agrieollura,  Voi.  F.  17 
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di  terra  nel  semenujo  di  coprirne  lelteralmente  le  foglie  di  cenere,  e mantenerle 
cosi  coperte  sino  a totale  ecotnparsa  delle  pulci  medesime.  Ma  quanta  paiienza  I 
e quanto  tempo  ch’é  pur  danajo  ! 

[4]  Kacralla. 

573.  La  maturità  comincia  a manifMtarsi  quando  le  foglie  inferiori  da 
verde-azzurre  divengono  verde-giallognole.  Le  si  raccolgono  per  gli  animali, 
poscia  staccaosi  i grumoli  e se  ne  recide  il  grosso  gambo  o Ottone,  il  quale 
tagliuzzato  col  taglia-radici,  vico  dato  al  bestiame  cbe  n’è  gbiottissimo.  Taluni 
però  raccolgono  i Cavoli,  tagliando  i Ottoni  rasente  il  suolo  con  coltelli  o ron- 
cole, raccogliendoli  poi  mentre  arando  il  Cavolajo  vengono  alla  superficie.  Ma 
quando  s'abbia  da  conservare  a lungo  il  Cavolo  estraesi  intatto  dal  terreno 
col  suo  fittone. 

574.  Produzione  massima  in  Cavoli,  notai  dietro  il  Gaspaiiii  quella 
in  vero  straordinaria  di  Chil.  135  mila  asserita  dairVocNO  (2)  pareggiala  a 10 
mila  Chilogr.  di  Frumento  (1).  Tutto  dipende  dalla  VarieUt  e condizioni  di  col- 
tura. Quindi  il  Thaki  la  valuta  (grumoli  e foglie)  a 115  mila  Chilogr.  Molti 
pel  Cavolo  quintale  calcolano  un  prodotto  da  60  sino  a 146  mila  Chilogr. 
Lo  SciiweRTz  però  lo  limila  ai  36,  o 40  mila,  come  il  BiirFii,.  Or  fa  quasi 
il  secolo  ne  raccoglievano  in  Inghilterra, 

secondo  il  Youao  90,000  Chil.  secondo  il  MioLiiiuaB 137,000 Chil. 

> Fuchkr  111,000  • • Bdrdbtt  (1779)  165,000  ■ 

• Dikson  122,000  » • > (1770)  193,000  > 

e ciò  dalla  Varietà  detta  Cavolo  Quintale  (§  556.  XI.). 

Ma  il  Tb*br  medesimo  restringe  il  prodotto  medio  a Chilogiammi  55,000, 
e per  verità  il  saggio  economo  si  atterrà  collo  Schwiitz  e col  Ribffbl  ad  un 
medio  anche  minore.  La  Cavulaja,  ben  coltivala  e bene  riuscita,  coprendo  col 
suo  fogliame  tutto  il  terreno  a prima  vista,  sapendosi  contenere  15,000  piante 
(5  567)  si  opinerebbe  raggiugnere  i prodotti  inglesi  accennali:  ma  tolte  le  foglie 
guaste,  sottratti  i grumoli  mancanti,  sommando  insieme  i più  e i meno  pesanti 
di  rado  si  otterrà  quella  malia  di  40  mila  chilogr.  Quindi  non  si  diparte  dal 
probabile  adottando  i seguenti  prodotti 

Minimo  Medio  Matsimo 

20,000  chilogr.  40,000  chilogr.  60,000  chilogr.  (3) 

Cavoli  pesanti  30  chilogrammi  se  n'avrà  per  miracolo  da  qualche  pianta  col- 
tivala, ad  esempio,  in  ampia  e profonda  buca  d'onde  s'estrasse  il  ceppo  di 
quercia  secolare,  e si  riempi  di  ottimo  terriccio.  Ma  narrare  di  estese  produzioni 
di  grumoli  mostruosi  da  30  a 50  chilogrammi  l'uno,  comecché  appartengano 


(I)  Yousg,  Le  Cultivaleur,  Tom.  Ili,  pa^i.  tOi. 

(ì)  Vrd.  Libko  vii  al  Prospetto  delle  massime  produzioni  § 203  fper  errore  303). 

(3j  Se  in  lughillcrra  ed  in  Francia  calcolano  da  un  minimo  di  40000  ad  un  inanimo 
di  120000  e più,  lo  perù  mi  rirerisco  al  clima  d'Italia. 
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alta  Varietà  soprachiamata  Quintale  (§  556)  ripeterò  eoi  Joiaaaiirx,  è una 
favola  (1). 

575.  La  produzione  in  semi  eccede  anche  i 3000  cbilogr.  per  Ettaro 
onde  può  trareene  circa  cbilogr.  660  a 700  di  olio,  e 1250  a 1513  di  ottima 
sansa.  Però  in  inedia  ne’  terreni  da  30  Ettol.  di  Frumento  ei  considerò  di  soli 
cbilogr.  1438  con  cbilogr.  5560  d’erbaggio  (3). 

576.  La  difficile  conserTazione  da’  gmofioli  spiega  perchè  la  coltura 
de’  Cavoli  si  restringa  sempre  a pochi  ari  di  terreno.  Il  Poitbau  consiglia  di 
scavar  fosse  larghe  1 metro,  profonde  60  centimeiri  e lunghe  secondo  l'uopo. 
Vi  si  piantano  i Cavoli  serrati  l'uno  contro  l’altro  e all’arrivo  de'  geli  cuopresi 
la  fossa  con  cannuccie  o pertichelle  che  sostengnoo  uno  strato  di  paglia  o di 
foglie  secche.  Il  RiurrsL  colloca  sopra  ajuola  addossata  ad  un  muro,  della  paglia, 
poi  i grumoli  volti  in  basso  serrati  fra  loro  col  ditone  per  aria:  vi  getta  sopra 
per  13  cent,  di  terra  asciutta;  e,  gelando, ricopre  tutto  con  paglia  o anche  con 
letame.  L'Haoit  li  colloca  a solano  presso  l'abitato,  fitti  l’uno  presso  l’altro  in 
posticcio  coi  torsoli  o grumoli  inclinati  verso  il  nord,  coprendoli  di  paglia 
quando  gela;  e sempre  scoprendoli  dipoi;  metodo  raccomandalo  da  un  secolo 
dalla  Soeietii  agraria  di  Londra,  e valevole  per  conservarli  un  paio  di  mesi. 

Serbansi  infine  anche  col  seccarli.  Spogliate  le  palle  dalle  foglie  libere, 
tagliansi  in  peui  lungo  le  diramazioni,  iromergonsi  in  acqua  leggermente  salala 
e fatte  bollire  per  due  minuti,  si  scolano  e s’asciugano  perfettamente  al  sole,  o 
nel  forno  : in  tale  stato  si  conservano  benissimo  purché  s’involgano  entro  carta 
per  difesa  dall'umido.  Quando  si  vorrà  servirsene,  farannosi  rinvenire  ponen- 
doli io  acqua  tiepida  per  un’ora,  e cucinandoli  poscia  come  aggrada. 

[5]  Usi. 

577.  Del  consaino  de^  Cavoli  non  tengono  conto  gli  statistici  e noi 
saprebbero.  Coociossiachè  non  bavvi  campestre  famigliuola  in  Italia  a qualunque 
classe  appartenga,  sia  pure  del  giornaliero  più  povero,  la  quale  non  abbia  un 
angolo  di  orticello  da  lavorare  in  cui  coltiva  qualche  Cavolo.  Coldmlla  par- 
landone, cosi  esprimevasi 

Di  quella  pianta  il  seme  anco  si  sparge 
Che  in  tutto  il  mondo  al  pari  e per  la  plebe 
Frondeggia  io  copia  e per  li  Re  superbi  (5) 

E pLiaio  narra  quanto  fossero  da  Pitaooba  e da  Caisirro  lodati.  VAsaoNB 
poi  ricorda  Fumi  di  mangiarli  anche  crudi.  Del  resto  sarebbe  soverchio  dimostrare 
quanto  sia  generale  il  cibarsene  in  più  modi.  Certo  come  avverte  il  Patbn  ci 
vogliono  gli  stomachi  forti  e robusti  degli  uomini  avvezzi  alle  dure  fatiche 
de’  camp  per  digerire  più  facilmente  degli  altri  quest’alimento.  Ma  conviene 


(1) c’est  loul-bonnemmi  une  fobie.  Joigseaiix,  toc.  cit. 

(i)  Ved.  il  S 3123  del  Lizzo  I,  e $ S36  del  Lizzo  X ove  sta  per  errore  3S6  in- 
vece di  3860. 

(.1)  CoLUMeLLA,  De  8.  8.  Volgarizz.  dz  Dei,  Bcae,  l.lb.  X. 
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anehe  rifletter*  che  II  Cavolo  secco  contiene  principj  asolati  piò  del  Frumento 
del  pari  secco  (1). 

Del  Saiter-Jtraiif  féci  motto,  il  quale  costituisce  quella  particolare  foggia 
cui  riducest  II  Cavolo,  eoi  renderlo  agro,  cioè  fermentai  o imietiUto  con  arto 
abbastansa  nota  ai  curtniert. 

578.  Nell'alimenta/.ione  del  bestiame»  da  nna  Memoria  pubblicala 
dal  Lawbo  Paioav  lodala  mollo  nella  Scntia,  si  argoirvhhs  inferiore  il  Cavolo 
al  Rntahncra:  I monlooi  noirili  mi  Rutabaga  alimentarono  in  peso  rhil.  71,66t 
quelli  invece  (sempre  pari  nani  altra  condisione)  alimentali  col  Cavolo  comune 
aumenlamno  aolo  chilog.  67,58.  Quindi  la  Rutabaga  venne  per  cosi  dire  pagata 
dai  montoni  Lire  11,60  ogni  iOOO  ebilogr.  ed  il  Cavolo  soltanto  10,70.  Se  non 
che  in  quel  possedimento  l’Ettaro  avea  dato  ebilogr.  Ì07S84  di  Cavoli  ed 
appena  66704  di  Rutabaga.  Considerato  pertanto  il  problema  nel  suo  insieme, 
e colla  destinaeione  del  prodotto  nnicamente  a foraggio,  la  due  colture  hanno 
dato  per  Ettaro  questi  rìsiiltati 

Cavoli  chilogr.  107884  a Lire  10,70  rendono  Lire  1147,89 
RotaBaga  > 66704  s 11,60  > 77{L,76  * 


Perciò  i Cavoli  offrirebbero  un  di  più  di  Lire  S73,5S  (8) 

L’allmehtO  unico  di  Cavoli,  ne  converrà  qualunque  pratico,  stocra  e rU 
lassa.  Laonde  a buoi  aratori  poco  si  cooRi,  motto  invece  a Vacche  e Pecore  lat- 
tajuole.  Pretendono  taluni  dia  odore  di  Cavolo  al  latte  e al  burro.  Al  contrario, 
si  nella  Sassonia  (osserva  lo  Schwestz)  come  in  Inghilterra,  il  burro  pro- 
veoieote  da  Vacche  nutrite  di  Cavoli  spesso  dal  settembre  a primavera,  viene 
segnalato  pel  suo  buon  sapore,  e proprietà  di  conservarsi.  I lamentati  eltelii 
Si  roaniibstano  solo  quando  si  danne  Cavoli  in  soverchia  copia  o già  io  parte 
alquanto  atteratii  Spervenee  dirette,  in8ne«  fatte  dal  LBesBToa  meitooo  in 
aodo  giovare  alla  produeione  dei  latte  ralioieMo  di  Cavoli  assm  più  delle 
polpe  residue  di  Bietolartpa,  le  quali  non  favoriacono  n forse  diroìlittiscoiio 
quella  secrezione  (§  486j.  ‘ 


[6]  Rendila. 

579.  Il  preiBO  dlB*cap|niC<òi  qoando  ai  riesce  a venderti  da  mangiare 
ascende  a 4 e anche  5 lire  ogni  100  ebilogr.:  quindi  un  medio  rieolto  di  60000 
chilogr.  procurerebbe  3000  Lire.  Considerati  invece  cóme  foraggio,  gli  autori 
discordano  molto,  valutandosi  100  cbilbgr.  di  cavoli 


(Il  Paves  et  Richaso,  Ioc.  cit.  I,  pag.  426. 

(2)  Però  non  so  come  II  Makie  ridiice  c|iieslo  vantaggio  a sole  Lire  iti.  7owm. 
d'/l/rie.  prat.  t8il9.  Tom.  t,  pag.  SSR. 
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BDtOEa 

p«r  cbilog. 

6,9  di  Fieno 

Petbi  . . . 

20,— 

MaVEt 

• » 

46,- 

Weis  . . . 

20,— 

Tbaee 

» 

23,- 

Flotow  . . 

16,66 

Pabst 

. 

22,22 

Gbmeehaosen  . 

16,66 

CsuD 

t * 

20,- 

POLB,  Wbbeb  ecc.  16,66 

Il  Gxsparih  poi,  ove  si  appresi!  il  Cavolo  agli  animali  per  nutrirli  e dar  loro 
forza,  gli  dà  valore  solo  di  23  cfailogr.  di  fieno;  se  per  ingrassare,  o produrrp 
latte,  gliene  attribuisce  sino  a 40.  Nel  primo  caso  lo  apprezzerebbe  Lire  0,80 
100  chilogr.;  nel  secondo  Lire  1,58.  Ricordiamo  l'esperlenze  riferite  nel  577 
le  quali  assegnavano  appunto  in  quest’ultimo  impiego  Lire  10,70  il  1000  cio0 
polo  1,07  il  100. 

580.  La  contabilità  di  questa  coltura,  senza  ripetere  sempre  gli 
Stessi  calcali,  si  rileverà  facilmente  quando  si  sappia  la-proporzione  fra  i Cavoli 
venduti  o disposti  per  la  cucina,  e gli  altri  destinali  agli  animali.  Per  la  più 
breve,  trascurando  il  di  più  ricavato  da  quelli,  quale  compenso  alle  spese  del 
semeozajo  ecc.,  riieou|a  iqtta  la  media  produzione  di  cbilogr.  ^0000  quale 
foraggio,  senza  perdersi  in  altre  dispulaziooi  se  ne  calcoli  il  valore  come  taot’err 
ba  la  quale  per  divenir  fieno  riducasi  naturalmente  da  40  a IO  (I).  Quindi  la 
CavoUja  di  40000  cbilogr.  avrà  il  valore  di  10000  cbilogr.  di  Fieno.  Il  Rikv- 
ran  la  riduce  anzi  a soli  8000,  ma  poi  apprezzando  il  Fieno  a 7 Lire  il 
Quintale  ne  trae  la  somma  di  Lire  580,  onde  il  prezzo  di  Lire  1,  40  il  eenti- 
najo  di  Cavoli. 

581.  Riassumendo  i dati  di  Spese  nel  5 544  stabiliti  pei  Pomi  di  terra 
verremo  a questi  risultati. 

CoLTDBii  INF8BI0BI,  da  produziooì  di  20000  Chilogrammi  ; 

PaoFiTTo  Lire  (20000  x ,0,014) — 550^  Lire280 — 350==:  Lire — 70, 
Runuitz  Lire — 70+50 Lire — 40. 

CoLTDsa  oaniHABiK  da  produzioni  di  40000  chilogrammi 
PaoriTTo  Lire  (40000  x 0,0| 4)— 400  = Lire  560— 400  = Lire  160. 
Renuita  Lire  160+45  Lire  205. 

CoLTuaz  intkusiva  da  produzioni  di  60000  chilogrammi 

Pbovitto  Lire  (60000  X 0,014) — 450=Lire840  — 450  = Lire  390, 
Rendita  Lire  390+90  ==  Lire  480. 

Dalle  quali  altra  novella  prova  della  necessità  di  non  coltivare  se  non  come  si 
deve,  perciocché  le  povere  colture  riescono  soltanto  in  pura  perdita. 


(1)  Secondo  gli  Stoeckhaeot  per  equivalere  a 1 00  di  Fieoo  occorre  ZOO  d’Erba  fresca, 
e ZSO  di  Cavoli  cappucci  flrognotu  de  choux)  loc.  cil.  I.  264.  Secoodo  il  Rioolpi 
Erba  di  prato  stabile  ZSO  per  diventare  tOO  di  Geno.  Lezioni  d’ Agraria,  Lezione  XXV. 
lo  mi  limilo  a quella  equiparazione  di  Z chilogrammi  di  Cavoli  ad  uoo  di  Fieno,  per 
noD  vantar  troppo  di  certa  guisa  questa  coltura  : ma  la  facolll  nutritiva  del  Cavolo 
su|iera  certamente  quella  di  qualsiasi  erba  falciala  prima  di  Ciré  la  sua  semente,  s 
valutala  verde. 
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582.  Coafrontando  colle  Rape  ( Iraacuraodo  le  collare  povere)  ri- 
sulla questo 


PROSPETTO  COMPAR.4TIVO. 


COLTUSZ 

Rape 
8 381 

Cavoli 
8 S81 

Vantaggio 

DZ’ 

Cavoli 

ProBui 

Reodite 

Profitti 

Rendile 

Profitti 

Rendile 

Ordinaria . . . 

Lire  95 

Lire  160 

Lire  305 

Lire  110 

Lire  Ito 

/nirnnva  , . . 

Lire  390 

Lire  390 

Lire  480 

Lire  90 

Idre  90 

La  coltura  de'  Cavoli  risulterebbe  pertanto  più  proOtlevole  di  quella  dei 
Tumipt  bencbù  io  abbia  apprezzato  questi  a 0,015 , e quelli  solamente  a 
0,014,  e benché  per  mia  stima  le  Rape  estenuino  il  terreno  più  de' Cap- 
pucci. 

583  In  conchiuslone  la  cultura  del  Cavolo  Cappuccio,  come  coltura 
campestre  merita  la  più  seria  attenzione,  lo  poi  n'ho  trattato  anche  perchè  quel 
celebre  dettalo  antico  non  d'ogni  eoia  ogni  ferra  è feconda  s'avvera  in  ispecie 
per  le  Civaje  da  tuberi  e da  radici.  Il  fatto  narralo  dal  Ribvfsl  relativo  ai 
Dipartimenti  dell'Ouest  della  Francia,  che  quegli  agricoltori  benché  amanti 
delle  Barbabietole,  de'  Pomi  di  terra  ecc.  tuttavolta  pure  da  uno  insieme  di 
circostanze  furono  sempre  richiamati  alla  coltura  de'  Ca\oli,  dee  rivelare  all'a- 
gronomo il  perchè  io  non  trascuri  anco  le  coltivazioni  per  noi  meno  comuni, 
onde  non  gli  manchi  modo  di  scegliere  fra  le  tante,  a norma  delle  speciali 
condizioni  della  propria  intrapresa. 
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CAPITOLO  XXU. 

DELLE  CIVADE  MENO  COMLNl 

Sonatilo.  — Akt.  I.  Della  Cicoria.  — Aar.  II.  Dell'lgoame. — Aar.  III.  Del  Cerfoglio 
bulboso. —Aar.  IV.  Della  Seoaiia.—  Aar.  V.  Dell'Anace.  - Aar.  VI.  Del  Co- 
riandolo. — Aai.  VII.  D'allre  diverse. 


584.  Fra  le  piante  alimenlarie,  olire  quelle  di  cui  traitano  il 
Liaao  WIII  e i precedenti  Capitoli  del  presente,  e senza  tener  conto  delle 
Oleifere,  delle  Arboree,  e delle  Ortensi  riserbate  ai  l.iaai  XX,  X.XIII  e XXIV, 
formano  obbielto  di  coltura  campestre  nel  Corso  di  Agricoltura  del  Gaspasin 
la  Cicoria  e lo  Zafferano.  Rimettendo  quest'ultimo  al  Libbo  XXI  tra  le  piante 
induttrìaii  cui  pure  lo  riferisce  il  Ridolfi,  darò  breve  cenno  della  Cicoria,  ug- 
giugnendovi  altre  piante  erbacee,  commestibili  in  qualche  loro  parte,  e coltiva- 
bili come  le  Civaje  siu  qui  descritte.  Dirò  poi  d'alcune  altre  benché  poco  note 
e meno  coltivate,  acciocché  l'agronomo,  vedendole  esaltate  da  moderni  scrittori, 
si  faccia  giusto  concetto  sulla  convenienza  di  comprenderle  nella  sua  rurale 
intrapresa. 

585.  Ordinerò  pertanto  il  presente  Capitolo,  come  segue  ; 

Ast.  I.  Della  Cicoria. 

• II.  Dell'Igname. 

• III.  Del  Cerfoglio  bulboso. 

> IV.  Della  Senapa. 

. V.  Dell'Anace. 

> VI.  Del  Coriandolo. 

• VII.  Di  altre  diverse. 

Pomi  d’oro,  e Peperoni,  entrano  pure  come  Civaje  nelle  colture  campestri  alla 
stessa  guisa  del  Cavolo  Cappuccio,  ma  così  raramente  che  ne  rimetto  la  tratta- 
zione al  Limo  XXIV  fra  le  Ortaglie.  Il  lettore  ricorderà  eziandio  come  accen- 
nasai  d’altre  Piante  in  parte  commestibili  (1)  ma  oltrecchè  quasi  tutte  arboree, 
esigendo  colture  da  giardino,  ne  farò  motto  nel  Limo  XXV. 

Àrt.  I.  Della  Georia. 

Soansaio La  pianta  della  Cicoria. — Callivazione.  — Coltura  da  semente. 

— Raccolta.  — Produzione.  — Preparazione.  — Rendita.  — Usi. 

586.  Di  speciale  utilità  per  la  Francia  si  ritiene  certo  questa  coltura 
dal  Gaspabin,  dappoiché  ne  tratta  subito  dopo  la  Barbabielola  e prima  delle 


(1)  Utao  V dal  S t261  al  1276. 
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Carote  e dei  Turnips.  Coocorrenza  allo  zucchero,  dic’egli,  fa  la  Bietolarapa  : 
ed  al  caOe  la  fa  la  Cicoria,  La  eoa  radice  però  io  Italia  uou  surrogherà  giam- 
mai gli  amari  e gradili  semi  deH'Arahico  arbuscello,  beuchè  possa  del  pari  liuger 
di  nero,  e rendere  amaricaule  il  latte  per  gl’lugtesi,  gli  Svizzeri,  e gli  Alemanni. 
Del  17S4  cominciò  il  CaaTTa  ph  Palobi.  a coltivarla  come  foraggio  ns’  din- 
torni di  Parigi,  e lo  Youmg  ne  trasportò  la  pratica  in  Inghilterra.  L'industria  di 
trarre  dalla  sua  radice  torrefacendola  u polverizzandola  un  succedaneo  al  callè, 

sembra  nula  in  Olanda,  e vi  rimase  un  secreto 
sino  a che  nel  ISUU  la  introdusse  il  Uibaud 
nella  Francia:  nel  1804  se  ne  raccolsero  in 
lotto  meno  di  40  chilogrammi.  Oggi  in  Francia 
e nel  Belgio  se  ne  produce  tanto  che  nella  sola 
Francia  si  cousumauo  da  0 milioni  di  chilogr. 
dì  cotesta  polvere  per  caffi,  del  valore  commer- 
ciale di  2 milioni  e mezzo  di  Lire,  che  gli  rispar- 
miano almeno  10  milioni  cui  ascenderebbe  11 
costo  di  altreltanlo  vero  call'i. 

687.  La  piuiiUi  della  Cicoria  (1)  ap- 
partiene alla  Classe  Xl\  Syngenena , Ordine 
Pulyyumtu  ayuults  del  Limiko:  ha  cioè  le  on- 
lere  unite  in  un  sul  corpo  e liuretlli  lutti  ^uali 
cogli  Slami  e PitUUi,  Appartiene  alla  Famiglia 
numerosissima  delle  Cumvustiì  come  il  lettore 
vorrà  ricordare  per  quanto  anche  ne  dissi  della 
sua  stona  (il;.  La  Cicoria  o Hadiccbio  (3).  {Ci- 
churium  intybus)  è vivace  e spontanea  nelle  terre 
calcari-argillose,  forma  Steiu  ramoso,  allo  anche 
oltre  il  metro,  quale  scurgesì  dalla  Figura  14ii 
la  quale  rappresenta  la  pianta  selvaggia,  colle  sue  foyUe  runciuate;  fiori 

a coppie,  sessili,  di  cuiuru  auurro,  della  forma 
mostrala  in  A dalla  Figura  145  la  quale  in  B 
offre  il  disegno  di  uno  de'  suoi  semi  (aclieoi). 
Distinguoosi  due  Variata,  l’uua  cultìvata  per  fm 
raggio:  l’altra  coltivala  da  culle,  sarebbe  alquaulu 
nienu  amara,  con  rudke  più  grossa,  stelo  velu- 
latu,  e foglie  iuferiurì  più  grandi,  velutate,  e non 
frastagliate.  Non  dee  confuudersi  questa  pianta 
colla  Cichorium  Endivia  ch'è  la  notissima  In- 
divia. 


• n t ' 

(t)  Io  Francese  CAicor^e;  io  Inglese  IFifd  succory;  in  Tedesco  ificAvrim,'  in  Olan- 
dese  H'i/ds  chicoerry. 

(Sj  Ved.  Libro  V,  §§  1134  e 1242  colle  sue  Nule. 

(3)  Xvo  su  come  il  Casscuiziu  la  cbiunia  anche  Siionnuoli*.  Liti.  Yl,  Cap.  cvn. 


Fig.  142. 


Fig.  143. 
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688.  La  cbiinlca  composizione  della  radice  contiene  una  sostanza 
estrattiva  amara,  una  sostanza  iucc/iervsu,  deira/6nifit»a,  dell'iziu/ina  e dei 
sali  tra  cui  il  nitrato  di  potassa. 

• 689.  Collivazfoiie.  Clima  piuttosto  umido,  terre  calcari-argillose,  lavori 
profondi  almeno  41)  centimetri  e superlicle  del  campo  ben  netta  e minuta  (1) 
fanno  prosperare  questa  pianta.  Ingrassi  vecchj,  o somministrati  al  campo  ln.i 
nanzi  l'ioveruo.  Se  il  terreno  è poco  calcare , fa  mestieri  marnarlo.  Si  se- 
mina dal  10  Mano  al  15  Maggio,  con  4 o 5 chilogrammi  di  semi  d'ul- 
timo ricullo  (per  Ettaro)  tenuti  a mulle  prima  per  S,  u 4 giorni,  gettati  a 
spaglio,  0 meglio  in  linee  distanti  ttU  o ti5  ceniiiu.  fra  loro.  Col  rastrello  rico- 
presi  la  semente,  e s'aggiugne  il  passaggio  del  rotolo  nel  terreno  sciolto.  Uscite 
dopo  15  giorni  le  pianticelle  si  sarcbiauu  diligentemente  con  zappette  a corto 
manico  onde  vi  s’impieguno  da  SU  a 40  giornate  d'operajo.  Poi  un  mese 
dopo  si  ripete  la  sarchiatura,  e si  diradauo  le  piante  onde  rimangano  distanti 
tra  loro  10  ceutiin.  In  Luglio  può  occorrere  una  terza  arroiicatura,  giacché  il 
buou  successo  dipende  in  gran  parta  dalla  nettezza  del  suolo.  Einalmenlo  alla 
Que  di  Agosto  rsuidousi  tulle  le  foglie  pel  migliore  sviluppo  delle  radici.  ' " 
590.  La  collura  ita  semente  si  pratica  o lasciando  radici  nel  terreno 
perché  foettauo  lo  stelo  iiell  aunu  successivo  : ovvero  ripiantando  nella  prisaa- 
vera  di  quelle  raccolte  ueiraulunno  precedeote.  Si  sarchiano,  e v'aggiaogono 
ingrasso  liquido  quando  acceunauo  di  Oorire.  Si  aspetta  il  più  tardi  possibile 
a raccogliere  la  semente,  recidendo  i fusti  e facendoli  seccare  beo  bene,  giac- 
ché bisogna  batterli  a lungo  col  coreggiato  per  trarne  i semi.  Questi  conser- 
vano virtù  di  germogliare  anco  per  3,  o 4 anni. 

691.  Raccolgoosi  le  radici  nella  prima  metà, di  Ottobre,  eolia 
vanga  esiraeudole  dopo  aver  recise  ie  fogiie  ripullulale;  le  belle  radici  avranno 
% centimetri  di  diametro,  e se  ne  raccolgono  nelle  Fiandre  da  18  sino  a 30  mila 
cbilogr.,  culla  spesa  di  14U  a 160  lire  per  estrarle  dal  terreno.  > 

59'2.  La  pruduzioue  in  semi  raggiugue  dai  600  ad  800  cbilogr. 
quando  le  piante  si  lasciauu  niunlare  iu  flore,  pel  quale  obbietto  diradausi  anco 
di  più.  L'ettolitro  di  questi  grani  pesa  36  a 42  cliilugrarnmi. 

593.  Preparmisi  le  radici  tagliando  via  ogni  resto  di  foglie,  lavan- 
dole; poi  col  collellu  le  fendono  pel  lungo  in  4,  o 6 parti  le  quali  trinciansi  in 
piccoli  pezzetti,  si  seccano  ne’  forni  dopo  culto  il  pane  ovvero  (e  recano  negli 
stufatuj  riscaldati  con  antracite,  a 60,  o 63  gradi,  distesi  a strati,' óve  ri- 
muovendoli, in  10  ore  si  seccano  perfettamente  riducendosi  al  65  circa  del 
loro  peso.  Poscia  le  abbrustiscuuo,  come  il  calle,  in  grandi  cilindri,  e giunta 
questa  torrefazione  a un  dato  puuto  vi  aggiungono  il  2 per' 100  di  grasso  o 
di  burro:  indi  rotulauo  di  nuovo  i cilindri  e cumpiesi  l'abbroslimeDlo  pel  quale 
i peuetli  di  Cicoria  (delti  dai  Francesi  cosseltes)  perdouo  ancora  il  25  per  100. 
Si  macinano  Unalmeute  ma  iu  modo  di  ridurle  come  in  yrantlU,  colla  minore 
polvere  possibile. 


(1)  «Sopporla  quest’ Erba  qualsivoglia  stagione,  non  ricusa  qualsivoglia  terra,  si 
Ugoa  in  qualsivugùa  Cielo  ».  Issasa  Ioc.  cit.,  Lib.  IV. 
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594.  Rende  questa  coltura  pertanto  circa  5000  cbitogr.  di  pestelli  abbni* 
stoliti  i quali  veodoDsi  3 lire  il  100;  ovvero  se  ne  ricavano  3700  a 4000  chi- 
logr.  in  polvere  del  valore  di  60  a 70  lire  il  100;  o in  inedia  coniplesaiva 
lire  1500  a 8000  oltre  un  egual  peso  in  foraggio  consideralo  mcco.  Sema 
contare  l'abbrostìmento  e la  molitura,  se  il  provento  medio  di  un  Ettaro  di  Ci- 
coria si  calcola  solo  di  Lire  1000,  anco  detratte  5 a 600  di  Spese,  consegue  uo 
ProOtlo  dì  4,  a 500  Lire.  Si  avverta  che,  secondo  i pratici  suoi  coltivatori,  la 
Spesa  dell'ingrasso  non  si  calcola,  compensandosi  colle  foglie,  e cogli  avanti 
di  fusto  rimanenti  nel  campo,  cb’essa  perciò  non  dimagrerebbe  (I)  e che  la 
Cicoria  io  granelli  vendesi  meglio  della  Cicoria  io  polvere  perché  questa  più 
facilmente  si  falsiflca  quantunque  sia  più  ricca  di  sostanze  eetrattive. 

595.  Delle  Foglie  di  Cicoria  usano  le  genti  campestri  onde  chiamasi 
anche  Radicchio  icollctlalo  perchè  lo  levano  di  terra  col  coltello:  ma  di  questo 
ed  altri  tuoi  usi  verrò  il  tomo  nel  XXIV  Limo,  degli  Orti. 

596.  li  triplice  impiego  della  Cicoria  come  ortaglia,  come  foraggio, 
come  pianta  economica,  la  rende  certo  pregevole;  ma  per  mia  stima  se  ne  trae 
una  mediocre  insalata  (8),  un  cattivo  foraggio,  e un  caffè  pessimo  (3). -Sem'altro 
soggiugnere  vien  per  tutti  manifesto  che  dipenderà  dal  mercato  locale  la  con- 
venienza di  coltivarla.  Però,  se  fosse  probabile  di  vendere  bene  coleste  radici, 
Tagronomo  dovrebbe  por  mente  a questo  passo  del  Tasaba  : Sarchiata  che 
eia  0,  vogliamo  dire  roncata  la  Canapa  (forse  meglio  nell'atto  stesso  di  arroo- 
caria)  gli  sopraeeminerà  Cicoria  quale  con  le  prime  acque  naie  cresce,  ed  alla 
fresca  ombra  di  della  Canapa  allunga  ed  ingrossa  le  radiche  per  quel  ben  le- 
tamalo, e lavoralo  terreno.  Soggiugne  poi,  l'anno  avvenire  nel  vangare  il 
Castevaro  (ed  io  direi  nell'Oliobro  arandolo  per  la  seminagione  del  Frumento) 
se  ne  cavano  le  radiche  in  molla  quanlild,  grossessa  e con  utile  grandissimo, 
perchè  le  radiche  di  Cicoria  si  possono  chiamare  oro  rollo  ecc.  Se  non  che 
non  tutti  hanno  Canapa)  e per  chi  gli  ha,  non  sempre  piove  appunto  al  mo- 
mento dell'arroncatura  della  Canapa. 


Ari.  IL  DelV  Igname  o Dioscorea. 


SoMBAsio.  — le  pianta  dell'lgoame.  — Sua  composizione.  — Coltura.  — Moltiplicazione 
per  talee.  — Vegelaaiuoe.  — Produzione.  — Conservazione.  — Usi . — Rendita. 

597.  Nelle  calde  regioni,  siccome  provarono  le  sperienze  dello  IIabdt 
nell'Algeria,  l’Igoame  può  divenire  coltura  annuale,  e produrre  radici  più 


(I  ì Però  nel  dipartimento  di  Lille  al  principio  del  secolo,  ne'  contratti  di  afflUo  se  ne 
vietava  la  coltura.  Htuzè,  toc.  cit. 

(i)  Accennando  alla  frugalità  del  suo  desco,  dioea  Osazio  Dell'Ode  XXXI  del  1°  Libro, 
Me  pascont  oliva  — ile  cichona  levesgue  malva. 

(3)  Elle  n’a  (tu  cafi  que  Vamertume.  llnzFKa. 
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natritive,  e meno  profonde  nel  terreno,  che  in  climi  più  temperati  (1).  Per  quel 
poco  che  n'ho  sperimentato,  n'ottenni  bei  ritorni  lunghi  50  ma  grossi  solo  6 
eentim.  onde  m'è  parso  indispeosabìle  lasciare  ne'  climi  caldi  che  ingrossino 
entro  terra  Oocbè  possono.  Oltracciò  si  rinveugono  profondi  sino  ad  oltre  metri 
1,50,  onde  la  Spesa  di  raccoglierli  assorbe  quasi  il  profltlo  della  coltura. 
Nondimeno  anche  nel  1*  anno  dà  bella  produtiooe  di  tuberi  nel  clima  di 
Parigi,  e il  lavoro  necessario  per  raccoglierli  vien  pagato  da  lauti  ricolti  delle 
piante  che  gli  ai  fanno  succedere.  D'altronde  la  sua  Radice  realmente  farinacea 
e commestibile,  come  da  un  secolo  e metto  la  descrisse  lo  SLusHa(3)  la  rende 
aaeritevole  delle  core  io  ispecie  degli  agronomi  meridionali. 

598.  La  pianta  della  Igname  o Dioscorea  (Dioseorta  saliva  o 
D.  baimUa),  appartiene  alla  Classe  XXU  Diaccia,  Ordine  VI  Exandria  del 
Likmbo  (che  ha  cioè  fiori  iterili  io  una  pianta  e i fecondi  in  un'altra  si* 
roile,  e sei  slami)  della  Famiglia  delle  Dioscoaua  fu  già  memorata  col  di- 
segno che  replico  nella  Figura  144  (3).  Nelle  indie  di  coi  ò indigena  vien 


Fig.  144. 


(I)  Descrìve  di  questo  modo  la  pianta.  VoluMii,  nigra,  radia  tuberota,  eompretia 
maccima  digitata,  farinacea,  esculenta,  folio  cordato  narvoao.  StosKt , Da  Bittoria 
nat.  Jamaicm.  l.ondini,  1717,  voi.  I,  pag.  440. 

(S)  Séanctt  de  la  Soe.  imp.  et  centr.  dfAgrie,  48S8. 

(8)  Ved.  Luto  V,  SS  *4»  e H77, 
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detta  Tams,  velgarmeate  Igname  della  China,  in  Francese  del  pari  ed  in  ln> 
gleee;  e Hu-Kelen^u  dal  Van  Rbbd(1).  L’aspetto  esterno  di  essa  ha  molta  ana- 
logia culla  nostra  Vite  salvaliea,  o Erba  delle  Fate,  ossia  Tamaro  in  tiolaoica 
Tamu»  nome  aH'incirca  come  ho  detto  chiamarsi  dai  Negri  rigoame  (3)t 
fiuto  A gracile,  liscio , volubile.  Foglie  aliarne  cuoriformi , rotondate  con 
punta,  di  circa  9 nervi.  All'ascella  delle  roedesinie  produce  i bulbilli  i quaO 
Irapianlali  formano  il  tallo  come  scorgesi  in  0,  e sviluppano  tuberi  come  in  Bi 
Ma  le  sue  migliori  produzioni  sono  i risolili  B,  otto  e talora  sino  a 30  volto 
maggiori  di  quanto  appajono  nel  disegno.  Colesti  risomi  sono  veri  fusti  sotter- 
ranei che  si  profundano  nel  suolo  a misura  che  l'esterno  fusto  superiormente 
s'allunga,  il  quale  poi  se  non  vien  sorretto  striscia  per  terra  e vi  radica. 
L’epidermide  dei  rizoma  è colore  di  caffè  col  latte , hanno  quella  forma  di 
piombini  da  passamano  e raggiungono  la  grossezza  del  pugno  e il  peso  anche 
oltre  il  chilogrammo.  Se  trovano  sottosuolo  impenetrabile  vi  si  spianano  ed  allar- 
gano a guisa  di  focacce  o vi  si  diramano  per  piallo  a guisa  di  zampe  di  grosso 
animale,  com'ebbe  a sperimentare  lo  Ibzksga  in  terreni  cui  sottosta  roccia 
calcarea  concbigliare.  Di  tali  rizomi  ogni  pianta  ne  produce  anche  più  di  due. 

599.  L’analisi  dei  tuberi  diede  al  Fbbny 


Acqua 79,3 

Ì Àmido 16, — 

Cellulosa 1 , — 

Sali  minerali 1,1 


I Maleria  albuminosa 1,5 

( Corpi  grassi,  zucchero,  principi  solubili  1,1 

20,7 

100 

Altre  due  analisi.  Tona  del  Boussidgault  di  tuberi  prodotti  al  Museo,  l'altra 
del  Paybm  di  tuberi  dell'Algeria,  oOfirooo  questi  risultati; 

Tuberi  di 


Fkakcia 

Aigksia 

Amido  e sostanza  mucilaginosa  . 

13.1 

16.76 

Albumina  ed  altre  materie  asolate 

2.4 

2.54 

Materie  grasse  ...... 

0.2 

0 30 

Cellulosa 

0.4 

1.45 

Sali  minerali  

1.3 

1.90 

Acqua  

82.6 

77.05 

100.— 

100.- 

Quindi  se  Tignarne  ha  meno  fecola  del  Pomo  di  terra,  contiene  però  un  principio 
azotato  che  in  quello  quasi  manca  (JJ  302):  principio  il  quale  ammetterebbe  l'im- 
piego delTIgname  nella  punlUcuziuiie.  Si  conclude  la  sua  ricchezza  io  sostanze 
nutritive,  onde  la  ragione  del  gran  consumo  di  questi  tuberi  fatto  dal  Cbiuesi. 
600.  (In  metodo  di  coltura  (di  rado  fallibile)  si  praticò  dal  Yiuiogiii. 

(1)  Horlui  Malabarius,  per  Vas  Rfed  V.  8,  pag.  97. 

(2) '  Aaclie  il  Taiuaro,  Tamus,  é coiuiuestibile  rispetto  si  suoi  polleoi  ehe  si  atsogisuo 
come  gli  Spuogi. 
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Ri«nipiè  an'ampio  ftwiia  di  lerriecio  e concimatolo  con  eaeremeoti  umani  vi  ae- 
minò  Tignarne  la  quale  gli  diede  un  prodotto  di  tuberi,  del  peso  proporzionale 
aChitegr.  103000  in  ragion  d’ettaro.  Prescindendo  da  questo  tatto  speciale,  il 
Rislb*  tagliati  i tuberi  in  dischi  o rotelle,  le  piantava  ai  primi  d'Aprile  io  ter- 
reno eoflice  profondo  30  centimetri,  marnato,  e letamato  a soltoenolo  ghiaioso 
(railloHtmx).  Teso  il  cordino  da  terra  con  distanze  di  90  centimetri,  piantava 
le  rotelle  profonde  3 centimetri  con  intervalli  di  96.  Soltanto  tra  I 10  e I 15 
Giugno,  le  pianticelle  emersero  da  terra,  ma  di  breve  rageiiinsero  due  metri  di 
altezzn,  arrampicando  sopra  un  palo  collocato  per  ogni  quattro  piante.  Ingial- 
lite le  foglie  alla  fine  d'Ottobre,  fece  la  rarrolta  dei  tuberi  e gli  riusciva  in 
ragione,  di  97000  Chilogr.  per  Ettaro,  mentre  in  pari  coudiziooi  i Pomi  di 
terra  gliene  oflTerivono  soltanto  90000  nelle  annate  migliori.  Conviene  avvertire 
che  adoperando  bulbilli  da  piantare,  non  producono  ritorni  abbastanza  svi- 
luppati da  raccoglierli  entro  Tanno  per  servirsene.  1 Chinesi  impiegano  sempre 
per  la  piantagione  il  collo  o parte  sottile  del  rizoma,  destinando  il  resto  al  con- 
sumo. Essi  poi  li  coltivano  su  alte  porche  o quaderni,  onde  estrarli  a suo  tempo 
più  facilmente.  Gli  è poi  certo  che  quella  forma  a Ottone,  permette  di  coltivarli 
molto  più  filli  dei  Pomi  di  terra  I quali  amano  di  estendersi  attorno  la  (Manta. 

601.  La  moltiplicazione 
per  talee  viene  pure  praticata 
da  taluni,  ooUerrando  parte  de'  fu- 
sti a guisa  di  propsgìnarli,  ovvnro 
fendeodoli  pel  lungo  io  modo  da 
ottenere  una  taglia  colla  sua  gem- 
ma ascellare.  Cosi  veggiamo  nella 
ITigiira  145  nn  tallo  avuto  da  un 
tasto  tagliato  ih  metà  nel  senso 
della  sua  lunghezza,  il  quale  ha 
in  o^un  bulbillo.  Ma  questo  metodo 
può  soltanto  servire  per  produrre 
rizomi  da  piantare  neU'anho  suog- 
essivo. 

609.  Durfinte  la  wegela- 
zionc  richiede  appena  una  sar- 
chiatura. 6e  Bell’epoca , in  cui  sec- 
casi lo  stelo,  I rizomi  non  si  olTerissero  cosi  volaininosi  da  convealme  la 
raccolta,  e si  lasciassero  nel  terreno,  tornerà  necessario  ne’  clfml  da  freddi 
rigorosi,  coprirlo  con  foglie  o paglie  ecc.,  benché  la  profondità  in  cui  stanno 
li  preservi  dal  gelo.  La  forte  spesa  consiste  nella  raccolta.  Bisogna  aprire 
un  targo  solca  da  un  lato,  profondo  sino  dove  giungono  l’estremità  de’  rizomi 
I quali  discendendo  verticali  vanno,  come  avvertii,  sino  a metri  1,60  di  pro- 
fondità. Poi  apresi  altro  solco  in  contiguità,  precisamente  come  facendo  uno 
scassato.  Onesta  spesa  profitta  però  moltissimo  si  prodotto  successivo.  Si  av- 
verta di  non  tirare  • sé  le  radici  per  estrarle,  perché  facilmente  si  speMsno. 


Fig.  US. 
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603.  La  produzione  per  ettaro  «taodo  alle  aperienze  del  Dbcìishb 
il  quale  ne  raccolse  luberi  di  chilogr.  1,5,  potrebbe  ascendere  a 60000  Chilogr. 
Ha  questo  risulta  se  la  pianta  sta  io  terra  due  anni.  Quando  si  limili  alla  rac- 
colta annua,  dovrà  riuscire  al  più  di  30  a 35000  cbilogr. 

604.  La  conservazione  de'  tuberi  seguendo  le  norme  all'uopo  me- 
desimo descritte  pe'  Pomi  di  terra,  riesce  anche  più  certa  e più  durevole. 

605.  4 diversi  nsi  secondo  il  Rislbr  servirebbe  la  Dioscorea  ; dareb- 
be, secondo  lui,  maggiore  quantità  di  fecola,  che  non  il  Pomo  di  terra,  lo  che 
però  non  concorderebbe  colle  analisi  (§  599):  la  di  lei  polpa  residua  riesce 
molto  più  gradila  al  bestiame;  inoltre  si  conserva  meglio,  ed  oOre  alimento  più 
sano  pegli  uomini  come  pegli  animali.  I tuberi  contengono  polpa  bianca,  tenera 
e fragile  quasi  vetrina,  senza  flbre,  la  quale  secondo  il  Dbcaisnb  si  risolve 
colla  coltura  in  polpa  feculenta  simile  a quella  del  riso.  Dieci  minuti  d'immer- 
sione nell'acqua  la  riducono  in  poltiglia.  Cotto  il  tubero  sotto  la  cenere,  prende 
consistenza  e sapore  come  il  migliore  Pomo  di  terra,  e com'esso  si  presta  a 
tutte  le  preparazioni  della  cucina.  Diseccala  in  pezzetti,  può  convertirsi  in  vera 
(brina  dolala  del  glutine  di  cui  manca  II  Pomo  di  terra. 

606.  La  Rendita  si  desumerà  calrol.indo  le  Spese  come  quelle  pe'  Pomi 
di  terra,  triplicando  però  il  dispendio  della  Raccolta  in  causa  della  travagliosa 
estrazione  de'  tuberi.  Quanto  al  valore  de'  luberi  medesimi  o rizomi,  sino  a che 
appajano  in  piccole  quantità  nei  mercati  di  centri  ricchi  e popolosi,  corrisponderà 
forse  a’  prezzi  doppj  e tripli  di  quelli  de'  luberi  d'altre  Specie  : ma  ove  se  ne 
facesse  coltura  in  grande,  s'hanno  da  valutare  solamente  altrettanto. 

607.  lu  conchiasioiie  l'avvenire  di  questa  pianta  dipenderà  dalla  persi- 
stenza del  morbo  de'  Pomi  di  terra,  e dalla  probabilità  di  procacciarsi  a forza  di 
cure  e trasceglimento  de'  rizomi,  una  Varietà  che  li  produca  più  grossi,  più  corti 
e meno  profondi,  come  alcuni  cimenti  fanno  già  sperare,  se  vero  narra  il  Joi- 
ONBAUx.  Fintantoché  si  dovrà  cercare  il  prodotto  a un  metro  ed  oltre  sotterra,  la 
Dioscubba,  come  osserva  riBZBnoA,  non  sarà  mai  pianta  di  agrario  interesse  (1). 


Art.  III.  Del  Cerfoglio  bulboso. 

SoBMASio.  — La  Pianta  del  Cerfoglio  bulboso.  — Terreno  e Coltura. 

— Scarsa  produzione. 

608.  Parecchie  Specie  Utiii  offre  il  Genere  Cerfoglio  Charophyllum 
Ombrellifera  della  Classe  V,  Pentandria,  Ordine  li  Digynia,  del  Lirnbo.  Tra 
queste  il  Chterophyllum  cerefolium  é notissima  ortaglia.  Ma  il  C.  bulboso  eretee 
selvaggio  nelle  contrade  meridionali  fra  boschi  e siepi.  Il  Jacques  giardiniere, 
varj  anni  fa,  ne  coltivò  i bulbi,  ripiantando  sempre  i più  belli,  e pervenne  ad 
ottenerne  di  tali  da  potersi  presentare  a desco  signorile.  Il  LArviLBV  soggiugne 
che  il  ViVBT  altro  giardiniere,  n'ebbe  semi  dal  dello  Jacqobs  e li  coltivò  con 
buon  successo. 


(1)  Inzzsga,  Sulla  coirlo,  d.  />io/corta,  Ann.  d.  Agric.  Sk.,  Anno  V,  8»  Serie,  (t*17. 
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609.  L’aspetto  della  pianta  rilevasi  dalla  Figura  146,  ia  quale 
la  rappresenta  a due  quinti  delle  sue  dimensioni  naturali.  Radice  R bulbosa, 

Fig.  146. 


biennale.  Fusti  P P ramosi , picchiettati  di  bianco , rigonBe  verso  i nodi , 
riuniti  alla  base.  Foglie  tre  volte  pinnale,  a divisioni  acute,  inferiormente 
pelose.  Fiori  bianchi.  Fruiti  striati.  Il  Cerfoglio  comune  da  Orti,  ha  invece 
la  radice  fusiforme , il  fusto  scanalato , fistoloso  allo  60  a 70  centimetri , 
foglie  tre  vuite  alate  ecc. 
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610.  Terreno  e coltura  quale  si  conviene  al  Pomo  di  terra,  vuoisi 
pure  pel  Cerfoglio  bulboso,  se  se  ne  attendono  grossi  bulbi.  Però  seminasi  alla 
line  d' Agosto  e in  Settembre  coi  suoi  grani  ultimamente  raccolti,  ed  in  linee 
distanti  tra  loro  20  cent.  Non  teme  freddo  e nel  Febbrajo  o ai  primi  di  Marzo 
spuntano  i germoglj.  Allora  gli  si  prestano  le  cure  descritte  per  le  Carole  e 
raccolgonsi  i bulbi  a (Ine  di  Giugno.  Per  trarne  semente  si  ripiantano  nell'anno 
successivo  bulbi  de'  più  belli:  e da  una  dozzina  di  essi  se  n’ha  semente  baste- 
vole per  un  Ettaro. 

611.  I bulbi  contengono  il  20  per  100,  di  fecola:  in  pochi  minuti  si  cuo- 
cono  ; ma  cosi  piccoli,  avvegnacchè  seminudi,  fitti,  non  devono  dare  prodotti 
soddisfacenti.  In  fatti  non  so  se  veruno  dopo  quell'epoca  siasi  più  occupato 
di  questa  coltura. 

Art.  IV.  Delia  Senapa. 

SosHASio.  — La  pianta  della  Senapa.  — Composizione  de’ suoi  grani. — Coltura. 

— Produzione.  — Usi. 

612.  Fra  le  piante  cibarie  entrano  per  certo  quelle  che  associale 
con  altre  sostanze  alimentari  serpono  per  loro  cuudimenlo,  e vengono  con  esse 
per  nostro  nutrimento  impiegate.  Tali  piante  quando  erbacee,  e adatte  alla 
coltura  campestre,  razionalmente  fan  seguito  alle  Civaje,  e perciò  fo  molto 
della  Senapa  riserhandomi  di  toccare  nuovamente  della  sua  coltivazione 
insieme  colle  altre  Oleifere,  tra  cui  viene  generalmente  collocata  (1),  benché 
in  Italia  come  tale  poco  o nulla  si  coltivi. 

61.5.  Il  Genere  Senapa  {Simpi»)  della  Famiglia  delle  Crocifere  come 
le  Brassiche,  appartiene  (come  queste)  alla  Classe  XV,  Telradinamia,  Ordine  II 
Siliquosa  del  Linneo  (2  . Fusto  quasi  glabro;  Foyìie  divise  in  lobi  disegnali; 
Fiori  gialli  ; Semi  globulosi,  bruni  più  o meno.  Differisce  dalle  Brassiche  per 
le  quattro  foglioline  del  calice  mollo  spiegale,  e pe’suoi  legumi  o silique  rostrate. 
Giova  disMngiierne  queste  Ire  .''pecie. 

I.  Senapa  sei.vai.gia  {Sinnpis  arrensis,  I.inn.),  cosi  frequente  ne' rampi 
da  olTerire  al  tempo  della  sua  fiorilura  l'aspetln  di  un  prato  di  flori 
gialli  ; danno.sa  come  l’altre  erbacce,  e dilBcilissima  da  sperperare. 

II.  Sen.  peecoce  {Sinapis  Pyrenaica  DC)  coltivala  per  foraggio  dal  Vilmo»in. 

III.  Senapa  nera  {Sinnpis  nigrn,  Line.),  a semi  bruni  o nerastri,  minuti,  col- 
tivata per  farne  la  Salsa  o Mostarda,  che  oggidì  si  fa  pure  colla  seguente 

(I)  Cnnsidmia  da  Temfrvsto,  da  t^nu  iif  li.a,  dn  Pali,  apio,  e da  Plinio  fra  le  Ortaglie, 
da  Cbf.scf.nzio  renie  pianili  econnmica  , la  Smapa  vieti  desrrilta  dal  Thafr  Ira  le 
Oleifere;  dal  Tanara  fra  le  Ortensi;  da  Filippo  Ile.  venne  Irallala  colle  Ortensi; 
dal  Gaspabin  ripoBi.1  Ira  le  Oleifere  ; dal  Tractiìans  pure  Ira  le  Oleifere  e tra  le 
Aromatiche;  dall’IlEizÉ  la  nero  Ira  le  medicnali  e la  ficnca  fra  le  remimmloTir  ; 
dal  ItipniFl  Ira  le  Oleifere;  dal  Ccppari  non  se  ne  fa  mnllo;  dal  Joicneaix  Ira  te 
Oleifere;  del  pari  dalla  Maison  ruslique;  dallo  ScBFinwFii  f»  Ira  le  Comn'prcìali  ; 
dal  Vii.veiiiN  Ira  le  Ortensi,  le  Mediiinali  e quelle  da  Foraggia;  dal  Cossin  Ira  le 
Oleifere;  dal  Girariun  e Un  Brccil  la  bianca  Ira  le  Oleaginose  e la  nera  Ira  le  eco- 
nomiche. 

(J)  Ved.  Libro  V,  ,S§  1067  e tisi. 
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IV.  Sbrapa  biarca  (Sinapis  alba,  Linr.)<  cui  silique  hanno  rostri  più 
lunghi  di  quelle  delle  precedenti,  coi  Qori  di  giallo  men  vivo,  e i semi 
di  colore  più  chiaro,  meno  acri,  quasi  il  doppio  più  grossi,  e più  oleosi, 
onde  viene  preferita  quando  si  coltiva  come  oleifera. 

614,  La  Senapa  nera  viene  rappresentata  dalla  Figura  147:  chiamasi 

Fig.  147. 


imtùiioni  d' AgricoUura,  Voi.  V. 
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dai  Franeeal  Motitarde  tioire,  o ODche  Senéve;  dagt'Ingteal,  Black  mviiard ; 
dagli  Spagnuoli  Mostaza;  dagli  Olandesi  Mosterd ; dai  Tedeschi  Senf ; e 
dai  Danesi  Senep.  Stelo  difillo,  cilindrico,  glauco,  un  po' vellutato,  di  alleua 
da  60  centimetri  a 1 metro.  Foglie  rugose,  con  picciuolo,  laciniate  e quasi 
glabre.  Fiori  gialli.  Silique  corte. 

615.  I grani  di  Senapa  nera  o bianca,  senza  odore  Bino  a che  interi, 
masticandoli  hanno  sapore  acre  e piccante.  Secondo  il  IìIohde  (1)  si  com- 
pongono di 

Materie  organiche  (gomma,  Riporto  . . 90.38 

zucchero,  materie  grasse  ed  Fosfato  , . . 3.53 

altre  fra  cui  la  iinapiiiiM)  63.03  Silice  . . . 1.10 

Olio 37.36  Acqua  . . . 5.30 


90.38  100.— 

I semi  della  Senapa  bianca,  oltre  una  sostanza  amara  senz'odore,  insolubile 
nell’acqua,  hanno  l'alcool  e l'etere  di  cui  son  privi  quelli  della  Senapa  nera 
la  quale  contiene  un  olio  essenziale  mancante  nella  bianca.  Questa  rende  50  a 
53  d’ulio  per  100  de'  suoi  granelli,  onde  la  sua  qualità  di  oleifera  : la  nera  ne 
dà  solo  circa  la  metà  (15  a 18  per  100)  ma  se  ne  compone  la  Mostarda 
più  acre,  cui  serve  pure  la  Sotto-Varietà  coltivata  a Strasburgo  di  grani  ros- 
sastri, e più  grossi. 

616.  La  coltura  dell’una  e dell’altra  si  fa  della  stessa  guisa,  cioè  qual 
pel  Colza,  la  Camellina  e simili  piante  Oleifere  : perciò  come  dissi,  nel  se- 
guente Libro  ne  darò  più  speciale  ragguaglio,  trattando  in  esso  della  Senapa 
bianca  quale  pianta  da  olio. 

617.  La  produzione  della  .9.  nera  sarebbe  da  13  a 30  ettolitri  per 
Ettaro,  cioè  di  800  a 1330  chilogrammi.  Il  prezzo  da  40  a 50  Lire  perlUO 
chilogr.,  mentre  secondo  I'Hbi'zé  quello  della  bianca  sarebbe  solo  da  30  a 40. 
Io  però  in  Piemonte  n’ebbi  ricerca  con  offerte  di  oltre  1 Lira  per  chilogrammo. 

618.  lisi  principaii  della  Senapa  nera  sono  come  Mostarda  (3)  o come 
pianta  medicinale  per  cataplasu)^  sinapisini  ecc.  Teofbasto  notava  la  Se- 
napa fra  i semi  acri  (3)  ePumo  le  attribuiva  uu  gusto  sommamente  piccante, 
effetti  focosi,  dichiarandola  però  saluberrima.  Narrava,  col  grano  bollito  far- 
sene un  condimento  che  riesce  meno  acre  per  tale  bollitura,  e le  sue  foglie 
cotte  buone  da  mangiare  come  gli  altri  erbaggi  (4).  In  Olanda  e nella  vallata 
del  Reno  se  ne  raccoglie  molla  della  bianca.  Qualunque  siasi  o bianca  o nera 
parmi  fatto  degnissimo  di  attenzione  la  industria  degl’inglesi  i quali  non  produ- 


(1)  Le  analisi  del  Saai.uullek  danoo  più  fosforo  nelle  ceneri  della  Senapa  nera,  che 
in  quelle  della  bianca. 

(2)  l.a  .Mostarda  cosi  conipoueasi  per  descrizione  di  Palladio  (/ul.  9)  : « Il  seme  della 
• Senapa  uno  stajo  e mezzo  polverizza,  e meni  con  quella  cinque  libbre  di  miele  e una 
« libbra  d’ulio  di  Spagna,  e uno  stajo  di  fortissimo  acelo:  e mischia  e macina  insieme  e 
« usa  ».  V.  anche  Óella  .Moitardadi  Rrescia,  Ann.  d’Agric.  del  II.  d ii.  Toni.  Vili  (1810). 

(3)  Theopukasti,  De  Hisl.  Plani.  Lib.  VII.  cap.  vi.  Del  Senapismo  parla  pure  Ve- 
eezio  nel  Lìb.  Ili,  cap.  vi  e V 33  Artis  Veitrinaria. 

(4)  Pli.111,  H.  N.  Lib.  XIX,  cap.  ix. 
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cono  Senapa  e la  comprano  per  rivenderla  poi  in  Mostarda  con  carissimo 
prezzo  a chi  la  coltiva  e la  produce  (1). 

Art.  V.  Dcir  Anace. 

SoauAitio.  — La  pianta  dell'Anice.  — Compoiizione  de*  suoi  grani.  ColUinii 
— Raccolta.  — Usi.  — Produzione. 

619.  Quale  pianta  campestre  coltivasi  l'Anice  in  Italia  (Provincia  di 
Porli,  e Sicilia  ove  nasce  spontaneo)  come  in  Egitto,  in  logliilterra,  in  Francia,  iq 
Sassonia  ecc.  Non  trattandone  ne’  loro  Corsi 
di  Agricoltura  il  Gaspabin,  il  Ridolfi  ecc.  io 
avea  divisato  di  parlarne  solo  nel  NXI  o nei 
XXIV  Libbo.  Poscia  sull'esempio  di  F.  Re  ri- 
tenni non  disdicevole  farne  cenno  nel  presente, 
parendomi  opportuno  a seguito  d'altre  piante 
più  0 meno  cibarie.  Il  Crkscsszio  ne  discorse 
come  di  pianta  ortense  e medicinale  (2)  ma 
distinguendolo  dall'Anelo  con  cui  non  s'ha  da 
confondere  (3)  e del  quale  parla  in  successivo 
Capitolo  separato.  Del  1772  ne  pubblicò  un 
Poemetto  il  Rauibbi  di  Meldola  (4). 

620.  L’.Anace  o Anice  appartiene  alle 
Ombrellifere,  Classe  V Pentandrìa  Ordine  II 
Digynia  del  Linceo  (5)  detto  dallo  ste.sso  Bo- 
tanico Pimpinella  Anisum\  dai  Francesi  Anir, 
dagl'  Inglesi  Anise  ; dal  Tedeschi  e dogli 
Spagouoli  Anis.  Badiee  bianca  fibrosa:  Stelo 
di  30  a 50  cent.,  Osloloso,  pubescenle,  ra- 
moso; Foijlie  alterne,  le  radicali  cuoriformi, 
lobate,  incise,  le  superiori  trifogliale  abbrac- 
cia-fuslo.  Fiori  piccoli,  bianchi,  disposi!  io 
ombrelle  terminali,  come  scorgesi  dalla  Fi- 
gura 148.  Pelali  5 ovali,  con  5 Stami  liberi, 
e due  Pistilli  a Stili  diritti  cogli  Stimmi  glo- 
bosi: Fruito  ovato  composto  di  due  piccoli 
granelli  grigj-verdogooli,  convessi  e scannel- 

(1)  > Un  lusso  irragionevole  è cagione  che  ai  fa  venire  la  farina  fine  di  Stnape  dal- 
l'Inghilterra |)er  della  salsa,  menire  gl'inglesi  comprano  da  noi  i semi  di  Senapa  cbe 
poi  ci  rivendono  ridotti  in  farina,  e che  noi  possiamo  fare  egiialmenie,  raccogliendo 
il  fiore  di  detta  farina,  euc.  s.  Tahciosi  Tozzetti,  llist.  boi.  Tom.  HI,  979. 

(2)  Ckcscf.ntii,  De  Agric.  I.ih.  VI,  cap.  v. 

f3J  Dell’Aneto  pianta  simile  al  Finocchio  parla  Teofbasto  nel  Cap.  ni,  L'b.TII,  De 
Hist.  Planlarumi  non  dell'Anice.  Pi.iMo  nel  Lib.  XIX,  cap.  viti  menziona  l’/tnetum, 
ma  nel  XX,  cap.  xi  tocca  deir.lnicetum  che  alcuni  tradussero  per  Anelo,  ed  altri  più 
saviamente  per  Anisi,  giacché  l'Anelo  (volg.  Finocchio)  l’avea  già  chiamalo  AnriAuni. 

(4)  Piibhlicato  in  Cesena  sotto  nome  di  Asnekio  Lai/'sisseo. 

|8)  Ved.  Liiinu  V,  Uhi  c I2.’Ì2.  Dal  Taiic.iomi  édeuo  Apium  Anisum. 
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tali  con  odore  soave  molto  aromatico,  sapore  vivo,  piccante,  gradevolissimo. 
In  poco  più  di  Ire  mesi  compie  la  sua  vegetazione,  maturando  appieno  30 
giorni  dopo  la  Qorilura. 

L’Anace  d'Egitto  è ottimo-,  quello  di  Francia  ha  semi  grossi  assai  verdi,  non 
molto  saporiti.  Quello  di  Russia,  piccoli  e poco  stimali.  Piò  pregevoli  di  lutti, 
quelli  di  Spagna  e d'Italia  compresa  Malta. 

621.  L'Analisi  de'snoi  grani  li  rivelò  al  Bsasdt  e Rishas  composti 
di  Stearina  unita  alla  clorosilla,  di  olio  graseo  solubile  nell'alcool,  di  olio  vola- 
tile, di  malati  di  potassa  e di  calce,  di  gomma,  di  acido  malico,  di  fibra  vege- 
tale, di  sali  inorganici  ed  acqua.  L'ettolitro  di  Anici  pesa  3.5  chilogrammi. 

622.  Questa  coltura  richiede  climi  temperati  o caldi;  terreni  non  poveri 
di  calcare,  soflici,  permeabili,  nè  freddi,  nè  umidi,  nè  aduggiati  ma  solatii,  nè 
dominati  dai  venti.  Lavori  preparatorj  e ingrassi,  quanto  per  le  migliori  Civaje. 
Se  però  fosse  troppo  fresco  e copioso  il  concime,  scapiterebbe  nel  sapore.  Con 
4 a 6 chilogrammi  di  grani  d'ultimo  ricolto,  per  Ettaro , si  seminano  a prima- 
vera assicurata,  a spaglio,  o sempre  meglio  a linee,  come  il  Miglio,  coprendo 
lievemente  i semi  col  rastrello,  e nel  terreno  sciolto  anche  con  rotoli.  Assai  volte 
n'esce  il  germoglio  solo  dopo  tre  settimane.  Si  sarchia  a suo  tempo;  si  dirada 
onde  le  pianticelle  dislino  fra  loro  15  a 20  ceniim.  per  ogni  verso,  lo  casi  di 
estrema  siccità  s’irriga,  se  veggonsi  le  piante  appassite.  Quando  regnano  forti 
alidori  o nebbie,  se  ue  perde  gran  parte  del  ricolto. 

623.  La  pratica  di  Neldola,  territorio  delle  Homagne  ove  più  si  coltiva, 
consiste:  1“  Nel  vangare  bene  innanzi  il  verno  il  terreno  il  quale  dee  essere  stato 
letamato  l’anno  innanzi;  2°  Lo  seminano  dagli  ultimi  di  marzo  a mezzo  aprile, 
appena  cessalo  ogni  timore  di  gelo;  3’’  V'inipiegano  4 o 5 chilogr.  di  semeute 
(mescolandola  con  sabbia)  per  Ettaro,  perciocché  dirama  le  radici,  e tallisce 
vigorosamente  quando  nasce  rado  ; 4°  Sarchiano,  diradando  le  pianticelle  ove 
fossero  nate  troppo  fitte;  5°  Sarchiano  di  nuovo  tra  maggio  e giugno;  6"  Ado- 
perano molta  cura  nel  mieterle,  e riunite  in  faslelletti  espongonle  al  Sole  zad 
disseccarle  compiutamente. 

624.  La  maturità  si  conosce  dallo  imbrunire  delle  ombrelle  mentre  lo 
stelo  e le  foglie  imbianchiscono.  Taluni  a mano  a mano  che  maturano,  le  rac- 
colgono strappando  o falciando  le  piante.  Altri  spedisce  durante  la  rugiada, 
delle  donne  col  grembiale  raccolto,  o con  sacchetti  appesi  al  collo,  entro  i quali 
ripongono  le  ombrelle  recise  da  loro  colla  forbice  ove  rinvengonle  con  grani 
maturi.  Le  pianticelle,  o le  ombrelle  distendonsi  a seccare  su  lenzuoli  all'aria  ed 
al  sole.  Poscia  con  leggeri  vimini  o pertichelle  si  trebbiano,  si  rinettano  i gra- 
nelli e si  vagliano.  Infine  ben  secchi  ripongonsi  in  sacelli  o botti  chiuse;  in 
mucchj  nel  granajo  come  gli  altri  grani,  perderebbero  la  fragranza  e l'aroma. 
Invecchiando  poi  divengono  amari. 

625.  Avversano  l'Anace  l'irregolarità  delle  Primavere,  e la  soverchia  ar- 
sura della  canicola:  le  rugiade  e nebbie  di  Giugno  e di  Luglio,  e numerosa  turba 
di  bruchi  che  sovente  lo  divora  (1). 

(t)  Filippo  Re  Sulla  coltiv.  dell'Anice  nel  Diparl.  del  Rubicone.  Aon.  d’Agric.  del 
R.  d'ilalia  Tom.  I,  pag.  ìli.  Frasi  già  detto 

Quindi  l'Anice  ancor  i pnprj  nudre 

Uomesitci  nemici.  Kameki,  Ine.  cit.  I,  v.  6Mi. 
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626.  DI  crescente  consnmo  vien  l'Anace  ogni  giorno  vieppiù.  Ollreo 
chè  in  alcuni  paesi  ne  impiegano  anco  nel  pane,  e vide  riiuEvaa  nelle  provincie 
d'Assen  e di  Goettingben  metterne  grani  ne'  loro  formaggi  (1):  oltrecchè  se  ne 
fanno  io  erba  mangiarelli  colle  bietole:  oltreccbè  continua  sempre  l'uso  degli 
onticbissimi  Anici  in  cumtcia  come  li  chiamano  gl'italiani,  cioè  confettati,  ed  en- 
trano in  quasi  ogni  treggea,  e paste  e robe  dolci  d'ogni  fatta;  l'uso  ed  abuso  dei 
liquori  sempre  aumentando  ne  fa  sentire  il  bisogno  io  ispecie  presso  i fabbricatori 
de'  rosogli  e della  celebre  aniielte  di  Francia,  dove  perciò  ne  accorre  molta 
quantità  di  questi  semi  dalla  Spagna  ed  anco  dall'Italia. 

L’essenza  di  Anace  si  vende  da  35  a 70  Lire  il  cbilograroma  secondo  la  qua- 
lità. Per  fare  un  cbilogramma  di  olio  essenziale  s'impiegano  50  chilogr.  di  Anici. 

627.  Buon  prodotto  stimasi  quello  di  6 o 700  chilogr.  per  ettaro:  ottimo 
se  di  1000.  Il  suo  valore  commerciale  in  Francia  ascende  in  media  a L.  1,25 
il  chilogr.  Quindi  un  minimo  prodotto  ascende  a Lire  400:  un  buono  da 
Lire  750  a 1075  : l'ottimo  a Lire  1500.  Le  spese,  come  quelle  per  la  Cicoria 
con  aiqnaoto  di  aumento  per  la  molta  briga  della  raccolta. 

Art.  VI.  Del  Coriandolo. 

SomiiRio, — La  pianta  del  Coriandro.  — Coltura.  — Produzione.  — Usi. 

628.  Altra  oinbrellifera  notala  pure  dal  Ra  per  coltura  campestre,  e in 
parte  simile  all'Anace,  è il  Coriandolo  della 
stessa  Classe  ed  Ordine  nel  sistema  del 
Lihhbo(2).  L'appellano  I Botanici  Corian- 
drumiativum,  \ Francesi  Coriandre, gl'in- 
glesi Coriander,  I Tedeschi  Koriander  e 
gli  Spagnuoli  Cilmtro,  Ha  Stelo  diritto 
alto  40  a 60  centim.,  liscio,  ramoso,  con 
esile  Radice-.  Foglie  bipinnate,  ineguali; 

Foglioline  al  basso  della  pianta,  larghe, 
ovali,  lobate,  incise;  superiormente  lun- 
ghe, strette,  a due  divisioni  lineari.  Fiori 
bianchi  un  po'  porporini  in  ombrellelte 
terminali,  come  nella  Figura  149.  Frutto 
globuloso  a dieci  coste  longitudinali,  e 
giallastre,  composto  di  due  grani  semisfe- 
rici. Pianta  indigena  dell’Italia,  è proba- 
bilmente il  Coriamon  di  TauvBASTu  e 
Dioscosidb.  Vuoisi  discendere  il  nome 
da  xcpis  esprimente  in  Greco  cimice  pel 
cattivo  odore  della  pianta,  in  ispecie  delle 

(t)  lloerzs.  Dici.  Bot.-,  vocab.  Ams. 

(2)  Ved.  Libro  V,  §8  U04  e 12S1.  In  Ita- 
liano chiamasi  anche  Coriandro  e Curiondolo, 
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sue  foglie.  Inoltre  eecondo  CiUckkiio  l'osar  troppo  dei  soni  grani  ^bbe 
l’uomo  furioso  e parto,  e i'erba  sua  col  seme  è veleno  ai  cani  onde  se  oiquaate 
fiale  ne  mangiano  gli  uccide  (1).  Ne  loda  tiiltavia  le  proprielà  medicinali. 

689.  Annua  o bienne,  seminala  in  Marzo  fiorisce  in  Giugno  e matura  in 
Agosto:  seminala  invece  in  Agosto  fiorisce  nel  Maggio  successivo  e matura  in 
fin  di  Giugno.  Ama  terreno  sostanzioso,  nè  argilloso  nè  freddo,  con  lutti  i lavori, 
e lavorecci  raccomandali  per  l'Anace,  bel  pari,  raccdlgousi  a roano  a mano  le 
ombrellette  quando  sono  mature.  Si  trebbiano,  seccano,  e ripongono  nella  stessa 
guisa.  Il  Coriandolo  secco  ha  un  sapore  vivo,  con  odore  soave  e gradevole,  e 
invecchiando  acquista  un  colore  rossastro:  i grani  neri  vengono  scartati. 

680.  La  Produzione  può  superare  in  peso  quella  dell’Anace:  il  prezzo 
però  varia  dalle  30  alle  40  Lire  ogni  100  chilogrammi,  SO  de' quali  formano 
rsilolitro. 

631.  Molto  USO  di  Coriandoli  fanno  i Tartari  ne’  loro  intingoli.  In 
Europa  ne  adoperano  confetturieri  e liquoristi;  se  ne  fa  tragea,  ed  un  liquore 
speciale  indicato  dall'HBczfi  col  nome  di  vespeiro  di  Montpellier.  Impiegasi  anco 
nella  fabbricazione  della  birra.  Spagnuoli  poi.  Olandesi  ed  Egiziani  se  ne  ser- 
vono, come  forse  i Tartari,  per  aromatizzare  i luro  alimenti.  Infine  i farmacisti  ne 
adoperano  per  mascherare  l'ingrato  sapore  di  certe  loro  preparazioni,  e come 
ingredienti  delle  droghe  conosciute  sotto  nome  di  spezie.  In  medicina  cotesti 
grani,  al  pari  di  tanti  altri  semi  di  un)brellifere,  hanno  credilo  di  carminati  e 
discuzienli  come  esprime  il  Tazgiuhi. 

L’essenza  di  Coriandolo  ha  tale  valore  da  vendersi  secondo  I'Ubdzè  sino  450 
a 500  lire  il  chilogramma. 

Art.  VII.  Altre  diverse. 

SomiAKio.  — Diverse  rimandate  alle  Ortensi.  — La  Scbicama.  — La  TriUlltrii.  — La 
Corona  d'Erba.  — La  Tacca.  — Il  Loto.  — L'Ullicco.  — La  CiiciDe.  — La  Poo- 
raba.  — Il  Fieno  greco.  — Il  Cipero  esculento.  — li  Bulbocastano.  — La  Ghianda 
di  terra.  — Orchidee. 

632.  Di  più  limitata  coltura  reputo  meritevoli  altre  piante  che  colle 
ultime  tre  precedenti  il  Rh  tuttavia  ripone  fra  le  adatte  alla  campestre  coltiva- 
zione. Tali  l'AnBBLiCA  {Angelica  arcangelica)  I'Assbhzio  Boatasu  {Artemitia 
absenlhium)  la  Cumisblls  [Nigella  saliva)  la  Sclabba  (Salvia  scianca)  il 
The  del  Pabaguai  [Psoralea  glandulosa)  la  Rota  [fiuta  gravcolens)  il  Rabab- 
BABO  [Hheum  rabarbarum)  il  Luppolo  [Humulus  luppulus)  lo  Spilahto  o 
Pibbtro  [Spilanlhus  oicraceus)  ed  altre  senza  fine  (2).  Eccettuato  il  Luppolo 


(I)  CsESCESTii,  Da  Agrtc.  Lib.  VI,  De  Coriandro. 

(ì)  Ne  nominerò  alcune  altre.  L' Aruni  maculalum  e VA.  colocasia-,  V Aerai ylis 
gunimifera  : la  Kyclmjo  mirabilie;  un  Aphudelvs  raucosus;  un  /Icorus  co/omus;  la 
Tropo  natans;  la  Vhyealis  Alkeknyi;  Vlltrudeum  jpunrfj/ium,  ed  «b  une  allre;  delle 
quali  tulle  terrò  conto  più  o meno  nel  Libro  XXIV  colte  Ortaglie  meaue  nel  XKV  dirò 
delle  altre  mentovato  nel  Liiao  V dal  S lidi  sioo  al  1271, 
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del  quale  terrò  parola  fra  le  Piante  cui  «uolat  dar  nome  à’induitriali  nel 
Livbo  XXI,  delle  altre  mi  occuperò  nel  Libbo  XXIV  fra  le  piante  ortensi,  come 
il  Re  medesimo  aveale  dianzi  collocale  (.1).  L'agrooumo,  apprese  le  nonne  delle 
loro  colture  speciali,  potrà  sempre  ove  il  creda  convenevole  uelle  peculiari  con- 
diiinni  della  sua  intrapresa,  farne  sperimenti  io  grande  estensione. 

653.  [.'Agricoltura  pcrfezioBaudosi  pervenne  infatti  ad  accogliere 
nella  ordinaria  coltura  pratiche  speciali  di  Orti  o Giardini,  aniicbà  campestri. 
E cosi  parecchie  delle  piante  annoverate  nel  prewote  Lino,  anni  addietro  non 
ispottavano  all'ordinaria  coltura.  Proseguendo  questa  a perfezionarsi,  buon 
numero  di  piante,  o esotiche  o indigene  ma  selvagge,  arricchiranno  la  BoTsmca 
laasRiA.  Tutti  sanno  come  buon  numero  di  piante  allo  stato  di  natura  riescono 
0 inutili  0 spiacevoli  per  usarne,  mentre  la  coltivazione  le  rende  servibili,  zapo* 
rito  e vantaggiose.  Non  pochi  agronomi  perciò  persistono  in  cimenti  dai  quali 
emerge  quando  a quando  qualche  utile  risultato.  Sotto  tale  aspetto  di  cimenti 
più  0 meno  degni  di  riprova,  indicherò  fra  le  tante  piante  sperimentate  quelle  il 
di  cui  felice  successo  collocherebbe  io  linea  colie  Civaje. 

634.  Pei  Cardi  e Sedani , aggiugoerò  al  ^ 574,  che  se  entrano  come  i 
Cavoii  cappucci  nella  coltura  campestre  quale  ricollo  intercalalo  tra  la  mietitura 
del  Frumento  e la  seminagione  della  Canapa,  però  non  si  coltivano  da  soli 
anche  in  Avvicendamento  ordinario,  come  i Cavoli  e loro  congeneri  sogliono,  in 
ispecie  per  uso  di  foraggio;  quindi  se  ne  vorranno  aspettare  i ragguagli  di  col- 
tura  nel  XXIV  Libbo  riservalo  alle  Ortaglie. 

635.  La  Sbicama  trovata  indigena  nelle  Ande  dal  fiocssinsAULT  nel  1859 
sembrava  dovesse  sostituire  il  Pomo  di  terra  troppo  soggetto  a malattie.  Essa 
produce  tuberi  de' quali  i più  vicini  alla  superflcie  del  suolo  sono  di  color  iride, 
di  sapore  amaro,  e s'impiegano  per  la  riproduzione.  Gli  altri  più  profondi, 
bianchi,  succosi,  sono  cosi  zuccherosi  che  si  mangiano  crudi.  Indigena  di  paese 
soggetto  a forti  gelale,  dovrebbe  sostituire  anco  la  Barbabietola  come  sacca* 
rifera.  Ma  dopo  quel  primo  annuncio  (2)  non  ne  vidi  più  fatta  menzione. 

636.  La  Fritillaria  o Corona  imperiale  della  famiglia  delle  Gigliacee,  della 
Classe  VI  Exandria,  Ordine  I Monogynia  del  Libbeo,  anche  secondo  il 
Bbtaht  verrebbe  adoperata  a condimento  di  zuppe.  Calice  o Corolla  campani* 
forme:  Slami  luoghi  quanto  la  Corolla.  Racemo  di  bellissimi  fiori,  pendenti, 
disposti  in  giro  attorno  al  fatto,  terminalo  da  un  ciuflb  di  foglie.  Produce  bulbi 
della  grossezza  del  pugno,  composti  delle  seguenti  materie,  poste  per  farne  ade* 
guato  concetto  a fronte  di  quelle  del  Pomo  di  terra. 

Bulbi  di  Fritillaria  Tuberi  di  Pomi  di  terra 


Feccia  secca 

21 

20 

Residuo  secco 

4 

6 

Materie  solubili 

5 

4 

Acqua  

70 

70 

100 

100 

(I)  Re,  Ortolano  dirozzalo.  Tom.  II. 

(3)  /oum.  d'Jgric.  pral.  1859,  11,  psg.  445. 
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Perciò  dichiarava  il  Doiiasar  doversi  coltivare  in  grande  anche  perchè  la  sua 
fecola  è perfettamente  bianca  e più  flna  di  quella  del  Pomo  di  terra  (1).  Si 
avverta  tuttavia  che  cotesta  radice  bulbosa  è assai  fetida  e in  parte  vetieOca 
di  sapore  acre,  e in  lln  de'  conti  di  assai  limitala  moltiplicaziooe;  tulli  riflessi 
cui  si  dee  il  niun  conto  in  cui  i pratici  tennero  sin’ora  le  lodi  prodigate  dal 
Bassbt,  a cotesta  infelice  cipolletta,  come  la  chiama  il  Russati. 

637.  il  Genere  solaniim,  oltre  il  Sotanum  tuberomm  o Pomo  di  terra 
di  cui  si  trattò  nel  Cafitolo  XIV,  oltre  il  S.  lycoper$icum  ch’è  il  Pomidoro,  ed 
Il  S.  melongena  ch’é  il  Petonciano  o Melanzana  (de’ quali  terrò  conto  nel  XXIV 
Libro]  ha  pure  un  S.  vemeosum  specie  di  Pomo  di  terra  bitorzoluto  selvatico 
dal  Mas  raccomandalo,  recato  dal  Messico  e coltivato  nel  paese  di  Gbx  sino  dal 
1850.  Il  Dkcandollb  consigliava  si  propagasse  per  semi,  procacciando  che  si 
fecondasse  col  polline  del  Pomo  di  terra  comune,  onde  i tuberi  del  verrueotum 
migliorassero  in  volume,  essendo  assai  piccoli.  Ha  in  tal  caso  anche  questo 
avrebbe  contratte  le  disposizioni  alla  cancrena  umida,  per  evitare  la  quale  il 
nuovo  Solano  veniva  proposto.  I pratici  aspettano  tuttora  i risultati  di  questo 
incrociamento  di  Specie,  di  cui  non  trovai  più  menzione  che  in  esperienze  del 
Labùrad  (8)  le  quali  gli  diedero  alcuni  tuberi  di  160  a 180  grammi  insieme 
ad  altri  grossi  come  noci,  però  di  polpa  lina  con  sapore  aggradevole. 

637  biì.  L'Oxalls  crenata  (se  non  erro  Oxalis  Bovvil)  pianta  indigena 
del  Capo  di  Buona  Speranza,  coltivala  nel  Perù,  venne  introdotta  in  Inghilterra 
del  1889,  iodi  nel  Continente  Europeo,  per  la  sua  radice  che  produce  grandis- 
simo numero  di  tuberi  gialli,  grossi  al  più  come  uova  di  gallina,  contenenti  in 
fecola  il  10  per  100. 

Il  ViLMOBiN  li  dichiara  racili  da  cuocere,  costituenti  un  cibo  sano,  leggiero, 
abltaslaoza  aggradevole,  di  sapore  un  po'  acido  che  svanisce  facendoli  cuocere 
prima  nell’acqua.  Ma,  soggiunge  egli  stesso,  differiscono  essenzialmente  per  le 
loro  qualità  da  quelli  del  Pomo  di  terra  cui  male  a proposito  si  è voluto  para- 
gonare rOssalide  (3).  Del  resto  la  coltivazione  sarebbe  analoga  a quella  della 
Igname,  ma  meno  disagiosa  perchè  non  profonda  tanto  i suoi  tuberi. 

VOitalide  poi  di  Beppe  ( Oxalit  Deppei)  originaria  del  Brasile,  ba  radici 
non  tuberose,  però  carnose  e simiglianti  a piccole  Rape  mangerecce,  ma  quasi 
insipide  affatto. 

638.  Il  Kelmie  O Ibisco  mangereccio^  Hibitcut  eteulenlus  de'  Bo- 
tanici, Gambo  e Gombaut  de’  Francesi,  e Fiy  leaved  Okra  degl’inglesi,  appartiene 
alla  famiglia  delle  Malvacbb  (4),  della  Classe  XVI  Monadelphia,  Ord.  Vili 
Poliandria  del  Linubo.  È pianta  annua  con  Fuilo  grosso,  peloso,  alto  da 
due  metri;  con  Foglie  alterne  picciuolate,  cuneiformi;  con  Fiori  giallognoli, 
grandi,  sorretti  da  peduncoli  ascellari  e Frvtti  formanti  capsule  piramidali  co- 
niche, lunghe  10  a 18  centim.  Coltivasi  in  ispecie  nella  Carolina  per  le  sue 


(1)  Jovtm.  itÀgric.  pral.  20  Aoùt  1883. 

(2)  CoinuDicale  alla  Soe.  centr.  d'Àgrie.  di  Francia  nel  1884. 

(3)  ViLMORiR,  Le  bon  Jardinier,  1883,  pag.  SII. 

(4)  Lìbro  V,  g 1091. 
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eapsoie  le  quali  mangiansi  iininalure;  e le  donne  in  ispecie  ne  sonò  ghiottiBsime. 
La  collivatione  di  questa  pianta,  secondo  il  Dose  facilissima,  consiste  nel  semi- 
narla a metà  della  primavera  in  un’ajuola  da  giardino,  e diradarne  le  piantine. 
Hiconosoe  egli  però  non  riuscirne  tanto  bene  il  Irapiantamento,  e d'altronde 
esigendosi  ripari  e cure  speciali,  ne  consegue  non  convenirne  la  coltura  stessa 
per  l'Italia  centrale  ebe  negli  Orli.  Tuttavia  nelle  Isole  della  Sicilia  e della  Sar- 
degna ove  potesse  seminarsi  nell'.Autunno  per  raccogliere  le  capsole  nel  Giugno 
successivo,  dovrebbe  riuscire  cultura  campestre  vantaggiosa  (t).  I suoi  semi 
voglionsi  uno  de'  meno  pessimi  succedanei  del  CalTé.  l’Ibisco  acido  ( Hibiteus 
sabdari/fe)  è una  vera  acetosella  ; quindi  alTatto  ortense. 

639.  La  Corona  d'Erba  {Coìx  lacrima)  detta  anche  Lacrime  di 
Giobbe  (2)  della  Classe  XXI  Monoecia,  Ordine  III  Triandria  del  Lianio  (che  ha 
cioè  Fiori  Slaminei  e Fiori  Pistilliferi  nella  medesima  pianta)  appartiene  alla 
Famiglia  delle  Graminacee.  Ha  Semi  ovati  cuoriformi , bianchi  o grigj,  talora 
aizurro-violacei,  o marezzali,  e così  duri  che  coltivasi  da  taluni  per  impiegarli  a 
far  corone  o rosarj.  Il  Koiifio  narra  che  tenuti  nell'ai'qua  una  notte  si  rinven- 
gono, e dopo  battuti  o brillali  come  il  Riso,  onde  si  spogliano  della  dura  veste, 
si  cuocooo  per  cibo  nell'isola  d'Amboina  (3).  Coltivasi  nella  Spagna  e nel  Por- 
togallo; e nelle  annate  carestose  qiic'semi  si  macinano,  e se  ne  fa  pane  grossolano 
e pesante  (4).  Forma  Steli  d'un  metro,  articolali,  con  lunghe  e larghe  foglie:  e 
dalle  guaine  delle  superiori  sortono  grappoli  di  fiori  con  peduncolo.  Potrebbe 
questa  pianta  coltivarsi  nell'Italia  meridionale,  ma  irrigandola  nell'estate. 

640.  La  Tacca  pinnalinda  appartiene  alla  famiglia  delle  Taccacee, 
piante  a tubercoli  farinacei,  e semi  albuminosi,  ma  proprie  delle  zone  tropicali. 
Laonde,  ne  toccherò  nel  Libro  XXV  ove  tornerà  pure  in  acconcio  un  cenno 
del  PsiDio,  dell'AccoNA,  dell'ANACARDio  ed  altre  mentovate  nel  Capitolo  Vili 
del  V Libro  fra  le  Piante  da  Giardino. 

641.  Al  Genere  Loto  della  XIX  Classe  la  DiadelpMa,  Oràine  IV  Deean- 
dria  del  Lin.vbo  (ebe  ha  cioè  gli  Slami  in  due  fascetti  e 10  Antere)  e della  nota 
famiglia  delle  Leguminose,  appartengono  oltre  varie  specie  da  Foraggio  (5)  anco 
due  Specie  annue  i cui  teneri  baccelli  sono  buoni  a mangiarsi  come  i Fagiuoli 
freschi  e i Piselli.  Hanno  amendue  il  Legume  cilindrico.  Ale  dilatate  e Calice 
tubolato.  L'una,  il  Lotus  telragonobulus  (6)  simigliante  a Trifoglio,  produce 
legumi  solitarj  forniti  di  quattro  membrane  longitudinali,  ed  ha  brattee  ovate. 
Quantunque  produca  baccelli  della  qualità  sopraccennata,  non  credo  siasi  mai 
coltivata  a tale  scopo  in  Europa. 


(t)  Coltivata  sino  dal  1834  dal  Bociso  a Sliipinigi,  veniva  questa  pianta,  i cui  frutti 
conoscevansi  sotto  nome  di  Corni  Greci,  raccomandala  per  la  Sardegna.  V,  Repert.  del 
Ragazzoni,  Luglio  1830. 

(2)  In  Francese  Larme  de  Job,  Larmille  ; in  Inglese  Job's  Thears. 

(3)  Targioni  Tozzetti,  htil.  bot.  Tom.  Ili,  N*  1336. 

(4J  Hoefcr,  Dii.  de  Bolan.  vocab.  Con. 

(5)  Il  Lotus  oomieulatus,  volg.  Mullagbera,  Veccia  grigiolata,  Giuestrioa  selvatica; 
il  Lotus  hirsutus,  e il  Lotus  villosus  che  ai  alza  1 metro. 

(6)  Iq  Fraqcpse  Lolisr  rougt;  in  Inglese  Winged  l^tus. 
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L'altra  il  Lotm  eduH$,  Loto  esculento  o commestibile  (I)  ba  Legumi  spesso 
BOlitarj,  curvi.  La  sua  denominazione  di  mangereccio,  aggiunto  datogli  dai  Bota- 
nici dovrebbe  invitare  a sperimentarne  la  coltivazioue  col  metodo  di  sccglimento, 
ossia  telecUon  degriogiesi.  Se  ne  vegga  il  disegno  nella  Figura  150,  nella  quale 
rappresentasi  con  dbe  legumi. 


(1)  In  Francese  Lotirr  emme$tiUt;  in  Inglese  Incurvtd  foddid  BM$foàt~Tr^9il, 
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642.  L'Ulluco  {Ullueus  luberosus)  nel  1848  Teniva  raccomandato  dal  Hini- 
Btero  d'Agricollura  di  Francia,  per  sosliluire  il  Pomo  di  terra.  Forse  nelle  Pro- 
vincie nostre  più  meridionali  i suoi  tuberi,  con  un  Autunno  abbastaoca  tiepido 
ed  umido,  acquisterebbero  il  volume  non  solu  ma  eziandio  le  pruprietì  necessarie 
per  riescire  feculenti.  Il  Vilhuki.v  culla  più  accurata  collura  da  pianta  ortense 
non  giunse  mai  a conseguirne  produzione  oltre  il  quarto  di  quanto  avrebbe  dato 
il  Pomo  di  terra  (1).  Tultavolta  il  .Masson  raccoglieva  tuberi  die  il  Lavkzzari 
già  console  francese  a Quilo,  dichiarava  più  voluminosi  di  quelli  da  lui  veduti  in 
America  dove  ne  mangiano  anche  le  foglie.  Gli  è certo  che  ne*  nostri  climi  ma- 
rittimi riuscirebbe,  producendo  anche  copioso  ed  ottimo  foraggio. 

645.  Altra  pera  di  terra  vien  detta  la  Glydne  apios,  ovvero  Àpios 
tuberosa  de’ Botanici  ^2)  le  cui  radici  mollo  estese  s'ingrossano  ai  nodi  come  Pere 
0 Nespole,  e possono  servire  di  cibo  andie  agli  uomini.  Ma  le  si  estendono  troppo 
lungi  dalla  pianta  madre;  e talora  i tuberi  piantati  vegetano  sotterra  uno  e due 
anni  senza  sporgere  fusto  di  sorta.  Queste  diOìcullà  fanno  dubitare  al  Vilmobin 
di  puterue  fare  oggetto  di  utile  campestre  cultura.  Il  Kichabd  però  n'avea  fatti 
sperimenti  che  sembravano  condurre  a risultati  die  poi  gli  agronomi  dimentica- 
rono. Egli  la  proponeva  come  cosa  nuova  (3;  mentre,  come  osservava  il  Bbbto- 
LUBi,  aveane  già  trattalo  il  Barbiebi  (4)  dal  quale  rinvennesi  nel  Mantuvano 
benché  sia  indigena  della  Virginia;  lo  che  constatò  pure  il  Moretti  in  una  sua 
bella  Memoria  iuturou  questa  tuberifera  ^5}. 

645  bis.  Quale  tìelsuinino  del  Canada  era  del  resto  da  molto  tempo 
nota  e coltivala  dui  Giardinieri  in  Italia  questa  tuberifera  e quando  il  barone  di 
UvGEL  al  Congresso  degli  Scienziati  in  Venezia  nel  1847,  l'annunciava  come 
interessante  scoperta  per  supplire  al  Pomo  di  terra,  il  Biasoletto  dichiarò  es- 
sere cosi  nota  nella  nostra  bella  Penisola  da  parervi  quasi  indigena  (6).  Ma  co- 
lali tuberi  chiamali  volgarmente  in  Italia  Castagnuole  da  terra,  nel  primo  anno 
riescono  appunto  della  grossezza  di  piccole  castagne,  e se  rimanendo  in  terra 
(ove  reggono  pure  aH'iuverno)  ingrossano,  acquistano  però  del  legnoso.  Tutta- 
volta  abbiamo  dal  Paveb  queste  analisi  comparative: 


Pomo  di  terra 

Arios 

Sostanza  secca 

25  6 

42  4 

Acqua 

74  4 

57  6 

100  — 

100  — 

(I  ) Tilhobis,  Le  Bon  Jardinin,  psg.  626. 

(2)  CoRscTi  lac.  Plani.  Canai.  Itisi.  200,  t.  20t  ; è l'Aslraj/alus  Amertcanut,  del  Ha- 
Buoa  Plani.  Bist.  Cniv.  V,  2,  psg.  102,  s 2,  t.  9,  f.  1, 

(3J  Comp.  B.  de  l'Acud.  de  Sciences  (1849),  lom.  28,  pag.  189. 

(4)  Babbiepi,  fle/l’ Apios  tuòeroso,  Milaiso18(8. 

(3)  Miiritti.  Mrm.  Iella  al  K.  Istiiiitn  di  Milaoo  il  20  giugno  1830. 

(6)  Diario  del  Cong.  de’  Seleni",  in  l’eneiio. 
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e più  precisamentiì  quesia  composizione: 


Posto  DI  TBBBA 

Aeios 

Sostanze  asolate 

1 

7 

4 

15 

> grasse  

. 0 

1 

0 

18 

Fecola,  materia  zuccherina  ecc. 

. 21 

3 

53 

65 

Cellulosa 

1 

5 

1 

37 

Materie  minerali 

1 

J 

3 

25 

Acqua 

. 74 

4 

58 

40 

100 



100 



D'onde  risulterebbe  assai  più  nutritivo  l'Apios  che  non  il  Pomo  di  terra,  olire 
la  sua  maggiore  rusticiltl  nel  senso  di  non  avere  sinora  manirestnte  Iracre  d'in- 
rermltà.  Ma  non  si  dimentichi  che  dal  Vilihobin  in  ricco  terreno  di  Orto  si 
constatò  a termine  d’un  anno  il  prodotto  rt^edio  di  6 a 700  grammi  di  tuberi 
per  ciascuna  pianta:  in  terra  pure  da  Orlo  ma  meno  pingue,  e in  campo  aperto, 
si  ridusse  in  termine  di  due  anni  alla  produzione  di  un  solo  tubercolo  di  30  a 
40  grammi  per  pianta  (1). 

644.  La  Psoralea  mangereccia  {Psoralea  esculenta)  detta  anche  Pi- 
coliana,  è pianta  vivace,  indigena  deH’America  settentrionale,  quindi  non  diOI- 
cile  da  dimesticare  col  nostro  clima.  Elevasi  35  a 40  centimetri,  ma  produce 
un  solo  tubercolo  con  densa  scorza  e legnosa,  e polpa  coriacea,  insipida,  e 
poco  succosa.  Il  moltiplicarla  per  talee  non  è fattura  da  campi , comecché 
riuscita  al  Gacdicbadd.  Beslerebbe  solo  il  partito  di  seminarla,  ma  le  radici 
male  ingrossano  sino  al  3°  e 5"  anno.  Sarà  sempre  lodevole  farne  sperimenti  ; 
soltanto  dubito,  dopo  quelli  tanto  infelici  del  Vilhokir  benché  fatti  con  mol- 
tissima cura,  che  rie.scano  a positiva  utilità. 

Altra  Psoralka  spontanea  del  Chili  ove  chiamasi  Culén,  è la  Psoralea  glan- 
duiosa  de’  Dotanici,  pur  della  Famiglia  delle  Papilionacee,  le  cui  foglie  darebbero 
secondo  il  Molina  un  Thè  aromatico  gradevole. 

645.  Il  Fieno  greco,  foraggio  eccellente  per  gli  animali,  la  Trigonella 
faenum  graecum  de’  Botanici,  Fenu  grec  de’  Francesi,  Fenugreck  degl’inglesi, 
è una  papilionacea  Leguminosa  della  Classe  Diadelphia,  Ordine  Decandria,  già 
coltivata  dai  Romani.  Produce  grani  di  sapore  acre,  I quali  s’impiegano  talvolta 
in  minestra  per  uso  deH’Uomo(3),  ma  non  meritano  di  figurare  tra  le  vere  Civ,ije; 
bensì  (nel  Libro  XXII)  tra  le  migliori  sostanze  alimentari  degli  animali,  o anche 
tra  le  piante  medicinali,  sia  per  decozione  de’  suoi  semi,  sia  perché  la  sua  farina 
è una  delle  cinque  risolventi,  e ai  adopera  anco  per  medicare  i cavalli  (3).  Narra 
Lb  Maout  che  le  donne  rinchiuse  ne’  Serragli  orientali,  fanno  cuocere  cotesti 
grani  nel  latte  per  acquistare  l’obesità  tanto  gradita  ai  loro  depravati  padroni. 
Migliorandoli  eziandio  colla  più  accurata  coltura  non  credo  che  possano  entrare 


(1)  ViLHORiK,  Leóon  Jardinier,  I8S3,  pag.  626. 

(2)  IlAGiie  , toc.  cil.,  pag.  K24  dice  ....  la  graine  est  quelquefoit  emplogée  en  purét 
pour  la  nourriture  de  l'homme. 

(3)  Targioki  Tozzetti,  Hift,  Botan,,  111,  N”  1140. 
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nè  come  poltiglia,  nè  come  farina  nell'alimentaiionc  de’  collivalori  Italiani,  se 
non  in  casi  di  straordinarie  necessità.  Ne  ho  fatto  cenno,  vedendone  descritta  la 
coltura  dall  Ilsvzà  fra  le  piante  ch’egli  chiama  condimenlarie  (1). 


646.  Il  Cipero 
esculento,  vol- 
garm.  Dolcichino , 
Cypenu  eseulenlut 
dei  Botanici  ( 2 ) , 
Souchet  cotneilible 
de’Francesi,efluAcA 
Nut  degl’  Inglesi , 
appartenente  alla 
Classe  III  Trian- 
ària.  Ordine  I Mo- 
nogynia  del  Liasao, 
ed  alla  Famiglia 
delle  Cìperacee  di 
cui  il  Genere  Cype- 
rut  forma  il  tipo , 
spiega  un  Culmo 
triangolarenudocon 
ombrella  fogliosa  ; '' 
Spichu  compresse 
cmbriciate.Comeap- 
pare  dalla  Fig.  151, 
la  Radice  si  com- 
pone di  fibre  minute 
alquanto  tortuose  , 
terminate  in  tuber- 
coli ovati,  curvi  co- 
perti di  ione  embri- 
ciate, bruni  al  di 
fuori,  con  zone  bian- 
che , e quasi  fari- 
nacee neli’ interno. 
Cotesti  tubercoli  so- 
no quelli  per  av- 
ventura designati  da 
T kofrasto  come  ve 


Fig.  ISI. 


(1)  Heuze,  Im  Pi.  ind,  I'  pirtie,  pag.  320-322. 

(2)  Trasi.  lo  B.iuii.  hist.21,  K04. 
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gelantf  lungo  le  aeque,  e nutritivi,  iranno  rapore  doire,  aggradevole,  un 
po’ analogo  a quello  dell'Avellane;  si  mangiano  cotti  ed  anche  crudi  in  Ger- 
mania. Coltivansi  in  Oriente  piantandone  dei  piccoli  lo  Maggio  In  terre 
leggere  ed  umide,  e due  mesi  dopo  se  ne  fa  la  raccolta,  e ai  conservano 
anche  sino  alla  successiva  primavera.  Trovasi  spontanea  in  Sicilia,  ed  una 
volta  coltivavasi  nel  Veronese  (1)  ed  il  Msttioli  questo  narra  de' suoi  tempi; 

• A Verona  si  mangiano  (i  Trasi)  dopo  cena  per  un  passatempo:  masticansi 

• con  il  guscio  il  quale  per  essere  ruvido  e secco  non  si  può  inghiottire, 

• ma  si  tien  succhiato  il  liquore  che  ne  viene  e sputansi  frattanto  le 

• scorze  • (2). 

Abbiamo  in  Italia  tanti  terreni,  e spiasge,  e lidi  ne’  quali  anche  dopo  l’io- 
verno  perdura  una  umiditò  per  cui  rimangono  inetti  ad  ogni  altra  coltura,  ed 
offrono  solo  pessimi  pascoli.  Anche  lo  InzescA  la  segnala  come  pianta  semi-pa- 
lustre (3).  Infatti  il  Bcboli  avea  già  sperimentato  che  prospera  assai  negli  ar- 
gini delle  Risaje  (4).  Questo  riilcsso  mi  mosse  quindi  a raccomandare  di  fare 
sperimento  di  cotesti  tuberi  che  vi  potrebbero  crescere  utilmente  in  sostitu- 
zione delle  inutili  o dannose  che  forse  da  secoli  ne  tengon  dominio.  Secondo  il 
Taboiori  tanto  es.si  che  quelli  del  Cipero  orientale  darebbero  olio  miyliore  di 
quello  di  Mandorle  dolci.  In  Oriente  infatti  coltivasi  ne’  luoghi  umidi  ; se- 
condo la  Maison  Itustique  piantano  i piccoli  tubercoli  in  Maggio  e due  mesi 
dopo  fanno  la  raccolta. 

647.  Il  Bulbocastano  (Bunium  Bulbocastamm  Luiaso  (S))  anche  se- 
condo i Botanici  merita  l’attenzione  de’ coltivatori.  Vien  detto  pure  Paneaeiuolo, 
e dai  Francesi  Terre  noi*,  dagl’inglesi  Pig-nul.  Ombrellifera  (della  Classe  V 
Pentandria,  Ordine  11  Digynia)  eleva  il  Fusto  da  35  ad  SO  centimetri  con 
pochi  rami;  Foglie  alate;  Fiori  bianchi  in  ampie  ombrelle;  Invoglio  di  molte 
foglioline  semplici,  lineari;  Calice  intiero;  Petali  eguali;  Frullo  ovale,  oblungo, 
strialo  con  Semi  aerei  ed  aromatici.  Si  trova  ne’ campi,  nelle  vigne,  e negl’in- 
colti montani  dell'Europa  centrale,  colla  Badice  bulbosa,  commestibile  con 
sapore  grato  di  Castagna  onde  il  nome.  Ma  i bulbi  sembrano  Avellane,  quindi 
converrebbe  sperimentare  prima  in  piccolo  se  colla  coltura  In  terreni  lavorati  e 
concimati  potesse  produrli  di  maggior  volume  e in  quantità  sufficiente  pel  tor- 


(1)  Pollisi,  H.  Ver.  1,  pog.  S7. 

(2)  Mvttbioi.i,  I Discorsi  nelli  sei  t.ibri  di  P.  Dinscosioe,  pag.  S7S. 

(3)  1.0  Inzcncv  narra  come  fosse  nniira  la  coltura  di  questa  pianta  in  Sicilia,  a Trapani 
in  isperie,  onde  i suoi  tuberi  venunn  delti  eaUasiù  di  Trapani.  D'pni  le  sue  foglie  secche 
avendo  usurpala  fama  di  elllcocis,siiue  contro  i dnliTi  reumatici,  e vendendosi  fnel 

sino  a 20  lire  il  Quintale,  .se  ne  fanno  vaste  collure  ncali  Orli  a Giardini  nella  parli 
acquitrinose  de’ coulorni  di  Pallumo,  V.  Annali  di  Agric.  Sicil.,  Anno  Vili,  Sene  2, 
N.  2,*i,  e 26. 

(4)  Biruli,  Mem.  folla  coll,  dd  lYoccio/o  da  terra,  e del  Cipero  efculenlo  I8P9. 
fS)  Ugusticum  bulhoceiftanum,  Taaaiom;  NueuUs  larreafria,  Monis. 
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■aeonlo.  Del  resto  si  maDgiano  anche  crudi  ed  i majali  li  cercano  e le  ne  eibana 
avidamente. 

Fig.  lisi. 


648.  Altri  Banfi  offrono  tuberi  mangerecci.  Il  Bunio  (1)  volgarmente 
Pancacciolo  maggiore  (Bunium  denudalum  DC)  vegeta  in  Inghilterra;  e nella  re* 
gione  mediterranea,  olTrirebbe  forse  radici  più  grosse  del  Bulbocastano  ma  non 
credo  siasi  coltivato  da  veruno.  Del  pari  il  Bunium  ferulaceum,  Bunio  feru- 
laceo  (2)  oell'Arcipelago  Greco  forma  radici  grosse  come  l'Avellane,  esternamente 

(t)  Sarebbe  il  ffunium  /UwwMum  del  Bektoloki,  H.  Hai.  Ili,  pag.  218.319. 

(2J  Pure  citalo  dal  La  Maout,  Botan.  loc.  cil.  pag.  236. 


Digitized  by  Coogle 


Limo  xix. 


388 


rosse  e bianche  interoamenle,  delle  Topana  le  qual!  aecondo  narra  t1  Ln  Haoot 
SODO  la  delizia  dei  Greci  e dei  Turchi. 

Tulli  colesli  Bunii  vengon  dell!  anche  Carvi;  onde  il  Carvi  bulbocastanum 
(Carvum  bulbocattanum  DCj  è il  descrillo  B.  bulbocaslano,  volgarmenle  anche 
Pancacciolo  e Terranoce  e fra  le  piante  da  Orlo  troveremo  il  Carvum  Carvi, 
volg.  Carvi,  o Cornino  ledcsco. 

649.  La  Ghianda  di  terra,  Lathyrus  tuberoius  de’ Botanici  (1),  Gene 
tubereuse  de’  Francesi,  e secondo  Fabio  Colowwa  l’itrocAirfna  di  Tkofsasto, 
Fig.  1S3.  della  Famiglia  delle 

Legdmimosb,  Classe 
XVII  Diadelphia, 
Ord.  IV  Decandria 
del  Lihnko  , porta 
esile  Stelo  ed  an- 
goloso, ramificato 
Foglioline  ovali  , 
oblunghe , ottuse  ; 
Viticci  quasi  sem- 
plici;/’etftmco/i  con 
molli  Fiori  rossi , 
odorosi  : Legumi 

glabri  un  po’ arcati. 
Le  sue  Radici  of- 
frono rigonOamenti, 
ovali,  tubercolosi  e 
bruni  della  grossez- 
za del  pollice;)  quali 
si  mangiano  come  i 
Pomi  di  terra,  ed 
anzi  secondo  il  Pai- 
MENTiEs  potrebbero 
entrar  nella  com- 
posizione del  pane. 
Crescono  questi  La- 
liri  ne'  prati  e ne’ 
campi,  ove  li  ve.g- 
giamo  quali  ce  li  ri- 
corda la  Fig.  153. 
Se  ne  ponno  racco- 
gliere quando  aransi  gli  stnppiaj,  e si  conservano  facilmente  tutto  l'inverno. 


(1)  Lathyrut  arvensi»,  repenr,  luberutus.  Bahh.  I Francesi  la  chiamano  anche  Ut- 
guron,  Marjon  eco. 
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La  radice  scorgeei  nella  Figura  154.  É pertanto  piuttosto  da  utilizzarne  in 
questo  modo  eziandio  per  rinettare  il  terreno,  anziché  da  coltivare  : i majali 
ne  sono  ghiotti. 

Fig.  IKl. 


650.  L’Arracacha  escalenta,  o Conium  Arricachn,  è una  Omhellifera 
a radici  tuberose  la  quale  quantunque  spontanea  delle  montagne  (di  clima  tem- 
perato) di  S.  Fe  di  Bogota,  non  riesce  Facilmente  ne'  paesi  d'Europa  ove  potrebbe 
surrogare  il  Pomo  di  terra.  La  radice  sì  ramiflca  in  molti  tuberi  grossi  e Formati 
come  corna  di  Vacca,  di  colore  variante  dal  bianco  al  giallognolo  ed  al  purpu- 
reo, i quali  cotti  come  quelli  del  Pomo  di  terra  offrono  nutrimento  aggradevole, 
di  facile  digestione,  molto  osato  dai  Colombiani  (1).  Sperìenze  con  vario  suc- 
cesso ne  Fecero  il  Dbcaivdollb,  il  Moais  ed  altri  (2).  i\on  ne  ritengo  impossibile 
l'acclimamento,  ma  la  coltura  riuscirebbe  indaginosa  e reputo  riuscirebbe  Forse 
col  metodo  delle  talee  descritte  per  la  moltiplicazione  della  Batata  (§  495, 
flg.  128).  IVe  riparlerò  nel  Libro  XXIV  Fra  le  colture  ortensi  cui  meglio  s'ad- 
dice se  pure  si  possa  sperare  di  trame  partito,  come  lo  Shrphbrd,  il  Gocdot 
ed  altri  ottennero,  e dovrebbe  accadere  trattandosi  di  pianta  la  quale  prospera 
nelle  montagne  di  Pundinamarca  ed  altre  Fredde  regioni  della  Colombia. 


(1)  Le  Maodt  BoUaiquc  (Ediz.  18S2  Curmsr)  psg.  236.  Esso  dice  di  questo  vegetale 
« il  s»  rifuse  à V acelimotation  ». 

(2)  V.  Reperì.  SAgric.  del  Racazzovi,  Tom.  IV  (1831),  pag.  209  ecc. 

hlituzinni  li' Agrienltara,  f'nl.  V.  19 
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651.  L’Aro  Colocaso  d’Egitto,  Coludivm  euulpvtum,  o anche  Arum  colo- 
eatia  de' Botanici  (1)  non  può  Bgurare  tra  le  Civaje  (ossia  piante  non  graminacee 
ma  alimentarie  ed  alte  a colture  in  Avvicendamento)  essendo  perenne.  Tutta- 
voita  merita  menzione  perciocché  in  Egitto  e nell'Algeria,  in  terre  irrigabili  pian- 

tansi  i suoi  tuberi  per  sapore  non  inferiori 
a quelli  del  Pomo  di  terra,  e se  ne  raccol- 
gono sino  a 30  mila  chilogrammi  per  Et- 
taro. Ritengo  ebe  in  assai  di  quei  luoghi 
della  Sicilia,  ove  nulla  raccogliesi  perchè 
paludosi,  0 sortumosi  o in  via  di  prosciu- 
gamento, potrebbe  meritare  qualche  col- 
tura sperimentale,  come  più  distintamente 
chiarirò  nel  X.\V1I<>  Libro.  Anche  il  Pan 
di  biscia  0 di  serpe  ovvero  Gichero  (Arum 
macuìaltim)  ha  radici  contenenti  fecola 
nutritiva  e innocua  secondo  Dioscobidb 
dopo  la  cottura. 

652.  Una  Gesneria  a radici  tuberose 
(come  le  piq;)le  del  genere  Gesneria)  della 
dai  Botanici  Gesneria  achimenaea,  venne 
proposta  dal  Tdbbel  di  Tolone  io  seguito 
a sperienze  fatte  col  Rougier  giardiniere 
di  Marsiglia,  quale  pianta  alimentare.  Pro- 
duce tuberi  analoghi  a quelli  del  Pomo  di 
terra,  con  gusto  alquanto  di  scorzonera. 

653.  Le  Orchidee  meritano  da  ultimo 
di  essere  menzionate.  Se  ne  contano  molte 
Specie  e quasi  tulle  ponno  dare  il  Salep, 
0 Salap,  0 Salop  che  ci  viene  di  Turchia. 
Le  loro  rudici  bulbose  le  quali  scolale  in 
arqua  e poi  seccate,  ovvero  spogliate  della 
burcia  e poi  seccate  nella  stufa,  si  fanno 
trasparenti,  e danno  gran  nutrimento,  il 
Domiusi.e  insegnava  si  raccogliessero  ap- 
pena hanno  cessalo  di  fiorire,  e come  si 
dovessero  preparare.  Non  so  tuttavia  che 
alcuno  abbia  ancora  intrapreso  di  coltivar- 
ne. Avrò  occasione  di  parlarne  nel  XXV  Li- 
bro ed  allora  si  potrà  formare  concetto 
sulla  possibilità  di  trarne  parlilo  vantag- 
gioso. lulanlo  la  Figura  155  olTre  un’idea 
fra  le  tante,  di  quella  Specie  cui  sarebbero 


(1)  Appartiene  alla  Faroigtia  delle  Aroidci:  di  cui  è tipo  il  noto  .4rum  maculatum 
0 Pan  di  serpe  (Libro  V,  § 103i)  ed  alla  Classe  XXI  Honoeciu  Ord,  VII  Polyandria 
del  Lisseo. 
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per  avTveDtura  da  prestare  più  aUenzione  volendone  ftare  qualche  etmento;  me- 
ritandolo la  loro  speciale  qualità  di  prosperare  ne'  luoghi  alquanto  ombrosi  ed 
In  mezzo  ad  altre  erbe,  mentre  poi  il  Targioni  non  dubitava  di  dichiararle  di 
grande  utilità  nelle  carestie  e nelle  navigazioni. 

654.  Altri  Tegetabili  mangerecci  verranno  riconosciuti  nelle  lontane 
Regioni  dell'Asia,  ora  di  qualche  accesso  agli  Europei,  e ne  verrà  celebrala  e 
raccomandata  la  coltivazione  per  poi  alibandonarla,  come  di  tante  avvenne.  Cosi 
una  Polinnia  commestibile  recala  iu  Francia  nel  1861  per  sostituire  il  Pomo  di 
terra  co'  suoi  bei  tuberi  rappresentati  dalla  Figura  156,  si  riconobbe  poscia  nulla 

Fig.  186. 


valere  come  pianta  alimentare,  perciocché  cotali  tuberi  mancavano  di  fecola.  Si 
attende  dalla  China  un  celebre  Pisello  oleoso  col  quale  fabbricano  un  formaggio 
chiamato  Tevven  ed  ivi  lodatissimo,  e la  cui  ricerca  venne  raccomandata  dalla 
Società  centrale  di  Agricoltura  di  Francia,  del  pari  di  quella  del  Giny-sang  ossia 
Panai  guinquefolium  della  Famiglia  delle  Aratiacee,  pianta  che  fa  le  veci 
(dicesi)  nella  China  di  Panacea  universale  ! 

655.  Della  spiga  d'acqua  Potamagetum  marinum,  si  cibano,  dicono, 
in  Irlauda,  ma  è uutriinenlo  da  lasciare  ai  cignali,  oltreché  pianta  palustre  e 
che  proseguiremo  egregiamente  ad  impiegare  per  ottima  lettiera  al  lìestiame. 

656.  Del  Cristo  niai'iiio^  ossia  Salicoruia  herbacea  de'  Botanici  (non  già 
il  Chritmum  maritimum  o Finocchio  marino  di  cui  però  mangiansi  le  foglie 
carnose,  con  aceto)  toccherò  nel  Lie»o  XXV,  benché  il  Via»,  siccome  narrava 
il  Tbkbccuet,  ne  facesse  raccogliere  c preparare  a guisa  de'  fagiuoli  verdi, quale 
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conserva  per  la  marina.  Il  merito  di  questa  pianta  consisterebbe  nel  prosperare 
nelle  spiaggie  dirupate,  fra  sassi  e nelle  fessure  delle  rocce. 

657.  Coleste  piante  alimentarie  in  quest' Ari".  VII  piuttosto  appena 
accennate  che  descritte  coH'ampiem  in  cui  ne  trattano  parecchi  libri  d’Agricol- 
tnra(l),  ebbero  la  sfortuna  quasi  tutte  di  venir  troppo  celebrate  onde  poi  i coltiva- 
tori che  le  sperimentarono,  0 terminarono  essi  collo  svogliarsene,  o non  trovarono 
imitatori,  sia  per  difficoltà  non  avvertite  di  coltivazione,  sia  per  iosufflcienia  di 
prodotti,  riusciti  assai  minori  da  quelli  decantati.  Io  però  mi  tenni  in  obbligo  di 
menzionarle,  perciocché  anco  il  Riso,  il  Formentone  e il  Pomo  di  terra  subirono 
all'epoca  della  loro  introduzione  eguali  vicende,  e siccome  alcune  di  tali  piante 
offrono  specialità  di  prosperare  io  terreni  uliginosi,  ovvero  in  altri  di  qualità  poco 
adatte  alle  produzioni  ordinarie,  così  m'eccilò  a tale  divisamento  in  ispecie 
l'esempio  della  Lupinella  ('tfet/yiarum  Onobrychit)  la  quale  raccomandata,  e poi 
spregiala  e abbandonala  ne' primi  20  anni  del  presente  secolo,  divenne  poscia 
cosi  accetta,  e praticata  per  terreni  argillosi  e magri  con  tale  successo  da  raddop^ 
piaree  triplicare  il  loro  valore,  mentre  prima  non  ne  aveano  quasi  niuno  tenen- 
dosi un'anno  a maggese,  e nel  successivo  ricavandone  appena  le  quattro  o 
cinque  sementi  di  Frumento  o di  Spelta.  Del  resto  le  piante  di  qualche  guisa 
alimentarle  per  l'umana  famiglia,  ancorché  per  secoli  non  sufficientemente  ap- 
prezzate, possono,  come  avvenne  pel  Formentone,  divenirlo  un  giorno  anche 
troppo  pel  coltivatore  (2). 


(1)  In  essi  ad  esempio  veggonsi  descrìtte  le  colture  anche  d'altre  piante,  come  il 
Colchico , ossia  falso  Zafferano  (Colchicum  autunnale  ecc,,  nella  Afotson  Rustique, 
Mv,  n,  ebap.  12. 

,2;  Forse  la  scarsezza  di  Frumento  nel  1S90,  anno  in  cui  vendevasi  18  a 10  scudi 
la  Corba  (Lire  ilal.  100  a 133  TEtlolitro),  come  .si  ha  da  iin  Memoriale  al  Senato  di' 
Bologna  stampatovi  nel  1713  per  ì'Arli  della  Seta  ecc.,  spinse  i Villici  a coltivare  il 
Formentone  anche  troppo  estesamente,  e analoghe  cause  potrebbero  richiamare  i loro 
sforzi  sovra  alcuna  delle  indicate  Civaje. 
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vuiùvviiviiiiLiL'D  miu  mùmìi  (dilmwìi 


SoMiiAiiio.  — Sezione  I.  Oleifeee.  — Capitolo  I Del  Colza.  — Capitolo  11  U'altre 
Braasicbe.  — Capitolo  IH  Della  Camellioa.  — Capitolo  IV  Del  Sesamo.  — 
Capitolo  V Della  Seoapa.  — Capitolo  VI  Della  Madia.  — Capitolo  VII  Del 
Rafano.  — Capitolo  Vili  Del  Papavero.  — Capitolo  IX  Del  Ricino.  — Capi- 
tolo X Dell 'Arachide.  — Capitolo  XI  D'allre  diverse,  Girasole,  Giuliatia  ecc.  — 
Sezione  II  Tigliose.  — Capitolo  XII  Della  Canapa.  — Capitolo  XIII  Del  Uno. 
— Capitolo  XIV  Del  Cotone.  — Capitolo  XV  Del  Formio  tenace.  — Capi- 
tolo XVI  Delle  Ortiche.  — Capitolo  XVll  Diverse  altre  annue.  — Capitolo  XVIII 
Diverse  erbacee  perenni. 


1.  1 vegetabili  coltivati^  quasi  tutti,  volle  Natura  che  per  più  d’ua 
titolo  risultiuo  vaulu{jgiosi  airuiiiaiia  famiglia.  Il  Fruiiieulo  ci  dà  il  pane-,  e 
insieme,  la  paglia  alimento  al  bestiame.  L’Olivo  ci  dà  Olio  e legna  insieme 
per  riscaldarci.  L’esempio  più  mirabile  l’oCTrono  le  piante  cui  diciamo  da  tiglio. 
Il  Lino,  la  Canapa,  il  Cotone  ci  porgono  le  loro  Bbre  tigliose  quale  prodotto 
principale  ; e nello  stesso  tempo  olio  da'  loro  semi.  Costretto  quindi  a riunire 
in  un  sol  Li»o  due  categorie  di  piante  coltivabili,  mi  avvisai  di  accoppiare  alle 
Olbivkib  le  Tigliosi  (1  ),  avvegnacchè  da  taluna  di  queste  non  sieno  da  rica- 
vare sostanze  oleose  di  qualche  conto.  I vegetabili  però,  sia  da  olio  o da  tiglio, 
di  natura  arborea,  non  fanno  parte  del  presente  Liaao  destinato  ad  annue  piante 
o bienni,  come  i due  precedenti;  o perenni  anco,  ma  sempre  erbacee:  non  esclu- 
dendo quelle  che  in  altre  parti  del  Muudo  ulTerissero  natura  di  arboree,  come  il 
Ricino  ed  il  Cotonb,  e intorno  alle  quali  la  trattazione  si  riferirà  solo  all’ordi- 
naria coltura,  come  per  l’allre  stabilmeute  erbacee. 

3.  Distinto  in  due  Sezioni,  il  presente  Libro  accoppia  pertanto  la 
trattazione  di  due  Categorie  di  Vegetali  assai  analoghe  tra  loro,  quanto  al  pro- 
dotto de’  fruiti  o semi;  ma  differenti  moltissimo  quanto  alla  loro  coltura.  Con- 
ciossiachè,  mentre  la  prima,  quella  delle  Olbivbrb,  compiuta  la  maturanza  e 
la  raccolta  mette  in  possesso  di  derrate  già  pronte  per  consumo  o per  vendita. 


(1)  Queste  mie  Istituzioni  io  le  volea  distinte  io  l.usi  XXXVI.  Consigliato  a re- 
alriogerte  io  XXX  ebbi  a riunire  alle  Oleifere  le  Tigliose,  e sotto  il  nome  i’ Industriali 
collegare  alle  Tintorie  tulle  l'allre  erbacee  di  vario  pregio  ed  uso  economico,  come 
apparirà  dal  seguente  Lisao. 
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l'altra  invece,  quella  delle  Ticmosb,  appunto  all’epoca  della  maturità  richiede 
una  serie  di  operarioni  e faccende,  quasi  più  difllcili  e dispendiose  di  quelle 
della  coltura  propriamente  detta.  Stabilita  cosi  di  necessità  la  prima  divisione 
del  Libro  in  due  Parli,  rimaneva  da  scegliere  fra  le  Piante  di  cui  tratta  ogni 
Skziovb,  e far  precedere  a mano  a mano  quelle  la  cui  coltura,  a mia  stima, 
ofTeriva  la  maggiore  convenienza  economica,  terminando  colle  poche  più  presto 
degne  di  sperimenti  che  di  campestre  coltivazione,  almeno  sino  a che  quelli 
non  l'abbiano  sentenziato. 


3.  L’Ordinamento  del  Libro  sarà  quindi  il  seguente: 


Oleifere 


LIBRO  XX< 


Tigliose 


Golfi naie 


Coltivabili 


Coltivate 


Coltivabili 


Colta  ....  Camtolo  I 


Itapaccione  e altre  Brassiebe  • Il 

Camelliua » III 

Sesamo > IV 

Senapa • V 

Madia VI 

Rafano VII 

Papavero Vili 

Ricino IX 

Arachide X 

Diverse XI 

Canapa XII 

Lino • XIII 

Cotone » XIV 

Formio  tenace  ...»  XV 

Ortiche XVI 

Diverse  erbacee  annue  . • XVII 

Diverse  erbacee  perenni . « XVIII 


Queste  culture  non  offrono  grande  interesse  per  coloro  che  posseggono  Olivi 
e Noci  : tuttavolta,  come  osservava  Olivibr  db  Sbrres  (I),  quanto  alle  Olbi- 
FBRB  non  dovrebbero,  siccome  sogliono,  alTatto  trascurarle.  L’allre  riferibili 
alle  Tigliusb  olfrono  per  l' Italia  un  imincoso  interesse  come  dai  rispettivi 
Capitou  apparirà.  Per  coltivabili  poi  intendo  anche  talune  di  cui  si  pratica 
già  la  coltura  ma  ristretlissimameale,  ed  altre  che  il  potrebbero  essere  in  casi 
alTalto  eccezionali. 


(I)  . . . . n'eslant  si  firochain  ne  si  certoin  le  secours  dee  Oliviers  et  A’oiers,  ^ue 
celui  Je  la  Navette,  laquelle  chachun  an  rend  de  la  grame.  Olivier  de  Skrbes,  Th. 
d’Agric.  Lieu  Sixiène. 
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4.  Olio  contengono  moltlteime  Piante  e quasi  non  dubiterei  di  aCTer- 
mare,  tutte  (1).  Sulla  natura  di  tale  sostanta  il  Lettore  ricorderà  quanto  n’esposi 
nella  Cbimica  Aoìabia  (2).  In  questa  Skzionk  non  si  terrà  conto  di  quelle 
contenenti  olii  essenziali  o volatili,  bensì  di  quelle  da  cui  trageonsi  economi* 
camente  olii  fissi  o grassi.  Dissi  economicamente;  perciocché  (come  riportai 
in  altra  occasione),  per  alTermazione  del  Boussingai’lt  l'olio  contenuto  ad 
esempio  in  chilogr.  100  di  semi  di  Colza,  ricavato  coll'analisi  ascende  a chi* 
logr.  50,  e se  n'estrae  solo  d’ordinario  per  chilogr.  40,81  : quello  di  Madia 
n'ha  41  e ne  dà  soltanto  26,24  ^5).  Per  fortuna  quanto  rimane  dopo  l'estra* 
rione  dell’olio,  ridotto  io  sansa,  volgarmente  panello,  alimenta  ed  ingrassa  il 
bestiame.  Ma  quanto  al  risultato  economico  della  coltura,  n’emerge  differenza 
gravissima  perché  la  sansa  vale  appena  il  quinto  a petto  dell’olio  (4).  Benché 
poi  un  ricotto  di  semi  oleiferi  possa  presentare  diversità  di  rendita  in  olio,  a 
fronte  di  altro  ricollo  d’eguale  quantità  di  semi  della  medesima  specie  di  piante, 
e ciò  per  effetto  di  diverse  circostanze  di  terreno,  di  coltura,  e di  stagione,  altro 
divario  notevolissimo  deriva  per  un  identico  prodotto  dal  diverso  modo  di 
praticare  la  estrazione  dell'olio  ne’ differenti  paesi.  Donde  nascono  poi  dilBcollà 
gravissime  per  l’agronomo  nel  fare  calcoli  preventivi  su  questa  coltura.  Come 
regolarsi  difatti  quando  100  chilogr.  di  Colsat,  ne  danno  in  olio  secondo  il 
Caspa  SIN  30,  secondo  il  Ridulfi  33,  secondo  I’IIkozè  39,  secondo  il  Bous* 
siNGAL'LT  40,81  quando  poi,  come  ho  detto  dovrebbe  darne  secondo  l’analisi 
cbimica  50? 

5.  Le  piante  di  cui  tratterò  vennero  già  nominale  nel  § 3.  Tuttavolta 
questo  cenno  sulle  Oleifere  rende  opportuno  accennare  eziandio  l’allre  di  cui 
terrò  conto  in  altro  luogo,  onde  l'agronomo  vegga  d’un  sol  tratto  a quanti  Ve- 
getali Natura  provvidetilissima  abbia  dato  facoltà  di  produrre  derrata  così  pro- 
ficua, per  non  dire  essenziale,  al  genere  umano.  E qui  furò  una  riserva  impostami 
da  queste  severe  parole  del  Ridulfi  • Molte  (fra  le  Oleifere)  il  Sesamo,  VAra- 


(1)  CertsDieut*  molle  qualità  di  semi  uoo  danno  utio  col  solo  metodo  della  pres- 
sione; ma  ciò  non  significa  che  noi  contengano.  Ad  esempio  il  àlais  non  ne  dà 
sotto  la  macina  ma  contiene  7 ad  8 di  olio  fluido  per  100  , come  afferma  il  Boes- 
SISGACLT  loc.  cit.  I,  p.  514. 

(1)  l.iBHO  I,  Capitolo  IX,  2780,  28!f7,  3014,  3118  e seguenti. 

(5)  Ved.  § 3121  del  citato  Lidho  I. 

(4)  Mille  chilogr.  di  semi  di  Colza  da  cui  si  ricavassero  .800  chilogr.  d'olio  e 400 
di  sansa  varrelitiero  SOOXLire  I ,-|-400XLire  0,26=;Lire  604.  Se  invece  danno  solo 
SUO  d’olio  e eoo  di  sansa,  valgono  SOOXI-ire  l.-f-tklOX U,26  = Lire  486.  Lo  atesso 
ricollo  vale  dunque  in  quest’uliirao  caso  Lire  148  dì  meno. 
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• chide,  il  Pap<irero,  la  Madia,  il  Girasole  ed  altre,  non  riescono  utili  al  noetro 
■ paese  ....  bisogna  lasciarle  racroiiiandare  agli  agricoltori  da  gabinetto. . . , 

• lascierò  che  le  speriineutinu  quelli  che  si  aOldano  alle  raccomaodailoni  del 

• Turbi  ecc.  (I)  •.  Egli  iialurulmente  si  limitava  a quanto  conviene  alla  Toscana 
dove  nella  parte  elevala  domina  aridità  di  clima,  e non  si  praticano  mollo 
lavori  profondi  ed  eseguiti  innanzi  inverno.  Io  debbo  riguardare  anche  alle 
nostre  inagnilìche  Province  meridionali , ed  ivi  le  piante  cui  consacro  uno 
speciale  Cspitulu  poiino  riuscire  egregiamente,  posciacbè  parecchie  riuscirono 
a me  stesso  in  questa  Italia  centrale.  L’altre  invece  cui  accennava  comprese 
nel  Capitolo  .\I,  le  raccoinundo  (e  unicamente  da  sperimentare)  a chi  sia 
posto  in  condizioni  quali  vengo  perciò  particolarmente  additando  (2). 

6.  Degli  Alberi  oleiferi^  come  ho  avvertito,  dirò  nel  Libro  XXIII.  Per 
ora  nominerò  soltanto  i principali  ottimamente  vegetanti  in  diversi  paesi  della 
nostra  penisola: 

Olio  {Olea  europwa)  Tipo  delle  Olelnee  (3). 

Kock  [luglans  regia)  Tipo  delle  Jnglandee  (4). 

Faugio  {Fagus  sijlvatica)  Famiglia  delle  Cupolifere  (.5). 

Manuoblo  {Amygdalus  communis)  Famiglia  delle  Itusucee  (6)  e parecchj 
altri  Pkbo,  Arancio,  Tiglio,  ItoBiNiA,  Abbtk,  Pino,  Castagno  d'India  dai  cui 
frutti  0 semi  può  eslrursi  olio,  senza  toccare  degli  esotici  come  le  varie  Specie  di 
Bassia,  il  Legno  di  ferro  Argania  sideroxylon,  la  Muringa  oleifera,  il  Theo- 
brama  Cacao  non  poi'he  Combrelacee  ecc.,  e sopralutto  i Palmizj  di  Ame- 
rica, non  che  le  Xuci  del  Toiluccooma  (7),  benché  forge  nessuna  di  esse 
sia  da  confrontare  per  quantità  c qualità  di  prodotto  coll'Olivo,  almeno  per  noi 
Italiani. 

7.  Degli  Arbusti  oleiferi  dirò  del  pari  nel  Libro  XXIII.  Nominerò 
intanto  I principali  più  o meno  indigeni,  dai  quali  però  poco  o nulla  curasi 
l'olio  contenuto  ne'  loro  semi  : 

Nocciolo  [Corylus  Avellana)  Famiglia  delle  Capolifere  (8). 

Sanguink  {Cornus  sanguinea)  Famiglia  delle  Cornee  (9). 

Giniìi'Bu  {Juniperus  communis)  Famiglia  delle  Conifere  (10). 

Pruno  (J'runus  briganliaca)  Famiglia  delle  Rosacee  (11). 


(I)  Riiiolh,  Lezioni  orali  dAgrar.  Lezione  XXXIV. 

(i)  ....  nobis  ad  culturam  dedii  natura  experimliam dnfiquiMimi  agricola 

tentando  pleraque  constituerant.  Varronis,  Lil).  I,  Clip.  18. 

(3)  Libro  tV,  § 391  e Libro  V,  §§  IIU  e 1280  e Ubro  X,  S 833  ecc. 

(4)  Libro  V,  §§  1040  e 1290. 

(5)  Libro  V,  § lO.IS. 

(0)  Tribù  delle  Amiydalee,  Libro  V,  § 1101. 

(7)  La  Francia  imporla  annualmente  pel  valore  di  10  milioni  di  Lire  in  semi  di 
Arachide  e rouloucouma. 

(S)  Libro  V,  §§  128,  lOSS  e 1303. 

(9)  Libro  V,  § 1107. 

(10)  Libro  V,  § 1045. 

(II)  Libro  V,  SS  1101  e 1289. 
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Foiieetmi  (Evonymtu  europaus)  Famiglia  delle  Celaslinee  (1). 

Viti  (ViUt  vinifera)  Famiglia  delle  Ampellidee  (2).  Seoia  toccare  di 
alcune  specie  di  Laduo,  ed  altri,  non  che  di  parecchj  arboscelli  esotici. 

8.  Fra  le  piante  erbacee , oltre  quelle  da  descrivere  negl'  indicati 
primi  dieci  Capitoli  ed  oltre  l'altre  cui  accennerò  in  seguito  fra  le  Tioliosb, 
n'esistono  d'OLBiFata  anco  tra  le  più  spregiale  e selvagge  siccome  lo  Scardic- 
cione  0 Stoppione  [Onopordon  Acanthium)  da  cui  si  ricaverebbe  25  d'olio  per 
100  de'  suoi  semi.  Prenderò  a rassegna  talune  di  coleste  piante  da  olio,  ma  sic- 
come Il  tornaconto  per  coltivarle  dipenderebbe  tanto  dalla  quantità  di  semi  pro- 
ducibili io  un  ettaro,  quanto  dalla  quantità  d'olio  ricavabile  dai  detti  semi,  il 
maggior  ostacolo  io  simili  colture  sta  nella  Incerteua  di  quest'ultimo  dato, 
come  non  mancai  di  avvertire  da  principio  ($  i).  Il  Lettore  però  ne  troverà 
nel  Capitolo  XI  l'indicazione  con  sufficiente  cenno  per  apprezzare  la  con- 
venienza di  sperimentarle. 

9.  La  coltura  delle  oleifere  io  generale  ha  preso  un'estensione  rag- 
guardevole ad  onta  di  avveuiuienti  da  cui  sembrava  doverne  emergere  l'abban- 
dono. L'invasione  per  cosi  dire  del  Gas,  e poscia  del  Petrolio,  non  ponea  in  giusto 
sospetto  di  tale  avvilimento  ne'  prezzi  degli  olj  da  bruciare,  sì  da  limitare  la  col- 
tura alia  produzione  soltanto  degli  olj  coininestibili?  E nondimeno  tali  prezzi 
punto  non  diminuirono  (3).  Le  condizionie  cooomicbe  pertanto  non  cambiarono, 
se  non  rispetto  al  costo  maggiore  delle  lavorazioni  ecc.,  lo  che  non  farebbe  diffe- 
renza nelle  colture  a mezzadria. 

10.  Conrenienza  agronomica  della  loro  coltura,  havvi  dunque 
rispetto  ai  prezzi,  e allo  spaccio. 

Ma  (sempre  generalmente  parlando)  l'introduzione  delle  oleifere  negli  Av- 
vicendamenti, non  riuscirà  dannosa  per  la  natura  loro  di  piante  mollo 
estenuanti  ? 

Darò  la  soluzione  assoluta  ed  unica  di  que.sto  problema.  L’economo  rurale 
agirà  sempre  saviissimaraente  coltivando  oleifere,  quando  venda  non  i semi 
ma  l’olio  ricavatone,  e ritenga  per  sè  le  sanse  facendole  consumare  dal  suo 
bestiame  (4).  La  ragione  verrà  manifesta  nel  seguente  Capitolo  1.  In  Italia 
(con  Malta)  il  prodotto  di  600  mila  Ettari  di  Oliveli  ascenderebbe  ad  Ettolitri 
1775286,  del  valore  di  129,007,084  Lire  (5),  assai  maggiore  di  tutta  la  pro- 
duzione di  ogni  specie  di  piante  oleifere  io  Francia.  Ivi  valutasi  105,300,000  fr., 
e quella  degli  Olivi  ed  altre  arboree  oleifere  vi  contano  soltanto  per  29  milioni 
di  franchi  (6).  Ma  se  da  quest’ultimo  dato  risulta  che  la  Francia  ne  ricava 


(1)  Listo  V,  $ 1109. 

(S)  Listo  V,  SS  1084  e 1279  e Listo  XIV,  8 

(3)  Al  merc.alo  di  Parigi  l’Ettolitro  di  semi  di  Colza  valeva  alla  fine  del  Settembre 
1866,  Franchi  25  a 27  e 13  anni  addietro  (1853  Settembre)  del  pari  25  a 27. 

(4)  Listo  XV,  8 287. 

(5)  Annuono  Statùtico  Italiano  1864,  pag.  411. 

(6)  UoLL,  pncycl.  de  l'Agric.  Tom.  X,  pag.  931. 
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76  milioni  dalle  piante  erbacee  di  cui  si  occupa  la  pretenle  Stziora,  manchiamo 
di  Docioni  per  conoscere  a quanto  ascenda  la  prodozione  di  tali  piante  in  Italia. 
Le  nostre  Statistiche  costano  molto  allo  Stato,  ma  in  ispecie  nella  parta  Agraria 
non  ne  meritano  il  nome,  per  quanto  riguarda  l'oOerire  nozioni  praticamente 
utili  per  gli  agricoltori. 

11.  L'  oleifere  erbacee  difficilmente  rispetto  alla  qualità  del  prodotto 
sostengono  il  confronto  delle  arboree.  Ma  se  l'olio  d'Olivo  supera  di  molto 
tutti  gli  altri  in  bontà,  e quindi  nel  prezzo,  questa  pianta  prospera  in  Italia 
nella  sola  parte  compresa  nella  di  lui  Regione,  .ippunto  detta^  la  Regione  del* 
l'Olivo  (1).  La  coltura  pertanto  dell'altre  Oleifere  assume  importanza  notevole 
per  le  Provincie  del  Piemonte,  della  Lombardia,  della  Venezia  (Onalmente  pur 
nostra  !)  e di  quasi  tutta  l'Emilia,  senza  contare  assai  frazioni  delle  altre  Provincie 
Italiane,  ove  l'esposizione,  l'altitudine  ed  altre  circostanze  locali  pongono  in 
dubbio  la  convenienza  di  coltivarlo.  Da  ciò  la  ragione  dell'iiiteresse  ch’io 
prendo  nella  trattazione  delle  Erbacee  oleifere,  aggiugnendovi  l'altra  di  pro- 
cacciare la  diffusione  delle  norme  onde  e non  altrimenti,  la  loro  coltura  riesce 
profittevole,  e non  dà  luogo  agrinconvenienli  cui  ia  comune  pratica  difeUosa, 
dà  orìgine. 


CAPITOLO  I. 

DEL  C0LZ4 

Smmisio.  — (I]  La  pianta  del  Colza.  — [i]  CondizioDi  di  suoeeaao.  — [3)  Coltiva- 
xioM.  — [4]  Raccolta.  — [5]  Usi.  — [6]  Reodita. 


12.  La  qualità  di  oleiferi  non  pare  attribuita  ai  semi  delle  Brassiche 
dagli  auticbi.  Cosi  Puniu  avverte  • non  tagliarsi  mai  i Cavoli  destinati  a far 
semenza  • (2)  e Cskscbszio  nota  che  • se  i loro  gambi  non  si  divellano  prò- 
duceranno  nella  Primavera  il  seme,  il  quale  quando  sarà  maturo  si  coglie  • (3). 


(1  ) Liuso  II,  g 256  i Libso  fV,  g 356. 

(2J  PuNU,  H.  N.  I.ib.  XIX,  Cap.  viii.  Narra  però  che  gli  Egiziani  lo  ritraggono  dal 
Rafano,  e parla  pure  dell’Olio  di  Sesamo  ecc. 

(3)  Crescbntii,  De  Agric.  Lib.  VI  De  Caulibm  cui  attribuisce  molte  qualità,  senza 
toccar  punto  della  facoltà  di  dar  olio  dai  semi. 
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Ma  solo  il  Taharà  esplicitamente  dopo  questa  ossenratione  : « Non  sono  (dice 

• egli)  dell'opiaioae  deH’IlRRRBRA  di  voler  che  il  seme  si  pigli  da  getti  che  caccia 

• per  il  gambo,  perchè  ho  provato  esser  meglio  quello  che  nasce  nella  sommità, 

• quando  non  s’è  tagliato  il  Cavolo  > aggiunge  <e  di  questo  seme  se  ne  fa  olio  », 
e del  pari  dice  delle  Rupe  che  • trapiantansi  l'Autunno  e la  Primavera,  e ne  vien 
seme  del  quale  se  ne  fa  olio  da  bruciare  buono  (1).  Però  la  migliore  di  tutte  te 
Brassiche  per  produrre  olio  il  Colza  (o  Colsa  come  tutti  chiamano  indifferen- 
temente)  da  poco  più  d'un  secolo  vien  coltivato  in  grande  sia  in  Italia  sia  in 
Francia  (3):  e in  questo  paese  occupa  annualmente  più  di  200  mila  ettari  di 
terreno  (3).  Se  II  Lettore  benevolo  rammenta  poi  gli  altri  pregj  di  questa  utilis- 
sima pianta,  de’  quali  feci  cenno  altravolta  (4)  non  dubiterà  di  convenir  meco 
quanto  sia  degna  di  venir  del  pari  estesamente  coltivata  anche  nella  nostra 
feconda  penisola;  e stimerà  conveniente  ch'io  non  ommetta  di  descrivere  al- 
cuna delle  norme  più  utili  per  farlo  col  migliore  successo. 


[f]  La  Piauta  del  Colza. 


13.  Aanua  e Bienne^  secondo  alcuni,  ed  Inesattamente  a mia  stima, 
dicesi  questa  Pianta,  chiamandola  Annua  quando  seminata  di  Primavera  vien 
in  Agosto  0 Settembre  raccolta,  e Biennt  quando  seminata  d'Autuono  nell'estate 
successivo  si  miete.  Evidentemente  anche  in  quest'ultimo  caso,  il  più  generale  e 
frequente,  la  vegetazione  del  Colza  entro  10  mesi  si  compie,  e sarebbe  pianta 
annua  egualmente  (5).  Appartiene  alla  Famiglia  delle  Cbocifkik  ed  alla  Classe 
XV  Tetradinatnia,  Ordine  II  SUiquota  del  Linrbo,  Brasiiea  oleracea  campestris 
de'  Botanici  (6),  Colza  de’  Francesi,  Cole-teed  degl’inglesi,  e forse  ha  origine 


(1)  TtsARA  toc.  cit.  Lib.  IV. 

(ì)  Cosi  statnpavasi  in  Mantova  nel  im  unt  Itiruzione  nuova  per  coltivare  il  Col- 
mi, in  Bologna  nel  1783  un  Saqyio  della  coltivazione  del  Cavolo  Colsat  e in  Piemonte 
s'introduceva  dal  CAcncnANO  d'Osasco  nel  1789.  In  Francia  il  Duiiamcl  nel  1762  non 
ne  Iacea  menzione  ; ma  il  Rozisa  nel  1771  pubblicava  una  lodata  Memoria  sulla  sua 
coltivazione. 

(3J  Nel  1810  ne  occupava  solo  173,306  ettari,  da  cui  raccoslieva  2,279,362  etto- 
litri del  valore  di  51,126,700  franchi.  HeuzC,  rioni,  ind.,  I,  pag.  4. 

(4)  Libro  XI,  S 393  e Libro  XIV,  g 839  bII’811. 

(5)  Veramente  bienne  è la  Barbabietola  e in  questa  senso  le  Rape,  le  Carole,  ecc. 
perchè  non  maturano  il  seme  che  dopo  15  o 18  mesi,  cioè  la  loro  vegetazione  per- 
dura oltre  ranno,  avvegnaccbè  tuttavia  seminate  invece  in  Agosto  anziché  in  Marzo 
od  Aprile  portino  seme  nell'anno  seguente,  prima  di  12  mesi  compiuti.  Ma  chiamar 
bienne  il  Colza,  è come  chiamar  bienne  il  Frumento. 

(0)  Il  Dlcanuulle  la  chiama  giustamente  Braitica  okifera  ; »\tii  Brauioa  orvemie, 
taluni  0 forse  più  tuionaloienle,  B.  lativa  ecc. 
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(1)  Vuoisi  procedeote  da  Koul-uiat  io  Fiaimiuugo  Cavolo-grono.  Nelle  Fiandre  cbia- 
marim  Colza  caldo  quello  di  Priiuarera,  e Colza  freddo  quello  d'iorernp. 


soo 


Linao  xn. 


da  Col-teme  (1)  percioccbè  Cavolo  coltivato  per  raccoglierne  i grani.  Un  bel 
disegno  datoci  dal  Moll  della  pianta  in  flore  tcorgesi  nella  Figura  I . 

Fig.  1. 

nr 
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Pretendesi  da  taluni  che  sia  il  tipo  da  cui  derivano  tutte  le  altre  Specie  di  Ca- 
Toii.  All’epoca  della  maturità  la  pianta  presenta  l'aspetto  presentato  dalla  Fig.  3 

Fig.  *. 
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15.  Le  diObrenze  più  notevoli  si  riassumono  adunque:  1°  ne' fiori  bian- 
chi ovvero  gialli , e questi  ultimi  appartengono  alla  Varietà  più  comune  ; 
2o  nella  radice  globosa,  o non  globosa:  3*  nelle  silique  erette  come  scorgesi 


SOt  Lino  xs. 

Il  quale  mostra  separatamente,  e a grandezza  naturale,  la  Siliqua  contenente 
su  due  ranghi  buon  numero  di  semi  o granelli  grossi  alquanto  più  della 
migliarola  da  caccia,  di  colore  nero  o piuttosto  rosso  quasi  nero.  Il  suo  Fusto 
elevasi  d’ordinario  da  un  metro  a un  metro  e mezzo  (talora  due)  ramoso, 
con  ampie  Foglie  presso  il  ceppo,  verde-glauco,  senza  peli.  Fiori  bianchi,  o 
d’un  giallo  pallidissimo,  secondo  le  Varietà. 

14.  Variets  n’esistono  infatti,  e dislinguonsi  in  quelle  la  cui  semina  si  fa  in 
Primavera,  e maturano  entro  l’estate:  e nell’altrc  le  quali  seminate  nell’Estate 
0 nel  principio  d’Autunno  compiono  la  loro  esistenza  prima  della  mietitura  del 


Frumento.  In  pratica  però  il  Colza  detto 
vera  e viceversa.  VabibtI  proprio  distinte 

Fig.  3. 


d’inverno,  può  seminarsi  in  Prima- 
si  hanno  ne’ Colza  a fiori  bianchi  : 
Colza  a fiori  gialli  ; Colza  a 
silique  più  0 meno  erette  e se- 
parate : Colza  ad  ombrello  con 
silique  pendenti,  ossia  più  o 
meno  volte  al  basso.  Lodasi 
ancora  come  Varietà  di  Prima- 
vera, produttiva  e precoce,  un 
Colza  Russo  detto  Koubja.  Ravvi 
pure  un  Colza  rosso  ed  un  Colza 
bianco  dell’India;  un  Colza  scre- 
ziato di  Bombay.  La  più  co- 
mune e proliBca  in  Italia  è il 
Colza  invernegno  a fiori  gialli 
di  cui  ho  dato  il  disegno  nella 
Figura  1 e 2 con  semi  rossi, 
quasi  ma  non  affatto  neri,  e 
qualche  volta  più  ricco  al  piede 
di  fogliame  al  tempo  della  fio- 
ritura come  in  minore  scala 
dimostra  la  Figura  5;  ed  ha  la 
radice  globosa  più  di  quanto 
accennerebbe  la  prima  delle  due 
Figure  precedenti  (1). 


(t)  Tasgio.’ii  Tozzctti  considera  il  Colza  quale  Navone  ingentilito  cosi  esprinieo- 
dosi  «Il  flauizione  di  cui  si  è inlrodoila  la  coltura  nel  Bolognese  per  estrarre  l'olio 
dal  seme  i il  Aouons  salvatico  che  non  differisce  dal  domestico,  conosciuto  sotto  il 
nome  di  Cotsat,  ed  è coltivalo  per  lo  stesso  prolilto.  Ved.  le  sue  Istit.  Boi.  1813. 
Tom.  RI,  pag.  23. 
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nella  Figura  A , o pendant!  come  quelle  della 
Fig.  4. 


Figura  5.  Queste  ultime  ap- 
FIg.  S. 


partenenti  al  Colza  ad  ombrello  in  pochi  anni  degenerano  e ritornano  al  tipo 
più  comune,  se  non  si  ha  molta  cura  nel  tenere  da  semente  le  più  dirette  verso 
terra.  Nel  Capitolo  seguente  segnalerò  le  Brassicbe,  come  Rapaccioni  ecc.  che 
più  s'accostano,  e spesso  si  confondono  coi  Colza. 

16.  L'analisi  de*  semi,  considerata  ne’ componenti  più  generali  offre 
questi  due  dati  ben  diversi  tra  loro 

Semi 


di  Abazia  della  Itretagaa 
(Bodssisgaclt)  (MoaiDE) 

Olio 50,00  38,50 

Materie  organiche  . 35,10  55,41 

Sali  diversi  . . . 3,90  3,50 

Acqua  . . . . 11,00  S,56 


100,00  100,00 

Ma  se  riduciamo  allo  stesso  grado  di  diseccamento  coleste  due  analisi,  questi 
dati  cambieranno  nelle  proporzioni,  e la  quaotiià  d'olio  de'  semi  della  Bretagoa 
riuscirà  eziandio  minore  a fronte  di  quelli  dell' Alsazia. 
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Il  seme  di  Coira  poi  nel  eoo  stalo  normale  contiene  10,10  d'acqaa  e 3,31  di 
nzolo,  sempre  per  100;  ad  onta  dell'esigua  proporzione  rilevata  dal  Moaioa, 
la  quale  si  riferisce  a semi  artiOcialmente  diseccali. 

17.  La  Paglia  di  fk>iza  abbrucia  quasi  tutta,  cioè  non  rimangono  per 
chilogr.  10000  che  387  circa  di  cenere  cosi  composta  (1) 

PofoMa  Chil.  88,30  Magneiia  Chil.  13,00  Ae.  lolforico  Chil.  51,70 

Soda  . • 55,00  Ferro  . . • 09,00  Cloro  . . > 44,00 

Calce  . ■ 8i,00  Ae.  fosforico  • 38,00  Silice  , . • 08,00 

La  Paglia  nel  suo  stato  ordinario  ha  13,80  d’acqua,  e 0,15  d'aaoto. 

18.  Da  più  recente  anaiisi  del  Freisenius  già  riportata, sopra  un  ricolto 
medio  di  Colza  ottenuto  in  un  Ettaro,  le  sue  Ceneri  danno  in  chilogrammi  (3) 

Potassa  . 30,53  Magnesia  . 15,56  Silice  . . 44,84 

Soda  . . 11,70  Acido  fosfor.  54,40  Cloruri  di  Po 

Calce  . . 55,40  Acido  solfor.  46,06  foMr'o  e di  Sodio  55,46 

Quest'ullima  analisi  riguarda  l'intera  pianta  (Fusti  e semi).  Ma  noi  abbiamo 
anche  altra  analisi  del  Ramblsbbrg  sulle  ceneri  tanto  de’ semi  che  della  Paglia. 


CiRAm 

Fusti 

Potassa  . . . 

. . 35,18 

8,13 

Soda  .... 

« a * 

19,33 

Calce  .... 

. . 12,91 

30,01 

Magnesia  . . . 

. . 11,39 

2,56 

Ossido  di  ferro  . 

. . 0,52 

2,56 

Acido  fosforico  . 

. . 45,95 

4,76 

• solforico  . 

. . 0.53 

7,60 

» carbonico  . 

. . 2,50 

16,31 

• cloridrico  . 

. . 0,11 

17,91 

Silice  .... 

. . 1,11 

0,84 

100,00 

100,00 

Qualche  dubbiezza  indurranno  certo  nell’agronomo  tutti  questi  dati  : ma  pel 
suo  scopo  servono  a dimostrare  come  sotto  diverse  forme  risulti  sempre,  che 
questa  pianta  ha  bisogno  di  trovare  abbondanza  di  Costanze  alcaline,  fosfo- 
riche, e calcari. 

19.  La  cognizione  delle  analisi  infatti  giova  molto  all'agronomo, 
non  per  istituire  raffronti  meticolosi  Ira  i loro  risultati,  o elementi  parziali. 


(1)  Lisso  XIV,  § 260.  Ho  proporzionato  l'analisi  non  a 100  ma  a 10000  chilo- 
grammi di  paglia. 

(2)  Ved.  I.iaao  XVI,  g 280.  Questa  media  produzione  sarebbe  di  20  Ettolitri  o Chi- 
logrammi 1100  circa. 
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ma  per  trarne  largo  concetto  tanto  sugli  alimenti  essenziali  alla  prosperità  del 
vegetabili  da  coltivare,  quanto  sulle  conseguenze  derivanti  dall'uso  fatto  de' me- 
desimi. Quindi,  quando  io  affermai  vantaggiosa  la  coltura  del  Colza  purché  se 
ne  distra^  dal  podere  solamente  l'olio,  comprenderà  il  Lettore  che  tale  pro- 
posizione si  fonda  sull'analisi  della  parte  di  seme  di  cui  consento  la  sottrazione 
dal  podere,  e su  quella  della  rimanente  porzione  da  darsi  secondo  il  mio  eon- 
siglio  al  bestiame.  L’agronomo  sa  quali  sostanze  estrae  dal  fondo  vendendo  i 
semi.  Vegga  dunque  ancora  quali  si  riserva  quante  volte  si  limila  a vendere 
l’olio  in  essi  contenuto. 

L’analisi  della  sansa  di  Colza  offre  secondo  il  SoosBasiN  e il  Gibasdin 


Acqua 13,3 

Olio U,1 

Materie  organiche  . . 66,3 

Sali  minerali . . . ■ 6,5 


100,0 

30.  Il  peso  dell'Ettolitro  di  Colza  varia  da  68  a 73  chilogrammi  ; ma 
se  la  pianta  ha  sofferto  ne  pesa  anche  soltanto  63.  Si  contengono  in  un  Ettolitro 
da  15  a 18  milioni  di  grani. 

31.  Il  peso  della  paglia,  ossia  de’  fusti  secchi,  varia  da  100  a 150 
chilogr.  per  ogni  100  di  semi  (1)  secondo  la  più  o men  buona  frultiOcazione 
avvenuta,  la  maggiore  o minore  dispersione  de’  semi,  e la  qualità  de'  medesimi, 
conciossiacbè  neil’annate  assai  aride  e calde  rimangono  più  piccoli,  come  accade 
d'ogni  altro  vegetale.  I legumi  o silique  pesano  10  volte  più  della  semente  dai 
medesimi  ricavata.  Le  radici  coll’avanzo  di  fusto,  raccolte  subito  dopo  la  mie- 
titura dei  Colza,  raggiungono  tre  quarti  del  peso  della  paglia  ; ma  secche  non 
arrivano  al  quinto  del  peso  della  medesima:  ne’ Colza  coltivali  in  Italia,  anche 
secche  pesano  almeno  un  terzo  della  paglia.  Tutto  perù  varia  secondo  il  diffe- 
rente sviluppo  erbareo  della  pianta. 

33.  La  vegetazioue  del  Colza  rimane  assopita  (quando  seminasi  in 
Autunno)  dalla  stagione  invernale.  Ravvivatasi  in  Primavera  si  compie  matu- 
rando i semi  dopo  avere  ricevuto  1700  a 1800  gradi  di  calor  totale,  contati  da 
quell’epoca  di  risveglio  vegetativo.  Molle  volte,  alcune  settimane  del  verno 
ricorrendo  miti,  la  vegetazione  in  ispecie  della  parte  sotterranea  della  pianta  pro- 
cede neU’opera  sua,  e la  pianta  stessa  offre  poi  più  splendido  sviluppo  all’aprirsi 
della  buona  stagione. 

Il  Colza  di  primavera  matura  con  soli  1300  a 1300°  C.  di  calore  totale. 
Seminalo  in  Marzo  talora  mietesi  ai  primi  di  Giugno.  Ma  la  produzione  riesce 
molto  inferiore  a quella  del  Colza  autunnale  : inoltre  i suoi  semi  danno  quasi 
un  quinto  meno  d'olio.  Tuttavia  chi  volesse  coltivarlo  di  Primavera,  io  semini 
io  linee  su  terreno  profondamente  lavorato  e ben  diviso,  non  manchi  di  sar- 


ti) Alcuni  autori  portano  il  pero  della  paglia  aino  al  200  per  100.  Cosi  I'Heozé, 
Plani,  ind.  Ha  li  Stoechrasdt  (toc.  cit.)  per  lo  contrario  non  valutano  la  paglia  che  125 
per  100,  ch’io  ritengo  appunto  quale  media  fra  100  e 150. 

Itliluzioni  d' Agricoltura,  l'nl.  f.  20 
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cbiarlo,  e quando  sta  per  montare  in  Oore  lo  rincalsl  alquanto,  operando  in> 
somma  come  raccòmando  pel  Colza  trapiantato  (§  52). 

[2]  Clima,  terreim  ed  acqua. 

23.  La  rnstlcità  del  Colza  gli  Ta  trapassare  incolume  rinverno,  quante 
volte  la  pianticella  abbia  almeno  un  mese  d'età,  ed  abbia  allungata  cosi  la  radice 
cbe  il  gelo  non  ne  raggiunga  l’esiremilè  delle  barboline.  Ne’  terreni  umidi  però 
le  alternative  di  gelo  e disgelo  gli  recano  grave  danno.  Pel  Colza  di  Primavera 
se  si  trovasse  in  fiore  a stagione  inoltrala,  i freddi  precoci  d'aulunno  ne  impedi- 
rebbero rallegamento.  Quello  d'autunno,  per  rgual  ragione  se  fiorisse  prer,oce* 
mente  io  Primavera,  e sopravvenissero  recrudescenze  di  geli  o solo  di  brinale, 
malissimo  fruttiflcherebbe.  L’agronomo  pratico  e intelligente  sa  ovviare  a rotali 
eventualità,  operando  le  seminagioni  a tempo  opportuno.  Inoltre  sapendo  cbe  le 
pianticelle  tollerano  freddi  anche  di  10  a 12  gr.  C.  sottozero,  ne'  terreni  sani, 
eseguisce  prima  i necessari  Ammendamenti  perchè  tali  sieno. 

Il  Colza,  se  fosse  arboreo,  lo  chiamerei  l'Olivo  delle  regioni  in  cui  l’Olivo  non 
prospera:  e meglio  riesce  quanto  più  settentrionali  (purché  da  cereali).  Perciò 
mentre  il  Gaspabih  valuta  ad  Ettnl.  42  la  produzione  delle  buone  colture  ordinarie 
del  Nord  e dell'Ovest  della  Francia,  io  la  limilo  per  l’Italia  da  EUol.  22  sino  a 36. 

24.  Il  terreno  calcare,  lo  ammaestra  l'anaiisi  della  pianta  (§§  16  a 18) 
conviene  a questa  Brassica,  e in  generale  quello  fornito  delle  qualità  dichiarate 
acconce  per  lo  sviluppo  de'  Cavoli  (1).  Ne'  dissodamenti  di  boschi  e di  prati,  se 
ne  ottengono  splendide  produzioni , salvochè  se  fossero  erieeje,  chè  farebbe 
d'uopo  marnarle,  o debbiarle. 

25.  L’omidità  permanente  nuoce  alla  vegetazione,  e specialmente  se 
nel  terreno  ristagnino  acque  latenti.  Non  potrei  che  ripetere  quanto  ho  detto  per 
tutte  l'altre  precedenti  colture.  Nuoce  tanto  l’acqua  al  Colza,  che  i Fiamminghi 
scavano  innanzi  il  verno  solcelli  tra  le  linee  delle  pianticelle  trapiantate,  e li 
rinnovano  all’aprirsi  della  primavera. 

[3]  Collivazioue. 

26.  L'aggregamento  del  Colza  col  Frumento  è affatto  temporaneo,  perchè 
il  Colza  seminasi  quando  il  Frumento  s'accosta  alla  maturità  e cresce  soltanto 
dopo  la  sua  mietitura  (2).  Similmente  in  Lombardia  lo  seminano  in  mezzo  alle 
porche  del  Granturco  dalla  metà  di  Luglio  sino  alla  metà  di  Agosto.  Raccolto  il 
Granoturco  ossia  Formentone,  e levati  i di  lui  fusti  dal  campo,  si  lasciano  le 
piantine  del  Ravizzo  o Colza  le  quali  poi  maturano  il  seme  nell'anno  succes- 
sivo (5).  Ma  di  vere  associazioni  o consociazioni  slabili,  non  se  ne  praticano. 
Vidi  taluno  seminar  Colza  iosieme  coll'Erbamedica  per  trarre  alcun  frutto  dal 


(1)  Ved.  Libro  precedente  § S60. 

(i)  Ved.  Libro  VII,  § 98. 

(8)  Trauthass,  (oc.  cit.,  § 1303  in  nota. 
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Medicajo  in  quel  primo  anno:  ma  riesce  cosi  frondoso  e flrntUfero  da  dimagrare 
e adombrare  II  terreno  con  evidente  danno  alle  giovani  plantieelle  della  Medica. 

27.  Gli  ATrtcendamenfl in  cui  d'ordinario  entrali  Colza,  gl’indical  nelle 
Kotasloni  dei  Dohsasli!,  di  Grignon,  del  Grand  Jouan,  in  altre  triennali,  e di 
piò  lungo  periodo  come  il  celebre  Avvicendamento  di  Kanr,  dove  però  entra 
per  UBO  di  foraggio  (1).  In  sostanza  precede  e succede  al  Promeuto  con  ottimi  ri- 
colti semprechè  venga  direttamente  concimato.  Come  ogni  altra  pianta,  se  ritorna 
senza  Interruzione,  o anche  a troppo  breve  intervallo  nello  stesso  campo,  e nella 
Normandia  l'hanno  sperimentato  a loro  spese  (2\  finisce  coH'offerire  meschine 
produzioni. 

28.  L’esanrimento  del  terreno  prodotto  dal  Colza  si  valutava  dal 
WOGBT  (5) 

GRADI  DI 

Prodotto  da  Ricchezza  Fecondità 

Cbilogr,  100  di  Frumento  . . . Gr.  2,A6  Gr.  19,68 

. 100  di  Colza 5,S0  > 26,10 

Maggior  consumo  del  Colza  . . Gr.  0,84  Gr.  6,42 

Ossia,  per  discendere  a concetto  pratico,  il  Frumento  esaurendo  in  complesso 
22,14  e il  Colza  29,40,  questo  assorbirebbe  per  100  di  prodotto  nn  terzo  di 
più  di  quanto  occorre  per  egual  peso  di  Frumento.  Anzi  secondo  il  Prospetto 
dato  altra  volta,  100  chilogr.  di  Semi  di  Colza  co'  suoi  rispettivi  16S  Cbilogr. 
di  Fusto,  consumerebbero  chilogr.  232  + 57  o in  tutto  Chilogr.  289  di  letame, 
a petto  del  Frumento  il  quale  per  100  di  grani  coi  227  di  sua  paglia  ne  assor- 
birebbe sOllanlo  chilogr  151  -I-  41  ossia  in  totale  178  (4).  Quindi  riguardando 
ai  soli  grani,  il  consumo  in  letame  del  Colza  sarebbe  superiore  di  due  quinti. 

L’ingrasso  mancante  pel  Colza,  pareggiato  in  ciò  dal  Coaniga  al  Lino  ed  al 
Tabacco,  si  calcolava  dal  medesimo  del  costo  di  Lire  124,50  per  Ettaro,  lo 
che  indicherebbe  circa  Chil.  12450  per  Ettaro.  Or  siccome  il  Colza  assorbirebbe 
il  36  per  100  di  quello  somminislrntoglì , si  parrebbe  necessario  fornirgliene 
Cbilogr.  34583  quando  se  ne  assimilasse  que’  12450;  mentre  la  valutazione 
del  Giiaboiii  per  una  produzione  di  1700  cbilogr.  ne  richiederebbe  48500. 
Dovremmo  pertanto,  per  ottenere  100  cbilogr.  di  semi,  somministrare  secondo 
i seguenti: 

Ltlam»  Lefame 

GAStAai*  . Chilogr.  2870  Cbdd  Cbilogr.  1528 

CoBDiga  circa  > 2034  HbozA  ....  • 1040 

WoGHT  ...  > 1421  Valutazione  media  > 1758 

(1)  Allo  stesso  Libro  VII,  gg  179,  180,  181,  184,  185,  186,  187,  e Libro  XVU, 

% 1 as- 
ti) JoiCNF.iCx,  Lirre  de  ta  Ferme,  I'  Parile,  pag.  373. 

(3)  Libro  IV,  g 669. 

(4)  Ved.  lo  stesso  Libro  IV,  g 738  e Libro  VII  al  g 450  ove  pur  notalo  è l’ali- 
quoto  di  consumo  in  0,36  del  Letame  Romministralo. 
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La  quale  media  sommerebbe  a poco  meno  di  30000  chilogr.  per  Ettaro  cbe 
debba  produrre  35  ettolitri  ossia  1700  chilogr.  di  semi  di  Colu  ; valotaiiiHie 
secondo  me  la  più  ragionevole  e cbe  ammetteva  a Grignon  un  prodotto  sncces* 
sivo  di  35  Ettolitri  di  Frumento.  Il  Dombaslb  si  limitava  a 15600  chilogr.  di 
letame  ma  conseguiva  soli  Ettol.  13,78  di  Colza  e poco  più  di  14  Eitol.  di 
Frumento.  Onde  poi  il  suo  cattivo  successo  in  cotesta  coltura. 

39.  Peglingrassi  speciali  notai  già  la  pratica  de'  Fiamminghi  riferita 
dallo  ScBWBBTZ  di  applicare  ai  Colza  trapiantali,  3730  litri  di  Fuligioe  per 
Ettaro,  avendo  segnalato  la  di  lei  elDcacia  contro  i vermi  ed  altri  insetti  dan* 
nosi  (1).  Se  poi  il  terreno  fu  scarsamente  concimato,  si  somministra  alle  piaotioe 
(sempre  innanzi  inverno)  alla  prima  sarchiatura  o all’atto  del  trapiantameoto, 
sia  della  sansa  dello  stesso  Colza,  sia  dell'ingrasso  liquido.  Fiammingo,  o pol- 
verina, 0 guano:  però  questi  ultimi  anco  in  Febbrtgo  o Marzo  all’atto  del  rio- 
calzameoto,  benché  agiscano  invero  attivamente  ma  con  poco  prò'  del  Fru- 
mento destinato  a succedergli. 

30.  Lavori  preparatori  occorrono  al  Colza  come  al  Cavolo  rappoccio(3). 
Se  si  semina  stabilmente  d’Autunno  per  non  trapiantarlo  dipoi,  il  terreno  vuole 
approntato  a porche  ossia  quaderni.  In  ogni  altro  caso  si  apparecchia  alla  pari, 
ben  inteso  con  lavori  profondi;  perché  lo  strato  inferiore,  anche  ad  onta  di  pre- 
coce siccità,  si  mantenga  fresco  nel  Maggio  e nel  Giugno.  Mentre  si  accosta  il 
momento  della  semina,  si  rinetti  perfettamente  il  suolo  e se  ne  sminuzzoli  quanto 
più  si  può  la  superficie,  dividendola  in  magolati  lunghi  quanto  il  campo  e larghi 
metri  3,50  a 3,  mediante  solcelli,  ossia  cunette  profonde  appena  5,  o 4 eoo* 
timetri  e larghe  circa  13  a 15. 

Per  le  coltivazioni  adunque  di  Colza  autunnali  senza  trapiantameoto,  dove 
l'inverno  abbonda  di  pioggia  e nevi  si  prepari  il  terreno  a quaderni,  ossia 
porche  larghe  un  metro  misurato  dall'asse  di  ciascuno  de’ solchi  laterali. 
Cotesto  metodo  però  riesce  spedito  seminandosi  due  fila  di  Colza  per  ogni 
quaderno,  ma  si  stenta  poi  a rincalzarle  a suo  tempo,  se  non  si  compongono 
i quaderni  poco  sporgenti,  scolmandoli  alla  cima  con  rullo  o scalone  (3)  e 
giunto  il  momento  calzando  le  piante  colla  terra  ch'estraesi  scavando  nel  fondo 
i solchi. 

31.  Due  metodi  di  coltura  si  usano  pertanto:  l’uno  serve  soltanto 
al  Colza  d'autunno;  l'altro,  talora  per  questo,  e sempre  per  quello  di  Pri- 
mavera. 

33.  Il  Golsea  d^antunno,  il  più  comune,  si  coltiva  seminandolo  io  estate 
poi  trapiantandolo  io  autunno.  Può  farsi  un  semenzajo  e da  quello  trasportare 
le  pianticelle  in  Autunno  nel  campo  appositamente  lavorato  per  riceverle  appena 
toltone  il  suo  ricolto  di  Cereali  od  altro.  Nel  Bolognese  serve  per  senaenzajo  lo 
Btoppiqio  in  cui  succede  poi  la  Canapa  in  primavera.  Si  fende,  si  ara,  concinssi 
e vi  si  semina  fitto  nell'Agosto  il  Colza,  spesso  colla  Fava  : poi  nell'autunno 


(1)  Lisao  XIV,  §382. 

(2)  V.  il  precedente  Lnao  XIX,  al  § SOI. 

(3)  Ved.  la  Figura  71  del  § 368  del  Lnao  XIX. 
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levansi  le  piantine  da  trapiantare,  e ne  rimane  in  terra  tra  Colza  o Fava  abba- 
stanza da  Boversciare.  Ma  si  riesce  solo  se  rifendesi  compiutamente  lo  stoppiajo 
appena  mietuto  il  Frumento,  poi  alla  prima  pioggia  (qualunque  sia  il  momento 
dai  10  di  Luglio  ai  10  di  Settembre)  condotto  e sparso  il  letame  si  sotterra  con 
buona  aratura  e si  semina  il  Colza,  il  quale  dee  poi  trovare  il  terreno  proron- 
damenle  lavorato  all'epoca  del  trapiantamento  che  vi  si  eseguisce  nel  corso  del 
Novembre. 

33.  4ltra  pratica  potrebbe  osarsi  pure  pel  Colza  autunnale.  Eseguito  il 
rifendimento  degli  stoppia)  di  Frumento  od  altro  cui  dee  succedere,  e condotto 
il  letame  e sotterrato  come  ho  detto  or  ora,  si  semini  nella  stessa  epoca  fitto 
discretamente  per  tutto.  Giunto  il  Novembre  si  vanghi  dentro,  owia  si  sovesci  in 
tre  quarti  del  terreno:  poi  dall'altro  quarto  si  levino  le  pianticelle  che  io  quelli 
si  trapianteranno,  ma  levandole  di  guisa  che  io  questa  quarta  parte  rimangano 
le  piante  necessarie  per  allevarle  esse  pure  da  semente.  Quest’operazioiie  riesce 
appieno  se  il  terreno  era  bene  approntato  e minuto  all'epoca  della  semina,  e si 
adoperò  un  seminatojo  Hoecas  o Gaihbtt  che  sparga  il  seme  di  guisa  da  far 
sortire  piante  distanti  10  a 19  centimetri  sia  tra  fila  e fila,  sia  fra  loro.  In 
questo  caso  al  Novembre  da  quella  quarta  parte  del  seminato  si  ricavano  le 
piante  per  l'altre  tre  che  come  ho  detto  si  sovesciano,  e si  fb  levandole  da  due 
fila  sopra  tre,  o meglio  da  tre  sopra  quattro,  e togliendo  una  piantina  si  e l'altra 
no  dalla  fila  rimanente.  In  questa  guisa  si  hanno  quante  piante  bastano,  se  la 
seminagione  riuscì  con  perfetto  germogliamento;  e in  quella  quarta  porzione  di 
terreno  rimangono  a dimora  le  pianticelle  distanti  l'una  dall'altra  20  a 94  cen- 
timetri, in  fila  discoste  30  a 36,  o meglio  45  centim.  fra  loro. 

34.  Pel  tiolza  di  Primavera  la  terra  vuol  essere  bene  e profondamente 
lavorata  neH'autunno  ed  inverno  precedente.  Si  semina,  cessate  le  brine,  in 
Primavera  all'epoca  dell' altre  Civaje;  e,  se  si  può,  col  seminatojo  a mac- 
china registrato  di'guisa  da  ottenere  pianticelle  discoste  l^a  loro  15  a 30  cen- 
timetri in  fila  distanti  30,  o 35  l'una  dall'altra.  Se  il  germogliamento  riesce 
compiuto,  e vigorosa  la  vegetazione,  si  sarà  sempre  in  tempo  di  diradarle  lungo 
le  fila. 

35.  Il  metodo  da  preferire  (lo  dimostra  tutto  giorno  la  pratica)  è 
sempre  quello  di  trapiantamento  testé  descritto  al  § 33.  Però  nelle  Provincie 
meridionali,  ove  per  mitezza  di  verno  la  vegetazione  non  fa  sosta,  si  può  ese- 
guire la  semplice  seminagione  in  fila  per  tutto  l'Ottobre  con  Colza  d'autunno, 
e senza  trapiantarlo  sussidiarne  in  seguito  la  vegetazione  cogli  opportuni 
lavorecci. 

La  seminagione  di  Primavera  incontra  dne  ostacoli  gravissimi:  l"  gl'insetti 
d'ogni  specie,  più  innanzi  mentovati  ($  44)  i quali  il  più  delle  volte  cessano 
di  moltiplicare  e far  guasti  col  finir  dell'estate,  quindi  molestano  più  di  rado 
le  seminagioni  di  qoell'epoca;  3°  il  calore  della  stagione,  appunto  il  massimo 
dell'anno  durante  la  vegetazione  del  Colzat  seminato  di  Primavera. 

36.  la  tre  stagioni  adunque  si  seminano  Colza  : d'Autunno  e d'Estate, 
come  notai  anche  altra  volta,  e di  Primavera. 

D’AcTuano  si  pratica  nelle  provincie  meridionali  in  luoghi  ove  tiepidilà  di 
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verao  il  conienta,  ptrcioccbè  altrove  il  gelo  spegnerebbe  le  {Maolicelle  troppo 
di  fresco  nate  (1  ). 

D’Estate  seioioasi  più  comuocmeote,  cioè  da  mezzo  Luglio  a tutto  ègoslo, 
dopo  mietuti  i fruoieDti  ed  arali  gii  stoppigj  cui  si  attese  a rifeadere  appena 
falciale  le  stoppie  32).  lo  questo  caso  il  campo  serve  di  semeoziijo,  e se  ne  t»l> 
gono  le  pianticelle  nel  Novembre  trapiantandole  a dimora  ove  deono  frutliOcare. 
Accennai  già  senza  ch’io  il  ripela  per  disteso,  come  fendasi  Io  stoppiajo  poscia 
sulla  Qne  di  Luglio  o ai  primi  d’ Agosto  vi  si  ari  entro  il  letame,  ed  alia  prima 
pioggia  si  proceda  alla  semina,  come  per  le  Rape  (2). 

Di  PaiMAVEEA  si  operi  precisamente  come  si  è prescritto  per  le  Rape  mede- 
sime, anche  secondo  la  pratica  inglese  usala  pei  Turnipt  (3). 

la  qualsiasi  epoca  poi  si  semini,  lo  si  faccia  sempre  con  molta  cura  e possi- 
bilmente io  linee. 

37.  Della  scelta  della  semente  né  manco  è da  ripetere  quanto  n'bo 
detto  le  laute  volte:  solo  soggiugnerè  l’ineflicacia  di  bagnarla  con  soluzioni  ecc. 
ed  anco  su  questo  non  si  dimentichi  il  Capitolo  IX  del  Lisao  XVII.  Rammenti 
sempre  l’agronomo  che  se  il  campo  ha  la  freschezza  o discreta  umidità  conve- 
nevole, torna  superfluo  svegliare  nei  semi  coH’ammollirli  un  principio  di  germo- 
gliamento: che  se  il  campo  trovasi  secco  e non  piove  tra  breve,  quel  germoglia- 
naento  s’interrompe,  e l’embrione  perisce  ; dunque  le  immersioni  in  genere 
riescono  o inutili  o perniciose.  Che  se  si  preferissero  i semenzet],  ricorderò,  le 
norme  del  precedente  Lisao  XIX  (4).  1 Francesi  falciando  assai  più  tardi  i loro 
Cereali,  e il  ribasso  della  temperatura  avvenendo  più  sollecito  neli’Autuono, 
vantaggiano  tempo  col  semenzajo,  mentre  noi  non  ne  abbiamo  l'uopo.  Del 
resto  alcuni  impiegano  sino  a 7 in  8 chilogrammi  di  semente  per  Umore 
delle  varie  specie  di  pulci  e larve  le  quali  rovinano  quantità  di  pianUeelle. 
Questo  però  non  accade  (come  ho  detto)  o almeno  raramente  quando  si  semina 
nella  seconda  metà  di  Agosto. 

Atvbbtehza:  per  regola  generale  si  ricordi  che  una  buona  pianta  di  Colza 
ramifica  di  guisa  da  fare  un  ruolo  anche  di  40  a 50  cenUm.  di  diametro. 
Dunque  le  distanze  tra  le  fila  e tra  le  piante  vogliono  proporzionali  al  loro 
probabile  sviluppo. 

38.  Come  si  trapiantino,  lo  si  dee  desumere  in  ispecie  dalle  norme  già 
date  in  genere  sui  Trapianiamenti  (5).  Rifermo  solo  che  la  distanza  fra  le  linee 
non  sia  minore  di  24  centim.,  e tra  pianta  e pianta  almeno  di  30.  Giova  poi 
conoscere  anche  la  pratica  descritta  dairilsczà  per  eseguirli  colla  vanga,  perchè 
utile  per  le  piantine  molto  lunghe.  L’operajo  conficca  la  vanga  nel  terreno  ritta, 
e sospingendo  avanU  la  punta  del  manico  lascia  un  apertura  A B nel  terreno 


(1)  Ved.  Libro  XVU,  § 289  e 295  nel  Capitolo  della  Seminagione. 

(2)  Ved.  Libro  XIX  al  Capitolo  XV,  g 361. 

(3)  Ved.  il  citalo  XV  Capitolo  del  Libro  XIX. 

(4)  In  quel  Capitolo  XVI  ai  gg  4U3  e 404. 

(5)  Si  ricordi  il  Capitolo  X del  Libro  XVU  e i gg  402  ecc.  del  Luao  XVU. 
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(Fig.  6)  come  se  vi  avesse  conBecaU  ooa  larga  bietta.  Allora  un  ragauo  cbe 
segue  l'operejo,  insinua  due  pianticelle  ne’  dne  angoli,  una  in  A l'allra  in  B e 
premendo  col  piede  il  labbro  dell’apertura  la  richiude,  intantochè  l’operajo  retro- 
cedendo d’un  passo  n’apre  altra  sempre  in  retta  linea,  onde  vengono  piantate 
due  Sia  parallele  Amo,tBed,  per  volta.  Dieci  uomini  con  dieci  ragaui  pos- 
sono cosi  piantarne  per  un  ettaro  in  una  giornata.  Quando  però  si  adottaiM 


Fig.  6. 


questo  metodo,  ogni  due  Olà  si  lascia  un  intervallo  di  40  centimetri  almeno  per 
eseguire  i necessarj  lavorecci.  Per  me  preferirò  sempre  l’uso  del  Foratojo  col 
quale  si  piantano  tre  Qla  in  una  volta  come  descrissi  pel  Formentone  (1)  ed  a 
distanze  piò  ragionevoli. 

Due  fatti  pratici  sperimenterà  poi  l’agronomo  nel  trapiantamento  de’  Colza: 
gli  avrei  trascurati  se  taluni  non  li  affermassero  realmente  profittevoli.  L’uno 
consiste  nel  collocare  le  pianticelle  obbliquamente,  inclinate  cioè  dalla  verticale. 
Vecchi  ortolani  e il  JoionBAOz  con  loro,  pretendono  cbe  lo  stelo  obbligato  in 
tal  modo  a sorgere  formando  angolo,  o volg.  gomito  colla  radice,  la  circolazione 
del  succhio  segua  più  lentamente  in  causa  della  curva,  la  fioritura  meglio  si 
compia,  e i semi  n’acquistino  maggior  volume.  L’altro  sta  nel  recidere  reslremità 
della  radice  del  cbe  si  tengono  soddisfatti  i coltivatori  della  pianura  di  Cten. 
Anzi  il  Bili.*  a Grignon,  tagliando  a dirittura  la  metà  della  radice  nel  trapian- 
tarla, affermava  averne  ottenuti  semi  più  grossi  ed  in  maggior  copia  cbe  dalle 
pianticelle  lasciate  intatte.  Non  saprei  dir  altro;  sperimentate  (3). 

59.  La  piantagione  di  talee  vuoisi  comune  in  Normandia:  allora  si 
eseguisce  una  specie  di  trapiantamento  delle  foglie,  recidendo  via  nelle  pianticelle 
le  radici  in  vece  del  loro  cesto.  Confesso  che  non  comprendo  il  vantaggio  dì 
una  pratica  la  quale  non  vuole  cbe  radichi  la  vera  radice,  bensì  per  lo  contrario 
il  suo  embrione  di  fusto. 

40.  Il  germogliamento  de'  semi  avviene  anche  a spese  dell’olio  in 
essi  contenuto  (3)  e ritarda  se  troppo  coperto  di  terra.  La  vegetazione  procede 
rapida  anche  nel  principio  dell’autunno.  Quando  colle  seminagioni  di  primavera 
la  Ooritura  accade  aU’epoca  del  solstizio  estivo,  la  fecondazione  riesce  meno 
prospera,  forse,  come  opinava  il  DoaBssui,  per  la  brevità  delle  notti  e rinten- 


(11  Ved.  il  § 34t  del  Libro  XVIi,  e il  Capitolo  VII  del  Libro  XVni  al  §771  eco. 
(S)  Ad  esompio  altri  pretende  obe  con  quell’ingelo  la  pianta  alletti  più  fàcilmenle. 
Bonn,  youra.  d'Agric.  pratique.  1864,  I,  pag.  446. 

(3}  Luao  1,  S 3121. 
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sione  per  laoghe  ore  giornaliere  di  calore.  Ma  il  Colta  autonnale  all’aprirsi  della 
primavera  possiede  gli  sviluppo  suOìciente  per  fiorire  a’  primi  di  Maggio  e j 
maturare  prima  del  Frumento. 

Quando,  pei  Colta  a dimora,  riuscissero  troppo  fitti,  operasi  il  diradamento 
nella  seconda  sarchiatura;  e colle  pianticelle  superflue,  trapiantandole  ove  ne 
mancano,  si  supplisce  alle  non  germogliate.  Alcuni  consigliano  diradare  valendosi  j 
di  uno  scarificatore  cui  si  tolgono  alcuni  piedi  come  facea  il  Dsmabs;  ma  si 
sciupano  troppo  le  piante  destinate  a rimanere,  col  calpestio  dell’animale.  Lo  ’’ 
svettamento  ha  luogo  naturalmente  po'  Colta  trapiantati,  nell'atto  stesso  del 
trapiantamento.  Pe'  Colta  che  non  si  trapiantano,  se  seminati  in  Primavera,  non 
si  pratica  veruno  svenamento,  ma  pegli  autunnali  taluni  lo  fanno  perchè  gettino 
più  rami  laterali;  e in  questo  caso  coovien  tagliare  tutto  il  cesto  a 15  o SO 
centimetri  sopra  terra,  tanto  cioè  le  foglie  centrali  quanto  l'esterne,  altrimenti 
le  future  silique  del  centro  maturano  prima  dell'altre  e disgranano  innanzi  che 
queste  sieno  mature.  Anche  i Colza  s'hanno  da  rispettare,  cioè  non  toglier  loro 
foglie  nel  colmo  della  vegetazione,  come  taluni  usano  per  mangiarle  o per  darle 
ai  bestiame,  e come  Arturo  Yonau  sin  da'  suoi  tempi  con  esperienze  dirette 
dimostrò  riprovevole. 

41.  Il  lavorecclo  alle  piante,  quando  si  lasciano  a dimora,  comincia 
colle  sarchiature  da  ripetere  aH’uopo  di  guisa  che  i coltivatori  d’Hazebrouck 
non  si  peritano  di  praticarle  5 a 6 volte,  sempre  calzando  un  po’  le  piante. 

Quando  si  tratta  di  pianticelle  trapiantate,  ne' paesi  d'inverno  un  po’ rigido  con 
zappe  o vanghe  fanno  incavature  di  40  centim.  di  apertura,  (onde  compoogoosi 
magolati  larghi  circa  metri  S,50)  specie  di  solchi  longitudinali,  deponendo  la  | 

terra  scavata  a dritta  e sinistra  tra  le  pianticelle  o tra  le  loro  fila,  procurando  di  { 

lasciare  le  zolle  intatte  onde  vengano  cosi  meglio  riparati  i Colza  dall'azione 

de'  freddi  (1).  Si  formano  anche  di  certa  guisa  degli  arginelli  larghi  ed  alti  circa 
15  centim.  Queste  pratiche,  di  cui  la  prima  usata  nelle  Fiandre  da  nn  secolo, 
giovano  in  Ispecie  ne’  terreni  dominati  dairargilla,  o di  fondo  impermeabile;  im- 
perciocché, mentre  nello  inverno  la  terra  ricavata  serve  da  riparo,  gli  scavi  cor- 
rispondenti mantengono  più  sano  il  terreno  dall’acque.  Questa  lunga  e dispen- 
diosa fattura  non  occorre  in  Italia,  salvo  il  disporre  il  terreno  mediante  cunette  li 

0 solcelli  longitudinali  in  magolati  dell'accennata  larghezza.  Quando  se  ne  av-  I 

vertisse  il  bisogno  tornerebbe  meno  dispendioso  nel  lavorare  il  terreno  disporlo  j 

a strette  porche  o sottili  quaderni  e collocare  col  trapiantamento  le  piantine  a I 

mezzo  della  loro  sponda  volta  più  o meno  verso  mezzogiorno,  come  si  opera 
dagli  Ortolani  pe’Cavolifiori  e descriverò  nel  XXIV  Libro. 

42.  Il  rliicalzainenlo  però  giova  moltissimo  ai  Colza,  e tanto  meglio  se 
fbtto  a mano  come  ho  più  volte  dimostrato,  giacché  in  tal  caso  si  rinettano  e 
calzano  a dovere  le  piante  al  loro  piede;  ciò  che  l’aratro  o il  rincalzatore  qualun- 
que non  ponno  fare  tra  pianta  e pianta.  Se  le  pianticelle  dopo  il  trapiantamento 
offrono  sviluppo  notevole,  il  rincalzamento  si  pratica  prima  deH'inverno,  massime 


(1)  Si  opera  come  venne  descritto  nel  Libro  XIX  al  $ 321  bi$  Figura  S3. 
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De*  terreo!  orgiilMi  che  i geli  gonSaoo  e fanno  screpolare:  altrimenti,  a Primavera 
inoltrala  quando  le  piante  cominciano  a montare.  Il  Bisillibs  da  sperienze 
dirette  ottenne  questi  risultati  riferiti  anche  dall'HauzÉ,  dai  quali  dimostrasi  l'uti- 
lità somma  del  rincalzamento. 


Colza 

Colza 

non  riocalzato 

riocalzato 

1839  Raccolti  Ettol.  23,80 

Ettol.  39,50  per 

Ettaro 

1840  . 14,40 

. 21,80 

■ 

1841  . 24,60 

> 33,70 

■ 

1842  > 27,10 

• 36,20 

• 

1843  • 21,30 

. 27,90 

• 

Le  due  produzioni  medie  ascendono,  ad  Ettolitri  22,24  pel  non  rincalzato  e 
ad  Ettol.  31,82  pel  rincalzato.  Dunque  tale  operazione  dà  quasi  una  metà 
nella  di  ricolto  di  più.  Quantunque  il  vantaggio  principale  dipenda  dall'a- 
verla fatta  forse  prima  d'inverno  proteggendo  cosi  la  piantagione  da  eccessi 
di  gelo,  del  che  non  si  palesa  l'uopo  almeno  per  la  maggior  parte  d'Italia, 
tuttavia  offre  prova  incontestabile  della  sua  efficacia,  e della  necessità  di  non 
trascurarla. 

43.  A triplice  alterazione  soggiace  il  Colza;  per  qualche  canea  mate- 
riale 0 avversità  di  stagione  comincia  nella  pianta  una  predisposizione  morbosa: 
a questa  succede  prepotente  sviluppo  di  qualche  mucedinea  parassita  cui  la 
pianta  in  istato  vigoroso  avrebbe  saputo  resistere;  infine  insetti  nocivi  com- 
piono il  disordine  e spesso  la  perdita  del  ricolto.  Questo  riflesso  io  esternava 
descrivendo  le  più  gravi  malattie  cui  soggiace  il  Colza  quali  il  morbo  bianco  ecc. 
come  ai  vorrà  ricordare  (1).  Qualche  volta  ancora  la  fioritura  dei  Colza  autun- 
nali uscita  troppo  precoce  in  Primavera,  soffre  per  brine  o gelale  tardive.  Il 
Bbthhout  svettando  le  piante,  le  vide  riflorire  e fruttiflcare  abbastanza  rigo- 
gliosamente (2).  Quando  per  germogliamento  stantio  veggasi  il  seminato  impi- 
docchito, giova  falciarlo  quasi  rasente  il  suolo,  ma  portando  via  ed  abbruciando 
tutto  il  fogliame  reciso. 

44.  Molti  insetti  nocivi  assalgono  io  genere  le  Brassiebe.  Pulci  di  terra, 
Alliche,  lo  fanno  appena  n'escono  i germogli  di  terra.  Non  ripeterò  quanto 
proposi  rispetto  ai  Cavoli  cappucci  per  combattere  cotesti  minimi  e formidabili 
nemici  e le  larve  ossia  vermi  che  perdurano  a divorare  le  foglie  anche  quando 
le  piante  sono  presso  a mettere  lo  stelo  (3).  Quando  poi  il  Colza  sta  per  Borire, 
nelle  regioni  del  Reno  germanico  appajono  coleotteri  chiamati  Nilidvle  bromate 
{ìfitidula  aenoea  Fab),  piccolini,  di  forma  ovoidale , di  color  ^erde-bronzo 
vivace,  ma  col  corsaletto  e le  zampe  nere.  Distruggono  le  gemme  Qorifere , e 
comparsi  una  volta  nel  campo,  non  mancano  in  seguito  di  rinascervi  di  nuovo. 


(1)  Luao  V,  Capitolo  V,  $813. 

(3)  Séancesde  la  Soc.  Centr.  d" Agric.  1863. 
(3J  Yed.  Libro  XIX,  Capitolo  XXI,  g S71. 


Digilized  by  Google 


314  Limo  m. 

Si  baooo  quindi;  le  AlUcbe  o pulci  per  le  piaolioe  appena  eacoDO  di  terra;  poi 
le  larve  e gli  Addi  pel  fogliame  e grumoli  più  sviluppati:  indi  colali  Nilidule  ed 
altri  insetti  delti  Cicidèkt  e Scaralni  contro  gli  organi  riproduttori:  inGne,  se 
la  pianta  ne  scampa  tanto  da  formare  i suoi  legumi,  sopraggiugne  una  specie 
di  punteruolo,  piccolo  coleottero  detto  Gryphidiut  brassicae  munito  di  becco 
col  quale  trafora  la  Siliqua  ancor  verde  e penetrandovi  ne  divora  i semi.  Altra 
genia  più  terribile  sono  le  minime  larve  già  descritte  (Libro  V)  e quelle  della 
tignuola  Yptologinxu  xiUulri  del  Fsbb  le  quali  del  pari  prendono  stanza  nelle 
silique  e ne  distruggono  i semi  egualmente.  Parlando  dei  Cavoli  ebbi  ad  accen- 
nare alcuni  riinedj.  Il  Poitbau,  or  fa  molti  anni,  osservò  nel  Belgio  gli  ovuocoli 
delle  Alliche  aderenti  ai  granelli  di  Colza  da  semente:  gli  parve  infondendoli 
per  3 ore  in  potente  salamoja  distruggere  la  vitalità  di  que' germi  funesti  (1) 
ma  la  pratica  non  ha  veduti  tali  effetti  da  queH'iufusiuue  cbe  l’abbiano  invitala 
a non  trascurarla. 

45.  Non  dirò  d’ogoi  sorta  d'Uceelli , tra  cu!  Cornacchie,  Piccioni,  e 
Colombacci  senza  toccare  de’  domestici,  tult'ingordi  e distruggitori  delle  pianti- 
celle in  ispecie,  quando  rimangono  sporgenti  sulla  neve.  Poscia  anco  gli  Uccel- 
letti minori  alte  mpo  delie  silique  semimature  le  assalgono  ; e tanto  per  questi 
come  per  quelli,  bisogna  far  guardia  vigilando  a suo  tempo. 


[4]  Raccolta. 

46.  Maturano  I gemi  delle  piante  autunnali  al  tempo  In  coi  i bachi  da 
seta  montano  al  bosco  alla  cui  costruzione  i loro  fusti  riescono  altissimi  : quelli 
delle  piante  seminate  in  primavera,  poco  dopo  la  messe  del  Frumento.  Appena 
ingialliti  fusti,  foglie  e silique  per  la  maggior  parte,  quando  le  prime  Ira  queste 
hanno  i semi  neri,  o rosso  bruni,  e scuotendole  sentonsi  liberi  per  entro,  non  si 
perda  tempo.  Chè  presto  disgranano  se  la  stagione  ricorre  arida  e calda,  o spi- 
rano venti  gagliardi.  Affrettandosi  troppo  però,  i semi  poco  maturi  darebbero 
minor  quantità  d’olio. 

47.  La  HaccoUa  si  faccia  con  segoli  o piccole  falcelle,  purché  bene  affi- 
late, e quasi  rasente  il  suolo,  se  il  gambo  non  ha  rigonflamenti,  nel  qual  caso  il 
taglio  si  opera  nella  parte  più  sollilej  sotto  la  ramiBcazione.  Mietasi  soltanto 
nelle  prime  o DeU’uItime  ore  del  giorno,  ed  anco  di  notte  se  risplende  la  Luna. 
A mano  a mano  compongonsi  le  piante  mietute  io  monelle  tutte  per  un  verso 
col  piede  dalla  parte  del  vento,  collocate  a traverso  delle  cunette  del  campo. 
Avendo  logge  o porticali  si  portano  subito  al  coperto,  e ben  ripulito  il  pavimento 
vi  si  collocano  ì fusti  ritti  l’un  contro  l’altro  a due  o tre  piani,  in  diverso  caso 
(come  nel  cantone  di  Boogstraeten)  ripongonsi  in  biche  accuratamente  composte 
attorno  fermo  e solido  palo  verticale,  con  tutte  le  cime  allo  indentro,  e con  Atto 
cappello  di  paglia  sporgente  tutto  all' intorno.  Nel  formare  coleste  biche  scuo- 


(I)  PoiTUVX,  Ann.  Soe.  d^Hortic.,  Aùut  1854, 


Digitized  by  Google 


Capitolo  i. 


SIS 

tomi  un  poco  lo  manelle  contro  pancone  sotto  cui  ita  disteso  un  lemuolo 
sul  quale  vengono  cadendo  I semi  già  maturi,  mentre  poi  i rimasti  aderenti 
compiono  la  loro  maturità  nelle  biche  ove  si  lasciano  per  otto  a quindici 
giorni  secondo  l'uopo  e la  stagione.  I trasporti  si  operano  con  tele  con  due 
bastoni  attaccati  ai  lati  minori  come  nella  Figura  7,  o collocate  su  Ireg- 


Fig.  7. 


ghie  e disposte  come  nella  Figura  8 o anche  con  barelle  acconciate  secondo 

Fig.  8. 


la  Figura  8 bis.  Quando  veggonsì  i semi  ben  coloriti  e secchi  si  dà  mano 
al  coreggiato  o anche  alla  battuta  suF  pancone  come  si  descrisse  per  altre 
sorta  di  grani  minuti. 


Fig.  8 bis. 


48.  Trebbiasi  il  Colia  talora  nello  stesso  campo  con  semplice  scalpiccia- 
mento  : ma  u con  questo,  o col  coreggiato  sempre  sopra  ampia  tela  tesa  con 
pinoli  e co^li  orli  acconciamente  rilevali,  ntediante  cuscinetti  di  pagiia,  come 
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offre  in  disegno  la  Figura  9.  Altri  usano  trebbialoj  come  quelli  da  Fnimenlo, 
con  aggiustate  modificazioni  onde  trasmettano  I semi  netti  da  frantumi  di  Sili* 
que  e ben  crivellati. 

Fig.;9. 


Quando  non  s'adoprano  macchine,  si  separano  con  rastrelli  a mano  le  silique, 
si  vagliano  i grani  e ripongonsi  in  granaj  formandone  strati  da  prima  non  più 
elevati  di  30  o 40  centimetri,  e negii  anni  piovigginosi  anche  meno.  Appena 
veggansi  Acari  o Larvette , si  scuotano  i grani  con  crivelli  rinettaudoli  nuova- 
mente. Quanto  maggiormente  si  squa.ssano,  tanto  più  probabilmente  quegfinset- 
toccl  periscono. 

49.  Il  bisogno  d*nna  macchina  espressamente  costruita  per  trebbiare 
il  Colza  venne  più  volte  manifestato,  sino  dal  1857,  io  ispecie  dal  Villbsov  e 
daH’HoNOsù,  massime  dove  si  coltiva  cosi  estesamente  da  dover  trebbiare  collo 
scalpicciamento  de'  Cavalli.  Non  ba  guari  il  Bodin  ne  costruiva  una  abbastanza 
semplice  e solida.  L’apertura  per  introdurre  i fusti  della  pianta  si  presenta  di 
necessità  molto  più  ampia  di  quelle  destinate  ai  Cereali.  Essa  dà  circa  5 ettolitri 
di  grani  per  ogni  ora  di  lavoro.  Le  colture  di  Colza  io  Italia  sono  tuttora  poco 
estese,  quindi  non  vidi  mai  tale  macchina  in  azione. 

50.  La  produzione  In  semi  si  notò  altra  volta  in  Cbil.2400  per  Ettaro 
contenenti  chilogr.  955  di  Olio.  Al  Dombsslb  nondimeno  riusciva  solo  di 
Chilogr.  1438  in  semi,  con  488  Chilogr.  di  Olio  (1).  Nello  Specchio  delle 


(1)  Ved.  Lisso  I,  $ 3IS3.  La  prima  produzione  era  olteoula  dal  Gaoiai. 
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massime  Produiloni,  si  eleva  a Chilogr.  2856  (da  cui  circa  chilogr.  1100  di 
Olio)  con  4712  chilogr.  di  Fusti  (1),  onde  raggiugnerebbe  produiione  quasi 
eguale  alla  naassima  di  Frumento  (chilc^r.  3000).  Il  Lbcodtbds  calcola  un 
medio  ricolto  di  2000  chilogr.  di  semi  con  chilogr.  3000  di  paglia  (2).  Ma  la 
Francia  in  complesso  nel  1840  non  dava  che,  secondo  I’Hbuzé,  Ettol.  17,13, 
vale  a dire  circa  1200  chilogr.,  ed  anzi  (rettiOcando  i suoi  calcoli)  soltanto 
Ettolitri  13,13  circa  (3)  ossia  appena  920  Ettolitri:  cioè  sarebbe  molto  minore. 
Infatti  secondo  lo  stesso  Bsoza  la  Produzione  media  in  Francia  nel  1840 
(come  appare  dalla  nota  (1)  del  § 12)  ascendeva  per  Ettari  173,506  ad  Etto- 
litri 2,279,382,  il  cui  valore  per  Ettolitro  risultava  L.  22,43.  D’altra  parte  le 
sperienze  del  Babillibr  ($  42)  quando  si  colivi  a dovere  constatano  la  media 
produzione  di  Ettol.  31,82  o non  meno  di  Chilogr.  2200.  Dopo  tutti  questi  dati 
rimane  difllcile  assegnare  termini  alquanto  positivi  ; ma  gioveranno  questi  altri 
dati  riferibili  a località  disparate,  i quali  inoltre  offrono  ancora  le  produzioni 
rispettive  di  paglia. 


PRODOTTI 


Grani  Paglie 


Metiray  . . 

. Chilogr. 

1180 

. . . Chilogr. 

2850 

Grignon  . . 

. . » 

1500 

. • • . t* 

3280 

Hohenheim  . 

. . * 

1520 

• • . • • 

2000 

Daillt  . . 

• . A 

1960 

■ . * • » 

3000 

Pldchbt  . . 

2240 

. • a * ■ 

3000 

Boitbl  . . 

2590 

• • • • ■* 

4250 

Trattandosi  d'Islituti  e Coltivatori  rispetto  ai  quali  non  rimane  dubbio  di  poco 
accurata  coltura , potremmo  accettare  i mcdj  prodotti  che  ne  risultano  cioè 
di  1883  chilogr.  (quasi  27  Ettolitri)  di  semi,  e 3060  chilogr.  di  paglia.  Tulta- 
volta  ponendo  mente  alle  eventualità  sfavorevoli  dipendenti  in  ispecie  dalle 
olTese  d’insetti  segnalate  nel  5 44,  posto  per  base  un  medio  di  soli  1540  cbilogr. 
(22  ettol.)  terrò  come  presumibili  le  seguenti  produzioni 


Minima  Media'  Mateima 

Gbahi  Chil.  980  (Ettol.  14)  Chil.  1540  (Ettol.  22)  Cbil.  2520  (Ettol.  36) 
Paglia  > 1500  • 2200  . 3000 

Si  vorranno  giudicare  non  esagerate  queste  mie  presunzioni,  quando  si  rifletta  , 
che  segnalarono  come  produzioni  medie  da  loro  ottenute,  il  Rbndd  nelle 


(1)  Libro  VII,  § 203.  Anche  nel  $ 92  del  Likiio  XI,  notai  la  possibilità  di  racco- 
glierne SO  a 60  Ettolitri  e nel  § 202  produzioni  di  22  Ettolitri  in  terre  già  poverissime. 

(2)  Ved.  Libro  XI,  8 296  al  306. 

(3)  Ved.  Hsrzà,  Plani,  /nduftr.  Tom.  I,  pag.  37. 
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Fiandra  quella  di  55  Ettolitri,  e il  Daillt  come  il  Giiabdim  e De  BaaoiL,  In 
Francia  queila  di  38,  ed  il  GAsrAaia  l'ammette  alno  a 60  (1). 


[5]  Usi. 

51 . 1 semi  di  Colta  danno  olio  giallo,  di  odore  acuto,  non  adatto  come 
quello  d’Olivo  a aervlgio  di  commestibile:  però  buono  per  lumi,  per  ftibbrìcare 
saponi,  e per  altri  usi  industriali.  Perde  molto  se  invecchia.  Hannovi  poi  melodi 
Insegnati  dal  Tbèsabd,  dal  Ddbbdmfadlt,  dal  Dumas  eco.  {f)  per  depurare 
l'olio  onde  non  produca  fetore  e fumo  nell'ardere,  onde  non  dubito  che  con 
buoni  processi  chimici  potrebbe  rendersi  commestibile. 

Oltre  l'olio  si  ricavano  le  sanse  ricche  d'azoto  ed  utili  come  ingrasso,  e molto 
più  come  alimento  al  bestiame.  Quel  sommo  chimico  ch'è  il  LiEsie  proferiva 
questa  ginstissima  affermazione:  • Quando  il  valore  delle  sanse  come  alimento 
« del  bestiame  sarà  meglio  riconosciuto,  il  loro  prezzo  aumenterà  di  guisa  da 

• limitarne  l'impiego  come  ingrasso  e si  troveranno  negli  escrementi  degli 
« animali  che  se  ne  nutrono  quegli  elementi  cui  le  sanse  deono  le  loro  pro- 

• prietà  fertilizzanti  • (3).  Del  resto  dubitarono  taluni  che  il  principio  acre  delle 
Crocifere  passi  nel  letame  degli  animali  che  si  nutrono  delle  loro  sanse,  onde 
poi  gliene  derivassero  malattie  ai  piedi.  Anche  11  Magsb  (4)  lo  dichiara  impro- 
babile. Sogglugnerò  anzi  che  sperienze  del  Moi.l  e del  Bkbagce  dimostrarono 
l'uso  delle  sanse  di  Colza  quale  mezzo  efficace  onde  preservare  i Montoni  dalla 
Cachettia  acquosa. 

52.  Paglia  e slllqne  servono  da  buona  lettiera:  taluni  però  impiegano 
quest'ultime,  mescolandole  a radici,  o polpe  residue  di  Bietolerape,  Pomi  di 
terra  ecc.:  in  questo  caso  fanno  le  veci  di  loppa,  o paglia  trita  di  Frumento. 
Ho  ricordato  eziandio  l'uso  de' fusti  per  comporre  bosco  ai  bachi  da  seta: 
replicherò  d'averlo  sempre  sperimentato  per  la  materia  a tal  uopo  più  acconcia 
d'ogni  altra. 

53.  In  qnalità  di  foraggio  il  Colza  in  certo  grado  pareggia  il  Cavolo 
ne'  limili  che  verranno  io  chiaro  nel  Libro  .XXH  ; e dopo  falcialo  due  o tre 
volle,  rende  ancora  un  terzo  di  prodotto  in  semi. 


(1)  la  recoUe  monte  jusqu'a  44  hectol.  et  dans  les  cas  extraordinaires  jusqu'a 

60.  Uait  on  peul  toujours  viser  a 42  hectol dans  les  reeotles  communes.  Gaspabin, 

loc.  cit.,  IV,  pag.  142. 

(2)  Ved.  ^ussisGADLT,  Econ.  Hur.  Tom.  I,  pag.  306-306  (2‘  ediz.). 

(3)  Liebig,  Les  lois  nat.  de  l’Àgric.  Tom.  U,  pag.  306. 

(4)  Magre,  Enne.  tfAgric.,  pag.  S3I. 
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[6]  BeodiU. 

54.  Le  Spese  di  coltura,  il  CoaoiB>  le  calcolava  Lire  256,60;  il  Licoo- 
TBDx  comprendeDdovi  Lire  100  di  Otto,  a Lire  540  (1).  Senza  far  contesa  di 
cifre,  piacemi  constatare  come  il  Lbcoutedx  calcoli  quasi  del  pari  (cioè  L.  530) 
quelle  pel  Frumento.  Le  contabilità  degl'istituti  di  Grignon  e di  Versailles,  del 
Gàspzbin,  e del  Pigeon  conchiudono  ad  altri  risultati.  Ponendoli  tutti  a con- 
fronto abbiamo  di  Spese  per  Ettaro 

Secondo  il  Cobdier Lire  256,60 

» 259,85 

• Istituto  Versailles » 346,05 

» Gaspìibis ' . • 412,72 

> Istituto  Grignon > 430,70 

» PiOBOR > 466, — 

• Cbod • 479,76 

• 540, — 

• Gibahdin  e Do  Bbboh.  ...  > 740,75 

Ecco  già  numero  di  computi  sutQciente  per  dimostrare  quanto  replico  sempre: 
doversi  cioè  tenere  per  norme  generiche  da  modiOcare  secondo  i luoghi,  i prò- 
' cedimenti  di  coltura  ecc.  Non  fermandosi  su  l'ultimo  dato  di  Lire  740,77  per- 
ciocché ha  poi  per  riscontro  una  produzione  di  Ettolitri  38,  e d'altronde  rive- 
landosi non  accettevole  per  la  sua  esiguità  il  conto  del  Cubdibb  e quello  del 
Dombaslb,  non  si  esce  dal  probabile  presumendo  la  spesa  media  di  Lire  400 
trascurando  la  paglia  a compenso  del  maggior  consumo  di  letame  per  le  mag- 
giori produzioni,  e riducendo  questo  dispendio  a Lire  350  per  le  colture  inferiori 
atteso  il  minor  consumo  appunto  di  letame. 

55.  Per  norma  di  Calcolo  ecco  di  qual  guisa  comporrebbesi  tale 
dispendio  di  Lire  400,  per  la  media  produzione  di  Ettolitri  22. 


SrBSB 

Lavori  preparatorj Lire  75  (2) 

Letame  Cbilogr.  30000  il  cni  consumo  . • 100  (5  29) 

Seminagione  compresa  la  semente  . . > 15 

Trapiantamento 45 

Lavoreccio 

Raccolta • 30 

Dispendj  ....  Lire  340 

Fitto  del  terreno,  imposte  ecc.  ...»  60 


Lire  400 


(1)  Ubbo  IV,  S 738  e Libro  XI,  g$  286  e 287. 

(2;  Valutansi  solo  per  due  terzi,  servendo  in  parte  a soverscio  per  la  Canapa  ecc., 
come  appare  dal  § 32. 
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Siccome  poi  trascuro  il  valor  delle  paglie  il  quale  ascende  per  la  media  pro- 
duxione  di  Ettol.  33  almeno  a Lire  33  e per  le  produiioni  massime  a Lire  54, 
si  concorda  nella  media  delle  Spese  nel  precedente  54  riportale. 

55  bit.  Profitti  e Rendite,  dalle  premesse  risultano  di  questo  modo; 


CoLTDSE  iMFKaioai,  da  14  Ettolitri 

PsoFiTTO  (14  X 35)  — 350  . . . =»  Lire  00 

Rbndita  0 + 45 » 45 

CoLTCBB  oaniNAiiB  da  Ettolitri  33 

PsoFiTTo  (33  X 35)  — 400  ...==*  150 

Rbbpita  150  + 45  = • 195 

CoLTDBA  inTBBSiTA  da  Ettolitri  36  ' 

Profitto  (36  x 35)  — 400  . . . = « 500 

Rbmdita  500  + 90  • 590 


56.  Il  vero  tornaconto  si  ha  però  quando  si  venda  l’olio  e si  ritengano 
le  sanse,  e queste  si  consumino  pel  Bestiame  siccome  consigliai  sin  da  principio. 
L'Ettolitro  di  semi  rende,  quando  se  n’estragga  l’Olio  col  processo  d’analisi  del 
Bbbjot  (1)  per  100  chilogr.  di  semi,  cioè  per  quasi  un  Ettolitro  e mezzo 


Colza 

comune  di  Quetlebou  (nella  Manica)  Olio 

Per  tuo 
Chil.  45 

Per  Ettol. 
Chil.  30,6 

» 

• deU’Uavre 

• 

44 

B 

39,5 

ad  ombrello  di  Neubourg  (nella  Manica) 

» 

44 

» 

39,9 

comune  di  Neubourg  (nell’Eure) . . . 

% 

43 

B 

39,3 

• 

• (nella  Senna  inferiore)  . . . 

■ 

43 

» 

38,5 

> (nelle  Coste  del  Nord)  . . . 

B 

40 

1» 

37,3 

• 

rosso  dell'India 

B 

40 

■ 

37,3 

■ 

bianco  dell’India 

• 

40 

« 

37,3 

Siccome  coi  volgari  metodi  d’estrazione  ricavaosi  in  media  circa  34  a 38  chil. 
di  olio  per  ettolitro,  terremo  per  medio  chilogr.  36  che  valutati  anche  solo 
Lire  1 il  chilogr.  darebbero  Lire  36,  cioè  molto  più  di  quanto  si  vende  l’Ettolitro 
di  semi.  Poi  rimangono  almeno  chilogr.  50  di  Sansa  giaccliè  suppongo  una 
diminuzione  o perdila  del  10  per  100  sul  peso  totale  de’ due  prodotti  ricavati. 
Quale  valore  intrinseco  ha  questa  Sansa? 

57.  Il  valore  della  Sansa  di  Colza,  si  trovò  di  Lire  9,60  per  100  chil.: 
comparativamente  alla  stiacciata  d’olive  estimata  collo  stesso  metodo  di  analisi 
solo  Lire  4,55,  varrebbe  adunque  più  del  doppio.  Riportai  inoltre  il  parere  del 
JoBRSTOK  secondo  il  quale  30  chil.  di  sansa  di  Colza  ne  pareggerebbero  1000 
di  letame.  Certo  l’analisi  rivela  un  valore  intrinseco  perchè  su  1000  chilogr.  ne 
constata  663  di  sostanze  organiche,  55,5  d'azoto,  e 65  di  fosfati.  Se  riguar- 
diamo ai  prezzi  de’  mercati  attuali  nel  bolognese  (e  cito  questa  Provincia  perchè 
nessun’aura  spende  tanto  in  ingrassi  d’ogni  maniera)  30  chilogrammi  di  sansa 
costano  Lire  5,97,  e Lire  10  i 1000  chilogr.  di  letame,  quindi  nel  conto  del 


(1)  Jnurn.  d' Agric.  prot.  IRfiì,  Tom.  Il,  p«g.  .TO.S, 
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JoBNSTOif  vi  sarebbe  da  fare  qualche  rettiRca  (1).  Del  pari  quello  di  Lire  9,60 
ii  quintale  di  sansa  di  Colza,  s’ha  da  tenere  per  termine  comparativo  coll'altre 
sostanze  allora  noverale;  ma  io  realtà  (al  giorno  d'oggi)  non  si  può  apprezzare 
meno  di  Lire  17  a 18,  rappresentando  cosi  l'equivalente  di  Chil.  1700  a 1800 
di  Letame  (2). 

58.  Il  valor  reale  del  prodotto  di  un  ricolto  medio  di  Chiiogr.  1540 
di  Colza,  supponendo  un  ricavo  d'Olio  del  38  per  100  e 52  di  sansa,  ascende- 
rebbe a Chiiogr.  Olio  585  a Lire  1 ■ ^ Lire  585 

■ Sansa  800  > 0,18  — = • 144 

Lire  ...  729 

Anche  levando  per  la  spesa  di  fabbricazione  a L.  1,25  l'Eltol.  . . 27,50 

Restano  Lire  . . . 702,50 

cioè  oltre  un  quarto  di  più  del  prezzo  degli  Ettolitri  22  considerati  per  Lire  550 
nel  computo  precedente  (§  55  bi$),  ossia  Lire  152,50  che  rappresentano 
lauto  Profitto  per  un  ettaro. 

Si  restringa  pure  la  proporzione  d'olio  anche  solo  al  33  per  100  mentre  può 
ascendere  anche  al  40:  si  aumenti  alcun  poco  la  spesa  di  estrarlo  dai  semi; 
rimarrà  sempre  cospicuo  vantaggio  a seguire  il  mio  consiglio  perchè  la  sansa, 
come  ho  detto,  vendasi  quasi  Lire  20  ed  il  ricavo  dell'oiio  pareggia,  spesso 
anzi  supererà  quello  ottenibile  dalla  vendita  dei  Semi  da  cui  si  estrae  tutta  la 
Sansa  quale  lucro,  ed  al  mercato  nostro  supera  talora  anco  le  Lire  20  il  Quintale. 
D'altronde  45  chiiogr.  di  questa  equivalgono  a 100  chiiogr.  di  fleoo  (3);  dunque 
valutando  anche  solo  il  valore  dell'olio  pari  a quello  de’ semi  onde  traesi;  e 
considerando  le  sanse  puramente  pel  fieno  cui  si  equiparano;  ottengonsi  di 
Rskdita  dalla  coltura  del  Colza,  tenendosi  le  Sanse,  questi  risultati 

CoLTURB  israsioBi  . . . Lire  45  più  1200  Chiiogr.  fieno 

CoLTURB  ORoiNARiK . . . • 1 95  > 1880  » fieno 

CoLTDHB  iNTBSsivB.  . . > 590  • 3080  • fleoo 

Le  sostanze  più  preziose  per  l'agricoltore,  che  ha  bisogno  di  trovarle  o nel 
foraggio  0 nell'ingrasso  consistono  nell'azoto  e nei  fosfati.  Ora  vendendo  l'olio, 
questo  non  ne  ha  lasciandole  interamente  nella  sansa  (4)  e quindi  non  se 
n'estraggono  colla  sua  vendila  dal  podere. 


ft)  Vedi  i SS  599  , 600  e 779  del  Libro  XIV.  Si  avverta  bene  che  secondo  quel 
giudizio  del  Johsstos,  tOO  di  sansa  equivarrebliero  a 3333  di  Letame. 

(2)  Secondo  il  Girasdis  Journ.  d’Agr.  pratic.  1862,  Tom.  Il,  pag.  36-37)  il  valore 
agricolo  della  sansa  di  Colza  comune  sarebbe  solo  di  Lire  10  il  Quintale  metrico,  ed 
il  valore  venale  13.50.  Ha  se  si  considera  che,  secondo  lui,  1200  chiiogr  di  sansa 
bastano  per  concimare  un  Ettaro  di  terreno,  ne  risulta  che  100  di  sansa  equivarrei)- 
beco  a chiiogr.  2300  di  letame,  giacché  12  X2500=50000  quindi  vairebbero  Lire  25. 

(3)  STOECKiitRDT,  loc.  cit.  1,  gag.  266. 

(4)  Ai  prezzi  di  Lire  36  il  Quintale  di  Guano  si  hanno  12  chiiogr.  d'azoto,  e 25 
di  fosfato;  con  Lire  36  si  hanno  due  Quintali  di  Sansa  conleoeoli  11  d’azoto,  e 13 
di  fosfati  : ma  nel  primo  caso  rimangono  soli  chiiogr.  53  d'altre  sostanze  utilissime, 
e nel  sccomlo  ne  rcslanu  156. 

Islituzioni  d' Agricollura,  Voi.  V,  21 
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59.  Io  ooncbinslone  il  Colza  merita  di  essere  coltivato  più  che  aUuaU 
mente  noi  sia  nelle  Provincie  d'Italia  non  propizie  all’Olivo.  Esso  può  rendere 
per  ettaro  più  di  600  cbilogr.  di  olio  vale  a dire  più  di  quanto  rende  un  ettaro 
di  buon  Olivato.  I migliori  Palinizj  d'America  pervengono  a dare  ancbe  sino  a 
cbilogr.  900  di  olio:  ma  del  pari  di  essi  il  Colza  sta  superiore  ad  ogni  altra 
pianta  coltivata,  se  si  tien  conto  tanto  dell'olio  quanto  della  sansa  preziosa, 
che  dalla  di  lui  intensiva  coltura  si  ottengono.  Nelle  Provincie  poi  rjccbe  di 
Piantagioni  d’alberi  con  vili,  tanto  i Colza  quanto  l'altre  Brassiche  oleifere  si 
trapiantano,  o anco  si  seminano  in  linee  parallele  a tali  Piantagioni  a costa  di 
qua  e di  là  delle  medesime  e vi  riescono  bene,  mentre  le  Civaje  ed  anco  altre 
piante  Tigliose  e Industriali  o non  vi  prosperano,  o uuocono  esse  alla  prospe- 
rità delle  Piantagioni. 


CAPITOLO  IL 

DEL  RAPACCIONE  E ALTRE  RRASSICHE 

SomiARio  — Art.  I.  Oleifere  cavolesche.  — Art.  II.  Oleifere  navoncine. 

— Art.  in  Oleifere  ruchette. 

/ 

60.  Risone  oleifere  divengono  più  o meno  tutte  le  Brassiche  se  coltivansi 
da  semente.  Distinguere  si  potrebbero  agronomicamente  coleste  Brassiche  in  tre 
Categorie:  I*  quella,  cui  direi  Cavolesche  perciocché  tengano  della  natura  e del 
fogliame  del  Cavolo,  e di  cui  il  Colza  ci  porse  il  tipo;  II*  l'altra  cui  non  dubi- 
terei di  chiamare  Navoncine  o lìapajuole  o Rapiformi.  Ili*  la  Rughetta  o Rucola. 
Quelle  1°  hanno  foglie  carnose,  liscio,  poco  dentate,  e meno  pelose  (1); 
quelle  della  II*  le  offrono  più  dentale,  alquanto  ruvide,  pelose  e non  carnose  (2). 
La  111®  ossia  la  Rughetta  ha  fusto  irsuto.  Le  Cavolesche  (se  mal  non  m'appongo] 
emanano  tutte  dalla  Brassica  oleracea  e comprendono  ogni  sorta  di  Cavoli:  le 
Navoneine  invece  dalla  Brassica  nnpus  e dalla  B.  rapa:  la  Rughetta  o Ruchetta 
dalla  Brassica  eruca.  Divido  perciò  il  presente  Capitolo  nei  tre  seguenti  Abticoli; 
Art.  I.  Oleifere  cavolesche. 

Art.  11.  » pavoncine. 

Art.  III.  • ruchette. 

Nell' Art.  1 sarebbe  stalo  da  comprendere  il  Colza,  ma  gli  destinai  il  l*  Capi- 
tolo perchè  la  sua  coltivazione  serve  di  norma  per  quasi  tutte  l’altre  Oleifere. 


fi]  Ved.  Capitulo  XXI  del  Libro  XIX,  §554  ecc.  non  che  il  § 13  del  presente  Libro. 
(2)  Ved.  Capitolo  XV  di  dello  Libro  XIX,  § 349  e 550. 
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Ari,  I.  Delle  Oleifere  Cavolescfte, 

61.  Da  tatti  i Cavoli  traesi  semente,  quando  non  si  raccolgano  prima  che 
mettano  lo  stelo,  per  servirsi  del  loro  fogliame  sieno,  o no  globosi,  salvo  il 
Cavolo  fiore  cui  si  lasciano  produrre  que'  talli  teneri,  crassi  e carnosi  terminati 
come  da  caperr.oli,  e da  descrivere  tiel  XXIV  Liiao.  Ma  nè  questo,  nè  alcuni 
altri,  esigono  cure  specialissime  perchè  fruttifichloo,  e non  metterebbe  conto 
coltivarle  come  oleifere.  I Cavoli  più  comuni  compreso  il  Cappuccio,  il  C.  Cava- 
liere (1)  ed  altri  da  foraggio,  possono  offerire  produzione  di  Semi  da  olio,  ed  in  tal 
caso  assumono  più  o meno  la  forma  disegnata  nella  Figura  3 del  § 14,  precisa- 
mente  come  il  Colza  la  cui  coltura  vuoisi  loro  applicare  colle  stesse  norme  di 
Lavorazioni,  Seminagione,  Trapiantamcnto  ecu.  Cosi  adoperando  riescono  a 
produrre  (come  si  notò  trattando  del  Cavolo  Cappuccio  nel  Libbo  precedente) 
sia  io  quantità  di  semente  che  in  qualità  oleifera,  meno  de’Colza.  Inoltre  in- 
fracidano più  facilmente  ne|rinverno,  ngassime  pe’  dimojamenti  cagionati  dai 
geli  e disgeli. 

62.  La  collana  fio*  Cavoli  per  iscqpn  di  produzione  oleifera,  non  si 
pratica  pertanto,  pfeferendpsi  sempre  il  Colza.  Tultavulla  ripeterò  con  Filippo 
Re  che  que’  Cavoli  i quali  non  fanno  palla,  e s'elevano  quasi  ad  arbusti,  meri- 
terebbero sperimenti.  Seqiinandoli  ai  primi  di  Settembre  in  linea,  sarchiandoli 
senza  trapiantarli,  e se  vigorosi  calzandoli  alquanto  prima  de’  geli,  darebbero 
nell’anno  successivo  soddisfacenti  produzioni  oleifere. 


Art.  II.  Oleifere  navoncine. 

[1]  Rape. 

63.  Delle  Rape  e de*  Navoni,  propriamente  detti,  trattai  a bastante  nel 
CARtTOLo  IfV  del  Libbo  precetjente,  Ivi  accennai  copte  Ip  si  tppgqno  da  semente: 
e per  maggiore  istruzione,  si  cplliveraqqo  quando  |p  si  fa  per  trarne  semi,  preci- 
aamente  col  mgiodo  testé  descritto  per  la  coltura  de'  Colza  aqtnpnali,  polle  me- 
deaime  pratiche  di  seminagione,  tr-apiantameitlo,  ecc.  Il  Navone  Svedese  detto 
Rutabgga  di  t'ui  parlai  pgre  nel  citato  Capitolo  (2)  forni  al  ViLMogia  sino  q 
^ODO  chi|ogr.  di  aeipente  |a  qugle,  come  quella  dell'allre  Rgpe  e Ngvonl,  rende 
circa  il  30  d’olio  per  100.  Lo  Scrwertz  loda  il  Rutabuga  preferendolo  al  Colza 
eziandio  per  la  qualità  dell'olio.  In  però  per  esperienza  tengo  avviso  col  Cmjd, 
perfettamente  contrario.  Del  resto  se  si  riconsidera  nella  Figura  10  la  Rapa 


(t)  Ved.  nel  Capitoi.o  XXI  del  l.issn  XIX  le  molte  Specie  o Varietà  di  Cavoli. 

{ì)  Vad.  anche  il  Liaan  VII  ai  tiVO,  184  e 203  pel  cnnsuino  del  ielaiiia,  pegli  Av- 
viceDdaiiienti  e per  la  produzione  ullro  il  §3123  del  l.iaan  I. 
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[2]  Kapaccìooe  o Kivizzonc. 

64.  Colza  e Rapaccioni,  o Havìssì,  Ravizzoni,  ecc.  bì  confondono 
talora  dagli  Bcrittori  di  Agricoltura.  Il  Rapaccione  botanicamente  apparterrebbe 
alla  Broisica  naput  (2)  e mi  sembra  bene  caratteriuato,  eia  col  nome  di  JS'apu» 
lylvetlrit,  sia  con  quello  di  Brastica  asperifolia.  1 Francesi  lo  rhiamano  Pia- 
velie-,  gl’inglesi  Winter  rape  o forse  Wild  navetv-,  i Tedeschi  Bùbtamen  e gli 
Spagnooli  Piabina.  Ila  la  Radice  fusiforme,  le  Foglie  radicali  lirate,  quelle  del 


(1)  Ved.  il  § 3SI  òli  del  Libho  XIX. 

(2)  Secondo  alcuni  il  Colza  sarebbe  la  Brassica  napus  taliva,  ed  il  Rapaccione  la  B. 
napua  oleifera.  Secondo  il  Tasgiobi  il  Rapaccione  o Ravizzone  è la  B.napue  sylveelrit 
e il  Colza!  la  B.  napus  dulcó.  Il  Fvcnsio  nella  sua  Hist.  Stirp.  chiama  il  Ravizzone 
Napus  Bunias  sativus,  c il  Colzat  Napus  Bunias  dulds.  Vedi  i §$  836  ecc.  del 
Libro  XIV. 
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fusto  cuoriformi  dentale.  Se  ne  offre  il  disegno  dalla  Figura  11.  Le  tiligue 


stanno  più  verticali  su  rami 
sporgenti  dalla  radice  anziché 
dal  caule  o Fatto  principale. 
Fiori  di  colore  giallo  intenso. 
Lo  insieme  della  pianta  anche 
in  pari  condizioni  di  feracità, 
raggiugne  sviluppo  minore  di 
quello  dei  Colza.  Ne'  terreni  me- 
diocri tuttavia  il  Ravizzone  rie- 
sce meglio,  e se  non  dà  eguale 
quantità  d'olio  per  ettaro  ne'  ter- 
reni buoni,  l'offre  forse  però  di 
migliore  qualità. 

65.  Le  Specie  o Varietà 
più  coltivate  riduconsi  alle  3 
seguenti  : 

I.  Ravizzosb  d'invebno, 

Brattica  napus  aspe- 
ri foglia 

II.  Ravizzone  qoananti- 

NO,  B.  n.  praecox 

III.  Ravizzone  globoso, 

B.  rapa  asperifolia. 

Il  Quarantino  si  semina  ail'e- 
poca  del  Colza  di  primavera,  gli 
altri  due  come  l'autunnale  ; ma 
il  Ravizzone  in  amendue  i casi 
matura  qualche  settimana  prima. 

Tutti  questi  Ravizzi  o Raviz- 
zoni rappresenterebbero  in  so- 
stanza come  il  tipo  selvatico  del 
Colza:  però,  mentre  offrono  olio 
di  qualità  un  po'  migliore  di 


Fig.  H. 


quello  di  Colza,  il  loro  fogliame 
non  essendo  cosi  carnoso  e succolento,  risulta  molto  inferiore  valendosene  da 
foraggio  0 da  soverscio. 

66.  La  semente  di  Ravizzone  alquanto  più  minuta  di  quella  del  Colza 
pesa  da  64  a 68  cbilogr.  l'Ettolitro,  il  quale  ne  contiene  33  a 34  milioni  circa 
di  grani:  onde  scorgesi  come  con  pochi  litri  se  ne  semini  un  Ettaro.  Questo 
seme  è azotato  quanto  quello  d'ogni  Cavolo , rende  cbilogr.  30  d’olio  e 65  di 
sansa,  ed  analizzalo  dal  Mobiob  conteneva 
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Ac(Jui 6,— 

Olio 56, u- 

Sostanze  organiche  . . i . 54,6 

Fosfati ; . S,a 

Carbonato  di  calce,  e sali  > ^ 1,3 

Silice i 0,1 


100,— 

Nella  mia  pratica,  a pari  coadizioDi,  l'Ettolitro  di  Ravizzone  mi  tia  sempre 
dato  un  decimo  di  olio  meuo  di  quello  di  Colza:  però  lo  supera  come  ho  dettone 
terreni  poco  al  Colza  l'avurevoli,  da  olio  meno  spiacevole  per  lezzo  e per  fumo  (1). 

67.  Condizioni  di  riusuila  per  questa  pianta  riiengonsi  in  pratica: 
Clius  con  mitezza  d'inverno,  teiiiemio  i geli  più  del  Colza,  mentre  perù  regg^. 
meglio  al  secco  ed  al  venti { Tuhrbsu  ricco  dì  calcare,  permeabile,  nè  mai  uli 
gluosu;  Ingrassi  in  quantità  discreta,  minore  che  pel  Culzai  tra  i più  eOicaci 
la  cenere,  i cenci,  i lìquidi  di  puzzonero,  ecc.  ; Lavori  eguaimeùte  come  pe. 
Colza  ripetuti  e profondi.  Tullavulla  se  si  vuole  puri  produzione  bisogna  semi- 
nare i Ravizzoni  assai  più  lltli,  ed  allora  il  consuinu  d'ìngrassu  torna  lo  stesso. 

66.  La  sua  UoilivaziOue  consiste  nel  seminarlo  con  buoni  grani  dell’ul- 
timo ricollo,  nel  Settembie  in  linee,  sarcbiarlu  appena  l'uopo  il  richiegga:  e,  se 
occorrerà,  nella  primavera  seguente  diradare  le  piante  36  al  ^'ì)  onde  distìno 
tra  loro  almeno  3U  centimetri.  Dove  iulanlu  il  terreno  argilloso  pe'  geli  si  gouUa 
e screpola,  le  pianticelle  si  calzino  alquanto.  11  Ravizzone  quarantino  si  semi- 
nerà pure  in  linee  nell'Aprile:  la  semente  in  terreno  bene  approntato  e minuto 
si  copre  rraschcggiandulo  ^3);  se  poi  fosse  molto  sciolto  si  cilindra.  Per  l’uua  e 
l'altra  Varietà  giova  calzare  alquanto  le  pianticelle  appena  spiegato  il  fusto  (J)  43j. 

69.  GriUSUtU  tanto  dannosi  ai  Cavoli  s'attaccano  un  po’  meno  al 

Ravizzone:  ma  le  lumache  ne' terreni  umidì  assai  tu  danneggiano;  unico  rimedio 
(oltre  il  terreno  sano)  la  calce  in  polvere  le  spegne.  in  causa  delle  minori 
molestie  da  pulci,  alidi,  ecc-,  e dì  certa  maggiore  vigoria  in  occasione  dì  siccità, 
spesso  vidi  i contadini  preferire  voluntieri  cutesla  eh’ e’ chiamano  anche  Na- 
voncina,  al  Colza. 

7U.  Raccogliesi  appena  il  fusto  ingialli,  prima  della  spontanea  apertura 
delle  Silique.  Procedasi  in  tutto  come  pel  Colza  produzione  in 

analoghe  condizioni  raggiungerà  probabilmente  i nove  decimi  dì  questo,  e l'olio 
dai  contadini  usasi  anche  per  condimento,  forse  più,  dice  11  Joighradx,  che  non 
si  efeda.  ìlei  resto  serve,  come  le  sue  sahse,  agli  stessi  usi  deH’olio  e sansa  diColza 
(§  51  ecc.)  ma  il  suo  fogliame  non  serve  punto  all  uomo,  e poco  al  bestiame. 

ìri.ReQditil  e PPutiUo  sì  desuiiierautio  fucilnicnte  su  tale  dato  di  pro- 
duzione, togliendo  dalle  Spese  quella  del  trapiantamento.  Reputo  inutile  spen- 
dervi altre  parole,  e replicare  del  pari  la  convenienza  di  vender  l'olio  e ritenersi 
ie  sanse  (^  54  a 59). 


(1)  Ouv.  DE  Serkes  notava  però  sa  stnteur  vn  peu  etetravogante.  Loc.  citato. 

(2)  Ved.  Libro  XIV,  g 823  e 824. 
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Art.  III.  Oleifera  ruchetta. 


72.  Ruchetta,  Navonclna 
confuse  tra  loro.  La  Navomcima  è il 
Sembuzina  prendesi  talora  per 
la  Camblliha  di  cui  dirò  fra 
poco.  La  RucHkrrA  o Rucola  o 
Rughetta,  è la  Braisicà  Eruca- 
»tfMm  0 anche  B.  eruca,  detta 
BoquetU  dai  FranCeil  e Roket 
dagl*  Itaglesi  ; della  quale  debbo 
ora  tntratleDefitii.  Dalla  Figura 
12  seofgesi  la  pianta , i suoi 
nori,  gli  òrgani  riproduttori  e 
la  sua  Siliqua.  Alcuni  Botanici 
la  chiamano  Eruca  tativa.  Ha 
Rutto  irsuto,  Foglie  lirate.  Si- 
lique  lisce  (1).  Coltivasi  conte 
il  Ravizzone,  seminandola  in 
Settembre  e Ottobre,  ne’modi 
descritti  nel  S 68  e successivi. 

Dà  produzione  alquanto  più  scar- 
sa sia  in  setnédte  che  iU  fusto,  e 
fogliame,  inàssitue  se  Seminata 
In  Primavet-a  (2). 


e Semenzina,  vengono  di  sovente 
Ravizzoae  di  cui  ho  trattato  testé:  la 

Fig.  12. 


73.  Poco  O hulla  colliTasI  in  Francia,  a quanto  pare  dal  non  fSrne 
motto  hè  il  <ÌASéAatM  nè  rtlaoZÉ  (3)  nè  altri  di  quegli  scrittori  d’ Agricol- 
tura. In  Italia  i buoni  collivatod  le  preferiscono  il  Colza  e il  Rapaccioae,  la 
dui  editala  le  si  addicé  perfetUunente. 


(i)  N'bò  dato  coblezza  nel  § del  Libro  XIV,  oltre i §§  1068  ellBO  del  Libro  V. 
(t)  Ved.  il  Prospetto  di  confronto  nel  § 3123  del  Libro  I. 

(3j  Hrcié  nelle  Piani,  mdusl.  Tom.  I,  pag.  130  parla  solo  della  Rouquitte  Sauvage 
ossia  A'ailurtium  iglvetlre  di  cui  dirò  nel  Cantolo  Xlll. 
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CAPITOLO  IH. 

DELL4  CAMELLINA 

SomitKio.  [1]  La  Pianla  della  Camellina. — [2]  Condizioni  di  aucceaso. 

[3j  Coltivazione.  — [+]  Raccolta.  — (8)  Usi.  — |6]  Rendita. 

74.  Oleifera  pregeTole,  per  qualità  di  olio  e di  sanse,  coltivasi  da 
più  d’un  secolo  la  Cambliua  o CAHBi.Li!fA,  ma  poco  estesamente,  e lo  me- 
riterebbe in  ispecie  per  la  sua  ru- 
sticità, rapidità  di  vegetazione,  ed 
immunità  dall’  eccidio  degli  afidi 
ed  acari  tanto  dannosi  alle  oleirere 
descritte  ne'  Capitoli  precedenti. 
Vuoisi  da  taluno  originaria  dell'A- 
sia, ma  talora  trovasi  indigena  fra 
il  Lino  (1). 

[4]  La  riama  delia  Caiuellitia. 

75.  Crocirera  elegante,  della 
Classe  XV  Tetradinamia,  Ordine  I 
Siliculosa  del  Linubo,  ha  nomi 
botanici  di  Moenchia  saliva,  o an- 
che Myagrum  salivum  o infine 
di  Camelina  saliva  ; volgarmente 
nota  sotto  quello  di  Semenzina, 
Dorella  o Borsaccbini  in  causa 
delle  sue  piccole  siliquette,  come 
scorgonsi  dalla  Figura  13  che  le 
rappresenta  nella  cima  A poco 
meno  della  grandezza  naturale, 
mentre  io  B veggonsi  le  sue  Foglie 
saettiformi,  abbraccienti  il  Fuslo  e 
pelose.  Reca  Fiori  di  colore  giallo 
pallido  0 glall’oro,  onde  forse  quel 
nome  di  Dorella  e giallastri  pure 
i Semi  segnalati  da  piccolo  sol- 
chetto,  e quando  invecchiano  di 
color  rosso-cupo.  Dna  pianta  di 
Camelina  porta  fra  più  e meno 

(1)  Nello  stato  selvaggio  io  qualche  paese  ha  nome  di  Alisso  da  non  confondere 
coll’ Alvssum  di  Pukio  ( H.  N.  Lib.  XXIV  ) credulo  specifico  contro  l' idrofobia.  Ma 
io  verità  non  comprendo  come  gli  scrittori  Francesi  affermino  che  noi  chiamiamo 
Àtifso  la  CaioeJina  colfirma. 


Fig.  t3. 


Dìgitizod  by  Googic 


CAflTUI.O  III. 


529 

secondo  il  Tbssikr  20  ramicelli,  ciascuno  con  28  siliquelle  contenente  ognuna 
10  granellini  onde  in  tutto  5,600  semi.  I Francesi  la  chiamano  Cameline  o 
anche  Miagrum  balorde  : gl'inglesi  Camline  e Gold  of  Pleatvre  ■-  i Tedeschi 
Leln  doUer  e Flaehs  doUer:  I Belgi  Doorezaad:  gli  Spagnuoli  Miagro. 

75  bis.  Tnrletà  di  Cainelilia  è il  Myagrum  dentatum  detto  Carne- 
lina  maggiore  o Camelina  di  Riga,  spontanea  della  Livonia  e paesi  limitroH,  e 
della  quale  trovansi  semi  Ira  quelli  del  Lino  appunto  di  Biga  : ma  non  vale  la 
Camellina  comune  testé  descritta  (1). 

76.  La  composizione  anaiilica  di  questi  semi,  non  vien  descritta 
dai  pili  noli  scrittori  agronomici.  L’udore  d’aglio,  comune  alle  sue  sanse,  ri- 
vela la  presenta  di  qualche  sostanza  non  esistente  ne’  semi  delt'altre  piante 
oleifere,  da  cui  forse  non  diversifica  multo  negli  altri  chimici  elementi. 

La  sansa  o panello  contiene  secondo  il  Soubbiban  e Girardin 

Olio 12,2 

Materie  organiche  . . 65,1 

Sostanze  minerali  . . 8,2 

Perdita  e acqua  . . 14,5 

100 

Le  materie  organiche  rivelano  il  5,57  d’azoto  per  100. 

77.  Il  peso  delPEUolitro  di  semi  di  Camelina,  varia  dai  66  ai  70 
Chilogrammi:  e sono  co.si  minuti  da  contarsene  850  mila  granellini  in  un 
solo  litro.  Tra  questi  e il  loro  fusto  secco  o paglia,  riscontrasi  la  propor- 
zione di  100  a 250. 

78.  Vegeta  rapidamente,  onde  in  Primavera  può  seminarsi  ove  per 
intemperanza  d’inverno,  o per  guerra  d’insetti  perirono  l’alire  Oleifere  seminale 
nell’eslate  od  autunno  precedente.  D’ordinario  non  oltrepassa  cento  giorni,  dal 
momento  della  seminagione  a quello  della  sua  mietitura,  e il  di  lei  Fusto  non 
si  eleva  dal  suolo  più  di  40  ad  80  centimetri. 


[2]  Condizioni  di  socresso. 

79.  BigorI  di  stagione  poco  molestano  quest’oleifera  ; non  del  freddo 
perciocché  si  semina  dopo  cessato  ogni  pericolo  di  brine:  non  del  caldo,  perché 
resiste  meglio  delle  Brassiche  alla  siccità.  Quindi  vegeta  bene  in  terreni  leggeri, 
non  molto  profondi,  e piuttosto  rifiuta  gli  argillosi  e poveri  di  calcare.  Però 
l’ijmidilà  soverchia  del  suolo  o della  stagione  mentre  favorisce  il  suo  sviluppo 
erbaceo,  ne  cagiona  l’allettamento  e ne  osteggia  la  frutUBcazione,  onde  se  ne 
trae  paglia  in  abbondanza,  e inopia  di  semi. 


(li  iUvvi  pure  il  Myagrum  sphtroearpon,  il  M.  panseulaium  tee.  specie  di  Rapislri 
non  coltivati. 
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[3]  Coltivazioue. 

80.  Gli  ATtlcendamenti  della  Camellina,  non  differiscono  da  quelli  di 
ogni  falla  di  vegetali  marzajuoli  concimali  e sarchiali.  Precede  perlantu  egre- 
giameole  il  Frumenlo  e gli  succede  del  pari.  Quando  una  pianta  non  occupa 
fi  terreno  oltre  un  centinajo  di  giorni,  e non  teme  gli  estivi  alidori,  ne  consegue 
il  vantaggio  di  seminare  ad  esempio  alla  (Ine  d'Aguslo  Trifogli  incarnati  od 
altri  erbaj  da  falciare  ai  primi  lepori  di  Primavera  ritardando  anche  sino  agli 
ultimi  di  Aprile,  ed  appena  falciati  e rotto  il  terreno  vi  si  semina  la  Camellina 
e poco  oltre  la  fine  di  Luglio  si  raccoglie  e lascia  tempo  ed  agio  per  lavorare 
il  terreno  a dovere  per  le  seminagioni  autunnali  de'  Cereali. 

Il  D0MBAS1.K  associava  alla  Càmelliiia  la  Senapa  bianca  perchè  amendue  di 
contemporanea  maturità  e né  ritraeva  produzione  abbondante,  senza  nuocere 
alla  qualità  dell’olio,  mentre  poi  facilmente  le  due  sorta  di  semi  col  vaglio  si 
ponno  separare. 

81.  Fertilità  ne  richiede,  e mal  s'appongono  coloro  ebe  stimano  neces- 
saria una  scarsa  concimazione  perché  non  renda  troppo  più  io  paglia  che  in 
semi,  in  ispecie  ne'terrehi  sabbiosi,  se  sarà  povera  la  letaminaziooe,  povero 
sarà  il  ficolto  eziandio,  e più  misero  poi  il  Frumento  che  dovesse  succederle 
senza  ristoro  di  altro  ingrasso.  Per  converso  esagerano,  mi  pare,  gli  scrittori  i 
quali  pretendono  alla  produzione  di  100  Cbilogr.  de’  suoi  semi  uccorrerne 
1000  di  Letame,  quantità  però  ridotta  dairUsozÈ  a 700.  il  Gaspabin  calcola 
il  consumo  di  7^  Cbilogr.  à'azoto  pel  prodotto  di  1400  Cbilogr.  di  semi  (I). 
Equiparando  il  Cbilogr.  di  azoto  a 70  Cbilogr.  di  Letame  (2)  ne  consegue  il 
bisogno  di  Cbilogr.  360  di  Letame  per  100  di  Camellina.  Quindi  se  assorbe 
circa  0,40  deH'ingrasso  somministrato,  per  avere  un  buon  prodotto  di  2000  Chi- 
logr.  di  Camellina  e poscia  un  ottimo  ricolio  di  Frumento  (checché  ne  dicano 
certi  altri  autori  che  riesce  ne'  terreni  miseri),  converrà  dare  ul  campo  18  a 20 
mila  Cbilogr.  di  letame. 

82.  Lavori  preparatorj  se  ne  fanno  come  per  ('altre  oleifere  di  Pri- 
mavera: il  lavoro  profondo  rende  meno  facile  il  ripullulamento  dell'erbacce 
selvagge  onde  minor  dispendio  di  sarchiatura;  inoltre  giova  pel  Frumento  suc- 
cessivo. 

83.  La  seminagione  non  si  ritardi , appena  assicurata  la  stagione , 
quanto  più  caldo  regna  il  clima  nel  paese.  Nelle  contrade  Settentrionali  invece 
protrassi  anco  al  Maggio.  La  piccioleua  de'  semi  obbliga  a mescerli  con  sabbia, 
e si  rimarrà  sempre  soddisfatti  seminandoli  in  linee,  frascheggiando  ne’  terreni 
consistenti  e cilindrando  ne'  sciolti  (3).  Con  3,  0 4 Chilogrammi  si  semina  un 
ettaro  in  fila  cosi  Otte,  da  doverle  diradare  dipoi  aH’atto  della  sarchiatura  da 

“ ■ ■■ — - - - '* 

(1)  Gaspari!!,  loc.  cit.  Tom.  IV,  pag.  1S2. 

(2)  Ved.  Libbo  VII,  S 12S-130. 

(3)  Ved.  Libro  XIV,  Capitolo  1,  Aktcoli  Cilindrare,  e Fratcheggian, 
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eseguire  cogli  altri  lavorecci  uè'  modi  CDualgliati  \^i  le  jfirecédeuti  blélfetó.  \<y- 
leudo,  come  nota  David  Lo'#,  be'  paesi  meridiODali  se  ne  póbbó  'fare  due  suo 
cessivi  raccolti  in  un  solo  anno:  avrei  però  poca  fldbcia  bel  secondò. 

84.  iBsettl  Imo  di  rado  molestano  la  Camellina  (1).  SolSTre  qualche  volta 
piuttosto  l’alieltamento  nell’annate  piovose,  ina  Si  riua  prontamenté  al  riappa- 
rire del  Sole.  Ne' paesi  caldi  tardi  seminata,  la  sua  Vegetaiioné  precipita  la  fiori- 
tura e se  ne  trae  scaiso  (irutto  : quindi  il  mio  dubbio  intorno  secondi  ricòlti. 

[4]  Kaccolla. 

85.  Segol  di  inaturità,  ringlallimento  del  fusto,  é il  colore  giallo  cupo 
de’  semi  entro  le  Siliquette.  Senza  attender  troppo  si  strappano  le  piante  nelle 
terre  sciolte,  e soffici  : si  miete  col  segolo  rasente  il  suolo,  ove  l'estrarle  colla 
radice  importa  notevole  Sforzo,  e ne  consegue  scrollamento  di  graui.  SI  fanno 
manelle  e covoni  da  trasportare  come  l'bo  descritto  pel  Còlza. 

86.  Si  trebbiano  con  perticbelle  e talora  anche  a banco,  a botte  o a 
pancone  (2)  se  le  piante  sono  ben  secche.  Volendo  usarne,  dopo  crollali  i semi, 
per  farne  scope  o coprire  pagliaj  ecc.  non  si  può  adoperare  trebbiatO|j.  Nettati 
e crivellati  i grani,  si  soleggiano  e ripotigoosi  in  sottili  strati  ne'gransq. 

87.  La  produzione  ordinaria  sta  ne'  15  o 16  Ettolitri:  ma  in  pari  coo- 
diziuni  di  terreno  e d'ingrassi  se  non  pareggia  quella  del  Colza  inveroeguo, 
supera  quella  del  Colza  di  primavera  e del  Ravizzone  pur  di  primavera,  e il 
CaoiaC  ne  raccoglieva  Cbilogr.  2187  ossia  Ettolitri  32  per  Ettaro  (3).  Da  10(1 
Cbilogr.  di  semi  ricavausi  27  a 31  Cbilogr.  d'olio  (4)  e circa  60  a 65  di  sanse. 
Si  raccolgono  inoltre  250  Cbilogr.  di  paglia  da  cui,  ne’  Paesi  Bassi  in  ispecie, 
traggono  scope  del  valore  di  circa  5 a 7 Lire  il  cento,  con  2 a 3 di  spesa  per 
comporle.  Ritengo  questi  Proventi  secondo  le  varie  colture 

Minimi  Meda  Massimi 

Sbmi  660  (EU.  10)  1200  (Ettol.  16)  2240  (Ettol.  32) 

Paglie  1200  3000  4500 

Esternai  già  le  ragioni  per  cui  la  paglia  non  riesce  sempre  nella  stessa  propor- 
zione coi  semi. 


[3]  Usi. 

88.  L’olio  di  Camellina  pretendesi  inferiore  a quello  di  Colza:  e non- 
dimeno ba  mioer  fetore,  e brucia  con  meno  Ittmo  t inoltre  serve  in  campagna 
anche  da  condire.  Le  sanse  poi  date  per  ingrasso  al  terreno,  dicCsI,  ne  allonta- 
nino  0 ne  sperperino  grinsetli,  in  ispecie  il  verme  bianco  o Melolonta.  Adoperate 


(1)  Anche  ii  Tii*n  fPrme.  rai».  1184)^  il  TakOTEiMO,  EUm.  'fEi.  tW.  ISlf,  lo 
ScBEiDweiLER  fCours  d'Agric.,  $ CXXU)  ed  altri  molli  lo  affermarono. 

(2)  Ved.  Libro  X Vili  ai  SS  322,  323,  912  e 913. 

(3)  GaCiac  begli  Ann.  dtl'Agric.  Franf.  1*  Serie,  tom.  XLi. 

(4)  Boiìssusault,  Eiion.  riir.  1,  pag.  àfiS. 
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per  gli  animiili,  nulronli  quanto  l’altre  di  Col^  e Raviuoni  (1).  De’  Tusti  sccclii 
poi,  come  ho  avvertito,  se  ne  fa  scope,  ricavandone  un  inigliajo  circa  per  Ettaro. 
Il  .Mattioli  notò  già  come  nel  Veronese  faceano  sino  al  suo  tempo  di  cotesle 
granate,  e l’olio  adoperassero  per  condimenti  e per  lumi,  riuscendo  poi  i semi 
graditissimi  agli  Uccelli,  e in  ispecie  alle  Oche.  * 

89.  Delle  saase  di  Camellina  non  parlano  gli  scrittori  rispetto  a ser- 
virsene pel  bestiame.  Stante  il  loro  odore  di  aglio,  da  principio  esso  non  le  gra- 
disce, ma  poscia  vi  si  abitua  e gli  giovano  quanto  quelle  di  Colza. 

90.  In  mancanza  di  foraggi,  con  pochi  litri  di  seme  si  fanno  erbaj 
dopo  rotti  gli  Stoppiaj  di  Frumento  o di  Avena,  onde  ricavarne  ottimo  nutri- 
mento in  verde  pel  bestiame  nell'Autunno  inoltrato.  Formando  prati  artificiali 
e gettandone  appena  un  pajo  di  litri  fra  i semi  di  Medica  e Lupinella  o di  Tri- 
foglio, se  ne  trae  10  a 12  Ettolitri  di  semente  i quali  compensano  il  troppo 
tenue  provento  di  que’ foraggi  nel  primo  anno.  Seminandolo  assai  fitto  in  terreno 
pingue,  la  sua  paglia  darebbe  tiglio  e servirebbe  alla  fabbricazione  della  carta. 

[fi]  lleitdila. 

91.  La  contabilità  di  questa  coltura  ciascuno  può  di  per  sé  desumerla 
da  quella  dell’altre  Oleifere  di  Primavera.  Ne’  proventi  però  della  Camellina  si 
valuterà  il  prezzo  di  Lire  20,  a 21  l'Ettolitro,  e s'ha  da  aggiugnere  ove  se  ne 
trae  partito,  il  valore  io  30  a 40  Lire  dai  Fusti  ridotti  a scope  {%  87).  Torna  poi 
sempre  utilissimo  il  consiglio  dato  (J^  57  ecc.)  di  non  vendere  i semi  bensì  l'olio 
e ritenersi  le  Sanse.  Si  ponga  in  saldo  rmalrnente  che  la  Catnellina  seminata  a 
spaglio,  in  terreni  poveri,  non  sarchiata  dà  meschina  produzione  e lascia  il  campo 
invaso  d’erbe  selvagge,  e zeppo  di  loro  sementi  in  danno  del  Frumento  successivo. 
Coltivandola  invece  come  ho  raccomandatu,  l’ho  per  buona  quanto  ogni  altra 
migliore  oleifera  erbacea,  avuto  riguardo  alla  sua  costante  riuscita  dovuta  alta 
rapidità  della  sua  vegetazione,  ed  al  uon  essere  dannosamente  molestata  da  pa- 
rassiti di  veruna  specie. 


CAPITOLO  IV. 

DEL  SESAMO 

SoHMARio.  — II]  La  Pianta  del  Sesamo.  — [2]  Coodiiioni  di  successo.  — 

— [3]  Collivazioùe.  — [4]  Raccolta.  — [8]  Usi.  — [6]  Rendita. 

92.  Il  primato  tra  le  Oleifere  spetterebbe  al  Sesamo  volgarmente 
Giuggiolena  o Giurgiolina,  se  prosperasse  anche  in  Regioni  piò  Settentrionali 
di  quelle  dell'Olivo  e della  Vite  (2).  TaoFSA.sTO  ne  descrisse  la  vegetazione  e la 


(1)  Sul  valore  coniparalivo  delle  Sanse  si  rammenti  il  J 779  del  Libro  XIV. 

(2)  Ved.  Libro  II,  Capitoi.o  III,  Sfz.  VII,  § 284  e succcessivi. 
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coUura  e ne  parlarono  Dioscubidb,  Colvmblla,  Palladio  e Plinio  (1).  Nelle 
nostre  Provincie  meridionali,  opinava  Filippo  Ra,  ed  anco  nelle  Centrali  in  buone 
esposiaioni,  sarebbe  coltura  profittevolissima,  e diverrebbe  soggetto  àiesporlasiotte 
lucrosa,  giacché  la  sola  Francia  neil'anno  1855  ne  acquistò  dal  Levante  più  di 
31  milioni  di  chilogr.  pel  costo  di  13,672,952  franchi.  Certamente  esige  ter- 
reni buoni,  ingrassi  ed  un  po’  d'irrigazione  : ma  oltrecchè  I suoi  semi  conten- 
gono molto  più  olio  che  l'aitre  Oieifere,  l’olTrono  poi  di  qualità  così  commesti- 
bile, da  vedersi  assai  volte  mescbiato  con  quello  d’Olivo,  del  quale  il  Sesamo  é 
il  rivale  più  potente  (2>.  Nel  Bolognese  si  coltivava  già  nel  1766  (3):  oggi  niente. 


[1]  La  pisola  del  Sesamo. 

93.  Emulo  dell'Olivo,  quanto  il  possa  erbacea  pianta  rispetto  ad  arborea, 
appartiene  il  Sesamo  alla  Fa-  Fig.  i4. 

miglia  delle  BiGNONiACEsClas- 
se  XIV  Didynamia  (cioè  con 
due  Stami  maggiori  e due  mi- 
nori), Ordine  II  Angio$perma 
(a  semi  coperti)  del  Linnbo(4). 

Questo  genere  ha  il  Calice  in 
cinque  parti.  Corolla  accam- 
panala come  scorgesi  nel 
Fiore  della  Figura  14  coH'in- 
ferior  lembo  allungato;  di  co- 
lor bianco  o roseo.  Stimma 
a lancetta  bilamellato.  Ca- 
sella come  nella  stessa  Figura 
con  duecavità  suddivise  in  due 
altre  dalle  valve  : contenenti 
ciascun  frutto  circa  40  a 50 
grani  come  Miglio,  ma  fog- 
giati a mandorlo.  Radice  a 
fittone.  Fuslo  elevato  circa  1 
metro , cilindrico , ferulaceo 


(1)  TEoneRAsn,  De  Hist.  Plani,  e De  Causis  ecc.  Plikii,  Hist.  Mal.  X,  33,  XV,  7 e 
XVIU,  10;  COLDNELI.*,  De/I.  fl.  li,7;XI,7;  XII, 1».  .17.  Palladii,  De  fl.  fi.  I,  H; 
X,  7.  Nell'oUimn  Vocabolario  l.aliao  Italiaoa  dei  Kazzabini  dicesi  il  SesamOjSpecie  di 
Frumento,  ma  Pi.inio  ha  detto  chiaro  ch’è  pianta  da  cui  gl'indiani  traggono  olio. 

(2)  Le  Sesame  est  te  rivai  le  plus  redoutable  de  Ioales  noe  planles  a huile  compris  POH- 
vier.  Gaeparin,  Ioc.  cit.,  IV,  162. 

(3)  Del  Modo  e Pratica  col  quale  si  coltiva  il  Sesamo  Orientale  Iratlò  il  Bolocnini  nel 
Giom.  d' Italia,  Voi.  II,  p >g.  241  ecc.,  e vi  nota  c.ime  coltivate  in  lUilia  (del  1766)  due 
Specie  runa  a seme  bianco  e foglie  di  verde  chiarii,  l’allra  a seme  caslagnoe  foglie  di 
verde  più  cupo. 

(4)  Libro  V,  ^ 1119  c 1183. 
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fig.  is.  cpme  dice  Punip,  ecanellato  con  Foglie 

d’on  bel  verde,  ovali,  oblunghe  come 
scorge!!  nella  Figura  slessa.  Onde  me- 
glio si  conosca  Korgeai  in  A della  Pi> 
gora  Ifi,  il  Frutto  più  io  grande,  ta.< 
gliato  in  messo  in  B,  con  un  game  Ci  il 
quale  è giallasire  aocoelandosi  però  al 
colore  del  Giuggiolo  (onde  il  nome)  e più 
piccolo  di  quello  del  Lino  (1). 

94.  Alcune  Specie  o Varietà  comprende  il  Genere  Sesamum.  Queste 
le  coltivale; 

I*  Sesamo  o Giuggiolena  orientale,  Sesamum  orientale  ; Sesame  tTOrient, 
e Ji^eoHne  de*  Francesi;  Oihf  grain  degli  Inglesi;  Sesam  de' Tedeschi.  > 
Foglie  tutte  ovate,  intere. 

11°  Sesamo  indiano,  Sesamum  indicum  ; Sesame  d*s  Jndes  de'  Franoes!  ; 
Oilt/  purging  graia  degringlesi.  Foglie  inferiori  triflde,  l'altre  ovate  intere. 

La  prima  Specie  ha  I semi  talora  bianco-giallognoli,  i quali  valgonu  più  di 
quelli  del  Sesamo  indiano,  di  colore  di  giuggiola.  Non  (a  epso  se  taluno  come 
Plinio,  descrivendo  il  Sesamo  venuto  daH’Indie  riferisce  che  ha  i grani  bianchi: 
perchè  tanto  gli  Egixiani  come  grindiani  coltivavano  e coltivano  amendue  le 
notate  Specie. 

95.  L’ analisi  chimica  da’  grani  di  Seearao,  diede  per  quelli  d’Egitto 
al  Mobidb 

^CQDa tracce 

QUa 52,68 

Materie  or^nieàe  . . 43,86 

Sostanse  minerali  . . 3,46 

100 

Le  sue  Sanse  rivelarono  gl  Sodebiean  e Gibabdin 

Acqua 11)0 

Olia 13,0 

Materie  organiche  . . 66,5 

Sostanse  minerali  . . 9,5 

100 

Atoto  contenuto  nelle  materie  orpanicAe  5,57  per  100:  sali  solubili  0,57, 
e fosfati  3,2  nelle  sostanse  minerali. 

96).  Pqso  dQlI'Ottqlitro  di  semi  chilogr.  62  a 00  (2)*  Olio  da  essi  ri- 
cavato comunemente  46  a 48  chilogr.  per  100  con  50  a 60  di  Sanse.  Abbon- 
dantissima la  paglia  tanto  da  raggiugnere  5 a 600  per  100  di  grani.  Un  litro 
contiene  277300  granelli. 

(1)  OsEervsndo  quella  capsula,  non  si  dà  poi  tanto  Iprto  a GoLinELif  d’averp  nel 
t^p.  V|l  del  Lih.  Il  qiialiSralo  il  Sesamo  tra  i I.egumi. 

(2)  Il  BouasiNCAtiLT  riporla  il  peso  dato  dal  Tii.mobin  di  soli  grammi  SOQ  PSf 
Econ.  rur.  I,  pag.  314. 


Digilized  by  Googlej 


C*f|TOi,Q  IV.  $35 

96  bii.  (.a  Teg0taz|one  dei  Sesamo  si  compie  in  IIQ  giorni  cirea  nei  cli- 
ma d'Egitto  e di  Sicilia  (t):  ed  in  120  a 135  circa  nell'Italia  centrale.  Dnpo  semi- 
nalo nasce  in  12  giorni  ; talvolta  tarda  anche  un  mese.  Spunta  cpn  due  foglie 
e quando  n'ha  messe  10  o 12,  sporgono  i supi  rami  sinq  a 30  p 35  nelle 
piante  più  belle.  Elevatosi  da  60  a 90  centimetri  comincia  a fiorire,  e continua 
quche  un  mese  a metter  (lori,  e poscia  a formare  le  silique  delle  quali  se  ne 
contano  talora  500  io  una  sola  pianta  che  contengono  anche  più  di  50  granelli 
ciascuna  (2).  |l  Sesamo  nei  Bolognese,  siccppie  narra  il  Boloonih),  cresceva  in 
altezza  si  da  vedersene  piante  alte  come  un  pomo.  Avvicinandosi  la  maturità 
vanno  cadendo  prima  le  foglie  iofcrior!  poscia  le  più  a|le:  ranpi  a baccelli  a 
poco  u poco  ingialliscono.  Quando  |e  silique  del  c|p0b  superiore  tardi  nate  si 
mostrano  ancor  verdi  e poco  formate,  se  al  primo  cadere  dellp  foglie  da  basso 
si  svettino  quelle  cime,  il  succo  riportandosi  a tutte  le  rimanenti,  ne  rende  i semi 
più  perfetti  e più  grossi  in  modo  da  compensare  largamente  quella  perdita  che 
sembra  farsi  con  quello  svettamento. 

[t]  Condizioni  di  sneeesso. 

97.  CliBOa.,  bo  già  detto,  qnale  godono  le  Provincie  ove  prospera  l'Olivo. 
Vegetando  perù  compiutamente  in  poco  più  di  1 20  giorni  (§  96  bis),  riesce,  come 
l’bo  sperimentato,  anco  in  quella  perle  dell'Italia  centrale  ove  la  maturità  del 
Formentone  si  compie  non  più  tardi  del  10  di  Settembre,  dove  io  somma  possa 
in  120  giorni  contare  2700  gradi  di  calore,  necessarj  per  la  sua  compiuta  ma- 
turazione. In  realtà  il  vero  clima  del  Sesamo  regna  nell’Egitto,  nell'Iodie  e 
nell’Algeria.  Nasce  anche  a 12«  C.  ma  in  seguito  ha  d’uopo  che  la  tempera- 
tura non  discenda  sotto  16<>  C. 

98.  Terreno  più  acconcio,  quello  da  Ortaglie  o da  Canape.  Migliore  di 
tutti  ogni  ferace  alluvione,  come  il  celebre  limo  del  Nilo.  Filippo  R*  dichia- 
rava che  non  cresce  se  non  in  suolo  ricchissimo. 

99.  Acque  latenti  lo  avversano  ; ma  ne’  paesi  caldi  ed  aridi,  il  soccorso 
d'irrigazione  una  o due  volte,  ben  condotta  e temperata  eseguila  per  infiltra- 
mento (3)  poco  innanzi  al  montare  in  flore,  può  rendere  il  ricolto  ubertosissimo. 
Soverchio  piovere  al  tempo  della  fecondazione,  l'osteggerebbe. 

[3]  (;QllÌYàzÌOl|C, 

100.  Qnale  la  consigliai  per  la  Camellina,  tale  si  eseguisca  pel  Sesa- 
mo, sotto  le  seguenti  avvertenze: 


(t)  Nell’EgitIo,  XI.  diebusmaluralura/lore.  Plinii,  £Ti«t.  Nat.  Lib.  XVIII,  vg. 

(3)  « Questi  ( baccelli  ) Haiscono  in  punta  e ne'  quattro  angoli  contengono  il  seme. 
• Soglionii  avere  17,  19,  o 21  grani  per  angolo  ».  Bolocsisi  , Modo  e pratica  collg 
quale  si  coltiva  il  Sesamo,  Giornale  (l’Italia,  Tom.  Il,  l|XXI.  Febbr.  1766. 
f.7)  Ved.  I.tano  III,  2S1  ecc.  gii  citati. 
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1"  Abbondare  negl’ingrassi  perehè  molto  estenuante  (t)  benché  lasci  molla 
quantità  di  dori  e fogliame  sul  terreno. 

3°  Per  la  seminagione  s’impieghino  10  a 12  Chilogr.  di  semi  tenuti  a 
molle  per  30  ore,  o 40.  L’epoca,  come  quella  per  la  Camellina.  Se- 
minandolo in  Giugno  o peggio  in  Luglio  come  consigliava  Filippo  Rb  (2) 
se  s'incoglie  io  Autunno  fresco,  stenta  a maturare.  Questa  la  diflicoltà 
per  cui  se  ne  potrebbero  fare  colture  intercalari,  cioè  subito  dopo  la 
messe  del  Frumento,  soltanto  nelle  nostre  Provincie  meridionali,  in 
esposizioni  opi>ortune.  Non  replico  sulla  necessità  di  seminare  in  li- 
nee, sarchiare,  diradare,  calzare  alquanto  le  piante  lungo  tutte  le  fila, 
onde  rimangano  tra  loro  i solcelli  opportuni  per  grirrigamenti  accen- 
nati (S  99). 

101.  La  pratica  Egiziana  dal  Gaspabin  descrivesi  cosi;  • Fanr  sue- 

• cedere  il  Sesamo  a ricolti  di  Mais.  Recate  nel  Campo  in  Novembre  e D.  obre 

• Tacque  del  Nilo,  allora  ancora  elevate,  appena  sieno  state  assorbite  danno  uno 

• 0 due  lavori,  erpicano  e lasciano  la  terra  io  quello  stato  sino  ad  Aprile.  Alla 

• qual  epoca  la  ripartiscono  in  quadri  mediante  fossi  ove  poscia  entrerà  l’acqua 

• per  irrigazione  o per  feltramento.  Sei  giorni  dopo  seminano,  sotterrando  leg- 

• germeote  i grani  mediante  lavoro  delTaratro  Egiziano.  Impiegano  19  litri  di 
« semi  per  ettare.  lo  quattro  giorni  sorte  il  Sesamo,  nè  più  irrigasi  se  non  dopo 

• averlo  diradalo.  Lo  che  si  eseguisce  23  a 30  giorni  dopo  la  seminagione,  ed 

• io  modo  da  lasciare  33  centimetri  d’intervallo  fra  pianta  e pianta.  Fatto  il 

• diradameutu  s’iiiaflia  e lo  si  ripete  altre  due  volte  di  quindici  in  quindici 

• giorni  » (3).  L'aridità  e calure  di  quel  clima  in  quella  stagione  rende  iodis- 
pensabili que’  ripetuti  inalTiaaienti.  Ilo  coltivato,  molti  anni  sono  la  Giuggiolena 
Egiziana  in  questa  Provincia  di  Dulogna,  e mi  riuscì  con  20  a 25  capsole  per 
pianta  ben  fornite  di  ottimi  semi,  senza  veruna  irrigazione.  Il  terreno  però  era 
di  colmala  delTIdice,  pingue  e sempre  freschissimo.  Soggiugnerò  ch’ebbi  pro- 
duzione in  grani  quanta  me  ne  dava  d’ordioario  il  Colza,  ma  la  paglia  o fusti 
secchi  non  eccedevano  la  proporziune  coi  semi  di  300 : 100  lo  che  mi  fece 
sempre  dubitare  di  esagerazione  per  quella  di  600  : 100  dichiarala  dal  Gaspa- 
BiN.  Probabilmente  la  dillerenza  nasce  dal  non  aver  io  punto  irrigale  le  mie 
piante:  cui  Ire  inaOìamenti  degli  Egiziani  cresce  di  molto  lo  sviluppo  erbaceo, 
quindi  la  maggiore  abbondanza  relativa  di  paglia. 

102.  AvTersità  per  causa  di  parassiti  vegetali,  o d’insetti  nemici,  non 
soffre  il  Sesamo  ne’  nostri  paesi,  come  accade  di  quasi  tutte  le  piante  quando  in 
pochissimi  luoghi  e di  rado  coltivale.  Però  gli  Uccelli  d’ogni  fatta,  gli  fanno 
acerrima  guerra.  Il  vento  lo  danneggia,  come  gli  eccessi  di  pioggia  all’epoca 
della  fioritura. 


(1)  Teofrasto  questo  lasciava;  Omnium,  quw  astivis  semenlibus  agir  recipif.  Se- 
fama  Itrra  muleflissiina  esse,  plurimumgue  posse  exienuare  pulalur  eoe.  De  llist. 
Plani.  Vili,  IX. 

(2)  Filippo  Re,  fSlem.  d'Agric.  I.no-.o  V,  Caci  imo  I. 

(3;  G.asparix,  liK.  cil. 
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[4]  Rarrolta. 

103.  Natara  giudicasi  la  pianta  allo  ingiallire  del  fusto , e farsi  ros- 
sastre lesiliquette  nel  loro  maggior  numero,  perciocché  prosegue  a llorire  come 
il  Cotone,  anche  dopo  maturali  affatto  i primi  frutti.  Mietesi  col  segolo  nell'ore 
meno  calde  e con  tulle  le  cautele  raccomandate  per  la  Camellina,  seguendo  le 
stesse  pratiche  di  trebbiatura,  rinellamento  e reposizione  de'  grani. 

104.  La  produzione  compelenle  all’ enunciate  prescrizioni  di  clima, 
terreno,  e coltura,  varia  da  1000  a 1800  chilogr.  per  ettaro:  quindi  470  a 
860  chilogr.  di  Olio,  con  430  a 800  chilogr.  di  Sanse. 

[5]  Usi. 

105.  Di  Ottima  qualità,  l'olio  di  Sesamo  di  prima  estrazione  e puri- 
ficalo a dovere,  gareggia  con  quello  d'Olivo  detto  da  bruciare,  ed  offresi  buono 
per  condimento,  ed  eccellente  per  lumi.  Supera  perlaolo  quello  d’ogni  altra 
Oleifera  erbacea.  Coi  semi  se  ne  faceano  focacce  in  Lucca  (I);  ne  compongono 
gli  Egiziani  una  pasta  biancastra  per  tener  morbida  e bianca  la  pelle.  Le  sanse 
risultano  efficaci  come  ingrasso;  gradite  e nutritive,  date  al  bestiame.  Arrogo  che 
in  Egitto  le  mangiano  col  miele,  mentre  i ragazzi  sono  molto  ghiotti  de'  semi 
avendo  sapore  di  nocciuole:  fannoli  ancora  arrostire  nel  forno  e ne  aspergono 
pane  e pasticcerie. 

105  bit.  Al  bestiame  non  piace  questa  pianta  in  erba  (2)  bensì  lo  nu- 
trono egregiamente  le  Sanse  rimanenti  dall’estrazione  dell'Olio  da  suoi  semi.  I 
Fusti  secchi  si  rifiutano  dagli  animali  anche  neH'inverno,  a meno  che  non  sieno 
digiuni.  Se  ne  fa  ottima  lettiera. 


[8]  Rendita. 

108.  n ptrezzo  deU*Ettolitr«  dì  semi  mggìugnendo  Lire  30  a 40 
(giacché  vendonsi  da  45  a 65  Lire,  o in  media  55  lire  il  Quintale  metrico;  (3) 
quello  dell'Olio  variando  da  110  a 120  Lire  pure  per  Quinlale,  di  per  sé  com- 
prende ciascano  che  la  coltura  inicntìva  del  Ses.amo  perviene  in  circostanze 
favorevoli  ad  oltre  1000  Lire  di  provento;  da  cui  detratte  le  note  Spese,  riman- 
gono Profitti  e Rendite  proporzionalmente  superiori  alle  altre  colture  d'Oleifere. 


(t)  «A  Lucca  lo  riducono  (il  seme  pestalo)  con  miele  e farina  io  forma  di  fnc.ac- 
« ce  ...  . le  chiamano  Copale ....  chi  ne  mangia  spesso  non  soggiace  ai  ralfredori  nè 
« a mali  di  polmone  ».  Bm.or.sisi,  loc.  cit.,  pag.  2i3. 

(J)  .“sesamuni  viriiìem  nu/Iiim  animai  mandil,  disse  sin  Teofrasto  nel  Gap  VII  del 
Lili  Vili.  Re  lìift.  Plani 

(3)  Il  Viceré  d’KgilIn,  secondo  affermali  Gascaris,  lo  papa  {.ire  33  circa  ogni  100 
chilogr  a'  suoi  Tassali!  Egiziani  che  lo  producono. 

/>li(u:ioni  rì’dgricaUura,  Voi.  I'.  22 
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107.  Ud  esemplo  di  calcolo  lorneri  però  sempre  utile  tulle  norme 
del  S SS- 

Spese 


Lavori  preparatorj  . . . 

. . Lire 

75 

Letame  chilogr.  30000,  il  cui 

CODBUmO  > 

100 

Seminagione  (colle  sementi) 

15 

Irrigazione 

45 

Lavorecci 

75 

Raccolta 

30 

Lire 

340 

Fitto  del  terreno  ed  imposte 

• va* 

105 

Lire 

445 

Ho  considerato  il  fitto  del  terreno  per  le  Colture  inteniive  da  Lire  90  almeno, 
perchè  non  conviene  tentarle  in  terreni  meno  che  huoni.  Tuttavia  in  quelli 
capaci  di  produrre  Ettolitri  23  di  Frumento,  il  dispendio  del  Letame  scemerà 
di  un  terzo,  e cosi  il  fitto  del  terreno.  Onde  la  Spesa  complessiva  diverrà 
Lire  415-68=  Lire  377  (1). 

108.  1 Profitti  e le  Rendite  pertanto  riusciranno  come  segue  (esclu- 
dendo affatto  le  Colture  inferiori)  : 

CoLTCBs  ORDiMABiB  da  ChilogT.  1000  ossia  Ettòlitri  16. 


Profitto  (1000  x 0,55) — Lire  377  . = Lire  173. 

Rbrdita  Lire  173-1-45 Lire  218. 

Coltura  ihtbrsiva  da  Chilogr.  1800  ossia  Ettolitri  28. 
Profitto  (1800x0.55)  Lire  455  . = Lire  535. 

Rerdita  Lire  555-1-90 = Lire  625. 


Ora  se  si  vendesse  l'Olio  e si  ritenessero  le  Sanse  valutando  quello  e queste 
a loro  prezzi  di  mercato,  s'avrebbe  lucro  assai  maggiore,  linfalti  coi  dati  del 
5 104  risulta 

CoLTDRB  ordinarie  Profitto  (470  x l,15-f430  x 0,17) — L.  377=L.236.60. 

Rendita  Lire  236.60  Lire  45 = Lire  281.60. 

CoLTDRB  inteniive  Profitto  (850  X l,15-|-800  X 0,17) — Lire455  = L.658.50. 
Rendita  Lire  658,50  -t-  Lire  90 = Lire  748.50. 

Risultali  quasi  per  un  terzo  di  più  vantaggiosi  (2)  cui  s'aggiugnerebbe  anco 
il  valore  de'  fusti  o paglia  del  peso  di  4000  chilogr.  nelle  Colture  ordinarie  e di 
7000  circa  nella  più  prospera,  ancorché  sia  da  considerare  soltanto  da  lettiera: 
al  che  destinandola,  e non  bruciandola  improvvidamente,  secondo  il  Gasparin, 
si  compensa  melò  del  letame. 

(1)  Il  Gasparin  calcola  i!  dispcDilio  complessivo  soltanto  Lire  331 ,40,  quando  come 
suppongo  io  pure,  le  paglie  rimangono  per  far  letame,  nel  podere. 

(2)  La  Spesa  della  Fabbricazione  dell'Olio  vien  compensata  dal  maggior  valore  che 
le  Sanse  banco  realmente  nel  mercato. 
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CAPITOLO  V. 

DELLA  SENAPA 

Sommario.  — [1]  La  Pianta  della  Senapa.  — [I]  Condisioni  di  succeaso.  — 

[3]  Coltivazione,  Usi,  e Rendila. 

109.  Tra  le  Ciraje^  considerandola  come  squisito  condimento,  parlai 
della  Senapa  nel  bimo  precedente  (1).  Non  si  coltiva  molto  (se  forse  niente  in 
Italia)  ma  quando  lo  ai  faccia  colle  cure  necessarie,  può  Irarsene  ottimo  par- 
tito in  ispecie  ove  il  Colza  vien  troppo  danneggiato  dagli  afidi  o dai  venni. 

[1]  La  PiaDia  della  Senapa. 

Ito.  La  descrixione  già  fatta  del  Genere  Sciupa,  e delle  partico- 
larità della  Specie  bianca  coltivata  (3) 
servono  a sufficienza  per  distinguerla  giac- 
ché spesso  cresce  ne'  campi  colla  sel- 
vaggia. Ha  foglie  molto  frastagliate,  e le 
silique  vellutate  terminate  coO  lama  a fog- 
gia di  sciabola.  La  Figura  16  offre  un  pic- 
colo disegno  della  pianta  e più  in  grande 
del  flore  B,  e della  siliqua  C in  particolare. 

111.  La  composizione  de'  suoi 
grani , come  si  rimarcò  più  grossi  ed 
oleosi  di  quelli  della  Senapa  nera,  varia 
solo  in  quanto  appunto  all'Olio,  il  quale 
quando  la  vegetazione  fu  prospera,  ascen- 
de dal  30  al  36  per  100  di  semi.  Le 
sanse  di  Senapa  per  analisi  del  Picmmk 
valgon  meno  di  quelle  del  Colza  ; ciò  si 
verifleberebbe  tanto  rispetto  all'  azoto 
quanto  ai  fosfati,,  giacché  dà  questi  due 
risaltali  su  mille  parti  ; 

* Di  Colza  Di  Senapa 

» 

Azoto ....  55, — 50,33 

Fosfato  . . . 49,8  42,8 

Questo  chimico  analizzava  però  sanse  tratte  da  sementi  raccolte  sulla  Senapa 


fi)  Anricni.o  IV  del  Cipitolo  XXII  del  l.isno  XIX. 

(2)  Nel  citato  Capitolo  XXII,  l.inno  XIX  ove  in  noia  al  § 613  feci  osservare  gli 
scrillori  che  ne  trallarono  come  Civaja,  o come  Oleifera 


Fig.  16. 
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Belva(2gia,  chiamata  Guélo{{i):  forse  la  Senapa  bianca  coltivata  offrirebbe  diffe- 
renre  assai  minori. 

112.  Germogliano  i semi  della  Senapa  dilOcilmente  se  sotterrali  oltre  7 

10  8 centimetri;  quindi  quelli  della  selvaggia  infe-slante  i Frumenti,  quando  fen- 
desi  lo  stoppiujo  si  conservano  entro  terra,  e germogliano  allorché  successivi 
lavori  li  riportano  alla  superfìcie.  Fiorisce  questa  pianta  dal  .Maggio  al  Lu- 
glio; la  bianca  più  tardi  alquanto  della  nera.  Tutta  la  pianta  ha  sapore  acre  ed 
ardente,  quantunque  meno  de' suoi  semi,  notissimi  nella  medicina  in  ispecie  per 
farne  i cosi  detti  Senapitmi  mentovati  anche  dai  georgici  Ialini.  Fiorisce  du- 
rante varie  settimane,  onde  le  Api  molto  se  ne  giovano:  quiqdi  anche  la  frutti- 
ficazione,  ossia  la  creazione  e la  maturanza  delle  silique  avviene  cosi  poco  uni- 
forme, da  dovere  svellere  gli  steli  appena  ingialliscono,  e conservarli  come  il 
Frumento  in  covoni  o biche  al  coperto  per  quattro  settimane  circa  prima  di 
trebbiarli,  onde  i semi  possano  tutti  perfezionarsi.  SI  conservano  buoni  anche 
per  due  anni,  ma  non  oltre,  come  d'ordinario  gli  altri  semi  oleosi. 

[2]  Condizioni  di  soccess*. 

113.  Spontanea  anche  negli  incolti  la  Senapa  biattea,  riesce  in  qua- 
lunque clima,  e qualsivoglia  campo  da  Frumento.  Quanto  dissi  riguardo  al  Ra- 
vizzone ($  67),  alla  bianca  ancor  meglio  s’addice,  ddeno  sensibile  al  freddo  che 

11  Colza  può  seminarsi  nelTautunno  inoltrato  affinchè  venga  meno  devastata 
dagli  afidi,  e pulci  di  terra. 

[3]  Collivazione , l’si  e Rendita. 

114.  La  coltura  della  Senapa  (2),  tenuto  conto  di  quanto  si  espose 
sulla  Senapa  nera,  riesce  benissimo  quando  eseguila  perfettamente  come  ho  rac- 
comandato per  la  Camelina.  Però  si  semina  tanto  al  principio  di  Primavera 
che  d'Autunno,  e quest'ultima  epoca  sarebbe  da  preferire,  anebe  secondo  Pal- 
ladio quando  coltivasi  da  semente;  e senza  trapiantarla  se  non  quabdo  (come 
osserva  pure  Coluviblla)  si  vuol  maogiarue  le  foglie  cotte  a guisa  d'ortaglie 
cui  PuMo  le  assimila. 

Ilo.  Raccolta  e trebbiatura  non  presentano  diversità  in  confronto 
dell'ullre  Oleifere,  raccomandando  però  l'avvertenza  esposta  nel  § 112. 

116.  Per  USO  domestico  l'Olio  di  Senapa  pareggiasi  a quello  di  Ra- 
vizzone; poco  vale  quindi  da  condire,  servendo  più  da  bruciare,  mescendosi 
talora  a quelli^di  Colza.  I semi  più  comunemente  si  destinano  agli  stessi  usi  di 
quelli  della  Senapa  nera  (3)  benché  meno  acri.  Il  pollame  é avidissimo  di 


(1)  Il  Mni.L  ueirEncycl.  dt  rAgric.  ba  trattalo  solo  del  Gueloi  e non  della  é/outarde 
e Senapa  coltivala. 

[ì)  Ne  Iraltarnnn  Colcnella,  l.ib.  XI,  cap.  in;  Palladio,  Febb.  XXV  e Ottobre  ; 
Plinio  nel  Lib.  XIX  al  cap.  vili,  citato  aucbe  dal  Mattioli  eco. 

(3)  Libbo  XIX,  §618. 
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questi  semi,  e il  bestiame  ne  mangia  del  pari  la  pianta  verde,  nè  rifiuta  ar- 
dito gli  steli  secchi,  in  inverno.  Occorre  però  qualche  giorno  per  avvezzarlo*a 
tal  nutrimento,  anche  quando  la  Senapa  fosse  stata  seminata  dopo  la  messe 
del  Fruoqento,  per  averne  foraggio  da  pascolare  io  Ottobre  e Novembre,  pratica 
usata  qualche  volta  oell'Havre. 

117.  Profitto  e Rendita  di  questa  coltura  come  Oleifera,  risultifno 
minori  che  per  la  Camelina  io  ragione  del  minor  prezzo  dell'olio  che  se  ne  ri- 
trae. Anche  la  Sansa  rimanente  dovrebbe  costar  meno  io  causa  del  principio 
acre  che  tutto  vi  si  concentra,  estraendo  l'olio:  ma  si  suoi  vendere  come  quella 
di  Colza  e di  Ravizzone. 

118.  io  conchiusione  questa  coltura,  pochissimo  praticata  in  Italia, 
(molto  bensì  in  Germania  ma  per  l’uso  di  Mostarda)  quale  produzione  olei- 
fera, non  può  competere  coll'altre  studiate  ne'  precedenti  Capitoli  anche  per- 
chè s'ingenera  troppo  nel  terreno  (1). 


CAPITOLO  VI. 

DELLA  MADIA 

SoMHASio.  — [1]  La  Pianta  di  Madia.  — [2]  Condizioni  di  successo.  — [3|  Coltivazione. 
— [4]  Raccolta.  — [5]  Usi.  — [6]  Rendila. 

119.  La  vegetazione  lussnriosa  spesso  risulta  poco  produttiva.  Di 
questo  fatto  dà  prova  luminosa  ia  Madia  la  quale  ne'  climi  e terreni  umidi 
può  coltivarsi  con  profitto  da  sovescio  (2) , ma  rende  poco  in  semi  se  svi- 
luppa troppo  fogliame:  onde  il  Gaspabin  la  disse  l'Oleifera  de' paesi  e ter- 
reni secchi  (3).  Indigena  della  California  e del  Chili  (4)  da  poco  tempo  venne 
introdotta  e coltivala  in  Europa  (5).  Avvegnacchè  di  buona  riuscita  anche  ne' 
terreni  poveri,  perchè  quasi  ovunque  le  si  preferisce  la  coltura  di  altre  oleifere? 
Pa  quanto  sto  per  dire  giudicherà  il  savio  economo  se  meriti  cotale  abbandono 
dopo  che  prima  venne  accettata  con  entusiasmo. 


fi)  11  Y ousG  mentre  notava  che  uell'isola  di  Foulness  il  ricolto  della  Senapa  vcn- 
devasi  una  lira  steri,  il  quarler  (Lire  9,37  l'ettolitro)  e ne  producea  sino  4 quarlers 
per  acre  (Ettol.  11  per  ettaro)  constatava  la  difficoltà  di  liberarne  in  seguito  il  campo. 
VoutiG,  1,  pag.  3K9. 

(2)  Ved.  Libro  XIV,  Capitolo  IV,  § 848. 

(3)  GaspahI!!  toc.  cit.  Tom.  IV,  pag.  1G7. 

(4)  Vedi  Libro  V,  $,S  1134  e 1182. 

(5)  Secondo  l'Heozà  introdotta  in  Europa  nel  1794  dal  FeuillC,  soltanto  nel  1835 
fu  per  la  prima  volta  raccomandala  dal  Boscu  di  Stullgard  ai  coltivalori  come  pianta 
da  olio. 
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Livio  ix. 


[1]  La  pianta  della  Nadia. 


120.  Bella  pianta  della  famiglia  delle  Composte,  Classi  XIX  Synge- 
netta,  Ordioe  II  Polygamia  tuperflua  del  Linreu,  la  Madia  coltivala,  della 
Madia  tativa  o anche  Madia  viscoia  dai  Dolanid,  e pur  Madia  dai  Francesi 
ed  Inglesi , la  cui  forma  intera  colla  sua  radice  a filtuue  scorgesi  dalla  Fi- 
gura 17,  elevasi  da  50  a 90  centimeiri  , con  Foglie  sessili,  ianreolate. 


Fig.  17. 


acute;  Fiori  terniioali  gialli,  riuniti 
io  capoiiuo  colore  fiorrancio,  ascellare, 
coperto  di  scagiie  fogiiacee  quale  vedesi 
nella  Figura  18.  Tulli  colali  organi. 
Fusto  ecc.  sono  ricchi  di  lunghi  peli, 
e vischiosi,  con  odore  di  resina  onde 
s' insiidiciaho  mani  ed  abiti  di  coloro 
che  vi  lavorano  attorno.  Il  Seme  rin- 
chiuso in  una  specie  di  boccia  quasi 
cilindrica,  ha  la  fairma  disegnata  nelia 
Figura  19,  luogo  7 millimetri  e largo 
2 di  color  grigio  turchiniccio.  Il  Mo- 
lina diede  forse  il  primo  la  descri- 
zione botanica  di  questa  pianta  (1). 


Fig.  18. 


Fig.  19. 


131.  Parecchie  Varietà,  non  già  Specie  come  chiari  il  De  Candollb, 
esistono  al  Chili:  cosi  se  ne  conoscesse  alcuna  aifalto  esente  da  quella  spe- 
cie di  trasudamento  vischioso  ed  acre  tanto  sgradevole  ai  lavoratori.  Per  verità 
la  seconda  volta  che  coltivai  questa  pianta,  queiia  vischiosità  era  mollo  minore. 
Il  dialo  Molina  descrisse  quali  indigene  del  Chili  la  Madia  noia,  da  lui  detta 
pel  primo  Madia  tativa,  ed  altra  della  selvatica  Madia  mellota  distinla  solo 
perchè  le  foglie  abbracciano  il  fusto,  e sono  viscose  a modo  di  sembrare  imme- 
late. Quindi  non  parlando  egli  di  tale  viscosità  rispetto  alla  Specie  nel  Chili 
coltivata,  nè  avendola  io  pure  trovata  così  eccessiva,  ritengo  possibile  di  farle 
perdere  in  gran  parie  colla  coltura  tale  incomodo  difetto. 

133.  La  composizione  della  Madia,  quanto  ai  Semi  olire  secondo 


(IJ  Molina,  Sag.  di  Slor.  nat,  delChdi.,  Bologna  1794,  pag.  136-137. 


Digitized  by  Google 


CAPITOLO  TI.  343 

il  Maichand  39,73  d’Olio  per  100:  ma  secondo  il  BoussincADLi  si  risolve 
in  questi  elementi 


Acqua  

8,4 

Olio 

41,0 

Materie  organiche  azotate  . . . 

22,9 

» non  azotate  . . 

5,0 

Ligneo 

18,0 

Fosfati  e altri  sali  .... 

4,7 

100  • 

Vaiato  di  dette  materie  organiche  ascenderebbe  a 3,67  per  Ì09.  L'olio  che 
ricavasi  dai  semi  in  istato  normale,  con  acconci  roeui  speciali  varia  dal  36  al 
40  per  cento. 


Gli  stessi  Sbhi  ridotti  in  cenere 

diedero  al  Soicbav  , sempre  per 

Potassa  . . 

. 9,00 

Perossido  di  ferro  . . 

1,02 

Soda  (1) . . 

. 10,61 

Ossido  di  manganese  . 

5,11 

Calce . . . 

7,31 

Acido  fosforico  . . . 

51,91 

Magnesia 

. 14,56 

Perdita 

2,48 

Le  Sansb  di  Madia 

rilevarono  al 

Boussihoault 

Acqua  . 

11,2 

Olio 15.0 

Materie  organiche  azotate  . . . 31,6 
> • non  azotate  . 9,8 

Fosfati  ed  altri  sali 6,7 

100 

In  complesso  l'azoto  sarebbe  di  5,6  per  1 00. 

I Fosti  secchi  infine  conterrebbero  14,3  di  Acqua,  e 0,57  di  azoto  per  100. 

Coi  mezzi  comuni  ia  Madia  dà  soltanto  25  a 30  d'Olio  per  100  di  semi,  e di 
qualità  sgradevole  per  condimento,  e lenta  nell'ardere  per  lumi;  difetti  che  spa- 
riscono sapendo  estrarlo  e purgare  a dovere. 

122  bit.  Il  peso  dell'Ettolitro  varia  di  molto,  secondo  la  riuscita 
della  sua  vegetazione.  Talora  giugne  appena  42  chilogr.  onde  I'Hbuzé  ritiene 
non  oltrepassi  mai  I chilogr.  51  (2).  Invece  il  Gihardin  e Du  Bsbuil  lo  sta- 
biliscono al  medio  di  60  (3).  Un  litro  contiene  da  50000  a 68800  semi. 

123.  La  sua  vegetazione  si  compie  in  100  giorni  circa.  Il  seme  nei 
germogliare  consuma  quasi  tutto  l'olio  in  esso  contenuto  (4)  e spunta  dal  ter- 
reno quando  la  temperatura  segna  12  gradi  C.  Seminato  rado,  getta  molli  fusti 
laterali  i quali  maturano  più  tardi,  onde  bisognerebbe  raccogliere  prima  la 
semente  dello  stelo  principale,  poscia  quella  de'  laterali,  con  dispendio  troppo 
grave  di  mano  d'opera. 


(1}  Si  notò  già  la  quaotitl  d'alcali  in  20,77  nel  $ 2943  del  Liaan  I. 

(2)  HeuzC,  toc.  cit.  pag.  t02. 

(3)  CiaAHDia  e Du  Bkeuil,  Court  élém.  d'Agric.  Tom.  Il,  pag.  410. 

(4)  Ved.  il  citalo  Luao  1,  $ 3121. 
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Libbo  XX. 


[2]  CoadizioDÌ  di  suaesso. 

124.  ]\e^  paesi  meridionali  riesce  meglio  che  al  Settentrione  quantun- 
que resista  a freddi  anche  di  4 e più  gradi  sotto  zero.  Questa  pianta  come  osser- 
vava pure  il  MoList,  riesce  ottimamente  anco  in  luoghi  non  adattali  all’Olivo. 

125.  Terreni  conrenevuli,  quali  li  additai  per  la  Camellina.  In  isperie 
quando  seminani  d' Autunno,  sia  il  suuiu  in  perfetlo  scolo,  e permeabile.  In  ge- 
nerale non  si  coltivi  in  terreni  argillosi. 

126.  iil^lia  non  gradisce  questa  pianti,  preferendo  il  secco  alla  soverchia 
umidità.  Però  in  terreno  dolalo  di  permanente  freschezza,  la  vidi  sempre  prò. 
sperare  molto  meglio  che  nell'arido. 

[3]  Coltivazione. 

127.  Negli  AYTicendamenti  prende  il  posto  del  Colza  e del  Ravizzone. 
Ne'  paesi  caldi  torna  convenevole  come  ricolto  intercalato  (§  150). 

128.  Di  mediocre  pinguedine  sia  dotato  il  terreno:  se  povero,  la 
Madia  darà  scarso  prodotto  : se  troppo  ricco,  farà  molto  sviluppo  erbaceo,  e 
meschina  fruttillcazione  1 19),  Taluni  pretendono  che  la  sua  produzione  io 
grani  avvenga  in  ragione  inversa  dello  sviluppo  de'  suui  fusti.  É una  esagera- 
zione in  quanto  che  dove  per  infelicità  di  terreno  od  eccesso  di  aridità  di  sta- 
gioni- vegeta  con  istentu,  olire  meschini  fusti  con  meschino  prodotto  di  semi. 
Per  ottenere  buon  prodotto  di  1000  chilogr.  si  notò  altravolta  che  occorre 
suinininislrarne  al  terreno  8550  di  letame  di  cui  ne  consuma  3750,  de' quali 
ne  compensa  1170  co' suoi  fusti  impiegati  io  lettiera  (1). 

129.  Lavori  prcparalorj  si  l'acciauo  profondi  quanto  pel  Colza:  la  sua 
radice  a fltlone  lo  ammonisce. 

150.  D'Autunno  e di  Primavera  seminasi  la  Madia  come  il  Ravizzone: 
ma  raramente  nella  prima  epoca,  fuorché  in  paesi  caldi.  Dove  poi  si  possegga 
modo  d'irrigare  qoanlo  basta  per  farla  germogliare,  può  seminarsi  d’ estate 
dopu  la  messe  dei  Frumento  per  trarne  un  riculto  soprammercato.  In  generale 
si  semina  nell'.Aprile,  cessalo  il  pericolo  di  brinate,  benché  secondo  il  Bai-hsm* 
non  le  tema  ^,2).  Lo  si  faccia  in  linee  come  s'è  raccomandalo  per  la  Camellina, 
e basteranno  10  chilogr.  di  semenza  per  Ettaro.  Nel  terreno  molto  ferace  si  ten- 
gano distanze  doppie,  e produrrà  copiosamente,  salvo  l'ioconveuiente  avver- 
tito nel  § 123. 

131.  Diradamento  e lavorecql  le  occorrono  come  pel  Sesamo. 


(1)  Vedi  il  Pbospctto  del  § 130  del  I.iord  VII  II  GisAsnis  e Do  Bsscii.  preteudooo 
che  consumi  000  chilogr.  di  telarne  per  Elloliiro:  valutando  questo  anche  60  chilogr., 
il  ricotto  di  UKK)  chilogr.  esaurirebbe  il  terreno  dell'ei|Uivaleole  di  chilogr.  10000  di 
letame. 

(2)  Baciiasii  negli  Annalet  de  flore  Ann.  1838-1839,  ptg.  44. 
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132.  D’animali  o vegetali  nemici  non  teme  la  Madia:  raccennata 
di  lei  viscoaiià  la  preserva  dagriDSetti  t e su  questo  rapporto  s'aggiugoe  anche 
il  riflesso  esternato  nel  $ 102  sul  Sesamo. 

[4]  Raccolta. 

133.  Il  colore  de'  semi  che  in  origine  appajnno  neri,  annuncia  la  loro 
maturità  quando  divengono  grigj  e,  come  ho  avvertilo,  alquanto  torcbioicci  (1). 
Se  si  seminarono  io  Aprile,  tale  maturità  suol  veriQcarsi  nel  Giugno,  quando  la 
Primavera  non  fu  fredda,  nè  umida  troppo.  Ha  il  difetto  di  maturare  a più  ri- 
prese, ma  se  si  attendono  i semi  tardivi,  i primi  (d'ordinario  i migliori)  cadono 
a terra,  poco  meno  facilmente  di  quelli  dell'altre  oleifere. 

Il  ritardo  poi  maggiore  nel  maturare  avviene  singolarmente  se  la  pianta  in 
terreno  pingue  mise  getti  secoodarj.  Allora  si  mietano  con  cautela  i ciuffi  degli 
steli  principali  centrali,  poi  si  attenda  alquanti  giorni  per  tagliare  poj  co)  segolo 
tutta  la  pianta. 

134.  Raccolta  e trebbiatura  si  eseguiscono  come  pel  Sesamo, 
usando  molta  attenzione  perchè  i Fusti  non  fermentino,  siccome  avviene  faci)» 
mente  ammassandoli;  lo  che  dovendosi  fare  per  alcuni  giorni  onde  maturino 
anche  i semi  de'  Pori  più  tardivi,  si  curerà  che  non  sienp  umidi,  e si  eviterà  di 
porli  in  grossi  mucchi.  Anche  dopo  sgranati  e netti  da  ogni  scoviglia,  a)  ripof-i 
ranno  nel  granujo  io  sottili  strali  rimuovendoli  di  frequente. 

)3a.  Pruduziooe  massima  si  designò  la  seguente  (2). 
lo  Seni  , . Chilogr.  27o.’v  (poco  meno  del  Colza). 

Fusti  secchi  . • 8690  (quasi  il  doppio  del  Colza). 

La  Produzione  media  varia  moltissimo,  come  appare  dai  seguenti  dati  ; 


Costilbbs  . Chi). 

900 

Etlol. 

22 

Bosbbt  ChiI, 

1200  Eltnl.24 

FaiTZ  ...  a 

1000 

N 

20 

Maìt  , , V 

1300 

26 

BoDSSINCACLT  a 

1100 

» 

22 

BAUIUnM  . a 

1500 

n 

30 

PaiLIPPAB  . a 

1200 

• 

24 

LaTulchb  • 

1600 

4 

Soc,  d'Emuìas.  • 

1200 

» 

24 

ViLNOaiH  a 

1600 

f 

32 

Il  Gibasdih  e Db  Bsbuil  calcolano  il  medio  di  26  Ettolitri,  però  del  peso 
complessivo  di  1560  chilogrammi. 

Si  calcolerebbero  generalmente  300  chilogr.  di  Fusti  per  100  di  semi  ma 
nel  caso  di  ottima  frulliflcazione  riescono  meno. 

136.  La  Produzione  media  non  si  può  quindi  calcolare  minore  di 
chilogr,  1350  e tenendo  conto  della  masiima  indicata  di  2733,  non  si  d>* 
luuglierà  dal  vero,  ponendo  questi  Prodotti  sui  quali  ragguaglio  l'Ettolitro  a 
circa  chilogr.  56  (3). 


(1)  Questo  colore  lurchioircio  uul  trovo  rimarcaU)  da  veruno;  io  lo  noto  perchè  tali 
erano  (pielli  che  seuooai,  come  quelli  cb'e'  mi  produssero. 

(i)  Ved.  Pmispctto  del  § 203  (per  errore  303)  del  Libho  VII. 

(3)  Nud  pochi  lo  calcohtno  di  60  chilogr.  ; ma  siccome  allri  lo  limitano  a 5t  al  più 
(§  122  bis),  e quello  stesso  da  me  raccolto  pesava  molto  mano  del  Colza  eoe.,  cosi  ri- 
tengo più  esatto  tenersi  al  medio  di  chilogr.  S6. 


Digitized  by  Google 


346  Luto  ». 

Minimo  Medio  Mastimo 

Sbmi  Cbil.  600  (Etto).  14,2)  Cbil.  1350  (Etto).  24)  Cbil.  2700  (Eltol.  48) 
Fosti  • 2000  > 4000  • 7000 

Secoodo  le  varie  condirioni  di  clima,  di  terreni  e di  coltura  cotali  termini 
verranno  più  o meno  raggiunti  (I).  Il  Massimo  sembrerà  eccessivo,  ma  dagli 
sperimenti  miei  già  mentovati,  non  dubito  di  confermare  l’estimazione  ripetuta- 
meute  citata  del  Gaspabi.v  in  cbilogr.  2733,  c mi  fa  stupire  la  valutazione 
degli  Stobckhabdt  i quali  pongono  i limiti  fra  i 17  e 21  Ettolitri  (.2)  troppo 
inferiori  quanto  al  Massimo,  e per  converso  eccedenti  quanto  al  Minimo. 

[5]  l’si. 

137.  mangereccio,  per  esprimermi  col  Vilmobib  e col  Babbal,  è l'Olio 
di  Madia.  Ed  al  migliore  d'oliva  che  mangiasi  in  Francia  lo  paragonava  il 
FiiDiLLà  ebe  soggiornò  tre  anni  nel  Cbill  ove  lo  ritraggono  liquido  e di  ottimo 
gusto  (3).  I suoi  semi  raccolti  maturi  e diseccati  a dovere,  quando  lavali  ripe- 
tutamente coll'acqua  tiepida  se  n’estragga  l’olio  a freddo,  lo  danno  per  uso  di 
condimento,  buono  quanto  quello  del  Ravizzone.  Inoltre  estratto  coll'acqua 
calda  e puridcalo,  diviene  limpido,  scolorilo,  ed  atto  a bruciare  nelle  lampade, 
senza  produrre  nè  lezzo  nè  fumo.  Tale  lo  estrasse  da  semi  da  me  raccolti,  il 
Prof.  Sgabbi  sino  del  1844.  Serve  inoltre,  come  osserva  il  Bbacomiot,  a molli 
usi  economici,  fabbricazione  dei  sapone,  confezione  di  panni  ecc.  (4). 

Le  sue  sanse  valgono  quanto  quelle  d’altre  oleifere,  per  ingrasso,  ed  anche 
per  alimento  al  bestiame  se  i semi,  da  cui  provengono,  prima  d'estrarne  l'olio 
vennero  lavati  coll'acqua  calda;  altrimenti  gli  animali  (in  ispecie  da  prima)  le 
riflutano. 

138.  Fasti  e fogliame  verdi,  ottimi  per  soverscio  (5)  e graditi  anco 
per  foraggio  ai  montoni.  Secchi  .s'impiegano  per  lettiera  eccellente,  di  valore 
superiore  a quello  di  2 sole  lire  attribuitogli  per  quintale  metrico  dal  Gaspabib; 
e più  poi  a quello  di  lire  1,50  calcolalo  dui  citati  Gibabdih  e Db  Bbbi'il.  Si 
noti  anzi,  che  anche  secchi,  cioè  dopo  il  ricollo  de'  semi,  il  Sainvillb  li  som- 
ministrava nell'inverno  ai  montoni  e se  ne  nutrivano  assai  bene.  Il  Gobtz  sot- 
terravali  (in  detto  stato)  nel  campo;  e colla  elTlcacia,  afferma  il  Vilmorir,  di 
eccellente  ammendamento  (6). 


(1)  Anche  il  BABSit.  nel  Bon  Fermier  a pag  155  dà  per  ricollo  medio  Ettolitri  36 
cui  attribuisce  il  peso  di  60  cbilogr.  ; quindi  cliilogr.  1560  cui  assegna  Fusti  secchi  pel 
peso  di  chilogr.  4700. 

(2)  Stoeckuakdt,  toc.  4p<.  Tom.  Il,  pag.  101. 

(3)  Holuva,  Say.  di  Si.  Nat.  del  Chili,  loc.  cit. 

(4)  Il  Gaspasis  osservando  che  l’olio  di  M.idia  è secondo  lui  diseccativo , nega 
quest'ultimo  uso  appoggiandosi  anche  a rilievi  del  Gibasdin, /ourn.  de  la  Siine  Inf., 
pag.  531. 

(5)  Ricordai  già  nel  $ 119  l'utilità  loro  come  soverscio  contemplata  nel  XIV  Libro. 
(6;  ViLUonia,  Le  Bm  Jard.  pag.  667.  Nel  § 762  del  Libro  XIV  diedi  lo  Specchio  del 

valore  comparativo  di  questi  Fusti  coll’altre  paglie  da  lettiera. 
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[6]  Rendila. 

139.  Il  prezzo  della  Madia  era  18  Lire  l’Ettolitro;  quindi  pagandosi 
il  Colta  Lire  25  (§  55)  naturalmente  il  coltivatore  se  ne  svogliò.  Ma  l'economo 
sagace  e provvido,  come  ho  sempre  insistito  dee  vendere  l'Olio;  ed  assegnare 
alle  Sanse,  che  riterrà  pel  suo  bestiame,  il  pretto  ragionevole  competente  al  suo 
valore  di  equivalente  ad  ottimo  fìeno,  nella  proporzione  già  calcolala  per  altre 
Sanse.  Siccome  poi  il  peso  dell'Ettolitro  di  semi  varia  da  50  a 60  chilogrammi 
(S  122  bis)  quindi  il  prezzo  di  18  Lire  ragguagliandosi  in  media  a quello  di  55 
chilogr.  non  si  eccede  valutando  a Lire  32  il  quintale  metrico  di  Madia,  come 
non  si  esagera  valutando  il  quintale  di  Fusti  secchi  a Lire  2.  Laonde  avremo 
per  le  Producioni  del  S 136 

Minime  (800x0,32) +(2000x0,03)  = Lire  256+40=  Lire  296. 

Medie  (1350  x 0,32)+(4000  x 0,02)=  Lire  432-i- 80«=Lire  512. 

iraiiime  (2700  X 0,32) + (7000  xO,02)=Lire  864+1 40> Lire  1004. 

Quesl'ultima  Produtione  il  Gaspahin  la  culcula  Lire  856;  lo  che  noto  perchè 
constata  la  moderatezza  de' miei  computi  giacché  il  suo  è netto  da  spese  e non 
tien  conto  delle  sanse  come  or  ora  cliiarirò. 

1 40.  La  contabilità  di  questa  coltura  ofTeri  anzi  al  Dotfot  questi  me- 
diocri risultati 

Spksa  totale  per  Ettaro  . Lire  389,87 
496,40 

Profitti  . Lire  106,53  (1) 

Il  Girasdik  e Do  Brbdil  con  altre  cifre  conchiusero  ad  analogo  risul- 
tamento  ; cioè 

Spasa  totali Lire  425,56 

PaoTaNTi  Semi  Ettol.  26  a Lire  18  . Lire  468 

Fusti  chilogr.  4700  . . • 70,50 

638,50 


Profitto  . Lire  112,94  (2) 

Il  Gasparin  però  calcolava  che  100  Chilogr.  di  semi  di  Madia  costino  al 
coltivatore  (compreso  fitto  e letame  ecc.)  Lire  13,55  (3);  quindi,  siccome  ven- 
dendosi 18  Lire  l'Ettolitro  ne  consegue  un  prezzo  di  lire  32  per  100  Chilogr. 
(S  139)  il  ProOtto  sarebbe  di  Lire  18,45  per  quintale  e sul  Prodotto  da  lui 
calcolato  di  Chilogr.  2733  ascenderebbe  solamente  a Lire  504,23.  Ma  fàcendo 


(i)  Dutfot  nel  Gioco.  Le  CuJtiva/ear,  Tom.  XVI,  4841. 

(3)  Girasdiii  e Do  Brsoii.  loc.  cit.  Toni.  Il,  pig.  411. 

(3)  Gasparui,  loc.  cit.  Tnm.  IV,  psg.  473.  Egli  vallila  il  costo  per  100  chilogr.  61,6 
di  Fjunienlo  che  a 0,22  esprimono  Lire  13,.’iS.  Poi  il  suo  conto  dell'olio  è di  chilo- 
grammi 683=:  Lire  683  cui  aggiugne  chilogr.  86tH)  di  Insti  per  Lire  173;  in  tutto 
Lire  8S6  senza  tener  conto  delle  sanse. 
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poi  il  calcolo  sull'olio,  e valutando  i Tusti  raggiugoe  le  citate  Lire  856. — Se 
al  suo  calcolo  di  chilogrammi  683  di  olio,  s’aggiunga  il  valore  di  almeno  1300 
chilogrammi  di  sanse  (1)  si  troveraooo  giusti  gli  antecedenti  miei  computi. 

141.  Ca|co|ai)do  sugli  esposti  dati  di  Produzione  (§  136  e 139)  ed  gm- 
paettendu  per  supposito  le  Spese  registrate  pel  Sesamo,  diminuite  del  dispepdio 
di  Lire  45  per  l'irrigazione,  e riducendole  per  le  colture  inferiori  (pel  Sesamo 
non  calcolate)  ne  conseguono  questi  risultati  (2)  cui  ciascuno  vorrà  recare  le 
modiQcazioni  dipendenti  dalle  locali  circostanze  della  propria  iulrapfesa. 

CoLTURK  iNFMioRi,  da  Cliilogr  700: 

PaoriTTi  Lire  396 — 380^Lire  16. 

Rk.vdita  Lire  16-4-80  =Lire  46. 

CoLTotB  oBomiRiit,  da  Chilogr.  1350  ; 

PaoriTTi  Lire  512 — Lire  332=3Lire  180. 

Rbnditb  Lire  180-)-Lire  45^Lire  325. 

CoLTVBB  iHTBBSiVB,  da  Chilogr.  3700  ; 

Profitti  Lire  1004 — Lire  410=.Lire  594. 

Rbmditb  Lire  594-1- Lire  90  = Lire  684. 

142.  Rifacendo  i calcoli  con  sostituzione  dell'Importo  dell'Olio  e 
delle  Sanse  a norma  di  quanto  s'investigò  nel  S 198  rispetto  al  Sesamo,  1 
vantaggi  di  questa  coltura  riusciranno  più  evidenti.  Ad  esempio  nella  Coltura 
ordinaria  invece  dell'importo  do’ 1350  chilogr.  di  semi  in  L>re  433  si  avreb- 
bero chilogr.  405  d'Oljo  del  valore  almeno  di  Lire  405  più  chilogr.  800  sanse 
che  a 0,18  danno  altre  Lire  114  in  tutto  Lire  519;  cioè  Lire  87  più  delle 
Lire  433  valutate. 

143  bis.  Coiiflrontando  le  Oleifere  sin  qui  studiate,  cioè  Colza, 
Ratizzonb,  Rochbtta,  CAMkLLitiA,  SESAMO,  Serapa,  0 Madia  , come  ciar 
scuno  può  compiere  di  per  sè,  si  rileverà  non  essere  quest'ultima  molto  infe- 
riore quanto  a Rendita  a quelle  che  si  seminano  di  Primavera  : e si  noti  in- 
sieme che,  ove  la  fabbricazione  accurata  ne  rendesse  l'olio  mangereccio  come 
lo  è per  sua  natura  ove  sia  perfettamente  depuralo,  il  prezzo  della  Madia  diver- 
rebbe assai  maggiore. 

Ma  non  terminerò  senza  qualche  risposta  alla  ricerca  posta  nel  § 119; 
perchè  la  sua  coltura  accettata  da  principio  con  entusiasmo,  venne  dipoi  qqasi 
allatto  negletta  ? 

143-  Pochi  coltivano  la  Madia  1°  per  l'accennata  incomoda  sua  vi- 
scosità ($  130),  2°  per  la  diseguale  sua  maturanza  (S  123),  3°  pel  tenue 
prezzo  de' suoi  grani  (§  139),  4’  per  la  scarsa  quantità  d'olio  che  cp’ mezzi 
ordinerj  se  n'estrae  133),  5»  pel  cattivo  gusto  dell'olio  medesimo  e delle 
sanse  122  e 137).  Esaminiamo  questi  inconvenienti: 


(I)  Calcolaqdo  anche  solo  il  SO  per  100  di  semi. 

(3)  Le  Spese  per  le  C"h'ire  intensive  divengono  Lire  — 45=  Lire  4IO:  per  le  or- 

dinarie  Lire  3i7  — 45=  Lire  533;  e per  le  lufenuri  diiuiuueudo  Lire  i5  di  lil|o  e 
Lire  33  di  consumo  di  Letame  saranno  Lire  333—15 — 33=Lire  384. 

« 
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Il  1°  lo  ha  meno  assai  del  Tabacco  che  pur  tutti  vorrebbero  coltivare. 

Il  2'  Io  ha  molto  meno  del  Cotode  la  cui  raccolta  si  fa  in  assai  numero  di 
volte,  mentre  in  due  sole  si  compie  quella  della  Madia  i cui  semi  non  si 
sgranano  d’altronde  tanto  facilmente  come  quelli  dell'allre  oleifere. 

Il  3°  scemerebbe,  quando  con  migliore  processo  di  fabbriratiune  si  rica- 
vasse Olio  in  maggiore  quantità  e di  qualità  non  inferiore  a quello  di  Colta 
e di  Ravizzone. 

Il  4°  e 5°  Bcompajono  dunque  migliorando  la  fabbricazione  dell'Olio,  perchè 
se  ne  ricava  di  abbastanza  buono  in  ragione  di  25  a 30  chilogrammi  per 
100  di  semi. 

Dopo  ciò  rimangono  ben  notevoli  pregj  della  Madia  I*  la  sua  rusticità;  ir  la 
rapidità  della  sua  vegetazione;  111°  il  produrre,  con  quantità  relativamente  mo- 
dica d’ingrasso;  IV°  con  poco  o niun  timore  di  siccità  di  stagione;  V‘  senza 
pericolo  di  danno  da  veruna  specie  d'insettj. 


CAPITOLO  vn. 

DEL  D4FAN0  OLEIPEBO 

SoMiiARio.  — [t]  La  Pianta  del  Rafano  Chinese.  — [2]  Condizioni  di  successo. 
— [3]  Coltivazione.  — [i]  Raccolta.  — [S]  Usi.  — [6|  Rendila. 


144.  Tra  le  Croclfere  da  Olio,  il  Rafano  della  China  vien  poco  o 
nulla  menzionato  dai  principali  francesi  Scrittori  di  Agricoltura.  L’IIanzà  lo 
novera  tra  le  piante  non  accettale  dalla  pratica:  anzi  ne  dichiara  abbandonata 
in  Francia  la  coltura  perchè  dà  grani  in  piccola  quantità,  e difficili  da  estrarre 
dalle  silique  (1).  Il  ViLiioeia  dichiara  che  non  riesce  in  Francia  come  in  Italia, 
ma  vorrebbe  si  sperimentasse  più  estesamente  (2).  Filippo  Re  lasciò  che  prospera 
fuorché  dove  le  nebbie  sogliono  dominare  assai  (3).  Il  Graudi  ne  fece  encomio 
sin  del  1799  (4)  ed  io  ne  dirò  succintamente  e imparzialmente. 


(I)  HeuzC,  PlanUs  induitr.  I,  psg.  130.  Il  Joicseaux  invece  atTerma  che  il  donne 
de$  .oratnei  abbondamela  Dici  d'Agric.  prst.  vocabolo  Raifort. 

(S)  ViLnoRis.  Le  Bon  Jard  , psg.  073-674. 

(3)  Filippo  Re,  Elem.  d'Agric.  Lib.  V,  Gap.  i. 

(i)  Grandi,  Del  Rafano  Oleifero  Cbinese,  Milano  1799:  io  ne  posseggo  una  seconda 
Edizione  di  Milano  1800  ed  una  sesta  di  Piacenza  1807. 
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Liim  si. 


[1]  La  PiaaU  del  Rafano. 

145.  Il  Genere  Rafano,  della  Famiglia  delle  Crocifere,  appartiene  alla 
Classe  XIV  Tetradynamia,  Ordine  II  Siliquoia  del  Linmbo,  come  il  Genere 
Bbassica.  Tra  le  sue  Spkcib  (che  danno  i ben  noli  Ravanelli,  Ramolacci  ecc.), 
il  Raphanus  sativut  ha  una  VabiktII  delta  Raphanus  sativus  oleifer,  o anche 
Raphanut  Chinensis  annmt  oleifer  (1)  collivalo  nella  China,  e di  là  recato  in 
Italia,  dai  cui  semi  traesi  Olio  come  dal  Ravizzone,  col  quale  viene  talora  con- 
fuso. A questa  Specie  ritengo  appartenessero  i Rafani  de’  quali  Plikio  questo 
narra  : • Gli  Egizj  stimano  molto  i Rafani  per  la  gran  quantità  d'olio  che  ne 
cavano  dal  grano.  Ne  seminano  pià  che  possono,-  e quanto  noi  loro  permettia- 
mo: perché  ne  ricavano  più  guadagno  che  nel  Frumenlo,  pagano  in  propor- 
zione minore  gabella,  e lo  Irovaoo  il  più  abbondante  di  olio  fra  tutti  i grani  (S). 
Non  avendo  trovato  disegni  di  questo  Rafano,  siccome  non  è che  Varietà  del 
comune  cosi  giova  osservare  almeno  quest’ultimo  rappresentato  dalla  Fig.  30. 

Fig.SO. 


(1)  Ved.  Libbo  V,  § 1068  e U80. 

(2)  Hoc  maxime  cupiunt  strere  si  liceat:  qiumiam  et  qua<lus  plus  quam  e frumento, 
et  mmus  tributi  est,  nullumqw  copiosius  oleum.  Punii,  Hist.  Sat.  I.ili.  XIX,  Gap.  v! 
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146.  Il  Rafano  cinese  ha  Radice  meno  gonfla,  più  regolarmente  conica 
de' Rafani  degli  Ortolani;  più  delirata,  bianca,  e rosseggiante  sopra  terra.  Fusto 
più  rigoglioso.  Foglie  più  ampie  e pelose,  Fiori  più  grandi,  Baccelli  più  lunghi 
con  più  copiosi  Semi  di  grandezza  maggiore,  più  sferoidali,  e più  dolci  : lutto 
ciò  a confronto  degli  analoghi  organi  del  rappresentato  Rafano  nostrale.  I gra- 
nelli del  Cinese  quando  maturi,  hanno  la  buccia  di  colore  più  scuro  con  peletti 
bianchi  che  gli  danno  l'aspetto  bigio. 

I semi  di  questo  Rafano,  se  vero  alTernia  I’Hbdzé,  danno  il  50  d'olio  per 
100  (1).  Il  Db  Gbardi  con  torchj  rustici  ne  traeva  più  del  33  e meno  del  50 
per  100. 


[2]  Condiziooi  di  successo. 

147.  La  singolarità  di  questa  oleifera,  e per  la  quale  merita  a mia 
stima  di  venire  almeno  conosciuta  dagli  Agronomi,  consiste  nel  riuscire  ad 
esposizione  Settentrionale  meglio  che  altrove.  Teme  i venti  australi  di  guisa  che 
alcuni  ne  cingono  le  seminagioni  con  Ole  di  grano  turco.  Vuole  terreno  leggero 
e soCOce  come  la  Camellina,  il  Sesamo  e simili.  In  qualche  annata  troppo  arida 
e calda,  ha  bisogno  d'un  ioaOlamento.  Questo  però  non  vien  reclamato  dalla 
caduta  de'  primi  Dori,  giacché  ne  riproduce  d’altri  che  allegano. 

[3]  Collivaziooe. 

146.  Entra  negli  Avvicendamenti  come  la  Camellina,  il  Sesamo  ed 
il  Ravizzone:  quindi  si  semina,  come  queste,  in  Primavera;  e senza  ripeterlo 
in  terreno  del  pari  lavorato,  approntalo,  e concimalo  Nasce  in  tre  giorni,  non 
teme  molto  di  brine,  e sarchiasi  e diradasi  lenendolo  Jltto  come  la  Ruchetta  ecc. 
In  terreno  troppo  ferace,  troppo  umido,  o troppo  ombreggiato,  fa  rigoglio  di  fusti 
con  meschina  fruttificazione.  Il  citato  Db  Gsakdi  da  suoi  .speriinenli  riconobbe 
indispensabile  quel  circondare  il  campo  di  Rafani  di  piante  di  Formentone  (3). 
Vuole  la  seminagione  fitta  di  guisa  da  potersi  le  piante  sorreggere  fra  loro  onde 
il  peso  delle  silique  non  le  faccia  allettare  ; ma  quando  spiegano  vegetazione 
lussuriosa  bisogna,  come  il  Thabk  accennava  praticarsi  in  Germania  (3)  con 
pinoli  e perlichellc  sostenerle  ; altrimenti  alTasciandosi,  annebbiano. 

149.  Colpito  dalla  grandine  ripullula  e fruttifica;  soggiace  poT  a 
danni  degl'insetti  nocivi  ai  Rafani  o Ramolacci  comuni,  ma  molto  meno,  ben- 
ché le  sue  silique  vengano  a dir  vero  assai  danneggiate  dai  cureulioni. 


(i)  Heczé,  he.  cit.,  psg.  130. 

De  Gsandi,  he.  cit.  Cop.  III. 

(3)  On  ne  peul  presi]ue  le  niomtenir  debout,  que  sur  dee  planches  étroites  que  l'on  entoure 
de  perches  ptacées  horiiunialemenl  ecc.  Tuaf.k  Ine.  cil.  § HS3.  Non  so  come  nel  Dizion. 
del  Cesa  aH’art.  Kafano  siasi  tradotto  questo  p.vsso  cosi  : Non  si  può  ere.  che  od 
mezzo  di  tavole  strette  eiromdale  di  fori  posti  urisionlalmente. 
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[4]  Raccolta. 

150.  Sentito  <11  matnrltà  è l'imbianchimento  de’ fusti;  non  rarcolfraaì 
però  se  i semi  non  appnjooo  ben  compiuti.  Trebbiato  come  le  Brassiche  da  olio, 
Ciponesi  in  asciutti  e ventilati  stanzoni,  disteso  a sottiti  strati  e rimuovendoli  per 
una  decina  di  giorni  onde  si  rasciughi  perfettamente. 

151.  La  Prodnzione  in  eguaii  condizioni  pareggia  quella  del  Ravizzone. 
Al  DBGtsKDi  rese  da  Emine  3?  per  Giornata  (cioè  circa  Eltul.  22,.5  per  Ettaro) 
aino  ad  Emine  45,  cioè  più  di  Ettoiitri  27. 

[5]  Usi. 

152.  t*Ollo  del  Rafano  cinese  è assolulamente  buono  di  prima  spremitu- 
ra. Queat'olio  vergine  (cioè  di  prima  estrazione),  è • salubre,  dice  il  De  Geasoi 
é tanto  squisito  per  condimento  che  lo  bevono  con  piacere  sino  i bambini  da 
latte;  e molto  più  economico  di  quetio  d'olivo  per  ardere,  durando  mollo  più  di 
asso  con  eguale  Splendore  •.  Le  di  lui  Sanse  riescono  buone  pel  bestiame 
Ijuanto  quelle  del  Ravizzone  eco. 

[6]  Rendita. 

153.  I ProTentI  e le  Spese  di  questa  coltura,  senza  spendervi  altre 
parole,  e quindi  i Pboeitti  e le  Rbnoitb,  non  divariano  molto  da  quelli  dell'o- 
leifere  più  comuni  Colza  e Ravizzone. 

154.  In  coochlasione , senza  partecipare  l'entusiasmo  degli  antichi 
Greci  pel  Rafano  comune  da  mangiare  (1),  nè  manco  a questo  Oleifero  si  può 
negar  pregio  di  utiiità,  quando  venga  coltivato  a dovere.  Ma  perchè  notissimo 
anche  ai  tempi  del  TniEs,  e cosi  celebrato  in  Italia  al  principio  del  secolo  pre- 
sente, la  sua  coltura  non  vi  ha  sostituito  quella  d'altre  produttrici  d’olio  non 
quanto  questo  di  sapore  gradevole,  come  lo  riconosce  II  Thaee  medesimo? 

Il  bisogno  di  sostegni  di  pertichette  per  proteggerlo  nel  forte  della  vegetazione; 
la  disuguale  maturanza  delle  silique,  maluranza  che  in  alcuni  paesi  non  può 
raggiiignere  prima  dell’inverno;  la  scarsa  produzione  in  semi  proporzional- 
miùte  all'estensione  del  terreno  occupato  da  ciascuna  pianta,  e forse  principal- 
mente l’imperfezione  de'  mezzi  e pratiche  di  estrarne  l'olio,  hanno  dato  ragione 
allo  stesso  Trab*  d'aver  sin  d’allora  dubitato  che  fosse  pianta  da  potersi  colti- 
vare io  grande  ne’  campi  (2). 


(1  ) Àtque  al  est  Grceca  vanitas,  ferlur  in  tempio  Apollinis  Delphis  aieo  eateris  cibis 
prmiatue  raphanus  ut  ex  ouro  dicarent , bela  ex  argento,  ropum  e piombo.  Pilsii, 
Risi.  N.,  l.ih.  XIX,  Csp.  v 

(2)  Mais  elle  ne  parati  pai  propre  d étre  cullirét  en  grand  en  plein  champ.  Thafb, 
Prine.  d' Agric,  rais.  H8S. 
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CAPITOLO  Vili. 

DEL  PAPAVEBO 


SoMVAiiio.  — 1<)  La  Pianta  del  Papavero. — [2]  Condiiioni  dì  suceeeao. 
— [3]  Coltivazione.  — [4]  Raccolta.  — [8]  Uai.  — [6|  Rendita. 


155.  La  decapitazione  de'PapaTeri  operala  da  Taiqcikio  il 
Superbo  per  comandare  l’eccidio  de'  auoi  più  baldi  neoiici,  ne  attesta  come  sin 
da' Romani  queste  piante  si  coltivassero.  Lo  faceano  eglino  per  trarne  olio,  o 
per  quel  succo  lalticinoso  che  ben  conosceano  ricavarsene  colla  incisione?  Questo 
vedremo  parlando  degli  usi  di  questo  vegetabile,  la  cui  Specie  a seme  bianco  ai 
tempi  del  Matthioli  vedessi  copiosissima  io  Toscana,  come  la  nera  in  Lom- 
bardia e sopratutto  poi  nel  Trentino  (1).  La  Natura  ci  fa  vedere  ogni  anno 
quantità  di  Papaveri  spontanei  fra  le  biade,  quasi  invitandoci  a una  coltivazione 
generalmente  ornai  trascurata  e che  potrebbe  dare  tesori  all’Italia.  Questa  classica 
terra  dà  Oppio  per  le  sue  proprietà  Qsiche,  chimiche  e medicamentose  identico 
a quello  di  Smirne,  della  Malolia,  della  Persia,  della  Tebaide  e dell'India:  ma 
una  relativa  scarsezza  di  prodotto  congiunta  a grave  dispendio  di  coltivazione 
porgono  ostacoli,  del  cui  valore  si  disputerà  nel  seguente  XXi'”<>  Libbu  dove 
tratterò  di  questa  pianta  per  ricavarne  la  sostanza , della  quale  non  seppi  mai 
comprendere  come  il  celeste  Impero  se  ne  proregga  con  tanto  sacrificio  anziché 
produrla  con  un  agricoltura  cosi  paziente,  e diligentissima  come  la  sua. 

156.  Quale  pianta  oleifera  debbo  ora  trattarne  e il  farò  succinto,  di 
guisa  però  da  non  trasaodare  quanto  si  richiede  per  conoscere  una  coltivazione 
la  cui  importanza  basterà  rilevare  da  ciò  che  la  Francia  ne  coltiva  e produce,  e 
nondimeno  importa  annualmente  per  un  milione  e mezzo  di  chilogrammi  di 
quest'olio.  Esso  ritenevasi  nocivo  come  se  contenesse  un  principio  narcotico.  Al 
celebre  Roiiita  si  deve  l'avere  constatalo  con  dirette  sperienze  che  quest'olio 
nulla  contiene  di  narcotico  e di  dannoso,  onde  promosse  ed  ottenne  per  so- 
lenne decreto  del  1774  libera  la  sua  fabbricazione  e vendita  senza  obbligo  di 
mescerla  a veruna  sostanza  come  si  era  prescritto  del  1735  e 1742  imponendo 


(i)  Mattkioli,  / discorsi  ecc.  Gap.  LXVII  del  Libro  IV.  Rovistando  negli  Annali 
delFAgric.  del  (già)  Begno  d'Italia  si  trova  coltivalo  il  Papavero  in  varj  già  Dipar- 
timenti. Cosi  arrtomo  XIII,  psg.  29  il  Prof.  Couolli  ne  descrive  la  coltivazione  a 
Hagreglio  nel  Distretto  di  Lecco  ed  a àiaccio.  Il  CaescErizio  che  ragiona  distintamente 
Capo  87  del  suo  Libro  VI  come  di  collura  comune  tanto  ne’  luoghi  caldi  e secchi 
quanto  ne’  temperati  e freddi. 

/stituiioni  J'Agrieoliura.  Voi.  V.  S3 
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di  aggiugnere  600  grammi  di  trementina  ad  ogni  barile  del  medesimo,  e ciò 
contro  la  decisione  data  dalla  Facoltà  di  Medicina  sino  del  1717  (1). 


[1]  La  pianta  del  Papavero. 

157.  Delle  Papaveracee  feci  motto  nella  Botamica  agrabu  (S)  e mi 
giova  riprodurre  nella  Figura  21  il  disegno  degli  organi  principali  del  Pa- 
pavero rheat  comune  e spontaneo  ne’  campi  in  tutta  Europa,  pregando  a ricon- 
siderare quanto  in  quell'incontro  n’esposi. 

Fig.41. 


Elevasi  questa  pianta  circa  da  80  centimetri  a 1 metro  nella  zolla  cjimpe.slre: 
ma  ne'  Giardini  divenuta  Rosone  o Rosaiaccio,  sale  anco  a metri  1,50  ed  oltre. 


()J  Avea  sentenziato,  nihit  mrcolii  aut  imitali  inimict  m n canimere,  ipsiut 
ueuns  lottrandum  ette  eqc,  Ved.  IlEczt,  Uk.  cil.  I,  pag.  58. 

(1)  Ved.  Libro  V,  §S  1069  e 1181. 
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Ht  fìadiet  a OttoDe,  e detica(a:  Stelo  diriUo,  liscio,  e ciliodrlco.  Il  Piare 
chiuso  io  A ed  aperto  io  B,  sia  ioolioalo  prima  d'aprirsi:  ha  lepali  mem- 
braoosi  nei  margini:  petali  ampj  e i due  esterni  più  degi’inlerni,  di  colore 
rosso  con  macchia  nera  alla  base.  C pistillo  e slami  a con  granellini 
pollinici  b molto  ingranditi.  La  capsola  D obovala,  glabra,  la  cui  sezione 
scorgesi  in  E.  Semi  piccoli,  brunice!,  scrobicolati.  In  F se  n'ha  uno  assai 
ingrandito,  la  cui  sezione  vedesi  in  G,  coll'embrione  b,  isolato  e più  grande 
ancora  in  li. 

La  Figura  23  offra  l'aspetto  della  pianta  intera  del  Papateso  sosNirBao 
( Papaver  lomnifervm  L.  ) eh’  è pur  Fig.  2J. 

l’Oleifero,  detto  Favai  oeilletle  dai 
Francesi  ; Poppy  dagrioglesi  ; Mohn 
dai  Tedeschi  ; e Dormidera  dagli  Spa> 
gnuoli.  Il  Fasto  elevasi  1 metro  ed 
oltre,  più  0 meno  ramoso,  glabro  e 
glauco  del  pari  che  le  Foglie,  i pe- 
duncoli ed  ì sepali.  Le  Foglie  ab- 
bracclafusto,  o amplessicOule,  oblun* 
ghe , acute , profondamente  sinuate. 

Fiori  questi  pure  amplissimi  variando 
dal  rosso  cupo  sino  al  bianco.  Quindi 
i Botanici  distinguono  il  Papavero  por- 
porino, 0 Papavero  nero  a Fiori  pur- 
purei con  capsole  meno  grosse  dei* 
scenti  contenenti  semi  neri;  e il  Pu* 
povero  bianco,  Papaver  officinalis,  o 
P.  album,  o anche  P.  indehiscens  con 
Dori  bianchi,  e capsole  più  grossa  in* 
deiscenti  e piene  di  semi  bianchi. 

158,  Due  Specie,  non  due 
Varietà  si  hanno  dunque  dello 
stesso  Papaveso  soenipebo,  e di* 
stinte  bene  dagli  agricoltori,  percioc- 
ché runa  cioè  il  Papavero  sonnifero 
bianco  (fiori  e semi  bianchi)  si  coltiva 
per  l’oppio  : l'altro,  il  Papavbbo  sos- 
NiFEBo  NEBo  SÌ  coUivB  per  l'olio.  Né  quest'ultimo,  di  cui  ora  si  tratta,  ha 
semi  veramente  neri,  ma  grlgj,  divenendo  molto  scuri  se  si  alterano.  La 
Figura  25  offre  io  grande  il  disegno  della  sua  capsola  detta  anche  testa  di 
Papavero  d’ordinario  grossa  più  di  una  noce,  ma  mollo  meno  di  un  pomo, 
grossezza  della  Specie  bianca.  Nella  Specie  a fiori  rossi  il  capo,  o testa  o 
capsola  che  voglia  dirsi,  porta  nel  disco  che  le  fa  coperchio,  de' fori;  da  cui 
quando  maturi  sfuggono  i grani,  se  s’inclini  o scuotasi  la  pianta  : fori  mancanti 


Digitized  by  Googlc 


feodonsi  alla  maturità,  conleDenli  grauditsimo  numero  di  Semi  di  guisa  che 
una  pianta  sola  giugne  a produrne  sino  a 30  mila.  Del  resto  anche  dal  Papa- 
vero bianco  o vero  sonnirero,  può  trarsi  olio;  come  da  questo  che  direi  Oleifero 
si  ricaverebbe  oppio  siccome  attestano  anche  le  sue  materie  escrementizie  (1)  e 
sino  l'erba  e i fiori  del  Papavero  selvatico  hanno  virtù  sudorifere  e conciliatrici 
del  sonno. 

L’olio  del  Papavero  bianco  sarebbe  più  delicato,  ma  il  Papavero  nero  si  pre- 
ferisce per  la  minore  spesa  nei  trarne  i semi.  Conviene  poi  notare  coll'Hituzà 
che  in  Francia  generalmente  coltivasi  il  Papavero  le  cui  capsole  si  aprono,  però 
neli'Alsazia  come  nella  Germania  quelio  a capsole  chiuse  descritto  pure  dai 

Tbzbs. 

159.  L'  analisi  delle  foglie  del  Papavero,  oltrecchè  contengono  Op- 
pio, rivela,  secondo  il  Blondbau,  la  presenza  di  Olio  verde  analogo  alla  eh- 
rofUla:  Gomma,  Acido  malico  e Calce i mollo  Cloruro  di  sodio:  Nitrato  di 
Potassa:  Solfato  di  Calce;  nn  poco  di  Allumina;  Fosfato  di  Catte;  Carbo- 
nato di  Calce  ; e Ossido  di  ferro.  Le  Capsole  contengono  gli  stessi  principi  i 
nu  più  Gomma,  e meno  Cloruro  di  sodio. 

159  bis.  L'analisi  de* semi  diè  al  Boussingault 

Acqua 14.7 

Olio 41.- 

Malerie  organiche  asolate  . . . 17.5 

• • noli  asolate  13.7 

Ligneo 6.1 

Fosfati  e sali 7.- 

100 

La  quantità  d'olio  però  contenuta  ne'  semi  di  Papavero,  sarebbe  anco  maggiore. 


fll  Come  si  rilevò  sino  nel  $ 3106  del  I*  Lisao 
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giacché  (qaantoDqne  eatraUo  coi  metodi  ordinarj)  raggiogne  il  44  per  100  cioè 
piè  d'ogni  altra  oleifera  erbacea  (t).  Infuni  il  Patbn  assegna  la  rendita  in  olio 
del  Papavero  dal  34  al  65  (2).  Il  Gaspauin  la  stubilisre  nel  43  limitandola  al 
30  circa  per  la  fabbricazione  comunu.  Queste  dilTerenze  spiegano  come  la  col- 
tura possa  pib  0 meno  appagare  le  speranze  dei  coltivatori. 

La  Sansa  di  Papavero  in  1000  chilogr.  avrebbe  (3) 

Acqua  . . . 60.-  Acido  fosforico  . 9.5 

Azoto  . . . 53.6  Altri  prineipj  . 876.9 

Secondo  il  Sodbuiban  e Gibabdin  contiene  110  d' Acqua,  142  d'Ofio,  623 
di  materie  organiche  e 125  di  sostanze  minerali,  sempre  per  1000. 

160.  Il  peso  deirettolilro  di  semi  ascende  a 66  chilogr.  secondo  il 
Paybn  e Richabo,  mentre  l'IlKuzà  lo  calcola  da  60  a 65;  onde  per  medio  si 
calcolerà  di  chilog.  63. 

Il  peso  dell'olio  non  eccede  0,9245  per  litro. 

Ad  ogni  100  chilogr.  di  semi  corrispondono  secondo  il  Daillv  233  chilog. 
di  Fusti  e fogliame:  secondo  il  Gaspabin  256.  Un  litro  di  semi  del  peso  di 
620  grammi  contiene  per  novero  accertato  dal  Vilhubin  un  milione  di  grani. 

161.  Vegeta  leotainente  da  prima  il  Papavero:  poi  giunto  a circa  25  cen- 
timetri d’altezza,  se  la  stagione  sia  calda  ed  umida,  s'eleva  rapidamente,  Qorisce 
circa  90  a 95  giorni  da  che  fu  seminalo,  e in  sei  settimane  compie  la  ma- 
turili, per  la  quale  dee  aver  goduto  secondo  il  Gaspabin  2500  gradi  di  caior 
totale  contali  dal  giorno  in  cui  sorti  dal  terreno.  Se  fu  seminato  innanzi  in- 
verno, allora  non  bastano  que’  150  giorni  dal  germogliamento  alla  maturità, 
ma  si  accrescono  di  tutti  i giorni  in  cui  la  temperatura  non  raggiunse  gli 
8 a 10  gradi  C. 


[2]  Coodizioni  di  snrccsso. 

162.  Il  clima  d*Etiropa,  non  però  al  di  là  della  Regione  de'Cereali, 
conviene  al  Papavero  (4),  il  quale  tuttavia  preferisce  le  Regioni  meridionali. 
Esso  pure  vien  chiamalo  l'Olivo  del  Nord.  Ma  perciocché  si  risente  degli  ec- 
cessi di  nmidiià  e de' disgeli,  non  che  delle  brinale  tardive  di  Primavera:  e 
perciocché  contrarj  eccessi  di  caldo  e di  siccità  ne  atleuoioo  la  produzione  : 
cosi  nasce  la  convenienza  di  seminarlo  alla  line  dell'Autunno  nelle  contrade 
meridionali,  ed  invece  a Primavera  assicurala  nelle  settentrionali.  Quindi  in 
quelle  florisce  ai  primi  di  Maggio  e alia  One  di  Giugno  raccogitesi:  io  queste 
agli  ultimi  di  Giugno  Qorisce,  e la  raccolta  avviene  a mezzo  Agosto.  Spesso 


(1)  Ved.  Libbo  I,  § 3123  secondo  i risultati  del  Gavjal. 

(2)  Patcn  e Ricuakd,  Precis  iTAgric.,  Tom.  I,  pag.  SOS. 

(3)  Libbo  XIV  Prospetto  g 779. 

(4)  Coltivasi  infatti  anche  nella  Carinzia  a 1000  metri  sul  mare , e nel  Nord  della 
Francia. 
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poi  in  Italia  so  la  stagione  favori,  ancorché  seminato  alla  One  di  Mano  co- 
mincia a maturare  alla  One  di  Giugno  (1). 

163.  Da  buon  terreno  buona  produzione:  ottima  dairotllmo.  Suolo 
profondo,  sciolto  e insieme  sostanzioso,  eatcare-argilllco-iilicieo,  o eretotO‘ 
argillico-silicico  ('2\  e in  generale  le  buone  alluvioni,  e colmale,  sono  goasi 
indispensabili  a questa  coltura  la  quale  non  torna  in  terre  tenaci,  nè  in  leggeri 
et  da  non  conservare  freschezza  suQlciente  durante  l’estate. 

161.  Acque  latenti  per  causa  di  sotto  suolo  impermeabile,  avversano 
la  sua  vegetazione:  Tacque  d'irrigazioni  non  divengono  indispensabili  che  per 
sicoilé  prolungate  ne' paesi  più  caldi. 

[3]  Cohivazioae. 

165.  Avvicendasi  questa  coltura  come  quella  del  Colza,  se  si  semina 
d' Autunno i e come  l’altra  della  Camellina,  se  di  Primavera.  I coltivatori  del 
Nord  ritengono  il  Papavero  ben  concimato,  quale  coltura  preparatoria  pel  Fru- 
mento, migliore  di  quella  del  Colza;  avvegnacchè  distinti  Agronomi  ritengano 
che  in  causa  della  qualità  cerosa  e glabra  delle  sue  foglie  attragga  minore 
quantità  di  principj  fertilizzanti  dalTatmosfera.  Alcuni  (in  Germania)  seminano 
prima  Carole  e poi  Papaveri,  o quando  questi  già  nati  e sarchiali:  le  quali 
raccolgono  poi  due  mesi  dopo  colti  i Papaveri,  e così  ottengono  due  prodotti. 
Ma  ciò  impedisce  di  rincalzarli,  e danno  un  ricollo  minore  che  soli. 

166.  Consumo  d'ingi'assi  fa  la  pianta  di  Papavero  quasi  quanto  quella 
di  Colza.  La  produzione  di  100  chilogr.  di  semi  (co'  rispettivi  chilogr.  256  di 
fusto  e fogliame)  assorbirebbe  501  chilogr.  d'ingrasso.  Siccome  però  s'appro- 
pria solo  il  27  per  -100  mentre  il  Colza  ne  prende  il  36  di  quello  sommini- 
stratogli, cosi  per  la  coltura  del  Papavero  occorre  letame  in  ragione  di  chilogr. 
1117  per  ottenere  chilogr.  100  di  seme,  laddove  ne  bastano  803  allo  stesso 
uopo  pel  Colza  (3).  Fusti  e foglie  ne  restituiscono  per  88  chilogr.:  quindi  il 
consumo  riducesi  a chilogr,  213,  cioè  alTindigrosso  al  doppio  del  peso  della 
oemenie  prodotta. 

167.  Lavori  preparatoij  perfetti  » profondi,  come  per  le  precedenti 
Oleifere,  approntando  la  superficie  del  terreno  quanto  si  conviene  per  rice- 
vere semi  cosi  minuti. 

168.  La  seminagione  si  fa  d’Ottobre  o di  Marzo-Aprile,  secondo  le 
esigente  del  clima  16'2)  (4).  Si  noti  che  io  qualche  paese  si  semina  sulla 


(1)  Cosi  accadeva  nel  Dipartimento  del  Laria.  Comolli  toc.  cil.,  pag.  29  e 30. 

(2)  Ved.  S C07  del  Lineo  IV. 

(3}  Ved.  Lidro  Vii  al  Prospelto  del  § 130. 

(i)  all  Papavero  e l'anelo  si  pongono  colla  stessa  regola  del  Cerfoglio > cosi  Co- 
LimELLt,  Lili.  M,  Gap.  in,  cioè  « dolihono  porsi  circa  al  prìoGipio  d'Ollotire  in  luogo 
• ebe  non  sia  freddissimo:  laddove  ae  la  contrada  è soggetla  a crude  iovemaU,  le  • 
e pianticelle  hanno  da  essere  trasposte  dopo  la  metà  di  Kcbiirajo». 
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neve  (I).  Si  eseguisce  ne'  modi  raccomandati  per  la  Camellltta , replicando 
sempre,  in  linea  ; cosi  bastano  5 litri  di  semi  per  ettaro  (3). 

168.  I lavorecci  alle  piante  di  Papavero,  si  praticano  come  alle  migliori 
piante  sarchiate,  compreso  il  rincalzamento.  Se  tutti  i semi  avessero  germo* 
glioto,  tra  litri  di  semente  darebbero  l'enorme  quanlilà  di  5 milioni  di  pianti* 
celle  (§  160).  Supponendone  nate  e cresciute  anche  solo  un  terso,  tuttavia 
occorrerà  sempre  il  diradamento  alllnchè  rimangano  distanti  tra  loro  olmeno 
26  a 30  centimetri,  ritenuto  che  lo  sieno  di  40  circa  Ira  l'una  e l'altra  fila. 
Dove  il  terreno  fosse  meno  pingue,  lultavolta  le  piante  sieno  discoste  per  ogni 
verso  almeno  25  a 50  centim.  Vuoisi  che  Otte  resistano  meglio  al  vento,  loro 
fatalissimo  e che  i migliori  ricolti  si  conseguano  dal  maggior  numero  di  pianta 
le  quali  facciano  solo  da  4 ad  8 Copsole  ciascuna.  Ma  le  piante  dotate  di  suffi- 
ciente epatio  dove  il  terreno  si  lavorò  profondamente,  portano  gambi  più  vigo- 
rosi; mentre  le  troppo  fitte  si  elevano  assai  più  esili,  con  minor  presa  delle  radici 
nel  terreno,  e fanno  capsole  piccole  con  pochi  e men  buoni  semi  (3).  Se  la  na- 
scita fosse  riuscita  male,  non  si  può  riparare  col  trapiantamento  che  a stento 
riuscirebbe. 

170.  Avversano  questa  coltura , oltre  i venti  impetuosi  e le  pioggia 
temporalesche  che  fanno  sortire  i granelli  dalle  capsole  deiscenti,  le  larve  di 
Melolonta  che  rodendone  le  radici  spengono  le  piante:  ed  il  Millepiedi  (Onìtcot 
atellus).  Io  alcuni  paesi  della  Germania  il  topo  campagnuolo  rosica  il  piede 
della  pianta  per  farla  cadere  e guastarne  le  capsole.  Dove  poi  seminano  alla  One 
d'inverno,  geli  e brinate  che  colpiscano  le  tenere  pianticelle  ne  fanno  strage. 
Cotale  pratica  esige  perciò  di  sovente  di  riseminare  un'altra  volta,  oltrecebi  ad 
esempio  nei  Febbrajo  difficilmente  la  terra  trovasi  nello  stato  di  poterla  zap- 
pare 0 erpicare  onde  approntarla  a dovere  per  la  seminagione. 

[4]  Rarcol(t). 

171.  La  matnrità  comincia  in  Giugno  pe'  Papaveri  seminali  d’Aulunnoe 
ne'  paesi  meridionali  (§  162):  più  lordi  per  quelli  di  Primavera,  e ne’ settentrio- 
nali : e riesce  incomodissima  se  coincide  coll’epoca  della  messe  del  Frumento. 
Quando  le  foglie  appassiscono,  i fusti  divengon  secchi  e giallastri,  e le  capsole 
delle  cime  già  io  parte  secche  lasciano  sentire  scuotendole  entro  di  loro  I gra- 
nellini,  si  procede  alla  raccolta  ancorché  le  capsole  inferiori  si  mantengano 
tuttora  fresche.  Potrebbe  aspettarsi  che  meglio  maturassero  esse  pure,  ma  ciò 
soio  quando  si  coltiva  la  Specie  di  quelle  chiamate  cieche  cioè  non  deiscenti 
(S  158).  Afferrale  le  piante  a due  terzi  d'altezza  dal  suolo  si  strappano  verti- 
calmente perchè  i granelli  non  sortano.  Se  il  terreno  serra  troppo  le  piante, 


(1)  Gaspaiun  toc.  cit.  IV,  pag.  Ili7,  eTiiASRloc.  ci/.,  g tl8'7. 

(2)  Lo  ScHWERTZ  consiglia  il'lmpiegarne  appena  300  grammi  circa,  e talora  solo  168. 

(3)  Goal  il  Teaia  toc.  cU.,  g1l88:  ed  il  Dose  infatti  cnnsigliava  una  distanza  dal 
14  ai  18  pollici  (42  a Si  centim.)  tra  pianta  e pianta.  Dici.  d'Agrlo.  foe.  Fa  ver. 
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con  on  colpo  di  piede  il  lavoratore  tronca  il  fasto  mentre  lo  lira  colla  mano, 
la  quale  nel  frattanto  impedisce  che  s'inclini,  e le  capsole  risentano  scossa 
troppo  violenta.  Procedendo,  col  braccio  sinistro  tien  saldi  e ritti  i fusti  staccali 
contro  il  suo  petto,  sin  a che  formalo  un  fuscello  lo  lega  con  legame  di  lunga 
paglia  inumidita  che  porta  seco  assicurata  con  correggia  al  suo  fianco  sinistro: 
e trasmette  il  fascetto  ad  altro  operajo  il  quale  quando  n'ha  parecchi  li  colloca 
un  pu'  inclinali  l'uno  contro  l'altro,  allargaudoli  alla  base  perchè  si  reggano. 
D'ordinario  cominciasi  prima  con  tre  soli  fascelli  onde  disporli  a guisa  di 
trepiedi,  cui  a mano  a mano  se  n'appoggiano  altri  io  giro  sempre  colle  basi 
all'infuori  allargale.  Temendo  il  vento,  cotali  mucchi  chiamati  catene  di  50  e 
più  manipoli  o fascetti,  si  assicurano  con  grosso  legame  di  paglia  tutto  attoruo, 
ovvero  rincalundoli  pure  aH'inlorno  con  terra  Se  la  stagione  ricorre  umida, 
tali  mucchi  si  fanno  di  soli  20  a 25  manipoli,  giacché  deono  rimanere  nel 
campo  sino  a compiuta  maturità  delle  capsole  più  tardive. 

172.  Metodo  migliore,  avendo  porticati  vuoti,  sarà  di  riporveli  entro 
collocali  ritti  contro  un  muro:  ovvero  nel  campo  contro  pertiche  oriitontali 
raccomandate  a piuoli  appoggiandovi  da  una  parte  e dall'altra  i fascelli  anco 
a due  o Ire  Ola  per  parte,  di  guisa  che  l'aria  circoli  per  entro  la  cosi  detta 
catena,  siccome  scorgesi  dalla  Figura  25.  Ancora  negli  anni  in  cui  la  mata- 


Fig.  M. 


rità  delle  cime  precede  notevolmente  quella  delle  capsole  inferiori,  giova  fare 
una  prima  raccolta  di  quelle,  staccandole  e riponendole  io  Bacchi.  Lo  Schwisti 
consigiia  di  non  islacrarle,  ma  di  scuoterle  soltanto  entro  di  essi,  e la  divien 
briga  di  lunga  lena.  Anche  il  Cotone  richiede  di  replicare  la  raccolta  sino  a tre 
0 quattro  volle.  La  stessa  Canape  recidesi  prima  lasciando  certo  numero  di 
piante  femmine  (volg.  maschi)  da  falciare  solo  dipoi  a semente  matura.  Cosi 
operando  anche  pel  Papavero,  si  evita  di  fare  que'  mucchj  d'altronde  esposti 
all'Intemperie,  e le  capsole  inferiori  maturando  nella  pianta  danno  semente 
cosi  migliore  da  compensare  lautamente  il  dispendio  di  quella  prima  raccolta. 
Invece  di  questa,  praticano  taluni  di  recarsi  ne'  campi  con  donne  e ragazzi,  re- 
cando lenzuoli  per  istenderli  al  piede  delle  piante  le  quali  vengono  inclinale  e 
scosse  alDnchè  vi  cadano  sopra  lutti  i granelli  maturi:  questa  pratica  divien 
però  più  lunga  e indaginosa  di  quella  accennata  de'  sacebi,  raccomandata 
dallo  ScBwnTX. 
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Nella  raccolta  de'  Papaveri  chiusi,  non  si  ha  i’uopo  di  queste  cure  e precau- 
zioni; perchè  pur  non  tagliando  le  leste  o capsule  mature,  si  conservano  quanto 
si  voglia  anche  neila  pianta  onde  si  aspetta  senz'inconveoieute  la  maturauza 
delle  ultime  dei  rami  laterali. 

17.3.  In  più  modi  si  trebbiano  o per  dir  megiio  si  vuotano  le 
capsole  dai  granelli;  e tutti  Tacili.  L'IIkd7é  ha  rappresentato  colla  Figura  26 

Fig.  i6. 


il  mezzo  più  comune,  sbattendo  cioè  i manipoli  contro  l'inierna  parete  di  una 
tinozza  entro  coi  cadono  i semi,  come  dalla  Figura  stessa  agevolmente  compren- 
desi.  L'operajo  talora,  lenendo  fermo  il  Tascio  sotto  l'ascella,  con  ambo  le  mani 
stropiccia  la  capsole  stesse  onde  vuotinsi  meglio.  Altre  volle  invece,  come  ve- 
desi  appunto  dalla  Figura,  tenendo  fermo  II  manipolo  colla  mano  sinistra  per- 
cuote le  teste  con  piccolo  matterello  alTinchè  le  si  vuotino. 

Dopo  ciò  tuttavia  rimangono  ancora  semi  nelle  copsole,  onde  ripongonsi  di 
nuovo  in  mucchj  perrhè  disecchino  compiutamente,  e ripetendo  la  descritta  ope- 
razione si  termina  la  raccolta.  Questa  seconda  trebbiatura  rende  talora  sino  a 
2 ettolitri  di  granelli  i>er  ettaro.  Ma  negli  anni  non  piovigginosi,  se  si  fh  quella 
prima  raccolta  delle  capsole  mature  superiori  e si  dò  agio  alle  altre  di  maturare 
meglio  nel  campo,  si  operano  del  pari  due  sgranamenti  ma  molto  più  spedili; 
l'uno  facilissimo  per  le  prime  capsole  staccale  senza  paglia,  l'altro  per  l'ultime 
aderenti  ai  fusti  ma  egualmente  agevole,  perchè  maturate  esse  pure. 

174.  Più  facile  operaiione  richieggono  i Papaveri  indeiscenli,  le  loro 
capsole  chiuse  non  lasciando  sfuggire  grani.  Quindi  si  possono  trebbiare  col 
coreggialo  a lutto  comodo. 
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175.  Una  buona  criveliatura  in  ogni  caso  dee  rìneUBre  i semi 
perrelUmcole  da  ogni  minima  poive  e acoviglia  : ogni  materia  eelranea  rima- 
nente fra  i granelli,  nell'eetraroe  l'olio  ne  aaeorbiace  io  quantiti  ed  in  para 
perdita.  Ridotti  per  tanto  ben  netti,  ripongonsi  poi  in  eottiii  alrati  nel  granqjo, 
e rimuovoosi  e curanti  io  lomma  come  qualunque  altro  aeree  oleoso. 

176.  U massima  prodiiziono  si  notò  di  Cliilogr.  1735  in  temi,  a 
Chilogr.  4416  in  Fusti  (1).  Le  medie  risulterebbero  secondo  i diversi  scrittori, 
sulla  base  di  63  Chilogr.  l’Eltolitro  (§  160) 


Ettolitri 

Cbilogrami 

CoBDiBB  (nelle  Fiandre)  . . . 

18 

1134 

Dsillv  (Seine  et  Oise  in  Francia) 

18 

1134 

ScBWBSTZ  {Alsasia  ivi)  . . . 

20  a 25 

1260  a 1575 

Tbibiot  (Lorena  ivi)  .... 

20  a 25 

1360 

a 1575 

OlBABDIR  et  Du  Bbbcil 

— 22 

— 

1386 

Bomikt  (Provence  ivi)  .... 

34  a 35 

1513 

a 1575 

OaSPsaiH  (Francia)  (suo  peso)  . 

20  a 30 

1150 

a 1725 

Rbndd  (Fiandre) 

20  a 30 

1360 

a 1890 

Si  ottiene  dunque  un  massimo  di  30  Ettolitri  ossia  Chilogr.  1890  maggiore  di 
quello  sopranotato  del  G*sr*aiN. 

177.  Le  diverse  collare^  a seconda  cioè  de' climi  e terreni  più  pro- 
pitj,  e principalmente  della  lavoraiione  e cure  praticale,  olirono  allo  Incirca 
le  leguenti  produzioni 

/nflm»  Medie  Aftutime 

Sbmi.  . . Chilogr.  1000  Chilogr.  1500  Chilogr.  2000 
Fosti  e Foglumb  • 2000  • 5500  • 5000 

Non  reputo  però  difllcile  raggiugnere  anco  il  massimo  di  Chilogr.  2500  se  in 
itpecie  il  Papavero  si  coltivi  in  terreno  da  Orto  o da  Canapa  ben  ravaglialo,  e 
siasi  seroinato  in  Autunno  : onde  il  massimo  di  2000  si  riferirebbe  alle  colture 
di  Primavera. 

Le  foglie  fresche,  secondo  alcuni,  risultano  in  peso  sino  a 30000  cbilog.  (3) 
del  ebe  ai  terrà  conto  nel  Libbo  seguente. 

[8]  lisi. 

178.  L' erba  del  Papavero  s’usava  di  mangiare  ne'  cibi  a’  tempi  di 
Tbovsssto  (3)  come  l'usano,  scriveva  il  Hsttbioli,  le  villane  nelle  montagne 
del  Trentino  (4).  Oggidì  ancora  grande  abuso  fa  il  Popolo  del  decotto  de'  Capi 
di  Papavero  per  le  tossi,  e per  addormentare  i bambini.  Il  principio  narcotico 


(1)  Ved.  il  PaospSTTO  del  g t03  del  Lisso  VII. 

(3;  A.  ed  C.  Stoscshsist  (toc.  eil.  Tom.  ti,  psg.  107.  Fa  meraviglia  che  Bon  deano 
ìadicssiooe  del  prodotto  in  semi,  benché  il  Papavero  sia  coltivato  io  Germania. 

(3)  Teofsvsto,  De  Hist.  Plani.  Lib.  IX,  csp.  un. 

(4)  Uattiboli,  / discorri  ecc.  loc.  cit. 
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adunque  esiste  nelle  capsole  e da  ciò  nacque  l'errore  di  voler  proscritlo  l’uso 
dall'olio  ricavalo  dai  grani  in  esse  contenuti  (§  156).  Del  resto  per  ora  non  ri* 
guardiamo  alle  di  lui  qualità  come  producenle  oppio. 

179.  1 Semi  non  contengono  tali  principi.  Infatti  l'oso  di  essi  come  del 
loro  olio  era  cosi  ritenuto  innocuo  dai  Romani  che  ii  Papavero  si  meritò 
il  nome  di  ve$cum  da  Viaoiuo.  lo  Italie,  ed  a Genova  in  Ispecie,  con  tali  semi 
fanooii  eonfetlini  al  sesso  gentile  graditissimi,  e no’  coD|oroi  di  Stint-QuMin 
in  Francia  ne  faceano  focacce  gustate  dal  Rose  come  delitiose.  Tornando  agli 
antichi,  portavasi  alle  loro  mense  colle  frutta  il  grano  di  Papavero  (bianco)  ab* 
brustolito  e mescolato  col  miele,  e la  gente  di  campagna,  narra  Pairio,  dopo 
dorato  il  eoo  pane  con  uovo  battuto,  aspergeane  con  questo  grano  la  crosta  di 
sopra  (1). 

180.  L’Olio  di  Papavero  ricavato  da’ suoi  semi,  attestava  anche  ii 
Tasgiohi  • non  à sonnifero,  ansi  è dolce  e buono  a condire,  e gli  antichi 
Romani  se  ne  servivano  per  tale  uso  (3)  »,  lo  che  constatai  già  nel  S 156  (3). 
Nè  i semi  sia  del  selvatico  sia  del  coltivato  possedendo,  come  ho  detto,  quella 
virtù  sonnifera,  ne  consegue  che  non  l’abbiano  le  Sanse  rimanenti  dalla  spre- 
mitura dell’Olio.  Quest’Olio  sopporta  13  a 15  gradi  C.  sotto  zero  senta  gelare. 
Quello  estratto  a freddo,  serve  per  tavola  ; l’olio  detto  rosso  estratto  a caldo,  per 
l’illuminazione  (non  bruciando  però  molto  bene),  per  la  pittura  (perchè  dissec- 
cativo) e si  mesce  ad  altri  nella  fabbricazione  de’  saponi.  Il  pregio  massimo  in- 
fine di  quest'olio  consiste,  a mia  stima,  nel  mancare  di  quell’odore  disaggrade- 
vole comune  a quelli  di  Colza,  e di  Lino,  e di  avere  un  sapore,  dopo  quello 
d'Olivo,  non  inferiore  a qualunque  altro  (4). 

181.  Fasto  e foglie  dati  al  Bestiame  potrebbero  cagionargli  qualche 
torpore  per  la  causa  avvertila  nel  5 159:  non  perciò  loderai  chi  II  destina 
al  fuoco.  Contenendo  0,50  d'asofo  per  100,  ed  Oppio,  quando  in  ispecie  il  Pa- 
pavero coltivasi  in  Avvicendamento,  conviene  rifornire  il  campo  di  tali  principj, 
impiegandoli  per  lettiera.  Si  obbiellerà  còme  al  solito  che  anco  la  cenere  in- 
grassa; ma  e tutti  I principj  che  coH’abbruciamento  senza  dubbio  si  disper- 
dono? (5)  Del  resto  il  Papavero  venne  conosciuto  dotato  di  succo  lattiginoso  che 
ne  ricavavano  coU'incisione,  e fu  chiamato  cereale  tanto  da  Visgilio  quanto  da 
Plinio  (6)  probabilmente  perché  dedicato  a Cerere  da  ciò  che  Cerere  insegnasse 
di  usarne  per  mitigare  dolori  (7)  se  pure  noi  dissero  tale  semplicemente  perchè 
spontaneo  nasce  e fiorisce  fra  i cereali. 

(I)  Punii,  H.  N.  Lili.  XIX,  csp.  viii. 

(3J  Tascioni,  hi.  Bot.  Tom.  Il,  N"  713. 

(3)  Di  Francia  Olivi es  De  Sesses  narra  come  l’olio  del  Papavero  s'impiegasse  per 
lumi  in  certi  luoghi  della  Normandia. 

(4)  Esso  è FhuHe  de  table  la  plus  pure  et  la  plus  aqriable  de  toules  allei  qu'on 
colmali.  Elle  ne  peut  étre  lurpassé  que  par  la  plus  fine  huile  de  Nia  ou  de  Lucquti. 
Tbaeb,  i6.  g 1091. 

(9)  Rifermo  sempre  quanto  disputai  ne’  §§  3024  ecc.  del  1°  Libro. 

(6)  ViKGiLii,  Georg.  I,  vs.  SII  ; c Colubella,  Lili.  X,  vs.  314. 

(7)  Servio  interprelò  che  Virgilio  dicesse  Cereale  pavaper  perchè  eli  vel  qtiod 
eli  eiui,  licut  frumentum,  vel  quo  Ceree  usa  est  ad  oblivionem  dolorii.  Lo  Stroccbi 
tradusse  il  sacro  a Cerere  papavero. 
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[n]  Rendila. 

182.  Il  Talore  del  prodotto  (Semi  e Fusti  ecc.)  supposto  il  ricoKo 
m<usimo  sarebbe  pel  Papavero  inferiore  a quello  del  Colza  nella  proporxione 
; ; 3553  ; 4377  (I).  Cbe  se  riguardiamo  allo  sola  produzione  di  semi,  troviamo 
che  i due  ricolti  massimi  stanno  Ira  ioro  3000  ; 3500  ma  possono  anche 
pareggiarsi  50  e § 177),  onde  non  emergerebbe  dilTerenza  ove  i prezzi 
fossero  eguali.  Quando  perciò  reaimenlo  al  Papavero  si  pratichino  le  lavora- 
zioni e cure  sin  qui  raccomandate,  essendo  pari  l'alire  condizioni,  ritengo  non 
dissimili  i PaoriTTi  e le  ItaNDiTB  soltanlochè  si  sottragga  qualche  maggiore 
dispendio  per  la  Raccolta,  in  ispecie  se,  come  ho  consiglialo,  si  eseguisca  in  due 
volte.  Tuttavolla  non  disgradi  qualche  studio  più  particolare. 

183.  La  contabilità  del  Paparero  vien  distinta  dal  Gieabdih  e 
Do  Bsboil  di  questo  modo  che.  giova  specifìcare  servendo  sempre  di  norma  ai 
veri  economi  rurali  che  sanno  modlDcure  simigiianti  computi  secondo  l'esigenze 
speciali  delle  loro  località  ed  intraprese. 

Spesa 


Lavoro  profondo  0,35 Lire  33 

Erpicatura  Lire  3,60  e Cilindratura  3 . . • 4.60 

Altra  Erpicatura 3.60 

Lavoro  ordinario  (sic) 33. — 

Erpicatura,  cilindratura  ed  altra  erpicatura  • 7.30 

Lavoro  ordinario  in  Primavera 33. — 

Lire  80.40 

Erpicatura,  cilindratura  ed  altra  erpicatura  • 7.30 

Semente  chilogr.  3,50  a centesimi  38  . . • — .95 

Spargerla  a spaglio • 1. — 

Per  coprirla  con  erpice  e rullo 4.60 

, 13,75 

Prima  torchiatura  a mano dO. — 

Seconda  e terza  torchiatura 35. — 

. 75._ 

Baccolla  e ttagionatura • 30. — 

Aineiiamenio  de' grani » 15. — 

letame  15000  chilogr > 135. — 

Fitto  e interetti  139.94 

. 299.94 


Totale  Lire  469.09 


(I)  Ved.  Liaso  VII  al  citato  g 205. 
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EspreMamente  separai  le  diverae  partile  per  Tar  comprendere  come  le  Spese 
de’  Lavori  preparalorj  ascendano  a Lire  80,40  mentre  invece  di  calpestare  di 
continuo  il  campo  con  tutte  quelle  arature  superflciali  (ordinarie)  erpici  e rulli 
io  calcolerò  solo  i'operaiione  di  rirenderlo  a dovere  nella  stale  e imi  ravagliarlo 
a suo  tempo  innanii  inverno. 

I PaoTBNTi  si  calcolano  dai  medesimi  Autori  in 

Gbaiu,  Etl.i  22  (cbilogr.  1386)  a Lire  26  . L.  572 
Fosti  secchi,  5.50  fasci  (3300  chilog.)  a 0,12  • 66 


Lire  638 

SrasB  . . • 469.09 

PaoFiTTO  . Lire  168.91 

Rbhdità  (essendo  il  Alto  di  lire  70)  Lire  238.90 

Aggiungo  una  sola  osservazione.  Se  la  produzione  equiparasse  quella  calcolala 
dal  GisiaDiN  e Du  Bkkdil  pel  Colza  io  Lire  740,75  (5  54)  ne  conseguireb- 
bero 100  Lire  circa  di  maggiore  Psutitto. 

184.  Altro  computo  del  GAsrAaia  si  epiloga  cosi  (1) 

VlLOSS  IH 


Frumento  Lire 

Lavori  preparalorj  ....  cbilogr.  159.26  35.03 

Letame  .‘>22,60  e suo  sotterramento  > 671.60  147.75 

Seminagione > 24.57  5.40 

Lavorecci » 309. — 67.98 

Raccolta 109. — 23.98 

Fitto,  ecc 527.—  71.94 

1600.43  352.08 

Suppone  la  produzione  di  cbilogr.  1725  i quali  a Lire  43,20 

il  100,  Importano 745.10 


PaoriTTo  . . Lire  393.02 
Rbrdita  . . Lire  463.02 

Se  si  aggiugne  l’Importo  de’  Fusti  secchi  a Lire  0,12  come  nel  calcolo  prece- 
dente, il  PaoriTTo  e la  Rksdita  aumentano  di  Lire  88  (2).  Qui  pure  aggiungo 


(1)  Gaspasin,  Ioc.  cit.  Voi.  IV,  pag.  161. 

(2)  I fusti  corrispondendo  in  peso  a cbilogr.  iS6  per  100  di  grani  ($  180)  al  prezzo 
calcolalo  nel  $ 160,  danno  cbilogr.  4416  per  Lire  88. 


Digitized  by  Coogle 


SM  Liiro  sx. 

uo  rifletto.  1 preeedeoti  cilali  Autori  hanno  tnppotto  100  Lire  di  meno  in  prò* 
venti  del  Papavero  a fronte  di  quelli  del  Colta.  Il  GtavAaia  invece  avendo  va- 
lutato quatti  del  Colta  tollanto  Lire  4tS,73  ($  54)  ha  pretunli  mageiori  quelli 
del  Papavero  per  la  notevole  aooima  di  Lire  533,58,  la  quale  comecehA  vogliati 
riportare  a ricolto  giudicato  massimo  dal  Gaspabjn,  tuttavolla  conohinde  tempre 
a risultamento  contrario  di  quello  dei  Gixaìdim  e Do  Baaoib. 

185.  Calcolando  adunque,  come  giuitiflcano  gli  esposti  riflessi  sulle 
differente  d'estimaiioni,  l'una  maggiore,  minore  l'altra  rispetto  al  confronto 
col  Colta,  persisto  nel  ritenerne  analoghi  Proventi  e Spese  pel  Papavero,  salvo 
l'aumeoto  di  circa  Lire  30  per  la  Raccolta.  Instiluendo  i calcoli  sui  dati  del 
g 55  bi$  risulterà  epilogando 


Per  le  CoLvnaa  iNvaatoai 

PaopiTTu  Lire  0—50  = . 
Risndita  Lire— '50 4- 43. 

COLTUXB  OaniNAtlB 

Pbofitto  Lire  150 — 30  . 
Rendita  Lire  120-)-45  . 
CULTOEA  intensiva 

Pbofitto  Lire  500 — 30  . 
Rendita  Lire  470  + 90  . 


— Lire — 30. 
Lire+16. 

=>  Lire  130. 
= Lire  165. 

= Lire  470. 
^ Lire  560. 


Applicando  le  norme  già  date  più  volte  per  le  colture  a Mbzzadiia  divengono 
attivi  i PaopiTTi  nelle  inferiori,  e si  aumentano  neile  ordinarie,  come  ciascuno 
di  per  sà  potrà  con  facili  calcoli  rilevare. 

1 86.  In  conchiusione,  la  coltura  ordinaria  del  Papavero  torna  dunque 
convenevole  a Mezzadria,  perchè  richiede  molta  mano  d'opera  pe'Lavorecei 
e per  la  Raccolta  : l' intensiva  torna  anco  in  via  economica , sempre  assai 
vantaggiosa.  In  generale  essa  merita  di  venir  meno  trascurata  (massime  dove 
non  regge  TOIivo) , giacché  la  persistenza  del  Papavero  o Rosolaccio  spon- 
taneo a fiorire  ne'  campi,  ci  porge  arra  della  rusticità  di  cotesta  pianta,  e 
della  sua  minore  probabilità  di  soggiacere  ai  guasti  degli  insetti  tanto  funesti 
al  Colza,  lo  poi  mi  dilungai  alquanto  nel  descriverne  le  norme  di  coltivazione 
per  non  ripetermi  quando  riparlerò  di  essa  come  produttrice  di  Oppio,  nel  qual 
caso  ho  convincimento  che  diverrebbe  senza  dubbio  sorgente  di  molti  milioni 
di  rendita  per  le  nostre  magnifiche  Provincie  meridionaii. 
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CAPITOLO  IX. 

DEL  RICINO 

SoanAiiio.  — M]  ^ pianta  del  Ricino.  — [2]  CondiiionI  di  lueeesso. 
— [3]  Colliraaione.  — [3]  Raccolta.  — [S]  Dai.  — [6]  Rendila. 


187.  Anllchisslma  in  Egitto  alTerniò  Plihio  la  coUlvaaione  del  Ricino  (1) 
il  cui  greco  nome  xfony  (2)  applicandoli  al  lurido  Insetto  chiamato  Zecca, 
tormento  de' cani  e de' cavalli,  accennava  alla  simigliansa  con  caso  de’ suoi  semi. 
NeliaSpagna  grandeggiava  quanlo  l’Olivo;  e nell'Indie  narrava  il  Ruairio  esisterne 
molte  Varietà  e moltiplicare  assissimo  (S).  Oltre  II  nome  di  Ricino  s’ebbe  in 
Italia  quelli  stranissimi  di  Fagiuolo  del  Diavolo,  e di  Fico  d'inferno,  e più  spesso 
di  Palma  diritti;  io  Francese  di  Ricini  In  Inglese  di  Mexico  teede;  in  Tedesco 
di  Wunder  buum  e di  Turkitcerkauf;  e d'RIguera  nella  Spagna  (4).  I popoli 
più  antichi  secondo  Eiodoto  ne  traevan  l’olio  per  averne  luce  ; e nell’America 
ove  mantiensl  anco  perenne,  coll'olio  stesso  le  fabbriche  da  succhero  da  tempo 
s’illuminavano,  come  descrisse  il  Labat  sogglugnendo  che  seminavasi  ne’ luoghi 
perduti  per  l'Agricoltura.  Il  Rozibb  parlù  con  ispreglo  di  questa  coltura  : il  Rose 
la  dichiarò  svantaggiosa  perchè  la  pianta  vnol  molto  spazio,  e produce  pochi 
semi  che  inoltre  non  maturano  contemporaneamente.  In  Francia  perciS  non  è me- 
raviglia se  coltivata  estesamente  quando  i suoi  semi  vendeansi  Lire  1,50  il  chi- 
logrammo, lo  è assai  più  rislreitameote  posclachè  il  prezzo  discese  a SO,  o 
40  centesimi.  In  Italia  la  coltivazone  riducesi  a poco,  ma  nelle  Provincie  Me- 
ridionali riuscirebbe  assai  proficua. 


[1]  U pianla  de)  Ririno. 

188.  Nella  Botanica  agraria  notai  tra  rEorosBucBB  il  Ricino  {Ri- 
cinut  eommunit)  della  Classe  XXI  Monoecia,  Ordine  Vili  Monadelphia,  del 
Linhbo  (5).  Nell'India  e neirAfrica  ha  natura  di  albero  elevato  talora  sino  a 


(1)  Punii,  Riti.  Rat.  LIb.  XV,  Cap.  vn.  Il  Dsovstti  ne  portò  semi  trovati  ne’sar- 
cofagi  del  vecchio  Egitto  ove  esistevano  da  secoli  a secoli. 

(2)  TeopHRASTi,  Lib.  I.  cap.xvi, 

(3)  Runbpii,  Rerbarium  Amboinsiue,  Ton.  IV,  pag.  22. 

(3J  Chiamato  già  Girasole,  MirasoU,  Fagiuolo  Romano,  e Fagiuolo  turchetco  a'  tempi 
del  Matthioli  (cit.  Discorsi  su  Dioscoama,  Lib.  IV,  cap.  clxv)  ed  anco  Caffè  da  olio, 
Fagiuolo  dindio  e Catapusia  maggiore  seeondo  il  Tascioni  loe.  eil. 

(8)  Ved.  Listo  V,  gg  31  al  86,  IOSA  a 1186. 
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18  metri:  In  Europa  rimane  annua  di  1,50  a 3 metri  d'altesu,  e in  qual- 
Fig.  27.  che  caao  anche  di  S,  o 4. 

Fu$to  ritto,  cilindrico,  D- 
stoloso,  glabro,  glauco  al- 
quanto porporino  e eoa 
rami , uno  de’  quali  acor- 
gesi  nella  Figura  27,  d’on- 
de appare  come  le  aue  belle 
foglie  aleno  ampie,  peltale, 
palmate  con  lobi  e le  aue 
pannocchie  erette  quaai  pi- 
ramidali le  quali  hanno  i 
fluri  maschi  alla  cima  e i 
femminei  sotto.  Repliche- 
rò il  disegno  nell’altra  Fi- 
gura 28  , delle  parti  più 
essenziali  a conoscersi  e 
cioè:  A bottone  del  Fiore 
maschio,  e B lo  stesso  Bore 
aperto:  amendue  di  gran- 
dezza naturale-  C uno  degli 
androfori  ingrandito  onde 
rilevare  le  ramificazioni  de’ 
filamenti.  D antera  pure 
ingrandita.  E Fiore  fem- 
mineo di  grandezza  naturale 
co’  suoi  stimmi  o.  F peri- 


carpio di  piccola  grandezza  la  cui  sezione  trasversale  G scopre  le  tre  interne 


Fig.  28. 


logge  contenenti  un  teme  ciascuna.  H una  delle  conche  del  pericarpio  : K 
jetne  di  piccola  grandezza  colla  sua  sezione  I la  quale  ne  mostra  in  c l’em- 
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brione  ecc.  Come  ho  avvertito,  e frutto  F e gemi  K d’crdinario  raccolgonti  no- 
tevolmente più  voluminosi. 

189.  Sei  Specie  conta  il  Geoere  Ricino  secondo  il  Jussiao:  ma  la  de- 
scritta è l’unica  coltivala  in  Europa  e in  gran  parte  deli'Africa,  benché  vi  assuma 
forme  e natura  arborea,  come  ho  notato. 

190.  La  com|>osizione  de'  senti  e del  Pericarpio , per  analisi  del 
Gaioaa  riportata  daU’UKOzÈ  consta  io  100  parli,  di 


Perieapio  Mandorla 


Resina  bruna 

. 1,91 

Olio  grassio 

. 46,19 

Gomma  . . 

. 1,91 

Gomma  . . . 

9,40 

Fibra  legnosa 

. 90,- 

Amido  . . . 

90,- 

93,89 

Albumina  . , 

0,50 

inoltre.  Acqua  7,19. 

Il  Gaspaxin  in  una  intera  pianta  del  peso  di  1 cbilogr.  e 545  grammi 
ha  rilevato  nelle  sue  diverse  parli  secche  questi  pesi: 


Radice  . 

. . . grammi 

105 

Fusto 

ARA  • 

.551 

Foglie  . 

A A A • 

109 

Capsole  . 

... 

38 

Grani 

A A A * 

Totale  Grammi  . 

41 

644 

Le  capsole  erano  in  numero  di  95  ; i grani  985. 

Vasaio  contenuto  in  100  chilogr.  di  grani  coi  fusti  e foglie  corrispondeuti, 
secondo  lo  stesso  Gaspabin  sarebbe 


Azoto 

Pei  100  cbilogr.  di  proni . chilogr.  7.63 
495  . futa  . . 1.98 

153  . foglie  . • 9.75 


Cbilogr.  . 19.36 

I semi  poi  danno  di  Olio,  all’analisi  il  69  per  100  (1)  ma  cogli  ordioarj  me- 
todi di  estrazione  se  ne  ricava  solo  dal  30  al  36.  Secondo  il  Matbt  tuttavia  il 
Ricino  prodotto  nel  mezzodì  della  Francia  darebbe  Olio  più  di  quello  raccolto  in 
Algeria  nella  proporzione  di  37,40  a petto  di  30,40.  Dalle  analisi  del  Lbcand 
e Bosst  si  estrasse  da  quesl’olio  (benché  sia  senz’odore)  un  olio  volatile  odo- 
rosissimo, e due  nuovi  acidi  speciali  che  chiamarono  ricinico,  ed  oleo-ricinico. 

191.  Il  peso  dell'ettolitro  di  semi  varia  da  41  a 44  chilogr.  Esso 
contiene  da  8,  a 900,000  mila  grani. 


(I]  Paven  e IticHARD,  toc.  cit.  Tom.  I,  pag.  58. 
IttHuiiunid’ Agricoltura,  Vol.V. 
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Il  p««o  del  Posto  e fogliame  raggiugae  alno  a ehilogr.  ISIS  per  100  di 
semi  (1)  ma  dove  nou  lussureggia  troppo,  e fruttiOca  bene  sta  600  : 100. 

[2]  Condizioni  di  successo. 

192.  Prospera  II  Ricino  nella  Algeria,  nella  Spagna  e nella  Sicilia: 
ma  fruttillca  eziandio  in  altre  parti  d'Europa,  nella  Regione  del  Mais.  Quivi  la 
sua  vegetazione  dura  circa  6 mesi  (15  Aprile  al  15  Ottobre)  perchè  quando  la 
temperatura  accostasi  a zero  le  sue  foglie  appassiscono,  ed  a due  gradi  sotto 
zero  i fusti  gelano  e in  uno  colle  radici  si  spengono. 

193.  I terreni  di  prima  qualità  della  I>  e II*  Classe  (2)  cioè 

PiNGOB  Argillico— Silicico — Calcare. 

Pingue  Argilloso — Calcare — Siliceo. 

Pingue  Argilloso — Silicico — Calcareo. 

Pingue  Argilloso — Silicico — Calcareo. 

Risultano  i più  convenienti. 

194.  Acque  latenti  non  infracidano  il  Ricino,  perciocché  riesce  por 
ne'  luoghi  uliginosi  : ma  quelle  soverchie  di  pioggia  uè  ritardano  e scemano 
la  fioritura  e frultidcazione  per  cui  la  maturazione  comincia  allora  in  epoca 
inoltrata  io  cui  non  può  compiersi. 

[3]  Coltivazione. 

195.  ATTicendamenti  conTenevoli  al  Ricino  riescono  quelli  desi- 
gnati tali  pel  Formentone  (3).  I ricolti  al  medesimo  succedenti,  prosperano 
per  la  ragione  del  maggiore  avanzo  d'ingrassi  ()(  196)  lìe  ridonasi  Risto  e 
fogliame  al  terreno. 

196.  ENtenuatrice  questa  pianta  come  ugni  altra  oleifera;  vuoisi  che 
richiegga  anzi  maggiure  copia  d'ingrasso.  Tuttavia  il  consumo  per  la  pro- 
duzione di  lUO  cliilogr.  di  Ricino  valutasi  142  ehilogr.  di  letame 

» 100  detti  di  Colza  . . . 252  id.  id. 

• 100  detti  di  Madia  . . . 258  id.  id. 

Dunque,  allorché  si  restituisce  al  terreno  il  fusto  e fogliame,  la  sottrazione  dal 
suolo  di  sostanze  fertilizzanti  in  realtà  risulta  minore.  Solo  sarà  necessaria  la 
somministrazione  d'ingrasso  più  abbondante,  rimanendone  però  mollo  maggiore 
avanzo  nel  terreno  pe'  ricolti  successivi  (4). 


I» 


II* 


(1)  Ved.  Lisso  VllalglàO. 

(ij  Ved.  Prospetto  del  ,S  607  del  Ligio  IV, 

(5)  Cioè  gl'indicali  ai  g§  744  e seg.  del  Lieso  XVIII,  esclusi  quelli  del  cinquan- 
tino, ecc. 

(4)  Come  appare  dal  Prospetto  130  del  Liiao  VII  la  pianta  intera  del  Ricino  (100 
ehilogr.)  consuma  422,  quella  del  Colza  solo  289,  della  Madia  37.8,  ma  la  restituzione 
mediante  fusti  e fogliame  col  Ricino  ascende  a 280  ehilogr.  e col  Colza  soltanto  a S7, 
colla  Madia  a 117. 
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197.  LaTOrl  preparatori*  «empre  in  ìrpecis  profondi  { quali  ai  conven- 
gono a pianta  la  cui  radice  a flltona,  ae  il  clima  lo  permettease,  penetrerebbe 
nel  auolo  quanto  quelle  delle  piante  arboree. 

198.  La  semluagione  ai  eseguisca  quando  la  tamperatom  ascende  verso 
13  gradi  C.  cioè  per  l'Italia  centrale  in  Un  di  Mano  e Aprile.  I grani  di  Ricino 
ai  collochino  o in  buche  come  usasi  pe’  Poponi,  o in  aolcelli,  o meglio  col  Pian- 
tatojo  come  il  Formentone  (I),  sempre  io  modo  da  rimanere  coperti  appena  per 
3 cenllm.  di  terra,  e con  distante  di  almeno  70  a 75  cenlim.  fra  linea  e linea, 
e di  40  Ira  pianta  e pianta.  Occorrono  quindi  circa  30  a 35  litri  di  semeote,  do- 
vendosene porre  due  grani  per  ogni  posto,  o foro,  dove  poi  a suo  tempo  lasciasi 
una  sola  pianticella.  Torna  anche  utile  il  seminarli  io  letto  caldo,  e trapiantarne 
poi  le  piaotioelle  a stagione  aasirurata,  come  si  dirà  pel  Tabacco. 

199.  Esce  di  terra  il  germoglio,  o più  veramente  i cotiledoni  tra  il 
10°  e il  15°  giorno.  Provvidentialmente  questa  pianta  nata  per  divenire  albero, 
come  lo  si  vede  talora  a Nizza,  florisce  e fruttifica  dopo  appena  100  o 130 
giorni,  maturando  le  sue  capsole  nel  quinto  mese  di  sua  vita.  Se  per  lunga  siccità 
di  Primavera,  si  fosse  obbligati  a prestare  sussidio  al  germogliamento  colla  ir- 
rigazione, si  faccia  con  assai  temperanza  ; perciocché  lo  sfoggio  della  pianta  in 
lussuria  ritarderebbe  si  la  fioritura  da  non  potersi  ottenere  la  maturazione 
de’  semi  prima  dei  freddi  autunnali. 

300.  Lavorecci  se  ne  facci.vno  come  pel  Formentone,  compreso  un  buon 
rincalzamento.  I fiori  troppo  tardivi  si  levino,  affinchè  meglio  rinvigoriscano  le 
capsole  già  in  formazione,  prodotte  dai  più  precoci. 

301.  Avversano  questa  coltura  principalmente  una  Primavera  freddi 
ed  umida,  ed  un  Settembre  di  ba.«sa  temperatura.  Colle  distanze  consigliate  nel 
§ 198  per  la  seminagione,  si  avrebbero  circa  33500  piante  di  cui  per  le  solite 
eventualità  di  semi  non  germogliali,  o di  germogli  periti,  raggiungono  circa 
50000  la  maturità:  ma  se  la  stagione  non  ricorre  calda,  con  umidità  sufliciente 
e non  eccessiva, appena  la  metà  portano  numero  soddisfacente  di  capsole.  É noto 
il  Bombix  eintya  quale  divoratore  del  suo  fogliame,  e producente  bozzoli , 
certo  non  paragonabili  a quelli  del  Baco  da  seta.  Ma  le  sue  larve  ne'  nostri 
climi  spontanee  non  si  mostrano,  e di  larve  d’altra  fatta  va  il  Ricino  appunto 
come  il  Gelso  affatto  esente  (3). 

[4]  Ractùlla. 

303.  La  maturità  progressiva  delle  capsole  (conseguente  dall'inces- 
sante ramificare  della  pianta)  impone  l'indoginosa  raccolta  loro  a molte  riprese; 
giacché  lasciando  nella  pianta  le  già  mature,  schiudoosi  lanciando  lungi  i semi 
in  esse  contenuti.  Cominciasi  pertanto  neH'Agoslo  a coglierne  e proseguesi  ta- 


(t)  Ved.  g 771  del  citato  l.isao  XVtll. 

(S)  Il  CicoGNt  (Alti  della  Soc.  Palr.  di  Milano,  Voi.  It,  pag.  S9d)  notava  qualche 
danno  delle  grillotalpe  che  ne  rodev.ino  le  radici. 
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lora  Bino  ai  primi  freddi  autuDoali.  Se  al  loro  arrivo  ne  rimangono  d'immature, 
lagliaoai  i rami  coi  aderiacono,  e soependonsi  in  locali  asciutti  e ventilati  ove 
non  geli,  e dove  i semi  compiano  la  loro  maturità. 

903.  Producesi  da  90  piante  un  cbilogr.  di  semi:  quindi  da  circa 

30000  piante  le  quali  abbiano  vegetalo  in  un  ettaro  di  terreno  (§  901)  se  ne 
dovrebbero  ricogliere  1500  cbilogr.  Ma  d'ordinario  nei  nostri  climi  poche  piante 
portano  30  a 33  capsole,  come  si  richiederebbe  per  simigliaole  ricolto(l).  Colle 
seminagioni  poi  ad  1 metro  di  distanza  per  ogni  verso,  le  piante  danno  anco  le 
40  e 60  capsole  (una  per  l'altra)  ma  diOIdlissimamente  le  100  come  richiede* 
rebbeai  per  raccoglierne  que'  35  Ettolitri  di  grani  (9).  Da  ciò  la  spiegazione  del 
ristretto  prodotto  massimo  di  cbilogr.  695,  (Ettolitri  15  circa)  indicata  altra 
volta  (3).  Da  ciò  pure  il  perchè  il  Gaspasin  ed  altri  abbiano  limitata  una  buona 
produzione  ordinaria  dai  400  ai  500  cbilogr.  cui  corrisponderebbero  mollo 
più  di  1000  a 1300  cbilogr.  di  Fusto  e Fogliame.  , 

904.  La  Produzione  probabile,  mettendo  in  conto  quella  delle  Pro- 
vincie più  meridionali,  ove  produrrebbe  certamente  di  mollo,  la  reputerei  per 
l'Italia,  pari  (in  peso)  a due  quinti  nelle  colture  in/rriori  e inedie  ed  a tre  quinti 
nella  inlentiva  di  quella  del  Colza  50)  onde  ragguagliandoli  relativo  fogliame 
alla  proporzione  accennala  nel  § 191,  deducendo  quello  che  disecca  e si  perde, 
non  temerei  di  scostarmi  dai  vero  nelle  seguenti  assegnazioni 

Minima  Media  Masiima 

Skmi  Chil.  390  Chil.  600  Chil.  1000  a 1500 

Fogliamb  • 1000  > 9500  > 3500  a 5000 

La  dilTerenza  per  le  Provincie  più  meridionali,  ove  con  erbaceo  sviluppo  relati- 
vamente minore  può  dare  produzioni  assai  più  rilevanti,  nasce  dalla  più  lunga 
vita  cui  può  ivi  aspirare  una  pianta  la  quale  io  condizioni  convenevoli  diver- 
rebbe arborea  e perenne. 

905.  Trebbiatura  e conservazione  de'  semi.  Secche  le  capsole,  si 
aprono,  come  dissi,  spontanee,  lanciando  i grani;  i quali  non  conviene  ammuc- 
chiare se  non  dopo  tenuti  distesi  io  sottili  strati  entro  asciutto  stanzone,  rimoo- 
vendoli  ogni  giorno.  Facilmente  cotesti  semi  grossi  e di  certa  guisa  ricchi  di 
grassa  polpa,  subiscono  latenti  minime  alterazioni,  onde  l'olio  contrae  disposi- 
zioni a pronta  rancidità  la  quale  si  manifesta  poi  nella  di  lui  estrazione. 


(1)  Ne  raccoglieva  à oncie  circa  160  grammi  (cioè  1 chilng.  ogni  7 Piante)  per  Pianta 
il  CiSTiGLiosi  (Mem.  sul  Ricino,  loc.  cit.,  pag.  2%)  ma  in  terreno  irriguo. 

(2)  Gli  Ettolitri  5S  (chilog.  1500)  conterrebbero  più  di  50  milioni  di  semi  pe’  quali 
occorre  la  produzione  di  1 mdione  almeno  di  capsole. 

(3)  Ved.  Liaao  VII,  g 203  (per  errore  303).  Quindi  snco  la  ragione  per  cui  nel 
g 556  del  Libro  X si  valutò  per  ricolti  ordinar)  la  produzione  del  copioso  fogliame  in 
chilog.  4725  colla  scorza  di  grani  chilog.  512. 
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[5]  l'si. 


S06.  L'olio  del  Ricino  coltivalo  io  Europa,  risulta  meno  acre  di  quello 
d’Africa,  quantunque  del  pari  purgativo  e vermifugo.  Quando  ben  preparato  e 
recente,  riesce  denso,  vischioso,  trasparente,  giallognolo,  senz'odore,  ma  nau- 
seoso. Esso  vien  riconosciuto  buono  per  far  lume,  servizio  cui  sino  dall'antico 
tempo  appliravasi  da  Egiziani,  Cinesi,  Indiani,  Africani  e Spagnuoli  (1)  avver- 
tendo Plikio  tuttavia  che  produce  lume  oscuro,  e fetore  quanto  quello  di  Ba- 
lena. Mescolato  con  calce  viva,  lo  impiegavano  gli  abitanti  di  lava  e di  Malacca, 
per  turare  fessure  di  navi,  e per  calefatarle,  o per  cementare  muri  o coprirne 
tetti  o intonacarne  cisterne.  Quando  l'olio  di  Ricino  viene  estratto  coll'acqua 
calda,  0 con  pressione  moderala,  non  contiene  quello  esistente  nell'embrione  ove 
risiede  la  sostanza  più  acre  e nociva.  Il  seme  di  Ricino  sparso  in  terreno  infestato 
da’ topi  e talpe,  viene  da  loro  divorato;  ma  nello  stesso  tempo  il  terreno  si  libera 
da  quegli  ospiti  dannosi.  Io  che  prova  le  avvertite  sue  qualitù  velenose.  Vuoisi 
che  facendo  bollire  tale  olio  con  un  po'  di  zucchero  e di  alume  in  polvere,  di- 
venga idoneo  per  condimento. 

207.  Le  sanse  di  Ricino,  massime  se  l'olio  venne  estratto  coll'acqna 
bollente,  nel  qual  caso  maggiore  quantiU  di  sostanza  caustica  rimane  nelle 
sanse,  si  destinano  unicamente  all'ingrasso  de'  terreni,  massime  di  quelli  desti- 
nati alla  coltura  di  piante  congeneri  ; e servono  esse  pure  a liberarli  dai  sorci 
campagnuoli. 

208.  Fusto  e fogliame,  contenendo  quell'acredine  o causticità  comune 
alle  Edforbiaceb,  non  cunsiglia  prudenza  di  apprestarli  quale  foraggio  al  be- 
stiame, e giova  impiegarli  per  giaciglio  unde  formasi  eccellente  letame.  La  scorza 
del  Fusto  offre  tiglio,  come  sperimentò  con  successo  il  Boiuroos,  e le  Foglie 
danno  materia  colorante  un  po'  analoga  all'indaco.  Circa  l'uso  delle  Foglie  per 
allevare  il  Bombix  cinlya  mentovato  (§  201)  per  trame  seta,  come  praticano 
w\Y Indostan,  quando  questa  industria  offerisse  una  utilità  reale  producendo 
una  merce  non  troppo  floscia  e grossolana  (bavella  inferiore,  anziché  seta) 
darebbe  stimolo  a coltivazione  molto  più  estesa  di  questa  pianta,  intorno  alla 
quale  appunto  anche  per  cotesto  motivo  cercai  di  esporre  le  norme  più  van- 
taggiose. 


(1)  Come  attestarono  Dioscoeide,  Plinio,  il  Bauhino,  I'Alpiho,  lo  KeMPSES,  il  Rdn- 
rio,  il  Niesvhr  ecc. 
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[6]  Hendila. 


209.  Erldente  tornaconto  ricavasi  da  questa  coltura  sino  a che  ri- 
mane pochissimo  praticala.  La  scarsa  produtlone  lauto  inferiore  a quella  del 
Colia  rispetto  a quaolilà , viene  alquanto  compensala  ponendo  riguardo  al 
preuo,  considerato  quello  del  Colza  a Lire  55  il  quintale  ed  a 46  (come  da 
noi  Vendesi)  il  Kicino.  Risulta  in  fatti  questo  computo  ; 


PaODDZIONI 


Colza 


Ricino 


Minime 

Medie 

Mauim» 


Cbil.  980  L.  543 
. 1540  . 639 

> 2620  • 882 


Chii.  390  L.  155 
. 600  » 270 

. 1600  • 676 


Che  se  ponghiam  mente  alle  spese  , io  questo  caso  di  vendita  dei  semi  la 
coltura  del  Kicino  diviene  passiva. 

210.  Se  facciasi  confronto  di  calcolo  invece  Ira  l'olio  ricavato  da 
anibu  le  oleifere  secuudu  le  acceiiuale  pruduzioui  io  semi,  supposta  pari  riuscita 
del  36  per  100  in  olio  memre  con  migliori  processi  d'estrazione  il  seme  di 
Ricino  dovrebbe  duine  di  più  (2)  se  valutiamo,  come  altravolta  (Jj  58),  l'olio 
di  Colza  a 1 Lira  il  cbilogrammo,  e Lire  2,50  quello  del  Ricino  il  cui  prezzo 
ascende  in  Francia  anco  a Lire  3,  rileveremo  queste  altre  comparazioni  ; 


Olio 

nelle  produzioni 

Minime 

Medie 

Massime 


Colza 

Cbil.  343  L.  543 
■ 539  • 639 
• 882  . 882 


Ricino 

Cbil.  136  L.  340 
. 210  » 625 

. 525  • 1512 


In  cotal  ipotesi  pertanto  la  coltura  iniesuiva  del  Ricino  si  manifesterebbe  mollo 
più  prunella  di  quella  del  Colza,  mentre  le  altre  inferiore  ed  ordinaria  ne  riu- 
scirebbero al  disotto.  Sempre  però  sara  inoltre  da  computare  la  diUerenza  di- 
pendente dal  maggior  dispendio  della  Hacvulta  fatta  a più  riprese,  come  si  tenne 
in  conto  anctie  pel  Papavero  185;. 

21 1.  La  coulabiiilà  speciale  di  questa  coltura,  dopo  tali  riflessi,  può 
il  saggio  ecununio  di  per  se  rilevarla,  e presumere  Pbuvitti  e RaMoiTa  secondo 
l’andamento  del  mercato  locale,  avvisando  sempre  aireventualità  di  ribasso, 
conseguenza  necessaria  di  una  possibile  maggiore  produzione  eccedente  l'uopo 
e rincbiesta  del  mercato  medesimo. 


(4)  Nel  § 58  si  calcolò  il  38  nel  quale  supposilo  crescerebbe  il  vanlaggio  del 
Ricino. 

(2)  Le  analisi  de'  grani  ci  hanno  rivelalo  esistere  di  Olio  il  SO  per  100  in  quelli  di 
Colza  (S  16)  ed  il  60  in  quelli  di  Ricino  ($  190). 


Digitized  by  Google 


CariTOLO  X.  S7-> 

213.  le  colture  a ìnezzadria^  trattandosi  di  pianta  esigente  molta 
mano  d’opera,  in  i.specie  come  si  è osservato  per  le  ripetute  raccolte  da  fare, 
Delle  colture  inferiori  e nelle  ordinarie,  torneranno  più  convenevoli  siccome 
anco  per  quelle  di  Papavero  ho  dimostrato. 

313.  Sino  a che  I prezzi  permangono  elevati  per  l'olio  di  Ricino: 
sino  a che  Francia  ne  richiama,  ed  I medici  in  Italia  n'eslendono  l’uso  quale  me- 
dicamento, e sino  a che  infine  tutti  gli  olj  vanno  aumentando  di  prezzo,  la  col- 
tura del  Ricino  tornerà  prollcua  semprechè  se  ne  venda  l’olio  e non  i grani  da 
cui  lo  si  estrae,  cioè  si  adoperi  come  pei  prodotti  dell’Olivo  si  suole,  ed  ho  per 
l'allre  semenze  oleifere  raccomandato,  sia  pel  maggior  ricavo  in  contanti,  sia  pel 
mantenimento  della  ricchezza  fondamentale  del  terreno,  la  quale  non  riuscirà 
punto  scemata  dal  Ricino  se  le  sue  sanse  (oltre  fusti  e fogliame)  verranno  al 
suolo  medesimo  restituite. 


CAPITOLO  X. 

DELL*  ARACHIDE 

Sommario.  — [1]  La  pianta  dell'Arachide.  — [2]  Condizioni  di  successo. 
[3]  Coltivazione.  — [4]  Raccolta.  — [5]  Usi.  — [6]  Rendita. 


314.  Le  Provincie  meridionaii  d’Italia  possono  accogliere  nella  col- 
tura campestre  molte  piante  che  neirallre  Provincie  superiori  appena  reggono 
quali  colture  da  Orti  e Giardini.  E questo  alfermo  tanto  per  rispetto  al  clima 
quanto  u que'  lavoratori  che  le  coltivazioui  degli  Agrumi,  della  Ruhbia,  del  Co- 
tone, del  Sommacco,  ecc.  conducono  con  mirabili  sforzi,  giovandosi  anco  dei 
bindoli  laboriosi  e con  cure  e fatiche  cui  non  si  sobbarcherebbero  certo  gli  agri- 
coltori della  Vallala  del  Po.  L’Arachide  appunto  l’ho  fra  le  piante  che  colà  tro- 
verebbe le  condizioni  favorevoli  alla  sua  campestre  coltura. 

[1]  La  pianta  deH’Aracliide. 

315.  Graziosissimo  vegetale,  appartiene  l’Arachide  alla  famiglia  delle 
Papiliokacbe,  Classe  .XVII  Diadelphia,  Ord.  IV  Decandria  del  Linnbo,  vale  a 
dire  ha  dieci  stami  saldati  in  due  fascelli.  E.saa  chiamasi  anco  Piiiacchiodi terra, 
Ceco  di  terra,  c dai  Botanici  Arachis  liypogea;  dal  Francesi,  Arachide,  Nanobi 
dei  Brasiliens:  dagl’inglesi  America  earth-nut,  o ground  nut;  dai  Tedeschi 
Di»  erdpisfasia,  o erdnutr,  dagli  Spagnuoli  CocoAueta;  dai  Cbineai  Thon-Than, 
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li  Fu$lo  diritto,  ma  con  articolazioni  al  luogo  d’inaerxione  delle  stipole,  da 
prima  semplice  poi  ramiflca  in  guisa  da  coprire  il  terreno:  cilindrico  e color 
terreo  in  fondo,  e scanellato  e verde  superiormente.  Come  scorgesi  dalla  Figu- 
ra 29,  Foglie  alterne  composte  di  quattro  fogliolioe  ovali,  onde  anco  il  nome  di 

Fig.  S9. 


C C 


Arachide  da  quattro  foglie  de'  Francesi,  Fiori  riuniti  a mazzetti  di  S a 6:  quelli 
nati  dalla  ascella  delle  foglie  superiori  d’ordinario  sono  maschi  ossia  monecj  e 
sterili;  gli  altri  nati  dalle  ascelle  delle  foglie  inferiori  come  scorgesi  nel  ramo  R 
dopo  fecondati  e sQoriti  voltano  l’ovario  al  basso  come  appare  in  C C e allun- 
gano i loro  gambetti  tanto  da  sepellire  gli  ovari!  stessi  nel  terreno  ove  crescono 
e divengono  Arachidi  qu<ali  veggonsi  in  A.  Cotesto  loro  Fruito  o baccello  divien 
più  grosso  de’  Ceci  e contiene  due  Semi  buoni  a mangiarsi  crudi  o cotti,  con 
sapore  di  nocciolo,  e da  quali  poi  estraesi  l’Olio.  Colesto  legume  è coriaceo  nè 
s’apre  da  sè  per  lasciare  cadere  i Semi  i quali  compongonsi  di  materia  bianca 
oleosa  e farinosa  coperta  da  epidermide  di  colore  carnicino. 

216.  Dae  specie  si  conoscono  del  genere  Arachide',  la  descritta  ossia 
Arachide  sotterranea  {hypogea)  spontanea  nell’Affica  ed  in  America,  in  ispecie 
nel  Brasile  (1);  l’altra  Arachide  Asiatica  (A.  procumbes)  indigena  e coltivata  nel 
Giappone,  nella  Cina  ed  in  quasi  tutte  lo  contrade  meridionali  deH'Asia,  ma  non 
credo  ancora  in  Europa. 

316  bis.  I caratteri  delle  due  Varietà  più  note  (di  coi  secondo  il  Paa- 


(I)  Ved,  Libro  V,  g 1099  e g H8.S, 


Digitized  by  Google 


Capitolo  x.  577 

toon  e il  WiLOBifOw  l’una  liteia  Indigena  delle  Indie,  l'altra  ^e/o«a  dell'A- 
frlca)  Tennero  cosi  posti  a confronto  dal  Batle-Raibllb. 

Abacbidk  Imduua  Abachidb  AfaiCAHA 

Foglie  Terdi  giallognole.  Foglie  di  verde  cupo. 

Legume,  piccolo  con  1 a 3 semi.  Legume  lungo  con  3 a 4 semi. 

Seme  subrotondo  con  pellicola  biancastra.  Seme  oblungo  esternamente  rosso. 
Afofuranza  di  tutti  io  Ottobre.  Maturansa  solo  di  una  parte  io  Ottobre. 

Prodotto  maggiore  in  numero.  Prodotto  maggiore  in  peso  in  causa 

de'  più  grossi  semi. 

Però  il  legume  di  ambedue  regge  entro  terra  non  troppo  umida,  anche  durante 
il  verno.  L'Africana  è la  più  uota  da  molto  tempo  ne'  Oiardini  Botanici.  La 
piccola  Indiana  venne  introdotta  dall'Arcivescovo  di  Valenza  nel  1780  nella 
Spagna,  ove  la  coltivarono  il  Valamibb  e il  TABAsasde  IJIIao.  Di  là  ne  spediva 
in  Francia  Luciano  Bonapahtb,  e il  citalo  Batlb-Barbllb  consiglia  per  chi 
non  ne  abbia  mai  coltivato,  di  preferire  la  Indiana,  benché  sia  da  augurarsi  che 
l’Africana  si  naturalizzi  a modo  di  maturare  lutti  i suoi  semi  entro  l'Ottobre  (1). 

317.  Nelle  analisi  il  Pavkb  ed  Uknbi  da  1950  grammi  di  noci  e frutti 
d' Arachide  ottennero  1495  grammi  di  mandorle  e il  resto  di  gusci.  Ne'  semi  o 
mandorle  rinvennero  Olio,  caseina  ed  altre  sostanze,  determinando  la  quantità 
dell'Olio  al  47  per  100.  Il  Bbidli  citato  dal  Gibabdih  e Do  Bbbiiil,  da  seme 
raccolto  in  Italia  avrebbe  ricavato  il  50  d'olio  per  100  di  semi;  nella  Spagna, 
affermasi,  ritrarsene  anco  il  60.  Ma  il  Gaspabih  lo  calcola  appena  il  33  al  34 
per  100.  Il  Mobiiib  in  100  di  semi  trovò: 


Acqoa  

• 

. 3 70 

Olio 

. 

. 35  44 

Materie  organiche  . . . 

. 59  86 

Sostanze  minerali  . . 

, 

. 3 00 

100 

Nelle  sanse,  di  cui  se  ne  cava  circa  il  60  per  100  di  semi,  il  .Sodbbibak  e Gì- 
BABuiN  isolarono: 

Acqua 13  — 

Olto  13  — 

Materie  organiche 71  — 

Sostanze  minera/<  ....  5 — 

100 

le  quali  materie  organiche  contenevano  6,07  d’azoto  per  100,  e le  sostanze 
minerali  1,30  di  Fosfati,  e 0,37  di  sali  solubili.  I Fusti  secchi  naturalmente, 
pesano  150  per  ogni  100  di  semi,  e contengono,  1,77  d'azoto  per  100. 


(1)  BATLZ'BAazLLE  Lettere  EuH'ifracàis  hgpogeo  nel  Tom.  II,  pag.  40-47  degli  Ann. 
d’Agric.  del  Regno  d'Ilalia, 
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9t8.  Il  peso  delPEUolitro  di  baccelli  varia  da  30  a 40  cbllogr.  Da  100 
chilogr.  di  baccelli  ai  ricavano  76  chil.  di  grani,  i quali  rendono  58  chilog.  di 
olio  (1).  Quindi  i baccelli  darebbero  in  olio  il  38  per  100  del  loro  peso,  ma  I 
grani  netti  dalle  guaeie  il  50  per  100.  Tuttavia  in  Francia  dalle  Arachidi  venute 
dal  Senegai,  rinduatria  ricava  solamente  per  100  cbilogr.  (2) 

Dall’iutero  baccello  Dai  soli  grani. 

Olio  ....  Chil.  30  Chil.  43 

Sansa  . . . . ■ 68  «SS 

Quindi  non  hawi  diCTerenia  fra  il  prodotto  in  olio  dei  baccelli  interi,  da  quello 
ricavato  dai  grani  in  essi  baccelli  conteuuti  e sgusciati. 

[2]  CoBdizitwi  di  soctfsso. 

ii9.  Pianta  del  mezzogiorno,  riesce  anche  ottimamente  nell'Italia 
centrale  con  terreni  e colture  convenevoli.  Le  colmate,  le  pingui  alluvioni,  qua- 
lunque suolo  fresco  e soffice,  danno  magnifici  prodotti.  E si  ottengono  nelle  sab- 
bie ctiandio  purché  concimate  ed  irrigue.  Nelle  terre  tenaci  si  consegne  appena 
metà  di  ricolto,  anche  perchè  meccanicamente  avversa  l'ingrossamento  de'  frutti 
che  dee  accadere  entro  terra.  I terreni  di  colmate  e d'alluvione  o anche  gli  altri 
non  predominati  daH'argilla,  profondamente  lavorati  innansi  inverno,  quando 
l’Arachide  al  semini  come  indico  poco  stante  al  § 221,  non  hanno  bisogno 
d'irrigaiione.  La  quale  però  ne’  climi  e mesi  più  caldi,  opportunamente  e so- 
briamente usata,  aumenta  di  molto  la  produzione. 

[3]  Celtivaziene. 

220.  Gli  avvicendamenti  ordinari  convengono  di  guisa  all'Arachide 
ch’essa  può  prendere  sempre  il  posto  dell'altre  oleifere,  se  però  la  stagione  non 
corra  piovosa,  e ritardi  la  fioritura;  perchè  il  ricolto  deH’Arachide  si  protrae  al- 
lora al  Novembre  e può  incagliare  la  seminagione  di  un  Frumento  successivo. 

221.  Letame  ne  consuma  e vuol  esser  beu  patito,  o incorporato  nel  terreno 
dandoglielo  innanzi  l'inverno.  Circa  alla  quantità  da  somministrargli  e la  con- 
sumata, non  diversiQca  da  quanto  ho  calcolato  pel  Ricino  (§  196). 

222.  Lavori  preparatorj  occorrono  del  pari  come  pel  Ricino  me- 
desimo. 

223.  La  seminagione  facciasi  nell'epoca  in  cui  si  eseguisce  quella  del  Mais. 
Il  miglior  metodo  consiste  nell'aprire  solcelli  distanti  tra  loro  (da  mezzo  a mezzo) 
cenlim.  75,  aperti  con  piccolo  aratro  a doppio  orecchio  il  quale  lascia  cosi  la 
terra  ricavata  in  due  arginelii  laterali  a cotali  piccoli  solchi,  entro  i quali  pian- 


(1)  Il  Chaise  ds  2200  cbilogr.  di  gousies  ricavava  1674  cbilogr.  di  grainet  da  cui 
831  etnlogr.  df  olio. 

(2;  HsuzÉ,  PI.  ind.  I,  pag.  119-120. 
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taosi  col  foratojo  i semi  a distania  di  30  a 35  oenUmetri  Tuno  dall’allro.  Nate 
entro  i aolcelli  le  piantine,  ai  aarchiano  a dovere  ; poi  quando  raggiungono  30 
centiinetri  d’altezza  cominciasi  a calzarle  e ai  diradano  onde  rimangano  a di- 
stanza circa  di  40  a 50  centim.  l’una  dall’altra.  Occorrono  uno  a due  Ettolitri 
di  grani  per  Ettaro,  e ne'  terreni  infestati  da  sorci  campagnuoli,  deono  tali  grani, 
mediante  acconcia  immersione  io  acqua  per  due  o tre  giorni,  dare  giit  cenno  di 
germogliare:  se  l'acqua  sarà  fetida  ed  amara  gioverà  meglio  anrora.  Non  es- 
sendovi pericolo  di  sorci,  e d'altre  eventualità  dannose  al  germogliamento,  onde 
bastasse  un  seme  per  ogni  spazio  di  40  centimetri,  l'Ellolitro  di  semente^ 
sarebbe  sulEcieole. 

334.  La  vegetazione  di  questa  pianta  merita  studio  particolare.  Colle 
norme  esposte  or  ora  nel  $ 333,  germoglia  subito  se  la  temperatura  monta  a 13 
e 14  gradi  C,  ma  senza  quell’immersione  tarda  anche  15  giorni,  nel  qual  caso 
tutti  i topi  campagnuoli  del  vicinato  hanno  tempo  di  accorrere  e divorarli. 

Dissi  che  i frutti  della  cima,  e sono  i primi,  nulla  producono  e muqjooo: 
que'  da  basso,  o secondi,  persistono  quando  vengono  fecondati.  In  questo  caso 
dall’estremità  del  loro  peduncolo  sorte  una  specie  di  cornetto  inclinato  verso 
terra  il  quale  s'allunga  a modo  di  trovarsi  in  pochi  giorni  a contatto  della  terra: 
poi  vi  penetra  sino  a profondità  di  6 a 13  centimetri , ingrossandosi  entro  la 
medesima  tanto  da  formare  i baccelli  già  descritti  nel  § 315. 

335. 1 laTorecci  richieggono  molla  cura.  Oltre  il  sarchiare  quant'occorre 
per  mantener  sempre  il  terreno  libero  dall'erba  selvagge,  se  per  estrema  siccità 
si  manifesta  l’uopo  d’irrigare,  appena  rasciutla  la  superQcie  si  calzino  le  piante. 
Al  comparire  poi  dei  fiuri,  appena  si  manifestano  quali  punte  bianche  all’ascella 
delle  foglie,  si  rincalzino  a modo  di  ravvicinare  la  terra  onde  si  formino  i frutti 
entro  di  essa,  dove  solo  ponno  svilupparsi  e maturare.  Quando  la  seminagione 
fu  fatta  in  solcelli  (§  323)  il  lavoro  riesce  agevole,  e le  piante  vi  trovano  meglio 
il  mudo  di  soddisfare  a queU'adagiamento  e sotterramento  de’  loro  fruiti,  in  quella 
terra  che,  rimasta  già  coperta  dagli  arginelli  de’ solchi  si  presenta  loro  netta, 
morbida  e fresca.  Colesta  disposizione  ammette  poi  un  altro  rincalzameuto  che 
si  opera  mediante  apertura  di  nuovi  minimi  solchi  tra  Ola  e Ola,  i quali  solchi 
servono  poi  alla  irrigazione  per  chi  ha  modo  di  disporne  (§  319). 

335  bis.  Sperliueati  del  Gi:vi«*si  (1)  gli  dimostrarono 

Che  seminando  troppo  presto  in  Primavera,  o ciò  facendo  oeU’Autuono, 
r Arachide  ( nell'  ilullu  centrale  ) perisce  per  brine,  freddi  e ghiacci. 

Che  torna  meglio  seminare  i semi  nudi  che  i legumi. 

Che  l'umido  gli  nuoce,  e non  soffre  l'inoaffio  se  non  in  caso  di  estrema 
siccità,  e dato  assai  parcamente. 

Che  il  rincalzare  spesso  la  pianta  giova  assai,  e da  ciò  dipendere  ancora 
l’ottenere  maggiore  copia  di  seme. 

Che  la  giusta  distanza  a cui  deve  tenersi,  è di  metri  0,48  per  ogni  verso. 


(1)  Ginnasi  Francesce,  Esper.  sui  Mani  o Ctce  di  terra.  AdbsIì  del  itegoo  d'Ualis. 
Tom.  XI  (1811). 
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Che  in  terreno  ed  esposizione  adattati,  può  contarsi  che  ogni  pianta  dia 
per  lo  meno  100  legumi. 

Che  i semi  nudi  danno  poco  più  di  un  terzo  del  loro  peso  io  olio  a torchio 
freddo. 

Egli  poi  alTermava  che  questo  serba  sempre  uh  odore  spiacevole  di  cece  e di 
erbino,  come  lo  ha  pure  mangiato  fresco.  Lo  die  si  avvera  appunto  quando 
non  si  adoprano  semi  beo  maturi,  e ben  secchi.  Anzi  il  Bacilo  alTermò  risul- 
tare da  sperienze  del  BAnBaais  che  i grani  stessi  abbrustolati  prima  di  estrarne 
l'olio  ne  danno  un  sesto  di  più  (1). 

226.  Il  disastro  deirArachide  vien  da  zeccajuole  e topi  campagnuoli 
siccome  ho  avvertito.  Uno  de'  rimedj  consiste  aelTimmergere  i semi  uel  modo 
accennato  in  acqua  fetida  e amara  : giova  ancora  e forse  più  in  surrogozione  di 
parte  dell'ingrasso  destinatogli  (§  221)  adoperare  sansa  di  Ricino  macinata,  zap- 
pettandola entro  i solcelll  prima  di  piantarvi  i semi  col  foratoio,  operando  di 
guisa  che  la  polve  di  sansa  sia  nello  strato  in  cui  verranno  collocati  i grani  i 
quali  voglionsi  ricoperti  almeno  di  5 centim.  di  terra. 

[4]  Uacrolla. 

227.  La  maturità  comincia,  quando  cessato  lo  svolgimento  di  flori  la 
pianta  ingiallisce  in  forza  deH'abbassamento  di  temperatura  al  disotto  di  1 4 gradi. 
Ne’  terreni  sciolti,  ove  non  sieno  troppo  secchi  o troppo  bagnali,  estraesi  la 
pianta  la  quale  sorte  con  tutte  le  sue  nocciuole  o baccelli  e può  scuotersi  dalla 
terra  senza  che  si  stacchino.  Raccolti  que'  fusti  distendonsi  nell'aja,  o appen- 
donsi  a muri,  ad  alberi,  ecc.  perchè  i baccelli  secchino  perfettamente.  Assai 
volte  però  quando  la  maturità  si  compie  ai  primi  di  Ottobre  escono,  secchi  dal 
suolo  d’onde  estraggonsi  ; e solo  havvi  uopo  di  rasciugarne  quell’esterna  umi- 
dità inerente  a tutto  che  si  dissotterra. 

228.  Dopo  il  disseccamento,  quando  i grani  risuonano  scuotendoli 
entro  i baccelii,  con  donne  e ragazzi  coteste  nocciuole  si  staccano  e per  vero  dire 
non  occorre  gran  tempo.  Altri  lo  fanno  mediante  coreggiato  o con  piccole  per- 
tiche: ma  vi  si  uniscono  allora  troppi  frantumi,  e la  speditezza  supposta  perdesi 
col  tempo  necessario  al  crivellamento,  oltre  il  danno  de'  baccelli  rotti  misti 
agrinteri,  ecc.  Invece  staccati  a mano  s’hanno  intatti  e netti  onde  si  conservano 
egregiamente.  Cosi  le  ci  vengono  infatti  dai  Senegai. 

229.  La  Produzione  non  eccede  nella  Spagna  500  chilogr.  di  semi  per 
ettaro,  lo  che  indicherebbe  il  ricolto  di  680  chilogr.  di  nocciuoli  o baccelli.  Nel- 
l’Algeria però  questo  prodotto  varia  da  2400  a 3600  chilogr.  ossia  da  1800  a 
2400  chilogr.  di  semi.  Ne’  climi  temperali  in  esposizione  calda  non  si  andrà 
lungi  dal  vero,  pareggiando  in  grani  questa  produzione  a quella  del  Ricino. 


(1)  Ved.  Calendario  Geòrgia)  della  Soc.  Agr.  di  Tosiso  per  l’anno  1810^  Ivi  leggesi 
pure  avere  il  YassaLU  Eaani  sperimentato  nocivo  alla  loro  frutti&razione  il  mozzare 
le  piarne  dell’ Arachide  ecc. 
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[5]  Usi. 

230.  Olio  commestibile^  e il  più  simile  a quello  d'Olivo,  viea  tenuto 
in  Francia  quello  d’Arachide:  d’eguale  densità,  subisce  pari  influenta  dall’abbas- 
samento  di  temperatura.  Io  ne  raccolsi  di  bellissime  Arachidi,  è già  più  di  20 
anni,  ed  avendone  estratto  l'Olio  il  prof.  Soiazi  di  questa  Università  di  Bolo- 
gna, rinsci  eccellente.  Le  sanse  il  sono  egualmente  ftel  bestiame,  direi  quasi  Io 
più  dolci  e convenevoli  di  ogni  altra  oleifera. 

231.  Il  prezzo  delPOIio  di  Arachide  sale  talora  da  130  a 135  Lire  il 
quintale  metrico  (1)  lo  che  prova  ia  sua  bontà.  Passandolo  per  feltro  diviene 
limpidissimo  e conserva  appena  un  leggero  sapore  di  mandorla,  piuttosto  guste- 
vole. impiegandolo  nelle  lampade,  produce  bianca  e vivacissima  fiamma.  Sino  le 
radici  di  questa  pianta  vengono  adoperate,  disseccandole,  per  certo  loro  gusto 
speciale  analogo  a quello  delle  radici  di  liquirizia.  Del  resto  i grani  si  mangiano 
anche  secchi,  abbrosliti,  o confettati,  e ne  traggono  eziandio  un  liquore  cono- 
sciuto in  Bolivia  sotto  nome  di  Chica  de  mani  (2). 

[6]  Keodita. 

23'2.  La  contabilità  di  questa  coltura  non  vien  data  dagli  scrit- 
tori, perchè  non  venne  ancora  praticala  in  Europa  abbastanza  estesamente.  Il 
lettore  benevolo  da  sè  può  rilevarla  agevolmente  : perciocché,  anco  assumendo 
dati  analoghi  a quelli  offerti  sulla  coltivazione  del  Ricino,  o del  Papavero,  non 
si  andrà  lungi  dal  vero  quante  volle  i proventi,  e le  spese  vengano  alquanto 
modificati  a seconda  delle  indicazioni  conseguenti  dalle  norme  di  coltura  sin 
qui  esposte.  Le  spese  di  seminagione  aumentano  di  quella  di  2 Ettolitri  di  seme 
(come  appunto  circa  pel  Ricino)  e di  quel  piccolo  dispendio  delle  assolcature 
entro  cui  piantansi  i semi.  In  compenso  la  raccolta  richiede  minore  roano 
d'opera  che  non  quella  del  Ricino  e del  Papavero  per  la  costoro  poco  uniforme 
maturità. 

233.  Per  calcolo  approssiinatlro  ammessa,  per  supposito  di  ricolto 
medio,  la  produzione  di  chilog.  1500  di  bacelli  e quindi  1200  di  grani  d'onde 
500  d'Olio  (S  ^1^)  ^ lue'  prezzi  di  Lire  120  a 130  si  otterrebbero  valutando 
come  pel  Papavero  a sole  Lire  400  le  spese,  questi  risultati  ; 


(1)  Si  noti  questa  osservaziooe  del  /oum.  La  LiseRTè  del  20  Ottobre  1866 

Les  priji  loujours  ètevés  des  huilet  (fwilltlle  co/e'«s  à Arras,  à 163  fr.  l'hectoliire, 

on  y suhstilue  des  huiles  de  sésame  et  surlout  des  huiles  d’ arachidet.  Il  est  un  fait 
digne  de  reniarque,  t'àuife  d'arachides  inirodvit  dans  le  commerce  en  France  dépuis 
prét  de  trente  ans,  n’esi  acceptée  sous  son  véritable  nom  dans  la  consommation  que  depuis 
celte  année.  Dans  les  huits  derniers  moie,  huit  milions  de  kilus  d' huiles  d'arachides  ont 
èlé  employés  camme  huiles  commeslibles.  Leur  prix  au  deboùt  de  la  campagne  élait 
de  130  a 133  fr.  les  100  kilos,  il  s’est  élève  progressivemenl  a 153  fr,  qui  est  leur  cours 
aetuel. 

(2)  WeoDELL,  Viaggio  nella  Bolivia,  psg.  443. 
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PtovBim  Olio  cbll.500  a Lire  135  . . Lire  625 

Spasa • 400 

PaopiTTO  . . Lire  335 

Rendita  . . . Lire  315 

Invece  calcolando  anche  al  prezzo  di  Lire  40  (come  pagansi  le  Arachidi  al 
Qainlale)  e le  Spese  aumentando  almeno  di  Lire  100,  perché  nelle  Lire  400 
non  si  è compreso  consumo  di  Letame,  venendo  reintegralo  da  Fusti  e Sanse  : 
s’avrebbe 


Pioventi  Arachidi  Chilogr.  1500  . 
Spese  

. Lire 
• ■ 

600 

500 

Profitto 

. Lire 

100 

Rendita  . . 

. Lire 

190 

Con  quell'aumento  di  Lire  100  nelle  Spese,  il  primo  computo  riducesi  al  netto 
di  Lire  315  ma  si  ha  un  valore  in  sanse  che  supera  quelle  100  Lire;  quindi 
vendendo  l’olio  si  vantaggiano  sempre  almeno  Lire  135  ; giacchi  vendendo  i 
Doccinoli  in  natura  le  sanse  aon  perdute  pel  coltivatore. 

Questa  differenza  dimostra  nuovamente  la  utilità  del  mio  consiglio,  di  ven- 
dere sempre  l'Olio  anziché  i semi  onde  ritraesi,  se  decisamente  in  coleste  colture 
di  Piante  oleifere  vuoisi  ottenere  il  maggiore  benefizio. 

284.  La  Storia  dell^Aracbide,  ovvero  della  sua  coltivazione  In  Eu- 
ropa, riferisce  grandiosi  successi  ne’  primi  sperimenti.  Ne'  contorni  di  Tolone 
di  Tortosa  e di  Torino , vuoisi  che  producesse  quasi  il  centuplo  della  se- 
menza (1).  Impiegandosene  almeno  un  Ettolitro  (§  323)  nella  semina,  si  sa- 
rebbe ottenuto  un  ricolto  prodigioso.  Però  attenendoci  anche  solo  alle  sperienze 
del  Tenosb  (3),  per  tacere  del  Putféré,  del  De  Pure  ed  altri,  se  n'induce  la 
possibilità  di  belle  e proficue  produzioni  io  terre,  climi  e colture  da  Poponi. 
Questa  pianta  veramente  graziosa  con  quella  specialità  di  nascondere  e matu- 
rare I suoi  frutti  entro  terra  (del  che  abbiamo  pur  esempio  nel  Trifolium 
tttbterraheum  Trifoglio  sotterraneo,  e nella  Gìycine  tubterranea)  si  coltiva  e 
riesce  facilissimamente  anche  in  questa  Provincia  di  Bologna,  e nelle  nostre 
grasse  pianure  formate  da  ottime  alluvioni  e colmale,  darebbe  produzioni  ma- 
gniOche,  quanto  pure  in  tante  pianure  delle  Provincie  Meridionali.  Ma  dopo 
que’ primi  celebrati  tentativi,  passato  quclfenlusiasmo  delle  novità  esaliate,  niuno 
espone  per  quali  ragioni  tale  coltura  venne  abbandonala.  E perchè  non  potrebbe 
l’Italia  produrre  per  la  Francia  quella  non  piccola  quantità  di  Arachidi  che 
questa  compra  dal  Senegal  e da  altri  paesi  lontani  ? 


(1)  Ved.  N.  Diz.  d’Agric.  del  Cera,  Voi.  XXII,  pag.  764. 

(4)  Tesore,  Memoria  negli  Opusc.  della  R.  Soo.  di  Napoli  1807. 
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CAPITOLO  XI. 

ALTRE  OLBIPERB 

Samiiaiio.  — Art.  I.  Dal  Ginuole.  — Art.  n.  Della  Giuliana,  — 

Art,  111.  D'aKre  meo  noie  oleifere, 

235.  Olio  contengono  (l*ho  già  detto)  pressoché  tutti  i semi  vegetali. 
Ma  come  i metalli  esistono  in  moltissimi  luoghi,  e solo  estraggonsi  colà  dove 
il  farlo  torna  vantaggioso  per  la  quantità  che  vi  esiste,  cosi  tra  i vegetabili 
consideransi  e coliivaosi  come  oleiferi  quelli  che  olio  contengono  in  quantità  al 
rimarchevole  da  offerire  vantaggio  a coltivarli  per  tale  uopo.  Però  non  basta  la 
copia  dell’olio,  come  quella  del  metallo  nella  miniera.  Se  questa  offre  diOlcolià 
di  estrazione  o altre  da  richiedere  dispendio  soverchiante  il  valore  della  presu- 
mibile produzione,  la  miniera  non  si  esercita,  o si  abbandona,  e lo  slesso  accade 
della  coltura  delle  Oleifere,  quando  non  vi  si  verifica  tornaconto.  Ne’ precedenti 
Capitoli  descrissi  le  colture  che  tale  tornaconto  più  o meno  offeriscono.  In 
questo  toccherò  d'altre  da  taluoi  sperimentate,  e il  cui  tornaconto  dipende  da 
locali  e speciali  condizioni  che  ciascdno  dee  sagacemente  ponderare  prima  di 
cimentarsi  a coltivarle. 

236.  L’ ordinamento  del  Capitolo  iodica  il  novero  di  tali  piante, 
ed  in  certo  modo  per  gradi  la  maggiore  o minore  probabilità  di  trarne 
profitto,  cominciando  da  quelle  che  l’offrono  più  delle  altre  successivamente 
nominale. 

Art.  I.  Del  Girasole. 

> II.  Della  Giuliana. 

> 111.  D’altre  meno  conosciute. 

Quest’ultimo  tocca  della  Catapuzia,  della  Gdizotia,  della  Draba,  de’  Na- 
sturzi e Lbpidj  e d’altre  parecchie. 


Art.  I.  Del  Girasole. 


[1]  Descrizione  della  Pianta. 

237.  Girasole  e Tornasole  vengono  confhsi , ma  esprimono  due  ^ 
piante  affatto  diverse;  il  Tornasole  denota  il  Croton  tinctorium  Lin.,  volg. 
Lacca  muffa,  pianta  tintoria  di  cui  m'occuperò  nel  segifente  Lirro.  Il  Gira- 
soLK  invece  esprime  l'Oleifera  ora  in  discorso,  da  non  confondere  nè  meno 
col  Mirasole  ossia  Erba  dei  Diavolo,  o Erba  rogna,  Euphorbia  helioteopia  dei 
Botanici.  L'equivoco  nasce  dalla  proprietà  di  queste  piante  di  voltare  l'ombrella 
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florifera  verso  il  Sole  (1).  Onde  poi  il  più  approprialo  nome  al  Girasole  di 
Heliantui  annuus  de’  Botanici  Soleil,  Herbe  a Soleil,  HetienUhe  e Tournuol 
de’  Francesi;  Sun-Flower  degl’inglesi;  Sonnenblutne  de' Tedeschi  e Tormasol 
degli  Spagnuoli.  Appartiene  alla  grande  Famiglia  delle  Compostk  (3) , alla 
Classe  XIX  Stjngeneeia  Ord.  Ili  Polygamìa  fruitranea  ; vale  a dire  i suoi 
flori  portano  Antere  unite  io  un  sol  corpo,  e riescono  perfetti  nel  centro  dei 
disco,  ma  neutri  o abortivi  nel  contorno.  Il  Girasole  sviluppa  un  flore  no- 
tissimo fra  i più  grandi  sovra  disco  alquanto  inclinalo  e volto  verso  il  Solo 
seguendone  il  corso. 


238.  Al  Genere  Elianto  appar- 
tiene, oltre  il  Topinambour  già  descrit- 
to (3) , ed  oltre  a questo  Girasole  olei- 
fero, un’altra  Specie  detta  Girasole  pic- 
colo, o anche  G-  doppio,  o Egiziano 
coltivato  ne'  Giardini  e detto  dai  Botanici 
Helianthus  multiflorus,  con  Varietà  che 
tornerebbe  inutile  descrivere.  Il  Girasole 
comune,  H.  annuus,  ebbe  però  una  Va- 
rietà nana  per  qualche  tempo  preferita 
dai'Collivatori.  Nella  Figura  30  si  otfre 
il  disegno  del  Girasole  comune. 

239.  L’ Ettolitro  de*  suol  semi 
pesa  oltre  i 40  chilogrammi  e ne  con- 
tiene (dicesi)  circa  9000  per  litro. 

240.  Sulla  composizione  chi- 
mica di  questa  pianta  ricorderò  le  os- 
servazioni del  BoussiaeAVLT  di  già  ri- 
portate (4). 


[2]  Clima  e terreno. 

241.  Il  clima  confacentu  al  Girasole,  sembra  quello  della  Regione  del 
Formentone:  come  questa  pianta,  teme  nell'infanzia  le  Primavere  fredde  : e se 
del  pari  freddo  e piovoso  volga  l'Autunno,  stenta  a maturare  e come  quello  in 
tali  condizioni  di  stagione,  tende  ad  ammuffire.  Ne' climi  caldi  quanto  l'origina- 
rio del  Perù,  matura  in  minore  spazio  di  tempo,  ma  nelle  annate  di  siccità 
richiede  sussidio  d'irrigazione. 


(1)  Il  nome  di  Mirasole  venne  applicalo  anco  al  Ricino. 

(2)  Ved.  Gibbo  V,  S 1134  e 1187. 

(3)  Vedi  nel  Gibbo  IV  Mirati,  189. 

(i)  Gibbo  IV,  $ 189. 
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34S.  Il  terreno  vuol  essere  quale  si  raccomandò  per  la  sua  pianta  con- 
genere il  Topimn^mir  (1). 


[3]  Collivazione. 

243.  Lavori  ed  Ingrassi  richiede  il  Girasole  come  il  Papavero,  ed 
oltre  Oleifere  di  molto  sviluppo. 

244.  Seminasi  in  Aprile  in  linee,  su  terreni  sciolti  ben  lavorati  e ap- 
prontati : e vi  s’impiegano  10  a 12  litri  di  semente,  diradando  poi  le  piante 
onde  fra  loro  distino  almeno  30  cenlim.  Si  sarchiano,  e si  rincalzano;  perchè 
crescendo  anche  sino  a 2 metri  d'altezza,  impelo  di  venti  non  le  schianti  od 
infranga,  anche  pel  soverchio  peso  de'  suoi  grandi  fiori,  onde  ha  uopo  talora 
di  sostegni. 

245.  Gli  Uccelli  danneggiano  questo  ricollo  di  guisa  da  svogliare 
affatto  dalla  sua  coltivazione.  Quindi  la  necessità  di  raccoglierlo  appena  pic- 
cola porzione  de’  semi  scorgesi  matura  mentre  il  resto  giugno  a farlo  imper- 
fettissimamente. 


[4]  Raccolta. 

246.  Matura  in  Settembre,  e staccansi  ì suoi  dischi  voluminosi  appena 
i semi  del  centro  nereggiano;  si  appendono  in  luoghi  ventilati  al  coperto  sino 
a che  sieno  perfettamente  secchi.  Allora  i semi  stessi  facilmente  si  separano  e 
si  destinano  all’estrazione  dell’olio. 

247.  Magniflca  produzione  ottenne  il  Cbétté  di  Pilldbl  nel  1789 
da  questa  pianta,  salendo  (dicesi)  a 245  ettolitri  (chilogr.  9000  ed  oltre)  di 
semi  per  ettaro  (2).  Ammettendola  per  una  esagerazione,  tuttavia  rende  circa  da 
40  a 50  ettolitri  ricolto  medio,  quindi  anco  3000  chilogr.  ricolto  manimo  cui 
accompagnano  16  a 20  mila  chilogr.  di  fusti  secchi.  Dove  pertanto  il  Colza 
produrrebbe  2400  chilogr.  di  semi,  il  Girasole  ne  darebbe  2000:  ma  inoltre 
come  notai  io  altro  luogo  il  risultato  in  Olio  riuscirebbe  di  955  chilogr.  pel 
Colza  e di  soli  chilogr.  300  pel  Girasole  (3). 

[5]  «si. 

248.  Gli  usi  del  Girasole  cosi  compendiansi  anco  secondo  il  Tab- 
oiOMi.  Produce  gran  copia  di  semi  di  buon  sapore  a mangiarsi:  si  sospettano 
inebbrianti,  ma  non  mostrano  tale  effetto  nelle  galline,  e nei  cavalli  cui  gio- 
vano per  nutrimento  e per  biada.  Voglionsi  pur  buoni  quanto  gli  Asparagi,  i 
teneri  bottoni  de’  fiori  e i ricettacoli  : amari  però  e meno  sostanziosi.  Ottimo 


(1)  Libro  XIX,  S *68. 

(I)  HeuzC  pi.  ind.  I,  pag.  IS8.  Il  Gossia  però  l’Iodica  soltanto  di  173  Ettolitri,  che 
sarebbe  aoc.be  molto  corrispondendo  ad  oltre  6000  cbilogr.  di  grani. 

(3)  Ved.  Libro  I,  Capitolo  IX  Prospetto  del  $ 3123. 

hliluzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  2* 
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l'Olio  de’  semi  per  condire  e buono  anco  per  ardere.  Del  reelo  in  Portogallo 
fanno  eziandio  pane  e focacce  con  tali  semi,  i quali  tostali,  vengono  secondo 
il  ViLHOBiN  e ii  Tbol'i.v,  usati  dagli  Americani  per  farne  caifè.  Cotesto  pregio 
glielo  riconobbe  pure  il  Vitmzn  (1)  ed  il  Fi'HàGALLi  questo  scriveva  al  Db:  i 
semi  di  Girasole  abbrustolati  e macinati  spandono  vero  odore  di  caffè  ed  hanno 
quasi  lo  stesso  sapore  (2). 

249.  Fusti  e fogliame^  tanto  verdi  che  secchi,  graditi  ed  ottimi  pel 
Bestiame:  e se  ne  fa  raccolta  copiosissima.  Anche  le  Sanse  risultano  eccel- 
lenti per  ingrassare  Buoi  e Montoni. 

[6]  Rendila. 

250.  ÌMcdiocre  profitto  dà  questa  coltura  ad  onta  della  bella  produ- 
zione accennata  al  R raccolto  contiene  quasi  sempre  granelli  vuoti, 

abortiti:  difficilmente  spogliasi  dall'epidermide  o guscio  che  d'altronde  forma 
due  terzi  io  ragion  di  peso:  quindi  nell'estrarre  l’olio  ne  rimane  tanto  assor- 
bito da  que'  frammenti  o perduto,  che  da  1U0  chilogr.  di  semente  a stento  se 
ne  ritraggono  15  di  olio.  Quindi  poi  quella  grande  differenza  notata  di  con- 
fronto al  Colza,  per  cui  quello  di  Girasole  viene  a risultare  per  due  terzi 
inferiore. 

Art.  IL  Della  Esperide  Giuliana 

251.  Le  Esperidi  appartengono  alle  Cbociferb  e formano  un  Genere 
nella  Classe  XV  Telradynamia  Ord.  Il  Siliquosa,  distinto  per  Pelali  obliqui, 
Stimma  diviso.  Sepali  distanti  a basso,  prossimi  nell'alto.  Silique  nodulose, 
con  Fiori  bianchi  olezzanti  soavemente,  io  ispecie  verso  sera.  La  Hesperis 
malronalis  (4)  n'è  una  Specie,  distinta  per  Fusto  diritto,  semplice,  con  Foglie 
ovaio-lanceolate.  Petali  con  punta  in  mezzo  della  tacca,  con  Fiori  che  facil- 
mente si  doppiano  e le  danno  l'aspetto  di  Viola  per  cui  vicn  della  Violaciocca 
forestiero,  e Dame  Violets  dagl'inglesi,  e Faunnachl  viole  dai  Tedeschi,  mentre 
i Francesi  la  chiamano  Juliane  e più  spesso  Julienne,  li  disegno  della  pianti- 
cella fiorita  e colle  silique,  viene  offerto  dalla  Figura  51  (5). 

252.  La  coltura  della  Giuliana  vien  descritta  dall'IItazÉ  riguardan- 
dola quale  pianta  invernegoa.  Seminasi  in  linee  tra  Settembre  e Ottobre,  con  4 
0 5 chilogrammi  di  seme  per  Ettaro.  Occorre  sarchiarla  ed  usare  tutte  l'altre 
cure  raccomandate  per  le  Oleifere.  Il  Dklvs  nel  1787  e i Sonnini  dipoi  ne  ot- 
tennero ricolti  proporzionalmente  superiori  a quelli  della  Navoncina  {Navette), 


(!)  Semina  usta  Caffeae  oìent.  Polus  gravissimus.  Fcicentii  Vitman,  De  medicalis 
herbarum  facullatilms.  Faenza  P.  I,  |)ug.  18S. 

(2)  Fuhagalei,  De' semi  del  Girasole  ecc.  Annali  d’Acr.  del  II.  d’Italia.  Tom.  XI. 

(3)  Questo  nome  vien  dato  per  Italiano  dagli  scrittori  Francesi,  ed  anche  dal  Dizioo. 
dell’Alherti,  ediz.  1812. 

(4)  Viola  matroriaiis  Don.  e l’iofo  purpurea  Focus. 

(5)  Ved.  RKICHESB.VCB,  feon.  boi.  Cent.  iS  f.  4783. 
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rìcaTBDdooe  olio  In  ragione  del  50  per  100.  Ma  il  Gìdjac  constatò  non  poter* 
sene  coi  messi  ordinarj  rilraroe  più  del  18  per  100,  come  II  Patbk  pure  con* 
fermò  (1).  Oltracciò  tale  olio  è acre  ed  amaro;  ed  abbrucia  con  molto  e denso 

Fig.  3t. 


fumo  si  da  incomodare  e sporcare  chi  lo  adopera.  Quindi  conchiuderò  col  citalo 
Hedzé:  ho  descritta  questa  pianta  perchè  da  30  anni  viene  continuamente  ce- 
lebrata, mentre  non  merita  punto  di  aver  posto  tra  le  Oleifere  vantaggiose. 

Art.  HI.  Altre  meno  comuni. 

353.  La  Catapuzia  frequente  negli  Orti,  e in  luoghi  umidi  e pingui, 
produce  frutti  usati  dalle  genti  campestri  per  purgarsi.  Gli  è un  Euforbio 

(I)  PilEM  et  Ricbasd. 
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(Euphorbia  lalhyrxt)  detto  Espurge  dai  Franceel,  e Garden  purgo  dagl’In- 
glesi.  Dal  Bartiliri  e dal  Kb  a'indicò  da  coltivare  ad  oggetto  di  trarne  olio 
dai  semi  (1)  i quali  ne  contengono  ii  30  per  100.  Appartiene  alla  Famiglia 
delle  Eovorbuckk  (2),  ed  alla  Classe  XI  Dodecandria  Ord.  Ili  Trigyinia 
del  Liiinbo.  Porla  bel  Furto  cilindrico,  diritto,  di  80  a 120  centini.  d'altezza, 
semplice,  guernilo  di  molte  Foglie  sessili,  opposte  in  croce  io  quattro  Ole, 
bislunghe,  interissime,  con  Fiori  solitarj,  e grande  Ombrella  divisa  in  quat- 
tro parli  dicotome.  Hegge  a inverni  miti,  vuole  terreni  sciolti,  ricchi  e profondi: 
e dovendosi  seminare  in  Primavera  per  raccoglierla  solo  nell'anno  successivo 
tocca  di  certa  guisa  la  rendila  di  due  anni,  e quindi  non  può  tornare  econo- 
mico il  coltivarla.  La  Figura  32  ne  offre  il  disegno  (3). 

Fig.  32. 


(1)  Re,  Fieni.  d'Agric.  Libro  V,  Capo  I e Bertslini,  Uem,  sulla  pianta  detta  co- 
munemente Catapusia. 

(2)  Ved.  Liiro  V,  Capitolo  Vili,  g 1054. 

(3)  Reicresiach,  toc.  cit.  Cent.  15.  f.  4783. 
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954.  Il  Ram-tili  O Nook.  la  Giuzotia  oleifera  de’  Bolanici,  della  fa- 
uilglia  delle  Compostb,  coltivasi  nell’Abissinia  e Deirindie  per  ricavarne  olio 
buono  da  tavola  e da  lumi,  fornito  da  suoi  semi.  Coltivata  in  Francia  dal 
ViLMoaiH  non  riuscì  (1).  Forse  potrebbe  sperimentarsi  in  Sicilia. 

355.  La  Draba  (Draba  verna)  della  famiglia  delle  Cbocivbib  (3),  fre> 

queote  ne’ prati  aridi,  contiene  Olio  inoltre  il  38  per  100  de’ suoi  semi,  se- 
condo il  MoaiDB,  ed  abbastania  buono.  Varie  Specie  d’if/Msi  han  pur  nome 
di  Draba,  come  VAliteo  a fiori  d’esperide  detto  anche  Draba  hesperifolia 
Lam.,  e i'Alisso  scudiforme,  chiamato  Draba  elypeata  (3)  ma  sono  da  Giar- 
dino. La  Draba  verna,  o anche  Erophila  vulgaris  del  Dbcahdollb  appena 
sorge  tepore  di  Primavera  fa  mostra  di  Plg,  33. 

piccoli  cesti  di  foglie  cuneiformi  den- 
tate, dal  cui  centro  sporge  sottile  stelo 
con  piccoli  Dori  bianchi  quasi  in  corimbo, 
d’onde  poscia  nascono  siliqoette  ovali 
oblunghe,  alquanto  compresse,  con  due 
valve  polisperme.  Non  credo  che  cotesta 
pianta  meschinella,  benché  domiciliata 
sino  ne’ muri,  possa  offerire  coltivandola 
in  campi  produzioni  soddisfacenti. 

356.  Il  Nasturzio  ortense.  Le- 
pidium  salivum  de’  Botanici , Cresson 
alenois  de’  Francesi  , Garden  cresson 
degl’inglesi,  è una  Crocifera  apparte- 
nente alla  Classe  XV  Telradynamia,  Or- 
dine IV  Siliculosa  cioè  a corta  siliqua 
incavata,  cuoriforme,  piena  di  semi  da 
cui  può  estrarsi  olio  buono  da  condi- 
mento io  grande  quantità,  se  giusto  af- 
ferma I’Hbozé  quando  lo  stima  al  56  per 
100  di  detti  grani  simili  a quelli  della 
Camellina  (4).  Coltivasi  negli  Orti  per 
mescolanze  d’insalate  e presto  monta  in 
semente.  Volendola  coltivare  come  olei- 
fera si  tratti  a guisa  della  Camellina.  Per 
distinguerla  da  altri  Lepidi!  se  ne  veg- 
gano le  forme  nella  Figura  33  (5).  Il 

(i)  ViLuosis,  Le  boa  Jardinter  pour  1835,  pag.  664. 

(3)  AppartieDeallaCI.XVralradpnamiuOrd.  I Siliculosa  ed  avrebbe  nome  volgare  di 
Pelosella,  oome  pur  attribuito  all’/trobide.  V.  Brbtolosi,  FI.  II.  VI,  p.  470  e VII,  p.  48. 

(5)  Il  Dodoneo  (Pemptades  80)  e il  Losel  (Jeones  stirpium,  pag.  333)  chiamano 
questa  Draba  VAlisso  di  Diosroride,  mentre  Draba  per  Diocoside  è sinonimo  di  Ara- 
bide. V.  Mattioli  su  Dioscokide,  Lib.  Il,  Cap.  cilvi. 

(4)  Viene  segnalato  dal  86  al  88  per  lOOdal  BoossiacAOLT,  £con,rur.  (3*ediz.),  p.3l3. 

(8)  RticHESBACB,  loc.  cit.  Cent.  12.  f.  4212. 
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peso  deH'Ettolilro  di  semenza  raggiugne  75  ehilogr.  ma  non  saprei  indicare 
se  ii  suo  prodotto  medio  si  eievi  a modo  di  procacciare  Piofitti  conreneroli, 
giacché  ie  Spese  di  coltivazione  risuitano  aimeno  eguaii  a quelle  necessarie  pel 
Colza,  esigendo  il  Lepidio  buona  concimazione  siccome  pianta  incapace  di  ag- 
guantare azoto  dall'atmosfera  per  la  sua  vegetazione  (1). 

257.  4111*0  Nastarzio  vegge  citato  dal  Mobidb  o piottosto  altro  Le- 
pidio {Lepidium  Smithii  Kooka»)-,  dà  poco  più  del  17  di  Olio  per  100  di 
semi,  ed  inoltre  poco  gradevole.  Mi  basti  pertanto  l'averlo  menzionato. 

257  bis.  Il  Nasturzio  silvestre  o Sisembro  acquatico:  5i'symàrium  Nei- 
slurtium  dà  pure  Olio,  oltre  il  2H  per  100  per  rilievo  del  Mobidb  (9).  Lo 
troviamo  spontaneo  presso  te  fontane,  e darebbe  olio  giallo  e bnono.  Vol- 
garmente cotesto  Nasturzio,  se  non  prendo  equivoco,  avrebbe  nome  anco  di 
liadicina  serpeggiante  (3}.  Non  credo  sia  da  coltivare  se  non  per  uopo  di 
studio. 

258.  Altro  Lepidio.  il  Lepidium  campestre  de'  Botanici,  erba  selvagT 
già  comune  lungo  le  strade,  darebbe  semi  da  cui  ricaverebbesi  olio,  secondo 
rilauzà,  in  ragione  del  28  per  100.  Non  si  confonda  col  Lepidio  di  Dioscoaina, 
Lepidium  iberis  ovv.  L.  graminifolium  del  Linsbo,  Nasitort  sauvage  de' Fran- 
cesi, Sciatica  cress  degl'  Ingle.si,  detto  anche  volg.  Erba  da  sciatiche  (quale 
appunto  l'adoperava  Dioscobidb  per  guarirle)  il  quale  ha  Fusto  mollo  ramifl- 
cato  con  Foglie  strette,  lineari.  Fiori  piccoli  bianchi  Silique  piccole  ovali, 
appuntite  e disposte  in  lungo  grappolo.  Questo  campestre  dev'essere  I'£r6a 
storna  (4),  detta  da'  Francesi  Seneve  sauvage,  e dagl'inglesi  Treade  mustard, 
che  ha  Fusto  quasi  sempre  solitario,  colle  Foglie  radicali  lirate.  Fiori  piccoli 
con  Petali  bianchi,  e Siliquelte  incavale  contenenti  molti  Semi  piccanti  quanto 
quelli  della  Senapa.  Ha  odore  d'aglio,  per  cui  taluni  ripongonla  ne’  Granaj  per 
iscacciarne  i punteruoli.  Sarebbe  da  sperimentarne  la  coltura  per  la  sua  per- 
fetta rusticità. 

259.  Il  Sacco  monlagnuolo  o Borsa  pastore  {Thlaspi  Bursa  Pasto- 
risj,  nasce  dappertutto  e falciasi  pel  bestiame.  Dlstinguesi  per  siliquetle  trian- 
golari ed  appartiene  alla  famiglia  delle  Leguminose,  nella  XV  Classe  Telrady- 
namia,  Ord.  I Siliculosa  del  Lihnko,  cui  appartengono  le  Brassiehe,  capofila 
delle  Oleifere.  Colesta  del  Genere  Tlaspi  darebbe  olio  giallo  buono,  e più  del 
32  per  100  di  semi.  I Francesi  la  chiamano  del  pari  Bouree  a Berger  o 
anche  Tabouret:  gl’inglesi,  Shepherd's  puree. 

260.  L'  Erisimo  volgare.  Ergsimum  officinale  (5) , quell'  Erba  cor- 
nacchia spontanea  lungo  le  strade,  ch'è  il  Velar  ed  Herbe  au  ehanires  de’Fran- 


(1)  Ved.  pure  Boussiscault,  Mtm.  de  Chim.  agrie.  1854,  pag.  481. 

(2)  Boussincàclt,  Econ.  rur.,  toc.  cit.,  pag.  312. 

(3)  Be«toi.051,  Vi.  Ital.  VII,  pag.  38. 

(4)  Sarebbe  il  Thlaspi  aroense  secondo  il  TAnciovi.  Il  Bebtoloni  descrive  questo 
Lepidio  nella  sua  FI.  Hai.  VI,  pag.  t>8.(-586. 

(5)  Appartiene  alla  Famiglia  delle  Ckocifere  Classe  XV,  Telradynamia  Ordine  II 
Siitquosu  del  Usneo.  Il  BeRTOLO.vi  la  deuoDiiDR  Sisgmbrium  o//uÌHote,  Fior.  Hai. 
VII,  pag.  .34. 
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ceti,  ed  Bedge  muiiard  degli  Inglesi,  collivala  si  mangia  coll’erbe  primaticcie 
da  cuocere.  Ora  viso  par  notata  fra  le  Oleifere  e darebbe  di  olio  quasi  il  30 
per  100  de' suoi  semi,  ma  poco  gradevole.  Colesta  Senapaceia  selvatica  si 
moltiplica  anche  dividendone  le  radici,  essendo  pianta  perenne.  Quindi  po- 
trebbe forse  convenire  solo  in  qualche  appezzamento  separato,  per  la  sua  fa- 
cilità di  vegetare  da  per  tutto,  e non  temere  molto  del  freddo. 

261.  Un’Erba  precoce  di  S.  Barbara  {Barbarea  pracox  Ba.)  Eri- 
simo dello  Smith  appartenente  alla  Famiglia  delle  Leguminose,  e nella  stessa 
Classe  e Ordine  delle  Brassiche,  notevole  per  le  sue  silique  prismatiche  di- 
ritte unite  a guisa  di  spiga  accosto  al  caule,  diasi  pure  come  Oleifera  ; ma 
produrrebbe  olio  sgradevole  e appena  del  20  per  100  di  semi.  D'altronde 
sarebbe  pianta  perenne,  quindi  non  coltivabile  in  avvicendamento. 

262.  L' Arabide  ramosa  (Arabis  thaliana  del  Limneo)  dà  buon  olio 
e quasi  il  21  per  100  da’ suoi  semi.  Appartiene  al  Genere  Arabide  della  Fa- 
miglia delle  Cbocifkse  e della  Classe  XV  Telradynamia  Ordine  Siliquosa  del 
Lihneo  ; il  quale  conta  66  Specie  (1)  di  cui  molle  (e  la  Ramosa  eziandio)  col- 
tivate ne' Giardini.  Questa  ha  un  calice  di  30  a 40  centimetri  d'altezza,  diritto, 
alquanto  peloso,  pannoccbiulo  con  Silique  quadrangolari,  e suol  mostrare  i 
piccoli  Fiori  bianchi  terminali  in  Aprile  e Maggio.  Il  pregio  veramente  singolare 
di  questa  pianta  consiste  nel  vegetare,  florire  e fruliiOcare  ne' terreni  sabbionosi, 
aridi,  e sterili;  e di  guisa,  osserva  il  Dupuis,  da  constatare  colla  sua  presenza 
la  povertà  del  suolo.  Quindi  potrebbe  eccezionalmente  coltivarsi  in  terreni  ana- 
loghi, ajutandola  a prosperare  con  modica  somministrazione  di  concio. 

263.  Canapa  salTatlca  chiamasi  dal  volgo  tanto  l'Allhea  canna- 
bina  quanto  la  Galbosside  pungente  che  il  Lihneu  disse  Galeopsis  tetra- 
hit  (2).  Quest’ulliina  facile  a rinvenirsi  ne'  boschi,  nelle  siepi,  sui  margini  dei 
fossi,  tenera  piace  al  Bestiame  e secondo  il  Bosc  dà  notevole  quantità  di  po- 
tassa coU'incinerazione.  Appartiene  alle  Labbiate  ed  alla  Classe  XIV  Didyna- 
mia  Ordine  I Gynosperma  dei  Linnbo.  Ha  Fusto  con  peli  rivolti  in  basso, 
rigonflo  su  ciascun  nodo,  ed  elevato  d’ordinario  anche  un  metro,  con  Fiori 
porporini  macchiali  di  bianco  nel  labbro  inferiore,  e Calice  con  denti  spinosi  e 
pungenti;  onde,  quando  infesta  i campi  a guisa  dello  Scardiceione,  male  strap- 
pasi colle  mani.  Viene  memorata  fra  le  Oleifere  dal  Joigbbdax  perche  i bosca- 
juoli  ne'  raccolgono  i semi  nelle  foreste  del  Luxembourg  e ne  ricavano  olio 
da  bruciare  (3).  àluniti  di  lungo  grembiule  lo  sostengono  colla  mano  sinistra 
e intanto  colla  destra  scuotono  la  cima  della  pianta  d’onde  cadono  nel  grem- 
biule i .semi  maturi,  li  coltivare  questa  pianta  però  non  riuscirebbe  convenevole 
1°  perchè  i semi  maturano  irregolarmente  durante  l'Agosto  e il  Settembre,  e 
la  raccolta  bisognerebbe  farla  almeno  in  tre  volle:  2"  perchè  dà  circa  il  25 
per  100  d'olio,  quantità  insuIBciente,  stante  la  molla  briga  di  tale  raccolta. 


(1)  De  Casdolle,  Prodr  I,  pag.  142.  Il  Bertolo.ni  però  la  descrive  come  Sisym 
brium  thalianum,  Fior.  Ilal.  VII,  pag.  48. 

(2)  il  UeaTOLOtii  ne  descrive  diverse  varietà  nella  Pi,  Hai.  VI,  pag.  128. 

(3)  JoiGMEACX,  Le  iivrt  de  la  Ferme,  (,  pag.  380. 
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364.  Sino  lo  Scardicclone  o Cardacelo  selvatico  {Onopordon  aeantòium) 
Chardon  eommvn  e Artiehaul  tauvage  de’  Francesi,  Cotton  thiitle  degringlesi, 
antica  vivanda  degli  asini,  il  cui  grumolo  però  mangiasi  cotto  dai  contadini, 
fa  semi  da  cui  traesi  Olio  nella  ragione  del  35  per  100  del  loro  peso. 

365.  Terminerò  con  breve  indicazione  di  altre  piante  le  quali  comecché 
si  coltivino  per  diverso  scopo,  tuttavolta  offrono  semi  più  o meno  oleiferi. 

366.  Il  seme  di  Canapa  pesa  53  cbilogr.  l'Ettolitro,  e rende  da  14 
a 35  chilogrammi  d'olio  per  100. 

367.  I semi  di  Lino  danno  pure  Olio  notissimo,  dal  35  al  30  per 
100.  Questa  produzione  rappresenta  un  ulteriore  vantaggio  dato  dalla  coltiva* 
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quantunque  le  sanse  risultino  buone  per  le  Vacche,  e per  ingrasso.  La  Fi- 
gura 34  (1)  olire  ii  disegno  di  questa  pianta,  anche  negli  Apennini  non  infre- 
quente, ma,  dubito,  affatto  trascurata. 

Fig.  34. 
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zione  di  sì  prezioso  vegetale  fatta  per  trarne  il  tiglio  come  verrà  chiaro  pel 
aucceasivo  Capitolo  XIII.  Quando  il  Lino  si  coltiva  unicamente  per  trarne 
aemente  da  Olio  ne  dà  quanto  il  Colza,  ma  di  qualità  inferiore,  del  che  pure 
toccherò  nel  citato  Capitolo. 

368.  Il  seme  di  Cotone  dà  pure  Olio,  come  ai  chiarirà  nel  Capi- 
tolo XIV  successivo. 

369.  I Semi  del  Guado  pesano  13  chilogrammi  l'Ettolitro  e rendono 
da  39  sino  a 36  chilogr.  d’Olio  per  100,  come  ai  vedrà  nel  XXI  Liaao. 

370.  Dai  semi  della  Zucca  notai  già  ricavarsi  Olio  io  ragione  del  10 
per  100,  verdastro,  e buono  da  condire  (1).  Il  Boussikoaiilt  espone  che  cotali 
semi  pesano  45  Chilogr.  TEttolitro,  ma  danno  in  Olio  sino  al  25  per  100  (3). 

371.  li  Zaffrone  O Cartamo  (Carthamus  tinctorius)  comecché  pianta 
anco  nella  Romagne  coltivata  più  quale  pianta  tintoria,  vuoisi  qui  menzionare 
tra  le  Oleifere  (3).  Gli  Egiziani  n’estraevano  Olio  chiamato  da  essi  Cnieeleon, 
di  cui  servivansi  per  unguenti,  ed  il  Tabgioki  Tozzetti  ne  ricavò  circa  il  7 
per  100  di  semi  (4).  Di  questa  pianta  della  gran  Famiglia  delle  Compostb,  e 
secondo  alcuni  più  specialmente  delle  Cardacbb,  tratterò  nel  seguente  Limo. 

373.  II  Cipero  esculento,  del  quale  ho  già  trattato  (5)  darebbe  Olio, 
come  notai  in  ispecie  pél  Cipero  orientale.  Ma  non  posseggo  altra  indicazione 
sia  sulla  quantità  che  possa  ricavarsene,  sia  sul  modo  di  trarlo  dai  tuberi 
da  ottenersi  mediante  più  o meno  accurata  coltura , fuori  della  notizia  poco 
lusinghiera  data  dal  Bipoli  (6)  il  quale  da  12  once  di  tuberi  trasse  appena  3 
once  d’Olio,  cioè  solo  il  17  per  100.  Tuttavia  una  sperienia  sola  e cosi  in  pic- 
colo, lascia  desiderarne  altre  e più  ragguardevoli. 

373.  Dei  semi  di  piante  legnose  toccherò  nel  Liaio  XXIII.  Noterò 
solo  come  da  quelli  di  limone  il  MoicravoaTa  estrasse  olio  in  proporzione 
del  16  per  100  : feltrato  per  carta  perde  l’amaro,  e l’odore  di  essenza  di  li- 
mone. Quelli  che  questa  fabbricano,  o l’acido  cilrico,  da  oggi  innanzi  potranno 
profittare  di  quest’olio  ch’era  perduto,  il  quale  per  esperimento  fattone  dal  Tinro 
oltre  il  bruciare  con  fiamma  chiara  e pochissima  fuligine,  ha  durala  nell’illumi- 
nare  di  quasi  un  quinto  più  di  quella  deH’olio  d’olive  (7).  Aggiugnerò  che  dal 
Boussinoault  viene  segnalata  una  rendita  in  olio  dal  Limone,  del  35  per  100 
de’  suoi  semi  (8).  Ho  voluto  chiudere  il  presente  Capitolo  con  questo  fàtio  delle 
aementi  di  Limone,  e potrei  convalidarlo  con  quello  dell’Olio  di  Vinacciuoli,  e degli 
Acini  di  tante  Piante  pomifere,  per  dimostrare  quanto  materiale  per  trarne  Olio 
offre  Natura  vegetale  senza  che  noi  ne  profittiamo,  oltre  il  magnifico  dono  di 
tante  piante  specialmente  Oleifere,  tra  cui,  la  più  produttiva  di  tutte,  I’Olivo. 

(1)  Ved.  Liiro  XIX,  Capitolo  XIII,  g 287.  “ 

(2)  Bodssingault,  Ioc.  cil.,  pag.  313. 

(3)  Ved.  Libro  V,  g 1184  e 1188. 

(4J  Da  libbre  5 di  semi  si  oUeoue  oocie  3,18  di  olio.  V.  Atti  dell’Accad.  de’Geor- 
go6li,  Tom.  VI,  pag.  243. 

(5)  Libro  XIX,  g 644. 

(6)  Biroli,  Memoria  eoe.  a pag.  93-94  del  Tom,  Il  degli  Ann.  d'Agric.  del  Regno 
d’Italia  (1809). 

(7)  G^m.  Offle.  di  Sicilia  Giugno  1884  ; ed  Ann.  di  Agric.  Sieiì,  1884,  N°  8 e 6. 

(8)  Boussimcadlt,  £con.  rur.  Ioc.  cit.,  pag.  313. 
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SEZIONE  II. 
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374.  Vegetabili  tigliosi^  atti  cioè  a dare  filamenti,  ponoo  direi  quanti 
appartengono  alla  grande  Categoria  delle  FaNBiooAHs.  Tutte  le  Piante  pertanto, 
eicluse  solo  le  Crittogame,  hanno  tiglio,  e dipende  perchè  tutte  hanno  Fibn 
giacché  tiglio  non  altro  esprime  se  non  fibra  vegetale.  E questo  in  senso  volgare. 
Imperocché  non  pochi  Botanici,  come  s'additò  a suo  luogo,  chiamano  Fibre  le 
cellole  allungale  a guisa  di  tubi  ; e Vasi  le  nellole  stesse  estese  a lunghezze  in- 
determinate (I).  Io  generale  la  materia  vegetale  da  cui  traesi  filo,  ossia  atta  a 
tessere,  forma  parte  della  corteccia  di  varie  piante,  siccome,  fra  le  natissime.  Ca- 
napa e Lino;  ma  può  far  parte  di  altri  organi,  come  ad  esempio  nel  Catone  ecc. 
L’industria  sa  trarre  partito  da  qualunque  lanugine,  come  da  qualsiasi  fibra: 
quindi  innumerevoli  le  piante  che  offrono  materia  da  tessere.  Che  se  sotto  questo 
aspetto  molte  non  danno  vero  tiglio,  io  però  seguendo  l'uso  generale  degli  scrit- 
tori georgici,  le  comprendo  tutte  nella  presente  Sezione,  adottando  il  nome  di 
tigliose  nei  significalo  più  generale  di  tenibili  (2). 

375.  Le  piante  tigliose,  puramente  tali,  hanno  mantenuto  la  loro  im- 
portanza in  Agricoltura  ad  onta  di  due  avvenimenti  rilevantissimi  che  sem- 
bravano minacciare  gravemente  la  loro  coltivazione.  Infatti  l’invenzione  delle 
Navi  a vapore  escludeva  un  immenso  consumo  di  Canapa,  scemando  il  bi- 
sogno di  cordaggi  e di  vele.  Poscia  il  Cotone,  mezzo  secolo  addietro  appena 
noto  in  America,  ed  ora  coltivato  di  guisa  da  impiegarsene  in  Europa  le  mille 
miglieja  di  chilogrammi,  sembrava  che  dovesse  portare  grave  jattura  ai  produt- 
tori di  Lino  e di  Canapa,  e invece  i prezzi  di  questi  generi  hanno  aumentalo  (S). 
Laonde  consegue  manifesto  quanto  queste  colture  debbano  interessare  l'agri- 
coltore, mentre  poi  non  bavvene  forse  di  meno  estenuanti  checché  ne  abbiano 
detto  in  contrario  scrittori  celebri  di  rurale  economia.  Lo  stesso  Gaspabin  (pe- 
sando bene  le  sue  sentenze)  dimostra  il  mio  asserto,  come  avrò  campo  di  chia- 
rire nella  trattazione  speciale  di  ciascuna  di  tali  coltivazioni.  Intanto  si  ponga 
in  saldo  questa  verità  che  in  esse  non  si  ha  d'irrevocabilmente  sottratto  dal 
podere  che  una  pura  fibra  o filamento  sprovveduto  alTatto  di  sostanze  fertiliz- 
zanti (4).  Per  noi  Italiani  poi  la  coltivazione  di  cotesto  piante,  è di  grande  In- 
teresse Nazionale.  In  quella  bilancia  degli  Economisti,  le  cui  coppe  sono 


(1)  Libro V,  SI 71. 

(2)  Non  abbiamo  io  Italiano  oè  lessibiìe  nè  tmiU  come  i Francesi  banuo  il  Textil». 
Io  Latino  lextilis  c.'iprime  tessuto  non  gii  da  tessere  come  può  esprimerai  con  tissibile. 

(3)  Ciò  che  mi  fa  dissentire  da  uo'affermozione  contraria  del  Ualacuti. 

(i)  Ces  planies  ne  soni  dona  pus  d'une  manière  absolue  des  plantes  épuisantet  , 
puiSfu'A  la  rigueur  Mes  ne  cidraierU  au  commerce  yue  dea  /ibrtt  ligiuuse*  dépourvues  de 
portses  azolèea.  Gasparin  Ioc.  cit.  IV,  pig.  319. 
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JmportazioM  ed  Eiportazione,  con  qual  peso  concorre  essa  l'Italia  se  non  si 
aiuta  colle  materie  feMiAi/i  ? Applicandoci  con  tutte  le  forse  a queste  colture, 
noi  con  Canape,  Lini  ecotoni  possiamo  veramente  ricuperare  l'enormi  somme 
di  coi  le  nostre  grandi  incapacità  ci  hanno  resi  annualmente  debitori  agl'in- 
saxiabili  feneratori  stranieri  1 


CAPITOLO  \U. 

DELLA  CANAPA 

SoMMASio.  — Art.  I.  La  pianta  della  Canapa.  — Art.  II.  Condizioni  di  successo. 
— Art.  III.  Coltivazione.  — Art.  IV.  itaccolta.  — Art.  V.  Confezione  del 
prodotto.  — Art.  VI.  Produzione.  — Art.  VII.  Usi.  — Art.  Vili.  Rendita. 

276.  Bicchezza  ed  orgoglio  delle  Provincie  in  cui  fìgura  tra  I prin- 
cipali prodotti,  proclamai  già  la  Canapa,  e il  rifermerò  sin  che  mi  basti  la  vita. 
Per  me,  fatti  gli  economici  calcoli  a dovere,  quando  vien  coltivala  razional- 
mente non  so  qual  altra  pianta  possa  rendere  altrettanto,  mentre  lascia  il  ter- 
reno in  tale  stalo  che  offre  di  seguito  ricolti  quasi  meravigliosi  di  Frumento. 
Non  mi  sorprende  pertanto  se,  come  in  Italia,  fa,  per  asserto  del  Gaspaiir, 
la  ricchezza  d'intere  Provincie  in  Francia,  in  Russia,  in  America.  Essa  n’è 
inoltre  la  prova  di  somma  perizia  di  que'  paesi  in  Agricoltura. 

Il  più  maguiOco  esempio  infatti  di  Coltura  intetuiva  l'offre  certamente  quella 
della  Canapa  nel  Bolognese  (1).  Chi  vorrà  leggere  questo  Capitolo,  senza  ch'io 
mi  perda  a dimostrarlo,  da  se  medesimo  ne  rimarrà  convinto:  come,  se  mal 
non  m'appongo,  lo  diverrà  della  esagerazione  di  querele  che  contro  la  di  lei 
macerazione  vennero  e vengono  da  taluni  avventate. 

277.  Bella  ma  difficile  coltura  è però  questa,  in  ispecie  per  le 
faccende  richieste  onde  confezionare  il  ricolto.  Falciala  e custodita  a mo'  di- 
resti di  Qeno,  la  Canapa,  comincia  allora  una  serie  di  operazioni,  in  cui  ha 
parte  principale  l'intelligenza,  per  trarne  la  materia  quale  e come  la  vuole  il 
Commercio.  Se  si  pon  mente  che  da  100  chilogrammi  di  Canapa,  pesata  appena 
falciata,  si  ricavano  soltanto  da  5 a 7 cbilogr.  di  tiglio  atto  a vendita,  mediante 
operazioni  che  imperfettamente  eseguite  possono  rendere  questo  tiglio  meritevole 
a stento  della  metà  del  suo  valore  commerciale,  si  comprenderà  se  opportu- 
namente io  abbia  divisato  di  chiarire  le  pratiche  di  tali  operazioni  mediante 
ragguagli  nella  maggior  parte  dlsveduti  o trascurati , ovvero  inesattamente 
descritti  dalla  più  parte  di  quanti  trattarono  sin  ora  di  questa  coltivazione. 


(I)  Libro  XV,  $ 297.  Si  può  dire  anco  nei  Ferrarese,  ma  quivi  l'estrema  piagaedine 
del  suolo  non  le  dà  di  certa  guisa  quel  carattere  di  coltura  fonata  di  cui  io  détto  $. 
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Art.  I.  La  pianta  della  Canapa. 

[1]  Descrizione. 

S78.  Il  Genere  Canapa  appartiene  alla  Famiglia  delle  Canabikbb 
alla  ClaSsb  XXII  Dioecia,  Obd.  V Penlandria  del  Linneo  e la  sua  Specie  e 
tipo  viea  cosliluilo  dalla  Canapa  coltivala  ( Cannabis  saliva  (1)  ),  Chanvre  de' 
Francesi,  Hemp  degl’inglesi,  Hauf  de'  Tedeschi,  Konapli  de’  Russi,  e Canamo 
degli  Spagnuoli.  Com'esprime  la  sua  Classe,  le  piante  sono  quali  maschili 
e quali  femminee.  L'aspetto  di  quest’ultime,  quelle  cioè  che  portano  I semi,  e 
volgarmente  cbiamausi  maschj  e Canapacci,  scorgesi  io  A della  Figura  35. 

Figure  35. 


(1)  Luto  V,  g lOèS  e 1090. 
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Capitolo  xii. 

Ha  Radice  lunga,  a Ottone,  con  flbrille,  e biancastra.  Stelo  diritto,  semplice,  rami* 
Ocato  se  cresce  isolato,  fornito  di  ruvidi  peli,  o piuttosto  leggermente  vellutato, 
ch'elevasi  da  1 a 4 e talora  5 e più  metri.  Foglie,  come  veggonsi  nella  Figura, 
picciuolate  opposte,  e spartite  in  5 ovvero  7 foglioline  lanceolate,  e dentate  a guisa 
di  sega.  Fiori  femminei  ascellari,  sessili,  poco  visibili,  con  invoglio  caliciforme 
di  un  solo  peno  aperto  da  un  sol  lato  longitudinalmente,  con  unico  Ovario 
sormontato  da  due  Stili  lineari,  appun- 
titi, appena  lanuginosi.  Il  Fruito  con- 
siste in  una  capsula  liscia,  bivalve,  di 
consistenza  cornea,  contenente  un  solo 
Seme.  Colali  Fiori  uniti  io  grappoli 
compongono  un  gruppo  di  Semi  come 
scorgesi  in  B della  Figura  36,  di  co- 
lore verde  cupo,  striati  in  nero  quando 
maturi  ; e di  verde  pallido  in  parte 
biancastro,  appena  formati.  La  Pianta 
maschile  (rappresentata  io  B della  Fi- 
gura 35)  porla  Fiori  con  invoglio  cali- 
ciforme diviso  in  cinque  fogliucce,  con 
5 stami  alquanto  più  corti  con  antere 
tetragone  bislunghe  : sono  disposti  in 
piccoli  grappoli  rappresentati  in  A della 
Figura  36  sparpagliati  neU'ascella  delle 
Foglie  superiori,  d'ordinario  con  beila 
pannocchia  terminale  e di  colore  ver- 
dognolo che  a maturità  ingiallisce.  Gli 
Steli  maschili  hanno  alquanto  minore 
tendenza  de’  femminei  a ramificare. 

279.  Unica  Specie  In  Europa 
RAPA  DI  Bologna  (1).  Nell'Indie  Orientali  vegeta  altra  Specie  detta  Canapa 
delie  Indie  (Cannabis  indica)  la  quale  differisce  da  quella  soltanto  nello  avere 
tutte  le  Foglie  alterne,  nello  elevarsi  anco  a maggiore  altezza,  e nel  fornire 
tiglio  poco  abbondante,  e troppo  debole  (2).  Gl'Indiani  ne  masticano  te  foglio 
secche  mescolate  con  quelle  di  Tabacco,  spremono  succo  dalle  foglie  stesse 


(t)  Molle  piante  portano  il  nome  di  Canapa  e sono  lull’altro.  Cosi  dicesi  Canapa 
ACQUATICA  all' Eupalorium  Cannabinum:  Canapa  oi  Linguadoca  all'Altàma  narbonensis; 
Canapa  salvatica  all’AltAipa  cannaòina;  Canapa  gialla  e Canapa  di  Cnzta  alla 
Dalisca  cannabina;  e cosi  Canapaccia  aH'Artemisia  vulgaris.  Anche  l’Oriica  nivea 
ha  nome  di  Canapa  della  China. 

(3)  Vien  della  anche  Canapa  della  China  e Cannabis  gigantea  [se  pure  non  i altra 
Specie)  introdotta  dall'IlEBEaT  in  Europa  del  tSi6,  a foglioline  più  lunghe  e cadenti 
a guisa  del  Salice  piangente;  non  friiltifica  [io  Francia),  ma  secondo  IllEUir. darebbe 
tiglio  rimarchevole  per  finezza,  tenacità,  cd  aspetto  di  seta.  Del  resto  i Francesi  chia- 
mano Cannabis  gigantea  la  Canapa  di  Bologna,  come  appare  dalla  Maison  rusligue, 
Liv.  Il,  Cbap.  2,  Secl.  2. 
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verdi  e da!  temi,  e con  oppio  e canfora  compongono  ona  mistura  detta  majuch 
per  inebriarsi  e rovinarsi  poi  la  salute.  Citasi  pure  una  Varietà  coltivata  nell'AI* 
gcria  chiamata  dagli  Arabi  Takrouri  o Ki(,  che  poco  si  eleva  e da  coi  traggono 
Vhaehich  ch’A  il  majìuh  accennato.  La  nostra  Canape  ha  Varietà  somigliantis- 
sime, in  quella  i'VIsrania  e nelle  più  belle  dell'Alsasia:  ma  ve  n'hanuo  pure 
altre  in  apparenta  non  dissimili,  però  cosi  differenti  da  riuscire  dannosissime  se 
si  coltivano,  perciocché  montano  precocemente  in  sementa,  appena  cioè  rag- 
giungono il  terzo  0 la  metà  dell’altezza  delle  nostre  vere  Bolognesi  e Ferra- 
resi (.1).  Quando  poi  dichiarasi  Canapa  da  tela  o da  eordaggiì  o si  qualiOca 
in  londrina  (2),  e garzuolo,  o in  Canapa  da  gomena,  dipende  affatto  non 
da  differenza  della  Pianta,  ma  dalla  sua  riuscita  per  vegetazione,  per  coltura, 
per  macerazione,  e per  ammanimento.  Uno  stesso  Caoapajo  può  dare  nella 
striscia  di  mezzo  Canapa  con  tiglio  di  1‘  qualità  o londrina,  e nelle  strisele 
laterali  Canapa  più  corta,  dura  e buona  sola  da  cordami  ecc. 

[2]  Chimira  compt^izione. 

380.  La  composizione  della  Pianta  vuoisi  indagare  separatamente 


pel  suo  Fusto,  e pe'  suoi  Semi.  Quello  contiene  secondo  il  Kamb, 


Carbonio  . . . 

89,94 

Riporto  .... 

97,17 

Idrogeno  . . . 

5,04 

Calce  .... 

1,90 

Ossigeno  . . . 

48,73 

Magnesia  . . . 

0,33 

Azoto  .... 

1,74 

Potassa .... 

0,84 

Àeido-earbonieo  . 

1,45 

Soda  .... 

0,05 

— iolforieo 

0,08 

Silice  . . . . 

0,50 

— fbzforlco  . 

0,15 

Ferro  e Allumina  . 

0,04 

Cloro  .... 

0,07 

— 

Totale 

100,— 

Somma  . 

97,17 

In  100  di  Fusto  si  ha  dunque  1,74 

i' Azoto,  mentre  lOO  di  semi  n'avreb 

bero  3,60.  Tanto  poi  quella  quanto  questi,  abbondano  di  sostanza  calcare 

ma  i semi  singolarmente. 

L’analisi  delle  ceneri  dell’Intera  pianta  diede  al  Rollino 

Potassa  e soda 

. 8,20 

Acido  solforico  . 

1,10 

Calce  . . . 

. 42,05 

> silicico  . 

6,75 

Magnesia . . 

. 4,88 

• carbonico  . 

5,90 

Acido  fosforico 

. 5,33 

• cloridrico . 

1,60 

(1)  Negli  scoi  in  cui  la  siccità  impedisce  la  fruttificazioDe  della  Canapa,  se  oe 
compra  a prezzi  sino  di  Lire  tOO  l'Eilolitro,  e se  s'incappa  nella  cosi  delta  Fore- 
stiera si  ha  il  danno  di  raccogliere  appena  181)  chilogrammi  di  tiglio  per  ettaro  invece 
di  800  e 1000. 

(i)  Londrina  e cosi  Garzuolo  o Gargiuolo,  termini  mercantili  inevitabili  per  farsi 
comprendere,  e sanzionati  dall’uso. 
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Nella  macerazione,  100  di  fusti  secchi  privi  di  foglie,  si  riducono  a 58,8 
secondo  il  Gaspabin.  Poniamo  rimangano  anche  60  (giacché  lo  ritengo  più 
prossimo  al  vero);  resta  depositato  entro  II  macero  il  40,  contenente  II  8,38 
per  100  di  azoto,  mentre  le  foglio  che  pesano  94  conterrebbero  l’l,71  d’azoto. 
Pertanto  quello  azoto  che  perdesi  col  tiglio  sarebbe  appena  di  0,81,  mentre  ne 
rimane  in  fogliame  ecc.  nel  canapajo  e nel  macero  per  8,06  (1).  Più  larga- 
mente, l'azoto  perduto  rappresenta  la  decima  parte  di  quello  che  si  ricupera: 
lo  che  ci  darebbe  la  dimostrazione  che  su  10000  cbilogr.  d'ingrasso,  se  si 
vuole  ne  rimangono  per  futuri  ricolti  presso  a 9000. 

381.  LaCanapnccia  o Seme  di  Campa,  secondo  l’analisi  del  Bucholti, 
conterrebbe 


Olio  grasso  .... 

19,1 

Albumina  solubile 

. 24,7 

Resina 

1,6 

Fibra  legnosa  ecc. 

. 43,3 

Zucchero  incristallizzabile 

1,6 

Perdila  .... 

-.7 

Estratto  gommoso  bruno 

9,- 

100,- 

Ma  secondo  II  BonsaiNCAnLT  e Mobidb,  avrebbe  per  100  il  13,2  d’acqua  e 
sino  il  83,6  di  olio,  con  soltanto  12,1  di  ligneo.  Invece  secondo  altri  contiene 
d’olio  il  35  per  100  ; ed  in  100  di  cenere  di  tali  semi  contengonsi  32  parti 
d’alcali  (3).  Secondo  il  Gosthabd  la  Canapuccia  rivela  all’analisi. 


Acido  foiforieo 
Calce  . . . 

Poiatia  . . 

Silice  . . . 

Magnetia  . . 


Somma 


34,96 

26,63 

21,67 

14,04 

1,- 

98,30 


Riporto  . . . 
Perossido  di  ferro 
Soda  .... 
Solfato  di  calce 
Cloruro  di  sodio 


98,30 

0,77 

0,66 

0,18 

0,09 


Totale  . 100, — 


Il  LBDcnTWEis  nelle  ceneri  ha  constatato  per  100  il  21,67  di  Potassa,  con 
0,66  di  Soda;  26,63  di  Calce,  e 34,96  di  Acido  fosforico. 

282.  La  fibra  o tiglio  della  Canapa  chiesi  altra  volta,  è vera- 
mente Lignina?  (3).  In  realtà  essa  si  compone  di  materiali  costituenti  la 
corteccia  delle  piante  erbacee  dicotiledoni.  Forma  quello  che  chiamasi  Libro  (4) 
nelle  piante  legnose,  e sta  sotto  l’epidermide.  Se  le  analisi  del  seme  interessano 
quando  si  coltiva  la  Canapa  per  trarne  Canapuccia,  lo  che  avviene  ben  di 
rado,  mollo  più  gioverebbe  conoscerne  alcuna  del  tiglio,  siccome  principale 
obbietto  della  coltivazione,  ed  unica  parte  della  pianta  che  veramente  s’estragga 
dal  podere.  Sappiamo  però  ch’esso  contiene  il  7,56  d'azoto  per  100  parti  per- 
fettamente diseccate,  e ci  rivaieremo  in  appresso  di  questo  dato. 


(1)  Gaspasim  loe.  cU.  pag.  323. 

(2)  Libro  I,  2943,  e g 3123. 

(3)  Vedi  Libro  I,  $§  3083  e 3086. 
(*)  Vedi  8 203  e 206  del  Libro  V. 
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[3]  Peso. 

S83.  L'Ettolitro  di  Canapaccia  pesa  Chilogr.  S6  : se  pesa  meno,  indica 
contenere  quantità  proporzionali  di  grani  o semi  detti  vani,  i quali  o non  nascono 

0 diOlcilmente.  Nell’Ettolitro  si  contano  circa  o milioni  e mezzo  di  grani,  quando 
ben  nutriti;  e assai  maggior  numero,  se  ve  n'ha  molti  di  minuti  e infecondi. 

[4]  Vegetazione. 

284.  La  Canapa  spontanea  cresciuta  libera,  non  darebbe  il  tiglio  e 

1 garzuoli  di  Bologna.  L’arte  della  coltura  obbligandola  ad  elevarsi  con  fusti 


snelli,  diritti  e fitti  onde  s’obliierano  i rami 
Fig.  37  Fig.  38. 


(1)  può  considerarsi  la  vera  pro- 
duttrice di  quelia  preziosa  mate- 
ria tessibile  che  se  ne  trae.  Nella 
Figura  35  si  videro  i fusti  di  due 
piante  di  Canapa,  la  maschile,  e 
la  femminea,  quali  crescerebbero 
isolate  e spontanee.  Se  il  terreno 
in  cui  germogliano  è magro,  o 
mal  lavorato,  poco  si  elevano,  ra- 
mificano e presentano  in  piccolo 
l’aspetto  offertoci  dalla  stessa 
Figura  35.  Nel  terreno  pingue 
e profondo  però,  cosi  sole  rag- 
giungono anche  7 metri  d’altezza 
ma  cou  fusto  grosso,  duro,  ra- 
mificato, con  corteccia  dotata  di 
filamenti  tenaci  e grossolani  di 
cui  può  trarsi  unicamente  ruvido 
cordame.  Dunque  il  lavoro  e 
l’ingrasso  non  bastano.  L’arte 
dee  modificare  questa  vegetazio-  ^ 
ne , e facendo  nascer  fitte  le 
piante  le  costringe  ad  elevarsi, 
senza  potere  sviluppare  rami.  E 
col  favore  dell’  ombra  che  gli 
steli  cosi  serrati  a vicenda  si 
procacciano,  essi  prendono,  la 
femminea  1’  esile  aspetto  della 
Figura  37  e la  maschile  quello 
della  Figura  38,  ma  la  loro  cor- 
teccia dà  tiglio  finissimo. 


(I)  Vedi  S 27  del  VII  Libro. 
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E lo  dà  inoltre  morbido,  lucido  e reoieteole.  É veramente  mirabile  cotesta 
prerogativa  deila  Canapa  di  prestarsi  al  voler  nostro,  modificandosi  tanto 
nelle  forme  esterne  della  vegetazione,  quanto  nelle  sue  interne  parli. 

285.  I.'artiflciale  TOgetazione  in  colai  modo  imposta  alla  Canapa, 
la  quale  d’altronde  non  si  eleverebbe  se  non  trovasse  condizioni  ottime,  direi 
quasi  eccessive,  di  lavoro  e di  feracità,  offre  altro  risultato  di  grande  importanza 
come  rivela  questo  confronto  riportato  dal  Gaspabin. 

Una  grossa  pianta  femminea,  di  45  centimetri  di  circonferenza  alla  base, 
pesava  grammi  190. 

Peso  reale  Proporziooale 

grammi  a cento 

Canapule  (Legno)  ...  80 42,1 

Tiglio  verde  maceralo 

e non  lavoralo  ...  18 9,4 

Fogliame 92  46,4 

190 

Altra  pianta  di  soli  16  centimetri 
di  circonferenza  pesante  61  grammi 


Canapule 18 29,6 

Tiglio  c.  s 7 11,4 

Fogliame 36 59 


61 

Si  ottiene  adunque  il  2 per  100  di  più  in  tiglio  dalla  più  sottile,  oltre  la  sua 
migliore  qualità  (1).  Se  non  che  più  volte  sperimentai  che  due  fasci  d’egual  peso 
l’ano  composto  di  grossi  steli,  l’altro  di  steli  di  giusto  diametro  (circa  come  il 
pollice)  rendevano  in  tiglio  quello  (libb.  4 1/3)  chilogr.  1,57  e questo  (libb.  5) 
cbilogr.  1,81,  cioè  circa  il  15  per  100  di  più.  Avvegnacebè  altre  volte  questa 
differenza  raggiugnesse  solo  il  9 al  10  per  100,  totlavolla  se  n'arguisce  sempre 
rotilità  di  seminare  la  Canapa  convenevolmente  Atta  come  più  innanzi  si  chia- 
rirà. La  Canapa  rada  poi  e grossa  di  diametro,  specialmente  alla  base  dà  un 
tiglio  cosi  grossolano  che  si  è costretti  a strappare  e rigettare  quella  porzione 
inferiore  nello  scarto,  svolgendosi  in  fettuccie  inette  alla  Olatura.  ' 

Ari.  IL  Condizioni  di  successo. 

[f]  Clima. 

286.  Estesissima  zona  occupa  la  Canapa,  rispondendo  cosi  alle 
colture  ben  fatte  nell’  Algeria,  quanto  e forse  meglio  a quelle  deli’  Ukrania. 

(I)  Un  errore  mi  sfuggi  nel  $ 277.  Invece  di  dire  =$e  si  poo  mente  che  da  40  chilo- 
grammi ecc.  = deve  cosi  emendarsi  = Se  si  pou  mente  che  da  CO  chilogrammi  ecc. 

lititutioni  d' Agrieollura,  Voi.  V.  26 
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Quando  notai  la  Canapa  vegetare  rigogliosa  in  luoghi  di  latitudine  nralto 
diversa,  di  clima  assai  dilTereote , sdegnando  quasi  alcune  latitudini  e climi 
iotermedj  (1)  ciò  si  riferisce  al  diverso  andazio  abituale  delle  stagioui  secondo 
i varj  paesi.  Ma  siccome,  se  la  stagione  corre  arida  e calda,  la  Canapa  propende 
tanto  alla  floritura  d’arrestarsi  nel  forte  del  crescimento,  cosi  la  veggiamo  ten> 
dere  a diportarsi  d'egual  guisa  quanto  più  meridionali  sono  I paesi  in  cui  si 
coltivi. 

287.  Quasi  dovunque  destinasi  qualche  ritaglio  di  campo,  o di  orto,  a 
Canapa,  anco  ne’  paesi  di  grande  produzione,  come  fra  tutti  principalissimo 
l’italia  (2)  ; lo  che  dimostra  come  da  per  tutto  ove  abita  l’uomo,  vegeti  essa 
pure  vivacissima.  Grani  caduti  per  caso  in  un  angolo  del  mio  Giardino  germo- 
gliarono a mezzo  Gennajo,  s'ebbero  a sopportare  ghiacci  e nevi,  e le  pianticelle 
all’epoca  ordinaria  della  seminagione  erano  già  oltre  il  metro  elevate.  Con  tutto 
ciò  la  Canapa  più  bella  scorgesi  ne’  climi  temperati.  Se  riesce  nelle  fredde  Re- 
gq^ni  lo  si  spiega  perchè  anche  in  queste  si  hanno  que’  150  giorni  caldi  ed 
ottimi  basUvoli  alla  di  lei  affrettata  vegetazione. 

[2]  Terreno. 

288.  I Terreni  di  Qualità  della  1*  e li*  Classc,  esclusa  la  quarta 
Categoria  di  ciascuna  di  esse  Qualità,  convengono  alla  Canapa:  ma  più  di  tutte 
la  2*  e 3>  Categoria  di  ognuna  di  dette  Qualità.  Più  specialmente  risultano  mi- 
gliori questi  (5) 

Pingue  Silicico — Argillico — Calcare 
Pingue  Silicioso — Calcare — Argilleo 
• Pingue  Calcare — Argillico— Silicico 
Pingue  Cretoso — Argillico — Siliceo. 

Coteste  qualità  di  feracità  naturale  e di  composizione,  il  Canapajo  dee  posse- 
derlo per  uno  strato  o profondità  di  40  a 60  centimetri,  sin  dove  in  somma 
dee  giugnere,  come  affermai  altra  volta,  il  lavoro  del  Ruvaglio  (4).  Allora  costi- 
tuisce quello  dai  pratici  detto  Terreno  da  canapa  (5)  nel  quale,  come  ha  rivelato 
l’analisi  delle  ceneri  di  tutta  la  pianta  280)  la  povertà  di  sostanze  azotate, 
o anche  solo  di  elemento  calcare  riuscirebbe  dannosa. 


(1)  Ved.  L:bso  IV,  S 3S.»;. 

(2)  L’Aonuario  Slat.  del  ISGi  fpag.  408)  dà  una  produzione  di  oltre  62  milioni 
di  chilogrammi  ma  senza  la  Sicilia,  la  Sardegna,  la  Toscana  e le  Provincie  Napo- 
letane ! 

(3)  Nel  IV  Libro  riveggaai  la  Classificazione  del  g C07.  l'Argillaceo  comecché 
Pingue,  se  non  si  ammenda  con  molto  maleriale  Siliceo  e Calcare,  non  costituirà  mai 

terreno  da  Canapa. 

(4)  Mediante  la  congiunta  opera  del  vomere  e della  vanga.  Ved.  Libro  IV,  $ 37. 

(5)  Libro  XI,  $ 92. 
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S80.  I terreni  d'allavioue  perciò,  oDrorcliè  sciolli  e predoroinali  dalla 
Silice  purché  abbondino  anche  di  Calcare  e di  pinguedine  (e  tali  aono  le  migliori 
terre  del  Bulogneae  e del  Ferrarese),  olTrono  i prodotti  piò  appreuati  e van- 
taggiosi.  Si  avverta  però  che  i terreni  scioiti  e leggeri  come  chiamansi  vol- 
garmente, riescono  adattatissimi  per  la  Canapa  quando  situati  nelle  pianure 
ove  mantengono  anco  nella  state  quella  freschezsa  di  cui  difettano  nelle  località 
più  elevate,  nelle  quali  quindi  la  Canapa  spesso , se  mancano  pinggie  nel 
Maggio,  s’arresta  nel  suo  crescimento  e volge  a troppo  precoce  fruttiOca- 
alone.  Conchiudendo,  questa  coltivazione  non  vien  limitala  da  condizioni  di 
temperatura,  perchè  su  questo  rapporto  io  quasi  tutta  Europa  può  riuscire, 
ma  lo  è molto  da  quelle  di  terreno,  giacché  quando  non  sia  profondo,  sof- 
fice, fresco  e ferace,  non  le  conviene. 

[3]  Acqua. 

290.  Tolto  dalla  stagione^  dicea  TaopaASTO  ; e ciò  ai  verifica  spe- 
cialmente per  la  Canapa,  giacché  la  sua  produzione  dipende  dalla  giusta  e 
costante  proporzione  d’umidità  del  terreno.  Essa  poi  quando  ha  oltrepassati  i 
25  a 50  centimetri  d’altezza  non  teme  le  inondazioni  purché  l’acqua  le  giunga 
placidissima,  non  sovercbj  il  decimo  circa  della  sua  altezza  attuale,  e non  per- 
duri oltre  pochi  giorni.  Per  molti  anni  coltivai  Canape  io  golena  di  torrentello, 
che  durante  la  di  lei  vegetazione  per  due  e più  volte  l’allagavB  depositandovi 
anco  uno  o due  centimetri  fra  scoviglia  galleggiarne  e limo  ; e vi  riusciva 
bellissima. 

291.  La  irrigazione,  saviamente  osservava  il  Tbabs,  non  si  ritiene 
essenziale  per  questa  coltura  ma  le  torna  vantaggiosa.  Gli  é certo  che  po- 
tendosene valere  in  certe  annate  di  estiva  siccità  ostinata,  si  ricaverebbero  1200 
a 1300  cbiiogr.  di  tiglio  invece  di  5 a 600  che  l’arrestata  vegetazione  della 
Canapa  può  solo  offerirci  in  colali  emergenze. 


Art.  III.  Coltivazione. 

» 

[i]  AvvìceDdameuto. 

292.  L’aTricendamento  più  comune  della  Canapa  é ralterno  col  Fru- 
mento. Notai  già  come  talora,  ove  irrigasi,  si  piantino  dopo  la  messe  di  questo, 
Cavoli,  Sedani,  e Cardi  cui  succede  in  Primavera  la  Canapa:  nè  vorrei  si 
dimenticasse  com’essa  sia  tra  le  migliori  piante  da  avvicendamento  1*  perchè 
rinetta  il  suolo,  2°  perché  lo  lascia  pingue,  anche  troppo,  pel  Frumento  suc- 
cessivo, 3"  perchè  infine  lo  lascia  tale  da  potervi  seminare  il  Frumento  stesso 
senz’uopo  d’altro  lavoro.  SI  rammenti  pure  la  Rotazione  sommamente  eco- 
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nomica  e produttiva,  eoa  un  terzo  del  podere  a Medica  o altro  Foraggio  che 
per  qualche  anno  formi  prato  ortiQciale  (1). 

Può  succedere  a se  medesima  per  secoii  e prosperare  (2)  ma  ne  notai  già  le 
sfavorevoli  conseguenze. 

292  ò/r.  L’ATTicendamenlo  comune  pe'veri  terreni  da  Canapa  risulta 
pertanto  biennale,  cioè  Canape- Frumento  ; però  in  Bulognese  i poderi  essendo 
corredati  di  piantamenti  d'Olmi  con  viti,  la  Cianapa  che  male  riuscirebbe  presso 
ai  medesimi,  si  semina  ne'  campi  lasciando  ad  altre  culiure  strisele  larghe  circa 
4 metri  da  ambo  i luti  de'  filari  degli  alberi.  Ne'  granili  poderi,  e in  quelli  di 
terre  mediocri  per  Canapa,  questa  restrmgesi  ad  un  quarto,  ad  un  sesto  o meno 
dell'Intero  predio;  ma  del  pari  un  anno  si  c l'altro  no,  torna  negli  stessi  Ca- 
napa] a vicenda  sempre  col  Frumento.  La  Canapa  precede  qualunque  pro- 
dotto con  vero  vantaggio  di  quest'ultimo,  di  guisa  che  nel  Belgio  non  pochi 
per  ottenere  magnifico  Lino  lo  fanno  precedere  da  culture  di  Canapa.  Presso 
noi  i più  saggi  agricoltori  preferiranno  il  consiglialo  Avvicendamento  in  cui 
entra  l'Erba  Medica,  o altro  foraggio.  E qui  giova  riportare  il  bel  precetto  dato 
da  Mona.  Malvasia  al  suo  fattore  di  campagna,  circa  del  1390,  per  rilevare 
col  Rk  come  ornai  3 secoli  addietro  si  conoscessero  quegli  AvviceDdameoti 
assai  più  tardi  celebrali  oltrepò  e oltremare.  Diviso  il  podere  in  due  parti 
neH'una  delle  quali  ponesi  il  Frumento  ogni  anno  alternativamente,  nelfaltra 
volea  il  Malvasia  si  ripartisse  la  coltura  di  questa  forma  : « Ridur  la  meglio 

• e più  comoda  parte  a canevaro  et  con  ogni  studio  andarlo  augiimeolando 

• ogni  anno.  Del  restante  si  facesse  doi  parte.  Nell’una  si  ponesse  i marzadelli, 

• dandoli  i grassi  avanzali  al  Canevaro,  nell'altra  si  seminassero  i Lupini  per 

• risolterrarli  poi  che  siano  pervenuti  al  loro  dovuto  crescinienlo.  Ma  poi  nei 

• terzo  anno  vorrei  si  seminasse  in  questa  parte  i marzadelli,  e nell'altra  i 

• Lupini.  Si  potrebbe  variar  anco  e saria  meglio  i canavari  di  questo  modo: 
« dividere  in  tre  parti  la  venzon  bidosla  (quella  metà  cioè  del  podere  in  cui 
< non  va  il  Frumento)  e mettere  il  primo  anno  nella  1*  la  Canapa,  nella  2*  i 

• marzadelli,  nella  5*  i Lupini,  il  terzo  anno  nella  1*  i Marzadelli,  nella  2*  i 

• Lupini,  nella  5*  la  Canapa.  Il  quinto  anno  nella  1*  i Lupini,  nella  2*  la 

• Canapa,  nella  S»  i Marzadelli  e cosi  andar  seguendo  in  perpetuo  ecc.  (3)  >. 
Avvicendamento  razionalissimo  e che  pure  ha  un  turno  di  6 anni,  proclamalo 
sin  d'alloral 

293.  L'otlimo  ATTicendanienlo.  MEvxcK-Canape-Frumento,  (§  292) 
e già  da  qualche  agronomo  sperimentalo  con  soddisfazione,  si  conosce  pure, 
senza  ripetere  quanto  espusi  altra  volta  (4),  dal  seguente  Prospetto  ove  si 
suppone  applicato  a Podere  di  20  campi,  in  cui  lo  spazio  corrispondente  ai 


(t)  Ved.  Libro  VII,  §§  143  e 1.18,  lfi9  e più  specialmente  nel  Libro  XV  ai  §8105 
sino  al  ItK,  non  che  il  ,§  lìl  ; e nel  I.ibho  WII  il  ,§  tSì  e 123. 

(2)  Ved.  Libbu  VII  §.§  102  e 108  e nel  Libro  XVII  pure  il  § iOR. 

(3)  Regole  de^criite  da  M.  Inn.  M \i.tasu  per  la  coltivaz.  ecc.  Manoscritto  del  1590 
della  Bibl.  dell'Universiià  di  Bulogna. 

(4)  Ved.  Libro  vn.  Capitolo  V,  e Libro  XVII,  § 122  e 123. 
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N'*  8 e 13  intendasi  occnpato  dagli  EdiflzJ,  aja,  cortile  ecc.  ed  esprimano  F 
Frumento,  C Canapa,  M Erbamedica. 

ANNI 

I II  III  IV  V VI  VII  Vili  IX  X 

Campo  1 

2 

5 

4 

5 

6 

7 

9 

10 

11 

12 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

Proseguendo  neirxi°  anno  la  nuova  Medica  occuperebbe  il  campo  20,  nel 
Xir  il  10,  nel  XIII"  il  15  e così  via  dicendo  come  allora  si  chiari.  Scor- 
geai  poi  Taci  I mente  come  in  questo  modo  de'  18  campi  se  n'hanno  annual- 
mente sempre  6 a Medica,  6 a Frumento,  e 6 a Canapa. 

293  6i>.  Associazione  coila  Medica  si  pratica  perle  ragioni  e con- 
venienze esposte  a suo  luogo  (1).  Altre  consociazioni,  come  le  chiamano,  difllcil- 
mente  si  potrebbero  cimentare;  perciocché  la  Canapa  appena  grandicella  sofToca 
ogni  pianta  fra  lei  vegetante,  se  n'escludi  alcune  parassite  da  indagare  più  in- 
nanzi, dalle  quali  pur  troppo  non  giugne  spesso  a liberarsi. 

[2]  Fcrlilizzaziooe. 

294.  Poco  estenuante  dichiarai  sempre  la  Canapa  io  contraddizione  al 
Gaspasis  ed  altri  molti  scrittori  georgici  (2).  Ripeterò  che  quantunque  la  Canapa 
nel  Bolognese  s’avvicendi  col  Frumento,  pure  il  Canapajo  conserva  una  polenta 
propria,  di  guisa  che  se  per  causa  di  Grandine  od  altro,  in  esso  coltivasi  ad 
esempio  Formentone  susseguito  poscia  dal  Frumento,  non  si  può  a questo  far 
succedere  di  nuovo  Canapa  come  dianzi  lussuriosa,  senza  abbondare  nella  con- 
fi) Volendo  creare  Medica).  Ved.  il  § 98  del  VII  Libbo. 

(2)  Il  Cascaris  luilavia  dopo  aver  deus  la  cullare  du  chanvre  est  une  vérilabU de>tru‘ 
cti'on  de  Vangraie  i/u'on  (u)  fournit,  cnnvliiude  poi  che  adoperando  il  aorerscio,  rs(iur- 
gando  i niaceratoj  ecc. , la  Canapa  passera  de  la  claue  dee  plantes  qui  consomment 
et  deiruieeni  fengrait,  dune  la  classe  dee  phnies  neufres.  toc.  cit.  pag.  3S3  a 3S7. 
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citnazione  assai  più  lauta  che  se  in  posto  di  quel  Formentone  avesse  vegetato, 
come  era  di  costume  la  Canapa  (1).  Certamente  molla  sostanza  occorre  a questa 
pianta  se,  come  dimostrerò  più  innanzi,  perviene  a produrre  una  massa  di  ve- 
getazione io  poco  più  di  4 mesi  ascendente  aH'enorroe  quantità  di  20  a 30  mila 
chilogrammi  di  materia  vegetale.  Perciò  le  occorre  al  certo  lauta  concimazione  ; 
ma  la  cede  e restituisce  co’  suoi  residui  in  grandissima  porzione,  massime  te- 
nendo conto  dell'espurgo  del  maceratojo,  mediante  il  quale  si  reintegra  il  po- 
dere di  una  massa  considerevole  di  sostanze  fertilizzanti  ivi  depositate  (§  280). 

293.  Il  consumo  d'ingrasso,  per  un  buon  prodotto  si  considerò  di  chi- 
logrammi 4431  (2).  Se  riteniamo  41  conto  di  1000  chilogr.  assorbiti  su  10000 
somministrati  (§  281)  se  ne  arguirebbe  necessaria  nel  terreno  la  presenza  di 
44310  chilogr.  di  letame  per  ettaro;  e in  realtà  suol  darsi  d'ingrasso  appunto 
24000  chilogr.  circa  (per  Ettaro)  al  Canapajo  quando  già  ne  possegga  per  20000 
di  feracità  intrinseca.  Nel  Canapajo  avvialo,  la  spesa  d’ingrasso  ascenderebbe 
pertanto  a molto  meno  di  quanto  calcola  il  Gasparin  (3). 

Quella  ricchezza  fondamentale  che  presupposi  di  20000  chilogr.  si  riconosce 
dai  coltivatori  bolognesi  cosi  essenziale,  che  di  rado  destinano  terreno  a nuovo 
Canapajo  senza  precedere  con  coltura  di  Poponajo,  la  quale  implica  una  buona 
ravagliatura  con  lauta  concimatione  (4).  Ora  44310  chilogr.  di  letame  per 
chilogr.  1500  di  tiglio  farebbero  obbligo  di  sumministrare  3000  chilogr.  d’in- 
grasso per  ogni  100  di  tiglio,  il  quale  ne  consumerebbe  solo  300  chilogr.  e 
non  già  1500  come  pretendeva  il  Crdd  (5). 

La  più  perfetta  e razionale  concimazione  l’usano  pure  i Bolognesi:  cioè  letame 
che  s’incorpora  nello  strato  più  profondo  del  terreno;  poi  aggiunta  à'ingrasii  i 
quali  vengono  a collocarsi  nello  strato  medio:  inOne  impinguando  la  superfìcie 
all'atto  della  semina  con  Pollina,  Guano,  Sansa  in  polvere  o altri  ingrassi  mi- 
nuti: il  tutto  come  altravolta  estesamente  descrissi.  L’esperienza  ha  poi  loro 
dimostrato  che  lo  Stabbiare  con  pecore  il  Canapajo  dà  magnifici  risultali  (6). 

296.  Le  varie  specie  d'ingrassi  agiscono  però  con  diversa  elBcacia  ; 

La  Fuligine  ad  esempio  sembra  giovevole  anco  per  distruggere  YOrobaneht 
0 Erba  scalogna  (7). 

Le  Saiae  o stiacciate  di  semi  oleiferi,  specialmente  di  Linosa,  somministrati 
in  ragione  di  100  chilogr.  per  ogni  100  chilogr.  di  tiglio  da  conseguirsi, 
sempre  in  relazione  a quanto  se  ne  discorse  altra  volta  (8)  vengono  usate 
con  profitto;  ma  tengo  più  vantaggioso  anco  pel  colore  c per  la  qualità  del 


(1)  Ted.  più  distiatameote  il  g 620  dei  Luro  IV. 

(2)  Nel  S 130  del  Libro  VII. 

(3)  La  Canapa  costa  secondo  il  Gasparin  Lire  KI9  d'iogra.sso  per  ettaro.  Ved.  Li- 
bro X,  g 1274. 

(4)  Libro  XV,  g 282  e Libro  XIX,  g 243. 

(5)  Crud,  £con.  rur.  Tom.  Il,  pag.  130. 

(6)  Ved.  il  Libro  XVII,  g 1S3  e per  lo  Stabbiare  il  g 443  del  Libro  XIV. 

(7)  Libro  XIV,  g 381. 

(9)  Libro  XIV,  gg  398  al  606  • gg  778  e 779. 


Digitized  by  Googl 


Capitolo  xii  407 

tiglio,  limitarsi  alla  metà  di  detta  quantità,  aommiDislrando  in  letame  o 
altro  concio  l'equivalente  all’altra  metà. 

L’Unghia,  la  Penna  vengono  stimati  pe’  migliori  ingrassi  da  Canapa.  Ma 
per  le  terre  abbondanti  di  silice,  ossia  quelle  in  generale  cui  il  volgo  attri- 
buisce la  proprietà  di  rodere  cioè  consumare  prontamente  gl’  ingrassi, 
danno  l'Cnghia  di  preferenza,  e la  Penna  piuttosto  alle  terre  più  consi- 
stenti e so8tanzio.se. 

VEgetlìoni  umane,  riconosciute  potentissime  anco  da'  Francesi,  vengono  al 
paro  della  Pollina  e Colombina  (1),  tenuti  in  conto  degl'ingrassi  di  mag' 
giore  e più  pronta  eflicacia. 

Guano,  Colombina  e Pollina  sempre  vantaggiosissime  pel  primo  sviluppa 
delle  pianticelle  che  di  questi  ingrassi  dati  alla  superficie  traggon  vigore 
ed  energia  meravigliosa. 

Sarebbe  inutile  mentovare  e Peli  di  majale  e Cenci  e Lane  non  che  le  materie 
ch'estraggonsi  annualmente  dai  maceratoj,  e spandonsi  sul  terreno  dopo  averle 
lasciate  in  mucchi  alcuni  mesi  (2)  e tanti  altri  ingrassi,  dopo  quanto  n’esposi 
per  ciascuna  sorte  di  essi  con  sulTìciente  ragguaglio  nel  citato  Lineo  XIV.  L’elTetto 
di  molti  di  loro  riuscirebbe  quasi  portentoso,  se  pur  troppo  non  venissero  assai 
volte  adulterati  da  mercatanti  i quali  li  incettano  e vi  mescbiano  acqua,  polve 
ed  ogni  fatta  di  scoviglie,  e tuttavolta  li  vendono  a prezzi  disorbitanti.  Rifermo 
anche  l’utilità  (che  già  dichiarai’)  di  avvicendare  cotesti  ingrassi,  e dubitai  sem- 
pre che  al  servirsi  per  esempio  del  continuo  di  sole  Sanse,  come  oggigiorno  si 
fa  da  molti,  si  debba  il  non  raccogliersi  di  sovente  Canapa  di  qualità  veramente 
superiore.  Tutti  questi  concj  anzi  per  mia  sperienza  giovano  moltissimo  alla 
Canapa,  sempre  però  sotto  condizione  di  una  buona  somministrazione  di  letame 
incorporato  per  cosi  dire  nel  Canapajo,  e sopratutto  letame  fatto  con  lettiera  di 
strame  vallivo.  Ripeterò  sempre  che  • la  magnifica  produzione  di  Canapa,  ric- 

• chezza  ed  orgoglio  della  Provincia  di  Bologna,  scemerebbe  non  poco  ss  la 

• umida  collivaiione  cessasse  di  fornire  a suoi  coltivatori  tanta  e si  preziosa 

• materia  da  giaciglio  (S)  ». 

397.  Il  sovei’sclo  di  Fare  offre  tutti  i vantaggi  constatati  a suo  luogo, 
dove  si  notò  pure  quello  di  Colza  e d’altre  piante.  Solo  incresce  che  talora  osti- 
nata siccità  nell’Agosto  impedisca  di  valersene  (4).  Si  calcola  il  peso  della  Fava 
considerata  secca  al  momento  in  cui  sotterrasi  a 5000  chilogr.,  i quali  si  pre- 
sumono dal  riASPAiia  contenere  150  chilogr.  d’azoto,  onde  corrisponderebbero 
a chilogr.  16666  di  buon  letame  di  stalla.  In  questo  caso,  verrebbero  dati  io 
pratica  secondo  l'equivalente  d’azoto  a calcolo  dello  stesso  Autore,  per  ottenere 
1300  chilogr.  di  tiglio  , 


(1)  I.IBSO  XIV,  S AlZc  459. 

\ì]  Onde  si  viene  a restituire  at  terreno  tanta  parte  di  sostania  come  si  avverti 
nel  S 29i  calcolala  dal  Gaspabin,  sul  prodotto  di  tOOO  chdogr.  di  tiglio,  a 230,7  d’aaoto, 
quanto  cioè  ne  pre.sume  in  61520  chdogr.  di  letame. 

(3)  Ved.  Liaao  XV,  g 151. 

(4J  Libbo  XIV,  g 810  oltre  quanto  distesamente  si  discorse  sul  Soverscio  la  tutto 
quel  Capitolo  IV  di  esso  Libro,  e ne’  gg  91  e 69  del  Lisao  XV. 
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Letame  equivalente  a Chilogr.  35555 
Fava  equivalente  . > , • 16666 
Sanse  equivalenti  . p . > 9399 


In  tatto  Chilogr.  61620  (1) 

Ma  non  bisogna  cadere  in  equivoco:  quell'ingrasso  dato  dalla  Fava  si  compone 
in  gran  parte  di  sostanza  compresa  nel  Letame  dato  al  Canapajo  quando  la 
Fava  stessa  vien  geminala;  o dell'Ingrasso  preesislente  nel  Canapajo  medesimo. 
Nella  pratica  in  primo  luogo  si  danno  appunto  20000  chilogr.,  ne’  Canapaj 
ordinar]  (e  40000  ne'  nuovi),  calcolando  che  la  Fava  se  ne  approprj  almeno  il 
quinto  0 il  sesto  (2)  : altrimenti,  non  concimala  rimane  meschina  ed  oltre  un 
povero  soverscio.  Quindi  se  vuoisi  pure  fare  il  calcolo,  dee  cosi  apprezzarsi  la 
feracità  apprestata  alla  Canapa; 

15000 
20000 

6000 
4000 

Chilogr.  45000 

La  quale  oftrirà  la  produzione  del  tiglio  ceden- 
dogliene   Chilogr.  4500 

lasciando  ricco  il  terreno  di  Chilogr.  40500 

298.  Le  qualità  speciali  di  colali  ingrassi  ecc.  considerando  sempre  un 
dato  di  ricchezza  fondamentale  equivalente  almeno  a 15000  chilogr.  di  letame  di 
stalla,  se  vogliono  regolarsi  secondo  tal  quale  loro  intrinseco  valore  probabile, 
si  potranno  somministrare  più  o meno  nelle  seguenti  proporzioni  per  ettaro, 
onde  comporre  un  equivalente  complessivo  di  30000  chilogr.  (3)  e per  servire 
alle  tre  accennate  concimazioni;  l'uria  cioè  nello  strato  inferiore  o più  veramente 
nel  corpo  dello  intero  strato  lavorato  di  terreno  (4);  l'offra  che,  come  si  è chia- 
rito, riponendosi  sulla  fetta  rovesciata  dall'aratro  vien  poi  coperta  dal  terreno 
scavato  e portato  alla  superflcie  dalla  vanga  ; e la  tersa  sparsa  alla  superOcie 
stessa  in  cui  viene  incorporata  nell'ultima  zappatura  (da  segnalare  più  innanzi) 
poco  prima  della  seminagione. 


Feracità  esistente Chilogr. 

Letame  recato  in  Agosto 

Fava  equivalente  a chilogr.  10000  di  coi  detratti  4000 

pel  consumo  sui  20000  di  Letame 

Sansa  in  assai  minor  dose 


(I)  Ho  folto  il  calcolo  in  ragione  di  360  chil.  di  puro  azoto  per  40000  di  letame, 
come  pone  l'Autore. 

(2;  Ved.  il  S Sb  net  Capitolo  HI  del  Lieo  XIX. 

(3)  Supponendo  sempre  una  feracità  fondamentale  equivalente  a 18  o SO  mila  cfailog- 
di  letame  normale. 

(4)  Si  ricordi  il  8 183  e seg.  del  Libro  XVH. 
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PROSPETTO  DJ  CONCIMAZIONI  PER  CÀNAPA 


Nel  Coapo 
del 

terreno 

A Mezzo 

Alla  SopeariciE 

Spesa  (1} 
comparativa 

I 

Letame 

CbiI.SOOOO 

Fave 

Ch.6000 

Pollina 

Chil.  233 

Lire  239.63 

II 

Letame 

20000 

Fave 

6000 

Guano 

190 

277  — 

III 

Letame 

20000 

Penna 

300 

Pollina 

233 

299.63 

IV 

Letame 

10000 

Fava 

6000 

Sanse 

1000 

270  — 

V 

Letame 

10000 

Unghie 

600 

Pollina 

233 

248.63 

VI 

Letame 

10000 

Eg.  umane 

3000 

— 

— 

250  — 

VII 

Letame 

10000 

Sansa 

1000 

Colombina 

100 

270  — 

vili 

Letame 

— 

Sansa 

1600 

Pollina 

233 

279.63 

IX 

Letame 

10000 

Letame 

10000 

Sanse 

400 

268  - 

X 

Letame 

10000 

Sangue 

2000 

— 

— 

300  — 

ecc. 

ecc. 

ecc. 

ecc. 

ecc. 

ecc. 

ecc. 

Naturalmente  i prezzi  variano  secondo  gli  anni  e i mercati,  e il  sagace  economo 
dee  apporre  a questi  Prospetti  le  modincazioni  competenti  alle  locali  circostanze 
delta  sua  intrapresa.  Vedrà  però  all'atto  pratico  che  supposta  una  Produzione 
eguale,  ad  esempio  di  1500  chilogr.,  per  tutte  le  speciGcate  concimazioni,  i 
Canapaj  governali  colle  concimazioni  I,  II,  e III,  rimarranno  pel  Frumento 
successivo  più  feraci  degli  altri  ; fra  i quali  quello  segnato  Vili  lo  rimarrà 
meno  di  tutti. 

299.  Tre  speciali  avvertenze  mi  preme  di  fare  in  questo  luogo. 
Prima,  che  non  ho  dato  conto  àe'Siccioli  e altri  iograssi  per  non  ripetere  quanto 
n’espnsi  nel  Limo  XIV  ove  il  Prospetto  del  rispettivo  loro  valore  di  comparazione 
servirà  per  desumere  le  quantità  occorrevoli  da  sostituire  nel  caso  agringrassi 
del  precedente  Prospetto.  Seconda,  che  siccome  la  concimazione  data  alla  Ca- 
napa viene  poscia  utilizzala  dal  successivo  Frumento,  e questo  talora,  dopo  tre 
0 quattro  periodi  di  rotazione  può  avere  scemata  quella  potenza  o ricchezza 
fondamentale  supposta  equivalere  a 20000  chilogr.  di  letame  normale,  cosi 
ogni  6,  8,  0 10  anni  si  opera  in  Bolognese  una  più  forte  letamazione  di  40 
a 50  metri  cubici  di  Letame  ossia  32  a 40000  chilogr.  seminando  la  Fava  eco. 


(1)  Si  nalcolano  il  Letame  Lire  1.  Pollina  a i7.  Guano  a 30,  Colomhina  a SO,  Penna 
a SO,  Unghia  a 17,  Sangue  a 10  Sansa  a IS,  il  Quintale.  La  Fava  si  vaiala  Lire  SO 
costo  ^lla  semente  impiegata. 
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Terza.  Il  letame  di  cui  dispongono  nell'Agoslo,  giace  nelle  concimaje  da  pa- 
recchj  mesi,  peroiocohè  in  BolognoM  cominciano  dal  Marzo  a depoaitarvelo,  e 
a mano  a mano  lo  conservano  in  masse  regolari  innaOlandole  d’orina  ecc.  : ai 
tratta  adunque  sempre  di  letame  eccellente.  Infine  si  rifletta  rispetto  al  bisogno 
d’ingrasso  che  ha  la  Canapa,  che  desso  di  certa  guisa  varia  secondo  la  natura 
•do  terreni,  secondo  cioè  Tattiludine  loro  a maggiore  o minore  produzione  di 
Frumento.  Ilannovene  infatti  che  dopo  il  ricolto  della  Canapa  oCTrono  le  IO  se< 
menti  o al  più  le  12  (circa  Ettol.  15  a 18  per  Ettaro)  altri  invece  ne  danno 
le  15  e le  20  (cioè  Ettol.  22  a 30  e più  per  Ettaro).  In  questi  ultimi  rimane 
pertanto  assai  minor  copia  di  materie  fertilizzanti  ; quindi  richiedesi  successi* 
vamenle  per  la  Canapa,  concimazione  più  lauta,  che  in  quegli  altri  meno  dal 
Frumento  estenuati. 

500.  Nella  concimazione,  sia  per  qualunque  pianta,  sia  ma  più  spe- 
cialmente per  la  Canapa,  abbiasi  poi  sempre  cura  che  corrisponda  agli  ele- 
menti di  cui  le  piante  medesime  si  compongono.  E pongasi  in  saldo  che  se  s| 
somministratsero  alla  Canapa  sostanze  ricche  solamente  d'azofo,  oppure  sol- 
tanto di  fosfati,  la  sua  vegetazione  riuscirebbe  meschinissima,  come  il  Boossin- 
6ZD1.T  ebbe  con  diretti  sperimenti  a dimostrare  (1).  E io  verità  la  coocimaziona 
perciò  più  elllcacc  per  la  Canapa  onde  offra  il  tiglio  più  abbondante  e di  miglior 
qualità,  si  ottiene  sempre  dal  letame  fatto  a dovere  nel  podere,  appunto  perchè 
certo  non  manca  di  veruno  degli  elementi  essenziali  alla  di  lei  prospera  vege- 
tazione, oltrecchè  poi  riesce  il  più  economico,  giacché  come  accade  pel  pane, 
l ingrasso  più  a buon  mercato  sarà  sempre  quello  fatto  in  casa. 


[3]  Lavori  prpparalorj. 

501.  Le  larorazioni  per  la  Canapa  si  eseguiscano  ne’ modi  ab- 
bastanza descritti,  raccomandando  in  ispecle  l'impiego  della  vanga  (2).  S’.’leva 
questa  pianta  in  proporzione  della  bontà  e profondità  del  lavoro,  onde  sivla- 
mente  volea  Columblls  il  terreno  profondamente  svoltato  (3).  Le  zolle  soli  svate 
nel  vangare  o nel  ravagliare,  se  rimangono  intere  alla  superficie  nella  foro  a de- 
scritta pur  nel  502  bis,  come  rilevava  anche  Olivibr  be  Serres  (4)  la;  iano 
penetrare  gli  agenti  atmosferici  per  ogni  verso  nel  terreno,  cosicché  al  Inire 
^ eli  inverno  quella  superficie  trovasi  polverizzala,  e le  felle  sottoposte  svoi'  dal- 
®falro,  hanno  rjsentito  esse  pure  l’azione  de'  geli;  lo  che  non  avverrebbi  se  lo 
®lraio  superiore  fosse  rimasto  troppo  unito  e accalcato.  Perciò  a suo  luogi  si  ri- 
il  lavoro  non  punto  paragonabile  al  Bavaglio,  eseguito  in  parte  collo  esso 

/n/Iuenc«  du  phospbale  du  chaux  ecc.  Hem.  letta  all’Acca  della 
trancia  nel  1857. 

Il  § hiBBO  XVII  per  lutto  il  Cafitolo  VII  in  ispecie  nc'§§  215,  216  1 che 

(41  e(ol(e»u6flc(um.  CouiaeiL*,  l.ib.  Il  p.x. 

fftlali  ’k  Capitolo  VII  vennern  descritte  per  minuto  tulle  le  lav  zioni 

non  e*  eseguire Olivier  de  Serres  prescrive  espressamente  farle 

<1  trav  **’*'“®“*  ^ pian,  ainsi  It  réltvtnl  en  monlicules,  afin  qui  In  saianns  Ics  p reni 
eri  en  cuismt  bien  la  terre.  Lieu  sixième  Chap.  XXIX  du  Tbeatre  d’Agr  lare. 
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metodo  facendo  precedere  l’aratro,  nella  cui  piegaja  però  invece  di  cavare  altro 
solco  colla  vanga,  ai  raccoglie  la  minuta  terra  lasciatavi  cadere  dall' orecchione 
deU'aratro,  e la  si  pone  in  cima  alla  fetta  daH’aratro  stesso  svoltata,  pigiandone 
la  cresta,  e cosi  pareggiando  la  superfìcie  del  Canapajo:  cbè  nell'interno  quelle 
fette  rovesciate  dal  vomere  poco  o nulla  vengono  dagli  agenti  atmosferici  in> 
vestite  e,  come  dice  il  volgo,  domate. 

302.  La  regolare  coltivazione  vuole  pertanto  lutti  questi  lavori  pre> 
paratorj  sul  terreno  supposto  già  sistemato  a regolarissima  superficie  lieve' 
mente  convessa  (1): 

I.  Rifendere  lo  etoppiajo  dopo  la  messe, 

II.  Tratportare,  spargere  e sotterrare  il  letame  nell’Agosto, 

III.  Seminami  contemporaneameole  Fave  od  altro  da  soverscio, 

IV.  Vangare  o meglio  Ravagliare  nel  Novembre,  sotterrando  le  piante  da 

soverscio  se  vi  furono  seminale, 

V.  All’aprirsi  della  Primavera  ed  anche  a mezzo  Pebbrajo,  se  lo  permette  la 

stagione.  Zappare  a mano  il  Canapajo  sperperandone  l’erbe  selvagge 
e Sotterrando  il  Concio  minuto,  Pollina  ecc.,  che  a senso  del  § 296, 
si  voglia  somministrare, 

VI.  Segnare  su  di  esso  le  ajuole  longitudinali  (volg.  vaneggio)  larghe  circa 

4 metri,  formando  piccole  e non  profonde  cunette  fra  l'una  e l’altra. 
Questo  lavoro  può  anche  precedere  il  V"  (2). 

Dopo  ciò  procedesi  alla  seminagione.  In  molli  paesi,  ad  esempio  nell'Alsazia 
e nel  Delflnato  eseguiscono  sino  a 5 e 6 arature  ed  erpicature,  perchè  ii  Clima 
più  umido  favorisce  maggiormente  lo  sviluppo  dell’erbe  selvagge;  ma  nulla 
meglio  giova  ad  estirparle  e spegnerle  quanto  il  1°  lavoro  del  fendere  nel  mas- 
simo del  calore  estivo,  congiuntamente  al  IV<>  lavoro  fondamentale,  il  quale 
raggiugnendo  la  profondità  di  40  a 60  centimetri,  porta  alla  superficie  ed  as- 
soggetta ai  rigori  del  verno  germi  e radici  di  ogni  mal  seme. 

302  bis.  V essenziale  del  la- 
voro consiste  poi  sempre  nell’cseguirlo 
quando  il  terreno  è bensì  fresco,  non 
mai  bagnato,  procacciando  che  la  Fava 
0 Colza  da  soverscio  vadan  al  fondo 
senza  rimanere  punto  scoperti.  Cosi 
ravagliando  se  supponiamo  veduta  per 
sezione  la  fetta  Z (Fig.  39)  che  l’ara- 
tro devp  svolgere , esso  la  collochi 
quale  scorgesi  in  H nel  solco  ch’era 
stato  cavato  dall’operajo  ravagliatore 
sotto  la  piegaja  precedentemente  aperta 


Fig.  89. 


(1)  Il  Canapajo  è largo  d’ordinario  30  a 52  metri,  lungo  80  a 100  e convesso  come 
al  § 20  ecc.  del  Liano  XIII. 

(2)  Il  Gaspamn  nel  descrivere  la  pratica  Bolognese  narra  erroneamente  che  si  /ta- 
nagli quando  si  Bifende  ecc.  e rUaiiià  thè  dopo  il  Ravaglio  ti  semini  la  Fava  ecc. 
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dall'aratro  medeaimo.  Uo  già  chiarito  a suo  luogo  come,  dopo  svoltata  in  M 
dal  vomere  la  fetta  Z,  lo  stesso  operajo  passa  a scavare  colla  vanga  in  N ri- 
portando quel  terreno  sottoposto  al  solco  deH'aratro,  nel  posto  X.  Assai  volte 
però  l'autunno  piovoso  impedisce  di  sotterrare  le  Fave  colla  Ravagliatura 
perchè  il  calpestìo  delle  4 o 5 paja  di  bovi  difllate  guasterebbe  il  terreno 
troppo  molle.  Allora  vai  meglio,  appena  alquanto  s'assodi,  eseguire  il  soverscio 
con  ben  fatta  e profonda  vangatura.  Insisto  poi  di  nuovo  perchè  anco  rava- 
gliando  nc'terreni  alquanto  tenaci,  se  appunto  la  rolla  sollevala  colla  vanga  dal 
ravagliatore  si  conserva  intera  (§  301),  la  si  riponga  nello  stesso  stato  sulla  fetta 
svolta  dal  vomere  : sicché,  come  di  alcuna  guisa  mostra  la  Figura  40,  il  campo 
rassembri  quasi  coperto  da  mattoni  crudi  esposti  al  Sole  per  diseccare.  Come 
in  altra  occasione  dichiarai  (I),  A,  A,  A,  rappresentano  seiioni  delle  fette 
superficiali  del  campo  svolle  dall'aralro  e rovesciale  entro  i solchi  che  il  rava- 
gliatore U crea  sotto  quelli  del  vomere,  ponendone  le  zolle  al  dì  sopra  nelle 
Ala  rappresentale  per  sezione  da  M,  M,  M.  Allora  veramente  coleste  zolle  ven- 

Fig.  40. 


gono  dal  gelo  e dagli  agenti  atmosferici  cosi  acconciale  che  la  Canapa  nel  na- 
scere trova  quello  strato  morbido  e soOìce  onde  sorte  ottimo  germogliamento. 
La  pratica  ogni  giorno  piò  convince  con  continui  esempj  che  la  Canapa  vuol 
terreno  in  coi  mediante  buoni  lavori  autunnali,  l'inverno  possa  esercitare  la 
sua  benefica  azione. 

303.  Prep&rasI  alla  pari  come  ho  dello  il  terreno:  in  alcuni  paesi 
(in  Piemonte)  seminano  la  Canapa  a porche  o quaderni.  Ciò  costituisce  una 
eccezione  che  vorrebbesi  giustillnala  dairingiustiflcabile  negghienza  di  lasciare 
la  superficie  del  suolo  come  l'ha  lascialo  il  Diluvio,  mentre  col  Canapnjo  ri- 
dotto nelle  formo  risultanti  dai  descritti  Ammendamenti  di  superficie,  ciascun 
campo  ha  uno  scolo  ogni  25  a 30  metri  di  larghezza,  laddove  dovendolo  col- 
tivare a porche  o quaderni  se  ne  ha  uno  per  ogni  80  centimetri;  ossia  per  ogni 
Canapaio  d'egual  larghezza  il  23  per  100,  invece  deli'l  per  100,  di  superficie 
improduttiva. 

(1)  Vedi  il  S 223  nel  C»moi.o  VII  del  Uaso  XVII. 
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[4]  SomioagioDe. 

304.  Approntasi  il  terreno  assai  bene  e racilmenle,  quando  venne 
lavorato  a dovere  e innanzi  inverno.  Lo  che  non  essendosi  per  caso  potuto  ese- 
guire, come  notai  tornerfi  minor  male  se  la  seminagione  si  opererà  del  lutto 
a terra  nuova  (J)  cioè  il  lavoro  di  ravaglio  o di  vanga  si  eseguisca  in  tal  mo- 
mento da  seminare  subito  dopo  la  Canapa. 

La  sentente  buona  si  compone  di  grani  di  colore  verde  bigio,  striati  di  nero, 
lisci,  lucidi,  pesanti  sì  da  non  galleggiare  nell'acqua  pura.  I semi  alTatlo  neri,  o 
biancastri  non  mareggiati,  spesso  dimoslransi  tali  perchè  non  vennero  fecondati, 
0 anche  perchè  formali  appena  ed  immaturi.  Quindi  la  diil'erenza,  per  cui  parte 
di  cotali  semi  imperfetti  germogliano,  e sono  questi  ultimi;  ed  altri  no  e sono 
gl’infecondi.  Quelli  tuttavia  imperfetti  e germoglianti,  danno  pianticelle  meschine, 
debolissime,  onde  tutti  cotesti  grani  brunaslri  o biancastri  e leggeri,  vanno  scar- 
tali (2).  Trascelli  i buoni,  ad  esempio  in  Francia  chi  ne  semina  90  litri  (nel- 
l'Aojou)  e chi  sino  a 500  (a  Tarn)  per  Ettaro.  Fra  questi  estremi  la  media  sa- 
rebbe secondo  I'Hbczé  200  a 250  litri.  Ma  ho  già  lodalo  la  seminagione  onde 
collocansi  da  10  a 14  grani  per  lo  spazio  di  400  centim.  qu.;  ciò  equivale  da 
250  a 300  grani  per  metro  qu.  ossia  2 milioni  e mezzo  a 5 milioni  e mezzo 
di  grani  per  Ettaro  cioè  tra  i 70  e i 100  litri  (§  283)  secondo  che  si  suppone 
di  ricavarne  i quattro  o cinque  sesti  di  piante  riuscite  (3).- 

305.  Per  accertarsi  della  semente  quanto  alla  facoltà  germina- 
tiva, allorché  possegga  le  descritte  qualità,  giova  rompere  alcuni  grani  e inda- 
gare se  hanno  sapore  di  oleoso  rancido,  segno  evidente  della  vecchiaja  del  seme 
il  quale  nel  terzo  anno  (compreso  quello  in  cui  venne  raccolto)  quasi  punto 
non  germoglia.  Oltracciò  usano  i contadini,  quando  non  hanno  fiducia  intera 
in  Canapuccia  comprata,  di  porne  agli  ultimi  di  Gcooajo  ad  esempio  100  grani 
contati  entro  un  vasetto  qualunque  ripieno  di  terriccio  che  mantengono  umido, 
collocato  nel  sito  più  caldo  della  stalla  e così  veggono  entro  8 a 12  giorni 
quanti  ne  nascono;  ritenendola  per  ottima  se  ne  nascono  90,  buona  se  70  a 80 
ccc.  e regolandosi  di  coerenza  nello  spargerla  poi  più  o meno  fltia.  Assai  volte 
però  nasce  con  soddisfazione,  ma  riesce  poi  di  quella  Varietà  la  quale  elevasi  la 
metà  meno,  e matura  i semi  all'epoca  di  mietere  il  Frumento,  onde  s’ha  soltanto 
un  terzo  o anche  un  quarto  del  prodotto  ordinario,  ed  inoltre  d'infima  qualità. 
Per  solito  cotale  Canapuccia  si  compone  di  grani  più  minuti,  meno  brizzolati, 
e lustri  più  dei  buoni.  Il  BàBDFrsLni  lasciò  sul  proposito  i versi  seguenti: 


(t)  Si  slitiia  qui  per  ripetuto  il  § 195  del  Lineo  XVII. 

(2t  Ved.  27t  e seguenti  d»!  citato  l.inno  XVII. 

(3)  Net  Ferrarese  si  semina  una  Quarta  sopra  uno  Slajo  di  terra  lo  che  ragguaglia 
a litri  7U,8  per  Ettaro.  V.  Casazza  , Nozumi  sulla  Proo.  Ferrarese  stampato  a Ko- 
vico  1842. 
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Libko  ». 


E sappi  che  di  due  stirpi  si  danno 
Semi,  e di  due  livree  coperti  il  dorso: 

L'uno  (ed  è quello  in  sua  virtù  perfetto 
Che  della  buona  Canape  è radice) 

E rotondelto  come  coriandro 
Di  nericcio  color,  pesante  e grosso; 

L'altro  è assai  più  minuto  ed  è rossigno 
iVè  rotondo  così  ma  quasi  ovale, 

E di  cuspide  armato  in  un  de'  capi  ; ' 

E questa,  se  non  sai,  guest'clla  è appunto 
Del  Canapino  seme  la  zizzania 
Che  l’imperito  agricoltore  inganna. 

Agostina  si  appella  perchè  appunto 
Quantunque  seminata  a un  tempo  stesso 
Col  miglior  seme  eletto  e più  pregialo 
In  Agosto  ìnatura,  anzi  talvolta 
In  Luglio  ancora  e la  stagion  previene  ; 

Ma  pigmea  di  statura,  e lieve  e corta 
E d'infelice  appariscenza  aW occhio 
Il  buon  collivator  che  la  conosce 
La  recide  ben  tosto  e dàlia  al  fuoco 
Questa  peste  del  campo  che  orgogliosa 
La  gigantessa  Canape  reina 
Fuor  di  stagion  vitupera  e avvilisce  (1). 

506.  Seminasi  fitta  dunque  di  guisa  da  gettarne  10  a 14  grani  per 
palmo  quadrato  (400  centim.  q.)  (2)  altrimenti  se  si  seminasse  rada  quanto 
competerebbe  ad  ampio  sviluppo  delle  sue  radici,  non  sorgerebbe  lunga,  snella 
e senza  getti  laterali,  come  s’addice  per  ottenerne  il  miglior  tiglio.  Solo  si 
abbondi  in  caso  di  sospetto  o di  norma  data  dai  proposti  sperimenti  fatti  per 
tempo.  Il  seme  d’ordinario  spargasi  nella  seconda  metà  di  Marzo  (3).  Da  oltre 
SO  anni  però  suolai  da  parecclij  anticipare,  come  costumasi  nelle  provincie  più 
meridionali,  secondo  l’antica  pratica  descritta  da  Coldhblla  al  nascere  d’Ar- 
turo  cioè  circa  il  24  o 25  Febbrajo  prolungando,  qualora  sia  piovoso  il  cielo, 
sino  all’equinozio  di  Primavera  (4). 

Mareggiando  ricopronsi  i semi  molto  meglio  che  coll’erpice.  Il  bravo  agricol- 
tore zappa  prima  il  terreno  (5)  nel  modo  solilo  procedendo  all’innanzi  sotterrando 
all’uopo  il  minuto  concio  somministrato  (§  298)  e pigiando  cosi  a mano  a mano 


(t)  BvneFrALm,  Il  Canapajo,  Lib  III. 

(2)  « In  i/uadratum  peJem  grana  .«ex  • scrivca  Colcmella,  ma  riuscirebbe  grossolana. 

(3)  Unno  XVII,  § 2G8,  279,  292,  293,  303,  309. 

(4)  Arturo  exoriente,  quod  est  ultimo  mense  Februario  circa  sextum,  aul 

quintum  CalenJ.  Mari.,  nec  tamen  usque  in  lequinolium  vernum  si  sit  pluvius  cceti 
status,  improbe  serelur.  CuLiHeLL.e,  A.  A.  cap.  x.  Cosi  pure  Palladio.  Ili,  cap.  v 
e IV  , cap.  V. 

(8)  Se  fosse  libero  affatto  d’erbe,  si  ommeltr  questa  zappatura,  e solo  si  spiana  collo 
scalone  ossia  grand’erpice  senza  denti.  Ved.  § 134  eco.  del  l.iaao  XIV. 
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il  terfeoo  tappato.  Poi  «porge  la  «eoieole  alla  volala  oaiia  a ipaglio,  e con  Ile* 
vittimo  lavoro  zappettando  e retrocedendo  «ollerro  il  teme,  ripaaeando  inQoe 
il  Canapajo  oon  rastrelli  a mano,  coi  quali,  pure  retrocedendo,  fa  come  tante 
«trisciature  obblique  fra  loro  incrociate,  tirando  lo  «Irumenlo  da  sìoitira,  e 


poscia  da  destra,  verso  se  medesimo. 
307.  Gli  strumeoti  adoperati 
Fig.  41. 


più  comunemente  per  seminare,  con* 
sistono  : 1°  nei  vanghetto  A della 
Figura  41  con  cui  sanano  le  accen* 
nate  cunette  lungo  il  cordino  da  ter* 
ra,  le  quali  separano  le  vaneggia  e si 
scavano  leggerissimamente  col  badile 
B.  2°  Qualche  volta  adoperano  nn 
aratolo  della  Forma  dimostrata  nella 
Figura  42,  grande  appena  il  quinto 
d’un  aratro  comune,  tirato  a mano  o 
tutt’al  più  da  un  somiere.  3°  la  soppa 
C (Figura  43)  che  talora  nella  se- 
conda zappatura,  quella  cioè  all’  in- 
dietro, rivoltano  all’insù  per  acciac- 
care ed  infrangere  le  sollette  rimaste 
dopo  la  prima.  4*  il  rattrello  D a 
denti  di  ferro  oon  cui  agguagliasi 
perfettamente  il  seminerio.  11  più 
esperto  della  famiglia  procede  alla 


Fig.  42. 


Fig.  43. 
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tegnatwa  coti  detta,  e fatte  le  eoneolU  o cunette,  ipande  la  Pollina,  o Senia 
macinata,  o altro  concio  minuto  che  poi  con  una  schiera  di  donne  e garton* 
colli  robusti  in  numero  di  6 circa  per  vaneggia  od  ajuola  operanti  in  linea, 
vi  zappa  entro  a profondità  di  6 a 6 centimetri.  Porta  entro  canestro  a cavallo 
del  braccio  sinistro,  e con  incredibile  maestria  sparge  egli  la  semente  che 
coll'altre  dette  persone  sempre  in  linea  come  sopra,  vien  ricoperta  con  assai 
piò  lieve  zappatura  allo  indietro,  il  tutto  come  accennai  nel  5 306,  ripas- 
sando poi  infine  colla  rastrellatura  per  ogni  verso,  e sempre  del  pari,  siccome 
dissi,  all'indietro.  Nel  rastrellamento  però  s'impiegano  per  vaneggia  3 o 3 uo- 
mini 0 donne  abili,  perchè  i poco  pratici  sposterebbero  la  semente,  o la  ram- 
mucchierebbero.  In  tutto  questo  lavoro  si  opera  col  massimo  discernimento, 
afilnchè  la  seconda  zappatura  copra  a dovere  la  Canapuccia,  senza  riversare 
alla  superGcie  il  concio  minuto  e l’erbette  selvagge  sepolte  colla  piò  profonda 
zappatura  precedente;  il  rastrello  agguagli  perfettamente  il  terreno  senza  moo- 
vere  i semi  stessi  dal  posto  in  coi  quella  seconda  zappatura  leggerissima  li  ba 
lasciati.  Del  resto,  in  sostanza  se  tu  vedi  un  Canapajo  bolognese  appena  semi- 
nato, ti  presenterà  l’aspetto  della  più  perfetta  ajuola  di  un  giardiniere. 

508.  Seminatoi  non  si  usano , avvegnaccbè  quelli  sperimentati , ab- 
biano dato  talora  risultati  soddisfacenti.  Taluni  giunsero  a piantare  grano  per 
grano  con  appositi  foraterra,  e se  ne  proclamarono  contenti.  Però  nè  prose- 
guirono io  tale  pratica,  nè  furono  tampoco  imitali.  Per  verità  dove  si  fa  molla 
Canapa,  qualcuno  de'  semioaloj  a braccia  descritti  a suo  luogo  (1)  e io  ispecie 
quello  del  BaasioLT  di  cui  per  comodezza  replico  il  disegno  nella  Figura  44, 

Fig.  U. 


a mia  stima,  in  ispecie  con  qualche  lieve  ma  opportuna  modiflcazione,  potreb- 
bero impiegarsi  con  utilità,  giacché  in  pratica  la  Canapa  nata  in  fila  regolari  si 


(I)  Vedi  i SS  348  e seg.  del  Libro  XVII. 
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sarchierebbe  assai  facilniente  sema  l'uopo  di  guardar  sempre  ove  porre  il  piede 
come  s'è  costretti  a fare  comunemente.  Per  questa  ragione  il  Fasholi  (1)  in- 
ventò il  Seminatojo  rappresentato  nella  Figura  45  il  quale  solido  e privo  delle 

Fig.  iS. 


complicazioni  troppo  conuuni  ne’  migliori  SeminatoJ  Inglesi,  Americani  e Fran- 
cesi che  ho  già  menzionati  ne’  citati  luoghi,  corrispose  ai  desiderj  di  coloro  che 
lo  sperimentarono.  Questo  strumento  distribuisce  il  seme  in  Ala  distanti  tra 
loro  centim.  16  ma  in  gruppi  di  5 o 6 semi,  allrettanto  discosti  tra  loro  (3). 
Stante  l’osservazione  sagace  dello  stesso  Fagnoli  non  solo  que’  gruppi  ger- 
mogliando insieme  riescono  più  facilmente  a superare  la  resistenza  della  su- 
perficie se  anche  un  po’  incrostata,  ma  poscia  nel  crescere  le  pianticelle,  sino  a 
certo  punto  spontaneamente  si  scostano  fra  loro,  e quasi  respingendosi  a vicenda 
s’allargano  negli  spazj  vuoti  fra  l'un  cespuglio  e l’altro,  le  radicette  rivolgen- 
dosi di  preferenza  dalla  parte  del  terreno  disoccupato,  onde  ne  consegue  una 
uniforme  distribuzione. 

308  bit.  La  seminagione  In  linee  sarebbe  dunque  da  adottare: 

|o  Pel  più  contemporaneo  sviluppo  dei  semi,  dalla  macchina  tutti  ad 
eguali  distanze  e profondità  sotterrati; 

II*  Per  la  maggiore  facilità  di  emergere  dal  suolo  quando  questo  s’in- 
crosta, operando  le  pianticelle  il  loro  sforzo  tutte  nello  stesso  tempo  e in  una 
medesima  linea; 

III*  Pel  notevole  risparmio  di  semente; 

IV°  Pel  notevole  risparmio  di  tempo  nelle  sarchiature,  con  minore  peri- 
colo di  schiacciare  pianticelle  nello  eseguirle  ; 


(1)  Mio  dotto  ed  egregio  amico  e collega  nella  Soc.  Agr.  di  Bologna  nelle  cui  Memorie 
al  Voi.  Vili,  pag.  123  sta  la  descrizione  di  tale  Seminatoio. 

(2)  Da  sperimenti  eseguiti  nel  1336  si  veridcò  il  risparmio  di  quasi  quattro  quinti  di 
semente:  la  Canapa  nel  primo  sviluppo  ai  mostrò  più  rigogliosa:  poscia  raggiusta  dalla 
campagna  seminala  a spaglio,  andarono  di  pari  passo  si  che  nel  raccolto  non  mostra- 
rono differenza  alcuna,  nè  in  qualità,  nè  in  peso.  Ved.  Propag.  Agric.  Bologna,  Voi.  VII, 
pag.  9. 

Istituzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  27 
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V°  Per  la  maggiora  uniroriniti  di  dimensioni  nelle  piante,  godendo  ciaicuna 
d’egoale  spazio,  e quindi  di  eguale  alimentaiione.  Colla  seminagione  a spaglio 
risultano  sempre  de'  vacui , o degli  spatj  con  piante  l'una  strella  all'  altra 
comecché  tendano  a scostarsi  fra  loro,  lo  che  ponilo  far  solo,  quando  o dati 
gruppi  rispondano  all'lnlorno  spazj  regolari,  come  s' è delto  avvenire  col  ee- 
minatojo  del  Fagholi  ; 

VI»  Perchè  operazione  agevolissima  anche  cogli  eccellenti  semioatoj  dei 
Gìrrktt,  0 degli  Smith,  quando  il  Canapajo  sia  cosi  ben  preparato  come 
ho  raccomandato  secondo  la  pratica  bolognese.  Il  seminalojo  Fagioli  viene 
messo  in  moto  da  due  uomini:  lo  si  potrebbe  mollo  meglio  adoperare  e quelli 
pure  dei  Garrbtt  e simili,  mediante  l'apparecchio  Sri.hi  allravolla  descritto  (1). 

Giova  poi  constatare  che  il  risparmio  di  Canapuccia  fatto  col  seminaloj  mec- 
canici, non  produce  già  minore  numero  di  piante  nel  Canapajo:  esso  corrisponde 
a tutti  i semi  che  nella  seminagione  a spaglio  non  nascono  perchè  o troppo  o 
nulla  sotterrati,  ed  alle  pianticelle  che  nella  sarcliialura  van  peste  e perdute, 
notando  poi  che  d'ordinario  ne'  piccoli  scolini  o cunette  contrassegnanti  le 
ajuole,  s'aduna  sempre  quantità  incredibile  di  semi  e piantine,  di  cui  il  de- 
cimo non  va  poi  a buon  One.  In  queste  Provincie  infatti  di  Bologna  e di  Fer- 
rara mentre  impieghiamo  appena  II  terzo  di  semente  che  altrove,  raccogliamo 
il  doppio  di  tiglio,  cosicché  io  ragion  di  semente  abbiamo  il  sestuplo  ed  oltre 
più  degli  altri.  E lo  provo. 

La  produzione  di  tiglio  in  ragione  di  semento  viene  così  a risultare  \ì) 

Seiiesie  Tiglio  Tiglio  per 

ogni  Eliol. 

Francia'.  . . Ettol.  450800  diedero  Cbil.  67507000  ossia  Cbil.  149,73 

Ptor.  ni  Bologna  media 

del  decennio  1831-41  • 9187  . 7805047  . 849,57 

detta  nel  1843  . . > 11279  » 10381919  > 920,41 

Per  verità  le  piante  di  Francia  sono  lunghe  la  metà,  e meno  ancora  delle  nostre: 
ma  questo  appunto  dimostra  che  a pari  condizioni  il  soverchio  numero  di  piante 
in  dato  spazio  nuoce.  Laonde  poi  se  cotesto  numero  vuoisi  regolare  dal  colti- 
vatore a seconda  delle  qualità  de'  suoi  Canapnj  e In  ragione  della  più  o men 
grossa  canapuccia,  lo  si  può  far  meglio  con  sciriinatoj  i quali  aver  denno  gli 
opportuni  relativi  registri:  perciocché  ad  arbitrio  del  contadino  spes.so  avendo 
egli  la  mano,  come  diccsi  volgarmente,  abituata  a seminar  fitto  o rado  in  data 
guisa,  dinicilmente  saprà  modificare  il  suo  getto  se  l’uopo  il  richieggo.  Il  let- 
tore non  vorrà  colpacmi  dijungheria  per  colesti  ragguagli,  se  porrà  mente  al 
nostro  proverbio  inesorabile  che  la  Canapa  troppo  fitla  nc  costituisce  la  pritiia 
t/ragHuola. 


flj  Ve'd.  Libso  XVII,  S 33S,  Fig.  81  e 82. 

(2)  Ved.  Moreau  de  JosxCs,  (oc.  cil.  e Phedieri  nel  Prop.  agric.  HI,  pag.  23  e 
391.  Si  avverta  di  non  confondere  colla  produzione  per  Ettaro. 
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309.  Pratica  laboriosa  à la  waiinagione  usata  io  alcune  parli  dalla 
Francia,  descritta  dal  Lkclkbc-Tbooim.  Aprono  un  solco  appena  protondo  4 a 
5 centimetri,  largo  da  80  a 100,  in  cui  spandono  la  Canapuccia  ricoprendola 
colla  terra  ricavate  dal  contiguo  solco  che  vi  aprono,  come  fa  ruomo  D rappre- 
sentato dalla  Figura  46  colla  sua  larghissima  zappa  creando  il  solco  B di  cui 

Fig.  46. 


getta  a mano  a mano  la  terra  nel  vicino  solco  S.  Generalmente  anzi  la  loro 
zappa  ha  la  forma  disegnata  neila  Figura  47  ad  angolo  acutissimo  col  manico, 

Fig.  47. 


onde  l'opcrajo  lavora  disagiatamente  come  spiegai  altra  volta  (1).  Però  l'abi- 
tudina  e la  destrezza  rendono  questa  pratica  meno  lunga  e meno  faticosa  di 
quanto  in  verità  sembrerebbe,  massime  considerando  che  lo  stesso  operalo  il 
quale  scava  quelle  concoUe  vi  spande  la  semente  Iraendola  a mano  a mano  da 
piccolo  sacco  attaccato  alla  sua  cintura. 

310.  Altre  Ibccende  accompagnano  la  seminagione.  La  prima  sta  nel 
far  subito  i piccoli  scoli  trasversali  al  Canapajo,  cioò  gli  acquai  già  menzionati 
i quali  conducono  Tacque  di  pioggia  negli  seoiini  (9).  Altra,  pochissimo,  forse 
punto  in  Italia  non  anco  usata,  consiste  nello  spargere  paglia  sulla  superOcie 
seminata.  Cotesto  impagliamenlo  per  cosi  dire,  riuscirebbe  quasi  indispensabile 
nei  terreni  facili  ad  incrostarsi,  e poco  assai  costerebbe,  perchè  basterebbe  tri- 
tume di  paglia  0 d'altro  strame  qualunque.  Quel  difetto  di  formar  crosta  giugne 


(I)  Ved.  nel  Libro  XIV  il  g tS3. 

(i)  Si  riconsideri  il  g 8 del  Libro  XIII. 
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UI(Tra,  Dè  tanto  di  rado,  ad  impedire  di  tal  goisa  l'osella  de' germogli  da  dovere 
riseminare  da  capo  (1).  Nè  grava  tanto  il  dispendio  di  semente  e mano  d'opera, 
quanto  danneggia  la  perdita  di  tempo  coi  12  a 15  giorni  di  ritardo.  Altra  fac- 
cenduola  infine  consiste  nella  collocazione  di  spauracebj  contro  gli  uccelli  d'ogni 
specie  avidissimi  di  questi  semi,  ed  anco  de'  loro  cotiledoni  che  col  germo- 
glio sortono  dal  suolo;  ben  inteso  di  vigilare  atteolameote  sul  pollame  d'ogni 
fatta,  perciocché  i razzolanti  scoprono  subito  la  semente  e ia  divorano  prima 
che  germogli. 


[5]  Ikritufliamenlo. 

311.  La  nascita  regolare  delle  pianticelle,  decide  spesso  della  buona 
produzione.  Se  si  rammenterà  quanto  esposi  su  quest'obbietto,  si  avranno  pre- 
senti i mezzi  di  facilitare  l'uscita  de' germogli  (3)  quando  il  terreno  s'incroifa; 
nè  so  come,  anziché  diromper  la  crosta  coi  rastrelletli  di  ferro  i cui  colpi  ponno 
nuocere  alle  piantioe  o piuttosto  germogli  sottostanti,  non  si  adoperi  un  cilindro 
lungo  quanto  l'ajuola  o vaneggia,  di  discreto  peso  e guemito  in  tutta  la  superficie 
di  spesse  e minute  punte  di  ferro,  tutte  un  po'  parallelamente  inclinate  di  guisa 
che  forino  la  crosta  ma  nel  sortire  di  terra,  col  rivolgersi  del  rotolo  o cilindro 
non  la  strappino  e sollevino,  essendovi  spesso  impigliate  le  cime  de'  tenerissimi 
germogli  della  Canapa.  Essi  sortono  d'ordinario  fra  il  5*  e l'8°  giorno  se  la  sta- 
gione segua  almeno  i 10  gradi  C.  di  temperatura,  e il  terreno  ha  l'umidità  con- 
venevole. Nascendo  le  piante  troppo  fitte  si  corregge  il  difetto  diradandole  nella 
sarchiatura.  Ha  se  troppo  rade,  non  v’  ha  mezzo  di  supplire  col  trapiantamento, 
perchè  operazione  per  la  Canapa  quasi  impossibile.  Qualche  volta  mancando 
opportuna  pioggerella  nasce  solo  porzione  de'  grani  seminati,  poscia  sopravve- 
gnendo  essa,  sorge  il  resto.  Avvegnacchè  passi  l'intervallo  anco  di  8 giorni, 
l'ultima  nata  cresce  abbastanza  fra  la  più  elevala  per  offrire  prodotto,  e giova 
ad  impedire  all'altra  di  ramificare. 

312.  Il  germogliamento  del  resto  non  manca  forse  giammai.  Talora 
la  piumetta  entro  terra  sotto  quella  crosta  s'allunga  lambendola  sino  a che  in- 
contra qualche  fessura  di  screpolamento  per  uscirne,  purché  non  sia  troppo 
lontana.  Perciò  alcuni  volendo  ajutarla  a sortire  col  rastrello,  questo  almeno 
abbia  denti  di  ferro  assai  corti  e ritti  non  adunchi,  e percuotasi  la  crosta  senza 
rovesciarne  punto;  giacché  ai  pezzetti  di  essa  rivoltati,  spesso  aderisce  quel  filo 
della  piumetta  o anche  la  radicetta.  Lo  che  spiega  come  da  incauti  col  rastrella- 
mento mal  fatto  si  compia  il  disastro  cui  volessi  riparare.  Quindi  ripeto  s'abbia 
ricorso  ai  citali  mezzi  ; perciocché  altra  prima  tempesta  cui  incoglie  questa 
pianta  preziosa,  è l'irregolare  nascimento. 


(1)  Rammento  il  J 394  del  Lieto  XVII  oltre  quanto  sta  nel  $ 186  del  Lieao  XIV 
sullo  ecalficcart  la  erotto  del  suolo. 

(3)  Vedi  i SS  396  e 397  del  Limo  XVil. 


Digitized  by  Google 


Capitolo  xii. 


431 


[6]  ColtiirameDio. 

513.  I laroreccl  per  la  Canapa  consistono  in  due  operazioni.  Pochi 
giorni  dopo  nata  svelgonsi  a mano  tolte  l’erbocce  selvatiche  uscite  di  terra. 
Quando  poi  le  pianticelle  hanno  sei  foglie,  si  sarchiano  con  zappettina  che  ado- 
prasi  da  due  lati  secondochè  lo  esige  la  qualità  deli'erhuccia  da  sbarbicare,  e lo 
spazio  litiero  tra  le  piantine  di  Canapa;  la  sua  forma  comprendesi  dalla  Fig.  48. 

Fig.  4S. 


Nelle  annate  piovigginose  fa  mestieri  qualche  volta  operare  un  terzo  rinetta- 
mento collo  stesso  strumento,  massime  ne' terreni  ove  abbondano  Ravanelli  sel- 
vatici [Raphanus  raphanittrum).  Vilucchi  [Convolvultu  arvemit  Lin.),  Men- 
tastro {Mentha  sylv.  e rotundi folio).  Coda  di  Cavallo  (Equiseium  arvense), 
Senapaccia  (Sinapii  arveniit),  Mercorella  selvaggia  {Mercurialit  annua)  ecc. 
Non  parlo  idW' Orobanehe  giacché  fa  la  sua  funesta  comparsa  più  tardi  e ne 
toccherò  più  innanzi  ne*  §§  336  e 837. 

[7]  riorerno  della  Tegeiazìoac. 

314.  Nian^altra  cura  ricbiedesi  dopo  il  germogliamento  salvo  i descritti 
lavorecci.  Se  occorra  il  diradamento,  ho  avvertito  già  che  si  opera  nel  sarchiare. 
Del  pari  ho  accennato  quanto  si  riferisce  allo  inafflamento  ($  391).  L'agricol- 
tore non  ha  eure  sia  di  svettare,  di  ramare  o altra  veruna,  e gli  rimane  solo 
d'augurarsi  provvida  la  stagione  onde  la  vegetazione  prosegua  rapida  e lussu- 
riosa sino  alla  6ne.  Egli  però,  se  buon  pratico,  conosce  subito  quale  (salvo 
disgrazie  d'intemperie)  riuscirà  la  sua  Canapa.  Quando  in  6n  d'Aprile  o ai  primi 
di  Maggio  vede  il  Canapajo  perfettamente  coperto  dalla  di  lei  vegetazione  pre- 
sentando una  superOcie  di  verde  cupo,  piena  di  grossi  ciuffi  sporgenti  quasi  a 
onde,  un  bel  rieolto  non  gli  fallirà:  ma  se  queila  superficie  si  mostra  perfetta- 
mente piana  e di  un  verde  pallido,  non  v'è  molto  da  sperare,  in  ispecie  poi  se 
veggonsi  emergere  fiori  di  ravanelli  selvatici  di  coi  qualcuno  sfugge  spesso  anco 
alle  più  accurate  sarchiature. 

315.  Nel  corso  della  vegetazione  assai  volte,  se  si  seminò  troppo 
fitta,  dopo  aver  raggiunto  1 metro  o anche  metri  1,35,  la  si  vede  quasi  arrestarsi 
tutta  eguale,  e perdere  il  verde  cupo,  e fiorire  : onde  poi  matura  anzi  tempo, 
come  se  fosse  di  quella  semente  inferiore  più  volle  descrìtta  però  anche  se 
fosse  nata  assai  rada  rimarrebbe  sempre  bassa.  D'onde  poi  assai  volle  si  spedi 
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canapuccia  bolognese  in  Toscana,  in  Piemonte  ed  in  Francia,  e nel  risultalo  la 
trovarono  poco  differente  dalla  loro  locale,  perchè  ne  gettavano  sinu  a ti  e 3 
Ettolitri  per  Ettaro,  cioè  oltre  il  doppio  e il  triplo  del  convenevole.  La  sosta  pre- 
detta di  vegetazione  inoltre  accade  anche  per  la  stessa  Canapa  di  ottima  semente 
se  i lavori  del  terreno  si  eseguirono  poco  prurundi,  e sopratutto  se  lo  strato  sotto- 
posto sia  sterile  o impermeabile.  Presso  noi  bolognesi,  ho  già  detto,  prima  tempesta 
chiamasi  la  Canapa  troppo  Otta.  Si  noli  quindi  l'errore  di  coloro  i quali  affer- 
mano doversi  gettar  seme  io  proporzione  che  vogliasi  lìoa  la  Canapa.  Quando 
questa  si  seminasse  da  noi  in  ragione  di  5 e più  ettolitri  (1)  si  avrebbe  Ca- 
napa, oltreccbè  piccolissima,  affatto  legousa  con  tiglio  arido  e buono  da  nulla. 

Qualche  volta  poi  anco  nella  Canapa  seminata  a dovere,  per  ostinata  siccità 
si  manifesta  quella  sosta  nella  sua  vegetazione.  Già  sembra  ingiallire  e la  sua 
cima  svolge  precocemente  gli  organi  della  Doritura.  Sopraggiugne  benefica 
pioggia,  e la  Canapa  ripiglia  il  suo  crescimenlo,  rinverdisce,  e compie  poscia  la 
propria  Qoritura  e fruttiflcazlone  alle  epoche  ordinarie.  Però  quel  fermo  lascia 
qualche  traccia  nel  tiglio,  perciocché  i vasi  corticali  di  certa  guisa  disposti  ed 
atteggiali  per  quella  sosta  a concorrere  a quella  prematura  creazione  degli  or- 
gani riproduttivi,  ripigliando  il  corso  dell'aunienlo  erbaceo  per  cosi  dire,  nel 
crescimeoto  dello  stelo  accennano  lui  quale  iuizio  di  disconliuuità  la  cui  traccia 
nel  tiglio,  a chi  altenlamente  l'osservi,  non  può  sfuggire. 

315  6it.  Mirabile  spettacolo  offre  la  Canapa  nel  colmo  della  sua  vegeta- 
zione. In  meno  di  tre  mesi  la  totale  sua  massa  erbacea,  quando  risponde  alla 
produzione  di  Chilogr.  1000  a 1300  di  tiglio  netto  per  Ettaro  (comprese 
stoppa,  scarto  e canapaccio)  ascende  pesata  verde  ed  in  flore  da  19000  a 
21000  chilogr.  (2).  Questa  massa,  falciala  matura,  perde  il  50  al  35  per  100 
nel  diseccamenlo  oltre  tutto  il  fogliame  cadente  sul  Canapajo:  e in  generale  si 
ottengono  questi  dati  mollo  approssimativi  ; 

Massa  intera  di  vegetazione . Chilogr.  19000 

Perdita  nel  diseccamento  . . . circa  Chilogr.  6000 

Fogliame,  calcio  (rimanenti  nel  campo)  vette  ecc.  ■ 5000 
Soslanta  depositata  nella  macerazione  sugli  8000 
Chilogr.  di  steli,  netti,  assortiti  (riducendosi  essi 

macerati  al  59  per  100) 5280 

14280 

Rimangono  Lisca  o stecchi . . . circa  chilogr.  3620 

Canapuccia  circa 100 

Tiglio  netto  compreso  stoppe  ecc 1000 

4720 


(1)  Il  loiGSEAUX  giunge  o questo  segno  «si  l’un  veut  de  la  filasse  fine  on  porterà 
le  ehiffre  [de’ litri  di  Caoapticcia  per  Ettaro)  à 400,  900  et  niSmaOOO  litresl  LeLivre 
de  la  Ferme,  1,  pag.  397. 

(2)  Nel  S 299  sulla  pianta  totale  di  peso  1U0  si  calcula  18  di  tiglio  ma  non  lavoralo. 
Nel  fatto  [oe’ buoni  caoapsj  Uolognesi)  si  ricavano  cliil.  1 ,80  di  tiglio  nello  dal  fascio 
di  Canapa  che  pesa  almeno  26  a 28  chilogr.  considerato  verde  con  lutto  il  fogliame  e il 
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Se  si  detrae  la  pura  perdita  per  soleggiamento  in  Chilogrammi  6000,  presu- 
mendo gli  espurghi  del  maceratojo  ridonali  al  podere  e la  lisca  o stecchi  rimasti 
al  medesimo  sia  nello  stato  di  cenere  se  abbruciati,  sia  quale  concime  se  si 
lasciano  imputridire,  e restando  pure  nel  Canapajo  tolto  il  fogliame,  calcio, 
svetialure  ecc.  oltre  le  radici,  e la  canapuccia  Impiegata  di  poi  per  semente, 
si  rileva  che  sulla  massa  intera  ridotta  per  diseceamento  a 13000  chilogrammi 
soli  i 1000  di  tiglio  s'estraggono,  e 12000  chilogr.  rimangono  nel  podere  me- 
desimo a conferma  che  cotesta  magniOca  coltura  anzichà  slenuatriee,  s'ha  da 
tenere  per  migliorativa. 

Ma  quella  lussuria  di  vegetazione  non  si  mostra  già  proporzionale  airomt- 
dità  dell’annata  e del  clima  : essa  ha  mestieri  di  stagione  che  per  temperanza 
di  pioggie , e calore  piuttosto  elevalo , le  sla  pienamente  favorevole  (1).  RI- 
serbando  più  oltre  lo  studio  delie  Avversità  meteoriche,  giovi  intanto  consta- 
tare che  ad  esempio,  mentre  nel  1846  e 1848  si  ebbero  nella  Provincia  di 
Bologna  oltre  28  milioni  di  libbre  bologn.  di  tiglio  e nel  1843  presso  a 29  mi- 
lioni perchè  la  stagione,  come  il  rilevava  il  Pìbdikri,  diè  benefiche  pioggia  bed 
distribuite^  ed  elevata  temperatura,  nel  1847  ne  raggiunse  appena  15  milioni  e 
mezzo,  e cosi  s'ebbe  scarso  raccolto  in  altri  anni  per  eccesso  di  pioggia  in  pri- 
mavera, come  poi  nel  1830  si  ottenne  poco  più  di  60  milioni  perchè  al  con- 
Irario  se  n'ebbe  deficienza  assoluta  (9). 

[8]  Avversiti. 

316.  Gl'  infortunj  cui  soggiace  la  Canape  si  calcolano  per  solito  equi- 
valere al  decimo  del  valore  del  Prodotto  medio:  tali  cioè  le  detrazioni  calcolate 
comunemente,  lo  però  ne  ravvisai  maggiore  l'importanza,  e tenni  doversi  esti- 
mare almeno  ad  un  ottavo  pc'  bassi  fondi,  un  settimo  per  la  pianura  e ad  un 
sesto  pei  terreni  più  elevati  (3j.  Questa  maggiore  detrazione  (16  per  100}  vuoisi 
ne' poderi  colligiani  perchè  lo  stesso  prodotto  di  Canapa  richiede  maggior  copia 
d'ingrasso  che  nel  podere  di  pianura  (ove  quindi  la  restringo  al  14  per  100), 
e in  questo  più  che  ne’  bassi  fondi  ricchi  di  abbondante  fondamentale  pingue- 
dine (ed  ore  tuttavia  stimo  gl'infortunj  al  12,5  per  100).  Nè  questa  soltanto  é 
la  ragione  di  tali  distinzioni;  deve  aggiugnersi  la  maggiore  diflìcoltà  nel  nasci- 
mento, e nel  prosperare  che  vidi  sempre  nelle  tre  accennale  località  io  propor- 
zione appunto  della  ricordata  estimazione.  Del  che  vorrà  ciascuno  convenire 
ove  ponga  mente  alla  natura  di  tali  infortunj,  quali  ora  mi  fo  a descrivere. 


suo  calcio,  radici,  ecc.:  ma  più  spesso  questo  fascio  rende  soitaoto  ebilogr.  I.SO. 
Quindi  se  considerasi  matura  come  all'epoca  in  cui  si  falcia,  e non  seccata,  pesa  60 
ebilogr.  ogni  quantità  contenente  da  5 a 7 chilogr.  di  tiglio  (vedi  nota  (1)  al  S 288) 
ma  nel  flore  del  crescere  compreso  tutto  ne  pesa  anche  100. 

(1)  Tale  che  la  terra  del  Canapajo  si  mantenga  costantemente  sana,  come  Voleva 
Plinio  tue  madida  tue  siliens. 

(i)  Predicbi,  Notizie  su  raccolti  della  Canapa  bolognese  nel  Propagatore  Agile, 
(Bologna  18S3),  Tom.  Ili,  pag.  394  ecc. 

(3)  Ted.  UbroX,S§  198eS0à. 
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I.  Avversità  meteoriche. 

317.  Le  assicurazioni  dalla  Grandine  ristorano  certo  cotesto  io* 
fortunio,  quando  l'annua  relativa  corrisposta  stia  in  onesti  limiti.  Una  gra- 
gnuola  di  Maggio  diserta  infatti  del  tutto  questo  prodotto;  e se  colpisce  nella 
prima  infanzia  della  pianta,  oltre  la  spesa  del  riseminamento,  il  ritardo  della 
stagione  rende  la  vegetazione  deila  Canapa  rosi  alTrettala  da  risultarne  grave 
discapito  in  peso.  Molte  volte,  quando  elevatasi  vien  troncata  per  esempio  ap- 
punto nel  Maggio  a 50  o 60  ceotim.  d’altezza  sul  suolo,  getta  rami  laterali  i 
quali  si  alzano  di  guisa  da  sembrare  all'epoca  di  tagliarla  che  nemmeno  sia 
stata  grandinala.  Ma  nel  fatto  poi  se  ne  ricava  soltanto  poco  tiglio  da  scarto. 
Però  falciata  presso  il  suolo  appena  grandinata,  mirabilmente  ripullula,  e riesce 
a dare  un  prodotto. 

518.  La  grandine  minuta  e massime  se  mista  ad  acqua,  quando  la 
Canapa  sia  già  elevata  verso  1 metro  d'altezza,  purché  cada  perpendicolare  non 
arreca  gran  nocumento.  Ma  se  asciutta  cade  obbliqua  con  impeto,  avvegnac- 
chè  minuta  si  da  non  riuscire  a danneggiare  Frumento  ed  altri  vegetabili,  alla 
Canapa  invece  reca  jattura  notevole;  perché,  come  dicono,  la  macchia,  ossia  la 
scorteccia,  quindi  il  tiglio,  dove  rimase  colpita  dai  granelli  di  grandine,  si  lacera 
e si  disorganizza,  e proseguendo  la  vegetazione  gli  si  forma  una  specie  di  callo, 
onde  poi  (nel  lavorarlo)  il  tiglio  stesso  si  tronca.  Dunque  ia  gragnuola  danneggia 
la  Canapa  ancor  più  deii'altre  piante.  E lo  stesso  fa  il  vento  ; il  quale,  anche 
quando  non  solha  gagliardo  si  da  spezzarne  gli  steli,  tuttavolta  piegandoli  e fa- 
cendoli fregarsi  tra  loro,  produce  lesioni  nella  epidermide  bensì  superflciali,  ma 
tali  che  ! mercatanti  presto  si  accorgono  se  il  tiglio  proviene  da  Canapa  tra- 
vagliata dal  vento. 

319.  Non  pochi  altri  lnforlui\j  colpiscono  questa  coltura.  La  diffi- 
coltà del  nascere  cui  ho  accennalo:  poscia  talora  la  pioggia  la  quale  essendo  la 
Canapa  appena  di  quattro  foglie,  schiuando  minute  zacchere  dal  suolo  ne  insu- 
dicia non  solo  la  pianticella,  ma  si  ne  infanga  le  foglie  più  spiegate  da  incol- 
larle al  suolo  medesimo,  e storpiare  di  certa  guisa  la  pianticella  in  modo,  che 
se  altra  pioggerella  non  la  dilava  mollemente,  il  Sole  la  intristisce  e disecca. 
Qualche  volta  si  riesce  a rinetlare  i Canapa)  da  tale  inzaccheramento  (se  e 
piantine  sono  a sufficienza  vigorose)  ripassandole  appena  asciutte  con  granate 
cosi  delle  da  poponajo,  composte  cogli  steli  ramosi  del  Belvedere  o Cheno- 
podium  scopnria:  ma  è assai  difficile  far  più  bene  che  male.  A vegetazione 
inoltrata,  altro  infortunio  recherebbe  pure  la  siccità  estrema  quando  fosse 
nata  oltremodo  Alta,  perciocché  fiorisce  e matura  tre  o quattro  settimane 
anzi  tempo,  durante  l’epoca  cioè  nella  quale  soccorrendo  benefica  pioggia 
avrebbe  operato  il  suo  maggior  crescimento.  Aggiugnerò  rispetto  al  vento  che 
quando  cacciasi  per  entro  Canapajo  rigoglioso,  fa  si  che  quantità  di  tiglio,  fran- 
gendosi gli  steli  0 anche  solo  troppo  sbattendosi,  risulti  o macchiato  o tronco 
onde  io  povera  stoppa  tramuta.  E quanto  più  bella  è la  Canapa  tanto  più  le 
puoce,  perciocché  più  snella  e più  tenera  mal  regge  contro  impetuoso  ventare. 
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319  bit.  La  precocità  poi  della  fioritura  della  Canapa  esige  le  meditazioni 
più  serie  deli'agronomo,  perciocché  non  avvien  solo  per  difetto  della  semente 
($  305).  Mi  gioverò  di  quanto  pubblicai,  e propriamente  un  quarto  di  secolo 
addietro.  « Nel  regno  animale  la  domesticità  e l'abbondante  nutrizione  spiegano 
pubertà  più  precoce  che  non  lo  stato  selvaggio,  e la  stentata  esistenza.  Ne’  ve- 
getabili invece  quando  il  nutrimento  è assai  sostanzioso,  quando  la  pianta  lus- 
sureggia, tardi  sviluppasi  la  facoltà  riproduttiva;  tardi  schiudesi  il  fiore;  più 
tardi  ancora  la  semente.  Invece  una  pianta  stentatamente  cresciuta,  più  appar 

languida  e meschina  e più  presto  suol  manifestare  la  riproduzione  del  seme 

Quest’anomalia  della  vita  vegetativa  così  differente  dall’animale,  può  in  molti 
modi  spiegarsi.  Lo  scarso  nutrimento  infatti  non  influisce  tanto  sulla  durata 
dell’esistenza  neH’animale,  quanto  sii  quella  del  vegetabile:  il  quale  ove  gli  mon- 
elli copiosa  nutrizione  presto  esce  di  vita,  mentre  l’animale  spesso  raggiugne 
più  lunga  età  col  sobrio  alimento  che  col  troppo  abbondante.  La  pianticella 
ancorché  in  magro  terreno,  compie  sempre  i diversi  stadj  di  vegetazione,  e non 
perisce  quasi  mai  senz’aver  soddisfatto  aH’importantissimo  One  della  sua  ripro- 
duzione (1)  >. 

Perciò  quando  la  pianticella  della  Canapa  trovasi  in  condizioni  sfavorevoli 
nella  sua  infànzia,  presto  monta  in  semente  : come,  quando  troppo  fitta,  la  sua 
alimentazione  resta  limitata  in  uno  spazio  ristretto  onde  presto  la  esaurisce. 
Coloro  pertanto  che  di  soverchio  affrettano  la  seminagione,  che  a mia  stima  e 
pratica  non  debbe  mai  arrischiarsi  prima  del  20  Febbrajo,  espongono  le  loro 
pianticelle  a sopportare  30,  e 40  giorni  di  freddo  e d’intemperie,  onde  benché 
cosi  tenere  par  quasi  che  invecebiino,  e via  montano  in  semente  50  giorni  anzi 
tempo;  come  fanno  di  sovente  per  istagiooe  asciutta  le  Canape  troppo  fitte  sic- 
come ho  a sufficienza  ammonito. 


II.  Malattie. 

320.  Profondo  arcano  rimane  ognora  per  me,  come  affermai  più  volte 
se  veramente  la  presenza  di  nemici  parassiti  sia  la  causa  della  rovina  di  tanti 
esseri  od  organi  vegetali  (e  credo  lo  stesso  degli  esseri  od  organi  animali)  o 
piuttosto  assai  più  di  sovente  que’  parassiti  procedano  da  uno  stato  anormale 
nosologico  0 patologico  degl'individui  di  cui  compiono  il  disorganamento  e la 
distruzione.  Perciò  mi  parve  assai  volte  di  rimarcare  la  invasione  delle  pulci  da 
terra,  o delle  Attiche,  degli  Afidi,  moscherini  ecc.  preceduta  da  uno  stato  di 
languore  delle  piccole  pianticelle  di  Canapa,  da  pochi  di  uscite  dal  suolo;  e cosi 
la  rovina  del  tarlo  della  Canapa  e l’enorme  moltiplicarsi  di  cotesta  bolide,  lo 
vidi  sempre  ove  le  piante  di  Canapa  poteano  considerarsi  come  aggravate  da 
eccesso  di  pinguedine.  Tuttavolta  noterò  per  sole  malattie,  quelle  non  accompa- 
gnate da  visibili  nemici  organici,  riferendomi  sempre  allo  studio  di  Nosologia 
vegbtalb  premesso  nel  V°  Libbo;  e terrò  appresso  discorso  dj  tali  esseri  ve- 
getali od  animali  più  di  frequente  infesti  alla  Canapa. 


(1)  Vsd.  FeMneo,  Bologka  1842,  Addo  III,  pag.  SO, 
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581.  Il  Rachitismo  o rachitide:  ratalissima  quando  ai  appalesa  nei 
primi  giorni  di  vila  delie  pianticeiie  di  Canapa,  le  quali  iniaccberale  come  de* 
Bcriaal  nel  S 319,  diseccano  e muojono. 

Il  Calzunb  e Calciunk  cosi  dello  ruslicamenle, 
nè  alTatio  impropriamente  perchè  in  realtà  attacca 
il  calcio  degli  steli,  costituisce  solo  una  specie  d'in- 
durimento quasi  diresti  d'in/effnamen/o  dei  tiglio 
per  alquanti  centimetri  presso  terra , produceudo 
sollaolo  il  danuo  parziale  dovendosi  strappare  e 
gettar  via  quella  porzione  di  libra  quasi  legnosa , 
come  dirò  poco  sluule,  nell'alto  della  lavorazione. 
Se  questa  specie  di  degenerazione  si  manifesta  con 
multa  intensità  mentre  la  Canapa  sia  nel  Dorè  della 
sua  vegetazione,  la  pianta  stessa  allora  diviene  rncAi- 
tica,  e invece  di  una  magnilica  asta  di  3 o più  metri 
^ r . d'altezza  la  pianta  si  rimane  a poco  oltre  80  a 90  cen- 

^ tiinelri  con  fusto  appiattito,  che  diramasi  in  due  o 

TN  ' tre  getti  meschini.  In  colale  stalo  di  Campa  calzata, 

'tiiK  I come  la  chiama  il  Butter,  e come  si  rappresenta  dalla 

Figura  49  disegnala  sul  vero  ad  un  quinto  della  sua 
reale  dimensione,  il  ricolto  è alfaito  perduto.  Io  però 
non  ne  vidi  mai  altro  esempio  che  di  qualche  piede 
vi  io  tutto  un  Canapajo,  e dubitai  sempre  che  dipendesse 

rv^V  MI  da  callosità  o induramento  della  rispettiva  radice. 

338.  Languore,  Pallidezza  e Clorosi, 
denotanti  più  o meno  una  precoce  estinzione,  o al- 
meno sosta  di  vitalità,  sono  beo  diversi  dalla  Hce- 
GiHE  volg.  melume.  Spesso  lo  ingiallimento  innanzi 
tempo  con  caduta  anco  di  foglie,  come  se  le  piante 
mancassero  di  luce,  una  vera  Clorosi,  colpisce  la 
Canapa  a mezzo  l’epoca  di  sua  vegetazione:  dico 
spesso  per  le  Canape  seminate  più  6tte  che  non 
comporti  la  feracità  del  Canapajo,  o il  difetto  di 
umidità  suilicieote.  BeneOca  pioggerella  di  alquante 
ore  basta  per  ravvivarla  e farla  quasi  per  incanto 
crescere  e rinverdire.  Io  questo  caso  però  la  Ca- 
napa chiamasi  dui  villici  (da  guaime)  ringuaimata 
e il  tiglio  per  le  ragioni  dette  al  $ 315  ne  porta 
tracce  al  pratico  non  isfuggevoli. 

323.  La  Ruggine  o Impetiggine  secondo 
lo  ScHWERTz  colpirebbe  lalvolla  le  parti  della  frutti - 
Bcazione  della  Canapa  femminile.  Qualche  rara  volta 
vidi  un’irrugginire  in  ispecie  de' fusti  maschili  che  vien 
detto  dui  villici  melumare  e si  mostra  in  seguilo  a 
stagione  mollo  incostante,  con  alternative  di  pioggie 
seguile  da  Soli  ardenti  di  Luglio:  io  lai  caso  conviene 
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a(Treitare  la  falciatura.  Laru^^inc  manifejtasi  poi  anche  talora  nelle  piante  fem- 
minee {Canapacci)  lasciate  da  semente,  massime  dopo  acque  piuttosto  fredde  ca- 
dute alla  One  d' Agosto,  e se  n'ha  danno  di  men  buona  e men  copiosa  Canapuccia. 

394.  La  Platesia  o Defurmilà  degli  steli  per  cui  questi  appajono 
come  schiacciati  si  manifesta  raramente,  e solo  se  la  suprrllcie  del  Canapajo  si 
mantenga  costantemente  indurita  e come  incrostata.  Del  resto  lo  stelo  di  Ca- 
napa è sempre  alcun  poco  quadrangolare, 

595.  La  stei'ilezza  ruiiimiiiile  deriva  inilnc  nella  Canapa  sia  da  man- 
canta  dell'elemento  fecoudature,  avvenuta  perchè  la  Canape  si  recise  prima  che 
le  piante  maschili  spandessero  il  polline,  ossia  quella  polvere  cui  si  accennerà 
quale  indizio  di  sua  maturità  (§  33f);  sia  qualche  volta  perchè  l’estate  trascorse 
totalmente  asciutta,  per  cui  gli  uovoli  delle  piante  femminee  non  allegarono, 
ovvero  s'avverò  nelle  maschili  i’AiUoploti  ossia  Fiobitdba  caduca. 

111.  Parassiti  vegetali. 

326.  Elevatasi  la  Canapa  a 23,  o 30  centim.,  se  nacque  felicemente 
nè  Otta  troppo,  uè  troppo  rada,  non  richiede  più  altro  sino  alla  raccolta.  Già 
cuopre  il  terreno,  ne  protegge  la  freschezza,  e soffoea  l'erbacea  rinascenti.  Nè 
già  può  passarsi  entro  che  pe'que'  sol- 
chi o cunette  da  principio  indicate 
(§302.  VI).  Questo  impedisce  quindi 
il  far  guerra  a quella  peste  di  parassita 
(pur  mentovata  al  (§  296)  cioè  all'O- 
robanebe  di  cui  replico  il  disegno 
nella  Figura  60.  Orobanche  o Pheli- 
pea  ramosa  de'  Botanici,  volg.  detta 
Erba  scalogna.  Succiamele,  Luncione 
ecc.  (1)  la  quale  nasce  sulle  radici 
della  Canapa  e nutrendosi  della  loro 
sostanza,  e del  succhio  a questa  de- 
stinato, la  fa  innanzi  tempo  perire. 

Ma  non  nasce  già  di  per  sé.  Matu- 
rando produce  caselle  zeppe  di  minu- 
tissimi semi,  i quali  si  mantengono 
con  facoltà  di  germogliare  per  molti 
anni  sino  a che  trovano  la  povera 
pianta  da  mangiar  viva,  per  nutrirsi, 
cresca  e proliQcare.  Que’  seminuli 
cadono  sul  terreno  vi  s’ internano  e 


(1)  Ved.  Il  § 1118  del  Ljsno  V.  Appar- 
tiene alle  Osobascuee  ed  stia  Classe  XIV 
Didynamia  Ord.  Il  Angiosperma. 
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quando  una  barbìcella  di  Canapa  ( o di  Fava  ) capita  loro  a contatto,  ger> 
mina,  roette  piccole  radici  che  insinua  ed  impianta  in  quelle  della  Canapa,  e 
produce  il  descritto  disastro.  Rispetto  tW'Orobanehe  della  Fava,  raeconnindai  di 

spegnerne  le  piante  appena  si  veggono  (1). 
Ma  per  quella  della  Canapa  quando  elevala 
anche  solo  uno  o due  metri,  come  Insinnarsi 
per  entro  ed  agguantar  l'Orobanche  situata 
al  piede  della  Canapa,  ed  alta  appena  da  10 
a 20  centim.  come  scorgesi  dalla  Figura  51 
e che  anco  facilmente  siccome  carnosa  si 
spezza  e spezzata  ricestisce  e giugnerebbe  di 
nuovo  a fruttificare?  (2) 

327.  Le  piante  selvagge  non  teme 
certo  la  Canapa  dopo  le  prime  sarcbialore, 
perciocché  perviene  a soffocarle  ; ma  eccetto 
r Orobanehe  o Scalogna,  perciocché  paras- 
sita che  non  ne  teme  l’uggia,  e si  la  strozza 
da  inaridire  i suoi  steli  prima  della  di  lei 
maturità.  E piglia  tale  predominio  nel  Ca- 
napaio che  per  liberarsene  fa  mestieri  per 
alquanti  anni  cambiare  coltivazione  (3).  Av- 
visai alle  gravi  difllcoltà  di  sperperarla  strap- 
pandola come  l'altre  erbacce  selvagge.  Rac- 
contai come  sperimentassi  giovamento  dalla 
Fuliggine  (S  302.  VI).  Proposi  ancora,  ove  se 
n'ba  l’agio,  di  provare  qualche  ioaffiamento. 
Debbo  io  aggiugnere  parermi  assai  cresciuto  cotesto  disastro  posciachè  si  volle 
anticipare  di  troppo  la  seminagione  della  Canapa?  o si  concimò  troppo  esclu- 
sivamente con  Sanse?  (é)  A mia  stima  quando  i mali  si  presentano  io  tanta 
estensione,  bisogna  romper  gl’indugj  e saciiOcarc  10  per  non  perder  1000:  e 
più  poi  per  flniria.  Quindi,  siccome  l’invasione  dell’Orobanche  si  palesa  di  per 
sé  facilmente  coll’illanguidire  della  rigogliosa  vegetazione  della  Canapa,  e sic- 
come questa  permanendo  nel  suolo  sotto  la  presa  di  quella  parassita,  si  eslenoa 
e la  sua  tiglia  dissecca  onde  vien  morta  e inservibile,  così  vai  meglio,  appena 
scorgesi  la  Orobanehe  in  Bore  e cominciati  insensibiimente  i suoi  effetti  perniciosi, 
falciare  la  Canapa  come  se  giunta  fosse  l'epoca  ordinaria  di  sua  maturità,  e 
falciarla  rasente  il  suolo,  per  troncar  cosi  la  vita  anco  alla  sua  terribile  nemica, 

(1)  Ved.  il  § 62  del  Libro  XIX.  Questa  delle  Fave  è più  spesso  VOrobanch»  major. 

(2)  Questo  rimedio  era  suggerito  dal  Guettard  (Mtmoires  de  l’Acod.  lìogab  a»  1746) 
e riconosciuto  inspplichevole  anche  dal  Grisellini. 

(3)  Libro  XVII,  §132. 

(*)  Aucbe'per  questo  dubbio  coufermasi  quella  convenienza  di  alternare  gringraai 
segnalala  eziandio  per  altri  motivi  nel  § 296. 
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onde  non  possa  fruUiflcare.  Forse  impestati  come  saranno  naturalmente  certi 
terreni  daU’enorme  quantità  di  semi  di  Orobanche  deposti  nel  suolo  in  pa- 
reccbj  anni,  a prima  giunta  (ossia  in  una  volta  sola)  il  proposto  rimedio  non 
gioverà,  perché  I semi  degli  anni  precedenti  germoglieranno:  ma  dopo  un  certo 
tempo  si  confermerà  che  chi  la  dura  la  vince.  Risolutamente  non  bisogna  lasciar 
intentato  ogni  sforzo  contro  una  parassita  che  reca  danni  enormissimi  perchè 
gli  steli  al  cui  piede  cestisce  diseccano  aCfatto,  onde  a ragione  i Tedeschi  la 
chiamano  Uaufmurger  cioè  Carnefice  della  Canapa. 

528.  Altro  parassita  regetale  pretendesi  da  taluni  la  Cuscuta, 
ma  non  la  vidi  mai  danneggiare  seriamente  la  Canapa,  ancorché  questa  fosse 
immediatamente  coltivata  io  Medica)  dissodati  appun)o  in  causa  d’invasione  ro- 
vinosa di  quella  parassita.  Bensì  Tacceanato  Vilucchio  {Convolvulus  arventit) 
ravvolgendosi  e avviticchiandosi  agli  steli  della  Canapa  nuoce  e singolarmente 
incomoda  nella  cosi  detta  tiratura  : ma  le  sarchiature  raccomandate,  a dovere 
eseguite  ne  liberano  a tempo  il  Canapajo.  Del  resto  tutte  coteste  erbe  parassite. 
Orobanche  ecc.  invadono  anche  Canapa)  molto  pingui  (1). 

528  bis.  Le  parassite  microscopiche  nocive  alla  Canape  fortuna- 
tamente son  poche  e di  rado  si  manifestano.  Per  verità  qualche  volta  gli  steli 
svelano  macchie,  e minimi  porri  nè  saprei  se  provengano  da  specie  analoghe  a 
quelle  onde  ban  causa  le  Fdsgosità  paiassiticbb  di  cui  esposi  qualche  in- 
dagine nella  Botahica  agiabia  (2);  esseri  minimi  organizzali  de' quali  repli- 
cando il  disegno  nella  Figura  52  si  rinnoverà  la  memoria,  esprimendo  FZEG 
un  peuo  di  foglia,  ed  A i minimi  vegetali  costituenti  le  fungosità  che  divengono 
assai  dannose  quando  invadono  lu  verde  scorza  delle  piante  erbacee.  Per  buona 

Fig.  82. 


sorte  opino  però  più  volontieri  che  consistano  io  concrezioni  legnose  analoghe 
per  avventura  a quelle  descritte  come  Fitoliti  (S).  Le  reggiamo  infatti  apparire 


(1)  Non  amiuelto  pertanto  questa  alfermazione  ; l’Orobanche  et  la  cuscute  Fune  et 
Fautre  signalent  Fitat  d'epuissement  du  terrain.  ìoigseavx.  Le  Lirre  de  la  Ferme, 
I,  pag.  367. 

(2)  Ved.  Libso  V,  g 867  colle  Figure  478,  479  e 480. 

(3)  Lo  stesso  Libro  T,  g 791 . 
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negli  steli  della  Canapa  quando  questa  si  lascia  maturare  di  troppo,  onde  nel 
diseccarsi  l'epiden/iide  e il  Libro,  sempre  più  assumono  qualità  di  corteccia 


Fig.  »3. 


legnosa  con  assai  pregiudizio  del  tiglio.  Per- 
ciò si  ovvia  al  danno  falciando  la  Canapa  a 
debito  tempo. 

La  Spumano  cannabis  o piuttosto  Àeoro- 
morpha  cannabis  cosi  chiamata  dal  Baaro- 
loni,  fece  talora  guasti  rilevantissimi,  ma 
limitati  in  assai  ristrette  località.  Nè  mal  la 
vidi  nelle  nostre  Provincie  più  celebrate  da 
Canapa  (Bologna  e Ferrara)  e per  ventura 
somma.  Conciossiaccliè  sarebbe  quasi  Oidio 
de’ Canapa),  giacché  ha  le  stesse  apparenze 
di  muffa  0 forfora  biancastra.  Si  manifesta 
cotale  Spumaria  (sin  dal  1858  avvertila 
dal  Botter  ) a 20  centimetri  dalla  base 
degli  steli  invadendoli  per  30  a 50  centi- 
metri d’altezza.  In  cotesto  tratto  la  epider- 
mide si  disorganizza  quasi  a scaglie  spol- 
verate di  bianco  di  guisa  come  gli  acini 
dall’Oirfio  e quale  scorgesi  nella  Figura  53 
pel  tratto  A.  Ciò  avviene  a vegetazione  inol- 
trata, e intanto  lo  stelo  tutto  sfogliasi  e 
disecca,  muorendo  cosi  20  a 30  giorni  in- 
nanzi tempo  (1).  • 

Per  fortuna  cotesta  parassita  pare  scom- 
parsa ; ma  sarebbe  unico  rimedio  recidere 
e bruciare  le  piante  appena  ne  apparissero 
Infette,  onde  impedirne  la  propagazione. 


(1)  Produsse  talora  il  danno  di  buon  terzo  del  ricollo  io  poderi  ottimi  da  Canapa. 
Secondo  il  Bkbtoi.osi,  sarebbe  vera  Ugna  della  Canapa.  Ecco  la  più  esalta  descrizione 
di  cotesta  parassita,  rimarcata  come  dannosa  per  la  prima  volta  in  questa  Provincia 
nel  1861.  - Occupa  costantemente  la  superficie  esterna  della  parte  bassa  dello  stelo, 
« a vi  si  estende  attorniandolo  per  la  lunghezza  di  circa  una  spanna  partendo  dal 
-secondo  palco  di  foglie  della  base,  e più  n meno  estendendosi  ver.vo  l'alto  sotto 

• l’aspetto  di  un  intonaco  bianco  niveo,  tubercoloso  che  gradatamente  va  dileguandosi 

«e  scomparendo  nella  estremità  sua  superiore Sopra  il  terzo  mcriiallo  inag- 

• giormente  ricoperto  dall'iutonaeo  bianco  protuberaoo  dei  tubercoli  rotoudali  fra  di 

• loro,  disegnali  di  grandezza  e di  forma la  maggior  parte  ricoperti  dall'in- 

« tonaco  bianco , tomentoso  , ma  alcuni  de’  più  grossi ......  traspariscono  foschi  e 

« nerastri  ed  anche  neri L’epidermide  eh’  è rivestita  dell’intonaco  bianco- 

o uivea,  mostrasi  alterata  e mortificata la  scorza  |iure  ossia  il  tiglio  resta 

• assai  smembrato  dall’azione  micidiale  della  parassita  che  lo  riouopre:  si  stacca  pure 

-dalla  lisca  colla  massima  facilità,  e l’occhio  .scorge  questa  scorza  morlilìcata,  ari- 
- da,  scolorita,  molto  assottigliata  o consunta,  per  cut  se  viene  stirata  per  lo  luogo 
■ si  tronca  facilmente Anche  il  legno  o lisca  corrispondeole  alla  porzione  dì 
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IV.  ParABslti  animali. 


Fig.  S4. 


329.  Appena  nate  le  djanticelle  temooo  le  AUiehe  o pulci  di  terra  e 
più  di  rado  alcune  specie  di  A^di  (1):  qualche  Tolta  se  la  stagione  sia  calda 
ed  umida  multo,  in  certe  basse  terre  grassissime  le 
lumache  daDoeggiano  moltissime  piantine.  In  altri 
luoghi  le  Zeccajuole  o Grillotalpe  colle  loro  sotter- 
ranee gallerie  rovinano  interi  Canapaj.  Se  però  il 
terreno  e la  stagione  come  dicono  in  tempera,  favo- 
rirono una  bella  nascita,  cotesti  avversarj  recano 
men  gravi  danni  e le  Altiche  o pulci  di  terra  vanno 
hensl  bucherando  le  foglioline  delle  pianticelle  ma 
queste  rigogliose  proseguono  la  loro  vegelatione. 

Però  appunto  la  più  bella  Canapa  (perchè  la  più  suc- 
cosa e tenera)  all’epoca  de'  primi  flori  viene  invasa  e 
rovinata  dal  cosi  detto  tarlo,  già  dall'IIoBNER,  dal 
Rb,  dal  Robbrjut  chiamato  piralide  della  Canapa, 
e ch'è  la  Bolifì  Silacealis  nella  Botanica  agraria 
al  V"  Libro  mentovata  fra  gl’insetti  che  cagionano 
nelle  Piante  la  Calavoftibia  o lesione  degli  steli 
e di  cui  giova  ora  dire  più  dislesamente. 

330.  Il  tarlo  della  Canape  appartiene  al 
Genere  Piralite  o Piralide,  insetti  lepidotteri,  e for- 
ma parte  delle  Falene  del  Linneo  (2).  La  Piralite 
della  Vile,  quella  della  Rosa  e tante  altre  sono  dan- 
nosissime per  varie  piante.  Ma  questa,  chiamata  Bo- 
tide  Silaceale  {Botys  Silacealis  (3))  lo  è ancora  di 
più,  e in  un  Canapajo  capace  di  olTerire  1000  chil. 
di  tiglio,  se  v’entra  il  tarlo  si  riduce  a darne  talora 
un  terzo  di  meno  che  rimane  stoppa.  Nella  Fig.  5.5 
scorgesi  tale  vermicciuolo  precisamente  quale  se  ne 


"Stein  inlsccoio,  è alierata  e morta, ed  il  tessuto  cellulare  «he  riveste  la 

• fistola  inlerna  di  questa  porzione  di  stelo  malato  è divenuto  giallo  scuro  e quasi 

« ocraceo,  mentre  negl’iulernodj  sani  superiori  e inferiori  si  è conservalo  bianco 

«Di  qual  guisa  quesla  parassita  uccida  la  Canapa,  facilmente  si  capisce,  perchè  nata 

• sulla  oulicula  comincia  da  prima  a suggere  il  succo  del  sottoposto  tessuto  cellulare 
I verde , il  quale  scolorisce  e per  cosi  dire  annienla  ; indi  attacca  e siigge  le  fibre 
■ della  scorza  che  costituiscono  il  tiglio,  quindi  l'azione  assorbente  dei  miceli  si  estende 
« al  tessuto  della  lisca  ossia  al  legno,  non  che  al  lessulo  cellulare  del  midollo,  per 
« lo  che  qiiesle  parti  tutte  restano  inaridite,  e disorganizzate,  non  trasmettono  più  il 
« succo  saliente  nè  il  discendente  c di  colai  guisa  nel  più  bello  dì  rigogliosa  vegeta- 
«zioneio  credo  in  poco  tempo  la  pianta  appassisca  e si  muoja».  Bertoloni  Gius., 
Descriz.  di  nuova  malattia  della  Canapa,  Hem.  d.  Accad.  d.  Se.  dell’lstit.  dì  Bologna. 
Tom.  XII,  pag.  S93  eco. 

(t)  Libro  V,  Capitolo  V,  § 848,  N®  7. 

(S)  Ved.  Filippo  Re,  Sopra  le  Piralidi  che  danneggiarono  i Canapaj.  Milano  1806. 
(3)  BenTOLONi  Gius.  , De  Bolgde  Silacealis,  Novi  Comm.  Acad.  Se.  Istit.  Bonon. 
omus  VI,  pag.  91  ecc. 
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veggoD  talora  nelle  pere  o nelle  mele.  Vive  nell’Interno  dello  stelo  della  Ca- 
napa, d'ordinario  isolalo,  e quivi  divora  la  interna  sostanza,  ma  di  guisa  che 
nel  posto  per  cui  entrò,  quel  fusto  si  spezza  e piegasi  da  quel  lato  verso  terra. 
Se  tu  ne  strappi  uno  cosi  scapezzo,  aprendo  il  tronco  ancora  riito  spesso  vi 
rinvieni  la  crisalide  A nicchiata  come  mostra  la  Figura  54.  Cotesla  crisalide 
trasformasi  poi,  a guisa  di  quella  del  Baco  da  seta,  nella  Farfallina  H cb'è 
l’insetto  perfetto  maschio,  ovvero  nella  Femmina  F,  amendue  disegnati  nella 
Figura  56. 

Fig.  SS.  Fig.  S6. 

M F 


331.  Malagevole  II  difendersi  da  tutti  cotesti  nemici.  Contro  le 
Grillotalpe,  ne’  Canapa]  a vicenda  con  Ortaglie,  dove  perchè  freschissimi,  esse 
abbondano  specialmente,  s’adoperano  per  ingrasso  cenci  di  lana  sotterrandoli 
in  pezzi  ampi  quanto  e più  della  palma  della  mano;  questi  facendo  ostacolo  al 
traforo  delle  loro  galleriucce,  impediscono  a quegl'insetti  di  procedere  e li  disgu*  I 

stano  e disanimano  si  da  toglierli  di  luogo  per  andarsene  altrove.  .Ma  quelle  At- 
tiche, quelle  maledette  pulci  nere  gagliardissime,  soltanto  la  calce  in  polvere  può 
sperderle  quando  vi  concorra  pioggerella  benefica,  la  quale  assai  volte  anco  senza 
la  calce  basta  per  render  vane  le  offese  di  que’  minimi  nemici,  eziandio  perchè 
sollecita  il  crescimento  delle  pianticelle.  Se  pertanto  la  superBcie  ove  germoglia 
la  Canapuccia  è molto  fresca,  si  ha  non  di  rado  da  combattere  colle  Grillotalpe: 
se  pecca  d'asciutto,  si  hanno  le  Altiche.  Quella  slessa  pioggerella  cui  dissi  be- 

nellca,  altre  volte  scendendo  un  po’  rapida 
solleva  qoegli  spruzzi  onde  le  piantine  s'in- 
zaccberano  (§  519)  e d'altronde  radendo  ap- 
pena fatta  la  semina,  per  l'azione  del  Sole 
succede  l’incrostamento  1$ 3 11).  Or  bene  tanto 
per  questo  inconveniente  come  per  l’altro  gio- 
verebbe inaffiai  e neH’ore  vespertine,  e sarebbe 
da  usure  la  brenta  da  ingrasso  già  descritta 
e di  cui  replico  il  disegno  nella  Figura  57.  Lo 
che,  quando  abbondano  pulci,  o moscherini 
varrebbe  del  pari  se  in  luogo  d’acqua  pura  si 
adoperasse  latte  allungatissimo  di  calce.  Ma 
il  contadino  sa  che  un’altra  pioggia  dilava 
le  pianticelle  e le  sfanga  : quindi  a braccia 
In  croce  stanne  aspettando  che  cada  e la  canaperella  nel  frattanto  si  spegne. 
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333.  Contro  il  tarlo  venoe  proposto  di  sradicare  tutti  gli  steli  cb’es- 
seudo  scapezzati  accusano  la  di  lui  presenza,  e bruciarli  onde  annientarlo  insie- 
me, sia  nello  stato  di  larva,  sia  in  quello  di  crisalide.  Lasciando  stare  che  del  pari 
come  per  l’Orobanche,  lo  svellere  tanti  steli  guasti  le  cui  cadenti  cime  stanno 
intricatissime  fra  i tanti  altri  sani  e Alti,  è faccenda  non  so  se  lunga  o piuttosto 
interminabile,  non  si  dovrebbero  in  verun  caso  abbruciare,  ma  porli  subito  in 
macerazione  la  quale  basterebbe  a spegnere  in  qualunque  sua  fase  l’insetto  : e 
questo  dico  perchè  tanto  (il  notai  pure  nel  § 330)  un  po'  di  stoppa  da  quel  pac- 
ciame 0 pattume  si  ritrarrebbe.  Quanto  alla  estirpazione  degli  steli,  se  potesse 
farsi  appena  se  ne  veggono  degli  offesi,  alia  buon'ora:  ma  quando  la  Canapa  è 
vegeta  e lussuriosa,  ella  è cosi  tenera  che  per  isradicare  dieci  fusti  tarlati  si 
rischierebbe  di  scapezzarne  cinquanta  de’ sani.  Se  non  che,  mentre  debbo  con- 
venire sulla  maggiore  invasione  de' tarli  ne’Canapaj  di  maggiore  pinguedine,  per 
esperienza  debbo  uiTermare  altresì  che  tutlavolia  la  presenza  del  tarlo  si  mani- 
festa in  que’  Canapa)  dai  quali  ad  onta  della  sottrazione  d'innumerevoli  fusti 
guasti  si  ottiene  un  magniflco  prodotto.  Per  verità  torna  utile  affrettarsi  nel  re- 
ciderla, perchè  moltissimi  fra  gli  steli  ancor  ritti  albergano  già  i germi  di  una 
seconda  generazione  di  bolidi  provenienti  dai  primi  apparsi  e divenuti  insetti 
perfetti,  e della  inala  genia  riproduttori. 

333.  Danneggiano  la  Canapa,  anche  dopo  raccolta,  le  intemperie. 
Quando  già  secca  fosse  colpita  dalla  pioggia  se  non  si  pone  subito  nel  macera- 
tojo,  il  tiglio  rimane  macchiato,  o bigio.  Quando  poi  lavata  e posta  a rasciugare, 
la  pioggia  la  bagnasse  mentre  fosse  quasi  asciutta,  il  tiglio  del  pari  ne  soffri- 
rebbe. Oltracciò  vi  sono  annate  in  cui  il  tiglio  medesimo,  comecché  macerato 
nelle  stesse  acque,  sorte  di  colore  più  o men  bello  senza  cagione  apparente. 
Qualche  volta  dipende  dall'essersi  la  Canapa,  secondo  volgare  espressione,  rag- 
guaimata;  quando  cioè  la  sua  vegetazione  fece  sosta  ad  esempio  a principio 
di  Giugno,  poi  sopravvegnenti  pioggie  le  fecero  riprendere  uno  sviluppo  più 
energico  di  prima,  come  si  avvertì  nel  § 315.  Forse  altre  volte  può  dipendere 
dalla  natura  degli  ingrassi  adoperali. 


Ari.  IV.  Raccolta. 


[i]  E|M)fa  couveuicnle. 

334.  La  matarità  di  raccolta,  si  conosce  1»  dal  rimondarsi  spon- 
taneo degli  steli  dì  tutte  le  foglie  sino  ad  oltre  due  lezi  dell'altezza:  2*  dallo 
imbiancarsi  pure  degli  steli  maschj,  e ingiallire  alla  cima:  3°  dallo  spargere  essi 
quantità  di  polvere  o polline  de'  loro  Hori,  per  ogni  lieve  scossa.  Gli  steli  fem- 
minei per  lo  contrario  si  mostrano  frattanto  verdi,  e lucidi  quasi  diresti  traspa- 
renti, coi  grappoli  de’  loro  fiori  già  fecondati  (come  vedesi  io  A della  Fig.  35) 

/jfituiinoi  (T Agricoltura,  l’of.  V.  28 
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ma  interaamente  cogli  ovoli  appena  appena  visibili.  Dui  che  camprendesi 
perché  dissi  malurilà  di  raccolta,  giacché  la  vera  maturità  coincide  solo  colla 
maturità  segnal.'ita  dalla  romiutiuiie  compiuta  de'  semi,  la  quale  sì  termioa  sol- 
lantu  30,  o 5<i  giorni  dopo.  D’ordinario  iiirulti  la  Canapa  da  tiglio  (in  queste 
centrali  Provincie)  recidesi  tra  ii  2b  Luglio  e il  3,  o 4 di  Agosto;  e quella  rila- 
sciata in  piede  da  semente,  raccugliesi  dal  i al  10  Selteinhio.  L'esperienia  di- 
muslrù  costantemeule  che  le  piante  femminee,  comecché  recise  verdi  insieme 
colle  maschili  mature,  danno  ottimo  tiglio.  .Ma  lo  danno  le  maschili  del  pari? 
Certo,  la  maturità  eccessiva  nuoce.  Reciso  il  gambo  di  Canapa  maschile  (volg. 
femmina)  su  colla  mano  staccandone  la  corteccia  rimane  tutta  o in  parte  aderente 
con  fona  al  fusto,  gli  è indizio  di  soverchia  maturauza  e già  il  tiglio  é alteralo. 

555.  Due  stali  di  maturila  presenta  pertaulu  la  Canapa  ne'  nostri 
paesi  quando  si  falcia  : son  misti  cioè  gli  steli  meno  maturi  femminei  (o  questi 
d’ordinario  sono  in  numero  almeno  doppio  degli  altri)  coi  masclij  formati  così  da 
divenir  secchi  e non  buoni  da  tiglio  se  più  oltre  si  tardasse  a reciderli.  Teorica- 
mente dovrebbe  procedersi  come  in  alcuni  paesi  di  Francia,  ove  raccolgousi  prima 
gli  steli  maschili,  e i femminei  30  giorni  dipoi.  Essi  però  strappano  la  Canapa, 
come  in  Piemonte  non  riesce  malagevole,  perché  poco  elevata.  Ma,  nelle  migliori 
Provincie  da  Canapa  è lunga,  e si  falcia,  lasciando  anche  uno  sprocco  o piede 
di  stelo  sovra  terra  di  centim.  2 a 4,  più  o meno  secondo  ch’esso  per  la  roimza 
e cattivo  stato  della  sua  corteccia  presso  terra,  merita  di  essere  rigettato  insienae 
colla  radice,  per  non  torre  pregio  al  magnifico  tiglio  da  svolgersi  dallo  stelo 
poscia  per  analoga  ragione  sveltalo.  Di  tal  guisa  la  separazione  delle  due  raccolte, 
prima  de’  soli  maschj,  poi  delle  femmine,  pe’  poderi  ove  producesi  notevole 
quantità  di  Canapa,  riuscirebbe  lavuro  lunghissimo,  e d’altra  parte  impossibile. 
Polendolo  poi,  o forse  due  terzi  della  Canapa  verrebbe  in  tal  caso  raccolta  più 
tardi  (non  perù  sin  versogli  8 di  Settembre;  clié  la  stagione  di  questo  mese 
discende  così  di  temperatura  che  spesso  i pochi  Canapacci  (ossia  piante  fem- 
minee) per  solito  conservati  da  semente,  non  si  ponno  né  macerare  né  ammanire 
che  nell'anno  successivo):  oppure  le  piante  maschili  reciderehbonsi  assai  prima. 
Che  se  ad  onta  di  quella  non  perfetta  malurilà  degli  steli  femminei,  non  appare 
nelle  nostre  Canape  differenza  sensibile  da  figlio  maschio  (per  cosi  dire)  a tiglio 
femmina,  perù  i maschili  son  maturi  all'eccesso  e quando  si  tarda  troppo  a far 
la  raccolta,  e’ si  macchiano,  e danno  tiglio  quasi  a dire  secco,  cui  perciò  chia- 
mano tiglio  morto  che  fa  sfregio  massimo  al  buono. 

335  bis.  Molto  accorgimento  richiedesi  adunque  nello  scegliere  il 
momento  di  recidere  la  Canapa.  Se  si  larda  troppo,  le  piante  maschili  seccan- 
dosi offrono  tiglio  legnoso,  pessimo:  affrettandosi  soverchio,  le  femminee  ne 
danno  minore  quantità.  Nè  qui  so  rislarini  dal  ripetere  quanto,  or  fu  24  anni 
pubblicai  sul  proposito. 

1°  Giugne  t’ora  di  falciare  la  Canapa:  lo  stelo  maschio  biancheggia,  ha 
perduto  le  foglie,  il  suo  capo  o flore  non  ha  più  vila:  è presso  a perire  del 
lutto.  La  femmina  invece  (canapaccio)  in  piena  vegetazione,  alfatlo  verde,  bril- 
laolissima,  colla  frutlilìcazione  in  procinlo  di  pieno  sviluppo,  è io  tulio  il  suo 
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rigoglio  e creacimento Ma  lutto  iosieme  si  falcia,  si  destioa  alle  mede- 

aime  operaziooi  ; tanto  quello  die  questa  demi  produrre  iudenlico  tiglio  ! 

11°  Se  si  distinguessero  i semi  cbe  dao  la  pianta  maschile  da  quelli  che 
dao  la  femminea,  non  s’avrebbe  sommo  vantaggio  a seminar  gli  uni  separati 
dagli  altri?  L’utilità  di  falciare  allora  alla  distesa,  quella  di  ritagliare  per  intero 
i Canapai  ecc.  sono  evidentissime. 

Iir  Falciali  i mascbj  basterebbe  scuoterli  senz'uopo  di  soleggiamento,  il 
quale  è indispensabile  per  le  piante  femminee. 

IV°  Chi  sa  dire  se  occorre  lo  stesso  tempo  per  macerar  quelli,  quanto 
per  queste  ? 

V<>  Chi  sa  dire  qual  de'  due,  più  bel  tiglio  o più  tenace  o più  morbido 
produca  ? 

Vl°  Chi  è quello  che  sappia  o piuttosto  non  sappia  che  la  liglia  moria 
è due  volle  fra  tre  il  risultato  dello  stelo  maschile  falciato  troppo  maturo? 

VII»  E chi  sa  0 non  sa  come  avanzi  di  foglie  talora  anco  aderenti  all’im- 
matura  femmina  (canapaccio)  deturpano  Tacque  maceranti,  e qualche  volta 
son  causa  che  se  n’estragga  men  candido  tiglio?  (1) 

Concbiuderò  che  tanto  risulta  forse  impratichevole  il  poter  distinguere  quella 
originaria  differenza  ne’  semi,  e d’altronde  anche  pervenuti  a conoscerli  per  qual- 
che divarietà  di  peso,  di  colore  o di  forma,  mancherebbe  poi  tempo  e pazienza 
per  cernere  e trascegliere  i milioni  di  granelli  da  seminare:  quanto  il  falciare 
distintamente  prima  le  piante  maschili,  poi  intaolochè  queste  macerano  (cioè 
almeno  otto  o dieci  giorni  dopo)  le  femmine,  divien  fattura  possibile  solo  per 
chi  ha  Canapa  poco  più  alla  del  Lino,  o per  chi  ne  coltiva  tanto  da  farsi  un 
pajo  di  camicie  all’anno,  o per  chi  iuflne  trovasse  persone  che  lavorassero  gralii. 

Intanto  s'abbiano  almeno  le  seguenti  avvertenze. 

[2]  PalcialBr*. 

336.  Recidesi  la  Canapa  cominciando  dai  lati  o fianchi  del  Canapajo 
perchè  le  due  vaneggie  esterne  ordinariamente  più  colpite  dall'aria  e dal  vento, 
divengono  sempre  mature  prima  delle  interne.  Per  quelle  di  mezzo  onzi,  talora  si 
aspetta  qualche  giorno  dopo  Taltre. 

Si  lasciano  le  piante  da  semente  nel  mezzo  del  Canapajo  In  una  sola  vaneg- 
gia onde  ararlo  lutto  lateralmente  pel  Frumento  successivo  : assai  volte  però 
nelle  migliori  terre  la  Canapa  avendo  sperperala  ogni  erba  selvaggia,  non  se 
o’  ha  l'uopo  di  tale  aratura. 

Taluni  avendo  molli  Canapaj  lasciano  le  piante  da  semente  soltanto  in  quello 
ove  la  Canapa  crebbe  meno  Otta,  e così  liberano  affatto  gli  altri. 

Se  le  piante  hanno  il  calcio  lurido,  internalo,  si  recide  al  di  sopra  lasciando 
Taccennato  sprocco,  non  di  2,  ma  di  4 a 7 centimetri,  secondo  lo  stato  ap- 
punto della  corteccia  presso  terra. 


(i)  Ved.  Felrineo  Anno  IV,  1843-44,  psg.  83. 
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336  àis.  Falciasi  adunque  la  Canapa  e adoperano  lo  strumento  della 
forma  espressa  dalla  Figura  58,  dove  A rappresenta  il  più  moderno,  e B il  più 

Fig.  58. 


antico;  la  lunghezza  della  lama  neH’uno  e nell’altro  non  trapassa  i 25,  o 30 
centim.  Col  sinistro  braccio  il  lavoratore  cinge  a poco  a poco  sino  a una  buona 
brancata  di  piante  che  regge  a mano  a mano  tra  le  ginocchia,  mentre  la  parte 
superiore  tien  salda  sotto  l'ascella  pur  sinistra,  iotantochè  colla  destra  armata 
di  quel  falcetto,  le  recide  tirandolo  indietro  a guisa  di  sega,  ^el  fare  que- 
st'operazione si  lasciano  io  piedi  ed  intatte  le  poche  piante  femminee  da  cui 
vuoisi  trarre  semente,  come  ho  chiarito  più  sopra.  A mano  a mano  la  brancata 
si  depone  sulla  superQcie  ed  incrociala  come  scorgesi  nella  Figura  59,  ove 
io  C C rappresentasi  la  Canapa  tuttora  io  piedi,  ed  in  F,  F,  vedesi  recisalo 
manipoli  incrociati  e distesi  sull’ajuola  o vaneggia,  donde  si  ricavarono. 

Fig.  59. 
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[3]  Ciislodimenlo. 

337.  Tanto  verde  che  secca  macerasi  la  Canapa:  ansi  quando  verde 
cioè  appena  falciala  senza  cuttodirla,  si  macera  più  prontamente  (1).  Però  si 
evitano  col  custodirla  o diseccarla,  non  pochi  inconvenienti.  In  primo  luogo  non 
si  può,  quando  verde,  cernerla  a dovere  ossia  tirarla  come  chiarirò  poco  stante. 
Secondameole,  non  potendosi  spesso  macerare  tutta  in  una  volta,  quella  che  si 
volesse  nel  frattanto  riunire  e ammassare  cosi  fresca,  imporrirebbe.  In  terzo 
luogo  l'acqua  del  macero  con  lutto  quel  fogliame  imputridisce  troppo  (ragione 
per  cui  fermenta  in  eccesso,  e la  Canapa  si  macera  cosi  presto).  Infine  per  quel 
forte  fermento  e sudiciume,  il  tiglio  esce  men  bianco,  e.  più  debole.  N'ho  assai 
volte  fatto  la  prova.  Soltanto,  se  continuo  piovesse  si  maceri  verde,  tla  chi  vuol 
un  prodotto  di  perfetta  qualità,  deve  custodire  la  sua  Canapa. 

Distesa  io  manipoli,  come  si  è lasciata  nel  § 336  bis,  se  il  Sole  favorisce,  nel 
di  appresso  e’ si  voltano,  collocando  sopra  gl'inferiori,  e viceversa.  Nel  terzo 
giorno  abbrancano  il  fascio  pel  calcio  e con  replicali  colpi  ne  sbattono  forte  le 
vette  contro  terra,  sì  che  ogni  foglia  se  ne  stacchi.  Perciò  questa  operazione  non 
si  fa  sino  a che,  provando,  non  si  scorge  che  si  svesta  d’ogni  fogliame;  e se  oc- 
corre, si  ripone  a terra  voltata  e si  sbatte  una  seconda  volta.  Poi  la  si  colloca 
ritta  in  piedi  in  grandi  ammassi  a foggia  di  coni,  cui  dicono  pile  o pire  e prille, 
acute  alla  cima,  legate  airinlorno  quali  scorgonsi  dalla  Figura  60  in  C C... 

Fig.  60. 


(1)  Fautore  della  macerazione  della  Canapa  verde,  il  Nuvolone  constatò  che  som- 
mersa colle  sue  foglie  aderenti , si  macerava  in  giorni  , mentre  eguale  Canapa 
sommersa  custodita  non  potè  esserlo  che  dopo  8 giorni  compiuti  : che  le  piante  non 
isfogliate  si  lavoravano  assai  meglio  ecc.  Ved.  il  suo  Ragionamento  pratico  sopra  la 
coltivazione  ecc.  della  Canapa.  Tosino  170.’!.  Ma  tali  vantaggi  non  mimpensano  gl'in» 
convenienti  che  qui  vengo  enumerando. 
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Si  vorranno  comporre  coi  fusti  ben  (itti  e serrati  fra  loro  onde  piovendo,  l'acqua 
per  di  fuori  scorra  ai  basso  nè  mai  penetri  internamente.  Eseguilo  in  tal  modo 
Il  Cuitodimtnlo,  il  Canapajo  non  ha  più  in  piedi  che  le  piante  femmine  da  le- 
menle,  ed  è occupato  dalle  descritte  coniche  pile. 

Negli  anni  piovosi  molto,  però,  non  può  lasciarsi  la  Canapa  distesa  in  terra. 
Io  tali  emergenze  (fortunatamente  rare)  fa  mestieri  tender  fimi  o pertiche  ad 
esempio  da  albero  ad  albero,  e dalle  due  parti  appoggiarvi  pressoché  ritti  gli 
steli  gli  uni  contro  gli  altri  onde  s'incrociano  colle  cime.  Che  se  si  collocassero 
nelle  descritte  pire,  queste  s'hanno  ad  aprire  e rifare  parecchie  volle,  perché 
gli  steli  troppo  umidi,  per  entro  ad  esse  non  ammudiscano. 

[4]  Cappala  drgli  SIclì,  o tiratura. 

338.  L'assorli mento  delle  piante,  ossia  accompagnamenlo  in  lun- 
ghezza e di  conseguenza  anco  io  grossezza,  degli  stcii,  si  compie  di  questo 
modo.  Levali  daiia  pila  si  portano  in  luogo  separato  (all'ombra)  poggiandoli  in- 
clinati coiie  vette  sopra  quella  specie  di  cavaiietio  marcato  P P nelia  precedente 
Figura  60.  Adagiati,  coliocaodo  (siccome  scorgesi  dalla  Figura  61)  tutti  I calci 

Fig.  61. 


ossia  piedi  degli  steli  a strali,  vengono  pareggiati  con  un  mazzapicchio  di  guisa 
da  formare  un  piano  quasi  verticale  C e poi  caricasi  questa  cosi  detta  pancata 
d’un  legno  pesante  LO.  Quindi  i fusti  più  lunghi  emergono  (ad  esempio  V,V,  V) 
e i più  corti  rimangono  più  addietro  io  v,  v.  Le  operaje  cominciano  daH'ag* 
guantare  le  vette  V,  V più  sporgenti,  e le  tirano  a sé  acciò  escano  fuori  pei 
lungo,  onde  cotesla  operazione  la  chiamano  tirare;  e tiratene  due  o più  bran- 
cate, le  drizzano  in  piedi  onde  pareggiarne  sempre  i calci  contro  terra,  ne  for- 
mano una  manata  o manella  che,  inclinandola,  legano  verso  la  cima:  poscia 
fanno  scorrere  cotesta  legatura  sino  a centim.  40  dal  fondu  della  manella  stessa, 
cui  danno  altra  legatura  stabile  a centim.  60  dalla  vetta.  Cotali  legature  le 
fanno  con  Istroppelle  di  piantine  minime  pur  di  Canapa.  Indi  proseguono  Ih 
randa  e legando  del  pari  gli  steli  più  corti  v,  v ecc.  Per  ogni  pancata  o pan- 
tonala  virn  cosi  la  Canapa  sparlila  in  lunga,  mezzana  e piccola. 
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Colesla  cerna,  di  col  nè  il  Bosc  nè  il  Roziaa  nè  parecchi  allri  de'  più  mo- 
derni aeriltori  fan  cenno  (1),  ha  importanza  gravitsima  perchè  di  questo  modo  si 
hanno  poi  le  manelle  di  tiglio  eguale,  cioè  il  lungo  e il  grosso  distinti  dal  più 
corto,  e dal  più  morbido  ecc.  Inoltre  con  quel  tirare,  lo  stelo  perde  qualsiasi 
foglia  rimasta  aderente,  non  che  l'erbacce  intorno  di  esso  ravvolte,  come  viluc- 
rbj  ecc.  Avvertasi  inQne  che  con  questa  fattura  naturalmente  si  vengono  poi 
a comporre  i fasci  più  corti  distinti  dai  più  luoghi,  e ciò  importa  molto  per  la 
macerazione:  inoltre  nell’eseguirla  si  scartano  tutti  gli  steli  morti,  griofraoti 
ecc.  di  cui  Hi  compongono  poi  fasci  separati  per  trarne  tiglio  inferiore  o più 
veramente  stoppa. 

539.  I fasci  di  Canapa  si  compongono  di  14,  c talora  di  12  di  dette 
manelle  : e li  approntano  di  questa  guisa,  con  manelle  di  pari  qualità.  E vedi 
artificio  semplice  ed  ingegnoso  per  io  intento  sempre  della  eguaglianza  della  la- 
vorazione. Prese  7 (o  sei)  manelle  e riunite  tutte  per  un  verso  come  U N, 
col  calcio  io  M e le  vette  in  N,  siccome  appare  dalla  Figura  62,  ne  sovrap- 

Fìg.  6*. 


pongono  altre  7 in  verso  contrario  come  P,  Q cioè  coi  calcio  in  Q e le  vette 
in  P.  Cotali  vetle  cosi  in  N come  in  P sporgono  per  ia  porzione  da  recidere, 
onde  poscia  il  fascio  rappresenta  un  cilindro  colle  sue  due  basi  normali  legalo 
sempre  con  istroppe  o vinchi  L ed  L ne'  due  posti  A e B.  Se  il  fascio  non 
venisse  cosi  composto,  formerebbe  una  specie  di  cono  incomodo  pel  carico,  ed 
offrirebbe  minore  uniformità  di  effetli  nella  macerazione.  Kon  so  poi  invero 
comprendere  come  in  Francia  quando  hanno  steli  lunghi  3,  o 4 metri  li  ta- 
glino in  due  o tre  parti,  e pretende  I'HkuzA  che  sia  utile  operazionoJ  (2) 
340.  Compiuta  la  cappatnra  mediante  la  formazione  dei  Fasci  de- 
scritti, la  Canapa  risulta  ridotta  in  uno  stato  di  conservazione,  bastevole  non 
solo  per  aspettare  il  momento  di  trasportarla  al  macero,  ma  ove  questo  in  caso 
non  si  avesse  in  pronto,  per  tenerla  sino  ad  altro  anno.  Accatastando  infatti 
colali  Fasci  sotto  lettoja,  vi  si  mantengono  senza  alterarsi  purché  non  posino 
a dirittura  sulla  terra  e non  sien  colli  da  pioggia  o da  neve.  Intanto  dal  nu- 
mero dei  medesimi  si  può  già  presumere  qual  peso  di  tiglio  se  ne  ricaverà, 


(1)  Fra  i pochi,  il  Cuppsai  ne  parla  descrivendo  la  coltivazione  dulia  pianura  Bolo- 
gnese nel  Giorn.  Agrìc.  Tote.  N°  42,  Oisp.  2 del  1864. 

(2)  Hicza,  Lei  Piante»  induitr.  Il'  Parile,  pag.  78. 
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perciocché  ogni  fuclo  di  13  mauelle  di  belle  e buone  Canepe,  rende  preMo 
a 3 chilogr.  di  tiglio  e ee  di  14  tino  a cbilogr.  3,30,  e più  queolo  più  eoUili 
e luoghi  SODO  gli  steli  : ovvero  meno,  se  corti,  oppure  molto  grossi.  Cotale  fUt' 
tura  poi  di  ceppare  ossia  tirare,  legando  le  maoelle  ecc.  si  suole  pagare  circa 
Lire  5 a 6 ogni  100  fasci  oltre  un  po'  di  vino  da  bere. 


[»]  Rarralla  del  seme. 

541.  Le  piante  femmine,  volgarmente  Canapacci,  che  vogliono  rite- 
nersi da  semente  (§  335)  si  lasciano  intatte  o in  uno  o in  più  Canapaj  a di- 
stanza di  oltre  1 metro  per  ogni  verso  fra  loro  : o quando  il  terreno  appare 
ingombro  d'erbe  selvaggie,  si  lasciano  (più  Otte  assai)  tutte  in  una  striscia  di 
mezzo  onde  ritagliare  coll’aratro  da  ambo  i lati  lutto  il  Canapajo.  Si  curerà  di 
conservare  io  piedi  le  piante  più  grosse  di  stelo  e più  gueroile  alla  cima  de'grossi 
cium  entro  i quali  stanno  formandosi  i fulur  i semi.  Questi  riusciranno  belli 
e abbondanti  se  nell'Agosto  cade  benefica  pioggia,  e tanto  meglio  se  nella  prima 
metà  di  detto  mese.  Intanto  veggasi  di  non  lasciare  vagare  per  entro  fra  i 
Canapacci  verno  animale  capace  di  romperli,  e quando  si  accosta  la  maturità 
nè  manco  le  Galline,  Tacchini  e simili  ; quelle  in  ispecie,  perchè  saltano  su  pe’ 
gambi  onde,  piegandoli  verso  terra,  beccarsene  i semi  più  o meno  formati.  D'or- 
dinario maturano  io  due  volte,  ed  alcuni  aspettando  gli  ultimi  perdono  i primi, 
per  solito  i più  grossi  e migliori.  Conviene  poi  usare  molla  destrezza  nel  re- 
cidere i Canapacci,  e farlo  di  buon  mattino  onde  la  rugiada  scemi  il  pericolo 
che  le  sementi  si  disperdano.  Quando,  come  taluni  preferiscono,  si  taglino  le 
cime  ai  Canapacci  già  recisi,  si  sottoponga  un  lenzuolo  o altro  paonolino  su  cui 
anco  per  lieve  scuotimento  cadano  da  sè  i grani  più  voluminosi  e maturi. 

343.  Per  ayer  buona  semente  non  si  commetta  l'errore  di  am- 
massare le  piante  o le  cime  che  la  forniscono,  onde  promuovere  una  forzala 
maturazione,  la  quale  invece  tramuta  in  fermentazione  onde  rendoosi  i grani 
di  Canapuccia  da  nereggianti,  affatto  neri  ed  oleosi.  I bravi  contadini  colle 
cautele  accennate  al  5^41,  recidono  le  cime  cariche  di  semi,  poscia  legale  in 
manipoli  ripongonle  a cavalcioni  di  funi  tese  alle  da  terra,  esposte  al  Sole; 
ovvero  distendono  tali  cime  nell'àja  ben  nella  e preparala  come  per  battervi 
il  Frumento,  quivi  pure  esposte  al  Sole  per  due  o più  giorni.  Se  ne  trae  iodi  la 
canapuccia  battendole  sovra  panca  sotto  cui  sta  disteso  un  pannolino,  poi  si 
riportano  nell’aja  rivoltandole  con  forche  e gettandole  in  alto  sino  a che  lutto 
il  seme  ne  sia  caduto.  Altri  appoggiano  distesi  e ritti  i fusti  interi  contro  muri 
a mezzodì,  poi  riuniti  in  manelle  percuotendo  le  cime  su  tele  stese  io  terra, 
ne  fànno  cadere  i grani.  Riinanendovene  , ripongono  da  capo  i Canapacci 
contro  il  muro  per  ripercuoterne  poi  di  nuovo  le  cime  e farne  staccare  il  resto. 
Sia  nel  primo  caso  ed  in  questo,  raccolto  il  seme  netto  dalle  scoviglie  più 
grosse  lo  gettano  con  pale  contro  vento,  e rinetlatolo  bene  ed  asciutto  lo  ripon- 
gono in  ampj  sacchi  che  chiudono  senza  riempierli  affatto  ; e i Bacchi  me- 
desimi che  non  essendo  pieni  si  appianano,  li  distendono  su  panche  al  Sole,  se 
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0 altre  Mante,  e le  vuol  lerbaril  la  canapuccia  per  un  allr’anno,  prima  dell'estate 
sospendonii  in  asciutta  cantina.  Il  buon  seme  riuscirà  esternamente  lucido, 
briuolato  di  nero  (non  mai  nero  alTatto)  e neirinterno  bianco  (non  mai  gial- 

. lastro)  ben  compito,  pastoso,  odoroso  ed  umido  alquanto.  Quando  neH’interno 
fosse  nero  o anche  solo  scuro,  indica  seme  guasto  da  fermentazione  : se  fari- 
noso 0 in  istato  di  polvere,  sigoiflca  troppo  vecchio,  o troppo  diseccato  ; quindi 
inservibile.  Il  buon  seme  di  Canapa  inOne  fregandolo  colla  mano  diviene  ognor 
più  lucido,  e posto  su  ferro  rovente  crepita  e scoppia. 

543  bis.  I Canapacci  cosi  detti  (ossia  steli  femminei)  dopo  toltane  la 
semente  si  collocano  sul  pancone  per  la  cerna  o cappata  (liraivra)  come  si  è 
descritto  al  § 538,  si  ripartiscono  e legano  del  pari  in  Fasci,  e deouo  poi  subire 
la  macerazione  ed  altre  opere  di  confezionamento,  quali  ora  passo  a descrivere 
in  genere  per  la  Canapa  approntata  colle  indicate  pratiche.  Però  spesso,  siccome 
quella  da  semente  si  falcia' tardi,  e la  stagione  fredda  non  riuscirebbe  opportuna 
per  la  macerazione,  cotesti  Fasci  di  Canapacci  ripongonsi  sotto  porticali  o altri 
luoghi  analoghi,  per  farli  macerare  poscia  nell’anno  successivo. 

Art.  V.  Confezionamento. 

343.  Lo  Ammanire  e apparecchiare  il  prodotto  di  guisa  da  ren- 
derlo commerciabile,  vuoi  atto  a vendita  o consumo,  costituisce  una  industria 
affatto  rurale  (1)  la  quale  può  considerarsi  distinta  in  tre  categorie  di  ope- 
razioni, cui  fo  precedere  breve  indagine  intorno  all'obbietto  delle  medesime,' 

I.  DkLLA  SEPARIZIOKK  DEL  TIGLIO. 

II.  MlCEBlZIOKE. 

III.  DlClNAPOLAZIONE. 

IV.  Asimannambnto. 

Dalla  loro  esecuzione  dipende  la  qualità  del  prodotto  di  guisa  che  uno  stesso 
ricolto  di  Canapa  rigogliosa  coltivata  in  Piemonte  d'egual  bellezza  come  altro 
ottenuto  nel  Bolognese,  confezionato  colà  dà  un  risultalo  apparentemente  mag- 
giore in  peso  0 quantità,  ma  confezionato  da  villici  bolognesi  renderà  forse  un 
terzo  almeno  di  più  io  danaro.  Quindi  la  necessità  di  far  comprendere  a capello 

1 ragguagli  di  cosi  importante  lavoramelo.  Siccome  però  da  molli  si  volle  ten- 
tare di  estrarre  o disgiugnere  il  tiglio  senza  la  macerazione  o con  diversi  pro- 
cessi, cosi  discende  l’uopo  di  trattar  io  precedenza  ed  io  genere, 

I.  Della  separazione  del  tiglio. 

344.  Esagerate  querele  vennero  a quando  a quando  pubblicate 
contro  il  metodo  di  macerare,  come  usasi,  la  Canapa  nell'acqua,  per  separarne 


(1)  Ved.  g S2S  del  Lisno  XVI,  come  pel  Lino,  pel  Tabacco,  pel  Colone  ecc. 
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il  (iglio.  lo  sono  ben  contenlo  di  rifermare  compiutamente  quanto  io  pubblicata 
eoi  propolito  or  fa  più  di  36  anni,  senr'aver  per  nulla  modificate  le  mie  coo- 
vintioni  « Non  v’ha  quali  libro,  io  dicea  (I),  che  trotti  d’agrarie  faccende  ove 

• non  li  declami  contro  i maceri,  accagionandoli  di  emanaiioni  nocive  alla  umana 

• salute.  Quindi  la  proposta  di  altri  meui  per  soilituirli,  ovviando  ai  difetti  per 

• cui  muoveei  querela.  Esaminiamo  pertanto  in  genere  come  il  tiglio  trovisi 

• aggregalo  e aderente  alla  pianta,  poscia  alcuni  de’  più  vantali  spedienli  per 

• isolarlo  onde  ridurre  al  loro  giusto  valore  gli  accennati  richiami  contro  i’or- 

• dinaria  macerazione  ». 


[1]  Riflessi  prelimiuari. 

345.  La  struttura  del  tiglio  venne  indagala  dal  Piykn  in  seguito 
della  scoperta  fatta  dal  Malaodti  dell’esistenza  di  sostanza  amilacea  neirinteroo 
delle  fibre  teasibili  della  Canapa.  Coleste  fibre,  com’esprime  il  Payen  medesimo, 
ai  compongono  di  dense  partii  formate  da  strati  concentrici,  ciascuno  de’  quali 
dotato  di  diversa  coesione  gradatamente  derrescenle  dalla  periferia  al  centro 
dello  stelo  ; e le  fibre  stesse  neirinteroa  loro  cavità  tubolare  contengono  l’a- 
mido (3).  Si  potranno  elleno  coleste  fibre  distrigare  con  azione  puramente 
meccanica  dalla  epidermide  esterna  che  loro  aderisce,  e dal  canapaio  interno 
cui  stanno  applicate?  Il  Rozibb  disse  già  da  gran  tempo  « Il  punto  essenziale 
è rompere  la  coesione  delle  fibre  ....  coesione  che  succede  per  mezzo  di  una 
colla  ossia  glutine,  e forma  nel  vegetale  un  parenchima,  o sostanza  d'ordinario 
verde,  ed  organizzata,  chiamata  tessuto  ceUulare  o reticolare  a cagione  della 
reticella,  reticulare  opus,  la  quale  collega  ciascuna  fibrilla,  e ciascun  fascio  di 
fibrille  Ira  loro,  avendo  le  sue  maglie  o piccoli  inlerstizj  più  stretti  verso  il 
legno  centrale,  che  dalla  parte  deH'epidermide  (3).  Il  problema  consiste  adunque 
nel  liberare  cd  isolare  le  fibre  o fasci  di  fihriile  da  quella  rete  e glutine  onde 
stanno  avviiuppate,  e farlo  senza  diminuire  la  loro  forza,  elasticità,  ed  altra 
qualità  per  le  quali  doono  soddisfare  agli  usi  cui  dall’uomo  si  destinano.  Il 
Roziee  aggiunse  poi  varie  sperienze  onde  si  convinse  che  quella  sostanza  ag- 
glutinante era  una  gomroo-resina,  e confermò  l’osservazione  dell'HoME  ebe  la 
resina  vi  esisteva  in  maggior  quantità  della  gomma.  Non  v’ha  dubbio  pertanto 
che  II  disgregamento  del  tiglio  dal  fusto  cui  appartiene,  si  otterrà  solo  da 
un’azione  chimica  quale  si  opera  appunto  colla  macerazione,  e non  mai  da 
un’azione  puramente  meccanica  (4). 


(I)  Ved.  Giornale  II  Felsineo  Anno  I,  24  Agosto  1840  Noto  II  lesto  d’sllora  con 
doppie  virgole. 

(1)  Il  Paven  nella  sua  Memoria  letta  alla  Soc.  Centr.  i'Agric.  di  Francia,  Anno  1864 
oe  induceva  poi  la  causa  per  cui  il  pirossila  di  Canapa  è assai  più  pericoloso  di  quello 
di  Colone 

f3)  Rozieb,  Afem.  sur  la  cult du  Chanvre, 

(4)  Ved.  Libro  I al  § 2746. 
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845  bl$.  L'analisi  chimica  della  corleeoia  della  Canapa  dimostra  iodi* 
apeosabile  la  macerasione.  Secondo  il  Tbinam>  essa  componesi  di  tiglio  multo 
conrorme  alla  libra  vegetale,  di  reiina,  di  materia  verde  colorante  (cloroQlla) 
e di  iucca  glulinoto  pel  quale  aderisce  fortemente  al  fusto  .....  colla  macerasione 
nell’acqua  sembra  che  II  succo  glulinoso,  e la  materia  colorante  si  putrefai* 
ciano  • (I).  Secondo  il  Svenow  le  parti  costituenti  che  inviluppano  i Oli  con- 
stano di  gomma,  ovvero  anche  di  muci/agine  e di  glutine  ed  alquanto  di 
resino;  l'umidità,  effettuando  una  fermentazione  di  tali  materie,  lascio  poi  che  il 
tiglio  0 i suoi  fliameoti,  dopo  essiccati,  si  possano  separare  facilmente  con  nieui 
meccanici  (3).  Secondo  I'Osfila,  la  scorta  della  Canapa  i costituita  da  molto 
legnoso,  da  resino,  da  una  materia  verde,  e da  un  tuga  glutinoio  ; e queste 
due  ultime  sostanze  sono  capaci  d'imputridirsi  lasciandole  per  alcuni  giorni  a 
contatto  dell'acqua  (5).  Le  fibre  tessibili,  dice  il  Giasanis,  che  trovansi  sotto  la 
scorza  de’  fusti  di  Lino  e di  Canapa,  sono  agglutinate  fra  loro  per  l'intemic- 
diario  d'una  gomrao-resina  cosi  energicamente  da  non  poterle  isolare  le  una 
dall'altre  sino  a che  tale  sostanza  non  sia  distrutta.  Quindi  la  macerazione  che 

ha  per  oggetto  la  distruzione  di  tale  sostanza I meccanici  e i chimici  hanno 

cercalo  mezzi  più  pronti  e meno  diitruttivi  (della  tenacità  delle  fibre)  per 
liberare  la  corteccia  della  Canapa  e del  Lino  dai  succhr  concreti  di  cui  è pene- 
trata, ma  sin  qui  non  si  ottenne  successo  compiuto  (4).  Secondo  il  RaoRAOiiT 
le  fibre  tessili  della  Canapa  consistono  in  lunghi  filamenti  che  allo  stato  di 
secchcxza  stanno  aderenti  gli  uni  agli  altri  per  mezzo  di  una  materia  gelatina*» 
detta  pectina  che  bisogna  togliere;  e per  riuscirvi  si  sottopongono  alia  macera» 
zinne  (3).  Il  .Malaguti  ritiene  pure  ia  macerazione  per  indispensabile,  giacobà 
nella  sua  Lezione  sul  Lino  propone  la  maceraiione  induilriole,  cioè  neH'ao- 
qua  caldo,  esponendo  i metodi  del  SocsaiaAii,  dello  ScutocK,  del  TBaHAaaa 
e dello  ScsivK  (6). 

346.  Per  ricavare  il  tifilo  dai  tessuti  e sostanze  estranee  cui  aderisce 
bisogna,  per  servirmi  d'espressioni  del  Pavkn,  distruggere  il  tessuto  cellulare 
pieno  di  materia  verde  in  mezzo  al  quale  esistono  le  fibre  corticali  coslitueuti 
il  tiglio.  Aggiugnerò  che  questo  trovasi  nella  Conapa  a modo  di  feluooia  i cui 


(1)  Thekasd,  Trai!,  di  Chim.  Trad.  del  CALAMANbssi,  Firenze  1819,  Tom.  Ili,  p.l, 
pag.  283,  S 1696. 

(!)  Suciiow,  Ehm.  di  Fisica  e di  Chim,  Tom.  Il,  p.  Il,  pag.  100S  È indubitato  che 
la  fermentazione  o putrefazione  distrugge  anche  it  tigtio  ; ma  questo  resistendo  mollo 
più  delle  altre  sostanze  a contrarre  il  fermento,  ne  segue  che  lutto  consiste  nel  saper 
levare  la  Canapa  dal  macero  nel  momeolo  in  cui  quelle  sono  disciolle  e distrutte  senza 
che  il  tiglio  sia  ancora  stalo  offeso. 

(3)  OartLA,  Ehm.  di  Chim.  medie.  I*  Trad.  Napoli  1818,  Voi.  Ili,  P.  Il,  pag.  SOS. 
Ivi  BOggiugne  « può  farsi  macerare  il  canape  in  due  ore  di  tempo  : basta  sciogliere 
• una  libbra  di  sapone  verde  in  60i)  libbre  d'acqua  e tuffarvi  il  can.vpe».  Evidente- 
mente ciò  sarebbe  solo  pratichevole  sulla  sua  scorza  già  meccanicamente  separata  dal 
fusto. 

(4)  I.  Gieasdis,  Lee.  d<  Chim.  èhm.  1846,  IP  partir,  pag.  7.M. 

(5)  RecxACLT,  Corso  ehm.  di  Chim.  trad.  del  Selmi  ecc.  Tosiko,  Tot.  IV,  § 1T40. 

(6)  Halaccti,  Nuovi  Lesioni  di  Chim.  agr.  trad.  dal  Caslevasis.  Tosino  1884. 
Lezione  XII. 
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flIaiMoU  itaano  riaolli  mercè  di  quella  eoalanta  gommo-realnoie  dallo  quale 
biaogua  liberarli.  Ora  tutto  questo  vieo  fatto  dulia  maceratlone  la  cui  aiiooe  vuol 
regolala  dairuomo  ; perciocché  ove  non  le  sottraesse  al  momento  opportuno  ta 
Canapa,  la  macerazione  proseguendo  l'opera  sua  danueggerebbe  il  tiglio.  Se  in* 
vece  s'impiegano  acidi,  poniamo  il  solforieo  disteso  anche  in  400  volle  tanto  di 
acqua  (processo  del  Jdcquesu,  subito  in  Francia  e in  Inghilterra  abbandonalo) 
levata  la  Canapa  dal  bagno,  nell’asciugarla  s'evapora  l'acqua  e gli  acidi  riman- 
gono: e cosi  concentrati  agiscono  sul  tiglio,  e ne  distruggono  la  tenacità.  A 
primo  aspetto  Canapa  e Lini  preparati  con  tuli  metodi  sembravano  avere  con- 
servate tutte  le  loro  qualità,  ma  poi  tra  non  molto  gli  accennali  inconvenienti  si 
manifestarono  di  guisa  che  io  Inghilterra  si  rinunciò  affatto  all'impiego  di  acidi 
ed  eziandio  di  alcali,  e si  abbandonò  pure  quello  dell'acqua  di  sapone,  del  latte 
di  calce  ecc.  (1).  Che  se  si  riflette  all'Impiego  invece  delle  macchine,  come 
potrebbe  mai  da  loro  conseguirsi  di  distrigare,  per  mo'  di  dire,  il  tiglio  dall'altru 
sostanze  eterogenee  cui  aderisce  chimicamente,  senza  disorganizzare  di  certa 
guisa  il  tiglio  medesimo?  Se  poi  si  limila  l'azione  di  colali  macchine  a separare 
soltanto  la  corteccia  dal  canapulo,  allora  convien  poi  assoggettare  qucH'amma.sso 
di  tessuto  alla  macerazione  per  separarne  il  puro  tiglio  candido  e nello  stesso 
tempo  tenace  quale  il  vogliamo;  ovvero  (come  taluni  propongono)  a un  bagno 
di  acque  contenenti  acidi  o alcali  in  dissoluzione  coi  dannosi  descritti  inconve- 
nienti. La  questione  si  riduce  adunque  al  macerare  prima  o dopo  la  separazione 
de’  canapuli,  ossia  dopo  fatta  la  dicanapulazione.  Ma  ognun  comprende  come 
questo  secondo  lavoro  si  fa  molto  più  spedito  e con  minor  forza  quando  la  Ca- 
napa fu  macerata  ; mentre  l'eseguirlo  sugli  steli  naturali  di  essa,  esige  sforzi  e 
percosse  cosi  più  forti  e numerosi  da  non  potere  a meno  di  risentirsene  anche 
il  tiglio.  Infine  la  sola  macerazione  Io  libera  da  succhi  concreti  che  rimarrebbero 
in  parte  aderenti  alla  fibra,  i quali  restando  poi  ne’  tessuti  nuocerebbero  al  loro 
uso  e contribuirebbero  alla  loro  distruzione. 

S47.  L’esame  de*  metodi  sia  proposti , sia  praticati,  deve  tutlavolta 
indagarsi  da  chi  vuol  rettamente  giudicare  sovra  quistione  troppo  controversa 
per  meritare  lo  studio  de’  coltivatori  della  Canapa,  e la  cui  soluzione  appunto 
da  tale  indagine  parmi  risultare  evidente  per  affermare  che  l’ordinaria  mace- 
razione nell'acqua  è indispensabile. 


[2]  Mezzi  meno  còmmii. 

348.  • La  macerazionu  ne*  prati  si  opera  esponendo  la  Canapa 
alla  rugiada.  Per  questo  metodo  bannosi  i gradevoli  vantaggi  d’ impiegarvi 
un  mese,  di  lasciarla  alla  discrezione  dei  venti,  degli  animali  ragionevoli  ed 
irragionevoli,  di  annerire  il  tiglio  o macchiarlo,  e per  soprappiù  di  avvelenar 
l’erba  del  prato  sul  quale  si  distende  » (S2).  Soggiugnerò  che  s'impiega  tre  volle 


(t)  Payk»  e Richabd,  Précit  d’Agrie.,  Tom.  I,  p«g.  573  e 593. 

{*)  l.e  virgolile,  sono  mie  parole  piihlilii-aie  26  auoi  ft  nel  Feusineo. 
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più  di  tempo,  la  Canapa  n'esce  scura  col  tiglio  bigio  da  cui  Iraesi  poi  filo  di  po- 
chissima durala. 

349.  ■ La  macerazione  nella  terra  consiste  nello  scavare  una  fossa 

(immaginate  che  fossa  per  chi  ne  ha  dieci  o quindicimila  fasci)  vi  si  adagia  la 
Canapa,  si  bagna,  si  ricopre  di  terra,  e dopo  due  o tre  settimane  si  disep- 
pellisce, nè  io  so  precisare  in  quale  stato,  nè  sarei  tentato  di  esperimen- 
larlo ».  Cotesto  metodo  per  necessità  usasi  in  qualche  Provincia  meri- 

dionale, per  mancanza  di  serbalo)  d’acqua,  ossia  maceraloj.  La  spontanea  fer- 
mentazione di  quegli  steli  umidi  è irregolarissima,  e spesso  produce  non  una 
separazione  ma  una  decomposizione  dei  tiglio  cui  d’altronde  aderisce  terra  dalla 
quale  bisogna  liberarlo  con  pronta  lavatura. 

350.  • La  macerazione  a secco  venne  consigliata  dal  Lavobbst  per 
le  piante  femminee  (quasi  dovunque  dette  invece  maschi  o canapacci)  taglian- 
done le  cime  col  seme  maturo,  e lasciandole  ove  stanno,  presumendo  che  in  13 
o 15  giorni  la  rugiada  o la  pioggia  valgano  a disciogliere  la  materia  gommo- 
resinosa  che  tiene  collegate  in  fascelti  le  fibre.  Oltrecchè,  siccom’è  notissimo,  la 
Canapa  troppo  matura  si  macchia,  la  ragione  naturale  ci  ammaestra,  che  ove 
giugnesse  a sciogliersi  la  sostanza  gommo-resinosa  (il  che  d'altronde  il  Robiqdbt 
ha  sperimentato  non  avvenire)  ciò  accadrebbe  per  quell'alterazione  cui  soggiace 
ogni  pianta  priva  di  vita,  alterazione  però  che  agirebbe  anche  sulle  altre  parti 
della  pianta  stessa,  e conseguentemente  anche  sul  tiglio  che  verrebbe  a corrom- 
persi e deteriorarsi  ■ . Del  resto  noi  usiamo  tenere  le  piante  femmine  {Canapacci) 
dopo  raccolto  il  seme  e recisa  la  cima,  cappate  e legate  io  fasci  ne' modi 
descritti  al  § 338  ecc.,  quasi  d’ordinario  sino  all'anno  successivo  in  cui  poi  si 
macerano,  e le  si  rinvengono  allora  precisamente  nello  stato  in  cui  si  riposero 
nella  tettoja.  Il  Lafobkst  pretendeva  che  lasciandole  in  piedi  cosi  svettate  nel 
canapajo,  divengano  come  tanti  tubi  in  cui  penetrino  rugiada,  nebbia  e pioggia. 
Se  noi  lasciassimo  esposti  quegli  steli  o que’  fasci  alle  intemperie,  la  corteccia 
soffrirebbe  di  guisa  da  non  potersene  più  trarre  tiglio  buono  da  nulla. 

351.  Macerazioni  chimiche^  per  così  dire,  ne  furono  proposte  parec- 
chie. • L’Homhb  insegna  d'infondere  la  Canapa  per  alcune  ore  in  una  liscivia 
alcalina  calda,  altri  prescrivono  l’acquavite  (1)!  altri  il  sapone  indicato  dal 
Bbaslb,  riferito  dal  Rb,  confermato  dal  Gallizioli,  e dal  Biboli  decantato. 
Altri,  altri  mezzi  egualmente  economici  e praticabili  per  tulli  quelli  che  li  pro- 
pongono, descrivono,  e proclamano,  sempreccliè  non  abbiano  a porli  in  opera  >. 
Dirò  tuttavia  come  operasse  il  Bbaslb.  In  ampio  tino  si  versano  600  litri  d’acqua 
calda  a 75  gradi  C.,  e vi  si  fa  disciogliere  un  chilogr.  di  sapone  verde.  Vi  si 
sommergono,  per  3 ore,  50  chilogr.  di  Canapa;  ritirati  gli  steli  si  ammassano  e 
ricopronsi  con  istuoje.  Airindoinani  distesi  su  palco  di  legno,  si  cilindrano  col 
rullo  onde  s'appiattiscano.  Poi  si  recano  nel  prato  e vi  giacciono  per  una  buona 
settimana  espo.sti  alla  rugiada  ed  alla  pioggia.  Secondo  sperienze  fatte  l'unno  XIII 
della  Repubblica  francese  dai  Molabd,  Tbssieb,  Mokce  e BbSTUOLLKT,  100 


(i)  Ved.  il  citato  FsLSi^to. 
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chilog.  di  Canapa  con  la  daacritta  preparazione  avrebbero  dato  35  chilogr.  di 
tiglio,  cioè  il  10,  o 13  per  100  più  che  coirordinaria  macerazione.  Altri  pre* 
ferirebbero  una  liecivia  di  soda  reaa  caustica  colle  calce.  Sodo  aeoipre  roezzi 
appllcbevoli  per  ohi  produce  due  o tre  quiotali  al  più  di  tiglio;  ma  nella  col- 
tura campestre,  il  non  essersi  questo  propagato  da  queirauuo  XIII  in  poi,  di- 
mostra  abbastanza  il  conto  io  cui  s'ba  da  teucre. 

353.  La  macerazione  ad  acqua  calda  fatta  in  vasi,  quale  fu  in- 
ventata in  America  d’onde  importata  in  Irlanda,  sistema  privilegiato  dello 
SesBRCE  (1)  pel  Lino,  verrà  descritto  nel  CzriTULO  seguente,  parendomi,  come 
ai  vedrà  ivi,  diOlcilmente  applicbevole  per  le  gigantesche  nostre  Canape,  Anche 
il  metodo  del  Tubmaoiib  il  quale  esige  la  costruzione  di  una  vasca  in  mura- 
mento di  50  metri  q.  di  superficie,  e macera  3500  chilogr.  di  Lino  in  100 
ore  coirimpìego  di  10  ettolitri  d'acqua,  soggiace  alle  medesiroe  osservazioni 
ove  dovesse  applicarsi  alla  Canapa  (3).  lo  Italia  pure,  da  tempo  si  conosceva 
l'utilità  dell'acqua  calda  ma  servendosene  solo  quando  la  natura  l’ofl're  me- 
diante sorgenti  ohe  ne  foraiecouo  di  elevata  temperatura,  e con  cui  poesano  em- 
piersene adatti  bacini  (3).  Anco  di  presente  anzi,  l'acqua  del  BuUcamt  di  Vi- 
terbo è eIBcaeissima  per  la  macerazione  della  Canapa  : la  cooducono  ne’  fossi 
raaeeratoj  mediante  solchi  originarii  dal  fonie,  che  a mo'  di  ruscelli  scorrono 
in  que'  fossi  composti  a guisa  di  grandi  vasche  (4;. 

353.  La  macerazione  a vapore  consigliata  dal  tedesco  Maan,  sa- 
rebbe la  meno  impraticabile,  almeno  per  quanto  potei  desumere  da  un  mio 
piccolo  ed  imperfello  sperimento.  Nello  stanzone  usato  per  la  Canapa,  muuilo 
d’imposte  eonvenevoli,  disposti  accunciameote  i fasci  di  Canapa,  si  fa  penetrare 
il  vapore  dell'acqua  che  può  generarsi  con  pochissimo  combustibile  quando  la 
caidgja  sia  disposta  sovra  fornello  addatlainentu  costrutto.  Poche  ore  bastano 
per  la  compiuta  macerazione,  onde  replicando  l'operazione  sì  ponno  macerare 
presso  tre  migliaia  di  libre  (oltre  1085  cbilog.)  di  Canapa  in  34  ore.  Aleune 
prove  hanoo  ridotto  in  non  cale  anche  questo  metodo,  sembrando  che  il 
vapore  coila  sua  elevata  temperatura  troppo  agisca  sulla  fibra  onde  scemi  di 
lucentezza  e tenacità.  Io  però  lo  reputo  meritevole  di  nuovi  e beo  diretti  spe- 
rimenti, sia  perchè  si  fatto  inconveuienle  può  correggersi  col  diminuire  la 
temperatura  del  vapore  o limitarne  l'azione  a tempo  brevissimo,  sia  perchè 
sono  infine  gli  stessi  elementi  dell’acqua  che  agiscono  come  nella  mac^azione 
ordinaria. 

354.  Altri  metodi  poco  applichevoli  leggonsi  proposti  negli  scritti 
di  alcuni  autori.  Il  processo  di  sollomellere  aH'azione  del  gelo  il  Canape  ben 


(i)  Schbsck’s,  PatmI  System  of  sliping  ftax. 

(i)  Ved.  Journ.  itAgric.  prat.  S Nov.  1801. 

(3)  Negli  Annali  d’AgrIcoltura  del  già  R.  d'Ilalia  viene  de.scrilla  tale  localilà  in  paese 
deltn  le  Caldare.  Cercai  d’avere  contezza  se  colà  tuttora  rimanga  tale  pratica  in  vigore. 
Non  n'ebbi  indizio  rispetto  a quella  localilà. 

(4}  Pare  che  l’acqua  vi  giunga  quasi  bollente.  Queste  notizie  mi  vennero  cortesemente 
procurate  dall'egregio  collega  deputalo  G.  B.  Belliki. 
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bagnato  eh’arntj  eotuemlo  aecco  dopo  il  raccolto  aeata  eeaere  macerato,  non 
merita  di  apeodervi  iotorao  altre  parole.  Il  Roziea  oltracciò  constata  che  il 
tiglio  ne  risulta  allatto  enervato.  Venne  pure  commendato  dal  Gacltim  Db 
Cladsbt  e dal  Pabisbt  un  metodo  inventato  e tenuto  segreto  dal  Roccbon  ; 
ma  riferivasi  all'impiego  soltanto  di  sostanze  destinate  a neutralizzare  il  Tetore 
più  0 meno  svolto  neU'atto  della  macerazione.  La  pratica  non  l'accettò;  proba- 
bilmente perchè  dispendioso  o non  applicbevole  in  grande. 

555.  La  macerazione  (per  così  dire)  meccanica,  ha  molti  e ce- 
lebri fautori.  • La  sua  non  reale  utilità,  specialmente  impiegando  la  mac- 
china del  Cbbistiaii,  fu  egregiamente  discussa  e dimostrata  dal  Contbi.  Le 
più  semplici  cognizioni  della  flsiologica  costituzione  della  scorza  di  Canapa, 
d'onde  traesi  il  tìglio,  bastano  per  far  conoscere  che  rcifetto  prodotto  dalla 
macerazione  coll’acqua  è chimico,  non  semplicemente  meccanico  (1).  Inoltre  dee 
sempre  il  costo  della  macchina  e della  roano  d'opera  per  usarne,  riuscire  per 
necessaria  complicazione,  eccessivo;  ed  il  suo  oso  non  applicabile  cbe  a limita- 
tissime quantità  di  Canapa.  Inflne  una  macchina  potrà  separare  e rimuovere  le 
parli  della  Canapa,  non  mai  spogliare  le  sue  fibre  tessili  dalla  materia  resino- 
gommosa  cbe  intimamente  collega  i nastri  o fascelti  in  cui  sono  riunite  desse  Qbre 
costituenti  appunto  il  tiglio;  e non  può  che  una  vera  fermentazione  ritrarne  il 
tiglio  stesso  non  foggiato  a strisele  o fettuccie  (che  da  noi  appellansi  scorzoni) 
ma  in  fila  sottili,  tenaci  e non  discontìnue  >. 

556.  La  macchina  del  Christian  e cosi  quella  del  LAruBbST,  doveano 
soddisfare  alla  soluzione  del  problema  (proposto  dalla  Società  d'incoraggiamento 
dì  Parigi  con  premio  di  Franchi  6000)  di  supplire  con  metodo  meccanico  alla 
ordinaria  macerazione.  Il  La»obbst  avea  riconosciuto  che  i filamenti  onde  si 
costituisce  il  tiglio  sono  ricoperti  da  una  sostanza  solubile  nell'acqua  cbe  li 
preserva  esternamente,  e da  uno  strato  interno  onde  aderiscono  al  canapulo  : e 
pretendeva  che  si  eliminassero  da  sè  col  diseccamento  della  pianta  in  piedi  dopo 
svettatane  la  cima  (§  550).  Francamente,  studiando  a dovere  la  macchina  imma- 
ginata dal  Cbbistian  nel  1814,  dopo  quelle  assai  più  antiche  degli  spagnuoli 
Salta  e Sabbons  (2),  risulta  che  può  supplire  soltanto  alla  maciulla,  alla 
lavorazione  in  somma  della  Canapa,  dopo  cbe  sia  stata  macerata.  Mezzo  secolo 
addietro  e più  precisamente  del  1819  dopoché  in  varie  parti  d'Italia  se  ne  intro- 
dussero buon  numero  di  tali  macchine,  e se  ne  fecero  sperimenti  non  del  tutto 
infelici  nella  preparazione  del  Lino,  e anche  di  Canape  di  piccola  dimensione, 
se  ne  istituirono  in  questa  Provincia  di  Bologna  altri  diligentissimi  sulle  nostre 
Canape,  i cui  risultati  vennero  descritti  in  un'aurea  dissertazione  dal  lodalo 
professore  Cohtbi  (3)  ch'io  epilogherò  di  guisa  che  servano  a formarsi  un  giusto 


(1)  Si  rammenti  il  § 2746  del  Lisno  1°. 

(2)  Salva  t Camillo  (Francisco)  v Samposs  y Roca  (Francisco),  Disertacion  sabre 
la  explicacion  y uso  de  una  nuova  Maquina  per  agramar  Canatnos  y Linos.  Ma- 
drid 1784. 

(3)  Contbi,  Esperienze  ed  Osserv.  intorno  all'uso  delle  maechm»  del  sig.  Cbbistian, 
ecc.  Opuscoli  scientiflci  stamp.  in  Bologna,  tom.  HI,  1819,  pag.  388  ecc. 
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criterio  su  tutti  quanti  gringegni  proposti  di  meccanica  preparaxione  della  Ca* 
napa  coU’inlenlo  di  sostituirne  la  maceraiione. 

357.  Coiuponesi  la  macchina,  quale  scorgesi  nella  Figura  63,  di 

Fig.  63. 


un  gran  cilindro  A A A di  ferro  fuso,  internamente  vuoto,  e scanalato  nella 
sua  superficie  convessa,  sostenuto  da  robusto  castello  di  legno  T T T T T T. 
Potendo  girare  su  due  perni  situati  all’estremità  del  suo  asse , come  vedesi 
daU'un  de'  lati  in  0,  vien  posto  in  moto  dal  piccolo  cilindro  B por  di  ferro  e 
scanalato,  e posto  a contatto  del  primo  A A A di  maniera  tale  che  movendo 
in  giro  il  manubrio  M si  comunica  all’altro  il  movimento.  La  ruota  P fissa 
att’allro  estremo  dell’asse  del  cilindro  B,  tutta  di  ferro,  gira  con  esso  e giova 
a mantenerne  il  molo.  Gli  altri  piccoli  cilindri  D'  D D D in  numero  di  tredici 
stanno  atloniu  del  grande  cilindro  : il  primo  di  essi  0'  è di  ferro  fuso,  gli  altri 
di  legno  duro:  lutti  scanalali  di  guisa  da  adattarsi  alla  forma  del  cilindro 
grande  A A A al  cui  contatto  tengonsi  dalle  due  funi  il  H le  quali  per  mezzo 
delle  due  vili  K lendousi  a piacimento. 

La  Canapa  sottoponesi  alla  macebiua  spingendo  i fusti  per  la  parte  più 
grossa  (calcio  o pedale)  fra  il  piccolo  cilindro  di  ferro  D'  ed  il  maggiore  in  S 
in  maniera  tale  che  posti  questi  iu  movimento,  essi  stringono  fra  le  loro  scana- 
lature i fusti  medesimi,  gl’infrangono,  e traggonli  a sè  col  loro  rivolgimento. 
Cosi  successivamente  vengono  tratti  sotto  l’azione  dogli  altri  piccoli  cilindri,  e 
dopo  una  rivoluzione  del  cilindro  maggiore  escono  all’altro  estremo  B schiacciati 
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pcrrettamenle  e colla  lisca,  se  non  del  tutto  staccata  dal  tiglio,  ridotta  almeno 
in  frantumi  minutissimi.  Secondo  che  i fusti  sono  più  o meno  grossi,  regoiando 
le  foni  H ed  H colie  viti  K e K,  si  tiene  a misura  convenevole  la  compressione 
de’  Cilindri- 

Scelte  due  partite  di  manelle  o fusti  prossimamente  compagne  di  Chil.  228,3 
ciascuna,  e spartite  ognuna  in  tre  parti,  una  di  fusti  lunghi  metri  2,66,  altra  di 
metri  2,09,  la  tersa  di  metri  1,52,  una  partita  venne  macerata  e lavorata  come 
da  noi  si  usa,  l'altra  fu  sperimentala  colla  macchina,  ed  ecco  i risultati  : 

1*  Opebaziome.  Con  questa  prima  introduzione  de'  fusti  Ira  i cilindri,  pe'  fusti 
di  metri  2,66  occorrevano  sino  a angue  e tei  rivolgimenti  del  grande 
cilindro  per  dare  infranta  la  lisca  e libera  di  essa  il  tiglio:  pei  più  corti  e 
sottili  almeno  tlue  o tre,  di  tali  rivolgimenti.  Culla  Canapa  lunga  e per  ne- 
cessità notevolmente  diversa  di  grossezza  fra  il  calcio  e la  vena  (1)  questo 
avveniva  che  o la  parie  sollite  ti  logorava  e si  troncava , o la  più  grossa 
rimanea  colla  lisca  involta  nella  corteccia.  Quindi  il  lavoro,  ad  onta  di 
gran  perdila  di  tempo,  riusciva  imperfetto.  Ma  il  Chbistiaii  parla  di  fusti 
grossi  come  una  penna  da  scrivere,  altrimenti  consiglia  per  un  riguardo 
alla  macchina  di  schiacciarne  preventivamente  i piedi  con  un  mazzuolo 
pesante  (2).  Siccome  poi  appena  sedici  a diciolti  fusti,  de'  sottili,  passano 
insieme  sotto  i cilindri  senza  soprapporsi,  occorre  un  tempo  lunghissimo 
io  quest’operazione,  la  quale  inoltre  vuol  essere  seguita  da  altre,  giacché 
questa  prima  noo  dà  vero  tiglio,  ma  cortecce  nelle  quali  i filamenti  tono 
incollati  insieme  in  gran  parte  dalla  sostanza  glutinosa,  e ricoperti  alla 
superficie  esterna  dal  tessuto  cellulare  che  concorre  esso  pure  a tenerli 
congiunti. 

II*  Opebazioue.  Seguendo  ciò  che  prescrive  il  Cbbistian,  furono  portate 
queste  cortecce  in  luogo  fresco,  ivi  lasciandole  per  tre  giorni  onde  acqui- 
stassero una  certa  umidità,  locchè  il  Cbbistian  chiama  risudare',  poi  ai 
sottoposero  di  nuovo  all’azione  della  macchina  onde  ottenere  ciò  che  il 
medesimo  chiama  raddolcimento.  In  pochi  giri  del  gran  cilindro,  il  tessuto 
cellulare  e la  materia  glutinosa  cadevano  a poco  a poco  sotto  forma  di 
materia  verdastra,  e le  Otre  rimanevano  sufllcienlemente  ripulite  : ma 
quantunque  le  corteccie  sortissero  dai  cilindri  alquanto  più  divise  di 
prima,  conservavano  tuttavia  la  medesima  forma-,  e ben  lungi  dal  sepa- 
rarti in  minuti  filamenti  e di  quella  finezza  che  ti  ricerca,  perchè  pos- 
tano indi  venire  pattali  al  pettine,  e ridotte  in  filo,  esse  ti  presentavano 
a guisa  di  sottili  stritele,  ciascuna  composta  di  buon  numero  di  fibre, 
cui  l'interposto  glutine  manteneva  assieme  unite  strettamente ....  non 


(t)  nostre  Canspe  lunghe  d'ordinario  metri  3 a 3,81)  tolvolla  sino  a 5, SO  hanno 
il  diametro  alla  cima  di  circa  metri  U,U0S  a metri  0,008  ed  al  calcio  di  metri  0,0t0  a 
metri  0,019. 

(i) doni  les  tiges ne  teraienl  pas  plus  grottes  que  dtt  petils  tuyaua  de 


plumei Ut  serait  bon  pur  ménager  lo  maekint d'aplatir  ecc.  Chbistiam, 

lostruct.  ecc.,  pag.  14. 

Istituzioni  d' Agricoltura.  Voi.  V,  30 
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si  sarebbe  potuto  nè  prepararle  col  pettine  nè  convertirle  in  cose  di  uso, 
se  non  che  rozzo. 

Ili*  Opbrìziorb.  Seguitando  la  preparazione  additata  dal  Cbristiah,  fu- 
rono Immerse  per  24  ore  le  cortuccie  io  un  vaso  ripieno  d'arquadi  fiume. 
Di  poi  risciaquandole  videsi  l'arqua  intoribidire,  acquistare  un  color  ver- 
dastro, e divenir  puzzolente.  Asciugali  i filamenti  n'uscirono  in  circa  allo 
stato  di  prima,  in  ispecie  quanto  a morbidezza  e colore. 

IV*  Opebaziore.  Come  insegna  il  medesimo  Christian  per  avere  secondo 
lui  una  finezza  e morbidezza  oltre  ogni  limite,  si  rimise  quella  Canapa 
in  un  vaso  di  liscivia  e vi  si  lasciò  sommersa  per  più  di  24  ore.  Poi  asciu- 
gati al  Sole  quei  fascetti,  furono  ripassati  alla  maccliiua  per  alquanti  giri; 
ma  il  tiglio  usci  con  colore  assai  cupo,  misto  di  verde  e giallo,  e con  poca 
morbidezza,  ed  infine  con  tenacllù  molto  inferiore  a quella  del  tiglio 
dell’altra  partila  ne'  soliti  modi  macerata  e lavorata  (I). 

558.  Conchinsloni.  Il  tiglio  ottenuto  colla  marchina  esce  in  peso  mag- 
giore di  quello  risultato  dalla  macerazione  (2):  ma  di  cosi  brutto  colore,  im- 
perfetta divistone,  minore  morbidezza  e poea  tenacità,  die  non  può  reggere 
d'alcuna  guisa  al  confronto  di  quello  ottenuto  mediante  la  macerazione.  Oltrac- 
ciò si  aggiungono  altri  due  gravissimi  inconvenienti;  l'uno  die  il  tiglio  soffre,  e 
vi  si  trovano  molti  filamenti  tronchi  verso  il  piede  (3)  ; l’altro  che  nella  prepa- 
razione fatta  colla  macchina,  occorrono  per  tutte  quelle  operazioni  II  quadruplo 
almeno  delle  giornate  di  lavoro  richieste  dalla  preparazione  ordinaria  (4)  senza 
contare  il  consumo  della  macchina,  le  sue  riparazioni,  la  perdita  della  lisca  ri- 
dotta per  la  sua  minutezza  di  niun  servigio,  ecc. 


(1)  Due  funi  di  sei  millimetri  di  grossezza,  quella  composta  col  tiglio  maceralo  reg- 
geva al  peso  sino  di  Chilogr.  203:  quella  di  tiglio  preparalo  colla  macchioa,  non  reg- 
geva ad  olire  Cbilogr.  477.  Il  aempìice  Ilio  di  quella  resse  sino  a Chilogr.  2,53  di 
peso:  l'altro  soltanto  a Chilogr.  1,08. 

(2)  La  parlila  di  Canapa  macernln  riusei  Chilogr.  27,86  liglio  forte,  bianco  e mor- 
bido, oltre  Chilog.  1 ,08  stoppa,  in  lutio  Chilogr.  28,04.  Quella  preparala  colla  macchina 
Chilogr.  36,91  di  tiglio  equivalente  a quello  che  noi  ricaviamo  dai  Canapacci  ossia 
Piante  che  hanno  portalo  semente,  e che  vale  la  iiielà  meno  delt’aliro. 

(3)  ■ I fusti  nel  frangersi  sullo  le  scanalature,  le  quali  sono  lavorale  ad  angolo  acuto, si 
« piegano  a seconda  dello  stes.so  angolo,  e la  lisca  si  apre  in  ciascuna  frattura  in  modo, 
• che  quella  parte  de’filamenti  la  quale  rispella  all’apiee  di  ogni  angolo  rimane  al  di  fuori, 
«soffre  uno  afono  thè  senza  dubbio  cagiona  nelle  filire  una  distensione,  un  allunga- 
«mento;  la  qual  cosa  non  può  accadere  senza  che  le  fibre  stesse  si  assolliglino,  ed 
« acquistino  certa  disposizione  a rompersi  più  facilmente  . , . , lo  dimostra  l'e.^perienza 
A vedendo.si  quasi  sempre  nelle  corteccie  multi  (ilaincuti  tronchi  verso  il  piede  ecc,«. 
Contri,  toc.  cU.,  pag.  370. 

(4)  In  un  fondo  di  media  estensione  ove  si  raccolgano  Chilogr.  1800  di  liglio  l’egre- 
gio Contri  calcolava  che  si  richieggano  per  la  macerazione , gramolatura  ecc  88  giornale 
di  lavoro,  mentre  risultò  che  per  tulle  quelle  operazioni  voltile  dal  Christian,  propor- 
zionalmente ad  eguale  ricolto  di  Chilogr.  1800  conveniva  impiegare  666  giornale  di 
lavoro.  Ved.  Contri  toc,  eit.,  pag.  372.  Non  esagero  adunque  se  calcolando  la  mag- 
gtore  Bpedltezza  che  acquistasi  coll’abitudine  a lavoro  da  prima  non  praticato,  riduco 
questo  numero  di  giornate  solo  al  quadruplo  di  quelle  attuatmenle  necessarie. 
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359.  Altre  macchine  vennero  proposte  da*  meccanici  nostri  e stranieri. 
Ho  esaminata  distintamente  quella  del  Crkistun,  perchè  si  formi  giusto  con- 
cetto sulla  Incerta  possibilità  di  sostituire  ingegni  meccanici  alla  maceratlooe. 
Sull'altro  più  0 meno  a simile  scopo  proposte,  mi  limiterò  a queste  parole  del 

Le  macchine  proposte  dal  Cbbistun,  dal  James,  dal  Lee,  dal 

Lafobest,  dal  Dicksoe  (1),  dal  Mackadau  ecc.,  e fra  gl'italiani  daH’ABBiGO, 
dal  Sacco,  dal  Catliektti  (2)  ecc.,  malgrado  sieno  state  da  principio  decantate, 
e premiale,  divennero  macchine  da  Agrario  museo  >.  A buon  conto  quando  come 
si  è veduto  al  § 557,  il  metodo  del  Chbistiae  (e  lo  stesso  dicasi  degli  altri) 
esige  poi  sempre  da  ultimo  una  macerazione,  o nell’acqua  pura,  o nella  liscivia 
ecc.,  si  confessa  la  necessità  della  macerazione.  Certo  sarebbe  molto  più  agevole, 
richiederebbe  recipienti  d'acqua  assai  minori,  la  macerazione  eseguita  dopo  la 
dicanapulazione.  Ma  la  resistenza  de'  fusti  è troppo  maggiore  prima  della  ma- 
cerazione ed  inoltre  essendo  ancora  aderenti  al  tiglio,  nel  dirompersi  lo  stirano, 
l'alTIevoliscono,  ed  anco  lo  troncano,  come  rilevai  nel  § 358,  Dunque  le  mac- 
chine riescono  buone  soltanto  per  la  scavezzatura  e maciuHameoto  dopo  la 
macerazione. 


())  La  macchina  del  Dickson  venne  celebrata;  ma  dalla  Società  Agraria  di  Bologna 
non  fu  riconosciuta  buona,  almeno  per  le  Canape  dt  questa  Provincia.  Una  Società  apa- 
cxilntrice  in  accomandita,  prometteva  enormi  vantaggiagli  agricoltori,  ed  ai  auoi  azio- 
nisti: a quelli,  mediante  la  vendila  dagli  steli  in  natura:  a questi,  mediante  la  loro 
riduzione  in  ottimo  tiglio.  Oltre  l'aumento  nella  quantità  di  fibra  ricavata  dagli  steli 
colle  macchine  del  Dicssos,  cotesta  fibra  per  ogni  iOO  chilogrammi  attestavasi  « pro- 
durre 78  chilogrammi  di  filo  e 28  di  stoppa,  mentre  dalla  fibra  ottenuta  coi  mezzi 
ordinar)  nella  pettinatura  ai  hanno  soltanto  .80  chilogr.  di  filo,  e 80  di  stoppa;  oltrae- 
ei6  filo  e stoppa  di  qualità  molto  inferiori.  Infine  la  preparazione  della  Canapa  colla  ma- 
cerazione e lavorazione  comune  costare  18  lire  per  ogni  10O  chilogr.  di  tiglio:  col 
metodo  Dicsso.v  Lire  2 solamente.  Aggiungasi  ancora  la  qualità  degli  tl$cchi  o ca- 
napuli migliore  d’ass.ai  perchè  non  macerati  (SocieM  ecc.  E.  G.  Cubti  e C.  per  la 
preporostone  dei  Lini  a delle  Canape.  Statuti  e dilucidazioni.  Tosino  1884. 

Risponde  a tutti  colali  vantaggi  [oltre  quanto  ne  pubblicò  in  contrario  la  citata  Società 
Agraria  di  Bologna)  l'osservazione  che  in  12  o 13  anni  quella  Società  Curti  non  riuscì 
nell'intento;  e tanto  grandi  coltivatori  quanto  piccoli,  non  ne  vollero  sapere.  E come 
splemire  ciò  dopo  che  una  Commissione  Ferrarese  espressamente  spedita  a l.nndrà 
sperimentate  le  macchine  del  Dickson  di  prima  invenzione,  affermò  che  ai  otteneva 
con  esse  il  27  di  tiglio  per  tOO  di  Canape  in  caonuccio  (vale  a dire  il  doppio  del 
miglior  prodotto)  e di  più  che  per  affermazione  del  Noble  sensale  primario  dell'am- 
miragliato inglese,  tale  tiglio  sarebbesi  venduto  84,38  la  tonnellata,  mentre  quello  ri- 
cavato dalla  canapa  macerala  nel  modo  solito  ne  valeva  soltanto  29,8  a 86,2  7 fVed. 
V Incoraggiamento,  Ferrara  4 Settembre  18.86,  N“  38).  Perchè  tali  effetti  ai  ottenevano 
da  Canape  pìccola  e sottilissima  Napoletana  diseccata  estremamente  anche  con  calore 
artificiale  : perchè  con  Canape  ferrarese  occorreva  enorme  forza  di  vapore,  e (come 
anche  per  la  Canape  sottile)  il  tiglio  rimaneva  in  molti  luoghi  ofieso  e spezzalo,  e 
quantunque  gli  steH  fossero  stati  asciugati  alla  stufa  sino  a un  principio  d'abbroati- 
mentOj  non  più  il  27  si  ricavava  di  tìglio,  ma  il  14  e anche  meno:  perchè  infine  la 
macchina  Dickson  ha  tutti  gl'inconvenienti  riscontrati  in  quella  del  Ciibistian. 

(2)  Quella  del  Catunetti  offeriva  utili  modificazioni  a quella  Cbbistian,  veniva 
premiala  dall'i.  R.  Istit.  Lombardo-Veneto,  e per  qualche  tempo  accettata  da  parec- 
cbj  coltivatori. 
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11.  Macebxzionk  okoimahia. 

360.  Due  effetti  essenziali  bisogna  conseguire  se  dagli  steli  o fusti 
delle  piante  tigliose  vuoisi  ritrarre  la  materia  atta  a Giare  e tessere;  l»  separare 
il  (tiglio  costituente  appunto  tale  materia)  dalla  epidermide  esterna  che  lo  colo- 
risce e dal  legno  cui  aderisce,  ossia  dai  canapuli  come  vengon  chiamati;  2°  ren- 
dere questi  stessi  canapuli  fragili  onde  scioglierne  affatto  ed  integro  quel  tiglio. 
Perciò  il  Cbaftal  non  dubitò  di  affermare  illusione  il  ritenere  di  poter  prescìndere 
dalla  macerazione  nell’acqua.  Questa,  sotto  l'influenza  della  fermentazione  deve 
disciogliere  il  principio  gommoso  azotato  che  iiivilupiia  ed  agglutina  le  Gbre, 
questa  rendere  i canapuli  frangibilissimi.  Ma  si  affacciano  varie  quistioni.  Prima 
(la  più  grave  di  tutte)  se  sia  pratica  da  proscrivere  come  insalubre.  Seconda,  se 
in  ogni  caso  sia  da  farsi  nell'acqua  corrente,  anziché  nella  stagnante.  Terza 
se  quel  pericolo  d’insalubrità  si  possa  evitare.  Il  lettore  benevolo  vorrà  pertanto 
accordarmi,  intantochè  m’accingo  a descrivere  le  pratiche  del  macerare,  di 
spendere  appena  qualche  parola  su  questioni  la  cui  gravità  impone  di  non 
sentenziare  senza  discussione. 

[1]  Se  sia  0|ierazioue  insalubre. 

361.  Controversia  gravissima  suscitò  più  volte  il  dubbio  d’ insa- 
lubrità della  macerazione  della  Canapa.  Altra  volta  scherzando  (ma  pur  di- 
cendo il  vero)  notai  che  per  verità  la  Canapa  può  alcun  poco  nel  tempo  di 
sua  macerazione  dar  nel  naso,  massime  di  coloro  che  non  hanno  a flutare  se 
non  quella  degli  altri;  ma  non  essere  assolutamente  nocevole,  in  ispecie  quando 
debiti  modi  si  adoperino  i quali  varranno  tanto  a rimuovere  ogni  pericolo  di 
miasma,  quanto  a rendere  più  tenace  e candido  il  tiglio.  Or  vedi  stranezza  di 
parecchj  de’  contraddittori  stessi  de’  maceri  ! i quali  non  dubitano  poi  di  af- 
fermare doversi  lasciare  le  cime  agli  steli  della  Canapa  afllnchè,  siccome  più 
resinose,  accelerino  l'opera  del  fermento,  e così  pure  le  sue  foglie.  Sino  l’illustre 
e tanto  benemerito  Rk  insinua  la  pratica  olandese  di  gettare  materie  fracide  e 
putrefatte  ne’  maceratoj,  ed  allevare  alberi  al  nord  de’  medesimi  aH'intento  che 
le  loro  foglie  neU'aulunoo  per  entro  vi  cadano;  ed  altrettali  costumanze  che 
farebbero  godere  tutto  l’anno  grincomudì  e grinconvenienti  che  tanto  si  temono 
e deplorano  mentre  riguardano  puramente  la  durata  di  quindici  a venti  giorni. 

362.  Riportandosi  ai  fatlif  giudici  non  passionati  in  qualunque  con- 
tesa, nelle  nostre  Provincie  le  più  produttrici  di  Canapa  e quindi  abbondanti  di 
maceratoj,  non  v’ha  e.scmpio  di  malattie  esclusivamente  imputabili  alle  loro 
temporanee  esalazioni.  Io  veggo  anzi,  da  oltre  mezzo  secolo  in  cui  vi  pongo 
mente,  più  sana  e florida  la  nostra  popolazione  agricola  dve  ottengonsi  più 
belle  Canape,  e i maceri  (I)  abbondano;  per  contrario  meno  vigorose  costituzioni 


(I  ) Macero  è sinonimo  di  macerazione  ; ma  nell'uso  si  adopera  frequentemente  per 
maceratoio,  e quasi  mai  nell’altro  significato. 
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in  certe  magre  campagne  dette  laigbc,  ove  ignota  la  Canapa,  acaraisaimi  i ma- 
ceri. D'altronde  se  ai  fa  il  calcolo  della  massa  o volume  d’acqua  contenuto  in 
tutti  i maceri  di  una  Provincia,  si  rileverà  ch'è  una  quantità  minima  a fronte 
di  quella  ristagnante  in  tanti  fossati  e scoli  spesso  infelicissimi  di  quelle  pianure 
ove  appunto  trovasi  il  maggior  numero  de’  maceri  medesimi.  Se  qualcuno  in 
queste  Provincie  per  così  dire  canapifere,  s’avvisasse  di  ricorrere  a qualche  ru- 
rale Consiglio  Comunale  per  filantropico  telo  di  pubblica  salubrità,  reclamando 
provvedimenti  contro  i maceri,  son  certo  che  non  vedrebbe  accolta  sul  serio 
instanza  colale. 

363.  L’ Insalubrità  dell'acqua  de’  maceratoj  è certo  incontestabile  (1). 
Se  vi  dimorano  pesci  (fi)  quando  vi  si  sommerge  la  Canapa,  nel  secondo  giorno 
veggonsi  montare  a galla  come  inebbriaii  : se  trasportansi  subito  in  altro  ser- 
batojo  rinvengono,  ma  lasciati  nel  macero  poco  di  poi  muojono  come  avvele- 
nati. ,Ua  questa  insalubrità  dell’acqua  non  prova  che  l’aria  a contatto  di  quel- 
l’acqua sia  micidiale  e i nostri  villici  discendono  entro  il  macero,  lavano  la 
Canapa,  e perciò  vi  stanno  talvolta  alcune  ore  senza  risentirne  altro  incomodo 
che  un  po’  di  fetore,  d’altronde  meno  grave  in  verità  di  quello  esalato  dai  li- 
quidi delle  concimaje.  lo  non  oserei  affermare  che  col  lavare  la  Canapa  i 
contadini  risanino  anzi  da  molte  infermità,  le  reumatiche  io  ispecie  (3)  : ma 
per  mezzo  secolo  di  esperienza  attesto  francamente  che  col  farlo  per  certo 
non  ne  contraggono. 


(1)  lo  ritengo  infatti  esagerate  le  conchiusioni  del  PAaesT-DocaATZLET  che  i be- 
stiami possano  impunemente  abbeverarsi  di  tali  acque  : eòe  queste  possano  senza  danno 
riceversi  ne’  condotti  di  acque  potabili  ; che  si  possano  bere  di  tali  acque  senza 
minima  alterazione  della  propria  salute.  Cotesti  elfelli  non  formano  soggetto  di  qui- 
stione.  L’essenziale  consiste  nel  constatare  se  le  emanazioni  provenienti  dalla  Canapa  in 
macerazione  siano  nocive.  Ed  in  ciò  m’accordo  collo  stesso  Autore  quando  anco  me- 
diante sperimenti  diretti  ha  conchiuso  che  noi  sono  punto  nè  poco,  nè  agli  animali, 
nè  all'unmo.  Gli  stessi  pesci  prima  della  macerazione  pescati  con  acqua  e tolti  dal 
maceratoio,  collocali  in  piccolo  stagno  d'acqua  pura  vicino  al  medesimo  durante  tutto 
il  tempo  della  macerazione  ed  asciugamento  della  Canapa  non  soffrono  menomamente,  e 
camt)iala  l'acqua  al  maceratoio  vi  si  ripongono  sanissimi  e vispi  come  dianzi. 

(4)  Però  da  sperimenli  del  citato  PAnr.sr  DcciuTEi.rT  quando  in  uno  stagno  o 
recipiente,  l'acqua  di  macerazione  vi  si  mischi  'u  discreta  proporzione  non  rie  risentono 
danno  il  pesce  Giozzo  [Cyprinus  gobio),  lo  Spinello  o Spinarella  {GofUrotlent  aculealiu), 
e quasi  nè  manco  il  Pesce  Argentino  o Piccolo  ghiozzo  {Cyprinits  alburnus),  e il  Ciprino 
amaro  {Ctjpriniui  amarut).  L'acqua  in  cui  sieno  marcile  foglie  di  Salice,  di  Pioppo, 
e cortecce  verdi  di  Platano  e di  Ontano,  fareldiero  perire  piò  presto  i pesci  che  non 
l'acqua  di  macerazione  della  Canapa. 

(3)  Riferirò  tuttavia  autorevoli  parole  > i coloni  risanano  di  molle  infermità  e spe- 
• cialmenle  reumaliche  col  bagnarsi  ripetutamente  come  fanno  in  un'acqua  sopracca- 
« rica  di  principi  eccitanti»,  fìeiazime  della  Commistione  per  l'esame  della  macchina 
Dicasos,  alla  Sue.  Aca.  ni  Bologna.  Ved.  Propag.  agric.  V,  pag.  4à3.  Del  resto  in  una 
Petizione  alla  Camera  de’  Deputali  per  la  macerazione  al  Lago  di  Agnatu),  è dimostrato 
che  neH’(anoo  18C6  in  cui  fu  proibita  la  macerazione,  la  morlaliia  del  paese  superò 
quella  del  186S  (anno  in  cui  si  macerò)  nella  proporzione  di  1428  a 94S  decessi. 
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[3]  Se  sia  preferìbile  Dell’acqua  corrente. 

364.  La  quistione  igienica  anche  in  questo  particolare  richiederebbe 
una  discnssione  qui  appieno  inopportuna.  Soltanto  riprodurrò  quanto  pubblicai 
nella  citala  epoca.  • In  molti  paesi  è vietalo  macerare  nell'acqua  corrente  (1) 
alla  quale  disposicìone  da  taluni  si  obbietta  essere  favorevole  agli  animali,  agli 
uomini  contraria,  perchè  nell'acqua  corrente  le  materie  putrefatte  depositatevi 
dalla  Canapa  col  continuo  rinnovarsi  dell'acque  stesse  vengono  dalle  medesime 
trascinate  e disperse,  e l'aria  più  spesso  in  molo  presso  i fiumi  e canali  seco 
involve  le  emanationi  che  dal  macerarsi  della  Canapa  esalano.  All'incontro  i 
pesci  s'inebhriano  soltanto  e non  periscono  e gli  altri  animali  non  soffrono 
perchè  di  simili  acque  non  bevono;  o bevendone,  non  micidiale  si  l>ene  narco- 
tica e purgativa  bevanda  si  procacciano.  Laonde  non  la  macerazione  nell’acque 
correnti,  ma  quella  nell'acque  stagnanti  doversi  proibire.  Rifennerò  che  il  pe- 
sce appunto  perchè  s'inebbria  soffre,  anzi  poco  stante  perisce  : il  che  tuttodì 
scorgesi  in  quelle  alcune  parti  di  montagna  ove  bastano  poche  manelle  di 
meschinissima  Canapa  per  deturpare  il  Alo  d’acqua  d'un  rio,  o di  un  torren- 
tello. E gli  altri  animali,  appunto  perchè  di  tali  acque  non  voglion  bere,  sof- 
frono specialmente  poi  ne’bassi  luoghi  ove  non  hanno  altra  acqua  potabile  che 
quella  de'  fiumi  per  dissetarsi  ». 

365.  IncooTenienti  gravissinii  presenta  d'altronde  il  macerare  in 
acque  correnti  : imperciocché,  se  desse  sono  in  poca  quantità  succederà  quanto 
accade  alcuna  volta  eziandio  ne’  maceri  ne’  quali  taluni  per  correggere  e mutar 
l’acqua  fetida  introduconu  altr'acqua,  per  cui  viene  ad  operarsi  uno  spostameolu 
del  velo  d'acqua  superiore  del  macero,  nè  altro  elfelto  conseguesi  che  d'iiitorbi- 
darla  peggio,  alterarne  la  temperatura,  e perturbare  il  corso  della  fermentazione. 
E sarebbe  dessa  praticabile  la  macerazione  nell'acque  curreuli,  ove  nun  se  u'han- 
no  di  chiare  e perenni?  Sarebbe  egli  sano  consiglio  esporre  alla  mercè  di  acque 
ora  fredde,  ora  limacciose,  ora  scarse,  ora  furibonde,  cosi  prezioso  prodotto?  e 
tenendolo  anche  bene  assicuralo  alle  ripe,  ad  ogni  lieve  annuvolarsi  del  Cielo 
prendersi  la  non  poca  briga  di  levare,  sia  o no  macerata,  la  Canapa,  ed  esporla 
talora  dei  giorni  in  quello  stato  all'aria  aperta  ? 

366.  L’acqua  migliore  è dunque  l'acqua  tranquilla;  non  cruda,  quindi 
introdotta  almeno  da  un  mese  nel  recipiente;  non  sucida,  non  terrosa,  libera 
da  quell’erba  natanti  che  di  breve  sogliono  invaderne  la  superficie.  Non  risul- 
tano improprie  l’acqua  del  mare,  ed  altre  dotale  di  salsedine:  voglionsi  anzi 
lodevoli  le  gazose  e le  alcaline,  mentre  alcuni  sperimentarono  vantaggiosi  gli 
acidi.  L’agricoltore  preferirà  l’acqua  pura  a temperatura  di  circa  10  gr.  C., 
perchè  poscia  dalla  Canapa  immersa  trae  sostanze  per  acquistare  quel  tenue  fer- 


(1}  I nostri  Statuti  di  Bologna  sino  fune  dal  secolo  XI  lo  vietavano  sotto  peno  pe- 
cuniarie ecc.  Ved.  Statura civ.  Bononice,  edidit  Saccus.  Tom.  1,  pag.  319, 

323,  332  ecc. 
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mento,  e moderato  calore  necessario  al  buon  successo  della  macerazione.  Se 
quegli  alcali  o quegli  acidi  procacciano  maggiore  bianchezza,  o maggiore  solle- 
citudine Dell’operazione,  havvi  poi  pericolo  di  nuocere  alla  consistenza  e pasto- 
sità del  tiglio,  qualità  le  più  essenziali,  e ricercate  dal  commercio  ; e,  come 
notai  nel  § 34(>,  ed  acidi  ed  alcali  ponno  nuocere  ai  Oli , tele  e curdaggi 
con  quel  tiglio  fabbricati. 


[3]  Cautele  da  raccomandare. 

367.  L*  acque  staguantl  in  ferinento^  nella  piccola  cerchia  com- 
petente alla  loro  ristretta  superneie,  come  può  calcolarsi  quella  d'un  maceratujo 
non  sono  certaiiieute  salubri,  c l'incomodo  recato  dal  loro  fetore  n'olTre  argo- 
ineotu  incontrovertibile.  Tuttavolta  cotale  fetore  risulta  più  .sensibile  nel  tempo 
in  cui  estraendosene  la  Canapa,  Tacque  stesse  vengono  smosse  c sbattute  ; ed 
alquanto  anco  ne  produce  la  Canapa  medesin)a  nel  tempo  in  cui  distesa  come 
dicono,  ossia  piuttosto  esposta  ritta  all’aria  ed  al  Sole,  si  asciuga,  operazione 
die  d’ordinario  viene  eseguita  nel  prato  annesso  al  macero  medesimo.  Credo 
savia  pertanto  la  disposizione  di  legge  che  intenda  a far  tenere  i maceri  discosti 
dagli  abitali  (1).  Infalli  per  solito  essi  esistono  nell’angolo  più  remolo  dei  po- 
dere. Ilo  detto  già  die  nelle  nostre  Provincie  un  richiamo  contro  un  macero  sa- 
rebbe tolto  per  una  eelia,  tanto  si  è convinti  della  evidente  innocoilà  loro.  Tutta- 
volta amerei  che  si  vegliasse  onde  fossero  sempre  nettissimi,  e pieni  d’acque 
costantemente  limpide  per  tolto  il  tempo  io  cui  non  servono  alla  Canapa. 
Appena  cumpiulaue  la  macerazione,  si  vuotassero  dalle  loro  putride  acque,  si 
rinueltassero  con  accurati  espurghi  compiuti,  riempiendoli  tosto  dì  limpide  ac- 
que. £ coleste  cure  profltlerebbono  assai  alla  Canapa  medesima  che  altuffata 
in  maceratuj  ben  netti  ed  acque  pure,  macera  molto  meglio  e ne  sorle  un  tiglio 
vigoroso  e bianchissimo  (2). 

368.  Le  cautele  accennate,  se  non  affatto,  in  gran  parte  almeno 
scemeranno  Tincomodo  e il  supposto  pericolo  d’insatubrilà  delTordinaria  ma- 
cerazione. Che  poi  l'armatura  io  legno  alle  sponde  impedisca  ai  residui  orga- 
nici di  penetrare  nel  suolo,  e d’accumularsi  nel  fondo  de’  ruscelli  (forse  canali 
di  scolo  del  macero)  e ciò  rimuova  ogni  pericolo  per  la  salute  pubblica,  ne  lascio 
responsabile  il  .Marie,  come  pure  della  favola  che  nel  Bolognese  il  maceratojo 


(1  ) L’Art.  3”  della  Legge  Francese  del  24  Agosto  1790  prescrivea  ebe  Les  maires  on< 
le  droii  d'inlerdire  le  rouissage  dans  les  riviéres,  les  etangs  et  les  mares  gui  esvoisi- 
nent  les  habitations,  dans  Vintérél  de  la  salubrité  publique. 

(2)  lo  aggiugneva  pure  che  « pratica  lodevolissinia  sari  tanto  per  otteuere  più  age- 
volmente T imbianchimento  della  Canapa,  quanto  per  impedire  T emanazioni  fetide 
nell'atmosfera  l’uso  d’introdurre  ne'  maceri,  ceste  di  vimini  ripiene  di  carbone  di  legna 
niinufo  (non  però  in  polvere]  suggerito  dal  compianto  chimico  Miihatori,  tanto  più  che 
passata  Tepuea  di  macerazione  può,  diseccalo,  servire  a domestico  uso  od  ingrasso  *. 
FcLSi.Nto,  (oc.  ci(. 
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dopo  Iriiltane  la  Canapa  venga  interrito  (1);  lo  che  unitamente  alla  spesa  poi 
di  scavarlo  di  nuovo  nell'anno  successivo,  recherebbe  un  dispendio  maggiore  del 
valore  di  tutta  la  Canapa  che  vi  si  fosse  macerata.  Per  la  stessa  ragione,  quando 
vuotasi  l'acqua  del  macero,  sarebbe  lodevole  farla  passare  a traverso  un  cumulo 
di  sabbia  (2)  onde  vi  si  depurasse  de’  principj  miasmatici  e delle  materie  fer- 
tiliszanti:  ma  non  lutti  hanno  sabbia  alla  mano,  ed  in  quell'epoca  pressano  le 
faccende  della  lavoraiione  della  Canapa  medesima,  e poco  stante  quelle  della 
vendemmia  e delle  seminagioni. 

[4]  Qualità  del  llacpralojo. 

369.  Le  nonne  generali  di  costruzione  di  coleste  grandi  vasche 
0 serbaloj,  verranno,  se  a Dio  piaccia,  epilogale  nel  XXIX  Libro  ^3).  Ora  giova 
notare  solianto  che  se  ne  fanno  di  tre  sorta.  Due  consistono  in  grandi  fosse 
rettangolari  molto  profonde,  munite  in  varia  guisa  di  pali  conficcati  solidamente 
nel  fondo  e in  parte  collegati  atta  cima  con  traverse  alle  quali  si  assicurano 
le  stanghe  destinate  a tenere  sommersi  i fasci  di  Canapa.  Gli  altri  maceri  detti 
poi  da  sassi,  consistono  egualmente  in  ampia  fossa  o stagno  rettangolare,  e vi 
si  ripone  la  Canapa  legandone  i fasci  in  lunghe  e doppie  fila,  sovraccaricandole 
di  sassi  per  tenerle  sommerse.  Le  sponde  de' maceri  devono  essere  munite  di 
tavole  0 di  muro  perchè  non  ismottino,  e non  facciano  (come  suol  dirsi)  terra 
nell'atto  di  calar  giù  i fasci  di  Canapa,  lavarli,  estrarli  ecc.  Il  fondo  mollo  lo- 
devolmente vien  selciato,  ciò  che  divien  d'altronde  necessario  pe’  maceratoj  che 
non  tengono,  ai  quali  risulta  pure  indispensabile  il  rivestimento  alle  sponde  di 
buoni  muri  accennati.  I maceratoj  più  comuni  sono  adunque  di  tre  specie  I*  Ma- 

CBRO  A POSTB,  il*  MaCXBO  D'AHNHGAMBnTO,  e Ili'  MaCBBO  A SASSI  (4).  LÌ 

descriverò  succintamente,  osservando  in  genere  per  tutti,  che  la  macerazione 
procedendo  e compiendosi  meglio  in  grandi  che  in  piccole  masse,  riescono  i 
grandi  maceratoj  migliori  dei  piccoli  ; che  la  profonditi  del  maceratojo  non  do- 
vrebbe trapassare  il  metro  e mezzo  perchè  la  temperatura  dell’acqua  si  possa  man- 
tenere eguale  dal  fondo  alia  superficie,  e i lavoratori  possano  collocare  ed  estrarre 
facilmente  e senza  pericoli  i fasci  di  Canapa  degli  strati  inferiori;  che  l'ampiezza 
del  macero  dee  perciò  corrispondere  alla  quanlili  di  Canapa  che  in  due  volle 
vi  ai  debba  macerare  : e quanto  all'altezza  dell'acqua  deve  riuscir  tale  da  con- 
tenere uno  strato  d'acqua  dell'altezza  di  mezzo  metro  sotto  la  Canapa  sommersa 
sia  il  macero  da  Saisi  o da  Fotte;  e quando  l’acqua  fosse  maggiore,  il  ma- 
cero dee  avere  una  banchina  presso  una  delle  sponde,  tale  che  standovi  ritto 


(1)  .Von  teulemmt  le  rouitiage  bolonais  n' olière  pai  la  blancheur  des  fibret,  mait  il 
n'entralne  aucun  danger  pour  la  tanti  publique.  Fio  qui  egregiamente;  ma  prosegue 
cosi,  car  dans  la  pfupar/  des  circonsjances,  le  reservoir  est  combli  aussMt  que  Vopi- 
ration  est  lerminèe,  et  d'autre  pari  let  garnilures  en  planehei  empèchent  les  detritus 
organiques  de  pénétrer  dans  le  tal,  et  de  s'accumuler  dans  le  fond  des  ruisseaux  ecc. 
Eucèse  Marie,  Jouro.  d’Agric.  prat.  S Uars  186S. 

(2)  Giom.  d'AgrU.  Settembre  1864,  pag.  144. 

(3)  Della  necessità  di  averlo  nel  proprio  terreno  si  discorse  nel  LiBtoX,  SS  62*76, 
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il  lavoratore  l’acqua  stessa  non-  gli  giunga  mollo  al  di  sopra  della  cintura  (1). 

370.  il  macero  a poste  viene  rappresentato  dalla  Figura  64  la 
quale  suppone  già  sommersa  qualche  porzione  di  Canapa.  Rappresentasi  : 

Fig.  64. 


/ 


No  I.  Prato  di  contorno,  inclinato  verso  il  maceratoio. 

3.  Sponde  del  macero  inclinate  di  45  gradi,  foderale  di  tavole  grosse  4 
centimetri,  di  rovere.  I pali  (o  agucchie)  riquadrati  regolarmente  a quattro 
spigoli,  del  pari  inclinali  che  li  assicurano,  vengono  rattenuti  alla  cima 
con  remme  o pali  orizzontalmente  conBccali  nelle  sponde,  onde  meglio 
reggano  alla  spinta  del  terreno. 

S.  Pianerottolo  (o  panchina  di  contorno)  più  elevato  del  fondo  del  macera* 
tojo,  di  guisa  che  i contadini  standovi  sopra,  non  abbian  l'acqua  molto 
superiore  alla  cintura,  sia  quando  sommergono  la  Canapa,  sia  quando 
l'estraggono  e la  lavano. 

4.  Fondo  piano  del  maceratoio  con  lieve  inclinazione  all’oscita. 

5.  Due  Qla  di  pali  (o  agucchie)  del  pari  riquadrati,  piantati  in  perfetta  linea 
ed  elevati  allo  stesso  livello  a flor  d’acqua,  con  un  foro  nella  cima  per 
conDccarvi  un  pinolo  o cavicchio  di  legno.  Questi  pali  onde  stieno  ritti  e 
Assi,  sono  vincolati  al  fondo  da  travicel.i  uniti  lesta  a testa  per  formare  a 
guisa  di  una  sola  catena  come  scorgasi  nella  Figura. 

6.  Fila  di  mezzo  di  pali  fitti  il  doppio  degli  altri  descritti,  e solidamente 
assicurati  a fior  d’acqua  da  robusta  filagna  o corrente  incastrata  a suoi 
capi  nelle  sponde  entro  le  quali  da  ambo  i lati  si  protrae. 

In  due  patte  scorgonsi  Fasci  di  Canapa  già  sommersi  nel  modo  da  descri- 
vere or  ora.  I numeri  7,  7 indicano  colali  Fasci,  colle  stanghe  da  cui  sono 

tenuti  nell’acqua,  le  quali  spinte  da  un  lato  sotto  la  descritta  filagna,  poi  ga- 
gliardamente forzate  ad  abbassarsi  vengono  mantenute  in  posizione  orizzontale 

(I)  Farò  speciale  menzione  nel  g 373  del  famoso  roaceralojo  d’ Acireale  deecrilto 
nell’anno  I*  Serie  3‘,  pag.  170  degli  Ann.  di  AgHo.  Siciliana  dello  Innea. 
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sopra  la  Canapa  tendente  a galleggiare,  mediante  i piuoli  o cavicchj  mentovati, 
conQccati  ne’  fori  delle  teste  de'  pali  costituenti  gli  altri  due  ordini  laterali  di 
agucchie.  Il  maceratojo  a poste  suole  avere  di  largliezr.a  metri  7,60  ad  8,  e di 
lunghezza  metri  30.  La  prorondità  dell'acqua,  pari  all'altezza  de'  pali  sul  di  lui 
fondo,  è d’ordiuario  metri  1,60.  L’area  complessiva  è di  Ettari  0,22  a 0,24,  e 
la  spesa  di  costruzione  (date  queste  dimensioni)  compresa  l'escavazione  e trasporto 
della  terra,  con  80  pali  e tutta  la  descritta  armatura  di  legname  non  che  le  pic- 
cole chiaviche  d’introduzione  ed  uscita  dell’acqua,  ascende  a presso  1500  Lire. 

371.  1 niaceratoj  d'anuegaiiiento  come  scorgesi  dalla  Figura  65, 

Fig.  65. 


hanno  molte  Ola  di  pali,  tutte  munite  di  catena  o filagna  la  quale  assicura 
le  loro  leste.  D'ordinario  hauoo  larghezza  e profondità  d’acqua  pià  dei  pre- 
cedenti , costano  assai  tempo  e fatica  per  vuotarli  ed  espurgarli  in  causa 
della  loro  profondità  e richieggono  persone  ben  pratiche  e fornite  di  speciale 
destrezza  per  alTondarvi  la  Canapa,  nel  modo  da  indicare  poco  stante. 

372.  Nel  macero  a sassi  non  hannovi  pali  nè  guide  nè  stanghe  : 
le  sponde  bensì  vanno  gueroite  di  tavole  assicurale  da  robusti  piuoli  come  nei 
maceratoj  descritti,  o meglio  con  rivestimento  di  muro^  ma  la  Canapa  si  af- 
fonda unicamente  mediante  il  carico  di  sassi  o pietre  di  fiume,  di  grossezza 
quanto  può  l’uomo  agevolmente  levar  di  terra  e maneggiare.  Nella  Pianura 
Bolognese  e nel  Ferrarese  eziandio,  da  non  molti  anni  s'è  introdotta  questa  ma- 
niera di  affondare  la  Canapa:  e nondimeno  costumavasi  da  mollo  tempo,  giac- 
ché non  d'altro  modo  parla  una  Istrmione  sulla  di  lei  coltura,  espressamente 
fétta  stampare  in  Venezia  or  fa  un  secolo  (1).  Ne’ maceratoj  profondi  poco 


(1)  Islruz.  per  ben  colliv.  la  Canapa,  stampata  per  romando  degrill.'«‘  ed  Ecc.”'  Sig. 
Cinque  Sai’j  della  Mercanzia.  Venezia  ITG5,  Cnp.  XVIII.  Anche  a Fillp|io  Re  cdtesla 
Istruz.  sembrò  la  ristampa  d’altra  stampala  prima  in  Bolocna  (Ile,  bizion.  rag.  di 
Libri  d’Agric.)  o certo  di  quella  secondo  ii  metodo  de'  Bolognesi  stampala  io  FassARA. 
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più  di  un  metro,  e che  si  vuotano  alTutto  dall'acqua,  i sassi  dispongonsi  in  ar- 
ginelli  come  appare  in  S,  S della  Figura  66  distanti  fra  loro  quanto  la  lunghezza 
de’  fasci  di  Canapa.  Negli  altri  ove  l'acqua  si  tiene  così  elevala  che  l’uomo  non 

Fig.  66. 


potrebbe,  inchinandosi,  prendere  dal  fondo  que’  sassi,  questi  vengono  collocati 
in  masse  ai  lati  o sulle  sponde  del  maceratoio,  onde  siano  alla  portala,  come 
ora  spiegherò,  de’ lavoratori,  l maceratoi  con  pali  e guide  (S  370  e 371) 
costano  annualmente  notevole  dispendio  di  riparazioni;  e talvolta  la  tendenza 
de’  fasci  di  Canapa  a galleggiare  riesce  a far  sorgere  e spiantarsi  i pali,  onde 
la  Canapa  stessa  emergendo  dall’acqua  piglia  come  dicono  volgarmente,  il 
rollo  (quasi  ad  esprimere  arrosto,  o arrostito)-,  quindi  per  ovviare  a quel 
dispendio,  e a queU’inconveoieote,  a poco  a poco  tali  macerato)  a pali  vengono 
ridotti  a sassi. 

373.  Il  maceratojo  d^Acireale  entra  nella  categoria  di  quelli  a 
sassi  o pietre,  e merita  singolare  menzione  perchè  fatto  a speso  di  quel  Comune 
ad  utile  pubblico  insieme  o suo.  In  que'  paesi  d’elevata  temperatura  (Sicilia)  la 
macerazione  delle  piante  tigliose  ad  acqua  stagnante,  riesco  più  insalubre  ed 
incomoda.  Perciò  scelto  un  luogo  presso  al  mure,  distante  pareccbj  chilometri 
dalla  Città,  costruiva  nel  1822  otto  spaziose  vasche,  oggi  aumentate  sino  a 15, 
disposte  in  due  fila  colle  sponde  dì  muro  in  cemento,  e lastrico  di  sassi  vulcanici 
impiegati  pure  nelle  pareti.  Una  gora  aU’intorno  conduce  l’acqua  in  ciascuna 
vasca  mediante  piccole  cateratte.  Tra  l’una  e l’altra  fila,  un  magnilìco  acquidotto 
coperto  a volta  reale  riceve  Tacque  succide  per  versarle  nel  mare.  Le  vasche 
(o  scompartimenti)  sono  profonde  circa  centimetri  120:  le  maggiori  sono 
lunghe  metri  20,60  su  12,36  di  larghezza.  Hanno  gradinate  di  sasso  vulca- 
nico per  discendervi  entro,  e quando  Thanuo  ripiene  dì  Canapa  o Lino  vi  danno 
l’acqua.  E come  descrisse  minutamente  il  Gbassi  (1),  a mano  a mano  essa  s’in- 


(t)  Masuso  Gbassi,  Ori  maceratoj  ecc.  Giora.  della  Comune  d’Agric.  e Ptilorìxia 
in  Sieilla  IP  Serie,  Voi.  Ili  (1861),  pag.  4 e seg. 
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sudicia,  per  quell'acquedoKo  s’avvia  sotterra,  rirolmandosi  le  vasche  colla  pura, 
alimentata  dalla  indicata  gora.  Per  quanto  narrò  il  Coppari,  il  maceratojo  primi- 
tivo di  8 vasche  o scompartimenti  costò  al  Comune  d' Aci  Reale  lire  ital.  25200, 
e ne  traeva  lire  5000,  giacché  pagavansi  centesimi  21  per  macerare  75  chilogr. 
di  piante  (I).  Da  persone  degne  di  fede,  soggiiignea  il  Coppari,  accertasi 
che  la  malaria,  la  quale  prima  della  costruzione  di  detto  maceratojo  infestava 
quel  territorio,  si  è intieramente  dissipata,  sicché  la  Comunità  di  Aci  Reale  nel 
ridonare  la  salubrità  ad  una  parte  del  suo  circondario,  senza  abolire  o restrin- 
gere veruna  industria,  ha  inoltre  messo  al  frutto  del  venti  per  cento  il  capitale 
occorso  in  quella  costruzione.  Il  Crassi  notava  poi  averla  il  Governo  d'allora 
con  rescritto  del  19  aprile  1859  prnpo.sta  per  modello  de' mareratoj  da  co- 
struirsi nei  paesi  marittimi  dell’  isola. 

[li]  lmnier.sioiio  della  (lanapn. 

374.  AflTondasI  la  Canapa  d'ordinario  in  due  strali  di  fasci,  sovrap- 
posti l’uno  all'altro;  e costringonsi  a stare  sommersi  ne’ maceri  a poste  con- 
Dccando  le  stanghe  sotto  te  descritte  guide.  A questo  fine  gettati  i fasci 
nell’acqua  in  direzione  parallela  alle  guide,  puntando  la  stanga  fra  il  fascio  e 
la  guida  cui  è accostalo,  calando  a basso  con  forza  l’altra  estremità  della  stanga 
medesima,  profondano  i fasci,  e l'assicurano  al  palo  di  faccia  agli  altri.  Così 
hannosi  per  esempio  15  a 16  fasci  accalcali  e sommersi  come  di  qualche  guisa 
mostra  la  Figura  67  in  C,  C,  C,  C,  tenuti  fermi  dalla  stanga  S spinta  da  un 

Fig.  67. 


.-TT 


capo  sotto  le  guide  II,  Il  le  quali  sono  assicurate  ai  pali  P,  P,  P all'altezza 
conveniente  al  livello  che  l'acqua  assume  quando  il  maceratojo  vien  pieno 


(tj  CepRABt,  Maceratoio  iAci  Reale,  Cioro.  Agr.  Tose,  1834,  psg.  238  e seg. 
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di  Canapa;  l’altro  estremo  della  stanga  S die  da  principio  sta  elevato  perchè 
la  Canapa  galleggia,  mediante  apposito  mulinello  mobile  vien  forzato  ad  abbas- 
sasi affondando  la  Canapa  stessa,  e tiratolo  giù  sino  a P"  vi  si  conGcca  il 
piuolo  G che  il  rattiene  e cosi  mantiene  sommersi  i fasci  sino  a macerazione  com- 
piuta. Questo  lavoro,  raffondatore  lo  eseguisce  con  sufllcienle  agio,  stando  in 
piedi  su  quel  pianerottolo  descritto  nel  3 del  § 370.  Nei  maceratojo  stesso 
di  EU.  0,23,  si  affondano  500  fasci  ; e poscia  macerati  questi,  altri  500,  in 
lutto  1000;  basta  pertanto  per  circa  2150  cbil.  di  tiglio.  Dove  torna  oppor- 
tuno avvertire  che  qualunque  sia  la  forma,  costruzione  o armatura  del  macero, 
l'essenziale  consiste  nel  compiuto  sommergimento  dei  fasci  di  Canape  I quali 
non  deono  miuimamente  mai  emergere  dall'acqua;  e nello  stesso  tempo  rimaner 
sollevali  di  guisa  da  non  toccar  nè  punto  uè  mai  il  fondo,  salvo  che  non  fosse 
compiutamente  selciato  e nettissimo. 

375.  AflTondando  per  anaegainenlo  si  opera  poco  più,  poco  meno 
nella  stessa  guisa.  L’unica  differenza  consiste  nell’essere  le  guide  sciolte;  quindi 
se  il  maceratojo  non  fosse  molto  profondo,  si  potrebbero  affondare  i fasci 
come  porta  il  disegno  della  Figura  65  al  § 371.  Ma  invece  si  dispongono  per 
traverso  costringendoli  a passare  sotto  le  guide  o piagne  fisse  che  uniscono 
stabilmente  le  teste  de’  pali.  L’uomo  che  annega  I fasci  opera  reggendosi  sulle 
guide  medesime,  mentre  altri  glieli  porgono  o spingono  per  l’acqua.  Occorre 
pertanto,  come  dissi,  molta  pratica  e destrezza  per  servirsi  di  questi  maceratoj 
oggimai  sempre  meno  in  uso,  sostituendosi  i sassi  al  legname. 

376.  Ne'  maceri  a sassi,  questi,  se  l’acqua  è assai  profonda,  stando 
collocati  in  masse  regolari  sulle  spoude;  restano  meno  alla  mano  degli  altri  che 
vengono  (quando  il  macero  è vuoto)  collocati  e disposti  (§  372)  in  arginelli 
regolari  paralleli  alla  direzione  in  cui  s’annegano  (come  dicono)  I fasci.  Se  s’im- 
magina in  Z Z Z delia  Figura  68  la  sezione  di  un  angolo  di  macero  a sassi, 
cui  sopprimasi  la  sponda  per  meglio  scorgerne  l'interno,  avremo  in  A il  con- 
tadino che  ha  già  accatastati  parecchj  fasci  in  due  strati  l’uno  all'altro  sovrap- 

Fig.  68. 


posti  e che  tiene  uniti  mediante  fune  il  cui  capo  vien  tenuto  dall’altro  uomo  P 
che  postosi  nel  macero  stesso  indietreggia  poi  sino  alla  sponda  opposta.  A mano 
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a mano  che  dalla  sponda  i loro  compagni  (uomini  o donne)  hanno  calato  giù 
uno  per  volta  que'fasci,  esso,  l'uomo  A,  gli  ha  in  quel  modo  disposti  e cosi 
galleggianti  li  mantiene  con  quella  fune  nella  voluta  direzione  sino  a che 
compiuta  la  posta  lunga  quasi  quanto  la  larghezza  del  macero,  e nella  quale 
stanno  d'ordinario  150  a 200  fasci  (100  sotto  e altri  100  sopra)  l’operajo  P 
alTIda  la  fune  ad  un  pinolo  mentre  l'altro  A con  altro  pinolo  al  capo  in  cui  si 
trova,  assicura  la  fune  medesima  la  quale  naturalmente  ha  mano  a mano  vin- 
colata ai  fasci  stessi  perché  sileno  serrali  fra  loro  ed  immobili.  Terminata  la 
posta  la  quale  sino  al  suo  termine  sta  tutta  sopr'acqua,  i due  lavoratori  la 
caricano  di  sassi  prendendoli  dal  fondo  se  l’acqua  non  eccede  il  metro  d’altezza, 
ovvero  dalle  sponde  di  quelli  ove  sia  più  profonda,  come  ho  specificalo  (S  372). 

377.  Altre  materie  pesanti  usano  taluni  invece  de'  sassi.  Una  volta 
nel  Centese  si  servivano  di  mattoni  crudi  ma  infine  si  risolvono  in  terra  e pro- 
ducono grinconvenieiitì  di  questa.  Che  se  dessa  in  multi  paesi  si  adopera,  io  al- 
cuni però  pongono  sulla  Canapa  paglie  o strame  perché  la  terra  non  ne  sia  a im- 
mediato contatto.  .Ma  infine  si  produce  sempre  tale  specie  di  fango  che  ad  onta 
di  lavar  bene  la  Canapa  nell'eslrarla  dal  macero,  non  si  ricava  mai  tiglio  del 
colore  desiderato  dal  commercio.  In  Piemonte  viddi  belle  Canape  che  appunto 
venivano  rovinate  adoperando  terra  per  mantenerle  sommerse.  Ne  conseguono 
gli  stessi  elTetti  come  se  la  Canapa  toccasse  il  fondo  o le  sponde  in  maceri  non 
selciali  c con  ripe  naturali  di  terra.  Mancando  di  sassi  o pietre,  ne' maceri  sen- 
z'armatura di  pali  o di  guide,  dovendo  adoperar  terra  bisognerebbe  possedere 
grandi  conche  di  legno  in  cui  riporla  perché  non  toccasse  punto  la  Canapa. 
Dirò  di  più:  la  terra  non  dee  toccar  né  meno  l'acqua.  Gli  è per  questo  con- 
tatto che  l'acqua  si  deturpa  e viene  a comporsi  quella  specie  di  fanghiglia  pre- 
giudicievole  al  colore  non  solo  ma  eziandio  alle  buone  qualità  del  tiglio. 

[6]  Periodo  della  maceruziODe. 

378.  La  dimora  nel  macero,  d'ordinario  varia  dai  7 ai  9 giorni 
contando  quello  in  cui  si  affonda,  e l'altro  in  cui  si  estrae  se  l'immersione  si 
fa  di  buon  mattino,  e l’estrazione  ver.so  sera.  Ma  se  l’acqua  sia  scarsa,  e calda 
molto  la  stagione,  il  tempo  s'accorcia;  mentre  per  lo  contrario  se  l'acqua  ab- 
bonda, 0 la  stagione  ricorre  fredda  e piovosa,  si  arriva  anco  a 15  e più  giorni. 
L’esperto  agricoltore  quando  ha  collocata  la  sua  Canapa  nel  macero,  se  questo 
è grande  curerà  che  venga  contemporaneamente  occupato  da  altra  Canapa  onde 
ne  sla  tutto  ripieno.  Ad  esempio  in  un  macero  da  15  Poste,  se  alcuno  afibn- 
dasse  una  o due  sole  Poste  di  Canapa  e questa  vi  rimanesse  così  sola  per 
qualche  giorno,  ne  patirebbe  gravissimo  detrimento  in  peso  del  tiglio.  Diverse 
osservazioni  vengono  poi  a taglio  rispetto  alla  durala  della  Canapa  nel  macero. 
Quella  che  ha  vegetato  in  terreno  leggero  ed  umido:  quella  falciata  piuttosto 
verde  e quella  rigogliosamente  cresciuta,  macerano  più  presto  d'altra  prodotta 
in  terreno  più  compatto,  o falciata  mollo  matura,  o cresciuta  a stento  sia  per 
siccità,  sia  per  soverchia  spessezza,  nelativamente  poi  alla  sua  posizione  entro 
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il  maceratoio,  la  superiore  o più  vicina  alia  superficie  dell’acqua,  si  macera 
più  presto  de’ fasci  collocati  al  disotto;  e se  bannovi  tre  ordini  di  fasci  il  medio 
precede  sempre  l’inferiore. 

379.  Il  processo  di  maceraniento  riesce  or  più  lento  or  più  sol- 
lecito, talora  anche  troppo  a seconda  della  temperatura  acquistata  dall’acqua  per 
l’azione  esterna  del  Sole,  e per  rioterna  del  fermento  io  cui  entra  più  o meno, 
secondo  la  natura  stessa  dell'acqua,  l’andamento  della  stagione,  e la  qualità  di 
più  o meno  matura  e custodita,  della  Canapa  medesima.  Naturale  pertanto  il 
macerarsi  più  pronto  di  quella  a contatto  della  superilcie.  Però  ne’  maceri  a 
sassi  essendo  essa  appunto  a loro  contatto,  giustamente  dubilavasi  una  volta 
non  potessero  essi  di  certa  guisa  ralTreddare  l’acqua.  Ma  le  pietre  o sassi  non 
superando  io  dimensione  oltre  i 15  a 20  o al  più  25  centimetri  di  dia- 
metro, presto  partecipano  della  temperatura  ambiente  o circostante,  ed  anzi 
servono  a mitigare  l’azione  diretta  de' raggi  del  sole  sulla  porzione  di  Canapa 
a fior  d'acqua,  che  ne  verrebbe  colpita  molto  più  di  quella  immediatamente 
sottoposta. 

379  bis.  Tra  i fenomeni  della  macerazione,  è notevole  quello  delle 
bolle  d'aria  le  quali  20  a 24  ore  dopo  la  immersione  dei  Fasci  di  Canapa 
veggoiisi  sfuggire  dalla  superficie:  aria,  simile  aH'atmosferica,  e disviluppasi 
dalle  trachee  della  pianta.  Nel  terzo  giorno  per  osservazione  del  Rozikk  cotali 
bolle  somministrano  un  gas  acido,  e verso  il  quinto,  o più  tosto  se  la  macera- 
zione procede  molto  rapida.  Tale  gas  è infl,ammabile.  L'acqua  divien  già  torbida, 
colorita,  e con  odore  spiacevole,  quanto  più  la  sua  quantità  risulta  poco  ab- 
bondante in  proporzione  della  Canapa  sommersa.  In  questo  caso  se  la  stagione 
ricorre  calda,  bisogna  avvertire  che  l'acqua  stessa  non  sobbollisca,  come  dicono 
i pratici;  ii  tiglio  ne  soffrirebbe  mollissimo.  La  macerazione  diviene  poi  pre- 
cipitosa più  facilmente  se  la  Canapa,  come  dissi,  fu  recisa  poco  matura  ; e più 
la  grossa,  e la  lunga  che  non  la  fina,  e la  corta.  D’ordinario  infine  dopo  una 
prima  affondata  di  Canapa,  levala  questa  dal  macero,  se  ne  sommerge  una  se- 
conda. L’acqua  in  tale  raso  è già  piena  di  residui  della  prima  macerazione,  e 
più  presto  accessibile  al  detto  inconveniente.  Se  non  che,  d'ordinario  la  sta- 
gione inoltratasi  è meno  calda;  d’altronde  la  seconda  Canapa  da  immergere 
essendo  recisa  già  da  10  a 12  giorni,  trovasi  più  secca  e meno  fàcile  a con- 
trarre un  fermento  precipitoso,  quanto  la  prima  immersa  appena  sbattutone 
li  fogliame.  Tutlavolta  nelle  annate  calde,  ove  si  può,  dopo  finita  la  prima 
macerazione  togliesi  acqua  per  un  20  a 30  centim.  d’altezza,  dal  macera- 
tojo,  rifondendoglieoe  altrettanta  di  nuova. 


[7]  Termine  deil'Operazione. 

380.  L’  esperienza  ammaestra,  essa  sola,  quando  sia  giunto  il  mo- 
mento di  cavare  la  Canapa  dal  maceratojo.  Il  più  bravo  villico  non  s’allMà 
temerario  alla  propria  pratica.  Entra  nel  macero  il  quinto  o al  sesto  giorno, 
secondo  il  calore  della  stagione,  distriga  una  manella  di  Canapa,  l’esamina. 
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indaga  coll'unghia  se  il  tiglio  si  distacca  ai  calcio  degli  steli,  e in  questo  caso 
la  lava,  e la  ripone  ritta  nel  prato,  svolgendola  a guisa  di  tenda  conica,  vuoi  a 
padiglione.  Se  asciugandosi  al  Sole,  gli  offre  il  colore  e le  qualità  che  desidera, 
s'alTretta  a torre  nel  mattino  appresso  la  sua  Canapa  dal  macero.  Se  il  tiglio 
della  monella  non  si  stacca  ancor  bene,  e il  colore  n'è  tuttora  verdognolo,  ri- 
mette al  posdomani  l'operazione.  E notale  avvertenza;  quando  abbia  nel  ma- 
cero Canapa  di  varie  qualità,  non  una  delle  monelle,  ma  diverse  ne  trae  da 
servirgli  di  norma  e cioè  una  da’  Fasci  di  Canapa  sottile,  altra  da  Canapa  più 
grossa:  talora  ne  sceglie  una  dallo  strato  di  Fasci  a Qor  d'acqua,  ed  un'altra 
dallo  strato  più  al  fondo.  Villici  che  da  30  a 40  anni  lavorano  Canapa,  tutta- 
volta  non  fanno  assegnamenlo  sulla  loro  vecchia  esperienza,  nè  mai  quindi 
trascurano  colale  pratica  di  eslrarne  le  mannelte  di  prova.  Non  esistono  adun- 
que norme  e contrassegni  bastevoli,  per  cunoscère  senza  quella  indagine  quando 
s'abbia  da  torre  la  Canapa  dal  macero? 

381.  Segnali  di  macerazione  perfella  son  certo  il  suo  imbian- 
chimento, il  facile  distacco  del  suo  tiglio  dal  canupulo:  ia  scomparsa  della  mi- 
dolla dall’interno  del  canapule  medesimo.  Ma  il  villico  sa  che  la  Canapa  entro 
l'acqua  offre  aspetto  e qualità  ben  differenti  da  quando  lavata  ed  asciugata  dal 
Sole.  Quella  mannello  nell'acqua  vi  sembrerà  tuttora  verdiccia,  e rasciutta  di- 
verrà candida  : nell'acqua  il  tiglio  vi  apparirà  quasi  fradicio,  e dopo  l'esposi- 
zione all’aria  diverrà  consistente:  nell'acqua  presenterà  talora  assai  minor  dif- 
ficoltà a distaccarsi  dallo  stelo,  che  offrirà  poi  maggiore  diseccandosi.  Ecco 
pertanto  come  la  cautela  del  villico  si  dimostra  indispensabiie:  la  mannello 
di  prova  lo  illumina  e lo  ammonisce  j da  essa  conoscerà  il  vero  colore  della 
Canapa,  e se  lo  stigliamento  si  fa  compiutamente,  in  ispecie  ai  piccoii  nodi 
del  canapule.  Ma  bisogna  levarla  per  tempo  cioè  almeno  24  ore  prima  del 
giorno  in  cui  si  ritiene  probabile  che  la  macerazione  possa  essere  compiuta. 

382.  Il  momento  di  estrarla  dal  macero,  se  si  vuol  Canapa  di  buona 
qualità,  si  delibera  dunque  dietro  gli  effetti  mostrati  dalle  monelle  di  prova.  E 
giova  avvertire  che  il  soggiorno  di  una  notte  di  più,  ha  poca  influenza  in  causa 
della  meno  elevata  temperatura  notturna.  Sul  dubbio  poi  che  non  offra  colore 
soddisfacente,  intantochè  il  tiglio  potesse  soffrire  lasciando  la  Canapa  ulte- 
riormente net  macero,  allora  si  lava  ed  estraesi  e le  monelle  cosi  bagnate  si 
lasciano  ritte  in  grossi  mucchj  a piramidi,  come  quando  si  tolse  dal  suolo  cu- 
stodita (§  337)  e permanendo  in  tale  stalo  parecchie  ore,  si  perfeziona  nel 
colore  senza  olfesa  del  tiglio. 

[8]  Lavatura  cd  Asciugaiurulo. 

383.  Lavasi  la  Canapa  slegando  un  fascio  alla  volta  : pigliasi  la  ma- 
netta davanti  a sé,  si  agita,  si  scrolla  nell'acqua,  e sollevandola  si  sbatte  tri- 
plicatamente contro  l’acqua  medesima:  poi  da  ambo  i capi,  ma  specialmente  da 
quello  de'  pedali,  con  amendue  le  mani  si  soffregano  questi  l'un  contro  l'altro, 
e ciò  fatto  con  la  destra  s’agguanta  metà  della  macella  a questo  estremo  suo 
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capo,  e la  eì  fa  passare  sotto  l’altra  metà  che  la  sinistra  ajuta  a rovesciarsi,  in 
modo  che  (ferma  stando  la  vetta)  viene  la  manella  in  certo  modo  ad  avvolto- 
larsi in  se  stessa,  li  lavorante  dopo  ciò  la  scaglia  con  destrezza,  la  vetta 
innanzi,  sulla  sponda  uve  donne  e ragazzutti  la  prendono  e collocano  appog- 
giandola ritta  contro  altre  manelle  che  alcun  d'essi  sostiene  sino  a che,  con 
certo  numero  di  esse,-  persiston  ritte  da  sole  appoggiandosi  l'una  contro  all'al- 
tra alquanto  inclinate,  formando  una  specie  di  tronco  di  cono  o di  piramide. 
Nel  frattanto  che  la  lavatura  ed  estrazione  dal  macero  procede,  que’  muccbj 
piramidali  di  manelle  sgocciano,  anco  perchè  se  mai  si  avessero  da  caricare 
per  asciugarle  poi  a casa,  il  peso  del  carico  sia  alquanto  minore.  Tutto  questo 
lavoro  scorgesi  nella  Figura  69  ed  è importantissimo.  Quelli  che  non  lavano 
la  Canapa  non  solo  ottengono  tiglio  bigio  e lurido,  ma  nel  lavorarla  si  risveglia 
un  polverio  incomodissimo  derivante  dagli  avanzi  e sostanze  estranee  rimaste 
aderenti  alla  Canapa,  e che  lavandola  sarebbero  rimaste  nel  maceratojo. 

Fig.  «9. 


584.  Colla  distesa  asciugansi  le  manelle  macerate.  Dopo  che  sgoccia* 
rono  (quando  non  vi  si  lasciassero  ammucchiate  per  la  ragione  detta  al  § 582, 
o non  si  avessero  da  caricare  per  distenderle  poi  in  altro  luogo),  levansi  da  quei 
mucchj  ed  aproosi  una  per  una  dal  lato  del  calcio  distendendole  a guisa  di 
tende  coniche  come  appare  dalla  Figura  70,  nella  pagina  seguente. 

In  due  giorni  si  rasciugano  se  il  Cielo  è sereno.  La  pioggia  non  le  recherebbe 
danno,  quando  cadesse  mentre  le  manelle  son  tuttora  bagnate:  ma  se  quasi 
0 del  tutto  rasciugate,  il  tiglio  perde  in  lucidità,  e divien  ruvido  (^  555). 
Torna  poi  sempre  essenziale  il  fare  quella  distesa  delle  manelle  in  terreno  a 
prato,  perchè  se  il  vento  o la  pioggia  le  rovesciano,  la  Canapa  non  s’im- 
bratti. Del  resto  appena  ben  asciutte  raccolgonsi  le  manelle  e legate  in  fasci  si 
ripongono  al  coperto,  in  luoghi  difesi  da  ogni  intemperie;  ma  si  badi  di  le- 
garle ben  secche,  altrimenti  il  tiglio  entro  I fasci  umidi  presto  si  altererebbe, 
htUaziunid’.igricultura,  Vol.V.  3ò 
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rìdo  a imporrare,  ciò  che  i nostri  villici  chiamano  ruttare,  nel  qual  cim  e' sa- 
rebbe bell'e  spaccialo. 

Fig.  70. 


385.  Suppllscoau  alla  distesa  là  dove  presenza  o forza  di  Sole  di- 
fettano, col  sussidio  di  forni,  ovvero  seccatoj  da  birraj,  oppure  con  appositi 
melati  (1).  Pel  primo  mezzo  introducono  le  manelle  di  Canape  nel  forno  dopo 
estrattone  il  pane:  ma  ia  temperatura  de’  forni  in  tal  caso  di  80  a 100  gr. C., 
abbrostisce  ed  altera  i fllameoti  onde  riescono  rigidi  e fragili.  Ne’  seccatoj  dei 
birraj,  d’altronde  insudicienti  ove  producesi  molta  Canapa,  la  temperatura,  co- 
mecché di  soli  60  gr.,  è tuttavia  soverchia.  Ne’  .«eccatoj  appositi,  collocala  la 
Canapa  su’  graticci  (a  modo  delie  castagne  ne’  melati)  elevati  circa  metri  1,50 
da  terra,  vi  acccndon  fuoco  al  di  sotto;  ma  essa  vi  si  alTumica,  diseccasi  disugual- 
mente, e v’ha  pericolo  continuo  d’incendio.  In  Germania  perciò  preferiscono 
riporre  i Fasci  di  Canapa  collocati  in  piedi  in  una  stanza  che  riscaldano  con 
qualche  stufa  di  majolica  rivestila  di  terra  o di  mattoni,  ovvero  con  un  calo- 
rifero,  regolando  la  temperatura  secondo  l’uopo.  Sono  tolti  ripieghi  cui  non 
abbiamo  bisogno  di  ricorrere  noi  cui  Natura  largheggiò  del  Sole  d’Italia. 

III.  DlCAtlAPOLsr.lONE. 

386.  Preparata  la  Canapa  in  Fasci  bene  asciutti,  come  bo  chia- 
rito, rimane  da  separarne  i fllamenti  dai  Canapuli  (2).  Ciò  si  può  fare  con  una 


(I)  Il  Melalo  è veramente  il  seccatnjn  di  castagne  : adopero  tale  vocabolo  in  questo 
luogo,  perché  n'è  quasi  slmile. 

fi)  Quindi  il  vocabolo  di  Dicanapulazione  che  potrebbe  dirai  anco  Scanapulamenlo, 
operazione  in  somma  di  lor  via  il  Canapulo  dal  tiglio  che  lo  riveste.  Preferisco  il  pri<no 
di  Dicanapulazione  perché  usato  anco  dal  Bottkk. 
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operaziooe  consialente  nello  staccare  d'un  trailo  il  tiglio,  e chiamasi  Stiglia- 
mento  abusivo,  del  quale  si  scorgeranno  grinconvenienti  dalla  descrixione  che 
ne  farò,  il  metodo  migliore  e preferito  generalmente  sotto  nome  di  Lavorasione 
della  Canapa,  principalmente  si  compone  di  tre  operazioni  : 1 ScaveszaLura, 
il  Gramolatura  e III  Gramolatura  doppia  (1).  Le  altre  operazioni  di  affina* 
mento  le  comprendo  nello  A.uhahhambnto.  Qualche  scrittore,  il  Joionkacx  ad 
esempio,  giunti  a questo  punto,  pretendono  che  tali  operazioni  sfuggano  all'in- 
segnameolo  teorico,  e le  tacciono  disinvoltamente  (2).  Ma  perchè  allora  discor- 
rer per  minuto  di  tutte  le  precedenti?  Ho  fiducia  invece  che  il  lettore  benevolo 
mi  saprà  grado  di  offerire  ragguagli  troppo  spesso  disconosciuti,  o talora  anche 
sbagliati,  e che  decidono  del  tornaconto  di  questa  coltura. 


[1]  Slìglianenlo  sbasivo. 

587.  Separare  II  tiglio  colle  mani,  e non  colla  gramola,  dal  Canapulo, 
fu  detto  dal  Gaoliabdo  Stigliare  e dai  villici  chiamasi  Slanciuolare,  percioc- 
ché il  Canapulo  (Lancinola)  rimane  svestito  dal  tiglio  ma  intero,  e non  in  pezzi 
costituenti  le  lische.  Questa  operazione  giu.siamente  viene  proibita  ai  contadini, 
(salvo  di  praticarla  per  alcune  poche  manelle  volendone  ricavare  Canapuli 
interi;  perché  il  tiglio  sorte  poco  diviso  ne’  suoi  filamenti,  e riesce  arruffato  e 
ruvido  oltre  misura.  Del  resto  richiede  molta  perdila  di  tempo. 


[ìi]  StigliaiDento  normale. 

388.  Per  la  riduziouc  della  Canapa  onde  renderla  alta  al  Commercio 
avvertii  altra  volta  il  bisogno  di  macchine,  mentovando  fra  le  migliori  la 
Scavezzatrice-maciulla,  il  cui  modello,  costruito  dal  Bebnagozzi  ed  acquistalo 
dalla  Società  agbasia  di  Bologna  per  le  Esposizioni  di  Firenze  e di  Londra, 
vi  ottenne  il  suffragio  de'  veri  conoscitori  deirinduslria  rurale,  ì quali  sanno 
come  questa  richiegga  sovralulto  semplicità,  robustezza  ed  economia  negli 
arnesi  di  cui  deve  fare  uso  (3).  Nella  Figura  71  scorgesi  tutto  l'apparecchio 
riunito  della  Scavezzatrice  A colla  Gramolatrice  B,  o più  esattamente  della 
macchina  A destinala  ad  infrangere  grossamente  le  manelle  spinte  innanzi  dal 
lato  del  calcio  dalla  donna  D;  e dell'altra  B composta  de' due  cilindri  scana- 
lati C C,  i quali  sostituiscono  la  maciulla  ordinaria.  L'una,  oggimai  molto 


(I)  Il  volgo  chiama  quesl'operazioue  tirare  alla  gramola  cui  s'unisce  lo  scotolare  e 
(pedonare  come  al  § 405. 

(8)  JoicsEACX,  Le  tiare  de  la  Ferme,  I,  pag.  364. 

(3)  Ved.  PaoDBOMO  nel  Voi.  I a pag.  xxi  : i 1289  ecc.  del  Libro  I;  il  § 1864 
del  Libro  X,  col  § 1866;  come  pure  il  $ 171  del  Libro  XI  ; Il  g 141  del  Libro  XVI 
e il  S 435  del  Libro  XVII. 
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comune  pe*  poderi  da  molla  Canapa,  vuol  essere  dcscrilla  separatamente  dal- 
l'altra assai  meno  usala.  Dird  quindi  sopra  ciascuna  distintamente,  perciocché 

Fig.  71. 


runa  spetta  all'uperaiioue  delia  Scavezialura,  l'altra  a quella  del  Maciullamenlo, 
i cui  mezzi  pratici  essenzialmenle  dilTerisconu  tra  loro  : ed  anzi  siccome  il  Ma- 
ciullamenlo  si  pratica  prima  colla  semplice  gramolatura,  e di  poi  colla  gramola 
0 maciulla  doppia,  dirò  d'amendue  partitamcnte,  leriiiiiiandu  poscia  col  Maciul- 
lamento  a macchina. 

I.  Scavezziiluri. 

389.  Il  diroinpimeuto  de*  Canapuli  costituisce  la  prima  operazione 
per  liberarne  i fliamenti  costituenti  il  tiglio.  Cosi  allo  incirca  la  descrive  Fabrizio 
Bkrti  quale  praticavasi  a suo  tempo,  vale  a dire  piò  d'un  secolo  addietro,  e 
quale  usasi  generalmente  tuttora  ove  non  si  conosce  la  Scavezzatrice  meccanica. 
Un  Pancone  P (Fig.  72),  largo  nel  davanti  A dove  ha  due  piedi  e più  stretto  in 
B dove  si  regge  con  un  piede  solo,  riceve,  seduto  da  flanco,  un  uomo  o più  spesso 
una  donna,  la  quale,  come  scorgcsi  nella  Figura  precedente  71  (I),  tiene  in 
grembo  e sporge  in  fuori  le  nianelle  dal  lato  del  calcio.  Sulla  porzione  mano  a 
mano  sporgente  dal  Pancone,  due  robusti  villici,  armali  ciascuno  di  uno  de’  due 


(1)  Nella  Figura  71  la  Donna  è disegnala  in  piedi,  ma  d'ordinario  sta  seduta  sul 
pancone  e tenendo  la  monella  in  grenjliu  la  spinge  sotto  i colpi  de'  magli  della  sca- 
vezzatrice A. 
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raalterelli  o piccole  clave  M ed  III,  lasciano  cadere  aggiustati  colpi  onde  i Cana- 
puli infrangonsi  intaotochè  la  donna  allarga  e rivolge  la  inanella;  e mentre  la 
parte  battuta  va  giù  piegandosi  pciir.oloni  luogo  lo  spigolo  del  pancone,  la  so- 

Fig.  74. 


spinge  innanzi  sino  alla  vetta.  Due  uomini  di  buona  lena,  dice  il  citato  scrittore, 
vogliono  essere  i percoiienti  di  quelle  manale:  uno  per  parte  e deono  dare  i 
colpi  a vicenda,  nè  incontrarsi  col  matterello,  ed  in  somma  come  da  fabbri  si  fa 
nel  battere  sull'Incudine.  Il  matterello  è un  pezzo  di  legno  forte,  ordinariamente 
di  sorbo  perchè  pesante,  ben  tornilo,  e liscio  a foggia  di  mazzero,  più  grosso 
verso  il  One,  e più  sottile  ove  s'impugna  (Iti  e M della  Figura  72).  Questa  bat- 
tuta replicala  con  quell'ordine  alternativo  fa  si  che  si  rompono  i cannerelli,  e 
giù  cadano  fuor  della  liglia  non  onninamente  ma  all'ingrosso.  Chi  sporge  in 
fuori  le  manate  esibendolo  ai  colpi  dee  avvertire  di  tenere  la  manata  nel  grembo 
stretta,  che  non  gli  si  strappi  di  mano  daH'impeto  de'  coipi,  i quali  sogliono 
essere  più  gravi  e replicati  nel  principio  quando  si  batte  sul  pedale  per  essere  i 
caiuwaszi  assai  grossi  in  quella  parte  (1). 

390.  CoinpiiilM  la  scavez/atiira , la  persona  che  sporgeva  la  ma- 
nella,  senz'alzarsi  la  consegna  ad  alira  giù  presente  che  nel  porgergliene  una 
nuova  da  scapezzare,  piglia  quella  per  la  vetta  che  collo  mano  finisce  d'infran- 
gere, mentre  tutta  la  scuote  ben  bene  onde  cadano  a terra  quanto  più  può  di 
lische  spezzate:  poscia  torcendola  alquanto  la  piega  io  due,  curando  che  le 
tiglie  non  s'intrichino,  e la  ripone  in  luogo  pulito. 

391.  La  scarezzatrice  risparmia  molto  tempo,  ed  assai  fatica,  perchè 


(I)  Fabrizio  Berti  Cenlese,  CoUiv.  della  Campa.  Islruz.  di  Ire  pratici  Cenuri  ere. 
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fa  le  veci  de'  due  baltltori.  Ne  replico  il  disegno  nella  eua  foggia  rustica, 
più  semplice  originaria,  già. dato  altre  volte,  nella  Figura  73.  I magli  ossia 
mazxuoli  A fanno  le  veci  dei  matterelli  dianzi  descritti  e vengono  posti  in 

Fig.  73. 


azione  daU'apparecchio  D posto  io  giro  da  uno,  o due  paja  di  bovi  onde  la  fune 
perpetua  per  mezzo  degl'ingegni  C e B trasmette  li  moto  per  cui  I mazzuoli  A 
discendendo  percuotono  le  roanelle  di  Canapa  siccome  appare  dalla  precedente 
Figura  73.  La  donna  od  uomo  che  le  sporge  opera  in  tutto  come  nella  Sca- 
vezzatura coi  matterelli.  Se  non  che  questi  danno  colpi  misurati  dalla  intel- 
ligenza de'  battitori,  che  li  proporzionano  alla  resistenza  della  manella.  Ma  i 
mazzi  percuotono  passando  velocissimi,  e la  persona  sporgilrlce  delle  tnanelle 
deve  affrettarsi  assai  più,  e regolare  destramente  secondo  l'uopo,  quello  spòr- 
gimento.  Cosi  da  principio  sporgendo  la  manella  per  l'estremità  più  grossa 
non  la  spinge  oltre  lo  spigolo  del  pancone  più  di  3 o 4 centimetri,  e sempre 
più  mano  a mano  sporge  innanzi  la  vetta. 

Con  questa  Scavezzatrice  oggimai  comune  nel  Bolognese  e nel  Ferrarese  <l), 
si  fa  in  due  ore  tanto  lavoro  quanto  con  molta  fatica  si  compirebbe  appena  in 
otto  0 dieci  coi  matterelli  a mano,  scmprecchè  vi  sieno  persone  sollecite  a con- 
segnare manelle  e ritirare  le  scavezzate  (3). 

393,  Il  ruslico  maneggio  D che  per  mezzo  delle  due  rotelle  orizzontali 
collocate  nel  telajo  C e poscia  delle  due  verticali  inestate  in  B trasmette  al 
mozzo  (in  coi  sono  inseriti  i manichi  de’  magli  A)  il  movimento  prodotto  dal- 
l'azione di  due  bovi  che  lo  fanno  girare,  vien  chiamato  ventaglio  ed  agisce  di 
guisa  che  i magli  A ruotano  velocissimi.  Facilmente  si  monta,  si  smonta  e si 
ripara;  e costa  poco.  Tuttavolla  per  evitare  ii  consumo  di  funi,  da  certo  PsGaosi 
si  sostituì  un  maneggio  con  ruota  a corona,  come  si  conoscerà  poco  stante. 
Lo  scopo  principale  consiste  nello  scavezzare  una  o due  manelle  per  volta  in 
tempo  brevissimo.  La  trasmissione  del  moto  può  effettuarsi,  secondo  che  cia- 
scuno troverà  più  conveniente. 


(I)  S’ÌDtrodusse  a poco  a poco  senza  obese  ne  conosca  l'inventore, 

(2J  Una  scavezzatrice  Belga,  ed  altra  del  Bccchler  vengono  descritte  dal  Guco- 
UELLi  (Le  più  recenti  macchine  ecc.  Dispensa  V)  ina  senza  disegni  ; non  si  seostann 
dallo  stesso  sistema  di  magli  (o  collelli)  in  rotazione. 
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II.  Gramoiotura  spinpiice. 

393.  Gramola  o Maciulla  (1)  si  chiamano  iDdifTercntennenle  due  alni- 
menti  quasi  alTatto  simili,  I’udo  de' quali  volgarmenle  chiamasi  Grametto,  e 
l'altro  Grama  o Gramola.  Il  primo  eseguisce  la  Gramolatura  templiee,  c distia- 
guesi  abbastanza  chiaramente  in  A della  Figura  74. 

Fig.  74. 


Specie  di  cavalletto  a piedi  P,  P ...,  massicci  e robusti,  I quali  sostengono 
all'altezza  di  circa  80  centimetri  un  pezzo  di  legno  B di  12  a 16  centimetri  di 
squadratura  luogo  metri  2,25  a 2,50  incavato  per  quasi  tutta  la  sua  lunghezza 
mediante  fessura  di  circa  3 centimetri,  la  quale  lo  attraversa  in  tutta  la  sua  gros- 
sezza. Essa  è destinata  a ricevere  l'altro  pezzo  di  legno  detto  lingua  e volgar- 
mente gramile  che  scorgesi  sollevato  in  F unito  a cerniera  mediante  cavicchia 
col  pezzo  B,  fornito  d’impugnatura  da  un  capo  e foggiato  nella  sua  lunghezza 
a coltello  smussato,  il  quale  entra  in  gran  parte  nell’accennata  fessura  arre- 
standosi quando  la  chiude  neiia  posizione  rappresentata  io  C.  L’altezza  da  terra 
del  pezzo  E suole  poi  Qssarsi  a quegli  80  centimetri  perchè  risulti  a portata  della 
mano  deU’operaJo  il  quale  ritto  in  piedi  colla  mano  destra  tiene  la  manella  di 
Canapa,  quale  fu  lasciata  dalla  scavezzatura,  e mentre  colla  sinistra  solleva  io 
alto  la  lingua  o gramile  la  introduce  suH’incavo  o fessura  anzidetia  e facendo 
discendere,  con  più  o meno  forza,  il  gramile  maciulla  le  lische  ancora  esistenti 
nella  manella.  Dopo  varj  colpi  ripetuti  sulla  manella,  ai  quali  successivamente 
la  espone  per  tutta  la  di  lei  lunghezza,  la  scuole  per  far  cadere  tutte  le  minute 


(t)  Cosi  aliliianiu  nella  Divina  Commedia 

Da  ogni  bocca  dirompea  co’ denti 
Un  pensatore  a guisa  di  maciulla. 

Dimte,  Inferno  C. 

Onde  i suoi  comincnlalori  " Haciulla  et  atlrimenli  gramola  è islromenlo  col  guiiU 
si  frange  H lino  accioochi  la  buccia  et  la  parte  esteriore,  la  ijuale  sola  filano  ad  u«u 
di  panno,  si  separi  dal  duro.  Daste  con  l'esposilione  di  Cristoforo  Landiru)  ecc.  Ve- 
nezia I.V.M.  ikd  Mi  satori  (Antich  ital.)  si  rileva  l’uso  della  Gramola  nel  secolo  XIII. 
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lische  tuttora  attaccate;  e,  rimessala  sotto,  presso  la  mano  con  cui  la  impugna, 
calata  la  lingua  di  nuovo  e premendola  alquanto,  tira  a se  la  manella  costretta 
cosi  a strisciare  in  queU’incaslro,  onde  abbandona  ancora  altre  minute  lische, 
ed  il  tiglio  si  rinetta,  si  distende  e si  liscia  in  tutta  la  sua  lunghezza. 


594.  La  gramolatura  cosi  operata  riesce  benissimo  replicando  più  volte 
quelle  battiture  del  gramile,  e quegli  scuotimenti  e successivi  strisciamenti  fra 
le  ganasce  della  gramola.  Tultavolla  si  raggiiigne  sempre  maggiore  nflinamenlo 
aggìugnendo  qucst'allra  operazione. 

395.  La  maciulla  doppia,  volg.  Gramola,  non  diiTerisce  dalla  semplice 
ossia  dal  Grametlo,  se  non  che  nell'avere  due  incastri  o fessure  nel  cavalletto 
stabile,  come  scorgesi  in  M della  Figura  75,  nelle  quali  entra  il  pezzo  mobile  L 


munito  di  due  lingue,  o doppio  gramile,  corrispondenti.  Introdotta  la  manella 
già  gramolata  nella  maciulla  doppia,  con  ripetuti  c piccoli  colpi  vengono  strito- 
lale fra  quegl'incastri  le  miuiiuc  lische  rimanenti,  e il  tiglio  più  volte  fatto 
strisciare  con  forza  Ira  i due  pezzi  M ed  L,  quasi  chiusi  con  aggiustata  com- 
pre.ssione  sul  manico  del  gramile  L,  si  suddivide  sempre  più  ne'  suoi  fliamenti 
e questi  riescono  vieppiù  distesi,  morbidi  e lucidi. 


396.  Le  maciulle  meccaniche,  cominciando  da  quella  descritta,  og- 
gimai  un  secolo  addietro  dal  Salva  v Campillo  (1)  hanno  per  base  due  o più 
cilindri  scanalali  che  girano  in  senso  opposto,  fra  i quali  nella  linea  in  cui  i 
risalti  dell’uno  entrano  nell’incavo  dell'altro,  si  fa  penetrare  la  manella  già  più  o 
meno  scavezzata.  Dopo  descritta  quella  del  CnBisTun  potrei  citarne  altre  forse 
migliori  degli  Americani  IIibes  e Baih,  ed  una  recentissima  del  Mabecbaox  (2) 


(1)  Salva  y Campillo,  ecc.  nel  cit.  Dis.  agramar  Canamos  y Lino».  Mariud  1784. 
(t)  Nel  Joum.  d'Agric.  pral.  del  b Janv.  18(>6  se  ne  reca  il  disegno  quasi  affatto 
senza  descrizione. 


III.  Seconda  Gramolatura. 


Fig.  7.N. 


IV.  Maciullamenln  a macchina. 


Fig.  76. 
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ma  non  conoscendole  a sofflcienza,  nè  mai  avendone  veduti  gli  efTelli  in  pratica, 
mi  limilo  alla  maciulla  perfezionala  del  Bkrnagozzi,  nostro  villico  tanto  più  da 
encomiare,  quanto  più  digiuno  d'ogni  altra  istruzione  fuori  di  quella  poca  ele- 
mentare necesspria  ad  un  ottimo  contadino. 

397.  La  maciulla  Bernagozzi  è già  rappresentata  nella  Figura  71 
unitamente  alla  Scavezzatrice,  quale  fu  esposta  a Firenze,  dove  l'Henzè  la  fece 
fotografare.  Giova  riconsiderarla  nella  Figura  7G  (1),  perchè  olire  in  parte  la 


(1)  La  maciulla  del  Kuthe  descritta  dal  Giacohelli  toc.  cit.  senza  disegno,  avrebbe 
4 cilindri  di  diametri  diversi  con  dlilerente  sistema  di  carico,  operalo  però  da  una 
cassa  piena  di  pesi,  sostenuta  da  funi  le  quali  esercitano  sufliciente  pressione  sui 
cilindri  ecc. 
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vista  del  conjte^no  già  citalo  del  Pagnofu  592)  consistente  nella  ruota  dentala 
verticale  Robe  fa  girare  la  lanterna  L,  il  cui  asse  sla  io  prolungazione  di  quello 
della  ruolo  a magli  M,  M,  costituente  la  Scavezzalrice  già  descritta.  Questo  asse 
oltrepassa  il  suo  supporto  o sostegno  P terminando  in  una  lastra  di  ferro  F mu- 
nita di  due  punte  le  quali  entrano  a piacere  in  due  fori  d'altra  sprangbetta  simile 
saldata  all'estremità  dell'asse  cbe  deve  dare  il  movimento  al  cilindro  C e quindi 
alla  maciulla  nello  stesso  tempo  in  cui  agisce  la  Scavezzatrice.  Colesta  maciulla 
si  compone  dunque  di  quel  cilindro  C e degli  altri  due  A e B,  tutti  e tre  di 
legno  durissimo  (di  sorbo),  scanalali,  ed  orizzontalmente  posti  uno  sopra  l'altro 
Figura  76.  Posto  in  moto  l'inferiore,  colle  sue  scanalature  ingranando  quello 
di  meizo  A,  questo  fa  girare  il  superiore  B naturalmente  in  senso  inverso  (Ij. 
Tale  è la  SeavtssatriM-maeiuUa  del  BsHRAeuzzi,  soltanto  che  in  luogo  di 
quella  ruota  dentata,  agisce  mediante  il  ventaglio  descritto  net  § 591. 

598.  Posta  in  azione  la  macchina,  la  manella  di  Canapa  scavezzala 
dai  nugli  M,  come  si  descrisse  nel  detto  § 591,  un  operajo  la  prende  dalla  mauo 
della  donna  cbe  la  teneva  io  grembo,  e ne  introduce  l’estremità  fra  il  cilindro 
superiore  B e quello  di  mezzo  A,  introduzione  agevolata  da  una  mensola  che  la 
sostiene.  La  manella  presa  fra  i cilindri  passa  a mano  a mano  dall'altra  parte  ed 
ivi  è obbligata  a seguire  il  movimento  rotatorio  del  cilindro  di  mezzo  A in  forza 
di  una  lastra  o tavola  concava  opposta  ai  due  intervalli  esistenti  fra  i tre  cilindri. 
Cosi  la  manella  vien  forzata  a retrocedere  verso  l'operajo,  il  quale,mentre  colla  mano 
destra  la  introduce  sul  cilindro  A (cioè  fra  A e B come  ho  detto)  per  maciullarla, 
quasi  subito  colla  mano  sinistra  la  ritira  perdi  sotto  già  maciullala.  Perchè  gl'io- 
tervalli  fra  i cilindri  di  certo  modo  s'adattino  al  maggiore  o minor  volume  della 
manella,  senza  strozzarla  troppo  fra  le  loro  scanalature,  e nello  stesso  tempo 
riescano  a premerla  a suOlcienza  perchè  ne  risenta  l'azione  convenevole,  il  peso 
P ne  regola  ravvicinamento.  Subita  tale  azione,  l'operajo  colla  mano  sinistra  cbe 
ha  ripresa  la  manella  maciullata,  la  passa  ad  altro  operajo  che  la  scuole  forte- 
mente onde  anche  I minimi  frammenti  legnosi  tuttavia  rimanenti,  cadano  in  terra. 

Per  sospendere  l'azione  della  macchina  ad  ogni  occorrenza,  l’operajo  ha 
soltanto  da  premere  col  piede  la  piccola  leva  0,  la  quale,  mediante  la  cordi- 
cella f,  agisce  suH'altra  leva  a telajo  T che  io  questo  caso  costringe  i due  cilin- 
dri superiori  A e B ad  alzarsi  col  loro  asse,  ed  insieme  col  sovrapposto  peso  P; 
quindi  resta  in  moto  soltanto  il  cilindro  inferiore.  Ritirando  il  piede  dalla  pic- 
cola leva  0,  Il  meccanismo  torna  in  azione  perchè  i due  cilindri  superiori,  anco 
in  forza  del  peso  P,  riassumono  la  loro  prima  posizione  (2). 

599.  La  dicanapalatricc  maciulla  del  Dbvoto  è una  • macchina 
sul  sistema  di  cilindri  scanalati  con  cuscinetti  oscillanti  e palette  mobili:  fissa 
sopra  carro  a quattro  ruote,  si  trasporla  con  tutta  facilità:  vien  messa  in  azione 
da  motrice  a vapore,  oppure  anche  a forza  di  cavalli,  lo  12  ore  è capace  di 
ridurre  chilogr.  1550  Canapa  da  magazzino  > (5).  Per  certo,  confrontata  colla 

(1)  Disegno  dato  dal  Botter  nel  (iiom.  il'Agric.  ecc.  del  14  Agosto  1864. 

(2)  Giova  osservare  che  tanto  l'ingegno  di  quella  tavola  concava,  quanto  l'altro  di 
rsadero  mobili  in  senso  verticale  i cilindri  ai  trovano  nella  maciulla  de'  citati  Spa- 
glinoli Salva  e Santposs. 

(ó)  Ved.  fi'iorn.  tl'Agrie.  Ottobre  1864,  pag.  383-234. 
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gramatura  a mano  (valutata  3 centesimi  per  cbilogr.^,  olTre  quel  vantaggio 
calcolato  dai  Fratelli  Sblmi  di  circa  centesimi  4 di  lira  di  risparmio  per  ogni 
chilogramma;  ma  l’interesse  sul  capitale  pel  costo  primitivo  del  meccanismo, 
unito  a quello  della  macchina  a vapore,  le  spese  di  risarcimenti,  il  bisogno  del 
hiochista,  oltre  9 uomini  e 9 donne,  diilicilinente  consiglieranno  l’applirazione 
di  tale  congegno,  eccetto  che  in  poderi  di  non  comune  estensione.  D’altronde  an- 
che la  sola  maciulla  Behnaoozzi  descritta  nel  §397  può,  se  si  voglia,  dirompere 
e maciullare  la  Canapa  senza  prima  scavezzarla:  ma  incontreremo  sempre  gli 
accennati  inconvenienti,  cioè  1°  che  gli  tleechi,  cosi  detti,  al  primo  infrangersi 
fra  I cilindri  olfendono  il  tiglio;  che  i cilindri  di  ferro  nuocono  del  pari  alla 
sua  tenacità,  e se  fossero  di  legno,  come  appunto  quelli  del  BEasAGOzzi,  ove  do- 
vessero servire  anche  alla  prima  scavezzatura,  si  ridurrebbero  tra  breve  inservibili. 

400.  Dna  specie  di  maciullainento  che  I Francesi  chiamano  Macquage  o 
maillochage  (1)  verrebbe  operalo  dirompendo  le  manelle  di  Canapa  mediante 
mazzuoli,  e sottoponendola  poscia  aH'azione  di  una  macina  di  cui  dirò  poco 
stante  nel  far  cenno  di  colesla  maniera  di  ammorbidamenlo.  Ognuno  conosce 
quanto  tempo  impiegherebbe  quel  dirompimenlo  con  mazzuoli.  Perciò  s’immaginò 
di  supplirvi  con  cilindri  o rotoli  scanalati,  I quali  dovessero  inoltre  eseguire  anco 
la  gramolatura.  Quantunque  non  lo  creda  servibile  che  con  Canapa  di  esigue  di- 
mensioni, vale  a dire  tale  che  quasi  non  ne  merita  il  nome,  pure  giova  conoscerlo. 

L’apparecchio  osalo  in  Boemia  per  operare  tale  macioliazione,  rappresentato 
dalla  Figura  77  (2)  si  compone  di  un  tavolaccio  concavo  e scanalalo  T e di 

Fig.  77. 


(I)  Da  mocque  maciulla  e manioche  mazzuolo. 

(J)  HzezZ,  loc.  cit.,  Il  P..  pag.  8fl-87. 
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un  rullo  pure  scanalato  M,  appeso  mediante  sostegno  mobile  in  A.  L’oper^jo  B 
presenta  la  Canapa  adagiandola  su  quel  tavolato,  ed  un  altro  operajo  C imprime 
nn  movimento  di  va  e vieni  al  rullo  continuandolo  intantocbè  l'operajo  B 
va  rivoltando  la  manella  e scuotendola  eziandio  ad  intervalli  adlnchè  cadano  i 
frammenti  di  canapuli,  e di  nuovo  riponendola  sul  tavolaccio  onde  proseguirne 
l'acciaccamenlo  compiuto  degli  slelclii,  e il  perfetto  isolamento  del  tiglio.  Ma 
ripeto  potrebbe  servire  per  Canapa  che  avesse  le  dimensioni  del  Lino. 

400  bis.  La  macchina  dello  Zavaglia  scapezza,  gramola  e da  ul-  , 
limo  rinetta  appieno  il  tiglio  : fa  buonissima  prova  in  ispecie  per  le  Canape 
lunghe,  ma  ricliie.de  molta  sveltezza  e avvedutezza  neH'opernjo,  p<>rrhè  facil- 
mente può  perdersi  una  mano.  Così  esprimevasi  il  Okrtoi.om  tìglio  (1).  Il 
concetto  di  questa  invenzione  consisto  nell'aiJuttare  il  metodo  di  percussione, 
come  si  verifica  colla  gramola  anziché  quello  della  pressione  quale  si  esercita 
nelle  macchine  a cilindri  scanalati.  Non  eutra  in  ulteriori  ragguagli  giacché  la 
pratica  ha  accordato  la  palma  al  de.scritto  meccanismo  Biiiinagoz.zi. 

401.  Lo  unire  le  due  operazioni,  scavezzatura  e maciullamenlo,  senza 
dubbio  torna  vantaggiuso,  ma  operando  appunto  col  sistema  Bkrnagozzi  : cioè 
un  solo  apparecchio  motore,  ma  due  meccanismi  differenti,  accoppiati  di  gui.sa 
da  porsi  in  azione  da  una  sola  forza  motrice. 

IV.  Ammansamkkto. 

402.  Le  nlliinc  opcrtl/.ioni  dopo  compiuta  la  gramolatura  o maciulla- 
menlo  (sia  a mano,  sia  a macchina)  quando  queste  faccende  furono  compiute  a 
dovere,  si  riducono  a mettere  in  muretto  la  Canapa,  espressione  destinata  a 
significare  la  reposizione  de'  fasci  o coppie  di  tiglio  in  regolari  strati  l’uno  sovra 
l’altro,  avendole  perù  prima  accompagnate  ed  esposte  una  mattina  alla  rugiada 
siccome  chiarirò  poco  stante,  aggiugnendo  una  parola  sulla  cosi  delta  Ammarra- 
tura  0 legatura  in  halle  che  non  si  fa,  ma  si  paga  dal  coltivatore.  Prima  infatti 
mi  corre  obbligo  di  far  cenno  di  altre  operazioni  cui  son  tenuti  d'avere  ricorso 
coloro  i quali  si  limitarono  ad  una  gramolatura  imperfetta  c questi  vi  suppliscono 
collo  Scotolamento:  ovvero  staccarono  il  tiglio  senza  dirompere  i canapuli,  e 
compiono  l’opera  collo  Ammorbidamenlo  da  non  confondere  con  quello  oggidì 
usalo  dai  negozianti  di  Canapa,  dopo  che  l’hanno  comperata  e vogliono  darle 
maggiore  aliìnamento  e lustro  mercantile. 

[1]  Scololauienlo. 

403.  iilaciullala  a dorcre  la  Canapa  o colle  maciulle  o coi  cilindri, 
non  si  ha  l’uopo  e quindi  non  si  usa  più  lo  scotolamento.  Ma  perciocché  qualche 
volta  la  Canapa  nata  troppo  rada,  riesce  cosi  grossolana  da  non  potersi  colla 
maciulla  a mano,  o a macchina,  raflinure,  descriverò  cotesta  operazione  seguendo 


(I)  Ved.  Propagatore  Agricolo  Boi.oc.sa,  Voi.  VII,  320. 
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il  citalo  Berti,  giacché  ora  come  allora,  viene  al  bisogno  eseguila.  « Sottentra, 
■ dic'egli,  (alla  Gramola  non  sufficiente)  un  altro  legno  chiamalo  Spatola,  liscio, 

• e di  coste  sottili  da  ambe  le  parti  a guisa  di  pugnale  o di  linguatlola  (quale 

• scorgesi  in  II  della  Fig.  75)  e questo  è veramente  l’ultimo  e maggiore  attentato 
< (alla  Canapa)  per  ridurla  a perfezione.  Ma  si  dee  avvertire  (giustamente  sog- 

• giugne)  che  quando  la  Canapa  fosse  sottile  e floscia,  quesl’ultinio  maneggio 

• della  Spatola  può  piuttosto  pregiudicarle,  rendendola  più  debole  e rompendola, 

• cosicché  diventa  inutile  alTallo.  Chi  usa  la  diligenza  della  Spatola  lisciando 

• e lustrando  sempre  più  la  Canapa,  più  ancora  la  perfeziona,  e la  riduce  ad 
« avere  maggior  credilo  nel  venderla  • (1).  Lo  scotolare,  u.salo  da  tempo  pel 
Lino  (2)  realmente  impiegasi  solo  per  la  Canapa  più  grossolana,  o per  quella 
che  ha  servilo  prima  per  trarne  semente. 

[2]  .\iiimorbi(laiiK'iilu. 

404.  Fra  i pregfj  della  Canapa,  oltre  la  lenaciià,  hianehezza  e luci- 
dezza, vuoisi  quella  pastosità  o morliidezzu  che  le  migliori  Canape  bolognesi  hanno 
di  per  sé  quando  lavorale  a dovere,  ma  che  te  molto  più  grossolane  non  acqui- 
stano senza  speciali  congegni  meccanici.  In  Piemonte  il  villico  la  lavora  mollo 
grossamente:  i|iiindi  l'uso  di  farla  passare  per  una  specie  di  macina  delta  pitta 
vale  a dire  una  conca  o piatto  di  sasso  su  cui  s'aggira  in  piedi  una  mola  pur 
di  sasso  premendo  la  Canapa  per  ogni  verso;  operazione  sin  dal  1795  cosi  dal 
Nuvolone  di  Sc.vnoslczz.v  descritta  • Dopoché  la  Canapa  è stala  nel  miglior 

• modo  e diligenza  spogliala  delle  parli  legnose  anche  le  più  minute,  il  che 
« s’ottiene  esponendola  all’azione  del  Sole,  ne  faccio  formare  fasci  proporzio- 

• nati  di  tre  manate  ciascuno,  e fra  di  loro  intrecciati  e legati  ai  due  capi 

• affinchè  I filamenti  non  s’intrichino,  sottometto  i delti  fasci  attortigliali  ad 

• un  conveniente  grado  di  pista.  Disponendoli  sopra  la  macina,  spargo  sopra 

• tulli  i fasci  della  Canapa  una  data  quantità  di  seme  della  medesima  Canapa.... 

• I fasci  debbono  essere  voltati  perchè  per  ogni  parte  s’insinui,  e si  comunichi 

• l’oleoso  che  colla  pressione  del  cilindro  viene  estratto  dal  seme  ecc.  • (3). 
L'azione  della  macina  verticale,  o cilindro,  vuol  essere  continuala  più  o meno 
secondo  la  natura  del  tiglio  il  quale,  prosegue  l'Autore,  acquista  cosi  morbi- 
dezza, lucidezza  e flessibililà  del  pari  de’ più  bei  lini. 

405.  Anche  questa  operazione,  come  lo  Scotolare,  si  eseguisce  per  supplire 
a quanto  la  gramolatura  non  potè  compiere , avendo  Canapa  o grossolana, 
o che  servi  prima  da  trarne  semente.  Vi  sono  poi  quelle  pratiche  e speciali 
meccanismi  per  dare  alla  Canapa  un  ultimo  ammorbidamenlo  o quasi  diresti 
raffinamento,  che  da  non  molto  praticano  i mercatanti  di  Canapa  dopo  averla 
acquistala  (§  402)  che  quindi  non  ispeltando  al  coltivatore,  non  mi  compete 
farne  indicazione  ulteriore. 


(1)  Fabrizio  Berti  Della  cit.  Istruz.  png.  29. 

(2)  Ved.  Crescenzio,  Lib.  Ili,  Cap.  IS. 

(3)  Conte  Nuvolo.ne  di  Sca.ndalczza  nella  citata  sua  Menwria. 
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[3]  Lllimo  asscltiineuto. 

406.  Teriniaata  la  lavorazione,  rimane  telo  da  fare  qaanto  potrebbe 
dirsi  più  specialmente  ammannare  il  prodotto  ottenuto  dopo  tante  fatiche  e 
faccende.  D’ordinario  il  capo  di  famiglia  o il  più  inlelligenle,  piglia  le  coppie 
cosi  dette  di  manelle  e le  appaja  accompagnandole  io  ispecie  secondo  le  di- 
verse loro  lunghezze,  e togliendone  le  tiglia  morte  cosi  chiamale,  e gli  tcorsoni 
0 tigliacce  grossolane  se  pure  ve  n’hanno.  Poscia  a ciel  sereno  prima  dell’al- 
beggiare  le  distende  sul  prato,  .aninrlié  prendano  un  po’  di  rugiada;  indi  una  ad 
una  lisciandole  e lustrandole  colla  mano  e piegandole  in  due  di  guisa  che  le 
due  metà  s’accavalchino,  le  ri|>one  una  presso  l’altra  nello  stanzone  sopra  stuoja 
0 tavolato.  E di  guisa  le  adagia  serrate  e (larallele,  in  modo  che  tutte  le  piega- 
ture rimangano  schierale  al  di  fuori  ossia  all’esterno.  Sopra  ne  compone  altro 
strato  e così  salendo  ad  uno  o più  metri  d’altezza  secondo  la  quantità  ottenuta, 
forma  una  specie  di  parete  verticale  nella  quale  si  mostrano,  e se  aggrada  si 
contano  quante  coppie  esistono;  ed  in  caso  rilevasi  poi  a colpo  d'occhio  se 
alcuna  ne  venisse  distolta.  E cotale  massa  regolare,  detta  volg.  il  morello  della 
Canapa,  si  carica  di  alcun  pezzo  di  trave  superiormente,  onde  rimanga  assettata 
e compressa.  Questo  morello  creasi  come  appoggiato  al  muro  dello  stanzone  da 
Canapa,  in  faccia  a porla  o floestra  onde  la  luce  faccia  risaltarne  il  colore  e la 
lucidità.  Pongasi  avverlenia  che  coll’accennato  inguazzamento  non  abbia  preso 
dalla  rugiada  oltre  quanto  basta  per  acquistare  freschezza  e morbida  pastosità  ; 
perchè  riponendola  in  quel  mortilo  a strati,  se  fosse  realmente  umida,  stando 
cosi  compressa,  correrebbe  perìcolo  d’imporrare,  e i mercatanti  la  rifluterebbero 
anche  per  lo  illegittimo  aumento  di  peso  che  assumerebbe. 

407.  Dlaiicanza  di  luoralità  induce  talora  poco  onesti  villici  a qnella 
soverchia  inguauatura,  come  altre  volte  li  porla  a non  escludere  dal  morello  te- 
nendole in  disparte  le  coppie  di  Canapa  io  cui  siavi  tiglio  arroHUo,  come  dicesi, 
nel  maceratojo  372),  o scadente  per  alcun  altro  titolo.  Ma  i mercatanti,  più 
furbi  de’  villici,  presto  venuti  anche  solo  in  sospetto  di  frodi,  o la  merce  riOn- 
tano,  0 ne  olTuriscono  prezzo  così  minore  di  quanto  gli  si  competerebbe,  che 
si  perde  assai  più  che  non  si  sperava  di  lucrare  con  quelle  miserabili  truflerie. 
Delle  quali  reputai  debito  porgere  indicazione,  onde  i coltivatori  ne  siano  am- 
moniti per  non  tollerarle,  giacché  su  loro  non  solamente  parte  di  danno,  ma 
di  onta  eziandio  ne  ricadrebbe. 

[4]  Abliallauieiilo. 

408.  Vendesi  la  Canapa  di  sovente  in  quello  stalo  di  coppie  strati- 
ficate, ossia  disponimcnto  in  morello.  Se  perù  si  voglia  conservare  alcun  tempo, 
allora  non  si  lascia  più  oltre  in  quello  stato  pericoloso  per  incendj  o per  distor- 
namenti.  In  tal  caso  s’alTasciano  di  certa  guisa  quelle  coppie  o più  chiaramente  si 
legano  in  balle  o grossi  fascioni  da  150  a 200  chilog.  di  peso,  ciascuno:  opera- 
zione chiamata  in  bolognese  Ammarrare  e panni  possa  dirsi  AsBALLAMhNTu, 
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Iraltaadosi  di  legare  in  maui  e formar  balle  avvegnacchè  non  ai  nveatano  di 
tela  come  per  altre  merci  da  mercatanti  si  usa:  operazione  che  si  fa  eseguire 
da  gente  del  mestiere,  cioè  gargiuolaj.  Nel  comporre  colali  balle  o Fascioni 
di  cui  acorgeei  la  forma  nella  Figura  78,  scegliesi  di  nuovo  tra  le  buone 

Fig.  78. 


coppie  se  bavvene  d’inferiori,  o da  scarto,  che  poi  legansi  in  fasci  separati. 
D’ordinario  però  colali  fascioni  si  compongono  oggi  piè  regolari  e con  maggiore 
numero  di  legature  facendosi  proporzionalmente  il  doppio  più  serrali  e più 
lunghi. 


[S]  CMservazioiic. 

409.  La  coDSerTazIone  delia  Canapa  alTasciata  bene  ed  asciutta, 
esige  soltanto  di  riporre  le  balle  (fiueioni)  sopra  legni,  tavole,  stuoje,  o al- 
tro, onde  non  s’alteri  a contatto  della  terra,  lo  che  avviene  si  facilmente  da 
promuovere  speciali  prescrizioni  sino  del  1307  nella  Città  di  Bologna  (1). 
Riposta  la  Canapa  in  quello  stato,  in  ambiente  asciutto  e fresco,  si  conserva 
per  quanto  tempo  si  voglia. 


Art.  VI.  Produzione. 

410.  La  produzione  in  tiglio  in  quantità  massima  per  Ettaro  dietro 
calcoli  del  Gasparih  si  notò  in  Chilogr.  1300  (2),  e quale  bwma  produzione 
mdia  la  contemplai  dai  700  ai  900  Chilogr.  e nelle  buone  annate  può  rag- 
giugnere  1 1000.  In  quest’ultimo  supposito  il  tiglio  rappresentando  il  12,5 


(1)  Negli  Statuti,  Statuti*  Artis  binaria  tciìieel  hominum  vendmlium  Linam, banam, 
Stoppam  et  Canapem  in  Civitata  Bononia  editis  de  Anno  1307,  leggasi  •Staluinnu 
quod  quilibét  de  dieta  Socielate  debeat  tenere  super  lulum  auarum  Stalionum  Gradi- 
etuin  seu  Auidet,  ne  Canapa  copiai  humorem  terra*. 

(2)  bisso  VII,  g tSO  e bisso  X°  al  g 33i.  D’egual  modo  la  stimava  il  Tamasa  da 
libbre  boi.  400  a 600  per  Toroalura,  cioè  da  Chilogr.  700  a 986  per  Ettaro.  Oggi 
nelle  più  ricche  terre  da  Canapa,  come  in  Pieve  di  Cento,  in  quel  di  Budrio,  ecc. 
qualche  volta  si  raggiungono  7’70  Libbre  nostre,  cioè  Chilogr.  <338  per  Ellero. 
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per  100  della  piatita  fulciuta  a 2,  o 5 centinielri  dal  suolo,  custodita,  svettata, 
macerata  c lavorata,  questa  produzione  di  1000  Cliilogr.  di  tiglio  suppone  8000 
Cliilogr.  di  prodotto  totale  secco,  onde  la  massa  totale  della  sua  vegetazione 
nei  raccolti  massimi  valutata  io  verde  al  momento  della  fruttincazione  rag- 
giugne  ì 20  e 24  mila  Oliilogrmnini  (§  315  bis).  Produzione  iu  soli  130  giorni 
veramente  meravigliosa. 

410  bis.  La  pi'odu/ionc  erbacea  eoiiiplessiTa  perciò  nel  $565  bis 
la  valutai  pei  ricolti  di  1000  Ciillogruimni  di  tiglio,  a Chilogr.  19000,  che 
all'epoca  della  maturità  perdono  (lel  diseccamento  Cliilogr.  6000,  onde  levalo 
io  Importo  del  fogliame,  dello  sprocco  rliiiancnte  nel  terreno,  poi  il  taglio  delle 
cime,  computando  tutto  questo  per  Clillograninii  5000,  rimane  il  complessivo 
peso  in  fasci  a circa  CtiMograimni  8000,  al  quali  in  ragione  del  12,5  per  100 
corrispondono  i detti  1000  Clillogramini  di  llgllo.  .^la  non  si  meravigli  se  co- 
lali dati  varieranno  alquanto  secondo  le  diverse  qualità  della  Canapa,  e le 
diverse  condizioni  in  ispeoie  di  macerazione,  gramolatura  ecc.  Cn  fascio  di 
Canapa  liolognese  (1)  pesa  di  14  munellc)  Cliilogr.  13  a 16  secondo  la  lun- 
ghezza, grossezza,  grado  di  maturità  ecc.  Quindi  la  produzione  di  500  fasci 
raccolti  in  un  Ettaro  può  pesate  0500  Cliilogr.  e in  un  altro  Ettaro  egual  nu- 
mero di  fasci  pesarne  8000. 

Itispelto  poi  alla  qaahlà  del  tiglio,  si  ruinmenti  da  quanto  ho  già  esposto 
chiarameiilc,  che  in  sipecie  cinque  cause  v'influiscono  ; 

1°  Il  TKaaeNo.  Se  tenace  u arido  o magro,  dà  Canapa  legnosa,  onde  tiglio 
duro,  poco  morliiilo:  se  umido,  dà  corteccia  erbacea,  onde  tiglio  tenero, 
fragile.  Solo  il  buono  e pingue  Icrreiio  da  Canapa  ($  289)  dà  tiglio  mor- 
bido, flessibile  e forte. 

11°  La  sexiinagiu.vk  troppo  rada  produce  Canapa  con  corteccia  nodosa  e 
grossolana  ; la  troppo  lllta  dà  Canapa  dura  con  tiglio  duro  e troppo 
aderente. 

111°  L’annata  secca  dà  tiglio  arido  legnoso:  la  troppo  umida  lo  dà  floscio. 

IV*  La  HAToiiTÀ  eccessiva  dà  tiglio  arido,  legnoso,  poco  divisibile  in  Ola- 
menti  : la  Canapa  falciata  troppo  verde,  offre  meno  tiglio,  assai  molle,  e 
poco  resistente. 

V*  La  MACENAZioNE  eccessiva  dà  più  stoppa  che  tiglio;  la  macerazione 
imperfetta  dà  tiglio  bigio,  forte,  ma  duro  e grossolano,  come  ho  già  chia- 
rito al  § 38U  ecc. 

E qui  mi  viene  a taglio,  se  ad  alcuno  sembrasse  die  talora  io  non  profe- 
risca deduzioni  abbastanza  assolute  e decise,  di  pregarlo  a por  mente  come 
abbiano  torlo  per  lo  contrario  coloro  i quali  pronunciano  sentenze  concise  e 
deQnite,  in  argomenti  soggetti  di  loro  natura  a modificazioni  per  circostanze  che 
di  continuo  cambiano  negli  stessi  luoghi,  e sino  negli  stessi  poderi,  ancorché  la 
coltivazione  siasi  mantenuta  interamenle  in  identiche  condizioni.  Quando  poi 


(1)  Dissi  Gologoese  perchè  nel  Ferrarese  fanno  i fasci  più  voluminosi  di  2U  grosse 
manelle. 
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si  dee  aver  riguardo  ai  luoghi,  terreni  e cluni  diversi  quaDli  n’esistouo  dal  Sem- 
pione  a Pachino,  il  prorerire  in  prohlomi  di  Agricoltura  sentenze  e conchiusioni 
deOnitiTe,  come  se  Toseero  teoremi  di  matematica,  dimostrerebbe  povertà  di  co- 
gnizioni delle  eventualità  e delle  cause  materiali,  morali,  ed  economiche  che 
ionulscono  sul  risultati  pratici  delia  coltivazione. 

411.  La  produzione  lo  semi  valutasi  da  taluni  sino  a 16  e 30  Etto- 
litri per  Ettaro  (1).  Si  otterrebbe  al  certo  ed  anche  maggiore,  quando  si  fhl- 
classe  la  Canapa  a maturazione  compiuta  delle  piante  femmine.  Invece  se  ne 
lascia  maturare  appena  una  ventesima  parte,  ossia  circa  la  quarantesima  del 
totale,  e si  ottiene  circa  1 a 3 Ettolitri  di  semente  secondo  l'andazzo  della  sta- 
gione. Se  tutte  si  lasciassero  da  semente  se  ne  raccoglierebbero  certamente  10 
a 15  Ettolitri  di  più,  lo  che  darebbe  un  150  Lire  in  contanti  (3)  mentre  i 600 
a 700  chilogr.  di  tiglio  ricavato  dalle  Canapaccio  o piante  che  avrebbero  in 
tale  supposito  portato  il  seme,  si  venderebbero  come  stoppa  a un  prezzo  due 
terzi  minore  di  quello  derivalo  dalla  Canapa  falciata  a tempo  debito.  Perciò 
vendendosi  oggidì  da  circa  80  a 100  Lire  il  Quintale  si  perderebbero  assai  più 
di  quelle  150  Lire  ottenute  da  quelTaumento  di  seme,  aumento  d'altronde  in- 
certo percioccbò  di  sovente  nell'Agusto  manchi  la  pioggia  indispensabile  a farlo 
conseguire. 

413.  Scarto  e Stoppe  ritraggonsi  poi  oltre  il  tiglio  buono  e la  semente. 
Nè  sono  da  trascurare  nel  calcolo  della  produzione  totale  dì  questa  coltura, 
perciocché  vendonsi  quello  e queste  a prezzi  discreti,  e raggiungono  in  complessa 
la  decima  parte  del  tiglio  buono.  Sopra  700  chilogr.  di  questo,  se  n'ha  molte 
volle  altri  30  di  Scarto,  e forse  50  di  Stoppa  perchè  fra  questa  si  conta  il 
tiglio  delle  Caoapaccie  o piante  femminee  da  cui  si  raccolse  il  seme.  Se  la 
Canapa  vendesi  Lire  90  il  Quintale,  lo  Scarto  raggiugoe  il  prezzo  di  circa 
Lire  50  e la  Stoppa  colla  Canapaccia  presso  a Lire  50,  sempre  al  Quintale 
metrico. 

413.  La  produzione  media  totaie  (3)  può  dunque  calcolarsi  di  700 
chilogr.  di  tìglio,  50  di  Scarto,  50  di  Stoppa  ecc.  e 3 Ettolitri  Canapuccia. 
Da  ciò  deducesi  anco  la  . produzione  massima,  non  che  la  minima  nel  modo 
seguente  come  prodotti  medj  de'  terreni  ottimi,  de'  buoni,  e de'  mediocri  da 
Canapa , 


(1)  IIeuzé,  L'Agric.  de  l'il.  sepl.  psg.  355. 

(2)  La  semente  di  Canapa  vendesi  taivra,  come  nell'anno  presente  1867,  anche  50 
Lire  l’EtloliIru;  ma  ciò  perchè  tulli  lasciano  maturare  quel  numero  di  piante  fem- 
mine che  può  bastare  alla  semente  indispensabile  pel  podere  e nulla  più.  Se  la  si  te- 
nesse tutta  da  seme,  avrebbe  un  limitatissimo  valore  appunto  di  12  a 15  Lire. 

(3)  Il  CUPPARI  ne’ suoi  Sludj  di  Econ.  rur.  sul  Territorio  Bolognese,  su  Ettari  3,80 
di  Canapa]  calcola  Chilogr.  3(^  ossia  precisamente  Chilogr.  790  per  Ettaro,  quale 
prodotto  comune.  In  Francia  dove  la  Canapa  non  si  eleva  metà  della  nostra,  le  Sta- 
tislii-.be  dol  UoitF.AU  de  JosnCs  davano  per  176  mila  Ettari,  Chilogr.  67  milioni  di 
tiglio,  lo  che  rivela  una  produzione  tnedia  di  Chilogr.  380  per  Ettaro.  Nel  Belgio 
essa  perverrebbe  a Chilogr.  751,07  con  11  e più  ettolitri  di  Canapuccia. 


hlitozioni  d' Aqricnllura,  Voi.  F. 
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LiBkO  XX. 


Buoni  Ottimi 

500  a 700  Cbilogr.  700  a 1300  (1) 
35  a 50  • 50  a 100 

35  a 50  • 50  a 100 

2 a 3 • 3 a 4 

il  Medio  ipeciai»  per  ciascuna  coltura, 


Mbdiucni 

Tiglio  Cbilogr.  200  a 500  Cbilogr. 

Scarto  . • 15  a 35  » 

Stoppa  . • 15  a 35  • 

Canapuecia  EU.  1 a 2 • 

l)u  queste  apprezziaiioni  desumendo 
avremo  cotesle  Produzioni  (2)  : 

Minima  Muoia 

Tiglio  . . Cbilogr.  350  Cbilogr.  600  (3) 

Scarto  e Stoppa  *25  • 42 

Canapuccia  . Litri  150  Litri  250 

le  quali  serviranno  di  base  ai  seguenti  caleuli,  attribuemhi 
alla  Stoppa  il  medio  de'  loro  prezzi  rispettivi. 


Massima 
Cbilogr.  1000 
. 75 

Litri  350 
pure  allo  Scarto  e 


Art.  VII.  Usi. 

414.  V impulso  lilla  Gauapicuitnra,  almeno  pei  Bolognesi,  venne 
assai  provocato  dal  Leone  di  Venezia,  il  quale  abbisognando  di  poderoso  navi- 
glio contro  il  Turco,  chiedeva  quantità  notevoli  del  suo  tiglio  prezioso  (4)  onde, 
oltre  all'aumento  di  ricchezza  pe'  coltivatori,  avea  procacciato  lavoro  a più  di 
12  migliaja  di  operai  cioè  Gargiuolaj,  Cordar!,  Tessitori  ecc.  di  guisa  da  in- 
durre Gbeuosio  .XI  l'8  .\ovembre  1376  a proibire  di  mumlar  fuori  detto  Stalo 
di  Bologna  Canape  greggie  non  lavorale  e non  accomodate  (5).  Per  verità, 
senza  approvare  simili  disposizioni  proibitive,  d'altronde  più  dannose  che  utili, 
giova  constatare  la  somma  utilità  per  la  classe  operaja,  quando  con  proprj 
storzi  l'industria  perviene  ad  ottenere  da  sè  lo  stesso  intento;  ponendosi  nello 
stato  di  gareggiare  coi  manifattori  esteri,  ed  impedire  così  che  la  produzione 
agricola  sorta  greggia.  Lo  che  da  qualche  anno  si  viene  in  parte  raggiu- 
gnendo  coll'applicazione  delle  così  delle  Filature  meccaniche. 

(1)  Ilo  ottenute  alcune  volle  assai  più,  in  terreni  da  Canapa  condotti  a mezzadria  da 
Fattori,  cioè  coltivati  colle  massime  cure  ed  ingra.ssi  e cioè  sino  a 700  Fasci  di  Ca- 
napa che  resero  ilOO  libb.  di  tiglio  pari  a Cliilogr.  1180.  Anche  nel  18!>1  in  un  po- 
dere ne' dintoroi  di  Budrio  il  prodotto  fu  di  bologn.  libb.  I700U  in  Torn.  23  boi. 
ossia  Cbilogr.  Gl  SO  in  Ettari  4,78:  vale  a dire  di  Cbilogr.  128G,73  per  Ettaro.  Ved. 
ilem.  Soc.  Agr.  di  Bologna.  Voi.  X. 

(2|  Il  CcppvBi  nella  Provincia  Bolognese  assegna  per  medio  prodotto  Cbilogr.  3000 
per  Ettari  3,80  ossia  quasi  Cbilogr.  '790  per  Ettaro , mentre  per  la  coltivazione  nel 
Modenese  calcola  Cbilogr.  170  per  Ettari  0,28  onde  s'avrebbero  Cbilogr.  600  per  Ettaro. 
Ved.  Giorn.  .\gr.  Toscano.  Nuova  serie,  Tom.  XI  e IX. 

(3)  Il  ricolto  buono  ordinario  nel  llologiie.se  si  valuta  GOO  libb.  per  Turo,  cioè 
Cbilogr.  1080  per  EUaro.  Ved.  Idem.  Soc.  .igr.  di  Bologna,  Voi.  X,  pag.  271. 

(4J  Masisa,  Bologna  perlustrata,  Voi.  I,  pag.  248  (16.'i3).  I.a  produzione  della  Ca- 
napa nella  Provincia  di  Bologna  dal  1700  al  1800  oscillava  fra  i 3 ed  i 5 milioni  di 
chilogrammi.  In  oggi  nelle  annate  favorevoli  oltrepassa  i 12  milioni  di  chilogrammi  che 
nel  presente  anno  valgono  12  milioni  di  lire,  oltre  la  quautilti  tenuta  dai  mezzadri  pel 
consumo  della  propria  famiglia. 

fS)  Mehobiale  off'/,  ef  C.  Senato  di  Bologna  per  le  Arti  della  Seta,  Lana,  Canape 
ecc.  Boi.o'.sa  nuccMii.  Ved.  ambe  I cil.  Statuii  Tom.  Il,  pag.  4G,  328,  333. 
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414  bis.  L'utilità  di  questa  coltura  per  gli  usi  molieplici  e pressoché 
universali  della  Canapa,  non  richiede  altra  prova  se  non  questa  chei  preui  medj 
della  medesima  vennero  quasi  sempre  aumentando  ed  oggidì  ascendono  da  L.  90 
a 100  per  le  qualità  che  10  a 15  anni  addietro  oscillavano  dalle  Lire  60  a 65; 
fatto  bastevole  per  attenuare  1 timori  sul  proposito  dal  Maliodti  esternati  (1). 

415.  Il  tiglio  di  Canapa  è d’utilità  troppo  nota  pel  Dio,  tele  e cordaggi 
che  se  ne  traggono  con  tanto  proflllo  per  la  marina,  l’industria,  le  manifatture,  le 
arti,  ed  i comodi  della  vita.  Lo  stesso  tiglio  di  Scarto  comunque  scuro  e grosso- 
lauo,  spesso  per  la  sua  tenacità  riesce  ottimo  da  cordaggi.  E la  Stoppa,  avvegnac- 
chè  riQuto  della  maciulla,  olire  materia  da  tessuti  Onissimi,  quando  bene  scelta 
ed  apparecchiata,  come  il  sanno  fare  egregiamente  oltre  l'Alpi,  e oltre  il  Mare. 

415  bis.  La  tenacilà  della  fibra  di  Canapa  supera  quella  del  Lino 
nella  proporzione  di  1390  a 1000.  Osservate  le  Obrille  col  microscopio,  appa- 
JonO  cilindriche  come  quelle  del  Lino,  e non  a guisa  di  nastri  come  quelle  di 
Cotone.  Oltre  le  nozioni  generiche  sulle  Fibre  date  a suo  luogo  nella  Botanica. 
AosAaiA,  trattando  ora  delle  materie  tessibili,  siccome  la  integrità  de’  tessuti 
di  Canapa  e cosi  di  quelli  d’altre  materie  vegetali  o animali,  soventi  viene  alte- 
rata in  ispecie  meschiando  fili  di  diverse  specie  fra  loro,  cosi  anco  per  servire 
a successivi  studj  riunisco  nella  Figura  79  i disegni  delle  fibrille  di 

Fig.  79. 

Lino  Cotone  Lama 


Seta  Canapa 


(1)  Alcuni  credono  che  seminando  • Canape  sovra  tutti  gli  orli  del  terreno  in 
cui  si  è stabilito  piantar  Cavoli  questi  si  preservino  da  Bruchi  e da  ogni  altro  in- 
setto ».  Ved.  fliorn.  d’Italia.  Tom.  XIV,  1H21.  Non  l’ho  mai  sperimentato. 
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Fibrille  di  Canapa  C C C 

• di  Lihu  L L L 

• di  CuToNii  C G C 

• di  Lana  I’  I’ 

» di  Seta  S S 

osservate  al  microsuopio  quali  veggoDsi  oellu  Gliiinieu  organica  del  AaspaiL(I). 
Cosi,  a vista  d’occhio,  sruruesi  subito  che  se  le  Fibre  di  Canapa  hanno  te- 
nacità maggiore  di  quella  ilei  Lino,  nome  si  è detto  quasi  quanto  14  su  1U, 
sono  onche  eoniposlc  di  l'ilirille  notevolmi-nte  i-iù  grusse,  lo  che  però  non 
si  avvera  per  le  Filmile  di  .Sita  tanto  più  liue  di  quelle  di  Canapa  e luttuvia 
più  del  doppio  teiiiici.  K queslo  si  consideri  solili  l is  rvii  perdiù  notali  prove  e 
misure  di  leiiiicita  si  ile<otiS>ro  puraguiiuiido  spaghi  u funicelle  u anno  fili  di 
egualissinm  grusser.re,  ma  coiileiieiUi  laiilu  luuggiui’  nuitieru  di  librille  quanto 
più  erano  queste  ili  ininure  ilinien.siiine.  Perciò  la  libra  di  Canape  |iri  sa  isolata- 
mente costituisce  una  delle  più  tenaci  ollerleci  dalla  natura,  e gli  Stali  assai 
male  avvisano  quando  in  servigio  delle  truppe  s appigliano  a cuiiiicie  «d  altri 
tessuti  di  Colone  aiiiieliù  di  pretta  Canapa. 

416.  L’  USO  del  tiglio  di  Canapa  non  mi  pare  meutionato  nella  Storia 
Sacra  che  pur  iiurru  di  leseuti  di  Lino,  di  Cotone,  di  Lana,  di  Giunco,  e delle 
funi  di  nervo.  Nè  mi  sembra  farsi  molto  di  Canapa  da  Esionu,  da  Oaaao,  da 
Teopsasto,  cbè  le  funi  si  fabbricavano  dai  Greci  di  Sparto  (Stipa  lenacitsima) 
forse  abeo  di  Giunco  (3).  Nè  Catone,  nè  Virgilio  parlano  di  Canapa:  Colo- 
NELLA  non  tocca  de’ suoi  usi:  Plinio  però  la  chiama  ollima  per  le  funi,  e 
migliore  d’ogni  altrg  materia  per  le  reti  da  caccia  (.3).  Stimavano  doversi  servire 
della  Canapa  solo  nell'esclutto,  mentre  il  pregio  delle  vele  di  tela  di  Canapa 
consiste  nel  mantenere  la  propria  tenucilà  lungo  tempo  quantunque  esposta 
all’acqua  ed  all’arie  umida  del  mare.  Crescenzio  infatti  dichiara  che  si  di- 
fende dall’acqua  meglio  di  quella  del  Lino:  ed  a’  tempi  suoi  se  ne  Ibceano  len- 
zuola, sancbi  e vesti  ossia  camicie  (4}.  Il  grande  sviluppo  a servigio  della  ma- 
rina cominciò  alla  fine  del  .XIV  secolo  (5).  Per  gli  altri  usi  eziandio,  la  più 


(1)  Kaspail,  Noae.  SysI.  de  Chim.  organ.  g 1188,  plaacbe  2.  Le  fibrille  di  Canapa 
appajono  come  cilindri  spesso  articolati,  separati  da  tramezze  aperte  all’estremità, 
con  piccoli  fili  quasi  diresti  barbicelle  onde  aderivano  ai  tessuti  da  cui  sono  circon- 
dali: quelle  di  Lino  sembrano  egualmente  cilindri  ma  più  snelli  e hanno  la  metà  di 
diametro  delle  fibrille  di  Canapa,  le  quali  lo  hanno  di  un  venticinquesimo  di  mil- 
limetro. 

(2)  Si  trae  da  ciò  che  il  vocabolo  ex”’’’’:  esprime  tanto  fune  che  giunco,  cosi  come 
diciamo  Canapi  le  grosse  fuoi  falle  di  Canapa.  Però  più  lardi  Dioscoride  dice  il  Canape 
domestico  di  molla  ulililà  della  vita  dell’uomo  per  farsene  fortissime  funi. 

(3)  Plinio,  SI.  Sat.  Lili.  XIX,  Cap.  iv  ore  narra  pure  che  la  Canapa  di  Rosea  nel 
paese  de' Sabini  cresceva  alla  quanto  gli  allieri. 

(4)  Qui  vali  ex  eo  (Canapo)  facere  panno*  scilket  saccos,  linhamina,  resles  ecc. 
CaescENZii,  De  Agric.  Lih.  Ili,  Cap.  Oe  Canapo.  I.e  edizioni  In  Italiano  portano  sau- 
cbi,  lenzuola  e camice. 

(ti)  Vcd.  CoNTiii,  Cenni  slot,  falla  collie,  della  Canapa.  Meni.  ddl’Accad.  delle  .Scienze 
di  Bologna.  Tom.  I,  ni>c(.i:l. 
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perfetta  coltura  e preparazione  de’  coltivatori  Bolognesi  venne  sempre  ricono- 
sciuta, e con  notevole  differenza  di  prezzi  rimunerala  (I). 

417.  La  CnnnpucciaA  o .Semente  di  Canapa,  delta  dai  Francesi  Chéntvis, 
usata  dai  Bussi  e Polacctii  in  alcuni  cibi,  ha  (jualilà  nutritive  e spiritose  senza 
inebriare  (i).  Infatti  i voiatìli  quando  ne  mangiano  divengono  più  canori  e fanno 
più  uova,  del  che  se  ne  ha  prova  dalle  Galline  anco  nell'iiiverno.  Il  Magse  narra 
che  Impiegasi  per  ristabilire  cavalli  magri  e logori  : che  alTrella  l'ingrassamento 
de’  bovini,  ma  produce  carni  gonfie,  floscie  e di  cattivo  sapore,  onde  fa  mestieri 
sopprimere  tale  alimento  alcun  tempo  prima  dì  condurli  al  macello  (3).  Olio  se 
ne  trae  in  ragione  di  circa  dal  14  al  26  per  tOO  (g  266)  e riesce  giallo-verda- 
stro, odoroso,  buono  da  lumi  ma  più,  perchè  siccativo,  da  vernici.  Secondo 
I'Heczé  se  ne  ricava  anche  il  50  per  100.  La  sansa  rimanente  adoperasi  per 
ingrasso,  ed  anche  come  esca  nell’amo  da  pescare. 

418.  I Qiliapilli,  quando  in  pezzi  detti  volgarmente  Stecchi  di  Canapa, 
abbruciano  vivamente  e servono  di  ottimo  comhustilnle  pe’ contadini.  Se  In- 
teri ed  in  fascio,  servono  da  fiaccole.  Ridotti  in  pezzi  regolari  servono  a com- 
porre zolfanelli  (4).  Cogl’ ititi  ri  fanno  pur  siepi  posliccie  pe’ semenzaj,  giar- 
dini ecc.  I.a  lisca  (ossia  i frammenti  di  Canapuli)  abbruciata  in  vasi  cliiusi  dà 
Il  carbone  sino  dal  Pbocst  riconosciuto  preferibile  a qualunque  altro  nella  fab- 
bricazione della  polvere  da  schioppo,  siccome  leggiero  « tenuissimo.  Servono 
infine  i Canapuli  ai  lavoranti  in  ottone  ed  in  altri  metalli  per  pulirli  colla  po- 
mice 0 col  Iripolo. 

Generalmente  i Canapuli  dopo  la  gramolatura  contengono  sempre  del  tiglio 
atto  a buona  Stoppa.  .Mezzo  secolo  addietro  si  costruì  una  macchinetta  per 
estrarla,  e dagli  Stecchì  ossia  frantumi  di  Canapuli  risultanti  da  una  produ- 
zione di  1000  chilogr.  di  tiglio,  si  ricavavano  ulteriormente  con  quell’ordigno 
da  20  a 50  chilogr.  di  Stoppa.  0 la  spesa  di  mano  d’opera  superava  il  valore 
di  tale  Stoppa,  o la  macchinetta  era  difettosa,  questa  operazione  venne  sin 


(1)  Da  una  relazione  del  Conta  ni  ni  fatta  il  17  Deceinbrc  1787  ut  Doge  di  Venezia, 
(pubblicata  negli  Scritti  ecc.  raccolti  ecc  dalla  Soc.  d’ Incoraggiamento  di  Padova , 
Voi.  il,  p.  Il  e III,  pag.  919  e 928)  si  constala  ebe  la  Canapa  di  Monlagnaoa  crasi 
comprala  per  l'Arsenale  ai  prezzo  di  Lire  venete  GO  a 61  il  100,  ussiaoo  62  in  medio 
cioè  Lire  ital.  G2.SO  |>er  chilogr.  100  mentre  alTerma  che  la  Canapa  bolognese  valeva 
Lire  ven.  7.’S  il  100  che  corrisponde  a Lire  ital.  7S,60  ogni  100  chilogr.  cioè  quasi 
un  quarto  di  più.  Sono  interessantissime  le  disposizioni  della  Rep.  Ven.  sulla  col- 
tura, macerazione  della  Canapa,  proibizione  di  sorlila  al  comuzzu,  colombina  ed  altri 
più  ellicaei  ingrassi  eco.  raccolte  in  quell'  insigne  lavoro  suirAgricoll.  del  Padovano 
di  Andrea  Glohia  direlt.  di  queirArcliivin  civico. 

(2)  K.KiieuEii,  .Irnanilalc.i  exolicw,  647. 

(5)  Maonk,  Prina.  d'Agric.eld'Hyy.  veler.,  pag.  .*>20. 

(4)  e ne  potrai 

Far  siepi  e zolfanelli  ad  ogni  Casa 
Culmini  c usali  per  accender  foco  ; 

Oppur  ne  farai  serbo  per  allora 

Che  in  notte  huja  andrai  pel  vicinato 

C sar.m  le  tue  faci  e i tuoi  ranali. 

IlAairiALUi  tuo.  cil.  Lib.  Vili. 
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ora  afTallo  dimenticata.  Ricordai  questa  macchinetta  di  cui  il  Contri  mi 
diè  coDlerza,  perchè  valendo  ora  le  Stoppe  notevoli  prezzi,  e la  meccanica 
agraria  avendo  molto  progredito,  Torse  potrebbe  meritare  qualche  studio  dai 
produttori  di  molta  Canapa.  Intanto  però  gli  Slecchi  medesimi  aumentarono 
molto  di  prezzo,  perchè  se  ne  introdusse  l'uso  nelle  fornaci  da  mattoni,  e non 
ha  guari  con  molto  profltio  surrogarono  il  carbone  nelle  macchine  a vapore 
per  fare  agire  trcbbiatoj  da  Frumento  e da  Riso,  od  anche  macine  da  farine  e 
da  olj.  La  lisca  più  minuta  e più  trita,  quando  si  rammucchia  e si  fa  impu- 
tridire come  raccomandai  altra  volta  ;1)  fa  ingrasso  essa  pure. 

418  bis.  Gli  avanzi  o rifinii  per  cosi  dire  della  Canapa  meritereb- 
bero dunque  migliore  impiego.  Generalmente  oltre  il  tiglio 

1»  Tutti  gli  steli  tronchi  per  bignicììe  (jj  530)  vento  od  altre  cause; 

S»  Tutte  le  cime  o svetlature  degli  steli  perfetti  assortiti; 

3°  Tutti  i filamenti  che  rimangono  coi  canapuli  o stecchi  ; 
costituiscono  materiali  da  cui  si  ricaverebbe  tiglio  certamente  inferiore,  ma  tale 
0 da  farne  stoppa  da  filare,  o da  usarne  come  il  Cotone,  secondo  proponeva 
il  Bianconcini  (2)  ovvero  almeno  da  ridurre  in  carta,  secondo  il  desiderio  del 
Bbrtoloni  figlio  (5). 

419.  Usano  poi  le  foglie  di  Canapa.  Cinesi,  Arabi  e Persiani,  come  esi- 
laranti e spesso  se  ne  inebhriano.  i\e  fanno  infusioni  come  col  The,  traendone 
bevande  spiritose  : altra  volta  le  masticano,  o le  fumano  a guisa  del  Tabacco, 
lo  che  però  vuoisi  li  renda  furibondi  e quasi  maniaci.  Le  decozioni  di  tali  foglie 
spengono  i Lombrici  e giovano  pe’  flussi  di  ventre  de’  Buoi  e de'  Cavalli  se- 
condo il  Matthioli  (4).  La  foglia  verde  o secca  della  Canapa  è però  rifiu- 
tala dal  bestiame.  Vorrei  aggiugnere  fra  le  utilità  della  Canapa,  che  seminan- 
dola ne'  contorni  de’  terreni  in  cui  si  coltivino  Cavoli,  questi  non  vengono 
infestati  da  bruchi  (5).  Avendo  però  veduti  Colza  limitrofi  a bellissimo 
Canape  esserne  disertali,  non  ho  gran  fede  in  tale  virtù  della  Canapa  la 
quale  d'altronde,  come  s'è  veduto  all'ARTicoLo  V,  non  sa  pre.servarsene  essa 
medesima. 


(f)  Ved.  il  8 590  del  Libro  XIV. 

(ì)  Biasconcim,  DeU'ulile di  alcune  sostanze  tigliose,  Uem.  della  Soc.  Agr. 

di  Bologna  (1858).  Voi.  IX,  pag.  ccc. 

(3)  Bebtolosi  Gius.,  Uodo  di  minorare  la  scarsità  degli  stracci.  Propag.  Agric.  VI 
pag.  62  ecc.  Avvertirò  tuttavia  che  quanto  agli  steli  tronchi  per  bigateile  se  ne  fanno 
fasci,  e macerati  se  ne  trae  nltlnia  stoppa.  Sulle  quali  bigateile  oltre  quanto  u’  ho 
detto  al  ,8  330  merita  studio  la  lettera  al  Prof.  G.  BERTOLoai  del  Contri  , di  cui 
trovasi  un  interessante  Frammento  nel  Tomo  IX  de'  JVuovi  Ann.  delle  Seiena  naturali 
Bolocna  1843,  pag.  226,  ove  conservasi  la  mia  affermazione  esternata  nel  8 331,  ebe 
l’abbondanza  di  colesti  tarli  o Bolidi  coincide  coi  più  copiosi  prodotti  di  Canapa. 

(4)  Mattbioli  (oc.  est.  al  MI  Lib.,  Gap.  clx, 

(.5)  Nuovo  Giom.  d'Italia,  II,  pag.  182. 
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Art.  Vili,  tieiulita. 

4‘iO.  Gli  elementi  di  contabilità  principali  per  la  cultura  della 
Canapa,  si  epilogarono  nel  Libro  X (1)  ed  olTerirono  un  risultato  netto  di 
Lire  744,19  per  Ettari  2,70  e quindi  Lire  275  circa  nel  supposito  di  coltura 
a mezzadria,  mentre  poscia  nel  Libro  XVI  il  risultalo  d'analisi  della  sua  col- 
tura economica  raggiunse  il  risultalo  di  Lire  476  (2).  Si  valutò  il  prezzo  del 
tiglio  a sole  Lire  70  il  Quintale,  perchè  non  si  dovea  valutare  il  fitto  del  terreno, 
e le  spese  d'interessi  ecc.  (5).  Il  punto  più  importante  consiste  nel  decidere 
Valiquoio  d'ingrasso  di  cui  darle  debito.  La  Canapa  è tale  prodotto,  che  nel 
calcolo  economico  deila  sua  cultura  entra  di  certa  guisa  il  moggior  prodotto 
del  Frumento  che  le  succede.  Quindi  la  pratica  di  dare  carico  di  porzione  della 
spesa  d'ingrassi  al  ricullo  sncccssivo.  Lo  dimostrai  nel  citato  Libro  XVI,  nell’e- 
sempio  pratico  di  Contabilità  di  questa  coltura  ed  ivi  tenni  conto  anco  del  he- 
nelìcio  ereditalo  dal  Frumento  successivo  .sia  per  le  lavorazioni  profonde,  sia 
pel  rinettamento  del  terreno  dove  fu  coltivata  Canapa. 

421.  nodiel  profitti  assegnarono  in  genere  gli  scrittori  georgici  non 
Italiani,  a questa  coltura.  Il  Gasparib  tutlavolta  riconobbe  possibile  un  bene- 
ficio di  Lire  420  per  Ettaro,  quante  volte  si  usassero  il  sovcrscio  di  Fave,  e 
le  materie  estratte  neli'espurgo  del  maceratojo  (4).  Avvegnacchè  nel  citato 
Libro  XVI  io  abbia  esposto  sufiicienti  ragguagli  sulla  contabilità  di  questa 
coltura,  tutlavolta  l'argomento  merita  troppo  lo  studio  dell'agronomo,  per  non 
ommettere  le  relative  apprczziazioni  a norma  di  quelle  offerte  sin  qui  per  l'altre 
colture,  facendo  anzi  precedere  i calcoli  degli  altri  scrittori  che  più  mi  sembra- 
rono versati  neH'argomenlo  medesimo. 

422.  I calcoli  del  Criid  e del  Gaspariii  (5)  meritano  la  pre- 
ferenza. Il  primo  poi  perciocché,  coltivatore  in  terreni  eccellenti  da  Canapa 
nella  Massa  (presso  il  Bolognese)  ne  abbandonò  poscia  la  coltivazione  per  so- 
stituirvi, però  infelicemente,  quella  delle  Barbabietole  da  foraggio.  Suppongono 
il  ricolto  di  1000  chilogr.  di  tiglio,  che  riducono  ad  800  ed  apprezzano  800 
Lire.  Ecco  il  calcolo  di 


(t)  Vedi  Libro  X,  H18eg  K3«. 

(ij  Ubbo  XVI,  §§  187,  e 3*3  e §S  4!i6,  4!)6,  497  e SOI.  Per  avere  un  dato  pra- 
tico della  bella  rendila  data  dalla  Canapa  si  ponga  mente  che  in  Sicilia  (Aci  Reale) 
i terreni  da  tale  coltura  si  affittano  ai  lavoratori  da  Lire  S2S  a 7SO  l'Ettaro  (once  '7 
a 10  il  tomolo  come  rettificava  il  citato  Grassi  nel  Giom,  Mia  Commissione  d'Agric.  e 
Pastorizia,  Anno  1861,  pag.  119). 

(3)  La  Canapa  richiede  un  capitale  in  ingrassi  che  rimane  infruttifero  spesso  per  12 
a IS  mesi  come  si  notò  al  § 1278  del  Libro  X. 

(4)  Gasparir  loc.  cit.  Tom.  IV,  pag.  336. 

(5)  Crod,  Econ.  de  l'Agric.  Tom.  II,  pag.  131-132  c Gasparik  , Cours  d’Agric. 
Tom.  IV,  pag.  336.  Come  facilmente  si  rileverà,  i dati  del  Gasparir  per  esempio  nei 
titoli  II,  VI,  VII,  XII,  XIII,  XIV,  XVII  e XVIII  sembrano  tolti  dal  Crup. 
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Lituo  XX. 


SPK8K 


del  CtUD 

del  Gaspabin 

I.  Rifttulere Lire 

16  . 

Lire 

31.68 

11.  Spianare • 

4 . 

■ 

5.96 

111.  telarne  chilogr.  40000  Lire  400  • 

IV.  Fava  da  soversclo  Ettol.  2 • .52  » 

M 

24.64 

di  cui  porla  a carico  solo  . . > 

108  > 

V.  E-ipiirgo  del  maceratojo  ecc.  . . • 

» 

44  • 

VI.  Rifeniiere  per  coprire  il  letame  ecc.  • 

16  . 

» 

16.06 

V’II.  Spianare,  e creare  scolini  . . . • 

IO  . 

• 

9.90 

Vili.  Kan$>arcin  Aulunnoginrn.52a  L.  1.30 
IX.  Semente  125  litri,  secondo  il  Csen 

67  60 

II 

38.94 

compensala  da  quella  che  si  raccoelie  >• 
X.  Int/rasìi  minuti  nella  seminagione  per 

■ 

15.62 

Lire  72  di  cui  a carico  ...» 
XI.  /nieretsi  d’un’annata  per  gl'ingrassi  e 

30  ■ 

lavori  preparatorj » 

XII.  Sotterrar  la  semente  con  zappe  e ra- 

2260 

strelli,  16  giorn.  di  donne  . . • 

12  . 

• 

11  88 

XIII.  Due  Sarchiature ■ 

24  . 

• 

23.72 

XIV.  Taglio  della  Canapa 

XV.  Scuoterla,  assortirla,  (tirarla),  le- 

12  > 

■ 

11.88 

garln  in  fasci 

XVI.  Trasporto  al  macero  con  tutte  l’alire 
operazioni  descritte  sino  al  dispoui- 
menlo  in  morello,  e che  valutano  a 

28  . 

» 

27.94 

Lire  20  ogni  100  chilogr.  . . » 

160  • 

« 

200.20 

XVII.  Abballamento  e vendita  ...» 

20  > 

M 

20.02 

XVIII.  Fitto  del  maceratojo 

20  » 

XIX.  Fitto  del  terreno • 

N 

71.94 

Lire 

550.20 

Lire 

.572.38 

423.  Le  tlifl'ereuze  di  calculo  fra  i 

due  citati 

scrittori 

DOD  sono 

gravi  nelle  somme  totali;  ma  se  aggiungasi  a quella  del  Crdd  il  titolo  XIX  di 

Spesa,  il  Pitto  del  terreno  in  Lire  71.94,  si  ha 

un  complesso  di  Lire  622.14, 

superiore  per  Lire  50  a quello  del  Gakpabin.  Però  in  questo  del  Gaspahik  ti 
nota  a carico  per  dispendio  d'ingrassi  unicamente  la  Spesa  V di  espurgo  del 
maceratojo  e spandimento  delle  materie  estratte,  il  tutto  per  sole  Lire  44  : men- 
tre il  CiDD  calcola  per  ingrassi  le  Spese  IH,  IV  ridotte  in  Lire  108,  e la  X in 
Lire  30,  cioè  in  complesso  Lire  138.  Aggiugnendo  al  conto  del  Gaspabin 
cotesto  maggiore  importo  ascendente  a Lire  158 — 44  = Lire  94  ed  inoltre  la 
Spesa  XI  d’interessi  in  Lire  22.60,  con  tali  addizioni  di  Lire  94-f  22,60  = 
Lire  116.60,  l’imporlo  totale  delle  Spese  ascenderà  a Lire  688.98  nolevol- 
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mente  euperiore  alle  Lire  62*2.1 4 cui  arevamo  portalo  il  conto  del  Ciod  eoll’ag- 
giuDta  del  Fitto  del  terreno. 

4*i4.  Altro  conteggio  fanno  il  Girardin  e Do  Bredil,  che  trascrivo 
collo  stesso  ordine,  e marcandone  i titoli  con  eguali  nnmori  onde  agevolare 


I confronti  : 

I.  Rifendere  Lire  14. — 

II.  Cilindrare 8. — 

III.  Letame  chilogr.  50000,  di  cui  ‘/,g  a carico  della  Canapa  > 150. — 

IV.  Fava  Ettolitri  

Seminarla  a spaglio . . . > 1. — 

V.  Materie  del  macero  non  contemplate ... 

VI.  Rifendere  per  coprire  il  letame > 14.->- 

VII.  Spianare  e fare  scolini 6.— 

Vili.  Lavoro  profondo  0,S5  d'autunno » 100. — 

Erpicare,  spianare,  fere  seolint,  estirpare  ed  erpicare  In  Fri* 
mavera ir.-* 

IX.  Semente  Ettolitri  S . . — 

X.  Ingrassi  polverosi  compresi  nel  III; 

XI.  Interessi  del  letame  non  assorbito 17.B0 

XII.  Seminare  ed  impagliare » 38.—. 

XIII.  Due  Sarchiature  e tappatura • 40.— 

XIV.  Strappare  la  Canapa  e trasporto 


XV 

XVI.  Macerarla  compreso  il  fitto  Lire  70 
Stigliamento  e gramolatura  » 180 


» 190.— 

XVII.  Abballamento SO.— 

XVIII.  Fitto  del  macero  compreso  nel  XVI 
XIX.  Fitto  del  terreno t 100. — 


Aggiugne  Spese  d’AmminislratiOne  . . Lire  80. — 

Interessi  del  capitale  di  sborso  ...  > S6.80 

56,80 


Lira  878.80 

485.  La  differenza  tra  questo  computo  e I precedenti  ammonta  a quasi 
800  Lire  e nasce  dalla  semente  di  Canapa  (IX),  dal  carico  del  letame  (III),  dai 
lavori  di  sostanza  (Vili)  e d'approntamento  in  Primavera  (Vili)  non  noti  o 
trascurati  dal  Crdd  e dal  GaspaBin,  dal  maggiore  Fitto  (XIX)  e dalle  Spese 
d' Amministrazione  e d'interesse  del  capitale  di  sborso.  In  realtà  si  accosta  p|(t 
al  vero  che  non  i precedenti  quando  si  diminuisca  l'eccesso  di  semente,  e l'im- 
porto degrinteressi,  ed  alcun  poco  quello  degringrassi.  Con  tuttoclò  avremo 
sempre  un  dispendio  di  almeno  Lire  780  anche  sopprimendo  tutta  la  Spesa 
della  semente  compensata  da  quella  riprodotta, 
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426.  Il  conto  de'  prorenti  secondo  gli  stessi  Autori , lo  abbiamo 


Dal  Cruo  io  Chilogr. 

800  Tiglio  . 

Lire  800 

Gasparin  . > 

1000  . . . 

. . 1000 

GtRARDm  ecc.  • 

1000  . . . 

. . 920 

Se  si  suppoDga  per  lutti  eguaie  produzione  di  cbilogr.  1000  per  Lire  920  e 
se  si  sottraggano  le  Spese  regolandole  sugli  appuntamenti  esternali  ne'§§  423 
e 425,  avremo: 

Profitti 

Secondo  il  Crdd  io  . Lire  920 — 622  = Lire  298. 

tìASPARiN  . Lire  920 — 689=Lire  231. 

Giraroin  . Lire  920 — 720= Lire  200. 

Quindi  per  risultato  medio  il  Profitto  di  Lire  243,  onde  la  Rrrdita  (cal- 
colando essi  il  Otto  circa  Lire  70)  oitrepasserebbe  le  Lire  310  per  Ettaro. 

Ora  indagherò  le  apprezciazioni,  cui,  in  relazione  anco  ai  dati  esposti  nel 
citato  Libro  XVI,  una  lunga  e studiosa  pratica  mi  ba  condotto,  tanto  per  le 
colture  economiche  quanto  per  quelle  a mezzadria. 

427.  Scienza  e pratica  concordano  in  queste  massime;  1'  che  la  Ca- 
napa richiede  ingrasso,  ma  ne  lascia  il  terreno  ricchissimo  pe’  prodotti  suc- 
cessivi; 2°  che  delia  ravagliatura  fatta  per  la  Canapa  e del  rinettamento  del 
suolo  che  le  sarchiature  per  lei  fatte  procacciano,  profittano  del  pari  que'  suc- 
cessivi prodotti.  Su  queste  basi  fondavasi  il  calcolo  recato  nella  Cohtabilita’ 
Rdralb  (I)  ed  io  lo  riassumerò  sott'altra  forma  riferendomi  alia  produzione 
di  chilogr.  1000  per  Lire  920  come  ho  riassunto  per  gli  altri  calcoli  (§  425), 
Bggiugoendo  alcuni  ragguagli  di  Spese  ed  aumentando  i prezzi  de' lavori  a 
stregua  de'  citati  autori  medesimi. 

428.  Le  Spese  ciò  posto,  riguardando  a veri  terreni  da  Canapa  e ad  una 
produzione  di  1000  Chilogr.  di  tiglio,  seguendo  l'ordine  in  cui  i lavori  si  ese- 
guiscono, cosi  si  epilogano 

I.  Rifendere  gli  stoppia] Lire  16 

II.  (2) 

III.  Letame  chilogr.  22500  ; de’  quali  calcolando  a carico  chilo- 

grammi 3000  (3) • 30 

Da  riportarti  Lire  46 


(!)  Ved.  i citati  §§  486  e 496  del  Libro  XVI. 

(2)  Quando  fendesi  il  terreno  appena  falciata  la  stoppia  del  Frumento,  anziché 
appianare  o cilindrare  si  lascia  che  il  Sole  di  Luglio  lo  penetri  per  lo  sperpero  delle 
gramigne  ed  altre  erbe  selvagge. 

(3)  Questa  quantili  insieme  colla  sansa  di  Lino  di  cui  fo  calcolo  più  innanzi,  forma 
circa  i 30000  chilogr.  d’ingrasso  contemplali  nel  § 298.  Il  consumo  è valutato  sulla 
regola  che  di  8S9  la  Canapa  ne  lasci  SII  al  terreno  come  dal  Prospetto  130  del 
Libro  VII.  Ora  calcolano  i pratici  nel  bolognese  per  Tornatura  3 Carra  di  letame  che 
siano  di  misura  metri  cuti.  3,867  (Pancaldi,  Mem.  Soc.  Agr.  di  Bologna,  V,  I).  Fa 
circa  chilogr.  8840  che  darebbe  cbilogr.  42800  per  Ettaro,  ma  quando  non  si  dia  nè 
Fava  nè  Sanse.  Quelle  3 carra  coslereliliero  Lire  60,  onde  la  concimazione  di  chil.  42800 
Lire  288,46.  to  invece  calcolando  Lire  228  Letame  -i-  26  Fave  -♦•  72  Sanse  arrivo 
a dispendio  di  Lire  323  e cogli  espurghi  a Lire  361 . 
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Riporto  Lire  46 


IV.  Fava  Etlolilri  ì 26 

V.  Etpurghi  del  macero,  spesa  ecc * . • 24 

VI.  Sotterrare  letame  e la  semeote  di  Fava 16 

VII.  Aprirvi  toUtlli  traversali » 4 

Vili.  Ravagliatura  io  Aulunoo  Lire  60;  di  cui  a carico  . . • 40 

IX.  Semente,  litri  -50  a 90 20 

X.  Sansa  di  Lino  Cliilogr.  500  o altro  ingrasso  per  Tequivalente 

di  5000  Chilogr.  letame:  di  cui  a carico  (1)  . . . » 40 

XI.  Interessi  d’un  anno  sul  capitale  letame  e sborsi  ..  . • 20 

XII.  Zappare  il  terreno  in  primavera  e seminare  (2)  . . . • 20 

XIII.  Due  Sarchiature  Lire  11  ; a carico • 4 

XIV.  Falciare  la  Canapa  e scuoterla  ecc • 15 

XV.  Assortirla  (5) • 25 

XVI.  Maeerasione,  e tulle  l'altrc  operasioni  sino  al  disponimento 

in  morello  a Lire  15  per  ogni  100  chilogr.  di  tiglio  . • 150 

XVII.  Abballamenlo  e vendita 18 

XVIII.  Fitto  0 uso  del  maceratojo • 20 

XIX.  Fitto  del  terreno  Lire  80  ed  imposte  (4) > 90 


Lire  556 

429.  Notei'ù  che  le  Spese  XlVf  XV  e XVI  valutate  insieme  Lire  168,  attesa 
l’introduzione  della  Scavezzatrice  e della  Maciulla  meccanica  non  costano  di 


più  ; ma  per  .solilo  quando  la  Canapa  è buona,  si  Ibnno  contratti  a cottimo 
di  Lire  18  a 22  ogni  100  chilogr.  di  tiglio  lavorato  netto  (5)  cominciando  dalla 
Falciatura  sino  airAbballamento  cioè  Lire  180  a 220  (senza  vino)  per  Iattura 
di  1000  Chilogr.  con  equlo  però  dei  bovi  se  occorrono  trasporti  dal  campo  al 
maceratojo  e viceversa,  non  che  qualche  volta  per  far  agire  la  sola  Scavezza- 
trice. Queste  spese  poi  impiegando  quegl'ingegni  meccanici,  separate  si  pagano 
(sul  probabile  ricavato  di  1000  chilogr.  di  tiglio) 


Falciatura  ecc. 
Assortimento  . . . 

Immersione  nel  macero 
Lavatura  .... 
Distesa 


Lire 


11  a 15 
22  a 25 
5 a 6 
17  a 20 
5 a 6 


Riporto  Lire 
Scavezzatura  ecc.  • 
Gramolatura  . • 

Ultime  operazioni  • 


58  a 70 

25  a 26 

26  a 50 
11  a 12 


Lire  58  a 70 


118  a 158 


(1)  La  Sansa  di  Lino  viene  assorbita  molto  più  del  letame  di  stalla.  Prendendo  la 
media  del  di  lei  valore  comparativo  ( §§  606  e 779  del  Libro  XIV),  i chilogr.  SOO 
equivalgono  a SOOO  di  letame,  costano  Lire  72  di  cui  la  metà  viene  certo  assorbita. 

(2)  Questa  spesa  vien  calcolata  dal  Botter  in  Lire  SA  per  Ettari  3,27,  cioè  Lire 
2S,70  per  Ettaro  (il  Sistema  Selmi,  pag.  73)  ma  bisogna  considerare  che  molte  volte 
non  si  fa  che  scalare  il  Caoapajo  senza  zapparlo  prima  della  semina,  e che  nella  zap- 
patura s'impiegano  assai  più  donne  che  uomini. 

(3)  Si  considerano  Fasci  SOO  a circa  Lire  S il  100. 

(4)  ilo  limitato  il  fitto  in  Lire  80  per  non  iscostarmi  troppo  dal  Gasparin,  g 422 
ebe  lo  calcola  anzi  solo  Lire  71,94. 

(3)  Colla  lavorazione  comune,  senza  macchine. 
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Inoltre,  un  po’  di  vino,  i bovi  pc’  trasporti,  scavoizalrire  ecc.  Naturalmente 
in  complesso  pagatisi  meno  che  ciascuna  pariilamente;  e la  dllTerenza  del  costo 
minore  o maggiore  dipende  dal  prezzo  delle  opere,  o giornate  di  lavoro,  sia  di 
donna  sia  d'uomo. 

429  bis.  A giornate  di  InToro  si  verificano  poi  airinclrca  questi  dati 
per  la  Canapa  di  un  Ettaro: 

Donna  o Ragazzi  Di  Uomini 
I.  Zappare  il  terreno  ricoprendo  il  concio  minuto  Giorn.  12  Giorn.  1 


Seminare  la  Canapuccia — • Vi 

Coprirla  e • — 

Rastrellarla 1 “ 1 Vi 

Prima  rineilalura — . » 1 

Sarchiatura  col  sappetlino 1 • 1 

Seminagionb  . • 20  >5 

l|.  Taglio  della  Canapa ■ — » 5 

Custodimento,  e riporla  In  pile — • 4 

Assortimento  compreso  la • 6 

Immersione  nel  macero  (olire  la  condotta)  . . • — » 4 

Lavatqra 8 > 8 

Distesa  per  l’asciugamento « 3 • 1 

Scavezzatura 12  • 8 

Gramolatura  • 4 >12 

— • 3 

Riponitura  a strati  (in  morello) • 4 • 6 


LavoaioioKB 

N“ 

43 

N»  57 

essa 

Totalità 

N» 

63 

NO  62 

Questo  Specchio,  calcolando  le  giornale  di  lavoro  per  Donna  a Lire  0,70  e per 
Uomini  a Lire  1,20,  offre  la  totale  spesa  di  63  x 0,70  + 62  x 1,20=Lirel18,60; 
ma  pagando  le  opere  di  Donna  ecc.  a Lire  1 e quelle  d'L’omo  a Lire  1,60 
farebbe  una  spesa  per  la  Seminagione  di  Lire  28  e per  la  Lavorazione  di 
Lire  134,20:  onde  in  tutto  Lire  162,21. 

La  Scavezzatura  a macchina  richiede  opere  di  Donne  4 e d’Uomo  2 oltre 
i Uovi  col  bifolco  che  importerà  circa  Lire  3 ; onde  si  ottiene  un  risparmio  di 
Lire  10.  Quindi  la  spesa  di  Lavoragione  riducesi  a Lire  124,20.  Ora  prece- 
dentemente si  ò presunto  a eoMmi  diversi  il  dispendio  da  Lire  118  a Lire  138 
il  cui  medio  ascende  a Lire  128,  cioè  circo  ullu  identica  spesa  (1). 

(1)  Dico  identica  perchè  nel  lavoro  colle  opere  occorre  maggiore  qiiantiii  di  vino, 
consumandosene  meno  a cottimu 
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Se  poi  si  calcoli  il  coUimo  complessivo  a tanto  per  100  del  tiglio  lavorato 
cominciando  dalla  Talciatura  con  tutte  le  operazioni  (salvo  l'impiego  degli  ani- 
mali per  trasporti  al  macero,  non  però  per  la  Scavezzatrice),  computandolo 
da  Lire  18  a '22  il  Quintale:  cioè  200  per  1000  oliilogr.  ; supponendo  la 
produzione  media  di  chilogr.  600  per  Ettaro  413)  la  spesa  in  questo  caso 
si  ragguaglierebbe  a Lire  120;  e per  800  chilogr.  a Lire  160;  il  che  concorda 
prossimamente  con  quelle  fatture  separate  o a giornate,  salvo  quando  s’ag- 
giugne  quel  maggiore  importo  di  Lire  10  per  la  Scavezzatura.  Alcuni  anche 
oggidì  danno  il  Caiiapejo  a lavorogioiie  cominciando  dalla  seminagione  sino 
alla  reposisione  in  morello,  pel  quarto  dell’iinporto  della  Canapa.  Quindi  rac- 
cogliendo 700  chilogr.  e vendendosi  per  esempio  Lire  560  il  collitnisla  lavo- 
ratore ha  di  paga  140  Lire  ; se  si  vende  Lire  700  ne  ha  175.  Su  1000  cbil. 
poi  per  Lire  920  percepirebbe  Lire  230.  Il  coUimittu  naturalmente  calcola 
le  eventualità  di  stagione,  l'impiego  del  danaro,  e noi  vuol  fare  senza  speranza 
di  qualche  lucro. 

430.  I ProTentI  riassumonsi  nei  supposti  1000  chilogrammi  di  ti- 
glio, la  Semente  poco  più  di  quanta  ne  occorse,  inflne  i Canapuli  e i Ca- 
napacci. Quindi 

PaovBSTi  Canapa  chilogr.  1000  a Lire  92  — Lire  920 

Canapuccia  litri  150 • 30 

Canapuli  (cteeehi) • 25 

Canapacci  (piante  della  semente)  . » 30 

Lire  1005 

Spesa  (S  428) 556 

Profitto  Lire  449 
Rendita  Lire  529 

431.  Nella  coltura  ordinarla  a produzione  di  cbilog.  600  (S  413) 
lutti  i titoli  di  Spesa  1,  IV,  V,  VI,  VII,  Vili,  l.\,  XII,  XIII  e XIV  (S  428) 
punto  non  cangiano,  e l'altre  se  pure  vogliansi  ridurre  di  quattro  decimi 
(come  porta  la  differenza  di  prodotto  da  chilogrammi  1000  a 600)  som- 
mando insieme  a Lire  373  (1)  si  avrà  una  diminuzione  di  Lire  149,20 
onde  la  Spesa  totale  si  ridurrà  da  Lire  556  a Lire  406,80  ma  che,  non  po- 
tendo scemare  di  4 decimi  in  tutto  la  XVI  (2)  porteremo  a Lire  412.  Allora 
risulterà 


(1)  Cioè  la  Spesa  III  Lire  30  -t-  X Lire  40  XI  Lire  20  X\  Lire  23  XVI  Lire  130 

-t-  XVII  Lire  18  XVIII  Lire  20  XIX  Lire  90  = 373  dì  cui  i quattro  decimi  som- 
mauo  a Lire  1 49,20. 

(2)  Queste  opcraziuui  iufalli  costano  quasi  lo  stesso  se  la  Cana|ia  è lunga  o corta 
in  quanto  ai  trasporti,  scavezzatura  ecc. 
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Libro  ii. 


Pbotbnti  Canapa  ehilogr.  600  . . 562  • 

Canapuccia  litri  90  . . 18  • 

Canapuli 15  ■ 

Canapacci 18  • 

Lire  603  • 

» 

Profitto  . . Lire  191  » 

Rbndita  . . . • 271  • 

432.  Nelle  colture  Inrerlori  di  chilogr.  550  , ascenderanno  il  Pro- 
fitto e la  Rbhdita,  riducendo  le  Spese  nella  giusta  proporiione  secondo  le 
Avvertenze  Latte  nel  § 429  e 431 , a quanto  segue  ; 


Proventi  Canapa  chilogr.  350 

Lire  322 

Canapuccia  litri  50  . 

. ■ 12 

Canapuli 

. . 10 

Canapacci 

. . 12 

Lire  356  • 

Spbsb  (1) 352  » 

Profitto  . Lire  24  » 

Rbndita  (2)  Lire  64  • 

D'onde  risulta  che  al  disotto  della  Produzione  di  cliilogr.  350  di  tiglio,  la 
coltura  della  Canapa  in  via  economica,  presto  diverrebbe  passiva. 

Prima  di  procedere  ai  calcoli  della  coltura  a Mezzadria,  non  si  ommetta  la 
seguente  considerazione  sulle  dilTerenze  spesso  cagionate  da  eventualità  di  sta- 
gioni, anche  senza  contemplare  veri  inforlunj  come  la  grandine. 

433.  La  rendita  In  tiglio  quale  risulta  anco  dalle  esperienze  descritte 
nel  § 358  io  nota,  oscilla  tra  il  12  e 14  per  100  de'  fusti  custoditi  e privi  di 
radici  e di  vetta,  secondo  che  ne  riusci  la  vegetazione.  Ma  risulta  ancora  dalla 
lunghezza  ossia  altezza  cui  pervennero  le  piante.  Quindi  quella  dllTerenza  che 

(1)  Mediante  riduziune  di  13  ventesimi  sulle  Lire  373  specificate  nella  nota  fi)  del 
§ 431,  e cioè  di  Lire  242,43  che  per  l’esposto  riguardo  alle  spe.se  del  titolo  XV  por- 
teremo a Lire  234  che  sulla  totale  Spesa  di  Lire  35fi,  la  riduce  a Lire  332  che  si 
elevano  a Lire  241  se  il  litto  del  terreno  si  lascia  io  I.ire  40.30  almeno;  tale  sgravio 
di  Lire  234  comprende  quello  di  13  vrnte.simi  sulla  Spesa  XLX  onde  le  Lire  90  (Fitto 
del  terreno  ccc.)  si  ridurrehhero  di  Lire  38,30,  e tale  spesa  serebbc  solo  di  Lire  31 ,50 
che  competerebbe  a terreno  certamente  non  atto  a Canapa. 

(2)  Nella  riduzione  delle  Spese,  il  Fitto  del  terreno  calcolato  a 7 ventesimi  riducesi 
a Lire  31,50  valutazione  troppo  esigua  per  la  terra  da  Canapa  come  ho  rilevato  pur 
nella  nota  precedente  e che  portata  almeno  a Lire  40  farebbe  quasi  scomparire  II  Pro- 
fitto attesa  la  differenza  di  Lire  9,30. 
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notai  da  700  a 1300  ne'  ricolti  mauimi  : difTerenxa  dipendente  spesso  unica- 
mente dalla  stagione.  Colle  medesime  spese  allo  incirca,  salvo  il  più  o il  meno 
io  quelle  di  coofesione  (XV  a XVIII  del  $ 428)  cioè  con  100  Lire  di  maggiore 
0 minore  spesa  e valutando  il  tiglio  a Lire  100  il  Quintale  comprendendovi  il 
ricavato  della  stoppa,  scarto,  e semente  (1)  si  avranno 


Per  le  ProdusUmi  di  chilogrammi  1300  . 

Lire 

1300 

Spese  . . . 

• 

656 

Profitti  . . 

Lire 

644 

Rknoita 

Lira 

724 

Per  le  Pruduziuni  di  chilogr.  700 

Lire 

700 

Spese  . . . 

• 

450 

Profitti  . . 

Lire 

240 

Rkndita  . . . 

Lire 

320 

Da  questo  duplice  esempio,  per  verità  non  ipotetico  in  pratica,  si  coii- 
ferma  la  necessità  di  eseguire  lavori  profondi,  sia  vangatura  o ravagliatura,  o 
ben  fatti,  unico  mcizu  per  cui  la  Canapa  può  lottare  con  successo  contro  la 
siccità  quanto  contro  le  pioggie  eccessive  (§  301  ecc.'. 

434.  La  coltura  a mezzadria  torna  la  più  vantaggiosa  per  la  Ca- 
napa la  quale,  già  lo  feci  avvertire  (2)  avvegnaerhé  dia  lautissimo  prodotto 
lordo,  richiede  tale  somma  di  opere  che  in  terreni  non  feracissimi  trapassa  l'im- 
porto della  metà  di  detto  Prodotto.  Riconsiderando  i titoli  di  spesa  descritti  nei 
^ 428,  431  e 432,  per  le  colture  a Mezzadria  si  registreranno  per  la  metà 
la  III,  IV,  IX,  X e WII.  Quanto  alI'VItl  si  suol  dare  dal  possidente  soltanto 
un  concorso  per  l'Importo  di  alcune  opere,  6 ad  8 per  esempio,  e potrà  valutarsi 
circa  9 Lire  perciocché  del  lavoro  della  Ravagliatura  proQtti  anco  il  Frumento 
successivo  (S  427).  Quanto  alla  Spesa  d'interessi,  titolo  XI,  tutte  le  lavorazioni 
non  che  la  metà  degl'ingrassi  ecc.  spettando  al  Mezzadro,  si  ridurrà  pure  di 
metà.  La  spesa  .XVIII  del  maceratojo  residuasi  a poco,  essendo  l'espurgo  (V) 
a carico  pure  del  mezzadro.  Resta  per  intiero  la  XI.X  ; l'altre  rimangono  a lutto 
carico  del  Mezzadro.  Per  contro  i Proventi  eziandio  si  calcoleranno  per  la  sola 
metà.  Esporrò  le  cifre  parziali  pel  caso  della  Produzione  di  cliilog.  1000  (§428) 
e per  l'ordinaria  e la  minima  mi  limiterò  ai  risultali  finali  potendo  ciascuno 
da  sé  desumere  le  parlile  speciali  dai  computi  precedenti. 


(I)  Come  scorgesi  dal  § 430  i Provzvti,  lutto  compreso,  nella  produzione  di  ebé 
logrammi  lOOU  di  liglio  ascendono  infatti  nel  complesso  a Lire  1008. 

(S)  Libro  XV,  § 77  e 262. 
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Libbo 

435.  Coltura  intensiva  a mezzadria  sulla 

Produzione  di  Chilo- 

grammi  1000, 

notando  i titoli  di  Speaa  corrispondenti  nel  computo  del  §426, 

Spasa 

1.  Letame  (HI)  (1)  . . . . Lire 

10 

2.  Fava  (IV) 

13 

3.  Concorso  alla  Ravagliatura  (Vili)  • 

9 

4.  Semente  (IX) 

10 

5.  Sansa  di  Uno  (X) 

20 

6.  Interessi  (XI) • 

10 

7.  Abballamento  ecc.  (XVII) . . • 

9 

8.  Maceralojo  (XVIII)  ....  ■ 

5 

9.  Fitto  del  lerreoo  ecc.  (XIX)  . • 

99 

Lire  176 

Pbovbsti 

Canapa  metà  di  Chilogr.  1000  Lire 

460 

Canapuceia  in  metà 

15 

Canapuli  (stecchi)  id.  (2)  . . v 

10 

Canapacci 

15 

Lire  500 

Pbofitto 

. . Lire  524 

Rbbdita 

. . Lire  404 

Per  le  PaoDOZioNi  contemplate  nel  $ 453  il  I'bofitto  in  quella  di  Cbil.  700 
risulterebbe  Lire  350 — 105.60=Lire  244.40  colla  Rkmdita  in  Lire  324.40  : 
io  quella  di  cbllogr.  1300  aeceuderebbe  o Lire  630—176=  Lire  474,  e 
quindi  la  RanniTA  in  Lire  554,  sempre  valutando  Lire  100  il  Quintale  di 
tiglio  con  tutto  lo  tearto,  stoppe  e semente  come  nel  citato  § 433. 

436.  Nella  Coltura  ordinaria  a mezzadria,  sulla  Produzione  di 
Chilogr.  600  ridotte  le  Spese  di  quattro  decimi  (§  431)  risulteranno 

Pbotbnti  (metà  di  Lire  603'  Lire  301.50 
Sfusa  (6  decimi  di  Lire  176)  • 105.60 

Pbovitto  . . Lire  195.90 


Rkndita  iu  . Lire  275.90 


(t)  Nella  Spesa  di  Lire  30  (titolo  III)  era  calcolalo  pure  il  trasporli),  (|iiiodi  re- 
stando questo  a carico  del  mezzadro,  si  limila  in  questo  computo  al  solo  terzo. 

(2)  Una  volta  colesti  sfece/»  si  lasciavano  al  Mezzadra  da  bruciare;  ma  |>osciacchè  i 
prezzi  dei  combustibili  crebbero  di  molto,  ì migliori  ossia  i più  lunghi  si  pariisruno 
col  contadino. 
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437.  Nelle  Collare  Inreriori  a Mezzadria  sulla  Piodoziokb  di 
Cbilogr.  350,  riducendo  le  Spese  di  13  Tenlesimi  (§  432  nota  (1)  ) rìsulleranno 
PioTEKTi  (metà  di  Lire  366)  . Lire  178. — 

SpiSE  (7  veni."'  di  Lire  176  (1)  ) > 71.60 

PaopiTTo  . Lire  106.40 

Rendita  Lire  146.40 


437  bit.  La  mezzeria  ferrarese  (non  vera  mezsadria)  attribui«ca 
al  boaro  la  metà  del  prodotto,  detratto  il  4 per  1 00  pel  titolo  della  macera- 
(ione  : ma  le  lavorazioni,  e il  concime  stanno  tutti  a carico  del  possidente  per- 
chè il  boaro  è già  pagato  con  salario  annuo  per  tali  operazioni.  Ora  nel  Bolo- 
gnese fanno  taluni  eguale  contratto  con  questa  dilTerenia  gravissima  ebe  danno 
soltanto  il  quarto  del  prodotto  agli  Operaj  cui  consegnano  il  Canapajo  lavorato 
e concimato  quale  lo  consegna  il  Ferrarese  al  suo  boaro. 

Supponendo  una  produzione  di  600  Cbilogr.  (2)  pel  prezzo  di  Lire  92  il 
Quintale,  e supponendo  ancora  eguali  le  spese  di  rifendere,  concimare  ecc.  si 
avrebbe  pel  complesso  delle  spese  I all'  XI  (§  428)  la  somma  di  Lire  236  più 
la  XIX  in  Lire  90,  cioè  totale  dispendio  tanto  pel  Ferrarese  quanto  pel  Bolo- 
gnese di  Lire  326.  Ora  se  aggiugnessi  per  l'agronomo  bolognese  soltanto  il 
quarto  dell'importo  del  tiglio  ricavato,  ma  la  metà  pel  ferrarese,  ne  consegui- 


rebbero questi  risultati 

Nel  Bolosnkse  : Spese  prima  della  seminagione  Lire  326 
di  lavorar. (quarto  di  Lire  552)  • 138 

Lire  464 

PaovENTi  Cbilogr.  600  » 552 


PsopiTTo  Lire  88 

Nel  Fbrrviese  : Spese  prima  della  seminagione  . Lire  326 
» di  lavorar,  (metà di  L. 552)  • 276 

Lire  602 

Proventi  Cbilogr.  600  552 

Perdita  Lire  50 


(t)  Con  queU'aumeDto  di  Lire  70  sul  litio  terreno,  come  chiariscono  le  note  del  $ 432, 
non  potendo  supporsi  di  un  valore  inferiore  a Lire  40.ÌÌ0. 

(2)  Staja  33  1/Ì  ferraresi  danno  libb.  MIO  ferr.  Lo  stajo  ferrarese  è pertiche  f.  66,6 
di  metri  qu.  16,31  l'una  , c la  libbra  è cliilogr.  U,34o  quindi  la  produzione  inedia 
sarebbe  cbilogr.  516, SU  per  Ettaro  secondo  il  Casaizs,  Sotioni  lutlo  tt.  detlu  Pruv. 
Ptrtarau.  Rovigo  MDCGCXLII. 

/sriTuziotii  d’ Agricoltura . IVif.  F,  32 
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Che  se  atnmelUui  il  prodotto  di  Chilogrammi  700,  risulterà  (falli  analoghi 
calcoli  ) 

Nel  BoLOCRasa:  Spasa  . Lire  526  + 161  ■=  Lire  587 



PaoriTTO Lire  157 

Nel  FaasAaasB  Svasa  . Lire  326  + 322  = Lire  648 



PaauiTA  . . Lire  4 

Cioè  la  collivazione  della  Canapa  non  sarebbe  proficua  nel  Ferrarese  io  questo 
sistema  che  superando  la  produzione  di  Chilogr.  700.  Ho  ommesso  di  cal- 
colare gli  altri  miiiuli  proventi  accessorj  (Stoppe  ecc.l  e accorderò  che  nel 
Ferrarese  le  spese  di  concimazione  ccc.  importino  alquanto  meno.  Tuttavia 
risulterà  sempre  dimostrata  poco  economica  quella  informe  mezzadria  per  la 
quale  si  accorda  mela  del  prodotto  dopo  avere  sostenute  tutte  le  spese  prin- 
cipali compreso  il  Atto  del  terreno. 

438.  ConfY*onlando  i risultati  de' computi  esposti  sui  due  diversi  me- 
todi, l'economico  e quello  a Mezzadria,  risulta  : 


COLTOSE 

PSODIIZIUNI 

l'ItOFITTl 

ItENDITE 

In 

Fe.osoviu 

A McZ‘ 

ZADRIA 

In 

Economia 

A Mf.z- 
zadma 

Inferiore 

Chilogr.  330  Tiglio  (gg  *32  e 137) 

Lire 

2*.- 

Lire 

100.10 

Lire 

61.— 

Lire 

1 46  40 

Ordinaria 

Chilogr.  (ilK)  . (S§  i.7t  e 13«) 
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Da  que.^to  Seaccuio  sembrami  risultare  evidente  il  vantaggio  della  intrapresa 
a .Mezzadria  nelle  Colture  inferiori;  equipararsi  nelle  ordinarie  e potersi  soltanto 
le  Colture  intensive  condurre  in  economia,  e con  tanto  maggiore  beneficio, 
quanto  maggiori  le  Produzioni. 

459.  Del  conciare  c pettinare  la  Canapa,  comecché  alcuni  scrittori 
ne  parlino,  io  non  dirò,  parendomi  estraneo  alla  coltivazione.  Soltanto  prima  di 
por  fine  a questo  subbielto,  ricorderò  aHagronomo  che  assai  volte  il  proOtlo 
dilegua,  0 almeno  diminuisce  di  mollo,  se  non  si  sa  cogliere  il  momento  oppor- 
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tuDo  per  vendere  (1).  Non  basta:  conviene  imparare  a conoscere  pienamente  il 
pregio  del  proprio  prodotto,  sia  per  venderlo  a prezzi  convenevoli,  eia  per  cor- 
reggere in  avvenire  i difetti  che  il  mercatante  vi  segnalasse,  i quali  in  gran 
parte  dipendono  da  errori  o negligcoze  commesse  nella  macerazione  e nel  ma- 
ciullamento.  Inoltre  la  pratica  insegna  ad  emendare  altri  difetti,  bensì  minori  ma 
pur  sempre  causa  di  qualche  diminuzione  di  prezzo.  Cosi  chi  produce  tiglio  un 
po'  carico  di  colore,  o troppo  grossolano  e ruvido,  impara  ad  apprestare  in- 
grasso di  penna  anziché  di  sansa  al  Canapaio,  smette,  se  gli  adoperava,  i cache- 
relli di  pecora,  semina  alquanto  più  fitto  e fa  lavorare  la  doppia  gramola. 

440.  Il  Talore  della  Canapa  dipende  poi  dalla  quantità  che  vf  si 
riconosca  di  ciascuna  delle  diverse  qualità.  La  distinguono  infatti  in  Canapa  da 
tela,  ovvero  da  cordame,  come  avvertii  nel  § 279:  e più  precisamente  in  Lon- 
dritta  ed  è la  più  bella,  cioè  offerente  un  tiglio  Ooo,  lungo,  morbido,  tenace  e 
bianco;  e costituisce  la  prima  qualità.  Il  tiglio  con  eguali  proprietà  ma  meno  Ano 
compone  la  Canapa  di  2^  qualità.  Altro  che  sia  buono  del  pari  ma  non  affatto 
bianco,  costituisce  la  qualità  detta  Buon  argentino,  quasi  come  accennando  al 
colore  dell’argento.  Il  tiglio  corto,  di  circa  metri  1,50  a 2,  se  Ano,  tenace  e 
bianco,  dicesi  Buona  mezza  Canapa.  Tutto  il  tiglio  mancante  di  tenacità,  quello 
di  colore  scuro,  o giallo,  o procedente  da  Canapa  secca  in  piedi  prima  di  fal- 
ciarla, passa  allo  Scarto  detto  anche  Basto  di  Canapa.  Quindi  se  in  100  Chi- 
logrammi (in  un  Moretto  o in  una  Mazza)  si  presumono  esservene  20  di  Lon- 
dritta  vale  un  decimo  di  più  che  se  ve  ne  fossero  soltanto  10.  Se  havvi  molta 
Mezza  Canapa,  il  prezzo  discende  non  poco.  Peggio  poi  se  non  contenesse  punto 
Londrina  o vi  si  trovasse  Batto  di  Canapa  ecc. 

441.  Dilungai  forse  troppo^  ma  mi  tenni  in  debito  di  particolareg- 
giare  le  migliori  norme  di  questa  coltura,  perchè  si  tratta  di  produzione  della 
quale  dobbiamo  conservare  il  primato  ed  ottenerla  nel  modo  il  più  perfetto 
ed  economico,  onde  si  mantenga  una  delle  principali  fonti  che  trae  danaro  dallo 
straniero,  in  compenso  del  moltissimo  annualmente,  a lui,  pagatogli  in  causa 
della  funesta  sollecitudine  de*  nostri  Domini  di  Stato  di  accalcar  debiti  sopra 
debili  onde  poi  ne  Iraggon  uopo  di  tributi  che  soverchiando  le  forze  deU’sgricoi- 
lore,  spengono  le  vere  sorgenti  della  produzione  nazionale.  E più  que' cespiti  ne 
restano  colpiti,  i quali  appunto  come  la  coltivazione  della  Canapa,  richieggono 
capitali  d’anticipo  rilevantissimi  (2)  anco  per  poterla  vendere  non  per  forza  e 
quindi  male,  ma  con  quella  convenienza,  che  s’addice  alla  intelligenza  ed  alle 
cure  richieste  da  una  coltura  di  cui  l’Italia  può  a ragione  inorgoglirsi  (5). 


(1}  si  rammenti  il  S 176  del  Lieao  XVII. 

(3)  In  ispecle  per  la  prima  sistemazione  di  superfìcie  de’  Canapai  senza  la  quale  come 
avvertii  più  volte  non  si  ottiene  Canapa  buona  ed  abbondante. 

(3)  E Bologna  in  ispecie;  essendo  stata  premiata  di  due  medaglie  d’oro  la  sua  Ca- 
napa alla  Esposizione  odierna  di  Parigi;  l'una  per  la  sua  Canapa  prsz;a,  cioè  quale 
sorte  dal  coltivatore,  l’altra  per  la  lavorala  ossia  quale  riesce  dopo  pellitiala  e oc- 
conciala. 
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CAPITOLO  XIII. 

DBL  LINO 


SuMHAiiio.  — Art.  I.  La  Pianta  del  Linu.  — Art.  II.  Lnndiiioni  di  bucccrso. — 
Art.  hi.  Cullivazione.  — Art.  IV.  Raecolla.  Art.  V.  Confezione  del  pro- 
dotto. — Art.  vi.  Produzione.  — Art.  VII.  Usi.  — Art.  Vili.  Rondila. 


44:2.  Tra  le  più  lucrose  colture  va  segnalala  cerlameule  quella 
del  Lino  e se  o'han  prove  anche  oltremare  (I).  Dopo  l'introduzione  delle  filature 
meccaniche,  osserva  il  Gaspaiix,  le  tele  di  Lino  meno  forti,  meno  durabili,  però 
piu  One  di  quelle  di  Canapa,  soverchiano  queste,  perché  la  Canapa  è meno  docile 
all'azione  delie  macchine  (2).  Le  quali  però  in  oggi  di  molto  si  perfezionarono; 
onde  la  causa  del  maggiore  sviluppo  della  coltura  del  Lino  vuol  attribuirsi  piut- 
tosto alla  ricerca  più  estesa  che  del  suo  tiglio  e de’  suoi  semi  faooo  generalmente 
l'Industria  e il  Commercio.  Tuttavia  il  saggio  agronomo,  ancor  quando  vegga  i 
prezzi  di  un  prodotto  vieppiù  soddisfacenti,  dee  sempre  riguardare  agli  odierni 
miracoli  della  stessa  Industria  che  ornai  da  tutto  sa  trar  materia  da  tessere  (5) 
nè  mai  ristare  dal  perfezionarne  la  coltura  di  pari  passo  coi  progressi  delle  mani- 
fallure  che  lo  impiegano.  Imperciocché,  l’esoa  del  lucro  estendendo  di  soverchio 
la  sua  collivRziooe,  facilmente  ne  fa  discendere  i prezzi  a limiti  inferiori  cui  regge 
soltanto  chi  sa  produrre  coi  metodi  più  perfetti  e accurati.  Questi  perciò  reputo 
sempre  mio  dovere  di  esternare,  per  quanto  i più  assidui  sludij  teorici  e pratici 
mel  consentono,  e il  farò  del  pari  sul  presente  subbietlo;  la  cui  trattazione  mi 
riesce  anco  più  agevole  e spedila  riportandomi  a quella  che  ho  fallo  precedere 
sulla  Canapa,  con  eguale  studio  e collo  stesso  ordinamento. 


(1)  Nella  Irlanda  « M.  Hawev  près  dt  Tipi>erary,  en  186.1,  u réalifé  avec  le  Un  un  be- 
ne/ìce  de  27  livres,  3 sh.,  4 den.  par  acre  fl218  fr.  par  heclare).  M.  Jiises  secrétaire  du 
club  des  fermiers  de  Cork,  a égalemeni  publié  un  compie  de  culture  qui  fail  ressoriir  le 
produit  en  dehors  de  la  renle  et  des  (axes,  à 16  liv.  S sh.  2 den,  par  acre  (1003  fr.  par 
heclare).  Etuar  de  Lucy,  Journ.  d’Agr.  prat.  4867  (H  Avril). 

(2)  G.VSPARI.S,  6’ours  d'Agric.  Tom.  IV,  pag.  337. 

(3)  LTnghilterra  a quest'ora  impiega  già  oltre  cento  macchine  a vapore  per  creare 
tessuti  di  lana  cosi  della  artificiale,  operando  cioè  su  SO  mila  tonnellate  di  cenci  e ritagli 
di  lana  una  volta  servibili  solo  per  ingrasso  de’  terreni.  E ne  ritrae  40  mila  lonnellate 
(del  valore  di  40  milioni)  di  lana  della  sfilacciata  di  cui  fanno  due  categorie:  l'una  della 
shiutdij,  tratta  cioè  da  cenci  di  tessuti  a lungo  usati  : l’altra  detta  mungo  (forse  da  it 
miEsf  go  ciò  puè  andare)  da  ritagli  e resìdui  di  lane  nuove,  troppo  esigui  per  servirsene. 
Con  tali  lane  sfdacciale,  iinile  in  varie  proporzioni  a lane  nuove,  compungono  drappi  ed 
altri  tessuti  certo  di  minor  durala,  ma  di  cosi  tenue  prezzo  In  causa  del  minimo  valore 
della  materia  prima,  che  servono  a vestire  i quattro  quioti  della  poiH)lazione(Vcd.  La 
/’ufri'e  dell’Aprile  1867). 
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4<i3.  ArTBiTitù  ch'io  avea  divisalo  di  reslriogernii  alle  migliori  pratiche  in 
ispecie  della  Lombardia,  la  più  lodata  in  Italia  per  questa  coltura.  Ma  oltrecchè 
mi  pareva  mancare  allo  scopo  principale  di  queste  mie  Istituxioni  di  Aoii- 
coLTUBA  non  toccando  delle  migliori  pratiche  dovunque  si  trovino,  m'indusse 
a non  trascurare  quelle  in  ispecie  del  Uelgio  e d'Irlanda,  questa  afTermazione 
del  Cantoni,  competentissimo  particularmenle  nelle  coltivazioni  Lombarde  (1). 

• Confrontando,  dic'egli,  il  nostro  Lino  con  quello  del  Belgio,  erasi  trovato  che 

• il  nostro  aveva  Ilio  più  corto  e meno  Ano,  che  il  prodotto  per  ciascun  ettaro 

• era  d’un  terzo,  ed  anco  della  metà  inferiore  a quello  delle  Fiandre  > e soggiu- 
gne  • « . . . . in  Irlanda  il  Lino  riesce  meglio  che  in  Italia  ».  Certo  cotesta  in- 
feriorità si  vorrà  io  parte  attribnire  a differenza  di  clima,  lo  cbe  s'investigherà 
neU'AHT.  Il  del  presente  Capitolo:  ma  non  si  può  a meno  di  studiare  ezian- 
dio le  altrui  norme  di  cultura  e di  preparazione,  per  applicare  quelle  evidente- 
mente anche  per  noi  vantaggiose. 


Art.  /.  La  piatita  del  Lino. 

444.  La  Storia  della  collivaziouc  del  Lino  risale  a tempi  an- 
tichissimi. Nelle  tombe  dell'Alto  Egitto  si  rinvennero  Mummie  fasciate  con 
bende  di  tele  che  hanno  40  secoli  (2).  L'arte  di  servirsene,  gli  Egiz]  la  ri- 
petevano da  Iside:  i Cinesi  da  una  iuiperutrice  moglie  di  Jao:  i Lidii  la  riferi- 
vano ad  Abacnk,  i Creci  a Minerva,  i Peruviani  a Mama  Cella  sposa  di 
Manco  Capac  loro  primo  sovrano.  Coltivavasi  adunque  inoito  aO  antico  in 
tutte  e quallru  le  parti  del  mondo.  La  coltivazione  era  poi  cosi  estesa  iieli'Egil- 
to,  nella  Spagna,  nelle  Gallie,  e nella  Germania,  che  oltre  il  fabbricarne  vestili 
e vele,  a Roma  ne  usavano  per  tendoni  nelle  feste  solenni  (5).  Oggi  se  ne  avrebbe 
una  produzione  in  Europa  (anno  1860)  desumendola  alla  meglio  dal  Block,  in 
cifre  rotonde,  di  óOO  milioni  di  chilogrammi,  senza  coniare  quella  raccolta  in 
Polonia,  Svezia,  Danimarca  ecc.  (4).  L'ilalia  vi  Dgurerebbe  per  soli  21  milioni 


(I)  Cantoni,  Agraria  dell'Annuario  Seleni.  Induslr.  Anno  III,  1806,  pag.  SII. 

Ved.  Libro  V,  g 1191. 

(3)  Quinto  Catclo  ne  fece  stendere  per  riparar  dal  Sole  il  popolo  al  Campidoglio 
nei  giorno  della  sua  dedicazione;  I.entclo  Sfintere  per  farne  velario  al  Teatro  du- 
rante i Giuochi  Apollinari  ; Giuuu  Cesare  per  ombreggiare  la  Piazza  e la  Via  Sacra 
quando  ai  creò  Dittatore  ecc.  Una  grande  fabbrica  di  tessuti  di  linea  esisteva  anche  in 
Aquileja.  Filiasi,  De'  Veneti  primi,  Tom.  I,  pag.  420 

(4)  Block,  Sfai,  de  la  Fr.  Paris  1860,  tom.  II,  pag.  SU.  Per  la  Russia  l'bo  presunto 
sul  dato  della  sua  esportazione  a pag.  132  e per  la  Francia  a pag.  128. 


Francia.  Cbil.  36,800,000 

Riporlo 
Paesi  Bassi  . 

Chil. 

134,560,000 

6,450,000 

Austria  . . » 59,000,000 

Belgio  . . . 

. M 

17,400,000 

Baviera . . » ? 

Italia  . . . 

. >• 

21 ,400,000 

.45.110  . . » 750,000 

Prussia  . . 

A B 

21,000,000 

Annover  . » 7,500,000 

Itussia  . . . 

, M 

100,000,000 

Inghilterra  » 30,500,000 

Polonia^  DanimaTca  ecc. 

? 

Chil.  134,550,000 

Spagna^  Porlùtjallo  ecc. 

etili. 

? 

300,800.000 
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ed  anzi,  secondo  il  Corrrrti,  ne  produrrebbe  meno  di  7,  e non  ne  produrreb- 
bero punto  nè  Parma,  nè  Piacenza,  nè  Toscana,  nè  le  Provincie  Napolitane  e Si- 
ciliane, nè  la  Sardegna  (1).  Lo  che  vuoisi  rellilleare,  perché  se  ne  coltiva  nella 
Basilicata,  nella  Calabria  Ultra  11  e in  Terra  di  I.avoro.  Anzi  • in  Arzano  ed  in 

• Acerra  si  coltivano  i lini  marzuoli  detti  gentili  che  per  forza  di  fibre  e bel 

• colorito  vincono  quelli  di  Lombardia,  t quali non  possono  destinarsi  a 

• formar  fili  di  numeri  elevati,  come  i gentili  del  Napoletano  (2)  ».  Però  tale 
produzione  Italiana,  può  ritenersi  principale  nella  Lombardia,  giacché  essa 
sola  ne  dà  5,287,700  chilogr.  Lo  che  si  spiega  per  la  facoltà  d'irrigare;  della 
quale  pur  sarebbero  fornite  in  abbondanza  le  Provincie  Piemontesi  disponendo 
anzi  di  maggior  copia  d'acqua  : ma  (eccetto  la  Lomellina)  non  danno  opera  a 
questa  coltura  per  ragioni  da  vedere  più  innanzi.  Le  Provincie  Italiane  emi- 
nentemente produttrici  di  Lino,  sono  quelle  di  Pavia,  Lodi,  Crema,  Cremona, 
Piacenza,  e Lomellina  accennata. 


[1]  lh'.sfiìziouf. 

445.  Il  Genere  Lino  appartiene  alla  Famiglia  delle  Linee  o Linacee 
di  cui  celebre  e utilissimo  tipo  il  Lino  cultivato.  Unum  usitalissimum  de’ Bo- 
tanici (3).  Un  de' Francesi;  Flax  degl'inglesi;  Flarhs  degli  Olandesi  e 
de’  Tedeschi  ; Lin  degli  Svedesi  ; Lino  degli  Spagnuoli  ; Linhaco  de'  Porto- 
ghesi ; Len  dei  Russi,  ed  Hor  de'  Danesi.  Appartiene  alla  Classe  V Pen- 
tandria,  Ord.  V Pentagynia  del  Linneo. 

Nella  Figura  80  si  offre  questa  graziosa  pianta  snella  come  si  presenta 
nel  Lincio  , colla  sua  radice  R , coi  Fiori  F di  vago  azzurro , e co'  suoi 
Frutti  S.  Pianta  erbacea,  annua,  glabra,  elevasi  80  a 100  centimetri,  con 
Foglie  lanceolate  o lineari  sparse  : Fiori  a pannocchia  corimbosa  : Sepali 
ovali,  acuti,  con  margine  membranaceo;  Pelali  subcrcnali,  ampj  tre  volte 
più  dei  Sepali , obovali-orbicolari.  E per  meglio  distinguerne  le  parli  ripro- 


(l|  D.iir  Annuario  Statistico- Italiano  del  186i  si  registra  questa  produzioue 


Piemonte  e Liguria  . Obli.  U,900 
Lombardia  ...»  5,Ì87,7U0 
Modena  e Reggio  . » 10,3UO 

Romagna 280,000 

Marche  180,000 

Umbria  ....  » 300,000 


diporto  Cbil.  6,064,900 
Venezia  ...»  794,400 
Distretto  Mantovano  • 6,600 

Provincie  Romane  » 200,000 

Totale  Cbil.  7,064,900 


6,064,900 

(2;  Vedi  la  Relazione  onciale  de' Giurati  all'/fsiwsizione /tafi'aim  tenuta  in  Firenze, 
Voi.  Ili  , pag.  132. 

(3)  Vedi  il  cilalo  Libro  V,  1086.  Vien  pur  detto  Unum  sativum  Ri.sevv.  e tinum 
ari'ense  Nm:r. 
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duco  Della  Figura  81,  data  altra  volta,  la  cima  della  pianta  fiorita,  col  di- 


Fig.  80. 


segno  separato  numero  1,  de' suoi  cinque  sta- 
mi saldati  alla  base  e molto  ingranditi;  e nu- 
mero 2 della  capsola  pure  ingrandita  e matura. 
Coteste  capsole  contengono  da  6 a 18  semi 
notissimi,  schiacciati,  di  color  castagno,  lu- 
cidi, e cui  si  suol  dar  nome  di  Linumt  ovvero 
di  Linosa  (1). 

' <.’k* 

Fig-  81. 


446.  Delle  Specie^  il  Da  Candolle  ne  annovera  54,  fra  le  quali  il  Lino 
a foglie  minutissime,  Linum  tenui folium  Link.,  frequente  nelle  colline:  il  mon- 
tano L.  montfinum  Schleicb,  L.  perenne  Rock,  e L.  alpinum  MÉnAT,  che 
scorgesi  ai  monti,  e distinguesi  dal  coltivato  perchè  perenne,  e cestisce:  e cosi 
altre  che  si  tacciono,  non  interessando  il  coltivatore.  Però  questo  perenne  ha 
nome  di  Lino  di  Siberia,  coltivasi  neila  Svezia  e neU'Annover,  dà  filo  più  gros- 


(I)  Quantunque  la  pianta  non  sia  dioecia  come  ia  Canapa,  chiamano  in  Calabria 
Lino  mascolino  lo  invernrgno  che  raccolgono  in  Maggio  e Lino  fémmindlo  l'estivo  che 
ramilgouo  iu  Autiiniiu. 
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solano,  ina  cresce  alto  il  doppio  del  comune,  o seminato  potrebbe  dorare  pa* 
recchj  soni,  posto  io  condizioni  locali  opporluue,  onde  meriterebbe  d'essere 
sporiuientalo.  La  Specie  coltivala,  l'usitallssimum  del  Linmeo,  ha  forse  la  stessa 
patria  originaria  della  Canapa  (1):  però  alTerninva  il  Tuera  die  traesse  I na- 
tali dall'Africa,  e germogli  spontaneamente  in  alcune  campagne  delia  Spagna, 
deirUngberia  ed  anche  deirioghilterra  (2). 

447.  Parecchie  Varietà  meritano  considerazione,  avvertendo  però  che 
molte  sono  pochissimo  permanenti,  onde  mi  trovo  realmente  imbarazzato  a 
dislinanerle  e descriverle. 

I.  Il  Lino  grande  fiaWMiNGo,  dello  anche  freddo,  elevasi  più  degli  altri, 
matura  più  tardi  e dà  il  miglior  tiglio,  i|uello  cioè  delle  celebri  batUtU  e 
merititi  di  Fiandra,  liotesto  è d'origine  il  Lino  di  Riga  (Linuin  majut) 
d'onde  lo  traggono  di  frequente,  perciocché  non  rinnovando  la  semente, 
degenera  in  dimensioni  e qualità.  Il  Lino  di  Riga  dà  nel  primo  anno  piante 
più  elevale,  onde  flbre  più  lunghe  e più  forti  : nel  terzo  anno  dà  il  Lino 
più  Beo  ma  poco  abbondante. 

II.  Il  Lino  corto  Fiammingo,  detto  anche  caldo,  più  basso,  più  precoce, 
dà  tiglio  più  corto  ed  inferiore  al  I,  ma  Linseme  più  apprezzato. 

III.  Il  Lino  mezzano  Fiamviingo  costituisce  la  Varietà  più  coltivata  nelle 
Fiandre  perchè  riunisce  le  qualità  delle  due  precedenti  h''  I e II. 

IV.  Lino  di  Francia  detto  di  Chalonnb  assai  piccolo,  e molto  produttivo 
di  semente  (S).  Chiamano  Lin  aprii  torme  quello  di  seconda  prodnziuoe 
ottenuto  da  semente  di  Riga. 

V.  Il  Lino  bianco  d'America  (Linuin  flore  albo)  Varietà  cosi  delta  pe'suoi 
Bori  bianchi,  e produce  semi  di  color  verde-giallastro,  e flbre  grossolane  (4). 
Sembra  il  Lin  royaf  del  Vilmurin,  il  quale  speclQca  pure  un  Lin  a grai- 
net  jaunet. 

VI.  Lino  d'Irlanda,  di  proveuienza  Olandese,  di  qualità  eccellente. 

VII.  Lino  Olandese  di  cui  la  Varietà  argento-pallido,  coltivata  per  la 
migliore  anche  in  Irlanda.  Il  L.  di  Zelanda  non  produce  molto  ma  dà 
tiglio  Bno  e morbido. 

Vili.  Lini  di  Russia,  quello  Di  Diga  del  N°  I,  altro  Di  Pietroburgo,  altro 
Di  PsAo/f  lodatissimo  dal  Vilmorin. 

IX.  Lini  di  Germania,  come  quello  Di  Mariemburgo,  tutti  più  o meno  di- 
scendenti dal  Lino  di  Riga. 

X.  Il  Lino  inverneono  Italiano  (5)  è la  Varietà  coltivala  in  Italia  delta 


(1}  Libro  V al  S 1191. 

(2)  Turba  , Mtm.  sulla  oollivai.  t preparazione  del  Lino,  N'uuvo  Giora.  d'  Italia , 
Todi.  VII,  pag.  19T. 

(3)  Ved.  Maison  rustigue  du  XIX  Siècie.  Tom.  Il,  pag.  16. 

(4)  Cantoni,  Troll,  d’jigric.  Voi.  Il,  pag.  59. 

(5)  Plinio  pooea  II  Lino  della  t.omellina  tra  quelli  d'Europa  come  terzo  in  bontà 
dopo  quello  di  Setaiil  (Spagna  Tarragoneae).  Quello  di  Relovio  (Liguria)  città  vicina  al 

flurae  Alila,  e quello  di  Faenza  nella  Strada  Emilia  hanno  il  secondo  lungo E 

pure  celebre  quello  di  Cuiiia  in  Campania  per  far  reti  eco.  l/i.sl,  ATul.  Lih.  XIX,  cnp.  1 . 
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anche  Limo  autunnale,  vernio,  ravagno,  ravagnano,  ravanese,  calabrete. 

XI.  Il  Limo  mahidolo  Italiano,  e la  Varietà  anco  più  comune  in  Italia, 
detto  pure  Lino  nostrano,  marsuolo,  Limetta  stia:  cresce  meno  eletato 
deirinverne^no,  fa  semi  piccoli,  e di  colore  alquanto  più  chiaro. 

XII.  Il  Lino  calabusb  deve  essere  analogo  al  N*  XI , quantunque  tal 
nome  sia  sinonimo  dello  invernegno  X.  Nella  Calabria  Citeriore  si 
ottiene  Lino  più  Qno  che  nella  Ulteriore,  ove  il  Lino  marxuoio  ai  fa  rara- 
mente (1). 

Alcuni  notano  anco  il  Lino  ramato  (Lin  ramé)  cioè  sostenuto  da  (hiscbe  a 
rami:  ma  non  si  tratta  già  di  una  Varietà  o Specie  arrampicante,  come  avviene 
de'  Fagiuoli  perciò  detti  rampichini  (2)  ma  di  Lino  di  Riga  di  seconda  ripro- 
duzione (N°  IV  après  tonne)  che  seminasi  tanto  Atto  da  doverlo  sostenere  con 
piuoli  0 branche  perchè  non  alletti. 

4d8. 1 pregj  agricoli  delle  notate  VabiitL,  difficilmente  si  determinano 
perchè  olirono  esse  risultamenti  diversi  secondo  le  dillerenze  di  luoghi,  di  col- 
tura ecc.  Hi  limiterò  a questi  cenni  di  esperimenti  di  confronto,  fatti  di  recente 
a Corte  Palasio  (3). 

Fra  il  ravagno  e il  marzuolo  o lineilo,  nostrali,  e il  Lino  di  Riga  e d'irlanda 
di  prima  e seconda  produzione,  la  germinazione  degli  ultimi  fu  più  irregolare 
risentendo  maggiormente  gli  elTetti  della  siccità;  la  raccolta  riuscì  otto  giorni  più 
tardiva  del  marzuolo. 

I Lini  di  Riga  e d'Irlanda  danno  da  un  quinto  ad  un  quarto  meno  di  Lin- 
seme  a confronto  del  Linetto:  e solo  un  ottavo  di  quanto  ne  dà  il  ravagno. 

Alla  hattitura,  il  Linetto  perde  più,  e il  ravagno  meno  di  tutti  gli  altri. 

Colla  macerazione,  i Riga  ed  Irlanda  perdono  il  triplo  del  lintUo,  e il  doppio 
del  ravagno. 

Dal  Lino  netto  e macerato,  i Riga  ed  Irlanda  danno  la  maggiore  quantità 
di  tiglio  pettinato  e commerciabile. 

Gli  stessi  Lini  di  Riga  e d'Irlanda  riprodotti,  danno  meno  tiglio  e più 
linsemt  che  nella  prima  produzione. 

II  confronto  delie  produzioni  si  troverà  nelI'AaT.  VI  del  presente  Capitolo. 

449.  La  differenza  importante  pel  coltivatore  italiano  sta  fra  la 

X e rXls  perciocché  il  Lino  invernegno  o ravagno,  seminandosi  d’Autunno 
non  solo  richiede  pratiche  di  coltura  diverse  da  quelle  dovute  al  marsuolo  o 
gentile,  ma  dà  prodotti  diversi  per  qualità  e quantità,  e di  guise  che  questa  sa- 
rebbe in  ragione  inversa  di  quella.  Si  presume  infatti  a buona  produzione  che 
rendano  per  Ettaro  circa  (4) 

In  Semi  In  Tiglio 

Il  Lino  invernegno  Ettolitri  19  a 22  Cbilogr.  800  a 915 
» marzuolo  . » 16  a 19  . • 686  a 800 


(1)  Pasqualc,  Helation»  sullo  Sialo  eoe.  della  Prima  Calabria  Ulteriore,  pag.  SOO. 

(2)  Ved.  il  8 78  nel  Capitolo  IV  del  Libro  XIX. 

(3)  Cantoni,  Àgraria  nell’Annuario  Scient.  Ind.  del  1866,  pag.  SII. 

(l)  Ved.  Jfi/ano  e il  tuo  Terr.,  il,  pag.  138,  ragguagliando  il  peso  milan.  a chil.  7,625. 
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Ma  il  geme  ed  il  tiglio  dei  ravagno  sono  inferiori  per  qualità  al  seme  e tiglio  del 
marsuofo(l).  Quindi  si  terrà  convenevole  che,  ove  ricorre  l'uopo,  io  avvisi  di- 
stintamente a ciascuna  di  queste  due  Varietà;  tanto  più  che  il  ravagno  nella 
vallata  del  Po,  alle  foci  del  Lainbro,  dell’Adda,  delTOgllu  e nelle  contrade  più 
meridionali,  si  coltiva  quanto  il  marzuoìo.  Rispetto  all'allre,  non  trascurerò  i 
particolari  meritevoli  di  considerazione,  ricordando  sempre  che  nella  stessa 
Lombardia  una  semente  adoperata  ad  esempio  nel  Lodigiano,  può  dare  non 
eguale  prodotto  nel  Cremasco  o nel  Cremonese,  comecché  coltivala  eolie  mede- 
sime cure. 


[2]  Coiiiposìzioiir. 

450.  Il  Lliiseiue  si  distingue  per  la  copia  ili  sustiinze  grasse  in  esso 
contenute,  valutate  dal  Paveii  il  55  per  100,  mentre  il  grano  di  Formentone 
n'avrebbe  soltanto  l'8,8  (2).  Il  Bul'ssiscault  ne  dà  qnest’analisi  ; 


Sali  minerali 

. 6.— 

Riporto  . . 

67.20 

Ligneo  e cellulosa 

. 3.20 

Albumina  e caseina 

20.50 

Materie  grasse  . 

. 59.— 

- 

— 

Amido  e zucchero 

. 19  — 

87.70 

— 

Acoua  .... 

12  30 

67.20 

- 

— 

100.— 

Per  altra  anali.si  di  Lko  Maver, 

in  100  (li  Linseme  secco,  rinvengonsi 

Olio  grasso  . . 

11,265 

Riporlo  . . 

38,129 

Cera  e Resina 

2,631 

Glutine 

2,932 

Materie  coloranti 

1,476 

Albumina  .... 

2,782 

Gomma  . . . 

6,154 

Estrattivo  zuccherino 

10,884 

Mueilaggine  wget. 

15,120 

Inviluppo  con  mucilag- 

Amido  .... 

1,480 

gine  non  estratta  . 

44,382 

38,129 

99,109 

L’olio  contenuto  nel  Linseme  d'Italia  sarebbe,  stando  al  Mbdìin,  del  33 
per  100;  In  quello  d'Anatolia  del  35;  di  Calcutta  del  37  ; di  Bombay  del 
38.  Il  seme  cosi  si  comporrebbe  ; 


Epidermide.  21  per  100  contenente  1 > — d'olio 
Endosperma  23  • • lì  • — • 

Mandorla  .56  » > 30  • — • 

Le  ceneri  del  Linseme  contengono  il  26,46  per  100  di  alcali  (Potassa  e 


• (!)  Così  veggoDsi  i prezzi  io  Francis  nella  seconda  metà  di  Felibrajo  1867,  pei  Lini 
d'inverno  (ravagno)  da  Lire  tOU  a ISO  e pe'  Lini  d'es/ute (marzuolo)  da  Lire  150  a 170 
(al  Quio(ale). 

[2}  \>(l,  il  g 79  di'!  Ijkro  VII. 
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Soda)  cioè  più  di  quelle  della  Canapuccia  (1).  Il  Leuchtwkis  ne  dà  que- 
st’ analisi 


Potassa  e soda  . . 

26.56 

Riporlo  . 

. 96.53 

Calce  .... 

25.97 

Acido  solforico  . 

. 1 — 

Magnesia  . . . 

0.22 

• silicico 

. 0.92 

Ossid.  ferr.  e man//. 

3.67 

Cloruri  alcalini  . 

. 1.55 

Acido  fosforico 

40.11 

96.53 

100.— 

4SI.  Le  sanse  di  Lino,  le  ho  sempre  tenute  per  superiori  a (ulte  l’altre 
stiacciate  di  semi  oleiferi  ; e nula!  come  il  Patkn  e il  Boossisgaiilt  n’equipa- 
rassero 40  chilogr.  a 100  di  Letame  normale,  ma  il  Gaspakis  ne  apprezzasse 
1500  chilogr.  quanto  18  a 20000  di  letame,  e ne  feci  altri  confronti  anche 
col  Guano,  che  il  lettore  non  vorrà  dimenticare  (2).  Il  Docssingavlt  dà 
quest’analisi  delle  Sanse  ; 


Sali  minerali  . 

8.30 

Riporto  . . 

. 52.60 

Ligneo  e cellulosa 

5.10 

Albumina  e caseina  . 

. 33.70 

Malerie  grasse 

6.00 

— 

Amido  e succliero  . 

33.20 

86.30 

Acqua  . . . . . 

. 13.70 

52.60 

— 

100.00 

contengono  il  5,23 

di  azoto  per 

100. 

Abbiamo  anche  quesi'unallsi  de’.SouBEiKAH  e Gibabdih; 


Acqua  

. . 11.— 

Olio 

. . 12.- 

Materie  organiche  . . . 

. . 70.— 

Sostanze  minerali 

. . 7.— 

100.— 

Nelle  cui  materie  organiche  contenendosi  il  6 per  100  d’aaofo,  ne  segue  che 
queste  sause  conterrebbero  soltanto  il  4,2  d’asofo  per  100:  e nelle  sostanze 
minerali  si  hanno  0,7  di  sali  solubili  e 4,96  di  fo»fati.  L’agronomo  ponga  in 
saldo  che  la  sansa  di  Lino  è più  ricca  d’azoto  di  quella  di  Colza,  ma  questa 
contiene  copia  maggiore  di  fosfati. 


(1)  Ved.  Prospetto  del  J2943  del  I'  Libbo,  nella  Cbibica  acbabia. 
(8)  Ved  8 599.  606,  773,  779  e 882  del  Lioao  XIV. 
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45i.  Lb  pianUi  di  Lino  diMccala  a temperalura  di  100°  C.  consta  di 

Parli  legnare 70  a 73  per  100. 

Corteccia 30  a 27  per  100. 

Le  quali  Parti  legnate  compongonsi  di 

Lignina 69 

Materie  tolubili  nell'acqua  ...  12 
> intolvbili  nell'acqua  . . 19 

100 

La  Corteccia  dalla  quale  traesi  il  tiglio  contiene 

Materie  fibrose  pure 58 

• solubili  nell'acqua  ...  25 

» insolubili  nell'acqua  . . 17 

100. 

La  Pianta  intera  contiene  in  media  il  0,90  d'azoto  per  100  (il  più  fino 
0,75,  rordinarin  0,98  e l'Olandese  1 • — ).  (1)  Le  sue  ceneri  contengono 

Secondo 


Kanb  Plbiciman 


Potassa  e satin  . 

26,88  a 

36,41 

Potassa  e soda 

. 19,50 

Calce  .... 

15,37  a 

19,09 

Calce  . . . 

. 12,33 

Magnesia  . . . 

3,02  a 

3,93 

Magnesia . . 

. 7,79 

Ossidi  di  ferro  ecc. 

1,10  a 

4,50 

Ossidi  . . . 

6,8 

Acido  fosforico  . 

8,81  a 

11,80 

.4cido  fosforico 

. 10,84 

■ solforico  . 

6,17  a 

12,09 

i>  solforico 

. 2,65 

> carbonico  . 

9,89  a 

25,23 

• carbonico 

. 21,35 

doride  di  sodio  . 

4,58  a 

12,75 

• cloridrico 

. 16,95 

Silice  .... 

0,03  a 

3,40 

• silicico 

. 2,50 

Giovi  notare  che  l'analisi  del  Flbickman  si  riferisce  alla  sola  pianta  senta 

semi.  L'analisi  della  Pianta  intera 

aniichè  delle  sue  ceneri, 

meglio  ci  farà 

scorta  per  l'investigatlone  delle  sostante  di  cui  vuol  essere  fornito  il  terreno: 

453.  I Fusti  di  Lino  per  analisi 

dei  Kank  (2)  riportata  dal  Gaspabin 

su  10000  parti  darebbero: 

Carbonio  . . 

. 3872 

Riporto  . . 

9664 

Idrogeno  . . 

. 733 

Calce 

61 

Ossigeno  . . 

. 4839 

Magnesia  . . . 

39 

Aaoto  . . . 

56 

Potassa  .... 

49 

Acido  carbonico 

85 

Soda 

49 

• solforico 

13 

Silice 

107 

Fosfato  . . 

54 

Ferro  e allumina 

30 

Cloro  . . . 

12 



— 

9999 

9664 

(1)  Su  100  della  pianta  secca  si  ritraggono  40  di  tiglio  e 60  di  ateli  « residui 
Libro  X,  g S3S. 

(2)  Philus.  ilaijaz.  Ili'  Ser.  Tom.  XXIV,  pag.  98  e seg. 
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CoosUlasi  da  queste  analisi  la  necessità  della  presenta  nel  suolo  di  fufali, 
non  che  di  tilUmti  akatìni  da  cui  la  pianta  possa  trarre  tiliea  ulubile,  oltre 
poi  certa  quantità  di  caloan, 

È però  molto  notevole  la  diffarenu  nella  proponione  di  sostante  minerali 
svelata  dall’analisi  delle  ceneri  delle  diverse  qualità  di  Lino,  o piuttosto  dei  Lini 
cresciuti  in  diversi  terreni.  Dopo  notate  le  dilTerenie  offerte  dalle  analisi  del 
Ksnb  e del  FLaicKusa,  le  seguenti  (1)  meritano  ancora  maggiore  ponderatione. 


Polasta 

nel 

liCLGIO 

1. 

27,90 

Soda 

» 

Calce 

16,48 

Magnesia  .... 

3,32 

Alumina 

0,44 

Silice  

3,41 

Perottido  di  ferro 

1,52 

Ottido  di  manganese  . 

treccie 

Acido  solforico  . . . 

6,17 

• fosforico  . . . 

11,80 

> carbonico  . . 

25,23 

Clonsro  di  sodio  . . 

8,70 

Cloro 

— 

UNI 

RACCOLTI 

in 

presso 

presso 

Olarda 

Dublino 

Arrach 

II. 

III. 

IV. 

18,41 

9,79 

6,33 

18,91 

9,82 

6,35 

18,37 

12,33 

22,70 

5,02 

7,80 

4,05 

1,44 

6,08 

— 

5,33 

21,35 

24,98 

2,36 

— 

13,52 

— 

— 

1,92 

9,68 

2,65 

8,93 

11,06 

10,84 

7,— 

13,75 

16,95 

4,11 

■ 5,65 

— 

0,90 

— 

2,41 

— 

Le  differente  maggiori  si  rilevano  nella  iilia  che  trovasi  ne’  Lini  de’  Paesi 
Bassi,  1 e II,  nella  proportione  poco  più  del  3 al  6 per  100,  mentre  ne’ Lini 
deirirlanda.  III  e IV,  ascende  dal  21. al  25;  nell’a/vmina  mancante  nel  IV, 
appena  esistente  nell’ I,  e cosi  notevole  nel  III  di  Dublino;  nell’ acido  carbo- 
nico che  nel  IV  esiste  in  quantità  di  un  sesto  appena  di  quello  rinvenuto  nel 
Lino  del  Belgio  : inllne  negli  alcali  di  cui  il  Lino  di  Dublino  contiene  la  metà 
di  quello  d’Olanda,  e l'altro  d'Armagb  (pure  d’Irleoda)  appena  il  terso. 

Noi  abbiamo  in  ciò  orgonMnto  di  quanto  sia  provvida  la  Natura,  la  quale 
mentre  alimenta  l’uomo  ricco  colle  tanto  svariate  vivande  di  Lucullo  cosi  diverse 
dal  povero  desco  del  villico,  del  pari  con  diverse  proporiioni  di  aoslanie  mi- 
nerali, ad  onta  delle  presunxiooi  da’  chimici  specialisti,  dà  lussurioso  sviluppo 
alle  medesime  piante. 

454.  Le  fibre  del  Lino  appajono  identiche  di  quelle  della  Canapa,  per 
quanto  ritenne  lo  Scarsi  ; mentre  come  videsi  al  § 415  bit  quelle  e queste  dille- 


(I)  Girardi^  et  De  Brscil  (oc.  ci(.  Toei.  Il,  psg.  416. 
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riscoDo  e Tra  loro,  e dal  Cotone  e dalla  Seta  (1).  Le  flbre  del  Lino  e della  Ca- 
napa si  compongono  di  minimi  Qlamenli  insieme  riuniti  in  diretione  parallela 
facilmente  separabili  fra  loro.  Quelle  del  Coione,  della  Lana  e della  Seta  com- 
poiigonai  di  fliameoti  deflnitl  non  divisibili  senza  decomporli.  Qiiesle  ed  altre 
distinzioni  date  dall'CRK  (2)  non  che  quelle  del  Raspail  (3)  ecc.  mostrano  certa 
eonformiti  Ira  la  Bbra  del  Lino  e quella  della  Canapa,  salvo  la  maggiore  gros- 
sezza e tenacità  di  quest'ultima  la  quale  si  valuta  ad  1,390  mentre  quella  del 
Lino  comune  sarebbe  soltanto  di  1,000  (1):  quella  cioè  ha  quasi  la  metà  forza 
della  Seta,  e questa  poco  più  del  terzo  (5).  Noterò  poi  che  le  fibrille  di  Canapa 
hanno  di  diametro  circa  la  25”*  c le  più  (Ine  la  30“*  parte  di  un  millimetro: 
quelle  invece  di  Lino  la  SO"**  solamente.  Questa  osservazione  spiega  in  parte 
la  sua  minore  tenacità,  e dimostra  come  nella  macerazione  di  questa  pianta 
richieggasi  cautela  anco  maggiore. 

455.  Colla  iiincei*azionc«  100  cliilogr.  di  Fusti  di  Lino  riduconsi,  sec- 
chi, a 80,  c talora  anco  a 75  : ma  secondo  il  Gasi'arisi  forse  a meno:  se- 
condochè  fu  raccolto  più  o inen  verde,  e qualche  volta  anco  secondo  il  pro- 
cesso di  macerazione.  Dopo  V imbianchimento  riducesi  al  70,  o al  65. 

456.  Il  tiglio  per  dati  esposti  dall'IlKozÉ  risulterebbe  [quando  soltanto 
gramolato)  dal  16  al  18  per  100  del  Lino  appena  raccolto  e secco;  c ridur- 
rebbesi  al  10  e 12  per  100  quando  spatolato:  liifìnc  al  solo  5,  o 6 per  100 
quando  pettinato  (6).  Secondo  il  Gasparin  4375  chilogr.  di  steli  ne  danno 
700  di  gramolato,  cioè  il  16  per  100  (7).  Ma  nell’ART.  VI  offrirò  altri  rag- 
guagli. 

[3]  Peso. 

457.  L'Ettolitro  di  Linseme  pesa  comunemente  68  a 70  chilogr. 
Quello  di  Riga,  essendo  più  rigonrto,  pesa  però  soltanto  da  64  a 66,  mentre 
quelli  a fior  bianco  ed  a fior  giallo  danno  Linseme  pesante  sino  70  a 72 
chilogr.  per  Ettolitro.  Si  contano  per  Litro  circa  105  a 120  mila  granelli. 


(1)  DeiunI  argummta  ad  Judicandum  art  quidam  texius  a Lino  poliutquam  a 
Cannati  componatur:  dum  contro  evidenles  et  faciles  carachleres  habentur  per  quos 
sub  microscopio  de  Uno,  Gosstjpio,  Serico,  et  quovis  pilo  a quocumque  judicari  potesi, 
Sgabzi  N.  CoRMESTARii  Acad.  Scient.  Istit.  Budod.  T.  IX  (1849)  psg.  273. 

(2)  Ure,  Filosofia  delle  Manifatture. 

(3|  Kaspail,  iVout).  Syst.  de  Chimie  oryanique,  Tom.  1,  $$  1190  e 1191. 

(4)  Però  il  Lino  della  Muova  Zelanda  arriva  a 1996;  ma  non  è Lino,  si  bene  il 
Phormium  tenax. 

(.1)  La  seta  offre  la  tenacità  di  2894. 

(6)  . . . . Le  Lin  en  boia  est  à la  ùlasse  broyée  : : 100  : 16  ou  18 

Le  Lin  en  Irnis  est  à la  filasse  espadée  : ; lOO  ; 10  ou  12 

Le  Lin  eii  hois  est  à la  filasse  peignée  : : 100  : S ou  6 

IIeczé,  Ioc.  cil.  Il,  pag.  SI. 

(7)  Gaspabi.v,  Cours  d'Agric.  Tom.  IV,  pag.  311. 
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[4]  Vegelazittue. 

458.  Lo  studio  della  vegetazione  di  questa  pianta,  presenta  il  pro- 
blema se  debba  e possa  regolarsi  di  guisa  da  ottenere  nello  stesso  tempo  ottimo 
tiglio  ed  ottimo  seme.  Ritengono  i pratici  che  se  non  si  sacrifica  il  seme  non 
sì  ha  l'otiimo  tiglio,  e viceversa.  I Giurati  all'Esposizione  di  Firenze  dichia- 
rarono tale  • teoria  molto  erronea  inquautocliè  la  buona  pianta  non  pro- 

• duce  buon  seme  senza  il  concorso  di  una  buona  coltura,  e l'agricoltore 

• avveduto  dee  connscerc  quando  dev’essere  svelta  per  guisa  che  la  fibra  non 

• sia  sacrificala  ai  semi,  né  questi  a quella  • (I).  Ma  i migliori  produttori 
di  Lino,  siccome  no  vogliono  ricavare  il  più  bello  e buon  tiglio  possibile, 
sacrificano  la  semente:  quando  lasciano  in  piedi  le  piante  sino  a che  questa 
sia  ben  nutrita  e matura , i fuslì  diseccano  troppo  e la  corteccia  indurisco 
di  soverchio  le  sue  libre,  onde  risultano  più  facili  a troncarsi,  e meno  fles- 
sibili e morbide  appunto  come  avviene  culla  Canapa  tenuta  da  semente. 

Il  Lino  in  condizioni  favorevoli  di  caldo  e dì  umidità,  nasce  enlr'8  giorni; 
e porge  fiducia  di  ottimo  successo  se  cresciuto  a 15  ceniimteri  d'altezza  si  pre- 
senta fitto  culle  foglie  primordiali  allargate,  di  verde  carico,  e colla  punta  dello 
stelo  un  poco  inclinala.  Fiorisce  ai  primi  di  Maggio  e si  mostra  in  flore  tal- 
volta sino  ai  primi  di  Giugno;  e ne'  paesi  setleniriunali,  più  lardi,  quando  in- 
somma ha  ricevuti  1200  gradi  circa  di  calor  totale  dopo  il  germogliamento.  I 
suoi  semi  maturano  15  giorni  circa  dopo  lo  svolgimento  de’  fiori,  e dopo  altri 
250  gradi  circa  dall'epoca  della  fioritura,  ovvero  dopo  ricevuto  in  complesso 
una  somma  di  circa  1450  gradi  di  calor  totale  secondo  il  GASPAnin. 

La  radice  del  Lino,  come  sì  vide  nella  Figura  80,  si  conforma  a fittone  alla 
cui  estremità  principalmente  le  barbicene  assorbono  il  nutrimento;  quindi  s’al- 
lunga sin  dove  trova  freschezza  convenevole  cosi  da  divenir  lunga  quanto  la 
metà  del  Fusto  corrispondente.  Ne  consegue  che  ove  incontra  presto  il  sotto- 
suolo arido  e impermeabile,  non  può  allungarsi,  ed  in  corrispondenza  lo  stelo* 
cessa  di  elevarsi,  massime  se  le  barbicene  laterali  non  rinvengono  copia  d’in- 
grasso a contatto. 

Rapido  cresce  il  Lino  appena  la  temperatura  si  eleva,  purché  corrisponda 
l'umidità  del  terreno,  onde  l’uopo  della  irrigazione,  in  ispecle  ove  il  terreno 
lavorato  sìa  poco  profondo. 


(I)  Esposizione  Italiana  tenuta  in  Firenze  nel  1861.  Voi.  III.  Relazione  de’ Giurali, 
pag.  132. 
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Art.  lì.  Coitdizioni  di  successo. 


[1]  Climi. 

469.  Non  teme  freddi  questa  piauta,  coltivata  dall'Egi^  sin  quasi 
al  circolo  polare,  purché  il  gelo  arrivi  quando  la  sua  vegetazione  sia  a suf- 
Dcienza  sviluppala,  e sia  coltivato  a porche  rilevate  ossia  quaderni.  Durante 
la  rigida  stagione  perisce  facilmente  se  non  sia  coperto  di  neve.  Negrinverni 
temperati  sonnecchia  esternamente,  ma  rapido  cresce  di  poi  ai  primi  tepori  di 
Primavera.  Però  molte  volte,  in  ispecie  alternandosi  geli  e disgeli,  si  sperperano 
afTalto  i Lini  invernegni  ; e,  fuori  che  ne’  terreni  meridionali,  la  prudenza  con* 
sigila  di  preferire  i marzuoii.  Questa  pianta  ama  il  caldo  purché  il  terreno  le 
apporli  costante  umidità  e freschezza  ; né  vuole  uggia  d'altri  vegetabili.  A 
queste  condizioni  la  veggiamo  dalle  sponde  del  Mediterraneo  a quelle  del  Bal- 
tico versare  nelle  manifatture  un  prodotto  immenso  di  fibre. 

L'umidità  del  clima  nel  Nord  fa  che  ivi  il  maggiore  sviluppo  erbaceo  pro- 
duca maggior  copia  di  tiglio  e minore  di  semente  che  non  in  Italia;  ove  quanto 
piò  si  accosta  alla  punta  della  penisola,  tanto  più  la  produzione  del  Linseroe 
vantaggia  su  quella  del  tiglio.  Ma  sebbene  durante  la  vegetazione  del  Lino  si 
contino  nel  Belgio  circa  40  giorni  piovosi,  e soltanto  7 ad  8 in  Lombardia, 
tultavolla  le  irrigazioni  vi  ponno  sopperire,  e certamente  osservando  Lioeti  ir- 
rigui, come  nelle  marcite  l'atmosfera  a loro  contatto  manifesta  sempre  una  con- 
dizione igrometrica  quanto  ai  voglia  opportuna. 

460. 1 più  bei  Lini  vengono  in  Lombardia,  quanto  ne’ distretti  di  Ostrow, 
Posobow  e Novrarscliew  in  Russia.  Però  più  celebri  sono  quelli  del  Belgio, 
dell'Olanda,  della  Curlandia,  della  Zelanda,  della  Lituania,  della  Slesia,  e della 
• Weslfalia  chiamala  la  terra  classica  del  Lino.  Ora  gli  abbiamo  eziandio  nel  Na- 
poletano e nell'Algeria.  E questo  basti  a dimostrare  come  si  convenga  ad  ogni 
specie  di  clima,  salvo  lo  attenersi  al  tnarzmìo  o gentile  ne’  paesi  da  freddi  ri- 
gorosi, io  ispecie  ove  mancano  nevi  indispensabili  per  proteggere  i Lini  Autun- 
nali quando  gela  intensamente. 


[2]  Terreno. 

461.  Terreno  sciolto  e dolce  volea  Filippo  Re  pel  Lino,  e medio- 
cremente pingue.  Quale  si  descrisse  convenevole  per  la  Canapa  (§  288)  certo  lo 
sarebbe  anco  pel  Lino  : ma  questo  lo  ama  anche  più  sciolto  e non  dubiterei  di 
coltivarlo  in  terreno  sabbioso,  come  ne  vidi  non  lungi  dall'Agogna  in  Lomellina, 
ove  possa  sovvenirsi  con  sulllciente  ingrasso,  e con  opportune  irrigazioni.  Le 
terre  d'alluvione,  le  buone  colmale  divengono  magnifici  Lindi,  ed  i polder  dei 
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Paesi  Bassi  ne  danno  prova  irrefrafrabile.  Ma  si  ponga  mente  che  gli  Ólandesi 
non  seminano  mollo  Lino  nel  loro  suolo  leggiero  e sabbioso,  mentre  lo  colti- 
vano e raccolgono  il  più  bello  forse  d'Europa  nelle  terre  della  Zelanda,  argil- 
lose, profonde,  pesanti,  consistenti  ed  alquanto  umide  (1).  Certo  l’irrigazione  fa 
miracoli  di  Lino,  come  narrai  averli  veduti  nelle  sabbie,  e ghiaje:  ma  il  suolo 
consistente  (non  dico  già  tenace)  darà  Lini  eccellenti.  Si  ricordi  però  la  descri- 
zione fatta  delta  sna  radice  povera  di  fibrille  laterali  {$  458)  onde  richiedesi 
che  il  suolo  oltre  d'essere  sofnce,  sia  profondo  (2;  e pingue  a suIBcienza  non 
alla  sola  superficie  ma  per  tutto  lo  strato  lavorativo.  Del  resto  valga  quanto 
dissi  per  la  Canapa,  aggiugnendo  che  pel  Lino,  l'elemento  siliceo  può  ancor  più 
predominare  quante  volte  l’ingrasso  abbondi  aOlncbé  la  pianta  trovi  silice  solu- 
bile che  le  occorre  e gli  altri  materiali  di  cui  diè  contezza  la  composizione 
della  pianta  medesima  ai  §§  450  al  454. 

462.  L' analisi  di  terreni  essenzialmente  buoni  da  Lino , rivelò  al 


Ka3e  la  seguente  loro  composizione  che 
conoscere  ; 

gioverà 

sempre 

all’ agronomo  di 

Sabbia 

Argilla 

Terriccio 

Alcali 

Terre  di  Ueerstet  (Courtray) . 75,08 

14,92 

3,12 

0,82  per  100 

» Escamafjles  (ivi)  . 84,06 

9,28 

2,36 

0,52  . 

• //arstiOTe-3oy(Anver3a)  86,79 

5,76 

4,20 

0,72  > 

• Olanda  . . . i 60,94 

17,08 

5,84 

3,95  > 

■ Crowle  (Inghilterra).  80,70 

» 

5,32 

6,20  • 

Osserverò  tuttavolta  che  terreni  cosi  poco  coerenti,  fanno  ottima  prova  in  climi 
ove  predomina  l’umidità:  ne' paesi  meridionali,  in  terre  simili  converrebbe  inaf- 
llare  a guisa  di  giardinieri.  Per  converso  terreni  compatti  e freddi,  in  quelle 
Regioni  settentrionali  non  consentirebbero  floride  vegetazioni  di  Lino. 

463.  Ne’  dissodamenti  di  prati,  sieno  questi  artiOciali  o naturali,  i 
migliori  coltivatori  ritraggono  cosi  bei  Lini,  che  nelle  Rotaziuni  fanno  precedere 
seminagioni  di  Trifoglio  o di  Lojessa  tra  i Frumenti  cui  dee  poi  succedere  il  Lino. 
Quando  esso  subentra  a cotali  foraggi  od  anco  alle  marcile,  o altri  prati  a 
spianata,  la  cotica  erbosa  capovolgendosi  porta  un  ricco  deposito  di  radlcelle 
e sostanze  vegetali  che  il  Lino  trova  successivamente  in  decomposizione,  mentre 
gli  mantengono  il  terreno  diviso  e permeabile  in  ogni  verso. 

463  bis.  Arrertasi  però  in  generale  che  le  qualità  del  Lino  derivano 
io  certa  misura  dal  terreno,  ma  eziandio  molto  dalla  coltivazione  • L’esito  non 
varia,  afferma  io  Zanelu,  per  quanto  sieno  dissimili  le  qualità  fisico-chimiche 
del  terreno  ne’  molli  soversci  del  pralo  triennale  col  tenue  strato  vegetale- 
silieeo  del  Lodigiano,  dai  terreni  più  gretti  della  Chiara  d’Adda:  col  prato  solo 


(!)  Ved.  Giorn.  d'Italia.  Tom.  Il,  p«g.  21.  Mcm.  1*  sul  l.ino. 
lì)  Filippo  Re  scriveva  però,  ancorché  non  mollo  profondo:  in  lai  caso  l’abliondanlo 
e assai  freqiienle  irrigazioue  provvede. 

hlituzioni  d' ÀpricoHura.  l'ol.  F.  3,1 
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annuale  nel  terreno  argilloso-tiliceo  del  Cremooeae  > (I).  Mentre  il  Fataccq 
alTerma  che  • le  terre  forti  (argillose)  danno  Lino  più  lungo  di  quello  delle  terre 
rabbionoM,  queste  II  danno  pio  corto,  ma  tiglio  più  fino  e più  setaceo  • lo  Zi- 
NBLLi  rileva  che  « I terreni  più  argillosi  del  Cremasco  e del  Cremonese  danno 
filo  più  fino  di  fibra  più  resistente  e di  maggior  rendita  al  pettine,  ma  non 
così  lungo  come  i terreni  tiliceo-vegeiali  del  Lodigiano  e del  Milanese,  che  lo 
rendono  invece  più  lungo  ma  di  fibra  più  grossolana  >.  Vi  accadrà  più  volte, 
come  lo  sperimentai  spesso  nella  Canapa,  che  dovrete  dar  ragione  cosi  al 
Favabcq  come  allo  Zanblli,  benché  vi  appajano  in  contraddizione.  Seminale 
il  Lino  fitto  e colle  pratiche  de'Cremaschi  nel  Lodigiano,  e rotterrete  men  lungo 
e finissimo:  seminatelo  più  rado  eh'  e'  non  sogliono  ne'  Lineti  di  Crema  e colle 
pratiche  de'  Milanesi,  e l'oUerrele  più  lungo  e più  grossolano.  Date  il  suo  debito 
all'andazzo  della  stagione,  e vedrete  se  male  io  m'apposl. 

[3]  Acqua. 

464.  Lino  dopo  Riso  si  coltiva  in  Lombardia:  però  noi  si  potrebbe 
nelle  RIsaje  di  valle  o palude,  perciocché  il  Lino  vuole  umidità  ma  non  acque 
ristagnanti  o latenti.  Ne'  paesi  Settentrionali,  se  il  terreno  fosse  uliginoso  non  vi 
prospererebbe.  Dovunque  poi,  le  pioggie  eccessive,  o troppo  continuate  lo  pregiu- 
dicano, anco  perchè  forzandone  lo  sviluppo  erbaceo,  gli  steli  si  elevano  di  sover- 
chio ed  esilissimi  mal  si  reggono  onde  soggiacciono  a peroiciosissimo  alletta- 
mento. Conviene  però  notare  che  per  temporanee  innondazioni  non  perisce,  ed  è 
tale  la  sua  vivacità  eziandio  immerso  nell'acqua  che  il  Mosbtti  (2)  consigliava 
di  elevare  arginelli  attorno  ai  campi  destinati  al  Uno  invernegno  • perchè,  se 

• dorante  il  verno  si  giudicasse  convenevole  di  allagarlo  per  difendere  il  Lino 

• dall'azione  del  gran  freddo  e del  gelo,  si  possa  tenervi  costantemente  l'acqua 

• alla  dovuta  ed  uniforme  altezza,  non  altrimenti  che  sopra  il  riso  ■. 

465.  La  Irrigazione,  se  non  si  adopera  con  sobrietà,  nuoce  alle  qualità 
del  terreno  e lo  depaupera  maggiormente  (5).  Notai  perciò  bastare  due  inaflia- 
menti,  recando  l'acqua  a sottile  strato  di  gui.sa  da  bastare  600  metri  cubici  per 
volta  (4).  Ciò  vuol  dire  3 irrigazioni  neH'annale  secche  e terreni  silicei  o gbia- 
josi,  mentre  una  basterà  nell'annate  e climi  umidi  e nelle  terre  consistenti,  e di 
naturale  freschezza.  Quando  il  Lino  comincia  a sbocciare  i suoi  fiori,  non  si  fà 
luogo  ad  ulteriori  inalliamenti,  quante  volle  non  si  mirasse  a copiosa  raccolta 
di  semi  e ricorresse  arida  e calda  stagione.  Alcuni  coltivano  terreni  cosi  sciolti, 
e talora  sabbionosi  o ghiajosi,  da  dovere  per  arsura  di  stagione  irrigare  all'atto 


fi)  ZsNELLi,  Dtììa  coUiv.  dtl  Lino  in  Lombardia  nel  Glorn.  di  Agricoltura.  Bolocka 
1864,  Voi.  I,  pag.  160. 

(t)  Hosctti,  Bibliot.  Agr.  Voi.  IV,  pag.  180. 

(3)  Si  ramentino  i §$  6t8  e seg.  del  bisso  HI,  ed  i 834  e seg.  del  bisso  IV. 

(4)  Ved.  biBRo  XIV,  § 90S. 
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della  semina;  e dopoché  il  Lino,  raggiunta  l’allrm  di  5 a 10  centiro.,  venne 
sarchialo,  inatOarlo  ogni  12  o 15  giorni  sino  alla  Qorìtura.  Alcuni  poi,  non 
saggiamente  a mia  stima,  avendo  terreno  indurito  per  siccità  lo  irrigano  prima 
dell’ultimo  lavoro  (I).  La  ragione,  del  parer  mio,  sta  nel  guasto  che  si  reca 
al  terreno,  lavorandolo  bagnato.  Intanto  si  tenga  fermo  d'irrigare  appena  dopo 
il  tramonto  del  Sole  ch'è  l’ora  migliore  per  inafOare  qualsiasi  vegetabile. 


ArL  IH.  Coltivazione. 

166.  A Tre  diversi  Ani  aspirano  i coltivatori  del  Lino; 

I»  a principale  produzione  di  Tiglio. 

11°  a produzione  simultanea  di  Tiglio  e Linume. 

111°  a principale  produzione  di  Linseme. 

In  tesi  generale,  se  pel  111°  scopo  si  fanno  germogliare  1000  piante  in  data 
area  di  terreno,  se  ne  allevano  1300  pel  II*,  e 2000  pel  1°.  Quanto  al  torna- 
conto, 100  chilogr.  di  Tiglio  valgono  quattro  volte  almeno  più  di  100  cbilogr. 
di  Linseme,  e fra  le  due  produzioni  1*  e 11°,  il  Tiglio  della  I*  riesce  più  fino  e di 
maggior  valore  di  quello  della  II*.  Lasciando  a parte  quelli  che  coltivano  quasi 
a solo  scopo  del  seme,  trattandosi  allora  della  coltura  del  Lino  come  pianta 
oleifera,  molli  si  applicano  alla  produzione  simultanea  del  Linseme  e del  Tiglio 
abbenchè  in  tal  caso  questo  valga  meno  di  quello  che  s’ottiene  sacriflcandone  la 
semente;  ma  il  fanno  perchè  questa  ad  esuberanza  li  compensa  del  minor  prezzo 
del  Tiglio,  ed  eziandio  perché  questo  n’esce  più  robusto  e convenevole  per  la 
matura  meccanica.  L’economo  pertanto  ponendo  mente  alla  qualilà  del  soo  ter- 
reno, a suoi  mezzi  di  fertilizzarlo,  ed  alle  condizioni  di  luogo  e di  mercato  della 
sua  intrapresa,  faccia  con  giusto  accorgimento  la  propria  scelta,  applicando  to 
seguenti  norme  di  coltivazione  secondo  il  6ne  che  si  sarà  proposto. 

[1]  AvvireRdameoto. 

167.  mal  succede  a se  stessa  la  pianta  del  Lino  (2).  Tuttavolta  i 
Lineti  di  Riga  sono  perpetui  (3).  Ritengo  che  prospererebbe  negli  Avvicenda- 
menti riconosciuti  i migliori  per  la  Canapa  (§  292  e seg.)  con  eguali  vantaggi 
come  coltura  preparatoria  pe’ Cereali;  ma  meglio  se  non  tornasse  ogni  due  anni, 
bensì  almeno  dopo  1 o 5 nello  stesso  campo,  quando  non  si  ha  vero  terreno 
da  Canapa,  o alluvioni  feracissime  come  quelle  di  Chalonne  ove  perciò  il  Lino 
alterna  col  Frumento  ogni  due  anni.  Ricorderò  a proposito  la  Rolpsione  lom- 


(1)  « Quando  il  terreno  sia  duro  per  aiccilé,  ai  usa  d'irrigare  prima  dell’ultimo  la- 
voro •.  Ct^TOSt,  Troll,  ampi.  d'Agr.  Tom.  Il,  pag.  60. 

(2)  Lo  avverili  sino  nel  Lisso  VII  al  g 108.  La  pianta  del  Lino  riaeiDieata  anche 
per  pochi  anni  nello  stesso  terreno,  degenera. 

(3)  Gispasis  toc.  cit.  Tom.  IV,  pag.  3SI. 
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barda  che  chiamai  Triennale  raddoppiata,  osala  pe’  terreni  irrigo!  nella  Pro- 
vincia di  Lodi  (1).  Conviene  anti  distinguere  l’ordine  di  Avvicendamenti  alTatio 
diverso  In  cui  entra  il  Lino,  quando  si  associa  alle  risaje.  Notai  difalli  quello 
quadriennale  commendato  da  Filippo  Uk,  cosi  rcgoialo  (2) 

Anno  I.  Frumento  Anno  Ili.  Lineto 

" n.  Trifoglio  - ,JV.  Itisaja. 

Quando  trattasi  di  Lino  fino  che  seminasi  fluissimo,  nel  Nord  della  Francia 
noi  vorrebbero  vedere  in  uno  stesso  terreno  dolce  e pingue  se  non  dopo  15 
anni  ; e nelle  terre  argillose,  se  vero  narra  il  Rundc,  dopo  40,  onde  il  col- 
tivatore non  dovrebbe  mai  in  vita  sua  vedere  il  Lino  una  seconda  volta  nello 
stesso  campo  ! 

Nella  Lombardia  ne’ poderi  ove  non  coltivasi  Riso,  vedesi  frequente  questa 
Hotazione  : 

Anno  I.  Formentone  concimato.  Anno  IV.  Spianala  concimata. 

» II.  Frumento.  • V.  Spianala  concimala. 

» 111.  Prato  di  Spianala.  » VI.  Lino. 

Spesso  il  Lino  raccogliendosi  presto,  fanno  dopo  dì  esso  nello  stesso  Anno  VI» 

nn  ricolto  di  Formentone  quarantino  Ovvero  di  Miglio. 

lo  ambedue  coleste  Rotazioni  Lombarde,  il  Lino  succede  ai  foraggi,  come  si 
commendò  nel  § 459.  Anco  in  altra  di  9 anni,  lo  troviamo  in  egual  posto  ma 
precedendo  il  Riso,  e cioè 

Anno  I.  Frumenlo  poi  Spianala.  Anno  V,  VI  e VII.  Jlito. 

< II.  Spianala  concimala.  ■ Vili.  Formentone  poco  o non 

■ III.  Spianata  concimala.  concimalo. 

• IV.  Lino.  • IX.  Formentone  concimato. 

Anche  nel  Belgio  il  Lino  ritorna  nello  stesso  terreno,  solo  nel  nòno  anno.  In 
Francia  però,  oltre  quello  già  notalo  di  Chalunne,  colpisce  questo  Avvicenda- 
mento nel  dipartimento  dell’Aisne, 

Anno  1.  Canapa. 

• II.  Lino. 

» III.  Frumento. 

Diesi  colpisce,  in  quanto  avverlesi  che  i terreni  mancano  colà  di  profondità,  e 
non  mi  pare  razionale  il  succedersi  immediatamente  due  piante  amendue  ti- 
gliosa ed  oleifere.  Lo  YoOno  lodava  questa  Rotazione  quadriennale-, 

Anno  I.  Fava.  Anno  HI.  Trifoglio. 

» II.  Lino.  • IV.  Frumento. 

David  Low  però  commenda  questa  pure  notata  daH'VouNC; 

Anno  I.  Rape  o raccolto  verde.  Anno  III.  Erbaggi. 

• 11.  Lino.  • IV.  Cereali. 


(t)  Ved.  lo  stesso  Libro  VII  al  § 188. 
(3;  Ved.  § Hi  del  Libro  XIII. 
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Soggiugoe  di  spargere  i semi  del  Trirogliu  o altre  erbe  fra  il  Lieo  (1). 

Non  debbo  tacere  che  alcuni  seguendo  rAvviceodamento  della  Canapa  col 
Frumento,  naturalmente  concimando  lautamente  il  Lineto,  ebbero,  come  il  Db 
Dbicroli  al  suo  tempo,  ottime  produzioni  sia  di  Dino,  sia  del  Frumento  coq 
cui  l’alternavano  : sperienza  però  da  tentare  soltanto  in  terreni  di  ottimo  fondo. 

467  bit.  Quale  ila  preferirsi  fra  i tanti  Avvicendamenti  segnalati? 
L’esperienza  sta  per  quello  io  cui  il  Lino  succeda  al  prato  artiOciale  a paltò 
sempre  di  ritornare  nello  stesso  luogo  oou  prima  di  4 a 5 anni.  Seminando 
Trifoglio  tra  il  Frumento,  vi  si  lascia  vegetare  anche  l’anno  seguente;  nel  quale, 
dopo  il  secondo  taglio,  dirompesi  quella  colica  erbosa  preparando  il  terréno  pel 
Lino-  Dopo  ciò  farò  presente  anco  rAvviceodamento  antico  della  Zcluudq 
Anno  1.  Frumento.  Ax.vo  ili,  Dubbia. 

» 11.  liobbia.  » IV.  Lino. 

L’bo  Botato  per  constatare  come  il  Lino  vantaggi  de’  lavori  profondi,  perché 
la  coltivazione  della  Dubbia,  come  si  chiarirò  pel  Liaao  seguente,  li  riebiamq 
profondissimi.  A'oterò  iuOnc  che  per  alfermazione  del  Desiuoa,  il  Lino  succeduto 
ai  Pomi  di  terra  riesce  di  qualità  inferiore  a quello  raccolto  dopo  il  Trifoglio, 
0 TAvena  o la  Canapa  ^2)  mentre  secondo  il  Jambt  per  conseguire  buon  Lino 
inverneguo  fa  mestieri  seminarlo  io  Autunno  dopo  un  ricollo  di  Pomi  di  terra 
precoci  ($).  Ecco  il  valore  in  Agricoltura  delle  sentenze  assolute!  Eppure  senza 
negar  fede  alle  loro  allerniazioni,  ponno  aver  ragione  ameodue;  l’uno  per  ter' 
reni  e colture  d’un  paese,  l'altro  per  diO'erenti  terre  e colture  di  paese  diverso. 

468.  Associazioni  d’altre  piante  si  praticano  da  taluni  : chi  soprasee* 
mina  Erbamedica  o onco  Formentone  ad  oggetto  che  il  Lino  non  alletti:  cb| 
con  esso  sparge  semi  di  Trifoglio  pretendendo  ebe  conservi  la  rugiada,  e prer 
servi  la  terra  da  eccessivo  calore  di  Sole.  Più  saggio  di  tutti,  cbi  lo  coltiva  da  solo. 

469.  Quale  ricollo  intercalalo,  se  ne  fece  sperimento  da  taluni 
lavorando  gli  stoppia]  del  Frumento  e tosto  seminando  il  Linseme  dopo  averlo 
tenuto  a molle  nell'olio  due  giorni.  La  raccolta  si  fa  in  Ottobre,  e se  la  sta- 
gione favori,  porla  già  buona  semente.  1 fusti  legaosi  in  fascetli  e tengonsi 
Tinverno  appesi  all’aria  sotto  loggie,  per  cavarne  poi  il  tiglio  a buona  stagione. 

[2]  Ferlilizzazituie. 

470.  Pianta  estenuatrice , come  qualunque  altro  vegetabile  è il 
Lino  (4)  : ma  nella  coltivazione  , lo  è solo  io  quanto  richiede  copiosa  som- 
ministrazione d’ ingrasso  come  la  Canapa  ( Chilogrammi  589  per  Cbilo> 


(1)  David  l.ow,  Etem.  d' Ajric.  prat.  Tom.  Il,  pag.  451  : ma  che  vale,  e come  adem- 
piere allora  al  prccelio  • quando  le  piante  baoiio  4 once  (centim.  lU)  di  altezza,  bi- 
sogna togliere  le  callive  erbe  colle  mani  e con  cura  ? » 

(2)  Dcsioob,  Tiailè  di  la  culture  du  Ltn. 

(3J  Jauf.t,  Cours  d'Ayricullure. 

(4)  LVil  enini  lini  campum  seges.  Virgilio,  Georg.  I,  va.  77.  Uni  s*nua 

serendum  non  ut;  agris  enim  proKipue  noxi'um  ut.  CoumeLt.e,  Lib.  IL  **P-  *•  come 
l'avca  detto  TEOrnisTo,  De  Caus.  P.  Lib.  Ut,  vi.  - 
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gremnai  100 di  tiglio).  Ma  pochissimo  del  pari  ne  consuma  (Chil.  78  per  100  di  ti- 
glio) (1)  tenuto  calcolo  delle  sanse  e de'residui.  Però  quando  irrigasi,  com’è  d'uopo 
per  averne  abbondante  ricolto,  e più  quando  vuol  anco  raccogliersene  certa 
quantità  di  semente,  il  consumo  (non  la  somministrazione)  d’ingrasso,  lo  valuto 
eziandio  sino  a 200  chil.  per  100  del  prodotto  (2)  onde  de'589  chil.  di  sostanze 
fertilizzanti  somministrate,  ne  rimarrebbero  circa  590  a vantaggio  de’  successivi 
ricolti  di  Cereali  od  altro.  Dove  bisogna  por  mente  appunto  alla  natura  dell'acqua 
d'irrigazione.  Conciossiaccbè,  chi  possa  valersi  d’acque  grasse,  come  in  molte 
parti  della  pianura  Lombarda  (di  quelle  ad  esempio  della  Veltabbia)  con  poco 
letame  si  hanno  eccellenti  risultati  ; ma  se  odoperaosi  acque  limpide,  affatto 
prive  di  materie  organiche,  e per  sovvenire  a povertà  di  suolo  se  ne  usi  a larga 
mano,  i’estenuamento  del  suolo  medesimo  ne  seguirà  sempre  maggiore.  In  ge- 
nerale perciò  nelle  Fiandre  e nel  Nord  della  Francia  danno  mollo  ingrasso.  A 
Flines  (cantone  delle  Manhiennes)  danno  al  terreno  in  Novembre  sino  a 42  car- 
rettate di  Letame  di  1500  cbilogr.  ciascuna  ed  inoltre  in  klarzo  1650  cbilogr. 
di  sansa  di  Colza  o di  Camomilla,  secondo  narra  Victor  Kkmdd.  Presso  Douai 
il  Bsot  dava  72000  cbilogr.  di  letame  di  stalla  al  Trifoglio  che  poi  rompeva 
per  fargli  succedere  il  Lino.  Ma  questo  producendo  700  chilogr.  di  tiglio  con- 
sumava, pe’ calcoli  del  Gaspasis,  solo  chilogr.  13470  d’ingrasso,  e il  resto  ser- 
viva per  raccogliere  dipoi  senza  ulteriore  concimazione  50  Ettolitri  di  Frumento, 
poscia  50  ettolitri  di  Colza,  e dopo  questo  altri  20  eltolitri  di  Frumento, 
cui  succedeva  un'Avena  con  quasi  54  Ettol.  di  prodotto,  cd  infine  un  ricollo  di 
foraggio  di  Segala.  Da  questo  fatto  conchiudesi  dimostrato  da  que’  tanti  e bei 
ricolti  successivi,  il  discretissimo  consumo  d’ingrasso  operato  dal  Lino,  onde 
argomentando  il  Gaspasik  quella  estimazione  di  cliilogr.  13470  per  chilogr. 
700  di  prodotto  mi  sembra  eccedere. 

470  bi$.  Però  quell’apprezziazione  da  me  premessa  di  200  cbi- 
logr. di  concio  per  100  di  tiglio,  darebbe  per  eguale  prodotto  di  700  chilogr. 
il  consumo  soltanto  di  chilogr.  1400  di  letame  oltre  quello  assimilalo  dai  semi  ; 
in  tutto  nn  consumo  forse  troppo  minore.  Ma  oltre  i riflessi  esternati  in  propo- 
sto (5),  quando  parlo  di  200  chilogr.  di  letame  intendo  di  qualità  come  da 
noi  si  usa  per  la  Canapa,  levalo  di  stalla  ad  esempio  in  Geooojo  e rimasto 
nella  concimaja  sino  a mezzo  Agosto  : nel  qual  caso,  quando  fu  conservato  a 
dovere  contiene  certamente  la  quantità  d’azoto  ed  altre  sostanze  necessarie  per- 
chè 100  cbilogr.  di  tiglio  rappresentino  tult’al  più  quelle  contenute  in  200  di 
cosi  fatto  letame,  non  valutando  poi  il  consumo  di  tutto  il  resto  della  pianta  che 
suppongo  ritorni  al  podere.  Sa  già  il  Lettore  che  molte  piante  come  la  Canapa 
consumano  poca  sostanza  fertilizzante;  ma  di  certa  guisa  la  trovano  e la  scel- 
gono solo  da  quantità  copiosissime  somministrate  al  terreno  in  cui  vegetano. 


(4)  Ved.  PsospETTO  del  § 130  del  Libro  VII,  ove  si  calcoli  a Chilogr.  SII  il  le- 
tame rimanente  sui  Chilogr.  S89  somministrati. 

(2J  Quale  si  presunse  nella  Co.vtabilità  rcrale,  $ bSS  del  Libro  X. 

(3)  Si  ricordi  specialmente  l’avvertenza  espressa  nel  S 661  e seg.  del  Capitolo  V 
del  Libro  XVIII  ed  il  § 194  e 29S  del  Libro  presente. 
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Oltracciò  il  calcolo  del  coasumo  fatto  dal  Liaseme  vuoisi  considerare  per  Quin> 
tale  come  pel  Col»  ($  28  e § 55). 

471.  Lauta  soiuoiinistra/.iuue  d'ingrasso  perciò  richiede  pure 
il  Lino  (1)  avvegnacchi  ne  consumi  piccola  quantità  massime  quando  i residui, 
compresi  quelli  della  macerazione,  ed  anche  le  sanse  rimanenti  da’ suoi  semi,  ri- 
tornino al  podere,  di  guisa  che  io  tal  caso  il  celebre  PayBa  non  dubiti  di  ricono- 
scere questa  coltura  piuttosto  quasi  fecondatrice  che  stenuativa  (2).  Quando  non 
si  sottrae  alla  fin  flne  che  il  tiglio,  questo  non  è formato  che  di  cellulosa  quasi 
pura,  i cui  materiali  abbondano  in  ogni  terreno.  Non  chiede  ingrasso  quanto  la 
Canapa  ma  ne  consuma  di  piò,  perchè  se  trae  alimento  eziandio  dalla  irriga- 
zione, giova  però  riflettere  che  i prodigiosi  prodotti  delle  marcite  quasi  del  con- 
tinuo ioafllate,  si  mantengono  tuli  in  virtù  de’ concimi  sino  a più  volte  l’anno 
loro  prodigati  dal  bravo  coltivatore  Lombardo.  Giova  infine  notare  che  se  il 
Lino  invemegno  si  ritiene  in  Lombardia  cosi  dimagrare  il  terreno  più  del  mar- 
tuolo,  da  proibirsene  da  taluni  la  coltura,  o almeno  limitarla  di  molto  a’  loro 
flttajuoli,  lo  si  spiega  perciocché  se  ne  colga  molta  semente. 

Rimane  ad  investigare  quali  ingrassi  speciali  più  particolarmente  convengano 
a questa  coltura,  avvertendo  che  Guano  e Sanse  si  adoperino  alcun  giorno 
prima  della  seminagione,  perchè  sparsi  col  Linseme  pretendesi  che  ne  pregiu- 
dichino il  germogliamento. 

472.  Varie  le  specie  d'ingrassi  che  dannosi  al  Lino.  Quanto  a tal  uopo 
si  procacciassero  ceneri  e ceneracci  a tempi  dal  Gallo:  quanto  si  giovino  della 
pollina  e colombina  generalmente  in  Lombardia,  e nelle  Fiandre:  quanto  del 
puano  di  pipisfre//i  ne’ dintorni  d .àuxerre  di  Francia;  l’ho  già  notato  altra 
volta  (3).  Lodasi  ed  impiegasi  molto  nelle  Fiandre  ['ingrasso  liquido  che  ap- 
punto si  disse  ingrasso  fiammingo  (4)  e nella  dose  di  Ettolitri  165  per  ettaro 
e,  notisi,  oltre  il  letame,  come  indica  il  Cobaswisoisb  (5):  ma  si  monterebbe  a 
dispendio  assai  grave.  D'altronde  nel  Crrmasco  con  70  Ettolitri  di  Pozzunero 
si  ottengono  magnifici  Lini,  e rimane  anche  molta  sostanza  per  altri  prodotti 
che  vi  succedano.  Nel  Nord  della  Francia  danno  oltre  1000  cbilogr.  di  ionia 
di  Colia  0 di  Papavero,  ma  tre  o quattro  settimane  prima  di  seminare  il  Lino 
altrimenti,  come  premisi,  gli  nuoce  ^6). 


(1)  ilaque  (per  non  nuocere  ai  campi)  pinguissimum  locum  et  modice  humi- 

dum  posoit.  CoLUBELi.A,  (oc.  cit.  Che  il  Lino  goda  de'  luoghi  fangosi,  volea  Quintilio 
ne'Geoponici  Lih.  Il,  Cnp.  xl  ma  intendeva  grassi  ed  umidi. 

(2)  • 5i  Con  rend  au  sol  par  des  irrigalions,  lei  ,ru6i(ancei  contenues  dans  les  eaux 
de  rouissage,  si  de  plus  un  ulilise  pour  la  nourriture  ou  renpraitsemenf  dei  animaux 
les  capsules,  la  graine  ou  les  lourleaux,  et  que  le  fumier  en  revintne  à la  terre,  ainst 
que  les  cendres  provenani  des  chènevuttes  brulées  louj  les  chaudiéres,  on  comprend  que 
dans  ces  circonslances,  la  culture  du  Un  ne  soit  pas  épuisante,  qu’elle  punse  rnéme  con- 
tribuer  à élever  la  puissance  da  sol  ».  Paven,  Rapp.  au  Rinistre  de  l'Agric.  sur  l’industrie 
du  Lio  en  Irlande  ISSO. 

(8)  Ved.  $g  377,  4S7,  4GI  e SOI  del  Libro  XIV. 

(4)  Si  rammenti  la  descrizione  datane  ai  §g  417  ecc.,  e 4S0  ecc.  del  citalo  Libbo  XIV. 

(5)  CoRENWixoER,  dourn.  d'dpric.  1860,  II,  pag.  ISS. 

(6)  . . . . ili  agfroienf  (ces  eograis)  camme  corrosifs  et  ils  en  feraient  avorler  uni 
parile.  Viclor  Re.xdu,  Cult,  du  Lio  dans  le  Dep.  du  Nord.  1840. 
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Ne’ dintorni  di  Lilla  anzi,  oltre  40000  cbilogr.  di  letame  innanxi  inverno, 
danno  in  Primavera  110  a 120  EUol.  di  liquido  di  eoncimaja  ovvero  da  650 
a 1500  chilogr.  di  sansa  di  Canapa  o di  Papavero.  A Lockeren  danno  oOO 
Etto],  di  escrementi  (1)1  Ad  Ath  e Couriray  da  1500  a 2000  chilogr.  di  sansa 
diluita  in  liquido  di  eoncimaja.  Nella  Bassa  Bretagna  500  a 350  chilogr.  di 
guano  meschiati  con  900  a 1200  chilogr.  di  ceneraccio.  In  Irlanda  (oltre  il 
letame)  danno  100  chilogr.  di  una  iriisccla  fatta  con  Ossa  in  polvere  chi- 
logr. 25,  Cloruro  (costo  Lire  3.75)  di  potassio  13  (Lire  2.95),  sai  marino  22 
(Lire  0,31),  solfato  di  magnesia  25  (Lire  4,64)  e gesso  in  polvere  15 
(Lire  0,63),  che  in  tutto  costerebbe  Lire  12  c cent.™  28  per  Ettaro:  perciò 
soggiunsi  oltre  il  letame  (2)  giacché  i Fiamminghi  ne  danno  1900  cbilogr.  ogni 
100  di  Tiglio. 

472  bis.  Speciale  menzione  si  debbe  alla  pratica  raccomandata  dal 
Trbcco  rispetto  all'iinpiego  d'umane  di  jcsioni  ossia  escrementi  (3). 

1°  Circa  alla  One  di  Dicembre  si  raccolgano,  e si  trasportino  nel  campo 
da  Lino,  versandoli  entro  una  buca  profonda  più  d'un  uomo. 

2°  Vi  si  getti  entro  acqua  per  ridurli  liquidi  con  paglie  e strami  facili  a 
marcire  e affatto  liberi  da  semenze  caiti\e. 

3°  All'epoca  di  servirsene,  si  versi  altra  acqua  onde  renderlo  liquido  si 
da  estrarlo  con  secchioni. 

4*  Si  versa  in  un  navazzo  (4)  meno  largo  del  carro  su  cui  sia  collocalo, 
onde  gli  operaj  stando  sullo  spazio  libero  attorno  al  navazzo  medesimo,  mentre 
poscia  il  carro  procede  passo  passo  pel  Lincio,  con  pale  vi  spandano  sopra  quel 
liquido  concime,  del  quale  però  non  precisa,  il  Tbkccu,  la  quantità. 

Naturalmente  è operazione  da  farsi  innanzi  la  semina,  ed  a terreno  ben 
asciutto:  forse  meglio  del  carro  servirebbe  la  treggia,  restando  in  tal  modo  il 
navazzo  piò  comodo  sia  da  riempiere  come  da  vuotare.  Preferirei  tuttavia 
sempre  la  botte,  il  cui  disegno  nella  Figura  82  basterà  per  rammentare  come 

Fig.  «*. 


(t)  Dubito  io  questa  indicazione  ed  in  quella  del  CoBc^nI^^CR,  di  qualche  esagera- 
zione, a meno  che  tali  escrementi  non  siano  moltissimo  diluiti  nell'acqua. 

(t)  PsYSN  citalo  Rapporto,  ed  IleczK  toc.  cit. 

(3)  Tr.Rcco  Giambattista,  Coltivazione  e governo  del  Lino  marzuolo,  Viee.vzs  1793. 

(4)  Ossia  navazzo,  voce  dell'uso  per  indicare  il  recipiente  in  cui  riponesi  l'uva  quando 
si  vendemmia.  FEensai,  \ocal>.  hulognese-iialiano. 
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con  agevolezza  e regolarità  maggiore  possa  spandersi  il  concime  liquido  facen- 
dolo cadere  quale  pingue  e beneflca  pioggia,  la  cui  misura  viene  temperala  dallo 
stesso  conduttore  del  cavallo,  a di  lui  talento  (1). 

[3]  Lavori  preparatorj. 

473.  Profondi  lavori,  quali  li  ho  raccomandati  per  la  Canapa,  non 
esigerà  il  Lino  forse  del  tutto,  giacché  l’irrigazione  lo  soccorre  a vegetare  con 
lussuria,  anco  in  terre  non  molto  profonde  (3).  Non  giudicherò  quindi  indispen- 
sabile per  esso  il  ravagliare  come  per  la  Canapa.  Ma  i Linei!  vangati  con  uno 
scasso  di  almeno  30  centimetri,  offrono  ricolti  molto  superiori  a quelli  preparali 
con  replicate  arature  non  profonde  oltre  15  a 18  centimetri,  comecché  ajutati 
da  ripetuti  erpicamenti  per  ogni  verso.  Certo  con  tali  esimili  numerosi  lavori (3) 
il  terreno  si  amminula  e rinettasi;  ma  la  radice  della  pianta  agente  in  ispecie 
colla  sua  estremità  458)  presto  trova  il  duro  strato  che  al  suo  prolunga- 
meato  si  oppone,  oltrecché  dal  sottile  strato  arativo  presto  si  evapora  l’umi- 
dità d’onde  quella  freschezza  che  la  radice  stessa  rinviene  nella  porzione  infe- 
riore del  grosso  strato  smosso  dal  lavoro  di  30  o piò  centimetri. 

474.  Pel  Lino  Invernegno  (ravagno)  si  ha  minore  spazio  di  tempo 
pe'  lavori  preparatorj,  e questi  non  godono  il  vantaggio  dell’attiva  inOuenza 
deH'inverno  sul  terreno  lavorato.  Appena  si  può,  nella  state  fendesi  lo  stoppiajo 
od  altro  come  si  avvisò  per  la  Canapa.  Nell’Agosio  rifendesi,  e talora  si  semi- 
nano in  quell'atto  Lupini  da  sovesciare  poi  nel  Settembre,  nella  qual  epoca  con- 
cimasi e lavorasi  profondamente  il  campo  per  seminarvi  poi  tosto  il  Lino. 

475.  Pel  Lino  inarzuolo  (gentile)  se  succede  a Frumento  e simili 
corre  l'intervallo  piò  lungo  (Luglio-Marzo)  e si  ponno  eseguire  tutti  i lavori 
descritti  per  la  coltura  della  Canapa  al  § 503,  avvegnaccbè  in  luogo  della 


(I)  Per  tutti  cotesti  ingrassi  non  si  dimentichi  il  III  Capitolo  del  Linso  XIV. 

(ì)  Cosi  mentre  « l'agricoltura  bresciana  solca  profondamente  a forza  di  bovi  un 

• terreno  tenace,  la  lodigiana  sfiora  i campi  con  un  lieve  aratro  tratto  da  solleciti  cavalli 
■ per  non  aommovere  le  povere  gbiaje  sopra  le  quali  il  lavoro  de’  secoli  ha  disteso  uno 

• strato  artificiale»  Notizie  nat.  e civili  su  la  Lombardia,  pag.  CUI. 

(3)  Nel  circondario  di  Dunkerque,  dopo  un  Frumento  o un’Avena,  fanno  una  sola 
aratura  profonda  16  centiin.  prima  deH’iuverno.  Tra  gli  ultimi  di  Febbrajo  e i pri- 
mi di  Marzo,  a terra  bene  asciutta,  fanno  altra  aratura  superficiale;  dopo  4 giorni 
erpicano  ed  appianano  con  rotolo.  All'epnca  della  semina  erpicano  per  luogo  a 
per  traverso,  e poi  appianano  onde  il  linseme  venga  sparso  regolarmente. 

Più  lungi,  alle  GranJes-iloeret,  fendono  gli  stoppia),  poi  io  Novembre  arano  con 
profondità  di  IG  ceotim.  ; in  Febbrajo,  altro  lavoro  di  soli  8 centim.,  poi  erpicano 
per  ogni  verso  prima  della  semina. 

Nel  ciri'ondario  di  Lilla,  il  Wevuel  arava  due  o tre  volte  dopo  il  trifoglio  e innanzi 
inverno;  poscia  in  Febbrajo,  a terreno  asciutto,  erpicava  e cilindrava  più  e più 
volte  sino  a ridurlo  netto  ed  in  polvere. 

Nel  cantone  di  Douai  si  praticano  lavori  appena  diga  10  ceoUni.  e si  erpica  più  volle. 

Nel  solo  cantone  di  Arleuxsi  eseguiscono  di  SO  a 25  centim.  iananzi  il  verae  e del 
pari  si  erpica  più  volte  onde  il  suolo  argdioso-sabbioso  si  atuminuti  a dovere. 

Se  tuttavia  il  suolo  a 5 oentimelri  fosse  troppo  fino  e nainuto,  il  lino  verrebbe  di- 
strutto dagl'insetti.  Cosi  Victor  Ra.vnu,  Cult,  du  Un,  Dep.  du  Nord. 
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ravagliatura  si  voglia  star  conteuti  di  ua’aralura  però  prorooda,  ovvero  con 
miglior  coDsiglio  si  vanghi  il  terreno.  0 l’uno  o l’altro,  ma  sempre  innaou  in- 
verno (I).  NeH'uttiino  tavoro  il  terreno  disponesi  in  aiuole  di  metri  1,50  a 2 
circa  di  largbeua,  distinte  da  solcetli,  percorrendo  i quali  può  nettarsi  daU'er- 
bacce  il  Lino  senza  camminarvi  sopra. 

Si  Avvkrta  che  quando  si  tratta  di  prati  vecchj,  o campi  trifogliati  da  rom- 
pere per  seminarvi  il  Lino,  vi  abbon  ia  la  Uielota  pratense  dal  volgo  detta  Sta- 
vana  (2)  fornita  di  grosso  ceppo  di  radici,  che  anco  sotterralo  daH'aratro 
riprende,  e ricaccia  le  ampie  sue  foglie  dilalaudole  con  grave  danno  del  Lino. 
Fa  mestieri  pertanto  estirparlo  col  zappone,  procacciando  che  non  ne  rimangano 
pezzetti  di  radice  nel  terreno. 

Si  Avvertihì  poi  in  generale,  che  quando  si  seminarono  piante  da  sover- 
tciare,  o quando  il  Lino  succede  a praterie  stabili  o temporanee,  si  fa  un’aratura 
profonda  in  giornale  asciutte  d'Autuuno;  poi  si  dirompe  nel  Marzo  ma  con  erpici 
0 con  lavori  superficiali  di  guisa  da  non  riportare  di  nuovo  la  parte  erbosa  delle 
piote  alla  superficie.  Questi  due  melodi  di  coltura  del  soverscio  o del  prato 

(naturale  e artificiale)  meritano  la 
|ireferenza  sempre , perciocché  le 
irrigazioni  non  guastano,  non  im- 
paludano allora  il  terreno,  purché 
però  nella  lavorazione  preparatoria 
de’  medesimi  si  abbia  l’avvertenza 
di  non  fare  i solchi  larghi  più  che 
profondi.  Il  lettore  non  avrà  dimen- 
ticato quanto  esposi  sulle  lavorazio- 
ni (3).  Ora  se  si  supponga  nella 
Figura  83  che  la  zolla  A abbia 
quella  vegetazione  di  piante  da  so- 
vescio, ovvero  di  pratensi,  se  spin- 
gerete il  vomero  facendolo  pene- 
trare di  guisa  che  la  fetta  da  lui  sollevala  sia  piò  alta  che  larga,  essenzialmente 
si  disporrà  nella  posizione  della  D e della  C ove  la  parte  erbacea  o cotica  più 
superficiale  viene  collocata  diagonalmente.  Che  se  M solco  aperto  dal  vomero 
fosse  più  largo  che  profondo,  le  fette  C e B sarebbero  appieno  rovesciate  e il 
piano  erboso  ch’era  alla  soperlicie  si  adagierebbe  del  tutto  orizzontalmente  al 
disotto.  Profondale  adunque  il  vomero  di  guisa  clic  il  vostro  terreno  lavorato 
rimanga  come  diagonalmente  spartito  da  quelle  stratificazioni  erbacee  che  per 


(f  ) > La  sua  terra  una  volta  innanzi  al  verno  si  dee  arare  acciocché  le  zolle  per  lo 
gelo  del  freddo  seguente  in  polvere  si  riducano».  Cbescenzio,  Lib.  Ili,  Cap.  xv. 

(2)  HsactaoLi,  .Wan.  dtll'Abit.  di  Campagna,  1,  cap.  vu,  seguendo  il  FEasARio,  L'A- 
gentediCamp.,  Milaho  1818,  pag.  111-112. 

(3)  Nel  Capitolo  I del  Lisao  XIV  ricordando  anche  il  S 188  e il  Capitolo  VH  del 
LiaauXVII. 
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sézione  Korgete  in  B e C ; allora  meglio  la  materia  vegetale  decomponeodosi 
verrà  locerporandosi  per  tutto  lo  strato  lavoralo  e l'acqua  d'Irrigarlone  non 
potrà  iniupparlo  di  certa  guisa  impastandolo,  perchè  que'  materiali  organici  ne 
conserveranno  la  divisione,  e permeebiiilà  indispensabile  al  lavorio  delle  radici; 
le  quali  inoltre  a mano  a mano  allungandosi,  troveranno  sempre  in  que' vegetali 
in  decomposizione,  l'alimento  di  cui  abbisognano. 


476.  L’  appiana- 
mealo  del  suolo  si 
ritiene  così  essenziale  pri- 
ma della  seminagione,  che 
nelle  Fiandre  in  qualun- 
que modo  sia  stato  lavo- 
rato vi  si  fa  passare  sopra 
replicatamenle  una  treggia 
compusla  di  tavole,  ov- 
vero intrecciata  di  perti- 
che, quali  veggonsi  nelle 
Figure  84  ed  85  tolte  dal 
Yak  dìLBBUKCK.  P.erchè 
la  seminagione  riesca  a 
dovere,  tale  deve  essere 
lo  appianamento  che  vor- 
rebbero si  potesse  contare 
l'impronte  de' chiodi  dei 
ferri  del  cavallo  trasci- 
nante la  treggia  o altro 
rotolo  (1);  lo  che  non  reg- 
ge quando  il  cavallo  non 
passasse  esso  dupo  l'ar- 
nese. L’bo  tuttavia  notato 
per  dimostrare  quanto  si 
tenga  a tale  appianamento 
di  superficie,  la  quale  deve 
essere  unita  e solo  di- 
stinta in  ajuole  (come  al 
§ 503  e 507  descrissi  per 
la  Canapa),  mediante  sol- 
celli,  opportuni  anco  per 
le  sarchiature  e la  irriga- 
zione. 


Fig.  84. 


Fig.  8\ 


(I)  Ved.  Libko  XIV  nella  Sfzobs  III  del  I*  CvriTOLO. 
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[4]  SeoiÌDa|{ioDr. 

477.  La  quantità  di  llnsenie  necessaria  da  spargere  per  Ettaro, 
quando  vogliasi  ottimo  tiglio  si  calcola  a chilogrammi  250  per  Ettaro:  se  poi 
vogliasi  raccogliere  molta  semente,  spandasi  più  rado  e bastano  chilogr.  140  (1). 
Oltr'Alpe,  quando  vuoisi  il  cosi  detto  Lino  grosso  (Lln  de  yros)  ne  seminano 
litri  227  a Uunkerque,  litri  204  a Lilla,*  a Donai  200,  e anche  solo  180  litri, 
ed  a Valenciennes  poco  più  di  un  Ettolitro.  Mn  pel  Ano  (Liti  de  fin)  a Valen- 
ciennes pure  da  422  sino  a <8.5  litri  per  ettaro,  e mi  Hamon  sino  a 504;  nel 
Belgio  si  eccederebbe  ancora,  sino  a 7 ettolitri  (2). 

In  Lombardia  generalmente  s impiegano  da  130  a 150  chilogr.  cioè  circa 
da  190  a 220  litri  : di  più  pel  tiiursuolo,  c pel  più  Ano  :,3)  cioè  secondo  il 
Buschisi  sino  a litri  279  : e meno  pel  ravagno. 

Nel  Cremasco  tuttavolla  se  ne  seminò  da  talniio  anco  sino  454  litri  (4)  ma 
in  generale  se  ne  impiegano,  come  ho  detto,  secondo  il  Iìbschisi  litri  279  (5), 
e secondo  altri  sino  a 250  chilogr.  cioè  circa  550  a 570  litri. 

Del  resto  la  semente  spandesi  in  ragione  del  One  per  cui  si  coltiva.  Quindi 
nelle  proportioai  di  spazio  coolemplute  nel  § 466,  s'impiegano  appunto 
1°  per  le  colture  da  ottimo  Tiglio  . . Litri  280  a 360 

11°  per  quelle  da  Tiglio  e Linseme  . . • 190  a 240 

111°  per  produzione  di  Linseme  ....  • 140  a 180 

Le  quantità  minime  essendo  sempre  pei  terreni  inferiori  e le  massime  pe'  più 
pingui,  il  savio  economo  dee  regolarsi  secondo  la  ricchezza  e la  irrigabililà 
de’  suoi  terreni. 

477  bis.  La  prova  diretta  che  la  minor  quantità  di  semente  impiegala 
produce  copia  maggiore  di  Linseme  e minore  di  tiglio,  mentre  accade  inversa- 
mente spargendo  semente  in  abbondanza,  l'ottenne  il  Tbecco  da  sperienze 
donde  emersero  questi  risultati  in  una  stessa  quantità  d’egual  terreno  ; 


Linseme  impiegato 

misure 

32 

misure 

72 

Lsnseme  raccolto  rutto 

a 

312  . 

. * 

183 

Lino  raccolto  . . . 

mazzi 

50  . 

. mazzi 

119 

La  doppia  quantità  di  semente  rende  adunque  (in  pari  condizioni)  più  del  dop- 
pio di  tiglio,  e circa  la  metà  meno  di  Linseme. 

478.  La  semente  di  un  anno  l’ho  per  migliore  (purché  sia  stata  ben 
conservata).  Ua  da  taluno  si  preterisce  a quella  dell’ultimo  ricolto,  e si  cerca 


(1)  Ved.  8 538  del  Lisno  X. 

(i)  Si  fon  veni  ohlenir  une  filasse  iris-fine,  on  séme  Irés-épais  à raison  de  si'x  a sept 
heclolitres  par  hectare  dans  une  terre  Irés-riche.  Bibliot.  rurale.  M.t.vuet.  ne  Cultube, 
Bkuxclles,  1850,  pag.  214. 

(3)  • Piace  ad  alcuni  a magro  suolo  allìdare  il  seme  (del  Lino)  e quanto  mai  Allo, 
acciò  più  Ano  riesca  il  Lino..  Colcuella,  Liti.  Il,  Cap.  x. 

(4)  Ckiffi.ni,  Relazione  sulla  colliv.  di  Lino  di  Riga.  Econ.  rur.  Voi.  I.V,  pag.  ICS. 

(5)  Ved.  Ann.  di  Agric.  del  Peluso,  Serie  IV,  Tom.  Ili,  pag.  60. 
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quella  di  Riga  e ne  dissi  le  ragioni  (1).  Sia  il  Linseme  colio  ben  maturo,  onde 
presenti  bel  colore  castagno  alquanto  cupo;  sia  largo  non  troppo  piatto,  colla 
sua  punta  un  po’  arcata;  sia  pesante,  lucido,  scivolante  fra  le  mani.  Gettato  sul 
fuoco  strida  e abbruci  vivamente:  e gettato  nell'acqua  dee  cadere  al  fondo.  Il 
Linseme  di  Riga,  il  più  bello  e migliore  chiamasi  Puick-Zaad,  e le  botti  entro 
cui  viene  spedita  vengono  contrassegnate  da  due  rapi  di  quella  città  chiamati 
Brack:  tuttavia  deesl  ben  rineltare  esso  pure,  ed  assai  volte  non  germoglia,  onde 
I Belgi  lo  pagano  a caro  prezzo  ma  solo  dopo  nato.  Dove  però  lemesi  che  il 
terreno  s'incrosti,  spargono  sul  seminato  tritume  di  paglia.  Del  resto  il  Cobdib* 
credeva  che  basti  cambiar  di  luogo  ni  Linseme  perchè  non  degeneri  (S). 

Siccome  il  Lino  seminasi  mollo  fìtto  e strappasi  non  pienamente  maturo,  cosi 
nelle  Fiandre,  non  raccogliendosi  tale  Linseme  di  Riga,  lo  comprano  pagandolo 
sino  50  a 60  Lire  l'Ettolitro  ; talora  valgonsi  per  qualche  anno  di  quello 
che  riproduce,  poscia  nel  quarto  anno  vendono  quello  raccolto  a poco  più  di 
Lire  15  per  farne  olio  e riproveggonsi  di  nuovo  Linseme  di  Riga.  Quelli  poi  che 
lo  coltivano  per  trarne  Linseme,  citano  pel  migliore  il  seme  invernegno  d'Italia, 
e questo  è voluminoso  il  doppio  di  quello  di  Riga. 

Preparasi  II  Linseme  con  immersione  nell’olio,  quando  si  semina  per  ricolto 
soprammercato  dopo  il  Frumento  (§  463)  ed  il  M. . . . di  Verona  la  loda  siccome 
pratica  utilissima  (3). 

479.  L’  epoca  di  seminare  varia  secondo  il  Lino,  ed  i luoghi. 

Il  Libo  invernboso  in  Lombardia  seminasi  alla  fine  di  Settembre  (4)  : 
nel  Napoletano  può  tardarsi  oltre:  però,  in  qualunque  paese,  i rigori  del 
verno  deono  trovare  le  pianticelle  vigorose  e ben  radicate,  altrimenti  si 
spegoe.  Quando  si  profitta  del  Settembre,  si  ha  inoltre  il  vantaggio  di  sar- 
chiarlo prima  della  rigida  stagione.  Perciò  in  alcuni  paesi  (Vie  ne’  Pirenei) 
s'affrettano  a seminarlo  in  Agosto  ; ma  l’anticipar  tanto  potrebbe  riuscire 
fatale,  correndo  il  rischio  di  fiorire  innanzi  inverno,  onde  poi  ne  soffri- 
rebbe maggiormente. 

Il  Limo  hrbzuolo  seminasi  in  Primavera  cessato  il  pericolo  di  brine  ; ed 
in  Lombardia  d'ordinario  nella  seconda  mela  di  Marzo;  nelle  Provincie 
Meridionali,  a buona  esposizione,  anco  in  Febbrajo.  Nell'Alta  Italia  e nella 
centrale,  l'epoca  preferita  sta  fra  il  19  e il  25  Marzo,  onde  il  Proverbio  — 
Ira  lo  spaio  e la  sposa  — semina  la  Linosa.  Però  il  Tbactmanm  consi- 
gliava saggiamente,  a chi  lo  coltiva  In  grande,  di  seminarlo  in  diverse  ri- 
prese perchè  ora  la  primaticcia  ed  ora  la  tardiva  seminagione  trionfa,  onde 


(1)  Ved.  anco  i §§  278  e 279  del  Lisso  XVll. 

(2)  Coames,  Sur  l'Agric.  de  lo  Fiandre  Franfoise,  1823. 

(3)  Econ.  rur..  Voi.  IX,  pag.  60-(ì05. 

(4)  Libra  die  somnigue  pares  ubi  fecerat  horas  .... 

Nec  non  et  lini  segelem  et  cereale  papaver 
Tempus  humo  legere  ecc. 

Cosi  Visch  io  ne’ versi  207  a 213,  l.'b.  I delle  Georgiche,  ammaestrava  di  seminare  Lino 
ai  20  di  Setlemlire.  Colcmella  dice  a calendis  Oclobribus  in  orlum  Aquila,  qui  est  VII 
Idus  Decem.  Lib.  Il,  cap.  x. 
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l'uaa  mal  riuscendo  vien  dall'altra  compensala  (1).  Generalmente  però  la 
primaticcia  riesce.  Nel  Nord  della  Francia,  nelle  Fiandre  ecc.  chiamano 
vecchio  Lino,  Lino  precoce  ecc.  quello  che  seminano  tra  il  20  Mano  e il 
IO  Aprile;  secondo  Lino,  Lino  serotino,  quello  seminato  dal  15  Aprile  a 
tutto  .Maggio;  infine  Lini  di  Morso,  i ramati  o infrascati,  comecché  semi- 
nati nella  prima  meta  d'Aprile:  e Lini  di  Maggio,  I Lini  di  grosso,  semi- 
nati in  qnel  mese.  In  Russia  la  semina  si  fa  dal  20  Maggio  al  7 Giugno. 

In  qualunque  epoca  si  semini,  ricordisi  il  precetto  di  Virgilio  • mentre  lo 
permette  il  terreno  asciutto  e mentre  pendon  le  nubi  • (2). 

480.  Approntato  il  terreno,  in  ajuole  distinto  mediante  solcelli  pel 
Lino  marzuolo,  ed  in  porche  più  rilevate  per  l’inrernc^Ro,  e bene  appianalo  con- 
formemente ai  §§  475-76,  si  eseguisce  la  seminagione  a spaglio  (3)  e vi  si  spande 
pollina  (4),  fuliggine,  0 anco  concime  liquido:  poi  sotterrasi  il  lutto  con  rastrelli 
a mano;  guano  e sanse  l'ho  giù  detto  471)  s’hanno  a spargere  parecchi 
giorni  prima.  Quando  sia  Ciel  sereno  giova  spandere  il  Linseme  verso  sera, 
lasciarlo  tutta  notte  alla  rugiada  e ricoprirlo  di  buon'ora  la  dimane.  .Si  semina 
nella  Bretagna  di  Francia  (fìtto  quanto  più  si  vuol  finezza  di  tiglio)  ricoprendo 
il  Linseme  con  rastrelli,  e poi  facendo  pigiare  il  terreno  da  donne  che  serrale 
il  percorrono  secondo  narra  I’Ysabkvd  (5)  il  quale  non  ragguaglia  chiaramente 
sulla  natura  di  quel  terreno.  Quasi  ovunque  nel  Dip.  del  Nord,  coprono  la  se- 
mente coll'erpice  ; taluno  però  ad  Hazebrouck  adopera  la  marra.  Ivi  pure  ne*  ter- 
reni molto  sciolti,  rastrellato  il  Linseme,  due  giorni  dopo  scalpicciano  il  campo 
munendosi  i piedi  di  assicelle  lunghe  30  centimetri  e larghe  20. 

480  bis.  Avvcrtirò  come  il  Fkbrario  ponendo  mente  al  facile  incrostarsi  ( 

del  terreno,  cosi  dannoso  al  nascimento  anche  della  Canapa  ($311  ecc.)  questo 
da  buon  pratico  prescriveva  invece  di  spargere  que'  minuti  eoncj  nell’atto  della 
semina.  • Tanto  nelle  campagne  da  colica,  quanto  nelle  terre  solitamente  ara- 
torie non  si  deve  mancare  d’ingrassare  tal  seminerio  (già  eseguilo  dei  Lino)  al 
disopra  (dopo  avere  appianato  e rastrellalo)  o con  sterco  colombino,  o con 
letame  stagionato  o minuto,  oppure  con  cenere  e caligine  (fuliggine)  acciò  in 
caso  venga  pioggia  furiosa,  prima  che  sia  palo  il  Lino,  non  possa  incrostare 
e calcare  la  terra  ed  impedire  che  nasca  con  vigore  (6)  •.  Quantunque  nelle 
Fiandre  probabilmente  tali  incrostamenti  accadano  ben  di  rado  stante  la  di- 
versità di  clima , tuttavia  non  pochi  di  que’  coltivatori , la  sera  stessa  del 
giorno  in  cui  hanno  compiuta  la  seminagione  o spargono  paglia  sul  Lineto 
fS  478)  0 lo  inaffìano  coi  loro  ingrassi  liquidi. 


(1)  Trautràns,  Ehm.  di  Econ.  rur.  § 1280. 

(2)  Dum  sicca  lellure  licei,  dum  nubila  pendenl.  Virgilio  ivi. 

(3)  Gli  Oladesi  nel  seminare  seguitano  il  solco  in  linea  diretta,  spargendo  il  seme 
colla  mano  destra,  poi  tornano  indietro  pel  medesimo  solco  seminando  colla  sinistra. 

(4)  ....  « la  pollina  poi  è ambrosia  pe'  nostri  colli  a Lino  preparati  ».  Ugosi,  Os- 
seru,  sui  Lini. 

(5)  Ysabeau,  De  l'élat  de  l'Agr.  en  Bretagne.  Joum.  d’Agric.  pral.  1840.  Mai. 

(fì)  Ferrario  Ioc.  cit.  psg.  113,  riportato  poscia  ad  lilleram  dal  Harcasoli,  toc.  cil. 
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[3]  Colluramculo. 

481.  Arroncare  e sarchiare  giova  a tutte  le  piante,  ma  pel  Lino 
suole  eseguirsi  soltanto  levando  colle  mani  l’erbe  spontanee  fra  di  esso  nate. 
Però  il  bravo  Fiammingo,  quando  la  pianticella  è bene  assicurala,  mentre  con 
una  mano  strappa  l'erbacce,  reca  nell'altra  uno  zappettino  con  cui  destramente 
smuove  il  terreno  attorno  le  stesse  piantine.  Per  questo  lavoro  giova  sempre 
il  farlo  in  giornale  umide. 

Notai  già  (I)  la  pessima  influenza  della  Euphorbia  peplus  Linìv.  volg.  Erba 
calenzóla,  o Erba  diavola.  Fico  d'inferno,  Rogna  ere.  ch’è  una  specie  di 
Porcellana.  Gli  son  funeste  il  Mijagrum,  Dradella  o Rapistro,  il  Mentastro,  la 
Largetta  o Lolium  perenne,  la  Lerga  ecc.,  e come  soggiugnerò  più  innanzi 
VOrobaache  e la  Cuscuta.  Tutte  cotali  erbe  infestanti,  è indispensabile  sradi- 
carle; ma  con  pazienza,  esattezza  e somma  cautela.  Nella  Bretagna  di  Francia 
15  o 20  giorni  dopo  nato  il  Lino,  le  donne  lo  sarchiano  sdrajandosi  sul  mede- 
simo perchè  l'esperienza  loro  ha  dimostrato,  che  pesto  di  tal  guisa  vegeta  più  vi- 
goroso! Cosi  almeno  narra  I'Ysabiiau  già  citato.  Nel  cantone  d'Armentiere(Dip. 
del  Nord)  « cresciuto  il  Lino  a 3 centim.  d'altezza,  fanciulli  di  10  a 12  anni  in 
« linea  s'avanzano  in  ginocchio  co'  piedi  calzati  di  tela,  e strappano  le  mal'erbe: 

• le  lasciano  seccare  in  terra  se  fa  bel  tempo  ; se  umido,  le  depongono  in 

• piccoli  mucchj  che  verso  sera  l'un  d'essi  munito  di  canestro  porta  via  dal 

• campo  (2)  •.  Dopo  2 o 3 settimane  replicano  l'operazione.  Quel  seppe- 
stamento  mi  sembra  assurdo , e lodo  piuttosto  la  pratica  comune  anco  in 
Terra  di  Lavoro  di  far  entrare  chi  sarchia  ne’  piccoli  solchi  ne'  quali  è diviso 
il  campo  (3)  appunto  per  tale  scopo  (§  476).  Del  resto,  appena  cominciata  la 
Ooritura,  più  non  s'entri  nel  Linito. 

482.  Lo  infk*ascameiito  si  pratica  pe'  Lini  fini  e di  seconda  riprodu- 
zione di  Riga  446)  seminati  mollo  fitti,  ed  ove  l'umidità  del  clima  ne  fa- 
ciliterebbe lo  allettamento.  Nel  Nord  della  Francia  per  tale  fatta  di  Lino,  appena 
sarchiatolo,  piantano  in  linee  longitudinali  a 1 metro  di  distanza  o pinoli  o for- 
colette  di  legno,  su  cui  appoggiano  rami.  Così  il  Lino  crescendo  fitto  e sottile, 
per  pioggie  o forti  rugiade  a que'  sostegni  s'appoggia;  e quando  a maturità  lo 
strappano,  su  que’ rami  stessi  lo  adagiano  onde  non  riporlo  sul  suolo.  Ma  sul 
ramare  il  Lino  osserva  I'Ugoni,  opporsi  la  scarsezza  del  legno,  e più  della  mano 
d’opera.  Notai  già  nel  § 463,  come  allo  stesso  intendimento  alcuni,  tre  giorni 
dopo  seminato  il  Lino,  vi  soprasseminino  Erba  medica,  altri  Formentone  per- 
chè • sostengano  il  Lino  il  quale  per  la  debolezza  sua  facilmente  s’abbalte  (4)>. 


(1)  Nel  S 807  del  Libro  V.  Filippo  Re  segnalala  presenza  di  quesl’Euforbia  tra  il 
Lino,  ad  esso  perniciosissima.  Il  Tarciom  la  chiama  Euphorbia  helioscopia.  Ist.  bot. 
Tom.  n,  N»  680. 

(S)  Victor  Rerdo,  fuft.  du  Lin  dona  l«  Dep.  du  Xord  (1840). 

(3)  Pasquale,  Relazione  citata,  pag.  199. 

(4)  Nota  del  traduttore  .Milanese  al  § CXXV  degli  Elem.  d'Agric.  del  Uitterpacber; 
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Preferirei,  se  non  fosse  (roppo  dispendiosa,  quella  pratica  raccomandala  pure 
nel  Belgio,  di  piantare  piuoli  a distanze  fra  loro  di  un  metro  con  funicelle  lese 
a cima  di  essi;  ma  per  maggiore  economia  pianterei  forcoleltc,  come  F F della 
Figura  86,  elevate  35  centim.  sul  suolo,  collocandovi  sopra  pertichclle  P P lunghe 

FIg.  8G. 


due  a tre  metri.  In  una  giornata  se  ne  guernisce  un  Ettaro,  ed  alla  raccolta 
servono  egregiamente  tali  perlichelle  per  appoggiarvi  il  Lino  appena  sradicato, 
e poscia  in  fln  de'  conti  questo  materiale  si  ricupera.  Nel  caso,  le  forcolelle  de* 
vono  piantarsi  appena  fatta  la  sarchiatura. 


[6]  Governo  della  Vegetazione. 

483.  L’andaizo  della  stagione  richiama  più  o meno  le  cure  del  col- 
tivatore. Se  ricorre  troppo  asciutta,  si  fa  luogo  alle  irrigazioni  465)  sempre 
colla  maggiore  sobrietà.  La  buona  semente  posta  sovra  spugna  bagnata,  a buona 
temperainra  dee  germogliare  in  24  ore.  Dunque  se  il  terreno  ha  sufllcienle 
umidità,  e la  temperatura  sia  oltre  i 10  gradi  C.  nasce  al  certo  entr’otto  giorni 
(§  458).  Lo  .ScuwKRTz  pretende  dimostrato  dall’es|>erienza  nella  contea  di  Ra- 
vensberg,  e nel  paese  di  Juliers,  doversi  seminare  sempre  nel  mattino,  perciocché 
il  Lino  seminato  dopo  mezzodì  non  florlsca  uniformemente-  lo  ritengo  che  la 
, floritura  riuscirà  più  o meno  regolare,  secondo  che  il  germogliamento  sorti  piùo 
meno  contemporaneo.  Del  resto  la  Ooritura  regolare  non  perdura  8 giorni,  giacché 
ogni  flore  dura  un  giorno  solo.  Quando  perciò  il  germogliamento  ritarda  o 
stenta  per  siccità,  s'inaflla  con  somma  cautela,  e come  dicono  per  feltramento, 
recando  l’acqua  cioè  nel  Lineto  ne’  descritti  solcelli  che  distinguono  le  ajuole 
(§  476)  onde  ivi  elevandosi  si  spanda  placidamente  sui  loro  flauchi,  regolandola 
di  guisa  che  punto  non  degradi  la  superflcie  seminata.  A vegetazione  inoltrata 
giova  sempre  inatllare  nella  stessa  foggia  e procacciare  che  la  mantenga  rigo- 
gliosa onde  trarne  più  tiglio  che  seme:  ma  si  cessi  d’irrigare  appena  spiegata 
la  floritura.  Conviene  poi  riguardarsi  dallo  irrigare  quando  la  pioggia  sia  immi- 
nente, perciocché  cadendo  questa  sul  Lino  di  recente  inaflìato,  talora  lo  fa 
ingiallire.  Al  quale  proposito  se  la  stagione  si  conserva  piovigginosa,  o suol  es- 
ser tale  per  condizione  di  luoghi,  convien  prevenire  l’allettamento  collocando  le 
perlichelle  sulle  forcolette  (§  482).  Ai  fiori  succedono  le  capsole  io  numero  di  6 
a 10  per  ogni  fusto,  più  o meno  secondochè  sia  ramoso:  e le  capsole  presto 
allegano  ciascuna  da  6 sino  talora  a 18  semi  (<5  445> 
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[7]  Ancrsilà. 

48'f.  Le  inteinperauze  meteoriche  nocciono  al  Lino,  quanto  ad 
ogni  vegetale.  I venti  seitenirionali  lo  ranno  biforcare,  lo  rendono  ikeon  come 
dicono  i Fiamminglii.  I Lini  ravagn}  seminati  nell’Alta  Italia,  spesso  dai  ri- 
gori del  verno  rimangono  sperperati  : i tnariuoli,  se  eoprafatli  da  brine  appena 
fuori  di  terra  col  tenero  germoglio,  sufTrirebbero  dej  pari.  La  siccità  ostinata 
procaccia  al  Lino  la  malattia  del  rosso,  ossia  specie  di  ruggine.  Alcune  volte 
l'uomo  stesso  con  intemperanza  d'inafnamenti  produce  effetti  analoghi  a quelli 
derivanti  da  stagione  eccessivamente  piovosa.  In  tali  emergenze  il  fusto  del  Lino 
all'epoca  della  maturila,  invece  d'ingiallire,  assume  un  verde  assai  cupo,  in  se- 
guito nereggiante,  mentre  si  vede  nel  Lineto  ancora  qualche  flore.  Tullociò  in- 
dica nebbiolo  il  Lino,  e conviene  sradicarlo  parecchj  giorni  prima  del  sano, 
altrimenti  peggiora  ognor  più,  e se  ne  trae  solo  pessimo  tiglio  (I). 

844  bis.  La  grandine  è tale  sventura  da  tener  conto  de’  fatti  di  qualche 
guisa  attenuanti  le  sue  funeste  conseguenze.  Nel  Luglio  del  1804  colpi  talmente 
il  Lino  di  certo  sig.  De  Clabicini  presso  Cividale  • che  non  fu  prezzo  dell'o- 
pera lo  svellerlo.  Però  il  proprietario  pensò  di  soversciarlo  in  autunno  per  met- 
tervi deirOrzo  • quando  verso  la  fine  del  Settembre  si  vide  dalle  continuate 
pioggie  marcilo  tutto  il  Lino  sul  campo,  e iiatuvenc  sotto,  più  Atto  e copioso, 
dell’altro.  A mia  insinuazione  (del  De  Brigkou)  si  lasciò,  senza  toccare  il 
campo  medesimo  e nel  1805  rendè  un  Lino  estremamente  Ano  e lungo  più  dì 
tre  piedi  (3)  >. 

485,  malattie  del  Lino  sono  la  Lussuria  onde  l'allellamenlo;  qualche 
volta  la  .Xebbia  o Ruggine,  e la  Morte  de'  Germogli  (5).  Una  specie  di  Carbone, 
0 Puocofreddo  cosi  dello  dal  Luisbt,  pel  quale  il  Lino  ingiallisce  e disecca  im- 
maturo, poscia  annerisce,  dipenderebbe  secondo  lui  da  una  degenerazione  cui 
appajono  meno  esposti  il  Lino  di  Riga  e quello  a (lori  bianchi.  Questo  stato  pa- 
tologico verrebbe  accompagnato  dalia  presenza  d'una  crittogama  detta  Phoma 
txiguum.  Sarà  cotesta  la  causa  o la  conseguenza?  quale  il  modo  di  prevenire 
la  malattia?  Per  l'altre  accennale  n'ho  già  discorso  più  volle  e si  vorrà  ricor- 
dare il  Capitolo  della  Nosologia  agsabia  nel  Libio  V.  Soggiace  il  Lino 
ancora  ad  altra  malattia  chiamala  dai  Fiamminghi  Weisverden,  specie  direi 
quasi  di  scoronamento  pel  quale  declina  e poscia  cade  la  testa  della  pianta,  e 
dalla  piegatura  dello  stelo  esce  un  ramo  ; onde  tiglio  catlivo  e di  brullo  colore. 

486.  Le  parassite  vegetali  più  dannose  al  Lino  sono  l'Orobancbe  e 
la  Cuscuta.  Sulla  prima  mi  rimetterò  a quanto  ne  dissi  trattando  della  Canapa 
(§  336  ecc.)  raccomandando  cioè  in  ispecie  dì  sperimentare  l'impiego  della  Pu- 


lì) Sanseveriso,  Istruz.  intorno  alla  coltura  del  Lino,  1771.  Csp.  VI. 

(i)  De  Bbigsoli,  Sulla  codio,  del  Lino  nel  Oiparl.  del  Posseriano.  Aon.  cit.  Tom.  VI, 
psg.  348-429. 

(3)  Ved.  SS  7ie,  717,  767,  768,  797  del  Libro  V. 

tsliluzioniil’.tgricollura,  l’ol.  F.  34 
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lignine,  e di  cambiare  alTatlo  per  alcun  tempo  l'uso  delle  Sanse  ccc.  in  altre 
surta  d’ingrassi.  In  multi  paesi  però  non  compare  l'Orobancbe,  e fa  strage 
invece  la  Cuscuta.  Replicate  spcriente  fecero  conoscere  che  una  solutione  di 
solfato  di  ferro  (vitriolo  verde)  distrugge  cotesta  parassita  (1).  Ne’  Lineli  per- 
tinacemente da  lei  infetti,  se  non  formasse  ostacolo  il  dispendio  benché  questo 
solfato  costi  poco,  il  versarne  copioso  solutioni  nell’acqua  d’irrigaxione  al  suo 
ingresso  nel  Lincio  inrcslalo,  sarebbe  sperimento  da  tentare,  e se  mal  non 
m’appongo  da  riuscire,  masssime  facendulo  appena  uc  appaja  qualche  pianta 
nel  Lincio. 

dS7.  Inselli  nocivi,  le  Altiche  o pulci  di  rrrra  assalgono  le  pianticelle 
poco  dopo  u.scite  di  terra  (2)  :*il  Melolonta  o Cascamorto  le  rode  più  adulte; 
qualche  volta  le  larve  delia  Farfalla  del  Cardo  (Nyvìphalis  cardai)  le  dislrug- 
gunu  ulTuilo.  Dauneggiano  pure,  la  Talpa,  e la  Grillotalpa  nc’Llneti  assai  pingui 
colle  loro  gallerie.  F sulla  Talpa,  il  giorno  dopo  la  seminagione  (scrivea  il  San- 
.sevERiKu]  s’intraprende  dal  capo  di  famiglia  ad  osservare  le  strade  coperte  falle 
dalle  medesime. ...  le  appiana  e procura  d’uccidere  le  dette  besliuole  seguendo 
a fare  cosi  tutti  i giorni ....  ognuno  fa  pompa  della  sua  preda  disponendo  ogni 
Talpa  uccisa  su  paletti  sparsi  pel  campo,  e più  diligente  vien  consideralo  chi 
più  ne  uccide  (5).  Se  non  che  ho  giù  discorso  più  volte  di  tutti  colesti  nemici  (4) 
e da  ultimo,  quanto  alle  pulci  terrestri  ed  altra  simile  genìa,  nel  531  feci  co- 
rageiu  a tentare  rinafliamcnlo  colla  brenta  da  ingrasso,  spandendo  latte  di 
calce  alluiigatissimo  sulle  povere  pianticelle  impidocchiate. 


Ari.  IV.  llatxolla. 

488.  Segnale  della  raccolta,  in  generale,  suol  essere  un  lieve  colore 
rossiccio,  quasi  principio  d'iiigiallirneolo  de’  fusti  e delle  capsole  (5).  Il  Lino 
abbia  una  tinta  giallognola  ma  sia  tuttora  un  po’  verdeggiante,  raccomandavano 
gli  Arabi  ^6).  Chi  a.spcttasse  la  maturità  del  Linseme,  raccoglierebbe  questo 
migliore,  ma  non  compenserebbe  il  danno  recalo  al  tiglio.  Chi  vuol  questo  Ano 
e perfetto,  diradica  i fusti  appena  perdono  le  foglie.  Nelle  Fiandre  1 fili  per  le 
baltisle  e merletti  più  fini,  pare  che  si  ritraessero  da  Lini  lasciati  maturare  sino 
a perdila  de’  semi,  ritenendo  che  di  tal  guisa  le  sue  fibrille  riescissero  più  divi- 
sibili, più  forti  e in  pari  tempo  più  flessibili  (7).  Oggi  invece,  appunto  nelle 


(I)  Ved.  Incoro'jgiamenlo  del  1858  e del  1860,  e Giornale  d' Agricollura,  Voi.  IV, 
psg.  518. 

(ij  II  Tuini.\  parla  di  piccinlissinie  mosche  che  le  rodono  e di  cui  non  si  conosce 
miglior  rimedio  della  pioggia.  Memoria,  loe.  eh. 

(8)  Sasscvkrino,  Isiraz.  inforno  alla  coltura  del  Uno  nel  Glorn.  d'Italia,  1771. 
Tomo  VII,  p.'ig.  3(2. 

(4)  Ved.  840,  8(2  del  Libbo  V. 

(5)  <■  Oliando  il  suo  seme  rigonlia  ed  ingialla  » scrivea  Plinio,  II,  Nat.  I.ib.  XIX,  Gap.  i. 
(ti)  Ius-Al-Auiiii,  Il  Libro  dell’ Agricoltura,  Gap.  XXII,  Golliira  del  Lino. 

(7)  Giorn.  d'Italia  nel  cil.  Tomo.  11. 
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Fiandre  ed  in  Germania,  raccogliegi  il  Lino  appena  terminata  la  floritura  : non 
prima,  cbè  la  fibra  sarebbe  molle  e di  poco  nerbo  : non  dopo,  cbè  darebbe  più 
tiglio  ma  grossolano.  Aspettisi  adunque  lo  ingiallimento  del  fusto  e delle  capsole, 
quando  si  coltiva  più  quale  pianta  oleifera  cbe  come  tigliosa;  e pel  contrario 
scopo,  si  anticipi.  Se  poi  il  Lino  fosse  allettato,  o la  stagione  regnasse  piovosa, 
torna  sempre  meglio  affrettarsi. 

489.  Sulla  maturità  del  Lino,  anco  il  Trucco  dichiarava:  Quando  il 
campo  di  Lino  in  Giugno  presenta  un  verde  carico,  lo  indica  non  maturo:  tale 
diviene  quando  quella  tinta  si  cambia  in  verde  scarico  tendente  al  giallo;  però 
questo  segno  valere  pe’  Lini  de’ terreni  dolci,  non  tanto  grassi,  coltivati  a dovere, 
non  per  quelli  de’  morbidi  e grassi,  perchè  la  morbidezza  del  campo  conserva  il 
verde  alla  pianta  sebbene  sieno  radute  le  foglie.  Quando  le  foglie  sono  cadute  per 
tre  quarti  del  gambo  del  Lino  tanto  sottile,  quanto  grossolano,  gli  è maturo. 
Soggiugne  inoltre;  per  cogliere  il  punto  della  maturità,  cominciando  circa  ai  16 
di  Giugno  (naturalmente  più  presto  ne’  paesi  meridionali)  si  cavano  ogni  giorno 
due  manipoletti  di  Lino  uno  di  gambi  fini,  l’altro  di  grossi,  tenendo  separati 
quelli  di  ciascun  giorno.  Si  espongono  al  sole  senza  legarli  perchè  non  fer- 
mentino. Se  dopo  nn  giorno  di  sole  i gambi,  specialmente  fini,  acquistano  un 
giallo  scarico,  il  Liuo  è maturo.  Nello  stesso  tempo  si  osserva  lo  stato  de’  semi 
entro  le  capsole;  quando  se  ne  rinvengono  alcuni  già  formati  ma  tuttora  di  colore 
verdolino,  si  procede  alla  raccolta,  perchè  se  si  aspetta  che  assumano  il  colore 
castagno,  il  tiglio  matura  troppo  ; quel  colore  lo  devono  acquistare  solo  dopo 
che  la  pianta  si  è tolta  dal  campo  (1). 

Abbiasi  pertanto  molto  accorgimento:  perchè  se  strappasi  immaturo,  il  tiglio 
perde  in  quantità  ed  in  forza,  oltrcccbè  rimane  assai  difficile  da  separare  dal 
fusto,  e non  si  trae  punto  di  semi  ; se  di  soverchio  maturo,  il  tiglio  riesce  leg- 
gerissimo, rigido  e legnoso,  e la  semenza  si  perde  nel  campo.  Che  se  il  Lino 
allettato  si  raccoglie  prima  di  quello  tuttora  in  piedi,  lo  si  fa  perchè  l’umidità 
del  terreno  gli  reca  nocumento.  E il  Lino  grossolano  strappasi  prima  del  sottile, 
perchè  quello  è io  pericolo  maggiore  di  andare  a terra  io  causa  del  peso  della  se- 
menza, portando  maggior  numero  di  capsole.  Dee  poi  sempre  strapparsi  asciutto, 
salvo  appunto  il  caso  in  cui  fosse  a terra,  perchè  essendo  bagnato  o per  pioggia 
0 per  rugiada,  in  tale  stato  soffre  di  più. 

Se  il  Lino  fosse  asciutto,  aggiugoe  ii  Trucco,  ed  il  terreno  fosse  per  cadute 
pioggia  cosi  bagnato  cbe  le  radici  del  Lino  nello  strapparlo  portassero  seco 
gran  quantità  di  terra,  si  sospenda  tale  operazione  sino  a tanto  cbe  il  campo 
s’asciughi;  perchè  col  peso  della  terra  attaccata  alle  radici,  gli  operaj  durano 
gran  fatica  nello  strapparlo  : e il  Lino  s’imbratta:  e quindi  nasce  una  gran  pol- 
vere che  nuoce  alle  persone  cbe  hanno  da  lavorarlo,  ed  il  tiglio  in  Bagno  anne- 
risce, e si  raddoppia  il  lavoro. 

490.  Strappasi  il  Liuo  colla  sua  radice;  onde  se  il  terreno  fosse  assai 
secco,  si  fa  precedere  un  lievissimo  inafflamento.  Opera  faticosa,  s’eseguisce 


(1)  Trecco,  Ioc.  ciL,  dal  j§  60  al  72. 
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noU’ore  anco  di  notte.  AITerraei  buon  pogno  di  pianticelle  alla  metà  delia  loro 
lunghetta,  onde  lasciar  indietro  le  più  corte  che  raccolgonsi  poi  dopo,  e l'erbaceo 
cresciate  fra  il  Lino,  essendo  imporlanlissinia  la  netteua,  ed  inoltre  l’egua- 
gliaota  di  lunghetta  nei  Olamenti. 

Fatte  due  buone  brancate,  una  per  mano,  l'operajo,  le  scuote  dalla  terra,  le 
deposita  nel  campo  in  croce  l’una  sull’altra  e prosegue.  Quando  abbia  1 metro 
d'altetza  o sia  sporco,  si  strappa  a due  mani,  tolgonsi  le  cattive  erbe  e mettesi 
a terra  del  pari.  Dopo  24  ore  coteste  manale  dispongoole  in  catene.  Secoudo 
Plinio  « dopo  svelto  e legato  in  manipoli,  mettesi  il  Lino  a seccare  al  Sole,  ma 
in  maniera  che  nel  primo  giorno  le  sue  radici  stieno  volle  in  sù,  e negli  altri 
cinque  giorni  le  cime  de'  manipoli  sicno  rivolle  l'une  contro  l'altro,  afllneht  il 
seme  cada  in  metto  (1)  ».  Generalmente  in  Italia  i manipoli  si  soleggiano  ritti 
appunto  colle  radici  in  alto,  spiegandoli  a piramide.  Invece  i Fiamminghi  a 
mano  a mano  lo  strappauo  in  buone  brancate  perchè  collo  stiramento  non  soffra, 
senta  adagiarlo  in  terra  lo  legano  in  fascelli  di  20  ceutim.  di  diametro  ebe  col- 
locano in  catena  cioè  ritti  su  due  Kig,  g7. 

linee  appoggiando  le  cime  d'una 
riga  a quelle  dell'altra,  all.irgan- 
do  alquanto  i piedi.  Alcuni  pian- 
tano piuoli  P,  P,  con  perticiietlc 
contro  cui  appoggiano  le  pian- 
ticelle strappate  come  scorgeai 
dalla  Figura  87.  Se  il  Lino  fosse 
stato  infrascato  482)  impor- 
terebbe l'impiego  di  uii  terzo  di 
più  di  giornate  d'opcraj , ma  certo  oc  oucorrebbero  anche  di  più  quando , 
mancando  di  sostegni,  fosse  allettato,  oltre  al  riuscire  tanto  men  buono.  Colle 
forcolette  poi  munite,  come  ivi  consigliai,  di  perlicbelle,  non  si  avrebbe  impe- 
dimento nè  ritardo.  Prima  di  disporlo  in  catena  cioè  legare  i fascetli  e dirit- 
zarli  in  piedi  a guisa  di  padiglioncini,  sogliono  cernere  gli  steli  più  belli  e più 
fini,  e ne  compongono  fascetti  distinti. 

491.  Ripoiigonsi  al  coperto  dopo  averli  lasciali  in  catena  due  o più 
giorni  secondo  la  stagione,  ed  in  matti  o covoni  di  varj  fascetli,  di  circa  4 a 
6 cliilogr  l'uno,  legali  con  paglia  di  grano  non  troppo  stretti  perchè  l'acqua 
del  macero  penetri  ovunque  liberamente.  In  Germania  si  collocano  nel  campo 
come  scorgesi  dalla  Figura  88  ricoprendoli  con  isluoje  ; altri  ne  fanno  piccole 
biche  circolari  ecc:  ma  queste  operazioni  si  eseguiscono  dopo  estratte  le  capsole 
come  chiarirò  poco  stante.  Del  resto  io  varj  luoghi  del  Belgio  uno  o due 
giorni  dopo  la  raccolta  staccano  le  capsole  ed  immergono  nell'acqua  i fascelli  di 
Lino  senta  collocarli  in  bica. 

492.  In  questa  operaiione  della  raccolta,  giova  tener  distinto  il  Lino  sottile 
dal  grossolano,  e cosi  quello  piegalo  a terra  dal  ritto.  Sulla  distesa  poi,  una 

(I)  Punii,  Itisi.  Nat.,  loc.  cit. 
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pio(!gia  nel  primo  giorno  è buona,  ma  nel  secomlo  lo  danneggia  nel  colore  ; e 
perdurando,  rende  meno  tenace  il  tiglio,  insudicia  i fusti  di  terra  onde  poi  an- 

Fig.  88. 


nerisce.  Però,  avversando  la  stagione,  si  lascia  il  Lino  nella  distesa  a caselle 
ossia  padiglioncini,  perchè  riponendolo  umido  al  coperto  fermenta  e si  rovina. 
Infine  prima  di  legarlo  in  fascetti,  si  aprono  bene  allargando  le  caselle,  espo- 
nendo al  Sole  grinterni  gambi  o fusti  sempre  meno  secchi  degli  esterni. 


Art.  V.  Confezione. 


[1]  Sgraucllamettlo. 

d93.  Lo  sgranamento  per  ricavare  il  Linseme  precede  l'altre  operazioni, 
quando  questo  non  si  sacrifica  per  migliore  profitto  del  tiglio  (1).  Si  eseguisce 
talora  dopo  aver  riposto  il  Lino  in  bica  (§  490)  altre  volle  prima.  Quando  si  ha 
per  principale  scopo  la  produzione  della  semente,  lasciandolo  ammucchialo  qual- 
che tempo  si  perfeziona  sempre  meglio,  purché  sia  abbicato  bene  asciutto.  Coi 
metodi  descritti  per  trebbiare  Colza  ed  altre  Oleifere  disgranasi  anco  il  Lino, 
però  piò  specialmente  servendosi  della  tinozza  nel  modo  descritto  pel  Papavero 
al  § 173.  Staccansi  pur  le  capsole  dai  fusti  con  iievissime  battiture  su  tendoni: 
altri  le  schiacciano  sopra  ceppi  con  magli,  o con  ispattole  da  lavandajo.  Taluni 
poi,  disteso  in  terra  il  manipolo  di  lino,  tenendolo  fermo  col  piede  ne  mazza- 
picchiano  le  capsole  con  piccola  mazzuola  larga  19  centim.,  lunga  il  doppio, 


(I)  ■ Eo  Aogleterre  et  eu  Écosse  généralemeot  on  coltive  svec  prollt  le  lin  pour  sa 
« graine  appliquce  i rengraissemeat,  lout  eo  laìssant  perdre  les  Glires  textiles;  taodis 
■ qu'eu  Irlande,  sur  louies  les  cullures  non  encort  amélior'ies,  on  voit  plonger  dans  les 
• roiitnirs  le  Un  svec  sa  graine,  celle-ci  ètonl  oégllgie,  pour  utiliser  excluaivement  la 
« fibre  textile  ».  Paykn  nel  suo  Rapporto  al  .Vinislero  sulla  visita  da  lui  falla  nella  Gran 
Bretagna  nel  ISSO. 
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fornita  di  manico  lungo  poco  meno  di  un  metro,  di  guisa  da  non  chinarsi 
troppo  neU'adoperarla.  Altri  pongono  il  lino  a brancate  su  tavolaccio,  detto  soeeo 
0 desco  e colla  destra  mano  lo  percuotono  e ripercuotono  con  maunola  di 
legno  detta  anco  sbagoiantolo  (1)  rivoltando  sempre  colla  sinistra  la  brancata 
sino  a che  hanno  schiacciale  le  capsole  e staccala  la  buccia  contenente  il  Lin> 
seme,  il  quale  cade  in  terra  davanti  al  tavolaccio.  Comunque  si  faccia,  l’operajo 
o dopo  sbattuta  la  vetta  della  brancata  di  Lino  contro  l'orlo  della  tinozza  per 
distaccarne  i semi  ed  inviluppi  rimasti  neirinlerno,  o dopo  averne  negli  altri 
descritti  modi  distaccate  le  capsole  e I semi  roazzapicchiando  le  vette,  sottopone 
l'altra  estremità  ad  un  taglia-radici  ordinario  per  reciderne  le  loro  punte  contorte. 

494.  Disgranasi  il  seme  ancora,  ove  se  ne  raccolgono  piante  in  ab- 
bondanza, rccandoie  sopra  un'aja  ben  unita,  megliosa  selciala  di  mattoni;  e si 
battono  col  coreggiato,  ovvero  si  trebbiano  con  cavalli  quando  si  ha  modo  di 
farne  grosse  ajate  di  presso  a un  metro  di  altezza.  Il  miglior  metodo  però  con- 
siste nel  disgranamento  col  pettine.  Come  scorgasi  dalla  Figura  89,  disteso  un 
lenzuolo  o telo  in  terra,  vi  si  colioca  il  pancone  P P,  lungo  circa  2 metri,  nel 
coi  centro  sta  inOsso  il  pettine  G di  denti  lunghi  12  a 18  centimetri.  Ciascuno 
dei  due  opera]  L ed  L preso  un  pugno  di  fusti  c slargatolo  alla  cima,  lo  sbatte 
contro  il  pettine  onde  lo  penetri  sino  a metà,  indi  io  lira  a sè  per  islaccare 
appieno  le  capsoie  ciie  cadono  cosi  sul  telo.  Rivolge  poscia  il  fascelto  per 
isgranarlo  dall'altra  parte.  Occorrono  10  a 12  giornate  di  lavoro  per  Ettaro  se 


Fig.  89. 


(1)  Cngliesi  qunndocon  msturo  colore  ingialla;  e in  quel  di  acciò  rugiada  noi  tocchi, 
riponesi  in  fascetti  sotto  letto  : (mi  con  mazzi  di  legno  se  ne  scuote  i semi.  Cresge.vzio, 
Libro  III,  Cap.  xv. 
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il  Lino  è secco;  se  alquanto  immaturo,  un  terzo  più.  Fatto  questo,  fa  mestieri 
schiacciare  le  capsule  ; io  che  si  fa  con  pcrtichelle,  ovvero  con  maziupicclij 
come  ho  descritto  diansi. 

In  Irlanda,  narra  il  Pater  che  disgranano  il  Lino  facendolo  passare  Ira  due 
ciliodri  vuoti  giranti  io  senso  inverso,  lunghi  45  centimetri  con  33  di  diametro. 
Sette  donne  con  questa  specie  di  trebbiatojo,  ne  disgranano  'per  più  di  2500  chi- 
logrammi in  12  ore. 

Staccate  e rotte  di  tal  guisa  le  capsole,  si  venlolano  e rinetlansi  i semi  con 
diligente  crivellatura.  Da  molto  tempo  gli  Olandesi  hanno  ventilatori-crivelli 
per  separare  bene  i granelli  dai  frammenti  delle  capsole  non  che  da  tutti  i semi 
d'erbacce,  e da  tutte  scoviglie  eterogenee. 

495.  Conservasi  in  Linseiue  riponendolo  disteso  entro  buon  granajo 
in  sottili  strati  e rimuovendolo  più  volte.  Poscia  ben  secco  se  n'empioiio  barili 
e si  turano  ermeticamente.  Al  Wurtemberg,  nel  riporlo  ne'  barili,  lo  aspergono 
con  dissoluzione  di  carbonato  di  potassa  onde  preservarlo  dai  tarli.  Nelle  Fian- 
dre lo  ripongono  con  paglia  minuta  ben  netta  entro  cesti  coperti  e la  paglia 
dopo  alquanti  mesi  ricambiano. 

Taluni  inhne  staccate  le  capsole,  le  conservano  col  seme  per  entro. 

[2]  Assorlinifulo  dr’  fasti. 

496.  I mazzetti  da  macerare^  se  i manipoli  dopo  sgranellati  furono 
riposti  a strati,  compongousi  dalle  donne  (come  scorgesi  nel  2 della  Figura  90) 

Fig.  90. 
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coD  uno  0 più  di  tali  strati.  Tenendo  il  Lino  tra  le  due  mani  e pareggiandolo  sol 
tavolo  T lo  legano  ad  un  terzo  dell'altezza  come  scorgesi  in  B dopo  avere  levali 
('nioca/ij  gli  steli  sporgenti  dalle  due  parti,  coi  quali  poi  formano  altri  maz- 
zetti di  differente  lunghezza.  Poscia  disteso  in  terra  il  legame  C 0 ben  saldo,  vi 
si  dispongono  sopra  i mazzetti  E,  F,  G,  dove  quello  di  mezzo  sta  colle  cimo 
dalla  parte  delle  radici  degli  altri  due  : poi  se  ne  sovrappongono  aitri  tre  in 
senso  inverso  e così  sino  a 12  per  formare  il  cosi  detto  Masso  da  bagno  quale 
vien  composto  daU'uomo  5,  stringendo  colle  ginocchia  i mazzetti,  e legandolo 
stretto  come  scorgesi  quello  del  numero  b.  É inutile  avvertire  che  cotali  mazzi 
si  formano  con  mazzetti  d'eguale  qualità  e grandezza. 

497.  Assortiscasi  il  Lino  adunque  a dovere  se  vuoisi  che  maceri  re- 
golarmente; effetto  difficile  a conseguire  quando  mischiasi  il  più  maturo  col  più 
verde,  il  grosso  col  fino,  il  lungo  col  corto,  perciocché  il  verde,  il  Ono  ed  il 
corto  macerano  più  presto  del  secco,  del  grosso  e del  luogo.  A tal  One  • le 
donne  slegati  i fasci  stendano  ad  una  ad  una  le  brancate  sulla  tavola  per  ri- 
mondare il  Lino  dalla  dradella  larga,  dalla  paglietta  e da  ogni  altra  erba  stra- 
niera. lodi  separino  il  più  lungo  dal  più  corto,  e facciano  manipoli  grossi  quanto 
possono  abbracciare  due  irrani,  e li  leghino  strettissimi  con  tenere  il  Lino  me- 
desimo ben  eguale  dalla  parte  delle  radici.  In  seguito  formino  con  30,  56,  o 
42  di  essi  i fasci,  ponendoli  a sei  a gei  gli  uni  sopra  gli  altri,  alternando  te  ra- 
dici dell'uno  colle  cime  dell'altro,  e io  modo  che  quelle  restino  allo  infuori  e 
queste  allo  Indentro  incrocicchiale.  Questi  fasci  tchiamati  anche  ruoti)  ai  leghino 
strettamente  con  vinchi,  onde  prendano  forma  rotonda.  Si  dicono  massi  o fasci 
di  maglia  che  dopo  essere  stali  ben  battuti  con  asse  forte  dalla  parte  delle  ra- 
dici, vengono -6081101111  alla  macerazione  (1)  «.  Altri  però  li  vogliono  legali  meno 
strettamente  (§  491).  Ho  pur  ricordalo  di  rineitnrioda  ogni  altra  erbaccia  (§  490) 
e dopo  sgranato  reciderne  le  radici  493).  É controverso  se  convenga  mace- 
rare il  Lfno  iierdr  e seccò.  Alcuni  vogliono  verde  quello  più  fino  trascello  per 
trarne  il  refe  sottilissimo  (o  come  dicono  per  la  mulquinerie).  Ma  intanto  quello 
da  cui  vogliono  ricavar  tiglio  per  far  merletti  lo  vogliono  macerato  secco.  Anzi 
a Courtray,  a Namur  ecc.  macerano  il  Lino  soltanto  l'anno  seguente,  od  anco 
tre  0 qualtr'anni  dopo,  pretendendo  il  tiglio  riuscire  di  migliori  qualità  quanto 
più  i fusti  invecchiarono.  Ora  la  quislione  si  risolve  secondo  il  grado  di  matu- 
rità cui  si  lasciò  giugnere  il  Lino  alla  raccolta.  Quando  si  strappò  dopo  cadati 
i (lori,  e formati  appena  i semi  in  embrione,  ritengo  giovevole  macerarlo  appena 
colla  distesa  ha  perduto  ogni  foglia. 


(t)  Mosetti,  loc.  cil.  Voi.  IV,  psg.  198,  tolto  dalla  citala  Memoria  dell'lIcoNi. 


Digitized  by  Google 


Capitolo  xiii. 


557 


[3]  Macerazione. 

498.  Disgregasi  il  tiglio  del  Lino  da  «noi  «teli , per  3 modi 
priocipali  : 

r MaCHSAZIOIIC  ALL'aBIA,  O llRCGlADAlIBnTO; 

11°  Uacbiazioxb  ad  acqua  correrne,  ad  acqua  stagnante,  o ad  acqua 
di  mare; 

III*  Macbbazionb  a vaporb,  chimica  cosi  detta,  e simili. 

Taluni  poi  fanno  congiunlomente  tali  operazioni,  ad  esempio  prima  la  mace- 
razione che  compiono  coll'irriigindamento;  altri  tengono  in  bagno  il  Lino  un 
pajo  di  giorni,  poscia  lo  pongono  com'essi  chiamano  in  maeeralojo  cioè  l’ob- 
bligano a contrarre  un  principio  di  feriiieiilo,  c se  non  basta  richiedono  iq 
concorso  da  ultimo  la  rugiada. 

Sulla  separazione  della  fibra  con  macchine,  vuoi  Alaeerasione  meecanica,  vale 
pel  Lino  quanto  n'ho  detto  rapporto  alla  Canapa  (§  355  ecc.).  Del  pari  non 
replicherò  le  considerazioni  igieniche  intorno  ai  maceratoj  {%  361  ecc.).  lo  spe- 
rava anzi  con  una  sola  linea,  come  fanno  tanti  scrittori  georgici,  proferire  al 
Lettore  di  starsi  contento,  rispetto  a macerazione  e gramolatura,  di  quanto  n'ho 
esposto  trattando  della  Canapa.  Ma  la  faccenda  è ben  altra,  si  che  reputo  in 
coscienza  di  non  dovere  trapassare  per  sottinteso  quanto  dev'essere  ben  espresso 
e chiarito,  cominciando  anzi  dalle  pratiche  più  antiche. 

499.  La  pratica  degli  Arabi,  dopo  prescritto  di  stendere  il  Lino  ap- 
pena strappato  dal  suolo  io  sottili  strati  sul  medesimo  io  modo  che  le  radici 
degli  uni  coprissero  le  cime  degli  altri  (onde  gli  uccelli  non  depredassero  i semi) 
di  nettarli,  e di  rivoltarli,  ingiugne  di  raccoglierlo  alla  One  dei  quattro  o cinque 
giorni  in  mazzetti  quali  possono  impugnarsi  nelle  due  roani,  ossia  legare  con  fu- 
nicella lunga  un  cubilo  (metri  0,462)  ; frullarli  fra  le  mani  onde  ne  sorta  quanto 
v'  ha  di  secco  ecc.  poi  esporli  al  sole  e sgranarli  come  si  è dello.  Netti  dal 
lioseme,  i mazzetti  s'immergono  in  acqua  tranquilla  alToodandoli  con  pietre: 
dopo  due  giorni  si  estrae  qualche  gambo  dal  centro  de’  fascetli,  si  fa  passare 
fra  le  dita  da  capo  a fondo,  e se  la  fibra  si  stacca  facilmeole  dalla  parte 
legnosa,  la  macerazione  è compiuta.  Ne  dù  pure  indizio  se  cotesta  parte  sia 
spugnosa  e rammollita.  Constatali  tali  caratteri,  estraesi  il  Lino  dall'acqua,  e 
secondo  Ibr  bl  Facbl  si  collocano  i fascetti  ritti  gli  uni  contro  gli  altri  per 
una  notte.  Secondo  altri,  appena  estratti  lavansi  io  acqua  pura.  Dopo  sgocciati, 
distendonsi  al  Sole  per  asciugarli  compiutamente.  In  altro  luogo  Io  stesso 
Ibb-bl-Awah  prescrive  di  lasciare  il  Lino,  appena  estratto  dall’acqua,  io  massa 
tutta  la  notte  perchè  si  perfezioni  (I).  Questa  pratica  coincide  colla  macera- 
zione cosi  detta  dal  Tbecco  di  cui  or  ora  dirò. 

500.  La  pratica  de'  Milanesi  era  all’epoca  del  Cbbscenzio  cosi  com’e’ 


(I)  Isa-iiL-AwAii,  Il  Libro  deWAgric.  Csp.  XXII  Della  eoli,  del  Uno. 
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la  descrivf.  • Quando  maturo  è,  il  cogliono,  senza  niune  erbe  frammiste  (1)  e in 
piccoli  fasriuoli  si  lega  con  erbe,  o paglia  di  segala  {siligine)  o vincili  {vìIììm) 
e nel  campo  si  secca,  e quanto  si  può  si  guarda  dalla  piova,  e massimamente 
quando  è secco:  poi  recasi  a casa,  e riponesi  sotto  tetto:  serbasi  inaino  al 
mese  d'Agosto  intantocbè  sia  soddisfatta  l'urgenza  del  trebbiare  (2).  Allora  il 
seme  gli  si  toglie  (3)  e si  porla  all'acqua;  e vi  si  immerga,  e più  volte  me- 
diante pertiche  si  sommerga  oppure  si  carichi  con  legni  ed  ottimamente  si  bagni: 
vi  si  lasci  soltanto  per  mezza  giornata,  e cosi  ben  bagnato  si  riporti  a casa,  e 
si  collochi  in  un  monte  contro  il  muro  sotto  il  coperto,  coprendolo  di  paglia:  si 
lasci  così  quattro  giorni  nel  qual  tempo  si  scalderà  ossia  si  macererà:  quando 
sia  ralTreddato,  e divenuto  tenero  e leno,  oppure  i semi  rimasti  comincino  a 
germogliare,  ovvero  la  sua  stoppa  dalla  carne  rimossa  per  sè  non  si  torce, 
compiuta  sarà  la  maturazione  (o  macerazione).  Ed  allora  ciascun  fascicolo  di- 
vidasi in  tre  o quattro  manipoli  grandi,  e collo  stesso  legno  si  leghino,  e nell'aja 
oltimamentc  si  secchino  ecc.  ■ (4).  Abbiamo  pertanto  una  semplice  bagnatura 
con  poscia  una  macerazione  prodotta  da  fermento,  come  all' incirca  nel  se- 
guente processo. 

501.  La  prnticn  cremasca  descritta  dal  Trbcco,  analoga  all'accennata 
Milanese  tolta  dal  CsBscaszio,  distingue  due  operazioni,  bagnatura  e mace- 
razione. Quella  consiste  nella  immersione  del  Lino  nel  Bagno  ossia  maceratojo 
ove  lasciasi  alquanti  giorni  rivoltando  I Mazzi  da  bagno  (§  496)  e toglien- 
dolo dall'acqua  allorchù  si  può  agevolmente  scortecciarlo.  Chiama  poi  mace- 
razione la  collocazione  de'  fascetti  tolti  dal  bagno  e collocati  ritti  l'uno  contro 
l’altro  come  a,  b,  e ecc.  della  Figura  91,  in  quattro  o sei  ranghi,  ben  serrati  e 
coperti  cogli  strali  A,  B e D di  fascetti  collocati  orizzontalmente.  Quell'am- 
masso  H vien  chiamalo  dal  Trecco  maceratojo,  e quando  insinuando  il  brac- 
cio iguudo  nel  mezzo  B di  quel  cappello,  penetrando  quanto  si  può  tra  i maz- 
zetti scnteii  che  ha  comincialo  a riscaldarsi  (In  che  accade  talora  entro  34  ore, 
tal'altra  entro  due  o tre  giorni)  si  disfa  l'ammasso,  togliendo  il  cappello,  ca- 
vando i mazzetti  di  mezzo  e scostando  anco  gli  altri  abbastanza  perchè  col  giro 
dell’aria  si  raffreddi. 

Poscia  i mazzetti  si  caricano,  se  Ila  d'uopo,  sul  carro  per  trasportarli  ove 
si  hanno  a distendere  in  luogo  erboso  come  fa  la  donna  D nella  stessa 
Figura  91,  colle  radici  in  basso,  a manipolo  per  manipolo  che  trae  dal 
mazzo  da  lei  tenuto  frattanto  appoggialo  al  grembiule.  Due  giorni  dopo 
disteso,  si  leva  un  manipolelto  di  gambi,  si  stropiccia  e quando  le  reste  o 


(1)  Chi  legge  in  questo  luogo  la  traduzione  dello  Inferrigno  la  quale  reca  il  co- 
gliono, senza  alcune  erl>c,  mìKhialo,  non  comprende  di  che  debba  essere  mischiato, 
Dieiiire  il  testo  cbianimente  prescrive  sine  ofi^uiòus  herbis  aJmixtis.  Ciicsce.szio,  De 
Agricullura  omnibusque  ecc.  Basiluie  MDXXXVIII.  Ub.  Ili,  De  Lino. 

(2)  Donec  completa  Iriturationis  necessitas.  Cresc.  ivi. 

(3j  In  alcune  edizioni  lotiue,  manca  l’indicazione  di  sgranellare  prima  di  portare 
il  Lino  al  bagno. 

(4)  Prosegue  tornando  al  meUidu  della  macerazione  nell’acqua,  dove  prescrive  di 
lavarlo  ecc. 
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lisca  si  staccano  con  facilità  dal  tiglio,  il  Lino  è da  raccogliere.  Ma  d'ordinario 
occorrono  parecchj  giorni. 

Fig.  91. 


Lo  irrugiadamento  viene  soltanto  accennalo  pel  caso  in  cui  nè  il  Bagno  nè  il 
cosi  detto  Maceraiojo  avessero  bastalo  perché  dopo  la  distesa  il  tiglio  si  separi 
compiutamente  dal  fusto.  Dalle  rugiade  sul  prato  deesi  allora  compiere  colale 
elTello,  e qualche  volta  occorrono  a tal  uopo  quindici  giorni.  Ialine  condotto  il 
Lino  a casa  in  Fasci,  dopo  asciugato,  vuole  il  Teeeeo  gli  si  accordi  un  riposo 
di  otto  0 dieci  giorni  o anche  più,  prima  di  essere  lavorato. 

Ora  de'  procedimenti  moderni,  fra  i quali  l'irrugiadamento,  quale  operaiione 
isolala. 

I.  Uacesaziosr  all'aria. 

502.  Lo  Irriigiadameiilo  che  i Francesi  chiamano  anche  insertna- 
mento  (1),  si  eseguisce,  ove  si  pratica  (2),  distendendo  I manipoli  del  Lino 
raccolto  sopra  qualche  prato  falciato  di  recente  e heu  pulito:  e vi  si  lascia 
esposto  aH'azione  della  rugiada,  dell'arin,  della  pioggia  e del  Sole.  Però  dopo  la 


(I)  Dicono  Rorage  ou  Sereinage,  lienchè  ne'  loro  Dizionari  questi  vocalioli  non  ai 
trovino. 

(tj  In  alcuni  Dipartimenti  di  Franrin,  in  Russia,  io  Roemia,  in  Moravia,  nel  Wurlem- 
berg  e in  qiiaiche  parte  del  Kclgio. 
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pioggia  gubilo  si  rivolta,  e cosi  altendesi  inaino  a che  i fusli  si  schiantino  senta 
piegarti,  e lo  strato  flhroso  se  ne  stacchi  agevolmente.  Per  facilitare  il  rivolgi* 
mento,  sotto  I manipoli  ben  allargati  si  colloca  una  bacchettina  ed  altra  di  sopra: 
cosi  prendendo  ambe  le  bacchettine  oritzontalmente  colle  mani,  si  capovolge  il 
manipolo  agevolmente  e senza  intricarne  I fusti  tra  loro.  Ma  vi  s'impiega  sempre 
da  30  giorni  a 40.  Ognuno  poi  comprende  come  di  tal  guisa  la  macerazione  sia 
proprio  opera  del  Cielo,  e quanti  giorni  bisogni  attendere  e con  altrettante  notti 
vegliare  per  non  patir  danno  da  ladri  od  animali.  L'operazione  sembra  piti  fa- 
cile, meno  incomoda,  meno  pericolosa  infine  della  n>accrazione  ad  acqua,  ove 
il  ritardo  di  qualche  ora  può  avariare  il  ricolto.  Ma  infine  il  tempo  che  s' im- 
piega, massime  se  la  stagione  sia  piovosa,  la  lunga  opera  di  voltare,  rivoltare,  e 
vigilare,  condannano  questo  procedimento;  il  quale  poi  per  ultimo  risultato  offre 
una  fibra  molto  menu  tenace  di  quella  ottenuta  colla  vera  macerazione  ben  rego- 
lala. Pretendesi  che  l’irrugiadamento  dia  tiglio  di  più  bel  colore,  ma  questo  con- 
seguesi  coll'altro  più  semplice  e brevissimo  irrugiadamenlo  che  si  pratica  dopo 
l'opera  della  maciulla  e delia  scotola.  D'altronde,  stando  alle  alTermazioni  del 
FsVAacQ,  riesce  snervalo,  or  rosso,  or  bigio  più  o meno  scuro,  e col  migliore 
non  si  ponno  filare  fuorché  titoli  mezzani.  Questo  intanto  pongasi  lo  saldo  che 
il  Lino  di  macero  ha  più  nervo,  di  guisa  che  vien  preferito  per  far  le  balille  e i 
merletti,  e vale  quindi  più  deiraltro  (1). 

li.  Mvcesazione  cnu.'ACOCA. 

503.  Le  acque  per  macerare,  se  di  palude,  danno  al  Lino  un  color 
bigio  onde  male  s'imbianca;  se  correnii,  scompongono  I manipoli,  intricano  i 
fusti,  v'intromettono  sabbie  ecc.:  se  di  snrgenlì,  risultano  di  soverchio  crude 
e,  come  le  correnii,  allungano  il  periodo  della  macerazione.  Perciò  Tacque  del 
maceratojo  sieno  riposate  e inirodolte  da  tempo  sulficienle  perchè  si  riscaldino 
dal  Sole;  ma  sarà  desso  migliore  se  da  un  lato  presso  al  fondo  decorra  un 
filo  d'acqua  continuo,  cui  supplisca,  come  si  avvertirà  nel  § 505,  allro  filo 
d'acqua  per  riparare  anche  a quella  consumata  dalla  evaporazione.  Se  poi 
macerasi  in  acque  di  mare,  il  tiglio  n'esce  buono,  nervoso  ma  multo  ruvido. 

La  temperatura  delTaqua  decide  della  più  o men  lunga  macerazione.  Il  Dan- 
dolo da  sperimenti  constatò  come  questa  duri  in  certa  regione  inversa  del 
calor  dell'acqua;  e se  ne  conchiude  (almeno  prossimamente)  che  se  a due  ore 
dopo  mezzogiorno  e dopo  immersovi  il  Lino, 

l'acqua  segna  da  25  a 24  gradi  C,  occorrono  60  ore  per  la  macerazione 
• 20  a 21  > . 80 

» 18  a 19  > • 100 


(1)  Nelli  Germania  il  Lino  preparato  coll'irrugladamento  « è tanto  rcadente  a petto 
di  quello  di  Cremona  distintissimo  per  bianchezza , morbidezza  e tenacità , che  in 
commercio  vale  dal  30  al  40  per  100  di  meno  ».  Bubcf.b,  Agric.  dei  Pegno  Lumi.  feti. 
Gap.  I,  Art.  xi. 
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a meno  che  qualche  intemperie  o fredde  nolU  (come  avverrebbe  io  Autunno) 
non  ne  abbassino  di  soverchio  la  tempemlura.  Ma  dopo  l'esperienze  fatte  colla 
Naceraiione  Americana  ($  511)  la  temperatura  dell'acqua,  perchè  si  compia 
l'operazione  in  60  ore,  deve  essere  di  gradi  53  C.  Ond'io  stimo  che  i gradi 
constatati  dal  Daroolo  s'hanno  da  intendere  in  pratica  per  Reaumuriani. 


504.  Il  sommergere  il  Lino  in  qualche  rigagnolo  o torrentello,  as- 
sicurandolo alla  ripa,  forse  non  fu  la  prima  usanza  degli  antichi  coltivatori:  ma 
piutto.sto  il  riporlo  entro  fosse  interne  o stagni  naturali,  giacché  riconoscevano 
l’uopo  0 almeno  l'utilità  che  Tacque  fossero  calde  (1).  Il  maceralojo  da  Lino  non 
molto  dilTerisce  da  un  piccolo  maceralojo  a sussi  per  la  Canapa  ($  372).  Nelle 
Fiandre  quasi  ciascun  podere  ha  la  sua  vasca  murata  e di  capacità  proporzio- 
nata all'uopo  suo,  giacché  la  macerazione  ad  acqua  stagnante  ivi  pure  s'ha  per 
la  migliore.  Nella  Sassonia  poi  se  ne  veggono  molto  bene  costrutti,  con  divisorie 
e tramezze,  una  delle  quali  separa  l'acqua  di  riserbo  per  le  altre.  Dalla  Fig.  92 


tolta  dal  Barsal,  e dalTHeczÉ  riportata,  si  disegnano  in  A,  B,  C,  D,  quattro 
compartimenti  colle  loro  saracinesche  sia  per  toglierne  l’acqua,  sia  per  au- 
mentarli col  serbalojo  distinto  da  S S.  Riescirà  un  po'  grave  la  spesa  di  costru- 
zione, ma  il  comodo  di  qne'  riparti  reca  doppio  vantaggio,  vuoi  per  non  essere 
obbligati  a riempiere  il  maeeratojo  tutto  In  nna  volta,  vuoi  per  separare  e levare 
ad  esempio  più  presto  il  Lino  più  Qno,  senza  occuparsi  dell'altro.  Del  resto  senza 
pretendere  a costruzione  cosi  dispendiosa , di  cui  però  ci  olTeri  esempio  in 


(I)  Cerne  si  precedesse  in  Italia  giova  conoscerlo  da  Plirio  .<....  i fuali  dal  lino 

• sommergonsi  in  acqua  riscaldata  dal  Sole,  soltoponrndoli  eoo  qualche  peso,  perchè 

• leggerissimi.  Lo  iodica  macerato  la  membrana  divenuta  più  rilassata.  Rovesciati  di 
<•  nuovo,  come  prima,  fannosi  seccare  al  Sole.  Tosto  asciutti  battonsi  sopra  una  pietra 

• eoo  maglio  da  stoppa  fstuparioj.  La  parte  che  fu  prossima  alla  corteccia  chiamasi 

• stoppa,  la  peggiore  del  lino,  soltanto  atta  a far  lucignoli  delle  lampade  : però  essa 
X pure  si  scardazza  con  pettini  di  ferro  sino  a che  ogni  membrana  si  si^ortecci.  La  più 

• intima  dà  il  lino  più  bianco  e più  morbido le  lische  servono  a fornelli  ed  a forni  ». 

Pu-stt,  II.  N.  Lib.  Xl.\,  cap.  i. 


I.  Macerazione  ad  acqua  stagnante. 


Fig.  9S. 
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grande  il  niaceratojo  da  Canapa  di  Aci-Reale  ($  373)  si  procacci  luUavia  di 
soddisfare  alle  condizioni  seguenti. 

505.  Il  iiiaceraUvIo  da  Lino.  1°  sia  nel  podere  o almeno  poco  lon- 
tano (1)  : 11°  nè  scavato  In  terreno  ocraceo  o ferruginoso,  cbè  il  Lino  contrar- 
rebbe colore  rossigno  malagevole  a fare  scomparire;  111°  sia  di  ampiezza  tale 
ebe  il  volume  d’acqua  corrisponda  al  doppio  di  quello  del  Lino  sommerso:  se 
eccedesse,  prolunga  troppo  il  periodo  della  macerazione;  se  fosse  troppo  scarso 
promuoverebbe  un  fermento  precipitoso;  IV*  sia  cosi  profondo  ebe  volendo 
riporvi  il  Lino  in  piedi,  stia  tniio  sommerso  pur  rimanendo  circa  30,  o 40  cen- 
timetri discosto  dal  fondo;  V°  riceva  un  filo  d'acqua  durante  la  macerazione, 
tale  da  bilanciare  il  consumo  d'acqua  che  si  evapora,  e di  quell'aliro  filo  d'ac- 
qua che  dee  in  pari  tempo  eliminarsi  per  un  foro  al  fondo  della  parte  op- 
posta. L'acqua  che  entra,  giunga  sempre  cosi  placida  e parca  da  promuovere 
un  molo  lieviss'mo  nella  superficie  di  quella  esistente  nel  maccratnjo,  e non 
mai  intorbidarla. 

Non  occorrono  pali,  nù  guide,  nè  stanghe.  Taluni  in  Olanda  lasciano  che  il 
Lino  galleggi,  rivoltolandolo  perù  tutti  i giorni.  Altri  lo  airondniio  con  tavo- 
lacci e pietre  sovrapposte.  A Lockeren  caricano  c slratiflcano  i manipoli  con 
fango;  e prelendesi,  perché  il  Lino  non  annerisca!  (3). 

Del  resto  iu  Lombardia  il  mueeratojo  consiste  si>csso  in  una  vecchia  fossa 
profonda  3,  talora  3 metri;  nella  quale  dal  lato  supcriore  entra  un  po'  d'acqua 
da  una  luce  di  circa  35  cenliin.  quad.,  mriiire  dal  margine  superiore  dalla  parte 
opposta  n'esce  pur  del  continuo  per  una  luce  alquanto  minore:  così  cambiasi 
in  certo  modo  quel  velo  superiore  d'acqua  onde  non  si  carica  di  materie  putride 
galleggianti  e non  scema  di  livello;  perchè  quanta  se  n'evapora  vien  compensata 
dalla  maggior  quantità  d'acqua  entrante  a fronte  di  quella  che  sorte.  La  capa- 
cità di  queste  fosse  maceratoje  varia  da  150  a 300  metri  cubici.  Quella  piccola 
corrente  tempera  e previene  una  fermentazione  eccessiva. 

506.  Pratica  comune  di  afTundamento  è questa.  Appena  disvelto 
il  Lino  recasi  al  maceratojo.  Immersi  i fastelli  o manelli  nell'acqua  orizzontal- 
mente a strati  senza  comprimerli,  que’  di  sopra  galleggiano  sino  a che  non 
hanno  assorbito  tant’acqua  ne’ loro  tessuti  da  sommergersi.  Li  rivoltano  e risciac- 
quano due  volle  al  giorno,  aOlnchè  lutti  riescano  egualmente  bagnati.  Dopo  due 
giorni,  se  tutti  i fasci  si  mantengono  sott'acqua,  se  n'estrae  alcun  manipolo.  Se 
i fusti  si  rompono  anziché  piegarsi,  e se  il  tiglio. separasi  facilmente,  la  macera- 
zione è bastevole.  Si  estraggono  allora  dall'acqua  e dispongonsi  sovra  uno  strato 
di  paglia,  in  mucchi,  collocandoli  circolarmente  si  che  le  vette  rimangano  nel 
centro  e le  radici  aH'infuori.  Comprimonsi  colali  biche  con  grossi  tavolacci  e 
tutto  con  paglia  si  ricopre  onde  si  promuova  un  po’  di  fermentazione.  Questa 
si  lascia  perdurare  due  o al  più  tre  giorni  : poi  lolgonsi  i manipoli,  slegansi  e 


(1)  GI'inconvenieDli  di  non  possedere  il  maceriilojo  necessario,  vennero  già  segna- 
lali nel  S Libho  VII  sia  per  la  coltura  della  Canapa,  sia  per  quella  del  Lino. 

(2)  Ved.  iUuzÉ,  loc.  cil.,  pag.  3G. 
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si  collocano  in  piedi  allargandoli  a piramide  perchè  rasciughino  (I).  Altri  in- 
vece, appena  sviluppasi  un  po’ di  fumo  dai  mucclij,  li  disfannu.  Tutto  questo 
processo  varia  dunque  ben  poco  da  quello  Cremasco  descritto  al  50 1 secondo 
il  Trucco. 

Altri  appena  immerso  il  Lino  lo  caricano  di  tavole  o di  pietre,  e gli  Olandesi  col 
sedimento  tolto  dal  fondo  del  inaccratujo  505).  Nelle  Fiandre,  dopo  collocate  le 
pietre,  coprivano  pure  la  massa  con  melma  e foglie  d'ontano  che  imprimono  al 
Lino  un  calore  argenteu-azzurrogoolo.  Ciò  gli  dà  tinta  cenerognola  cui  parrebbe 
preferibile  il  colore  bianco  o un  po'giullugnolo  de' nostri  Lini:  però  i loro  cosi 
trattati,  imbiancavano  meglio,  e ne  componeano  tele  di  color  più  vivo  delle 
nostre  (2).  Comunque  sia,  si  carica  di  guisa  da  non  toccare  il  fondo.  Se  il  Lino 
è buono,  calda  la  stagione,  e l'acqua  di  buona  qualità,  in  3,  o 4 giorni  la  mace- 
razione si  compie,  mentre  io  diverse  condizioni  non  bastano  gli  8 ed  i 12.  Per 
accertarsene,  pigliano  alcuno  de' fastelli  presso  al  fondo,  perchè  macerano  più 
presto  dui  superiori.  Se  il  tiglio  si  slacca  facilmente  dallo  stelo,  e questo  non 
piegasi,  ma  rompesi  e scroscia  rompendosi,  allora  si  estrae  il  Lino  dai  macero. 
Poscia  lo  lavano  e lo  distendono  su  terreno  un  poco  erbeggiante,  e lo  rivoltano 
ogni  giorno,  per  7 sino  12  giorni  secondo  tu  stagione  Don  a che  divenuto  sia 
asciutto  affatto,  bianco,  e morbido.  Uopo  ciò  lo  raccolgono  in  manipoli  di 
nuovo  bene  assortiti  per  lunghezza  e finezza. 

507.  Soiniuergesi  il  Lino  in  altri  paesi  in  grossi  manipoli  disposti 
verticalmente  colle  cime  in  allo,  tenuto  ritto  mediante  legature  o perlicbelle, 
e tuffato  iieU'acqua  mediante  tavolacci  o pietre.  Disapprovano  molti  il  collocarlo 
orizzontale  pretendendo  che  le  cime  macerino  più  diOlcilmente  e quindi,  so 
disposte  ritto  come  si  è detto,  si  troveranno  nello  strato  d'acqua  supcriore  il 
quale  essendo  il  più  caldo  provoca  più  presto  il  fermento  necessario.  Se  il  Lino 
venne  affondato  appena  raccolto  ne' termini  accennali  nel  § 486,  contenendo 
ancora  la  sua  acqua  di  vegetazione,  se  ne  caverà  tiglio  più  bello  che  se  som- 
mergasi troppo  seccato  al  Sole.  Iticonosciulo  coi  descritti  indizj  sulllciente  la 
macerazione,  sciolgonsi  i manipoli,  si  lavano,  e tulli  dal  maceratojo,  dlsiendonsi 
radi  su  luoghi  vestiti  d'erba  cortissima,  colle  radici  dalla  parte  del  vento  domi- 
nante: cosi  lasciansi  parecchi  giorni  rivoltandoli  più  volte  onde  la  rugiada  ne 
compia  di  certo  modo  la  macerazione  c Cnchè  sienu  ben  secchi.  Quella  dispo- 
sizione però  entro  il  macero  in  manipoli  verticali,  viene  oggirnai  abbandonata. 
In  fatti  in  tale  posizione  l'acqua  non  ristagna  entro  il  Lino  quanto  nella 
orizzontale  nella  quale  la  ritiene  molto  meglio,  scolando  invece  rapidamente 
nella  verticale. 

507  bis.  La  pratica  delle  Fiandre^  ne'  migliori  paesi  da  Lino  {Man- 
heim,  Archis,  Feuin,  S.  Amand  ecc.)  si  vale  di  maceratoj  lunghi  40  e più  me- 
tri in  forma  di  vasche  rettangolari  larghe  4 o 5 metri,  profonde  3 a 4,  scavate 
presso  la  Schelda  d'onde  traggono  l'acqua.  Ad  una  loro  estremità,  una  bocchetta 
quadrilatera  di  12  centimetri  di  lato  la  riceve  mentre  sorte  da  eguale  bocchetta 


(1)  PoLLi.'ii,  Calech.  agr.  Cap.  XII. 

(2)  Ved.  .Veni.  lU  sui  Lino  nel  citalo  O’iorn.  d'Ilatia,  Tom.  Il,  pag.  bO. 
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all'altra  estremità.  Il  lino  legatojn  maoelle  è aggiustalo  in  covoni,  ma  disposto 
in  modo  che  le  punte  degli  steli  restino  serrate  in  metro,  e I gambi  al  di  fuori.  I 
covoni  foderansi  di  paglia  d'avena  avvolta  iiituruo  nella  grossetta  di  10  centim. 
legati  forte  all’esireniMà  ed  in  roeuo,  onde  conservare  la  seta  del  Lino  e (brglt 

acquistare  il  colore  d'uro  rilucente Adoperando  paglia  di  grano,  questa 

non  lo  rende  cosi  bello  e lucido.  Legando  I covoni  l'uno  presso  l'altro  ne  for- 
mano una  madiata  larga  circa  2 metri  e lunga  1 0 : la  caricano  di  ciocchi  {crppl) 
di  noce  onde  il  Lino  resti  sotto  la  superficie  dell'acqua  circa  18  centimetri, 
rimanendo  sul  fondo  del  inaceratojo  circa  2 metri.  Lasciano  galleggiare  cosi 
coleste  madiate,  e andare  ora  da  una  parte  ora  dall'altra  a seconda  del  vento, 
intanlochè  ape.rte  le  descritte  bocchette  l'acqua  scorre  coolinuumenle.  Occorrono 
circa  1.5  giorni  prima  che  il  Lino  sia  maceralo  bene  (1  ).  Si  visila;  e se  fiaccato  lo 
stelo,  la  libra  si  stacca  dal  legno  in  tutta  la  sua  lunghetta,  ed  il  parenchima  è 
distrutto,  levasi  e meltesi  ad  asciugare  in  piedi  sul  prato,  per  riporlo  ne'  grana] 
e lavorarlo  poi  a suo  tempo.  Si  nuli  in  primo  luogo  che  i loro  covoni  hanno 
la  forma  disegnala  nella  Figura  93,  e quauto  sia  previdente  quel  loro  rivesti- 

Flg.  93. 


mento  di  paglia.  Ancora  quel  lasciarli  vagare  per  l'acqua,  fa  che  questa  meglio 
si  rimuli  per  entro  I covoni  medesimi.  Se  l'acquo  s'intorbidano,  chiudono  le 
bocchette;  ma  se  l'acqua  del  maceralojo  dovesse  rimanere  stagnante  più  di  14 
0 15  ore,  preferiscono  estrarne  il  Lino  quale  si  trova  ed  asciugarlo  per  rimet- 
terlo poscia  in  tempo  opportuno  e con  eguali  cautele  nell'acqua,  onde  compiervi 
la  interrotta  maceratione.  In  questo  caso  però  il  Lino  non  guadagna  nè  in  bontà 
nè  in  belletta,  ed  il  coltivatore  solTre  un  aumento  di  spesa.  Infine  non  si  fb 
motto  d'irrugiadamento  nè  di  macero  nel  senso  descritto  al  501:  tuttavia 
notavasi  che  i Lini  macerati  vengono  (come  s'è  detto)  riposti  ne' grana]  ; e 
solo  dopo  esservi  rimasti  ammucchiati  e fermentati  alquanto  di  guisa  da  ren- 
derne le  libre  sommamente  divisibili,  passano  alla  lavoratione  (2). 

508.  La  perdita  in  peso  fatta  dal  Lino  nel  macerare,  si  valuta  in  modi 
assai  diversi.  Veggo  ad  esempio  questo  risultato  del  Sahbcv  ; 

Peso  del  Lino  non  maceralo  . . . Chilogr.  460 

i>  dopo  maceralo  e secco  . . . • 280 

Perdita  Chilogr.  180 

(1J  Nun  si  dlmenllclii  che  parlasi  delle  Fiandre. 

(2j  Ved.  Metodo  di  colliv.  i Lini nelle  Fiandre,  ratto  pidiblicsre  dalla  Cim. 

di  Commercio  del  Dip.  del  Miucio.  .VIastova  1808. 
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Ha  questo  Lino  avea  soflérto  di  grandino  appena  sviinppalo  (l)  e forse  fu 
pesalo  appena  strappalo,  mentre  altri  noi  macerano  in  verde  e lo  lasciano  prima 
seccare  al  Sole.  Cutesta  perdita  perluntu  qnasi  del  40  per  100,  se  il  Lino  si 
maceri  secco  non  deve  eccedere  il  20,  o 25  come  d'altronde  s'indicò  al  § 455. 

11.  Uacerasiooe  ad  acqua  correste. 

509.  In  due  diversi  modi  si  macera  coll' acque  correnti.  0 vi  si 
sommerge  il  Lino,  con  vincoli  e ritegni  che  loro  impediscano  di  trascinarlo: 
ovvero  l'acqua  stessa  vien  condotta  in  fossa  o recipiente  (fuori  del  suo  letto) 
per  trascorrervi  entro  rinnuovandosi  continuamente.  A quest'ultimo  line  in  Sas- 
sonia pure  costituiscono  maceraloj  a 3 compartimenti  C,  D,  E,  siccome  scor- 
gesi  nella  Figura  94.  L'acqua,  entra  per  A e sorte  per  T.  Cosi,  volendo,  mercè 

Fig.  9i. 


le  saracinesche  di  cut  è fornito,  può  tramutare  In  rnareratojo  ad  acqua  rista- 
gnante, salvò  che  la  piccola  corrente  A trovi  uno  sbocco  laterale  per  Isfogare  In 
T senza  più  passare  pel  maceratojo  medesimo.  In  tuli  recipienti  si  opera  come 
in  ogni  altro,  salvochè  l'acqua  correndo  e cambiandosi  totalmente  del  continuo, 
la  durata  dell'operazione  si  protrae  quasi  del  doppio  che  nell'acque  ferme. 

Nella  Livonia  compongono  il  macero  mediante  5 o 6 fosse  scavate  in  piani 
solloposli  l'uno  all'altro.  La  più  elevata  riceve  l'acqua  corrente,  d'ordinario  di 
sorgente,  e la  trasmette  all'altra  immediatamente  sottoposta,  e questa  alla  terza 
e cosi  sino  all'ultima  più  bassa  da  cui  sgorga  di  seguito.  Il  fondo  di  ciascuna  è 
di  sabbia  o anche  selciato. 

610.  Lo  alTondninenlo  in  correnti  acque  libere,  si  opera  in  due  modi; 

|o  Come  nelle  Fiandre,  si  riuniscono  in  circolo  molli  covoni  tutti  ritti  per  un 
verso,  e cerchiasi  di  certa  guisa  cotesla  massa  (eh' e' chiamano  appunto 
ruota)  con  due  legami,  circondandola  tutta  di  paglia  di  cereali,  onde  il  Lino 
non  tocchi  mai  il  fondo  della  corrente.  In  questa  immergono  cotale  ruota, 
colie  radici  in  allo,  mediante  pertiche  colle  quali  ogni  giorno  la  rivoltano 


(1)  Sasbcv,  .Vola  luU'esptrimentu di'  tino  sprès  tonne.  Econ.  rur.  Voi.  Vili, 

pagg.  167-168. 

Ifliluzinni  d' Agricoltura,  lui.  I’.  3'> 
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ciascuDO  de'  12,  15  o piò  giorni  neceesarj,  accondo  la  varia  elagione, 
per  macerarla.  Dove  l'acqua  scorre  assai  rapida,  oltre  l'uopo  di  più  saldi 
ritegni,  ne  solTre  il  tiglio  uscendone  ruvido,  spesso  di  colore  non  bello,  e 
Torse  in  minor  peso,  lo  Irlanda  collocano  il  Lino  a più  strati  alquanto 
inclinati  : poi  coprono  la  massa  con  giuochi  cui  sovrappongono  uno  strato 
di  piote.  Volendo  usare  questa  pratica,  si  pongono  i fascetti  a larghi  strati 
hen  legati  Tra  loro  con  vinchi,  attaccandoli  a piuoli  Ossi  nell'alveo  della 
corrente,  e raccomandati  con  corde  a pali  Otti  nella  sponda.  Compiuta  la 
catasta  di  fascetti,  si  copre  con  uno  strato  di  paglia  soprappooendovi 
tavole  e pietre. 

11°  S’impiegano  grandi  cassoni  a pareti  d'ingraticolato  di  metri  1,50  a me- 
tri 1,40  d'alteiza,  capaci  di  circa  120  fascetti  di  Lino  di  50  centimetri 
di  diametro,  che  vi  si  entrometiono  ritti,  coprendoli  di  paglia  con  sopra 
tavolacci  o pietre.  Poi  s'  iromergo,no  nella  corrente , assicurandoli  con 
corde  a pali  conOcati  nella  ripa.  Per  alcun  tempo  galleggiano , sino  a 
che  imhevutosi  d'acqua  il  Lino,  s'alTondano.  Al  momento  opportuno  si  ti- 
rano a riva  i cassoni  e se  n'estrae  il  Lino  macerato. 

Ili.  Maceraziuse  a VAi’UHt:  ecc. 

511.  La  Macerazione  Americana,  ossia  macerazione  ad  acqua  calda 
a mia  stima,  anziché  a vapore,  cosi  descrivesi  dal  Payk.ki.  In  dittici  cassoni  o 
tini  (I)  entro  i quali  ripongonsi  ritti  i fascetti  di  lino,  coperti  con  ingraticchiato 
di  legno  alTinchè  uon  emergano,  e poscia  riempiuti  d'acqua,  mediante  doppio 
fondo  pertugiato  iiitroducesi,  aprendo  una  chiavetta  o rubinetto,  il  vapore.  In 
18  a 20  minuti,  t'acqua  si  riscalda  a 28  gradi  e appena  raggiunti  i 55,  chiudesi 
il  rubinetto  del  vapore.  Comincia  un  fermento  acidulo,  sviluppo  d'acido  carbo- 
nico e più  innanzi  d'idrogeno  solforalo,  inlantochè,  se  mantengasi  il  calore  del- 
l'acqua a quel  grado,  in  60  ore  si  ha  il  Lino  maceralo  (2).  Quindi  estrattolo  da 
quel  vogellune,  iniroducesi  in  un  turbine  ad  aria,  ossia  macchina  idro-estrallrice 
ovvero  idrofuga,  la  quale  colla  sua  forza  centrifuga  in  2 o 5 minuti  gli  toglie 
Inlla  l'acqua  che  lo  inzuppa,  ponendolo  poscia  nella  stufa,  o esponendolo  al 
Sole,  onde  cumpinlamente  si  secchi. 

Culesta  macerazione  inventata  dallo  Scussa  in  America,  oltrecchè  ivi  ed  in 
Inghilterra,  viene  pure  applicata  a Lilla. 

In  Inghilterra,  estratto  il  Lino  dai  lini,  solloponesi  aH'aziune  di  quallro  ci- 
lindri sotto  un  getto  d' acqua , pur  pianarlo  e lavarlo  : operazione  da  fare 
quando  II  Lino  è asciulio  secondo  il  Casisb,  perocché  nello  stalo  umido  la 
fibra  troppo  s'alfievolisce. 


fi)  llannu  metri  4.53  di  diametro  maggiore,  e metri  3,25  di  diametro  minore: 
altezza  metri  1,30.  Capacità,  eirna  1500  chilogr.  di  Lino  in  fusti. 

(2)  Se  l'arqiia  fosse  selrnilusa,  occorrono  90  ore. 
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512.  Le  soluzioni  alcaline  ed  acide  impiegate  secondo  i procedi- 
menti del  Terwargnb  (I),  del  Claoser  (2),  del  Blet  (3],  ed  altri,  non 
diedero  sinora,  secondo  I'Heozé,  risultati  pratici  tali  da  tenerne  conto  (4). 
Del  pari  rimemorerò  appena  come  taluni  in  Olanda  macerino  il  Lino  nella 
fanghiglia  (S  505). 

Il  metodo  del  Hodcbor  vuoisi  più  economico  e speditò  dell’Americano.  Im- 
mergesi  il  Lino  in  vagelloni  ripieni  d'acqua  acidiilata  mediante  soluzione  di 
acido  lolforlco,  fatta  nella  proporzione  di  1 litro  d'acido  per  400  d'acqua.  Vi  si 
lascia  6 a 10  ore,  poi  esiratiolu  disponcsi  sul  terreno  ritto  in  pile,  e in  questo 
stato  ogni  sei  ore  s'inafDa  con  acqua  pura.  Dopo  un  giorno  s’immerge  di  nuovo 
nel  bagno  acidulo,  collocando  in  fondu  al  vagellooe  quello  che  la  prima  volta 
stava  sopra.  Di  nuovo  dopo  alcune  ore  d'immersione  si  estrae,  collocasi  in  pile 
e inaOlasi  come  dianzi.  Si  ripete  l'operazione  una  terza  o quarta  voita  se  fa 
d'uopo,  sino  a che  la  fibra  si  stacchi,  come  richiedesi  per  la  macerazione  o^ 
dinaria.  Lavasi  in  acqua  leggermente  alcalina,  o in  debolissimo  ranno,  e di- 
stendesi  esponendolo  a quell'irrugiadamento  descritto  al  S onde  la  filac- 
cia immorbidisce  e s’imbianca. 

Infine  l’uso  del  Vapore  diretto,  secondo  il  sistema  del  Watt,  di  cui  in- 
nondasi il  Lino  anziché  immergerlo  nell'acqua  calda,  venne  sperimentato  e poi 
quasi  affatto  abbandonato. 


[ij  linbiaurliìiueDlo. 

513.  I diversi  modi  di  macerazione  tolgono  alla  fibra  la  materia 
colorante  ma  non  di  guisa  che  si  offra  bianco  quanto  daU’uso  o dal  Com- 
mercio si  richiede.  Taluni  perciò  gli  procacciano  celale  imbianchimento  colla 
suppletiva  esposizione  alla  rugiada,  come  nel  procedimento  descritto  al  § 502  (5). 

Altri  immergono  il  Lino  in  una  dissoluzione  di  sotlo-eìorato  di  magnetia 
operazione  colesla  da  farsi  al  tiglio  già  scotolato,  e non  al  Lino  in  fusto. 

514.  Per  imbiancar  le  teie^  nel  Settentrione  in  ispecie,  s'impiegano 
da  80  a 90  giorni:  quindi  render  bianco  il  Lino  prima  di  consegnarlo  aU'in- 
dustria,  offre  vantaggio  considerevole  per  venderlo  meglio.  Ma  nel  fatto,  cotale 
imbianchimento  preventivo  non  basta:  laonde  questa  fattura  pel  coltivatore  si 
limita  nel  procacciare  al  Lino  quel  colore  di  greggio  a tutti  notissimo.  Però 
cotale  color  greggio  s’accosta  sempre  più  al  bianco  quanto  maggior  cura  si 

• % 


(1)  L’acqua  riscaldasi  col  vapore,  e si  aggiugoe  creta  per  saturare  gli  acidi,  e pol- 
vere di  carbone  per  assorbire  i gas  putridi. 

(2)  Pratica  affatto  abbandonata. 

(3J  Si  mescolano  5 cbìlogr.  d’urea  bianca  con  SOO  d’acqua  entro  vasca  situata  in 
camera  chiusa  scaldata  a 23  gr.  C.  e vi  si  lascia  il  Lino  immerso  per  24  ore. 

(4)  Heuzé,  /oc.  ci'f.,  Tom.  Il,  pag.  41. 

(3)  Ne’  contorni  di  Lockeren  ricavano  20  a 30  lire  di  fìlto  per  ogni  Ettaro  di  prato 
ceduto  in  primavera  per  30  a 33  giorni  a tal  uopo. 
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pone  nell’ operaiiont  seguente,  non  dimenticando  che,  come  si  stverti  nel 
$ 455,  lo  imbianehimenlo  fa  perdere  in  peso  circa  il  10  per  100.  I 

[5]  Sslcggiament». 

615.  B«n  secco  sta  il  Lino  prima  di  sottoporlo  alla  lavorazione.  t 

La  quale  consiste  nello  aeciaccamenie  : poscia  chi  opera  solo  il  maciiU/ùmetitm, 

Obi  Sollaoto  la  itololalura,  chi  solo  il  peitine.  J migliori  coltivatori  pramoUu» 
e poi  scotolano  : e,  se  ne  conosrun  l’uopo,  ripassano  da  ultimo  al  pettine. 

Ne’ Paesi  Bassi  prima  di  tutto,  avendo  stanzoni  con  adatte  stufe  o caloriferi  da 
ciò,  vi  seccano  il  Lino  ben  bene,  perciocché  tanto  il  riporlo  a tale  eOetto  in  forni 
prima  riscaldati,  quanto  lo  appendere  i manipoli  a pertiche  o funi  e accendervi 
fuoco  solto,  sono  praliche  pericolose  e riprovevoli.  La  epesa  dello  scaldatojo 
vien  compensala  dalla  più  spedita  gramolatura,  e dalla  possibilità  di  eseguirla 
anco  a stagione  piovosa,  operandola  nello  stesso  stanzone  di  ascingomenlo, 
purché  vi  abbia  tale  accesso  l'aria  da  portar  via  la  polvere  mollo  irritante  sol- 
levata dal  maciullamenlo,  cui  sottopongono  il  Lino  caldo  tal  quale  il  traggono 
dalle  stufe,  delle  quali  il  nostro  Sole  d’Ilalia  ci  fa  senza  disptndio  le  veci. 

516.  La  dislesa  al  Soie  si  fa  dunque  prima  di  soiioporlo  alla  lavo- 
razione, come  per  la  Canapa  (§  384'j  e come;  stnz'altre  parole,  scorgesi  dalla 
Figura  95,  formando  tauli  padiglioocini  colle  radici  u terra.  Però  questo  fanno 


Fig.  9S. 


anche  per  iscopo  d’imbianchimento,  onde  procacciano  di  aliargare  bene  i fusti 
del  Lino,  dì  guisa  cbe  ciascuno  i sia  alto  a ricevere  la  rugiada  ed  i raggi 

del  Sole e si  lascia  cosi  ne'  prati  disteso  per  S,  10,  o 13  giorni  e 

nolti  alla  discrezione  del  Cielo  e del  tempo  : e quando  entro  tale  periodo  di 
tempo  non  piove,  il  Lino  riesce  sempre  più  bianco  : piovendo  però,  non  perde 
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altro  cbe  il  colore,  e rimane  la  sostanza  nel  suo  giusto  essere  > (I).  Si  roc> 
coglie  poi  asciutto  ed  in  giorno  sereno,  in  fasci  colle  radici  tutte  volte  per  ua 
verso,  senza  legarli  dovendosi  procedere  alle  seguenti  operazioni. 

[6]  Acciaccamcnto  e Scavezzatura. 

517.  L’assortimento  e lo  acciaccamento  precedono  l'opera  della 
maciulla  (SI).  Quello,  se  non  fu  fallo  (come  raccomandai  nel  § 494)  prima  della 
macerazione,  o se  nel  procedimento  di  questa  il  Lino  venne  alquanto  scom- 
pigliato, prima  di  presenlarin  alla  spatola,  o alla  gramola,  fa  mestieri  eseguirlo 
accuratamente.  Noi  facendo,  e l'acciarcamen/o  e il  maciullamenlo  si  compion 
male,  onde  la  monella  di  Lino  lavorato  non  lia  pregio.  Però,  anclie  per  separare 
gii  steli  rolli,  corti  ecc. , taluni  lo  ripassano  al  pettine  rappresentato  dalla 
Figura  89  nel  § 494.  Inoltre  lo  stendono  poscia  sovra  aja  e lo  acciac- 
cano col  mazzuolo  A della  Figura  96,  la  cui  superflcie  inferiore,  come  appare 

Fig.  ««. 


in  B,  ha  scanalature  prismatiche.  Uediante  il  manico  curvo  M percueteai  e 
dirompasi  la  maaella  o manipolo  de' fusti  di  Lino,  voltandolo  quando  è 
acciaccato  da  un  lato  per  batterlo  pure  dall'altro:  e dipoi  scuotendolo  perchè 
ne  cada  la  lisca. 

518.  Questa  pratica  creinasca,  descrivevasi  dal  SASsavEaiRo.  Prepa- 
ralo il  tavolaccio  o desco  D,  con  funicelle  sovrapposte  di  traverso  fermate  da 
una  parte  CAin  chiodo,  c penzoloni  con  un  peso  C all'altra  csiremità,  come 
scorgesi  dalla  Figura  97 , lengon  saldi  con  esse  i manipoli  slegali  di  Lino 


(1)  Sas.Sevf.bixo,  toc.  cil.  Gap.  Vili. 

(2)  La  lavorazione,  co.sì  d>'scrivevasi  dal  Ckf.scf.nzio.  E quando  secco  sari,  allorii 
si  percuote  con  mazzi  di  legno,  acciò  la  sua  carne  si  dirompa.  Poi  al  sul  caldo  si 
pone:  e quando  sarà  scaldalo,  rinvollo  ne’ panni  caldi  si  ponga  in  c.isa  al  co|ierlo,  e 

slainvi  per  alquante  ore  sia  gramolalo se  il  tempo  sarà  umido,  con  molti  panni 

scaldalo  al  fuoco  .si  prepara  alla  gramola,  c con  iapalolc  la  moiidillcazione  si  compie. 
Crfscenzio,  ìoc.  cil. 
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distesi  sul  detto  medesimo:  più  donne,  le  une  da  una  parte,  l'allre  dall'altra, 
con  mauuoli  di  noce  B,  B,  li  battono  ed  acciaccano  I fusti  rivolgendoli  e ria* 
Dondoli  onde  tutti  si  infrangano. 

Fig.  97. 


[7]  Spalolaliira  (1). 

519.  Spatola  e pettine,  senza  gramolatura,  usano  taluni  (S), 
colla  seguente  pratica  cremasca  descritta  dal  SASgaTsaiao.  Dopo  acciaccato  il 
Lino  nel  modo  descritto  nel  § 517,  coH'apparecchio  chiamato  cavallo  disegnalo 
nella  Figura  98,  sul  tavolo  verticale  A,  posto  a traverso  il  manipolo  di  Lino  con 
tutte  e due  lo  mani  si  termina  di  rompergli  tutta  la  lisca  come  addita  la  Figura 
stessa,  lo  che  si  compie  anche  colle  sole  mani  confricando  pugno  con  pugno. 
Poscia  preso  colla  mano  sinistra  lo  stesso  manipolo  per  una  estremità-,  e 


(1)  Spatola  è vocabolo  ilali-mo  e denoia  strumento  adoperato  dagli  Speziati.  Ma  in 
Agricoltura  esprime  quello  onde  precisamente  stigliasi  II  l.ino  dopo  acciaccatolo,  per 
islaccarnc  affatto  a far  cadere  ta  lisca.  Questo  servigio  lo  rende  pure  la  Scotola,  mu 
viene  usata  invece  dopo  il  maciullamcolo. 

(2)  l.a  lavorazione  del  l.ioo , fatta  dagli  Arabi  ronsisteva  nel  batterlo  a manciate 
con  bastone  di  quercia  luogo  e liscio,  o con  qualche  cos'altro  d'analoga,  sovra  pietra 
egualmente  liscia,  con  molta  energia  sino  a che  la  manciata  fosse  divisa  o infranta 
compiutamente.  Poi  fregatasi  tra  le  due  mani;  e infine  si  Iacea  cadere  ogni  scoviglia 
legnosa,  liallendola  con  islrumento  hen  noto  (forse  una  spatola).  Ibv-el-Awam,  toc.  cit. 
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apputatolo  contro  quel  tavolo  del  cavallo  nel  modo  espresso  dalla  Figura  99, 
impugnala  colla  mano  destra  una  spatola  per  lo  più  di  noce , percuolesi  il 
Fig.  98.  Fig.  99. 


Fig.  tOO. 


manipolo  con  colpi  dall'alto  al  basso,  mentre  colla  sinistra  rivolgesi  per  ogni 
verso.  Spatolalolo  a dovere,  prendesi  con  ambedue  le  mani  bene  si  retto,  e si  fa 
passare  pel  pettine  Osso  nello 
slesso  apparecebio  come  scor- 
gesi  dall'altra  Figura  101,  e riò 
sino  a lauto  che  sia  ben  purgalo 
dal  capecchio:  indi  presolo  dal- 
l'altro capo  si  replica  lo  stesso 
spinacclnmento.  Ciò  Tatlo  legasi 
Ire  dila  distanti  dal  capo.  Tulio 
questo  ciiianiasi  fare  il  Lino  di 
grosso. 

Per  far  poscia  il  Lino  di  sot- 
tile, in  vece  ili  quella  di  legno, 
prendesi,  come  appare  dalla  Fi- 
gura 100,  una  spatola  di  ferro 
die  impugnasi  colla  mano  de- 
stra, e colla  sinistra  liensi  ben 
fermo  il  manipolo  sul  tavolo  del  cavallo,  lasciando  penderne  poco  alla  volta  su 
di  esso,  lenendo  il  reslo  sul  braccio.  Intanto  con  maestria  si  spatola  con  leg- 
geri colpi  onde  le  fila  non  si  rompano.  Quando  bene  spatolato,  di  nuovo  presolo 
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con  ambe  le  mani  si  ripassa  al  pellinc  (Fig. 
Fig.  <01. 


101]  or  da  un  rapo  all'altro,  (on- 
linuando  sino  a che  veggaò  ri- 
dotto a quella  Onesta  necMsaria 
per  venderlo. 

Giova  però  confrontare  questa 
pratica  col  recente  metodo  de- 
scritto più  innanzi  al  § Bìì, 
avvertendo  che  sino  dal  1809 
stimava  rUconi  che  lo  scapec- 
chiare il  lino  con  tre  sorti  di 
spatole,  due  diverse  dì  legno  ed 
una  di  ferro  , dovei  scapeiiare 
molte  fibre  del  Lino  e cangiarlo 
in  molla  stoppa , la  quale  poi 
separala  con  ferrei  pettini  la- 
sciava appena  una  metà,  spesso 
due  quinti  ed  anche  meno  di 
Lino  buono  da  filare  (1). 


[8]  CramoUlura. 

530.  IMaciiiIlasi  11  Lino  allo  incirca  come  la  Canapa  senza  l'uopo  però  di 
icavesxaiura  preventiva.  Taluni  tuttavia  con  matti  schiacciano  i fusti  del  Lino 
su  panconi  prima  di  passarlo  alla  gramola  (§51 7).  Questa  da  mollo  tempo  ha  la 
forma  di  quella  da  Canapa.  Ha  la  Figura  103  ci  mostra  il  disegno  di  antica 

Fig.  t(M. 


(1)  Ucosi,  Osterv.  ecc.  ni  collivare  il  Lino.  Ano.  Tom.  II. 
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gramola  Olaodeoe,  ! quali  cooaiderando  giuslameole  che  ogni  maciulla  agiue 
con  pià  forca  io  A che  in  0,  gramolano  icinpre  il  Lino  in  0 per  non  indebolire 
troppo,  o (roncare  anco  le  Obre.  Quesl’aroese  6 rimarchevole  per  la  sua  forma,  e 
pel  pezzo  solido  D desLinalo  ad  impedire  che  le  lìngue  superiori  non  disceodano 
troppo  abbasso.  Più  moder-  Fig.  103. 

ne  maciulle  nelle  Fiandre 
ed  altrove  costruisconsi  col- 
la foggia  della  doppia  ma- 
ciulla da  Canapa,  quale  la 
si  scorge  nella  Figura  103 
ove  si  rappresenta  con  due 
lingue , mentre  ne  hanno 
pure  con  tre  par  l’alllna- 
mento. 

Con  due  o Ire  colpi  della  gramola  i fusticelli  del  bino  si  frantumano  ancorchà 
non  fossero  stati  acciaccati  : però  dopo  questa  operazione  la  maciulla  eseguisce 
lavoro  migliore,  più  spedito,  meno  faticoso  e meno  violento  pel  tiglio. 


[9]  Scololalura. 


521.  SpiD&ccisro  0 scotolsrc  il  Lino  costituisce  l'operazione  ne. 
cessaria  dopo  il  maciullamento,  e sta  nel  batterlo  dall’alto  al  basso  per  tutta 
la  sua  lunghezza  onde  la  flbra  ri-  Fig.  104. 

manga  pura  da  ogni  minimo  fram- 
mento di  lisca.  L’eseguirlo  mediante 
spatola,  specie  di  sciabola  stretta  e 
con  orli  0 lati  diritti,  poco  rinetta 
il  manipolo  di  Lino  nei  suo  centro, 
e l’olTende  invece  all'estremità  onde 
ne  viene  più  stoppa.  Gli  Olandesi 
adoperavano  II  congegno  rappre- 
sentato nella  Figura  104  la  cui  vista 
esime  da  inutile  descrizione.  Collo- 
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rano  la  inanella  di  Lino  a cavallo  dell'  incavo  A,  lenendo  cosi  la  mano 
ainislra  che  lo  impugna  al  coperto  dietro  quel  tavolaccio  verticale,  mentre 

colla  destra  dalla  parte  opposta  tpi- 
nacciano  la  manella  stessa  colla  sco- 
tola C della  Figura  105,  quasi  cir- 
colare, del  diametro  di  54  centimetri 
circa.  Lo  spinacciatore  tenendola  pel 
manico  A batte  il  Lino  e lo  scotola 
ora  colla  costa  C,  ora  colla  meno 
acuta  B secondo  I'  uopo  , replicando 
assai  volte  i colpi  anziché  darli  forti. 

■52'2.  Il  progresso  dell'arle  ha  modificalo  alquanto  tale  meccanismo, 
eli  più  adatto  pare  quello  rappresentalo  dalle  Figure  106  c 107.  La  prima 
Figura  106  disegna  l'appareca^hio  A e la  scotola  B,  lasciando  vedere  anche 

Fig.  107. 


Fig.  103. 


la  forma  del  manico  M.  L’altra  Figura  107  mostra  di  qual  modo  sì  adoperi  la 
scotola  stessa  e come  si  eseguisca  lo  scotolamenlo. 
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[10]  Adiuamenlo. 


523.  L’ aranamento  più  comune  si  riduce,  quando  la  scotolatura 
nqp  ba  pulito  perretlamente  la  fibra,  a ripassare  questa  sovra  pettine  di  legno, 
0 acconciarla  con  una  specie  di  rastiatojo,  il  quale  però  non  rende  il  Lino  mor- 
bido e pregiato  quanto  fa  il 
pettine.  In  generale  questo 
passaggio  sul  pettine  viene 
risparmiato  quando  la  gra- 
mola e la  scotola  ridussero 
la  fibra  alle  condizioni  ri- 
chieste dal  commercio.  Ba- 
sta la  semplice  spnlola  a 
coltello  di  legno,  quale  si 
notò  per  la  Canapa,  e di  cui 
scorgesi  il  disegna  nella  Fi- 
gura 108,  rappresentando  A l’asse  verticale  nel  cui  incavo  C collocasi  la  ma- 
nella  allo  incirca  come  nel  primo  spatoinmeiito  descritto  al  $ 519. 

5-23  bis.  L’  antica  laTorazione  nelle  Fiandre  era  molto  semplice. 
Distesi  i Tasciuoli  (ben  secchi)  in  lungo  per  terra  sovra  asse  di  legno,  si  battono 
con  mazza  detia  maspica  schiacciando  gli  steli:  dappoi  colle  mani  si  troncano 
io  mezzo,  e colla  scatola  di  legno  si  battono.  Poscia  il  linaiuolo  por  munito 
di  grembiale  di  cuojo  strascica  su  di  esso  il  Lino  nel  senso  della  lunghezza 
adoperando  prima  una  spatola  di  legno,  poi  altra  di  ferro  (intendesi  non  ta- 


Fig.  109. 


^gliente)  come  ce  lo  rappresenta  in  0 la  Figura  109,  ove  M rappresenta  la 
spatola  più  grossa  ed  N l'altra  piccola  dì  ferro  per  l’alTInamenlo. 
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Ho  riferilo  questa  pratica,  perchè  si  soggiugne  • Con  questo  metodo  si  fanno 

• cadere  le  lische  in  modo,  che  il  Lino  non  ha  bisogno  di  essere  peltioato  : di 
« più  le  flòre  restano  intere  e lunghe  ed  in  istato  di  essere  subito  Alate-  É vero 

• che  in  alcuni  luoghi,  come  per  esempio  a Lilla,  soavi  lioajuoli,  che  lo  passano 

• talvolta  ad  un  pettine  assai  rado  e grosso,  per  renderlo  più  vistoso  e metterlo 

• con  più  vantaggio  io  commercio:  ma  le  fliatrici  de' contorni  di  S.  Quiniin, 

• Valenciennet,  Cambra^  ecc.  non  amano  questa  preparaiioue  • (1). 

Taluni  poi  danno  l'afllnamento  mediante  piccola  gramola  0 tre  lingne 
smussale  di  ferro  quale  verrebbe  rappresentata  dalla  Figura  lOfl  bi$  (9) 

Fig.  109  bit. 


che  nel  resto  punto  non  differisce  da  quella  descritta  nel  precedente  $ 520, 
essendo  perù  di  molto  minore  dimensione,  ed  adoperasi,  non  con  percosse 
delle  lingue  del  pezzo  B C,  ma  facendo  strisciare  il  Lino  fra  A e B per  ottenere 
l'elTetto  dianzi  descritto. 

[11]  Lavorazione  a Harehina. 

524.  La  meccanica  agraria  da  molto  tempo,  come  apparirà  dal  § 527, 
si  occopò  della  Lavorazione  del  Lino  quanto  di  quella  della  Canapa,  h'on  oc- 
correbbe  speciale  scavezzatrice  pel  Lino,  giacché  questo  non  olTre  la  resistenza 
de’ Canapuli,  assai  più  grandi  e robusti  degli  steli  dì  Lino.  Si  usa  da  taluni  però, 
come  pure  una  Scotolatrice,  varie  Macchine  che  maciullano  e scotolano,  ed 
anche  avi Affinalrice.  Toccherò  di  quelle  più  nota  alla  pratica,  comecché  poco 
0 nulla  usate  in  Italia. 

525.  La  scavezzatrice  meccanica  da  Lino,  adoperasi  in  Boemia 
ed  in  Vestfalia:  ma  ne  offerii  già  il  disegno  rappresentato  dalla  Figura  74 
nel  Capitolo  XII  precedente,  relativo  alla  Canapa,  al  $ 400. 


(1)  Mgtodo  ndd.°  citalo,  pag.  17  e 18.  Il  pettine  fa  sempre  più  stoppa  (§  b19}.  1 

(2)  Questa  maciulla  duvea  disegnarsi  con  tre  incavi  « Ire  lingue,  come  ciascuno  I 

da  sé  può  agevolmente  concepire.  ' I 
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596.  La  scotolatrice  scorgesi  rappreseetala  dalla  Figdfa  110.  La  qaole 
A KmpliciBsima,  consistente  io  palelle  a guisa  di  tante  scotole  pòste  in  molo 
da  un  manubrio  che  Ta  girare  la  ruota  ai  cui  raggi  sono  applicale. 

Fig.  Ito. 


Il  Boobdon  OcasNAT,  dice  l’ilaoifi,  immaginò,  tale  apparecchio.  L’agevole 
ruota  n munita  di  14  ale  o palette  di  legno  A,  A,  vien  posta  in  aiione,  mediante 
la  manivella  M,  dall’uomo  U,  intanlochè  l’altro  operajo  0 colloca  la  manelladi 
Lino  sullo  scanno  P;  e la  mobilili!  della  tavoletta  su  cui  l’operajo  0 appoggia  la 
inanella  rende  meno  rigido  e violento  il  colpo  delle  palelle,  pari  a quello  della  ma- 
ciulla. Per  servirsene  si  presenta  a tali  palelle  un  buon  pugno  di  Lino  giò  gra- 
molato, cangiandone  più  volle  la  posinone  intanto  che  riceve  da  oltre  mille  colpi 
al  minuto.  Se  ne  trae  Diaccia  bella  e lunga,  circa  90  a 95  ehilogr.  al  giorno. 

Analoghi  meccanismi  che  nelle  Fiandre  chiamano  mulinelli,  conslaao  di  una 
ruota  a sei  braccia,  di  legno  di  noce,  elastiche,  fatte  a shniglianea  di  stecche,  o 
collelli  ottusi,  e servono  a guisa  di  spatole  alla  scotolatura  del  Lino  che  l’operajo 
gli  presenta  per  manelle  o manciate  (già  maciullale)  mentre  col  piede  sopra  pedala 
a leva,  fa  girare  quella  ruota.  Avendo  ambo  le  mani  libere,  e’  rivolge  la  maneHa 
più  volte,  l’allarga  e la  rinetta  benissimo.  Talora  20  molinetli  vengono  mossi  da 
un  solo  motore  di  4 cavaUi-vàpore  che  pone  In  azione  un  albero  di  trasmissio- 
ne, e cosi  dopo  franti  colla  maciulla  700  ad  800  chilog.  di  Lino,  in  un  giorno 
si  scululano  da  que’  40  mulinelli  riuniti  che  lo  lavorano  senta  inlerruziOBe. 
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da  cilindri  E,  il  tulio  sostenuto  da  due  forti  tavole  A e A ritenute  parallele 
e verticali  dalle  traverse  B,  D,  e B,  di  cui  le  due  superiori  reggono  altra  tavola 
perpendicolare  F mobile  di  guisa  da  ritenere  sempre  la  sua  positione  verticale 
comecclii  spingasi  da  un  lato  o dall'altro.  In  questa  tavola  mediante  fori  s’ in* 
Alzano  tanto  l'asse  o fuso  centrale  C che  fa  capo  alla  ruota  D quanto  i cilindri  E. 
Tale  ruota  gira  cosi  a destra  come  a sinistra.  Il  fuso  di  ferro  designato  a parte 
in  L ha  quella  cruna:  tirando  infuori  i cilindri  (come  se  ne  scorge  uno  io  K)  si 
fa  luogo  ad  infilzare  la  mauella  di  circa  2 chilogr.  entro  tale  cruna,  e si  rimet- 
tono i cilindri  che  naturalmente  la  comprimeranno  essendo  essa  raccolta  at- 
torno al  fuso  C.  A ciò  serve  la  descritta  tavola  mobile  F che  piò  o meno  limita 
lo  spazio  io  cui  sta  la  manella.  Facendo  girare  ora  per  un  senso  ora  per  un  altro 
la  ruota  D,  nello  sforzo  contro  i cilindri  le  fibre  sempre  più  suddividoosi,  meglio 
che  se  si  confricassero  tra  le  mani,  oltrecchè  si  rincttano  alTutlo,  e il  Lino  me- 


li) Ved.  Giom.  d'Italia.  Tom.  Il,  pag.  83*e  seg. 
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diaale  circa  80  giri  duplicati  da  ogni  lato,  si  aOìoa  al  maggior  grado  possibile. 

528.  Cuinpiutu  luacchiiie  per  tutta  la  lavorazione,  se  ne  citano  pa- 
reccliie  dagli  scrittori  di  questa  coltivazione. 

La  Macchina  del  Rowan,  assai  semplice,  non  dilTerisce  molto  dalla  scoto- 
latrice meccanica  del  Bol'hdon  Quksnay,  perciocché  consta  di  un  tamburo  che 
porta  palette  alia  circonrereuza.  Però  sono  esse  mobili  intorno  ad  un  asse  pro- 
prio, onde  nello  aggirarsi  del  tamburo  percuotono  s)  forte  le  manelle  di  fusti  di 
Lino  che  loro  si  presentano,  da  scavezzarli  e maciullare  il  tiglio,  senza  cbe  siano 
passati  prima  per  la  gramola.  Occupa  appena  lo  spazio  di  metri  1,50  Hi  lun- 
ghezza per  1 di  larghezza  e costa  circa  Lire  500.  Richiede  la  forza  di  un 
cavallo -vapore,  e il  servigio  di  due  persone;  procaccia  circa  80  a 90  chilogr. 
di  Qbra  netta  ed  in  ordine,  in  una  giornata  di  lavoro. 

La  Macchina  del  Msetens  più  grande  oltre  iP  doppio,  con  un  cavallo- 
vapore  e mezzo,  e quattro  persone  di  servigio,  dà  oltre  due  volte  tanto  di  lavoro, 
ma  dopo  che  il  Lino  ebbe  un  primo  dirompimento  colla  maciulla. 

Le  Macchine  del  Ceeed  e Gbliabu,  quella  del  Bbcql'abd,  non  vengono 
descrittedalFAVABCQ  con  suIRcicnte  chiarezza  per  formarsene  adequalo  concetto. 

Fig.  112. 


La  macchinetta  deH’Americano  Sondvobd,  vien  ricordata  dal  Mona  con  pochi 
cenni  accompagnati  dalla  precedente  Figura  1 12.  • Questa  piccola  maccbinetla. 
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dic'egli,  è della  più  ingegooMì,  e combinata  in  modo  che  il  tiglio  del  Lino  eeee 
inticriaslfno  e tale  da  poter  essere  mandato  al  mercato.  La  macchino  occupa 
poco  più  di  3 piedi  quadrati  (circa  meato  metro  qu.).  Essa  è trasportabile:  può 
essere  mondata  a mano  o per  metto  di  cavallo.  Non  esige  che  una  sola  ra- 
gatta. Quelle  (di  esse  maccbloelte)  che  danno  100  libbre  americane  (circa  SS 
0 83  chilogr.)  di  tiglio  ogni  10  ore,  costano  130  Dollari:  e Quelle  che  donno 
150  libbre  di  tiglio  (48  a 50  chilogr.)  ne  costano  150  • (Lire  750)  (1).  Egli 
le  intitola  Maciulle  Sondford. 

528' ùis.  La  pettinatura  del  Lino  non  riguarda  il  coltivatore,  il 
quale  dopo  .lo  scotolamento  ed  adlnamento,  lo  dispone  in  matti,  ciascuno  di 
oirca  metto  chilogrammo,  formati  di  tante  manelle  coi  fllamcnti  ben  dUteai 
onde  fra  loro  non  si  mesebiino. 


Art.  VI.  Produzione. 

529.  Nella  Contabilità  rurale  si  presunse  il  ricollo  di  2000  chilo- 
grammi di  tiglio,  con  chilogr.  280  di  semente  (2)  ma  fu  trascorso  di  penna  o 
di  stampa  giacché  anco  il  massimo  di  rado  trapassa  nel  Belgio  800  chilogr.  (3); 
ed  ottimo  ricollo  chiamasi  giù,  quando  perviene  a chilogr.  650  (4).  Per  verità 
rinvengonsi  apprettiationi  talora  vaglie  (5),  talora  poco  concordi,  come  quelle 
del  Ridolfi  (6)  e del  Cippahi  (7):  lo  che  non  faccio  rimarcare  per  altro  unico 
fine  se  non  di  porre  in  guardia  il  savio  economo  poco  pratico  di  questa  coltura 
a non  esaltarsi  con  lusinga  di  prodotti  esagerati,  o per  converso  disanimarsi 
per  timore  di  troppo  tenui,  quali  reputo  quelli  di  300  chilogr.  nelle  colture 
intensive  cioè  nella  salgilori  condizioni  di  clima,  di  terreno,  d'ingrassi,  e d'irri- 
gazione. Presso  gli  antichi  ai  valutava  di  ricavare  15  libbre  di  tiglio  da  50 


(Ij  Mon.V,  orindiMr.  di  Brescia  all' Esposit,  di  Landra.  Gioro.  d'Agric.  di  Bologna. 
Voi.  Il,  pag.  5.57. 

(ì)  Ved.  § 33S  del  Uaso  X.  Vi  si  «uppèneva  II  prezM  di  Lire  I2S  per  Quintale  me- 
trico di  tiglio,  e quello  di  Lire  l'EMoliirn  di  Linseme.  Vi  fu  errore  dovendo  leggersi 
SOO  invece  di  àOOO  pcprimeeli  il  peso  de’ funi  nnn  del  sole  liglia. 

(ùj  Cliilogr.  300  a chilngr.  ROO  assegna  il  citato  Manati  de  Caltare. 

(I)  Anche  nel  Prospetle  del  g SOS  del  Liaso  VII,  la  produtieoe  dei  Lino  ascende  a 
Cbilogr.  3580,  ma  valutata  nel  peso  de'  /'usti  noo  pia  del  ligiio,  come  si  desume  dal  va- 
lore allrihiiilnpli  di  Chilogr.  1951  di  Frumento  n circa  Lire  419,i4,  olire  poi  Cbilog.  280 
semi  per67tChil.  Frumento,  pari  a l.ire  t48  cirre. 

(5J  « Il  Line  d’auluiiDO  dì  una  produzione  di  KOO  rbil.  di  seme  « 400  cbil.  di  fusti 
per  Eitaro!  e quello  di  primavera  S5U  chil.  di  semi  e 440  di  filati  ».  Esposiz.  di  Firenze 
Kelaz.  de' Giurali,  Citasi  I a XII,  pag.  63  (Ediz.  1864).  Ha  cosa  intesero  |>er  filali  ? se 
s'interpreta  per  le  piante  o steli,  mi  pare  produlio  ausi  icareo  la  confronio  a quello 
del  seme. 

(6)  l.iblire  300  di  tiglio,  e libbre  300  di  seme  a qiiadraln.  Ripolfi  , toc.  eli..  Le- 
zione XXXVI,  cioè  cbil.  300  tiglio,  e chil.  300  Linseme  per  Ellaro. 

(7)  « In  media  si  può  cavare  Lino  secco  ma  greggio  libbre  2000  a quadrato 

iFonde  bbbre  300  materia  tigliosa  e otto  sacca  di  granella  ».  Ccpoam,  loc.  cit.  I.e- 
zione  XXXII  o circa  2000  cbilogr.  greggio  clic  ridurreblicsi  a chilogr.  300  di  ligbo  per 
Ettaro,  olire  17  Eltolitri  di  Linseme. 
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fasci  (1)  produzione  indeterminala  non  conoscendosi  quanto  un  fascio  pesasse: 
anche  in  questo  può  prendersi  abbaglio  e quindi  pure  su  tale  rapporto  fa  me- 
stieri di  molto  accorgimento.  Ho  voluto  premettere  questi  riflessi  perchè  « nel 

• Milanese  irriguo  e segnatamente  nelle  Provincie  di  Lodi,  Crema  e Cremona,  il 

• Lino  suol  essere  venduto  ai  linnjuoli,  i quali  dopo  la  floritura  a norma  dello 

• sviluppo,  della  altezza,  e della  ricerca  vi  costituiscono  un  prezzo  ecc.  (2)  ». 
E ciò  m'induce  ad  olTerire  anco  i seguenti  ragguagli. 

550.  La  produzione  in  fusti;  quali  si  raccolgono  sradicandoli  a suo 
tempo  dal  Lincio,  e per  le  Varietà  marzuole,  facendo  assegnamento  sovra  spe- 
rienze  dcirOcKii.,  può  raggiugnere  4000  chilogr.  ed  oltre.  Infatti,  riducendo  a 
ragion  d'Etlaro  i suoi  calcoli,  si  ha  ; 


Altezza 

per  284 

A ragione 

de'  fusti 

metri  quadr. 

di  Ettaro 

Lino  di  Riga  m.<  0,8'2 

Chilogr.  114 

Chilogr.  4014 

• comune  0,75 

. 100 

» 3521 

• detto  0,78 

. 105 

. 3697 

Dall'HBOZÉ  questi  prodotti  si  calcolerebbero  nel  modo  seguente; 

Minimo  . 

Chilogr.  2000 

a 

3000 

Medio . . . 

. . . 4000 

a 

5000 

Massimo  . . 

. . » 6000 

a 

8000 

affermando  averne  I’Andbé  ottenuti  sino  • — 

8250 

Il  Dbhoor  li  stima  da  . . . 

. . » 3000 

a 

9000 

Da  codesti  dati  mi  pare  doversi  tener  per  medio  il  calcolo  di  3550  già  pre- 
sunto altravolta  (3)  ma  riferirò  altri  ragguagli  nel  § 533. 

531.  La  rendita  del  fusto  in  tiglio  si  calcola  al  16  per  100.  Perciò 
in  proporzione  della  Canapa,  si  ha  un  quinto  di  più  dal  Lino.  La  dilTerenza  si 
spiega  facilmente  se  si  rammentano  i teoremi  di  Gkonktsia  Agsabia  esposti 
nel  1°  Libro,  col  rapporto  della  superflcie  di  un  cilindro  al  cilindro  intero. 
Ma  per  amore  di  brevità,  basterà  rilevare  che  il  Lino  si  strappa  dal  suolo  più 
maturo  che  la  Canapa  di  cui  tutti  gli  steli  femminei  si  falciano  verdi  (§  335). 
Si  noli  anzi  che  volendo  Lino  di  superiore  qualità,  si  strappa  meno  maturo 
(5  489)  ed  allora  la  proporzione  del  16  per  100  diminuisce  si  da  ridursi 
talvolta  anche  solo  al  14. 

533.  La  produzione  in  tigiio  nel  Belgio,  secondo  il  Fatabcq,  pei 
buoni  Lineti  delle  Fiandre  ascenderebbe  (4)  a molto:  varia  invece  in  Lombar- 
dia, ove  veriflcasi  secondo  il 


(1)  Ar$  depKtendi  digertndiqut  justum  et  quinquagenie  fateium  libris  quinas  denas 
earminari.  Punii,  Hiit.  Nat.  XIX,  Cip.  I. 

(2)  àtilano  e il  suo  Territorio  1844.  Tom.  il,  psg.  134.  A quell’epoca  il  prezzo  in 
generale  stara  tra  le  30  e le  40  lire  milanesi  per  pertica,  ossia  circa  340  a 430  Lire 
r Ettaro. 

(3)  Nel  citalo  $ 203  (per  errore  303)  del  Lisao  VII. 

(4)  Fatarcq,  Memoria  letta  alla  R.  Accad.  di  Agric.  di  Torino  il  S marzo  1864. 

Istituzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  36 
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ZiKEtLi  (I)  10  a 19  Ettolitri  di  Lihsihb:  700  a 900  e piti  chilogr.  di  Tiglio, 
ma  earetibe  solo  a stima  del 

REScnisi  [9)  9,07  a 14,65  > • 949  a 465  • > 

salvo  che,  secondo  quest'ullimo,  il  Lino  invemegno  darebbe  un  quinto  di  più 

tanto  iu  linseme  che  in  tiglio,  questo  però  di  qualità  inreriore. 

Nel  § 449  però  notai  le  dllTerenze  fra  il  Lino  invemegno  e Lino  mareuo/o 
e il  massimo  prodotto  di  quello  si  trovò  in  Chilogr.  915,  il  massimo  di  questo 
in  Chilogr.  800. 

Da  tutti  questi  dati  comprenderà  il  Lettore  la  dilRcollà  di  assegnare  cifre  di 
risultati  costanti.  Le  statistiche  provano  poi  direttamente  che  le  condizioni  di  col- 
tura decidono  della  quantità  del  prodotto  (3).  Prima  di  concbiudere  giova  quindi 
conoscere  parecchie  altre  estimazioni  poste  a confronto  Ira  loro. 


533.  Procioni  comparativi  secondo  il  Cantoni,  rilKDzL  c 

gli  Stoeck- 

HARDT  ecc.,  calcolando  rEtloliIro  di  semcnle 

a Chilogr.  68; 

PESO 

LINSEME 

TIGLIO 

fvTCLI  COI  SEMI 

Chilogr. 

Chilogr. 

Chilogr. 

^ Lino  inverne(^no  5000 

10-20  a 1088 

270  a 300 

( Lombardia  s » marsuolo  3000 

476  a 544 

130  a 150 

(!)  ( . di  Riga  1800 

136  a 170 

78  a 98 

f Belgio  Lino  marsuolo  5500 

— 279 

— 700 

= 

= 

(li)  Produzione  minima  . 

9000  a 3000 

200  a 280 

200  a 300 

media  . 

4000  a 5000 

300  a 400 

500  a 600 

massima 

6000  a 8000 

300  a 600 

800  a 900 

== 

— — 

(III)  Produzione  minima 

.... 

408  a 884 

— 400 

massima  . 

.... 

1428 

— 800 

== 

=r= 

s= 

(IV)  Produzioni  medie  . 

. 

130  a 250 

330  a 500 

== 

= 

(V)  Pbod."' medie  e wnjsime 

5000  a 9000 

250  a 700 

360  a 800 

(VI)  Produzioni  di  zmy /laesi  . . . . 

266  a 817 

592  a 639 

(IJ  ZtNEi.M  loc.  cil.,  pag.  3fjr>. 

(2)  Ved.  Giorn.  del  Pei.cso,  loc.  cil.,  pag.  !)8. 

(3)  Co^l  nel  l«tn  il  prodnllo  medio  nel  Belgio  era  di  Chilogr.  508,  e nel  1844  rag- 
giugnevB  i .589,  ed  ora  ascende  a 700  ed  oltre. 

(I)  Canto.m,  Jyraria  nell'Annuario  Suicntir.  lud.  Annoili  1860,  pag.  51). 

(II)  IleczC,  loc.  cit 

(III)  .Stoeckiubot,  Lo  Ferme,  Tom.  II. 

(IV)  Bviiuai.,  Le  finn  Fermier. 

(V)  SciiWERTZ  e llEvonin 

(VI)  Gikardin  e De  Bkeiil  danno  per  medio:  Picardia  Chilogr.  332  tiglio;  Anjmi348; 
tmnhardia  invemegno  3.5G,  marzunlu  .569  ; Fiandre  50.5  ; Inghilterra  552;  Cuurlray  622. 
Cour»  eleni  d'Agric.  Il,  pag.  442. 


Digitized  by  Google 


C«riTULo  xiiii. 


565 

Bisogna  ben  meditara  eu  code:tli  dati,  perciocché  se  non  si  eomma  il  peso 
del  Linseme  uoilamente  a quello  del  Tiglio  si  parrà  impossibile  che  ad  esemplo 
6000  chilogr.  di  Fusti  abbiano  dato  soltanto  chilogr,  250  a 500  di  Tiglio, 
mentre  altri  5500  nel  Belgio  n'bnnno  dato  700. 

531.  Pi'odazioni  probabili  conseguenti  da  tutti  i premessi  computi, 
sembra  possano  ritenersi  le  seguenti,  avvertendo  che  la  quantità  di  semente  vuoisi 
limitare  alquanto  nelle  maggiori  produzioni  di  tiglio,  se  questo,  come  ho  avver- 
tito vogliasi  conseguire  di  qualità  superiore; 

Minima  Media  Massima 

Tiglio  Chilogr.  200  a 500  Chilogr.  500  a 500  Chilogr.  500  a 900 
Linseme  » 500  a 7.50  • 500  a 570  » 250  a 550 

Avvertirò  eziandio  che  cole.ìlc  si  riferiscono  al  Lino  rnarzuoio  quanto  all'iiiver- 
negnn,  aeco.standosi  però  le  produzioni  di  quello  ai  limiti  inferiori  di  ciascun 
doppio  termine  precedente,  mentre  lo  invernegno  raggiiignerà  i limili  maggiori, 
e nel  prodotto  del  Linseme  non  di  rado  li  oltrepasserà.  Kd  a questo  proposito 
giuv.T  cono.scere  le  seg'jenti  indagini  del  Gaspahin. 

555.  Ti'ti  il  liiitìeinc  e il  tiglio  si  rilevano  queste  proporzioni; 


Linsemk  Tiglio  Rapporto 


LoMnARDiA  lino  ini'crnc^no  Chilogr.  817  per  Chilogr.  356  ;;  229; 

100 

• lino  martuolo 

• 569 

a 

591  ;;  145 

lOO 

Picardia  

. 268 

* 

352  87 

100 

Anjou 

» 307 

• 

450  ;;  68 

100 

Fiandre 

. 277 

505  55  ; 

100 

A questi  dati  del  Gaspabin  deve  apporsi  soltanto  che  in  oggi  in  vario  parti 
della  Lombardia  posponendo  il  prodotto  del  seme  a quello  del  tiglio,  la  propor- 
zione riducesi  a molto  meno,  perchè  si  limita  questo  a 7 Ettolitri  i quali  pesando 
anche  70  Chilogr.  danno  Linseme  Chilogr.  490  per  Chilogr.  700  tigfio  (§  534) 
quindi  il  70  per  100,  ossia  appena  tre  undecimi  di  più  che  nelle  Fiandre. 

Da  quelle  cifre,  prosegue  il  Gasparin,  scorgesi  generalmente  la  proporzione 
del  seme  diminuire  quanto  più  aumenta  la  produzione  del  tiglio.  Il  Lino  deri- 
vante da  Linseme  di  Riga  dà  solo  il  55  per  100  del  peso  del  tiglio;  il  Linseme 
d'Italia  il  145  (1).  Conchiude  poi  che  valutando  il  Linseme  2G  Lire  ogni  100 
chilogr.,  ed  il  tiglio  invece  Lire  160  pure  al  quintale,  ne  consegue  grave  disca- 
pito per  chi  coltiva  il  Lino  più  pel  seme  che  pel  tiglin. 

Art.  VII.  Usi. 

536.  Serre  il  tiglio  di  lino  a formare  le  migliori  tele,  le  bati.ste,  I 
refl,  i merletti  di  notissima  celebrità.  Se  ne  fanno  pur  corde  ma  di  molto  in- 
feriori a quelle  di  Canapa,  le  cui  tele  sono  esse  pure  più  durevoli.  I tessuti  di 


(I)  Gaspaiiin,  Ioc.  cit.,  IV,  png.  3i8. 
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Lino  SODO  poi  meno  coibenti  di  quelli  di  Lana,  Seta  ecc.  (1).  L'impiego  del  Lino 
pei  varj  usi  in  Italia  è antico  (2),  di  guisa  che  i Romani  aveaiio  suoi  speciali 
tessitori  (3).  Dante  diè  alle  Parche  filo  di  Lino, 

Quando  Lachesi  non  ha  più  del  lino 
Solvesi  da  la  carne,  ecc. 

PcBC.  cant.  x\T. 

Tutti  sanno  del  resto  non  esistere  materia  per  fabbricare  bianclieric,  supe- 
riore alla  Rbra  del  Lino;  come  la  più  bella  carta,  dai  cenci  di  esso  deriva. 

657.  Il  seme  *11  lino,  o Lliiseine  è commestibile,  comecché  non  gra- 
devole; e per  avventura  talora  se  ne  fece  anclie  pane  (4).  La  medicina  ne  usa 
ridotto  in  farina  tanto  per  la  preparaiione  di  cataplasmi,  quanto  per  comporne 
decozioni  emollienti  (5).  Si  adopera  da  coltivatori  Inglesi  nel  Glocestcr  per  in- 
grassar bovi.  .Mettesi  una  libbra  di  linseme  in  3 d’acqua  entro  secchia  di  legno, 
e si  agita  con  una  spatola  pure  di  legno,  lasciandolo  poi  in  riposo  per  48  ore. 
Aggiunte  altre  5 libbre  di  acqua,  si  fa  bollire  per  2 ore  agitando  sempre  il  miscu- 
glio ed  aggiugnendo  altra  acqua  per  quanta  se  n'evapora.  Ne  risulta  una  mu- 
cilaggine  consistente,  a guisa  di  sciloppo,  cui  raffreddato  meschiasi  crusca  o altra 
farina,  e se  ne  dà  circa  due  litri  al  giorno  per  bue,  che  ingrassa  cosi  rapida- 
mente. Può  servire  ad  egual  fine  la  stessa  farina  di  lino  sparsa  e mista  a vinacce 
e l'ho  sperimentala  mollo  più  gradita  al  bestiame. 

538.  L’  olio  di  Lino  per  lungo  tempo  si  fabbricò  esclusivamente  dagli 
Olandesi.  Per  trarne  la  maggiore  quantità  dal  Linseme,  bisogna  aspettare  due 
0 tre  mesi  dopo  lu  sua  raccolta,  avendo  dimostrato  l'esperienza  che  in  questo 
intervallo  di  tempo  la  proporzione  dell'olio  aumenta.  Non  so  come  taluni  lo- 
dino cotesto  olio  di  Lino  pur  buono  da  condire  (6);  come  olio  essiccativo 
torna  certo  utilissimo  per  l'industria  c le  arti.  Entra  nella  composizione  degli 
inchiostri  per  tipografia,  e litografia:  in  quella  delle  vernici,  e serve  per  le 
fabbriche  dei  taffetà  gommali,  delle  tele  cerate,  de’ cuoi  rcrniciafi,  per  mac- 


(t)  Libro  I,  Capitolo  VII,  §24.’>3. 

(2t  Gli  antichi  Romani  .aoplicavann  il  Lino  e la  Canapa  agli  stessi  usi.  Siruf  qua;  fiunl 
de  connobi,  lino,  iunco,  palina,  seirpo,  ut  funes,  rrstes,  legeles,  V»rrd.ms,  Liti.  I,  Cìip.  2i. 
rim.sconine  (però  enelaneo  di  Ciilchci.i.a)  diceva  d Lino  notissimo,  e |)nrlava  di  pezze 
di  lino.  Ved.  Matthioli,  Dcscorsi  sii  Dioscosidg,  Liti.  Il.cap.  xcive  Lih.  I,  cap.  xciv, 

(3)  A tempi  di  Roma  imperiale  esistevano  i Leniiarii,  l.inzi.vrj  cimponenli  un  corpo 
destinalo  all’arte  del  tessere  e fornire  vesti  di  lino  pe’ militari.  Velciio,  intorno  un  greco 
rnonum.  Atti  dell’lstit.  Veneto.  Tom.  Vili,  S.  3,  pag.  788-793. 

(1)  Leggesi  nella  Cronichetta  trascritta  da  Amarltto  Mansflii  (ben  antica)  « lina 

cosa  dirò  io  di  veduta  che  il  pane  die  mangiavano era  di  linseme.  Ved.  Cronichelle 

antiche,  per  Domenico  Masm.  Firenze  1733. 

(.S)  Il  Linseme  era  cosi  pregialo  che  inier  medieamina  buio  vis  , ed  in  quodam 
rustico  oc  pratdulci  Italice  Transpadanit  cibo  sed  jam  pridem  sacrorum  tantum  gratin 
Bcrivea  Plinio,  [,ib.  XIX,  cap.  3:  e nel  Codice  Statuario  della  Rep.  di  Venezia  del  1276 
proiliivasene  l'esportazione  txtra  Pndannam  districtum,  et  qui  conirafecerit  condonine- 
tur  in  libris  viginti  quinque,  e non  polendole  soddisfare  entro  un  mese,  amputetur  ei 
pes  unusi 

(6)  • Quando  è fresco  è nllinio  da  cucina  » cosi  GAr.uABPO,  Catech.  agr.  Art.  XIII. 
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chine,  e soveoli  per  Innii  ecc.  Ridono  al  fuoco  ei  condensa  in  modo  da  servire, 
quale  vischio,  pe’  cacciatori. 

539.  Le  sause  di  Lino,  anche  secondo  spcricnzc  del  Cibo  nella  Scozia, 
costituiscono  il  miglior  nutrimento  a fronte  delle  sanse  d’altri  grani.  Anco  il 
Magìii!  le  riconosce  per  tali  (1)  in  ispecie  per  servire  disciolte  nell’acqua,  a guisa 
di  farinata  da  sostituire  il  latte  all’epoca  dello  spoppamento  degli  allievi.  Il 
SlÉnetST  del  pari  considerando  che  la  sansa  di  lino  contiene  10  volte  più  di 
azoto  e 3 volte  più  di  materie  grasse  che  il  latte,  vorrebbe  ingrassare  i vitelli 
con  latte  sburrato,  infondendovi  sansa  di  lino  bollita  (2).  Ridotta  in  farina 
serve  egregiamente  aU’iugrassamento  de' buoi.  Si  avverta  però  che  data  alle 
vacche,  aumenta  la  secrezione  del  latte,  ma  lo  rende  di  cattivo  sapore  cui  par- 
tecipa anche  il  burro.  Infine  offre  coucio  eccellente  per  la  Canapa,  e pel  Riso, 
somministrata  al  terreno  sia  in  pezzetti  minuti,  sia  gros.<amente  macinata. 


Art.  Vili.  Hentlila. 

510.  \'ai’ia  li  tornaconto  moltissimo  in  questa  cultura.  La  riuscita 
della  vegetazione  offre  dilTerenze  ragguardevoli  fS);  altre  n’ulfre  la  mutabilità 
de'  prezzi  (4)  i quali  poi  diversificano  di  mollo  in  ragione  della  qualità  del 
tiglio  (5).  Un  bei  ricolto  di  700  chilogr.  di  Lino  grossolano  potea  valere  nel 
1865  soltanto  700  Lire:  nel  1866  la  stessa  produzione  di  Lino  mazzuolo  su- 
periore si  vendeva  Lire  1400  ed  anco  1470.  Calcolate  le  spese  col  Gumabt 
(S  542)  a 741  Lire  par  Ettaro,  subirebbe  nel  primo  caso  41  Lire  di  pbbdita 
e nel  secondo  729  di  euoFmo  ! 

541.  Variano  poi  le  spese  eziandio.  Epilogherò  diversi  dati  di  esse 
coi  rispettivi  proventi. 

Nello  Anjou  (secondo  il  Gaspabin) 

Pbovbnti  per  Ettaro Lire  300 

275,75 

PaoFiTTo  . . Lire  24,25 

Nella  vallata  della  Loira  (secondo  Oscab  Leclkbc) 

Pbovkkti Lire  812,15 

Spksb K 578,15 

Pbofitto  . . Lire  234,02 


(t)  Magne,  De’ citali  Princif.  d' Agric.  et  d'Ilig.  veler.,  pag.  824-823. 

(2j  Meheust,  Joum.  d'Agr.  pral.  1889,  11,  pag.  303. 

(3)  L’Ellaru  di  un  campo  di  Lino,  secondo  ìIGomaiit,  vendesi  sul  ponilo  io  lermine 
medio  dai  600  agli  880  Franchi.  Monileur  (Giugno  1884). 

(4)  Se  nel  Febbrajo  1868  si  pagava  (in  Francia)  per  100  chilogr.  da  fr  110  a 138, 
oggi  (nel  1866)  .ve  ne  pagano  da  180  a 210.  Vaugelas  npH’Econ.  rur.  Voi.  IX.  pag.  819. 

(8)  Nel  Novembre  1864  scriveva  lo  Zvneli.i  « Il  Lino  marzuolo  viene  offerto  per  le 
qualilà  esclusivamenle  superiori  a franchi  2 al  chilogramnia:  per  le  ordinarie  si  fanno 
beoissiino  conlratli  ad  1,80;  del  ravagiio  preparalo  si  danno  lire  una  al  chilogramnia  e 
non  più  • . Oiur.  d'agr.  Voi.  II,  pag.  262. 
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Nella  Fruiiria  in  generale  per  ruleoli  del  Garpaiii!)  (1) 

P«()VK^Tl  Tigllu  Cliil.  505  Lire  807,09 
Linpeme  » 280  • 104,45 

Lire  912,15 

779,16 

Profitto  . Lire  132,98 

Nella  Francia  pure  seeundo  Giiiakoin  e l)u  Bievil  (2)  lino  di  Riga 
PnovKRTi  Tiglio  Cidi.  469  Lire  938 

Linseine  • 409  • 204,50 

Lire  1144,50 

Spksb • 996,97 

PaoFiTTO  . . Lire  147,63 

Il  Trossarklli  coltivando  semi  di  Riga  nel  1865  ottenne  (3) 

Prodotto  grezzo  Cidi.  653  . . . Lire  1048 

Spksb,  culla  

Rekdita  netta Lire  362, — 

542.  Le  spese  particolari  o (coni' e' dicon  taluni)  per  dettaglio,  co- 
teste  sarebbero  ; 


I.  Secondo  il  Gasparir 


Ingrasso  . . . Lire 

58,60 

Riporlo  . . Lire  294,73 

Lavoro  profondo  . » 

58,94 

Erpicare  e seminare  » 

7,91 

Interessi  ...» 

38,33 

Raccolta  ....  » 

59,84 

Sarchiature  5 . . » 

44,88 

Macerazione  ecc.  . » 

104,94 

Semente  di  Riga  . » 

73,92 

Sligliamento  ...» 

239,80 

Spargere  il  letame  • 

40,04 

Ftlio  e imposte  . . • 

71,94 

Lire 

294,73 

Lire 

779,16 

. Il  Girahdin  e De  BBRctL  cosi  lo  distinguono 

Latori  preparatorj  Lire  173 

Riporto  . . Lire 

407 

Semente  200  cbilogr. 

. 120 

Macerazione  ecc.  . > 

100 

Seminagione  . . . 

> G 

Preparazione  <ìe\  liglio» 

240 

Sarchiature  3 . 

. 48 

Ingrasso  a carico  . • 

90 

Raccolta  e sgranamento 

• 60 

Interessi  

69,97 

— 

Fitto  e amminisiraz.'  • 

90 

1 ira  Àf\r 

Lire 

996,97 

(t)  Gasparir,  toc.  ciì.  IV,  pag.  362.  Si  avverta  che  iti  le  spese  sono  poste  a chilogr. 
di  Frumento  301 4,63  per  errore  di  somma  mentre  risultano  3341 ,63  che  a 0,22  impor- 
tano Lire  770,16. 

(2)  Girarbin  c Dii  Bhecil  loc.  cil.  Tom.  Il,  pag.  442. 

(3)  t'con.  /turo/e.  Voi.  I.X,  pag.  9tì9. 
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III.  Il  Guhart  cosi  Ib  calcolava  per  Ettaro  io  Francia 


Ingrasso  . . .Lire 

150 

Estirpazione  . . . Lire 

50 

Lavoro  e semina  . • 

CO 

Ualtilura  e macerazione  » | 

20 
1 43 

Semente  Ettol.  2 a 3 ■ 

155 

Spillatura  ....  » 

157 

Sarchiature  . . . ■ 

56 

— 

Fitto  ed  imposle  . > 

no 

250 

491 

Totale  spesa 

741 

eoniro  l'esigua  rendila  media  di  ‘250  ctiilugr.  di  tiglio  edSettol.  di  semente  (1). 


545.  Confrontando  (ali  Siicse,  si  rivelano  diCTerenze  degne  di  studio. 
Ecco  almeno  le  principali 


Gasparin 

Giiardin 

e 

Gumart 

Lavori  preparatorj  e semina  . 

. Lire  86,89 

Do  Brboil 
179 

60 

Ingrasso  

. • 58,60 

90 

150 

Semente 

. . 73,92 

120 

135 

Sarchiature  

. > 44,88 

48 

36 

Raccolta  e sgranamento  . . 

. . 59,84 

60 

50 

Macerazione 

. . 104,94 

100 

43 

Sligliamento 

. . 239,80 

240 

157 

Fitto  e diverse 

. > 110,38 

159,67 

90 

779,16  996,67  741 


Prodotti  rispettivi  di  Tiglio  . Chi).  505 

Chil.  469 

Chil.  250 

« • di  Lissbmb  Chil.  280 

Chil.  409 

Chil.  552 

Costo  di  Chil.  100  di  Tiglio  (detratto 
dalla  Spesa  il  valore  del  Linseme)  Lire  124,58 

Lire  168,90 

Lire  180 

Avverto  che  per  maggior  egualità  di  conironto  ho  apprezzato  il  Linseme  a 
Lire  0,50  il  Cliilogrnmino  benché  valga  assai  meno. 

544.  Conti'onlaiido  proventi  e spese,  e ciò  per  meglio  illuminare 
rargomenlo,  se  nel  calcolo  del  Gasfarih  (§  54‘2)  e in  quello  del  Gosiart  pon- 
gansi  pei  proventi  i valori  stessi  posti  dal  Girardin  c Du  Bueuil,  cioè  di  Lire 
2 il  tiglio,  e 0,50  il  linseme  per  chilogrammo,  il  Profitto  e la  Berdita 
(valutata  per  tutti  a Lire  70)  risulteranno  per  Ettaro; 


(I)  Moniteur  (Giugno  1834). 
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PiOFiTTO  Rendita 

Computo  Gaspabin  Lire  1010  + 140  — Lire  779,16=  L. 370, 84  L. 440, 84 

« Gieabdin  ee.  Lire  938  + 204,50 — Lire996,97=  L.145,53L.215,53 

» Gumàht  Lire  600+226  — Lire741  »=L.  15  » L.  55, — 

Il  Lettore  beoevolo  non  potrà  esimersi  da  una  certa  perplessità  nel  por  mente 
a risultamcnti  cosi  disparati.  E nondimeno  se  ne  trae  utile  insegnamento,  per- 
ciocché rilevasi  la  Rendita  per  Ettaro  seguire  in  certo  modo  la  proportione  del 
tiglio  rispetto  al  seme.  Nella  coltura  del  Gibabdin  il  tiglio  di  poco  supera  il 
teme:  in  quella  del  Gaspahin  il  tiglio  è quasi  il  doppio  del  teme,  e la  Rendita 
sorte  doppia  di  quella  dei  Gibabdin.  Nel  calcolo  Gomabt  il  tiglio  é meno  che 
metà  del  seme  e la  Rendita  è minima  a courronlu  degli  altri.  Arroge  anco  il 

il  minor  costo  del  tiglio  quanto  più  aumenta  la  proporzione  del  linteme , 

come  l'antecedente  Prospetto  addimostra. 

545.  La  contabilità  di  questa  cultura,  riferendosi  a termini  medj  delle 
produzioni  designale  nel  $ 534,  riuscirebbe  ; 


Tiglio 

PBODOTTO 

Cbilogr.  233 

Cbilogr.  350  (1) 

Chilog.700 

I.  Riftndere  stoppia)  . Lire 

16,- 

Lire 

16,- 

Lire 

16,- 

II.  jLefante,e  ingrassiacarico  • 

35.- 

■ 

52,50 

a 

105,— 

III.  Sotterrarlo 

16,- 

* 

16,- 

a 

16,- 

IV.  Lavoro  profondo  d'autunno  • 

40,- 

» 

40,- 

» 

40.- 

V.  Semente  chilog.  200  a 250  • 

100,— 

» 

120,— 

a 

150,— 

VI.  Zappatura  e Seminagione  • 

12,- 

» 

12,- 

a 

12,- 

VII.  Sarchiature  ....  » 

40.- 

a 

40,— 

a 

40,- 

Vili.  Irrigazione  . • 

20.- 

1» 

20,- 

» 

20,- 

IX.  Sradicamento  . . . » 

25,- 

a 

30,— 

■ 

40,- 

X.  Diseccamenio  . . . • 

15,- 

» 

20,— 

• 

26,- 

XI.  Sgranellalura  del  Linseme  » 

15,- 

» 

18,- 

B 

20,- 

XII.  Assortimento  degli  steli  • 

8.— 

a 

n - 

a 

15,- 

XIII.  Àfaceraz.”  e irrugiadam.'  • 

26.— 

a 

45,- 

1 

70,— 

XIV.  Asciugamento  . . . • 

10,- 

• 

15,- 

a 

20,- 

XV.  Acciaccamento  e ì 

XVI.  Disligliamento  . \ 

80,— 

a 

120,— 

• 

230,— 

XVII.  Fitto  e imposte  ...» 

70,- 

a 

90,— 

a 

40,- 

Lire 

628,— 

Lire 

665,50 

Lire 

930,— 

(1)  Preferisco  il  prodotto  di  Chilog.  3S0  al  medio  che  sarebbe  di  400,  perchè  ge- 
opraìnieote  più  comune  io  Italia,  nelle  colture  ordinarie. 
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Differenze  rilevanli  ei  riscontreranno  nella  pratica.  Ad  esempio  il  titolo  V di 
Spesa  suppone  cbe  si  adoperi  scoiente  di  liiga:  in  caso  diverso  scemerebbe  di 
due  terzi.  Quanto  all'irrigazione,  la  spesa  si  riferisce  uuirainente  alla  condotia  e 
distribuzione  dell’acqua,  supponendo  ii  terreuo  in  possesso  già  della  medesima. 
Rispetto  alla  spesa  per  letame  ecc.  mi  sono  riferito  alle  apprezziazioni  pre- 
messe nel  S 470  bis  (1).  Chi  poi  non  fa  veruno  irrugiadamento , spenderà 
meno  pel  titolo  XIII  ecc. 

546.  Profitti  e Rendite  però,  nella  piupparle  de'  casi  non  si  scosteranno 
gran  fatto  dai  risullati  seguenti.  Avvertirò  che  per  le  colture  inferiori  valuto  il 
Lino  a Lire  1,50  il  Chilogrammo,  e Lire  1,80  per  l'altre.  Quanto  alle  produ- 
zioni del  Linseme,  stanno  in  certa  ragione  inversa  del  prodotto  del  Tiglio,  e gli 
dò  il  reale  valore  di  Lire  0,30  il  Chilugr.  ciuè  circa  Lire  20  l'Ettolitro  (2). 


COLTURE 

Proventi 

Inferiori 

Buone 

Ottime 

Tiglio  (chilogr.  233) 

Lire  340,50 

(350)  Lire  630 

(700)  Lire  1260 

Linseme  (rliilogr.  650) 

. 195.— 

(450)  . 135 

• (300)  » 90 

Lire  535,50 

Lire  765 

Lire  1350 

Spksh  (S  545) 

. 528,— 

» 665 

> 930 

Profitti 

Lire  7,50 

Lire  100 

Lire  420 

Rendite 

Lire  57,50 

• Lire  170 

Lire  510 

Quando  le  produzioni  discendessero  sotto  a Chilogr.  233  scomparirebbe  ogni 
PaoriTTO.  Quando  ascendessero  ad  800  e 900  Chilogr.  di  Tiglio,  fatte  le  de- 
bite aggiunte  proporzionali  alle  Spesa  II,  XII,  XIII,  XIV,  XV  e XVI,  senza 
porre  in  calcolo  verun  aumento  di  Linseme,  s’avrebbe; 

Per  PaoDczioM  di  800  chil.,  Pbofitto  Lire  420-1-180 — Lire57=  Lire 543, — 

Rksdita > 633,— 

• di900cliil.,  Profitto  Lire 420 -1-360 — Lirel06=Lire674, — 
764, — 

Ma  coteste  sarebbero  quasi  produzioni  eccezionali  come  dall'Art.  VI  dev’es- 
sersi  compreso. 

547.  Vendesi  In  pianta,  il  Lino,  come  suol  dirsi  e notai  net  § 529, 
a Hnajuolij  in  ispecie  nelle  provincie  di  Lodi,  Crema  e Cremona,  come  io  quelle 


Considero  il  qiiiutale  di  Linseme  estenuante  come  altrettanto  grano  di  Fru- 
mento , di  Colza,  eco.  conforme  al  citalo  § 470  bis. 

(2)  Ai  primi  di  Giugno  18C7  i prezzi  del  Linseme  nel  mercato  a Lilla  erano  da  26 
a 28  Lire  il  Quintale. 
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lìnifere  di  Francia,  c delle  Fiandre.  Passata  la  fioritura  a norma  dello  sviluppo 
di  vegetazione,  e della  ricerca,  costituiscono  un  prezzo  in  generale  (1) 

pel  raviie/no  o invtrntejno da  Lire  ojo  a 4 54  1 Ktlaro 

ma  pel  mureiuulo  prima  della  seminagione  . • 277  a 553  • 

Se  per  quesl’ultinio  s'aggiuiigoiio  i titoli  di  Spesa  V,  VI,  VII  e Vili  (ascendenti 
a Lire  192  pei  buoni  ricolti,  S ^45)  che  vengono  a carico  del  lìriajuoto,  il 

marnuolo  verrà  a costargli da  Lire  409  a 525  l'Ettaro 

cioè  circa  un  buon  terzo  più  del  ramgno. 

Detraendo  ora  le  Spese  del  proprietario  o venditore  del  Lino  io  pianta,  cioè 
quelle  dei  titoli  I,  11,  III,  IV  e XVll  da  lui  sostenute,  ed  escluse  le  culture  infe- 
riori, avremo  pel  marzuolo 


Buone 

Otlime 

Provento  di  vendita 

. Lire  277, — 

Lire 

353, — 

Spese  accennate  . . 

. • 214,50 

■ 

287,— 

Profitti  . . . 

. Lire  62,50 

Lire 

46,- 

Rendita  . 

. Lire  152,50 

Lire 

136,— 

Perciò  stando  ai  risultali  del  S 546  precedente  si  lascierebbe  al  Linajuolo  un 
PaoPiTTo'di  Lire  57,50  nelle  colture  òuone,  ovvero  Lire  574  nelle  oUiiKe 
per  suo  guadagno  detratto  l’imporlo  de’  suoi  lavori,  c pel  rischio  di  mala  riu- 
scita, intemperie  ecc.  Se  non  che  io  mi  sono  riferito  a prezzi  di  vendila  del 
1844  e che  riguardavano  produzioni  da  5,  o 400  chilogrammi  e non  mai  di 
700.  Per  lineti  capaci  di  tale  prodotto,  la  vendita  io  piedi  dovrebbe  rag- 


guagliarsi a circa Lire  600, — 

da  cui  detratte  le  Spese  . . . . • 287, — 


Profitto  pel  eoltivatore  . Lire  213, — 
onde  rimarrebbe  a • pel  Linajuolo  . . • 207, — 


cioè  il  complessivo  Profitto  di  Lire  420  del  § 546,  verrebbe  ripartito  allo 
incirca  in  parli  eguali. 

548.  Le  più  perfette  colture  danno  assai  piò.  Anche  limitandosi 
alla  Francia  ivi  vendono  il  terreno  da  Lino,  concimato  c la- 
vorato ad  un  primo  acquirente  per Lire  441,18  per  Ettaro 

calcolano  di  Spese  fatte 250,55 

1“  Profitto  ....  Lire  190,85 


Digitized  bv  Goosh’ 


(I)  Milano  e il  suo  lerrilorio.  Tom.  Il,  pag.  131. 


Capitolo  xiii. 


B7I 


Poscia  quel  primo  inlraprendeote  lo  semina,  io  sarchia  ere. 


e lo  vende  al  Linajuolo  per 

delratta  la  prccedeute  in  441,18  colle  altre  spese 

. Lire 

* 

727,87 

601,46 

11°  Pbofitto  . . . 

. Lire 

126,42 

Il  Linajuolo  ha  per  titolo  di  compra  la  spesa  di 
e di  più  pei  titoli  l.\  al  XVl  compreso  . . . 

. Lire 

» 

727,87 

595,58 

Spende  in  lutale  . . . 

Lire 

1245,25 

Deve  adunque  raccogliere  più  di  600  chil.  di  tiglio  per  salvarsi. 

Se  si  rimemorino  l'estimazione  deU'OcKsL,  duU'HKnzÈ,  e del  Deiiuo»  (§  550) 
si  ha  una  serie  estesa  da  3000  a 9000  cliilog.  di  fusti;  quindi  ledifTicoliàinaggiuri 
di  stabilire  computi  di  Psofitti  che  le  dilferenze  enormi  di  vegelazionu,  e quelle 
de'  mercati  rendono  di  natura  loro  incertissimi.  Perciò  il  savio  economo  dovrà 
esporsi  assai  volte,  vendendo  come  dicesi  il  prodotto  in  erba,  ad  ingannare  se 
medesimo  o procacciare  altrui,  non  lieve  discapito. 

Indagherò  quindi  le  risultanze  delle  coltivazioni  a società  co’  lavoratori. 
Suppone  il  Gaspàbiii  che  lo  stesso  linajuolo  raccolga 

Tiglio  Chilogr.  976  per  . . . Lire  1220, — 

Linseme  Ettolitri  11,76  . . . . • 176,40 

Lire  1396,40 

Spese  or  ora  contemplate  ...»  1243,25 

111°  PBorirro.  . . . Lire  133,15  (1) 

Riassumendo  il  Lincio  darebbe  in  complesso  questa  somma  dei  benefizj 

r Pbopitto  . . . Lire  190,83 

11°  detto 126,42 

111*  detto 153,15 

Lire  470,40 

Che  se  si  calcolano,  come  al  S ^^6,  il  Tiglio  al  prezzo  di  Lire  1,80  il  Chilogr. 
e il  Linseme  a Lire  20  l'Ettolitro,  a que'  Profitti  si  aggiugnerebhe  un  aumento 
di  Lire  547,80+58,80  e quindi  ....  Lire  606,60 

Onde  il  totale  cospicuo  Pbofitto  di  Lire  1077, — 


(1)  Questo  ultimo  PrulìUo  però  seconda  il  Gaspari.v  si  riduce  a nulla  dovendo  il 
linajuolo  detrarre  gl’interessi  delle  somme  impiegale,  e le  spese  di  casa. 
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Lo  che  addimostra  quanto  può  vantaggiare  questa  coltura  in  Italia  ove  raggiu- 
gnesse  le  elevate  produzioni  d'oltralpe  die  il  Gaspasin  non  dubita  di  dassiflcare 
di  guisa  da  calcolarsi  come  segue  ; 


PtUDl'ZlOM 


/«  fusti 

/n  Tiglio 

Ricolto  inferiore  . 

Chilogr.  4855 

Chilogr.  720,13 

mediocre 

. . > 6618 

. 982,04 

buono  . 

. . • 8265 

. 226,44 

Medio  . 

Cliilogr.  6577 

Chilogr.  976, — 

549.  Utili  norme  trarrò  l'agronomo  dai  precedenti  calcoli,  e dovendo 
scegliere  tra  il  vendere  in  piedi  il  suo  prodotto,  o Tarlo  raccòrrò,  macerare,  e 
stigliare  egli  medesimo,  vi  si  deciderà  con  giuste  previsioni.  Ponendo  mente 

r che  le  Spese  portale  dai  titoli  IX-XVI  (§  545)  ascendono  per  chilo- 
grammi 350  tiglio  a Lire  259,  e per  chilogr.  700  a Lire  421  ; 

II*  che  nel  ricolto  comune  perciò  tali  spese  importano  Lire  0,72  per  chilogr. 
e nel  buono  solamente  Lire  0,60  ; 

Ili”  che  chilogr.  100  di  fusti  danno  oltre  il  14  di  tiglio; 

IV°  che  il  Linseme  è pur  da  teucre  in  conto,  oltre  lo  indenniuare  a suffi- 
cienza per  gl'interessi  del  capitale  impiegalo  nelle  accennale  Spese; 

V°  Che  il  Ilo  Prufitto,  quello  cioè  del  primo  acquirente,  non  deesi  cedere; 

concbiuderà  per  quali  somme  gli  torni  vendere  un  riculto  in  piedi  di  4000, 
6000,  8000  0 più  chilogrammi. 

550.  La  coltura  a mezzadria  poi,  ofTre  pel  Lino,  massime  pe'  ricolti  in- 
feriori, gli  stessi  vantaggi  e per  analoghe  ragioni  che  per  la  Canapa  (I).  Non 
replico  adunque  l'esposto  nel  § 438.  Gli  è certo  che  a tanto  ascende  il  lavoro 
necessario  al  Lino  che  sotto  il  primo  Regno  d'Italia  nel  Dipartimento  dell'Alto- 
Po,  secondo  afTermava  il  Rullò,  il  terzo  della  rendila  del  Lino  andava  a pagare 
le  donne  che  si  occupavano  delia  sua  coltivazione  dal  momento  in  cui  era  se- 
minato sino  al  punto  in  cui  veniva  posto  io  commercio  (2)  ed  oggi  pure  danno 
ora  il  terzo  ora  il  quarto,  notando  però  che  i giornalieri  di  campagna  in  quella 
Provincia  di  Cremona  guadagnano  du  2 a 3 Lire  ni  giorno  (3). 


(1)  Nel  Padovano  a confini  del  Trevigiano  da  una  Scriitnra  del  12  .Settembre  89S  di 
contralto  di  mezzadria  rilevasi  che  il  mezzadro  dovea  dare  al  Monastero  locatore  il 
terzo  del  l.iiio.  Ved.  Scritti  ecc.  drlla  Soc.  d'incoroqg.  di  Padova,  II,  gag.  lxxxi. 

(2)  Itcì.i.ó,  Mem.  1‘  sull'.dgric.  Cremonese,  Ann.  d’Agric.  del  Regno  d'Italia,  1810. 
Tomo  VI,  pag.  108. 

(3J  Cremona  e la  suo  Provincia  1863,  pag.  89. 
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Avendo  beni  a mezzadria  perfetta  resterebbero  a carico 

per  mttà  quelle  de' titoli  II,  e V cioè  Lire  62,50  Lire  86,25  e Lire  127,50 

» par/e  di  ijueila  del  titolo  XIII,  cioè  » 5,70  » 6,42  • 10, — 

• intera  quella  del  titolo  XVII,  cioè  • 70, — » 90, — » 110, — 


Totali  Spusk  Lire  136,20  Lire  182,67  Lire  247,50 


Quindi  a norma  del  Prospbtto  del  § 546,  ponendo  a calcolo  la  metà  di 
que'  PaoTBNTi,  ne  risulterà  il  seguente 

COLTVnE  A MEZZADKIA 


Provbhti 

Inferiori 

Buone 

Ollim» 

Tiglio  . . 

Linseme  . 

Lire 

» 

170,25 

97,50 

Lire  315, — 
. 67,50 

Lire  630, — 
. 45,- 

Lire 

267,75 

Lire  382,50 

Lire  675, — 

Spbsb  . 

■ 

136,20 

. 182,67 

> 247,50 

Profitti 

Lire 

131,55 

Lire  199,83 

Lire  427,50 

Renditb 

Lire 

176,55 

Lire  269,83 

Lire  517,50 

Per  le  produzioni  superiori  e cioè  di  800  a 900  Chilogr.  le  Sprsb  II,  V e 
XIII  aumenterebbero  nel  primo  caso  di  Lire  19,64,  e nel  secondo  di  Lire  59,20, 
e senza  tener  calcolo  di  aumento  di  Linseme  come  nel  546,  s'avrebbe 

Per  Pboooz'om  di  800  chilogrammi 

Pbopitto  Lire  427,50  + 90 — Lire  19,64  = l ire  497,86 


Kesdita  » 587,86 

Id.  di  900  chilogrammi 

Profitto  Lire  427,60  + 180 — Lire  59,28  ==  Lire  568,22 
ItKRDITA  658,22 


Produzioni  però  eccezionali,  massime  in  colture  a mezzadria. 
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551.  Confrontando  i risultati  de' computi  esposti  sui  due  diversi  me- 
todi di  coltura  come  feci  nel  § 438  per  la  Canapa,  si  avrà 


Colture 

Produzioni 

PROFITTI 

RENDITE 

In 

A 

Economia 

Sfezzadria 

Lire 

Lire 

l.ire 

Lire 

Inferiori . 

Cliilog.2ti3(§SI6c»50) 

7,tl0 

131, .6» 

S7,30 

176,38 

Ordinarie 

Cliilog.  350(S.S46e.’iS0, 

100.— 

109.83 

170,— 

269,83 

^Chilog.  700  (ggid.) 
• 800  (SSid.) 

320,— 

427,.'i0 

KIO,- 

817,30 

Ottime  . . 

S13,— 

497,86 

633,— 

387,86 

» 900  (§gid.) 

674,— 

S68,22 

764,— 

658,22 

Da  questo  Prospetto  si  riferma  die  le  intraprese  in  Economia  riescono  più 
vantaggiose  delia  Mezzadria  soltanto  nelle  colture  intensive  di  elevate  produ- 
zioni, conia  risultò  pure  per  la  Canapa. 

552.  Confrontando  Lino  e Canape,  e prendendo  le  Rendite 
rispettive  per  termini  di  confronto,  con  amendue  i metodi  di  condotta  ri- 
sulterà quest'ultimo 


Prospetto 


Colture 

PRODUZIONI 

RENDITE, 

Tiglio 

Tiglio 

In  Economia 

di 

di 

Cànapa 

Lino 

Canapa 

Lino 

Lino 

Chilogr. 

Chilogr. 

Lire 

Lire 

i Urc 

Lire 

Inferiori . 

35Ò 

233 

04.- 

37,30 

146,40 

476,53 

Ordinaria 

600 

330 

271,- 

170,— 

27.3,00 

209,83 

700 

700 

320,— 

310,— 

324,40 

317,50 

Buone 

1 

ed 

1000 

800 

829,— 

633,— 

404,— 

587,86 

Ottime 

1300 

! 

1)00 

724,- 

76  4,— 

354,- 

658,22 
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Lascio  a)  Lettore  sagace  i riflessi  appropriati  n poteste  cifre  di  confronto. 
Noterò  solo  ; 1”  che  lu  Cultura  della  Canapa  non  teine  il  paragone  con  quella 
del  Lino  buiiciiè  io  ubliia  valutalo  il  tiglio  di  quella  a sole  Lire  92  il  Quin- 
tale, e 180  cioè  quasi  il  doppio  quello  di  Lino;  11°  che  le  produzioni  di  700 
a 900  chilogrammi  di  Uylio  sono  frequenti  per  la  Canapa,  ed  eccezionali  {in 
Italia)  pel  Lino;  IH”  che  la  Canapa  lascia  il  terreno  pel  successivo  Frumento 
assai  più  ricco  che  II  Lino  non  faccia;  1V°  infine  che  ia  Canapa  dà  i suoi  ma- 
gnifici prodotti  senza  irrigazione. 

555.  A pi'odultoi'l  clol  Lino  dirò  conchiudendo  il  Capitolo,  che  se 
dilungai  più  che  non  avrei  voluto,  gli  è perchè  bramerei  di  gran  cuore  che 
come  la  Canapa  nostra  s’ehbe  due  medaglie  d’oro  olla  grand'Esposizione,  l’una 
pel  prodotto  quale  sorte  dal  coltivatore,  l'altra  quale  riesce  pettinala  e con- 
ciala dall' industriale  (li,  cosi  l'ottenesse  sugli  stranieri  in  amendue  i modi 
anche  il  Lino  ilaiiano. 


CARTOLO  XIV. 

DEL  COTONE 


SosuASio.  — Art.  I.  La  pianta  del  Colone.  — Art.  II.  Condizioni  di  successo. 
— Art.  ih.  Coltivazione.  — Art.  IV.  Ilaccolla.  — Art.  V.  Confezione  del 
prodotto.  — Art.  VI.  Produzione.  — Art.  VII.  Usi.  — Art.  Vili,  [teodita. 


554.  La  guerra  fratricida  degli  Americam,  Io  scrivea  nel,  1865,  non 
deve,  non  può  durare  più  oltre.  Però  anche  dopo  la  pace,  la  produzione  del  Cotone 
negli  Stati  del  Sud  non  tornerà  nelle  sue  antiche  condizioni.  Tuie  coltivazione 
fundavasi  colà  sul  sistema  della  schiavitù.  E la  schiavitù  non  ha  potuto  soprav- 
vivere. Le  grida  dell'umanità  oltraggiala,  la  riprovazione  di  tutti  i popoli  civili, 
la  scintilla  foriera  d'inestinguibile  incendio,  che  la  parola  di  libertà  gettò  fra  i 
negri,  distruggeranno  una  istituzione  obbrobriosa  già  dal  senno  universale  con- 
dannata a perire.  Perciò  i liberi  coltivatori  non  saranno  più  soperchiali  dalla 
concorrenza  che  soltanto  col  lavoro  degli  schiavi  fu  possibile  ai  coltivatori 
Americani  (2),  Cessò  finalmente  quella  sanguinosa  contesa:  e le  condizioni 


(I)  $ 4il  io  nota.  La  medaglia  d'oro  l'eblie  per  laCanapa  quale  sorte  dal  coltivatore  il 
Sig.  A.  Calzoni  agronomo,  l’altra  pur  d'oro  per  la  Canapa  acconciata  come  dicono  in 
garqiuolo,  il  Sig.  Facchini  negoziante  di  nostre  Canapi  : amendue  hologneai. 

(ij  Ved.  il  mio  JUanuate  della  Cullivazione  del  Cotone.  Tobi.no  per  Daluiozzo  1863, 
seconda  edizione. 
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attuali  di  quegli  Stali  del  Sud  (I)  l’ ineessanle  consumo  di  Colone  che  fa 
l'Europa  (2)  mi  fanno  ripetere  agl'italiani,  in  ispecieai  meridionali,  Cultivatb  il 
CoTONB,  e replicare  che  sarebbe  vantaggio  immenso. per  la  Nazione  se  questa 
preziosa  pianta  biancheggiasse  negrinnumerevoli  terreni  sin'ora  palustre  depo- 
sito d'inesauribile  pinguedine,  e nello  sle.^so  tempo  di  miasmi  senza  la  coltura 
industriggibili. 

Oggimai,  poscia  che  la  imposta  prediale  trasmodò,  l'àncora  unica  di  salvezza 
per  l'Agronomo  sta  nel  fare  ogn  sforzo  perchè  ogni  angolo  d'incolto  produca, 
e il  già  coltivato  più  che  dianzi  produca.  Le  medie  produzioni  appena  bastano 
per  ciò  che  s'agguanta  lo  Stato,  il  quale  non  sa  porgere  all' Agricoltura  altre 
provvidenze  che  tasse  col  corredo  di  balzelli  così  spropositali  di  consumo,  che 
più  volle  soverchiano  il  prezzo  stesso  della  derrata  (ò).  Quindi  essendo  neces- 
sitò imperiosa  il  raggiugnere  produzioni  più  presto  massime  che  ordinarie  e 
mediocri,  non  si  vorrò  diconoscere  il  dovere  in  chi  scrive  della  Cosa  Rustica, 
di  non  omraettere  studj,  indagini  e norme  quante  valgano  all'uopo  : lo  che  reputo 
sopralutto  essenziale  per  la  coltura  del  Cotone  come  ho  fatto  per  la  Canapa  e 
il  Lino. 

Ari.  l.  Im  pianta  del  Colone. 


555.  La  storia  del  Coione  merita  qualche  considerazione.  Notissimo 
nella  più  remota  antichità,  gl'indiani  secondo  Erodoto  se  ne  facevano  vesti,  e 
ne' dintorni  del  Golfo  Persico  collivavasi  secondo  Strabork.  Introdotto  nel  IX 


(1)  L'America  dirtìrilmcnte  potrà  dare  all' Europa  Coloni  ai  bassi  prezzi  di  prima 
della  sua  giierr.1.  Lts  pìanlalinm  (negli  Stali  Cnofederali)  .sur  Ufquelles 

de  vaetes  champs  de  coton  soni  encore  f'ncu/fe.s,  les  haies  et  ies  cloiures  xont  arraebèe» 
su  enfatiche,  les  habilaliont  des  planleurs  soni  à l'ètat  de  decombres,  teUee  que  l’in- 
cendie  le$  a failet.  Les  nègres  ont  fui,  ou  .se  croisent  les  bras:  le  bélail,  les  ebevaux 
el  les  mules  ont  élé  enievés  par  les  reguisiliotis,  et  Vengrais  manque,  ainsi  que  te  ca- 
pilal  pouf  rendre  au  sol  sa  fecondilé  première.  D'un  aulre  colè  la  populalion  bianche  ne 

s'accomode  pus  trop  du  travaii  des  ebamps  sous  les  raijons  <f un  soleil  l'erìical le 

fise  exécute  les  conlribuables derniérement  dans  l' Alabama  vingt-cinq  fermes  ont 

élé  vendues  aux  prix  infime  d'un  dollar  par  acre  (fr.  IS  et  3ii  ceni,  par  hectare). 
L'ne  ferme  de  600  acres  (hect.  m,16)  a élé  adjugé  pour  600  dollars  (3000  fr.).  Avant 
la  guerre  le  propriélaire  était  à la  léle  de  350  esclavei  et  de  iO  ebevaux.  Egmar  de 
Loct,  Ioc.  cit. 

(2)  La  sola  Francia,  ne' soli  primi  fO  mesi  del  1866,  ha  importato  pel  valore  di 
437,400,000  franchi  di  Cotone,  ed  avendone  esportato  negli  stessi  mesi  solo  per  33 
milioni  e 300,000,  risulta  che  ha  effellivamenle  speso  in  Cotone  oltre  382  milioni  di 
Lire,  che  polrelibero  in  notevol  parte  incassarsi  dall'Italia  arrcalmerte,  senza  tener 
conto  degli  enormi  acquisti  che  potrebbe  farne  l’Inghilterra  la  quale  ne'primi  9 mesi 
dello  stesso  anno  1866  (per  afTermazione  del  Times)  ha  compralo  Coione  dagli  Stali 
Uniti  per  750 , a 1000  milioni  di  franchi  : dall'  Indie  Inglesi  per  475  milioni  : dal- 
l’Egillo  per  175  milioni;  dal  Brasile,  per  più  di  109  milioni:  in  totale  per  1 miliardo 
e 373  milioni  (/tabe  14  Dèe.  1866). 

(3)  Nella  Provincia  di  Bologna  il  Dazio  dell'Uva,  parecchi!  anni  soperchierà  il  prezzo 
dell'Uva  stessa,  se  non  è di  prima  e scelta  qualità  colligiana. 
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secolo  dagli  Arabi  in  Europa  (1),  se  ne  citò  la  coltura  In  Proventa  dal  Qoi- 
QDEiAH  (2)  mentre  l'AcosTinaTTi  (nato  nel  lii67)  fa  cenno  del  Bombaso  che 
si  coltivava  ai  suoi  tempi  in  giardini  del  Trevigiano  (3).  E forse  prima  vegetava 
nell'Orto  Botanico,  descrivendosene  la  coltura  in  un  erbario  manoscritto  di  Pier 
Antonio  BIichikl  patriiio  veneto  che  lìoriva  nel  1545  (4).  Se  ne  fecero  poi 
molte  coltivazioni  nel  primo  Regno  Italiano  dietro  l'impulso  del  potente  Napo> 
LBona  l".  Nel  1809  un  solo  proprietario  net  Dipartimento  del  Trasimeno  ne 
coltivò  in  400  Ettari.  E già  dal  1796  al  1810  I'Ascli'Pi  lo  coltivava  in  S.  Elpi- 
dio  a mare  nei  Tronto.  Nelle  terre  di  Piombino  del  1807  se  ne  raccolsero  ben 
chilogrammi  5000  di  buona  qualità;  e bei  successi  ottenne  pure  nel  1809  la 
sig.  Clelia  GaiHALDi  nata  Durazzo  nel  Genovesato.  Nei  Bulognese  consegui* 
ronsi  buoni  prodotti  nel  1807  e nel  1808  : in  ispecie  presso  Forte  Urbiino,  se* 
condo  Filippo  Rb  si  coltivò  cotone  in  gran  copia  e con  vantaggio.  Nel  Faentino 
il  Solargli,  la  sig.  Prati  Brrtoiii,  il  Ladkrcdi,  il  Saccbi,  il  Foscbiiu  si 
distinsero  in  questa  coltura,  e vestivano  col  Nankin  ottenuto.  E assai  prima 
nel  Modenese  Giuseppe  Soini  (morto  in  età  di  107  anni  nel  1782)  lo  avea 
coltivalo  per  molli  anni  alla  sponda  sinistra  del  Panaro.  Nel  Mantovano  la 
Gubrribhi  Zanardi  per  lunga  serie  d'anni  raccolse  cotone.  Nel  Veronese  lo 
coltivava  il  Bblladoro  (5). 

Ma  il  più  interessante  studiò  è da  fare  sulla  storia  di  questa  coltura  in 
America. 

Grani  di  cotone  • furono,  dice  il  Pcrcbas,  seminati  come  saggio  in  America 
nel  1621,  e le  magniflche  piante  che  produssero  furono,  sin  da  quel  l'epoca, 
Toggello  di  grande  interesse  per  l'America  e per  l'Ingliiltcrra  (6). 

Nel  1666  questa  coltivazione  è accennata  nella  Carolina.  — Nel  1730  in 
qualche  giardino  del  Maryland.  — Nella  contea  di  May  40  anni  dopo.  — Sul 
principio  della  celebre  guerra  d’indipendenza  il  generale  Dblagall  vuoisi  se* 
minasse  SO  acri  (Ettari  12)  presso  Savannah  di  cotone  a semi  verdi.  — Nel 
1748  fra  l’esportazioni  di  Cbarlestow  nella  Carolina  del  Sud  trovaronsi  7 balle 
di  borra  di  cotone  valutate  Lire  st.  3,11,5  (Lire  89,25)  per  sacco.  — Noi  1770 
se  ne  spedirono  a Liverpool  10  balle.  — Nel  1784  si  sequestrarono  in  Inghil- 
terra 8 balle  speditevi,  sul  pretesto  che  tale  quantità  non  poteva  estere  stata 
prodotta  nt%\\  Stati  Uniti.  — Ne' successivi  anni  se  ne  spedirono  14  balle;  6 
balle;  109  balle;  389  balle;  849  balle:  e 81  nel  1790. 


(I)  Tenne  recalo  dai  Saraceni  in  Italia  nell'830  secondo  I'O.vorati,  Delia  cou  ruaM* 
eòe,  NArou  1804. 

(5)  Quiqcerar,  De  laudibus  Provincice,  1539, 

(3)  Acostitrtii,  Ved.  il  I.XXVI  de’  suoi  Cento  e dieci  Ricordi  che  formano  il  Buon 
Patlur  di  l’illa,  Vcsezia  1692. 

(4)  Da  tempo  prima  del  1330  cnltivavasi  mollissima  cotone  nelle  Puglie  per  olfer* 
masiooe  del  Porta,  Villw.  I.iliri  XII.  Francoforli  1592. 

(3)  Ved.  il  citato  mio  Uaruale  sulla  CoUivaiione  del  Cotone  da  pag.  64  a pag.  67. 

(6)  PuRCRAS  ne’  suoi  Pelerins  cit.  dal  Bicetow.  Ved.  la  mia  Nota  li  Cotone  netf  Ita- 
lia centrale.  Boloc.va  1865,  pag.  17  ecc. 

htilutioni  S Agricoltura.  Voi.  V.  37 
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Posala  nel  presente  eeeolo  la  eolliTazione  si  estese  in  America  al  segno 
da  produrre 

Nel  1849  balle  di  Cotone  (di  libbre  ingl.  400)  2,445,793 

1859  4,675,770 

In  It.ilia,  nelle  sue  Provincie  Meridionali,  questa  rollura  risvegliatasi  durante 
la  guerra  ulliuia  Americana  Ita  prodotto  tale  qimnlili  di  Coione  che  nel  1863 
si  giunse  da  taluni  a stimare  del  valore  di  CO  milioni  di  Lire  (I)  nel  1864  di 
90,  e ud  onta  della  diininurione  di  prezzi,  fu  di  70  milioni  pel  1865. 

[I]  Descriziime. 

556.  Al  Genere  Gossipio  (dui  latino  Gos^ypium)  Famiglia  delle  Mal- 
TACKB  appartiene  il  Cutuse:  pianta  dicotiledone  della  Classe  \Vi  Monadelpliia 
Oboifìe  Vili  Poliandria,  nel  sistema  del  Limseo  (2).  Ha  per  nome  volgare  di 
Sauibagia  {5),  l'ebbe  da  Greci  e Latini  di  A'ytun:  chiamasi  Coton»ier  dai 
Francesi;  Cotlun  dagl’inglesi;  BaumivoUe  da' Tedeschi;  lioouitcai  dagli  Ulaa- 
desi;  Altjodoh  dagli  Spognuoli;  e Auu/h  dagli  Fgiziaui. 

Suoi  caratteri  sono:  ctilice  rogginlo  u tazza  con  5 denti  oliasi,  circondalo 
du  involucro  di  tre  foglie  saldate  alla  base  cuoriruriui,  deulato-incise;  stillimi 
5 a 5:  capsola  di  5 a 5 logee  con  multi  semi  nerìcci  o verdicci  avviluppali  da 
ianuggine  (bambagia)  bianca,  o gialla,  o rossiccia,  chiamala  Cotone  dall'arabo 
Xufnn. 

Questo  genere  conta  molte  Specie:  cosi  fossero  ben  determinate  dai  Do* 
tanici  (4). 

557.  Le  Specie  coltirale  io  Halia  sono  principalmente  due:  il  Coione 
erbaceo  {Gotsypinm  herbaeeum  del  Lisseo),  e il  Coione  di  .Siatn  {Gotsypium 
liamense  del  Tkfìobe).  Quest'ultimo  ha  due  varietà;  una  a bambagia  bianca, 
l'altra  a bambagia  yialta. 

Ma  sono  pur  coltivabili,  e per  mia  stima  preferibili  le  due  Specie  o Varietà 
proposte  dal  .Makisi  (5),  e cioè  il  Cotone  Giorgia  o Sea  [stand  a lungo  ciulTo, 
ed  il  Coione  Luigiana,  il  migliore  de'Cotoni  a carte  fila. 

557  bis.  L’ occuparsi  delle  Specie  o Varietà  è di  fondamentale 
importanza,  perchè  le  differenze  del  prodotto,  cioè  della  bambagia,  sono  tali  da 


(1)  Nelle  nelaiinni  della  Cnmitiissione  Ite.de  sul  Colone:  sì  calcolò  di  100,0n0  quin- 

tali cel  180.1;  di  17.1,000  nel  1804  ; e di  150, DUO  nel  ISG-I.  I prczii  meJj  soreldiero 
Stali  per  cliilogr.in nel  1803  Lire  G;  nel  ISGl  Lire  5,14;  nel  1835  Lire  4,06. 

(2)  l.inno  V,  toni  c 1102. 

(3)  Co.'i  lo  chiama  pure  il  SIattiuoli,  410,  910-4C1. 

(4)  Species  omnes  incerim a fìolanicis  ailinissas  rteenseam,  monens  lamen  hoc 

gtniii  monograpliia  accuratcB  et  ex  vivo  elaboralcB  maxime  egere.  Dccasoollc  Prod. 
Syst.  Nat.  ecc. 

(5)  Della  coltivazione  dei  Coloni  Giosciv  a ciuffo  lungo  t Lcicusa  pel  C.  Frane. 
JIaiuxi.  Nacoii,  1802.  Questo  lavoro  è pressoché  ioleranienle  tolto  da  quello  deirilAROT 
che  cito  più  inaanzi  al  § 5C8. 
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decidere  sul  tornaconto  della  coltivazione.  La  seguente  Figura  113  porge  il 
disegno  ad  esempio  di  quella  dei  Cotoni  a corte  (Ila,  come  la  più  coltivata 
in  Italia;  ed  appartiene  al  New  Orleans,  ovvero  Upland,  o Luigiana,  o Castel- 
Utmart.  Se  si  conTrunti  con  altre  a lunghe  Ola,  per  esempio  queliti  del  Cotone 
Georgia  et  Sea  t stand  rappresentato  dalla  Figura  IH,  si  rileva  presto  che 

Fig.  113.  Fig.  m. 


stanno  fra  loro  rispetto  alla  lunghezza  in  ragione  di  14  a 19.  Or  bene,  j 
prezzi  di  queste  due  qualità  stanno  invece  nella  ragiona  di  14  a 25.  Perciò 
colle  stesse  spese  la  produzione  di  200  chilogrammi  di  cotone  ordinario,  o 
Upland  darebbe  ad  esempio,  (col  forti  pressi  del  1863)  lire  520,  mentre  altrettanto 
di  Georgia  renderebbe  tire  1000.  E non  rignardando  a dimensioni,  abbiamo 
queste  differenze  di  prezzi  secondo  le  diverse  qualità.  Sea  Itland  46;  Upland 
24;  Seta  Orleans  25;  I Cotoni  egiziani  21;  gVIndiani  a 17  ecc.  Dunque  la 
qualità  può  decidere  del  tornaconto. 

558.  Due  grandi  classi  bisogna  però  distinguere  innanzi  tratto  nella  pra- 
tica. Di  quella  guisa  che  il  lìielno  è presso  noi  annuo,  mentre  è arboreo  in 
Egitto,  del  pari  forse  il  Coione  è erbaceo  in  Italia  anche  per  Varietà  che  sono 
legnose  In  regioni  tropicali.  Si  può  dire  anzi  che  tutte  hanno  natura  di  arbusti 
0 arbuscelli  comechè  il  loro  fusto  sia  di  tessitura  molle  e spugnosa.  La  desi- 
gnazione d'erbaceo  s'applica,  più  che  alla  consistenza  del  vegetale,  alla  sua 
durata,  appieno  dipendente  dal  clima.  Quando  e dove  la  temperatura  minima 
dell'  inverno  rimane  superiore  ad  otto  o nove  gradi  C‘.  sopra  zero,  e la  pianta 
sia  difesa  da  venti  umidi,  freddi  o violenti,  essa  potrà  durare  parecchi  anni. 
Ma  pel  coltivatore  che  ha  bisogno  di  una  vegetazione  rigogliosa  e fruttuosa, 
non  torna  io  afildarsi  ad  una  vitalità  troppo  precaria.  Tuttavolta  distinguerò 
prima  le  Varietà,  che  chiamerò  annue  od  erbacee,  dall'altre  che  indicherò  poscia, 
le  quali  io  condizioni  di  certa  guisa  eccezionali,  e con  cure  affatto  speciali, 
ponno  farsi  perdurare  alcuni  anni,  e che  chiamerò  arboree  o legnose. 
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[2]  Specie  loaue. 


559.  Il  Cotone  erbaceo  (Gouypium  herbaceum)  e di  cui  oltre  il  di- 
eegno  la  seguente  Figura  115,  viene  alio  incirca  cosi  descritto  dal  TaKoas  (1). 


Fig.  118. 


A.  Ramo. 

B.  Cupsola  matura,  risee* 
ca,  aperta,  colla  sua  bambagia. 

C.  Seme  grigio-brunastro. 

Questa  pianta  si  eleva  ordina- 
riamente 40  ad  80  centim.  Radice 
a flllone,  lunga  circa  20  centim. 
Fusto  diritto,  liscio,  duro,  legno- 
setto,  rossastro,  villoso  ovvero 
ispido,  punteggiato  di  nero.  Fc- 
glie  tagliate  in  5 corti  lobi , 
molli,  di  colore  verde  pallido, 
con  sotto  una  ghiandola  sul 
nervo  medio.  Picciuoli  lunghi  G 
a 10  centimetri,  punteggiati  di 
nero,  ciascuno  con  due  stipole 
lanciolate  alla  base,  fiori  con 
peduncoli  più  corti  de'  picciuoli, 
e nascono  dalle  ascelle  delle  fo- 
glie. Hanno  doppio  calice;  l'e- 
sterno maggiore  composto  di  tre 
fogliuzze  piane  tagliate  in  molli  denti  profondi,  lineari;  l'interno  è monofillo 
con  contorno  ottuso,  cinquefido.  Corolla  di  5 pelali  riuniti  alla  base,  disposti 
a forma  di  campana;  gialla,  colle  unghie  macchiate  di  rosso  ; nel  diseccarsi 
diviene  rossa  dappertutto.  Slami  in  gran  numero,  riuniti  in  fascio,  traversali 
dal  Pistillo  il  quale  dividasi  alla  cima  in  3,  o 4 stimmi.  Il  Frutto  è una  ca- 
sella o capsola  ovata,  della  grossezza  di  piccola  noce,  che  si  apre  in  quattro 
valve  con  altrettante  cellette.  Semi  quasi  rotondi,  grossi  come  piccoli  reci,  in- 
volti nella  bambagia  bianca-sudicia,  spogliali  della  quale  resta  loro  aderente 
una  lanugine  grigiastra. 

560.  È questa  Specie  la  più  coltivata  nelle  Puglie  (2).  La  sua  bam- 
bagia è alquanto  grigia  e grossolana  e poco  lucida.  I suoi  semi  differiscono 


(1)  Memoria  letta  al  R.  Istituto  d'incoraggiamento  di  Napoli,  183S. 

(ì)  Ha  il  nome  ivi  di  cotóne  bianco  ; quello  di  Siam  dicesi  lurchesco , o iionco 
gentile. 
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dal  cotone  indiano  (Gonypium  indicum)  perchè  questo  li  ha  Derissimi;  e dal 
siamele  che  li  ha  verdicci.  Le  loro  dilTerente  di  forma  sono  difllcili  a distin- 
guersi, quantunque  il  De  Robe  desuma  29  varietà  di  Cotone  mediante  i ca- 
ratteri dei  semi  (I).  Ma  veramente  non  saprei  dire  se  le  tante  fatta  di  Cotone 
che  nello  Napolilane  e Siciliane  Provincie  si  coltivano  sotto  il  nome  di  erbacee, 
appartengano  a questa  specie.  Alla  Esposizione  ultima  di  Londra  ne  figura- 
rono d'Italia  56  saggi.  Dal  sig.  W.  Wanelis  a ciò  delegato  dalla  meritissima 
Aisoeiasione  cotoniera  di  Manchester,  furono  attribuiti  all'eròaeeo  e parte  alla 
specie  Siamese  che  or  ora  descriverò:  parecchi  nondimeno  rimasero  indetermi- 
nati. Tuttavia  giova  notare  che  tutti,  meno  un  solo,  vennero  giudicati  di  prezzo 
eguale  o maggiore  di  quello  delle  qualità  comuni  della  Muova  Orleans:  anzi  29 
pari  o superiori  ai  buoni  (Middling  New  Orleans)  cioè  ai  Cotoni,  dopo  il  Gior- 
gia, reputati  i migliori  del  mondo  (2). 

561.  Il  Cotone  sioiuese  bianco  (Gossypium  siamense  seminibus  vi- 
ridibus,  lana  alba),  detto  Coione  iurcheseo  o paesano  o bianco  gentile,  quando 
ha  la  bambagia  bianca,  descrivesi  pure  allo  incirca  dal  Tknose  già  citato  (3), 
nel  modo  che  segue.  E prima  ne 
presento  il  disegno  nella  Figura  1 1 6. 

A.  Ramo. 

B.  Capsola  prossima  a matu- 

rità. 

C.  Calice  interno  e colonna  de- 

gli stimmi  col  pistillo. 

D.  Seme  verdiccio. 

Radice  a fittone,  brunastra,  lunga 
circa  40  centimetri. 

Fusto  eretto,  cilindrico,  di  80  a 
120  centimetri,  coperto  di  peli,  per- 
ciò irsuto  ed  ispido,  di  tinta  rosso- 
bruna sempre  più  carica  dal  lato 
del  sole  ; punteggiato,  fornito  di 
molti  rami  alterni  piramidali,  in- 
seriti quasi  ad  angolo  retto. 

Foglie  di  color  verde-bruno,  ta- 
gliale in  3 a 5 lobi  profondi,  trian- 
golari, ondeggianti  ; quasi  glabre  di  sopra,  peloselte  al  di  sotto,  punteggiate  di 


(I)  De  Robe,  Obierv.  sur  la  culture  du  Colon.  Trad.  de  l'allemand.  Paeis  , 1807. 
Pigg.  S-1*. 

(2}  Vedi  la  Memoria  citata  nella  nota  al  § 8S9. 

(3)  De  Visceszi,  Della  coltiv.  del  Coione  ecc.  Relazione  ecc.  Londra,  1862. 
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nero  sulle  nervature,  la  media  delle  quali  eoo  ghiandola.  PieeiMoli  rossastri 
ed  irsuti. 

Fiori.  Nascono  dalle  ascelle  delle  foglie,  per  lo  più  solilarii,  o accoppiati  su 
peduncoli  rossastri  ed  irsuti  essi  pure.  Caliet  esterno  di  tre  larghe  foglie  frasta- 
gliate, persistenti;  calice  itUerm  cinque-lobato,  ottuso.  Corolla  grande,  bellis- 
sima, lung.-i  il  doppio  0 il  triplo  dei  calice  esterno;  pelali  per  lo  più  accartoc- 
ciati stendendosi  alquanto  a foggia  di-  bacino,  di  color  giallo-pagliaceo,  che 
tramuta  in  rosso  dai  primo  spuntar  del  flore  sino  ali’avviuirsi.  Sfami  in  fascio, 
da  cui  sorte  il  pistillo  cogli  stimmi  per  lo  più  coalili. 

Frullo.  Casella  o capsola  lunga  6 centimetri  su  3 di  diametro,  di  forma 
ovata  con  becco  sporgente.  Matura  dividesi  in  6 valve  composte  da  4 cel- 
lette strettamente  piene  di  bambagia  flnissima,  lucida,  splendente,  bianca  di 
neve  (1;. 

Semi  ovati,  con  lanugine  verdastra  costantemente  adesa,*  ve  n'ba  6 ad  8 in 
ogni  loculamento,  disposti  in  due  serie  lungo  l’asse  del  frutto  (2). 

562.  Il  Cotouc  siamese  rosso  (Gotsypium  siamenee,  lana  rufa), 
detto  Cotone  rosso,  camoscio,  bambagia  turehesca  rossiccia,  colane  nanitia,  ecc., 
è varietà  del  precedente.  Se  ne  distinguerebbe  per  le  seguenti  particolarità,  oitra 
la  differenza  del  colore  della  bambagia. 

Fuslo  più  voluminoso  e più  elevato,  e più  cupo  di  colore  ne' rami,  pic- 
ciuoli ecc. 

Foglie  di  verde  più  carico,  con  nervature  più  rosseegianti. 

Calice  esterno  ed  interno  più  profondamente  dentati. 

Frutto  più  voluminoso.  Matura  più  tardi  del  siamese  bianco:  e il  suo 
colore,  da  prima  camoscio,  degenera,  dopo  due  o tre  anni,  in  brutto  bianco 
sporco. 

563.  Il  Cotone  Giorgia  (Sea  Island)  è floissimo,  morbido,  nettissimo, 
elastico,  di  brillante  bianchezza.  Noterò  le  particolarità  onde  si  distingue  dai 
precedenti,  e partecipa  invece  di  quel  Cutonb  Jumkl  o Coione  egiziano,  cosi 
dello  dal  viaggiatore  Jumsl  che  ve  lo  introdusse  (3). 

Fuslo  che  si  eleva  da  1 a 2 metri:  allungasi  del  pari  ne’ rami. 

Foglie  del  tutto  glabre  come  i rami. 


(1)  Il  DiLssao  ottenne  s Lecce  fneM86!ì)  nel  giardino  bolooico  da  lui  diretto  dande 
ai  pistilli  del  Siamese  bianco  polline  di  Siamese  rosso  cotone  luelà  bianco  metà  giallo, 
che  fu  recalo  alla  Esposizione  di  Napoli. 

(2)  Qiiolclie  distinto  holooico  pretende  altro  non  essere  II  Siamese  che  l’eròoceo  colti- 
valo in  terre  più  pingui  e favorevoli,  lo  però  iosislo  sulla  dislioziune,  sia  |k>ì  di  S|iecie 
0 Varielà,  per  qiieslo  avveilimeiilo  del  Tc.voiif.:  « Giaiimiui,  dic’egli,  se  vi  osilnerele 
«a  confondere  il  cotone  erbaceo  col  Siamese  o liirchescn , voi  riescicele  a farvi  in- 
n tendere  dai  coltivatori  e dai  cnosumaluri  «.  Memoria  sulle  diverse  specie  e varielà 
di  coloni,  letta  al  R.  Islilulo  d’Incoraggiaiuenlo  di  Napoli  il  15  Novembre  1838.  Atti 
del  medesimo,  Tomo  VI. 

(3)  Uahdy,  Manuel  du  Collivaleur  du  colon  en  dlgérie,  Alcer,  1856.  Pag.  20. 
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Fiori  molto  graodi,  di  un  boi  giallo  che  tramuta  in  roaao  faccia  di  vino, 
dopo  la  fecondazione. 

Frutto.  Capsole  numerose,  con  filamenti  assai  lunghi,  elastici  e Hoissimi. 

Semi  dotali  all'estremità  di  piccoli  pennelli  di  peti,  quando  portano  i Ola- 
menti  più  lunghi;  forniti  di  un  solo  pennello  alla  punta,  quando  hanno  cotone 
men  bello;  affatto  ignudi,  so  provvisti  di  cotone  più  inferiore. 

Bambagia  prodotta  in  minor  quantità  del  Siamese  bianco. 

Spiacemi  non  poter  porgere  il  disegno  di  questa  Specie  che  vorrei  vedere  pre- 
ferita ne'  luoghi  c terreni  più  propizi!  alla  sna  coltivazione.  Oltre  l'olTrire  attual- 
mente la  qualità  più  apprezzala  di  bambagia,  ha  il  pregio  di  assai  facile  sgra- 
nellamenlo.  Ma  richiede  essenzialmente  la  condizione  di  vegetare  prossima  al 
mare  e in  suolo  alquanto  salso.  Essa  prospera  nel  distretto  di  Santa  Maria  in 
Giorgia  sino  a Georgetown  nella  Carolina  del  Sud  lungo  le  coste  e le  isole  del 
vicino  Arcipelago  ; quelle  terre  saline  la  favoriscono  egregiamente.  Fuori  di  ià 
prelendesi  che  degeneri  prontamente. 

564.  Il  Cotone  Luigiana  ha  ciuffi  soffici.  Ani,  lunghi  abbastanza,  di 
colore  bianco-carneo.  Esso  è più  precoce  del  Giorgia.  Vegeta  prospero  an- 
che in  terreni  in  cui  il  Giorgia  degenera,  e negrinlerni  discosti  dal  mare. 
Sembra  molto  analogo  al  Castellamart,  secondo  l'IliaoT:  ma  il  Luigiana  iia 
ì lobi  delle  foglie  più  rotondati.  Coltivasi  nella  Luigiana,  dove  ba  nome  di 
Georgia  Upland. 

Fusto.  Si  eleva  ad  un  metro  e più. 

Foglie  e rami  con  lieve  villosità. 

Fiori  grandi,  di  giallo-sporco  con  onghicllo  porpora  alla  base  dei  petali. 

Frutto.  Capsola  ovale,  abbondante  di  cotone. 

Semi  con  peluria,  di  color  verde. 

563.  Il  Colone  Jnrael  (Gossgpium  rilifolium),  già  eilafo  ($563},  ha 
semi  neri,  lisci,  clic  slaicansi  facilmenle  dalla  bambagia.  Ila  il  difetto  di  es- 
sere fra  i più  tardivi  a maturare.  È nolo  anche  sotto  i nomi  di  Mackò  e di 
Egiziano. 

Fusto  diffuso,  rossiccio,  con  piccoli  punti  scabri,  neri  ecc. 

Foglie  cuoriformi,  profondamente  divise,  glabre,  pubescenti  alla  base. 

Fiori  gialli  con  unghielli  porporini. 

Frullo.  Capsola  a tre  logge,  con  cotone  bianco. 

566.  Il  Coione  Caslellamarc,  che  ho  detto  analogo  al  Lcigiaha 
(5  564),  ha  i semi  con  peluria  grigio-bruna. 

Tre  altre  Specie,  o piulluslo  Varietà,  da  notare  fra  le  coltivale  io  qualche 
parie  d’Italia,  sono  pur  le  seguenti: 

567.  Il  Colone  Malia;  non  ha  differenza  dal  Castellamart  che  nella  pe- 
luria, soltanto  grigia,  de’  semi. 

Il  CoToNK  DI  Ivica;  sembra  identico  a quello  di  Malta. 

Il  CoruNB  DI  Macldusia;  ha  bambagia  troppo  grossolana,  corta  ed  ade- 
rente moltissimo  ai  semi. 
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S67  bit.  Citerò  pure  il  Gouifpium  (rieutpidalum  e ecorgesi  Della  Fi- 
gura 117. 


1^'S- con  a piedi  la  eerione 

della  corolla  cogli  sta- 
mi aderenti. 

668.  Fra  fatte  le 
Specie  annve  sopra  in- 
dicate, il  SisMEsa  bian- 
co sembra  da  preferire 
po’  luoghi  meno  caldi , 
essendo  riuscito  oncho 
neiriialla  centrale.  L'eb- 
baceo  vuole  paesi  alTutto 
meridionaii.  Senza  tener 
conto  del  Jumel,  del- 
V Indiano,  del  Maltese, 
di  quel  à'Ivica  , e di 
quel  di  Macedonia,  re- 
plicherò che  il  Giorgia 
0 Sea  Istand  porla  il 
vanto  per  l’alto  prezzo 
della  sua  bellissima  bam- 
bagia, mentre  il  Luigia- 
na  riesce  assai  bene  ove 
il  Giorgia  non  tocche- 
rebbe buon  successo.  Il 
Siamese  a color  giallo 
non  è punto  da  racco- 
mandare. Senza  gettar  la 
speranza  che  il  Giorgia  possa  riuscire  ad  ottimi  risultali,  ritengo,  almeno  pe’ 
nuovi  inlraprenditori  di  questa  coltura,  doversi  eglino  principalmente  appli- 
care al  Siamese  bianco. 


[3]  Specie  arboree. 

669.  Il  Cotone  arboreo  nè  in  Egitto  nè  agli  Stati  Uniti  si  coltiva,  co- 
mecché originario  della  Martinica  (1):  tult'al  più  in  alcuni  luoghi  si  sveile, 
finito  il  biennio.  Nella  Sardegna  il  Cosso  (2)  ne  sperimentò  e descrisse  la  colti- 
vaxione:  ma  non  credo  vi  abbia  allignato.  Nell'Algeria  pure  non  si  ottennero  in 


(1)  Taksiori  Tozzctti,  htit.  Boi.  Voi.  Ili,  N°  t02S. 
(3)  Cosiu,  Coloniert  arboreo.  Kikzmzs. 
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proposUo  booal  successi.  Si  è tentato  ivi  di  rincalzar  bene  gii  steli  dopo  il 
ricoilo;  nella  primavera  successiva  potandoli  corti,  appena  0,50  al  più  0,35, 
facevano  bella  vegetazione  parecchi  ; i più  ai  contrario  dimostravano  d’aver 
soOerto  durante  il  verno.  Lo  Habdt  descrive  tuttavolta  quali  cotoni  arborei 
i seguenti: 

570.  Cotone  indiano  o di  Borbone  (Gossypium  indleum). 

Fiuto  vigoroso,  di  due  e più  metri  d'alteua:  estremità  de’ rami  e foglie  leg- 
germente pubescenti. 

Fiori  di  gialio  pallido  e di  media  grandezza. 

Nel  clima  d’Aigeria,  l’abbassamento  di  temperatura  non  gli  permise  di  frut- 
tiOcare  nè  di  sopravivere. 

Perù  nell’India,  e (si  noti)  in  luoghi  umidi,  nasce  spontaneo,  si  eleva  ai  12 
piedi  circa,  e dura  parecchi  anni  produrendu  cotone  biancliissiino  e pregiato. 

571.  Cotone  di  Fernambuco  del  Brasile  [Gossypium  peruvianuml). 

Furto  elevato  a metri  2,50. 

Foglie  e rami  totalmente  glabri. 

Fiori  grandi,  di  bel  giallo,  con  unghiello  alla  base  de’  petali. 

Frutti.  Cupsole  con  semi  agglomerali,  onde  più  facile  lo  staccarne  il  Cotone. 

Ma  periva  isso  pure  in  Algeria  prima  di  rrulliflcare. 

572.  Il  Cotone  irsuto  o peloso  {Cossypium  hirrutum)  viene  colti- 
vato a Terranova  in  Sicilia. 

Fusto  legnoso  o suiTrulicante,  ramoso,  si  eleva  a centimetri  1,40. 

Foglie.  Le  superiori  indivise,  cuoriformi  ; le  Inferiori  a tre  o cinque  lobi, 
con  ghiandole. 

Ramicelli  e picciuoli  coperti  di  folli  peli. 

Fiori  ampli,  di  colore  rosso-sporco. 

Frutto.  Capsola  assai  grossa,  con  Coione  aderente,  abbondante,  Qoissimo. 

Semi  verdicci. 

Questa  specie  sarebbe  notevole , perchè  matura  in  terreno  coverto  d' ac- 
qua (1).  Lo  che  mi  pare  assai  strano.  Vuoisi  decennale  io  Ispagna,  ma  col- 
l’umido  neirinveroo  le  radici  marciscono. 

573.  Gli  sperimenti  sfortunati  sono  insegnamenti  essi  pure  preziosi 
pei  coltivatori  : giacché  il  riguardarsi  dal  perdere,  è altrettanto  utile  quanto 
il  guadagnare.  Perciò  ne  feci  motto:  e parlando  delle  condizioni  di  tempera- 
tura, si  rileverà  come  la  coltivazione  delle  specie  arboree  non  sia  economica- 
mente possibile  in  Italia. 


['i]  Quali  preferire  ? 

574.  La  Specie  o Varietà  da  preferire  per  mio  stima  sarà  sempre 
il  SiAMBSK  bianco  rappresentatoci  nel  $ 561  dalla  Figura  116,  anco  perchè  nei 


(t)  Di  Baztolo,  Annali  dell' AgricoU.  Siciliana,  i86t,  pag.  tl6ecc. 
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terreni  meridionali  Italiani  atclimatato.  Il  Nere  Orìean»,  ano  analogo,  è Torse 
anco  piii  precoce.  Loderei  ancora  pii)  il  Cotone  Ll'ioiana  (S^64)  che  in  origine 
deriva  Torse  dal  Gossypium  hirrulum  se  non  venisse  colpito  dalla  malattia  dette 
dai  rtapoletani  assinobo,  veduta  però  da  me  soltanto  in  luoghi  bassi,  umidi,  o 
poco  soleggiati  ed  anche  in  altri  Gossipj. 

Se  il  suolo  Tosse  di  natura  piuttosto  arìdo  preTerirel  II  Cotone  Easscso,  me- 
morato nel  § 559  colla  Figura  115. 

5'on  Tare!  prova  del  Giosgia  o Sea  Island  (§  563)  se  non  in  lertani  salsi,  O 
presso  a mare. 

[5]  Composizione. 

575.  L'analisi  della  bambagia  del  Cotone  Giorgia  diede  aU'Daa  io 
100  parti  delle  sue  ceneri 

Ì Carbonato  di  poiatta . . 44,8 

Murialo  id 9,9 

Solfato  id 9,4 

64,1 

IFotfnto  di  calce  ...  9,- 

Carbonato  di  calce  . . 10,6 

Fotfaio  di  potaita  . . 8,3 

Perottido  di  ferro  , . 5 

Alltitnina 5 

55,9 

100,- 

Tulto  ciò  vale  per  quanto  riguarda  la  bambagia  ma  conviene  conoscere  eaiandio 
di  che  compongansi  il  suo  Tusto,  i suoi  liori,  i suoi  semi.  Di  questi  possiamo 
dedurre  la  composizione  in  qualche  guisa  Tacendo  astrazione  dell'olio  che  con- 
tengono, e riguardando  ai  materiali  residui  nelle  sue  sanse  o stiaecials,  cosi 
emergenti  da  Prospetto  dato  allravolla  (1). 

Su  1000  CHILOGSANlll 
Acqua  ....  Chil.  110 

Azoto A 40,'i 

Acido  fosTorico  . . a 12,5 

Altre  sostanze  ...  a 837,3 

Chilog.  1000,- 

576.  I semi  contengonsi  nella  bambagia  in  cui  s'avvolgono  (§  556)  nella 
proporzione  di  70  ; 30  nelle  qualitò  Siameli  migliore  sino  e piò  dell'80  negli 
Erbacei  inTeriori.  L'Eltolilro  di  semi  ben  netti  da  lanugine,  pesa  presso  a chi- 
logrammi 58  a 42:  ma  per  quelli  che  ne  conservano  sempre  di  aderente,  appena 
chilogrammi  36. 

(1)  Ved.  il  g 779  nel  Capitolo  HI  del  Ltsao  XIV. 
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Art.  IL  Condizioui  di  successo. 


[1]  Clima. 

577.  Le  condizioni  meteoriche  innuiscono  essctuialmente  ed  impe- 
riOBamente  sul  BoccesEO  della  vegetaaione.  Matura  vesti  la  superlìde  terrestre  di 
tante  varietà  di  piante  adattate,  quante  le  condizioni  dei  luoghi  dove  le  trovia- 
mo spontanee.  Molte  si  ponno  gradualmente  assuefare  a condizioni  di  clima 
alquanto  diverse,  lo  che  dicesi  acclimatarle.  Ma  quando  si  tratta  di  piante  agri- 
cole, hannovi  due  seri!  riflessi  da  considerare:  l’uno  che  il  vegetale,  forzato  a 
vivere  sott’altro cielo,  a poco  a poco  degenera;  l'altro  che  non  regge  alle  nuove 
condizioni  se  non  a forza  di  cure  e faccende,  le  quali  punno  rendere  la  coltura 
incerta  nella  sua  produzione,  o troppo  dispendiosa.  Quando  poi  si  vogliono 
allevar  piante  di  regioni  più  calde,  trasportandole  in  luoghi  più  temperati,  im- 
porla ricercare  in  questi  medesimi  i terreni  dotati  della  migliore  esposizione. 
Cosi  l’arancio  e l’olivo  vegetano  nella  Liguria  e nelle  Provincie  meridionali  Ita- 
liane, a patto  di  godere  di  esposizione  convenevole.  Sotto  lo  stesso  grado  di 
latitudine,  mal  reggerebbero  collocati  a bacio.  Il  Coione  vegeta  prospero  dove 
arancio  ed  olivo  lussureggiano  all’aperto,  ma  semprechè  del  pari  situalo.  Per 
converso,  l’esposizione  migliore  non  basta  se  il  clima  locale  soggiaccia  a freddi 
autunnali  precoci  e stemperati.  E trovando  pure  favorevoli  e il  grado  di  latitu- 
dine e l’esposizione,  conviene  avvertire  anco  di  non  arrischiare  colture  a luoghi 
elevati  oltre  400  metri  sul  livello  del  mare,  e per  talune  specie  di  Coione  a non 
coltivarle  lungi  dal  mare  medesimo. 

Giova  poi  premettere  questo  calcolo  del  Gaspasiu.  Secondo  lui  il  cotoniere, 
ossia  cotone  arboreo  esige  tale  somma  di  calore  da  non  poter  prosperare  nè 
manco  nell'Egitto.  Il  cotoniere  di  Cajenna  e di  Fernambuc  matura  sólo  dopo 
un  complesso  di  5,500  gradi  di  calore.  Il  Gotsypium  viiifolium  matura  solo 
dopo  4,500  gradi  di  calor  medio  (1).  Perciù  non  può  riuscire  nè  in  Algeria  nò 
in  Sicilia;  dunque  In  verun’altra  plaga  d'Italia. 

578.  Richiedere,  non  forzare  la  natnra,  è regola  inevitabile  in 
ogni  coltura  di  piante  d’altra  regione  e d’altro  clima.  Kon  si  può  al  Nord  col- 
livore  a dirittura  sementi  tratte  da  paesi  situati  nel  SC°  o 57*  grado  : conyien 


(t)  Per  meglio  comprendere  queste  vslulazioni,  supponi  che  II  cotone  seminato  ai 
IO  (l'aprile  sia  maturo  ai  20  di  settembre.  Se  la  temperatura  di  questi  sei  mesi  presa 
nel  suo  termine  medio,  deve  aver  ballalo  per  quella  matiiraDza,  fa  mestieri  che  sia 
stalo  almeno  di  gradi  21,  giacché  2UUX 24=4800.  Foriunalamenle  bastano  forse  gradi 
22,  essendo  200X22=4100.  ,U.1,  per  avere  una  lein|>eralura  medio  di  gradi  22,  coin- 
preva  lo  iiolte,  non  essendo  essa  che  di  12  a 15  in  aprile  e in  sellemlire,  fa  d’uopo  che 
in  giugno  e luglio,  di  giorno,  ascenda  a gradi  32  a 35.  Quindi  l’uopo  di  Gossipii,  1 quali 
maturino  con  appena  4000  gradi  di  calore. 
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procacciarle  da  quelli  posti  nel  40°  o 4'2°.  Solo  a poco  a poco  può  accostumarsi 
la  pianta  de'  luoghi  caldissimi  a paesi  caldi,  e poscia  ai  più  temperati.  Però  se  le 
diCTeretize  notevoli  ponno  superarsi  da  piante  coltivale  per  amore  di  vagheiza  e 
di  studio,  come  ho  avvertilo  577),  non  deono  ecceder  troppo  quando  si  vuole 
una  produzione  economica  e vantaggiosa.  Il  grado  di  latitudine  può  essere  con- 
venevole e tuttavia  non  bastare.  Se  dovessimo  credere  a missionarii  francesi 
citati  dal  Box,  il  Coione  vegeta  in  tutta  la  China  anche  nelle  parti  più  setten- 
trionali. Nel  territorio  di  Pekin,  dove  il  freddo  è airinverno  assai  vivo,  prospe- 
rano piantagioni  di  cotoni  arborei.  Secondo  lo  CHauii  sulle  rive  della  Ruma, 
fiume  che  corre  verso  il  45°  grado  e si  getta  nel  mar  Caspio  al  44°  grado,  il 
Cotone  seminasi  in  aprile,  e io  settembre  si  raccoglie.  Ma  vi  sono  anche  altri 
fatti  da  considerare. 

579.  Le  condizioni  climalologiche , anco  in  regioni  più  calde 
delle  italiane,  non  sono  sempre  favorevoli.  Nel  MississipI,  ad  esempio,  si  teme 
di  brina  sino  ai  10  di  aprile.  Tutiavolla  seminano  negli  ultimi  giorni  di  marzo, 
perchè  temono  ancor  più  la  siccità  delia  One  di  aprile.  In  ottobre  qualche  volta 
hanno  freddo  fatale  per  la  ricolta.  Considerano  pessimi  gli  anni  umidi,  perchè  la 
pianta  va  troppo  in  rigoglio-,  e le  pioggle,  nei  mesi  di  Giugno,  Luglio  ed  Agoslo, 
favoriscono  sviluppo  di  vermi  devastatori.  Gli  anni  secchi  riguardano  per  fer- 
tili : però  per  migliori,  quelli  nè  piovosi  nè  aridi  troppo,  quando  cioè  lievi  pioggie 
favoriscono  il  germogliare  delle  sementi,  e puscia,  cadendo  circa  ogni  15  giorni, 
accelerano  lo  sviluppo  della  pianta  sino  alla  fioritura  (1). 

580.  La  esposizione  più  favorevole  pel  Cotone  è quella  del  mez- 
zodì, riparala  dal  Settentrione  e da  venti  freddi.  Favorevole  è pure  l'esposi- 
zione tra  levante  e mezzodì:  ma  più  precoce  matura  io  quella  tra  mezzogiorno 
e ponente.  Ne'  luoghi  ariosi  prospero  lussureggia;  ne'  troppo  elevali,  negli  uli- 
ginosi, nebbiosi  o freddi  non  riesce.  Dove  però  da  mezzogiorno  soglia  ventare 
poco  favorevolmente  alla  vegetazione,  conviene  riguardarsene.  Di  libero  aere 
vantaggia  tanto  da  non  vegetare  con  pieno  successo  ne'  piccoli  giardini  e corti 
murate.  Però  negli  orti  spaziosi,  comechè  cinti,  se  dotati  d'alto  muro  dal  lato  di 
borea,  prospera  molto.  Quindi  dal  lato  stesso  fa  mestieri  avere  almeno  pianta- 
gioni che  riguardino  il  Cotone,  in  ispecie  all'epoca  della  fioritura. 

581.  Nella  conchiusioiie  poi  del  Capitolo  ove  dirò  della  maggiore  o 
minore  convenienza  economica  di  questa  coltura  secondo  le  diverse  Provincie 
Italiane,  noterò  pure  i limili  o gradi  di  latitudine  che  nella  nostra  Penisola  pos- 
sono a sufficienza  favorire  la  vegetazione  della  pianta  e la  compiuta  raccolta  della 
bambagia.  Intanto  avvertirò  che  non  è tanto  la  differenza  della  temperatura 
quanto  l'ordinaria  piovitura  nell'autunno  che  avversa  questa  coltivazione  nell'Alta 
Italia,  l'eventualità  cui  mi  riferiva  ne'  premessi  studj  di  climatologia  (2). 


(I)  The  coltivation  of  Orìfans  Staple  Coltoti,  from  thè  improved  Mexican  Coltoti  Sted 
ecc.  Hàscuesteh,  july  18.'i7. 

(I)  Ved.  Lisro  II  al  $ 186.  Il  Uellani  riterivasi  specialmeale  alla  Lombardia. 
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[2]  Tcrreuo. 

682.  La  vegetaiione  del  Colone«  proeppra  a patto  di  approfondare 
la  sua  radice,  che  caicolando  le  barbicene  estreme,  può  avere  almeno  la  lun- 
gheiza  di  40  centimetri.  Arroge  3 a 5 centimetri  di  terreno  che  ricuoprono  I 
semi  ; vedrai  cbe  occorre  uno  strato  di  suolo  ferace  di  45  centimetri  almeno. 
Sotto  il  quale  però,  se  vuoi  che  le  barbicene  non  marciscano,  e si  formi  un  de- 
posito di  umidità  necessaria  pe'  mesi  di  arsura  maggiore,  devi  contare  so  altri 
Saio  centimetri  di  buon  terreno.  Sommando,  arrivi  a centimetri  50  a 55  in- 
dispensabili se  la  pianta  dee  vegetare  e frultiQcare  a dovere.  E di  qual  natura 
dovrà  essere  questo  strato  di  terreno? 

583.  La  composizione  chimica  del  terreno  del  Mississipi  tanto  ce- 
lebre pel  suo  cotone,  venne  indagala  in  due  luoglii  dal  Jaksun  di  Boston  sce- 
gliendo due  saggi  per  ciascuna  località,  come  riferisce  il  Prof.  Manetta  (1). 

I.  Saggio  ottenuto  dalla  superQcie  del  terreno  sino  a 10  pollici  (52  centi- 
metri)  di  profondità.  Era  una  polvere  quasi  impalpabile; 

II.  Saggio  nello  stesso  luogo,  sotto  il  precedente,  e da  10  a 20  pollici  di 
profondità  (fra  i 32  e 64  centimetri); 

III.  Saggio  alla  superficie  del  terreno  in  altra  loealilà; 

IV.  Saggio  ricavato  sotto  il  precedente  N”  III,  sino  a profondità  di  25  pol- 
lici (80  centimetri). 

I risultati  su  100  grammi  di  ciascun  saggio,  diedero  all’analisi  chimica. 


SAGGf 


1. 

II. 

Ili. 

IV. 

Silice  

81,00 

83,451 

88,52 

90,000 

Allumina 

6,80 

4,100 

1,20 

2,000 

Calce 

0,57 

0,510 

0,40 

0,280 

Magnesia 

1,60 

1,800 

0,50 

0,300 

Potassa 

0,.58 

0,790 

0,38 

0,290 

Soda 

1,29 

1,450 

1,00 

2,014 

Perossidi  di  ferro  e di  manganese  . 

4,18 

3,900 

2,00 

1,200 

Acido  fosforico 

0,38 

0,190 

0,60 

0,800 

Acido  soiforicn 

0,07 

0,014 

traccia 

0,007 

Cloro 

0,05 

0,005 

traccia 

0,005 

Acido  crenico,  apocrenico  ed  umido 

0,30 

0,410 

0,92 

1,020 

Acidi  carbonici 

0,20 

Materia  vegetale  insolubile . . . 

3 

3,000 

4,33 

2,790 

99,82 

99,610 

99,82 

100,706 

(I)  Manetta,  GuUa  per  la  coUioatione  pr.  del  Cotone,  psg.  31  e 32. 
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climi  non  valgano  (I).  TuUavella  è gii  un  fatto  che  talora  non  bastano.  Ila  ho 
detto  altra  volta  elio  le  irrigaiiooi  alcuni  coodaiinsoo,  mentre  le  commen- 
dano altri.  In  condiiusione  però,  chi,  oltre  le  condizioni  di  clima,  di  esposiziime 
e di  terreno  addietro  descritte,  aggiugne  l'altra  di  poter  disporre  di  un  po’  d'ir- 
rigazione quanto  basta  per  la  coltura  delle  ortaglie,  può  fare  assegnamento  su 
felice  successo  assai  costante. 

Ma  se  l'umidità  col  calore  è indispensabile,  ad  onta  che  si  abbiano  racconti 
di  Cotonieri,  ossia  alberi  cotoniferi,  viventi  in  luoghi  paludosi  ed  anco  a quando 
a quando,  comecché  per  brevi  ore,  allagali  ('2),  se  in  Italia  e da  Italia  vorremo 
Colooi  in  luoghi  umidicci,  converrà  far  ricorso  a fogoaturo  (drenm^ffio).  Lo 
quali,  meutre  sottraggooo  alle  radici  la  peraiauenza  di  latenti  acque  micidiali, 
e tolgon  mezzo  alle  acque  pluviali  di  sluvare  e talvolta  soppestare  la  superflcio 
del  terreno,  richiainandole  invece  a feltrare  per  lo  strato  sottoposto,  questo 
mantengooo  in  uno  stalo  di  umidezza  che  meglio  diresti  frescura,  permanente 
anco  ne'  tempi  in  cui  eccesso  di  secchezza  e calore  avverserebbe  il  normale  svi* 
iuppo  della  vegetaziune  (3). 

L'acqua  pertanto  è,  quasi  diresti,  vita  e morte  del  Colone,  come  lo  è per  tante 
altre  piante  coltivale.  Se  difetta,  il  vegetabile  mena  vita  languente  si  da  spe- 
gnersi per  disseccamento;  se  soverchia,  o insidiosa  sollerrsnea  ristagna,  loram- 
molla  si  da  perire  per  infracidamenlo.  Se  vuoi  produr  Cotone  abbondante  e 
pregevole,  devi  posseder  col  rognumenlo  il  modo  di  smaltir  Tacque  stemperate 
e dannose:  coH'irrigazione  sopperire  alle  essenziali  e manranli. 

588.  La  irrigazione  non  è indispensabile  pel  Coione,  se  il  ter- 
reno sia  ferace,  profondo  e lavoralo  a dovere,  cioè  per  uno  strato  di  50  a 55 
eentimelri,  e innanzi  il  verno  (4).  Lo  che  arcade  pure  pel  Formentone  : ma,  eome 
questo  in  eguali  condizioni  di  suolo  e di  lavoro,  ricorrendo  oslinala  szccilà,  non 
dà  metà  del  produUo  che  oltre  se  beneOche  pioggie  temperano  l'arida  stagione, 
cosi  accade  pel  Cotone.  Pel  germogliamenlo  si  dee  almeno  soccorrere  con  in- 
nalTiamenti,  recando  acqua  come  suolsi  tainra  pei  poponi  : e,  come  scrisse  il  Re, 
a costo  di  prucacciarseta  dal  pozzo.  E vorrebbe  si  proseguisse  anco  per  altrettare 
la  flurilura  delle  piante,  onde  non  si  protragga  al  di  là  del  15  luglio.  Ma  se  ri- 
corressero il  Giugno  e il  Luglio  senza  siilla  di  pioggia,  il  ricollo  riuscirebbe 
scarsissimo  in  ispccie  nelle  regioni  meridionali.  Al  tempo  della  semina  se  la 
temperatura  sia  poco  elevata,  e si  profitti  della  freschezza  recala  da  una  pioggia 
opportuna  o suOìcienle  per  la  germinazione  delia  Canapa,  del  Grano  turco,  dei 
Fagiuoli  e simili,  il  seme  di  Cotone  però,  mancando  di  calor  sulTicienle,  male  o 

(1)  Benché  il  Cnlone  o dilterenza  delle  ahre  piante  chiuda  le  sue  Teglie  .al  cadere 
della  rugiada,  questa  tuttavia  bagnando  Tesleroa  superllcic  di  tutti  la  pianta  la  risiora 
nelle  grandi  sr.Mire. 

(2) Ollre  Di  UzHTni.n,  che  altcrma  essersi  Tilla  raccolta  del  Cotone  ìliniilum  Tra  Tacque, 
come  ho  citalo  al  Sii,  il  Fniines  narra  che  nella  Provincia  di  Guzurate  nello  Isdostam 
si  coltiva  l'erbacea  Ira  le  fila  di  una  c.iilliira  di  riso. 

(3)  Ved.  il  mio  manuale  tiri  Pognalore. 

(4)  l.a  irrigazinne  sari  però  qiiavi  inditptnfabile,  ne' terreni  mollo  salsi,  altrimenti  il 
Colone  anche  Giorgia  olTiiià  mesi-bina  produzione.  Gli  Arali  escludevano  tali  lerreni  da 
questa  coltura.  Is.v-Al  Awam,  Tom.  II.  i,  pag.  104. 
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punto  ooQ  germoglia,  e gran  parte  ne  infracida.  Se  si  tarda  per  avere  più  calda 
temperatura  e manchi  la  pioggia,  la  semente  del  pari  per  difetto  d'umidità  non 
può  germinare. 

589.  Ne'  terreni  irrigui  il  coltivatore  ha  invece  facoltà  di  accoppiare 
sempre  ai  caldo  l'umidità  convenevole.  Ove  all'epoca  del  seminare  il  terreno  sia 
troppo  arido  e non  si  abbia  speranza  di  pioggia,  taluno  consiglia  d'irrigare  pri- 
ma di  spargere  la  semente;  perciocché,  facendolo  dopo  la  seminagione,  sotto 
l'azione  del  Sole  già  vigorosa  dopo  il  15  Aprile,  il  terreno  forma  crosta  com- 
patta che  contrasta  la  sortila  della  piumetia  ossia  germoglio  del  seme.  Se  poi 
screpola  quella  crosta,  aria  e Sole  penetrano  e spengono  la  radichetta’.  Questi 
elTetti  però  non  si  temono,  quando  le  sementi  furono  ricoperte  di  terra  ben 
sciolta  mista  a terriccio  ecc.  (,S  611  bis). 

590.  Durante  la  vegetazione,  le  irrigazioni  voglionsi  praticare  par- 
camente ed  opportunamente;  del  clic  dee  rendere  avvertiti  lo  stato  della  pianta 
e del  terreno.  L'abuso  dell'acqua  produrrebbe  rigoglio  eccessivo,  ritarderebbe 
la  fioritura  e porterebbe  la  maturanza  delle  capsole  a stagione  troppo  inoltrata, 
per  cui  si  compirebbe  imperfetlissimamente.  La  pianta,  invece,  cresciuta  con 
temperalo  e conveniente  sviluppo  fiorisce  più  copiosa,  ed  allega  fratti  ossia 
capsole  in  quantità,  e queste  nutre  lautamente,  ed  cifre  mature  più  precoci. 
Che  se  giova  non  soverchiare  nelle  irrigazioni  prima  della  fioritura,  assai  più 
parchi  e sobrii  si  deve  essere  dipoi. 

591.  Nelle  annate  calde  e secche,  gl' innaffiamenti  ne' terreni  più 
sabbiosi  richieggono  un  impiego  di  circa  3 mila  metri  cubici  d' acqua  per 
Ettaro,  per  tutto  il  tempo  della  coltivazione.  Tale  consumo  però  varia  se- 
condo che  que.sta  si  faccia  in  campi  appianati,  ovvero  coltivati  a porche  o 
quaderni  o anche  a magolali,  nel  qual  ultimo  caso  occorre  maggior  quantità 
d'acqua  che  negli  altri. 


Ari.  III.  CoUivazione. 

[1]  AvviceDilamenlo. 

592.  Lo  alternare  questa  coltura  con  altre,  l'ho  avvertito  nel  S ù 
indispensabile.  Si  citano  in  .Sicilia  terreni  in  cui  da  molti  anni  coltivasi  il  Coione 
senza  interruzione  ; ma  potrei  pur  citare  esempj  di  Frumento,  e di  Riso  non 
alternato  da  lungo  tempo  io  terreni  eccezionali.  Antichi  peduli  grassissimi,  in- 
colti da  secali,  dopo  rasciugali  hanno  capacità  di  alimentare  molte  produzioni 
di  seguito  d'una  stessa  pianta,  ma  come  il  dimostrai  eziandio  per  la  Canapa  (1) 
mal  s'apporrebbe  chi  togliesse  que'  falli  a regola  co.stanie,  universale.  Perciò 
ne'  terreni  assai  propizj  al  Coione,  sarà  comportevole  lo  Avvicendamento  bien- 
nale con  graminacee:  migliore  sempre  il  quadriennale  come  uno  de' seguenti 


(1)  Vedi  Libko  XVII  al  g 108  ecc.  e g 130. 
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semprecchè  la  Datura  del  clima  sia  tale  da  poter  compiere  la  raccolta  del  Co- 
tone ìd  tempo  per  la  seminagione  del  Frumento  (I). 

Anno  I.  Coione  (concimato).  An.'io  I.  Cotone  (concimato). 

• II.  Frumento.  • II.  Frumento. 

• III.  Trifoglio  (gessato).  • III.  Formentone  (concimato). 

■ IV.  Frumento.  » IV.  Frumento. 

Reputerei  anco  più  lodevole  il  seguente  di  sei  anni. 

Anso  I.  Cotone  (concimato).  Anno  IV.  Frumento. 

II.  Frumento.  • V.  Trifoglio  (gessato). 

• III.  Formentone  (concimato).  » VI.  Frumento. 

Il  Giìboina  di  Pachino  proponeva 

A» NO  I.  Coione. 

• II.  Cotone. 

» III.  Frumento. 

Il  Lettore  può  giudicare  da  aè,  giacché  stimo  inutile  ripetere  quanto  ho  detto 
più  volte  sugli  Avvicendamenti  [i). 

593.  Associazioni  con  altre  piante  riuscirebbero  tutte  in  danno  di  questa 
la  quale  non  vuol  uggia  nè  prossimità  d’altri  vegetali  (3).  Tuttavia  alcuni  la 
seminano  tra  le  Fave  quando  le  sarchiano,  onde  poi  raccoigono  Fave  nel  Giugno 
e Cotone  in  Ottobre. 


Anno  IV.  Prato  spontaneo. 

» V.  Fave  o simili  concimate 
e sarchiale. 


[i]  FeiTilinaziouf. 

594.  La  natura  del  suolo  richiama,  ad  esempio,  gli  accouciainenti 
di  calce  0 di  ceneri,  quando  manchi  di  calcare  e di  potassa:  e gl’ ingrassi 
d'ossa,  di  penne,  di  unghie,  di  corna  ecc.,  ove  difetti  di  fosfati.  In  generale 
poi  gl’ingrassi  azotati  ordinarli,  siccome  letami  di  stalla,  tornano  indispensa- 
bili per  la  florida  vegetazione  del  Coione,  come  per  ogni  altra  pianta.  Se  non 
che,  pel  rigoglioso  sviluppo  di  qualunque  vegetale,  fa  d’uopo  colla  concima- 
zione fornirgli  l’alimento  opportuno.  Pel  Cotone  invece,  nelle  contrade  italiane, 
non  basta;  bisogna  che  l’ingrasso  ne  solleciti  inoltre  la  vegelaiione.  Al  qual 
intento  nulla  gioverà  quanto  i concimi  più  sostanziosi  e più  caldi , fra  quali 
replicale  sperienze  dànno  al  guano  il  primato. 

595.  Fra  gl'  ingrassi  mlgiiori,  già  noto  per  la  Canape  ed  anco  pe’ 
prati,  è da  contare  inoltre  pel  Cotone  il  fare  pernottare  greggi  di  pecore  sul  ter- 


(1)  Come  feci  avvertire  nel  § 160  del  VII  Linso.  Nelle  nostre  Provincie  Meridionali 
l’Autunno  essendo  più  caldo  affretta  la  maturità:  oltracciò  il  freddo  arrivando  più 
tardi  lascia  seminare  anche  più  tardi  il  Frumento. 

(2)  Vedi  il  Gap.  IV  del  Liano  VII  e il  Gap.  V del  Liaao  XVII.  In  Terranova  di  Si- 
cilia taluni  replicano  il  Colone  per  parecchi  anni  : mai  più  ne’  òuoni  terreni  della  piana 
Talleraano  col  grano,  come  avverte  il  Ut  Bastolo. 

(3)  Veggendo  tuttavia  come  da  parecchi  anni  i Puponai  periscono  nel  più  hello  della 
6oritura,  seminerei  qualche  grano  di  Cotone  negrinlervalli  tra  quelli  di  Popone,  onde 
aver  qualche  produzione,  in  ispecie  considerando  che  lo  sviluppo  delle  piante  di  Coione 
prende  forza  appunto  all'epoca  in  cui  Poponi  e Cocomeri  si  raccolgono.  Lo  consiglio 
soltanto  quale  tentativo. 

Istituzioni  d’ Agricoltura,  Voi.  V,  38 
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reno,  lo  che  diocai  agyhiaceiare  o meglio  $tcAbiart  delle  pecore.  Ciò  ei  pratìoA 
in  certi  Inoghi  nell'OUobre,  o Novembre,  e aubito  eeminaei  il  Frumento  che  poi 
verdeggiante  nel  Genhajo  o Febbrajo  si  cosparge  di  letame  in  polvere.  Poscia  a 
suo  tempo  a quel  Frumento  senz'altro  concio  tien  dietro  il  Coione.  Il  toverscio 
poi  già  raccomandato,  come  pel  rigoglio  della  Canapa  è forse  il  migliore  certo 
il  più  economico  mezzo  di  fertilizzazione,  cosi  dee  riuscire  pel  Coione.  E lo 
conferma  l'esperienza  di  alcune  Provincie  Napoletane.  .Ivi  rifendesi  il  terreno 
nell'Autunnu,  con  una  rivollatura  nell'  Inverno,  ed  un'altra  al  momento  della 
seminagione.  Ma  molle  volte,  fatto  abbondante  soverscio  di  Fave,  o Lupini  o 
talora  di  Lenticchie,  si  ha  solo  da  maturare  il  terreno  colla  zappa  nel  Marzo  per 
seminarvi  poi  il  Colane.  E quando  desso  succede  a Frumento,  o a Formentone 
precoce,  havvi  lutto  il  tempo  per  seminare,  e sviluppare  un  buon  soverscio.  Ta- 
luni pero,  seminala  la  Fava  sulla  stoppia,  ne  aspettano  la  frutliUcaziooe  negli 
ultimi  di  Marzo  ; e raccolto  il  prodotto,  con  buona  aratura  sotterrano  i fusti 
e residui,  e seminano  senz'altro  il  Cotone  ed  ottengono  anche  così  nell'anno 
due  ricolti;  Fava  e Cotone.  Ma  ci  vuol  terreno,  letame,  caldo  ed  acqua  da 
ciò.  Altrimenti  la  Fava  non  dà  sulbcieiite  soverscio  col  sotterramento  de’suoi 
residui  secchi  ; fa  mestieri  averla  letamala  a dovere,  nel  qual  raso  il  Cotone 
per  succederle  non  ha  d’uopo  for.se  che  di  poca  polvere  di  guano  per  invigo- 
rirne il  germogliamento. 

.'i96.  Leltimc  sosinnzialc  e bon  palilo  si  adoperi;  nè  mai  fresco 
e troppo  paglioso.  All'uopo  ceneri,  come  ho  detto,  polvere  d'o.ssa,  raschiature 
di  corna,  la  sansa  dello  stesso  Cotone  e sino  le  scoviglie  ed  immondezze  della 
città,  purché  vecchie,  fermentate  ecc.  Giovano  pure  sedimenti,  e spurghi  di 
fossi,  canali  e di  paludi  salse.  Il  Cotone  non  ama  tanto  ingrassamento  e suc- 
cede prospero  a ricolto  d’altro  genere  lautamente  concimato,  senz’uopo  d'ulte- 
rior  concio.  Perciò  anco  nel  Mississipl  prima  letamano  il  grano  turco, egli  fànno 
smxedere  il  Colone  senz’altro  ingrasso.  La  calce  si  sparge  mollo  utilmente 
neH’isola  di  Malta;  e dovunque  gioveranno  sempre  gli  spurghi  di  maceratoi  da 
Canapa  e da  Lino.  Quante  volle  si  debba  adoperare  letame  di  stalla,  oltre  l'es- 
sere ben  patito,  sia  incorporato  nel  terreno  alla  line  dell’Agosto  o Settembre 
antecedente.  Ne’  paesi  più  poveri  di  America  fanno  precedere  il  soverscio  dei 
fusti  dello  stesso  Cotone,  o quello  della  stoppia  del  Frumento  e dell’erbacce  sel- 
vagge del  campo. 

607.  Concimando  il  terreno  come  ho  detto  farsi  nei  Bolognese  per 
la  Canapa,  si  otterrà  sempre  pel  Cotone  non  solo  rigoglioso  sviluppo,  ma  bella 
e buona  frultiflcazione.  Chi  però  surrogasse  il  Cotone  alla  Canapa,  senza  che 
questo  sfruttasse  prima  alquanto  il  Canapajo,  lo  vedrebbe  méniare  In  frasro, 
e senza  ricavarne  molto  prodotto.  Che  se  il  Cotone  si  coltivi,  come  dicono  i 
Toscani,  sul  rinnuovo,  cioè  su  terreno  da  concimare  da  capo,  si  vegga  appunto 
di  adoperare  come  per  la  Canapa;  si  procuri  d'incorporare  al  terreno  buon 
letame  smaltito,  o lauto  soverscio,  ma  si  rifornisca  eziandio  alla  superficie  di 
minuto  ingrasso  del  più  fine  accennato  e sovratutto  del  guano,  perchè  la  pianti- 
cella nei  suoi  primordii  trovi  subito  il  più  confacevole  nutrimento. 
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[3]  Lavori  prr^aratorj. 

598.  La  profondità  del  terreno^  quale  si  dichiarò  uecesaaria  nel 
§ 58'2,  fa  di  subilo  conoscere  quale  debba  pur  essere  la  profondila  de'  lavori 
per  apparecchiarlo.  Gli  Americani  certo  sono  fra  i più  solleciti  nello  applicare  i 
migliori  slrumenti  e macchine,  dalla  meccanica  agraria  con  tanto  vantaggio 
esibiti  in  questi  ultimi  tempi.  Tuttavolta  accerta  lo  Habdy  preferirsi  da  loro  per 
la  coltura  del  Colone  i lavori  ed  ogni  altro  approntamento  del  suolo  eseguili 
a braccia  d'uomini.  Forse  l'umidità  delle  isole  della  Carolina  del  Sud,  bagnate 
dall'Oceano,  obbligandoli  a disporre  i campi  in  porche  elevate,  e d'altronde 
la  qualità  del  terreno  di  natura  sciolta,  rendendo  il  lavoro  men  grave  e più 
sollecito,  loro  fa  preferire  la  coltura  a mano  die  poi  li  compensa  con  inagnifld 
ricolti  di  Cotone  Giorgia.  In  ogni  modo  l'aratura  non  potrebbe  giugnere  alla 
voluta  profondità  di  50  a 55  centimetri  {§  582),  senza  aiuto  di  lavoro  di  zappa 
0 di  vaoga. 

Quando  si  volessero  coltivare  incotti,  e in  ispecie  paludosi,  bisogna  prima 
procacciarne  il  prosciugamenlo  con  aperti  scoli  maggiori  dove  mettan  foce  op- 
portune fogne  (§  587).  E dove  abbondassero  sterpaglie  e canne,  dopo  tagliali 
ed  abbruciali  i fusti  fa  d'uopo  rinettare  il  suolo  dalle  radici.  In  America  ado- 
perano per  tali  terre  zeppe  di  radici,  Varairo  a badile  mobile  o balzante  {Jum- 
ping  Shovel  Ploug),  solidamente  costruito  e di  cui  offre  in  qualche  modo  un'idea 
la  seguente  Figura  118. 

Fig.  ti 8. 


il  coltro  è tagliente  ma  smussato  nella  punta  per  passare  sopra  le  radici  troppo 
grosse  e procedere  nel  lavoro  senz'arrestarsi  ad  ogni  momento. 

599.  I lavori  preparatorj  vogliono  dunque  essere  profondi,  perchè  la 
pianta  del  Coione  ha  radici  a fittone,  e quindi  ricercano  alimento  e frescura  nel 
sottosuolo  di  buona  qualità  e ben  lavorato  |1). 

Il  miglior  lavoro  perciò  sarebbe  lo  scassato  di  vaoga  a mezzo  metro  di  pro- 
fondità. Le  ordinarie  arature  a 20  o 25  centimetri  non  bastano:  tanto  peggio  se 
non  eseguite  innanzi  l'inverno,  e lo  spingere  il  vomere  a 50  centimetri  di  pro- 
fondità richiederebbe  tal  numero  di  bestie  da  tiro  da  costare  forse  più  dello  scas- 
sato, ottenendo  poi  un  lavoro  assai  meno  lodevole. 


(t)  aPlougblDg  is  a very  important  ibem  in  growing  collon.  It  as  increased  tbe 
lowland  crop  of  cotton  al  lessi  one  tbird  wilhin  thè  tasi  twenly-four  ycars  ».  Tht  culr- 
timlion  of  Orkant  staple  collon.  Naschestes,  1861  (pag.  14). 


Digitized  by  Google 


596 


Liiiu  XI. 


1 


Gli  Americani  fanno  molte  arature,  e dopo  ciascuna  di  esse  lavorano  coll'er- 
pice. Se  però  si  eseguiscano  i lavori  a dovere,  busta  il  rifetidere  nel  Luglio, 
(quando  il  Cotone  dee  succedere  al  grano)  appena  flDita  la  messe  : poi  a Ooa 
di  Agosto  dare  il  letame  incorporandolo  al  suolo  coH'arulro;  e .se  ricorra  beneGca 
pioggia,  seminar  Fave  u Colsat  ecc.  da  sovtrscinre.  Da  ultimo  entro  il  Novembre 
si  eseguisce  poi  la  più  rilevante  ed  essenziale  lavorazione. 

600.  Ravaf^liare  il  terreno  sarà  sempre  il  miglior  partito,  accoppiare 
cioè  il  lavoro  della  vanga  a quello  deU'aralru,  siccome  bn  consigliato  per  la  Ca- 
napa, e ne’  modi  a suo  luogo  descritto  (1);  ovvero  sarà  molto  lodevole  lo  «coi- 
tato  a doppia  zappatura,  o a doppia  vangatura  altrove  memorati,  però  nelle 
piccole  colture,  esigendo  grave  dispendio.  Da  queste  lavorazioni  bisogna  notare 
che,  quando  il  terreno  del  solco  fosse  troppo  vergine  per  essere  riportato  alla 
superflcie  dove  il  Cotone  dee  fare  la  sua  nascila  e prima  vegetazione,  ei  può 
ravagliare  facendo  vangare  al  di  sopra,  e smuovendo  soltanto  il  terreno  al  di 
sotto  coll’aratro.  E quest'ultima  maniera  di  lavoro  si  può  eziandio  eseguire  con 
due  aratri  ; l’uno  col  suo  rovesciatujo  preceda  aprendo  il  solco  superiore,  l’altro 
senz’orecchio,  dirompa  il  terreno  al  solco  stesso  sottoposto  (12).  Del  resto,  quando 
non  si  volesse  o non  potesse  lavorare  co.sl  a fondo  il  terreno,  sarà  mestieri  af- 
fossarlo 0 imporcarlo,  come  dirò  parlando  de'  varii  modi  di  seminagione. 

600  bis.  La  profondilti  (hrllc  lavoruziuiii  in  ìspecie  la  Ravaglia- 
tura posciacchè  la  raccomandai  nei  mio  Manualk  sul  Cotone  parve  ad  alcuni 
richiedere  dispendio  eccessivo,  tale  da  alienarne  gli  animi  dalla  coltivazione.  Ma 
ebbi  a vedere  in  Pachino  (Sicilia)  usata  appunto  pei  Cotone  quello  scassato  a 
doppia  zappatura  or  ora  citalo  e già  da  me  descritto  (3)  e di  cui  la  Figura  119 

Fig.  ito. 


(t)  Vcd.  I.1BBO  XIV  bI  g 101  e seg.  noe  che  il  Libro  XVII  ai  gg  218  e 224. 

(2)  Per  coiiipreodere  questi  modi  diversi  di  ravagliare,  vedi  Libuo  XIV,  Capitolo  I 

Articolo  VII.  ’ 

(3)  Ved.  il  ,g  224  del  Libro  XVII. 
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riorrescherà  la  memoria;  e colà  bcilitisime  produzioni  di  bambagia.  In  moltia- 
simi  altri  luoghi  delle  Provincie  meridionali  vidi  Cotoni  preparati  con  meschine 
arature  appena  profonde  10  a ì'2  centimetri;  ed  ivi  piante  e prodotti  pur  me. 
achini.  Nel  fatto  ebbi  la  prova  della  veracità  di  quest’asserzione  del  Giabdina 
sindaco  appunto  di  Pachino.  • La  stessa  superllcie  di  terra  nou  preparata  collo 
scavalo  (ossia  scassalo  di  tappa  così  chiamando  eglino  la  doppia  sappalura) 
ma  colla  sola  concimazione  c colle  semplici  arature  può  dare  metà  di  prò* 
dotto  della  prima  (1)  ».  Arrogo  ch’egli  accorda  questa  tnelà  eziandio  sotto 
condizione  che  il  terreno  • non  contenga  molte  erbe  selvatiche  ed  in  ispecie 
molla  gramigna  ».  Ora  la  Jiavagliolura  produce  eguali  effetti  e costa  meno 
della  doppia  zappatura  o scavalo.  E potrà  dirsi  troppo  caro  un  lavoro  che 
addoppia  il  prodotto,  che  risparmia  inoltre  in  gran  parte  le  arroncature,  e 
profitta  in  sommo  grado  anche  al  Frumento  successivo? 

601.  Altri  laTori  occorrono  approssimandosi  l’epoca  del  seminare. 
Fa  mestieri  erpicare,  svellere  colle  radici  ogni  minima  erba,  triturare  le  zolle 
ed  appianare  diligentemente  tulio  il  campo;  eseguire  in  somma  tutti  i lavori 
che  chiamansi  di  approntamento,  e qui  non  descrivo,  giacché  ho  mente  che 
il  presente  Trattatello  debba  servire  ad  uomini  già  provetti  neU'arte  dei  col- 
tivare  e memori  delle  norme  svolle  io  tutta  quest’opera;  altrimenti  non  li 
consiglierei  ad  applicarsi  alla  non  diffìcile  ma  pure  indaginosa  e giudiziosa 
coltura  del  Cotone. 


[4]  Seminagione. 

602.  Approntato  il  terreno  mediante  il  dovuto  maluramento  dianzi 
di  volo  accennato,  ricorre  lo  studio  di  quanto  riguarda  la  seminagione.  E tale 
studio  dee  volgersi  : 1°  sulla  qualità  del  seme,  2°  sulla  sua  preparazione,  S"  sul- 
l’epoca, 4°  sul  miglior  modo  di  seminarlo,  5°  sulla  quantità  necessaria  di  se- 
mente, 6°  infine  sul  trapiantamento.  Il  Cotone  tuttavolta  è cosi  facile  a riuscire, 
quando  abbia  cielo,  terra,  acqua  e lavoro  nelle  condizioni  fin  qui  esaminate, 
che  si  piace  tanto  di  un  modo  che  di  altro  di  seminagione,  semprechè  le  distanze 
sieno  convenevoli  tra  pianta  e pianta  per  ogni  verso. 

I.  Scelta  del  seme. 

603.  Le  tante  specie  di  Cotone,  se  hanno  proprie  esigenze,  hanno 
anco  peculiari  qualità  che  ne  facilitano  la  cultura  in  date  circostanze  locali, 
quante  volle  si  sappiano  applicare.  Ad  esempio,  chi  ha  terreni  discosti  dal  mare 
preferirà  il  Cotone  Luigiana  al  Giorgia  (§  565),  il  quale  sarà  prescelto  da  chi 
possa  disporre  di  esposizione  e natura  di  suolo  favorevoli  alla  precocità.  Nei 
luoghi  ove  ai  tema  di  umidita,  il  Cotone  peloso  resisterà  più  degli  altri  a quella 
poco  lieta  eventualità.  Il  Coione  erbaceo  produce  bambagia  più  grossolana,  ma 
si  contenta  di  condizioni  meno  difllcili  da  conseguire  del  Siamese.  Tralascio 


(i)  Vedi  gli  Annali  d'.igric.  Siciliana  dello  I.s/.cjì;:a,  Voi.  Vili,  ,V27. 
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caccia  pronta  vigoria  al  gnrmoglio,  tale  da  resistere  all’eveutualilti  di  qualche 
vento  boreale,  o nebbie  fredde,  che  non  eccedano  soverchiuinenle.  in  tal  caso, 
ae  così  siasi  adoperato,  come  anco  alTerma  lo  IUbdy,  la  pianta  non  illangui- 
disce e resiste  agli  attacchi  di  miriadi  di  Addi  che,  ove  la  trovino  soiTerente, 
moltiplicano  a modo  da  investire  e rovinare  intere  piantagioni. 

MI.  Epoche  del  seminare. 

607.  L'  epoca  del  geminare  vuol  essere  subordinata  aireventunliti 
possibili  del  clima  locale.  Negli  Stati  Uniti  deirAmerica  le  seminagioni  pre- 
coci spesso  falliscono  perchè  il  seme  che  si  trovi  in  suolo  umido  e freddo 
ad  un  tempo,  infracidisce.  Sino  a che  la  fronda  del  pioppo,  del  gelso  e della 
vile  non  sia  spiegata  con  rigoglio,  non  conviene  affidare  al  suolo  lementi  di 
Cotone.  Assai  vulte  lieta  sorride  la  seminagione  fatta  ai  10  di  Aprile:  e altre 
volte  perisce  quella  protratta  anche  ai  primi  di  maggio.  Nelle  Provincie  Napoli- 
tane  e Siciliane  e iieU'isola  di  Sardegna,  l’epoca  migliore  sarà  ne' primi  10  a 15 
giorni  d'Aprilc.  Nel  litorale  Toscano,  neH’Umhria  e nelle  Marche,  nella  seconda 
metà  dello  stesso  mese.  In  altri  luoghi,  nella  prima  metà  di  Maggio.  Ma  intendo 
sempre  per  lutti  se  il  terreno  goda  della  esposizione  prescritta  (§  577)  e della 
raccomandata  protezione  dai  venti  e dal  settentrione. 

608.  Lo  stato  del  cielo  e del  terreno  spesso  però  valgon  piò  del- 
l'epoca per  favorire  il  germogliamento.  Se  giunta  l'epoca  troveranno  il  suolo 
troppo  bagnalo  e il  cielo  d'aspetto  piovigginoso,  i senti  marciranno;  se  suolo  e 
stagione  troppo  aridi,  non  germineranno  588).  Lo  che  però  à comune  a tante 
altre  piante  più  note.  Il  Formentone,  ad  esempio,  spesso  nella  sua  nascita  ò 
avversato  da  soverchia  umidità,  da  fredde  nebbie  ece.,  ingiallisce,  e stenla  a 
ripigliare  vigoria  sulliciente.  La  Canapa,  qualche  volta  pesta  da  pioggia,  s'in- 
sudicia  appena  fuori  di  terra,  e così  malaliucia  divien  pasto  di  miriadi  d’insetti. 
Ha  chi  ba  preparati  i campi  a dovere,  sia  con  lavori,  sia  eoo  eonoiini,  presto 
vede  Formentone  e Canapa  rinvigorire,  e cosi  vedrà  succedere  del  Cotona  se  avrà 
similmente  approntato  il  terreno. 

IV.  .SeiniDnineoln. 

609.  Alla  pari  od  a porche  seminosi  II  Coione.  Potete  seminarlo 
come  Ito  descritto  ne'Lism  XVIll  e Xl.\  pel  Formentone  e pe'Fsgiuoli.  In 
generale  se  il  terreno  e il  clima  prupcnduno  per  l’asciutto,  giovano  le  seiiiioai 
gioni  alla  pari:  se  quello  sìa  alquanto  uliginoso  procurerete  di  farle  su  porche 
0 quaderni,  anche  a cigli,  polendo  i semi  facilmente  marcirò  per  soverchio  di 
umidità  (1).  Dove  la  Primavera  temesi  fredda,  piantateli  nella  guisa  descritta  per 
quelli  dì  Popone  (2).  Dopo  ciò,  dovrebbe  bastare  quanto  esposi  in  genere  sulle 
seminagioni  (3).  Tultavolla  reputo  indispensabili  io  norme  che  seguono. 

(I)  Ved.  il  S '321  del  Lidbo  XVII. 

(4)  Vcd.  Liobo  XIX,  S 259  c 262. 

(5)  Ved.  il  Capitoi.o  IX  del  I.ibbo  XVII. 
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quanto  ho  detto  in  altro  luogo  (1 }.  il  campo  C C C C mediante  il  cordino 
da  terra,  e con  cappelline  o allro  piccolo  utensile,  viene  m.vrcato  colle  tracce 
TT,  TT  ecc.  Poi  lo  stesso  cordino  tenetesi  da  P ad  N ; e sema  far  altre  tracce, 
ne' punti  d'interseiione  a,  b,  e,  d,  si  scavano  bucherelle  entro  cui  depongonsi  i 
semi.  Altre  volte  dando  un  colpo  verticale  di  cappa  in  que'  punti  a,  b,  c,  ecc. 
e tirandola  a sé,  l'operajo  apre  una  piccola  fenditura  in  cui  depone  uno  o due 
semi,  e la  richiude  con  altro  colpo  del  rovescio  della  cappa  in  sen.so  inverso. 

611.  La  Seinliia|;Ione  si  fa  dunque  o sul  terreno  piano  in  Ola  parallele, 
0 disponendo  il  terreno  in  porche  sul  cui  dorso  piantausi  i semi.  La  prima  ma- 
niera vuol  essere  preferita  pei  terreni  non  irrigabili;  la  seconda  per  quelli  che 
il  possono  essere. 

Qualche  volta  si  dispone  il  terreno  a magolati  che  poi  i coltivatori  Americani 
chiamano  beds  ossia  letti  del  Cotone.  La  disposiiione  del  campo  presenta  al- 
lora tanti  letti  o magolati,  1,  2,  come  per  secione  mostra  la  Figura  131. 


Se  si  fanno  per  collocarvi  tre  lince  di  piante  per  ciascun  letto  a distanza  di 
metri  0,80  t’una,  la  misura  tra  i solchctti  S eà  S è di  metri  2 e le  lìle  verreb- 
bero in  /»,  1 , P,  P,  2,  P,  ecc. 

Le  porche  Q.  Q,  Q,  rappre.scntate  per  sezione  dalla  Figura  122 


Fig.  12*. 
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hanno  i solchi  S,  S più  profondi  e distanti  da  centro  a centro  di  essi,  metri  1. 
Allora  le  linee  o Die  di  Cotone  poste  ne'  colmi  Q,  Q,  ecc.  disiano  del  pari 
metri  1 tra  loro. 

Il  terreno  seminato  alla  pari,  quando  preparato  collo  scassato  di  vanga 
(§  599)  0 colla  ravagliatura  (§  600),  resiste  assai  meglio  alla  siccità  che  non 
quello  dove  la  pianta  vegeta  sulla  sommilà  della  porca.  Spesso  anzi  sarà  miglior 
partilo  anco  pe'  terreni  irrigui  la  seminagione  alla  pari,  perchè  poscia  colla  rin- 
calzatura, comecliè  lieve,  da  farsi  a suo  tempo,  si  creano  solcclli  convenienti  per 
l’acqua  d'irrigazione.  La  formazione  delle  pori-lm  sarà  vantaggiosa  ne'  delti 
terreni  irrigui  solo  quando  il  campo  abbia  ricevuto  un  lavoro  poco  profondo  : 
il  seme  collocato  sulla  cima  della  porca  trova  infatti  un  aumento  di  terreno  la- 
vorato eguale  all'altezza  della  porca  medesima;  infine  questa  diviene  essenziale 
quando  il  terreno  soffra  di  umidità  U09). 

6tt  bis.  La  regolarità  dulia  semina  si  consegue  tracciando  nel 
modo  indicato  nel  ^ 610  prima  le  linee  di  piantagione  ossia  delle  fila  se- 
condo la  lunghezza  e il  declivio  del  campo,  distanti  un  metro  fra  loro:  po- 
scia si  tracciano  linee  trasversali  parallele  equidlstanli  pur  un  metro;  ogni 
punto  d'intersprzione  indica  il  posto  di  una  pianta,  àia  se  il  terreno  sia  ferace 
molto  e fresco,  le  piante  elevandosi  talora  due  metri  e ramincandosi  molto,  le 
linee  longitudinali  dovranno  distare  tra  loro  metri  1,50.  Dove  la  vegetazione 
riesce  meno  lussureggiante  (ed  è assai  meglio),  basta  il  metro  fra  le  Ola,  e soli 
80  centimetri  fra  pianta  e pianta. 

Però  senza  perdere  troppo  tempo  nel  tracciare  quelle  linee,  serve  la  pratica 
descritta  pel  Formentone  là  dove  suolsi  seminare  regolarmente  e alla  pari, 
valendosi  del  foratojo  o pianiatojo  disegnato  nella  seguente  Figura  123  che 
replico  per  comodità  del  Lettore. 

Teso  il  Alo  0 cordino  da  terra 
sul  campo  nel  senso  della  lunghez- 
za, il  piantatore  procedendo  rasento 
al  medesimo,  fomna  tre  Ola  di  per- 
tugi entro  cui,  seguendolo  una  don- 
na con  due  ragazzetti,  gettano  il 
seme  e colla  punta  del  piede  lo  ri- 
coprono di  terra  (1). 

Il  piantatore  D,  come  si  com- 
prende dalla  fìgura,  solleva  il  le- 
Injo  T T e facendo  un  passo  in 
avanti  conficca  i Ire  pinoli  pre- 
mendo la  traversa  R col  piede  P 
più  0 meno  secondo  l'uopo. 

612.  La  pratica  americana  è in  molti  luoghi  la  seguente.  Prepa- 
rate le  terre  in  que’  letti  o magolatì,  cominciasi  per  aprire  nel  loro  centro  un 


Fig.  123. 


(I)  Ved.  Lidso  I,  S 2674  e Libro  XVm,  $ 771. 
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Bolchello  profondo  9 centimetri , largo  1 1 , collo  strumento  chiamato  drUt 
rappresentato  dalla  Figura  134. 

Fig.  121. 


Questo  strumento  cui  basta  un  cavallo  (supponendosi  già  il  terreno  trito  e sof- 
flce,  mercè  i lavori  preparalorj)  mentre  apre  il  solchetto  ne  spiana  e comprime 
il  fondo.  Il  seminatore  lo  segue,  e nel  gettare  il  seme  scuote  la  mano  abbas- 
sandola perchè  i granelli  si  separino  liberandosi  dall'ostacolo  che  gli  oppone  la 
peluria  a disgiungersi  tra  loro.  Semina  dentro  e fuori  del  solco  : perchè  se 
la  stagione  corre  arida,  il  seme  più  profondo  germoglia;  e se  piove  mollo, 
marcisce , ma  I’  altro  rimasto  più  superficiale  germina.  Al  driìl  tien  dietro 
l'erpice  a cavallo  con  denti  di  legno  duro  e corti,  di  qualche  guisa  rappre- 
sentalo dalla  Figura  125. 

FIg.  125. 


Questo  strumento  copre  la  semente  per  6 a 7 centimetri  di  terra,  quella 
almeno  deposta  ne'  descritti  solclielti.  Attaccano  all'erpice  quel  rullo  posteriore 
di  32  centimetri  di  diametro  per  comprimere  la  superficie,  appianarla,  ed  im- 
pedire al  Sole  di  evaporarne  troppo  l'umidità  (1). 

613.  Le  seminagioni  a piegaje  o soicelll  si  eseguiscono  facendo 
cadere  su  loro  dal  pugno  la  semente  a poco  a poco  mediante  movimento  del  pol- 
lice; onde  chiamarono  questa  maniera  di  spargere  i grani,  pollieare  (Libro  XVII). 
Specialmente  poi  per  la  semina  del  Cotone,  tale  pratica  riesce  bene,  quando  ese- 
guila con  attenzione  e pazienza.  Aperto  un  solcif  profondo  9 a 12  cent.,  si  la- 
sciano cadere  circa  quattro  semi  in  modo  che  rimangano  collocati  a diverso  pro- 
fondità in  unn  linea  obbliqua  dall  alto  al  basso.  La  Figura  126  ejuU  a comprendere 

Fig.  120. 
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qoanto  dissi  In  quel  Lip*o  XVII.  Supponi  che  l'aratro  venga  di  fronte  ed  abbia 
aperto  il  solcelloT  S,  I semi  rimangono  collocati  come  scorgesi  io  a,  b,  e,  d ecc., 
appoggiati  alla  fetta  F sporgente  sul  livello  del  terreno,  del  quale  supponesi  le- 
vata la  parte  da  X verso  Y per  lasciar  vedere  appunto  come  I semi  a,  a,  a,  a, 
eieno  a cima  della  piegaja:  e più  sotto,  gli  altri  b,  b,  ecc.,  e cosi  sempre 
più  a fondo  gli  altri.  Essi  poi  si  trovano  alla  voluta  distanza  tra  loro,  e 
secondo  l'andazzo  della  stagione  germogliano  quelli  che  sono  alla  profondità 
conveniente.  Se  corre  piovosa  germinano  benissimo  gli  a a ...  . mentre  I d 
d ...  . marciscono:  se  corre  mollo  arida,  gli  a a non  germogliano  e i più 
profondi  d,  d,  sviluppano  a meraviglia.  Terminato  quel  solco  entro  cui  il  se- 
minatore pollicando  tien  dietro  all'aratro,  questo  facendosi  dail'allro  lato  del 
campo  (come  si  chiari  nel  § 203  del  Libro  .WII)  ne  apre  altro  solco  che 
alla  stessa  foggia  viene  pollicato.  Indi  l’aratro  tornando  presso  al  primo  già  se- 
minato, lo  copre  coll’aprire  nuova  piegaja  e cosi  procede  di  seguito. 

614.  La  seminagione  a quaderni  infine  pe’  terreni  uliginosi  potrebbe 
eseguirsi  colla  pratica  piemontese  adoperata  pel  Formentone.  Come  ho  pur  de- 
scritto io  quel  Libro  XVII,  dopo  erpicato  il  campo  e più  o meno  pareggialo, 
creano  le  prose  ossia  porche,  sollevando  le  piccole  fette  AA,  BB,  ecc.  (quali  nella 
Figura  127),  nel  creare  i solchi  S,  S ecc.:  poi  seminano  in  cima  tra  que’  due 
piccoli  rialti,  ed  una  donna  nel  solco  col  rastrello  a mano  ne  tira  a sè  la  terra, 
ricopre  i semi  e compie  la  porca.  Questo  lavoro,  quando  la  terra  sia  in  tempra, 
riesce  egregiamenle.  S'Intende  da  sè  che  l'operaja,  ad  esemplo,  tira  la  terra  della 

Fig.  127. 


cresta  D D verso  il  mezzo  contro  il  quale  sospinge  pur  la  terra  dell'altra  cresta 
C C ecc.  Essendovi  zolle,  voltando  il  rastrello  le  percuote  e frantuma  cui  listello 
del  medesimo,  e poi  rivoltandolo  dal  lato  de’  denti  compie  il  lavoro  come  si  è 
detto.  Altre  volte,  a risparmio  di  mano  d'opera,  impiegano  piccoli  erpici  con- 
cavi, ovvero  l'erpice  lupo  già  menzionato  (§  322  del  Libro  XVII). 

V.  Quantità  di  semente. 

615.  La  quantità  di  semente  per  un  ettaro  basterebbe  da  6 a 10 
chilogrammi  secondo  la  diversa  distanza  voluta  tra  pianta  e pianta,  e In  ra- 
gione della  bontà,  e grossezza  de'  semi  e della  peluria  ohe  li  riveste.  I semi  Usci, 
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quasi  ignudi,  potrebbero  bastare  nella  quantità  di  5 cliilogrammi.  Chi  vuol 

riuscire  anco  ne'  primi  tentativi  dovrebbe  provvedersi  di  doppia  quantità  di 

semente,  perchè  molte  volte  occorre  di  doverla  riseminare.  Prospera  pure  io 

questo  caso,  ma  vai  sempre  meglio  che  riesca  la  prima  seminagione.  Ma  perchè 

in  pratica  si  consuma  quantità  mollo  maggiore  di  semente?  Esaminerò  cotesla 

quistione. 

In  un  chilogrammo  di  buona  semente,  non  troppo  ingombra  di  peluria,  per 
ogni  grammo  contandosi  8 a 14  grani,  dunque  8 a 14  mila  per  chilogrammo; 
volendo  coiisiderariie  anche  soli  6 ad  8 mila  atti  a produrre  buone  piante,  e 
supponendo  di  doverne  seminare  4 per  poi  scegliere  e conservare  Ira  loro  l'unica 
destinata  per  ciascun  posto,  ne  segue  facile  questo  calcolo  per  Ettaro  : 

A dhtanza  di  un  metro  fra  le  (Ila,  e Ira  pianta  e pianta,  si  avranno  98  Ola 
(non  contando  le  due  esteriori)  ciascuna  di  100  piante.  Dunque  occorreranno 
per  piante  9800,  circa  40,000  grani,  ossia  5 a 6 chilogrammi. 

A diìtansa  di  un  metro  fra  le  fila,  e soli  80  centimetri  fra  pianta  e pianta, 
si  hanno  98  Ola  di  l:2o  piante  ognuna;  in  tutto  piante  12,500  per  le  quali  semi 
50,000  ossia  chilogrammi  6 a 7. 

A distanza  per  ogni  verso  di  centimetri  80,  si  avranno  123  fila  di  piante 
125:  in  tutto  piante  15,575,  ossia  chilogrammi  8 a 9 circa. 

Ma  come  avviene  pel  Mais  o Formentone,  che  se  si  pianta  col  foratojo 
(S  609  bis)  ne  occorre  il  sesto  e anclie  meno,  di  quanto  richieggasi  seminandolo 
nei  solchi,  così  accade  pure  del  Cotone;  e gli  Americani,  che  usano  la  pratica 
descritta  nel  § 611  bis,  impiegano  da  uu  buss/iel  a un  busshel  e mezzo  per 
acre  (litri  50  a 75  per  Ettaro).  Dove  si  vorrà  notare  eziandio  che  un  busshel 
di  semi  ignudi  di  peluria  e buoni,  può  contenere  in  peso  il  doppio  che  se  pieno 
di  semi  pelosi  e male  sgranati. 

Nel  Napoletano  molti  seminano  circa  20  chilogrammi  per  Ettaro:  ciò  accade 
per  tre  motivi.  Il  non  aver  tenuto  da  semente  i grani  delle  migliori  capsole:  lo 
aver  guastati  molti  semi  coirimperfettissimo  metodo  di  sgranellamento:  infine 
il  seminarli  alla  volata,  e a spesse  fila,  tenendosi  le  piante  a distanza  appena 
di  50  centimetri  per  ogni  verso.  Il  Formentone  dà  in  questo  un  serio  am- 
maestramento ; più  il  ponete  Otto  (salvo  annate  eccezionali)  tanto  meno  ne 
raccogliete.  E cosi  avvien  del  Cotone. 

Dove  la  nascita  suol  accadere  molto  scarsa,  allora  solo  conviene  abbon- 
dare coi  semi,  pel  motivo  eziandio  che  il  grano  di  Cotone  non  germogliando 
marcisce  ed  a guisa  de’  Lupini  scottati  fa  ottimo  ingrasso  al  terreno,  costando 
d'altronde  pochissimo. 

615  bis.  Si  osservi  la  disianza,  in  ogni  caso,  almeno  nell'allevamento, 
onde  risulti  tra  fila  e fila  di  presso  tre  quarti  di  metro,  e tra  pianta  e pianta  di 
50  a 60  centimetri,  o meglio  nei  modi  insomma  sin  qui  raccomandati. 

Uno  scrittore  volle  appuntarmi  di  lasciare  troppo  spazio;  voleva  ridotta  la 
distanza  a 45  centimetri.  Cosi  ottenendo  egli  28,500  piante  per  Ettaro  in  luogo 
di  12,500  che  si  hanno  colle  mie  distanze,  affermava  di  avere  la  certezza  ma- 
tematica di  fare  un  raccolto  circa  due  volte  ed  un  terzo,  maggiore  del  mio. 

Ad  esperti  Lettori  di  queste  mie  Istituzioni,  è inutile  dimostrare  quanto 
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fallacH  riuscirebbe  nel  fatto  cotale  lusinga  di  aumentare  il  prodotto  in  ragione 
matematica  della  fittezza  delle  piante. 

Tuttavulta  il  subbietto  vale  la  pena  di  studiarlo  (I).  • 

Nelle  coltivazioni  Americane,  e ne  conviene  lo  stesso  signor  MakiìTta  (2),  la 
distanza  tra  fila  e llla  giunge  sino  a cinque  piedi,  e ne' magri  a non  meno  di 
ire  piedi:  quella  poi  Ira  pianta  e pianta  è di  vn  piede,  e ne'  luoghi  feraci  di 
un  piede  e mezzo.  Dunque  se  il  piede  Americano  è soltanto  30  centimetri,  vi 
hanno  terre  in  cui  la  distanza  Ira  le  llla  è di  metri  1,50  e Ira  pianta  e pianta 
di  0,45;  ciò  che  darebbe  per  Ettaro  66  Ala  di  piante  222,  ossia  in  lutto  piante 
14,652  lo  che  non  dista  pui  lauto  dalle  12,500  risultanti  dalla  mia  pratica  ed 
è inferiore  alle  15,375  da  me  proposte  cogli  80  centimetri  di  distanza  per  ogni 
verso. 

lo  poi  scrivo  per  l'Italia  ed  ivi  i buoni  pratici  biasimano  le  piantagioni  troppo 
fitte  (3).  Se  in  Sicilia  lio  pur  veduto  io  stesso  in  alcuni  luoghi  (non  giit  le  33 
mila  piante  per  Ettaro  dei  signor  Mauktta)  piantagioni  Atte  da  oltre  24  mila 
piante  per  Ettaro,  erano  però  eziandio  meschinissime. 

E non  deve  essere  in  fatti  così,  quando  lo  stesso  signor  Manktta  nella  sua 
Lettura  stampata  in  Agosto  1862  alla  pagina  7 dice  che  le  radici  laterali  che 
tembrano  tante  filamenla,  occupano  un  diametro  di  circolo  di  circa  33  pollici 
0 metri  0,80?  — Ma  Dio  buono  che  altro  esprime  ciò  che  il  bisogno  di  questa 
pianta  di  40  centimetri  almeno  di  spazio  per  ogni  verso,  ciò  che  forma  appunto 
la  distanza  per  ogni  verso  .di  80  centimetri  tra  pianta  e pianta? 

[5]  Trapiaiilamculo. 

616.  Il  trapiaiitainento,  che  si  fa  dopo  la  seminagione  io  letamieri, 

0 letti-caldi,  Iraspurtaudo  le  pianticelle  sviluppate  nel  campo  ove  piantansi  ai 
loro  posti,  non  si  usa  nè  si  commenda  dal  migliori  pratici.  Sembra  che  sì  possa 
cosi  guadagnare  tempo,  perciocché  .si  seminereblie  in  luoghi  riparati  e di  tem- 
peratura convenevole,  prima  deH’epoca  in  cui  lo  si  può  fare  all’aria  aperta. 

Ma  il  tempo  guadagnato  si  perde  in  causa  di  quello  impiegato  dipoi  dalla 
pianticella  ad  attecchire  nel  nuovo  posto,  e a rinfrancarsi  del  patito  disagio  e 
iuterruzìune  di  sviluppa,  recatigli  daH'operuzione  stessa  dello  svenimento  e tra- 
piantamento. 


(1)  Molli  credono  che  la  spessezza  delle  piante  le  forzi  meglio  a fnilliAcare.  Ma  il 
Favaka  VeiiiiLHAME,  il  .MoBLiccuio  che  cito  di  miuvo  più  innanzi,  ed  altri,  non  ot- 
tengono ricolti  maggiori  degli  altri  che  coltivano  con  distanze  maggiori,  cioè  con  minor 
numero  di  pijule  per  Ettaro. 

(i)  Vedi  Iliviila  .\aziunale  Voi.  XI,  I8I>3,  pag.  69,  70  e 71.  Le  misure  da  me  de- 
signale per  tali  distanze  non  le  de.sunsi  senza  consultare  gli  scrittori  di  pratiche  Ame- 
ricane. quali  li  ho  citati  nel  mio  Manuale. 

Cosi  ho  veduto  che  il  signor  Ma.vctta  conosceva  bene  la  Colticalion  of  CoUOn  in 
India  del  Watso.n  Uovle. 

(3)  « Se  vi  è pratica  che  meriti  rimproveri,  e che  deve  essere  in  lutti  i modi  emendala, 
' è la  troppa  spessezza  delle  piante  Ira  loro  a.  Moklicciiio,  Ioc,  cil. 
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[6]  Germogliameulo. 

0l7.  Ritarilando  la  nascila  delle  piante,  accorra  sollecito  il  colliva- 
tore  per  flivorirne  lo  sviluppo.  0 il  ritardo  avviene  per  crosta  rurnnatasi  alla 
superQcle,  ed  allora,  esaminato  se  il  seme  non  ha  ancora  cacciala  lo  piumella, 
si  dirompe  quella  crosta  premendula  con  tavola  guernila  di  punte,  quale  si  offre 
dalla  seguente  Figura  128,  la  quale  tavoletta  sarà  pinna  se  la  seminagione 

Fig.  128. 


non  fu  falla  a porche.  Se  però  il  germoglio  sia  sviluppalo  snltcrra,  per  non  of- 
fenderlo e con  quelle  punte  e con  qirella  necessaria  pressione,  vai  meglio  l’Innaf- 
Oamento  a mano.  Usando  della  bigoncia  lunga  a due  manichi,  quale  scorgesi 
dalla  seguente  Figura  129,  con  quel  manicotto  P dirigesi  rirroramenlo  sul 

posto  necessario,  e con  discreta  spesa  si  prov- 
vede ad  ammollire  quella  crosta,  mentre  il  farlo 
coH'irrigasione  del  campo  intero,  ne  accresce- 
rebbe di  troppo  l’umidità  di  cui  trovasi  già  im- 
bevuto. 

Se  non  ispuntassero  le  pianticelle  per  sover- 
chia siccità  di  stagione,  la  stessa  bigoncia  servi- 
rebbe all’uupo,  dove  il  campo  non  è irriguo.  In 
generale  lo  ìnnaOlamento  per  irroramento,  quale 
si  consegue  nel  descritto  modo,  costa  di  più  ; 
ma  è molto  migliore  di  quello  ottenuto  colla  ir- 
rigazione, che  lascia  sempre  tanto  più  malcon- 
cio il  terreno,  quanto  fu  meglio  lavoralo  e ap- 
prontalo. 

618.  Le  pianticelle  saperflue^  che  abbondano  quando  il  germoglia- 
mento fu  prospero,  tolgonsi  appena  quelle  destinate  a rimanere  abbiano  almeno 
sei  foglie  oltre  i cotiledoni.  Cresciute  poi  all’altezza  di  50  a 40  centimetri,  si 
visiUno  accuratamente  per  oggetto  di  svellere  delicatamente  i ributti  infbriori, 
o anche  ramelti  presso  al  suolo,  affinchè  la  pianta  non  si  sovraccarichi  di  rami 
laterali. 
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[7]  Coltorasieute. 

I.  RlDetlamenlo  del  suolo. 

619.  Le  sarchiature  si  rominciaiio,  reme  per  la  Canapa,  appena  le 
pianticelle  sono  emerse  da  ulto  a dieci  giorni:  nè  si  iralasciano  sino  a che  vc- 
desi  filo  di  mal  erba  che  vegeti.  Cresciule  le  piante,  ponno  sarchiarsi  nella 
grandi  piantagioni  colla  zappa  a cavallo,  se  si  rorniarono  le  Dia  alle  distanze 
prescritte  ($  611  bii).  Però  la  zappa  a mano  dee  pur  sempre  compiere  il  lavoro 
per  sarchiare  quello  spazio  fra  pianta  e pianta  nel  quale  non  può  avere  accesso 
il  vomere  o marra  da  cavallo.  Lo  strumento  coll’uomo  che  lo  maneggia  e il 
fanciullo  che  guida  l'animale,  può  sarchiare  un  Ellaro  di  terra  per  giornata  di 
lavoro:  ma  ne  occorrono  almeno  quattro  di  uomo  o di  donna,  per  zappare  gii 
intervalli  Ira  pianta  e pianta.  Se  si  richlegga  quante  volle  s’abbia  a sarchiare 
ed  arroncare,  sia  a braccia  d’uomo,  sia  con  zappe  a cavallo,  risponderò  sempre 
= quante  volte  fa  d'uopo  perchè  si  mantenga  costaulemeulc  e perfettamente  ri- 
nettato  e soDlce  il  suolo. 

620.  Nelle  grandi  colture  di  Coione,  dopo  averlo  seminato  su  larghe 
porche  o quaderni,  usano  in  .America  quando  abbia  messe  4 a 6 foglie  discal- 
zarlo a dirittura  colfuratro,  come  s'usa  netl'ltalia  Sellenlriutiale  pel  Formento- 
ne, zappando  a mano  Ira  pianta  e pianta,  li  terreno  deve  essere  cosi  distaccato 
cnl  vomere  a distanza  di  6 ad  8 centimeiri  dalla  pianta  da  un  lato  e dall’altro. 
Dopo  15  0 20  giorni,  collo  stesso  strumento  si  distrugge  l'erba  nata  sulla  terra 
che  si  era  col  discalzamenlo  rammucchiaia  nel  solco,  e si  opera  appena  appena 
profondando  il  vomere  e ridonando  un  po’  di  tèrra  alle  piante.  Questo  rincalza- 
menlo  ripetesi  dopo  altri  15  o 20  giorni,  e cosi  se  fa  duopo  uo'alira  volta  dopo 
uguale  intervallo  di  tempo.  E in  colai  modo  il  lerreno  si  conserva  tempre  netto 
dall'erbe  selvagge,  morbido  e soDIce  presso  la  pianta  la  quale  di  certo  modo 
spiega  ed  allunga  le  sue  radici  a m.-ino  a meno  nelle  sottili  piegale  che  l’ara- 
tro gli  viene  succeseivamente  addossando.  Si  può  adoperare  l'aratro  o zappa 
da  cavallo  pel  primitivo  discalzamento,  poscia  l'aratro  rincaUalore  più  innanzi 
descritto  al  $ 623. 

621.  Il  Coione  non  ha  amici:  intendo  dire,  non  vuol  pianta 
veruna  si  vicina  da  lorgli  l’alimento  colle  radici,  o la  luce  coll'uggia  pro- 
dotta dalle  fronde. 


II.  Svettamenti. 

622.  L’eccesso  di  Tcgetazione  erbacea,  che  talvolta,  per  so- 
verchia pinguedine  o abbondante  umidità,  si  sviluppa  nella  pianta  del  Cotone, 
torna  spesso  a danno  della  sua  florilura  e fruUiflcazione,  come  ho  più  volte  av- 
vertito. Perciò  l'arte  deve  eocoorrvre  coti  una  specie  di  muliletlene,  la  quale 
faccia  rifluire  il  succhio  nei  centro  e ne'  rami  medi!  laterali,  supponemlo  già 
tolti  gl’InDmi  secondo  il  consiglio  dato  nel  $ 618.  L’operazione  del  divettà- 
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re,  detta  anco  cimare,  e dai  Napulelani  icemare,  ritiengi  più  eggentiale  pe’  Co- 
toni Siamese  e Giorgia  che  per  gli  altri.  |n  generale  è indispensabile  negli  anni 
umidi,  e mollo  meno  negli  asciutti. 

Ili.  Riacalumeoto. 

623.  Nella  scmiiiagìoue  alla  pari,  cioè  quando  non  si  eseguì  sulle  por- 
che 0 quaderni,  il  descritto  riocaUamento  diviene  esseuriale  se  si  prevegga  l’uopo 
dell'irrigare.  Quando  l'acqua  si  fa  giungere  pel  solco  alle  radici,  sema  che  essa 
bagni  la  pianta,  si  evitano  a questa  grinconvenienti  dovuti  al  contatto  di  acqua 
spesso  assai  più  fredda  dell'aria,  a meno  che  riunafliaiuento  non  si  eseguisca  di 
notte.  Del  resto,  un  leggiero  riocalzaincnto  eseguito  poco  tempo  prima  della  flo- 
ritura  non  può  es.sere  nocivo  se  non  quando  si  temesse  di  prolungata  e sover- 
chia siccità  di  stagione.  Dissi  come  gli  Americani  620),  sarchiando  con  ara- 
tro, 0 con  zappa  a cavalio,  sempre  a poco  a poco  aumentano  la  terra  iutoruo 
le  piante  (1).  Multo  facilmente  in  ogni  caso  si  ottiene  il  riocalzamento,  ado- 
perando l'aratro  disegnato  nella  seguente 

Kig.  130. 


Questo  aratro  rincalsatore  ha  la  bure  diritta  nome  il  vomero  costruito  a 
triangolo  isoscele.  Si  può  adoperare  con  un  solo  bue  o cavallo,  purché  le  6la 
di  Cotone  siano  distanti  più  di  un  metro.  Presenta  il  vantaggio  della  mobilità 
delle  orecchie  le  quali  divergono  a volontà  del  coltivatore  come  appare  dalla 


Fig.  131. 


Figura  131.  I rovesciatoj  A a,  ed  A'  a', 
articolati  in  a ed  a',  mercè  le  piastre  òc  e 
b'c'  applicate  con  isnodatura  ai  medesimi, 
rendonsi  più  o meno  divergenti  fissan- 
done la  posizione  mediante  caviglia  in- 
trodotta in  due  dei  fori  delle  piastre  me- 
desime. Il  nervo  H (Figura  130),  serve 
a sostenerle  (2). 


(1)  Raccomsodano  di  rincalzare  in  ispecie  nella  secca  stagione  ne’  terreni  ricchi  e 
campani,  e ciò  a poco  a poco  dando  terra  cniraralro  alla  pianta  finché  i rami  si  dispie- 
gano. li  Ihe  land  by  rich  or  tlrong  he  wiU  require  no  more  rain  so  lony  as  he  keeps  thè 
ploaght  Tunning  and  rolli  up  thè  ioti  toicardi  thè  plani,  whieh  will  be  until  thè  limbi 
are  in  thè  uay,  The  cuttivalion  ecc.,  toc.  dt. 

(3)  Ved.  LisaoXIV,  CamoLo  I,  § 88. 
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[8]  Goveroo  della  vegetizioae. 

624.  Le  maggiori  cure  »i  abbiano  dunque  di  eseguire  a dovere  il  pre- 
scritto diradamento  in  ispecie  quando  seminasi  a spaglio  ne’  modi  spiegati  coi 
SS  613  e 614;  e del  pari  gli  tvetlamenti  (S  622).  E la  soppressione  di  que'llori 
tardivi  così  da  non  pervenire  a fruttifìcazione  compiuta,  si  vorrà  fare  senza  esi- 
tanza, perciocché  ne  guadagnano  sempre  le  capsole  già  in  formazione  nel  resto 
della  pianta:  Io  stesso  dicasi  de’  nuovi  getti  o ributti  pur  da  svettare.  II  Hoa- 
LiccBio  nelle  stesse  Provincie  Meridionali  lamenta  che  i campagnuoli  • per 

• troppa  ingordigia  spesso  mancano  a questo  dovere  (svettare)  : mai  non  arri- 

• vano  a comprendere  che  senza  questa  pratica  si  ritarda  la  maturità  delle 

• capsole,  e quindi  si  espongono  a perdere  gran  parte  del  prodotto  sì  che  tal 

• fiata  avviene  che,  per  guadagnar  molto,  perdono  tutto  • (1).  Circa  lo  ionafilare 
adempiaosi  le  norme  prescritte  (§§  688  al  591). 

[9]  Avversili. 

625.  Malattie  e nemici  avversano  il  Cotone,  soggetto  d’altronde  ad 
antipatie,  come  le  chiamano  lo  Hàsov  e dietro  di  lui  il  Mariki.  Se  la  pianta 
non  si  trova  nell’ambieote  e nelle  condizioni  di  cui  gode  ne’  paesi  ove  nasce 
spontanea,  non  solo  vivrà  stentata  esistenza,  ma  riuscirà  poco  o nulla  produt- 
tiva. Perciò  il  coltivatore  non  cerchi  in  questo  luogo  rimedi  ad  inconvenienti 
inevitabilmente  prodotti  da  cattiva  esposizione,  da  terreno  infelice,  da  imper- 
fetta coltura.  Bensì  parlerò  di  quelli  non  attribuibili  a sua  colpa.  E innanzi  tutto 
avvertirò  che,  dove  dominano  venti  impetuosi,  e le  piante  sieno  cresciute  alte  e 
mingherline,  egli  sarà  costretto  ad  assicurare  le  sue  piantagioni  con  tutori,  sieno 
pali  0 perticbetle,  altrimenti  n’avrà  danni  notevoli. 

1.  Malattie. 

626.  Le  Intemperanze  atmosferiche  offendono  il  Cotone,  come 
tante  altre  piante.  Nella  prima  età  i salti  di  temperatura,  le  correnti  d’aria 
fredda  ed  nmida  cagionano  l’aggrovigliarsi  e il  gonfiarsi  delle  foglioline  troppo 
tenere,  lo  ingiallire  e lo  illanguidire  delle  pianticelle,  onde  gli  afidi,  e dietro  le 
formiche,  come  accade  nelle  piante  di  rosa  (§  606).  Qualche  volta  un  piz- 
zico di  guano  al  piede  della  pianticella  che  abbia  già  8 a 10  foglie,  la  rimette 
prontamente  dal  patito  disastro,  semprechè  il  terreno  siasi  ben  bene  rinet- 
tato. Alcune  volte  le  capsole  o fiori  o anche  le  stesse  foglie , se  la  pianta 


(1)  Ho  veduto  però  nelle  stesse  Provincie  Meridionali  (nell'Oltobre  del  1864)  alcune 
località  in  cui  regnavano  nebbie  e bassa  temperatura,  ove  per  afi'reltare  ed  anche  assi- 
curare la  compiuta  formazione  delle  Capsole  non  solo  aveano  praticalo  lo  svettamento, 
ma  un  vero  e totale  sfrondamento.  Ved.  la  citala  mia  Nota,  Il  Coione  nell’Italia  cen- 
trale, psg.  37. 

Itlitaiioni  l’ Agricoltura,  Voi.  V,  . 39 
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non  è vigorosa,  cadono  facllmenlc  p«r  l'asionc  del  freddo  e di  dense  nebbie. 

Ed  ancora  un  po’  di  goano  diluito  in  un  litro  d’acqua,  può  cessare  l’incon- 

veniente;  ma  vai  meglio  farlo  in  preveoiione  del  male,  quando  cioè  l’aspetto 

della  pianta  scorgesi  poco  prospero,  piuttoslochè  tentare  di  afforzarla  troppo 

tardi.  Negli  anni  molto  bridi,  le  guazze  non  ristorano  la  pianta,  perchè  II  Co- 

Ione,  a differenza  di  tante  altre  piante,  per  pioggia  e rugiade  chiude  le  sue  foglie  ‘ 

anziché  dispiegarle.  i 

627.  L*  albugine^  detta  anche  scabbia  o pelarla,  si  appalesa  talora  me- 
diante un  umore  che  copre  di  bianco  la  superficie  delle  foglie,  quasi  venissero 
cosperse  di  farina:  io  breve  appassiscono,  cadono,  e la  pianta  si  spegno.  Fa 
mestieri  recidere  I rami  infetti  appena  si  manifesta  il  malore.  Fortunatamente 
succede  assai  di  rado,  come  arcade  pure  delle  altre  infermità,  quando  la  colti- 
vazione viene  eseguila  regolarmente  sott’ogni  rispetto. 

627  bis.  Nella  mia  pratica  le  mie  prime  pianticelle  mi  confermarono 
nel  precetto  di  ritardare  ia  seminagione  sino  a che  si  Irma  di  brinate.  Esse  fe- 
cero come  non  manqjino  di  fare  anco  nelle  Provincie  Meridionali.  Nel  territorio 
di  Scafati.  « L’aria  umido-fredda  sovento  arresta  la  vegetazione  della  giovane  I 

• pianta,  allorché  ha  tre  o quattro  foglioline,  si  che  lo  stelo  si  aOlevolisce  e la  I 

t pianta  si  avvizzisce  e muore  •.  Questo,  dice  il  Mohliccihu,  Il  quale  tuttavia,  I 

notate  bene,  soggiugne  subito,  • Però  quando  il  terreno  è ben  concimato  11  ! 

• cotoniere  n'è  più  esente  > . Prosegue  poi  narrando  che  • Le  Otte  nebbie  dal 
« mese  di  Giugno  al  Luglio  producono  danni  gravissimi,  in  maniera  che  una 

• bella  piantagione  che  alla  sera  formava  le  più  belle  speranze  dell'agricoltore 

• alla  dimane  è tutta  distrutta I geli  intempestivi  distruggono  le  tenere 

• piante  ed  avvenendo  nei  mesi  autunnali  allorché  sonovi  capsole  ancora  tenere, 

• tutte  marciscono  senza  cavarne  alcun  prodotto  ».  Onde  si  conferma  sempre 
l’uopo  per  noi  Italiani  di  coltivare  le  Varietà  più  precoci  e di  sollecitare  la  ve- 
getazione col  guano. 

II.  Nemici. 

628.  Altri  nocivi  insetti  (oltre  i descritti  afldi  che  colle  loro  innumere- 
voli punture  dissanguano,  per  cosi  dire,  le  pianticelle)  danneggiano  il  Coione 
come  tant’altri  vegetali. 

La  grillo-talpa  abbonda  spesso  ne’  terreni  irrigui,  e non  vi  si  rimedia  che 
dandole  la  caccia  come  si  usa  per  salvar  tante  altre  piante. 

Ne’  terreni  molto  soffici,  pingui  e frescbi,  vale  a dire  proprio  ne’  migliori  pel 
Cotone,  questo  insetto,  che  per  evitare  equivoci  si  rappresenta  nella  Figura  152, 
reca  danno  principalmente  colle  sotterranee  gallerie  onde  periscono  anche  i ger- 
mogli e tenere  pianticelle  che  non  rosica. 

Il  N°  4 mostra  le  più  piccole  larve  nate  negli  ovicini  N°  3:  il  N°  2 le  larve 
maggiori  che  divengono  poi  rioselto  compilo  N'’  1. 

Il  melolonta  fallo,  colle  zappature  si  disnida  e disiruggesi. 

L'areslo  o verme  cipoUaro,  lepidoplero  somigliante  alle  larve  che  mangiano  ) 


Digitized  by  LiOOS 


Cahtoi,o  XIV.  611 

le  foglie  de*  cavoli,  corrode  le  radici.  Secondo  il  Bi«cb«lu,  ai  mettono  al* 
torno  alle  pianticelle  di  Cotone  piccoli  fainetlì  di  erba  fresca  sotto  cui  l’Insetto 

Fig.  18t. 


volontieri,  uscendo  dalla  terra,  si  appiatta.  Si  passano  io  rivista  i fascetti  e tro- 
vando gli  aresii  si  uccidono. 

639.  La  caccia  è pertanto  l'unico  rimedio:  ma,  oltre  i citati  nemici,  han* 
novi  pure  i seguenti: 

Verme  o ruga  del  Cafone,  detto  Soelua  gossypìi  dai  naturalisti.  Ha  16  zam- 
pe, è liscio,  grigio-fosco  con  larga  striscia  nel  dorso,  fosca  e cinta  da  linea 
gialla  cospersa  di  macchie  bianche.  É prnhabilmenie  II  eofUm  worm  degli  Ame- 
ricani, che  gli  danno  la  caccia  conducendo  le  chioccie  coi  pulcini  pe*  solchi:  le 
quali  si  avvezzano  a visitar  pianta  per  pianta  onde  beccarli  ed  inghiottirseli. 

L'Erodio  gobbo,  Erodiut  gibbosus,  coleottero  nero,  oblungo,  amante  de*  ter- 
reni sciolti  e leggieri,  recide  I germogli  a Oor  di  terra,  nelle  ore  mattutine.  Si 
può  scoprire  e spegnere  con  facilità. 

L’Acridium  migralorium  ; le  famigerate  locuste,  orteopteri  devastatori.  Si 
combattono,  quando  arrivano,  battendo  e scuotendo  le  piantagioni  afllncbè  non 
vi  pernottino,  giacché,  in  caso  contrario,  nel  levar  del  Sole  divorano  in  pochi 
istanti  intere  piantagioni  lasciandone  appena  gl’ignudi  steli. 

La  Noclua  Gosstjpii  nella  Carolina,  e nelia  Giorgia  fa  devastazioni,  se  non 
se  ne  liberano  le  piante,  su  cui  si  gettano  sino  a più  di  500  per  pianta. 

VEumoìpo  delle  viti,  e le  Cimici  della  canape,  non  producono  gravi  danni; 
le  ultime  macchiano  alquanto  di  nero  la  bambagia. 

Il  Cascolo  è altro  insetto  che,  quando  la  pianta  è adulta,  offende  la  radice 
di  guisa  da  produrne  prontamente  la  morte. 

Altro  insetto  verde  rompe  coi  suo  pungiglione  la  capsola  del  Cotone,  vi 
depone  le  uova  che  formano  un  tegumento  vischioeo  guastando  quella  parte 
intaccata. 

Si  citano  pure  come  dannosi,  ma  non  tanto,  i seguenti: 

Il  Grillo  arvense  (Grillus  ruslieus)  che  morde  giovani  steli  e foglie. 

Il  Granchio  di  terra  [Caneer  rvricola  Fab)  che  spezza  I germogli. 

Il  Eagno  degli  uccelli  (Araenea  avicularis)  che  taglia  le  pianticelle  vicine  al 
suoi  buchi  da  lui  fatti  nella  terra. 


Digltizod  by  Googlt 


613  Libio  »• 

Il  Bruco  soiterraMo  (ffoetuà  sublerranea)  che  divora  i germogli. 

VApaieo  monaco  {Apate  monaevi  Fai)  il  Baccherozsolo  {Coccum  Fab)  sodo 
infesti  ai  Cotoni  arborei,  cui  fa  danno  ancor  più  il  citalo  Bruco  del  Cotone 
{Noctua  gouypii  Fab). 

639  bit.  Tra  i nemici^  oltre  gli  Afidi  ed  altri  insetti  descritti,  sono  da 
aggiugoere  alcune  piante  parassite  di  cui  le  più  infeste  vennero  descritte  dall'il- 
lustre Prof.  GAsrABBini,  non  che  poi  la  melata.  Il  loro  sviluppo,  e quindi  i loro 
dannosi  effetti,  dipendono  per  l'ordinario  da  nebbie,  o da  stemperata  irrigazione. 
Le  crittogame  però  in  generale  non  hanno  presa  sugli  esseri  organici  cui  Inva- 
dono, se  non  quando  questi  non  si  trovano  io  condizioni  normali  di  buona  salute. 

E in  realtà  l'ho  veduto  nel  fatto  per  molti  e molti  prodotti  rurali,  avvegnacebè 
l'oidio  e la  pebrina  pur  troppo  ce  ne  presentino  una  grande  e funesta  eccezione. 
Intorno  a che  non  tornerò  di  nuovo  a disputare.  Piuttosto  dirò  che  il  probabile 
quantitativo  del  ricollo  del  prodotto  in  quistione  lo  stimai  appunto  a discreta 
misura,  in  vista  delle  tante  cause  onde  i ricolti  campestri  vengono  avversati  ; e 
quindi  a torto  venni  accusato  di  averlo  calcolato  troppo  scarsamente. 

III.  Antipatie. 

630.  Il  Cotone  non  vuoi  vicini,  come  già  feci  osservare,  salvo  altre 
piante  di  Cotone;  perciò  lo  IIabdy  e dietro  lui  il  Mabibi  proscrivono  qualunque 
pratica  in  contrario.  Quali  piante  intermedie  taluni  frappongono  a quelle  di 
Cotone,  Pomi  di  terra,  Tabacco,  Fave,  Formentoni  ecc.  L'effetto  è di  dare  esse 
scarsissimi  ricolti  e nuocere  grandemente  a quello  del  Cotone,  '^al  meglio  asse- 
gnare a ciascuna  pianta  il  suo  pezzo  di  terra,  applicandovi  le  pratiche  della  sua 
speciale  migliore  coltivazione.  Quest'antipatia  del  Cotone  si  estende  però  sola- 
mente contro  vegetazioni  contemporanee,  giacché  succede  egregiamente  a qual- 
siasi precedente  coltura  (§  593). 

IV.  lacoDrenieoti. 

631.  L'  avvenire  di  quella  coltura  del  Coione  dipenderà  dali’ov- 
viare  agl'inconvenienti  seguenti  : I”  Le  Specie  poco  vantaggiose.  Il  merito  delle 
Varietà  da  introdurre  dev'essere  la  precocità  nella  maturazione.  IP  I principali 
difetti  di  coltivazione:  poca  profondità  de'luvuri;  scarsa  o niuna  concimazione; 
irrigazione  mancante;  pessima  separazione  delle  sementi.  E tuttavia,  ad  esempio 
nelle  Calabrie  abbondano  concimi,  e non  difettano  acque  da  irrigare,  quando 
sieno  meglio  curale  e distribuite;  le  macchine  per  lo  sgranamento,  ove  i colti- 
vatori si  associassero  tra  loro  nel  comperarle,  richiederebbero  una  spesa  insigni- 
6cante.  111°  Scarsi  mezzi  di  comunicazione. 

Nelle  Provincie  Napolitano  questa  produzione,  dopo  cresciuta  di  mollo  du- 
rante il  blocco  continentale  sotto  i Napoleonidi,  si  ridusse  al  minimo,  quando 
sopraffatta  dai  tenuissimi  prezzi  de'  Cotoni  esteri,  riusciva  evidente  il  tornaconto 
di  sostituirle  altre  colture;  quando  per  mancanza  d’idraulici  provvedimenti. 
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non  poche  terre  allaviooali,  le  migliori  pel  Cotone,  furono  dall'acque  sterilite  o 
disastrate.  In  altri  luoghi  poi  la  penuria  di  grani  fu  tale  nei  1846  da  stremare 
di  troppo  le  braccia  in  copia  occorrevoli  per  questa  coltura.  Arroge  la  persistenza 
di  annate  con  andazzo  di  stagioni  sfavorevoli,  la  mancanza  d’irrigaiiooe  in  oc- 
casione di  prolungata  siccità,  la  imperfeziooe  de’  lavori  campestri  d’ogni  fatta, 
la  scelta  di  terreni  non  convenevoli,  la  poca  o ninna  concimazione,  il  bassissimo 
prezzo  della  bambagia  io  causa  deH'imperfettissimo  sgranellamento,  tutto  ciò 
dimostra  che  attenuandosi  ed  in  parte  scomparendo  tali  inconvenienti  ed  errori 
la  coltura  del  Coione  poteva,  come  ha  ihtto,  riflorire  stupendamente,  e meglio  il 
potrà  sorgendo  anco  da  incolti  e palustri  luoghi  improduttivi  da  tanti  secoli. 

Art.  IV.  Raccolta. 

63'i.  La  {graduale  inaturanza,  o per  meglio  dire  il  non  maturarsi  le 
capsule  del  Coione  tulle  in  una  volta,  ha  rioconvcuiente  dio  le  ultime  vengono 
a stagione  troppo  inoltrata:  offre  però  il  vantaggio  di  dare  agio  a farne  la  rac- 
colta, la  quale  richiederebbe  gran  numero  di  persone  uve  dovesse  eseguirsi  in 
uno  spazio  ristretto  di  tempo,  come  accade  per  la  messe  de*  grani.  Se  la  vege- 
tazione sorti  rigoglioso  sviluppo,  la  Qurilura  farà  la  sua  comparsa  negli  ultimi 
di  Giugno  e ne'primi  di  Luglio.  I fiori  s’aprono  nel  primo  giorno  bianco-giallicci, 
nel  secondo  acquistano  colore  più  tendente  al  violaceo,  e nel  terzo  cadono;  nel 
qual  punto  la  fecondazione  è compiuta,  e comincia  lo  sviluppo  della  capsola.  É 
però  mestieri  che  la  maturità  si  compia  a brevi  intervalli,  e durante  la  buona 
stagione.  Quando  ciò  accade,  non  solo  si  ha  produzione  più  copiosa,  ma  più 
bella,  e di  qualità  più  uniforme. 

633.  La  matntrilà  comincia  circa  15U  giorni  dopo  la  semina  pel  Sea 
Island,  e giorni  130  per  l'Erbaceo  ecc.,  e prosegue  talora  per  più  mesi.  Però  le 
capsole  migliori  sono  quelle  che  maturano  sotto  raggi  estivi  di  Sole,  non  sotto 
ai  raen  fervidi  autunnali.  La  bambagia  nella  stessa  pianta  vien  talora  differente, 
perchè  i ciuD)  maturati  io  epoche  diverse  e appartenenti  quali  a una  parte  quali 
ad  altra  dello  stelo,  non  sono  eguali  in  lunghezza,  finezza  e colore.  Perciò  l’uo- 
mo 0 donna  o fanciullo  che  raccoglie  il  Cotone  dee  fornirsi  di  sacco  o grembiale 
cbe  formi  tre  sacchetti  o tasche,  tante  essendo  le  categorie  da  tener  distinte  ; 
l’una  pei  filamenti  più  lunghi,  più  soffici,  più  bianchi  ; l’altra  pe'  meno  lunghi 
e meno  fini  ; la  terza  pe’  mal  riusciti,  macchiati  ecc.  Naturalmente  poi  tieosi 
separata  ogni  raccolta,  dappoiché,  come  si  è detto,  si  compie  in  più  volle. 

634.  Le  migliori  capsole^  secondo  qualcuno  sarebbero  le  intermedie; 
secondo  le  pratiche  del  Napoletano,  le  prime  maturate.  Sono  più  belle  inoltre 
quelle  de’  rami  mediani.  Le  meno  pregevoli  riescono  sempre  quelle  a stento 
maturate  sotto!  freddi  autunnali. 

635.  Il  metodo  delia  raccolta  prescrive  in  primo  luogo  di  estrarre 
la  bambagia,  e non  già  spiccare  le  capsole  dal  fusto  per  estrar  poi  i ciuffi  a casa 
con  tutto  l’agio;  ciò  si  può  accordare  solo  per  l’ultima  raccolta  delle  capsole 
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imiDRlare,  o quando  la  stagione  obbligasse  ad  alTrettare  l’operaiione.  La  bam- 
bagia del  resto  dee  cogliersi  quando  le  capsole  sono  aperte  del  lutto,  ed  i ciulD 
0 Bocchi  fuori  dalle  loro  valve.  Presa  la  capsula  col  palmo  della  mano  ainistra 
fissando  lo  stelo  tra  il  dito  medio  e l'anulare,  coll'ultra  s)  agguanta  il  flocco  o 
ciuOb  co' suoi  semi,  si  svelle  sema  scuotimenti,  e si  depone  nello  lasca  destinata 
per  la  categoria  cui  appartiene  (§  635).  Per  le  capsole  non  del  tutto  aperte, 
premendone  II  centro  col  pollice,  si  forzano  a dilatarsi  e si  agevola  l'estrazione 
della  bambagia. 

Si  BTiTBRs  di  svellere  la  bambagia  quando  è tuttora  aggomitolata  nelle 
logge  native;  non  essendo  pienamente  matura  la  capsola,  i semi  che  vi  aderi- 
scono sono  imperfettamente  maturi,  onde  poi,  schiacciandosi  nello  sgranamento, 
macchiano  la  bambagia.  Si  eviterà  pure  che  frammenti  di  foglie  delle  capsole 
cadano  attaccandosi  ai  ciulfl;  perciò  ne'  paesi  assai  caldi  usano  raccogliere  il 
Cotone  nell'albeggiarc. 

636.  Per  l'ultima  raccolta,  la  stagione  essendo  inoltrata,  non  pnè  evi-  • 
tarsi  di  staccare  le  capsule  ancora  rimanenti,  non  appieno  motore  : e a ciò  si 
usa  una  specie  di  forbice  che,  mentre  fa  taglio  rapido  e netto,  ralticne  la  capsola 
distaccala. 

637.  La  raccolta  perdura  dal  Settembre  al  Gennaio  per  la  Luigiana 
e la  Georgia.  Ma  nelle  cuntrade  Italiane  giova  che  la  matnrilà  non  si  protragga 
oltre  l'Ottobre,  ed  al  più  nel  Novembre  ne’  paesi  più  meridionali.  Ricorderò  di 
nuovo  che  se  si  fece  uso  del  guano  si  avr,i  di  molto  affrettata  la  inaturanza.  Gli 
è certo  che  la  buona  riuscita  dipende  dall'andamento  della  stagione  autunnale, 
io  cui  la  temperatura  qualche  volta  in  gran  parte  dell’Italia  centrale  e setten- 
trionale, troppo  presto  discende.  Se  si  mantiene  abbastanza  elevata,  le  pioggia 
non  nuoc.ono  che  per  le  capsole  troppo  mature  le  quali,  staccandosi  cadrebbero 
a terra,  onde  i cinfli  s’inibralicrebbero.  Le  altre,  mentre  piove  non  si  aprono, 
e solo  scbiudonsi  al  ricomparire  del  Sole;  ma  in  generale  l'operazione  della 
raccolta  vuol  esser  fatta  con  sollecitudine  appena  le  capsole  veggoosi  aperte. 
Dopo  tale  momento  la  bambagia  che  rimanesse  a lungo  scoperta  sulla  pianta 
solTrireblie.  Il  vento  ne  disperde,  l'attortiglia,  o la  getta  io  terra  : la  stessa  ru- 
giada coucurre  a deteriorarla. 

638.  Diretti  gravi  coinmetlonsi  però  nella  pratica  comune:  tale  il  racco- 
gliere la  bambagia  insieme  colla  capsola,  ma  peggiore  il  raccogliere  questa  prima 
che  sia  dischiusa,  o anche  il  forzarne  colle  dila  la  sortila  mentre  essa  è tuttavia 
immatura.  Quando  la  bambagia  non  si  raccoglie  nel  suo  bel  fiocco  emerso  spon- 
taneo dalla  pianta,  la  flbra  risulta  più  corta,  c meno  perfetta,  oltreccbè  la  sua 
proporzione  di  fronte  ai  semi  rimane  assai  minore.  Piuttosto  nelle  annate  sfa- 
vorevoli, indugiando  troppo  la  maturanza  delle  ultime  capsole  si  può  aver  ri- 
corso a questo  spediente  praticato  in  Terranova  (Sicilia).  « Quando,  per  motivo 

• qualunque,  non  possono  oltre  aspettare  il  raccolto  del  Cotone  divenuto  lussu- 
■ reggiaule  e tardivo,  anziché  raccogliere  e mettere  in  magazzino  le  capsole 

• ancora  chiuse,  fuuuo  un  seini-eslirpamenlo  delie  piante  tirandole  per  poco 
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• dal  terreno,  io  modo  da  rompere  Io  radicene,  e lasciarle  (ritte)  in  piedi  per 
« il  Qtlooe.  enei  fra  otto  giorni  le  capsole  si  aprono  meglio  (1)  Se  però  piO" 
veue,  quando  si  lianno  porticati  o capanne  aperte,  staccando  le  piante  del  tulio 
vi  si  appendono  per  entro  e le  capsule  pervengono  a compiersi  e sbucciar  fuori 
la  loro  bambagia. 

639.  I fusti  del  cotone  dopo  la  raccolta  della  bambagia  si  tagliano:  e 
dove  riuscirono  molto  vigorosi,  gli  Amorirani  usano  un'asta  forte  e leggera 
di  legno  di  8 a 10  centimetri  di  diametro,  munita  di  seghetta  di  ferro  nella 
foggia  dimostrata  dalia  Figura  133. 

Fig.  i33. 


Il  lavoratore  la  conficca  dal  lato  della  punta  sotto  il  fusto  da  sradicare,  ed 
agguantatolo  Ira  l'asla  e la  sega  lo  tira  e sollevando  l'esiremilà  B dell’asta 
che  tiene  fra  le  mani,  lo  estrae  dal  suolo. 


Art.  y.  Confezionamento. 

6d0.  Raccolto  II  cotone»  stendesl  sopra  tavolati,  meglio  che  gralicci 
0 stuoie,  ni  Sole,  se  i culfi  siano  alquanto  umidi  ; poscia  in  luogo  secco  e ben 
venlilatn.  Mancando  di  spazio,  vale  a dire  non  potendo  stenderlo  a sottili  strati, 
si  rimuova  piò  volte  perchè  non  si  sviluppi  qualche  riscaldamenlo  nella  massa 
troppo  voluminosa,  lo  che  sarebbe  dannosissimo.  Fa  mestieri  non  deposllare  mai 
cotone  in  grandi  masse  quando  non  sia  compiutamente  asciullo,  e porlo  in  luoghi 
del  pari  asciutti  e ventilati,  per  evitare  ogni  pericolo  di  fermenlo  e di  sponlanca 
combustione.  Dopo  uno  o due  mesi  i semi  avranno  acquistala  la  secchezza  ne- 
cessaria per  rimanere  insieme  coi  ciuffi  sino  all'epoca  dello  sgranamenlo.  Le 
capsole  raccolte  da  ultimo  (§  636)  si  depongano  in  luogo  secco  e caldo  ove  di- 
stese sopra  stuoie  compiono  la  loro  malurilà;  e se  ne  traggono  poi  i ciuffi,  di 
qualità  però  sempre  ioferiore  a quella  degli  altri. 

641.  Lo  sgranamenlo,  o estrazione  de’ semi  dalla  bambagia,  non  si 
ritardi  troppo.  Chi  non  s'afTrctta,  ne  dona  in  copia  ai  topi  ed  a vari!  insetti. 
La  bambagia  abbonda  di  semi  più  o meno,  secondo  la  qualità.  Si  trovò  dal  Ha 
che  il  cotone  erbaceo  dava  solo  il  17  per  100  di  bambagia  netta,  ed  il  Siam 
sino  al  30.  Ma  di  questo  è da  tener  conto  più  innanzi.  Ciò  che  importa  constatar 
subito  è l'importanza  di  cotesta  operazione  che  vuol  essere  eseguita  a dovere, 
mollo  meglio  insomma  che  non  suole  pralicarsi;  giacché  i saggi  di  coloni  italiani 
spedili  a Londra,  se  fossero  stati  ben  netti,  se  avessero  avuto  cioè  uno  sgrana- 


(1)  Di  Bvrtoi.0,  Hspporto  ere.  nelle  Memorie  diale. 
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mento  perletto,  sarebbero  stati  riconosciuti  pari  ai  più  belli  d'America.  Natura 
adunque  ci  dà  i bei  prodotti,  manca  solo  che  l'arte  sappia  acconciarli  a dovere. 
E il  dico  in  ispecie  per  le  provincie  Sarde,  Napolitane  e Siciliane,  dove  troppo 
generalmente  nella  coltivazione  natura  fa  tutto,  e l’arte  poco  o nonnulla. 

642.  Il  congegno  più  semplice  (giacché  lo  sgranamento,  soltanto 
colle  mani  operato,  riesce  luogo,  mal  fatto  e dispendiosissimo)  viene  rappre- 
sentato di  qualche  guisa  nella  Figura  154. 

Fig.  13». 


Questa  macchinetta  è rustica,  facile  a costruirsi  e di  lieve  costo.  Adattata  per 
le  piccole  coltivazioni,  purché  a mezzadria:  giacché  in  una  giornata  di  lavoro 
non  si  ottiene  più  di  3 chilogrammi  di  bambagia  netta. 

Immaginate  l'operaio  al  di  là  del  telaio  AA,  il  quale  colla  mano  sinistra  spinge 
la  bambagia  C,  perchè  venga  agguantata  dai  due  cilindri  B B,  eh' e'  fa  muovere 
mercè  il  manubrio  M colla  destra  mano  impugnato.  La  bambagia  scende  sul  di- 
nanzi in  E,  mentre  i semi  dall'altro  lato  respinti  dai  cilindri  cadono  nel  cesto  0.  > 
S'intende  che  i due  cilindri  girano  in  senso  contrario,  perchè  il  manubrio  N, 
nel  far  girare  l'inferiore  colla  rotella  o rocchetto  meccanico  esterno,  ingrana  l'al- 
tro rocchetto  del  cilindro  superiore,  obbligalo  perciò  a rivolgersi  per  l'altro  verso. 

643.  Il  manganello)  O mulino  da  bambagia,  usavasi  pure  in  Italia 
da  50  e più  anni;  è una  macchinetta  di  legno  a cilindri,  rappresentala  dalla 
seguente  Figura  133:  e che  non  descriverò  perchè  ora  affatto  disusata. 

644.  La  separazione  dei  semi)  in  America,  si  opera  diversamente 
pe’ciullì  lunghi  e pei  ciuffi  corti. 

Quelli  si  sgranano  mediante  la  macchina  detta  Bolle-Ginn,  consistente  in 
due  cilindri  di  legno  scanalali  leggermente  e longitudinalmente,  che,  mediante 
un  pedale,  si  fanno  rivolgere  tra  loro  in  senso  contrario.  Si  presentano  con 
ambo  le  mani  i ciuffi  al  contatto  de' cilindri,  mentre  col  piede  si  pongono  questi 
in  movimento.  L'operaio  sta  assiso;  e,  se  la  bambagia  é secca,  in  una  giornata 
ottiene  3 chilogrammi  di  cotone  netto. 

Quelli  a corte  fila  si  sgranano  colla  macchina  Satv-Ginn  che  agisce  colla  forza 
di  due  a quattro  cavalli.  La  migliore,  detta  del  Casvbr,  dà  sino  a 300  chilogr« 
per  giorno,  ma  costa  molto,  e richiede  motori  proporzionati. 
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La  difettosa  preparatiooe  delle  diverse  fatta  di  bambagia  fa  immenso  danno 
a questo  prodotto.  Quale  si  estrae  dalla  capsola  presenta  i semi  inviluppati  dal 

Fig.  13!!. 


cotone  eoe)  aderente  alla  loro  scorza,  specialmente  in  quello  a corte  Ola,  die  vi 
si  trovano  queste  piantate  come  peli  e rapegli  nella  cute  animale.  Sino  dal  1792 
Tamericano  Whitmhv  tentò  di  emendare  grimperfetti  mezzi  piò  comuni  con  se- 
ghe circolari  che  laceravano  il  cotone  (I).  Ritornando  al  sistema  de'  cilindri,  i 
quali  trascinano  la  fibra  per  un  verso  respingendo  ì semi  dall'altro,  il  Cboska 
inventò  una  nuova  macchina;  ma,  non  passando  essi  tutti,  il  Platt  ed  altri  la 
modificarono;  però  sempre,  benché  in  minor  grado,  producendo  l'inconveniente 
delle  seglie  del  Wbitnkt.  Perciò  il  Platt  e RicBABOsoa  applicarono  le  loro 
modificazioni  ad  altra  macchina  del  Macabtbv.  Anche  in  questo  caso,  per  evi- 
tare che  il  cotone  ingorgasse  i cilindri,  e riuscire  a lavoro  più  copioso,  l'aggiunta 
di  rulli  gnerniti  di  punte  giovava  a staccar  meglio  le  fibre  della  bambagia  dai 
semi,  ma  sempre  rompendo  porzione  delle  fibre  medesime.  A lutti  I citati  io- 
convenienti, secondo  il  Bahbal,  ha  saputo  riparare  il  Dcbabd.  La  sua  mac- 
china colla  forza  di  un  uomo  darebbe  per  giorno  60  chilogrammi  di  cotone, 
sia  a corte,  sia  a lunghe  fila.  Quando  è semplice,  costa  solo  lire  400;  e 
600  quando  consla  di  due  paia  di  rulli. 
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Mi  limito  a rammealarae  il  disegno,  quale  venne  esibito  nella  Figura  3 del 

$143  del  Lisio  XVI. 

Riosservaudola  si  avrà  un'idea  di  questo  meccanismo,  il  quale  può  servire 
cosi  agli  agricoltori  per  depurar  bene  i loro  ricolti,  quanto  a’  manifatturieri  onde 
nettare  i cotoni,  i quali,  ad  esempio,  dall'Indie  e da  Smirne  arrivano  cosi  male 
sgranali,  da  contenere  ancora  il  20  e il  50  per  100  in  grani; 

645.  La  macchina  del  Wanklin^  quantunque  nella  seguente  Fi- 
gura 136  sembri  più  piccola,  è mollo  più  grande  della  Dosamd.  Amendue 
fanno  poco  lavoro.  Ma  convien  por  mente  alla  loro  piccoletza,  ed  alla  mo- 
dicità del  presto  che  per  la  Wanbliii  posta  a Londra  non  giunge  a 2 lire  e 
mezzo  sterline  (1). 

Fig.  136. 


Questa  macobina  rende  perù  buon  servigio  quando  (come  la  vidi  io  To< 
fino)  vico  mossa  dal  vapore  o da  qualche  altro  maneggio:  io  questi  casi  ne 
riuniscoDO  otto  a dieci- in  una  Qla,  ed  operando  con  molta  velocità  si  otten- 
gono risultati  che  non  si  raggiungono  quando  voglia  farsi  agire  la  macchina 
a mano. 

646.  Altre  sgranellalrici,  o per  dir  meglio  depvratriei,  fbrono  co- 
struite da  Inglesi  ed  Americani.  Nella  stessa  Esposizione  di  Torino,  oltre  lo 


(1]  Si  avrerU  che  il  pezzo  mircalo  F D mostra  il  regolatore  situato  sotto  il  piano 
in  coi  mettesi  il  Coione  da  sgranellare. 
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dae  accennate  macchinelle,  ne  nguravano  altre  ivi  poste  in  azione  con  maneggi 
0 col  vapore. 

Nella  Figura  157  olTro  il  disegno  della  macchina  Americana  dell’EMERT  co- 
struita dal  Bdrgess  e Kby,  cui  i nostri  Giurati  accordarono  la  prima  me- 
daglia di  argento. 

Fig.  137. 


Questo  sgranatojo  costa  da  Lire  sterline  60  a 70  e con  buoni  cotoni  Ta- 
cendolo  muovere  da  due  uomini  può  dare  circa  un  chilogrammo  di  bambagia 
nella  per  ogni  ora  di  lavoro.  Ma  opera  sempre  meglio  mosso  dal  vapore. 

In  generale,  quando  si  volesse  scegliere  fra  diverse  sgranellatrici,  fa  mestieri 
di  perfetta  parila  di  condiziooi,  ove  se  ne  istituiscano  sperimenti  di  confronto: 
e fra  di  esse  la  più  essenziale  sta  nell'identica  qualilù  di  Colone  ; giacché  una 
stessa  macchina  darà  un  chilogrammo  di  bambagia  netta  per  ogni  ore  se  desso 
fu  raccolto  ben  maturo,  e da  piante  floride:  impiegherà  doppio  tempo  invece 
con  quello  d'ultima  raccolta  che  sbucciò  dalle  capsole  colla  stufa,  o rootenenle 
semi  fucili  troppo  a schiacciarsi,  o nou  egualmente  secco  ecc.  Osservai  pure  che 
nell'alto  pratico  quegli  opera]  Americani  ed  Inglesi  impiegavano  nel  far  seccare 
ioteosamciite  il  Cotone,  e nel  distrigarlo  di  certa  guisa,  nell'approntarlo  in  som- 
ma prima  di  porlo  nella  macchina,  assai  maggior  tempo  che  questa  non  consu- 
mava nello  sgranarlo. 
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647.  Altra  macchina  egualmente  premiata  con  medaglia  di  argento 
è quella  rappresentata  dalla  Figura  158,  dei  Dubsun  e Barlow  di  Boston 
in  Inghilterra. 

Fig.  138. 


Mossa  dal  vapore,  cotesta  macchina  ch’è  un  perrczionamcnto  del  sistema 
Hacbarthy,  per  mia  stima  da  quanto  potei  giudicare  vedendola  in  opera,  l'ho 
per  una  delle  migliori. 

648.  Altre  due  vi  si  esposero  pure  e sono  sgranellatoj  del  sistema  Ma- 
cartby  perlezionati  da  Evan  Leiob  e tìglio  di  Manchester,  cui  Tu  del  pari 
assegnala  la  medaglia  d’argento. 

L’uno  componesi  di  un  solo  cilindro:  adoperato  a mano  con  un  uomo  per 
ogni  lato,  disgrana  da  5 a 9 chilogrammi  netti  all'ora  secondo  le  varie  qua- 
lità del  cotone,  e produce  un  lavoro  multo  lodato,  senza  guastare  la  bam- 
bagia, nè  schiacciare  i semi. 

L’altro  consta  di  due  cilindri  ed  opera  solo  mediante  vapore,  o per  forza  di 
cavalli  0 di  buoi.  Giugno  a separare  da  50  a 100  libbre  inglesi  di  cotone  puro 
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per  ora,  naturalmente  secondo  la  qualità  del  cotone  stesso,  la  lungheua  del  suo 
flocco;  senza  danneggiare  punto  nè  la  fibra  nè  il  seme. 

Il  premio  della  medaglia  d'argento  fu  infine  accordato  anche  ai  signori  fra- 
telli Platt  da  Oldham. 

649.  L’ azione  di  coleste  macchine  si  manifesta  con  mirabili  effetti 
sotto  due  condizioni  essenzialissime.  La  prima,  che  il  cotone  sia  affatto  secco 
altrimenti  i semi  non  istaccansi  prontamente,  la  bambagia  s'ingolfa  ne'  con- 
gegni, e si  perde  assai  tempo.  La  seconda  che  agiscano  velocissimamente.  Perciò 
nella  Esposizione  di  Torino,  alle  macchinette  del  Diband  e del  Wanelyh  che 
ho  per  primi  nominali,  furono  accordate  soltanto  medaglie  di  bronzo  perchè  col 
lavoro  a mano  richiedesi  troppo  tempo.  Inoltre  i Giurali  preferirono  di  premiare 
colla  medaglia  di  argento  • le  accennale  macchine  con  motore  meccanico  od  a 
vapore,  per  la  loro  perfezione,  per  la  grande  economia  che  presentano  e per  la 
convenienza  di  spingere  gl’industriali  ad  entrar  subito  nella  via  de'maggiori  per- 
fezionamenti economici,  onde  lottare  con  vantaggio  coU'industria  similare  delle 
altre  nazioui  (1)  >. 

650.  La  sgranellatiira  però  non  suol  dare  gran  pensiero  a chi  esor- 
disce 0 pratica  in  piccolo  questa  coltura,  perchè  oggimai  dalle  manifatture  si 
compra  il  cotone  quale  si  raccoglie  coi  semi. 

Ma  io  non  trascurerò  mai  di  soggiugnere,  tornare  assai  più  economico, 
quando  si  facciano  ricolti  di  parecchie  migliaia  di  chilogrammi,  il  provvedersi 
di  una  buona  macchina  e si  conosce  già  dopo  la  riferita  sentenza  de'  giurati 
all’Esposizione  quali  sicno  da  preferire  mentre  giova  pure  far  cenno  delle  se- 
guenti perchè  nazionali. 

Nella  Provincia  di  Salerno  il  signor  Mater  arricchiva  il  suo  grande  Stabili- 
mento di  Cotonificio,  sin  dal  1862  di  24  macchine  per  la  sgranellatura  col  si- 
stema del  Platt,  che  fece  costruire  a Manchester:  e nel  1865  ne  aggiunse 
tante  da  porne  in  movimento  sino  a 74.  Ne  contava  pur  12  il  signor  Freitag, 
e più  mi  preme  di  citare  le  24  sul  sistema  del  Macarlhy  perchè  costrutte  egre- 
giamente in  Salerno  dal  signor  Goabini.  Esse  danno  ciascuna  circa  40  a 50 
chilogr.  di  bambagia  netta,  col  solo  lavoro  di  12  ore. 

Potrei  citarne  molti  altri,  ed  è veramente  fortuna  pe’  piccoli  coltivatori  che 
ve  ne  siano  in  buon  numero. 

651.  Pe' Ter!  agronomi  che  amano  sagacemente  di  estrarre  dal  po- 
dere la  minore  possibile  quantità  di  sostanza,  ripeto  però,  è sempre  me- 
glio avere  una  macchina  del  proprio.  Su  di  che  un  ultimo  riflesso  reputo 
degno  di  considerazione  per  meglio  convincer.<ii  della  utilità  più  generale  di 
provvedere  allo  sgranellamento,  e non  ispedir  mai  all'estero  cotoni  coi  semi. 

Oltrecchè  il  cotone  sgranata,  ossia  la  bambagia  pura  ha  sempre  maggiori  ri- 
chieste da  commercianti  e manifatturieri,  e quindi  lo  spaccio  ne'  è più  agevole 
e più  vantaggioso  di  quello  del  cotone  con  semi,  cui  rivolgonsi  soltanto  gli  acqui- 
renti forniti  di  mezzi  e di  agio  per  isgranellarlo: 


(1)  ReodicoDto  delle  Sedute  del  21  e 22  marzo  del  Coniglio  generale  de’Giurati  per 
la  Esposizione  de’  Cotoni  italiani. 
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Oltrecchè  questi  ollimi  naturalmente  neirolTerta  del  prewo  detraggono  la 
spesa  di  sgranamento  senta  valutare  equamente  il  prezzo  de'  semi  che  loro  ri- 
mangono: 

Oltrecchè  il  coltivatore  ha  pur  uopo  di  porzione  di  tali  semi  per  la  produ- 
zione successiva  ; 

Lo  sgranellameuto  fornisce  due  altri  elementi  di  rendita;  cioè  la  produzione 
dell’olio,  e quella  inoltre  delle  sanse,  ottime  pel  bestiame  quando  ricavansi  da 
semi  pressoché  ignudi  di  peluria,  o in  caso  diverso  stupende  per  ingrasso  delle 
terre  quanto  quelle  di  sementi  di  lino. 

653.  La  meccanica  agraria  ci  fornisce  adunque  varie  inacchinc  per 
vendere  la  pura  bambagia,  la  quale  toglie  al  terreno  pochissimo,  c per  conser- 
vare e ridonare  al  podere  quasi  in  totale  la  sostanza  di  cui  la  pianta  si  è ali- 
mentala. Lo  che  mi  fa  chiudere  quest'omai  troppo  lunga  enumerazione  di 
meccaniche  sgranatrici  col  rimarcare  un  altro  grandissimo  pregio  del  Cotone. 

Mentre  infatti  noi  Italiani  potemmo  spedirne  già  per  forse  sessanta  e più  n>i- 
lioni  di  lire  all’estero,  quante  volte  ci  limiteremo  a vendere  la  pura  bambagia, 
non  priveremo  le  nostre  terre  di  quasi  minitna  soslama  fertilizzante.  Questa  ci 
vien  quasi  per  intero  restituita  dal  Cotone  col  fusto,  fogliame,  capsole  e semente 
che  rimangono  al  produttore.  Quasi  direi  : è tutl’aria,  acqua  e lavoro  che  si 
cambiano  lo  milioni. 

653.  IVeltasi  la  bambagia  dopo  separati  i semi,  e si  libera  dalla  pol- 
vere; al  qual  ellello  gl'indiani  battono  il  cotone,  lo  sollevano,  lo  gonflano  me- 
diante una  specie  d’arcbeiio  simile  a quello  usato  da’ cappellai.  Altri  adoperano 
una  specie  di  pettine  descritto  dal  Rum  e dal  Lastiìyrie.  In  mancanza  di  que- 
sti coDgegni,  si  ripulisce  sovra  paoni  o graticci,  od  in  cesi!  a giorno  furroati 
con  bacchette  assai  fitte.  Deposlo  a strati,  battesi  con  carnati,  agitandolo  e ri- 
voltandolo: onde  le  immondizie  staccansi  e precipitano.  Di  poi  riponesi  in  sac- 
chi  di  tela,  fortemente  comprimendolo,  ciò  che  costituisce  Timballagglo. 

654.  La  scella  de'semi  per  la  coltivaziooe  futura,  vuol  essere  fatta  nel 
campo,  marcando  le  piante  più  belle  e più  ricche  di  capsole,  e fornite  della 
bambagia  più  pregiata.  Taluno  vuole  che  si  scartino  le  capsole  prime  ad  aprirsi, 
e le  ultime  a maturare.  Quanto  alle  prime  non  è giusto,  che  per  le  imperfette, 
0 se  un  eccesso  di  caldo  n'abbia  forzala  la  maturità.  Del  resto,  i ciufll  prescelti 
si  sgranino  a parte.  Gli  Americani  ritengono  utile  scambiarsi  le  sementi  a vi- 
cenda: ciò  potrà  convenire  semprechè  gli  ottenuti  in  cambio  sieno  egualmente 
stati  prescelti  ecc.  In  generale  nelle  regioni  Italiane,  trascegliendo  sempre  i mi- 
gliori fra  i primi  maturati,  si  perverrà  ad  avere  piantagioni  precoci  che  dimi- 
nuiscauo  il  numero  delle  capsole  cui  l’autunno  inoltrato  impedisce  di  maturare 
compiutamente  sulla  pianta  (1). 

Le  Sementi  ricavate  dal  Cotone  denno  ben  bene  seccarsi  al  Sole  o all’aria  aperta, 
evitando  l'uso  del  forno  e della  stufa  per  quelle  da  coltivare.  Le  altre  si  adope- 


(t)  La  seineole  preferita  dai  piantatori  Anierirani  è la  Gul  Hild  Mtxican  seed,  cosi 
chiamala  perchè  prodotta  sulle  collioe  del  His.sis.sip),  dal  gran  golfo  sino  a Victishorg. 
La  piccola  bruna  è la  migliore;  la  grossa  bianca  è più  dilTicile  da  sgranare. 
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rano  per  trarne  elio,  ovvero  si  dànno  In  alimento  graditissimo  per  ingrassare 
animali  domestici,  come  dissi  pure  le  sanse  ricavate  dopo  restrailone  dell'olio. 


Ari.  VI.  Produziom. 

655.  La  legge  del  tornaconto  prescrive  al  saggio  economo  di  calco- 
lare quale  sarà  il  provento,  e quale  la  spesa  che  incontrerà  per  ciascun  ettaro 
di  terreno  coltivato  a cotone.  Calcoli  amendue  difflcilisslmi  per  ogni  specie  di 
coltura;  ma  per  questa  soprattutto,  variabilissimi. 

Comincierò  dal  riferire  i dati  probabili  della  quantità  di  bambagia,  riportan- 
dola alle  diverse  Specie  di  Gussipii  che  la  produssero. 

656.  Le  quanlilà  di  bambagia,  secondo  riferisce  il  MsaiM  riportando 
i dati  deirilAiDv,  si  veriflcano  come  segue: 

Negli  Stati  Atlantici  e alla  Luigiana,  un  ettaro  di  terreno  produce  1005  chi- 
logrammi di  cluni  eoi  semi,  che  riduconsi  a 356  chil.  di  cotone  netto  Luigiana. 

Nel  Golfo  del  Messico  ed  alla  Nuova  Orleans,  da  un  ettaro,  1850  sino  a 
2000  chilogrammi  greggi,  sempre  Luigiana. 

Nella  Carolina  del  Sud,  il  Giorgia  dà  111  a 167  chilogr.  cotone  netto  di 
qualità  comune,  e 67  a 78  di  qualità  lina.  Sarebbero  io  tutto  178  a 245  chll., 
cui  aggiunti  55  a 67  chilogrammi  di  qualità  sopraQlna , si  ha  un  medio  com- 
plessivo di  250  a 300  chilogrammi. 

Nell'Algeria  si  ottennero  (1); 


SPECIE 

eroe*  HKDiA 
di 

ruBlurilà 

corona 
greggio 
per  Ettaro 

FROPOaZ.M 

del  Cotone 
coi  Semi 

Cotone 
netto 
per  Ettaro 

Pasclo 

medio 
per  Chil. 

Valdrc 

LORDO 

del  prodotto 
per  Ettaro 

Chil. 

Chil. 

Chil. 

Lire 

Lire 

Giorgia  >. 

Nov.  e Die. 

14GO 

20  X 

292 

7. 

2044 

lumel  . . 

» 

1178 

22  . 

378 

3. 

1123 

Luigiana  . 

Ott.  e Nov. 

2220 

SO  » 

678 

2.  23 

132» 

Costellamare 

Al 

ISSO 

30  > 

S8S 

2. 

Ilio 

Malta  ed  tvica 

t» 

272S 

30  • 

817 

2. 

1034 

Nankiu  . 

B 

2230 

30  . 

660 

1.  25 

836 

(!)  Mskist,  Dèlta  eollivazione  iti  Coloni  Luigiana  t Giorgia,  pag.  38,  perfbttameote 
identico  allo  specchio  dato  dairKARDt  toc.  cit.  pag.  14,  che  inoltre  aggiugne  i seguenti  : 
Macedonia  prodotto  netto  chilogr.  338  valore  lire  tiOT. 

Kiang-nan  » » Mt  » 891. 
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CiascuD  vede  la  difDcoltà  graviesima  di  prevedere  quale  possa  essere  il  ri> 
colto , aoco  perchè  le  specie  dì  Gossipio  , che  meno  producono  in  certe  condi- 
zioni di  clima  e di  luogo,  poono  rendere  di  più  in  altre  condizioni  difTerenti. 

657.  Le  produzioni  a Pachino  (ne*  terreni  lavorati  a doppia  tappa- 
tura 0 scavato)  si  calcolavano  cosi  per  ettaro  circa: 

BsMttcu chilog.  380 

Sasii • 1000 

Oltrecchè  ne’  terreni  solamente  arali  la  produzione  riesce  di  molto  inferiore 
(§  600  òli);  se  l'annata  è secca  e si  manchi  d'irrigazione,  accade  eguale  disca- 
pito, come  pure  se  fosse  piovosa,  perchè  la  raccolta  ultima  di  capsule  rimane 
pregiudicata.  S'aggiungano  poi  i seguenti  riflessi: 

658.  Quantità  e qualità  del  prodotto  non  sempre  si  accordano.  Nella 
Calabria  si  veriOca  quasi  costantemente  il  fatto,  che  nelle  contrade  Joniche  irri- 
gasi più  che  nelle  Tirreniche;  ma  se  io  quelle  il  prodotto  è maggiore,  io  queste 
all'incontro  è migliore.  Quelle,  cioè  i terreni  irrigui,  danno  sino  a 360  ebilog. 
per  ettaro.  Queste,  cioè  i terreni  secchi,  appena  150.  Dagli  Jonici  si  ricavano 
2 chilog.  di  bambagia  netta  da  5 di  cotone  gregio.  Dai  Tirrenici  1 chilog.  e 
mezzo  di  bambagia  netta,  soltanto.  Ho  già  fatto  riflettere  cbe  il  Giorgia  a 
lunga  fibra  rende  assai  meno  del  Luigiana,  àeW' Erbaceo,  ecc.:  per  converso  i 
prezzi  sono  molto  superiori.  Quindi  il  sagace  coltivatore  riconoscerà  che  lo  sta- 
bilire un  perfetto  ragguaglio  della  media  produzione,  dipende  dalla  specie  di 
Gossipio  che  si  coltiva:  e il  calcolo  elTettivo  del  tornaconto  non  si  può  in  ge- 
nerale esattamente  determinare. 

659.  Produzioni  assai  minori  vengono  riportate  dal  Gaspauis,  se- 
condo il  quale  si  ottengono  di  cotone  netto  per  ettaro: 

Nella  Gvusa,  nei  terreni  freschi  di  pianura  . ebilog.  225  a 330 
Idem  alti  e freschi  ...  • 175 

Nel  NapoliUno  (nel  1810) 120  a 200 

La  tenuità  di  quest’ultima  produzione  derivava,  a parer  suo,  dal  piccolo  nu- 
mero di  capsule  che  il  clima  del  meuogiorno  d'Italia  permetterebbe  di  maturare, 
e dal  coltivare  Specie  da  corte  Ala  e grossa  lana. 

Nel  1862  in  quelle  medesime  contrade  la  produzione  era  , secondo  infor- 
mazioni procuratemi,  per  ettaro  (1): 

Lobdo  Netto  Sbnkrtb 

Ne’  terreni  interni  ....  chilog.  900  chilog.  200  chilog.  600  (2) 

Ne'  terreni  marittimi  ...  • 600  • 150  • 400 

660.  Le  massime  e minime  produzioni  variano  fra  estesi  limiti.  Io  va- 
lutai nel  1863  una  produzione  di  chilog.  300  sino  a 330,  la  quale  denoterebbe 
il  medio  delle  produzioni  più  belle  nelle  migliori  condizioni.  Però  si  pretese  ch’io 
stimassi  troppo  meschino  il  probabile  prodotto. 


(1)  Per  ogni  moggio  (antico)  dentro  terra,  cantera  9;  e sgranato,  cantera  2,20. 
Vicino  al  mare,  cantava  6,  e netto,  cantare  1 t/2. 

(2)  Hi  venne  accertata  di  cantare  6,80  per  moggio  di  terre  interne  e di  cantira  4 t/2 
per  le  marittime  ; ma  per  tema  di  esagerazione,  l'bo  ridotto  a meno. 
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Ua  regge  veramente  tale  aocuea  P 

Sempre  animalo  dal  pensiero  di  non  lusingar  troppo  gli  agricoltori,  e eoll’ln* 
tendimento  che  il  successo  riuscisse  loro  superiore  aniichè  inferiore  a quelle  spe- 
rante ch'io  avesOi  potuto  suscitare  col  mio  innocentissimo  Manualetto , valutai 
quale  ut«dia  produtione  chilog.  SUO  di  cotone  netto  per  ettaro. 

Ed  ecco  uno  egregio  scrittore  mi  fa  dire  die  non  faeeio  tperar»  nelle  più 
favorevole  contrade  italiane  al  di  là  di  chilogr.  SUO  ecc.  (1),  mentre  lo  aveva 
aggiunto  che  ritengo  probabile  anco  in  Italia,  nelle  migliori  terre  ed  esposi- 
sioni,  la  raccolla  di  500  chilogr.  (S).  Anzi  arguniciilai  perchè  mi  fossi  tenuto  a 
quel  medio  di  200  chilogr.  in  causa  delle  tante  vieisslludiiii  delle  stagioni, 
onde  i prodotti  della  terra  riescono  cosi  variabili  nelle  stesse  cundlzioni  di  luoghi 
e di  terreni,  siccome  accade  per  la  canapa,  pel  formentone,  pel  riso,  e insomma 
per  qualunque  prudultò.  Laonde  io  conchiudeva:  calcolando  la  produzione 
media  a 200  chilogr.  di  bambagia  netta,  può  eziandio  ascendere  n 300,  od 
anco  per  avventura  a 530  (5). 

Ora,  come  hanno  risposto  i fatti  P 

Ecco  il  prospetto  del  coltivatori  italiani  di  oltre  5 ettari , secondo  il  mag- 
gior prodotto: 


1. 

Rudiui  . . . 

• • 1 

8. 

Navarra  . 

. Chil. 

270|14. 

Paino  . Chil. 

200 

2. 

AlcnuG  . Ch'tl.  5821 

9. 

Gioncardi 

B 

250  II  15. 

Negri  . . 1» 

125 

3. 

Colunoa  . > 

487 

IO. 

Nisito . 

• 

2.50  16. 

lanuuzii  . » 

121 

4. 

Camineruta  • 

450 

11. 

Fiorenzo 

. B 

250  17. 

Malniiibri.  ° 

106 

5. 

Noterà . . • 

350  j 

12. 

Spada 

, H 

250  18. 

De  Bernardi  » 

95 

6.  Favara  . . > 

349 

' 13. 

Secolo 

» 

250 

— — 

7. 

De  Martino  • 

300 1 

If 

Chil. 

650 

Chil. 

I 

2518  j, 

Chil. 

1520Ì! 

Ij 

Medio  . • 

4I9| 

.Medio 

1» 

255  i) 

Medio  . > 

130 

Dirò  prima  di  lutto  che  non  ho  calcolato  il  Ri  di.ni  perche  si  venTirò  essere 
avvenuto  errore.  Ammettiamolo  superioee  ai  5110  chilogrammi:  su  18  col- 
tivatori delle  terre  più  prospere  pel  cotone  ne  abbiamo  soltanto  7 superiori  alla 
produzione  di  3G0  chilogr.,  altri  6 superiori  a quella  di  200  e 5 di  cui  4 al 
disollo.  Su  18,  prelevando  i 7 più  fortunati,  gli  altri  11  olTrono  in  media  chi- 
logrammi 198. 

661.  Ha  via  preudiamoli  insieme  lutti  18  (calcolaudo  il  Rudiui  a 300  chil.). 


fi)  Avt.  Rossi,  Hivisla  iVationaU,  1863,  pag.  821. 

(ì)  Ved.  il  mio  MzscALe,  II*  ediz.  a pag.  89. 

(5)  Makuilc  cil.,  pag.  60.  L'egregio  De  Uichicle  Bar.  di  S.  Giuseppe  Delle  sue 
Conaiileras.  di  Econ.  Aijr.  sopra  l'industria  dsl  Cotone  e dei  liiso  , 'Palermo  1863)  a pag. 
23  dell'Appeodiee  dii  conto  del  prodotto  di  ijulul.  sic.  i8,20  (Cliiing.  3886)  da  ^Inie  6 
(Ettari  16,09}  cioè  Chilog.  22-3  per  Elhiro. 
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Eglioo,  e SODO  certo  tra  i più  eletti  e fortunati  produttori  italiani,  hanno  con- 
seguilo un  raccolto  l’uno  per  l'altro  di  cbilogr.  S77  (1). 

Lascio  giudice  il  lettore  s'io  sia  più  discosto  da  tale  medio  per  cosi  dire 
dei  massimi,  avendo  affermala  la  produtione  di  200  ma  probabile  di  SOO  ed 
eziandio  di  530,  o chi  la  vuol  sostenere  per  normale  a 625  chilogrammi? 

662.  E d'altronde  sarei  io  stato  ragionevole  alfermaudo  possibile  per  l'Italia 


UD  prodotto  assai  maggiore  di  quelli  dell' America?  Eccone 

dati  desunti  dal 

Mann  (2): 

Texas  . . . 

Chil.  378 

Georgia  . . . 

Chil. 

252 

Arkaosas  . . 

> 353 

Carolina  del  Sud  . 

» 

161 

Mississipi  . . 

> 827 

Tenessee  . . . 

» 

151 

Luigiaoa  . . . 

. 277 

Florida  . . . 

• 

125 

Alabama  . . . 

» 265 

I cinque  più  produttivi  danno  per  media  .... 

Chil. 

833 

Gli  altri  quattro  . 

» 

172 

E tutti  9 danno  il  medio  di  circa 

• 

255 

Il  massimo  poi  è ben  al  disotto  de’  vantati  .... 

N 

625  (8). 

lo  spero  che  il  lettore  benevolo  meco  in  questo  converrà,  che  allorquando  si 
vuol  commendare  ed  incoraggiare  una  nuova  coltura,  il  mezzo  per  conseguire 
reffetto  contrario  è lo  esagerarne  i profitti. 

665.  La  bambagia  netta,  quale  vuoisi  ne'  mercati  americani  ed  inglesi, 
non  dee  ritenersi  quale  nel  1865  (mancando  affatto  i cotoni  americani)  pur 
vendevasi  nelle  nostre  Provincie  Meridionali  per  tale  (4),  bensì  dee  tenersi  de- 
purala non  solo  dai  semi  ma  da  ogni  minima  scaglia.  Perciò  anco  dietro  miei 
proprj  sperimenti,  e tenendo  pur  conto  delle  reali  produzioni  mattime  del  § 660 
parrai  non  uscire  dal  vero  facendo  calcalo  sulle  seguenti,  distinguendole  come 
prodotti  medj  de'  terreni  ottimi,  de’  buoni  e de’  mediocri  da  cotone  (5)  : 

Mkdiocbi  Oooni  Omm 

Bambagia  chilog.  100  a 200  chilog.  200  a 500  chilog.  SOOa  400 
Semi  » 210  a. 540  . 540  a 810  . 810  a 1080 

trascurando  le  produzioni  eccezionali  sia  in  più,  e sia  in  meno. 


(1)  Il  Hobliccbio  poggiando  i suoi  doli  su  prodotti  reali  dal  terriUirio  di  Scafati  ebe 
nell’anno  scorso  ne  ba  raccolto  oltre  a un  milione  e mezzo  di  chilogrammi,  calcola  ipiin- 
tali  S di  Cotone  con  semi  per  moggio  (EtI.  0,37)  cioè  cbilog.  13S0  per  Ettaro,  i quali  bo 
veriflcato  io  stesso  davano  il  per  10!)  di  bambagia,  quindi  cbilog.  378  per  Ettaro. 

(2)  Tali  sono  riportali  a pag.  311,  parte  prima.  Delle  Memorie  e Relazioni  pubbli- 
cate per  l’Esposizione  del  Cotone. 

(3)  lo  area  notalo  già  nel  mio  Ma!iiizle  no  prodotta  di  33S  cbilog.  negli  Stati  Atlan- 
tici, di  230  a 300  nella  Carolina  del  Sud. 

(4)  Nello  Stabilimento  del  lodato  signor  Mates  rimasi  sorpreso  nel  vedere  la  quan- 
tità di  Bcoviglia  di  cui,  prima  di  adoperarla,  bisognava  purgare  il  Cotone  già  sgranalo 
acquistato  per  Bambagia  netta. 

(3)  Come  feci  nel  J 413  per  la  Canapa. 
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Art.  VII.  Usi. 

664.  1 tessati  di  Cotone  conservano  il  colore  più  di  quelli  di  Lino  e di 
Canapa  (1);  la  tenuità  del  prezzo  in  poco  tempo  li  rese  di  un  uso  universale  a 
tal  segno,  che  il  prezzo  medesimo  aumentando  la  produzione  (contro  le  presun- 
zioni de’  teoremi  economici)  crebbe  esso  pure.  E lo  provo. 

Le  statistiche  delle  Americhe  dimostrano  che  nel  1849  vi  si  prodncevano 
già  presso  a due  milioni  e meuo  di  balle  di  Cotone  da  libbre  inglesi  400  cia- 
scuna. 

B nondimeno  persistettero  si  alacremente  nel  coltivarlo , da  produrne , dieci 
anni  dopo,  poco  meno  del  doppio. 

Infatti,  stando  a numeri  esatti  citati  nel  $ 555,  il  ricolto  fu  di  Cotone  netto, 
nel  1849,  balle  di  libbre  400  ....  N.  2,445,763  — 

Nel  1859  4,675,770  — 

Ma  v’ha  di  più.  — Scegliendo  il  decennio  ultimo  anteriore  alla  guerra  ai  ha 
questo  risultato; 


Riooziose 

in 

Balle 

Eepoarasuma 

in 

Libbre  ing. 

Valom 

del  Colone 
esportato 
Dollari 

/Cets.  per\ 
V Libbra  / 

Prezzo 

1861—52 

8,015,020 

1,093,230,639 

87,966,733 

8.  05 

1852-53 

3,262,882 

1,111,570,370 

109,456,404 

9.  85 

1853—54 

2,930,027 

987,833,107 

93,596,220 

9.  47 

1854-56 

2,847,339 

1,008,424,601 

88,143,844 

8.  74 

1855—56 

3,527,845 

1,351,431,701 

138,382,351 

8.  49 

1866—57 

2,939,519 

1,048,282,475 

131,575,859 

12.  55 

1857—58 

3,113,962 

1,118,624,012 

131,386,661 

11.  73 

1858-59 

3,851,451 

1,386,456,556 

161,434,923 

12.  72 

1859—60 

4,675,770 

1,767,686,338 

191,806,555 

10.  85 

1860—61 

3,656,086 

1,426,171,528 

178,150,200 

12.  50 

E questa  è produzione  di  soli  13  Stati,  e soprattutto  di  8 fra  loro. 


(I)  Ved.  Lisao  I.  Capitolo  V,  g S4S3. 
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Ma  intanto  se  ne  può  conchiudere  che  mentre  la  produzione  di  3 milioni  di 
balle  nel  1832  fu  pagala  circa  40  centesimi  la  libbra  inglese,  quella  di  circa 
4 milioni  del  1838  si  pagava  quasi  35. 

Mentre  adunque  (come  ho  detto  io  altra  occasione)  la  produzione  s'accrcbbe 
da  12U6  milioni  di  libbre  inglesi  a 1870  milioni,  cioò  come  da  2 a 3,  il 
prezzo,  invece  di  diminuire,  aumentò  da  5 a 7 , ossia  in  una  ragione  quasi 
eguale  a quella  deiraecresciinenlo  di  produzione. 

Notate  poi  questo,  che  mentre  nel  1831  n'esportarono  per  meno  di  88  milioni 
di  dollari,  nel  1839  l’esportazione  olirepassò  191  milioni  pur  di  dollari. 

663.  Serve  il  Colone  anche  come  borra  per  molli  usi  notissimi,  non  che 
per  comporre  tante  specie  di  Ali,  di  mussoline,  di  maglie,  di  così  dette  blonde, 
pizzi  o merletti,  eoe.  Il  Coione  della  Carolina  del  .'<ud,  afferma  riUcs^,  Dialo 
a Manchester  Tornisce  per  chilogramma  da  830  a 1000  matasse,  aventi  insieqie 
800  mila  metri  di  lunghezza.  E un  chilogrammo  di  Dio  di  prima  qealità  si- 
vende  da  400  sino  ad  800  lire.  Non  ba.sta,  egli  soggiunge  espressamcDle:  Les 
fili  avec  les  qoels  on  fabrique  les  deulelies  de  prix  se  vesuient  jtugu'a  5000 
frrincs  le  kitoyramme  l (1)  E su  questa  somma  la  parte  toccala  an'agricoltore 
produttore  non  raggiunge  forse  5 lire. 

66ff.  Dai  semi  può  trarsi  olio  , come  ho  accennato  al  § 651:  non  ne  dà 
spesso  più  del  12  al  14  per  100,  e di  qualità  inferiure.  I semi  beo  netti  da  pe- 
luria nutrono  e ingrassano  bestie,  i majali  in  ispecie.  Pretende  il  Rumvio  che 
ia  Amboina  si  mangino,  cuocendoli  dopo  germogliali,  in  minestra,  o facendone 
emulsioni  per  le  tossi  (2). 

Avuto  riguardo  all’olio  che  contiene  e all’utililà  delle  sanse  rimanenti,  quan- 
tunque inconsullameule  sieosi  venduti  i nostri  semi  di  Cotone  all’estere  (Mar- 
siglia e Inghilterra)  appena  da  6 a 7 lire  il  quintale  , non  si  può  apprezzarli 
meno  del  doppio  pel  loro  intrinseco  valore , sia  come  alimento  al  bestiame,  sia 
come  ingrasso  al  terreno. 

667.  L’olio  di  Coione,  comecché  di  qualità  inferiore,  tiittavolta  può  ser- 
vire utilmente  per  veicoli,  macchine,  ecc.  Nel  Giappone  adoperavasi  per  lumi 
ed  anche  per  la  cucina  (3^.  Si  ritenne  sin  ora  malagevole  il  depurarlo.  Ma  nella 
Esposizione  de’ Cotoni  io  Napoli  dei  1866,  si  ammirarono  13  varietà  d’olio  di 
Cotone,  depurate  di  guisa  che  s’ebbero  premio  di  medaglia  d’oro.  In  tale  stalo, 
misto  ad  altri  olii,  diviene  allo  a tulle  le  loro  destinazioni.  Perciò  migliorando 
i metodi  di  estrazione  e depurandolo  a dovere,  se  ne  trarrà  sempre  da'  semi  l’8 
a 19  per  100  , che  potrà  valutarsi,  netto  da  spese  di  labbrlcaxione,  a 32  o SS 
centesimi  almeno  il  chilogrammo. 

668.  Le  sanse  di  Cotone  ossìa,  stiacciate  de’ suoi  semi  trattone 
l’olio,  paragonate  a quelle  di  Lino,  considerate  come  ingrasso  avrebbero  va 
lore  7,77  : 9,61  (4).  Ma  quale  alimento  al  bestiame,  da  quanto  vidi  in 


(1)  lltczé,  Les  Plantcs  industr.  IP  Parile,  pag.  115. 

(2)  Rcmpu.,  Amb,  ,4t-l>(UL.  33,  36. 

(3)  Tiiubuekc,  Voy.  pag.  à3i. 

(4)  Ved.  I.iBBO  XIV,  §779,  , 
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Inghilterra  dove  ne  pervengono  quantità  enormi  dall'  America , le  crederei 
quasi  migliori  o pià  nutritive  di  quelle  di  Lino.  Ora  queste  si  pagano  da 
noi  Bolognesi  non  meno  di  Lire  14  il  quintale  metrico  (§  488):  quindi  da 
100  di  semi  di  Cotone  potendo  ricavarsi,  oltre  l'olio,  almeno  75  di  sanse, 
varrebbero  essi  Lire  10,60  per  questo  titolo.  Anche  l'Heoià  calcola  2000 
chilog.  di  coleste  sanse  equivalere  a 80,000  di  letame  che  non  vai  meno  di 
Lire  0,01  il  chilog.:  quindi  la  sansa  di  Cotone  come  ingrasso  varrebbe  Lire 
10  il  quintola. 

668  bis.  colia  scorza  in6ne  del  Coione  arboreo  i Chinesi  per  alTerma- 
aione  del  DocHesuB,  fabbricano  carta.  I fusti  del  Coione  comune,  se  tuttora 
verdognoli,  servono  al  bestiame  un  po’  per  alimento,  un  po’  per  lettiera. 


Art.  Vili.  Rendita. 

669.  La  contabilità  di  questa  coltura  dipende  alTallo  dal  presto  su 
coi  il  coltivatore  può  fare  assegnamento.  Lucri  quali  ritraevanai  perdurando  la 
guerra  negli  SLiti  Uniti  d’America,  non  son  certo  più  da  sperare  : fa  mestieri  per- 
tanto attenersi  a quelli  incirca  del  decennio  anteriore  a quella  lotta,  de’quali  ho 
dato  il  prospetto  nel  § 664.  Ora,  mentre  taluni  dichiaravano  che  il  prezzo  salilo 
a pences  28  5/4  inglesi  per  libbra  inglese,  ossia  a Lire  6,62  il  chilogr.,  avrebbe 
colla  pare  del  Nuovo  Mondo  diminuito  del  50  per  100,  onde  sarebbe  disceso  a 
pencet  14  S/8  , cioè  a Lire  3,31 , io  mi  ratlenni  anche  maggiormente  e fis.sai 
i miei  calcoli  a sole  Lire  1,60  il  chilog.  di  bambagia  Siamese  (I)  ed  a L.  0,15 
la  semente.  E rnlTermo  oggi  pure  nel  convincimento  di  riguardare  tale  prezzo 
come  base  ottima  nella  conlabillla  in  genere  di  questa  coltura,  veggendo  asse- 
gnalo dal  Giardisa  ed  accettato  daH'OTTAVi  nel  1866  il  prezzo  (ben  maggiore) 
di  Lire  1,92  (2). 

Che  se  la  semente  viene  da  loro  calcolala  solo  6 cent,  di  Lira  il  chilogr., 
evidentemente,  valutata  secondo  gli  usi  cui  serve  (§§  666,  667  e 668),  non  può 
stimarsi  meno  di  cent.  15,  come  io  l’apprezzo. 

670.  I proventi  periaotn  di  questa  coltura,  prendendo  i medj  delle  pro- 
duzioni adottale  nel  § 663,  risulteranno  pei  terreni 

HBnioCRi  Boom  Ottimi 

Bambagia  netta  Ch.  150  L.  240  — Ch.  250  L.  400  — Ch.  350  L.  560  — 
Semi  . . • 405  • 60,75  . 675  • 101,25  • 945  . 141,75 


Totali  Ch.  5.55  L.  300,75  Ch.  925  L.  501,25  Ch.  1295  L.  701,75 

Nelle  provincie  meridionali  vendesi  spesso  il  Cotone  in  Bocchi  coi  suoi  semi 
per  entro:  in  questo  caso  risparmiasi  presso  a 5 centesimi  per  la  sgranatura  , 


(!)  Corrisponderebbe  a 7 pencss  ingl.  la  libbra  iogteee  di  grammi  4!I3. 

(2)  Ved.  Giardisa  ne’ citati  Annali:  ed  Ottavi,  L'AgrieoUore  lliridioMl»,  pag.  199. 
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quindi  dorrebbe  renderei,  per  equiparare  ie  accennate  valutazioni,  a Lire  0,49 
circa  il  chilogr.  di  colone  con  eeoii,  giacché  fatta  quella  detrazione  de'6  ccnte* 
eimi  risparmiati,  avremo 

Totali  ChìI.  555  L.  975;  Ch.  925  L.  455;  e Cbil.  1995  L.  657  — 
di  poco  eccedenti  i centesimi  49,  ossia  le  Lire  49  il  quintale. 

Ora  il  preuo  del  Cotone  con  semi  era  del  1865  di  Lire  116  il  quintale  (1); 
valutandolo  sole  Lire  49,  vengo  ad  ammettere  un  ribasso  di  prezzo  superiore 
al  57  per  100,  cioè  più  della  metà.  Del  1865  poi  il  valore  complessivo  di  chilo- 
grammi 1546,58  di  Cotone  con  semi,  veniva  apprezzato  Lire  811,94  (9)  da  coi 
detratte  Lire  62,54  (ivi),  considerate  quale  spesa  di  sgranamento,  rimangono 
Lire  749,60  , le  quali  rispondono  a Lire  48,47  il  quintale  di  Cotone  con  semi; 
ma  questo  avea  una  proporzione  ioOma  di  bambagia  nella , giacché  non  perve- 
niva al  25  per  100  , mentre  io  vedeva  negli  stabilimenti  del  Salernitano  che 
appunto  Cotoni  lordi  siciliani  davano  anche  oltre  il  28  per  100,  alcuni  sino  al 
SO,  ed  io  mi  sono  limitato  al  27,  come  rendevano  quelli  di  Castellamare. 

671.  Le  spese  tutte  di  coltivazione,  secondo  il  Gaspasin,  costavano  a 
Castellamare  Lire  171  per  ettaro.  Soggiunge  però  che  il  Principe  di  Canino, 
lussureggiando  nella  coltivazione,  vi  spendeva  lire  590,  pure  per  ettaro:  ed 
anzi  che  il  Vessali  a La  Ciolat,  ottenendo  212  chilog.  di  Cotone  Nankin,  Il  più 
precoce  di  lutti,  giunse  a spendere  Lire  1704  per  ettaro  I Ammettendo  poi 
che  nella  provincia  di  Bari  si  raccogliessero  chilogrammi  200  di  Cotone,  calco- 
lava cosi  le  spese  : 

Tre  lavori Lire  96,70 

Do  erpicatura 1,40 

Due  zappature • 22,40 

Irrigazione > 5,00 

Raccolta • 12,63 

Sgranamento • 92,40 

Totale  Lire  88,53 

Dunque  100  chilogrammi  di  Coione  costerebbero  Lire  44,27,  senza  valutare 
il  fitto  del  terreno  e il  costo  del  concime. 

Invece  dalle  predette  assunte  informazioni  le  spese  di  coltivazione  ascende- 
rebbero, per  ettaro,  a Lire  249,60  (3).  Forse  vi  ha  qualche  esagerazione,  ma 
bisogna  avvertire  che  ivi,  per  ottenere  100  chilogr.  di  Coione  netto,  spendesi 
nello  sgranamento  Lire  50  circa  (4).  Se  poi  il  calcolo  del  Gaspaxir  per  Bari 
reca  solo  Lire  88 , ho  già  fatto  osservare  che  non  v’è  conto  alcuno  di  spesa  per 
ingrassi. 


(t)  Ved.  il  cit.  mio  Hanoalz  II*  Ediz.  psg.  S7. 

(2)  Guroira  e Ottavi  ne'  cit.  luoghi. 

(3)  Per  ogni  moggio  di  terreno,  ducati  20. 

(4)  Per  ogni  caoliri,  ducati  li. 
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La  spesa  nelle  Calabrie  si  calcola  di  Lire  105,60  pei  terreni  non  irrigui:  di 
sole  Lire  47,40  per  gl'irrigalorii,  cui  però  fa  mestieri  aggiugnere  Lire  47  per 
imporlo  e condotta  deil'acqua.  Non  si  ha  calcolo  di  concime  perché  poco  o male 
adoperalo.  Se  si  vuol  detrarre  io  aggiunta  la  rendita  del  capitale  fondiario, 
l'ettaro  di  terreno  apprezzandosi  Lire  1500  ai  medio,  sarebbero  ancora  da  to- 
gliere almeno  Lire  50,50.  Sommando  i|uesti  titoli  di  dispendio,  semprecchè  sa- 
lutiosi  appena  50  Lire  di  concime,  riescono  le  spese  pe*  terreni  irrigui: 

Lasori  e semente Lire  47,40 

Irrigazione 47,00 

Letame • 50,00 

Fitto  del  terreno  ....  • 50,50 


Totale  Lire  194,90 


Questo  giustiflca  il  mio  apprezzamento  dove  non  ho  tenuto  cònio  di  Atto  o 
rendila  del  terreno.  Noterò  poi  che  il  letame  o concio,  se  n'eccettui  il  guano  , 
mal  polrebbesi  addebitare  a questa  pianta , la  quale  assai  poco  esaurisce  il 
terreno  se  si  pon  mente  ai  residui  che  vi  lascia  (1). 

672.  La  coltura  collo  scassato  o divelto  in  Sicilia , secondo  i calcoli 
del  Giasdina,  porterebbe  questo  dispendio: 


Divelto  0 icastalo  . . . 

Lire 

71,58 

Concimaiione,  tutto  compreso 

» 

121,76 

Tre  arature 

» 

56,46 

Seminagione  a fosse  . . . 

» 

48,66 

Semente  (Cliil.  119  a cent.  6) 

• 

7,14 

Diradamento 

• 

4,85 

Due  sarchiature  .... 

■ 

54,08 

Raccolta 

é 

48,66 

Sgranamento 

» 

62,54 

Trasporto  e piccole  spese 

• 

29,15 

Fitto  del  terreno  .... 

» 

151,57 

Lire  596,05 


Ma  siccome  tanto  lo  scassato  quanto  la  concimazione  al- 
meno almeno  per  la  metà  giovano , e devono  addebitarsi  al  , 
prodotti  successivi,  cosi  detraendo  la  metà  di  Lire  71,58  e 
di  Lire  121,76  96,57 


Ridncesi  la  Spesa  a Lire  499,46 


0,  io  cifre  rotonde.  Lire  500,  non  facendo  differenza  nell'importo  della  semente, 
benché  io  la  valuti  Lire  0,15  il  chilogr.,  perchè  ritengo  debba  impiegarsene 
mollo  meno  (§  615). 


(1)  Ved.  lucbe  il  8 *77  del  LisaoXVI. 
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675.  Il  PPoBHo , omiTif«so  lale  ditspenillo , e ritraiili  I Provriiti  pofti  nel 
§672,  Ri  rifiolvi'ri'bhB  in  Prrdit*  p«r  Ir  prndii7.ioni  di  ohilofframnii  160  di 
fi'iinhaitiR  nt’tia.  in  Zkbo  per  «pmlle  di  cItiloRr.  260,  ed  in  reale  Proritto  per 
quelle  di  cliilogr.  5-*j0  (I).  Avremmo  infatti  per  le  eoltnre 

Meiiiocni  RroM!  Ottimr 

Pbovusti  Lire  ."00,7.6  Lire  501,25  Lire  701,75 

Spesk  . .500—  . 500—  » .500  — 

Pebkita  Lire  1')9  25  Profitto  !..  1,25  Profitto  !..  201,75 


671.  Divorsmiienle  otllcolando  però  le  spese  , e ponendo  in  luogo 
dello  srvs.into  la  lìav.i^tli.nlura,  e caleolaiidu  meno  altri  t.loli  di  spese,  secondo 
i eoinpnli  filiti  per  la  Canapa,  per  la  produzione  di  didogramnii  250,  cioè  ptr 
le  buone  colture,  pervengo  a questo  risultalo: 

I.  Rifender  gli  stoppiai  ....  Lire  16 

II.  Letame  chil.  22,500  di  cui  a carico  • 50 

III.  Solterramealo  e semi  da  soverscio  . • 16 

IV'.  Ravagliatura  di  cui  a carico  ...  • dO 

V.  Semente  chil.  12 « 2 


VI.  Seminagione 

VII.  Due  sarchiature » 24 

Vili.  12 

IX.  Raccolta 

X.  Sgranamento 

XI.  Fitto  e imposte 90 


XII.  Interessi  per  lo  sborso 15 

Lire  540 


In  questo  caso  ammettendo  proporzionali  aumenti  e diminuzioni,  secondo  le 
diverse  quantità  di  proventi,  avremo  per  le  colture 

Mediocri  Bconb  Ottime 

Proventi  Lire  500,75  Lire  501,25  Lire  701,76 

Spese  » 500  — • 5d0  — » 400  — . 


PeoVitti  Lire  — 75 
Rendita  Lire  60,75 


Lire  161,25  Lire  501,7.5 

Lire  241,25  Lire  581,75 


(I)  Nel  conto  del  Gurdina  (toc.  cil.)  ponendo  i prezzi  da  me  assegnali  al  § 670 
avremo  per  PaovERTt  Catone  agraoato  Chil.  386,64  a Lire  1,60  Lire  618,62 

Semi 1189,94  t 0,15  » 173,99 

Lire  744,63 

dal  quale  si  detraggono  le  Stese  a suo  calcolo  . > 896,03 
Rimane  il  Profitto  in  sole  Idre  148,60 
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674  bis.  ATTerta  però  il  pnirienle  Economo  che  colali  PaoriTTi  e Rmi- 
BiTK  hasoo  per  base  il  preiio  da  me  eupposlo  ili  Lire  1,60  il  Chilogramma 
e che  qnanlunqiie  mi  sia  sialo  censuralo  come  iruppo  basso,  lullavia  questa 
cailura  essendosi  imiltissiniu  esteso,  in  altri  paesi  duiunle  la  guerra  degli  Stali 
Uniti,  può  ribassare  sino  a pmees  9 ossia  Lire  1,98  per  le  qualità  superiori  ed 
a pences  4 o soltanto  Lire  0,88  per  le  ordinarie. 

673.  La  coltura  a Mezzadria  riuscirà  in  generale  più  proficua,  perchè 
se  l’Autunno  non  ricorre  piuUusio  ealdo  ed  asciutto  , la  raccolto  diviene  assai 
lunga  e indaginosa,  e si  eseguisce  assai  meglio  da  coloni  interessati,  quando  ben 
diretti.  E cosi  fossero  nello  Meridionali  Provincie,  locati,  i terreni  n MeModria, 
che  gran  parte  della  piaga,  ornai  cancrena,  del  brigantaggio  risanerebbe!  Fa- 
cendo le  modificazioni  opportune  ai  calcoli  del  § 674  antecedente,  si  verrà  a 
questo  risullolo,  conforme  riuscì  per  la  Canapa  al  ^ 435. 

Spesk  (II.)  Letame  . . . Lire  IO  — 

(IV.)  Ravagliatura  . • 9 — 

(V.)  Semente  ...  > 1 — 

(XI.)  Fitto  e imposte  . » 90  — 

Interessi  ...  • 7,30 

lire  117,50 

PaovBNTi  (Buone  collare)  metà  di  Lire  501 ,25  • 330,62 

PaoFiTTO  . . . Lire  133,13 

REMtiTA  . . . Lire  313,13 

Per  le  colture  mediocri  0 inferiori  colie  convenienti  riduzioni  di  Spbsk  e 
PaoTBim  si  avrà  : 

Spesb Lire  83,00 

PaovEKTi  (metà  di  Lire  300,75)  . • 150,37 

Pbopitto  . . . Lire  68,57 

Bbhdita  . . . Lire  128,37 

Lo  che  conferma  sempre  come  nelle  colture  povere,  quando  la  spesa  di  lavo- 
razioni e preparazioni  del  prodotto  esige  molta  mano  d’opera,  torna  più  utile 
l'eseguirle  a Mezzadria,  mentre  poi  nelle  colture  intensive  accade  il  contrario. 
Infatti  per  queste  ultime  si  riuscirebbe  colla  Mezzadria  a questi  risultati: 

Spese  circa Lire  137,50 

Pbovbdti  (metà  di  Lire  701,75.  • 350,87 

PaopiTTi  . . . Lire  833,37 

, ^ ■’  -- 

Rendite  . . . Lire  313,37 

notevolmente  minori  di  qnelll  per  tali  colture  or  ora  (§  674)  calcolati , salvo 
sempre  che  l'Autnono  ricorra  favorevole  alla  raccolla.  > ‘ '■ 
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675  M$.  Il  riserbo  ed  i limiti  che  mi  sono  prefisso  nelle  precedenti 
valataiioni  non  mi  varranno  a aolirarmi  da  osservasioni  più  o meno  fondate. 
Ua  non  si  vogliano  omettere  due  principali  riflessi. 

In  primo  luogo  gli  scrittori  più  o meno  pratici  di  questa  coltura  offrono  dati, 
come  appare  anche  da  quanto  ho  dello,  disparatissimi.  Mentre  l’uno  vi  dice  : 

• un  ettaro  di  Coione  non  potrù  rendere  negli  anni  avvenire  meno  di  Lire  566, 

• ammettendo  che  possa  produrre  dai  250  ai  600  chilogrammi  di  cotone  ■, 

voi  imparate  da  altri  che  si  ricavano  anche  1000  chilogrammi  per  ettaro,  e 
certo  di  bambagia  nella,  perchè  valutala  a Lire  1,50  il  chilogr.  Il  Mamiitta, 
già  citato,  crede  che  l’ettaro  possa  darne  chilogr.  600  per  medio.  D'altra  parte 
le  Spese  aniraonlano,  secondo  il  Rossi,  a 600  lire,  però  comprese  le  accessorie, 
trasporli,  imposte  ed  altri  oneri.  Il  Makbtta  le  ridurrebbe  a sole  Lire  581,25 
culle  delle  addizioni.  Ed  altri  le  valutano  la  metà  del  minimo  prezzo  pel  quale 
possa  vendersi  il  cotone.  Aggiugnele  le  differenze  delle  riportate  valutazioni  dello 
Habdv,  del  GASFAkiN,  ecc.  656,  659  e 671);  estraendo  io,  per  cosi  dire, 
nel  miglior  modo  possibile  un  medio  risullamento  da  non  illudere  alcuno,  io 
non  potea  conchiudere  diversamente  da  quella  nella  e probabilissima  rendita 
di  Lire  18U,  coi  possibili  aumenti  o decrementi  che  nel  § 87  del  mio  Manuale 
io  avea  contemplati,  come  oggi  dopo  la  pratica  falla  di  questa  coltivazione  ho 
potuto  conchiudere  ai  risultati  olTerti  nel  ^ 674;  e che  ciascuno,  colle  modifica-  ' 
zioni  dipendenti  dalle  speciali  condizioni  di  coltura,  di  luoghi  e del  mercato,  dee 
sagacemente  applicare  alla  propria  intrapresa.  . 

In  secondo  luogo  l’incertezza  che  si  verifica  nello  apprezzare  la  rendila  data 
dal  Cotone,  non  s’incontra  forse  per  quella  ad  esempio  della  canapa,  del  for-  ' 
mentone,  del  riso  P I risultali  della  vegetazione  dipendono  da  tutte  le  condizioni  , 
di  clima,  suolo,  acqua,  lavori , ecc.,  quali  ho  a mano  a mano  sin  qui  con- 
template. Limitandomi  al  solo  mais  o formentone,  i pratici  sanno  egregiamente  j 
che  pel  vario  andazzo  delle  stagioni , un  anno  perverrete  appena  a raccorne 
8 ettolitri  per  ettaro,  mentre  in  altro  potrete  misurarne  presso  a 40.  Ora  la 
media  quaiitilA  fra  cotesti  estremi  sarebbe,  a mo’  d’esempio,  ettolitri  24.  ^ 
Perciò  non  dubitai  di  affermare  ebe,  calcolando  io  la  produzione  media  a ' 
200  chilogrammi  di  bambagia  netta , possa  eziandio  ascendere  a 300  od  anco 
per  avventura  a 330,  come  darebbe  appunto  la  proporzione  da  24  a 40 
accennata  pel  formentone. 


CONCHIUSIONE 

676.  Nel  Mannaie  del  Cotone  distinsi , relativamente  a queste  colture, 
rilalia  in 

PaoTiaai  adattissikb,  ed  in  condizioni  oltremodo  favorevoli,  avendo 
incolti  da  raccogliervi  Cotone  in  gran  copia  senza  diminuir  punto  l’altre  colture. 
E sono  le  Napolilane,  le  Siciliane,  e quelle  dell’isola  di  Sardegna  ; 

PaoviHCiB  IN  PABTB  adattb,  e sono  le  Romane,  le  Marche,  V Umbria  e 
la  Toscana  e il  Genovesalo  per  tutti  que'  terreni  posti  in  esposizione  favorevole; 
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PiOTiRCiB  POCO  ADATTE,  le  Bomane,  le  Modenesi,  e io  generale  tutte 
quelle  che  ollrepaesano  il  43°  grado  di  latitudine. 

Vi  aggiunsi  la  carta  d' Italia  rappresentata  dalla  Figura  139, 

Fig.  139. 


ove  la  parte  Ironeggiata  (cioè  dall’estrema  punta  della  Sicilia  fino  al  43*  grado) 
indica  la  zona  veramente  Cotonipbba  , ed  I piccoli  circoli  neri  segnano  le  loca- 
lità d'onde  si  ottennero  i saggi  inviali  all’Esposizione  di  Londra  nel  1862.  Al- 
l’Esposizione poi  di  Napoli  nel  1866  Rgurarono,  neH'ordine  seguente  (secondo 
l’Importanza  della  loro  produzione  nel  1865)  queste  provincie:  Catania,  Sas- 
sari, Cagliari,  Terra  di  Lavoro,  Principato  citeriore,  le  tre  Calabrie,  Napoli, 


Abrvzso  rUeriorp,  Àscoii-Pieeno,  Capilanata,  Pari,  Lttc»,  Siraevta,  Girgenti, 
Callanisi'lla,  Firenze,  Lueca,  Orosieto,  Peggio  d'Emilia,  Ferrara,  5on(<rio(l). 

Dui  resto,  aveoilu  aucennato  a;<rinco/D',  quanto  al  paludosi,  I migliori  per  la 
vegelasinm*  del  Coione,  se  ne  troveranno  le  norme  più  speciali  di  coUiira  nel 
XXVI»  Libhu. 

67(>  {bit).  I prezzi  del  Cotone  sono  però,  piuttosto  che  naturali,  arti- 
ficiali. Mono  potrà  disconoscere  col  Cuntki  che  • quella  lanuggine  che  riveste 

• le  semetue  , e che  strappata  dalla  loro  superficie  o a mano  o per  opera  di 
i>  macchine,  serve  poi  colla  sussegnenle  fllaliira  a varj  usi,  non  si  converte  in  filo 

• e tiulin  che  per  artificio.  La  Natura  non  creò  tigliosa  questa  pianta;  e non,  come 

> il  Lino,  e meglio  la  Canapa,  ha  lilamenti  forti  e tenaci,  del  lutto  formati  dalla 

• vita  vegetativa Nella  filatura  del  Coione,  il  convertirsi  della  lanuggine  in 

• filo  si  fa  |ier  la  congiuniione  di  minime  parli:  ed  affinchè  queste  parti  acqul- 

• slino  nel  loro  insieme  tenacità  e durevolezza,  conviensi  che  la  grossezza  sup- 
V plisca  al  naturai  difetto.  Quindi  avviene  che  ove  siavi  sottiglieua  come,  non 

• dirò  nella  Seta,  ma  nel  Lino,  e pur  anche  specialmente  nella  Canapa,  non 

• si  può  pel  filo  di  Cotone  avere  tenacità  e durala;  che  i congiungimenti  della 

• Seta  sono  lontani  migliaja  di  metri  l'uno  dall'altro:  nella  Canapa  un  metro 

> almeno,  nei  Lino  mezzo  metro,  ma  nel  filo  di  Cotone  si  trovano  , non  dirò 
» già  a distanze  minime,  ma  più  veramente  , e priytisamente  a contatto  l’uno 

• dell’altro,  d’onde  deriva  la  somma  facilità  per  lo  alaccamento  >.  E prosegue, 
toccando  • del  pericolo  che,  per  ciò  stesso  ch'è  linissimo,  si  come  nel  far  uso 

• del  Cotone,  sostanza  accensibilissima  , come  ognun  sa  , per  essere  carbonio 
■ quasi  puro,  e per  cui  acceso  un  capo  di  Ali,  a guisa  di  nitro  o di  polvere 

• solfurea,  neH’islante  trascorre  il  fuoco  quasi  all'altro  estremo.  Il  quale  effetto, 

• come  non  accade  mai  nella  Seta,  materia  animale  che  da  se  stessa  si  spegne 
» soffocandosi,  pe’  principj  che  sviluppa,  coll’accensione,  cosi  nel  Lino  ancora, 

• e più  nella  Canapa,  non  accade  che  ben  lentamente  , quantunque  vegetabili; 

• perciocché  le  mucilaggini,  le  resine  e l'altrc  sostanze  che  ne  rivestono  gli 

• strati  corticali,  non  ne  permettono  che  lenta  la  combustione  (3)  >.  Se  non  che 
il  minor  prezzo  de'  tessuti  di  Cotone  (a  fronte  di  quelli  di  Lino  e di  Canapa) 
richiamando  i concorrenti  ad  acquistarli,  senza  por  mente  alla  loro  molto  mi- 
nore durata,  promuove  quella  immensa  ricerca  delle  Manifatture,  onde  poi  il 
tornaconto  di  questa  coltivazione,  la  quale,  anche  ai  prezzi  attuali,  può  dare  alle 
nostre  Provincie  Meridionali  certamente  annui  60  a 100  milioni  (3). 


(1)  Ne  raccolsi  io  pure  io  detto  anno  18611  dell’ottimo  (LiiigiaDa)  in  quella  di  Bo- 
logna. ma  non  ebbi  agio  di  spedirne  e quella  Esposizione. 

(2)  Co.vTHi,  Cenni  nenerali  di  confronto  ree.  delie  Pùin/e  (l'j/iose.  Mem.  dell’Accnd.  di 
Scienze  di  Bologna.  'Tom.  Ili,  pag.  200-201. 

(5}  I.S  produzione  in  Itelie  fu  tele  nel  1868  ebe  a Torino  concorsero  nella  Espo- 
sizione del  I86i,  362  espositori  di  139  Comuni  appartenenti  a 42  Provincie  ItsIiooB, 
c il  Ciir.F.TAa  presidente  della  Brìtish  coUon  tupply  assodation  affermò  solennemente  che 
« la  riuscita  superavo  i'aspettozione,  il  territorio  cotonifern  essersi  rinvenuto,  ormai  le 
pisntngioni  Itiihaoe  sopperire  a quelle  d’America.  Nel  *1863  se  ne  coltivarono  40  mila 
Ettari,  con  produzione  da  03  sino  a 933  chilogr.  per  Ettaro.  La  media  riaullA  di  313, 
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677,  ln?Uaudo  grilallaai  a queala  spieodida  coltivauooe  nel  mio 
Makvaik,  io  80g({iuo);ea: 

• Ove  cliiedesie  se  dovete  sostituire  cotone  alla  canapa , dove  questa 
florida  riesca  , risponderò  fraocaniente  — Mahò  : 

■ Se  coltivarlo  invece  del  tabacco,  dove  n'avete  il  periuesso,  ripeterò 
del  pari  — Mainò  : 

» Se  invece  dei  foraggi,  dirò  pure  — Mainò' 

• Se  in  posto  del  frumenlu  — Peggio  che  mai  •* 

> Se  produrne  invece  del  mais  o formentone,  vi  pregherò  di  riflettere 
che  raccoglierete  assai  piò  frumento  se  succede  al  cotone  anziché  al  maU  •. 

Singolarmeute  poi  rifennui  • che  il  niaggiur  vanluggiu  pe'  coltivatori  e 
per  la  Nazione  sarebbe  ch'e'  biaucbeggiasse  (il  cotone)  negrimmeosi  terreni 
sin'ora  palustre  deposito  d'iuesauribile  pinguedine  e di  miasmi  senza  la  coltura 
indistruggibili  • (1). 

Da  ciò  comprendesi  che  , secondo  il  mio  debole  avviso,  la  convenienea  di 
coltivare  il  Cotone  viene  determinala  dallo  stato  di  produzione  in  cui  si  trova  il 
terreno  cui  tale  coltura  vuoisi  applicare. 

E vi  pregherò  di  notare  essere  pregio  specialissimo  del  Colone  il  prosperare 
in  terreni  quali  sogliousi  qualificare  nè  carne  nè  pesce:  vale  a dire  non  dolati 
di  quel  perretlo  scolo  e compiuto  interno  prosciugamento  , senza  del  quale  le 
colture  di  cereali  ed  altre  ordinarie  non  prosperano.  Questa  condizione  idrau- 
lica del  terreno  vuoisi  però  ritenere  non  isvantaggiosa  pel  Coutone  entro 
assai  discreti  limiti,  e merita  sperimenti  speciali,  lo  l'ho  desunta  dal  fatto 
delle  coiiivazioni  di  Terranova  in  Sicilia,  per  le  quali  ull'ermusi  nelle  contrade 
di  Cavallaro,  Narabusca,  Teuna,  Nubile , Vinazzi , ucc.,  non  occorrere  punto 
di  irrigazione  perchè  il  sottosuolo  argilloso  irullieiie  e somministra  Turni- 
dilà  nella  state.  E più  maraviglievule  è il  fatto  del  Culunu  siamese  che  ma- 
turava le  sue  capsule  e le  apriva  spontanee  ad  unta  di  trovarsi  io  terreno 
cuperto  per  tutto  un  mese  da  til)  centimetri  d'acqua  per  ionoodaziooi  avvenute 
in  novembre  (2). 

678.  Confermei'ù  inflns  quanto  ho  detto  coll'autorità  del  Cubktau,  che 
nella  qualità  di  suo  presidente,  dalla  Associazione  cotoniera  di  Manchester  (Cof- 
ion  supply  associai ion),  invitato  a visitare  la  nostra  Esposizione  di  Cotoni  a 
Torino,  molto  sagacemente  ci  dichiarò,  dopo  averla  diligentemente  esaminala, 
possedere  l'Italia  tra  gli  elementi  favorevoli  a grande  sviluppo  di  questa  cultura, 


si  prezzo  medio  di  Lire  6 il  cbdog.,  il  coinideMlvo  vsinre  do'  fi  milioni  e mezzo  di 
chilog.  prodoiti  aaceode  ds  70  a 75  inillooi  di  lire.  Il  solo  Comune  di  Caltsoweils  ne  pro- 
dusse 1,500,000  chilog,  del  valore  di  9 milioni  di  Lire.  Nel  186i  la  rollivtzione  lalinenle 
si  estese  e pmgredi  che  se  ne  csiculò  il  valore  nomplessivo  a pià  di  160  milioni. 

Quanto  poi  ai  prezzi  noi  troviamo  sotto  il  3 Agosto  1K67  alTHavre,  |i«r  100  chilog;  di 
bambagia  degli  Stati  Uniti  d'America  Lire  320  sino  a Lire  KIO,  per  quanto  indica  il  ioum. 
d’Agric,  prat.  N°  33,  8 Agósto  di  questo  stesso  anuo;  preui  il  cui  niiniino  supera  di 
UD  terzo  quelle  de  me  posto  a base  de’  caleoli  precedauli. 

(1)  Vsd,  il  eiu  mio  MANuzLa. 

f3)  Cosi  narra  il  Di  IlanTOLO,  Ine.  eii. 
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quello  delI'abboDdanza  di  terre  di  dod  molto  valore  (1).  E ciò  si  verifica  special- 
mente nette  Provincie  Meridionali.  Infatti  ad  e.sempio  nella  Basilicata  • le  terre 
» danno  esuberante  produzione , o però  questa  viene  frenata  coli'abbandonarsi 

• le  terre  a maggete.  La  rendita  perciò  diviene  tenue  ed  i saiari  meschinissimi. 

• Quelle  terre  cosi  fertili  e così  ubertose  dunque  sono  da  una  parte  coltivate 
k per  metà  e da  un'altra  parie  queste  stesse  sono  abbandonate  a maggese  un 
> anno  sopra  due.  Ne  consegue  che  ta  rendita  territoriale  del  paese  arriva 

• a poco  più  del  quarto  delia  rendita  che  ragionevolmente  potrebbesi  otte- 
» nere (2)  ». 

Anche  nel  Rapporto  fatto  dalla  delta  Associazione  di  Manchester  intorno  ai 
cotoni  italiani  inviati  alla  Esposizione  di  Londra,  essa  aveva  dichiarato:  • Gli 

• Italiani  hanno  molte  facilitazioni , coste  marittime  estesissime  : posseggono 

• vastissime  terre  che  ponno  applicare  alla  coltura  del  Cotone  senza  distur- 

• bare  le  altre  produzioni  : hanno  nuozerose  popolazioni  bisognevoli  di  lavoro  ». 
E si  noti  che  soggiugnea  • dalle  notìzie  raccolte  sulle  coltivazioni  presenti  (del 
» 1862)  essergli  dimostrato  poterai  produrre  cotone  in  Italia  con  profitto, 
» anche  al  preuo  di  4 a 6 pencu  la  libbra  (3)  • (88  a 132  centesimi  di  lira 
il  chilogr.). 

679.  Coltivale  adunque  il  Cotone;  ma  per  riuscire  bisogna  Coltivailo 
A DovBBB,  e lo  dissi  e ridirò  con  piena  fiducia  agl’llaliani  che  dispongono  di 
adatti  terreni  nelle  provincie  menzionate  al  $ 676  come  adaUittime.  Incorag- 
gierò pure  quelli  delle  altre  notate  ivi  come  in  parie  adatte,  ila  mi  corre  ob- 
bligo di  usare  molto  riserbo  per  tutti  gli  altri.  Sono  convinto  che  la  buona  col- 
tivazione, con  tutte  le  premure  addietro  consigliate, e col  sussidio  dell'irrigazione, 
e soprattutto  col  guano,  potrò  riuscire  di  sommo  vantaggio  in  tutte  le  anzidette 
provincie  meglio  favorite  dal  clima:  per  le  altre  qualche  volta  dovrà  dirsi  colti- 
vazione più  presto  coraggiosa  che  saggia,  sempre  che  non  si  procaccino  Specie 
0 Varietà  capaci  di  non  protrarre  la  maturità  delle  capsoie  oltre  gli  ultimi  di 
settembre  (4). 


(1)  Ved.  la  Gazzetta  uffkiaUdel  Regno  d'ItaliadU  18  marzo  sul  pranzo  dato  dai  Giu- 
rali in  Torino  il  17  di  detto  mese  a M.  CnteTAH. 

(2)  Rivista  Nazionale.  Torino  1862.  Cenno  sullo  stato  econ.  delle  Provincie  Meri- 
dionali, pag.  130. 

(3)  • Report  on  tbe  Samplea  of  Cotton  in  thè  Inlem.  Exibilion,  made  on  bebalf  of 
• tbe  Cotton  Supply  Associalion. 

(ZJ  La  R.  Accad.  di  Agricoltura  di  Torino,  con  ottimo  divisamento,  ha  fatto  venire 
semi  di  Coione  dalla  Carolina  del  Nord  (Cnllon  seed  from  Norik  Carolina).  Questa  qua- 
lità dovrebbe  prestarsi  con  discreta  riuscita  a cimenti  da  fare  nell’Italia  centrale.  Noi 
Italiani  riusciremo  anche  in  lunghi  meno  favoriti,  quando  pressoché  analoghi  luoghi, 
dove  cotone  si  raccolga,  saranno  stati  avvertiti  e studiali  in  America.  Citerò  alcuni  dei 
periadici  agricoli  che  di  là  dovrebbero  farsi  venire  e tradurre  a pubblica  norma  ed  utilità. 

SoL'Tnza!)  CcLTiVAToa,  ia-S",  mensile  a 5 Lire  Italiane  l'anno,  pubblicato  in  Au- 
gusta nella  Georgia. 

The  Soil  of  thè  South,  id.,  prezzo  id.,  pub.  a Columbus  nella  Georgia. 

Tue  Fabhek  asd  Puantee,  id.,  prezzo  id.,  pub.  a Pmdleton  nella  Carolina  del  Sud. 

The  Cottos  Puaxtee,  id.,  prezzo  id.,  pub.  a Uonigomerg  nell'Alabama. 

The  Alaeaha  Plastee,  settimanale  a 3 dollari  l'anno,  pub.  a Uobile  nell'Alabama. 

Oltre  poi  le  pubblicazioni  falle  a Hanchester  dalla  Cottoh  SuprLV  Associatioh. 
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E qui  a proposito  di  Specie  e Varietà,  perTeoatami  lotl’occliio  la  classiOca- 
xiooe  de'  Gossipj,  del  cbiar.'*°  Pailatobb,  avrertirò  ch'esso  ne  fa  7 Specie  : 

I*  Gossvpium  ABBoaBOM  LiM.,  CUÌ  riferisce  il  G.  tangvineum  HaSte,  il 
G.  indieum  Waea.,  e il  G.  albiflorum  Tuo.  ($  569). 

Il*  Gosstpiom  HBaBACKOii  LiN.  Botubox  de'  Latioi  e Xylon  (S  559). 

HI*  Gossvpivu  Sahdticbhsb  Pabl. 

1V>  Gosstpiuh  Taitbnsb  Pabl.,  ossia  Coton  tavvage  de*  Francesi. 

V‘  Gosstpiom  hibsdtdm  Lih.,  ossia  G.  $iamet«  Tod.,  G.  barbadenu 
Hooe,  Upland,  Georgian  Colton  Rotl  ; Cotone  bianco  di  Siam,  — Castella- 
mare  — Gentile  — Turcbesco  ($  561).  Ha  poi  la  Varietà  G.  seminibut  albi», 
0 Cotone  rosso,  C.  color  di  legno  ($  569).  La  Luigiana  § 564  come  constata 
anche  lo  Ihxbmga  sarebbe  la  Varietà  di  questo  Gossipio,  album  lana  temi- 
num  brevi  alba  : altra  Varietà  sarebbe  l' Inlermedium  caratterizzata  dal  To- 
dabo  per  leminibut  lana  tmtea  gottypina  tarUum  praditit  lodala  dallo  stesso 
iRZBiieA  perché  avendo  semi  perfettamente  nudi,  rende  la  sgranellatura  più 
spedila,  e dà  maggior  prodotto  di  bambagia  netta  di  guisa  da  raggingnere  il 
33  per  100. 

Vi*  Gosstpiom  babbadbnsb  Lin.,  o G.  vtlifolium  Cat.  — G.  glabrum 
Too.,  G.  maritlmum  Tod.  — Sea  Itland  — Long  tleaple  eolton  (§  563). 

Vili  Gosstpiom  bbligiosdm  Lih.  — Peruvian,  Bratti,  Pernambueo,  Ava, 
Bahia,  eolton  (sarebbe  il  tricutpidalum  Lame  del  $ 567  bit). 

Accenna  poi  altre  8 Specie  dubbie.  Io  non  saprei  d'alcuua  guisa  pronao* 
darmi  su  questo  lavoro  del  Pablatobb,  come  su  quello  del  Todabo  da  me 
in  gran  parte  seguito  nel  § 559  e segg.,  prima  di  conoscere  l'altro.  Ha  tenni 
indispensabile  questo  cenno  co'  relativi  §§  di  riscontro,  per  ajutare  il  Lettore 
benevolo  a non  cadere  in  equivoci  troppo  frequenti  nello  applicare  le  botaniche 
determinazioni. 

679  bit.  Conchinderò  consigliando  sempre  a preferire  le  Varietà  o Specie 
che  si  chiamano  e si  ravviseranno  le  più  precoci  a maturare,  e produttrici  di 
bella  e buona  bambagia,  decidendosi  in  seguito  di  sperimenti  proprj  ben  fatti  e 
ripetuti,  cioè  provando  e riprovando  e convincendosi  che  in  generale,  se  non  si 
sapranno  applicare  con  discernimento  le  pratiche  che  mi  son  fatto  carico  di 
descrivere,  prescegliendole,  per  quanto  la  pochezza  mia  e le  mie  esperienze  con- 
sentirono, fra  le  tante  suH'argomenlo  pubblicate  da  pratici  e non  pratici  del 
mestiere;  se  non  si  saprà  vigilare  perchè  i lavori  e faccende  raccomandale  ven- 
gano eseguili  ne'  modi  e momenti  convenevoli,  quegli,  cui  incoglie  mal  successo, 
voglia  colparne  se  stesso,  anziché  una  pianta  che , giova  sperarlo , diverrà  tra 
breve  una  ricchezza  nuova  e grande  d'IvALu. 
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CIPITOLO  XV. 

FORMIO  TENACE 

SouMAiiia. — La  Piaota.  — Collivaaiooe.  — Raccolta. 


68U.  Lino  della  nuova  Zelanda  fu  detto  !l  Phormium  tenax  (1) 
one  per  iuvogliare  gli  agronomi  a coitivarlo.  L'aspetto  delta  pianta  che 


Fig.  HO. 


riproduco  nella  Fi- 
gura 140  basta  per 
mostrare  se  abbia 
pur  minima  appa- 
renza di  Lino.  Le 
sue  magnillche  fo- 
glie ensiformi,  li- 
scie,  erette,  lunghe 
talora  2 metri,  lar- 
ghe 6 ad  8 centim., 
dotale  di  Obre  Ani 
biaucbe  e cosi  te- 
naci, che  una  cola 


(t)  Cosi  lo  chiamò 
il  Fohsìer  sia  dal 
177U  ed  è quello  a 
lìnri  gialli:  ma  ril<x- 
ciiLK  preiende  che  il 
vero  Ph.  tenax  sia 
quello  a fiori  pur- 
purei , che  poi  sllrì 
cbiamaDo  Pk.  Co- 
ckianum , mentre  il 
Banss  li  riguarda 
l’uuo  e r altro  come 
due  Varietà  d'  una 
sola  Specie.  Questa 
pianta  detta  pure  La- 
chenaria  ramosa,  eb- 
be anche  nome  di 
CklamydiaUenadsii- 
ma  dal  Gaert.rer. 


Digitized  by  Google 


Capitolo  xv. 


641 

foglia  ritorta  a guisa  di  iegaocio  regge  un  peso  di  23  a 30  chiiogrammi:  ed 
i bei  tessuti  poco  inferiori  por  forza  e finezza  a queiii  di  seta,  che  ne  sanno 
trarre  gi'indigeni  deiia  Nuova  Zeianda,  gii  diedero  ia  precaria  celebrità  pre- 
sto venuta  meno.  Ma  perchè  coltivabile  per  avventura  nelle  nostre  Provincie 
Meridionali  in  luoghi  prossimi  a mare  (1)  (ove  però  tornerà  spesso  più  pro- 
Qcuo  il  Cotone)  e d'altronde  pianta  vaghissima  e di  facile  coltura  perchè 
vivace,  ne  offro  questo  cenno,  seguendo  eziandio  Tesempio  de'  moderni  gcor- 
gici.  Cotesta  bella  Gigfiacea  detta  dagl’tiiglesi  Iris-lcaveU  flax  liltj,  il  Labil- 
LABDiKBB,  rcduce  dalla  spedizione  a ricerca  del  Lapeyrocsk,  la  recava  in  Fran- 
cia nel  1798.  Oltre  le  descritte  foglie  a spada,  distiche  c radicati,  ne'  luoghi 
e climi  convenienti  porge  fiori  in  pannocchia,  gialli:  casella  bislunga,  tri- 
gona: semi  stiacciati,  neri  e lucenti.  Può  vivere  in  gran  parte  d'Italia  allo  sco- 
perto, perdendo  però  quell'esterna  vegetazione,  se  l’inverno  sia  rigido  , senza 
danno  delta  sua  tuberosa  e carnosa  radice,  la  quale  si  conserva  entro  terra, 
senza  soffrire  nelle  contrade  marittime  volte  ad  Oriente , e meglio  a Mezzo- 
giorno. 

681.  Coltivasi  in  terreni  sciolti,  moltiplicandola  per  divisione  de' ceppi, 
0 meglio  dei  getti  che  te  vecchie  piante  offrono  al  piede,  come  gli  Agave  e gli 
Aloè.  Una  volta  barbicati,  non  si  ha  che  da  recidere  le  foglie  e coprire  i 
ceppi,  nell'autunno,  con  terriccio  per  meglio  ripararli. 

682.  RaccolftODSi  le  foglie  falciandole  in  settembre;  ripongonsi  in  muc- 
chi all’ombra  per  10  a 15  giorni.  Poscia  se  n'estrae  la  fibra,  ma  non  colla 
macerazione,  bensì  con  manipolazioni  lente  e complicate  eseguite  da  donne, 
e che  secondo  il  Nacdin  non  sarebbero  io  Europa  applichevoli.  Il  Kadjas 
Saint  Fono,  da  sperimenti  fatti  col  massimo  impegno,  conchiuse  non  potersi 
estrarre  coteste  fibre  coi  metodi  usati  per  la  Canapa;  che  certameute  tali  foglie 
contengono  tiglio  per  tenacità  e pieghevolezza  forse  superiore  a qualunque 
altro,  ma  spetta  alla  Chimica  d'insegnare  qualche  procedimento  opportuno  per 
ricavarlo  con  economia  e con  quelle  sue  preziose  qualità , per  cui  avrebbe 
posto  fra  la  Canapa  e la  Seta (2).  Che  poi  i suoi  tessuti  durino  quanto  le  nostre 
tele  esposte  al  caldo  ed  aH'umidità  , il  Vincknt  ed  altri  noi  ritengono. 

683.  Pianta  perenne,  l’avrei  unita  alle  altre  del  successivo  Capi- 
tolo XXIII:  ma  la  sua  più  o meno  meritala  celebrità  m'indusse  a trattarne 
distintamente,  anco  perchè  potrebbe  rendere  utilità  nelle  Provincie  Meridio- 
nali, in  luoghi  marittimi,  sabbiosi  ed  improduttivi.  Oltre  al  servirsene  per  con- 
solidare sponde,  argini  o anche  spalti  di  strade  ferrate,  tante  bassure  italu- 
dose  a costa  del  Mediterraneo  , con  piantagioni  di  Formio  risanerebbero  dalla 
malaria,  intantochè  l’annuale  raccolta  delle  loro  fughe  offrirebbe  somma  utilità. 


li)  Vedi  Libro  V ai  §S  1039  e liat. 

(i)  Il  LeBiLLARDitnc  siippoociido  7 la  tenacità  della  fdira  dell'Aloè  stimava  quella 
del  Lino  ll,7?i;  della  Canapa  lfi,3à  c del  Formio  23,43. 

fs/iluii'nni  (rAfiricnìlura,  Voi  I'.  il 
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anche  solo  impiegandole  per  la  ruMiricazione  della  rnria,  mentre  a poro  a poco 
g'imparerebbc  ad  applicare  i processi  chimici  atti  a sciogliere  i tessuti  cellulari 
senza  punto  alterare  le  Rbrc.  Anco  di  recente  il  Paykn  inscenò  come  si  potes- 
sero estrarre  le  fibre  legnose,  ed  alla  lìsposizione  di  Parigi  le  fabbriche  dei  Ney- 
•BT  ed  Obioli,  dei  Sdblsr  , eec.,  hanno  fatto  ammirare  carta  composta  con 
fibre  estratte  dal  legno  di  allteri  (1). 


CAPITOLO  XVI. 

DELLE  ORTICHE 


SoHHARto.  - - I.  I,e  Ortiche.  — Ortica  maggiore.  — Ortica  canapina.  — Ortica  tenace. 
— Loro  Coltivazione.  — Usi.  — II.  I.a  Itniiemeria.  — Suoi  pregi.  — È l'Orlics 
nirea.  — Sua  Coltivazione. 


684.  Alcun  bricciolo  (Tilarilà  risveglierà  certo  in  parecchi  il  vedersi 
proposta  la  coltivazione  delle  Orfiche.  Nè  io  ne  proclamerò  per  verità  le  stempe- 
rate commendazioni,  che  assai  odierni  agrofili  loro  tributarono.  Non  disconoscen- 
done però  le  utili  proprieià  , seguo  gcorgici  egregj , e ne  do  breve  ragguaglio 
distinguendo  le  più  note  OaricnE  dulie  più  encomiate,  cui  quasi  per  nobilitarle 
si  volle  torre  dalle  povere  abbiette  volgari,  decorandole  del  nome  di  Bobemb- 
«iB.  Che  se  il  sommo  Aligiiieiii  giugneva  a pareggiare  l'Orfica  al  rimorso  di 
coscienza  (2),  senza  pnrieeipare  aH’enlusiasrno  di  taluni  per  tènere  in  ispecie  la 
Bohrmeria  buona  da  si>|ierchiare  Canapa  e Lino,  non  vo'  quello  d'aver  trasan- 
dato quanto  di  vera  ufiliià  loro  si  dee  imparzialmente  attribuire  (5),  anco  senza 
valutarla  come  foraggio  (4). 


(1)  /oum.  d'Agr.  pral.  22  Aoùl  t8C7,  png.  2(i0  ecc. 

(2)  «Di  penter  si  mi  punse  ivi  l'orfica»  Baste  Purg.  ól. 

(3)  Da  mollo  tempo  Comiat  tane  Urlicam  cultam  fi!um  emitlere  leìm  ronficiendw 
idoneum  guod  élinm  ut  alia»  dixi,  apud  Scytas  in  usu  e.«<;  ttlaque  ejnmndi  per  quam 
tenui!  est.  Cardano.  Da  ciò  rilevasi,  olire  i'allitiidiiie  di  questa  pianta  a furoire  buon 
tiglio,  ch’e.ssa  collivavasi,  e il  Cardano  col  suo  cultam  pare  la  ritenesse  buona  per 
farne  tela  quando  però  cnllivain. 

(i)  Kalriandola  tenera,  e dandola  al  be.sliame  soltanto  appas.sila.  In  questo  stato 
Isidoro  Pierie  altritmisce  a IGU  di  Ortica  il  valor  milrilivo  di  100  di  nemi.  Dansune 
grande  parile  de  la  France,  la  mturrilure  dee  vaches  pendant  loul  le  prìntemps^  est 
preique  eniiérement  composr'e  des  Orlies  que  les  frmmes  et  Ics  enfanis  toni  couper  sur 
les  borda  des  chemins  et  des  fossés.  Cavot,  Kney.  de  l'Agric. 
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[4]  Orliclic. 

685.  Ortiche  indigene  ed  esotiche  da  molto  tempo  diedero  aU'uomo 
fibre  tessibili.  Dalla  Ostica  cannabina  traesi  filo  in  Siberia,  ove  si  eleva  più 
deiia  nostra  volgare , e dell'altra  pur  nostra  detta  Ostica  maggiore , di  scorza 
buona  per  filo  e per  carta  (1).  Dalla  Ostica  candida  o Chinese,  nativa  della 
China,  quegli  abitanti  e i Giapponesi  pure,  traggono  fibre  per  funi,  e per  tessere 
tele  (2).  Taluni  poi  chiamano  Ostica  bianca  {Vriica  nivea)  una  pianta  ana- 
loga, la  Bohsmssia,  ma  ne  dirò  distintamente.  Ora  ini  limito  alle  tre  piò  vere 
e più  lodate,  l'Ortica  maggiore,  la  canapina,  e la  tenace  trascurando  la  volgare, 
Vriica  urens,  che  trattata  però  d’egual  modo  dell'altre  due  da  tiglio,  poco  più 
poco  meno,  è d'egual  valore. 

686.  L'Ortica  maggiore  è vivace,  della  famiglia  delle  Dsticbb,  e della 
Classe  XXI  Moncecia,  Ordine  IV  Tetrandria  del  Lisnbo  (3).  Vien  detta  Urtica 
dioica,  avente  i suol  fiori  dioici. 

Frequente  ne' luoghi  incolli , e 
ne'  depositi  di  calcinacci.  Quale 
scorgesi  nella  Figura  141,  pre- 
senta un  fusto  quadrangolare, 
che  elevasi  anco  più  di  due  me- 
tri, con  foglie  opposte,  cuorifor- 
mi, lanciolate,  seghettate.  I fiori 
femminei  si  mostrano  pendenti 
nel  maturare  i semi,  i quali  pe- 
sano 20  chilogrammi  per  Etto- 
litro. Tutta  la  pianta  ha  que'peli 
acuti  della  Ortica  volgare,  con 
ve.scichette  alla  base,  contenenfi 
il  succo  acre  e caustico,  onde  si 
prova  sensazione  cosi  viva,  quasi 
abbrociante,  alla  pelle,  da  cui 
il  nome  Urtica,  da  urens.  Nel 
Kamtsehalka  ne  traggon  filo  da 
cucire,  ne  fan  reti  e corde.  Il 
suo  tiglio , men  tenace  di  quello 
di  Canapa,  la  pareggia  in  finez- 
za, bianchezza  e,  secondo  il  Poi- 
TBAC,  in  attitudine  per  far  tela. 


fi)  Nella  Tnsc.'ina  in  ispecie  nel  Pisano,  sffernia  IoStsasce,  fabbricavano  Tele  d’Or- 
tica.  In  Francia  nel  XVI  secolo,  faeeano,  dice  Olivier  deSerres,  «dea  bellei  et  da  lUa 
toiles  uvee  l'tsquise  matiire  de  Tortie  ». 

(2)  Thurbero,  Vog.  tn  Afrique  et  en  Asie,  pag.  307. 

(3)  Libro  V,  S.?  1017  e 1103. 


Fig.  141. 
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687.  L'Ortica  canapina  {Unica  cannabina  o cannabica  Lirm!o)i  Orfie 
a fcuitles  de  Cfianvre  de’ Francesi,  ed  ITemp  leaved  nellle  degl’inglesi,  lia 
foglie  del  pari  opposte,  ma  divise  in  tre  parli,  pennato-fesse:  pori  in  pannoc- 
chie doppie:  i fecondi  al  di  sopra.  Anche  più  bruciante  dell’altre,  elevasi  più 
di  loro,  massime  in  Siberia,  ove  ne  adoperano  la  scorza  per  (Ilo.  Dencbò  ori- 
ginaria della  Tarlarla , anche  in  Francia  vegeta  bene  , ed  elevasi  talora  presso 
due  metri  (1);  e colla  coltivazione  perde  quella  qualità  di  pungere  cuocendo, 
perchè  rimane  soltanto  come  vellutata.  Il  Uose  ne  lodava  la  coltura  quale  buona 
upeculasionc  agricola,  non  fosse  che  per  la  fabbricazione  delia  carta. 

C88.  L’Oi’Ilca  tenace  {Unica  ulilis  o tenacissima  Buse)  coltivasi  nel- 
l'India, nella  China  e nel  Giappone  come  pianta  tiglio.sa,  e dà  Ilio  magniflco  di 
cui  si  videro  batiste,  falle  dai  I.eclarokr,  all'Esposizione  di  Parigi  del  1855. 
Foglie  alterne,  cuoriformi,  seghettate:  pori  piccoli  rinnili  a globelli.  Si  potrebbe 
coltivare  soltanto  nelle  migliori  esposizioni  della  Sicilia  e dilla  Sardegna.  Se- 
condo il  lli.cviK,  il  di  lei  filo  pareggia  in  tenacità  quello  di  Canapa,  c se  ba- 
gnalo, lo  supera  : con  mezzo  chilogramrna  del  suo  tiglio  si  coinpoue  un  filo 
lungo  9500  metri.  .Ma  quest’ortica  sarebbe  oggi  una  Dohemeria  da  coltivare 
come  perenne,  e la  riconsidero  perciò  anche  più  innanzi. 

689.  La  coltivazione  di  queste  Ortiche  si  vorrà  tentare  come  se  fossero 
annue  e non  vivaci , seminandole  cioè,  e trattandole  in  tutto  come  si  è prescritto 
per  la  Canapa.  Se  non  che,  quando  il  terreno  fosse  mollo  pingue,  i loro  steli 
elevandosi  troppo,  male  si  reggerebbero  ritti,  c non  dubito  che  una  pioggia  ne  fa- 
rebbe una  prostrazione  o soppcslamento  compiuto.  Perciò  si  lodano  quasi  Canape 
da  terreni  aridi  e magri.  Cresciute  allora  non  mollo  elevate  , si  falciano  mu- 
nendosi di  guanti  di  pelle,  e dislcndonsi  ne’  prati,  ove  perdono  il  fogliame  e la 
facoltà  di  pungere.  Poi  la  maggiore  e la  canapina  si  macerano  come  la  Ca- 
napa (2),  e del  pari  si  disligi  iano  : la  tenacissima  la  tolgono  dal  maceratojo  dopo 
due  giorni,  poscia  ne  levano  con  un  coltello  la  scorza,  che  fanno  macerare  di 
nuovo,  e infine  scotolano  a guisa  del  Lino. 

690.  Come  piante  vivaci  ne’ paesi  caldi  se  ne  fanno  due  raccolte,  falcian- 
done gli  steli  la  prima  volta  appena  in  fiore,  la  seconda  in  Autunno.  Della  te- 
nacissima a Calcutta,  in  terreni  freschi,  ne  fanno  quaitrc  a cinque  ricolti  per 
anno  (3;.  Del  resto  l’esperienza  riesce  coltivandole  per  annuali  in  luoghi  abba- 
stanza pingui  e freschi.  Che  se  non  s'hanno  a coltivare  espressamente,  in  ispecie 
perchè  la  macerazione  è delicatissima,  si  dovrebbe  almeno  trarne  partito  dove 
abbondano  spontanee,  anziebè  la.sciaric  crescere  a nido  o rifugio  di  rettili  ve- 
lenosi. Anco  senza  trarne  tiglio  , altri  usi  hanno  le  Ortiche.  Aolissimo  quello 
delle  massaje  di  tritarle  , e nutrirne  Tacchini  e Galline  faraone.  Si  danno  però 
anche  a bovini  (4),  c la  maggiore  vuoisi  ottima  per  le  lattifere  (5),  oltrecchè. 


(1)  PuircAU,  .Ifaison  rustigue  ila  XIX  siècle.  Tom.  II,  pag.  2S. 

' (2)  Però  aggiungradovi  piccola  dose  di  sapone  nero  macerano  assai  meglio.  Vcd.  Ite, 

Eleni,  di  Agric.  Lih.  V,  Cap.  vii. 

(3)  Hkczi  , Les  Plani.  Ind.  Il,  pag.  126. 

(IJ  Taboiosi,  hi.  Hot.  Il,  13i5. 

(3)  Luiaoct,  Solanique,  pag.  3.3i. 
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tenere  a f;ui$a  <li  Spiiincci,  se  ne  cibano  nella  Svezia  , ecc.;  tulle  qualità  che , 
coltivandole,  diverrebbero  assai  migliori,  nel  mentre  perderebbero  la  racollà  in- 
comoda di  orliche^’giare  chi  le  accosta. 

[2]  Roliruteria. 


691.  Celebre  tigliosa  divenne  da  non  guari  anni  la  Buhemiìria  : e non 
è che  un'Ortica  mezzo  secolo  addietro  dal  Bahtolim  coltivala,  macerata  e com- 
jTjg  ^42.  mendata  ! I Botanici  la  chiamavano 

puramente  Ortica  nivea  (altri  U.  nli- 
lis)  e gl’italiani  Ortica  bianca  o chi- 
nese,  i Francesi  Orlie  bianche,  gl’in- 
glesi White  leaved  nctllc:  (Inalmenle 
China  r/rass,  e più  solennemente  Boue- 
meeia.  Cotesta  re/iow-ATrt  dc’Chinesi, 
e Tajo  de’  Giapponesi , ce  ne  diè  già 
il  PuiTEAU  il  disegno  come  la  Figu- 
ra 142.  I suoi  pregi  sull’altre  Ortiche 
consisterebbero  nel  perdere  que’  peli 
pungenti  c brucianti  (e  già  l'allre  sue 
sorelle  li  perdono  coltivandole) , ele- 
varsi a due  metri  con  fusti,  le  cui  for 
glie,  bianche  iaferiormenle , rendono 
vaga  la  pianta  anche  in  un  giardino. 
Che  da  gran  tempo  i Cinesi  ed  altri 
popoli  ne  traessero  prò’  per  reti,  funi 
e tele,  Io  sappiamo  dai  Ruhvio,  Tcm- 

BERU,  PlI'EKBT,  KeMPER,  6CC. 


692.  I magnifici  tessuti  di  questa  pianta  fatti  nella  China  procedono 
da  scelta  accurata  delle  sue  libre,  .separando  es.-ii  quelle  della  corteccia  esteriore, 
della  media  e della  più  interna.  Le  specie  poi  della  Dohemerìa  sono  la  ìfivea, 
la  Tenacissima,  la  tnlerrupta,  la  HclcrophiUa.  La  Tenacissima  o Ulilislìa 
nome  di  Itamie,  Séme  a fava  e di  Kunkomis  nel  Rungpoiir  (I).  La  Inlerrvpta 
avrebbe  nome  nell’  Indie  di  Mti-Schorigenam . Ma  la  Nivea  cli’e’  chiamano 
Apoo  è dai  Cinesi  l’unica  coltivala  in  grande.  Il  Rauoh  della  Sagra,  il  Vil- 


(1)  Il  Oavaisc  riporla  queste  affermazioni  di  una  Commissione  incaricala  di  esami- 
nare la  sostanza  fibrosa  della  Bornie  •Atteso  che  i fìlamenti  del  Boniie  conveniente- 
menlc  preparato  ci  parvero  superare  quelli  del  lino  in  bellezza  e massime  in  bianebezza 
e tenacità,  crediamo  che  questa  sostanza  recata  sui  mercnlì  d'Europa  in  quantità  no- 
tevole troverà  facile  spaccio  al  prezzo  di  (ÌO  a 80  eenlesimi  il  mezzo  cbilog.,  prezzo 
del  Lino  migliore,  e che  da  questa  importazione  risulterà  un  nuovo  ed  iinportante 
ramo  di  commercio  per  le  Indie  Orientali  ■*. 
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MOBiN , ed  il  Gokbin-Mefikvilliì  la  ritengono  coltivabile  nel  Mi-tzodI  della 
Francia:  tanto  più  lo  sarebbe  quindi  nella  Liguria,  nella  Sardegna  e nelle 
nostre  Provincie  Meridionali.  Però  richiederà  e.sposizione  assai  convenevole  in 
ispecie  la  Tenaciisima.  Sino  poi  dai  secolo  XVI  era  noto  al  Lubel  che  i tes- 
suti doissimi  che  venivano  in  Europa  procedevano  da  Ortiche  coltivate  a Cal- 
cutta, Goa,  neirindie:  egli  Olandesi  infatti  danno  anche  oggidì  alle  musso- 
line e tessuti  finissimi  il  nome  di  Neleldock,  derivante  da  Netel,  Ortica,  e 
Dock,  StoOa. 

693.  Dell' L/rfica  nivea  il  Bartaliri  , per  dieci  anni  di  esperienza  , ebbe  a 
lodarsi,  ottenendone  vegetazione  e prodotto  maggiore,  quanto  più  sciolto, 
fresco  e profondo  il  terreno.  Coltivata  come  la  Canapa  e falciata  alla  fine 
di  Settembre,  ne  riservava  all'estate  seguente  la  macerazione,  la  quale  per- 
durava 14  a 15  giorni.  Poi,  seccata  al  forno,  la  maciullava  come  Canapa, 
traendone  tiglio  non  inferiore  per  copia,  finezza,  tenacità  e candore  (1).  Con 
dò  realmente  verificaronsi  ì fatti  narrati,  sono  oggimai  tre  secoli,  da  Ouviero 
DB  Sbrrbs  (2). 

694.  Altre  sperienze  poi  di  questa  coltura  in  Italia  sono  quelle  falle 
sin  dal  1786,  io  questa  Provincia  di  Boiogna,  dal  Malvezzi  'Monsignore  sulla 
Urtica  nivea,  chiamandola  col  Rcmvio  (3)  Rumio  maggiore.  Falciali  gli  steli, 
e seccali  al  Sole,  li  sommerse  nel  maceralojo  da  Canapa,  d'onde  ii  estrasse  nel 
duodecimo  giorno:  di  nuovo  bene  asciugati  al  Sole,  gl'infranse  con  mazzuoli 
sopra  pancone  orizzontale,  non  già  sullo  spigolo  come  s'usa  fare  per  la  Canapa, 
ma  sol  piano  di  esso , e scuotendoli  ne  trasse  a mano  il  tiglio , che  poi  passato 
a finissimo  pettine  da  Lino,  diede  una  chioma  toUilistima,  lucida  e più  morbida 
dei  Lino , restando  però  nel  pettine  una  massa  più  grande  di  stoppa  finis- 
sima, ecc.  (4).  Il  Cortei  pure  la  sperimentò  nell'Orto  Agrario  dell'llniversilàdi 
Bologna,  e questo  ne  riferiva:  • la  riconobbi  pianta  comoda  da  coltivare,  per- 
chè non  punge,  ed  anche  pianta  meritevole  di  attenzione,  perchè  il  suo  tiglio 
riesce  buono.  Ma  essendo  pianta  delicata  alquanto,  e troppo  sensibile  al  freddo, 
la  perdetti  ben  presto  (5)  •.  Da  ultimo  pure  ii  Biarcurcihi  la  coltivò,  e ne 
trasse  gargiuolo,  come  altri  sperimentatori,  e dimostrò  col  fatto  che  realmente, 
dopo  recisi  i fusti  per  cavarne  il  tiglio,  le  radici  rimangono  vive  nel  terreno  du- 
rante l'inverno,  purché  il  ceppo  venga  coperto  di  terricciato,  o paglia,  ecc.  (6). 
La  sua  vegetazione  gli  è certo  riuscirà  nell’ estate  proporzionale  al  caldo,  soccor- 
rendola però  con  ripetute  irrigazioni.  E in  queste  condizioni  getta  polloni  di  due 
a tre  metri,  con  produzione,  secondo  A.  Della  Bocca,  di  1000 .chilogrammi 


(I  ) Babtaliri,  Ditcorto  tuWVrtica  nivea  nel  Tom.  IX.  Alti  deWAccad.  de'  Fiùocrati 
di  Siena,  pag.  196. 

(1)  L'Ortie  rend  une  exquite  maliére , doni  soni  failes  des  belles  et  desliées  toiles. 

(5)  flamium  majus  Ev.  Huephi,  Ilerbarium  Amboinense,  Voi.  V,  pag.  214. 

(4)  Ved.  VoL.  Il,  pari.  Il,  pag.  205  degli  Alti  della  Società  Palriolica  di  Hilano. 
(5}  Cortei  , Cenni  generali  di  confronto  ecc.  Mein.  dell'.Accad.  di  Scienze  di  Bo- 
logna. Tom.  Ili,  pag.  193  ecc. 

(6)  Vedi  Annali  della  Sue.  Agr,  di  Bolocra  1861,  pag.  156-158. 
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(1)  Il  Biancoxcim  la  l ilonne  |)<?r  Bohtmtria  interrupta  : ma  il  Bkhtoi  oxi  Ciusepp^ 
in  una  iHIcra  inserita  ne'  ciliili  Annali  della  Soc.  Aijr.  di  Bologna  a pag.  17S,  olireccliè 
la  Iruva  alquanio  (lilTcrcutc  dM’Urlica  nivea  Lixx.,  riiienr.  questa  per  lì.  utilis,  la  in- 
terrupla  essendo  annua. 
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per  Ettaro.  L'aspettu  della  piaula  coltivala  dal  Buxconcini  scorgesi  nella 
Figura  143,  onde  non  s'abbiano  a |irendure  equivoci  (1). 

Fig.  i 13. 
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Le  sue  ceneri  danno  aH’analisi 


Potassa  .... 

. 52,Ó7 

Riporto 

71,68 

Soda  .... 

. 16,39 

Àcido  solforico  . . 

5,11 

Calce  .... 

. 8,40 

> fosforico  . . 

9,61 

Magnesia  . . . 

. 5,59 

» carbonico  . . 

8,90 

Perossido  di  (erro  , 
Cloruro  di  sodio  . 

. tracce 
9,13 

> silicico  (con  al- 
quanto carbone  e sabbia 

6,60 

71,68 

Farmi  da  ciò  ch’esiga  le  condizioni  stesse  del  Coione  , quindi 

99,90 

riuscire  nelle 

Provincie  .^leridionali,  però  in  terreno  assai  ricco  di  alcali  e di  fosforo,  ed  irri- 
guo. Avrebbe  il  vantaggio,  che  fattane  la  piantagione  in  colale  suolo  ben  lavo- 
rato e ben  concimato,  si  atterrebbe  per  15  a 'dO  anni  una  buona  produzione, 
colla  sola  spesa  della  raccolta  e 8llgliainenlo,e  dell'autunnale  copertura  di  buon 
terricciato.  Però  la  macerazione  con  acqua  pura , secondo  il  Bianconcini,  non 
pare  sulTiciente  ad  isolare  perfettamente  il  tiglio.  Questo  poi , se  ne  giudico  da 
un  saggio  che  debbo  alla  corte.sia  dell’egregio.  Professore  Bicui  di  Lucca,  è per 
verità  quale  credo  l’ottenesse  il  citata  Mslviizzi,  cioè  Qnissimu,  ma  lascia  desi- 
derare molto  quanto  a tenacità , di  guisa  da  ridursi  facilmente  in  borra  ostoppa, 
ove  non  sin  trattato  con  delicatezza  non  isperabilc  dai 'Villici. 


CAPITOLO  XVII. 

DIVERSE  ALTRE  AAIVIJE  E BIEAKI 

SosiMARio.  — Vegelal'ili  tigliosi.  — Come  annui,  bienni,  o perenni.  — t.  Canape  eso- 
tiche. — 2.  Canape  selvatiche.  — 3.  Siila.  — 4.  Malvavisco.  — 5.  Cbetniie.  — 
ti.  Crotolarie.  — 7.  Corcori.  — 8.  Diverse  di  molteplice  uso. 

695.  La  voglia  di  plaute  succedanee  a quelle  che  il  clima  od  altre 
ragioni  vietano  di  coltivare , data  da  lungo  tempo,  in  ispccie  per  sostituire 
Canape  o Lino.  Da  poco  meno  di  un  secolo  però  il  Rozier  cosi  esprimevasi  : 
« Varie  scorze  di  piante  e d’arbusti  ponno  servire  a formare  della  filaccia,  c 
ponilo  ridursi  in  carta.  Ma,  sia  che  tuli  piante  risultino  piò  malagevoli  da  col- 
tivare, sia  abitudine  , sia  che  il  loro  tiglio  riesca  men  buono  , non  vennero  in 
uso.  Le  sperienze  fatte  in  diversi  tempi  di  Liane,  Apocino,  Luppolo,  Giunco 
palustre.  Canna,  Sparto , Abaca , Rafia , Pitta , Dogi,  Edera,  Ortica,  Papiro, 
Retala,  Tiglio,  Palma,  Topinambour,  Cocco,  Panano,  ecc.,  non  hanno  servito 
che  a provare  la  superiorità  della  Canapa  e del  Lino  (1).  Ma  di  poi  rindustria 
co’  suoi  mirabili  progressi  apprese  a trar  partito  di  parecchi  fra  que’ vegetabili 

(1)  Rozien,  Htm.  sur  la  cult da  Chanvre,  corou.  dalla  Sue.  Agr.  di  Lione. 

Egli  cosi  prosegue  : Im  scorza  che  più  a questi  (Canape  e Liua)  assomigliasi  é quella 
della  (linestra  e del  Ko  de'  Cinesi.  Del  resto  V Abaca,  Rafia  eec.  ed  altre  di  cui  uou  fu 
inoltu  in  questo  Limio,  appartengnnu  ad  altieri  di  cui  tratta  il  Libro  XXill. 
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ed  altri  ancora  (I),  ed  ha  dimostrato  che  tutte  le  piante  (eccettuate  le  Acotile- 
doni  e le  Crittogame  (2)  ),  perciocché  dotate  di  fibre,  possono  dirsi  tutte  ligiiose, 
e se  tutte  non  dan  tiglio  da  Giare  e da  tessere,  come  quelle  descritte  ne’ tre 
Capitoli  precedenti,  in  grandissimo  numero  olTrono  fUire  per  qualche  uso  in- 
dustriale servibili. 

696.  Si  tesse  anche  11  Tetro!  Qual  meraviglia  pertanto  se  quasi  tutte  le 
piante  oOTrono  flbre  tessibili?  Ma  la  dilTerenia  consiste  io  ciò,  che  tanto  la  coltura 
loro,  quanto  il  trarne  il  tiglio  e servirsene,  sieoo,  o no,  economicamente  possibili 
e convenevoli.  Infatti , indagando  nella  categoria  delle  annue  , olire  Canapa  , 
Lino  e Cotone,  se  ne  trovano  pochissime,  ancorché  si  vogliano  aggiugnervi  anco 
le  bienni.  D'altronde,  sebbene  sperimentate  con  molla  cura  e Gducia,  non  pote- 
rono ancora  divenir  vere  piante  agricole.  Le  accennerò  pertanto  di  volo  io  questo 
Capitolo,  riserbando  le  vivaci  o perenni  al  successivo,  come  pure  anziché  com- 
prenderle fra  le  tigliose,  riserbo  al  Libro  seguente  te  piante  da  impagliare  e 
intrecciare  per  fare  Sporte,  Stuoja,  ecc.,  ovvero  puramente  da  cartiera  (3). 

697.  La  Tifa  delle  piante  però,  si  ricorderò,  non  ha  durata  stabile,  cosi 
che,  ad  esempio,  il  Cotone,  il  Ricino,  e tante  altre  non  riescano  soltanto  annue  in 
Europa  e perenni  sotl’altro  Cielo.  Di  più  tanti  Vegetabili  hanno  Specie  annue  ed 
altre  perenni.  Infine  il  coltivatore,  seminando  piante  nel  Marzo  che  d’ordinario 
semina  in  Autunno,  tramuta  di  certa  guisa  piante  bienni  (invernegne),  in  annuali 
{marzuole).  Quindi  le  ragioni  per  cui  nel  presente  Capitolo  prendo  a rassegna 
Altee,  Malve  e altrettali,  che,  quantunque  vivaci,  reputo  coltivabili  come  annue. 

698.  ATTerta  poi  il  saggio  economo,  che  come  negli  anni  carestosi  di 
Cereali,  vengono  in  voga  le  piante  da  grani  di  qualche  guisa  panipcabili,  a suo 
luogo  mentovate  (4);  cosi,  quando  mancò  nel  passato  il  Cotone,  o non  si  hanno 
terre  da  Canapa  o da  Lino,  vengono  celebrate  e Formj,  ed  Ortiche,  e Malve  per 
trarne  tiglio,  del  pari  che  negli  anni  asciutti  e scarsi  di  fieno,  si  vantano  pro- 
digj  de'  Bromi  e sino  delle  Ortiche  medesime.  Ma  cessale  quelle  eventuali  de- 
ficienze, le  vere  piante  da  pane,  da  tiglio  e da  foraggio  ripigliano  il  loro  predo- 
minio, e la  precaria  celebrità  delle  altre  ricade  nell’antico  spregio  ed  obblio. 

[2]  Canape  esolìche. 

699.  Tsing-Ma,  Tschou-Ma,  e Lo-Ma , vengono  chiamale  dai 
Chincsi  tre  Piante  diverse  d’ordinario  confuse  sotto  nome  di  Canapa  cimìsk. 
La  prima,  Tsing-Ma,  è la  vera  Canapa  della  Cina,  menzionala  al  § 279. 
L’nltre,  Tschou-Ma  e Lu-Ma,  esprimono,  quella  rOrfira  nipea  o i7o/icfner/a 
già  descritta:  questa  i Corchori,  di  cui  più  innanzi.  La  Cannabis  sinensis  o 
Tiing-Ma  della  Cina  non  ha  differenze  notevoli,  come  ivi  accennai,  dalla  nostra 


(t)  Nel  Conto  delle  Importazioni  ed  Esportazioni  avvenute  in  Francia  ne’  primi  dieci 
mesi  del  corrente  anno  1866,  si  notano  Chanvre,  Iute,  Phormium,  Jones,  importati  pel 
valore  di  oltre  17  milioni  e SUO  mila  franchi  contro  l’esporlozione  di  soli  1 milione  e 
600  mila  rraticbi.  Tra  i Fili  importati  trovansi  poi  anche  quelli  à’ Abaca. 

(1)  Vedi  Lineo  V nel  Cai-itolo  II. 

(3)  Vedi  il  g 1109  del  Linno  V ove  ne  nomino  parecchie  delle  principali. 

{A}  Nel  Libro  XVIII  e XIX. 
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Bolognese,  so  pure  non  la  su(H;ra  in  nllcua.  Taluni  però  fiirebbi-ro  distiuzione 
dalia  Cannabis  indica,  nsenire  allri  le  danno  il  nome  di  Cannabis  ijiganlea. 
Del  resto  la  Tsinij-Ma  è vera  Canapa,  e può  da  noi  coltivarsi,  riuscire  e valere 
quanto  la  nostra  ; le  altre  che  seguono,  cumuni|ue  si  chiunilno,  non  lo  sono. 

700. 1.a  Canapa  Kil’o  Takrouri,  coltivata  neH'Algeria  (Jj  279),  è però 
vera  Cana|ia,  ma  non  credo  preleribilealla  nostra  (C.  salita).  Tutte  cuteste  S|iecic 
0 Varietà  coutengono  quella  sostanza  trovala  tirila  Canapa  indiana  dallo  Smith 
d'Ediinbourg,  dal  Rubkbtson  professorea  Calcutta  e dui  Dbcui'rtin,  sostanza 
resinosa,  dotata  di  quell’attività  onde  spiegansi  gli  elTelti  di  allucinazioni  del- 
l'intelligenza, e sulla  vista,  e suH'udito , per  cui  gl'indiani  ne  ricavano  quel- 
l’Hascicli  279  e 419;  a fine  d'immergersi  in  sogni  deliziosi.  Benché  la 
coltivazione  renda  forse  meno  energiche  tuli  proprietà,  il  Hstigh  le  segnalò 
pure  nella  Canapa  comune,  ed  avvisò  pericoloso  l'addormentarsi  entro  ca- 
nupaj,  riconoscendo  sommamente  attive  ed  aromatiche  le  di  lei  cime  fiorifere, 
nelle  quali  probabilmente  esiste  un  olio  volatile.  Perciò,  anche  rispetto  a rotale 
merito  delie  Canape  esotiche,  non  fu  mestieri  preferirle  alla  nostrale  che  chia- 
merò Bolognese,  e la  cui  coltivazione,  quale  l'ho  descritta  nel  Capitolo  XII, 
farà  riuscire  perfettamente  anco  quelle,  ove  piacesse  a taluno  di  sperimentarle. 


[2]  Ciliiapa  .'tahalira. 


701 

quente 


Tra  le  Malyacee  la  Canapa  Salvatica  {Alt/uca  cunnabina),  fre- 
no' fossi  e cigli  de'  poderi,  giù  menzionata  nel  2bó,  pe'  lunghi  fusti 


Kig.  144. 


glio  snelle  inigliore 
pagina  9Ó. 


con  foglie  intagliale  si  olire  somiglian- 
te alcun  poco  alla  Canapa,  e la  sua 
scorza  è atta  a far  Ilio  macerandola, 
come  ne  darebbero  anche  l'altre  Mal- 
ve , in  ispecie  la  Selvaggia  (Malva 
Sylvestre),  die  ha  pur  fusto  eretto 
ed  erbaceo.  iNarra  infuni  il  Cksal- 
piNo  che  nella  Brettagna  le  tele  di 
rensa  (così  delle  da  Reims)  erano  con 
Ilio  di  àlalva  tessute  (1).  L'Allea  can- 
nabina vuole  terreno  fresco , mollo 
preferibile  a quello  dell' .4.  officinalis 
0 Malvavisco,  di  cui  più  innanzi  al 
§ 705.  Nella  Figura  144  scorgasi 
YAllhcea  cannabina  ben  diversa  (2) 


(i)  Qucb  et  neri  possil,  ac  lexi  ad  Un- 
tea,  quas  reusa»  vocant  in  Brilannia  C.«- 
SAi.iiMS.  De  Planlis,  Lih.  14,  cap.  50. 
(i)  Da  varie  Malve  Arboree  traesi  li- 
ne usano  gl’indiani.  Hans  Si  cani:.  Calai.  Plani.  In.  lam.. 
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dall'Altea  comuDC  di  cui  olTro  ivi  il  disegno,  onde  distinguerle  a dovere 
fra  loro. 

702.  Altra  Canapa  salvatica  si  parrebbe  VAlthaia  Narbonensis , detta 
anche  Canapa  di  Linguadoca:  e darebbe  Alo  migliare  e carta  più  bella  che  la 
precedente.  Essendo  indigena  della  Spagna  e del  Mezzodì  della  Francia,  farebbe 
certo  ottima  prova  nelle  nostre  Provincie  Meridionali,  ma  non  so  per  quali 
ragioni  sarebbe  da  preferire  alla  nostra  Canapa , giacché  per  riuscir  bene 
richiederebbe  le  stesse  condizioni  di  terreno  e di  coltura  senza  emularla  nel 
prodotto. 


[3]  Alirn  d’Atireniia,  o Siila. 


703.  .tlalvacca  esotica,  I'Ai.thea  ovvero  Abutilo  d’ Avicenna  {Sida 
AbuUlon),  delta  dai  Francesi  Abiililon  ordinaire,  c dagriuglesi  Yellotv  ìlalluw  e 
Round  leaved  sida,  utile  anche  secondo 
Filippo  Re  (I),  ha  scorza  capace  di  dar 
Alo.  Siccome  indigena  della  Svizzera  e 
della  Siberia,  il  primo  Regno  d'Italia  la 
raccomandò  quale  succedaneo  della  Ca- 
napa, per  pari  Anezza  e robustezza  mag- 
giore. Coltivala  nell’Orto  Agrario  di  Bo- 
logna dal  Costui  (2)  , non  gii  riuscì 
corrispondente  alle  proclamale  speranze. 

Perciò  non  la  crederei  migliore  deli’alire 
malve , avvegnaché  nella  Cina  ne  fac- 
ciano corde  e tele  da  basso  prezzo,  però 
molto  inferiori  a quelle  di  Canapa.  È 
annua,  ed  in  Francia,  secondo  il  Puitk.ìv, 
elevasi  presso  due  metri,  vegetando  per- 
fettamente. Viene  rappresentala  dalla  Fi- 
gura 145  colle  sue  foglie  vellullate,  pori 
(gialli]  più  corti  de’  picciuoli  delle  foglie, 
e caselle  molteplici  con  punte.  Col  nome 
di  Cereio  molle  viene  dal  Rk  segna- 
lala, e ne  descrive  la  coltura  sperimentata  dal  Bartalim.  Concimalo  il  ter- 
reno (io  quantità  metà  meno  che  per  la  Canapa]  e vangato,  lo  seminò  rado  più 
di  questa.  Nel  1»  anno  crebbe  alta  circa  50  centimetri,  la  raccolse,  la  macerò, 
e lavorata  come  la  Canapa,  n’ebbe  quasi  egual  prodotto.  Quindi:  1°  sparmio 
di  metà  di  concime;  2<>  prodotto  anco  in  terreni  mediocri;  3*  veruna  cattiva 


(1]  Re,  Elem.  di  Agric.  Lili.  V,  Csp.  vit. 

(2j  CoNTDi , Cenni  di  confr Uem.  dell’  Acc.  d.  Se.  di  Balegna.  Tom.  Ili , 

pag.  t9(i-197. 


r ^ : -db>  - '-:>ogU 


1.IUUU  XX. 


C5-2 

esalazione  (1).  Stimo  però  regna  tal  confronto  con  meschine  Canape  solile  a 
Siena,  come  le  ho  vedute  in  Toscana.  Del  resto,  anche  in  queste  Provincie 
Centrali  la  Sida  placca  , seminata  al  tempo  della  Canapa  e sarchiata,  pro- 
duce fusti  elevati  più  di  due  Metri,  che  falciati  nel  Settembre  dopo  raccolto 
il  seme,  e macerati  e lavorati  diedero  tiglio  abbondante  e fortissimo  (3).  Se 
fossero  stati  falciali  prima  di  maturar  la  semente,  l’avrebbero  offerto,  come  fa 
pure  la  Canapa,  molto  migliore,  lotanto  l'esperienza  prova  che  le  vivaci  di  que- 
sta natura  si  ponno  coltivare  come  aunue  ($  697). 

70i.  Altri  Abutiloii,  0 piuttosto  altre  Sida  offrono  tiglio.  Cosi  la  Sida 
lilioefolia,  Fiscu.  coltivasi  dai  Cinesi  per  trarre  cordagg!  da  essi  preferiti  a quelli 
di  Canapa.  La  Sida  napaa  Cav.  ossia  Napcca  levit  del  Linnko,  le  cui  foglie 
mangiansi  come  gli  Spinace! ; la  Sida  rhombifoìia  Lin.  con  foglie  pure 
mangerecce  nell'India:  YAbulUon  esculentum  A.  St-IIil.,  de'cui  (lori  cibansi 
nel  Brasile:  infine  la  Sida  catiariensis,  NVilld.  le  cui  foglie  impiegano  a 
guisa  del  Tlie  nelle  Canarie;  contengono  tutte  (specialmente  nella  scorza)  se- 
condo il  Dueuis  Qbre  tessili. 


[4]  Allea  o ,Ualvavisr«. 


705.  Pur  alle  Malvacee  appartiene  I'Altba  cor/iune  (a),  Guimauve  dei 
Fig.  1*6.  Francesi  e Marsh  Mallow  degl'inglesi,  di  cui 

offresi  uua  cima  nella  Figura  146.  Detta 
anche  SIalvavisco  ed  Althwa  ofjpcinalis  da 
botanici,  la  si  rinviene  dovunque;  ed  una 
Guastallese,  nel  1809,  raccoltone  i gambi, 
maceratili,  ne  fabbricò  tela  (4).  Al  quale  pro- 
posito noterò  questo  cenno  del  Yalisnssi  , 
che  aveva  fatto  macerare  SIalvavisco,  detto 
anche  fionavisebio,  abbondante  nelle  basse 
vallive:  • Del  tiglio  ne  dà  al  pari  delle  Ca- 
nape, in  proporzione  del  gambo  sottile  che 
ha,  ma  è poi  tiglio  ruvido.  Questo  si  gralTia, 
si  Ola  come  la  Canapa  e non  è buono  che 
da  tessere , rompendosi  il  filo  facilmente  per 
la  sua  ruvidezza,  ed  anche  la  tela  tessuta 
con  questo  dura  meno  dcH’altro  di  Canapa  schietta,  e ritiene  sempre  il  color 
giallognolo  (5)  *. 


(1)  Re,  Ann.  d’Agric.  del  U.  d'Italia.  Tom.  IV,  pag.  281  e BARTAUXt,  Meni,  sulla 
Sida  Abutilon  nel  Tom.  IX,  Atti  dttYAccad.  de*  Fisiocrati-  pag.  192. 

(2)  N.  Ann.  delle  Se.  \at. 

(3)  Ved.  Libro  V , § 1092. 

(4)  Re,  Ami.  d'Agr.  del  II.  d'Italia.  Tom.  Ili,  pag.  19.’). 

(.8)  Re,  Ibid.  Tom.  IX,  pag.  18). 
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[o]  Clirlulia  0 Ibisco. 

706.  Altra  inalracea  è il  Ciietmia  o Ibisco  canapino  {ffibiscus  canna- 
binus  Lin.),  congenere  daWJbisco  esculento  di  cui  descrissi  la  coltivazione  (1). 
I Francesi  la  cliiamano  Kdmie  a feuilles  de  chanvre:  gl’inglesi,  Thorins  mal- 
loie.  Ila  f«r/tie  con  denti  a sega,  le  superiori  divise  in  5 o 5 parli;  fiori 
eessili  ma  il  fusto  pungiglionato,  ondo  ebbe  pur  nome  di  Àlcea  spinosissima. 
D'origine  indiana,  oCTrirebbe  in  luoghi  caldi  materia  buona  pur  Filo,  per  corda 
e per  carta. 


[6]  Crotalarie. 

707.  Papilionacee  tigliose,  le  due  Crotalarib,  la  Crotalaria  juncea 
c la  C.  laburnifolia  della  Classe  XVII,  Diadelphia  Ordine  IV,  Decandria  del 
Linneo  • quantunque  originarie  dell'India,  a stima  del  Taroioni,  siccome  flo- 
riscono  e maturano  il  seme  entro  l'anno,  potrebbero  essere  impiegate  anche 
da  noi,  come  lo  sono  nel  paese  nativo,  per  Dio  (2)  >.  Caratteri  del  Genere 
sono:  Vessillo  cuoriforme:  carena  acuminala:  legume  gonfio  coi  semi  entro 
risuonanti  quando  maturi:  filamenti  coaliti,  con  cucitura  nel  dorso. 

708.  La  Grotolaria  juncea,  superiore  come  tigliosa  all'altra,  ha  foglie 
semplici,  lanciolale  in  fusto  strialo.  I.'altra,  C.  laburnifolia,  ha  foglie  ternate, 
ovate,  aguzzate,  senza  stipule:  racemi  terminanti  e legumi  pendenti.  Qucst'ul- 
tima  non  mi  pare  dissimile  dalla  arborescente,  C.  arboresccns,  coltivata  nei 
giardini  pe'  suoi  fiori  di  vivace  giallo  col  vessillo  splendente  di  macchie 
purpureo. 

[7]  Corcori  Icssiliili. 

709.  OlItnriO  ossia  ortense  è il  Chorcorus  (detto  appunto  Olitorius)  dal 
Linneo,  volg.  Spinacio  degli  Ebrei,  Corde  o anche  lìamie  (3)  dei  Francesi, 
e già  Melochia  dell'AspiNO,  di  cui  dice  che  quando  è tenera  serve  di  cibo 
come  ortaggio  nell'Egitto,  perchè  saporita;  e dal  fusto  si  cava  filo.  Ila  foglie 
le  cui  seghellature  più  vicine  al  picciuolo  finiscono  in  un  filo,  secondochè 
descrive  il  Taroioni  (4).  Ma  sperimentato  sotto  nome  di  Lino  della  Cina, 
perciocché  pretendevano  si  recidesse  tre  volle  l'anno,  e crescesse  a quasi  5 
metri  d'altezza,  In  Lombardia  non  maturò  il  seme,  e non  si  ritenne  van- 
taggioso il  coltivarlo  (5). 


(1)  Libro  XIX,  Capitolo  XXII,  § 6.Ó8. 

(2)  Targioxi  'i’ozzETTi,  foc.  cif.  Tom.  Il,  N"  10S8-59. 

(3)  Decaisse,  Journ.  d'Agric.  pral.  18Ì1-ÌS,  pag.  168. 

U)  Taroioni  Tozzetti,  toc.  cit.  Tom.  II,  780.  Questo  duplice  uso  aflermasi  pure 
dal  Rovle,  lìlustralions  ecc.,  pag.  103. 

(5)  Ved.  Atti  delta  Soc.  Patriot,  di  .Uilano,  Voi.  Il,  pag.  xcii. 
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710.  Il  Corcoro  lcs.slle,  prnhaliilmpnie  il  Cnrcfiorus  fapsularis  di 

Liksbo,  eiccome  riliene  l'IlKi'zfe  (1),  ha,  come  gli  alici  Corrìiori,  calice  àeà- 
duo  di  cinque  senati;  rorolln  di  cinque  pelali:  capsula  a forma  di  siliqua 
con  molli  semi.  Il  fusto  nella  Cina  elevasi  a 2 c 5 metri.  Fu  introdotto 
in  Europa  sino  dal  1725.  Il  Dklii.lr,  con  semi  ricevuti  dal  Cairo,  ne  col- 
tivò a Montpellier^  e'  n' ottenne  pure  dallo  Ittikb  che  gliene  portò  dalla 
Cina  (2).  • 

711.  Tifillapcl  amendiie,  appartengono  questi  Corcori  alla  Ci.assb  XIII,  Po- 
lyand.  Oso.  I,  Monop.  del  LmriBO,  cioè  hanno  molti  stami  con  un  solo  pistillo. 
Il  loro  nome  di  Lo-Ma  pel  Vii.moiiix  suona  filasse  a filels  (stoppa  a filetti), 
onde  esprimerebbe,  secondo  lui,  tiglio  grossolano,  difetto  riconosciutogli  pure 
dal  Dbcaisdb.  Lo  Hardy  ha  coltivato  il  Corcoro  tessile  {C.capsularis)  in  Algeri 
probabilmente  come  la  Canapa.  Seminale  le  piante  il  15  Maggio,  raggiunsero 
in  Novembre  metri  1,25  a metri  1,50  di  altezza,  e dopo  10  giorni  di  macer.v 
zione  diedero  2000  chilogrammi  di  tiglio  per  Ettaro.  Cosi  ricco  provento  mi  ha 
indotto  a scrivere  di  questi  Corcori  per  le  nostre  Provincie  Meridionali.  E quando 
se  ne  volesse  fare  sperimento,  giova  pur  sapere  che  per  macerarli  i Cinesi 
pongono  i fusti  di  Lo-Ma  collocati  ritti  entro  colonne  di  mattoni  cave  e chiuse 
di  sopra,  facendovi  penetrare  per  di  sotto  il  vapore  di  acqua  in  ebollizione 
entro  caldaje  di  rame  acconciamente  soiloposte.  Dopo  tre  ore  li  ritirano , li 
bagnano  nell’acqua  fredda  e no  levano  il  tiglio,  alTmaudolo  con  pettine.  Questi 
filamenti  non  si  torcono  ma  si  riuniscono  capo  per  capo.  Da  15  o più  anni 
gl'inglesi  traggono  da  Calcutta  di  questo  tiglio,  cui  danno  in  commercio  il  nome 
di  Jute,  e unito  a Lino,  a Seta  o a Coione,  perciocché  imbiancalo  prende 
lucido  di  Seta,  ne  fabbricano  flanelle,  maglie,  stoffe  e tele.  Nel  Bengala,  se- 
condo riferisce  I’O’Robkb,  ne  fanno  vesti.  Del  resto  lo  zucchero  e il  riso  del- 
l'Indie  arriva  in  Europa  entro  sacelli  di  questo  Jute. 

[8]  Parci-rliic  di  molleplicc  uso. 

712.  Del  Ricino  raccontai  avere  il  BoKAroes  sperimentalo  di  trarne  tiglio 
dalla  scorza.  N'ho  avute , son  già  molli  anni,  piante  elevatissime  (presso  a Ire 
metri),  e falciandole  prima  della  maturila  delle  sementi,  credo  se  ne  trarrà 
tiglio,  ma  del  genere  di  quello  inferiore  che  ricavasi  da  piante  isolale  di  Ca- 
napa coltivale  ne’  formenlonaj,  ecc.,  a scopo  di  semente;  perciocché  quando 
il  fusto  divenne  ramoso  non  può  dare  che  tiglio  arruffato,  spesso  discon- 
tinuo, oltre  le  diUìcoltà  di  lavorarlo.  Per  coltivare  il  Ricino  quale  pianta 
tigliosa,  fa  mestieri  seminarlo  fillo,  e in  buon  terreno  affinchè  cresca  ad  altezza 
convenevole. 

715.  Dal  Lupino  potrà  ottenersi  tiglio  di  qualche  uso,  purché  si  semini 


(1)  Hcczi!,  toc.  cit.  Il  - Pari.  png.  133. 

(3)  Anche  il  Corc/iorus  foponicus  Kf.r.  venne  citalo  dal  BovArons  come  arbusto  a 
fdirc  tessiliili. 
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Dito  onde  non  rnminchi,  e in  terreno  tale  da  riuscire,  elevalo  presso  a 2 metri, 
ancorché  fitto.  Il  IIojiapous  scrisse  che  nel  Modenese  se  no  fa  della  tela  e in 
Bretagna  della  corda.  .Ma  ima  Signora  Ciceiu  fu  la  prima  a dare  precisi 
ragguagli  del  modo  con  cui  pervenne  a far  tela  di  Lupini.  Secondo  le  sue  istru- 
zioni, cosi  secchi  dopo  ottenutone  il  seme,  pongonsi  a macerare  come  la  Ca- 
napa, lasciandoli  nell’acqua  10  a 15  giorni  di  più:  poi  si  lavano,  c ancor  ba- 
gnati, se  nc  stacca  il  tiglio  come  se.  si  pelassero,  purché  siasi  tolta  via  la  parte 
di  fusto  che  slava  entro  terra.  Si  opera  dunque  come  lo^sligliamento  abusivo  di 
Canapa  (§  587).  Fatta  una  manella  dì  filacce,  tutte  prendendole  per  la  cima, 
ossia  per  la  parie  più  sottile,  si  lavano  strofinandole  lien  bene,  ripetendo  l'opera- 
zione sino  a tanto  che  l'acqua  esca  chiara  e limpida  c si  veggauo  i filamenti  bea 
separati  e distinti.  Finché  poi  sono  umidi  si  passano  al  pettine,  ossia  si  spinac- 
ciano  come  il  Lino  (§  521),  e se  ne  ritrae  un  quarto  di  buon  tiglio  e tre  quarti 
di  stoppa,  la  quale  è migliore  da  filare  perchè  più  fina  e più  morbida,  ma  men 
lunga  e tenace.  Prima  di  filare  giova  tenere  le  manclle  ammassate. 

714.  Gli  Steli  delle  graminacee  sono  filamentosi,  ma  il  loro  unico 
destino  è valersene  da  intrecciare,  come  s'usa,  eolia  paglia  del  Frumento  Mar- 
zuolo  e della  Segala  (1),  o al  più  farne  carta,  .scrvigj  che  non  escludono  l’altro 
principale  di  dar  prima  il  prodotto  il  granella.  Rinunciare  a queste  per  cavarne 
materia  da  tessere  sarebbe  follia.  Valendosene  però  dopo  la  produzione  in  semi 
per  farne  carta,  sarà  opera  di  saggio,  e ne  dà  esempio  la  Toscana,  ove  non  po- 
che cartiere  non  fabbricano  altra  carta  in  fuori  di  quella  ricavata  dalle  loro 
paglie,  e con  utilità. 

715.  Il  Luppolo,  della  cui  coltivazione  tratterò  nel  Libro  seguente,  ha 
fusti  abbastanza  filamentosi  perché  in  alcuni  paesi  n'estraggano  tiglio  di  tenacità 
sulllciente  per  fabbricarne  corda.  La  macerazione  si  compie  in  breve  tempo  e lo 
stigllamento  si  opera  in  modo  analogo  a quello  usalo  pel  Lino.  Anche  il  Bona- 
roDS  lo  citò  quale  pianta  utile  pure  per  le  sue  fibre. 

716.  La  sua  libra  vegetale  sarebbe  dunque  di  tale  natura  da  ofl'erire, 
anche  dopo  raccolti  i suoi  coni , un  tiglio  decantato  dai  Giornali  come  otto  a 
fare  seria  concorrenza  col  Lino.  Reccnlissimamente  il  Voi»  deb  Scbblden  di 
Gan'd.dopo  raccolti  ì coni,  ha  fatto  tagliare  gli  steli,  e legati  in  fasci  gli  ha  fatto 
macerare  come  quelli  di  Canapa  con  la  dovuta  attenzione,  sino  a che  la  fibra 
della  loro  scorza  si  separi  dulia  .sostanza  legnosa.  Poscia  sì  stendono  al  Sole  e 
si  operano  tutte  le  altre  pratiche  descritte  pel  Canapificio.  Dagli  steli  più  sottili 
si  ottiene  tiglio  col  quale  si  fabbricano  tele  gro.ssolane;  dai  più  grossi  tiglio  da 
cordaggì  (2). 

717.  Altre  piante  diverse  hanno  peli  o borra  che  potrebbero  filarsi. 
Ad  esempio  , il  Piumino  o Coda  di  Lepre  {Lagurus  ovatus  Lim*.)  offre  una 
spiga  bianca  , pelosa  e morbida  , da  potersi  (ìlare  come  il  vero  pelo  di  Lepre. 
Altre,  come  i Giunchi,  sia  lo  Scirpus  lacustrii,  sia  lo  Scirpns  romauui,  sono 


(I)  Alti  della  Soc.  Patriot,  di  iliinno.  Voi.  U.  Ivi  pure  havvi  una  ìLem.  del  De'  Carli 
sullo  stesso  oliliiella,  ma  per  farne  caria. 

(3)  Ilo  rilevalo  qiiesla  descrizione  dal  Giornale  V Italie  di  Firenze  del  18  S.brelSCO. 
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piuUovIo  da  stuojce  lavori  simili,  anziché  da  trarne  tiglio  che  ne  meriti  il  nome; 
onde  ne  toccherò  nel  seguente  XXI"‘®  Livio.  Le  scorze  poi  delle  Artemitie , 
delle  ScaAiojs , delle  Verbene,  degli  Erismi,  Ae\  Poligoni , dei  Litospermi, 
degli  Antirrini , dei  Loti , deir£'//era  , della  Passiflora  , della  Dulcamara  , 
della  Vite  e di  molte  piante  rampicanti , del  pari  nel  medesimo  Listo  avranno 
posto,  in  qualità  di  buone  per  farne  carta  siccome  adoperano  i Cinesi. 


CAPITOLO  XVIII. 

DIVERSE  TIGLIOSE  ERBACEE  PEREWl 

SovvARlo.  — 1.  Lino  perenne.  — 2.  Agave.  — 3.  Ginestra.  — i.  Dali.sra.  — 

8.  Apocino.  — 6.  Cotone  Egiziano.  — 7.  Sparlo.  — 8.  Melitelo.  — 9.  Diverse. 

718.  Vegelabili  tigliosi  son  tutte  le  piante,  eccettuate  le  Acotiledoni 
0 Crittogame  (§  1027  del  Limo  V),  quindi  anco  le  Arboree,  di  coi  tratterà  il 
Limo  X.XIII.  Ora  mi  limilo  a un  cenno  delle  erbacce  perenni  esse  par  tigliose. 
Ma  se  tali  sono  perciocché  dotate  di  fibre,  as.sai  poche  hanno  fibre  da  cui  traggasi 
tiglio  da  filare  e da  tessere.  E fra  queste  eziandio  ben  poche  producono  tiglio 
economicamente  tessibile.  Nella  Dotanica  Agravìa  ne  noverai  alcune  degne 
di  qualche  studio  degli  Agronomi.  Ora  pertanto  ne  dirò,  ripetendo  che  nel  pre- 
sente Capitolo  ho  riunite  quelle  la  cui  natura  richiede  una  coltura  perma- 
nente di  qualche  anno.  Ad  esempio,  la  Boukmmia  è vivace  come  l'altre 
Ortiche;  ma  di  queste,  alcune  ponilo  venire  seminale  c raccolte  cniro  l’anno 
come  la  Canapa,  e quindi  ne  tenni  calcolo  nel  Capitolo  precedente;  la  Bohe- 
meria invece  che  dissi  coltivata  dal  Bartolim  e da  altri  siccome  vivace  , 
falciandosi  cioè  ogni  anno  de’ nuovi  polloni  messi  dalla  sua  perenne  radice;  ma 
per  non  separarla  dalle  Ortiche,  ne  trattai  in  quel  XVl™”  Capitolo. 

[1]  Lino  perenne. 

719.  il  Lino  di  Siberia  o Lino  peresnb  {Lìnum  perenne  Link.),  menzio- 
nalo al  § 446,  fra  le  tigliose  vivaci  merita  il  primo  posto.  Getta  caule  ramifi- 
cante a 30  centimetri  sopra  terra  : foglie  alterne,  lanciolale,  interissime;  calici  e 
capsole  ottuse.  Da  molto  tempo  si  propose  di  coltivarlo  (1)  perché  pianta  rustica 
e vivace,  onde  farebbonsi  Lindi  durevoli  parecchi  anni.  Richiederebbe  terreno 
come  il  Lino  comune,  e seminarvclo  men  fitto  bensì  di  questo,  ma  di  guisa  da 


(1)  Tabc.iom,  Islil.  Boi.  Tìom  11,  nel  1813,  od  anco  il  Vilmobis  ncll’.llman.  du /ar- 
l'mer  nel  1 8.33  ecc. 
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fonare  I eoo!  cauli  ad  allungarsi  sema  i'aceennata  ramiOcazione.  Vuoisi  che  si 
elevi  il  doppio  di  quello  e produca  tiglio  men  Duo:  forse  la  sua  coltivazione  offre 
anco  qualch'altro  inconveniente,  giacché  da  oltre  mezzo  secolo,  e tuttora,  prose- 
guesi  a raccomandare  agli  agricoltori  di  sperimentarlo,  e si  è parlato  al  deserto. 


[2]  Agave. 


Fig.  147. 


720.  Erba  gigantesca,  come  la  chiama  il  Lbhaoot,  l'Agave,  o Aloè 
Americana  (1),  anche  Messicana  [Affave  Americana  Limn.),  è tuttavia  spon- 
tanea in  molti  luoghi 
dell'Europa  mediterra- 
nea, specialmente  Mal- 
ta e Spagna,  come  pure 
nell'Algeria.  La  men- 
zionai, e ne  replico  il 
disegno  nella  Fig.  147, 
accennando  come  si 
coltivi  nei  Messico  per 
io  stesso  oggetto  che 
noi  la  Vite  (2).  Porge 
fusto  ramoso  sorgente 
da  grandi  e grosse  fo- 
glie radicali,  dentate, 
spinoso  , spuntonate, 
colle  quali  vengono  a 
formarsi,  nelle  nostre 
Provincie  Meridionali, 
siepi  impenetrabili.  Vi- 
ve interi  secoli,  e non- 
dimeno s'allunga  cosi 
rapido  il  suo  pedunco- 
lo florale , da  crescere 
più  di  un  terzo  di  me- 
tro in  24  ore.  La  fibra 
di  cotali  foglie  ha  lo  commercio  il  nome  di  Seta  vegetale  (3).  Le  flbre 
lunghe  delle  sue  grandi  foglie,  scriveva  il  Tabgioni,  macerale  che  sieno,  si 


(1)  Il  Tascioni  le  di  nome  volgare  di  Fico  d’Iodia,  ma  questo  risponde  in  Sicilia 
al  Caclut  opunfia  come  al  § 1306  del  Lieso  V. 

(2)  Lisao  V,  § 38.  Dal  tronco  e dalla  radice  sua,  ne'paesi  ove  fiorisce  traesi  suc- 
chio d'onde  fermentato  un  liquore  spiritoso  ; ovvero  riducesi  in  succhero  ecc. 

(3)  Nome  datogli  dal  Pavt,  il  quale  colle  fibre  dell'Agave  confezionava  cordes  d'une 
grande  puistance,  qui  résislent  parfaitemenl  a {'umiditi,  toutes  sorles  d'objeU  de  peu- 
tementerie,  et  dee  tapie  de  divers  genre».  Piteau,  Mais,  rust.,  Tomo  11,  pag.  31. 

Istituzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  ii 


V. 


Digiti'.^  by  Google 


Limo  xl 


658 

•eptrano  e trevaiui  riuAite  nella  spina  ch’è  nella  dma,  e sono  beone  a cu- 
cire, farne  trine  ed  altri  lavori , come  si  fa  del  refe.  Filate  e torte  a gnisa  del 
refe  e della  seta , sono  stale  sperimentate  più  durevoli  della  seta  per  legare  i 
danti  vacillanti  e posticci.  Inoltre  la  cuticola  delle  dette  foglie  somministra  carta 
simile  a sottile  cartapecora,  ecc.  (1).  Cotesto  caule  peduncolo,  cosi  rapido  a 
sorgere  a parecchi  metri  d’alteua  sul  tenue  diametro  di  15  a 20  centimetri, 
spiega  talora  4 a 5 mila  fiori,  ed  operatasi  la  frultiflcazione,  si  estingue  col 
ceppo  che  gli  diè  vita  , attorno  al  quale  si  sviluppa  una  quantità  di  novelli. 
Per  volgare  credenza  questa  pianta  Borisce  solo  ogni  100  anni,  quasi  ac- 
cennando la  utilità  sua  dipendere  non  da'  suoi  Bori  o sememi,  ma  dalle  sue 
foglie. 

721.  Coltivasi  in  terreno  leggiero  ma  sostanzioso,  e una  volta  atlercbita 
0 per  semi  o per  divisione,  altro  non  teme  se  non  soverchio  d'umidiià,  e rigor 
di  freddo  sotto  zero.  Secondo  il  Depuis,  le  foglie  si  macerano  nell'acqua 
come  fusti  di  Canapa:  poi  le  si  schiacciano  fra  due  cilindri,  si  lavano,  rasciu- 
gano e scotolano.  Ma  non  porge  ragguagli  sulla  quantità  del  tiglio,  uè  altri  dati 
economici  per  giudicare  del  tornaconto,  o anche  solo  del  motivo  per  cui,  aven- 
dosi tanti  Agave  ne'  nostri  paesi  meridionali,  se  ne  lascino  sparire  a mano  a 
mano  ie  foglie  esterne,  anziché  proflltarne. 

722.  Avvertirò  che  la  Specie  da  cui  traggono  i Messlomi  il  succhio 
anzidetto  (e  il  fanno  recidendo  l'interno  grumolo  di  foglie,  onde  la  ferita  da  cui 
esso  sgorga)  secondo  il  Dcpms,  sarebbe  V Agave  Cubetuit,  detta  magvey  dai 
Messicani.  Uavvi  poi , oltre  la  nota  Varietà  colle  foglie  contornale  di  giallo , 
V Agave  fetida , ecc.,  e da  tutte  può  trarsi  tiglio  meritevole  del  nome  di  Seta 
vegetale. 


[3]  Giueslrr. 

723.  La  Gfaestra  di  Spagna  {fienestra  juncea  o Sparlivm  junceum 
Lihn.),  comunissime  in  Italia,  può  semiuarsi  in  Primavera  in  luoghi  esposti  a 
mezzogiorno,  e rendere  cosi  fruttiferi  molti  incolli  ignudi  montani.  A suo  tempo 
co’  di  lei  rami  formansi  fascetti,  che  dopo  immersi  per  alcune  ore  nell'acqua, 
ripongono  nella  terra  bagnandola  spesso.  Dopo  una  settimana  circa  si  cavano 
di  terra,  si  lavano  diligentemente  , poi  asciugati  e battuti , se  ne  leva  il  tiglio 
atto  a tele  grossolane,  ma  serrate  e solide  si,  che  resistendo  alle  pioggia  , ser- 
vono a’  guardiani  di  bovini  e pastori.  Bisogna  saper  scegliere  le  sue  vermene 
pieghevoli,  e allora  se  ne  fanno  tele  fortissime,  dette  Panno  ginestrino,  lavorate 
principalmente  a Bagni  di  Casciana  in  Toscana  (2),  ove  i fasci  di  tali  vermene 
io  breve  tempo  macerano  nell’acque  termali  di  rifluto.  Secondo  il  Mattbioli 
« se  ne  fanno  grossi  canapi  per  le  navi,  e no  tesson  quella  tela  grossa  che  si 


(1)  Tìk«io!II  Toirem,  loe.  cil.  Tom.  II,  N"  492. 

|2)  TsomeLLi,  Comm.  hi.  Se.  Bonm.  Tom.  IV,  pag.  349:  e nel  Tom.  VI,  pag.  118 
narra  come  presso  Canioo  si  traesse  filo  e dalla  Ginestra  e dall’Ortica. 
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adopera  per  I aaechf,  che  noi  chiamiamo  cormigndio  (1)  ».  Nel  museo  deirtJ* 
niversità  di  Pisa  esistevano  iotagliolini  fatti  di  questa  pianta  che  il  Vigna 
chiamava  Lino  Ginestra.  Caratteri  di 
questo  Genere  una  volta  Genista, 
sono  il  Calice  labiato  o di  un  sol 
labbro  ; vessillo  piegato  indietro  ; 
ale  bislunghe,  curve  scortale  dalla 
carena  piegata  in  giù  da  cui  escono 
stami  in  due  fascetti  onde  appar- 
tiene alla  Classe  XVII  Diadelphia 
OiDiNB  IV  Decandria  del  Linneo, 

Famiglia  delle  Leguminose , tribù 
delle  Papilionacee.  Questa  Genista 
juncea  è nota  pe'suoi  Dori  grandi 
e gialli  tanto  odorosi  alla  cima  di 
rami  opposti  somiglianti  a giunchi, 
e poche  e piccole  foglie  lanceolate 
co'  legami,  quale  può  aversene  idea 
dalla  Figura  148. 

724.  Lo  Scornabecco  o Gi- 
nestra da  scope,  o anche  Gi- 
nestra de'  Carbonaj  perchè  questi  la 
adoperano  per  legare  I sacchi  del  car- 
bone, Genistra  scoparium  o Spar- 
tium  scoparium  Lihn.  , ed  anche  Sarothamnus  seoparius  Wm.,  ha  rami 
angolati  liscj,  foglie  da  basso  ternate,  le  alte  semplici,  fiori  gialli  pure 
magniOci,  legumi  ciliati.  Il  Bosc  ne  ha  veduto  nelle  montagne  della  Gallisia 
nella  Spagna,  piante  elevate  da  20  a 30  piedi.  Può  dare  tiglio  da  tessere 
come  la  Ginestra  precedente. 

[4]  Canapa  di  Creta. 

725.  La  Datlsca  canapina  {patisca  cannabina),  Canablne  de'  Fran- 
cesi, volgarmente  Canapa  di  Cbhta  di  cui  replico  nella  pag.  seguente  la  Fi- 
gura 149  il  disegno  di  parte  della  pianta  maschile,  col  frullo  maturo  in  A, 
della  pianta  femminea,  apparteneva  già  alla  Famiglia  delle  Obticeb  ed  ora 
forma  il  tipo  delle  Daticbk  (2).  Ha  fusto  strialo:  foglie  pinnale  con  foglioline 
lanciolale,  seghettate.  Cresce  nell'isola  di  Creta  e nell'Asia  Minore  e vi  è pe- 


Fig  148. 


(1)  Mattbibli,  Discorsi  eit.  pag.  1296. 

(2)  Ved.  Libro  V,  al  $ 1047. 
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renoe.  Venae  proposta  da  sporimentare  (1)  forse  cooOdando  nei  nome  di  tan- 
naòina  : ma  io  la  raccomandai  piuttosto  pel  magniOco  giallo  che  ottieoai  da 
deeotione  delle  sue  foglie. 

Fig.149. 


[5]  L’Apocino  Canapino. 

726.  Piante  tigliose  sono  gli  Apocini,  le  Àsekpiadi  ed  eziandio  I Ci- 
nanchi  (§  728).  L’Apocino  canapino  (Apocynum  cannabinum)  (2).  Apocin 
de’  Francesi  ed  Ilemp  dogt-blnnc  degl'inglesi,  originario  dell’America  Setten- 
trionale, è pianta  vivace,  abbastanza  rustica,  nota  sin  dai  1699  in  Europa, 


(1)  Giornate  d'Italia.  Tom.  Il,  1776,  pag.  219. 

(2)  Apocinum  Cotmabinum  caule  erectiusculo  herbaceo:  fuliit  oblungii:  paniculie  ter- 
minalibus  Linneo.  Appartiene  alla  Classe  V,  Pentandria  Ókd.  I,  Monogyma  ed  alla  Fa- 
miglia delle  Asci.epiadee.  E pur  dello  in  America  Canapa  de’  Selvaggi  che  ne  traevano 
corde  e 6lo;  e i primi  coloni  della  Nuova  Jersey  secondo  Kalm  ne  faceano  sacchi  e reti. 
Ved.  Castiglioni,  Traneunio  di  V iaggi  negli  Stati  Uniti  dell’ America  Seltmtr.  Opusc. 
Scelti  di  Milano  1790.  Tom.  XIII. 
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della  Famiglia  delle  Apocirbb  (1),  con  fusti  di  circa  un  metro  e mezzo,  fogli* 
oblunghe  vellutate  nella  pagina  inferiore,  pori  verdastri  disposti  in  corimbi;  se- 
condo il  Thouin  offre  nella  corteccia  de’  suoi  fusti  tiglio  più  forte  di  quello 
della  Canapa,  e copioso  e riescirebbe  anco  in  terreni  mediocri.  Tuttavia  lo  lascio 
volontieri  col  Bbrlbsb  ai  giardini  botanici,  perchè  buoni  prodotti  li  darebbe 
solo  in  terreni  buoni  ed  allora  vai  meglio  coltivarvi  la  Canapa.  Abbiamo  spon- 
taneo anco  l’Apoeinum  venelum,  Esula  vkiibziana  del  pari  filamentosa,  ma 
ninno  pensò  sostituirla  alla  Canapa,  comecché  da  un  secolo  raccomandata  (2), 
e lo  stesso  è a dirsi  dell'A.  androscemifolium  volg.  Apocino  chiappa  mosche  per 
la  sua  proprietà  di  ritenere  per  la  loro  proboscide  le  mosche  che  incaute  la  insi- 
nuano nc’  suoi  Qori  per  succhiarne  il  nettare. 

727.  ASclepiade  è pure  la  Marsdenia  tenacissima  detta  Jetee,  lodata  dal 
Roxacae  però  da  coltivare  nell’fndie  come  la  Jtamie  descritta  nel  5 692  ecc. 
Non  sarebbe  certo  da  tentarne  la  coltivazione  che  in  esposizioni  speciali  della  Si- 
cilia, giacché  la  Marsdenia  maculata  pe'  Giardini  esige  la  stufa.  L’ Orthanthera 
viminea  secondo  il  Lemaovt  dà  pure  tiglio  più  tenace  di  quello  della  Canapa. 

Ora  dirò  dell'altre  Asclepiadee  più  presto  cotonose  che  tigliose. 


[6]  Cotone  Egiziano. 


728.  L’Apocino  e rAsclepIade 


garmente  si  scambiano  spesso  (3).  Inoltre 
l'Apocino  del  Mattbioli  sarebbe  il  Cgnan- 
chum  erectum  del  Willoerow,  mentre 
questi  chiama  Asclepias  asthmatica,  il  Cy- 
nanehum Ipecacuanha  del  Pebsoon.  Fatte 
queste  riserve,  il  Cotone  Egiziano  sareb- 
be rAscfepioiSyriaca  detta  già  Apocin  ed 
ora  Asclépiade  de  Syrie  dai  Francesi  e Sy- 
rian-swallow-worl  dagl’inglesi  (4).  Nativa 
del  Levante.  La  Figura  150  ne  offre  il  di- 
segno ; porta  Caule  annuo  semplice,  colle 
foglie  vellutate,  fiori  io  ombrelle  pendenli, 
e frutti  con  punte,  vellutati.  Que’  suoi 
follicoli  sono  ripieui  di  semi  adorni  di 
quo’  pappi  delicati  c morbidi  come  seta, 
buoni  per  farne  ovale  o anche  da  Qiare, 
onde  lo  ScauLBEBTz  a Liegnitz  fattane 
una  coltivazione  di  20,000  piante  ue  fab- 
bricò calze  e guanti  eccellenti.  I suoi  steli 


formano  due  Generi  le  coi  Specie  vol- 
Fig.  ISO. 


(Il  Libro  V,  Capitolo  Vili,  nella  XIV  Classe  o Gruppo  di  Famiglie.  Le  Apocines.  se- 
condo il  Nacdin,  coolano  da  600  Specie. 

(l)  Cioè  del  1768  nel  Giom.  d’Italia,  Toro.  II,  pag.  819. 

(Sj  L‘ Asclepias  Syriaea  è un  Apocynuro  pel  Blakwell  e pel  Leberv.  Gli  Anoctn#  del 
TotiRNETORT  sooo  Asdepiodi  del  Linneo  ecc. 

(4)  Ved.  Libro  V,  § 1187.  Quantunque  abbia  nome  di  Sirioco  vegeta  spontaneo 
negli  Stati  Uniti  d’America.  Nella  Slesia  si  ricava  filaccia  da’  suoi  steli, 
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elevansi  anobe  oltre  3 metri,  e quella  lanugine  de'  suoi  semi  ho  qualche  analogia 
con  quella  del  Coione.  Secondo  il  DenLasa  il  maggior  vantaggio  si  trarrebbe 
da'  suoi  fusti  ; trattandoli  come  quelli  di  Canapa  darebbero  tiglio  Qno,  forte  e 
bianco:  il  suo  cotone  invece  deesi  cardare.  Secondo  lo  stesso  BAatasa,  facile 
il  coltivarlo,  anche  in  terre  ingrate  ma  rende  assai  più  ne'  feraci.  E darebbe 
due  ricolti  all’anno  con  produzione  di  6 a 600  chii.  l'Ettaro,  del  valore  di  4 
a 6 franchi  il  chilogr.  (I).  Ma  il  Colone  vero  temo  che  abbia  confloato  questo 
Egiziano  ne’  giardini  botanici.  Tuttavolla  meritava  menzione  per  la  sua  Spe- 
cialità di  offerir  materia  da  tessere  e da’  suoi  frutti  e da’  suoi  steli.  Il  Ru  la 
coltivò  pe'  suoi  follicoli  e non  ne  approva  la  coltivazione  in  grande  (3). 

739.  Altra  Asclepiade  pur  tigliosa  (oltre  la  Fruticosa  detta  Albero 
della  Seta)  sarebbe  la  cosi  detta  Evia  skta,  o Seta  salvatica,  Asclepias 
Vincetoxieuni  Lina.,  e secondo  altri  Cynanrhum  Vinccloxicum  ; come  la  pre- 
cedente, regge  ai  nostri  freddi  e produce  pappi  buoni  a filarsi  e per  piumacci. 
Nelle  Provincie  Meridionali  prospererebbe  certamente  (3). 

730.  L’albero  delia  Seta  cosi  detto,  è in  realtà  un  fruliico  chiamato 
da’  Botanici  Asclepias  fruticosa;  dello  anche  Lino  d'iudia,  e dui  Francesi  Ouelte 
ossia  ovatta.  Indigeno  del  Capo  di  Buona  Speranza  può  vivere  ne’  nostri  climi 
meno  freddi  allo  scoperto  anche  nell'inverno  secondo  il  Coutei,  il  quale  sog- 
giugne  che  propagasi  per  semi  mollo  facilmente  nel  terreno  sabbioso.  1 suoi 
frutti  rivestonsi  di  pappo  finissimo  che  6lato  acquista  aspetto  della  seta,  onde 
quel  suo  nome  : seta  però  in  sostanza  vera  lanuggine  poco  tenace  onde  filo  de- 
bolissimo di  cui  ponno  farsi  calze,  guanti,  berretti  di  non  molla  durala,  mentre 
piuttosto  con  tale  peluria  feltrandola  si  potranno  far  cappelli,  o servirsene  per 
imbottiture  ecc.  Ha  dunque  posto  questa  pianta  fra  le  tigliose  in  linea  del  Co- 
Ione,  ma  in  grado  assai  inferiore  nelle  sue  applicazioni,  e in  ogni  caso  sempre 
da  riporre  fra  le  perenni  come  l’aitre  Asclepiadi. 

[7]  L»  Sparla. 

731.  Cionco  marino  chiamasi  volgarmente  tanto  la  Stipa  tenacissima 
Link,  ossia  Maerocholoa  tenacissima  Kun.,  quanto  il  Lygeum  sparthum  Lisn. 

10  Sparto  di  Pusio  (4).  Ma  la  Stipa  veramente  è Graminacea  della  Spagna 
della  Classe  IH  Triandria,  Oso.  U Digynia  del  Lisneo,  che  oltre  il  servire 
per  isluoje,  sporte  e torcersi  in  funi  per  servirsene  ne’  Bindoli,  e così  gabbie, 
panieri  e mosaniole  per  cavalli  e muli,  macerata  dà  Dio  per  corde  e da  tessere. 

11  ViLLEKEnvE  ne  introdusse  la  coltura  in  Francia  del  1837,  e poscia  il  Via- 
LAES  nel  Montpellier.  Gli  Spagnuoli  ne  tagliano  i fusti  in  Agosto  ancora  un  po’ 


(f  ) <1  Un  arpent  de  seme  bieu  préparée  peiit  rapporter  de  3S0  a 400  livrea  de  duvet 
à 3 francs,  et  quelquefois  à 3 fr.  la  livre  ».  Bebless,  Mais.  Rust.  Tom.  II,  peg.  32. 

(2)  Re,  Elem.  d’Agric.  Lib.  V,  Cap.  vii. 

(3)  Cabecelatbo,  Uem.  n.  BM.  di  Camp.,  del  Gauabdo  Voi.  XIII. 

(4|  Pi.iMo,  H.  N.  XXVIII,  II.  £ la  Sparita  di  cui  parla  Cbesceszio  trattando  del 
Pesco  nel  capo  22  del  suo  quinto  libro  di  Agricoltura. 
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verdi;  li  seccano  al  Sole  in  Tascetti  filli  in  piedi,  poi  li  pongono  a macerare  per 
tre  0 quattro  settimane  nell’acqua  stagnante.  Dopo  li  asciugano  all'nria,  e bat- 
tutili con  magli  sovra  pietre  ne  traggono  il  tiglio  per  corde  fortissime  di  grande 
uso  neiia  loro  marina  (I).  In  assai  luoghi  palustri  alTaUo  improduttivi  baste- 
rebbe spargerne  la  semente,  e Natura  farebbe  il  resto,  non  occorrendo  più  per 
anni  pareccbj  che  reciderne  i fusti  rasenti  il  suolo  e servirsene.  Ha  se  in  molli 
porti  veggoDsi  cordaggi  di  Sparlo,  da  noi  in  generale  impiegasi  per  farne  iporle 
e stuoje  ed  in  Toscana  più  volontieri  ne  compongono  canestre,  musoliere  per 
animali,  e gabbie  per  torchiare  ulive. 

[8]  Heliial»  bìaoro. 

739.  Il  NeHioto  di  Siberia  o M.  bianco,  Legomhioea  Papilhmacea, 
MelHotu»  vulgaris  Willb,  e Melilotus  alba  Lah.,  appartiene  alla  Clissb  XVII 
Diadelphia  Oan.  IV  Decandria  del  Lirm.  Il  Bailly,  coltivatolo  ne  ricavò 
tiglio,  Alo  e tela  giudicati  all’Esposizione  di  Parigi  del  1865  di  buona  qualità. 
E più  bel  tiglio  ne  olTeri  del  1859  il  Montblt.  Pianta  bienne,  seminasi  in 
Primavera  con  qualche  Cereale  marzuolo.  Nel  Giugno  deH’anno  successivo 
recidonsi  i snoi  fusti  già  elevati  1 metro  a 1 metro  è mezzo:  si  seccano,  si 
macerano,  e se  ne  cava  tiglio  alqoanto  bigio,  ruvido  e di  mediocre  Anezza. 
Alcuni  hanno  sperimentato  nna  Varietà  detta  Trifoglio  di  Bokhara,  secondo 
I'Rbuzé  più  precoce  ma  di  minore  sviloppo  benché  i suoi  fosti  ragg'rangano 
2 metri  d’altezza. 


[9]  Rnersc. 

738.  L’ Eopatorfo  volgare  detto  anche  Valeriana  dal  Tasoioio  (9) 
è pur  testlbile  come  comprendesi  dal  suo  nome  di  Eupaiorium  eannabinam, 
Eupatolre  a feuillet  de  chanvre  de’  Francesi,  ed  Uemp  Agrlmonì/,  o Hentp- 
weed  degl’inglesi.  Appartiene  alla  Famiglia  delle  Composle  (Tribù  dell’JSvpa* 
torié)  ed  alla  Classh  XIX  Syngenesia,  Oan.  I Polygamia  tequalis  del  Libbeo 
e il  suo  fusto  macerato  dà  materia  per  Alo.  É perenne  e spontanea  Inngo  fossi 
e nei  prati  acquosi.  Taccio  d'altre  perchè  nnicameote  da  cartiere,  e da  memo- 
rare nel  seguente  Libro. 


(1)  HeuzS,  toc.  ct(.,  H'  Panie,  gag.  i30  e t3i. 

(2}  Da  non  confondere  colla  vera  Valeriana  di  cui  si  hanno  la  Valeriana  offieinalie, 
la  V.  rubra  ecc.,  e la  V.  olitoria  conosciuta  sotto  nome  d’£r6a  riccia,  Gallinelle  e 
Dolce  mangiare. 
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LIBRO  XXL 

(sannB  miu 


SoMiiAiiio.  — Le  Piante  Industriali.  — Capitolo  I Le  Tintorie. — Capitolo  II  Le  Nar- 
cotiche. — Capitolo  III  Le  Saccarifere  e le  Alcooliche.  — Capitolo  IV  Le 
Aromatiche  e le  Profumanti.  — Capitolo  V Le  Piante  da  Concia. — Capitolo  VI 
Le  Piante  da  Soda.  — Capitolo  VII  Le  Piante  da  Cartiere.  — Capitolo  Vili 
Le  Piante  da  Scardassare.  — Capitolo  IX  Le  Piante  da  Spazxole  e da  Scope. 
— Capitolo  X Le  Piante  da  legare  e intrecciare.  — Capitolo  XI  Le  Medici- 
nali. — Capitolo  XII  Le  Piante  da  diversi  aervigj. 


1.  Vegetabili  iautilÌT  ho  per  fermo,  non  se  ne  conoscerà  più  veruno 
alla  One  del  secolo.  Nè  intendo  queU’utilità  possibile  a ricavarsi  da  qualun- 
que siasi  pianta  convertendola  io  lettiera  e concime,  o servendosene  quale 
combustibile.  LTndostria  coH'ajuto  della  sdenta  ogni  giorno  conquista  qualche 
nuovo  vegetale  a suo  servigio.  Come  accennai  le  piante  arboree  tutte  col  loro 
legno  offrono  oggi  materiali  importanti  sia  colle  libre  legnose,  sia  collo  stesso 
tessuto  cellulare  da  cui  quelle  si  sanno  isolare,  senta  che  questo  ne  venga 
punto  offeso  (I).  Dietro  i tanti  prodigj  dell'Industria  illuminala  specialmente 
dalla  Chimica,  tutte  le  piante  non  direttamente  alimentarie  dell'uomo  o degli 
animali,  vennero  perciò  chiamate  dai  moderai,  piante  industriali.  Da  queste 
distinsi  le  Oleifere  e le  Tigliose  cui  assegnai  il  precedente  Libro  XX°  mentre 
i due  anteriori  il  XVIII»  e il  XIX°  consacrai  ai  Cereali  ed  alle  Civaje,  ri- 
servando poi  le  piante  da  foraggio  al  Libro  XXII°.  Ora  debbo  pertanto  in 
questo  compendiare  la  trattaiione  di  tutte  le  altre  Industriali,  lasciando  a parte 
le  Arboree  (meno  alcune  poche  arbustive)  pel  XXIII»  Libro. 

2.  MolUssiiue  le  piante  di  cui  dovrei  però  trattare  siccome  Indu- 
striali, ad  onta  delle  accennate  esclusioni.  Ed  io  mi  veggo,  dopo  compiuti  i 
venti  primi  Libri  di  queste  mie  Istituzioni,  costretto  a comprendere  gli  altri 
dieci  in  soli  quindici  Fascicoli,  essendomi  vietato  di  estendermi  ulteriormente, 
ingiunto  in  somma  di  finire,  cessando  ad  ogni  costo  questa  mia  lunga,  ma  labo- 


(1)  Ved.  il  precedente  Liaao  al  § 683.  la  una  recente  Sessione  della  Soc.  Centr. 
d’Acricoltura  di  Francia  il  Paten  descrisse  i nuovi  processi  onde  si  perviene  a 
• Iransformer  en  glìÀCose  une  partie  de  la  subslance  incruilanle  dei  fibra  ligneusei  et 

nténager  la  cellulose  euiceptible  de  se  feutrer  sur  la  lolle  des  machines  d papier 

parfaitemeni  propre  à Ut  fabbrieation  dei  différentes  sortes  de  papiers  ecc.  ». 
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riosa  e coscienziosa  fatica.  Cominciaodo  dunque  dal  presente,  questi  dieci 
Libri  saranno  in  gran  parte  l'epilogo  di  quel  ch'esser  dovrebbero  (11.  Poco 
più  di  un  Indice  ragionato  delle  materie  che  doveano  comprendere;  poco  più 
della  traccia,  deH'ombra  di  quanto  avrei  desideralo  e sperato,  e intensamente 
donimi  che  non  sia!  Cosi  m’ajuti  Iddio,  e mi  basti  la  vita  per  rifarli  in  altra 
occasione  questi  poveri  dieci  Libri,  onde  non  appajano  disformi  affatto  dai 
loro  venti  fratelli  anteriori  ! Ma  per  ninno,  quanto  per  chi  scrive  con  vero 
studio  e coscienza  di  Agricoltura,  suona  irrefragabile  il  dello  = Ars  lorgs, 
Vita  bbevis. 

3.  Per  cla.ssiflcare  le  Piante  industriali  (escluse  le  Oleifere  e le  Ti- 
gliose) ed  ordinandole  secondo  che  n’è  più  estesa  la  coltivazione,  mi  stringo 
ai  Capi  seguenti: 


LIBRO  XXI 

Piante  Industriali 


Tintorie  . . Capitolo 

I 

Jìobbia  ecc. 

Narcotiche 

II 

Tabacco  ecc. 

Saccarifere,  Alcooiicbe  ecc.  » 

III 

Canna  ecc. 

Aromatiche  ecc.  ...» 

IV 

Luppolo  ecc. 

Da  Concia  . . . . > 

V 

SommaccQ 

Da  Soda > 

VI 

Cali  ecc. 

Da  Cartiere 

VII 

Seta  d’acqua. 

Da  Cardare  . . . . • 

Vili 

Cardo  dissaco. 

Da  Spazzole  e Scope  . • 

IX 

Andropogo. 

Da  Legare  e intrecciare . • 

X 

Sparto. 

Medicinali 

XI 

Salvia  ecc. 

Da  diversi  servigi  . . » 

XII 

Saponaria  ecc. 

delie  coltivale  e d’aleune  utilmente 

coltivabili;  del- 

l'altre  non  potrò  che  appena  segnare  i nomi,  tanto  almeno  per  raccomandarle 
ai  più  studiosi  coltivatori. 


4.  La  coltivazione  delle  tintorie  costa,  perchè  richiede  molto  in- 
grasso ; perciò  praticasi  poco  estesamente,  lo  che  limitando  il  numero  de’  pro- 
duttori assicura  loro  prezzi  elevati  che  io  caso  contrario  dibassando  non  offri- 
rebbero sufficiente  tornaconto.  Del  resto  queste  colture  dove  esistono,  hanno 
aperto , come  dice  il  Gasparin  , un’  èra  di  prosperità  per  1’  Agricoltura  , 
introdotti  buoni  metodi,  e sostituito  l'amore  del  progresso  alla  immutabilità 
e negligenza  inveterata. 


(1)  Perciò  iotilolsi  questo  Libro  , Cbnro  anziché  Tbattatello  delle  Piante  In- 
dustriali. 
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CAPITOLO  I. 

DELLE  PI4IVTE  TINTORIE 

SoHMiklo.  — CliiiiBcaiione  delle  Tintorie.  — A*t.  I.  Piante  da  eolor  Ifotso.  — 
Art.  U.  Piante  da  color  Giallo.  — Art.  111.  Piante  da  calore  Verde.  — Art.  IV. 
Piante  da  colare  Azzurro.  — Art.  V.  Piante  da  tinta  iYrm.  — Art.  VI.  Bianco. 

5.  Sul  colore  de'  vegetabili  vorrà  il  Lettore  ricordare  quanto  esposi 
nella  Fisica  agraria,  e nella  Botanica  agraria  in  ispecie  (I).  ClasaiGcando 
le  piante  Tinthrib  secondo  i colori  die  se  ne  ricavano,  anziché  seguire  le 
divisioni  oiTerte  dal  prisma  il  quale  dà  i colori  in  cui  decomponesi  la  luce,  fa 
mestieri  seguire  quelli  olTerti  dai  corpi,  compresi  il  bianco  e il  nero  quantunque 
non  siano  colori,  ma  il  complesso  ovvero  la  mancanza  di  essi.  Non  si  conoscono 
però  nè  s'impiegano  piante  per  formare  tinta  per  cosi  dire  Bianca,  ma  torna 
utile  conoscere  quelle  .adoperate  per  eliminare  tiiile  che  offendono  il  bianco, 
quanto  quelle  da  cui  truesi  materia  pel  Nkro.  Per  breviare  poi,  escludo  le  varie 
gradazioni  ed  unisco  al  Rosso  il  Violacro;  al  Giallo  I’Aranciu;  aH'AzzcRRO 
I'Inoaco;  quindi  compreso  il  Ybrdb  non  che  il  Nero  e il  Bianco,  distinguo 
il  CAriTOLO  di  questo  modo  ; 

Art.  1.  Piante  da  tinta  rossa. 

II.  Piante  da  tinta  gialla. 

III.  Piante  da  tinta  verde. 

IV.  Piante  da  tinta  azzurra. 

V.  Piante  da  Unta  nera. 

VI.  Piante  per  bianco. 

Forse  avrei  potuto  distinguere  ossia  claasiflcare  coteste  Tibtorib  secondo  che 
danno  materia  da  tinta  (2) , 

dal  LEGNO,  corteccia,  0 radici:  Robbia,  Santalo,  Scotano,  Alcanna  eec. 
> FOGLIE  0 GBRHOGLi:  Guodo,  Indtgofera  ccc. 

A fiori:  Cartamo,  Zafferano,  Papavero  ecc. 

» FRUTTI  : Spin  cervino. 

■ TOTTA  LA  pianta;  Licheni  ecc. 

Ho  preferita  la  Classificazione  secondo  le  tinte,  perchè  più  pratica  e più  comune. 

Art.  I.  Piante  da  tinta  Rossa. 

1.  Robbia.  — 2.  Zaffrone  u Cartamo. — 3.  Nopale.  — 4.  Saggina  d’ Africa. — S.  Diverse. 

6.  Lo  sviluppo  dell'Industria^  dovendo  naturalmente  aumentarsi  in 
Italia  per  le  sue  nuove  condizioni  politiche,  assicura  l'avvenire  anco  delle  col- 


(1)  Libro  I,  SS  23S8  ecc.,  2369-2373,  2989-2995  e Libro  V,  SS  *92,  578-581, 

993  6CC. 

(2)  Ved.  il  citato  Libro  I ai  SS  5146-3152. 
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ture  delle  piante  tintorie.  Quella  della  Robbia  e simili  da  tinta  rosso,  l'otlerii 
più  prospero  deiie  altre  se  in  ispecie  il  Governo  Italiano  cesserà  dall'escludere 
quasi  affatto  cosi  stabile  colore  dallo  abbigliamento  militare.  Intanto  però  anche 
la  sola  produzione  della  Robbia  offre  nelle  Provincie  Napoletane  una  eiporta- 
Bione  che  dà  l'annuale  introito  di  oltre  5 milioni  di  Lire  (1). 

[1]  Robbia. 

7.  Antichissima  In  Italia  (3)  poscia  quasi  dismessa,  tornò  in  voga 
questa  coltivazione  al  principio  del  secolo,  specialmente  nel  Salernitano.  Lo 
stesso  Chescbnzio  fa  fede  come  la  Robbia  riuscisse  ottima  nella  nostra  Peni- 
sola da  lungo  tempo.  In  Toscana,  non  è guari,  se  ne  coltivavo,  e produceva  di 
ottima  e in  abbondanza  prima  della  emigrazione  (,come  la  chiama  il  Ridolfi) 
dell'arte  ivi  Qorentissima  della  lana. 

8.  La  Robbia  Rubia  Unclorum;  Corance  de' Francesi  ; i/adder  degHa- 
glesi  ; Krapp  de'  Tedeschi  e Meekrap  degli  Olandesi,  offre  due  Specie  spontanee 
in  Italia;  la  Rubra  peregrina  frequente  nelle  siepi  e boscaglie  meridionali,  l'altra 

Rubìa  lolita,  o Rubia 
domestica  cb'è  la  coltiva 
e della  quale  riproduco 
il  disegno  nella  Figura  1 
rappresentante  un  suo 
ramoscello  fiorito.  Espri- 
mono 

A fiore  ÌDgraadilo. 

B corolla  spaccala. 

C slamo. 

D fiore  senza  corolla, 
a disco,  bb  stili,  cc  stimmi. 
E sua  sezione. 

F seme. 

G embrione. 

Fusto  sonno,  cespitoso, 
sdraiato  coi  rami  driz- 
zati,  tetragono,  pungi- 
glionato  agli  angoli.  Fo- 
glie foggiate  a lancetta 
annue,  pungiglionate  ai 
margini,  come  ^ Fusto 
agli  angoli,  formano  in 


Fig.  f. 


f 

ÌM  .ffi. 

I 


(1)  Più  di  1,280,000  ducati.  Catalogue  offie.  Roy.  {TlUUii,  Expoail.  1862.  Pasis, 
pag.  198. 

(2)  Ved.  il  S 1128  e <>  1211  del  Liaao  V. 
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giro  al  medealmo  ud  verticillo  anche  in  numero  di  sei.  Fiori  piccoli,  ascellari  o 


Figura  2. 


terminali,  mu- 
niti di  corolla 
giallastra  rag- 
giata con  4 a 5 
divisioni. /'ruL 
ti  globosi,  suc- 
cosi con  due 
semi  da  prima 
verdi  poscia 
rosseggianti,  e 
neri  quando 
maturi.  La 
pianta  forma  il 
tipo  delle  Ro- 
biacbb,  ed  ap- 
partieneallaCI. 
IV,  Ord.  I»  del 
Lirneo.  La  sua 
parte  più  inte- 
ressante è la 
Radice  la  cui 
epidermide  è 
una  pellicola 
rossastra, sotto 
la  quale  sta  la 
parte  corticale 
rossa  che  av- 
volge la  parte 
legnosa  gialla 
nel  centro.  Nel- 
la Fig,  2 scor- 
gesi  l’aspetto  in- 
tero della  Rob- 
bia colla  sua 
Radice. 

9.  L*  ana- 
lisi della 
radice  rive- 
lava al  Robi- 
QUKT  e Colin 
due  principj  co- 
loranti in  rosso 
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cioè  Valisarina  e la  porporina  esislenli  nella  ano  parte  corticale  e la  xatifina 
0 materia  gialla  contenuta  nella  sua  parte  legnosa  o centrale.  Il  Juhh  dà  que- 
sta composizione  di  tutta  la  radice  (parti  100). 

Materia  colorante  . . . 20, — Gomma  e fibre  . , 43, SO 

> estrattiva.  . . S, — Materie  saline  . . 19, SO 

• grossa ....  1 , — Acqc» 8, — 

/lesina  rossa  ....  3, — 

E il  Robcblih  constata  pure  in  100  di  radici  secche 

Xantina  solubile  neU'  acqua  fredda  . . . SS, — 

Garancina  » ■ bollente . . . S, — 

Xantina  e Garancina  • • nell'alcool  . . 1,80 

Legnoso 38, — 

PSRDITA  . S,SO 

Chilogrammi  100  di  radici  fresche,  se  di  18  mesi,  riduconsi  secche  a 35;  se 
di  30  mesi,  a 30  chilogrammi. 

L’Ettolitro  poi  di  semi  pesa  50  a 53  chilogrammi. 

10.  Il  Clima  non  influisce  secondo  I'Hbczè  sul  grado  di  colorazione  (1). 
Ritengo  però  col  Giobdahu  che  se  la  Robbia  si  coltiva  anche  nelle  Fiandre  (3), 
nell’Alsazia  e in  Germania,  tuttavolta  in  nessun  luogo  offre  prodotto  cosi  bello 
come  ne’  dintorni  d'Avigoone,  e in  quelli  di  Pesto  (nel  Salernitano). 

11.  Il  Terreno  sia  profondo,  sciolto  e prossirdamente  di  queste  due  Qua- 
lità (3). 

Pingue  Silicioso — Calcare — Argilleo 
Pingue  Calcare — Argillico — Silicico. 

Quelli  A'alluvione  di  colmate  di  paduli  risanati,  sempreccbè  profondi  e calcarei 
nè  mai  tenaci,  risultano  convenientissimi  (4).  Ricordiamoci  che  i terreni  di 
Valchiusa  celebri  per  la  Robbia,  contengono  sino  al  90  di  carbonato  di  calce 
per  100.  Avvertano  pure  i nuovi  coltivatori,  che  hannovi  terreni  capaci  di  for- 
nire radici  da  tinta  soltanto  grigia  e non  mai  rossa,  come  avvenne  a sperimen- 
tatori di  certi  luoghi  nella  vallala  della  Garonna  di  Francia. 

13.  Acqua  richiede  questa  coltura  in  climi  aridi,  nella  seminagione,  o per 
rinvigorire  il  primo  germogliamento,  o per  attivare  la  vegetazione  durante  i 
mesi  più  caldi.  Però  ne’  climi  temperati,  ove  il  terreno  mercè  la  prima  profonda 
lavorazione  mantiene  un’interna  freschezza  permanente,  non  fa  mestieri  d'irriga- 
zione, il  cui  eccesso  favorirebbe  lo  sviluppo  della  rizoetonia  34). 

13.  Di  Ottimi  ATTicendamenti  può  far  parte  la  Robbia  rimanendo 
nel  terreno  due  o più  anni  dopo  i quali  dà  luogo  a magnifici  prodotti  di  Fru- 
mento, di  Canape,  di  Tabacco  ecc.  La  seguente  Rotazione  dà  laute  produzioni 
Ahno  I°,  11“’,  111°  Robbia.  An.  vr  Trifoglio. 

IV"  Canapa,  Cotone.  VII"  Frumento. 

V"  Frumento. 

senza  bisogno  d’ingrasso  oltre  quello  somministrato  alla  Robbia. 

(1)  HedzS,  Lei  Planles  industr.  U porlip,  pag.  316. 

(2)  Giordano,  Co/(.  della  /lobbia  ecc.  Giurn.  d'Agr.  Bolog.sa  1S  Giugno  1866. 

(3)  Ved.  § 607  nel  Capitolo  Vili  del  Udrò  IV. 

(4)  Ved.  S 812  del  Libro  XII  e S 40  del  Libro  XVII. 
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14.  Ingrassi  ne  vuole  e buoni  ed  abbondaoti,  come  per  la  Canapa  e ne 
eonsuma  forse  meno.  Per  ottenere  4000  chilogr.  di  radici  secche  in  tre  anni 
per  Ettaro,  secondo  dati  offerti  nel  S 150  del  Libro  VII  occorrerebbero  chilo- 
grammi 53,800  di  letame  ottimo,  e ne  consumerebbe  per  4680  io  ispecie  va- 
lutando I fusti  rimanenti  nel  podere.  Arocudue,  Canapa  e Robbia,  sono  piante 
come  esprime  il  Gasparin  che  vogliono  vivere  neH'opulenza  ma  poco  profit- 
tandone. Volendo  però  abbondare  nel  calcolo,  si  può  valutare  il  consumo  a 
termini  del  § 1274  del  Libro  X a chilogrammi  13000,  ossia  Lire  130  per  Et- 
taro. Io  quel  di  Salerno  si  giovano  del  soverscio  di  Fave  od  altre  Leguminose. 
Ingrassano  poco  però,  mentre  quanto  più  si  fa  con  defezioni,  corna,  unghie,  e 
concj  energici  minuti,  tanto  più  profltta. 

15.  Lavori  preparatorj  profondi  almeno  60  centim.,  sono  indispen- 
sabili. Ne'  terreni  pingui  e buoni  a molta  profondità,  la  ravagliatura  bolognese 
fatta  a dovere  sarà  sufficiente:  negli  altri,  la  doppia  zappatura  già  descritta (1). 
Neil'eseguire  questi  scassati  o di  ravaglio  o di  zappa,  conviene  applicare  e ri- 
partir bene  io  tutta  la  massa  lavorata,  gl'ingrassi  accennati. 

16.  Apparecchiasi  per  la  semina  il  terreno  1°  in  ajuole  larghe  1 
metro  ad  1,30,  lunghe  a piacere  separandole  tra  loro  mediante  piccola  porca  o 
quaderno  largo  io  base  40  centimetri.  Poscia  si  segnano  nelle  ajuole  4 o 5 sol- 
celll  ben  diritti  e paralleli,  distanti  fra  loro  20  centimetri  (2}.  Una  donna  di- 
stribuisce il  seme  pollicando  entro  i solcelli  (§  336  ecc.  del  Libro  XVR)  ed 
un'altra  col  rastrello  li  copre  cd  appiana  l'ajuola.  Questa  pratica  vale  pe'  luo- 
ghi ove  più  temesi  di  aridità.  11°  In  quelli  ove  regna  piuttosto  soverchio  di 
umiditi,  si  semina  del  pari  in  fila  distanti  egualmente  tra  loro  20  centimetri, 
ed  ogni  quattro  se  ne  lasciano  tre  vuote  : fra  queste  tre,  ossia  nel  posto  loro,  si 
scava  colla  zappa  un  solco  la  cui  terra  gettasi  suH'aJuoIa  per  ricoprire  i semi. 

In  amendue  i casi  senza  creare  i solcelli,  si  può  seminare  col  piantatojo  della 
Figura  143  del  § 177  del  Libro  .XVIII,  componendolo  di  4 piuoli  (invece  di  3) 
colle  indicate  distanze.  Quando  i buona,  bastano  due  Ettolitri  di  semente,  tanto 
da  ottenere  circa  120,000  a 150,000  piante  per  Ettaro. 

17.  La  quale  semente  sia  ben  compiuta,  nera,  e di  recente  raccolta  ; dissi 
già  buona  quello  di  Scaffati  (Libbo  XVII,  § 279)  e si  vorranno  per  qui  ripetute 
le  raccomandazioni  fatte  in  quel  Libro.  Si  conosce  poi  la  semente  giovane  dal- 
l’avere il  germe  bianco,  perciocché  col  tempo  annerisce. 

18.  L’epoca  della  semina  cade  in  Marzo  ne' paesi  meridionali,  negli 
altri  più  tardi;  dovunque  in  somma,  quando  cessato  ogni  pericolo  di  brine.  Se  la 
temperatura  segna  non  meno  di  8 gradi  C.,  e siavi  umidità  sufficiente  i germogli 
non  tardano  oltre  20  giorni  ad  emergere  dal  suolo. 

19.  Trapiantano  I ceppi  colle  radici  non  pochi  coltivatori,  in- 
vece di  fare  la  seminagione  a dirittura  nel  Robbieto.  In  tal  raso  si  semina  Otto 
di  Robbia  un  quadrato  di  terra  come  praticasi  per  Colza,  Rape  ecc.;  si  sarchia 


(1)  Ved.  § 224  del  Libro  XVII  ; raggiugne  1 metro  di  |irofoodilà. 

(2)  Si  poDoo  fare  coll'aratolo  rappresentato  dalli  Figura  42  nel  § 307  del  Libro  XX. 
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beo  bene,  e s'inaflla  durante  ranno;  e neiriulanno  o nella  Primavera  euccesHva 
li  trapiantano  le  pianticelle  colle  loro  radici  in  linee  come  al  § 16,  mediantolo 
lappetlino  rappresenlato  nella  Figura  S; 
e cioè  eempre  piantando  quattro  dia 
poi  lasciando  vuoto  il  posto  di  altre  tre 
per  fare  poi  i solchi  descritti  più  ionanai 
al  S 20.  In  questo  caso  i solcelli  da  ri- 
cevere le  piantine  deono  farsi  profondi 
almeno  35  eentimetri;  il  trapiantatore 
vi  distende  le  radici,  e con  cavicchio 
apre  pertugi  per  te  più  lunghe,  l'n  altro 
lavoratore  creando  II  solcello  altiguo 
contemporaneamente,  si  serve  della  terra  scavala  per  coprire  le  radici  dall'altro 
operajo  collocate,  avvertendo  di  non  coprirne  il  collo  con  più  di  3,  o 4 centim. 
di  terra.  Sogliono  impiegare  1200  a 1600  chilogr.  di  radici  fresche  per  pian- 
tarne un  Ettaro.  La  pratica  belgica  di  questa  piantagione  viene  rappresentata 
dalla  Fig.  4.  Il  Gaspaiik  preferisce  il  Irapiantamenlo  alla  seminagione  a dimora, 

Fig.  4. 


Fig.  3. 


per  l'incertezza  di  uniforme  germogliamento,  ed  in  tal  modo  il  Robbieto  rende 
in  18  mesi  quanto  in  50  seminandolo  a dimora.  Que'  ceppi  alcune  volte  si  di- 
vidono e trapianlansi  colle  loro  radici,  conservando  la  direzione  ebe  avevano. 
InOne  coricando  con  delicatezza  gli  steli  e coprendoli  di  terra  si  propaginano,  e 
ricavBDsi  nuove  piantine  da  trapiantare  a dimora  o in  altri  campi,  o negli  spazj 
In  cu!  I semi  non  germogliarono. 

30.  Il  coltoramenlo  consiste  1°  nel  sarchiare  con  piccole  zappette  le 
piantine  appena  abbiano  8 a 10  centimetri  di  sviluppo,  sia  nel  campo  sia  nel 
semenzajo:  e si  replica  sempre  tanto  da  mantener  ben  netto  il  terreno  fra  di 
esse.  3*  Quando  hanno  20  centimetri  d’altezza  nel  Robbieto,  si  rincalzano  con 
un  po'  di  terra  levala  dai  solchi  o spazj  fra  ciascun'ajuola.  o°  Nell’AutuDno  di 
nuovo  si  rincalzano  di  guisa  da  interrare  i fusti  coma  fu  detto  nel  § 425  del 
XVII  Lieto  : tale  inlerramento  converte  tali  fusti  in  radici.  E sarchiature  e io- 
terramenli  replicansi  nel  11°  anno,  ed  In  seguilo  sino  alla  raccolta  o estrazione 
delle  radici.  Perciù  a quest’epoca  11  terreno  rimane  assolcalo  profondamente. 
Ed  avverte  siggiamenle  il  Giobpaho  che  quante  volte  si  prende  terreno  dagli 
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spa^  Tooti,  0 solchi,  per  fare  que'  rincalzaraenti  e Interramenti,  ee  ne  zappi  II 
fondo  perchè  il  terreno  vi  risenta  meglio  l'azione  degli  agenti  atmosferici,  e si 
polverizzi  onde  meglio  si  presti  pe'  successivi  rincalzamenti. 

21.  Gl'  inafflainenti,  ove  ne  ricorra  l'uopo,  si  operano  utilmente  riem- 
piendo d' acqua  que'  solchi  si  che  trabocchi,  facendovi  tratto  tratto  piccoli 
arginelli  o di  terra  o di  sterpi  o di  cenci  per  ratteneria  ove  il  terreno  avesse 
molta  pendenza. 

22.  Si  falciano  gli  steli  alia  flne  del  secondo  anno,  e si  danno  alle 
bestie.  A 100  cbilogr.  di  radici  secche  ne  corrispondono  150  di  fusti  egual- 
mente secchi. 

23.  Il  seme  di  Robbia  la  quale  suol  fiorire  in  Luglio,  raccogliesi  in 
Agosto  0 Settembre,  d'ordinario  nel  11°  anno,  quando  i frutti  offrono  un  colore 
violaceo  quasi  nero.  É migliore  raccolto  a mano  ossia  munto:  mietuto,  facil- 
mente se  SUDO  umidi  i fusti  contrae  qualche  po'  di  fermento  e si  altera.  Se  ne 
raccoglie  circa  300  cbilogr.  ; qualche  rara  volta  dOO. 

24.  Insetti  nocivi,  a questa  pianta  sin'  ora  non  udii  lamentare  in  Italia, 
nè  parassiti:  ma  in  Francia  la  s'ua  radice  soffre  assai  dalla  crittogama  detta 
Bisoctonia  Bubia.  Se  n'ha  indizio  dall'appassire  e scolorirsi  del  fusto  e delle 
foglie.  Bisogna  isolare  le  porzioni  di  Robbieto  io  cui  tale  indizio  si  manifesta, 
mediante  fosso  profondo  quanto  le  stesse  radici  attaccate,  e queste  svellere  tutte 

Fig.  S.  Fig.  6.  barboline  e abbruciarle.  Il  VEsrLiNCBB 

nota  poi  5 specie  di  larve;  due  delle  quali,  l'una 

) gialla  (Figura  5),  l'altra  nera  (Figura  6)  simili  ai 
vermi  della  farina.  Le  nere  attaccano  i germogli: 
più  funeste  le  gialle  rodono  e divorano  appieno  le 
radici.  Ove  sono  frequenti,  piantano  fra  la  Robbia 
Pomi  di  terra  di  scarto  cui  dette  larve  concorrono 
abbandonando  la  Robbia.  Dopo  certo  tempo  li  svel- 
gono e insieme  le  larve  di  cui  sono  pieni.  Anco  tal- 
pe, e zeccajuole  danneggiano  forte  le  pianticelle  gio- 
vani, colle  loro  gallerie. 

25.  Matura  è la  Robbia  pur  dopo  18  mesi  (contando  sempre  dall'e- 
poca della  seminagione  anche  se  in  apposito  semenzajo)  ma  lo  è meglio  di  30. 

25  bis.  La  produzione  in  radici  dopo  18  mesi  varia  Ira  i 2400  chi- 
logr.  e i 3000;  dopo  30  mesi  tra  i 4200  e i 5200.  Neli'autunno  del  1V°  anno 
potrebbe  ascendere  dai  6000  ai  7000.  Pochi  de' coltivatori  fanno  la  raccolta 
ncH'autunno  dell'anno  successivo  a quello  in  cui  si  seminò:  la  piupparte  nell'al- 
tro autunno  seguente:  quasi  niuno  ritarda  altri  12  mesi,  li  Bastkt  constatando 
che  la  Robbia  di 

10  mesi  contiene  Legnoso  fresco  7,fS0  Alburno  fresco  78,80 


18 13,9»  79,0» 

50 .31,—  69,— 

40  66,34  30,66 


dimostra  che  le  radici  mezzane  contengono  più  alburno,  quindi  più  materia 
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colorante,  e le  grosse  meno  di  tutte.  Però  le  radici  di  Levante  stanno  maggior 
tempo  in  terra,  e sono  pagate  più  di  quelle  d'Europa. 

S6.  Le  radici  raccolgonsi  radendo  prima  di  tutto  con  zappa  ta- 
gliente gii  avanzi  degli  steli  falciati  (§  22)  come  dicesi  tra  le  due  terre.  Poscia 
un  lavoratore  apre  un  fosso  all'estremità  dell’ajuola  sin  alla  profondità  cui  giun- 
gono le  radici:  indi  taglia  una  fetta  dell'ajuola  colle  radici  contenute  e la  fa 
cadere  in  quel  fosso.  Rotte  le  zolle,  se  ve  ne  restano  di  radici,  coi  dorso  della 
zappa  si  raccolgono,  scuotonsi  dalla  terra  aderente,  e gettansi  sul  terreno  da 
prima  scavato.  Dopo  estraesì  il  terreno  rimanente  della  fetta  tagliata,  in  modo 
da  far  posto  a successiva  fetta  da  tagliare  per  estrarne  pur  le  radici  che  a roano 
a roano  gettansi  sulla  terra  della  prima  fetta;  e cosi  proseguesi;  onde  alla  6ne 
si  ricompone  l'ajuola  tutta  coperta  delle  estratte  radici  le  quali,  consentendolo  la 
stagione,  vi  si  lasciano  sino  a compiuto  diseccamento;  in  caso  avverso,  traspor- 
tansi  entro  locali  asciutti  e ben  ventilati  perchè  disecchino  senza  punto  Smmuf- 
flrc.  Nel  frattanto  percuotonsi  più  volle  e si  rivoltolano  onde  appieno  si  liberino 
dalia  terra  aderente,  e ripongonsi  in  luoghi  esenti  da  ogni  minima  umidità  in 
cui  si  conservano.  Se  lo  svenimento  vuol  farsi  d'inverno  abbisogna  la  stufa  per 
ottenere  il  diseccamento. 

27.  L’ estrazione  delle  radici  si  opera  pure  con  tale  aratro  che 
fenda  il  terreno  alla  profondità  cui  sono  pervenute,  cioè  almeno  ad  80  ceutim. 
In  quel  d'Avignone  adoperano  l'aratro  del  Bonnkt  descritto  al  S del  IV» 
Listo,  attaccandovi  da  8 sino  a 16  muli  secondo  la  resistenza  del  terreno,  se- 
guiti da  12  a 16  opera)  che  con  vanghe  od  altro  strumento  ammioutaoo  la  fetta 
rovesciala,  e da  24  a 32  donne  che  ne  colgono  le  radici.  Mentre  lo  svenimento 
0 braccia  costa  15  centesimi  ogni  miriagramma  di  radici  secche,  quello  eseguito 
coll’aratro  ne  imporla  solamente  11,  ma  ne  spezza  troppe  e ne  lascia  pure  nel 
suolo.  Usano  anco  taluni  il  meccanismo  del  Gascin,  consistente  in  un  argano 
mobile  che  posto  in  azione  da  quattro  o sei  cavalli  fa  muovere  simultaneamente 
due  aratri  i quali  vanno  in  senso  inverso:  colla  cooperazione  di  10  uomini  e 6 
donne  in  poco  più  di  6 giornale  di  lavoro  si  compirebbe  l'estrazione  delle  ra- 
dici di  un  ettaro  di  Robbieto,  e si  ridurrebbe  la  spesa  a metà  di  quella  neces- 
saria operando  a braccia. 

28.  Usi  e Commercio.  Le  radici  prodotte  in  terreni  paludosi  sortono 
rosse,  l’altre  rosee:  e quelle  valgono  5 lire  di  più  per  quintale.  Quando  ven- 
donsi  fresche  sono  pagate  un  quarto  appena  del  prezzo  delle  secche.  Il 
Commercio  però  vuole  la  cosi  detta  Garanzina  che  si  ottiene  trattando  le 
radici  con  acido  solforico  concentralo,  e di  cui  esiste  una  fabbrica  in  Castel- 
lamare  di  Stabia:  ovvero  le  vuole  ridotte  in  polvere  mediante  macine  ordi- 
narie da  grani.  Nel  Commercio  chiamano  alizzari  le  radici  di  Robbia:  ga- 
ranza  la  radice  stessa  ridotta  io  polvere  ; garanzina  la  sua  polvere  saturala 
d'acido  solforico  concentrato  : e cotorina  l'estratlo  alcoolico  della  garanzina. 
Evaporando  quest'estratto  alcoolico,  si  ottiene  Valizzarina,  ossia  la  sostanza 
colorante  cristallizzata. 

f«li(uzioni  (F Agricoltura,  t'ol.  V,  43 
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39.  La  contabilità  di  questa  coltura,  per  durala  di  30  mesi 

cosi  epilogasi  dal  Giosdako 

Spesa  PaovEirTi 

1°  Anno. 


Preparazione  del  terreno  . . 

Lire 

82, SO 

Radici  secche  Chilog.  4000 

Snvcrscio  e ingrosso  . . . 

■ 

9f- 

al  prezzo  di  Lire  60  il 

Semenza 

a 

60,- 

Quintale  . . . Lire  2400, — 

Approntamento  e semina  . . 

. a 

32,- 

Semi,  ettolitri  10  . . • 150, — 

Colturamento 

« 

179.— 

Fitto  del  terreno  .... 

. M 

127,50 

Totale  Lire  2550, — 

Lire 

575,— 

Il"  Armo. 

— 

Spese  1°  Anno  Lire  575 

Interessi  sulle  prime  Spese 

. Lire 

28,75 

11°  . 209,25 

Cultiiramenlo 

. » 

53,— 

111*  • 515,75 

Fitto  del  terreno  .... 

» 

127,50 

.1300,— 

Lire 

209,25 

Profitto  in  30  mesi  Lire  1250, — 

111°  Arso. 

r-rrTTTr. 

= = 

Interessi  ecc 

Lire 

39,20 

Falciare  i fusti  .... 

a 

12- 

Rerdita  idem.  . Lire  1568,75 

Sveltimento  delle  radici . . 

, B 

127,50 

Diseccamento 

. a 

100,— 

Fitto  per  6 mesi  .... 

a 

6.3,75 

Ragguagliali  per  Ardo 

Interessi  

1 

17,15 

Profitto  . Lire  500,—- 

Spese  minute  ecc 

a 

156,15 



— 

Reruita  . Lire  627,50 

Lire 

515,75 

Facilmenle  daecuDO  può  fare  analoghi  compuli  su  produzioni  di  3000 
ovvero  di  5000  Chilogrammi,  non  che  il  calcolo  di  colture  a Mezzadria,  sugli 
esempj  di  contabilità  per  Canapa , Lino  e Cotone  dati  nel  precedente 
Libro  XX. 

50.  Calcoli  dllTerenti  espongono  però  altri  Autori.  Le  Spese  valulansi 
per  Lltaro,  dal  Gaspahin  per  le  terre  leggere  Lire  1 135,  per  le  tenaci  Lire  1611; 
dal  CiiiRAT  per  l'Algeria  Lire  1677;  dal  Havkau»  per  l’Aviguonese  Lire  2366; 
dallo  SciiWKBTZ  per  la  Germania,  Lire  2335.  Ma  per  contro  valutano  i Pro- 
venti da  5000  a 3500  Lire.  Tutlavolla  l'annuo  Profitto  per  Ettaro  riusci- 
rebbe minore  di  quello  calcolato  dal  Giobdaku,  salvoché  nell’Algeria  dove 
pei  calcoli  del  Chirat  ascenderebbe  a Lire  699,78;  prova  ulteriore  della 
convenienza  di  questa  coltura,  maggiore  ne'  terreni  meridionali  clic  altrove. 
Noterò  tuttavia  per  nonna  che  la  Robbia  d'Avignone  in  polvere  nel  Settembre 
1867  al  mercato  di  Parigi  vendevasi  Lire  70  il  quintale  e quella  del  Napole- 
tano 66,75. 

31.  liupicgando  Paratro,  cioè  adottando  il  sistema  ben  diverso  che 
spianemi  non  poter  descrivere  e nel  quale  si  opera  per  trapiantamento,  le  spese 
riuscirebbero  assai  minori.  Ciò  emerge  pure  dai  seguenti  calcoli  del  Gasparis 
utili  anche  per  altri  rispetti.  Secondo  lui  la  Robbia  costa  per  ogni  Quintale  di 
Radici  secche 
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nelle  Terre  leggere  con  ingraMO,  Lire  42,68  Terre  forti  con  iograeeo,  Lire  59,84 
• dette  seui’iagrasso  • 43,85  Terre  forti  seoi'ingrasso  > 70,35 
Terre  medie  lavorate  cotl'aratro,  Lire  25,26. 

Il  prezzo  medio  calcolandosi  a Lire  60  il  Quintale,  nelle  Terre  forti  con  in- 
grasso si  coltiverebbe  la  Robbia  senza  Phofittu;  nelle  Forti  senza  ingrasso, 
con  Pbkdita. 

Del  resto  il  Ridolfi  calcola  per  la  Toscana,  la  produzione  di  circa  Cbilogr. 
1950  per  Ettaro,  che  valuta  Lire  1447, — t^):  computa  il  dispendio  alla  metà 
di  questa  somma,  onde  il  Psuiittu  rimarrebbe  in  Lire  723,50,  da  ripartire 
in  3 anni,  o 30  mesi. 

32.  Terreni  iinproduttÌTÌ  estesissimi,  in  assai  luoghi  darebbero 
enormi  produzioni  di  Robbia.  Tanti  terrapieni  ed  argiuanieuti  grandi  e piccoli, 
nell'epoca  io  cui  si  costruiscono  o per  Qumi  o per  risa]*-,  o per  colmale,  massime 
quanilo  s'hanno  da  sopralzare  successivamente,  alinienlerebbero  queste  preziose 
radici  dalle  quali  in  capo  a pochi  anni  si  trarrebbe  incalcolabile  profitto.  Ma  del 
modo  di  farlo  in  queste  eccezionali  congiunture,  spetta  il  trattarne  al  XXVn 
Lieao. 

[2]  ZalTronc  o Cartamo. 

33.  Oleifera  e tintoria  è la  pianta  detta  anche  Zafferano  baitardo,  ò 
Saracineseo,  Grogo  e Cariamo;  dai  Dotanici  Cor- 
thamtts  tinctorius;  dai  Francesi  Carthame,  e Sa(- 
fran  sauvage;  dagl'  Inglesi  Bastard  saffran.  Una 
volta  i Botanici  lo  chiamavano  Cnicus,  onde  Caico 
dal  Naitbiuli.  Quale  oleifera  la  menzionai  nel 
§ 269  del  Libro  X.\“'°  e la  specificai  fra  te  Car- 
dacbii  nella  grande  Famiglia  deile  Compostk  (CI. 

XIX,  Ord.  I di  Linbiio).  La  Figura  7 la  rappre- 
senta a sufficienza  colle  sue  foglie  ovate  con  denti 
a sega  spinosi.  Annua,  seminasi  in  Primavera  e fio- 
risce alla  fine  dell'Estate. 

34.  Clima  d’Egitto,  di  Spagna,  e delle  Pro- 
vincie Meridionali,  in  esposizioni  calde,  per  dare 
buon  prodotto. 

35.  Terreno,  profondo,  asciutto,  calcareo 
come  per  la  Robbia,  ben  concimato,  lavorato  quanto  richiede  la  sua  lunga  ra- 
dice, rinettalo  quanl'occorre  colle  sarcbialure. 

36.  irrigazioni,  utili,  se  ricorra  stagione  troppo  arida. 

37.  La  sciuiua  si  faccia  in  linee  distanti  mezzo  metro,  mentre  le  piante 
riescano  discoste,  nella  stessa  fila,  i5  centimetri  o 20  Vuna  dall'altra: 


(1)  Libi).  4000  a quadralo.  Lire  tescone  600.  RiaoLri,  Lesioni  di  Eeonom.  nir.  fi, 
pag.  196. 


Fig.  7. 


Digitized  by  ■-  -‘:-ogk 


Limo  xii. 


676 

si  esegaisce  allorché  sia  cessato  ogni  pericolo  di  brinale.  Si  diradino  poi 
le  pianticelle  quando  cresciute  n 10  cenlimetri  di  altetza,  di  guisa  che  la 
distanza  fra  l'una  e l'altra  sia  di  30  a 40  centimetri.  Nello  stesso  tempo 
colle  piantine  levate,  si  riempiono,  trapiantandoie,  gli  spazj  in  cui  non  aves- 
sero germoglialo. 

38.  Rincalzarle  alquanto,  giova  sempre  quando  elevate  a 40  cen- 
timetri. 

39.  Raccolgansi  i fiori  quando  cominciano  ad  appassire  e declinano 
sul  calice;  ma  bene  asciutti.  Lo  si  faccia  con  destrezza  colle  dita  tutte  unite 
come  prescrive  Filippo  Ra,  circondando  l’intero  fiore  ma  senza  toccare  il  ca- 
lice. Terminata  questa  raccolta , se  ponno  inafliarsi , le  piante  porteranno 
molto  seme  dal  quale  traesi  Olio  sino  ad  Ettolitri  16  a 24  (ossia  800  a ISOO 
Cbilogrammi)  del  valore  di  12  a 15  Lire  l'Ettolitro.  I semi  raccoigonsi  quando 
la  pianta  è afifatto  secca,  e col  coreggiato  si  separano  dalie  capsoie  che  li  con- 
tengono. 

40.  Si  secchino  all’ombra  i fiori  a mano  a mano  raccolti,  su  tavole,  o 
graticci,  rimuovendoli  a quando  a quando. 

41.  La  produzione  in  fióri  raccolti  nel  modo  descritto,  può  variare  da 
250  a 30Ó  Cbilogr.,  secchi.  Quelli  d’Egitto  si  pagano  Lire  2,50  a 3,50  il  Chi- 
logrammo; gli  altri  circa  1,50  a 2 Lire. 

42.  linpiegansi  i fiori  per  ottenere  un  bel  colore  di  rosa  colle  sue  gra- 
dazioni ; e innanzi  tratto,  essendovi  io  mezzo  ad  esse  il  tubo  delle  antere  ch’è 
giallo,  si  lavano  a molle  acque  perchè  non  alteri  il  rosso  delle  corolle.  Anco  le 
foglie  dagli  Egiziani  si  seccano,  e ridotte  io  polvere  servono  a cagliare  il  latte. 
Coi  semi  oulresi  pollame,  i papagalli  in  ispecie  onde  i Francesi  chiamano  il  Car- 
tamo anche  Creine  de  Perroguet.  Ma  in  Abissinia  e nell’Egitto  eziandio,  n'estrag- 
gono, come  s’è  detto,  olio  dolce  e commestibile.  I fusti  secchi  s’impiegano  per 
lettiere  o pel  fuoco.  Notisi  pure  che  le  foglie  tenere  e i fiori  s’usano  anche 
come  ortaglie. 

43.  La  rendita  di  questa  coltura  si  desume  facilmente  dai  Pao- 
TBHTi  ascendenti  in  media  a Lire  550  (fiori)  + Lire  300  (semi)  •=  Lire  860. 
Ha  la  raccolta  è lunga  (circa  un  mese)  e dispendiosa  quanto  quella  del  Coione. 
Quindi  le  Spesi  trapassano  i due  terzi  de’  Psovbhti,  onde  il  Pbofitto  si  limila 
a circa  Lire  260.  A mezzadria  raggiugnerebbe  le  300. 

[3]  \opale  od  Opotizia  da  CtKóiniglìa. 

44.  Nella  famiglia  delle  Cactee  (o  Cattbb  del  $1110  del  Libbo  V) 
di  cni  il  Todako  compose  a Palermo  una  magnifica  collezione  di  458  Specie  e 
Varietà,  nella  Tribù  delle  Opunsiacee,  oltre  VOpunsia  Fico  d'india  di  cui  a suo 
luogo,  viene  oggi  importantissima  I’Oponzia  da  CocctnioLiA  o Nopalb,  volg. 
anche  Mestola;  Cactus  ovvero  Opuntia  cocciniltifera  de’  Botanici;  Coclieniller 
de’  Francesi;  The  Cochineal  tree  degl’inglesi;  già  pregiata  nel  Messico  sino  a 
tempi  de’ Re  aztechi,  nel  1831  introdotta  dal  Simonhet  Dell’Algeria  e nel  1858 
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coltivata  dal  Rizza  oella  Provincia  di  Siracusa  (1).  La  Figura  8 ripone  sot- 
l'occbio  questa  pianta  in  pieno  sviluppo  colle  sue  articolazioni  o pale  una 
delle  quali  meglio  distin-  Pig.  g. 

guesi  uellaFig.9,qui  sotto 
ove  si  ba:  1 articolo  col 
suo  /!or«  rosso  : 2 il  /(ore 
aperto  per  vedere  Vovario: 

S il  fruito:  4 l’e»ibrione: 

5 la  sezione  del  seme. 

NelleProvincie  Meridionali 
cotesta  coltivazione  è no- 
tissima e facilissima,  mol- 
tipllcandosi colla  pianta- 
gione di  quegli  articoli  o 
pale,  in  terreni  leggeri  e 
permeabili  di  mediocre  fe- 
racità, ma  riparati  e sce- 
vri d'umidità  permanente. 

Dopo  arati  o vangati  a 20 
e 25  centimetri  di  profon- 
dità, vi  si  trapiantano  in 
Autunno  (Ire  o quattro  di 
dopo  recise)  quelle  pale, 

ritte  e interrate  per  metà  nel  suolo,  Pig,  9. 

in  fila  con  distanze  di  oltre  metri 
1,50  a 2 fra  loro,  e tra  pianta  e 
pianta. 

45.  Non  è dessa  tintoria 
per  sé  : la  si  coltiva  onde  aver 
tinta  rossa  perchè  su  di  essa  e di 
essa  vive  la  Cocciniglia  detta  per- 
ciò Coccus  Cacti,  fra  le  cui  varietà 
la  più  stimata  è la  nera  del  Messico 
detta  zuccatiglia  dai  Naturalisti. 

Da  quest’insetto  prezioso  ricavasi  il 
carminio,  polvere  di  rosso  bellissi- 
mo per  miniare  e tinger  seta.  Quindi 
questa  coltura  dipende  tutta  dall’al- 
levamento e moltiplicazione  di  que- 
sti insetti  la  cui  raccolta  dopoché 
asOssiali  e secchi  si  eieva  a 500  e 
anche  400  chilogr.  per  Ettaro  di 


(1)  A.  Rizza,  Rivista  ann,  di  $iracwa,  1859. 
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Nopali,  e Vendesi  da  10  a 13  Lire  il  quintale  di  Coeriniglie  nere;  8 a 10 
se  grigie  o argentine:  6 ad  8 se  rosse.  Nell’Algeria  pagandole  il  Governo 
Lire  15,  si  può  avere  un  PaovtsTo  di  Lire  4600  da  cui  detraendo  circa 
Lire  2500  a 3000  per  anno  e per  Eitaro  di  Spesb  tanto  di  cnltivatione  del  No- 
pale  come  di  allevamento  e raccolta  dell’Insetto,  rimarrebbe  un  annuo  Probitto 
di  Lire  1500  a 2000.  Lo  che  mi  ha  indotto  a questo  cenno,  ponendo  mente  in 
ispecie  alle  nostre  Provincie  Meridionali. 

[4]  Saggina  d’Afiifa. 

46.  Pianta  nlillsslma.  la  StociKA  comune  ebbe  li  suo  Trattatello  nel 
Capitui.o  Vili  del  Libro  XVIII,  e in  quei  ^ 868  fra  le  Sacgibb  taecarifere 
notai  VUolcHt  cafer  volg.  Olgo  cafro  o .Saggiba  d'Afbica.Noii  ripeterò  dunque 
come  la  si  coltivi,  in  ispecie  se  si  porrà  mente  anche  a quanto  ne  soggiugnerò  nel 
seguente  Capitolo  III  trattandone  quale  pianta  da  zucchero.  Ora  basti  con- 
siderarla quale  tintoria  per  colore  russo,  dietro  le  prove  del  Sigaro  menzionate 
nel  § 921  del  detto  Libro  XVIII  ed  i felici  tentativi  sperimentati  in  Marineo 
di  Sicilia  riferiti  dalio  iBzasGA.  Ecco  quali  ii  descrive  il  Robcba  che  li  fece; 

■ Macinato  il  seme  e preparata  la  parte  farinacea,  una  piccola  quantità  del 

• suo  inviluppo  lo  feci  bollire  io  acqua.  Preparala  la  lana  in  bagno  saturato 

• d'allume,  ve  la  tiilTai  facendola  bollire  per  qualche  tempo;  però  ne  ricavai  un 

• colore  rossastro  cupo  non  resistente  agli  acidi.  Replicai  preparando  la  lana 
« con  bagno  doppio  di  allume  e di  acido  solforico,  ed  ottenni  bel  colore  che  re- 

• siale  all'acido  citrico  ».  Ollenni  pertanto  una  sostanza  colorante  simile  a 
quella  che  si  estrae  dalla  Bobbia  ^1).  Del  resto  è tale  la  Saggina  da  ricavarne 
per  le  tintorie  delle  stolTe  21  dilTerenti  colori  come  conchiudeva  il  Mobliccbio 
dagli  scritti  dei  Sicabd,  Vilbubih,  Habdv,  Doputbat,  Paten  ecc. 

[3]  Altre  Piante  da  tinta  ro.ssa. 

47.  Materiali  per  Ungere  in  rOSSO^  oltre  le  descritte,  contengono 
pure  le  Piante  delle  quali  indicherò  nel  $ seguente.  Nome,  famiglia,  alasse, 
specificando  Yorgatui  della  Pianta  da  cui  si  trae  e nulando  la  patria  per  le  non 
indigene  d'Europa,  esclusi  sempre  gli  Alberi,  e marcando  per  coltivabili  quelle 
che  il  potrebbero  essere  almeno  sperimentalmente.  Vi  sono  ordinate  secondo  le 
Classi  Linneane,  guida  utile  oltre  l'indicazione  delle  Famiglie  che  variano  spesso 
a seconda  del  progresso  della  Kienza,  e talora  a piacere  de'  Botanici.  Oltre  le 
nominate,  il  Vitmsh  nota  la  radico  del  Comarutn  palustre  Linn.  Fam.  delle  Ro- 
sacee; la  Cuscuta  I cui  fusti  tingerebbero  in  porporino,  lo  che  darebbe  qualche 
utilità  da  cosi  funesta  parassita:  I fiori  della  Carota  Daucus  carota-,  i fiori  pesti 
dell'ffyperlcum  vulgare.  Anche  la  radice  della  Iris  pseudoacorus,  volg.  Giglio 
GIALLO,  secondo  Io  stesso  Vituan  dà  succo  rosso  per  tingere  i cuoi;  ma  il  Tar- 


(I)  IszENCA,  Ann.  d'Agr.SicH.  18!Ì7,  psg.  IS8-IS0. 
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MOMi  la  deecrìve  adoperata  io  Irlaoda  per  tinta  nero,  ed  tal  scoria  per  fare 
iichiostro,  mentre  i suoi  dori  tingono  in  giallo.  Le  bacche  dell'  Olitklla,  Li- 
grUrum  vulyare,  danno  pure  secondo  il  Vitman  color  porporino  per  la  Iucca 
roasA,  e dao  color  rosso  anche  il  decotto  di  Basilico  biccio,  Ocymutn  crispum  e 
la  radice  AtW Oldenlandia  umbellata,  non  che  quella  del  Sommacco  Ilhus  co- 
riaria- e violaceo  lo  si  trae  dalle  bacche  deirBaato  Sambucus  ebulus,  purpureo 
dal  polline  della  Sapohabia,  Saponaria  of^cinalis,  rosso  pe'  cuoj  dulia  Fuauo- 
LACCIA,  Tormenlilla  ertela  (1). 

48.  Piante  da  tinta  rossa,  porporina  e Tiolacea. 

I.  AsrcBCLA  TINTORIA  Stellina  de'  Untori  { Asperula  tincloria),  Famiglia  delle  Rc- 

BIACEC,  Classe  leirandria  Monoyynia,  per  le  sue  radici  come  quelle  della  Robbia. 
Pallo.ncino  (d(p*rula  aroeruis)  come  la  precedente:  frequente  tra  le  biade  in  campi 
sterili  e montuosi. 

Asperuca  per  l’ancina,  SquinanUa  [A.  cynanchica)  come  la  tintoria.  Erbe  a iEsqui- 
nanciB  de' Francesi;  .Squynancy  degl'inglesi  ; in  luoghi  sassosi  e nionluosi. 

II.  Caglio,  Erba  zolfina.  Presuola  (Galium  verum),  Fani.  Rubiacea.  Cl.  Tetr.  Monog. 

come  lai';  trovasi  ne’ luoghi  erbosi,  e pascoli:  perenne.  Caille-lail  de' Francesi  ; 
Felloto  Goesegrass  degl'inglesi. 

RuBBtA  SALVATiCA  (Galium  mollugo)  anche  migliore  della  II*;  ne' campi  e siepi: 
Caillt-lail  de'  Francesi  ; iVhile  Ladies  Bed  straw  degl'inglesi. 

Attaccamani,  Appiccamani  {G.  aparine)  come  la  Bubbia  talvatica;  fiorisce  nelle  mac- 
chie c luoghi  scoscesi  in  maggio  e giugno:  Gralteron  frane.;  Catweed  iogl.;  annua. 

III.  Litospermo,  Singola  salvalico,  Miglio  al  sole  (Lilhospermum  arcense  non  che  l'of- 
ficinale) e il  tinctorium  Fam.  Borbacinee,  Cl.  Peni.  Slonog.;  Gremii  frane.;  6Yom- 
tcell  ingl.  ; tutte  Ire  colla  radice  danno  tinta  rossa  ma  poco  stabile. 

IV.  Alca.nna  spuria  (Anchusa  o Alkanna  tincloria)  Fam.  Borbacinee  Cl.  Peni.  Mo- 
nog. ; Orcanetle  frane.  ; Red.  Alkanet  ingl.  ; vivace  frequente  ne'  luoghi  sassosi 
nelle  parli  meridionali  ; impiegasi  come  la  II*. 

V.  Erba  rustica  (Sirnphgtum  o/ficinale)  Fem.  Borbacinee  Cl.  Peni.  Monog.;  volg. 

Consolida  maggiore;  Grande  consude,  e OreiUe  d'dne  frane.;  Confreg  iogl.  Pe- 
renne, fiorisce  io  Maggio,  ne'  luoghi  freschi  ed  umidi  : dalla  radice  secondo  il 
WiDEBiNG  estraesi  la  materia  colorante  della  Gomma  lacca. 

VI.  Viperina,  Lingua  di  cane.  Echio  (Echium  vulgare)  Fam.  Bobraginee  Cl.  Peni. 
Monog.;  Ftperine  frane.;  Fiptr's  Buglott  ingl.  Rienne;  in  tulli  gl’ incolli;  spi- 
nosa. La  radice  io  ispecie  della  Fiperina  portoghese  fE.  lusitanicumj  cb’  è vi- 
var.e,  contiene  color  di  porpora  bellissimo  seeondu  t’HeuzÉ. 

VII.  PioMDAGiNE,  Erba  b.  Antonio,  Lappolini  (Piumbago  europaea).  Dentelaire  frane.; 
Lead  trovi  iogl.  Fani.  Plumbaginee.  Cl.  Peni.  Monog.  Pereooe,  non  frequente, 
ne’ campi.  Aduprasi  dai  Tintori  per  tinta  rossa,  ma  bollisee  secondo  ìi  Sauyace 
con  fOluvj  che  produeuno  cefalalgia. 

Vili.  Belladonna  {Atropa  belladona).  Btiladona  fnoc.-,  ftwale  ingl.;  farn.  .Sol  anacee 
Cl.  Peni.  .Monog.  Nasce  in  luoghi  ombrosi,  fiorisce  dal  Giugno  all’Agosto,  e ma- 
tura in  Ottobre  i suoi  frulli  quasi  nere  ciliegie  velenose.  Traesi  tinta  porporina 
durevole  dalle  sue  veoefiebe  bacche. 

IX.  Viola  MAUiinLA  (Viola  odorata)  Violette  frane.;  Purple  viulet  ingl.;  fain.  Viola- 
riee  Cl.  Peni.  Monog.  Perenne,  notissima  anche  per  la  liniiira  violacea  che  Iraesi 
da’ suoi  pelali,  come  dalla  Suocera  e nuora  (Pioto  tncolor). 

X.  Acetosa,  Ostalid*  (Rumex  aceiaea)  Oxeille  frane.  ; Common  torrel  iogl.,  qiianlo 

I'Acetosella  (R.  acetosella)  Fam.  Poligonee  Cl.  Ilexand.  trig.  Perenni  amenduc 
e coltivate  negli  Orti;  colle  radici  seccate  e bollile  danno  una  tinta  rossa. 


(1)  Vitman,  Piante  servibili  per  la  tintura.  Atti  della  Societi  Patriot,  di  Milano, 
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XI.  ZArrKMNO  rii.s».  Colchico  {CoUhicum  aulumnale)  Colchique  frane.;  MtadowSaf- 
fron  ingl.  Kam.  CoLcnicACKE  CI.  Hex.  trig.  Perrone,  nolo  fiora  autuonale  de’  pral, 
il  CUI  bulbo  ha  fecola  niilriliva  ma  non  assoggellato  [irinia  alla  ebollizioDe  è vee- 
noso  ; le  sue  foglie  verdi  tingono  in  rosso. 

XII.  Uva  di  volpe  (Paris  quadrifoglia)  Paristlti  frane.;  Herb  paris  ingl.  Fam.  Aspa- 
RACi.vEe  CI.  Òctand.  letrag.  Perenne  ne’  boschi,  sospetta,  le  cui  bacche  laono 
colore  porporino. 

XIII.  Hirtillo,  (l'accinium  myrlillus)  Àirelle  frane.;  fliHxrry  ingl.  Fam.  Eai::ACEe  o 
Vacci.nacee  ci.  Dee.  Motiog.  Perenne:  ne' boschi:  con  bacche  commestihili,  e 
buone  da  tingere  porporino  caria  e seia. 

XIV.  Fitolacca,  L’va  turca  (Phitolacca  decandraj  Phitolaque  comune  frane.  Fam.  Fl- 
TOLACEF,  Cl.  Dtc.  decag.  Perenne  anco  in  Italia  preservandone  le  radici  ; suoi  frutti 
tingono  in  sanguigno  siroppi,  confetture  ecc.  ed  anche  il  vino  di  Porlo,  in  Porto- 
gallo. Originaria  d’Amerira. 

XV.  Rota  salvatica  (Peganum  Uarmala)  /lue  muvage  frane.;  Il'ild  rut  ingl.;  fam. 
ItCTACCE  Cl.  Dodec.  ilonog.  I suoi  semi  danno,  secondo  I’Heczé,  materia  colo- 
rante in  rosso. 

XVI.  Ukleasa  (lìirca  orellana)  Rocou  frane.;  Arno/f  ingl.  ; fam.  Bissinee  Cl.  Polyond. 
Uonog.  Arbusto  da  stufa  dai  cui  frutti  traesi  la  materia  tintoria  di  color  rosso  delta 
appunto  Terra  oriono. 

XVII.  Recamo,  Acciughero  (Origanum  vulgare)  Origan  frane.  ; Field  marjoram  ingl. 
Fam.  Labiate.  Comune  in  lunghi  sterili  colligiani  ; colore  di  porpora  per  tinger 
lane  ecc.,  dalle  sue  cime. 

XVIII.  Gerakio  africano  (Pelargonium  inquinam).  Fam.  Ceraniacpe  Cl.  lUonadelphia 
Ueptandria  perchè  le  sue  foglie  tingou  le  mani  di  ruggine.  Pianta  da  giardino  i 
cui  fiori,  secondo  il  Tahcioni  potrebbero  dare  tinta  per  miniare. 

XIX.  Chiseu.ina  gialli  (Valantia  cruciala). 

XX.  Oricella  (Parmelia  Roccella).  Questo  cd  altri  Lirbeni  fra  cui  la  Roccella  Phycopsis 
presa  per  la  vera  Roccella  lincloria  I)c.,  come  il  Beomyces  roseus  danno  tinte  più 
0 meno  rosse.  Quella  molto  più  in  uso  trovasi  negli  scogli  deil’isola  d'Elba  ed 
altrove  ; questo  negli  ericeti. 

Funciii  di  sostanza  coloranti,  lo  Schlerodermum  tinclorium  o Vescia  di  Lceo  ma 
per  tinta  scura,  non  rossa;  e tra  le  Alghe,  il  Fucus  cesciculosus  o Quercia  marina. 


i4r^.  II.  Piante  da  tinta  Gialla. 


1 Zafferano,  2 Guaderella,  3 Ginestrella  , 4 Diverse. 

49.  Di  rado  coltivate  sono  le  piante  da  color  giallo,  e lo  erano,  al- 
meno lo  Zafferano,  assai  più  per  lo  addietro.  Ne  fo  quindi  breve  cenno. 

[1]  Zafleraoo. 

60.  Perenne  bulbosa^  la  pianta  dello  Zafferano  Oorisce  in  Autunno  dol 
suo  bulbo,  come  rappresenta  la  Fig.  10.  Le  divisioni  del  petalo  sono  alternati- 
vamente minori,  di  colore  paonazzo,  gialli  gli  stimmi  e giallo-rosso  il  pistillo, 
il  cui  stilo  cogli  stirami  stessi  raccolti  e seccati  compongono  que'  nielli,  cui  si 
dà  pur  nome  di  Zafferano,  che  tingono  io  giallo,  con  odore  gratissimo  una 
volta  anco  ai  Greci  e ai  Romani.  Appartiene  alla  fam.  delle  Iridbe,  Classe  111. 
Ordine  I del  Linneo,  e cliiamasi  dai  Botanici  Croevs  saliims:  Sa  frati  dai  Fran- 
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cesi;  e dagli  loglegi  Saffron.  Si  distingoe  dalle  altre  specie  Croeut  vemut,  C. 
multiflorus  ecc.  per  la  lunghezza  de’  suoi  stim- 
mi pendenti  con  odore  aromatico,  rigonlli  e di- 
visi in  tre  lobi  alla  cima,  e le  foglie  itrclte, 
lineari,  marcate  longitudinalmente  al  centro  da 
nna  linea  bianca,  e in  questa  specie  arricciate 
nel  bordo:  il  frutto  consiste  in  una  capsola  quasi 
triangolare  a tre  valve  con  tre  logge  contenenti 
molti  semi  globosi. 

51.  ColtiTasl  allo  incirca  come  gli  Agii  e 
le  Cipolle:  vegeta  anche  nel  Nord  ma  teme  i 
freddi  rigorosi;  e fiorisce  a dovere  se  la  Sta- 
gione ricorre  asciutta  e calda  nell'estate,  dolce 
e fresca  ma  non  piovosa  nell’autunno.  Non  pro- 
spera io  terreni  tenaci,  uliginosi,  impermeabili  ; 
poco  ne’ bianchi,  e notevolmente  negli  ocracei 
purché  pingui  non  per  letame  fresco,  ma  per  concime  ben  patito.  Preparato  il 
suolo  con  buoni  lavori  di  25  centim.,  ai  primi  di  Luglio  piantano  io  Francia  i 
bulbi  sbarrazzali  dalle  tuniche  e dal  vecchio  bulbo  che  li  produsse;  se  ne  pian- 
tano, se  grossi,  7000,  se  minuti,  presso  a 12,000  per  Ettaro  in  linee  regolari 
entro  solcelli  profondi  15  centimetri,  che  poi  richiudoosi  affatto  per  salvarli 
meglio  dai  geli.  Tra  il  fine  d’Agosto  e i primi  di  Settembre  si  sarchiano.  La  rac- 
colta dei  fiori  si  fa  circa  nell’Otlobre  cogliendoli  giorno  per  giorno  nel  mattino 
0 nella  sera,  prima  sempre  che  siano  aperti  del  tutto.  Trasportati  a casa  senza 
comprimerli,  e distesi  su  tavole,  se  n’estraggono  gli  stili  co’  loro  tre  stimmi, 
che  poi  seccansi  aH'ombra,  e ne' paesi  freddi  col  sussidio  di  calore  artificiale. 

52.  Nelle  Prorincle  meridionali,  in  Aggiva  di  Sicilia,  piantano  nei 

primi  di  Maggio  i bulbi  dello  Zafferano  in  solchi  profondi  24  centim.  e larghi 
55  a 40  centim.,  in  tre  Bla,  e distanti  16  centim.  circa  l’uno  dall’altro,  rico- 
prendoli colla  terra  che  estruesi  dal  solco  contiguo,  e via  di  seguito.  Sarchiano 
alla  One  di  Settembre,  e cominciala  la  fioritura  d’ordinario  a mezzo  Ottobre  si 
fa  la  raccolta  e separazione  de’ pistilli  nel  modo  descritto.  Alla  One  di  Novembre 
colla  zappetta  a due  rebhj  da  un  lato,  cb’e’ chiamano  cornuta,  zappano  lo 
Zafferaneto,  come  lo  chiama  lo  Ihzbngs,  e ricoprono  di  terra  i piccoli  cespugli 
sviluppati  dai  bulbi,  onde  questi  gig. 

viemmeglio  ingrossino,  e molti- 
plichino, onde  poi  nel  secondo 
e terzo  anno  avere  maggior  co- 
pia di  Bori.  Dopo  la  terza  rac- 
colta di  questi,  estraggono  i bulbi, 
e li  conservano  netti  ed  asciutti 
per  altra  piantagione.  Lo  stesso 
Inzkngà  ha  offerto  col  disegno 
riprodotto  dalla  Figura  11,  i for- 
nellelti,  sui  quali  esponendo  in 
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carie  aoTrapposte  a'  maltoDi  A ed  A,  I piatilli  ben  divisi  e Detti  da  ogni  so- 
stanza estranea,  vengono  in  Sicilia  compiutamente  diseccati.  A tempi  di  Puaia 

10  ZaiTeraneto  perdurava  otto  anni:  neirAvignonese  limitasi  oggi  a due  eoli 
anni  e nella  Sicilia  a 5 anni. 

53.  Arversano  questa  coltura  ostinate  pioggie  autunnali.  Oltreccliè  topi 
campagnuoli  ne  danneggiano  i bulbi,  e le  lepri  gii  steli  floriferi,  il  fungo  paras- 
sita Rhisoctonia  erocorum  ed  altre  malattie,  disastrano  il  ZaiTeraneto. 

54.  La  prodiiKione  si  valuta  dull'IlMizÈ  a 13  chilogr.  di  Zafferano  secco, 
per  ettaro  nel  1*  anno;  da  40  a 50  circa  nel  3°;  altreltuolu  nel  3°,  avvertendo 
bene  die  occorrono  100,000  pistilli  per  ottenerne  I chilogr.  di  Zafferano  secco, 

11  quale  secondo  lo  stesso  autore  si  tenderebbe  in  media  60  lire;  ma  poi  sog- 
giugnc  che  i coltivatori  l'hanno  venduto  sino  a lire  300.  Le  spese  vengono  com- 
putate per  due  anni  dal  Gaspakin  a lire  1654:  per  tre  anni  dal  Gat  a 3855. 
— Quindi  il  proOtIo  riuscirebbe 

Per  3 Anni  (chilogr.  55  x 60)  lire  3300  — 1654  = 1646 
Per  3 Anni  (chilogr.  100  X ^0}  Ore  6000  — 2855  = 3145 
Quindi  per  anno  nel  1*  caso  lire  823  nel  2°  L.  1048. 

Avvertasi  però  che  poche  terre  sembrano  veramente  capaci  di  tali  produiioni, 
e una  coltura  molto  estesa  ne  invilirebbe  i prezzi,  mentre  poi  la  raccolta  de’ fiori 
e scelUi  de' pistilli  richieggono  assai  tempo  e dispendio. 

[2]  ('iDaderella. 

55.  Il  giallo,  più  puro  e solido  vien  fornito  dalla  Reseda  luleola  del 
Botanici,  volg.  GoADaneLLA  o Erba  guada;  Gaude  dei  Francesi;  Weld  degli 

Inglesi  forse  Io  SIratItium  degli 
antichi.  Nella  Figura  12  abbia- 
mo in  A la  pianta,  in  B porzione 
di  spica;  il  fiore  in  D,  ed  in  C 
il  frutto.  Appartiene  alla  Gl.  XI 
Ord.  Ili,  ed  è tipo  delle  Rbsbda- 
CBB  (Libro  V,S  1070  e 1207), 
Spontanea  nei  luoghi  arenosi  va| 
poco  per  tinta,  mentre  coltivata 
offre  tinta  gialla  bellissima.  Vuo- 
le perciò  terreni  bensì  mollo 
sciolti  ma  feraci  e calcari,  bea 
lavorali  e liberi  da  erbe  selvag- 
ge. Seminasi  spesso  in  Primave- 
ra, talora  Ira  Fave  o Fagiuoli 
nell'  ultima  loro  sarchiatura  o 
rincalzamento.  Altri  ne  semina- 
no la  Varietà  autunnale  colle 
acqua  d’ Agosto  c più  tardi,  mal  reggerebbe  all’inverno.  Bastano  4 chilogrammi 
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di  gemente  per  ettaro.  Sarchiate  e schiarite  se  Ih  d’oopo,  si  rincalcano,  onde 
giova  sempre  averle  seminate  in  linee. 

66.  È matnra  la  Gnaderella  di  Primavera  verso  il  Settembre  : l’Aotannale 
nel  Luglio  appresso.  La  raccolta  si  fa  quando  steli , foglie  e capsoie  sono  al- 
quanto giallastri.  Si  strappano  colla  Fig.  13. 

radice  come  le  vuole  il  Commercio, 
operando  destramente  per  non  perdere 
semi  assai  ricchi  di  luleolina  0 so- 
stanza colorante.  Seccate  le  piante  a 
guisa  del  Lino,  e meglio  se  appoggiale 
a muri,  siepi  0 pertiche  oriccontali,  si 
eviti  ogni  umMilà.  In  Francia  riduconle 

10  fasci  come  quello  della  Figura  13, 
pesanti  6 chilogr.,  e in  complesso  ne 
ottengono  per  prodotto  medio  chilo- 
grammi ttSOO,  che  vendonsi  da  16  a 
SO  lire  il  quintale,  valendo  sempre  il 
maggior  precco  le  più  One , meno  ra- 
mose, più  gialle  0 rossastre  e più  sec- 
che; però  ancorché  verdastre  riescon 
ricche  del  pari  io  materia  colorante: 
quindi  le  migliori  poono  avere  fusti  gial- 
lo-verde d'acqua,  con  radici  sane,  bian- 
castre, e capsoie  ben  formate  e di  ne- 
rastri grani  ripiene. 

57.  Poco  utile  pormi  questa  col- 
tura, olirecchè  assai  dimagrante.  Cal- 
colando quel  PaovsNTo  di  chilogrammi 
2300  a lire  18  e le  Svisa  col  Gasva- 
■iM  a lire  230  sarebbe  il 
PiOFiTTO  lire  414  — 230  = lire  84, 
che  però  I’Hbdzé  porterebbe  a lire  105. 

11  RiDOLri  la  stima  a preno  lire  700 
l’ettaro,  da  cui  180  almeno  di  spese  da  detrarre;  resterebbero  520  lire  41 
PaoFiTTo:  però  biasima  questa  coltura  sia  pel  forte  dimagramento  del  suolo,  ala 
per  la  disseminazione  spontanea,  e presso  che  inestinguibile  di  questa  pianta 
dove  abbia  prosperato. 

[3]  Gioeslrella. 

58.  Suffrutice  perenne^  la  Giivsstbblla  Genltia  Unetoria  de’  Bota- 
nici, Genèt  des  (einluriers,  de'  Francesi,  e Green-weed , degl'inglesi , ba  Foglie 
lanceolate,  lisce.  Rami  diritti  (non  angolati  come  la  Ginetlta  eoorntdteeeo,  0 
ecoparia)  striali,  sottili,  con  Fiori  d’un  bel  giallo  alla  cima,  e legumi  glabri  li- 
neari che  la  pongono  fra  le  Lbqcminosb.  Appartiene  alla  Cl.  XVII,  Ord.  IV , 
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Linhbo.  Trovasi  ne' boschi:  serve  a tiogere  in  giallo,  e potrebbe  piantarsene  la 
pendìi  incolti.  Note  agli  antichi  queste  tingendo  vetlìbut  nateenles  geniiia  di 
Plisio,  han  ceduto  il  posto  alla  Guadebblla.  Allo  stesso  Genere  appartiene  la 
Genista  germanica,  volg.  Scardiciobb,  e la  G.  Sibirica  o Ghiringheua. 

[4]  Allre  Piante  da  tinta  gialla. 

59.  Materiali  per  tingere  In  giallo,  oltre  le  descritte,  contengono 
le  Piante  delle  quali  offre  l'elenco  il  § seguente  col  Nome  botanico  (per  alfabeto) 
il  volgare,  la  Famiglia  lu  Classe  cui  appartengono  e la  parte  impiegata. 

60.  Piante  da  tinta  gialla,  ocracea  ecc. 

SOM!  UTAS.  lOHK  VOUAU  VAnsUA  rUA«  OBSASO  TimBM 

Acanthus  moltis  : Acasto:  Acantacee:  CI.XIV.Ord.il.  Erba. 

Anihemis  tincloria:  Occhio  di  bue  ; Composte  : CI.  XIX,  or.  Il;  ! fiori. 

Anihgllis  vulneraria:  Vulnebaìiia:  Leguminose:  CI.  XVII, or.  IV;  Pianta. 

Belala  nana:  Betoi.a  .sana;  Belulacee  : CI.  XXI,  or.  VII.  Id. 

Berberi»  damelorum : CaEsel.xo  ; Berberidee  : CI.  VI,  or.  I.  Laeorteeeia. 

Biden»  tripartita:  Biocnte  forbicina;  Composte  : CI.  XIX,  or.  I.  Erba. 

Bromus  tecalinut:  Ventoi  ana;  Gremioacee:  CI.  Ili,  or.  II.  Erba. 

Calendula  o/fic.  : Fiorrancio sai.v.  Compnsle:  CI.  XIX,  or.  IV.  Fiori. 

Caliha  polufiri»  : Farfcrucia  ; llamineolacee:  CI.  XIII,  or.  VII.  Pelali. 

Centaurea  officin.:  Cf.ntaurea;  Composta;  CI.  XIX,  or.  IV.  Foglie. 

Cluerophgllumeylvestrt:  Cerfoclio  salv.  Ombrellifere;  CI.  V,  or.  I.  L'ombrella. 

Chelidunium  majus : Erba  harcherita;  Papaveracee;  CI.  XIII,  or.  I.  Pianta. 

Cichorium  inigbas  : Cicoria;  Composte;  CI.XIX,  or.  I.  » 

Curcuma  longa  : Tf.bra  berita  ; Amomacee  ; CI.  I,  or.  I.  Esotica. 

Cytiiu»  tupinue;  Citiso  siiffrut.;  Leguminose;  CI.  XVII,  or.  IV.  Fiori. 

Daphne  laureola;  Ouvcci.a;  Timelee  ; CI.  Vili,  or.  I. 

Dalisca  cannaòiiui,'  Canarina  ; Daliscee;  CI.  XXII,  or.  X. 

• irla  ; • » ■ 

friea  vulgarù  ; Erica;  Ericacee  ; Cl.  Vili,  or.  I.  Cime. 

Evonymus  europaut;  Fusano;  Celaslrinee;  Cl.  V,  or.  I.  Bacche. 

Flaueria  conlragerba;  Hilleria  ; Composte:  CL  XIX,  or.  V.  Pianta. 

Galium  luteum-,  Caglio  ciai.lo;  Rubiacee;  Cl.  IV,  or.  I.  La  panicola. 

• vsrum,'  Erba  zolfina;  Idem;  • > 

Gardenia  florida  ; Gardenia;  RubÌBcee  ; CI.V,  or.  I. 

Genista  germanica;  Ginestra  germanica.  Legum.  ; Cl.  XVII,  or.  IV.  Fiori. 

a sibirica;  Gibinciiessa  ; a a Idem. 

Hseraeium  umbellatum;  Gf.kacio  ; Composte  ; Cl.  XIX,  or.  I. 

Hippophàe  ramnoides;  V EjMce  ; Eleagnee;  Cl.  XXII,  or.  IV.  Legno, 

ffgpericum  vulg. ; Ipebicane;  Iperieinee;  Cl.  XVIII,  or.  IV.  Fiori, 

tourosonia  inermis ; Alcanna  vera;  Lilracce  ; Cl.  Vlll.or.  I. 

Lichen  juniperinut;  Lichene;  Licbeai;  Cl.  XXIV, or.  V. 

a parietinus  ; a a a 

> vulpinus;  a a a 

a cattdelariue;  • a a 

a pustulalus;  a a a 

Lgcopodium  atpinum ; Licopodio;  l.icopodiacee;  Cl.  XXIV,  or.  I. 
a complanolum ,-  a a 

a clat'aium;  a a 

Lgsimachia  lutea;  Mazze  d oro;  Primulacee;  Cl.  V,  or.  I.  Pianta. 

Jt/o/ricaria  sejefum ; Fiorrancio;  Composte;  CI.XIX, or.  II. 

Pinguicula  vulgaris ; Erba  da  taglio;  Lenlibularlee;  Cl. Il, or.  I. 

Poiggonum persicaria;  Salcerella;  Poligooacee;  Cl.  VIII,or.III.  Giallo  rossiccio. 
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Bhamus  laxatilit;  Rìnmo  capill.;  Ramnee;  CI.  V,  or.  I. 

• luitifol;  R.i  foglie  di  bosso;  Id.  » 

• franguia;  Fbangola;  Id.  ■ 

« catharticut;  Ramno  cat.  ; Id.  » 

0 infectoriut;  Spincertino  ; Id.  • 

RheamrkabarbaT.  epalm.  rapont.  Rababbaro;  Pollgooee;  CI.  IX,  or.  III. 
RAiu  coriaria;  Sommacco  ; Terebintacee  ; CI.  V,  or.  III. 

> cotinus  ; Scotano  ; • > • 

Sumex  aquaticus;  Romice  palustre  ; Poligouee;  CI.  VI,  or.  III. 

> martd'mus;  R.  marittima;  » > > 

> OCUllU;  R.  SALTATICA  ; • > • 

Scabiosa  succita ; Morso  del  diavolo;  Dipsacee;  CI.  IV,  nr  I. 
Serralula  tincloria;  Serretta;  Sinanteree;  CI.  XIX,  or.  I. 
Siachit  $ylvatica;  Ortica  fetente;  l.abiale;  CI.  XIV,ord.  I. 
Soianum  lycopertie.  ; Poni  d'oro  ; Solauacee  ; CI.  V.  ord.  I. 
Tamarix  germanica;  Tamericia  piccola;  Tamaricmee;  CI.  V,  or.  III. 
rhaliclrum  flavum;  Ruta  de'  prati  ; Raouoculacee;  CI.  XIII,  or.  VH. 
Thapeia  villoea ; Tassia,  malerba;  Ombellifere  ; • 

Drigonella  fcenum gracum;  fit.110  cuneo  i Leguniioose;  CI.  XVII,  or.  IV. 
Xanthium  strumarium;  Bardana,  lappola;  Ainbrosiacee;  CI.  XXI,  or.  V. 


La  scorza 

Idem. 

Radici. 

Il  legno. 

La  corteccia. 
La  radice. 


La  radice. 

Pianta. 

Foglie. 

Foglie. 

Frutti. 

Radici  e foglie. 
Fiori. 

Semi. 

Foglie  e temi. 


Art.  HI.  Piante  da  color  Verde. 


61.  Poche  piante  coltivansi  fra  le  parecchie  impiegate  per  trarne 
tinta  Verde  e ebe  s'indicano  nel  § seguente.  Fra  le  Iridi  (/ris  fiorentina), 
il  Giglio  patonazeo  (/ria  germanictC)  coltivasi  in  Toscana  ne’ cigli  e ne' muri 
a sgstegno  de’poderi.  La  loro  radice  ha  odore  come  le  Viole  mammole:  i fiori 
pavonaui,  macerati  e mescolati  con  calce  producono  un  estrattivo  di  quel  bel 
Verde  noto  sotto  il  nome  di  Veri  d'iris,  molto  usato  per  miniare.  Gli  antichi 
diedero  colai  nome  d'Areo  baleno  a questa  bella  pianta  pe’suoi  varii  colori  (1), 
onde  appartiene  alle  più  pregiate  da  Giardino  (Lisao  XXV).  Pure  ne' Giardini  è il 
Moghbtto  {Convallaria  majalis)  pe'suoi  fiori  odorosi  e dà  bel  verde.  Il  Cavolo 
Ruo  {Brassica  nigra)  coltivasi  per  nutrirsene  (Luto  XIX),  ma  i miniatori  di 
gtofie  ne  cavano  un  bel  colore  Verde,  e da  sperienze  fatte  contiene  indaco. 
Anche  delTaipoGLio  bolognese,  che  tanto  coltivasi  trasemioato  ne'Frumenti, 
gii  Svedesi  adoperano  i fiori  per  tingere  di  Verde.  In  generale  per  ottenere  questo 
colore  le  piante  di  cui  non  ispeciflco  gli  organi  tintori!  s' hanno  da  impiegare 
prima  della  loro  fioritura.  Parecchie  poi  servono  a più  tinte:  cosi  la  Belladonna 
dalle  sue  bacche  dà  color  porporino  anziché  verde,  secondo  i reagenti  impiegati. 

63.  Piante  da  tinta  Verde  coi  loro  nomi  volgari,  botanici,  ecc. 


Agrostù  ipicaventi; 

» inlerrupta  ; 
Anchusa  officin.  ; 
Anemone  pulealilla  ; 
Arando  phragmitet  ; 
Atropa  belladonna; 


Pennachino  ; Graminacee  ; CI.  Ili,  ord.  II.  Spighette. 
PENN.  sottile;  Id.  Id.  Pianta. 

Lingua  DI  bue;  Borraginee;  CI.  V,  ord.  I.  Petali. 

Cavolo  MARINO;  Rauuncnlacee;  CI.  XIII,  ord.  VII.  Pelali. 

Canna  PALUSTRE;  Graminacee;  CI.  Ili,  ord.  II.  Panicola. 

Belladonna;  Solanacee;  CI.  V,  ord.  I.  Bacche. 


(I)  Floret  Iris  diuerai  calorie  specie,  sicut  arcus  ccelestis  onde  al  nomen.  Plinii, 
Bist.  Nat.  XXI,  7. 
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Bra$$ica  nigra; 
Convallaria  majalit; 
Evongmus  europaus; 
Iris  germanica; 
Uenyanlhet  trifoliata. 
Parmelia  furfuracta; 
Hhus  mgrlifotia  ; 

» angusti  folla; 
Seabiosa  succisa  ; 
Senecio  jacobcea  ; 
Stereocaulon  paschale; 
Tanacetum  vulgare  ; 
Trifolium  pralesue; 


Lubu  XXI. 

Gitolo  KCRO;  CrociTere;  CI.  XV,  ord.  IL 

Mughetto;  Aoparagineo  ; CI.  VI,  ord.  I. 

Fusacgihe;  Celaslrioee;  CI.  V.  ord.  I. 

Gici.io  PATONAEZO;  Irtdee  ; CI.  Ili,  ord.  I. 

; Trifoglio  acquatigo;  01*0110060;  CI.  V,  ord.  I. 
Lighene  forfora  ; Liobeni  ; CI.  XXIV,  ord.  V. 

I SOHHACCO  iCI . XXIII,  Ord.  II. 

{ VIKGIMAHO  1 Terebmtacoe; 

.Morso  oll  diavolo;  Dipsacoe  ; CI.  IV,  ord.  I. 
Giacorra;  Sinaoleree;  CI.  XIX,  ord  II 

Coralloide;  Licheni;  CI.  XXIV,  ord.  V. 

Zolfina;  Sioanlerec:  CI.  XIX,  ord.  II. 

Trifoglio  bolognese;  Leguminose;  CI.  XVII,  ord.  IV. 


Art.  IV.  Piante  da  colore  Azzurro. 


Foglio. 

Foglie. 

Bacche. 

Petali. 

Foglie. 

Pianta. 

(V 

Foglie. 

Pianta. 

Pianta. 

Pianta. 

Fiori. 


I Guado,  2 Indaco,  3 Tornasole,  4 Poligono  tintorio,  S Altre  diverse. 

63.  Il  colore  azzurro  colle  sue  gradaiioui  è il  più  aimpatico,  oìccoom 
quello  del  magnidco  Cielo  d’Italia.  Ma  l'indaco  del  Commercio  rende  la  colliva- 
lione  delle  Pianle  da  linla  azzurra  poco  lucrosa,  lo  le  indicherò  tullavia,  confl- 
dando  in  ispecie  negli  Agronomi  meridionali  che  s'adoperino  per  la  produzione 
preziosa  di  vero  indaco  indigeno. 

[i]  Guado. 

64..  DI  facile  coltura  è questa  robusta  pianta  detta  dai  Botanici  fiaUt 

tinctorla  dicotiledone,  della  famiglia  delle 
CaociFRER,  Classe  XV,  Ord.  I,  slllculosa, 
già  mentovata  ai  1U68  e 1S01  del 
Libbo  V,  e rappresentata  dulia  Figura  14. 
Le  sue  foglie  (da  cui  la  tinta)  sulla  radice 
picciuolale,  ovale;  nel  fusto  bislunghe,  ab- 
bracciauti  il  medesimo;  fiori  piccoli,  gialli, 
disposti  in  ampia  pannocchia  Siliguetle 
lanciolate  di  un  sol  vuoto,  molto  bru- 
ne quando  mature.  Secondo  Abon’l-RaIr 
rie.sce  bene  in  contrade  fredde.  E ne  ot- 
tenne infatti  ottimo  successo  il  Giobert 
nel  Piemonte:  il  qual  chimico  alTermiiva 
da  sperienze  ben  fatte,  che  la  quaiililà  di 
sostanza  colorante  si  contiene  in  questa 
pianta  in  ragione  della  pinguedine  del  ter- 
reno in  cui  vegeta.  Questo  sia  poi  non 
tenace,  e sopratutio  sempre  libero  da 
erbe  selvagge. 

(I)  Il  SoRMAcco  ViRGiNiANo  ssrpbbe  il  llhus  thgphinum,  albero  detto  anche  Sorbo 
saltatico:  ed  il  Rhui  mgrtifoka  sarebbe  la  Coriaria;  amendue  piante  diverse  dal  vero 
SOMHACCO. 


Fig.  ti. 
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65.  Lavori  preparatoci  sieno  quali  pel  Frumento:  la  semina  meglio 
se  iu  lineo,  preferendo  ajuole  piane  larghe  2 metri,  con  solcelli  che  le  separino 
fra  loro  e su  coi  eammioando  si  erronea  d'ambo  i lati.  Seminando  in  priocipie  di 
Aubjnoo,  ed  in  linee,  bastano  100  litri  di  semi,  e si  ba  subito  in  Primavera  una 
prima  raccolta  di  foglie-,  riesce  però  diOlcilé  l'adoperar  seminaloj,  essendo  questi 
semi  schiacciali  e poco  pesanti.  Si  ricoprono  col  rastrelli.  Taluni  fanno  se- 
mentaj  a parte  e trapianlono.  Unico  colturamento  é sarchiare,  ma  di  guisa  che 
il  campo  sia  sempre  nello:  niun  uopo  d'inafflare,  salvo  por  calori  e siccità  ecce- 
liooali.  Alticbe,  larve  bianche,  quella  della  Farfalla  Càvolaja,  lumache,  locu- 
ste, eco.,  avversano  questa  coltura:  talora  eziandio  per  salti  di  temperatura  la 
ruggine  macchia  le  foglie,  onde  conviene  raccoglierle  unco  non  nulure.  E lo 
sono  a perfezione  quando  sode,  liscie,  lucenti,  e sopratuito  glauche  cioè  rico- 
perte da  iuflorescenza  giallo-turchiniccia  che,  fregandole  colle  dila,  va  via.  La 
prima  raccolta  se  la  semiua  si  fece  in  Autunno,  si  pratica  al  principio  di  Maggio 
con  ferro  tagliente,  recidendo  le  pifi  larghe  poste  alla  baie.  Dopo  12  a 15 
raccolgono  le  piccole  lasciate  indietro  perchè  Intanto  cresciute.  Intanto  pure, 
spuntano  rami , e quiodi  proseguesi  a raccoglier  foglie  anco  sino  all’  Ot- 
tobre. Le  piante  da  semente  non  si  sfogliano,  si  falciano  con  destrezza  perchè 
i semi  facilmente  cadono,  e solo  quando  questi  hanno  acquistato  un  bel  colore 
violetto. 

66.  Le  foglie  raccolte  si  lasciano  avvizzire  distese  perchè  non  si  alte- 
rino: poi  si  recano  al  molino  c si  macinano  componendosi  in  una  pasta,  la 
quale  riponesi  in  una  massa  che  rimuovesi  di  tratto  in  tratto  durante  25  giorni, 
da  cui  scola  un  succhio  od  acqua  di  vegetazione  che  raccogliesi  a mano  a mano. 
Colale  massa  fermenta  e si  lascia  in  tele  stalo  anche  parecchj  mesi  se  non  vi 
nascono  vermi  per  entro.  Poscia  se  ue  fanno  pallollole  o torselli  che  si  sec- 
cano. Ma  il  Commercio  preferisce  oggi  le  fughe  unicamente  ben  diseccate  sovra 
teloni  al  Sole  come  praticane  in  Germania. 

67.  Da  un  ettaro  ricavansi  20,000  chilogr.  di  foglie  fresche,  le  quali 
secche  rimangono  5000  (1),  e vendonsi  18  a 20  lire  il  quintale,  o in  com- 
plesso circa  lire  950.  Le  pallollole  dette  coques,  o cocaquei  de'  Fraucesi , e di 
cui  se  ne  ricavano  da  20,000  del  peso  in  complesso  di  chilogr.  1200,  e ven- 
donsi lire  2,  50  il  cento,  o io  tutto  lire  500.  Quindi  II  PaopiTTO,  valutando 
col  Gzspabin,  le  Spbsb  a lire  510,  51  risulterebbe,  vendendo  le  foglie  secche  a 
circa  lire  950  — 510,  51  lire  d39,  -<9:  e nel  caso  delle  pallottole  riusci- 
rebbe passivo  per  lire  10,  51.  Taluni  poi  anche  raccogiiende  le  foglie,  rica- 
vano semente  per  15  a 20  ettolitri,  ossia  ICO  a 210  cbilogrammi.  Ricordiamo 
però  che  tutta  consumandosi  questa  pianta  fuori  del  podere,  anche  a senso  del 
§3049  del  Lieio,  questa  coll ura  diviene,  eziandio  relativamente,  molto  este- 
nuante, massime  ove  se  ne  ritragga  molto  seme,  siccome  addila  il  § 130  del 
VII  Lieao. 


(tj  Però  di  sovente  questa  produzione  sta  ne' limili  del  § 205,  Lisao  VII. 
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Libro  xxi. 


[2]  ludaro. 


68.  Oltre  140  specie  conta  il  Genere  Ihdaco,  Indigofera  de'  Botanici, 


Fig.  tS. 


Fig.  16. 


69.  Clima  fìirorerole  per  questa  pianta  è 


della  famiglia  delle  Papilio- 
HACRB,  CI.  XVII,  Ord.  IV 
di  Linnbo,  menzionato  ai 
1099  e 1203  del  Limo 
V.  Questo  suffrutice  elevasi 
circa  a 1 metro,  diritto  con 
sottili  rami  con  foglie  aventi 
da  3 a 7 paja  di  foglioline 
ovali,  allungale  e alquanto 
pubescenti  nella  pagina  in* 
feriore.  Fiori  in  grappoli 
ascellari,  porporini  ed  ap- 
pena odorosi.  Legumi  com- 
pressi, curvi  con  5 a 6 gra- 
nelli bruni,  angolosi.  Tali 
i caratteri  dell'  Indigofera 
anil  Linhku.  Ne  differisce 
\' Indigofera  tinctoria  Lm- 
NBO  , 0 /.  Indica  Lahk, 
pe’  Bori  rossastri,  e pe’  le- 
gumi cilindrici  con  10  a 15 
semi.  Nella  Figura  15  scor- 
gesi  in  A un  grappolo  di  le- 
gumi di  grandezza  naturale: 
in  R Bore  ingrandito,  C ca- 
lice, D vessillo,  E ala,  C 
fiore  senza  calice  e corolla; 
Il  legume,  I sua  sezione,  K 
mezzo  seme,  ecc.  La  In- 
digofera  argentea  poi  (se 
ne  vegga  un  ramoscello  rap- 
presentato dalla  Figura  16) 
secondo  il  Boussingaixt  è 
la  specie  da  coltivare  con 
più  vantaggio.  Si  eleva  80 
centimetri  e rivestesi  di  flua 
ealugine  biancastra.  I Le- 
gumi, poco  compressi,  coto- 
nosi e contenenti  da  2 a 4 
grossi  semi. 

quello  in  cui  si  contino  tre 
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mesi  almeno  di  temperatura  media  non  inferiore  a gradi.  Essa  dà  il  suo 
primo  taglio  quando  ha  ricevuti  2400  gradi  di  calore  totale.  Quindi  l'olTre  al 
Coromandel  a 60  giorni  dopo  la  seminagione,  e soltanto  a 120  nell'Avignonese. 
Giova  notare  che  il  Clima  della  Carolina  e della  Luigiana  non  è guari  piò  caldo 
di  quello  di  assai  luoghi  delle  nostre  Provincie  Meridionali. 

70.  Terreni  de' migliori,  ma  non  bianchi,  ne’ uliginosi:  piani,  riparati  dal 
Kord,  nè  superiori  a 700,  od  800  metri  sul  livello  del  mare. 

71.  Irrigazioni  con  molta  sobrietà. 

72.  Avvicendasi  come  la  Canapa  e simili,  e meglio  se  a lunghi  periodi. 

75.  Ingrassi  abbondanti,  e buoni,  valendosi  anche  de' residui  di  fabbri- 
cazione dell'indaco. 

74.  Lavori  prcparalorj  come  per  la  Canapa. 

75.  Seminagione  all'epoca  delle  pioggie  di  Primavera  (o  di  Autunno  nei 
paesi  caldi)  con  semi  estratti  dalle  capsule  schiacciate  entro  un  mortajo.  Ed  in 
linee  si  faccia,  o a buche,  o col  piantatojo. 

76.  Sarchiasi  quanto  occorre  a tener  sempre  netto  il  terreno,  ed  appena 
appena  si  rincalza. 

77.  naccogiiesi  al  dispiegarsi  de’ suoi  (lori,  quando  le  foglie  si  rompono 
facilmente  fregandole  fra  le  dila:  lagliansì  i fusti  a 5 o 4 cenlim.  sul  suolo,  e 
traspurlansi  sopra  tele  al  coperto  ove  legansì  in  fascetli  quando  vogliasi  estrarre 
l'indaco  dalle  foglie  ancor  verdi:  ovvero  i fusti  sì  seccano  e percuotendoli  se  ne 
staccano  e separano  le  foglie.  I,a  pianta  ripullula,  e ne'  paesi  caldi  si  opera  una 
seconda  ed  anco  una  terza  raccolta. 

78.  Estraggono  i*indaco  nell'Egiilo  riponendo  in  orci  i fusti  tagliali 
in  pezzetti,  e ver:‘andovi  sopra  acqua  calda;  rinicscolano  il  tutto  con  bastoni 
parecchie  ore:  poscia  estraendo  quel  fogliame  lo  sgocciauo  in  cannicci  sopra  gli 
stessi  orci.  Lasciano  che  l'acqua  depositi  nel  loro  fondo  le  materie  solide,  indi 
la  tolgono  via,  e procurando  di  sgocciarle  entro  piccole  fosse  create  nella  sab- 
bia, ne  traggono  una  specie  di  pasta  die  consolidandosi  riducono  in  pani  di 
alquante  libbre  ciascuno. 

79.  La  produzione  in  indaco  riesce  da  53  a 127  cbilogr.  per  ettaro; 
valendo  esso  dai  10  ai  26  franchi  ne’ mercati  francesi,  ne  risulta  un  minimo  di 
lire  550  di  Provkkto  o un  massiino  di  lire  5302.  Calcolando  a lire  1000 
circa  le  Spesa  di  coltivazione  ed  estrazione,  non  si  ottiene  Profitto  se  la  pro- 
duzione non  dà  70  chilogr.  d’indaco  del  valor  di  15  lire  al  cliilogr. 

[3]  Tornasole. 

80.  Coltivasi  da  parecchi  anni  in  Francia  il  Torrasolb  o Laccamuffa , 
Euforbiacea  delta  Croton  tinclorium  dal  Linsao:  Maurclle  o Tournesol  dai 
Francesi;  rornsof  dagl'inglesi  : annua,  indigena  ne’campi  più  meridionali  di 
Francia  e d'Italia.  Ila  Fusto  eriuiceo  di  30  a 40  centimetri,  cilindrico,  coto- 
noso, biancastro,  con  Foglie  romboidali,  a lunghi  picciuoli.  Fiori,  maschili 
in  grappoli  corti,  a cima  de’ rami:  femmìnei  alla  buse  di  quei  grappoli. 

Islituzioni  d' Agricoltura,  fol.  I'. 
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CapsoU  a tre  gusci,  globose,  di  verde  cupo  e pendenti;  Pustole  papilloae 
sparse  per  tutta  la  pianta.  Appartiene  alla  CI.  XXI,  Ord.  I.  Ama  terreni  secchi, 
calcarei  ecc.  esidusi  gli  argillosi  e gli  uliginosi;  poro  cunrlmali,  e vangali  innanzi 
inverno.  Seminasi  in  linee  distanti  fra  luro  almeno  óO  cenlim.,  ed  ai  primi  di 
Marzo  o anche  in  Febbrajo,  ma  i suoi  cotiledoni  emergono  dal  suolo  dopo  quasi 
tre  mesi.  Non  si  risparmiino  sarcbialure.  La  raccolta  si  fa  dopo  Luglio,  falciando 
le  piante  bene  sviluppale,  ancor  verdi,  ma  le  cui  foglie  inferiori  comincino  a 
cadere. 

81.  La  sostanza  colorante  ricavasi  a questo  modo.  Sottoposte  le 
piante  ad  una  macina,  riduconsi  in  polliglia;  da  cui,  ripostala  in  cestoni  di  giunco 
premendola  fortemente  Iraesi  il  succliio  nel  quale  dopo  altre  operazioni  imnier- 
gonsi  pezzi  di  grossa  tela  da  imballaggio.  Questi  drappi  vendutisi  circa  100  lire 
al  Quintale,  e se  ne  ricavano  1000  a 1-200  ctnlogr.  per  ettaro.  Da  questi  drappi 
i fabbricanti  traggono  poi  la  Lacca  iniiiTa,  i così  delti  Pani  di  Tornasole  ecc.  (1). 

82.  Rende  questa  coltura  anche  lire  1200,  da  cui  detratte  lire  842,  40 
di  Spese  (quella  compresa  delle  tele)  rimarrebbe  un  PauriTTo  di  lire  357  60. 

[i]  Poligono  tinlorio. 

83.  La  Persicarla  de'Untori^  Polygonum  tinctorium  Air.  (memorata 
al  8 1204  del  Lisso  V)  da  non  confondere  col  Puìyyonum  persicaria  del  Lin- 
BKO,  appartiene  alle  Poligonee,  CI.  Vili,  Ord.  Ili  Linnku.  Originaria  della  Cina, 
introdotta  in  Europa  nel  1776  dui  Blake,  viene  coltivata  ma  non  si  conosce 
ancora  il  metodo  migliore  per  estrarne  l'ìndaco,  in  ragione  dell'l  per  100  eoo- 
tenuto  nelle  sue  foglie.  Pianta  presso  di  noi  annua  ha  un  Fvsto  talora  di  un 
metro,  alquanto  angoloso,  con  Foylie  alterne,  oblungo-lonciuolale,  lucide,  d'un 
bel  verde  e con  picciuolo.  Fiori  alla  cima  de’  rami,  componenti  spiche  cilìndri- 
che, serrale,  allungate,  rosee  o rosaslre.  Frulli  nerastri  triangolari,  che  matura- 
no solo  nella  Regione  del  Mais.  Vuol  terreni  fertili  (non  lenaci)  fresclii  o irrigui, 
ben  lavorali.  Seminasi  in  apposito  semeiizajo  ai  primi  di  .Marzo,  o cessalo  ogni 
pericolo  di  freddo:  poi  trapiantasi  verso  .Maggio  in  lince,  con  distanze  di  centi- 
metri  50  per  ogni  verso.  Sarchiasi,  irrigasi  ad  uopo,  e calzasi  la  pianta  quando 
ha  mezzo  metro  d'altezza.  Allorché  le  foglie  appajnno  marezzale  d'azzurro,  a 
metà  circa  di  Luglio,  cominciasi  la  raccolta  loro,  e ripclesi  ciascun  mese,  stac- 
candole senza  lacerarle.  Seccansi,  c n’estraggono  l'indaco  o con  acqua  di  calce, 
0 con  acido  solforico,  o inOne  con  acido  cloridrico.  Un  ettaro  produrrebbe 
12,000  chilogr.  di  foglie,  da  cui  in  media  si  ricaverebbero  99  cbilogr.  d'indaco, 
che  il  Gasparin  valuta  costare  al  collivaiorc  lire  9,  20  il  chilogr.  e vendesi 
dalle  15  alle  25  secondo  le  qualità. 

84.  Renderebbe  pertanto  questa  coltura  circa 

Lire  99  X 20  — Lire  99  x 9,  20  = Lire  1069,  20 


(1)  Vcd.  I.iBBO  I,  S 2756,  3038  ccc.  Ijbbo  V,  § 1202,  e Lisr.o  XX,  § 237. 
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rimanenflo  parò  da  delrarre  le  apesc  di  estrneione  dell’indaeo.  Ma  da  che  le 
pianta  ila  indaco  di  Guaiiimaln  ed  altri  pacai  caldi  ricuinporvero  ne’  mercati 
d’Europa,  menira  il  Guado  rimase  poco  coltivalo,  la  PaiaiCAiu,  coma  oaaervq 
il  Ridolvi,  fu  abbaudonata  del  lutto. 

[o]  Altre  Piante  da  Tinta  Azzurra. 

85.  La  vere  indigofere  danno  materie  coloranti  azzurre  aosl  vivaci  e 
solide,  che  di  tutte  le  altre  si  lien  lieve  conto.  Olire  le  descritte  ne  segnerò  nel 
§ seguente  alcune,  fra  cui  sarebbero  per  avventura  coltivabili  la  CuMHELina  P 
Koo-8bki  che  secondo  il  Tasgiuhi  vivrebbe  prospera  nel  nostro  clima,  annua 
da  cui  al  dire  del  K.eupiieR  e del  Tusibeiig  i Chiiiesi  traggono  ceruleo  oltre- 
marino per  la  pittura:  ha  caule  liscio,  cilindrico,  rampicante  con  foglie,  ovalo- 
lanciolute,  acute,  e fiori  azzurri  ; da  coltivare  come  i Fugiuoli  più  delicati  da 
Giardini,  ne’ quali  coltivansi  pure  la  Maumola,  la  Madbeselta,  il  Mirto  eco. 
Benché  ad  altro  scopo  coltivansi  poi  il  Cavolo  nero,  e il  Ricino  ma  contengono 
anch’esie  indaco. 

86.  Piante  da  Unta  azzurra  col  loro  nome 

ROMC 

RRVARICO  TRUAU  lAMMLIA  CfASW  PM)AR>  TIfT. 

ilmorpAa /'ruticoia  ; ARonFA:  l.egiiminose  ; CI.XVII  ord.  IV,  pianta, 

Braiskanigra:  Cavolo  nero:  Crocifere;  CI.XVord.il,  id. 

Cam/ianula  ro(undi/olia;  Campanello;  Cnnip«inll«oe*;  Cl.  V ord.  I,  fiori. 

Centaurea  cyanus : Fiobaliso;  Composle;  Cl.  XIX  ord.  Ili,  fiori. 

• jacea:  Giacca;  • ■>  pelali. 

Cliloria  ternalea  : Ci  iioiiia  ; Leguminose;  Cl.  XVII  ord.  IV,  fiori. 

Commelina  communio:  Koo-Seki;  Commeiinacee  ; Cl.  Ili  ord.  I,  pelali. 

Delphinium  confonda:  Viola  oh.  corno;  Uinuneolacee;  Cl.  XIII  orii.  Ili,  petali. 
Eiipafnrium  linclnrium:  F.i  l'ÀTOhio -,  Coni|)osle  ; Cl.  XIX  ord.  I,  foglie. 

Galega  linrloria  : GalfCa  ; Legomini  se  ; Cl.  XVII  ord.  IV,  /bs/ie. 

Inula  Heleuium:  Erba  oi  ’dqlori;  Cnmiiosle  ; Cl,  XIX  ord.  li,  rodke. 

Lonicera  perklgmenum:  ViNfiRosco;  Ca;irifoliacee  Cl.  V ord.  I,  radice, 

B cerulea:  Maoresf.i.Va  azzcrra;  Id.  hi-  bacche. 

Mercurialis  fierennit:  Mfbci'hale  canina;  Kofoihianee;  Cl.  XXII  or.  Vili,  radiai. 
Mgriui  cammunii:  Mirto  Mortella;  Uiitncee;  Cl.  X II  or.  I,  liaccAelinlacwiiire 

Ilicinui  caingiunis;  Ricino;  Eiiforbincee;  Cl  XXI  or,  Vili,  foglie, 

ficahio^a  odorala  euccisa:  Morso  df.l  diavolo;  [)i|isaiee;  Cl.  IV  ord.  I,  fughe. 
Solanum  indigiifer  ; Solano  tintorio  ; Solamu  ee  ; Cl.  V ord.  1,  id. 

yaceinium  mgriillui  : Mirtillo;  Vteciniee  ; Cl.Xord.  1,  bacche, 

y iuta  odorala  : Viola  namrola  ; Violarle»;  Cl.  V ord.  I,  fiori. 

Art.  V.  Piante  da  tinta  nera. 

87.  iVon  si  coltivano  piante  a scopo  di  trarne  color  nero;  nè  Gori 
affatto  neri  esistono  come  notai  nel  § 2372  del  1°  Libro.  Però  i tiiiluri  raccol- 
gono diversi  vegelahili  per  tinger  nero,  nè  riescono  sempre  ad  ottenerlo  per- 
fello.  >e  indicheiù  nel  seguente  le  priiicip.ili  alte,  secondo  vgrj  Aulori,  a tal 
uupo.  Parecchie  di  queste  piante  si  trovano  spoutauce  e non  si  )ia 
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di  raecoglierle.  Diverse  poi  offrono  il  nero  anche  con  altre  parti  olire  gli  organi 
Indicati  : tali  il  Samìoco  le  cui  foglie  e la  corteccia  servono  quanto  le  bacche. 
Infine  impiegando  reagenti  opportuni,  varie  di  esse  danno  materie  coloranti 
diverse  invece  del  nero,  come  la  Punica  ecc. 


88  Piante  da  tinta  nera,  o 

per  altri  colori  prossimi  al  nero,  ovvero 

grigj- 

■OTAnCO 

TOLCAKK 

VA9IMUA 

CfcAUB  OMAM  TTITMU» 

Aelea  ipicala: 

Basba  di  capro  ; 

Raouncolacee;  Gl.  Xlll  ord.  1, 

bacche. 

Arbutus  l/va  Urei: 

Uva  orsina  ; 

Ericacee  ; 

CI.  X ord.  1, 

foglie. 

Bieomyees  uncialis  : 

Coralloide  ; 

Licheni; 

CI.  XXIV  ord.  V, 

pianta. 

Betonica  officinalis  ; 

Bettonica; 

Labiate  ; 

CI.  XIV  ord.  1, 

pianta. 

Botelus  ignariui: 

Use  A ; 

Funghi  ; 

CI.  XXIV  ord.  V, 

pianta. 

Cuscuta  europea  ; 

Pittino  ; 

Convolvulaccf; 

; CI.  IV  ord.  Il, 

filamenti. 

Empctrum  nii/rum; 

Enpetro ; 

Empeiracee  ; 

CI.  Ili  ord.  1, 

bacche. 

Genipa  americana; 

Genipa; 

Hutiiacee; 

CI.  IV  ord.  1, 

bacche. 

Hedera  Helix; 

Edera  ; 

Araliacee; 

CI.  V ord.  1, 

foglie. 

Iris  pseudo  acorus  ; 

Gigi  IO  giallo; 

Iridee; 

CI.  Ili  ord  1, 

radici. 

tucopus  europceus  ; 

Marrubio  acq.  ; 

Labiale  ; 

CI.  IV  ord.  1, 

foglie. 

Mtlaslomaacinodendron-,  Melastoha; 

MelaslomaceP; 

CI.  XIX  ord.  1, 

bacche. 

PUsntago  cpiopt-, 

PUUCAKIA  ; 

Plaotagmee  ; 

CI.  IV  ord.  1. 

Punica  jronatum; 

Melagrano; 

Grsnaiacee  ; 

CI.  Xil  ord.  1, 

scorza. 

ilAus  colinus  ; 

SctlTA.NO  ; 

Tvreliiiil.'icee  ; 

Cl.  Vord.  Ili, 

corteccia. 

Sambucus  nigra; 

Saubi  gco  ; 

CRprirohacee  ; 

CI.  V ord.  Ili, 

bacche. 

Scleroderma  (mc/orium;  Vkscu  lupaia  : 

Funghi  ; 

Cl.  XXIV  ord.  VI 

, pianta. 

Scorsonera  humilis  ; 

Scouzanera  ; 

Composte  ; 

Cl.  XlXord.l, 

fiori. 

Solanum  racemosum; 

Srlano  bacemoso; 

Solanacee  ; 

Cl.  V ord.  I. 

» hortense  ; 

Erba  mohei  la  ; 

M 

a 

Tamarix  gallica; 

ScoBA  marina  ; 

Tamariscinee 

; Cl.Vord.  Ili, 

frutto. 

Thelolhrema  pcrluaum:  Lichene  ; 

Licheni  ; 

Cl.  XXIV  ord.  V, 

pianta. 

Variolaria  faginea  ; 

Lichene  del  faggio;  l.icliroi  ; 

Cl.  XXIV  ord.  V, 

pianta. 

ZIngiber  amomum  ; 

Zeooaria  lunga  ; 

Zingiheracee;  CI.  lord.  1, 

corteccia. 

ArL  VI.  Piante  per  bianco. 

89.  Piante  affatto  bianche  non  esistono,  e quantunque  parecchie 
offrano  fiori  apparentemente  bianchi,  noi  sono  però  interamente  come  dimostrai 
nel  S 2371  del  Liaso  1°.  Riservando  le  piante  da  sapone  al  Capitolo  XH,  no- 
terò qui  tultavolta due  piante:  la  Ggpsophila  siruthivm  di  Linneo,  volg.  SmoTio 
della  quale,  secondo  Plinio,  servivansi  gli  anliclii  per  lavare  le  lane,  ed  afferma 
il  ViTMAN  che  dà  un  candore  ed  una  mollem  pariicolare  ai  panni;  e I’Aceto- 
SELLA,  Oxatii  acetosella  Lin.,  col  cui  sale  esseniiale,  nota  pure  lo  stesso  Vit- 
man,  s’iinbiancuno  le  lane  e levansi  dai  lini  le  macchie  (fincbiostro  (1).  Com- 
prende ognuno  facilmente  che  non  trattasi  di  tinta  bianca,  ma  della  proprietà 
di  eliminare  tinte  che  offendono  il  bianco. 


(t)  Plinu,  HM.  Nat.,  Lib.  XIX,  cap.  3 ; Vitman,  Piante  per  la  Tintura,  Op.  se.  dì 
Hilaoo,  Voi.  II,  pag.  civi  e cxvii;  Duchesse,  Bepert.  des  Plantet  utiles,  1846,  pa- 
gine Ito  e S27. 
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CAPITOLO  U. 

PIANTE  narcotiche 

SomiAkio. — Art.  I,  Il  Taiacco.  — Art.  II.  Il-Papatcro.  — Art.  111.  Altri. 

90.  La  necessità  di  nntrirsi  spesso  accoppiasi  nell'Uomo  colla  passione 
quasi  direi  d'eslasiarsi.  Tutte  le  naiioni  antiche  o moderne,  selvagsie  o civilissime, 
hanno  il  loro  pane  ma  insieme  il  loro  narcotico.  Le  isole  della  Polinesia  hanno 
l’Aatta;  nella  Florida  il  Thè  americano  [Ilei  vomiloria)',  nel  nord  dell’Europa  e 
dell’America  il  pedum  e la  gale  {Myrica  gale?):  nel  Perù,  nella  Bolivia  gl’inna* 
merevoli  eoca  {Anamirtaì):  nella  Nuova  Granata  e neirilimalaya  i pomi  spinosi 
rossi  {Brugmansialy.  nell'India,  nella  Cina,  nell'arcipelago  dell'Orienle  le  noci 
di  bétei  ed  ii  pepe  di  bètel  (Piper  betel):  nella  Siberia  i fongusi  nella  Persia, 
India,  Turchia  ed  Africa  da  Marocco  al  Capo  di  Buona  Speranza  e del  Brasile 
YAatchisch  {Cannabit  saliva):  nella  Turchìa,  India  e Cina,  l'oppio  (Papacer 
tomniferas):  in  più  luoghi  di  Fraiicia  la  latluga  {Laiiuca  virosa?}.  Inglesi  e Te- 
deschi agognano  il  luppolo  {Hamulas  luppulus).  Il  mondo  intero  il  Tabaecoì 

90  bis.  Facendo  calcoli  sulle  popolazioni,  i narcotici  sono  in  uso, 
il  COCA  presso  10  milioni  d’uomini  I'iiatcbikh  presso  500  milioni 
sosTANZB  diverse  95  id.  i’uppio  id.  400  id. 

■ BÉTKL  id.  100  id.  il  TABACCO  id.  600  id. 

Nel  18.50  gli  Stali  Uniti  d'America  produssero  lib.  ingl.  199,759,655  di 
tabacco,  e nel  1860  lib.  498,160,000.  In  10  anni  pertanto  può  dirsi  raddop- 
pialo il  consumo,  e cosi  pur  troppo  il  nostro  assurdo  tributo  airAmerica  I 

Dirò  dunque  alquanto  specialmente  del  Tabacco,  pianta  per  l’Italia  interessan- 
tissima; poi  toccherò  del  papavero,  e dell'allre. 

Art.  I.  Il  Tabacco. 

91.  Lo  Strangolo  di  breviare  ($  9),  mi  scolperà  se  non  tratto  come 
e’  si  dovrebbe  di  questa  pianta,  che  potrebbe  sgatligliare  l'Italia  dai  debili  di 
cui  l'han  tutta  piagata  le  sublimi  incapacità  finanziere  che  sin  qui  la  sgover- 
narono. Fo  dunque  appena  un  epilogo  del  tratiaiello  già  da  me  preparato  sa 
questa  coltura. 

99.  La  pianta  del  tabacco  di  cui  feci  più  volte  menzione  (1),  è un  Ge- 
nere della  famiglia  delle  Solanocee,  tribù  delle  Nicotianee,  nella  CI.  V,  Or.  1 del 
Lihreo,  detto  iVicofùma,  e cosi  caratterizzato.  Calice  campani  forme  a cinque  denti 
ovvero  fesso  in  cinque  lacinie:  corolla  imbutiforme  od  a sottocoppa  o quasi  cam- 
paniforme, regolare  con  lembo  a cinque  lobi;  stami  cinque;  ovario  a due  loggie; 
stelo  niiformc  indiviso:  stimma  capilollforme;  cassala  cartacea  a due  loggie  con 
mollissimi  semi  piccolissimi,  reticolali,  neri  o bruni  o spesso  coiore  di  tabacco 
ossia  marrone. 

(1)  Libro  V,  SS  *39,  e 1218. 
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93.  Molte  le  Specie,  ma  insieme  molte  ie  Varietà:  perciò  nel  Brasile 
delle  nostre  provincia  meridiannull,  difflcilitiente  rlconosierpsti  il  vero  Brasile 
Americano,  e via  dicendo  la  Virginia,  e siccome  la  coliivaiiune  vuol  farsi  quasi 
per  tutte  la  stessa,  nè  d'altronde  (in  conseguenxa  dai  dello  al  § 2)  poirei  de- 
scrivere i parlicolari  di  tante  Varietà,  cosi  mi  limito  a riprodurre  in  primo  luogo 
nella  Pigiirà  17,  la  Micollana  labacum  (secondo  altri  Nie.  erispa)  dove  poi 

Fig.  17. 
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indicano  1<>  foglia  radicale,  corolla  aperta,  5»  stame  ingrandito.  A'  pistillo, 
ho  frutto,  sua  teiìone,  7*  pericarpio,  S' semi,  9°  seme  ingrandito,  10“  sua 
sezione.  Questa  Specie  si  distingue  dall'altre  della  sua  Sezione  pel  colore  roseo 
della  corolla,  mentre  la  A'icotiuna  rutUca  è a capo  di  quelle  die  l'Iianno 
gialla , con  foglie  in  certo  modo  rotonde,  laddove  quell'allra  le  hanno  ampie 
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ma  obluogha  e la  Nicoticum  fruticosa  che  «arebbe  la  Virginia  le  recherebbe 
anco  più  strette.  Ma  son  forzato  a Iroocare  sui  caratteri  botanici  che  più  ra- 
zionalmente le  distinguerebbero. 

94.  Le  Specie  per  cosi  dire  agronomiche  e commerciali  colti- 
vate in  Italia  vengono  cosi  caratterizzate  in  tuie  aspetto  dal  Maobo  nella  sua 
bella  Monografia  dei  tabacco. 

Quello  che  coltivasi  nelle  provincie  Napolitane  e Siciliane,  non  che  nelle 
Marche,  neH'Umbria,  nella  Sardegna,  in  Castiglione  delle  Stiviere  e Brescia, 
deriverebbe  dalle  Specie  americane  Virginia,  Kentucky  e Brasile,  e poscia  dege- 
nerate. • Nelle  Marche  «d  Umbria  si  nominano  Spadone  e Brasile,  in  Terra 
« d’Olranto  Catturo  leccese.  Moro,  Riccio  Moro,  Spadone  e Brasile,  ambedue 

• i prodotti  delle  suddette  provincie  si  assomigliano  tanto  per  la  parte  aroma- 
I tica  che  pel  colore  m.arrone  distintivo  dello  Spadone  e del  Catturo  leccese,  e 

• per  la  grandezza  della  foglia:  la  maggior  parte  viene  adoperata  per  tabacco 

• da  Quto,  in  polvere  quasi  impalpabile  detta  nelle  Blurclie  e nell'Uiobria,  Ca- 
« nadà  di  lusso  a Sun  di  Spagna,  ed  in  Terra  d’Olranto  Leccese.....  In  Princi- 

• palo  Citeriore  esclusivamente  coltivasi  VErba  Santa,  identica  al  Brasile  o 

• Kieotiana  rustica,  che  per  la  fermentazione acquista  odore  forte,  acre  e 

« nauseante.  Questa  specie  poco  si  eleva,  ma  In  stelo  è di  spessezza  maggiore 
« degli  altri  con  vellosil.4  tutta  caratteristica....  Nel  Beneventano  coltivasi  pure 

• il  Riccio  ed  il  Brasile:  il  primo  sarebbe  la  medesima  specie  del  Brasile  e 
< dell'Frùa  San'a  della  di  sopra..,.  In  Ponte  Corvo  pre.sentusi  una  sola  specie 

• di  tabacco  che  prende  nome  dal  luogo.  Analizzandone  la  foglia  scorgonsi 
« alcuni  caratteri  dei  Seghedino  ». 

Per  mia  fermi.ssima  convinzione  tutte  queste  degenerale  qualità  sarebbero  da 
sopprimere,  meno  le  poche,  come  Erba  Santa  e Riccio  che  danno  polveri  ricer- 
cale e aggradile  dalle  popolazioni.  Ma  bisogna  tornare  pei  tabacchi  da  fumo  ai 
luoghi  di  cui  sono  indigeni;  e non  s(do  provedere  sementi  legittime  dalla  Vir- 
ginia dal  Kentucky,  dall'drvzno.  dal  Maryland,  da  Cuba,  ecc.,  ma  togliervi 
ancora  le  norme  di  coltura  e di  confezione.  Le  prove  che  ne  ho  falle  parecchi 
anni  in  questa  provincia  comechè  centrale  e non  meridionale,  me  ne  danno 
certezza  di  ottimo  successo.  Nè  io  solo  ottenni  piante,  magiiiflche  e foglie,  di 
parte  delle  quali  il  governo  mi  corrispose  prezzi  quasi  pari  alle  estere,  ma  un 
egregio  cultore  della  provincia  di  Salerno  non  che  il  Balsamo  di  Lecce  ed 
altri,  ottennero  campioni  che  constatavano  potersi  produrre  in  Italia  tabacchi 
se  non  del  lutto  eguali  agli  americani,  certo  di  gran  lunga  superiori  agli  altri 
europei  ne' quali  io  Stato  sciupa  tanti  milioni. 

Le  foglie  costituendo  l'organo  essenziale  pel  coltivatore,  le  piante  di  tabacco 
ponno  tutte  distinguersi  in  tre  razze  principali  i cui  tipi  vengono  ollerti  dalla 
Figura  18:  A la  più  piccola  e più  rustica  da  16000  piante  per  ettaro,  dotata 
delie  foglie  più  presso  alla  forma  circolare  ; C la  più  elevala,  cui  si  unisce  in 
ispecie  il  Virginia,  ecc.,  da  10  a 12000  piante  per  ettaro.  Nel  mezzo  sta  la  B 
a foglie  le  più  ampie  cui  si  riferiscono  il  Maryland,  il  Kcnluchy,  V Avana,  ecc  , 
le  migliori  e da  non  eccedere  le  lOOOO  piante  per  ettaro.  Perciò  oltre  la  Ni- 
cotiana  tabacum  vulgare  olTerta  dalla  Figura  17,  s’avrebbe  in  A di  questa 
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Figura  18  il  tipo  della  Nicoliana  rutliea,  io  B quello  della  Nieotiana  ma- 
erophytla  ed  la  C la  Nieotiam  anguttifolia. 

Fig.  18. 
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95.  La  composizione  deiia  pianta  rileva*!  da  queste  analisi,  l’uaa 
del  PussELT  e Ueiuasn,  l'altra  dei  Will  e Fbhisehius. 

Foglia 


Verde 

' 

Secca 

Acqua  

88.080 

Potassa 

. 17, S2 

Fibra  legnosa  . . . 

4,969 

Soda  ...... 

. 0,2,3 

Estrattivo  amaro  . . 

2,8i0 

Calce 

. 58,  iO 

Gomma  e malato  di  calce  1,14U 

Magni  sia  .... 

. 12,08 

Sostanze  aoal.  al  glutine  t,tM8 

Clorura  di  sodio  . . 

. 5,18 

Resina  verde  . . . 

0,261 

• di  potassio  . 

. 3,11 

Albumina  vegetale  . 

0,260 

Fosfato  di  ferro  . . 

. 6,42 

Nicotina  .... 

0,060 

• di  calce  . . 

. 0,39 

sVicozionina  . . . 

0,010 

Solfato  di  calce  . . 

. 6,96 

Perdita 

1,332 

Sìltce 

. 9,51 

100,— 

100,— 

L'essenziale  sostanza  è la  Nicolina  e questa  nelle  foglie  piene  di  costole  sa- 
condo  lo  ScHLOEsmo  rivelasi  in  quelle  di  Francia  dal  4,94  sino  al  7,96  p.  100: 
ma  se  di  Alsazia  solo  al  5,21;  e in  quelle  del  Maryland  del  2,29  e se  del- 
l’Avana  meno  del  2.  Quindi  i tabacchi  Europei  n’banno  sino  al  triplo  e più 
degli  Americani. 

96.  Vii  Ettoiitro  di  Seme  pesa  circa  55  chilogrammi,  e contiene  forse 
Ito  a 120  milioni  di  graneilini. 

97.  Il  ciima  certameole  migliore  è quello  delle  contrade  americane  ove  più 
si  coltiva,  cioè  Virginia,  Kentucky,  Marylaod,  Brasile,  ecc.  In  tutta  la  regione 
italiana  degli  olivi,  e in  quella  degli  agrumi,  si  può  fare  tabacco  buono  quanto 
il  meglio  d'America  , semprediè  se  ne  iinili  l'accurata  coltura,  la  scelta  degl'in- 
grassi e sopratutto  la  maniera  di  ronreziunarlo;  l'esposizione  migliore  è a mez- 
zogiorno, poi  a levante;  in  ogni  caso  riparata  da  settentrione;  ed  in  cotale  espo- 
sizione a mezzodì,  da  molt'allre  contrade  d'Italia  può  aversi  tabacco  superiore  a 
quelli  di  Francia,  di  Germania,  d'Olanda,  d'Ungheria  ed  anche  della  Turchia, 
salvo  sempre  le  accennate  cure  di  coltura  e confezionamento.  Quando  questa 
pianta  prospera  nella  Norvegia  e nella  Russia,  chi  può  sul  serio  escluderla  dal 
raagnillco  cielo  d'Italia? 

97  òli.  La  località  merita  un  riflesso.  Ho  detto  che  le  pianlagioui  deb- 
bono essere  riparale  dal  nord  ; ma  presso  la  marina,  può  esserne  uopo.  La  vici- 
nanza del  mare  promuovendo  forti  rugiade  nella  notte,  fa  crescere  molto  rigo*- 
gliosamente  il  Tabacco  ne'  paesi  caldi.  Ma  in  quei  posti  ove  il  vento  di  mar9 
dominasse  tanto  da  recare  eccessiva  quantità  di  vapori,  le  piante  verrebbei» 
impregnate  di  cloruri  di  guisa  da  riuscire  poi  ditDcilmente  combustibili.  Perciè> 
ne’  paesi  da  Tabacco  limitrofi  all'Oceano,  lo  riparano  espressamente  con  siepi 
vive  od  altri  mezzi.  Il  terretio  poi  colligiano  è meno  favorevole  della  pianura, 
massime  se  questa  sia  leggermente  inclinata  verso  mezzogiorno.  InBne  eotesta 
coltura  richiede  località  ove  abbondi  la  mano  d'opera. 

98.  11  terreno  sia  come  quello  da  Canapa,  per  avere  egregi  prodotti.  La 
sua  composizione  minerale  migliore  però  si  desume  da  questo  fatto.  Un  mtdio 
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riccUo  leooDdo  il  FiBiseniiig  toglie  per  ettaro  chil.  348,36  di  (ostaDU  mine- 
rali: cioi  potassa  TU,! loda  l,l4,ra/ce  83,93,  magnesia  39,04,  actdo  fot- 
forieo  10,93,  solforico  10,56,  silicfi  38,70,  cloruri  di  potassio  o di  sodio 
34,53  (Libro  WI,  ^ 380j.  I terreni  argillotsi  danno  foglie  di  gapore  acre, 
grosse,  ruvide  al  tatto,  e tabacco  pocliissiuio  cuinbustibile.  Il  miglior  tabacco 
viene  nelle  alluvioni  vergini  de’ fiumi:  cosi  accade  del  celebre  VettTA  Abajo, 
detto  tabacco  de  rio  il  quale  cresce  u Cuba  sulle  sponde  de’ fiumi  dove  con  pe- 
riodiche innoodariooi  depositano  nuovo  limo.  Alluvioni  e colmate  offrono  per 
qualunque  pianta  il  miglior  terreno,  perchè  sempre  fresco  senz'essere  umido. 

99.  D’iri*i{;aziOlie  fa  mestieri  talora  nel  semenzaio  per  soccorrere  al  ger- 
mogliamento. IVelle  annate  secche  con  leggieri  inaflìamenti  nella  .sera,  la  vege- 
tazione procede  rigogliosa  e sollecita.  Il  Tabacco  per  soverchio  di  aridilà  non 
perisce  come  il  Formentone,  e ripiglia  vigoroso  al  sopravvenire  delle  pioggie:  ma 
se  queste  tardano,  arrivano  poi  giorni  di  bassa  temperatura  prima  che  le  faglie 
sieno  cresciute  a maturità,  c si  ricava  poco  tabacco  nè  biiotio.  Quindi  chi  ha  il 
comodo  d’irrigare,  assai  volle  ne  trac  vero  beneficio,  e le  angue  leggermente 
salmastre  in  certi  terreni  riescono  anco  più  favon-voli  usandone  sempre  con 
molta  sobrietà  e per  infiltramento. 

100.  L'aTTiCVlidnilX'lllO  migliore  a mia  slima  è questo  quadriennale  ; 

Arno  1“  Tabacco;  II”  Frumento;  IH"  Canapa-  1V“  Frumento;  oppure  Arno 

1“  Tabacco,  11"  Frumento,  lll<r  Trifoglio,  IV"  Fnimento. 

Dove  però  la  pianta  risultasse  f.icihnente  accessit  ile  alle  avversità  da  indi- 
care nel  § 106,  ritorni  nello  slesso  campo  dopo  a.ssai  più  lungo  periodo. 

Ma  nel  territorio  di  Clevcs  da  mezzo  secolo  il  Tabacco  succede  a se  medesimo 
senza  interruzione,  e con  ricolti  abbondanti  quasi  come  nel  primo  anno  di  sua 
piantagione.  Di  più  pretende  il  Dhsioor  che  la  prima  volta  che  coltiva.si,  la  foglia 
abbia  qualità  piccanti  ed  acri,  ed  un  aroma  e gu.<tu  meno  aggriidevoli  di  quello 
che  offre  ripetendone  la  coltura  nello  stesso  campo  In  clima  ove  il  freddo  non 
uccida  la  radice,  la  pianta  è vivace;  e coltivala  perciò  in  vasi,  soccorsa  con  in- 
grassi liquidi  opportuni,  riproduce  foglia  semgire  successivamenlc  di  migliore  qua- 
lità. Nella  Virginia  immensi  terreni  danno  niiignifici  Tabacchi  del  continuo  da 
oltre  70  anni.  Tullociò  prova  che  può  tornare  indennilamenle  nello  stesso  ter- 
reno quando  questo  venga  annualmente  rirornito  di  adatte  sostanze  fertilizzanti, 
fra  le  quali  fusti,  radici,  ecc.  decomposti.  Ma  dal  niunienlo  che  sopra  una  som- 
ministrazione di  4857  chilog.  d'ingrasso  se  ne  appropriasse  solo  3407  1 50  del 

Libro  VII)  noi  faremmo  nel  terreno  in  parecchi  anni  un  deposito  enormed'ingrasso 
affatto  inutile,  e quindi  per  legge  economica,  dobbiamo  dopo  un  ricollo  di  Ta- 
bacco mediante  altro  successivo  prodotto  approQllare  di  tutto  il  concio  rimanente. 

Perciò  in  generale  il  Tabacco  si  avvicenda,  e lo  Scrwkrz  loda  (in  terreni 
ottimi)  questa  lunga  rotazione,  1 Frumento,  3 Trifoglio,  5 Frumenlo,  4 Canapa 
5 Frumenlo,  6 Colza,  7 Frumento,  8 Tabacco,  9 Frumento,  10  Fava.  In 
questa  uno  può  scegliere  sino  aH'8.  Altri  prendere  l’I,  3,  7 ed  8,  oppure  il  3, 
4,  7,  8 da  me  consigliati,  ovvero  introdurre  radici  da  foraggio,  ecc.,  attenen- 
dosi in  somma  a quanto  esposi  in  isgiecie  nel  Cafiiulo  IV  del  Libro  VII. 
Basta  che  il  ricolto  precedente  dia  luogo  ai  necessarj  lavori  preparatorii. 
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101.  Ingrasso  abbondante  richiede  il  Tabacco.  Si  calcoli  pure  che  per 
etiaro  cunnumi  2t07  cliilogr.  d'ingrasso  sopra  <857  fornilogii,  ma  con  questa 
soinministrasiune,  secondo  ia  mia  e.^perienza  saremo  ai  disotto  del  necessario. 
Convengo  piuttosto  netl'alira  apprerziazinne  del  Gaspakin  che  questa  coltura 
tolga  al  Suolo  per  lire  130  d'ingrasso  per  etiaro  (§  1274  del  Liaau  X)  o circa 
15000  cliilogr.  se  si  vogliono  lauti  prodotti,  e cioè  si  coltivino  15  a 18  mila 
piante  per  etiaro,  e debbano  crescer  tutte  lussuriose.  Onde  quando  si  coltivasse 
interpolato  soltanto  da  un  ricullo  di  Frameulo,  perchè  questo  dia  pure  oltre  i 
20  ettolitri  per  ettaro,  bisogna  somministrare  al  Tabacco  40000  ohilogrammi  di 
letame  (Liaao  XVtl,  § 169).  Ila  per  solilo  si  dà  una  letamalura  assai  minore, 
e si  aiuta  lo  sviluppo  con  ingrassi  minuti , come  la  Colombina  (Liaao  XIV, 
S 461)  il  guano,  anco  l'indigeno  (ivi  § 501)  o qualch'aliro  concio  energico 
perchè  il  tabacco  direttamente  trae  poro  alimento  dal  letame  di  staiia  se  non  è 
moltissimo  palilo,  mentre  riesce  a perfezione  colle  alghe  marine  decomposte  e 
meglio  colle  umane  deiezioni.  Del  resto  quando  ritornano  al  podere  tutti  I ributti 
e cimature  e fogiic  presso  terra  ($  105)  insieme  coi  fusti  e radici,  più  di  metà, 
forse  tre  quinti  della  sostanza  assorbita  dalla  pianta  gli  viene  restituita  onde 
rcITcttivo  consumo  d’ingrasso  rimane  assai  limitato:  realmente  cioè  la  coltuttt 
toglie  al  terreno  per  quell'accennato  valore  di  lire  130  ma  col  restituirgliene 
per  forse  70,  il  consumo  definitivo  a sole  lire  60  si  riduce. 

101  bis.  Il  più  squisito  Tabacco  producesi  in  America  ove  molti  non 
danno  ingrasso,  àia  e' noi  fanno  dove  II  terreno  consiste  in  vero  terriccio,  ammasso 
di  residui  organici  dì  centinaia  di  secoli.  Perciò  se  volete  Tabacchi  di  forme 
dirci  quasi  gigantesche,  prodigate  letame  di  stalla  quanto  vi  piaccia,  ma  se 
sotto  minori  dimensioni  desiderate  trarne  foglie  meno  acri,  meno  virose  e più 
combustibili  ed  aromatiche,  quel  letame  sia  tolto  dal  fondo  della  concimaia,  il 
più  patito  possibile,  ovvero  adoperate  guano,  pollina,  deiezioni  umane,  pesce 
fradicio  o simili  conci.  Il  difetto  de'  Tabacchi  italiani  non  è del  mancare  di  zVf- 
cotiua  ma  per  avventura  d’averne  troppa  (§  95).  I nostri  contrabbandieri  di 
Tabacco  raccoglievano  eccellente  Yiri/inia  dalle  aie  servile  por  fbrvi  il  carbone 
di  castagno  in  mezzo  ai  boschi,  e le  terre  americane  sono  le  sje  dove  i primi 
coltivatori  del  Nuovo  Mondo  ridussero  le  antichissime  selve  con  tutti  gli  ani- 
mali loro  abitatori,  in  uno  strato  di  cenere  pressoché  ioesauribile. 

102.  Lavori  preparatorj  profondi  e tali  da  escludere  ripullulamento 
d’erbe  selvaggic;  e si  eseguiscono  incorporandovi  il  letame  innanzi  l'inverno.  A 
primavera  poi,  poco  prima  di  collocarvi  le  piantine  a dimora,  approntasi  il  ram- 
po col  minuto  concio  come  farebbesi  per  la  Canapa.  Il  terreno  pel  semenzaio 
preparasi  nel  dicembre  a guisa  di  letamiere  o letto-caldo  come  al  $ 574 
del  Liuao  XVII,  e come  più  specialmente  si  chiarirà  nel  Libro  XXIV  trat- 
tando degli  Orli. 

10,>.  Seiniiinsi  d'ordinario  il  Tabacco  in  tale  apposito  sementalo  espo- 
sto a mezzogiorno  e ben  riparato,  e nelle  àlarche  e altri  lunghi  meridionali  anco  a 
mezzo  gennaio.  Dopo  qualche  anno  gioverà  sempre  ripigliare  nuovi  semi  dall'A- 
merica per  la  ragione  delta  al  § 279  del  XVI1°  Lieau.  Spargonsi  poi  sempre  dopo 
rimasti  per  due  o tre  giorni  meschlati  con  dieci  volte  tanto  d'arena  inumidita,  e 
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spandoDsi  con  crivello  a larghi  pori,  aflìncbè  non  nascano  ecceraivamenle  Alti:  e 
sopra  spargesi  cenere,  poi  lerricdo  nuissimo.  Apparecchiansi  due  o Ire  semenzai 
per  seminarli  a dati  intervalli  di  guisa  da  poter  fare  successive  piantagioni.  Nei 
primi  d'aprile  progressivamente  s’ hanno  a trapiantare  a dimora,  non  io  pianto- 
naia come  taluni  ranno,  onde  la  pianta  soggiace  a due  trasporlamenti.  La  Specie 
che  si  coltiva  denoia  più  o meno  il  numero  delle  piante:  perchè  alcune  mettono 
foglie  lunghissime  ed  ampie  e non  denno  per  forza  di  vento  solTregarsi  tra  loro 
(J)  26S  del  Liieu  XVII).  Nel  trapiantare  non  si  dee  pigiar  troppo  la  terra  at- 
torno il  collo  della  radice.  Le  Qla  delle  piante  sieno  distanti  un  metro  l'uria  dal- 
l'altra; e le  piante  fra  loro  almeno  75  cent,  a I metro:  quindi  si  collocano  per 
ettaro  15  mila,  o lóòOU,  o sole  lOUUO  piante  conforme  al  loro  probabile  svi- 
luppo (1).  Cosi  pel  semenzaio  quanto  pel  trapiantamenlo,  si  riinemorinu  i Capi- 
toli I.X  e X del  Libro  .XVII;  s'avverta  poi  di  riparare  con  pagliaricci,  stuoie,  in- 
vetriate od  altro  nella  notte  i semenzai,  onde  le  brine  od  anche  solo  I freddi 
notturni  non  ritardino  troppo  il  germoellamento , o non  offendano  le  tenere 
pianticelle;  la  spesa  è piccola,  bastando  un  semenzaio  di  10  m.  q.  per  piantare 
un  ettaro,  ed  appena  un  terzo  di  litro  di  semente.  Grinafllumeoti  poi  vi  si  fac- 
ciano sempre  con  inalTIalui  da  giardinieri. 

104.  Il  coltiiranicnto  consiste  nella  sarchiatura  diligentissima  e aH'uopo 
ripetuta;  più  tardi  giova  il  rincalzamento,  onde  per  chi  n'ha  il  mezzo  facilitasi 
rinaOìamento  per  mezzo  dei  solchi  creati  con  tale  lavoro.  Talora,  se  il  lerrenq 
venne  poco  ingrassato,  nell'atto  del  rincalzamento  si  dà  un  buon  pizzico  di 
guano  per  pianta,  e nel  calzarla  vlen  ricoperto;  questa  pratica  mi  ha  prodotto 
incredibile  sviluppo  di  vegetazione.  Le  piante  poi  languenti  o clorotiche  culi  una 
mestola  d'acqua  in  cni  sia  diluito  quel  pizzico  di  guano  versala  al  loro  piede,  e 
poi  rincalzate,  in  pochi  giorni  laggiungono  le  più  rigogliose.  I Governi  colla 
loro  frenesia  di  occuparsi  di  tutto,  prescrivono  di  non  lasciare  od  esempio  che 
10  foglie  per  pianta.  Ora,  se  questa  è debole,  le  foglie  saranno  esili,  senza  polpa, 
piccole,  ecc.  ; se  assai  vigorosa,  risulteranno  troppo  acri,  e per  aver  tabacco 
dolce,  fa  mestieri  lasciargliene  almeno  15,  o 16. 

105.  La  vegclnzione  dopo  il  trapiantamenlo  il  quale  suol  eseguirsi  circa 
25  giorni  dopo  la  nascita,  ossia  40  circa  dopo  la  seminazione,  non  appare  rigo- 
gliosa per  un  paio  di  settimane  se  non  s'innalllano  alquanto  le  pianticelle  ap- 
pena trapiantale.  Poscia  coll'elevarsi  della  temperatura  crescono  con  vigore  e 
gettano  ributti  e germogli  ascellari  che  conrien  sopprimere  a mano  a mano  e 
prontamente.  Appena  poi  dispongonsi  a portare  gli  organi  della  fioritura  svettansi 
nettamente  le  cime  intantochè  tolgonsi  2 o anche  4 foglie  le  più  vicine  al  suolo 
per  la  più  libera  circolazione  dell'aria,  e perché  si  lordano,  ingialliscono  ed  in- 
fracidano. La  pianta  di  tal  guisa  rimane  con  uno  stelo  unico,  munito  di  12  a 14 
foglie  0 più  ancora  secondo  la  forza  del  terreno,  il  di  lei  sviluppo,  e la  Specie 
0 Varieté  cui  appartiene.  In  virtù  di  tale  rimondazione  e svetlamento,  tutto  il 
succhio  si  concentra  nelle  foglie  e le  rende  di  eccellente  qualità.  Tali  operazioni 


(Ij  A distanze  di  mezzo  metro  per  ogni  verso,  in  un  Ettaro  se  ne  porrebbero  40 mila 
non  20  mila  come  calcola  il  Porti  nel  suo  Progetto  ecc. 
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fi  eseguiscono  coll'indice  ed  il  pollice  della  mano,  con  destrem  e senza  sus- 
sidio d'islrumenti  da  taglio.  Naturalmente  le  piante  da  serbare  per  semente,  non 
si  svettano. 

106.  ATTersano  questa  pianta  e malattie  ed  inselli.  In  generale  si  avverta 
sempre  di  portar  Fuori  del  campo  tutte  le  foglie  velie  e ributti  svelti  dalle 
piante  come  si  è dello,  onde  non  dar  luogo  a moltiplicazione  degrinselii  mede- 
simi cui  proOllerebbe  la  corruzione  di  tali  frantumi  vegetali.  La  ruggine,  con- 
siste in  macchiette  appunto  color  ruggine  le  quali  corrodono  la  superOcie  delle 
foglie.  La  malattia  della  bianra,  quasi  rete  finissima  invade  e mortifica  le  foglie 
non  abbastanza  godenti  il  sole.  La  nera,  più  terribile  di  tulle,  invade  prima 
qualche  pianta  coprendola  di  minime  pusiule  nere  cancrenose,  e se  non  levasi 
subito  trasportandola  fuori,  in  breve  si  comunica  all’alice  e le  manda  in  ma- 
lora. Qualche  volta  si  manifesta  Yidropisia  consistente  in  gonfiezze  presso  al 
picciuolo,  che  incidendole  riduconsi  innocue.  Fra  le  piante  parassite  in  alcuni 
paesi  lamentano  le  Orobunche,  e bisogna  estirparle  prima  che  fruttifichino. 
Parecchie  larve  danneggiano  le  radici,  massime  se  le  piantine  si  collocarono 
a dimora  troppo  tenere;  le  più  adulte  soffruno  molto  dalla  locusta  viri- 
dissima,  ecc. 

107.  natura  la  foglia  in  epoche  variabili  da  clima  a clima,  secondo  l'espo- 
glzione,  il  terreno,  l'andazzo  della  stagione,  e la  Specie  o Varietà.  Si  osservi 
l'epoca  in  cui  essa  acquista  un  verde  più  cupo,  in  ispecie  dopo  l'accennato 
svettamento  onde  sopprirnesi  la  gemma  terminale.  Quando  la  foglia,  ben  vi- 
schiosa,  dopo  presa  quella  tinta,  comincia  a presentare  vescichette  nella  sua 
pagina  superiore,  si  dee  raccogliere  purché  si  stacchi  netta  da  sé  presso  la  stelo 
e scrosciando  sotto  il  semplice  sforzo  che  le  si  fa  piegandone  bruscamente  il 
picciuolo  verso  terra.  Aspettando  che  cotali  vescichette  ingialliscano,  essendo 
esse  prima  fase  di  naturale  diseccamenlo,  si  nuoce  all'aroma  della  foglia:  però 
pe'  Tabacchi  cresciuti  in  terreni  argillosi  (§  98)  si  aspetta  che  cominci  tale 
ingiallimento,  ma  se  ne  trae  poi  tabacco  più  da  liuto  che  da  fumare.  Itaccolte 
le  foglie  senza  romperle,  nè  mai  umide  per  rugiada  o pioggia,  ripongonsi  al- 
l’ombra in  terra  colla  pagina  superiore  volta  al  basso,  le  une  sopra  le  altre, 
facendone  mucchi  da  trasportare  al  coperto  appena  appassite. 

Qualche  volta  la  pioggia  fu  riprendere  alla  foglia  già  matura  il  verde  pallido 
primitivo:  si  raccolga  del  puri,  mn  dopo  utia  giornata  di  Sole. 

107  bis.  Tale  raccolta  delle  foglie  s h.i  d.vfare  in  due  o tre  volte  secondochè 
si  veggon  mature:  intantochè  le  prime  (d'ordinario  le  più  basse)  si  levano,  l'altre 
si  perfezionano  ; e invece  raccolte  verdi  darebbero  tabacco  inferiore  che  disec- 
cando non  prende  il  suo  colore  normale.  Alcuni  falciano  a dirittura  le  piante  ed 
allora  le  foglie  immaturo  proseguono  a maturare:  ciò  nega  il  Demoor  ma  io  ho 
veduto  tali  piante  quantunque  appese  non  solo  maturare  le  foglie,  ma  mettere 
lunghi  getti  terminali  accennando  di  fiorire. 

In  ogni  caso  è nece.ssario  avere  loggiati  appositi  pel  disseccamento.  Nella 
Virginia  li  hanno  costrutti  espressamente  nel  campo,  nelle  dimensioni  occorre- 
voii,  di  legno  odi  minimo  dispendio. 

108.  CoDfezionansI  le  foglie  in  diversi  modi.  In  generale  i meno  lode- 
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voli  si  pratirano  da  molti  roUivatnri  italiani,  olrnni  de’ quali  giungono  sino  a 
riporre  le  foglie  in  ina^se  sovni  slruti  di  letame  frrsrn,  o ron  esso  conlnrnao» 
dote.  Deplorai  già  la  sfrenala  ferinenlniione  (Libro  XVII,  § 434).  In  realtà  per  la 
migliore  confezione  basta  promuovere  un  principio  di  fermento,  e questo  si 
risveglia  appena  le  foglie  si  collorano  ritte  sul  picciuolo,  però  con  un  po'  d'in* 
olioazione  a serrate  l'una  contro  l'oUra.  Se  ne  compongono  cosi  tante  Ala  a 
guisa  di  schiere  sopra  aiuole  o paglia  asriuttissima,  e copronsi  con  alire  stuoia 
o vecchie  coperte  da  buoi.  Dopo  24  ore  si  osaminano,  e se  sono  già  calde  sco- 
p.  pronai,  s’apiono  quelle  schiere  e 

dopo  ralTreddale  rifannosi  oollocan' 
do  nel  centro  le  foglie  rh'erano  nella 
pnriferia  c ricopronsi.  Ridestatosi 
dopo  altre  24  o più  ore  il  calore, 
apresi  la  massa  e di  nuovo  ralTred- 
datesl  le  foglie,  s’infilzano  io  can- 
nuccie  0 pertiche  sottilissime  ed  ap- 
pendonsi  come  chiarisce  la  Fig.  19; 
ovvero  traforandole  con  forte  sfer- 
zino si  sospendono  a guisa  di  ghir- 
lande come  indica  la  Figura  20.  E 
come  ameodue  le  ligure  dimostrano, 
le  foglie  non  si  tocchino  punto  fra 
loro:  e deipari  sospendendone  altre 
pertichelle  o ghirlande,  queste  sieno  discoste  qualche  centimetro  dalle  punte 
delle  inferiori,  e sempre  pure  da  altre  parallele. 


Fig.  SO. 


Fig.  SI. 


Coloro  che  taglia- 
no i fusti  interi  li  ap- 
pendono nella  guisa 
mostrala  dalla  Figu- 
ra 21  ; ma,  in  ispe* 
eie  se  la  stagione  è 
umida,  metton  getti 
(S  107),  e io  ogni 
ca.so  le  foglie  acca- 
sciandosi l'una  sul- 
l'altra, il  dissecca- 
mento dà  foglie  di 
diversi  colori.  Tut- 
tavia a Tunisi  ne 
fanno  piccoli  muc- 
chi di  tre  0 quattro 
piante,  li  ricoprono 
di  paglia  e ve  li  la- 
sciano qualche  gior- 
no perchè  risraldan- 
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do  lnftio)li9cano,  riaprfndo  però  i murchi  ogni  giorno  por  moderarne  II  calere. 

109-  L'eccesso  di  fermenlnzloiie,  menire  disiperdii  l'aroma  e la 
fragratila  delle  foglie,  non  le  epnglia  (iello  eorlania  acre  e viroea,  e le  fa  anne- 
rire non  solo  perdendo  il  vero  colore  di  labocco,  ma  le  rende  legnose  e meno 
ooinboslibill.  Un  lieve  fermento  invere,  da  reasore  appena  le  foglie  poste  in 
massa  trasudino,  allenoa  quell'acredine  e rende  più  spedito  il  diserrninento, 
promuovendo  il  colore  quale  ne’ tabacchi  deirAvana  tanto  si  pregia.  In  America 
quella  preliminare  fermentazione  da  molti  non  ai  pratica,  procedendosi  all'lm* 
mediato  diseccamento;  da  altri  viene  promossa  e in  ogni  caso  nioderalissima, 
aia  per  iotenslooe,  sia  per  durata. 

Le  Foglie  raccolte  malore,  per  l'esposto  diseccamento  rimangono  circa  il 
quinto  del  loro  peso. 

110.  La  cura  delle  foglie  s’opera  perlanlo  con  diversi  melodi  dai 
dilTerenli  coltivatori.  Tra  i migliori  sembra  pur  quello  di  comporle  in  mazzetti 
di  50,  che  pongonai  l'uno  presso  l'altro  sopra  strulo  d'asciulla  paglia,  coprendo 
la  massa  inleru  con  coperte  o tele,  ecc.  Dopo  circa  30  ore  o anche  meno,  se  al 
è svilnppaio  un  discreto  calore,  i mazzetti  e l'intera  massa  si  disfanno  e ricom- 
pongonsi  di  guisa  che  le  foglie  calde  occupino  il  posto  delle  fredde  e viceversa: 
poi  ridestatosi  nuovamente  il  calore,  s'indlzano  nei  modi  descritti.  Altri  Invece, 
appena  lasciale  in  massa  le  foglie  come  le  ridussero  al  coperto,  tanto  che 
accennino  un  principio  di  riscaldamento,  s'affreilano  d'inflizare  le  mie  vicinis- 
sime alle  altre  perforando  il  loro  picciuolo  o gambo.  Composte  le  filze  di  50  a 
100  foglie  ai  piegano  una  meiù  contro  l'altra  e al  appendono  in  tale  sialo  sino 
a che  divengano  gialle.  Poscia  si  distendono  le  filze,  si  appendono  al  capi,  e vi 
al  slargano  le  foglie  acostandole  le  une  dall’alire  di  guisa  che  non  si  tocchino. 

llOAi's.  Colta.  Quando  poi  le  foglie  saranno  ben  secche  ed  avranno  acquistalo 
il  color  marrone,  qualunque  siasi  il  processo  seguilo,  in  un  giorno  di  nebbia  o pio- 
vigainuso  si  premiano  le  filze  e se  ne  slaccaiio  le  foglie  e se  ne  fanno  scelli 
mazzetti  piegandole  queste  stesse  filze  o I inazzelli  in  Ire  o quattro  parti,  e si  col- 
locano sovra  apposito  tavolalo  elevato  dal  suolo  e coperto  di  lelao  stuqje  od  anche 
pannilani.  Vi  si  dispangoiio  parallelanieiile,  ma  di  guisa  che  le  cime  delle  foglie 
adagiale,  siano  nc!  centro  ed  i picciuoli  il'amlio  i lui!  del  tavolalo  aH  infuori.  Fallo 
cosi  un  pritnu  strato  culle  doppie  ftlze,  o eoi  mazzelti,  se  ne  sovrappone  altro  nello 
ste.sso  modo  e via  dicendo,  sino  a che  si  compunga  una  rolasta  di  uno  a due  metri 
di  altezza.  Collocandone  altre  virine  sul  luvululo  di  guisa  che  i picctuoli  accostino 
gli  altri  picciuoli  della  prima  caluslu,  se  ne  verrà  a comporre  una  complessiva 
d'alcune  centinaia  di  chilogrammi.  La  catasta  formala,  si  copre  tutta  anche 
aU'inlorno  e si  carica  uniformemente  con  un  peso  eguale  circa  alla  metà  od  un 
terzo  di  quello  delle  faglie.  Si  va  visitando  e quando  nel  centro  od  in  altra 
parte  accennasse  a calore  inienso,  si  disfa  e rifà  la  catasta,  collocando  le  foglie 
oenlrali  alla  periferia  e viceversa.  Poscia  spiegando  già  il  tabacco  il  suo  aroma, 
ài  compongono  mazzetti  di  34  foglie  distese  lotte  eguali  per  dimensione  e per 
colore,  e culla  25*  si  legano:  altri  piegano  le  foglie  stesse  lungo  la  costola 
mediana,  e rosi  componannie  In  maizcili  di  8 a 10  foglie;  anco  in  diverea  fog- 
gia si  ammannano  a grado  del  coonnercio  cui  sono  destinale. 
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111.  La  prndnziane  di  3850  chilogr.  di  foglie  S03  del  Liaao  VII) 

valutata  dal  Gaspamn  circa  lire  2422,  brn  superiore  a quella  del  Frumento 
calcolata  lire  709  lerreni  utiimi  è normale,  a stagione  appieno  favore- 

vole. Ma  generalmente  se  ne  raccoglie  meno.  Il  Barsal  ad  esempio  assegna 
il  prodotto  medio  ài  soli  chilog.  1200,  ma  forse  per  la  Francia;  in  altri  paesi 
sarebbe  assai  maggiore. 

Il  Dsmoor  calcola  infatti  pel  Belgio  il  prodotto  medio  di  chilogrammi  3700. 
In  Italia,  tapino  quel  coltivatore  che  non  ne  sappia  raccogliere  un  anno  per  l’altro 
3000  ! È qui  da  notare  un  fatto  riferito  dal  Petit-Lafittk.  La  media  produzione 
del  Tabacco  in  Francia,  secondo  il  Rover,  nel  Nord  (ove  si  permettono  20  e pii! 
mila  piante  per  ettaro),  è di  chilogr.  1773;  nel  Mezzodì  (sole  10  mila  piante 
per  ettaro)  di  chilogr.  690.  Ma  quelli  pagansi  54  franchi  il  100,  e questi  80. 
D'onde  il  saggio  avvedimento  di  raccoglierne  in  quantilà  non  soverchia  ma  di 
qualità  superiore. 

112.  Le  piante  da  semente  ne  producono  circa  40  a 50  grammi  una 
per  l’allra.  Vi  si  destinano  le  più  vigoro.se;  non  si  svettano  (§  105)  ma  si  ri- 
mondano io  ispecie  le  foglie  presso  a terra,  onde  maggiore  amuenza  di  succhio 
agli  organi  della  fruttiflcazione.  Quando  le  cap.sole  hanno  presa  una  tinta  bruno- 
giallastra  e i granelli  appaion  ben  maturi,  si  falciano  le  piante  e si  fanno  seccare 
del  tutto:  poi  staccansi  le  capsole  e ripungonsi  in  qualche  cassetta  col  coper- 
chio, per  estrarne  poi  i granellini  aH'epoca  di  seminarli,  e in  questo  caso  con- 
servano anco  pel  terzo  anno  la  facoltà  di  germogliare:  o anche  estraggonsi 
subito,  cernonsi  i perfetti  e rossigni  rigettando  i verdastri  e si  conservano  entro 
bottiglie  con  turacciolo. 

I FUSTI  colle  RADICI  hanno  all'incirca  il  peso  delle  foglie  raccolte:  ma  nelle 
colture  de'  tabacchi  Americani  che  mi  riuscirono  rigogliosissimi,  unendo  ai  fusti 
e radici  le  vette  Qorifere  e tutti  i ributti  ascellari  e foglie  scartate,  tutto  questo 
sorpassava  i tre  quinti  del  peso  complessivo  delfiniera  pianta. 

1 13.  Gli  usi  del  tabacco  sono  troppo  noti:  si  mastica,  si  fiuta,  si  fuma-. 
lutti  servizj  che  rende  questa  pianta  e lutti  niente  alTalto  igienici.  Il  fumatore 
più  appassionato  (io  per  esempio),  non  può  negare  che  le  prime  volte  ha  dovuto 
sopportare  vertigini , o un  deciso  male.ssere.  Eppure  una  slalislica  del  South 
(giornale  americano)  dava  una  produzione  di  lib.  ingl.  995,035,060.  Gli 
uomini  fanno  adunque  immenso  consumo  d'una  soslanza  fisicamente  piuttosto 
Docevole  che  utile:  ma  convien  dire  almeno  pel  fumatore  di  tabacco,  che  oltre 
un  piacere  ideale  (giacché  al  buio  perfetto  poco  o nulla  si  fuma),  esso  produco 
una  specie  d’eccitamento  cerebrale  onde  la  mente  alTaticala  dello  studioso  si 
rinfranca,  nell'ozioso  dissipa  la  noia  del  far  niente,  e l'uomo  preoccupato  da 
pensieri  gravi  o da  qualche  afflizione  o da  lungo  desiderare  od  aspettare,  trova 
nel  fumare  una  specie  d'intellettuale  ristoro  inde.scrivibile. 

114.  La  rendila  per  quella  ma.ssima  produzione  di  chilogr.  3850,valulate 
lire  2422  (§  111)  ascenderebbe  a somma  mollo  riguardevole.  La  considererò  di 
chilogr.  3000,  giacché  questa  coltura,  importando  molla  spesa  di  mano  d'opera 
non  riesce  proQcua  se  non  é intensità.  Nè  perciò  fo  calcolo  se  nelle  Fiandre  le 
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spese  di  coltura  per  ettaro  si  valutavano  lire  256,  60  (Libro  V,  § 738).  Ua 
seguo  il  Gaspaiin,  il  quale  cosi  le  calcola  ; 


Lavori  preparatorj 9S.04  Riporlo  Lire  438,18 

lograasi 116,74  SvellameDlo . 16,73 

iDlerease  dell'iograaso  noe  consumalo  66,15  Spollooare  . 3,96 

Piantine  10,000  99,97  Raccolta  . . 18,79 

Piantagione 10,12  Trasporto.  . 2,20 

InsOìanienti 10,12  Confeziona- 

Due  sarchiature 40,04  mento  . . 220, — 


Da  riportarti  Lire  438,18  Somnia  Lire  698,86 

L'Iuposto  di  3000  Chilog.  a Lire  60  sarebbe  . > 1800,— 


Rendita  per  Ettaro  1201,04 

Se  aggiungasi  nelle  spese  il  fitto  del  terreno  in  lire  90  e si  aumentino  (come 
ritengo  indispensabile)  di  circa  il  doppio  le  spese  sia  dello  svettare  e spollo* 
nare,  sia  della  raccolta,  cioè  almeno  di  lire  22,75,  risulterà  il  Profitto  di  lire 
1088,39  e la  Rendita  di  lire  1178,39.  Le  piantine  poi  procacciandosele  col 
semenzajo,  costano  certo  un  terzo  di  meno  onde  la  Rendita  anche  a quel  li- 
mitato prezzo  di  lire  60  il  quintale,  raggiugue  le  lire  1200:  tuttavia  per  un 
prodotto  medio  di  chilogrammi  2000  scende  a circa  lire  6,  o 700. 

Nel  Belgio,  il  Demuor  calcola  le  spese  (con  lire  180  di  fitto)  a lire  1642,  e 
sul  presunto  medio  di  prodotto  di  chilogr.  3700  che  valuta  a 80  lire,  s'avrebbe 
il  Profitto  di  lire  2960 — 1642=1318,  e la  Rendita  a lire  13184-180= 
1498. 

115.  Nella  coltura  a mezzadria  il  Provento  riducasi  a lire  900,  e le  Spese  a 
circa  lire  58,37 -»-33,08-f-10-|-90=  191,45,  quindi  si  avrebbe  di  Profitto 
lire  708,55  e di  Rendita  lire  798,55.  Perciò  molto  meno  che  nella  coltura  in 
economia.  Ha  quando  la  produzione  fosse  molto  minore,  per  es.  di  soli  1000 
chilogrammi,  quella  a mezzadria  diviene  più  vantaggiosa,  come  ognuno  può  da 
sè  rilevare. 

Conchindendo  ripeterò  che  la  coltura  del  Tabacco  potrebbe  dare  all'Italia 
assai  milioni,  almeno  quanti  ne  trae  dall'estero  con  seta  e canapa,  invece  che 
la  sua  proibizione  ce  ne  fa  spendere  annualmente  15  o 20  a vantaggio  degli 
agrlcullori  stranieri.  Il  Mauro  nella  citata  sua  Monografia  a pag.  426  afferma, 
> che  quante  volte  si  lascino  i coltivatori  io  balia  dì  se  medesimi  (colla  libera 
« coltivazione)  difettando  il  genere  delle  indispensabili  sue  prerogative  non 
• sarebbe  acquistato  dal  Governo,  e molto  meno  potrebbe  asportarsi  all'Estero  » 
Ed  invece  è logico  conchiudere  all'opposto  ; chè  allora  veramente  i coltivatori 
imparerebbero  a produrlo  quale  il  commercio  lo  richiede,  come  lo  dimostra, 
appunto  perchè  libera,  la  sua  coltivazione  io  America  e quella  tra  noi  della 
canapa  e della  seta.  L'unica  ragione  per  cui  questa  libertà  di  coltura  del  tabacco 
non  può  per  ora  concedersi,  consiste  nel  soccorso  (per  l'italiana  agricoltura  per- 
nicioso) che  questo  monopolio  dà  alle  povere  nostre  finanze;  e ciò  per  l'infausta 
sapienza  di  quanti  si  successero  reggitori  delle  medesime,  i quali  le  ridussero  og- 
gimai,  a pessimo  partito. 

fifituzioni  Agricoitara.  Voi.  V.  45 
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Art.  II.  Il  Papavero. 

116.  La  coltara  del  papavero  fu  aubbietto  al  Capitolo  TIII  del 
Libro  XX,  ove  del  sonnifero  bianco  diedi  fi  disegno,  e narrai  come  si  prefe- 
risca per  la  produzione  dell'oppio.  E potrebbe  aversene  tanto  dalle  contrade 
meridionali  d'Ilulia! 

117.  Descrissi  la  pianta  in  quel  Capitolo,  ma  oltre  il  papavero 
bianco  altro  papavero  del  fiore  rosso  carico  forniva  il  celebre  oppio  della 
Tebaide.  Quanto  al  clima,  quello  delle  regioni  degli  olivi  e degli  agrumi  è 
sempre  il  più  favorevole.  Quanto  a terreno,  lavori,  ecc.,  valgono  quelle  norme 
accennate  pel  papavero  oleifero. 

118.  Baccoglicsi  l'appio  dopo  caduti  i petali,  appena  lecapsole  accen- 
nano di  perdere  il  color  verde  per  poi  ingial- 
lire, e qui  si  rammenti  il  S Si  10  del  Liaao  I. 
Cominciasi  in  maggio  nell'  Algeria , ma  nel 
mezzogiorno  d'Italia , a metà  di  giugno  sino 
verso  la  fine  d’agosto,  giacché  le  capsule  trop- 
po mature  danno  pochissimo  succhio.  Con 
piccoli  strumenti  di  tre  o quattro  lame,  dalle 

10  del  mattino  alle  3 pomeridiane  circa,  si 
fanno  incisioni  nelle  capsoie,  oblique  come 
mostra  la  Figura  22,  tali  da  fendere  appena 

11  pericarpio,  nè  mai  trapassare  la  loro  parete. 
Il  succhio  che  sorte,  sotto  l'inOuenza  dcH'aria 
calda  si  coagola  in  due  ore  formando  ciù  che 
chiamano  lagrime , le  quali  vengono  raccolte 
con  appositi  raschiatoj,  e a mano  a mano 
disposte  in  vasi  che  gli  operai  portano  ap- 
pesi alla  cintura.  Poscia  quelle  lagrime  espon- 
gonsi  in  grandi  vasi  piatti  al  Sole  e in  due  o 
tre  giorni  divengono  nerastre  e consistenti, 

119.  La  pi'oduzioae  d'oppio  risulta  nell'Algeria  di  chilogr.  17,3  per 
ettaro;  in  Inghilterra  di  16;  in  Francia  di  13,6.  Si  ottengono  inoltre  8 a 12 
ettolitri  di  ottimi  semi. 

12D.  Il  proQUo  per  ettaro  si  avrebbe  da  un  Provento  di  15  chilogr.  circa 
a 50  lire;  da  cui  detraggansi  le  Spese  ordinarie  di  coltivazione  comprendendovi 
circa  lire  dOO  per  la  fattura  delle  incisioni  e raccolta  del  succhio.  Perù  l'oppio 
di' migliore  qualità  vendesi  anco  70  lire.  Gioverà  poi  conoscere  il  conto  di 
questa  coltura  in  Algeri,  dato  (20  anni  addietro)  dal  Gasparin. 

Spese  Lavori,  .semina  eec.  Lire  368 
Kaccolla  deirOppio  . 458 
Raccolta  del  seme  . . 74 

Lire  930 


Proventi  Oppio  cbilog.  23,27  Lire  608 
Semi  eltol.  11  . . > 530 
Fusti  C9 

Lire  1097 
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Onde  il  Profitto  rÌ8ullerebbe  lire  1097  — Lire  930=  Lire  167.  Le  notevol! 
dilTereoze  8ia  nelle  quantità  d'Oppio  per  Ettaro,  sia  nel  preuo,  lasciano  però 
intatta  ona  considerazione  assai  favorevole  a quegla  coltura,  cioè  cbe  la  se- 
mente ed  i fusti  pagano  la  epase  di  ooltivaiioDa;  e l'Oppio  costituisce  un  pro- 
dotto ulteriore  cui  non  deve  addebitarsi  cbe  raccennato  dispendio  dell’incisione 
e raccolta  del  succhio. 


Art.  III.  Altre  narcotiche. 


121.  Due  latlagbe  selraticbe  rinvengonsi  nelle  ripe  e nelle  fosse.  La 
più  narcotica  è quella  delta  anche  Lattuga  vklbrosa  {Lactuca  virata)  : lo 
sarebbe  alcun  poco  anco  la  Lattuga  a palla,  notissima  fra  le  ortaglie,  ma 
la  domesticità,  ossia  la  coltura,  rendendola  quasi  idropica  coU'iDaOìBiriento,  ne 
fa  un  erba  insipida  ed  innocente,  essendone  diluito  il  suo  interno  succo  latti- 
ginoeo.  Le  LATTueun  appartengono  alla  famiglia  delle  Composti,  tribù  delle 
Cicoraete,  ed  alla  Classe  XIX,  Ord.  I del  Lirnro.  Citai  l'uso  ohe  se  ne  fa  in 
Francia  (§  90)  e gli  antichi  rileneano  cosi  sonnifera  questa  pianta  da  indurre 
Venere  a seppellire  Adone  nel  bel  mezzo  di  un  campo  di  lattughe.  A'  nostri 
giorni  scopresi  talora  impiegala  per  falsificare  l'oppio. 

122.  La  Vescicarla  a palloncini  {Phytalis  Alkekengi).  Famiglia  delle 
SoLAKACEB,  Clossc  V.  Ord.  I del  Lirneo,  produce  bacche  ritenute  narcotiche, 
ma  che  nella  Spagna  si  mangiano.  Perenne,  e spontanea  ne'  luoghi  sassosi.  Più 
veramente  narcotica  è la  corteccia  della  sua  varietà  Physalit  somnifera  volgar- 
mente Solatro  sonrifero;  loquerel  tomnifère  dei  Francesi,  e Sleepe  NigU- 
iade  degl’inglesi. 

123.  La  Cespita  O Erba  vlscbla  {SoUdago  viscosa  o Erigeron  viseo- 
tum,  Lin.),  Fam,  delle  Siramtbree  CI.  XI.X,  Ord.  II;  comune  in  luoghi  sterili 
e greti  di  fiume,  detta  Conise  dai  Francesi  e Fleabans  dagl’inglesi,  da  taluni 
pretendesi  buona  da  fumare  quanto  il  tabacco. 

121.  L'Amica  (Àrnica  moniana) , Pam.  delle  Compostb  tribù  Stneeioni- 
dee.  II.  XI.X,  Ord.  II,  celebre  vulneraria  dell’alte  montagne,  fumasi  come  il 
tabacco,  secondo  II  Linrbo,  nella  Smolandia:  però  la  sua  radice  impiegasi 
contro  le  vertigini  (1). 


(1)  Narcotiche  son  pure  (ma  fuaesle  se  pres<;rìtte  senza  discemimente)  le  bacebe  a 
le  foglie  della  Beludotna,  Àtropa  beliadona  : bacche,  radici  e foglie  della  Maevra- 
CORA,  Atropa  mandragora;  »emi,  fiori,  e fughe  del  Deste  cavaluro,  Hijoscyamus 
viger;  il  sugo  della  Noce  spinosa,  o Stranorio,  Datura  slramonium;  steli  e foglie 
del  Solatbo  0 Erba  pezza,  .Solonum  nigrum  ; le  foglie  deirAcoMTO  rapello,  dco- 
nitum  napellum;  le  foglie  della  Digitale  o Erba  aralsa,  Digilalis  purpurea. 


1M»«>  g 
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Libro  ibi. 


CAPITOLO  lU. 

I 

PIANTE  SACCARIFERE  ED  ALCOOLICHE 


SoMHABio.  — Abt.  I.  Siicc4itir£kE.  — 1°  Canna  da  Zucchero.  — Barbabietola.  — 
3°  Saggina  da  Zucchero.  — 4°  Diverse  altre.  — Art.  II.  Alcooliche.  — 
1°  Barbabietola.  — 2°  Topinambour.  — 3*  Aefodillo,  ed  altre  diverse. 

125.  La  produzione  dello  zaccbero  nel  mondo  intero  supera  i 
duemila  cinquenlo  milioni  di  chilogr.  Esso  esiste  in  quasi  tutte  le  piante,  salvo* 
cbè,  come  notai  nella  Chimicr  aobabia  (Libbo  I,  § 3082)  lo  cedono  ai  nostri 
mezzi  d'estrazione  alcune  nello  stalo  di  zucchero  di  canna,  altre  di  zucchero 
d'uva,  e le  più  in  quello  di  zucchero  liquido.  Perciò  distinguono  i chimici  lo 
zucchero  cristallizzalo  e la  giocosa  ossia  zucchero  difficilmente  cristallizzabile. 
Siccome  poi  lo  zucchero  di  certa  guisa  sdoppiandosi  convertesi  io  alcool  ed 
acido  carbonico,  cosi  tutte  le  piante  possono  dare  alcool,  ma  la  maggior  parte 
di  esse  non  danno  economicamente  zucchero.  Quindi  la  distinzione  di  piante 
saccarifere,  cioè  di  quelle  da  cui  torna  conveniente  lo  estrarre  zucchero,  e di 
piante  alcooliche  dalle  quali  traesi  alcool  con  utilità. 


Art.  /.  Piante  da  zucchero. 

126.  Due  sole  piante  coltivansi  con  proOtto  per  estrarne  zucchero: 
ma  in  Italia  sinora,  nè  l'una  nè  l’altra,  salvo  minimi  tentativi,  vennero  colti- 
vate a tale  scopo,  quantunque  l'una,  la  Camma  da  zcccdbbo,  potrebbe  esserlo 
nelle  sue  contrade  più  meridionali;  l’altra,  la  Barbabietola,  nelle  più  setten- 
trionali. Toccherò  pertanto  di  amendue,  soggiugnendo  cenno  della  Saggima 
d'Afbica,  comechè  non  entrata  ancora  nella  collivaziune  di  vcrun  paese,  come 
l'altre  due.  Prevengo  poi  che  la  Camma  da  zucchero  troverà  difficilmente 
terreni  irrigui  ne' luoghi  di  elevata  temperatura  in  cui  prospererebbe,  e che 
Barbabietole  e Saggira  saranno  più  proQttevoli  quali  piante  alcooliche,  fra 
le  quali  noterò  anco  le  poche  altre  da  cui  pure  si  ritrae  qualche  minima  quan- 
tità di  zucchero  cristallizzabile. 

[1]  Canna  da  zucchero. 

127.  Sicilia  e Sardegna  hanno  luoghi  propizj  alla  Camma  da  zdccbero 
L'ho  veduta  magniOca  e n’ho  assaggiato  il  succo  dolcissimo  nel  Giardino  botanico 


Digitized  by  Google 


Capitolo  hi.  709 

di  Palermo.  Veggasi  nella  Figora  23.  Chi  non  la  ravvisa  colesta  SacAarum  offl- 
einarum  dei  botanici,  volg.  anco  Cannamele,  quale  Graminacea  come  la  Canna 
Fig.  23.  domeitica  e la  palustre,  e quindi  solo 

prosperevole  dove  le  radici  possono 
trovare  umidità  permanente,  quasi  ve- 
getando nell'acqua?  Il  suo  fusto  ele- 
vasi da  3 a 4 metri  (talora  sino  a 6): 
è di  S io  8 centim.  distinto  da  nodi 
d’onde  partono  Foglie  guainanti  piane 
lunghe  oltre  il  metro  e larghe  da  3 a 5 
centim.  con  solco  bianco  nel  mezzo. 
Fiori  in  pannocchia  terminale.  Fra  le 
molte  Varietà  vuoisi  per  migliore  da 
zucchero  la  Cannamele  della  China, 
dotata  di  foglie  più  larghe , più  ri- 
cadenti e nel  contorno  inferiore  spi- 
nose. Non  si  taglia  come  matura  se 
non  ha  dai  12  ai  14  e anco  16  mesi, 
quindi  esige  clima  la  cui  minore  tem- 
peratura nell’inverno  si  mantenga  al- 
meno sugli  8 0 10  gradi,  nè  discenda 

10  primavera  e nell’estate  sotto  i 18. 

11  terreno  sia  argilloso-calcare,  pingue 
e lavorato  profondamente.  Per  ingrasso 
adoperano  sangue  secco,  guano,  polve- 
rina, letame  mollo  decomposto,  e alla  Giamaica  lo  stabbiare  di  bovini  ed 
equini.  Gl’ingrassi  troppo  ricchi  d’ammoniaca,  orine,  letame  fresco,  ecc.,  pro- 
muovono nel  succhio  della  canna  abbondanza  di  melassa  a danno  dello  suc- 
ehero  eristallissabile. 

128.  La  composizione  chimica  però  del  succhio  della  Cannamele 
mentre  ha  dato  al  Patzii  e Péligot  , 

CiMNA 


della  Hartiuica 

di  Cuba 

di  Otaiti 

Zucchero  . . 

. . 18,— 

16,20 

18,- 

Ligneo,  sali  ecc. 

. . 9,90 

6,- 

10,96 

Acqua  . . . 

. . 72.10 

77,80 

71,04 

100,— 

100,— 

100,— 

ha  inoltre  dimostrato  al  Paybii  che  tutta  la  sostanza  zaccherosa  del  succhio 
della  Canna  diviene  zucchero  cristallizzabile  quante  volte  sia  estratto  nei  modi 
appieno  convenevoli.  Ma  la  fabbricazione  ordinaria  non  può  trarne  quanto 
l’analisi  chimica  ne  rivela.  Per  la  comune,  si  ottiene  dagli  8 ai  12  chilogrammi 
di  zucchero  sopra  100  di  succhio,  il  quale  d’ordinario  ascende  da  60  a 05 
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100  chllogr.  di  Canne.  Quindi  per  100  di  Canne,  appena  il  6 per  0/0  In  xuc- 
chero  aaeluuo. 

190.  Approntato  il  terreno  alla  pari,  apronsl  solchi  distanti  un 
metro  e messo  fra  loro  e vi  si  piantano  occhi  di  Canna,  ossia  pezzetti  tolti  dalla 
velia,  lunghi  circa  SO  centimetri  e guerniti  di  uno  o più  nodi,  sopprimendone  le 
foglie.  Questi  occhi  conOccansi  entro  buche  praticale  in  fondu  a que'  solchi, 
l'un  dall'altro  discosti  50  a 60  centimetri  secondochè  se  ne  piantano  uno  o due 
alla  volta:  ni  si  collocano  ritti,  ma  orizzontali  o alcun  poco  inclinati,  ricopren- 
doli con  10  a 15  centimetri  di  terra  fina.  Tra  90  a 30  giorni  spuntano  le  foglie; 
si  sarchia,  si  appianano  le  buche  e irrigasi  se  fa  d'uopo.  Cresciute  le  Canne  ad 
1 metro  d'altezza,  si  calzano  alquanto  rineiiaodo  il  suolo,  e dopo  rincalzaosi 
due  0 tre  altre  volte  a tre  o quattro  settimane  d'iolervallu.  Cosi  affurzaosi  contro 
il  vento  e compoogonsi  quaderni  nella  linea  delle  piante,  fra  i quali  poi  iolro- 
ducesi  l’acqua  d'ioallìamealo,  mentre  per  converso  ricorrendo  le  stagioni 
delle  pioggie,  di  tal  guisa  le  Canoe  Irovansi  in  terreno  più  sano. 

130.  La  maturità  loro  viene  indicata  da  una  tinta  giall’oro  alquanto 
violacea  che  assumono;  dalla  perdita  di  quasi  tutte  le  foglie,  eccetto  quelle  alla 
cima  che  deano  essere  tuttora  verdognole,  mentre  le  pannocchie  olTrono  una 
vaga  tinta  argentale.  Questa  maturità  non  si  manifesta  contemporoneamente. 
Quindi  si  falciano  a mano  a mano  sono  mature,  tagliandole  a 3 o 4 centimelri 
sopra  terra.  Poscia  le  svetlano,  se  lunghe  le  dividono  in  due  parli  e legate  in 
fasci  le  trasportano  alla  fabbrica  ove  senza  dilazione  sono  sottoposte  aH’azione 
de'  cilindri  che  ne  spremono  il  succo,  dal  quale  poi  estraesi  lo  zucchero, 
secondo  procedimenti  da  speciUcare  nel  .XXIX  liaso. 

131.  La  Tegetazionc  della  Caiiiininele  sia  studiala  profondamente 

da  chi  voglia  intraprenderne  la  collurn  in  Italia.  Prima  di  tutto  quale  sarebbe  la 
Yarielà  più  spproprioto?  Probabilmente  quella  della  Gina,  notata  al  § 137,  ma 
potrebbe  essere  preferibile  (seppure  non  i la  stessa)  l’altra  della  enola  in  Ame> 
fica  (ove  tale  vocabolo  suona  ed  era  quella  coltivala  già  In  Sicilia;  ma 

la  più  comune,  ora  almeno,  nel  Muovo  Mondo,  è la  Varietà  d'Olalti,  di  un 
Vigore  atràordinarìo,  più  alta,  più  grossa  e più  saccarifera  d'ogni  altra  e sopra 
lotto  più  precoce  nel  maturare.  SI  piantano  gli  occhi  di  Canna  come  ho  detto  in 
6le  distanti  un  meiro  fra  loro  e a mezzo  metro  gli  uni  dagli  altri;  ma  dove  si 
praticano  distanze  maggiori,  aumentandosi  l’accesso  all'aria  ed  alla  luce,  le 
piante  vegetano  sempre  meglio.  Ora  esse  amano  l'Irrigazione,  ma  stentano  nei 
terreni  argillosi  di  dilOcile  scolo,  ed  in  q'iesti  à necessario  collocare  i pezzetti  di 
Canna  riproduttori,  inclinati  si,  ma  che  sortano  con  uno  delle  estremità  di  parec- 
chi centimetri  dal  suolo.  La  irrigazione  poi,  se  manca  alTalto,  olIVe  Canne  meschi- 
ne, e che  degenerano:  se  non  moderala,  pregiudica  la  qualità  del  succhio,  onde  il 
VscciBi  ebbe  a segnalare  quale  difetto  da  emendare  nella  coltura  de’  Siciliani, 

1 troppo  ripetuti  iDafllamenti.  Nel  nono  mese  dopo  piantata  la  Canna,  comincia 
a spogliarsi  delle  foglie  inferiori  e cosi  via  via  sino  a rimanere  col  solo  ciuffb 
terminale,  disponendosi  nel  19amese  a florire.  Alcuni  tagliano  allora  la  Canna 
ma  in  generale  aspettano  gli  accennati  indizi  di  maturità.  E quest’epoca  deve 
esseozialmente  variare  secondo  ranoaia.  Se  infatti  la  temperatura  inedia  com- 
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p1e«sÌTa  dorante  la  vegetazione  fa  di  rirca  93  gr.  C.,  aeeotido  il  Codazzi  a'ha  da 
Ailclare  di  11  mesi;  se  di  circa  soli  19  gr.,  non  prima  di  16  mesi  (I).  Perciò  lo 
stesso  Vaccari  esigeva  per  la  Sicilia  di  raccoglierle  non  di  10  mesi  come  pre- 
scrivevano scritte  d’aflUtI  antichissime,  ma  di  16  cd  anche  di  18.  Cotesto  pro- 
lungamemo  di  termine  ha  l'Inconveniente  di  olTerire  soltanto  quattro  ricolti  in  sei 
o sette  anni;  ma  non  si  replicano  spese  di  piantagione  perchè  fatta  una  volta  la 
Canna  ripullula  e dà  nuovi  fusti  seuz'allre  cure  fuori  delfarroDcarc,  e di  tempera- 
tissimi inalllamenti.  Non  si  creda  però  di  stabilire  in  colai  modo  Canneti  perpetui. 
Dopo  quattro  ripullulamenti  e quindi  quattro  ricolti , fa  mestieri  rifare  la  pianta- 
gione in  altro  campo.  Ora  questo  precetto  l’hanno  appreso  gli  Americani  più 
esperti,  perchè  rilevarono  d'anno  in  anno  diminuire  la  quantità  dello  zucchero 
dato  dalle  stesse  Canne. 

139.  Avversano  questa  coltura,  l'estrema  siccità,  i venti  caldi  e le  pioggie 
stemperale.  Spesso  poi  nelle  terre  uliginose  e tenaci,  si  manifesta  la  ruggine.  Il 
principale  nemico  fra  gli  animali  è nelle  Indie  la  formica  bianca , la  quale 
spoglia  le  radici  dalla  terra  in  cui  vegetano,  onde  le  piante  soffrono  pel  caldo, 
nè  ponno  reggere  ai  venti.  Anco  i sorci,  rosicchiando  alla  base  le  Canne  quasi 
mature,  ne  fanno  scempio. 

133.  La  ivrudiizlone  media  di  50  mila  chilogr.  per  ettaro,  soddisfa 
pienamente  i pianlatori.  Ne  traggano  in  media  60  a 65  di  succhio  dello  veiou, 
per  100,  ossia  30  mila  chilogr.  circa  per  ettaro,  rimauendone  15  a 20  mila  di 
residui.  Ila  quel  succhio  che  dà  chimicamente  dal  18  al  25  per  100  di  zuc- 
chero, le  fabbriche  ne  traggono  solo  dall'8  al  12.  Quindi  circa  2600  a 3300 
chilogr.  per  ettaro,  ed  anche  soltanto  1500  a 2000  dove  la  terra  dà  meno  di 
50000  chilogr.  di  Canne.  Ma  il  succhio  oltre  quell' 8 al  12  per  100  di  zuc- 
chero, dà  un  5 a 6 di  melassa  (ossia  sciloppo  di  zucchero  non  cristallizzato) 
per  100,  dalla  quale  ricavasi  il  33  al  35  per  100,  di  alcool. 

131.  Degli  usi  dello  zucchero  sarebbe  superfluo  ogni  cenno,  come  pure  di 
quelli  dell'alcool.  Quanto  ai  residui  delle  Canne  schiaccbiale  e spremute,  si 
danno  in  alimento  al  bt!sliame  bovino,  o s’iinpiegano  come  combustibile,  o in- 
flnc  quale  ingrasso  per  nuove  piantagioni  di  Canna. 

135.  La  conlabililà  di  questa  coltura,  porta  le  spese  dalle  4 alle  700 
lire  per  ettaro,  essendo  il  costo  dell'Irrigazione  mollo  variabile.  Calcolando  poi 
a 50  lire  il  quintale  i zuccheri  non  raOìnati,  si  avrebbero  circa  i seguenti  Pao- 
FiTTi  per  le  relative  produzioni; 

massima  di  chilogr.  5000  ; Lire  9500  — 800  =*  Lire  1700 

media  . , 5000  ; . 1500  — 600  =.  . 900 

minima  • 1500  : • 750  — 100  = > 550 

semprccchè  in  diminuzione  delle  spese  di  estrazione  dello  zucchero  vengano 
computali  la  melassa  (§  133)  cd  altri  residui.  Ma  non  bastano,  e già  notai 
nel  § 116  del  Lino  XIX,  cheli  GaSpabio  calcola  lire  2.500  le  spese  di  coltura 
e fabbricazione  per  ettaro,  quando  se  ne  ricavino  76  mila  chilogr.  di  Canne, 


(1)  Codazzi,  Resum.  dt  la  Geog.  de  l’enezuWa, 


Digitized  by  Google 


712 


Listo  isi. 


da  coi  estragganai  per  eccezione  9100  chilogr.  di  znccbero.  Perciò  la  «pesa  rag- 
guagliasi a 27  ceni,  di  lira  per  chilogr.,  e que'  Psovitti  ridurrebbonsi  a’ seguenti 


Produz.  tbilogr.  5000 
SOOO 
1500 


Lire  2500  — 
1500  — 
750  — 


1550 

810 

305 


Lire  1150 
690 

445 


cui  si  aggiungerebbe  poi  il  valore  de’  residui. 

136.  La  possibilità  di  questa  coltura  nelle  contrade  meridionali 

d'Italia  in  acconcie  esposizioni,  per  me  non  ammette  dubbio.  Si  è veduto  la 
Paulownia  coltivata  per  10  anni  entro  aranciere,  vivere  dipoi  nel  nostro  clima, 
all’aria  aperta.  Ma  prescindendo  dalla  proprietà  che  aver  possa  la  Cannamele 
di  reggere  e dare  succhio  zuccheroso  nell'Italia  meridionale,  sino  dal  1793 
il  Mabdgi  dimostrò  come  nei  tempi  addietro  esistessero  in  molti  luoghi  di 
Calabria  e di  Basilicata  manifatture  di  zucchero  cosi  estese  che  pagavano  con- 
siderevoli diritti  doganali,  e l'OnoiATi  opinava  che  tale  coltura  fosse  stata 
trasportata  in  Calabria  dalla  Sicilia  ove  verso  il  IX  secolo  gli  Arabi  l’avevano  in- 
trodotta. Anche  il  Vaccabi  di  Palermo,  in  un’opera  di  due  volumi:  richiamo 

dilla  Conno  zuccherina  in  Sicilia,  coll'appoggio  del  Lk-I'lkbk  attribuisce 
agli  Arabi  la  scoperta  di  fabbricare  lo  zucchero  col  succhio  del  Cannamele, 
e rafferma  comune  in  Sicilia  sin  dal  secolo  X in  cui  vivea  Aviceska. 

Del  resto  prima  del  1310  Maestro  ALDOBRAnniBO  da  Siena  nel  suo  Trattalo 
di  Medicina  parlava  come  di  cosa  comune,  dello  zucchero  che  uomo  fa  del 
Cannamele.  E lo  stesso  Boussmigaclt  non  afferma  che  questa  pianta  originaria 
dell’India  arrivò  in  America  dopo  essere  passala  per  la  Sicilia?  ^1)  I migliora- 
menti poi  im|)ortantis8imi  de’  processi  onde  dalla  Cannamele  traesi  zucchero  io 
quantità  ben  maggiore  che  in  altri  tempi,  rende  sempre  più  vantaggiosa  una 
coltura  dalla  quale  traesi  una  sostanza  il  cui  consumo  aumeola  di  tal  guisa  che 
mentre  in  Francia  ad  esempio  si  calcolava  nel  1818  a chilogr.  29,874,683, 
nel  1858  giunse  a chilogr.  275,219,740  I 

137.  L’esagerale  promesse  d’enormi  beneflzj  di  questa  coltura  in 
Sicilia,  propalate  di  recente  da  certi  lusingatori,  mi  costringono  però  a porre 
sott’occhio  del  lettore  questa  contabilità  di  uno  Stabilimento  del  Mlssissipl, 
quale  l’epilogo  dal  Buossimgault  colle  appropriule  riduzioni  a pesi  e misure 


metriche  : 

Valore  di  547  ettari  di  terreno Lire  325, 200 

Officina,  macchina  a vapore,  mulino,  ecc  . . » 108,400 

EdiBcj,  scorte,  ecc 54, 200 

Schiavi,  schiave  e piccoli  negri 379,  400 

Cavalli  e muli  60 a 22, 764 

Bovi  60  5, 420 

Aratri,  carri,  fornimenti,  attrezzi,  ecc 10, 840 


Totali  del  Capitali  Lire  906, 224 


(1)  Bodssiscaclt,  Econ.  rur.  Paris  1851.  Tom.  I,  pag.  S25.  Sino  dal  1166  Gu- 
glielmo n re  di  Sicilia  fece  donazione  al  convento  di  S.  Benedetto  di  un  mulino  da 
triturare  le  canne  da  zucchero. 
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Le  spese  annuali,  manlenimento  degli  schia?!,  medico,  amministrazione,  ecc., 
vengono  apprezzale  in  ragione  di  75  piastre  ossia  . . Lire  56,  910 

Perdite  annue  sugli  schiavi 13, 560 

> sugli  animali ■ 5, 420 

Hanutenzione  delle  macchine,  attrezzi,  ecc.  . > 5,  420 


Totale  delle  anouali  Spese  Lire  81, 300 

I PaovKSTi  vengono  cosi  apprezzali  (1): 

Chilogrammi  226,500  zucchero  a circa  lire  0,36  L.  81,677  60 
Ettolitri  1045  melatsa  a lire  0,214  il  litro  . > 22,357  50 

104,335 

Nstto  . . . Lire  23,035 

II  che  rappresenta  appena  il  frutto  del  2,47  per  100  del  capitale.  Che  se  lo 
zucchero  valesse  45  centesimi  il  chilogr.,  colà  nel  Mississipl,  e la  melassa  26, 
allora  aumentandosi  d’un  quarto  l’importo  della  produzione,  risulterebbe  il 
netto  di  lire  129,095  — 81,300  = 47,795,  cioè  l’ioleresse  del  cinque  e un 
quarto,  salvo  dice  il  Boossisgiclt,  uragani  e innondazioni. 

[2]  Barbabietola. 

138.  Questa  coltara  già  descritta  nel  Gap.  XVI  del  Liaao  XIX,  è sorgente  di 
molto  profitto,  ma  insieme  di  molte  indagini  e dilllcoltà  per  l'agricoltore  quando 
coltivandola  a scopo  di  trarne  zucchero,  debba  egli  stesso  eseguire  tale  fabbri* 
cazione,  il  cui  processo  non  indicherò  spettando  al  XXIX"  Lisao.  Nel  suppo- 
sito  anche  di  vendere  le  Barbabietole  ad  una  fabbrica  da  zucchero,  appena 
raccolte,  bisogna  spedirgliele  prima  che  geli.  Poi  essendosi  sagacemente  riser- 
vata la  polpa  residua,  non  s'indugi  a farla  trasportare  al  podere,  perchè  si 
altera  prontamente.  Bisogna  augurarsi  che  si  scoprano  processi  cosi  semplici  e 
poco  dispendiosi  da  fabbricare  lo  zucchero  proprio  dove  producesi  la  Barbabie- 
tola, come  si  fa  il  vino  nel  luogo  che  alimenta  la  Vite.  Ma  I nuovi  processi  dei 
Roi'SSbao,  Db  Makv,  Kksslbr,  se  ricavano  maggiore  quantità  di  zucchero, 
recano  aumento  di  complicazione  e deterioramento  delle  polpe  residue.  Gli. 
attrezzi,  le  macchine,  ecc.,  pure  dovrebbero  semplificarsi.  Queste  difficoltà  spie- 
gano forse  perchè  le  provincie  dell’Alta  Italia  non  si  dedicarono  a cotesta  produ- 
zione la  quale  ha  fatto  cosi  ricche  le  contrade  settentrionali  della  Francia. 

139.  Le  Varietà  più  saccarifere  si  notarono  nel  S 387,  ecc.,  del 
citato  Libro,  ove  si  avverti  pure  che  alcune  di  esse  contengono  meno  de)  7'  di 
zucchero  per  100  di  Bietolerape,  ed  altre  n’avrebbero  sino  il  16. 

Si  vorrà  poi  rammentare,  che  affermai  riuscire  nelle  regioni  Betteotrionall, 
< cosi  ricca  di  zucchero  da  tornarne  conveniente  l’estrazione,  locebè  non  pare 
• utile  ne’  climi  meridionali  ».  La  Bietolarapa  cresciuta  a Napoli  rivelava  al 
CoRBwmoBR  il  4,80  di  zucchero  per  100  di  succhio;  raccolta  a Hagdebourg,  il 


(t)  Caieola  la  pimtra  Lire  5,42  onde  il  ceni.  Lire  0,0542;  la  libbra  obil.  0,454  . 
il  Calkn  litri  3,8, 
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13  e sino  fi  16.  Dvl  resto  i colllvalori  per  indagare  la  proporzione  di  znecbero, 
tagliano  alcune  fette  o roteilo  nel  centro  della  Bielolarapa,  le  pesano  e dopo 
riscaldato  in  una  padella  sino  a tal  segno  che  volendole  piegare  si  rompano,  le 
pesano  di  nuovo  c la  dilTiTcnr.a  indica  l'acqua  contentila;  poi  levato  il  6 p.  100 
del  primo  peso  dalla  materia  secca,  il  residuo  rappres<'nta  lo  proportione  di 
zucchero  che  vi  si  trova.  Suppongansi  100  grammi  di  rotelle  fresche  le  quali  ri- 
mangano diseccate  circa  grato.  17,5:  sotlnendo  il  6 per  100,  di  qiie’lOO  gram., 
ossiano  gram.  6,  rimarranno  grani.  11,5  rappresentanti  la  quantità  di  zucchero 
esistente  in  que’  100  di  Hietolerape  fresche. 

140.  Quanto  a terrcuo  c collÌTazIonc  nulla  è da  modiflrare 
di  quanto  esposi  in  quel  Libro,  ove  notai  pure  gl'ingrassi  migliori  per  averle 
buone  da  zucchero. 

Potrei  aggiugnerc  questa  semplice  invenzione  del  Lorrac  d’inchiodare  un 

tappo  sotto  lo  zoccolo  del  lavoratore  come  scor- 
Fi® 

gesi  nella  Figura  34  ; rosi  armalo  nel  fare  il  passo 
fora  il  pertugio  in  cui  altro  operajo  che  lo  segue 
ripone  la  semente  e col  piede  la  ricopre.  Il  Ro- 
harbt  ha  pruposlo  una  specie  di  carriuola  la  cui 
carrucola  porta  alla  periferia  delle  punte  perforatrici 
un  po' a guisa  del  semioatujo  descritto  al  § 771  del 
Libro  XVIII  e che  ritenni  preferibile  almeoo  ove  la  seminagione  non  si  eseguisce 
su  porche  rislretle  ossia  quaderni.  Delibo  pure  avverlire  che  quando  la  Barba- 
bietola si  coltiva  per  trarne  zucchero,  non  bisogna  mai  levargli  alcuna  foglia 
perchè  ciò  fa  diminnire  nella  radice  la  sostanza  zuccherosa. 

141.  IMatura  la  Barbabietola  ncH'ottobre,  e in  tal  mese  raccogliesi;  ed  ove 
si  può,  prontamente  si  procede  ad  estrarne  zucchero  od  uleool.  Un  metro  cubo 
di  queste  radici  pesa  ehil.  600,  ricchi  nell'oltobre  deH’8  di  zucchero  per  100:  nel 
gennaio  successivo  pesa  appena  500  chilogr.  con  solo  il  7 dì  zucchero  per  100. 
Quindi  su  48  chilogr.  se  ne  perdono  13,  rimanendone  soltanto  35.  Ora  siccome 
per  analisi  del  Pklioot  venne  dimostratn  che  la  Bietolarapa  contiene  In  settem- 
bre eguale  quantità  proporziunale  di  zucclicro  che  in  ottobre,  giova  seguire  il 
saggio  consiglio  del  Bocssisioaolt,  farne  rioè  più  Olla  la  piantagione,  per  olle- 
nere  nel  maggior  numero  di  radici  il  compenso  alla  lor  minore  grossezza,  e 
raccogliendole  cosi  nel  .scllembre  il  terreno  rimane  libero  a tempo  opportuno 
pel  saccessivo  Frumento;  e le  hietolerape  si  po.ssono  impiegare  nelle  fabbriche 
prima  eli*  rinverno  pregiudichi  alla  loro  conservazione,  come  avviene  quando 
si  fanno  le  raccolte  tardive. 

143.  1 calcoli  sulla  produzione  non  variono  da  quelli  allora  invesli- 
gati.  Quanto  ai  Profitti  e IIrnoitb,  ricordando  che  il  Gaspakih  pone  lire  354 
di  spese  sulla  coltura  e fabliricazione  di  chilogr.  3400  zucchero  eslritlo  da 
40  mila  chilogr.  di  Burbahietole,  risulterebbero  i Profitti  seguenti  analoga- 
mente al  S 135: 

Produzione  di  chilogr.  3400  ; Lire  1300  — 554^  Lire  846 
. > 3000;  . 1600  — 443=  » 1058 

i quali  sarebbero  di  mollo  superiori  a quelli  calcolati  per  la  coitivastoB*  delta 
stessa  pianta,  quale  nel  citato  Libro  si  espose.  La  diflerenza  però  scemerà  di 
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Inolto  se  calcoleremo  al  giusto  le  spese,  quali  allora  si  valutarono.  Nella  faK 
bricazione  in  grande,  la  Camera  di  Commerrio  di  Lilla,  constatava  nel  1848 
che  5,270,000  chilogr.  di  bietolerape  davano  289,214  cliilogr.  di  zucchero 
greggio  (circa  il  5 1/2  per  100)  ed  1,070,000  chilogr.  di  polpa  (circa  il  20 
per  100).  Di  poi  migliorandosi  I procedimenti  di  estrazione,  si  può  calcolare 
quel  6 di  zucchero,  oltre  la  cosi  detta  polpa  residua;  la  quale  supera  il  20  p.  100 
di  bietolerape  fresche  e si  valuta  da  9 sino  15  lire  il  migliaio,  cioè  io  com* 
plesso  sulla  produzione  di  40,000  chilogr.  dà  circa  lire  80  a 100. 

143.  Questa  collura  in  Francia  alimentò  nel  1864-1865  non  meno  di 
398  fabbriche,  le  quali  produssero  più  di  149  milioni  di  chil.  di  zucchero;  e nel 
successivo  1865-I866si  estesea  421  fabbriche,  che  ne  diedero  oltre  274milioni. 
Da  qualche  tempo,  tuttavia  iu  Francia,  taluni  preferiscono  estrarre  alcool  anziché 
zucchero  da  questa  radice,  e ne  farò  cenno  io  proposito  nel  seguente  Abt.  II. 


[3]  Saggina  da  zuccLcro.  pig  jg 

144.  Due  saggine  saccarl- 
fere  notai  nel  Capitolo  Vili  del 
XVIII  Libro  dove  trattai  distesa- 
mente  della  coltivazione  di  queste  Kjff  / 

piante,  e che  ora  non  ripeterò.  Quel- 
la  più  nota  e coltivala  già  da’  Ge- 

Dovesi  e Veneziani,  r//o/cizt  cafer  | W }//#  Ni  J 

dell'AiDoiHO,  vuoi  Uukus  $aecluir 
rnfuA  Lin.  o anche  Andropogon  lac- 

eAaratus  Bona.,  come  scorgesi  dalla  ils  1^»^  T 

Figura  25  non  si  discosta  mollo  y ^ 

dalla  Saggina  comune,  nè  dissimile  ’m  T \ 

notevolmente  vuoisi  l’altra  detta  S.  — j 'ìM  X 

Chinbsb  0 Sorgus  saccharalus.  Se- 

condo  io  Ittieb,  l'analisi  le  attri- 

buisce  circa  1’  8 di  zucchero  per 

100,  e secondo  il  Vilmorin,  la  ^ « 

proporzione  di  questa  sostanza  de-  * 

cresce  negrialnrnodj  successivi  della  ^ mC 

pianta,  procedendo  dal  basso  all’al- 

to.  S qui  mi  raltiene  dal  proseguire,  I 

questo  riflesso  dell'Uiiuzà;  < Sino 

• ad  oggi  (die’ egli  pel  1860)  non  ^ | A 

s si  conosce  verun  processo  pra-  i 

* tico  per  ricavarne  zucchero  per- 
« feltamenle  cristallizzalo  •.  Pianta 

della  regione  dell’Olivo,  appresi  con  piacere  che  nella  Sicilia  valenti  agro- 
nomi intendono  a questa  coltura,  taluni  per  tentare  di  ricavarne  zucchero,  I 
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più  per  faroe  sciloppo  da  mescere  al  mosto  d’uva,  alcool,  ecc.  ; quiudi  oe  farò 
ulteriore  ceuoo  traltaodola  come  pianta  alcoolica. 

[4]  Diverse  altre  saccarifere. 

145.  Molte  famiglie  vegetali  contengono  zuccliero.  Secondo  il  CBarm 
n'banno  l'I  per  100  di  loro  succhio,  le  Otsalidi,  Malvaeee,  Gtraniaeee,  Fio- 
larie,  Zingiberacee,  Potamee,  ecc.;  il  2,  le  Croci  fere,  Ampellidee,  Driadee 
ecc.,  e via  dicendo;  mentre  n'hanno  oltre  il  5 per  100,  le  Palvie,  Àsparaginee 
e Graminacee.  Ma  nelle  stesse  Famiglie  la  proporzione  diversifica  moltissimo 
da  un  Genere  all'altro:  non  così  forse,  secondo  lui,  nelle  Specie  di  uno  stesso 
Genere  del  che  basterebbe  quello  dell'Arundo  per  offerirci  prova  In  contrario; 
però  forse  anche  per  tal  motivo  di  non  confondere  la  Canna  palustre  con 
quella  da  zucchero,  i Botanici  tolsero  questa  dal  Geo.  Arando,  e crearono  quello 
del  SaccAarum. 

146.  Delle  piante  arboree  da  zucchero  spetta  il  cenno  al  Lia.  XXIII. 
Fra  le  piante  annue  il  Formentone,  come  notai  altra  volta,  ofl're  zucchero  dai 
suoi  fusti  falciati  appena  fioriti.  Gli  antichi  Messicani  osavano  giù  di  uno 
aciloppo'che  n’estraevaoo.  Il  Boussinoault  (da  piante  però  coltivate  a Mari- 
qoita)  D'ottenne  sino  il  6 di  zucchero  cristallizzato  per  100.  In  Ungheria  si 
propose  pure  di  ricavarne  dalla  Zucca;  in  altri  luoghi  dalla  Balata.  Infine  giova 
menzionare  il  Chbrvi  detto  anche  Radice  di  zucchero  o Finocchio  di  Ger- 
mania, Ombellifera  chiamata  Sium  lisarum  dal  Lia.iao  (CI.  V.  Ord.  II  del  mede- 
simo) che  Tiberio  imperatore,  narra  Plimo,  trovò  in  Germania  cosi  deliziosa  da 
volerne  ogni  anno  certa  quantità  in  tributo.  Filippo  Re  ne  descrive  la 
coltivazione,  ma  l'Industria  infine  non  s’applicò  sioora  a trarre  zucchero  che 
dalla  Cannamele  e dalla  Barbabietola. 

Art.  IL  Piante  aìcooliche. 


147.  L’alcool  è trasformazione  di  zncchero  (1).  Ora  zucchero 
esiste  in  tutti  i corpi  organizzati:  quindi  tutte  le  piante  ponno  dare  alcool. 
Afbodisio  commentatore  di  Abistotile,  narrando  che  • l’acqua  di  mare  si 

• rende  potabile  vaporizzandola  in  vasi  posti  sopra  il  fuoco,  e ricevendo  sui 

• coperchi  il  vapore  condensato  • suggiugnea  • lo  stesso  può  farsi  del  vino  e 

• d'altri  liquidi  •.  La  fabbricazione  dello  spirito  di  vino  è adunque  antichissima 
e si  fa  dagli  agricoltori  nelle  campagne  ove  traesi  cosi  valore  notevole  da  uve 
di  niun  credito,  e da  vini  difettosi,  come  si  accennerà  nel  Libro  XXIX  nel  quale 
raccomanderò  anche  l'apparecchio  distillatorio  del  Savallb,  tanto  lodato  oltre- 
monte, benché  il  prezzo  ne  sia  alquanto  grave,  ma  impiegato  nei  migliori  sta- 
bilimenti dell’Olanda,  del  Belgio,  dell'Austria,  della  Germania  e della  Francia. 

148.  La  distillazione  dei  grani,  da  più  d’un  secolo  si  opera  nella  Ger- 


(I)  Libro  I,  $$  3082,  3301  al  3305  ecc. 
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mania,  Polonia,  Inghilterra  ed  altri  paesi  non  viticoli,  con  semi  sia  di  Fau- 
HCNTO,  sia  di  Sbgala,  Gazo,  Riso,  ecc.  Ma  quella  di  Uve,  di  Pomi  di  Taaaa, 
di  Bibtolkbapb,  di  Pastinache,  Cabotb,  ecc.,  rivela  altre  serie  di  vegetahili 
di  cui  profittasi  traendone  alcool.  D'onde  s’avrebbe  a conchiudere  che  la  Na- 
tura col  fornire  tante  piante  di  sostanza  alcoolica  in  proporzioni  da  renderne 
vantaggiosa  l'estrazione,  ci  ba  dato  mezzi  per  esimere  da  tale  impiego  i grani 
ed  altri  vegetabili  più  specialmente  destinati  all'alimentazione  dell’Uomo,  oCTe- 
rendo  In  pari  tempo  una  risorsa  per  quelli  che  fossero  eventualmente  dive- 
nuti inservibili  alla  medesima.  Risulta  per  ciò  lodevole  sotto  tale  riguardo  la 
coltura  delle  Piante  seguenti. 


[1]  Barbabietola. 

149.  La  Barbabietola,  come  notai  nel  S parecchi  impiegasi 

oggi  per  trarne  alcool.  Essa  ne  fornisce  dal  5 al  5 per  100  : ossia  in  media 
2350  chilogr.  di  bietolerape  ne  danno  un  ettolitro.  Questo  verrebbe  a costare 
(valutando  quelle  a 13  Lire  ogni  1000  cbìlogrammi)  Lire  30,29  cui  aggiunte 
Lire  29,41  spese  di  fabbricazione,  rimane  il  costo  dell’ettolitro  a Lire  59,70. 
La  polpa  residua  riuscirebbe  di  cbilogr.  1724,  valutala  in  tutto  Lire  17,24. 
Quindi  l’ettolitro  d'alcool  costerebbe  Lire  59,70  — Lire  17,24  a Lire  42,46, 
non  contemplando  le  spese  di  rettificazioue.  La  distillazione  può  ritenersi 
vera  industria  agraria,  come  accade  di  quella  delle  Uve  praticata  dove  esse 
ban  poco  valore,  in  questo  caso  la  contabilità  di  cotesta  coltura  si  compen- 
dierebbe così,  per  le  produzioni  di  40,000  chilogrammi; 

Spbsb  di  coffara  (Libbo  XIX,  § 422)  . . . L.  631,68 

> di /oòòrit-asione  per  Ettolitri  17,16  Alcool  • 220, — 

• di  reilificasione  del  medesimo  . . . . • 274, 56 

L.  1126,24 

PaovBNTi  Alcool  Ettol.  17,16  a L.  60  L.  1029,60 

• Polpa  residua  Cbil.  20,600  206  — L.  1235,60 

PaoBiTTo  L.  109,46 

Rendita  L.  179, 46 

Vi  sarebbe  minore  tornaconto  che  coltivando  la  Barbabietola  per  foraggio 
perchè  nulla  si  valutano  le  foglie,  non  dovendosi  raccoglierle  (§  140).  Ma  i 
prezzi  dell'alcool  superano  oggi  anco  le  70  Lire,  lo  che  porterebbe  un  aumento 
di  oltre  Lire  170  per  Ettaro. 


[2]  Topiiiaiubour. 

150.  Delle  qualità  e pregi  di  questo  Pero  di  terra  e della  sua  coltura, 
trattai  nel  Capitolo  XVIIl  del  XIX°  Libro.  Solo  replicherò  che  colla  distilla- 
zione se  ne  trae  alcool  in  ragione  del  7 all’8  del  peso  de’  suoi  tuberi,  ma  le 
polpe  residue  non  rimangono  gradevoli  al  bestiame.  Dalla  già  esibita  contabilità 
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d«lla  SUB  coltura  e da  quella  or  ora  indagata  per  le  Barbabietole  da  spirito, 
ciascuno  di  leggeri  può  fare  il  calcolo  del  tornaconto  di  questa  Pianta  utilissima 
per  sabbie  in  altro  modo  improduttive. 

[3]  Altre  alcoolichc. 

151.  Pn«>  trarsi  alcool  daU'AsroniLLO  ÀsphodBhu  ramotu*  e da  molti 
altri  vegetabili,  ma  il  poterlo  chimicamente  non  ligoiflca  poterlo  economica- 
mente, cioè  con  proQtlo  ultre  le  spese  della  coliivaiione.  Tuttavolta  indicbcrù 
pure  i seguenti: 

Agave  americana,  Ai.oÈ  o anco  erroneamente  Fico  d'Isdu,  già  citato  al 
S 720  del  Liaio  XX,  come  pianta  da  tessere,  dal  suo  tronco  e dalla  sua  radice 
ofTre  un  sugo  il  quale  Termentato  dà  liquore  spiritoso,  ovvero  secondo  il  Tab- 
Oiom  può  ausi  ridursi  in  zucchero  il  quale  disciollo  nell’acqua  ed  esposto  all'a- 
ria si  converte  io  aceto.  Nelle  Provincie  Meridionali  io  buone  esposizioni  se  ne 
trarrebbe  partito  ne'  luoghi  aridi  e sabbiosi  incolti,  come  ho  dello  del  Topi- 
nambour  per  le  centrali  e settentrionali. 

Centiana  lutea,  Gensiana  appartenente  alla  Famiglia  delle  GdiziAvaa 
(Classe  V,  Ord.  Il  del  LiNasu),  notissima  come  pianta  medicinale,  e spontanea 
da'  boschi  montani.  Le  sue  radici  nel  Tirolo  vengono  distillate  per  oiteoarne 
uno  spirito  ardente. 

JSrauica  rapa.  Rapa  o Turnept  degl'Iaglesi , già  studiala  nel  Liaao  XIX, 
col  sugo  espresso  dal  suo  tubero  o rapa,  e fermentalo,  dà  spirito  ardente. 

Angelica  officinalis.  Angelica,  Fam.  OaBeLLifBBB  (Classe  V,  Ord.  II  Link.), 
menzionala  anco  nel  % G52  del  XIX  Libro,  le  cui  foglie,  radici  e sementi 
sono  impiegate  a fabbricare  il  celebre  liquore  Chartreuse. 

152.  Contengono  alcool  in  proporzioni  determinale  da  sperieoze,  oltre 
i frutti  d'Alberi,  Ciliegie,  Pomi,  Pere,  Susine  ecc.,  le  seguenti  piante  : 

Popom  (Cucuiiìis  mclo's  già  studiali  nel  XIX  Libro,  in  ragione  del  5 al  7 
per  100  de'  loro  rrulli,  secondo  poi  le  Varietà,  ed  anco  le  colture  ecc. 

Zucca  [Cucurbita  Pejm)  di  cui  allo  stesso  Libro,  nella  ragione  del  3,50 
al  5 per  100  de'  suoi  fruiti. 

Uovo,  0 U'iGo  DI  Macchia  [Rebus  fruticosus) , Rance  de’ Francesi , e 
Bramblo  degl'inglesi,  apparleuene  alle  Rosacee,  Classe  Xli,  Ord.  V,  Lin.,  in 
ragione  del  4 al  7 per  100  dei  suoi  fruiti  o notissime  More. 

Lampone  [Rubus  idwus),  Framboisicr  de'  Francesi  ; Rasp-berry  Bush  degli 
Inglesi,  dello  stesso  Genere,  ed  in  pari  proporzione  de’  suoi  frulli. 

Sambuco  racemoso  [Sambucus  racemosa),  Sureau  à grappes  de' Francesi, 
Baris  Helder  degl’inglesi,  Fainiglia  delle  Abaliai.ee,  Classe  V,  Ord.  Ili,  Lm., 
dal  5 al  5 per  100  de'  suoi  frulli  color  di  minio. 

Canna  da  zucchero,  di  cui  dianzi  al  § 127,  diiH'8  al  10  p.  100  dei  suoi  fasti. 

Sacqina  Da  zuccubko,  di  cui  pure  dianzi  (§  144)  dal  3 al  5 da’ fusti. 

Formentone,  di  cui  al  Libro  XVIII,  come  sopra  dal  4 al  5. 

Miglio,  di  cui  al  dello  Libro  XVIII,  dal  2,50  al  3 per  Ì00  de’ suoi  fusti. 

Gramigna  [Triticuin  repens),  dall'1,50  al  5 per  1 00  da’ suoi  rizomi. 
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CAPITOLO  IV. 

LE  PIANTE  ABOHATICHE  E PHOFUÌIANTI 


So«iÀitio.  — Art.  I.  Aiioii«tiche.  — 1.  Luppolo.  2.  Altre  per  birra.  3.  Direrse. 

— A«t.  II.  Da  PaorvHEHie.  1.  Cotlivalt.  2.  yilirt  eollivobili. 

155.  Aroma  e profumo  son  quasi  sinonJmi.  Convien  però  distinguere 
nella  coltivazione  le  piante  delle  quali  si  fa  uso  per  aromatizzare  bevande, 
confetture  o altre  sostanze  alimentarie,  da  quelie  impiegate  piuttosto  per 
l'odore  o profumo  che  comunicano  a sostanze  d'altro  genere,  comecché  talora 
anco  per  quelle  vengansi  adoperando.  Nel  primo  Articolo  pertanto  riunisco 
i vegetabili  impiegati  specialmenle  da  fabbricanti  di  birra,  iiquoristi,  confettu- 
rieri e simili.  Nel  secondo  quelli  le  cui  foglie  o fiori  servono  priocipalmenle  a 
profumare  saponi,  polveri,  olj,  pomate,  ecc. 

Art.  I.  Aromatiche. 


[1]  Luppolo. 

154.  La  Invasione  straniera,  fra  le  calamità,  e la  nequizia  recata  in 
Italia,  introdusse  pur  l’uso  di  quella  ingioconda  bevanda  degna  solo  di  popoli  di 
contrade  rejette  da  Bacco,  chiamata  Birra.  La  Natura,  quasi  prevedendo  che  avrem- 
mo per  grato  quanto  I nostri  padri  in  questa  terra  vinifera  mai  sempre  spregiaro- 
no, ci  donò  spontaneo  il  Luppolo;  il  quale  cosi  florido  cresce  in  terreni  leggieri 
da  molestare  alberi  c frutici  cui  giunga  ad  avvolgere  colie  sue  spire.  E per- 
ciò il  coltivarlo  ci  esimerebbe  almeno  da  gravissimo  annuo  tributo  pagato  all'e- 
stero per  acquistarne  i coni  a squamme  onde  l'amaro  sapore  e l’odore  forte 
aromatico  dato  alla  Birra.  La  coltivazione  del  Luppolo  antichissima  nelle  Fian- 
dre e in  Germania,  questa  Vite  del  Nord,  merita  adunque  favore  in  Italia,  e 
tributo  di  lode  dessi  al  Pasqui  che  n’  ha  dato  esempio  ed  impulso,  adottando 
una  pratica  altrettanto  semplice  e vantaggiosa. 

155.  La  pianta  del  Luppolo  della  quale  offerii  il  disegno  che  replico 
nella  Figura  26  e di  cui  toccai  ne’$$  1049  e 1217  del  Libro  V,  detta 
BuvttUus  Lupulut  dai  Botanici,  e dal  volgo  Lvvtritt  e Oriiatetia  ; Boubhm 
dai  Francesi,  Hop  dagl'lngleei,  tìopftn  dai  Tedeschi,  delia  famiglia  delle  C»- 
nabinee  appartiene  all'Ord.  V Pentandria  della  Classe  X.\ll  Dioecia.  Comune 
in  Europa  nelle  siepi,  e ne’ margini  de’ boschi,  ha  Radici  ramose  striseianii, 
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lunghissime,  e gracili;  Futli  pur  gracili,  ramosi,  scabri,  lunghi  anche  sino  a 6 
metri,  che  s'avvolgono  a spira  come  scorgesi  dalla  Figura,  attorno  ad  alberi  o 
Flg_  sostegni  qualunque;  Foglie  op- 

poste, picciuolate,  divise  in  S,  o 
5 lobi  accumiuati  ; Stipole  am- 
pie, ovali  : Pannocchie  maschie 
terminali  ai  rami , con  Fiori 
gialli-verdìcci;  Capitoli  femmi- 
nei muniti  di  lungo  peduncolo 
cogli  Strobili  0 Coni  quali  veg- 
gonsi  distintamente  nella  Figura 
medesima , ovoidi  od  elissoidi 
colle  scaglie  ovali,  accuuiinate, 
e sono  quelle  squame  tra  cui  sta 
la  sostania  (luppolina)  che  serve 
alla  fabbricazione  della  birra. 
Sue  Varietà  secondo  il  colore  : 
il  roisi^no  a stelo  rosso  s’ a- 
datta  a terreni  mediocri,  ma  è 
poco' stimato:  il  bianco  corto  è 
buono  ma  mollo  meno  del  bian- 
co lungo  che  però  vuol  terre 
assai  pingui  ; si  ha  pure  il  Lup- 
polo verde,  il  giallo  ecc.  In  ge- 
nerale i più  precoci  a maturare 
sono  i migliori  perchè  conten- 
gono più  Lvpulina. 


156.  La  composizione  della  pianta  offre  questi  risultati.  Se  colti- 
vando 3500  piante  per  Ettaro  danno  800  cbilogr.  di  Coni  secchi,  si  hanno 
compresi  fusti  e foglie  secche , 


CàLCB 


Potassa  Azoto 


Chilog.  800  di  Coni  . Cbilog.  13,63 
> 3080  • Foglie  . • 130,70 

• 3800  • Fusti  . . • 40,55 


Chilog.  39,86 
. 36,33 

• 37,06 


Cbilog.  78,40 
. 31,40 

. 18,45 


Chilog.  5680 


Cbilog.  173,87 


Cbilog.  83,35  Chilog.  138,35 


La  lvpulina  contenuta  ne’  Coni  varia  dall’8  al  18  per  100  in  peso  de'  medesimi. 
Chiamasi  pur  luppolina  la  polvere  gialla  che  trovasi  fra  le  squame  de'Conl:  ma 
chimicamente  esprime  la  sostanza  o materia  attiva  contenuta  in  detta  polvere. 
Il  Luppolo  di  Spalt  u'ha  l'8,  quello  di  Liegi  il  9,  di  America  il  17,90,  di  Po- 
pesingue  il  18. 
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157.  la  Tef^etazlone  del  luppolo  tl  compie  ogni  anno,  quanto  alla 
tua  parte  eopraterranea  ; ma  la  eua  radice  perennne  rimette  ogni  anno  nuovi 
getti.  Quindi  non  può  entrare  negli  ordinari  Avvicendamenti,  o almeno  eoltonto 
in  quelli  ad  aesui  lungo  periodo.  Inoltre  diversa  è la  coltivaxione  del  primo 
anno  nel  quale  si  fu  la  piantagione  e creasi  il  Luppolajo  da  quella  de'  succes- 
sivi, in  cui  occorre  solo  la  spesa  di  conservazione  e di  raccolta.  Per  formare  il 
Luppolajo,  taluni  si  procacciano  pianticelle  mediante  semenza],  da  cui  poi 
le  estraggono  e trapiantano  a dimora,  ila  torna  più  spedito  valersi  di  getti 
forniti  di  barbicene  e tolti  da  adulte  Luppoliere.  Questo  metodo  ai  preferisce 
anco  perchè  il  Luppolo  coltivato  dà  Coni  molto  migliori  di  quelli  del  selvatico, 

0 nato  da  seme.  La  pianta  poi,  come  ho  descritto,  essendo  dioica,  olTre  indi- 
vidui maschili  e individui  femminili  come  la  Canapa.  Ora  taluni,  fra  i quali 
il  Hidolvi,  opinano  che  non  adoperandosi  i semi  per  la  muitiplicazione,  siano 
inutili  le  piante  maschili  servendo  unicamente  alla  loro  fecondazione  , ed  il 
Pavbm,  Chbvalibr  c CBAPPBLI.BT  in  Un  Tratlalo  sul  Luppolo  volgarizzato  nel 
1856  dal  Taclubub,  le  escludono.  Quest'ultimu  le  pretese  anzi  nocive,  percioc- 
ché i Coni  fecondati  producano  meno  polvere  gialla,  e risultino  per  la  fabbrica- 
zione della  birra  Inferiori  ai  Coni  sterili,  lo  reputo  però  più  saggio  allevare 
nella  Luppohera  qualche  individuo  fecondatore;  ad  esempio  l’I  per  100  come 
praticano  gringlesi. 

il  Luppolo  ha  bisogno  di  pali  o lulori  ben  lunghi,  avvegnacchò  sia  dubbio 
asserto  di  laliinl  che  quanto  più  sale,  più  produca;  e vi  s'avvolge  sempre  da 
sinistra  a destra,  onde  ncll'lnvitarlo  a salire  sul  palo  rivolgansi  i tralci  in  quel 
senso,  altrimenti  non  si  arrampica.  La  vita  del  Luppolo  perdura  nella  sua 
radice  anco  20  e SO  anni.  Ma  la  sua  maggiore  produzione  si  verifica  nel  8°, 
4»  e 5"  anno:  poi  decrescendo,  ammaestra  di  non  conservare  la  luppoliera  oltre 
il  suo  8°,  0 9°  anno:  e l'esperienza  insegna  pure  di  non  coltivarla  di  nuovo 
nello  stesso  terreno  che  dopo  un  quarto  e più  di  secolo.  Quanto  al  numero  di 
piante  da  coltivare  per  ettaro  varia  da  5000  sino  ad  oltre  12Q00.  Ma  con 
molta  ragione  lo  Erath  afferma  dipendere  la  ricchezza  del  prodotto  non  dal 
numero  delle  piante,  bensì  dulia  loro  floridezza  competente  allo  spazio  di  terra, 
aria  e luce  di  cui  possano  godere. 

158.  Clima  ftivorevole,  tutta  l'Europa,  la  centrale  in  ispecie;  teme 

1 venti  freddi,  quanto  il  caldo  ecce.ssivo.  I Coni  delle  Varietà  precoci  non 
hanno  bisogno  che  di  1320  gr.  di  calore:  per  le  serotine,  1640. 

159.  Terreno  il  più  appropriato,  quello  da  Canapa;  abborre  il  tenace  e 
l'uliginoso.  La  località  non  sia  soggetta  a nebbie  nè  in  prossimità  di  strade  fre- 
quentate il  cui  polverio  danneggia  la  secrezione  della  luppolina. 

160.  Irrigiizioiii  occorreranno  in  regioni  calde  c dove  il  terreno  non 
fu  scassato  profondamente.  .Si  praticano  perù  anche  nelle  Fiandre,  in  Inghil- 
terra ccc.  od  eseguite  con  misura  cd  opportunamente,  procacciano  ricolti  ah- 
boniJanti  c di  ottima  qualità. 

161.  Layorl  preparatorj  quanto  si  possa  profondi,  non  tnàl  ntepq 
di  65  penilmcirl  j ed  anii  almeno  di  metri  I dova  por  j'irriga, 

il  fdij'pftli'Jo  di  qiieaifi  giiiHi  Iti  IHà  pumlUl?  Ol'iurll 
nmii’ini  >'8/i  f.  49 
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circa  metri  3,50  fra  loro,  si  aprono  buche  larghe  40  centimetri,  profonde  altret- 
tanto, e distanti  metri  1,50  l'una  dall'altra.  Collocausi  in  ciascuna  due  polloni 
barbicati  di  luppolo,  discosti  fra  loro  20  l'cntim.  (Io  che  porta  ad  oltreSOOO  piante 
per  Ettaro).  Stendonsi  bene  le  loro  radicelle  e copronsi  con  25  a 30  centimetri 
di  terra  beo  trita  mista  a buon  concio  minutissimo  la  cui  quantità  conforme  al 
§ 130  del  Libro  VII  e ^ 1274  del  X,  dee  essere  abbondante:  poscia  inaOlasi  al- 
quanto, e chiudesi  alTattu  la  buca.  Nati  i nuovi  getti  e cresciuti  a 30  centim.  circa 
si  muniscono  di  sottili  pali  sporgenti  per  2 metri  almeno  dal  suolo,  ed  a suo  tempo 
alla  loro  cima  assicuransi  pertichelle  o canne  oritiontali.  Nel  primo  anno  lasciasi 
un  solo  stelo  per  pianta  e si  va  via  alTidandulo  al  palo  con  legami  di  vimini  o 
paglia.  Nel  Maggio  recidonsi  i rilluti  o succhioni,  zappasi  e più  innanzi  sar- 
chiando di  nuovo  calzaosi  le  pianticelle  e prosegiiesi  ad  assicurarle  alle  pertiche 
di  guisa  che  il  Luppolajo  presenta  filari  quali  scurgonsi  nella  Figura  27.  Spie- 

Fig.  27. 


gata  la  floritura,  alcuni  sogliono  svettare  i sarmenti  per  la  migliore  frutlidcazione 
dei  Coni.  De' quali  se  n'ottiene  anche  nel  primo  anno;  ma  in  suflìcieote  quantità 
solo  se  la  piantagiuuc  della  Luppniiera  venne  fatta  neU'Autunoo  precedente  e 
con  vere  barbatelle  allevate  in  apposito  posticcio. 

162  bis.  La  piantagione  a Oli  di  ferro,  praticata  specialmente  io  Inghil- 
terra, richiede  cavalletti  formali  con  due  pertiche  riunite  su  cui  tendonsi  i Oli 
assicurati  a piuoli  conOlli  nel  suolo.  Si  munisce  poi  ogni  stelo  di  palo  piantalo 

Fig.  28. 


bene  in  terra  che  arrivi  colia  cima  ad  appoggiarsi  al  Dio  di  ferro  come  dalla 
Figura  38  agevolmente  si  comprende. 
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163.  La  raccolta  si  faccia  quando  ingialliscono  le  squame  originariamcDle 
verdi  dei  Coni,  i quali  in  lai  epoca  spandono  odore  penetrante  ed  offrono  sotto 
tali  squame,  e in  abbondanza,  la  polvere  gialla  o luppolina,  ch'è  la  parte  più  im- 
portante per  la  fabbricazione  della  birra  di  guisa,  che  il  PLAacuES  riteneva  10 
rliilogr.  di  essa  equivalere  a 100  di  Coni  interi.  L'epoca  della  raccolta  suol 
succedere  ai  primi  del  Settembre:  slegansi  poco  a poco  le  perlicbelle  orizzontali 
a maggior  comodo  de' raccoglitori  i quali  staccano  tutti  i Cuoi  più  maturi.  Poi  si 
tagliano  le  piante  a 70  centimetri  dal  suolo,  ed  estratti  i pali  recansi  colle  piante 
stesse  al  coperto,  ove  con  agio  se  ne  raccolgono  gli  altri.  Mon  si  operi  du- 
rante rugiada,  e si  ponga  tutta  la  cura  onde  non  disperdasi  l'accennata  lup- 
polina. Ilaccolti  i Coni,  si  distendono  entro  ampj  stanzoni,  a strati  di  8 cen- 
timetri su  graticci  disposti  in  più  ordini:  nè  si  rimuovano.  Quando  secchi 
al  punto  di  triturarsi  fra  le  dita,  si  versano  dai  graticci  con  bel  modo  sul  pa- 
vimento e vi  si  lasciano  ammucchiati  onde  rinvengano:  poi  ripongonsi  in 
sacchi  0 balle  pigiandoli  il  più  possibile,  e gl'inglesi  il  fanno  col  torchio:  cosi 
scemano  i vacui  tra  i Coni,  e i prodotti  volatili  non  disperdonsi  che  in  minime 
proporzioni. 

161.  Fatta  la  raccolta,  gli  steli  rimasti  falciati  a 70  centimetri  si  riu- 
niscono alla  loro  summitù,  c rialzasi  la  terra  attorno  di  loro  sino  a che  sporgano 
un  ‘iU  centimetri;  ed  i pali  e pertiche  ripongonsi  in  fasci  al  coperto.  Poi  innanzi 
l'inverno  arasi  addossando  tra  i filari  di  Luppolo,  d'ambo  i lati  de'  quali  rimane 
un  solco  aperto  che  li  mantiene  più  asciutti  durante  la  cattiva  stagione.  Nella 
ajuola  di  mezzo  in  tal  modo  così  creata,  taluni  concimandola  seminano  trifoglio 
od  altre  piante  da  foraggio  da  falciare  nell'Aprile  o Maggio  successivo:  io  In- 
ghilterra secondo  lo  Yocng  vi  coltivano  invece  fagiuoli,  rape.  Intanto  alla  fine 
del  Febbraju  le  ceppaje  di  Luppolo  si  discalzano;  vi  si  tagliano  le  messe  a 6 in 
8 centimetri  sopra  il  cullare  delle  radici,  lasciando  solo  Sol  gemme  od  pcchj; 
si  ripuliscono  dalle  radici  superflue,  se  ne  traggono  barbatelle  da  piantare,  e 
dato  buono  e minuto  concime,  si  calzano  di  nuovo  colla  terra  degl’intervalli  tra 
pianta  e pianta.  Sul  6nirc  d' Aprile  si  ricollocano  pali  e pertiche  come  nel 
primo  anno  e il  Buse  vorrebbe  pertiche  elevale  sul  suolo  anche  6 a 7 metri. 
Più  tardi,  raccolte  l'erbe  da  foraggio,  si  arano  quelle  ajuole  di  guisa  da  chiudere 
que’  solchi  laterali  aperti  nella  precedente  aratura,  e lasciare  aperto  un  solco 
nel  mezzo,  anco  per  comodo  se  occorra  d'irrigare.  Poscia  si  praticano  le  zap- 
pature e altre  cure  descritte  pel  primo  anno. 

La  mano  d'opera  in  questa  coltura  è pertanto  gravissima  in  ispecie  per  la 
collocazione  e successiva  estrazione  de'  tutori.  Il  Pasqui  onde  agevolarla,  per 
piantarli  adopera  lo  strumento  rappresentalo  in  azione  dalla  Figura  29,  e per 
estrarli  l'altro  olTerto  dalla  Figura  50  della  pagina  seguente.  Con  lutto  ciò 
questa  coltura  richiede  molta  opera  d'uomo  ; e quindi,  perchè  riesca  profit- 
tevole, bisogna  praticarla  soltanto  in  terreni  ottimi,  come  ho  detto,  da  Orto  o 
da  Canapa. 

165.  ATTei'sano  la  Luppuliera  le  pulci  di  terra:  talora  la  pagina  supe- 
riore delle  foglie  sembra  coprirsi  d’una  vernice  dolcigna,  mentre  gli  Afidi  ne 
iulaccBuo  la  pagina  inferiore.  Alire  volte  la  Luppollera  invasa  da  uredini 
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ifruglnlsce.  Talora  miriadi  di  bocherotioll  succhiano  I nuovi  geli!  ; ovvero  le 
larvo  dcll'JT/jin/o  (Soctua  ffumull  Lm  ),  rosicchiando  le  radici,  spengono  le 
Fig.  SO.  Fig.  30. 


piante  più  vigorose.  Le  radici  vengon  pure  olTese  da  un  fungo  del  Rhisoctonia, 
e gli  steli  da  una  cimice  {Àchaniia  Humuli)  ecc.  Tulli  questi  guai  però  sogliono 
manifestarsi  quando  la  Liippoliera  conta  più  di  6 anni,  o trovasi  in  località 
umide,  nebbiose,  o le  si  diede  concime  non  patito,  o si  lasciò  invadere  da  er- 
bacce ecc.;  e se  nel  concio  si  meschierà  codiar  ossia  catrame,  forse  si  sper- 
deranno le  larve  del  Melolonta  ed  altri  vermi.  Quando  poi  si  crea  la  Luppo- 
liera,  si  scartino  le  barbatelle  o piantine  macchiate  di  nero  perchè  facili  a 
cancrenare. 

166.  La  produzione  in  Coni  viene  da  taluni  calcolata  (cominciando 
dal  3°  anno)  a chilogrammi  1700.  Il  Gasparin  valuta  il  prodotto  massimo  chi- 
logrammi 3390  (§  203  del  Libro  VII),  ma  il  meilio  ordinario  soli  800.  Il 
Dombaslb  n’ebbe  9 nel  1°  anno,  608  nei  2";  1014  nel  3°;  1685  nel  4» 
ecc.  e sino  1800  nel  12°,  e poi  soli  773  nel  13°;  e concimava  la  Luppolicra  ogni 
anno  con  600  chilogr.  di  cenci  oltre  un  terzo  circa  di  sanse  di  semi  oleiferi. 
La  Luppolicra  fatta,  mantenuta  c concimata  a dovere,  non  d;i  meno  di  1000  chi- 
logrammi di  Coni  valutando  un  anno  per  l'altro,  e per  la  durata  di  6 od  8 
anni.  Si  calcolò  infall  i nel  S 536  del  X Libro  di  chilogr.  1695  per  terreni 
capaci  della  produzione  di  20  ettolitri  di  Frumento  per  Ettaro  ; quindi,  facendo 
anco  la  debita  riduzione  per  lo  scarso  prodotto  de’  primi  due  anni  di  pianta- 
gione, B tenendo  a calcolo  que’ massimi,  si  pu(i  fare  assegnamenlosu  chiiog,  800 
po' buoni  terreni,  p su  1900  pfgli  «itimi,  soma  ezciodert'  In  prolwbOiift  0!  ri* 
folli  an?o  plfi  nbboiulaiìi!  nello  (mnalo  più  proitlik', 
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167.  L’uso  principalo  del  Luppolo  coiuisle  neirimpìego  de’ tuoi  Coni 
per  lare  la  birra,  la  eui  fabbricazione  noo  forma  oggetto  d'induslria  agricola, 
come  quella  ad  esempio  dei  tino,  dell'olio  eco.  Perciò  1 birrai  iUliaiii  dotrebbero 
accordar  prezzi  equi  ai  luppoli  indigeni,  c incoraggiarne  per  loro  interesse  la 
coltivazione.  Quanto  ai  residui,  ne  dissi  già  nel  § 614  del  Lmao  XIV  e nel  287 
del  Liiiuu  XV,  rispetto  al  loro  impiego  ed  utilità  per  l’agricoltura.  Nelle  nostre 
campagne  si  mangiano  i giovani  getti  del  selvatico  alla  foggia  degli  asparagi. 
Gli  steli,  oltre  la  possibilità  di  trarne  tiglio  notala  nel  $715  del  Libro  XX°, 
quando  verdi  sono  gradili  al  besliaine  bovino  come  le  sue  foglie.  Del  Lup- 
|Kilo  si  vale  anche  la  medicina,  e prelendesi  inoltre  che  i Coni  abbiano  virtù 
sonnifera. 

168.  La  Rendita  verreblie  cosi  determinala  dal  Gaspabin 

Pbimb  Spbsb  Scassato  del  terreno  Lire  545,40 
Barbatelle  12500  . • 95,72 

Piantagione  . . . • 7,92 

Spesa  dell'impianto Lire  645,04 

Spbsb  ahjidb  Interessi  della  prima  Spesa Lire  64,50 


Ingrassi  per  la  produzione  di  chii,  1600  coni  • 277,48 

Pertiche  (a  1000  Lire  per  5 anm*)  ....  » 353,33 

Colturamento ■ 120,12 

Raccolta,  e diseccamento 399,96 

Fitto  e spese  generali 71,94 


1267,33 

Ma  in  questo  conio,  ollrecchè  il  sumero  a il  cotto  delle  barbatelle  panni  eceea- 
sivo,  possiamo  diminuire  di  circa  un  terzo  la  spesa  deH'ingrasto  quando  la  Lop' 
pollerà  allevasi  io  terreoo  da  Canapa,  e presetndere  dalla  Spesa  di  Lira  177,98 
valutala  dall’Autore  pel  diseccaraeBlo  de’  Coni  cui  occorra  ne’  paeai  del  Noid 
rinpiego  de’  forni  e cure  conseguenti,  mentre  per  noi  basta  il  nostro  Sole.  Re- 
cando d’altra  porle  le  Spese  di  Fitto  e d’imposte  a Lira  105,  ridurremo  le  Spese 
a Lare  1267^33— Lire  92,49  — Lire  177,98  -f  Lire  33,06  = Lire  1029,9'2. 
Ora  supponendosi  il  Provento  a Chilogr.  1200  Coni,  se  questi  si  vendano  a 
correnti  miiiiini  prezzi  di  Lire  206  il  Quintale,  s’avrebbe  facendo  le  debite  ri- 
duzioui  proparzionali 

Per  Pbodoz.  di  1200  Cliil.  Profitto  Lire  2400 — Lire  1029,92=Lire  1370,08 
Rurdita  Lire  1 370,08 -i- Lire  90  = Lire  1460,08 
Por  quelle  di  800  » Profitti  Lire  1600  — Lire  850  = Lire  750  — 

Rkndita  Lire  750  -f  Lire  80  = » 850  — 

Se  poBiamo  il  ricoUo  medio  di  1000  Chilogr.  ed  il  prezzo  soltanto  di  Lire  150  il 
Quintale,  risulterà  sempre  assai  Inulo  Profltlo.  Nè  credo  ingannarmi  perciocché 
i prezzi  del  Luppolo  ne' mercati  deU’OUobrc  correnle  1867  « Parigi  non  sotto 
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al  di  sotto  di  Lire  230,  ascendendo  per  quello  di  Popeslngue  da  260  a 270  Lire, 
e a Londra  sino  da  300  a 400.  Proni  ilr;.’ni  di  molto  interesse  e che  uniti  ai 
prosperi  sperimeoti  fatti  dal  Buttkb  in  quest’orlo  Agrario  di  Bologna,  ed  alla 
bella  coltivazione  del  Pasqui,  mi  mossero  ad  estendermi  un  poco  sulle  norme 
principali  di  questa  coltura. 

[2]  Altre  aromalicbe  per  birra  e simili  bevande. 

169.  Succedanee  del  Luppolo,  cioè  impiegate  in  sua  vece,  o unite 
al  medesimo,  ho  da  numerare  le  seguenti  colle  solite  indicazioni  degli  organi 
adoperati. 

1.  ÌUiiLiso;  {Tèucrium  Scorodonia)  Fam.  Labiate  CI.  XIV,  ordine  I,  piatila. 

2.  Tamerigu ; {Tamarix  tjallica,) Fam. Tainariscinee  CI.  V,  ord.  Ili,  pianta (I). 

3.  VioLiNK  d' ACQV A : {EpiloOium  spicalum)  Fam.  Onagrarie.  CI.  Vili,  or- 

dine I,  radici. 

4.  Cararza  : {Momordica  charanlia)  Fam.  Cucurbitacee.  CI.  XXI,  ord.  Vili, 

frutti. 

5.  Denkdrtta  : (Geum  urbanum)  Fam.  Rosacee.  Cl.  XII,  ord.  V,  radice. 

6.  Primavera:  (^Primula  officinalis).  Fam.  Primulacee.  Cl.  V,  ord.  1,  fiori. 

7.  Trifoglio  acquatico:  {Mcnyanlhes  trifoliata)  Fam.  Genzianee,  Cl.  V, 

ordine  I , piatila. 

8.  Felce  mascbia  : (Atpidium  fetix  max)  Fam.  Felci.  Cl.  XXIV,  ord.  I, 

pianta. 

Anche  qualche  Lichene,  la  Parmelia  o Slieta  pu/monacea,  nella  Siberia  in- 
fondasi nella  birra  invece  del  Luffolo:  cosi  fanno  in  Danimarca  colla  notata 
Tamerigia  pianta  comune  alla  Marina.  La  citala  Salvia  selvaggia,  ossia  Me- 
lino pretendesi  poi  migliore  del  Luffolo  ed  è pianta  ben  rustica  de’  luoghi 
montani,  e pratensi. 

170.  Bevande  speciali  aromatiche,  oltre  le  notissime  fornite  dalle 
piante  arboree  Coffba,  Thea  e Cacao,  si  poniio  trarre  dalle  seguenti  : 

1.  Cedrina  {Alotjsia  citriodora)  Fam.  Vcrbenacee.  Cl.  XIV,  ord.  Il,  foglie. 

2.  Panacb  {Heraclium  Sphondglium)  Fam.  Ombellifere.  Cl.  V,  ord.  lì,  foglie. 

3.  The  svizzero  (Veronica  o/Zir/na/iiyFam.ScrofoIariacee.CI.II,  or.  ì,  foglie. 
La  Cedrina  (oggi  Verbena  iripAyffa)  offre  un  The  coll'Infusione  delle  sue  foglie: 
quelle  del  Panace  fermentate  danno  nella  Lituania  una  specie  di  birra,  e dalle 
loro  costole  ricavano  in  Russia  anco  spirito  ardente.  Quelle  della  Veronica  for- 
mano il  meglio  del  composto  d'Erbe  che  ne’Grigioni  fanno  come  The  svizzero, 
detto  anche  The  europeo. 


(I)  Quest'arbo.sccllo  s«rrirel)tie  a rendere  le  sabbie  marine  consistenti,  e friittìrere: 
doppio  vantaggio,  olire  quello  di  ricavarne  cumbustibile,  sgaretlandolo  ogni  due  o tre 
anni.  Ho  poi  notilo  al  g 88  sotto  il  di  lui  vulgar  nome  di  Scopa  earina,  l'impiego 
de' suoi  fruiti  per  la  tinta  nera.  Qui  l'bo  menzionato  per  l'uso  ebe  ne  fanno  nella  Da- 
nimarca invece  del  Luppolo,  come  lo  segnala  il  Tarcioni,  Ist.  boi.  Il,  N°  401. 
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[3]  Diu'isi!  iillre  aromatiflie. 

171.  Qaali  piante  alimentarie,  trattai  giit  dell’ANACB  {Pimpinella 
Anisum),  del  Coriandolo  [Coriandum  salivum)  (1)  e son  pure  Aromatiche  e 
molto  adoperale  da  confetturieri  o liquoristi.  Tali  son  anco  le  seguenti  (alcune 
pure  già  menzionate). 

1.  Angelica  {Angelica  archangelica)  Fam.  Omhellifcre:  CI.  V,  ord.  II,  Lin.; 

2.  Caro  o Carvi  {Carum  carvi,  o Apium  carvi)  Fam.  Ombellifere:  Cl.  V, 

ord.  II,  Lin.; 

3.  Conino  {Cuminvm  cgminum)  Fam.  Ombellifere:  Cl.  V,  ord.  II,  Lin.; 

4.  Finocchio  {Anho’tum  F(eniculum)  Fam.  Ombellifere;  Cl.  V,  ord.  Il,  Lin.; 

5.  Garopano  {Dyanthus  canjophyllus)  Fam.  Cariufillee:  Cl.  X,  ord.  Il,  Lin.; 

6.  Guinea  {Ravensara  aromatica)  Fam.  Laurinee:  Cl.  XI,  ord.  I,  Lin.; 

7.  Nigella  {Nigella  saliva)  Fam.  Ranuncolacee:  Cl.  XIII,  ord.  V,  Lin. 
Delle  quali  spetta  la  trattazione  al  Libro  XXV,  ove  trattasi  della  Vaniglia,  del 
Ladro  ecc.  (2). 


Art.  IL  Piante  da  Profumerie. 

172.  1 coltivatori  meridionaii  Italiani  potrebbero  far  entrare 
nella  coltura  campestre  molte  piante  ordinariamente  riserbate  ai  Giardini,  come 
praticano  già  cogli  Agrumi,  Fichidindia  ecc.  Farò  qui  appena  l’elenco  nomi- 
nativo de' principali  vegetabili  da  profumerie,  ch'io  certo  in  quelle  condizioni 
di  clima  felicissimo  non  mancherei  di  coltivare  io  grande,  sicuro  di  trarne  lauti 
profitti. 


[1]  Coltivale. 

173.  La  Rosa  Rosa  Gallica  e R.  damascena  Fam.  delle  Rosacee,  Cl.  XII 
ord.  V del  Linneo,  dà  la  celebre  Aequa  o Essenza  di  Rosa.  Se  ne  piantano 
circa  10000  per  Ettaro,  e se  ne  fa  la  raccolta  per  5 anni.  Il  Rosajo  Damasceno 
produce  circa  2500  a 3000  Chilogr.  di  rose  fresche  per  Ettaro  all'anno;  quello 
della  Rosa  prolifera  o rossa,  sino  ale  5000.  Al  prezzo  di  0,36  a 0,50  il  Chilog., 
ciascuno  comprende  come  il  provento  lordo  sale  da  1250  a 2500  Lire.  La  Rosa 
Damaseena  delta  anche  R.  semperflorcns,  e R.  bifera,  indigena  di  Damasco 
vuoisi  recata  in  Europa  nel  1573,  e la  migliare  per  l'essenza  e l'acqua  di  rosa. 


(1)  Libro  XIX,  Capitolo  XXII,  Art.  V e VI. 

(2)  Del  Caro  valgunsi  nella  distillazione,  de’  grani  per  farne  liquori  dteH’A.Nr.r.i.iCA 
oltre  i semi  si  condiscono  anco  i fusti  ; del  Finocchio  entrano  i semi  DeH’am'seUa  : 
del  Co.NciNO  impiegano  pure  i grani  i confettiirieri.  I cosi  detti  stecchi  di  Garofano 
sono  notissimi.  Le  noci  di  Guinea  hanno  odore  di  Garofano  e di  Cannella.  La  SigtUa 
coltivasi  nelle  Romagne  per  suo  odore  di  cedrato  de’  suoi  semi  ecc. 
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Questa  coltivaziooe  oltrecchè  io  Persia,  nell’lodia,  io  Turchia,  Dell'Egitto  e 
nel  Marocco,  si  fa  pure  io  Italia;  e sino  in  Francia,  a Cannes,  Metz,  e ne'din- 
torui  di  Parigi.  Le  rose  fresche  dai  coltivatori  di  Grasse,  e Cannes  si  vendono 
da  0,45  a 0,65  il  cliilogr.  e da  quelli  della  Senna  da  0,65  a 0,75.  Un  chilogr. 
d'essenza  non  si  ha  da  meno  di353.>  chilogr.  di  rose,  ma  vale  anche  LireliOO 
a 1800.  La  descrizione  della  cultura  spelta  ul  Libbo  .\.\V  come  quella  dell'allre 
piante  seguenti. 

174.  Il  Gelsomiuo  di  Spagna,  Jasminum  gramliflorum  Fam.  delle 
Gblsominbk,  ci.  II,  ord.  I del  Linneo.  Nella  regione  Italiana  degli  Aranci,  da 
5000  piante  coltivate  per  Ettaro  si  raccoglierebbero  oltre  7000  chilogr.  di  fiori 
il  cui  prezzo  sarebbe  almeno  di  1 a 2 Lire  il  chilogr.  L’HeuzL  calcola  il  pro- 
dotto in  fiori  anche  9000  chilogr.,  e ne  nota  il  prezzo  da  Lire  2,  a 2,50  il 
chilogr.  Da  1000  [fiante  si  avrebbero  lunti  fiori  da  estrarre  250  a 280  grammi 
d'e.ssenza,  onde  per  Ettaro  circa  Chilogr.  2,50,  che  pura  vale  in  Francia  sino  a 
16000  Lire. 

175.  La  Viola  inamiuolu.  Viola  odorata,  Fam.  delle  Violsbib,  Cl.  V, 
ord.  1 di  Linneo:  i suoi  fiori  veudonsi  freschi  Lire  1 a 1,50  il  chilog. 

176.  Il  Geranio  Uosa.  Petargonivm  rosa:  Fam.  delle  Gebaniacee  : 
Classe  XVI,  ord.  IV  Lin.,  può  dare  40000  chilogr.  di  fusti  colle  foglie  per 
Ettaro,  che  vendonsi  0,15  II  chilogr. 

177.  La  Cedrina,  Verbena  Iriphglla,  Fam.  delle  Vebbenacee;  CI.  XIV, 
ord.  U,  Linneo. 

178.  L'Amorino,  Reseda  odorala,  Fam.  delle  Rosbdaceei  Classe XI, 
ord.  Ili,  Linneo. 

179.  Il  Tuberoso  PoUanthes  tuberosa,  Fam.  delle  Gioliaceb  ; CI.  VI, 
ord.  I,  Linneo. 

180.  La  Giunchiglia  A’arcissus  Jonguilia,  Fam.  delle  N'abcisseb,  CI.  VI, 
ord.  I,  Linneo,  produce  fiori  che  vendonsi  a Grasse  da  4 a 6 Lire  al  chilogr. 

181.  La  nenia  peperino  Menta  piperita,  Famiglia  delle  Labiate; 
CI.  XIV,  ord.  I di  Linneo,  colla  quale  compongonsi  i noti  Diavoloni,  si  colti- 
verebbe facilmente.  Co.»!  pure  la  Lavanda,  Lavandaia  officinalis  delle  Labiate; 
il  Timo,  Thymus  vulgaris  pur  delle  Labiate;  il  Robhabino,  Rosmarinus  of- 
ficinalis pur  delle  Labiate;  il  Basilico,  Ocimum  òasi/icutn,  egualmente  delle 
Labiate,  e la  .MaGiobana,  Origanvm  iiuijorann,  della  stessa  famiglia,  ed  il 
Giolio  bianco,  Lilium  candidum  delle  Gicliaceh;  tulle  piante  coltivabili  in 
grande  nell'Italia  Meridionale,  ed  in  parte  anche  nella  Centrale,  non  che  in  al- 
cune esposizioni  felicissime  della  Settentrionale,  e delle  quali  spetta  la  tratta- 
tione  nel  citato  Libbo  XXY. 


[S]  Coltivabili. 

182.  Piante  da  profumo  non  coltivate,  n'esistono  molte  fra  le  quali 
I'Heubè  segnala  I'Isopo,  Hijssopus  ofjicitialis,  pianta  sempre  verde  delle  Labiate, 
CI.  XIV,  ord.  I,  frequente  ne'  colli  meridionali,  la  cui  essenza  mollo  odorosa 
Vendesi  150  Lire  il  Chilogr.;  il  Mcobetto,  Convallaria  vwjalis,  Asparaginca 
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pereaoe  della  CI.  VI,  ord.  I,  coUivato  speaao  ne’ Giardini,  I cui  fiori  ei  pagano 
Liro  4 circa  il  cliiiogr. ; la  Salvia,  Saitia  vffieimlis,  sempre  venie  labiata. 
Classe  XI,  ord.  I,  dalle  cui  foglie  u fiori  tracsi  essenza  che  si  altera  facilmente, 
e vale  circa  14  Lire  il  chilogr.  ; la  Vai.lriana,  Valeriana  offìcinalis,  perenne, 
genere  tipo  delle  Valerianee,  Cl.  Ili,  ord.  1,  frequente  ne’  boschi  umidi  montani, 
dalle  cui  radici,  estraile  dal  suolo  in  Primavera,  ricavano  olio  essenziale  odo- 
rosissimo, valutato  sino  a 70  Lire  il  chilogrammo. 

185.  I Tegetabili  da  essenze  non  offrono  soltanto  l’utilità  secon- 
daria di  servire  ad  oggetti  di  toeletla.  Dopo  la  innegabile  propagazione  di  mi- 
nimi nemici,  parassiti  animali  e vegetali,  onde  tante  malattie  di  piante,  e di 
viventi  anche  ragionevoli,  (c  basta  per  convincersene  riguardare  alle  note  mufie 
che  guastano  sino  l’inchiostro,  i cuoi,  i libri  ecc.)  nulla  di  più  importante  quanto 
ad  esempio  gli  olj  essenziali,  la  cui  efficacia  poteutissima  contro  insetti,  e crit- 
togame d’ogni  fatta,  se  verrà  un  giorno  studiata  ed  apprezzata  come  lo  fu  per  la 
canfora  dal  Raspail,  ci  apprenderà  che  la  Matura  accanto  ad  ogni  nemico  degli 
organismi  viventi  fece  nascere  l’essere  benefico  alto  a debellarlo. 


CAPITOLO 

PIANTE  DA  CONCIA 


Sommario.  — Art.  I.  Sommacco.  — Art.  II.  Altre  diverse. 

184.  La  concia  delle  peli!  dovrebbe  in  Italia  migliorarsi  a modo  da  non 
vederle  spedite  greggie  all’estero  per  ricomperarle  poi  conciate  in  cuoi,  maroc- 
chini, ccc.  Allora  in  Italia  pure  si  consumerebbe  gran  partcdelle  materie  vegetali 
indispensabili  alla  concia,  oltre  l'avanzo  die  rimarrebbe  al  Commercio  da  espor- 
tare. Fra  le  piante  di  cui  valgoosi  i conciatori  una  delle  migliori  è certamente 
Il  Sommacco,  la  cui  coltura,  siccome  arboscello  spetterebbe  al  Libro  XXIII,  ed 
infatti  anco  il  Rk  nel  trattò  fra  le  piante  arboree.  Ma  la  foggia  speciale  della 
coltura  medesima  e Taverne  trattalo  i moderni  agrologi  colTalIre  piante  cosi 
dette  industriali,  mi  ha  deciso  a farne  motto  nel  Libro  preoente. 


Ari.  l.  Del  Sommacco. 

185.  Indigeno  d'Italia  e d’altre  contrade  meridionali  delTEuropa  il 
SoHMACCo,  Rhui  corfariade’Rolanid,  ,9umac  dee  corroyeiirs  e Reboul  de'  Fran- 
cesi, ShuttMc  degl'inglesi,  e Sumach  de'  Tedeschi,  è da  si  lungo  tempo  impie- 
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gaio  per  la  concia,  che  Sommacco  vlen  dvtlo  anco  lo  stesso  cnojo  concio.  Appar- 
tiene alle  TBaBBiMTACBR.  CI.  V,  ord.  Ili  del  Libnbo.  Elevasi  anche  più  metri 
con  Fusto  legnoso,  ramoso,  con  pelosa  corteccia  di  color  verde  bruno;  Foglie 

alterne  pennate  con  15  a 17  foglio- 
line  quasi  rotonde,  ottuse,  seghet- 
tate, pelose  al  disotto:  Fiori  bian- 
castri disposti  in  pannocchia  serrata: 
Fruiti  ovoidali,  cotonosi,  rossastri. 
La  Figura  51  ci  mostra  un  ramo- 
scello di  questa  pianta  veramente 
preziosa,  perchè  prospera  in  luoghi 
e terre  cosi  povere  e aride  da  non 
permettere  altra  coltura.  La  Francia 
parecclii  anni  importò  dalle  Due  Si- 
cilie forse  2 milioni  di  chilogrammi 
di  Sommacco  e lo  ritiene  pel  mi- 
gliore. Quindi  n'epilogo  le  norme 
di  coltura  in  ispecie  da  quelle  de- 
scritte dairottimo  InaBnca. 

186.  Molte  qualità  di  Sommacco  trovansi  in  Commercio  tra  cui  mi- 
gliore il  descritto  Shus  coriaria,  di  cui  in  Sicilia  Valcamo  verde  chiaro  vien 
usato  in  ispecie  per  far  i marocchini,  e il  giallo  meno  astringente  è adoperato 
dai  tintori;  nella  Spagna  ne  hanno  due  sorta,  il  Molina  e il  Valladolid.  L’alire 
specie  di  Rhus,  il  cotinus,  il  sgphinum,  il  glabrum,  il  canadenst  possono  pure 
servire  egualmente  nella  concia  delie  pelli,  e nella  tintura  in  giallo.  Il  Sommacco 
Siciliano  contiene  per  cento  il  16,2  di  fannino  (secondo  il  Boussirgadlt),  di 
quella  sostanza  cioè  che  ha  la  preziosa  facoltà  di  rendere  inputrescibili  le  pelli 
che  ne  sieno  impregnale. 

187.  I terreni  di  cui  meglio  giovasi  il  Sommacco,  son  quelli,  dice  lo  In- 
BBNGA,  che  nel  nostro  clima  (di  Sicilia)  meno  felicemente  prestansi  alle  altre 
coltivazioni,  cioè  sciolti  di  natura  calcarea,  che  inaridiscono  fortemente  per 
mancanza  di  pioggie,  e perciò  diconsi  terre  calde.  Nei  terreni  fertili  riesce,  ma 
produce  foglia  di  qualità  meno  couciante  o tecnicamente  tannante,  di  quella  pro- 
dotta da  terreni  aridi  calcarei. 

f'8-  32-  188.  Coltivasi  facendone 

piantagioni  di  germogli  forniti  di 
radici  che  levunsi  da  Sommaccheti 
adulti  e vigorosi.  Si  creano  for- 
melle regolari  e simmetricamente 
disposte  quali  vengono  additati  da- 
grintervalli  bianchi  nello  Figura  32, 
lunghe  mezzo  metro  ciascuna , di 
guisa  che,  come  addita  l'altra  Fi- 


Fig.  31. 
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gura  53,  collocandovi  due  germogli  al  due  capi,  al  oUlene  ona  piantagione 
a Olari  dislanli  l'uno  dall'aUro  meuo  metro  come  le  piante  fra  loro.  Ese- 
guita la  medesima,  ricolmale  le  for-  pig,  33, 

melle,  lavorasi  anche  il  terreno 
sodo,  e si  calzano  le  piante  crean- 
done come  un  piccolo  quaderno  in 
direzione  del  Alare.  Poscia  sgarel- 
(anzi  le  pianticelle,  si  tagliano  cioi 
all’altezza  di  20  centimetri  sopra 
terra:  nel  far  ciò  coi  piede  si  assi- 
cura, come  mostra  ia  Figura  Sd, 
la  piantina,  onde  nel  mozzarla  non 
si  svelga  dalla  formella.  Nel  resto 
del  1“°  anno,  proseguesi  a tenere 
bene  zapponato  e netto  il  terreno.  Ma  di  Settembre  si  raccoglie  la  foglia  escluse 
le  cime,  le  quali  poi  oeU’Ottobre  si  scapezzano  sì  destramente  che  rimangono 
penzoloni  come  addita  la  Figura  35,  nel  quale  stato  diseccano  in  pochi  giorni, 


Fig.  34. 


Fig.  35, 


e raccolgonsi  di  poi.  Tanto  questa  che  la  prima  sfogliatura,  recansi  con  aste 
all'aja  la  quale  deve  godere  il  Sole  ma  trovarsi  ben  difesa  dal  vento,  che  presto 
farebbbe  volar  via  il  prodotto. 

188  bis.  Potasi  il  Soinmacco  nel  Dicembre  tagliando  netti  i rami  sca- 
pezzali neU'OUobre  e quelli  pure  provenienti  dal  collaretto  dell'arbusto,  ampu- 
tandoli rasente  il  fusto  ; e zapponasi  il  terreno  discalzando  le  piantine  e 
riunendo  la  terra  in  mucchi  negrintervalli.  Nel  Marzo  successivo  di  nuovo 
rimuovesi  il  terreno  appianandone  la  superOcie  ; e nel  Maggio  con  altra  zappo- 
nalura  rineltasi  da  ogni  erba  avventizia,  sempre  rispettando  i germogli  da 
servire  poi  per  nuove  piantagioni,  togliendo  però  quelli  provenienti  dal  colla- 
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retto,  e non  separatamente  dalle  radici  della  pianta  madre.  Io  questo  3*  anno 
rimplairaosi  con  gennopli  le  piante  nun  atlccdiilc,  o me.'cliioe,  c la  raccolta 
delle  Tuglie  comincia  nel  Luglio,  e si  opera  come  nel  1°  anno,  colla  successiva 
potagione  nel  descritto  modo. 

189.  La  Te{$etazloue  di  cotcsta  pianta  perdura  lungo  tempo  nello  stato 
selvaggio;  ma  coltivala,  forse  in  causa  dell'annuale  sottrazione  di  foglie  e rami 
regge  in  talune  contrade  della  Sicilia  anche  solo  15  anni. 

190.  La  Produzione  varia  secondo  la  natura  de’  terreni,  l'età  della 
pianta,  e l’andazzo  della  stagione.  Calcolano  che  in  fusti,  rami  e foglie  ascenda 
un  unno  per  l’altro  da  chilogr.  3500  a 4000  che  trebbiali  darebbero  da  1000  a 
circa  1700  chilogr.  di  Somrnacco  netto  da  ramaglia  e picciuoli,  delti  tjammuzM. 

191.  Gli  usi  cui  serve  il  Sommacco  consistono,  come  accennai,  nella  concia 
delle  pelli  e nella  tintoria.  In  quell’impiego  della  concia  viene  preferito  alla  noce 
di  galla  ed  alla  corteccia  di  quercia,  sia  pel  molto  tannino  che  possiede,  sia 
perchè  nun  colora  le  pelli  e loro  Djautiene  maggiore  pieghevolezza;  oltracciò 
nel  conciare  quelle  di  capre  e di  pecore,  loro  si  danno  tinte  vivaci  e delicate, 
che  si  altererebbero  quando  conciate  con  galla  o vallonea. 

19*2.  La  Reudita  nel  primo  anno  è tenue  se  si  detraggono  le  spese  di 
piantagione;  quando  queste  s’intendano  ripartite  in  15  anni,  importano  circa 
40  Lire  annue  per  Ettaro  (compresi  frutti  del  capitale  impiegato)  e lutto  il 
dispendio  ascende  per  calcoli  del  Cuppabi  a circa  Lire  275.  Valutando  Lire  272 
i 1700  chilogr.  di  Sommacco  trebbiato  netto  (a  Lire  16  il  Quintale)  e Lire  75 
circa  5 in  4000  chilogr.  di  fascine  di  ramaglia,  risulterebbe  il 

PaoFiTTO  Lire  (272  + 75)— Lire  275»  Lire  70. — 
che  il  Gxspabin  e l’IliiuzÉ  calcolano  molto  di  piò.  Secondo  I’Ottxvi  infatti 
quando  venisse  coltivalo  meglio  il  Sommacco  darebbe  5500  cbilogr.  di  foglia,  e 
rami  in  proporzione;  cioè  un  Pruvbntu  di  Lire  732,  da  eoi  detraendo  Lire  570 
di  Spese  di  più  accurata  coltura,  oc  uscirebbe  il  PaopiTTo=Llre  352. 


Art.  II.  Diverse  altre  PiaiUe  da  Concia. 

193.  Il  tannino  esiste  nella  corteccio  di  molte  piante  arboree,  ed  anche 
in  altri  organi  de’ vegetabili,  come  n’ha  dato  esempio  il  Sommacco;  l'arte  del 
conciare  le  pelli  n’ha  trovato  fornite  anco  le  piante  segnenli: 

1,  Cobukia;  Coriaria  myrtifolia-,  fam.  Anacardiacee:  Gl.  XXlll  ord.  11 

Lin.;  foglie. 

2.  Erbabustica;  Symphyttm  offic.;  fam.  Borraginee:  CI.  V ord.l  Liknbo; 
radice? 

5.  Gimbstra,  Scobhabbcco;  6’enirfa  scoparla;  fam.  Leguminose;  CI.  XVUI, 
ord.  IV;  piatila. 

4.  Mobtblla,  Miaro;  Myrlus  communit;  fam.  Mirtacec:  CI.  XII,  ord.  I; 

pianta. 

5.  Pib  M Lbonb  ; Mchemilia  vul.;  fam.  Rosacee:  Cl.  IV,  11  ; foglie. 
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6.  SiNGirifoiiBA;  SantrHÌtsoora  offie.;  tam.  Roiaere;  CI.  IV,  ord.  T;  foglie. 

7.  Mihabolano;  Ttrminalia  ehebula,  ecc.;  fam.  Eleagnee;  CI.  X,ord.  V,  frutti, 

8.  Uta  OBaiRA;  Arbulus  vra  tirsi;  fam.  Ericacfo;  CI.  X,  ord.  I;  foglie. 

9.  Zpcca  baltatica;  Brgonia  alba,  ecc.;  fam.  Cucurbilacec;  CI.  XXI, 

ord.  Vili  ; bacche. 

Fra  l0  piante  annue  non  seppi  rinvenirne  alcuna  la  quale  contenga  tannino 
in  proporrioni  tali  da  venire  impiegale. 


CAPITOLO  VI. 

P14NTE  DA  SODA 


SOMMASIO.  —1.  Salsola  S«i>a.  — 2.  .Salicorma.  — 3.  Divkrse. 

194.  La  Soda,  una  delle  materie  prime  dell'arto  vetraria  e deile  fabbriche 
di  sapone,  d'uso  giornaliero  nella  tintura,  ocirimbianchimenlo  delle  tele  e di 
mullissime  altre  arti,  vien  furnita  dalle  ceneri  di  alcune  piante  o marine  o ve- 
getanti presso  ii  mare.  Fra  le  medesime  coltivansi  principalmente  la  Salsola 
SODA  e la  Salsola  o'Alicastk;  rariseimamente  la  Salicobbia.  Queste  colture 
interesserebbero  in  ispecie  pe'  terreni  salsi  descritti  nei  §§  630 , ecc.  del  Li- 
bro IV,  e nel  § 1964  e seg.  del  XII»,  in  ispecie  perchè  con  esse  si  esaurirebbe 
queli'eccesso,  tolto  il  quale  tali  terreni  si  ridurrebbero  alti  a produrre  cereali. 

[1]  Salsola  soda. 

195.  Di  questa  colli  razione  trattò  I'Ardsino  sino  dal  1780.  La 
pianta  conoscevasi  allora  piuttosto  sotto  il  nome  di  Kali  o Cali  e volgarmente 
anco  di  Roscano,  Riscoli,  Erba 
soda  0 Erba  da  far  vetri.  Il  Ge- 
nere Salsola,  famiglia  delle  Atri- 
plieee,  CI.  V,  ord.  II  del  Linnro 
dò  quotlro  Specie  più  o meno  col- 
tivale. La  Saisola  soda  o Cali 
aniidetlo  , Sonde  de'  Francesi  e 
Glaswort  degl' Inglesi,  pianta  an- 
nua (già  menilonata  ne' SS  '1063 
e 1919  del  V Libro)  rappresentala 
dalla  Figura  36,  è difTusa,  glabra, 
con  Fusto  ramoso,  fragile,  spesso 
msigno,  con  rami  lonjihi,  opponi  i 
fofiit  siierno,  lineari,  mticronato, 


Fig.  36. 
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carooge,  niembranogi  i margini,  glauche;  Fiori  solilarj,  con  calice  di  cinque 
foglie,  genia  corolla;  Casella  contenente  un  golo  geme  avvolto  a gpira. 

La  Saisola  Kali  ha  te  foglie  tereti  pungenti.  Ha  più  gpinose  sono  quelle  della 
Saisola  Tragus,  Trago  del  Màthioli.  InOne  la  Suda  di  Spagna  sarebbe  la 
Salsota  saliva,  a foglie  ligee  aggruppate,  inermi,  cun  fiori  conglomerali. 
Questa,  conosciuta  anco  gotto  nome  di  Soda  d' Alicante,  stando  a F.  Kb  garebbe 
la  Satsola  vermiculala,  e la  vera  Specie  da  preferire;  ma  il  Bosc  dubitava 
che  degenerasse  di  guisa  di  dare  col  tempo  minore  copia  di  Suda. 

196.  ColtiTasi  in  terreni  a costa  del  mare  o di  laghi  salati,  o in  bassure 
salse,  con  lavori  preparator]  profondi,  seminandoli  neU'Aulunno  con  circa  3 o 
4 ettolitri  di  semi  d’ultimo  ricolto.  Nella  Primavera  si  zappa  o almeno  gi 
sarchia  quanto  faccia  mestieri. 

197.  Raccogliesi  dal  Luglio  al  Settembre,  quando  fusti  e rami  assumono 
una  tinta  rossiccia,  e metà  circa  de’  gemi  appajono  ben  formati.  Precedere  o ri- 
tardare quest'epoca,  cagiona  diminuzione  di  soda  nelle  piante.  Si  strappano  dal 
terreno  colle  radici,  e rincltate  queste  dalla  terra,  si  ammucchiano  le  piante  al 
coperto  per  S a 10  giorni.  Poscia  entro  fosse  circolari  o cilindriche  scavate  in 
terreno  argilloso,  e il  cui  fondo  o pareti  siansi  abbroslile  con  altra  sterpaglia,  vi 
si  gettano  alcune  piante  in  fondo  già  accese,  e sopra  a mano  a mano  le  altre 
per  abbruciarle , rimuovendole  con  forconi  per  facilitarne  la  combustione. 
Questa  però  ogni  due  ore  si  cessa  e con  pezzi  di  ferro  o altro  si  agita  il  residuo 
aflinchè  si  riduca  in  massa  uniforme,  solida  e porosa  : poi  proseguesi  ad  ab- 
brucciarne  sino  ad  averne  riempiuta  la  fossa.  Infine  cuopresi  il  tutto  con  terra 
colmandola  di  guisa  da  impedire  ogni  accesso  all'aria  ed  all'acqua:  dopo  5,  o 6 
giorni  la  terra  stessa  vien  tolta  ; poi,  agitala  e divisa  la  materia  agglomerala 
contenuta  nella  fossa,  si  trasporta  io  locale  coperto  per  consegnarla  al  com- 
mercio, quando  è finito  lo  incene  ri  Mento,  sullo  nome  di  carbonato  di  soda  * 
impuro,  il  quale  suol  pesare  1000  a 1200  chilogr.  il  metro  cubo. 

198.  La  semente  raccogliesi  da  piante  che  lasciansi  in  piedi  sino 
a compiuta  maturità.  Se  ne  può  raccogliere  io  ragione  di  40  a 60  Ettolitri  per 
Ettaro.' 

199.  Avversano  questa  pianta  le  pulci  terrestri  di  guisa  da  doverla 
raccogliere  anche  immatura  perchè  non  ne  venga  affatto  distrutta. 

200.  La  produzione  io  fusti  di  Cali  varia  da  10  a 16  mila  chilogrammi, 
dai  quali  ricavansi  dai  900  a 1500  chilogr.  di  Soda.  Differenza  notevole  di 
risultati  dipendente  anco  dalla  Specie  coltivata;  giacché,  mentre  la  Sabota  Suda 
o Cali  comune  nella  materia  risullaule  dal  suo  inceuerimenlo  contiene  il  14  o 
15  per  100  di  carbonato  di  Soda,  quella  d'Alicanle  {Sabota  saliva)  ne  offre 
sino  dal  25  al  50. 

201.  Degli  usi  del  Cali  specialmente  nella  fabbricazione  del  vetro  ho  già 
fatto  cenno;  ed  in  genere  sulla  Soda  si  ricorderà  quanto  n’ho  detto  nei 

286,  590,  391,  395,  596,  42.5,  451,  479,  666,  572,  733  e 764  del 
Liubo  XIV,  nel  § 389  del  Liaao  XV,  nel  152  del  XVII,  ecc.  Quanto  alla 
pianta  del  Cali  soggiugnerò  che  io  alcuni  paesi  di  Francia  i suoi  semi  dannosi 
par  biada  a’  cavalli. 
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202.  La  rendila  si  desume  racilmente  dal  prezzo  di  16  a 20  centes.  di 
Lira  il  cbilograinnia  di  Soda,  onde  il  massimo  provento  lordo  ascenderebbe  a 
Lire  300,  il  minimo  a 144  per  Ettaro.  Le  Spese  sono  assai  modiche  e quelle 
deli’inceuerlmenlo  si  riducono,  compresa  la  preparazione  della  fossa,  a circa 
100  Lire.  Ma  in  alcune  località  la  Produzione  ascendendo  a 26000  chilo* 
grammi  di  fusti  con  90  ettolitri  di  seme,  oiTre  tale  beneOzio  che  il  Uose  ebbe 
a constatarlo  di  Lire  5395  nette,  ne' dintorni  d'Arles. 

[2]  La  Salicoi'uia. 

203.  Nascono  su  lidi  marittimi  tanto  la  Salicomia  herbacea,  volgar- 
mente Salicornia  quanto  i così  detti  Jìacini  o Salicornia  fruticosa  ambo  della 
famiglia  delle  AIripllcee,  CI.  I,  ord.  I Lin.  annua  la  prima,  e suffrutlrice  l’altra, 
e colla  cinefazione  danno  soda  abbondante.  Quella  dovrebbe  coltivarsi  come  la 
Salsola  soda,  e l'altra  all’incirca  come  II  Sommacco  seguendo  però  eguali  modi 
di  raccolta  ed  incenerimento  quali  descritti  nel  precedente  § 197. 

[3]  Diverse. 

204.  Tutte  le  piante  mnriltime  forniscono  soda  nelle  loro  ceneri  e 
queste  principalmente; 

Atbiplicb  SALVATtco;  Chenopoflium  album;  fam.  Chenopodiaeee,  Classe  V, 
ord.  Il;  annua  frequente  negl' incolti. 

Erba  conmka  ; Chenopodium  vulvaria-,  fam.  suddetta  Chenopodiaeee, 
CI.  V,  ord.  Il;  annua,  frequente  negrincolti  freschi;  fetida. 

Felce  hacgiobe;  Pteris  aquilina;  fam.  Felci,  CI.  X.XIV,  ord.  I. 

Algue  diverse;  particolarmente  focacce,  CI.  .XXIV,  ord.  IV. 

In  che  stato  trovisi  il  Sodio  nella  pianta  vivente,  come  feci  avvertire  nel 
§ 2921  e 2940  del  1°  Libro,  noi  sappiamo.  Ma  giova  ricordare  che  per  la 
facilità  notata  nel  § 2945  dello  stesso  Libro,  Potassa  e Soda  sostituisconsl  a 
vicenda  ; onde  quante  volte  le  piante  tutte  del  presente  Capitolo  crescano 
lungi  dal  mare  o in  terreni  non  salsi,  daranno  nelle  loro  ceneri  assai  più  Po- 
tassa che  Soda. 


CAPITOLO  VII. 

P14NTE  D4  C.iRTIERE 

SouvARio.-'  Loro  numero  indefioilo.  — Piante  più  adoperale.  — Loro  parti  diverse. 

205.  Da  moltissime  piante  traesi  carta  e non  dee  far  meraviglia  dappoi* 
chà  da  un  secolo  addietro  (1763  e 1772)  lo  ScBuarPER  con  mezzi  imperfettissl- 
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mi  giunse  a comporne  adoperando  nidi  di  vespe,  segatura  e truccloU  di  legno, 
paglie,,  torsi  di  cavolo,  ogni  falla  di  muschi,  e sino  i vecchi  panconeelti  dei  leltl, 
olire  il  legno  di  Pioppo,  di  geiso  e di  Pino,  i sarmenti  di  Luppolo  e di  "Vite,  i 
fhsli  di  Cardo  e di  Bardana,  ecc.  Le  foglie  di  Palma,  le  tele,  le  intestioa  e le 
pelli  di  varj  animaii  e ie  foglie  del  Papyrus  servirono  colle  tavolette  d’avorio, 
di  piombo,  e di  cera,  agli  antichi.  Ma  i Chinesi  fabbricarono  caria  con  vecchi 
cenci  di  seta  e con  bozzoli  e poscia  con  quelli  di  tela  di  cotone.  Di  poi  cominciò 
l’impiego  de’  cenci  di  Lino  e di  Canapa.  Ma  lo  SHoerFEi  fece  quelle  prove 
confortato  dai  giudizj  esposti  dal  Sera,  dal  Readmor,  dal  Gobttard,  dal 
Gleditsch  ed  altri;  i quali  prevedendo  l’insulTìcienza  de’ cenci  per  servire  a 
tanto  aumento  nel  consumo  della  carta,  opinavano  doversene  fare  con  molle 
altre  materie.  Se  tutte  le  piante  Tigliose  di  cui  trattai  nel  precedente  XX  Libro 
offrono  eccellente  sostanza  per  compor  carta,  non  so  tuttavia  che  altri  vegetabili 
ai  coltivino  a quest’uopo.  So  nondimeno  e veggo  tuttodì  sbarbicare  e gettare 
nel  letame  o nel  fuoco  assai  piante  spontanee  da  cui  potrebbe  trarsi  partito  per 
lo  scopo  in  quistione.  Spiacemi  di  dovere  limitarmi  sotto  l'incubo  del  ,S  5, 
soltanto  ad  enumerarle  nel  § seguente,  e vi  comprenderò  pure  quelle  già  no- 
minate altra  volta  (1)  ed  escludendo  soltanto  le  arboree. 

206.  Materie  da  cartiere  ponno  dunque  ricavarsi  dai  seguenti  Ve- 
getabili : 

t.  Acoro;  /tcorus  calamus  ; fam.  Aroidee  CI.  Vi,  ordine  I del  Linneo. 

2.  Alga;  Zostera  oceanica;  fam.  Najadacee.  CI.  VI.  ord.  I. 

3.  Aloe;  Aloe  vulgaris;  fain.  Gigliacee.  CI.  VI,  ord.  I. 

i.  Altea;  Allea  o/peinolis;  fam.  Malvacee.  Cl.  XVI,  ord.  Vili. 

8.  Artehisia;  Artemisia  coerulescens  ; fam.  Composte.  Cl.  XIX,  ord.  II. 

6.  Antibri.m;  Antirrhinum  linaria;  fam.  Scrofularie.  Cl.  XIV,  ord.  II. 

T.  Atriplicf.;  Chenopodium  album-,  fam.  Chenopodiacee.  Cl.  V,  ord.  II. 

8.  Harbabietole  ; lieta  vulg.  ma;.  ; fam.  AIriplicco.  CI.'iV,  ord.  II. 

9.  Bardana;  Arctium  Lappa;  fam.  Composte.  Cl.  XIX,  ord.  1. 

10.  Canapuli  della  Cannabis  salica  non  macerala. 

11.  Canna  domestica  ; Arando  danav;  fam.  Graminacee.  Cl.  Ili,  ord.  II. 

12.  Canna  palustre;  Arando  phragmiles  ; fam.  Id.  Cl.  Ili,  ord.  II. 

15.  Cardo  da  lana;  lìipsacas  fullonum  ; fam.  Dipsacee.  Cl.  IV,  ord.  I. 

14.  Conferva;  Conferva  lulescent;  fam.  Alghe.  Cl.  XXIV,  ord.  IV. 

t8.  CoRcoRo;  Choreorus  indica;  fam.  Tiliacce.  Cl.  XIII,  ord.  I. 

16.  CoTONFi  LA  ; jAjchnis  coronaria;  fam.  Cariofillee.  Cl.  X,  ord.  V. 

17.  Dafnoide;  Tìaphne  mezéreum;  fam.  Templeacce.  Cl.  Vili,  ord.  I. 

18.  Dulcamara;  flolanum  dulcamara  ; fam.  Solanacee.  Cl.  V,  ord.  I. 

19.  Ei.lera  ; //edera  helix-,  fam.  Araliacee.  Cl.  V,  ord.  I. 

20.  Erisimo  ; F.rysimum  ofpc.  ; fam.  Crocifere.  Cl.  XV,  ord.  II. 

21.  EscniNOMA;  Eschinome  paludosa  fesotica  da  giardino). 

22.  Fieno,  io  ispecie  se  aldiondanlo  di  Graminacee. 

23.  Formentone;  Zea  maijs  ; fain.  Graminacee.  Cl.  XXI,  ord.  III. 

21.  Ginestra:  Genista  scoparium  ; fam.  I.egiiminose.  Cl.  XVII,  ord.  IV. 

23.  Giunco;  Junrus  rffusus;  fam.  Giuncacee.  Cl.  VI.  ord.  I. 

20.  Gdamigna;  Trilicum  rcprns;  fam.  Graininacoe.  Cl.  Ili,  ord.  11. 

27.  Giunco  da  stuoie;  Scirpus  larustris;  fam.  Ciperacce,  Id.  td. 

28.  Litospermo;  Lilhospermum  o/pc.  ; fam.  Borracinee.  Cl.  V,  ord.  I. 

?9.  l.oppA  di  Cereali,  ved.  Libro  XVII|. 
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30.  Loto;  Lotut  uliquasus  ed  altri;  fan.  Legumìnoae.  Cl.  XVUt  ®rd.  IV, 

31.  Lupino;  Lupinut  »a(iuui  ; Id.  Id. 

32.  Lbppoi.o  ; Humulun  lupulat;  fan).  Canalnope.  Cl.  XXII,  ord.  V. 

3.3.  HiiGHeTTO;  Conva/lariu  polyqonalum  ; firn.  Aaparaeinee.  Cl.  VI,  ord.  1. 

31.  Misto  asiipic.  ; Afu’rus  reperii;  Tara.  Muschi.  Cl.  XXIV,  ord.  II. 

5.3  Mi'scni  DI  tioba;  .Wuscuj  (rrrptfprs;  Id.  Id. 

3tì.  Mischi  d*acoi’a  ; .1/iisrus  pafustris;  Id.  Id. 

37.  OsTiciiK  ; (Vnica  urms,  U.  dinie/i)  ; fan).  Orticacee.  Cl.  XXI,  ord.  IV. 

38.  PAtua  de’  Cereali,  ved.  I.ibho  XVIII. 

39.  Pai.ma  ; Chamceropf  humilh:  fan).  Palme.  Cl.  XXIII,  ord.  (I. 

40.  Papibo;  Cyperu»  Papyrut;  fsm.  Ciperacee.  Cl.  Ili,  ord.  I. 

41.  Passifioba;  PanifloTa  cceruìea;  fam.  Passifloree.  Cl.  XVI,  ord.  III. 

42.  PiiiHino;  Ijiqurun  onolus  ; fam.  Graminacee.  Cl.  III,.ord.  II. 

4.3.  Poi.iGONo  ; Pnbjqonum  am'culiirf  ; fam.  Poligonee.  Cl.  Vili,  ord.  ITI. 

44.  Pomo  di  tcrra',  So/anum  luhero.sum;  fam.  Solanacee.  Cl.  V,  ord.  I. 

43.  Riso;  Ori/:a  salirà;  la  sua  paglia  e loppa. 

46.  Saggina  salt.;  Melica  crerulea  ; fam.  Graminacee.  Cl.  XXir,  ord.  I. 

47.  Saiiacino;  Polyqanum  faqopyram  ; f.im.  Polignnee.  Cl.  Vili,  ord.  III. 

48.  Scabbiosa  ; Scahivea  arven.sis;  fam.  D'iisacee.  Cl.  IV,  ord.  I. 

49.  Seiino  ; Chanlrn^ia  riviilaris  ; fam.  Alghe.  Cl.  XXIV,  ord.  V. 

50.  IISABA  ; Usnea  plicala ; fam.  Licheni.  Cl.  XXIV,  ord.  V. 

61.  Veiibena;  l'eròena  offic.  ; fam.  Verbenacee.  Cl.  XIV,  ord.  II. 

62.  Vii.i'GCHio;  Conruìvulus  arvensh  ; fam.  Convolrulacee.  Cl.  V,  ord.  I. 

.33.  Vite;  Pilla  vinifera;  fam.  Ampellidee.  Cl.  V,  ord.  I. 

207.  Gli  organi  delle  piante  servitiili  per  Cartiere  «odo  diversi:  ad 
esempio  (tra  le  coltivale)  delle  Baubasirtolis  Impiegasi  la  polpa  dopo  estratto 
il  succo  e cosi  i residui  dei  Pomi  ni  tkbba  spremuti;  della  Canapa  le  lische; 
de’ Pbvmkhti  le  loppe  e le  paplie,  e cosi  del  Riso;  del  Lupino  e del  Foa> 
MBNTONB  i fusti  e le  foglie;  del  Luppolo  e della  Vitb  i sarmenti,  lutto  ciò 
iosomma  che  ha  già  prima  servilo  al  precipuo  scopo  del  coltivatore.  Oltre  le 
Specie  poi  accennate  nel  § precedente,  ve  n’hanno  altre  congeneri  sema  toccare 
delle  corteccie  d'Alberi.  ^on  mancai  poi  di  citare  il  Papibo  della  Sicilia,  perchè 
il  più  antico  e più  celebre  fra  tutti  i v ;getabili  impiegali  dall’uomo  per  fissare  e 
tramandare  a'  posteri  i proprj  concetti. 


CAPITOLO  Vili. 

PIANTE  DA  CARDARE 

SoMHABto.  — Unica  il  Dissaco  o Cardo  da  scardassare.  — Clima.  — Terreno  e ingrassi. 
— Coltura  più  ovvia.  — Altri  melodi.  — Raccolta. — Avversità.  — Produaione. 
— Rendita. 

208.  Quasi  coltura  disusata  mi  appare  quella  del  Dissaco  ò Cardo  da 
lanaiuoli  o anche  Cardo  da  scardossiere,  mentovato  già  nei  6 1220  del 

Libro  V.  É l’unica  pianta,  credo,  che  si  conosca  alta  a servigio  di  meccanica 
tregghia  u scardasso.  Sino  dal  1827  la  imperiosa  legge  del  tornaconto  mi  co* 
• /Afiluttoni  iTAnrieoltura.  Voi.  I'.  47 
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striane  ad  abbandonarla.  Veggo  però  che  la  sola  Slesia  nel  1866,  secondo  narra  il 
Dk-Locv,  ne  vendeva  da  14  milioni  di  teste,  e la  Francia  nel  1855  fu  costretta 
ad  acquistarne  da  fuori  oltre  1 riiilloiic  di  cliilogr.  per  l'imporlo  di  1,530,081 
Lire.  Probabilmente  nella  mia  Provincia  la  dimiuuiione  nell’Industria  del  Lani- 
ficio scemando  l'impiego  e quindi  la  ricerca  di  questo  Cardo,  ne  scoraggi  la 
coltivazione,  mentre  il  cresciuto  sviluppo  della  stessa  industria  la  protesse  ed 
accrebbe  in  Francia,  in  Inghilterra  ed  in  Germania.  Altra  cagione  poi  deH'ab- 
bandone  del  Cardo  da  scardassare,  fu  la  sostituzione  ad  esso  d'uiia  specie  di 
tregghie  meccaniche  di  maggior  durala  che  ne  adempiono  rulTicio. 

209.  Il  Cardo  da  scardassare^  boluoicameute  Di/psacus  fullonum, 

Cardéce  de’  Francesi,  FulUr't 
thiiUe  degl’inglesi  e Weber- 
ditlel  de’  Tedeschi,  appartie- 
ne alla  Famiglia  delle  Dip- 
sacee,  CI.  IV,  ord.  I del  Lis., 
è pianta  con  lunga  radice 
fusiforme;  con  fusCo  nodoso; 
foglie  opposte  , congiunte  , 
saldale  alla  base  dalle  cui 
ascelle  sortono  i rami  ; pori 
lilla  con  corolla  lobulata;  e 
come  dislinguesi  dalla  Figu- 
ra 37,  forma  quei  frvUi  o 
riceltucoli  il  cui  pregio  viene 
cosiituiiu  da  quelle  loro  palee 
uncinate  , onde  quando  ben 
secchi,  strisciandosi  con  essi 
le  tele  e panni  di  lana,  se  ne 
leva  fuori  il  pelo,  e riduconsi 
morbidi.  1 $emi  sono  oblun- 
ghi, striati,  brunaslri.  Si  di- 
stingue dai  Cardi  selvatici 
(Scardiccioni,  ecc.),  perchè 
questi  hanno  il  fusto  spinoso, 
foglie  laciniate  e palee  diritte 
non  uncinate.  Alcuni  bota- 
nici ripongono  questa  pianta 
fra  le  annue;  altri  più  comu- 
nemenle  fra  le  bienni,  come 
veriQcasi  coltivandola. 

aio.  Il  clima  d’ogni  parte  d’Italia  è favorevole  a questa  coltura:  ma  nel 
primo  anno  se  d’autumio  avesse  sporto  il  caule,  questo  essendo  ancor  tenero, 
per  intensi  e luoghi  geli  perirebbe. 


Fig.  37. 
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311.  Il  terreno,  direi  col  Gallo,  piutlostosto  sia  soluto  che  duro,  ladino 
che  forte,  grasso  che  magro,  nè  ghiajoso,  nè  paludoso.  Vidi  però  talora  in 
terreni  troppo  morbidi  o assai  fenili,  le  cime  riuscire  con  palee  uncinate  si,  ma 
poco  resistenti.  Perciò  l’ingrasso  non  ecceda  mai  quello  convenevole  pe’  Colia. 

313.  La  coltura  più  ovvia  a mia  stima,  è l'analoga  a quella  del  Colza. 
Seminato  in  ristretto  spazio  o .semenzaio  a primavera  assicurala,  si  trapianta 
pel  S.  Michele,  vuoi  in  Settembre  od  Ottobre,  secondo  l’andazzo  della  stagione 
favorevole  al  trapiantamento,  in  fila  regolari  con  distanze  di  mezzo  metro  sia 
tra  le  fila  sia  tra  le  piante  fra  loro.  Sarchiature,  già  praticale  nel  semenzaio,  si  ri- 
petano nella  Primavera  del  secondo  anno  e di  nuovo  quanto'sia  d’uopo  per  man- 
tener sempre  nello  e soOlce  il  terreno.  Questo  però  notisi  tocchi  quando  comin- 
ciano a vedersi  i fiori.  Caduti  e.ssi,e  diseccandosi  le  teste  o capi,  questi  si  tagliano; 
e con  mollissimo  riguardo  per  non  frangerne  le  palee,  si  recano  al  lanIQcio. 

213.  Altro  metodo  praticano  ancora  taluni,  forse  perchè  ammaestrati  dal- 
l’esperienza di  quanto  rese  avvertiti  Filippo  Ita,  coi  prescrivere  che  cotesti  Cardi 
• non  si  trapiantino  se  vogliaosi  averli  più  belli  ■.  Essi  li  seminano  io  linea,  en- 
tro solcelli  fatti  con  rigalori,  ovvero  mediante  seminatoj  a carriuola,  a norma 
cioè  del  ^ 359,  oppure  del  350  e 351  del  XVIl  Libbo;  le  linee  devono  disiare 
almeno  45  o 50  cenlim.  fra  loro:  i grani  circa  30  a 25,  e ben  coprirsi,  essen- 
done gli  uccelli  avidissimi:  non  se  n’impiegano  olire  10  a 12  litri  per  Ettaro. 
Eseguila  la  semina  iti  Primavera,  dopo  qualche  settimana  si  sarchia  marreg- 
giando,  e si  diradano  le  piantine  di  guisa  da  rimanere  a distanza  di  30  a 40 
cenlim.,  trapiantandone  ove  il  germogliamento  fosse  mancato.  In  autunno  si 
rincalzano  le  pianticelle  (che  già  nel  1*  anno  crescono  assai'leiitamente)  addos- 
sandovi terra  da  parte  del  Nord  ; e dove  temesi  di  freddi  rigorosi,  ricopresi 
tutto  il  Cardajo  di  paglia,  o meglio  letame  paglioso.  Nel  secondo  anno  io  Marzo 
ripelesi  la  zappatura  per  far  nello  e sofllce  il  suolo:  più  tardi  si  mozzano  le 
piante  sul  secondo  nodo  e strato  di  foglie,  onde  sviluppi  fusti  secondar]  che 
portino  capi  voluminosi  e robusti:  e cosi  ogui  pianta  ne  produce  da  8 a 12, 
secondo  la  feracia  del  suolo;  nello  stesso  tempo  si  svelgono  i getti  radicali  che 
come  dicono,  alTamerebbero  il  ceppo  centrale.  Durante  la  frultidcaziunu  sup- 
primonsi  le  teste  o capi  disformi  o solTerenli  u troppo  voluminosi  o molto  pic- 
coli ed  anco  quelli  a palee  non  uncinate  verso  il  peduncolo. 

314.  Quando  ben  secchi  i ricelfacoli  ho  detto  213)  si  lagliuuo: 
ma  se  lo  si  facesse  prima  cb'essi  ed  i peduncoli  sieno  alquanto  ingialliti  e non 
compiuta  la  caduta  de’ fiori,  le  palee  uncinate  riuscirebbero  molli  e poco 
resistenti.  Se  invece  si  aspettasse  diseccamenlo  tale  che  avessero  assunto  un 
colore  rossiccio,  ed  i grani  o semi  di  per  sè  si  staccassero,  quelle  palee 
riuscirebbero  rigidi  e friabili  si  da  non  potersi  adoperare.  Perciò  questa  raccolta 
non  si  compie  in  meno  di  parecchi  giorni;  talora  ne  occorrono  30  sino  a che 
tutti  successivamente  maturino.  Circa  aU'epora  della  messe  del  frumento,  ma 
in  molti  luoghi  più  tardi,  si  comincia  la  raccolta  falciando  ogni  rapo  con  un 
palmo  circa  di  peduncolo,  onde  agevole  farne  mazzi  che  appeudonsi  al  coperto 
per  terminarne  il  diseccamento.  Unn  operaio  pratico  ne  raccoglie  fino  ad  8 a 10 
mila  capi  per  giorno.  Taluni  ne  compiono  il  diseccamento  normale  esponendone 
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i malti  alla  rugiada  ed  al  Sole  onde  acquistino  certa  tinta  roaaiceiO'verdaatra 
ricercata  dai  paonilaoi  perchè  segno  della  buona  qualità  di  quelle  paleo  robuste 
rigide  e secche  senz'essere  nello  stesso  tempo  Triabili. 

215.  ATTcrsano  questa  pianta  la  siccità  ostinata  ne'  mesi  caldi  avve- 
gnaché le  sue  foglie  saldate  fra  loro  alla  base  (S  209)  offrendo  una  specie  di 
recipiente  della  rugiada  gli  dieno  facoltà  di  resistere  più  a lungo  d’altre  piante: 
ma  infine  ne’  paesi  caldi  bisogna  ricorrere  agrinafflamenti;  per  lo  contrario  le 
nebbie  permanenti,  le  piogeie  eccessive  anneriscono  o infracidano  i capi  ; e anche 
solo  rendendoli  (loscii,  ne  attenuano  talora  del  tutto  il  loro  valore  industriale. 
VOrobanche  della  Canapa  (Libro  XX  S 526)  la  disecca  vivente.  In  ccrfi 
luoghi  la  pianta  capresi  di  minima  lanuggine  biancastra,  ed  urge  strappar  su- 
bito gl’individui  in  cui  si  manifesta,  altrimenti  tutto  il  Cardalo  n’è  invaso. 
In  altri  troppo  ricchi  ed  umidi,  si  presenta  invece  una  specie  di  altersiione 
morbida  de’  tessuti  vegetali  della  pianta,  onde  imputridisce.  Recan  poi  danno  i 
topi  campagnuoli.  Un  insetto  mentovalo  da  Pumo,  la  cui  larva  penetrando 
nei  fusti,  ha  per  conseguenza  che  producano  leste  troppo  floscie,  vien  detto 
Pyralit  dipsacena. 

216.  La  produzione  per  Ettaro,  secondo  il  Bcbger,  si  calcola  da 
100,000  a 170,000  teste;  ma  il  Dombasle  la  spinge  a 400,000,  come  verifi- 
casi a Mazieres.  Xaturaimcnie  il  prodotto  io  numero  dipende  dalla  più  o men 
6lta  piantagione  ed  anco  dall’emissione  di  rami  provocata  col  mozzamento 
indicalo  al  $ 215.  D'altronde  n’escono  leste  lunghe  anche  8 centimetri,  mentre 
altre  non  ne  raggiungono  5,  onde  poi  per  ottenere  un  chilogrammo  di  peso  ce 
ne  vogliono  circa  100  di  quelle  e non  bastano  700  delle  minime.  Se  ne  fanno 
distinzioni  in  maschi-,  e sono  le  più  cilindriche  ed  a brattee  o palee  più  re- 
sistenti; ed  io  femmine,  l«  più  sferiche  ed  a brattee  meno  salde. 

217.  La  Heudita,  calcolasi  sulla  base  di  700  chilogr.  al  prezzo  di  80  a 
120  lire  il  Quintale,  contro  un  dispendio  di  300  lire.  S’avrebbe: 

Profitto  Lire  (700  X 1)  — 500=  Lire  400. 

Refidita  Lire  400  + 70=  Lire  470. 

Ma  se  si  calcola  il  fitto  del  terreno  per  due  anni,  come  avviene  colla  coltura 
descritta  nel  S 213,  la  spesa  delle  Lire  500  cresce  di  mollo.  Quindi  non 
terrei  profittevole  questa  coltura  che  secondo  quella  pratica  bolognese  descritta 
nel  S 212;  giacché  ifsemenzejo,  quanto  a spazio,  non  occupa  oltre  no  centinajo 
di  metri  quadrati,  e lo  si  può  stabilire  anche  in  Qn  d’Aprile,  o dopo  falciato  un 
trifoglio  0 qualche  altro  erbajo.  La  coltura  piglia  io  tal  caso  un  solo  anno. 
Però  rimane  sempre  rinceriezza  non  solo  del  prezzo , ma  eziandio  della  ri- 
cerca del  prodotto  che  avventurato  senza  reale  probabilità  di  riirarne  prezzo 
soddisfacente,  non  rimarrebbe  allo  che  da  bruciare,  come  i suoi  fusti  i quali 
però  crepitano  e molto  incomodamente  gettan  i carboni  su’  circostanti. 

Gli  allevatori  d’Api,  ne  coltivino  in  ogni  caso  alcune  piante  presso  gli  alveari, 
imperocché  trovano  elleno  molto  alimento  ne’  Dori  di  questa  pianta,  ogni  sua 
testa  contenendone  sino  a seicento;  ed  inoltre  gradita  bevanda,  anco  cessata  la 
pioggia,  nell’acqua  raccolta  nella  descritta  concavità  che  alla  loro  base  formano 
]e  foglie. 
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CAPITOLO  IX. 

PIANTE  DA  SPAZZOLE  E SCOPE 


Sommàrio. — [1]  Saggina  da  scope.  — [3]  Erba  da  spaizola.  — [3]  Altre  diverse. 


218.  Incerta  coltura,  lu  notai  subito,  come  per  le  altre  industriali,  è 
quella  delle  Piante  da  sparsole  e da  scope.  Non  sono  guari  mesi  si  pagavano 
somme  cospicue  per  sconvolgere  un  appezzamento  prativo  onde  estrarne  la 
gramigna  volgarmente  brtcco , l'Andropogo  di  cui  dirò  poco  slanle  ; ma 
presto  se  ne  rallentò  la  richie.sla.  Le  scope  di  Saggina  vendonsi  assai  bene  al 
minuto',  ma,  se  per  poco  se  n'estende  la  coltura,  il  produttore  costretto  a ven- 
derle all’ingrosso,  risica  di  non  rimborsarsi  della  spesa  di  fabbricarle,  se  non  le 
vende  in  piede  da  falciare  a qualche  operaio  pratico  e vivente  del  mestiere,  non 
solo  di  comporle,  ma  di  venderle  con  ìunuili  giri  ai  mercati,  a poco  per  volta. 
Dopo  ciò,  consentirà  il  lettore  benevolo,  ch'io  mi  tenga  ben  succiato  nel  dir 
cenno  di  queste  piante. 

[1]  Saggina  do  scope. 

219.  Le  norme  di  questa  coltura  appieno  descrissi  nel  Capit.  Vili 
del  Libbu  XVIII  e menzionai  anche  nel  Capitolo  III  del  presente.  Avendo  nei 
diati  luoghi  anche  particolarmente  discorso  della  fabbricazione  delle  Scope  di 
Saggina,  della  quantità  e valore  de’  Sagginali  che  vi  s'impiegano,  dei  Profitti 
e Rendile  di  questa  cultivazione  quando  comprende  tale  destinazione  de’  suoi 
fusti,  risulta  inutile  ch'io  vi  speuda  altre  parole. 

[2]  L’Andropogo,  Erba  da  spazzole. 

220.  La  fabbricazione  delle  brusche  specialmente  adoperate  per 
pulire  I cavalli,  invogliò  alcuni  collivolori  a sperimentare  la  collivazione  delle 
piante  le  cui  radici  formano  le  setole  per  cosi  dire  di  tali  spazzole.  Sono  esse 
V Andropofjon  gryUus , oggi  PoUinia  gryllut  e V Andropogon  angusti folium 
0 isehamum  dei  Botanici , chiamate  Gramigne  da  brusche , anche  Brecco, 
Busmarota,  eco.  Graminacee  appartenenti  alla  CI.  XXIII  ord.  I di  Linnko  se- 
condo il  Trrgiomi,  e notale  nella  Cl.  Ili,  ord.  Il  dal  Bkrtolosi.  Trattandosi 
di  piante  che  formano  la  base  principale  di  molti  prati  naturali,  e coltivabili 
colle  norme  speciali  alle  piante  da  foraggio,  ne  dirò  nel  XXIV*  LibAo.  Basterà 
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intanto  osiervare  Della  Figura  SS  il  ditegno  della  Andropogon  o Pollinia 
gryllut,  la  vera  ricercala  per  le  brusche  ecc.,  e nella  S9  quello  dell'altro  A. 
ischwmum,  quali  li  traggo  dal  mio  erbario.  Inoltre  per  non  fare  equivoco,  si  os- 


Fig.  38.  Fig.  39. 


serverà  estraendo  dal  suolo  la  Pollinia  con  destretia  ch'è  munita  di  quelle  lunghe 
radici  quasi  con  natura  di  crini,  che  veggonsi  di  spesso  riunite  in  fascetti  ac- 
cerchiati nel  centro  come  mostra  la  Figura  40.  Giova  poi  anco  premettere 

che  prospera  in  terreni  non 
Fig.  àO.  pingui  ma  sciolti  abbastania 

per  isvilupparvi  le  sue  lun- 
ghe, flbrose  e tenaci  radici, 
le  quali  estirpate  dai  prati  ed 
alluvioni  erbose  con  lunghi 
appositi  zapponi , e riunite 
strette  in  mazzi,  vendonsi  a fabbricanti  di  dette  brusche,  con  tale  profitto  che 
nei  trascorsi  anni  taluni  pagavano  sino  a 150  Lire  per  Ettaro  la  facoltà  di  sbar- 
bicarne l’Andropogo  (dopo  falcialo  il  Qeno),  obbligandosi  inoltre  di  scassare, 
pareggiare  e anco  riseminare  quei  terreno  a prato. 
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411.  L’£rba  da  spazzole  piò  comune,  e piò  ricercata  fra  le  due,  è 

dunque  la  PMmia  Gryllut,  e credo  che  per  errore  eia  alala  acnmblala  coir.1. 
ischamum  dall'HeUzfi.  La  Pollinia  ha  radici  piò  lunghe  dell'altra,  e cosi  alle 
ÌDoltre  a spazzolare  panni  ed  imbozzimare  lele  che  la  Ditta  Tkdesciii  di  Reggio 
impiegava  oltre  200  operaj  in  questa  industria  e ne  spediva  sino  in  America. 
Essa  calcolava,  che  90,000  chilogr.  di  radicelle  appena  estratte  dal  terreno 
alle  quali  s iassegnava  un  valore  di  45,000  lire,  ridotte  a 35,000  chilogrammi 
dall'essiccazione  e lavorazione,  rappresenlavano  70,000  lire;  come  alTermasi  a 
pag.  69  del  Voi.  II  delle  Relazioni  dei  Giurati  per  Y Etposizione  di  Firenze 
del  1865.  Ora  colesla  Pollinia  contentandosi  di  suolo  anco  più  sterile  del- 
l’altro  Andropogo  può  meritare  di  venire  sperimentata  io  terreni  per  idraulici 
disastri  tramutali  io  sabbie  infeconde,  ne'  modi  che  tornerà  più  acconcio  indi- 
care nel  citalo  XXI1°  Libho  e ne!  XXVI|o. 

3*23.  Fra  le  due  Erbe  da  spazzola  precedenti,  la  Pollinia  ordinaria- 
mente suole  ofTerire  radici  non  solo  come  ho  detto  assai  più  lunghe,  più  One  e 
più  regolari  dell’altra,  ma  le  sue  buone  qualità  iudustriali  dipendono  dalla  na- 
tura del  suolo  in  cui  vegeta;  e se  non  fosse  sciolto,  ed  invece  argilloso,  offre 
radici  torte,  molto  meno  pregiate  delle  distese  o diritte.  Perciò  saviamente  ado- 
perasi quando  si  voglia  seminarne  alcun  campo  per  oggetto  di  trarne  radici  da 
spazzole  di  scegliere  terreno  per  natura  e condizioni  analogo  a quelle  in  cui 
vegeta  spontaneamente  colle  radici  nella  medesima  guisa  conformate. 

[3]  Diverse  altre. 

333.  Compongonsi  scope  ancora  colle  piante  seguenti  ; 

Bai.VBDKRK , Chenopodium  scoparium,  fam.  Chenopodiacee,  CI.  V,  ord.  II 
del  Linmbo.  Questa  pianta  coltivasi  spesso  ne'  Poponaj,  come  si  accennò  nel 
Cai’itolo  XII  del  Libro  XVIII.  Le  scope  che  se  ne  compongono,  servono  in 
ispecie  per  le  aje. 

Ginbstba,  Genisla  scoparla:  fam.  Leguminose.  CI.  XVII  ord.  VI  : se  ne 
compongono  scope  da  aje  e stalle  ; ma  si  falciano  ove  se  ne  trovano  e non  si 
coltivano. 

Mbdica,  Medicago  saliva;  fam.  Leguminose,  CI.  XVII  ord.  IV,  le  cui  barbi- 
celle  bollite,  legaosi  parallele  in  fascetti  per  farne  spazzole  a guisa  di  pennellò 
doppio. 

Palma,  Chamoerops  humilis:  fam.  Palme,  CI.  XXIll , ord.  Il,  colle  cui 
foglie  si  fanno  anche  spazzole. 

Scopa  di  bosco.  Erica  scoparia.  Erica  arborea:  fam.  Ericacee  CI.  Vili, 
ord.  1,  da  cui  scope  da  stalla  e da  strada. 

Canna  palostrb.  Arando  phragmites:  fam.  Arundinacee,  CI.  IH  ord.  Il  colle 
cui  pannocchie  si  fanno  ottime  spazzole  da  mobili. 

Tasso,  Verbascum  sinualum:  fam.  Solanacee , CI.  Vili,  ord.  I;  scope  da 
Stalla  descritte  dallo  Inzbnga. 
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CAPITOLO  X. 

PIANTE  DA  LEGARE  O INTRECCIARE 


Soaiuitio.  — 1.  Piante  da  legare.  — 8.  Da  intrecciare. 
— 3.  Fruojeuto  per  paglia  da  cappelli. 


224.  Le  piante  industriali  da  legare,  inirecciare,  ere.  aotio  assai  mime 
rose:  ma  puche  le  coltivabili , pucliissiine  le  coltivate.  Uoa  però  tra  queste 
importaulissima  di  cui  ai  vale  quasi  esclusivamente  la  Toscana. 

[f]  Piatile  da  legare. 

225.  Per  legare,  bastano  assai  volte  pochi  ruscelletti  riuniti  d'erba  qua- 
lunque. I manipoli  di  Frumento  colla  stessa  pianta  si  legano,  come  manelle  e 
fasci  di  Canapa  co'  di  lei  steli  più  Dui.  Senza  tornare  sulle  Piante  ligliuse,  nomi- 
nerò fra  le  piante  più  all'uupu  adoperate,  il  Vinco  o VkinieK,  Salii  vincinalis 
ed  altri  (Tarn.  Salicinee);  lo  Sparto,  Lijijeum  spurthum  (Graminacea) ; il 
Giunco  MaBino,  Stipa  tenacissima  , Graminacea),  onde  fanno  le  curde  da  bindoli; 
li  Sabacchio  Am  pedale  smos  tenai  (Grainiiiucea'' ; il  Giunco  comune,  Juncuscon- 
glomeralus  (Giubcacea).  Questa  categoria  di  vegetali,  fuori  del  primo  , non  fu 
ancora  oggetto  di  coltivazione.  Ma  l'importanza  loro  appare  manifesta  se  si 
considera  che  nella  Francia  s'impiegano  67  mila  ellari  nella  coltivazione  delle 
vincaje.  Su  di  esse,  il  Gussin  ha  pubblicalo  nel  1866  un  Tratlatello;  e nel  solo 
tìiparlimenlo  dell' Atene  , si  producono  oggetti  da  pauieraj  pel  valore  di  più 
di  S milioni  annui  di  lire. 

226.  Della  coltivazione  però  del  Vinco  toccherò  nel  XXIII  Libro  dedi- 
calo alle  piante  Arboree:  quanto  all'allre  piante  coltivabili,  comecché  ancora 
noi  sieno,  dirò  se  occorra  nel  Libro  XXVI  delle  Umide  cotture. 

[2]  Pillile  da  inirecciare. 

227.  t)a  Intrecciare,  oltre  il  legare,  s'impiegano  per  fare  stuoje,  sporte, 
ecc.,  il  Biooo  ed  altri  Giunchi,  Scirpus  lacustris,  S.  holoscenus,  come  pure  la 
Sala,  Tipha  taiifolia,\a  Stiakcia, S/jar^aniuOT  ramosum,  i Carici,  Corei  acuta, 
servono  ancora  per  intessere  seggiole,  impagliar  Dasclii,  ecc.  Col  Papiro,  Cyperus 
papyrus,  gli  Egiziani  faceano  cesie,  ed  inlreiTiandune  se  ne  formavano  vele. 
Le  Carne,  Arundo  donai  e Arando  phrngmiies,  s'impiegano  per  comporre 
graticci  da  soffitti  e cannicci  da  bachi  da  seta.  Per  gabbie,  per  ceste  e paniere 
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s'unno  11  SaOsdinb,  Comta  tangMnéai  la  Vitb  salvatici,  Solanm  4uka^ 
mara;  la  Vitalba,  Clemolis  vitalba;  rArocino  SBRpaaGiAMTK,  Petipioat 
graeca,  eoe.  Della  coltivazione  di  alcune  di  queste  piante  spetta  olTerir  cenno  al 
Libro  XXVI.  Ma  su  quella  più  importante  per  la  Toscana,  cb'è  il  Frumento 
da  paglia  per  Cappelli,  non  debbo  passar  oltre  sema  un  motto. 

[3]  Paglie. 

2^8.  Nacque  in  Toscana  l'agraria  industria  ingegnosa  di  coltivare 
Frumento  in  terreni  sterili,  per  trarne  dulie  sue  paglie  gig,  41, 

maggior  valore  che  non  s'  ha  ne'  fecondi,  da  suoi  grani. 

Intorno  a questa  pianta  regina  delle  cereali,  ampiamente 
trattai  nel  XVllI"”  Libro  al  cui  § 44  N°  31,  descrissi 
il  Frumento  marzuolo  da  cappelli,  Trilicum  sativum 
trimestre  de’  Botanici,  e ne  replico  il  disegno  della  spica 
nella  Figura  41,  a scanso  d'equivoco.  Di  cotesto  grano 
gentile  rosso,  marzuulo  e con  reste,  haonovi  due  Sotto- 
Varietà;  l'una  a seme  più  voluminoso  adoperala  nelle 
terre  più  magre,  l’altra  a seme  minuto  per  le  più  fer- 
tili: ambedue  però  poco  stabili,  perché  quella  seminata 
Dita  cambiasi  nell'altra  che  viceversa  seminata  rada  0 
in  terra  pingue  produce  il  grano  o chicco  più  grosso. 

229.  Nella  coltura  del  martuolo  da  cappelli,  tutto 
tende  a raggiugnere  quelle  paglie  sottilissime,  dette  a 
ragione  fila  d'oro  perchè  in  Toscana  diedero  valore  a 
terre  che  senza  tali  produzioni  quasi  non  ne  avreb- 
bero, e lavoro  a moltissime  broccia  condannate  senza 
di  esse  alla  miseria.  Si  vuole  pertanto  per  iscopn  lo 
immiserire,  com'esprime  il  Ridolri,  lo  sviluppo  della 
pianta,  e si  lànno  sementi  foltissime  perchè  non  ac- 
cestisca : Ciascun  seme  dee  produrre  un  solo  stelo,  e 
questo  coll'ultimo  internodo  del  culmo  (quello  cioè  che 
porta  la  magrissima  spica)  il  più  sottile  ed  il  più  lungo 
possibile.  1 disfatticci  di  bosco  (prosegue  il  Ridolfi) 
o di  prato,  le  terre  ben  maggesate  riescono  fondi  op- 
portunissimi ; e tanto  più,  quanto  meno  soggetti  ad 
umidità  e nebbie  che  deteriorano  la  paglia.  Ma  colla 
quantità  del  seme  si  bilanci  la  fertilità  del  suolo  per 
averle  line,  altrimenti  riuscirà  grossolana  0 calocchia, 
come  con  voce  propria  si  dice.  Soggiugnerò  che  le 
terre  più  favorevoli  sono  le  silicee  0 leggere;  sfavorevoli  affatto  le  argillose  0 
tenaci.  L’epoca  di  seminarla  io  Toscana  è nel  Febbrigo  dopo  lavoralo  il  ter- 
reno come  pel  Frumento  marzuolo  comune  ; se  il  terreno  à buono  se  ne  se- 
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mina  un&qQtnllià  nova  volto  mspAloro  del  lolKei  io  magro,  proponionitmonlo 
meno.  D’ordloarlo  s'Implegano  Salo  Eiioliirl  di  grano  proveniente  dalla  moo* 
lagna.  Se  occorra,  si  faccia  una  earcliiatura,  sempre  Innanai  che  la  pianta 
monti  in  Oore. 

S30.  La  raccolta  si  eseguisce  dagli  ultimi  di  Maggio  ai  primi  di  Giugno 
quando  l’esile  spiga  ha  floriio  ed  i pochi  suoi  grani  sono  giunti  a metà  del  loro 
sviluppo,  altrimenti  la  paglia  riesce  ironcativa  nel  lavorarla.  Non  si  miele,  ma 
si  svelle  in  giornale  buone,  perchè  la  paglia  sorpresa  mezza  secca  sul  campo 
anche  da  poca  pioggia,  si  macchia  e perde  pregio.  Svelta,  legasi  in  manipoli 
da  poter  abbrancare  colla  mano,  onde  diconsi  manate,  e recasi  tosto  in  locate 
asciutto  e beo  soleggiato;  e più  volle  esponesi  aU’aria,  distesa  sulle  aje,  sovra 
prati,  0 su  letti  gbiajusi  di  torrenti  o di  rigagouli  aseiuUi,  od  anche  su  pubbliche 
strade;  ripetendo  quest’operazione  quanti  giorni  bastano,  percliè  secclii  perfeita- 
mente,  ed  intanto  per  l’azione  del  Sole  e della  rugiada  ne  avvenga  lo  imbian- 
chimento. Talora  se  il  tempo  minaccia,  rlporiansi  le  manate  al  coperto,  o man- 
candone l’agio,  s’ammucchiano  In  piccole  biche  che  proieggonsi  con  altra  paglia 
ordinaria,  o forse  meglio  con  teloni  impermeabili. 

331.  CItima  facceada,  dopo  ottenuto  l’imbiancamento  e trascorso  qualche 
giorno,  è lo  effilare,  cioè  cernere  per  ogni  stelo  l'accennato  ultimo  inteniodo 
fornito  della  spica,  separandolo  dal  resto  della  paglia:  e se  ne  fanno  manipo* 
letti  colle  spiche  tutte  da  un  iato,  pesanti  circa  100  grammi  ciascuno,  che 
poscia  riunisconsi  in  fasci  di  6 ad  8 chilogrammi.  La  paglia  rimanente,  sotto 
nome  di  codini  vien  data  specialmente  ai  cavalli  ; ed  è più  nutriente  della  pa- 
glia ordinaria,  naturalmente  perchè  nel  marzuolo  da  paglia  non  si  lascia 
maturare  alTatto  il  grano,  all.t  cui  formazione  rifluiscono  sostanze  dello  stelo  nel 
suo  diseccamenlo  compiuto  e normale. 

352.  La  produzione  di  paglie  da  cappelli  ascende  a 7 ed  8 mila 
chilogr.  per  ettaro,  pesala  appena  svelta  dal  terreno.  Ma  secca  appieno,  imbian- 
chita a dovere  e fatto  il  rigetto  dei  codini,  dà  di  paglia  da  treccie  circa  1000 
chilogr.  Suolai  vendere  a manate  per  5 a 6 Lire  il  cento:  oUenendosene  talora 
so  a 35  mila  manate,  se  ne  ricaverebbe  da  1500  a 3000  Lire.  Ovvero  venden- 
dosi a peso,  al  prezzo  che  riUizÈ  nella  sua  Ayricutlure  d' Italie  Sepi.  stima 
da  1,50  a 3 Lire  il  chilogr.,  si  trarrebbe  del  pari  1500  Lire  a 3000.  Ammetto 
che  le  più  scelte  paglie  flnissime  possano  valere  anco  di  più:  ma  il  valore  del 
prodotto  ordinario  recato  daH’llKozà  (comprese  Lire  50  della  paglia  residua)  a 
Lire  1800  mi  sembra  elevato:  c bencliè  detragga  la  forte  somma  di  Lire  1150 
per  la  totale  spesa  di  cui  non  olire  la  distinta,  il  risultato  ultimo  di  un  bene- 
ficio 0 PaoriTTo  netto  di  Lire  6.50  eccederebbe  di  Lire  50  quello  calcolalo 
(S4»7  del  XVIII'’  Libro)  per  una  ben  prospera  produzione  di  40  Ettolitri 
nella  coltura  intensiva  del  Frumento  comune. 

3.53.  Conchiiiderò  col  Ridolfi  die  • se  tutte  le  cure  occorrenti  (io 
questa  coltivazione)  dovessero  essere  pagale  dal  proprietario  del  fondo,  e fosse 
vaiolato  il  dimagrameoto  del  suolo,  non  vi  sarebbe  gran  tornaconto;  salvo  i casi 
di  prezzi  slraordinarj  che  oggi  son  rari.  Ha  questa  produzione  si  fa  per  la 
maggior  parte  da  gente  che  non  conta  la  propria  mano  d’opera,  o che  ai 
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coDteata  di  ricavarvi  da  vivere  >.  Tutlavolta  to  eteuo  Rinotri  calcola  per 
medio  prodoUo  di  un  Eilaro  circa  SS  mila  a lire  5,68  il  cento,  che 

aomnierebbe  a Lire  1988:  e detraendone  di  apeea  Lire  1000  circa,  rimarrebbe 
un  PauviTTO  pur  lautissimo  di  Lire  990. 

234.  La  paglia  di  Segala,  quando  questa  si  coltivi  nello  stesso  modo 
del  Frumento  marzuolo  da  cappelli,  riesce  più  fina  e più  bianca,  ma  più  diffi^ 
Cile  da  lavorare  e più  agevole  a frangersi.  Se  ne  compongono  tuttavia  treccio 
finissime  con  cui  fabbricansi  cappelli  di  moltissimo  valore. 

S33. 1 cappelli  di  trucciolo,  industria  resa  a suoi  tempi  molto  fiorente 
nel  territorio  di  Carpi  dal  celebre  martire  italiano  Ciao  Mbnotti,  e poscia 
mantenutavi  con  varia  fortuna,  si  compone  colla  scorza  d’una  Varietà  di  Salice 
della  quale  terrò  conto  nel  XXlll°  Libro. 

236.  Quelli  di  Trucclolo  del  Pauailia  si  compongono  colla  Carlodo- 
vichia  palmata  (già  del  Gen.  Salvia)  della  famiglia  delle  Pandanacee. 


CAPITOLO  XI. 

PIANTE  MEDICINALI 


SomiiRio.  — [1]  Coltivate.  — [2]  Coltivabili. 


237.  La  Medicina  odierna  impiega  come  farmachi  non  pochi  Vegeta- 
bili che  applicati  senza  correttivi,  ed  a dosi  non  assolutamente  minime,  sareb- 
bero veleni  (1).  Oggimai  non  resta  più  verno  individuo  del  Regno  Vegetale, 
alTatto  disutile  aU’uomo.  Quindi  se  dovessi  noverare  le  Piante  medicinali, 
comprese  quelle  della  Medicina  Veterinaria,  potrei  offerire  a dirittura  un  Dizio- 
nario di  Botanica  pura.  Il  mio  assunto  invece  consiste  nel  limitarmi  a quelle 
componenti  la  Botanica  Agsama,  in  gran  parte  specificate  già  per  famiglie 
nella  Flora  aobaria  del  Libro  V,  ed  ora  da  designare  secondo  l’uso  cui 
vengono  dall'Industria  destinale,  onde  l'agronomo  avvisi  se  non  dee  trascurarle 
affatto  come  suole,  e invece  raccoglierle  almeno  quando  spontanee:  o anche  se 
tentarne  la  coltivazione.  Se  non  che  in  questa  Serie  delle  Medicinali,  essendo 
come  ho  detto  innumerevoli,  trascegliendo  unicamente  le  coltivale  e quelle  coi 
attribuisco  una  speranza  di  successo  profittevole  coltivandole  ommetio  quelle 
delle  quali,  essendo  più  da  Orli  e Giardini  che  da  campi,  va  rimessa  la  tratta- 
zione ai  rispettivi  Libri  XXIV  e XXV. 


(I)  Ricordiamo  dal  g 3 del  V Libro,  che  l’anticfaissimo  imperante  cinese  Scio-Koso 
scopriva  l'arte  di  rendere  utili  molte  piante  velenose. 
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[1]  COKÌ^Mp. 

238.  Del  Papavero  bianco  trattai  nel  Capitolo  Viti  del  Lieto  XX, 
e nel  Capitolo  li  del  presente.  Coltivasi  per  venderne  ie  capsole  o teste  (intatte 
senza  te  incisioni  ivi  additate  per  trarne  l'oppio)  delle  quali  se  ne  raccolgono 
da  250  a 500  mila  per  Ettaro,  e vendonsi  in  corone  da  200  l'una,  (in  Francia) 
a 3 Lire  le  più  grosse,  a Lire  1,75  le  mezzane  ed  a 90  centesimi  te  minime,  onde 
s'avrebbe  un  provento  per  Ettaro  di  Lire  1000  a 1500,  nelle  da  ogni  Spesa. 

239.  La  Rogolizia  o llc|UÌrlzla  {Glycyrrhisa  glabra),  antica  Radice 
di  Siria  di  Teufsasto,  detta  cui  coltivazione  parla  pure  Cbkscemzio,  pianta 
vivace,  tcguminusa  delta  Ci.  XVII,  ord.  IV  del  Linmeo,  eleva  I suoi  rtisli  anco 
olire  metri  1,50,  con  radici  di  1 a 2 metri,  le  quali  estraggunsi  nel  terzo  anno 
dal  terreno  nel  novembre,  e se  ne  ricevano  da  1000  chilugr,  (pesate  secche) 
del  valore  di  70  a 90  centesimi  il  chilogrammo. 

240.  L’AsseD/.io  (i4r<emisla  aùsinMum)  celebrato  daGALiano,  vivace,  con 
lunghe  radici  a fìttone,  della  lamiglia  delle  composte  (della  CI.  XIX  e ord.  Il 
del  Limieu)  porta  un  fusto  diritto  di  80  centim.  d'altezza,  foglie  alterne  verdi 
sopra,  ed  argentee  di  sotto.  Odoroso  ed  amaro,  contiene  un  olio  volatile  senza 
acredine.  Tagliansi  i suoi  fusti  oeU'eElale  prima  che  i flori  si  aprano,  e se 
n'ha  per  Ettaro  circa  9000  cbilogr.  che  secchi  rimangono  2700  e vendonsi  a 
50  Lire  il  100. 

241.  Della  Senapa  non  che  dell’li'lde  florentìna  ho  già  fatto  men- 
zione: del  Rabarbaro,  della  Camomilla,  della  Cedronella,  della 
Malva  e parecchie  coltivale  in  piccolo,  appunto  in  orti,  ecc.,  toccherò  nel 
Libbo  XXIV. 


[2]  Cqllìvabili. 

242.  Le  Indigene  adoperate  dalla  Farmacia,  sono  mollissime,  e quelle 
sarebbero  da  coltivare,  di  cui  nel  paese  fosse  grande  il  consumo  e convenevole 
il  prezzo.  Cosi  I'Aconito,  I'Aknica,  I'Atkupa  belladuhna,  la  Coclbabia,  la 
Gbrziana,  I'Iosciamo,  I'Eueba  tebrestre,  la  Malva,  la  Salvia,  la  Valb- 
BiABA,  ecc.;  in  località  ove  mancassero  le  indigene,  e vi  fossero  grandi  Ospi- 
tali mililari  o civili,  coltivate  olTrirebbero  utilità,  ma  sempre  come  colture  da 
Orti.  Nelle  grandi  Tenute  il  saggio  economo  dovrebbe  sempre  in  piccolo  ap- 
pezzamento coltivare  quelle  di  cui  occorre  spesso  il  bisogno  sia  per  l'uomo  sia 
per  gli  animali  siccome  appunta  Camumilla,  Malva  ecc.  delle  quali  mi  riserbo 
perciò  di  epilogare  le  norme  di  coltivazione,  appunto  nel  citato  Libro  XXIV. 
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CAPITOLO  XII. 

PIANTE  DA  DIVERSI  IMPIEGRI 

SoMMAMO.  — [tj  Per  Avido.  — [2]  Per  Sapom.  — [3]  Per  cagliar  latte. 
— [i]  Per  ViBCHio.  — [3]  Per  difesa  da  Irsetti. — [6]  Per  differekti  Usi. 


245.  L’indnstria  profitia  dì  molte  altre  piante  per  altri  diversi  usi. 
Costretto  a nominarle  soli.Tnto,  l'agronomo  tuttavìa,  sia  di  quelle  che  nascendo 
spontanee  ne'  suoi  fbndi,  sia  di  quelie  di  cui  potrebbe  sperimentare  la  coltura 
ove  ne  Fosse  esteso  il  consumo  e quindi  la  ricerca,  conoscendo  per  l'ordine  in 
cui  le  classiflco  di  quali  proprietà  sono  fornite,  trarrà  norma  sulUciente  per  non 
trascurare  beneflcli,  che  comunque  di  lieve  momento,  pure  gratuitameute  gii 
fornisce  la  sua  terra. 


[1]  PiàDle  da  Amido. 

244.  Le  Cellole  Teffetall  contengono  la  sostania  amilacea  comunemente 
chiamata  Amido  quando  estraesi  da  grani  di  Cereali,  e Fecola  quando  da  tuberi 
del  Pomo  di  tkrra,  o della  Batata,  o del  Topinaubocb,  Orchidee,  ecc.  Se 
non  che  adoperasi  indistintamenle  il  vocabolo  Amido  e traesl  anche  non  solo 
dai  semi  delle  Civaje  come  Fate,  PAaioOLi,  Piselli,  ecc.,  (I),ma  dalie  seguenti 
Piante  eziandio  (2); 

Asfodillo  {Asp/iodelus  ramosus),  fbm.  Gigliacec;  CI.  VI,  ord.  1;  le  radici 
purgale  dalla  loro  acredine. 

Gicuero  0 Aro  {Arum  maculaium),  fam.  Araidee:  CI.  XXI,  ord  VII;  le 
radici  purgate  del  pari. 

Giaggiolo  {Iris  fiorentina  Lin.  I.  germanica,  Lin.  e I.  pallida  Laiik, 
fam.  Iridee  , (§  62)  CI.  Ili,  ord.  I;  la  loro  radice,  secondo  il  Vogel,  abbonda 
d’ Amido.  Avendo  fatto  cenno  dell'uso  de' suoi  fiori,  non  volli  tacere  di  quest'altra 
sua  qualità,  coltivandosi  in  ispecie  nei  cigli  e muri  a sostegno  di  terreni,  ecc. 

OsvicNDA  0 Felce  florida  {Osmunda  regalis),  fam.  Felci,  CI.  XXIV,  ord.  1. 
Nel  Nord  le  sue  radici  bollile  nell'acqua  si  adoperano  come  Amido  per  insal- 
dare biancherie.  Traesi  pure  Amido  da  queste  Piante  altra  volta  nominate  e cioè: 
dai  tuberi  della  Emula  campana,  della  Zucca  selvatica,  del  Piretro  camo- 
milla; dai  rizomi  del  Zafferano  falso,  della  Sala,  delle  Felci,  della  Ma- 
RANTA  arondinacba  d'oode  l'arrow-roof;  dai  fusti  della  Palma,  del  Sagù;  dai 
ricettacoli  dei  Carciofpi;  dai  frutti  dei  Datteri;  dalle  corteccie  del  Pino,  della 
Betulla,  ecc. 


fi)  Iji  coltivazione  di  tutte  queste  piante  fu  già  trattata  ne' Libri  XVIII  e XIX. 
(2)  Si  rammenti  quanto  espoai  ne'  §§  3079  al  ^1  del  Libro  I. 
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[2]  Piaule  da  Sapone. 

245.  Molti  vegetabili  cooteogcno  sottante  atte  a fare  l'uOlcio  del 
eapooe  il  cui  elTetto  secondo  il  Cbbvheul,  consisterebbe  unicamente  nel  dare 
all'acqua  la  facoltà  d'iinbevere  i tessuti.  Comunque  sia,  rendono  saponacea 
l'acqua  le  radici  dell'EssA  utoic*  {Medicago  tafiva)  il  succo  delle  foglie 
d'AcoÈ,  le  ceneri  delle  Felci  impastate  coH'orina;  i frutti  del  CastaGHO 
d'Ihdia,  ecc.  Più  efflcaci  però  risultano  ! seguenti  : 

Aau  0 Gicueau  già  notato  al  § 241  le  cui  stesse  radici,  però  fresche,  ser- 
vono secondo  il  Tabgioni  per  lavare  sema  sapone. 

Ebbio  {Sambueus  ebulut),  fam.  Caprifogliacee.  CI.  V,  ord.  III.  Nei  Paesi 
Bassi  col  sugo  di  questa  pianta  compongono  un  sapone  nero  di  cui  si  servono. 

Felce  uagciube  {Pleris  aquilina)  o piuttosto  la  Felce  maschi  a 
dium  Filix  Max  Sw.)  già  note  pe’  §S  ^ Lolla  farina  delle  sue  radici 
impastata  con  acqua,  si  fanno  palle  da  sostituire  al  sapone  secondo  il  Millbir. 

Sapokabia  {Saponaria  officinalis),  fam.  Cariofliee.  CI.  X,  ord  11:  pestata 
ed  agitata  nelt'acqua,  la  rende  spumosa  quanto  faccia  il  sapone,  e lava  paoni- 
lini e lane  senza  alterarne  i colori. 

Sapotiglia  {Sapindut  saponaria),  fam.  Sapindacee.  CI.  Vili,  ord  III;  la 
corteccia  o la  parte  curoosa  del  frutto  o la  radice,  macerate  nell'acqua,  servono 
come  il  sapone  per  pulire  argenti  e biancherie;  ma  corrodono  il  Dio.  Nulle 
Antille  è albero;  nei  nostri  paesi  meridionali,  piccolo  arboscello. 

Stbutio  {Gypsophtjla  struUum)  detto  anche  Ebba  lanabia,  fam.  Cario- 
Hlee,  01.  X,  ord.  Il;  foglie  e radici  pestate  rendono  l'acqua  saponacea  atta  a 
lavare  ed  a far  la  barba.  La  Gypsophyla  è un  arbusto. 

Acetosella  o Tfipogliu  acetoso  {Oxalis  acetosella  ed  O.  corniculaia), 
fam.  Ossalidee,  CI.  X,  ord.  IV,  s'impiegano  per  levar  macchie  d'inchiostro 
dalle  biancherie. 

Noterò  inQue  per  istruzione  un  Dialium  guineense  presentato  dal  Paten 
alla  Soc.  Agr,  di  Francia,  ì cui  frutti  adoperati  nella  China  a quest'uopo  con- 
tengono una  sostanza  analoga  al  sapone. 

[3]  Piaule  per  cagliar  latte. 

246.  Il  Presame  comune  anche  ai  tempi  di  Cbescemzio  era  di  più 
sorte  • Rappiglieremo  il  cacio,  dic'egli,  di  puro  latte  con  presame  deH'agDello  o 
del  capretto  di  latte  o culla  pelliccina  che  suol  essere  accostato  ai  lor  ventricoli 
o coi  Dori  del  Cardo  selvatico  o coi  lattiQclo  del  Fico  • (1).  Oro  ecco  le  due 
piante  cui  allude; 

Cahdo  latteo  {Carthamus  maculalut  o Cardut  marianus  Lin.)  famiglia 
Composte,  CI.  XIX,  ord.  I;  i Dori. 


(<1  CKCscesTii,  toc.  cil.,  Lib.  IX,  ap.  72. 
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Pico  C0MCN8  {Fieus  carica)  pianta  arborea  di  cui  al  Liaao  XXIII.  Il  lat- 
lifìdo  esprime  quell'umore  viscoso  e latteo  ch'esce  dal  picciuolo  del  Hco  acerbo 
0 da  rami  teneri  e picciuuii  delle  ruttile  quando  la  pianta  è in  succhio. 

Ma  la  più  efflcace  per  cagliare  il  latte  era  credula  la  seguente;  oggi  però  I 
chimici  lo  negano  (1). 

Caglio  o Paksuola  (Gulium  veruni),  fam.  Rubiacee,  CI.  IV  , ord.  1, 
pianta  comunissima  nei  luoghi  sabbiosi  e lungo  i fossi  di  cui  anche  nel  § 48. 

[4]  Fiatile  da  Pania. 

247.  La  pallia  da  prendere  uccelli  si  trae  principalmente  dal 

Vischio  {Viscum  album),  fam.  Loraoiacee,  CI.  XXII,  ord.  IV,  paras- 
sita della  QuKaciA,  del  Pkbo,  ecc.;  la' pania  ricavasi  dalle  sue  bacche  o coccole, 
ed  anco  dalla  scorza  pestala  e macerata. 

Cablina  {Carlina  gammi  fera),  fam.  Composte;  dai  Bori  si  ottiene  una 
sostanza  resinosa  che  i Siciliani  riducono  in  pania  come  descrive  lo  Inzuiiga; 

Ricavasi  poi  pauia  anche  da  alcuni  Alberi  come  I'Agrifoglio,  il  Pruno 
Serkstenk  e Vlhppomane  glandulosa  col  cui  succhio  condensato  prendono  i 
Papagalli.  Gli  Americani  d'altronde,  per  difendere  dalla  voracilò  degli  uccelli, 
il  Formentone  che  seminano,  ne  infondono  i granelli  in  un  decollo  di  Elle- 
boro 0 Giglio  VERDE  (Verafrum  album],  fam.  Colchicucee,  si  che  mangiandone 
s'intorpidiscono  e riavutisi  via  lontano  se  ne  fuggono. 

[S]  Per  difesa  da  liiseUi. 

248.  Piante  velenose  per  qualunque  specie  d'animali  esistono  probabil- 
mente, come  ve  n'bauno  per  l'uomo.  Nella  stessa  guisa  che  la  pecora  s'incontra 
talora  nei  più  lauti  pascoli  coll'erba  malvagia  che  le  nuoce,  cosi  qualunque 
altro  essere  zoologico,  ha  nel  regno  vegetale  l'amico  che  lo  nutre  e l'avversario 
che  lo  spegne.  Collo  studio  e coH'osservazione  si  perverrebbe  forse  a rinvenire 
le  piante  colle  quali  far  guerra  agrinnumerevuli  parassiti  animali  o vegetali 
dannosi  all'agricoltura,  e quelli  anco  causa  od  occasione  di  terribili  morbi  ed 
epizoozie  contro  cui  e Medicina  e Veterinaria  rimangono  impotenti.  Il  brevis- 
simo cenno  di  piante  che  segue  basti  a prima  prova  che  il  mio  concetto  non 
è del  tutto  un  paradosso. 

L’Asperula  {Asperula  odorala),  fam.  Rubiacee,  CI.  IV,  ord,  1 ; la  San- 
tolina {Santolina  viridis  e .S.  chammacy  parissut),  fam.  Composte,  CI.  XIX, 
ord.  1,  valgono,  dicasi,  contro  le  tignunle.  La  Straeizzeca  {Ùelphinium  Slofi- 
sagria)',  la  Galla  di  Levante  fruito  del  Menispermum  cocculus;  I'Elleboro 
bianco  {Veratrum  album)  (§  248)  e la  Sabatiglia  {Veralrum  Sabaliglia) 
s'impiegano  contro  insetti  della  cute  o del  capo;  e I'Endla  nominata  al  § 244 
contro  la  scabbia.  S'adoperano  [toi  la  Ciuicivuga  {Cimicifuga  foetida):  la 


(1  ) Les  expériences  de  Parmenlier , Dey/ux  et  d'auires  chimistes  ont  mis  hors  de 
doule  la  fausseté  de  celle  opinion.  Uvei'is.  Però  nel  Chester  lo  «dopersno. 
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^uLfiN*  62),  il  Bacco  del  fango  Tigkosx  (itnanifa  mutcaria)  contro  le 
cimici  e le  pulci.  E per  quest'ullime  anche  I'Artkhisu  (<^  240);  la  Lingua  di 
Lkone  (Conyza  sguarrosa).  L'EaBA  linajula  (Antirrhinum  linaria)  ed  il 
Catolo  m LUPO  [Helleborus  falidus),  spengono  col  loro  succhio  le  mosche:  il 
fumo  del  Pancuculio  [Boletus  fomentarius) ■caccia  le  zanzare;  come  la  Lacca 
MUFPA  [Croton  iinctorium)  (§  80)  secondo  il  Furskal  messa  fra  la  paglia  nei 
covi  delle  Galline,  fa  morire  i Pollini.  Lo  strettoio  della  brevità  m'impedisce 
noverarne  cento  altre. 


[6]  Piante  per  diflerenli  Usi. 

249.  Terminerò  la  lunga  numerazione,  con  alcune  altre  da  cui 
pure  l'Industria  trae  partito  e cioè: 

Erba  mora  [AJuga  repfans),  fain.  Labiate;  offre  inchiostro  colle  radici. 

Cisto  [Cislus  ladani ferus),  fam.  Cistacee;  se  ne  trae  gomma  e resina. 

Fior  di  morto  [Vìnca  major  e V.  minor),  fain.  Apocinee:  i Dori  miglio- 
rano i vini  guasti, 

Licopudio  [Licopodinm  clavalum),  fam.  Licopodiacee;  polverizzato  agisoe 
del  pari. 

Lavanda  [Lavendula  spica)  (J^  181)  che  riponesi  tra  le  biancherie. 

Santoreggia  [Salureja  hortensis),(am.  Labiate,  con  cui  profumansi  stalle 
per  epizoozie. 

Cbntacrba  spinosa  [Gaìactiles  tomentosa),  fam.  Centaurce;  che  appas- 
sita danno  in  Sicilia  alle  vacche  per  metterle  in  calore,  per  esperienza  di  quei 
vaccai,  come  riferisce  lo  Inzbnga. 

Cannb,  Palmi,  ecc.,  servono  per  coprire  capanne;  la  Lonicbra  ed  altre 
per  le  pergole,  ecc. 

250.  Couchiildo  il  Libro  avvertendo  il  lettore  benevolo  che  i nomi 
botanici  da  me  adoperali,  all'eccezione  di  pochissimi,  sono  quelli  assegnati  alle 
piante  dal  sommo  Linneo,  ovvero  dal  Targiuni  Tozzhtti  nelle  suo  Istituzioni 
Botaniche;  le  Famiglie,  quelle  già  notale  nel  Libro  V,  salve  alcune  ivi  non 
contemphile,  e concordi  al  Bepertoire  det  Plantes  del  Duchesnb.  Questo  ri- 
streltissimo  cenno  delle  Piante  industriali  meritava  sviluppo  cui  mi  fu  forza 
rinunciare:  spero  tutlavolta  che  basti  per  la  pratica.  Il  farlo  più  compiuta- 
mente  esigeva  spazio  dieci  volle  maggiore:  il  trattare  poi  di  tutte  le  applichcvoli 
a qualche  indiislria,  richiederebbe  un  volume,  giacché  certo  mal  non  m'appongo, 
replicando  che  Natura  provvidentissima  non  ha  forse  creata  una  sola  pianta 
inutile  aU'UuMo  ! 
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Sommario.  — Goneralilà  e Classiflcazione.  — Capitolo  I De'  Pascoli  e Prati  io  genere. 
— Capitolo  II  Pascoli  — Permanenti  — Temporanei  — Annuali.  — Capitolo  III 
Prati  Permanenli  Maturali  e Anificiali — Asciutti  — Irrigui — Marcilo}.  — Capi- 
tolo IV  Prati  Temporanei  — Di  Lupinella— Di  Erba  medica— Di  altre  piante. 
— Capitolo  V Prati  annuali  — Di  Trifoglio — Di  Veccia  — Di  Graminacee  — 
D'altre  piante. 


1.  Prodotti  vegetali  e Prodotti  animali!  Ecco  il  duplice  scopo 
della  Aoiicoltl'ia  veramente  razionale  e Nazionale;  la  quale  produceodo 
carne,  latte,  lana,  pelli  ecc.  ed  oltracciò  ingrassi  e lavoro,  segnala  quale  eresia 
agronomica  il  celebre  detto:  il  Bestiame  è un  male,  mentre  poi  gli  autori  di  tale 
paradosso  scrissero  a lungo  sulla  coltura  d’ogni  foraggio.  D'altronde  ninna  più 
classica  smentita  a tale  assurda  propositione  quanto  il  calcolo  anche  della  sola 
Specie  Bovina  nutrita  in  Europa,  e cioè  secondo  le  più  recenti  statistiche 

Francia  12000000  Inghilterra  1000000  Paesi  Bassi  2000000 

Germania  15000000  Austria  12000000  Russia  23000000 

Italia  dOOOOOO  Danimarca  1200000  Svizzera  1000000 

Turchia  eur.  9000000  Spugna  e Port.  4500000  Grecia  1000000 

Svezia  e Norv.  2500000  — Totale  Europa  95200000 

Sarebbero  pertanto  quasi  100  milioni  di  animali  bovini  che  la  sola  Europa  nu- 
trirebbe, rendendo  in  tal  modo  immen.sn  un  proprio  halb!  Se  non  che,  sino  da 
due  0 tre  mill'anni,  gl'italiani  riteneano  il  bestiame,  anziché  un  mate  necessario, 
un  vero  àene  indispensabile  (Voi.  I,  pau.  xxxii).  Quindi  la  ragione  per  cui  tanto 
raccomandavano  i Prati.  Di:'  quali  basterebbe  anche  solo  a dimostrarne  l'im- 
mensa utilità,  il  riconoscerne  refTicacia  per  migliorare  le  povere  terre  improdut- 
tive (§  201  del  Libro  XI  e § 2426  del  XII).  Ma  senza  più  insistere  sopra  ar- 
gomento evidentissimo,  pregherò  solo  di  ricordare  quanto  esposi  ne'  primi  pa- 
ragrafi della  Zoologia  Agraria  e di  por  mente  ai  pochi  riflessi  che  soggiungo 
poco  più  innanzi. 

2.  Prati  e praterie  volgarmente  si  chiamano  i terreni  vestiti  d'erbe  che 
si  falciano  e riduconsi  in  fieno.  Più  generalmente,  prescindendo  dal  modo  con 
cui  s'impiegano,  e perciocché  anco  i Prati  che  si  falciano  vengano  spesso  a di- 
rittura pascolati  da  greggi  ed  armenti,  e perciocché  si  abbiano  Pascoli  talora  più 
produttivi  di  molti  Prati  falciati,  così  (anco,  a stregua  di  Filippo  Rb)  comprendo 
in  questo  Libro  sotto  la  denominazione  generica  di  Prato,  qualunque  terreno 

Isllt'izioni  'V  gricci  tura.  Voi.  V.  .•  48 
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che  produca  erba  per  nutrire  animali,  aia  poi  da  paecolare  o da  falciare.  E cosi 
lo  estendo  ad  ogni  forma  o specialiti,  seguendo  la  disliozione  premessa  nel 
§ 549  del  Libbo  X.  Siccome  però  le  colture  delie  Piante  che  hanno  per 
obbietto  la  produzione  de’  loro  semi  avvegnacchè  si  apprestino  agli  animali 
per  biada,  furono  soggetto  di  trattazione  come  Cubali  o Civajb  ne'  Lini 
XVlIt  e XI.X,  cosi  ne  toccherò  appena,  accennando  come  le  si  coltivino  pure 
per  falciarle  o pascerle  in  verde.  ! 

5.  L’ ordinamento  del  Liaao , naturalmente  compendiatissimo  a te-  f 

nore  del  § 2 del  Libbo  precedente , si  conformerà  di  questa  guisa  abbrac-  I 

ciando  succintamente  la  trattazione  di  tutte  le  erbe  che  servono  di  cibo  agli 
animali  ; 

ÌDb'  Pascoli  e Pbati  in  cbnbbb  ....  Cafitolo  1 

Pascoli  : permanenti  naturali  e artinciali  tem- 
poranei ; annuali Capitolo  li 

/ Permanenti  : naturali  e artificiali  ; 
l asciutti  Od  irrigui  ....  Capitolo  Ili 

Pbati  < > naturali  e artificiali; 

I asciutti  od  irrigui  ....  Capitolo  iV 

I Annuaìi;  naturali  e artificiali  ; asciutti  , 

( od  irrigui Capitolo  V J 

Non  si  dimentichino  i 759  743  del  Libbo  IV,  § 203  del  VII,  113  ecc. 
del  Libbo  XII,  §§17,48  ecc.  del  Libbo  XIII, §§  111,  352 ecc.,  del  XIV  non  che 
i §§52,  58  ecc.  del  Libbo  XV,  §§  57,  146  ecc.  del  Libbo  XVI,  §§31,  86  ecc. 
del  Libbo  XVII;  si  rammentino  cioè  le  indagini  premesse  sul  capitale  di  scorta 
inerente  alle  migliori  colture  basate  suir.4t'tiiceiu/amenfo  comprendente  foraggi 
e Prati;  sulle  produzioni  massime  delle  Praterie,  Medicaj  ecc.;  sul  governo 
delle  acque  ne'  terreni  pratensi;  sulla  parte  di  Ammendamenti  stabili  secondarj, 
e di  Ammendamenti  periodici  che  li  riguarda,  ecc.  ecc. 

4.  La  coltirazione  <le'  Frali,  ossia  in  genere  l’accurata  e copiosa 
produzione  dcll’erbe  aliinentatrici  del  Bestiame,  per  chi  conosce  i precedenti 
Libbi  di  queste  Istituzioni,  non  ha  uopo  di  commendazione.  Soggiugnerò 
solamente  ch’essi  rendono  possibile  la  vera  Coltoba  intbnsiva  a questi  tempi 
in  ispecie,  dove  la  pazzia  degli  uomini  glugne  a tale  che  la  sola  Francia  coll'ul- 
tima sua  legge  militare  ne  strappa  800000  de'  più  validi  e nel  fior  della 
vita  per  la  massima  parte  aH'Agricoltura  , di  guisa  che  dovendo  l'altre  Po- 
tenze porsi  in  forze  corrispondenti,  tra  poco  l'Europa  vedrà  presso  a quattro 
milioni  de'  suoi  più  forti  giovani,  brandire  strumenti  di  barbarie  e di  morte, 
gettando  quelli  destinati  aU'alimento  e ben  essere  delle  popolazioni. 
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CAPITOLO  I. 


DE'  PASCOLI  E PRATI  IN  GENERE 


SoHMiiiio.  — Akt.  I.  Le  Piante  foraggiere.  — Aar.  II.  Del  loro  poeto  Dell'Agri- 
coltura. — Aar.  III.  Condizioni  di  successo.  — Aar.  IV.  Fornoazione  di  duotì 
Frali.  — Aar.  V.  Coltivazione.  — Aar.  VI.  Raccolta.  — Aar.  VII,  Produ- 
zione. — Aar.  Vili.  Usi.  — Aar.  IX.  Rendila. 


5.  Le  piante  alimentatrici  degli  animali  nascono  per  opera 
della  Natura  o deU'Como.  Quella,  provvidentissima,  ne  ammanta  ogni  angolo 
di  terra  atta  a vegetazione,  sol  che  non  sia  ingombro  d'altri  vegetali.  Questi 
imita  assai  volte  la  Natura,  e lo  fa  di  più  modi.  Ora,  come  pe’  Cereali  ed  alire 
Piante  de’  terreni  aratorj  feci  precedere  col  Liaao  XVII  uno  studio  generale 
della  loro  coltivazione,  cosi  prima  di  procedere  a quelle  pratiche  speciali  con 
cui  l'Uomo  procaccia  la  produzione  delle  piante  foraggiere  (1),  epilogherò  nel 
presente  Capitolo  quanto  in  genere  si  applica  alle  pratiche  medesime  aOlne 
di  non  ripetermi  nel  trattare  di  ciascuna  di  esse  ed  anco  per  offerire  in  utile 
insieme  que'  concetti,  principj  e nonne  generali  che  deono  servire  di  guida 
nell'esercizio  di  cotesto  ramo  importantissimo  di  Agricoltura.  Prendendo  in 
certo  modo  una  pianta  o piuttosto  un  numero  qualunque  si  sieno,  destinale  a 
nutrimento  degli  Animali,  o più  esattamente  un  Prato  nella  sua  più  ampia 
espressione,  ne  investigherò  di  volo  le  Condizioni  di  successo,  di  Coltivazione 
ecc.,  allo  incirca  come  praticai  ne' precedenti  StudJ  delle  altre  colture. 

6.  Distlogiio  il  Capitolo  pertanto  nelle  parti  seguenti , 


■.  1. 

Le  Piante  foraggiere. 

II. 

Loro  propoi*zione. 

III. 

Condizioni  di  successo. 

IV. 

Formazione. 

V. 

Collivazione. 

VI. 

Raccolta. 

VII. 

Produzione 

vili. 

Usi. 

IX. 

ReniMla. 

Di  tal  guisa  ne’  Capitoli  successivi  mi  resterà  solo  da  aggiugnere  per  rispet- 
tive condizioni  di  Prati,  e di  Piante,  quanto  dalla  specialità  venga  richiesto  a 
compimento  di  questo  studio  preliminare. 


(1)  Come  adoperasi  questo  vocabolo  per  sostantivo  esprimente  chi  fa  a foraggio,  coti 
mi  permetto  di  usarlo  come  addiettivo  io  sens(>  da  foraggio. 
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Art.  /.  La  pianta  da  foraggio. 

7.  Agronomicamente  sindiata  la  pianta  destinata  unicamente  a 
pascere  animali,  in  confronto  aile  altre  di  cui  si  occupa  Tagricoltore,  sembra 
di  primo  sguardo  di  cosi  facile  vegetazione  che  pur  troppo  in  assai  luoghi  il 
viiiico  non  presta  altra  cura  a suoi  Prati  che  riguardarli  dal  bestiame  dalla 
loro  messa  sino  alla  falciatura.  Per  quelli  a Pascolo  poi,  nè  manco  ha  tale 
riguardo.  Per  verità,  in  generale,  le  piante  foraggiere  esimono  da  quelle  cure 
che  importa  la  fruttiflcazione,  perciocché  la  pianta  vien  mangiata  o falciata  pri- 
ma che  a tale  funzione  si  disponga.  La  coltura  delle  praterie  richiedendo  po- 
chissimo lavoro  di  operaj  e di  animali,  a confronto  dell'altre  colture,  le  cure  del 
bestiame  ricliiedendo  intelligenza  ed  esattezza  anziché  forza  materiale,  mentre 
procaccia  all’umana  famiglia  colle  carni  e latticini  l’alimento  migliore,  dimi- 
nuisce la  gomma  delle  fatiche  flsiche,  e concorre  cosi  a rendere  la  popolazione 
più  florida  e vigorosa. 

8.  Il  regno  vegetale  offre  immenso  numero  di  piante  per  alimento 
del  Ilegno  animale;  non  però  l'intera  pianta,  giacché  ad  esempio  le  legnose  vi 
si  prestano  soltanto  colle  foglie,  alcune  anche  colla  scorza,  o eziandio  coi  frutti 
0 semi.  Di  questa  categoria  di  vegetali  non  si  occupa  pertanto  il  presente  Libro 
e nè  meno  degliialtri  quantunque  erbacei  di  cui  si  nutron  pure  animali,  ma  non 
riducibili  0 almeno  ben  di  rado  in  Fieno,  come  la  Segala,  il  Formentone  gli 
stessi  Cavoli  che  pur  danno  ottimo  fogliame  verde  graditissimo  al  Bestiame, 
eccellente  per  la  produzione  del  Latte,  come  ho  avvertito  trattando  delle  loro 
colture.  Rispetto  alle  piante  da  vere  buone  Praterie,  quanto  alle  Famiglie  sono 
queste  in  ristretto  numero  e specialmente  dominano  le  due.  Graminacee  e Le- 
guminose. Se  riguardiamo  a due  principali  di  que.sle,  la  Gramigna  tipo  in  certo 
modo  delle  prime  ripete  la  sua  perenne  presenza  dalla  stri.sciante  sua  radice 
che  ricorderò  colla  Figura  1*.  Le  leguminose  non  possono  lottare  con  essa 


Fig.  I. 


per  durabilità  quantunque  ad  esempio  l’Erba  medica  abbia  radici  che  si  pro- 
fondano sin  dove  trovano  alimento. 

9.  La  composizione  chimica  de’ fusti  e foglie  verdi  delle  piante  da  fo- 
raggio, oltre  l'acqua  consta  (Libro  V,  S 258),  di  I”  F(bra  legnoia  che  ne  forma 
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i'ossatara,  Ilo  Albumina  o analogo  principio  aaotalo,  III*  Sostanie  tueckérot», 
gommose,  clorofilla  e cera,  IV°  Altre  grasse  e resinose,  V*  Acidi  liberi  e com- 
binati, VI*  Spesso  olii  esseniiali.  Ma  nella  guisa  che  il  Tabacco  ha  la  uicolina, 
Il  Luppolo  la  luppolina,  la  Robbia  ì'alizsarina  ecc.  anco  l'erbe  foraggere  con- 
tengono sostanze  speciali.  Le  sostanze  grasse  poi  ascendono  al  4 per  100  nel 
Trifoglio,  al  3,5  per  100  nel  Fieno,  e nell'Erba  medica,  e se  n'ha  il  3,1  nella 
paglia  di  Frumento  e sino  il  5,1  in  quella  di  Avena  (Liaao  VII,  79)  lo  cbe  non 
toglie  cbe  quell'erbe  sieno  assai  più  nutritive  di  queste  paglie,  quando  però  si 
rammenti  le  sostanze  grasse  doversi  riputare  alimenti  respirativi  e non  plastici 
(Liaao  I,  § 3181).  I quali  confronti  tra  paglie  ed  erbe  si  potranno  anche 
hre  riconsiderando  il  Prospetto  analitico  del  260  del  XIV*  Liaao.  Importa 
assai  inflne  per  l'economo  rurale,  in  ispecie  per  le  intraprese  in  cui  vendasi 
Pieno  anziché  consumarlo  in  luogo , il  sapere  ch’esso  contiene  sostanze  mi- 
nerali tolte  al  suolo  in  ragione  (secondo  il  Boussingaolt)  del  6 per  100  del 
peso  del  Fieno  medesimo. 

10.  La  qaalltà  del  fieno  si  volea  dai  Chimici  determinare  sulla  copia 
à'azoto  che  contiene,  e che  il  Gasparim  ammetlea  per  base  ad  ogni  calcolo. 
Questa  teoria  esclusiva  deU’aaofa,  da  me  combattuta  nella  Chinica  agraria 
(Lirro  1,  Capitolo  IX)  non  regge  in  fatti  alla  pratica.  Il  guaime  ad  esempio 
(o  secondo  taglio)  è più  ricco  in  azoto  che  non  il  fieno  di  primo  taglio,  il  quale 
nondimeno  è assai  più  nutritivo  del  bestiame  sia  equino,  bovino,  od  ovino. 
Molte  piante,  la  Scagliola  {Phalaris  arundinacea),  varie  Festuche  (Festuca 
elatior,  e F.  nemorum),  la  Sagginella  selvatica  {Holcus  lanatus)  contengono 
azoto  in  proporzione  doppia  di  quella  rilevala  in  molte  Fienarole  (Poa  praten- 
sis)  nel  Fleo,  Timoty  grass  degl’loglesi  (Phltum  pratense)  ed  altre  nullaostante 
più  ricercate  dal  bestiame  cbe  non  quelle.  La  bontà  pertanto  di  ogni  erba  da 
foraggio  dipende  non  da  un  solo  elemento  ma  dalle  sostanze  in  essa  contenute. 
Vedremo  perciò  parlando  del  prezzo  del  Fieno  (§  67  ecc.)  con  quali  criterii 
pratici  se  ne  deduca  il  valore. 

11.  L'erba  da  foraggio  ha  tutto  il  suo  valore  prima  di  frultiOcare. 
Per  questa  funzione  ciascun  vegetabile  dispone  de’  materiali  cbe  ha  in  serbo 
nel  fusto  e nelle  foglie  : dunque  la  pianta  cede  a suoi  frulli  o semi  le  migliori 
sostanze  assimilale  ed  elaborate.  Ora,  nel  falciare  e custodire  un'erba  già  in  se- 
mente, la  perde;  e rimane  il  solo  fusto  privo  di  tutto  il  buono  ceduto  a'  suol  semi 
e con  essi  disperso.  Il  pregio  pertanto  del  Fieno  dipende  dal  saperlo  falciare  a 
suo  tempo;  però  le  sue  qualità  derivano  anche  dalla  stagione, dagl'ingrassi,  oltre 
le  differenze  dovute  alla  natura  del  terreno,  ed  alla  qualità  speciale  dell'erbe.  E 
qui  giova  ripetere  che  l'erbe  pratensi  hanno  bisogno  di  sostanze  minerali  come 
quelle  delle  colture  cereali  ed  allre.  Laonde,  prescindendo  dalle  oondizioni  me- 
teoriche, e dall'andazzo  delle  stagioni,  se  trovano  sempre  nella  natura  in  quantità 
sufficienti  idrogeno,  carbonio,  zolfo,  cloro,  argilla,  silice,  ferro,  sodio,  magnesia, 
manganese,  ponno  solo  vegetare  stentatamente  se  non  trovino  abbastanza  calce, 
azoto,  fosforo  e potassa.  Le  quali  ultime  quattro  sostanze  componenti  il  famoso 
e contestato  ingrasso  chimico  del  Ville  col  quale  pretenderebbe  in  gran  parte 
«ostllulre  il  letame,  son  pur  desse  costituenti  dell'erbe  foraggiere  come  di  tutti 
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gli  altri  vegetabili,  salvo  sempre  la  diversità  di  proporzioni  competenti  alla 
diversa  loro  natura. 

12.  La  vegutazione  dell'erbe  pratensi , se  fitte  anzicbenò,  e della 
medesima  Specie,  soiTre  poi  per  altre  cause  eziandio,  e in  ispecie  per  raifotta- 
mento  delle  radici  onde  si  usurpano  spazio  e quindi  alimento,  e pel  contatto  in 
cui  queste  si  trovano  delle  vicendevoli  escrezioni.  Quindi  Prato  rigoglioso  e da- 
revole  divien  quello  che  fittissimo  appare  in  causa  di  lussureggiante  accestire 
delle  sue  piante  che  in  temperato  numero  vi  allignano.  Benché  appartengano  a 
Specie  diverse,  prospereranno  secondo  che  le  une  si  nutriranno,  almeno  in  parte, 
di  sostanze  poco  ricercate  dall'allre;  secondochè  l’escreziooi  loro  non  nocciono 
reciprocamente;  secondochè  le  radici  pur  accostandosi  o anche  intralciandosi 
non  si  strozzeranno  a vicenda  ecc.  (Libro  , § 646j.  La  gioventù  eterna 
de’  Pascoli  e Prati  ptrenni,  trae  origine,  siccome  feci  avvertire  col  § 270  del 
Libro  V,  dalla  infecondità  delle  piante  di  cui  si  compongono;  infecondità  ossia 
sterilità  naturale,  ove  il  clima  non  offre  temperatura  sufficiente  per  la  loro  fio- 
ritura 0 fruttificazione,  o maturità;  artificiale,  quando  lo  stesso  effetto  vien  pro- 
dotto dal  dente  del  gregge  o deH'armento  del  continuo  pascolante,  o dalla  falce. 

13.  La  inalabilità  spontanea  de'  Pascoli  e Prati  rispetto  all'erbe  di 
cui  si  vestono,  merita  riflesso.  Attentamente  osservando,  nell'annata  con  Prima- 
vera secca  vedrete  prosperare  piante  che  eoo  poco  rigogliose  dopo  una  Primavera 
piovosa  molto;  e viceversa.  Mutano  l'erbe  pertanto  per  ragion  di  clima  che  duri 
costante  parecchj  anni.  Cambiano  pure  perchè  afeune  più  favorite  dalle  condi- 
zioni del  suolo  a poco  a poco  se  ne  impadroniscono  soffocando  l'altre  più  deboli. 
Lo  stesso  accade  quando  vi  vegetano  piante  poco  gradite  al  bestiame  se  questo 
vi  pascoli  ; perciocché  lasciandole  intatte,  mentre  tormenta  e divora  le  buone, 
queste  rimangono  alla  fin  fine  soprafatte  da  quelle.  Mutano,  perchè  la  falciatura 
taglia  bensì  la  maggior  parte  prima  che  fruttifichino;  ma  le  precoci,  avendo  già 
disseminati  i loro  semi,  per  questo  mezzo  giungono  a vincere  col  maggior  nu- 
mero le  altre.  Molte  piante  infine,  ove  i prati  perenni  vengono  abbandonati  alla 
sola  intrinseca  loro  virtù  produttiva,  col  volger  di  parecchj  anni  esauriscono  il 
suolo  delle  sostanze  speciali  di  cui  abbisognano,  e veggonsi  scomparire,  sino  a 
che  dopo  altra  serie  d'anni  essendosi  co’  residui  e spoglie  dell'altre  rifatto  in 
certo  modo  un  po'  di  alimento  per  loro,  tornano  a rigermogliare  da  vecchi  semi 
la  cui  vitalità  siasi  conservala  e per  nuove  favorevoli  condizioni  sdurmentita. 
loQoe  ho  continua  sperienza  di  un  prato  colligiano  che  ogni  tanti  anni  mi  si 
presenta  tutto  gueroito  di  fiori  d'Edisaro,  di  cui  negli  altri  anni  non  veggo 
indizio,  e ciù  pur  avviene  di  molte  altre  piante. 


Art.  II.  Del  posto  loro  nella  Agricoltura. 

14.  Dal  letame  il  pane,  proverbio  antichissimo,  vien  dannato  oggi 
dal  Ville  {Les  engrais  ehimiguei)  il  quale  sì  esprime  io  questi  termini  precisi 
« La  prateria  è il  punto  (dicesi)  obbligato  di  partenza  per  ogni  buona  agri- 
coltura perchè  colla  prateria  ti  ha  betliame,  e da  quetto  del  letame.  Per  noi 
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giusti  pretesi  assùmi  sono  tbib  bibsib.  Sarebbe,  adunque  BBBSia  e quindi 
riBNB3u  il  nutrire  ad  esempio  in  Europa  que’  95  milioni  d’animali  DovinI 
citati  al  ^ 1,  seqia  dire  degli  Ovini  e degli  Equini.  Ho  sempre  dichiarato  lode' 
Tolissimo  il  costume  de'  coltivatori  bolognesi  che  provvigionano  di  strami  da 
lettiera,  e d'ingrassi  diversi  acquistati  da  fuori,  i loro  poderi  : in  tal  guisa  da 
tempo  remotissimo,  assai  prima  del  LiisBia  e del  Villb,  reintegrano  il  fondo  di 
quelle  sostanze  che  n’escono  co' grani,  canape,  latlicioj,  bestiami  ecc.  Ma  gli  è 
altrettanto  vero  che  il  letame  di  stalla  derivando  dall'erbe  foraggiere  contiene 
appunto  quelle  sostanze  che  ho  noverate  nel  S H,  di  cui  le  si  compongono,  e 
quindi  ninno  ingrasso  può  essere  meglio  opportuno  alla  vegetazione.  Ma  non 
volendo  intavolare  disputazione  cui  osta  la  brevità  indispensabile  preBssami, 
senza  escludere  quella  giunta  d'ingrassi  più  o meno  chimici  che  le  colture  {«• 
tensive  come  appunto  quella  della  Canapa,  reclamano  anche  a reintegrazione 
delle  sostanze  che  sortono  dal  podere,  giova  un  cenno  sul  rapporto  in  genere 
necessario  in  buona  Agricoltura  cui  sia  doppio  Bue  proclusione  vegetale  e pro- 
dusione  animale,  Ira  l'erbe  foraggiere  e l’allre  che  vi  si  coltivano. 

15.  Un  terzo  del  terreno  coltivato  dovrebbe  essere  a prato  (Libbo  TII, 
S 94)  sia  poi  naturale  o artificiale,  purché  in  condizione  di  rendere  almeno 
6000  cbilogr.  di  foraggio  secco  per  Ettaro.  E tanto  meglio  se  cotale  terzo  sia 
posto  come  ho  detto  in  Avvicendamento  coU'alIre  colture.  Ma  in  genere  la  prò* 
porzione  tra  Prato  e Podere  dipende  dal  Sistema  di  coltivazione,  e dev'essere 
massima  quando  si  scelga  il  Pastorizia-arativo  come  il  § 181  del  Lisao  XV 
ammonì.  Si  ponga  in  saldo  però  che  il  difetto  di  prati  è grave  jattura  per  qua- 
lunque rurale  intrapresa.  Un  celebre  agronomo  (il  Gaspabir)  ed  era  di  quelli 
che  affermavano  il  Bestiame  essere  «a  male,  asseriva  questo  però:  Beaueovp 
d'agriculteurs  se  soni  ruinés  polir  avoir  eu  trop  de  terree:  on  n'en  cite  pas  «is 
seni  qui  ait  fait  de  mauvaises  affaires  pour  avoir  eu  trop  de  prés. 

Nell'attuale  Regno  d’Italia  sopra  quasi  26  milioni  d’Ettari  se  ne  contano  oltre 
4 milioni  e mezzo  d'incoltivabili  e improduttivi.  Ne'  rimanenti  SI  e mezzo, 
figurano  circa  5500P00  a Pascolo,  e soli  ISOOOOO  a Prati  di  cui  irrigai  gran 
parte  (Liaao  XVII,  § 31).  Stando  alle  apprezziazioni  di  un  capo  di  bestiame  per 
Ettaro  arativo  (Lisio  XVI,  § 101  e lOS  ecc  ),  l’estensione  de'  Prati  dovrebbe 
crescere  assai  più  del  doppio.  Equiparando  ì Pascoli  anche  a 2 milioni  d’Ettari 
prativi,  siccome  le  terre  aratorie,  comprese  Vigne,  Ollveti  ecc.,  ascendono  a piò 
di  12  milioni  di  Ettari,  ne  mancherebbero  almeno  3,  o 4 altri  milioni  di  buoni 
pratensi,  se  non  soccorressero  in  parte  Foraggi  annui  di  Avvicendamento. 

La  proporzione  di  3 Ettari  di  prato  per  4 di  colture  cereali  non  basta  secondo 
il  Ridolvi  se  quello  non  sia  irriguo,  mentre  basterà  eziandio  minore  se  si  tratti 
di  prati  artificiali.  In  conchiusione  il  calcolo  si  dee  basare  sulla  quantità  di  fo- 
raggio che  dia  la  quantità  di  letame  necessaria  al  podere.  Ed  a questo  proposito, 
con  sommo  soddisfacimento  vidi  in  quest’anno  1867  il  celebre  chimico  Chb- 
TBBOL  affermare  sul  letame  principj  identici  a quelli  da  me  sempre  proferiti  0 
più  esplicitamente  riassunti  nel  Maggio  1862  nel  $ 1189  del  Listo  X.  Quindi 
sempre  più  dimostrata  la  convenienza  economica  di  aumentare  la  produzione 
de'  foraggi  d'ogni  specie,  e principalmente  per  migliorare  le  terre  povere:  dei 
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che  potrei  addurre  esempj  anefae  pib  Dolevoli  di  qaelli  recati  nel  $ 861  e nel 
896  ece.  del  Litio  Xl°  ; e nel  tucceseivo  § 876  dimostrai  il  vero  meato 
di  passare  dalla  coltura  tsUtuiva  aH'iarenfitMi,  cioè  dai  magri  ,ai  grassi  ricolti 
cousislere  nella  progressiva  molliplicasiooe  de'  foraggi,  loliiie  riconsiderando 
quanto  rimane  a buoniQco  del  suolo  a fronte  di  quanto  n'esce  nella  coltura 
ricca  di  foraggi  (Litio  XI,  (S  306)  e non  dimenticando  gli  stodj  premessi  nel 
$ 769  er.c.  del  Litio  XIV  sulla  cultura  metà  a foraggi  e metà  a cereali  del- 
l'iiuaTAtLa,  e i riOesai  esternati  ne'  §§  66  e 370  del  Litio  XV  sulla  dipen- 
deosa  reciproca  Ira  i foraggi  e il  bestiame  che  li  consuma  per  determinare  il 
ProOtio  reale  della  loro  coltivazione,  tutto  concorre  a dimostrare  rnlililà  incon- 
testabile di  assegnare  un'estensione  di  terreno  alla  produzione  delle  piante  da 
Fieno  e Foraggio,  quasi  eguale  a quella  dell'allre  salive.  ’s 

16.  Il  concello  ginsto,  giova  confermarlo,  dipende  però  sempre,  non 
dall’estensione  del  prato,  ma  dalla  sua  produzione.  Il  Gaspaiih  (avvegoaecbè  per 
suo  sistema  prenda  per  base  esclusiva  l’osolo)  calcola  che  se  un  Ettaro  di  prato 
renda  6000  cbilogr.  di  fleno,  stimando  d'altronde  che  la  metà  di  esso  sia  necce- 
saria  per  cavarne  il  letame  indispensabile  al  prato,  ritiene  che  gli  altri  5000  non 
siano  sutDcienti  a produrre  l’ingrasso  occorrevole  ad  un  Ettaro  di  terreno  da 
cui  vogliansi  raccogliere  58  Ettolitri  di  Frumento;  ma  sia  mestieri  di  cbilogr. 
760  di  Qene  di  più;  quindi  di  Ettari  1,86  di  tale  prato.  Senta  entrare  ne'  suoi 
computi,  quando  l'Ettaro  di  prato  rendesse  16000  cbilogr.  di  6eno,  allora  (con- 
siderata sempre  la  metà  per  l'Ingrasso  del  prato)  i 7600  basterebbero  per  la 
coociinazione  di  8 Ettari  a Frumento.  D'onde  il  pratico  di  leggieri  comprenderà 
che  nella  sua  intrapresa  il  terreno  a prato,  se  questo  è florido,  può  bastare  nella 
proporzione  di  un  Ettaro  contro  due  di  coltura  ; che  se  II  prato  è tenuto  mi- 
seramente come  pur  troppo  da  tanti  si  suole,  non  basteranno  invece  due  per 
uno  di  coltura,  infine  in  cotesto  calcolo  non  si  contempla  solo  il  puro  prato 
cosi  detto,  ma  il  suolo  che  in  Avvicendamento  si  destina  a foraggi  temporanei 
siccome  la  Medica  ecc.,  od  annuali  siccome  Trifoglj,  Veccia  ecc.  Dove  jpoi  bi- 
sogna ricordarsi  ebe  i Prati  permanenti  sono  più  costanti  nella  produzione,  la 
quale  soggiace  a più  frequenti  eventualità  ne'  temporanei  e negli  annuali. 

17.  Il  numero  delle  bestie  offre  la  misura  forse  miglioro  per  giu- 
dicare se  ia  coltura  dell’erbe  foraggiere  ha  il  necessario  sviluppo.  In  Francia 
da  ultimi  calcoli  del  Bluck  (Det  charget  de  rAgrieult.  p.  58)  si  valutano  80 
capi  di  grosso  bestiame  per  100  Ettari  di  terreni  collivati,  computando  10  pe- 
core, 0 10  majali  equivalere  ad  1 animale  bovino  oseia  capo  di  grosso  bestiome. 
In  Inghilterra  dove  nello  Staiitlical  departement  del  Board  of  Irade  ai  danno 
(eeoza  le  isolo)  sulla  superflcie  coltivata  di  Ettari  17,701,865  (essendo  la  totale  di 
Ettari  30,914,760),  animali  Bovini  8,678,679  ed  Ovini  86,518,308.  Se  ne  se- 
pariamo rirlanda  (con  quella  valutazione  di  10  ovini  per  1),  ringhi  berrà  colla 
Secala  sopra  Ettari  1 1,481,916  avendo  soltanto  4,936,647  Bovini  e 88,048,881 
Ovini,  Offrirebbe  poco  più  di  capi  68  per  100  Ettari,  salvo  però  lo  aggiugnervi 
Cavalli  e majali  ecc.  La  Prussia  (senza  coniare  gli  Siali  annessi)  su  14,078,791 
Ettari  ha  Cavalli  1,865,000,  Bovini  6,111,994,  Pecore  19,329,030,  Capra 
871,869,  Majali  5,837,631  ; quindi  (sempre  sulle  stesse  norme  di  equivalenza) 
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ba  10,318,734  capi  di  bestiame,  cioè  73  per  100  Ellari  ; ma  se  Bon  si  comi'' 
derino  Cavalli  e Mnjali  rimangono  meno  di  68  per  100. 

18.  Nell'Interesse  delle  popolazioni  la  coltura  de' Prati  merita 
lode  ed  eccitamenti  in  ispecie  dove  sia  poco  curala.  Non  soltanto  la  Carne  ma 
Il  Pane  eilandiu  vien  dal  Fieno.  Per  l'agricoltore  la  coltura  del  Prato  è la  meno 
incerta  d’ogni  altra;  esige  cure  minori  più  regolari,  più  facili,  meno  soggette 
alle  stagioni,  piccolo  capitale  di  anticipo,  minori  avversità,  e dorata  indeBnila 
onde  il  possessore  di  fondi  tutti  a Prato  ha  occupaiioni  ad  epoche  coslanli 
con  assai  tempo  disponibile  per  altri  oggetti.  Ma  nelle  Regioni  ove  questa  col- 
tura ossia  il  SisTBMs  Pastosisio  (Libro  XV,  Caf.  V)  predomina  di  guisa  che 
le  si  chiamano  Regioni  degli  erbaggi,  i coltivatori  godono  qoasi  diresti  di  una 
agiatezza  metodica  e la  popolazione  non  cresce,  emigrando  volonlieri  perciocché 
nulla  offre  maggiore  occasione  e opportunità  di  lavori,  commerci  ^ guadagni 
quanto  la  buona  agricoltura  col  Sistema  complesso  iedosteiale.  Senza  accu> 
rate  coltivazioni,  i foraggi  non  bastano.  L’irlanda  ce  ne  dà  triste  conferma.  Essa 
conta  su  6,318,918  Ettari  coltivati,  circa  3,743,933  Bovini,  e 4,370,037  Ovini, 
ossia  Capi  di  Bestiame  4,169,934,  cioè  67  per  100:  dunque  più  dell'Inghilterra, 
e nondimeno  l'irlanda  è povera  e qoasi  sempre  alTamata.  Se  poi  rigoardiame 
all'Inghilterra,  in  questo  secolo  (nota  il  Mecbi)  la  coltura  aratoria  si  è sostituita 
al  Sistema  puramente  pastorizio,  e la  sua  popolazione  di  10  milioni  d'abitanti 
nel  1801,  è oggi  di  30  milioni. 

Con  lutti  i precedenti  rinessi  parmi  aver  posto  l'agronomo  In  condizione  di 
approvare  i limiti  cui  debbe  estendersi,  e insieme  contenersi  la  coltura  de' Prati 
tanto  per  privato  che  per  nazionale  vantaggio. 


Art.  III.  Condizioni  di  successo. 


19.  L' influenza  del  Clima  sull'erba  pratensi,  ai  palesa  da  quanto 
esposi  sulla  speciale  Reoiore  degli  Ebbaggi  (Libro  11°,  §§  351,  369  ece.) 
ove  prosperano  più  che  altrove.  Feci  poi  notare  come  l' irraggiamento  terrestre 
debba  riuscire  sfavorevole  alle  praterie  (Libro  1°,  § 3476).  L'aspetto  stesso  del 
Cielo  influisce;  perciocché  le  foraggiere  sieno  tra  le  piante  che  più  vigoreggiano 
in  clima  nebbioso  (ivi,  § 3343);  perciocché  l'umidità  dell'eria  concorra  moltis» 
simo  allo  sviluppo  erbaceo  de’  vegetabili  (ivi,  § 3857  ecc.).  Il  quale  sviluppo 
nelle  piante  all’ombra  avvien  maggiore  delie  compagne  cresciute  al  Sole:  da 
quelle,  pochi  frutti  o niuni:  da  queste,  abbondanti,  maturi  e saporosi  (ivi, 
§ 3993).  Ora  siccome  dalie  piante  da  foraggio  cerobiamo  fusti  e fronde  e non 
cnriamo  de’  frutti,  cosi  quel  cielo  nubiloso  favoreggia  l'abbondanza  de’ foraggi, 
salvocbè  dove  s'ha  irrigazione  a tutt'agio;  conciossiaccbé  l’azione  del  Sole  renda 
allora  più  vivace  l'energia  e il  disviluppo  della  vegetazione.  Né  soltanto  sono 
da  considerare  le  qualità  del  Clima  in  quanto  sia  piovigginoso,  o freddo  eoe. 
Ancora  si  notino  quelle  specialità  di  stagione  onde  diatinguonsi  certe  loealilà. 
Dove  ad  esempio  l'intenso  freddo  di  raro  accade  senza  nevi,  il  tappeto  erboso 
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ossia  cotica  del  prato  non  soffre  quanto  se  permauga  scoperto  durante  lunghi 
geli.  Colà  dove  regnano  sempre  abbondanti  pioggie  autunnali,  e’ è costretti  a 
pascolare  terzi  e quarti  tagli  perché  impossibile,  ralciandoli,  custodirli. 

20.  La  diflèrenia  delle  praterie  rispetto  alla  loro  permanenza  o 
temporalità,  viene  egregiamente  spiegata  dal  Gaspa«ih  con  questi  riflessi  : 

• Ogni  terreno  abbandonalo  a se  stesso  si  copre  spontaneamente  dì  un  tappeto 
erbaceo  i di  cui  steli  sono  più  o meno  guerniti  ed  elevati  secondo  il  suolo  e 11 
clima  io  cui  vegetano.  Questa  naturale  produzione  è tanto  maggiore  quanto  più 
lunga  la  stagione  di  falda  umido.  Al  nord  del  contiucule,  le  praterie  soggiac- 
ciono a lungo  letargo  invernale  e pullulano  vigorose  nelle  estate  umide.  Al  c.oo- 
trario  verso  il  mezzogiorno  (nell’Algeria  ad  esempio)  trovano  inverni  umidi 
abbastanza  caldi  perché  non  cessino  di  vegetare;  e durante  tale  stagione  e quella 
di  primavera,  la  superficie  del  paese  offre  una  ricca  praterìa,  mentre  poi  nell'e- 
state tutto  secca  e le  piante  entrano  in  un  letargo  estivo.  Colà  il  freddo,  qui  il 
secco,  cagionano  quella  sosta,  perché  caldu  e umidità  cessarono  di  trovarsi  insie- 
me. Fra  questi  due  estremi  hannovi  paesi  con  inverno  dolce  ed  estate  umida, 
ne'  quali  la  vegetazione  è appena  interrotta.  Le  Praterie  vi  lussureggiano  co- 
stantemente. Ciò  accade  nelle  coste  occidentali  dei  continente  europeo.  Poitou, 
Bretagna,  Normandia,  Olanda,  e la  verde  Irlanda  sono  veri  paesi  d'erbaggi  do- 
vunque il  suolo  é abbastanza  igroscopico.  Al  contrario  dove  l'inverno  sia  cosi 
rigoroso  da  interrompere  la  vegetazione,  e l’estate  arida  e calda,  non  rinven- 
gonsi  più  belle  Praterie  salvo  su  montagne  per  loro  altitudine  esenti  dalle  in- 
fluenze del  Clima,  o su  terreni  per  natura  o per  arte  irrigati.  La  Regione  interna 
d’Europa  presentando  tali  circostanze,  rimane  povera  di  foraggi  e di  bestiame 
se  si  abbandona  alle  sue  forze  naturali;  quivi  però  l'industria  dell'uomo  emen- 
dando la  natura  ha  saputo  creare  i Prati  di  Lombardia  emuli  in  estate  di  quelli 
della  zona  degli  erbaggi,  e le  marcite  che  li  superano  in  inverno  : quivi  i Prati 
artificiali  ecc. . In  ciascuna  di  tali  Regioni  hannovi  terreni  eccezionali  senza 
le  qualità  e i difetti  degli  altri  vicini.  Nella  Regione  occidentale  ad  esempio  esi- 
stono estensioni  sabbionose  ed  aride,  ne'  quali  pioggie  e tempi  umidi  nella  state 
non  valgono  a conservarne  la  vegetazione Nella  orientale,  altipiani  ele- 

vati, terreni  bagnati  naturalmente  per  felirazione  d'acque  o per  sorgenti,  sfidano 
l’aridità  dominanle  intorno  a loro  •. 

21.  I terreni  da  prato  ancorché  argillosi  a certa  profondità,  se  buoni 
alla  superficie,  riescono  assai  produttivi  (Lidbo  IV,  § 341).  Ripeterò  anzi  come 
in  certa  misura  i terreni  impermeabili  si  correggano  collivandoli  a prato  per 
qualche  anno  (Liaao  VII,  Cap  IV,  e § 82  del  Lib.  XIII).  Tullavolta  la  diversa 
natura  dell’erbe  componenti  il  pratense  tappeto,  risponde  a quella  del  terreno.  Il 
calcare  infatti  si  veste  volentieri  di  Trifogli,  Lupinelle,  Rotellacci  ecc.  (Libbo  II, 
§ 68)  e qui  non  posso  ommettere  questi  insegnamenti  della  vegetazione  spon- 
tanea premessi  nel  § 332  del  IV  Libbo. 

Quando  nel  suolo  prevale  molto  una  delle  tre  terre  principali,  argilla,  eiliec^ 
calcare,  troviamo  ad  esempio  che 

Amano  terreni  argillosi,  Piantagine,  Tussilagine,  Ebbio,  Cicoria,  Lattuga, 
Panleoitrelta  ecc.  ; terreni  calcari,  Arreetabue,  Sattifraga,  Cardo,  e come  bo 
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detto  Trifoglio,  Lupinella,  Bosellaeci  ecc.  ; silicei,  Eriche,  Ginestre,  Serpilli, 

Vaniglia  salo.,  Erba  gialla,  Viola  tricolore,  ecc. 

Modincaodosi  ie  proporeioni  di  lai!  elementi,  troveremo  ad  esempio  cbe/'ior- 
daliso.  Fior  eapuecio,  Papavero,  e cosi  Trifoglio  e Gramigna  amano  il  terreno 
buono  da  Frumento;  invece  Eriofori,  Giunco,  Canne,  Paviere,  Carici  amano 
il  prediletto  dal  Riso. 

In  generale,  ove  alcuna  delle  Ire  terre  elementari  predomina  troppo,  s'  ba 
copia  d'inutili  erbe  o nocive  : ove  tutte  e Ire  vi  si  contengono  io  giuste  pro- 
porzioni, prosperano  le  utili  e le  coltivate.  L’esperienza  poi,  ammaestra  die  le 
erbe  cresciute  in  terreni  calcari,  profondi,  ricchi  di  fosfati  e di  alcali,  sono  per 
qualità  molto  superiori  a quelle  degli  argillosi,  umidi,  e freddi. 

22.  Se  Tacque  ristagnano,  ti  gioverà  farne  prato  di  Aira  ecerulea,  di 
Cinosuro  ceruleo,  o di  Nardo  stretto  ecc.  come  consiglia  lo  Schbubks  ? Addi- 
tava eziandio  pe’  prati  soggetti  ad  inoondazioni , la  Paglietta , VAgrostide 
stolonifera,  i’Alopeeuro  geniculato,  la  Festuca  decwnbens,  \'Oleo  odorato  ecc. 

(§§  757  e 880  del  Lisao  XII).  Ma  in  quello  stesso  Lisao  XII  descrissi  come 
rinsanire  terreni  umidi,  uliginosi,  e come  colle  colmate  di  riOorimento  alzare 
quelli  a costa  di  acque  correnti  sicché  queste  non  vi  si  espandano  sopra,  per- 
ciocché verniciano  di  certa  guisa  l'erbe  di  terra,  o peggio  le  disastrano  con  ciot- 
toli e ghiaje.  Perciò  que'  palustri  si  ammendino;  e pegli  altri,  se  non  s'ba  facoltà 
di  sopralzarli  colle  torbide,  si  rammenti  il  § 217  del  Libbo  XV  ove  consigliai 
di  distinguere  i terreni  soggetti  a innoodazioni  di  dumi  e naluralmeote  pendenti 

verso  il  loro  alveo,  in  zone  parallele  alle  sponde  medesime  procacciando  di  ra-  ' 
dicare  canneti  (Arundo  donax  o phragmites)  nella  zona  prossima  al  corso  vivo  I. 
dell'acque;  e nell'attigua  graminacee  più  o meno  acquatili  ; riservando  alle  zone  / 
più  elevate,  l'erbe  da  foraggio  migliori.  ' 

23.  Della  irrigazione  toccherò  nel  seguente  Capitolo  IO  ; e le  gene- 

ralità su  questo  argomento,  stanno  già  nel  Capitolo  Vili  del  III  Libbo,  e nel 
V del  XIV.  Ricorderò  solo  che  il  precetto  fondamentale  per  valersi  di  questo 
elemento  potentissimo  di  produzione  del  Prato  di  qualsiasi  specie,  sta  nel  rego- 
larne la  superDcie  di  guisa  che  l’acqua  lo  possa  inafllare  nella  stessa  misura  in 
ogni  suo  punto,  perciocché  la  di  lei  influenza  sulla  vegetazione  dell'erbe  pra- 
tensi, é tale  che  non  sai  se  più  il  difetto  o l’eccesso  le  uccida.  Sotto  tale  condi-  . 

zione  di  perfetto  agguagliamento,  in  ispecie  nelle  Provincie  più  meridionali,  ove  / 

l’estiva  stagione  spegne  talora  le  piante  pratensi  sino  alla  radice,  la  irrigazione  \ 

può  aumentare  (come  affermai  nel  Libbo  XIV,  § 886),  tre,  quattro,  e forse  dieci  ^ 

volle  la  produzione  dell’erbe  da  foraggio.  La  qualità  dell’acqua  d’irrigazione 
vogliasi  pure  riconsiderare.  Accade  infatti  che  quelle  dell'Elsa,  siccome  narra  il 
Ridolpi,  sparse  su  prati  di  suolo  abbondanti  di  calcare,  depongono  tale  quantità 

di  calce  da  rendere  il  terreno  vizioso,  mentre  se  fosse  argilloso  ne  vaotagge- 
rebbe.  Altre  acque  invece  rese  pingui  coll’avere  traversati  luoghi  popolosi  la- 
vandone le  scoviglie  ed  immondezze  d'ogni  fatta,  formano  ad  esempio,  come 
accennai  altre  volte  la  prodigiosa  lussuria  della  piupparte  delle  marcite  lom- 
barde. Lo  che  porge  l’ammaestramento  della  efllcacia  degl'ingrassi  liquidi  per 
rendere  Prati  rigogliosissimi.  Coteste  irrigazioni  concimanti  però,  se  vi  abbon- 
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dassero  troppo  orine  ed  escrementi,  o provenissero  da  fógne  cariche  di  hnaterle 
reiette  da  iatrine,  potrebbero  comunicare  cattivo  odore  ali'erbe:  quindi  o si 
prooaccorà  di  diiuirie  ; o nei  farle  si  cogiterà  il  tempo  in  cui  i'erbe  ancora  non 
ripullolarono,  o neila  previsione  che  una  susseguente  pioggerella  le  dilavi.  Ri* 
corderò  infine  che  la  sobrietà  nello  irrigare  salva  dairinconveniente  prodotto 
dall'abusare  soverchia  copia  d'acqua,  la  quale  promuove  lo  sviluppo  di  Equi- 
seti, Carici  ed  altre  piante  di  pessima  qualità,  con  progressivo  deperimento,  e 
scomparsa  delle  foraggiere  migliori. 


Ari.  IV.  Formazione  di  Pascoli  e Prati, 

34.  Il  creare  pascoli  o prati  ha  le  sue  norme  da  esporre  ne’  Ca- 
PITOM  seguenti,  lo  questo,  soltanto  i riflessi  più  generali.  Tra  i quali  primo  si 
affaccia  quello  sulle  condizioni  di  convenienza  da  cui  la  determinazione  di  for- 
marli. Riconsiderando  quelle  di  latitudine,  altitudine,  giacimento,  esposizione  ecc. 
contemplate  ne'  primi  StudJ  del  Libro  XII,  prescindendo  dalla  distinzione  Ira 
Prato  e Pascolo,  il  rivestire  il  terreno  di  tappeto  verdeggiante  converrà  sempre 

1°  ne'  luoghi  cosi  penda  da  superare  l'inclinazione  dell'8  al  10  per  100 
ossia  di  8 a 10  centimetri  per  metro. 

11°  ne'  cosi  elevati,  che  Cereali  ed  altra  colture  a malo  stento  vi  si  possano 
esercito  re. 

ni»  ne'  cosi  baisi  o avvallali  da  irrugginlrvi  Cereali  e Civgje  eoe. 

IV*  ne’  troppo  freddi,  ove  precoci  ghiacci,  e tardive  gelate  vietano  coltura  di 
piante  da  semi,  o da  fruiti  eco. 

V°  ne’ soggetti  a innondazioni  onde  gii  altri  prodotti  sieoo  in  pericolo  proba- 
bile di  andarne  perduti. 

Vl°  ne'  lontani  troppo  da  mercati  ecc.  onde  i trasporti  de’  ricolti  ordinarj 
arrechino  spese  eccessive,  mentre  gli  animali  allevali  vi  si  possono  con- 
durre, e cosi  formaggi  c lane  non  importano  dispendj  gravi. 

VII"  ne’  cosi  iterili  per  composizione  fisica  o chimica  da  non  offerire  torna- 
conto in  ogni  altra  coltura. 

Vili*  nelle  tiluacioni  speciali  ove  per  cavalleria  militare,  o altre  cause  il  Fie- 
no abbia  ricerca  e prezzi  di  vendita  elevati;  dove  il  bestiame  sia  soggetto 
di  uporlatione  con  prezzi  vantaggiosi  ecc. 

Condizioni  poi  lusinghevoli  sono  la  possibilità  d’irrigare,  o quella  di  profittare 
d’acque  di  fogne,  o di  altre  cariche  di  sostanze  preziose,  come  quelle  discendenti 
da  chine,  frane  ecc. 

35.  Lasciar  fare  alia  natura  era  pratica  antica  volendo  ridurre 
un  terreno  a Prato!  e il  consente  pure  il  Gaspabin  per  terre  povere.  Ma  fare- 
mo ancora  un  povero  prato;  e a dir  vero  sarebbe  più  scusabile  con  terreni  buoni 
i quali  abbandonati  a sé  non  mancano  di  vestirsi  presto  di  colica  erbosa.  Al- 
cune volte  però  anche  questi  vengono  subito  invasi  da  piante  o mediocri  o cat- 
tive: quindi  il  lasciar  fare  alla  natura,  è affidarsi  al  caso;  e il  più  probabile  sarà 
di  non  rimanerne  contenti.  Per  verità  spargono  la  superficie  di  Fiorume,  prati- 
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oaoo  qualche  fosso  di  scolo,  taluni  tolgono  anche  dal  suolo  sterpi  e sassi  se  vi 
ai  trovano  ; ma  se  queste  poche  faccende  bastano  talora  per  creare  un  pascolo 
oosì  detto  naturale,  e ne  capita  l’occasione  in  terreni  pendii  dove  l’aratura,  o la 
vangatura,  aumenterebbe  l'instabilità  della  superGcie  cui  appunto  vuoisi  ripa* 
rare  rendendola  erbeggiente,  a formare  veri  e buoni  prati  raccomanderò  sempre 
le  norme  ch’esporrò  nel  seguente  Cifitolo.  Solo  mi  preme  ancora  di  stabilire 
un  riflesso  generale  suirassociaiione  delle  diverse  piante  fora^iere  sia  fra  loro 
sia  con  vegetabili  arborei. 

S6.  Gii  Aggregamenti  di  piante  diverse,  riescono  utili  per  le  ragioni 
addotte  nel  Capitolo  III  del  VII  ’Libbo,  quando  cioè  le  piante  associate  si 
nutrano  almeno  in  parte  di  sostanze  diverse  esistenti  nel  suolo  : ovvero  vi 
prolunghino  le  radici  a differenti  profondità , salvochè  poi  non  si  nocciano 
colle  rispettive  secrezioni  ed  escrezioni  ecc.  Perciò  veggiamo  prosperare  in  so- 
cietà erbe  di  famiglie  differenti,  Graminacee  con  Leguminose  come  Trifoglio  con 
Vena,  Erba  medica  con  Logrierella,  e noi  vedremo  aggregando  Medica  a Trifo- 
glio ecc.  Se  si  rammenteranno  i 198  al  201  di  quel  medesimo  Libbo  non  si 
fallirà  nella  scelta  delle  piante  sia  per  aggregarle  sia  per  avvicendarle  fra 
loro,  llannovi  erbe  poi  che  influiscono  sulla  qualità  dei  Fieni  ; la  superiorità 
del  latte  e il  grato  sapore  de'  formaggi  ottenuti  ne’  pascoli  dell’Alpi,  sono  dovuti 
a piante  aromatiche  che  vi  allignano,  e secondo  il  Ridolfi  anco  a talune  amare 
di  que'  luoghi.  Nella  Formazione  o creazione  se  voglia  dirsi  di  nuovi  Pascoli  e 
Prati,  se  si  vuol  fruire  di  tutta  l’attitudine  del  terreno  a produrre,  massime 
quando  si  tratta  di  erbaj  perenni,  si  abbia  sempre  in  mente  di  procacciare  che 
una  parte  de’  suoi  elementi  o sostanze  materiali  non  rimanga  inerte  ed  infrut- 
tuosa nel  terreno,  mentre  altra  parte  ne  venga  ad  esuberanza  usufruttata  si  che 
dopo  certo  periodo  d’anni  quelle  piante  non  trovando  più  l’alimentazione  ne- 
cessaria cedano  il  posto  a muschj  od  altr'erhacce  di  niun  confo  o nocive. 

27.  Se  le  piaiilagloiii  convengano  ai  prati,  può  desumersi  dal  Capi- 
tolo VII  del  .XIV  Libbo;  dove  rifermai  io  ogni  caso  indispensabili  le  Siepi  di 
chiusura,  e lodevoli  io  certi  altri  quelle  di  riparlo  per  dirigere  meglio  il  loro  pa- 
scolamento,  potendosi  fare  le  une  e le  altre  di  piànte  non  punto  spinose  purché 
di  fogliame  rifiutalo  dalle  bestie.  Del  resto  l’adugiamento  degli  alberi  sull’erbe  ne 
rende  la  vegetazione  eleolata  per  sottrazione  della  luce  solare,  della  rugiada  e 
della  pioggia,  come  dimostrai  nel  5 645  del  V Libbo,  salvo  i casi  eccezionali 
contemplali  nel  § 128  del  Libbo  XV.  Se  la  più  sublime  intuizione,  sei  secoli  ad- 
dietro facea  dire  sII’Alichibbi  Vedi  il  calar  del  Sol  che  si  fa  vino,  oggi  la 
Chimica  ha  dimostralo  al  Buosskioadlt  che  • la  luca  ò la  causa  unica  del- 
l'accrescimento de’  Vegetali  in  materie  solide  • e la  pratica  stessa  ci  fece  vedere  il 
pallore,  la  flaccidità  delle  piante  vegetanti  neiroscurità  (Lib.  I,§  2-511  ecc.).  Nella 
Normandia  poi  e nella  Bretagna  ove  le  praterie  sono  coperte  di  Peri  e Pomi, 
essendoché  il  sidro  vi  tien  luogo  del  vino,  perciocché  Vite  non  vi  possa  attec- 
chire, oggfmai,  que’  coltivatori  nel  creare  Prati  novelli  non  li  adornano  più  di 
que’  fruttiferi,  e ne’  vecchj  ne  lasciano  deperire  le  piantagioni  senza  rimetterle. 
Ciò  non  toglie  però  che  nelle  Provincie  meridionali,  e ne’  posti  a mezzogiorno 
inclinati,  ove  il  Soie  colpisce  di  guisa  che  per  volgo  si  chiami  sferza  il  suo 
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raggio,  Ul  la  vegelazione  erbacea  non  arsiccierebbe  tt  tosto  se  da  qualcune 
piante  di  Ciliegi,  di  Mandorle  o simili  reuisee  protetta;  e forse  meglio  da  Gelsi; 
i quali  per  lo  sfogliamento  non  facendo  uggia  nel  Maggio,  col  rimetter  le  foglie 
presterebbero  ottimo  riparo  nel  Luglio  e nell'Agosto,  salvo  a chi  preferisse 
l'Olmo  le  cui  foglie  darebbero  foraggio  in  Settembre,  proteggendo  cosi  l'erbe  in 
tutti  i mesi  più  ardenti,  lasciando  poi  la  prateria  senz'ombra  neH'Autunno. 

S8.  RingioTanire  un  prato  costa  molto  meno  del  rifarlo  di  nuovo. 
Supponi  una  vecchia  prateria  le  cui  migliori  piante  cedettero  il  posto  a 
Muschj,  ed  altre  Erbacce;  se  la  sua  infecondità  non  proviene  da  acque  rista- 
gnanti, la  devi  coltrare  e sto  per  dire  trafiggere  spessamente  e profondamente 
con  un  robusto  scariBcatore  a coltri  di  coi  nella  Figura  2 riproduco  il  disegno, 

Fig.  2. 


rammentando  il  § 32  del  Libro  XIV  ove  lo  descrissi  colle  opportune  Avver- 
tenze sul  modo  d'adoperarlo.  Potrai  usare  eziandio  qualcuno  degli  scarifica- 
tori ivi  descritti , fra  quali  colla  Figura  3 rimemorerò  quello  del  Biddsl. 

Fig.  3. 


Purché  colesti  strumenti  sieno  ben  robusti,  ed  eseguiscano  tagli  ben  aperti  e 
profondi  almeno  20  centimetri  nel  prato,  se  subito  dopo  s'ioallierà  tutto  con 
liquido  di  conciinaja,  ovvero  acqua  in  cui  sia  disciolto  guano,  impiegando  la 
bolle  già  descritta  (S  418  del  XIV  Libro)  o la  macchina  rappresentala  dalla 
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Figura  5 nel  aegiiente  38,  il  Prato  non  mancherà  di  ripullulare  rigoglioeia» 
(imo,  e quasi  per  incanto  si  vedranno  Graminacee  e Leguminose  rifare  il  tap- 
peto che  prima  era  da  Lieopodj  ed  altre  crittogame  distrutto  o solTocato.  Altre 
volte  invece  di  quelli  od  altri  ingrassi  liquidi,  gioverà  un’abbondante  copertura 
di  terricciato,  ma  sempre  coll'acceonata  vigorosa  scariQcuione. 

Il  RirACiMBiiTO  dt'veechj  prati  avviene  assai  spesso  pe’  temporanei  in  Avvi- 
cendamento, e se  ne  dirà  nel  Cspitolo  IV.  Ne  feci  motto  in  questo  luogo  sol- 
tanto, perchè  si  connette  alla  formasione  dt'  nuoci,  onde  il  saggio  economo 
vegga  in  quali  casi  di  praterie  invecchiale  ed  esauste  gli  convenga  attenersi  a 
quest'ultimo  partito,  in  ispecie  dopo  considerate  le  norme  generiche  di  Coltiva- 
zione coi  ora  procedo,  e le  quali,  lo  ponga  in  saldo  , non  permettono  ai  Prati 
d’immiserirsi  e inveterare. 

Art.  V.  Coltivazione. 

99.  L’ ATvicendamento  prativo,  che  giunsi  a chiamare  l'Avvican- 
DAMBNTo  PEBPBTro,  tsnto  da  me  raccomandato  (Lieao  VII,  $ 140  e 166,  e 
liBBO  XVII,  S 191)  e gli  esempj  delle  più  razionali  ed  utili  Rotazioni  ($99 
e segg.  del  Libbo  XVII)  onde  si  opera  una  vera  formazione  annuale  di  nuovi 
prati  successivamente  dissodati  e dimostrasi  quanto  vantaggino  i poderi  a Fru- 
mento o.Civaje  avvicendando  questi  prodotti  con  foraggi  ($  619-514  del 
Libro  X)  riguardano  Prati  temporanei  e annuali.  Ma  di  qualunque  specie  sia  il 
prato,  quando  volesse  rinnovarsi  coovien  farlo  dopo  averlo  coltivalo  per  qual- 
che anno  a Cereali  od  altri  prodotti  ($  873  del  Libro  XIV).  La  sua  colica  con 
que’  residui  e radici,  decomponendosi  fanno  ottimo  soverscio  per  altri  vegetabili  ; 
per  le  stesse  erbe  giammai,  se  non  dopo  alcun  tempo.  Il  prato  disfatto  col  suc- 
cessivo decomporsi  della  sua  colica  rende  parecchie  produzioni  di  cereali  di 
seguito  senza  sussidio  d’altro  concio.  Che  se  voleste  rifar  il  Prato  sul  Prato, 
rammentate  che  il  Trifoglio  ancorché  gli  succeda  un  ricolto  di  Cereale,  malis- 
simo riesce  se  nello  stesso  campo  si  ritorni  (Libro  VII,  $ 108).  L’esempio  di 
Avvicendamento  riportato  nel  § 1307  del  Libro  X sarebbe  quindi  per  mia 
stima  da  non  seguire,  perciocché  il  Trifoglio  ritornando  Ogni  quarto  anno  sullo 
stesso  terreno  male  vi  prospererebbe,  àia  di  ciò  meglio  nel  Capitolo  V. 

30.  La  coltivazioue  perciò  di  cui  ora  m'intrattengo,  quasi  per  intero 
concerne  i Prati  permanenti  naturali  o artificiali  ; e intende  a conservarli  in  buono 
slato  per  un  tempo  indeflnito,  senza  preoccuparsi  d’altre  colture  che  loro  deb- 
bano succedere,  come  accade  pe,’  temporanei  e più  pegli  annuali;  ma  nello  stesso 
tempo  a questi  tuttavia  si  applicano  in  gran  parte  eguali  norme,  in  ispecie  quelle 
sul  concimarli,  irrigarli,  ecc. 

31.  La  rerlili/znzloiie  de*  prati  si  opera  di  più  guise:  1°  cogli  Ac- 
conciAMiinTi  ; II"  coi  Concimi,  Inorassi  e Letami,  Terricciati  e Composte; 
IV»  col  Debbio;  VI»  coH’Irbigaziunb;  tutti  mezzi  de’ quali  a sufflcienza  trattai 
nel  XIV»  Libro.  Tanto  nel  formar  nuove  praterie  come  per  mantenerle  rigogliose, 
la  loro  fertilizzazione  è necessaria  quanto  in  ogni  altra  coltura  (Libro  XIII, 
$ 919).  Il  consumo  d'ingrasso  segnato  col  Prospetto  del  $ 130  del  Libro  VII 
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vuol  essere  ooosiderato  anche  quale  calcolo  di  confronto  coll'occorrevole  ai 
Prato  permanente,  alla  Medica,  al  Trifoglio  ed  altre  piante  da  foraggio  ivi 
memorate. 

32.  Fra  gii  Àccoociamenti,  le  Cbubu,  le  Liscitib,  i Cenbbacci,  ado- 
perati ne’  modi  in  quel  Libbo  descritti,  offrono  stupendi  risultati,  in  ispecie  nei 
veccbj  prati.  Le  Cbnbbi  pibitusb,  pel  solfato  di  calce  che  contengono,  si  usano 
molto  dai  Fiamminghi  (Libbo  IV,  S 183)  ma  si  tenga  conto  del  § 380  del  citalo 
XIVo  Libbo,  Il  Gasso  ha  un’efficacia  portentosa  pe’  prati  in  cui  abbondano  le 
leguminose,  ma  convien  rileggere  attentamente  I 552  al  367  e 720  del  Li- 
BBO  XIV  per  adoperarlo  con  senno  ed  utilità.  La  FoLieniiiB  d’uso  antichissimo 
In  Italia  per  le  vecchie  praterie,  al  cui  fleno  secondo  taluni  comunicherebbe  sa- 
pore amaro  del  quale  il  latte  si  risentirebbe,  ma  che  non  ebbi  mai  a rilevare  ; 
le  Terbb  bituminosb,  i Risotti  di  caRBoa  fossile,  quelli  di  Fobni  da  calcb, 
ecc. , sono  tutte  sostante  del  cui  merito  ed  applicazione  alla  coltura  de’prati 
ho  detto  quanto  basta  nel  citato  Libro  XIV;  ove  notai  pure  il  verde  cupo  dei 
prati  alpigiani  doversi  alla  copia  di  toslanse  alcaline  di  qoe’  terreni.  E notai 
nei  S 2872  del  Libro  r come  coll’addizione  di  tati  ammoniacali  il  Rolmabb 
Otteneva  un  quarto  di  pii)  sui  suoi  ricolti  ordinarj  di  fieno;  e nel  § 391  del 
Libro  Xlll,  il  nitrato  di  soda  giovare  più  all’erbe  graminacee  che  alle  leguminose. 

33.  Intorno  la  concimazione  de'  prati  giova  rammentare  da  quel 
medesimo  Libro,  come  invecchiate  praterie  ed  illanguiditi  Medicaj  dai  Reggiani 
colla  Pollina  si  rinvigoriscano:  e più  efficacia  ancora  s’ottenga  dal  Guano 
massime  se  impieghisi  diluito  nell'acqua.  Menzionai  pure  la  pratica  Veronese 
d’ingrassare  prati  colla  Poltbbb  da  CAPPELLAt:  e l’impiego  della  Loppa  e 
teovigtie  di  cereali,  quando  ben  fermentate.  Per  mia  sperienia  dorò  sempre  la 
palma  agl’iDgrassi  liquidi,  siano  di  concimaia,  di  latrine,  o di  guano;  e la  stessa 
quantità  di  materia  solida,  meta,  escrementi,  guano  ecc.  ch’entra  in  cotali  li- 
quidi, agisce  tanto  meglio  quanto  più  abbonda  l’acqua  in  coi  viene  diluita. 
Le  coperture  però  di  letame,  terriccio  ecc.,  emulano  l’ impiego  degl’  ingrassi 
liquidi  ne’  paesi  soggetti  a intensi  geli,  da  cui  la  copertura  ripara  la  cotica  er- 
bosa intantoché  la  fertilizza.  Del  resto  il  più  perfetto  ingrassamento  de’  prati  si 
otterrà  sempre  (ove  si  possa  affrontarne  l’ingente  dispendio)  col  tubulamento 
secondo  la  pratica  del  Mechi  descritta  nel  § 630  del  III"  Libro  e nel  450  ecc. 
del  XIVs.  La  quantità  di  liquido  concimante  da  distribuire  ascende  da  10  a 50 
e più  metri  cubici  secondochè  vi  abbonda  la  sostanza  solida  diluita,  la  quale 
può  bastare  In  120  a 150  chilogr.  se  sia  Guano,  e quindi  in  proporzione  se 
meta  bovina  o escrementi  umani,  accostandosi  alle  citale  valutazioni  di  rag- 
guaglio, e dove  entrano  Orine,  valutandole  come  tali  sostanze  solide.  Adottando 
il  precedente  consiglio  di  abbondare  coll’acqua,  allora  il  liquido  concimante  da 
spargere  essendo  più  copiosamente  diluito,  potrà  raggiugnere  i 60  ed  80  metri 
cubici  Si  noterà  infine  che  ne’ prati  vegetanti  in  terreno  sciolto  a sotto  suolo 
permeabile,  si  può  largheggiare  quanto  aggrada  nella  concimazione:  per  quelli 
di  terreno  argilloso,  di  fondo  tufaceo,  roccioso  ere,,  lo  abbondare  produrrebbe 
sviluppo  rapido  ma  non  vigoroso  si  da  impedire  fat  ile  e pronto  allettamento. 
Così  accade  anche  adoperando  orine  le  quali  fanno  rinverdire  ed  anzi  inorgo- 
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glire  le  poriionl  più  derelitte  di  prati  perché  calpestale  da  passaggi  di  animai! 
0 persone,  ovvero  per  naturale  deperioienlo  della  cotica  erbosa;  ma  dii  ne 
usasse  a larga  mano  e senza  diluirle,  in  prati  già  floridi,  spesso  promuoverebbe 
l'accennato  incoaveuieote. 

54.  Gli  studj  di  Cbloiica  agraria  premessi  nel  I»  Liaao  ricorde- 
ranno aU’agronomo  che  gli  AcconciametUi  agiscono  in  ragione  inversa  delle 
materie  analoghe  di  cui  si  componga  il  terreno:  Inoltre  che  attivano  l'eflìcacia 
stessa  della  concimazione:  basti  rimemorare  questi  risultati  ottenuti  dal  Gbabus 
(Liaao  XIV,  8 720). 


per  Ettaro  di  Prato 

Senza  punto  letame  . . . 
Con  letame  comune  . . . 

Con  letame  ingessato  . . 


Fisso 

1’  Taglio  2“  Taglio 

Cbilogr.  1560  Chilogr. 

. . . 2500  . 

. . . 3060  • 2200 


d'onde  rilevasi  anco  l'ulteriore  guadagno  dei  Taglio  di  Guaime  il  quale  negli 
Ettari  non  ingessati  sarà  rimasto  di  cosi  lieve  sviluppo  da  non  merilore  la  fal- 
ciatura. In  genere  poi  si  argomenta  pure  ricisamenle  la  giustizia  del  rimprovero 
che  esternai  anche  nel  8 212  del  XIII  Liaao  contro  l'assurda  opinione  che  i 
Prati  non  abbisognino  d'ingrasso. 

35.  La  copritura  con  terricciati,  o anche  di  pura  terra  purché 
pingue  e minuta,  sparsa  appena  innanzi  che  geli,  offre  immensi  vantaggi  perchè 
facendo  meglio  cestire  le  piante  in  tal  modo  riparate  anche  dall'irraggiamento 
notturno,  il  prato  ne  guadagna  fittezza  ; inoltre  la  cotica  aumenta  di  grossezza, 
nè  si  risente  dell'Intemperie  invernali.  Da  taluni  pretendeei  che  il  farlo  rechi 
nel  prato  semenze  d'erbacce  che  poi  l'infestano:  a ciò  si  ovvierà  scegliendo  a 
dovere  la  terra  onde  si  fa  il  Terricciato,  come  nel  XIV  Lisao  descrissi,  tlissi 
poi  nel  8 120  del  Libro  XIII  dcH'utile  uso  del  tufo  calcare  fatto  in  Piemonte, 
il  quale  ai  primi  geli  sfiora,  e fa  le  veci  di  marna.  Sino  i ciottoli  arenarj  me- 
morai in  quel  successivo  8 124,  quali  li  descrisse  il  Hb  siccome  ottima  pratica 
de'  Reggiani.  Il  heneficio  di  coleste  copriture  è incontestabile.  Ma  si  rammenti 
ch'è  proporzionale  alla  bontà  del  materiale  ossia  Terricciato  che  s'impiega,  ed 
in  ragione  eziandio  delle  cure  adoperale  nel  comporlo,  giacché  quanto  sarà  più 
vecchio  c fino  tanto  meglio  si  spanderà,  e le  piante  ne  profitteranno.  Per  chi 
possegga  prati  di  terreno  granitico,  o altro  qualunque  povero  di  elemento  cal- 
care, giovi  ricordare  come  nella  Normandia  comprino  calce  colla  e da  luoghi 
assai  lontani  la  trasportino  per  governo  de’ loro  prati.  Ve  ne  distribuiscono 
mucchj  cui  coprono  di  terra  perchè  la  calce  sfiori  non  per  pioggia  ma  lenta- 
mente per  la  umidità  del  terreno.  Dopo  quattro  o cinque  giorni  riscaldatosi  il 
mucchio,  col  badile  lo  rimescolano,  e ricoprono  di  terra  nuovamente.  Repli- 
calo questo  lavoro,  dopo  altri  5 a 6 giorni  la  calce  sfiorisce  tutta,  e di  nuovo 
ricopresi  per  cogliere  il  momento  opportuno  da  spanderla.  Ne  impiegano  sino  a 
5 mila  chilogr.  per  Ettaro:  ma  se  costa  loro  molto  il  trasporto,  la  pagano  però 
soltanto  un  centesimo  circa  di  Lira  per  chilogrammo,  c Teffetto  di  tale  accon- 
ciamento perdura  da  4 a 5 anni.  . . 

Istituzioni  d" Agricoltura,  l'ol.  V.  4!i 


Digilized  by  Google 


770  Libio  XIII. 

86.  La  composta  più  utile  pel  prato  si  fa  come  descrissi  al  S 733  del 
Listo  XIV,  scavando  una  fossa  nella  di  lui  parte  più  depressa  per  accogliervi 
Tacque  che  ne  scoiano  e gettandovi  a strati  terra,  letame,  erbacce,  scoviglie 
tee.  Quando  si  avesse  sotto  mano  abbondanza  di  foglie  cadenti  nell' Autunno, 
e poco  agio  per  fare  la  composta,  spandendole  a tempo  umido  sol  prato  in  quan- 
tità da  coprimelo  con  suCQciente  strato,  ne  sortirà  ottimo  risultamento.  Qua- 
lunque copertura  sia  poi  di  terricciato,  di  composta,  di  foglie,  di  calcinaccio, 
ceneri,  e ceneracci,  o anche  solo  di  terra  purché  pingue  e meglio  se  cimi- 
teriale, ovvero  di  espurghi  di  maceri,  fogne,  fossati  ecc.,  oltre  Tiograssare  Terbo 
pratensi,  quasi  nella  guisa  che  s'opera  per  la  Vite  nc  propagina  il  cesto,  pro- 
muove la  formazione  di  nuove  radici  a compenso  delle  morenti  per  vecchiaja, 
ed  in  particolare  ne'  prati  irrigui  restituisce  in  certo  modo  le  parti  terree  trasci- 
nate dall'acqua  in  ispecie  se  il  suolo  abbonda  di  calcare  o di  sabbia  e se  Tac- 
que sono  chiare  e piuttosto  veloci. 

37.  L’epoca  d'iograssare  il  prato  d’ordinario  è l’Autunno,  mas- 
sime se  si  tratta  di  letame  o concio  qualunque;  perciocché,  ove  si  attendesse 
a Primavera  e tardasse  a piovere,  il  raggio  soiare  ne  sciupa,  inoltre  lo  di- 
secca di  guisa  da  impedirne  la  scomposizione.  Oltre  poi  il  beneOcio  già  rimarcato 
di  tutelare  la  cotica  erbosa  durante  l’inverno,  l'azione  delie  meteore  opera 
l'ultimo  grado  di  divisione  della  materia  sparsa  sul  prato;  laddove,  spargendola 
soltanto  nella  primavera,  raro  avviene  che  il  falciatore  non  incontri  piccole 
zollette  di  terriccio , o grumi  d’escrementi  secondo  la  qualità  delle  materie 
adoperate:  ed  allora  la  falce  non  rade  come  e quanto  conviene.  Ed  a questo 
proposito  torna  lo  insistere  perché  qualsiasi  materia  si  usi,  venga  distribuita  mi- 
nutissima ed  uniformemente  per  tutto  il  prato.  Laonde  sarà  utile  talora  passarvi 
sopra  coll'erpice. 

38.  Sul  fluire  dello  fUTerno  però  sarà  convenevole  ingrassare  il 

rig.  4. 


Prato  allorché  si  usi  concio  minuto  (e  cosi  credo  la  -rr.-.y 

come  escrementi  schietti,  pollina  ecc.,  guano  e simili,  ovvero  gTingrassi  U- 
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quid!  gik  menzIoDati.  B nelle  estese  Praterìe  g'Iingrassi  poheròsi  verranno  spe- 
ditamente e con  uniformità  dispensati  col  Ditlributcre  d'ingrtuti  in  polvere 
cbe  cosi  chiamerei  il  baroccio  rappresentato  dalla  Figura  4. 

Per  analoga  ragione  raccomanderò  il  DitlribuU>re  di  liquidi,  per  lo  span- 
dimento  de’  liquidi  concimanti,  e del  quale  replico  il  disegno  nella  Figura  5 

Fig.  s. 


la  quale  per  la  soa  semplicità  mi  risparmia  di  descriverne  i particolari. 

39.  Lo  stabbiare  coH’armento  o col  gregge,  l'ho  descritto  nel  L»io  XIV, 
5 145.  Feconda  copiosamente  ogni  specie  di  Prato,  e mentre  occorre,  come  ivi 
esposi,  la  permanenza  di  400  pecore  per  20,  o 25  notti  onde  concimare  a dovere 
un  Ettaro  di  Canapajo,  bastano  200  di  esse  ovvero  25  bovini  (per  egnal  tempo) 
per  un  Ettaro  di  Prato.  Il  Duaois  descrive  {Joum.  d'Agrie.  prat.)  un  parco  quale 
rappresentasi  dalia  Figura  6,  composto  di  filo  di  ferro  galvaniizato  comprendente 


l'area  di  25  metri  qu.  con  rotelle  sotto,  onde  cambiarlo  agevolmente  di  posto, 
li'ho  accennato  per  mostrare  sin  dove  giungasi  ne’  perfezionamenti  degli 
arnesi  rurali  d'ogni  specie.  Ha  i nostri  Pastori  hanno  reti  discordino  di  Ca- 
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oapa,  e ne  stabiliscono  de'  parchi  quadrali  d’egual  guisa  eoo  piuoli  saldamente 
conlUli  nel  suolo,  e stabbiano  così  un'area  proporzionale  ad  una  o più  ceo* 
tinaja  di  pecore. 

40.  Dello  addebbiare  I prati,  dissi  più  volle  (Libro  l,  g 2740  e 
IV,  g 638)  ma  spccialineute  nel  CAriTULo  VI  del  Libro  XIV;  e riterrò  Sem* 
pre  che  coH'ubbruciare  le  piote  s'incontra  una  perdita  di  sostanze  eliminate 
dalla  combustione,  per  quanto  facciasi  lenta  e,  come  chiamano,  accecala.  Con 
tali  piote  formando  invece  terricciati,  nulla  si  perde,  salvo  il  doverli  fare  un 
anno  almeno  per  l'altro,  mentre  il  deòbio  appena  compiuto  spandesi  immediata- 
mente sul  prato.  Se  però  ben  si  osserva  una  zolla  erbosa,  massime  se  tale  da 
molti  anni,  oltre  l'intreccio  di  radici  vi  si  contengono  avanzi  organici  di  anima- 
lucci,  larve  ecc.  di  molte  fatta;  era  tutta  la  migliore  sostanza  di  cotesti  piccoli 
cimiterj  di  minimi  esseri,  col  fuoco  va  quasi  totalmente  dispersa.  Replico  nella 
Figura  7,  il  Rastiatojo  da  cavallo  a due  ruote,  rammentando  la  raccomanda- 


Fig.  7. 


zione  di  foggiare  i sostegni  C C a Simiglianza  di  veri  coltri  per  agevolare  lo 
scortecciamento  per  cosi  dire  del  prato  che  doe  fornire  le  cotiche  per  addebbia- 
menlo.  Ho  veduto  spesso  nel  Piemonte  adoperare  l'aratro  e conseguitarne  uno 
spareggiamento  di  superflcie  dannosissimo.  Riconsiderando  la  Figura  8 e le 


Fig.  8. 


I 

norme  d'esecuzione  descritte  iu  quel  Capitolo,  non  resta  uopo  d'altra  descri- 
zione di  questa  prativa,  quando  non  si  voglia  preferire  la  decomposizione  allo 
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abbruciamento  delle  piote  delle  cui  soglaote  fbrliliuanti  gran  parte  (come  ho 
dimostrato]  il  fuoco  inevitabilmente  disperde. 

di.  LaTOrazioni  per  le  praterie,  in  generale  non  occorrono.  Piuttosto  le 
faccende  non  mancano;  intendendo  per  tali,  la  condotta  e dislributione  do' ma* 
teriali  per  conservarne  o aumentarne  la  produzione;  la  raccolta  di  pietre  o altro 
che  impacciasse  la  falciatura;  lo  espurgo  de’  fossi  di  scolo,  e de’  condotti  d’ir- 
rigazione ecc.  Lo  erpicare  vecchj  prati,  come  additai  nel  § 405  del  Liaao  XVII, 
anco  quale  pratica  ordinaria  torna  essenziale  ove  muschj  e slmili  piante  ac- 
cennino d’intiMlere  la  prateria..  Infatti  il  tagliarla  con  erpici  a coltello,  come 
proposi,  per  ringiovaninie  la  piota,  riuscirà  sempre  proflllevole  anco  pel 
prati  in  buono  stato,  in  ispecie  eseguendo  tale  operazione  prima  di  concimarli 
0 coprirli  di  terricciati  ecc.  Quel  tagliare  il  Qllissimo  intreccio  delle  radici  giova 
per  facilitare  l'opera  degli  agenti  esteriori,  e più  volte  avendo  posto  mente  a 
vigorosi  tagli  fatti  appunto  con  erpici  a coltri,  vidi  ai  loro  labbri  o piuttosto 
dalle  fessure  medesime  sortire  l'crbc  mam'festamente  più  rigogliose  delle  altro 
vicine.  E più  gioverebbe  ne'  Prati  asciutti  non  irrigabili,  io  quantochà  tagiiatu 
energicamente  il  tappeto  erboso  non  lascierebbe  sfuggire  tanta  copia  d'acqua 
durante  la  pioggia,  e ve  ne  penetrerebbe  a nutrimento  di  successiva  freschezza 
per  le  radici  dell' erbe  che  la  rinverrebbero  aU'estremità  delle  loro  radicene. 

42.  Ripianare  la  super6cie  torna  sempre  utile  quando  le  bassure 
aleno  limitate,  e le  prominenze  del  pari  discrete  e contigue.  Quando  la  pro- 
fondità di  quelle,  e il  colmo  di  queste  non  oltrepassano  gli  8 centimetri,  la 
vecchia  cotica  ripullula  a traverso  della  terra  sovrapposta,  ed  anco  nelle  alture 
pareggiate  e un  po’  concimate.  L’eguaglianza  di  superficie  è la  condizione  più 
essenziale  di  un  buon  prato,  in  ispecie  poi  se  irriguo;  a tal  segno,  che  il  Com- 
paro ossia  Pratajuolo  delle  Marcile,  del  continuo  attende  a sparpagliare  i muc- 
chierelli  delle  talpe,  quelli  di  concime  non  bene  sparso,  gli  avanzi  di  erbe  fal- 
ciate non  compiutamente  raccolte,  i Formicaj  ecc.  Ora  tutte  queste  cure  proQt- 
teranno  sempre  a qualsiasi  Pascolo  o Prato. 

4.5.  Lo  estirpare  la  malerba^  è quasi  l'unico  Colturamento  che  ai 
pratichi;  ma  costituisce  un’operazione  tanto  essenziale  quanto  pur  troppo  dis- 
conosciuta 0 negletta.  Distinguendo  l'erbe  da  cattivo  fieno,  e quelle  velenose 
0 nocive,  ne  consegne  che  se  l'estirpazione  delle  prime  è utile  anco  perchè  dan- 
neggiano 0 talora  soffocano  la  vegetazione  delle  buone,  lo  sperdere  l’altre  è di 
estrema  necessità  qualunque  siasi  la  natura  di  Pascolo  o di  Prato  in  cui  esistano. 

41.  Piunte  inutili  ritengonsi  comunemente  le  seguenti.  Avvaaro  però 
che  non  poche  di  esso  quando  falciate  presto  e date  fresche  al  bestiame  gli 
riescono  soddisfacenti,  intanlochè  ridotte  in  Fieno  gli  divengono  poco  gradile  e 
spesso  rifiutale.Tali  molte  Cicoracec,  e Sinanterce;  come  per  lo  contrario  Men- 
tastri, Cagli,  Rute,  Origani  ecc.  ripudiati  in  erba  dagli  animali,  noi  sono  quando 
secchi.  Anche  il  terreno  poi  in  cui  vegetarono  influisce  in  parte  sulla  loro  qua- 
lità (8  21)  e v’ha  par  qualche  potere  il  clima  locale  (g  19).  Ne'  prati  Lombardi 
irrigatnrj  lo  Scannagatta  na  numerò  parecchie  ond'io  nel  seguente  Elenco  le 
contrassegno  con  un  S.  Atvkrti«ò  pure  che  i nomi  botanici  sono  Linnbaki, 
quali  nelle  lUit.  botaniche  del  Targioni,  o nella  Flora  Hai,  del  Bcrtoloiii  salvo 
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alcuni  di  cui  cito  gli  autori.  Le  Famiglie  poi  a cui  le  ascrivo,  le  nolo  quali  nel 
Reperì,  dee  Plantes  ecc.  del  DucnasHB.  AvvaaTiaò  inOne  di  aver  trascelto  le 
più  comuui,  e non  soltanto  vegetanti  ne’Prati,  ma  quelle  ancora  dei  Pascoli; 
nè  ho  citato  tutte  le  Specie,  ma  una  o due  sole  delle  principali  de'  Generi  più  in 
Italia  comuni.  Un  lavoro  ben  fatto  e compiuto,  con  tutti  i disegni  convenevoli, 
sarebbe  stato  molto  utile  per  veri  cultori  di  Pascoli  e Prati  ; ma  quel  solito  § S 
del  Liaao  XXI  mi  ha  costretto  a limitarmi  ad  un  semplice  epilogo,  lasciando 
in  sospeso  quanto  io  avea  con  improbo  studio,  apparecchiato. 

45.  Elenco  di  Piante  Inntill  più  comuni  in  Pascoli  aerati: 

1,  Achillea  agesatom,  Erba  zolfina  (F.  Raggiate)  perenne,  amara. 

3.  Aobimonia  EovAToaiA.  Agrimonia  (F.  Rosacee)  Figura  9,  vivace;  le 
bestie  ne  mangiano  appena  le  foglie  radicali.  S. 

5.  Ajdoa  rTBAMiDALiB.  Erba  tolda  pelota  (F.  Labiate)  di  sapore  amaro, 
disgustoso,  Figura  10,^  radice  perenne.  S. 

Fig.  9. 
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5.  Ahtbbmis  coTi,  0 CoToti,  Brucia  occhi,  o anche  Occhio  di  bue  (P.  Com> 
poste]  Figura  iP,  annua. 

6.  Aquilbgi*  tulgabis,  Aquilina  (F.  Renuncolacea)  vivace. 

7.  Aitbmisia  campiistbis,  Ambroiia  (F.  Composte)  perenne,  amara. 

8.  Aiob  HACOLiTi'M.  Pan  di  serpe  ccc.  (.F.  Aroidee)  da  alcuni  si  ripone  fra 
le  velenose  ma  gli  animali  noi  toccano.  Nella  Figura  13  vedesi  al  N°  1 il  suo 
spadice:  contiene  fecola  nella  radice,  notata  già  nel  S 6^1  del  Libbo  XIX. 

Fig.  H. 


Fig.  12. 


9.  Atbamahta  cbbtbiisis,  Pastinaca  salvatiea{T.  Ombellifere)  vivace;  acre, 
non  cornane  in  Italid. 

10.  Atbiplez  STLVESTRI8  (FocBs)  AtripUcs  (F.  Cbenopodiacee). 

11.  Dabdara,  0 Abctium  Lappa,  Lappoloni,  Cappellacci  (P.  Composte)  : 
bienne,  e in  moiU  luoghi  vivace. 

12.  Bbllis  pebbnris,  Margheritino  (F.  Composte)  vivace;  non  buona  da 
fieno  S.  Lussureggia  aii'ombra. 

13.  Bobrago  ofpiciralis,  Borragine  (F.  Borraginee)  annua,  peiosa,  piccante. 

14.  Bdglossob  orPiciHALB  (Lamk)  o Arcbosa  Borrana  falsa  (Borraginee). 
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15.  Bonus  RBOCAGO,  Landra-,  acre  (F.  Crocifera)  annua^  di  nion  valore 
come  fieno.  S.  Abbonda  ne'prali  magri. 


Fig.  13. 


Fìg.  14. 


Fig.  18. 


16.  CiLAMiNTBi  HBPET*  (Pureh)  Co/aim'n/a  (F. 

Labbiate)  rifiutata. 

17.  Cahpàndlà  bpbcoldm,  Campanula  Camp. 

RAPUNCi'Lus,  Ramponzolo  ()'.  Campanellacee ) la 
prima  annua,  l’altra  biennale.  S.  Figura  13. 

18.  Cardamikb  pratbksis  , Ravizzo  telvalieo 
perenne  (F.  Crocifere)  appena  si  assaggia  dal  be- 
stiame. S. 

19.  Centaobea  iacea;  Erba  mora  (F.  Com- 
poste) duro  e amara.  S.  e la  C.  minob  è I'Ebitbbjca 
cbntadbii'M  Biondella.  Figura  14  ^F.  Geniiana- 
cee)  amarissima.  C.  fabiculata  e C.  scabiosa. 

20.  Cebastium  vulgatom  (Vaill.)  Peverazza 
(F.  Cariofillacee)  confusa  coU’Ai.sine  annua  : rifiu- 
tata dal  bestiame.  S. 

21.  Cberopodioh  ; tutti  i Chenopodii  (F.  Atri- 
plicee)  in  ispecie  il  C.  tulvabia,  Erba  connina 

.fetidissima;  annua. 

22.  Chirobia  centaoriom  (Wild)  o Gentiaba 
CBRTAVBiDM,  Piccoto  ctnlaureo  (F.  Genzianacee) 
identica  o analoga  alla  Biondella  N"  19. 

25.  Chbvsantemi'm  lbocahthemuii,  Margherilone  (F.  Composte)  vivace 
.Figura  15,  rifiutata  S;  però  Pecore,  Capre  e Cavalli  la  pascolano. 
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94.  Crrpis  portida,  lindiehieìla  (F.  Seminoneulote)  nnmm;  rlOulata.  S. 
specie  di  Orecchio  di  topo,  C.  tkctopom,  A.  pralnjuola,  egualnienle  inutile.  S. 

S5.  CixcsAics  BKHip,  Gioitone,  Crepoterrs  (F.  CarioQllacee)  perenoe,  dura  S. 

96.  CritooLossL’M  oppicinalb,  Lingua  di  can*  (F.  Borraginee),  perenne,  di 
odore  fetido  i le  iole  Capre  ne  assaggiano. 

27.  Dacccs  Carota  telo.,  Carola  bastónagia  (F.  Ombellifere)  biennale  S. 
nella  Figura  16  scorgesi  la  sua  cima  ombellifera. 

28.  Ecbii'm  vl'lgarb,  Viperina  (F.  Dorraginee)  rifìiilata. 

29.  Epilobich  spicati'm  (Lamk)  Sfemice  salvatica  (F.  Onagrarie). 

30.  Erigkbun  acbe.  E.  viscosi  m,  Ceppita  lalv.  ed  Erba  puzza  (F.  Sinon- 
lerce)  fetida. 

31.  EaTTOBRA  cbrtauricm  (Ricn  ) Aiomfe/fn  (F.  Genzianacee)  amarissima, 
gii  citala  al  >'<>  19. 

32.  Ebtgm  BiRsi'Ti'H,  Ervo  irsuto  (F.  Leguminose). 

33.  Ecpatobiom  canrarim'm,  Vale- 
riana spuria  Composte)  mace,  amari.  Fig.  17. 


36.  Galivm  locioum  (Allioni),  Gringo,  Asis^AeMa  (P.  Robbiaoee)  perenne 
di  sapore  subacre,  dura  S. 

37.  Gbiitiana  lutea,  Censiana  gialla.  Figura  18  (P.  Geniianacee),  alpi» 
giana,  e secondo  il  Maorb  irritante  e nociva. 
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38.  GniifiDH  coLUMBinoii,  Piè  di  piccione  (P.  Geraniacee)  anona,  riflo* 
tata  S,  come  il  G.  rodosum,  Geranio  nodoso,  e il  G.  piATENsa,  G.  pratense. 
89.  Giom  orbarom,  £rba  benedeUa  (F.  Rosacee)  vivace,  riOulata  S. 

40.  Glkchoiia  bbobracra,  Edera  terrestre  (F.  Labiale)  perenne  di  odore 
ingrato  e sapore  nauseoso,  serpeggiante  come  mostra  la  Figura  19.  S. 

Fig.  18. 


Fig.  19. 


41.  IIbliotropioh  borop.si'm,  Verruearia.  PorroJa{P.  Borraginee)  riflulata. 
49.  Hbraclboii  sphomdvliiim,  Branca  orsina, Panace  erculeo^F.Ombellitere). 

43.  Htacirtbds  comosi'S,  Cipolla  salvatiea,  Aglio  di  lupo,  vivace,  dk  odore 
d’aglio  al  latte;  frequente  ne' campi. 

44.  HrpvaiciiM  pirfobatcb,  Iperico,  Erba  S.  Giovanni  (F.  Ipericee)  ri> 
flulata.  Figura  90.  S.  Tale  pure  l'H.  quadarovlabb,  Asciro. 

45.  Irola  dtsbrtbrica,  Ineensaria,  Menta  salrat.  (F.  Composte)  riilutata. 

46.  Ibis  germarica,  Giaggiòlo.  I.  psbddoacoros.  Giglio  giallo.  I.  fobtida, 
RUotlaria  ed  altre  (F.  Iridacee)  rifiutate  ; caustiche  e sospette  d’irritanti. 

47.  Labioh  porpcbbdm,  Lamio,  Ciccialatle  notalo  già  pel  suo  petalo  a 
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cimiero,  Figura  SI,  e Lamidm  alidm  Ortica  morta,  Lamioni  bianco  (F.  Labiate; 
riduconai  io  fleno  di  oiuu  valore  S. 

Fig.  SO. 


48.  LArsAHA  coammis , Gretpignolo  amaro  (F.  Composte)  è annua , di 
sapore  acre,  ed  atTatto  riflutata. 

49.  Ligosticdm  podaubaiia.  Erba  giralda  (F.  Ombeliifere).  Il  L.  phbllaii* 
oaiDii,  Finocchio  acquatico,  molto  sospetto  di  velenosità. 

50.  Litbospbrmdm  asveiisb.  Migliaccio  (F.  Borraginee)  annua,  afl&tto  ri- 
flutala.  S.  L.  oppicihalb,  Perlina. 

51.  LrcopoDiuii  CLATATDif,  Motco  terretl,  (F.  Licopodiacee). 

53.  Ltsihacbia  nniiitcLAaiA,  Soldarelta,  Masti  éC oro  (F.  CarioGllacee) 
vivace,  affatto  riOutata.  S.  Figura  SS. 

53.  Halt.b;  tutte  le  Malve  (F.  Halvacee). 

54.  Matucabia  cbamomilla,  Camomilla  (F.  Composte)  annua  e bienne, 
amara,  affatto  riOutata.  Figura  23.  S. 

55.  Mblamptboh  abvbksb,  Coda  di  volpe  (P.  Rioantacee)  annua;  tenera 
vien  mangiata,  ma  nasce  più  spesso  ne'  campi  fra  le  biade. 
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65  bis.  Mbictba  PCLEGii']i,f  M.  botordipolia,  Mentastro  ccc . (F.  Labbiale). 

Fig.  2ì. 


66.  Mbrtarthbs  trifoliata,  Trifoglio  librino  (F.  Gentianacee)  amaro. 

57.  .Mi’sci,  tulle  le  specie  di 
Muschi  (Crillogame). 

58.  Myosotis  scorpioidbs, 

Cenlonchio  salvai.  (F.  Borragi- 
oee)  riGulata.  S. 

59.  Opbioglossvm  volga- 
TOii,  Erba  lucciola  (F.  Felci), 

60.  Orchis  , tutte  le  specie 
di  Orchidi  (F.  Orchidee)  dette 
Testicolo  di  Caoe,  Giglio  di  prato, 

Giglio  caprino  ecc. 

61.  OXAIIS  VULGARIS  , ossia 
Rumes  ACETOSELLA  , lioinice 
acetosa  (F.  Ossalidce),  perenne, 
pessima  in  fieno. 

62.  Pamcun  viride,  Pani- 
eastrello,  Pabbio,  Catterà  {?. 

Graminacee)  annua , poco  gra- 
dita S.,  e cosi  il  P.  dactylon, 

Cornajola,  Gramigna;  vivace, 
durissima  S. , e il  P.  tebticil- 
LATUH,  Panirastrella. 

63.  Pastinaca  latifulia 
(Dod.)  , Pastinaca  salvai.  ( F. 

Ombellifere),  bienne. 


Fig.  23. 
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64.  Pbuckdanuu  officinalb,  Finocchio  porcino,  Scdanina  de' proli  (F. 
Omhellilere),  pereone. 

65.  Plantago  MBDiA,  Pajochino  peloso,  Piantaggine  maggiore,  pelosa  (F. 
Piaotagiove).  Figura  24,  vivace,  pascolala  nialvoleutieri  S.  ingombra  il  terreno. 

» coRo^opvg,  Erba  stella,  annua  ; id. 


Fig.  24. 


A.  intera  piantaggine: 

B.  diagramma  del  fiore  : 

C.  fiore  ingrandito: 

D.  pistillo  : 

E.  capsola  pisside: 

F.  di  lei  sezione  : 

G.  seme  : 

II.  di  lui  sezione  orizzontale: 

I.  sezione  pel  luogo  : 

J.  embrione  isolalo  : 


66.  PuLveoKim  bistobta,  Bistorta  (K.  Poligonacec),  vivace;  foraggio  col- 
tivalo nella  Svizzera,  ma  duro  c caustico.  .. 

, 67.  PoLYPODtcM  vcLGAii!,  fWtc  cfofce:  perenne  (F.  Felci). 

68.  PuTENTiLLA  KKPTA.vs,  ilaggiostro  selv;  Erba  da  6 fogli»  (F.  Rosacei^ 
Aflatio  rifiutata  S.  Tale  pure  la  P.  ansurima,  Piè  d'oca. 
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68  bit.  PoLMOHASU  AHGOSTiroLU,  Pìccolo  Polmonaria  (F.  CoDVolvulacee) 
Figura  35:  vivace  come  la  P.  ovviciiiALia,  Borrana  lalvalica. 


Fig.  28. 


1 Corolli;  2,  la  stessa  aperta:  3,  suo  tubo:  4,  base  coll'oTario:  8,  antera: 

6,  calice:  7,  aua  sezione:  8,  calice  maturo:  9,  nucula. 

€9.  Randhcdlus  aspBRS,  Braneotino,  Piè  di  nibbio  (P.  Ranoncolacee)  vi- 
vace : vieo  mangiato  ma  è sempre  caustico  ed  acre,  meno  però  del  R.  ac«b  S. 

69  bit.  RHiriAiiTBVg  cbristaoalli,  Cretia  di  gallo  (P.  Serofolariacee)  an- 
nua, di  sapore  acre  e rifiutata  S. 

70.  Rombi  acotos,  Bomice,  Slavaszo  (F.  Poligonacee)  perenne,  pochissimo 
mangiato  S.,  dalla  Figura  36  si  conosce  quanto  dimagri  colla  radice. 

■ caisPDS,  Romice  talv.,  anche  questo  io  fieno  riducesi  a niente  S. 

> OBTDSiFOLius,  Romice  de’  prati.  R.  pulcbbb,  Lapato. 

71.  Salvia  pbatb’isis,  Salvia  Cravera,  Erba  lupa  (F.  Labiate)  annua,  di 
sapore  ed  odore  ingrati.  Figura  37,  S. 

73.  Sambucos  bbdlvs,  Ebbio,  Sambuchella  (F.  Araliacee)  erbacea  perenne. 
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73.  Sapunapu  OPP1CIKALI9,  Saponaria,  SavontUa  (F.  CarioQllacee),  vivace, 
di  sapore  amaro,  riQulata  S. 

Fig.  26.  Fig.  27. 


74.  ScABiosA  AEVEMSis,  ScMioio,  Scopa  lelvat.  (F.  Dipsacee)  vivace,  di 
sapore  ingrato,  aspra,  afTallo  riflulata.  Figura  28.  S.  ma  il  Docbeshi  la  dice 
coltivala  come  prateria  artiflciale. 

75.  Sknbcio  ÌACOB.BA,  Jacobea,  Erba  S.  Giacomo  o £.  Saiame  (P.  Slnan- 
Uree)  vivace,  riOutala  S.,  come  il  S.  vulgaris,  Pié  d’ucceUino. 

76.  Shebaboia  arvknsis,  Paverelia  (F.  Robbiacee)  annua,  riQulata  affatto 
secondo  il  Ducbksnb  le  bestie  ne  mangiano. 

77.  SisvMBRiUH  AHPHYBiDM,  Tagliarina,  Natlurzio  falso  (F.  Crocifere)  vi- 
vace, acre  e rifiutala  S. 

78.  SoLiDAGO  viBGA  ADBBA,  Erba  giudaica  (F.  Raggiale)  riQulata. 

-79.  Sfibra  filipehddla.  Erba  pepina.  Trina  (F.  Rosacee),  perenne;  ha 
radici  con  tubercoli  ricercali  dai  majali. 

80.  Stacbts  lanata  (Cbanz),  Slachide  lanosa  (F. Labiate):  Stachis bbctj, 
Stregonella-,  S.  stltatica,  Ortica  morta,  felenle;  vivaci,  riQulate. 
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81.  Sympbitum  orpicmALB,  Comolida  maggiore,  Gualca,  Erba  da  cimici 
(F.  Borragine)  vivace  e rifiulala  S.,  come  il  S.  tcbbrosom,  C.  tuberosa. 

82.  TANAceTUM  TOLGABE,  Tanaceto,  Erba  da  bachi.  Zolfina  (F.  Sioanteree) 
riflulala,  amara,  perenne  come  il  T.  cbispuu,  T,  crespo  o Erba  pennino, 

Fig.  28. 


83.  Tbibulcs  tebbestbis,  Tribolo,  Croce  di  cavaliere  (F.  Ruiacee)  annua; 
ne'  pascoli  nuoce  ai  piedi  delle  pecore  colle  punte  de'  suoi  frulli. 

84.  Tusbilaoo  pabpara,  Farfara,  Piè  d’asino-,  vivace  (F.  Sioanteree)  ri- 
fiutala, come  la  T.  pbtasitb.  Farfaraccio  de’ pulcini. 

85.  Urtica  urrns.  Ortica  (F.  Orticacee)  perenne,  pungente  e cattiva  nel  fie- 
no, quantunque  si  usi  tritata  per  Pollami,  e la  U.  pilulifbba.  Ortica  romana, 
si  adoperi  secondo  il  DucDEsan  per  prati  artificiali. 

86.  Verb^scum  blattaria.  Blattaria  (F.  Solanacee'i,  biennale:  rifiutata. 

87.  Vbiibiina  oppicinalis,  Erba  di  S.  Giovanni,  Verbena  (F.  Verbenncce) 
annua  n anche  biennale  e più;  insipida  alTatIo,  rifiutata. 

88.  Veronica  arvensis,  Paverina,  Serjmilino;  V.  cham.p.drvs,  Veronica 
maschio.  Crescione  salv..  V.  upficinai.is,  V.  maschia..  V.  srrptllipoi.ia.  Erba 
gualda  salo-  (F.  Scrofulariaciv!)  la  prima  annua,  l’allrc  vivaci;  tutte  rifiutate.  ■ 
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Anche  la  8.  VeeomcA  dvdiiia  (Witn),  Y,  pra(ajwla  e V.  TeccMOM  • 
Y.  latieiuola,  eoo  poco  buone  nel  Ceno. 

89.  XinTHiDM  gpiRosoM,  spini  d’ailno,  annua  e come  la  eeguenle» 

90.  Xantbidm  STauiiAKtDM,  Lappola, Strappalana {f  .higgiaie)  il  Docnsiai 
afferma  che  Capre  e Vacche  ne  mangino:  lo  la  vidi  sempre  intatta  nelle  paature. 

45  bis.  Altre  inutili,  benché  meno  comuni  ne’  pascoli  e prati,  sono  queste  : 

91.  AchiUata  ptarmita , Bottone  d’argento.  92.  Aita  cespitosa,  Fienarola 
palustre.  95.  Andropogon  itchoemum.  Piè  di  pollo.  9i.  Anthemis  nobilit,  Ca* 
momilla  bastarda.  95.  Aniherievm  ossifragunt , Ossifrago.  96.  Antirrhmun 
elallne,  Cencio  molle.  97.  Antirrhinum  linaria,  Linaria.  98.  Apinm  graveo- 
lene.  Erba  aedanina.  99.  Arnica  montana.  Arnica.  100.  AriemUia  vulgarist 
Assenzio  di  siepe.  101.  Aster  annuus.  Astraceli  margheritina.  103.  Àsiragaina 
Glgcipbijllos,  Strascinavacca.  105.  Asfragalut  clcer,  Strascinavacca.  104.  Alha- 
manta  oreoselinum,  Oreoselino.  105.  Bromns  teclorum,  Forasacchino.  106.  Csr- 
pesium  cernuum.  Astraceli  capocbìno.  107.  Cernstium  manticum , Cerastio 
stellato.  108.  CA/ora /ler/b/iata,  Genziana  perfogliata.  yM.  CandrUla  jvncca, 
Lattugaccio.  110.  Cystus  helianthemum.  Erba  d’oro.  111.  Crepis  biennis,Bg-- 
dicchiella.  112.  Crepis  teclorum.  Zuccona  matta.  113.  Diantkus  proiiftr, 
Garorolino.  114.  Draba  muralis,  Draha  muriciola.  115.  Draba  verna.  Pelo* 
sella.  116.  Fiìago  arvensis,  Canapicchia  piramidale.  117.  Geni  lana  centau~ 
rium,  Erba  per  febbre.  118.  GtnUnna  pneumonanthe,  Metlinborsa.  119.  Ge- 
ranium  cicutarium.  Cicutaria.  120.  Gladiolus  communi s , Crespolini.  121. 
Globularia  vulgaris.  Margherita  turchina.  122.  Gypsophylla  sari  fraga.  Garo- 
fanina  spaccasassi.  123.  Herniaria  glabra,  Erniaria.  124.  I/erniaria  hirsula, 
Renajola  pelosa.  125.  Hieraetum  p(7o«Wo,  Orecchio  di  topo.  126.  Nypocharis 
radicala,  Accipitrina.  127.  Inula  brilanica.  Erba  da  gambe.  128.  Inula  puli- 
caria,  Eniila  pulciaja.  129.  Lactuca  scariola.  Lattuga  malta.  130.  Leontodon 
hirlum,  Trinciatella  pralajuola.  131.  /.rrau/a  campesfris,  Leg.imani.  132.  Jl/cn- 
iha  viridis.  Menta  romana.  135.  Myagrum  rugosum,  Ravizzone  mallo.  134. 
Alyosotis  lappala,  Oreccbìo  di  ratto.  155.  Ornilhogallum  umbellalum.  Aglio 
di  lupo.  136.  Plantago  psyllium , Psillio  piccolo.  137.  Poligaia  vulgaris, 
Bozzolina.  138.  Polygonum  convolvulus.  Vilucchio.  139.  Prunella  laciniata. 
Brunella.  140.  Rununculut  arrenzii,  Ranuncolo  de’ campi.  141.  Scabtosa 
succisa.  Morso  del  Diavolo.  142.  Seabiosa  sylvatica.  Scopa  selvatica.  143.  Scu- 
tellaria galericulala,  Terzianaria.  144.  Scdumacre,  Borracina.  145.  Serapias 
longifolia,  Elleborina.  146.  Thalietrum  flavum.  Erba  pina.  147.  Thalictrum 
minus.  Erba  scopaja.  148.  Thymus  aeinos.  Acino.  149.  Valeriana  offkinalis, 
Amanlilla.  150.  Yinca  minor.  Fior  di  morto.  151.  Viola  odorafa,  Mammola. 
152.  Viola  tricolor.  Suocera  e nuora. 

Molte  delle  152  piante  sio  qui  nominate,  di  rado  appajono  ne’ Prati  sani  e ben 
tenuti:  altre,  soltanto  negli  umidi:  parecchie,  ne’ più  pingui.  Avvertirò  tuttavia 
che  in  generale  i Pascoli  e Prati  estenuandosi  o invecchiando,  presentano  sempre 
più  numerose  piante  inutili.  Avvertirò  pure  che  talune  delle  nominale,  qualche 
volta  vengono  apprezzate  per  alcuna  loro  specialitù:  cosi,  la  Seabiosa  succisa, 
secondo  il  Lottbri,  sin  che  fresca  piace  al  bestiame,  ed  ha  il  vantaggio  di  coq- 
Islitnziuni  d'Aijricollura,  Voi,  V.  ."iO 


Digitized  by  Google 


Uno  XXII. 


786 

Eervani  verde  in  inverno.  Del  pari  il  lìanuneuliu  aere  che  figura  nel  $ seguente 
fra  le  nocive,  dagli  Olandesi  si  tollera  perchè  col  latte  delle  Vacche  che  se  ne 
cibano,  il  formaggio  acquista  il  color  giallo. 

46.  Piante  nocive  sono  le  velenose  in  primo  luogo;  poi  lo  sarebbero 
le  inutili  eziandio  in  quanto  rubano  spazio  e alimento  alle  buone:  ma  io  ripongo 
nel  seguente  Elbhco  oltre  le  venefiche,  come  nocive  quelle  che  incomodane,  od 
oObndono  gli  animali  o nel  pascolo,  o secche  tra  il  Fieno.  Così  Ciperacee,  Giun- 
chi eec.,  oltre  soffocare  ed  alTamarc  le  buone  piante,  date  tra  il  Fieno  al  bestiame, 
s’esso  non  ha  gran  fame  le  ributta  insieme  con  parte  d'erbe  buone  ebe  vi  s’in- 
treccino, e se  le  mangia  (come  vidi  più  volle)  quando  in  copia  sensibile, dimagra 
e strema  le  forze.  Ho  pure  unito  nello  stesso  Elenco  i foraggi  spinosi,  o troppo 
duri  ecc.  seguendo  il  Usghb.  Ricordo  le  Avvertenze  fatte  nel  544,aggiu- 
gnendo  di  non  aver  compreso  nel  seguente  Elenco  alcune  Piante  parassite 
comecché  nocive  esse  pure,  divisando  tenerne  conto  dove  parlo  delle  avversità 
0 vicende  sfavorevoli  alla  produzione  delle  piante  da  foraggio. 

47.  Piante  vele-  ^ 

Dose  ed  altre  no- 

Cive  più  comuni  in 
Pascoli  e Prati  d’ogni 
genere  : 

1.  Aconitcm  Na- 
PELLDS,  Aconito,  A'u- 
petlo  il  più  velenoso 
degli  Aconiti  (F.  Ra- 
nuncolacee)  ma  per  le 
pecore  stima  il  Magne 
peggiore  l’A.  lvcocto- 
NDM.  A.  ammastalupo. 

2.  Act^a  spigata, 

Barba  di  capra',  ba- 
che  velenose  (F.  Ra- 
nuocolacee  ) perenne  ; 
tra  il  fieno  fa  scemare 
il  latte. 

5.  .ErUUSA  CVNA- 
PIVM,  Prezzemolo  sai- 
valico  (F.  Ombellifure) 
ha  qualità  deleterie,  ed 
ausi  mortali  per  lo 
Oche. 

4.  Ajooa  reptans, 

£rba  solda.  Erba  mo- 
ra, Erba  S.  Lorenzo  (F.  Labiale):  perenne,  nociva  ai  Bovini  S.  È rappresen- 
tata dalla  Figura  29. 
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5.  Alismi  plantaoo,  PlanUiggiHe  acguailca  (F.  Piantagginee)  mortale  ai 
Bovini,  nociva  agli  altri  fuori  delle  capre.  Tali  pure  l'A.  iutans  ecc. 

6.  Allium  paniculatoh,  Aglio  roielUno,  e A.  cabneum  (Bbbtol.)  Aglietto 
selvatico  (F.  Gigliacee)  perenni,  fetidi;  gocondo  il  Magkb  iotrodotU  in  forte  dose 
nello  stomaco  gli  agli  riescono  mortali. 

7.  Anagallis  arvensis,  Mordigallina,  Centonehio  rosso  (F.  Lisimachie) 
annua,  astringente,  irritanle. 

8.  Anemone  nemubosa,  A.  pratensis  e A.  stlvbstris  , Anemone  pra- 
tajuolo  ecc.  producono  dissenteria  (F.  Itanuncolaiee);  l’ultimo  è velenoso. 

9.  Abistolochia  botunda  , A.  lonoa,  A.  clematitis  (F.  Aristolochieo  ) 
volg.  Slaltoggi,  tutte  irritanti,  con  radici  amare,  perenni. 

10.  Asclepiade  viNCETOxici'M,  Elba  seta  [F.  Asclepiadee)  vivace:  vele- 
nosa, ma  non  per  le  Capre:  irritante. 

11.  Atropa  Belladona,  Belladonna  (F.  Solanacee]  vivace,  dannosa,  con 
bache  velenose. 

12.  Brumus  stbrilis.  Forasacco,  Orzo  falso  (F.  Graminacee)  annuo  : le 
aue  spiche  tra  il  Geno,  arrestandosi  nell'esofago,  nuoconoai  cavalli.  Il  B.  asper, 
F.  scabro,  ferisce  la  lingua. 

15.  Bdtomos  umbellatdm,  Biodo,  Giunco  fiorilo  (F.  Alisniacee)  come  suona 
in  greco  il  suo  nome,  taglia  la  lingua  al  bue.  Figura  30. 

Fig.  30.  , 


I . Porzione  di  foglia. 

4.  Fiore. 

3.  Pistillo. 

A.  Frutto. 

5.  Un  suo  carpello. 

6.  Sezione  del  frutto. 

7.  Uno  de’ semi  ingrandito. 

8.  Di  lei  sezione. 

9.  Seme  germogliarne. 

10  Suo  sviluppo  ulteriore. 


14.  Caltha  PALD8TRIS,  Farfarugio  (F.  RauDDCoIacee)  acre  e velenosa. 

15.  Cardods  vdlgaris  (Savi)  Seardicione  (F.  Composte)  e C.  arvensis, 
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Stoppime,  coma  il  ìiaiunvs,  il  hotams,  l'BiioPBokos,  il  pixtBiiMt,  ricRAn- 
TB0I08S  ece.,  tiiltl  amari,  Incomodi,  pungenti  ecc. 

16.  Carbx  acuta,  Lischetta,  Noeco,  Carice  (F.  Ciperacee)  vivace;  il  suo 
nome  io  greco  viene  dalle  sue  foglie  taglienti.  Figura  31  S. 

A MAXIMA  (Allio.),  C.  psacox  (Pollik.),  6 C.  PALDDOSA,  Sola,  Corlet 
ombrata  e Carello  di  padule,  qualmente  da  estirpare. 

Fig.  31. 


17.  Caslina  TDL6ABIS  , Curdo  volg.  e C.  acaolis,  Carlina  (F.  Composte) 
bienni,  di  speciale  aspreua  e rigidità,  con  foglie  pungenti. 

18.  CABTnAMDS  LAKATOS  (DC.),  Cariamo  sclv.  {P . Composte)  spinoso  rifiu- 
tato. Il  C.  TiNCTURius  [Liuro  XXI,  $ 33)  troppo  duro  per  foraggio. 

19.  Centaorka  calcitrapa,  Calcalreppoìa  (F.  Composte)  come  la  C.  pam- 
colata.  Centaurea  pannocchiula,  la  C.  aspbba,  C.  dentellata,  la  G.  conifera, 
C.  strobitina,  coriacee,  pungenti. 

20.  Ch.crophtlldm  rolbosdm.  Cerfoglio  bulboso.  C.  silvestre,  Mirride 
Cicutaria-.  C.  tbmdlom;  Anace  tàlvalico  (F.  Ombeilifere)  tulle  tre  Specie  mollo 
sospette;  vivaci  le  due  prime,  bienne  l’ultima. 
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21.  CH8UD0nii)ii  MAJCS,  Erba  Marcheiita,  E.  da  volatiche  (F.  Papave- 
racee)  determina  irritazioni  intestinali  gravissime:  perenne,  d'incolti.  C.  glio- 
ciDM,  Papavero  cornuto,  e C.  qceicifulicm  (Tdoil.)  velenose. 

22.  Cicuta  tibos*,  Cicuta  (F.  OmbelliTere)  micidiale  per  uomini  e buoi. 

23.  Clbmatis  flammola,  Fiammola  (F.  Ranuncolacee)  svescica  la  cute  ed 
infiamma  il  palato:  perenne;  secca  in  alcuni  paesi  non  nuore. 

24.  CoLCBici'ii  autumnalb,  Colchico,  BortoUo  (F.  Colchicacee)  bulbosa 
vivace;  acre,  irritante,  e velenosa  anche  tra  il  Fieno. 

25.  CoNiuH  MAcuLATVM,  Cicuta  maggioTc  (F.  Ombellifere)  bienne  nociva, 
molto  sospetta  di  velenosa. 

26.  CoBiABiA  MYBTiFOLiA,  Coriaria  (F.  anacardiacee)  arbustiva,  inebbria  i 
montoni,  e produce  indigestioni  mortali  anche  per  le  Capre. 

27.  CrcLAHEB  BUBOF.EOH,  Pan  Porcino  (F.  Primulacee)  perenne,  amara, 
ricerrata  solo  dai  porci  per  la  sua  radice  grossa,  rotonda,  schiacciata. 

28.  CrsABA  CABDDIICUI.OS,  Carcioffo  salvatico  (F.  Composte)  perenne,  spinoso. 

29.  CrpKBCs  LuaeDS,  Cipero,  Cunzia  (F. Ciperacee)  vivace,  da  lettiera;  viene 
rappresentata  dalla  Figura  C $2.  E cosi  il  C.  FLAVBBcaaa  eec. 


Fig.  3S. 


30.  Patuba  ansMoaioai,  Stramonio,  Noce  puzza  (F.  Solanacaa)  annua, 
fetida,  con  proprietà  slupergcienti:  owttp  i cavalli  in  furore:  secondo  il  Do> 
CB8SN8  mollo  velenosa. 
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31.  Digitalis  pcupcbba,  Digitalt  (F.  Scrofolarlaree)  bienne  (Figura  53) 
Irritante.  Non  è però  spontanea  come  la  D.  lctba,  Erba  naida, 

32.  Dipsacos  stltbstbis 

(DC.)  Terga  di  pastore,  Dis-  f g.  33. 

saeo  selvaggio  (F.  Dipsaree) 
come  il  D.  piLOScs,  il  D.  fb* 
box,  tulli  Cardacci  (la  rilìulo. 

33.  E(jl-|SBTOM  ARVKBSK 
ecc.  (F.  Equisetacec)  Coda  di 
cavallo,  Setolone:  fa  orinar 
sangue  ai  bovini,  perdita  del 
latte  ecc. 

34.  ERiOFUORuai  vagina- 

TDM  0 CESPITOSl’H  (UOSt.)  , 

Portalana,  Giunco  sericeo  (F. 

Ciperacee)  i suoi  fiocchetti 
nuocono  e possono  alTogare 
qualche  bestia. 

35.  Ery.ngiom  campbstbk. 

Calcatreppola  ( F.  Ombelli- 
fere)  oltre  gli  stessi  inconve- 
nienti dello  Scardiecione  ; e 

cosi  l'E.  TBICl'SPIDATUH. 

36.  Ebtsimdh  alliaria, 

Erba  agliaria  (F.  Crocifere) 
annua  , dà  odor  d’aglio  al 
latte  ed  è notala  fra  le  vene- 
fiche dal  Magxb. 

37.  Eupuorria  bsola,  E- 
sula,  terrestre  (F.  Euforbiacee) 
clvace , nociva  pel  suo  suc- 
chio, produce  dissenteria  nelle 
pecore. 

38.  Fritillaria  impbria- 
Lis,  Corona  imperiale,  e F. 
meleagris,  Frilellaria  (F. 

Gigliacee)  amendue  caustiche,  e mortali  se  introdotte  nello  stomaco. 

39.  Forgi,  Funghi  ; in  gran  parte  o velenosi  o sospetti. 

40.  Calidm  verum,  Presuola  (P.  Robbiacee),  G.  molldoo  eco.,  piante 
perenni,  alquanto  acri  e troppo  dure. 

41.  Gerista  arolica,  Gineslrella  pungiglionata,  G.  germahiCa,  Sulima- 
cola  di  bosco,  e G.  renoris,  citata  dal  Haorb  (F.  Leguminose)  proscrille  anche 
per  la  loro  dureua  comune  a tutte  le  Ginestre. 
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49.  Giatiola  opriciNÀLif,  Gratiola,  Slaneacavallo  (P.  Scrofolarlacee)  (k 
dimagrire  I cavalli;  eecondo  II  Ddchksn*  tutta  vilenoia. 

43.  IfBLLeBOKDS  poBTiDC»,  Elleboro  fetido  (F.  Ranuncolacee)  vivace,  con 
radice  velenosa;  anche  l'H.  btemali»,  Pii  di  galle,  VH.  bigeb,  Pii  del  dia- 
volo,  Erba  del  male  bovino,  l'H.  tikidis,  Erba  nocca,  tutte  di  cattiva  indole. 

44.  Hobdkoh  mobincm,  Orzo  salvaiico  (F.  Graminacee)  rende  cattivi  i fieni 
perchè  le  sue  reste  scabre  s'insinuano  fra  le  gengive  e sotto  la  lingua  delle  bestie. 

45.  Hvoscumus  bigeb, 

Dente  cavallino  (F.  Sola- 
nacee)  come  il  H.  albus 
velenosi:  semi  dementanti. 

46.  JdBCL'S  COBGLOIIE- 
EATDS  , Givneherella  ( F. 

Giuncacee)  pessima , e col 
PILOSOS  ebbusus,  I’acdtds 
ecc.  da  lettiera,  come  I’abti- 
ci'LATi's  della  Figura  34. 

47.  Lactoca  vieosa 
Lattuga  velenosa  (F.  ‘Com- 
poste) bienne,  narcotica. 

48.  Libaeia  vulgabis. 

Lino  salvatico  (F.  Scrofo- 
lariacce)  riposta  dal  Magbb 
tra  le  narcotiche  irritanti. 

49.  Lolii'm  tkuulbb- 
TuiH,  Loglio  (F.  Gramina- 
cee) rifiutata;  inebbria,  e i suoi  semi  producono  vertigini,  vomiti,  e morte: 
però  nello  stalo  di  erba  tenera  non  nuoce. 

50.  Mabdeacora  obbicibaecii  , Mandragola  femmina  (F.  Solanacee)  vi- 
vace ; come  V Atropa  belladona,  narcotica  deleteria. 

51.  Melica  botabs,  Molermia,  Melica  penzola  (F.  Graminacee)  vivace; 
asprissima.  S.  La  M.  ciliata,  meno  ruvida. 

52.  Mbrcubialis  annua,  Mercorella  (F.  Euforbiacee)  irritante  e pericolosa 
come  la  congenere  M.  pebennis,  o cynociambb  (Fucbs),  M.  canina,  vivace, 
velenosa  per  uomini  e pecore. 

53.  Momoboica  blatrrium.  Cocomero  asinino  (F.  Cucurbitacee)  annua, 
frutti  velenosi  : secondo  il  Docbesnb  rarissima  nei  prati. 

54.  Nabcissus  psbobonabcissus.  Trombone,  Giunchiglione  (F.  Gigliacee) 
vivace,  Irritante,  rifiutato  ; ma  se  fra  '1  fieno,  nuoce  agli  organi  digestivi. 

54  bit.  OEnanthb  cbocata.  Prezzemolo  lattiginoso,  come  l'O.  bistdlosa, 
;FinoccAio  selvatico  palustre  ecc.  (F.  Ombellifere)  vivaci,  velenose. 

55.  Ononis  spinosa  , Bulimacola , Àrrttlabw  (F.  Leguminose)  vivace  ; 
spinosa,  guastafleno. 


Fig.  34. 
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1 56.  OnoroiDOH  ACiHrBioN,  Seardicione  talvat,  (P.  Composte)  bienne  ; si 
dà  agli  aìini,  ma  è spinoso,  incomodo,  come  i Cardacci  sulvalici. 

. 57.  Papatm  bbokas.  Rosolacelo  (F.  Papaveracee)  e tutti  gli  altri  Papaveri, 
narcotici;  e il  P.  souBivaanB,  Papavero,  considerato  dal  Maone  per  velenoso. 

58.  Pabib  QDADBiroLiA,  Uva  di  volpe  (P.  Asparaglnee)  perenne,  narcotica 
« secondo  il  Linneo  promuove  vomiti. 

59.  Pedicolabis  stlvatica,  Pedieolare  selvatica  (F.  Scrorolariacee)  annua; 
è come  la  P;  paldstbis,  nauseosa  e provoca  l'orina  a sangue. 

60.  PaELLANDBiVM  AQOATiccM,  MilUfoglio  d’acqua.  (F.  Ombcllifere)  vivace 
quasi  pericoloso  come  la  cicuta. 

61.  Phttbolaca  decandba,  Fitolacca,  Uva  turca  (F.  Fitolacacee)  vivace; 
secondo  il  Maghe  velenosa,  irritante,  ma  non  è indigena. 

€9.  PiNGOiccLA  VDLGABis,  Erba  grassetta  (F.  Otricolariee)  vivace;  in 
francese  Tue-brèbis  perchè  dannosa  alle  pecore. 

63.  PoLTGONUM  pkbsicabia,  Pcrsicaria,  Salcerella,  P.  amphibios,  P.  bt> 
DiopiPBB  Erba  pepe  (F.  Poligooacee);  l’ultimo  in  ispecie  irritante. 

64.  Ptebis  aquilina,  Felce  maggiore,  F.  da  ricotte  ^P.  Pelei)  perenne, 
mangiasi  dai  cavalli  ; ma  loro  produce  il  pisciasangue. 

65.  Ranohcdlds  scelebatds.  Erba  sardonia;  R.  ^lambola  , B.  igneo; 
R.  ACBis,  Piè  di  gallo  Figura  35  ecc.,  tutti  caustici  ed  acri  (F.  Ranuncolacee). 

Fig.  Jb. 


A.  Petalo  del  suo  Gore 

giallo. 

B.  Stame. 

C.  Lo  stesso  dall'altro 

lato. 

D.  Uo  ovario  isolato. 

E.  Di  lui  seiioue  coll’o- 

volo a. 

F.  Ovolo  iograndito. 


66.  Robia  psbbCbina,  Robbia  salvatlca  (F.  Robiacee)  pianta  cattiva^  ' 

67.  Ruscos  ACCLBATOS,  Pugnitopo  (F.  Smilacee)  sufTrntice  spinoso. 
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68.  Roso  «iCTiCftSDS,  Bovo,  Frutice  (F.  Rowce«)  coi  sarHieBli  ed  aculei 
ingombra  e fa  perdere  Fieno. 

69.  SuLAHDM  KioauM,  SolttUo,  Erba  pussa  (F.  Solauacee)  annua,  daDDoaas 
è veianosa  per  galiine  e majali. 

70.  Sclarea  svLVATicoa,  S.  PALuaraia  ecc.  (F.  Ciperacee)  tutte  Specie  d| 
Uiuncbi  pessimi  da  foraggio  ed  aurlie  poco  buoni  da  lettiera. 

71.  ScBOBHes  MABiscDS,  Falso  cipero  (F.  Ciperacee)  come  i Giunchi. 

7’i.  SesaATucA  abvkmsis,  Stoppione,  Braccia  Casino  (F-  Sluantcre)  vivace, 
rappresentato  dalla  Figura  3G.  S.  TiacTuau,  Serretla. 

73.  SicH  LATiFULicii,  Erba 
cannella,  Gargatestro  (F.  Om- 
brellifere) radice  nociva;  il  S. 
raaTiciLLATUM , e il  S.  angu- 
BTirOLicM,  di  odore  ributtante; 
l'ultimo  cagiona  vertigini  e morte 
alle  Vacclie. 

74.  SFABGAmOH  BIKCTOM  , 

Sala,  Stiancia  (F.  Tifacee)  pianta 
da  lettiera. 

75.  TkCCBIDM  CHA)l.eDBY8, 

Erba  querciuola  ( P.  Labbiate  ) 
perenne,  amarissima. 

76.  Tbollius  eobop.si;s.  Lu- 
paria, Troliio  (F.  Ranuncolacee) 
riputata  velenosa,  come  il  T.  bo- 
TBTS,  il  T.  MAJOB,  Ì1  T.  IVA  CCC. 

77.  Tvpha  latipolia,  J/assa 
Mrtia(F.Tifacee)come  iGiuncbi. 

78.  Vbbatbuh  ALBi'H,  Elle- 
boro bianco,  Giglio  verde  (F. 

Colchicacee  ) vivace  , irritante 
cosi  da  produrre  coliche,  e sti- 
mala tutta  velenosa. 

79.  Vbbbascum  thapsus, 

Tasso  barbasso  (F.  Solanacee)  bienne,  riOutato,  dannoso  in  ispecie  perchè 
invade  da  per  tutto. 

80.  Ulex  EUB0P.EII3  Gineslrone  (F.  Papilionacee)  spinosa  e legnosa.  L'Utn 
nahos  elevandosi  poco,  sfugge  meglio  all'estirpamento. 

47  bis.  Altre  nocive,  o almeno  fastidiose,  son  pur  la  segnanti  ; 

81.  Alliutn  angulosum,  Aglio  malto.  82.  Catluna  erica  DC.,  Brentoli. 
83.  Carex  arenaria,  Mazzuchetto.  84.  Carex  murieata , Loglio  palustre. 
85.  Carex  uliginosa,  Carice  fangherecria.  86.  Cnicus  oleraceus,  Erba  pizzica. 
87.  Crepis  nieeetisis  DC.,  Radichiella  scabra.  88.  Cuscuta  europaea.  Uno  delle 
Fate.  89.  Erica  herbacea,  Scopina.  90.  Euphorbia  verrucosa,  CateBSola. 
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91.  Euphorbla  paluiMi,  Eiala  palaitre.  99.  Pilapo  ptrmanka,  Gnaftillo. 
93.  OroBanehe  nmjor,  Succiamele.  94.  Pttrmttia  palatlrli,  Gramigaa  parnaa* 
ala.  93.  Pedieularit  tuberota,  Pedicolare  tolQna.  96.  Urtiea  dioica,  Orticone. 

48.  Di  tante  erbacce  ai  ba  presto  l’iodieio  ne'  Pascoli  perchè  il  Bestiame 
le  rifiutai  le  ultime  o nocive  poi  (almeno  gran  parte  di  esse)  se  col  diseccamento 
perdono  lo  loro  qualità  venefiche,  d'altronde  ranimale  sa  trasceglierle  e rigettar- 
sele sotto  i piedi  quando  però  non  sia  troppo  affamalo.  D'altra  parte  nel  rifiutarle 
vi  si  accompagnano  sempre  fuscelli  del  buono.  Perciò  queste  erbe  hanno  no 
valore  ad  esempio  di  una  o due  Lire  al  Quintale  metrico  se  adoperato  per  let- 
tiera, ma  miste  al  Fieno  meriterebbero  piuttosto  un  valore  negativo  in  fona  del 
buono  che  per  loro  cagione  si  disperde.  Gioverà  poi  riflettere  che  talune  piante 
nocive,  esempio  il  Ranunculut  acris,  il  R.  sceleratus  ecc.  lo  sono  assai  meno 
ne'  Prati  irrigui,  perciocché  le  loro  sostanze  acri  o velenose  vengono  di  certa 
guisa  diluite.  Ma  d'altronde  diseccate  a fieno,  riconcentrandosi  elleno,  ridiven- 
gono dannose.  Onde  poi  la  ragione  per  cui  il  Bestiame  stesso  rifiuta  spesso  il 
fieno  di  erbe  che  fresche  non  isdegna.  Ancora  si  consideri  col  LoiThRi,  le 
stesse  erbe  riuscir  diverse  nelle  differenti  stagioni.  Molle  piacciono  al  bestiame 
al  primo  spuntar  loro  in  primavara,  che  rifiuta  fiorite  in  estate;  altre  velenose 
in  estate  divengon  innocue  dopo  colpite  dalla  brina. 

49.  La  estirpazione  si  opera  facilmente  per  le  annuali  falciandole  ad 
esempio  prima  della  loro  fruttificazione;  In  che  può  eseguirsi  eziandio  ne' Pa- 
scoli per  la  ragione  anzidetta  che  gli  animali  le  lasciano  intatte,  onde  emergono 
Da  le  buone  pasturate.  Ma  le  vivaci  fa  mestieri  distruggerle  con  marre  o zap- 
poni o anche  con  Succhielli,  o utensili  analoghi  a quello  della  Figura  37,  in 
ispecie  per  le  bulbose  i Cotchichi,  Ari  ecc.,  perchè  anco 
falciate  proseguono  ad  invadere  ed  emergere  il  terreno  a 
danno  delle  buone.  Ne’  prati  poi  la  faccenda  è più  mala- 
gevole perchè  molle  erbacce  annue  fioriscono  precoci , e 
la  falciatura  del  prato  arriva  solo  dopo  la  loro  dissemi- 
nazione: quindi,  quando  n'esistessero  molle,  dovrebbesi 
falciare  per  qualche  anno  molto  presto,  io  ispecie  ove  può 
sperarsi  un  secondo  taglio  il  quale  compenserebbe  la  for- 
zata scarseua  del  primo. 

49  bit.  Il  diradlcamcnto  riesce  anche  più  travaglioso  dove  allignino 
Rovi,  Eringi,  Vcirici  spinosi,  ovvero  Scardiccioni,  Eriche,  Ginestroni,  Felci  ecc. 
Alcune  di  queste  piante  coll'irrigazione  perdono  vigore  sino  anco  a spegnersi; 
ma  l'unico  mezzo  di  liberarsene  consiste  sempre  nello  sradicarle  affatto  con 
marre  o vanghe  secondo  la  profondità  delle  loro  radici.  Non  dissimile  fenomeno 
avviene  coi  Giunchi,  Canne,  Eriofori,  Equiseti,  Cicute  ecc.,  piante  frequenti 
ne’  prati  acquosi  od  uliginosi:  molle  volte,  come  accennai,  colle  fognature  seom- 
pajono,  ma  talora  reggono  tuttavia,  e reclamano  il  diradicamento.  Non  importa 
poi  BOggiungnere  come  in  tutte  cotali  EtUrpoiioni  o Diradieamenti,  bisogna 
ripareggiare  il  terreno  onde  non  ne  avvengano  pozzanghere  peggiori  spesso  delle 
inutili  0 nocive  piante  sbarbicate. 


Fig.  37. 
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50.  Lo  Hpaztamento  de*  prati,  è pratica  (foroe  l'uft/ca  cura)  di  al. 
cimi  paesi,  prima  che  l'erbe  menano,  In  primavera.  Pone  I coloni  obbligati 
essi  a falciarle,  vi  son  indoui  anco  dal  pensiero  di  raccogliere  sassi,  cocci  o 
altro,  sempre  di  disturbo  in  tale  operazione:  ma  concorre  pure  a dividere  e 
spandere  mela  vaccina  o Amo  rimastosi  nel  pascolo.  Cotale  spaszamento  si  fa 
con  granale  robuste  di  Erica,  o altro,  e mentre  sarebbe,  come  avvertii,  nlìlissimo 
appena  sparsi  concimi,  o terricciati,  riesce  manifestamente  vantaggioso  anche 
aH’epora  suaccennata.  Pare  quasi  che  si  ecciti  il  risveglio  de’  cesti  dell’erbe  vi- 
vaci daH’invernale  letargo,  come  d'altronde  il  vento  accelera  in  quell’epoca  lo 
svolgimento  delle  gemme  degli  alberi. 

51.  Il  pascolare  i prati  dopo  falciati,  ha  i vantaggi  e gl'inconve- 
nienli  accennati  in  parte  nel  § 663  del  Libro  XIV.  Flagello  de*  Pascoli  e 
Prati  è lasciarvi  entrar  bestie,  quando  son  bagnati,  o di  recente  formazione: 
i majali  sovratutio  non  dovrebbero  entrarvi  giammai,  giacché  grufolando  ne 
guastano  affatto  la  superficie.  E l’altro  bestiame  danneggia  pure  quando 
corra  stagione  arida,  perchè  in  tal  caso  molle  erbe  vengono  anche  da  bovini, 
sradicale.  Ciascuno  che  vi  ponga  mente  può  di  per  sé  accertarsene,  come  pure, 
se  vi  faccia  attenzione,  si  convincerà  mantenersi  costantemente  più  produttivi 
que'  Prati  ove  non  hanno  mai  accesso  nè  grossi  animali,  nè  pecore  o capre. 

52.  Avversano  in  genere  le  praterie  in  primo  luogo  l'erbe  inutili  e 
peggio  le  nocive  al  bestiame.  E queste  prosperano  ove  il  prato  è mal  fatto.  Cosi 
Giunchi  e Carici  lo  accusano  sofferente  soverchio  d'umidità  (Libro  IV,  § 68) 
e vi  ho  provveduto  io  stesso  con  fognamenti  i quali  potranno  farsi  spedita- 
mente anco  coWAralro-lalpa  nelle  circostanze  additate  già  ne'  §§  278  e seg. 
del  Libro  XII.  La  sterilità  del  terreno  lascia  che  Orchidee,  Muschi,  Licheni  ecc., 
senza  molestare  l'erbe  presso  cui  o sopra  cui  vivono,  rubio  loro  l'alimento  e 
l'umidità  necessaria  (Libro  V,  § 664). 

53.  Gl'  infortunj  in  genere  comprendendovi  ogni  fatta  di  avversità, 
si  calcolarono  nel  5 202  del  Libro  X».  Sui  Prati  stabili  naturali  da  un  sedi- 
cesimo del  prodotto  in  Fieno;  da  un  nono  a un  quattordicesimo  sogli  artifi- 
ciali, e molto  più  sul  taglio  delle  marcite  distinguendo  le  località  come  ivi  si 
fece.  Ma  realmente  l'influenza  maggiore  ad  esempio  della  stagione  aiciutta  (e  In 
modo  notevole)  si  verifica  in  danno  de’  prati  non  irrigalorj  : quella  di  freddi 
serotini  io  primavera  li  colpisce  invece  tutti. 

La  grandine  pigia  l’erbe  e ne  fa  scempio  obbligando  a falciare  subito  perché 
se  fitte  e rigogliose,  cosi  peste  si  corrompono. 

Le  pioggie  troppo  abbondanti  in  Autunno  impediscono  di  convertire  in  fieno 
gli  ultimi  tagli,  e qualche  volta  nel  Maggio,  danneggiano  I primi  o maggenghi 
diOlcoltandone  la  custoditura. 

Le  innondasioni,  se  passaggere  e d'acque  chiare,  non  recano  jalturti  grave; 
ma  se  d'acque  torbide,  interriando  l’erbe  consigliano  a falciarle  quanto  prima.  Se 
si  può  sperare  benefica  pioggia  che  le  dilavi  tanto  meglio  : ma  lardando,  l'erba  in- 
sozzata si  guasta:  invece  falciata  ripullula  senza  che  il  suo  cespite,  o cesio  n’abbia 
esso  pure  a soffrire.  Se  quell'interriameoto  non  è molto  notevole,  le  opera- 
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tiooi  del  falciarla  e cuelodirla  le  fanao  perdere  quella  polvere  loro  aderente  ; 
ina  ae  ne  fosse  come  impiastricciata,  dopo  ridotta  in  fleno  fa  rnestieri  hatterlo 
qolle  forche  a più  riprese,  o meglio  ancora  farlo  passare  per  una  trebbiatrice 
munita  di  ventilatore. 

64,  Fra  le  malattie  noterai  upa  specie  di  Carpomanìa  quando  vedi 
montar  l'erbe  del  prato  in  semente  innanzi  tempo,  e suol  cagionarsi  da  venti 
freddi  dopo  la  loro  prima  messa.  Per  contro  la  lussuria  (Lieao  V,  S 71^)  ** 
manifesterà  per  istagiooe  piovoso  troppa,  sicché  ne  consegue  l'alleltanienlo  del- 
l’erbe  che  io  parte  marciscono  e ne  soiTre  non  solo  il  fleno  ma  la  stcMa  cotica 
del  prato.  La  Nebbia  e Ruggine  e simili  alterazioni  (Libso  V,  $ 767  e 768) 
invadono  talora  Trifogli,  Mediche  ecc.  e dirò  nel  Capitolo  IV  come  possano 
prevenirsi,  o attenuare. 

55.  Parassiti  vegetali  e ataimali  non  mancano  pur  troppo  anco 

per  l'erbe  foraggiere.  Più  oltre  dirò  della  terribile  Cuscuta,  àeW Albugine  o muffa 
del  Trifoglio.  Quanto  agli  animali,  Alliche,  Locuste,  Brachirini,  Coccinelle, 
Cercopidj,  Eumolpi,  Falene,  Grilli,  Xotlueliti,  Gufu-bombiciti,  Chiocciole, 
Carrughe  ed  altri  parecchj  son  tutti  assai  dannosi  all'erbe,  e basterà  riconsi- 
derare in  proposito  lo  Stcoio  slgl’insetti  nocivi  esposto  nel  Capitolo  V 
del  V Lisao.  Ma  gli  animali  più  grossi  producono  danni  anco  maggiori.  Tra- 
lascio quello  recato  da  pascolanti  quando  il  prato  sia  umido,  perchè  cotesta 
non  cbiamasi  sventura  ma  colpa  volontaria.  Quelli  invece  derivanti  dalle  Talpe, 
se  in  parte  n'è  colpabile  la  non  curanza  del  lasciarle  fare  e moltiplicare, 
alcune  volte  dipende  dal  loro  concorso  da  vicini  luoghi,  e dalla  lunga  noja  di 
farne  caccia  incessante.  Non  dissimulo  che  scrittori  egregj,  ad  esempio  il 
Moll,  benedicono  alle  Talpe  perchè  divorano  migliaja  di  Vermi  bianchi  o Cas- 
camorti (Melolontha  Libbo  V,  § 842)  di  guisa  tale  dannosi  che  in  una  pra- 
teria della  Normandia  di  Francia  calcolava  il  Gomecocbt  nel  1866  la  perdita 
di  un  terzo  dì  Fieno.  Ma  salvo  cotesto  caso  da  me  non  mai  veduto  di  devasta- 
zioni pratensi  eseguile  da  cotali  larve,  ho  sempre  rilevato  dannosissimo  ai  prati 
i viottoli  0 mucchielii  di  terra  disertata  d'ogoi  fll  d'erba,  nè  ho  mai  veduto  che 
per  mo'di  dire  me  li  lilterasscro  dai  Grilli  ifiryllus  domesticus)  do' quali  misu- 
rando all'incirca  l'area  del  piccolo  loro  furo  coll'aja  perfettamente  da  essi  rasata 
attorno  al  medesimo,  ho  calcolato  che  in  certi  luoghi  su  di  un  Ettaro  di  prato  ne 
rimanevano  per  opera  loro  circa  7,  ad  8 ari  alTatto  denudali,  lo  ebe  equivaleva 
alla.pardita  di  circa  4 a 500  chilogr.  di  Fieno.  Di  certo  poi  le  benedizioni  del 
Moll  alle  Talpe  non  riscuoterebbe  plauso  dai  falciatori.  Da  tempo  antico  il 
Tanaba  descrivea  modo  di  far  la  caccia  coll'archetto  alle  Talpe  e il  Dbalet 
poi  150  anni  dopo  n'era  creduto  inventore  dal  La  Faillb.  ,, 

56.  La  verilà  sulle  Talpe,  awegnacchè  abbiano  trovale  di  recente 
fervidissimi  avvocali  si  conosce  coll'attento  studio  di  osservazione.  Oltre  il 
guasto  che  fa  di  radici  colle  sue  gallerie,  il  suo  nido  profondo  sotterra,  ha 
10  cenlim.  circa  di  diametro,  e il  Joignbaux  vi  ha  rinvenuto  io  un  solo  di 
essi  402  steli  di  frumento.  Erano  intatti,  ma  pel  coltivatore  erano  piante  per- 
dute quanto  se  fossero  stale  divorale.  Quindi  in  una  prateria  ove  regnino  talpe 
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l'orba  A diitrulta,  e non  molle  eecondo  il  Da  Tiimc  bastano  por  scemare  la 
produtione  di  un  500  chilogr.  di  Fieno  per  Ettaro.  É falso  d'altronde  che  di- 
struggano Il  Colchico.  I protettori  delle  Talpe  riOettendo  che  ogni  femmina  fìi 
due  parti  all’anno  di  4 o 5 Agli  ciascuno,  potrebbero  calcolare  quali  enbtti  pro- 
durrebbe io  pochi  anni  il  loro  proteggimenlo  se  per  buona  sorte  I coltivatori 
pratici  non  lo  riprovassero.  Si  potranno  forse  eccettuare  coloro  I cui  terreni 
fossero  talmente  infestali  dal  Verme  bianco  ossia  larva  del  Melolonte  (seraprechè 
il  danno  delle  Talpe  fosse  minore)  per  la  disirusione  ch'esse  ne  (Anno,  corno 
ebbe  anco  il  maresciallo  Vaillant  a constatare. 


Art.  VI.  Raccolta. 

67.  La  falciatui'a  del  fletto  come  a tempi  di  Catuhh,  Falladio,  ecc. 
accado  (pel  primo  taglio)  nella  prima  metà  di  Maggio  nell’Italia  centrala 
(Liaao  11,  5 188)  quiodi  più  presto  nelle  Provincie  Meridionali,  e più  tardi  nel 
Settentrione,  a seconda  poi  delle  locali  esposizioni,  altitudini  ecc.,  e più  oncora 
della  qualità  de’  Prati.  La  regola  della  vera  muturilii  dell'erba  che  vuol  reci- 
dersi per  farne  il  miglior  fieno,  sta  nel  falciarla  quando  la  fioritura  cede  il  posto 
alla  fruttificazione.  Il  lleno  di  erbe  tagliate  prima,  è acquoso,  poco  sostanzioso: 
falciato  più  tardi,  è anche  meno  nutritivo,  perchè  dissugate  l’erbe  nel  formare  i 
semi,  i quali  d’altronde  nel  diseccarle  cadono  a terra  dispersi.  Perciò  nel  Prato 
naturale  le  varie  piante  di  cui  si  compone  monlando  in  flore  in  epoclie  diverse, 
traesi  fieno  contenente  erbe  falciate  troppo  tenere  ed  altre  già  dure  e legnose, 
mentre  nel  Prato  artificiale  si  può  falciare  quando  le  poche  piante  dominanti 
sono  in  buon  punto  (§  81  dui  Libro  XV). 

58.  La  fhlciatara  tardiva  lodasi  da  taluni  perciocché  i semi  dell’erbe 
tagliate  assai  mature  conservino  il  lapczzamento  erboso  del  prato.  Ma  cosi  non 
si  oltre  al  bestiame  la  pianta  foraggierà,  bensì  la  sua  paglia:  il  fieno  ne  ri- 
sulta più  duro,  sempre  alquanto  polveroso,  senza  gusto,  senz'aroma.  Onde  il 
Pblizbt  veterinario  francese  ebbe  ad  àlTrrniare  che  se  si  falciassero  i prati 
all’epcca  della  giusta  maturità,  quale  ho  detto  al  punto  della  sfioritura,  non  s'iO' 
contrerebbe  più  il  latte  turchino,  nè  il  rossastro,  in  una  parola  il  latte  còn  vi- 
brioni. Certo  poi  que'  semi  male  mantengono  lo  erbeggiare  del  prato,  perché 
appartengono  ad  ogni  fatta  d'erba  senza  scarto  delle  catlive,  delle  troppo  sero- 
tino ecc.  Parie  poi  di  loro,  o cadendo  tra  il  giaciglio  quando  si  dà  il  fieno  agli 
animali,  o conservandosi  intatti  nelle,  egeslioni  di  essi,  passano  nel  letame  e dà 
questo  nei  campi,  infestandoli  d'erbe  dannose  alle  colture. 

59.  La  falciatuTa  del  fieno  se  n'ehbe  cenno  ne')iS  1344,  1345  del 
Libro  X,  344  del  XV,  134  del  .\V1  e 431  ecc.  del  XVII.  Quando  la  mag- 
gior parte  dell’erbe  cominciano  a perdere  il  fiore,  anco  I Uomani  stimavano 
giunto  il  momento  di  falciarle.  In  Lombardia  segnale  al  primo  taglio  suol  es- 
sere quando  comincia  ad  ingiallire  il  Paleino  odoroso  (Antorantltum  odoro- 
tum)  ; pel  secondo  taglio,  o guaìme,  allorché  cade  il  flore  del  Trifoglio  ladino 
(Trifoliun  repens).  Il  Rk  notava  di  giunta  come  Indizio  della  maturità  medid 
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dell’erlM  della  prateria,  il  diseccar»!  del  gambo  del  Deote  del  leone  (Letmtodon 
taraxacum).  In  favore  poi  della  falciatura  piuttoato  sollecita,  milita  la  con* 
siderasione  della  maggior  quantità  d'azoto  contenuta  nell'erbe  più  giovani,  di 
guisa  che  il  Gasparin  ne  rinvenne  1,15  nelle  adulte  ed  1,50  nelle  più  te- 
nere, e sino  ad  1,99  nel  flenu  da  taglio  autunnale  di  utlimo  germogliamento. 
I prati  poveri,  o molto  asciutti  si  falciano  nell'ore  vespertine  o anco  di  notte 
se  la  Luna  splende  abbastanza.  Ma  in  generale  si  falcia  di  giorno  massime 
ove  abbondano  rugiada,  e l'erba  è grassa  e copiosa.  Comunque  si  faccia,  si 
tagli  nello  e rasente,  perciocché  male  rigermoglia  il  prato  se  mal  falciato. 

60.  Quante  volte  si  debba  falciare  un  prato  artificiale  o irriguo 
0 in  condizioni  prospere  da  poterlo  fare  ripetutamente,  lo  deve  prescrivere  lo 
stato  stesso  dell'erba,  quello  cioè,  per  cui  falciata  si  possa  convertire  in  fieno 
sia  poi  maggengo,  come  chiamano,  ossia  di  primo  taglio;  ovvero  guaime,  cioè 
di  secondo;  o terzuula  di  terzo;  o guartajuolo  di  quarto,  del  che  dirò  più  par- 
ticolarmente nel  Capilulo  seguente,  ove  toccherò  de'  diversi  tagli  delle  Mar- 
cite ecc.,  mentre  nel  Capitolo  IV  parlerò  sui  Medica]  ecc.  Ora  suilaolo  in 
via  di  riflesso  generale,  mi  preme  constatare  questo  fatto  sperimentato  dal  Ga- 
SPASIN,  e che  or  fa  molti  anni  ebbi  io  pure  a riconoscere  quantunque  in  propor- 
zioni alquanto  dilferenti.  Si  falciò  un  prato  irrigato  tulli  i mesi,  sei  voile  nelle 
epoche  e colle  produzioni  seguenti: 


I.  1 Maggio,  chilogr. 

1035 

iv. 

1 Agosto,  chilogr. 

1251 

11.  1 Giugno  ■ 

850 

V. 

1 Settembre  • 

1150 

III.  1 Luglio  > 

1007 

VI. 

1 Ottobre  • 

960 

lo  tutto  s'ebbero  chilogr.  7951.  .Ma  io  stesso  prato  falcialo  solo  tre  volle, 
secondo  l'uso  del  paese,  diede: 

Fieno  chilogr.  8000,  Guaime  4000,  Terzuolo  3000; 
in  tutto  chilogr.  15000.  ^ieU’csperienza  fatta  da  me,  un  appezzamento  di  Ne- 
dicajo  falciato  mese  per  mese  7 volle  (30  Aprile  al  30  Ottobre),  mi  diede  circa 
14000  chilogr.  foraggio  verde;  altro  appezzamento  egualissimo  me  ne  diede  in 
tre  soli  tagli  (8  Maggio,  10  Luglio,  30  Ottobre)  circa  93000.  In  quest'ultimo 
fallo  il  minor  numero  di  tagli  ha  dato  di  più  ; ; 16  : 10,  e nel  primo  del 
Gaspàsin  ha  soverchiato  nella  mollo  maggiore  proporzione  : : 94  : 10.  Per 
ora  basti  riconoscere  in  massima  generale  per  le  Praterie  quale  danno  s'incontri 
falciando  troppo  spesso  erbe  naturalmente  immature,  e se  ne  tragga  eziandio 
per  corollario  quanto  sia  poco  lodevole  la  pastura  non  discontinua  pei  Pascoli. 
11  taglio  ed  il  morso  troppo  spesso  ripetuti  solTucano  nel  loro  sviluppo  l'erbe 
più  abbondanti  e più  vigorose,  e forse  altre  molte  hanno  appena  il  tempo  di 
riparare  l'olTesa  loro  recala  dalla  falce  o dall'animale  che  appena  cominciano  a 
ripullulare,  ne  son  danneggiate  da  capo. 

61.  Bastrellare  i prati,  ossia  raunare  tutti  i rimasugli  di  fieno  sfug- 
gili ol  suo  rammucchiamenlo  e raccolta  generale,  è operazione  che  compiesi  a 
braccia  con  rastrelli  da  mano  a guisa  di  quello  rappresentalo  dalla  Figura  56 
del  Libso  XVII,  ma  spesso  di  larghezza  tre  volte  maggiore  con  denti  di  legno 
Otti,  lunghi  e un  po'  ricurvi:  ovvero  con  rastrelli  da  cavallo  come  quello  della 
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Figura  79  del  Liiao  XVIII,  dei  Ratisomks  e Sims.  Per  piccole  praterie  (ad 
eaempiu  di  1 Ettaro)  il  rastrellamento  a meoo  torna  spedito  e raccatta  sempre 
più  lleno  che  non  possa  lo  strumento  col  cavallo,  anche  perchè  l’animale  ne 
va  lordando  nel  percorrere  il  prato.  Ma  nelle  grandi  praterie,  col  rastrello  da 
cavalli  si  fa  il  lavoro  assai  spedito,  equivalendo  a quello  di  20  giornalieri.  Lo 
Slrumenlo  rappresentato  dalla  Figura  38,  d’origine  americana,  è lodatissimo  in 
Inghilterra,  in  Francia,  nel  Belgio  ecc.  Kè  solo  raccatta  il  Fieno,  ma  può  ser- 
vire anche  a raccoglierla  io  falciate,  volgarmente  andane  F F,  FF percioc- 

ché l’operajo  U colte  steccole  M,  sollevandole  acconciamente  fa  che  i denti  D 


Fig.  38. 


>ll3bl  Mimi 


rastrellino  tutti  i fascellini,  e raunuline  una  certa  quantità  abbassandole  brusca- 
mente li  deposita  iq  quelle  scriscie  o andane  V ?...  come  chiaramente  la  figura 
stessa  lascia  comprendere. 

62.  La  custoditura  del  Fieno , ossia  l’operasione  di  levare  a dovere 
l’erbe  falciate  a cui  accennai  nel  Lisau  X,  $ 1247,  decide  spesso  della  qualità  e 
conservazione  del  medesimo.  Procedesi  però  in  diversi  modi  secondo  la  natura 
del  Prato  o piuttosto  dell’erbe;  onde  ne  dirò  nei  Capitoli  seguenti.  In  generale 
quanto  minor  tempo  giace  sul  prato,  tanto  migliore  riesce  il  Fieno.  Non  sarà 
secco  se  prendendone  un  pugno  in  mano  stenta  a rompersi  : lo  sarà  troppo  se 
frangendolo  va  in  minuzzoli.  Nel  primo  caso  fermenta  troppo,  e può  dopo 
riposto  in  massa  corrompersi,  guastarsi,  fors’anco  incendiarsi.  Nel  secondo,  cioè 
se  troppo  secco,  risulta  men  grato  al  bestiame  fa  polvere,  e non  contrae  quel 
grado  di  fermentazione  che  d’altronde  dev'essere  lievissimo,  non  già  quell’ec- 
cessivo,  pel  quale  contrae  colore  prossimo  a quello  del  Doccinolo  ed  un  odore 
quasi  di  viola,  nelle  quali  condizioni  gli  animali  se  ne  cibano  avidamente,  ma 
per  mia  stima,  poco  salutiferamente,  come  più  innanzi  chiarirò. 

63.  La  reposizioae  si  faccia  in  loggiati  o addatti  Fienili  (Liaao  XVII, 
$ 436).  Nel  primo  caso  però  l'eslerna  sponda  deH'ammasso  di  Pieno  riposto 
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soflTre  per  causa  degli  ageali  esteriori,  cioè  nebbia,  pioggia  ece.  sino  talora  a 
messo  metro  interno,  ed  ancor  più  se  non  Tenne  pigialo  a dovere. 

il  cospargere  di  sale  i Fieni , massime  i meno  grati  e quelli  io  cui  entrino 
Carici,  Giunchi  ecc.,  o che  furono  di  qualche  guisa  avariali,  oltre  al  migli  orerii 
di  qualità  e sapore , influisce  alla  loro  conservasione.  Gli  antichi  lo  usavano 
anche  colle  paglie. 

64.  La  compressione  del  Fieno  lo  conserva  essai  bene  col  suo 
aroma  ecc.  oltrecebè  si  contiene  in  molto  minore  spasio.  Per  agevolarne  ansi 
la  vendila,  e renderne  II  trasporlo  (tanto  più  facile  quanto  è meno  voluminosa 
la  merce  da  spedire),  I moderai  meccanici  hanno  inventato  speciali  lorchj  fra 
i quali  mi  sembra  assai  conveniente  per  rurale  iolrapresa  quello  di  cui  offrirò 
il  disegno  neH'AaT.  IV  del  Capitolo  111. 

Nelle  grandi  biche,  e negli  ammassi  voluminosi,  massime  in  Fienili  chiusi 
e ne'  paesi  ove  predomina  l'umido,  il  Fieno,  come  avvertiva  sino  il  Tahara,  al 
putrefà,  0 si  riscalda  con  pericolo  d'incendio.  Perciò  si  ricorse  a varj  messi, 
fra’  quali  il  ventilatore  di  recente  invensione,  di  cui  darò  il  disegno  nel  d°  Aav*. 

Nella  piupparte  de’  casi  però,  giova  anche  solo  porre  nella  bica  o ammasso, 
perticoni  sia  verticali,  sia  orissontali  sporgenll  da  cima  e dai  lati  i quali  dopo  un 
pajo  di  giorni  che  fu  terminala  la  bica  od  ammasso  qualunque,  ti  tirano  via,  e 
coti  vi  rimangono  come  tanti  viottoli  d’aria,  che  mantengono  un  certo  aerea- 
mento,  ed  anche  danno  campo  a riconoscere  se  il  Fieno  si  scalda.  Al  quale 
proposito  sul  conto  della  fermentazione  che  alcuni  tengono  quasi  indispensabile 
far  subire  al  Fieno  in  massa,  toccherò  no'  Capitoli  seguenti  a luogo  opportuno. 


Ari.  VII.  Produzione. 

65.  Il  ConfVontO  delle  produzioni  in  chilogrammi  date  dai  diversi 
vegetali  da  foraggio,  si  Ira  dal  § 303  del  Linno  VII,  e meglio  forse  dal  Pro- 
spetto seguente  die  riproduco  dui  § 546  del  Libro  X,  riducendole  a proporzione 


d’BItaro  e per  gradi. 

Mcdie 

Mas.sihe 

Pascoli  diversi  . . . 

Cbil. 

600 

Cbil. 

2000 

Prati  asciutti  .... 

» 

3000 

• 

3000 

Irrigatorj 

1 

10000 

■ 

15000 

Marcite  a 6 tagli . . . 

• 

17000 

» 

30000 

Notai  pure  ivi  queste  più  speciali  e straordinarie; 

Logliessa  Con  Medica  . 

Chil. 

30000 

» 

25000 

Ray-grass  io  Inghilterra 

« 

36000 

B 

40000 

Ma  nel  fissare  le  produziooi  di  «erta  guisa  normali  per  mtutime , minime  e 
medie  senza  riguardo  alle  eccezioni,  si  rammenteranno  le  quattro  classi  riguar- 
danti i Prati  designale  nel  548  di  dello  Libro,  e quelle  pe'  l'AecOLi  nel  suc- 
cessivo 8 5.55.  Se  si  vorranno  ricordare  dal  pari  le  produzioni  contemplate 
nel  8 1309  di  quello  stesso  Libro  X,  e 8 1^96  c seguenti  dei  Libro  XI  ei  iro- 
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Teranno  sempre  più  accettevoli  le  iodicate  Classi,  tanta  è la  diOereoza  tra  Pa« 
scolo  e Pascolo,  non  che  fra  Prato  e Prato.  Quindi  suirargoroento  io  discorso 
ù da  conchiudere  secondo  le  norme  che  verrò  additando  ne'  CAriTOLi  seguenti 
sulle  produzioni  delle  speciali  qualità  de'  Pascoli  e Prati  medesimi. 


Art.  Vili.  Usi. 

66.  L'impiego  degli  erbaggi  di  qualunque  specie,  decìde  in  parte 
della  rendila  di  un  dato  terreno  destinato  a produrli.  Già  del  miglior  modo  di 
usare  de' pieni  e foragri  d'ogni  fatta,  toccai  ne’ 247  e 288  del  Liaao  XV. 
.Alcuni  coltivano  Prati  precisamente  allo  stesso  scopo  dcll’altre  colture  di  Ce- 
reali ecc.,  ciuè  per  vendere  il  prodotto  direttamente.  La  pìupparte  però  il  fanno 
per  alimentare  Bestiami,  ed  allora  deesi  considerare  come  venduto  al  podere 
medesimo,  facendo  astrazione  dalle  conseguenze  da  tale  impiego  dipendenti. 
Pochi  infatti  conoscono  la  vera  economia  de'  foraggi,  di  guisa  che  vedrai  in 
Italia  in  certe  Provincie  alimentare  due  Bovi  con  una  quantità  di  Fieno  che  in 
altre  basta  per  quattro.  E ne  troveresti  molte  cagioni.  In  primo  luogo  taluni 
non  si  curano  di  mescolarne  le  diverse  specie;  cominciano  con  una  bica  di  Erba 
medica,  o di  Lupinella,  e sino  a che  non  l’han  terminala  danno  quel  mangime 
così  solo  alle  bestie,  per  passare  poscia  al  puro  Fieno:  altri  anche  peggio  danno 
questo  da  sè  ne’ giorni  di  lavoro,  e poi  negli  altri  nuda  paglia  o stoppia.  La 
pìupparte  non  tagliano  nè  foraggi  nè  paglie.  Ma  di  lutto  questo  tornerà  più  op- 
portuna la  trattazione  nel  .\.\VII|v  Liaao. 


Ari.  IX.  Rendita. 

67.  Il  valore  del  Fieno,  e qui  per  Fieno  intendo  ogni  sorta  d’erbe  da 
bestiame,  riconsiderando  a dovere  i §§  ^ 569-370  del  Liaao  X,  deve 

riguardo  ai  Pascoli  desumersi  dal  Bestiame  o Gregge  che  alimenta,  e quanto  ai 
Prati  dal  suo  prezzo  venale,  ossia  de'  mercati  locali,  quando  non  sia  prodotto  in 
posti  d'onde  a' mercati  stessi  non  si  potesse  tradurre.  Fra  le  catene  Alpigiane 
0 Appenniniche  troverete  prati  ubertosissimi  il  cui  Fieno,  se  non  vi  esistessero 
animali  per  consumarlo,  non  varrebbe  certo  la  spesa  di  falciarlo  e raccoglierlo. 
Ma  vi  sono  anche  luoghi  popolosi  ove  abbonda  il  Bestiame  ed  ove  diresti  il  Fieno 
senza  alcun  valore.  Non  rimasi  forse  stupefallo  vedendo  nelle  regie  Tenute  di 
Windsor  dar  fieno  ai  porci  per  lettiera?  (LiauoXV,  § 94).  Il  Ridolfi  {Lezioni 
Or.  XVI)  ritenea  che  nella  Prussia  renana,  il  Fieno  naturale  raggiunga  il  minimo 
prezzo  possibile  da  lui  valutato  87  centesimi  di  lira  il  Quintale  metrico,  mentre 
in  Toscana  ne  stabiliva  il  valore  di  produzione  a tre  volle  tanto.  Si  ricorderà 
però  li  prezzo  stesso  del  Fieno  in  Prussia,  recalo  dal  Muli,  in  Lire  3,51  e in 
.Milano  a Lire  6 (Liaao  XV,  § 569).  Comunque  sia,  il  valor  del  Fieno  per  l’in- 
trapresa rurale  in  cui  si  consuma  può  dipendere,  come  ho  dello,  in  parte  dal 
ano  impiego  secondochè  di  certa  guisa  tramuta  in  carne,  o in  lalticioj,  o in 
htituzioni  d' Agricohura,  Voi.  V.  SI 
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lana,  o in  fona  motrice  del  lavoro,  e sempre  oltre  il  concio  che  se  ne  trae. 
Considerando  altra  volta  ia  sustituzione  della  locomotrice  vaporiera  ai  bovi 
aratori,  osservai  cho  la  spesa  del  carbone  per  lu  lavorazione  di  un  ettaro  non 
ascende  amano  di  Lire  10,  non  di  poco  superiore  ul  costo  di  fleno  necessario 
per  tre  paja  di  bovi , c del  ijuale  porzione  si  converte  in  concio  sparso  nel 
campo  0 nella  stalla  i^Libbu  XVII,  |v  215}.  Un  ctlaro  di  terreno  coltivalo  a fo- 
raggio può  considerarsi  corno  la  produzione  di  chiloar.  250  di  carne,  ovvero  di 
cliilogr.  2500  di  lolle.  Questo  dato  chimico  conlenipla  solo  ì'azfito,  e la  produ- 
zione reale  di  carne  o latliciuj  che  può  conseguirsi  col  foraggio  ricavalo  du  un 
ettaro  di  buon  Icrreno,  è assai  diversa  (Libro  VII,  ,S  39  e 78).  Perciò  si  corre 
rischio  di  prendere  abbaglio,  se  fra  gli  elementi  di  apprczziaziune  non  si  assumo 
come  base  il  valor  nioreuntiic  o venale,  e i diversi  sistemi  degli  Autori  die  ne  pre- 
scindono, non  possono  dare  giusto  criterio  pratico  per  valutare  csaltamenlc  questo 
ramo  di  Itendila  rurale.  Quella  valutuzionu,  ad  esempio,  dietro  dati  del  Tuabb  ecc. 
(Libro  XI,  S magro  (da  porre  all'ingrassu)  valga  dicci  volte  il 

prezzo  di  egual  peso  di  fleno,  è soggetta  ad  uua  ragione  inversa  di  proporzione. 
Conciossiacliè  negli  anni  ubboiiduuli  di  fieno,  questo  vai  poco,  e i buoi  magri, 
percioc.diè  si  pos.suno  ingrassare  con  poco  dispendio,  costano  più  che  negli  anni 
da  poco  fieno,  nei  quali  questo  costa  niulio,  e il  liesliame  cade  a basso  prezzo. 
Prendendo  lullavia  qiieirapprezziazioiie  del  Tuabb  per  annate  di  produzione 
media,  se  il  peso  di  quel  bue  si  suppunessu  280  cliilugr.  con  un  valurc  di 
Lire  HO,  il  Pieno  duvreiibe  valere  Lite  H ogiii  250  cliilugr.,  cioè  Lire  5,60 
il  Qiiiiiiuie.  Coti'slo  prezzo,  eccessivo  In  Prussia  ed  in  Inghillerra  sareblie  sotto 
il  medio  nel  llelgio  c in  Italia,  superiore  tuttavia  a quello  ritenuto  probabile 
come  renale  medio  d’Luropa  dal  Gascahin  in  Lire  5,21. 

08.  Le  .spese  di  riiieltamciilo  de’  fossi  c con  delti,  dell’crpicalure,  della  estir- 
pazione dell’crbe  dannose , della  difesa  contro  le  Talpe,  della  ferlilizzazioiic, 
della  irrigazione,  della  raecolla  e reposizionc  olire  quelle  della  vigilanza,  im- 
poste, e fitto  del  suolo,  sono  tulli  cleincnli  da  tenere  a calcolo.  Ma  siccome  va- 
riano secondo  le  quablà  diverse  delle  praterie,  e specialmente  poi  le  speso  di 
nuova  formazione  importano  diiferciize  notevolissime,  cosi  può  istiluirsene  il 
calcolo  con  maggiore  csuUezza  ne’  Capitoli  susseguenti,  dove  si  iracceranno 
alcune  norme  per  desumere  i relalivi  c speciali  Profitti  e Rirditk. 


CAPITOLO  li. 

DE*  PASCOLI 

Sommario.  — Anr.  1.  P.im'oIì  (icrnioneiili  Daltiriili.  — Abt.  Il,  Perniaiienli  arliflciali. 
— Abt.  ili.  Teiiijioraiiei.  — .Abt.  IV.  ADiuiali. 

69.  Coi  pascoli  naturali,  se  troppo  umidi,  gli  animali  dan  carne  floscia, 
latte  poco  sostanzioso;  se  troppo  secclii;  l'uiia  c l’altro  in  meschina  quantità 
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(Libro  Vii,  ^ òU).  Con  tutto  ciò  se  riguardiamo  alla  collivasiono  moDlana,  ivi 
se  la  rurale  iutrapresa  mauchi  dei  pascoli,  manca  dei  suo  perno  capitale  (§  5i 
del  Libro  X).  Laquistione  è pertanto  die  siano  buoni,  onde  l'errore  di  coloro  i 
quali,  possedendone,  non  sene  prendon  cura  veruna.  In  Francia,  diceva  Midirle 
Cbbvalibb,  • gli  agronomi  limitano  il  provento  lordo  giornaliero  delie  pecore 
a 2 centesimi  di  lira  per  capo;  assicurano  facile  il  recarlo  prontamente  a 
Sapete  quanto  vi  guadagnerebbe  la  Francia?  Annui  25ii  milioni!  » Ecco  di 
qual  profitto  enorme  diverrebbe  in  gran  parte  reale  sorgente  il  miglioramento  dei 
Pascoli.  Degna  adunque  di  studio  ne  riputeiù  sempre  la  collera  si  per  crearli, 
quanto  per  riformarli  e iiiaulenerli.  Clio  se,  dove  abbondano  ccccssivaiueiile, 
certi  Pascoli  ammettono  la  riduzione  per  far  luogo  a produzioni  più  vanl.ag- 
giose,  il  saggio  economo  vi  si  accingerà  solo  in  quelle  condizioni  e con  quelle 
cautele  di  cui  feci  parola  Irattando  del  Terreno  naturale  nel  Capitolo  II  del 
citalo  Libro  X. 

70.  Pascoli  naturali  intendo  quelli  dove  dicea  Yincii.io  injutsa  vive- 
sruni  ^ramina  ed  altre  erbe  più  o meno  gradite  al  Bestiame,  n sua  base  del 
SisTEiiA  Pastorizio  maturale. 

71.  Pascoli  artificiali  quelli  di  cui  cdre  esempio  t'Ingliillerra,  creati 
dall’uomo  espressamente,  e contemplali  nel  Sistesia  Pastoiiizio  artificiale. 

72.  Pascoli  temporanei  quelli  che  dopo  uua  durata  di  parecclii  anni 
si  avvicendano  con  altre  colture  : c tulora  sono  naturali  percliù  si  lasciano  er- 
beggiare spontaneamente,  ovvero  artificiali  se  preparali  con  erbe  seminalo  Ira 
0 dopo  gli  ultimi  prodotti  coltivi;  c si  riferiscono  ai  Pascoli  in  avvicendamcnlo 
notati  ne’g  179  e 181  del  Libro  VII. 

75.  Pascoli  aiiniinll  iniine,  quelli  cui  si  alternano  colture  aratorie  con 
durala  di  maggiore  o minore  numero  di  mesi;  e per  eguai  ragioni  du’TE.vii’o- 
RAMKi,  ponno  essere  naturali  o artificiali, 

74.  Il  maggese  a pascolo  favorisce  quaiclie  volta  lo  sperpero  di  piante 
noccvoli  alia  cùliivazloiie,  delle  quali  noverai  già  le  principali  (Libro  IV,  § 40C 
e 407),  die  il  dente  dciranimale  impedisce  di  frultiflcare:  c in  questo  senso 
divieti  utile  in  ispecie  se  sollecite  rivoltature  del  suolo  vi  sollerriiio  gli  escremciili 
sparsi  su  di  esso  dagli  animali  medesimi.  Perciò  non  dirò  altro  in  ispccie  su  cotesti 
pascoli,  nè  su  quelli  che  si  praticano  per  Grillaje,  Ericiije,  Incolli  assoluti,  Frane, 
Boscaglie  ecc.  Sono  risorse  di  agricoltura  povera,  la  quale  cerca  proOllare  di 
misere  erhucce  die  non  pagano  il  concio  disperso  dagli  animali  per  raccaltarlc. 

75.  Di  Pascoli  Comunali  del  pari  iioii  fu  menzione.  Cieco  chi  non  vede 
come  alla  peggio  torni  meglio  dividerli  io  porzioni  da  consegnare  in  proprietà  allo 
famiglie  godenti  quel  diritto  di  abusarli.  Ilo  veduto  già  in  Piemonte  praterie  di  di- 
versi proprielarj,  i quali,  dopo  ricavato  da  ciascuno  il  Fieno  dairappezzamcnlo 
di  sua  ragione,  tulli  insieme  poi  spedivano,  o aveano  diritto  di  spedire  animali 
■t  pascolare,  senza  ritegno  ne'  limiti,  su  tutta  intera  la  prateria.  E cosi  adopera- 
vano ancorché  il  terreno  fosse  bagnalo  fracido,  ed  anco  in  epoca  di  nevistio,  sin 
di  gelo  e dimoiameolol  Basii  questa  sentenza  dei  Buse:  che  i Pascoli  Comunali 
si  trovano  sempre  nello  stalo  più  cattivo  possibile.  Si  opporrà  che,  divisi  c con- 
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segnali  io  proprietà  ai  loro  usufrulluarii,  questi  li  romperanno  con  marre  od 
aratri,  e diminuirà  il  ijestiaine  e quindi  il  concime  ccc.  Ma  gl'inglesi  {Htitith 
quarterley  Itewiew  1867)  estendono  l’impero  del  vomere  su  tulli  i terreni,  ec- 
cetto le  buone  praterie,  perchè  conoscono  che  la  coltura  aratoria  beo  condotta 
nutre  in  generale  pii'i  capi  di  bestiame  che  nn  semplice  Pascolo  naturale. 


Art.  I.  Pascoli  permanenti  naturali. 

76.  Estensi ro  od  iiilensiro  può  essere  anche  il  Pascolo,  e dissi  già 
come  quello  in  Irlanda  risponda  ad  una  prudusione  di  1900  chiing.  di  Qeno  per 
Ettaro,  .mentre  questo  ty intensivo)  conduca  a chiiog.  7500  in  Inghilterra,  avve- 
gnaché il  clima  vi  sia  meno  di  quello  d'Irlanda  favorevole  alla  vegetazione  degli 
erbaggi.  Trattando  del  Sistema  Pastorizio  Natuhalb  (Libro  XV,  Capi- 
tolo IV),  se  ne  descrissero  i varj  gradi,  cominciando  da  quello  presso  il  sel- 
vaggio Americano,  poi  il  nomade  Asiatico.  Tanto  presso  l'Irlandese  e il  clan  di 
Scozia,  come  neil'alte  montagne  del  continente,  il  Pascolo  vi  è permanente,  esten- 
sivo, e del  pari  nelle  basse  pianure  o\e  il  Sistena  Abatobih  od  altro  sono  in- 
attuabili per  mancanza  o di  sulhcìenle  strato  aratorio,  o di  popolazione,  o di 
aria  salubre,  o di  altre  condizioni  essenziali  per  qualunque  coltura. 

77.  I Pascoli  nailirali  migliori  sono  quelli  a cuniìoi  deleriuinali,  muniti 
spesso  di  edific  j per  ricovero  dell'armeiilo  o gregge  pascolante,  quali  se  ne  veg- 
gono nelle  nostre  Alpi  ed  Appennini.  Certo  risultano  più  ricchi  d’erbe  nella 
Regione  degli  erbaggi,  ma  in  ispecie  oeila  Gran  Orellagna;  perchè  quivi,  ollrec- 
chè  II  suolo  abbandonato  a se  stesso  (se  non  sia  boschivo  o pura  roccia)  perla 
dominante  umidità  del  clima  prontamente  erbeggia  e fltiamente,  gode  dell'altra 
condizione  di  relativa  scarsezza  di  nevi  c ghiaccj  continuati  ed  eccessivi. 

78.  La  COlllll'U^  per  così  dire,  de’ Pascali  naturali  permanenti,  ni  limita: 
I"  in  ispecie  ne’  montani,  a prevenirne  gli  scoscendimenti,  le  lavine,  le  corrosioni 
de’ rispettivi  rigagnoli  ecc.,  ne’ modi  raccomandali  nel  XII  Libro;  II"  a vigilare 
perchè  gli  animali  li  pascano  a poco  per  volta  gradatamente,  e non  calpestino 
erbe  più  che  non  no  mangino,  e che  i minori,  gli  ovini,  ai  maggiori,  o bovini, 
succedano;  111»  a curare  l'estirpazione  con  zapponi  ecc.  delle  piante  inutili  o 
dannose  al  bestiame,  ch’egli  stesso  col  proprio  rifiuto  ammaestra  u riconosceie; 
IV°  a raccogliere  parte  almeno  della  meta  vaccina  durante  la  stagione  ascìult.i 
e calda,  in  cui  il  Sole,  come  dice  il  volgo,  l'abbruccia,  facendone  ammassi  da 
spargere  poi  opportunamente  ull'accoslarsi  dei  ghiaccj  e delle  nevi. 

79.  La  raccolta  degli  escrementi  sparsi  nel  Pascolo,  comecché  tra  le 
cure  or  ora  descritte,  non  la  vidi  praticata  ne'pascoli  dell'Alpi  e degli  A pennini 
se  non  per  farsene  materia  da  combustibile  in  quegli  ignudi  estesissimi  dilTirilis- 
siino  a procacciarsi,  percliè  mancanti  afTutto  di  piante  legnose.  Xegghienza  fu- 
nestissima pertanto  quella  di  non  piantare  ed  allevare  ne’  posti  convenevoli, 
che  pur  sempre  vi  si  trovano,  vegetabili  arborei  in  piccole  macchie,  sullo  i quali 
il  gregge  o l'armento  riparerebbe  dal  Soie  nell’ore  più  calde,  non  che  dall’lnlem- 
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p«rie.  Recolarmente  potali,  fornirebbero  quel  combustibile,  Insciaiido  campo  di 
valersi  di  qtieali  escrementi  per  farne,  misti  con  terra,  quel  ristoro  di  concime 
ai  posti  più  sterili  ilei  Pascolo,  che  pur  desiderava  Filippo  Re. 

80.  Dello  Addebbiaiiieuto  in  genere  de' terreni  pratensi  dissi  nel  § 40. 
Pe' pascoli  si  adoperava  dagli  antichi,  « essendo  che  (scrivea  Coliiiklia,  VI, 
23)  l'erba  onde  sorga  più  lieta  presso  al  finir  della  state  s'incende;  pur  la  qual 
cosa  più  tenera  messe  riproduce,  ed  arsi  gli  spini  alTrena  il  frutice  dall'elevarsi  », 
ed  altri  pure  ne  parlarono  rispetto  alla  Calabria  ed  alla  Puglia  (Silics,  VII, 
364  ccc.).  E più  precisamente  PALLtoiu  prescrivea;  di  questo  mese  (Ago.sto)  si 
ardano  le  pasture  (/jaicanJ  onde  reprimere  il  rigoglio  degli  alti  frutici,  ed  incen- 
diale le  vecchie,  la  nuova  erba  succeda  più  lieta.  Nella  regione  degli  Erbaggi 
ove  i Pascoli,  anche  dopo  dimoratovi  per  assai  mesi  l'armento,  alla  fine  dell'Au- 
tunno mantengono  erbe  folle  e lussureggianti,  il  darvi  fuoco  prima  de'gliiaccje 
delle  nevi  costituirebbe  un  ammendamenlo  ottimo  qnanlo,  pe'  campi  ove  prati- 
casi, l'addcbbiunicntn  delle  stoppie.  E vantaggio  maggiore  se  n'avrebbe  ove  l’aci- 
dità, così  della,  del  terreno,  si  manìfesla  con  Carici,  Giunchi  e simili  erbacce. 

81.  I piiscoli  acquitrinosi,  siano  al  monte  od  al  piano,  devono  rinsa- 
nirsi  cogli  Ammendamenti  descritti  ne’ Gap.  VII  e Vili  del  Linao  XII.  La  vegeta- 
zinne  vi  si  compone  massimente  di  piatite  che  ho  qualificate  nocive  nel  § 46, 
perciocché  di  pessima  nutrizione  per  gli  animali.  In  alcuni  luoghi  in  ispecie,  se 
vi  domina  la  Molìnia  rcerulta,  narra  il  Koltz,  che  negli  animali  sviluppasi  una 
malattia  della  midolla  per  cui  le  ossa  loro  divengono  assai  fragili,  onde  in  Ger- 
mania cercano  prevenirla  aggiugnendo  polvere  d'ossa  al  mangime.  La  caeliessia 
acquosa  e putridità  delle  pecore  '§  99  del  Lihro  I)  spesso  avviene,  anche  dove 
esistono  buoni  pascoli)  se  raulunoo  o la  primavera  corrano  soverchiainenle 
umidi.  Ora,  ne' Pascoli  acquitrinosi  l'umidità  dimorandovi  permanente,  colali 
malattie,  od  almeno  una  poco  felice  condizione  igienica.&i  riscontra  nel  gregge 
od  ariiienlo  pascolante.  Inoltre  lo  ammendare  tali  località  serve  ancora  a preve- 
nire frane  c lavine,  che  poi,  come  nel  detto  XII  Libro  dimostrai,  travolgendo  il 
terreno,  trnmutanlo  in  botri  e dirupi  perdendosi  alTallo  il  pascolo.  Xelle  bassepia- 
Dure  il  pascolo  acquitrinoso  assai  volle  può  ammendarsi  soltanto  eolie  Colmale; 
ma  in  quelle  località  con  tale  ammendamenlo  il  pessimo  pascolo  può  divenire 
eccellente  prato  Tanto  il  fognare,  quanto  il  colmare,  richieggono  spesa.  Ma  chi 
non  vuole  che  il  suo  bestiame  perda  dieci  o venti  volte  di  più  col  dare  minoro 
fnia,  e col  diminuire  di  valor  capitale,  ponga  mente  a questi  detti  del  Rose.  • Il 
beslinme  non  prospera  mai  ne'  luoghi  umidi,  acquosi  o paludosi.  Trova  egli  colà 
un'erba  agra  e poco  nulritiva,  un'erba- caricala  necessarianienle  di  forte  rugiada 
mattina  e sera,  che  le  porta  la  ruggine:  quell’iimidilà  d'altronde  genera  nell'ani- 
male allenlamcnlo  di  muscoli,  diminuzione  d'attività  ne’ suoi  visceri,  lo  rende 
molle,  pigro,  disposto  a contrarre  infinilà  di  malattie,  quand'anche  non  ne  sia 
la  causa  immediata.  Dasta  vedere  il  bestiame  pascolante  in  distretti  paludosi  od 
umidi  per  accertarsene  ».  Però  quest’asserzione  si  parrebbe  esagerata  se  riguar- 
diamo allo  stato  de’  nostri  animali  nelle  Risaje  e Valli  da  strame.  Ma  in  primo 
luogo  stanziano  quivi  Bovini  o Cavalli:  in  secondo  luogo  essi  vi  prospe- 
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rano  perché  negli  argini,  sponde,  viaioni  erbosi,  golene  eec.  trovano  erbe  cc- 
ccllenli  in  loro  piena  disposiiione. 

82.  Il  pascolo  boscIilTO,  se  la  Turesla  sia  Otta,  anco  perchè  di  scarsa 
luce  godono  l'erbe  Tra  i tronchi  de’grossi  albori  ed  i cespugli,  riesce  poco  nulri- 
livo.  Nel  bosco  ceduo  poi,  il  bestiame  grosso  danneggia  più  dell’ulile  che  se  ne 
speri  facendolo  ivi  pascolare  ; e se  il  bosco  è giovane  (dal  primo  Ano  al  terrò 
anno)  anco  le  pecore  ne  spunlanu  le  messi  con  sommo  nocumento.  Quel  pascersi, 
sia  bovi,  sia  montoni,  di  germogli  e fronde  di  quercia  o altre  piante  bosche- 
reccio, dimostra  la  infima  qualità  di  queU’erbe,  dappoiché  a quel  non  grato  ali- 
mento di  fogliame  di  quercia  le  pospongono.  Le  pecore  inoltre  vi  sciupano  c 
perdon  lana.  Perciò,  dove  il  bosco  offra  spazj  vuoti,  i soli  in  cui  l’animale  trova 
soddisfacente  pastura,  spesso  tornerà  più  utile  popolarli  di  piante  legnose,  e pro- 
cacciare agli  animali  pasture  più  convenienti. 

83.  0 inonlani  o Tallivi,  i pascoli  immensi  d'ordinario  appartengono  a 
Comunità  o Consorzj  di  cui  ogni  membro  vorrebbe  godere  quanto  può,  nè  imma- 
gina 0 si  presterebbe  a cure  e dispendj  per  ripararli,  mantenerli,  e molto  meno 
migliorarli.  Se  grandi  pruprictarj  ne  posseggano  pure  di  estesissimi,  punto  non 
si  occupano  che  de’ pastori  e.  guardiani  cui  aODdano  gli  animali,  quando  non  ne 
cedono  In  afUtto  la  pastura.  Del  resto,  le  cure  e miglioramenti  descritti,  nonché 
quelli  ora  da  soggiugnere  pe’ Pascoli  artificiali,  giacché  vi  si  addicono  in  gran 
parte  del  pari,  di  rado  si  adempiono  in  causa  delle  località  rimote  da  centri  popo- 
losi, in  cui  si  trovano.  Finisco  pertanto  I'Articolo  de’ naturati  con  un  cenno 
sulla  necessità  che  abbiano  opportuni  cdillcj,  c sul  differente  uso  de’  Pascoli 
medesimi. 

84.  Stalle  ed  ovili  non  dcono  mancare  per  gli  animali  pascolanti.  Fra  gli 
inconvenienti  cui  dà  origine  il  pascolo  continuo  ad  aperto  cielo,  il  Grìham 
Dl’Klop,  in  un  Rapporto  sul  commercio  e agricoltura  dell’Andalusia,  segnalava 
il  ristretto  numero  di  parli  che  vi  succedono  con  buon  esito,  non  arrivando  a 
50  su  100  femmine;  e queste  Vacche  d’altronde  colà  non  si  mungono.  Assai 
più  vantaggio  traesi  dai  pascoli  nella  Gallizia  e nelle  Asturie,  dotati  di  Loggioni 
0 Stalle,  ove  riparano  gli  animali  non  solo  da  pioggie  e nevi,  ma  eziandio  dallo 
ore  più  calde  e dai  tafani  ed  insetti  ivi  molestissimi;  ed  in  alcuni  luoghi  nella 
notte  si  porge  un  supplimcnto  di  foraggio  dove  il  pascolo  sia  troppo  debole  o le 
erbe  inaridite.  Fra  gli  ediflrj  poi  indispensabili  ne’ grandi  pascoli,  ove  manchino 
di  foiili  0 rigagnoli,  o altri  corsi  d’acqua  perenni  anche  nel  cuor  della  stale,  si 
vorranno  pur  considerare  serbaloj  o cisterne,  perciocché  il  più  lauto  nulrioiento 
a nulla  servo  quando  l'animale  non  possa  abbeverarsi  a sazietà. 

85.  Tre  cousiderazioill  richiedeva  Varhoke  riguardo  al  Pascolo.  Prima 
intorno  al  paese  in  cui  convenga  specialmente  far  pascolare  ogni  spcrie  di  be- 
stiame; cosi  le  capre  doversi  far  pascolare  piuttosto  ne’  luoghi  montani  e coperti 
di  frutici  che  nelle  terre  erbose;  osservare  il  contrario  per  le  cavalle.  Seconda, 
il  tempo  del  pascolo;  i medesimi  terreni  non  essere  egualmente  buoni  in  estate 
ed  in  inverno,  per  la  qual  cosa  in  estate  le  pecore  passavano  dalla  Puglia  nel- 
l’Abruzzo, i muli  dalle  pianure  di  Rosea  neH’allo  montagne  Gurguri.  Tersa,  la 
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specie  di  pascolo:  il  cavallo  ed  il  bue  nudrirsi  di  bieiiu,  il  quale  schivano  i 
majuli  cercando  ghiande  (Var,  L>b.  Il,  C.up.  1).  Sia  soprappiù  imporla  pro- 
porzionare il  gregge  e l'armenlo  alla  eslensione  non  solo,  eziandio  alla  qualità 
del  Pascolo,  perciocché  allora  verainenle  si  oUerrii  l'rullo  da  questo  quando  vi 
pasturi  tal  numero  di  animali  da  inantcncrvisi  in  ottimo  stato,  c non  disertarlo. 
.Si  conseguirà  più  vantaggio  da  20  ben  nutriti  che  da  50  i quali  vi  campino 
a stento  la  vita. 

86.  Della  Produzione,  Rendila  e Valore  de’Pascoli  naturalisi  farà 
debito  concetto  desumendolo  dalle  apprezziazioni  date  su  di  essi  nc’§§  5S7  al 
5.59  del  Libro  X applicandole  come  darò  esempio  nel  seguente  .Articolo  ris- 
petto ai  Pascoli  artificiali. 


Art.  II.  Pascoli  permanenti  artificiali. 

87.  Pascoli  artiflclall  si  creano  per  le  ragioni  delle  nel  § o8  c segg.  del 
Lid  no  XV.  La  formazione  loro  non  varia  da  quella  de’  veri  Prati  permanenti, 
che  più  innanzi  descriverò.  In  molte  località  poi  (nelle  colligiane  in  ispccie)  pes- 
sime pastore  e terre  ignude  improduttive  si  fanno  tramutare  in  Pascoli  eccel- 
lenti con  seminagione  di  Lupinella  o di  Sulla,  secondo  le  pratiche  che  dirò  per 
farne  Prati  arlinciali;  la  Lupinella  e la  Sulla  in  tale  caso,  per  le  ragioni  dianzi 
premesse  f§  12)  si  conservano  numerosissimi  anni.  Nè  l’associazione  d’altre  erbe, 
che  spontanee  col  tempo  germogliano  con  esse,  lor  nuoce;  perciocché  anche 
coleste  intruse,  venendo  dal  dente  dell’animale  del  continuo  tosale,  impiegano  la 
loro  vitalità  nel  rigermogliare  o riceslire  senza  troppo  invadere  il  suolo  delle 
piante  vicine  e snpralfurlo.  .Ma  come  l’F.rha  medica  p.tre  s’allegri  della  associa- 
zione colla  Logliessa,  cosi  quando  il  Prato  o Pascolo  (nrtifiriali)  sicno  creali 
con  savio  accorgimento  nella  consociazione  dcll’crbc  pratensi  che  gli  si  affidano 
seminandoli,  si  riunisce  il  vantaggio  di  valersi  di  tulle  le  sostanze  del  terreno,  e 
di  ottenere  pel  bestiame  un  alimento  più  gradito,  più  acconcio  c più  sano  di 
quello  recalo  da  una  sola  qualità  d’erba,  sia  pure  la  migliore  come,  ad  esempio, 
la  Loglierclla  o la  Medica. 

88.  La  dlmìmizione  de* pascoli  naliiraii  sia  in  ragion  diretta  del 
progresso  dell’Agricoltura;  mentre  accade  il  contrario  pc’Pascoli  artipciali.  Però  a 
quella  diminuzione  taluni  addebitano  l’aumento  del  prezzo  delle  carni  ; ed  ho  già 
rilevato  il  loro  torlo  (§  75).  Certo  in  Italia  abbiamo  pochi  esempj  di  veri  Pascoli 
artipciali  come  ne  fornisce  di  magnifici  l’Inghilterra.  Chi  n’ha  veduti  in  quello 
contee,  comprende  subito  come  10  Ettari  di  essi  possano  alimentare  un  numero 
dì  animali,  o dirò  meglio,  offerire  una  produzione  di  lallc,  di  carne  ccc.,  meglio  di 
100  e più  di  Pascolo  naturale.  Piuttosto  nasce  il  dubbio  se  pasture  cosi  laute 
non  riuscissero  più  vantaggiose  falciandone  il  Fieno  c valendosene  come  Prali.^ 
Se  ciò,  tornando  vanlaggiusu  in  parte  pe’iiuvini  alimentandoli  alla  staila,  po- 
trebbe riuscir  olile  del  pari  per  gli  altri  animali? 

89.  Le  graiuli  pasture  si  reputano  , e il  son  talora,  indispensabili  per 
allevare  Cavalli.  Però  il  Villbrov,  scrittore  competente,  pretende  che  se  • i pol- 
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ledri  abbisognano  d’aria  aperta  e di  moto,  gli  si  procura  i'uoa  e l'altro  ciascun 
giorno  in  un  chiuso  (e  non  importa  che  sia  grandissimo),  dove  una  teltoja  li 
ripara  dal  Sole  e dalla  pioggia,  e dove  trovano  queH'alimeninz'ooe  in  verde  di 
cui  godrebbero  alla  pastura.  Cosi  sono  nutriti  più  economicamente  e più  rego- 
larmente, e si  allevano  Cavalli  vigorosi  la  cui  educazione  comincia  colla  vita, 
e senza  quel  carattere  selvaggio  che  hanno  spesso  quelli  allevali  in  libere  pa- 
sture • . Quanto  alle  stesse  pecore,  un  celebre  gregge  di  1000  Merinos  nutresi 
in  Francia  dal  Baille.vu  sempre  alla  stalla,  ed  una  di  quelle  femmine  all’Espo- 
sizione di  Slettin  fu  venduta  al  Oikl  per  1200  lire.  E ponendo  mente  anco  ai 
Bovini,  certo  la  produzione  del  latte  divien  masgiore  se  la  Vacca  nulresi  alla 
greppia  (col  foraggio  verde)  anziché  s’atfatichi  girovagando  a pascolare  (a  meno 
che  non  lo  si  faccia  alla  corda,  come  noterò  nel  § 109j.  La  questione  pertanto  in 
parte  vien  risolta;  1“  dalle  condizioni  climatologiche,  perciocché  in  Inghilterra, 
ad  esempio,  la  scarsezza  di  nevi  permette  il  pa.srolo  per  10  ad  11  mesi,  come 
nelle  nostre  Puglie  lo  concede  talora  annate  intere;  2°  dalle  condizioni  econo- 
miche locali,  giacché  nella  Campagna  Romana  avendo  mandre  di  centiinijn  e 
talora  migliaja  di  Vaccine,  non  si  troverebbe  la  mano  d'opera  necessaria  per  fal- 
ciare ed  apprestare  giornalmente  la  razione  a ciascun  animale  come  (mediante 
i prati  marciloj)  si  può  e si  fa  in  Lombardia;  5°  atte  condizioni  infine  del  fer- 
reno,  perciocché  in  molli  posti,  ad  esempio,  della  Campagna  Romana,  lo  strato 
vegetale  tenuissimo,  in  forza  del  sottosuolo  tufaceo  o roccioso,  oltre  erba  fitta  e 
corta,  puramente  da  pascolo. 

Alla  intelligenza  e perspicacia  deH’Economo  rurale  sta  dunque  la  scelta  del 
partilo  più  convenevole. 


[1]  Foruiazioiic  del  Fascolo  arliticialc. 


90.  Sia  al  colle  O al  piano,  il  Pascolo  arlipciak  si  crea,  dissi,  nella 
guisa  come  si  adopera  per  formare  un  Prato  permanente  artificiale.  Quindi  per 
non  ripetermi,  se  ne  troveranno  le  norme  nel  Caciiolo  seguente,  giacché  mollo 
più  frequente  accade  di  dover  creare  Prati  anziché  Pascoli.  Rasiera  dunque  ora 
alcun  cenno  su  emergenze  più  speciali  a questi  ultimi. 

91.  Buon  miscugiio  per  pascoii  ritengo  il  seguente  del  Gaspabin  di 
piante  delie  quali  si  troverà  il  sinonimo  volgare  nei  successivi  H6  ecc.: 


Fesluea  glauca  cliil.  6 
A rubra  • 5 

A duriuscula  5 
liromus  tecalinus  5 


Jlolcus  lanatus  o 

• mnllis  3 
Paspalum  dactglun  5 
Trilicum  repens  3 


Jfedgsarum  onobrgchis  50 
Trifnlium  repens  -1 

Lotus  corniculatiis  2 

Tot.vLk  Cliilog.  68 


ma  riducendo  V lledgsarum  a soli  semi  senza  buccia,  se  ne  impiegano  chilog.  5 
e il  Totale  riducasi  a chilog.  43  Lodasi  pure  dai  pratici  il  misi  uglio  seguente, 
che  traseminasi  nell'Avena  nell’atto  in  cui  spargasi  nel  terreno  a dovere  appron- 
tato, onde  conseguire  un  ricolto  nello  stesso  anno  di  formazione  del  Pascolo 
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durante  il  lempo  in  cui  non  deesi  condurvi  animali  non  eiwendo  ancor  bene 
appratito. 

ff'ilcus  lanatus  chilog.  5 Cynosurus  crislalus  cbilog.  2 

Festuca  ovina  » 5 Trifulium  repens  • A 

e riesce  anco  in  terre  d’Ericiijc  dissodate.  Del  resto  adempiendo  quanto  dirò  in- 
torno la  seminaaione  de’ nuovi  Prati,  si  vorrà  tenere  in  conto  anche  pel  Pascolo 
la  scelta  delt'erbe  .secondo  la  destinazione  del  Pascolo  stesso,  se  per  Equini,  o 
per  Bovini,  o per  Ovini,  o indilTerentemente  per  qualunque  specie  di  animali. 
Veggiamo  inTatti,  ad  esempio,  Timo,  Veroniche  ere.,  niaogiute  dalle  Pecore  e 
rillulule  da  Bovini  i quali  divorano  Crocifere,  non  gradile  invece  dai  Cavalli. 
Ancora  vi  sono  erbe  che  ridotte  in  lìeno  pur  si  mangiano  dagli  animali  alla  stalla, 
mentre  verdi  alla  p.-istura  ridulanle;  rome  viceversa  altre  via  via  tenere  al  Pa- 
scolo le  assaggiano,  mentre  cresciute  da  Beno  troppo  induriscono. 

92.  Le  chiusill'e  esterne  giovano  mollo  pe' Pascoli,  dove  in  ispecie  per  la 
loro  estensione  si  conducono  armenti  o greggi  numerosi;  e s'hanno  a Ture  ro- 
buste; e se  con  siepi  vive,  scelgansi  piante  anco  senza  spine  purché  di  rugliame 
rifiutato  dalle  bestie.  Suirargoniento  delle  chiusure  nel  Cap.  IX  del  Liiiao  XII 
sta  quanto  si  desideri  di  conoscere.  Aggiungerò  solo  che  le  siepi,  in  generale, 
lenendole  elevale,  ne' paesi  caldi  inilighercbhcro  l'azione  de' venti  alla  superficie 
del  suolo,  vi  si  dissiperebbero  meno  prontamente  le  rugiade,  e quel  po'd'umi- 
dilà  che  nella  notte  da  luoghi  erbeguianti  piò  o meno  si  svolge. 

93.  Lo  .sparliinenlo  in  riciiili  diviene  poi  utilissimo  quando  in  ispecie 
si  facciano  in  numero  di  15  a 20,  cosicché  per  uno  o’due  giorni  pasturando  in 
un  solo  di  essi  per  turno,  rimanga  ciascun  recinto  libero  per  parecchie  sellimanc, 
durante  le  quali  l'erba  ha  tempo  di  ripullulare  sì  che  l'animale  la  tosi,  per  cosi 
dire,  ma  non  la  strappi,  come  avviene  di  frequente,  se  assai  corta.  Inoltre  il 
giorno  appresso  nel  recinto  pascolato  si  raccoglie  o sparnicciasi  la  meta  vaccina 
sotto  la  qu.ile  l'erba  non  ripullula  sino  all’anno  successivo.  Si  calcola  che  una 
bestia  bovina  copra  de’  suoi  escrementi  circa  I metro  quadralo  per  giorno,  l’a- 
serdaudo  su  73  Ettari,  50  Vacche  in  2UU  giorni  solTocanu  di  tal  guisa  un  Ettaro 
di  Pasculo,  producono  cioè  una  perdila  di  3000  chilog.  circa  di  foraggio,  molto 
superiore  ull'accennala  spesa  di  sparpagliare  la  loro  meta,  n meglio  di  racco- 
non  glierla  rome  ho  consiglialo.  Gli  spartimenli  infine  fatti  d'Onlano,  o d'altre 
piante  molestate  dalle  bestie,  neH'ore  di  afa  porgono  uggia  da  esse  ricercala  per 
riparare  alquanto  dai  tafani  ed  inselli  molenli;  e potali  per  turno,  olfruno  non 
ispregevole  produzione  di  combustibile. 

94.  Gli  edifloj,  rabbeTeraloJo,  ho  notalo  già  quanto  essenziali  pe’  Pa- 
scoli naturali:  quindi  maggiormente  pegli  arlificinti.  Se  in  questi  poi  si  pralicìii 
la  f.ilcialura  del  primo  fieno,  avvegnacchè  in  Inghilterra  si  riponga  in  ampie 
biche  regolarissime,  si  avrà  sempre  il  lornacotilo  nel  pu.ssedcre  logge  e pnrticali 
rustici,  giacché  anco  in  quelle  biche  se  ne  guasta  il  10  per  100  ed  oltre.  Certo 
in  Inghilterra,  ove  mancano  di  strame  da  leitiua,  colale  perdila  somma  a poco, 
stante  il  modico  prezzo  del  Fieno  ^ servirsi  dello  avarialo  appuotu  per 
giaciglio.  Ma  non  seppi  mai  comprendere  come  ivi  ed  io  Francia  edifichino  slal- 
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Ioni  immensi,  elevali  da  emulare  calledrali,  lasciandoli  inservibili  sino  al  romi- 
gnolo.  Se  invece  all’altezza  di  4,  o 5 metri  vi  cnstruissero  un  robusto  solnju. 
come  noi  usiamo,  sopra  vi  alluogherebbcro  il  mangime  per  numero  anche  mag- 
giore degli  animali  che  v’installano,  risparmiando  la  formazione  iodaginosa  delle 
biche,  ed  evitando  le  perdile  solTerte  nel  Fieno,  in  queste  alla  mercè  di  tutte  le 
intemperie. 


[2]  Coltivazionr. 

95.  Lievi  cure  ricliieggono  i pascoli  ; e CoLVHfcLLA  le  indicava  oltre  l’ad 
debbiamento  descritto.  La  cura  più  importante  sta  nel  modo  di  servirsene. 
Allorché  il  terreno  sia  bagnato  di  guisa  che  il  piede  deH’animale  lasci  orma 
notevole,  e degradi  la  cotica,  non  si  dovrebbe  pasturare.  Fuori  di  questo  caso 
però  neH'inverno  lo  scalpicciamento  delle  pecore,  semprccchc  il  terreno  sia 
sciolto,  sabbioso  ecc.  lo  addensa,  l'erba  per  questa  specie  di  tosatura  tallisce 
meglio,  oltre  poi  l’ingrasso  recalo  dalle  loro  cgcstioni.  Poscia  all’aprirsi  della 
buona  stagione  torna  proficuo  lasciare  il  Ictnpo  all’erba  di  acquistare  un  po’di 
forza  e sviluppo,  massime  se  vi  dee  pasturare  grosso  Bestiame. 

Ne’posli  steriliti  dalla  presenza  di  .Musclii,  si  dovrebbe  provvedere  radendoli 
come  volea  Columella,  erpicandoli  energicamente,  c cospargendoli  di  folig- 
gine,  cenere  ecc. 

9G.  I Pascoli  olig'iiiosi  debbono  rinsanirsi;  ed  il  /br/nnr/t,  a quelli  posti 
in  colli  0 montagne,  recherebbe  anco  stabilità.  Biconsiderando  nel  Cam- 
TOI.O  VII  del  .\ll  Lisno  quanto  esposi  sui  fugnamenti  nc’iuoglii  pendìi,  non 
che  i SS  'l'O  '^cc.  del  Linno  III,  se  nc  ricorderanno  te  norme  d’esecuzione,  c 
Il  beneficio  cb’è  da  sperarne.  Quasi  lutic  le  colline  igniide , franose,  dove  nè 
miiico  la  capra  trova  in  un  F.llaro  quanto  basii  per  pascerla  una  sellimana, 
son  tali  in  conseguenza  di  trascuratezza  dell'acque  sia  esterne,  sia  latenti. 

97.  I gi'Hiidi  Pascoli  arliflciali  meritevoli  di  tal  nome,  per  vcrilà  gli  . 
Ilo  veduti  in  Inghilterra  in  ampie  magnifiche  pianure.  Il  ray-grass  ed  altre  gra- 
minacee vi  erano  talmente  fitte  cd  elevale  ad  onta  che  vi  fosse  del  continuo 
gran  numero  di  grossi  c minuti  animali,  da  non  potersi  disconoscere  la  somma 
influenza  di  mi  clima  quasi  costantemente  umido  e nebbioso.  Del  pari  potrebbe 
arguirsi  la  fecondità  de’  cosi  delti  Pascoli  grassi  delle  Fiandre  ove  conducono 
Buoi  per  ingrassarli,  o Vacche  latlajuole,  o Poliedri  di  razza  vigorosa;  ina  oltre 

il  favore  del  clima  (non  però  eguale  a quello  d'Ingliillerra  , il  prodotto  di  questi 
Pascoli  si  aumenla  in  forza  d’ingrassi  abbondanti.  Da  ciò  l’esempio  pratico 
della  concimazione  anclie  per  Pascoli  i quali  parrebbe  non  doveriq;  abbisognare 
in  forza  della  copia  di  egesfioni  lasciatevi  tiri  continuo  dagli  animali  pascolanti. 
Sarà  savio  consiglio  pertanto  non  lasciare  senza  applicazione  le  norme  tic' 50 
al  59  raccomandale. 

98.  L’(!SlIrp!i*loiiC  delle  erbacce,  già  inculcata,  richiede  assai  cura 
in  ispecic  ne’priini  anni  del  Pascolo  artificiale.  Oltre  le  inutili  piante  c le  no- 
cive. additale  ne’ jv§  44  al  48,  anco  senz’esser  botanico  l’agronomo  sludj  in 
luogo  quali  gli  animali  riflulano;  avverta  solo  die  nelle  prime  ore  del  Pascolo  se 
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afTamate  divorano  oiu'o  laltiiiR,  cui  alquanto  nalolli  flulano  e spregiano.  Se  po> 
occorre  sradicare  virgulti,  sierpaglie  ecc.  giova  nelle  aree  rineltale  seminare  erbe 
per  ridurle  di  nuovo  produttive. 

99.  t.o  erpicare  i Pascoli  sarà  sempre  vantaggioso  41  e 95)  in 
ispecie  prima  di  concimarti,  o quando  s'iniravvegga  invasione  di  muschi,  o infine 
quando  al  terminare  deU’inverno  si  scorgesse  il  Pascolo  coperto  alla  superficie 
di  fogliame  erbaceo  imputridito  per  nevi  o dimojamenio  di  geli.  In  que’  Pascoli  di 
terreni  sabbiosi  l'arsura  della  siate  talora  discnita  le  erbacee  pianticelle  e quindi 
riesce  ad  alcuni  profittevole  il  farli  cilindrare  con  pesanti  rotoli  in  primavera. 

100.  Che  il  falciarli  (prescindendo  dal  maggiore  o minore  olile  di  far 
pascolare  l'erbe)  sia  convenevole  per  mantenerli  più  floridi,  si  opinava  anco  dal 
TniER,  il  quale  non  approvava  punto  il  Pascolo  continuo  degl'inglesi,  ritenendo 
cedala  perdila  deU’erbc  che  più  s'elevano,  calla  lunga  mozzale  inressanlemente 
dal  Bestiame  periscono.  Perciò  si  parrebbe  lodevole  la  pratica  di  coloro  i quali, 
diviso  tulio  il  Pascolo  in  due  parli,  ne  riguardano  una  in  Primavera  sino  a che 
l'hanno  falciata,  poi  vi  conducono  gli  animali  a pasturare  escludendoli  dall'allra 
parie  già  pascolala  che  lasciano  crescere  e d'aulunno  falciano.  Nell’anno  ap- 
presso si  potrebbe  fare  ioversamenlc.  Cerio  il  Pascolo  ne  profillerebbc,  ma  entra 
allora  nelle  condizioni  di  vera  Prateria. 

101.  Col  Pascolo  continuo  il  terreno  alla  lunga  spesso  rimane  In  do- 

mìnio dell’erbe  rifiulale  e quindi  rispettale  dal  Bestiame.  F.d  in  molli,  in  cui 
questo  pastura  anco  durante  Tinvcrno,  spes.so  invadono  piante  fruiescenli.  Presso 
al  mare  c Salicornie  e Sode  ed  Atreplici  e Tamerici  e Slalici  lasciano  appena 
spazio  risireltissimo  ai  Logli,  Bromi,  Fienarole,  Paleini  ecc.  Le  pasture  di  luoghi 
ghi.ajosi  0 sassosi,  mentre  gli  animali  vi  lengon  mortificale  le  buone  Graminacee, 
i Trifogli  0 le  Festuche,  a poco  a poco  lasciate  a loro  slesse  si  ricoprono  di  Eu- 
forbj,  Scardiceioni,  Lingue  di  rane,  Viperine  ecc.;  e se  sono  a costa  di  torrenti. 
In  ispecie  da  Velrici  Ginepre  ('/Mnf/jcruj),  Ginestre  (Spartitim), 

Lappole  (Xanlhium)  ecc.  I pascoli  montani  divengono  preda  di  Scardiceioni, 
Uovi,  Genziane,  Aconiti  ecc.  Anche  poi  dove  non  invadono  piante  legnose,  il 
pascolo  continuo  ìniluisre  nel  moUiplirare  l’erbe  precoci,  e die  fioriscono  presso 
terra,  facendo  sparire  le  più  elevale  e di  fioritura  tardiva.  Perciò  gl'inglesi  che 
non  praticano  la  divisione  in  due  parti  dianzi  descritia  (§  100}  commendano 
l’uso  di  far  pasturare  un  anno,  e falciare  Tullro  successivo.  Un  ultimo  riflesso 
da  fare  sui  Pascolo  continuo  nasce  dalla  permanenza  in  esso  del  Bestiame,  se 
soltanto  diurna  o anche  notturna.  Nel  primo  ca.so  il  Bestiame  sottrae  al  Pascolo 
tulio  l'ingrasso  che  depone  alla  stalla  riposandovi  la  notte.  Invece  permanendo 
costantemente  fuori  alla  pastura,  tulle  l’egcslioni  vi  rimangono:  e siccome  sli- 
masi die  le  praterie  si  mantengano  rifornendole  della  quanlilà  di  letame  pro- 
veniente dal  consumo  della  inelà  del  foraggio  da  esse  prodotto,  così  que' Pascoli 
io  cui  il  Bestiame  permane  giorno  e nolto  verrebbero  ad  esuberanza  ingrassali 
e dovrebbero  del  continuo  migliorare.  Ora  il  bestiame  sia  fuori  perpctuamenic 
nei  paesi  caldi  corno  ndl’Andalusia,  in  alcuni  luoghi  delle  Puglie,  senz'aliro 
tetto  che  la  volta  del  Cielo,  ma  nutresi  spesso  assai  magramente  se  quel  Cielo 
non  va  ristorando  la  povera  vegetazione  di  quell’erbe  nella  piupparle  dell'anno 
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assetale.  Nella  Galitia  airioverno  le  riparano;  come  le  nostre  mondre  alpipiane 
scendono  al  piano  ove  dal  Settembre  al  Mano  od  Aprile  permangono.  Quando 
sono  al  monte  la  piiipparle  pernottano  nH'aperto,  ma  l'egestloni  sparse  da  loro 
sotto  razione  del  Sole  recano  scarso  vantaggio.  Il  concimare  pertanto  i Pascoli 
arlitleiiili,  secondo  la  citata  pratica  delle  Fiandre,  diviene  essenziale  quando  il 
Bestiame  (sia  grosso  o minuto)  si  ricovera  nella  notte  nelle  stalle  dalle  quali  anzi 
in  assai  luouhi  si  Ta  uscire  solo  dopo  dileguala  la  rugiada. 

102.  Oel  guardiano  di  animali  dissi,  se  Pastore  (Libro  I.X,  § 1671,  se 
Pralujuulo  0 Comparo  {ivi,  § 174  ecc.)  ecc.  Vabhunk  volea  per  Pastori  nomini 
robusti,  veloci,  agili  e lesti,  e lodava  specialmente  i Galli.  In  qualche  magni* 
(Ica  possessione  inglese  vidi  in  estesissimo  Pmcolo  artificiali!  armento  numeruso 
di  Vaccine  e gregge  numerosissimo  di  Montoni,  tutti  sciolti  senza  verun  guar- 
diano appostato  per  vegliarli;  e teneansi  spontaneamente  divisi  Ira  loro.  Però 
dove  non  esistono  ripnriimenti  interni  (§  93)  terrei  indispensabile  un  proporzio- 
nato numero  di  yuariliani,  ailinchè  la  pastura  procedesse  regolarmente,  e non 
solo  successivamente  da  un  posto  all'aliro  del  Pascolo,  ma  facendo  succedere  gli 
Ovini  ai  Bovini  e procurando  die  riuscisse  di  certa  guisa  tosato  dovunque  uni- 
formemente. 

[3]  Produzione. 

103.  La  bontà  di  un  pascolo  si  desume  nella  guisa  esposta  coi 

533  ecc.  del  Libro  X,  ovvero  secondo  alcuni  agronomi,  si  determina  di 

questo  modo; 

Rilevato  il  peso  vivo  di  10  bestie  scelte  fra  le  grasse,  le  mezzano  c le  piccole, 
se  dopo  10  giorni  non  saranno  diminuite  di  peso,  il  Pascolo  valutasi  sufficientt: 
tuono,  se  alquanto  aumentate;  ottimo,  cioè  proprio  per  l'ingrassamento,  se  in 
quello  spazio  di  tempo  II  peso  sarò  cresciuto  del  3p.  100.  Ma  in  questo  sistema 
di  apprezzamento  manca  il  dato  importantissimo  della  estensione.  In  questo  raso 
lo  ritengono  buono  per  Vacche,  quando  si  mantengono  abbondanti  di  latte 
sopra  una  estensione  di  45  Ettari  almeno  10  di  esse;  se  quindi  un  Ettaro  o 
mezzo  non  liasta  per  ciascuna  Vacca,  vuuie  il  Th*er,  che  si  destini  alle  Pecore. 
Da  lutto  ciò  si  rileva  che  conoscendo  quanto  Fieno  consuma  una  Vacca  ben 
mantenuta  in  un  anno,  si  può  equiparare  la  produzione  di  un  Ettaro  di  Pascolo, 
a quella  di  tale  quantità  di  Fieno,  se  l'Eltaru  basta;  a due  terzi  se  ne  occorre 
un  Ettaro  e mezzo;  ed  alla  mila  se  due  Elinri  servono  a una  sola  Varca. 

104.  I calcoli  di  protiiizione  premessi  nc’S§  555  e seguenti  del 
Libro  .\  , se  li  riduciamo  al  confronto  del  Fieno,  in  cui  potrebbe  tramutarsi 
l’erba  pasturala,  ci  offrono  di  certo  modo  ì massimi,  meàj  e minimi  delle  Pro- 
duzioni delle  due  specie  di  Pascoli,  e cioè: 


1“  Classe  li*  Classe 

Pascoli  Artu'Ic.iau.  Pascoli  Natvrali, 
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SIS 

Se  riteogaosi  mdigpeosabili  pel  bestiame  grosso  chilogr.  550  a 400  di  Fieoo 
al  mese,  e 40  pel  minuto,  valulniido  8 a 9 mesi  di  patrolo  all’anno,  il  Pascolo 
artiOciale  di  1*  Qualità  con  I ElUiro  basterà  per  animale  bovino;  di  ‘ì*  Qua- 
lità, con  2 Ettari;  di  3*  Qualità,  con  2 Ettari  e mezzo,  e cosi  arriveremo  al 
Naturale  infimo  del  quale  occorreranno  più  di  12.  Calcolando  invece  pe’ mon- 
toni, basterà  per  eguaii  qualità  una  estensione  circa  10  volte  minore. 

105.  La  produzione  eSelliva  supera  di  certo  quella  alle  anzidelte 
Classi  asscgoate;  ma  colale  assegnazione  contempla  puramente  la  produzione 
utilizzata  dall'animale,  oltre  quella  parte  riQutata  dal  medesimo,  perchè  da  esso 
calpestata,  o insudiciata  cogli  escrementi , orine  eec.  Cosi  quel  massimo  di 
cbilogr.  50U0  di  Fieno  rappresenta  noti  solo  12000  circa  di  erba  fresca  in- 
ghiottita, ma  la  parte  utilizzata  da  una  produzione  totale  di  furse  14,  o 15000. 
Per  verità  ne' Pascoli  arlificiult  Inglesi  da  me  veduti,  la  produzione  elTelliva  la 
stimerei  anco  maggiore,  ma  per  calcoli  generali  le  eccezionali  produzioni  non 
vanno  contemplate. 


[4] 

106.  Circostanze  speciali  impongono  talvolta  di  assoggettare  a pa- 
scolo Praterie  di  cui  non  potrebbe  vendersi  il  Fieno,  anche  sopportalo  un  grave 
dispendio  per  falciarlo,  custodirlo  ed  abbicarlo.  Ne  veggiumo  esempj  spesso  in 
ampie  e pingui  terre  alluvionali  a costa  de' fiumi  alle  loro  foci;  ed  anco  in 
altri  tratti  ove  re.spaosiooi  dell'acque  non  consigliano  di  esporsi  al  pericolo  di 
perdere  un  prodotto  di  Fieno  al  mumeoto  di  raccoglierlo.  Per  analoghe  circo- 
stanze sempre  locali,  giova  creare  Pascoli  artificiali  onde  utilizzare  di  estesi  in- 
colli montani.  Io  quelli  poi  che  si  formano,  come  ho  chiarito,  a guisa  di  vere 
Praterie,  ed  in  sostanza  ne  dilTerenziano  soltanto  pel  mudo  di  goderne  il  prodotto, 
mandasi  il  bestiame  a pasturarli  non  solo  |ier  risparmio  di  spese  e per  evitare  vi- 
cende meteoriche  avversanti  la  custoditura  o buon  confezionamenlo  del  Fieno, 
ma  perchè  lauto  Pecore  quanto  Vucciue  (secondo  il  Buhka,  il  Cai  o ecc.)  si  mo- 
strano più  abbondanti  di  latte  al  pascolo  che  nutrite  a stalla.  Il  pasturare  poi 
l'erba  a mano  a mano  ripullulante,  costituisce  la  regtila  di  natura;  armento  e 
gregge  si  conservano  meglio  in  salute.  Ma  l'erba  cosi  pasturala  nutre  dessa 
quanto  se  apprestata,  pur  verde,  ma  falciala?  Oltre  questa  questione,  secondo 
me  trascurabile  in  fuori  del  lato  economico,  non  v’Iiu  dubbio  su  quella  rhe  il 
dente  dell'animale  aggoanta  erbe  che  la  falce  non  pulrebbe.  Ma  per  mia  stima 
nondimeno,  l’uso  più  vantaggioso  de'  Pascoli  artificiali,  percioccliè  a differenza 
de’  naturali  si  vestano  d’erbe  per  co.m  dire  più  falciabiti,  sarà  sempre  l'asso- 
ciare, ove  si  possa,  anche  la  falciatura.  E lo  si  potrà  quante  volle  si  adempia 
al  consiglio  raccomandato  93)  di  dividere  il  Pascolo  In  ripariiinenli.  Allora 
anziché  nelle  giornate  di  pioggia  incessante  tenervi  esposto  il  llestiame,  il  Pa- 
scolo artificiale  olfrirà  in  quello  sparlimenlo  che  per  turno  rimase  libero  parec- 
chie settimane  dui  dente  del  bestiame,  abbastanza  foraggio  da  raccattar  colla 
Falce.  Sul  resto  valga  quanto  ne'  §§  66  e 85  premisi. 

106  bis.  I pascoli  elevati  e freddi  sono  favorevoli  alla  produzione 
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della  lana,  ma  meno  da'  temperati  a quella  di  allievi  e del  formaggio.  Il  Gioia 
constulava  la  bellezza  delle  lane  delle  freddiseime  nioutuguc  del  piccolo  Ttiibet, 
dell’Aiiatolia,  a froute  delle  lauu  grosàolaDe  dell'Africa,  delle  piaaure  di  Crimea. 
Nella  Tarlarla  chinese  eoinina  è la  Qnezza  della  lana.  A Soubethoa  (4000  piedi 
sul  mare)  è migliore  che  nelle  pianure  deiriudoàlan:  divicn  più  fina  quanto  più 
si  va  in  su,  e nel  Kounaiur  i cui  villaggi  slauiio  a 8000  piedi  sul  mare,  sono 
Oiiissime.  Dovere  di  brevità  mi  limita  a questa  osservazione  relativa  all’uso 
de' pascoli,  mentre  altre  sarebbero  da  soggiugnere  sulle  regole  di  applicare  alle 
diverse  nature  de' medesimi  piuttosto  un  impiego  die  un  altro  in  relazione  al 
genere  di  utilità  die  dal  bestiame  o gregge  pascolante  si  vuol  conseguire,  come 
potrò  forse  chiarire  al  XXVUI°  Lidbu. 

[li]  Keudila. 

107.  1 proventi  di  un  pascoio,  massimedi  quelli  dell'alla  montagna 
0 di  remote  pianure,  dove  senza  l’intervento  di  animali  per  usufruttarne,  rimar- 
rebbero  nulli,  paro,  audie  dopo  i riflessi  esposti  nel  ^ 103,  si  possano  calcolare 
dall’ulile  offerto  dal  bestiame  che  vi  si  alimenta.  .Ma  questa  utilità  diOlcilmente 
darebbe  esatti  risultati,  perciocché  un  armento  o un  gregge  composti  di  ani- 
mali male  scelti,  non  proprj  a copiose  produzioni  di  latte,  di  carne  o di  allievi, 
possono  consumare  l'crbe  di  un  pascolo  per  più  mesi  senza  oO'erire  alcun  van- 
taggio. L’estiinazione  del  prodotto  di  un  pascolo  quanto  agli  animali,  dee  pro- 
porzionarsi soltanto  alla  sua  località,  se  remota  troppo  , se  mal  sana  pel  be- 
stiame, se  pericolosa,  per  ripidezza  ud  esempio  nella  montagna  , per  innouda- 
zioni  al  piano,  ecc. 

108.  La  cs  ti  inazione  perciò  di  un  pascolo  permanente,  naturale  o arli- 
ficiale , conformandosi  alle  norme  espresse  ne'  558  e 559  del  Lidio  X, 
relative  al  suo  valore  fondiario,  non  si  può  praticamente,  quanto  a' suoi  pro- 
dotti, desumere  che  dal  Otto  presumibilmente  ritruibite  dal  rispettivo  numero  di 
animali  che  vi  si  possano  convenientemente  alimentare.  Perciò  riportai  quelle 
stesse  Classi  103)  proporzionalmente  alla  produzione  calcolata  iu  Fieno, 
sotto  quest'altro  aspetto  del  numero  di  Pecore  che  con  quel  Fieno  si  alimentano 
convenientemente. 

1'  Classe  li*  Classe 

Pecore  per  Ettaro  Pecore  per  EtI. 

1»  Qualilà  ottimo  12  a 14  1»  Qualità  mediocriisimo  X*  4n5 

2*  ■ buono  • 7 a 8 2>  » cattivo  . . • 2 

3“  ■ mediocre  • 3 a 6 3*  • pestimo  . . • 1 

Se  si  supponga  probabile  ricevere  un  Otto  di  Lire  4 per  Pecora  , i Proventi 
saranno  per  Ettaro  dal  minimo  di  Lire  4 al  maisimo  di  Lire  56.  Poi  saranno 
da  dedurre  le  spese  d'imposte  e delle  pnche  cure  raccomandate , ma  pur  da 
calcolarsi.  Che  se  stimiamo  che  un  animale  bovino  (tra  grandi  e piccoli  come 
vitelli  ecc.)  consumi  almeno  7 volle  quanto  una  pecora,  per  averne  eguali  pro- 
venti conviene  supporre  di  ricavare  Lire  28  di  fitto  per  ugni  capo:  ed  ognuno 
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terrà  piuttosto  elevala  colale  retribiuioDe.  Pure  io  questi  suppositi,  rispoodeodo 
alla  r Quulità  della  I*  Classk  un  Dito  di  Lire  56,  i chilogrammi  3000  di 
Fieno  verrebbero  pagati  a Lire  1 ,87  cima  il  Quintale.  Mu  chi  di  colai  guisa  lo 
vende  non  ha  ditTulco  di  spese  di  falciarlo,  custodirlo  ecc.:  di  pifi  ha  nel  Pa- 
scolo lutto  il  letame  da  esso  Fieno  io  certo  modo  prodotto,  e dal  Cruo  si  cal- 
cola ^sensa  lettiera)  di  p°so  doppio  del  Fieno  stesso,  cioè  circa  24  chilogrammi 
al  giorno  per  animale  bovino,  guanto  a titolo  di  spese,  risultano  minime  quelle 
di  formazione  del  Pascolo;  perché  nel  crearlo  vi  si  semina  contemporaneamente 
Avena  od  nitro  91),  il  cui  ricolto  in  grani  pareggia  e talora  supera  tale  spesa  : 
se  di  mantenimento,  poche  le  cure  indispensabili,  ed  il  concio  Iraesi  dal  Pascolo 
medesimo  (§  106V  Tutto  ponderato  però,  risulterà  sempre  povera  coltura  quella 
del  puro  Pascolo  anche  artificiale,  se  non  passa  per  mu'  di  dire  a natura  di 
Prato  falciaudolo  almeno  uua  volta  come  ho  consiglialo , e dal  Capitolo 
seguente  sortirà  manifesto. 

Art.  IH.  Pascoli  temporanei. 

109.  Al  Sistema  pastorale  misto  appartiene  il  sottomettere  il  suolo 
alternativamente  al  p.isculo  e alla  cultura.  Esposi  nei  47  del  Limo  XV  come 
si  pratichi  nelle  Maremme,  in  assai  latifondi  di  campagne  romane  e meridio- 
nali, nella  Russia  ecc.  Se  il  lettore  rammenta  il  § 560  del  Libro  X,  conoscerà 
che  difricilniente  si  può  stimare  il  terreno  che  si  lasci  a pastura  per  certo  nu- 
mero di  qmii,  giacché  ancorché  si  tenga,  come  io  Lombardia,  a trifoglio  trase- 
minato  nell'ultimo  ricollo  di  cereali,  dipende  sempre  dalla  natura  del  terreno  e 
dello  stato  in  cui  lo  lasciò  queU'ultimo  ricollo  esauriente.  In  generale  questa 
pratica  è sintomo  di  pochi  metzi  di  rurale  industria  quando  realmente  una 
parte  di  terreno  si  tiene  a puro  pascolo.  Quando  invece  colesto  pascolo  viene  o 
nel  primo  anno  o ne’successivi,  cosi  concimato  da  ricavarsene  ogni  anno  un 
taglio  prima  di  pascolarlo,  allora  entra  nella  categoria  de’ prati  temporanei. 

Art.  IV.  Pascoli  annuali. 

110.  Naturali  O nrtiflciali  sono  que' Pascoli  cui  si  lascia  o destina  il 
campo  aratorio  per  parecchi  mesi  o per  più  d'un  anno,  siccome  abbastanza  de- 
scrissi nel  §561  del  citato  Libro  X.  Generalmente  son  tali  per  povertà  di 
terreno  che  non  ammette  sviluppo  d’erbe  cosi  pronuncialo  da  falciarle  con  uti- 
lità. Ma  più  volle  in  Poderi  anche  lautissimi  si  preferisce  non  falciarli  per  ri- 
guardo ad  esempio  a Vacche  latlajuole,  a Poliedri  ecc.  Per  questi,  in  certe  loca- 
lità non  v’ha  dubbio  sulla  loro  prosperità  in  virtù  dell’aria  aperta,  del  molo  ecc. 
Quanto  alle  Vacche,  raimnenlerò  quel  calcolo  del  Tiuna  riportalo  in  nota  a detto 
§ 561,  da  cui  desumeva  che  le  Vacche  alimentate  alla  stalla  con  foraggio  fal- 
cialo, ed  altre  invece  pascolandolo  davano  in  ragione  d’ogni  Vacca  e per  1 giorno 

le  prime,  latte  lib.  25,5  coll'erba  di  qu.  45,25  di  prato 
le  altre  . . • 19,5  . . . • 38.5  • 
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onde  risulta  che  ad  esempio  un  prato  di  1000  braccia  quadrale, 

se  falciato  produrrebbe  latte  libbre  511 
se  pailuTato • 515 

Ma  sotto  condizione  di  tenere  il  bestiame  alla  corda  secondo  la  pratica  tedesca 
Taddern  0 Toeddern  applicala  in  Danimarca  ad  armenti  sino  di  100  animali. 
E ciò  per  la  ragione  che  nel  pascolo  libero  l'animale  ne  guasta  coi  piedi,  col 
giacervi,  e colle  egcsiioni  mollo  piò  che  non  nel  pascolo  alla  corda,  col  quale 
poi  ne  trae  più  erba  che  la  falce  non  potrebbe. 

111.  L'illililà  del  pnscolo.  col  bestiame  libero  (siccome  osasi  comu- 
nemente], in  coleste  pasture  annuali  consiste  adunque  nel  proOllare  di  erbe 
che  la  falce  non  potrebbe  agguantare.  Se  un  campo  a trifoglio,  sia  anche 
pingue,  in  paesi  caldi  appena  può  fornirne  un  taglio,  invece  di  pascolo  subito 
nell'autunno  successivo  alla  messe  del  Frumento  in  cui  fu  Iraseininato,  e quasi 
Olio  al  termine  d'Aprile.  .Si  preferisce  poi  tenerlo  a pascolo,  anche  perchè  vo- 
lendolo falciare,  conterrebbe  aspettare  a mezzo  Maggio  almeno,  e si  lorrrbbe 
possibilità  di  altra  coltura  in  quell'anno.  A questo  titolo  il  pascolo  diviene  un 
ricollo  intercalalo  e di  soprappiù,  come  rifermerò  a luogo  opportuno. 


CAPITOLO  HI. 

DE'  PRATI  PERMAAEA'TI 

SouMARio.  — StzioNt  I.  Prati  PermaDenli  Naturali.  — Abt.  I.  Ateiutti,  — Abt.  11.  Ir- 
rigui. — Skziobf.  II.  Prati  Pcrniaocnli  Artificiali.  — Art.  III.  Amutli.  — Art.  IV. 
Irrigui,  ilarcile,  ecc. 

112.  Il  prato  nutre  l'uomo,  in  qnantochè  il  fieno  tramuta  in  letame, 
onde  Frumento  ed  altri  cereali,  ed  in  quanto  alimenta  gli  animali  onde  rami  e 
lalliciiij  (§  543  del  Libro  .\).  Ma  se  il  Pratu  permanente  può  essere  opera  del- 
rUomu,  lo  è spesso  assai  più  di  Natura  e del  tempo.  Conciossiachè  si  richiegga 
nolevoi  numero  d'anni  perchè  si  formi  quello  strato  di  radici,  di  cespi,  e di  re- 
sidui onde  componesi  quella  piota  o cotica  erbosa  sempre  pronta  a ripullulare, 
e più  tollerante  le  intemperanze  di  clima  e di  stagioni,  sia  di  freddo,  di  pioggie, 
di  siccità,  non  che  il  taglio  della  falce  o il  morso  e lo  scalpilamento  del  bestiame. 
Colai  veste  o tappi  lo  perenne  d'erbe  che  Natura  largheggia  a qualunque  ter- 
reno lasciato  libero  dalle  Piante  tignose  o dalla  coltivazione,  molle  volte  viene 
daU'Como  stesso  fornito  a luoghi  che  per  alcuna  di  dette  cause,  o per  qua- 
lunque altra  ne  fossero  privi. 

113.  Quindi  la  distinzione  de' Prati  permanenti  in  Natcrali,  ed 
Artific.isli.  e siccome  in  ameodue  le  specie  hannoveoe  di  dotati  d'irrigazione, 
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rosi  De  consegue  altra  distloaione,  per  cui  dovendo  il  presente  Capitolo  trat- 
tare della  loro  coltivazione,  torna  opportuno  ordinarlo  come  segue: 

SszioNB  I.  Prati  Permanenti  Katnrali. 

Aar.  I.  Naturali  Asciutti. 

> II.  . Irrigui. 

Sezioni  II.  Prati  Permanenti  Artificiali. 

Ait.  III.  Artificiali  Asciutti. 

> IV.  > Irrigui. 

Per  quelli  della  I«  Skzionk  dirò  della  loro,  1 Qualità,  2 Coltivazione,  5 Aac- 
eolla,  4 Produzione,  5 Bendila,  e 6 Ringiovanimento. 

Per  quelli  della  ll«  Seziose,  delle  loro,  1 Condizioni  di  sueeetso,  2 Forma- 
zione, 3 Coltivazione,  4 Raccolta,  5 Vicende  avverte,  6 Produzione,  7 Rendita, 
e 8 Rinnovamento.  È inutile  poi  raccomandare  di  tener  sempre  presente  tutto 
quanto  ho  premesso  nel  I*  Capitolo  antecederne. 


SKZ10M-:  I. 

Prati  Permanenti  naturali. 


Art.  L Prati  naturali  Asciutti. 

[1]  Loro  qualità. 

114.  La  vegetazione  erbacea  spontanea  si  mostra  necessaria- 
mente diversa  secondo  i dilTerenti  terreni,  climi  e luogAi,  É troppo  manifesto 
che  le  piante  allignano  ove  trovano  terreno  convenevole:  so  coU'arte  si  perviene 
a farne  vegetare  io  terre  poco  addattate  supplendo  con  ammendamenti  e con- 
cimi, spontanee  non  vi  permangono.  Ne’  terreni  fertili  in  generale  domineranno 
l'erbe  migliori,  ne' magri  i Cardacci,  l'Erba  puzza  ecc.,  negli  acquitrinosi  l’Erba 
da  strame.  Le  piante  erbacee  vegetano  più  in  allo  anco  delle  arboree;  ma  se 
nella  Rrgion  delle  nevi  troverai  il  Buca  neve  {flelanlut  nivalis),  il  Trollio  (Trol- 
liut  Europaeut],.\a  Genziana  [Genliana),  il  Ranuncolo  alpigiano  (fìanunculus 
alpettris  ecc.),  la  Poteniilla  nivalis,  ì' Arenaria  Cerasloides,  la  Viola  biflora, 
la  Reseda  setamoides , e varie  Saxifragece,  solo  alla  base  del  monte  vedrai 
Timi  {l'hymus).  Rosmarini  (Rotmarinus),  Lavande  {Lavendula),  Melisse  (Me- 
litta), Serpilli  {T.  terpgllum),  Sahie  (Salvia),  Mente  (AfcnMo)  ecc.  Ne’ climi 
umidi,  come  il  Gioia  rilevava  per  le  Asturie  (umidissime)  abbondano  l'Osmunde 
0 Felci  floride  (Osmunda  Regalit),  la  Polmonaria  (Polmonaria),  il  Fior  cap- 
puccino (Satyrium  hircinum),  e vi  scarseggiano  la  Sulvia  (Salvia),  il  Fien 
greco  (Trigonella),  la  Scabbiosa  stellala  (Seahiota),  la  Scorzonera  (Scorzonera 
htiluziimi  J’/lgriro/<urn.  Fo/.  I'.  " .SS 
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hitpanica),  la  Cicoria  azrurra  {Cichorium)-,  ed  io  quelli,  Muschi  e Muffe  sigao- 
reggiano.  Se  fai  una  corsa  anco  in  una  sola  Provincia  compreudenle  bassure, 
pianure,  poggi,  colli,  inolili  c monlaguc  .esempio  quella  di  Bologna,  Modena  ecc.) 
troverai  nelle  praterie  de' diversi  luoghi  dominare  Flore  svariatissime,  dalle  pes- 
sime de' Carici  e Giunchi  delle  Valli  alle  aromatiche  della  maggiore  catena 
Appenninica.  Anzi  nello  stesso  territorio  i prati  colonici  vestono  erbe  diverse 
da  prossime  quelle  di  praterie  in  cui  domina  la  Pollinia  gryllut  o Fieno  dello 
gujermo  o gujardo  che  falciasi  ben  40  giorni  dopo  quelli. 

115.  l'n  prato  spontaneo,  io  dicea  già  nel  .S49  del  X°  Libro,  cresce 
l'erbe  ad  esempio  nelle  bassure  sue  sol  tanto  da  pareggiare  a livello  di  superficie 
l'allre  magramente  vegetanti  nelle  sue  prominenze.  Quel  prato  all'epoca  di  ma- 
turità, se  corse  asciutta  e calda  stagione  sembra  in  perfetto  piano;  appena  fal- 
cialo lo  vedi  zeppo  di  pozzanghere  con  dossi  ed  allure.  Questo  fatto,  assai  fre- 
quente, addila  che  l'erbe  più  elevate  d'ordinario  sono  le  più  scadenti,  le  quali 
appunto  crescono  nelle  accennate  bassure.  Però  esistono  Prati  naturali  ove 
l'erbe  buonissime  s'elevano  (a  pari  condizioni  di  stagione)  oltre  il  doppio  d'altre 
erbe  buonissime  del  pari  in  altri  Prati.  In  generale  onzi  le  grandi  Praterie  pro- 
ducono erbe  flllisssime  ma  basse,  se  si  prescinda  dagli  esili  e radi  loro  culmi 
Ooriferi.  Così  veggonsene  quasi  interamente  della  citata  Pollinia  gryllw.  e se 
si  riconsiderano  le  due  Figure  38  e 39  del  Libro  XXI  precedente,  ai  noti  che  il 
fondo  vero  del  Prato  si  compone  tutto  del  fogliame  Otto  esistente  alla  loro  base, 
e pochissimo  peso  danno  que' culmi  o pagliucce  spigate.  Generalmente  l'erbe 
più  elevate  c fogliose  fanno  mollo  volume  in  verde,  ed  assai  calano  riducendosi 
in  Fieno;  altre  più  fitte  e basse,  falciate  fanno  assai  minore  comparsa,  ma  po- 
chissimo perdono  nel  diseccamento.  N'avrete  l'esempio  confrontando  un  Prato 
in  cui  abbondino  lo  Leguminose  con  altro  nel  quale  dominino  invece  le  Gra- 
migne, e gli  Andropoghi. 

1 1 5 bis.  Perchè  la  vegetazione  spontanea  copre  estensioni  immense 
dove  di  piante  erbacee,  dove  di  legnose?  Colà,  risponde  il  Gabpabin,  dove 
l'estate  rasciuga  il  terreno  a tale  profondità,  che  le  radici  di  queste  ultime  non 
vi  potrebbero  trovare  l’umidità  indispensabile  per  mantenere  l'evaporazione 
delia  loro  esterna  chioma  senz'essere  private  del  contatto  dell'aria,  e siccome 
questi  vegetabili  debbono  avere  una  vita  incessante,  e le  loro  gemme  non  sono 
costituite  in  modo  da  ripigliar  la  vita  dopo  essere  stati  diseccati,  cosi  non  può 
esistere  su  tale  terreno  che  la  vegetazione  di  piante  erbacee  le  quali  ripullulano 
dalla  loro  radice.  I limiti  cui  m'astringo  pel  § 2 del  precedente  Libro,  non  mi 
consentono  di  rilevare  alcuno  inesattezze  di  tale  spiegazione,  dalla  quale  non 
credo  in  lutto  dipendere,  come  suppone  lo  stesso  Gaspirin,  la  causa  delle  im- 
mense estensioni  coperte  di  sole  piante  erbacee,  quali  io  America  i pompai  del 
Paraguai,  le  Hanoi  della  Bolivia,  le  praterie  degli  Stati  Uniti,  e quali  nell'Aeia 
le  sleppe.  Olireccbè  bannovi  piante  legnose  le  cui  radici  hanno  facoltà  di  ripul- 
lulare: oltrecchè  la  vegetazione  di  piante  arboree  viene  in  molti  luoghi  impe- 
dita per  la  natura  del  sotto  suolo,  per  acque  latenti  a profondità  in  cui  le  loro 
radici  marcirebbero  ecc.,  anche  l’opera  d’Uomo  che  in  assai  luoghi,  in  America 
in  ispecie,  distrusse  col  ferro  e col  fuoco  la  vegetazione  arborea,  deesi  tenere  a 
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calcolo,  lauto  più  che  vcggiamo  pralerie  secolari  io  terreni  anche  proronùi,  ove 
certo  quell’lnterna  umiilità  non  fa  difetto.  Assai  volte  l'esperienza  ammaestra 
come  ponendo  a Prato  stabile  un  terreno  arborato,  le  piantagioni  se  non  si  la- 
vorano al  piede  in  parecchi  anni  deperiscono,  e muoiono. 

[2]  Coliivazione. 

116.  Degl’ingrassi,  cure  e lavori  convenevoli  a Prati  vniurali  asciulli 
ho  discorso  a suCGcieoza  ne' ^ 30  al  51  del  precedeote  Capitolo  I.  Vi  sono 
Provincie  in  Italia  ove  anco  questa  categoria  di  Prati  riceve  cure  ed  ingrassi,  n 
ne  dà  lodevolissimo  esempio  il  Piemonte.  In  altre  invece,  esempio  non  imitabile 
questa  di  Bologna,  per  essi  non  si  fa  precisamente  nulla.  Dirò  anzi  peggio  di 
nulla,  perchè  dopo  falciati  (ed  in  questo  si  usa  male  del  pari  in  Piemonte)  sia 
il  prato  bagnato  quanto  si  voglia  si  mandàno  armenti  e greggi  a sciuparli.  Non 
basta;  oltre  il  non  dar  mai  bricciolo  di  terriccio  o frustolo  di  concio,  espressa- 
mente  vanno  persone  a raccogliere  tutte  l'egestioni  degli  animali  pascolanti  per 
venderle  altrui. 

117.  La  buona  tenuta  de' Frali  ne  conserva  non  solo  l'annual  ren- 
dila 0 produzione,  ma  il  valor  capitale.  Quanti  mai  non  si  veggono  al  rollo  ed 
al  monte,  miserabili  pascoli  franosi  cirenino  un  tempo  prati  ubertosissimi  ! 
Trascurataggine  di  piccole  riparazioni,  di  opportune  fognature  (§  81)  furono 
spesso  la  causa  di  quel  deperimento.  Ed  anco  al  piano  di  sovente,  o per  non  dar 
mai  un  po’  di  terriccio  nè  di  concio,  o per  non  estirpar  mai  una  bonagra  nè  un 
rovo,  0 per  mantenervi  animali  a scalpicciarle  o infangarle  quando  molli  in- 
zuppale, 0 per  tutte  queste  ed  altre  cause  riunite  veggonsi  pralerie,  una  volta 
ubertosissime,  oggi  non  rendere  un  quinto  del  Fieno  d’allora.  Altre  poi  unica- 
mente per  mancanza  di  curarne  Tacque  di  scolo,  le  vedi  produrre  erbe  .semi- 
palustri,  nè  da  fieno  buone  nè  da  lettiera. 

118.  Il  colturamento  pe’ prati  è ben  lieve  opera  come  al  $ 41  pre- 
misi. Ma  lo  sradicamento  d’ogni  pianta  o nociva  o disutile  veniva  cosi  racro- 
mandatu  anche  dal  Columella  (Lib.  Il,  Gap.  17)  che  designava  sin  l’epoca  di 
farlo:  prima  cioè  del  verno  e in  autunno  Rovi,  Giunchi,  Virgulti;  in  primavera 
Cicorie  e Spini  solsliziali.  E Cresckszio  sempre  insisteva.  Il  D'Ocacnes  nel  sno 
Traité  des  Prairiés,  volea  sino  lo  si  facesse  per  qualunque  erbaccia  due  volte 
Tanno,  in  Aprile  e io  Ottobre.  Anche  nel  prato  in  istato  ottimo  (avvertiva  il 
Parbto)  vegetano  alcune  cattive  piante  che  a poco  a poco  lo  invadono  se  non 
vengono  diligentemente  estirpale.  Talune,  come  le  Stoppione  detto  Carduus  moti- 
spettullanus,  o anche  Cirtium  dai  Botanici,  sono  serotine,  cd  appajooo  soltanto 
dopo  il  primo  taglio  di  Fieno,  io  Giugno  o Luglio,  e bisogna  sradicarle  egual- 
mente. Quando  poi  i Prati  col  volger  del  tempo,  col  mancar  d’ingrasso  e di  cure 
hanno  ia  cotenna  invecchiata,  soggiugnea  Colohella,  radasi  il  vecchio  musco, 
c sopra  gettinsi  semi,  ovvero  escrementi:  e nulla  è più  vantaggioso  del  porvi 
cenere  di  frequente,  perciocché  sia  morte  del  muschio.  Nè  qui  ripeterò  tutte  le 
pratiche  d’ingrasso  o care  ccc.  nelTAaT.  V del  precedente  Capitolo  I racco- 
mandate: e soggiugnerò  solo  qualeh’altro  conveniente  riflesso. 
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119.  Lo  sradicamento  dell’erbacce , olirà  le  ragioni  espresse  nei 
§§  43  al  49,  e 1 14,  ha  tale  importania  che  basta  por  mente  a quanti  maii  neile 
bestie  son  causa  l'erbe  nocive.  NelI  Dngheria  i cavalli  del  maresciallo  Passy 
essendo  travagliali  da  dissenteria  terribile,  questa  cessò  quando  il  Bassoobd 
ebbe  fatto  estirpare  la  Fiammola  {Clemalis  coerulea)  da  que'  Prati  d'onde  Irae- 
vasi  il  Fieno  per  nutrirli.  Di  peggio  anzi  avviene;  perciocché  il  latte  coniraendo 
principj  velenosi  da  nocive  erbe  inghiottite  dalle  Vacche,  possa  nuocere  a chi 
n'usa.  Ebbe  infatti  il  Tabgioni  Tuzzistti  a constatare  nel  1756,  all'Accademia 
de' rieorgoQli , che  l'avvelcnamenlo  di  18  persone  del  Collegio  S.  Giovanni 
in  Firenze  derivava  da  formaggio  ricavato  da  latte  di  Vacche  pascolanti  in 
Praterie  cariche  di  Ranuncolo  scelerato  e di  altre  erbe  fra  le  classiflcate  no- 
cive nel  § 46.  Menzionando  questi  fatti,  il  D'Ourchks  aggiugne  come  il  Db 
Labck  narrasse  di  un  contadino  il  quale  per  conoscere  le  qualità  delle  diffe- 
reali  erbe,  le  raccoglieva  esso  stesso , e dandole  ciascuna  specie  per  alimento 
esclusivo  alle  sue  bestie,  quelle  che  rendevano  il  suo  cavallo,  il  suo  bue  o il  suo 
montone  o assonniti,  o molli  di  corpo,  o cogli  occhi  carichi  o cisposi,  o d'ultra 
guisa  qualunque  indisposti,  come  quelle  che  ricisamente  ridutavaoo,  o mangia- 
vanle  poco  e svogliatamente,  tutte  colali  erbe  Tacca  strappare  appena  llorite,  e 
cosi  n'ebbe  neH'awenire  i suoi  animali  sempre  meglio  nutriti  e prosperi.  Avendo 

10  dato  già  I'Elbkco  delle  principali  Piante  inutili  o nocive  (nel  § 44  e seg.)  nel 
successivo  Art.  Ili  sui  Prati  permanenti  artificiali  il  lettore  ne  troverà  uno 
sulle  migliori  ed  altro  sulle  men  buone,  ina  da  conservarsi  perciocché  sane  e 
nutritive.  AJutandosi  con  questi  Elenchi  verrà  facilmente  in  istalo  di  rigettar 
l'erbe  malvagie,  e quando  per  alcune  gli  nascesse  alcun  dubbio,  non  polendo 
valersi  della  investigazione  accennata  nel  § 98  a mezzo  degli  animali  pasco- 
lanti, porgendo  un  piccolo  fascio  dell'erbe  in  sospetto  ad  imitazione  del  citalo 
contadino  ad  alcuna  delle  sue  bestie,  essa  (purché  non  sia  alTamala)  annasando 
e riOuiando  lo  avvertirà  certo  che  siano  da  estirpare. 

120.  Perdila  di  buone  piante  soffre  però  il  Prato  inevitabilmente; 
perciocché,  quantunque  vivaci , falciandosi  sempre  innanzi  che  fruttifichino 
compiutamente,  spegnendosi  elleno  per  vecchiezza  e per  la  continua  offesa  della 
falce  0 del  dente  degli  animali,  non  vengono  surrogate  da  altre  novelle.  Perciò 

11  Sinclair  formava  un  piccolo  semenzajo  in  cui  seminava  scelte  piante  pra- 
tensi e ne  raccoglieva  i grani  spargendoli  nell'autunno  d'ogni  anno  sul  Prato  da 
mantenere.  Metodo  pur  seguito  da' migliori  coltivatori  Inglesi,  ed  al  cui  uopo 
basta  una  estensione  di  circa  12  a 13  metri  quadrali  per  ogni  Ettaro  di  Prato. 
In  Olanda,  ne'  dintorni  di  Arnheim,  e presso  l'Elba,  secondo  il  Tuarr,  falciano  le 
Praterie  un  anno  c nell'altro  le  pascolano,  ma  io  tengo  mezzo  efiirace  anziché 
a conservare  le  piante  vivaci,  piuttosto  ad  affrettarne  la  morte.  Abbia  sempre 
In  mente  l’agronomo  che  la  Falce  taglia  l'erba:  l'erbivoro  spesso  la  sradica. 

[3]  Raccolta. 

121.  s*ha  da  falciare  all’epoca  e nelle  condizioni  investigate  ne'  pre- 

cedenti  ^ evitare  quella  perdila  eventuale  di  piante  accennala 
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oel  § 120,  taluni  opinano  di  falciarle  qualche  volta  così  mature,  che  ei  risemi- 
nino da  eè.  Ma  il  costringerle  o piuttosto  lasciarle  fruttificare,  ne  indebolisce  di 
certo  modo  la  costituitone  e rattiiudine  a durare  pii)  lungamente.  Iticordcrò 
col  D'Ovkchks  che  più  l'erba  è secca,  e meno,  contiene  di  sostarne  nutritive,  le 
quali  sono  passate  ne’ suoi  grani.  Questi  cadono  a terra;  onde  il  fieno  quasi 
potresti  dirlo  di  fieno.  Infine  si  rifletta  che  se  ne' Prati  di  cui  sper.nsi  il 

guajme  quanto  più  affrettasi  il  primo  taglio  tanto  meglio  questo  secondo  vicn 
copioso,  anche  in  quelli  rosi  asciutti  da  non  lasciare  sperania  di  guajiirac,  il 
falciarli  tardi  fa  incontrare  stagione  più  arida  c calda  onde  la  piota  erbosa 
di  recente  falciata  soffre  di  più. 

122.  Fra  le  Falciatrici  flenaje  al  concorso  di  Vincennes  (30,  31  l.u- 
glio  1867),  il  1“  premio  l’ebbe  quella  del  Wooo  di  New  York,  il  2”  quella  del 
Perry  di  Kingston,  il  3'^  quella  di  Mac  Cormice  di  Chicago,  tutti  c tre  Ameri- 
cani. Tanto  queste  come  quelle  giù  citate  nel  ^ 59,  oltre  il  richiedere  Prati  a 
superficie  regolarissima  quanto  il  piano  d'un  bigliardo,  ho  dovuto  convincermi 
per  moltissime  prove  che  più  o meno  dove  l'erbe  sono  elevale  e frondose  la- 
sciano, quasi  diresti  una  stoppia  di  Fieno  : che  pei  secondi  tagli,  ed  anco  pei 
primi  nelle  Praterie  ad  erbe  fitte  alla  base  descritte  nel  115,  ne  agguantano 
assai  meno  che  la  falce  llenaja  a mano.  Da  questi  effetti  nascono  due  gravi  in- 
convenienti; 1°  minor  ricavo  in  fieno;  2^  minor  prodiiiione  avvenire  percioc- 
ché l’erbe  rimettano  assai  meglio  quando  falciate  affatto  a dovere.  Del  resto  pei 
Prati  maggenghi,  pe’ pingui  precoci,  il  buon  falciatore  rinviensi  tiovunque.  Pei 
Prati  serotini  a basse  e folte  gramigne,  nelle  magre  largure  al  piano,  e nelle 
apriche  spianale  alla  collina,  se  non  se  n'hanno  degli  esperti,  non  si  raccatta  i 
tre  quinti  del  fieno  che  vi  esiste.  Di  questo  subbietto  ancora  toccherò  neH’ART.  IV 
ove  della  cusloditura  soggiugner  debbo  eiiandio,  preferendo  quell’oppnrlunilà  in 
causa  della  maggior  produiione  di  Fieno,  che  raggiugne  ii  suo  massimo  certa- 
mente ne’  Proli  artificiali  irrigui  ben  fatti. 

123.  Falciasi  il  guaìme,  o seconto  taglio,  ne’ Prati  asciutti  quando 
la  stagione  favoreggiò  il  ripullulamento  dell’erba.  Gl’Inglesi  ritengono  che  ne 
soffrano  più  assai  che  pasturandoli  : e la  differenia  deriva  forse  dalle  egestioni 

10  questo  caso  lasciato  dagli  animali.  Certo,  se  il  guaìme  ei  falcia  in  epura  di 
stagione  arida  e calda,  peggio  poi  se  questa  perseveri  alcun  tempo  dopo  il  taglia, 

11  Prato  non  irrigabile  soffre  mollissimo:  mentre  appunto  in  tali  circustanie  di 
stagione,  il  pasturarli  reca  danno  grave  soltanto  se  la  natura  del  suolo  é sciolta, 
onde  l’erbe  vengon  quali  svelle,  quali  scaliate  oel  loro  cesto.  Che  se  l’autunno 
sia  piovoso,  come  ho  rilevato  pei  grassi  Pascoli  artificiali,  anco  il  D'Ocrches 
raccomandava  di  non  lasciar  l'erba  lunga  la  quale  col  marcire  mal  rimetterebbe 
nell'anno  appresso,  e volea  sino  vi  si  passasse  sopra  con  rotolo  perchè  le  bestie 
più  rasente  il  suolo  la  pasturassero. 

[4]  Proditzioiic. 

124.  In  due  categorie  si  ponno  distinguere  i Prati  asciutti  naturali 
secondo  l’erbe  da  loro  prodotte  a termini  del  S 1 1^-  D’ordinario  queste  Praterie 
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di  Graminacee  in  cui  ho  segnalalo  la  Poìllnia  gryllus  o in  genere  Gramigne* 
Andropoghi  ecc.,  e si  falciano  circa  all'epoca  della  messe  dei  Frumento,  rara- 
mente eguagliano  in  produzione  i Prati  maggenghi  cosi  delti  anche  perchè  ne 
suol  accadere  la  falciatura  nella  prima  quindicina  di  Maggio.  Questi  abbondando 
di  leguminose,  cd  essendo  d'ordinario  in  terreni  grassi,  danno  Fieno  forse  meno 
(Ino  c pregevole,  ma  più  copioso.  Dopo  quanto  ho  detto  sull’argomento  nel 
^ 56,  soggiugnerò  neH'ABT.  IV  i dati  relativi  di  confronto  colle  produzioni  dei 
Prati  artificiali  asciutti  ed  irrigui. 


[')]  llputiiia. 

125.  Dc’l’royenli  e Spese  in  genere  toccai  cd  8.  Su  quanto 

più  in  particolare  mi  resta  a dire,  rimanderò  allo  stesso  IV  Articolo  del  pre- 
sente CxPiToi.o  sin  per  evitare  ripetizioni,  sia  per  conoscere  meglio  del  subbietto 
trattandone  in  via  di  confronto  fra  tutte  le  specie  di  Frali  permanenti.  Giova 
notare  tuttavia  sin  d’ora,  che  la  Rendila  de'  naturali  asciutti,  è minore  d'assai 
degrirri(/Mi  se  questi  non  vengono  gravali  da  soverchio  dispendio  per  l’acqua  ; 
e sugli  arlipciali  ha  il  vantaggio  di  non  incontrare  il  carico  di  una  somma 
annua  rispondente  agrinfcrcsii  ed  ammortimento  della  spesa  d'impianto  ossia 
di  formazione. 

[fi]  Riugìotauiineiilo. 

126.  Il  deperimento  de*  Prati  d’ordioario  avviene  per  difetto  di  col- 
tivazione e per  le  ragioni  esposte  ne'^§  116,  117  cd  anco  nel  120.  Parecchie 
volte  Im  cosperso  di  guano  in  polvere  (in  ragione  di  chilogr.  100  circa  per  Ettaro) 
angoli  di  Prati  immiseriti,  affatto  infalciabiti;  e nello  stesso  anno,  al  tempo  del 
taglio,  emulavano  i migliori  vicini.  Ma  cotesto  è ravvivamento  temporaneo  di  cui 
rimane  scarso  vestigio  nell’anno  successivo;  non  vero  Ringiovanimento.  Se  questo 
vogliasi  conseguire,  bisogna  erpicare  profondamente  cullo  strumento  a coltri  del 
^ 28  ; poi  con  guano  in  dose  maggioro  (1 50  a 200  chilogr.)  infuso  nell'acqua  cosi 
da  bagnare  tutta  l’area  da  emendare  col  distributore  di  liguidi  rappresentalo 
nel  S 38,  ovvero  con  altri  ingrassi  liquidi,  si  concimi,  e si  adoperi  colle  norme 
hi  quel  js  28  additale,  e non  s'avrà  necessità  di  rifare  il  Prato  a dirittura,  sem- 
pre clic  in  seguito  si  mantenga  colle  pratiche  d’ingrassi  e cure  raccomandale. 


Art.  II.  Prati  mturali  irrigui. 

127.  I.a  facollà  d’Irrlfiare  costituisce  la  più  magnifica  dote  di  qua- 
lunque Prato.  Ma  i suoi  vantaggi  risultano  proporzionali  al  modo  di  governo 
tanto  del  Prato  stesso  che  dell'Acqua.  Rispetto  agl’ingrassi  c cure  necessarie  ho 
dello  sin  qui  quanto  basta,  c nel  presente  Articolo  espongo  unicamente  e in 
succinto  quanto  riguarda  l'uso  migliore  delle  acque  ne’ Prati  naturali  cilene 
sono  dolali,  non  trascurando  le  opere  necessarie  per  furio  col  maggior  vantaggio 
possibile. 
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[1]  Impiego  dell’acquu. 


128.  L’acqua  d'irrigazione  ricca  di  maleric  ferlilimoti  giova  mollo 
più  alle  praterie  magre  ciie  alle  grasse,  e n'addussi  la  ragione  (Libro  111,  § 12); 
nè  mancai  di  descrivere  i prodigj  dell’acque  della  Vcitabia  {ib.  699).  Sema 
ripetere  quanto  sta  in  quel  Capitolo  Vili  del  Libbo  III  e nel  V del  XIV  sul- 
r importantissimo  tema  deiriBBiOAZioiiB,  ricorderò  che  in  termini  medj  si  va- 
lutano convenienti  per  Ettaro  di  prateria. 


Numero  d'inaffiamenti  per  anno 
ÀUeaa  d'acqua  per  ogni  inaflìamento 
» pe'  13  inailìamenti  . 

'Volume  d'acqua  complessivo  . . . 


15 

3 centimetri 

4.5  » 

1500  metri  cubici. 


La  quale  misura  basta,  semprecebè  il  Prato  sia  pressoché  orizzontale;  quando 
avesse  eccessiva  pendenza,  la  lascierebbe  io  gran  parte  trascorrere,  e di  pochis- 
sima s’imbeverebbe.  Il  Gaspabih  calcola  nn'allezza  d’acqua  di  10  centimetri 
per  volta  (Libro  IV,  § 699);  ed  aumenta,  secondo  la  maggior  quanlilà  di  sabbia 
del  .suolo  a prato,  anco  il  numero  degli  inaRlamenti,  i cui  limiti  pone  da  12 
a 36  che  inoltre  valuta  del  costo  di  Lire  5 l’uno,  mentre  apprezza  il  prodotto 
lordo  di  fieno  a Lire  300.  Secondo  questo  sopposito  l’irrigazione  pe’  Prati  che 
hanno  il  60  per  100  di  sabbia  costerebbe  18  trentesimi  della  Rendita,  calcolo 
a mia  slima  ben  variabile  in  virtù  del  diverso  costo  dell'acqua. 

129.  Si  adopera  l'acqua  di  quattro  modi  specificati  già  nel  111"  e 
XIV  Libro;  I.  Ibrorambrto,  II.  Irrioazionb  comune.  111.  Innokdamento , 
IV.  Fbi.trahknto.  Il  primo  perciocché  il  migliore,  l’/rroramenfo  (Libro  111, 
^ 563'582)  non  vien  punto  praticato,  se  n’eccettui  il  JIicbi  e altri  pochi  se- 
guaci del  sistema  Kbrnbi>v  descritto  coi  58  Libro  III  e 450  ecc. 

del  Libro  XIV.  In  mollissimi  luoghi  del  Piemonte  ove  hanno  rigagnoli  d’acqua 
perenne  anche  a cima  di  colline  (esempio  S.  Maurizio  in  Pinerolo  ecc.)  potrebbe 
applicarsi  senza  il  ben  dispendioso  intervento  di  Macchine  a vapore.  Proposi 
perciò  ne’  SS  ^ ^^0  tifilo  stesso  Libro  XIV  di  cimentare  in  località  simili 
quella  pratica.  Replicherò  solo  nella  Figura  39  il  disegno  che  rimemora  questo 
impiego.  Supponendo  il  condotto  apportatore  E E dell'acqua  che  alimenti  un 
barino  posto  in  S su  poggetto  elevato  anche  solo  10  a 12  metri  sul  prato 
ARCO  munito  di  sotterranei  tubi  segnalati  dalle  punteggiate  T (tronco  quasi  ver- 
ticale) MO,  MNP,  MNQ  (diramazioni)  ecc.  colle  relative  chiavette  ad  esempio 
ne'  punti  II,  H,  II  ecc.,  un  pratajuolo  applicando  una  manica  di  pelle  0 gutta- 
perca a que’  ponti  armati  di  quelle  chiavette  ioafllerà  tutto  aU’iolorno  di  essi 
mediante  l’acqua  la  quale  per  [la  pressione  conseguente  dalla  dilTcrenza  di 
livello  tra  il  recipiente  S,  e gli  sfioratori  o idranii  UH,  ascenderà  benissimo 
all'altezza  anche  maggiore  dell'uomo,  per  ricadere  come  benefica  pioggia  dove 
l'uomo  stesso  la  dirigerà.  Riconsiderando  quanto  dissi  nei  citato  Libro  III 
d'IORAiiLiCA  Agraria,  presto  si  rimarrà  convinti  dell’ntilità  di  questo  metodo 
nel  quale  la  spesa  di  quella  loggia  di  fognamento  con  tubi  di  pioml>o  vien 
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presto  compensata  in  quanto  con  meno  anche  della  metà  d'acqua  ai  otterrebbe 
Tiotento  della  irrigazione  comune.  Ognuno  comprende  che  occorrono  due  con- 

Kig.  39. 


dizioni;  l’una  della  situazione  abbastanza  elevata  del  condotto  apportatore; 
l'altra  del  prezzo  dell'acqua  stesso  o della  necessità  di  addoppiarne  di  certo 
modo  l’elTetto;  e que.st'uliima  condizione  non  s'avvera  comunemente  in  Pie- 
monte, ove  coloro  che  n'hanno  il  diritto  ne  godono  di  guisa  da  sciuparne 
più  del  doppio  di  quanto  loro  abbisogna. 

150  L'irrigazione  ordinaria  richiama  pure  gli  studj  del  Capitolo  Vili 
del  III*  Libbo,  e del  Capitolo  V del  XIV.  Soggiugnerò  unicamente  nuovo  ri- 
cordo ai  possessori  di  Prati  irrigui  che  Tacque  quanto  più  sono  limpide  e scevre 
da  sostanze  eslraiiee,  tanto  più  dilavano  la  superficie  erbosa  aspurlandone  par- 
ticelle utili  alla  vegetazione,  onde  la  ragione  del  maggior  uopo  di  concio  pei 
Prati  irrigalorj,  oltre  quella  già  segnalala  (Libro  XIV,  S 9129},  che  l'irrigazione 
cioè  ristora  e nutre  le  piante,  ma  stanca  il  terreno,  venendo  questo  pel  di  lei 
intervento  depauperato  dalle  piante  medesime  di  maggior  copia  di  alimento  ve- 
getale. L'irrigazione  si  esercita  spesso  a casaccio  quando  s'ha  dell’acqua  a suo 
grado:  alire  volle  bisogna  rassegnarsi  all'epoca  del  turno  cui  si  ha  diritto.  Ta- 
luni non  pensano  al  principio  consentito  anche  dal  Boi  ssisgaclt,  che  qualun- 
que irrigazione  cioè,  per  riuscire  profittevole  deve  essere  inlermiitenle:  la  perma- 
nenza prolungala  dell'acqua,  sin  pure  animala  da  una  certa  velocità,  determina 
sempre  lo  sviluppo  d'erbe  acquatili,  ciò  che  deesi  a tutta  possa  impedire.  L'acqua' 
dee  poi  colare  lentamente  ; se  no,  anziché  depositare  le  particelle  solide  che 
tiene  sospese,  scalza  Torbe  e trascina  la  terra  vegetale.  In  Primavera  sospet- 
tando di  brine,  s'irrighi  soltanto  di  giorno;  e se  regni  forte  vento  di  sellen- 
trione  ai  aspetti,  perchè  l'evaporazione  può  promuovere  troppo  intenso  raffred- 
damento, e come  premisi,  nulla  di  più  nocivo  alTerbe  appena  ripullulanti,  al 
pari  di  un  improvviso  freddo  rigoroso. 
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ISI.  Sairirrigare  per  innondazione  ìnlendasi  qui  ripetuto  quanto 
esposi  ne'^S  1949  u 1950  del  Liiao  XII,  non  che  nel  ^ 1971  e nel  § 1986 
rispetto  ad  irrigare  con  acque  torbide  i prati  ghiajosi  o per  altra  causa  ainmen- 
dabili.  Raccomando  poi  per  chi  possiede  praterie  in  cui  debbansi  praticare 
Irrigazioni  per  innondamento,  di  rammentare  i 1033-1056  del  LiaaoXIV, 
dove  notai  pure  le  regole  pratiche  date  dallo  Schwketz.  In  alcuni  paesi  ri- 
versano Tacque  tolte  da'fluini,  in  autunno  per  uu  15  giorni  ; poi  dopo  messo  il 
Prato  a secco  per  8 a 10  giorni,  di  nuovo  lo  innondano  per  altri  15,  e cosi 
proseguono  sino  a primavera.  Allora  praticano  colali  sommersioni  più  di  rado, 
e facendole  durare  soltanto  5 a 6 giorni:  quando  l’erba  è ben  cresciuta  ces- 
sano sino  dopo  falciala  e raccolta.  L’innondamenlo  durante  il  verno,  se  lo  strato 
d'acqua  è tenue,  fa  di  peggio,  perchè  dessa  gela  sino  al  fondo,  e nuoce  alla 
piota  erbosa.  Se  Taliczra  invece  dell'acqua  sia  tale  da  non  gelare  alla  superficie, 
con  questa  medesima  superficie  geiata  fa  riparo  ulTerba  che  ricopre:  e se  non 
fosse  Indispensabile  Tarla  per  conservare  la  vita  vegetale,  Tinnondamenlo,  per 
consiglio  del  Bm'ssiaoADLT  dovrebire  perdurare  tutto  l'inverno  : così  l’acqua, 
1"  guarentirebbe  l'erba  dai  geli;  2°  inzupperebbe  il  suolo  a provvedimento 
contro  i calori  della  estate  ; 3"  lo  ammenderebbe  col  lìmo  deposto.  &la  sarà 
sempre  favorire  eventuale  invasione  d’erbe  d’infima  qualità. 

132.  Per  reliranienlu  s’irrigano  naturalmeni»  taluni  Prati  di  terreno 
gbiajoso  0 sabbioso,  talmente  porosi,  che  essendo  iimitrofl  a condotti  d’acqua 
elevati,  questa  nel  suo  passaggio  trapelando  pel  suo  letto  o per  le  sponde,  si 
spande  su  quelli  internamente.  Ma  colale  trapelamenlu,  accadendo  ad  esempio 
al  momento  di  custodire  il  Fieno  allora  falciato,  riesce  molesto,  e talvolta  dan- 
noso. Ne'5S  1037  al  1042  del  Libro  XIV  espressi  quant'occorre  sulla  pratica 
di  coleste  irrigazioni  soUerrntiee  sia  per  tubi  sia  per  frllraniento. 

133.  Qualsiasi  metodo  d'irrigare,  non  giustifica  mai  l’abuso  del- 
l’acqua, il  cui  soverchio  nuoce  alla  qualità  del  Fieno  favoreggiando  Terhe acqua- 
tili ed  avversando  le  migliori.  Erronea  del  pari  l’irrigazione  d’inverno  quando 
ne  avvengano  le  conseguenze  dichiarate  nel  § 131  ; ebe  se  praticasi  per  le  mar- 
cite, la  ragione  sta  nella  temperatura  di  quelTacque  di  fontanili,  come  chiarirò 
pure  nel  seguente  Articolo  IV.  Pregiudicievole  poi  Tìmpiegare  senza  emendarle, 
acque  sfavorevoli  alla  vegetazione;  in  alcune  parli  del  Piemonte  vidi  con  ben 
triste  successo  adoperarsi  acque  cariche  di  magnesia  : se  ne  impiegassero 
due  terzi  di  meno,  e la  facessero  passare  per  fosse  in  cui  stessero  depositati 
avanzi  organici,  foglie,  erbacce  ecc.  in  decomposizione,  risparmierebbero  d’in- 
grassare i Prati,  e recherebbero  loro  una  irrigazione  anziché  dannosa,  vantag- 
giosissima. 

[2]  Coitiiazioue. 

154.  Oltre  le  care  ordinarle,  e le  faccende  raccomandale  per  gli 
asciutti,  i Prati  naturali  irrigui  ricliieggono  tulle  Taltre  necessarie  al  mante- 
nimento in  buono  stato  di  lutti  i condotti  e canali  secondo  le  norme  ampia- 
mente sviluppale  nel  Capitolo  V del  Libro  XIV.  Ivi  pure  dichiarai  prima 
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«ottiliRione  esteniiale  il  ragguagliamento  della  superBcie.  Ove  deaaa  aia  irrego- 
lare, coma  dimoairerebbe  per  sezione  la  Figura  40,  giunta  l'acqua  ad  esempio 
in  B alla  convenevole  altezza,  se  passando  in  C dovrà  rimontare  di  nuovo  sulla 
parte  prominente  P,  conviene  elevarla  sovra  C al  livello  E:  e quando  l'acqua 
stessa  si  sarà  dileguata  sopra  N e sopra  P,  ne  rimarrà  io  pozzanghera  sopra  0. 

Fig.  40. 


Quindi  0 rinunziare  ad  irrigare  i dossi'  elevali  ed  averne  in  eonseguenza  erba  me- 
schina, 0 innondare  lo  bassure  di  guisa  da  cangiare  il  buon  Fieno  in  Carici  ed  altre 
erbacce  da  lettiera.  Supponendolo  in  possesso  di  un  Prato  naturale  a superOcie 
Irregolare,  il  bravo  coltivatore  si  troverà  nel  caso  che  ho  contemplato  di  levare 
una  sottile  crosta  erbosa  da  cotali  prominenze  nell'estensione  richiesta  dal- 
l'uopo di  formare  terricciato  non  tanto  da  ingrassare  le  parli  depresse  quanto 
da  rialzarle.  Fa  mestieri  evidenlemente  vangare,  concimare  e riseminare  le  por- 
zioni diicoticate,  nè  mai  rimettere  terriccio  su  di  esse,  giacché  deono  a poco 
per  volta  dlbas.sare  fino  al  livello  a cui  il  terriccio  da  esse  ricavalo  avrà  nel  frat- 
tanto sovratzate  le  bassure.  Si  ricaverà  un  po'  meno  di  Beno  dalle  parti,  come 
dissi,  discoticale,  ma  se  n'ha  compenso  non  solo  dalla  maggiore  quantità,  ma 
dalla  migliore  qualilà  di  quello  delle  parli  sovralzate.  Che  se  il  prato  vegetasse 
sopra  un  sottosuolo  ghiajoso  o in  qualsiasi  modo  incoltivabile,  convien  trarre 
acqua  dal  portatore  nell'aulunno  e nell’Inverno  quando  sia  torbida  e distribuirla 
di  guisa  da  riempierne  soltanto  le  bassure  che  a poco  a poco  depositandovi  il 
suo  limo,  rialzerà. 

135.  L'e.spiirgo  e direzione  delle  fossette  adacqualrìei  concorre  pure 
a tale  ragguagliamento  di  superficie.  Con  quello  ricavasi  sempre  terra  pari  a 
concio,  da  sopralzare.  Colla  buona  direzione  delle  adacquatrici  alcun  poco  sempre 
si  ottiene  eguale  elTetto.  Infatti  nel  Prato  AAPM  irregolare  (Fig.  41)  se  ìe  adacqua- 
trici ABHM,  ed  ARVO  sìeno  sulla  cresta  delle  parli  più  elevale,  le  roggelte  BC, 
HF,  HE,  AS,  RQ  ecc.  in  cotesta  irrigazione  a spinapesce  (Lia.  XIV,  § 988)  nel 
recar  Tacque  alle  parti  depresse,  rodono  sempre  alcun  poco  le  prominenze  mede- 
sime, c ne  portano  al  basso  un  po’ di  terra.  Sapendo  cambiarle  ingegnosamente  di 
posto  anno  per  anno,  si  concorre  sempre  a quell'opera  di  pareggiamento.  Tulle 
coleste  cure  non  si  sperino  mai  da  chi  gode  o alfilta  il  prato  temporaneamente, 
perciocché  del  presente  soltanto  c non  dell’avvenire  si  preoccupa  l'usufrulluanle 
e il  fiflajuolo.  Però  eseguendole,  se  n'ha  immanchevole  una  lenta  si  ma  progres- 
siva miglioria  tanto  nell'annuale  produzione,  quanto  nel  valor  capitale  del  Prato 
medesimo. 

136.  Invecchiando,  questi  Prati  tendono  a sostituire  con  erbacce  semi- 
palustri  le  migliori  erbe,  cui  basta  spesso  intemperanza  d'irrigazione  per  ieper- 
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perarle.  Si  operi  sempre  per  rinuiovenirli  colle  norme  Indicate  pe' Prati  aecloUI. 
Le  talpe  poi  fuggooo  al  .sopraggiugnere  dell'acqua , ma  per  tornare  Tacendo 

Fig,  41. 


guasti  maggiori  al  terreno  che  fresco  e molle  ofTre  minore  resistenia  alle  loro 
escavazioni,  onde  non  bisogna  trascurarne  la  caccia. 

137.  Il  pascolare  prati  Irrl^cal  rovina  essi  e il  bestiame.  Per  chi  non 
se  ne  persuase  da  quanto  ho  detto  sul  proposito,  reputo  frustraneo  spendervi 
altre  parole.  Hannovi  taluni  che  li  fanno  pasturare  anco  se  sieno  coperti  di 
neve,  riempiendoli  affatto  di  orme  da  me  misurate  profonde  talora  oltre  10  a 12 
centimetri.  Ma  erano  così  delti  malgheri-,  gente  cioè  senza  pensiero  se  il  prato 
diventava  eziandio  una  grande  aja  fangosa. 

138.  De’  Prattijaoll  detti  anco  volgarmente  Compari  dissi  gii  le  qualità 
e le  incombenze  (Libbo  IX,  S 174  ecc.e  Libbo  XI,  S 358.  Ma  i prati  irrigui  ed 
estesi,  più  degli  altri  n'han  uopo,  e d'uomo  ben  solerle.  Se  non  accorre  pronta- 
mente ove  qualche  arginello  siasi  aperto.  Tacque  travolgon  terra  e sabbia  gua- 
stando Terbe:se  non  le  dirige  mediante  roggeiU  o tampinelli  dove  non  per- 
vengono, l'erba  In  quegli  posti  poco  crescerà,  ed  al  tempo  di  falciar  l'altra  sarà 
già  secca  in  piedi;  se  non  vigila  a' suoi  turni  difetterà  d'acqua  perche  altri  gliela 
ruberanno  ; se  non  veglierà  per  la  caccia  delle  talpe,  e perchè  ai  falci  il  Qeno  nel 
momento  e modi  convenevoli,  e perchè  a dovere  si  confezioni  ecc.,  se  n'avranno 
danni  che  uniti  alla  spesa  del  Campavo,  ed  a quelle  di  coltura  e Raccolta,  ri- 
dunanno  la  Rendita  a zero. 

[3]  Riicrolla. 

139.  .Si  falciano  l Prati  irrigui  come  s'è  detto  per  gli  asciutti  (§§  121-124). 
Aggiugnerò  soltanto  che  Terbe  degl'irrigui  deooo  essere  alquanto  più  mature, 
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sia  perchè  di  loro  natura  più  molli,  sia  perchè  il  Prato  rempre  men  secco  degli 
atciuUi  prestandosi  meno  al  diseccamcnto  dell'erba  falciala,  fa  mestieri  che 
questa  oou  sia  troppo  tenera  per  cusl^dirla  sollecitamente.  Appena  poi  indicherò 
il  consiglio  del  Dmv  il  quale  osservando  che  l'erba  e il  Prato  stesso  solTrono 
sempre  da  un  falciametUo  disuguale,  vieta  di  fare  il  primo  e secondo  taglio 
nello  stesso  senso,  ma  il  primo,  ad  esempio,  secondo  la  lunglietza  del  Prato,  e 
l'altro  pel  verso  della  larghezza,  e cosi  via  alternando  per  altri  tagli  successivi. 
Osservando  invero  un  Prato  appena  falciato,  non  di  rado  vedrai  in  un  andata 
cosi  delta  del  falciatore  rimanere  le  vestigia  di  ogni  colpo  di  falce  più  o meno 
spiente  secondo  l'abilità  del  falciatore  medesimo,  e son  tante  piccole  strisele 
circolari  ove  la  falce  ha  tagliala  l'erba  alquanto  meno  rasente.  Ma  gli  è diflìcile 
che  io  un  secondo  taglio  si  combini  proprio  a lasciarle  negli  stessi  spazj. 

[4]  l’roduziouf,  Ketidila  eie. 

14U.  Acqua  e calore  portano  lo  sviluppo  della  vegetazione  erbacea  a 
tale  massimo  grado  che  la  produzione  de'  Prati  irrigui  supera  talvolta  il  de- 
cuplo di  quella  degli  asciutti.  Oltre  i dati  generici  e.*posti  o richiamati  nei 
§5  65-68,  nell'AsTicoLO  IV  n'esporrò  calcoli  più  speciali  tanto  per  la  Produ- 
zione quanto  per  la  neodila. 


SEZIONIÌ  II. 

Prati  permanenti  artiflciali. 

141.  Il  creare  prati  quasi  quosi  secondo  le  esagerazioni  del  Villk  che 
fortunatamente  egli  ha  poscia  alquanto  modidcate,  sarebbe  un  errore  economico 
perciocché  si  po.ssa  cogringrassi  da  lui  chiamati  chimici  provvedere  con  mi- 
nore dispendio  alla  coltura  de'  terreni  aralorj  ; e quanti  di  questi  dispongonsi  a 
prato,  alirettanti  sottraggansi  a produzioni  di  cereali  od  oltre  derrate  utili  al- 
l’uomo. Per  l’opposto,  l'esperienza  accerta  due  fatti  importantissimi;  l'uno  che 
i terreni  prativi  io  permanente  buono  stato,  valgono  assai  più  d'altri  aratorj  an- 
che in  ottima  condizione;  nella  Fiandra  occidentale  i prati  valgono  il  triplo 
delle  terre  migliori;  in  Italia,  quasi  ovunque  non  meno,  e in  molti  luoghi  di  più. 
L'altro  fallo  anco  più  singolare , e che  ho  verillcato  più  volte  in  varj  terrilorj 
del  Piemonte,  sta  in  questo  rilievo  constatalo  ne' dipartimenti  Francesi  del  Nord 
i più  avanzali  in  agricoltura,  e nelle  località  irrigate  di  quelli  del  mezzodì:  quasi 
tutti  i poderi,  afferma  il  Muli,  dotati  di  prati  per  un  quarto  almeno  della  loro 
estensione , darebbero  rendita  maggiore  dell'attuale , se  cessando  la  coltura 
de'  campi  e chiusi  gli  edificj,  si  attendesse  unicamente  a vendere  in  piedi  il 
prodotto  de'  prati.  E cita  in  prova  fatti  pratici.  Che  il  Rito  dell'intero  podere  o 
possessione  sia  minore  del  provento  otienibilo  dalla  sola  sua  porzione  a prato  (non 
minore  del  quarto  della  totale  estensione)  lo  spiega  il  Moll  perciocché  al  Otlajuolo 
sia  vietalo  di  vendere  il  fieno,  e debba  consumarlo  in  luogo.  Se  ne  conchiude- 
rebbe che  il  bestiame  non  può  pagarlo  che  a prezzo  inferiore  di  quello  del  mer- 
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cato.  Ma  se  il  bestiame  di  certo  modo  venderi  meglio  ai  campi  aratorj  il  letame 
da  lui  prodoilo,  potrà  pagar  mollo  più  il  Tieoo  o foraggio.  Ora  in  questo  caso  il 
campo  renderà  tanto  meno.  Quindi  il  circolo  vizioso  che  ho  già  segnalato  altre 
volte,  e sciogliesi  subito  col  riflesso  che  se  tutti  vendessero  il  fieno,  questo  an- 
drebbe a prezzo  meschinissimo,  non  s’avrebbe  modo  di  lavorare  i campi  che  con 
un  dispendio  che  renderebbe  assai  minore,  spesso  anche  insuIBcienle,  la  loro 
produzione  a coprire  le  spese.  Dunque  interessando  l’oltenere  tanlo  prodotti 
vegetali  che  animali  (i  quali  ultimi  col  sistema  del  Villb  si  escluderebbero)  ed 
essendo  indispensabili  lavorazioni,  trasporli  ecc.,  se  vuoisi  produrre  pane  e carne 
ed  altri  generi,  canapa,  lino  ecc.  a buon  mercato,  cioè  con  profitto,  bisogna 
aver  lavoro  e letame  mediante,  foraggi  e Qeoo  prodotti  in  luogo  a prezzo  di 
costo  medio  tra  quello  venale  nel  mercato,  e quello  che  il  mercato  stesso  da- 
rebbe quando  tutti  vi  recassero  il  loro  Oeno  da  vendere.  E tale  prezzo  moderalo 
di  costo  si  ottiene  appunto  dai  Prati  artificiali,  quando  si  formano  e si  colti- 
vano secondo  le  norme  cui  m'accingo  a descrivere. 

Art.  III.  Artificiali  asciutti. 

142.  Le  nozioni  generiche  succintamente  rassegnate  nel  Capitolo  I e 
ne’due  precedenti  Abticoli,  si  applicano  pressoché  integralmente  ai  Prati  per- 
manenti artificiali  asciutti.  Gli  stessi  obbietti  di  studio  occorrono  pertanto  circo 
alla  loro  coltivazione,  ma  inoltre  quello  di  crearli  a dovere,  dal  che  ne  dipende 
essenzialmente  la  buona  riuscita.  Ora  l'insegnamenlo  acconcio  l’ofTre  Natura 
ne’  suoi  Prati  naturali  migliori.  Quindi  farò  precedere  più  accurata  investiga- 
zione di  certa  guisa  deU’inlima  natura  loro;  poscia  passerò  alla  formazione 
degli  artificiali;  iodi  a qualche  ullerior  cenno  sulla  loro  coltivazione  e raccolta. 
Rispetto  alla  Produzione  e calcoli  di  Rendita,  li  riserbo,  cogli  analoghi  de’Prati 
naturali,  a complessivo  studio  nell’ultimo  Aoticolo  IV. 

[1]  La  ^atura  de’  Prati  arlitìciali. 

145.  La  diversa  obicazione  de’Prati  Naturali  offre alcnni  riflessi  per 
chi  si  applichi  agli  Artificiali.  Essi  differiscono  assai  fra  di  loro  per  quantità  e 
qualità  di  prodotti;  ciò  per  differenze  di  terreni  e situazioni:  ma  eziandio  per 
differenze  di  coltivazione,  onde  mal  si  appone  chi  dopo  creato  un  prato  non  si 
occupa  piò  che  di  falciarlo. 

Le  PsATaaiB  umide  e basse  offrono  qualità  di  prodotti  non  compensate 
dalla  loro  abbondante  quantità.  L’estirpazione  dell’erbe  inferiori  non  gioverà; 
la  loro  migliore  coltura  consiste  nel  risanarle  ne’  modi  consigliali,  dall’acque 
sopra  0 sotto  ristagnanti.  Le  loro  piante  si  debbono  falciare  verdi  onde  riescano 
meno  dure  ed  ingrate  al  bestiame.  Quindi  mal  si  appone  chi  crea  prati  in  tuli 
località  sqnza  precedere  col  risanamento  del  suolo. 

Le  PaATBsiB  fresche  sono  le  migliori,  e concimate  e corate  a dovere  danno 
due  tagli;  perciò  la  scelta  di  terreni  analoghi  darà  le  praterie  asciutte  più  pro- 
duttive. 
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Le  PsÀTEtiB  in  luoghi  elevati  o pendi!,  generalmente  e masaiino  nelle  Pro> 
vincie  meridionali  sono  le  più  produttive  quando  volte  al  Nord:  ee  ai  vorranno 
ridurre  a Prato  terreni  volti  a Meuodl  in  quelle  condizioni,  ai  farà  spesso  opera 
poco  proOcua. 

1 Piati  stcchi  costituirebbero  una  quarta  classe,  secondo  il  Nadadlt  di 
Bossom,  e si  confondono  coi, Pascoli,  perchè  se  la  primavera  ricorre  piutlosto 
asciutta,  la  tenue  quaulità  di  erbe  non  pagherebbe  la  spesa  di  falciarle  e ridurle 
in  fieno,  in  queste  condizioni  riuscirà  del  pari  poco  avventurosa  la  formazione 
di  Prati  cui  supponiamo  mancare  facoltà  d’irrigazione. 

1 14.  La  varietà  delTerbe  costituenti  la  ricca  cotica  de’  migliori  Prati 
merita  sempre  io  studio  del  Praticultore,  in  ispecie  se  ha  da  crearne  di  nuovi. 
Distingua  in  primo  luogo  come  tale  cotica  essenzialmente  si  compone  di  piante 
vivaci  (Lidio  V,  5 1^6},  ma  con  contemporanea  vegetazione  di  piante  annue 
le  quali  da  sè  vi  si  riseminano.  In  secondo  luogo  fra  tali  erbe  alcune  prospe- 
rano anche  meglio  se  irrigale,  mentre  altre  invece  in  tal  caso  a poco  a poco  si 
sperperano.  In  terzo  luogo  talune  piante  reggono  anche  a calori  estivi,  cui  in 
tempo  di  aridità  altre  ponno  soccombere.  lu  quarto  luogo,  mentre  assai  Fami- 
glie botaniche  offrono  erbe  pratensi  buone  o mediocri,  a poche  Famiglie  però 
appartengono  quelle  che  in  forza  delle  mutazioni  naturali  segnalate  nel  $ 13, 
pigliano  possesso  stabile  e perenne  della  Prateria.  In  guinio  luogo  osservando 
una  Prateria  naturale  delle  migliori,  si  rileverà  come  forse  due  decimi  all’epoca 
del  [alciamento  avendo  già  frutUGcato  hanno  perduto  in  peso  e qualità,  un 
altro  decimo  appena  appena  accennò  di  Qorire,  quindi  vien  tagliato  innanzi  piò 
compiuto  sviluppo  con  perdita  in  quantità.  Osserverà  infine  che  io  sviluppo 
delle  piante  pratensi  varia  secondo  la  natura  del  terreno  e del  clima  cui  ciascuna 
di  esse  è diversamente  appropriata. 

Nulla  pertanto  di  più  opportuno  quanto  la  cognizione  delle  buone  Piante 
pratensi  dopo  aver  dati  gli  Elenchi  45,  46  ecc  delle  inutili  e nocive. 

145.  Classiflcare  Terbe  foraggere  secondo  il  loro  valore  nutritivo 
0 venale,  anche  per  saggio  parere  del  Moli,  è assai  difllcile.  l'na  pianta  infatti 
può  essere  pel  bestiame  più  appetitosa  e meno  nutritiva  di  un'altra,  come 
spesso  all'Uomo  aggrada  una  vivanda  dolce  più  d’altra  insipida  avvegnacehè 
molto  più  sostanziosa.  Gli  scrittori  d’àgricoltura  non  ripongono  fra  le  migliori 
soltanto  le  più  nutritive  o gradile  agli  animali,  ma  eziandio  le  più  copiose  in 
prodotto,  0 più  permanenti  o più  convenienti  insomma  per  un  titolo  qual- 
siasi alla  Praticoltura.  Quindi  benché  con  molla  diligenza  io  abbia  cercato 
di  distinguere  in  due  Elenchi  .separali  le  migliori  dalle  men  buone,  non  si 
meraviglierà  se  in  essi  rinviensi  qualche  pianta  da  me  notata  Ira  quelle  da 
scartare,  cioè  ne’  premessi  altri  Elenchi  (§$  45,  46  ecc.):  giaccliè,  quantunque 
da  me  riconosciute  inutili  o dannose  (nel  senso  ivi  espresso)  in  forse  tutta  Italia, 
pure  le  trovai  designate  per  buone  da  scrittori  oltramontani,  ilo  poi  marcale 
con  asterisco  * quelle  proprie  de’  nostri  Prati  irrigatorj  e Marcite.  Quanto  ai 
nomi  sono  tutti  Linneam,  quando  non  aggiungo  nomi  speciali  d’altri  Bo- 
tanici. 

146.  Elenco  delle  migliori  erbe  pratensi  stimate  tali  dagli  aerli- 
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lori  d'Agricoltura,  ordinale  per  Famiglie , eecondo  che  n’oflfi'ono  più  Specie, 
segnando  con  asterisco  * le  più  comuni  ne'  nostri  Irrigalorj  e Marcile, 
l.  Graminacee.  Famiglia  ia  più  ricca  d’erbe  pratensi. 

1.  Agrostis  alba  (Ci.  II),  Capellini.  2.  A.  canina,  Capellini.  5.  A.  capii- 
laris  * , è h vulgaris.  4.  A.  decumbens,  Paglietta.  5.  A.  rubra,  Paglietta. 
6.  A.  tlolonifera,  iUiglio  d'acquitrino.  7.  A.  strida.  8.  A.  vulgaris,  Paglietta 
^Figura  49). 

9.  Alopbcuras  agreslis'  (CI.  Ili  , Codolina.  10.  A.  bulbosus,  Cod.  bul- 
bosa. 1 1.  A.  genieulalus,  Cod.  strotzaranocchi.  19.  A.  pralensis,  Coda  di  volpe. 
Gramigna  de'  prati  (Figura  43). 


Fig.  43. 


13.  Amthoxartbdm  odoratum  * (CI.  U),  Paleo,  Pajana,  Paleino  odoroso 
(Figura  44). 
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14.  Ahdbopogok.o  Poi.LiKiA  ffryllus  (CI.  HI),  Erba  da  spazzole,  Tribbio. 

15.  Avena  flaveteen$  (Figura  45)  (CI.  Ili),  Gramigna  bianca.  16.  A.  pra- 
tensit,  Vena  pralajuoia  (Figura  46). 

Fig.  45.  Fig-  ■*6- 


17.  Beiza  eragrostis  (CI.  Ili),  Gramignone.  18.  B.  media*,  Tremolino 
(Figura  47). 

19.  Bromos  giganteus  ' (CI.  Ili),  Forasacco  gracile.  20.  B.  inermit  (Wild), 
Forasacco  spuntato.  21.  B.  pralensit  (Bb),  F.  di  panocchia  luoga.22.  B.  tchra- 
der,  Bromo  dello  Schrader.  23  tecalinus*  sterilii,  Venone. 
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24.  Cynodon  dactylon  (Pcrs.)  (Cl.  Ili),  Gramigna. 

26.  Ctnosoros  crittatui  * (Cl.  Ili),  Gramigna  canajola  (Figura  48). 

Fig.  48. 


26.  Dacttlis  glomerata  * (Cl.  IH),  Pannorchlna  (Figura  49). 

27.  Dantbuma  provineialit,  DC.  (Ci.  Ili),  Vena  spigata. 

28.  Digitaria  panpaloidet,  DC.  (Cl.  IH),  Sanguinella  sottile. 

29.  Frsti'ca  amethyttina{k\.\.){C\.  IH),  Gramigna  pavonazia.  50.  F.  deevm- 
bens.  Gramigna  Inglierella.  31.  F.  dumetorum.  Gramigna  setajuola.  32.  F. 
etatior,  Palèo  doppio  (Figura  50).  33.  F.  pralensis  (Figura  51).  34.  F.  hete- 
rophylla  (Lam.),  Palèo  gentile  (Figura  52). 

35.  IIoLcus  avenaeeut  (Wild)  (Cl.  IH),  Avenona,  Perlaria.  36.  H.  la- 
htituzioni  d" Àgricoltura,  Voi.  V.  H3 
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natus,  Sagginclla  selvalicx,  Bambagiona.  57.  H.  mollis,  Fieno  canino.  38.  H. 
odoralut  (IIo*t),  Vena  odorosa. 

ng.  40.  Fig.  50.  Fig.  51. 


39.  Lolidm  perenti»  *,  Logiierella,  Logllessa.  40.  L.  iialienm  £ lo  stesso. 
41.  L.  perenne  anglievm  o muticvm,  Ray-grass  degl'inglesi, 

42.  Mkucà  ciliaU  (CI.  Ili),  Gramigna  barbata.  45.  M.alliseiinao  pyrami- 
dalit  (Bkit),  M.  paonoccbiula. 

44.  PANicoif  germanicwn  (Bauji),  Moha.  45.  P.  italietm.  Panico. 

46.  PoALARisarundinacea  * (CI.  Ili),  Pagliettone,  fettuccia  d’acqua  (Fig.  59). 

47.  PiiLEUM  alpinum  (CI.  Ili),  Codolina  xioletta.  48.  P.  pratenee  *,  Coda  di 
ratto  0 di  gallo,  Timolhy  degl'inglesi. 
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49.  POA  annua  (CI.  Ili),  Erba  maggenga  (Figura  63).  60.  P.  angMlifdìa, 
analoga  alla  praiensis.  Gramigna  pratense.  51.  P.  compressa,  Pulialana.  52.  P. 
eenisia,  Fienarola  serpeggiante.  53.  P.  fluilans,  Gramigna  olivella.  54.  P.  ma- 
ritima  (Wild),  Fienarola  marina.  55.  P.  nemoralis,  Fienarola  montana.  56.  P. 
pratensis,  (All.).  F.  maggenga  (Figura  54).  57.  P.  serotina  (Wild),  Fiena- 
rola palustre-  58.  P.  trivialis,  Gramigna  de’ prati,  Spannoccliina  (Figura  55). 

59.  SasLsaiA  eaerulea  (Scop)  (CI.  Ili),  Codino  azzurro,  o argentino. 

60.  Tamci'ii  repens  (Cl.  Ili),  Gramigna  de’ campi  (Figura  56).  61.  T.  ea- 
ninum  (Host),  Gramigna  delle  formiche. 


Fig.  82. 


Fig.  53. 


II.  Leguminose.  62.  Antbtllis  vulneraria  (CI.  XVII),  Vulneraria. 
65.  Astìabalcs  "(CI. XVII),  Liquiritia  bastarda.  64.  A.  nar- 

bonensis,  Astragalino  ? 

65.  CnaoiMLLA  varia  * (CI.  XVII),  Erba  gineatrina. 

86.  HBDVBAauM  eonmnrium  (CI.  XVII),  Lupinella  selvatica.  67.  H.  onobry- 
rhis,  Lupinella,  Fieno  sano  cb'è  l'OifoiavcHis  sativa. 

68.  liippocaspis  consola  (CI.  XVII,  Sfemi  cavallo. 
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69.  Lathviiis  hirtìUu*  (Cl.  XVll) , Cicerchia  pelosa.  70.  L.  latifolius. 


Fig.  5*. 


Fig.  S6. 


Veccione  di  macchia.  71.  L.  paluttris,  Cicerchia  paloslre.  7Ì.  L.  pratensit*, 
Vedriole,  Erba  galletta  (Figora  57). 

73.  Lotcs  eornicvìalta  * (Cl.  .XVII),  Trifoglino  giallo  (Figura  58).  74.  L. 
uliginosus  (Grkm),  Loto  fìstoloso.  75.  L.  tilìguosus,  Scaodallnda. 

76.  Mkdicago  falcata'  (Cl.  XVll),  Erba  medica  di  flor  giallo.  77.  M.  lu- 
pv/ina  *,  Trifoglino  selvatico.  78.  M.  maculata,  Trifogliolo  Tarpaterra,  H. 
rustica.  79.  M.  Sativa  Erba  medica.  Erba  di  Spagna. 

80.  Mklilotos  eaerulea  (Cl.  XVll),  Trifoglio  melato,  BaiMmo. 
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81.  OtNiTHOPt'S  perpuHllvi  (Cl.  XVll),  l'ccellina  minuta.  82.  0.  eomprcs- 
iut,  U.  beccuta. 

Fig.  !)7.  Kig.  58. 


83.  OaoBDS  luleui{C\.  .XVII),  Galega  montana.  84.  0.  niger,  Orobo  silvano 
85.  0.  tvberosus,  Tartufo  da  prato.  86.  0.  vernut,  Orobo  precoce. 

87.  Tbifoliuh  agrarium  (Cl.  XVM),  Trifoglio  luppolino,  cavallino.  88.  T. 
alpetire,  T.  alpestre.  89.  T.  alpinum,  T.  dolce.  90.  T.  badium  è Yagruriwn. 
91.  T.  elegani  (Guss),  T.  siciliano.  92.  T.  fragiferum,  T.  Fragolino.  93.  T. 
kybridum,  T.  flstoloso.  94.  T.  incarnalum,  T.  pesarono.  95.  T.  maritimum, 
T.  rigido.  96.  T.  mon/anum,  T.  montano.  97.  T.  medium,  DC.,  T.  serpen- 
tino. 98.  T.  pratense,  T.  bolognese.  99.  T.  proeumbens  (Sav),  ossia  T.  minus 
(Siéitb),  T.  minato.  100.  T.  ochroleucum,  T.  giallognolo.  101.  T.  repens,  T. 
bianco,  pratense.  102.  T.  rubens,  T.  rosso.  103.  T.  spadiceum,  T.  lucido. 

104.  TaiGoaatLA  monspeliaca  (Cl.  XVll),  Sertola  stellala. 

105.  Vida  craccfl  * (Cl.  XVII)  Veccia  cracca  (Figura  59).  106.  V.  crvUia, 
Veggioli  (Fig.  60).  107.  V.  sepium,  V.  di  siepe.  108.  V.  silvattea,  V.  silvana. 

HI.  Campanniacee»  109.  Cahfakdla  UnifoUa  (Cl.  V),  Campanella 
ginestrina.  110.  C.  rapunculus,  Raperontolo. 

IV.  CarioAllee»  IH.Lvchmis  dioica X),  Gittone  bianco. 

112.  SiLBRB  infloda,  (01.  X),  Erba  del  cucco. 
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V.  Cbenopod Iacee.  113.  Atriplbs  rotta  (CI.  XIII),  Alrlplice  ro- 
siilata,  anoDa. 

Fig-  39.  Fig,  CO. 


VI.  Composte.  114.  Ckntadrea  jacea  * (CI.  XIX),  Caotaurea  colli- 
giaoa.  115.  C.  mondana,  Jacea  maggiore.  116.  C.  Aca&i<Ma,  Oentaurea  vedovina. 

117.  lliBRACJUH  «m6el/alum  (CI.  XIX),  Geracio  ombrellaio. 

118.  Lkortodob  ispidum’^  (CI.  XIX),  Radichiella.  119.  L.  danobiale*. 
120.  !..  taraxaeum  *,  Dente  di  Icone,  Capo  di  frale,  Taraaaaco. 

121.  Scorzonera  humilit  (CI.  XI.X),  Casira  enne,  Scorzonera. 

VII.  Crocifere.  122.  Cardamine  pratentit  (CI.  XV),  Billeri,  Viola 
do  peeci;  poco  frequente. 

123.  IgATis  fincfon'a  (CI.  .XV),  Erba  guado. 

124.  CVPEROS  fuscui  (CI.  Ili),  Giuoco  nero. 

Vili.  Dipsacee.  126.  Scabioba  columbaria  (CI.  IV),  Vedoviua  aalvatica. 

IX.  Liltrarie.  126.  I.itbrom  taliearia  (CI.  XI),  Salcerella. 

X.  Ombellifere.  127.  Dadcor  carota  (CI.  V),  Carota  selvatica. 

128.  Pimpinella  taxi  fraga  (CI.  V),  Pimpinella  nera,  Tragoaelino.  129.  P. 

magna  * (CI.  Ili),  Erba  mora. 

XI.  Ossalidee.  130.  Oxalis  cornkulata  (CI.  V),  Trifoglio  aceloto. 

XII.  Pollgoniacee«.131.  Polygonlm  bistorta  * (CI.  Vili),  Bialorta 
maggiore.  Serpentina. 

XIII.  Rinantacee,  132.  Veronica  officitutlis  (CI.  Il),  Qilademuzzo, 
Veronica  maschio. 

XIV.  Robbiacce.  133.  Asperula  odorala  (CI.  IV) , Stellina  odorosa. 
134.  Galidm  cruciatum  (Best)  (CI.  IV),  Criseltina  gialla.  Erba  croce. 
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XV.  Rosacee.  1S5.  Alchemilla  vulgarit  (CI.  IV),  Alchimilla , ven- 
Uglina.  Ilavvi  pure  l'alpina. 

136.  PoTERiuM  sanguisorba  (CI.  IV),  Pimpinella  salvastrella. 

137.  Sargoisoiiba  officinalis  {C\.  IV),  Pimpinella  maggiore,  Sanguisorba. 

138.  SeiRARA  ulmaria  (CI.  XII),  Barba  caprina,  Olmina.  138  bit.  S.  filipen- 
dula, Filipendola. 

Alcuni  Autori  notano  anche  139.  Atbra  saliva.  140.  Paniccii  miliaceum. 
141.  Skcalb  cereale.  Ora  sono  cereali  che  si  usa  seminare  nella  prima  for- 
mazione de' Prati  artiflciali  171),  ma  non  sono  vere  Piante  pratensi. 

147.  Elenco  delle  piante  men  buone,  ma  di  cui  molte  fan  parte 


Fig.  61. 


di  Pascoli  e Prati , marcando  sempre 
coll'asterisco  ‘,  quelle  d'ordinario  co- 
muni ne’  nostri  Irrigalorj  e Marcite. 

I.  Graminacee.  142.  Aeao- 
STis  dispar  (CI.  Ili)  (Mica),  Paglietta 
analoga  all'A.  ahbbicaha  (Figura  61), 
esotica.  143.  A.  e/7'asa,DC.,  Gramigna 
cedrata.  144.  A.  maritima,  G.  ma- 
rina. 145.  A.  paradora.  Scagliola. 
146.  A.  rubra  (Sav.),  Capellini.  147. 
A.  setacea  (Vill),  Capellini  d'alpe. 
148.  A.  spicavenli,  Pajana,  Spicaventi. 


Fig.  6*. 


149.  Aiba  aquatica  (CI.  Ili),  Gramigna  (Figura  62)  palustre.  150.  A.  cae- 
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fpitosa,  Pabblo  capellino,  Migliarino  «colorito.  151.  A.  flexuota,  Panico  capei 
lino  (Figura  63).  152.  A.  subspicata.  Vena  dorala. 


153.  AanBOPOGon  ischoemum 
(ScBRKB.)  (Cl.  Ili),  Erba  luciola, 
Piè  di  pollo. 

154.  Aibopsis  agrostidea , 1)C. 
(Cl.  HI),  Capellini  minuti. 

155.  Abundo  phrngmites  (Cl. 
HI),  Canna  palustre. 

156.  Avkna  alba  ( Cl.  HI), 
Falsa  avena.  157.  \.dislichophylla 
(Wild),  Gramigna  screziata.  158. 
A.  pubescens,  Vena  |ielosa.  159.  A. 
semper  virens  (Pkbs),  Vena  zolfina. 

160.  A.  versicolor  (Wild),  Vena 
bronzina. 

161.  Dbiza  media  (Cl.  IH),  Tre- 
molino (S  146). 

162.  Bbomcs  asper  (Cl.  IH), 
Veniolana  ruvida.  163.  B.  ereclus 
(IloDs) , Forasacco  di  corte  barbe. 

164.  B.  madrilensis  (Goss),  Squala. 

165.  B.mollis',  Biada  salvatica. 

166.  B.  slerilis.  Vena  salvatica. 

167.  Calamacbostis  arenaria, 
DC.,  (Cl.  IH),  0 Abi'Ndo  arenaria, 
Sparto  pungente. 

168.  Cbypsis  aculeata  (Wild) 
(Cl.  IH),  Gramigna  «pinosa.  169. 
C.  schoenoldes  (Wild),  Brignolo. 

170.  CvNosuBos  echinalus  (Cl. 
IH),  Ventolana. 

Ì7l.  V».CT\  US  cgnosuroidet  (Cl. 

un 


Fig.  tiS. 


172.  Eltmds  orcnariue  (Cl  IH), 

forse,  anche  secondo  il  Bbbtoloni,  Varietà  dell'AHMOPHiLA  arundinacea, 
Sparto  pungente.  173.  E.  europaeus,  Orzuoio  montano. 

174.  Fbstoca  arundinacea.  Palèo  doppio.  175.  F.  bromoides  o Myvros, 
Gramigna  de’ greppi.  176.  F.  cacrulea,  DC.,  Gramigna  liscia.  177.  F.  duriu- 
senta,  G.  setajuola.  178  F.  flavescens,  G.  pavonazza.  179.  F.  fluitans,  G.  oli- 
velia  (Figura  64).  180.  F.  loliacea  o elatior , Palèo  doppio.  181.  F.  ovina, 
G.  setajuola.  182.  V.  phoenicoides,  DC.,  Paleo.  183.  F.  pratensis.  Paleo  dei 
prati.  184.  F.  rubra  (Teii)  V.  della  duriuscula.  185.  F.  glauca  (Re)  V.  della 
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duritueuJa.  186.  F.  tpadicea.  Palèo  dorato.  187.  F.  tylvatica  (Pìbst),  Palèo 
siciliano. 

188.  HoKDBfM  teealinum  (Wiio),  Segale  selvatico.  188  bis.  U.  murtnum'. 
Erba  codola. 

189.  Koblebia  eristala,  DC.,  è I’Aiba  cristala  (Cl.  HI),  Palèo  argentino 
gentile. 

190.  Lbersi*  oryzoides  (Wied)  o Pbalàbis  orysoides.  Asperella. 

191.  Lolium  muUifiorum  (Pbis),  Varietà  di  Loglierella.  192.  L.  tenue,  Va- 
rietà del  perenne. 

195.  Mklica  altissima  (Cl.  Ili),  forse  Melica  penzola  di  Siberia.  194.  M.  py- 
ramidalis  (Bbrt),  Melica  pannocchiuta. 

195.  Milium  effuscum  (Cl.  Ili),  Gramigna  cedrala,  come  il  143.  Il  M.' 
lalifolium,  0 Paspalch  stoloni  ferum  (Bosc)  , Miglio  americano,  o Raspalo 
cespuglioso  (Figura  65). 

FIg.  64.  Fig.  6S. 


196.  Xabdus  strida  (Cl.  Ili),  Fieno  di  monle. 

197.  Panicum  crusgalli  è il  P.  viride.  198.  P.  dndylnn  * (Cl.  Ili),  Corna- 
jola.  199.  P.  sanguinale  è la  Oigitaria  sanguinalis  ^Wild),  Sanguinaria. 
200.  P.  viride  *,  Pabhio.  201.  P.  glaucum,  Pabbiu. 

202.  Phalkris  phleoides  (Cl.  Ili),  Codolina  nuda.  203.  P.  utrieulata', 
Mazzuchetto. 

204.  Pblruh  nodosum  (Cl.  IH)  è V.  del  P.  pratense.  Coda  di  ratto.  295.  P. 
Michela  (Ali..),  ottimo  per  pascolo. 

206.  PoA  airoides,  DC.  (Cl.  IH),  Gramigna  acquatica.  207.  P,  alpina,  Fie- 
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narola  alpina.  208.  P.  aquatica,  Gramignone  di  palude  (Figura  66).  209.  P. 
diilant,  Fienarola  marina.  210.  P.  sudetica  (Wild),  Fienarola  grande. 

211.  STir*  pennata  (CI.  Ili),  Stranutella,  Lino  delle  Fate. 

II.  Legaminose.  212.  Antbtllis  vulneraria  (CI.  XVII),  Vulneraria. 
213.  GeaiaTA  tinctoria  (CI.  XVII),  Gioealrella.  214.  G.  filosa. 

215.  Latrvbl's  sytveitris  (CI.  XVII),  Uoccaione.  216.  L.  tuberosus.  Ghianda 
terrestre.  ' . 

217.  Lotus  villotui  (CI.  XVII)  o hirtulvt,  Tignamica  salvatiea. 


Fig.  GG. 


218.  Mbdicago  opieu/ata (Wild), 
Medica  appunterellata.  219.  M.  mi- 
nima (Wild)  (CI.  XVII),  Trifoglio- 
lino  luppoloso. 

220.  Mblilotos  leueantha  o 
vulgaris  ^WlLD)  (CI.  XVII),  Tri- 
bolo bianco.  220  bis.  M.  officina- 
lis  Meliloto  maggiore  (Fig.  67). 

221.  Trifolidm  arvense  * (CI. 
XVII),  Trifoglio  selvatico. 


Fig.  67. 


222.  ViciA  dumetorum  (CI.  XVII),  Veccia  boschiva, 
ìli.  Alismacee.  223.  TniGLOcoiN  maritimum  (CI.  VI),  Giuncastrello 
marino.  223  bis.  T,  palustre.  G.  d'acquitrino. 

IV.  Borrn^incc-  224.  Ahcbosa  officinalis  (Cl.  V),  Buglossa. 

226.  Lycopsis  arvensis  (Cl.  V),  Lingua  di  bove. 
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it36.  MvotOTit  arvtntfi  (Cl.  V),  Scorpioid?. 

227.  STMpaiTOM  asperrimutii  (M**9h),  Borrann  ruvida.  22R.  S.  echinafum 
(L«o«»\  Slmfllo?  229.  S.  offUiinale  (CI.  V),  Borrana  aalvallca,  Erba  rnatica. 

V.  Campanniacee»  230.  Campanvl*  ro^unef>/’o/f'n(CI.V),  Camponina. 
231.  JA9IONB  molisana  (Cl.  XIX),  Pelonella. 

VI.  Caprifogllaoee.  232.  VALAaru  (?min<a*(Cl.  XXIII),  Peverasria. 

VII.  Carloflilacee»  253.  AaiMAau  »erpUìifoUa  (Cl.  III). 

234.  CuRASTiiiM  ttrMum,  DC.  (Cl.  X),  Orecchio  di  topo  alpino. 

235.  Ltcbris  flotcuculi  * (Cl.  X),  Garofolino. 

Vili.  Cipcracee»  236.  Carri  vesicaria  (Cl.  XXI),  Lirchelllna. 

337.  Ctprrcs  longut  (Cl.  Ili),  Cipero  luogo,  Erba  runzia. 

238.  Eriophorrom  anpuilZ/b/ium  (Wilu)  (Cl.  Ili),  Penacchi  grandi.  239.  E. 
vaginatum.  Giunco  eerico. 

IX.  Composte»  240.  Achillba  milìefollum  (Cl.  XIX),  Achillea  mil- 
lefoglio.  Erba  penolua. 

241.  Crrtaurba  eynnus  (Cl.  XIX),  Ciano.  242.  C.  jacta',  Erba  mora. 

243.  C.  filtra  (Smitb)  o C.  nigreieens,  Fior  aliao  grande. 

244.  CiCHORiDM  intybui  * (Cl.  XIX),  Cicoria  domestica. 

245.  IIiBRACiVH  auranliacvm  (Cl.  Xl.\) , Jeraclo  suisl.  246.  H.  aureum 
(Wilod),  Radichiella  ranciata.  247.  H.  cymosum  (Ali  ),  Pelosella  pralnjuola. 

248.  H.  pilostlla.  Orecchio  di  topo. 

249.  Lbontodor  aulumna/e  ' (Cl.  XIX),  Radichiella  tardiva,  Cicoriaccia. 

250.  Trapooor  pratense  ' (Cl.  XIX),  Barba  di  becco. 

X.  Crocifere»  251.  Arabis  thaliana  (Cl.  XV),  Pelosella. 

262-  SiSYMBRivM  0 Eristmch  offieinale  * (Cl.  X),  Senapaccia  Selvaggia. 

XI.  Dipsacee.  263.  Knaitia  arvensis,  DC.  (Cl.  IV),  Gallina  grassa. 
254.  ScABiosA  columbaria  (Cl.  IV),  Vedovella.  255.  S.  succisa  (§  91). 

X|I.  Gernhiacee».  256.  Gbraridm  rotundifolium  (Cl.  XVI),  Piè  co- 
lombino, come  il  G.  columbinum. 

XIII.  Globulariacee.  257.  Primola  verte  (Cl.  V),  Primavera. 

XIV.  Labblate»  258.  Bktonica  offieimlis  (Cl.  XIV),  Betonica. 

259.  Cliropodiom  vulgare  (Cl.  XIV),  Clinopodio,  Menta  di  greppi. 

260.  PacnELLA  vulgaris  ' (Cl.  XIV),  Erba  morella. 

261.  Tbtmi'S  serpyllum  (Cl.  3ÌIV),  Serpillo. 

XV.  Linacee»  263.  Lirum  ealharticum  (Cl.  V),  Savonina. 

XVI.  Lìsimachiee»  263.  Aragallib  arrenali  (Cl.  V),  Gallinella. 

XVII.  Ombellifere»  264.  Heraclbom  sphondylium* , Branca  orsina. 

265.  Hscm  mutellina  (Cl.  V),  Motellina. 

266.  Pimpinella  magna  (Smith)  (Cl.  Ili),  Tragoselino  maggiore. 

267.  SiLACS  pralensis,  DC.  o Pevcrdancm  Silaus  (Cl.  V),  Silao. 

XVIII.  Personale.  268.  Veronica  6ecca5u»^a  (Cl.  II),  Beccabunga. 

XI.X.  Piantaginee.  269.  Plantago  lanceolata  (Cl.  IV) , Lingua  di 
cane.  270.  P.  maritima.  Piantaggine  marina. 
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XX.  Pollgonacee.  371.  Rinh  mnltìfidus  (CI.  XII),  Zanieruola. 
373.  R.  patientia.  Romice  pazienta.  ^373.  R.  teulaltii,  Acetosa  romana. 

X.XI.  Ranancolacee.  374.  Mklartiuoii  <trt>ease  * (CI.  XIV),  Fiacco. 

XXII.  Rinanlacee»  373.  UaLANPrtOM  ortvnie*  (Ci.  XIV),  Fiamma. 
376.  M.  pratense,  Melampiro  bianco.  377.  U.  sylvaticum  (Goss),  H.  auurro. 

XXIII.  Rosacee.  378.  TuaMBNTiLLA  ereeta  (CI.  XII),  Tormentilla. 

XXIV.  Robbiacee.  379.  Galiom  arisiatum  (CI.  IV),  Reseghetla.  380.  G. 
rerum,  Caglio,  Presuola.  281.  G.  mollugo.  Caglio  bianco.  383.  G.  ullpino- 
sum.  Caglio  fragile. 

XXV.  Sinanteree.  383.  Sorcbus  oleraeeus  (Cl.  XIX),  Cicerbita  liscia. 

XXVI.  Valerianacee.  284.  Valbuiara  /ocusfa*^CI.  Ili),  Valerianella. 

XXVII.  Violariee.  285.  Viola  trieolor  (Cl.  V),  Suocera  e nuora. 

148.  Noterò  come  alcuni  noverino  quali  piante  pratensi , pure  tra  le 
GRAMINACEE  , 386.  AEgilops  ovata , Grano  selvatico.  287.  Alopscubus 
Ceranti  (Will)  (Cl.  HI),  Capolino  bianco.  287  bis.  V nigricans  citato  dal 
Magne  da  foraggio  copioso  ma  duro  come  288.  l'A.  arundinacens  dello  slesso. 

289.  Atena  bulbosa  ;CI.  IH) 390.  A.  pubescens,  Vena  pelosa.  391.  A 

slehlis,  V.  selvatica. 

293.  Elymos  virgineus  (Cl.  IH) forse  Orzo  selvaggio  esotico. 

293.  lIuiDKDu  pratense  (Hoos),  Segale  selvatico.  294.  H.  Jubatum,  DC., 
Gramigna  crinita.  294  bis.  H.  crinitum  (Debp)  è il  jubatum.  295.  Holcus  o 
IIiEsocLOB  borealis  (Spr.)  (Cl.  IH),  Olco  odoroso. 

296.  Pualabis  canariensis  (Cl.  IH),  Scagliola,  falciala  in  erba. 

297.  Panicum  altissimum  (Vill.),  Erba  di  Guinea. 

298.  Teiticdm  glaueum  (IIost),  Varietà  forse  del  repens  (Cl.  HI).  299.  T. 
junceum  (Hust),  Grano  rucolo.  T.  sepium,  DC.,  T.  caninum  (Hins.),  ossia 
Eltmds  cant«u>.  Grano  cattivo. 

Fra  le  LEGUMINOSE,  300.  altra  Anthtllis  vuln.  (Cl.  XVII),  Vulneraria. 

501.  Coronilla  minima  (Cl.  XVH),  Vecciarini  minuti.  302.  C.  glauca. 

303.  Hedisabum  caput  gatti  (Cl.  XVII),  Lappoli.  304.  H.  Crisla  galli. 
Cresta  dentata.  305.  II.  humile,  Lupioellina.  306.  H.  obseurum.  Lupinella 
d’alpe.  307.  H.  salatile.  Lupinella  assottigliata. 

308.  Latbvrus  angulatus  (Cl.  XVH),  Cicerchia  scarlatta.  509.  L.  annuus, 
C.  pallida.  510.  L.  articulatus,  DC.,  C.  porporina.  311.  L.  odoratus,  C.  odo- 
rosa. 512.  L.  apAoea,  Fior  galletto.  313.  L.  tingitanus.  Cicerchia  sanguigna. 

314.  Lotus  marilimus  (Cl.  XVII),  Loto  de' prati.  314  bis.  L.  omilhopo- 
dioides,  Veccia  lustrina. 

316.  Mkdicaqo  orbieularis,  DC.  (Cl.  XVH),  Trifogliolo  storto.  516.  M.  seu- 
iellata  (Wild),  Scodcllina. 

317.  Onoshtcdis  moflfano,  DC.  (Cl.  XVH),  Lupinella  di  monte.  318.  0. 
supina,  DC.,  V.  della  montatui. 

319.  Oborcs  sylvaticus  (Cl.  XVII),  Orobo  selvatico. 

320.  Ononis  natrix  (CI.  XVH),  Erba  bacaja.  331.  0.  repens,  Bonaga 
strisciante.  322.  0.  prcdensis,  Bonaga  de'  prati. 
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325.  Srcurigbra  coronilla  (CI.  .WII)  DC.,  Fava  lupina. 

324.  (Jliìx  turopaeus  (CI.  XVII),  Ginustrone  spinoso.  32.5.  U.  nanus  (Smitb), 
Gioestrelloccio.  526.  C.  provineialis? 

Fra  le  CROCIFERE,  527.  Bchias  orienlatis,  Cascellore  orientale. 

328.  CHRTSAaTHaMOM  segetum  (CI.  XIX),  Fiorrancio  de’  grani. 

329.  CaRdaminb  amara  (CI.  XV),  Billeri  amara. 

Fra  le  COMPOSTE,  330.  Cektacrea  amara  (CI.  XIX),  Sleccioni. 

Fra  le  GIDNCACEE,  331.  Ji'ncu.s  botinieus  (Warl)  è il  bulbosut  (Cl.  VI), 
^ Giunco  d'acquitrino. 

Fra  le  GLOBULARIE  , 532.  Meryahtbes  Irifoliata  (Cl.  V),  Trifoglione 
d’acqua. 

Fra  le  LABBIATE,  333.  Mertba  roiundi folta,  Mentastro. 

334.  Salvia  pralensis.  Salvia. 

535.  Tedcrium  chamaedris  (Cl.  XIV),  Erba  querciuola. 

Fra  le  O.MBELLIFERE,  336.  Apiim  graveoleni  (Cl.  V),  Sedano  palustre. 
536  bis.  A.  petroselinum,  Pressemolo. 

337.  Cardh  carvi  (Cl.  V),  Carvi. 

338.  Chakrophtllch  sylveslre  (Cl.  V),  Cerfoglio  selvaggio.  539.  C.  rati- 
vum.  Cerfoglio  domestico. 

Fra  le  POI.UjOXEE,  340.  Polygonom  ovicularis  (Avicvlarc?)  (Cl.  Vili), 
Corregiola. 

Infine  menzionerò  pure,  341,  I’Ablrrokib  marilima.  Graminacea  che  non 
conosco;  come  la  342  Gltcbria  fluilans,  ossia  Festuca  fluilans  (Lihb.),  pianta 
acquatile. 

149.  La  strettezza  di  spazio  mi  ha  costretto  a limitarmi  alla  sola 
Indicazione  della  Classe  Linoeana  e dulie  Famiglie,  senz’entrare  in  particolarità 
di  vegetazione  ecc.  Tullavolta  con  paziente  investigazione  il  Lettore  benevolo 
trarrà  qualche  vantaggio  dalle  seguenti  annotazioni,  i cui  numeri  si  riferiscono 
alle  piante  nominate  ne’ precedenti  146,  147  c 148. 

150.  Ritengonsi  generalmente: 

I.  CoNVEifiBNTi  A PaScoli  più  clie  h Prati  le  sopranolate  coi  N.  8,  18, 
25,  60,  92,  1 14,  123,  136,  157,  151,  181,  184,  240,  264,  269. 

II.  CoRveNiERTi  A TERRENI  ASCIUTTI,  le  Seguenti  nei 

Calcari  (Serie  III*  del  § 602  del  Libro  IV),  quelle  de’N.  9,  13,  15,  16, 
21,  25,  48,  55,  56,  60,  67,  73,  76,  77,  79,  92,  101, 114,  123,  135,  151, 
181,  184,334. 

Silicei  (Serie  11*  ivi),  8,  9,  15,  15,  16,  18,  21,  25,  26,  35,  55,  56,  60, 
67,  75,  76,  77,  79,  92,  101,  12.3,  150,  151, 158,  181,  184,  240,  537. 

III.  Convenienti  a terrbni  irrigatori  (o  almeno  molto  freschi)  le  se- 
guenti negli 

Argillosi-Silicei-Calcarei  (V.  § 607,  Libro  IV),  quelle  de’ N.  6,  8,  9,  12, 
13,  15,  21, 25,  26,32,  33,  35,  36,  57,  39,  40,  48,  55,  56,  58,  60,  72,  75, 
74,  77,  79,  87,  91,  92,  93,  97,  98,  101,  105,  107,  114,  137,  142,  180, 
184,122,240,244,264,269,334. 
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Argiìlici- Calcari-Silicei  {^607  ivi).  Le  *lc*se,  escluee  (jueile  de’  N.  91  e 240. 

Argillacei  (S  607  ivi)  8,  9,  12,  13,  25,  28,  52,  33,  56,  57,  59,  40,  48, 
66,  58,  60,  72,  73,  74,  77,  87,  93,  97,  98,  101,  105,  107,  142, 180, 184, 
222,  244,  264,  269. 

IV.  CoNVimiBIITI  A TMHKIII  DMIUI  , 

Argillnsi-Silicei- Calcarei , quelle  de' N.  6,9,11,12,15,25,26,32,63, 
36,  39,  46,  48,  53,  56,  58,  71,  72,  73,  74,  77,  87,  93,  101,  105,  107, 
142,  180,  206,  208.  264,  269. 

Calcari- Arginici- Silicei,  queilc  de’ N.  8,  12,  15,  16,  18,  26,  26,  32,35, 
59,  46,  58,  72,  73,  74,  77,  87,  92,  98,  101,  108,  114,  222,  224,  269. 

Torfioii,  quelle  de’N.  8,  9, 11,  13,  25,  26,  52,  36,  39,  46,  48,  63,  58,’ 
72,  73,  101,  105,  142,  208,  269. 

Sahi,  quelle  de’N.  15,  18,  25,  26,  32,  35,  55,  59,  48,  64,  56,  73,  77, 
92,  95,  96,  101,  184,  269,  514,  531. 

151.  Fra  le  qualità  speciali  gioverà  dislioguere  come 

PiASTii  pRRCoci,  quelle  marcale  dai  N.  Il,  12,  13,  16,  18.  26,55,40, 
41,  55,  56,  58,  67.  71,  72,  73,  76,  77,  79,  87,  91,  95,  95,  96,  97,  98, 
101,  114,  123,  136,  157,  158,  181,  184,206,  264,  269,  531,357. 

Piasti!  aromaticbe,  quelle  de'  N.  261,  332,  333.  335,  356,  538,  539  e 
simili.  Non  dovrebbero  oltrepassare  l’I  al  2 per  100, giacché  se  comunicano  buon 
odore  al  Fieno,  per  se  stesse  noi  costituiscono  nè  abbondante  nè  buono. 

Piaste  amare,  quelle  de' N.  118,  119,  120,  135,  137,249,  278,532, 
cui  pure  aggiungono  la  Poligala  vulgarli,  I’Edpbrosia  of^cinalis.  Non  noc- 
ciono;  talora  ritengonsi  salubri  tra  il  Fieno,  purché  in  minima  quantità. 

Piaste  da  rifiutare  rimarranno  però  sempre  (benché,  come  premisi,  lodale 
da  rispettabili  scrittori)  e da  surrogare  colle  migliori,  quelle  de'  N.  23,  42, 110, 
114,  118,122, 124,  127,  151,  132,  138,  139,  140  e 141;  155,  162,  168, 
188*11,211,213,214,223,226,236,  257,238,239,  242,  248,  249,  256, 
263,  264,  271,  272,  273,  274,  279,  280,  281,  282,  283,  284,  285;  288, 
296,  3-20,  521,  522,  324,  525,  327,  528,  329,  850,  331,  353,  334,  335, 
336,  336  bis,  337,  338,  539  e 340,  e già  descritte  quasi  tutte  fra  te  inutili  o 
dannose  negli  Elenchi  §<5  ^4  c 46. 

D'onde  rilevasi  come  le  141  mioliori  (§  146)  ridurrebbonsi  a 127 
le  144  MEs  BDOSE  (S  147)  » 114 

le  56  isFERioRi  (§148)  • 35 

non  poche  delle  quali,  come  notai  al  § 145,  sono  solo  da  Pascolo.  Quanto  alla 
loro  importanza  nella  produzione  da  Fieno,  n’avrò  ragione  neH’Arlicolo  IV. 

152.  Noterà  il  Pratajuolo  eziandio  che  le  Gramisacbb  danno  ottimo 
Fieno  colle  piante  de’  Generi  Agrostis,  Alopecurus,  kndropogon,  Anthoxanlhvm, 
Avena,  Dactglis,  Festuca,  Holcus,  Lolium,  Phleum,  Poa  e Triticum,  e buono 
anche  c,onBriza,Bromus,  Cynodon,  Melica,  Phalaris  ec.  Le  Poa  rimettono  bene 
pel  guajme.  Le  Loglierelle  e Ray-grass  sono  fra  l'erbe  migliori:  quando  unite  a 
Leguminose,  nel  secondo  taglio  qualche  volta  non  ripullulano,  ma  poi  nell'anno 
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successivo  giungono  spesso  a 'lominare  quasi  sole.  Le  Feiluche,  in  ispecie 
VOvina,  fanno  un  tappeto  serrato.  1 Phlewn  (Timothy  dogrioglesi],  come  dice 
I’Ysabkau,  sono  alquanto  capricciosi  producendo  sino  a 17000  chilogr.  di 
Fieno,  e alle  voile,  in  condiiioni  apparentemente  eguali,  soltanto  6 a 7000.  Gli 
Alopecurut  esigono  terreni  freschi  e pingui,  Le  Avene  e Holeus  prosperano  in 
terreni  sciolti  ove  dilOcilmente  verrebbero  altre  foraggiere.  Il  DaclylU  è un 
po'  ruvido  e duro  se  falciasi  tardi,  ma  dà  buon  yuojme.  Il  Bromut  ha  pregio 
di  rusticità.  Fra  le  Lrgominosb  primeggiano  Trifolivm,  Medicayo,  Onobry- 
ehis,  Hedytantm  ecc.,  di  cui  toccherò  specialmenie  ne' seguenti  Capitoli.  I 
HeliloiM,  se  non  son  fitti  e falciali  presto,  danno  foraggio  duro  quasi  legnoso, 

[2]  Formazione  del  Prato. 

1.5Ó.  Qualunque  terreno  ritiensi  buono  da  farne  prato.  Certo  se  vi  ve- 
geti Malva  (Malva  rolundifolia),  Afaga  ossia  Mullaghera  (Lalhyrus  aphaca), 
Veccia  gialla  (Vida  lutea),  Crlsellina  gialla  (Valanlia  crudaia)  e simili,  sarà 
buon  segno.  Ma  la  presenta  di  Rapastrelll  (Raphaniis  raphaniitrum),  della 
Pimpinella  (Sanguisorba  minor),  dell'lperico  (Hypericum  perforatum),  del  Car- 
dacelo (Carlina  vulgaris),  dell'Erba  putta  (Solìdago  vitcosa),  del  Cardo  stellato 
(Caldtrappa  toliiitialii),  della  Lappola  (Xanthium  iirumrium)ecc,,  ti  rendono 
avvertito  di  concimar  bene  il  terreno  perché  assolutamente  magro;  Carici, 
Giunchi  e simili  ch'esso  è acquitrinoso;  ed  anco,  se  solo  mostri  Equiseti,  ossia 
Code  di  Cavallo,  tolTre  d’umido,  e se  non  si  ammenda  a dovere  n'uscirà  prato 
da  fieno  inferiore. 

Quanto  al  Clima  ed  esposizione  nulla  aggiungo  agli  slodj  premessi  nel  Ca- 
pitolo I antecedente.  Dirò  piuttosto  un  cenno  eull'/tpoca  di  eseguire  l'opera- 
tlone:  indi  descriverò  prima  i Lavori,  poscia  la  Seminagione,  infine  le  Cure 
immediate  successive  per  ottenere  il  desiderato  perfetto  erbeggiamento. 


I.  Hpoea  deU'optraiionc. 

154.  L’epoca  più  convenevole  per  eseguire  quanto  concerne  la  for- 
mazione del  nuovo  prato,  comincia  dupo  la  messe  del  Frumento,  o la  raccolta 
d’altro  prodotto  nel  cuor  dell'estate.  E subito,  se  vi  abbondano  erbe  selvagge 
rifendesi  tanto  che  il  Sole  ne  sperda  o mortifichi  le  radici.  Perciò  dopo  qualche 
settimana  si  opera  il  lavoro  descritto,  se  occorre,  di  pareggiamento,  e in  modo 
sì  che  col  finire  deirAgostò  sia  terminato.  Facendo  sosta  nel  Settembre  onde  il 
terreno  si  assetti  [§  157),  agli  ultimi  di  quel  mese  arasi  o vangasi,  e,  come  ho 
descritto,  si  semina.  Taluni  attendono  la  fine  anco  di  Ottobre,  ma  l'erbe  ger- 
mogliate, se  troppo  giovani  e tenere,  vengono  colpite  da  rigori  invernegni,  sof- 
frono e fanno  mala  prova.  Qualche  volta  in  verità , per  mitissimo  Autunno  er- 
beggiando vigorosamente  il  nuovo  Prato,  la  neve  acciacca  l’erba  un  po’  lunga, 
e può  farla  marcire  nel  zocco  come  cliiamano  per  volgare  il  nodo  vitale,  e lo 
si  vede  accadere  talora  anche  dopo  geli  nell’atto  del  dimojamento.  Ma  se  il  Prato 
non  fu  seminato  troppo  fitto  ($  165)  l'erbe  novelle  hanno  già  tal  chioma  di 


Digitized  by  Google 


848  Limo  mii. 

radici  da  rimellere  a suo  tempo  vigorosaroenle.  Pei  Prati  irrigatorj  poi  la  semi- 
nagione autunnale  sollecita  pone  in  condizione  il  nuovo  Prato  da  erbeggiare  si 
fitto  da  potersi  irrigare  Delia  Primavera  successiva,  ove  l’uopo  ne  ricorresse, 
sema  che  l’acqua  ne  laceri  la  superficie.  Quando  poi  noi  si  potesse  d’Autunno, 
s’eseguisca  la  seminagione  a fine  di  Febbrajo  o poco  dopo:  nè  si  tema  se  iudu- 
giando  pioggie  nel  Mano  o anco  nell’Aprile  non  emergano  le  nuove  piantieelle, 
perchè  appena  piover*  germoglieranno.  Che  poi  il  germogliamento  s’assicuri 
medicando  le  sementi  (come  per  quelle  di  Frumento  ed  altre  si  adopera)  avve- 
gnacchè  a tempi  di  DaiioctiTo,  secondo  narra  CoLDMeLL*,  lo  si  facesse  per 
qualunque  fatta  di  semi,  ed  in  oggi  in  alcuni  paesi  limitrofi  al  Reno  Germanico 
si  costumi,  se  può  dirsi  col  Re  opportunissimo,  noi  tengo  però  come  indispen- 
sabile per  le  foraggiere  comuni,  almeno  quanto  per  le  Mediche  in  certe  contin- 
gente che  più  innanzi  noterò. 

li.  Lavori  preparatori. 

155.  Il  raggnagliainento  del  terreno  si  faccia  a dovere:  le  norme 

di  esecuiione  stanno  nel  Capitolo  II  del  Lit.  XIII.  Ne' precedenti  116, 

1S4  ecc.,  credo  averne  dimostrata  la  necessità.  Invano  si  citerà  l’esempio  di  tanti 
che  non  se  ne  curano.  Ma  si  osservino  que’  loro  Prati  al  tempo  della  pioggia  ! 
si  vedranno  le  bassure  impaludare,  le  prominente  non  sentir  quasi  il  beneficio 
dell’acqua  che  ne  sfugge  veloce.  Poi  si  riconsiderino  a vegetazione  spiegata: 
ne’  posti  alti,  erbe  misere  e corte;  ne’  depressi,  erbaccie  da  rifiuto.  Non  si  fa  Ca- 
napa su  campo  non  ben  regolato:  non  si  fa  Fieno  su  Prato  mal  pareggiato.  Certo 
ne’ colli  e alle  radici  loro,  non  si  può  pretendere  di  creare  piani  come  da  bi- 
giiardo;  ma  le  sinuosità  bisogna  raddolcire;  le  bassure  sopraltare,  ne’ limiti  al- 
meno d’impedire  all’acque  di  correre  precipitose,  0 in  altri  posti  rimpozzare  (1  ). 
Oltrecchè  giova  notare  che  male  si  falcia  il  Prato  a superficie  sregolata,  con 
danno  anco  nella  quantità  del  prodotto.  Deono  poi,  così  all'erta  come  al  piano, 
crearsi  gli  scoli  opportuni  d’onde  Tacque  placide  scorrano  (2)  se  non  ai  vuol  rac- 
coglier fieno  di  pessima  qualità;  giacché  presto  e Carici  e Giunchi  e simili  piante 
acquatili  o di  certa  guisa  anfibie,  prendon  possesso,  e le  migliori  si  perdono.  Gli 
ulteriori  lavori  pe’  Proli  irrigui  saranno  mentovati  nel  seguente  Aar.  IV. 

156.  La  formazione  d*un  prato  riesce  talora  laboriosissima  come 
quando  si  volesse  crearlo  colla  pratica  Bavarese  descritta  al  § 2324  del 
LiBso  XII,  applicabile  alle  torbiere;  o coll’altra  de’  lavoratori  di  SiEcen  rife- 
rita in  quel  successivo  ^ 2329 , richiedente  il  contemporaneo  disfacimento 


(I)  Ecco  i savj  consigli  degli  antichi.  A'am  in  densa  et  retoluia  humo,  quatnvis  exili 
pralum  fieri  pnle-^l  quum  facultae  irriganiti  lialur.  Ac  nec  campus  corteavae  posilionis 
esse,  ncque  Collis  prorruptae  ilebri:  ille,  ne  colteci  om  diulius  conlintat  aqunm,  /itene 
slatim  praectptiem  fundat...  Al  planilies  marime  talis  probatur,  qtiae  exigue  prona 
non  palliar  diulius  imbres,  aut  influenles  rivos  immorari  : aut  si  quis  eam  supervenit 
humor,  l-nte  prorepit.  Coi  uim.LA,  De  R.  R.,  lib.  Il,  cap.  17. 

(S)  Ilaque  si  pnius  in  aliqua  parie  subsidens  reslaqnat,  sulcis  derivanda  est.  Cnui- 
MCI.I.A,  iliid. 
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d’altro  prato  per  nerTirei  delle  sue  piote  a guisa  d'impiallacciatura.  GII  antichi 
lasciarono  ottimi  ammaestramenti  per  formare  prati.  • A cui  piace  (scrivea  il 

• Palladio)  di  formare  il  nuovo  prato,  potendo  scelga  terreno  grasso  e rugia* 

• doso,  piano  con  lieve  inclinazione:  oppure  vallata  su  cui  l’umore  dell’acqua 
« nè  troppo  lesta  scorra  nè  fuori,  nè  soverchio  entro  vi  covi.  E puolesi  ancora 
t fare  il  prato  in  campo  sottile  quando  si  possa  inacquare  •.  Coldhblla  con- 
sigliava a lavorar  prima  per  qualche  anno  il  terreno  di  questa  guisa:  «Se 

• abbiamo  da  far  prati  novelli,  o rinnovarne  di  antichi,  talvolta  giova  per  conto 

• anco  delle  biade  ararli  a fondo,  stante  che  un  tal  suolo , posciacchè  fu  per 

• lungo  tempo  neghittoso,  ridenti  arreca  le  messi.  Quel  luogo  pertanto  che 

• avremo  destinato  a prato,  nella  state  dirotto,  e sovente  svoltato,  in  autunno  il 
I semineremo  di  rape  o navoni,  o anco  di  fave  ; l’anno  seguente  poi  di  biade  : 

« nel  terzo  Pareremo  con  diligenza  ed  estirperemo  l’erbe  più  vigorose,  ed  i rovi 

• e gli  alberi  che  s’inlroinettnno  con  radici,  salvochè  il  loro  prodotto  ce  lo  vie- 

• tasse.  Indi  semineremo  veccia  a sementi  di  fieno  frammista:  poi  co’  sarchielli 
« disfaremo  le  zolle,  appianeremo  sovrapassando  con  erpice,  e sparpaglieremo 

< que’  grumi  che  per  lo  più  traendo  gli  erpici  ne  vcngon  fuori  nel  dar  la  volta, 

• cosi  che  lo  stromentodel  falciatore  non  possa  in  alcun  punto  trovare  intoppo. 

< Quivi  però  la  veccia  non  s'ha  da  tagliare  prima  che  sia  ben  matura  ed  abbia  . 

• nel  sottoposto  suolo  gittate  alcuno  sementi  ». 

157.  L’operazione  preliminare.)  o quella  almeno  che  dove  n’èuopo 
dee  precedere  la  seminagione,  sta  dunque  nel  raccomandato  agguagliameoto  del 
terreno,  così  che  l’acqua  di  pioggia  o d’Inafflamento  nè  in  alcun  punto  ristagni, 
nè  via  scorra  con  impeto,  ma  dolcemente  vi  si  distenda  in  un  velo  uniforme, 
procedendo  lentamente  verso  il  suo  punto  di  sortila.  Riducasi  pertanto  la  su- 
perficie a perfetto  piano  appena  inclinalo  onde  Tacque  scolino;  e cotesta  pen- 
denza, alquanto  più  marcata  pe’ suoli  argillosi,  ne’ sciolti  risulti  appena  sensi- 
bile. Cotale  operazione,  secondochè  vuol  crearsi  un  Prato  comune,  ovvero  un 
irrigatorio,  o anche  una  Marcila,  costituisce  una  delle  forme  di  AmiBaDANEHTO 
DI  SL-pBRriciB  che  fu  subbielto  del  citalo  Capitolo  II  del  Xlll°  Libro,  e sog- 
giugnerù  che  la  sua  esecuzione  dee  precedere  d’alcun  tempo  gli  altri  lavori, 
afllchè  il  terreno  assettandosi  ove  per  riempiere  le  bassure  se  ne  aggiunse  in 
certa  quantità,  possano  queste  co’  lavori  stessi  emendarsi. 


IH.  Seminagione. 

158.  Appareggialo  il  terreno  cospargasi  di  letame  non  paglioso  e 
ben  patito,  e da  alcuni  arasi  diligentemente;  da  altri  con  miglior  consiglio  si 
vanga,  risparmiando  così  un  lavoro  di  zappa  o di  erpice  che  dopo  semplice  ara- 
tura rimarrebbe  indispensabile.  D'altronde  vangando  si  emendano  le  piccole  dise- 
guiiglianze  che  il  livellamento  avesse  lasciale,  o l'assettamento  di  cui  feci  dianzi 
menzione  avesse  prodotte.  0 si  ari  o si  vanghi,  si  procuri  che  il  concio  rimanga 
appena  coperto,  lo  che  si  fa  spingendolo  a mano  a mano  dalla  zolla  ancora  da 
lavorare  sulla  cima  del  fianco  di  quella  già  dal  vomere  o dalla  vanga,  svoltala. 
l$lituzion$  d'Àffricollura,  Taf.  K S4 
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169.  La  pratica  mif^llore  per  aver  lobito  un  prodotto  di  Fieno  nel* 
l’anoo  Bucceetivo  eseguita  la  mesae  dell'ultimo  Cereale  ch'era  nel  campo  da  ri- 
durre a Prato,  sta  nel  rifendere  a solchi  profondi  nel  modo  descritto  al  $ 68  dei 
Liaao  XIV  : dopo  20  a 25  giorni,  se  il  terreno  sia  ben  secco,  rifondasi  da  capo. 
Poi  dopo  eguale  intervallo  di  tempo  si  dà  mano  a pareggiarlo  livellando  accu- 
ratamente come  ho  già  indicato.  Indi  si  copre  di  letame  ben  patito  e si  vanga 
a dovere.  Il  tutto  si  sollecita  a modo  da  poterlo  seminare  entro  il  Settembre;  o 
almeno  non  si  lardi  oltre  mezz'ottobre , perciocché  un  inverno  rigoroso  po- 
trebbe sperperare  l’erbe  troppo  tenere  e non  bene  barbicate.  Con  questo  metodo 
si  fa  buon  taglio  di  fieno  nel  Maggio  successivo.  Se  il  pareggiamento  avesse 
occasionati  trasporti  rilevanti  di  terra,  allora  con  savio  discernimento  si  span- 
derà il  letame  di  guisa  che  il  più  ne  tocchi  a que’  posti  d’onde  la  terra  si 
tolse,  e meno  a quelli  in  cui  venne  riportata. 

160.  Spargesi  Fiorume  quasi  generalmente  per  far  Prati,  con  tal  nome 
esprimendo  in  genere  i tritumi  e scoviglie  rimasti  nel  Fienile  dopo  toltone  il 
Fieno;  ed  è io  realtà  un  insieme  di  residui  de'  fiori,  e di  sementi  dell’erbe com- 
ponenti il  Fieno  medesimo.  Ma  se  per  qualsiasi  coltura  la  scelta  di  perfetti 
semi  vien  da  tutti  riconosciuta  indispensabile,  cosi  non  dovrebbe  adoperarsi 
quel  Fiorume  preso  a casaccio  come  si  pratica  per  la  comune.  Filippo  Ra 
scrisse  così  saggiamente  su  quest’obbietto  ch’io  non  saprei  altro  meglio  che  va- 
lermi delle  sue  stesse  parole.  • É comune  opinione,  cosi  egli,  che  il  seme  pel 
Prato  possa  egualmente  ricavarsi  buono  da  qualunque  sorta  di  fieno.  Questo  è 
il  massimo  degli  errori.  Dovrebbe  esaminarsi  se  sia  prato  di  colle  ovvero  di 
pianura,  e le  circostanze  tutte  della  prateria  dalla  quale  viene  levalo.  É fuor  di 
dubbio  a buon  conto  che  il  fieno  de'  luoghi  elevali  è molto  più  squisito  che  non 
quello  delle  pianure,  e che  in  queste  riesce  meno  cattivo  quanto  più  sono  ele- 
vate, meno  argillose  e meglio  governale.  Pure  anco  in  queste  abbondano  erbe 
che  contaminano  la  buona  qualità  de'  prati.  Il  Fiorume  poi  si  raccoglie  indi- 
stintamente da  tulle  sorta  di  fieno  senza  considerare  se  fu  segato  maturo. 
Pochissimi  lo  vagliano,  e niuno  poi  osserva  i semi  che  ne  risultano,  mentre 
l'agricoltore  dovrebbe  conoscere  quelli  delle  migliori,  le  graminacee  ad  esempio 
e le  baccelline,  sapere  che  i semi  più  grossolani  ritenuti  dal  vaglio  in  gran  parte 
appartengono  alle  men  buone,  ecc.  >. 

161.  Metodo  più  rnxionalc,  che  si  griderà  lungo,  nojevole  gravoso, 
sarà  pur  sempre  il  procacciarsi  buona  semente,  mietendo  in  un  appezzamento 
separato  della  prateria  l'crbe  migliori,  secondo  che  maturano.  Cosi  adoperano 
gli  Inglesi  da  mollo  tempo,  e appunto  in  forza  di  tale  pratica  ebbi  a vedere 
praterie  loro  immense  quasi  alTatto  composte  di  una  sola  qualità  d’erbe,  senza 
Romici,  senza  tanl’altre  pessime  semenze  che  assai  volte  non  le  vedreste  nel 
Prato  da  voi  creato  se  non  gliele  aveste  voi  stessi  recate  cOn  quel  Fiorume.  Del 
resto,  e si  fa  egli  altrimenti  col  Trifoglio  di  cui  raecolgonsi  i fiori  a mano,  o col 
pettine  che  a suo  luogo  descriverò?  0 mietendo  o raccogliendo  a mano  o con 
qualche  strumento,  otterrete  buona  semente  e quale  vi  aggrada,  conciossiachè 
tulli  I Prati  non  s'hanno  a seminare  d'identiche  erbe  per  diversi  molivi. 

La  ragione  capitale  poi  contro  il  Fiorume  sta  in  ciò  che  il  Fieno  si  falcia 
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prima  che  le  migliori  piante  pratensi  maturino  I loro  semi  : dum^ne  scopando 
un  Fienile  qualunque,  si  roccoglie  una  massa  in  cui  bavri  forse  di  tutto  eccetto 
le  sementi  delle  piante  migliori,  o che  si  desiderano. 

162.  li  buon  praticultore  infatti  vorrà  talora  riflettere  all'uso  coi  de> 
stina  il  suo  Fieno.  Taluno,  ad  esempio,  ama  far  praterie  per  Cavalli,  e quindi  non 
deono  abbondarvi  le  Leguminose:  se  per  Bovi  o Vacche  latlajuole,  le  preferirà 
invece  alle  Graminacee.  Non  basta;  le  Ombellifere  ne’ prati  colligiani  e montani 
s'innalsaoo  forse  appena  20  centimetri  e non  riescono  spregevoli,  mentre  al 
plano  ingigantendo  risaltano  pessime.  Se  poi  il  Prato  è in  clima  umido,  non 
sarà  buon  ospite  per  cert’erbe  come  l'aprìco:  e cosi  vedrai  in  quello  a suolo 
calcare  erbeggiare  lietamente  altro  cui  il  suolo  argilloso  si  rifluta.  Ecco  dunque 
dimostrato  se  il  raccogliere  i semi  delle  foraggere  divien  olile  quanto  per  le 
cereali  e civaje.  Col  metodo  del  fiorume  in  verità  non  saprete  mai  cos'abbiale 
seminato.  Non  loderei  tuttavia  chi  di  una  sola  erba  si  contentasse.  Il  Pralo  do* 
vendo  durare  indefinitamente,  verrebbe  esaurito  di  una  sola  categoria  de’  suol 
materiali,  mentre  aitri  resterebbero  per  tanto  tempo  inerti  ed  inutili.  Quindi 
saggio  chi  presceglie  fra  gli  AocaEGAMBnTi  più  convenevoli  165  ecc.).  La 
esperienza  mostrò  infatti  ubertosissimi  I Prati  di  Trifoglio  con  Loglierella,  esimi- 
gliantl  che  accoppiano  Leguminose  e Gramtnaree.  Occorre  dunque  parlare  di 
cotesti  AGGasGAHENTi  0 miscugli  come  chiamansi  da’  campagnuoli.  Dopo  aver 
dato  la  Nola  delle  Piante  inutili  e delle  dantuse  (§§  45  ecc.),  che  pur  troppo 
col  metodo  del  Fiorume  a malo  stento  si  evitano,  da  quelli  delle  Piante  forag- 
giere più  0 meno  pregevoli  offerti  ne’  §§  146  e 148  trarrò  le  più  opportune  da 
seminare,  premesso  un  riflesso  in  genere  sulla  quantità  da  impiegare. 

163.  La  qnantità  di  semente  necessaria  non  arriva  forse  alla  metà  di 
quella  comunemente  adoperata.  Notabile  infatti  questa  osservazione  di  Filippo 
Re,  che  • un  pralo  quanta  minore  quantità  di  erbe  riunisce  insieme,  produce 
mollo  di  più  I.  Certo  è da  intendersi  entro  giusti  limiti,  ma  l’Erba  medica,  la 
Lupinella,  riuscendo  benissimo  seminate  con  pochi  chilogrammi  di  semi  per 
Ettaro,  come  chiarirò  pel  Capitolo  IV,  dimostrano  che  anco  per  le  Praterie 
permanenti  a dir  molto  un  Ettolitro  di  semi  purché  lutti  scelti  d’erbe  le  mi- 
gliori, basterebbe.  Giova  però  riflettere  che  se  spesso  si  copre  il  terreno  da  pralo 
con  15  a 20  e più  succhi  (sempre  per  Ettaro)  di  Fiorume,  questo  non  contiene 
per  avventura  quell’Etlolitro  di  buoni  semi.  Ma  n’avrà  inoltre  chi  sa  qual  copia 
di  cattivi  i quali  impediscono  poi  alle  migliori  piante  di  accestire. 

164.  I semi  sbucciati,  intendo  dire  liberi  dalle  capsole  o altri  involti 
qualunque  in  cui  si  contengano,  saranno  preferibili  a quelli  tuttora  ne’  loro  in- 
viluppi, cioè  quali  si  raccolgono?  Due  ragioni  militano  in  favore  de’ semi 
puri  0 senza  inviluppi:  I«  si  coprono  meglio  con  semplice  frascheggiamento  . 
(Lisao  XIV,  5 192)  appena  seminati;  II<>  ns  avviene  più  facile  e regolare  Io 
spandimento.  Adoperandosi  più  specie  d’erbe,  se  i loro  semi  non  sono  liberi  dif- 
ficilmente ponno  contemporaneamente  gettarsi  a spaglio  alla  volala,  olirecchè  il 
loro  preventivo  miscuglio  non  riuscirebbe  mai  uniforme.  Dove  ancora  è da  avver- 
tire che  non  si  può  seminare  6,  7,  o più  falla  di  tali  semi  in  una  volta  sola  ; 
bisogna  fare  distinzione  mettendo  assieme  I più  grossi,  e dopo  sparsi  questi, 
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sopragemlnare  le  specie  di  grani  più  piccoli.  Quando  poi  [si  unisce  pel  primo 
anno  una  seminagione  di  Avena  o simili  cereali  per  aver  in  quell'anno  slesso  un 
ricolto,  quell’Avena  od  altro  seminasi  da  sé  iouanzi  tratto:  poscia  i semi  forag- 
geri grossi,  infine  i minuti.  Così  per  lo  stesso  passaggio  del  seminalore  quel 
Cereale  vien  meglio  sotterrato.  Assai  volte  però  l'Avena  od  Orzo  ere.  copronsi 
prima  marreggiando  e sotterrando  insieme  di  tal  guisa  il  miuuto  concio  che  si 
fosse  sparso  alla  superficie.  L'opera  pertanto  del  seminatore,  per  ciascun  Ettaro, 
quando  spargesse  tutti  i semi  in  una  volta  sola  si  compirebbe  in  meno  di 
mezza  giornata  ; ma  occorre  doppio  o triplo  tempo  secondo  che  si  eseguisce  in 
due  0 tre  volte.  Noterò  infine  che  i semi  col  loro  inviluppo  reggerebbero  meglio 
pel  caso  di  brine,  giacché  quella  esterna  buccia  o altro  ricettacolo  proteggo  le 
radiclielle  d'ordinario  germoglianti  nel  loro  interno.  Ma  s'incappa  nell’inconve- 
niente di  seminar  quasi  tante  volle  quante  sono  le  specie  delle  piante  prescelto, 
e nel  terreno  anco  leggermente  umido,  come  riebiedesi  pel  loro  buon  germo- 
gliamento, si  fa  un  pigiamento  che  l'avver.sa. 

165.  Gli  Aggregaraenti  o iniscngli  non  sono  così  facili  da  comporre 
quanto  alla  scelta  delle  Specie  d’erbe  ove  si  voglia  soddisfare  alla  natura  e con- 
dizioni del  terreno,  al  clima,  all’esposizione,  ed  alla  varia  destinazione  del  Fieno 
da  ricavarne.  Prova  questo  mio  asserto  il  gran  numero  di  miscugli  adoperati  o 
proposti,  e di  cui  trascelgo  i principali,  e per  avventura  i migliori,  salvo  le 
inesattezze  dipendenti  da  troppo  incerte  sinonimie  Botaniche. 

Dagl’Inglesi  lodavasi  molto  quello  di  Libbre  ingl.  19  Trifoglio  bianco  {Trifo- 
lium  repens)  con  Libbre  5 Trifoglio  giallo  (Lolus  corniculatus),  Libbre  3 Erba 
lancinola,  o Lingua  di  cane  {Planiago  lanceolata).  Libbre  3 Trifoglio  rosso 
(Trl/b/ium /trafenre).  Libbre  3 Erba  loglierella  (Lolivm  perenne)-,  dissi  Lotus 
corniculatus,  se  però  non  intendono  per  Trifoglio  giallo  la  Medicago  falcala. 

Ritengono  convenevole  per  Prato  irrigatorio  la  miscela  di 

Sagginella  salvai.  {JIolcus  lanatus)  Paleino  {Anihoxantum  odoratum) 
Gramigna  canajola  (Cynozuruj  eristaius)  Fienarola  {Poa  trivialis) 

Pabbio  capellino  (Atra  ccespilosa)  ; 

ed  eccellente  per  ottenere  fitte  piote,  ossia  il  gazon  de'  Francesi,  quella  di 

Trifoglio  rosso  {TrifoUum  pratense)  Fienarola  {Poa  trivialis) 

Agrostide  {Agrostis)  Ventolana  (Festuca) 

Gramigna  (Trilicum  repens) 

due  però  delle  quali  non  ben  deOnite. 

Il  Ridolfi  dà  questa  indicazione  per  seminare  un  Ettaro  a buon  Prato: 

Loglierella,  chilog.  15, — Fleo  pratense  1,5  Trifoglio  ladino  6, — 

Fienarola  com.  3, — Codino  1, — Baccellina  c.  1, — 

• pratajuola  1,5  Dico  lanoso  2, — > maggiore  2, — 

Paleiiio  odoroso  1, — » tenero  2, — Orecchio  di  lepre  6, — 

Agrostide  com.  2, — Trifoglio  bolog.  3, — Totale  45,— 

ma  senza  i corrispondenti  nomi  botanici  si  può  cadere  in  qualche  equivoco. 


Digitized  by  Google 


Capitolo  ih.  853 

166.  Altri  miscugli  o Aggregamenti  son  questi  del  Gaspaiuìc 

I.  Pe'  TEHRBi(i  DHiDi,  Delle  quaDtilà  segueoli  per  Ettaro, 

Festuca  aruDdinacea,  Chil.  6,—  Phieum  pratense  1,—  Ticia  sepiuin  1,5 

» elalior  ....  5,—  Agrostis  slolon.  1 , — Trifot.  praten.  2, — 

Poa  serolioa 2,5  Medicago  macul.  2,—  

■ acquatica  . . . .2,5  Lalhyrus  prat.  1,5  Totale,  Chil.  21,'- 

II.  Pe'  TIBRENI  FBRSCHI  t 

Daclylis  glom.,  Chil.  4, — Festuca  sylv.  4, — Lathyrus  palustr.  1,— 

Poa  nemoralls  . . 1,4  Holcus  lanatus  2,3  Vicia  sepiuin  . 1, — 

Festuca  loliacea  . . 4,  - Phieum  prat.  0,8  « cracca  . 1, — 

Agrostis  vulg.  . . 4,6  Trifol.  pratens.  2,—  

Festuca  elat.  . . 4,—  » repens  4,—  Totale,  Chil.  34,1 

Gl'lnglegi  per  questi  terreni  freschi  serainano  : 

Trifolium  repeus,  Cbilogr.  18  Trifolium  pratense  6 

» alpestre  ...  9 Poa  trivialis  . . 9 

cui  il  Gaspabin  vorrebbe  aggiunte  DacUjlis  glomerata,  Uolcus  lunatus  e Phieum 
pratense.  Egli  poi  non  loda  il  Ray-grass  {Lolium  perenne)  perchè  dura  pochi 
anni,  e gli  preferirebbe  la  Festuca  elaiior. 

III.  Pei  TERRERi  SECCHI  bisogna  trascegliere  le  piante  precoci.  Il  Gaspabik 
senza  determinare  le  quantità,  proporrebbe  queste  piante: 

Medicago  satira  Festuca  glauca  Trifolium  repens 

Ouobrycbis  satira  Festuca  duriuscula  Uolcus  mollis 

Festuca  rubra  Bryza  media  Hedysarum  coronarium. 

Quesl'uUima  (la  Sulla)  però  ne’  soli  paesi  caldi.  Se  la  stagione  favorisce,  oltre 
la  Medica  dà  un  secondo  taglio  anche  la  Lopinella  e qualche  Graminacea. 

IV.  Pe’  TBBBEHi  ALTI  u PBNDii,  Sempre  secondo  il  Gaspabik  : 

Festuca  glauca,  Chil.  5 Uolcus  lanatus,  Chil.  3 Iledysaruin  oo.,  Chil,  30 

• rubra  . . 5 ■ mollis  . . 3 Trifolium  repens, , . 4 

• duriuscula  . 5 Paspalum  dactylon  . 3 Lotus  cuniiculalus  . 2 

Bromus  sccalious  . 5 Triticuni  repens  . . 3 

Non  rinvlensi  anche  in  cotesti  miscugli  il  Ray-grass  o Lolium  perenne  come 
dissi  che  dura  pochi  anni;  dubitando  gli  si  preferisce  la  Festuca  loliacea,  ch’è 
la  elalior  o Palèo  doppio  ; ma  abbondando  già  tre  altre  Festuche  sceglierei 
alcun'altea  fra  le  migliori  Graminacee  additate,  regolandomi  a norma  del  $ 150 
per  la  convenienza  rispetto  alla  qualità  del  terreno. 
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1G7.  Buoni  miscugli  mi  sembrano  pur  questi  sperimentali  dalNADioi.T 
DB  Dcpfon. 


lo  Per  Tbsrbiii  in  fbnoio 
ed  argillosi. 


Miicuglio  A. 


Vena  maggiore . . Chilogr. 

20  — 

Loglierella 

» 

12  — 

» Ray  grass  . . 

« 

2 30 

Dromo  pratense  . . . 

• 

2 — 

Festuca  de'  prati  . . . 

» 

2 — 

maggiore  . . . 

• 

1 — 

Paleino 

« 

1 40 

.Sagginella  selvatica  . . 

» 

4 — 

Piumino 

N 

1 — 

Miscuglio  D. 

Fienarola  da  prati . . . 

» 

1 — 

B comune  . . . 

K 

2 — 

Trifoglio  bianco  . . . 

• 

2 — 

Lupolina 

■ 

2 — 

Centaurea  jacea  . . . 

• 

0 20 

Mullaghera 

» 

0 20 

chilogr. 

53  30 

2*  Per  Tbrueni  appena  inclinati 
freschi  e pingui. 


Miscuglio  A. 


Vena  maggiore  . . . 

Chilog. 

30 

Sagginella  salvalica 

B 

6 

Ray-grass  .... 

B 

18 

Puleino 

B 

1 

Pannochina  .... 

• 

2 

Bromo  pratense . . . 

* 

3 

Miscuglio  B. 

Fienarola  .... 

• • * 

1 

Trifuglio  rosso  . . . 

2 

» bianco  . . 

2 

Lupulina  .... 

3 

Chilogr.  68 


Le  disliniioni  A e B Indicano  ; pei  primi  che  i semi  sono  di  grossezsa  ordi- 
naria, mentre  B riunisce  i più  minuti:  lo  che  giova  pel  modo  di  seminarli, 
nel  8 164  avvertilo. 

168.  Da  tutti  I miscugli  accennati  rilevasi  poco  accordo  anco  nella 
quanlilA  di  semente  da  impiegare,  benché  a dir  vero  un  chilogrammo  d’una 
.Specie  talora  contenga  numero  eccessivamente  maggiore  di  quello  di  semi  d'altra 
Specie.  Tuttavia  i miscugli  del  Nadaclt  di  chilogr.  53,30,  e sino  di  chil.  68 
superano  molto  quelli  di  chilogr.  24,  e chilogr.  34  del  Gaepabin.  La  ragione 
deducesi  dalla  molla  fittezza  consigliala  dal  Nadaolt,  cui  vorrA  attenersi  chiun- 
que dubita  per  motivo  qualsiasi  di  successivo  parziale  e non  totale  germoglia- 
mento de' semi  che  adopera. 

169.  Attenendosi  al  Fiorume,  caso  assai  volte  inevitabile,  scelgasi 
almeno  accuratamente.  Risulti  perciò  da  biche  di  Fieno  eccellente,  si  vagli  per 
crivello  di  ferro  ondo  levarne  fuscelli,  pagliuzze  ecc.  ecc.  Allora  ne  occorrono 
(orse  da  8 a 10  ettolitri  per  Ettaro,  secondo  il  suo  peso. 

170.  Per  cventaalità  eccezionali^  non  potendo  regolarsi  colle  norme 
prescritte,  e dovendo  creare  Prati  umidi,  o uliginosi  inammendabili,  potranno 
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leegliersi  piante  addattate  ma  gradile  al  beaiiame,  siccome 

Gramignone  acquatile,  palustre.  Poa  fluilans,  P.  acquatica,  P,  palustri». 

Coda  di  topo  (Timolhy).  Phìcum  pratense. 

Loto  flstoloso.  Lotus  uliginosus,  Gbrn. 

Cicerchia  di  padule.  Lalhijrus  palustris. 

Codolina,  strozza  ranocchie.  Alopecurus  geniculatus. 

Se  ne  trae  foraggio  mediocre  e purché  falciato  verde:  ma  per  casi  eccezionali, 
preferibile  sempre  a Code  di  Cavallo,  Carici,  Giunchi  ecc. 

171.  L'aggiunta  di  cereali,  avvertita  già  nel  § 164,  ha  due  inconve- 
nienti:  1°  mangia  l’ingrasso  destinato  all'erbe  pratensi;  2°  ritarda  il  loro  ger> 
mogliamento,  e ne  tiene  cosi  oppresso  lo  sviluppo  da  non  potersi  falciare  che 
l'anno  appresso.  Per  converso  (trattando  sempre  di  Prati  asciutti),  se  la  sta- 
gione ricorresse  arida  e calda,  il  Cereale  protegge  le  pianticelle  foraggere  ; e in 
On  de'  conti  assicura  un  ricolto  sia  di  Vena,  d'Orzo,  di  Miglio  ecc.  da  compen- 
sare le  spese  di  creazione  del  Prato.  Dopo  lunga  pratica  posso  conchiudere  che 
tale  associazione  di  nn  Cereale  riesce  utile  purché  se  ne  semini  appena  la  sedi- 
cesima, 0 tutto  al  più  la  decima  parte  di  quella  solita  nelle  colture  ordinarie; 
e l'Avena  quantunque  sparsa  cosi  rada  perviene  a dare  in  semi  un  ottimo 
prodotto  senz'aver  troppo  ombreggiato  e danneggiate  le  nuove  piante  forag- 
gere, massime  se  in  gran  parte  sono  Leguminose.  Se  poi  vuoisi  favorirle  meglio, 
si  falciano  le  Cereali  prima  che  fruliiQcbino. 

IV.  Cure  immediate  successive. 

172.  li  germogliamento  non  risponde  sempre  all'aspeltativa,  perché 
alcune  specie  del  miscuglio  seminato  tardano  a germogliare  mentre  sorgono 
delle  erbacce  i cui  semi  erano  latenti  nel  terreno.  E l’agricoltore  veramente 
esperto  nella  Botanica  agraria,  appena  le  pianticelle  tutte,  anco  le  più  tardive  a 
nascere  mostrano  sviluppo  sufficiente,  dovrebbe  sarchiare  sradicando  le  non 
seminate  col  sarchiello  come  descrissi  per  la  Canapa.  Nella  incertezza  di  strap- 
parne anco  delle  buone,  aspetti  a farlo  ncU’Aulunno:  allora  essendo  più  svi- 
luppate le  conoscerà  meglio,  ed  ancorché  nello  sbarbicare  le  triste  scalzi  alcun 
poco  le  buone  queste  in  tal  epoca  se  ne  risentiranno  assai  meno,  che  andando 
contro  l'estate. 

173.  La  vegetazione  del  prato,  se  si  adottarono  le  cure  proposte 
dianzi  appena  terminato  il  germogliamento,  presto  si  dispiega  quale  si  desi- 
derò, ma  talvolta  non  risponde  subito  c coropiulamente  alla  seminagione.  Ad 
esempio  il  Gaspabin  avea  seminalo  un  miscuglio  di  Avena  elatior , Festuca 
pratensis , Lolium  perenne,  Alopecurus  pralensis,  TrifoUum  repens  e Trifo- 
lium  pratense.  Nell'estate  n'ebbe  un  taglio  quasi  tutto  composto  di  Graminacee; 
e in  autunno  le  Leguminose  dominavano  e conservarono  la  loro  superiorità  per 
tre  anni,  dopo  i quali  le  Graminacee  moltiplicarono,  e il  prato  si  mostrò  in 
seguito  erbeggiante  colle  proporzioni  degli  altri  vecchi  prati  naturali. 

174.  Riseminare  dove  per  causa  qualunque  il  terreno  si  manifesta  po- 
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vero  d'erbe,  è pratica  da  eseguire  alle  prime  acque  d'Agosto:  aspcllaudo  alle 
primavera,  le  nuove  erbette  verrebbero  soObeate  dalle  già  barbicale:  anche  selo 
protrarla  invece  deU'Agoslo  all'autunno,  esporrebbe  l'erbe  stesse  troppo  tenere  a 
perire  nell'inverno. 

175.  Il  trapianlainciilo  di  cium  d'erbe  colle  loro  radici  negli  spazj 
mal  guerniti  del  nuovo  Prato,  riesce  meglio  dell'accenn.ito  ristminamento;  ma 
torna  più  indaginoso  e dispendioso  oltreccbè  non  si  lia  sempre  alla  mano  il 
luogo  erboso  da  cui  ricavarli  senza  pregiudizio  del  medesimo.  La  stagione  op- 
portuna per  farlo  sarebbe  l'autunno. 

176.  Grinconvenicnti  del  pascolo,  gli  ho  accennati  anco  nel  Lia.  XVII, 
§ 85.  Ne'  Prati  poi  di  recente  formazione  deve  escludersi  affatto;  e in  parte 
devono  anzi  riguardarsi  anche  dal  passaggio  di  animali,  eseguendo  ad  esem- 
pio i trasporti  di  terricci  e letami  in  tempo  di  geli  o di  massima  siccità,  altri- 
menti s'imprimono  orme  ove  Tacque  rimpozzano.  Non  vogliamo  majali  (scrivea 
CoLUHELLA  nel  cap.  17  del  suo  11  Libro),  perchè  col  grugno  scavano  e solle- 
vano le  piote:  nè  bestiame  perchè,  se  il  suolo  non  è secchissimo,  affondano 
Pugne  nel  molle,  e schiacciano,  e lacerano  le  radici  delTerbe.  Se  ciò  accade  nei 
vecchi  prati,  ne'  nuovi  succede  anco  se  secchissimi  sieno. 

[3]  Gollhaziouc. 

177.  Il  giovane  Prato  nel  secondo  anno,  se  furono  adempiute  Tesposle 
norme  di  sua  Formazione,  e se  aridità  pertinace  di  stagione  non  Tavversò,  pre- 
sentasi iuta,  piotaloso  come  un  Prato  naturale.  Tuttavolta  non  offrirà  quella 
fittezza  di  tappeto  erboso  che  acquista  sempre  più  in  seguito.  E diverrà  urgente 
se  ai  mostrino  piante  inutili  o nocive  sradicarle  innanzi  che  prendan  piede  e 
sofTochino  le  buone.  Quindi  la  necessità  di  attenta  sarchiatura. 

Tutte  le  enre  prescritte  nel  Capitolo  1 ed  in  questo,  d'ingrassi,  erpi- 
camenti, ecc.  verranno  in  appresso  applicate  al  Prato  artificiale  come  si  racco- 
mandò pel  naturale,  senz'uopo  di  ripeterne  l'indicazione. 

[i]  Rareolla  cfc. 

178.  Il  falciar  l'erbe  de'  Prati  novelli  asciutti  nel  primo  anno,  se  si 
trovano  in  buone  condizioni,  non  nuoce;  e facendolo  in  principio  d'Autunno  le 
pianticelle  pratensi  rinforzansi  nella  radice  ed  accestiscono  meglio.  Corrono  sta- 
gioni anzi  alle  volte  tali,  che  alla  fine  della  stalo  molte  di  esso  fioriscono  e mon- 
tano in  semente,  per  cui  giova  falciarle  prima  di  cotesta  loro  fruttificazione  che 
piuttosto  le  indebolisce,  e rende  il  fieno  da  ricavarsene  men  buono.  Del  resto  e 
Raccolta  c Custoditura  si  operano  come  si  descrisse  in  addietro.  Solo  si  userà 
la  cautela  di  trasportar  fuori  il  Fieno  con  reti  c pertiche,  evitando  d'introdurre 
veicoli  ed  animali  su  terreno  ancora  troppo  suscettivo  di  ricevere  orme  e car- 
reggiate che  ne  guastano  il  pareggiamento. 


Digitized  by  Google 


Capitolo  ih. 


857 


[S]  Produzione  e Iteuditn. 

179.  Nel  primo  anno  il  taglio  autuonale  descritto  nel  § precedeote  può 
equiparare  allo  incirca  un  licolto  di  guajme  0 secondo  taglio  ordinario.  Se  si 
associò  qualche  Cereale  si  ottiene  , volendo  , una  produzione  de’  suoi  grani 
(S  171)  ed  inoltre  se  desso  fu  mietuto,  com'è  dovere,  nei  falciar  poi  il  nuovo 
Prato  verso  l'AutuDDO,  vi  si  comprende  insieme  la  poca  stoppia  del  Cereale 
medesimo;  se  ne  ricava  quindi  una  tnetcolansa,  quasi  però  tutto  Beno. 

180.  Nel  secondo  anno  il  taglio  del  maggengo  equivarrà  a circa  quattro 
quinti  del  prodotto  stabile  che  si  avrà  negli  anni  successivi.  A mezzo  autunno, 
0 un  po'  piò  tardi,  secondo  l'andazzo  della  stagione  si  potrà  falciare  in  questo 
secondo  anno  il  guajume  quante  volle  il  Prato  si  creò  in  terreno  conveniente, 
cogl'ingrassi  e cure  raccomandale:  ma  se  cotale  guajume  si  offerisse  poco  rigo- 
glioso, vai  meglio  rinunziarvi  a vantaggio  del  miglioramento  intrinseco  del  Prato. 

181.  Ne’ successivi  anni  gli  artificiali  producono  e rendono  quanto  i 
migliori  naturali.  Quindi  ne  offrirò  i calcoli  estimativi,  come  per  questi  ultimi 
alla  fine  del  Capitolo. 


Art.  IV.  ArtifìciaU  irrigui. 


182.  Il  primato  Italiano  nella  Praticoltura  è merilato  ed  antico;  e la 
palma  sovratutto  alle  Mabcitb  lombarde  appartiene.  Il  pregio  del  Prato  artifi- 
ciale irriguo  si  misura  in  proporzione  diretta  del  Foraggio  prodotto,  e in  certi 
limiti  nella  ragione  inversa  dell'acqua  impiegata.  Oltracciò  il  prodotto  del  Fo- 
raggio non  s'ha  da  desumer  solo  dalla  quantità,  ma  dalla  qualità  eziandio.  Se 
havvi  alcun  che  da  emendare  nelle  pratiche  lombarde,  non  esito  a segnalarlo 
nella  mancanza  di  sperperamento  dell’erbe  cattive.  Le  grosse  Vacche  svizzere 
cui  nutrono  in  gran  parte  con  erbe  de'  marcito]  hanno  vita  brevissima,  e lo 
appongono  alla  eccessiva  loro  produzione  di  latte,  lo  invece  pensando  a quella 
osservazione  deU'HoppHAKiv,  che  le  piante  nate  nel  soverchio  umido  riescon 
malsane  per  gli  animali  (1)  ritengo  che  mondando  le  praterie  da  tutte  quello 
acquatili  0 infeste  piante  notate  esistere  in  esse  sino  dallo  Scannagatta,  e mar- 
cate appositamente  con  S ne’5S  ^ si  lamenterebbe  assai  meno  quel  de- 
perimento delle  dette  Mucche  (com'e' chiamano  quelle  Vacche  svizzere);  e ciò 
senza  diminuzione  di  latte,  perciocché  l’erbe  ottime  si  piglierebbero  il  posto 
lasciato  libero  dalle  pessime  diradicate.  E quanto  s'inganni  quel  contrario  sup- 
posito,  il  dimostra  la  perdita  di  latte  e scadimento  cui  soggiace  l’animale  ove  di 
queli'erbacce  acquatili,  come  notai  nel  § 46,  direttamente  si  nutra. 


(I)  lIorrvANV.  Observamus  in  locis  humidiorilus,  paludosis,  ecc.,  plurima!  qua  ibi 
nascuntur  planlas,  sale  subtiliori  caustico  virulento  inslructas  esse,  quo  etiam  pecoribus, 
si  largiter  iis  vescuntur,  infesta  sunt.  De  metb.  comp.  vires  piautaruin  iadagandi. 
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183.  La  coUura  degrirrignl  poco  varia  dagli  artificiali  aseiuttii  la 
differenza  somma  sta  nella  Fosuzzionb:  quindi  prima  di  questa,  poi  qualche 
cenno  per  le  più  speciali  cure  richieste  pel  loro  MsKTeMMaaro,  Uso  ecc.,  ter- 
minando col  promesso  studio,  anche  di  confronto  coll'altre  specie  di  Praterie 
permanenti,  sulla  loro  PaonozioaB  e Bbhdita  rispettiva. 

[i]  Formazioiie. 

* 184.  Lo  studio  d^drologia  agraria  premesso  ne' Lini  anteriori, 

ha  sviluppato  io  ispecie  nel  Capitolo  Vili  del  Libro  111,  e Capitolo  V del 
Libso  XIV,  le  nozioni  più  importanti  sulla  Derivazione,  Condona  e Governo 
dell'acque  d’irrigazione.  Non  reputo  pertanto  necessario  occuparmene  di  nuovo. 
Del  pari  nel  Capitolo  II  del  Libbo  XIII  epilogai  tutte  le  norme  pratiche  di 
sistemazione  delle  terre,  e toccai  anco  in  parte  ia  loro  più  speciale  forma  di  su- 
perficie convenevole  per  farne  Prati  irrigatorj.  Volendone  ora  tracciare  la  pratica 
Formasione,  suppongo  il  possesso  od  uso  dell'acqua  d'irrigazione,  e distinguo 
I diversi  modi  di  agire  secondo  le  diverse  condizioni  del  clima,  dell'acqua  e del 
terreno.  Sla  oltre  i citati  premessi  studj,  ora  più  che  mai  il  vero  agronomo  che 
vuol  fare  da  sé,  anziché  spendendo  far  fare,  dee  rammentare  e mettere  in  atto 
.e  nozioni  di  Livellaziomb  offerte  nel  Capitolo  VI  del  Libbo  X. 

I.  lìagguagliamento  dei  terreno. 

185.  La  Tormazlone  de*  terreni  a prato  Irrigatorio  ($65-58 
del  Libbo  XIII)  richiede  un  diverso  assestamento  o ragguagliamento  di  soper- 
flcie,  secondochè  si  opera  a piane,  o spianale,  ovvero  ad  ale.  I prati  irrigatorj  in 
pendio  hanno  le  loro  regole  di  cui  toccherò  in  ultimo:  ma  lutti  gli  altri  si  asse- 
stano in  uno  de'  due  modi  accennati.  C le  Marcile  esse  pure  lo  |)oono  essere  in 
una  guisa  o nell'altra;  giacché  la  differenza  loro  consiste  nella  continua  irriga- 
zione durante  lo  inveroo,'Come  esposi  già  nel  citato  Libbo  e più  innanzi  speciO- 
cherò.  Giova  poi  avvertire  che  i Prati  di  spianata  non  appartengono  agli 
artificiali  irrigui  stabili,  bensì  ai  temporanei,  e ne  dirò  nel  Capitolo  successivo, 
intendendo  nel  presente  la  spianala  per  sinonimo  di  piana.  La  formazione 
pertanto  ora  in  discorso,  consiste  nel  disporre  il  terreno  a piane  ovvero  ad  ale, 
creandovi  I suoi  Condotti  e Fossi  di  scolo. 

186.  nicordero  quindi  ancora  che  i diversi  Condotti  o Fossi  necessarj 
per  la  irrigazione,  si  distinguono  in 

I.  Casalb  di  dbbivaziobb  (Libbo  XIV,  $ 952  ecc.). 

IL  Roggia,  ovvero  Casalb  pobtatobb,  il  quale  si  stacca  da  quello  di 
derivazione,  e reca  l'acqua  alle  diverse  parti  del  Fondo  o terreno. 

III.  Adacqcatbicb,  eh'è  il  fosso  distributore  che  si  slacca  dal  Canale  por- 
tatore, e ne' Prati  a piane  detti  anche  spianale  segue  la  traccia  del  loro  lembo 
0 lato  superiore;  nella  disposizione  ad  ale,  ossia  ad  appezzamenti  convessi  per- 
corre la  linea  di  riunione  superiore  di  due  ale  o versanti,  ovvero  la  linea  di 
colmo  delle  superflcie  convesse. 
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IV.  BoeoBTTE,  ossia  fosseitt  dirama/rici,  le  quali  stacransi  dalIMciae^ua- 
lric«  ora  ad  angolo  retto  e da  un  sol  lato,  ora  da  ambe  le  parti  ad  angolo  più  o 
meno  acuto  a spinapesce,  e sono  indispensabili  ne'  prati  specialmente  pendi! 
in  collina,  ecc. 

V.  Rigàgnolo  scolatore,  ossia  colatore,  o fosso  di  scolo  di  piane  o ale 
molto  larghe,  e cbe  elimina  l’acque  irrigatrici  per  la  porzione  non  imbevutasi 
dal  terreno.  In  alcuni  paesi  VAdacguatriee  è il  Portatore,  e la  Roggetta  sarebbe 
Y Àdacqualrice\  io  mantengo  i nomi  già  adoperati  ne’Liaai  precedenti. 

187.  Prima  condizione  essenziaie  del  terreno  da  ridurre  a Prato 
artificiale  irriguo  è quella  di  essere  di  livello  più  basso  del  Canale  portatore,  e 
più  alto  del  Rigagnolo  scolatore.  Suppongasi  S S S (Figura  68)  la  sezione  del 
terreno  da  ridurre,  C C il  livello  del  Portatore,  R ft  quello  del  Colatore.  Evidente- 
mente la  parte  eminente  b,  b,  b non  potrebbe  irrigarsi;  mentre  le  depresse  a ed 
a non  avrebbero  scolo.  Ma  se  colla  terra  eccedente  in  b,  b,  b,  anche  dibassando 
un  poco  e e,  si  ponno  sopralzare  le  bassure  a,  a,  la  preallegata  condizione  ezsen- 
tiale  verrà  soddisfatta.  Per  altra  condizione  a suo  luogo  premessa,  l'acqua 


pig.  G8. 


d'irrigazione  dee  trascorrer  placida  come  velo  sottilissimo;  nè  mai  ristagni,  se  non 
vuoi  ingenerare  piante  da  lettiera  e non  da  fieno  (Lidbo  XIII,  § 55).  Bisogna 
pertanto  che  fra  il  livello  dell'acqua  d'irrigazione,  e quello  dcll'arqua  di  scolo 
esista  differenza  superiore  a quella  da  darsi  tra  il  lembo  più  elevato  e il  più 
basso  del  terreno  sistemato.  Cosi  supponendolo  ridotto  dì  guisa  da  olTerire  la 
nuova  sezione  B SS  A nella  Figura  69,  evidentemente  ]a  linea  deW'adacquatrice 
CC  sta  superiore  alla  R R di  scolo,  più  che  non  lo  sia  il  punto  elevato  A del 
basso  B.  Chi  ricorda  i citali  premessi  studj  dell' Irrigazione,  riconosce  in  A la 
sezione  ic\Y Adacqualrice,  ed  in  B quella  del  Colatore. 

Fig.  69. 


188.  L'inclinazione  delie  snperllcic  irrigabili , mentre  impe- 
disce ogni  ristagno  d’acqua,  non  dee  imprimerle  molo  cosi  rapido  da  tra- 
scinare sostanze  minerali  od  organiche  dalle  medesime.  Per  le  Marcile,  quaoào 
l'acqua  proviene  da  Fontanili  vicini,  mantenendo  essa  una  temperatura  dì  circa 
7 a 10  gradi  C.,  l'inclinazione  de’ piani  od  ale  può  essere  piccola;  ma  se  l'acqua 
stesse  provengano  da  lontano,  durante  il  verno  scemandosi  nel  lungo  percorso 


Digilized  by  Google 


860  Liiko  XXII. 

la  loro  temperatura,  occorre  dare  maggiore  pendenza  alla  superficie  su  cui 
deono  versarsi,  onde  supplire  colla  maggiore  velocità  alla  minore  temperatura, 
l'acqua  gelando  più  facilmente  quanto  più  prossima  al  riposo. 

189.  La  inclinazione  normale  della  superficie  deve  contenersi  nei 
limiti  dell'l  airi, 50  per  100  per  le  piane,  e dell'1.50  al  2 per  100  per  le  ale, 
ossia  di  centira.  15  a 22  ad  esempio  per  piane  larghe  metri  15,  e centim.  15 
a 20  per  ale  larghe  metri  8 a 12.  II  limite  maggiore  vale  per  le  Marcite,  e ne 
esporrò  il  motivo  a suo  luogo.  Ora  suppongasi  che  quella  irregolare  superficie 
aeea  bbb,  della  Figura  68  ridotta  alla  regolare  B S S A della  Figura  69  non 
riuscisse  dotala  di  suOlciente  inclinazione.  0 piuttosto  suppongasi  che  prima  di 
fare  il  lavoro,  investigala  la  differenza  tra  il  livello  C C dell'acqua  d'irrigazione,  e 
quello  R R dell'acqua  di  scolo  siasi  rilevata  di  soli  centim.  1 5,  mentre  la  larghezza 
da  B ad  A sia  metri  50,  onde  volendo  disporre  il  terreno  a marcila  abbisogni 
per  tale  larghezza  una  pendenza  doppia.  Supposti  invariabili  i livelli  C ed  R allora 
non  rimane  altro  spediente  che  diminuire  quella  larghezza,  e quindi  si  assesterà 
il  terreno  a due  ale,  ad  esempio  med  m della  Figura  70,  dove  le  punteggiate  C C 
ed  R R rappresentano  le  linee  di  livello  come  nelle  figure  precedenti,  e B A B la 

Fig,  70. 


sezione  della  nuova  superficie  ridotta  ad  ale  ecc.  Che  se  l'accennata  differenza  di 
livello  tra  il  Portatore  e il  Colatore  fosse  anco  minore,  onde  le  ale  m ed  m non 
risultassero  suOìeientemente  inclinate,  la  superficie  totale  potrebbe  suddividersi 
io  quattro  ale  (o  verianti)  espresse  in  n,  n ed  o,  o nella  Figura  7],  dove  A ed  A 
rappresentano  le  sezioni  delle  due  adacgualrici,  c B,  B,  B quelle  di  tre  colatori. 


Fig.  71. 


190.  L'operazione  di  assestamento  ne’ descritti  modi  dovendo 
conciliarsi  colla  conveniente  larghezza  delle  ale  fra  i limili  di  8 a 12  metri, 
potendo  preferiscasi  il  limite  minore  pe' terreni  sciolti,  e dove  l'acqua  scar- 
seggia. Importa  poi  maggiore  lavoro  per  la  disposizione  rappresentata  dalla 
Figura  71  che  per  quella  della  Figura  70:  e più  per  quest'ullima  che  per 
l'altra  neni'ale  della  Figura  69.  Infatti  nel  supposito  delle  quattro  ale  si  hanno 
a costruire  due  adacgualrici  e tre  colatori:  nell'altro  di  due  ale,  una  soia 
adacguatrice  e due  colatori  : infine  per  l'unica  piana,  Vadacguulrice  cd  un  unico 
colatore.  Ma  spesso  l'irregolare  superficie  primitiva  è disposta  si  da  richiedere 


Digitized  by  Google 


Càfitolo  III.  861 

minore  movimento  di  terra  piuttosto  col  sistema  di  maggior  numero  di  ale. 
Confrontando  il  profilo  della  Figura  68  cogli  altri  tre,  scorgesi  che  importa 
il  minor  movimento  di  terra  riducendo  nella  forma  della  Figura  69:  che  più 
facilmente  s'addalta  a quello  della  Figura  71  che  al  profilo  dell’altra  70,  la  cui 
disposizione  implica  il  maggior  trasporlo  di  terra  A nel  posto  ove  coincideva  la 
maggiore  depressione  a nel  caso  della  Figura  68. 

191.  La  sistemazione  ad  aie  dipende  anco  dalla  quantità  di  terra 
disponibile.  Ad  esempio,  abbiasi  il  /’orfa/orc  elevato  al  paro  di  0 (Figura  72)  ; 

Fig.  72. 


se  si  dispone  il  terreno  a due  sole  ale,  come  accenna  in  sezione  il  triangolo 
X 0 Z,  occorre  il  doppio  di  terra  necessaria  per  fare  invece  Vassestamento  rap- 
presentato io  sezione  dai  due  triangoli  X A D , U B Z : giacché  a riempiere 
A D 0 B occorre  tanta  terra  quanta  inXAD-f-DBZ  (Libro  I,  C.vp.  VI).  In 
questa  ipotesi  le  afe  X A 0 ed  0 BZ  essendo  perciò  di  larghezza  doppia,  oltre 
l'adaegualrice  0,  se  ne  fanno  le  due  A e B che  le  dividono  per  metà.  L’acqua 
discendendo  da  0 pe’  Iati  0 A,  ed  0 B si  residua  nelle  adacquatrici  A e B e le 
sussidia  per  irrigare  i Hanchi  A X e B Z ecc.  Qualche  volta  non  dovendo  perve- 
nire a tanl’altezza  0,  cd  avendo  terra  in  avanzo,  mi  giovò  far  le  ale  convesse 
come  rafHgurasi  in  CE  A DB  (Figura  73);  infatti  cosi  si  alluoga  tanta  terra 
di  più  quanta  ne  occorre  pei  due  solidi  corrispondenti  alle  sezioni  GEMA  ed 
AN  DB;  salvo  sempre  l'avverlenze  del  § 1028  del  Libro  XIV,  e non  dimen. 


Fig.  73. 


ticando  che  I disegni  di  profili  hanno  per  le  altezze  una  scala  molto  maggiore 
di  quella  delle  larghezze. 

192.  Pei  terreni  a doppia  pendenza  chiarirò  quanto  esposi  nel 
S 1024  del  citalo  XIV  Libbo.  Suppongasi  il  terreno  X B DY  della  Figura  74 
abbia  una  pendenza  dalla  linea  del  Portatore  B B verso  il  Colatore  D D,  ed 
un’altra  da  destra  a sinistra  di  chi  osserva,  cioè  nel  senso  delle  freccie  B e D. 
Allora  pareggiato  il  terreno  a dovere  secondo  tali  pendenze  si  creano  le  adac- 
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qualriei  KK,kk  ece.  che  si  staceaoo  dal  Portatore.  Dall»  prima  A A (a  desfra 


Fig.  74. 


del  lettore)  l’aeqiia  espandesi  per  la  piana  A A S S e cola  nella  fosietta  di  teoio 
S S cbe  scorgesi  parallela  alla  seconda  adaeguatrice  A A prima  di  gingnere  alla 
medesima,  e mette  nel  Colatore  D D.  Cosi  quella 
seconda  A A irriga  qneU'altro  tratto  che  scola 
nella  fotseda  C C.  Nella  Figura  76  scorgesi 
questa  poriione  di  Prato  per  setione,  dove  A 
ed  A rappresentano  le  sezioni  delle  adaegua- 
trici,  e C,  C quello  delle  fossetle  di  scolo. 

193.  Le  terre  quasi  orizzoninii . per  le  quali  il  livello  dell’acqua 
d’irrigaiione  sia  appena  appena  loro  superiore,  a disagio  s'irrigano.  Dissi  già 
come  pratichino  gli  ortolani  bolognesi.  L’ho  applicato  una  volta  io  pure  in  grande, 
e non  ne  Tui  malcontento.  Supponi  l’area  da  ridurre  rappresentata  dalla  Fi- 
gura 76,  dove  PP...  esprima  il  Portatore  laterale  lungo  l’arca  medesima,  munito 
di  due  arginelli  che  ne  contengono  l’acqua,  come  premisi  di  livello  pochissimo 
superiore  alla  superficie  dei  terreno.  Questo  egualissimamcnte  pareggiato  divi- 
desi  in  tanti  rettangoli  M3,  H4,  M6,  M6  ecc.  creandovi  tante  adaeguatrici  S,  S,  .S, 
le  quali  hanno  un  arginello  ben  mazierangato  alla  loro  sponda  superiore  come 
quelli  marcati  o,o,o  giacché  la  piccola  inclinazione  che  ha  il  terreno  è da  AI3 
ad  MC,  come  indica  pur  la  freccia  nell'acqua  P P.  Si  suppone  vogliasi  irrigare 
il  rettangolo  Ma.  Le  adaeguatrici  sono  chiuse:  apresi  la  S4,  ove  il  campano  o 
pralajuolo  0 ritraendosi  col  fagotto  di  cenci,  tirandolo  colla  fune  che  ha  in 
mano  regola  l’acqua  spinta  dal  Portatore;  la  quale  impedita  con  paratnja  di 
traverso  X a procedere  lungo  il  Portatore  medesimo  è entrata  spandendosi  ed 
inatfiando  il  terreno  M5,  contenuta  tra  i due  arginelli  o ed  o.  La  sistemazione 
del  terreno  nella  descritta  foggia  ovvia  da  comprendere,  si  limita  alla  creazione 


Fig.  7S. 
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di  quelli  srglDelll  che  deono  essere  ben  fotti,  c l’esito  dipende  dal  perfetto  livello 
tanto  di  essi  quanto  delle  ojuole  e delle  adacgualrici. 

Fig.  ■i8. 


194.  In  detti  terreni  quasi  orizzontai!  però  alcuni  formano  il 
Prato  a piane  poco  ampie  a un  solo  versante,  quali  sarebbero  per  sezione  A B, 
B C,  CD,  eco.  della  Figura  77,  di  guisa  die  la  loro  sponda  verticale  dal  lato 

Fig.  77. 


superiore  rattiene  l’acqua  di  ciascuna  piana  anteriore.  Suppongasi  versata  l’ac- 
qua in  A ; s’eleva  in  A B sino  a che  sormontando  B procede  ad  inaOlare  B G.... 
Ai  fianchi  però  bisogna  aver  modo  di  sfogare  Tacque  che  rimarrebbero  in 
X,  X,  X...;  altrimenti  ristagnandovi  promuoverebbero  sviluppo  d’erbe  acquatili. 
Cotale  disposizione  servirebbe  anche  per  terreni  di  sufflciente  inclinazione 
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ma  vengono  preferite,  ed  a buon  diritto  l’altre  descritte,  e riepilogansi  nelle 
seguenti. 

195.  Costruzione  R piane;  come  ne’§§  187  e 93,  e già  particola- 
reggiata abbastanza  ne'§§  1007  al  1013  dei  Liaao  XIV  sussidiati  da  quelle 
Figure  170,  171  e 172;  quindi  risparmio  spazio  e tempo,  conOdando  che  si 
vorrà  nel  caso  riconsultarli. 

196.  Costruzione  ad  ale;  come  ne’§§  189  e 190,  cbe  del  pari  venne 
descritta  ne'§§  1014  al  1016  dello  stesso  Liaao  sussidiati  da  quelle  Figure  173, 
174  e 175. 

197.  Ragguagliamento  a ripresa  costituente  il  perfezionamento 
de'  due  precedenti  modi  di  assestamento  della  superficie  da  irrigare;  esso  pure 
descritto  in  que’§§  1010, 1017,  1018  e 1019  del  citato  Libro  XIV.  Aggiugnerò 
tottavolta  qualcbo  cbiarrmenlo.  Riassumendo  nella  Figura  78  la  diiposizione  ad 


Fig.  78. 


ale  di  ripresa  cli’è  la  più  complicata,  abbiamo  in  M M M il  Portatore,  essendo  la 
pendenza  del  terreno  nel  senso  da  D ad  E,  mentre  gode  altra  piccola  inclinazione 
da  B H ecc.  a G verso  la  destra  di  cbi  osserva  il  disegno.  Le  quattro  dhpotizioni 
ad  ala  A,  A,  A ed  A traggono  dai  punti  M,M,M  ed  M del  Portatore  M B M M M 
le  rispettive  adaequairici  A,  A,  A ed  A da  cui  Tacque  riversandosi  ai  fianchi 
scendono  nelle  fossette  di  scolo  II,  C,  C,  C e C.  Ora  alcune  volte  siccome  la  se- 
conda fila  di  disposizioni  ad  ale  0 0 0 0 0 vien  coiifurmata  di  guisa  che  i suoi 
colmi  e adaequatrici  secondarie  00  00  0 coincidono  nella  direzione  e livello 
colla  linea  e livello  delle  superiori  fossette  di  scolo  il,  C,  C,  C,  C,  sì  ommelte 
quella  specie  di  collettore  F G che  fa  le  funzioni  di portato<’e  per  tale  seconda  serie 
dì  disposizioni  ad  ale,  come  quelTaltro  collettore  II  L servirebbe  per  una  terza 
serie  ecc.  In  tal  caso  le  fossette  di  scolo  C,  C...  divengono  a dirittura  adacqua- 
trici  secondarie  0,  0 ecc.  senza  interruzione.  Ma  in  questo  caso  sopra  la  prima 
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serie  A A...  Msops  far  passare  non  solo  l’acqaa  per  lei  necessario,  ma  etiandio 
quella  occorrevole  alle  altre  serie  ioferiori.  E questo  praticasi  per  le  Morette 
nell'epoca  io  cui  l’Impiego  dell’acqua  è couUnuo.  Altre  volle  invece  que'co//ef- 
lori  F G,  n L ecc.  si  partono  dal  canale  I di  derìvaiione  che  supponesi  prò* 
segua  verso  F ed  U,  e vi  attingono  acqua  la  quale  coU'aggiunla  delle  colatrici 
di  C,  C...  alimenta  poi  le  adaeguatriei  secondarie  0,  0...  Si  avverta  poi  che 
quelle  superficie  triangolari  di  testa  di  ciascun  prisma  o disposisiotu  ad  a/e 
non  sono  cosi  verticali  come  appajono  per  avventura  nel  disegno,  allrimenti 
male  s’inerberebbero,  e le  adacqua- 
trici  nel  vertice  dell'altro  trian- 
golo, alia  loro  estremità,  sono  chiuse. 

L’addizione  infine  delle  eolletlriei 
F G , li  L ecc.  riesce  comoda  : per- 
chè volendo  ad  esempio  falciare  la 
seconda  serie  0,  0,  0...  e nel  frat- 
tanto inaffiare  la  prima  A,  A...  già 
falciala.  Tacque  di  scolo  di  quest’ul- 
lima  evadono  per  mezzo  della  F G, 
ecc. 

Quando  poi  le  diverse  serie  di 
ah  sono  contigue  di  guisa  che  i 
colmi  rimangono  tutti  in  una  stessa 
linea,  ma  in  tale  livello  che  le  fos- 
sette di  scolo  della  serie  superiore 
divengono  eoUettrici  e successiva, 
mente  adaeguatriei  della  serie  in- 
feriore , vengono  all'estremità  loro 
piegate  ad  angolo,  come  chiarisce 
la  Figura  79,  dove  P P è il  canale 
portatore,  A,  A,  A le  adaeguatriei, 

S,  S,  S le  fossette  di  scolo,  nei  tratti 
CCC  eMettriei  che  alimentano  le 
altre  inferiori  adaeguatriei  a,  a,  a.  Questo  sistema  si  applica  a terreni  di  lie* 
vissima  inclinazione,  e le  piane  od  ale  si  fanno  colla  minima  pendenza:  quindi 
essendo  piccola  la  differenza  di  livello  fra  le  adaeguatriei  A,  A,  A e le  fos- 
sette S S S,  queste  rimangono  a sufficiente  altezza  per  alimentare  le  successive 
adaeguatriei  a a a. 

198.  La  forte  inclinazione  del  terreno  evidentemente  vien  corretta  col 
descritto  sistema  di  Ragguagliamento  a ripresa.  Qualche  volta  nel  sistema  àd  ale 
il  loro  colmo  rimane  alquanto  inclinato  ; ma  le  adaeguatriei  in  questo  caso  non 
prestano  il  miglior  servigio;  perchè,  rimanendo  esse  pure  inclinale,  l’acqua  vi 
corre  precipitosa  alla  loro  estremità,  e quindi  non  si  riversa  uniformemente  sui 
fianchi  od  ale.  Ne’ luoghi  poi  molto  pendi!  s’inalfiono  con  tutto  un  sistema  di 
ripresa  regolando  la  distanza  delle  eolletlriei  che  disvengono  snccessivamenl* 
/sliluzioni  tTAgricoltura,  Voi.  V.  SS 
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adaeguatriei  secoDdo  le  diverse  pendenze  della  saper6cie  da  irrigare.  Biosser* 
rande  nella  Figura  80  la  sezione  d’un 
terreno  in  pendio,  supponendo  in  A la 
sezione  del  Portatore,  in  R'  avremo  quella 
di  una  prima  colUttriee  che  diviene  adae- 
quatrice  pel  tratto  R'  R" , sotto  il  quale 
l'R”  si  (a  adaeguatriee  del  più  ripido  tratto 
R"  R’” , donde  la  eollettriee  R'”  irriga 
l'ultimo  tratto  R"’  S,  che  sfoga  nel  cola- 
tore $.  Le  distanze  pertanto  delle  cotlet- 
triei  adacgualrict  fra  loro,  è,  come  scor- 
gesi  in  certo  grado,  inversamente  propor* 
zionale  alla  pendenza  dei  tratti  intermedj. 

Perciò,  regola  generale  ; quanto  più  ripido 
sarà  il  terreno,  tanto  maggior  numero  si 
farà  di  collettrici  adacguatriei  le  quali 
deono  svolgersi  sempre  in  perfetta  linea 
orizzontale,  qualunque  sia  la  sinuosità  del 
luogo  colligiano  da  irrigare. 

199.  L'irrigazione  in  collina  si 
dovrebbe  sempre  eseguire  secondo  la  prò-  ^ 
posta  d’IsROBAMBNTo  (§  129  ecc.):  la  ù 
spesa  è grave,  ma  più  grave  è il  pericolo  ^ 
di  scoscendimento,  o almeno  di  diserba* 
mento  più  o men  tardi  inevitabile  per 
la  velocità  dell'acqua  discendente  per  la 
china.  Le  pratiche  condotte  dell' acque 
montane  in  quel  Libro  XII  vennero  sulll- 
cientemente  investigate.  Avrei  altr'altro  da 
soggiognere  per  mostrare  come  servano 
anche  per  le  loro  irrigazioni  : ma  il  farò 
se,  dorè  e quando  a Dio  piaccia. 

300.  Per  la  conformazione  delle 
Marcite  ho  pur  detto  che  le  si  formano 
a piane  o ad  ale , e il  miglior  metodo 
consiste  sempre  nella  disposizione  ad  ale 
per  ripresa,  chiarita  pure  nel  § 196.  La 
superiorità  delle  Marcite  consiste  nella 
molto  maggiore  produzione  di  foraggio 
conseguente  dall'irrigarle  continuamente 
durante  l'inverno.  Ma  il  segreto  sta  nel- 
l'acqua impiegata  cb'ò  di  fontanile  (Libro  III,  S In  Quale  avendo  una 
temperatura  più  elevata  della  ordinaria  in  inverno,  trascorre  senza  gelare,  e cosi 


gioDi  per  cui  Vale  delle 
marcile  deono  avere 
maggiore  iurliuazione 
sta  nella  minore  Taci- 
lità  dell’acqua  di  ag- 
ghiacciarsi quanto  più 
veloce  si  muove. 

301.  Coiriiiaffin- 
luciito  iiiTeriialc 
la  vegetazione  conti- 
nua pertanto  anco  nelle 
marcile , mentre  al- 
trove giace  inerte.  Il 
Cant^ìLOPi  raccoman- 
da che  sieno  esposte  a 
mezzogiorno , che  le 
adacqiiatrici  abbiano 
poche  portale  perchè 
ad  ogni  salto  dell'ac- 
qua dall'una  all'altra 
portala  si  fanno  gor- 
ghi, guasti  ecc.;  esiguo 
munite  di  burchelle 
con  Incastro  e soglia 
ove  traggono  1'  acqua 
dal  Portatore,  ec.  Dalla 
Figura  81  si  può  trarre 
l'idea  d'una  grande 
Marcita  a tre  serie  o 
rip-irtimenti  P P li  11 , 

RIISQ,  ed  SQXY  in 
tre  piani  sotto  una 
generale  inclinazione 
da  PP  ad  .\Y  con  leg- 
giero declivio  da  PRS.V 
a PilQY.  L'ultimo  ri- 
partimenlo  SQXY  è a perfetta  ripresa  in  quanto  le  eoUettriei  C 
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impedisce  che  gelino  l’érbe  da  lei  protette.  Quindi  II  disinganno  di  coloro  I 
quali  non  avendo  acque  tepide  come  quelle  sorgive , con  un  velo  d’acque 
qualunque  permanenti  peggiorano  esse  praterie  venendo  a coprirsi  di  una 
crosta  di  ghiaccio.  E 
qui  cade  in  acconcio 
rifermare  che  le  ra- 


C C...  del  se- 


868  Libro  xxii. 

condo  divengono  aoe  adaeguairici  AO,  AO,  AO...  Però  havvi  tra  i ripartimenti 
■tessi  il  fosso  eollellore  di  ripresa,  o richiappo  secondo  il  reciap  de'  Lombardi, 
che  vien  sussidialo  dall’acqua  del  Portatore  P P che  scendendo  luogo  PX  me- 
diante paratoie  in  R c successivamente  in  S alimenta  que’  riehiappi  RH  ed  SQ 
da  cui  l’acqua  passa  nelle  adaeguairici  AN,  AN...  ed  AO,  AO  ecc.  In  fine  da  X 
l’acqua  per  la  linea  XY  sfoga  in  Y nel  colatore  PY,  il  quale  ne’ punti  II  e Q 
riceve  Tacque  de’ rispettivi  ripartimenti  superiori,  quando  ad  esempio  voglia 
sospendersi  l'irrigaeione  di  alcuno  di  quelli  immediatamente  inferiori.  Le  adac~ 
guatrici  alla  loro  estremità  sono  chiuse  come  scorgesi  nel  disegno,  e quando 
son  ben  livellali  i loro  cigli,  l’acqua  trabocca  tutta  uniformemente  sui  due  fian- 
chi od  ale  laterali. 

202.  La  marcila  richiede  sommo  accorgimento  per  costruirla  a dovere  e 
nello  stesso  tempo  con  economia.  La  inclinazione  naturale  del  terreno,  ed  in- 
sieme la  sua  maggiore  o minore  permeabilità  decide  la  scelta  sul  farla  a piane 
0 ad  ale,  e sul  sistema  a ripresa.  Quando  non  si  vuol  far  la  marcila,  le  piane 
od  ale  del  semplice /irafo  irrigatorio  hanno  anche  40  e più  metri  di  larghezza; 
ma  per  le  marcite  non  oltrepassano  1 12  metri,  e la  pendenza  glugne  come  ho 
indicato  dall  i sino  al  4 per  100.  La  lunghezza  delle  ale  e delle  piane  potrà  rag- 
giugnere  talora  60,  e qualche  volta  sino  ad  olire  100  metri;  ma  convien  sempre 
meglio  il  descritto  sistema  a ripresa  perchè  le  adaeguairici  tanto  lunghe  non 
riversano  l’acqua  con  uniformità  per  tutta  la  lunghezza  delle  piane  od  ale,  e 
d’altronde  bisogna  in  tal  caso  far  gli  alvei  à6’  condotti  e scoli  più  larghi  e pro- 
fondi, mentre  le  dimensioni  ordinarie  delle  adaeguairici  fannosi  di  30  centim. 
di  larghezza  in  sommità,  e 22  a 25  di  profondità,  e quelle  io' colatori  o eolel- 
trici  di  20  a 25  di  larghezza  sopra  15  a 20  di  profondità.  Del  resto  anco  la 
formazione  ad  ale  si  eseguisce  con  molto  risparmio  avendo  bravi  bifolchi  i quali 
nelle  rifendilure  ed  arature  preliminari  adossando  parallelamente  alla  linea  in 
cui  dee  farsi  Vadaeguatrice,  formano  quel  prisma  che  neH’allo  pratico  non  ha 
oltre  20  centimetri  di  altezza  nel  suo  colmo,  quando  le  ale  si  contengono  negli 
8 a 12  metri  di  larghezza. 

203.  Pe*  terreni  molto  irregolari  nella  superficie,  per  verità  Y assesta- 
mento richiederebbe  assai  dispendioso  movimento  di  terra  per  tracciare  il  Por- 
tatore secondo  una  linea  retta  da  cui  partano  poi  le  adaeguairici.  Si  potrebbe 
perciò,  come  indica  il  Fasi  [Guida  allo  studio  delt Economia  rurale),  disporlo 
in  una  linea  spezzata  composta  di  rette  orizzontali,  e le  Adaeguairici  dovrebbero 
allora  partire  dalle  risvolte;  e se  anche  questa  disposizione  del  Peertalore  o la 
costruzione  delle  Adaeguairici  orizzontali  riescisse  mollo  dispendiosa , si  po- 
trebbe costruire  un’o/a  a superficie  cilindrica  generata  da  rette  incontranti  il 
ciglio  interno  del  Portatore,  e tutte  inclinate  verso  un  Colatore  secondario  di- 
stante da  esso  7 in  8 metri,  e considerar  questo  come  altro  Portatore,  cui  co- 
municare con  altra  ala  analoga  sino  al  Colatore  principale.  Alle  volle  poi  con- 
viene, mediante  sostegni,  dividere  Portatori  e Adaeguairici  in  parti  orizzontali  a 
diverse  elevatezze,  e regolarvi  varie  serie  d'ale  piane  o curve. 

204.  La  possibilità  di  far  marcile  non  si  limila  a soli  luoghi  ove 
esistono  Fontanili.  Ovunque  siano  sorgenti  d’acqua  di  pari  tiepidezza  in  in- 
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verno,  e sufflcientemenle  copiosa  se  ne  farebbero  d'eguali  alle  Lombarde.  Dirò 
di  più:  presso  quasi  tutte  le  città,  sapendo  profittare  de’ loro  condotti  sotter* 
ranei,  se  DO  trarrebbe  partito  vantaggiosissimo  come  dalla  Vettabbia  (§  128). 
D'ordinario  sotto  le  città  bannovi  cbiaviconi, 
veri  canali  d'immondezze  i quali  ad  esempio 
fuori  di  esse,  come  in  A della  Figura  82  pro- 
seguono in  cavo  aperto  e profondo  in  una 
linea  A D inclinala  come  la  superficie  S S 
dell'esterna  campagna.  Se  invece  si  prose- 
guisse una  incanalatura  sotterranea  multo 
meno  inclinala  come  A M,  sortirebbe  in  un 
punto  BI  presso  al  quale  quel  denso  liquido 
per  l'agricoltura  preziosissimo,  potrebbe  ali- 
mentare marcile  di  estensione  proporzionale 
alla  portata  di  quella  fogna,  e vi  perverrebbe 
ne' mesi  d'inverno  a temperatura  addatlis- 
sima.  La  spesa  non  risulterebbe  eccessiva 
quando  si  facesse  per  associazione  di  non 
pochi  utenti,  e quando  si  rifletta  che  molti 
possessori  di  marcile  godono  di  fontanili  lon- 
tanissimi, e profusero  somme  incredibili  nel 
formare  lunghissimi  cauali  per  servirsene. 

205.  L’irrigazione  d*innonda- 
inento,  o se  vuoisi  di  sommersione  (Li- 
BBO  111,  5 628  ecc.  e Libro  XIV,  1 033  ec.), 
e di  cui  motivai  ne'§S  e 131)  richiede 
questa  preparazione  del  terreno.  In  primo 
luogo  se  ne  pareggia  la  superficie  secondo  la 
sua  naturale  pendenza  colmando  le  bassure, 
e dibassando  le  prominenze.  Poscia  dividesi 
in  ripartimenti  quadrilateri  di  40  a 50  metri 
di  lato  mediante  arginelli  tracciati  da  prima 
con  una  o due  fette  sollevate  daU’aralro,  e 
regolarmente  affazzonati;  i quali,  quando  l’iii- 
clinaziune  del  terreno  sommergibile  non  su- 
pera l’uno  per  mille,  hanno  15  centimetri  di 
altezza  nel  lato  superiore  del  ripartimento  e 
30  neU'ioferiore,  avendo  a scopo  che  l’acqua 
nel  punto  più  basso  s'elevi  tanto  da  coprire 
d'alquanti  centimetri  la  parte  più  alla  del  ri* 
portimento  medesimo.  Nella  linea  di  mezzo,  nel  senso  della  pendenza,  scavasi 
un  Portatore  parallelo  agli  argini  laterali,  il  quale  munito  di  paratoja  riceve, 
aprendola,  l’acqua  d'irrigazione  ; e mediante  altra  paratoja  al  suo  sbocco  dà 


ri 

[fi 


f ' 1 


In 


’T.' 


■ ; : 7 Googlc 


Libio  sui. 


870 

sfogo,  quando  vogliasi,  all'acqua  medesima.  Il  Rkblkof  ingegnere  belga  va- 
luta a lire  700  l'Ettaro  la  spesa  degli  arginelli  e fosse  indicale,  comprenden- 
dovi la  compra  della  semente  d’erbe,  e la  piantagione  d'Ontani  lungo  quegli 
arginelli,  per  servire  di  frangi  vento.  Questo  metodo  vien  lodato  da  taluni  per- 
chè sperpera  talpe,  topi  ecc.,  e perchè  col  limo  che  vi  si  fa  depositare  dalle 
acque  nell’Inverno,  il  loro  fondo  si  migliora.  Al  ravvivarsi  della  vegetazione  i 
sommergimeoti  si  fanno  perdurare  sole  24  ore,  e s’intralasciano  quando  Tacque 
sono  torbide. 

206.  L'irrigare  per  fóltramento  emerge  dalla  condizione  di  per- 
fetta eguaglianza  di  livello  fra  l’acqua  irrigatoria  c il  terreno  che  impedisce  di 
proQttarne  senza  mezzi  meccanici  di  ruote  e trombe  da  acqua  ecc.;  mezzi  vale- 
voli anche  quando  l’acqua  fosse  più  bassa,  ma  dispendiosi  troppo,  e praticbevoli 
soltanto  io  piccole  estensioni.  Volendo  tuttavia  irrigare  praterie  con  acque  di 
pari  livello,  si  dividano  io  lunghe  piane  larghe  circa  metri  1,60,  e ne' terreni 
porosi  e molto  permeabili  anco  metri  2,  creandovi  condotti  larghi  mezzo  metro 
e profondi  centim.  15,  nel  modo  rappresentato  per  sezione  dalla  Figura  85:  ove 
A,  B,  D,  E...  figurano  le  piane,  e C,  C,  C,  le  fosse  adacquatrici.  Quando  vi  si 
fa  permanere  l’acqua  circa  20  ore,  le  piane  s’inzuppano,  e realmente  si  ottiene 
largo  aumento  di  prodotto  abbenchè  la  terra  ricavata  per  formare  que’  condotti 
disponendosi  (come  accenna  pur  la  Figura)  sulle  piane,  n’elevi  d’alquanto  la  su- 
perficie. 1 condotti  costruiti  concavi  essendo  ampj  e poco  profondi  si  seminano 
essi  pure  di  buone  erbe,  e se  passate  le  ore  in  cui  restano  pieni  d’acqua  scolano 
placidamente  ma  in  modo  compiuto,  non  si  offre  campo  a generazione  d’erbe 
palustri.  Quanto  alle  irrigazioni  sotterranee  o per  fognamenio,  descrissi  a suf- 
ficienza, ne’ 5$  1037  ecc.  del  Libbo  XIV,  quali  iavori  occorrano  e come  si 
eseguiscano. 

Fig.  83. 


207.  QuelTirrIgazioiie  di  ielU’aiueiilo  \icn  praticala  dal  Saiut-Paul 
in  Germania  a Sacknitz,  giovandosi  di  vigorose  erpicature  secondo  il  sistema 
del  PouLS  e dello  Sprbngbbl.  Il  Vihcent  a Regenwalde  nella  Pomcrania,  oltre 
la  sistemazione  all’italiana  della  superficie  irrigabile,  ne’ terreni  molto  irregolari 
stabilisce  diversi  { iani  di  guisa  che  l'acqua  irrigando  i più  elevali  filtra,  e vien 
ripresa  dai  tubi  di  fognamento.  Anche  pel  metodo  del  Pbtbbsbn,  l’irrigazione 
vien  combinata  cella  fognatura  tubolare,  e questa  serve  quasi  di  regolatore  di 
quella.  A cotesti  melodi  però  il  sistema  più  antico  Sibgem  (§  156)  evidentemente 
quanto  alla  disposizione  delle  piane,  adacquatrici,  preso  dalle  assai  più  vecchie 
pratiche  Italiano,  avvegnaché  pe’  movimenti  di  terra  spesso  assai  dispendioso, 
nella  provincia  del  Reno  rimane  costantemente  preferito.  Forse  il  lettore  ame- 
rebbe qualche  più  precisa  descrizione  di  coleste  pratiche  Germaniche;  se  ne 
quereli  col  S ^ del  Libbo  antecedente. 
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208.  Le  marcite  si  formano  talora  col  ricordato  metodo  Sibgbn 
(Libro  XIV,  § 2529),  ch’era  già  pratica  italiana , e ' secondo  il  Bbrra  molto 
antica.  La  si  costuma  quando  vuoisi  surrogare  la  Marcita  ad  una  vecchia  pra- 
teria da  disfare.  Nei  nuovo  terreno  cogii  addossamenti  al  bisogno  reiterati 
composte  le  ale  si  escavano  le  adacquairiei,  poscia  colle  piote  levate  al  prato  si 
tappezza  tutto  il  terreno,  lo  che  chiamano  montar  le  ale,  operazione  che  vien 
facilitata  dando  un  po’ d’acqua,  e col  badile  calcando  a mano  a mano  la  terra 
sotto  le  piote  ove  d’uopo,  o viceversa  togliendone.  Cotesta  impellicciatura  quando 
I condotti  dell’acqua  e colatori  vennero  in  prevenzione  fatti  accuratamente  e 
livellati  con  esattezza  dai  lavoratori  pratici  si  compie  egregiamente,  e tutte  le 
fessure  tra  piota  e piota  con  minuta  terra  e pingue  si  cementano  e chiudonsi. 
Eseguendo  tale  lavoro  in  Autunno,  nell’anno  appresso  si  ha  il  prato  a pronta 
rendita,  e buona  se  tale  era  la  cotica  adoperala,  perciocché  se  contenesse 
Muschi,  Carici  ed  altre  erbe  pessime  sarebbe  tempo  e denaro  gettato  il  ser- 
virsene. 

208  bis.  Negli  alvei  del  fiumi,  nelle  loro  gbiaje  ecc.  si  fanno  pure  Prati 
che  vengono  irrigati  talora  per  innondamento,  talora  per  feltramenio  ecc.  Ne 
toccherò  nel  Libro  XXVII  destinato  alle  colture  eccezionali,  mentre  nel  XXVI 
farò  cenno  de’ terreni  da  Canne,  Erbe  da  lettiera  ecc.,  cui  gli  scrittori  francesi 
danno  il  nome  immeritato  di  Prati. 

il.  Lauorazions. 

209.  Compiuto  rassestameli to,  attenendosi  quanto  all’epoca,  e pre- 
liminare rifeodimento  del  terreno  alle  norme  date  ne’§§  154  e 159,  pe' lavori, 
ingrassi  ecc.  si  opera  come  pegli  artificiali  aseiulii  secondo  l’esposto  de’  suc- 
cessivi 5$  155  159.  D’ordinario  creato  nell’anzidette  forme  il  Prato  irriguo  o 
la  Marcita,  o nell’atto  stesso  di  formarli,  il  terreno  vien  lavorato  poco  profon- 
damente, perchè  in  certo  modo  tutta  la  sua  vegetazione  è dono  dell’acqua:  ma 
si  ha  torlo,  perchè  le  buone  piante  vi  prenderebbero  possesso  più  vigoroso  e 
durevole,  anche  ne’  posti  da  cui  s’ebbe  a portar  via  terra:  inoltre  si  otterrebbero 
bei  prodotti  anche  dove  s’avesse  penuria  d’acqua.  Le  adacquatrici  ed  altri  fos~ 
setti  interni  non  importa  ritardare  ad  eseguirli  (almeno  in  gran  parte)  sino  a 
quando  11  terreno  sia  un  po’  incotiealo,  anco  se  di  natura  sciolto,  perchè  Tacque 
non  ne  rodano  le  sponde,  non  gli  allarghino  ecc.;  basta  non  introdurvi  Tacque 
medesime  finché  gli  alvei  loro,  vuol  adacquairiei  o collettrici  o colatori,  non 
sicno  erbegglanti.  Se  piove  nel  frattanto,  certo  accadrà  qualche  guasto,  ma  sarà 
lieve  e presto  riparabile. 

210.  L’abbondare  negringrassi  è poi  essenziale  specialmente  per  le 
Marcite.  Il  migliore  e da  tutti  preferito,  è sempre  il  letame  normale  di  stalla  ben 
patito  e ben  incorporato  nel  terreno  nel  lavorarlo,  di  guisa  da  non  rimanere 
punto  scoperto  nè  scendere  troppo  profondo. 

211.  Si  piantano  nelle  marcite,  da  taluni,  de’ Vinchi  o salici  gorini 
{Salix  vimitialis)  lungo  le  adacquatrici,  onde  trarne  rendita  colla  potagione, 
e ricavarne  circa  Lire  45  per  Ettaro. 
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Ili,  Seminagione. 

S12.  Tra  gli  asciutti  e gli  irrigui  esisle  tempre  una  reale  diOe- 
renza  nella  qualilà  per  coti  dire  del  tappeto  di  cui  si  vestono.  In  questi  ultimi 
el  vedrà  spesso  uoa  iusisteuza  di  Ranuncoli  ed  altre  erbe  non  coti  comuni 
negli  asciutti.  Avendo  esposte  le  norme  della  loro  seminagione  dal  $ 158  al 
171,  ho  pur  notato  i miscugli  migliori  per  le  terre  fresche,  e per  Vurnide, 
Taluni  ti  provveggono  di  semenle  lasciando  maturare  un  primo  taglio  di  buon 
prato  Irriguo  e dopo  falciato  e custodito  ne  traggono  il  Fiorume  (§  160).  Altri 
non  avendone,  seminano  gl’irrigatorj  con  25  chilogr.  di  Holcus  avenaceus,  5 di 
Lolium  perenne , e 12  di  Trifolium  pratense.  Ma  siccome  abbondano  anche 
molte  altre  piante  delle  marcate  nei  §§  146  e 147,  cosi  oltre  le  nominate  tor- 
nerà utile  seminare  anche  di  quelle  classiGcate  tra  le  migliori  secondo  le  indica- 
zioni dei  Spesso  laLoglierella  ne’  logli  d’estale  non  si  vede  gran 

fatto,  rimettendo  però  vigorosa  pe' tagli  maggenghi  degli  anni  tuccessivi.  Invece 
al  terzo  taglio  abbonda  il  Pabbio  {Panicvm  viride)  onde  molti  ne  raccolgono 
ne'  campi  e lo  seminano  in  'aggiunta  all'erbe.  Procurasi  che  il  terreno  sia  ben 
asciutto;  e,  sparsa  la  semente,  s’appiana  con  pesante  rotolo  a braccia  per  evi- 
tare le  profonde  orme  che  farebbe  il  bestiame. 

213.  O'ogni  erba  si  fa  fieno , naturalmente  se  l’erbc  sien  buono 
pel  bestiame;  quest’erbe  essendo  di  molte  Specie,  ne  consegue  che  il  Fieno 
offre  qualità  diverse:  e secondo  la  natura  delie  sostanze  predominanti  neil’erbe 
medesime,  il  Fieno  ora  conviene  più  per  ingrassare  gli  animali,  ora  per  dar  più 
latte,  ora  per  recar  vigore  a quelli  da  lavoro.  Perciò,  stando  a liratiche  osserva- 
zioni, quando  si  crea  il  Prato  irrigatorio  specialmente  per  servigio  di  Caseine 
da  frua,  ossia  per  la  produzione  del  latte,  si  curi  che  vi  abbondi  il  Trifoglio 
ladino  {Trifolium  repens),  detto  da  molti  la  regina  dell’erbe;  il  Trifoglione.  o 
Cerfoglione(rri7b/i'um;)rafenre;  la  Logliessa,  ossia  Loglierella  (Lof/um  perenne) 
ed  anco  (ma  io  piccola  quantità)  la  Plantago  lanceolala,  le  Aumex  acetosa  e 
Rumer  acetosella  ecc.  Per  allevare  o ingrassare  bestiame,  ed  in  genere  per 
trarne  buon  Geno  si  abbondi  colla  Erba  maggenga  {Poa  trivialis),  della  anche 
Paglietta,  la  Phalaris  arundinacca,  la  Poa  annua,  e sempre  l’otlima  Loglie- 
rella,  e quel  Trifoglio  ladino:  il  quale,  se  durante  l’irrigazione  Jemale  lascia  tutto 
il  campo  alla  Loglierella,  in  iepecie  nel  guajume  ripiglia  il  sopravenlo. 

IV.  Cure  luccejsice. 

214.  La  prima  Irrigazione,  se  il  Prato  si  seminò  in  Autunno,  ed  er- 
beggiò discretamente  innanzi  l’inverno,  si  può  fare  in  Gn  d’Aprile,  ricorrendo 
Primavera  asciutta.  Se  invece  fu  seminato  in  Febbraio  o Marzo,  il  prato  novello 
s’irriga  solo  di  Giugno  o Luglio,  quando  in  somma  (per  oniendue  i casi)  siasi 
vestito  di  tappeto  erboso  sufficiente  ad  impedire  all'acqua  ogni  minima  erosione 
della  soperQcio.  Dopo  questo  primo  cimento  che  con  accorgimento  sommo  dee 
intraprendersi  governando  la  immissione,  efffasso,  e sortita  deli'acque  colia  mas- 
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sima  attcniioDe,  si  eBamincrà  se  baonovi  irregolarità  di  sezioni  ó di  livello  da 
emendare  ne' diversi  condoni,  e si  ripareranno  unilameote  ai  piccoli  àvallamenli 
cbe  il  terreno  subisce  talora  in  certi  punti  nello  imbeversi  dell'acque,  ed  alle  altra 
possibili  eventuali  deteriorazioni  di  alvei,  bocchette,  chiaviche  ecc.  Naturalmente, 
tutto  riordinato,  si  risemina  il  terreno  ne'  osti  dove  fosse  rimasto  ignudo. 

31S.  Tolte  le  faccende  e core  consigliate  nei  §§  173, 173,  174  e 
17S  pegli  arii/ieiali  asciutti,  s'hanno  inoltre  da  praticare  pe' Prati  irrigui,  e 
più  per  le  JUareil».  lo  queste  ultime  poi  grinconvenienti  del  pascolo,  segnalati 
nel  § 176  riuscirebbero  funestissimi;  nec  primo  gnuo  rigori,  nec  pasci,  racco- 
mandava Plihio  da  secoli  I - , 


[3]  Collivazìonc. 

316.  Tolte  le  core  e faccende  descritte  nc'gg  39  al  52  e nel  177 
si  richieggono  ed  anco  più  sollecite  ed  accurate  pc' Prati  irrigui  di  qualunque 
specie.  Inoltre  tutti  i Portatori,  adacquatrici,  condotti  e fossi  d'ogni  fatta 
si  deono  ogni  anno  espurgare  nell'autuono  o nell'inverao,  togliendone  l'crbe 
palustri,  fogliame,  limo  e quant'altro  attenui  la  sezione  del  rispettivo  alveo, 
0 ingombri  il  deflusso  dell'acqua.  E il  ciglio,  sponde  ecc.  s'banuo  da  mante- 
nere esattamente  allineati  conservando  le  primitive  dimensioni,  riparando 
ogni  orma,  guasto,  o alterazione  qualunque  avvenuta;  e purtroppo  n'av- 
vengon  di  molte  se  vi  si  manda  bestiame  a pascolo.  Ogni  minima  depressione 
nella  superficie  delle  piane  o dell'a/e  sia  sovralzala;  ogni  topinaja,  formicajo,  o 
motlerella,appareggiata,  senza  dire  d'ogni  coccio,  pietra,  avanzi  di  foraggio  ecc. 
da  torre  di  mezzo.  Queste  cure  poi  per  le  Marcite  s'adempiano  in  ispecie  nel- 
l'Autunno prima  di  procedere  all'irrigazione  continua.  Pc'  terreni  sabbiosi  u in 
genere  molto  sciolti,  usano  i migliori  in  primavera  la  compressione  della  piota  o 
colica  mediante  rotoli  pesanti  di  pietra.  Ne'  tenaci  a tappeto  mollo  fitto,  gioverà 
sempre  l'erpice  a coltri  ne'  modi  ch'ho  addietro  consigliati.  E giova  particolar- 
mente per  le  Marcite  il  farlo  in  Autunno  dopo  sparso  il  concio,  anco  a fine  di 
sparnicciarlo  ben  bene  e ragguagliare  la  superQcie  dovendo  procedere  all'irri- 
gazione continua  invernale. 

317.  La  concimazione  sia  proporzionale  di  certa  guisa  all'irrigazione. 
Anche  nel  caso  in  cui  l'acqua  possegga  essa  stessa  sostanze  concimanti,  come 
quelle  procedenti  da  fogne  di  centri  popolosi  nelle  quali  sfogano  latrine  cd  ogni 
sorta  d'immondezze,  quanto  più  a forza  d'acqua  si  costringe  il  Prato  a pro- 
durre, tanto  più  s'ha  da  sussidiare  d'ingrassi.  Perciù  le  Marcite  assai  volte  ven- 
gono letamale  in  Autunno,  e in  Primavera  di  nuovo.  Nell'Autunno  si  coprono 
di  concio  0 letame  ben  patito,  o con  ceneracci  o terricciato  Ono  e assai  pingue: 
nella  Primavera  con  orine,  o escrementi  diluiti,  o altro  qualunque  ingrasso  li- 
quido. Taluni  danno  Panello  o Sansa  io  polvere  impiegandone  circa  2000  cbil. 
per  Ettaro;  e la  spandono  dopo  inaOìato  il  Prato,  perchè  subito  vi  si  disciolga 
e s'incorpori.  Quando  si  prepara  l'ingrasso  componendolo  in  un  angolo  della 
Marcita  con  letame  ben  patito  misto  con  tutte  le  materie  ricavate  dall'espurgo 
de’ condotti  d’acqua,  scoli  ecc.,  formandone  ammassi  ben  mescolati  e più  volle 
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rimestati,  se  ne  danno  circa  30  a 30  mila  chilogrammi  per  Ettaro.  Se  non 
s’iograssa  la  Marcita  almeno  ogni  due  anni,  non  si  conserva  nella  sua  massima 
produiione.  Del  resto,  dal  § 31  al  39  discorsi  lo  norme  più  importanti;  v’è 
solo  da  largheggiare  applicandole,  e valersi  di  traini  o meglio  di  barelle  per 
trasportare,  massime  nelle  Afam'te,  ove  sino  il  passaggio  de' cacciatori  divien 
dannoso.  Quando  fosse  indispensabile  servirsi  di  animali,  si  vegga  dalla  Fig.  84 
se  convenisse  adoperare  il  Cilindro-baroccio  del  Guilledsb,  di  cui  il  disegno 
offre  idea  abbaslania  distinta,  e che  in  verità  eseguito  coila  maggiore  possibile 
lunghezu  del  cilindro  stesso  E E,  dee  tornare  innocuo  io  ispecie  ne’  terreni 
sciolti  ed  asciutti. 


Fig.  8*. 


318.  L’addebbiamento  de*  prati  descritto  già  nel  g 40,  si  opera  an- 
cora dandogli  fuoco  quando  per  la  troppa  Qltezsa  e lussuria  delle  gramigne,  que- 
ste accovacciandosi  imputridiscono  alla  base.  Si  eseguisce  pure  in  fin  di  Febbrajo 
dopo  i geli,  e così  viene  come  a rinnovellarsi  tutto  il  tappeto  erboso  (Albbbtds, 
De  pralis).  In  Piemonte  usano  anco  ne'  Prati  irrigui  Vaddebbiamento  effettivo 
delle  piote  come  lo  descrissi,  e non  saprei  che  ripetere  identica  riprovazione, 
quando  non  si  abbruciassero  piote  copiose  di  Carici,  ccc.  àia  queste  abbon- 
dano nelle  bassure,  quindi  se  non  si  sopralzassero  il  male  peggiorerebbe. 

319.  La  estirpazione  delPerbacce  quanto  sia  necessaria  l’ho  di- 
mostrato abbastanza  anche  nel  $118  e 119.  Ne’  Prati  irrigui,  nelle  Marcite  in 
ispecie  è uggiosa,  laboriosa,  dispendiosa;  ma  quel  deperimento  degli  animali  ivi 
notato  non  ammette  replica.  D’altronde,  siccome  l’esperienza  insegna  di  conci- 
mare con  terre  de’  salnilrai  le  praterie  umide  ove  abbondano  l.iscbette  {Cgpenu) 
Giunchi  {Scirpus)  ecc.,  cosi  sperimentando  calce  viva,  che  taluni  usano  mi- 
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Bcbiara  con  sansa  o panello  di  Raviuone,  si  otterrebbe  probabilmente  l'effetto 
di  diminuire  la  preponderanza  delle  piante)  acri  più  nocive. 

220.  Le  acque  d'irrigazione  di  fontanili,  sorgenti  ecc.,  stillando  dal 
terreno  con  temperatura  costante  di  almeno  6 a 7 gradi  C<,  nell'estate  riescono 
assai  fredde  quanto  relativamente  calde  all'inverno.  L'altre  derivate  da  correnti 
per  lo  contrario  risultano  abbastanza  calde  all’estate,  e fredde  troppo  nell'io- 
verno,  giacché  allo  incirca  assumono  la  temperatura  dell'aria  de’  luoghi  per- 
corsi. Non  si  dimentichi  quanto  ne' già  citati  Liaai  III  e XIV  s’indagò  intorno 
alle  altre  qualità  e proprietà  dell'acqoe  d’irrigazione.  Ilo  riconsiderata  sol  quella 
della  diversa  loro  temperatura  alDnchè  il  cauto  Praticullore,  mentre  adopera  nel- 
l'inverno del  continuo  Tacque  tepide  di  fontanile,  o altre  analoghe,  dovendo  pur 
servirsene  nelTeslate  se  ne  valga  solo  dopo  il  tramonto.  Per  verità  d’ordinario 
Yorario  cui  si  ha  diritto,  impone  d'irrigare  in  ore  prescritte,  e non  v'è  da  far 
scelta  del  momento  più  opportuno.  Ma  Tavvertimeuto  rimane  utile  per  molti 
che  ponno  valersene.  La  stagione  delle  irrigazioni  pe'  Prati,  comincia  colTEqui- 
nozio  di  Primavera,  e continua  sino  a metà  circa  di  Settembre.  Le  prime  volte 
irrigasi  parcamente;  poi,  io  ispecie  dopo  falciate  Terbe,  più  copiosamente.  Nel 
cuor  dell'estate  però,  soverchio  d’umidità  nuoce  alla  prosperità  delTerbe;  e dilava 
troppo  il  terreno.  In  qualunque  caso,  Tirrigaziooe  si  cessa  otto  giorni  prima 
della  falciatura. 

221.  L'adacqnaiuento  de' prati,  scrivea  lo  ScAnsaGATTi:  • S'intra- 

prende ne' terreni  più  magri  (in  Lombardo  Onoft)  ogni  3,  o4  giorni:  quelli,  ove  le 
bestie  hanno  pascolato,  e perciò  sono  più  fitti  e più  compatti  si  adacquano  ogni 
7,  0 8 giorni:  se  poi  il  terreno  è ancora  più  denso  e più  forte,  allora  l’Inter- 
vallo di  tempo  tra  Tuna  e l’altra  irrigazione  è di  15  a 20  giorni  ».  In  generale 
quando  si  può  irrigare  ogni  15  giorni  se  n'ha  ottimo  risultato;  in  ispecie  procu- 
rando di  farlo  subito  dopo  ogni  taglio.  L’abbondare  poi  troppo  nella  irrigazione 
nuoce  alle  migliori  piante,  cioè  alle  Leguminose.  Infatti  nelle  Marcite  dominano 
sempre  più  le  graminacee.  Se  dopo  il  primo  taglio  s’irrighi  con  sobrietà,  le  mi- 
gliori erbe  maggenghe  ripullulano  e se  ne  ha  in  copia  anche  nel  guajme  o taglio 
agostano.  Anche  oggigiorno,  come  scrivea  il  Petla  in  Torino  nel  1786,  « molti 
non  colgon  certamente  il  fieno  che  coglierebbero  se  più  parcamente  e più  giu- 
diziosamente adacquassero  i Prati  » . * 

222.  La  irrigazione  delle  marcite , comincia  a prodigarsi  cmiinua 
alla  fine  d’Autunno,  prima  del  freddo,  e protraesi  fino  alle  ultime  brine  del  Marzo. 
Però  se  vuoisi  usare  Verbo  quartirola,  si  comincia  l'adacquamento  alla  fine 
delTOttobre,  e si  ha  poi  la  nuova  erba  soltanto  nel  Febbrajo;  se  invece  si  vuol 
marcire  come  chiamano  quelTultima  erba,  si  dà  l'acqua  alla  fine  di  Settembre 
per  falciare  poi  verso  la  metà  di  Decembre  e via  di  seguito.  Lo  anticipare 
porge  agio  alTerbe  di  crescere  e vestir  meglio  la  Marcita  contro  le  ingiurie  del 
freddo.  Il  campare  vegli  a mantenere  l’acqua  delle  adacgualrici  incessante  e 
misurata  massime  in  tempo  di  pioggia  onde  per  soverchia  copia  od  impeto  non 
danneggi:  e se  si  concimi  nell' Autunno  si  usi  anebe  maggiore  sobrietà  d'ac- 
qua perchè  ne'  primi  giorni  non  trascini  il  concio  in  fondo  alle  piane  od  aie. 
Nel  mese  di  Febbrajo  e più  in  Marzo,  nelle  ore  in  cui  per  ciel  sereno  il  Sole 
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riscalda  l’almosfera,  sospendeai  l'irrigatione,  ripigliandola  alle  tre  ore  circa  pome- 
ridiane. Inflne  si  tralascia  alla  fine  di  Marzo  radacguamento  continuo,  e in 
seguilo  regolasi  l’irrigazione  come  pegli  altri  Prati. 

223.  L’alimentazione  in  verde,  siccome  più  naturale,  dee  conferire 
alla  nutrizione  e sanità  degli  animali  più  del  Fieno  : cerio  l’esperienza  ammae- 
stra ottenersi  più  latte  da  100  chilogr  d’erba  fresca,  che  ad  esempio  da  25  di 
Qeno  ricavato  appunto  da  100  d’erba.  Anco  per  ragione  di  natura  100  d’erba 
pascolala  deono  giovar  loro  più  d’altrellanta  falciala  quantunque  consumata 
subilo  fresca;  ed  è innegabile  il  vantaggio  igienico  pel  bestiame  che  muovesi 
pascolando  e bevendo  come  suol  dirsi  l’aria  aperta,  su  quello  legato  immobile 
del  continuo  alla  mangiatoja.  La  questione  sla  nel  comparare  a questi  vantaggi 
grinconvenienti  gravissimi  recati  ai  Prati  irrigui  dagli  animali  pascolanti.  Certo 
è (osservava  il  Luttebi)  che  se  l’erba  si  recide,  sen  consuma  meno,  e le  vacche 
non  uscendo  dalla  stalla  danno  più  latte.  Aggiungasi  che  col  calpestio  nuociono 
al  fondo,  e talora  maiigiaudo  l’erba  colla  brina,  colla  rugiada  e cogrinsetti  ne 
hanno  un  nocumento  che  tutto  o in  parte  evitasi  coll’erba  recisa.  Ma  d’altra 
parte  l’erba  recisa  perde  di  sostanza  aromatica  e alimentare:  ammucchiata  si 
scalda  talora  e si  guasta;  nelle  stalle  le  bestie  tanto  più  perdono  di  salute  quanto 
più  danno  di  latte,  e fra  i'erbe  recise  non  ponno  lasciar  da  parte  le  nocive  come 
fanno  al  pascolo.  Couchiuderò  che  per  verità  il  risparmio  della  spesa  di  falciare, 
raccogliere  e trasportar  l'erba,  ed  il  prollttarne  quando  sia  cosi  corta  da  non 
metter  conto  il  falciarla,  giustificano  la  pratica  d’altronde  quasi  universale  del 
pascolo  in  Autunno;  ma,  come  i Lodigiani  perciò  commendati  dal  Lavezzari, 
si  facciano  i ripartimCnti  raccomandati  al  § 93,  e non  vi  s’iutruduca  bestiame 
se  non  sono  asciutti,  e nelle  ore  anzi  io  cui  sia  dissipata  la  rugiada  ecc. 

[1]  llacrolla. 

224.  La  prima  falciatura  nell’llalia  centrale  e superiore  suol  accadere 
Ira  il  5 e il  15  Maggio,  e nelle  Provincie  Meridionali  due  settimane  prima.  Le 
irrigazioni  copioso , e la  pinguedine  protraggono  alquanto  l’epoca  della  ma- 
turità. La  quale  ne’  prati  irrigui  dai  più  si  desume  dallo  impallidire  e sfiorire 
del  Pnglii'lfone  {Phalaris  arundinacea),  e della  Spannocchina  (/'oo  trivialii), 
e dalla  florilura  della  Centaurea  colligiana  (Centaurea  ^aceo).  In  molti  prati 
però  la  prima  erba  si  falcia  quando  comincia  a maturare  il  seme  della  Loglie- 
rella  {Lolium  perenne)  della  Pagliana  {Antkoxanihum  odor.)  del  Forasacco 
{Bromm  moUit),  e del  Venone  {Fetluca).  Il  taglio  del  guajume  detto  anche 
Agoetano  quando  sfioriscono  i Trifogli  ladino,  e rosso  (Trifolivm  repens  e pra- 
tese), e la  Carota  salvatica  [Dautui  carota)  ecc.  I successivi  si  fanno  dopo 
circa  40  giorni  d’intervallo  Ira  l'uno  e l'altro:  non  si  pon  mente  ad  indizj  spe- 
ciali giacche,  ad  esempio  la  Paglietta  {Agroslis  capillnris,  vulgaris),  o più  non 
si  mostra  fiorila,  li  numero  de’  tagli  sool  essere  di  Ire  ne' semplici  irrigatorj.  Il 
primo  detto  Maggengo,  nel  Maggio:  il  2°  Ira  il  fin  di  Luglio  e il  principio 
d’Agosto,  onde  il  nome  di  Agostano-,  il  5°  detto  Tenuolo,  entro  Settembre. 
Altre  volte  se  ne  fanno  quattro,  cioè; 
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I.  primi  di  Maggio,  HI.  7«ravo/o,  mezzo  Agoato, 

n.  Guaime  * Luglio,  IV.  Quartaruolo,  fln  di  Setlembre, 

nel  qual  caso  del  I e IT  si  fa  Fieno;  gli  aj>^lri  due  consumansi  in  verde. 

Nel  Carpianese,  notava  il  LAvazzini,  quattro  ricolti; 

1.  Pagliana  o Pajana,  in  Maggio,  III.  Pabbio,  in  Settembre, 

II.  Centaurea  a por  rosso,  in  Agosto.  IV.  Erba  stella,  in  Ottobre, 

tutte  piante,  secondo  lui,  troppo  acquose  onde  poco  saporite  e meno  fragranti, 
perchè  di  prati  vecchj  di  soverchio  irrigati. 

Alla  montagna  il  Maggengo  si  ha  io  fln  di  Giugno,  e cosi  gli  altri  tagli  più 
tardi.  Ivi  d'ordinario  si  converte  in  fleno  soltanto  il  Maggengo-,  poi  l'erba  si 
falcia  per  consumarla  in  verde  o si  fa  pascolare.  Del  resto  vale  quanto  esposi 
sulla  Raccolta  del  Fieno  ne'  precedenti  §§  57  al  61. 

225.  Di  parecchie  falciatrici  diedi  alcun'idea  nel  Lisao  X,  § 1251 
e nel  XVIII,  ^ 298.501  ; ma  in  varie  occasioni  l'esperienza  mi  rifermò  che  se 
desse  prestano  buon  servigio  per  mietere  in  date  condizioni , al  contrario  pel 
Fieno  Io  tagliano  troppo  alto  da  terra.  Se  in  un  Prato  l'erba,  ad  esempio,  abbia 
un’altezza  complessiva  di  40  centimetri,  e vi  abbondino  graminacee,  supposta 
una  produzione  di  4000  chilogr.,  potrò  ritenere  che  i 5 centimetri  superiori  non 
rendano  500  chilogrammi,  mentre  i 5 inferiori  presso  a terra  ne  daranno 
1500,  seroprechè  la  falce  ne  lasci  appena  mezzo  centimetro  in  piedi.  Ora 
cotaii  macchine  ben  di  rado  ne  lasciano  meno  di  2 a 5 centim.  in  media; 
quindi  6,  ad  800  chilogrammi  di  Fieno  rimangono  in  piedi.  Lo  che  pel  proprie- 
tario forse  non  fa  danno,  mentre  riuscirebbe  grave  per  chi  avesse  acquistato  il 
Fieno,  come  dicesi,  in  piedi;  e d'altronde  non  giova  alla  rimessa  dell'erbe. 

226.  L'epoca  della  fioritura  sarebbe  la  seguente  per  le  diverse 
piante  applicando  le  date  indicate  dal  Gasparin  con  qualche  anticipazione 
che  riporto  per  l'Italia  centrale  orientale.  Quivi  adunque  allo  incirca  ne’  sotto- 
notati  giorni  floriscono  -, 

Apuilb.  Giorno  %lì,  Anthoxanlhum  odoraium\  Holeus  odoraius. 

Maooio.  1,  Mtdicago  saliva;  5,  Medieago  lupulina;  5,  Trifolium  pra- 
tense; IO,  Alopecurus  pratensis;  Ornithopus  perpusillus;  Paspalumdactglon; 
20,  Poa  pratensis. 

Giugno.  8,  Avena  pubeseens;  Poa  trivìalis;  Festuca  glauca;  5,  Lathyrus 
pratensis;  Laihyrus  palustris;  Poa  airoides;  Trifolium  repens;  8,  Avena 
pratensis;  40,  Elymus  arenarius;  Festuca  rubra;  Pollinia  gryllus;  44,  Avena 
elatior;  Brita  media;  Ùaciylis  glomerata;  Festuca  ovina;  48,  Poa  nemo- 
ralis;  19,  Onobryehis  saliva;  20,  Bromus  erectus;  Coronilla  varia;  Fe- 
stuca duriuscula;  Festuca  loliacea;  Lotium  perenne;  Lotus  comiculatus ; 
Orobus  tuberosus;  24,  Medieago  maculala;  Koeleria  cristata;  Airà  flexuosa; 
Bromus  seealinus;  Cynosurus  cristatus;  Festuca  myuros. 

Luglio.  4,  Festuca  arundinacea;  2,  Achillea  millefolium;  Festuca  ela- 
tior; Festuca  sylvatica;  Nardus  strida;  4,  Holeus  lanatus;  Poa  serotino  ; 
6,  Trifolium  fragiferum ; Trifolium  proeumbens;  Stipapennaia;  Vieiaeraeea; 
Vida  sepium;  6,  Phalaris  arundinacea  ; Phleum  nodosum  ; Phleum  pratense; 
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Poa  maritima;  IO,  Bordeum  $eealinum;  Poa  aquatica;  Poa  fluitane;  Poa 
compretta;  14,  Agrostis  vtdgarie;  Atra  coetpitota-,  Avena  flaveteens;  Holeue 
mollis ; Fettuea  inermit ; 18,  AgroitU  canina;  Agrostis  decumbens;  Agrostis 
rubra;  Agrostis  stolonifera;  Atopecurus  agrestis;  20,  Lotus  uliginosus  ; 25, 
Bromus  asper;  Trifolium  repens;  31,  Arando  Phragmitis. 

Agosto.  10,  Festuca  coerulea;  20,  Dactylis  cynosuroides. 

Attbrtasi  però  che  molte  delle  notale  florenti  in  Giugno  e Luglio  in  queste 
Provincie  centrali  floriscono  in  Maggio:  ad  esempio  in  ispecie  il  Lolium  perenne, 
le  Avene,  tutti  i Trifogli  ecc. 

227.  Differenze  notevoli  si  verificheranno  nell’atto  pratico,  perchè  va- 
riano le  stagioni  da  un  anno  all'altro:  perchè  nel  terreno  irriguo  la  pianta  fio- 
risce più  tardi  che  nell'asciutto:  perchè  ciò  del  pari  avviene  nel  terreno  pingue 
a fronte  del  magro.  Con  tutto  ciò  dall'olTerto  prospetto  si  può  sempre  desu- 
mere un  dato  di  comparazione  tra  le  piante  medesime,  e si  ha  una  nozione 
molto  utile  sulla  rispettiva  precocità  delle  piante  pratensi.  Si  avverta  però  che 
le  date  assegnate  non  si  riferiscono  già  al  primo  sbocciare  de’  fiori,  ma  alla 
piena  fioritura  spiegata,  al  momento  in  cui  si  effettua  già  la  fecondazione,  e co- 
miocia  l'epoca  convenevole  di  falciare,  affrettandosi  più  o meno  secondo  la  mag- 
giore 0 minore  prontezza  di  attitudine  nelle  piante  a maturare  e diseccarsi. 

228.  La  castoditura  si  operi  come  premisi  ($62),  e ne’ Prati  irrigui 
riesce  più  indaginosa  per  la  naturale  umidità  della  superficie  su  cui  l’erba  falciata 
dee  diseccarsi  (Libro  X,  $ 1217).  La  quale  posciachè  venne  dalla  falce  stessa 
prostesa  in  falde,  o per  volgare  in  aiufane  che  diremmo  falciate,  non  s’avrebbe 
da  toccare  sino  a che  non  si  mostri  alquanto  secca  nella  sua  parte  esterna 
onde  anco  nel  frattanto  il  sole  asciughi  lo  spazio  di  Prato  rimasto  vuoto,  ossia 
scoperto  Ira  loro,  e sul  quale  rivoltando  colle  forcole  di  legno  tutte  d’un  tratto 
le  falde  stesse  vi  si  adagiano  poi  perchè  si  secchino  dalla  parte  ch’era  prima  a 
contatto  dello  stesso  Prato.  Infine  pur  con  forcole  si  districano  e si  spandono  le 
falde  medesime  onde  anche  la  loro  interna  porzione  si  secchi,  e l’operazione  è 
compila.  Le  macchine  dette  Faneuses  dai  Francesi,  e direbbonsi  appassitrici  o 
soffp^tafrici,  gettando  in  aria  con  qualche  violenza  l’crbe  da  diseccare,  se  queste 
specialmente  siano  leguminose,  lor  fan  perdere  il  meglio,  cioè  le  foglie.  Quindi 
per  Medica)  o Trifogliaj,  non  soddisfano  un  saggio  economo.  Del  pari  ne’prati  di 
piccola  dimensione  la  custodilura  a mano  torna  più  utile  per  la  ristrettezza  dei 
luoghi,  e degli  accessi  ; e riesce  anche  meno  dispendiosa  secondo  sperienze  del  Brv- 
60IBRII.  Esso  valuta  la  spesa  per  un  prato  di  poco  più  di  2 Ettari,  colla  Faneuse 
a Lire  29,10,  mentre  coll’impiego  di  15  giornaliere  costerebbe  meno  di  15  Lire. 
Però  in  ragione  dell'aumento  di  estensione,  l'impiego  della  Faneuse  risparmia 
la  spesa  in  confronto  dell’opera  a braccia.  Cosi  calcola  a Lire  10,80  per  giorno 
rimporlo  per  5 Ettari,  mentre  ridurrebbesi  sino  a sole  Lire  7,30  per  25  Ettari. 

229.  Fra  le  macchine  dette  Faneuses  al  concorso  a Vincennes,  nel  30  e 
SI  Luglio  1867,  il  primo  premio  l’ebbe  il  Nicbolson  di  Newark,  il  2*  l’Ilo- 
WARo  di  Bedfort  con  altri.  Quella  del  Nicbolson  venne  perfezionata  in  Francia 
dal  Goilledx  e il  Barral  ne  dà  il  disegno  rappresentato  dalla  seguente 
Figura  85.  I perfezionamenti  del  Guillrdx  consistono  neU’aver  chiosi  meglio 
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i congegni  d’ingranaggio  (come  fan  rilevare  i pezzi  speciali  A B ed  A B)  perchè 
il  Fieno  nel  ravvolgersi  non  vi  s’insinui  impedendone  il  giuoco,  e nell’aver  resa 


la  macchina  meno  pesante.  Quanto  ai  rastrellare  e rammucchiare  il  Fieno 
rimanente  sparso  mentre  se  ne  fa  il  carico  e trasporto,  basti  rammentare  il 
$ 61  colla  relativa  Figura  58  del  Rastrello  da  cavallo. 

330.  Quale  Perba  tale  SI  fieno  se  venne  confezionato  a dovere. 
Dal  primo  taglio  perciò,  il  maggengo  caratterizzato  del  grato  odore  del  Paleino 
{ÀHthoxanthtm  odoratum),  abbondante  di  graminacee  lunghe  e sostanziose 
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come  in  Ispecie  le  Fienarole  (Pon);  dal  ueondo,  gvajme  o agottano,  fieno  rieco 
di  Trifoglio  più  foglioso  e meno  nutriUvo,  ma  più  favorevole  alla  secrezione  del 
latte,  e più  saporito,  essendo  le  piante  sviluppate  in  tempo  più  caldo;  dai  ferzo, 
terzuolo  men  copioso,  più  minuto  e più  ricco  di  Pabbio,  onde  di  poco  nutri- 
mento e forza  per  gli  animali;  dal  quarto  se  riducesi  a fieno,  quartirolo,  ancor 
meno  abbondante  e meno  nutritivo.  A pari  gradi  e condizioni  poi  questi  fieni 
risaltano,  se  tratti  dalle  Marcite,  inferiori  a quelli  de’ semplici  Prati  irrigetotj. 
Arroge  queste  osservazioni  del  Lottesi.  Da  Prati  assai  pingui  s'ha  maggengo 
troppo  foglioso,  ma  Yagostano  e il  terzuolo  migliori  che  altrove.  Dai  magri, 
fieno  poco  nutritivo,  friabile  che  va  io  polvere.  Dagli  uliginoti,  acre  e nocivo. 
Dagl'irrigati  con  acque  crude,  aspro  e ruvido.  Ora  l’operazione  della  cuttoditura 
(prescindendo  dalla  stagione)  risulta  più  o meno  indagioosa  secondo  tante  dif- 
ferenti qualità,  in  modo  che  mentre  richiede  molto  lavoro  pel  maggengo,  invece 
i primi  tagli  montani , e quelli  pur  di  primo  taglio  abbondanti  di  Poilinia 
gryllus  (Libro  XXI,  § 220},  spesso  il  giorno  dopo  la  falciatura  (se  fa  Ciel 
sereno)  sono  già  da  caricare. 

251.  Snt  metodo  del  Klapmayer  non  ripeto  quanto  dissi  altra  volta 
del  funesto  effetto  che  produce  negli  animali  alimentati  unicamente  di  fieno 
fermentato  con  tale  metodo.  N'espongo  la  pratica  tuttavia,  perchè  avversando 
la  stagione  può  divenire  una  necessità.  Infatti  ne’  tagli  abbondanti  lasciando 
in  falda  il  fieno  quando  piove  non  regge  a lungo  senza  guastarsi  al  disotto,  cioè 
nella  parte  a contatto  del  Prato,  e bisogna  rivoltare  la  falda  medesima  appena 
si  sospetta  di  alterazione.  Nel  frattanto  l'acqua  perdurando  deteriora  l’erbe  anco 
nella  parte  superiore  della  falda,  dilavandole.  Perciò  appena  appassita  l'erba 
falciata  la  riuniscono  e dispongono  in  mucchj  conici,  allo  incirca  eguali  fra  loro, 
immergendovi  bastoni  o canne  sino  al  fondo.  Dopo  Solfi  ore,  se  il  bastone 
ritirandolo  dal  mucchio  trovasi  motto  caldo,  il  mucchio  si  disfà  e formasi  di 
nuovo  in  modo  che  le  sue  parti  esterne  occupino  il  centro,  e le  interne  già  im- 
brunite compongano  il  di  fuori.  Il  bastone  raffreddato  torna  ad  immergersi  nel 
rifatto  mucchio,  e dopo  circa  eguale  intervallo  di  tempo  divenuto  beo  caldo 
un'altra  volta,  ed  avendo  tutta  la  massa  preso  un  color  bruno  uniforme  ed 
odore  di  vino  presso  a inacidire,  spargesi  il  foraggio  fermentato.  Le  piante  di 
cui  si  compone  essendo  per  tal  modo  disorganizzate  in  un  momento  al  primo 
raggio  di  Sole  diseccano  affatto.  Cosi  operando  si  ha  dunque  bisogno  soltanto 
di  un  po’  di  Sole  appena  falciata  l'erba  perchè  appassisca,  e un  altro  momento 
quando  distendesi  dopo  fermentata.  Perciò  dissi  tornar  utile  allorché  la  stagione 
non  favorisce,  giacché  coi  metodi  ordinar)  occorrono  tre  giorni  e alle  volle  4 di 
Sole,  salve  le  eccezioni  su  notate.  Certo  l’uomo  gradisce  e si  giova  di  alimenti  e 
bevande  fermentate,  come  pane  e vino  ecc.;  ma  l'uomo  ha  bisogno  di  vestirsi, 
non  si  nutre  e cammina  da  bambino  senza  ajuto  ecc.  Il  confronto  adunque 
zoppica,  e il  foraggio  fermentato  (§  62)  non  sarà  mai  alimento  naturale  e salu- 
tifero del  bestiame,  massime  datogli  senza  interruzione. 

252.  La  fermentazione  del  Reno  qdando  si  limila  a quel  tenuissimo 
e lento  svolgimento  di  calore  cui  l'erbe  seccale  e custodite  a dovere  danno 
luogo  pel  loro  ammassamento,  lo  rende  migliore,  più  grato  al  bestiame  e più 
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ootritWo.  Ma  quella,  per  la  quale,  il  fieno  dice»  bollire,  emana  disgradevole 
odore  di  viole  ed  ossame  colore  di  nocciuola,  è riprovevole  e contraria  aU’iDse- 
gnamento  di  Natura,  perciocché  gli  animali  nello  stato  libero  non  trovano  erbe 
fermentate  per  cibarsi.  Tutti  i più  rinomati  pratici  coltivatori  e Dttajuoli  in  Pie- 
monte e in  Lombardia  diranno  assurda  la  mia  opposizione  a quel  loro  processo 
di  curare  anzi  fermento  tale  nelle  biche  o fienili  da  correre  pericolo  d’incendio. 
Ma  la  ragione  di  simile  operato  sta  nell'eflello  prodotto  da  quel  fermento,  di  cor- 
reggere colle  conseguenti  emanazioni  dell’eròe  buone  le  spiacevoli  e nocive  qua- 
lità delle  cattive  cui  sono  meschiate  e contigue.  Il  Lotteri  infatti,  fautore  del 
fermento  vigoroso  lo  raccomandava  perchè  • ne  segue  che  Tessere  io  un  sol 
prato  varie  erbe  di  diversa  natura  frammiste,  fa  che  le  une  rattemperino  il  danno 
che  dalle  altre  potrebbe  derivarne  •.  Quando  i Fieni  traggonsi  da  prati  in  cui 
non  vegetarono  le  semi-palustri  erbe  che  deturpano  io  generale  i Prati  irrigatorj 
dell’Italia,  e si  riposero  in  biche  o nelle  tetloje  o ne’ fienili,  custoditi  a dovere,  da 
sé  contraggono  mitissimo  fermento  che  perdura  alquanti  giorni  senza  aumentarsi, 
e gli  mantiene  ottimo  odore,  colore  e sapore.  Per  evitare  sinistri  effetti  della  fer- 
mentazione negli  ammassi  voluminosi  si  adopera  come  esposi  nel  § 64,  se  pure 
non  vogliasi  applicare  quel  ventilatore  ivi  menzionato  rappresentato  nella 
Figura  86.  La  quale  offre  la  sezione  di  una  tettoja  R ricolma  di  fieno,  lasciando 
scorgere  il  detto  apparecchio 

d'invenzione  del  coltivatore  Fig.  80. 

inglese  Lvwooo.  Il  tubo  AB 
pertugiato  in  due  terzi  della 
sua  lunghezza,  quando  nel 
compor  la  bica  si  è giunti  al 
quarto  circa  della  sua  altezza, 
viene  adagiato  in  modo  che 
l’estremità  B sia  nel  centro 
e l'apertura  D fuori  della 
sponda.  Se  appare  che  la 
massa  si  riscaldi  troppo,  si 
adatta  l’altro  tubo  ricurvo 
DEM  applicato  mercè  il  col- 
laretto C D , e subito  si  at- 
tiva un’ascensione  dell' aria 
calda  interna  da  cui  segue  pronto  raffreddamento.  Il  tubo  A B è inoltre  munito 
in  B degli  uncini  F F,  onde  traendoto  fuori  trascina  abbastanza  fieno  per  esplo- 
rarne le  condizioni.  Il  fabbricatore  GstaETT  ecc.  acquistò  il  privilegio  di  co- 
struire questo  ventilatore,  e costa  circa  Lire  40  secondo  narra  il  Bsìesl,  dal 
cui  Joum.  de  FAgrie.  è tolto  Tofferto  disegno. 

233.  La  compressione  del  fieno,  tanto  utile  per  conservargli  le  sue 
qualità,  e per  agevolarne  11  trasporto  riducendosene  d’assai  il  volume  (ed  il 
peso,  § 2264  del  Lisao  1) , si  opera  mediante  torcbj , fra  i quali  dalla 
Figura  87  si  rappresenta,  a termini  del  § 64,  quello  dei  Tiqcet  e Peigsod 
Mituzioni  èT Agricoltura,  Voi.  V.  86 
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offerto  a Bliltoeourt  per  rEspoaieiene  di  l'arigi.  A,  casea  ove  collocasi  il  Fieno) 
B,  parete  mobile  per  cemprimerlo,  tirandola  eoiraata  a vile  C,  la  quale  è fUU» 
tuta,  ossia  guernila  di  spirale 
nella  parte  cbe  passa  nella 
madrevite;  H,  rocchetti  In  coi 
s'avvolge  01  di  ferro  o corda 
a piacere  ; E,  piccoli  sopporti 
di  guida  per  la  legatura  a 
mano  a mano  procede  la  pa- 
rete mobile  B;  F sostegno  in 
col  si  flssano  i capi  delle 
corde  o Oli  ferro;  G pic- 
colo verricello  per  ricondurre 
la  parete  mobile  a posto,  ese- 
guita la  compressione;  Il  lun- 
go cilindro  a madrevite  per 
l'asta  C ; 1,  regoli  inubili  per 
niantuoeru  i (Ili  di  ferro  u 
curde  nelle  scanalature  dei  <» 
rocchetti  D,  e in  quulle  ver- 
ticali  della  parete  mobile  U; 

L tavole  componenti  il  piano 
superiore  della  cassa  A,  le 
quali  seguono  il  movimento 
di  della  parete  mobile  B , e 
strisciano  mantenute  alle  loro 
estremità  da  staffe  1 1,  Questa 
descriiione  col  disegno,  tolti 
dal  citato  periodico  del  Bsa- 
BSL,  basteranno  per  dare  un’ 
idea,  tanto  per  comprenderne 
l'effetlo:  il  quale  colla  forza 
di  due  uomini  giugno  a costi- 
pare il  fieno  di  guisa  da  pe- 
sare ^00  a 250  el;ilugrammi 
il  metro  cubico. 


[5]  Viceude  sfavorevoli. 


254.  Avversano  I Prati  le  Grillotalpe  (Gryllotaìpa  vulgaris),  di  guisa 
che  nel  Lodigiano  talora  si  fàn  pascolare  dal  bestiame  i Prati  nuovi,  per  soffo- 
carlo calpestandole,  cóme  dice  il  Lavczzabi  ; ollre  poi  le  Talpe  e gii  altri  nemici 
animali  e vegetali  di  cui  toccai  ne’  ^ 5^-  mancai  di  far  cenno  dei 
danni  recati  da  intemperanze  meteoriche,  i quali  riescono  sempre  più  gravi  pei 
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Prati  arliflciali,  maxime  ae  di  recente  fbrmukme.  Anco  le  malattie  ivi  nore- 
nite  (S  64)  pià  di  frequente  vi  ai  tiaeoalraiio,  esaendo  l’erbe  meglio  nutrite 
quindi  più  delicate  e meno  rueliche  di  quelle  de' Prati  naturali,  le  quali  perù 
vengono  più  preato  in  fin  di  vita  e ecorapaiooo  ae  non  ooltivanei  a dovere. 
Ancora  rieorderò  il  computo  esibito  nelle  stime  rurali  (Liaao  X,  $ S03)  delle 
seguenti  Qm>l«  di  detratUmi  per  infortunj  relalivamente  alia  produzione  dei 
diversi  Prati. 

Monli  a 


Bassure 

Pianura 

CnlM 

Solano 

Bacio 

Fieno  da’ Prati  stabili  naturali 

1/16 

1/14 

1/12 

1/10 

1,12 

• artiflciali  . . 

1/14 

1/12 

1/10 

1/9 

1/9 

Erba  d’iDveitio  dello  marcile  . 

1/5 

1,6 

— 

— 

-- 

Dal  che  pure  si  couferma  la  maggiore  probabilità  di  eventualità  sfavorevoli  pei 
Prati  artiflciali,  oltre  quanto  pià  particolarmente  riguarda  le  speciali  piante 
Trifogli,  Mediche  ecc.  di  cui  ai  Cafitoli  seguenti. 


[6]  Prodtizioiie. 

S35.  La  Prodosione  de*  prati  irrigni  valutasi  aH’iudigrosso  aU 
meno  il  doppio  de'  medesimi  ae  fossero  eueiutti,  de’  quali  l’erbe  a pari  condi- 
zioni riescono  più  aeporite.  In  questo  senso  è da  Intendere  ralTemiaziene  di 
Filippo  Rb  che  • solamente  per  aver  più  copioso  latte  si  preferiscono  le  praterie 
che  si  adacquano  •,  giacché  il  reale  motivo  sta  DeH’avcre  più  copioso  prodotto, 
avvegnaocbè  anche  per  questo  titolo  possano  essere  emulati  da  buone  Mediche 
non  irrigue  le  quali  perù  restano  inferiori  al  prato  irrigatorio,  alle  Marcite  in 
ispecie,  per  la  loro  limitata  durata.  Tenuto  fermo  quanto  premisi  nel  $ 60  circa 
il  numero  de*  fapfi,  esso  perché  questi  si  facciano  con  vantaggio  ne' prati  irrigui, 
dipende  dalla  temperatura  di  guisa  che  mentre  ne'  marcitoi  dell'Olona  si  fanno 
5 a 6 tagli,  in  alcuni  stabilimenti  del  Capo  di  Buona  Speranza  ne'  prati  irri-' 
gatorj  n«  fanno  8,  od  in  alcune  parli  del  territorio  di  Valenza  da  9 a 10  se- 
condo riferisce  il  Labobdb  (/fin.  Esp.  1 , 294).  Limitandoci  a marcitoi  il 
Bebba  dava  un  calcolo  di  produzioni  dell'erba  verde  per  mese,  che  così  riducesi 
allo  incirca  per  Ettaro,  ed  a peso  metrico  ; 

Febbraio  . Chilogr.  10600  Maggio,  Giugno . Cbilogr.  6300 
Marzo  . . « 15900  Loglio,  Settembre  • 8000 

Aprile  . . • 16506  Totajlb  • 60300 

Se  si  valuta  ridotto  in  Fieoo  al  25  per  100,  saranno  cbilogr.  15000  di  Fieno 
all'anno,  olire  poi  l’erba  che  falciasi  nel  Novembre  e sin  dopo  il  Natale. 
Secondo  lo  stesso  Autore  • l'erbe  di  135  pertiche  (9  Ettari  circa)  di  prato  mar- 
cilojo  bagnato  d’acque  buone  e diligentemente  coltivato,  basta  per  alimentare  7 
mesi  continui  49  Vacche  ed  1 Toro-,  altre  105  pertiche  (7  Ettari)  sommini- 
Btrane  il  fleno  pei  5 mesi  d’inverno;  resterebbe  da  comprare  uoa  porzione  d'érba 
qHariirola  «ode  pascolare  la  mandra  durante  i due  mesi  d'Autunno. 
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3S6.  I prati  irrigui  dunque,  le  Marcite  in  iepecie  ed  altri  eceezional- 
menle  pingni  e da  tre  tagli,  tovenli  danno  dai  10  Bino  ai  15  mila  cbilogr.  per 
Ettaro.  Il  Moli  calcola  quelli  a due  tagli  di  1*  ClaBBe  a 8000  cbilogr.;  di  3* 
Classe  a 6000;  a un  taglio  solo,  di  8*  Classe  a 4000  cbilogr.;  di  4*  Classe  a 
3500.  Ma  se  (come  pare)  ba  inteso  per  5*  e 4>  Classe  quelli  contenenti  l'erbe 
non  buone  del  § 45  e le  nocive  del  5 46,  v'ba  da  riflettere  che  assai  volte  Frati 
io  cui  dominano  piante  dMoSma  qualità,  rendono  in  peso  produzione  doppia  a 
tripla  di  certe  praterie  colligiane,  ad  esempio,  da  cui  traesi  fieno  squisito.  Il 
Rioonri  valuta  la  produzione  de’ prati  irrigabili  da  cbilogr.  40  a 50  mila  in  fo- 
raggio verde  per  Ettaro,  che  riducesi  da  10  a 16  mila  di  fieno.  Il  Pesi  dà  per 
termine  medio  35500  cbilogr.  di  foraggio  verde  che  rimane  colla  perdila  del 
73  per  100,  secondo  lui,  5740  di  Fieno,  bastevole  al  mantenimento  annuo  di 
cinque  capi  di  grosso  bestiame;  ma  valuta  almeno  il  doppio  per  le  Marcite  da 
6 a 7 tagli,  lo  che  si  accosterebbe  alla  valutazione  del  Iìiuolfi.  Però  il  Css- 
TsLUPi  valuta  nelle  Marcite  70500  chilogrammi  d’erba  (Lisno  X,  5 581)  ed  a 
soli  6 tagli,  e come  dcducesi  dal  546  e 548  del  Lisao  medesimo,  sotto  le 
condizioni  espresse  in  quel  § 547,  la  produzione  maitima  può  ammettersi  io 
30000  cbilogr.  di  fieno  risultante  da  75000  chilogr.  di  erba:  nè  farà  stupore 
rammentando  i Prati  di  Ray  graet  inglesi,  da  7 sino  a 1 0 togli  in  verde,  cia- 
scuno, secondo  il  Tbkbohnais,  di  50000  chilogr.  d'erba.  Perciò  nella  Catb- 
ooau  db’Pbiti,  a senso  de’ citati  ^ del  X Liaao,  si  può,  concordando  anche 
col  S 749  del  Libro  IV  e 303  del  Libro  VII,  conchiudere  in  generale; 


Proodzioks  di  Fiero 

Classi 

Hinima 

Uassima 

( '* 

\ Marcite 

I*  Qualità  Chilogr. 

15000 

a 

20000 

n*  Qualità 

» 

13000 

a 

17000 

III*  Qualità 

• 

9000 

a 

16000 

Irrigui  < 

/ 

1 Prati 

1*  Qualità 

» 

10000 

a 

15000 

1 II*  Qualità 

» 

7000 

a 

12000 

III*  Qualità 

• 

5000 

a 

11000 

[ III. 

1 Pianura 

1*  Qualità 

• 

5000 

a 

10000 

il*  Qualità 

» 

3600 

a 

7200 

III*  Qualità 

• 

3000 

a 

6000 

Asciutti  S 

[ Colle  ecc. 

1*  Qualità 

» 

3500 

a 

5000 

U*  Qualità 

• 

1500 

a 

3000 

HI*  Qualità 

■ 

1000 

a 

2000 

D’onde  si  desumerebbero  i medj  generali  seguenti  : 

I.  Marcile,  Chilogr. 

14800  111. 

Asciutti 

in  pianura,  Chilogr. 

II.  Prati  irrigui  • 10000  IV.  • in  luoghi  elevali  > 3500 

La  disparità  così  rilevante  di  questi  medj  fra  la  111*  e IV*  Classe  di  fronte 
alla  I*  e IP,  nasce  dai  minimi  tanto  più  esigui  in  causa  delle  eventualità  di  sta- 
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glone  assai  meno  infloenti  nelle  Praterie  irrigue  che  nelle  asciutte.  Però  questi 
medj  si  veriBcano  in  pochi  territorj , come  può  rilevarsi  anco  da  quegli  ap- 
preizamenti  del  Caktalopi  ed  altri  esibiti  nel  Capitolo  VI  del  Libro  X; 
ma  ciò  risalta,  1<>  perchè  non  calcolata  l'erba  pascolata;  perchè  comune- 
meote  i Prati  non  vengono  liitemati,  eoneimali  e curati  ne’ modi  descritti; 
So  per  le  troppo  frequenti  eventualità  di  stagioni,  o di  scarsem  d’acqua  ecc. 

237.  La  produzione  In  Fieno  per  Ettaro  ritraibile  da  ciascuna 
pianta  che  vi  vegetasse  isolata,  specialmente  dal  Gaspabin  venne  designata  per 
molle  in  cifre  determinate.  Ma  ponendo  io  mente  ai  calcoli  d’altri  autori,  lenendo 
conto  della  mia  propria  esperienza,  e riflettendo  alle  dilTereoze  notevolissime  che 
offre  una  stessa  pianta  io  annate  diverse,  e in  condizioni  varie  di  terreni,  di 
luoghi,  di  coltura,  d’irrigazione  ecc.,  ho  cercalo  di  fissare  piuttosto  i limiti  fra 
quali  oscilla  la  produzione  in  Fieno  di  ciascuna  pianta  , quali  con  molle  Inda- 
gini ho  potuto  riunire  ne’  due  specchietti  seguenti  che  ne  comprendono  quattro 
per  ciascuno. 


PaonnzioM  in  Fieno. 


Da  tSOO  Cbllogr. 

Da  1000  Cbilogr. 

Da  SOOOChitogr. 

Da  3000  Cbilogr. 

1 tooo 

a 2000 

a 3000 

a 4000 

Airopsis  tgroslidea. 

Agroslis  maritima. 

Agrostis  capillaris. 

Agrostis  canina. 

Anlhyllis  vulneraria. 

Andropogon  iscboe- 

a rubra. 

Aira  coespitosa. 

Aslragalus  Rtycyphyl- 

mimi. 

Anthoxanthum  odor. 

a flexuosa. 

los. 

Alopecurus  bulbosus. 

Avena  distyohophylla 

Alopecurus  agrestis 

Avena  versicolor. 

Aaperula  adorata. 

a flavescens. 

a geniculatus. 

Cardaniine  prateoais. 

Avena  airoidea. 

• ^empervireos. 

Avena  pratensis. 

Ceotaurea  montana. 

Campanula  rapuncu- 

Festuca  arundinacea. 

a alba. 

Crypsis  aciileala. 

lus. 

» myurus. 

liriza  media. 

a scboenoides. 

Cynosurus  cristatus. 

liieraciuro  aurantia- 

Danthonia  decumbens 

Cyperua  fuacus. 

a ecbinatus. 

cum. 

Festuca  coerulea. 

Digitaria  paspaloides. 

Festuca  flavescens. 

Medicago  falcata. 

» OVÌDI. 

Hippocrepii  carnosa. 

a beteropfaylia. 

Melilatus  leucaotha. 

Ilieracium  aureum. 

Isatis  tincloria. 

Lotus  siliquosus. 

Nsrdus  strida. 

Hedysarum  onobry- 

Lathyrus  hirsulus. 

Neum  mutellina. 

Orobus  verous. 

chis. 

a lalirolius. 

Ornithopus  perpusil- 

Panicum  sanguinale. 

Ilordeum  secalinum. 

Leontodon  squammo- 

lus. 

Poa  alpina. 

Lotus  corniculatus. 

sum. 

Pbalaris  phieoìdes. 

a trivialis. 

Uilium  elTusum. 

Ornithopus  compres- 

Pimpinella  saxifraga. 

Pollinia  grylius. 

Poa  annua. 

8US. 

Plantago  lanceolata. 

Trifolium  elegans. 

» ceoìsia. 

Orobus  liiberosus. 

Trifolium  alpestre. 

a monlanum. 

a pratensis. 

Pbleum  alpinum. 

a badium 

a procumliens. 

Trifolium  agrarium. 

Sealeria  ccerulea. 

a . maritimum. 

a spadiceum. 

» repeos. 

Sile'ne  inOata. 

Veronica  offlcinalis. 

Trifolium  alpinum. 

Vicia  dumetorum. 

_ 

- ..--A  . . . 4-Ì  . 
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Di  MOO  Chilogr. 
a 6000 

AehillM  millefoliam. 
AgroiUi  decumbeu. 

> vulgarii. 
Avena  bulbosa. 
Broiiius  asper. 

• inollis. 
Calamagrosiis  arveO' 
sis. 

Coronilla  varia. 
Festuca  glauca. 
Holcus  odoralus. 
Koeleria  cristata. 
Medicago  lupulina. 
Melilotiis  ccerulea. 
Pimpinella  magna. 
Poa  airoides. 

» Auitana. 

> oiaritima. 
Polygonum  bistorta. 
Scorzonera  bumilis. 
Silaus  pratensis. 
Stipa  pennata. 


» medium. 

» perenne. 

» rubens. 

Trigonella  moospe- 
tiaca. 

Triticam  caninum. 

Veronica  beccnbung 

Vicia  cricca. 

• aepium. 


Da  6000  Cbilogr. 

Da  8000  Cbilogr. 

aSOOO 

a 10000 

Agroitia  alba. 

Agroatif  alolenifera.  A 

a diapar. 

Alehemilla  vulgaria.  A 

Astragalus  nirbonen- 

Bromus  e.ectus.  £ 

sis. 

a madrlleosis.  C 

Atriplex  rosea. 

a pratensis.  1 

Avena  pubescens. 

a scbrader. 

Centiurea  jacea. 

Campanula  linifolla.  f 

a scabiosa. 

Cyperus  longus. 

Cichorium  inlbybus. 

Festuca  duriuaculi. 

Elymus  europcus. 

a loliacea. 

Festuca  dal.  pralens. 

Gallum  cruciatum. 

» iDermis. 

a mollugo. 

» loliacea. 

a uliginosum. 

a rubra. 

• verum. 

a spadicoi. 

Holcus  aveoaceus. 

Genista  linctoria. 

a lanatus. 

Hedysarum  coronar. 

Lolium  per.itilioum. 

Hieracium  umbella- 

Lylhrum  aalicarii. 

tum. 

Poa  anguatifolia. 

Knautia  arvensis. 

» compressa. 

Leeraia  orizoides. 

a erecta. 

Lolium  multiflorum. 

a nemoralis. 

» pereoDe. 

a serotioa. 

a submulicum. 

a sudetica. 

, Lotus  uliginosua. 

Poterium  sanguiaorba 

Lycopaia  arvensis. 

Sanguiaorba  officina- 

Medicago  maculata. 

lia. 

Melica  aUisBima. 

Spirata  Olipeodula. 

Orobus  luteus. 

a ulmaria. 

» niger. 

Sirapbytum  offlcin. 

Pbleum  prat.  mious. 

Trifolium  ochroleu- 

1.  Scabiosa  columbrins. 

cum. 

a aucciaa. 

Trifnliain  pratenee. 

Tragopogon  pratens 

Trilieum  repens. 

Da  olire  tOOOOChil. 


cvnosuroide*. 


eliL  gigant. 

fertilis. 

svivatica. 


■ pratensis. 
olium  perenne  an- 
glicum. 


canariensis. 


pratense. 


Queste  produzioni  però  andrebbero  soggette  ad  un  apprezzamento  dello  spe- 
ciale valore  nutritivo  di  ciascuna  qualità  d'Erba  ridotta  in  Fieno.  Ad  esempio 
preso  per  tipo  il  Fieno  d’intrinseco  valore  100,  secondo  Tavole  date  da  scrittori 
agricoli,  gli  equivarrebbero  solo  82  di  Erba  mtdiea,  ovvero  82  di  Trifoglio, 
90  di  Lupinella,  mentre  ne  occorrerebbero  170  di  Aceno  ecc.  Perciò  h produ- 
zione cbilogr.  10000  dì  Medicago  saliva  equivarrebbe  a cbilogr.  12195;  del 
pari  quella  di  9000  dì  Trifolium  repens  a 10975  : di  4000  Hedysarvm  ano- 
brychis  a 4444;  mentre  9000  di  Iloleus  avenaceut  ne  rappresenterebbe  sok) 
5294.  Ma  se  il  Lettore  benevolo  ricorderà  i miei  dubbj  sui  valori  nutritivi 
delle  paglie  (§  142  del  Libro  X)  comprenderà  perché  d’eguali  ne  nutro  su 
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quMtl  supposlti  valori  dell’Erba  foraggere,  e mi  limilo  alle  aegaesli  cemidefa- 
(ioni  più  generali. 

238.  SI  arrertlrà  che  le  indicate  produriool  ai  veriBcano,  io  ispeeie  le 
più  elevate,  comprendendovi  guajm»  e secondo  tagiió,  è cosi  ii  (eraiolo  ecc. 
Quindi,  ad  esempio  il  Lolinm  ilalieitm  nella  colonna  di  pfodosiene  dagli  8 ai 
IO  mila  chllogr.  darà  molto  meno  se  In  oondisioni  da  falciarsi  una  volta  sola. 
Non  ho  poi  neirultima  colonna  indicalo  alcah  limite  massimo  perchè  quando 
ooncorrono  tulle  le  condiiloni  e circostanze  favorevoli,  si  ottengono  produzioni 
quasi  incredibili.  Oltre  quella  ($  236)  del  Ray-grass  ossia  IMium  perenne 
nngUenm  citala  già  nel  ^ 584  del  Liaio  X,  noterò  queste  del  Gaspamk: 

Terreni  umidi  Terreni  freschi  Terreni  secchi 

Poa  aquatica,  Cliil.  Fe.«/uca  e/at.  Cbil.  20099  £iymus  aren.Chil.  97868 

Phleum  pratense  » 19S24  » sijIvaCica  » 21(39  Hokus  mollis  » 15313 

Pholaris  arundi».  f 15782  Alopecurus  pralensiit  » 10080  Bromus  secalin.  • 13897 

Festuca  elaltgig.  • 29099  Phleum  pratense  » 25121  Dactylis  cynosu- 

Festuca  arundin.  « 25938  Dachjlis  ghmerala  > 19934  roides  » 448CI 

E queste  oifre  più  definite  ho  voluto  citare  anche  perchè  si  vegga  che  non 
esagerai  punto  nel  § 256  computando  a 15  e 26  mila  chilogrammi  le  produ- 
zioni delle  Marcite  e de' migliori  Prati  irrigalorj.  La  ragione  principale  poi  per 
la  quale  mi  attenni  a quelle  valutazioni  non  determinale,  dipende  dall'essere  le 
riportale  dal  Gasparin  risultamenti  di  sperienze  fatte  troppo  ih  piccolo.  Infatti 
assegnavasi  dal  Siacr.Ain  che  le  fece,  meno  dì  mezzo  metro  quadralo  per  cia- 
scuna pianta  cui  d'altronde  forniva  la  terra  a sua  stima  più  confacevole  ad 
ognuna,  concimandola  eCc. 


[7]  RemlH». 

239.  Nell'agraria  contabilità  esposi  on  Prospètto  so  dati  del  CAnrrom 
(Libso  X,  $ 680)  di  cui  riepilogo  ì risultati; 

Prati  irriooi,  Fieno  Chilogr.  67ÒÒ,  tre  tagli  d’erba.  Lire  305,50 
• Spese  di  coltivazione  ad  1/3  ...»  101,83 

Nello  . . Lire  203,67 

Marcite  . Erba,  Chilogr.  70500  in  é tagli  . Lire  70.5, — 

> . Spese  di  coltivazione  a 2/5  ...»  282, — 

Netto  . . » 423,— 

Ricorderò  pare  che  rilevai  (Ivi  § 584)  per  ecceziomii  Praterie  di  Rag  grati, 
(varò  Marette  ingleti  con  serperlalive  concimazioni)  l’enorme  Rendita  annua  df 
Lire  2495.  Risultamenti  cesi  disparati  deono  invitare  a riconsiderare  qoanto 
esposi  nel  etìato  Lisao  dal  § 569  al  585.  Gli  elementi  di  calcolo  variano  im.' 
mensànicnte  secondo  I»  diversa  qualità  e prezzo  del  fieno;  la  quota  detraibile  a 
reintegro  della  spesa  di  formazione;  il  costo  o possesso  dell'acqua  irrigatrice. 

240.  La  eccellenza  del  fleiio  de’  Prati  naturali  o permanentr  sopra 
gii  altri  temporanei  o annuali,  In  dimostrai  anclie  nei  $ 182  dei  Libro'  XV,  » 
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tatti  cooaeatono  geoeraloienle  oltenersi  11  migliore  da  baonl  non  Irrigui  (1). 
Nel  § S50  parrai  avere  io  genere  notate  le  diversità  del  Maggengo  e via 
dicendo  per  tutti  quelli  de'  Prati  irrlgatorii  : ora  pochi  altri  rifleeai. 

341.  Il  valore  del  fleno  si  dovrebbe  desumere  dalla  proporzione  in  cui 
tali  specie  o classi  d'erbe  lo  compongono.  Scelta  una  buona  bracciata,  si  sepa- 
rino le  pessime  de'|^$  47  e 47  6/s,  e le  altre  de'  45  e 45  bis  ; poi  le  migliori 
dall'altre  di  3*  classe  147, 148);  quindi  secondoché  le  proporzioni  Ira  loro, 
0 circa  il  tanto  per  100  additeranno,  si  formerà  un  concetto  pratico  della 
qualità  del  fieno.  Ritenuto  ad  esempio  che  il  buono  non  debba  contenere  ve- 
runa delle  piante  nocive  46  e 46  bis)  e vi  si  possa  tollerare  il  10  per  cento 
delle  inutili  45  e 45  6/s)  e il  resto  debba  constare  almeno  del  60  delle  mi- 
gliori (§  146)  col  SO  delle  mediocri:  se  ne  può  arguire  questa  approssimativa 
distiotione  ; 


Mediocre 

Fieno 

Buono 

Migliore 

Piante  migliori  (§  146) 

SO 

60 

85 

• mediocri  (§  147) 

40 

35 

10 

• inutili  (§  45  e 45  bis) 

30 

10 

5 

» nocive  |(S  47  e 47  bis) 

10 

5 

— 

esclnse  sempre  le  velenose , le  quali  anche  ad  onta  di  buon  numero  di  buone 
renderebbero  il  Fieno  pessimo.  Avendo  a senso  del  $ 9 ecc.  qualche  dato  chi- 
mico, e nel  67  altre  indagini  sul  valore  e prezzo  del  Fieno,  mi  limilo  a soggiu- 
gnere  qualch'altro  riflesso,  e cosi  dal  tutto  insieme  il  saggio  Economo  non  man- 
cherà di  farsi  giusto  conoscitore  del  suo  Fieno,  il  cui  prezzo  d'altronde  dipende 
sempre  dalle  locali  condizioni  del  mercato. 

343.  Per  equivalere  a 100  cbilogr.  di  Fieno  buono  raccolto  in  Prato 
sanissimo  esente  da  erbe  malvagie  (supposto  sempre  che  sia  stalo  falcialo  e cu- 
stodito a dovere)  secondo  il  Block  ne  occorrono 

130  a 140  di  quello  d'altri  prati  umidi  ecc,  in  cui  regnino  dal  meno  al  pi6 
Romici  (Rumex  aeuius) , Colcbicbi  {Colehieum  antumnaU) , Creste  di  gallo 
(Rhinanthus  Cristo  galli)  e simili. 

160  a 200  di  quelli  ove  dal  meno  al  più  abbondino  erbacce  grossolane,  Ra- 
nuncoli (Ranuneulus),  Code  di  cavallo  {Eguiselviìs),  Cannuccia  {Arundo  phrag- 
mitis)  ecc. 

Fra  questi  ultimi  considera  pure  il  Fieno  di  prati  in  cui  vegetino  Carici  {Carex 
aetsta),  Scirpi  {Scirpus  paluilris).  Giunchi  {Cypervs  longus)  ecc.  Ma  se  ne  con- 
tiene una  certa  quantità,  non  solo  non  deesi  considerare  come  fleno,  ma  come 
lettiera,  il  cui  cibo  anziché  nutrire  estenua  l'animale  cui  si  appresti.  Il  Moll 
assegnerebbe  quindi  al  Fieno  composto  dell'erbe  migliori  (§  146)  Lire  7 al 
Quintale  ed  all'altre  di  seconda  classe  (§147),  Lire  4,20:  limitando  asole- 
lire  3 quelle  da  cattivo  Fieno  segnalate  nel  § 45  e 45  bis,  e Lire  1,10  le 


(t)  Utliasqxu  habeiuT  fomum  quod  suapte  natura  tuccosa  gignilur  solo,  quam  quod 
irrigatum  aquis  slieilur,  Coluhklli,  Lib.  Il,  csp.  17. 
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oocive  del  S 47  e 47  bit  : corrispondente  appunto  quest’ultimo  al  preuo  delle 
materie  da  giaciglio.  Quindi  s’avrebbe  (calcolando  a centesimi  di  Lira)  dal 

Finito  mediacre  30x7+40x4, 20  + 20x24-10x1, 10=Lire  4,29  il  100 

• buono  60x7  + 25x4,20+!0x2+  5x1,10=  • 6,50  • 

• migliore  85x7+10x4,20+  6x2  . . . = . 6,47  • 

Nella  pratica  infatti  non  si  reriflcano  diversità  notevoli  potendosi  calcolare, 
nelle  annate  ordinarie,  a Lire  6 II  migliore,  Lire  5 il  iuono,  e Lire  4 il  «le- 
diocre;  benché  nelle  annate  di  penaria  il  Fieno  si  paghi  sino  a 10  Lire. 

243.  Il  prodotto  de*  prati,  se  il  Lettore  ricorda  le  appreziiasioni  del 
CnaiHi  (Liaao  X,  $ 580)  in  realtà  si  compone  di  varie  partite  di  PaovniiTi,  a 
non  poche  di  Spssb.  Pel  Prato  irriguo  il  cui  prodotto  netto  egli  residua  io  Lire 
austriache  638,16,  rispondenti  a it.  Lire  510,  detrae  Spese  io  Lire  319,37  che 
corrispondono  ad  it.  Lire  255.  Ha  il  tutto  è calcolato  per  40  pertiche,  cioè  per 
Ettari  2,62;  quindi  ridotta  all'ellaro  risalterebbe  la  Rendita  del  Prato  irriga- 
torio appena  a Lire  194  : però  egli  nelle  Spese  ha  calcolato  interessi  di  spese 
primitive,  infortonj  ecc.  11  CAirroRi  poi  dà  bensì  questi  computi  spcciOcati  nel 
S 582  del  Limo  X, 

PaATO  laaiOATOBio  Chilogr.  6700;  Netto  Lire  305,50 — 101,83=  Lire  203.67 
Habcitb  ...  • 17622;  Netto  Lire  705,00 — 282,00=  • 423, — 

ma  valutando  il  Fieno  a sole  Lire  4 il  Quintale. 

244.  Variabili  le  spese  si  giudicarono  anche  nel  $ 68,  e più  lo  sono 
ove  trattasi  d'irrigatione,  stante  il  gratuito  possesso  o il  costo  più  o men  grave 
dell’acqua  (Libbo  XIV,  SS  1044  e seg.).  £ lo  studio  delle  Stime  dei  Beni  bu> 
BALI  nel  X”  Libbo  ci  offerì  esempj  di  deduiioni  in  complesso  in  certa  propor- 
tione  del  Prodotto. 

245.  DilRcllissImo  calcolo  è quindi  quello  della  Rendita  de’ Prati  irri- 
gatorj.  Hanoovi  Marcite  col  diritto  d’acqua  pagato  a ragione  sino  di  Lire  15000 
l'Ettaro,  e che  avrebbero  nondimeno  una  Rendita  netta  di  5 a 600  Lire.  Furiato 
a breviare  mi  atterrò  alle  produzioni  medie  rilevate  alla  ffne  del  $ 236  con  de- 
duzioni generiche  del  25  per  100  pe’ Prati  asciutti  e del  30  pegl’irrlgui,  eoi 
preui  del  Fieno  per  quelli  a Lire  6 , e per  questi  a Lire  5 a termini  del 
$ 242.  Avremo  perciò  di  Rehdita  netta 

Mabcitb  . . . Chilogr.  14000x5®/. — Lire  2IO=Lire  490, — 

Pbati  iBBioot  . . > 10000  X 5 */o — Lire  150=Lire  550, — 

Asciotti  DI  FiAKO . • 5760x6  ®/o — Lire  85,4  = Lire  262,20 

Asciutti  DI  COLLI . • 2600  x 6*/. — Lire  37 ,6=Lire  112,50 

Che  se  valutiamo  le  produzioni  massime  dello  stesso  $ 236,  con  analoghi 
preui  e deduzioni  risulteranno 

Mabcitb  . . . Chilogr.  20000  x 5 */• — Lire  300=  Lire  700 
Pbati  IMI6UI  . . • 15000x5*/, — Lire  225=  Lire  535 

Asciutti  DI  FURO  . • 10000  x6*/o — Lire  150=Lire  450 

Asciutti  DI  coLLB  . • 5000x6*/, — Lire  75= Lire  225 
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CiaocoDO  dovrà  modlOcore  ipMtle  esUroaoiODi  a Mcooda  dolio  oondiiioiil  dalla 
propria  iolraproHi  ma  io  goDeralo  in  praUoa  oKilieranno  fra  le  due  Dotale 
apprmiaaiooi. 

[8]  RlaDdvdiD€D(o. 

940.  Roittpere  nn  prato  quando  sia  veoehio,  e poco  produttivo,  per 
rifarlo  Dello  stesso  iuogOf  torna  conveoevole  porcbà  si  destini  a colture  aratorie 
per  qualebo  abno.  La  quali  d'altronde  riescono  mollo  luerosea  spese  del  terreno 
da  nwiil  oam  appratito.  Si  fa  di  certa  guisa  loverscio  di  tutta  i|iiella  vegetatane 
Bopralerraoea  che  ne  eostitiiisce  la  pelliccia  o c'otica,  uniiamenle  all'iDterne  tes- 
suto di  radici  e barbicene.  Ma  se,  come  accade  inpiegando  acque  d'irrigatione  ca- 
riebe  di  materie  mioerali  oltre  le  organiche,  bisogN  rifare  il  Prato  o la  Uarcila 
porche  insemibilmeilte  elevatasi  la  sua  superficie,  a stento  s'irrigherebbe  tra  breve, 
atlora  dovrebbe  addotlarSi  fa  pratica  descritia  si  $ 208  faceodosi  da  on  lato  a 
daeovticarlo,  cd  asportando  fuori  alqoante  della  terra  più  magra  sottoposta  alle 
pMe  lavalo,  B mano  amano  rimetteDdole  come  ivi  si  chiari.  Taluni  perù,  dopo 
pascolalo  in  Autunno  il  Prato  da  rifare,  levano  le  piote  con  sui  faroao  stupendi 
terricciati,  poi  colllvaoo  il  terreno  a Formenlooe  cui  succede  Frumento,  dopo 
la  cui  messe  si  procede  secondo  i descrilii  metodi,  alla  forìiblìtiOtie  del  b'Oùto 
Prato. 

— a fn  6T'i 


CAPITOLO  IV. 


TEItTf<«IIANBf. 

SeiW/mm,  ASy.  I.  Erba  ibedicS.  Asv.  H.  Lupiaella.  — Aar.  Hi.  Sulle. 
Aar.  lY.:  Trifoglio.  *—  Aat.  V Logliessa.  — Abt.  VI.  Fico.  — Abt.  VII.  Aodro- 
pogo.  — Abt.  Vili.  Vena  maggiore.  — Art.  IX.  Bromo.  — Abt.  X.  Altre  forag- 
giere meoo  Comuni. 

247.  Fra  le  piante  foraggiere  che  Si  coritVSntf  SepartfSftenté  jkf  8ov 
stiame,  ùltse  qoelfa  di  eoi  si  adoperano  le  radici  o tuberi,  come  Barbabietole, 
Rape,  Pomi  di  teVra>,  Garbie  eco.  di  coi  al  Limo  XIX,  e non  costituenti  veri 
PtfM't  oltre  rafare,  eOme  Cavolr  eòe.,  no6  che  lotte  le  Arboree  di  cui  pure  osansi 
le'  fatate  pel  bestiame,  baiinovi  Piante  pratensi  di  cui  si  formano  Psati  tbbipo- 
Baam,  e sono  vivaci  : ed  altre  Annuali  o anche  bienni  di  cui  compongonsi  Psati 
ASNuaLi,  de'  quali  tratterò  nel  seguente  Capitolo.  Nel  presente  quindi,  dopo 
alcune  Considerazioni  generali  dirò 

AsT.  i.  Erba  mediati  (Medicaio  taliva)^ 

• H.  Lnplnefia  &nob¥ychh  taliva), 

* Itf.  Strila  {tìtdparwm  coronar ium).- 
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Akv.  IV.  Trifoglio  pratense  {TrifcHwn  prtUetm), 

• V.  Logliessa  e Ray-grass  fM.fonjrl.), 

> VI.  Fleo  0 codolina,  o Timotbj  {Phkum  pratenif). 

• VII.  Andropogo  [Pollinia  grylltu). 

• Vili.  Vena  maggiore  {H<Àmt  avtnum), 

• IX.  Bromo  {Bromu$  Schrader), 

• X.  Altre  meno  comanf. 

Coleste  Pfeole  Don  collivansi  sole  d'ordinario,  si  assodano  in  diversi  modi 
fra  loro,  lo  ne  trailo  pel  caso  in  coi  fleorino  isolale,  ovvero  aleno  appieno  do- 
miaaiiti  nel  Prato  artilciale  che  dal  lispelUvo  nome  loro  s’inlitola.  Di  pìA  in 
ciascun  Articolo  tocco  delle  altre  Specie  utili  del  relalito  Genere. 

Per  non  trascurare  atTaKo  piante  lodate  dal  Gasparii»,  dalTHauzi  ed  altri 
•grooorai  moderni  toccherà  aelfaitimo  Art.  X,  del  Gioeslrone,  della  Ginestra  di 
Spagna,  della  Cannella  palustre  ecc.  henchi  per  mia  stima  tali  collare  non 
meritino  nome  di  Prato,  giacché  vero  Pieno  non  se  ne  trae.  Btel  pari  appena  atJ* 
ceaneriV  alcune  altre  par  descritte  con  lodi  ch'iff  dOn  Consenta  perché  i«r»  k 
credo  meritevoli  di  stodio. 

Constderazfonf  gcncraff. 

848.  Aliti  «ategAPtn  degli  nrtllletall  apparrengonn  fanfa  I pRrff 
TanroRiMi  che  gli  AanosLr.  .Saranno  spontanei  un  Gineairajo  di  Oles  E» 
ropaeus  a di  Genista  Jvneea,  ovvero  on  Canneto  di  Afundó  phragirttfif,  itrtt 
rte  detloi,  eoitesR  non  son  Prati.  Qualche  volta  riesce  spontaneo  il  Prato  di 
rpHmata,  cast  chiamato'  irr  tombardia,  ma  per’  la  comnne  deriva  da  setufnv< 
gione  di  Trifcglio,  e ne  parlerò  nelTAR-r.  tV.  Molti  de'Praft  leraporartel  noti 
praaperano  senza  irrigazione^  ma'  parecchi  cdnfe  MedictiJ , tapitHlia],  Trifd< 
glia]  ecc.  anche  mancanti'  di  tale  sussidio;  in  terreni  e CHmi  oppondDf  fhnN 
seono  più  d’uii  tegtio*.  Tulli  poi  qflesff  Prati  appunto  d'fcdnsi  reMpoaxsBi  pwchè 
dopo  più  0 men  lungo  periodo  il  terreno  itì  cut  vegetarono  ad  atlre  coitnre  vfefl 
destinato.  Quindi  fa  mestieri'  conoscere  se  le  Piante  di  cni  sf  rtVCSfirtfnot'  la- 
sciano R terreno  hi  buona  o triste  condizione  per  le  Cereali  od'  altre  stìccetK- 
trici;  onde  ^ehbe  a distinguerle  in  pratensi  M^ioranU  ed  ftf  ètCmnmiriet. 

849.  Praterie  migtioninti  H snefci,  stima  ir  GAsmtn  quelle 
composte  di  Glnestrone  (Pfer  ettropostt»)  dì  Ginestra  dì  Spagna  {fitnùta  Jun- 
tea,  Lamc,  Spartivm  jmeeam , Ciir.).  Qfireechè  piante  arhustive,  per  mia  spe- 
rienzB  debbo  giudicarle  estenuanti  come  ogni  phtnia  legnosa.  Veramente  mìglllt» 
nrtrlcl,  e lo  prova  il  successo'  de’  eereatf  coltivati  su' dissodamenti  di  pniWrht 
che  ne  sieno  costituite,  rrtengu  ftU'  fé'  vìvaci' 

L’Erba  medica  {Meditalo  $aikia)  La  SuHa  (fkdgeamm  coronarkm} 

La  Lapioella  (OaoéryvAìs  U Trifogiia  bolognese  {Jrtfol.  prat.) 

La  Medica  dè  Oor  giaUo  {JUetUeago  M tfeliloh)  gig)mMSc»(dMt/atM  eflH- 
fakeUtt)  titkifidi 
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e in  generale  le  Leguminose,  quindi  tutte  quello  dei  seguenti  Axticoli  I,  II,  III, 
e IV  con  alcune  del  X comprese  le  rispettive  Specie  in  essi  indicate.  La  Rosacea 
dell'ABT.  X nella  Champagne  di  Francia  si  è pure  riconosciuta  pianta  mi- 
glioratrice. 

260.  EstenuatiTe  vengono  invece  ritenute 


La  Logliessa  (Lolium  perenne  ita- 
licum) 

Il  Ray-grass  {Lolium  perenne  angl.) 
L’Andropogo  {Pollinia  grytlus) 


Il  Fleo,  o Codolina,  Timolhy  degli 
Inglesi  {Phleum  pratense) 
L'Avena  maggiore  {ffolc.  avenaceus) 
Il  Miglio  vivace  {Panicum  alliss.) 


e In  generale  le  Graminacee:  quindi  quelle  dei  seguenti  Abticoli  V,  VI,  VII, 
Vili,  IX,  e talune  del  X. 

351.  Tali  proprietà  migliorative  o estenuative  non  si  prendano  troppo 
alla  lettera.  Ad  esempio  la  Medica  prepara  egregiamente  il  terreno,  ma  non  si 
dimentichi  cb'essa  richiese  ingrassi  abbondantissimi.  D’ordinario  si  misura 
quella quaiità  o proprietà  migliorante  dal  successo  del  Frumento  successivo:  ma 
dee  tenersi  in  conto  che  questo  viene  prospero  anco  perchè  le  Graminacee  vivono 
bene  associale  colle  Leguminose.  Quindi  ponione  del  merito  di  queste  consista 
nell’essersi  nutrite  in  gran  parte  di  sostarne  probabilmente  non  servibili  pel 
Frumento,  e nel  non  assimilarsi  parte  di  altre  al  Frumento  stesso  essenziali. 
Laonde  se  male  succedrebbe  forse  il  Cereale  medesimo  ad  un  Prato  di  Logliesea, 
non  accadrebbe  lo  stesso  per  avventura  con  Civaje  non  Graminacee,  lo  poi  non 
ammetto  di  lutto  punto  tale  distinzione  perchè  dissodando  prati  di  sole  Grami- 
nacee  ne  ho  sempre  ricavato  un  buon  ricollo  di  Frumento  con  un  altro  ottima) 
successivo.  Quindi  la  distinzione  di  migliorativi  o estenuativi  vuoisi  limitar» 
soltanto  ai  Prati  annuali  o al  più  bienni,  e in  rapporto  sempre  a successiva 
coltura  di  Cereali:  mentre  in  generale  qualunque  Prateria  durevole  parecchi  aant 
(escluse  le  non  proprio  tali  dell’ABT.  X)  migliorerà  sempre  i terreni  eia  troppo 
sciolti  sia  troppo  argillosi,  in  pruporzioue  della  durala  della  Prateria  medesima. 

353.  Nella  coltlrazione  a vicenda  de' Prati  irrigui,  la  sìste- 
mazione  della  superficie  de’  campi  viene  disposta  nella  guisa  descritta  nel  Cbm- 
TOI.O  0 del  Libbo  XIII,  cioè  in  modo  ch’essi  possano  in  rotazione  servire,  come 
Prati  irrigatorj.  Ne’  terreni  regolarmente  arborati  con  viti,  come  usano  r.el  Bolo- 
gnese, i campi  sistemali  in  forma  leggermente  convessa  con  lateraK  scoline  pa- 
rallele ai  filari  ossia  piantamenli  e da  essi  discoste  circa  8 o 4 metri,  basta 
creare  tlba  piccola  adacguatrice  pel  lungo  nel  mezzo  del  campo  perchè  quest» 
s’irrighi  come  se  fosse  composto  di  due  ale  (§  189).  Rappresenti  la  Figura  88 
parte  di  tali  campi  nella  forma  loro  più  comune,  co’  filari  o pianlamenti  P P,  già 
muniti  degli  scolini  rr,  rr....  Se  ne  fanno  altri  dall’altra  parte  di  essi  pianta- 
menti  egualmente  distanti,  e si  scavano  le  adaequatrici  lungo  le  direzioni  CCC,. 
CCC  ecc.:  l’acqua  scorrendo  per  esse  ingfila  que’  campi,  e colando  negli  scolini 
rr,  rr  lascia  libere  quelle  liste  di  6 ad  8 metri  di  larghezza  in  cui  sono  i pmn- 
tamenli.  Tali  adaequiUriei  si  scavano  dopo  semi  nati  que’  campi  a prato  (come 
si  espose  per  \e  Marcite-,  e que’ ri  vali  o liste  de’ piantamenli  si  lavorai»  al 
solito  ne’ modi  esplicali  nei  S 114  del  Libbo  XV.  Le  cure  al  nuovo  prato  sono 
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le  raccomsodate  già  per  gli  arlIflcUli  pennaiumll.  Ha  se  l'eaUinmiioDe  dell’er* 
bacca  è sempre  utile,  diviene  poi  indispeoaabile  ne*  prati  a vicenda  con  collare 


Fig.  88. 


di  Cereali.  Ad  esempio  ii  Fiorando  de’  grani  (Chrysanlhemm  tegeivtm,  Lm.) 
se  si  lasciasse  snssislere  mentre  il  terreno  è a prato,  avvegnaché  non  disdica 
come  fieno  pe*  Cavalli,  pure  nuoce  di  tal  guisa  ai  Cereali , che  in  Danimanm 
una  legge  obbliga  a strapparlo,  e nella  Scozia  per  legge  di  Alessandro  n del 
1230,  il  colUvalore  trascurato  nel  distruggere  tale  pianta  si  denunciava  quale 
Iraditor»  che  avvelena  le  terre  del  Re,  e v'introduee  ma  truppa  nemica,  e 
ai  coodanuava  a dare  un  montone  per  ciascun  gambo  di  essa  vegetante. 

Ha  se  nei  Bolognese  quasi  lutti  i poderi  (eccetto  i colligiani  e montani)  con 
quella  regolarissima  riduzione  di  superficie  sono  già  disposti  per  farne  ottimi 
Medica]  ecc.  colà  dove  noi  siano  fa  pur  mestieri  ragguagliarne  la  snperficie,  e 
conoscere  come  di  varj  modi  si  operi. 

358.  Prati  temporanei  a Ticenda  con  antico  metodo  ben  singolare, 
si  formerebbero  di  questa  guisa  riferita  da  CaascsRzio.  • Quei  che  vogliono, 
die' egli,  certi  anni  aver  prati  e certi  anni  biade  eziandio  da  terre  magri  con  adao* 
quamenlo,  ottimamente  cosi  fanno.  Mettono  per  lo  campo  a ciò  disposto  l’acqua 
torbida  acciò  i solchi  si  riempiano  di  nuovo  terreno,  e il  campo  s’agguagli-,  e 
senza  seminazione  d’alcun’erba  diventerà  ottimo  prato».  Quest’ultima  afferma* 
zione  si  avvererà  per  dati  luoghi,  o piuttosto  secondo  la  qualità  del  deposito 
lasciato  dall’acqua  ; essendo  pur  coleste  una  maniera  di  Colmata  di  rifioriiiKDto 
(Lib.  XII,  S 1 930  ecc.).  Notai  già  come  le  Colmate  in  genere  non  che  le  Alluvioni 
lasciale  a se  medesime  ora  si  vestono  di  piante  erbacee,  ora  invece  di  arbostìve  ed 
arboree.  Del  resto  soggiugne  il  CaBscanzio,  che  • se  si  lascierà  su  coiai  maniera 
per  quattro  o cinque  anni  e poi  si  ari,  si  potrà  ogni  anno  sino  al  quinto  o sesto 
seminare  a grano  ecc.  Ha  coloro  che  vogliono  avere  l’uno  anno  grano  e l’altro 
prato,  acconciamente  mettono  l'acqua  nel  campo  quando  la  biada  n’è  levata 
fuori,  e ve  la  lasciano  la  State  e anche  l’Antonno  se  fa  asciutto,  e la  Stale  se- 
guente dopo  aver  segalo  il  fieno  rompono  la  terra,  e una  seconda  e terza  volta 
Tarano  e seminauo  ».  E notevole  è pure  quest’aura  pratica:  • E se  ancora  vo* 
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glioDo  grano,  non  Tarano  ae  non  intorno  alia  line  d’Agosto  cavatone  il  Beno, 
• allora  lo  rompono,  e la  aeoooda  voUa  Tarano  e seminano  ogni  anno  : e tutta» 
volta  ottengono  buon  frumento.  E taluni  ogni  anno  seminano,  e nondimeno 
colgon  Terbe  con  le  secce  ossia  stoppie  in  questo  modo  cioè  : Che  essendo  il 
grano  ne'  campi,  ovvero  incontanente  che  ne  sarà  tratto,  metton  l'acqua  nel 
campo  ami  chiara  che  torbida,  e guardanla  dalle  bestie  e poi  segano  l'erba  con 
seccia...  Tarano  una  volta  o due,  e la  terza  seminano  buon  grano,  vi  nasce  ■. 

25i.  Il  regolamento  o pareggiamento  di  superOcie  è la  prima 
condiaiono  di  buon  successo  pei  PasTi  TaMFOSAsai.  Se  per  quelli  di  Trifoglio 
basta  la  disposizione  a quaderni  quando  vi  dee  vegetare  qual  prato  annuale, 
(Capitolo  V)  se  dee  durare  parecchi  anni  richiede  pure  apparecchiamenio 
convenevole  del  terreno , come  chiarirò  ncITAar.  IV,  tratloodo  de'  Prati  di 
spianata. 

355.  La  formazione  de' Prati  temporanei  non  diflerisce  pertanto 
da  quella  de'  Pbimambnti  AaTiviciALi,  asciutti  od  irrigui  secondo  i'opportonilà. 
Accennerò  dunque  le  sete  differenze  importanti  a mano  a mano  ove  oocorrano 
ne' seguenti  Asticoli.  Intanto  per  tutte  raccomanderò  la  scelta  accurata  delle 
semanti.  Le  frodi  son  pur  troppo  frequenti.  Il  GardenePs  Cronici*  raccontava 
essersi  falsificate  quelle  di  Trifoglio  con  granelli  di  Mtdioago  ivpulina  bagnati 
in  una  tinta  rossa  per  dar  loro  il  colore  de’grani  di  Trifoglio  rosaoi  e ciò  in 
quaatitò  del  15  per  100  col  danno  ulteriore  che  con  quel  bagno  più  non  ger- 
mogliavano. In  quelTepoea  i semi  del  Trifoglio  vendevansi  150  Lire  il  quin- 
tale mentre  quelli  di  Lupulina  solo  60.  E meo  male  ancora  qoaudo  tali  inique 
mcscolanse  avveagouo  con  semi  non  germoglianti.  Il  peggio  accade  quando  son 
d'erbe  parassite  o Mivagge,  onde  poi  il  nuovo  Prato  vien  da  erbacce  invaso  e 
cMlamlnalo. 


Art,  I,  Erba  Medica. 

[l]  La  pianta. 

950.  Preziosissima  pianta  era  la  Medica  pur  fra  gli  antichi  (t). 
CoLOMBLLA  • PALLADIO  scrlveaDO  • 1108  volta  seminata  dura  10  anni,  e quattro 
a sei  volte  si  puote  ogni  anno  segare;  e un  jugero  (Ettari  0,34)  tutto  Tanno  basta 
per  fieno  a 4 cavalli  abbondantemente  ».  Si  lodava  perchè  letama  il  terreno,  per- 
chè ingrassa  ogni  animate  dimagrito,  perchè  al  bestiame  ammalato  è rimedio. 
Essa  era  dunque  nelle  pratiche  degd'Italiani  di  due  o tre  milTannl  addietro 
(VoL.  I,  p.  uhi).  Introdotta  dalla  M.edia,  come  narrai  nel  $ 1333  del  Liaao  V, 
fórse  come  dabila  Filippo  Rn  (Seggio  detCErba  medica,  1 816),  ne'  secoli  IV  e V 
si  perdelle,  e venne  riportata  cogli  Arabi  dalla  Spagna  onde  il  nome  comunis- 
simo d'Erba  di  Spagna.  Oggi , come  esprime  elegantemente  il  HaaTOLosi 


(I)  Ej)  lis  pabuUs  guae  placenl,  esl  herba  medica,  quod  cum  semel  serilur 

decem  annis  durai,  ecc,  Columcllae,  Db  R.  It.  Il,  cap.  X (I'.  Libro  V,  §§  1099  e 1322). 


Digitized  by  Google 


CimoL*  IV.  i06 

{FI.  //.,  VII,  966)  ha  acquistalo  un’aDlicblMima  naturalità  {indipimUmk),  Qualt 
la  si  scorge  nella  Figura  89,  questa  bella  e utilissima  pianta  è vivace,  e sporge 
più  steli  0 gambi  erbacei,  diritti,  lisci,  ramosi 
che  si  elevano  da  40  ad  80  e più  centimetri  Fig.  89. 

da  una  radice  a Ottone  che  penetra  a pro- 
fondità notevoli  Qn  che  trova  terreno  sonico 
e confacente.  Ila  le  foglie  a tre  a tre  come  II 
Trifoglio , più  piccole  però  e più  oblunghe, 
picciolate,  seghettate  all’estremità  supcriore, 
e con  due  stipole  alla  base  del  picciuolo.  Veste 
pur  fiori  simili,  ma  disposti  a spiclie,  bian- 
castri c rossicci,  per  lo  più  violacei.  Ad  essi 
succedono  baccellini,  ognuno  di  due  laminuttc 
le  quali  si  riuniscono  e ravvolgono  a foggia 
di  spirale  o cavaturaccioio  (Figura  00),  e 
contengono  molti  semi  irregolari,  subcuori- 
formi od  ovali,  di  colore  bruoo-chiqro,  o gial- 
lognolo. Osservando  il  Dure  (Figura  91}  vi 
si  distingue  la  carena  un  po'discosta  dal  ves- 
sillo colle  ale  congiunte  all’appendice  della 
carena,  e riunite  sotto  di  essa  coi  lati.  Pieci 
slami  riuniti  aita  base  e muniti  di  picoiola 
antere  circondano  il  pistillo;  onde  la  pianta 
è diadelphia-decandria.  Classi!  XVIIl  del 
Limmìu.  La  Figura  92  ne  offre  una  «ima  Do- 
rila ben  distinta. 

257.  Molti  nomi  ha  questa  pianta.  I 
Latini  la  dissero  anche  Trtfulivm  cochlea- 
lum,  quasi  Trifoglio  a spira  per  que’suoi  le- 
gumi 0 bacellini  cosi  foggiati,  I Botanici  con 
LiNago  la  chiamano  Msdicago  sativa,  ma 
fu  per  lo  addietro  delta  anche  Medicago  fio- 
ribus  violaceis,  e Medica  major.  Gl’Italiani  le 

chiamano  secondo  i varj  paesi,  Cedrangola,  Erba  medica.  Erba  Spagna,  Me- 
dica, Medica  Ugfittima,  Erba  merica.  Trifoglio  cavallino,  Fieno  d’Ungheria;  i 
Napoletani  al  tempo  del  Posta,  Farfara:  alcuni  Veneti,  Lavamano,  Erba  reg- 
giana, Iqffue  qualche  autore  la  denominò  Fieno  di  Borgogna,  Fieno  greca. 
Trifoglio  grande  e Crocetta.  | Francesi  diconla  Luserne,  e taluni  Sanfoin  : 
gl’inglesi,  Lucerne  come  i Tedeschi;  gli  Spagnuoli,  Mielga\  i Fiamminghi, 
Rups.  Etasìcr.  ilo  citato  tutti  questi  nomi  perchè  si  cvilioo  equivoci,  lo  la  chiamp 
per  solito  UamcA,  come  Dioscoaina  r,). 

Appartiene  alla  Famiglia  delle  LacniiiKosB,  tribù  di  Lotbe,  sottotribù  delle 
Trifqglitt,  (|  Qcnere  MapiCACO  conta  presso  80  Sracm,  e il  6saTOi,oiii  ne 


Fig.  90. 


Fig.  91. 
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descriva  (nella  sua  FI.  il.)  50  nostre  Italiane. 


Le  più  interessanti  per  l'agro- 


Kig.  W. 


nomo  sono  H.  arborea,  il  Ct/ti$us  degli  antichi,  di  coi  al  seguente  Liaao  XXID; 
la  Mbdicago  media  o Medica  rustica,  vivace;  la  M.  lupulina,  Lupulina  o Tri- 
foglino  selvatico,  bienne;  la  M.  falcala,  Erba  medica  di  flor  giallo,  vivace;  la 
M.  macsiato,  Trafogliolo  di  prato,  annua;  la  M.  intertexta,  DC.,  Medica  ci- 
gliosa, annua  ; la  M.  eoehìeata,  M.  a chiocciola  citala  dal  Rb,  forse  M.  helix, 
annua;  delle  quali,  toccherò  io  Qoe  del  presente  Abticolo  quanto  alle  due  vi- 
vaci, dell'altre  nel  Capitolo  V. 

258.  La  forza  di  vegetazione  di  questa  pianta  si  conosce  squarciando 
il  Medicajo.  Se  ne  ricavarono  per  Ettaro^dal  Gaspabiiv  (§  875-4  del  Lm.  XIV) 
57  mila  chilogr.  di  avanzi  e radici  da  lui  pareggiali  a 74  mila  di  letame. 
D'onde  s'argomenta  quanto  essa  lasci  ricco  il  suolo  in  cui  vegetò.  Lo  che  s'ot- 
tiene però  se,  tanto  nel  crearlo  quanto  negli  anni  successivi,  il  Medicajo  venne 
lautamente  concimato;  e sovratutto  se  lavorato  profondamente,  perciocché  anno 
per  anno  la  Medica  profonda  le  sue  radici,  e di  certa  guisa  da  nuovo  strato  di 
terreno  la  risorgente  vita  nudrisce.  Quando  incontra  strato  sterile  non  tocco 
da  ferro  di  vanga  o d'aratro,  illanguidisce  e si  spegne;  onde  la  spiegazione  della 
di  lei  maggiore  o minore  durata.  Il  suo  fittone  ha  solo  poche  barbicene;  quindi 
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assorbe  l'alìtneBle  quasi  tutto  dalla  di  lui  estremità  la  quale  sempre  e'alluoga 
di  guisa  da  vedersi  nei  museo  di  Berna  una  di  tali  radici  lunga  16  metri. 

259.  L’analisi  chimica  rivela  in  100  di  Medica  (secco  a 100)  0,274 
di  solfo  (Litao  I,  2878)  (e  3,5  di  sostause  grasse  (Liiao  VII,  S 79).  La 
pianta  allo  stato  normale  contiene  quasi  il  2 d'azo/o  per  100.  Le  sue  ceneri  ac- 
cusano la  presenza  di  parti  26,47  di  alcali  su  100  (Libbo  I,  § 2943).  Nel  Re- 
pertorio d'analisi  del  Violbttb  e Abchahbadlt  trovasene  uua  del  Buca  delie 
ceneri  stesse,  cui  pongo  a riscontro  altra  pure  del  Boca  riportata  dal  Sblmi. 


I. 

U. 

I. 

If. 

Potassa  . . . 

. . 5,10 

— 

Fosf.  di  peros.  di  ferro 

2,65 

1,67 

Soda  *.  . . . 

. . 16,27 

23,43 

Acido  solforico  . . 

1,34 

1,45 

Calce  .... 

. . 24,82 

26,97 

> silicico  , . i 

0,88 

0,95 

Magnesia  . . 

. . 6,86 

7,45 

» carbonico  . . 

14,43 

15,62 

Cloruro  di  sodio 

. , 1,75 

1,90 

Carbone  .... 

8,22 



Acido  fosforico  . 

. . 20,06 

25,- 

Totali  . . 

102,68 

102,50 

loQne  il  Boussimgault  darebbe  questa  composizione  della  Medica 


Verde 

Secca 

Acqua 

80,40 

15,- 

Amido  e Zucchero  . . 

3,60 

41,80 

Albumina  e caseina  . 

2,80 

12.- 

Materie  e grasse  . . 

0,80 

5,50 

Legtwso  e cellulosa 

6,10 

22,— 

Sali 

1,30 

5,70 

100,— 

100,— 

La  sua  radice  rivelò  al  Cosbbillkb  ; Acqua  65;  Ceneri  5,18;' Azoto  1,11. 

260.  L’ettolitro  di  gemente  sgusciata,  pesa  circa  76  a 78  chilogrammi. 

261.  Il  peso  deila  Medica  io  Fieno  se  fU  custodita  a dovere,  riesce  il 
terzo  di  quello  della  medesima  in  erba  : ma  d’ordinario  rimane  colo  il  27  al 
28  per  100. 

262.  Il  peso  delle  radici  rimanenti  nel  suolo  all’atto  del  dissodamento 
equivale  molte  volte  oltre  la  metà  del  peso  del  Fieno  da  essa  prodotto  durante 
tutta  la  sua  esistenza.  Il  Gaspabim  raccolse  que’ 57021  chilogr.  di  radici  da 
un  Ettaro  di  Medicajo,  il  quale  avea  prodotto  in  5 anni  cfailogr.  64000  di  Fieno. 

[2]  COiMiizioni^di  mms». 

263.  Ne’  climi  temperati  vegeta  prospera  la  Medica:  ne’  caldi  regge 
meglio  r.<lròorsa,  ne’ quali  la  saliva  o Erba  di  Spagna  comune,  ad  eccezione  di 
terreni  freschissimi,  reclama  un  po’  d’irrigazione  per  dare  copiosi  tagli.  Nel 
settentrione  vive  ma  non  lietamente  se  non  in  buone  esposizioni.  Al  colle  sì 
creano  ottimi  Medica)  ; nel  piano  poi  offre  tanta  utilità  che  mentre  in  queste 
Provincie  centrali  al  principio  del  secolo  qualche  contadino  preferiva  abbando- 
nare il  podere  anziché  fare  un  campicello,  come  narra  il  Re,  di  quest’erba,  oggi 
se  non  esiste  Spagnara  nel  fondo  in  cui  s’aliuoga,  procura  subito  di  crearla,  e 
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quasi  a sole  sue  spese,  salvo  valersi  del  letame  della  concimaja  comune.  Questa 
pianta  mette,  ossia  ripullula  appena  la  temperatura  segna  circa  8®  C.  (1).  Sic- 
come moola  in  flore  dopo  ricevuti  852  gradi  di  calore  secondo  sperimenti  del 
GàSpabin,  cosi  supponendo  che  si  Tulci  a fioritura  bene  sviluppala,  cioè  dopo 
goduti  circa  1000  gradi  di  calore,  se  dai  primi  di  Marzo  alla  One  di  Novemhie, 
si  ponno  coniare  circa  5 a 6 mila  gradi  di  calore,  si  faranno  5 a 6 tagli  di 
Medica  bene  sviluppala,  quante  volle  convenevole  freschezza  di  suolo  vi  con- 
corra. L’inverno  rigido  può  distruggere  un  Medicajo  di  primo  o secondo  anno  : 
con  del  terzo  e sempre  meno  in  progresso  per  l’accennata  ragione  deU'alluDga- 
raento  successivo  della  radice  a profondità  inaccessibili  ai  geli. 

264.  Nè  in  terra  arida,  nè  in  fangosa  (cosi  traduce  variam  il  Pacami) 
geminerai  la  Medica,  scrivea  Catobb.  Ne’  soli  terreni  dotali  di  freschezza  essa 
ripullula  vigorosa  anche  senza  irrigazione,  ed  offre  più  tagli  copiosi  (Libro  tV, 
SS  254  e 705)  I più  confacevoli  sono  quelli  delle  tre  prime  qualità  della  I»  e 
li»  Classb  speciflcali  nel  S 60?  del  IV"  Libro,  e più  particolarmente  questi  : 

1.  II. 

A.  Pingue — Silicico — Argillico— Calcare.  D.  Silicioso— Argillico — Calcareo 

B.  Pingue  — Silicioso— Calcare— Argillico.  E.  Silicioso — Argilleo— Calcareo 

C.  PfBjue  — Calcare— Argillico— Siliceo.  F.  Cretoso  — Silicioso— Argillico 

e migliori  le  qualità  B,  C ed  F,  giacché  preferisce  le  terre  sciolte  e chiamale 
dal  volgo,  di  messo  sapore,  oriola,  volpina,  morgana,  nera,  di  due  sapori. 
M’è  parso  però  ne'  terreni  A,  D ed  E perdurare  alquanto  più  a pari  condizione  di 
profondità  di  lavoro  o di  buon  sottosuolo.  Ma  in  generale  l’elemenlo  più  impor- 
tante, come  rivela  l’analisi  della  pianta  (S  259)  è il  calcare.  In  terreno  ricchis- 
simo e di  poco  fondo,  per  la  ragione  esposta  al  § 258,  dura  pochissimo.  In  altro 
eccessivamente  sciolto  non  prospera  senza  irrigazione.  Nel  terreno  argilloso  e 
peggio  noH’argillaceo  ancorché  pingue,  presto  si  sperpera.  Lo  stesso  avviene  io 
terreni  pietrosi  e ghiajosi  in  cui  però  prospera  per  qualche  anno  quando  ricchi 
di  terra  buona,  assai  pingue,  e a sufficiente  profondità.  Del  pari  decade  se  il 
gotlosuolo  sia  tufaceo  impermeabile,  acquitrinoso,  torboso.  Quanto  più  il  terreno 
sarà  migliore  per  la  Canapa,  altrettanto  riuscirà  per  la  .Medica. 

265.  L’acqua  o di  pioggia  o d’irrigazione,  è indispensabile  al  suo  buon 
successo.  Se  stagnante  nel  sottosuolo,  le  nuoce;  ma  se  trova  negli  strali  inferiori 
una  corrente  d’acqua,  carica  di  principj  fertilizzanti  la  quale  del  continuo  si 
rinnovi,  la  Medica,  come  constatò  il  Gaspabir  alle  sponde  dell’Ardèche,  vi  pro- 
spera indeflnitamente  anche  senza  concimarla.  Prima  di  lui  questo  fatto  era 
stato  veduto  lungo  l’Enza  e segnalato  da  F.  Re.  Fra  le  Mediche  irrigue  e le 
non  irrigabili,  vuoisi  tenere  io  conto  questa  sperienza  del  Gaspabih  ; 

Con  letame  cbilogr.  37480  per  Ettaro  in  6 anni  ebbe  in  Fieno  chil.  64000 
. 57480  io  EU»  irriguo  • • > 153000 


(t)  Gasparib  rettifica  nei  Tome  VI  det  suo  Cours  <f.4tìriculluri  questa  temperatura 
recandola  a 10*  C.  Ho  constatato  più  volte  che  bastano  gii  8»  C.  quando  però  nelle  notti 
la  temperatura  stessa  non  dis<;enda  molto. 
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La  produzione  anche  più  del  doppio  si  veriflca  ma  in  terreni  meridionali, 
perchè  l’elevata  temperatura  diminuisce  il  prodotto  delle  Spagmre  asciutte,  ed 
aumenta  quello  delle  irrigue.  Per  l’opposto  se  il  terreno  non  fosse  ben  livellato 
e sistemato  come  ho  inculcato  in  genere  per  le  Praterie  artificiali  permanenti, 
ogni  ristagno  d’acqua  diviene  per  la  Medica  funestissimo. 

[3]  Creazione  del  Hcdicajo. 

266.  Si  associa  di  buon  grado  la  Medica  con  varie  specie  di  Piante,  avve- 
gnaccbè  se  Gramigne  a radici  serpeggianti,  o Muschi,  invadano  il  Medicajo,  presto 
deperisca.  Perciù  nella  sua  formazione  si  semina  colla  Logliessa,  ovvero  si 
associa  invece  colla  Canapa  (§  98  del  Libro  VII)  secondo  il  metodo  consigliato, 
e sviluppato  in  ispecie  nei  §§  292  e 295  del  Libro  XX,  pel  quale  essa  entra 
nella  rotazione  Hkdica  — Canapa  — Frumento,  e si  ha  il  vantaggio  di  creare  il 
Medicajo  senza  spesa.  Anzi,  avvegnaché  in  quel  primo  anno  da  principio  la 
Medica  proceda  lentamente  nel  suo  sviluppo,  in  appresso  tagliata  la  Canapa  lo 
rinvigorisce  di  guisa  da  offerire  nell'Autunno  inoltralo  un  taglio  di  circa  2000 
chilogr.  vaiatali  io  Fieno.  Con  questo  sistema  però  la  Medica  rimarrebbe  sola 
negli  anni  successivi  se  appunto  appena  tolta  la  Canapa  non  vi  si  trasemina  la 
Logliessa.  Il  Dohbasle  iraseminava  Grano  saraceno  alla  Medica,  ma  esso  ne 
soffoca  le  tenere  pianticelle.  Dove  il  clima  induce  a seminare  la  Medica  a Pri- 
mavera inoltrala,  la  seminano  Ira  Fagiuoli  nani  quando  li  zappano  la  seconda 
volta,  come  narra  lo  Ysabbau  [Cours  d'agr.  II).  Il  Barral  consiglia  di  seminar 
la  Medica  nelle  terre  forti  con  un  decimo  di  Trifoglio  : nelle  sciolte  con  un 
ettolitro  di  Lupinella;  perchè  poscia  perdendosi  tali  piante  cedono  il  posto  alla 
Medica,  mentre  intanto  nel  primo  anno  si  ha  maggior  provento  di  foraggio.  Non 
saprei  dire  l'effetto  di  questa  pratica  non  avendola  mai  sperimentala  : però  mi 
parrebbe  più  adatto  metter  il  Trifoglio  ne'  terreni  sciolti,  e la  Lupinella  ne’  forti  ; 
ed  ho  più  fede  nella  Logliessa,  perchè  pianta  di  diversa  famiglia,  non  sottrarrà 
come  quelle  Leguminose  troppe  sostanze  utili  alla  Medica.  La  quale,  bisogna 
pur  dirlo,  forma  veramente  i più  magniBci  Medica),  quando  assoluta  signora 
loro.  Benché  in6ne  essa  lasci  il  terreno  ricchissimo  per  altre  colture,  nondimeno 
lo  priva  di  sostanze  a lei  più  specialmente  necessarie.  Quindi  non  si  ritorni  la 
Medica  nello  stesso  luogo  se  non  dopo  tempo  eguale  a quello  in  cui  perdurò  a 
vegetarvi.  É poi  ovvio  comprendere  che  non  bene  succederebbe  ad  altre  piante 
della  stessa  Famiglia.  Quanto  al  porla  in  Rotazione  in  poderi  senza  Canapa,  si 
rammentino  I 105  e seguenti  del  Libro  XV  ed  i $§  121  ecc.  del  XVII. 

267.  In  proporzione  del  letame  la  Medica  (Libro  VII,  $ 151)  ri- 
compensa il  coltivatore.  Non  incresca  riconsiderare  queste  cifre  le  quali  par- 
lano da  sè  : 

Prodotto 

Letame  Fieno  per  ogni  70  cbil. 

Letame 

Gasparir  diè  per  Ettaro  Chilogr.  57480  ebbe  155000  . . 185, — 
VooiiG ■ 73500  . 215176  , . 206,— 
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La  diOerenza  da  185  a 205  è ragguardevole,  e si  dimostra  che  i chilogr. 
16020  di  letame  di  più  dati  dal  Yorna  resero  62175  di  Fieno  in  ragione  di 
cbilogr.  270  per  70  di  ietame.  Riconsiderando  poi  quei  citato  $ 151,  se  il 
Gsspabih  riferisce  che  in  un  Medicajo  il  quale  abbia  prodotti  64000  chilogr. 
di  Fieno  rimane  nel  terreno  in  radici,  residui,  fogliame  ecc.  l'equivalente  di  chi- 
logr. 49480  di  letame;  quello  da  cui  siensi  ricavati  cbilogr.  215175  Fieno  la- 
scierà un  residuo  equivalente  a chilogr.  172900  di  letame;  e s'avrebbe  a con- 
chiudere  che  il  terreno  a Medicajo  rimane  fertilizzato  in  dose  di  cbilogr.  9400 
dì  letame  più  de'  73500  fornitigli.  Lungi  daH'ammettere  tali  risultamenti  per 
costanti  e da  ottenersi  dovunque,  ne  trarrà  però  il  saggio  economo  la  prova 
della  somma  convenienza  di  concimare  lautamente  il  Medieejo  nella  sua  prima 
formazione,  per  incorporar  bene  il  letame  in  tutto  il  grosso  strato  di  terreno  in 
cui  la  pianta  deve  profondare  la  sua  radice  (§  258).  Se  ne  prodighi  pertanto 
anche  più  di  quello  assegnato  per  le  Marcite  (§  217).  Che  se  il  terreno  difettasse 
di  calcare,  olire  il  concio  fa  mestieri  aggiugner  marna  o gesso  colto  in  polvere; 
e notai  già  quanto  utilmente  s'impiegherebbero  macerie  di  soflittì,  soppalchi  ecc. 
(Libbo  XIV,  5 386),  terre  nitrose  (ioi  § 393)  solfati  di  soda  {ivi  § 396)  ecc. 
Del  resto  si  possono  anco  applicare  le  concimazioni  indicate  per  la  Ca- 
napa (Libbo  XX,  S 1198),  aumentando  però  le  quantità  del  Letame  di  quasi 
il  doppio. 

268.  L'apparecchiamento  del  suolo  non  che  le  lavorazioni  si  ese- 
guiranno come  descrissi  pe' Prati  artificiali  asciutti  o irrigui  (Cafitolo  III), 
secondochè  sia  o no  irriguo  il  Medicajo,  e salvocbè  il  lavoro  principale  del  ter- 
reno raggiunga  la  massima  profondità.  Quindi  sarebbe  da  preferire  lo  scassato 
di  vanga  a due  o tre  Otte:  ma  non  volendo  sopportarne  il  grave  dispendio,  si 
procacci  che  la  Ravagliatura  raggiunga  tutto  compreso  1 metro  di  profondità, 
massime  nel  terreno  non  irrigabile.  Quando  però  il  Medicajo  voglia  crearsi  in 
terra  piena  d'erbe  e d'insetti,  alla  prima  rifendilura  raccolgansi  l'erbe,  ra- 
dici ecc.,  e con  aggiunta  di  qualche  sterpaglia  se  ne  dispongano  mucebj  su 
tutta  la  supeQcie  e s'incendiino  spargendo  poi  le  ceneri,  operando  in  somma  un 
vero  addebbiamento. 

269.  L'e|>oca  da  preferire  nella  creazione  del  Medicajo  secondo  alcuni 
sarebbe  al  principio  dell'Aulunno,  cominciando  i lavori  dopo  la  messe  del  Fru- 
mento, 0 altro  ricolto  dell'anoo.  Ma  le  intemperie  del  verno,  oltre  lo  avversare  lé 
ancor  tenere  pianticelle  della  Medica,  comprimono  la  superBcie,  la  quale  inoltre 
rimane  ingombra  d'erbe  selvagge  germogliate  nell'Ottobre  e Novembre.  Invece 
eseguendo  bensì  tutti  i lavori  prima  deH'ioverno,  onde  questo  purga,  come  di- 
cono i pratici,  il  terreno,  colla  zappatura  premessa  nella  primavera  alla  semi- 
nagione distruggonsi  tutte  l'erbacce  germogliate,  rendesi  soffice  la  superficie  ed 
attissima  a ricevere  i semi  di  Medica  e della  Logliessa,  o altro  che  vi  si  Irase- 
mini.  Nel  Medicajo  ben  fatto,  anche  nel  primo  anno  si  ottiene  almeno  un  buon 
taglio  nel  Luglio;  e per  quello  geminato  colla  Canapa,  in  fin  d' Agosto;  questo 
taglio  assai  volte  riesce  anzi  indispensabile  per  non  lasciar  montare  Ja  Medica 
in  semente;  poscia  se  n'ha  un  altro  alla  One  deH'Autonno.  Ne' paesi  caldi  tut- 
tavia, esenti  da  rigidi  Inverni,  vilm  còhsigliata  la  seminagione  autdanale  dal 
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Qoa>tapili.b,  daU’ONOBATi  ecc.  ed  anche  dall'APBico,  ed  allora  si  hanno  i 
tre  ed  anco  i quattro  tagli  nell'anno  successivo. 

370.  La  semente  sla  di  ottima  qualità,  e diligentemente  crivellata  per 
escludere  ogni  minima  erba  selvaggia,  e peggio  poi  i semi  di  Cuscuta.  E sic- 
come questi  ultimi  (specialmente  perchè  spesso  muniti  de'  loro  invogli)  galleg- 
giano, tornerà  utile  immergere  la  semente  di  Medica  nell'acqua,  onde  sceverarli. 
Spargasi  sul  terreno  bene  approntalo,  e se  si  può  coperto  con  un  po’  di  guano, 
0 di  pollina,  con  somma  destrezza  perchè  spandasi  uniforraemente,  ed  in  epoca 
io  cui  il  terreno  sia  fresco,  non  già  hagoalo:  uè  mai  arido  troppo  se  non  quando 
reggasi  imminente  la  pioggia.  I Romani,  secondo  Varsohe,  quando  il  terreno 
sia  di  sua  natura  temprato,  io  un  jugero  (Ettari  0,3436)  seminavano  un  mog- 
gio e mezzo  d'Erba  medica  (Ut.  13,3).  Coli'iiella  assegnava  un  ciato  (lit.  0,438) 
per  uno  spazio  ampio  5 piedi,  lungo  il  doppio  (Metri  quadr.  4,5  circa).  Net 
primo  computo  sarebbero  Ettol.  0,69  per  Ettaro;  pel  secondo  circa Ettol.  9,73 
forse  non  isgusclatì.  Ptimo  ne  volea  30  moggia  per  jugero,  cioè  Ettol.  6,66.  il 
Gaspabir  assegna  40  cbilogr.,  o circa  53  litri.  11  Re  invece  soli  chilogr.  18, 
ossia  litri  33,  e THauzA  pure  e il  Joicrbadi  30  a 36  chilogr.,  ossia  litri  36 
8 so.  Il  Rose,  36  a 39  chilogr.  Il  Cdppari  ne  prescrive  34  chilogr.,  ossìa 
quasi  litri  33  ; il  Ridolfi  eguale  quantità.  Quando  la  semente  è veramente 
buona,  di  granellioi  giallognoH-scuri,  lucenti  e ben  nutriti,  foggiati  ad  argnone 
e di  ultima  raccolta,  dopo  scartati  i grinzosi,  verdi  e bruni,  la  quantità  pre- 
scritta dal  Re  risalta  sufficientissima  : si  abbondi  però,  non  dirò  sino  ai  SO  e 
36  chilogrammi  raccomandati  dal  Cbdd,  ma  sino  ai  33  e 34,  se  temasi  sover- 
chio di  siccità  che  avversi  il  germogliamento.  Nelle  praterie  in  genere,  alcuni 
(Stoeckhabdt  11,  97)  vorrebbero  7 ad  8000  piante  per  metro  quadralo,  ed  è 
troppo  anco  se  intendasi  per  numero  di  cauli  o culmii.  La  Medica  sporgendone 
parecchi,  e più  quando  non  troppo  Otta  ed  in  buone  condizioni  di  coltura, 
bastano  circa  300  piante  per  metro  quadrato,  e si  veggono  Spegnare  bellissime 
dove  ciascuna  pianta  ha  uno  spazio  di  quasi  un  decimetro  quadrato  : cioè  vi 
sono  poco  più  di  130  a 150  piante  per  metro. 

371.  Preparasi  la  seminagione  spandendo  prima  pollina,  guano  o 
altro  concio  ben  trito  che  copresi  zappando  il  terreno,  e cosi  sotterrando  la  Lo- 
gliessa 0 altra  Graminacea  che  si  volesse  associare  alla  Medica  la  quale  gettasi 
subito  dopo  a spaglio  sul  terreno  zappato,  e vien  coperta  rastrellando  a mano  il 
terreno  stesso.  Gli  antichi  voleano  non  solo  proscritti  ne’  rastrelli  i denti  di  ferro, 
ma  qualunque  strumento  di  ferro  anco  nelle  successive  sarchiature,  e non  saprei 
indovinarne  il  motivo.  Se  il  terreno  fosse  mollo  sciolto,  invece  di  rastrellare 
deesi  il  terreno  fratcheggiare  ma  con  pesante  scalone  (Libro  XIV,  § 191);  e 
ne’  casi  di  terreno  sabbionoso,  cilindrare  dopo  passato  il  trascino  di  frascame. 
Ho  già  detto  che  se  si  semina  di  primavera,  lo  si  faccia  soltanto  dopo  cessato 
ogni  pericolo  di  brine. 

[4]  Collurafflenlo. 

873.  Arroncare  e sarchiare,  rlnetlare  in  somma  II  terreno  dall'erbe 
selvagge,  in  ispecie  dalla  Gramigna  cui  a ragione  il  Petbtie  dà  epiteto  d’im- 
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mortale,  è esseatialissiroo  ne’ primordj  della  vita  della  Medica:  ed  ancora  in 
seguito  se  fia  d’uopo.  Questa  pratica  degli  antichi,  oggi  poco  seguita,  dimostra 
anche  secondo  il  Joiosbaos,  che  la  Medica  si  coltivava  sino  mill'anoi  addietro 
meglio  di  oggi.  Del  resto  sul  riguardarla  dal  Bestiame  ho  insistilo  a sunicieaza. 
Aggiugnerò  solo  queste  parole  del  Pbtbtih  medesimo  : • L’ampia  umpa  de' bo- 
vini, il  ferro  de'  cavalli,  schiacciano  la  pianta  e la  tritano....  i montoni  perven- 
gono a rodere  il  cuore  del  suo  cesto....  Invece  di  lasciare  di  lai  guisa  con  34  a 
48  ore  di  pascolo  disertare  l'ultima  messa,  se  ne  faccia  meschianza  con  pa- 
glia ecc.  •.  Ancora  fa  mestieri  trarne  semente  meno  die  sì  può.  Lo  Krdlichbb 
narrò  già  d’una  pianta  d'F.rba  medica  la  quale  visse  otlaui’aooi  perchè  non 
avea  mai  fruttiflcato  (Lisao  II,  S 370). 

373.  Dorè  può  irrigarsi  si  faccia  colla  maggiore  sobrietà.  Un  inaflia- 
mento  discreto  dopo  ogni  taglio,  è sufOcieote  per  la  Medica;  colla  intemperanza 
le  si  abbrevia  la  vita,  lonanzi  poi  d’ìnnaOiare  la  prima  volta,  ossia  dopo  il 
primo  taglio,  si  faccia  accurata  sarchiatura,  essenziale  anche  dove  non  s’irriga. 

374.  Senza  ingrasso  può  avere,  secondo  ii  Bosc,  durata  media  di  13 
anni  la  Medica  in  un  fondo  mediocre.  Questo  parmi  possibile  al  contrario  sol- 
tanto in  fondo  ottimo  assai  lautamente  concimato  nella  creazione  del  Medicajo. 
Lievissima  copertura  di  terriccio  Unissimo  all’aprirsi  dell'inverno  anche  pel  One 
che  dirò  piò  innanzi  (S  380)  gioverà  sempre  a mantenerla  in  ottima  produ- 
zione, perchè  l’acque  e nevi  di  quella  stagione  riporteranno  la  pinguedine  negli 
strali  più  profondi  ove  la  radice  ha  più  azione,  e s'allunga  (jj  358). 

[S]  Raccolla. 

375.  Si  falcierà  sempre  la  Medica  appena  compiuto  il  Fiore  (S  57  ecc.), 
altrimenti  si  esaurirà  nell'opera  di  riproduzione  la  forza  per  rigermogliare  dal 
suo  ceppo  rigogliosameote,  e ne  brevierà  pur  la  durata.  Inoltre  ritardando,  lo 
stelo  indurisce,  le  foglie  io  parte  cadono,  in  parte  nel  custodire  l'erba  falciala 
rimangono  sul  terreno.  Rispetto  al  numero  de’  tagli  da  fare,  ho  sempre  speri- 
mentate giuste  queste  prescrizioni  di  F.  Ha.  • Condanno,  scrivea  egli,  l’errore 
di  coloro  che  la  tagliano  poco  condizionata  recidendola  ogni  30,  o 35  giorni... 
ne'  terreni  non  irrigui  ancorché  pingui  non  può  tagliarsi  al  più  se  non  cinque 
volle.  Se  la  stagione  vada  estremamente  umida  e calda  insieme,  potrà  farsene 
talvolta  un  sesto  taglio.  Si  potrà  tagliare  sei  e sino  selle  volle  da  chi  la  irriga; 
chi  ne  voglia  un’ottava  raccolla,  rovinerà  la  prateria  •.  Qualunque  sia  il  numero 
de’  tagli  si  facciano  ben  eguali,  rasente  terra,  con  ferri  bene  aflìlati.  Un  esperto 
lavoratore  falcia  oltre  mezz'Btlaro  al  giorno.  Se  la  Medica  sia  rada  e mista 
d’allr'erbe  si  falci  abbastanza  in  tempo  per  impedire  a queste  di  fruUiBcare. 

368.  La  custodltara  per  trarne  fieno  non  composto  di  soli  steli  senza  foglie, 
richiede  sommo  accorgimento.  Dopo  falciata  la  Medica  si  lasci  il  primo  giorno 
nelle  sue  falde  o andane  in  cui  le  collocò  la  falce.  Nel  secondo  giorno,  dissipata 
la  rugiada,  insinuando  le  forcole  di  legno  sotto  le  falde  slesse,  si  rivoltino  onde 
la  parte  inferiore  venga  sopra  mediante  rovesciamento  che  le  adagi  nello  spazio 
dianzi  libero  tra  le  falde  medesime.  Nel  terzo  mattino,  scomparsa  sempre  ogni 
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umidità,  le  faide  apronsi  e distendonsi  per  tutto  it  terreno,  eoo  destrezza  e senza 
scuoterle.  Nè  più  si  tocchino  nell'nre  calde.  Alla  sera  la  Medica  sarà  già  custo- 
dita e potrà  caricarsi.  Questo  metodo  si  applica  pe’  primi,  secondi,  e anche  terzi 
tagli  a buona  stagione.  Nel  mezzogiorno  anzi  l'operazione  si  compie  in  due 
giorni,  operando  la  prima  rivoltatura  delle  falde  due  o tre  ore  innanzi  sera  del 
primo  giorno.  Nel  settentrione  occorre  maggior  tempo,  lasciando  cioè  le  falde 
senza  rovesciarle  o muoverle  più  d’un  giorno,  talora  quasi  due  se  occorra.  Pei 
quarti  tagli  ed  altri  sì  procede  come  pegli  ordinarj  Prati  artiHciali.  il  Fieno  di 
Medica  dee  riporsi  e conservarsi  ne'  modi  indagati  per  ogni  altra  sorta  di  Fieno 
(S  233  ecc.),  ma  con  maggiore  precauzione  perchè,  come  tutti  i Trifogli,  facile 
ad  alterarsi. 

277.  La  raccolta  della  semente  facciasi  come  sin  dal  1550  pre- 

scrivea  il  Gallo.  Dopo  dichiarato  di  non  trarla  dal  Medicajo  il  primo  anno, 
BOggìugnea:  tenendo  la  seconda  tagliala  perchè  matura  nel  caldo  di  mag- 

gio, giugno  e luglio,  bisogna  che  i coroicelli  sieno  talmente  secchi,  che  nello 
spezzarli  vi  sì  veggano  i semi  ben  maturi,  cioè  quando  sono  divenuti  gialli.  E per- 
chè le  erbe  medesime  ne  producano  alle  volle  dell'altre  nuove  (per  tardar  tanto 
a segar  le  prime,  quell»  da  semenle)  le  quali  facilmente  si  piegano  e qualche  volta 
vanno  a terra,  però  bisogna  usar  buona  diligenza  nel  tagliare  con  un  flochello 
{tegolo)  beo  tagliente  tutte  quelle  cime  che  hanno  i cornicelli,  e porle  di  mano 

10  mano  nei  socchi,  e votarli  oell’aja  ben  netta,  facendola  seccare  e battere;  e 

dipoi  levalo  via  quel  pagliuzza,  si  crivellerà  con  crivello  minuto  tal  semenza, 
ed  i non  ben  rotti  cornicelli  si  torneranno  a batter  tante  volle  sin  che  restino 
ben  disfatti,  stacciando  poi  quanto  sarà  passalo  pel  crivello,  perciocché  quella 
polvere  andrà  in  terra,  e la  semenza  rimarrò  dentro  e non  la  bulla  {pula) 

11  risparmiare  la  Medica  di  primo  anno  dal  frulticare,  è da  saggio  per  non  in- 
debolirla. I più  diligenli  poi  mietono  la  Medica  da  seme  in  due  volte,  reci- 
dendo nella  prima  le  cime  più  secche,  poi  il  resto  nell’altra.  Ma  dai  più  l'estra- 
zione de'  semi  si  opera,  non  col  coreggiato,  ma  colle  macine  verticali  da  olio,  o 
con  apposite  macchine  sgranellatrici,  di  cui  dirò  nell'Anr.  IV.  NelTultima 
crivcllatura  in  cui  dee  rimanere  nel  vaglio  la  pura  semente  nettissima,  verrà 
cosi  liberandosi  da  semi  di  Cuscuta,  se  si  avverta  di  andare  sbattendo  la  semenza 
contro  il  fondo  del  vaglio  stesso  affinchè  si  liberi  dai  granelli  di  Cuscuta  che  vi 
aderiscono.  La  cautela  di  crivellar  bene  la  semente  di  Erba  medica  per  sceve- 
rarne que’  funesti  granelli,  sino  dal  1793  veniva  raccomandata  dall'areiprete 
veneziano  Tallieb;  ma  in  buona  regola  non  si  dee  mai  trarre  seme  da  Medica 
in  cui  siasi  intrusa  la  Cuscuta. 

278.  Conservasi  la  semente  assai  bene,  se  fu  bene  seccata  nell'gja  entro 
ì suoi  bacellini  ; e ripongasi  in  luogo  ben  asciutto,  distesa  in  sottile  strato 
riscaldandosi  facilmente. 

[fi]  Avversilà. 

279.  La  durata  della  pianta  è quasi  inde&nìta,  quando  trova  terreno 
soffice  e pingue  a indeBoita  profondità  ($  258).  Secondo  l'arabo  Jta-SuA, 
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■ncbe  irrigata  dura  90  anni.  Gli  scrittori  antichi  ne  stimano  la  dorala  «laJta 
a 15  anni  ed  anche  più.  In  terrapieni  od  argini  di  recento  foitnaxione  e composti 
di  buona  terra  di  9 o 3 metri  d'altesza,  bo  veduto  Mediche  perdurare  con  ol> 
lime  produzioni  e 19  e 15  anni  massime  se  sole  e nette  da  erbe  selvagge.  Nella 
colture  ordinarie  però  dopo  il  5*  anno  le  sue  produzioni  scadono  in  ispecie  in 
causa  delle  seguenti  avversità  cui  non  di  rado  soggiace. 

950.  Il  freddo  nnoce  a questa  pianta  originaria  de'paesi  caldi,  massima 
ne'  primi  anni  di  sua  vegetazione.  Perciò  innanzi  inverno  giova  coprire  il  Mcdir 
cajo  con  terriccio  flnissimo  ancorché  io  piccola  quantità,  o anche  con  ammassi 
(bui  di  scoviglie  e spazzature  d'aja,  cortili,  avanzi  di  loppe  ecc.  purché  fermenlali 
di  guisa  da  togliere  il  pericolo  di  gettare  nella  Spagnara  semi  d'erbacce  tuttora 
in  Ibcoltà  di  germogliare.  A Primavera  con  leggieri  rasirelli  di  legno  si  raccattano 
le  paglie  o materie  rimaste  non  iscomposle.  Istitnendo  confronti  si  vedrà  come 
la  Medica  che  fu  coperta  rigermogli  mollo  più  sollecita  e rigogliosa.  Quanto 
all'allre  meteoriche  vicende  si  applica  l’esposto  ai  §§  63  ecc. 

981.  Malattie  della  Medica  sono  talora  la  Nebbia  o Ruggine  {In.  V, 
S 767)  a macchie  biancastre.  Appena  si  manifestano  convien  falciarla.  Essa 
deperisce  poi  o per  soverchio  d’irrigazione  ; o per  abuso  nel  farla  fruttiBcare  per 
trarne  semente,  benché  II  ricavarlo  una  volta  nel  corso  di  4 a 5 anni  non  co- 
stituisca la  piena  rovina  del  Medicajo,  come  pretende  I'Ysàbbio;  o per  man- 
canza delle  cure  addietro  raccomandate;  o per  l’altre  cause  seguenti. 

989.  Distraggasi  la  Cascata  ; questa  parassita,  flagello  della  Medica, 

Cuscuta  europaea  de’  Botanici , l’av- 
vinghia e la  strozza  come  feci  già  ri. 
marcare  colla  Figure  93 , rappresen- 
tante un  ramicello  di  Medica  investita 
da  colale  tarpigna,  o grongo,  o ana- 
trella,  o tracopello,  o granchierella  , 
ò ligarola  come  dal  volgo  vien  della. 
Il  suo  piccolo  Gore  1 , aperto  mostra 
nel  9 la  sua  corolla  tagliata,  in  3 l’ova. 
rio  col  calice,  in  4 l’cmbriope  Olifbrme 
spirale.  Ha  4,  talora  5 stami,  e d’or, 
djnario  9 pistilli:  famiglia  Convolvq« 
Iacee  o più  precisamente  Cuscutee,  e 
conta  pur  troppo  molte  Specie.  Più 
volte  ho  aOfermalo  la  somma  diffloollà 
di  liberarsene.  Pretende  il  OonviiaBD 
che  spolverizzando  i posti  infestati  col- 
l’ingrasso del  DAMiconaT,  cosi  com- 
posto ; 

Pollina  0 Colombina,  Chilogr.  70 
Fosfato  di  calce  (farina  di 
coproliti) 


Fig.  93. 


Sale  di  cncina,  Chilogr.  100 
Calce  spenta  all’aria  > 50 

Cenere  o ceneracci  > 60 
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il  tallo  meschiato  intìmameote , e che  abbia  Ibrmenlato  per  qualche  giorno 
(adoperando  proportionalroenle  in  ragione  di  delti  800  ehilogr.  per  Ettaro) 
ai  diatrugga.  lo  non  l'bo  epcrimenlato,  ma  ho  veduto  sempre  prosperare  la 
Cuscuta  ne’  terreni  ricchi  di  calcare,  su’  Oinestrai  ecc.,  e quell'ingrasso  non 
parmi  abbia  altro  di  notevole  che  appunto  soslanae  calcari.  Piutlusto  gioverà 
falciare  subito  quelle  piante  su  cui  appaja  e quante  volte  appsja,  ma  ben  ra> 
sente  il  suolo.  Conciossiachè,  sebbene  si  manifesti  per  messo  de' suoi  semi  da 
cui  perciò  bisogna  ben  sceverare  la  semente  di  Medica  (%  270),  si  avverta  bene 
che  appena  germogliati  questi,  gli  esili  fusti,  filiformi,  cilindrici  e girevoli  s’at- 
taccano alla  vicina  Medica  mediante  piccoli  succhiatoi  papilliformi  dopo  di  che 
perisce  la  radice  della  Cuscuta  Iq  quale  se  ne  v|ve  in  appresso  a ipese  della  Me- 
dica. Quindi  se  rimangono  pel  suolo  framipeoti  ^i  qup'filamepti  eolie  loro  boc- 
cDccie  aderenti  gl  cesto  della  Notiica  falciata  pop  abbastansq  rapente  il  suolo, 
essi  allungansi  e propagaosi  sui  di  lei  rimessiticci, 

28S.  Falciando  adunque  rasente  il  suolo  cpp  parie  anche  dello  piante  aU’in- 
torno  non  ancora  inrestale  dalla  parassita,  e replicando  il  taglio  di  10  in  10 
giorni  si  potrà  distruggerla:  se  non  altro,  se  ne  impedirà  maggiore  invasione. 
Più  certo  sarà  però  reifetlo  recando  un  po’  di  paglia  o altro  nelle  ajuole  o spatj 
infestali  senza  làloiarli,  e dandovi  fuoco.  Molli  han  trovato  utile  bagnare  la 
spazio  falcialo  con  una  soluzione  di  solfalo  di  ferro;  1 litro  di  esso  in  10  di 
acqua  basta  per  5 metri  quadrati;  e costando  solo  7 centesimi,  si  potrà  speri- 
mentarlo, quantunque  la  presenza  delia  Cuscuta  io  l'abbia  veduta  farse  più  fre- 
quente in  terreni  ocracei  o ferruginosi  che  in  altri.  Per  me  credo  più  al  fuoco, 
anche  perchè  le  Cuscute  non  si  propagano  solo  per  semi,  ma  secondo  osserva- 
aioni  del  Dbcaisub  qne'  loro  filamenti  si  aggomitolano,  e s’insinuano  entro 
terra  nell'inverno  per  isvilupparsi  di  nuovo  io  primavera.  Piuttosto  farse,  più 
del  solfato  di  ferro,  giova  inafliare  lo  spazio  invaso,  in  tempo  secco,  con  orina 
schietta.  Del  resto  avvertasi  che  molte  volte  portiamo  noi  col  letame  i semi  di 
Cuscuta  nel  campo;  in  ispecie  se  si  adoperò  lettiera  di  foglie  raccolte  in  luoghi 
ove  sieno  Ginestre  dalla  stessa  parassita  perseguitate:  o se  si  alimentò  il  be- 
stiame con  Trifòglio  od  altro  foraggio  da  lei  investilo. 

284.  Altra  parassita  funesta  è la  RMsoetonia  medieaginh,  DG.  Tna 
specie  di  tartufo  piccolissimo  vive,  scrivea  Filippo  Rb,  sulle  radici  della  Medica 
ond’elleno  avvizziscono  e la  pianta  si  muore,  il  Db  Cabdollb  la  rimarcò  più 
frequente  ove  regna  umidità,  e sulle  pianticelle  trapiantate  anziché  sulle  nate  da 
seme.  Per  evitarne  la  diffusione  bisogna  eslrarne  tutta  sino  al  fondo  la  radice  am- 
malata e le  sane  di  coolaltn  all’Intorno.  Ma  non  si  compone  cotesta  Rhizocto- 
nia  di  que’soli  tubercolelti;  questi  sono  soltanto  rigonfiamenti  di  filamenti  bian- 
castri, poscia  violacei  che  a poco  a poco  ai  stendono  per  tutta  la  radice  infetta 
e poscia  sulle  vicine.  Questo  interno  nemico  manifestandosi  mediante  spazj 
vuoti  in  coi  non  vedrai  più  Medica  e molte  volte  dalla  presenza  della  Centofoglia, 
Polentina  reptans,  da  taluni  mediante  fossa  circolare  si  tenta  d'imprìglonarlo  ; 
ma  cosi  non  si  spegna,  e pare  miglior  mezzo  II  precedente,  massime  se  si  abbruci 
la  terra  ricavala  con  queste  radici  medesime,  e vi  si  mescoli  calce  vira  e sabbia  ri- 
seminandovi Lojessa  per  un  anno.  Tutti  mezzi  possibili  sin  che  il  male  ò piccolo. 
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285.  Fra  gl'insetti  dannosi  notai  il  Daacaiaino,  la  Coccimblla  glo- 
bosa, la  Ckbcopidb  spdmaja  (Libro  V,  $ 840).  Quest’ullima  facilmeole  rive- 
lasi colla  biancbissiina  spuma  io  cui  sta  immersa  in  istato  di  larva,  onde  bian- 
cheggia il  Uedicajo;  quindi  bisogna  falciarlo  subito  afllochè  la  larva  non  possa 
divenire  insetto  perfetto  e riprodursi.  Dell'EoMOLPO  oscuro  i,Libbo  V,  § 542) 
la  Figura  94  offre  io  A la  larva  tre  volle  ingrandita,  in  B l'insetto  perfetto 
maschio  4 volte  ingrandito,  io  C la  femmina  solo  2 volte  e meno,  io  D un 

Fig.  94. 


gruppo  d'uovi  talvolta  io  numero  di  200,  come  descrive  rUsuzA.  Colai  minimo 
verme  A lucente  e nero,  qualche  volta  giugoe  a distruggere  affatto  il  secondo 
taglio.  Emerge  pertanto  tardi  dagli  uoviciui,  e il  Gasparin  Augusto  vorrebbe 
si  coprissero  di  paglia  i posti  ove  se  ne  svolgono  e darvi  fuoco.  Briga  lunga, 
diffìcile,  forse  impossibile.  Piuttosto  falciare  l’erbe  appena  credonsi  le  larve  pros- 
sime a tramutare  in  insetto,  per  ispegnerne  la  rigeneratione.  Nelle  contrade 
meridionali  danneggia  la  Cantaridb  mabginata  {Lytta  marginala,  Fab.)  e 
bisogna  pur  falciar  l’erba  ad  egual  momento  opportuno,  come  si  farà  eziandio 
mostrandosi  il  Gobgogliohb  globoso  (Cttrcufio  aeridulut). 

[7]  Prodiizioae. 

286.  La  prodozloae  della  Medica  ragglugne  quantità  cospicue 
(Libbo  VII,  S205)-  quindi  forma  praterie  di  1»  e II*  Classe  (Libro  X, 
5 548)  con  prodotti  da  11000  Uno  a 20000  chilogr.  nello  stato  di  Fieno.  Nei 
terreni  non  irrigui  si  valutò  solo  chilogr.  9000,  ed  anche  meno,  ma  per  sup- 
posito  limitatissimo  (ivi  § 1209  e Libro  XI,  §§  296,  300  ecc.).  Quando  la 
Medica  è bene  stabilita,  nel  terzo  anno  mediante  una  sola  irrigazione  appena 
falciata,  in  paesi  dì  temperatura  alquanto  elevata,  offre  6 tagli  con  queste  pro- 
babili produzioni  valutate  io  flcno, 

1»  taglio,  Chilogr.  3.500  3<>  taglio,  Chilogr.  3000  5”  taglio,  Chilogr.  2500 

2®  . • 4500  4®  . . 3000  6”  » a 2500 

In  tutto  Chilogr.  19000.  Nella  Spagna  io  terre  eccellenti  irrigate  il  La  Bordb 
presso  Madbio  narra  di  Mediche  falciale  14  volte  all'anno.  Se  non  s'irrighi,  in 
terreno  fresco,  profondo  ecc.  si  avranno  quattro  tagli  o circa  Chilogr.  14000  in 
climi  temperati,  ma  in  aridi  e caldi  solo  tre  di  circa  10000  chii.  in  complesso. 
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Il  Cavo  tanto  nella  Svinerà  che  nelle  Roningne  n'ottenne  16000  chilogr., 
senta  irrigatione  ma  in  terre  profonde,  freschissime  e a larga  mano  concimate. 
Colla  irrigatione  di  liquidi  concimanti  il  Macai  ne  ricavava  7 ad  8 tagli 
(Liaao  XIV,  S *^i)- 

287.  La  totale  produzione  di  un  Medicajo  o Spagnara,  contemplando 
dal  primo  taglio  sino  al  suo  dissodamento,  cioè  durante  lotta  la  sua  vegeta- 
tione  profìcua  al  coltivatore,  a pari  conditioui  di  clima,  terreno,  ingrassi,  la- 
vori ecc.  è eguale  tra  l'asciutta  e l'irrigua;  perchè  il  minor  prodotto  annuo  nel 
primo  caso  vien  compensato  dalla  sua  maggiore  dorata.  Ma  questa  parità  si  ve- 
rillca  d'ordinario  perchè  anche  d’ordinario  l'irrigatione  si  abusa.  Valendosene 
con  sobrietà,  la  Spagnara  irrigatoria  ben  fatta  sa  durare  essa  pure  quanto  e 
più  deH’aaciutla. 

288.  La  produzione  di  semi  si  calcolava  dal  Gallo  a 100  libbre  per 
jugero.  Si  verificano  però  differenze  grandissime,  e mentre  un  Medicajo  giugno 
a dare  in  condizioni  favorevoli  anche  900  chilogr.  di  seme  netto  per  Ettaro,  un 
altro  può  darne  appena  4 a 500.  Ne’  paesi  meridionali,  a pari  condizioni  se  ne 
raccoglie  sempre  più  che  ne’ settentrionali;  più  nella  stagione  secca  che  nel- 
l'umida ecc. 

[8]  Usi. 

f 

289.  A scopo  di  foraggio  lodavan  gli  Antichi  siccome  ottime  la  Medica 
e il  Fieno  greco:  poi  la  Cicerchia  {Ctcer),  la  Veccia,  e quella  Ferrana  in  cui 
entri  l'Orzo  (Culomblla  II,  7).  Ma  la  Medica  appunto  perchè  ottima  non 
dev'essere  abusata  in  verde  per  evitare  la  meleoriszazione  degli  animali  (1) 
(Lieao  I,  § 2886).  Generalmente  quando  si  dà  verde  al  bestiame,  si  falcia  un 
giorno  per  l’altro  onde  apprestarla  24  ore  dopo  tagliata;  e molti  la  danno  mista 
a fieno,  od  altre  erbe  inferiori.  Assai  volte  qualche  animale  lasciato  a pascolare 
imprudentemente  nel  Medicajo  anche  comecché  falciato  di  recente,  ovvero  nu- 
trito di  Medica  datagli  appena  recisa,  si  gonfiò,  e peri  miseramente.  Pretendono 
taluni  che  altresì  nello  stato  di  fieno  possa  produrre  negli  animali  medesimi 
irritazione  de’  visceri  digestivi,  ematuria  ed  altre  alterazioni  di  salute.  Ma,  cosi 
quando  verde  come  quando  secca,  ogni  inconveniente  dipende  solo  dairabn- 
sarla.  L’esperto  vaccttjo  perciò  non  distribuisce  la  Medica  in  erba  alle  sue  bestie 
che  appassita,  o mista  a paglia  e con  sobrietà  anche  quando  gliela  porge  in 
Fieno,  ovvero  alternando  il  mangime  con  foraggi  di  graminacee.  Il  Caco  di 
cascine  da  frua  sperimentatissimo,  constatò  che  per  la  riproduzione  del  latte 
la  Medica  emula  il  Trifoglio,  rispetto  alla  quantità,  ma  rende  il  formaggio  pic- 
cante e più  difficile  da  conservarsi.  Anche  questo  servirà  d’avviso  per  riguar- 
darsi dall'appre  star  continuatamente  solo  questo  foraggio. 


(I)  MtiUcam  prabtas  inter  initia  parciue,  diim  contveseant,  nt  novitas  pabuli  no- 
ctat:  inflat  enitn  et  multum  creai  eanguinem.  Columella,  Lib.  Il,  cap.  X,  e dopo  di 
lui  Palladio,  Lili.  V,  1. 
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[9]  ReBdUa. 

290.  La  formazione  d'iin  lìledic^jo^  o anche  Spagnara , come 
dicono  volgarmenle,  venne  stimala  dal  CAeerAXZi  (come  riferii  nel  $ <1>87  del 
X"  Liboo)  del  costo  di  Lire  1150,20  per  Ettaro,  comprese  Lire  96  per  la  oiuna 
Rendita  del  1°  anno.  Il  Gaipaoir  fa  un  conto  di  spese  per  lutto  un  quinquen- 
nio, sommando  a Lire  960,  perciocché  i 64000  chilogr.  di  Fieno  di  Medica 
raccolto  io  tutto  quel  periodo  verrebbero  a costare  Lire  1,50  il  100.  — Ma  per 
mia  stima  questa  contabilità  deve  isUluirsi  d'altra  guisa.  Si  hanno  da  distin- 
guere le  spese  di  formasione,  prima  di  tutto  in  quanto  a quella  dell'appronla- 
mento,  o sislemazione  di  superficie  del  terreno,  e questa  viene  ommessa  da 
lutti  gli  Autori  compreso  lo  stesso  Cskbt ahi  : in  secondo  luogo  la  copiosis- 
sima concimasione  data  al  Medicaio  nel  formarlo,  il  cui  importo  dal  Cabb- 
fAHi  valutasi  Lire  450.  Il  Gaspabih  calcola  circa  178  Lire  quello  consunto 
ne'  5 anni,  e di  più  L>re  250  circa  d'interessi  per  tutto  il  valore  deU'ingrasso 
dato  e non  consumala,  ossia  in  totale  Lire  428.  Secondo  il  computo  de'GiasB- 
DIN  e Do  Bbbuil,  facendo  essi  succedere  il  Medicaio  ad  una  coltura  di  Bar- 
babietole, e traseminando  la  Medica. in  un  Cereale  di  Primavera,  si  caricherebbe 
di  una  spesa  d'interessi  soltanto  sul  concime  non  assorbito  dalie  Barbabietole. 

291.  Scienza  e pratica  però  concordano  io  queste  massime:  1°  che 
l'approùlamentQ  o livellamento  dei  terreno  sia  o no  irriguo,  è un  Ammshoa- 
MBNTO  luoHdtrio,  tiabil»  (Liiao  XIII)  che  non  serve  solo  alla  temporanea 
coltura  della  Medica,  ma  a tutte  l'altre  susseguenti:  costituisce  una  spesa  da 
aggiugoere  al  capitale  fondiario  (Libro  Vili,  Gap.  Vi , Libro  X,  Gap.  I,  ecc.) 
e vieue  calcolala  nel  di  più  od  aumento  cui  sale  in  conseguenza  di  loie  Ammen- 
damento il  fitto  del  terreno  t quindi  vuoisi  contemplare  nell’annuale  valutazione 
di  questo  Qtlo  medesimo;  IP  che  per  io  forte  spesa  primitiva  di  concimazione 
dei  Medicajo  nell'alto  di  formarlo,  perciocché  questo  lasci  alla  line  il  terreno  ricco 
di  sostanze  fertilizzanti  più  di  quanto  lo  si  rese  con  quella  concimazione  (§  267) 
se  si  dà  carico  delle  altre  comecché  modiche  {concimazioni  date  alla  Medica 
durante  la  esistenza  del  Medicajo,  si  dee  aggravare  l'annua  rendita  del  medesimo 
degrioteressi  eorrispondeoti  alla  somma  d'importo  di  quella  prima  concimazione; 
ed  oliracaiò  di  quella  quota  parte  che  possa  supporsi  consumata  anno  per 
anno  dalla  Medica,  di  guisa  da  rimborsarsi  della  dilTerenza  di  pinguedine  del  ter- 
reno all'epoca  dei  dissodamento  del  Medicajo  di  confronto  a quella  procaccia- 
tagli con  quella  prima  fondamentale  concimazione.  Ora  questa  differenza  non  è 
sempre  proponionaie  alla  produzione  di  Medica  ottenuta,  perchè  se  il  Medicajo 
fu  poco  produttivo,  massime  se  riuscì  tale  per  deperimento  delle  piante  di  Me- 
dica ed  invasione  di  gramigne,  il  Medicajo  poco  fruttuoso  lascia  il  terreno  men 
ricco  del  Hedicqjo  prospero  e molto  produttivo,  il  quale  gli  cede  più  ricca  ere- 
dità di  avanzi  e radici.  Ognuno  pertanto  comprende  la  complicazione  dì  lotti 
ootesli  calcoli,  e nello  applicare  il  conto  di  Probitti  e Rbndite  che  ora  esporrù, 
vorrà  tenerlo  in  via  di  norma  generica  decisamente  variabile  secondo  le  circo- 
stanze e condizioni  singolari. 
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992.  Le  spese  d'impianto  quindi  non  considerando  la  aistemozione 
del  terreno  si  potranno  cosi  epilogare: 

Rifendere  stoppiaj  di  Cereali,  Lire  16, — Bavaglio  profondissimo.  Lire  60, — 
Letame,  chil.  45000  (S  267)  • 450, — Semente,  chi).  18  . • 14,40 

Sotterramento  ecc 15,60  Seminagione  e altre  spese  > 44, — 

In  totale  Lire  600.  Di  queste  si  porranno  a carico  del  Medicajo  durevole  6 a 7 
anni,  il  10  per  100  ossia  Lire  60,  di  cui  50  rappresentano  gl'interessi  ed  il 
resto  un  reintegro  pel  contemplato  consumo  di  pinguedine  fallo  dalla  Medica. 
Se  invece  della  ravagliatura  si  preferiri  lo  scassalo,  la  maggiore  spesa  viene 
compensata  dalla  maggiore  durala  del  Medicajo,  onde  quella  detrazione  delle 
Lire  50  si  conserva  per  tutti  quegli  anni  ulteriori. 

Che  se  si  addotlasse  il  proposto  metodo  di  traseminare  la  Medica  (§  866) 
nella  Canapa,  gran  parte  o piuttosto  tulta  la  spesa  delle  Lire  600  suddette  con 
quella  eziandio  del  fltio  del  primo  anno,  verrebbe  ampiamente  compensata,  e 
non  s'avrebbe  più  a fare  quella  detrazione  di  Lire  60  negli  anni  successivi.  Ma 
perchè  la  Medica  riesca  poi  ben  produttiva  Seminata  tra  la  Canapa,  bisogna  che 
lo  si  faccia  in  veri  Canapa)  per  qualità  di  terreno,  e per  nuova  e per  ereditata 
feracità,  ubertosissimi. 

295.  Le  spese  annuali,  ammettendo  pure  una  leggiera  copertura  bel* 
l'Autunno  di  lire  50  equivalente  a circa  chilogr.  5000  di  letame,  colle  altre 
comuni  agli  altri  Prati  (§  245)  importano  in  complesso  circa  Lire  60.  La  fhl- 
ciatura  costa  da  Lire  5 a 6 l'Ettaro,  ovvero  pagasi  Lire  5,80  il  migliajo  di 
chilogrammi  in  fieno.  La  custodilura  co.sta  nn  quarto  di  più.  In  alcuni  paesi 
legasi  il  fieno  di  Medica  io  fasci  o fastelli  di  5 chilogr.  stretti  da  uno  o più 
legami;  pagano  tale  fattura  1 Lira  ogni  100  fastelli  da  un  legame,  e Lire  1,60 
se  da  tre. 

294.  il  prezzo  del  fieno  di  Medica  non  varià  molto  da  quello  degli 
altri  migliori  fieni  comuni.  Però  eccetto  lo  ScHwanva  e Pabst,  quasi  tutti  gli 
autori  (CaiiD,  Dobibasle,  Tbabb,  Kbamz,  Mevkb,  Webeb  ecc.)  stimano  quello 
di  Medica  cosi  più  nutritivo  da  valere  90  di  esso  quanto  100  d'aitro  Fieno. 
In  alcttiit  paesi  di  Francia  distinguono  poi  i tagli,  e accordano  per  Quintale 
nell'epoca  della  raccolta,  6 Lire  a Medica  di  1°  taglio;  5 di  2°  e 5*;  4,50 
di  4“  è S“. 

295.  il  prezzò  della  semente  oscilla  da  Lire  1,20  a Lire  1,50  il 
Chilogr.  faccOlld  neli'aUno;  se  più  vecchio  d'un  anno,  sole  Lire  0,80  a Lire  1. 

296.  Nei  anno  calcolando  mi  solo  taglio  di  2000  chilogr.,  stringendo 

in  breve  i ritoltati  de’  dati  precedenti  si  avranno  Lire  100  di  Pbovento  da  cui 
sottraendo  Lire  60  282),  Lire  15  per  la  falciatura  ecc,  (§  285)  e 90  fitto 

ed  imposte  del  terreno  si  rivela  una  perdila  di  Lire  65.  Ma  questa  si  evita  gc* 
neralmente  sia  col  metodo  suddetto  di  associare  la  Canapa,  sia  traseminando 
alla  Medica,  O Logliessa,  o Avena  che  falciate  prima  di  fruttificare  danno  circa 
1000  a 1500  chilogr.  di  foraggio  ulteriore.  Quindi  la  prima  annata  si  ricava 
almeno  almeno  il  fitto  del  terreno  senza  Pbofittu. 
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297.  Nelle  annate  medie  per  una  Produzione  ordinaria  di  10000 
chilogr.  (§  286),  avremo 


Spese  d’interessi  ecc.  ($  292) 

Lire  60, — 

PtOVBETl 

Falciatura,.cuslod.  ecc.  (§  293) 

. 77,60 

Spese 

Concio  ecc.  . . . (ini) 

. 60,— 

Fitto  e imposta 

. 90,— 

Profitto 

% 

287,60 

Rbrditr 

Lire  500, — 
> 287,60 

Lire  212,40 

Lire  302,40 


Ma  ognuno  comprende  come  le  Mediche  a massime  Produzioni  (§  286)  an- 
eorchè  si  aggiunga  il  dispendio  dell’acqua  pervengano  a dare  Piovitti  di 
Lire  400  a 600,  e Rknoitiì  di  490  a 690.  Il  Girardin  e Do  Bazuit  darebbero 
un  conio  di  circa  266  Lire  di  Pìufittu  annuo:  il  Gaspariii  valuta  una  spesa 
di  Lire  1,50  (§  290),  quindi  Lire  5,50  di  Profitto  per  quintale,  e {ler  10000 
cbllogr.  sarebbero  Lire  350. 


[lo]  Altre  Mediche. 


298.  La  ìtledlca  rustica  Medicago  media,  WiLLn(jj  256),  somigliante 
all'Erba  medica  comune,  produce  steli  anche  di  oltre  un  metro  di  lunghezza  ma 
che  tendono  a sdrajarsi  sul  terreno.  Come  suona 
il  suo  nome  prospererebbe  anco  in  terreni  meno 
confacevoli  alla  Medica  comune,  seccbi,  non  pro- 
fondi, nè  irrigui.  Non  la  rinvengo  però  nella 
Flora  italica  del  Orrtoluni,  e nè  meno  nel 
Repertoire  des  Planici  Utilei  del  Docrkshb, 
nella  N.  Flore  frau^aise  del  Gillkt  e Magrk 
ccc.  Il  ViLHORiN  la  sperimentò,  ma  senza  dar 
conto  della  sua  produzione. 

299.  La  Aledica  di  fior  giallo,  Medi- 
eago  falcala  (§  257),  cosi  delta  pe’  suoi  baccelli 
Innati,  ha  steli  esili,  lunghi  talora  60  centimetri  : 
foglie  bislunghe,  fiori  gialli  e grappoli  ascellari. 

Comune  fra  le  siepi,  in  prati  naturali  asciutti 
fiorisce  dal  Maggio  al  Luglio: può  farsene  un'idea 
osservando  la  Figura  95  nella  quale  scorgesi  a 
parte  il  suo  legume  o bacellino  ricurvo  a guisa 
di  falcetto.  I di  lei  steli  inferiormente  sono  al- 
quanto adagiali,  e si  erigono  come  quelli  della 
Medica  comune  soltanto  nella  parte  superiore. 

Ne  fu  vantala  la  coltura  perchè  possibile  anco  in  terreni  mediocri;  ma  ne  sarà 
poi  mediocre  anche  il  prodotto. 
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Ari.  IL  Lupinella. 


500.  Foraggierà  montana  delle  pift  utili,  la  Lupinella,  già  Hedytarum 
owdtryckit  del  Lin.,  ed  ora  Onobrychit  lativa  de'  moderni  Botanici,  è un  Erba 
vivace  (Liaao  V,  § 1099  e 1325),  glabra,  spesso  villosa  o pubescente,  il  cui 
aspetto  viene  rappresentato  dalla  Figura  96.  Fusti  ascendenti  o decombenti 

lunghi  80  a 130  centimetri:  Foglie  molti-foglio- 
late , colle  foglioline  cuneate,  lanceolate,  mucro- 


nate: Stipole  quasi  sempre  distinte;  Peduncoli 
due  0 tre  volte  più  lunghi  delle  Toglie.  Fiori 
(Figura  97)  rossi  riuniti  a spiche  allungate,  con 
carena  più  breve  del  vessillo,  ed  ali  più  brevi 
del  calice  : Frutto,  lomento  uniloculare  (Lib.  V, 
§ 137)  ossiasi  legume,  cioè  bacellino,  pubescente, 
denticolato  nel  dorso  (Figura  98),  rugoso  e sub- 
mucronato  ai  lati:  Semi  foggiati  ad  argnone. 
Raccomandala  molto  sino  500  anni  addietro 
dnirAicGoiLLABA,  questa  preziosa  pianta  de' ter- 
reni poveri  ha  molti  nomi  in  Italia;  Lupinella, 

Fig.  97.  Fig.  98. 


Fieno  sano.  Cedrangola,  Fieno  maremmano,  Erba  crocetta.  Lupino  selvatico, 
Lupinella,  Fieno  tanto;  ne  lia  pur  molli  in  Francia,  Sainfoin,  Esparcctte,  Bour- 
gogne  ecc.;  delta  dagl’inglesi  Cock's  head  e Sainfoin',  dai  Tedeschi  Sùssknee; 
dagli  Spagnuoli  Espareilta.  Appartiene  alla  CI.  XVII,  ord.  IV  del  Linnbo,  alla 
famiglia  Legchinosk  ed  al  genere  Onobrychis  il  quale  conta  parecchie  Specie, 
cioè  0.  alba  Lupinella  bianca  molto  prossima  alla  volgare  o saliva;  l'O.  echi- 
nata, L.  spinosa;  l'O.  cristo  galli.  Cresta  di  gallo  dentata  ecc.  1 Francesi  lo- 
dano una  Varietà  rilevata  del  Pincbpbé  cui  dicono  Sainfoin  chaud,  o d deux 
coupes,  più  sviluppata,  vigorosa  e dà  due  tagli  nelle  terre  buone:  ma  questi  in 
terre  buone  li  dà  pure  la  Lupinella  comune. 

301.  Quale  altra  Lupinella,  il  Pbpir  loda  un  liedysarum  caucasieum, 
Mabsch.,  per  bella  foraggierà  vivace,  precoce,  amante  de’ terreni  sabbiosi  e 
pietrosi  di  montagna,  e resistente  ai  freddi  più  rigorosi.  Probabilmente  sarà  da 
considerare  piuttosto  come  una  Sulla  de' paesi  settentrionali,  e da  coltivare  nel 
modo  descritto  neirAaTicoLo  seguente. 


Digitized  by  Google 


J 


91S  Libro  i»i. 

502.  Tesoro  de^  terreni  poveri  chiaiserò  questa  pianta  come  l’avea 
riconosciuta  in  ispecie  pe’  forti  ossia  argillosi,  oggi  fa  proprio  un  secolo,  il 
RieaiiD  DB  Lillb.  Ma  nod  ebbe  fortuita  sino  a che  l'esperienza  non  rettificò 
le  inesattezze  pubblicate  sul  di  lei  conto.  Chi  aOermò  doversi  sotterrare  profon- 
darnente,  ed  invece  dee  appena  ricoprirsi  nel  seminarla.  Chi  pretese  non  riu- 
scisse che  ne’ terreni  pessimi,  mentre  riesce  meglio  ne’ buoni,  Dè  mai  negli 
argiilosl  ferruginosi  che  colano.  Chi  le  diede  facoltà  di  • distrugger  tutte  l'erbe  e 
radltil  cattive  senza  che  vi  sia  la  necessità  di  sarchiare  •,  mentre  se  il  terreno  non 
ne  venne  prima  rijiurgato,  molte  volte  la  Lupinella  quando  non  si  sarchia  in 
tempo  ne  rimane  pregiudicata.  Chi  la  decantò  salda  contro  grinverni  piò  rigo- 
rosi e dis  conobbe  che  seminandola  tardi  neirAutunno,  massime  in  terre  tenaci, 
il  ^lo  ne  spegne  le  troppo  tenere  pianticelle.  Chi  alfermò  riusblre  essa  con 
meschino  lavoro  di  aratro,  forse  profóndo  appena  12  a 13  centilhetri,  e non 
osservò  quale  lunghezza  assuma  in  lavorativo  profondo  la  sua  radice.  Da  tutto 
ciò  il  fondameuto  delle  norme  cui  ora  procedo. 

303.  La  vegetazione  della  Lupinella  si  sviluppa  in  proporzione 
della  profondità  cui  può  spingersi  la  sua  lunga  radice  a fittone  purché  trovi 
freschezza  nè  mai  acque  ristagnanti.  Seminata  nel  suo  bacellinb  germoglia  tardi 
dovendo  l’involucro  marcire  onde  l'umidilà  possa  agire  sòl  Vero  séme  o granel- 
lino io  esso  conteonto.  Ripullula  in  primavera  appena  là  iempentura  media 
segna  8*  C.  e comincia  a fiorire  anche  a soli  12°  C.  perdufàndo  io  fioritura 
più  settimane.  Se  l’estate  sia  mollo  arida  e calda,  sonnecchià  pér  ravvivarsi 
con  energia  alle  prime  pioggia.  Le  pianticelle  soffrono  mollo  Sé  II  colletto  venga 
offeso  d’alcuna  guisa.  La  loro  durala  utile  non  eccede  d’ordinàrio  5 a 7 anni, 
perchè  sottiaee  alla  mutabilità  ordinaria  de’  Prati  naturali  (§  13).  nelle  mi- 
gliori conulzlOlil  però  la  Lupinella  dura  anche  10  anni;  a 16  In  Inghilterra, 
secondo  YOl'ìie.  Talvolta  dopo  scomparsa  per  riovasiotte  di  gramigna  ed  altre 
piante,  se  il  terreno  consacrasi  a prato,  dopo  parecchi  aubi  Happàré  cbllié  barrai 
nel  $ 111  dèi  Lisao  Vii. 

304.  Le  ceneri  della  pianta  rivelarono  sul  totale  di  Ì02,68, 

Polazsa  . i 5,40  Cloruro  di  sòdio  . 1,75  Acido  SOlfbKco  . 1,34 

Soda  . . . 16,27  Acido  foaforico  . 2d,06  v ailicico  . 6i88 

Calce  . . . 24,82  FoèfalO  é peross  . v carbonico^  14,43 

Magnestà  . 6,86  di  fèrro  ....  2,65  Carbone  . . t . 2,22 

303.  L’cltdlltro  dt  semente  nel  suo  guscio  pesa  50  a 32  ehii;  e bon 
eOnliehé  che  30  a 40  litri  circa  di  graOelli  o éemi  sgusciali  i quali  pesano  circa 
65  cbilbgr.  l’Ettolitro. 

306.  La  Lupinella  in  FienO  pesa  tln  téitO  di  quello  in  erba:  panie 
quindi  dèi  diSeccamentU  meno  della  Medica,  del  Trifoglio  ecc. 

80f.  Il  bliiiia  id  Enroila  là  favorisce,  purché  freddi  estremi  non  la 
Colpiscano  nell’InfaUzia.  Nelle  colline  l’esposizlbtie  a Levante  nell'Italia  centrate 
gli  è molto  fOVoéeVOIc,  codié  (Juella  à Mezzogiorno  nell’llalià  setientHonale; 
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308.  Il  miglioramento  de**  terreni  tenaci  operato  colla  Lupinella 
è fallo  pratico  già  reao  evidente  pel  § 52  del  XV"  Libro.  Uno  de’  pregj  mi- 
gliori di  questa  pianta,  che  forse  perciò  l’O.  De  Serres  chiamava  valorosa,  con- 
siste nel  riuscir  benissimo  anche  in  terre  argillose,  povere,  appena  coltivabili  a 
segala  0 spella.  Il  Re  ne  dubitava,  ma  se  si  eccettuino  le  terre  argillacee  ferru- 
ginose difettose  di  calcare,  e che  colano,  mezzo  secolo  d'esperienza  ci  ha  fatto 
vedere  magre  terre  fortissime  nelle  nostre  pianure  coperte  di  bellissima  Lupi- 
nella e lasciando  dopo  parecchi  anni  un  suolo  atto  a magniOci  frumenti.  Tanto 
meglio  poi  riesce  ne'  terreni  migliori  semprecchè  vi  abbondi  l'elemento  calcare. 
Nè  fa  difetto  anche  io  terre  sciolte  purché  profonde,  giacché  il  Rose  narra  della 
sua  prosperità  in  pianure  sabbiose  d'estensione  vastissima. 

509.  A due  coadizioai  però:  ottimo  scolo  dall'acque  esterne  ed  interne 
colla  superflcie  de'  campi  posti  a Lupinellajo,  ben  regolata  : lavorazione  del 
suolo  ben  falla  e profonda.  La  radice  di  questa  pianta,  e molti  noi  sanno, 
s'allunga  un  metro  volontieri  (talora  anche  due)  se  vi  trova  da  vivere.  Il  Gil- 
bert narra  di  radici  lunghe  oltre  2 metri,  e il  Tcll  giunse  ad  affermare  che 
le  si  sprofondano  sino  a 10.  Rifendansi  pertanto  gli  sloppiaj  che  si  destinano 
a Lupinella:  e se  si  vuole  farne  una  assai  rigogliosa  e duratura,  si  ravaglino  nel 
settembre  e in  Qn  del  mese  la  si  semini.  D’ordinario  non  si  dà  letame;  piuttosto 
marna  o gesso  ove  di  calcare  difettasse.  In  generale  fuliggine,  cenere  e cene- 
racci  le  sono  assai  vantaggiosi. 

310.  Lo  appratire  la  superflcie  coltivandovi /.upinef/a,  pe’ terreni 
superficialmente  franosi  è di  somma  utilità  (§  772  del  Libro  XII).  Allora  il 
lavoro  vien  fallo  con  zapponi  e dove  si  può  colla  vanga,  rovesciando  sempre  il 
terreno  verso  il  basso,  e sbarbicando  le  Gramigne  ed  altre  piante  selvaggia 
come  Rovi  ecc.  Ma  seia  frana  o altro  terreno  colligiano  qualunque  fosse  acqui- 
trinoso, se  non  si  fogna  sino  al  tufo  o roccia,  nè  la  Lupinella  potrà  appratirlo 
perchè  male  vi  vegeterà,  nè  il  terreno  assoderà. 

31 1.  Gli  aTTicendamciiti  con  altre  colture  fannosi  a simiglianza  di  quelli 
della  Medica  salvo  la  differenza  de' prodotti,  trattandosi  di  terreni  inferiori:  ponno 
aver  luogo  pe'  più  poveri  secondo  il  supposito  del  § A83  dei  Libro  X.  Ma  il 
saggio  agronomo  io  poderi  non  da  Medica  nè  da  Canapa,  potrà  seguire  quel- 
l'Avvicendamento  descritto  già  nel  § 121  del  Libro  XVII,  sostituendo  la  Lupi- 
nella nel  posto  della  Medica.  Cosi  anche  un  fondo  mediocre  può,  mediante  la 
coltura  a Lupinella,  migliorare  tanto  da  pervenire  a dare  ottime  produzioni  di 
Frumento,  Fave,  Rape  ecc. 

312.  La  seniiuagione  in  semi  col  guscio,  sia  al  piano  od  al  colle,  si 
copra  alquanto  con  leggero  zappettamento  se  operasi  nel  settembre,  e in  terreni 
forti,  perchè  il  gelo  non  trovi  cosi  tosto  le  radici  delle  nate  pianticelle  : se  si 
aspetta  la  Primavera,  copransi  rastrellando  o frascheggiando  il  terreno.  Asso- 
ciasi coll’Avena  (Libro  VII,  $ 98)  per  avere  un  prodotto  nel  primo  anno;  e non 
sarà  funesta  quest’associazione  quando  non  si  sparga  più  di  70  a 80  litri  di 
Avena  per  Ettaro  se  vogliasene  trarre  la  semente;  ovvero  quando  semiuandola  più 
fitta  venga  falciata  appena  fiorita  ed  alta  da  terra  in  guisa  da  non  molestare  le 
giovani  pianticelle  di  Lupinella,  le  quali  rimangono  alcun  poco  protette  con  quella 
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iloppia  di  Avena  dagli  alidori  dell'estate.  Lo  Yodng  afTermava  prosperare  semi- 
nata coirono  0 coll'Avena  meglio  che  sola.  La  semente  di  Lupinella  col  guscio 
tarda  a germogliare,  e ne  occorrono  da  4 a 5 ettolitri  per  Ettaro;  molte  volte 
nna  parte  germoglia  solo  nella  Primavera  od  Autunno  ecc.  Torna  quindi  meglio 
farne  sgranare  i semi,  ed  allora  bastano  25  a 30  cliilogr.  di  granelli  I quali 
sogliono  ollcnersi  293)  da  meno  di  2 Ettolitri  in  guscio. 

Alcuni  seminano  la  Lupinella  col  Frumento:  ma  in  tal  caso  bisogna  letamare 
il  terreno  di  guisa  che  il  Frumento  non  lo  sfrutti  del  tutto.  Havvi  poi  l'inconve- 
niente che  se  si  aspetta  i'epoca  ordinaria  della  semina  del  Grano,  i geli  d'in- 
verno potrebbero  danneggiare  le  pianticelle  ancora  troppo  tenere  di  Lupinella: 
invece  anticipando,  oltre  il  contemporaneo  sviluppo  d'erbacce,  il  Frumento  po- 
trebbe soffrire  pe’  vermi  ossia  larve  del  Zabri  (Liaio  XYiiI,  § 2&5). 

313.  La  semente  di  Lupinella  sia  ben  netta,  nel  modo  più  ionanii 
raccomandalo  (§  319);  se  col  guscio  sia  di  color  verde-bruniccio.  Escludansi  i 
bacellini  biancastri  e schiacciati  perchè  raccolti  immaturi;  i nerastri  perchè 
hanno  fermentato:  i vecchi  di  oltre  due  anni,  chò  in  gran  parie  male  germo- 
gliano. Se  sgusciati,  sieno  i semi  ben  nutriti  e rotondeggianti  benché  foggiati 
ad  argnone,  rossigni,  non  neri  ecc. 

314.  Aate  le  pianticelle, e con  esse  l'Orso,  Avena  oLogliessa  trassemi- 
natavi,  quando  abbiano  circa  10  centimetri  d'altezza  si  sarchiano  con  sarchielli 
da  canapa:  non  prima,  per  lasciar  tempo  a semi  lardivi  di  germogliare.  In 
questa  arroncatura  o sarchiatura  negli  spazj  vuoti  si  riseminano  grani  di  Lupi- 
nella che  nel  sarchiare  si  sotterrano  alquanto,  e nascono  proietti  dalle  altre 
piante  già  vegetanti.  Se  però  la  seminagione  si  fece  d’Autuono,  questa  risemina 
si  protrae  a Primavera.  Nel  primo  anno  la  Lupinella  ha  lento  sviluppo,  però 
l’autunnale  cresce  abbostanza  da  poterne  fare  un  taglio  dopo  10  o 12  mesi. 
Dopo  fatto  cotesto  primo  taglio,  massime  ne’  pendii  luoghi  ove  il  colletto  delle 
radici  suol  mostrarsi  anche  più  sporgente,  giova  molto  spargendo  marna,  o 
cenere  calzarle  alquanto. 

315.  Le  cure  di  coltiirnmcnto  si  adempiano  come  per  la  Medica. 
L'na  non  troppo  energica  erpicatura  in  (In  di  Febbrajo  riesce  sempre  utile.  Se  il 
terreno  venne  ravagliato,  e le  sementi  ben  crivellate,  non  vi  sarà  molto  da  sar- 
chiare. 1 Bromi  {Bromus  sterilii  e mollis)  e le  Gramigne  (Cyno:/on  daclylon,  e 
Trilicum  reptns)  presto  la  danneggiano,  se  non  si  svelgono  prontamente.  Dopo 
falciata  non  ripullula  cosi  energicamente  come  la  Medica.  Dna  lieve  copertura 
di  minuto  concio,  o sottile  terriccio  misto  a gesso,  praticata  innanzi  l'inverno 
verrà  sempre  lautamente  compensata  da  maggior  prodotto  e più  lunga  durata 
della  Lupinella. 

516.  La  esclusione  del  pascolo  dai  prati  di  Lupinella  venne  chiarita 
indispensabile  anco  nel  § 53  del  Libso  XV ; sopratutto  le  pecore  rovinaoo  le 
piante  rodendone  il  colletto  vitale,  il  quale  emerge  spesso  qualche  centimetro 
dalla  superOcie  del  suolo. 

317.  Dorè  irrigasi,  si  hanno  anche  tre  o quattro  tagli  ne’ paesi  meridio- 
nali, e il  prodotto  della  Lupinella  emula  allora  quello  dell'Erba  Medica.  Nel 
colle,  ne'  terreni  poveri  d’ordinario  offre  un  solo  taglio:  però  dove  fu  preparato 
il  suolo  con  lavori  profondi,  non  manca  di  darne  nn  secondo. 
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318.  Falciasi  iu  fiore  come  ogni  altra  erba  pratense.  Se  mediante  il 
lavoro  profondo  raccomandato  nel  formare  il  Lupinellajo,  le  sue  radici  hanno 
potuto  allungarsi,  e trovarsi  coll’estremità  loro  nel  fresco,  oltre  un  ottimo  primo 
taglio,  alla  flne  d’autunno  si  avrà  quel  secondo  da  consumare  in  verde  o da  farne 
mescolala  con  paglia.  Nel  custodire  il  fieno  di  Lupinella,  non  si  tocchi  mal  se 
bagnato  da  pioggia  sino  a che  non  sia  asciutto, .e  si  badi  di  seccarlo  appieno, 
perchè  i suoi  steli  fistolosi  mantengono  molla  umidità  onde  poi  in  bica  pren- 
dono il  bianco  e rendono  il  fieno  polveroso. 

319.  Il  prodotto  della  semente  vuol  essere  richiesto  alle  piante  fo- 
raggere con  molla  sobrietà.  Però  il  Lupinellajo  non  soffre  tanto  in  causa  della 
quantità  di  foglie  che  cadono  sul  terreno  nella  maturazione  del  seme.  La  fioritura 
essendo  successiva  e durando  molto  tempo,  tale  maturazione  non  avviene  con- 
temporanea. Quindi  volendo  semenza  di  perfetta  qualità,  se  ne  fa  la  raccolta  a 
mano  in  due  o Ire  volte  brucando  i bacellini  brunicci  e perciò  maturi,  e lasciando 
stare  i bianco-verdognoli  sino  a che  brunicci  divengano  essi  pure.  Ma  in  gene- 
rale per  operare  piò  speditamente,  quando  la  maggior  parte  de'  bacellini  appare 
matura,  si  falcia  la  Lupinella;  o meglio  mietesi,  per  trebbiarla  poi  più  facilmente 
nell’aja  ove  così  corta  piò  presto  disecca  ed  abbandona  i baccelii  sotto  i colpi 
di  forcole  o pcrticliclle.  Poscia  sicno  questi  ben  crivellali,  ed  anco  ventolali  o 
collo  pale  0 con  vagli  ventilatori  onde  separarli  dai  molli  bacellini  vani  e dai 
semi  d’erbacee  quali  la  Salvastrella  {Polerium  sangvisorba)  ecc.  La  falciatura 
0 mietitura  si  eseguisca  di  buon’ora  il  mattino,  o di  sera  per  evitare  la  caduta 
di  molti  semi.  Questi  poi  se  vogliono  sgusciarsi,  ripongonsi  sotto  le  macine  ver- 
ticali guarnite  di  sughero,  o anche  di  legno  che  frangono  le  buccie  da  cui  col 
crivello  separansi  i granellioi. 

320.  La  produzione  In  fieno  (Lineo  VII,  S 203,  e Libro  X,  §§  485, 

186  ecc.)  si  giudicò  al  massimo  comune  di  chilogr.  7500,  e di  un  minimo, 
ordinario  pe’  terreni  poveri  colligiani  di  chilogr.  2200.  Come  pe’Medicaj,  biso- 
gna distinguere  un  prodotto  limitatissimo  pel  primo  anno,  un  buono  pel  2”,  Ire 
migliori  pel  5°,  4"  e 5“  anno,  spesso  anche  pel  6",  poi  declina  sempre  più. 
Assai  volte  raccolsi  circa  10000  chilogr.  per  Ettaro  di  Lupinella  di  3°  anno  in 
terreni  poveri  e tenaci,  ma  ben  regolati  e lavorali  con  vigorosa  ravagliatura,  e 
senza  somministrare  frustolo  di  letame,  sarchiando  unicamente  il  terreno  dili- 
gentemente. Lo  che  sia  prova  del  pregio  immenso  di  quest’Erba  la  quale  sa 
dar  valore  ai  terreni  più  infelici. 

321.  La  produzione  in  semi  (col  guscio)  di  un  buon  Lupinellt^o  rag- 
giugne  12  a 15  ettolitri,  e ne’ migliori  sino  a 20  e 30. 

322.  Ofiimo  tra  i fieni  non  dirò  certo  (come  tanti  Autori)  quello  di 
Lupinella:  ma  lo  ripongo  fra  i buoni.  In  erba  supera  Trifogli  e Mediche  perchè 
non  cagiona  meteorizznzione.  Preferito  dai  montoni  ad  ogni  altro  foraggio,  gra- 
ditissimo ai  cavalli  in  ispecie  se  falciato  presto,  ed  anche  ai  bovini,  comunica 
qualità  superiore  al  latte,  e quindi  al  formaggio.  Secondo  il  Youno,  I majali  che 
ne  mangiano  divengono  più  disposti  ad  ingrassare.  Utilissimi  I suoi  semi  a 
galline,  piccioni,  ed  ogni  altro  domestico  pollame. 

323.  La  Rendita  del  Lnpinellqjo  facilmente  stimerà  ciascuno  da  sé  a 
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norma  della  sua  floridezza.  Colla  vangatura  a due  Atte,  e la  copertura  di  letame 
in  inverno,  le  spese  di  prima  formazione  ascendono  a Lire  463,40  speci6cate  nel 
§ 587  del  Libro  X.  Ma  bastando  una  buona  ravagliatura,  e riandando  il  com- 
puto di  Proventi  e Spese  traccialo  )ier  l'Erba  medica  297)  agevolmente  si 
deduce  il  notevole  Propitto  di  questa  coltura,  non  avendo  detrazioni  annue 
da  fare  per  quella  specie  di  ammortimento  della  spesa  di  prima  formazione; 
giacché  la  stessa  Lupinella  se  venne,  seminata  Dell’autunno  precedente  offre  già 
nel  1°  anno  prodotto  sufllciente  compreso  quello  della  Graminacea  qualunque 
trascmiuatavi.  Inoltre  il  fitto  del  terreno  riebiama  assai  tenue  detrazione,  perchè 
quasi  sempre  la  Lupinella  coltivasi  ove  traevasi  poca  rendila  o niuna. 


Art.  III.  Sulla. 


324.  Coltura  afTalto  speciale  è quella  della  Sou.iv  detta  anche  Lu- 
pinella sehalica,  Guadarulio,  Lupinacci,  LxtpineUone  ecc.;  Sainfoin  d'Espa- 
gne  dei  Francesi;  Frmch  Honeg  suckle  degli  Inglesi;  lledysarwn  coronarium 
de’ Botanici,  della  Diadeìphia  decandria,  famiglia  Leguminose,  perenne,  già 
menzionala  (Libro  V,  ió7,  1099,  e 1224) 
Fig.  99.  di 

cui  offro  il  disegno  nella  Figura  99.  lìadìee 
vivace  ramosa;  Steli  numerosi,  erbacei,  vuoti, 
ramosi  ebe  si  elevano  anche  oltre  metri  1,50; 
Foglie  alterne  pennate-dispari  con  11  a 15 
foglioline  elittiche  o pressoché  rotonde.  Fiori 
grandi  di  rosso  vivace  (qualche  volta  affatto 
bianchi)  a spighe  peduncolate.  Pislinguesi  dalla 
Lupinella  comune  (finobry- 
Fig.  100.  j specialmente  pei 

suoi  legumi  articolati  con 
punte,  e la  Figura  100  mo- 
stra appunto  una  tale  siliqua, 
ossia  Lomento  con  uno  di 
detti  articoli  dislogalo,  e due 
separali  aperti  (1).  Nasce 
spontanea  nelle  Provincie  me- 
ridionali d'Italia  , ed  in  al- 
cune centrali  In  esposizioni 
colligiane  a Mezzogiorno,  in 
terreni  argillosi,  ne’  cretacei  ecc.  Si  può  coltivare  precisamente  come  la  Lupi- 
nella comune,  salvo  l’acceonala  distinzione  di  clima.  Ma  sono  da  conoscere 
alcune  pratiche  della  Calabria  e del'Uinbria  in  causa  appunto  delle  quali 
chiamai  questa  coltura  affatto  speciale. 

(1)  L'n  Htdgtarum  alhagi  origiuario  del  Levante  quaulunque  spinoso,  serve  di  nutri- 
mento n'  Cavalli  anche  in  Francia  : ma  è arbustivo,  e .sarebbe  quasi  una  Ginesirella. 
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325.  Prati  natarali  di  Snlia  veggonsi  in  Calabria.  Essa  vi  domina 
di  guisa  su  quelle  coliine  ne’  terreni  a base  marnosa,  che  vi  praticano  un  Avvi- 
cendamento biennale  Frumento- Maggese,  e nell’anno  del  Maggese  cresce  un 
pascolo  specialmente  di  Sulla  che  vi  regge  in  virtù  del  suo  profondo  fittone,  ad 
onta  de'  lavori  più  tardi  eseguili  pel  Frumento.  Tutlavolla  Frumento  e Sulla, 
come  rileva  il  Pasquali,  si  danneggiano  reciprocamente.  Dove  poi  la  Sulla 
si  mantiene  a Prato  naturale  perenne,  la  temperatura  non  discende  giammai 
sotto  7 gr.  C. 

326.  La  pratica  calabrese  descritta  sin  del  1774  dal  Grimaldi,  venne 
dichiarala  assurda  dal  Bosc.  Consiste,  mietuto  il  Frumento,  nel  giltarc  i semi  della 
Sulla  fra  le  stoppie  ed  incendiarle.  1 semi  nascono  alle  prime  pioggie  autunnali, 
le  pianticelle  vegetano  lentamente  nel  mite  inverno  de'luoghi  meridionali,  ma  nel- 
l'aprile  seguente  formano  un  bel  prato,  e se  la  stagione  ricorra  moderatamente 
piovosa,  raggiungono  l’altezza  di  circa  metri  1 ad  1,50.  Falciate  e raccoltone  il 
fieno  lavorasi  il  terreno  e coltivasi  a Frumento;  ed  eseguitane  la  messe,  e nuova- 
mente abbruciatone  le  stoppie,  mirabilmente  la  Sulla  vi  rinasce  da  sè  e ricom- 
pone il  prato  come  la  prima  volta.  E cosi  accade  per  molti  anni,  quante  volte 
perù  la  Sulla  stessa  venga  falciala  neiralto  in  cui  ha  maturati  parecchi  semi  ; i 
quali  nel  custodirla  da  fieno,  rimangono  nel  campo  in  cui  li  sotterra  il  lavoro 
successivo  fatto  pel  Frumento. 

327.  Pratica  analoga  descrive  il  Rastelli  per  le  Marche  ecc.  Se  non 
che  la  Sulla  si  seminerebbe  del  pari  nelle  stoppie  del  Frumento  ma  solo  in  Ot- 
tobre; si  darebbe  fuoco  similmente  a tali  stoppie,  e la  Sulla  vi  nascerebbe  in  5 
giorni;  ed  a Primavera,  favorendo  la  stagione,  si  eleverebbe  aWaltezza  d'un 
Como.  Kel  .Settembre  si  lavorerebbe  it  terreno  seminandovi  Grano  in  Ottobre: 
poi  da  capo  nell'anno  appresso  si  abbruciano  le  stoppie.  Ma,  secondo  lui,  la 
Sulla  falciasi  in  fiore,  e riappare  spontanea  perchè  le  radici  di  lei , cosi  prosegue, 
ingrassano  il  terreno,  e sepellite  non  marciscono,  lo  che  implica  contraddizione 
perciocché  non  possano  ingrassare  che  col  marcire.  Afferma  poi  che  di  tal 
guisa  per  quaranl'anni  si  ha  un  anno  ottimo  Grano,  e l’altro  anno  Sulla  io  ab- 
bondanza senza  mai  seminarla  di  nuovo,  ecc.  L’Ottavi  invece  riconosce  non 
solo  necessaria  la  semina,  ma  che  si  faccia  in  Agosto  onde  il  calare  apra  gl’in- 
vogli che  si  oppongono  alla  sua  germinazione,  altrimenti  chi  aspettasse  (in 
Sicilia)  a seminare  la  Sulla  in  Ottobre,  o peggio  in  Novembre,  si  esporrebbe  a 
non  vederla  nascere,  secondo  lui,  che  un  anno  dopo. 

328.  Dna  sua  coltura  per  irapiantamento  si  fa  per  due  modi.  Nei 
dintorni  di  Molise  in  Campobasso, così  scriveami  ii  Zambeccari(Felsiiieu,  Giugno 
1845)  seminasi  in  Autunno,  e nel  Marzo  trapiantasi  in  buche  distanti  40  a 50 
centimetri:  vi  forma  un  grosso  cespo  che  si  eleva  da  1 metro,  ad  1,50,  e dura 
10  a 12  anni.  Preferiscono  terre  argillose  (cui  non  danno  concime)  e luoghi 
montuosi,  freddi,  ed  anco  franosi  che  con  tale  coltura  vengono  assodati.  Nelle 
Marche,  ove  la  Sulla  ha  nome  Lupinella  mentre  questa  chiamano  Crocetta,  la 
coltivano  pure  ne’  luoghi  più  sterili  ed  ingrati.  • Sleolando  assai  a nascere,  mi 
scrivea  il  Mafeei  (Fblsineo,  Agosto  1843)  ne  proviene  la  pratica  del  trapian- 
tamenlo.  Otteoate  che  siensi  dai  semi  alquante  piante,  appunto  perchè  rade,  non 
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tardano  a formare  grosse  ceppige  : dalle  quali  diramatisi,  quasi  striscianti , 
lunghi  steli  anco  di  2 metri.  Caricansi  di  bellissimi  Cori  rossi,  poscia  di  semi 
che  caduti  a suo  bell’agio  sul  terreno  spontaneamente  ti  si  sviluppano,  ed  ecco 
Il  piantinaro  bell'e  fatto,  mentre  levandone  piantine  nella  successiva  Primavera 
ed  anche  prima,  le  piante  madri  danno  origine  a nuove  pianticelle  negli  anni 
susseguenti.  11  trapiautaraento  si  eseguisce  sempre  dall'Autunno  a tutta  Prima- 
vera, purché  non  geli,  e quando  il  terreno  è inumidito  dalla  pioggia.  Levansi 
le  piantine  penetrando  sotto  le  radici  con  legno  appianato  a guisa  di  stecca,  e 
mettonsi  a posto  mediante  un  cavicchio  fra  i seminati  del  Grano,  ed  anche  in 
terreno  scoperto,  alla  distanza  di  1 metro  l'uoa  dall'altra  in  quinconce.  Gli 
spazj  che  restano  vuoti  riempionsi  ben  presto  e pe'  getti  delie  piante  trapiantate, 
e per  l'altre  piantine  che  nascono  fra  mezzo  del  seme  delle  prime...  La'Sulla 
adattasi  a tutti  i terreni , tuttavia  agli  argillosi  preferisce  i calcarei,  evitando 
l'esposizioni  settentrionali.  Suoi  mortali  nemici  sono  Vamido  e ii  dente  delle 
pecore  e delle  capre.  Dura  benissimo  7 ad  8 anni,  tuttavia  al  quarto  e quinto 
anno  perviene  al  maggiore  sviluppo  ».  A rigore  dal  calcolo  fhtto  dal  SUffci 
medesiroo,  in  questo  caso  giugno  a produrre  circa  6 a 7000  chilogrammi  (per 
Ettaro)  di  Heno  secco,  grosso  anziché  no,  ma  pur  tuttavolla  non  duro  ed  assai 
nutriente. 

329.  Consegue  dalle  descritte  pratiche,  che  la  Calabrese  e Marchigiana 
^326  e 3 27)  ha  l'inconveniente  di  lasciar  maturare  i semi  alla  Sulla,  lo  che, 
oltre  dimagrimento  del  suolo  già  per  sé  povero,  dà  foraggio  duro  assai  inreriore 
a quello  della  Sulla  falciala  in  fiore.  L'altra  deH’Cmbria  (§  328)  richiede  molta 
inano  d'opera  pei  trapiantamcnlo.  Se  si  adotterà  invece  il  metodo  consigliato 
per  la  Lupinella  (§  309)  seminandola  in  granelli  netti  da  involucro  in  Set- 
tembre circa,  se  ne  otterrà  egualmente  buon  prodotto  nell'Aprile  o Maggio  suc- 
cessivo semprechè  in  paesi  caldi,  ove  non  sia  pericolo  di  geli.  In  tali  paesi 
potrà  pure  seminarsi  (sempre  sgusciata)  in  fin  di  Febbrajo  tra  il  Frumento,  e 
sarchiandolo  subito  sia  perché  di  tal  guisa  i granelli  di  Sulla  rimangono  a suffi- 
cienza interrati  sia  perché  l’erbe  selvagge  ne  soUocherebbero  le  germoglianti 
pianticelle.  Poi  mietesi  a suo  tempo  il  Frumento  lasciando  intatta  la  sua  stoppia 
che  nel  Settembre  si  falcerà  insieme  colla  Sulla  allora  (se  la  stagione  fu  pro- 
pizia) già  cresciuta  discretamente,  e radicata  abbastanza  per  dare  un  buon  proto 
di  Sulla  per  parecchi  anni  successivi. 

330.  La  Sulla  è la  Lupinella  de’ paesi  meridionali;  come  questa  è la 
Sulla  de’  paesi  di  clima  temperato.  Constatata  questa  distinzione  importantissima 
valgono  per  amendue  le  stesse  cure  di  coltivazione  gli  slessi  calcoli  di  produ- 
zione, e di  qualilà  di  fieno.  La  Sulla  si  eleva  pii'i  della  Lupinella,  se  però  cresce 
rada  ; ma  volendone  buon  foraggio  deve  erbeggiare  discrelamenle  fitta  anco  per 
non  lasciare  troppo  agio  ad  invasione  d’erbacce. 

531.  Questo  foraggio  merita  nome  di  sano  quanto  quello  della  Lupinella. 
La  sua  fioritura  é cosi  vaga  che.  divien  preda  delle  gaje  villanelle  che  vi  passino 
da  vicino,  ii  fieno  falciato  c custodito  a dovere  viun  gradito  da  tulli  gli  animali. 
Noterò  anzi  che  in  alcuni  paesi  t la  povera  genie  (scriven  il  Giovskmki  d'Cr- 
bioo)  coglie  le  cime  non  fiorite  della  Sulla,  e spesso  senz'altro  condimento 
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fuorché  poc’acqua  salata,  ne  fa  sno  nutrimento...  Questo  non  dimlnuice  la  pra- 
teria ma  la  rende  più  folta  e più  flna  >. 


Art.  IV.  Trifoglio  Pralcuse. 


3S9.  Settnnta  Specie  novera  il  Bbstoloni  (nella  Flora  Italica)  d{ 
Trifoglio.  Leguminose  della  Diaddphia-Deeandria  di  Linseo,  fra  le  vivaci 
(rimandando  le  annuali  al  Capitolo  V)  sono;  Trifoglio  dolce,  Liquiriiiadi  mon- 
tagna * {Trifolium  alpinut»)  suffrutice;  T.  ropioo  (T,  eoetpilosum)  suffrutice  ; 
T.  pagliarino  (T.  palteseens)-,  T.  bianco,  pratense  * (T.  repens)-,  T.  siciliano  (T. 
Bivonae'ii  T.  fistoloso*  {T.  hybridum);  T.  grazioso,  siciliano  * (T.  c/et/any)  ; 
T.  a mazzetta  (T.  aavianum)  suffrutice  ; T.  legnoso  (T.  prae(utianum)  sullr.; 
T.  montano,  de’ colli*  (T.  monlanum)  auffr.;  T.  capocchiuto  ungherese*  (T. 
pannonicum)  ; T.  giallognolo  *(T.  ochroleucum) -,  Capo  bianco  molle  (T.  noti- 
eum);  T.  serpentino,  medio  * (T.  medium);  T.  alpestre  * (T.  alpei(re);  T.  rosso, 
rosseggiante  * (T.  ruAens);  T.  fragolioo  * (T.  frugiferum);  T.  fragolone  (T.  Cu- 
poni); T.  dilatato*  expensum)  varietà  del  proteose. 


[1]  La  pianta  di  Trifoglio. 


533.  Ma  la  Specie  più  intercssnntc  è il  Trifolio  dologxe.sk  o 
PRATENSE,  Trifolium  pratense,  della  cui  storia  dissi  nel  § 1226  del  Libro  V. 

Lo  sviluppo  che  acquista  coltivalo  io  buon  terreno  ne 
^*8'  ha  reso  comune  una  Varietà  da  taluni  pretesa  .‘tpecic 

sotto  nome  di  Trifolium  salivum , non  giustificala 
dalle  piccole  differenze  che  offre  e tuttavia  segnalerò. 
Oltre  il  nome  di  T.  bolognese  ha  pur  quelli  in  Italia  di 
Amaranto,  Moscino,  Trefogliolo  cavallino  o di  prato, 
T.di  Lombardia,  T.  d’Olanda  ecc.; 
Fig.  t02.  Trcfle  rouge  in  Francia;  di  lied 

dover  in  Inghilterra;  di  Ktaren 
nello  Fiandre;  di  Tnbol  nella  Spa- 
gna; 0 infine  di  Klee  in  Germania, 
onde  lo  ScncsART  come  apostolo 
delia  sua  coltivazione  venne  da  Giu- 
seppe II  imperatore  nobilitato  col- 
l'aggiunta del  nome  di  Klefdd.  Ila 
fusti  asccndenli,  aiti  talora  SU  a 
100  centimelri:  foglioline  ottuse  o 
retuse,  interissime,  di  verde  carico 
spesso  con  maccliia  centrale  bian- 
chiccia: stipole  ampie,  nervose,  gla- 
bre un  po'acutninate:  capifo/i  terminali,  rotondeggianti,  subsepili,  quasi  sem- 
pre solilarj  : pelali  saldali  fra  loro  alla  base,  porporini,  qualche  volta  bianchi; 
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semi  reniformi, gialli  o bruni  (FiguralOl).  Coltivalo,  bagli  steli  eretti  tiriali,  le 
foglioline  ovali  o lanceolate,  i capitoli  più  globosi  e grossissimi.  La  Figura  103 
Illustra  la  foglia  del  nostro  Trifoglio  colla  sua  inaccbia  bianchiccia  che  dagli 
altri  lo  distingue,  e sparisce  nel  diseccameulo. 

334.  Coltura  preziosa  è questa  del  Trifoglio  pratense,  unica  consocia- 
zione lodevole  col  Frumento  (I.ibso  XVIII,  jv  HO)  pel  quale  prepara  ollima- 
mente  il  terreno  eia  col  deposito  di  fogliame,  radici  ecc.  di  cui  rimpingua,  sia 
penibè  quale  tappeto  serrato  strozza  egli,  il  Trifoglio,  e soffoca  ogni  nascente 
pianta  avventizia,  specialmente  le  gramigne  onde  i vermi  infausti  al  Grano  fa- 
rebbon  baldoria  nell'unno  in  cui  trovando  invece  vegetante  sola  la  Leguminosa 
non  hanno  agio  di  vivere  e riprodursi  per  ripetere  le  luro  devastazioni  nell'anno 
avvenire.  Equal  altra  pianta  olire  foraggio  copioso  ed  eccellente  senta  richiedere 
per  lei  alcun  lavoro  di  vanga  od  aratro,  nè  sussidio  di  concio,  bastandole  di 
spargerne  la  semenza  buona  e netta,  in  momento  opportuno?  I Francesi  fanno 
rimontare  questa  coltivazione  al  1700  nel  paese  di  Caux:  ma  sono  già  tre  secoli 
ne  descrivea  il  Gallo  la  coltura  in  Italia  tra  il  Frumento.  Noit  so  poi  come  un 
agronomo  Francese  pretenda  che  il  Trifoglio  non  riesce  che  male  se  il  terreno 
fu  lavorato  bene  e profondo;  un  altro  insigne  Italiano  (che  pur  non  vo' no- 
minare) affermi  che  Ira  i più  bei  Frumenti  non  si  può  seminare  perchè  lo  soffo- 
cano! mentre  noi  raccogliamo  Trifogli  meravigliosi  seminandoli  fra  Grani  ma- 
guifici  vegetanti  in  Canapa]  ravagliati  e lautamente  concimati.  Potrei  soggiugnere 
altri  inesatti  concetti  esternati  sul  proposito  da  valenti  scrittori  , ma  troppo 
dilungherei. 

335.  Il  seme  di  Trifoglio  beo  netto  pesa  78  ad  80  chilogr.  per  Etto- 
litro. Il  Trifoglio  falciato  in  piena  fioritura  perde  nel  diseccamenlo  dal  71  al  78 
per  100,  secondo  che  si  seppe  più  o meno  saggiamente  custodirlo. 

336.  Contiene  solfo  0,107  (Libro  I,  3878),  silice  0,37  (Libro  IV, 

387),  e 4,0  di  sostanze  grasse  (Libro  VII,  § 79)  ecc.  E più  specialmente  si 

rammenti  (Libro  XIV,  5 *^^4)  come  offra  all'analisi  acido  solforico  3,50,  e 
calce  34,60.  E siccome  3,50  di  acido  solforico  richieggono  1,77  di  calce  (ivi 
$ 355}  per  formare  il  gesso,  cosi  si  conosce  la  causa  dell'ulililà  di  gessare  il  Tri- 
foglio. Le  sostanze  minerali  fisse  del  medesimo,  sarebbero,  secondo  alcuni. 


Potassa 

36,6 

Acido 

carbonico 

25,0 

Silice  . . 

5.3 

Soda 

0,5 

II 

solforico 

2,5 

Ossido  ferr. 

Calce 

24,6 

• 

fosforico 

6,3 

e allumina 

0.5 

Magnesia 

6,3 

Cloro 

. . . 

2.6 

Totale  . 

100,— 

Ma  I’Hobsfold  avrebbe  trovato  solo  13,164  di  Potassa,  ed  invece  30,757 
di  Soda-,  9,50  di  Fosfato  ferrico  ecc.  II  Likbig  l'annovera  tra  le  piante  calcari. 
WiEGMiMN  e PoLSTORF  dlcvano  nelle  sue  ceneri  queste  proporzioni  ; 

Sali  alcalini  solubili  ....  39,10 
Sali  di  Calce  e Magnesia  . . 56, — 

Silice . 4,90 
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[2]  Condizioni  di  succes.'io. 

337.  Il  Clima  conveniente  al  Frumento  (Libro  XVIII,  § 82  ecc.)  Io  è pure 
al  Trifoglio;  noterò  anzi  die  in  quest'Emilia,  mentre  lo  stesso  Frumento  alcun 
poco  si  risenti  del  decorso  inverno  (1867-68),  e molto  ne  soffrirono  gli  erbaggi 
d'altre  specie,  il  Trifoglio  n'esci  di  guisa  da  riprendere  uno  straordinario  lusso 
di  vegetazione.  Però  seminato  tardi  d'autunno  tra  il  Frumento,  mal  regge  a geli 
successivi  : e del  pari  in  primavera  appena  germoglialo,  alle  brine.  Entra  in 
vegetazione  a 7 gr.  C.  e florisce  dopo  1242  gradi  di  calore  totale.  Falcialo  in 
Qore  la  prima  volta,  spiega  poscia  una  seconda  fioritura  ottima  da  seme. 

338.  I terreai  calcari  (Libro  IV,  § 68^  sono  i più  favorevoli  al  Tri- 
foglio il  quale  come  dimostrai  (ivi  § 387)  vegeta  molto  rigoglioso  pur  ne'  troppo 
sciolti  quando  concimati,  e li  migliora. 

339.  Pochissim'acqua  basta  per  irrigare  Trifogli  (Libbo  XIV,  § 905) 
e ne  rilevai  il  sommo  vantaggio  nel  S 1^0  del  Libro  XV.  Nelle  Provincie  nostre 
meridionali  l'irrigazione  diviene  essenziale  se  Marzo  e Aprile  ricorrono  affatto 
asciutti.  In  tutte  l'altre,  quando  sia  in  terreni  freschi,  ed  avvezzi  per  così  dire 
a lavorazioni  profonde,  se  ne  fa  senza  bisogno  d’irrigazione  un  eccellente  ri- 
colto in  Qore  al  principio  di  Maggio  del  secondo  anno,  e dopo  70  ed  80  giorni 
un  bel  taglio  da  semente. 


[3]  Collivazionc.  ,, 

340.  L'associazione  col  Frumento  (Libro  VII,  § 98)  è pertanto  fra  le 
pratiche  più  comuni,  traseminando  io  esso  il  Trifoglio  a Primavera.  Talora 
traseminasi  al  Lino.  Pianta  rara  pertanto  che  non  richiede  lavoro  per  lei 
speciale. 

341.  Si  avvicenda  col  Frumento  in  più  modi  (Libro  VII,  §§  149,  150, 

166,  167,  163  ecc.;  Libro  XVII,  SS  ritorni  nel  medesimo 

campo  anche  dopo  un  ricolto  di  Cereali  (Libro  VII,  § 108),  massime  se  copri 
il  terreno  oltre  15  a 20  mesi.  Se  non  dopo  almeno  tre  anni,  farà  mala  prova. 
Perciò  diedi  varj  eseinpj  di  rotazioni  quadriennali  ed  altre  (Libro  XVII,  § 128); 
e nel  § 766  ecc.  del  Libro  XIV  indagai  il  calcolo  di  sostanze  sottratte  dal 
suolo  da  diverse  piante  principali  coltivate,  d'onde  può  dedursi  a quali  meglio 
convenga  farlo  succedere  od  anco  precedere.  L'esperienza  però  tuttogiorno  di- 
mostra come  succeda  egregiamente  al  Frumento  in  cui  si  trasemina,  e quanto  . 
quest'ultimo  prosperi  dopo  di  esso. 

342.  Aumento  di  feracità  reca  il  Trifoglio  al  terreno,  e in  quale  mi- 
sura lo  calcolasse  ìIThaeb,  si  espuse  nel  § 665  del  Libbo  IV.  Per  convincersene 
basta  confrontare  il  Riso  succedente  a dirittura  al  Frumento,  con  quello  in  cui 
s'interponga  tra  Frumento  e Riso  affannata  di  Trifoglio  bolognese  (Libro  XIII, 

§ 52).  CoDtuttociò  non  se  ne  inferisca  che  nulla  pigli  del  suolo.  Un  ricollo  di 
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4029  cbilogr.  di  TriToglio  (secco)  olire  chilogr.  310,3  di  ceneri  (Libro  XIV, 
§ 764)  coDlenenli,  secondo  il  BoossmcAULT, 

Acido  fosforico  19,5  Calce  . . . 76,3  Silice.  . , 16,4 

• solforico  7,7  Magnesia  . . 19,5  Ossido  ferr.. 

Cloro  ...  8,1  Potassa  e Soda  84,1  allumina  ec.  0,9 

Mentre  ciò  spiega  il  vantaggio  già  dimostrato  di  sotterrare  il  2°  taglio  (invece 
di  falciarlo)  per  sovescio  (Libro  XIV,  § 863,  e Libro  XVII,  $189  bis)  rivela 
ancora  che  da  terreni  poveri  s'hanno  Trifogli,  poveri.  E se  più  belli  riescono  I 
Frumeoli  che  succedono  ai  più  bei  Trifogli  n'ho  segnalate  le  ragioni  nel  $ 534, 
ed  anco  nel  $ 119  del  Libro  XVII. 

543.  il  gesso  favorisce  mirabilmente  il  Trifoglio  sotto  le  conditioni  in- 
vestigate nel  $ 353  del  Libro  XIV.  Forse  lo  renderebbe  più  alto  alla  meteo* 
riuatione  a senso  del  $ 2886  del  Libbo  I , lo  che  si  evita  usando  e non 
abusando  di  colesto  foraggio  preziosissimo.  Il  gessarlo  è poi  qui^si  essenziale, 
quando  si  vuol  farlo  perdurare  oltre  il  secondo  anno.  Quanto  a concimazione 
diretta  non  ne  ha  d'uopo  se  traseminasi  al  Frumento  in  buoni  terreni.  Ma  nei 
magri  ne  ba  necessità  per  non  istentare  di  guisa  da  venire  soffocato  dall'erbe 
estranee.  In  -tal  caso  colombina  mista  a ceneri  o polvere  di  carbone  anche  fos* 
Bile  (Libro  XIV,  $ 463),  il  nero  animale  {ivi  $ 521)  o anche  letamello  minu- 
tissimo, semprechè  sparsi  nell'autunno  del  primo  anno,  o alla  peggio  alla  One 
dell'iovcrno  successivo,  gli  procacceranno  nella  primavera  una  vegetazione  lus- 
suriosa. Ne'  dissodamenti  di  Ericaje,  Grillaje  ecc.,  il  Dumbaslh  constatò  cattiva 
riuscita  del  Trifoglio:  ma  se  si  soccorra  con  nero  animale,  o talora  con  calce 
se  n'avrà  buon  successo,  e quella  utilità  che  segnalai  nel  $ 82  del  Libro  XVII. 

344.  L’efietio  di  diverse  sostanze  date  al  Trifoglio  ai  primi  di  Marzo,  venne 
cosi  sperimeolalo  dai  Hlubek  a Gralz,  ne’  primi  tagli  rispettivi; 

I.  con  iVcro  «niiflafc,  chil.  50,40  s'ebbe  Trifoglio  in  fieno,  chil.  47,60 


II. 

» dello 

» 

100,80 

n 

» 

6)5,52 

III. 

» Ossa  in  polvere 

* 

2,80 

n 

» 

76,72 

IV. 

» Zolfo 

» 

2,80 

» 

» 

76,27 

V. 

• Gesso  . 

» 

5,60 

» 

« 

146,16 

VI. 

• detto  . . . 

M 

8,40 

n 

» 

128,80 

VII. 

> detto  . . . 

• 

11,20 

* 

» 

111,44 

vili. 

• Senza  concio  . 

n 

— 

« 

N 

70,56 

Ma  i secondi  tagli  furono  eguali  circa  ai  primi,  eccetto  i N.  I e 11  assai  più  ab- 
bondanti, cioè  il  primo  diè  cliil.  78,40,  il  secondo  108,08.  Provali  e riprovali 
. in  grande  questi  sperimenti  gioverebbero  assai,  ammaestrandoci  se  realmente  il 
gesso  dia  migliori  risultati  in  poca  che  in  troppa  quantità,  come  rivela  il  i\.  V a 
confronto  del  VII;  se  lo  spodio  o nero  d'animale  in  piccola  dose  dia  effetti  ne- 
gativi, siccome  addila  il  X.  1 di  fronte  alI’Vlll.  Poi  bisognerebbe  prevare  e ri- 
provare su  terreni  di  nature  diverse,  incontrarsi  con  istagioni  differenti,  poi  fare 
confronto  col  metodo  del  Brard  d’irrigare  con  acqua  contenente  un  bicchierino 
(da  rosogiio)  àlacido  solforico  in  50  litri  d’acqua  adoperandone  un  litro  per 
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metro  quadrato;  ae  ciò  tornerebbe,  ove  il  gesso  richiede  lunghi  trasporti  ecc.; 
ce  n’ò  da  studiare  per  tutti. 

[4]  Formazione  del  Trifbgliajo. 

345.  Lavori  preparatorj  non  esige  per  suo  conto  il  Trifoglio;  ma  sieno 
profondi  e ben  fatti  quelli  eseguili  pei  ricolti  coi  succede;  e se  a porche  o qua- 
derni, questi  abbiano  il  dosso  non  troppo  convesso.  Le  ravagliature  da  noi  usate 
per  la  Canapa  giovano  non  solo  al  Frumento  a lei  succedente,  ma  di  tal  guisa 
al  Trifoglio  che  in  questo  si  Irasemina,  da  ricavarne  i due  magniOci  ricolti  se- 
gnalati nel  § 539,  senza  sussidio  d’irrigazione. 

346.  Seminasi  d’ordinario  questo  Trifoglio  alla  volata,  ossia  a spaglio 
Ira  il  Frumento  nella  seconda  metà  di  Marzo;  e prima  dove  non  temasi  di  bri- 
nate. E qui  per  longa  esperienza  noterò  alcuni  accorgimenti.  Quando  si  semina 
svestito  da’ suoi  invogli  florali,  la  brina  quanto  il  secco  lo  spengono  appena 
germogliato.  Entro  gl’invogli  invece  giova  anticipare , e la  radicetta  entro 
di  essi  s’asconde  e ne  viene  protetta.  Appena  gettati  i semi  vestiti  od  ignudi, 
sarchiando  subito  il  Frumento,  questo  ne  gode,  i semi  alcun  poco  s’interrano, 
e poscia  germogliati  non  han  guerra  d’avverse  erbacce.  Ma  la  semente  vuol 
esser  raccolta  (S  359)  non  compra  ; cbè  di  troppo  vien  alterala  o da  senti 
selvaggi  in  ispecie  di  Lingua  d'Oca  {Planlago  lanceolata)  o di  Cuscuta  (Cu- 
scuta europaea),  o da  semi  stessi  di  Trifoglio,  ma  vecchj  oppure  fermentali. 
Se  non  sarchiasi  il  Grano,  allora  appena  seminalo  il  Trifoglio  bisogna  frascheg- 
giare il  terreno  (Libbo  XIV,  191)  o in  certi  casi  rastrellarlo  o anche  erpi- 
carlo ne’  modi  descritti  ne’  §§  104  del  Libbo  XVII  e 222  del  XVIII.  Di  100 
granelli  seminati,  se  rimasti  scoperti  ne  nascono  appena  10:  se  interrali  a 6 
centimetri  appena  20  o 30:  ma  se  da  1 a 3 centimetri,  almeno  90  a' 95.  Il 
Didiecx  facilita  il  germogliamento  coU’infarinare  di  gesso  i semi  inumiditi, 
all’alto  di  confidarli  al  terreno,  e cosi  germogliano  più  presto  e più  vigorosi. 

347.  Il  buon  seme  è rotondeggiante,  benché  reniforme  ($  333)  lucido,  di 
colore  giallobruDO  tendente  più  o meno  al  violaceo,  con  parecchj  grani  di  colore 
verdognolo  giallastro,  e pochi  di  color  rosso  ; dipendendo  queste  differenze  di 
colore  dal  grado  di  maturllù,  di  soleggiamento  ecc.  Da  escludere  sono  i molto 
bruni  o nericci,  ed  anco  i biancaslri.  Se  ne  distingueranno  facilmente  quelli  di 
Cuscuta  (Libbo  XX,  326  ecc.).  Quelli  poi  di  Piantaggine  o Lingua  d'Oca 
sono  più  lunghi,  solcali  longitudinalmente  da  nn  Iato,  di  color  tabacco.  La 
prima,  forse  l’unica  cura  del  Trifoglio,  sia  almeno  quella  di  adoperare  seme 
buono  ed  esattamente  ripurgato.  Costerà  tempo  e noja:  ma  tale  il  ricolto  quale 
la  semina. 

333.  La  quantità  di  semente  varia  da  14  a 20  chilogr.;  la  minore 
per  le  terre  ove  cestisce,  la  maggiore  nelle  più  leggere.  Biasimava  il  Gallo 
chi  scarseggia  ne’  terreni  ben  netti  e chi  abbonda  negli  eporehi.  Seminando 
colle  buccic  ne  occorre  un  peso  da  8 a 12  volte  maggiore. 

349.  Taluni  Io  seminano  in  autunno  appena  nato  il  Frumento  ; altri 
in  Novembre  o in  Gennajo.  Le  son  pratiche  pe’  paesi  ove  non  gela.  D’altronde 
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il  Trifoglio  mandria  esso  pure  ($  343)  e crescendo  parallelamente  al  Cereale, 
questo  potrebbe  arcrne  danno.  Più  innanzi  essendo  alto  il  Trifoglio,  i'alletla- 
meolo  del  Grano  riuscirebbe  più  fucile  e più  dannoso:  poi  le  guazze  c peggio 
le  nebbie  (Libbo  XVIII,  S 253)  più  fatali  ecc. 

330.  Formando  TrifogliiiJ  speciali  in  terre  preparate  come  si  espose  per 
la  Lupinella,  gioverà  seminarli  coH'aggiunla  di  4 a 6 chilogrammi  di  Logliessa. 
Irrigando  e gessando  o concimando  come  consigliai  nel  § 343,  si  ottiene  per  Ire 
o quattro  anni  un  prato  produttivo  quasi  quanto  un  buun  tiedicajo.  É pratica 
però  poco  nota,  mentre  comunissima  è la  seguente  in  Lombardia. 

551.  Il  prato  di  spianala  durevole  da  due  a più  anni,  viene  ivi  così 
composto.  Falciala  la  stoppia  del  Frumento,  se  non  piove  entro  15  giorni,  irri- 
gano i Lombardi  il  campo  che  ricco  già  di  molti  semi  di  trifoglio  erbeggia  nuova- 
mente; se  occorre,  ripetono  rinaOlameolo.  A Novembre  concimano,  c quindi 
l'anno  appresso  si  ha  un  magnifico  prato  di  tpianata.  Il  quale  riesce  tale  però 
sotto  due  condizioni  speciali;  l’una,  che  il  terreno  era  livellato  di  guisa  da  ren- 
dere facile  e regolare  l’inafllamento  : Yaltra,  che  le  sarchiature  eseguite  per  pre- 
cedente coltura  del  Lino  cui  necessita  il  terreno  purgatissimo,  favoreggiano  lo 
sviluppo  del  Trifoglio  pratense  seminato  in  quel  successivo  Frumento,  il  cui 
stoppiajo  viene  come  s'è  detto  ridotto  a spianata.  Questo  prato  detto  anche 
a vicenda,  suol  essere  disposto  in  ajuole  non  più  larghe  di  ra.  1,50  con  pen- 
denza di  m.  0,30  per  cento,  e ne’  primi  anni  concimasi  ogni  anno. 

353.  Quando  il  Prato  di  spianala  dee  succedere  al  lliso  o al  Mais,  seminasi 
il  Frumento,  lo  si  copre  coll'erpice,  iodi  spargesi  il  Trifoglio:  talora  invece 
del  Frumento,  seminano  Lino  ravagno  ed  insieme  il  Trifoglio.  Altre  volle  dopo 
il  Riso  o il  Mais,  lavoralo  il  terreno , il  quale  vien  sempre  disposto  a modo 
d’irrigarlo  a dovere,  nel  Marzo  vi  si  semina  l'Avena,  si  erpica,  indi  spargesi  il 
Trifoglio,  erpicandolo  trasversalmente,  lo  questi  casi  però  letaminano  il  ter- 
reno prima  di  lavorarlo  e se  occorre  subito  vi  costruiscono  o vi  escavano  i Ira- 
versagni,  aprono  i solchi , e formano  i sostegni  nella  direzione  longitudinale 
delle  ajuole,  distanti  l'uno  dall’altro  da  20  a 30  metri  circa,  li  Trifoglio  semi- 
nalo d'autunno  col  Frumento  o col  Lino,  s'irriga  appena  nella  primavera  suc- 
cessiva se  ricorresse  mollo  asciutta.  Mietuto  il  Grano,  o strappato  il  Lino,  vien 
pascolalo  dopo  24  a 30  giorni;  e se  vuoisi  tenere  da  fieno  falciasi  solo  dopo 
40,  0 45,  cioè  a Qorilura  spiegata.  Se  non  si  diè  concime  nell'ultimo  lavoro 
del  terreno,  in  Dicembre  o Gennajo  ne  vien  dato  alla  spianata,  e cessali  i geli 

10  si  sminuzza  e sparge  ben  bene  con  forche  di  ferro,  e si  passa  più  volte  sulle 
ajuole  collo  strascino  o strusone,  raccogliendo  infine  paglia,  pietre  ecc.  La  irri- 
gazione dee  sempre  limitarsi  ad  imbevere  la  superficie  della  terra,  senza  che  ne 
rimanga  di  stagnante,  o ne  scoli  fuori  della  spianala,  perchè  trascinerebbe  via  il 
meglio  del  concime.  Dopo  il  secondo  taglio,  ne'  terreni  buoni  nasce  spontaneo 

11  Trifoglio  ladino  (T.  repcns),  ed  allora  ne  ricavano  un  taglio  terzuolo,  facendo 
poi  pasturare  il  quartirolo.  Ne’ terreni  tenaci,  piuttosto  umidi,  anziché  il  T.  la- 
dino, appare  spontanea  l'.4^ros/is  stolonifera  ch'e’  chiamano  nialerbo,  percioc- 
ché di  prodotto  meschino  e poco  nutritivo. 

353.  La  durala  della  spianala,  se  asciutta  non  oltrepassa  i 18  a 20 
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mesi  dall'epoca  della  aemmagioDe  del  Trifoglio.  Se  irrigua,  ma  producendo  solo 
malerba  dopo  il  taglio  agostano,  si  rompe  per  seminarla  a Grano  in  autunno, 
0 a Riso,  ovvero  a Mais  nella  primavera  seguente.  Quando  poi  vestesi  spontanea 
del  ladino,  conservasi  ancora  due  o tre  anni  successivi. 

[5]  Collivaziotic. 

354.  Larori  di  colturamento  non  si  fanno  all'infuori  dello  erpicare 
il  Trìfogliajo  nella  primavera  del  secondo  anno,  pe’flni  e vantaggi  esposti  nel 
S 403  nel  Libro  XVII;  e quando  sia  stabilito  su  campi  a quaderni,  converrà 
servirsi  dell'erpice  a freccio  o 
denti  mobili  descritto  nel  § 1785 
del  Libro  I,  e di  cui  replico  il 
disegno  nella  Figura  103,  per 
memoria.  Si  vorrà  poi  fertilis- 
zarlo  con  gesso  od  altro  nel- 
l'autunno ne'modi  già  raccoman- 
dali. Giova  però  sempre  estirpare 
almeno  le  Romici,  in  ispecie  la 
Rumex  acetosella,  ed  altre  er- 
bacce comprese  le  Gramigne  ; e 
ciò  a vantaggio  anche  de'  ricolti 
successivi.  Le  piò  moleste  al  Tri- 
foglio, oltre  la  Planiago  lanceo- 
lata sono  V Agrostis  vulgaris,  e VA.  stolonifera,  il  Cynodon  dactylon,  li  Triti- 
cum  repens,  V Avena  fatua  e il  Cynosurus  echinatus  (§§  45  ecc.). 

353.  Ila  suoi  avTcrsarJ  nell'Infanzia  gelo,  dimnjamenti,  se  seminalo 
d'autunno:  se  di  primavera,  brine  od  alidore  estremo.  Ne'  paesi  d'umido  clima 
recan  pur  danno  alle  giovani  pianticelle  le  lumache  grigie,  i ragni  di  terra;  e vi 
riparano  sia  spargendovi  calce  in  polvere  in  tempo  umido  sia  cilindrando  col 
Croskyll  descritto  nel  § 184  del  Lia.  XIV,  dopo  il  tramonto,  epoca  in  coi  quegli 
animalucci  sortono  dai  luro  ripostigli.  Se  si  dà  letame  paglioso  in  autunno  al 
Trifogliajo,  i Topi  campagnuoli  vi  si  rifugiano  neH'invcrno  e ne  rodono  cesto  e 
radici.  La  troppo  celebre  Cuscuta  invade  pure  I Trifoglinj,  e fa  mestieri  trattarla 
allo  incirca  come  pel  Medicajo  ($  282  ecc.).  In  alcuni  paesi  è pur  molesta  l'Oro- 
‘ banche  ed  è VO.  minor,  perciocché  veggo  da  noi  coltivarsi  Trifoglio  in  Canapa] 
per  disterminare  VO.  ramosa  da  cui  erano  disertati  (Libro  XX,  § 526  ecc.).  La 
invasione  poi  della  mulTa,  Specie  dell’EryiipAe  communis  (e  sarebbe  il  Mucor 
erysiphe.  Lina.,  o Alphitomorpha  Wal)  negli  anni  umidi,  piovasi,  produce  nel 
Trifoglio  la  malattia  della  Albugine  da  taluni,  e ch'io  chiamo  Erisife  (Libro  V, 
§ 894],  e lo  rende  pernicioso  pel  bestiame:  onde  necessità  di  falciarlo  appena 
se  ne  vegga  indizio  anche  perchè  propagasi  prontamente.  Altre  crittogame,  la 
Sphaeria  trifola  Pbbs,  e il  Polythrincium  trifola  Kcro,  lo  infestano  ma  noi 
rendon  insalubre. 
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[C]  RafcuKa. 

556.  Falciasi  quando  estesamente  fiorito,  se  vuol  ridursi  in  fieno:  ma  pel 
consumo  in  verde,  appena  spiegati  ! capolini,  e anche  prima.  Se  il  terreno  è a 
porche  o quaderni,  falciasi  per  traverso  onde  agguantar  meglio  quello  de’ solchi 
in  fondo  ai  quali  suol  essere  più  fitto.  Nelle  ore  più  calde  giova  sospendere  la 
falciatura,  perchè  si  faciliterebbe  la  caduta  delle  foglie.  Ne' terreni  freschi  si  fa 
d'ordinario  un  buon  taglio  ncITAutunno  del  primo  anno.  Nel  secondo  ai  primi  di 
Maggio,  e nelle  Provincie  meridionali  nel  corso  dell'Aprile,  si  ha  un  taglio  ric- 
chissimo. Poi  se  n'ha  un  secondo  quasi  eguale  e più  netto  da  erbe  estranee,  tra 
il  fin  di  Maggio  e il  fin  di  Giugno,  secondo  i varj  paesi.  Se  la  stagione  favorisce 
se  ne  fa  un  terzo  taglio  io  Settembre  per  consumo  in  verde.  Ma  spesso  dopo  il 
secondo  fendasi  il  terreno,  o arasi  compiutamente  a vantaggio  del  Frumento 
successivo.  La  riduzione  in  fieno  si  operi  come  raccomandai  per  la  Medica. 

557.  La  custodi  tura  del  Trifoglio  si  pratica  pure  come  per  l’Erba  mo- 
dica. Più  specialmente  però,  massime  in  Germania,  per  toglierlo  dal  contatto 
del  terreno  usano  l'indicato  mezzo  di  sostegni,  descritti  anco  dai  GitAiDin  e 
Do  Bbedil.  Si  compone  à’aìberi  a cavalieri  così  detti,  rappresentati  dalla 
Figura  lOt  che  piantansi  nel  Trifogliajo  in  linee  distanti  parecchi  metri  fra  loro. 
Lasciato  il  fieno  in  falde  tal  quale  venne  prosteso  dalla  falce,  dopo  24  ore  si 
ripone  in  manale  a cavallo  de’  pinoli  o caviglie  B,  C,  D,  cominciando  dalle  più 


basse  D,  ed  evitando  di  farlo  mentre  piove.  Su  ciascuno  di  cotesti  alberi  alto  circa 
metri  2,50,  ne  poggiano  circa  lOOcbilogr.  Calcolando  in  un  Ettaro  5000  chii, 
circa  cosi  appassito,  occorrono  dunque  almeno  SO  di  tali  alberi.  Dove  il  confic- 
carli riesce  difllcile,  formano  cavalietti  di  tre  pali,  abbastanza  rappresentati 
dalla  Figura  105,  cui  taluni  aggiungono  pertichelle  orizzontali  £,  F,  C ecc.. 
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come  chiariBce  la  Figura  106.  Questo  metodo  costa,  come  ognuno  comprende, 
e diOleilmente  s’applicberebbe  a Trirogiiaj  molto  estesi.  Però,  anche  non  pio- 


Fig.  106. 


vendo  ove  il  taglio  riesce  abbondantissimo,  si  risparmierebbe  un  soleggiamento, 
e i cavalietti  e pertiche  servono  ancora  a motti  altri  usi. 

358.  In  questa  custoditura  sotto  il  Sole  ardente  non  bisogna  toc- 
care ii  Tritogiio  cbe  net  mattino  di  buon'ora,  altrimenti  la  quantità  di  fogiia 
che  staccansi  e rimangono  io  terra  può  raggiugnere  ii  SO  per  100  del  Qeno 
totale.  Se  piove,  togliere  steii  eziandio  anneriscono  e perdono  motto  del  valore. 
Il  metodo  del  KLAPNAvaa  già  descritto,  si  usi  sultanlo,  come  dissi  per  la  Medica 
($  S3I),  per  estrema  necessità. 

359.  Per  trarne  semente  si  preferisce  il  secondo  taglio  (§  556)  per- 
chè allora  il  Trifoglio  è quasi  solo:  purché  sia  libero  da  Cuscuta  ed  Orobancho. 


Fig.  107. 


La  Ooritnra  de'  capolini  avviene  in  tal  epoca  un  po'  più  contemporanea.  Tut> 
tavia  i flori  appariscono  successivamente,  e del  pari  maturano  i semi  onde  i 
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primi  fra  di  essi  cominciano  a cadere  mentre  altri  sono  per  anco  immaturi. 
Raccogliendo  a mano  i capolini  e riponendoli  in  sacchi,  a'impiega  più  tempo, 
ma  ai  ha  più  seme  e netto:  mentre  fiilciaodo  tutto  lo  stelo  ancorché  durante  la 
rugiada,  se  ne  perde,  ed  altro  pure  nel  carico  e trasporto  all'aja.  Quivi  poi  battesi 
col  coreggiato,  e cosi  foglie  e parte  de'  fusti  vanno  io  polvere.  Invece  nella  colta 
a roano,  comecché  si  calpesti  alcun  poco,  il  foraggio  essendo  ancor  verde  falciasi 
e riesce  come  l'altro  che  non  fruttilìcù.  Ottenuti  i frutticelli  o oell'un  modo  o 
nell’altro  deono  soleggiarsi  nell'aja  a dovere;  indi  o con  franlujo  da  ulive  o con 
macine  verticali  da  olio  liberansi  i granelli  dal  loro  involucro  che  rimane  in  gran 
parte  ridotto  in  polvere  da  cui  separansi  ventilandoli  a più  riprese.  Per  isbuc- 
ciare  questo  seme,  anziché  le  macine  ordinarie,  meritano  preferenza  odierne 
macchine  speciali,  fra  cui  la  inglese  dei  costruttori  Thomas  e IIdkt  di  cui  offre 
un'idea  la  precedente  Figura  107.  I.'opernjo  collocalo  sulla  tavola  G versa  la 
semenza  io  A,  d'onde  passa  per  B nel  cilindro  conico  C entro  cui  sta  il  batti- 
tore e controbatlitore,  e d'onde  esce  poi  il  seme  sbuccialo  coi  frammenti  degl'in- 
volucri pel  canaluccio  F.  Agisce  anche  a braccia  d'uomo,  ma  vi  si  può  applicare 
eziandio  il  vapore. 

360.  La  raccolta  col  pettine  fu  già  proposta- pel  Riso  son  già  tre 
quarti  di  secolo.  Pel  Trifoglio  s’inventò  io  America  il  pettine  a carretto,  abbastanza 
distinguibile  colla  Figura  108,  specie  di  cassetta  da  spazzalurajo,  larga  in.  1,16, 

alta  0,45:  ha  42  denti  lunghi  24  cen- 
uro., formanti  pettine  sopra  un  fondo  o 
tavolo  lungo  metri  1,48.  Vien  tirato  da 
un  cavallo,  ed  in  verità  non  so  indovi- 
nare quanto  ne  calpesterà,  dilRcollando 
cosi  sommamente  l'azione  del  pettine. 
Panni  che  dovrebbe  almeno  combinarsi 
il  congegno  alla  foggia  delle  mietitrici 
nelle  quali  l’animale  marcia  di  fianco 
fuori  del  Grano  non  per  anco  mietuto. 
Poi  I'Hkllouir  ne  ha  immaginalo  un  altro  che  l’operojo  alferra-con  ambe  le 
mani  pel  manico  A (Figura  109)  composto  di  tre  tavole;  due  parallele  alle  10 
centimetri,  lunghe  50,  terminale  a sbieco.  Il  fondo  ha  certo  numero  di  denti 
luoghi  45  centimetri  come  può  scorgersi  dall'altra  Figura  110.  Per  la  raccolta 


Fig.  109.  Fig.  HO. 


di  questo  seme  , che  eseguita  cappandolo  a mano  richiede  moltissimo  tempo, 
dalla  Società  agraria  d’Autan  si  adoperò  con  soddisfacente  risultato  il  pettine 


Fig.  108. 
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rappreaenlalo  dalla  Figura  111  couBlstente  nella  raesetla  di  legno  A A lunga 
ceutioielri  51  e larga  30  coi  denti  B lunghi  centim.  14  col  manico  F allo  44  e 
il  cerchio  G elevalo  31.  I denti  sono  di  ferro  e molto  aguzzi.  Non  mi  dilungo 


Fig.  111. 


oltre,  riserbandomi  di  riparlare  di  cotesti  ingegni  per  la  raccolta  del  Riso.  In 
generale  li  veggo  assai  lodati,  e ben  poco  applicati. 

[7]  Produziaiif. 

861.  La  prodnilone  del  Trifoglio  si  calcolò  al  matsimo  in  cbilogr.  9142 
io  Qeno  (Liaao  VII,  $ 203),  ed  in  media  da  4 a 6000  (Liaao  X,  5 546).  Ma 
notai  pure  (ivi  § 595)  apprezziazioni  assai  disparate,  ad  esempio  dello  ScBwanTz 
in  chilogr.  1500,  sino  al  Caco  in  10000.  Ciò  non  dee  recare  meraviglia  da  che 
veggiamo  io  questa  Provincia  bolognese,  ove  s’avvicenda  oggi  Trifogiio  con  Fru- 
mento anco  in  Canapa),  raggiugnere  un  Prodotto  di  chilogr.  16000  io  verde 
di  1°  taglio,  e d’altri  12000  nel  secondo,  cioè  in  complesso  10000  di  Oeno 
secco,  mentre  traseminato  in  Frumenti  di  campi  ordinarj  non  dà  forse  2000 
chilogr.  in  Beno,  e in  [campi  migliori  (non  però  Canapai)  da  4 a 5000  circa 
(Liaao  XIV,  $ 261). 

362.  La  produzione  in  semente  ascende  per  solilo  da  chilogr.  SOO 
a 400  di  granelli  sbucciati  e rinettati. 

[8]  l’si. 

363.  Notissimi  gli  nsi  del  Trifoglio,  sia  verde  sia  secco.  L’esperienza 
ha  poi  duramente  dimostrato  piò  volte  che  tanto  il  pascolarlo  quanto  il  consu- 
marne troppo  io  verde  comecché  falcialo,  produce  renOamenlo  o meteorismo 
degli  animali.  Anche  secco  il  Trifoglio  dato  solo,  e in  quantità,  riscalda.  Facen- 
done oso  temperalo,  favorisce  la  secrezione  del  latte,  l’ingrassamento  de’  bovi, 
e de’  roootooi;  e giova  puro  ai  msjali  che  si  fanno  pascere  i Trifogliai  falciali, 
poco  prima  di  dissodarli.  E dovrebbero  pascolarsi  solo  in  tale  circostanza,  giacchA 
mal  resiste  il  Trifoglio  al  dente  degli  animali,  de’  montoni  in  {specie,  ed  allo 
scalpicciamento  de’ cavalli,  avendo  il  suo  colletto  sopra  terra. 

htiluUoni  d’ Agricoltura,  l’ol.  F.  59 
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364.  Il  servigio  più  prezioso  recalo  da  queala  coltura  è TeredilS  di 
riccbeita,  il  miglioramento  meccanico  e chimico  che  lascia  al  terreno  anche 
colla  semplice  durata  di  17  mesi,  quando  cioè  traseminasi  in  Uario,  e dissodasi 
nell'Agosto  dell'anno  consecutivo.  Eziandio  in  tale  circostanza  lascia  per  Ettaro 
oltre  6 ad  8000  cbilogr.  di  radici  e residui  nel  campo,  oltre  il  fogliame  più  o 
meno  cadutovi  nel  falciare  e custodire  i diversi  tagli. 

[9]  Rendila. 

365.  La  Bendila  del  Trifoglio  trasemioato  nel  Frumento,  è cospicua 

perciocché  contando  anche  un  solo  taglio  nel  1"  anno  e due  nel  2°,  si  ricavano 
circa  12  a 14000  chilogr.  di  fleno  oltre  il  ricollo  di  seme,  lo  questo  caso  fra 
que*  12  0 14  mila,  circa  3 mila  ricavati  dopo  la  colta  de'  capitoli  costituiscono 
Ceno  di  qualità  molto  mediocre.  Gli  altri  Sali  mila,  se  si  valutano  sul  dato 
che  82  equivalgano  a 100  di  fleno  tipo,  siccome  ammette  pure  il  Ridolpi, 
avranno  un  valore  almeno  di  Lire  6 il  Quintale.  Quindi  I Paovaim  del  Trifo- 
gliajo  in  Avvicendamento  raggiugnerebbero  in  media  * 

Cbilogr.  10000  in  fleno  a Lire  6 il  */•  • • l'ire  ^09) — 


. 2500  i 

» 

4 . . . 

» 

96,- 

a 350  semente 

» 

1,20  il  chilogr.  a 

420,— 

Lire  . 

1116,— 

Spasa  ponno  cosi  valutarsi 

Semente,  chilogr.  1.5  . 

Lire 

18,- 

Seminagione .... 

• 

5.— 

Falciare,  custodire  ecc. 

• 

67,- 

Raccolta  ecc.  del  seme 

» 

90,— 

Fitto  del  terreno  ecc.  . 

R 

90,-.  . 

Lire  . 

270,— 

PtOFITTO 

Lire 

2 ! 
1 

1 1 

Rbroita 

Lire  . 

926,— 

A ragione  pertanto  Arturo  Tncao  affermava  niuna  pianta  offerire  più  del 
Trifoglio  maggiore  profitto  con  minore  spesa,  e più  evidente  miglioramento 
del  suolo  in  cui  si  coltiva. 

366.  Ne' Prati  a spianata  s'è  già  notala  aH'incirca  la  Rendita  nei 
^ 585  ecc.  del  Liaao  X. 

367.  ConchiudrrOy  come  il  Datia  in  una  bella  Mtmoria  sul  Trifoglio, 
con  queste  parole  dello  ScnwBaTz  • Il  rango  che  appartiene  al  Frumento  tra  i 
• Cereali,  appartiene  a miglior  titolo  al  Trifoglio  fra  I Foraggi  qualunque  e'  si 
a sieno.  Utile  durante  la  sua  esistenza,  esercita  ancora  dopo  cessato  di  esistere 
a un'azione  beneflca  sulle  piante  che  gli  succedono....  Non  merita  titolo  di  agri- 
« eoltore  chi  non  gli  accorda  un  sentimento  di  riconoscenza....  chi  può  passare 
a presso  un  campo  di  Trifoglio  senza  piacere  e senz'ammirazione  •. 
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[10]  Altri  Trifogli. 

568.  Il  Trifoglio  bastardo  o fistoloso  (T.  hybridum)  [comune  nella 
Sveiia  soUo  nome  di  T.  d’Alsihe,  diede  Gitimi  prodoUi  al  Kruos;  ne’ cui  terreni 
perdurava  sino  a 15  e 20  anni,  ma  probabii-  pig_ 

mente  secondo  il  Yilmumn  perchè  Talciato  lardi 
si  riseminava  da  sè.  Secondo  il  Wilbbr6  ama  O < - "T 

terre  forti  ed  umide,  e < ne’  terreni  rimasti  som-  ^ 

mersi  pareccbj  anni,  quando  s’asciugano,  spon-  ^ '* 

taneo  li  veste  copiosamente:  riesce  però  anco 
nelle  terre  sane  in  buono  stato  >.  Questa  Specie 
ba  Steli  lunghi  e vigorosi  (Figura  112)  con  Fo-  ^ 

glioline  larghe  e glabre.  Fiori  prima  bianchi 
poi  rosei.  Legumi  a 4 semi.  Radice  a Ottone. 

Si  può  coltivare  nella  stessa  guisa  del  pratense 
in  terreni  alquanto  umidi , ma  non  troppo  di  I 

difficile  scolo.  Secondo  il  Koltz,  non  lascian- 
dolo fruttiflcare,  dura  5 a 6 anni:  di  rado  da- 
rebbe il  secondo  taglio;  procaccerebbe  al  latte 
un  sapore  speciale,  ma  sarebbe  piò  nutritivo  del  ‘ 

pratense  ccc.  g 

369.  Il  Trifoglio  bianco  (T.  repens)  ha  Steli  striscianti,  alquanto  radi- 
canti, dllTusi,  ramiflcati  alla  base;  Foglie  come  scorgesi  dalia  Figura  113,  ossia 

Fig.  113. 


Foglioline  obovate-subrotonde,  denticolate;  Stipole  scariose,^strette,  lanceolate, 
ansiate;  Peduncoli  ascellari,  ascendenti,  lunghissimi;  Capitoli  globosi;  Fiori 
bianchi,  pedicellati,  deflessi  dopo  l’anfeji;  lacinie  del  calice  diseguali  ; Legumi 
a quattro  Semi.  Se  ne  contano  trp  Varietà  piò  o meno  striscianti  ecc.  Questo 
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Trifoglio  è più  rustico  del  precedente,  ma  predilige  egualmente  i terreni  calcari; 
in  pingui  terre  d’alluvione  o di  colmata  dà  ottimi  prodotti.  Alto  a resistere  nei 
terreni  secchi,  prospera  ne’  sciolti,  meglio  ne’  freschi,  e non  teme  gli  umidi.  Se 
ne  fanno  fitte  Praterie  seminandone  8 a 10  chilogr.  insieme  a buone  Grami- 
nacee. K noto  sotto  nome  di  fin  housiy,  di  T.  olandete.  Può  coltivarsi  precisa- 
mente come  il  T.  pratense,  ma  con  prodotti  minori.  Più  vantaggioso  è seminarlo 
per  dare  un  buon  fondo  a Praterie  stabili  artificiali.  Io  lo  veggo  perduraref  in 
uno  stesso  prato  da  che  nacqui:  ivi  però  si  falcia  sempre  prima  che  frulliftcbi. 

• È il  miglior  foraggio,  secondo  William  Pitt,  per  le  terre  profonde  ove  semi, 
nato  una  volta  vegeta  perpetuamente...  lina  libbra  di  T.  bianco,  attesa  la  sua 
piccolezza  dà  tanti  fusti  quanto  due  libbre  e mezza  di  T.  rosso  ».  Il  Lullin 
raccomanda  i calcinacci,  le  ceneri,  il  gesso  in  ispecie,  perchè  ne  raddoppiano  la 
raccolta.  La  proprietà  di  questo  Trifoglio  di  avere  fusti  i quali  co’ nodi  prossimi 
al  terreno  prendono  radice,  e da  ciascun  nodo  radicato  mandano  molti  fusti, 
offre  l'opportunità  di  emendare  un  Trifoglio  rado,  cilindrandulu  in  autunno  o 
in  primavera. 

570.  Il  Trifoglio  tlolcc  (T.  alpinum),  SIflo  nudo  di  50  a 40  cenlim.; 
Foglioline  strette  lanciolate;  Capolini  grandi  a guisa  d’ombrella;  Fiori  di  rosso 
vivacissimo;  Legumi  pendenti,  sarebbe  molto  adatto  pe’  luoghi  montani. 

571.  Il  Trifoglio  bianco  de*  colli  (T.  monlanum),  ha  Sfe/i  anco  di 
50  centim..  Capolini  globosi  bianchi  : ma  ha  poche  Foglie. 

372.  Il  Trifoglio  Ungherese  (T.  pannonicum).  Steli  pelosi  alti  anche 
1 metro;  Foglie  interissime,  molto  pelose,  ovali  bislunghe;  Fiori  rossi  in  una 
spira  ovale  molto  ampia.  Sarebbe  più  abbondante  ma  eziandio  più  tardivo  del 
pratense  o bolognese.  Una  sua  Varietà  detta  T.  d’Argovia,  riuscirebbe  invece 
più  precoce  d'ogoi  altra,  ed  avrebbe  il  vantaggio  di  durare  anche  5 anni,  onde 
ha  nome  dagli  Svizzeri  di  T.  perpetuo. 

373.  Il  Trifoglio  grazioso  (T.  elegans.  Savi),  Stelo  ascendente,  ra- 
moso, solido;  Foglioline  bislunghe,  seghettate;  Fiori  rosei;  Legumi  bispermi, 
analogo  al  T.  ibrido  (§  368)  ma  più  piccolo,  capolini  meno  grossi  ; florisce  15 
giorni  prima,  e si  ramifica  meno,  e diflicilmente  vive  oltre  il  terzo  anno  : però 
s’adatterebbe  a terreni  argillosi  ferruginosi,  onde  potrebbe  sperimentarsi  dove 
non  riesce  il  bolognese  o pratense. 

374.  Altre  Specie  meriterebbero  pure  studj  e sperienze,  come  il  Trifoglio 
a mazzetta,  il  T.  giallognolo,  ed  altri  già  marcati  d’asterisco  nel  § 319. 

Art.  V.  Loglierella  o fìatj-grass. 

375.  Due  sole  Specie  del  Genere  Lolium  (Famiglia  Graminacee,  CI.  Ili, 
ord.  Il  di  Lisnbo),  ammette  la  Flora  italica.  L’una,  il  Loglio  perenne;  l’altra 
quella  peste  del  Frumento,  il  Loglio  annuale  {Lolium  lemulentum)  di  cui 
dicco  CaBSCKifzio.  » Il  Loglio  ossia  Zizzania  nasce  tra  il  Grano  ne’  secchi  tempi 

• e corrotti  (corruptisgue)  ed  ha  forza  (firn)  acuta  e velenosa.  Oppia  la  mente 

• e perturbala  ed  inebbria  » Ovidio  accusava  il  Loglio  d’offendere  la  vista, 

FI  eaveant  Loliit,  oevlot  vitiantibus,  agri. 

Fast.  I,  692. 
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della  quale  mala  semenza,  ì'infelix  Lolium  di  Viesilio,  dissi  quanto  basta  nel 
S 217  del  XVIir  Limo. 

S76.  Il  loglio  perenne  {Lolium  perenne)  ba  due  Varietà  importanti 
che  alcuni  vogliono  Specie  e ch’io  distinguo  col  nome  di  I*.  Looliessa,  Loolib- 
■ELLA,  Lolium  perenne  italieum,  Gioglierello,  Giogliuzzo,  Paglieltone,  Erba 
mora.  Erba  gassa.  Quel  Loglio  sissania  ba  Radice  annua;  il  Caule  articolato 
di  m.  1 a m.  1,50;  con  Foglie  lineari,  vaginale.  Spiga  diritta  di  12  a 30 
eentim.  colle  Spighette  or  di  pochi  or  di  molli  Dori,  di  rado  restate.  La  Lo- 
6LIKSSA  invece  (Figura  114)  ba  Radice  vivace  serpeggiante  ; Caule  che  pur 
elevasi  del  pari,  cespitoso  più  del  Loglio;  Foglie  più  lineari,  di  verde  più  carico; 
Spiga  di  presso  40  centimetri;  Spighette  con  otto  Fiori  contigui,  glabre, 
mollo  compresse  distanti  fra  loro,  quasi  sempre  con  reste,  ma  sopra  rachide 
meno  articolala  che  nella  offerta  Figura.  Da  molli  vien  delta  Lolium  multi  fio- 
rum  del  quale  altri  fanno  diversa  Varietà.  11*  Il  Rat  giass  ch'io  direi  Lolium 
perenne  anglieum,  o mutieum  non  ba  getti  e foglie  cosi  verticali,  e queste  più 
strette  e forse  di  verde  più  cupo;  d'altronde,  come  scorgesi  dalla  Figura  115 


Fig.  m. 


Fig.  IIS. 


non  ba  reste.  Quanto  alia  durata,  alla  ricchezza  di  vegetazione  e di  produzione, 
per  amendue  le  Varietà  o Specie,  dipendono  dal  clima  e dalla  coltura.  Si  attri- 
buisce al  Rag-grate  facoltà  di  erbeggiare  più  Rtlamente,  di  formar  que' tappeti 
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cosi  densi  cui  danno  il  nome  i Francesi  di  Gason,  e noi  diciamo  eolica  erbosa. 
Per  contro  la  Logliessa  iUliana,  a parere  del  Vauoam,  arrebbe  una  disposi- 
lione  a ripullulare  dopo  il  taglio,  e una  coolinuitó  di  vegetaaione  che  non  esi- 
stono nel  R«n  ffras».  Lo  che,  forse  vero  per  Ray  gratt  di  Francia,  non  posso 
ammettere  per  Roy-grass  inglesi,  avendo  veduto  in  luogo  il  contrarlo.  Ricor- 
derà che  11  DombìSlb  (i4n.  de  Rw.  Vili,  366)  a fona  di  seminare  Ray  grui* 
in  pessima  eonditione,  lo  fece  degenerare  di  guisa  da  non  più  riconoscersi. 

577.  D'altre  ^’arlelà  per  brevità  non  fo  che  queste  iodicasioni.  A 
stima  di  Filippo  Ha  la  migliore  Logliessa  ha  i nodi  rossi,  poi  quella  che  gli 
ha  gialli;  inOma  se  gli  ha  bianchi.  Ma  la  differenia  più  grave  segnalata  dal 
Low,  e secondo  lui  non  riconoscibile  in  pratica  dalle  sue  sementi,  consiste  nel- 
l'eslslensa  di  un  Ray-gratt  non  vivace  il  quale  florisce  solo  nel  secondo  anno  e 
dopo  florUo  si  spegno  colla  radice.  Forse  a mia  stima  è qualche  Varietà  del 
loglio  campestre  (L.  temvientum.  Attenendosi  pertanto  alla  Logliessa  nostra 
con  reste,  si  eviterà  d’incogliere  nella  bitannuale. 

878.  L’analisi  chimica  rivela  nel  Lofiwn  perenne  maggior  quantità  di 
solfo  che  nella  Medica,  nella  ragione  di  31  : 27  ; e più  che  nel  Trifoglio,  in  quella 
di  31  :11  (Lideo  I,  § 2878).  Trovo  quest’analisi  delle  sue  ceneri  con  due 
serie  di  numeri  nel  Diiionario  già  citato  dal  Violette  e Abcbahbault,  data 
dal  Fleithase. 

Potassa  . 27,91-  8,23  Acido  ferrico  t,14-  1,89  Silice  . . . 22,14-22,03 

Calce  . . 8,47-0,18  Clor.  di  soda  5,29-17,32  Acido  carlion.  1,63-  » 

Soda  . . » -13,22  » di  potas.  8,7.5-  » Carbone  . . 6,70-13,12 

Magnesia.  13,79-  • Acido  fosfor.  11,17-13,38 

L’abbondanza  di  alcali,  prova  la  qualità  estenuante  giusUmente  aUribuita  a 
questa  pianta  dal  Gaspabih. 

379.  L’ettolitro  di  semi  di  Logliessa  pesa  40  a 42  cbilogr.  quando  è 
Ray  gratt  inglese;  e eoli  25  a SO  l’italiano  perchè  restato. 

380.  Il  Clima  umido  vien  prediletto  da  tutti  i Logli,  ma  in  ispecie  dal 
perenne,’  il  quale  interrompe  la  sua  vegetazione  soltanto  pel  secco,  o pel  gelo. 
Spirando  venti  asciutti  e freddi  in  primavera,  rosseggia  alquanto. 

361.  Terreno  fresco  e profondo  vuole  questa  pianta,  altrimenti  poco 
si  eleva,  male  cestisce  e presto  si  perde. 

382.  Irrigata  si  falcia  tre  o quattro  volte  all’anoo,  e più  ancora  io  buona 
terra  assai  pingue  (§  236). 

383.  Ingrassi  ne  vuole  e consuma  in  copia.  Arturo  Young  cita  nel  XIV 
del  Coltivatore  inglete,  un  campo  nella  contea  di  Kent  coltivalo  metà  a Trifo- 
glio e metà  a Ray-grass.  Dissodatolo,  il  Frumento  seminato  nella  metà  ch’era 
Trifogliajo  produsse  il  doppio  di  quello  deH'altra  metà.  Fa  mestieri  pertanto 
concimare  il  prato  da  Logliessa  quanto  e più  del  Hedicajo  colla  dilTerenza  che 
questa  lascia  il  suolo  ricchissimo,  e quella  i’estenua,  almeno  pe’  Cereali. 

384.  Seminasi  rade  volle  sola  la  Logliessa,  ma  quasi  sempre  unita  alla 
Medica  {§  266)  o con  Trifoglio  pratense  o con  Trifoglio  bianco.  Cosi  dà  fo- 
raggio migliore  e lascia  il  terreno  in  buono  stalo.  Spargesi  solo  coprendola 
bene  con  erpice,  o con  rastrelli  per  impedire  agli  uccelli  di  mangiarla.  As«o- 
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ciaodola  ad  alcuna  delle  Legutninoie,  queste  si  soprasseminano  dopo  ne’  modi 
già  descritti.  In  10  o 13  giorni  il  Ray-grass  esce  di  terra,  ed  in  Maggio  mostra 
già  la  spiga,  e fiorisce  30,  o 30  di  dopo. 

383.  ColUpasi  allo  incirca  come  la  Medica,  Impiegando  presso  a 50  chilogr. 
di  semente  quando  seminasi  solo.  Quando  unito  col  Trifoglio  bianco,  bastano  30 
di  Logliessa  e 13  a 15  di  Trifoglio.  Alcuni  operano  queste  seminagioni  in  pri- 
mavera tra  il  Frumeuto  ma  in  terreni  assai  feraci,  altrimenti  si  raccoglie  poco 
Grano,  o si  fa  un  mediocre  Prato.  Inoltre  in  tale  associazione  non  può  sar- 
chiarsi, e in  ispecie  la  Gramigna,  la  Paglietta  ecc.  se  invadono  il  terreno,  presto 
sopraffanno  la  giovane  Logliessa. 

386.  La  Bnggine  facilmente  invade  la  Logliessa  fitta  e sola:  e allora  o 

falciar  subito  se  la  pianta  ha  suCBeiente  sviluppo;  o in  difetto,  se  si  può,  inaf- 
Darla  con  liquido  concimante  ovvero  spargervi  guano  in  polvere  a del  coperto 
0 piovigginoso.  ' 

387.  La  Raccolta  si  opera  falciando  quando  la  fioritura  è abbastanza 
spiegata.  In  questo  caso  dà  il  40  per  100  in  fieno  secco.  Falciando  più  tardi 
cala  anche  meno,  ma  dà  fieno  troppo  grosso  e duro.  La  custoditura  si  opera 
come  pel  Fieno  comune.  Quando  se  ne  tiene  da  semente,  mietesi  colla  falce  ra- 
sente il  suolo,  e trebbiasi  come  se  fosse  Avena. 

388.  La  produzione  del  Ray-grass  può  raggiugnere  oltre  30000 
chilogr.  di  Fieno  ($§  236  ecc.).  Ma  in  terreno  non  irriguo  non  ne  darà  talora 
3 a 4000.  Perciò  calcolavasi  un  matsitno  (non  eccezionale)  di  chilogr.  9000 
(Liaao  VII,  § 203).  Quellodi  40000  del  $ 646  del  Lisao  X è prodigio  del- 
l'ingrasso liquido  (Libbo  III,  § 695). 

389.  Semente  se  ne  raccoglie  da  10  a 16  ettolitri  per  Ettaro  e di  primo 
taglio.  Ma  questa  produzione  diminuisce  di  molto  i tagli  successivi,  se  non  si 
ha  modo  di  soccorrere  colla  irrigazione,  in  ispecie  mediante  acque  grasse  o 
impinguate. 

390.  Foraggio  e Fieno  ottimo  per  Cavalli  e Bovini,  semprecbè  si 
adoperi  appena  monta  in  flore,  o meglio  appena  spiega  la  spiga.  La  paglia  che 
si  ha  dalla  Logliessa  tenuta  da  semente,  adoperasi  come  quella  del  Miglio. 

391.  La  Rendita  varia  secondo  che  la  Logliessa  è sola  o associala.  Nella 
prima  ipotesi  non  si  può  esimere  dal  caricarla  del  60  o 70  per  100  del  valore 
del  letame,  o ingrasso  qualunque  somministratole.  Quanto  al  prezzo  si  calcola 
occorrere  130  chilogr.  di  Logliessa  per  equivalere  a 100  di  fieno  normale. 

393.  La  durata  della  Logliessa  corrisponde  a rigor  di  parola  al  suo 
epiteto  di  perenne:  però  non  in  senso  agronomico,  perchè  trascurando  gl'in- 
grassi e le  cure  necessarie,  non  cessa  di  esistere,  ma  invece  di  elevarsi  rimane 
nana,  e vegeta  umilissima  tra  le  altre  erbe  che  lascia  giganteggiare.  Perciò  da 
quel  momento  pel  coltivatore  cessa  la  sua  vita  produttiva  e costringe  al  disso- 
damento. Ha  un'altra  causa,  già  sospettata  dall'HAiiBa,  sembrò  al  Re  che 
abbreviasse  la  dorata  della  Logliessa,  e cioè  l'irrigazione  per  la  quale  questa 
pianta  • prospera  piò,  ma  nel  terzo  anno  perisce  in  gran  copia  ».  Forse  tratta- 
vasi  di  quella  Varietà  dal  Low  segnalata,  ed  avvertita  nel  $ 377.  Poirei  as- 
serire molti  fatti  in  contrario,  ed  il  Re  medesimo  riconobbe  che  tale  fenomeno 
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non  avveniva  in  ogni  prateria.  Quando  questa  infuni  venga  a'  suoi  tempi  conci- 
mata ed  io  ispecie  con  ingrassi  liquidi,  regge  vigorosa  quanto  la  Medica. 

393.  La  coltura  della  Logllessa  per  mia  stima  torna  utilissima  o 
ne’  miscugli  per  Prati  irrigatorj,  ovvero  consociata  colla  Medica,  o col  Trifoglio 
bianco  (T.  repens)  come  Prato  temporaneo.  Sola,  mi  pare  lodevolissima  in  In- 
ghilterra, non  altrettanto  in  Italia  ove  l’utilità  principale  de’ Prati  artificiali 
consiste  in  quel  miglioramento  meccanico  e chimico  del  suolo,  che  un  Prato  di 
pura  Logliessa  non  può  offerire  in  ispecie  rispetto  a successione  di  Cereali. 

394.  La  Logliessa  italiana  ha  però  la  palma  in  tutto,  singolarmente  per 
la  durata.  Da  circa  30  anni  infatti  ne  venne  riconosciuto  il  pregio  dai  coltiva- 
tori oltramontani.  Basti  riflettere  che  ebbe  in  Francia  la  preferenia  dal  Taocno, 
dal  DajsRDiMS  ecc.,  come  ad  Hohbhbsim;  ed  6 quella  che  dà  gli  otto  tagli 
annuali  ai  KanManv  ed  ai  Macnv  nelle  magnifiche  loro  colture  da  me  pure  ce- 
lebrate nel  IH”  Liaao  e nel  XIV*. 

Ari.  VI.  Fico  0 Timolliy. 

395.  Vantato  in  Inghilterra  è il  Fleo  de’ prati  {Phteum  prateme) 

volg.  Coda  di  Tallo  o di  gallo  (§  146)  chiamato  pig.  f 

Timolhy  grats  o Smatl  Cat'i  iati  grass;  e Fiéole 
dei  Francesi.  Graminacea  delle  Agrostidee  (Lia.V, 

§ 1036)  da  taluni  detta  anche  Erba  di  Timoteo, 
ha  Radice  perenne  fibrosa:  Caule  allo  anche 
oltre  il  metro,  eretto;  Foglie  lineari  piane,  sca- 
bre; Spicele  piccolissime;  Valve  della  gluma 
cigliate  al  dorso  ch’è  di  color  bianco  coi  mar- 
gini di  color  verde,  e terminata  da  due  denti 
(Figura  116).  Secondo  il  Bosc  dà  uno  de’  mi- 
gliori foraggi  d’Europa,  ma  rende  poco  fieno. 

Secondo  il  Low  vai  poco  da  fieno  in  causa  de’ 
suoi  steli  filamentosi.  L’IIeuzà  le  accorda  farp/ie 
foglie  e ne  dichiara  il  fieno  eccellente  comecché 
alquanto  grosso.  Vantarono  questo  foraggio  il 
Timotbv,  lo  IUllbb,  lo  Hartmann,  il  Cuazal, 
il  ViLMORia.  Quest’ultimo  afferma  la  sua  qualità 
(per  la  quale  gli  ha  dato  posto  in  Articolo  se- 
parato) di  prosperare  io  bassi  fondi,  umidi,  qua- 
lunque sia  la  natura  loro,  anco  torbosa,  e vi 
darebbe  da  5000  a 8400  chilogr.  di  fieno  per 
Ettaro. 

396.  La  coltivazione  può  farsi  operando 
come  per  la  Logliessa.  I suoi  grani  essendo  mi- 
nutissimi, pesanti  circa  cbilogr.  63  l’Etlolitro,  bastano  8 cbìl.  per  la  sua  semi- 
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nagiooe.  Dà  un  b«l  primo  taglio,  ma  dopo  cresce  poco,  onde  la  chiamano  in 
America  erba  da  greggi.  Volendone  trar  semente,  da  risultati  ottenuti  ad 
Uohennbeim  si  può  contare  su  524  cbiiogr.  di  grani  con  più  di  4000  di 
buona  paglia. 

597.  Il  Fleo  nodoso  {Phleum  nodoswn)  è altra  Coda  di  ratto  (§  147) 
che  menzionerò  per  egual  ragione  del  precedente,  siccome  amico  cioè  de'  luoghi 
uliginosi  ed  anco  palustri.  Ha  Badiee  tuberosa,  Steli  coricati  cosi  stoloniferi, 
che  una  sola  pianta,  margottandosi  da  sè  co' suoi  nodi,  presto  ricopre  spazio  con- 
siderevole di  terreno.  Ma  non  essendovi  di  erette  che  le  epiche,  non  può  fal- 
ciarsi. Secondo  il  Bsstoloni  è una  Varietà  del  precedente.  Ghiottissimi  sono 
i majali  delle  sue  radici. 


Art.  VII.  Atìdropogo  o Tribbio. 

398.  Graminacea  rlmarcherole , quest' Andropogo  o Tribbio  {Pol~ 
Unta  Gryllus,  Spasau)  venne  descritta  come  Erba  da  Spazzole  ne'  §§  220  e 
seg.  del  Libbo  XXI,  ove  n'oITerii  pure  il  disegno,  con  un  cenno  sulla  coltura. 
Qui  la  volli  menzionare  perciocché  copre  estesissime  Praterie  naturali  nell’Emilia, 
e potrebbe  farsene  di  artificiali  assai  pregevoli  per  durala,  e per  finissimo  fieno 
eccellente.  Nelle  annate  favorevoli  se  ne  trae  anche  un  mediocre  guajme  nel- 
l’autunno innoltrato,  giacché  il  primo  taglio  (lo  avvertii  nel  § 114)  si  fa  presso 
all’epoca  della  messe  del  Grano.  D'ordinario  però,  dopo  di  questo  si  pascola,  e 
la  sua  fittissima  cotica  regge  più  d'ogni  altra  alle  offese  dell'ogne  e del  dente 
degli  animali.  Fra  le  tante  piante  da  Prati  encomiate  dagli  scrittori,  non  so  come 
tacciano  di  questa,  al  certo  assai  più  meritevole  di  molle  da  loro  menzionate. 


Art.  Vili.  Vena  maggiore. 

399.  Emula  della  Logllessa  ritengo  l’Avena  altissima,  o Vena  mag- 
giore, Arrhenalherum  avenacevm  Rbùm  e Scbdlt,  Avena  elatior  Libn.,  IIolcus 
avenaeeut  Willd.:  Fromental  de'  Francesi;  Tali  Oat  like  degl'lDglesi  ; rappre- 
sentata dalla  Figura  117.  Graminacea  non  ancora  coltivata  quanto  meriterebbe 
dopo  i pregj  che  ne  disvelò  I'Ardoino,  ed  il  Rb  confermava,  e dopo  gli  escmpj 
luminosi  che  ne  offre  l’Olanda;  seccata  o verde  dà  tanto  foraggio  da  stimarsi 
dallo  Scbbbbeb  il  doppio  d'ogni  altra  pratense  migliore.  Ila  Radice  vivace  ; 
Caule  più  elevalo  della  Logliessa,  glabro,  succoso.  Foglie  piane,  lunghe,  larghe, 
tenere  e glabre.  Fiori  disposti  a pannocchia  due  per  due  nello  stesso  calice. 

400.  Colllvasi  come  la  Logliessa;  ma  prospera  meglio  sola  che  conso- 
ciata con  altre  foraggere.  Dà  molto  maggiore  prodotto  ne'  terreni  irrigui,  ma 
n’olTre  anco  ne'  terreni  aridi.  Il  Vilhobin  n’avea  di  vegetanti  sufllcientemente 
da  venti  anni  in  terre  assai  cattive.  Il  Moretti  narra  di  eccellente  prato  di 
Avena  altissima  presso  Pavia,  che  da  17  anni  dava  4 tagli  all'anno.  Ne'  tagli 
da  semente , ad  IIobenbeim,  ne  produsse  435  cbiiogr.  Questi  semi  pesano 
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Art.  IX.  Bromo  di  Schrader. 

40.3.  Erba  di  riscossa  {lìeseue-grass)  vien  della  negli  Stali  Unili  la 
Ceratochloa  pendula  (e  non  la  C.  wioloìdes,  specie  mollo  inferiore)  in  questi 
ultimi  anni  tanto  celebrata  sotto  nome  di  Bromo  di  Schradkr,  Uromus  Sckra- 
deri  Kurt.  La  sua  prima  incontestata  ulilità,  fu  pc’  suoi  commendatori  i quali 
vendendone  i semi  a Lire  3 il  litro,  valutandosi  dal  Lavallék  a 63  ettolitri  il 
reddito  in  grani  per  Ettaro,  ricavarono  in  ragione  di  Lire  19300  per  Ettaro  oltre 
la  paglia  proclamata  buona  essa  pure  • quasi  tanto  come  se  la  pianta  fosse  stata 
falciata  prima  della  maturanza  dei  semi  ».  Ma  simile  provento  dura  il  tempo 
brevissimo  del  primo  entusiasmo  inspirato  ai  coltivatori  ai  quali  d'altronde 
bastò  un  pajo  di  litri  per  convincersi  della  molto  minore  ulililà  reale  del  nuovo 
foraggio.  Ed  io  quesl’ARTicoLO  le  bo  destinato  per  dirne  imparzialmente  i pregj 
che  le  accorda  il  severo  giudizio  dell'esperienza. 

404.  Il  Bromo  di  Schrader,  come  appare  dalla  Figura  119,  è una 
bella  Graminacea  della  Classe  IH,  ord.  I del  Lirnko,  con  Radice  fibrosa  lunga 
30  a 33  centimetri;  Fusti  o càuli  eretti,  alti  talora  sino  a m.  1,60,  un  po'llslo- 
losi,  glabri,  a 5,  o 6 nodi  marcati  da  piccola  ligula  bruna,  a lunga  punta,  che 
portano  Spiga  o Panicella  ritta  e ramosa  le  cui  Spighette  oblunghe  acute  e 
compresse,  pendono  verso  terra  e si  compongono  di  3 a 6 Fiori  ; Foglie  larghe 
di  un  bel  verde,  lunghe  talora  60  cenlim.,  nastriformi.  Il  Della  Rocca  nella 
sua  esimia  Traduzione  della  Memoria  sul  Bromo  di  Schrader  del  Lavallée 
nota  che  • Diseccate  le  Spighette  restano  marcate  di  strie  giallo  pallide  che 
senz'altro  esame  non  permettono  di  confondere  la  Specie  Ceratochloa  pendula 
con  nessuna  delle  altre  >. 

405.  La  composizione  deile  sue  ceneri  rivela 


Su  100  psrti 

Spighe 

Foglie 

Steli 

Radici 

Potassa 

6,52 

2,30 

7,24 

2,44 

Soda 

tracce 

tracce 

tracce 

tracce 

Calce 

13,62 

4,80 

15,20 

5,13 

Magnesia  .... 

5,82 

2,17 

6,86 

2,51 

Ossido  di  ferr.  e alum. 

0,42 

1,01 

.3,16 

1,06 

Acido  fosforico  . . . 

11,04 

2,54 

8,01 

2,70 

• solforico  . . . 

3,26 

1,20 

3,76 

1,27 

» carbonico  . . 

3,52 

1,20 

3,80 

1,20 

Cloro  

5,24 

1,85 

5,83 

1,96 

Silice 

60,— 

82,80 

45.50 

81,60 

Carbone  diviso  . . . 

0,56 

• 0,13 

0,64 

0,53 

Acqua  nella  pianta 

66,40 

66,90 

54,80 

53,75 

Ceneri 

2,50 

4,60 

2,40 

6,25 

Asolo  (pianta  fresca)  . 

0,945 

0,617 

0,791 

0,823 
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940  Lmito  ixii. 

Il  Fieno  però  di  Bromo  Schrader  conlerrcbbe,  eccondo  il  Debbraim,  4,44  di  ' 
azoto  per  100,  mentre  la  Logliessa  n'ha  solo,  secondo  il  Vilmobin,  1,80.  Per 
me  questo  divario  dipendo  da  differenze  d'analisi  e di  analizzatori. 

Fig.  419. 


406.  L’ettoUtro  di  semi  pesa  da  17  a 20  o 22  chilogrammi. 

407.  La  sua  Tegciazione  io  condizioni  eminentemente  favorevoli,  è 
rapida,  formando  cesti  qualche  volta  sino  di  un  metro  di  circonferenza.  Essa 
continua  senza  interruzione  fuori  che  per  siccità  eccessiva,  e senza  che  i primi 
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geli  la  rallentino  mai.  Così  afìTerma  il  Latalléb;  io  però  l'ho  veduto  di  primo 
anno  spento  da  siccità  prolungala  ma  non  eccessiva;  e di  due  anni  fermo,  ossia 
inerte  come  l'allre  Graminacee  ai  primi  geli. 

408.  Tutto  come  per  la  Logliessa;  questo  è il  concetto  che  m'Iio 
fatto  di  colesto  Bromo  sìa  rispetto  a Clima,  Terra,  Acqua,  sia  rispetto  a Col- 
tura; e partecipo  l'errore  in  cui  cade,  secondo  Lavallèk,  chi  lo  crede  spos- 
sante ossia  esauriente,  giacché  noi  reputo  tale  meno  deU'Avena  comune,  così 
quando  amendue  falciansi  in  verde,  come  quando  Iraesene  semente.  Non  credo 

^ al  miracolo  di  lussureggiare  seminato  sotto  boschi,  od  in  sabbia  poverissima,  se 
non  in  caso  di  freschezza  permanente  e alcun  po' di  pinguedine.  Ho  veduto 
spesso  superbi  Lini  e Marcite  magnifiche  in  vere  sabbie:  ma  concime  ed  acqua 
senza  staglio.  D'altronde  mentre  da  sperienze  del  Mateb  ed  altri,  il  Basbai. 
concbiude  che  i migliori  prodotti  sono  stati  raccolti  dalle  sabbie  e dalla  signora 
MADRsa  in  terreno  cocente  e sassoso,  ÌI'Toutée  ne  racconta  successi  in  suolo 
assai  argilloso,  con  sotto  suolo  quasi  argilla  plastica,  nel  quale  impossibile  di 
esistere  alla  Medica  ed  alla  Lupinella.  TuUavolta  indipendentemente  da  quella 
comparazione  colla  Logliessa  (la  quale  però  credo  assai  superiore  in  prodotto) 
ecco  le  principali  norme  di  coltura  del  Bromo  in  discorso. 

409.  Il  bromo  di  scbrader  non  riesce  ne'  terreni  calcari  ; invece 
dovrebbe  pei  terreni  silicico-argillico-calcarei  (Libbo  IV,  Jv  607)  emulare  la 
Medica  amante  de'  terreni  calcari-argitlico-silieici : concimato  con  guano  si  eleva 
anche  a raet.  1,70  semprecchè  terreno  e clima  iieno  freschi,  non  umidi.  Allora 
dà  come  ha  dato  al  De  Lavsegne  sino  Ire  tagli,  soffoca  l’rrbe  selvaggio,  cestisce 
molto,  e quando  la  Medica  si  risente  de'  primi  freddi,  esso  ancora  regge.  A Pri- 
mavera mette  prima  di  lei,  ma  dcssa  rinvigorisce  nell'estate  mentre  il  Bromo 
soffre  pel  caldo.  In  generale  riesce  meglio  seminalo  in  Settembre  ne’  paesi  me- 
ridionali, e verso  il  Marzo  nell'alta  Italia  e nella  centrale.  Quando  il  terreno  sia 
stato  lavorato  profondo,  e a sufDcienza  concimato,  se  non  vi  regnino  vermi,  il 
Melolonta  in  ispecie,  darà  un  buon  taglio  a metà  di  Primavera  ed  un  altro  fra  il 
Settembre  e l'Ottobre. 

410.  SI  semini  come  l'Avena  (Libbo  XVIII,  § 662  ecc.)  o come  la  Logliessa. 
Se  rimane  troppo  alla  superficie,  male  germoglia;  e il  caldo  aOmentandosi  fa 
intristire  le  pianticelle.  Immergendo  i semi  per  48  ore  nell’acqua  in  cui  sia 
diluito  un  po’ di  guano  o di  liquido  di  conciroaja,  nascono  molto  meglio.  Se  ne 
impiegano  50  chilogr.  pesali  prima  della  immersione:  ma  il  Latallée  ne  pre- 
scrive 160  litri,  e pe’  terreni  poveri  c sabbiosi  sino  a 200  ossia  chilogr.  40. 
Taluni  propongono  il  metodo  di  trapianlainento  indicalo  per  la  Sulla  al  § 328, 
pratica  ignorata  dal  Lavalléb  che  cita  come  esclusivo  privilegio  del  Bromo  di 
lasciarsi  moltiplicare  di  tal  guisa. 

411.  Che  dimagri  meno  il  terreno,  perchè  serpeggiando  colle  radici  su- 
perficialmente si  valga  più  di  sostanze  atmosferiche  che  di  terrestri,  stento  a 
crederlo.  I suoi  più  dichiarati  fautori  non  voglioti  meno  dì  20000  chilogr.  di 
letame  nel  lavoro  preparatorio  con  giunta  di  altri  20000  chilogr.  di  concio  ben 
patito,  0 100  a 500  chilogr.  di  guano,  nel  fare  la  seminagione,  oltre  il  confet- 
tamento  dei  semi.  Oltracciò  bisogna  coprirlo  ogni  anno  di  uno  strato  di  3 ceniim. 
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di  terricciato.  Quanto  al  numero  de'  togli  può  dame  anche  tre  e più  ma  solo  in 
terreno  freschissimo  e sotto  condizione  di  falciarlo  appena  siasi  elevato  a 40 

0 50  centimetri.  Tuttavia  il  Lsv.xlléi  narra  che  in  un  terreno  messo  a nudo 
per  formazione  di  terrapieni,  o per  meglio  dire  col  Della  Rocca  in  un  sotto- 
suolo denudato,  sebbene  senza  ingrasso  diede  4 tagli,  il  1°  di  17300  chilogr., 
gli  altri  3 di  18070,  in  tutto  chilogr.  36260  che  quantunque  stimato  in  verde, 
forma  senz’irrigazione  e senza  concio  pei  primo  anno  un  assai  bel  prodotto,  il 
quale  tuttavia  non  ha  dissuaso  i coltivatori  successivi  dal  prescrivere  o adot- 
tare le  citate  copiose  somministrazioni  d'ingrasso. 

412.  La  produzione  del  Bromo  in  verde  si  decanta  perciò  da  taluni 
(in  terre  freschissime,  e clima  piuttosto  umido)  pari  a quella  di  buone  Mediche. 
Molti  però  ottennero  assai  meno,  e taluni  confrontandolo  col  Ray-grass,  lo  rico- 
nobbero inferiore  di  metà  io  terreni  e condizioni  egualissime. 

Di  seme  se  ne  raccoglie  in  due  tagli  sino  a 150  chilogr.  e la  sua  paglia 
piace  agli  animali  quanto  quella  dell'Avena. 

413.  É fura(4glo  gradilissimo  al  bestiame:  poi  darebbe  al  burro  grato 
sapore,  mentre  la  .Medica  secondo  alcuni  glielo  dà  poco  gradevole  : non  oifri- 
rebbe  pericoli  di  meleorizzazioue  pegli  animali,  come  quella,  il  Trifoglio  ecc.  I 
suoi  semi  ponno  usarsi  per  biada.  Ma  realmente  vale  più  come  foraggio  verde, 
e non  fa  un  buon  Fieno,  quantunque  la  sua  paglia  eia  graditissima  ai  Cavalli. 

-414.  molti  sperimenti  si  sono  fatti  di  questa  coltura,  ma  troppo  in 
piccolo  per  trarne  conseguenze  précise  e generalmente  stabili,  anche  perchè  se 
n’ebbero  relazioni  fra  ioro  contraddittorie.  Per  le  nostre  Provincie  meridionali, 
dubito  assai  che  cotesto  Bromo  possa  divenire  la  decantala  tapezzeria  de’  terreni 
aridi  ed  inospitali  per  altre  verzore.  Nelle  settentrionali  potrà  offerire  utili  ap- 
plicazioni in  posti  convenevoli  per  freschezza  di  suolo  e umidezza  di  clima.  Per 
le  centrali  riporterò  le  conclusioni  del  Botteb  e Fbanchisi  pubblicale  nel  No- 
vembre 1867  sulle  loro  colture  sperimentali.  «Ci  risulta  evidentemente  (cosi 
■ eglino)  che  tale  foraggio,  almeno  nelle  nostre  condizioni  climalologiche,  e sul 

• terreni  di  questa  fertile  Provincia  Bolognese,  non  regge  punto  al  paragone 

• della  Medica,  del  Trifoglio,  della  Lupinella,  e ciò  sia  per  la  quantità  del  pro- 
€ dotto  come  per  la  sua  qualità,  e per  gli  eifelli  prodotti  sul  terreno.  Potrà  darsi 

• che  il  Bromo  di  Schrader  riesca  a dare  prodotti  soddisfacenti  in  condizioni 

1 ed  in  terreni  ove  le  foraggiere  accennale  non  trovano  condizioni  favorevoli  al 

• loro  proOttevole  sviluppo,  ed  in  tal  caso  la  sua  introduzione  potrà  tornare  a 
> qualche  utilità  >. 


Art.  X.  Altre  Foraggere  vivaci  meno  comuni. 

415.  Agrarie  novità  non  mancano  anche  in  fatto  d'Erbe  da  foraggio. 
Il  Bromo  di  Schrader  lotta  ancora  fra  disparate  affermazioni  e perciò  ne  discorsi 
a parte.  Cadde  la  Ruta  capraria  o Galega  ofjicinalis  (N”  35  del  $ 45)  decan- 
tala or  fa  mezzo  secolo:-  ma,  riRutata  dai  Bovini  quando  non  digiuni  da  94  ore, 
non  meritava  sorte  migliore.  Non  dissimile  l'avranno  altre  piante  ebe  (fa  la 
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lodate  da  parecchi  scrittori  trascelgo  da  indicare  brevemente  onde  possano  spe- 
rimentarle coloro  i quali  hanno  terreni  poco  produttivi  dell’erbe  sin  qui  de- 
scritte. Di  quesl'altre  certo  ve  n'ha  di  qualche  utilità  quando  sappiasi  appropriare 
alle  diOerenti  qualità  di  suolo  le  Specie  che  gli  convengano.  Avvertasi  del  resto 
che  per  quelle  eziandio  di  cui  imparzialmente  dò  giudizio  poco  favorevole 
quando  se  ne  vogliano  fare  Prati  artiflciali  speciali  a guisa  di  Uedicaj,  Trifo- 
glii^  ecc.,  ciò  non  toglie  loro  il  pregio  ed  il  posto  loro  assegnalo  quali  piante 
ottime  ne'  Prati  naturali,  irrigatorj,  Marcite  ecc.  Di  parecchie  poi  che  d'ordi- 
nario si  coltivano  come  Erbai  annuali  benché  possano  coniare  qualche  Specie 
vivace  ma  poco  usala,  parlo  solo  nel  CAriroLO  successivo.  Cosi  il  Meliloto 
ha  la  Specie  Melilotu»  linearii  perenne  che  dà  mediocre  foraggio:  ed  es- 
sendo migliori  l'altre  Specie  annuali  o bienni,  non  lo  comprendo  nel  presente 
Capitolo. 

416.  Un  Aodropogo  che  ho  dimenticalo  ne'  premessi  Elbkcbi  , e sa- 
rebbe ì'Holcut  halepensli  Lin.,  o un  Sorgo,  Sorgvm  halepente  Pbbsoom,  o 
inflne  Andropogon  arundinaeeutn  Allighi,  venne  commendalo  già  nel  § 3SS 
del  Lisao  IX  e merita  la  preferenza  anche  perclià  potrebbe  sostituire  in  tanti 
terreni  umidicci  le  pessime  Code  di  Cavallo  (Equiteium)  le  quali  abbondano 
tanto  in  certe  praterie  delle  nostre  pianure  da  promuovere , come  ebbe  a dimo- 
strare il  veterinario  Gioedahi,  danni  gravi  alla  salute  degli  animali.  Questa 
graminacea  appunto  a tale  scopo  proposta  dal  BaaTOLoai  Ogiio,  ama  II  suolo 
amido,  io  poco  tempo  invade  il  terreno  colle  sue  radici  serpeggianti,  e soffoca 
ogni  altra  erba,  il  fieno,  quando  cotesta  Cannaveccbia  o Sagginella  salvalica 
come  la  chiamano,  venga  falciala  verde,  è un  po’  grosso  ma  buono  e sano,  ed 
abbondante  quando  seminato  e trattato  come  la  Logliessa. 

4 i7.  L«  Agrostidi  meritano  sperimenti  per  le  loro  due  Specie  : Miglio 
d’AcQoiTtiRO  {Agrotlit  stolonifera,  n"  6 del  S 146),  e Pagliitta  Ammicaha 
(A.  dirpar  o americana,  n<>  142  del  § 147)  perchè  convenienti  a terreni,  la  cui 
abituale  umidità  respinge  l’altre  foraggere  migliori.  Il  RiCHAmnson  preconizzò 
la  prima  cb’è  il  Fiorin  degl’inglesi  (Trainasse  de’  Francesi)  come  il  migliore 
di  qualunque  foraggio.  Se  non  rispose  gran  fatto  a tanto  encomio,  ha  pregio 
d'incessante  vegetazione  (pur  troppo  tenace  pe'  campi)  con  cauli  e stoloni  sem- 
pre freschi  anche  in  inverno  e molto  nutritivi;  e sopratutto  di  perdurare  in  ter- 
reni torbosi  ed  in  sabbie  fredde  ed  umide  coll’acqua  alla  superficie  neU'inverno. 
Più  abbondante  e buon  foraggio  darebbe  l'altra  Agrostide  l'americana,  Herd- 
gran  e Red  lop-gratt  degli  Stali  Uniti,  da  coltivare  in  analoghi  terreni,  come 
se  fosse  Logliessa,  ma  difficile  a far  naMere  per  l'estrema  minutezza  de’  suoi 
semi , de’  quali  bastano  4,  o 5 chilogr.  per  Ettaro  : della  prima,  ossia  Miglio 
d’acquitrino,  se  ne  impiega  il  doppio. 

418.  La  Borrana  ruvida  (SymphUum  asperrimvm,  n<>  227  del  $147) 
è una  Consolida  di  cui  si  vantavano  prodotti  quadrupli  di  quelli  della  Medica 
e del  Trifoglio.  Ha  lunga  durata,  è precoce,  e in  terreni  buoni  e profondi  dà 
copioso  foraggio,  da  principio  poco  gradilo  dal  bestiame.  Il  Simfito  arrieeiato9 
(S.  eehinatum,  n°  228  del  $ 147)  sarebbe  forse  anche  migliore  per  vigore  e co- 
piosa produzione,  secondo  il  Vilmobih,  sempre  però  In  terreno  buono  e pro- 
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fondo,  nè  mai  sul  mediocre  e secco  come  si  decantava  per  la  Borraua  ruvida  di 
cui  inoltre  parmi  problematico  il  valor  nutritivo  a fronte  delle  accennate  Le- 
guminose. 

419.  La  Canna  palustre  {Àrundo  phragmit»»,  n*  155  del  ^ 147)  dà 
buon  foraggio  falciata  molto  verde,  oppure  di  secondo  taglio.  Attesa  l'utilità  di 
trarre  ottima  lettiera  dai  suoi  fusti  che  il  bestiame  lascia  indietro,  può  essere 
pianta  per  terreni  d'infelice  scolo,  e della  quale  dirò  nel  XXVI*  Libro.  Intanto 
si  noti  come  narra  il  Nadaclt  db  Bopfos  che  la  Compagnia  del  Canale  di 
Beucaire  popolando  di  Canne  3500  Ettari  di  palude,  ne  ricava  annualmente 
500000  lire,  e si  è creato  cosi  un  valore  capitale  di  quasi  7 milioni. 

420.  La  Cicoria  seiratica  {Ciehorium  iniybut)  identica  alla  segnata  col 
D«  244  del  S 147  e della  quale  trattai  nel  Cap.  XXII  del  Libro  XX,  a mia 
stima,  come  dissi  allora,  avvegnacchè  celebrala  dai  Francesi  come  ortaglia, 
come  foraggio  e come  pianta  economica,  dà  una  mediocre  insalata,  un  cattivo 
foraggio,  ed  un  pessimo  caffè.  Ma  secondo  I'IIbusé  cotale  foraggio  (in  verde)  è 
eccellente  e tonico  in  causa  della  sua  amareiza.  Il  Vidal  lo  riconosce  oltrecchè 
molto  produttivo,  e molto  precoce,  anche  conveniente  a tutti  I terreni  purché 
abbiano  del  fondo  ; porta  steli  alti  sino  a 2 metri,  dura  molti  anni  e si  falcia 
quattro  a sei  volle  l’anno.  Arturo  Yodng  se  ne  fe' apostolo  in  Inghilterra,  onde 
ivi  ebbe  già  voga  di  foraggio  prezioso.  Ma  osservando  che  ne'  Prati  gli  animali 
pascolano  prima  della  Cicoria  ogni  altra  Graminacea  e Leguminosa,  e quando 
sazj  poco  se  ne  curano;  considerando  che  montata  in  fiore  i di  lei  steli  sono 
duri,  e gli  animali  stessi  non  ne  vogliono  ; rifiettendo  che  falciando  una  Pra- 
teria tutta  di  Cicoria  non  se  ne  può  fare  Fieno  ; giacché  non  prospera  che  io 
terreni  profondi  parmi  che  in  essi  potranno  prosperare  con  più  profitto  altre  fra 
le  Foraggere  ne'  precedenti  Capitoli  contemplate.  Al  più  al  più,  opinava  F.  Rb 
se  ne  potrebbe  seminare  alcun  poco  per  darne  in  primavera  ai  cavalli  aratori; 
0 taluno  fra  gli  agiati  coltivatori  potrebbe  pure  tentarne  il  coltivamento  ne' colli 
in  terreni  calcari  ma  freschi,  per  le  pecore. 

421.  La  Coda  di  volpe.  Gramigna  de’ prati  (Alopecurut  pratensi s , 
n°  12  del  Js  146)  di  cui  offerii  il  disegno  (Fig.  64),  detta  dagl'inglesi  Meadmo 
Fox  lail  grati,  ha  radice  vivace  con  quegli  steli  alti  anco  metri  1,30,  spighe 
cilindriche,  vellutate.  Merita  menzione  speciale  perchè  foraggio  gradilo,  pre- 
coce, abbondante,  e buono  specialmente  per  praterie  basse  ed  argillose,  e 
paludi  e torbiere  asciugale,  libere  però  da  acque  ristagnanti.  Coltivasi  come  la 
Logliessa,  seminandone  20  chilogr.  de’  suoi  granelli  biancastri  moniti  di  piccola 
resta,  cosi  leggeri  da  pelare  appena  11  chilogr.  per  F.ttolitro.  L'altra  Coda  di 
KKtTO  {Àlopecvrus  agrestis,  n°  9 del  § 146)  più  comune  ne' Prati  irrigatorj 
non  fu  oggetto  sin  ora  di  coltura  speciale  come  la  precedenle. 

422.  L’Erbn  di  Guinea  {Panicum  altissimum,  n°  297  del  § 148)  ripu- 
tatissima  in  America,  nel  1820  venne  introdotta  io  Francia.  Si  propaga  per 
piantine  ottenute  distaccando  ciudi  da  quelle  già  accestite  in  semenzaju  appon- 
tamente  disposte;  o trapiantandola  come  la  Sulla  (§  328).  Regge  a intensi 
freddi,  ed  elevandosi  spesso  a m.  1,50  dà  molto  foraggio  da  impiegare  priaci- 
cipalmente  in  verde. 
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423.  Alla  Flenarola  montana  {Poa  r.cmora/i«,  n*  55  del  S 146)  so- 
miglia, secondo  il  Vilmosin,  una  Fienarola  della  Baja  d'Hudson,  detta  ì9ì4Ao/>- 
grats,  d'onde  la  introdusse  del  1836  il  Bisbop  in  Inghilterra.  Avrebbe  il  pregio 
di  servire  per  terreni  umidi,  e ripullularvi  egregiamente  dopo  ogni  taglio. 

424.  Il  Giuestrone  {Ukx  europaeus,  n®  324  del  § 148)  è queH'4;onc 
celebrato  dai  Francesi  per  buon  foraggio  cosi  da  proporlo  il  Gabbkke  per  so- 
stituire il  Bromo  famoso  di  Schrader  riuscito  a lui  come  ali’AvaiL  e tanti  altri, 
infelicemente.  Gli  basta  terreno  siliceo  senza  terriccio  (Aumus)  o l’ignuda  roccia 
con  fessure  iu  cui,  come  gli  alberi,  possa  introdurre  le  radici  ; e darebbe  20  a 
30  mila  chilogr.  per  Ettaro,  senz’altra  cura  che  raccoglierlo  per  cnnsnmarlo  a 
mano  a mano  del  bisogno,  senz'uopo  quindi  di  cvstodilura,  di  biche,  di  fienili.  In 
verità  si  mauticn  sempre  verde,  purché  non  geli  forte  ; le  sue  spine,  anzi  tutti  i suoi 
duri  getti, esigono  l'impiego  di  macchine  che  lo  dirompano:  ma  lo  credo  foraggio 
cosi  povero  da  non  valere  alcun  conto  fuor  che  in  poverissimi  luoghi.  Quivi  lo 
seminano  in  un  magro  campo  aralo,  insieme  con  Avena,  il  cui  prodotto  paga 
le  spese  della  seminagione.  Tagliasi  poi  il  Ginestrone  alla  fine  dell'autunno  del- 
l'anno successivo,  e cosi  hanno  un  Gioestrajo  fatto  per  venti  o trent’anni  senza 
altre  curec  dispendj.  Le  talee  o polloni  rimessi  annualmente,  vengon  scelti  ser- 
vendosi de'  più  grossi  c legnosi  per  combustibile,  e degli  altri  tagliuzzandoli  e 
triturandoli  come  ho  detto  per  nutrire  specialmente  Cavalli. 

425.  La  Pimpinella  maggiore  (jSanguitorba  officinalU,  n°  137  del 
§ 146)  detta  più  volgarmente  Olmello,  è la  comune  Sanguisorba,  celebrato 
Burnet  degl’inglesi , spontanea,  vegetante  nell'arido  suolo  argilloso.  Filippo 
Re  narra  che  seminata  in  autunno  in  tale  terreno  si  falciò  nel  Giugno  susse- 
guente, e per  quattro  anni  diè  tre  ricolti  annualmente  quando  la  stagione 
non  fu  estremamente  asciutta,  lo  terreno  arido  ma  sciolto,  non  riuscì  che  mi- 
sera. Ravvi  una  sua  Varietà  più  elevata  detta  S.  altissima  dal  Mobrcb,  spe- 
ciale forse  della  Savojn,  essendo  chiamala  S.  Sabauda  dal  Millbr. 

426.  La  Pimpinella  salvastrella  {Poterium  sanguisorba,  n°  138  del 
5 146)  sarebbe  Sanguisorba  minori  ha  pur  nome  anco  di  Burnet  come  la 
precedente.  É una  più  piccola  Pimpinella  di  coi  fannosi  Praterie  artificiali  se- 
condo il  Ddcbbsnr. 

427.  Queste  due  Pimpinelle,  o piuttosto  in  sostanza  Sanguisorbe, 
amendue  con  quel  nomedi  Burnet  prosperarono  in  Inghilterra.  Ma  la  più  lodala 
sin  dal  1760  dal  'Wich  e dal  Rocqcbs  è la  prima.  La  quale  ha  radice  vivace, 
stelo  cilindrico  angoloso,  frondoso;  foglie  alterne  picciuolate  composte  di  15 
a 17  foglioline  picciuolate  opposte,  cuoriformi,  dentate:  fiori  rossastri  dis- 
posti in  te.ste  ovali  in  sommità  degli  .«teli  e de' rami.  La  seconda  vien  pre- 
ferita dagli  ortolani,  e differisce  dall'altra  avendo  i fiori  maschili  distinti  dai 
femminei  benché  sul  medesimo  individuo.  Un  celebre  Botanico  dice  della 
prima  ch'è  invisa  al  bestiame,  lo  che  si  ha  da  intendere  solo  quando  ridotta 
in  fieno,  nel  qual  caso  però  i lanuti  non  la  rifiutano.  Appunto  quella  si  veri6cò 
in  Inghilterra  graditissimo  foraggio  che  aumenta  latte  e burro,  conserva  la  fre- 
schezza delle  foglie  anche  sotto  la  neve,  prospera  più  al  colle  che  al  piano  ecc. 
Queste  sanguisorbe  tuttavia  per  riuscire  vogliono  terreno  di  buon  fondo  e ben 
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lavorato,  ed  io  questo  caso  prosperano  pure  Medica,  Trifoglio  ccc.  che  danno 
migliore  e più  copioso  foraggio.  Anicndue  però  coleste  Pimpinelle  (la  prima 
secondo  11  Bosc,  l'altra  secondo  l'IIsozù)  ofTrirehbero  il  vantaggio  di  reggere 
assai  meglio  al  secco  ed  al  freddo,  e del  1767  I'Andkkson  falciò  la  minore  sino 
otto  volte  dal  14  Febbraio  al  29  Settembre.  Nelle  nostre  colline  potrebbe  tornar 
utile  la  seconda  ossia  Satrasireìla,  come  ha  fatto  nella  .Sciampagna. 

428.  La  Pimpinella  nera  {Pimpinetia  faxifmga.  n*128  del  147), 
o Tragoselino  becchino,  vien  pur  della  P.  a foglie  di  Sanguisorba,  come  Piè 
di  becco,  0 Piè  di  capra,  e stimala  buon  foraggio  massime  in  verde.  • Abbonda 
di  guisa  ne’ terreni  calcari  i più  aridi,  scrivea  il  Bosc,  ch'io  rimango  sorpreso 
come  non  siasi  cercato  ancora  di  prottltarne  per  metterla  in  praterie  artificiali 
proprie  a si  fatti  terreni,  ove  difllcilmenle  crescerebbero  altre  foraggere  ».  Ha 
radici  vivaci,  foglie  alterne  pennate  con  foglioline  rotonde  e dentate  nelle  In- 
feriori, e quasi  lineari  nelle  superiori  : stelo  di  50  a 35  cenlim.  e fiori  biancastri. 
Comune  nelle  montagne  lungo  le  vie  e nei  secchi  pascoli. 

429.  La  Pimpinella  bianca  {Pimpinella  magna'',  o Erba  mora,  n*  129 
del  S 146,  comune  pe’ prati  irrigalorj  c pe’  non  irrigui  ma  umidi  e grassi,  piace 
In  erba  nell’autunno  al  bestiame:  ma  il  suo  Oeno  vai  poco. 

430.  La  Tlfcnainlca  selTallca  {Ijdus  vUlosus,  n°  217  pel  g 147) 
è pianta  da  sperimentare  pe’  terreni  umidi  seminandovene  circa  8 chilogr. 
de’ suoi  grani.  Più  delTrifoglino  giallo  {Lotus  rorniculatus,  n'"  75  del  g 146)  si 
eleva  e perdura"  vivace.  Sarebbe  da  unire  questa  Leguminosa  ad  alcuna  delle 
Graminacee  indicale  ne'  ggSOS,  416,  417  e 421)  alTlnc  di  creare  per  suoli 
umidi,  praterie  almeno  per  copia  emule  del  Trifoglio  pratense  colla  Logliessa  pei 
terreni  asciutti,  sempre  sotto  condizione  di  eguali  lavori,  ingrassi,  cure  ere. 

431.  Altre  foragnere  vivaci,  vengono  decantate  e proposte  per  Prati 
artificiali  temporanei.  Vi  sono  Veccie  vivaci,  la  Veccia  selvatica  {Vieta  sglia- 
tica),  la  V.  cracca  (V.  craccn),  la  V.  di  siepe  (V.  sepium),  ed  oltre  lodate  dal 
Low  ece.  Arrogo  V ffedgsaruin  petrueum  ottimo  per  terreni  ghiajosi  o sal>- 
biosi  ecc.  Ma  per  necessità  di  breviare,  ho  solo  trascelle  le  più  meritevoli 
d’esperimento  per  coloro  cui  le  condizioni  di  terreno,  di  clima,  od  altre  non 
|termettono  di  coltivare  con  profitlo  l’altr’Erbc  da  foraggio  più  comuni. 


CAPITOLO  V. 

Di/  PRATI  AINAL'ALI. 

Snausnio.  — 1.  Trifogli  annui.  — 2.  Mediche  amine. — S.  Fieno  greco.  — 4.  Stellimi. 

— .*i.  Ornitopi.  — fi.  Civnje  diverse.  — 7.  .Spergola.  — 8.  .Vlirc  non  Craniinacee. 

Cereali.  — 10.  Penicellarta.  — 11.  bromi  annui.  — 12.  Altre  Craniinacee. 

432.  Erbl^O  esprime  per  gli  agricoltori  luogo  di  molta  erba  e folta,  ma 
seminata  appositamente.,  e durevole  per  mesi  pareeclij  Pure  che  gli  antichi  lo 
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praticassero,  e preferissero  al  prato  permanente  (1).  Questo  però  è indispensa- 
bile per  ralimentazinne  del  bestiame  nell'inverno,  mentre  l'ErbaJo  vi  provvede 
generulmente  con  foraggio  verde,  spesso  da  mezzo  Aprile  al  Novembre,  e talora 
anche  più  tardi,  in  ispecie  ne’ luoghi  meridionali.  Dissi  generalmente,  perchè  a 
tale  nutrimento  in  verde  proveggono  anche  in  parte  i Prati  artificiali  tempo- 
ranei, la  sfrondatura  di  Olmi  ecc  ; e perchè  degli  stessi  Erbaj  o Prati  annuali, 
porzione  viene  alcuna  volta  ridotta  in  Fieno.  La  utilità  degli  Erbaj  consiste  poi 
eziandio  nel  far  parte  de' migliori  Avviceodumenti,  mentre  la  produzione  loro, 
mercè  il  consumo  fattone  dal  Bestiame,  aumenta  l’annuale  provvigione  di  le- 
tame pel  Podere.  Imperoccliè,  sebbene  l’Erbajo  senza  concime  cerlamenle  risulti 
poco  produttivo,  tnltavolta  oltreché  consuma  as.sai  poco  di  (|nantu  gli  si  sommi- 
nistra, del  che  fa  fede  il  Frumento  che  ottimo  succede  all’Erhnjo  rigoglioso, 
qne.sto  col  suo  foraggio  riproduce  quantità  di  lelame  assai  superiore  a quella 
rifornitagli  nel  seininurlo.  Cli  Erbaj  poi  in  generale  olfrono  il  vantaggio  di  oc- 
cupare il  terreno  senza  perdere  gli  altri  ricolti  annuali,  donde  le  loro  produzioni 
intercalate  senza  impedimento  alle  altre  ordinarie,  giacché  i più  comuni  stanno 
in  terra  o dal  Settembre  aH’Aprile,  ovvero  dull’Agosto  al  Dicembre. 

453.  La  durata  degli  KrbaJ,  avvegnaché  gli  abbia  distinti  col  nome 
di  Prati  ansuali  dipende  dalla  natura  della  pianta,  e dalla  volontà  del  colti- 
vatore che  più  0 meno  ne  abbrevia  la  vita  secondo  l’uopo  di  servirsene,  llanndvi 
Erbaj  perciò  durevoli  ordinariamente  appena  tre  o quattro  mesi,  mentre  altri 
toccano  due  anni,  come  ad  esempio  il  Trifoglio  bolognese  il  quale  seminato  nel 
Marzo  vien  poi  falciato  più  volte  e distrutto  coH'arutro  nella  State  dell’anno 
successivo.  Parecchie  piante  si  seminano  in  Autunno  e si  falciano  in  Aprile  o 
ai  primi  di  Maggio.  Altre  invece  si  seminano  dopo  la  messe  del  Frumento  e 
consumansi  ueirAutunno.  Due  principali  considerazioni  guidar  deono  il  colti- 
vatore: l'una  i’epoca  in  cui  gli  occorre  il  foraggio  dèlia  pianta  che  coltiva,  e 
su  tuie  proposito  può  aversi  norma  consultando  il  226,  giacché  l'epoca  della 
fioritura  dell’erbe  indica  la  migliore  per  falciarle;  l’altra,  e di  questa  pur  troppo 
non  si  tiene  abbastanza  calcolo,  è il  posto  della  coltura  di  un’Erba  piuttosto  che 
d’un’altra,  nell’Avvicendamento. 

427.  Naliirali  ed  arliflciall  sono  gli  Erbaj;  pochissimi  i primi,  ed 
avvengono  quando  ad  esempio  mietuto  il  Frumento,  lo  stopplajo  da  sè  si  veste 
d’erbe  che  il  coltivatore  lascia  pullulare  a loro  agio  senza  rifeodefe  II  terreno, 
per  mettervi  a pascolo  il  bestiame.  Fortunatamente  cotali  Erbaj,  che  In  veHtà 
non  ne  meritano  il  nume,  scompajono  dalla  pratica:  perchè  altrimenti  I campi 
s’ingenerano  d’erbacce,  giacché  il  bestiame  rifiutandole  hanno  agio  di  ffutti- 
flcare.  Gli  Erbaj  artiflciaU  per  lo  contrario  più  si  moltiplicano  quanto  meglio 
l’agricoltura  progredisce. 

435.  Irrigui  son  di  rado,  perchè  in  generale  coltivansi  in  terreni  aratorj 
asciutti,  c la  maggior  parte  seminandosi  nell’antimno  si  falciano  una  volta 

(t)  M».minfrintwi  juciimfa.»  herbaf  esse  (;iiuc  aratro  prufciffi’  orci*  nasainlur:  deinJe 
'luae  prali/t  uligine  carenlihux:  palusires  sijlri'alresiiue  minime  Coi  ciitLLAi, 

VII,  Iti.  .Manca  di  esprlHieru  se  nascanlur  pe.cliè  seminati",  inu  biasiiiiuiulo  le  sylve- 
elrr»,  |i.iniii  tolto  il  didilmi. 
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sola  in  primavera  e poi  arasi  il  lerreno  per  successive  colture.  Quelli  però 
d'eslale,  quando  può  irrigarsi  il  terreno  vengono  seminati  appena  fatta  la  messe 
del  Frnroento , mentre  in  caso  diverso  conviene  aspettare  le  prime  pioggie, 
spesso  desiderate  anche  in  Agosto. 

436.  Distinguendo  gli  Erbaj  di  graminacee  da  quelli  d'Erbe  d’altre  fa- 
miglie, comincio  da  questi  ultimi , perchè  migliori  in  quanto  che  preceder 
deono  il  Frumento  col  quale  sono  d'ordinario  in  rotazione-  Pur  troppo,  come 
ho  avvertito  ($433)  non  rispettando  le  sane  regole  di  Avvicendamento  fannosi 
Erbaj  di  Graminacee  (Avena,  Orzi  cec.)  non  comportcvoli  coi  Frumenti  succes- 
sivi; i quali  assai  volte  non  verrebbero  devastali  dai  zabri  o altri  vermi  del 
Grano,  se  questi  nell'anno  in  cui  i campi  non  si  coltivano  a Frumento,  non  vi 
trovassero  altre  Graminacee  per  vivere  e riprodursi  (Libbo  XVIII,  $ 118  e 1 19}. 


[1]  Df’Trifot;li  aiiniiaii. 

439.  Specie  annuali  ed  indigene  d'Italia  sono; 

Trifoglio  spurio  {Trifolium  striclum)-,  T.  de’  pascoli,  nerastro  * (T.  nigrc- 
sceiu);  T.  Micheliano  (T.  Michelianum)',  Trifoglletto  i^.macropodnm)^  T.  pal- 
lollino  (T.  glomeratum)-,  T.  soffogato  (T.  suffocatum)-,  T.  aggruppato  (T.  con- 
pesfum);  T.  biondo  (T.  saTafile)',  T.  volpino  (T.  slrlatum)-,  T.  de' muri, 
aspro  *(T.  seabrum);  T.  ài  Lucania  (T.  rfa/izioficum):  T.  gemellato  {T.  Boc- 
coni); T.  uccellino  (T.  ornithopodioides);  T.  sotterraneo  fj.  subterraneum); 
T.  stellato*  secondo  alcuni  perenne,  (T.  sicllalvm);  T.  incamiciato  (T.  cAer- 
leri);  T.  lucido  {T.hirtum);  T.  lappole  (T.  lappaceum);  T.  pallottolino  (T. 
feucanfAum)  ; T.  a lancette  {T.  obscurum);  T.  rigido,  marittimo’  (T.  mariti- 
tnum);  Hoscino,  alessandrino  (alexandrinum);  T.  capocbino  (T.  supintim)  ; 
T.  di  macchia  (T.  latinum);  T.  coda  di  topo  (T.  phleoides)  ; T.  barbino  (T. 
ligusticum);  Capocchio  lionato  (T.  Lagopus);  T.  Gerbone  (T.  sguarrosuin); 
T.  pallido,  languido  * (T.  patlidum);  T.  porporino  (T.  purpureum)  ; T.  coda 
di  volpe*  (T.  angusiifolium);  Slriggine  piumosa  (T.  intermedium);  T.  selvatico, 
Erba  di  lepre  * (T.  arvente);  T.  pagliarino  (T.  tenui folium);  T.  vescicoso  (T. 
veteiculotwn)\  T.  striato  (T.  mutabilé);  T. gonfio  (T.  spiimosum);  T.  strangolato 
{T.  itthmocarpum);  T.  trafoglino  (T.  resupinatum);  T.  bozzolino  (T.  tommen- 
tosum);  T.  dentellato  (T.  speciosum);  T.  luppolino  agrario  ' (T.  agrarium);  T. 
capotone,  crune  *,  bienne  (T.  badium);  T.  lucido  " (T.  spadiccum);  Ceccrello 
salvatico,  T.  campestre  {T.  procumbent);  T.  doralo  (T.  palens);  T.  calabrese 
[T.  brutium);  T.  romano  (T.  Sebastiani);  Trìfogliolo  minuto  ^T.  ininns);  T. 
capillare  (T.  filiforme':. 

458.  Ma  il  Trifoglio  incnrnnio  o pesarone  {Trif  incarnotum),  Trip, 
incarnai,  e farouche  de'  Francesi,  Crimson  dover  degl'inglesi.  I.eguniinofa 
della  CI.  XVII,  ord.  l del  Linkjio  (n"  94  del  § 146)  olire  un  taglio  più  copio-so 
di  lutti  gli  altri  Trifogli  (eccetto  il  T.  bolognese).  Seminalo  presto  d'autunno 
regge  ai  geli  ne'  terreni  profondi,  permeabili,  ed  occupa  il  campo  per  poco  tempo 
lasciando  agio  ad  otiiini  lavori  pel  l'rumcnto  successivo.  Questo  Trifoglio  ha 
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Iteli  (lirilti  esemplici  con  foglioline  ovali  dentellate  all’estremità  con  corti  pic- 
ciuoli. Fiori  formanti  belle  spiche  di  un  rosso  vivacis- 
simo, un  po' coniche  allungate  ed  inclinate  nella  maturità 
de' suoi  semi  giallognoli  e quasi  sferici  (Figura  120) 
llavvene  una  Varietà  più  scrotina. 

439.  I lavori  prcparalorj  consistono  per  solito 
nel  fendere  lo  stoppìajo:  poscia  recarvi  in  Settembre  il 
letame  in  discreta  copia,  spargerlo  e sotterrarlo  coll'aratro; 
seminare  il  Trifoglio  e coprirlo  coU’crpice  o frascheggiarlo. 

I Francesi  pretendono  che  prosperi  meglio  seminato  sul 
sodo.  Noi  credo  lodevole.  Infatti  d’ordinario  la  rifendi- 
tura coll'esporre  il  terreno  agli  ardori  estivi  sperpera  la 
gramigna,  e col  lavoro  della  seminagione  distruggonsi 
l’altre  erbacce  germogliate  colle  prime  acque  al  finire 
della  state.  Adoperando  semi  col  loro  inviluppo,  se  ne  im- 
piegano 10  a 15  ettoliiri  per  Ettaro  secondocliè  più  o meno  granito.  Se  poi 
libero,  ossia  in  granelli  ne  occorrono  13,  o meglio  20  chilogrammi. 

440.  Seminano  adunque  all'aprirsi  dell’Autunno  alcuni  questo  Trifoglio; 
parecchi  il  fanno  io  primavera  per  falciarlo  in  estate  ma  per  solito  produce 
allora  molto  meno. 

441.  Raccogliesi  come  l’altro  Trifoglio,  e nella  stessa  guisa  si  opera  per 
la  porzione  che  destinasi  da  semente,  e la  cui  paglia  mangiasi  volonlieri  dal 
bestiame  neH’inverno. 

442.  Vieti  molestalo  negli  autunni  umidi  dalle  lumache.  Negrinverni 
rigidi,  ed  anco  per  ripetuti  geli  e dimojamenti,  se  ne  perdono  molte  piante. 

443.  La  produzione  varia  da  19  ai  15000  chil.  di  foraggio  verde,  equiva- 
lenti a 3 sino  a 5000  Heno  secco,  così  calcolato  per  norma  di  stima  (Libbo  X, 
§ 593).  Spesso  però  raggiugne  anco  i 25000  chilogr.  in  verde.  Nel  Bolognese 
seminato  nelle  striscio  a lato  de’ Pianlamenti  (Libro  XV,  § 106)  falciasi  ab- 
bastanza presto  per  ottenere  in  esse  un  secondo  ricolto  di  fagiuoli,  anco  di  pomi 
di  terra  ecc.  Di  semente  in  flocchi  può  darne  da  40  a 60  ettolitri,  I quali 
pesano  appena  6,  o 7 chilogrammi,  non  contenendone  oltre  3 di  grani  netti. 

444.  Consumasi  In  verde  ordinariamente  l’incarnato,  anche  perchè 
secco  non  dà  fieno  de’  migliori.  Sarebbe  ottimo  da  soverscio  (Libro  XIV,  $ 8S3) 
e taluni  lo  potrebbero  sotterrare  in  fin  d’Aprilc  per  seminarvi  incontanente  il 
Formentone:  ma  in  generale  è foraggio  troppo  gradilo  al  bestiame  non  solo, 
ma  opportunissimo  per  la  sua  precocità.  Non  occasiona  il  meteorismo  cosi 
facilmente  come  il  T.  bolognese  ; ma  d'ordinario,  anche  per  non  far  passare  il 
bestiame  dai  secco  al  verde  ad  un  tratto,  gli  si  appresta  misto  con  alcun  poco 
di  fieno,  o più  spesso  di  paglia. 

445.  Del  Trifoglio  bolognese  {Trifolium  pratense)  ho  detto  a suDl- 
cienza  nel  5 ó33  e seguenti.  Considerasi  Erbajo  annuale  anche  quando,  benché 
seminato  tra  il  Frumento  nella  primavera  antecedente  falciasi  ai  primi  di  Mag- 
gio, poi  se  ne  ricava  con  molta  utilità  un  taglio  da  semente  tra  il  Un  di  Giugno 


Fig.  120. 
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e i primi  di  Luglio.  Arando  Bubilu  il  tiTrenu  n dovcrr,  qiirslo  ha  tt'inpo  ablia- 
stanza,  come  dicono,  di  concuorersi  e purgarsi  per  venir  poi  seniinuto  nell'au* 
lunno,  a Frumento. 

446.  Degli  altri  Trifogli  annuali  noiali  nel  $ 437,  non  si  fa  uso 
nella  formazione  di  ErhaJ. 


[2]|!lledirlie  amiiialì. 


447.  La  Llipiilina  , Medicayo  liipulina  (§  249)  è una  Leguminosa  ru- 
stica rappresentata  dalla  llgura  121  ed  è 
proprio  un  Trifoglino  selvatico  a steli  prò* 
stesi  con  bei  fiori  gialli  riuniti  in  capolino  di 
lungo  picciuolo;  amante  de' terreni  calcari, 
da  seminare  in  autunno , o in  primavera , 
alla  8tes.sa  guisa  del  Trifoglio  incarnato,  ma 
meno  produttiva.  Falciasi  d'ordinario  per 
darla  in  verde  al  bestiame.  Ma  se  la  sta- 
gione favorisce , i suoi  steli  ramificano  ed 
elevansi  notevolmente,  prolungandosi  la  sua 
fioritura,  onde  se  ne  trae  fieno  abbondante, 
che  però  reclama  molta  cura  nel  custodirlo 
a dovere. 

446.  Il  Trifoglio  larpaterra  é pure 
una  Bledica  {Medicayo  maculata,  n°  79,  del 
5 146)  e verrebbe  dal  Ru  preferito  alla  Lu- 
pulioa.  Ma  elevandosi  poco  siccome  indica 
il  suo  nome  di  Turpaterra,  è più  da  pascolo 
che  da  falce,  benché  ne' Prati  stabili  serva 
mollo  per  vestirli  Qtlamenle;  però  qual  £r- 
bajo  non  regge  al  confronto  de'  veri  Trifogli. 


[3]  Fieno  grero  o Trigonella. 


449.  Pieno  greco  (Libro  V,  § 1099)  chiamasi  volgarmente  la  Trigo- 
nella greca  {Triyonella  Feenum  Grcecum)  dello  stesso  Genere  della  T.  monspe- 
liaca,  Seriola  stellala  (n°  104  del  146).  D'ordinario  coltivasi  come  il  Trifoglio 
Incarnato,  con  alcun  po'  d'Orzo  o di  Vena  traseminalovi.  Cotesta  aggiunta  di 
una  Graminacea,  oltre  l'impedire  al  Fieno  greco  per  forti  pioggia  di  accovac- 
ciarsi alfatto  e pulridire,  ove  se  ne  volesse  fare  Erbajo  di  qualche  estensione 
servirebbe  anco  per  correggere  il  grave  difetto  che  negli  animali  nutriti  di  Fieno 
greco  le  carni  riescono  disgustose.  E però  foraggio  anche  da  terre  mediocri, 
ma  le  intemperie  d'umidità  gli  suno  nimicissime. 


Digitized  by  Googh 


LaI‘II(»Lo  IV. 


!)51 


[4]  JIHiloli. 

450.  Varie  Specie  di  Meliloti  Dotai  ne'5S  i'ii'  ^ Se  ne  trovano 
ovunque.  Tra  le  anude  abbiamo  il  Melilolut  neapolilana  Tei*.,  Tribolo  sot- 
tile; M.  parvi  flora,  I)C.,  Tribolo  granellalo;  ÈI.  etegoni  Sale.,  Tribolo  anel- 
lalo;  M.  sulcala  Pers.,  Tribolo  a grappolo  ; M.  compatta  Sale.,  Tribolo  a 
mazza;  M.  longifolia  Tk».,  Tribolo  a pennachini;  M.  >'n/ei<a  Goss,  Tribolo 
zizzania;  M.  messancnsis  Pers.,  Tribolo  beccuto,  marittimo;  M.  cmrulea.  Tri- 
foglio melato  (n®  80  del  § 146). 

Tra  le  bienni  il  M.  italica  o Coronella;  M.  arvnmt,  Erba  vetturina;  M. 
officinatis,  Melilolo  gigantesco  (n"  220  del  § 147)  eccellente  pe’ cavalli; 
M.  vulgaris  o teucautha  (n"  idem.,)  Tribolo  bianco,  alquanto  duro. 

Il  gigantesco  o maggiore,  è forse  fra  di  essi  il  migliore.  Ma  andando  e osser- 
vando per  le  campagne,  tulli  cotesti  Meliloti  li  veggo  intatti;  ed  anco  falciati  verdi 
Il  bestiame  non  li  gradisce,  li  leucanllia  si  è vantalo  col  nome  di  Trifoglio  di 
Bokara:  n’erano  fautori  il  Dacbanton  e il  Tbodin,  ma  è forse  più  ai  Russi 
clic  a noi  convenevole,  mentre  il  M.  maggiore  (M.  officinalit)  coltivato  in  ter- 
reno adatto  per  la  Medica  (Libro  V,  )(1099),  può  dare  più  discreto  foraggio. 

[.)]  Oniiltipo. 

451.  L’Ornllopo  salivo,  sarebbe  diverso  dallTVcellina  beccuta,  Orni- 
thnpas  compressiis,  n®  82  del  § 146,  quantunque  I'IIei  zé  lo  riporli  per  sino- 
nimo deiro.  sativus  Brut.  Questa  Séradelle  de' Francesi , chiamala  pur 
Serradella  in  Portogallo  di  cui  è indigena,  coltivata  oggi  mollo  nella  Campine 
di  Francia , nelle  contrade  nostre  meridionali  potrebbe  seminarsi  in  autunno, 
non  essendo  ivi  da  temere  inverni  rigorosi,  e darebbe  un  buon  Erbsjo  da  fal- 
ciare in  fin  d’Aprile,  pregevole  per  abbondanza,  finezza  e bontà  di  foraggio,  ana- 
logo a quello  delle  seguenti  piante  di  più  facile  riuscita. 


[(i]  r.it.ijc  diiiT.'ic. 

452.  Veccia,  Veccioll,  Cicerchia,  Moco  e Fave  (Capitoi.i  IX, 
X,  .XI  e III  del  Libro  .XI.X)  si  seminano  pure  in  autunno  miste  con  qualche 
Graminacea,  e .se  ne  fanno  Erbaj  magnifici  da  falciare  in  primavera.  Non  ag- 
giungo verbo  sulla  loro  coltura,  avendone  trattato  a sufflcieuza  ne’ citali  Capi- 
toli. Soggiungo  solo  a costo  di  ripetermi,  che  bisogna  riguardarsi  da  quella 
aggiunta  di  Graminacee,  ne’ terreni  soggetti  a vermi  del  Frumento.  Colesti  Erbaj 
poi  come  tutti  gli  altri,  quanto  meglio  concimati  tanto  più  rendono  e danno 
più  bei  Frumenti  successivi.  Si  avverta  però  ch’esiste  una  Varietà  di  Veccia 
estiva  la  quale  seminata  in  Autunno  mal  regge  a geli  d’inverno,  ed  ha  semi 
perfettamente  simili  alla  Veccia  più  comune  o autunnale. 
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[7]  Spergola. 

453.  Erba  renajola  vien  delia  la  Sperguìa  ancnsis,  CI.  X,  ord.  IV 
della  Famiglia  deile  Carioflllee.  Comecrliè  coltivala  nelle  Fiandre,  in  Vestfalia 

e nell’Annover.  La  8olaiS(>ezione 
Fig.  jgll^  Figura  122  fa  conoscere 

se  reltanieiite  la  giudicai  nel 
^ 849  del  l.iimo  .XIV  di  me- 
schino prudono  erbaceo,  alante 
le  sue  foglie  niifurmi.  Xè  la  no- 
minai per  convenevole  a prati 
giaccliù  ha  vita  rapidissima. 
Teme  il  secco  e prospera  io 
clima  umido,  li  IliiicBEiiiACa 
nomina  Sperguìa  maxima  una 
Varietà  detta  Grande  Spergola 
coltivala  nella  Curlandia  e nella 
Livonia.  Lodano  molto  la  Sper- 
gola verde  nel  Belgio  per  le  Vac- 
che lallajiiole:  perciò  la  men- 
zionai, ma  bisogna  avere  ter- 
reni sciolli  e nello  stesso  tempo 
molto  freschi  per  ricavarne  10  a 
12000  chilogr.  di  foraggio  verde 
0 poco  più  di  3000  secco.  La 
seminano  in  primavera  appena 
la  temperatura  sale  ad  8°  C.:  o 
nell'Agoslo  alle  prime  pioggie, 
spandendone  12  a 18  chilogr. 
di  granelli  per  Ettaro.  Circa  50 
giorni  dopo,  dispiegansi  i suoi 
bianchi  dori  c subito  si  falcia. 

[8]  AKre  piatile  itoti  giainiiiafee. 

454.  Rape^  Barbabietole,  Cavoli  e Col/a  (di  cui  nel  .XIX  c nel 
X.X  Libxo)  son  pur  tutte  foraggere  quando  coltivansi  per  darle  ui  Bestiame 
falciandole  in  verde.  Costituiscono  Erbai  da  inverno,  perciocché  seminale  colle 
prime  acque  d’ Agosto,  dannosi  in  erba  al  Bestiame  in  Novembre  ed  appresso 
sin  che  nevica.  Ne'  citati  Libri  ho  descritto  quanto  le  riguarda. 

[9]  Cereali. 

455.  Avena,  Orzo,  Marzuola,  e Segala  talora  ma  piò  raramente, 
costituiscono  Erbaj  seminali  d'autunno  nella  guisa  descritta  pel  Trifoglio  incar- 
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nato,  c da  falciare  verso  il  .Alaggio.  La  coltura  di  cotesti  Cercali  fu  trattala  nel 
Libro  XVIII,  senza  cli'io  vi  spenda  altre  parole.  Nella  pratica  comune  so- 
glioosl  seminare  misti  con  Trifoglio  incarnato,  o alcun'attra  delle  precedenti 
Leguminose.  Per  le  ripetute  ragioni,  di  non  nuocere  ai  Frumenti  perchè  della 
stessa  Famiglia  c di  non  favorire  la  perpetuazione  de’Zabri,  ne' terreni  da 
essi  infestati,  cotesti  Crb.'ij  autunnali  di  Graminacee  vanno  proscritti. 

456.  Formenlono , Saggina  e Miglio  pur  descritti  nello  stesso 
Libro  .WIII  offrono  Erbaj  intercalali.  Falciate  le  stoppie  del  Frumento  fendesi 
il  terreno,  cd  alla  prima  pioggia  in  .Agosto  si  seminano  e poscia  nell'autunno  col 
segolo  si  falciano  e dannosi  giorno  per  giorno  in  erba  alle  Bestie. 

457.  Se  la  prima  .specie  d'Erbaj,  Avena  ecc.  è poco  lodevole  perchè 
precede  d’ordinario  il  Frumento,  per  le  ragioni  ripicchiale  nel  $ 455,  l'altra  di 
Erbaj  estivi.  Formentone  ecc.  è più  accettevole  perchè  precede  colture  di  Canapa 
od  altre  non  graminacee.  Depaupera  certo  essa  pure  il  terreno,  ma  servendo  da 
On  di  conti  a riproduzione  di  letame,  il  podere  non  vi  scapita  di  fertilità. 

[10]  Olco  pfiiiccllaria. 

458.  La  Penicellnrin,  Penicellaria  spicata  Wild,  ed  1/olcus  tpieatns 
Liti.,  è pianta  Graminacea  indiana  ivi  chiamata  Dbkkbl6,  di  cui  a Pondichery 
impiegano  i semi  per  la  birra,  e per  panificazione  mescendone  la  farina  a quella 
di  Frumento.  La  Figura  123  ci  rappresenta  questa  Graminacea  (recentemente 
illustrata  da  F.  Ugoki).  Seminata  in  terreni  sciolti  (c  meglio  se  irrigabili)  alla  One 
d’Aprile  con  circa  chilogr.  5 di  semente  per  Ettaro,  avrebbe  dato  al  Coppi  in 
più  tagli  chilogr.  16000  di  foraggio.  Perù  da  una  relazione  pubblicata  dal 
Bottkr  insieme  col  Frabcbibi,  intorno  sperimenti  fatti  nell’orto  agrario  di 
Bologna,  vien  lodata  come  foraggio  secondario,  seminato  dopo  un  primo  ricolto 
in  terreni  sciolti  e freschi,  non  senza  osservare  che  spossa  molto  il  terreno. 
Chi  vorrà  coltivarla  riconoscerà  che  non  si  scosta  molto  dalle  esigenze  e proda- 
zioni della  Saggina  o del  àliglio,  ricordando  i Capitoli  Vili  e IX  del  Lib.  XVIII 
ove  accennano  alla  coltura  di  queste  Cereali  per  foraggio. 

[H]  Vi'iiouc  Forasacco. 

459.  Bromi  annuali,  fra  i molti  sono  il  JJromus  arvensis,  Ventolana;  il 
B.  squarron»,  Furasacco  pendolino;  il  B.  ieetorum,  Forasacchino  de’ letti;  il 
B.  mollis,  n°  165  del  § 147,  Biada  salvatica  o Spigolino,  anche  bienne  ecc., 
lutti  da  discreto  foraggio,  ma  sopratutto  il  B.  seculinus,  n*  23,  o Venone  che 
ne'  terreni  buoni  per  le  Avene  dispiega  non  mediocre  sviluppo,  e viene  rappre- 
sentalo dalla  Figura  124.  L'ho  citato  specialmente  perchè  potrebbe  servire  per 
Erbaj  associandolo  a Leguminose.  Vien  detto  anche  Secale  lanajuola,  o Ventolana. 

[12]  Altre  Graminarec. 

460.  Molte  Foraggere  spontanee  se  venissero  coltivate  colla  pre- 
dilezione quasi  entusiastica  che  si  guadagnarono  il  Bromo  dello  Schrader,  la 
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Penic.ellaria  ecc.,  in  (arreni  encelleiiti  e hen  conciniati  anrlirebbero  egual  fortuna 
fors’anco  meno  efRnicra  e passcoi-’i'ra.  La  l'oa  abyssinica,  il  Molla,  Panicum  ger- 


Fig.  123. 


Fig.  124. 


irmnirunt  (n*  44  del  § 146)  sono  da  citare  con  disUnr.iore,  ma  non  hanno 
pregio  80  altre  Fienarole,  e Pnnichi,  che  per  ispeciale  favore  di  appropriate,  ed 
accurate  colture.  Quindi  basti  questo  riflesso  per  quante  altre  dovrei  qui  nomi- 
nare, e brevità  m’impone  di  preterire. 
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SimMAHio.  — SKzin.NK  1’,  CaI'itimo  I.  f’ionte  legnose  in  genere.  — Cap.  II.  Delle  eoUi- 
vule.  — Gap.  III.  Senienrnjn  e Vivnjii.  — Gap.  IV.  UiprodiiAione  per  gemme. — 
Uovoiajo  — .l/agliiio/fijo  — Pianlonajo — Italiche  — Propagginf  — Margotta.  — 
Gap.  V.  Innesto  e Feconriaeione.  — Gap.  VI.  Piantagioni.  — Gap.  VII.  Allevamento 
e Potatura. — Gap.  Vili.  Goltur.i, Gonservazione  e llaecolta.—  SraioaK  11*,  Camptslri 
da  fruito,  Gap.  IX.  Araneio,  Garrulio,  Pistaecbio.  — Gap.  X.  .Agave,  Dattero,  Fieo- 
diiulia,  ecc. — Gap.  XI.  Olivo.  — Gap.  XII.  Vite. — .Gap.  XIII.  Castagno,  Melo, 
Pero,  .Sorbo. — Gap.  XIV.  Alliieoceo,  Ciliegio,  Fico,  Giuggiolo.  Lazzeriiolo,  Nespolo, 
Pesco,  Prugno. — Gap.  XV.  Mandorlo.  Noce. — Gvp.  -\VI.  Castagno. — Gap.  XVII. 
Avellana,  Corbezzolo,  Crespino,  Lamponi,  Melagrano,  Hilies.  — Do  foglia. 
Gap.  XVIII.  Gelso.  — Gap.  XIX.  Acero,  Frassino,  Olmo,  Tiglio,  eec.  — Da  diversi 
usi.  — Gap.  XX.  Ontano,  Pioppo,  Oiiereia.  — Gap.  XXL  Bagolaro,  Siliquasirn , 
Viburno.  — Gap.  XXII.  Piante  legnose  da  legare  e da  Siepi.  — Gap.  XXIIL  Da 
Viali,  Parchi,  ecc.  — Skziosk  HI',  lloschivi.  — C\p.  XXIV.  Boscbi,  Foreste  e 
Selve.  — Gap.  XXV. -Da  Foglia.  — Gap.  XXVI.  Da  Frutti.  — Gap.  XX VII.  Da  Foglia 
e Legna.  — Gap.  XXVIII.  Da  Itiparo,  Telisi  e Temporanei. 


1.  Gigante  (leirorganico  regno  è l'Albero  nelle  sue  più  magninche 
Specie.  Nel  Linnu  I,  § 157,  nel  V,  ^ bl3,  ecc.  citai  le  dimensioni  di  alcuni 
di  tali  colossi  della  vegetazione,  il  famoso  Castagno  àe’ cenlo  cavalli  deH’Etna, 
enormemente  superiore  in  peso  e volume  a qualunque  ahimale  anche  anledilu- 
viano.  Ma  il  fenomeno  più  maraviglioso,  dipendente  da  quella  illimitata  facollù 
di  crescere  e ingrandirsi,  è la  indellnibile  durala  della  loro  esistenza  dal  più 
comune  Olmo  rapace  di  vivere  anche  15  secoli,  sino  al  Baobab  che  oltrepassa 
! 50.  Lo  stesso  Olivo  che  il  Toobnkpoiit  dichiarava  immortale,  come  ivi  narrai, 
ne  vivrebbe  70,  ed  ai  giganteschi  Cedri  del  Libano,  gli  Arabi,  come  tramandò 
il  Lamartirk,  attribuivano  tal  forza  vegetativa  da  farli  vivere  eterni.  E l'avreb- 
bero Viti,  Aranci  e tante  altre  piante  che  pur  come  l'Olmo  e l'Olivo  venuti  in 
dominio  dell'uomo,  acquistando  una  forzata  domesticità,  non  raggiungono  il 
decimo  della  vita  inedia  che  in  libero  stato  compirebbero.  Colesto  ci  provi  che 
noi  dunque  non  li  coltiviamo  a dovere,  non  ne  conosciamo  le  esigenze,  le  suscet- 
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livilà,  direi  quasi  l'indole,  il  temperamento.  E cotesto  dimostri  eziandio  quanto 
aia  necessario  un  profondo,  accurato  e razionale  studio  di  Albbricoltura. 

2.  Or  come  il  poss'lo  dopo  ii  ferreo  vincolo  del  § 2 del  XX  Libro? 
Il  Trattatello  degli  Alberi  non  s'uttione  già  solo  a quelli  d'alto  fusto,  ma  a 
tutte  le  piante  legnose;  e facendo  astrazione  anco  da  quelle  di  Boschi,  Selve  e 
Foreste,  sommano  a quasi  un  centinaio  le  arboree  coltivate  cui  s[ieciali  norme, 
speciali  pratiche,  speciali  colture  si  competono.  La  sola  Vile  richiederebbe,  per 
trattarne  a dovere,  anche  secondo  la  pochezza  mia,  ben  maggiore  spazio  che 
per  tutto  questo  Libro  m'è  consentito.  E l’Olivo,  e l’Arancio,  e il  Pistacchio,  e 
il  Pomo,  il  Pero,  il  Ciliegio  c i tanti  altri  alberi,  arboscelli  ed  arbusti  da  frutta, 
da  foglia,  da  legna,  da  siepi,  ecc.  ecc.?  Per  verità  giunto  a questo  passo  mi 
sento  soprappreso  da  tale  scoramento  da  gettare  dolorosamente  la  penna,  se 
non  mi  rinfrancasse  la  speranza  nella  benevolenza  de' lettori,  i quali  certo  ne 
scagioneranno  il  mio  buon  volere  se  rimango  costretto  a contenermi  in  un  sem- 
plice epilogo  de’  miei  stessi  stiidj,  c di  quanto  la  natura  e il  programma  di 
queste  mie  Istituzioni  volevano,  come  la  seguente  indicazione  delie  parli  prin- 
cipali dello  stesso  presente  Libro  farà  comprendere. 

3.  Il  classificare  Palbericoltura  reca  qualche  imbarazzo  pel  doppio 
e triplice  nso  o servigio  di  non  poche  piante  arboree.  ISel  $ 864  del  Libbo  X 
notai  la  classificazione  del  Du  Brkdil  in  Arboricoltura, 

I.  Forestalb;  Boschi,  Sei  ve.  Foreste,  ecc. 

II.  Ornamertale;  per  viali,  parchi,  giardini,  ecc. 

, III.  Fruttifera  ; Vili,  Oiivi,  Castagni,  Pomiferi,  ecc. 

IV.  Economica  ; piante  per  varj  usi,  Geisi,  Olmi,  ecc. 

Ma  I Castagni,  ad  esempio,  entrano  pure  nella  Forestale,  gli  Oimi  talora 
ne*  viali,  ecc.  Perciò  preferii  per  le  Stime  rurali  in  quel  Lirro  X le  due  grandi 
distinzioni  in  Piante  Arboree  campestri  ed  in  Arboree  boscuite. 

4.  Quale  classazione  pratica  ho  adottato  la  seguente  fondandola  in 
primo  luogo  su  quelle  due  distinzioni  principali;  Piante  legnose  Campestri,  e 
Piante  legnose  Boschive.  Fra  le  prime  comprendo  anche  quelle  che  coltivansi 
talora  ne'  prati,  che  formano  viali,  o contornano  o cingono  i poderi,  ecc.,  ancor 
che  come,  ad  esempio,. le  Querele,  i Castagni  appaiano  piuttosto  da  trattarne  fra. 
le  Boschive.  In  cotesta  categoria  poi  delle  Campestri  ripongo  tra  le  Piante  frut- 
tifere ovvero  tra  quelle  da  foglia  ecc.,  quelle  che  più  specialmente  per  tale  scopo' 
coltivansi  roineceliè  dieno  prodotti  anche  d’altra  natura,  o prestino  altri  ser- 
vigj.  Ad  esempio  l'Olmo  e l’Acero  li  ripongo  fra  le  piante  da  foglia  benché  som- 
ministrino anco  fascine  colla  potatura,  e s’impieghino  principalmente  a soste- 
gno delle  Vili.  La  quale  avvertenza  si  estende  pure  alle  Boschive,  perciocché  le 
boschereccìe  da  foglia  sieno  eziandio  da  taglio,  ecc. 
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5.  L’Ordinamento  dei  Libro  sarà  pertanto  il  seguente: 


ÌLc  Piante  legnose  in  genere,  CAHmiLu  I 
Le  Piante  legnose  coltivate  . . » II 

Semenr.ajo  e Vivajo Ili 

Riproduzione  per  Gemme  ...»  IV 

Innesto  e Fecondazioni  ...»  V 

Piantagioni • VI 

Allevamento  e Potatura  ...»  VII 

Coltura,  Conservazione  e Raccolta  > Vili 


LIBRO  XXIII 


Da 

Frulii 


Degli  Albbiii  I j 

SUZIOKK  11°  1 

1 

Campestri  'i 


Arancio,  Carrubo,  Pistac- 
chio   

Agave , Dattero , Ficodin- 
dia, ecc I 

Olivo 

Vite i 

Cotogno,  Melo,  Pero,  Sorbo  i 
Albicocco,  Ciliegio,  Fico, 
Giuggiolo , Lazzcruolo , 
Nespolo,  Pesco,  Prugno  i 
Mandorlo,  Noce  . . . i 

Castagno ' 

Avellana,  Corbezzolo,  Cre- 
spino, Lamponi,  Mela- 
grano,  Ribes  . . . 

Gelso 

Acero,  Frassino,  Olmo,  Ti- 
glio ccc I 


IX 

X 

XI 

XII 

XIII 


XIV 

XV 

XVI 


XVII 

XVIII 

XIX 


! Ontano,  Pioppo,  Quercia  • XX 
Bagolaro,  Siliquastro,  Vi- 
burno   XXI 

Piante  da  legare  e da  Siepi  » XXII 
» da  Viali,  Parchi  ecc.  • XXIII 

I Boschi,  Foreste,  e Selve  ...»  XXIV 

Da  Foglia XXV 

Da  Frutti  ....,,..»  XXVI 

Da  Foglia  e Legna XXVII 

Da  Riparo,  Teosi  e Temporanei  . » XXVIII 


Avrei  desiderato  di  ordinare  in  vere  Categorie  gli  Alberi  da  frutti,  ma  non 
mi  è riuscito  di  farne  una  vera  distinzione  agronomica  in  certo  modo  per  uni- 
formità di  coltura.  Ilo  tuttavia  tenuti  insieme  gli  Arboscelli  cd  Arbusti,  ed  ho 
messo  per  primi  I Fruttiferi  de'  climi  meridionali.  In  questo  Prospetto  poi  non 
ho  nominale,  nella  Sezione  II",  tutte  le  piante  di  cui  tratterò,  ad  esempio 
Lauro,  Corniolo,  Rogo,  Sambuco,  ecc. 

5 bit.  Si  «Tvertirà  che  di  molte  piante  non  Indigene  ed  ornai  naturaliz- 
zate, se  non  entrarono  ancora  veramente  nella  pratica  coltivazione  ometto  di  far 
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ceuoo,  riserlmudonii  di  inunzioiiarle  mi  Lib»o  XXV  destinalo  alle  varie  fogge 
di  Giardini.  Ilo  poi  [iunili  i Sutloarboscelli  agli  Arbuscelli  ove  ne  occorse  al- 
cuno nierilevule  d'indicazione,  per  non  moltiplicare  le  suddivisioni;  c per  tale 
motivo  adottai  anzi  quella  tra  altieri  ed  arbusti  nnicaineute  per  le  Piante  Frut- 
tifere, perché  le  più  numerose  ed  importanti,  lleputo  poi  soverchio  il  notare  in 
qual  senso  si  debba  intendere  l’aggiunto  di  Fruttifere.,  perciocché  in  realtà  tutte 
le  .Specie  vegetali  portino  frutti,  ma  questi  sienu  verunieute  mangerecci  nelle 
Piatite  dell'acueunata  categoria. 


si-ziom:  I. 

6.  Lo  stlldiu  lleir.4l!lui'k'oUlll':l  é fra  i più  belli,  ma  non  tra  i più 
facili  che  fan  parte  dell'Arte  preziosa  del  coltivare.  Quasi  per  incanto  vedi 
sorgere  da  sé  Vegetali  enormi,  come  Querele,  Pioppi,  ecc.,  ma  se  tu  devi  farli 
nascere  e crescere  rigogliosi  con  proprietà  e prodotti  a too  grado,  lunga  lena 
ti  occorre.  Xè  la  somma  delle  eiire  di  eoi  hnn  uopo  le  Piante  legnose  è uguale 
ed  uuiforine  per  tulle.  Ciascuna  Specie  di  es.se,  qualche  volta  anzi  ciascuna 
Varielà,  richiede  faccende  e lavori  di  cui  porzione  è pressoché  comune  a tulle, 
ma  con  buun  numero  d'altre  die  iliversifleano  secondochè  le  Specie  dilTeriscouo 
tra  loro.  Questa  Suziunk  perlunlo  epiloga  quelle  prime  generiche  norme  di  Al- 
bbricoltura  che  servono  a pressoché  tulle  le  piante  speciali  di  cui  trallano  le 
due  SazioNi  successive.  Coleste  norme  pratiche  hanno  il  loro  fondamento  nelle 
nozioni  di  IIotanica  aghaiiia  esposte  nel  Liiiru  V che  perciò  il  Lettore  bene- 
volo vorrà  rammentare,  ed  in  cui  sta  la  ragione  delle  operazioni  ora  da  descri- 
vere succintamente,  secuiido  l'ordine  aceennulo  nel  § 5.  Dopo  uno  studio  pra- 
tico generale  ddl'Alhero  nel  Capitolo  I,  i successivi  tratteranno  de’ mudi  di 
propagazione,  poscia  dell'allevainenlo  ed  altre  cure  di  conservazione  sino  alla 
raccolta  de’  prodotti.  Quanto  alla  loro  eonfriione,  vale  a dire  fabbricazione  del- 
l'olio, del  vino,  del  carbone,  eec.  n'è  riserviila  la  trattazione,  a norma  del 
Pkudkoiio,  al  Libro  .XXI.X. 

— lÉ-il  I III!  (■  1 


CAPITOLO  I. 

LA  PIAXTA  AKBOKLA. 

Sommario  — Albi  ro,  Arboscello,  Arbusto,  e Soltoarboscello.  — 1.  Cognizione  fisica 
dell’Albero.  — 2.  Cognizione  aualoiniea.  — 3.  Cognizione  chimica.  — A.  Cognizione 
fisiologica.  — S.  Cognizione  nnsologica. 

7.  l.’.AlliiienInxioilK*  si  rompone  di  snslanze  lerreslri, 

e di  atiiKisferldie.  Colle  arboree  perlanlo,  perelocehé  profondino  le  radici  loro 
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più  dell’altre  non  legnose,  il  coltivatore  trae  profitto  di  un  maggiore  strato  di 
terreno,  come  se  ne  addoppiasse  di  certa  guisa  o triplicasse  la  superficie.  Oltrac- 
ciò l’albero  trova  in  quella  prorundilà  l'utnidilà  che  gli  mancasse  superior- 
mente. liiQne  le  sue  estreme  barbicene  vi  risentono  una  temperatura  cui  I geli 
non  pervengono  ad  alterare.  Per  tale  riguardo,  oltre  altri  coucerncutl  la  lord 
struttura,  avvegnaccliè  una  pianta  presso  di  noi  semplice  arbusto  possa  cre- 
scere ad  albero  inagniflcu  sott’allro  cielo,  e tante  in  questa  r.una  erbacee  (come 
Felci,  Ricino  ecc.)  sienu  Arboree  In  diverso  clima  (Lisau  V,  ^ 11,  12  e 209) 
conviene  per  l’agronomo  rimemorare  le  seguenti  deflniziuni  : 

8.  Albero  {Arbur),  pianta  perenne,  dotala  di  Tronco  o di  Stipite  ritto,  so- 
litario, legnoso,  il  quale  nella  parte  superiore  spandesi  o in  rami  a guisa  di 
braccia  o in  una  cbiunia  di  frundi  aperte.  I più  comuni  Alduki  dicotiledoni 
hanno  Tronco  e rami-,  esempio  Quepeie,  Olivi,  Abeti  come  l'Abete  bianco,  Abies 
ercelsa.  Figura  I.  Più  rari  gli  altri,  o Albkbi  iiwnocohledom,  hanno  Stipite  o 


Fig.  I. 


chioma  di  foglie  ecc.  come  la  magnifica  Musa  o Danauo  {Musa  sapientium) 
della  Figura  2. 

E qui  si  noti  che  fra  dicolitedoni  comprendo  quanti  liiinno  più  di  un  colile- 
done.  come  il  citalo  Abele,  il  quale  ne  conta  da  5 a 13,  ecc.  F se  n'ha  lu  ragione 
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in  quanto  fra  le  piante  dicotiledoni  e le  policoliledoni  non  esistono  fondamen- 
tali diOerenze  di  struttura  e di  sviluppo  come  fra  di  esse  e le  monocotiledoni. 

9.  Arboscello,  o 

Alberello  o Fan-  Fig.  2. 

TicB  {Arbuscula,  Fru- 
te.r)  produce  più  Fusti 
perenni  e iegnosi , a 
guisa  di  cespuglio,  dalla 
radice;  i quali  i da- 
no  continuamen)  .ami 
dalla  base  alla  som- 
mità: tali  la  Siringa, 
lo  Alaterno,  il  Sambu- 
co, il  Nocciuolo  ecc. 

10.  L’Arbusto 
{Frutice  esso  pure)  dif- 
ferisce dall'Arboscello 
solo  perchè  più  piccolo 
d'ordinario  , e man- 
cante di  gemme  ascel- 
lari quali  dall’Albero  c 
daH’Arboscello  vengo- 
no messe  in  autunno 
per  isvilupparsi  poi  in 
foglie,  fiori  0 rami  nella 
primavera  successiva. 

Arbusti  sarebbero  le 
Scope,  alcuni  Salici,  le 
Dafnidi  ere.  Ma  spes- 
so, in  altri  climi , gli 
Arboscelli  ed  anco  gii 
Arbusti  sono  Alberi. 

Basti  ad  esempio  l'u- 
mile Erica  de'  nostri 
paesi,  la  quale  diviene  Erica  arborea  a Madera, -con  12  c più  metri  d'altezza 
e con  un  tronco  di  oltre  2 metri  di  circonferenza. 

11.  Solloarboscello,  SiilTriilice  {Sulfruter)  rome  il  Maro,  la  La- 
vanda, dilTerisce  dall’Arboscello,  formamlo  un  Cespuglio  in  parie  legnoso  e 
perenne,  in  parte  erbaceo  annualmente  rinniiovoto.  È quasi  l’anello  che  con- 
giugne le  piante  erbacee  alle  arboree. 

12.  Si  noterà  che  alcuni  non  fanno  la  distinzione  fra  gli  Arboscelli  e gli 
Arbusti,  comprendendoli  sotto  quella  stessa  denominazione  di  Frutici;  ma  per 
l'agricoltore  queH'nsscnza  di  bottoni  ascellari  oltre  un  carattere  distintivo  talora 
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imporlanle,  che  ptirciù  a luoghi  opportuni  nou  maucherò  di  acceooare.  Ora 
limitaodo  anche  questo  Capitolo  alla  sola  cognizione  generica  della  Pianta 
arborea  (e  qui  nel  senso  di  qualunque  legnosa)  riserbando  ai  Capitoli  seguenti 
lo  studio  della  sua  coltivazione  io  genere,  onde  meglio  s'intendano  qui  ripe- 
tute le  nozioni  di  Botamca  agrahia  premesse  nel  Libro  V,  seguirò  lo  slesso 
loro  ordinamento  per  quelle  aggiunte  più  peculiari  d’Albericoltura  che  mi 
paiono  indispensabili. 


[1]  Cognizione  fLsira  dell’Albero. 


13.  Deirorganografia  vegetale  trattai  nel  Capitolo  I e nel  II  della 
Botanica  agraria  (Libro  V).  Il  lettore  ricorderà  che 

I.  Radice  a fittone,  l'ha  specialmente  il  Pioppo:  Ramosa,  le  Querele, 
gli  Olmi,  I Gelsi  ecc.;  e che  nelle  Piante  arboree,  le  Radici,  qualunque  ne  sia  la 
forma,  divengono  legnose;  notando  come  sieno  proporzionali  e corrispondenti 
assai  volte  colla  loro  espansione  entro  terra  a quella  mostrala  nell'aria  dalla 
ramificazione. 

II.  Il  Tronco,  come  ho  notalo  nel  $ 8,  è veramente  tale  nelle  Piante  dico- 
tiledoni; e Stipile  nelle  Monocotiledoni.  Nel  primo  caso  è ramoso,  e non  lo  è 
d'ordinario  nel  secondo  : ma  il  Tronco  sino  a certa  altezza  à sfornitu  di  rami  per 
esterne  cause  che  li  fanno  abortire  o glieli  tolgon  via;  mentre  lo  Stipite  n'é 
privo  per  natura. 

IH.  I Rami  sporgonsi  dal  Tronco  io  varie  guise:  disordinati  e sparsi  come 
nel  Pero;  Viminali  nel  Salice  ecc.;  ad  angolo  più  o meno  aperto  col  tronco; 
talora  inclinati  verso  terra  ecc.;  (Libro  V,  § 48). 

IV.  Le  Foglie,  espansioni  del  picciuolo,  son  pur  di  fuggic  diverse  a se- 
conda delle  differenti  Specie  arboree. 

V.  Le  Gemme  {Gemma),  volg.  bottoni, 
occhi,  son  viscose  nel  Castagno  d'india,  vel- 
lutate nel  Frassino,  lisce  nel  Tiglio  ecc. 

Le  Fiorifere  {Fiori ferte)  d'ordinario  le  più 
grosse  e globose,  sviluppansi  le  prime  in 
molte  piante,  nel  Pesco,  nel  Mandorlo,  nel 
Susino  ecc.  Le  Foglifere  {Foliacem)  più  sot- 
tili ed  appuntite.  Ricorderò  nella  Figura  3 la 
Fiorifera  in  o ch'è  inoltre  terminale;  e le 
due  Foglifere  b,  b,  ascellari.  Ma  il  Pero,  la 
Vite  e molte  altre  piante  hanno  Gemme  mi- 
ste, ossia  Fiori fere-fogli fere. 

IV.  Su  tutti  gli  altri  organi.  Fiori,  Frutti  ecc.,  si  rammenti  il  Capitolo  I 
del  citato  Libro  V;  replicherò  solo  quanto  cuocerne  I'A.mento  {Amenlum, 
Catulus,  Julu.<ì),  volg.  Catto  , Gattino , Julo,  quale  scorgesi  nel  Noce,  nel 
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Fig.  3. 
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Pioppo  ecc.  La  Figura  4 offre  nel  N"  1 uo  ramicello  fiorito  del  Nocciuolo 
( Corylut  avellana  ) che 

porta  i Bori  renuninei  * a Fig.  4. 

foggia  di  gemme  ascellari: 
i Bori  maschi  compon- 
gono i due  Amenti"  una 
di  cui  squamma  carica  di 
elami  rappresentasi  nel 
M»  2.  Il  N*  5 gemma  o 
bottone  staccato  de'  Bori 
femminei  il  cui  ovario , 
intero  nel  N“  4,  scorgesi 
per  sezioni  ne'iNi  5 e 6. 

11  frutto  0 nocciuola  per 
sezione  è il  N°  7. 

14.  L’Albero  osser- 
vato nel  suo  complesso 
dell'esterna  struttura  con- 
sta di  organi  che  taluni 
non  esattamente  chiamano 
coneervalori,  e sarebbero 

Radice,  Tronco,  Rami,  Gemme  e Foglie:  e di  organi  riproduUori  Fiori,  e Frutti. 


Fig.  S. 


Fig.  6. 
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SODO  erbacei,  e divengono  a mano  a roano  iegnosi  per  costiluirsi  rami  neil’au- 
tunno,  cessando  d'allungarsi.  Il  ramo,  quale  lo  scorgete  dopo  la  caduta  delle 
foglie  nella  Figura  5,  era  prima  il  getto  rappresentato  dalla  Figura  6. 

In  progresso  que*  bottoni  de*  rami  A,  A della  Figura  5 si  svolgeranno  parte 
in  Dori  e frutti,  ma  parte  eziandio  in  nuovi  getti  erbacei  che  diverranno  poscia 
rami  legnosi  essi  pure. 

15.  La  parte  sotterranea  dell'Albero,  meno  studiata  in  generale,  ha 
però  eguale  importanza  della  sopraierranea.  D'ordinario,  supponendola  rappre- 
sentata dalla  Figura  7,  essa  ha  pure  una  specie  di  fusto  chiamato  fittone,  quale 
lo  scorgiamo  in  B con  tanti  rami 

ossia  radici  C le  quali  si  diramano  Fig.  7. 

in  minute  radicelle,  terminate  que- 
ste in  un  piccolo  rigonflamento  spu- 
gnoso detto  tpongiola,  pieno  di  aper- 
ture ossia  pori.  Chiamando  noi 
Chioma  esterna  tutta  quella  dira- 
mazione con  cui  ripartesi  il  tronco 
in  grosse  branche,  rami,  ramicelli  e 
foglie , troviamo  del  pari  sotterra 
una  corrispondente  Chioma  interna 
composta  di  grosse  radici,  radicelle, 
barbolioe  e spongiole.  Essendo  ma- 
lagevole estrarre  intatta  dal  terreno 
una  radice  adulta  di  albero  unitamente  a tutte  le  sue  più  esili  barbicene,  non 
abbiamo  esatta  idea  della  totale  ampiezza  della  interna  o sotterranea  ; ma  nelle 
Piante  cresciute  a pieno  loro  agio,  non  è dessa  guari  minore  della  chioma 
esterna  o sopraterranea;  e quando  veggiamo  due  alberi  vicini  intrecciarsi  col- 
l'estremità de’  loro  rami,  possiamo  ritenere  in  generale  che  del  pari  l'estreme 
loro  barbicene  da  quello  stesso  lato  si  rincontrano.  Lo  che  accadendo,  o l'una  o 
l'altra,  o talora  tutte  e due  si  pregiudicano  a vicenda. 

[2]  Cognizione  anatomira  dell’Albero. 

16.  Lo  Stadio  degli  organi  elementari  e composti  del  vege- 

tabile, nella  Botanica  aokabia  ci  svelò  negli  Elknbntabi  la  conformazione 
delle  celiale,  e quindi  quella  del  Tessuto  cellolare  , delle  Fibre,  de’  Vasi  ecc. 
(Liiao  V,  §§  170-192).  Poscia  s’indagò  negli  Oagani  composti  la  struttura 
àeW' Epidermide  la  quale  si  riconobbe  liniilatamente  esteudiliile:  onde,  o fendeei 
nell’Olmo,  nella  Quercia  ecc  , o staccasi  in  brani  o scaglie  nel  Platano,  nella 
Belula  ecc.  (Liaao  V,  193-199).  La  struttura  del  Fusto  ci  si  offerì  per  le 

Piante  monocotiledoni  composta  di  un  midollo  centrale  con  alcune  zolle  le- 
gnose, quale  ci  mostra  nella  Figura  8 la  sezione  del  fusto  di  Felce  arborea, 
mentre  nell'altra  Figura  9 scorgemmo  quella  di  giovane  ramo  d’Acero.  Nello 
Stipite  della  Monocotiledone  abbiamo  al  centro  m (Fig.  8)  il  midollo,  con  zone 
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legnose  si  Ai  grossi  fascelU  disposti  in  una  specie  di  cerchio  interrotto,  tap- 
pezzati di  fibre  parenchiroatose  f.  La  parte  centrale  de’fascetti  è composta  di 
bianchi  ammassi  o di  vasi  scalariformi  : più  esternamente,  trovasi  altra  zona 
parenchimatosa  p io  comunicazione  col  midollo  centrale,  e al  posto  della  cor- 
teccia si  ha  una  dura  buccia  i e,  inviluppo  formalo  dalle  basi  a lungo  persi- 
stenti delle  foglie  cadute  collo  elevarsi  del  fusto.  Si  notò  pure  come  invece  nel 
Tronco  delle  Dicotiledoni  (Fig.  9)  parlendu  dall'esterno  al  centro  si  distio- 


Fig.  8. 


Fig.  9. 


guano:  I.  e p Epidermide,  II.  is  Inviluppo  erbaceo.  III.  ie  Inviluppo  cello- 
lare.  IV.  fc  Fibre  corneali  o Libro.  V.  c Tessuto  formativo  o cambio.  VI.  Tra 
ceA  fi  Alburno.  VII.  fi  Fibre  legnose  o Legno.  Vili,  am  Astuccio  midollare. 
IX.  in  Midollo  col  Raggi  midollari  oltre  i vasi  punteggiati  vp,  e le  trachee 
siccome  apparirà  meglio  nel  $ 21.  Inoltre  so  ciò  come  sulla  struttura  delle 
Radici  sia  delle  Dicotiledoni  sia  delle  Monocotiledoni  e su  quella  delle  Foglie,  ecc. 
il  benevolo  lettore  riconsideri  i §§  200-219  del  citato  Libro  V.  Però  i'interoa 
struttura  de'  vegetabili  arborei  merita  tanto  lo  studio  dell'albericullore,  che  m'è 
forza  aggiugnere  pochi  altri  chiarimenti  sulla  struttura  della  Corteccia  ecc. 
de' Dicotiledoni,  i più  importanti  anche  per  numero  fra  gli  Alberi  coltivati. 

17.  La  corteccia  componente  la  scorza  esterna  del  Tronco  volgarmente 
e complessivamente  cosi  chiamata,  sia  ben  distinta  nelle  sue  parti  EpioBBiiiDif, 
Inviluppo  bbbaceo  e Strati  corticali.  La  Epidermios  è una  sottile  mem- 
brana trasparente,  composta  di  cellole  fornite  di  stomi  ossia  pori  ; è distendibile 
entro  limiti  (Jj  16), onde  crescendo  II  Tronco  in  grossezza  si  screpola.  Que'pori  ve- 
duti col  microscopio  presentano  un  orliccio  di  forma  allungata  a guisa  di  due 
labbra  che,  secondo  lo  Amici,  per  l'umidità  si  socchiudono,  e pel  secco  riapronsi. 
L’Epidermide  ofT(e  inoltre  lacche  minute  visibili,  dette  lenticelle,  o ghiandole 
lenlicolari  -,  ne'  giovani  rami  più  lunghe  che  larghe,  e negli  adulti  più  targhe  che 
lunghe.  Abbondano  molto  nella  Epidermide  della  Betula,  dell'Evonimo  ecc.  Sotto 
la  Epidermide  sta  quel  tessuto  cellolare,  detto  Inviluppo  erbaceo,  d'ordinario  di 
color  verde  ne’ giovani  fusti  e rami  : e per  la  sua  struttura  s'ebbe  anche  nome 
di  midollo  esterno  dal  Dutrucbat  : le  cellole  sue  contengono  granelli  di  ma- 
teria verde:  oltracciò  cotesto  inviluppo  contiene  un  succo  proprio  entro  canali 
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iHolati,  o riuniti  in  fascetti,  ovvero  entro  ricettacoli  speciali.  In  alcune  piante 
poi  acquista  spessezza  e qualità  particolari,  formando  ad  esempio  lo  sughero 
della  Quercia  da  sughero.  GII  è coH’età  che  deteriorandosi  ]' Epidermide,  l'invi- 
luppo erbaceo  perde  il  color  verde,  screpola  e fendesi  come  dissi  negli  Olmi, 
Querele  adulte,  e talora  staccasi  a pezzi  ogni  anno,  come  avverasi  nel  Platano. 
.Sotto  l'erbaceo  havvi  l'altro  Inviluppo  cellulare  fornito  di  vasi  e fascetti  di  fibre, 
e cinge  gli  Strati  corticali;  i quali  formano  la  più  gran  parte  della  Corteccia,  ed 
il  loro  complesso  assume  il  nome  di  Libro  dalla  somiglianza  loro  coi  fogli  di 
un  libro  (come  distintamente  nel  Libro  V,  § 306).  Se  questa  parte  vien  tolta 
per  qualsiasi  causa,  la  vegetazione  dell'albero  cessa  : e l’innesto  di  rado  piglia 
se  il  Libro  della  marza  o ramo  d’innesto,  non  combacia  perfettamente  col 
Libro  del  soggetto,  ossia  ramo  od  albero  su  cui  s'inserisce.  Del  pari  propagi- 
nando  una  pianta,  la  parte  sotterrata  non  mette  radici  se  manca  il  Libro.  Sot- 
traendo infine  da  un  Tronco  un  anello  circolare  di  corteccia,  se  oltre  all'Epider- 
mide ed  all’Inviluppo  erbaceo  vi  si  comprende  anche  il  Libro,  la  pianta  d’or- 
dinario perisce. 

18.  L'Alburno,  situato  col  tessuto  formativo  sotto  al  Libro,  in  sostanza  è 
il  legno  nel  primo  stato  di  formazione,  quindi  più  tenero  e di  colore  ordinaria- 
mente più  chiaro.  Esso  componesi  di  vasi  gli  uni  più  grossi  degli  altri,  gre- 
miti di  pori  minutissimi,  e raccolti  in  fascelti  che  a brevi  tratti  si  riuniscono, 
iodi  separansi,  formando  una  trama  le  cui  maglie  riempionsi  dal  tessuto  cello- 
lare  il  quale  dal  lato  interno  attraversa  il  Legno  par  confondersi  col  Midollo,  e 
dall'altro  attraversa  il  descritto  Libro  per  confondersi  eoW Inviluppo  cellulare. 
Il  Legno  ha  la  stessa  organizzazione,  salvochè  i fuscelli  de’  vasi  sono  più  rigidi  e 
più  ravvicinali  di  guisa  che  le  maglie  risultano  più  ristretle,ondevi  si  comprende 
minore  quantità  di  tessuto  cellolare  : perciò  la  tessitura  del  Legno  risulta  più 
tenace,  più  compatta  e più  soda  di  quella  deH'.>4/òurno.  La  differenza  di  colore  e 
di  durezza  è poco  notevole  negli  Alberi  cosi  detti  di  legno  dolce,  Pioppo,  Ontano, 
Betula  ecc.:  grandissima  in  quella  di  legno  forte.  Nell’Ebano,  alburno  bianco  ; 
legno  durissimo  e nero.  Nel  Campeggio,  alburno  bianco-giallognolo;  legno  duro 
e color  rosso  di  porpora,  ecc.  Valburno  va  per  cosi  dire  legnificandosi  dalla 
parte  del  Legno,  mentre  forma  annualmente  a compenso  nuovi  strati  dalla 
parte  del  Cambio  e del  Libro. 

19.  Il  Legno  è adunque  di  certa  guisa  Valburno  legnipcato:  si  costituisce 
di  tanti  strati  circolari  concentrici  uno  dentro  l'altro.  Ogni  anno  formasi  uno  di 
cotesti  strati  ; ossia  lo  strato  più  inieVno  dell’Alburno  diviene  strato  esterno  le- 
gnoso. A mano  a mano  cotesti  strati  legnosi  vieppiù  si  costipano  di  certa  guisa 
e induriscono:  onde  gli  strati  presso  al  rm'z/offo  son  più  duri  degli  altri  presso 
air.4/6urno;  e quelli  àeW Alburno  sempre  meno  sodi  accostandosi  al  Libro. 

30.  L'Astuccio  midollare  e il  Midollo  occupano  il  centro  del  fusto. 
Le  pareti  deH'.dsf«ccio  a immediato  contatto  degli  strati  più  intimi  ossia  centrali 
del  Legno,  compongonsi  di  vasi  assai  lunghi,  paralleli  e verticali.  La  di  lui  forma 
è cilindrica,  talora  a base  di  circolo,  ma  per  esempio  nel  Frassino  che  ha  le  foglie 
opposte,  ha  per  base  una  elissoide;  nel  Leandro,  le  cui  foglie  son  disposte  tre 
a tre  nello  stesso  piano  orizzontale,  tale  forma  del  canale  midollare  si  offre 
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triangolare.  II  Midollo  ai  preaeola  quasi  colonna  o massa  cellolare,  spugnosa, 
leggiera  e irasparenle;  ne'  rami  giovani  cotesto  tessuto  di  cellole  fra  loro  comu- 
nicanti, è ioiuppato  di  fluidi  e di  graneili  verdi,  come  può  rilevarsi  in  rami  d'un 
anno  di  Sambuco,  di  Rosa  ecc.  Col  tempo  tali  sostanze  fluide  e solide  scom- 
pajono,  e rimane  il  puro  tessuto  celluloso  asciutto  e vuoto  : e in  molte  piante 
anche  questo  llnisce  consumandosi  e rimanendo  intano  solamente  l'Astuccio  in 
cui  contenevasi. 

31.  La  interna  struttura  meglio  comprcndesi  dal  taglio  verticale  di  un 
pezzo  di  giovane  ramo  di  Acero,  mediante  la  figura  10  che  replico  per  maggiore 

chiarimento  colle  relative  indica- 
P'8-  10-  lioni  onde  non  facciasi  equivoco. 

Indicano  m Midollo-,  am  Astueeio 
midollare-,  t Trachee  -,  fi,  fi,  ft  Fa- 
scelli  legnosi  ; vp,  vp,  vp  Vasi  pun- 
teggiali; fc,  fc  Fibre  corticali  o 
Libro;  a Alburno;  c Cambio;  vi 
Vasi  laticiferi;  ic  Inviluppo  cello- 
lare;  is  Inviluppo  erbaceo;  ep  Epi- 
dermide; infine  rm  indicherebbe  un 
raggio  midollare.  Colale  disposi- 
( am  m zione  è tra  le  più  comuni  ; ma  secon- 
^ do  la  Specie  dell'Albero  e secondo 

anche  Tclà  sua,  riscontransi  modificazioni  e talora  anomalie  intorno  alle  quali 
si  vorranno  riconsiderare  ì 305-208  del  citalo  Libro  di  Botahics  agraria. 

Da  tempo  antichissimo,  nella  sezione  trasversale  inlera  dell'Albero  distin- 
guonsi  i varj  strati  concentrici  di  legno  da  esso  formati  anno  per  anno.  Quando 
questa  sezione  sia  fatta  alla  base,  il  primo  strato  più  interno  presso  l'astuccio  mi- 
dollare si  conta  per  tre  o più  anni,  ad  esempio  secondo  l'età  cbe  l'albero  avea 
quando  fu  piantato  nel  posto  in  cui  si  atterra:  poi  contasi  un  anno  di  età  per  cia- 
scuno degli  altri  strati.  Nelle  piante  annose  però  sono  cosi  addensati  fra  loro,  e 
quindi  cosi  sottili  da  non  distinguersi  facilmente  l'un  dall'altro.  Anche  la  qua- 
lità dell’Albero  influisce  perchè  in  talune  Specie  tali  strali  concentrici  risultino 
assai  più  evidenti  che  in  altre.  Colesta  investigazione,  oltre  rivelare  l'età  della 
pianta,  offre  altre  nozioni  sulla  di  lei  vita  vegetativa.  Esaminando  attentamente 
quei  cerchj,  ossia  strati  concentrici,  non  solo  non  hanno  tutti  la  stessa  grossezza, 
ma  talvolta  si  mostrano  più  grossi  da  una  parte  che  dall'altra.  In  generale  de- 
crescono di  spesseua  dal  centro  alla  periferia,  lo  che  indicherebbe  che  l’accre- 
scimento dell’albero  in  grossezza  è maggiore  quando  giovane,  ed  anzi  dopo  certa 
età  diviene  limitatissimo.  Quel  parziale  aumento  poi  degii  strati  da  un  lato,  spesso 
corrisponde  a più  forte  o più  copiosa  di  lui  ramificazione  da  quello  stesso  lato. 

[3]  Chinica  cosiitozione  dell'Albero. 

23.  Di  che  si  compongano  le  cellole,  e più  particolarmente  le  fibre 
legnose  ecc.,  c come  nella  corteccia  degli  alberi  si  trovino  sostanze  speciali,  la 
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talieìna  net  Salice,  la  populim  nel  Pioppo  tremolo,  la  iuberina  nella  Quercia 
da  sughero  eco.,  si  rilevò  nell'analogo  studio  di  Botanica  agiabia.  Tali  so- 
stante, come  la  Chininina  della  Cincona  ovata  o Albero  della  China,  hanno  la 
sede  d'ordinario  nella  Corteccia  (§  17):  altre  trovansl  nelle  loro  foglie  o in 
aitre  parli  delle  piante,  come  specialitterò  nel  trattare  delle  medesime. 

2S.  Gli  elementi  primitiTi,  Ottigeno,  Idrogeno,  Carbonio  ed  Asoto  si 
trovano  sempre  per  ultimo  risultato  d’analisi  in  tutti  i vegetali.  Bensì  l'asolo 
manca  in  alcune  sostante,  ma  non  negli  organi  de' medesimi.  Così  ia  Cellnlota 
si  compone,  stando  ad  analisi  del  DoappiHo  e del  Paybn,  nelle  seguenti  pro- 


porzioni  di 

Carbonio 

44,8 

44,80 

45,01 

42,57 

Idrogeno 

6,2 

6,05 

6,06 

6,52 

Ossigeno 

49,- 

49,15 

48,93 

50,91 

100 

100 

100 

100 

Il  Ligneo  o Legnoso  si  offerì  già  (Libro  V, 

S 232. 

Quercia 

Fnggio 

Ros.<io 

Salice 

Carbonio 

52.5 

51,5 

51,- 

49,8 

Idrogeno 

5,7 

5,8 

5.6 

5,6 

Ossigeno 

41,8 

42,7 

43,4 

44,6 

100 

100 

100 

100 

Ma  oltrecchè  il  Sacc  nel  Legnoso  (leH'Abele  constat.T  la  presenta  del  nitro- 
geno, ossia  dell’aaofo  che  vi  calcola  insieme  cuU'ossigeno,  il  Patbh  analittando 
diverse  parti  del  tronco  di  una  Quercia  vi  constatò  per  100,  in  asolo. 

Nella  Corteccia  l'I,7;  wAV Alburno  l'l,5;  nel  Legno  l’I, — 

I quattro  elementi  si  trovano  entro  tutte  le  cellole  viventi.  In  esse  l'albumina 
solubile  (combinatione  deOnita  deW'asoto  cogli  altri  tre  elementi)  sembra  secondo 
alcuni  il  principale  agente  della  loro  vita:  se  viene  a solidificarsi  io  una  cellola, 
la  cellola  muore. 

24.  Le  sostanze  minerali  poi  variano  negli  Alberi  non  solo  da  Specie 
a Specie,  ma  etiandio  da  terreno  a terreno  in  cui  vegetarono,  oltrecchè  le  stesse 
parti  od  organi  loro,  che  spesso  in  origine  sono  d'eguale  natura,  offrono  diffe- 
renze. Così  V Alburno  che  può  dirsi  Legno  informazione  {$  18)  contiene  sali 
minerali  in  proporzioni  diverse  del  Legno  che  potrebbe  chiamarsi  Alburno 
adulto.  Offrirò  tre  soli  esempj  per  brevità. 


I.  Cabpino  II.  Gelso  bianco  III.  Qobbcia 


Ossidi  di  ferro  e mang 
Acido  silicico  . . , 

Fosfati  alcalini  . . 

Carbonaii  alcalini  . 
Sali  solubili  . . . 


AIlHirao 

Legno 

Alburno 

Legno 

Alburno 

Legno 

1,— 

2,25 

0,25 

0,25 

2,00 

2,25 

1,- 

0,12 

1,- 

0,12 

7,50 

2,- 

56,— 

23,— 

27,25 

2,25 

24,00 

4,50 

15,— 

26,- 

24,- 

56,00 

11,00 

32,65 

47,- 

48,- 

47,50 

41,38 

55,50 

58,65 
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In  quel  passaggio  dell‘.I/Aarno  a Jy-jtio,  quanti  stmlj  non  ci  offrono  colali 
nameri?  Come  spiegasi  quella  diminur.ione  di  Fosfati  alcalini?  e piti  quella 
é’ Acido  silicico  ecc.?  Ma  debbo  breviare  ! 

95.  Gli  stiuy  di  Chimica  agraria  premessi  nel  Libro  I,  ci  hanno  ffilto 
conoscere  le  affinità  e le  relazioni  di  tutti  i corpi  {Metalloidi  e Melalll)  colle 
Piante.  Si  rinvennero  differenze  notevolissime  circa  le  quantità  di  essi  contenute 
nelle  ceneri  di  .àlberi  diversi,  o di  parti  diverse  di  uno  stesso  Albero.  Ad  esem- 
pio in  100  di  ceneri  di  ghiande  o semi  della  Quercia,  si  constatano  61,64  di 
alcali  (Potassa  e Soda);  In  100  invece  di  legno  della  stessa  Quercia,  solo 
9,40  di  alcali.  Il  seme  di  Pino  dà  per  lo  contrario  solamente  19,68  di  alcali, 
e il  suo  legno  39,70  pure  di  alcali , c sempre  su  100  di  ceneri  (Libro  I, 
S 294.>).  lo  molte  piante  rinviensi  Rame,  benché  le  soluzioni  (nitrati  e car- 
bonati) di  questo  metallo,  le  facciano  perire  (ivi  S 295.5).  Quante  indagini  e 
quanti  rilievi  utili  per  la  coltivazione  sarebbero  da  fare  su  tante  combinazioni 
chimiche,  sulla  composizione  di  tante  materie  organiche,  su  tanti  fenomeni 
offerti  dalla  vegetazione  degli  Alberi?...  Ma...  brevitas  urget! 

[4]  Cognizione  (isiologira  dell’Albero. 

I.  Gertcralità. 

26.  La  Tila  Tegetativa  ci  offerì  nel  Capitolo  IV  del  Libro  V un  sub- 
bietto  di  studio  abbastanza  esteso,  prima  sulla  natura,  forma  e funzioni  della 
sostanza  organica  in  genere,  indi  sulla  generazione,  riproduzione  e sviluppo 
delle  piante.  Tutti  i fenomeni  più  importanti  della  vegetazione  vennero  ivi  in- 
vestigati , e discussi  diligentemente.  L’evoluzione  degli  organi  principali,  del 
Fusto,  de’  Rami,  delle  Foglie,  de’  Fiori  ecc.;  i più  complicati  problemi  dell’a»- 
sorbimento,  respirazione,  circolazione,  digestione  o elaborazione,  traspirazione, 
secrezioni  ecc.  vennero  con  sufficiente  investigazione  disaminali,  e si  vorrà  ri- 
cordare specialmente  come  la  privazione  continuata  delle  foglie  induca  l'albero 
a perire,  perciocché  l’opera  delle  radici  non  basti  da  sola  a rifornirlo  di  principj 
nutritivi;  come  i sali  terrosi  ed  alcalini,  ad  esempio  i sali  calcari,  abbondino 
nella  pianta  quanto  più  n’è  ricco  il  terreno  in  cui  vegeta;  come  le  radici  degli 
alberi  non  deono  mancare  affatto  d’aria,  onde  soffrano  eglino  se  desse  sieno 
sepolte  troppo,  o innondale,  o in  contatto  d’acque  ristagnanti,  e periscano 
elleno  in  atmosfera  priva  d'ossigeno. 

27.  Sulla  generazione  spontanea  o eterogenea,  come  la  chiamano, 
mi  sono  espresso  più  volte  (Libro  I,  § 90,  97, 101,  Libro  V,  §§  298  al  377, 
Libro  VI,  § 142  ecc.).  Non  conosciamo,  dice  lo  .ScascnT,  anche  dietro  i sagaci 
argomenti  del  Vogbt,  veruna  formazione  cellolare  senza  cellola  preesistente. 
Quando  scorgiamo  nell’interno  stesso  d’alcune  piante  apparire  subitamente 
funghi  o forse  vegetali  anche  più  inferiori,  devono  esservi  prodotti  da  semi 
preesistenti,  o talora  per  avventura  penetrati  da  fnori  attraverso  la  parete  cellu- 
lare. Le  immense  scoperte  falle  nel  mondo  de’  minimi  esseri,  visibili  sollaalo 
con  ottimi  microscopj,  tutto  giorno  ci  fanno  conoscere  modi  di  proftagaziODe 
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0 per  Semi,  o per  Gemine,  o per  Frammenti,  o infine  per  Cellole,  di  guisa  che 
non  si  potrebbe  ammettere  l’esistenia  di  un  individuo  organico  senra  ia  pree> 
sistenza  di  una  parte  comecché  ad  occhio  nudo  invisibile,  del  medesimo.  Ua 
l'ipotesi  contraria  ha  pure  suoi  fautori;  lo  che  non  esclude  quel  concetto  della 
primissima  monade  invisibile  ed  iodivisibile,  ch'esternai  nel  § 3357  del  Lmao  I, 
e che  si  vorrà  tener  qui  per  ripetuto. 

28.  L'Albero  per  mezzo  delle  sue  più  fine  radicene  s'appropria  le  sostanze 

materiali  od  orgauicbe  disciolte  nell'acqua.  Solfati,  fosfati  solubili,  non  solo 
traggon  esse  dal  suolo,  ma  dell'acofoeziandio,quantunqueil  Liebig  supponendo 
che  tutto  il  carbonio  e Vaiolo  provengano  alle  piante  dall'atmosfera,  condannasse 
come  inutile  l'impiego  d’ingrassi  organici.  La  putrefazione  è appunto  disgrega- 
zione della  materia  a profitto  della  vita,  mediante  i suoi  tre  prodotti  principali, 
ammoniaca,  acido  carbonico  ed  acqua,  nenia  de' quali  la  pianta  non  può  vegetare. 
Contemporaneamente  a tale  nutrizione  terrestre,  essa  ne  ottiene  quell'allra  atmo- 
sferica mediante  le  foglie  ed  altri  organi  esterni.  Senza  ripetere  quanto  esternai 
sul  proposito  nella  BoTAmcA  acrasia  (Libro  V,  §5  ^ ognuno  com- 

prende come  la  nutrizione  aerea  mai  si  esaurisca,  rinnovandosi  l'aria  del  con- 
tinuo attorno  Testema  chioma  dell'Albero.  La  nutrizione  terrestre  poi  non 
manca  perchè  la  chioma  interna,  ossia  le  sue  radici,  a mano  a mano  crescendo 
e profondandosi  invadono  nuovi  spazj  di  terreno  il  quale  d'altronde,  mediante 
nevi  e pioggie,  viene  pure  rifornito  e di  acqua  e di  sostanze  notrltive  per  la  ve- 
getazione. Se  tali  radici  incontrano  ia  roccia  o nno  strato  mancante  de' mate- 
riali loro  occorrevoli,  ad  onta  che  la  nutrizione  aerea  prosegua,  la  pianta  non 
può  più  vivere  a lungo.  Gli  Abeti  vegetanti  sulle  rovine  del  convento  di  Pau- 
liozell  nel  Taringer-Wald,  di  rado  invecchiano:  dopo  un  certo  tempo  la  nutri- 
zione terrestre  loro  fa  difetto,  deperiscono  e moojono. 

28  bis.  Lo  accrescimento  in  diametro  ed  in  altezza  ossia  lunghezza, 
de'  polloni,  o rami,  o tronchi,  merita  qualche  riflettso.  Tagliando  a metà  d'in- 
verno un  pezzo  di  tronco  d'albero,  e conservandolo  in  luogo  abbastanza  umido 
perchè  non  disecchi,  al  riaprirsi  della  tepida  stagione  in  primavera  scorgesl 
metter  getti  i quali,  mancando  foglie  e radici,  sono  al  certo  sviluppati  e cresciuti 
da  succhio  esistente  come  in  riserva  ne' tessuti  del  tronco.  Questa  provvigione 
spiega  Io  sviluppo  delle  gemme  e l'allungamento  de'  primi  polloni  o getti  degli 
alberi  dopo  il  letargo  jemale.  Ma  dessa  olTre  una  particolarità  importante  e, 
parmi,  da  ninno  avvertita.  In  questa  provvigione  le  sostanze  stanno  riposte  In 
nnodo  stabile  entro  tutte  le  parti  della  pianta  durante  quella  sospensione  di  vi- 
tale attività.  Quindi  staccando  in  quel  frattempo  un  pezzo  di  ramo,  un  bot- 
tone ecc.,  tengono  e portano  con  seco  quella  provvigione  di  certa  guisa  riposta 
nel  loro  interno:  ma  spiegatasi  la  circolazione,  le  porzioni  recise  facilmente  si 
svuotano  di  quei  succhj  in  certo  modo  formativi  di  novelli  organi.  Dal  che  lo 
insegnamento  di  recider  talee  e marze  per  Magliuoli,  Piantoni,  Innesti  ecc., 
prima  che  le  piante  muovano. 

29.  La  vita  degli  alberi  soggiace  alle  interruzioni  del  Sonno,  del  Le- 
targo, e infine  alla  Morte  (Libro  I,  §5  118-130).  Oltre  l'esperienze  del  Decar- 
DOLLB  su  piante  esposte  a tenebre  artificiali  di  giorno,  ed  a luce  artificiale  di 
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nolte,  onde  riusciva  ad  inverlere  gli  efTelti  da  esse  mostrati  durante  la  presenta 
od  assenza  delia  iuce  diurna,  si  è già  constatato  come  te  parti  verdi  in  generale 
delle  piante  assorbono  acido  carbonico  di  giorno,  mentre  lo  esalano  di  notte. 
Esercitano  adunque  di  giorno  un  ordine  di  funzioni  essenziali  al  loro  cresci- 
mento  il  quale  nella  nolte  è probabilmente  nullo  o almeno  assai  minore.  Questa 
considerazione  può  avere  qualche  utile  applicazione,  ma  ne  ha  delle  maggiori 
il  letargo,  il  quale  a tutti  si  manifesta  nella  sosta  invernale  di  vegetazione  per 
gli  alberi  a foglie  caduche,  e nell'altra  sosta  estiva  pur  di  vegetazione,  onde 
suol  dirsi  che  il  legno  ha  fermo.  Coleste  sospensioni  parziali  o quasi  totali  di 
vitalità  di  cui  ho  citati  alcuni  esempj  anche  slraordinarj  (Libro  V,  589-591) 
dovrebbero  meglio  apprezzarsi  nella  pratica,  giacché  molle  delle  operazioni  che 
per  necessità  di  coltura  si  fanno  subire  alle  piante,  ove  si  praticassero  durante 
tali  interruzioni  di  attività  vegetativa  si  eseguirebbero  con  minor  danno  della 
loro  vitalità.  Quanto  alla  morte  naturale  delle  piante,  ebbi  già  rampo  di  dimo- 
strare la  indennità  durabilità  della  vita  degli  alberi,  se  pur  troppo  con  irra- 
zionale coltura,  come  disse  riIuHBoLDT  (Libro  I,  § Hi>),  non  si  attentasse  ai 
loro  naturale  e libero  sviluppo. 

30.  Il  risveglio  della  vegetazione  c'indusse  pure  Ivi  (Libro  I e V)ad 
alcune  dispulazioni  : e ragionando  sul  pianto  cosi  detto  della  Vile,  ne  concliiusi 
che  la  pianta  non  viene  in  succhio  nella  Primavera  per  primo  impulso  o richiamo 
esercitato  dalle  gemme:  si  bene  queste  renderne  piò  energica  l'ascensione.  Il 
vitale  risveglio  è una  ripresa  di  attività  di  tutte  le  cellole.  Esaminai  pure  non 
pochi  fatti  relativi  al  succhio  ascendente  e discendente,  all'nllivilà  della  sua  cir- 
colazione, tentai  di  svolgere  il  processo  di  formazione  (Libro  V,  298  ecc.); 
ma  come  spiegare  queiralTermazione  dello  Scbacbt  allora  citato,  oggi  esposta 
nel  suo  Trattalo  Gli  Alberi  (1862),  nulla  cioè  esservi  di  più  oscuro  quanto  la 
teoria  dell’ascesa  e discesa  del  succhio  nelle  piante  superiori  ? Ciò  nondimeno 
il  lettore  benevolo  vorrà  ritenere  quelle  mie  induzioni  (ini  §§  305  ecc.)  siccome 
suDlciente  ragione  pratica  de' fenomeni  vitali  che  si  offrono  tutto  giorno  alle 
sue  osservazioni. 

30òis.  Il  problema  dell'esistenza  della  pianta  arborea  ha,  come  per 
ogni  altro  vegetale  il  suo  fondamento  da  quel  concetto  sulla  vita  che  ho,  tanto 
nel  V quanto  nel  VI  Libro,  sempre  propugnato,  e mi  preme  oggi  convalidare  con 
parole  dello  stesso  Scbacht  nel  citato  suo  classico  lavoro  Gli  Alberi.  • Fuori 
del  regno  animale  (dic'egli)  e del  vegetale,  non  trovansi  cellole.  Perchè  chiamasi 
il  regno  minerale  regno  inanimato?  La  vita  è dunque  inerente  alla  cellola? 
Certamente  ciò  che  chiamiamo  vita  non  risiede  soltanto  nell’animale  compiuto, 
e nella  pianta  intera;  ma  appartiene  anche  alla  cellola.  Ed  allora  cos’è  la  vita? 
e cos’è  la  morte?  — La  vita  è l'azione  simultanea  e ridotta  all’anità  di  molte 
forze:  buon  numero  di  esse  tuttora  ci  rimangono  incognite.  — La  morte  è la 
flne  di  cotale  cooperazione  ed  il  principio  d'un  giuoco  semplice  della  forza  chi- 
mica. Sino  a che  vive  l'animale  o la  pianta,  esiste  almeno  in  una  parte  della 
cellola  una  trasformazione  continua  di  sostanze:  la  forza  chimica  agisce  diffe- 
rentemente a norma  della  dissomiglianza  delle  cellole,  la  composizione  degli 
organi  che  ne  sono  costituiti,  e la  loro  azione  reciproca  ».  Quando  si  pretende 
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che  la  vita  «la  puramente  il  risultalo  delle  forte  chimiche,  si  attribuisce  alla 
medesima  la  deOuìzione  precisameute  spettante  alla  morte.  L'esisleoza  dell'ani- 
male e della  pianta,  perdura  finché  l’essere  organico  gode  di  quella  vita,  ossia 
forza  di  dominare  la  forza  chimica:  cessa  quando  quesl’ultima  ottiene  il  suo 
libero  dominio  (1). 

II.  Specialità. 

51.  Il  Nodo  Titale,  o collaretto  di  congiunzione  fra  il  Fusto  e la  Radice, 
non  sembra  nelle  piante  legnose  cosi  essenziale  alla  vita  della  pianta  come  nelle 
erbacee.  Infatti  scoprendo  o innestando  radici  legnose,  se  ne  ottengono  individui 
novelli  indipendenti  da  quel  collaretto:  di  più  in  molti  boschi  cedui  quanto  più 
il  taglio  rade  il  suolo,  tanto  meglio  rimette. 

5*2.  La  Radice  d'AIbero  è sempre  a fittone  proclive  ad  allungarsi  verso 
il  centro  della  Terra  quanto  più  il  Fusto  tende  a crescere  verso  il  Cielo,  salvo 
ostacoli  che  incontri  nel  terreno:  ma  salvo  ancora  che  l’Albero  venga  capitoz- 
zato, ovvero  taglialo  a fior  di  terra  come  praticasi  pe'  boschi  cedui,  ne'  quali 
casi  spesso  aumenta  lo  sviluppo  delle  ramificazioni  radicali  di  quanto  scema 
l'allungamento  del  fittone.  Accade  poi  il  fatto  frequente  di  piante  la  cui  cima 
nell’epoca  del  crescimenlo  più  rigoglioso,  intristisce  o disecca  perchè  il  fittone 
della  loro  radice  si  è scontrato  con  macigno  o altra  roccia  impenetrabile.  An- 
cora collo  sviluppo  delle  radici  laterali,  va  del  pari  di  certa  guisa  quello  de’  rami 
e viceversa  (§  1.5).  Il  Patbs  ed  altri  pretendono  anzi  che  recidendo  un  ramo,  ad 
esempio,  da  un  lato,  la  corrispondente  radice  dal  lato  medesimo  soffra,  e talora 
si  spenga.  Certo  parecchie  volte  vidi  il  riscontro  di  tale  fenomeno;  strappando 
cioè  grosse  radici  da  una  parte  di  un  Olmo,  di  un  Gelso  o d’una  Quercia,  il 
corrispondente  grosso  ramo  al  disopra  intristire,  e in  brevi  anni  uscir  di  vita  : 
ma  perchè  svettassi  Pioppi  a poca  altezza,  non  m'accorsi,  atterrandoli,  aver  essi 
cessato  di  allungare  il  fittone  quanto  gli  altri  non  capitozzati.  Del  pari  tagliati 
per  decreto  pubblico  grossi  rami  sporgenti  sulla  strada  a Querele  vigorose,  pa- 
recchi anni  dopo  atterrandole,  trovai  tuttora  rigogliose  le  corrispondenti  radici 
sotto  il  piano  stradale.  Per  contro  escavando  profondi  fossi  presso  a Piante 
adulte,  e recidendone  di  necessità  grosse  radici  vidi  quasi  sempre  i loro  rami  da 
quel  lato  immiserire.  La  radice  poi  ha  proprie  gemme,  come  l’hanno  Fusti  e 
Rami:  sono  coni  di  vegetazione  come  li  chiama  lo  Schacbt,  nè  hanno  altra 
differenza  che  la  mancanza  di  squame.  Godono  però  della  facoltà  di  svolgersi 
sotterra  in  radici;  e,  se  scoperti  all'aria,  in  polloni. 

33.  Fasto  e Rami  procacciano  all'uomo  il  combustibile,  nè  altro  sono 
che  Fusti,  Rami  o Radici,  il  coke,  l’antracite  ecc.  Ma  durante  la  loro  vita  pro- 
ducono oltre  il  loro  crescimento,  bottoni,  foglie,  fiori,  frutti  e nuovi  rami.  E molte 
Specie  comecbè  capitozzate,  hanno  facoltà  mediante  gemme,  oppure  bottoni  la- 
tenti, di  sporgere  dalla  corteccia  già  legnosa  nuovi  polloni  e ricostruire  io  poco 
tempo  la  loro  chioma  esteriore. 

(t)  Mi  conforta  sommamente  il  vedere  cosi  cuDfermalo  il  concello  ch'io  svolgeva  or 
sono  14  anni  nella  mia  Chimica  AcRAnu,  Seriose  IV  del  Lidro  I delle  presemi  Isti- 
tuzioni. 
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S4.  La  gemma  o bottone,  per  l’agricoltore  è lutto  un  problema.  Svol- 
gerà un  ramo?  ovvero  un  fiore?  e questo  flore  sarà  maschile  o invece  Temmi- 
oeo,  oioà  da  frutto?  oppure  sarà  gemma  che  abortirà?  Le  gemme  terminali 
d'ordioario  sono  da  rami:  le  laterali  da  fiori:  ma  dove  l’Albero  lussureggia, 
dalle  sue  gemme  abbondano  piuttosto  fronde  che  frutti:  dove  ha  vita  men  flo- 
rida, il  contrario:  quasi  'per  analogia  i bottoni  comparativamente  più  lunghi 
e più  nutriti  svoigdn  rami,  ed  in  lai  caso  i meno  voluminosi  sono  fioriferi. 
Questi  dati  conseguono  da  pratiche  osservazioni,  ma  vogliono  intenderei  entro 
certi  limiti,  ed  ammettendo  molle  eccezioni  fra  le  tante  divarietà  di  Specie  ar- 
boree. B quando  la  Pianta  non  gode  di  normale  prosperità,  potrà  sporgere  fiori 
dalle  sue  gamme,  ma  condurre  pochi  fruiti  a buon  termine.  Ciò  accade  spesso 
in  giovani  alberi  di  recente  trapiantati.  Molte  Specie  poi,  se  un  anno  svolgon 
molle  gemme  fruttifere,  l’anno  appresso  le  danno  pressoché  lotte  da  rami,  e ne 
dà  esemplo  la  Quercia.  Ora  diremo  noi  che  col  produrre  frutti  si  spossò  meno 
onde  produsse  gemme  da  fronde,  e nel  successivo  anno  colla  maggiore  prodo- 
alone  di  rami  s'alTaticò  di  guisa  da  crear  poi  soltanto  gemme  da  frullo?  Il  vi- 
goajuolo  se  scorge  la  Vigna  che  fu  nell’anno  precedente  d’uve  abbondantissima, 
prometterne  poca  nel  successivo,  ne  incolpa  Tessersi  estenuala  in  quella  ecees- 
va  produzione.  Dunque  TelTello  di  produr  gemme  da  rami,  dipenderebbe  non  da 
lussuria  ma  da  opposta  causa. 

S5*  Spine,  Viticci,  Peii,  Ghiandoie,  ece.  hanno  la  destinazione 
facile  a comprendersi  riandando  nella  citala  Botasici  aorasia  le  funzioni 
di  cotesti  Organi  aeeessorj.  Spine  ed  Aculei  sono  a scopo  di  difesa;  Viticci,  per 
sostenere  la  pianta;  Peli,  Scaglie  ecc.  aumentano  la  superficie  per  assorbire 
nutrizione  atmosferica;  Ghiandole,  favoriscono  l’uscita  di  fluidi,  ad  esempio, 
della  resina  ecc. 

56.  Le  Fogiie  esercitano  funzioni  importantissime  già  investigate  nel  citato 
Lino  V.  Sono  talmente  indispensabili  al  ben  essere  delle  piante  che  se  si  cari- 
cano di  polvere  che  venti  o acque  non  disperdano,  come  arcade  talora  entro 
araneiere  ecc.,  le  piante  soffrono  sino  a perire.  Quando  per  mala  sorte  di  bachi 
da  seta  I Gelsi  non  si. sfogliano,  ho  veduto  in  Piemonte  obbligare  i coloni  a 
farlo  su  pretesto  che  tali  piante  solTrissero.  Per  verità  non  seppi  indovinare  la 
causa  di  tale  prescrizione,  e per  lo  contrario  vidi  sempre  i miei  Gelsi  non  isfo- 
gliati  svolgere  nell'anno  successivo  più  florida  e copiosa  fogliazione.  Gli  Olmi 
poi  nell'anno  in  cui  si  potano,  assolutamente  non  dovrebbero  sfogliarsi:  del  che 
meglio  più  innanzi.  Le  foglie  di  alcune  Specie  vegetali  possono  getlar  radici  e 
polloni.  Lo  ScBACHT  dichiara  (loc.  eit.  V in  fine)  non  conoscere  verun  albero 
le  cui  foglie  possano  tramutare  in  polloni  e radici.  La  facoltà  loro  (come  av- 
verti il  MAHoiRotA  per  le  foglie  di  Arancio)  consiste  nel  poter  emettere  co«i 
vegetativi,  o radicali,  o cauUferi,  onde  formasi  una  nuova  piantina.  Ma  m’in- 
ganno io  forse  se  anziché  coni  veggo  in  simiglianti  casi  gemme  rudimentarie 
latenti  P 

57.  I Fiori  hanno  la  provvidenziale  destinazione  di  riprodurre  la  Specie. 
A suo  luogo  dirò  come  se  ne  operi  la  fecondazione  artificiale,  praticala  sino 
dagli  Arabi  più  antichi. 
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38. 1 Frutti*  prodotto  ossia  risultato  diretto  delia  fecoodasioDe,  offrono  in 
tutte  quelle  Specie  degli  Alberi  perciò  chiamati  fruttiferi,  il  pericarpio  commesti- 
bile. Ma  non  ha  egli  cotesto  pericarpio  anco  la  destinasioue  di  alimentare  la 
pianticella  nel  primo  perìodo  in  cui  si  svolge  dal  seme?  ne  farò  ragione  più 
innanzi  parlando  del  SasiaRZAJO. 

59.  I Semi  offrono  il  mezzo  più  naturale  e migliore  per  la  propagazione 
delie  Spbcib  : lo  sono  eglino  del  pari  per  quella  delle  Vabibtà?  la  risposta  al 
Capitolo  seguente. 

40.  La  firuttificazione  non  deve  bramarsi  troppo  precoce  da  chi  de> 
sidera  alberi  di  lunga  e prospera  vita.  La  precocità  si  ottiene  dagli  impazienti, 
e da  mercatanti  arboristi  mediante  Irapiantamenli,  curvatura  di  rami  o talee, 
forzata  disposizione  a spalliera , ostacoli  di  tavole,  muri  ece.  all'espansioue 
delle  radici.  Colali  mezzi  vengono  adoperati  ragionevolmente  solo  quando  la 
pianta  da  frutti  non  ne.  portasse  in  causa  di  soverchio  rigoglio. 

[•>]  Cognizione  nosologira  degli  Alberi. 

41.  GrinfurtunJ  cui  soggiacciono  le  piante  arboree  non  sono  men  gravi 
di  quelli  sofferti  dalle  erbacee,  anche  perché  talora  colpiscono,  oltre  la  rendita 
annua,  il  valor  capitale  di  parecchi  anni  accumulatosi  nella  piante,  quando 
questa  spegnendosi  forzatamente  dà  un  tronco  di  assai  minor  valore  perchè 
guasto  da  vermi  o da  cancrena  ecc.  Nel  § 198  del  Libbo  X e in  quel  succes- 
sivo § 20*2,  si  calcolarono  le  quote  di  detrazioni  per  tali  infortunj.  Ma  vi  sono 
altre  perdile  di  cui  siamo  gli  autori  noi  medesimi,  c non  tnen  gravi,  quando  cioè 
per  la  ragione  poc'anzi  richiamala  dairilCHBOLDT  (§  29),  le  nostre  Piantagioni, 
Boschi,  Foreste,  riduciamo  a meno  florida  e più  breve  esistenza,  onde  a capo  di 
certo  numero  d'anni  non  ricaviamo  quel  capitale  In  tronco  e rami,  che  con 
coltura  più  razionale  e meno  contrannaturale  dovremmo  conseguire.  Parlai  della 
vita  temporanea  degli  organi  detti  dal  TuRriit  appendicolari,  foglie.  Bori  e 
frutti  ecc.:  ma  quante  voile  raccogliamo  foglie,  o fiori,  o frutti  mollo  innanzi 
alla  loro  naturale  separazioue  dall'albero,  o il  facciamo  con  modi  sregolati  come 
nello  abbacchiar  Noci,  Querele,  Olmi  ecc.,  e quante  volle  leviamo  parti  legnose 
nel  diramare,  o neH'innestare,  o nel  polare,  o peggio  nello  sgaretlare,  adope- 
rando senza  temperanza  e facendo  piaghe  fatalissime  ai  fusti,  noi  improvvida- 
iQente  rechiamo  dauno  a quel  capitale  futuro,  oltre  quanto  gliene  incoglie  pe'  ci- 
tati infortunj  da  noi  indipendenti. 

42.  Lo  studio  di  nosologia  quale  il  feci  accuratamente  quanto  seppi 
nella  Botanica  agraria  (Libro  V,  Gap.  V)  mi  dispensa  dal  ripeterlo  in  questo 
luogo  rìstrettìvameote  alle  Piante  legnose.  Ivi  uoii  accettai  per  onninamente 
esatto  il  concetto  del  Dbcandollk  della  interminabile  vitalità  del  vegetabile 
arboreo.  Però  concbiudeva  che  senza  farne  esseri  immortali,  poono  durare 
naturalmente  lunghissima  età,  onde  dobbiamo  praticarne  la  coltivazione  quanto 
più  si  possa  imitando  e giammai  forzando  l'opera  della  Natura. 

43.  Seuonebè  le  Cause  iutrinseche  ed  eslriuseclie  di  alterazioni 
nosolugiche,  sono  cosi  numerose  e non  poche  ìudipcodenti  dal  coltivatore  che 
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questi  dee  saperle  prevenire  e combattere  ove  ii  possa:  e per  poterio,  bisogna 
conoscerie.  A taie  scopo  noverai  taii  cause  nei  citato  Capitolo  prima  di  pro- 
cedere aiia  indagine,  alia  ciassiflcazione  e descrizione  delie  malattie  ed  altera- 
zioni d'ogni  specie  cui  soggiacciono  i vegetabili.  Ne’  seguenti  studj  pertanto 
sulle  diverse  piante  arboree,  ricbiamerò  e riepilogherò  quanto  concerne  ciascuna 
di  esse,  colle  opportune  pratiche  aggiunte  delle  norme  necessarie  a procacciarne, 
mantenerne  e ripristinarne,  ove  sia  possibile,  il  ben  essere.  E questo  dà  indizj 
non  dubbj  di  alterazione  quando  le  foglie  diminuiscono  di  numero,  d’ampiezza 
odi  succhio;  ovvero  appaiono  ramoscelli  sfrondati  e secchi  nelle  estremità  ; 
0 la  corteccia  nelle  Piante  che  abitualmente  non  la  rinnuovano  (Platani  ecc.) 
staccasi  e cade  a brani;  o i Dori  abortiscono,  o mancano;  o i frutti  crollano 
immaturi,  ecc.  La  morte  dell’Albero  è naturale  sol  quando  esso  tocca  il  ter- 
mine ordinario  del  viver  suo.  Accidentale  o violenta  quando  prodotta  da  ul- 
ceri, cancri  od  altre  malattie  ; o da  intemperanze  di  freddo,  di  caldo,  di  siccità, 
di  umidità,  di  venti  ecc.;  o da  vegetali  parassiti,  o da  animali,  talora  minimi 
insetti  che  giungono  come  le  formiche  a spegnere  Quercie  colossali  ; o inflne 
dall'uomo  per  imprudente  o disfrenata  coltura. 


CAPITOLO  n. 

DELLE  PIANTE  ARBOREE  COLTIVATE. 

.SomiAaio.  — A«t.  t.  DistinzioDÌ.  — Selvatiche  e Oomeetiche  — Campestri  e Boechive 
— Indigene  ed  Esotiche — Art.  II.  Condizioni  di  buon  successo.  — Clima  — 
Terreno  — Acqua  — Altre  condizioni  — Acclimamenlo. 

44.  Ciascuna  Pianta  ha  speciali  esigenze  di  Clima,  di  Terreno,  e di 
Coltura  per  vegetare  in  modo  proOttevole  al  coltivatore.  Quanta  differenza  sotto 
questo  aspetto,  ad  esempio  tra  il  Frumento  e la  Robbia  ! quanta  fra  la  Canapa 
e il  Cotone!  A maggior  ragione  si  verificano  differenze  anco  più  notevoli  tra  le 
Piante  legnose.  Soggiacciono  però  ad  una  serie  di  leggi,  e quindi  di  norme  di 
coltura  generali  e comuni  a tutte;  delle  quali  trattano  queste  e i seguenti  sei 
Capitoli  a senso  dell’esposto  al  § 6 : mentre  le  più  peculiari  verranno  negli  allri 
successivi  indagate  ed  avvertite.  La  coltivazione  delle  Piante  legnose  è più  ardua 
e complicala  di  quella  dell’erbacee,  e per  me  poi  il  trattarne  difOcilissimo.  Con- 
ciossiacchè,  mentre  alla  coltivazione  generale  delie  piante  erbacee  ho  potuto  con- 
sacrare tutto  il  Libro  XVII,  a quella  delle  arboree  debbo  limitare  pochi  e brevi 
Capitoli.  Che  se  riguardo  a generalità  di  Terreni  posso  rimettermi  a quanto 
ivi,  e nel  Libro  IV  ne  dissi,  ho  però  subbietli  di  trattazione,  che  nella  coltura 
dell’erbacee  punto  o poco  importano,  c moltissimo  in  Albericoltura,  siccome 
apparirà  chiaro  dalla  seguente  indicazione. 
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45.  Obbietti  principali  di  studio  generico  di  ALBeiicoLToiA,  dopo 
le  brevi  nozioni  epilogate  nel  Capitolo  precedente,  e che  ponno  servire  per 
prima  norma  di  coltura  delle  Piante  legnose  di  qualunque  Specie,  dovendo  con- 
tenermi io  ristrettissimi  limiti,  saranno  i seguenti  ; 

Art.  I.  Dirisione  e distinzioni. 

• II.  Condizioni  di  bnon  snccesso. 

La  Seminayionc,  Allevamento,  Innesto,  Potagione,  ecc.  olTriranno  ne' Capi- 
toli seguenti  tutto  il  complesso  delle  altre  Nozioni  generiche  della  Coltivazione 
degli  Alberi. 

Art.  /.  Divisioni  e distinzioni. 

46.  In  selvatici  e domestici  coltivati,  erano  distinti  gli  Alberi  da  Vir- 
gilio, intendendo  per  gli  ultimi  quelli  da  cui  non  traesi  utilità  senza  cure  con- 
venevoli. Botanicamente  dividonsi  in  monocotiledoni  e dicotiledoni  (S  8 e 9): 
e volgarmente  in  fruttiferi  e boschivi-,  ma  meglio  in  campestri  che  fruttiferi, 
perciocché,  Olmi,  Aceri,  Frassini  ed  altri  si  coltivino  e non  per  fruiti  ioro,  ma 
per  le  foglie,  per  sostegni  alle  Viti,  ecc.  lo  generale  sono  poi  da  distinguere  in 
.àlberi  a foglie  caduche  i quali  ne  sono  privi  DeH’inverno,  ed  in  Alberi  sempre- 
verdi che  le  conservano  da  un  anno  all’altro;  e questi  ultimi  offrono  una  Cate- 
goria speciale  di  Resinosi. 

47.  Gli  Alberi  campestri  vengono  distinti  secondo  la  loro  destina- 
zione più  importante,  come  ho  chiarito  nel  § 4.  1 Fruttiferi,  fatta  astrazione 
dalla  loro  qualità  di  Alberi  o di  Arboscelli  (§  8 e 9)  distinguonsi  anche  relativa- 
mente a loro  fruiti;  ad  esempio  a Granelli  od  Acini,  a Bacche,  a Nocciuoli, 
a Capsole  legnose  o coriacee:  oppure  in  Alberi  da  fruita  à’estate,  à’autunno  o 
(l'inverno.  Ancora  ne  fanno  distinzione  secondo  la  foggia  o forma  di  alleva- 
mento : ad  esempio  in  Fruttiferi  a Pieno-vento,  a Mezzo  fusto,  a Spalliera,  a 
Contro  spaUiera,  a Cespuglio,  a Vaso,  a Piramide,  a Pennacchio,  Da  ruoto,  o 
Nani  ecc.  Gli  altri  Alberi  campestri  non  fruttiferi,  secondo  la  forma  nella  quale 
essi  pure  s’allevano,  distinguonsi  in  Alberi  da  Vetta,  da  Ruoto,  da  Cavasao  o 
da  Capitozza,  come  chiarirò  a suo  luogo. 

48.  Le  Piante  leitnose  boschive  generalmente  dividonsi  io  Piante 
da  legno  dolce,  ovvero  da  legno  forte.  Sono  poi  da  boschi  propriamente  detti, 
da  Selve  o da  Foreste  per  le  ragioni  da  specificare  nel  Capitolo  XXIV.  In  ge- 
nerale poi  chiamansi  Di  prima  grandezza  quelli  capaci  di  elevarsi  a 30  e più 
metri  d'altezza;  Di  seconda  grandezza  se  anche  in  buon  terreno  raggiungono 
soltanto  i 12  o 15;  Di  terza  grandezza  infine  quando  non  trapassano  gli  8 o 10. 

49.  Le  Specie  indigene  e l’esotiche  viventi  io  Italia  all'aria  libera 
devono  essere  distinte  dal  coltivatore.  Nominerò  le  principali  in  ciascuna  cate- 
goria, comprendendo  nella  prima  quelle  da  cosi  remoto  tempo  naturalizzate 
che  fan  parte  della  Flora  Italica  del  Bbrtuloni  (di  cui  adotterò  i nomi  botanici 
pressoché  tutti  Linneani),  formando  una  classe  de’  veri  Alberi,  e cumulando 
nell’altra  gli  .irboscelli.  Arbusti  e Frutici;  non  ommetleiido  i Suffrutici  se 
di  qualche  importanza  in  qualità  di  piante  legnose. 
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50.  Alberi  Italiani  (1).  K<xt  campatre — Lobelii  — montpeuvlanum 
— Opalus  — platanoidet  — pteudoplalanut ; Agave  americana:  AIdus  cordi- 
folta  — elliptica  — glutinosa  — rotuuUifolia:  Aniygdalus  eommunis:  Arbulus 
unedo:  Belula  alba  — gemmifera;  Buxu»  sempervirens : Carpinua  betulus;  Ca> 
ataoea  vesca;  Cellis  australis;  Ceralouia  Ji7i'yua:  Cercis  siliguastrum  : Corylus 
avellana;  Crataegua  aria  — azarolus  — fiorentina  — torminalis;  Cupressus 
horizontalis  — sempervirens;  Diospyros  Ictus:  Kagus  ly/va/ica:  Ficus  carica - 
Fraxious  argentea  — excelsior  — (trnus  — parvifolia;  Ilex  aguifolium;  iu- 
glaas  regia:  Juniperus  eommunis  — orycedrus  — phaenieea;  Laurus  nobilis; 
Hespilus  amelanchier  — germanica:  Slorus  nigra;  Olea  europaa;  Ostrya  vul- 
garis:  Phillyrea  angusti  folia  — lati  folta  — media  — strida  ; Pinus  Abies  — 
brutta  — cembra  — hatepensis  — lurido  — Larii  — nigricans  — Picea  — 
pinaster  — Pinea  — sytrestris  : Pislacia  vera:  Pialanus  orientalis:  Populus 
alba  — eauescens  — nigra  — pgramidulis  — tremula:  Prunua  Cerasus  — 
eocomilia  — domestica:  Pyrus  amygdatiformis  — eommunis — cunei  fotta  — 
Cydonia  — Malus  : Quercus  bivoniana  — brutta  — Ctrris  — eseulus  — fon- 
amefii  — Ilei  — pseudococci  fera  — pseudosuber  — pubescens  — Robur  — 
Hssili flora  — Suber  — ihumasii:  Sulix  alba  — eapraea  — fragilis:  Sambu- 
cua  nigra — racemosa;  Sorbus  aucuparia  — domestica:  Slyrax  officinale:  Ta- 
marix  africana  — gallica:  Taxus  boccata:  Tilia  europaea  — grandiflora: 
Ulmus  campeslris  — major  — montana:  Zixyphus  vulgaris. 

61.  ArboscellU  Arbusti,  e Frutici  Italiani  principali:  Achyran- 
tbes  argentea:  Adeoocarpua  parvifolius:  Alnus  incana — morisiana — sua- 
violens  — viridù Anagyris  foelida:  Andromeda  poly folio  : Anthiliis  AarAa- 
jovis  — hermaniaei  Arbutus  uva  ursi:  Aristolocbia  altissima;  Artemisia 
arboreseens;  Arundo  donai;  Asparagus  aphyUus  — horridus:  Astragalui 
aristalus  — genargenteus  — siculus  — sirinicus  — tragacantha;  Atragene 
alpina:  Azalea  procumbens:  Ballota  xpiniMa;  Berberis  arinenn*  — vulgaris; 
Betula  ovata  — pubescens:  Bupleurum  frutieosum ; Calluna  vulgaris:  Capparis 
rupeslris — siculo:  Carpìnus  duineensis:  Cenlaurea  korridu:  Cbamaerops  humi- 
lis — macrocarpa:  Cistus  albidus  — complicatue  — ereticus  — crispus  — 
fastigiatus  — ineanus  — monspelliensis  — salvi folius;  Clematia  cirrosa  — 
flammula — Vitalba — viticella:  Cneoruoi  (ricocct<m:Coluleaarioresc#iis:  Con- 
volvolua  cneorum.'  Coriaria  myrtifolia:  Cornus  max  — xanpuinea;  Coronilla 
emerus — glauca~-valentina:  Corylus  tubulosa:  Crataegus  insegnae— laciniata 
— oxgaeanlha  — oxyacantoides  ; Cytisus  aeolicus  — alpinus  — eaudieans  — 
eapitatus  — garganieus  — glabrescens  — Laburnum  — nigricans — prostra- 
tue  — purpureus  — sessilifolius  — triflorus:  Dapbne  collina  — laureola  — 
mezereum:  Echlum  ambiguum;  Eropetrum  nigrum:  Epbedra  arborea  — dista- 


li) Fra  questi  Alberi  ve  o’ba  laluui  come  l’Arbulus  unedo,  il  Buvus  sempervirens  : 
il  Corylus  avellana,  ecc.  ccc.,  che  sono  d'ordinario  iirboscclli,  ma  li  nulo  fra  gli  Alberi 
perche  IO  date  condizioni  di  clima  e coltura  ne  asMimono  le  forme.  Lo  stesso  dicasi  di 
qualche  suffrutice  come  il  Capparis  rupefiris  ecc.  , che  pili  innanzi  ripongo  tra  i 
Frutici. 
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chja  — fragilit  — nebrodensis:  Erica  arborea  — carnea  — cinerea — rotnu- 
iosa  — scoparia  — siculo  ; Eupborbia  dendroides  — fruticosa  — spinosa  ; 
EvoDymua  europaeus  — latifolius:  FontauesiapAy/ZireoiWea  ■-  Genista  anglica — 
anxantica  — aristata  — cinerea  — dalmatica  — genuensis  — germanica  — 
Aispanica  — sylvestris:  Giobuiuria  cordifolia:  Glycine  apios  : Gomphocarpus 
fruticosus:  Hedera  helis  — poetarum:  Uerniaria  alpina:  Hippopbaea  ra/nnoi- 
des:  Hypericum  aegyptiacum  — androsaemum  — anglicum — hircinum  ; Iberis 
saxatiiis  — semperflorensi  Jilecebrum  paronychia:  Jasminum  fruticans;  Ja- 
oiperus  nana  — sabina  — turbinata:  Kocbia  saxicola:  Lavatera  agrigentina 

— arborea — olbia — pallescens — triM)a;  Ligustrum  vu/^are;  Litbospermum 
rosmarinifolium:  Lonicera  capri/b/tum  — etrusco  — implexa — periclyme- 
num  : Lorantbus  europaeus  : Lycium  europaeum  ; Medicago  arborea  : Mespiius 
chamaemespilus  — cotoneaster  — nebrodensis  — pyracantha:  Myrtus  commu- 
nis  — tarentina:  Nerium  oleander:  Osyris  alba  : Paliurus  australis:  Passerina 
hirsufa:  Peripioca  angusti  folio  — graeca:  Phiiadeipbus  eoronarius:  t’hlomis 
ferruginea  — fruticosa  — lanata  : Pinus  magellensis  — mughus;  Pistacia  len- 
tiscus — Terebinthus:  Poiyg&ia  chamaebuxus  : Prasium  majus  : Prunus  humilis 

— insititia  — mcshaleb  — marasca  — padus  — prostrata  — spinosa:  Punica 
Granatum:  Quercus  cocci  fera:  Rbamnus  alaternus  — alpinus  — catharlicus  — 
frangala  — infectorius  — oleoides  — persicifolius  — pumilus  — saxatiiis  ; 
Rbododendron  chamaecistus  — ferrugineum  — hirsutum  : Rbus  coriaria  — 
cotinus  — dioicum  — pentaphyllum:  Ribes  alpinum  — Grossularia  — nigrum 

— pelraeum  — rubrum  : Ricinus  scaber  : Rosa  alpina  — arvensis  — canina 

— collina  — eglanteria  — glutinosa  — pomi  fera  — pumila  — pustulosa  — 
rubiginosa  — rubrifotia  — sempervirens  — seraphini  — spinosissima  — to- 
mentosa: Rosmarinus  ofjicinalis:  Rubus  caesius  — corylifolius  — fruticosus 

— glandulosus  — idaeus  — incanescens  — panormitanus  — praecox  — to- 
mentosus  : Ruscus  aculeatus  : Salicornia  cruciata  — fruticosa  : Salix  caesia  — 
cinerea  — crataegifolia  — daphnoides  — glauca  — grandifolia  — herbacea — 
lapponum  — myrsinites  — nigricans  — penlandra  — pontederana  — pur- 
purea — repens  — reticulata  — retusa  — riparia  — rosmarinifotia  — trian- 
dria  — vitellina  : Sulsuia  fruticosa  — oppositofolia  — vermiculata:  Satureja 
capitata  - fasciculata  — thymbra:  Semperrivum  arboreum:  Smiiax  aspera  — 
mauritanica:  Solanum  dulcamara  : Sparlium  aeinense  — corsicum  • — cuponi 

— erinaceoides  — gussfmii  — gymnopterum  — infestum  — Junceum  — mo- 
risii  — radiatum  — scoparium  — spinescens  — spinosum  — viitosum:  Sla- 
cbys  glutinosa:  Slapbylaea  pianata  : Slalice  monopetala:  Teucrium  flavum  — 
fruticans — latifolium — Marum:  Tbymeiaea  tournefortia:  Tbymus  vulgaris: 
Ulex  europaeus:  Vaccinium  myrtillus  — uliginosum  — vitis  idaea:  Viburnura 
lontana  — Opulus  — tinus:  Vitex  agnus  castus:  Vitis  vinifera:  Viscum 
album:  Ziziplius  lotus. 

hi.  Le  piante  legnose  esotiche  (1)  ora  più  comuni  o più  facili  a 


(I)  Comprc.ie  alcune  europee,  ed  alcune  indigene  non  descritte  nella  Flora  Italica 
citata,  i nomi  liutunici  sono  ipielli  adotlali  dal  Diciiesne. 

htitazioni  J’ Agricoltura.  Fui.  f.  62 
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naturalizzarsi  in  alcune  parli  d’Italia  sono  fra  i principali  Alberi  ed  Arbusti, 
distinguendo  i primi  con  carattere  majuscolo:  Aksculus  hyppocastanum — pcvia 

— lulfa  — macroilachis:  Abibs.  varie  specie:  Acacia,  parecchie  specie-.  Acbb 
negundo  — ed  altre  specie:  Ailanthi's  glandutosa  — pseudoplalanus:  Aloe, 
varie  specie:  Albcs  glauca:  Amvgdalks  nana  — persica:  Amorpba  fruticosa  : 
Andromeda  arborea  — eoerulea  : Androsaemiim  officinale:  Annona  triloba  — 
glabra,  ecc.:  Araba  racemosa — spinosa:  Abaucahia  ctombey  — imbricata:  Ar- 
butiis  andraehne:  Arislolocbia  sempervirens:  ARMeNiACA  vulgaris:  Artemisia 
abrolanum:  Asclepias  prneera:  Aslrngalus  massilicnsis  — caucasicus  — ereli- 
eus  — pofeerin:  Atanasia  mnritima:  Alriplex  haliinus  — portulacoides:  Au- 
cuba  japonica:  Baccharis  ivaefolia:  Bambusa  nigra:  Betui.a  lenta  — nigra  — 
papyracea:  Bignoma  catalpa  — radicans:  Broissonbtia  papyrifera:  Buxos 
balearica:  Cacalia  .«orrocen/fn:  Cactus  opunlia:  Caragana  arburescens:  Carica 
papaia  : Cabpinus  virginiana:  Cassia  mnrylandicu:  Casta iiea  pumiM  : Ce- 
laslrus  : Ce\Wi  occidentalis  — cordata-.  Cepbalantluis  oceideotnlis  : Cerclscana- 
densis:  Chenopodium  anthelminticvm:  Chinnanllius  virginica:  Cissus 
quefolia:  Cilrus  auran/Aiton — bergamino — medica,  ecc.:  Corchorus  japoni- 
cus:  Cornus  alba  — circinata  — florida:  Corylus  americana  — circinata  — 
caluma  — florida — robusta:  Crataegiis  crus  galli:  Cunninghamia  .rtiiriMif  ; 
Cupressus  distica — Ibyoides-  Dapbne  alpina  — altaica:  Diervilla  acaditnsis: 
Diospyros  Kaki  — virginiana:  Dirca  pn/»stris:  Eleagnus  angustifolia:  Euca- 
lyptus  globulus — Evonimus  ferrwcoius  : Fagus /crru^ifiea  — purpurea-.  Ficus 
sycomora:  Fraxiiu's pedunrutata  — pcnsylvanica:  Furtisia  coccinea:  Gardenia 
/pinosa  : Glbditschia  triacanlhos,  ecc.:  Gnaphalium  sfoecAas  : Gossypium  ar- 
bareum:  Guajacum  officinale:  Guilandina  dioica:  Gymnocaldus  canadensis: 
Gypsophila  struthium:  Halesia  diptera  — tetrapiera:  Hamamelis  virginiana: 
Hedysarum  fruticosum  — hirtum:  Heliantemiim  volgare:  HemeroraMis  flava: 
Hermania  alnifolia:  Ilybiscus  rosa  sinensis  — syriacus:  Hydrangea  arbore- 
scens:  Ilyssopus  officinalis:  Iberis  gibraltarica:  Jasminum  grandi florum:  Ilrx 
laxiflora:  lllycium  anisatum:  Iva  frutcscens:  ìvoi.kus  nigra:  Juniperus  thuri- 
fera  — virginiana;  Kalmia  lati  folla:  Koelbeitbebia  paniculata:  Larix  ame- 
ricana : Laiirus  benzoin  — borbonica  — camphora  — cuputaris  — sassafras: 
Leduin  palustre:  Linuaea  6oren/is  : Lkii'idambar  orientale  — slyraciflua  — 
LiBiODBNDRon  tuUpifero  : l.otus  hirsutus  : I.ycium  europaeum  : Maclcba 
aurantiaca:  Magnolia  grandiflora:  Màhonia  intermedia:  Melia  asederach 

— sempervirens  : Melianthus  major  : Menispermum  canadense  — caroli- 
num:  Mentha  cedrata:  Mespilus  coccinea  — crus  galli  — japonica:  Mimosa 
sensitit-a  — julibrissin:  Morus  alba  — conslanlinopolitana  — cuculiata  — 
ifa/ic'(  — latifolia  — nervosa  — morettiana  : Musa  paradisiaca  : Myrica  caro- 
liniensis  — cerifera  — gale  : Nyssa  aquatica  — villosa  : Olea  capensis  — fra- 
grane : Paulowbia  imperialis.  Pavia  flava:  Phloiiiis  tychnitis:  Phoenix 
dactilifera:  Pliyladelphus  inodorvs  : Pinus  cedrus  — inops  — resinósa  - — stro- 
bus:  Planerà  richardi  : Plalanus  acerifera  — lanciniata  — lobata  — ondu- 
lata — occidentulis:  Populus  americana  — angulata  — balsami  fera  — helve- 
lica  — hcterophylla  — hudsoniana  : Pruniis  armcniaca  — japonica  — lauroce- 
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rasus  — myrobolana  — tinensis:  Psoralea  glandv/osa  : Pielea  trifoliatai 
PuUenaea  daphnoidet-,  Pyrus  bolnjapium  — coronaria  — nivalis:  Qukbci's  abe- 
lieea  — alba  — ambigua  — aquatica  — bieolor  — eìongata — rubra  : Rhainnug 
amggdalinuf  — ergthro.rglum  : Rhus  tijphinum  — vernix:  Robihia  inermts  — 
caraguana — pseudo  acacia  ^viscosa:  Ruscus  hypoglossum:  Salicorniaara6tra: 
Salii  babylonica  — nigra  : Salvia  pomifera  : Sambucus  canadensis:  Santolina 
antlìcmoides:  Sassafras  officinale  : Scahiofu  graminifoliat  Scraecarpus  anarea- 
dium  : SopnoRA  japonica — tcirapferat  Spiraea  tomentosa'.  Stebcdlia  pta- 
tanifotiai  Slyrax  americanum  — grandifolia:  Syringa  persica  — vulgaris: 
Tamarindus  indica:  Tamarix  germanica — decandra:  Tcucrium  montanum: 
Tilia  n/6a — americana  — ptatgphyllos:  Thuja  occidentalis:  (Jlhdb  alata  — 
americana  rubra:  V'accinium  album  — oricoccos'.  Verbena  triphylla:  Vitis  la- 
einiosa:  Weigelia  rosea:  Yucca  gloriosa:  Zisyphus  sinensis 

Olire  coleste  esotiche  legnose  più  comuni,  altre  di  ^toho\n\e  naturalizzazione 
in  varie  Provincie  d'Italia,  verranno  indicate  più  innanzi,  in  ispccieal  § 69. 

53.  Altre  distinzioni  si  fanno  dagli  Autori  in  Alberi  di  un  bel  tronco, 
ovvero  di  bel  fogliame:  oppure  da  fiore  bianco,  o da  fior  giallo  ecc.,  o inOne 
secondo  Vepoche  in  cui  fioriscono  ecc.,  e queste  distinzioni  verranno  opportune 
nel  XXV  Libro.  Le  più  intcres.santi  per  l'agronomo  sono  quelle  cui  ha  dato 
luogo  l'ordinamento  del  Libro  presente,  olTerto  nel  § 5. 


Art.  lì.  Condizioni  di  Smeesso. 

[1]  Clima. 

54.  Le  Piante  arboree  sembrano  quasi  da  Natura  provvidentissima 
destinale  per  vegetare  ove  l’erbacee  (Cereali  ecc.)  utili  all'uomo,  farebbero  mala 
riuscita.  Sapientemente  il  Gasparin  rileva  come  nelle  contrade  meridionali 
spesso,  ad  onta  delle  maggiori  e migliori  cure,  dove  manca  il  benellcio  dell’irri- 
gaiione,  la  vegetazione  delle  piante  erbacee  non  può  aver  convenevole  sviluppo. 
« Nella  Regione  degli  Olivi,  die’ egli,  (e  a più  forte  ragione  in  quella  degli  Aranci] 
estese  contrade  soggiacciono  a quella  deplorabile  incertezza  sul  risultato  delle 
loro  colture  annuali,  mentre  basando  la  loro  rurale  economia  sugli  Alberi  le  cui 
radici  col  profondarsi  vanno  a cercare  l’umidità  negli  strati  inferiori  del  suolo, 
sfuggono  agl’inconvenienti  del  clima.  E nel  fallo,  se  si  eccettuino  i terreni 
freschi  o irrigui,  si  troverà  che  le  colture  le  quali  arricchiscono  i proprietarj  in 
quesla  zona  son  quelle  delle  Viti,  dei  Gelsi,  in  una  parola  le  colture  delle  piante 
frutescenti  o almeno  vìvaci.  Rimontando  verso  il  polo,  gli  Alberi  pigliano  un 
posto  di  meno  in  meno  importante:  nella  Regione  della  Vile,  e nel  mezzogiorno 

di  quella  de'  Cereali,  non  sono  già  più  che  un  accessorio infine  anche  più  a 

Settentrione  gli  Alberi  abbandonano  i campi Tale  progressiva  diminuzione 

degli  Alberi  dal  Sud  al  Nord  non  è solo  indicata  dal  successo  ognor  più  assicu- 
rato delle  piante  erbacee  ed  annue:  ma  può  dirsi  inoltre  che  i frutti  degli  Alberi 
scemano  di  valore  e d'importanza  in  eguale  misura.  Quindi  le  popolazioni  delle 
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Regioni  equixiooali  poDDO  trovare  ne' frutti  dell'Albero  del  paue,  delle  Palme, 
de'Uanani,  degli  Ananassi,  del  Cacao,  del  Pepe,  tutti  gli  elementi  di  un  nutrirsi 
aggradevole;  al  nord  di  questa  Regione  sino  al  punto  io  cui  l'acqua  gela  io 
inverno,  gli  Alberi  delle  Famiglie  delle  Auranziacee,  i CarubbI,  le  Opunxiacee  ai 
presentano  a loro  volta;  facendo  un  altro  passo  trovasi  pur  l’Ulivo  ed  il  Fico: 
la  Vite,  il  Mandorlo,  poscia  il  Castagno  segnano  ulteriori  gradi  di  procedimento 
verso  il  ^ord:  inHoe  più  non  rinvengonsi  che  Peri,  e Pomi  e da  ultimo  il  Cilie- 
gio; i quali  perdono  progressivamente  la  loro  facoltà  di  maturare  compiuta- 
mente  sino  al  punto  di  divenire  inetti  all'alimentazione  a motivo  deU'afrezza 
di  sapore  ed  esiguità  de'  loro  frutti  «. 

55.  Regoln  fnrnlllbile  per  tutto  quanto  concerne  la  prosperità  delle 
Piante  arboree  di  cui  son  tante  le  Specie,  e perciò  l'esigenze  del  viver  loro  diffe- 
renti, la  indicò  anco  il  Soubbim  con  queste  parole:  ■ Si  dee  con  l'arte  dell'a-r 
gricultura  imitar  sempre  la  natura  propria  di  quel  luogo  dove  si  veggono  esser 
nate  da  per  loro;  ed  assomigliandosi  non  si  può  errare,  percbè  così  si  procacci 
loro  que'  luoghi  dove  si  giudichi  che  abbiano  a far  bene  ».  Purcbè  veggiamo  ad 
esempio  nello  stesso  poggio,  ad  esposizione  di  Mezzogiorno  un  magniOco  Uliveto, 
ed  uu  bel  Castagneto  nel  luto  che  guarda  il  Poiienle  o il  Settentrione  ecc.? 
Saviamente  il  Sodbbini  stesso  scrivea  essere  neces.sitù  coiieiscere  ì luoghi.  • Ap- 
petisce ì freddi  il  Koce,  ed  il  Pero  cotogno  sopporta  sulameute  di  natura  tra'l 
freddo  e il  caldo.  Diviene  sterile  il  .Sorbo  se  sia  piantato  in  lato  oltre  modo 
caldo:  la  Betulu  si  diletta  di  luoghi  freddissimi:  cosi  il  Larice  e la  Tampina  e 
tulli  gli  arbori  salvutichi  forti  di  legname,  faiiiio  il  medesimo;  i Nocciuoli  possono 
patire  qualsiasi  aspro  e crudo  inverno.  Tanto  avviene  del  Cipresso,  il  quale  fa 
anche  ne'  luoghi  caldi,  come  l'Abete,  il  Ciriegio,  ed  il  Pino;  e caldissimi  li  desi- 
dera la  Siliqua  (Carrubbo),  i Giuggioli,  i Pistacchi,  il  Moro,  la  Palma,  il  Cedro 
così  arbore  come  il  fruttifero  ecc.».  1 quali  falli,  per  tralasciarne  tanti  altri 
dimostrano  sempre  come  la  Natura,  intenta  a vestir  di  piante  arboree  la  Terra, 
ne  produsse  Specie  per  tutti  ì climi. 


[2]  Tcrrcuo. 

56.  Per  ogni  natura  di  terreno  eziandio,  esistono  Specie  di  Piante 
arboree  appropriale:  e nel  sasso,  nella  roccia  ne  veggiamo  vegetare  rigogliose 
perchè  offrono  fenditure  ch'esse  stesse  colle  loro  radici  allargano,  e riempiono 
di  fogliami  ed  altri  loro  residui,  i quali  decomponendosi  le  alimentano.  Ecco 
alcune  Specie  principali  pe' seguenti  terreni: 

Sabbiosi,  uhiajusi,  hacbi;  Acer  monspessulanum,  saccharinvm  : Celtis  au- 
stratii!  Cercia  siliguailrum : C.Taiaegos  oiyacanlha:  ll^ppophaea  rAamnoides; 
Gledilscbia  fWacanrAos;  llcx  aquifulium:  Robinia  caragana  — pscudo  aca- 
cia: Tamgrix  Germanica:  Thuja  occiilenlalit,  oltre  molli  coniferi  e resinosi 
del  Genere  Pimis  ecc. 

Abgillosi:  Chionantbus  virginica:  Fraxinus  ca;ce/«ior  — orn»s : Piataaus 
orienlalis;  Pinus  larix:  Quercus  robur  ecc. 
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Acooitriso-ii,  umidi  : Acer  campestre — ner/vndo  —rubrutn  ; Alnus  glutinosa: 
Belala  alba-.  Cupreasus  dyslica  — thijoìdes;  Dìrca  palustris:  llamartielis  virgi- 
niana:  Plataous  orientalls  : Pyrus  coronaria  olire  più  specie  di  Populus,  di 
Salix  ere. 

Fertili  e freschi  ; Aesculus  hyppocastanum:  Cercis  ranadensis;  Juglans 
regia  — nigra:  Laurus  nobilis,  sassafras  e generalmente  lulle  le  piante  legnose. 

57.  L’Aibericolliira  ammaestra  però  che  per  ottenere  ad  esempio  fruiti 
squisiti  non  convengono  a talune  specie  d'Alberi  rruttiferi  terreni  troppi  fertili: 
che  I magri,  ghiajosi  ecc.,  permettono  alle  piante  un  accrescimento  soltanto 
lindtalo  o troppo  lento,  ovvero  un  fogliame  minuto,  poco  succoso  ecc.  Esistono 
poi  qualità  di  terre  in  cui  l’Olmo  ha  brevissima  vita,  ovvero  non  attecchisce  la 
Vite  ecc.  Quindi  se  Natura  provvidehlissima  ha  voluto  che  piante  arboree  potes- 
sero coprire  quasi  tutta  la  superficie  terrestre,  ha  dotato  appunto  le  diverse 
Specie  arboree  di  facoltà  per  vegetare  in  diflerenli  condizioni  di  terreno;  e l'arto 
non  può  farle  violenza  pretendendo  ebe  una  pianta  perciocché  legnosa,  debba 
vegetare  da  per  tutto.  Bisogna  quindi  conoscere  a fondo  la  natura  de'terreni  e 
come  delle  diverse  qualità  toro  si  compiacciano  le  piante  arboree,  nella  stessa 
guisa  e quanto  occorre  per  l’erbaeee  coltivate  ; e sapere  dove  s'addice  l'Acero 
in  posto  dell’Olmo,  ovvero  il  Pioppo  invece  dell’Acero  e via  dicendo. 

58.  Le  piantagioni  non  riescono  assai  volle  (sieoo  di  campestri 
piante  o di  boschereccie)  perchè  non  si  esplora  il  terreno  a profondità  sufllciente. 
.Se  anche  per  Verbacee  un  sottosuolo  ad  esempio  impermeabile,  o acquitrinoso 
ne  avversa  la  buona  vegetazione,  a maggior  ragione  per  le  legnose  occorre  il 
terreno  negli  strati  inferiori  appropriato  alle  varie  Specie.  Assai  volte  in  luoghi 
coperti  allatto  di  pietre  o di  ciottoli,  veggonsi  Alberi  annosi,  e la  ragione  della  loro 
floridezza  sta  nell'ottimo  terreno  sottostante  a quello  strato  pietroso  infelice.  Per 
lo  contrario,  Pianlamenti  in  poderi  di  ottimo  strato  aratorio,  vivono  alquanti  anni, 
cioè  crescono  rigogliosi  finché  vegetano  entro  la  formella  o fossa  in  cui  si  col- 
locarono, e poscia  s'arrestano  nel  crescimento,  declinano,  e quando  sarebbero 
giunti  all'epocB  di  offerire  i maggiori  prodotti  o In  frutti  o In  foglia  o in  fa- 
scine, si  muojono. 


[3]  L’arqua. 

59.  Lungo  l'acqne  correnti  quasi  tutti  gli  Alberi  vivon  lietamente: 
Pioppi,  Salici,  Velrici  e tanti  altri  vivon  pnr  tali  anco  nell'lstesso  lor  letto.  In 
America  vegetano  Foreste  meravigliose  ove  Tacque  d'immensi  fiumi  ad  ogni 
momento  traboccano.  Tullavolla  altre  Specie  moltissime  non  reggono  in  luoghi 
acquilriliosi:  siccome  Noci,  Cipressi,  Castagni,  Ciliegi,  certi  Aceri,  Carpini,  Tigli, 
Noccluoli,  Nespoli,  ed  altrettali.  Tutti  i friitlitéri,  se  acque  latenti  stagnino 
presso  le  radici  loro,  pulridiscono  sotterra,  e cosi  Olmi,  Gelsi,  ed  assai  Alberi  e 
Arbusti  coltivali.  Altre  Specie,  mentre  temon  Tacque  sotterranee,  vivono  a malo 
stento  0 muojono  se  non  s’irrigano  : fra  le  quali  Aranci,  Cedri,  Canne  da  Zuc- 
chero ecc.  B molte  della  irrigazione  in  caldi  luoghi  si  gioverebbero,  come  I Peri 
quantunque  non  si  pratichi,  forse  perchè  le  frutta  sue  ne  diverrcbhon  scipite 
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avvegnaché,  come  dice  il  Sodbrini,  le  melagrane  si  faccian  garbi;  annullìaDdu 
i loro  alberi  spesso.  In  generale  la  Pianta  arborea  che  non  difetta  mai  d'umi- 
dità, sollecita  cresce  e rigogliosa;  ma  se  n'abbia  di  soverchio,  anco  più  tosto  si 
sperpera.  Ancora  noterai  che  i Vegetali  cresciuti  troppo  lloscj  e succosi  solTrono 
pe’  geli  più  degli  altri  meno  morbidi  e molli. 

[4]  Alire  cDiidizioui. 

60.  Avvicendamenti  di  piante  iegnose  opera  la  Natura  col  vol- 
ger de'  secoli.  Vegetali  più  pronti  c gagliardi  nel  germogliare  e nel  crescere, 
e'impadroniscono  del  terreno  esaurito  d'altri  alimenti  da  più  antichi  vegetali,  i 
quali  non  potendo  perciò  più  continuare  nna  vita  rigogliosa  cedono  il  campo 
sopraffatti  dai  novelli  invasori.  Spogliata  la  Foresta  delle  annose  Querele,  sotlen- 
trano  ardite  Betulee  Tremuli.  Altre  volte  a frondosi  Alberi  succedono  i resinosi. 
Faggi,  Pini,  Abeti  i cui  semi  germogliano  amanti  dell'ombra,  pullulano  quasi  in 
agguato  nelle  grandi  Foreste,  aspettando  il  decadimento  della  loro  vecchia  popo- 
lazione per  impiantarvene  una  nuova  (Lib.  VII,  193).  É notorio  che  ove  un 
Gelso  peri,  riesce  impossibile  farvi  prosperare  a lungo  altro  Gelso,  a meno  di  non 
tor  via  la  terra  tutta  in  cui  visse  e riportarne  altra.  Ma  dove  pure  siasi  atterrato 
adulto  Gelso  sanissimo,  il  ricollocarne  altro  non  ha  lieta  sorte.  Dove  coltivasi  il 
terreno  separandolo  in  campi  regolari  distinti  con  grandi  filari  di  Olmi  maritati 
alle  Viti,  pervenuti  queste  o quelli  a naturale  decadenza  per  ragione  di  età,  i 
nuovi  piantamenti  si  fanno,  e sagacemente,  io  altre  lince.  SemenzaJ  e Vivaj  di- 
vidoosi  in  ajuole  o quadratelli,  onde  in  quelli  ove  allevaronsi  Dimetti,  rannosi 
succedere  Gelsetti,  o Frassini  ecc.,  e viceversa.  E dopo  certo  periodo  di  anni  fa 
mestieri  cambiar  di  luogo  al  Semenzajo  o al  Posticcio,  ovvero  metter  quel  terreno 
per  un  po'di  tempo  a coltura  di  piante  erbacee,  come  l'Evon  praticava  ne'suui 
vivaj  di  Larici  (Libro  VII,  § 195).  Hiportai  già  eseropj  di  Avvicendamenti  spon- 
tanei. Distrutta  da  incendio  nel  1746  una  Foresta  di  Faggi,  d'iooumerevuli 
Querciole  si  ripopolava.  In  altro  Faggeto  distrutto  nel  1799,  apparvero  Lam- 
poni, Uva-spina  ecc.,  poi  Querele.  Tagli  di  Querele  nella  Foresta  di  Delesme 
cedono  il  posto  a spontanee  Bctule  alle  quali,  dopo  tre  tagli  di  20  anni  ciascuno, 
succede  ricomparsa  di  Querce  pure  spontanee.  Da  tutti  questi  esempj  consegue 
che  fra  le  condizioni  di  buona  riuscita,  sia  per  Scmeninj,  sia  per  Vivaj,  sia  per 
Piantagioni  a dimora,  havvi  quella  della  scelta  di  luoghi  dove  non  abbiano  ve- 
getate Piante  arboree,  massime  della  stessa  Famiglia. 

61.  Gli  Aggregamenti  però  delle  Piante  arboree  di  Specie  differenti 
veggonsi  in  molti  boschi,  ed  è celebre  quanto  antica  l'associazione  dell'Olmo 
alla  Vite.  Raccomanderò  di  aver  qui  per  riprodotti  i §§  100  e 101  del  Libro  VII. 
Ma  la  stessa  Vite  dà  migliori  frulli  sola  e sostenuta  da  pali  od  altri  mezzi  che 
non  gli  rubino  alimento  dal  suolo,  nè  luce  dal  Sole.  Ai  rispettivi  Càpitoli  però 
si  vedrà  come  buon  numero  di  Specie  nella  nascila  e infanzia  loro  amano  l'uggia 
protettrice  di  altre.  Molte  Foreste  perpetuano  indeflnituineole  la  loro  popolazione 
perchè  fra  i secolari  veterani  cadenti,  mediante  il  riparo  cb'e'  gli  prestano  dal 
vento  e dal  Sole,  pullulano  e vigoreggiano  i loro  successori. 
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6'2.  Dcll’altre  condizioni  di  coltura  dirò  partitamcnte  per  ogni  Specie 
di  l’ianle,  secondo  l'esigenze  loro  individuali.  Così  ad  esempio  quasi  tutte  le 
campestri  soglionsi  seminare  in  apposito  luogo  detto  Seiiienzajo  d'onde  trapian- 
taosi  nel  Vivojo  o Posticcio  dal  quale  infine  si  levano  per  piantarle  a dimora. 
Molte  delle  boschereccie  invece  si  seminano  a dirittura  ove  lianno  da  rimanere 
per  tutta  la  vita.  Altre  piante  per  lo  contrario,  almeno  d'ordinario,  non  si  propa- 
gano per  semi,  ma  per  tralci  o polloni  ovvero  per  margotte,  innesti  ccc.  Quindi 
d'ogni  Specie  principale  verrò  dicendo  con  qual  mezzo  piò  conveniente  s'hanno 
a propagare,  allevare  ecc.;  e per  non  ripetermi  ad  ogni  istante,  esporrò  partita- 
mente  ne' seguenti  Capitoli  le  migliori  norme  e condizioni  generali  de’SBMKiizAT 
e Vivai,  non  che  quelle  concernenti  la  formazione  e coltura  degli  Uovolaj, 
Maglii'olai,  e Piantonaj;  e successivamente  de' mirabili  ingegni  dello  Inme- 
STABB,  Propaginarb  ed  altri  mezzi  di  moltiplicazione  e propagazione  delle  Specie. 
Poscia  date  le  norme  di  Piantacio>ii{,  indi  quelle  dello  Allkvahrnto,  della  Po- 
tatura e del  Foggiare  gli  Alberi  ed  Arbusti  d'ogni  fatta,  terminerò  queste 
generali  d'ALRERicoLTOBA  con  un  cenno  sulla  Coltura  e Conservaziorb  delle 
Piante  legnose  sieno  in  Plantamenti  o isolate,  e sulla  Raccolta  in  genere  dei 
loro  prodotti , la  quale  comprende  gli  Atterramenti  ecc.  E perciocché  questi 
studj  contemplino  anche  Piante  esotiche  ora  più  o meno  naturalizzale,  mi  cole 
premetter  cenno  pratico  su  questo  argomento. 

[5]  Afcliniameiilo. 

63.  Sullo  avvezzare  al  iiosli'o  clima  Vegetali  d'altra  plaga,  feci  motto 
nella  Botamca  agraria  (Libro  V,  § 994).  Di  molte  piante  Arboree  non  indi- 
gene, debbo  trattare  nel  presente  Libro:  e non  è egli  vero  che  già,  siccome  disse 
il  Martius  • quasi  tutte  le  piante  alimentari,  industriali  ccc.,  ci  vennero  da 
paesi  lontani?»  Lodo  pertanto  coloro  i quali  biasimano  l'eccessivo  entusiasmo 
di  acclimare  Piante  in  condizioni  diametralmente  opposte  a quelle  de'  lori  paesi 
natii,  ma  insisterò  sempre  suH'aminaestrumento  di  volontà  intensa,  pertinace  e 
quindi  vittoriosa,  datoci  dagl'inglesi.  Volendo  essi  introdurre  gli  Alberi  a quina- 
quina  ne' loro  possedimenti  dell’ Asia,  n'hanno  fatte  piantagioni  a Ce>lan,  nelle 
montagne  delle  Nilgherries,  e sin  neW Hgmalaya  sotto  Cielo  quasi  simile  a quello 
dell'Europa  meridionale.  ìieW' Ugmalaya  ne  aveanu  nel  1866,  4000U  Piante; 
oggi  forse  il  doppio;  e di  più,  coltivazioni  di  Thè  floride  quanto  nella  China. 
Perciò  il  Naudin,  narrando  inoltre  di  belle  piantagioni  di  Cedri  dell'/f^ma/apa 
fatte  in  Francia  dairVaui  mediante  semi  da  esso  ottenuti  io  Cedri  che  avea 
piantati  ed  acclimati,  a ragione  raccomanda  di  non  più  discutere  suII’Acclima- 
mbmtu,  ma  seguendo  gl'inglesi  agire  come  se  desso  sia  già  dimostrato.  Nell'oc- 
casione di  tratture  di  piante  non  indigene  e tuttora  poco  comuni,  ma  coltivabili 
con  profitto  in  molte  località  delle  nostre  Provincie  Meridionali,  dirò  in  ristretto 
le  più  speciali  cure  convenevoli.  Ma  intanto  gioveranno  in  genere  per  tutte  i 
seguenti  riflessi. 

64.  Il  limite  alla  disseminazione  di  moltissime  Specie  vegetali,  nasce 
da  mari,  deserti  a catene  montane;  d'altronde  esistono  Specie  identiche  ad 
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eaorroi  distanze  fra  loro  ad  onta  di  quc'ire  ostacoli  inaleriall.  Il  Cedro  del 
Libano  s’ebbe  quel  nome  perchè  da  molto  tempo  non  se  ne  vide  in  altro  luogo. 
Poscia  se  ne  rinvennero  alla  sommità  dell’Atlantico  e del  Taurus;  e quando  il 
Cedro  dell'Himalaya  secondo  THooKKa  s’ha  da  tenere  per  semplice  Varietà  del 
Cedrus  Libarti,  veggiamo  la  stessa  Pianta  al  Marocco  e nel  centro  dell’ Asia.  Più 
singolare  ancora  è una  Specie  di  Pinus  della  Pence,  scoperta  nel  1839  dal 
Grisbbich  sul  monte  Pensiero  in  Macedonia,  dallo  stesso  Huokbb  constatata  per 
vero  Pi'nuj  cxcelsa  vegetante  neH’Afganislan.  Ora,  come  nota  il  Naddin,  quel 
Munte  della  Macedonia  non  meno  di  3200  miglia  inglesi  (più  di  3.500  chilo- 
metri), è distante  daH’Afganistan,  e • sopra  niun  punto  intermedio  fra  queste 
due  località  si  è potuto  segnalare  un  P.  pence,  nè  un  P.  excelsa  ».  Il  Naidin 
immagina  quelle  piante  formare  gruppi,  unico  resto  d’immense  foreste  che  anti- 
camente occupassero  tutto  lo  spazio  da  cui  ora  sono  divìsi,  prima  cioè  dell’esi- 
stenza del  Mediterraneo,  del  Mar  ^ero,  e dei  Deserti  dell’Arabia  e della  Persia! 
L’Erica  nostra  comune  {Erica  vulyaris)  si  è rinvenuta  nel  1853  nell’Isola  di 
Terra  Nuova.  L’Italia  era  donque  congiunta  aH’Amcrica  ! Le  Specie  attuali  sareb- 
bero anteriori  alle  ultime  rivoluzioni  del  Globo  ! Ma  non  dobbiamo  dimenticare 
l’Uomo.  È merito  di  Colombo  se  troviamo  oggi  tante  piante  Americane  in  Eu- 
ropa, e se  tanti  vegetali  Europei  vivono  ora  in  America,  dove  pure  tanti  animali 
nostri  oggi  sì  moltiplicano  (1).  Le  Piante  adunque  per  mia  stima  vengono  dis- 
seminate non  soltanto  dai  venti,  dall’acque,  dagli  uccelli,  ma  dall’Uomo  eziandio 
cui  Natura,  senza  ch’e’ se  ne  dubiti,  gli  ha  dato  tale  incarico.  Io  quanti  luoghi 
infatti  non  potrebbe  egli  vivere  se  non  avesse  recato  seco  i semi  del  Frumento? 
Se  non  che  l’Uomo  ha  virtù  inoltre  di  farli  crescere  e prosperare. 

65.  L’opera  dell*Lomo  ha  il  potere  di  abituare  le  piante  a condizioni  e 
climi  diversi  da  quelli  ove  ebbero  origine,  modincando  le  Specie  di  guisa  da 
crearne  nuove  razze  adatte  ai  nuovi  luoghi  e condizioni.  E mentre  talune  del 
nuovo  Continente  riuscirebbero  (come  Ailanti,  Robinie  ecc.)  non  contenute  dal- 
l’Uomo, a soperchiare  le  vecchie  d’Europa,  altre  dì  queste  colà  trasportate  vi  sof- 
focherebbero quella  indigena  vegetazione.  Tuttavolta  pretende  il  Dabwim  che  alla 
One  della  lotta  i vegetali  del  vecchio  Continente,  secondo  lui  dolati  di  maggiore 
vitalità,  soperchieranno  gli  altri  del  nuovo.  Mollissime  piante  europee  infatti  han 
preso  piede  in  America  e nell’Australia,  mentre  poche  di  queste  contrade  riusci- 
rono a stabilirsi  presso  di  noi.  Lo  che  spiegherebbe  il  perchè  le  piante  indigene 
di  Madera  e di  S.  Elena,  mostrano  sì  scarsa  tendenza  ad  estendersi,  mentre  quelle 
d’Europa  e d’Africa  propagansi  con  maravigliosa  rapidità  in  quelle  isole,  spesso 
a detrimento  di  quella  locale  vegetazione  (Naudin,  Pev.  Hist.,  1864,  pag.  207). 
L’Erica  dianzi  citata  ($  64)  di  Terra  Nuova,  similissima  alla  nostra,  ha  una  co- 
stituzione più  delicata;  vegetando  adunque  ne’  nostri  climi  n’acquista  mag 


(I)  Alla  nuova  Zelanda  il  Cook,  quando  vi  giunse,  recò  parecchi  majali.  Ora,  vi  si 
moltiplicarono  di  guisa  allo  stalo  selvaggio,  che  non  è più  po.ssibile  distruggerli.  1 colti- 
vatori danno  centesimi  tiO  di  Lira,  a’ cacciatori,  per  ogni  m.njale  ucciso,  lo  una  sola 
caccia,  questi  nc  ammazzarono  22  mila , senza  che  siasi  potuto  apprezzare  minima 
diminuzione  nel  loro  numero. 
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giore  rusticità;  e le  piante  esotiche  prive  di  rjuesta  facoltà,  non  saprebbero 
prosperare  ne’ nostri  paesi. 

66.  Ulta  reale  modificazione  certamente  inducesi  coll'opera  di  Accli- 
HAMK.VTO,  nell’indole  per  così  dire,  o temperamento  della  Pianta.  Quell’indurla 
a vivere  e fruttificare  in  diverso  clima,  io  locali  condizioni  affatto  dilferenti,  è 
una  chimera  secondo  il  Guii.liiìk.  Ed  ha  ragione  quando  le  dilTerenze,  le  dispa- 
rità sieoo  enormi.  Ma  egli  stesso  ci  narra  che  VAraucaria  brnsiliensit,  il  C«- 
pressus  eauhmiriemis  ed  altre  piante  originarie  di  paesi  caldi,  sopportarono 
l'inverno  ISGo-Gd  in  Francia  senza  punto  soll'rire  danni  da  un  freddo  di  gradi 
9,5,  e senza  ripari  {Rev.  Ilort.,  1866,  pag.  2.52);  e successi  analoghi  narra 
dell'Acacia  cavenia,  della  Chamtcrops  hvmilu  e della  excelsa  ecc.  lo  però  non 
propongo  al  certo  di  tali  piante  ne’  luoghi  d'Italia  ove  geli  rigorosi  e non  brevi 
sieoo  quasi  abituali:  ma  ristretlainenle  per  quelli  dove  la  temperatura  sol  per 
rarissime  eccezioni  sotto  zero  discende.  Nè  mi  sto  contento  della  temperie  del 
clima  : e ciò  per  queste  altre  ragioni. 

67.  La  meteorologia  e la  scienza  de' fenomeni  dell'Atmosfera  e degli 
elTetti  loro  (Libbo  II,  § 2),  ma  questi  non  glugne  a spiegarli  lutti.  Ecco  fatti 
narrati  dal  CabbiLrb  ch’epilogherò  per  prova.  Ne'dintorni  di  Clierbourg  l'Arun- 
dinaria  falcala  vi  sopporta  freddi  sino  a — 15  gr.  C.,  senza  che  alcuna  delle  sue 
parti,  anche  le  più  tenere,  punto  ne  soffra  : a Parigi  a soli  2 gradi  sotto  zero  perde 
ogni  foglia  e scemando  la  temperatura  a — 15  perde  anco  il  fusto;  e se  non 
vien  guarentita,  gela  del  tutto.  \ Montpellier  vivono  aH’nperto  con  freddi  di  10 
e 12  gradi,  piante  che  si  stenta  a salvare  a Parigi  in  ottime  aranciere.  Alla 
Nuova  Olanda  il  termometro  scende  talora  a 7 ed  8 gr.  C sotto  zero,  c vi  reg- 
gono all'aperto  YEucalyptus,  Y Eugenim  ed  assai  altre  piante  che  gelano  a Pa- 
rigi appena  la  temperatura  sotto  zero  discende.  Al  Museo  di  quella  stessa  Capi- 
tale, in  terreno  ottimo  gelano  YEscalonia  maerantha,  il  Cistus  ladaniferus, 
Y/ndigofera  decora  ecc.,  che  nel  vicino  busco  di  Boulogne  quando  arrivano  I 
geli,  appena  soffrono  all'estrema  cima.  Oltre  la  temperatura,  bisogna  dunque 
conoscere  anche  la  Storia  naturale  della  patria  del  Vegetale  destinato  a sperienze 
di  Accliìiambbtu. 

68.  La  Geografia  Botanica  offre  utilissime  indicazioni,  ma  quando 
semplicemente  dichiara  una  pianta  spontanea  della  China,  o dell’India  ecc.,  gli 
è come  per  uno  straniero  una  pianta  indigena  italiana,  la  quale  può  esserlo 
perchè  di  Sicilia,  e perire  in  Piemonte.  Inoltre  non  insegna  se  montana  o di  bassa 
pianura:  se  d’esposizione  a solano,  o a bacio;  se  di  posti  e terreni  aridi,  o umidi 
ecc.;  se  presso  a mare,  laghi,  correnti  perenni,  o in  luoghi  centrali  ecc.;  se  di 
aperta  campagna,  o di  foresta  ecc.;  se  In  vallate  tranquille,  o dove  regna  fre- 
quente ventare.  Certamente  la  classica  Geografia  botanica  del  Db  Cahdolle,  le 
Opere  del  Dbcaisbb,  Nacdin,  Viimobib,  Carriìibb  ecc.,  gorgon  dati  preziosi; 
ma  non  rispondono  a tutte  l’esposte  dimando.  Come  per  le  nostrali  sappiamo  in 
quali  condizioni  In  un  dato  luogo,  e con  quali  cure  è riuscita  una  pianta  ; cosi 
per  ciascuna  d'altre  regioni,  massime  se  esotiche,  fa  mestieri  conoscere  a fondo 
io  quali  condizioni  trovasi  ove  nasce  e cresce  spontanea. 

69.  Il  carattere  del  Clima  non  si  costituisce  dunque  puramente  dalla 
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più  0 meno  elevnia  temperatura.  Ad  esempio  a llyéreg  nel  1864  perirono  molte 
piante  perchè  ai  primi  di  Gennnjo  un  freddo  di  5 gr.  C.  sotto  zero,  successe 
d'improvviso  ad  una  dolce  temperatura  del  mese  precedente,  durante  il  guale  non 
era  disceso  da  6 gradi  sopra  zeru.  E gui  credo  utile  agli  Agricoltori  delle  nostre 
Provincie  più  favorite  dal  clima,  notare  le  piante  che  in  guella  circostanza  supe- 
rarono guel  freddo  a Hyères,  limitandomi  a notare  i Generi. 


Acacia 

Cllanthus 

Jacaranda 

Pillosporum 

Aralia 

Chamaerops 

Jiistitia 

Poinciaua 

Arhutus 

Coloneaster 

Kennedya 

Poly«ala 

Arltmiaia 

Crataeeus 

Catania' 

Psoraiea 

Ari>tolofliia 

Cii|>haca 

Cagestroemia 

PumcR 

Kalentium 

Cycas 

Catinis 

Raphiolepis 

liaoksia 

Cylisus 

l.eblieckia 

Huphis 

Berlieris 

Daulienlonia 

l.igustruiii 

Livistona 

Helama 

Bignonia 

Dioclaea 

Rhamniis 

Benibamia 

Dracaena 

Malva 

Rhyncospermum 

Braeliysema 

Duruula 

Mabonia 

SabaI 

Budleya 

Ebeuus 

Mediota 

Salvia 

Calla 

Erylbrina 

Melaleiira 

iSeaforthia 

Callicnrpa 

Escalloniiia 

Metrusideros 

SulaouiD 

Callistemum 

Eiicalyplus 

Musa 

Solfya 

Calycanthus 

Evnnynius 

Myoporttin 

Sptiiierophylla 

Caiiiellia 

Glyciiie 

Myriea 

Sitiberlaadta 

Cassia 

Grevillia 

Noja 

SwainsoDia 

Casiiarina 

llabrolbamnii.s 

Parkinsonia 

Templolonia 

Ceanothus 

Ilardeobergia 

Pavonia 

Veronica 

Centaurea 

Hibiscus 

Pentsieinon 

Viburuum 

Cerasus 

Iniligofera 

Pboenix 

Weslrin^ia 

Cesirum 

Cistus 

lega 

Jasminum 

Pboniiiiini 

Pbygelius 

Wigandia 

Il  Cerasus  entra  in  questa  serie  per  le  sue  Specie  delicate,  il  caucaticua  e il 
luaitanicus,  e cosi  dicasi  d'altri  Generi  comuni,  i cui  tipi  naturalmente  resistono  a 
freddi  più  intensi:  ma  gui  si  allude  solo  a particolari  loro  Specie  esotiche  o più 
rare,  e si  ha  la  esposta  prova  di  fatto  come  possano  reggere  In  piena  terra  in  molte 
Provincie  d'Italia.  Cosi  lo  aversi  due  belle  Palme  nella  residenza  della  Regina 
Inglese  nell'Isola  di  Wight,  dimostra  che  quel  Clima  ad  onta  della  bassa  tempe- 
ratura gode  d'altre  condizioni  favorevoli  a que'  Vegetali  in  modo  da  renderli  atti 
a subirla  senza  danno.  In  certi  paesi  la  vicinanza  di  Vulcani  può  mantenere  più 
elevata  la  temperatura  della  terra,  alla  profondità  cui  possono  giugnere  radici 
di  Piante  arboree:  le  sorgenti  termali,  le  correnti  Oceaniche  ecc.,  possono  in- 
fluire a modillcare  il  clima  in  alcune  località  di  paesi  piuttosto  freddi  ecc.  Sommi 
orticultori  hanno  constatato  che  resistono  a 8 gradi  di  freddo  a Cberbuurg,  piante 
le  quali  non  reggono  a 2 o 5 gradi  sotto  zero,  a Parigi. 

70.  Fatti  anche  più  notevoli  vennero  constatati  dal  Leo  d'Ooiious  di 
piante  esotiche  e rare,  le  quali  superarono  l'inverno  1863  64  nel  Dipartimento 
dell'Ariège.  Citerò  soltanto  le  Acacie  juhbriaaim  di  50  anni;  I'Abalia  japonica; 
Camelue  molle  Varietà  florenti  a Tolosa;  la  Chamaebops  ex-celaa;  la  Lace- 
STBUEMIA  indica',  la  Yucca  gloriosa;  la  Eeqdoia  sempervirenaj  il  Cedbds 
Deodora;  il  Cedhus  Libani  d'anni  50,  la  Magkolia  e quasi  tutte  l'altre  nomi- 
nate nel  § 69.  Nel  passato  inverno  fl867-68)  ad  Angers  per  14  gradi  sotto 
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zero  Don  hanno  sotTerto  nè  Olivi  nè  Cambllib  (Cabbibiii!  Jìev.  Ilort.,  1868, 
p.  129).  JUa  si  noli:  Piante  di  Bambusa  aurea,  esposte  al  Nord  con  ripari,  hanno 
avuto  le  foglie  bruciate  dal  gelo:  altre  io  esposizione  Meridionale  non  han  punto 
sofferto.  Invece  in  quegli  stessi  dintorni  di  Montpellier  ove  la  temperatura 
discese  solo  a — 11,9,  un  Eucatyptus  allo  9 metri  si  è gelato  tutto  al  disopra 
di  4 metri,  e lo  stesso  è accaduto  d'una  Pbytolacca  dioica  elevala  10  metri 
con  un  tronco  di  meiri  1,90  di  circonferenza.  Sino  al  piede  gelarono  robuste 
piante  di  Casdarina,  di  Acacia  Fabnbsiana,  di  ^BRIUM  bianco,  di  Evonvuus 
fimbriata,  di  Yucca  draconit  ed  altre  più  o meno.  Ma  vi  si  ebbero, narra  ìISardt 
{Rev.  Ifort.,  1868,  pag.  143)  82  giorni  di  gelo.  La  depressione  di  temperatura 
vi  fu  adunque  meno  intensa,  ma  cosi  continuata  da  soverchiare  la  vitalità  di 
quelle  piante. 

70  bis.  Fra  le  obbiezioni  contro  lo  accUmare,  mettono  a capo  che  si 
avranno  sempre  individui  debolissimi,  malaticci  spesso,  e di  poca  durala  sem- 
pre. N'adducono  il  Pesco  in  esempio,  perchè  senza  molte  cure  non  prospera,  nè 
invecchia.  E la  Vite  forse  non  esige  cure  anco  più  dei  Pesco?  e non  la  veg- 
giamo  per  l'oidio  infermare  e spesso  perire? 

71.  La  pratica  deil'Acciimainenlo  ba  principj  generali  e generiche 
norme,  discendeuti  dalle  nozioni  della  Botanica  Asrabia  : ma  vuol  essere  spe- 
cialissima per  ciascuna  pianta.  Lo  acclimare  il  Cedro  del  Libano  è un  problema 
tutt'altro  che  acclimare  una  liobinia  pseudoacacia.  E non  è forse  diversa  l’albe- 
ricolltira  d’un  Olivo  da  quella  d’un  Pioppo?  Raccomandando  perciò  al  coltiva- 
tore quanto  esposi  ne’j^Jv  380  al  284  del  Libro  II  sull’argomento,  nella  tratta- 
zione delle  arboree  esotiche  coltivale  o da  coltivare  in  Italia,  dirò  con  brevità 
ma  con  precisione,  le  condizioni  speciali  della  loro  buona  riuscita. 

■a  n » 


CAPITOLO  III. 

SEMENZAJ  E VIVAJ 


SoBMABio.  — Art.  I.  Scmenznj.  — Formatone  — Semi  — Seminagione  — Allevamento 
— Ahi.  li.  Viva).  — Formazione — Trapianlagione — Allevamento. 


72.  La  Vita  delFAIbcro  ha  periodi  analoghi  di  certa  guisa  a quelli  della 
Vita  dell’animale.  Il  seme  di  quello  ha  nella  terra  il  periodo  di  covatura  o l'ncu- 
basiOTte  come  l’uovo,  e poscia  nel  germogliamento  una  foggia  di  allattamento 
da’ suoi  cotiledoni,  lodi  l'infanzia  e l'adolescenza  per  divenire  individuo  e quasi 
come  capo  o stipile  di  nuova  famiglia  col  suo  fiorire  e frutti6care.  Le  piante 
legnose  spontanee,  le  veggiamo  nascere,  crescere,  farsi  adulte,  compiere  insomma 
la  loro  vita  per  intiero  nel  posto  in  cui  sorsero.  Ma  un  numero  incredibile  di 
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gnini  viene  sparso  dalla  Natura  sulla  terra,  mentre  un  numero  ristrettissimo  di 
essi  riesce  a divenire  pianta  pi'rfetta.  Perciò  l'arte  dellTomo  volendo  proeaeeiarsl 
piante  legnose  ne  rareoglie  I semi;  e per  proteggerle  durante  queirincttòniione  e 
queirinli-in-in,  le  semina  In  appropriato  Semkszajo  ove  ne  sorregge  il  germo- 
gliamento e lo  stato  quasi  erbaceo;  poscia  le  trapassa  nel  Viv*jo  o Posticcio 
dove  compiono  l’udolescenr.a,  dove  non  llorisccno  nè  fruttificano,  ma  raggiun- 
gono quelle  dimensioni  d quella  vigoria  per  cui  possono  trasportale  nel  luogo  di 
loro  stabile  dimora,  vegetare  indipendenti  adempiendo  a quelle  funiioni  di  cre- 
scimenlo  c di  frullillcasione  die  formano  lo  scopo  del  coltivatore.  Nella  stessa 
guisa  però  che  in  ispecie  per  le  Piante  boschive,  in  date  condizioni  e congiun- 
ture si  provvede  alla  loro  propagazione  Eeininaiidule  nel  posto  .stesso  in  cui  deono 
vivere  stabilmente,  e quindi  si  ommelte  di  procacciarne  la  nascila  in  apposito 
Skhknzajo,  altre  Piante  parecchie  dal  Sehknzajo  Iraspiantansi  a dirittura  nel 
posto  di  dimora,  senza  servirsi  del  Vivaio.  Il  quale  vieti  compreso  di  certa  guisa 
ne’ mezzi  di  propagazione,  consistendo  in  effetto  in  una  specie  di  addizione  e 
continuazione  del  Skmerzajo.  .Ma  se  ad  esempio  come  Peschi,  Abeti  ecc.,  d’or- 
dinario trapassano  da  questo  al  posto  di  dimora,  mollissime  piante  però  meglio 
riescono  se  come  ho  dello  ne  venga  protetta  l'udolescenza  col  Vivajo;  quindi 
io  non  dovea  tacerne,  e bella  trattazione  delle  singole  Specie  accennerò  quali  ne 
deono  prollttare.  Dermilo  per  lai  modo  l’obbiello  vero  del  Skmkazajo  e del 
Vivaio,  ritnalrS  evidente  il  concetto  cui  s’informano  di  certa  nianiera  le  seguenti 
norme  che  he  riguardano  la  creazione  e il  miglior  governo. 


Ari.  [.  Semenza]. 

73,  Alla  conservazione  delle  Specie  provvide  Natura  particolar- 
mente colla  Disseminazione  rhiaramenlc  dcserilla  ne’^J  596  e seg.  del  Libro  V. 
Gli  agenti  principali  sono  il  Vento,  il  quale  trasporla  facilmeiilc  i semi  di  Acero, 
Frassino,  Olmo,  Pino,  Pioppo,  Salire  ecc.  ; le  acque  di  pioggia  che  le  recano 
ne’ torrenti,  e questi  poi  ne  trasportano  a luoghi  inferiori  e remoti  : e gli  Animali, 
principalmente  gli  Occelli.  Provvede  poi  Natura  perchè  i fruiti,  compiuta  la 
loro  maturazione  si  slaèchiiiO  da  .sè,  e caduti  a terra  le  foglie  dell'Albero  disec- 
catesi e cadute  esse  pure,  li  rieoprano.  E perchè  vengano  ricoperti  in  proporzione 
della  grossezza  loro,  i più  voluminosi  (di  Castagno,  di  Quercia  ecc.),  staccansi 
dalla  pianta  qualche  giorno  prima  della  caduta  delle  foglie:  i meno  voluminosi 
(di  Frassino,  di  Tiglio  ecc.)  quando  tale  caduta  è già  cominciata:  hifìne  I più 
minuti  cui  basta  di  venire  appena  coperti,  cadono  sul  letto  di  foglie  già  stacca- 
tesi e cascale.  Tali  strali  poi  di  foglie  putrefacendosi  nell’inverno.divengono  strati 
di  terriccio,  nel  quale  a primavera  ISemi  di  que' frutti  trovano  germogliando  ele- 
menti ottimi  di  nutrizione.  Oltre  questi  insegnamenti  di  Natura,  fa  pur  mestieri 
non  dimenticare  l’altro  de’  pcriearpj  carnosi  c succulenti  di  cui  ha  fornito  tanti 
Semi  (nelle  Pere,  Mele  ecc.)  che  formano  poscia  il  loro  migliore  alimento  corrom- 
pendosi mentre  I Semi  germogliano  e si  sviluppano  in  pianliccllc.  Su  queste  basi 
Stimo  debba  procedersi  nella  formazione  e buon  governo  de’  Semenza). 
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74.  L'alleraraeiilo  degli  Alberi  non  si  limita  però  al  seminarli  iq 
luogo  separato  ed  appropriato.  Nella  pratica  ordinaria  prima  di  collocarli  a di* 
mora,  dal  Semenzujo  si  trapiantano  in  quell'aliro  luogo  separato  ed  appropriato 
cui  abbiam  detto  Vivajo  o Posticcio  di  cui  traila  il  successivo  Abt,  II.  Il  pre- 
sente si  riferisce  quindi  soltanto  airoperazioiie  di  far  nascere  la  pianticella  e di 
nutrirla  ed  allevarla  nella  sua  primissima  infanzia  sino  a die  possa  sostenere  un 
primo  trapiantamento  in  altro  luogo  ove  dee  far  parte  di  una  scelta  di  piantine, 
le  quali  abbiano  nella  loro  prima  età  conseguito  quel  vigoroso  sviluppo  die  ne 
assicuri  una  gioventù  del  pari  soddisfacente.  Dirò  adunque:  1.  della  Formazione 
del  Semenzajo;  II.  Della  scelta  de'5etni;  III.  Della  Seminagione;  IV.  Della 
iVaicifa  e primo  allevamento  delle  pianticelle, 

[1]  Forniazioiif  del  Scmeuzajo. 

75.  La  Seiuinagioue  n diiuura  dilllcilmente  riesce  perdiè  soggetta  a 
molti  inconvenienti,  fra  i quali  i danni  recati  dagli  animali  alle  piantlcdie  sino 
all'epoca  in  cui  elevandosi  a suOìclenza  dal  suolo,  e formando  una  corteccia  le- 
gnosa possano  rendersene  immuni.  I.a  necessità  di  Seinenzaj,  anco  perchè  gli 
Alberi  derivanti  da  semi  riescono  migliori,  più  robusti  e di  più  lunga  durala,  venne 
riconosciuta  pur  dagli  antichi  Infatti  Catonk  giugne  a prescrivere  che  il  terreno 
del  Semenzujo  somigli  quello  in  cui  le  piante  hanno  a collocarsi  di  poi;  oqde 
sorprende  ralTermazione  del  De  Bnelil  che  la  creazione  di  ScinenzaJ  non  ubbia 
preceduto  il  penultimo  secolo.  Chi  compra  gli  Alhcretti  da  piantare,  oltre  al  peri- 
colo di  non  averli  della  Specie,  Varietà,  o qualità  desiderala,  ineqrre  spesso 
neirinconvenienle  che  provengano  da  situazioni  e terreni  troppo  diversi  da  quelli 
in  cui  vuole  collocarli;  o che  da  luogo  teuipo  estratti  da  terra  abbiano  sofferto 
nelle  radici;  o che  non  le  abbia  nel  momento  opportuno  da  piantarle. 

76.  Il  posto  o il  terreno  del  Semenzajo  saranno  dessi  tanto  più  con- 
venienti quanto  più  analoghi  al  posto  e terreno  in  cui  voglionsi  piantare.  Pianti- 
celle nate  io  bassa  pianura,  difficilmente  prospereranno  al  monte  e viceversa. 
Avverrà  lo  stesso  se  allevate  in  terreno  ottimo,  si  collochino  neH'argilloso. 
Se  poi  da  terre  irrigue,  male  reggeranno  in  suolo  non  irrigabile.  Non  am- 
metto a rigore  il  precetto  di  Catumb,  perchè  in  ispecie  la  pianta  legnosa  nella 
sua  prima  infanzia  male  si  alleverebbe  in  terreni  argillosi  o ghiajosi  ne' quali  può 
prosperare  adulta,  come  particolarmente  la  Quercia  fa  conoscere.  Basterà  che  la 
natura  del  suolo  del  Semenzajo  inclini  ad  esempio  all'umido  o all'asciutto,  al 
forte  o allo  sciolto,  secondo  la  natura  di  quello  in  cui  dovrà  vivere  stabilmente. 
D'altronde  la  pianticella  dui  Semenzajo  dee  poi  trasporsi  nel  Vivajo  c questo 
allora  potrà  essere  di  terreno  più  analogo  a quell'ultimo  in  cui  denno  stabil- 
mente vegetare.  Se  non  dispiaccia  la  comparazione,  avremo  nel  Semenzajo  il 
vitello  lattanlo,  nel  Vivajo  il  sopranno  che  già  nutresi  di  erbe,  nell’Albero  in  posto 
il  manzo  che  d’ogni  sorta  di  mangime  si  nutre.  Infine  anche  nel  trapiantamento 
detl’Alhero  a dinioru,  la  fossa  che  gli  si  prepara  riceve  ammendamenti  onde  gli 
ai  acconcia  terreno  assai  più  soffice  e pingue  che  non  quello  cui  perveranno  le  sue 
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radici,  quando  nella  sua  virilità  l'Albero  avrà  raggiunta  Tacoltà  di  spingerle  at- 
traverso le  pareti  di  quella  fossa  di  pianlamenlo. 

77.  La  scelta  del  terreno  certamente  dovrà  rispondere  aU’esigensa 
delle  differenti  Specie  Arboree,  e la  situazione  del  pari.  Ma  siccome  queste  con- 
dizioni risuliano  indispensabili  anco  pel  loro  posto  a dimora,  cosi  se  il  Semen- 
zajo  si  crea  nel  luogo  stesso  od  in  altro  analogo  non  remoto,  tali  condizioni 
facilmente  s'adempiranno.  Certo  ehi  vuol  far  nascere  Olivi  non  farà  un  Semen- 
zaio voito  al  Nord,  e viceversa  chi  vorrà  seminare  Abeti  o Castagni.  Sarebbe 
errore  seminar  Pini  in  terreno  forte.  Ontani  in  arida  Sabbia  ecc.  Perciò  il  Se- 
menzaio 0 la  parte  di  esso  destinala  ad  e.-senze  fon  stali.  Abeti,  Pini  ecc.,  deve 
offerire  uno  strato  di  terreno  come  dicono  di  brughiera,  in  massima  porzione 
cioè  di  sabbia  mista  ad  ottimo  terriccio  di  bosco.  Il  terreno  del  Semenzaio  vuol 
essere  dunque  quale  si  vedrà  richiedersi  dall'indole  delle  Specie  cui  si  destina. 
Che  se  ingiunsi  di  riguardarsi  dairarqiiislar  Pianticelle  abituate  agrinalTìainenli, 
ciò  non  esclude  l'opportunità  di  un  .Semenzaio  in  posto  che  possa  irrigarsi  per 
facilitare  la  nascila,  e preservare  i nati  germogli  da  siccità  ostinala,  sino  a che 
non  abbiano  allungale  le  radici  a modo  di  giovarsi  della  freschezza  degli  strati 
inferiori  del  suolo  come  II  potranno  in  età  più  inoltrata,  lo  non  so  comprendere 
il  Do  IlaEiML  quando  afferma  bastevole  uno  strato  profondo  soli  Ib  centimetri 
di  terreno  adatto  per  le  Pianticelle  da  nascere  nel  Semenzaio,  e ciò  percliè  il 
Ottone  non  possa  allungarsi  onde  poi  esse  barbichino  meglio  nel  traplantamento. 
Quando  debbono  vegetare  m i Semcnzajo  19  e spesso  24  mesi  dall'epoca  del 
germogliamento,  riusciranno  certo  a malo  slento  se  non  (rovino  terreno  appro- 
priato per  la  profondità  di  35  a 40  centimeiri  almeno.  D'altronde  sarebbe  allora 
ecce.ssivo  il  lavoro  di  dissodamento  che  il  Du  Ubeul  stesso  prescrive  di  64  cen- 
timetri di  profondità. 

78.  Preparasi  poi  il  terreno  rinnettandolo  da  pietre  e ciottoli  ed  in 
ispecie  dalla  gramigna,  lavorandolo  minutamente  e profondamente  a due  fitte  con 
badUature,  onde  raggiungere  la  profondità  di  almeno  70  ad  80  centimetri. 
Quando  invece  la  seminagione  si  facesse  a dimora,  il  lavoro  si  eseguirà  quale  il 
consiglierò  per  la  Pianlagione.  Il  Semenzajn  dispnnesi  d’ordinario  in  forma  di 
rettangolo  a superficie  piana  regolarissima  pereliè  l'acque  pluviali  nè  vi  rimpoz- 
zlno  nè  la  corrodano,  e ripartesi  in  altri  rettangoli  o quadrati  quante  sono  le 
varie  Specie  da  seminare  distinte  le  une  dalle  altre.  Ed  in  ogni  rettangolo  o qua- 
drato si  curerà  cogli  opportuni  Ammendamenti  meccanici  (Libbo  XIII,  Capi- 
tolo IV)  che  il  terreno  offra  le  qualità,  come  ho  detto , almeno  analoghe  a 
quelle  convenienti  alle  Specie  medesime.  Del  pari  si  adoperi  col  letame  o ad  altri 
ingrassi,  quali  additerò  più  cnnfacevoli  ad  esse.  Non  si  eccederà  in  vero  nella 
concimazione:  ma  coll'avareggiarne  si  otterrebbero  piante,  le  quali  mal  nutrite 
sin  dal  principio  della  loro  vita,  riuscirebbero  sempre  poco  prospere  in  avvenire. 
Que’  rettangoli  o quadratelli  sogliono  venir  distinti  e separati  da  piccole  capez- 
zagne 0 sentieri  di  un  metro  circa  di  larghezza  per  comodità  del  passaggio  e 
servigio  del  Semcnzajo;  e,  dove  occorrono,  piccoli  Scolini  ne  smaltiscono  Tacque 
di  pioggia,  0 vi  recano  quelle  d’inaffiamenlo  nelle  circostanze  in  cui  questo 
divenisse  indispensabile.  Inoltre  Tinlerno  di  ogni  quadratellu  suddividesi  in 
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ajuole  onde  sarchiare,  diradare  e zappare  all’uopo  le  pianticelle  senza  calpestarle. 
Ritengo  poi  superfluo  il  raccomandare  le  necessarie  chiusure;  e quando  si  faces- 
sero di  siepi  vive,  composte  di  quelle  piante  che  non  invadano  il  terreno  ade- 
rente colle  loro  radici,  e mantengonsi  alle  abbastanza  per  difenderlo,  senza 
troppo  ombreggiarlo. 

79.  Un  disegno  di  Semenzajo  viene  offerto  dalla  Figura  11.  Un 
rettangolo  X X Y Y diviso  in  6 Quadrilateri  mediante  la  lista  erbosa  M M e l’altre 
minori  0 0,  0 0 ad  essa  perpendicolari.  Lungo  la  lista  M M da  ambo  i lati  due 
piccoli  conduttori  si  alimentano 
da  un  canaluccio  XX  onde  al- 

l'uopo  inaflìare  que' diversi  qua-  X:  ^ y 

drilateri  A,  B,C  ecc.  Tutto  il  ret- 
tangolo  è disposto  a due  ale 

come  scorgesi  nella  sezione  tras-  ■ tt~‘\  ■:  '!!  .‘7..  . 

versale  Y M Y della  Figura  12.  ■ 

L'ala  S ossia  i tre  quadrilateri  7V.!f  * > 7^ 

A,  B,  C sono  inclinati  al  Sud;  f 
l'ala  N e con  essa  D,  E ed  F,  al  ^ 

Settentrione.  Colale  ragguaglia-  I : • • ^ J 1 

mento  di  superllcie  porge  op-  •; 

portumla  di  seminare  ad  esempio  •'  , ■ n;;~ 

Olivi  in  A , Carubbi  in  B , Viti  5 S 1 *B5  I ; ; 

in  C,  e all’altra  esposizione  Ca- 

stagni  in  D,  Noci  in  E,  Abeti  o : : ; 1 ; S f j 

Pini  in  F.  Ogni  quadratello  è 

distinto  io  3 tqiiole,  sia  pel  co-  **  ! 

modo  del  sarchiare  ecc.,  come 

si  disse  (S  68)  eia,  quando  il  Se- 

menzajo  fosse  molto  ampio,  per  jij  f 

seminare  18  Specie  od  essenze  | ; •.  ; ; ; ; .*.  jByig  y Vi  èilfJiB 

che  voglian  dirsi,  ed  inaflìare  al  | 
bisogno  separatamente  ciascun' 

79  bis.  La  necessità  del-  ' 

Fig.  12. 

Pombra  per  molte  Specie  bo- 
schereccie  o forestali, si  rivela  dal 

scono  spontanee  ne’ boschi  sol-  

tanto  ne’  posti  più  aduggiali,  e riparati  anco  dai  venti  ($61).  Perciò  ne’  Semeozaj 
a doppio  servigio,  di  piante  campestri  cioè,  e di  boschive,  al  lato  di  mezzogiorno 
de' quadrateli!  destinati  a queste  ultime,  allevano  taluni  alle  siepi  d\iforlella  di 
Tvja  ecc.,  come  sarebbe,  nel  descritto  disegno,  lungo  il  viale  erboso  M M dal 
lato  de’ rettangoli  D,E  ed  F.  Di  questa  guisa  mitigherebbesi  l'azione  de’  venti 
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Bettentrionali  per  le  piante  più  delicate  che  volessero  farsi  nascere  negli  altri 
quadratelli  A,  il  e C. 


[2]  Scelta  de’  Semi. 

80.  Sol  aTTCì'lenze  suggeriscono  alcuni  (in  ispecie  F.  Re)  nello  scegliere 
le  sementi  : 

I.  prendansi  da  Alberi  adulti,  ma  non  vecchj; 

II.  si  preferiscano  quelle  d’Alberi  soleggiati; 

III.  » d’isolati; 

IV.  tolgansi  da  individui  perfettamente  conformati  ; 

V.  pei  fruttiferi,  da  rami  laterali  ansicht^  dai  verticali; 

VI.  I migliori  semi  o frutti  son  quelli  caduti  di  p'T  sè  (non  per  venti,  brine, 
0 abbacchiamento)  dalla  pianta 

Adunque  scelgansi  fruiti  c semi  ben  nutriti,  e maturi  almeno  al  punto  in  cui 
starebbero  per  cadere;  nè  mai  si  adoperino  se  cariali,  o verminosi,  o tratti  da 
piante  abitualmente  poco  feconde.  Vidi  spesso  prescegliere  grosse  ghiande,  e 
fruita  multo  voluminose,  s>:nza  por  mente  che  quelle  dimensioni  lusinghiere 
dipendevano  dal  piecol  numero  che  le  Piante  madri  ne  soleano  produrre,  ^on 
saprei  tuttavia  la  ragione  dell’alTermozione  del  Tbautmann  {Econ.  rur.,  §1414), 
che  dai  semi  più  perfetti  nascano  piante  di  troppo  rapido  sviluppo,  di  più  pre- 
coce frutlincazione,  ma  di  più  bmvc  durala,  se  non  si  suppone  appunto  che 
tali  frutti  0 semi  perfellissitni  da  infelici  piante  provengano.  Vedrai  spesso 
infatti  una  magnilìca  pera,  o grossissima  pesca  prodotte  da  un  vero  aborto  di 
Pero  0 di  Pesco.  Preferisci  adunque  sempre  frutti  e semi  perfetti,  ma  prucedenti 
da  piante  che  alle  premesse  avvertenze  soddisfino. 

81.  Varie  pratiche  di  coiiserTazioiie  si  prescrivono,  per  conservare 
le  sementi  daU'epoca  della  raccolta  sino  alla  loro  seminagione  quando  non  si 
possa  elfettivamenle  seminarle  subito,  parlilo  sempre  il  più  naturale  o migliore. 
A tale  scopo,  quando  si  tratti  di  frutta  polpose,  si  conservino  come  praticasi 
quando  ripongonsi  nelle  dispense  per  mangiarli  successivamente;  però  facendoli 
prima  seccare  quanto  si  può  al  Sule,  nè  mai  col  fuoco  il  quale  giugue  auclie 
(se  intenso)  a togliere  ai  semi  la  facoltà  di  germogliare.  Le  altre  semenze  d’Al- 
beri non  fornite  di  pericarpj  carnosi,  ben  asciutte  si  conservano  entro  granaj  o 
stanzoni,  od  anco  sepellendole  profondamente  entro  terra  in  fosse  asciuttissime 
inaccessibili  al  freddo  ed  all’umido.  Del  resto  conservano  la  facoltà  di  germo- 
gliare, i semi  delle  seguenti  Piante, 

Pbb  I mbse;  J/òicocco;  Anoiia;  Ciìieyio;  Corniolo;  Guajaco\  Lauroj 
Ligustro',  Mirto',  Olmo;  Pescai  Prunospino;  Ribes  i Rovo;  Susina. 

Par  2 mesi;  Mandorlo. 

Pkr  3 mesi;  Bagolaro;  Crespino;  Gineprai  Maynoliai  Mao«m;  Olivella; 
Tasso. 

Per  6 mesi;  Acero;  Agrifoglio;  Andromeua  ; Aralia;  Avellana;  Azalea; 
Rktula;  Bignonia;  Cahcino;  Castagno;  Ca.stagno  d'India  ; Ce- 
lastro; Clrtra;  Cotogno;  Faggio;  Frassino;  Fusaggine;  Gelsoi 
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Halbsia;  Kalmia;  Koelkecteria;  Ledo»;  Lilac;  Lieiodekdbo; 

Mirica  ; Noce;  Olmo  di  Siberia;  Ontano;  Pavia  ; Pero;  Planerà; 

Pomo;  Pielea;  Quercia;  Rododendro;  Rosa",  Rosa  chinese  ; 

Siringa;  Scotano;  Stafillea;  Tiglio;  Vi&urno;  Vitalba. 

Per  12  mesi  ; Abete;  Cedro  del  Libano;  Cipresso;  Larice;  Pino;  Toja. 

Per  18  mesi;  Azarolo;  Nespolo;  Spinbianco;  Sorbo. 

Per  24  mesi;  Albero  di  giuda;  Amorfa;  Avorniello;  Caragana; 

Colutba;  Ginestra;  Gleditschia;  Robinia. 

Queste  indicazioni  le  ho  desunte  dal  l)u  Rreuil,  e valgono  pe' limiti  minori; 
giacché,  per  es.,  le  Ciliegie,  le  Pesche,  le  Prugne  (almeno  alcune  Varietà)  conser- 
vano la  facoltà  di  germogliare  anche  per  due  mesi;  e talune  fra  le  Specie 
nominate  perdurano  alle  volle  sotterra  anche  due  anni  e germogliano  81  bis 
c 88).  Tuttavolta  sarà  sempre  prudente  il  tardare  il  meno  possibile  a seminare 
i semi  dopo  caduti  o raccolti,  salvo  le  avvertenze  ed  eccezioni  esposte  più  oltre. 

81  bis.  Se  però  la  facoltà  di  f^ermogliare  conservasi  dalle  Sementi 
degli  Alberi  più  o meno  secondo  la  Specie  loro,  ne'semi  contenuti  entro  Xoci  o 
lacciuoli,  forniti  cioè  di  pericarpio  duro,  osseo,  legnoso  (Lib.  V,  § 135)  qualche 
volta  sembra  mancare  tale  facoltà,  perchè  queU'inviluppo  indurisce  al  segno 
di  non  aprirsi,  resistendo  allo  sforzo  interno  fatto  dalla  mandorla  o seme  per 
isprigionare  la  nascente  piumetta  o la  radicella.  Ilannovi  nocciuoli  di  pesca  for- 
tissimi cosi  da  soffocare  entro  di  loro  Vanima  o rnanr/or/a  germogliante:  mentre 
altri  più  deboli  si  aprono  da  sé  prontamente.  I pericarpi  più  perfetti  conservano 
più  a lungo  la  vitalità  de’ semi:  ma  siccome  questi  invecchiando  scemano  di  energia 
suRiciente  per  isbarazzarsi  dell’inviiuppo,  il  coltivatore  nel  dubbio  che  o per  re- 
sistenza di  questo,  o per  debolezza  del  seme,  esso  germogli,  ricorre  a varj  mezzi. 
Ripone  i nocciuoli  in  terra  bagnata,  onde  l'umidità  penetrandone  a poco  a poco  il 
tessuto  legnoso,  e pervenendo  all'embrione  promuova  in  questo  il  gonliamento: 
quindi  con  somma  precauzione  rompendo  il  Doccinolo  ne  libera  il  seme,  che  ri- 
pone nel  Semenzajo.  Altri  limano  Dell'orlo  il  nocciuolo  stesso,  e cosi  facilitano  la 
penetrazione  dell’umidità  e la  di  lui  apertura:  operazione  questa  censurala  dal 
Desportes  {Rev.  Jfort.,  1866;  p.  294)  quando  si  facesse  solo  dalla  parte  cui 
corrisponde  la  radicella,  perchè  l'umidità  penetrando  troppo  presto  nel  seme  e 
questo  rigonfiandosi  intantochè  il  nocciolo  non  si  aprirebbe,  e piumetta  e cotile- 
doni marcirebbero  ancorché  la  radicella  fosse  già  sortita.' Vi  sono  poi  semi, 
quelli  di  Gleditschia  ad  esempio,  che  stanno  in  terra  due,  tre,  talora  più  anni 
prima  di  nascere  ; e questi  stessi  in  altre  congiunture  germogliano  in  un  pajo 
di  settimane  come  avvenne  al  Carrière  appunto  con  quelli  di  Gledilschin  ai 
quali  quasi  tutti  i coltivatori  assegnano  per  normale  lo  sviluppo  soltanto  nel 
secondo  anno. 

82.  Se  preparano  i Semi  taluni  togliendoli  affatto  dai  loro  invogli, 
pericarpj.  Doccinoli  ecc.,  per  verità  ho  sempre  sperimentato  utilissimo  il  semi- 
narli intatti,  come  a dire  intere  pere,  more,  noci  ecc.  ben  inteso  però  seminan- 
doli subito  appena  raccolti;  giacché,  quante  volte  ammoniscono,  l’interno  acino 
o mandorla  che  siasi,  corre  pericolo  di  contrarne  esso  pure  qualche  alterazione. 
Tre  obbiezioni  si  affaccianu;  l'una  di  soverchio  consumo  di  semente,  l'altra  di 
/«tiTuzioni  i’ Agricoltura,  l'oL  V.  63 
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perder  tempo,  la  lena  di  esporre  nell'inverno  le  sementi  ai  danni  recati  dagli 
animali  rodilori.  l'na  pera  infatti  contiene  non  uno  ma  più  granelli  di  semente,  e 
se  nascono  tulli,  coiivieue  estirparli  tranne  d’un  solo,  ailrimenii  piantine  così  lille 
runa  presso  all’altra  non  riuscirebbero  ijuali  si  desiderano.  Invece  con  un  solo 
frullo  spargendone  distintamente  i semi,  ponno  allevarsi  4 e più  piantine.  I 
frutti  poi  a invogli  legnosi,  come  le  noci,  le  pesebe,  prugne  ero.,  stanno  talora 
in  terra  assai  tempo  prima  d’aprirsi  onde  pos.'a  germogliare  l’interno  seme  o 
mandorla.  Inoltre  durante  l'Inverno  i topi  ed  altri  roditori  li  distruggerebbero. 
Però  semioanduli  appena  raccolti  stanno  in  terra  appunto  neU’inverno,  ed  ove 
non  vengano  molestati,  ai  primi  lepori  germogliano  egregiamente.  Per  gli  altri 
il  consumo  di  maggiore  quantità  di  frutta  vien  compensato  dalla  maggior  bel- 
lerza  de’ germogli  die  nulronsi  de’pericarpj  destinati  da  Natura  alla  loro  prima 
alimentazione.  Coloro  poi  che  separano  i semi,  usano  infouderli  nell’acqua  per 
iscarlare  i galleggianti:  ma  se  ve  n’ha  de’ bucali,  l’acqua  vi  s’insinua  per  entro 
e al  fondo  trascinali  onde  poi  lengonsi  per  buoni  appunto  i peggiori. 

83.  L’esperienza  ha  insegnalo  a tener  conto  delle  diverse  qualità 
d’invogli  di  cui  son  forniti  i veri  semi  delle  Piante  legnose.  Perciò  distinguono: 

I.  SanERTi  con  pericarpio  tecco:  tali  nel  Faggio,  nel  Frassino,  nel  Castagno, 
nell’Acero,  nella  Robinia  ecc.,  e cioè  lulli  quelli  notali  in  carattere  mojuscoìo 
nel  S 81,  e questi  facilmente  si  conservano  in  luoghi  esenli  da  umidità,  e da 
geli,  o slraiificandoli  come  or  ora  dirò. 

II.  Le  Skmbfize  con  acini  entro  bacche  e quelle  entro  noeciuoli  come  Albi- 
cocchi, Mandorli  ed  altri  nel  dello  S 'n  carattere  corsivo,  si  conservano  pur- 
ché sia  tolto  0 ben  secco  come  dissi  il  loro  pericarpio  ; o sileno  per  entro  alla 
bacca  o nocciolo  da  cui  si  estraggano  soltanto  al  momento  di  seminarle.  Ma  se 
ripongansi  nel  Semenzajo  come  si  trovano  appena  raccolte,  a suo  tempo  na- 
scono senza  altra  cura,  che  adoperando  semplici  immersioni  [nell’acqua  poco 
stante  prima  di  seminarle,  sino  a che  siunsi  gonfiate  ed  accennino  di  germo- 
gliare, nel  qual  caso  le  si  affidano  subito  al  terreno. 

III.  Le  Sbmbnzb  a ossicini,  e sono  le  quattro  Azarolo  ecc.,  del  § 81  mede- 
simo segnate  in  carallere  comune  ; queste  si  ammucchiano  ma  rimestandole 
molto  perchè  punto  non  fermentino;  e ciò  durante  rinverno.  Alla  successiva 
Primavera,  il  pericarpio  essendo  quasi  alTullo  distrutto,  le  ripongono  in  vasi  di 
terra  o di  legno  mescolandovi  terriccio  fino  assai  patito,  sotterrandoli  a livello 
del  suolo  ove  lasciansi  fino  all’altra  Primavera,  nella  qual  epoca  avendo  comin- 
ciato a germogliare  si  seminano  nel  Semenzajo.  Se  non  si  operasse  di  tal  guisa 
il  Semenzajo  stesso  verrebbe  inutilmente  occupato  per  quasi  due  anni,  nascendo 
le  nuove  pianticelle  soltanto  a quell’epoca  e raramente  alcun  mese  prima. 

84.  Quel  metodo  di  straliflcare  i semi  con  terra  pingue  o minuto  terric- 
cio umidi,  accelera  il  germogliamento,  massime  come  notai  di  semi  a pericarpio 
secco.  Raccolti  maturi,  dispougonsl  entro  un  vaso  o una  cassa  (furali  nel  fondo) 
alternandone  gli  strati  con  leilidi  terra  fina  o di  sabbia,  odi  terriccio  di  busco, 
o segatura,  umettando  il  tutto  leggermente.  La  cassa  o vasos’inlerrano,  o ripon- 
gonsi  ove  non  geli;  e quella  discreta  umidità  si  mantiene’sino  a che  visitandoli 
si  vedrà  io  essi  un  principio  di  germinameuto,  ed  allora  si  seminano  {$  83).  Il 
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DcBnEuiL  vuole  che  all’epoca  di  porli  nel  Semenrajo  abbiano  già  àviluppata  una 
lunga  radicelta  onde  questa  nel  levarli  dallo  strato  di  terriccio  e nel  seminarli  si 
tronchi,  alfinchè  poi  ramillcandosi  as.sicuri  il  buon  esito  de’ successivi  trapianta- 
menti.  lo  lo  reputo  invece  un  inconveniente,  perciocché  il  privare  in  certo  modo 
di  fittone  le  piante  di  cui  Natura  le  volle  provvedute,  le  pone  in  condizione 
svantaguiosa  anco  perchè  impedite  di  attignere  l'timidità  e gli  alimenti  convene- 
voli negli  strali  inferiori  del  terreno,  e ciò  a conferma  dell’osservazione  già  pre- 
messa nel  §77.  Taluni  praticano  la  reposizione  entro  sacchettini  nella  massa  del 
letame,  de’ semi  inumiditi  di  Piante  de’ Paesi  caldi  {come  usava  F.  Re  per  quelli 
di  Gìediischia).  Tutti  questi  mezzi  compre.sa  Vinfiisione,  si  pratichino  pure  per 
accelerare  e facilitare  il  germogliamento,  ma  limitatamente  sino  al  momento  in 
cui  col  gonfiarsi,  c coll'aprirsi  del  loro  guscio  o epidermide,  la  piumetta  o la 
radicella  .stanno  per  sortire;  appena  cioè  il  mesocarpo  siasi  aperto,  e interrandoli 
subito  nel  Semenzajo  ove,  trovino  terreno  dolalo  deH'umidità  convenevole  per 
assicurare  lo  svolgimento  del  germe  già  presso  a spuntare.  La  stratificazione 
giova  specialmente  pe.’semi  di  Quercia.  Castagno,  Noce,  Avellana,  Tiglio,  Tasso, 
Faggio.  Castagno  d’india.  Alloro,  Ginepro,  Bagolaro,  Biancospino,  Araucaria, 
Palma,  Pino,  Pavia,  Rosa,  Corninolo,  ecc.  Generalmente  poi  \' infusione  in  acqua 
di  letame  per  24  a 48  ore,  affretterà  il  germogliamento  per  ogni  specie  di  semi. 

Tutto  ciò  raccomandasi  in  generale  dagli  scrittori  di  Albericoltura  : ma  trat- 
tando delle  rispettive  Specie,  dirò  quanto  più  particolarmente  anco  in  questo 
riguardo  le  concerne. 

[3]  Sfminagione. 

85.  L’epoca  del  seminare,  ho  già  detto,  l’ha  decretata  la  Natura  col 
far  cadere  i frutti  sul  terreno.  Se.  i semi  di  Albicocco,  Ciliegio,  Olmo  ecc.  (§  81), 
si  conservano  atti  a germogliare  soltanto  per  un  mese,  è da  meravigliare  se  se- 
minati dopo  non  li  vedremo  spuntarep  Per  verità  la  seminagione  in  Maggio  e 
successivi  mesi  d’estate,  richiederà  sussidio  d’inafTiamciilo;  ma  il  tenue  dispendio 
vien  compensato  dal  guadagno  di  tempo,  non  dovendo  aspettare  all’uutunno  o 
primavera  seguenti,  e dalla  meno  fallibile  germinazione.  Piuttosto  pe’semi  ma- 
turi in  Ottobre  e mesi  surcessivi,  la  contemporanea  seminagione  verso  l’inverno 
dovrà  raltenere  chi  ha  sospetto  di  geli,  topi  campagiiuoli,  ed  insetti  distruggitori 
di  germogli.  La  natura  del  terreno  vuoisi  pur  tenere  a calcolo.  Cosi  il  Pino, 
osserva  F.  Rn,  che  suole  aprirsi  e lasciare  a nudo  i semi  in  Aprile,  seminato 
in  quest’epoca  riuscirà  bene  se  in  terreno  fresco,  non  soggetto  a disseccarsi 
troppo  ; nè  svilupperà  felicemente  se  in  suolo  umido  ed  argilloso.  In  generale 
poi  non  si  seminino  in  autunno,  se  si  tratti  d'Alheri  originarj  di  paesi  più 
caldi  di  quello  ove  si  fa  il  Semenzajo. 

86.  Apparcccliiasi  il  terreno  con  leggiera  zappatura  per  rinettarlo 
da  ogni  erba  selvaggia,  e amminularlo  ben  bene.  Poscia  con  rastrelli  ben  appa- 
reggiato  e tolte  via  erbe,  radici,  pietre  ecc.,  si  eseguisce  la  seminagione  o a.  spa- 
glio pe’semi  più  minuti;  o in  linee  mediante  piccoli  solcelli  in  cui  depongansi 
le  sementi  con  loro  invogli,  pericarpj  ecc.;  o infine  a òwcAe  ne’ modi  allo  incirca 


Digitized  by  Google 


LiKRO  XXIII. 


996 

descrilli  per  le  piante  erbacee  (I.miio  XVII,  Cip.  IX).  La  distanza  fra  le  linee 
sia  da  20  a 25  centimetri,  e quella  fra  i semi  d'allrcltanto.  La  profondità  dei 
Eolcelli  eguale  al  doppio  della  grossezza  o volume  del  seme  col  suo  invoglio  o 
pericarpio;  e cosi,  nel  richiudere  i soleelli,  i semi  rimarrano  coperti  d'uno  strato 
di  terra  eguale  alla  loro  grossezza.  Tale  per  me  la  regola,  salvocliè  pe’serni  più 
minuti  d’un  granello  di  fava,  giacché  il  coprirli  ad  esempio  di  un  solo  millimetro 
è praticamente  impossibile,  o equivale  a lasciarli  affatto  scoperti.  Quando  i semi 
sono  affatto  liberi  da  invogli,  ridotti  direbbesi  ai  puri  acini,  il  Du  Dhedil  vuole 
che  s’interrino  a queste  profondità, 

Betule,  Ontani  millìm.  2 Peri,  Pomi  millini.  1."!  faggi  millim.  30 

Carpini,  Olmi  » 4 Alberi  reninosi  • 1.*i  Querele  ■ 50 

Robinie,  Avornielli  » 10  Aceri,  Frassini  » 20  Castagni,  Noci  « 80 

Coteste  indicazioni  serviranno  in  via  di  comparazione  con  semi  di  piante  ana- 
loghe e saranno  appliclievoli  purché  le  due  prime  categorie  si  portino  almeno 
ad  un  centimetro  ossia  10  millimetri.  Taluni  spargono  i granelli  o semi  sulla 
superficie,  poi  li  ricoprono  con  terra  riportala.  Comunque  si  adoperi,  interrali  i 
semi  giova  pigiar  lievemente  il  terreno.  Poscia  i più  diligenti  aggiungono  sottile 
strato  di  paglia,  o foglie  fracide,  ovvero  letame  finissimo  : e questa  operazione 
essenziale  per  le  seminagioni  fatte  in  autunno,  vale  ancora  per  quelle  di  prima- 
vera a guarentigia  de’  teneri  germogli  dai  raggi  del  .Sole,  massime  se  vennero 
seminati  in  terriccio  di  brughiera.  Questa  copertura  riesce  poi  vantaggiosissima 
ricorrendo  necessità  d’inaffiamcnto,  coH’impedire  all’acqua  di  scoprire  i semi,  o 
guastare  la  superficie  del  Semknzajo.  Se  poi  temasi  di  non  riuscire  coi  solili 
spauracchj  a tener  lontani  gli  uccelli  avidissimi  de’ cotiledoni  appena  emergono 
dal  terreno,  bisogna  aggiugnere  una  difesa  di  spini  secchi  e lunghi,  i quali  fa- 
cendo arco  sieno  discosti  dalla  superficie,  di  guisa  da  non  offendere  poi  le 
pianticelle  quando  e’  si  levano  via. 

86  bis.  La  semiuagioiie  per  le  piante  boschive  si  opera  di  questa 
guisa.  Per  Quercia  e simili  si  tracciano  nelle  ajuole  a dovere  preparate,  piccoli 
solchi  larghi  5 centim.  profondi  10,  in  setiso  trasversale  alle  medesime,  distanti 
tra  loro  25  a 30  centimetri.  Vi  si  distribuiscono  in  fondo  le  ghiande  scelte  (ben 
sane  che  non  galleggino  immerse  nell’acqua)  vicinissime  le  une  alle  altre  affin- 
chè le  pianticelle  si  proteggano  dal  .8ole  colla  loro  ombra  reciproca  ; poi  coi  piedi 
o colla  zappa  si  ricoprono  pareggiando  il  terreno.  Falla  questa  semina  ai  primi 
d’Aprile,  un  mese  dopo,  o al  più  in  35  giorni  spuntano  le  piantine  colle  loro 
piccole  teste  di  speciale  color  rosa  violaceo.  Molti  per  facilitare  il  traplantamento, 
siccome  esse  neH'aulunuo  hanno  già  un  fittone  lungo  30  a 40  centim.,  cioè 
più  dell’altezza  raggiunta  dalla  pianiicella,  con  una  vanga  di  lunga  lama  lien 
tagliente,  che  conficcano  obliquamente  a distanza  di  circa  5 centimetri  dalla 
linea  delle  pianticelle,  dando  un  buon  colpo  e calcando  fortemente  c«d  piede 
tagliano  l’estremità  del  fittone  a 5 o 6 qiierciuolette  in  una  volta,  cin'a  8 a IO 
centimetri  sotto  terra.  Hipetendo  quest'operazione  dall’altro  lato  della  linea  di 
piatiticene,  non  rimane  verun  fittone  non  tagliato.  La  pianticella  quando  si  opera 
con  destrezza  non  se  ne  risente  perchè  getta  barbicene,  e nella  primavera  suc- 
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cessiva  meltc  già  un  nuovo  Qllone.  Allora  repliruno  il  taglio  nella  stessa  guisa 
ma  confidando  la  vanga  assai  meno  oliliquamenle  per  recidere  il  nuovo  Qllone 
al  disotto  delle  barbicene  die  punto  non  devonsi  intaccare.  Tuttavia,  perché 
tagliare  sempre  quel  fittone  die  Natura  si  ostina  a riprodurre?  Non  è desso 
die  poscia  nella  Quercia  annosa  ulligne  nella  profondezza  del  suolo  l'umidità  e 
forse  la  temperie  per  cui  vive  de’  secoli?  Replico  adunque  parermi  lodevole 
il  rispettarlo  quanto  si  può.  A due  anni  le  piantine  sono  abbastanza  robuste  per 
piantarle  a dimora.  Assai  volte  però  si  trapiantano  od  Vivajo,  e quivi  acqui- 
stano queiraccrescimenlo  e quella  forza  onde  poi  più  sicuramente,  allignano  nel 
Bosco  0 nel  Campo  in  cur  deono  compiere  la  loro  vita.  Castagni  cd  altre  bo- 
schive a foglie  caduche  ecc.,  richieggono  pratiche  speciali  di  seminagione  c di 
allevamento,  quali  additerò  a suo  luogo. 

87.  Gli  Alberi  seillpreverdi.  Abeti,  Cipressi,  Ginepri,  Lecci,  Larici, 
Pini,  Sabine,  Tassi, Tuje,  ecc.  portano  semi  generalmente  ritenuti  i più  difficili  da 
nascere.  Trattandosi  di  ripopolare  boscaglie  perdute,  la  seminagione  si  pratica 
a dimora,  ma  nella  stessa  guisa  come  se  si  facessero  immensi  Semenzaj.  Quindi 
giovano  in  quel  caso  le  stesse  pratiche  che  ora  vo’ additando.  I semi  della 
massima  parte  delle  Piante  resinose,  stanno  racchiusi  entro  pine,  volg.  pigne, 
le  quali  in  aprile  s'aprono  naturalmente  per  l'azione  del  Sole.  Lo  che  addite- 
rebbe come  la  Natura,  avvegnaché  colali  pine  maturino  e si  stacchino  ne'  mesi 
ultimi  deU’anno,  tiene  però  chiusi  e difesi  duratile  il  verno  que'pignuoll  o semi, 
(esca  gradevole  di  animali)  onde  in  primavera  prestamente  germoglino.  Ora  per 
seminarli  a questa  stagione  giova  fra  le  loro  linee  intercalarne  altre  di  orzo, 
segala  o avena,  onde  durante  il  caldo  le  piaiilicellc  arboree  vengano  protette 
daH'ombra  delle  erbacee.  Altri  creano  il  Semeiizajo  in  esposizione  settentrionale, 
0 in  vallicene  poco  dominate  dal  Sole.  Quando  si  vogliono  ottenere  piante  con 
poche  radici  laterali  per  ripopolare  boscaglie  estinte,  col  metodo  del  Diksmanns 

0 del  Bottlar,  ecc.  da  descrivere  più  innanzi,  si  fa  la  seminagione  molto  fitta 
in  terreno  profondamente  lavorato  e concimato,  onde  le  piantine  facciano  radici 
lunghe  e sottili  con  poche  o ninne  laterali-  Del  resto  il  seminato  vico  coperto 
di  musco,  foglie  o paglia,  come  consigliai  al  86,  ed  ogni  giorno  viene  mode- 
ratamente irrorato,  sino  a germogliamento  compiuto. 

[-i]  Allevamento  delle  pianticelle. 

88.  Il  germogliamento  de'semi  non  accade  senza  calore  ed  umidità. 
E come  per  eccezionali  circostanze  meteoriche  vedrai  talora  germogliare  semi  di 
Frumento  e di  Riso  entro  la  spica  in  cui  nacquero,  così  avviene  di  semi  d'alcune 
piante  legnose,  e senz'uopo  di  cundiziuni  eccezionali:  ne  danno  esempio  quelli 
del  Mangilo  nero  {Rhizophora  mangle  Liti.)  del  Malabar,  dell'Araucaria  del  Bra- 
sile {Araueuria  brasiliensis)  ecc.  Invece  altri  semi  impiegano  maggior  tempo  a 
germogliare,  in  ispecie  se  contengono  materie  grasse.  La  ghianda  della  Quercia, 
abbondante  di  fecola,  malgrado  la  sua  forte  buccia  germoglia  in  8 giorni  circa. 

1 semi  di  conifere  ricchi  più  d'olio  che  di  fecola,  v'impiegano  2 a 3 settimane. 
Quelli  di  Acero,  di  Carpine,  di  Frassino,  di  Spino  Bianco  rimangono  in  terra, 
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secondo  il  Wicnosi,  anch'olire  due  anni.  Molti  poi,  quelli,  ad  esempio,  de) 
Salice,  del  Pioppo,  non  che  delle  Palme,  del  Lauro,  ecc.,  disseccando  perdono 
la  facoltà  di  gerinugliare.  E soprututto  I semi  che  gerinuglianli  si  trassero 
dalla  siralificasione,  óaW immersione,  ecc.  (jj  S3  e 84)  se  ripoiigansi  in  terreno 
Bll'alto  asciutto,  disseccano  e si  spengono.  Perciò  durante  arida  stagione,  dee  soc- 
corrersi il  germogliamento,  coi  moderali  e giornalieri  irrorameuli  testé  racco- 
mandali (S  85)  eseguendoli  dopo  il  tramonto  del  Sole  per  non  cagionare,  ove 
si  facesse  nel  mattino,  quel  ribultimcDlo  del  suolo  ben  riconosciuto  dai  pratici 
più  funesto  del  secco.  Quando  si  esegui  la  mensionaln  copertura  di  paglia, 
musco  od  altro,  con  poc'acqua  la  superficie  coperta  si  mantiene  freschissima,  e 
le  piantine  n'escono  secondo  il  tempo  più  o menu  necessario  alla  loro  evolu- 
lione,  impiegaudo  alcune  pochi  giorni,  ed  altre  parecchie  settimane.  Nel  frat- 
tanto si  abbia  vigile  cura  di  preservarli  dui  loro  nemici  Althhe,  Ciniglie, 
Eliche,  Lumache,  Lombrichi,  Scarafaggi,  Sorci,  Talpe,  Zeccajuote  od  altri 
devastatori  di  semi  c di  germogli,  indicati  nei  V Cavitolo  del  Libro  V.  Per 
le  pianticelle  poi  le  quali  sino  a ebe  tenere  e quasi  erbacee  possono  soffrire  per 
brinate,  o pe'  raggi  del  Sole,  bisogna  usare  cannicci,  pagliaricci,  ecc.,  come 
raccomanderò  nel  trattare  delle  piante  più  delicate. 

89.  Naie  le  pianticelle,  ove  si  veggano,  ud  esempio,  tre  germogli  riu> 
niti  non  si  tocchino  sino  a che  abbastanza  forti  onde  recidendone  due  sotto  al 
colletto,  il  terzo  da  conservare  punto  non  se  ne  risenta:  se  quei  due  si  volessero 
strappare,  il  terzo  rimanente  sollrirebbe  mollo,  avendo  per  solito  le  sue  barbi- 
celle  intralciate  con  quelle  de'  vicini.  Sarchiasi,  o meglio  riuetlasi  a mano  il 
terreno  da  ogni  erba;  e perdurando  arida  e calda  stagione,  fa  mestieri  perdu- 
rare negfirroramenli.  Dopo  40  a 50  giorni  con  piccole  zappe  riuetlasi  di  nuovo 
il  Semenzajo,  e un  po' più  innanzi  operasi  un  lieve  rincalzami nio.  Gli  inalìla- 
menti  pur  si  ripetano  se  urge  necessità  di  fresctiezza  in  causa  di  ostinata  siccità. 
Ove  la  seminagione,  sia  a spaglio  sia  in  lincee,  risultasse  ancora  troppo  fitta,  e le 
pianticelle  non  fossero  discoste  tra  loro  un  “20  centimetri  per  ogni  verso,  si  di- 
raderanno giudiziosamente,  e con  delicatezza  ma  seinprccchè  alibiano  già  svi- 
luppo suDlcienle  per  non  risentire  danno  nello  strappare  le  superflue. 

89  bis.  Lo  spolluiiaiiiento,  per  certe  Specie,  deve  praticarsi  con  discerni- 
mento,e frequente  quando  le  piantine  gettino  polloni  laterali  non  convenienti  alla 
foggia  die  si  desidera  venga  assunta  dalle  medesime.  Cosi  sortendo  dal  germe 
due  getti  invece  d’uno,  se  ne  stacchi  coll'ugna  il  meno  rigoglioso;  se  il  princi- 
pale si  biforca,  dee  dei  pari  sopprimersi  il  getto  laterale  meno  robusto.  Vigilando 
spesso  e attcnlameote  ncirutlo  di  sveller  l'erbe  selvagge,  si  giugno  ad  impedire 
che  sillatli  germogli  o polloni  sbuccino,  radendone  leggermente  jl  bottone  come 
insegna  F.  Rk,  appena  si  pre.scnia.  Con  tal  procedere  si  evita  lo  sgarellamenlo 
non  solo,  ma  di  dover  fare  in  appresso  tagli  sempre  sfavorevoli  al  ben  essere 
della  pianta. 

90.  La  dimora  nel  Tivajo  per  le  piante  arboree  suol  essere  dì  un  anno, 
e spesso  di  due  per  le  resinose.  Limitasi  ad  un  anno  per  quelle.  Se  però  vegeta- 
rono con  buon  successo.  Nel  secondo  anno  in  caso,  si  praticano  ripelulamcnie 
sarchiature,  e qualche  inaffiamento  in  caso  di  siccità  e caldo  slraordinarj.  Taluni 
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•e  nel  primo  anno  le  piaoticelle  crebbero  slenuale,  contorte,  o vennero  ofieee  da 
gragnuola,  le  falciano  ossia  sgaretlano  a dirittura  ^rasente  il  suolo;  non  mai  però 
le  sempreverdi.  É pratica  eccezionale,  non  da  seguire  per  norma;  giacché,  se  si 
eseguirono^  le  cure  sin  qui  raccomandate,  il  .Semenzajo  dee  coprirsi  nel  primo 
Beno  di  piantine  bellissime  ch'escluderanno  l'uopo  di  quello  sgarettamento,  ope> 
razione  sempre  poco  naturale,  e costituente  un  primo  tormento  dato  alla  pianta 
che  dee  poi  subire  gii  altri  de' successivi  trapiantamenti. 

91.  Le  descritte  uorme  epilogherò  con  parole  di  Coluhella  (A.  A.,  V.  6) 
onde  si  rifermi  come  e quanto  gli  antichi  conoscessero  i Semenzaj.  Discorrendo 
egli  della  seminagione  degli  Olmi,  si  esprime  cosi:  • Dunque  in  fondo  pingue 
moderatamente  umido  con  doppia  vanga  diveglieremo  la  terra,  e diligentemente 
erpicata  e amminutata  al  tempo  di  primavera  l'assesteremo  in  ajuole.  Poi  la 
samara,  la  quale  avrò  giù  colore  rubicondo  e sarà  stata  soleggiala  parecchj 
giorni  pur  conservando  qualche  sugo  e pieghevolezza,  gitleremo  sulle  ajuole,  e 
le  copriremo  tutte  di  folta  semente,  e cosi  vi  spargeremo  sopra  col  crivello  terra 
polverosa  a due  dila  d'altezza,  e moderatamente  inaOleremo,  e le  ajuole  copri- 
remo di  strame,  onde  i nascituri  germi  de'  semi  non  vengano  dagli  uccelli  corrosi. 
Dove  poi  emèrgano  le  piante  raccorremo  lo  strame,  e colle  mani  l'erbe  ghermi- 
remo: il  che  leggermente  e destramente  vuol  farsi,  onde  non  isvellere  insieme 
le  tenere  e brevi  radicelle  degli  olmi.  E pertanto  quelle  ajuole  avremo  formate 
così  strette,  che  al  loro  mezzo  giungano  facilmente  colla  mano  coloro  i quali 
avranno  da  sarchiarle;  perchè  se  più  ampie  fossero,  le  piante  calpestate  sareb- 
bero dannosamente.  Poscia  nella  State  avanti  il  nascer  del  Sole  o a sera,  spruz- 
zare più  spesso  che  adacquare  si  deono  I Semenzaj  •. 


Art.  II.  Vivaj. 

92.  Diverse  ragioni  glustìQcano  la  pratica  di  far  prima  nascere  le 
piante  arboree  in  quel  posto  detto  Semiiizajo,  indi  trapiantarle  per  qualche  anno 
in  altro  luogo  detto  Vivaio,  ed  infine  collocarle  a dimora  stabile,  quantunque 
l'operazione  del  trapiantamento  che  con  tal  procedere  subiscono  due  volle,  per 
quanto  si  eseguisca  accuratamente,  alcun  poco  interrompa  o atteri  il  naturale 
andamento  della  vegetazione,  sia  per  l'offesa  inevitabile  all'estremità  capillari 
delle  radici,  sia  per  la  loro  esposizione  più  o meno  lunga  all’aria  esterna  fuori 
di  terra,  sia  per  la  mutilazione  di  qualche  ranìo,  indispensabile  in  alcune  Specie 
per  assicurarne  la  ripresa.  Perciò  il  Davanzati  {Colt.,  170)  lodava  • gli  antichi 
che  ponevano  peruggini  e altri  frutti  selvatichi  nelle  fosse,  e quivi  appiccati  gli 
annestavano  senza  dar  loro  tanti  martorj  e Iramute  ecc.  >.  Le  ragioni  per  cui 
non  si  allevano  dove  si  seminano,  sono:  perchè  non  tutte  germogliano  con 

eguale  sviluppo,  e quindi  si  avrebbero  piantagioni  disegualissime,  e forse  in 
alcuni  posti,  mancanti;  2‘  si  dovrebbero  riseminare  le  mancanti,  le  meschine  o 
contorte  ecc.,  ed  oltre  la  perdita  di  tempo,  talune  non  raggiugnerebbero  mal  le 
altre  di  prima  venuta;  5°  parecchie  delle  riseminale  non  riuscendo  soddisfacenti, 
con  un  terzo  semìnamento  si  aumentano  le  differenze  ecc.  ; 4*  nel  Sbsibnzajo 
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le  piantine  occupano  spazio  sei  volte  minore  di  quello  necessario  nel  Vivujo\ 
ed  in  questo  almeno  5 a IO  volle  minore  di  quello  occorrente  alla  pianta  a stabile 
dimora;  5"  nei  campo  o nel  bosco,  le  pianticelle  prima  di  roggiugnere  presso  a 
“ì  metri  d’altezza,  rimarrebbero  esposte  alle  olTese  delle  bestie;  6°  seminando  a 
dimora  ove  si  lavorasse  il  terreno  n metri  1,20  ed  oltre  di  profondità,  come  si 
pratica  colle  formelle  e fosse  da  piantamenti,  gli  strati  inferiori  riassumerebbero 
la  primitiva  durezza  nel  frattanto  die  la  pianticella  dee  crescere  nelle  sue  radici 
di  guisa  da  penetrarli;  7“  nel  Vivajo  molte  piante  s'innestano  con  minore  spesa 
e più  bella  riuscita,  come  pii)  oltre  dimostrerò;  8^  con  quel  Irapiantamento  dal 
Semenznjo  al  Vivajo,  molle  Specie  s’ingentiliscono  onde  il  proverbio  che  (ale 
Irapiantamento  vale  un  mezzo  innesto  j 0°  ìnQue,  secondo  il  Rk,  di  tal  maniera 
le  piante  si  avvezzano  a cambiar  terreno  nella  prima  loro  età;  in  alcune  di  esse 
le  radici  si  accomodano  a prendere  una  posizione  orizzontale  che  agevola  il 
piantarle  a dimora  ecc.  * 


[1]  Formazione  del  Vivajo. 

93.  Vivajo  è adunque  il  luogo  ove  trapiantansi  le  pianticelle  nate  e cresciute 
nel  Sa•lb^ZAJu.  Ila  pur  nume  di  Posticcio  alludendo  alla  dimora  provvisoria 
die  vi  fanno  le  pianticelle  legnose;  e l'altro  di  Nkstajuola  per  quella  sua 
porzione  ove  le  pianticelle  stesse  vi  si  innestano,  siccome  or  ora  accennai,  prima 
di  trapiantarle  poi  stabilmente.  Preparasi  il  terreno  del  Vivaio  alla  stessa  guisa 
del  Semenzajo,  lavorandolo  però  più  profondamente.  Si  ripartisce  in  quadratelli 
con  ajuuie  ecc.,  colle  rispettive  superfìcie  di  molto  maggiore  estensione,  secondo 
il  numero  e qualità  delle  piante  cui  destinasi.  Inoltre  non  serve  solo  ad  alber- 
gare temporaneamente  quelle  tolte  dal  SaMtazAiu,  ma  spesso  vi  si  piantano  tralci 
di  Vili  per  farne  barbatelle,  o talee  di  Pioppi  ecc.,  percliè  vi  metlan  radici  ecc., 
0 vi  si  allevano  piantine  selvatiche  tratte  da  luoghi  ove  nacquero  spontanee  ecc. 
Quindi  oltre  i varj  ripartimeiili  corrispondenti  a quelli  del  Skhbnzaju,  il  Vivaio 
comprenderà  Uovolajo,\\  Mayliuolaio,  il  Piantunojo,  la  Nestajuola  ecc.,  come 
chiarirò  nei  scg.  Capit.  IV  c V.  Generalmenle  vi  si  fa  nel  mezzo  un  viale  largo, 
pe’  trasporti  del  letame  ecc.  Mello  assegnare  i varj  iiuadratelli  o ripartimeuti  alle 
diverse  Specie,  si  ponga  riguardo  alla  conveniente  esposizione,  ed  inoltre  a col- 
locare quelle  di  più  pronto  accrescimento,  e più  elevale  di  guisa  che  non  ne 
vengano  aduggiate  le  più  piccole  ecc. 

94.  11  Virajo  di  Piante  boschereccie  facciasi  presso  al  terreno  da 
rimboscare;  cosi  le  pianticelle  s’allevano  nel  terreno  e all’altitudine  in  cui  poi 
deono  vivere.  Il  qual  terreno  sia  sciolto  e leggiero  per  le  resinose,  più  consi- 
stente per  le  Querele  ecc.  L’acqua  per.  inalllare  al  bisogno,  e la  casupola  pel 
lavoratore  che  dee  curare  il  Vivajo,  sieno  alla  minore  distanza  possibile.  Sia 
cinto  di  chiusura  inaccessibile  anco  a lepri  e conìgli,  ghiottissimi  de’  germogli  c 
tenere  piantine.  Che  se  vi  è timore  di  cignali,  o una  continua  vigilanza,  o una 
cinta  di  muro  saranno  indispensabili. 

95.  Sul  terreno,  ingrassi  ecc.,  valga  quanto  esposi  pel  Seiiiikzajo. 
Ma  nel  Vivajo  escludesi  olfatto  i’irrigazione,  in  fuori  che  per  ajuole  euceiionali 
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destinate  a pianticene  d’Araoclo  e simili,  che  anco  adulte  abbisognano  d'inaf- 
flainento. 

[2]  TrapiaDlagione. 

96.  Il  trapiantamento  dal  SEnei«ZAioal  Vivaio  dovrebbe  farsi  nell'An* 
tuono  per  le  piante  a foglie  caduche,  e io  Primavera  per  le  sempreverdi.  Ilo 
veduto  sempre  riuscir  meglio  la  One  dell’inverno  a temperatura  di  1 a 6,  o 7 
gradi  sopra  zero.  Il  diOlcile  io  cotesta  operazione  consiste  nel  cavare  le  piantine 
dal  Skhcnzaio,  perchè  bisogna  cogliere  il  momento  in  cui  il  terreno  agevolmente 
lascia  le  radici  senza  troppo  aderirvi.  Quando  adunque  la  terra  non  sia  bagnata 
nè  troppo  secca,  apresi  colla  vanga  un  piccolo  solco  a lato  della  prima  Ola  di 
pianticelle  senza  punto  intaccarne  le  radici.  Poi  dall'altro  lato  della  stessa  (Ila 
insinuasi  la  vanga  profondamente  sin  sotto  le  radici  della  piantina,  e sollevando 
e spingendo  verso  l’aperto  solco  tutta  la  zolla  smossa  in  quel  modo  dalla  vanga 
medesima,  tirando  e scuotendo  destramente  la  pianticella,  levasi,  e si  colloca 
piantandola  nella  fossetta  già  aperta  nel  Vivaio  per  riceverla.  Nella  pratica  di  ne- 
cessità 0 per  ragione  di  distanza  o pel  tempo  indispensabile  a compiere  la  collo- 
cazione nel  Vivaio,  corre  un  intervallo  tra  il  cavare  le  piantine  e il  trapiantarle. 
Se  si  tratta  di  ore,  si  adagiano  a mano  a mano  le  si  cavano  l'una  accanto 
all’altra  e se  ne  proteggono  le  radici  dall’aria  coprendole  con  grosso  cencio 
bagnato  : ma  se  tale  intervallo  tocca  d’alcun  giorno,  si  procede  alla  seguente 
operazione  che  descrivo  a parte,  perchè  anche  poi  più  spesso  indispensabile 
quando  le  piante  estraggonsi  dal  Vivajo  onde  piantarle  stabilmente. 

97.  Mettere  in  zollalo  più  volgarmente  in  tagliuola,  chiamasi  il  collo- 
care le  piante  estratte,  o verticali  o alquanto  inclinate  in  una  cavità  o solco  di 
circa  25  a 50  centim.  la  cui  terra  a mano  a mano  si  appoggia  leggermente  contro 
le  loro  radici,  ma  in  modo  che  queste  ne  rimangano  aOatto  coperte.  Suppongasi 
in  un  angolo  di  semenzajo  S S a mano  a mano  aperta  quella  cavità  rappresen- 
tata per  sezione  S XS  nella  Figura  13.  S’immagini  in  P un  fascio  di  piantine 
che  stanno  in  solla  ossia  in  tagliuola 
colle  loro  radici  immerse  di  certa  guisa 
nella  terra  T T ch’è  la  stessa  esistente 
già  in  quei  tratto  S S,  e naturalmente 
dev’essere  di  qualità  sciolta,  fresca,  ed 
asciuttissima  onde  poi  agevolissima- 
menle,  anche  dopo  parecchi  giorni,  se 
ne  traggano  le  pianticelle  stesse,  o al' 
beretti  per  piantarli.  Questo  ripiego, 
massime  per  giialberetti  ch'estraggonsi 
dal  Vivajo  diviene  opportunissimo,  perchè  il  piantare  naturalmente  richiede  non 
poco  tempo:  e si  pratica  talora,  non  nel  Vivajo,  ma  nel  campo  stesso  ove  s’hanno 
a collocare.  Più  volte  per  qualche  contrarietà  dovetti  ritardare  la  piantagione;  ma 
gli  alberetti  che  dì  certa  guisa  aspettavano  tn  tagliuola  il  loro  destino,  s'appi- 
gliarono egregiamente:  se  invece  non  fossero  stati  estratti  prima  di  muovere,  dal 


Fig.  13. 
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Vivajo,  non  si  appigliavano  cerio:  lo  che  rivela  quanto  sia  vantaggiosa  questa 
pratica,  benché  però  sia  sempre  da  prererire,  quando  si  possa,  il  non  metter 
tempo  in  mezzo  tra  il  cavare  e il  piantare  iiiiiiiedialo. 

9S.  La  iiiaiitHgioiie  nel  Vivido  si  opera  cominciundo  ad  aprire  come 
dissi  un  fossetto  lungo  il  lato  del  ripartimento  destinato  a quella  Specie:  il  qual 
fossetto  sarà  largo  quanto  richiede  il  ruolo  delle  radici  delle  piantine  e profondo 
quanto  basta  perchè  il  colletto  delle  radici  medesime,  nel  cliiiidere  il  fossetto, 
rimanga  coperto.  Dispostevi  entro  le  piantine  ud  eguale  distanza  di  circa  mezzo 
metro  l'una  dall’ullra,  vi  si  getta  un  po'  di  terra  dui  labbro  del  rossetto  di  guisa 
da  coprire  ciascun  ruoto  di  radici.  Poscia  aprendo  altro  fossetto  esattamente 
parallelo  e distante  col  suo  labbro  un  mezzo  metro  da  quel  labbro  del  rossetto 
precedente  cui  si  a|ipogg'ù  quella  prima  fila  di  piantine,  se  ne  colloca  nella  stessa 
guisa  una  seconda  nel  secondo  fossetto  e ad  eguali  distanze  e con  tutta  preci- 
sione allincbè  compiuta  la  piantagione  del  quudralello,  tanto  pel  verso  de’ fos- 
setti che  in  senso  perpendicolare  le  piantine  formino  tante  fila  parallele  tutte 
eguabneute  discoste  fra  loro.  Quando  non  si  è letamato  il  terreno  nello  scassarlo, 
dopo  quella  prima  gettala  di  terra  sulle  radici  della  prima  Qla,  si  reca  e spargesi 
lungo  il  fossetto  il  letame  ; e poscia,  nel  modo  descritto,  colla  terra  scavata  dal 
successivo  fossetto,  il  primo  si  chiude  e ricolmasi.  b'Iuila  la  piantagione,  il  terreno 
pigiasi  alquanto  coi  piedi  attorno  le  piantine;  e queste  si  dirizzano  e rimettono 
bette  in  linea  ove  occorra.  Taltini  adottano  distanze  minori  e fanno  male:  altri 
tengono  le  lince  distanti,  ma  le  piantine  più  vicine  le  une  alle  altre,  ed  errano 
pure,  perchè  le  radici  naturalmente  cercano  alimento  e spazio  tutto  airintorno  e 
non  soltanto  da  due  lati,  l'iuttoslo  per  le  piatite  di  maggior  venuta  e dimensione 
le  anzidette  disianze  di  mezzo  metro  massime  in  terreno  pingue,  si  recheranno 
a ()U  0 più  centimetri:  per  le  .Specie  d’ordinario  più  piccole,  potrà  restrignersi 
a 40  massime  in  terreno  mediocre:  ma  sempre  vi  sia  eguale  lo  spazio  per  qua- 
lunque verso. 

99.  PareccliJ  accorgliiienll  s’abbiano  nell’eseguirc  le  accennate  ope- 
razioni. A roano  a mano  ch’est raggonsi  te  piantine  dal  Semenzajo  si  accompa- 
gnino secondo  la  loro  grandezza,  facendone  tre  categorie,  piccole,  mezzane  e 
grandi,  oltre  una  quarta  di  tutte  le  mal  conformate,  prive  di  vetta  ecc.  Anche 
momentaneamente  non  si  lascino  mai  le  radici  all’aria,  e si  coprano  con  qualche 
cencio.  La  trapianlagioue  dal  Semenzajo  al  Vivajo  facciasi  sempre  quando,  come 
dicono  volgarmente,  la  piantina  ha  fermo  sia  esternamente,  sia  nella  radice. 
Le  sempreverdi,  nelle  quali  non  havvi  l’assenza  delle  foglie  che  caratterizza  quel 
periodo  di  letargo,  l’operazione  riesce  senza  inconvenienti  nel  Settembre;  ma  non 
se  ne  scuota  la  terra  dalle  radici  nell’atto  di  cavarle  dal  Semenzajo.  Se  la  sta- 
gione sarà  dolce  ed  umida,  la  ripresa  delle  piantine  non  mancherà;  ma  se  fosse 
asciutta  e calda,  almeno  ne’  luoghi  meridionali  si  ritardi  o anche  si  aspetti  dopo 
inverno  appena  cessalo  ogni  pericolo  di  geli.  Si  piantino  sempre  le  piantine 
scelte  come  ho  detto,  onde  sieno  pienamente  eguali  in  ciascuna  linea,  c che 
in  questa  facciano  scala  di  guisa  che  le  piccolo  non  vengano  adugglale  dalle  mez- 
zane e queste  dalle  grandi.  Ma  per  le  Sempreverdi  si  opererà  inversamente  onde 
le  minori  vengano  dalle  maggiori  protette  dal  Sole,  venti  eco.  Appena  eseguito 
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il  Irapiantameolo , se  la  stagione  ricorre  secca , coprasi  il  terreno  di  paglia 
bagnala.  Itegola  poi  inipnrlanlissima  il  non  piantar  mai  ne'  diversi  quadrateli! 
o ripartiineuli,  piante  della  stessa  Specie,  o di  analoga  a quella  che  vi  abbia 
vegetalo  prima,  quando  non  sia  passato  un  periodo  di  8 a 10  anni.  In  molti 
Tenimenli  ove  un  Vivnjo  dura  .spesso  merro  secolo  ed  olire,  componendosi  esso 
rii  10,  li  0 pili  riparlimenti,  il  saggio  agronomo  slabilisce  un  sistema  di  rota* 
zione  alternando  sempre  le  Specie  più  dilTereniì  tra  loro  sia  per  condizioni 
di  sviluppo,  sia  per  qualità  di  legno,  ecc. 

100.  Una  lievissima  dirniiiaxioiie  siigiiono  praticare  nelle  piantine 
appena  estraile  dal  Seinenzajo.  Quando  la  piuiilicella  V della  l'ig.  1d  porlassealla 
base  due  furti  rumi  A,  e U,  e la  si  volesse  allevare  da  allo  fusto,  giova  recidere 
tali  due  rami  sin  che  la  pianta  è piccola,  onde  miglior  venuta  ubbia  la  sua  asta 
di  mezzo,  e nello  sus.m  tempo  risparmiare  lugli  die  diverebbero  troppo  ampj 
quando  cresciuti  i più  furti  duo  rami.  Per  egual  ragione  la  pianticella  della 
Figura  16  essendo  sviluppata  quasi  biforcula  con  que’  due  rami  A e I),  fa  ma- 


slieri  sopprimere  quel  più  laterale  B onde  l'altro  A rimanga  solo  nel  formare  il 
fusto  senza  quel  rivale  B che  ne  osteggia  lo  sviluppo.  Per  iscopo  di  ottenere 
altre  foggia,  .si  fanno  pure  diramazioni  che  descriverò  a luoghi  convenevoli. 
Ma  bisogna  usarne  con  molta  mitezza,  e gli  antichi  consigliavano  piegare  in 
basso  e torcere  i ramicelli  da  sopprimere,  e reciderli  poi  solo  nel  seguente  anno. 
Cosi  se  la  pianticella  della  Figura  IG  avesse  un  ramo  A preponderante  e dan- 
noso al  fusto  principale,  si  piegherebbe  contorcendolo,  come  ivi  si  scorge,  onde 
allenta  la  sua  vegetazione,  slenuasi,  e recidesi  poscia  del  tutto.  Cotesti  contorci- 
menti sono  Indispensabili  nelle  piante  sempreverdi  male  tolleranti  di  qualunque 
taglio.  Cotali  rimondature  o diramazioni  poi,  ove  sia  inevitabile  l'eseguirne  taluna, 
non  si  facciano  mai  d'estate  perchè  la  ferita  falla  in  tal  epoca  non  si  cicatrizza 
u dovere,  ma  col  caldo  annerisce,  e col  tempo  degenera  spesso  in  cancrena  al 
cresciuto  albero  perniciosissima. 


Digitized  by  Google 


1004  Listo  XXIII. 

101.  Il  maggior  riguardo  alle  radici  s'abbia  nel  collocar  le  piantine 
nel  Vivajo.  Si  concilia  egli  cotesto  con  quel  mutilare  il  fittone  a quelle  che  ne  son 
da  Natura  fornite?  Tutti  consentono  chela  Quercia  senza  filtune  non  raggiugne 
nè  in  altezza  e (notisi)  nemmeno  in  grossezza,  quella  che  con  esso  rimase.  S'ini- 
bisce il  suo  mozzamento  per  gli  alberi  resinosi  se  non  si  vuol  vederli  perire. 
Dunque  come  si  ponno  anche  col  luro  fittone  piantar  questi,  lo  stesso  s'ha  da 
eseguire  per  gli  altri.  Abbattendo  Pioppi,  assai  Nolte  li  ho  rinvenuti  con  flttuiii 
lunghi  5 e più  metri;  nè  già  questi  fitloni  s'erano  ailungati  perpendicular- 
meiite:  bensì  nel  crescere  piegandosi  erano  venuti  serpeggiando  nel  terreno. 
Quindi  anziché  mozzare  il  fittone,  se  ne  pi<ghi  alquanto  la  punta  adagiandola 
nella  fossetta  se  si  trutta  di  Vivajo;  o nella  formella  o nell'ampia  fossa,  nell'ultimo 
stabile  trapiantamenlo.  Certamente  il  fittone  mozzalo  rimclle  radici  laterali  che 
lo  sussidiano  nelle  sue  funzioni  : ma  quel  mozzamento  apre  una  piaga  est;  sa 
nel  vivo  della  radice  e chi  sa  quanti  alberi  soggiacciano  a morte  immatura  per 
tale  causa?  Il  Rk  autorizza  questa  mutilazione  per  le  fruttifere,  la  cui  naturale 
esistenza  non  arriva  al  secolo  o di  poco  il  trapassa:  ma  condannandola  ove  si 
vogliano  piante  veramente  belle  e robuste  e durevoli  otre  il  secolo,  non  saprei 
come  possa  giustificarsi  applicandola  a piante  più  delirate,  e di  men  lunga  vita. 
Non  si  faccia  adunque  tale  amputazione  se  non  per  la  parte  di  fittone,  la  quale 
nell'estrarlo  dal  terreno  fosse  rimasta  piagata  o mal  concia  di  qualche  guisa. 

[3]  Alloainenlo. 

102.  Dimorano  le  piante  nel  Vivajo  d'ordinario  due  anni.  Nel 
primo,  in  cui  vi  si  collocarono,  lo  che  suol  accadere  nel  Fehbrajo,  basta  zap- 
parle leggermente  in  Maggio  onde  distruggere  tulle  l'erbe  selvaggio  ; e se  queste 
rimettono  in  Autunno,  se  ne  replica  lo  sperdimento  con  una  seconda  zappatura. 
Nell'anno  succe,ssivo,  finito  l'ioverno,  e purché  il  terreno  sia  asciutto,  van- 
gasi, ma  superficialmente,  per  non  toccare  col  ferro  radice  veruna.  Diligenti 
coltivatori  scalzano,  poi  rincalzano  con  terra  presa  tra  le  fila,  le  piante  onde 
rinnovarla  presso  alle  radici,  ma  operando  sempre  senza  minima  olTesa  loro,  e 
senza  lasciarne  punto  di  scoperte.  In  questi  lavori  si  curi  lo  sradicamento  delle 
gramigne,  togliendo  via  le  sue  catene  come  le  chiamano,  nè  mai  sotterrandole: 
cbè  cosi  le  si  propagginano  o rimellon  meglio  di  prima.  Inoltre  non  facciasi  la- 
voro di  sorta  quando  sia  bagnalo  il  terreno. 

103.  Durante  la  vegetazione  si  leva,  a mano  a mano  che  spunta 
lungo  il  fusto,  qualunque  polloncello;  e al  finire  dell'inverno  si  taglieranno  quei 
rami  da  sopprimere  per  cause  analoghe  a quelle  menzionale  nel  § 100,  e ado- 
perando eguale  temperanza  e cautele  di  piegarli  e contorcerli,  e seguendo  le 
norme  che  dirò  più  innanzi  sulla  potatura.  Alcuni  aU'aprirai  della  Primavera  per 
avere  più  diruti,  lisci  e vividi  fusti,  sgarettano  le  plautine  poste  in  Vivajo  l'anno 
innanzi:  altri  il  fanno  anzi  appena  in  esso  piantale.  Per  verità  l'intento  s'ottiene 
se  stagione  troppo  secca  non  lo  avversa.  Ma  In  particolare  per  molle  Speciosi 
produce  quell'alterazione  profonda  presso  al  nodo  vitale  avvertita  nel  $ 100,  e 
Querele,  Aceri  e in  genere  le  piante  a rami  opposti  non  vantaggiano  di  questo 
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(aglio  giacché  in  fln  du’ conli  bisogna  che  un  ramo  di  sua  natura  laterale  venga  ad 
assumere  le  funiioni  di  verga  od  asta  principale.  Riescirà  sempre  più  naturale  e 
meno  pericoloso,  allevare  gli  alberi  sino  dal  momento  del  loro  germogliamento  in 
modo  da  non  aver  mestieri  di  taglio  così  radicale.  Approverò  tuttavia  piuttosto 
tale  sgareltamcnto  per  rimediare  ad  albereti!  male  conformati  sino  dal  loro  na- 
scere, che  il  metodo  consiglialo  da  K.  Re  di  tagliare  il  fusto  all'altezza  di  un 
palmo  metrico  ossia  IO  centimetri.  Sta  bene  fare  il  taglio  presso  ad  un  occhio 
ben  formato  onde  assicurare  una  novella  cacciata  alla  a rimettere  presto  il  trunco 
perduto;  ma  siccome  quel  pezzo  di  un  palmo  nel  frattanto  cresce  esso  pure, 
cosi  bisogna  tenerlo  molto  più  corto  col  vero  sgarettamento  che  si  fa  soli  S o 3 
centimetri  sopra  terra:  altrimenti  collocando  poi  l’alberetto  a dimora,  o sarebbe 
indispensabile  piantarlo  troppo  profondo,  o avere  un  tronco  con  quella  bruttura 
di  rattaccamento  all'esterno. 

104.  S};arettano  taluni  i piccoli  Olmi  ecc.,  appena  trapiantati  nel  Vivajo. 
perchè  oniinetiono  di  fare  la  cernila  delle  piantine  mal  conformate  ecc.  (S  89), 
per  le  quali  soltanto  ammetto  lo  Sgarettamento.  Questo  (aglio  netto,  rasente  il 
suolo  per  verità  produce  bei  fusti,  snelli,  specialmente  eseguendolo  nell'anno 
appresso  quando  la  piantina  ha  barbicalo  nel  Vivajo.  Ma  se  l'approvo  per  cor- 
reggere come  ho  detto,  deformità,  o mala  venuta  di  qualsiasi  guisa,  raffermo 
sempre  i riflessi  esternati  nel  § 103. 

103.  L'innesto  nel  VìtrJo  prolunga  la  dimora  in  esso  di  un  anno  circa 
per  gli  alberelli  cui  si  applica.  Ma  su  di  ciò  parlerò  nel  successivo  Cafitolo  V, 
tutto  dedicato  al  mirabile  ingegno  dell'lnneslamento. 

— -I  >0( vm 


CAPITOLO  IV. 

RIPRODUZIONE  PER  GEMME 

Sommario.  — Art.  I.  Uovolajo. — Art.  II.  Uagliuolajo.  — Art.  III.  Pianlouajo. 
— Art.  IV.  Radiche.  — Art.  V.  Propaggioe  — Art.  VI.  Margotta. 


100.  ArtiOciale  moltiplicazione  degli  Alberi  è quella  prodotta 
anziché  col  seme,  con  una  parte  o più  veramente  organo  qualunque  dell'Albero. 
Ricavasi  un  .Albero  da  una  Foglia,  come  fece  pel  primo  il  Mandibola  per  l’A- 
rancio, e praticasi  per  V Agave,  Cactus  ecc.  (Libbo  V,  §{5  566  e 367);  e ne  toc- 
cherò di  nuovo  a luoghi  opportuni.  (ìli  organi  più  comunemente  adoperati  sono  il 
Maglioolo  ch'è  Talea  o sarmento  di  Vile,  il  Piantone  ossia  Tallo  o Glaba,  0 
Pollone  ecc.  : gli  Qovoli  ossia  nocchi  che  taluni  alberi  hanno  nella  ceppala, 
forniti  di  gemme:  le  Radici,  dividendole  e ripiantando  le  porzioni  cosi  separate. 
Ma  oltre  il  piantare  a dirittura  nel  terreno  Uovoli,  Magliooli,  Piantoni,  o 
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Radici,  altri  meni  di  riproduzione  sono  Propaggini,  Mabgottb,  ed  Innesti 
cui  si  connettono  le  artitlriali  Fecondazioni.  Tulli  modi  quanlo  olla  costiluzione 
flsiologira  degli  individui  riprodolll,  inreriuri  a quello  più  naiurale  e normale 
ollenulo  colla  Seminagione.  Da  questa  hannosi  individui  più  belli,  più  robusti, 
più  durevoli.  Ma  con  quegli  altri  mezzi  si  conseguono  più  presto,  più  produttivi 
e colle  qualità  desiderate.  La  seminagione  procacciata  anche  con  semi  d'Alberi 
innestati,  propagginati  ecc.,  tende  sempre  a riprodurre  le  Specie  primitive  anziché 
le  Varietà  spesso  procuratesi  dall’tJomo  in  certa  guisa  dimesticandole.  Oltracciò 
d'altro  modo  non  si  potrebbero  moltiplicare  que’vegetnli  che.  non  dan  buoni 
semi,o  che  riprodotti  colla  seminagione  ritardano  troppo  a procacciare  le  utilità 
per  cui  si  coltivano.  In  realtà  però  cogli  accennali  mezzi  arlillciali  non  si  fa  che 
impiegare  quale  organo  di  moltiplicazione  la  gemma  o bottone,  invece  del  seme. 
Coi  primi  l'aflldiamo  come  si  fa  col  Slmoc  al  terreno;  coH’ultimo.  l’Innesto,  fac- 
ciamo nutrire  la  gemma  da  un'altra  pianta.  Fqiii  voglia  ricordarsi  quanto  pre- 
misi nel  Capitoi.o  V della  Botanica  Agraria,  uve  sta  la  ragione  teorica  delle 
pratiche  ora  da  esporre.  Perciò  riunisco  col  presente  Capitolo  quelle  sei  pra- 
tiche di  riproduzione  perchè  in  varj  rispetti  analoghe  fra  loro,  e riservo  al  suc- 
cessivo l'altro  mezzo,  I’Innesto  non  che  le  Fecondazioni,  anche  perchè  si 
eseguiscono  con  più  delicati  e svariati  procedimenti. 

107.  Nell'organico  impero  gli  esseri  più  perfetti  riproduconsi  per  atto 
generativo:  in  quelli  di  rango  inferiore  avviene  Inoltre  anco  per  mezzo  di  gemme, 

0 manifeste  o latenti.  La  propagazione  per  gemme  riproduce  l'individuo  con  tulli 

1 suoi  minimi  caratteri:  quella  per  semi  soltanto,  come  ho  detto,  coi  caratteri 
generali  della  Specie  cui  apparliene.  In  termini  volgari  il  seme  nato  anche  da 
pianta  domestica,  in  generale  vi  dà  la  pianta  selvatica  : la  gemma  ve  l'nlTre 
selvatica  o domestica  simile  alle  piante  da  cui  la  gemma  stessa  deriva.  Ora 
coleste  piante  dome.stiche  son  desse  tali  per  fatto  dell’Uomo?  A questa  domanda 
alcuni  Botanici  rispondono  di  no  ricisamente.  Le  ciliegie  più  belle,  le  pe.sche  più 
squisite,  tulli  i fiori  e frutti  e semi  più  pregiali,  procederebbero  in  prima  origine 
da  piante  provenienti  da  semi  che  per  occulte  circostanze  dell'atto  generativo,  e 
non  per  coltivazione  o allro  fallo  qualunque  delFUomo,  sviluppano  quella  pianta 
idonea  a que’ prodotti  preziosi.  Perciò  dicea  il  Bertoluni  figlio  (Propnjr.  nr/r.  1851, 
pag.  207)  non  la  industria  produsse  la  pera  virijolom,  il  pomo  renelle  ecc., 
bensì  Natura  coll’alto  fecondativo.  L'Uomo  non  ha  fallo  che  rinvenire  fra  i sel- 
vatici l’individuo  sortito  di  qualità  utili,  coltivarlo  ed  appunto  moltiplicarlo  e di 
certa’  guisa  perpetuarlo  per  gemme. 

108.  La  riprodnzloiift  pop  fucinino  intanto  servo  certo  all’accennalo 
scopo  dì  propagare  individui  con  caralleri  e prnprielà  da  noi  desiderale,  ed 
olliensi  colle  nominate  pratiche  da  descrivere  nel  presente  Caimtoi.o.  Lasciando 
al  Capitolo  successivo  l'esaminare  se  realmente  il  fatto  dell'Uomo  possa  miglio- 
rare o modificare  que’  eareilleri  e proprielà,  ora  pongasi  in  sodo  esistere  molle 
gemme  allo  stato  di  certa  guisa  embrionale,  e latente.  Come  spiegare  infatti 
l’origine  di  polloni  che  invece  dì  spuntare  dalla  periferìa  si  sviluppano  dal  centro 
stesso  di  un  tronco,  dal  suo  midollo,  come  avvenne  in  una  Slangeria  pnrndoxa 
siccome  narrò  il  Carrière?  (Wcij.  Hort , 1866,  p.  331),  Ritengo  speciale  alle. 
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MoooeotiledoDì  questo  fallo  confermato  dall'altro  che  piantando  un  petto  di 
fusto  di  talune  di  esse  taglialo  longitudlnalmcnle  a guisa  di  piantone,  non  mette 
giti  polloni  dal  lato  della  scorta,  ma  dal  lato  opposto  ossia  appunto  dal  midollo. 
Tutto  questo  prova  sdinpre  l'esistenza  di  gemme  (o  embrioni  loro)  latenti.  Perciò 
n'esistpno  di  nascoste  sotto  la  scorza  oltre  i bottoni  apparenti  al  di  fuori  di  essa; 
e del  pari  nella  epidermide  delle  radici. 

109.  Distingiionsi  le  prime  quattro  maniere  di  riproduzione  in  ciò  prin> 
cipalmenle,  che  Uovoi.zjo,  Mzgliuulaiu,  PuaTONsJO  e Hadiciib  consegnano 
al  terreno  gemme  o germi  separali  dall'inviduo  die  li  produsse.  E I'L'otolajo 
consiste  in  norclii  diceppaja;  il  Maglii'olajo  impiega  tralci  o sarmenti;  il 
PiAaToNAJo  rami  o polloni;  la  Radica  barbicelle.  La  PmipeAUiaii  invece  colloca 
il  tralcio,  0 ramo  nel  terreno  senza  staccarlo  dalla  pianta  e la  Margotta  per 
soprappiò,  anziché  costringere  il  tralcio  o ramo  a recarsi  entro  il  terreno,  reca 
essa  la  terra  al  posto  ore  la  gemma  dee  barbicare.  Premessa  questa  generale 
distinzione.  Io  speciale  enneetto  di  ciascuna  pratica  vien  chiarito  dalta  rispettiva 
particolare  descrizione  che  segue. 

1 10.  Avvertasi  che  Barbatella  esprime  tanto  il  Magliuolo  quanto  il  Pian- 
toue,  radicati  ch'e' siano,  vale  a dire  barbicati.  Adopero  polii  vocabolo  Radica 
comecché  sinonimo  di  Radice,  per  esprimere  il  metodo  di  propagazione  per 
divisione  di  radici,  non  conosceudo  altro  termine  equivalente. 


Art.  I.  Uovolaio. 

1 1 1 .  Gli  llovoli  volg.  puppote,  son  nocchi,  escrescenze  o protuberanze  dette  dal 
Gasparin  giustamente  gemmifere  che  si  trovano  sulla  radice  alla  base  de'  ceppi 
in  ispecie  degli  Olivi.  Estendo  questa  denominazione  ad  ogni  scheggia  o pezzetto 
di  legno  munito  di  gemma,  giacché  VUovolo  piò  comune  dell’Olivo  è quale 
veramente  lo  deRnisco  F.  Rk  « un  bottone  posto  sopra  una  escrescenza  a foggia 
d’uovo,  di  cui  molte  trovansi  nelle  superficiali  dell'Olivo  •.  £ chiamo  Covulajo 
il  quadratello  di  terreno  dove  ripongonsi  cotesti  Uovoli  a germogliare  per  rica- 
varne piantine  da  collocare  poi  a suo  tempo  in  piantagioni  a dimora. 

Questo  mezzo  di  riproduzione  iisavasi  ab  antico  per  l'Olivo,  cosi  esprimendosi 
Virgilio  nelle  sue  mirabili  Georgiche: 

Quin  el  caudicìbus  sectis  (mirabile  dictu) 

Truditur  e sicco  radix  oleagina  Ugno. 

Nella  stessa  guisa  che  un  Albero  può  seminarsi  nel  posto  in  cui  dee  vivere  sta- 
bilmente, cosi  può  farsi  cogli  Uovoli  eziandio.  Ma  per  le  ragioni  che  consigliano 
di  preferire  il  Semenzajo  e il  Vivajo,  sarà  sempre  da  preferire  l’UovolaJu,  venga 
poi  esso  fatto  nei  Semenzajo  o nel  Vivajo  medesimo.  La  pratica  di  propagare  le 
piante  per  Uovoli,  s'é  volgare  per  Olivi  e Canne,  si  estende  anche  ad  altre 
piante,  massime  intesa  nel  senso  di  sostituire  in  certo  modo  la  seminagione  di 
una  gemma  a quella  di  un  vero  seme.  Il  Lbboecf  esponeva  nel  1861  alla 
Società  d'OrticoItura  di  Francia  che  su  1191  gemme  di  Vite  semiuate  in  ottimo 
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terreno  a profondità  di  1 a 2 centim.,  tolte  dalla  pianta  all'Epoca  della  Potatura, 
gole  21  germogliarono,  e prima  del  25  Agosto  14  di  esse  erano  già  perite,  rima- 
nendone sole  7 di  assai  dubbia  vitalità.  Il  Baltkt  imputava  quella  sconOtta  a 
condizioni  difettose:  averne  egli  conseguiti  ottimi  successi.  Anclie  I'IIudelut  pre- 
teso inventore  di  questo  mezzo  di  propagazione  per  le  Viti,  ne  vantò  prodigiosi 
risultati.  Esso  però  lo  praticava  appunto  per  piantagione  preparatoria  in  Vivajo 
avendo  seminato,  secondo  narra  il  Chauvelot,  45U0  gemme  di  Vile  io  soli  4 ari 
di  terreno,  dove  le  irrigava  di  frequente  e n'ebbe  messe  lunghe  50  ceolimetri.  Il 
Javieb  da  molti  anni  moltiplica  nello  stesso  modo  le  Varietà  di  Vite  che  in  graa 
numero  mette  in  commercio,  ma  le  pone  io  lelainiere  eoo  tulle  le  cure  d'irriga- 
ziooe  e di  coltura  usate  pe' vegetali  pii)  delicati.  Egual  metodo  si  pratica  da 
giardinieri  per  le  Rose  del  Bengala.  Ma  io  generale  sia  per  queste,  sia  per  Vili, 
a mia  stima  sono  da  preferire  e Piantoni , e Magliuoli  per  ragioni  di  pratici 
applicazione  da  esporre  nel  trattare  specialmente  di  tali  piante.  Ora  però  debbo, 
sulla  scorta  di  utilissimi  e profondi  studj  del  Payen,  offerire  di  certa  guisa  più 
chiara  idea  di  questo  modo  in  genere  di  riproduzione. 

112.  L'Uovolo  si  preferisce  al  Seme  per  la  sicurezza  di  riprodurre 
Piante  di  Varietà  conformi  a quelle  da  cui  l'Uovoio  si  trae,  mentre  il  seme  più 
spesso  vi  riproduce  la  Specie  selvatica.  Soggiugnerò  eziandio  che  dall  Eovolo  si 
ottiene  la  piantina  da  collocare  a dimora,  più  presto.  Che  se  si  ponesse  il  pro- 
blema quale  de'  due  metodi  procacci  piante  più  robuste,  più  produttive,  e meoo 
accessibili  a malattie,  forse  pochi  saprebbero  dare  adequata  risposta.  Però  le 
nozioni  di  Kisiolugu  Vegetale  (Libeo  V},  ci  conducono  a dare  la  palma  alla 
riproduzione  per  semi,  giacché  YUovolo  non  produce  Ottone  ma  semplici  radici 
onde  le  Piante  reggon  meno  al  freddo  ed  alla  siccità:  poi  perpetua  i difetti  della 
Pianta  madre:  e in  ispecie  gli  Olivi  nati  di  puppola  contraggono quell'alterazioue 
morbosa  onde  la  loro  buccia  si  copre  di  certe  escrescenze  cancriformi  cui  dan 
nome  di  rogna  o di  lupa.  Però  per  viste  di  Economia  rurale,  rispetto  a quelle 
piante  la  cui  propagazione  per  mezzo  d’Uovoli  ha  il  suffragio  dell'esperienia, 
ci  consiglia  di  preferirla,  giacché  nel  più  dei  casi  non  s'ottiene  da  semi  una 
pianticella  arborea  da  potersi  collocare  a dimora  prima  de' 5 al  7 anni. 

113.  Per  la  Vite  l'uovolo  sarebbe,  seguendo  I'Hcdelot,  un  pezzo  di  tralcio 
lungo  appena  2 a 5 centimetri  con  un  solo  occhio:  seguendo  il  Cbabtbiei, 
l'occhio  avrebbe  appena  una  scheggia  di  legno  come  se  dovesse  servire  per  lo 
innesto  a $cudo.  Il  Payen  nel  secondo  anno  di  vegetazione  ottenne  getti  dagli 
uovoli;  il  Cuantbibb  n'ebbe  con  grappoli  d’Uva:  io  quelli  col  metodo  Hcoelot 
minore  sviluppo  e niun  segno  di  fruttificazione:  lo  che  accadeva  pure  al  Mare- 
sciallo Vaillant  in  piante  ottenute  nella  stessa  guisa  a Viocennes  {Soc.  d'Agric. 
di  Francia,  1864).  Abbiamo  adunque  nella  scheggia  del  Cbantbieb  un  vero 
Covolo,  e come  si  spiega  quella  sua  più  bella  riuscita?  Il  Payen  ci  ha  offerto  uD 
magnifico  disegno  Journ.  d’Agric.  prat.,  1865,  I,  pag.  516)  ove  scorgesi  il 
tralcio  Chantbieb  elevato  metri  1,10  e ricco  di  que' due  grappoli  mentre  il 
tralcio  lluDELOT  infruttifero  si  eleva  solo  84  centim.  Ma  non  ci  ha  offerto  il  di- 
segno delle  radici;  le  quali  però  descrive  nella  piantina  Chantrier  inserite  quasi 
sulla  base  del  tralcio  essendone  disgiunte  da  minimo  strato  della  sottile  scheggia: 
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nella  pianticella  Hddclot  invece  vi  sta  frammezzo  la  grossezza  del  pezzo  di  vecchio 
tralcio  portante  la  gemma.  Cotesta  maggiore  discontinuità  tra  la  radice  e la  talea 
nel  sistema  Uodblot  di  fronte  alla  minima  o forse  ninna  nel  sistema  Chaktbieb 
offre  una  prima  spiegazione  della  superiore  bontà  di  quest’ultimo.  Oltracciò  il 
Payin,  dopo  disvelata  e constatata  la  presenza  della  sostanza  amilacea  nel  corpo 
legnoso  delle  piante  arboree  fecolifere,nota  che  l'amido  si  riproduce  ed  accumula 
in  proporzioni  tanto  più  scarse  quanto  più  scema  la  vitalità  de’  tessuti  legnosi: 
e rilevando  eziandio  che  tale  sostanza  era  minore  ne’ tralci  sotterrati  quanto  più 
lunghi  erano,  ne  indusse  che  avessero  una  vitalità  in  ragione  inversa  della  lun- 
ghezza. Siccome  però  parla  di  boulures  enracinées,  il  tralcio  lungo  rifornendosi 
di  assai  più  radici  del  corto,  non  potrebbe  quell’amido  diminuire  per  effetto  di 
rifornirne  quella  maggior  copia  di  radici,  il  cui  sviluppo  d’altronde  sta  certo  in 
ragione  della  vitalità  della  talea  riproduttrice? 

Infatti  il  Payer  su  tralci  esterni,  la  cui  porzione  superiore  manteneva  intro- 
dotta in  ambiente  riscaldato  a 20  gr.  C.,  mentre  la  inferiore  rimaneva  espo- 
sta a freddo  da — 8 a — 12  gr.  C.,  rilevò  in  quest’ultimo  pezzo  scomparsa  la 
sostanza  amilacea  e ne  inferiva  che  avesse  servito  a nutrire  i bottoni,  i quali 
aveano  germogliato  nella  parte  superiore,  iotantochè  niun  seguo  di  vegetazione 
aveano  dato  gli  altri  del  pezzo  esterno  inferiore. 

114.  Da  lungo  tempo  nelle  Vigne  governate  con  sarmenti  tritati  si  videro 
talora  germogliare  bellissimi  polloni  ; od  anche,  avendo  qualche  pezzetto  di  tralcio 
di  una  rara  Varietà  di  Vite,  ponendolo  in  un  vaso  se  nc  rica\ò  una  buona  pian- 
ticella : pratica  quest’ultima  detta  all’ingleee.  Ma  se  cotal  modo  di  seminar  gemme 
ha  fatto  molto  chiasso  per  qualche  anno  dopo  che  I'Hudelot  l’ha  celebralo  quale 
sua  scoperta,  i viticullori  presto  se  ne  disvogliarono  per  ragioni  da  dire  più 
innanzi  trattando  della  Vite.  Intanto  giova  conoscere  tale  pratica  applicata  con 
miglior  gradimento  dei  coltivatori  alia  propagazione  in  ispecie  dell'Olivo. 

115.  L’Oliro  Immortale  dissero  gli  antichi,  fors’anco  perchè,  divenuto 
decrepito,  quasi  con  ogni  suo  frammento  rivive.  Non  v'è  pianta,  scrivea  F.  Re, 
che  possa  propagarsi  in  più  modi  quanto  questa,  e il  vedremo  nel  Capitolo  XI. 
Limitandoci  ora  al  metodo  dell’UovoIo,  staccasi  cotesta  scheggia  gemmifera,  o 
se  vuoisi  gemma  caulifera,  dal  ceppo  ancor  vivente  dell'Olivo,  nella  sua  parte 
appena  sotto  al  colletto  della  pianta;  e messa  in  terra  solllce,  spunta  radici  e 
fronde  come  farebbe  un  tubero.  Assai  volle  traggono  cotesti  uovoli  o pvppole  da 
piante  che  si  atterrano  perchè  malate,  o che  perirono  sopra  terra,  ed  è pratica 
riprovevole.  Anche  quando  svelgoosi,  discalzando  buoni  Olivi,  sotto  il  nodo  vitale 
ossia  dove  la  parte  della  pianta  è già  radice,  se  per  caso  quegli  Olivi  erano  stati 
innestati  a qualunque  altezza  sopra  terra,  si  avranno  da  quelle  puppole  piante 
selvatiche  e non  della  Varietà  domestica  che  si  sperava,  di  guisa  da  doverle  poi 
innestare.  Bisogna  dunque  scegliere  con  accorgiroenlo  le  Piante  àladri,  e stac- 
candone solo  qualcuno  qua  e là,  desse  punto  non  soffrono.  Chi  non  conosce  co- 
testi Uovoli,  presto  imparerà  osservando  là  dove  il  pedale  si  congiugne  alle  radici, 
e vi  scorgerà  colali  ringonflamenti  o bernoccoli  semisferici  che  gettano  d’ordi- 
nario rampolii.  Si  levano  e si  procura  che  al  disotto  il  taglio  riesca  beo  levigato. 
Volendo  crearne  un  Uovolajo,  il  terreno  sia  per  qualità,  quale  si  disse  pel  Seroen- 
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tajo  e lavoralo  a profondilà  di  almeno  1 metro;  o nella  sleaga  guisa,  con  analoga 
concimazione,  si  dislribuiscono  gli  (Jovoli  discosti  40  ceulim.  gli  uni  dagli  altri 
per  entro  a solcelli  paralleli  distanti  40  centim.  fra  loro  quando  intendasi  tra- 
piantarli di  poi  nel  Vivajo:  altrimenti,  i solcelli  si  creano  distanti  80  centimetri, 
e gii  Uovoli  si  collocano  a pari  intervallo  fra  loro.  Essendosi  sparso  il  concio  in 
fondo  al  fossetto  o solcello,  si  copra  di  o 3 centim.  di  terra  ben  trita,  non  ada- 
giando mai  rUovolo  a contatto  del  concio,  perché  ricorrendo  stagione  piovosa 
anziché  germogliare  non  imputridisca.  Giova  poi  sempre  impiastricciare  di  cenere 
la  superficie  inferiore  degli  Covoli  medesimi.  La  loro  collocazione  si  opera  in  modo 
che  ricoperti  di  3 centimetri  rimanga  ancora  un  infossamento  di  aitrettanli  cen- 
timetri, che  poi  ricolmasi  dopo  sortiti  i germogli.  Il  terreno  si  terrà  mondo,  e 
come  dice  il  Ccppari,  sommosso,  adarquaiidolo  di  frequente  nel  primo  attuo,  e 
con  abbondutizu  in  quantochè  gli  Uovoli  mellon  barbe  supcrQciali  che  il  Sole 
disecca  facilmente,  massime  se  un  insufSciente  adacquanicnio  fa  ribollire,  come 
dicesi  dal  volgo,  il  terreno.  Uscendo  più  gcritiogli  recidonsi  eccello  il  più  hello 
che  tutelasi  con  piccolo  palo.  Nel  Febhnijo  del  tcrzu  anno  colle  loro  piautine 
s’estraggono  di  terra,  e trapiantatisi  nel  Vivujo;  altri,  avendoli  collocali  nel 
Semenzajo,  come  dissi  ad  80  centimetri  per  ogni  verso,  non  le  tolgono  sino  al 
quarto  o quinto  per  piantarle  a dimora. 

116.  Per  avere  gli  uovoli  nella  Calabria,  narra  il  Pasquslb  {Rela:. 
ecc.,  pag.  211),  ricorrono  neirinverno  a trarre  dalla  base  de' tronchi  colla  scure 
quelle  borze  da  cortecce  lisce  e giovani,  che  accennano  al  fucile  germoglio  per  le 
gemme  avventizie  che  vi  si  costituiscono.  Si  piantano  (in  Piantonajo  chiuso)  a 
distanze  di  50  centim.  l'uno  dall’altro,  poi  si  lasciano  crescere  le  vermene,  le 
quali  giunte  alla  grossezza  di  un  braccio  si  diradicano  (estraggunsi  cioè  colle  loro 
radici),  se  ne  tagliano  tutti  i rami,  e ramoscelli  lasciandoli  lunghi  metri  2,50,  e 
si  portano  a piantarli  in  silo.  Valgono  circa  lire  1,50  l'uno  a differenza  dei  pol- 
loni detti  pedalari,  i quali  strappausi  dalla  base  de’ vecchi  Olivi  e costano  meno 
d’una  lira  ciascuno. 

117.  Altre  piuiite,  poche  però,  propagansi  comunemente  per  Uovoli,  in 
ispeciu  la  Canna  {Arando  donax)  \ le  indicherò  a’  luoghi  rispettivi. 


Ari.  lì.  Magliuolajo. 

118.  Nlellc  estese  Piantagioni,  sicoo  di  Viti,  o d'altri  Vegetabili  arborei 
qualunque,  avvengono  sempre  (per  quanto  si  eseguiscano  io  tulle  le  regole) 
circostanze  accidentali  per  cui  alcune  pianto  non  appigliano,  ovvero  noi  fanno 
io  modo  soddisfacente,  o vengono  mutilate,  per  cui  s’è  costretti  a supplire  con 
altre  pianticelle.  Quindi  si  preferiscono  nuovi  soggetti  ben  forniti  di  radici  e 
ch’estruggonsi  dal  Vivajo.  Per  la  Vite  però  si  crea  nel  Vivajo  stesso  un  Maglivo- 
lajo,  ossia  posto  ove  i Magliuoli  mettoosi  a barbicare.  Anche  in  Francia  non 
pochi  ritengono  miglior  metodo,  sostituire  ne’ posti  vacanti  dei  Vigneto,  magliuoli 
radicali  nel  Maglii'olajo,  anziché  con  propaggini  stancare  i vecchj  ceppi 
(Uounr).  La  dilTerenzu  tra  Magliuolo  e Piattone  consiste  nello  aver  quello  oltre 
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la  talea  d'un  aono,  ud  peuelto  di  quella  di  due  anui  dalla  quale  spuntò  ; nel  col- 
locarla anche  adagiata  nel  terreno  e non  ritta  come  pel  Piantone  ei  suole.  Ma  il 
Magliuolejo  offre  l'altra  differensa  più  notevole  dal  Piantonajo,  in  quantochè 
una  volta  eseguito  perdura  molti  anni  a fornir  sempre  nuove  Barbatelle  ossia 
Magliuoli  radicati,  mentre  il  Piantonajo  deesi  annualmente  rifornire  di  nuove 
talee  o virgulti  per  dare  nuovi  Piantoni  con  radice.  Oltre  la  Vite,  non  costumasi 
per  altre  Piante  far  Magliuoli  da  radici.  Alcune  però  si  propagherebbero  assai 
bene  con  tale  metodo.  Ma  quando  avrò  descritta  la  pratica  per  la  Vite,  sarà  la 
stessa  per  altre  piante  sarmenlose  cui  volesse  applicarsi. 

119.  La  iuteriia  struttura  del  tralcio  o sarmento  di  Vite  merita  studio, 
e il  CuRTois  ne  offre  il  discguo  rappresentato  dalla  Figura  17.  Essa  ci  mostra 
un  pezzo  di  tralcio  (della  sua  parte  inferiore)  spaccato  pel  lungo  ; vi  si  scorge 
la  parte  legnosa  corrispondente  ai  nodi  1, 1,1,1  ; ne’ meritalii,  cioè  fra  nodo  e 
nodo,  la  sostanza  midollare  2,  3,  2,  2;  gli  occhi  o gemme  3,3,3,  3.  Pare  quasi 
che  Natura  abbia  collocati  que’ diaframmi  1,1,1, 1,  onde  proteggere  il  pezzo  di 
tralcio  che  voglia  separarsi  dal  ceppo  per  riprodurre  nuove 

Kic  1 7 

piante.  Senza  intrattenermi  delle  dispute  in  proposito  sorte 
/Éì  3 l'Asnait , il  Cubtois,  il  Goyot  ecc.,  loderò  sempre  la 

pratica  di  svettare  il  tralcio  operando 
Br  nel  posto  di  que’ nodi  odia- 

f f 12  frammi  legnosi,  tagliandoli  trasversai-  \ 

^ L mente  sia  pel  mezzo  , sia  immediata-  \ 

.-Wj-j  A S mente  al  disopra;  ma  in  quest’ultimo 

I / Il  2 raschiando  bene  ogni  vestigio  ÌT 

II  l * f d'occhio.  Inferiormente  poi  s’ha  da  V 

staccare  con  quel  nocchio  onde  s’ira-  L 

^ f ramo,  siccome  scorgesi  nella  ^ 

\4  fili  questo  caso  costi-  /V 

]r\  Ini  tuisce  un  piantone;  o meglio  lascian-  u / 

li  pezzo  dello  stesso 

IfJl  ramo  ossia  tralcio  dell’anno  antece-  m 

dente,  ed  allora  forma  il  vero  Ma- 
\5/  GLicoLO  0 martelletto  che  integrai- 

^ ^ mente  (ossia  prima  della  svettatura)  ci 

viene  rappresentato  dall’altra  Figura  18.  Quel  peuetto  vecchio  B a mia  stima 
offre  due  importanti  servigj,  l’uno  d’impedire  l’accesso  dell’aria  e il  prosciu- 
gamento del  succhio  neiriuleroo  del  Magliuolo;  l’altro  di  rattenerlo  più  Osso  nel 
terreno,  mentre  ogni  minimo  spostamento  di  qualsiasi  Piantone  al  momento  iq 
cui  ha  messo  le  prime  miuime  barbicene,  è a queste  dannoso.  Quanto  poi  al- 
l'affermazione che  l’epidermide  dei  tralcio  sia  da  togliere  loro  sino  al  libro 
nella  porzione  sotterrata  onde  ne  consegua  più  sviluppo  di  barbicene,  e si  anti- 
cipi di  due  anni  la  rendita  della  Vigna  ( Journ.  tCAgr,  prof.,  1863,  II,  p.  351) 
non  la  contraddirò  purché  appunto  il  libro  non  ei  offenda. 

130.  La  scelta  del  Alagliuolo  sia  più  accurata  che  non  si  suole.  La  sua 
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luDgbezza  secondo  I’Hddblot  dovrebbe  essere  ininima,  riducendosi  i suoi  Ua- 
gliuoliad  Uowdi  (§111).  1 Piantoni  del  Cuvordeono  portare  Ire  occhi  in  terra; 
se  di  più,  li  dichiara  inuiiU  anzi  nocivi  ; due  valgou  meglio  d’uuo,  e tre  meglio  di 
due.  Le  radici  spuntate  da  un  quarto  bottone  sarebbero  troppo  lontane  dal  fusto, 
richiederebbero  sotterramento  assai  profondo  o si  dovrebbero  sopprimere  quando 
la  Barbatella  collocasi  a dimora.  Se  si  pon  mente  ad  un  Magliuolo  sotterrato 
diritto  a guisa  di  Piantone,  si  trovano  sempre  le  pi.ù  belle  radici  alle  prime  gemme 
presso  terra;  poche  o ninne  all’estremilà  o calcio  del  Magliuolo.  Perciò  si  tagli 
luogo  un  metro,  salvo  a scortarlo  se  piantasi  ritto,  e non  già  quando  invece  il 
pezzo  sotterrato  si  adagia  quasi  orizzontalmente,  perchè  al  punto  estremo  getta 
barbicene  pressoché  uguali  ali'altre.  Quanto  alla  scelta  dei  Magliuolo,  oltre  al 
costituirsi  del  tralcio  d'un  anno,  ben  vegeto,  non  punto  macchiato  e munito  del 
pezzetto  di  tralcio  di  due  anni  da  cui  nacque,  vogliono  taluni  per  condizione 
essenziale  che  non  abbia  fruttificato.  Altri  invece  propendoùo  a contraria  opi> 
nione,  o almeno  suppongono  che  si  adoperino  tralci  già  fruttiferi,  perciocché 
raccomandano  nei  prepararli  di  recidere  bene  oltre  i viticci,  anche  le  code  o 
picciuoli  de'  grappoli.  In  ogni  modo  traggasi  da  Vite  sanissima  e feconda;  abbia 
occhi  grossi  e spessi  e distribuiti  sopra  due  rette;  sia  unico,  non  biforcuto;  mez- 
zanamente grosso  ; cilindrico;  non  tortuoso  ; e tolgasi  dal  mezzo  della  Vite,  in 
tempo  asciutto,  senza  vento,  il  quale  lo  disecca  rapidamente. 

131.  Il  terreno  del  .ìlagliuolilju  sia  il  più  sciolto  e fresco  del  Vivajo 
di  cui  fa  parte.  Essendo  il  Magliuolo  lungo  circa  un  metro,  collocasi  a 30  cen- 
timetri di  profondità,  e si  corica  per  40  centim.  circa  ; ii  resto  vien  sotterrato 
ritto, eccetto  la  parte  sporgente  dal  suolo  come  chiarisce  la  Figura  19.  Alcuni  li 
sotterrano  affatto  ritti.  Sia  lavorato  il  terreno  (e  innanzi  inverno)  profondo  da  40 
a 50  centimetri.  0 concimasi  con  letame  ben  trito,  nel  lavorarlo  j ovvero  quando 

Fig.  19. 


T 


si  fanno  i solcelli  a primavera  con  3 a 3 chiiogr.  di  minuto  concio  ed  altret- 
tanto di  terriccio  per  metro  corrente,  il  quale  bene  si  mescola  con  mel.i  della  terra 
estratta  dal  solcello.  Questo  si  fa  largo  30  centim.,  profondo  40  se  i Magliuoli 
si  adagiano,  e 60  se  collocansi  ritti:  poi  riempiesi  per  metà  con  quelia  miscela 
di  terra  e concime  al  momento  in  cui  s’hanno  a piantare  i Magliuoli. 

133.  Piantando  i IKaglinoli  o ritti  o adagiati,  sempre  di  guisa  da  lasciar 
fuori  di  terra  3 o 3 gemme,  si  ricordi  con  Colijiiei.la  che  il  terreno  • sia  succoso 
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e mediocre  piuUoslo  che  grasso,  benché  II  più  ridente  suolo  quasi  tutti  gli  Autori 
destinino  a tale  uso;  il  che  non  credo  giovevole  punto  nè  poco  al  coltivatore 
perciocché  posti  i tralci  in  vigoroso  terreno,  quantunque  presto  vi  si  appiglìno  e 
sorgano,  tuttavia  divenuti  poi  barbatelle,  se  trasportinsi  in  peggiore  ristecchiscono 
senza  poter  ingrandire  •.  S'immagini  nella  Figura  19  in  SFSF  la  sezione 
pel  lungo  di  un  tratto  dali’indicnto  solcello  o rossetta  riempiuto  sino  a meta  (cioè 
all'altezza  A A)  con  quella  mesebianza  di  terra  e concime.  Cominciasi  ad  esempio 
dal  lato  0,  e piantasi  il  Magliuolo  M T piegandolo  in  C , ma  con  curva  più 
dolce,  come  esprime  la  Figura  19.  Si  piantano  inoltre  mollo  più  distanti  Ira  loro 
di  guisa  che  fra  l'estremità  superiori  T e T siavi  l'intervallo  di  m.  1,50.  Del 
pari  le  fossette  si  tengano  discoste  in  modo  che  anche  nel  senso  normale  alla 
loro  direzione  l'eslremilà  de' Magliuoli  risultino  a pari  distanza.  E,  E esprime  la 
terra  rima.sla  della  escavazione  dopo  il  riempimento  eseguito  sino  all'altezza  A A; 
colla  terra  E E,  o più  spesso  colla  parte  supcriore  di  quella  che  ricavasi  nell'aprire 
la  vicina  fossetta  parallela,  colmasi  quella  prima  F F da  A A sino  alla  sopertlcie 
S S,  pigiandola  bene  presso  i Magliuoli.  Compiuto  il  turamento  della  fossetta. 


Fig.  19  6is. 


ponendo  un  piede  contro  la  porzione  di  tralcio  ancora  sporgente,  recidesi  lascian- 
dogli due  soli  occhi  sopra  terra,  e ricopresi  con  mucchierello  (indicato  dalla 
punteggiala  R D)  di  sabbia  o minutissima  terra.  Questi  Magliuoli  costituiscono  le 
più  vigorose  piante  madri  del  Magliuolajo.  Ma  si  preferisce  da  molti  il  primo 
metodo  di  brevi  tralci  piantali  ritti,  perchè  meno  imbarazzano  le  operazioni 
successive  seguenti. 

123.  Radicate  le  piante  madri  e munite  di  piccolo  palo  cui  legansi 
attorno  i nuovi  tralci  che  gettano,  onde  potere  all'uopo  zappare  e rinetlar  bene 
il  terreno  quando  occora,  a primavera  dell'anno  seguente  quello  della  piantagione 
' del  Magliuolajo,  o talora  anche  in  autunno  inoltrato  del  medesimo  t'anno;  si 
potano  lasciando  loro  due  o più  tralci  secondo  il  vigore  di  quelle:  poscia  que- 
sti si  propaginano  aH'intorno  nel  modo  da  chiarire  meglio  nell'Art.  V successivo, 
e come  mostra  intanto  la  Figura  20.  Indi  si  recidono  sopra  terra,  alle  altezze  A,  B 
ecc.,  in  guisa  da  lasciar  fuori  solamente  un  occhio  che  i più  diligenti  coprono 
con  mucchierello  di  sabbia.  Si  procura  di  star  discosti  quanto  si  può  dalle  madri 
col  pezzo  sotterrato,  il  quale  tlcnsl  anco  più  lungo  che  non  appaja  dalla  Figura. 
Ed  ora  beo  comprendesi  come  la  piantagione  a talea  lunga  dianzi  chiarita 
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colla  Figura  19  bit  imbarrairerebbe  tali  propaggini  da  fare  attorno  la  piante 
madre.  Nell’anno  appresso  si  hanno  tanti  magliuoli  già  barbicati  da  levare, 
e si  ripiegano  e propaginano  nuovi  tralci  dell'annata  cercando  di  cambiar  posto 


Fig.  20. 


e concimando  a dovere  il  terreno.  L’Haozf:  alTerma  che  le  barbatelle,  ossia  i 
descritti  magliuoli  barbicati,  non  s’appigliano  bene  quanto  i tralci  piantati  a 
dirittura  a mo’  di  piantoni  ne’  terreni  secchi  ed  ardenti  {Journ-  d Agric.  prat.  1868, 
I,  pag.  505).  Ho  sempre  veduto  c sperimentato  il  contrario.-  e quando  s’hanno 
a rimetter  Viti  in  terreni  o posti  diOìcili,  si  ha  sempre  ricorso  al  magliuolo  cosi 
detto  da  radice.  Nei  terzo  anno  a primavera,  ovvero  anco  in  autunno  del  secondo 
anno,  le  propaggini  recidonsi  presso  le  piante  madri  ed  estratte  con  precauzione 
dal  terreno,  se  ne  ricavano  altrettante  Barbatelle  ossia  Magliuoli  da  radice. 
Contemporaneamente  si  coricano  altri  getti  (ossia  tralci  dell’anno)  delle  piante 
madri  e si  propaginano  come  si  fece  di  quelli  di  primo  anno,  con  eguale  avver- 
tenza di  cambiar  posto  aii’iotorno  e spargere  concime  in  fondo  alle  fossette.  Le 
medesime  operazioni  repiicaosi  negli  anni  successivi  e cosi  (concimando  però 
sempre  quando  si  propaggina)  si  ha  ii  Magliuolajo  stabilito  e per  lungo  tempo 
atto  a dare  ogni  anno  buon  numero  di  Barbatelle. 

124.  Altro  metodo  di  propaginamento  per  trarne  barbatelle,  pra- 
ticato dal  Pbtitbcookbih,  consiste  nel  coricare  i tralci  del  ceppo  orizzontalmente 
distanti  circa  5 centimetri  dal  piano  della  fossetta  già  ricolma  di  terra  con  ter- 
riccio 0 letame  scomposto  sino  a 10  centimetri  sotto  la  superflcie.  Quando  i bot- 
toni cominciano  a mettere,  ed  i germogli  di  queiii  contro  terra  si  sono  da  sè 
raddrizzati  verso  l’alto,  gettasi  terra  a poco  a poco  senza  mai  coprirne  la  cima, 
e destramente  la  si  pigia  attorno  di  essi  e si  Unisce  ricolmandola  con  rincal- 
zamento.  La  pratica  dell’EsqooT  di  tener  coricato  il  sarmento  con  uncinetti  di 
legno  rasente  il  suolo,  poi  quando  i bottoni  han  fatto  i germogli  scavare  allora 
il  solcello  in  cui  sotterrare  poscia  il  sarmento,  dovendosi  rialzarlo  e poscia  di 
nuovo  abbassarlo,  esige  più  tempo  e precauzione.  Ogni  getto  in  ambo  i casi,  si 
munisce  di  piccolo  palo.  Se  ne  ottiene  buon  numero  di  barbatelle  estraendo  con 
garbo  la  talea  propoginata  e tagliandola  fra  un  getto  e l’altro.  Così  con  quella 
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rappreseolala  dalla  Figura  21  (auppoDeodo  io  S A II  fondo  del  foraetto  da  ricol- 
mare a poco  a poco  come  ho  detto)  si  ricaverebbero  sei  pianiine  con  radici, 

Fig.  n. 


ossia  6 barbatelle,  in  ordine  da  collocare  a dimora.  Questo  coricamento  de’  sar- 
menti ne  avrebbe  preservato  dalì’oidio  l’uve  prodotte  da  loro  germogli,  se  vero 
narrava  il  Lkvbisson. 

125.  Il  iiiagliiiolajo  piantasi  ancora  di  questo  modo  prescritto  dal 
Guvot  {Jnurn.  d'Ayr.  pr.,  1859,  II,  pag.  459).  Il  terreno  supponesi  fresco  e 
ricco,  ammendato  nel  modo  espresso  nel  § 121  ; I sarmenti  già  tagliati  a tempo 
opportuno  e slralificali  sotterra,  portansi  in  fasci  ad  opcraje  che  dopo  averli 
sciolti  li  scortano  a 36  centimetri,  ricettandoli  da  viticci  ecc.,  scartando  i contorti 
troppo,  gli  schiacciati  o speziati.  Se  non  si  adoperano  immediatamente,  immer- 
gonsi  per  5 cenlim.  dalla  parte  del  calcio  nell'acqua.  Intanto  s’escavano  lungo 
il  cordino  da  terra  ben  teso  snicelli  larghi  come  la  vanga  e profondi  25  centim., 
la  cui  sponda  dal  lato  del  cordino  abbia  una  inclinazione  di  40  gradi.  Un  fan- 
ciullo munito  di  que’  magliuoli  preparati,  li  adagia  su  quella  sponda  di  guisa 
ch’emergano  sul  cordino  6 a 10  centim.  sopra  terra,  distanti  2 cenlim.  e mezzo 
l’uno  dall'altro.  Un  altro  fanciullo  con  una  spatola  o cazzuola  addossa  ai  ma- 
gliuoli circa  2 centimetri  di  terra,  ricoprendoli  dal  cordino  sino  al  fondo  intan- 
locliù  di  seguito  un  operaio  con  un  cesto  di  concime  ne  distribuisce  per  circa  2 
litri  ogni  metro  corrente  di  solcello  che  poi  riempiesi  colla  terra  dell’altro  solcéllo 
che  scavasi  parallelo  a quel  primo,  pigiandola  fortemente.  I solcelli  si  tengon 
distanti  25  centim.  fra  loro,  e dopo  ogni  5 lasciasi  un  intervallo  di  mezzo 
metro  per  sentiere.  Se  le  fila  sono  molto  lunghe,  lasciasi  pure,  di  20  in  20  metri  un 
viale  trasversale  per  comodo  del  servigio.  Terminala  la  piantagione,  si  spuntano 
lutti  i magliuoli  sull'occhio  più  presso  a terra  e ricopresi  con  2 cenlim.  di  sabbia 
o terra  minutissima.  Il  Govot  preferisce  tale  collocazione  a centim.  2,5  anzi- 
ché aio  pratica  mollo  più  comune,  perchè  così  occorrano  gualtro  volle  meno 
di  terreno,  quattro  volle  meno  di  concime,  e quattro  volte  meno  di  colturamento 
per  ottenere  lo  stesso  numero  di  piantine.  Lasciando  stare  che  sarebbero  tre 
volte  meno  e non  quattro,  a me  pare  debba  nascere  intralcio  ed  Incomodo  re- 
ciproco di  radici.  Le  piantine  si  cavano  nel  secondo  anno  lo  Novembre.  Durante 
questi  18  mesi  mantiensi  il  terreno  sempre  nettissimo  da  ogni  erba;  e se  I getti 
fossero  mollo  rigogliosi,  spuntansi  a 50  centim.  da  terra,  lasciando  on  sol  getto 
de’  migliori  o al  più  due.  Anzi  neU’Aprile  se  ne  lascia  un  solo  che  sveltasi  sopra 
nn  solo  occhio.  Poscia  si  opera  un  lievissimo  rincalzamenlo,  e nel  giugno  lol- 
gonsi  via  con  cura  lutti  I pampini  eccettuato  il  principale  che  svettasi  alto  30 
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centim.,  ripetendo  tale  spampanariooe  in  agosto.  Il  Guvot  aggiugne  questo 
calcolo  ; 

Sei  operaj  ; 2 per  estrarre  di  terra  ecc.,  i sarmenti:  2 per  aprire  e riempiere 
i fossetti  : 1 per  distribuire  il  concio,  l'altro  per  vigilare  e sussidiare.  Sei  fan- 
ciulli ; 2 per  servigio  dell'estrazione  e taglio  de'  sarmenti,  2 per  adagiarli  nelle 
fossette,  e 2 per  coprirli  di  terra  colla  spatola  o cazzuola.  Venti  donne  pel  taglio 
de’  sarmenti.  Con  questo  personale  si  piantano  in  un  giorno  4000  magliuoli 
occupando  are  3,55  di  terreno,  compresi  viali  e sentieri.  Si  ricaverebbero 
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£ con  questo  si  provvederebbe  alla  piantagione  di  un  Ettaro  di  Vigna,  come 
verrà  meglio  chiarito  nell'appusito  Capitx>lo  sulla  coltura  della  Vite,  dove  farà 
gli  opportuni  riflessi  di  confronto  fra  questi  varj  metodi. 

126.  Pratica  di  inoiti  paesi,  anche  nella  Champagne,  nel  Cantone 
d'Avize,  dove  sin  dal  1730  era  in  voga  la  fabbricazione  de'  vini  spumanti  (che 
valevano  300  lire  la  loro  misura  invece  di  23  che  costavano  prima  della  mania 
del  salla-turacciolo,  come  la  speciQcava  un  giornale  di  quell'epoca)  è quella 
d'immergere  i tralci  per  circa  metà  detta  loro  lunghezza,  appena  recisi  nell'acqua 
sino  a che  veggasi  cenno  di  vegetazione  ne’  bottoni  ; ed  allora  piantansi  nel 
Magliuolajo.  lo  ritengo  non  riprovevole  tenere  immersi  coH'estremità  inferiore  i 
Magliuoli  quando  si  tratti  di  un  pajo  di  giorni  al  più,  onde  non  dissecchino.  .Va 
il  farli  germogliare  nell'acqua  e costringere  a vegetare  fuori  del  loro  elemento 
ch'è  it  terreno,  non  l'approvo.  Comunque  sia,  ad  Avize  li  collocano  poscia  di- 
stanti solo  5 centimetri  t'un  dall'altro  in  linee  discoste  fra  loro  centim.  30.  La- 
sciano fuori  di  terra  due  occhj,  tre  qualche  volta;  ed  al  più  dopo  due  anni 
son  buoni  da  piantare  stabilmente. 

127.  Piante  di  mai'tellette  (Plant  par  longuelles)  chiamano  nel  citalo 
paese  d'Avize  quelle  ricavate  di  questa  guisa.  Sopra  un  ceppo  di  Vite  (nella  Vigna 
adulta)  scelgono  il  pollone  all'epoca  della  potatura,  cioè  ne'  giorni  in  cui  non 
gela,  dal  20  Gennajo  al  20  Febbrajo.  Scelto  il  soggetto,  tagliano  uno  de'  bracci 
(come  nella  potatura  a sbieco)  soltanto  alla  cima,  lasciandovi  una  striscia  di 
pelle  (ossia  corteccia)  per  distinguere  il  soggetto  dagli  altri  ceppi:  poi  (descrive 
sempre  il  Jouroh)  propaginano  questo  poltone  vangando.  Esso  dà  frutto  nel- 
l'anno stesso,  e nell’anno  successivo  avendo  radicalo , levasi  e pianlas^cMO 
il  ^10  Dicembre  nel  terreno  da  vignare. 

128.  1 magliuoli  a canestro  servono  per  Pia^|||f'coa8iste  in  uu 
bicare  e rappigliare.  Questa  specie  di  margotte 
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tralcio  T,  o vermena  qualunque  che  si  fa  passare  io  un  canesiruccio  di  vimini  C 
del  diametro  e profondità  di  50  a 35  centim.,  e come  accenna  la  Fig.  22  vi  si 
adagia  il  tralcio  senia  staccarlo  dalla  ma- 
dre H,  sotterrasi  a livello  del  suolo  e ri- 
colmasi di  terriccio,  lasciando  sortire  dal 
suolo  slesBO  la  cima  P,  cui  si  lasciano  una 
o due  gemme  come  s’è  dello  pe' Magliuoli 
comuni.  Il  tralcio  mette  barbicene  entro  il 
canestro  ed  anche  fuori  entro  terra , ed 
all’Autunno  o nella  Primavera  successiva 
separato  il  tralcio  dalla  madre  in  T,  levasi 
fhori  come  sta  il  canestro,  e tal  quale  colla 
piantina  P sotterrasi  a dimora.  Ogni  vec- 
chia tana,  i cestini  di  colombaja  dismessi,  sono  di  niun  prezzo  e servono 
a questa  pratica,  per  la  quale  ne'  luoghi  pendi!  le  pianticelle  non  si  scalzano 
mai  nelle  radici,  e rappigliano  con  sicura  riuscita.  Mancando  Viti  in  Pianta- 
menti  vitati  ove  gli  Olmi,  o altri  alberi  di  sostegno  alle  Viti  sieno  alquanto 
adulti,  il  magliuolo  a canestro  vi  si  alleva  meglio  che  colle  semplici  barbatelle. 

129.  Una  foggia  di  magliuolajo  si  otterrebbe  pure  colla  pratica  dei 
rami  o piuttosto  frasche  sotterrate,  delta  dai  Francesi  Bouture  par  ramée.  Ta- 
gliata una  frasca  A B C C (Figura  23),  i cui  ramicelli  B C C sieno  d’un  anno  col 
pezzo  di  ramo  A di  due  anni, 
s’adagia  in  una  formella  F F ben 
lavorata  e concimata:  e ripie- 
gale le  punte  C C...,  si  rilevano 
in  mudo  che  quando  la  formella 
sia  ricolma,  emergano  con  due 
bottoni  ciascnoa.  Gii  si  dà  lieve 
inclinazione  di  guisa  che  la  por- 
zione A rimanga  sotterrata  a 10 
centim.,  e i ramicelli  più  sottili 
a 5.  Non  darebbe  perù  pianticelle  che  per  una  sola  volta,  ed  ogni  anno  sarebbe 
necessario  seppellire  una  nuova  frasca  per  avere  nell’autunno  o nella  primavera 
successiva  altre  pianticelle.  Non  credo  mollo  usata  questa  pratica,  convenevole 
solo  per  terreni  la  cui  scarsa  profondità  non  ammetta  quella  de’  magliuoli, 
almeno  per  un  terzo  collocali  verticali. 

150.  Parecchie  piccole  cure  richiede  inoltre  il  vero  Magliuolajo 
descritto  nei  §§  118, 121  ecc.:  nè  diiTeriscono  da  quelle  prescritte  pel  Semen- 
sajo.  Non  s’irrighi  tuttavia,  eccetto  casi  di  siccità  straordinaria.  Quando  poi  il 
terreno  fosse  assai  sciolto,  anziché  fare  quel  mucchierello  di  sabbia  attorno 
l’estremità  del  tralcio  sporgente  dal  suolo,  si  forma  invece  un  piccolo  arginello 
intorno  ad  esso  ma  un  po’distanle  ; e ciò  perché  l'acqua  di  pioggia  vi  si  trat- 
tenga alquanto. 

131 . Il  Magliuolajo  serve  non  solo  per  Vili,  ma  eziandio  per  Gelsi  delle 
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Filippine,  Salici  piangenti,  e In  genere  per  ogni  Specie  di  piante  aarmentoie,  o 
aerpcggianti,  e per  quante  metlon  radici  a flor  di  terra,  con»  verri  a taglio  indi* 
care  a luoghi  opportuni. 


Ari.  III.  Pianlonajo. 

132.  La  riproduzione  per  Piantoni,  pratica  volgarigaima  in  apparenu, 
è però  di  tale  importenia,  che  la  .Società  di  Orticoi.tora  di  Francia,  eia  dal 
1865  mise  a concorso,  e ha  dovuto  protrarlo  al  1870,  questo  tema: 

Esporre,  appoggiandosi  ad  osservazioni  precise,  la  storia  del  Purtonsjo 
[boulurage.  si  direbbe  quasi  pìanloneggiamento)  considerato  al  punto  di  vista: 

1°  Dell’influenza  esercitata  sulla  ripresa  de' piantoni  dall'umidità,  dal  ca- 
lore, dal  suolo,  dalla  luce  e dall'aria. 

2°  Del  rapporto  esistente  fra  il  tempo  necessario  alla  ripresa  e il  grado 
A'inlegnimenlo  {lignification)  del  piantone,  la  natura  dc’succhj  lat- 
tiginosi, resinosi  o non,  ere. 

3°  De’  punti  dai  quali  emergono  le  radici,  e del  modo  del  loro  sviluppo.' 

Che  se  hannovi  moltissime  piante  le  quali  si  propagano  per  mezzo  di  Piantone, 
maggiore  è Torse  il  numero  di  quelle  per  le  quali  con  tal  mezzo  mal  si  riesce  a 
riprodurle;  e ciò  senza  conoscerne  esattamente  la  ragione.  In  generale  però  la 
pratica  ammae.stra  : 

I.  Riuscir  meglio  coi  vegetabili  erbacei  che  coi  legnosi; 

II.  Che  i piantoni  di  piante  più  ricche  di  succhio,  meglio  barbicano; 

MI.  Gii  arbusti  a Toglie  opposte,  meglio  di  quelli  a Toglie  alterne; 

IV.  I teneri  rami  di  arboscelli,  meglio  che  i legnosi  degli  alberi  ; . 

V.  Quelli  di  piante  ricche  di  tessuto  cellulare,  molto  più  Taeilmenle  degli 

appartenenti  a piante  resinose  o lattiginose; 

VI.  I poppajoni  cosi  detti,  ossia  succhioni,  cioè  rami  rimessiticci  dal  ceppo, 
vigorosi  e di  un  solo  anno,  meglio  degli  altri. 

133.  La  pratica  antica  venne  disvelata  elegantemente  da  Virgilio  nel  II 
delle  Georgiche,  quando,  descritti  i mezzi  onde  Natura  propaga  le  Piante  cui 
diciamo  spontanee,  soggiugnea: 

Altri  additonne  esperienza  ed  arte 
In  lungo  andar:  chi  dispiccò  rampollo 
Dal  corpo  della  madre  e lo  commise 
All’aperta  di  un  solco,  e chi  radici 
E piantoni  dappiè  parliti  in  quattro, 

E pali  aguzzi  conflccò  sotterra 
ProTondamente,  ecc. 

Sin  d’allora  pertanto,  più  modi  si  conosceano;  ma  l’esperienza  Tece  in  ogni 
tempo  conoscere  che  se  l’arte  giugno  con  molta  cura  ad  applicare  questo  mezzo 
di  riproduzione  anche  a piante  di  tessuto  legnoso  conipnlto,  quali  soglionsi 
chiamare  di  legno  forte,  riesce  però,  come  ho  detto,  mollo  meglio  e più  agevol- 
mente con  quelle  a tessuto  più  lasso,  che  diciamo  di  legno  dolce.  Pratica  antica 
è pur  quella  di  levare  I Polloni  sorti  presso  al  piede  di  Alberi,  estraendolì  ccu- 
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tamenta  colle  loro  radici,  e piantarli  nel  Vivejo.  Il  Bb  condanna  queito  metodo 
affermando  cotali  pianticelle  eeecre  peggiori  d’ogni  altra,  rimaner  baaee,  non 
durare  lunga  vita,  ecc.  {Elem.  d’Agr.  VII,  S).  Le  Robinie,  gli  Alianti  e molti 
altri  Alberi  gettano  di  cotali  polloni  in  quantità  e a disianze  notevoli,  e ne 
ricavai  tempre  ottime  piante.  Ritengo  perciò  che  la  mala  riuscita  dipenda  da 
poco  bella  maniera  eia  nell'esirarre  tali  rampolli  sia  nel  piantarli,  dubbio  in 
toetanza  dallo  stesso  Rb  dichiarato.  Ad  ogni  modo  sono  vera  piantine  e non 
costituiscono  veri  Piantoni,  la  cui  caratteristica  consiste  per  lo  contrario  nella 
mancanza  di  radici,  ch’c'  sono  indotti  a produrre  mediante  il  loro  collocamento 
nel  Piantonajo,  o talora  anche  nel  posto  di  loro  detinitiva  dimora.  Quanto  poi 
ai  rimessiticci  o polloni  di  ceppaje  che  si  fanno  radicare  prima  di  staccarli  dal 
ceppo,  quest!  appartengono  alle  Propaggini  o alle  Margotte,  e non  si  compren- 
dono tra  i veri  Piantoni. 

134.  Un  frammento  di  pianta,  qualunque  sla.si,  o pezzo  di  fusto,  o 
di  ramo,  o di  radice,  una  foglia,  ho  detto  che  può  riprodurre  un  individuo  vcge 
tale  simile  a quello  cui  apparteneva.  Qnesto  metodo  di  moltiplicazione  per  buon 
numero  di  piante  riesce  soltanto  col  sussidio  di  campane  di  vetro,  ed  allora  è 
pratica  da  giardiniere  da  specificare  net  Libro  XXIV.  La  riproduzione  per  ra- 
dici eziandio,  farà  soggetto  delle  Radiche  nell'Atr.  IV'.  Ora  è questione  de’ pol- 
loni 0 rami  o pezzi  di  essi,  che  piantansi  piò 
0 meno  verticali.  Esclusi  pertanto  i magliuoli 
0 marlellctli,  di  cui  all'AiiT.  precedente,  si 
hanno  , I’  Piantoni  ramiferi , con  calcio  ; 

11°  Detti,  senza  calcio-,  IIP’  Piantoni  sveltati, 
con  calcio  ; IV°  Detti,  senza  calcio-,  V”  Pian- 
toni appuntiti  ; VI”  Piantoni  a cercine.  Quelli  • 
da  un  semplice  occhio,  gli  ho  notali  già  nel 
Semenzajo  c ncH'Uovolajo. 

135.  I.  Il  Piantone  ramifero  con 
calcio,  è un  bel  pollone  di  un  anno  (al  piò 
di  due)  che  staccasi  dalla  pianta  madre  con 
pezzo  di  corteccia,  ovvero  di  bernoccolo  da 
cui  emerse.  Le  piante  a capitozza,  e le  altre 
abitualmente  rimondate,  formano  col  tempo 
(quelle  alla  cima , queste  anche  lungo  il 
tronco)  le  protuberanze,  o cumuli  di  bernoc- 
coli, quali  scorgonsi  in  A,  B,  C e D della 
Figura  24.  Dalle  mazze  o virgulti  V,  D,  R, 
ecc.  che  gettano  dopo  la  rimondatura,  scel- 
gonsi  i piò  bei  polloni  e staccansi  unitamente 
al  bernoccolo  da  cui  provengono, -il  quale  viene  a comporre  cosi  il  loro  calcio, 
e con  questo  piantansi  nel  Piantonajo  nel  modo  chiarito  piò  innanzi.  Altre  volte 
cotesti  polloni  traggonsi  dal  ceppo,  e vedremo  a suo  luogo  tale  pratica  mollo 
alile  per  gli  Olivi. 
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136.  11.  Il  Piantone  ramifero,  senza  calcio , ti  ottiene  In  egual 
modo  salvocliè  tagliasi  il  Pollone,  o Poppajone  rasente  al  tronco  o al  bernoc- 
colo, senza  toccare  nè  questo  nè  la  corteccia  dell’Albero.  È il  mezzo  più  comune 
di  moltiplicazione  de’ Pioppi,  Vinchi,  Salici,  ecc. 

137.  III.  Il  Piantone  svettato,  con  calcio,  è il  Pollone  o Ramo  ta- 
gliato dal  tronco  coU’espansione  colla  quale  vi  aderiva,  e rimondato  da  ogni 
ramicello  compresa  la  cima,  ridotto  in  somma  quale  si  scorge  nella  Figura  25, 
dove  esprimesi  in  A quell’espansione  o tallone  che  voglia  dirsi.  Quando  cotesti 
Piantoni  si  ricavano  invece  da  bernoccoli , come  i ra- 
miferi del  S 135,  non  si  pregiudica  la  pianta  madre 
quanto  colle  piaghe  che  gli  si  fanno  strappando  il 
pezzo  di  corteccia  costituente  l’accennata  espansione. 

138.  IV.  Il  Piantone  svettato,  senza  cal- 
cio, è un  pezzo  di  Pollone  munito  di  gemme  quale 
acorgesi  nella  Figura  26,  reciso  alle  due  estremità  a 
qualche  distanza  dalle  gemme  stesse. 

139.  V.  Il  Piantone  appuntito  è più  voluminoso  de' precedenti,  ordi- 
nariamente di  due  o tre  anni,  acconciato  all’estremità  inferiore  come  appare 
dalla  Figura  27.  In  Italia  si  nsa  molto  pel  Pioppo,  ma 
senza  toglierne  la  cima  onde  sarebbe  un  Piantone  ra- 
mifero appuntito. 

140.  VI.  Piantoni  a cercine  chiamo  quelli 
cui  i Francesi  dicono  bouture  per  istrozzamento.  Scelto 
un  ramo  dell’anno  precedente  legasi  fortemente  al 
disotto  di  un  bottone.  Ben  presto  formasi  una  gon- 
fiezza o carello  a guisa  di  cercine  rappresentalo  in  .A 
dalla  Figura  28.  Quando  cotesto  cercine  siasi  bene 
sviluppato,  cioè  dopo  uno  o due  anni,  tagliano  il  ramo 
immediatamente  sotto  di  esso,  lo  lasciano  lungo  circa 
20  centimetri,  e lo  piantano  come  gli  altri  Piantoni. 

Impiegano  questa  pratica  per  moltiplicare  le  Specie  di 
legno  tenace  e diOicili  a barbicare. 

1 1 1 . Il  magliuolo  piantone  è un  pezzo  di  tralcio  taglialo  col  suo  calcio 
nel  vecebio  sarmento  ma  senza  quel  pezzetto  di  esso  per  cui  assume  la  foggia  di 
martelletto  (§  119).  Preparati  colali  tralci  col  tenerli  coricali  orizzontalmente 
e sotterrati  in  una  fossa  profonda  circa  40  centim.,  alla  fine  di  Marzo o ai  primi 
d’Aprile  ne’ paesi  meridionali,  e più  tardi  quanto  più  verso  il  Nord,  si  dissot- 
terrano e si  svettano  di  guisa  che  abbiano  due  o tre  orchi.  Poi  pianlansi  ritti  di 
modo  (come  appare  dalla  Figura  29)  che  l’occhio  superiore  rimanga  coperto  da 
due  centimetri  di  terra  se  questa  è sciolta,  nè  facile  a far  crosta:  altrimenti 
l’occhio  stesso  dee  sortire  dal  terreno,  e ricòprcsi  con  piccolo  mucchio  di  sab- 
bia. Alla  line  del  settembre  avrà  radicalo  e messo  di  guisa  da  offerire  alla  ca- 
duta delle  foglie  la  pianticella  rappresentata  dalla  Figura  30.  Questo  metodo 
segnalato  per  nuovo  dal  Buchbtkt  e dal  Rivikrh,  è vecchio  in  alcuni  paesi 


F ig.  27.  Fig.  28. 


Fig.  2K.  Fig.  26. 
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d’Italia  dove  si  prererisce  al  marlellello  perchè  (preparato  e concimato  a dovere 
il  terreno)  con  un  bastone  appuntito  si  fanno  i fori  alle  volute  distanze,  vi  si 
conOcca  il  magliuolo  piantone 

con  garbo  per  non  offenderne  gli  Fig-  30. 

occhi,  ed  in  tempo  brevissimo 
è piantato  il  Magliuolajo,  o se 
vuoisi  anco  la  Vigna,  giacché 
talvolta  si  pianta  di  tal  guisa  a 
dirittura  il  Vigneto.  Il  Gdvot 
unii  ( nel  suo  Rapporl  sur  te 
Puy  de-Dome,  1863,  pag.  21) 


Fig.  29. 


pretende  che  appunto  questa  piantagione  verticale  della  Vite,  sia  la  migliore 
di  tutte. 

142.  Scelgasi  il  Piantone  con  accorgimento.  Se  si  prendono  polloni 
laterali,  massime  in  Abeti,  Tuje.  ecc.,  o non  di  bella  venuta,  si  ricaveranno 
piante  che  non  faranno  bella  cima,  nè  avranno  sviluppo  vigoroso.  Il  pollone 
o ramo  di  un  anno,  purché  sia  molto  rigoglioso,  riuscirà  meglio  del  più  adulto: 
ed  a pari  condizioni  d’età  tanto  meglio  quanto  più  grosso  e forte.  Questo  bar* 
bica  sempre  prima  , non  teme  l'iiifluenze  esterne  come  il  più  piccolo  ed  esile,  e 
in  un  anno  (almeno  per  certe  Specie)  offre  un  alberetto  in  pronto  da  piantare  a 
dimora.  Il  Piantone  presto  s'appiglia,  quando  ha  bella  scorza  ancora  non  le- 
gnosa. Taluni,  ad  esempio  per  l'Olivo  in  Calabria  come  narra  l'ATTAitsDio, 
scelgono  virgulti  luoghi  appena  due  palmi,  ma  stanno  nel  vivajo  sino  a 7 ed  8 
anni  prima  di  piantarli  a dimora.  In  generale  poi  i Piantoni  con  ealeio  si  pre- 
feriscono, perchè  a quel  tallone,  o presso  al  medesimo,  sembra  esistere  maggior 
copia  di  gemme  rudimeniarie  favorevoli  alia  creazione  di  radici,  e perchè,  sic- 
come notai  pe’  magliuoli,  gl'interni  vasi  della  talea  non  restano  cosi  diretta- 
mente esposti  all'aria,  ed  il  Piantone  una  volta  piantato  rimane  infisso  più 
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stabilmente  nel  terreno.  GII  altri  invece  senza  calcio,  si  piantano  più  spedita- 
mente. Qualunque  Piantone  dovrebbe  sempre  coprirsi  ne’  tagli  con  empiastro 
di  cenere,  terra  e meta  vaccina,  o altro  simile,  massime  se  trascorre  qualche 
giorno  prima  di  piantarlo.  InOne  i Piantoni  di  Specie  a foglie  persistenti  non 
deono  punto  esserne  sforniti,  e uè  manco  a mia  stima  svettati. 

145.  Lo  svettare  ogni  sorta  di  Piantone,  come  ii  Db  Dreuii.  ed 
altri  scrittori  francesi  prescrivono,  mentre  non  fan  motto  mai  di  Piantoni  {Bau- 
tures)  adoperati  intatti  colla  loro  cima,  e che  ho  chiamati  ramiferi,  noi  so 
comprendere.  Colle  loro  boulures  qualunque,  per  allevare  un  albero  d’alto  fusto 
bisogna  fonare  un  nuovo  ramo  laterale  a divenire  asse  principale.  Qualunque 
anzi  sia  l’altezza  del  tronco  del  futuro  Albero,  se  supera  quella  che  avea  sopra 
terra  il  Piantone  svettato,  in  quel  posto,  nell’atterrare  l’Albero  adulto  si  riscon- 
trerà sempre  una  discontinuità  molto  sgradevole  se  da  tale  tronco  vogliano  ri- 
cavarsi Assi  0 Panconcelli,  ecc.  Questo  difetto  non  apparirà  impiegando  piccoli 
e minuti  Piantoni,  ma  coi  vigorosi  di  due  e più  anni  (quali  gli  appuntili  del 
§ 139  cb’essi  chiamano  boulures  par  planrons  e tagliano  luoghi  anco  3 metri] 
mi  pare  molto  probabile  rioconveniente  accennato  anco  per  motivi  che  ho  da 
soggiugnere  trattando  delle  Piantagioni. 

143  bis.  L’epoca  migliore  per  istaccare  i Piantoni  mi  par  quella  che 
precede  immediatamente  la  loro  piantagione.  In  diverso  caso  ripongansi  in  zolla 
nel  modo  descritto  al  § 97.  Il  reciderli  in  Autunno  c in  tal  epoca  collocarli 
nel  Piantonajo,  assicura  il  germogliamento  più  che  il  farlo  in  Primavera.  Tutta- 
volta  se  ricorra  rigido  rinverno,  quella  talea,  pur  non  altro  è il  Piantone,  vivrà 
dessa  meglio  entro  terra  staccata  dalla  madre  sua,  anziché  tuttora  unitavi  ? 1 
Piantoni  da  due  o tre  occhi  soltanto  sopra  terra,  si  ponno  coprire  con  que’muc- 
chierelli  consigliati  a proteggimento  de’ Magliuoli  (§  122).  Ma  il  Piantone  che 
sorge  talora  un  metro  e più  ancora,  massime  se  ramifero,  non  polendosi  del 
pari  interrare,  col  freddo  si  corruga  nella  scorza,  e stenla  poi  a mettere  in  Pri- 
mavera. Perciò  la  stagione  più  propizia  sarà  poco  prima  dell’aprirsi  di  quest’ul- 
Uma  stagione,  o meglio  un  pajo  di  settimane  tutto  al  più  prima  dell’epoca  in 
cui  la  pianta  di  quella  Specie  suol  mettere. 

144.  La  terra  del  Piantonajo  è quale  pel  Vivajo  di  cui  fa  parte.  Si 
vorrebbe  ad  esposizione  settentrionale,  ma  questo  dipende  secondo  che  trattasi 
di  Specie  o essente  boschereccie,  o altre  diverse,  perciocché  non  sarebbe  oppor- 
tuna per  l'Olivo  e simili  amanti  del  caldo.  In  sostanza,  eccetto  le  più  rustiche 
campestri,  i Piantoni  piccoli  segnatamente,  fa  mestieri  ripararli  e dal  freddo  e 
dal  caldo  sino  a che  non  abbian  messo,  e i nuovi  germogli  non  sieoo  al- 
quanto sviluppati.  Può  inoltre  ricorrere  necessità  di  qualche  inafliamento,  e si 
praticherà  con  tutte  le  altre  cure  raccomandate  pel  Semenzajo. 

148.  Tainni  lodano  la  pratica  innanzi  tutto  di  coprire  di  mastice  o 
di  cera  l’estremità  inferiore  del  pollone  reciso  per  ricavarne  un  Piantone  ; poi 
lasciarlo  immerso  per  metà  nell’acqua  circa  tre  settimane,  rinnuovandola  ogni 
tre  0 quattro  giorni;  e quando  la  parte  immersa  comincia  a sporgere  barbicene, 
piantare  il  pollone.  Quella  immersione,  come  se  si  trattasse  di  Specie  acquatili, 
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non  mi  sembra  razionale , e preferisco  tenerli  in  zolla  95)  o semplice- 
mente nella  sabbia  mantenuta  umida. 

146.  Collocasi  il  Piantone  verticalmente  con  precauzione  in  fosserelle 
0 buche  le  qnali  riempionsi  di  terra  e letame  trito,  ovvero  di  minuto  terriccio. 
D'ordinario  il  Piantone  vicn  sotterralo  per  un  terzo  della  sua  lungiiezza;  e i più 
cauti  pe’  Piantoni  senza  calcio  preparano  il  foro  mediante  addatto  cavicchio  di 
legno,  0 palo  di  ferro,  perchè  non  si  laceri  la  scorza  o non  sottrano  gli  occhi  nel 
conficcare  con  soverchia  forza  il  Piantone;  ma  pigiando  bene  la  terra  attorno 
di  esso.  La  distanza  non  sarà  minore  di  30  a 50  centimetri  per  ogni  verso,  se- 
condo le  diverse  Specie,  quando  debbono  rimanere  nel  Piantonajo  sino  alla  col- 
locazione  a dimora.  Quando  invece  si  piantano  a dirittura  a dimora,  come  suol 
farsi  pe’  Piantoni  ramiferi  de’ Pioppi,  Salici,  Ontani,  ecc.,  conficcansi  o collocansi 
alle  distanze  che  si  diranno  convenevoli  alla  prosperità  delle  relative  Specie. 
Infine  quando  i Piantoni  si  conficcano,  il  suolo  del  Piantonajo  deve  già  essere 
concimato;  se  si  piantano  in  fossette  u sulcelli,  com’è  necessario  per  quelli  mu- 
niti di  calcio  0 tallone,  il  concio  si  distribuisce  entro  le  fossette  medesime. 

147.  Le  cure  siiccessiTC  sono  quali  le  descritte  per  le  piantine  di  Se- 
menzaJo,o  di  Vivajo.  Inoltre,  particolarmente  pe’ grandi  Piantoni,  si  badi  sempre 
a tenere  otturalo  zappettando  il  foro  io  cui  sono  collocati,  il  quale  per  l’azione 
del  vento  sulla  frasca,  s’allarga,  e l’aria  penetrando  nell’interno  nuoce  alle  nuove 
barbicene  messe  dal  Piantone.  Se  occorre,  mantengasi  una  discreta  umidità  con 
lieve  inafllamenlo:  e per  le  Specie  a foglie  persistenti.  Aranci,  Abeti,  ecc.,  fa 
mestieri  irrorare  le  piantine  (Lidro  111,  § 6*29,  ecc.).  Cure  da  giardiniere  ri- 
chiede il  Piantonajo  quanto  il  Seinenzajo,  perciocché  le  Piante  riusciranno  se- 
condo che  furono  nella  loro  infanzia  allevate.  Ma  sia  lo  spollonare,  sia  lo  sga- 
retiare,  ed  eziandio  lo  innestare  al  piede,  e simili  operazioni  convengono  più  o 
meno  ad  alcune  Specie,  mentre  ad  altre  no;  quindi  ne  farò  cenno  aH’opporlunità 
parlando  delle  Specie  medesime  ai  Capitoli  rispettivi.  Prevengo  intanto  che 
qualunque  taglio  per  diramazioni,  rimondature  ecc.,  dee  eseguirsi  colle  norme 
che  iudieberò  trattando  della  Potai  usa. 


Art.  IV.  Itadiche. 

148.  Le  radici  di  molte  piante,  nelle  porzioni  io  cui  rimangano  o vengano 
scoperte,  acquistano  corteccia  e natura  di  rami.  Da  ciò  la  ragione  della  pratica 
de’  Belgi  i quali  allorché  un  Albero  da  frutta  pecca  d’infecondità,  dovendo  to- 
gliergli una  0 più  radici  dalla  parte  de’  rami  più  grossi  onde  correggerne  la 
soverchia  lussuria,  scelgono  poi  le  più  belle,  ne  fanno  pezzi  di  15  a 20  centim., 
quali  sotterrano  un  po’  inclinati  ed  in  modo  che  l’estremità  più  sottile  rimanga 
a fior  di  terra.  Evidentemente  in  questo  metodo  che  con  pezzi  così  corti  non 
mi  è mai  riuscito  con  Soddisfazione  ad  onta  deli’esilo  favorevole  ottenuto  da 
altri  {Uahon  rust.  V,  pag.  65),  la  radice  fa  oOlcio  di  Piantone.  Assai  più  facil- 
mente dà  buoni  risultati  se  sia  ben  guernita  di  barbicene,  e non  coU’estreraità 
più  grossa  volta  in  basso,  ma  precisamente  al  contrario,  come  scorgasi  dalla 


Digitized  by  Google 


1024  Libro  imi. 

Figura  31,  ove  il  grosso  R sporge  appena  dalla  superficie  S.  Molte  volte  dovendo 
piantare  nuove  siepi  di  Spin  cervino  {Mamnus  ealhar- 
f'8'  ' ticus)  0 anche  d’altri  spini,  impiegando  vecchi  ceppi  e 

squartandoli,  ossia  tagliandoli  in  quattro  parti  vertical- 
mente, semprecchè  ogni  pezzo  rimanesse  fornito  di  co- 
piose barbicene  ne  ottenni  più  sicuro  e rigogiioso  svi- 
luppo die  piantando  piccoli  spini  nati  da  seme.  Sul 
qual  mezzo,  detto  anche  Squartaticcio,  si  rammenti 
il  5 989  del  V Libro.  Per  queste  pratiche  però  bisogna 
seguire  (sia  per  l’epoca  sia  per  le  cure  successive)  tutte 
le  norme  dianzi  descritte  pel  Piantonajo. 

149.  L’impiego  delle  radiche  è frequente  nel  Giardinaggio , come 
chiarirò  nel  XXV°  Libbo.  Qui  giova  notare  la  singolarità  di  questo  metodo  per 
l’accennata  facoltà  di  servire  alla  propagazione  di  vegetabili  diOìcilissimi  da 
moltiplicare  per  mezzo  di  Piantoni,  quali  ad  esempio  Peri,  Castagni,  Querce,  ecc., 
ed  in  generale  gli  Alberi  sempreverdi.  Sono  notevoli  per  la  riproduzione  con 
radici  e rizomi,  l’Ailanto,  il  Soinmacco,  l'Araucaria,  il  Cotugno  giapponese,  la 
Maclura,  alcuni  Rosai,  ecc.  Il  Joiguraux  ne  pianta  pezzetti  di  radici  lunghi  ap. 
pena  5 ad  8 centimetri,  seminandoli  in  fossette  all’oiubra,  inalTIandoli,  eco. 
L’Araucaria  anzi  se  si  moltiplica  per  Piantoni  non  dà  mai  aste  con  rami  verti- 
ciiiosi  secondo  il  Vilmorin  (/.e  bon  Jard.,  pug.  179,  mentre  le  offre  coi  ger- 
mogli provenienti  da  radiche.  Queste  infatti  producono  germogli  diretti  che  non 
hanno  l’inconveniente  notato  al  5 143  per  quelli  prodotti  dai  Piantoni. 

149  bis.  La  propagazione  per  radici  si  eseguisce  pure  scoprendone 
o rilevandone  una  estremità  che  presto  convertesi  a germoglio,  ovvero  operando 
con  quella  specie  di  propaggine  naturale  di  radici  di  cui  toccherò  nel  5 160. 


Ari.  V.  Propaggini. 

130.  Cosi  facea  mio  padre,  esclamano  i villici  e pazienza!  ma  talora 

10  dicon  pure  scienziati  senza  conoscere  poi  a fondo  la  coltivazione  degli  avi. 
Questo  avviene  soventi  rispetto  a quella  delle  Viti.  Non  pochi  ad  esempio  gri- 
dano e stampano  avere  i vini  della  Bourgogne  peggioralo;  riuscire  assai  migliori 
quando  non  si  propagginavano  le  Viti.  Or  bene  THeezà  cita  un  passo  di  Euhbkb 

11  quale  nel  sesto  secolo  in  un  suo  scritto  rimprovera  il  vignajuolo  {vinitorem) 
di  non  dare  alle  fossette  delle  propaggini  la  profondità  convenevole,  lo  certi 
manoscritti  del  1484  trovasi  il  pagamento  per  due  mila  formelle  in  cui  una 
Vigna  si  è propagginata  ecc.  Catunb  non  solo  lodava  le  propaggini  di  Vite  ma 
indicava  questo  mezzo  siccome  alto  a riprodurre  il  Fico,  l’Olivo,  il  Melagrano, 
tutte  le  specie  di  Pomi,  il  Lauro,  il  Pruno,  il  Mirto,  il  Nocciuolo,  il  Noce  di  Pre- 
neste,  ed  il  Platano.  Gli  antichi  affermavano  averlo  Natura  insegnato  coll’esempio 
de’ Rovi,  i quali  lunghissimi  e sottilissimi  giungono  a terra  ed  insinuandovi  le 
loro  cime  vi  rinascono  del  pari  come  l’Ellcra,  la  quale  alla  stessa  maniera  mol- 
tiplica. Conoscevano  la  propaggine  di  semplice  sotterramento  di  talee  quale  ho 


Digitized  by  Googlt 

i 


Capitolo  iVi  1025 

descrilta  per  le  Vili  al  § 121,  quella  col  caueelro  § 128,  o eoa  vaso  entro 
terra,  inflne  la  Margotta  di  cui  ali’ARTicoLo  seguente,  e che  chiamarono  in- 
venzione ardita  giacché  forza  la  terra  a produrre,  lontana  da  se  stessa.  , 
151.  La  propaggine  è operazione  sempiicissima  e l’ho  descrilta  a suffi- 
cienza nel  § 122.  Con  una  lunga  talea  o sarmento  si  ricavano  anche  due  o più 
barbatelle  ossia  piantine  radicate,  basta  operare  nella  foggia  manifesta  colla 
Fig.  52.  Le  porzioni  sotterrale  B,  B,  B,  B,  gellauo  radici  j l’altro  scoperte  I),  D,  D 


Fig.  52. 


danno  messi  come  scorgesi  in  C.  Dopo  un  anno  o due  coi  tagli  praticati.in  E,  E,  E,E 
nel  dissolterarlc  cominciando  da  C si  hanno  tante  piantine,  come  sarebbe  la 
prima  C B E,  ultima  della  propaggine.  Migliori  però  le  più  vicine  alla  pianta 
madre  A.  Il  Gallizioli  (Libro  V,  8 983)  raccomandava  di  sollecitare  a mezzo 
d’incis'oni  o legature  ne’  punti  B,  B,  la  emissione  di  radici.  La  propaggine  più 
semplice  è quella  del  8 125,  cioè  lasciando  sortire  di  terra  la  sola  estremità  dei 
tralci  0 sarmenti  o polloni  qualunque,  giacché  si  pratica  anche  per  Gelsi  ed  altre 
piante,  benché  assai  più  di  rado.  Si  coricano  essi  nel  fossetto  aperto  all  uopo 
profondi  quanto  basta  perché  la  vangatura  ordinaria  non  li  offenda.  Ne  terreni 
secchi  si  collocano  anche  a maggiore  profondità.  D’ordinario  apresi  il  fossetto 
largo  come  la  vanga,  profondasi  due  lille  o circa  45  centimetri  : poi  rigettasi 
del  terreno  ch’era  alla  superflcie  per  circa  10  centimetri  nel  fondo  del  fossetto 
iodi  spargesi  concio  e sopra  altro  strato  di  terreno,  sul  quale  adagiasi  il  tralcio, 
poi  ricolmasi.  Altre  volte  con  una  fitta  scavasi  il  rossetto,  poi  nel  fondo  disten- 
desi  per  3 a 5 centimetri  di  concio.  Indi  vangasi  entro  nel  fondo  medesimo 
incorporandolo  a dovere  con  esso;  e sopra  collocasi  nel  modo  anzidetto  il  sar- 


mento, 0 talea  da  propagginare. 

152.  La  profondità  del  laroro  aque’  45  a 50  centimetri  mi  sembra 
sufficiente  e parmi  soverchia  la  fossa  Ire  braccia  fonda  in  monte,  in  piano  un 
po'  manco  e larga  per  tutte,  due  come  prescrive  il  Soderiiu  {Coltiti,  tose,  delle 
Viti,  ecc.).  Piuttosto  sarà  convenevole  lo  accecare,  ammaccandoli  colla  mano,  gli 
occhi  di  quel  pezzo  di  tralcio  presso  la  madre,  che  cala  verso  terra  e rimane 
scoperto, giacché  gettando  esso  de’ germogli  sottraggono  succhio  destinato  invece 
ad  alimentare  la  formazione  delle  radici  nel  pezzo  sotterrato  e lo  sviluppo  del- 
l’occhio estremo  che  lasciasi  sortire  di  terra.  Del  resto  la  formella  o fossetta  si 


faccia  ampia  e profonda  quant’è  più  vecchia  la  Vigna, 
/t(t(u:ioni  S Agricoltura.  Voi.  V, 


0 in  genere  tenace 
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suolo  fu  cui  la  nuova  pianticella  di  propaggine  dee  sorgere:  ma  la  talea  o sar- 
mento non  si  corichino  a maggiore  profondità  dell'accennata  di  90  a 35  centim. 

153.  Con  altro  metodo,  analogo  a quello  del  § 134,  apresi  la  fossetta, 
riempiasi  di  terra,  letame  ecc.,  sino  a 30  cent,  sotto  la  superficie.  Vi  si  sdraja  per 
entro  il  tralcio,  tenendolo  fisso  con  uncini  di  legno,  e conficcando  nel  suolo  il  capo 
del  tralcio.  Quando  gli  occhi  han  messo  germogli  di  3 centimetri,  gettasi  un 
po'  di  terra  lasciandone  le  tenere  cime  sporgenti;  e quando  si  sono  elevale  altri 
3 centim.  sulla  superficie  del  terreno,  si  compie  l'otturamento  della  fossetta. 

154.  Altro  metodo  purè  analogo,  è coricare  e sepellire  la  prima  porsione 
di  tralcio  presso  la  madre,  poi  se  n'eleva  la  porzione  successiva  sopra  terra  a 
guisa  d’arco  conficcandone  sotterra  la  estremità.  Di  questa  guisa  il  succhio  del 
capo  estremo  che  barbica  circola  verso  la  gemma  dell'arco  esteriore  in  senso 
contrario  al  suo  normale.  Questa  maniera  di  propaggine  descritta  anche  dal 
Sahut,  avendola  egli  praticata  su  13  tralci,  gli  offerì  nel  primo  anno  una  bella 
vegetazione  in  tutte;  ma  nel  secondo  anno  di  6 di  esse  slattate  (recisa  cioè  la 
comunicazione  colla  madre)  soltanto  due  si  conservarono  : perirono  l’altre. 

155.  L'epoca  migliore  di  propagginare  sarebbe  del  decenibre  e genoajo 
quando  cioè  la  pianta  è in  pieno  letargo  (Liaso  V,  § 589).  Giova  farlo  nelle  ore 
meno  fredde  del  giorno;  nè  mai  mentre  gela,  anche  per  la  maggiore  rigidità 
de'  tralci  o virgulti  in  quella  circostanza,  onde  s'infrangono  nel  piegarli.  Ne' climi 
soggetti  a brinale  di  primavera,  facendo  le  propaggini  in  autunno  si  rischia  di 
vedere  precoci  germogli  per  loro  causa  perire.  Quivi  perciò  il  prudente  coltiva- 
tore le  farà  in  Qn  di  febbrajo,  o anche  piò  tardi  onde  non  escano  i nuovi  ger- 
mogli se  non  passato  quel  pericolo. 

156.  Nelle  propaggini  di  Vili  taluni  radono  via  gli  occhi  in  tutta  la 
porzione  di  sarmento  sotterrata,  perchè  dal  taglio  sviluppansi  più  radicellc  a loro 
credere  che  dalla  gemma.  Altri  fanno  incisioni  longitudinali,  ne'  merilalli  sempre 
della  parte  sepolta;  alcuni  anzi  vi  praticano  reali  escoriazioni,  pretendendo  di 
aumentarne  in  tal  guisa  il  vigore.  Approvo  le  incisioni  e legature  mentovate  al 
§151  quando  in  ispecie  la  talea  da  propagginare  pe'  rigori  del  verno  sembri  molto 
Indurita  nella  corteccia:  approvai  pure  Io  accecamento  degli  occhi  esterni  presso 
la  pianta  madre  (§  153):  ma  quell’allre  offese  non  le  ho  per  ragionevoli  nè  utili. 
Importa  piuttosto;  operare  a terreno  ben  sano;  sminuzzarlo  a dovere  perchè 
accosti  in  ogni  punto  la  talea  nel  tratto  coricato  ; ed  applicare  quel  concio  che 
a suo  luogo  verrò  additando  per  convenevole  alle  diverse  Specie  di  Piante.  E 
quando  a 30  o 35  centimetri  di  profondità,  il  suolo  sia  acquitrinoso,  o riposi  su 
prossimo  strato  impermeabile,  non  si  facciano  propaggini  senza  fognare  il  ter- 
reno: questa  pratica  gioverà  non  solo  ad  esse,  ma  eziandio  alle  piante  madri  da 
cui  si  traggono. 

157.  Il  propagginare  le  Vili  come  sistema  generale  di  coltura  di  una 
Vigna,  quale  viene  praticalo  ne’  dipartimenti  Nord-Est  della  Francia,  è censurato 
dal Guvot,  opponendovi  egli  le  mollo  migliori  produzioni  dei  Vignetidell’Herault, 
dell’Audc,  del  Rodano  ecc.,  ove  punto  non  si  propaggina.  L’ilvor  risponde  al 
Goyot  che  col  sussidio  della  propaggine  nella  Moselle,  ove  la  Vite  rispetto  al 
clima  è quasi  coltura  forzata,  mantengono  le  loro  Vigne  sino  a 100  anni;  e senza, 
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non  ne  durerebbero  30  : nelle  Viti  di  recente  propagginate,  l'uve  maturare  più 
presto,  non  perdere  le  sue  buone  qualità;  nella  Borgogna  e nella  Champagne 
propagginarsi  tutti  gli  anni  e trareene  vini  celebri  ovunque.  Il  DECHAanv  pretende 
che  il  vino  delle  propaggini  sia  superiore  a quello  delle  giovani  Viti,  il  Vaiai 
inOne  volea  si  piantassero  le  Vigne  con  barbatelle  di  àlagliuolajo,  le  quali,  come 
s’è  veduto,  derivano  in  realtà  da  propaggini.  Quando  bene  vogliasi  per  economia 
di  spesa  preferire  l’ordinario  sistema  di  piantagione  delle  Vili  alla  barbatella, 
vale  a dire  al  Magliuolo  radicato  di  propaggine,  questo  offrirà  sempre  il  meuo 
di  rifornire  i vuoti,  o piante  mancanti  per  qualunque  causa.  La  propaggine  poi 
direttamente  fatta  nella  Vigna  o nel  Piantamento,  dà  nuove  pianticelle  che  in 
un  pajo  d’anni  emulano  le  adulte  in  rigoglio  e fruttificazione. 

158.  La  Propaggine  di  ceppùja  consiste  nello  sgaretlare  una  pianta, 
cioè  reciderne  il  fusto  presso  terra  : poscia  i rimessiticci,  polloni,  ramoscelli,  si 
coricano  all’intorno  in  ampia  fossa  circolare,  escavala  prendendo  il  ceppo  per 
centro  come  scorgesi  dalla  Figura  SS.  Si  coprono  di  terra  rilevandone  le  cime 
C,  C,...  al  di  sopra  di  essa  ed  operando  analogamente  al  Piantone. 


Fig.  33. 


159.  I Polloni  di  ceppila  poi  che  si  fanno  barbicare  prima  di  staccarli 
dalla  piante  madre  (§  133),  e senza  propagginarli,  per  mia  stima  costituiscono 
una  foggia  di  Margotte,  onde  ne  farò  ragione  nel  seguente  Abticolo. 

160.  La  Propaggine  per  radici  assai  volte  si  opera  naturalmente 
quando  cioè  la  pianta  legnosa  a radici  striscianti,  come  quello  rappresentata  dal 
fusto  P nella  Figura  34,  prolungando  le  sue  radici  R,  dalla  estremità  getta  un 


Fig.  34. 


germoglio  sopra  terra  G.  Volendo  ricavarne  artificialmente,  scoperta  nel  vangare 
la  terra  la  direzione  della  radice  stessa,  se  ne  lascia  scoperta,  ad  esempio,  un 
tratto  m m,  e quivi  non  tarda  a sorgere  un  pollone  A che  a suo  tempo  eslraesi 
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tagliando  quel  pezzo  di  radice  ne’ due  punti  sotto  m ed  m.  Per  ottenere  una 
pianticella  ben  nutrita  fa  mestieri,  appena  il  germoglio  A si  è levato  sul  terreno, 
riempiere  di  terriccio  quella  piccola  buca  m m inafllamlo  all'uopo,  sarchiando 
■'erbe  selvagge,  ecc. 

Ari,  VI.  Margotte. 

161.  Quasi  tutte  le  piante  si  possono  mòltiplicare  per  Mkgotte: 
perciò  non  volli  confonderle  colle  semplici  Provane  o Propaggini  (1)  più  conve- 
nevoli alle  piante  sarmeiitose,  o ricadenti,  che  all'altre  più  veramente  arboree  in 
quanto  tendono  sempre  ad  ergersi  anche  coi  rami  verso  l'alto.  La  Margotta  ben 
fatta  e ben  governata  può  dare  un  nuovo  individuo  perfettamente  simile  a quello 

' da  cui  si  ricava,  e qualunque  siane  la  Specie 
0 Varietà.  Pratica  antichissima  è pigliare  un 
giovane  ramo,  passarlo  a traverso  un  pignatto 
forato  nel  fondo,  ovvero  appositamente  diviso 
in  due  parti  che  riunisconsi  dopo  con  accon- 
cia legatura.  Riernpiesi  indi  il  pignatto  di 
terra  buona  e minuta,  c la  si  mantiene  sempre 
umida.  Dopo  un  tempo,  d'ordinario  minore 
quanl'è  più  grossa  la  corteccia  del  ramo , 
questo  nella  parte  contornata  dalla  terra  vi 
getta  radici,  e tagliandolo  al  di  sotto  del  pi- 
gnalto  si  ha  una  piantina  barbicata  da  collo- 
care nel  Vivajo,  o dove  torni  opportuno.  In- 
vece del  pignatto  s'adopera  un  recipiente 
qualunque,  e per  non  danneggiare  il  ramo 
col  suo  peso , si  sostiene  con  palo  o altro 
mezzo.  Nel  985  del  Libro  V olTerii  già  il 
disegno  rappresentato  dalla  Figura  35.  Il 
ramo  R si  fa  entrare  nel  vaso  V per  la  fenditura  A,  la  quale  richiudesi  con 
alcun  coccio  onde  contenga  la  terra  di  cui  il  vaso  si  riempie.  Quel  sostegno  G 
impedisce  al  ramo  R di  fiaccarsi. 

162.  La  margotta  più  semplice,  forse  la  più  antica,  consiste  nel  rin- 
calzare i getti  di  una  pianta  di  poco  sporgente  dal  suolo,  formandole  una  calza- 
tura di  terra  facile  ad  impregnarsi  di  umidità  ed  a conservarla,  che  pigiasi  at- 
torno ai  rami,  componendola  a mucchio  come  scorgesi  dalla  Figura  56.  Spesso 
una  pianta  d'Olivo  la  cui  parte  esterna  peri  per  soverchio  freddo,  tagliata  ra- 
sente il  suolo,  rimette  bellissimi  getti.  Se  ne  ricavano  tante  piantine,  elevandovi 
attorno  una  piccola  palizzata  intrecciala  che  riernpiesi  di  terra  sminuzzata, 
pingue  e fresca  e sopra  copresi  di  mu.sco,  ed  a quando  a quando  s'inafna.  La 
Figura  37  indica  abbastanza  questa  pratica,  la  quale  talora  modificasi  sostituendo 

(1)  I Francesi,  almeno  il  Tuonx.  il  De  Iìrf.uii.  ed  altri,  sotto  nome  di  litarcollage 
• comprendono  le  varie  foggio  di  Propaggine.  Solamente  cbiomano  Marcolle  en  l’air  la 
vera  Margnllo. 
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radici  a bastaale  per  vegetare  da  éè,  eoa  molla  precauzione  si  disfà  airialorno 
il  mucchio  di  terra  o il  gralicolalo,  ecc.,  recidendole  sotto  le  radici  stesse  presso 
al  ceppo,  e procurando  di  ricavarle  non  prive  alTuito  della  terra  aderente  olle 
barbicene  inedesime.  Queste  due  foggie  di  procacciarsi  piantine  le  ho  riposte  Tra 
le  Margotte  in  quanto  non  si  forza  il  ramo  a recarsi  entro  terra  come  nelle  Pro* 
paggini,  ma  si  reca  la  terra  al  ramo,  lasciandolo  nella  sua  naturale  posizione. 
Del  resto  gli  si  applicano,  se  vuoisi,  la  legatura,  e in  generale  le  norme  racco- 
mandale nel  ^165  per  ogni  maniera  di  margottare. 

li>3.  La  margotta  sospeiidesi  colla  pratica  italiana  rappresentala  dalla 
Figura  38,  lu  quale  mostra  in  \ un  vasetto  di  latta  diviso  in  due  patti  riunite  a 


Fig.  38. 
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cerniera,  ed  aperto  per  farvi  passare  ed  insinuare  nel  foro  A,  il  ramicello  P da 
margottare.  Poi  cbiudesi  come  scorgesi  in  Y,  e riempiesi  di  terra  appendendolo  al 
grosso  ramo  R mediante  catenelle  o (Ili  di  metallo  attaccali  al  vasello  ne’  pertugi 
ccce  ed  avvolti  al  ramo  R in  Y.  I piccoli  fori  b servono  per  16  scolo  dell'acqua 
piovente,  0 di  quella  con  cui  all’uopo  s’Inaffla,  giacché  se  l’acqua  vi  ristagnasse  per 
entro,  la  scoria  del  ramicello  aniichè  sporger  barbe  imputridirebbe.  Cotali  vasetti 
di  latta  cosi  fatti,  costano  a fronte  di  pignattini,  cesti  o altri  recipienti:  ma  ser- 
vono per  ripetere  buon  numero  di  volte  il 
loro  servigio.  Tuttavolta  per  le  piante  delicate 
giova  servirsi  di  cestini  un  po'piùampj  e ben 
fitti;  e asomiglianta  delle  barbatelle  a cestino 
(§  128)  si  piantano  poi  in  terra  tal  quali 
sema  soCTrire;  mentre  per  solito  nel  collocare 
le  ottenute  piantine  col  ritirare  il  recipiente 
scopronsi  o solTrono  quelle  più  esili  barbi- 
cene, appunto  le  più  importanti  perchè  la 
pianticella  in  quei  trapiantamento  rappigli. 
Taluni  poi  invece  de'  recipienti  di  latta  o di 
terra  fanno  le  Margotte  con  cartone  rotolato 
siccome  addita  la  Figura  39  : ovvero  me- 
diante sacchetti  di  tela,  c gli  usano  in  alcune 
colonie  Francesi.  Que'di  cartone  infracidano 
troppo  presto,  e sarebbero  da  preferire  lamine 
di  piombo;  gli  altri,  se  si  adoperasse  tela  di  spago,  sostituirebbero  i cesti,  pian- 
tandosi tal  quali  nel  terreno. 

164.  L’epoca  di  ftir  le  margotte  può  essere  tanto  in  autunno  quanto 
in  primavera.  Per  gli  alberi  a foglie  caduche,  quando  ne  son  privi;  pe’ sempre- 
verdi, dopo  l’estate.  Se  i polloni  o rami  qualunque  hanno  ramoscelli,  si  recidono 
in  quella  loro  ponione  che  dee  rimanere  interrata.  Nel  periodo  di  un  anno 
dall’epoca  dell’operaiione,  le  piantine  sogliono  essersi  rifornite  di  barbicene  suf- 
ficienti per  venire  separate  dalla  pianta  madre  o dalia  ceppala,  e trapiantate  se 
piccole  nel  Vivajo,  se  abbaslania  grandicelle  ne’  destinati  posti  a dimora.  Non 
risparmiando  grinnafllamenti  durante  la  calda  stagione,  quel  solo  anno  basta: 
ma  se  al  contrario  predominando  siccità  e temperatura  elevata  si  trascurano,  si 
perde  un’altro  anno  per  aspettare  che  le  piantine  sieno  abbastania  radicate. 
Nelle  Margotte  sospese,  alcuni  per  mantenervi  l'omidità  costante,  presso  al  reci- 
piente della  Margotta  sospendono  altro  vaso  pieno  d’acqua,  nella  quale  sta  im- 
merso per  un  capo  larga  striscia  di  lana,  mentre  l’altra  di  lei  estremità  posa  sulla 
terra  della  Margotta  fra  la  terra  stessa  e il  musco  onde  ricopresi. 

165.  Il  buon  successo  della  Margotta  non  mancherà, 

I.  Se  si  sceglieranno  da  margottare  rami  d’un  anno,  o al  più  di  dne, 

vigorosi  e beo  formati. 

II.  Se  il  recipiente  si  collocherà  di  guisa  che  rimanga  entro  la  terra  in 

esso  contenuta,  una  almeno  delle  più  belle  gemme  e più  nutrite. 
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HI.  Se  e’ìDvilupperà  il  recipiente  di  musco  per  assicurare  costante  umidità 
alle  margotte. 

IV.  Se  immediatamente  sotto  al  recipiente,  o con  accia  o con  corda  da 
violino  (nè  mai  con  filo  metallico  che  ossidandosi  nuoce)  si  leghi 
fortemente  il  ramo  senza  produrre  perù  la  minima  lacerazione. 

Invece  della  legatura  alcuni  levano  un  anello  tli  epidermide;  altri  fanno  un 
taglio  orizzontale  sino  alla  midolla,  e frappongono  un  coccio  o altro  piccolo  corpo 
qualuD(|ue,  perchè  la  ferita  rimanga  apperta.  Coleste  lesioni  se  non  capitano 
entro  la  terra  della  margotta,  ma  sotto,  s'hanno  a difendere  o con  cenci  o con 
altro  dall'aria  esterna.  Ma  sono  sempre  lesioni,  e la  seconda  in  ispecle  offre  agio 
al  vento  di  scapezzare  del  lutto  il  ramo  margottato. 

166.  La  legatura  l'ho  per  vantaggiosa,  per  esperienza.  E quale  la  ragione 
teorica?  • La  circolazione  del  succhio,  dissi  nel  5^11  del  V Libro,  si  effettua  di 
questa  guisa.  L'acqua  del  suolo  co'  materiali  in  dissoluzione  destinati  all'alimento 
del  vegetale  assorbita  dalle  spongiuolc  delle  radici,  iole  nel  fusto  a traverso  la 
parte  giovane  del  sistema  legnoso,  e arriva  nel  parenchima  delle  foglie,  ecc.:sino 
a questo  punto  ha  nome  di  linfa  o succhio  ascendente,  — Pervenuta  ivi,  subisce 
l'azione  dell'aria,  diviene  succhio  elaborato,  e discende  a traverso  la  scoraa  sino 
alle  radici,  ed  ecco  il  succhio  discendente  o cambio  •.  Ora  la  legatura  non  vieta 
il  cammino  al  succhio  ascendente,  bensì  lo  ratliene  quando,  divenuto  elaborato 
e discendente,  attraversa  la  corteccia  che  l'accia  o la  corda  da  violino  strigne 
fortcmenle.  Quindi  il  ramo  nella  porzione  al  di  sopra  della  legatura,  ha  una  prov- 
vista di  alimenti  maggiore  che  se  fosse  affatto  sciolto.  Per  comprendere  meglio 
questa  spiegazione  fa  mestieri  ricordarsi  che  il  succhio  discendente  nell'elfettuare 
la  sua  discesa  distribuisce  la  sostanza  nutritiva  a tutti  gli  organi  per  cui  passa 
sino  alle  radici  estreme;  rattenuta  o piuttosto  scemata  tale  discesa  con  quella 
legatura,  la  maggior  quantità  di  succhio  e quindi  di  sostanza  che  s’accumula  in 
quella  strettura,  s'espande  e si  presta  alla  formazione  de’  nuovi  organi  ossia  bar- 
bicene nella  terra  della  margotta. 

Invece  col  togliere' l’anello  di  corteccia  e con  altre  lesioni,  quel  succhio  ela- 
borato ossia  Cambio,  trovando  i canali  entro  coi  discende  troncati  ed  aperti,  al 
disperderà  sino  a che  non  giugno  a creare  un  cercine  od  orlicelo  da  cui  quel 
disperdimento  s’arresti. 

167.  Le  margotte  servono  anco  per  le  piante  che  non  ponno  moltiplicarsi 
per  piantoni  : ma  non  bisogna  praticarne  molle  in  una  volta  sopra  una  medesima 
pianta  perchè  soffrirebbe,  anche  pe’  troppi  tagli  indispensabili  a ricavarne  le 
nuove  pianticelle.  Del  resto  que’  vasi  (§  161  e 163),  cestellini  o recipienti  qua- 
lunque che  s’impiegbino  per  margottare,  abbiano  capacità  proporzionala  alla 
grossezza  del  ramo  cui  si  applicano  ed  allo  sviluppo  di  barbicene  ebe  se  n’at- 
tendono: altrimenti  la  terra  ripostavi  presto  disecca;  ed  anco  inalBaDdola 
spesso,  quelle  barbicene  si  aggomitolano  e soffrono. 
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CAPITOLO  V. 

INNESTO. 


SouMimo..  — Sezioni:  I.  Dello  Inneslare  in  generale.— Aiit.  I.  Nozioni  generali.— C/ia 
sia  l’ìnnfstamento. — Come  s’afipigli,  — Effetti,  — Aiti.  11.  Nonne.  — Scelta  del 
Sìggetli).  — Puitj  in  cui  si  innesta.  — Scelta  dell'Innesto.  — Epoche  d'innestare.  — 
Strumenti  eco.  — Cure  nell'esecuzione.  — Cure  successit-c.  — .Vernici  ed  avversità. 
— iVestajaola.  — Sezione  II.  Innestamcnli.  — Divisione  I.  Legnosi.  — Abt.  I.  Per 
npiirossiiiiazione.  — Abt.  11.  A marza. — Abt.  III.  Ad  occhio.  — Abt.  IV.  Di  pura 
scorza.  — Divisione  II.  Erbacei.  — Abt.  V,  Di  foglie  ed  altri  organi.  — Abt.  VI. 
l'ecoiidazioni  arlillciali. 


168.  Geoerazioni  d'aua  pianta  snirallra,  chiamò  Tboubasto 
{De  causis  plani.,  I,  6)  glTiiDesli  e le  Inoculazioni,  pel  qual  mirabile  ingegno 
anziché  la  terra  nulrice  universale  de’  vegetabili,  si  dà  per  sostegno  e alimento 
alla  pianta  un’altra  pianta.  Innesto  vien  dal  Ialino  insilus,  ed  infatti  inseto  od 
inseida  in  varj  paesi  d’Ilalia  per  volgare  si  chiama;  in  altri  calmo  ed  inealmare 
perciocché  il  nesto  s’appunti  a guisa  di  calamo  o penna  da  scrivere,  calamus; 
mentre  il  nome  francese  di  Greffe,  l'olandese  di  Griffels,  e l’inglese  di  Grafi, 
forse  rauovun  da  graphivm  perchè  foggiasi  spesso  a stilo.  Per  quelle  cause  e ragioni 
onde  alla  propagaziope  persemi  sostituisconsi i mezzi  artiflciali  di  riproduzione, 
Uovoli,  Margone,  ecc.,  discorsi  nel  Capitolo  precedente,  a cotesti  o perchè  di 
difllcile,  0 perché  di  lenta  riuscita  si  supplisce  coII'Inhesto.  Per  suo  mezzo  fiori 
e frutti  aumentano  di  volume  e di  pregio;  mettonsi  prontamente  a frutto  piante 
inutili,  infeconde;  le  selvatiche  s’ingentiliscono;  le  Varietà  più  rare  si  perpetuano; 
le  più  delicate  e mal  ferme  a’ nostri  climi,  vi  si  acconciano  a sopportarli;  le  tar- 
dive a fruttificare,  si  riducono  precoci;  le  dioecie  ossia  di  un  solo  sesso,  quindi 
sterili  da  se  sole,  monoecie  rendonsi  e perciò  fruttuose:  le  accidentali  anomalie, 
c mostruosità  gradevoli  o utili  si  riproducono;  ad  una  sola  pianta,  divqrsc  fatta 
di  rami,  foglie,  Qori,  e frutti  si  fanno  produrre:  iu6ne  alle  languenti  o decrepite 
spesso  nuova  vita,  e quasi  perenne  s’infonde.  L’Innesto,  Filippo  Re  disse,  quasi 
è l'immortalità  delle  piante. 

169.  Dell'origine  antichissima  di  questa  pratica,  dissi  nel  § 973 
del  V Libro.  Aggiugnerò  che  i Romani  ne  attribuivano  l’invenzione  a Saturno, 
Io  che  vuol  essere  inteso  nel  senso  che  da  tempo  immemorabile  lo  innestare 
conoscessi  nel  Lazio,  vale  a dire  in  Italia.  Nè  soltanto  l'esecuzione  materiale,  ma 
la  teoria  di  cotesto  stupendo  artificio  era  sin  da  Teofrasto  e dopo  di  lui  dai 
classici  latini  investigata,  e in  molti  punti  essenziali  perfettamente  compresa, 
mentre  oggidì  con  tanti  progressi  della  Fisiologia  e della  Chimica,  e con  mi> 
croscopj  eOlcacissiini  per  l'Anatomia  delle  piante,  rimangono  ancora  assai  ele- 
menti del  problema,  in  discussione. 
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170.  Alle  piante  legnose  cppllcsil  prlncipalm«n(o  l'ioocdanienio,  toa 
000  eaclQalvuroeuteì  ae  ne  fatino  d'erbe,  di  fluri,  di  frulli,  di  temi;  e giti  nel  Geo< 
ponici  (XII,  39),  parlasi  di  semi  di  Carciofi  ioeeriii  in  radici  di  laituga, 
mentre  Colomells  (XI,  III)  descrive  l'innestatura  insegnala  da  Bolo  Mendesio 
Egiilano  de’  semi  di  Cocomeri  nella  midolla  delle  radici  di  Ferule  e Rovi.  Ora 
perciocché. fiori,  fruiti  e semi  sìcno  pure  organi  di  piante  legnose;  perciocché 
fusti  e rami  nel  primissimo  loro  stalo  di  germoglio  veslaiio  natura  di  piante 
erbacee;  ed  anco  per  rendere  compiuta  la  nozione  dell’Innesto,  epilogo  nel  pre- 
sente Capitolò  tulle  le  forme  d’innestamenti  comprendendovi  eziandio  le  più 
intime,  aventi  per  iscopo  le  Fecondazioni  arliflciuli  cui  si  riferisce  pure  la 
Caprili  cazione. 

171.  L’ordiiiaineiito  del  Capitolo  abbracciando  circa  150  foggia  d’In- 
nestameulo,  tenendo  in  parte  a modello  le  classiOcazioni  del  Tbuuin  e del 
Ventuki:  sarà  il  seguente, 


I Sezione  I.  Generalità  j ^*^"|^*"**  * 


Nozioni  generali 
Norme  generiche 


Innesto 


I Abt.  I.  Per  appros-  J 
simatione.  | 


Di  tronchi  o steli 
Di  rami 
Di  radici 


/ 


Legnosi 


Aet.  II.  A marza 


/ 


A spacco 

Tra  scorsa  e legno 
Laterali 

Di  rami  fogliosi 
Di  radici 


Sezione  II 
Innestamenti 


Abt.  III.  Ad  occhio 

V Abt.  IV  . 

Abt.  V . . 


ini 


Erbacei  < 


Abt.  VI , 


A pura  gemma 
A penso  riportato 
A scudetto 
A suffolo 

Di  pura  scorza 

Di  Foglie  ed  altri 
organi 

Fecondazioni  arti- 
Belali 


172.  Ca  ragione  di  tale  ordinamento  rispetto  alla  Sezione  II,  sta 
nei  successivi  §§  215,  ecc. 

SEZIONE  I. 

Dell'Innesto  in  generale. 


173.  Lo  affidare  un  germe  vegetale  ad  una  pianta  perchè  questa 
lo  alimenti,  é la  dednizione  competente  allo  Innestamento  nel  senso  più  ampio 
« generale,  facendo  astrazione  se  il  germe  si  comprenda  in  un  bottone  o io  un 
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teme,  ovvero  sia  pur  latente  in  qualche  organo,  o ila  munito  di  teoria,  o con- 
giunto a un  peizelto  di  ramo  o di  radice,  ecc.  Coletta  operatione  ti  eteguitea 
pertanto  in  rooltiteime  Pogge,  le  quali  hanno  la  loro  ragione  d'etaere  tn  noiioni 
generali,  come  dipendono  e ai  governano  da  norme  generiche,  comuni  a tulle 
quelle  diverse  maniere.  Quasi  Inlli  gi'inneslalori  agiscono  come  videro  agire: 
taluni  anche  cimentarono  modidcaiioni  utili:  ma  pochi  conoscono  il  vero  perchè 
delle  cure  e degli  avvedimenti  pur  da  essi  pralicati,onde  l'opera  loro  riesca  quale 
la  desiderano.  Con  lullociò  assai  volte  ue  rimangono  delusi;  e talora,  oltre  lo 
spreco  del  loro  tempo  e fatica,  cagionano  la  perdila  della  pianta  che  voleano 
coH’inneslo  migliorare.  La  presente  Sbxionr  pertanto  destinata  aircpilogo  di  tali 
nozioni  e norme  ad  ogni  parlicolar  foggia  d’innestamento  applicabili,  porge 
modo  di  procedere  con  più  sicurezza  nelle  speciali  pratiche  medesime,  e nello 
stesso  tempo  di  evitare  ripetizioni  nelle  rispettive  descrizioni. 


Art.  I.  Nozioni  generali. 


174.  Discordano  i pratici  molle  volle  in  questa  operazione.  Taluni 
infatti  aPPermano  non  potersi  innestare  il  Tasso  che  n marza,  e ad  occhio  non 
riu.scire:  altri  sostengon  l'opposto.  In  generale  praticasi  l’innesto  a spacco  perle 
Itobinie  perchè  ad  occhio  non  riesce  ; nella  Spagna  invece  questo  soltanto  vien 
bene  come  in  altri  luoghi  meridionali.  Gli  albericultori  della  Francia  centrale 
prescrivono  d’innestare  il  Pesco  sul  Mandorlo,  e sul  Pruno,  escluso  perù  il  Pruno 
Mirabolano:  per  contro,  l'innestatore  fiammingo  noi  fa  mai  sul  Mandorlo,  ed 
afferma  non  esservi  buon  soggetto  pel  Pesco  in  fuori  del  Mirabolano.  Intanto  i 
più  esperti,  e secondo  me  più  razionali,  vogliono  ebe  il  Pesco  si  semini,  e quando 
cresciuto  s’innestino  ad  occhio  le  Varietà  desiderale.  Colesti  Palli  espone  il  Czi- 
BiÈRK  per  argomentare  ebe  latte  le  teorie  possono  essere  sempre  contestale.  Ed 
io  ne  concbiudo  invece  che  provano  soltanto  imperfette  nozioni  della  teoria  del- 
rinoesto,  la  quale  appunto  ammaestra  perchè  in  un  luogo  s’abbia  a proceder 
diversamente  che  in  diverso  luogo,  perciocché  differenze  di  terreni,  di  clima  e di 
coltura  modificano  le  attitudini  de’  vegetali  aH’artiflciale- inserzione  o propaga- 
zione per  Innesto.  Il  mezzo  ambiente,  cosi  sotterraneo  come  aereo,  io  cui  la  pianta 
barbica  e vegeta,  ha  somma  influenza  sulla  di  lei  interna  struttura.  Chiedete  un 
po’  al  falegname  se  non  trova  differenza  fra  il  legno  della  Rovere  rigogliosa  nata 
in  grassa  alluvione  o colmala  di  pianura,  e quella  lentamente  cresciuta  fra 
montani  dirupi.  Or  quanto  non  sarà  desso  maggiore  fra  le  piante  di  diversa 
Specie  o peggio  di  diversojGenere?  E per  qual  motivo  spesso  l’innesto,  anco  fra 
quelle  di  una  medesima  Specie,  non  s’appiglia? 

A tulli  que’  discordamenli  ed  a queste  richieste,  risponde  in  gran  parte  quello 
studio  teorico  che  sull’argomento  premisi  nella  Botahicz  Aoraru  (Libro  V, 
$5  972  al  982):  ma  per  compierne  la  cognizione  pratica,  fa  mestieri  più  inli- 
mameote  riconsiderare:  1<>  Che  sia  Innesto;  2"  Come  s'appigli;  Condizioni  di 
riuscita;  4”  Effetti  conseguenti. 
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[1]  Che  sia  Innestamento. 

175.  Centro  di  vilnlltà  nelle  piante  (come  tanti  e la  Ibutsoh  in 
ispecie  con  dotte  dUsertazioni  indagarono)  non  esiste,  almeno  nel  senso  di  od 
organo  la  cui  mancanza  produca  essenzialmente,  ed  irrevocabilmente  la  perdita 
del  vegetale.  Per  lo  contrario  veggiamo  anzi,  quasi  ogni  minima  parte  di  esso 
in  date  condizioni  favorevoli,  benché  separatane,  spiegare  facoltà  di  riprodurre 
l'individuo  cui  apparteneva.  Oltre  gli  esempj  veduti  ne'  Capitoi.i  precedenti  di 
Semi,  .Magliuoli,  Piantoni,  ecc.,  i quali  svolgono  tale  facoltà  confidati  al  terreno, 
l'Innestamento  ce  ne  offre  altra  serie,  ma  confidandoli  invece  ad  altre  piante.  Però 
la  condizione  essenziale  è sempre  la  stessa:  sia  pur  qualunque  il  minuzzolo  di 
Vegetale  impiegato  per  innestare  in  qualsivoglia  foggia,  esso  dee  contenere  un 
germe  0 manifesto  o latente;  e questo  per  isvolgersi  e svilupparsi  dee  trovare 
succhio  vegetale  approprialo  a sua  disposizione,  che  lo  nutra  e concorra  ad 
amalgamarlo  colla  pianta  che  viene  innestata. 

176.  Defluire  Io  innestamento,  anche  in  tal  senso,  dopo  ciò  non  è dif- 
ficile, qualificandolo  per  l’atto  od  operazione,  mediante  la  quale  s’incorpora  un 
organo  di  un  vegetale  in  un'altro  che  lo  nutra  e sviluppi.  Dissi  anche  affo,  perchè 
d'innesti  per  approssimazione  n'avvengon  talora  naturalmente.  Dissi  organo,  per- 
chè talvolta  accoppiasi  fusto  a fusto,  flore  a fiore,  ecc.  Dissi  infine  incorpora,  peri 
chè  non  basta  Vincatlramento,  come  lo  chiamano  taluni,  o un  semplice  appicci- 
camento:  fa  mestieri  che  il  sangue,  per  così  dire,  della  pianta  innestata  divenga 
sangue  deU'inneslo,  circolando  per  entrambe  come  se  fossero  un  solo  individuo. 
E qui  mi  giova  avvertire  ch’io  adopero  il  vocabolo  Imnbstamknto  nel  senso  ora 
definito:  e quello  d’iKsasTO  comecché  tutti  l’usino  anche  nel  significato  dell’atto 
à'innestare,  lo  adoprcrò  pure  in  quello  di  ^E$TO,  cioè  dell’organo  vegetale  che 
viene  incorporato  qualunque  sia  l’epoca  o il  grado  del  suo  conseguente  sviluppo. 
Ha  poi  nome  speciale  di  Morsa  o Calamo  o Sorcolo,  ecc.,  quando  componesi  di 
un  ramoscello,  il  quale  munito  di  una  o più  gemme,  staccasi  dalla  pianta  da  ri- 
produrre mediante  inserzione  o incorporamento,  cioè  mediante  lo  Innestamento 
nell’altra  che  ha  nome  di  Soggetto;  che  se  lo  Innestamento  si  fa  con  la  Gemma, 
lo  Innesto  o Nesto  consiste  in  un  bottone  più  o meno  fornito  di  scorza,  come  si 
premise  nel  S 973  del  V Libro,  e verrà  più  chiaro  poco  stante.  Negflnnesta- 
menti  per  accoppiamento,  il  Soggetto  è sempre  la  pianta  cui  viene  applicata 
l’altra  che  in  questo  caso  fa  le  veci  di  Marza,  se  dopo  appigliatasi  dal  suo 
ceppo  0 fusto  recidesi. 


[2]  Come  s’sppìgli. 

177.  La  rigenerazione  della  corteccia  nello  spazio  d’onde  siasene 
levata  una  porzione  più  o meno  circolare  scorgesi,  osservandola,  procedere  dal 
margine  o periferia  verso  il  mezzo:  ma  l’avanzamento,  rilevava  il  Dodambl  (nelle 
suo  Rècherches  sulla  riunione  delle  piaghe,  eco.,  1764)  si  opera  più  dall'alto 
verso  il  basso,  meno  dai  lati,  e ancor  meno  dal  basso  all’alto.  Il  crescente  labbro 
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tl  applica  itreltaoiente  aull'alburno  o legno  che  a ftiano  a mano  ricopre,  ma 
Mtua  unirvisi;  e lenza  cho  ulhurno  o legno  conlribuiscano  direllanienie  a ijuclla 
nuova  formazione,  ma  forse  solo  niedianlo  il  passaggio  del  succbiu  per  mezzo 
de' raggi  midollari  che  li  attraversano.  Analogamente  nell'innesto  della  marza  sul 
so^^eKo,  la  parte  legnosa  d'aiiiendue  non  ha  veruna  influenza  fuori  dell'aecen> 
nata:  la  congiunzione  de' fi6ri  d'amcndue  le  scorze  è l'operazione  per  cui  l'inne- 
sto s'appiglia,  giacché  il  legno  della  penna  della  marza  disecca.  Non  altrimenti, 
negli  animali,  la  ricongiuntioue  delle  ossa  si  fa,  forse  esclusivamente,  per  mezzo 
del  periostio,  tenace  membrana  esteriore,  quasi  specie  di  epidermide  delle  mede- 
sime. Da  ciò  spiegasi  come  l'innesto  a scudetto,  ove  la  gemma  vien  applicala 
colla  sola  aggiunta  di  un  pezzetto  di  scorza,  s'appiglia  quanto  la  marza  o spo- 
letto. La  nuova  scorza  rigenerala  per  ricoprire  la  piaga,  in  seguilo  rifornisce 
neirinlerno  nuove  lame  d'alburno,  a sua  volta  i>oi  legno  ; ma  cotesto  nuovo 
legno  oUre  sempre  certa  discontinuità  col  piò  vecchio  ed  interno.  Che  l'alburno 
scoperto  dalla  piaga  falla  coH'inneslo,  rulburnu  in  soslanza  già  libro  concorra 
nel  modo  che  ho  detto  alla  congiunzione  ossia  rappigliameuto  dcH'iimesto  me- 
desimo, si  dimostra  col  fatto  applicando  esatiamenle  una  campana  di  vetro  alla 
piaga  appena  siasi  fatta  togliendo  un  brano  di  scorza;  perciocché  scorgesi  la 
nuova  buccia  germogliare  per  tutta  l'estensione  della  piaga  medesima.  Quindi 
rinneslo  bene  eseguilo  escludendo  l’accesso  dell'aria,  coll'impedire  il  disecca- 
mento  dell'alburno  e del  succhio  cui  esso  dà  passaggio,  fa  le  veci  di  quel  vetro, 
e mantiene  all’alburno  stesso  la  facoltà  di  concorrere  al  nutrimento  della  nuova 
scorza  applicatagli.  Da  questi  fatti  rilevansi  due  principali  condizioni  di  riuscita 
deirinneslo;  1°  l'immediata  apposizione  dell'innesto  al  soggetto  appena  fatta 
l'ablazione  o fenditura  nel  soggetto  medesimo  ; 2°  la  congiunzione  d'amenduc, 
alla  quale  è indispensabile  il  concorso  del  succhio  discendente  o cambio 
e 495  dei  Lisso  V).  Colale  congiunzione  vien  delta  anche  telefio. 

178.  La  congiunzione  de*  libri  (del  libro  cioè  della  marza  o delio  scu- 
detto, col  libro  0 col  cambio  del  soggetto)  è il  fatto  indispensabile  perchè  l'innesto 
s'appigli,  quando  si  opera  con  organi  muniti  di  scorza,  siccome  avviene  negrin- 
nestamenli  più  comuni.  Conosce  già  il  lettore  cosa  sia  il  libro  (§  17);  stac- 
cando da  un  ramo  o da  un  giovane'  tronco  un  brano  di  corteccia  quando  è in 
succhio,  il  libro  ch’è  lo  strato  più  interno  della  scorza,  stuccasi  esso  pure  con 
essa  e lascia  scoperto  l'alburno  di  cui  era  a contatto,  e che  si  rimane  unito  al 
legno.  Il  libro  adunque  è quel  sottile  strato  interno,  e non  qualunque  altro  medio 
0 esteriore  della  scorza.  Uà  nelle  marze  [ler  la  sottigliezza  della  loro  corteccia,  lo 
strato  componente  il  libro  non  può  facilmente  distinguersi,  onde  per  esso  s'inten- 
derà sempre  in  certo  modo  la  parete  interna  della  corteccia  medesima:  di  guisa 
che  quando  staccasi  lo  scudetto,  so  si  raschiasse  dal  lato  opposto  alla  gemma  in 
modo  di  lasciarle  attaccata  la  sola  pellicola  deH’epidermide,  l'innesto  più  diCficil- 
mente  appiglierebbe,  anche  quando  a quella  epidermide  rimanesse  unito  qualche 
strato  corticale  17).  Ma  colale  congiunzione  tra  libro  e libro  non  avviene  per 
vera  anastomosi,  ossia  imboccamento  dell'oriQzio  de'  vasi  d’ambo  le  scorze  poste 
a contatto,  comecohè  d’aleuni  di  essi  possa  avvenire,  e debbasi  far  coincidere  il 
meglio  possibiie  i vasi  succosi  dell'Innesto  con  quelli  del  soggetto.  La  congiun- 
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zione  0 leleOo  avviene  più  per  Boprapposizione.  Infatti  si  tronchino  col  Noisbttb 
gl'iDuesti  di  un  Albero  innestalo  di  ijualunque  età.  Si  scorgerà  subito  che  le  libre 
de’  vasi  succosi  del  toggello  e deH'inncjio  sono  sopropposte,  non  già  continuate. 
• Un  innesto  situato  a metà  del  fusto  di  un  soggetto  di  tre  anni  fornito  già  di  strati 
legnosi,  venti  anni  dopo  non  si  potrebbe  più  strappare,  perchè  avrebbe  quaranta 
strali  legnosi  non  interrotti  dalla  radice  del  soggetto  sino  alla  cima  de'  rami 
deH'inneslo,  e i primi  sei  strali  sovrapposti  si  troverebbero  stretti  e rinserrati 
sotto  i quaranta  altri  strati  continuati  >.  Al  contrario  ciascuna  strato  partendo 
dalla  radice  conserva  la  natura  del  soggetto  sino  aU’tnnetfo:  ivi  esiste  interru- 
zione di  continuità;  quegli  strati  non  solo  cambiano  natura,  ma  s'interrompono; 
cominciano  altri  strali  distinti  • sovrapposti  in  modo  da  impossessarsi  de'  sughi 
nutritivi  di  quelli,  senza  loro  prolungamento, e senza  incrocicchiamento  nelle  loro 
reciproche  libre  >.  Dissi  già  nel  §450  del  V Liaao,  che  innestando  la  Gemma  di 
albero  colorato  sovra  soggetto  a legno  bianco,  ad  esempio  il  Ciliegio  sul  Pruno, 
anco  dopo  molli  anni  la  ramiricaiione  prodotta  dalla  Gemma  ha  il  legno  del 
Ciliegio,  ma  sotto  di  essa  il  legno  ulteriormente  formalo^  si  mantiene  legno  di 
Pruno.  L'innesto  s’attiene  adunque  al  soggetto,  non  dirò  per  solo  meuo  d'inca- 
stramento,  ma  col  saldarsi  le  sue  fibre  a quelle  del  soggetto  con  tale  combacia- 
mento che  la  circolazione  de'  succhi  cffellua  il  suo  corso  come  se  non  vi  esi- 
stesse discontinuità,  onde  ne  consegue  un  reale  incorporamento  (§  176). 

179.  Il  succhio  discendente,  o elaborato  o cambio  che  voglia  dirsi, 
(§  505  del  Imito  V)  è il  vero  fattore  di  tale  incorporamento,  e la  congiunzione 
dei  libri  è essenziale  non  per  loro  elessi,  ma  perchè  fono  gli  organi  più  ricchi 
di  tale  succhio.  Il  Noisktte  chiede  a coloro  che  fondano  esclusivamente  la  riu- 
scita dell’innesto  sulla  congiunzione  dei  libri,  se  non  videro  giammai  innesti  di 
frutti,  di  foglie,  di  steli  erbacei,  organi  secondo  lui  senza  scorza  e senza  libro? 
lo  perù,  comecché  pure  il  Viluorin  [Le  bon  jard.,  p.  186)  affermi  di  aver  con- 
statata nella  Filolacca  (Phgtolacca)  l'assenza  del  libro,  non  ardirei  di  ritenere 
afisolula  questa  mancanza,  sia  in  essa,  sia  negli  accennali  organi,  ammessa  la 
significazione  assegnala  al  libro  nel  precedente  § 178.  Ha  per  non  inceppare  in 
lunga  discussione,  perciocché  infine  il  libro  qualunque  ove  fosse  vuoto  di  succhio 
a nulla  servirebbe,  giova  più  generalmente  concbiudere  che  il  miglior  mezzo  dì 
assicurare  il  teleflo  o congiunzione  dell'innesto,  è 

lo  applicarlo  a tal  parte  del  soggetto  dove  il  succhio  più  elaborato  che 
altrove  ha  maggiore  attitudine  e tendenza  ad  organizzarsi; 

2°  di  far  coincidere  il  più  possibile  i vasi  succosi  del  soggetto  con  quelli 
dell'innesfo  ; 

30  di  scegliere  per  innestare  l'epoca  in  cui  il  succhio  ha  maggiore  propen- 
sione ad  organizzarsi. 

Queste  condizioni  dei  Noisette,  quanto  alla  2°  già  compresa  nel  § 178,  non 
affermano  esse  l’uopo  di  quella  continuità  da  esso  impugnala?  Perciò  non  ritenni 
assoluta  la  discontinuità  e preferii  ì'incorporamento  al  di  lui  semplice  inceutra- 
mento  0 impacciamento. 

180.  A maggior  chiarimento,  nella  Figura  40  reggasi  Tinterna  sezione 
longitudinale  della  metà  di  un  pezzo  di  tronco  arboreo,  quale  viene  data  anche 
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dalla  ScBOBDLBK  (nel  suo  Libro  della  Natura,  a p.  2S6,  del  Voi.  11).  Le  cellole 
quasi  quadrilunghe  a costituiscono  \' epidermide  cui  succede  il  più  lasso  tessuto  b. 
Seguono  cellole  a parete  più  spessa,  prolungate,  appuntite  ed  intrecciate  costi- 
tuenti il  libro  e.  Fra  questo  libro  e e ì'alburno  h,  ad  occhio  nudo  non  vedete  che 
il  liquido,  ma  col  sussidio  del  microscopio  scorgete  un  tessuto  a pareti  delicat- 


Fig.  dO. 


tissime  in  formatione  e succhio;  e questo  ch’è  il  Cambio  dicesi  pur  tetsulo  /or- 
oiatioo  rappresentato  da  d,  d' c d".  La  più  interna  parte  costituita  da  vasi 
e cellole  lignee  A,  i.  A,  l,  m,  costituisce  la  parte  legnosa,  cioè  alburno,  poscia 
legno:  ed  io  f il  tessuto  a cellole  sempre  più  grandi,  detto  midolla.  Ora 
tornando  al  Cambio,  gli  antichi  (mancando  di  microscopio),  e disgradata- 
mente  esclama  il  UccHàSTaa,  lo  ritenevano  per  un  liquido,  ed  è un  tessuto 
formativo  (fortkildungsgewebe  dello  Schacbt),  il  quale  nella  parte  d”  si 
organiua  a poco  a poco  io  aumento  di  alburno,  e nella  parte  d in  aumento  di 
libro.  Ma  io  realtà  possiamo  piuttosto  flgurarcelo  come  un  denso  liquido  il  quale, 
(mi  si  permetta  una  rossa  comparasione)  a guisa  di  vernice  nel  trascorrere  tra  il 
libro  c e Valbkmo  A lascia  loro  un  verniciamento  ossia  due  strali  che  si  conso- 
lidano e modellano  in  libro  o in  alburno,  secondo  che  al  libro  od  aU’afÙKnio 
aderiscono.  Staccate  la  corteccia  mentre  l'albero  è in  succhio.  Cos’avviene?  si 
staccherà  essa  luogo  la  fila  d di  cellole,  o luogo  la  d',  ovvero  lad"?  Voi  scor- 
gerete umida  e molle  tanto  la  faccia  interna  della  corteccia  che  staccale,  quanto 
quellh  dell'alburno  che  scoprite,  iniantochè  parte  di  liquido  cola  via.  È quindi 
da  presumere  che  la  separasione  si  opera  io  d'.  Ed  ecco  giustificala  l'importansa 
Dell'Innesto  attribuita  al  libro  (§  178)  in  quanto  ch'è  come  plasmato  di  Cambio, 
ossia  di  tessuto  in  via  di  foimatione.  Veramente  poi  anche  questa  moderna  appel- 
latione  di  tesnto  formativo  non  mi  pare  esalta:  e preferirei  denominarlo  figutdo 
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formativo.  Per  farsene  un  concetlo  (si  dica  pur  grossolano),  iminaginiainolo  quale 
sabbia  perfeltamente  mobile,  i cui  granelli  sieno  tante  ccllulette  allungate,  d’al- 
tronde invisibili  ad  occhio  anche  armato  di  lente,  se  non  si  usa  dei  microscopio. 
Ancora  una  osservazione  fra  le  tante  che  obbligo  di  breviare  non  mi  lascia  ester- 
nare. Quella  discontinuità  di  vasi,  vuoi  di  Obre,  quel  mancalo  imboccamento 
cosi  detto  frà  gli  organi  dell'innesfo  e quelli  àe\  soggetto,  non  è particolare  elTetlo 
dello  innestamento.  Se  tu  osservi  la  struttura  Intima  della  corteccia  a b,  dell'af- 
burno  e del  legno  h i,  ecc.,  della  midolla  f,  non  iscorgi  già  tubi  indefinitamente 
prolungati:  e’ sono  tanti  pezzi  applicali  l'un  l'altro  nelle  loro  estremità,  e più  o 
meno  nel  modo  in  cui  si  applicano  e saldano  tra  loro  vasi  e fibre  deH'inneslo  e 
del  soggetto. 

181.  RappigliaDdosI  Pinnesto  si  forma  un  concorso  di  detto  cambio, 
cb’è  proveniente  dal  tessuto  cellulare  tanto  dello  iRnrzfo  quanto  del  soggetto-,  che 
a poco  a poco,  come  ho  detto,  si  consolida  in  alburno  ed  io  libro,  intuntochè  ope- 
rasi tal  quale  accomunamenlode’vasi,  e ne  nascono  di  nuovi  a compenso  de' rotti 
od  obiilerati,  formando  specie  di  anelli  di  attacco  fra  quelli  del  soggetto  e quelli 
MVinnesto.  E negrinnesti  a scudetto  scorgesi  sotto  la  loro  scorza  nascere  una 
laminetta  ogoor  più  soda,  la  quale  saldasi  con  altra  laminetia  contemporanea- 
mente generata  in  certo  modo  dui  sottoposto  alburno  del  soggetto.  Sviluppatosi 
il  germoglio  o ramo  deli’innesto,  vive,  cresce  e fruttifica  coli'opera  del  soggetto 
e delle  di  iui  radici:  ma  niuno-de'due  cambia  la  propria  organizzazione  e natura, 
avvegnacebè  col  tempo  la  nuova  ramificazione  e ii  vecchio  tronco,  non  sembrino 
che  uno  stesso  albero.  Egli  si  parrebbe  che  a lungo  andare,  siccome  il  succhio 
ascendente  dalle  radici  e tronco  del  selvatico,  recasi  all’estreme  punte  delta 
nuova  porzione  d'albero  che  diremo  domestica,  dovesse  portare  ne' suoi  effetti 
qualche  differenza  da  quelli  che  vi  recherebbe  succhio  proveniente  da  radici  e 
tronco  di  pari  natura  domestica.  Il  succhio  poi  discendente  elaborato  e derivante 
dalla  ramificazione  domestica,  non  dovrebbe  egli  agire  sul  crescimenlo  del  tronco 
selvatico,  con  qualche  diversità  di  quel  succhio,  che  quando  l’albero  non  fosse 
innestato  gli  proverrebbe  datia  sua  naturale  selvatica  ramificazione?  Innanzi 
tratto  giova  constatare  che  i polloni  o rami  qualunque  messi  per  caso  dal  ceppo 
0 tronco  dell’albero  al  di  sotto  dell'innesto,  (almeno  d’ordinario)  appajono  quali 
li  produrrebbe  se  non  fosse  innestato.  Del  pari  tutti  gli  organi  prodotti  al  di  sopra 
del  luogo  d'innestamento,  risultano  quali  l’innesto  gii  avrebbe  offerti  rimanendo 
nella  pianta  da  cui  fu  staccato.  Ma  per  verità  si  presentano  eccezioni  in  alcuni 
caài  d’innesti  su  soggetti  di  molto  diversa  natura.  Giova  adunque  indagare  le 
ragioni  del  fenomeno  più  ordinario  come  delle  sue  eccezioni. 

[2]  Condizioni  essenziali. 

182.  L'analogia  tra  l'Innesto  e il  soggetto,  è condizione  indispen- 
sabile. Plutasco  narra  d’aoer  veduto  Olive  so  Lentischi,  Pere  su  Querele,  Pomi 
su  Platani,  presso  Atene.  E Vibgilio  celebrò  nel  II'’ delle  Georgiche,  gl’innesU 
del  Noce  sul  Corbezzolo,  del  Pomo  sul  Platano , del  Castagno  sul  Faggio,  del 
Pero  sul  Frassino,  e delle  Ghiande  sull'Olmo,  quali  riportai  nel  $ 972  del  V . 
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Libso,  colle  meraviglie  narrate  da  Palladio  nel  suo  XIV».  }la  PLimo  nel  suo 
XVir,  al  capo  svi,  narra  di  aver  veduto  presso  le  Tulle  di  Tivoli,  un  albero 
innestato  in  tutti  i modi  da  lui  prima  descritti,  che  portava  ogni  sorta  di  frutte 
trovandosi  sopra  un  ramo  noci,  caccole  sopra  un  altro,  e sugli  altri  uva,  fichi, 
pera,  melagrani,  e differenti  specie  di  pomi.  E cosi  come  ricorda  il  Vbhtdsi, 
anco  il  Posta  racconta  d'nner  veduto  un  albero  con  grappoli  d’uva,  cerase, 
pesche,  arance  e noci  ; e il  Builè  pure  riferisce  à'aver  veduto  un  vecchio  Melo, 
sul  quale  posavano  ventitré  frutti  d'innesti  diversi.  Comprendo  che  quando  Plimo 
crede  in  Cajo  Epidio  che  gli  alberi  han  parlato,  o il  Posta  afferma  che  quei 
grappoli  erano  senza  semi,  quelle  cerase  senza  noccioli,  non  si  guadagnano 
molta  fiducia.  Ha  quando  consimili  innesti  afferma  Vibgilio,  il  quale  ove  tocca 
di  portenti  ha  cura  di  farvi  intervenire  i suoi  Dei,  quando  Pldtabco  e Plirio 
e il  Posta  dicono  ho  veduto,  e Plinio  d'altronde  di  subito  soggingneche  «quel- 
l'albero non  visse  lungo  tempo,  nè  possiamo  noi  raggiugnere  in  tutto  la  natura  >, 
si  pare  almeno  incontrovertibile  che  Parte  dello  innestare  fosse  presso  gli  antichi 
cosi  perfetta  da  non  reputarsi  improbabile  ciò  che  noi  teniam  quasi  impossibile, 
e forse  a torto  per  la  ragione  che  dirò  nel  S IfiS-  Considerandoli  però  siccome 
affatto  eccezionali,  tentati  più  per  capriccio  che  per  vera  utilità  perciocché  di 
poca  durata,  si  conrhiuderà,  come  il  Fessasi  nella  sua  Flosa,  essere  l’analogia 
nella  natura  e ne'  succhj  delle  piante,  il  requisito  essenziale  onde  s'attacebi  e 
prosperi  (per  non  breve  tempo)  l’innesto. 

185.  La  medesi manza  del  Genere  sarà  dato  sufficiente  di  tale  analo- 
gia ? Non  basta  che  Innesto  e Soggetto  alla  stessa  Famiglia  appartengano:  infatti 
male  innesteresti  il  Carrubo  sulla  Robinia,  abbenchè  Leguminose  amendue;  il 
Sorbo  sulla  Rosa  benché  ambo  Rosacee,  ecc.  Multi  Generi  però  d’una  stessa 
Famiglia,  talora  si  confanno.  Perciò  nelle  stesse  Rosacee  ponno  con  buon  suc- 
cesso innestarsi  fra  loro  piante  de’ Generi  Amygdalus,  Cydonia,  JUalus,  Mespi- 
lus,  Prunus,  Pyrus,  Robus,  Sorbus,  vuoi  Mandorlo,  Pesco,  Azzeruolo,  Cotogno, 
Pomo,  Nespolo,  Prgno,  Susino,  Ciliegio,  Pero  e Sorbo.  Eppure  noterai  che  il 
Pesco  appartiene  al  Genere  del  Mandorlo,  e nondimeno,  meglio  che  su  questo, 
sul  Cotogno  s'innesta:  e Pero  e Pomo  d'uno  stesso  Genere  non  bene s'innestan 
tra  loro  quanto  sul  Cotogno  o sul  Pruno.  Il  Pero  anzi  sul  Pomo  fallisce:  il 
Ciliegio  non  s'unisce  a Prugni,  nè  ad  Albicocchi,  nè  a Peschi,  nè  a Mandorli, 
mentre  vedi  il  Chionante  Virgioiano  producente  coccole,  riuscire  egregiamente 
sul  Frassino  che  fa  capsole.  Arroge  tante  altre  inconcepibili  anomalie,  la  non 
riuscita  ad  esempio  del  Mandorlo  sul  Pruno,  mentre  il  Pesco  appiglia  tanto  sul 
Pruno  quanto  sul  Mandorlo,  Punirsi  talora  alberi  sempreverdi  su  piante  a foglie 
caduche.  Quindi  la  medesimanza  del  Genere  spesso  non  è sufficiente.  Analogia 
maggioresi  avrà  fra  gli  Alberi  della  medesima  Specie.  L'innesto  più  prospero 
riesce  poi  quando  il  domestico  su\  suo  selvaggio  s’innesta.  La  medesimanza  in- 
fatti della  Specie  non  basterà  molle  volle,  se  siavi  grande  disparità  di  clima,  di 
esposizione  o di  terreno,  in  cui  vegetino  le  due  piante,  od  anco  di  tempo  nel 
movimento  del  succhio,  lo  che  spiega  la  fallanza  del  Mandorlo  sul  Pruno,  come 
chiarirò  a suo  luogo.  Infine  massime  per  tutti  gl'innesti  fra  Specie  diverse, 
« l’analogia  indispensabile  fa  mestieri  ch'esista  intrinsecamente  ne’ succhj. 
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184.  La  facoltà  elettiva  delle  radici,  qualunque  ne  sia  la  causa  e il 
meccanismo,  quella  per  cui  nello  stesso  luogo,  nello  stesso  terreno,  una  Pianta 
si  colma  di  succlij  diversi  da  quelli  d'un'altra,  rigetta  escrezioni  e secrezioni 
dilTerentissiroe,  reude  impossibile  il  telcllo  di  vegetali  i cui  succlij  non  siano  chi- 
micamente  analoghi,  e privi  di  sostanze  che  si  avversino. 

185.  Il  rei  li  Desta  re,  ossia  iimestare  soggetti  già  innestati,  operazione  cui 
taluni  chiamano  Innesto  sovrapposto,  praticasi  per  Varietà  molto  delicate.  Il 
LiCfcR  sino  del  1700  volea  s'iuuestasse  sul  Cotogno  il  Pero  buon  cristiano  o 
simile  abbondante  di  succhio,  e poi  su  questo  i Peri  più  rari,  ecc.  E quando 
Yarbonii  avverte  (I,  40);  • Se  in  l’ero  selvatico  inserirai  Pero  quanto  si  voglia 
buono,  non  n’esciranno  pere  così  gioconde,  quanto  se  s’innesti  nel  non  selvatico  •; 
pormi  ammonisca  d'innestar  l'arbore  già  innestato;  e il  Oavabzati  lo  lodava, 
ed  il  Lastbi  ne  citava  sperimenti  irrepugnabili.  Come  esternai  nel  § 972  del 
Libbo  V,  forse  gli  antichi  giunsero  a quegli  innesti  cosi  strani,  rammentati  poco 
dianzi  nel  mediante  replica  d'innesti  diversi  sulla  medesima  pianta.  S'io 
volessi  da  un  Pomo  selvatico  ottener  pere,  stante  che  il  Pero  sul  Melo  non  appi- 
glia, dovrei  tentare  d'innestare  su  quel  Melo,  il  Prugno  o il  Cotogno,  e su  questi  il 
Pero.  Il  rclnnestamento  richiede  quelle  condizioni  di  analogia  tra  il  secondo 
innesto  e il  precedente,  che  voglionsi  fra  questo  e il  soijijctto.  il  Dduamel 
dimostrava  l'utilità  deH'innesto  intermedio  pel  quale,  ad  esempio,  lo  innestare 
il  Cotogno  sul  Pero  selvatico , e su  tale  Cotogno  il  Pero  domestico  , porta 
quest’ultimo  a fruttiflcare  prima  e meglio  che  se  si  fosse  iuscrito  a dirittura  sul 
Pero  selvatico,  senza  queH’iuuesto  intermedio  di  Cotogno. 

[!)]  EfTeUi  ed  iuflueuze  reri|troclie. 

186.  Le  conseguenze  flsiologiche  dell’innestamento  sono  pel  Soggetto, 
un  disordine  ed  interruzione  di  circolazione  del  succhio  d'un  albero  che  viene 
troncato,  per  servire  ad  un  esile  ramicello  o bottone.  Cotale  perturbazione  gli 
scorta  di  multo  la  vita,  o almeno  gli  produce  la  gomma.  Per  verità  la  nuova 
ramificazione,  la  nuova  chioma  prodotta  collo  sviluppo  dello  innesto,  si  nutre 
coi  succhj  del  soggetto;  ma  questo  avrebbe  invece,  se  non  fosse  innestato,  da 
nutrire  del  pari  la  sua  naturale  ramiQcazioue  o chioma,  forse  anco  esigente  più 
della  nuova.  Tuttavolta  il  nuovo  ospite,  la  vegetazione  dell’innesto,  è sempre  un 
parassita  del  soggetto,  \cots\i  fatti,  il  vegetale  di  semente,  o selvatico, è più  rustico, 
cioò  a dire  più  robusto,  e non  poco  più  longevo  dell'albero  innestato.  Viceversa 
lo  innesto  guadagna  egli  in  condizioni  flsiologiche,  passando  a vivere  sul  sog- 
getto cioè  sopra  un  essere  estraneo,  anziché  rimanendo  sulla  pianta  ove  nacque? 
Se  s’innesta  su  soggetto  fecondo,  precoce  nei  fiorire,  nel  maturare,  la  nuova 
ramificazione  acquisterà  essa  maggiore  fecondità  e precocità?  Quanto  alla  fecon- 
dità, l’esperienza  dimostra  che  più  replicasi  l'innesto,  si  reinnesla  àob  uno  stesso 
albero,  in  generale  diviene  talmente  ognora  più  fertile  da  giugnere  a non  metter 
più,  per  rao’  di  dire  che  fiori.  La  maggiore  fecondità  si  parrebbe  adunque  effetto 
dell'operazione  stessa  d'innestare,  anziché  d'influenza  del  soggetto.  Lo  provano 
d'altronde  alberi  pressoché  sterili  : i quali  innestali  con  proprie  mane,  divengono 
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molto  fecondi,  siccome  narrava  anche  lo  Ikxenc*  dell’Annona  tripetala,  che 
unicamente  coirinncslo  a bacchetta,  venne  forzala  a frullKlcare  (i4nn.  Aijr. 
Sic.,  1853,  png.  61).  Quanto  alla  precocità,  il  QuBTiEn,  riferiva  alla  lUvue 
Jforticole,  nel  maggio  1868,  che  un  tale  possedeva  due  Peri,  l'uno  maturante  i 
suoi  frutti  a mezzo  agosto;  l’altro  in  decembre-gennajo.  SI  innestarono  ambedue 
con  Pero  butirro  Inglese,  che  suol  maturare  in  settembre.  Sul  soggetto  precoce  i 
nuovi  frutti  maturarono  in  fine  di  Agosto;  sul  serotino,  nella  seconda  metà  d’Ol- 
tobre.  Dunque  in  sostanza,  l’indole  per  cosi  dire  del  soggetto,  modifica  quella 
dell’innesto.  Una  o due  volle  però,  avendo  io  innestato  moscatello  su  Viti  di 
maturità  più  serotina,  vidi  quel  moscatello  maturare  all’epoca  degli  altri  mosca- 
telli non  d’innesto.  Per  l’opposto  le  Arancie  mandarine  {Cilnts  anrantitis  nobilis), 
dolci  e mangiabili  solo  allorché  la  loro  scorza  col  colorito  ranciato  manifesta  la 
compiuta  maturità,  quando  il  Mandarino  s’innesti  sulla  I.imctla  {Citrvs  Limetta 
Riss.),  divengon  zuccherine  e mangiabili  prima  di  giugnere  a questa  maturila, 
cioè  sotto  la  veste  ancor  verde  della  loro  scorza,  come  riferisce  lo  Ikzengà  {Anr,. 
Agr.  Sic.,  185d,  p.  6 e 6)  ; onde,  dic’egli,  senza  dubbio  in  questo  innestamento 
il  soggetto  comunica  qualche  cosa  del  proprio  air/nneifo  del  Mandarino,  per 
olTerirc  la  sua  fruttificazione  un  carattere  distintivo  derivante  dall'indole  speciale 
della  Limetta. 

187.  Tale  influenza  del  soggetto  sulla  marza  secondo  alcuni  sa- 
rebbe nulla;  e dovrebbesi  alla  natura  del  terreno,  anziché  a quella  del  soggetto,  la 
più  0 meno  buona  qualità  de’ frutti  dati  deir/nncs/o.  Diverse  nmrje  però  d’uno 
stesso  AlbicoJco,  innestate  su  diversi  Pruni  cre.sciuli  nel  medesimo  terreno,  diedero 
a suo  tempo  albicocche  di  sapore  che  variava  da  un  Pruno  all'altro.  Il  Bheillisg 
narrando  tale  fallo,  soggiugne  che  simili  marze  innestale  sopra  Albicocco  sel- 
vaggio, parte  non  appresero,  c parte  riuscirono  a dare  fruiti  di  cattiva  qualità 
colla  mandorla  amara,  inetti  a maturare  a tempo  debito,  eco.  Si  è preteso  che 
innestando  il  Pesco  sul  Salice  si  ottenessero  fruiti  di  volume  sorprendente,  però 
non  mangiativi  ; innestando  l'Arancio  sull’Agrifoglio  non  temesse  di  geli  e simili 
strani  accoppiamenti  degni  di  poca  fede.  Gli  è certo  che  l’innesto  sopra  soggetto 
vigoroso,  riesce  lussureggiante,  assai  più  che  fatto  sopra  debole  soggetto.  Ma 
aH’operaziune  stessa  dello  innestamento  si  debbono  le  modificazioni  più  impor- 
tanti. Il  Ciliegio  nano  a foglie  di  Salcio,  nato  da  seme,  striscia  sulla  terra  e non 
s’alza  ad  un  metro  : innestato  sul  Pruno  i suoi  rami  si  raddrizzano,  e s’innalzano 
oltre  il  doppio.  Alberi  incapaci  di  reggere  a rigido  inverno,  lo  sopportano  quando 
inne.stati  su  soggetti  txiì  esso  abituati,  li  Pistacchio  vero,  secondo  IIThoi'ib,  nato 
di  seme,  perisce  a 6 gradi  sotto  zero:  innestato  sul  Terebinto  regge  a IO.  Gli 
effetti  vantaggiosi  pertanto  noverali  nel  § 168,  si  deono  in  gran  parte  all’opera 
stessa  dello  innestamento. 

Tuttavolta  non  si  dimentichi  che  Vabbohk  affermava.  Platano  e Rovere  ra- 
paci di  alterare  il  sapore  de’ frulli  su  di  essi  innestali;  le  Vili  Ellamiche  del 
Vesuvio,  Innestate  sulle  Vili  greche,  produrre  vino  di  sapore  analogo  al  vin  greco; 
che  rUoLLNEB  dichiarava  l'innesto  su  fruttiferi  cattivi  c selvaggi,  degenerare 
alquanto.  Secondo  il  Tiiouin,  la  Robinia  rosea,  la  morbida  e la  vischiosa,  inne- 
state sopra  altre  Specie  dello  stesso  Genere,  danno  semi  rare  volte,  ed  io  picco- 
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lissimo  numero,  mentre  non  innestate  ne  producono  spesso  ed  in  grande  quan- 
tità. Anclie  nella  durala  della  esistenza  delle  piante  innestato,  mentre  in  generale 
gli  alberi  frullireri  innestali  vivono  meno  che  senza  innesto  ($  168)  per  lo 
contrario  parecchi  esotici  innestali  sopra  Specie  ruslidie  indigene,  vivono  più 
tempo  che  se  provengano  da  seme:  cosi  accade  dei  Persici  detti  Pavia  rossi 
innestati  sull'Ippocastano,  de’  Sorbi  di  Lapponia  sullo  Spino  bianco,  ecc.  luOuo 
hannovi  Piante  d' Agrumi  innestate  che  contano  secoli  d'esistenza. 

188.  Le  ulilila  derivanti  dall'iiinesto  sono  d’altronde  cosi  rilevanti 
da  non  richiedere  sussidio  d’esagerazioni.  Celebri  autori  alTcrmano  ad  esempio, 
il  Sorbo  nato  di  seme,  rimanere  per  assai  tempo,  un  piccolo  arboscello:  inne- 
stalo sullo  Spinbianco,  elevarsi  a 10  o 12  metri;  ma  io  vidi  spesso  Sorbi  nati 
da  seme,  raggiungere  in  non  lungo  tempo  anche  maggiore  altezza,  se  coltivali  a 
dovere.  D’altronde  il  saggio  economo  deve  porre  io  bilancia  anco  gli  elTelti  sfa- 
revoli.  Ad  esempio  il  Gelso  innestato  vive  mollo  meno  di  quello  chiamalo  vol- 
garmente selvatico.  Certamente  i pericarpj  carnosi  di  tulli  i frutti  ad  acini,  e 
molti  pure  degli  altri,  riescono  di  un  quinto,  vuoi  anche  sino  del  doppio  più 
voluminosi  sugli  individui  innestati  eziandio  della  stessa  Varietà,  che  sopra 
quelli  nati  da  sementi.  Kla  i pomi  prodolti  da  un  nano  domestico,  sono  i più 
grossi,  0 l'albero  vive  appena  25  anni;  il  pomo  cresciuto  sopra  albero  dolcigno, 
sarà  meno  grosso,  e la  pianta  più  vigorosa;  anche  meno  voluminoso  riuscirà 
sopra  albero  domestica  per  natura,  e questo  vivrà  120  anni  : inflne  minimo  sarà 
il  pomo  del  selvatico,  ma  questa  pianta  ne  vivrà  200.  Colesti  ragguagli  sul 
Pomo  sono  del  Noisette  : io  non  ho  fallì  in  contrario,  ma  non  «mmetlo  del 
pari  la  sua  alfermazione  che  più  l’innesto  sviluppa  da  grossezza  del  frutto,  più 
esso  formi  lo  sviluppo  della  pianta,  perchè  non  poche  volle  tale  grossezza  non 
segue  l'accennata  proporzione.  Anche  la  sua  osservazione  che  la  Natura  per  la 
sua  legge  di  sagritlcnre  l'individuo  per  conservare  la  Specie,  dia  quella  produ- 
zione di  frutti  tanto  più  voluminosi  quanto  più  breve  è la  durata  dell'albero  che 
li  produce,  non  mi  pare  esatta,  perciocché  molli  selvatici  fanno  piccoli  frutti 
perchè  ne  producono  moltissimi,  onde  la  conservazione  della  Specie,  vien  certo 
più  assicurala  che  produceudone  de' voluminosi,  ma  in  minor  numero;  e nondi- 
meno I selvatici  raggiungono  età  mollo  maggiore  che  gl'inneslati. 

189.  Doventlo  conchliiderc  per  brevità,  raccomanderò  di  accoppiare 
piante  di  eguale  età,  e di  egual  forza  di  vegetazione:  e se  di  necessità  l’uno  dei 
due,  0 soggetto  o innesto,  sia  alquanto  debole,  l'altro  almeno  sia  vigoroso.  Però 
lo  Varietà  delicate  non  amano  soggetti  troppo  rigogliosi:  mentre  se  s’innestino 
su  piante  debili  se  Q’ha  un  risultato  meschino,  ancora  se  s'applichino  a soggetti 
lussureggianti,  quasi  sopralTalte  da  strabbondanza  di  succhio,  divengono  piante 
deformi  o talora  infcrmiccie.  L’analogia  de’  succhi  de’  due  vegetabili  da  congiun- 
gere  per  tutta  la  vita,  spero  d’averla  dimostrala  quale  condizione  indispensa- 
bile. Ma  in  che  consista  tale  analogia  è,  non  solo  per  me  semplice  agroOlo,  ma 
per  ben  celebri  scieuziati  un  mistero.  Perciò  avviserà  saggiamente  ed  avrà  sem- 
pre fortuna  chi  pratica  ^Vinnesli  su  soggetti  della  stessa  od  analoga  Specie. 
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190.  Peritissimo  inneslatore  terrai  quello  che  opera  in  modo  da 
rendere  prospero  ad  un  tempo  e l'innesto  e il  soggtilo,  raggiugnendo  quei 
miglioramenti  di  prodotti  in  foglie,  fiori,  fruiti  od  altri  qualunque  per  cui  s'in- 
nesta. Coloro  i quali  ottengono  colali  miglioramenti,  ma  sagriflcando  il  soggetto 
che  poi  tra  non  molto  inferma  e perisce  insieme  coH'ianesto,  cambiano  una  breve 
soddisfazione  presente  in  un  triste  avvenire.  Gl'iunestatori  comuni  in  cento 
innestature  ne  sbagliano  otto  o dieci  che  costano  la  perdila  di  altrettante  belle 
piante:  oltracciò  degli  altri  novanta  circa  che  s’appigliano,  un  quarto  più  o meno 
vengono  fatti  con  tali  offese  ai  soggetti  che  vivono  poscia  a malo  stento  e tra 
breve  si  spengono.  Il  saggio  economo,  per  qualunque  foggia  d'innestamento  si 
tratti,  vegga  pertanto  se  le  norme  generiche  cui  m'accingo  d'indicare  sien  note 
ed  applicate  dall'innestatore.  Riguarderanno,  1“  La  scelta  del  Soggetto;  2“  Il 
posto  dell' Innesto  nel  Soggetto;  5^  La  scelta  dell'Innesto;  4®  Epoche  migliori 
per  innestare;  5°  Strumenti,  mastice  ed  altri  oggetti  occorrevoli;  6°  Avver- 
teme,  cure  nell' innestare;  7"  Avvertenze  e cure  successive;  8®  Nemici  e vi- 
cende sfavorevoli;  9°  Nestajuola. 


[1]  Scelta  del  Soggetto. 

» ^ 

191.  In  qualunque  eia  la  Pianta  legnosa  s'innesta.  Pianticelle  prove- 
nienti àn  Seme,  da  UovolOfàa  Magliuolo,  da  Piantone  o da  Radica,  o anco  da 
Propaggine  o da  Margotta,  quando  bene  sviluppate  e rigogliose,  dopo  due  anni 
contati  dal  momento  di  loro  riproduzione,  si  ponno  innestare  ne'  modi  da  dire 
parlando  delle  Specie,  perciocché  parecchie  nella  prima  età  non  tollerino  colale 
operazione,  altre  noi  consentano  che  per  determinali  modi.  D'ordinario  quando 
s'innestano  Pianticelle  giovani,  si  eseguisce  in  quella  parte  di  Vivajo  della  perciò 
Nestaiuola  comprendente  in  tal  caso  l'Uovolujo,  ecc.,  come  si  è già  premesso. 
Altro  Piante  s'innestano  quando  già  da  due  anni  collocate  c ben  barbicate  a di- 
mora. Le  adulte  infine,  e se  ne  innestano  d’ Agrumi  vecchissime,  per  solilo  vengono 
innestate  in  rami  di  uno  o due  anni,  che  fa  ufficio  in  tal  modo  di  giovane  pian- 
ticella cresciuta  nell’Albero  anziché  nel  terreno.  Per  norma  adunque  (la  quale 
come  ogni  regola  ha  non  poche  eccezioni)  la  parte  che  s'innesta,  sia  pollone  o 
pianticella  o ramo,  dee  avere  allo  incirca  due  anni  d'esistenza  nel  luogo  in  cui 
viene  innestala. Taluni  seguendo  r.4GRicuLA(.'t^ric.par/t,  1720)amano  innestare 
gli  Alberelli  nell'atto  del  trapiaotanicnto.  Ma  come  le  messi  di  quell’anno  in  cui 
trapiaotansi,  non  riescon  mai  lunghe  e vigorose,  quanto  quelle  del  vegnente 
anno  ed  io  seguito,  così  avviene  de' germogli  di  tali  innesti.  Del  resto  qualunque 
sia  l’età  del  Soggetto,  scelgasi  vigoroso,  c sano,  né  minaccialo  di  cancrena.  Nè 
difetti  dì  linfa  ubbondanle,  nò  n'abbia  di  soverchio.  Pur  troppo  spesso  s'innesta 
ciò  che  si  ha,  nè  può  crearsi  un  Soggetto  appositamente.  Talora  anzi  si  pratica 
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l'inneslo,  negli  Aranci,  nelle  Vili,  per  rìnbìlilarc  di  certa  guisa,  e ringiovanire 
Soggetti  malconci  alTaUo,  slcnuali,  decrepiti,  ccc.  Jla  nelle  iVeslajole  in  ispecie 
non  torna  innestare  piantine  languenti  o d’alcuna  guisa  imperrettc.  Già  il  colti- 
vatore lo  apprende  a sue  spese,  perché  tali  innesti  o non  s'appigliano,  o non  di 
rado  al  triste  recano  eccidio.  Ne’Piantamcnli  poi  guai  se  s'innesta  alcuna 

pianta  che  abbia  male  attecchito.  Db  la  Brettohiiìre  {Ec.  du  jard.  fruii.), 
invitava  per  quelle  che  non  abbian  messo  nel  primo  anno,  e reggan  verdi  la 
scorza  nella  seconda  primavera,  di  mozzarne  12  a 15  centim.  di  fusto,  ed  in- 
nestarle a spacco.  Ma  cosi  operando  se  mai  rioneslo  tiene,  è miracolo  se  vivrà 
pur  d'agosto. 

192.  Preparasi  il  soggetto  prima  coltivandolo  a dovere;  poscia  come 
ammoniscono  il  Durambl  e il  Cabanis,  levando  nell'Autunno  precedente  tutti  i 
rami  sotto  al  posto  ove  s'inserirà  nell'anno  vegnente.  Quando  s'innesti  ad  occhio 
germogliante  verso  il  fin  di  Giugno  o più  oltre,  consigliava  il  Kruritz  {Encic. 
«con.,  Berlino)  perle  piante  vecchie  di  Ciliegi,  Albicocchi,  e ‘Persici,  potarle 
prima  in  .Alarzo,  lasciando  loro  soltanto  tre  o quattro  rami  de'  migliori,  ma 
recisi  essi  pure  a lunghezza  bastevole  per  conservare  tre  o quattr'occhi  cia- 
scuno: pratica,  in  grossi  rami,  per  caldi  climi,  un  po’  rischiosa  più  che  in  terre 
germaniche. 


[2]  l’oslo  dcH’iiineslo  nel  Soggello. 

193.  Quanto  più  piccoli  i tagli,  tanto  meno  soffre  il  Soggetto,  il  quale 
non  si  riguardano  taluni  di  bistrattare  quando  innestato,  non  accorgendosi  del 
pregiudizio  che  ne  risentirà  tutta  la  pianta  neH’avvenire.  L’innesto  adunque  su 
piccoli  rami  è il  men  dannoso;  quindi  anco  quando  si  pratica  ne’ fusti  sarà  più 
lodevole  quanto  più  giovani.  D'ordinario  se  si  fa  nelle  radici  a pochi  centimetri 
sopra  terra,  si  pratica  nella  Ncstajula.  Se  a cima  del  fusto  troncalo  alla  inser- 
zione de’ rami  nei  giovani  Alberi,  in  pianlamcnto.  Se  su’ rami,  negli  Alberi 
adulti.  Dice  Crescbkzio  {Lib.  Il,  c.  23)  • E puossi  ancora  quella  generazione 
d'innestamento  che  si  fa  nel  taglialo  pedale  far  sotterra,  e circa  la  terra  o poco 
di  sopra,  ove  senza  dubbio  i ramicelli  innestati  s'appiccano  > ma  soggiugne  " che 
si  conviene  alle  piccole  piante,  non  già  per  le  mezzanamente  grandi, per  lo  noci- 
mento  degli  animali  e perchè  lo  frutto  suo  s'indugerebbe  in  molti  anni  >.  Ripe- 
tutamente poi  ins'isle  di  sceglier  luoghi  dove  la  corteccia  sia  splendida,  bella  e su- 
gosa: come  il  Vamebe  volea  s’afndassc 

Gcrmcn  ubi  niiidus  locus  est  et  nulla  cicalrix. 

194.  La  bassa  innestatura  è migliore,  secondo  Crescenzio,  perché 
quanto  più  bassa,  più  i fruiti  dimestica  e fa  migliori.  Ma  quando  si  fa  presso 
terra  nella  Nestajnla,  si  ha  pure  il  vantaggio  che  nel  trapiantamento  a dimora  il 
posto  innestalo  riman  sotterra,  tutto  il  tronco  (non  che  i rami)  è dimestico,  c il 
succhio  ascenda  o discenda  , meglio  si  uniforma  a quello  che  la  domestica 
nuova  pianta  avrebbe,  se  fosse  nata  di  seme. 
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’ [2]  Scella  dello  Innesto. 

195.  Le  qualità  della  Marza  o Gemma,  e cosi  dicasi  di  qualunque 
organo  vegetale  die  s'impieghi  per  Innesto  sul  Soggetto,  vuoi  foglie,  radici,  ere., 
devono  ricercarsi  quali  descriverò  nelle  diverse  foggie  d'inncsiaiiienlo  in  cui  s’a- 
doperano. Raccomanderò  intanto  di  scegiiere  sempre  gl’innesti,  sieno  marze  o 
gemme  o altro  organo  qualunque  vegetale,  da  piante  in  ottimo  stato.  Lo  Kmgbt 
(rraas.  K.  Soc.,  Londra,  1795)  prese  marze  da  vecchia  pianta  di  Pero  ottua- 
genario alfetto  di  cancro;  le  innestò  su  giovani  soggetti:  dal  prodotto  di  tali 
inane  l’anno  dopo  ne  prese  altre  che  similmente  innestò  in  altro  giovane  tronco, 
e cosi  successivamente  operò  per  sci  anni  di  seguito,  sperando  avere  in  tal  guisa 
i lontani  pronipoti  liberi  dalla  malattia  deiraotico  proavo  : gli  ultimi  nipoti  in 
sesto  grado,  Oorirono  e fruttincarono,  ma  come  gli  altri  in  pochi  anni  inferma- 
rono e perirono  di  cancro,  come  lo  stipite  primitivo.  Questo  basti  per  dimostrare 
infelice  la  pratica  di  trarre  innesti  da  piante  vecchie  od  inferme.  Ma  lo  stesso 
■autore  con  altre  sperienze,  scegliendo  marze  da  pianticelle  di  due  anni  naie  da 
seme,  le  innestò  sopra  tronchi  rigogliosi  di  20  anni  e fruttiferi,  e vide  gl’innesti 
benché  cresciuti  prosperi,  anche  dopo  9 anni  non  produrre  frulli,  e ritenne  non 
ne  darebbero  che  a capo  di  12  a 15  anni,  epoca  sino  alla  quale  sogliono  ritar- 
dare la  fruttilìcazionc  gli  alberi  venuti  da  semenza.  L’innesto  adunque  porla 
seco  le  buone  o cattive  qualilé  della  pianta  da  cui  proviene.  Se  desse  sia  inferma 
nel  tronco  o ne’  rami,  e non  nelle  radici,  le  marze  o gemme  tratte  da  rimessiticci 
0 polloni  messi  dalle  medesime  riusciranno  sani,  ma  non  fruttillcheranoo  che 
tardi,  come  le  marze  o gemme,  tratte  da  pianticelle  troppo  giovani. 

196.  Le  aTTcrlenze  per  sceglier  marze,  gemme,  radici,  componenti  l'in- 
nesfo,  oltre  quella  di  non  tracie  da  piante  inferine,  deono  riferirsi  anche  al  clima 
e terreno  cui  si  destinano.  Benché  il  Vcsturi  ammetta  [he.  cit.,  pag.  216)  che 
per  la  stessa  ragione  per  cui  coll’iMnes/o  trasporlansi  nei  soggetto  i buoni  frutti, 
si  trasferiscono  anco  le  cattive  qualità,  se  però  Iraesi  Io  innesto  da  una  pianta 
triste  perchè  in  terreno  ingrato,  o mal  coltivato,  e s’inserisca  in  soggetto  vigoroso 
vegetante  in  buona  terra  e con  accurata  coltura,  se  ne  ricaverà  una  pianta  inne- 
stata prospera  e di  lunga  vita.  E se  il  mal  essere  di  quella  da  cui  fu  levata  la 
marza  o la  gemma,  dipende  da  infelice  costituzione,  o alTezione  morbosa,  l’ere- 
dità del  mal  essere  si  farà  meno  grave  quando  passi  in  miglior  clima  e terreno. 

197.  Diversi  innesti  si  applicano  ad  una  stessa  pianta  adulta,  per  inne- 
starne i rami  anziché  con  ampio  c pericoloso  taglio  reciderne  il  tronco  alla  som- 
mità. In  questo  caso,  le  marze  o gemme  tratte  da  una  medesima  pianta  riescono 
meglio,  per  la  uniformità  di  sviluppo  nella  nuova  ramillcazlone.  Il  servirsi  in- 
vece di  Varietà  o peggio  di  Specie  diverse,  avrà  per  effetto  avvertito  pur  dal 
Vestubi,  che  nella  diversa  forza  di  vegetare,  nella  varietà  di  tempo  di  mettere  le 
foglie  e i frutti,  e di  spogliarsene,  gl’innesli  più  analoghi  al  selvatico,  e i più 
selvatici  di  loro  natura,  quando  la  pianta  sarà  grossa  soperchieranno  i più  deli- 
cati, c i meno  analoghi,  i quali  perciò  intisicheranno  e periranno  • e cosi  o vi 
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mancherà  la  pianla,  o almeno  siccome  le  diverse  Specie  danno  diverse  modifica- 
zioni ai  rami,  questa  si  deformerà  •.  Parere  conforme  esternarono  il  Mayer 
(Pomona  Franconica),  ed  il  Cuazio  {Horl,  lib.  triginla), 

[4]  Epoche  migliori  per  inncsiarc. 

198.  Le  Tarle  fogge  d'inncsU  si  applicano  in  epoche  diverse,  le 
marze  rappigliano  bene  appena  il  succhio  del  soggetto  appare  in  deciso  movi- 
mento, ed  cgual  regola  serve  negl’innestamenti  per  approssimazione.  Le  gemme 
invece,  se  innestasi  a scudetto,  riescon  meglio  quando  tale  movimento  det  succhio 
sia  alquanto  rallentato,  od  anche  quando  appare  fermo  in  estate.  Altre  qualità 
d’innestamento  si  praticano  anche  d'autunno  e d’inverno  se  non  gela:  dunque 
non  havvi  una  sola  stagione  appropriata,  ma  quella  o quelle  da  indicare  trat- 
tando di  ciascuna  foggia  d’innestamento.  Intanto  pongasi  mente  a questi  riflessi 
generali.  La  vegetazione  delle  piante  si  sveglia  per  cosi  dire  all'aprirsi  della 
primavera:  scema  c s’allenta  nella  state  e ripiglia  all’entrar  dell’autunno:  ora 
in  queste  due  epoche  primavera  ed  autunno,  le  piante  rimarginano  le  loro  pia- 
ghe facilmente,  mentre  un  taglio  fatto  in  principio  dell’estate  o dell’inverno, 
annerisce  e male  si  cicatrizza.  Perciò  non  convicn  solo  rispettare  la  convenienza)  ' 
per  mo’ d'esprimermi , dell’ifinejfo,  ma  quella  eziandio  del  soggetto.  Arroga 
tagli  e piaghe  di  primavera  hanno  otto  mesi  di  tempo  per  richiudersi;  in  au- 
tunno appena  Ire.  Si  eviterà  poi  d’operare  io  giorni  di  vento,  di  brine,  durante  e 
dopo  lunghe  pioggie,  senza  dire  in  tempo  di  neve  o di  geli.  Si  eviteranno  pure 

le  ore  più  calde  c durante  la  rugiada.  Nc’  paesi  meridionali  Io  innestare  nelle 
ore  pomeridiane  riuscirà  meglio  che  nel  mattino,  salvo  se  si  usino  acconci  ri- 
pari dalla  sferza  solare.  Il  Cadanis  {Essai  sur  les  princ.  de  la  grelfe))  non  am- 
mettea  d’innestare  la  sera,  mentre  Catone  volca  post  mcridiem,  e il  Gallo 
precisamente  piuttosto  dopo  vespcro  che  la  mattina.  L'essenziale  sta  nel  non 
lasciare  l’innesto  ignudo  come  vuole  lo  Sickleb,  e non  innestare  tutto  il  giorno 
rimettendo  alla  sera  la  legatura,  mastice,  ecc.,non  savio  consiglio  deU’IliRscH- 

FELD,  C deU’llENNE. 

Ancora  un’AvvEBTENZA  sull'epoca  o piuttosto  sul  momento  d’innestare. 
Ilannovi  piante  della  stessa  Specie,  talora  della  stessa  Varietà,  ad  esempio  Gelsi, 
Noci,  ecc.,  di  cui  alcuni  individui  muovono  qualche  giorno  o anche  qualche 
settimana  più  tardi.  Or  bene  se  gl’innestate  nello  stesso  tempo  degli  altri  più 
precoci,  c la  marza  o gemma  adoperata  sia  sollecita  a muovere,  se  ne  rimarrà 
senza  alimento,  ed  aspetterete  invano  il  di  lei  germoglio. 

[.’»]  SlruincDli,  mastice,  ecc, 

199.  Lo  esperto  Innestatore  ba  con  seco  gli  strumenti  cd  altri  og- 
getti necessarj:  non  son  molti,  ma  lo  averli  in  pronto  c bene  appropriati,  rende 
più  spedita  e sicura  l’operazione.  Consistono  essi  in  buoni  strumenti,  bitume  o 
mastice,  materie  da  legare  c fasciare,  e piccoli  ripari. 
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I.  Strumcnli. 

200.  Per  tagliare  il  soggetto  si  adopera  il  Pennato  o polalojo  comune, 
oppure  la  Sega  ferma  in  manico,  ovvero  ad  archetto.  Strumenti  abbastanza 
noti,  come  Io  è pure  la  Roucoletta  della  Figura  41,  la  quale  serve  pe'  tagli  dei 
rami  e più  per  aggiustar  bene  il  taglio  fallo  dalla  Sega,  ovvero  dalla  Forbice, 
ossia  Tanaglielta  della  Figura  42,  non  dovendo  mai  il  taglio  del  soggeilo  pre- 
sentare acciaccamenti,  nè  lacerazioni,  nè  scamuzzoli,  ecc.  Per  le  incisioni  pro- 
fonde negli  innestamenti  per  approssimazione,  risulla  molto  utile  lo  scalpello  del 
Noisette,  rappresentato  dalla  Figura  42  ùis.  Per  grinnestamenti  a spacco,  la 


l'ig.  41. 


Fig.  42. 


Fig.  42  bis. 


fenditura  si  opera  speditamente  collo  Scalpello  a leva  rappresentalo  nella 
Figura  45,  il  quale  oltre  la  biella  tagliente  m,  ba  nell’altra  estremità  il  più  pic- 
colo scalpello  n appuntilo  e rivolto  in  senso  opposto.  Questo  strumento  giova 
mollo  per  tenere  aperto  lo  spacco  o fessura  e forzarla  alquanto  nell'alto 
d'insinuarvi  la  marza. 

201 . Per  gl’innesti  ad  occhio,  lodalo  anche  dallo  I.vzekga  {Ann.  cit.), 
è il  coltellelto,  o temperino  foggiato  come  nella  Figura  45,  con  unghia  mollo 
acconcia  per  levare  e collocare  gli  scudetti  di  scorza  sia  neirinneilo  sia  nel 
sofjgclla,  ecc.;  utile  del  pari  è la  spatola  d’acciajo  bene  aOìlata,  rappresentala 
nella  stessa  Figura  44. 

202.  Per  innestare  perforando,  assai  volle  giova  il  piccolo  trapano 
rappresentato  dalla  Figura  45  bis.  Anzi  Colvmella  raccomandava  [nelLib.IV, 
cap.  29)  di  sostituire  all’antico  succhiello  la  trivella  Gallica  {lenbram  qmm 
Ga/licain  dieimus)  avendola  riconosciuta  più  acconcia  ed  utile  perchè  con 
essa  scavasi  il  tronco  (della  Vile)  scnz'ahbrusliar  il  pertugio  facendo  non  già 
segature,  ma  trucioli  ecc.  soggiugnendo  mollo  acutamente  che  quelle  rima- 
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neodo  entro  il  foro  s'interponevano 
il  soggetto. 

Fig.  4Ó. 


II. 


aH’intimo  combaciamento  fra  il  nesto  e 
FiS.  4t.  Fig.  13.  Fig.  43  Ws. 


Sla.'^lice. 


203.  Le  piflghc  de*rcgctabili,  coprendole  di  materie  convenienti  gua- 
riscono assai  meglio  e più  presto  che  senza.  Sterco  bovino,  cera,  terebinto  c 
altre  sostanze  le  quali  tolgano  accesso  aH'aria  ed  all'acqua,  impediscano  la 
traspirazione  e il  diseccamento  senz'avversare  il  crescimcnlo  della  nuova  cor- 
teccia cicatrizzante,  son  le  materie  convenevoli;  non  tali  e spesso  contrarie,  le 
saline,  le  grasse,  c le  assorbenti.  Collo  innesto  operandosi  una  piaga  artificiale, 
comecché  in  parte  colla  marza  o collo  scudetto  richiudasi,  tuttavolta  lascia  fes- 
sure 0 discontinuità  tra  i lembi  della  nuova  e vecchia  epidermide  da  richiedere 
un'applicazione  di  stucco,  o.ssia  mastice,  il  quale  però  non  s'insinui  Ira  quei 
lembi  perciocché  n'osteggierebbe  il  congiungimento,  ma  soprapponendosi  tolga 
quell'accesso  agli  agenti  esteriori  sopradetto. 

Il  mastice,  benché  lento  a distaccarsi,  non  deve  mai  sciogliersi  e colare  per 
calda  temperatura,  né  fendersi  per  quanto  sottile  si  distribuisca.  Catone  {R.  R. 
cap.  40)  consigliava  un  luto  composto  di  argilla  o croia  con  un  po' di  sabbia, 
c sterco  bovino.  Columella  (/I.  R.  Lib.  IV,  29)  semplicemente  fango  misto  di 
paglia  e ben  rimaneggiato.  F.  Re  suggerisce  l'cmpiaslro  del  Calvel,  ossia  di 
Catone  aggiuntovi  sale.  Fra  i tanti  bitumi  uno  de'  migliori  è quello  del  For- 
SYTB  composto  in  sostanza  come  quello  di  Catone,  terra,  sterco  bovino,  e 
paglia  0 loppa,  ma  più  precisamente  con  2 parti  di  meta  vaccina,  una  di  calci- 
nacci, una  di  cenere  ed  un  ottavo  di  sabbia  pura:  queste  materie  si  stemperano 
nell'acqua  di  sapone  o meglio  nell'orina,  e riduconsi  in  pasta.  Applicala  questa 
mediante  spatola,  cospargesi  di  fina  cenere , o polvere  d'ossa  calcinate  sino  a 
che  la  superficie  si  presenti  asciutta  ed  unita. 
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l'a  buon  mastice  da  adoperarsi  freddo,  sarebbe  par  quello  del  Msillot  così 
composto  in  100  parti,  e cioè: 


Cera  gialla  . . 

28 

Cenere  vagliata . . 

14 

Resina  de’  lallnj 

26 

Olio  di  lino  . . . 

10 

Pece  nera  . . 

16 

Trementina  . . . 

6 

Fondosi  il  tutto  a mite  calore  agitando  culla  spatola  per  mesebiar  bene  la  ce- 
nere. Può  sempre  adoperarsi  applicandolo  colla  spatola  stessa,  o col  dito  ba- 
gnato : seccandosi  conserva  sempre  la  pastosità  necessaria. 

In  generale  però  non  sono  da  adoperare  le  resine  e nè  manco  la  pura  cera, 
perchè  non  s’attaccano  al  tronco  se  non  liquide  ossia  calde,  onde  sotTrooo  i 
labbri  delle  cortecce  incise.  L’applicazione  del  bitume  o mastice  qualunque 
siasi,  non  dee  penetrare  fra  que’  lembi  e disturbarne  la  saldatura  o rimargi- 
iiamento,  onde  a ragione  il  Wilkb  (/j/r.  coll.  alb.  1787)  volea  si  coprisse  la 
fessura  d’inserzione  con  carta,  prima  di  opporre  impiastro  veruno. 

III.  Legature. 

204.  Assicui’nsi  rinncsto,  sia  marza,  gemma  ecc.,  con  legature  fatte 
con  giunchi  o scorze  d’alberi,  secondo  Culu.>iblli,  o con  salci  fessi  secondo 
Catu.vb,  0 con  Glo  di  cotone  o di  lana,  ovvero  nastri  di  canapa  a tutto  prefe- 
riti dal  TniELB.  Parlando  delle  diverse  maniere  d’innestare  dirò  delle  legature 
più  convenevoli  a ciascuna  di  esse.  In  generale  le  corleccic  di  polloni  di  Gelso, 
di  Olmo  ecc.  sono  le  migliori.  Qualunque  siasi  la  materia  adoperala,  la  lega- 
tura non  dee  far  impressione  o strozzare  lo  corteccie,  onde  Colcuella  a ra- 
gione riprovava  l’uso  de’  Vinchi. 


IV,  riipari. 

205.  Diverse  fasciature  si  praticano  di  strame,  di  paglia,  di  stoppa, 
ovvero  anche  di  carta  grossa  con  cui  formasi  un  involto  a guisa  di  cartoccio 
riponendovi  eziondio  sabbia  per  entro.  Anche  lo  Heldemiielm  lodava  lo  im- 
I lego  di  un  rotolo  di  corteccia  attorno  alla  estremità  del  toggelto,  riempiuto 
di  musco  sino  a metà  dell’altezza  delle  marze,  onde  ripararle  dnH’ardure  del 
sole  e anco  dal  vento.  Il  Davabzati  volea  si  facesse  cappello  all’Innesto  con 
foglie  di  viti:  altri  adoperano  pezzi  di  tegole,  o meglio  un  cono  di  buona  carta, 
volto  colla  punta  in  su  , il  quale  reggerebbe  più  a lungo  se  si  componesse  con 
sottile  foglia  di  piombo.  In  generale  poi  cotesti  parasoli  e parapioggia  giove- 
rebbero ampj  e discosti  dal  nesto.  D’altronde  son  ripari  tutti  utili,  ma  per 
grinnesli  più  comuni  poco  in  uso,  richiedendo  assai  tempo  e briga. 

[6]  Avvcfleuzc  c cure  nello  iiincsiare. 

206.  Cliltia  e terreno  migliore  dovrebbe  trovar  sempre  Vìnnesto  per 
offerir  lauti  prodotti.  Quanto  al  clima  non  è in  facoltà  del  coltivatore  il  modifl- 
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cario  a suo  grado;  ma  l’operazione  stessa  dcirinneslamcnto,  secondo  i rutti 
accennati  nel  § 187,  lo  ajuta  a lottare  contro  freddi  rigorosi,  almeno  entro  certi 
limiti.  Volendo  moltiplicare  coirinnestamento  piante  di  clima  diverso  da  quello 
del  soggetto,  sarà  però  saggio  consiglio  tentare  prima  qualche  sperimento,  per- 
ciocché le  dirfercnze  di  clima  non  consistono  soio  in  quelle  di  temperatura,  ma 
di  tutte  le  vicende  meteoriche  onde  si  caratterizzano  (Liaao  II,  Gap.  III).  Nei 
paesi  caldi  giova  innestare  dal  lato  di  settentrione,  negli  altri  verso  levante:  a 
mezzogiorno  facilmente  l’ardore  del  Sole  osteggia  il  rappigliamcnto  dell’inneslo. 
L'influenza  del  terreno  è del  pari  da  considerare  in  i.specie  relativamente  al  sa- 
pore de’  fruiti,  come  chiarirò  parlando  di  essi  in  particolare. 

207.  Come  si  eseguisca  Toperazione,  vien  descritto  a seconda  delle 
molte  foggio  d’innestare.  Raccomanderò  qui  soltanto  che  l'innestatore  sia  probo, 
onde  le  qualità  degl’innesti  sicno  quali  le  promette:  inIclUgente,  perchè  gl’in- 
nestumenti  riescano,  e I soggelli  non  soffrano  o periscano  : ^a;ien/e,  perchè 
grinnesti  fatti  in  fretta  non  tengono. 

208.  Il  diretto  c il  soTei'clilo  d’umidità  nuocono  airinneslo.  Perciò 
ricorrendo  siccità  ostinala  fa  mestieri  inofllare  il  soggello-.  e per  continuale 
pioggie,  perciocché  l’acqua  sia,  come  dice  Varrose  (I.  40),  nemica  del  no- 
vello innesto,  non  s’indugi  a ripararvi  con  alcuno  de’ mezzi  Dolali  nel  § 205. 

209.  Si  visita  l'inncsio  almeno  ogni  due  giorni,  come  volea  il  Bussato, 
per  rimediare  subito  a qualunque  sconcio  recalo  da  vento,  acqua,  ragazzi  o ani- 
mali. Quando  rtnnc.rfo  abbia  germogliato,  tolgonsi  I ributti  o germogli  messi 
dal  soggetto;  e quando,  trascorsi  40  o 50  giorni,  il  germoglio  domestico  sia  bene 
sviluppato,  si  tagliano  de,°lramenle  le  fasciature  e legature  se  si  dubita  rechino 
qualche  impedimento  alla  libera  circolazione  de’  sucebj  vegetali,  nel  crescere 
delle  corleccie  ecc.  Nell’inneslo  ad  occhio,  s’allenta  la  legatura  appena  il  germe 
oltre  3,  0 4 cenlim.  di  lunghezza.  Quando  però  I germogli  deirinnesto  siano 
cresciuti  in  guisa  di  dar  presa  ai  venti,  si  legano  al  soggetto  rami  di  sostegno,  e 
più  lardi  perlichelle  se  havvene  uopo,  cui  legensi  allento  le  messe  domestiche. 

[7]  Cure  soccc-ssive. 

210.  La  fi'ultiflcazione  precoce  indebolisce  le  piante.  Racconta  il 
Venturi  che  fu  innestalo  un  Pomo  con  due  marze:  una  fece  sortita  vigorosis- 
sima, c fruttifera  di  guisa,  che  da!  tre  bottoni  portò  a maturare  tredici  bei  perni. 
L’anno  dopo  la  marza  seccò,  e si  conservò  l'innesto  dell’altra  che  non  produsse 
frulli,  e die  ndl’anno  antecedente  era  la  più  debole.  Simiglianle  jatlura  l'bo 
sperimcotala  parecchie  volle  negl'innesti  d’alberi  fruttiferi:  non  però  nella  Vite, 
la  quale  può  dare  qualche  piccolo  grappolo  d’uva  di  primo  inneslo  senza  perire. 
Il  prospero  avvenire  tuttavia  deirinnesto,  consiglia  di  levare  i Dori  appena  appa- 
joDO  nell'anno  stesso  in  cui  si  esegui.  Anche  nel  secondo  anno  se  si  spiegano 
molti  Dori,  se  ne  tolgano  di  guisa  che  per  soverchia  frultiflcazione  la  giovane 
vegetazione  domestica  non  sì  spossi. 

211.  Lo  spollonare  il  selvatico  assicura  lo  sviluppo  successivo  deirin- 
ncsto:  ma  se  questo  fosse  debole,  si  lasci  qualche  virgulto  scorciandolo,  per 
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salvare  TAIticro  in  caso  di  morie  dell'lnneslo.  Insegna  l'esperienza  di  dubitare 
di  esso  sino  al  termine  d'Agosto;  nel  qual  mese,  dove  conserva  elevata  tempe- 
ratura, vedrai  talora  molti  innesti  e piantamcnii,  dianzi  Horldi , appassire  c 
spegnersi.  Oltre  la  soppressione  de' virgulti,  quando  il  ncsto  è assicurato,  si 
accomodano  i tagli  Tatti  per  innestare,  poi  si  governa  la  nuova  ramificazione 
sulle  norme  da  esporre  più  innanzi  intorno  la  potatura  ed  allevamento  degli 
Alberi.  Per  due  anni  però  non  torna  molestarla  punto,  nè  levar  Toglie  ecc. 
salvo  die  toglier  le  parti  che  per  gelo  o nebbie  anneriscono,  e procacciare  che 
i ramicclli  assumano  la  direzione  convenevole  mediante  legature  allentate  a 
tutori  opportuni. 


[8]  iVeraiei  ed  «vtersilà. 

212.  Si  difendano  grinncst!  dai  bruchi  liberandone  le  Toglie  ove  ap- 
pagano essi  e i loro  nidi  o cartocci.  Se  trovasi  in  alcun  ramo  polvere  granellosa 
di  legno  simile  a quella  di  segatura,  visitando  attentamente  si  scorgerà  il  buco 
entro  cui  sta  il  verme  roditore,  c introducendovi  un  bacchettino  aguzzo  di 
legno  duro,  o un  filo  di  Terrò,  si  procacci  di  Tar  perire  l'insetto.  Per  le  Tormiche 
ed  altri  nemici  ed  inTermità,  si  operi  come  dirò  più  innanzi  sugli  Alberi  in  ge- 
nere. Per  gl'innesti  presso  terra  o nelle  radici,  Ta  poi  sempre  mestieri  preservarli 
con  rame  di  spini  per  tener  lontani  i quadrupedi  di  ogni  specie  compresi  co- 
nigli, lepri  ecc.  ghiotti  in  generale  di  ogni  tenero  germoglio.  Ne' campi  aperti, 
ne'  boschi  ecc.,  talora  bisogna  raTTorzare  tali  rame  di  spini  con  pali,  perciocché 
ove  il  bestiame  giugne.sse  a calpestarli,  grinnesti  rimarrebbero  irreparabilmente 
perduti,  e con  loro  spesso  anche  i soggetti. 

Dalle  vicende  atmosTeriche,  come  dai  calori  eccessivi  si  guarentiscono  coi 
ripari  indicati  al  5 205. 


[9]  iXeslajHola. 

213.  Lo  iiineslare  in  virajo.  per  la  qualità  e pinguedine  del  terreno, 
per  le  lavorazioni  e coltura  che  vi  si  presta  alle  piante,  oltre  ottimi  risultati  in 
parte  accennati  nel  § 191.  Taluni  pretendono  doversi  innestare  ne' piantamenti 
a dimora  e non  in  viv.ijo,  Castagni,  Noci,  e anco  Ciliegi  e Pomi:  ma  gli  stabi- 
limenti così  detti  Orticoli  sono  realmente  Viv.aj  con  Nestajuole  d'ogni  Tatta  di 
piante.  Per  verità  pretendono  taluni  che  le  pianticelle  innestate  prima  di  avere 
5 a 10  ccntim.  di  diametro  rimangano  esili,  e ciò  non  vien  conTcrmato  daH'espe- 
rienza;  ed  anzi,  dato  il  caso  che  Io  innesto  pregiudichi  a una  pianta,  è assai 
men  lieve  danno  se  ciò  accada  nella  Ncstajuola  anziché  nel  piantamenlo  a di- 
mora. Che  poi  viva  minor  tempo,  non  conosco  Tatti  a conTerma.  Tuttavolta  par- 
lando delle  varie  Specie  di  piante  dirò  se  comunemente  s'innestino  al  posto  an- 
ziché in  Nestajuole  o viceversa.  .Nelle  Neslojuole  inoltre  si  ponno  Tare  speri- 
menti di  specie  d'innesti  di  cui  si  dubiti  rispetto  a sulhciente  analogia  col 
sngrjeUo,  perchè  non  riuscendo,  questo  non  si  perde  come  più  Tacilmente  acca- 
drebbe con  piante  adulte. 
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211.  L’economia  nella  spesa  merita  pur  riflesso.  S’innestano  1000 
Gelsetti  a zuTolo  o cannello  in  Vivajo  per  Lire  25:  non  bastano  Lire  80  ove  si 
tratti  di  1000  in  piantamento  se  giovani:  e doppia  somma  o anche  tripla  su 
adulti,  dovendosi  Tare  tre  o quattro  innestature  per  pianta.  Tutte  le  operaziuni  e 
cure  sin  qui  descritte  richieggono  io  Vivajo  metà  di  tempo,  lo  che  suona  pure 
metà  di  spesa. 


SEZIONE  II. 

Le  vario  fogge  d'fnnestamentf. 

215.  Le  moltissime  fogge  d’innestare  riduconsi  a quattro  principali: 
I.  per  Appbossimaziomì  di  tronchi,  rami,  radici,  od  altri  organi  vegetali  Tra 
loro  ; II.  per  Marza,  cioè  applicando  parli  legnose  separale  da  una  pianta,  sopra 
un'altra;  IH.  perGEiiHA,  trasportando  ed  applicando  ad  una  pianta  una  Gemma, 
occhia  0 bottone  più  o meno  fornito  di  scorza  tolta  da  un'altra;  IV.  A pira 
SCORZA  quando  trasportasi  ed  applicasi  benché  sfornita  di  gemma  (Jj  171), 
Quando  si  opera  con  germogli,  foglie.  Dori  e frutti,  in  realtà  seguesi  uno  dei 
mezzi  accennati:  ma  perchè  nel  fatto  richieggonsi  cure  particolari,  e spettano 
piuttosto  a giardinieri  che  coltivatori,  m'é  parso  convenevole  trattarne  par* 
titamente.  Quindi  le  due  seguenti  Divisioni  contemplale  esse  pure  nel  S 

la  prima  comprendente  tutte  le  pratiche  d'ianestamento  adoperando  parli  od 
organi  legnosi  ; la  seconda,  valendosi  di  parti  od  organi  erbacei.  Gl'inuesli  di 
pura  scorsa  appartengono  alla  h>  Divisioni!,  perciocché  sebbene  essa  abbia 
apparenza  erbacea,  quando  impiegasi  per  innestarla  traesi  da  ramoscelli  le- 
gnosi. Per  maggior  comodità  de’ riferimenti  rispettivi,  aggiungo  un  numero 
progressivo  a ciascuna  foggia  d’innestamento  secondo  l'ordiue  io  cui  la  descrivo. 

Divisione  1.  Legnosi. 

216.  Le  nomenclature  d'inneslamenli  adottale  dal  Tuomn,  dal 
Noisette  ed  altri  Autori  francesi,  i quali  impiegano  i nomi  di  pretesi  inven- 
tori, 0 promotori  delle  speciali  fogge  di  essi , pajonmi  avere  due  gravi  in- 
convenienti; l’uno  che  un  cognome  (sia  pure  il  più  celebre  del  Mondo)  apposto 
ad  una  pratica  qualunque,  non  ne  dà  minima  idea:  l'altro  che  s'incorre  in  fal- 
sità ed  inesattezze  impossibili  a rettlilcare.  I citali  Autori  poi  ne  hanno  attribuiti 
la  maggior  parte  a connazionali  francesi.  Ritengo  più  convenevole  denominarli 
con  indicazione  sommaria  nel  modo  che  segue,  secondo  la  Sezione  e Serie  cui 
appartengono.  In  questa  !■  Divisione  o Classe,  avremo  griunestamenti. 

Art.  I.  Per  approssimazione. 

> II.  A marza. 

• III.  A gemma. 

* IV.  A pura  scorza. 
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Essi  compreadono  lultc  le  fogge  antiche  e moderne  d’inncsUmcnlo  applicabili 
a Piante  legnose,  ed  alle  loro  radici.  Sono  in  numero  considerevole,  beneliè  io 
abbia  trascurati  quelle  alTatio  simili  ad  altre:  e dovrò  descriverle  ne*  più  ri* 
stretti  termini  possibili.  Si  avverta  poi  che  le  più  minute  pratiche  rispetto 
ai  fare  le  tacche,  incisioni  ecc.  richiamale  neH’AsT"  I,  vengono  descritte  nei 
due  successivi. 


Art.  I,  Innestamento  per  approssimazione. 

217.  Il  carallerc  essenziale  degli  Innestamenti  per  approssima- 
zione, delti  anclie  in  vicinanza,  consisto  nello  accoppiare  due  piante  viventi 
senza  separarle  dalie  loro  radici.  Tale  accoppiamento  si  opera  di  tre  modi: 

[1]  .Uediatile  stri!  o IroDcbi. 

[2]  Mediatile  rami. 

[3]  Mediante  radiri. 

Nella  prima  di  coleste  tre  Serie  riguardo  solamente  a innestamenti  fra  tron- 
chi e tronchi  cui  dico  talora  semplicemente  Steli,  quando  trattasi  di  giovani 
pianticelle.  Nella  seconda  comprendo  quelli  fra  rami  e tronchi,  e fra  rami  e 
rami.  Nella  terza  fra  radici  sia  con  tronchi,  o rumi,  o fra  loro. 

Assai  volle  la  natura  ci  mostra  vegetabili  i cui  tronchi  combaciandosi  si 
sono  uniti,  e formano  un  tronco  solo:  c talora  eziandio  rami  o radici  die  do- 
vendo crescere  in  ristretto  spazio,  si  sono  come  incorporati  fra  loro.  L'arte  se  ne 
vale  per  rafforzare  ricinti  o siepi,  pergolati  ecc.,  ed  anco  per  migliorare  Specie 
selvatiche  o inutili  ecc.  In  generalo  si  eseguiscono  facendo,  tanto  nella  pianta 
che  fa  uffizio  iì'inneilo  quanto  in  quella  che  forma  il  sogejeilo,  piaghe  o incavi 
uniformi,  o tali  che  possano  conibaciare  tra  loro  e coprirsi  reciprocamente  c 
totalmente.  Occorrono  legature,  mastice  c ripari  quanto  bisogna  per  Ossare  le 
parti  riunite,  impedire  che  si  disgiungano,  e preservare  i tagli  dall'accesso  del- 
l'aria, della  luce,  dell'acqua  ecc.  Compiutasi  perfettamente  la  loro  saldatura, 
soltanto  allora,  quando  se  n'ha  l'uopo,  la  parte  che  fu  uRlcio  d'innesto,  si  può 
separare  dulia  sua  Pianta  madre.  Il  tutto  vien  meglio  chiarito  dai  seguenti  par- 
ticolari per  ciascuna  maniera  speciale. 

[1  ] Per  approssimazione  di  Tronchi  e Steli. 

218.  (I).  Accoppinmento  di  ti'onclii.  Due  pianticelle  B e C (come 
cspo.d  nel  Liobo  V,  v(  U75),  Figura  46,  mercè  due  tacche  in  amendue  (dulie 
quali  in  A rappresentasi  quella  della 'pianticella  B)  nel  punto  in  cui  s'incrociano 
e combacciano  reciprocaincnle,  vi  si  assicurano  con  legatura  mediante  nastro  di 
scorza  d'Olmo  o di  Gelso  a fasciatura  la  croce.  Questo  iuncstamenlo  cbiamato 
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Sylvain  dal  Thodik,  dello  di  abbraeeiamenlo  daU’AGRicoLa,  è molto  focile,  e 
non  falla  se  le  lacche  si  fanno  con  precisione. 


219  (II).  Incorporazione  di  due  Ironclit.  Quando  sieno  abbastanza 

vicini  due  giovani  olburi,  fatti  due  tagli  longitudinali  eguali  sino  a metà  del 
tronco  per  ciascuno,  e nella  faccia  dclt’uno  contro  l'altro,  si  stringono,  e legano, 
e fasciano  come  neli'(l).  Le  loro  teste  o chiome  vengono  a confondersi  in  una 
sola.  È VJItjemen  del  Tiiotirr,  e compie  allo  incirca  la  fusione  di  tronchi 
descritta  più  innanzi  al  2'25. 

220  (III).  Per  abbracciala.  Presso  a Selvatico  non  troppo  adulto,  si 
piantano  alcuni  giovani  domestici  che  vogliansi  io  esso  inserire.  Quando  bene 
barbicati,  si  accostano,  e con  tagli  longitudinali  delle  corleccie  rispettive  si  ac- 
coppiano come  nella  foggia  (II)  e mostra  la  Figura  47.  Assicurata  la  inne- 
statura rccidonsi  il  Selvatico  al  disopra  di  essa,  c i domestici  al  disotto.  K il 
Foiifjeraux  del  Tbocin. 

221  (IV).  A pnntello.  Questa  strana  foggia  detta  Duhamel  dal  Taouirr 
consiste  nel  piantare  alberetti  come  nel  (III)  attorno  ad  un  adulto.  Polsi  taglia 
loro  la  vetta  ed  acconciasi  io  forma  di  dente  il  quale  s'inserisce  in  opposito 
furo  od  incavo  fatto  nell'adulto,  che  a saldatura  bene  assicurata  recidesi  in  b 
sotto  il  foro  più  basso  , e si  ottiene  una  pianta  a tre  o quattro  piedi,  come 
chiarisce  la  Figura  18. 

222.  (V)  A pcribrnmcnio.  Differisce  dall'  (I)  consistendo  nel  praticare  nel 
soggetto  un  foro  che  lo  passi  da  una  parie  all'altra,  e pel  quale  introducesi  altra 
pianticella  che  recidesi  in  modo  che  sorta  con  due  o tre  gemme  dal  dello  foro 
siccome  mostra  la  Figura  <9.  Cbesckmzio  indica  Tinnesto  del  Persico  fallo  pas- 
sare nel  pertugio  del  Salice  piegato.  Coliublla  eziandio  ne  parla.  Con  questo 
mezzo,  detto  Virgilio  dal  Tmouin,  s'inneslerebbe  la  Vile  facendo  passare  entro 


Digitized  by  Google 


10S6  Lino  XXIII. 

il  suo  ceppo  il  sarmento  d’una  vicina,  tagliandolo  solo  quando  l’accoppiamento 
fosse  assicurato.  Si  Osservi  la  Figura  49.  L'innesto  A,  pel  tratto  rimanente  entro 
il  soggetto  B deve  essere  scortecciato  per  metà  della  sua  circonferenia.  Il  Noi- 

■■''S-  47.  Fig.  48.  Fig.  49. 


SETTI  dà  un'altra  innestatura  quando  si  passa  la  Vile  per  entro  ramo  di  Noce 
traforato,  e la  chiama  a perforamento  eterogeneo.  L'Hebbeba,  Carlo  Stefaso 
rd  altri  parlano  di  tale  innesto  per  Vili. 

2'23  (VI).  Fusione  di  tronchi.  Entro  una  stessa  fossa  piantansi  l'un 
presso  all’altro  due  giovani  alberi;  e quando  hauno  tenuto,  si  scorzano,  per 
tutta  la  lunghezza  degli  steli,  le  due  faccie  l'una  verso  l'altra  accoppiaudole 
come  nel  (II),  e se  ne  fa  una  sola  pianta,  di  cui  danno  esempio  i celebri  Ca- 
stagni dcll'EIna,  ed  antichi  Ulivi  della  Spagna.  Vuoisi  che  così  oltcngansi  piante 
pili  robuste,  più  voluminose  e più  fruttifere.  Chiamasi  Magon  dal  Tuoi'i.v  vo- 
lendosi introdotto  dai  Cartaginesi  nella  Spagna  ove  praticasi  cogli  Ulivi.  Dopo 
accoppiali  i due  tronchi  nel  modo  indicalo  dalla  Figura  50  si  fasciano  con 
feltuccie  larghe  di  corteccia  d’Olnio,  di  Gelso  o di  Tiglio  ecc.  Se  le  due  piante 
sono  identiche  si  lasciano  sussistere  e crescere  le  loro  chiome  a ed  a.  Se  la  b 
fosse  selvatica  e la  c domestica,  reddesi  (dopo  la  presa  dell’ionesto)quella  della  b. 
Questo  metodo,  dello  dal  Noisette  di  approssimazione  alla  chinese,  è suggerito 
per  le  Viti  fendendo  due  ceppi  che  diano  uve  di  diverso  colore:  toltone  un 
terzo  pel  lungo  a ciascuno,  si  uniscono  e si  fasciano,  ecc. 

224  (VII).  A compressione  (Inn.  par  compression  Tu.).  Piantati  pa- 
recchi soggetti  nella  stessa  fossa  vicini  fra  loro,  quando  han  tenuto  si  riuniscono 
io  un  solo  fascio  niediaiite  legatura  di  lunga  e larga  scorza  di  Tiglio  come 
addila  la  Figura  51  o con  altra  materia.  Si  fondono  insieme,  ma  ciascuno  fa  i 
rami  della  sua  Specie,  e porta  le  fruita  che  le  son  proprie. 

225  (Vili).  Entro  tubi.  Piantando  entro  un  vaso  giovani  pianticelle,  si 
fanno  passare  le  cime  per  entro  tubo  di  latta  lungo  qualche  decimetro  che  fa 
l'uOlzio  della  fasciatura  sopra  indicata  (VI). 
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226  (IX).  A spira  (Inn.  Diane  Tu.).  Le  pianticelle  piantate  nella  stessa 
fossa  come  al  precedente  (VII),  anziché  accostarle  si  torcono  le  ime  suirallrc 
con  giro  da  Levante  a Punente,  come  nella  Figura  52,  e si  fasciano,  ecc.  Col 
tempo  formano  un  solo  tronco  di  grande  resistenza. 


Fig.  .W.  Fig.  ;ìI  . Fig.  !i2. 


227  (X).  Alla  Chinese  (Inn.  Chinoise  Tu.).  Quattro  giovani  pianticelle 
allevate  vicine  fra  loro,  pel  tratto  in  cui  ponno  accostarsi  perfettamente  si  ta> 
gliano  ciascuna  di  guisa  da  lasciare  sussistere  un  solo  quarto  di  ogni  tronco  o 
stelo,  e da  congiugnere  insieme  questi  quattro  quarti,  cosi  che  formino  un 
tronco  solo.  La  cima  si  lascia  soltanto  dd  uno  di  essi.  Il  Falcoms  lo  descrivea 
per  due  sole  piante  spaccandole  e togliendone  la  metà  per  ciascuna,  ed  allora 
è l'innesto  (II). 

228  (XI).  IniieslansI  a lingua  due  piante  con  questo  mezzo  detto  in- 
nesto Dradley  dalTuouiN.  Tagliasi  il  capo  a giovane  soggetto,  gli  si  fa  un  taglio 
a spacco  e vi  si  leva  un  quadratello  di  corteccia  sull'uno  de'  lati.  Poscia  sul 
tronco  0 ramo  della  vicina  pianta  che  dee  servire  da  innesto,  si  forma  una  scheg> 
già  0 lingua,  e si  toglie  un  eguale  quadratello  di  scorza.  Si  opera  di  guisa  che 
la  scheggia  penetri  di  sigillo  nella  fessura  a spacco  del  soggetto,  intantocbè  le 
due  porzioni  scortecciate  si  combacciano  perfettamente.  Legasi,  ecc. 

229  (XII).  A quattro  lingue  (Ino.  Dumoutier  Tn.).  .\vvicinati  gli  steli 
di  due  giovani  alberi  come  nel  (II),  levasi  in  ciascuno  a pari  altezza  un  egual 
pezzo  di  scorza,  e vi  s’intagliano  sulle  due  piaghe  due  scheggie  di  legno  in  dire- 
zione inversa:  in  una  cioè  si  fa  la  scheggia  supcriore  colla  punta  in  basso,  e 
l'inferiore  colla  punta  In  su:  nell'altra  la  scheggia  superiore  colla  punta  in 
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alto,  e l'altra  colla  punta  in  basso.  Imporla  molta  briga  dovendo  tali  scheggic 
incastrarsi  le  uno  alle  altre  con  precisione,  ma  riesce  innestatura  mollo  solida. 

230  (XIII).  Goinplicala  a conio  (Inn.  Monccau  Tu.).  Tagliasi  il  sog- 
gcllo  capitozzandolo  a roggia  di  conio,  e s’introduce  in  un  appropriato  taglio 
triangolare  fatto  nel  vicino  albero  con  cui  vuoisi  innestare. 

La  Figura  53  mostra  in  b il  conio  del  soggetto,  ed  in  a il 
corrispondente  incavo  fatto  neli'/nnesfo.  Ma  si  scorge  la  de- 
formità d'una  pianta  in  cui  la  parte  superiore  riuscirebbe  più 
grossa  dell'inferiore. 

231  (XIV).  A conio  di  più  alberi  (Ino.  Noci  Tu.). 

Come  il  precedente , inserendo  varj  soggetti  vicini  sveltati 
a conio  ad  altezze  diverse  entro  altrettanti  incavi  fatti  nel 
domestico. 

232  (XV).  A becco  di  penna  (Inn.  Yrigny  Tu.). 

Tagliasi  il  tronco  del  soggetto  a lungo  sbieco  c prima  della 
mossa  del  succhio,  e si  applica  a perfetto  combacciamcnto  con  corrispondente 
tacca  fatta  a vicino  domestico,  la  cui  chioma  rimane  cosi  nutrita  da  due  tronchi 
i quali  crescendo  curvi  vengono  ricercali  per  la  marina. 

253  (XVI).  4d  occhio  (Inn.  Denainviltiers  Tu.).  Simile  al  (IV).  Ta- 
gliasi a lunga  bietta  pialla  come  b nella  Figura  51  sul  bottone  dcirullìma  o 
penultima  cacciata,  la  testa  di  giovani  soggetti  piantati  uno  o 
due  anni  prima  presso  ad  albero  più  adulto,  nella  cui  cor- 
teccia si  fa  una  doppia  incisione  a T rovescio  (j,)  di  guisa  da 
insinuarvi  tra  la  scorza  e l'alburno  tutta  quella  bietta,  come 
appare  in  a,  e nel  modo  chiarito  ncIl’AaT.  Ili , al  § 333. 

234  (XVII).  Ad  occhi  tagliati  (Inn.  Da  Museum 
Tu.).  Crbscbhzio  scrivea  (Lib.  8,  cap.  6);  • Prendendo 
due  sermenti  e aggiunti  insieme  gli  occhi  divisi,  e ottima- 
mente legali  s’innestino  ■;  e il  Porta,  Io  Herrera,  il  Fer- 
rari parlarono  dell'innestare  tagliando  per  mezzo  gli  occhi.  Nel  Giugno  1805, 
due  pianticelle,  alle  presso  1 metro,  di  Castagno  d'india  di  4 anni,  con  appena 
8 millim.  di  diametro  presso  l’occhio  superiore,  furono,  a cura  dei  Taoim, 
tagliate  per  la  lunghezza  di  10  centimetri  dall'alto  al  basso  obliquamente,  fen- 
dendo per  luogo  i due  occhi  di  ciascuna  cima.  Le  due  estremità  cosi  recise  a 
schimbescio,  furono  accostale,  riunite  e legale  con  Alo  di  lana  per  tutta  la  lun- 
ghezza del  taglio:  la  legatura  coperta  d'argilla  c musco  tagliato  minuto,  e tutto 
riparato  dall'aria  e dal  Sole  con  vaso  di  terra.  Dopo  il  mese  l’unione  era  con- 
solidala. Si  rimarcò  di  poi  che  que’  divisi  occhi  che  sembravano  un  solo,  svi- 
lupparono due  rami  divisi  e distinti. 

235  (XVlll).  Per  rimpiazzare  la  cima  di  albero  cui  sia  siala  tronca 
dal  vento,  gli  si  fa  un  taglio  orizzontale,  indi  una  incisione  triangolare  colla 
punta  in  basso.  Fallo  in  una  pianta  vicina  (o  espressamente  trapiantatavi)  for- 
nita della  sua  chioma,  un  taglio  di  forma  e all'altezza  conveniente  per  riempiere 
esattamente  quel  triangolo,  vi  si  applica,  si  lega  e si  fascia.  Cosi  praticano  nel 
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paese  di  Caux,  onde  a questa  maniera  il  Tbodin  dà  nome  di  Cauchoise.  Si  com- 
prende chiaramente  dalla  Figura  55. 

236  (XIX).  In  arco  (Inn.  En  are  Th.).  Due  giovani  tronchi,  a conveniente 
distanza  fra  loro,  tagliate  le  cime  si  innestano  piegati  a mezzo  circolo  unendoli 
con  alcuna  de’  mezzi  precedenti  (I),  (II)  e (III). 

237  (X.X).  A rombo  (Inn.  En  losange  Th.).  Per  le  siepi  specialrocnte, 
intrecciate  le  pianticelle  a mandorla  ne’  punii  di  contatto  ove  s’incrociano,  s’in- 
nestano per  tacca  (I)  o levando  pezzetti  di  scorza  (MI),  si  legano  e fasciano, 
e così  la  siepe  resta  formata  finché  dura.  Praticato  questo  innestamento  su 
siepi  di  Gelso,  le  pianticelle  cosi  riunite  fra  loro  si  afforzano  a vicenda  e 
danno  ottima  foglia.  Il  Tnocix  lo  ripone  tra  le  Greffes  sur  branchesx  ma  nelle 
siepi  si  tratta  realmente  anche  di  steli  o fusti. 

238  (X.\l).  A pergolato  (Inn.  En  berceau  Th.).  Come  scorgesi  dalla 
Figura  56,  cresciute  le  pianticelle  a,  a,  a,  a,  s’innestano  ad  arco  in  b,  b,  ed  ag- 
giustali i rami  secondo  l'inlrccciamcnlo  che  aggrada,  ne’ punti  in  cui  s’incro- 
ciano s’innestano  con  tacche  reciproche  (I)  o con  altro  de’  descritti  modi. 

239  (.XXII).  A piantone  (Inn.  Greto  Tu.).  Presso  ad  un  albero  selvatico 
conficcasi  un  piantone  domestico  (§  138)  di  2 metri  circa  tagliato  a punta,  e 
l’altra  sua  estremità  ridotta  a becco  di  flauto  s’inserisce  in  una  incisiono 
profonda  sino  al  midollo,  fatta  nel  selvatico  di  guisa  che  venga  esattamente 
riempiuta  da  quel  becco  di  flauto.  Quando  il  piantone  ha  barbicato,  il  soggetto 
rimane  selvatico  come  era.  Piuttosto,  per  iuncslare  un  alberello  selvatico  giove- 
rebbe conficcargli  vicino  il  piantone  domestico  quante  volte  dopo  attecchito 
gli  si  congiugnesse  per  approssimazione  ne’  modi  sopra  accennati. 

240  (XXIII).  Di  barbatella  (Inn,  Pepin  Th.):  vale  per  questo  innesta- 
mento che  insieme  coll’altro  precedente  il  Thouih  chiama  Greffes  de  coté 
quanto  ho  detto  su  quello  a fiantokb  (XXII)  salvo  che  la  barbatella  offre  più 
certa  riuscita. 

241  (XXIV).  Di  piante  in  vasi.  Come  scorgesi  dalla  Figura  57,  ac- 
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innestare  colla  pianta  più  delicata  a,  e si  fa  per  approssimazione  di  fusione  (VI). 
Veggasi  ii  S 225. 


[2]  Per  appros.sìiuazioDe  dì  rami. 

242.  S'ionestano  tronchi  e rami  per  approssimazione  con  rami,  in 
tutti  i precedenti  modi  accennali  pe'  soii  tronchi.  Tuttavoita  cotaii  innestature  si 
designano  colle  nomenclature  e foggia  seguenti,  cominciando  da  quelie  fra’  rami 
di  piante  diverse. 

243  (X.W).  Di  rami  di  piante  direrse  per  fusione  (Inn.  i4pri- 
cota  Th.),  chiamato  da  Plinio  innesto  accarrezzabile.  Due  alberi  i cui  rami  si 
toccano  s'innestano  congiugnendo  un  ramo  deii'uno  con  quello  deU'allro  me- 
diante la  fusione  (VI). 

244  (XXVI).  Di  delti  per  tacche  (Inn.  Cabanis  Th.),  congiungendo 
rami  di  due  piante  vicine  come  si  opera  pe’  tronchi  col  mezzo  (I). 

245  (XXVll).  Aggiungimento  di  rami.  Quando  sulla  Pianta  soggetto 
mancante  da  un  lato  di  rami,  s’accoppiano  allo  stesso  modo  ddl’(l)  rami  di 
Pianta  vicina  che  poi,  dopo  assicurala  la  loro  saldatura,  recidonsi  sotto  di  essa. 
È il  Forsyth  del  Tnouis. 

246  (XXVIII).  Di  rami  di  più  alberi  sopra  un  tronco  (Inn. 

Egyplienne  Tn.).  Si  piantano  due  giovani  alberi  frulliferi  a circa  80  cenlim.  di 
distanza  (uno  per  parte)  da  un  altro  di  diversa  Specie  o Varietà,  sul  cui  stelo 
0 tronco  si  fanno  due  piaghe  longitudinali  corrispondenti  a due  rami  di  quei 
giovani  alberi,  che  vi  s’innestano  così  per  approssimazione. 

247  (XXIX).  Di  rami  IncurTati  su  altri  steli  (Ino.  Buffon  Tn.). 
Quando  un  albero  fruttifero  stende  i suoi  rami  alquanto  orizzontaimenle,  si  pian- 
tano sotto  ciascuno  de’ più  grossi,  dei  giovani  selvatici  vigorosi.  Que’ rami  la- 
gliansi  a bietta,  s’inarcano,  ed  ioserisconsi  in  corrispondenti  tagli  fatti  ne' selva- 
tici già  attecchiti,  e vi  si  fanno  consolidare  con  acconcio  legature  ecc. 

248  (XX.X).  Per  approssimazione  di  ramo  (Ino.  Yarrone  Tn.). 
Allevasi  il  soggetto  in  vaso,  e cresciuto  a sufTicienza  si  capitozza:  invece  del 
taglio  a triangolo  del  (XVIII)  gli  si  faia  fessura  a spacco.  Accostato  ad  un  ramo 
della  pianta  con  cui  vuoisi  innestare,  si  fa  col  taglio  un  dente  a conio  io  co- 
testo ramo  di  guisa  ch'entri  con  un  po'  di  pressione  io  quello  spacco,  si  lega  ecc.; 
e quando  Tinneslo  ha  preso,  staccasi  il  ramo  tagliandolo  al  disotto  della  inser- 
zione e coprendone  la  piaga  col  cemento  Forsyth.  Si  usa  in  ispecie  per  alberi 
di  legno  forte,  e pe’  sempreverdi.  É detto  Innesto  succhiatore  dall’AGBicuLA. 

249  (XXXI).  Di  piante  in  vaso  (Ino.  Ayton  Tb.).  Al  ramo  della  pianta 
domestica  si  fa  un  taglio  dalla  parte  superiore  luogo  tre  dita,  profondo  un  terzo 
della  sua  grossezza.  Se  ne  fa  un  altro  in  senso  inverso  nel  ramo  della  selvatica, 
curando  che  amendue  i tagli  coincidano  perfeltamenle.  Si  uniscono  e legansi 
con  filacce  intrise  nell’unguento  St.  Fiacre,  e.si  fascia  in  modo  da  «uprire 
l'unione  sino  a 3 cenlim.  sopra  e sotto  di  essa.  1 vasi  deono  stare  aU'onibra, 
e si  fa  l’operaziooe  in  primavera;  essa  prende  in  otto  o dieci  giorni,  ma  si  con- 
solida solo  ìd  otto  0 dieci  mesi.  Riesce  per  Aranci  ed  altre  piante  sempre  verdi. 
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Il  Noisbttb  Io  indica  per  approssimazione  a lingm,  ma  poi  lo  descrive  quasi 
d'egual  modo. 

250  (XXXli).  Di  pili  polloni  a compressione  (Inn.  Caton  Tb.).  Si 
riuniscono  più  polloni  onde  s'innestino  per  compressione,  come  si  è detto  pei 
tronchi  nei  (VII). 

251  (XXXIII).  Di  poppajoni  al  tronco  (Inn.  Maìesherbes  Th.),  Il- ri- 
goglio o succhione  a,  piegasi,  e reciso  in  b di  sbieco  o a biella,  s’inscriscc  nel 
suo  stesso  tronco  T come  scorgesi  dalla  Figura  68.  Si  pratica 
quando  il  poppajone  impadronasi  troppo  del  succo  a pregiudizio 
della  chioma  della  pianta,  o per  infoltirla. 

252  (XXXIV).  Di  rami  al  tronco  (Inn.  Michnìtr  Tii  ). 

Piegasi  il  ramo  verso  il  fusto  come  il  succhione  del  (.X.XXIII)  pre- 
cedente, ma  tagliasi  a becco  di  penna  in  guisa  da  penetrare  com- 
baciando in  una  incisione  io  forma  di  x ( T rovescio)  falla  nel 
tronco. 

253  (XXXV).  Di  rami  a rombo  (Inn.  nozierln.).  K quello 
a rombo  (X.X)  operato  sui  ramicelli  di  due  branche  o rami  padri. 

254  (XXXVl).  4 branche  delio  stesso  albero.  Analogo 
al  (X.X.XIII)  eccetto  che  i rami  congiungonsi  per  approssimazione  mediante  in- 
serzione della  branca  v,  x in  una  piaga  del  tronco  PV  (Fig.  59)  cui  vuol  rifarsi 
la  cima.  Legasi  come  scorgesi  in  y y.  Il  Vbntum  lo  chiama  Innesto  a brocche. 

[3]  Per  approssimazione  di  radici. 

255.  In  questa  Serie  si  comprendono  le  sole  radici  legnose  impiegate 
sia  come  soggetto  sia  come  innesto,  o fra  loro,  o con  tronchi  o con  rami,  e solo 
quando  s'innestano  per  approssimazione. 

256  (XXXVil).  Di  radici  d’alberi  diversi  (Inn.  Maìpighi  Tu.). 
Scoperte  due  radici  di  alberi  cosi  vicini  che  le  s'intrecciano  fra  loro,  s'inne- 
stano nel  modo  Sylvain  (I)  o Ifyemen  (II),  poscia  ricopronsi  : cosi  la  pianta  più 
debole  s'alTorza. 

257  (XXXVIII).  Di  radici  diverse  per  un  solo  albero  (ino.  Lc- 
monier  Tu.).  Lo  stesso  del  precedente,  salvo  che  recidasi  l'uno  de'  due  alberi, 
perchè  la  sua  radice  lavori  ad  esclusivo  pro6tlo  dell’altra.  Ancora,  quando 
per  guarire  un  Albero  languente  gli  si  piantano  presso  due  ceppi  di  radici 
sane,  e sul  piano  del  taglio  s'innestano  per  incrostazione  le  estremità  di  due  ra- 
dici dell’Albero  ammalato. 

258  (XXXIX).  Di  tronco  sni  collo  delle  radici  (inn.  CoìumeUa 
Tb.).  Scava  una  buca,  scrivea  Colvmei.la,  cosi  vicina  all'Ulivo  che  i suoi  rami 
possano  toccarla,  e piantavi  on  Fico.  Dopo  tre  anni  sgarretta  [delrvncn)  il 
Fico,  liscia  (leva)  la  piaga,  e col  cuneo  la  fendi  nel  mezzo.  Indi  le  cime  del- 
rciivo  rimonda  e inseriscili  in  quella  fessura.  Il  Noisette  supponendo  che  i 
rami  dell'Ulivo  in  tal  modo  passassero  solterra,  lo  considera  come  propaggine 
che  caccia  radici  da  sè,  nè  già  valendosi  di  quelle  del  Fico.  Il  Venturi  di  fallo 
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rappresenla  questa  Foggia  d'ianestamenlo  come  alla  Figura  60,  ove  a sarebbe 
il  collo  0 ceppo  delle  radici,  nel  quale  in  c viene  inserito  il  giovane  tronco  bb 
appunto  in  parte  interrato. 


Fig.  69.  Fig.  60. 


259  (XL).  DI  radici  sul  collo  d'altre  radici  (inn.  Bourgdor[fTu.), 
Scalzato  l'Albero  per  iscoprirne  le  radici  al  loro  coogiuDgimento,  vi  si  fa  un'in- 
cisione sino  a metà  della  loro  grossezza.  Scelta  da  un  altro  Albero  di  Specie 
analoga,  una  buona  radice  con  zazzera,  ossia  ben  gnernita  di  barbe,  tagliasi  a 
cuneo  dalla  parte  grossa  in  modo  da  riempiere  esattamente  quell'incisione,  vi 
ci  conQcca  e assicurasi  con  legatura  ed  unguento  St.  Fiacre,  intantochè  l'altra 
estremità  colle  barbe  acconciamente  sotterrasi. 


Art.  II.  Innestamenti  a marza  e ramoscelli. 

260.  La  Marza  O Sorcolo,  volgarmente  anche  Spoletto,  Palmuzia  ecc., 
è un  ramoscello  fornito  di  gemme  vive,  die  staccasi  dalla  pianta  e recidesi 
lungo  6 a 12  0 15  cenlim.,  del  diametro  d’ordinario  di  1 a 2,  raramente  di  o 
ccntim.,  dell'età  di  10  a 12  mesi.  Nello  stalo  di  tenero  germoglio  non  ha  nome 
nè  virtù  di  Marza,  la  quale  dee  scegliersi  conformo  premisi  al  § 195.  1 ramo- 
scelli da  cui  traggonsl  le  Marze  possono  essere  da  legno,  o da  frullo,  o misti: 
gli  ultimi  saranno  i migliori.  1 Polloni  s'banno  a rigettare  perchè  danno  più 
lussuria  che  prodotto:  dagli  alberi  di  legno  dolce  e di  molta  midolla  le  Marzo 
potranno  trarsi  da  ramoscelli  di  due  anni.  In  generale  poi  le  buone  Marze  lol- 
gonsl  da  ramicelli  laterali  e non  da  terminali,  salvo  il  caso  d'innestare  alberi  da 
cima  elevata  ; nè  abbiano  gemme  poco  sporgenti,  ma  spesse  e vigorose.  Quando  si 
hanno  a conservar  lungo  tempo,  giova  staccare  tali  ramicelli  con  un  po’di  calcio, 
ossia  legno  vecchio:  ma  in  lai  caso  recasi  offesa  alla  pianta  donde  si  levano. 
Dissi  già,  nella  Sezioas  1°,  la  ragione  per  cui  debbonsi  torre  dalla  pianta  stessa 
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prima  della  mossa  del  succhio.  E ripougausi  in  luoghi  freschi  ed  oscuri  sino  al 
momento  di  adoperarli.  Però  sia  breve  quanto  più  si  può  rintervallo  di  tempo 
tra  il  distacco  e l'impiego.  L’innestatura  dee  farsi  in  primavera  quando  l’Albero 
ha  mosso,  mentre  la  Marta  dev'essere  tuttora  inerte.  Infine , soggiugnerò  a 
luoghi  rispettivi  le  avvertenze  ulteriori  relative  alle  Marte  delle  diverse  Specie 
di  Piante  fruttifere,  delle  sempreverdi,  ecc. 

261.  Innestasi  a marza  in  molte  maniere  appartenenti  alle  segnenU 
categorie. 

[1]  A .spacco  0 fessura. 

[2]  A marza  per  apposizione. 

[3]  Tra  scorza  e legno. 

[4]  Laterali. 

[5]  A ramoscelli  fogliosi. 

[6]  A radici. 

Quando  invece  di  Marze  munite  solo  di  gemme,  s’adoperano  ramicelli  fogliosi, 
ha  luogo  cotale  penultima  categoria  [5]. 


[i]  Inaestameulo  a spacco. 


Fig.  61. 


Fig.  61  tiis. 


262.  Sul  tronco  o ramo  tagliati  orizzontalmente,  coU'accctta 
o collo  strumento  a N (§  200)  si  fa  uno  spacco  verticale  secondo  il  suo  dia- 
metro, talora  due  a diametri  in  croce,  nel  quale  spacco  s’insinuano  una  o più 
marze  ne'  modi  appresso  descritti. 

263  (XLl).  A marza  più  sottile  del  tronco  (inn.  Atticus  Tn.).  La 
marza  cpo  munita  di  due  gemme  e tagliata  a biella,  come  scorgesi  nella  Fig.  61, 
Inllggesi  nel  telvalico  S entro  lo  tparco  o 
fessura  h k,  la  quale  deve  esser  profonda 
quanto  la  parte  di  marza  ridotta  a bietta, 
ossia  oltre  un  terzo  della  lunghezza  della 
marza  medesima.  Si  noti  come  la  marza 
è tagliala  alquanto  a sghembo  nella  som- 
mità c sul  bottone  più  alto;  il  suo  taglio  a 
bietta  lascia  intatte  due  liste  di  scorza  co- 
mecché a triangolo  sottilissimo,  alla  base 
del  quale  in  pp  restano  due  risalti  od 
aggetti  che,  conficcata  la  marza,  deono 
spianare  sul  piano  h h del  soggeUo.  Nel 
fare  II  taglio  a spacco  non  iscrepoli  punto 
la  corteccia;  e perchè  non  fendasi  oltre 
l’uopo,  sino  a’  tempi  di  Catonk  prima  di  eseguirlo  fasciavasi  con  legatura  la 
testa  del  tronco,  siccome  addita  in  f,  f,  g,  g la  Figura,  in  modo  però  da  non 
offendere  la  corteccia  medesima.  L’inneslamcoto  dee  riuscire  come  nella  Fi- 
gura 61  hit,  di  guisa  cioè  che  la  bietta  della  marza  turi  precisamente  lo  spacco 
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0 fessura,  c non  rimanga  quasi  disconlinuiln  Ira  il  Iriangolctlo  di  srorza  della 
marza  e quella  del  snggelto.  Si  noli  eziandio  rome  rocchio  più  basso  della  marza 
rimane  dalla  parte  esterna  e presso  alla  testa  del  tronco.  Adoperando  quello 
strumento  a n , col  suo  scalpello  più  largo  infisso  nel  taglio  con  esso  fallo,  si 
tiene  aperto  lo  spacco  stesso  mentre  la  marza  introducesi;  e nel  toglierlo,  lo 
spacco  stesso  tende  a richiudersi,  comprime  e tien  salda  la  biella  della  marza. 
Levasi  poi  quella  preventiva  legatura,  e se  ne  fa  un'altra  che  fascia  tutta  in- 
torno la  parte  fessa,  e ricopresi  il  taglio  superiore  del  toggello  con  mastice 
0 unguento  SI.  Fiacre.  Questo  innestamento  de’  più  facili  e sicuri,  riesce  per- 
fettamente pe’  fruttiferi  ad  acini,  meno  per  quelli  a nocciuoli  eccetto  Prugni  e Ci- 
liegi cui  si  applica  con  ottimo  successo  come  su  molte  piante  d'ornamento,  ecc. 

264  (\LII).  Di  due  marze  più  sottili  del  tronco  (Inn.  Palla- 
diut  Tu.).  Come  il  precedente,  salvo  l'aggiunta  di  un'altra  marza  all’npposta 
estremità  dello  spacco,  siccome  schiarisce  la  Figura  62  culle  due  marze  u,  u in- 
nestale sul  soggetto  S.  ^ella  legatura  alcuni 
comprendono  un  pezzo  di  carta  avvolto  attorno 
yy-s  elevato  sino  all'estremità  superiore  delle 
marze,  a guisa  di  cartoccio  entro  cui  ripongono 
minuta  terra  che  copre  il  taglio  orizzontale  del 
soggetto.  Questa  maniera  è più  esalta  della  pre- 
cedente , perchè  raddoppia  la  probabilità  di 
riuscita. 

265  (XLlil).  Di  quattro  marze  in 
croce  (Ino.  La  Quinlinic  Th.).  Anziché  una, 
si  fanno  due  fessure  in  croce  sulla  lesta  del 
soggetto,  e vi  s'innestano  quattro  marze  come 
nella  Figura  63,  a bietta,  con  un  solo  dente  od  aggetto.  Legatura,  caria  e terra 
0 cemento,  come  al  precedente  (§  263). 

266(Xl.lV).  Ad  lina  marza  a soggetto  con  nngliia  più  lunga. 
Il  CsEScsazio  fa  simile  innestamento  alla  Vile,  ma  ponendovi  una  marza 
grossa  quasi  quanto  il  soggetto,  la  quale  avendo  una  delle  due  lacche  laterali 
più  larga  e più  alta  copre  l'unghia  più  elevata  del  soggetto  medesimo.  Oltracciò, 
fatta  la  legatura,  .sotterra  la  Vite  innestala.  Soggiugne  ancora  di  assicurare  la 
giuntura  con  canna  fessa,  onde  nel  chinar  la  Vile  non  si  rompa.  Questo  inne- 
sto su  propaggine  è VOlivier  de  Scrres  del  Thoiih,  come  al  seg.  (LXX.Wll). 

267  (XLV).  Di  due  marze  a soggetto  con  unghia  più  lunga. 
Il  Bi'.ssvto  lascia  metà  del  tronco  del  soggetto  più  lunga  per  meglio  assicurare 
le  due  marze  colla  legatura:  ma  la  testa  così  tagliata  con  dente, rimargina  più 
difficilmente. 

268  (XLVI).  A fessura  laterale.  Nello  prcccdenli  maniere,  alcune  volle 
il  soggetto  non  vien  fesso  nella  linea  di  diametro,  ma  da  un  lato  secondo  una 
corda,  e ciò  quando  vuol  lasciarsi  intatto  il  midollo. 

269  (XI.VI1).  A soggetto  con  bietta  (Inn.  ISertemboise  Tii.).  Quando 
fatto  l'innestamento  (XLI)  dal  lato  opposto  a quello  in  cui  s'inscri.sce  la 
marza,  il  soggetto  tagliasi  a biella,  come  chiarisce  la  Figura  64.  La  piaga  del 


Fig.  62.  Fig.  C3. 

a u 


Digitized  by  Google 


Capitolo  iv.  1U65 

soggetto  divien  maggiore  che  non  il  rimanente  taglio  oriziontale,  ma  cicatrizza 
meglio  e più  presto. 

270  (XLVIII).  A marza  eguale  al  tronco  (Inn.  Ferrari  Tii.).  Scella 
la  morsa  della  precisa  eguale  grossezza  del  giovane  stelo  o ramo  su  cui  vuoisi 
innestare  tagliasi  a bietta  come  al  (XU),  la  quale  posta  nella  fessura  fatta  su 
tale  soggetto,  coi  suoi  due  lembi  triangolari  deve  esallamente  unirsi  colla  di  lui 
scorza.  Cosi  prescrivono  gli  Autori:  ma  realmente  se  la  marza  sia  alquanto  più 
grossa,  cioè  pari  nella  periferia  a quella  del  soggetto  alquanto  aumentata  in 
causa  della  fe.ssura  fattagli,  i denti  o aggetti  della  morsa  copriranno  meglio  la 
piaga  del  soggetto,  e le  due  scorze  si  combineranno  anche  nelle  due  mezze  pe- 
riferie. Questa  foggia  comunissima  in  Italia  è convenientissima  pe’  giovani 
alberi  fruttiferi. 

271  (XLIX).  A fessura  in  mezzo  al  soggetto.  Su  soggetto  (pollone 
0 ramo)  gro.sso  e ben  maturo  dell'anno  precedente,  si  apre  fra  due  nodi,  come 
addita  in  a la  Figura  65,  una  fessura  ben  aperta  nel  centro,  la  quale  passi  da 
parte  a parte.  La  marza  vien  acconciata  nella  forma  b colla  sua  corteccia  tanto 
dal  lato  dell'occhio  quanto  dalla  parte  opposta.  Essendo  essa  egualmente  grossa 
del  soggetto,  quando  è insinuata  nella  indicata  fessura  i suoi  due  lati  di  scorza 
deono  combinare  nel  contorno  esattamente  con  quella  del  soggetto  da  ambe  le 
parli,  e la  fessura  stessa  rimanere  perfettamente  riempiuta  dalla  marza. 

272  (L).  A biotta  e spacco  (Inn.  All'inglese  Th  ).  Tagliato  il  soggetto 
S (Figura  66)  a bietta  e collo  spacco  o fessura  c vi  si  applica  la  marza  R ac- 
conciata per  contrapposto  come  scorgesi  in  d. 

Fig.  61.  Fig.  65.  Fig.  66. 


273  (LI).  A incisione  triangolare  (Inn.  Lee  Th.).  La  Figura  67 
mostra  questa  incisione  fatta  nel  soggetto  a,  nella  quale  s'inserisce  la  marza  b 
colla  corrispondente  punta  triangolare.  Cosi  evitasi  di  spaccare  il  tronco  per 
intero,  e non  s'intacca  il  midollo,  massime  ne' giovani  alberi  e delicati. 

274  (Lll).  Ad  inforcamento  (Inn.  Dumont  de  Coursel  Tb.)  riposto  fra 
quelli  a corona  dal  Tnouin  e dal  Xoisette:  ma  mi  pare  analogo  ai  (L)  (LX) 
e (LXI).  Scelta  la  marza  d'egual  grossezza  del  soggetto,  fatta  in  quella  un  taglio 
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a cono  rovescio,  s'ialaglia  il  soggetto  con  incavo  triangolare  corrjspondenle. 
Altri  tagliano  il  soggetto  S (Figura  68)  a cono,  e praticano  il  corrispondente 
incavo  nella  marza  M che  vi  soprappongono  ed  assicurano,  ecc. 

275  (LUI)  . A foggia  di  \\  ossia  doppio  V.  La  marza  grossa  quasi 
quanto  il  soggetto  si  acconcia  a cono  cosi  sottile,  che  insinuata  in  profonda 
spaccatura  del  soggetto,  l'occhio  rimanga  al  di  sotto  de'  due  corni  bb  del  sog- 
getto medesimo  (Figura  69)  mentre  la  cima  della  marza  vi  rimano  superiore. 
Nell'anno  successivo  (appigliatosi  bene  l'innesto)  recidonsi  corni  e cima  della 
marza  M sopra  l'inserzione,  e s’unisco  la  piaga  onde  cicatrizzi  perfettamente. 
Riesco  bene  in  ispecie  per  Viti. 

276  (LIV).  Analoga  foggia  d*lnforcamento,  parmi  quella  dal  Bois- 
SELOT  usata  appunto  per  la  Vite.  La  Figura  70  rappresenta  la  marza  B già 


Fig.  67. 


Fig.  70. 


cresciuta  di  due  anni  dopo  l'operazione.  Il  soggetto  A biforcato  venne  innestato 
colla  marza  sviluppatasi  poscia  in  D.  La  spaccatura  in  A si  fa  talora  forzando 
colle  mani  i due  rami  della  vecchia  Vile  : ma  comunque  si  eseguisca,  veggasi 
di  acconciare  rcstremilà  della  marza  in  modo  da  riempierla  esattamente  ; e 
quantunque  vi  si  faccia  entrare  con  un  po’ di  sforzo  onde  sembri  abbastanza 
strelta  e sicura,  luttavolla  non  si  ommetia  di  legare,  ecc. 

277  (LV).  A fessura  ad  occhio  dormiente  (lun.  Maupas  Ta.).  SI 
fa  iu  giovane  tronco,  o ramo  una  fessura,  senza  svettarli,  e vi  s'inserisce  una 
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Marza  tagliata  a lama  di  coltello,  munita  d'occhio  dormiente,  e se  al  può  al- 
quanto curva  perchè  non  si  serri  troppo  contro  il  soggetto.  Operasi  nel  mete 
d’Agostoj  ed  aspettasi  a svettarlo  sopra  il  punto  di  riunione  quando  la  marza 
ha  vigorosamente  germogliato. 

278  (hVI).  A marza  senza  gemme.  $1  eseguisce  come  il  (XLVIIl), 
ma  io  luogo  tiepido  e sotto  campana  di  vetro,  dipendendo  la  congiunzione  da 
privazione  dell’aria.  Compiutasi  la  saldatura,  I germi  latenti  sviluppano  gemme, 
e quindi  germogli,  se  però  la  corteccia  deH’innesto  era  molto  florida  e succosa. 

279  (LVII).  A rovescio  (Inn.  Lenotre  Th.).  Operando  nel  soggetto  la 
incisione  triangolare  (fel  (LI)  a rovescio  colla  punta  in  alto,  ed  inserendovi  la 
marza  col  suo  occhio  volto  io  basso,  si  fa  questo  innestamento  da  cui  presu- 
mevasi  ottenere  rami  come  dicoosi  piangenti. 

280  (LVIII).  Reìnneslamento  a fessura.  Allorché  l'innesto  prece- 
dente ha  messo  rami  abbastanza  grossi,  s’innestano  di  nuovo  con  marze  ricavate 
da  que’  nuovi  rami,  e ripetesi  negli  anni  successivi  l’operazione  per  lo  scopo  ac- 
cennato nel  S 185. 

[2]  A marza  per  apposizione. 

281.  Applicasi  IMnnesto  al  soggetto  tagliando  quello  da  un  lato 
nella  sua  parte  inferiore,  e questo  alla  sua  sommità  in  senso  opposto:  l’uoa  e 
l’altro  deono  essere  allo  incirca  d’eguale  diametro.  Applicasi  il  lato  della  marza 
alla  piaga  del  soggetto,  legasi  e fasciasi,  ecc.  Si  fa  tra  la  floe  d'inverno  e la  pri- 
mavera. L’IIolvk  si  pretese  inventore  di  questo  innestamento  nel  1678,  ma  era 
descritto  sino  dal  Cbescenzio. 

282  (LI.X).  A bietta  semplice.  Come  scorgesi  nella  Figura  71,  il  sog- 
getto a vien  tagliato  di  sbieco  secondo  la  linea  h e,  cui  si  applica  la  marza  { 
tagliala  pure  a bietta  inversa  secondo  la  stessa  linea  c h. 

Fig.  71.  Fig.  72.  Fig.  73.  Fig.  74. 


283  (LX).  A bietta  con  intacco.  Perché  la  marza  non  iscorra  lungo 
la  bietta  del  soggetto  nella  foggia  precedente,  amendue  i tagli  si  eseguiscono 
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con  intacchi  od  aggetti,  come  addita  la  Figura  72.  B l'inneeto  Kaffner  del 
Tflouia,  ed  a sanca  del  VaNTt'ii. 

284  (LXI).  A cuneo  ottuso  (Inn.  Uerru  Th.).  Tagliasi  la  marza  a cuneo 
ottuso  con  due  aggetti  come  mm  della  Figura  73,  e fatto  corrispondente  taglio 
nel  soggetto  S vi  s'inserisce,  fasciasi,  ecc.  Poco  diverso  dal  (Lll). 

285  (I.XII).  A cuneo  e scorza.  Foggiasi  la  marza  b d della  Figura  74 
a cuneo  come  nel  precedente  (LXI),  ma  io  luogo  d'uno  degli  aggetti  vi  si  lascia 
la  lingua  con  corteccia  c,  la  quale  s'applica  a corrispondente  piaga  fatta  nel 
soggetto  a oltre  l'incavo  destinalo  a ricevere  il  cuneo.  Questo  innestamento 
sarebbe  all'Inglese  (Inn.  Hitler  Tu.). 

[3]  Inncsiamrnlo  tra  .scorza  c legno. 

286.  Innesti  a corona  si  chiamano  volgarmente  le  innestature  delle 
marze  inserite  tra  scorsa  e legno  sul  tronco  del  soggetto  taglialo  senr.a  fenderlo 
verticalmente.  Si  applicano  d'ordinario  ad  alberi  adulti  di  frutti  ad  acini  o a 
giovani  soggetti  di  legno  forte  e corteccia  sottile.  Bisogna  che  il  soggetto  sia  in 
succhio.  Plimo  chiama  appunto  incisio  inter  corticem  et  lignum  questa  foggia 
che  è \’ inter foliatio  e lo  inserere  calamo  de’  Latini,  volgarm.  anche  infoglia- 
zione, a zeppa,  a panno,  a penna,  a buccia,  ecc. 

287  (LXIII).  A corona  intatta  (Ino.  Plinio  Tn.).  Tagliasi  il  tronco, 
0 grosso  ramo,  oriszontalmente,  come  pegl’ Inne- 
stamenti a spacco,  e come  scorgesi  nella  Figura  75. 

Preparansi  le  marze  a becco  di  flauto  o più  a punta 
come  appare  da  quella  A designata  più  in  grande 
che  non  l’allre  m m m già  collocate  tra  scorza  e 
legno,  per  far  rilevare  la  lacca  delle  marze  stesse. 

S'innestano  senz'incisione  nel  ro/z^effo,  insinuando 
una  spatola  fra  la  sua  scorza  ed  il  legno,  e intro- 
ducendovi la  marza  di  guisa  che  la  predetta  lacca 
posi  sul  piano  del  tronco. 

288  (LXIV).  A corona  incisa  (Inn.  Theophra- 
ste  Tn.).  Come  il  precedente,  ma  verticalmente  si 
fa  una  piccola  incisione  nella  scorza  del  soggetto 
come  scorgesi  nella  stessa  Figura  75  in  a nel  posto  ove  si  conficca  la  marza,  lu- 
falti,  cosi  il  DAVANZàTi  : • Tagliato  il  ramo,  fendi  la  buccia  tre  dita  in  giù  dalla 

• tagliatura  spiccala  dal  legno  con  uno  strumento  d'osso  liscio...  tra  il  legno  e 

• la  buccia  metti  la  marza  scarnata  solo  dalla  banda  di  dentro,  ecc.  >.  La 
incisione  giova  perchè  la  corteccia  della  penna  della  marza  nello  inserirla  tra 
scorza  c legno,  non  s’increspi,  o anche  perchè  la  marza  stessa  non  faccia  cre- 
pare ia  scorza  dei  soggetto  più  irregolarmente  che  non  faccia  la  incisione.  Ap- 
plicata la  marza  si  stropiccia  e fregasi  ieggermenle  sull'incisione  con  argilia,  e 
se  ne  pone  sulla  cima  delle  marze  stesse.  Io  amendue  cotestc  foggie  legasi  e 
fasciasi  la  corteccia  del  soggetto  per  lutto  il  tratto  in  cui  sonosi  conficcate,  ecc. 


Fig.  73. 
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289  (LXV).  A corona  sbucciala,  quando  realmente  si  taglia  via  un 
pezzetto  di  scorza  al  soggetto,  nel  cui  posto  viene  a surrogarsi  quella  della  marza 
la  quale  io  questo  caso  ha  la  sua  penna  non  appuntita. 

290  (LXVI).  A lembo  di  scorza,  quando  il  lembo  di  corteccia  del  sog- 
getto in  forma  quadrilunga  corrispondente  a quella  della  marza  come  la  pre- 
cedente a penna  non  appuntita,  non  recidesi  dal  lato  inferiore,  ma  insinuata  la 
marza,  si  riieva  in  alto  e vi  si  applica  contro. 

290  bis.  LXVII).  A corona  per  lembi , quando  la  precedente  Innesta- 
tura si  fa  tutta  intorno,  incidendo  tutta  la  scorza  del  soggetto,  ad  esempio  con 
quattro  tagli  verticali,  apponendovi  quattro  marze  che  copronsi  riaizando  i 
quattro  lembi. 

[4]  iDneslamenli  lalerali. 

291.  11  taglio  del  tronco  si  evita  con  questi  innestamenti,  prima  che 
le  marze  siensi  appigliate;  e cosi  se  non  s'appigliano  non  si  perde  il  soggetto 
siccome  spesso  avviene  in  tal  caso.  Partecipano  di  quelli  per  Approssimazione 
salvochè  adoperansi  marze,  e non  fusti  o rami  : e s'impiegano  per  Varietà  di 
presa  diOlcile,  o anche  per  surrogare  rami  mancanti. 

292  (LXVIII).  A incisione  di  scorza  (Inn.  Girardin  Tn.).  Praticata 
nella  scorza  del  soggetto  una  semplice  incisione  in  forma  di  T,  tagliata  accon- 
ciamente la  marza  vi  s'insinua  fra  scorza  e legno  allo  incirca  come  nella  Figura 
seguente  (LXI.X). 

293  (LXI.X).  A incisione  di  scorza  ed  intacco  (Inn.  Richard  Tn  ). 
Fatta  la  incisione  in  T si  forma  sopra  l'incavo  semicircolare  quale  scorgesi 
nella  Figura  76  in  c ; vi  s'insinua  la  marza  com'è  foggiala  in  a,  di  guisa  da  rima- 
nervi inserita  nel  modo  rappresentalo  in  b.  Il  soggetto  recidesi  a innesto  preso. 


Fig.  76.  Fig.  77.  Fig.  78. 


294  (LXX).  Non  diversa  foggia  d'incisione  parml  quella  attribuita 
al  Sabihi  ebe  l'usa  per  le  Vili.  Applicandola  a'frutUferi,  levasi  Ira  il  10  Agosto  . 
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e il  15  Seltenibre  una  marza  con  uno  o due  bottoni  A oB  da  frutto  per  l’anno 
Buccessivo:  tolte  le  foglie  si  taglia  a sbieco  con  tocca  T come  ecorgesl  nella 
Figura 77.  In  un  ramo  R del  soggetto  (Fig.  78)  si  fa  l'incisione  longitudinale  II 
coli'incaYO  0 corrispondente  alla  tacca  T e penetrante  sino  al  legno,  e tale  da 
incastonarvela  con  esattezra.  Sollevati  i labbri  della  fenditura  II,  vi  s’insinua  la 
punta  0 sbieco  S della  marza  di  maniera  ch'entri  bene  la  tacca  T in  0,  si  fa  la 
legatura  cd  applicasi  il  mastice.  Fa  mestieri  di  un  riparo  da' raggi  del  Sole  per 
qualche  giorno  onde  meglio  s'appigli.  Non  si  recide  il  ramo  del  soggetto  sopra 
l'innesto  che  nella  Primavera  seguente,  perchè  altrimenti  il  succhio  concentran- 
dosi tutto  nella  marza  potrebbe  indurre  i di  lui  bottoni  a fiorire  nell'Aulunno, 
e non  frutlillchcrebbero  nell'anno  successivo.  Dal  che  comprendesi  lo  scopo  di 
questa  pratica,  destinata  ad  ottener  fratti  da  Piante  infeconde. 

295  (LXXi).  A piuolo  (Inn.  Térenee  Tn.).  Preparala  la  marza  a guisa 
di  piuolo  come  b nella  Figura  79,  col  trapano  si  fa  un  pertugio  a nel  soggetto, 
talo  da  richiuderlo  a perfetto  contatto  colla  detta  marza  che  vi  si  applica  sic- 
come scorgesi  In  c. 

296  (LXXII).  A piuolo  a rovescio.  La  marza  si  acconcia  a piuolo  nella 
sua  estremità  superiore,  e fatto  nel  soggetto  il  foro  penetrante  dal  basso  all'alto, 
vi  s'inserisce  con  foggia  inversa  della  precedente. 

297  (LXXlll).  A lacca  Irasversale  (Inn.  Roger  SehabolTn.).  A vece 
del  foro  si  opera  l'intaglio  nella  foggia  a della  Figura  80,  ed  acconciata  la 
marza  nella  forma  b,  vi  s'imposta  come  scorgesi  in  c. 

298  (LXXIV).  Ad  incisione  obliqua.  Dalla  Figura  81  rilevasi  come  la 
marza  m foggiata  a bietta  s'inserisce  nella  specie  di  spacco  obliquo  praticato  di 
fianco  nel  soggetto  S. 


Fig.  79. 


299  (LXXV).  Ad  incisione  obliqua  con  dne  marze.  Maturata- 
mente  operasi  io  soggetto  molto  grosso,  e vi  si  fa  lo  spacco  obliquo  esteso  pià 
del  precedente  (LXXIV)  in  modo  da  inserirvi  due  più  sottili  marze  le  quali  col- 
locansi  alle  due  estremità  del  labbro  dello  spacco  che  ricolmasi  d'argilla  fra  le 
due  marze  inserite. 

500  (LXXVl).  Di  approssimazione  e ad  acqua.  Preparasi  la 
marza  lunga  40  a 50  centimetri:  sotto  alle  due  gemme  superiori  si  fa  una  in- 
cisione longitudinale  un  po’  più  incavata  alla  di  lei  superiore  estremità  di  guisa 
che  applicando  la  marza  al  soggetto  preparato  con  corrispondente  Incisione, 
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unite  le  due  parli  ne’  descritti  modi  per  approssimazione,  reslrcmità  inferiore 
della  marza  rimanga  tanto  discosta  dal  soggetto  da  potersi  lufTare  in  boccia  o 
vaso  qualunque  pieno  d'acqua,  il  quale  verrà  stabilito  Ossandolo  al  soggetto 
medesimo.  All'tiopo  aggiugnesi  acqua  affinchè  il  ncsto  non  disecchi,  e sino  a 
che  siasi  appigliato  bene. 


[3]  A ramosrclii,  o marze  fogliose. 

301.  Si  sostiliilsce  alla  marza  un  ramoscello  colle  sue  foglie,  per 
eseguire  gl'inneslamenti  sin  qui  descritti,  quando  trattasi  di  innesti  tratti  da 
piante  sempreverdi,  ed  i seguenti  sono  i più  usati,  in  ispecie  per  Aranci  e simili. 
Quando  la  porzione  di  soggetto  che  recidesi  e la  marza  che  spiegasi  sono  tut- 
tora erbacei,  li  ho  riposti  fra  grinnosti  di  germogli. 

302  (LXXVII).  A punta  triangolare  (Inn.  Huard  Tn.)  come  scorgesi 
dalla  Figura  82;  quale  l'incavo  sul  soggetto  b,  tale  l’eslremilà  dei  ramoscello 
d’innesto  che  collocasi  come  appare  io  a. 

303  (LX.WJII).  A cuneo  con  aggetti  (Inn.  lUedléTn.)  lo  chiarisce  a 
sufficienza  la  Figura  85  essendo  S il  soggetto,  e T l'innez/o  foglioso. 

304  (LXXIX).  A Ifngna  (Inn.  CoUtgnon  Tu.),  come  quello  a cuneo  e 
scorza  (LXH)  adoperando  pegli  Aranci  un  ramoscello  anziché  semplice  marza. 

303  (LXX.X).  A linguetta,  conio  cd  intaglio  (Inn.  Biebé  Ta.), 
detto  anche  alla  Dafne.  L’estremità  inferiore  del  ramoscello  tagliasi  come 
scorgesi  in  K uella  Figura  84,  ed  il  soggetto  in  senso  contrario  come  vedesi  in  S. 

30G  (LXXXl).  Su  tre  o più  soggetti,  riamali  questi  in  un  solo  vaso, 
vengono  recisi  a pari  altezza  ed  a bietta  come  in  b,  Figura  83.  Scelto  un  ramo 


Fig.  82.  Fig.  83.  Fig.  84. 


Fig.  85. 


vigoroso  più  grosso  de’  soggetti  se  ne  taglia  l'esiremità  In  punta  lunga  quanto 
quelle  biette,  e con  tre  faccie  se  tre  sono  i soggetti,  e quattro  se  dessi  sono  pur 
quattro,  nella  forma  indicala  io  a.  Si  applicano  c si  aggiustano  le  biette  a 
quelle  faccie,  IcgansI  e fasclansi  ecc.  È speciale  per  Aranci. 

507  (LXXXII).  Tra  scorza  c legno  (Inn.  Vnrin  Th.).  Si  opera  come 
nel  (LXIV)  ma  con  ramicelli  fogliosi,  e praticasi  per  piante  esotiche  in  vasi 
sotto  campana,  ecc. 
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[6]  A radici. 

508.  Gli  innestamenti  sotterra,  notissimi  agli  antichi,  quando  si 
opera  per  semplice  approssimazione  si  descrissero  ne'§§  2ò5  e 259  del  (XXXYII 
al  XL).  Quando  si  Tanno  con  marze  si  eseguiscono  allo  incirca  ne'  successivi  modi 
d'Inneslamento  a marza,  ma  più  particolarmente  culle  fuggie  seguenti,  in  ge- 
nerale più  didlcili  degli  altri  innestamenti,  e non  riuscibili  in  terreni  umidi. 

509  (LXXXIIl).  A fessura  d’incavo  nel  colletto  (Inn.  Gelse  Tn.). 
Tagliasi  il  soggetto  S come  descrissi  nel  § 976  del  Libro  V,  e scorgesi  nella 
Figura  86;  vi  s’innesta  a spacco  profondo  o con  incavo  corrispondente  all'esire- 
mitù  della  marza,  un  pezzo  M di  sarmento,  ed  interrasi  con  piccolo  mucchio 
D B lasciando  scoperto  soltanto  rocchio  superiore  G. 

Fig.  8G. 


510  (LXXXIV).  Suirestreinltà  della  radice  (Inn.  Hall.  Tu.).  Sco- 
perta la  radice  senza  staccarla  dal  suo  soggetto,  se  ne  rialza  da  terra  l'estre- 
mità, che  tagliasi,  feodesi  nel  diametro,  e s'innesta  con  marza  come  nelle  foggie 
a spacco. 

511  (LXXXV).  A due  marze  (Inn.  Cuettard  Tu.).  Scalzalo  il  ceppo 
si  taglia  trasversalmente,  si  fende,  e vi  s’inseriscono  due  marze,  come  nell’ìn* 
nestamento  a dus  marze.  Se  s'impiegano  due  sarmenti,  si  tagliano  a due  occhi, 
come  scorgesi  in  a a della  Figura  87. 

512  (LXXXVI).  A più  fessure  sotterra.  Scalzato  un  grosso  ceppo 
(particolarmente  della  Vile)  a 15,  o 20  centimetri,  distaccale  le  piccolo  radici 
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ejislenti  in  quello  sirato,  (agliasi  a circa  8 a 10  crnlim.  solto  la  supcrflcic  del 
auolo,  e vi  si  fanno  due  spacchi  o anche  più  se  il  ceppo  è grosso,  e vi  s'inseri- 
scono alirellante  marze:  poscia  interrasi  di  nuovo  lasciando  scoperta  almeno 
una  gemma  di  ogni  marza. 

313  (LXXXVll).  Su  radice  in  propa$fginc.  I/eslremitù  che  dee 
sortir  dal  terreno  (5  122)  recidesi  a 12,  o 15  centiin.  solto  di  esso,  fendesi, 
vi  s'inserisce  la  marza,  e interrasi  a modo  di  lasciare  sopra  terra  almeno  una 
di  lei  gemma  (§  266).  Veggasi  nella  Figura  88  la  radice  P propagginata  ed 
innestata  in  m. 

514  (LXXXVIII).  A corona  sul  colletio  (tnn.  Licbault  Tu  ).  Scalialo 
e taglialo  trasversalmente  il  collo  della  radice,  s’inseriscono  marze  fra  scorza  e 
legno  come  nello  innestamento  a corona. 

315  (LXXXIX).  Di  radice  entro  radice  (Inn.  Chomcl  Tu.).  Poco  dis- 
simile da  quello  di  approssimazione  (XL).  Ilialzala  sopra  terra,  senza  staccarla 
dal  ceppo,  la  eslrcmilù  di  una  radice,  tagliasi  trasversalmente  e si  fende  nel  dia- 
metro. Tolta  altra  radice  vigorosa  si  taglia  nella  sua  parte  grossa  a becco  di 
flauto,  s'inserisco  in  quella  fenditura,  si  lega  ecc.,  e lutto  si  sotterra. 

516  (XC).  Su  rami  o tronchi  (Inn.  PalissyTu.).  Si  fa  una  fessura 
in  giovane  tronco  e ramo,  poi  staccata  una  radice  ricca  di  harbicellc,  si  accon- 
cia nel  groiiso  a linguetta,  c piantatala  in  un  vaso  accostandolo  a quello  stelo 
o ramo  vi  s’inserisce  quella  linguetta,  legasi,  spalmasi  di  cera,  ecc.:  si  operi  in 
modo  che  ricolmando  il  vaso  di  terra,  tutta  la  parte  innestala  ne  rimanga  coperta. 

517  (XCI).  Innesto  tartaro  su  radici  sopra  terra  (tnn.  Saus- 
suro  Tu.).  Al  contrario  della  foggia  precedente,  staccasi  la  radice  presso  al 
ceppo,  c rialzatala  alquanto  fendesi  nel  suo  taglio  ed  innestasi  con  marze  ne’ de- 
scritti modi  a .spacco,  lutando  coll’unguenlo  .9f.  Fiacre.  Si  operi  in  modo  da  non 
offender  punto  Tallra  estremità  della  radice  nè  le  sue  barbicene. 

318  (XCII).  Innesto  di  3 pezzi  (Inn.  Muzal  Tb.).  Come  descrissi  al 
citato  496  del  Libro  V,  acconciasi  una  radice  A (Figura  89)  di  Cedro  a cono, 


Fig  87.  Fig.  88.  - Fig.  89. 


vi  si  colloca  sopra  una  grossa  marza  C por  di  Cedro  con  incavo  nella  parte 
fslituzioni  i'.lgricollura,  t’ol.  K.  68 
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inreriore,  tale  da  penetrarvi  il  cono  o biella  della  radice  A,  ed  alira  TesBura  o 
incavo  sul  laglio  superiore  onde  inserirvi  lu  marza  o spolctio  d'Arancio  I).  Il 
tulio  disposto  quale  scorgcsi  in  A'  C'  0',  dcvesi  interrare  lasciando  solo  uno  o 
due  occhi  di  B'  fuori  di  terra. 

519  (.\CIII).  A spacco  sul  colletto  (Ino.  De  la  Vigne  Th.).  Scoperto 
il  ceppo  di  vite  tagliasi  orizeoulalnicnto  sotterra,  fendesi,  e si  applicano  due 
sarmenti  foggiati  come  lo  marze  nel  (I.X.XXV).  Recidonsi  i sarmenti  sopra 
due  occhi  come  nella  linea  a a della  Figura  87,  ed  interrasi  il  lutto  lasciando 
fuori  appena  un  occhio  per  ciascun  innesto.  Dilferisce  da  quello  del  ^511  in 
quanto  il  laglio  del  ceppo  si  fa  de!  tutto  presso  le  radici,  e riuuesto  rimane 
sotterra. 

320  XCIV).  A spacco  su  propaggine  (lon.  Olivier  Tu.).  Si  opera 
come  sopra  sulla  cima  di  radici  propagginale  (§  513). 

320  bis.  A spacco  fra  due  terre  si  usino  queste  avvertenze  per  la 
Vite.  Segasi  il  ceppo  orizzontalmente  a 2 o Ire  cenlini.  sotto  terra  ; poi  col  pota- 
tojo  ben  aOilalo  rifacciasi  il  taglio,  levando  le  bave  lasciale  dalla  sega.  Fendesi 
il  ceppo  quanto  basta  per  introdurvi  la  marza,  e collocatala,  si  dia  su  tutta  la 
sezione  del  ceppo  il  descritto  bitume,  ccc.  Poscia  ricoprasi  il  lutto  di  terra,  la- 
sciando sortirne  solo  l'occbio  estremo  della  marza.  Giova  poi  appena  introdotta 
la  marza,  legare  con  forte  vinco  aH’intorno,  ed  a più  giri  il  ceppo  onde  la  sua 
fenditura  non  s’allarghi,  e rimanga  sempre  io  coniano  la  scorza  della  marza 
con  quella  del  soggetto.  Finita  l'operazione  piantasi  un  piccolo  palo,  onde  non 
sia  calpestato  inavvertitamente  l'occbio  della  marza,  e per  sostenere,  c proteg- 
gere il  futuro  germoglio. 

321  (XCV).  Con  estrazione  di  midollo  (Inu.  Constanlin  Cesar  Tu.). 
Nel  ceppo  della  Vile  tagliato  sotterra,  innestandolo  a spacco  con  due  marze 
(.xeni),  si  toglierebbe  prima  il  midollo  per  sostituirvi  aromati  : pratica  ridicola 
ora  disusata. 


Ari.  III.  Innestamenti  a gemma. 

522,  L'innesto  ad  occhio,  è generalmente  un  pezzetto  di  scorza  a 
forma  di  scudo  munito  di  una  gemma,  volg,  bottone,  od  occhio.  Qualche  volta, 
come  si  vedrà  nel  § 359,  s'innesta  la  pura  scorza  senza  veruna  gemma,  mentre 
havvi  ancora  l'innesto  di  pura  gemma  senza  scorza  (§  323).  L’inneslamento 
ad  occhio  offre  il  vantaggio  che  recidesi  il  tronco  o ramo  superiormente  all'in- 
nesto soltanto  quando  questo  s’è  appigliato,  e d'ordinario  l'anno  dopo.  Quindi 
se  fallisce,  non  si  perde  il  soggetto  come  ne'  più  comuni  innesti  a marza  quando 
non  tengono.  Riesce  però  difficilmente  sulle  piante  resinose  o gommose  in  causa 
di  soverchio  afflusso  del  succhio  discendente.  Perciò  ad  ovviare  tale  in- 
conveniente al  disopra  dcH’innesto,  praticano  uo  taglio  triangolare  a guisa  di 
delta  A,  levando  via  tutta  la  scorza  entro  il  della  medesimo:  e chiamano  co- 
testa  foggia  innesto  a cavriuolo.  Quando  poi  \' innestamento  ad  occhio  si  fa  a 
zufolo  od  anello  chiuso,  allora  la  recisione  del  soggetto  diviene  indispensabile 
come  pegl'  innesti  a spacco. 
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323.  Il  recidere  o no  il  soggetto  c diffcrenta  cosi  ootevole  nella  pra- 
tica, da  giustiflcare  lu  disliiuiuue  degOlN.MisTi  ad  uccuio,  Ira  quelli  che  si  ope- 
rano tagliandolo  soltanlo  ad  innesto  assicuralo,  e gli  altri  che  si  eseguiscono 
dopo  averlo  reciso.  1 primi  inoltre  si  possono  di  tre  modi  disliugucre  seguendo 
il  Vemtubi.  Quindi  queste  quattro  Categorie, 

[1]  X pura  gemma. 

[2]  A pezzo  riportato. 

[3]  A scudetto. 

[4]  A zufolo. 

Per  eseguire  questi  innestamenti,  tanto  li  selvatico  che  il  domestico  deono  es- 
sere pienamente  in  succhio. 

32A.  La  dilTereuza  delle  tre  prime  Toggie  principali  di  questo  inncsla- 
mcDlo  ad  occhio,  consiste  in  questo,  che  nella  si  adopera  la  gemma  isolata  : 
nella  11“  impiegasi  con  un  po' di  buccia,  togliendone  altrettanta  nel  soggetto: 
nella  111“  bensì  adoperasi  la  gemma  munita  di  scorza,  ma  non  se  ne  leva  punto 
al  soggetto  medesimo. 


[1]  A pura  gemma. 

325  (XCVI).  Della  Inoculazione  (Inn.  Senofonte  Tn.),  parlarono  già 
Teopbasto  e SKivoroNTE,  non  che  poi  Catone  ecc.  ed  il  Crescenzio.  Si  ese- 
guisce separando  con  un  canelletlo  di  ferro  tagliente,  lutto  attorno  la  gemma; 
e trattala  fuori,  commcllcsi  in  corrispondente  pertugio  fatto  nel  soggetto  spesso 
dove  era  altra  gemma.  S’intonaca  nel  circolo  di  riunione  con  cera,  o mastico 
per  assicurare  l’innesto  e togliere  accesso  all’aria  ed  all’acqua.  Riesce  alquanto 
difllcilmente.  Vedi  la  Figura  90,  ovo  c è il  foro  nel  soggetto  S,  d la  gemma 
isolata  da  inserirvi. 

326  (XCVII).  A frammento  di  gemma:  eseguendo  l'Innestamento 
nello  stesso  modo,  ma  con  una  sola  metà,  od  un  quarto  di  gemma.  Disusalo 
perchè  di  riuscita  ancor  più  difficile. 


[2]  A pezzo  riporlato. 

327  (XCVIII).  La  Impiastrazlone  degli  antichi  (Inn.  Mustel  Th.)  con- 
sisteva nel  levare  la  gemma  con  un  po’  della  buccia  aderente,  ed  applicarla  sul 
soggetto  in  posto  spogliato  d'altrettanta  sua  buccia.  Il  pezzetto  di  buccia  ha 
forma  di  circolo  o anco  di  quadratello  o di  driangolello.  Perfcllamenic  eguale 
esser  dee  l’area  sbucciala  nel  soggetto.  Nella  Fig.  90  si  ha  la  gemma  k col  irian- 
goletlo  r col  vertice  in  basso  ed  in  i la  corrispondente  piasa  per  impiasirarvelo: 
in  A altra  gemma  con  Iriangolclto  g in  senso  inverso,  ed  in  g nel  soggetto  la 
piaga  per  riceverlo  i in  f altra  gemma  col  quadratello  p,  da  collocarsi  in  e. 
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Quando  ei  ha  una  specie  di  stampo  o nappo  (ipialc  usasi  per  tagliar  le  ostie) 
di  Terrò  tagiicnte  che  incida  la  scorza  nella  forma  deside- 
rata , si  leva  II  pezzetto  di  scorza  perfellanientc  eguale  *^'8' 
tanto  nel  domestico  quanto  nel  selvatico,  e roperazione 
esattamente  fatta  suole  avere  ottimo  successo. 

3'2S  (IC).  Con  due  mezze  gemme.  Insegnava 
CREScisazio  di  prendere  due  gemme,  una  del  selvatico 
l'altra  del  domestico,  munite  di  un  po’  di  legno,  e divise 
per  metà,  inserirle  accoppiale. 

[3]  sfiideKo. 

329.  Qnniiinque  innesto  ad  occhio  richiede  ^ 
accorgimento  speciale  nel  prepararlo.  Il  ramoscello  da 
cui  ricavasi,  sia  dell’anno,  sano,  vigoroso  ed  in  pieno 
succhio,  in  modo  che  la  corteccia  ogevoimenie  si  stacchi 
dall'alburno.  Se  ne  scarta  la  base  e la  vetta;  c se  ha  foglie,  si  tagliano  sul 
picciuolo.  Deesi  impiegare  sollecitamente.  Se  vuoisi  lardare  alcun  giorno,  gli  si 
lascia  la  base  per  tenerla  immersa  nell’acqua.  Il  soggeUo  dee  trovarsi  in  succhio 
del  pari,  sano  e vigoroso,  di  qualunque  età  purché  la  corteccia  se  nc  stacchi 
facilmente,  senza  lacerazioni,  e manifestando  ncll'alhurno  quell’umidità  dovuta 
ni  cambio,  senza  del  quale  la  saldatura  coH’inncsto  non  succede. 

350  (C).  Con  Incisione  a T (Inn.  Lenormand  Tu.).  Essendo  la  foggia 
più  comune,  la  descrivo  coi  particolari,  e i disegni  dati  anche  dal  Joigseacx. 
Preparato  il  ramiccllo  domestico  nel  modo  dianzi  accennalo,  per  levare  lo  .'ca- 
detto  colla  sua  jcnima  pigliasi  come  scorgesi  in  II  della  Figura  91.  Al  disopra 

Fig.  91. 


c al  disollo  della  gemma  clic  vuoisi  adoperare,  si  fanno  due  incisioni  trasversali 
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quali  più  in  grande  Teggonai  in  fei  {,  diataoll  ciascuna  circa  3 a 5 centlni. 
dalla  gemma.  Poi  Insinuando,  come  veclesi  in  R,  la  lama  dell’innetlalojo,  si  fa 
penetrare  sino  all'alburno,  e seguendo  la  traccia  Indicata  di  Ranco  dalia  pun- 
teggiatura g g <j,  ricavasi  lo  scudetlo  quale  mostrasi  separato  in  H.  Di  tal  guisa 
vi  rimane  annesso  appena  un  pucolino  di  alburno;  e se  per  caso  ve  ne  fosse  re- 
stato sopra  0 sotto,  levasi  destramente  senza  molestare  quello  sotto  rocchio,  il 
quale  non  dee  punto,  come  si  direbbe,  scarnarsi.  Iinmediatamcnle  si  fa  nel  sog- 
getto una  incisione  in  T col  taglio  verticale  lungo  oltre  il  doppio  deirurizzun* 
tale,  come  vedesi  nella  Figura  03  in  K:  sollevatisi  i lembi  ove  il  taglio  K in- 
contra il  taglio  orizzontale,;  colla  spatola  dello  stesso  inneslalojo,  come  chia- 
risce Faltra  Figura  92,  e colla  sinislra  mano  vi  s’insinua  lo  scudetto,  il  quale 
rimane  coperto  da  que’ lembi,  lasciando  sporgere  soltanto  l'occhio  siccome  ad- 
ditasi in  L della  Figura  93,  dove  scorgesi  in  M l’innestamento  compiuto  colla 
sua  legatura , mediante  la  quale  I lembi  della  scorza  del  soggetto  vengono 
accostati  e Icnuli  saldi  contro  quella  dcU’inneslo. 


Fig.  OJ. 


Fig.  93. 


331  (CI).  Collo  scudetto  privo  di  legno  (Imi.  Pcederlé  Tu.),  come 
il  precedente. 

332  (CII).  Con  recisione  del  soggetto  (Inn.  Jouctte  Tu.)  si  fa  come 
il  precedente,  sopprimendo  la  lesta  del  soggetto,  c così  rinunziando  al  vantaggio 
di  non  perderlo  nel  caso  che  lo  scudetto  non  s'appigli. 

333  (CHI).  Con  incisione  n x rorescio  (Inn.  Sehncu'ooght  Tii.). 
Levasi  lo  scudetto  in  forma  di  triangolo  col  vertice  in  alto,  e collocasi  in  inci- 
sione inversa  di  quella  del  ( C ). 

331  (CIV).  Con  incisione  a due  T,  l'uno  contro  l'altro:  ossia  oltre  il 
taglio  y superiore  trasversale  (Figura  93),  se  ne  fu  un  altro  pure  trasversale 
ove  termina  il  verticale.  In  questo  caso  si  hanno  due  laminelle  di  scorza  da 
sollevare  per  inserirvi  lo  scudetto  foggialo  a parallelogrammo. 

335  (CV).  Con  incisione  a croce  -f . Si  sollevano  cosi  quattro  lembi, 
e vi  si  sottopone  lo  scudetto  circolare  in  guisa  che  la  gemma  sporga  dui  mezzo 
della  croce  sia  poi  greca  o latina. 
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Fig.  91. 


556  (CVI).  Colia  Incisione  ad  H.  si  hanno  due  lamineUe  una  conlro 
l'altra  da  sollerare  per  inserirvi  uno  seudelto  quadralo. 

557  (CVII}.  Colla  incisione  a portella  (Inn.  Àriitote  Te.).  Falla 
l'incisione  trasversale,  alle  due  estremità  se  ne  fanno  due  verticali,  c piegando 
abbasso  la  scorta,  come  scorgesi  in  b dtila  Figura  84,  vi  si  applica  Io  scndetio 
quadralo  c,  e rialzasi  la  buccia  del  soggetto  ta- 
gliandone una  frazione  per  lasciare  scoperta  la 
gemma,  come  vedesi  in  d.  Usalo  dagli  aniiehi 
per  gli  Ulivi,  poco  dai  moderni,  è tullavia  mollo 
vantaggioso. 

538  (CVill).  A scndello  coperto  (Inn. 

Sinlard  Tn.).  Eseguilo  l'innesto  ad  occhio  co- 
mune , vi  si  applica  sopra  un  altro  pezzo  di 
scorza  con  pertugio  nel  mezzo  in  cui  passi  la 
gemma,  poi  si  lega,  ecc. 

359  (CI.K).  A capriolo  (Inn.  Magneville  Tn.).  Falla  l’incisione  alvi 
si  fa  sopra  altra  incisione  a A onde  il  soverchio  succhio,  come  scrivea  Colu- 
MGLLA,  non  accechi  l'occhio,  c come  dissi  nel  § 5'22.  Si  usa  perciò  per  gli  al- 


beri resinosi. 

340  (C.\).  Ad  occhio  orizzontale  vicn  dello  dal  Veutcbi  quando  s'in- 
serisce lo  scudetto  di  traverso;  potrebbe  servire  in  qualche  spalliera  per  trarne 
un  ramo  a catena. 

341  (C.\i).  A gemma  rovesciala  (inn.  Knopp  Tii.},  fatto  per  la  vana 
pretesa  di  ottenere  così  maggiore  fruttificazione. 

342  (C.XII).  A gemma  in  riposo  (Inn.  Vttrg  Tu.),  detto  anche  ad  oc- 
chio dormiente.  Si  pratica  nell'agosto  nel  moOo(C),  e non  si  sfrondami 
svettasi  il  soggetto,  aOìocbè  la  gemma  innestata  germogli  soltanto  nella  Prima- 
vera successiva. 

343  (C.XIIi),  A gemme  opposte  (Inn.  Desccmel  Tu  ),  qnando  fattone 
uno,  dall'opposto  lato  si  applica  un  altro  scudetto-,  talora  se  ne  applicano  tre  o 
piò  tutti  in  contorno,  onde  formare  una  bella  chioma  in  ispecie  se  a rami 
piangenti,  ecc. 

544  (CXIV).  A gemme  dificrenli  (inn.  Jansein  Tn.)  per  aver  frutti 
diversi,  o maturanti  in  epoche  successive. 

545  (C.XV).  A piramide,  si  farebbe,  come  pretende  il  Vebtc«i,  con 
gemme  rovesciale  e collocate  a due  a due  di  qua  e di  là  del  fusto  selvatico,  ecc. 

546  (CXVI).  A frammenti  di  gemma  (Inn.  Sennebier  Tu.).  Avendo 
rami  da  innesto  troppo  sottili  per  poterne  trarre  uno  scudetto  abbastanza  ampio, 
fendasi  dividendo  la  gemma  terminale  per  metà,  e s'inserisce  il  pezzetto  di  ramo 
in  una  incisione  a T come  al  § 351. 

347  (C.XVIi).  Su  radici  (Inn.  Sichlcr  Tu.).  Scoperta  una  radice  serpeg- 
giante appena  sotterra,  s'innesta  ad  occhio  lasciandolo  scoperto,  ma  interrando 
tutto  il  resto.  Quando  esso  ha  germoglialo,  neH’Aulunno  o nella  Primavera 
successiva  separasi  il  pezzo  di  radice  colle  sue  barbicene,  e piantasi  a parte 
come  nuovo  individuo, 
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348  (CXVIII).  Beinnestamento  ad  occhio  (Inn.  Duroy  Th.).  Come 
quello  al  (§  310)  impiegando  uno  scudetto  invece  deirullima  tnarsa  ccc. 

349  (CXiX).  Di  tre  sorta,  o composto  (lon.  LambtrtlB.).  Due  tei- 
valici  vicini  s'innestano  uno  contro  l’altro  od  occhio.  Cresciuti  I nuovi  getti 
(lomeslici  si  riuniscono  ed  inneslansi  per  approssimazione  (§  S45).  Ollenulone 
la  saldatura  in  un  ramo  unico,  questo  sveltasi , fcndcsi  ed  innestasi  con 
marza  (§  970). 

319  bis  (CXX),  Eteroclito  (Inn.  Sulrel  Tn.).  Quando  in  un  loy getto  a 
foglie  caduche,  s'innesta  l'occhio  di  pianta  dello  stesso  Genere  ed  a foglie  per* 
manenti , o viceversa. 


[4]  Innestamenti  a zufolo. 

350.  Fasti  o rami  di  eguale  grossezza  tanto  pel  soggetto  che  pel  neslo 
s'impiegano  neirinneslamento  a zufolo,  o a bucciuolo  o bocciolo,  volgarmente 
a canna,  ad  anello,  a tubo,  a cornetto,  a flauto,  a zampogna , non  mentovalo 
dagli  antichi,  ma  nolo  e cosi  descritto  dal  Csesckrzio  al  suo  Cap.  23  del 
Lib.  2.  Un  piccolo  bucciuolo  di  grossezza  del  dito  grosso  con  gemma  in  mezzo, 
tolto  da  novello  rampollo  si  ponga  in  nuovo  rampollo  d’egual  grossezza,  la  cui 
corteccia  in  tre  o quattro  parti  fessa  e staccata,  sia  incalmala  nella  parte  di 
sotto  ecc.  (come  più  innanzi  al  § 355).  Questa  foggia  riesce  mollo  facile  ed  utile 
ne'Vivaj  su  pianticelle  di  Gelso,  di  Fico,  di  Noci  e di  Castagni,  eseguendola 
presso  terra,  onde  collocate  uno  o due  anni  dopo  a dimora  olTrono  belle  piante 
senza  cicatrice,  rimanendo  così  quella  deH'inoeslo,  sotterra.  Si  preparano  ramo- 
scelli, ossia  spoletti,  come  al  § 200,  staccandoli  dalle  piante  quando  hanno 
gtù  enllatc  le  gemme,  e conservansi  colla  base  nell'acqua.  Giunto  il  momento 
d'innestare,  premendone  la  scorza  senza  olTenderle,  torcendola  e snodandola, 
quando  si  sente  staccata  senza  punto  romperla,  con  incisioni  circolari  se  ne 
levano  successivamente  gli  anelli  o canaletti  da  innestare,  muniti  di  una  o 
due  buone  gemme. 

551  (CXXI).  A zufolo  infero  (Inn.  Sifflet  Tu.).  Tagliato  orizzontal- 
mente il  giovane  tronco  A della  Figura  95  , se  gliene  toglie  un  anello  di 
corteccia  come  addita  la  stessa  Figura  ; a ramoscello  o pollone  domestico 
d'cgunic  gro.ssezza  levasi  (Libro  V,  § 975)  pari  anclletto  di  scorza  B munito  di 
due  gemme,  c vi  s’inanella  il  soggetto  nella  sua  porzione  A scortecciata. 

352  (C.X.XII).  Ad  anello  fesso  (Inn.  Jefferson  Th.).  Dalla  Figura  96 
scorgesi  come  levato  l'anello  a di  scorza  nel  soggetto  S senza  svettarlo,  ivi  si 
applica  l'anclletto  b inciso  pel  lungo,  destramente  aprendolo  perchè  pigli  in  a 
il  posto  della  corteccia  levala.  Ha  il  vantaggio  sul  precedente  di  non  obbligare 
a recidere  il  soggetto,  ma  non  risulta  così  facile  a tenere,  quantunque  si  leghi, 
e s'imhiuli,  lo  che  non  occorre  nell’innesto  precedente. 

353  (C.X.XIll).  Ad  anello  c Strisele  (inn.  Faune  Tii.).  La  corteccia  del 
soggetta  non  levasi  come  nel  (CXXl),  ma  tagliasi  a striscie  e calasi  nel  modo 
espresso  dal  CaescEtvzio  (§  550).  Così  nel  soggetto  S (Fig.  97),  denudasi  il 
tratto  a per  applicarvi  il  corrispoudeule  anello  c,  calando  le  striscie  6, A, 5,  A 
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di  corleccia,  che  poi  follo  l’innMto  ti  rialzano  e t’accotlano  conlro  la  teoria 
del  detto  anello  e,  legandole,  ecci 


Fig.  98.  Fig.  90.  . Pig.  97. 


554  (CXXIV).  A soggetto  più  grosso  ; ed  allora  fendesi  l’anello  d'in- 
neato,  sempre  dal  lalo  opposto  alla  gemma,  si  applica  al  soggeilo,eào\e  questo 
rimane  scoperto  aggiiignesi  corrispondente  striscia  di  sua  corteccia.  L’abile  in- 
neslalore  lascia  intatta  cotesta  striscia,  e procura,  prendendo  bene  le  sue  mi- 
sure, che  i due  lati  della  fenditura  dell'anello  vi  si  accostino  esattamente. 

355  (CXXV).  A soggetto  più  piccolo;  fendesi  comesupra  l'anello,  e 
nello  applicarlo  al  soggetto  se  ne  leva  tale  striscia  di  guisa  clic  i tagli  si  com- 
binino perfetlamenle.  In  questa  foggia  e nulla  precedente,  non  si  ba  necessità  di 
svettare  il  soggetto. 

356  (GXXVl).  A gemma  iu  riposo  (Inn.  Pan.  Th.).  Come  il(CXXII}, 
ma  eseguilo  ad  occhio  in  riposo.  Operandosi  in  Agosto  si  fa  naturalmente  con 
gemme  nate  nell'anno,  mentre  a zufolo  ordinario  adoperaosi  in  Primavera  quello 
dell'anno  precedente. 

357  (CXXVII).  A più  gemme  «linerenti , quando  nel  posto  dell’anello 
di  scorza  tolt'i  al  selvatico,  si  appiccicano  varie  slriscie  di  corleccia  ciascuna 
con  una  gemma  di  diversa  specie. 

558  (CXXVIIi;.  A forma  d'asiuccio,  quando  nella  prima  foggia  a zu- 
folo l'anello  d'innesto  fosse  chiuso  di  sopra  contenendo  il  suo  legno. 

Art.  IV.  Innesti  di  pura  scorza. 

359.  Kon  veri  ionesiamenti  sarebbero  cotesti  in  quanto  che  non 
danno  nuove  produzioni  di  rami,  fruiti  ecc.  .Ma  perciocché  vengono  d’ordinario 
descritti  per  tuli,  ne  porgo  qui  In  indicazione,  facendone  tuttavia  una  categoria 
distinta.  Fssi  servono  per  sanare  tagli  e piaghe  di  alberi,  e meriterebbero  più 
frequente  uso  nella  pratica.  Naturalmente  non  si  punno  fare  che  con  corteccie 
ancora  giovani,  c non  già  legnose  come  quelle  degli  alberi  adulti. 

359  (C.XXVIIi).  A pur^  scorza  (luu.  TilUl  Tii.).  Operasi  nella  foggia 
precedente  n scuclcUo  (C),  con  un  pezzo  di  scorza  senza  gemma,  grande  quanto 
l’area  della  piag.i  d’un  albero  che  vogliasi  risanare. 


I 
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860  (CXXlX).  A scaiOtto  sarebbe  l'ioDéelo  precedeole  quando  la  piaga 
del  logseUo  essendo  alquanto  concava,  la  scoria  che  vi  si  oppone  staccosi  mu* 
nita  di  legno  quanto  basta  per  colmarla  perfettamente. 

N.  B.  In  amendue  queste  foggie,  se  la  piaga  del  loggello  non  fosse  recente, 
fa  mestieri  ravvivarla  di  certo  modo  per  tutta  la  sua  area.  Fasciasi  poi  tutt'at* 
torno  dopo  applicato  il  mastice,  ecc. 

362  (CXXXI).  A scorza  delia  medesima  piatila.  Quando  si  capi- 
tona  un  tronco  od  un  ramo,  se  ne  circuisce 
prima  la  corteccia  aH'iatorno  con  incisione 
ad  alleila  sopra  il  luogo  io  cui  vuoisi  ta- 
gliare, eguali!  al  suo  diametro.  Poscia  fendesi 
la  scorza  stessa  in  guisa  da  rovesciarne  i 
lembi  sino  a quel  punto  ove  elTeltuasi  il  ta- 
glio. Eseguilo  questo,  si  rialzano  que'  lembi, 
e tagliansi  in  triangoli  ecc  della  Figura  98, 
le  cui  punte  s’incontrino  nel  centro  del  pezzo 
tagliato  cui  si  applicano  come  scorgesi  in  a, 
facendone  bene  coincidere  i libri,  e ponendovi  mastice,  ecc. 

Divisione  II.  Erbacei. 

863.  Le  piante  legnose  hanno  organi  erbacei,  ed  altri  se  non  del  lutto 
erbacei,  per  verità  non  legnosi,  come  frulli,  semi,  e gli  stessi  polloni  o rami  nel 
primitivo  loro  sialo  di  germogli.  Siccome  poi  si  procaccia  la  frulliflcaziono  a 
piante  legnose  che  hanno  fiori  soltanto  femminei,  innestando  in  questi  in  certo 
modo  il  polline  delle  loro  compagne  dolale  di  soli  fiori  maschili,  cosi  comprendo 
in  questa  IP  Divisiokb  le  Fecondazioni  arlifieiali  ; onde  si  comporrà  degli 

Abt.  V.  Innesti  erbacei, 

• VI.  Fecondazioni  artificiali, 

notando  fra  queste  ultime  eziandio  quelle  falle  per  migliorare  frolli  o conse- 
guire Varietà  ibridi  da  piante  anco  fornite  di  flori  maschili  e femminei. 


Fig.  98. 


Ari.  V.  Innesti  erbacei. 

364.  Il  carattere  essenziale  deirinnesto  consiste  nel  vivere  a 
spese  d'un'allra  pianta,  non  nel  senso  così  esteso  che  il  toggtUo  perdendo  la  vita 
serva  coi  proprj  materiali  di  alimeoto  airinnesto.  Quindi  se  io  pianto  semi  di 
grano  in  una  rapa,  essi  vi  germogliano  e crescono  a spese  di  questa,  ma  ciò  è 
tutt'altro  che  od  innestamento  dì  rapa.  Per  tale  ragione  il  prendere  un  sarmento 
di  Vite  e metterlo  nella  cipolla  della  Squilla,  descritto  dal  Cbbscekzio  {Lib.  8, 
eap.  6),  copialo  dallo  IIinsBaA  {Lib.  2,  cap.  14),  non  è un  innesto,  come  os- 
serva il  Ventosi,  ma  una  maniera  di  procacciare  alimeoto  alla  propaggine  per- 
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chè  «'appigli.  Indicherò  perlnnlo  nel  presente  ÒRTicoto  solamenle  I veri  innetli, 
comprendendovi  le  Fecondaiionl  arlifleiali,  reale  inneslamenlo  del  polline  di  un 
flore  sullo  glimma  di  un  altro. 

365  (CXXXll).  Foglie  Innestate  a scudetto  (inn.  Boitlu,).  inciso 
giovane  e succoso  toggelto  a T,  prendesi  sopra  un  domeitieo  congenere  una 
foglia  non  ancora  giunta  alla  sua  normale  grandezza,  manila  del  suo  picciuolo,  ed 
applicasi  In  quella  incisione  come  si  farebbe  con  uno  teudelto,  lasciando  sortire 
dal  taglio  superiore  del  T un  terzo  circa  della  foglia,  accostando  bene  I lembi 
della  scorza,  imbiutando  ecc.  Hiusce  soltanto  su  piante  in  vasi  sotto  vetriata, 
all'ombra,  In  artiflciale  atmosfera  umida  e calda. 

366  (CXXXIII).  DI  piante  crasse  (Inn.  Noisette  Tit.).  Prendesi  una 
così  detta  spatola  di  Fico  d'india  che  vogliasi  moltiplicare,  e tagliata  a bietta 
nella  sua  base  conflccasi  nella  fessura  preparala  su  spatola  o fusto  di  altro  Callo. 
Vuol  riposto  all’ombra,  ecc. 

367  (CXXXIV).  Germogli  di  piante  resinose.  Vuoisi  inventalo 
dallo  Tchi’dv  nel  1816.  Dal  ramo  da  cui  traesi  il  neslo,  staccasi  l'ultimo  ger- 
moglio terminale  erbaceo,  lungo  6 a 7 centimetri  e foggiasi  come  B nella 
Figura  99.  Sul  soggetto  A tagliasi  pari  sommità  erbacea,  sino  al  punto  D, 
in  cui  ha  consistenza  alquanto  legnosa,  fendesi  e vi  s’inserisce  la  mana  B, 
fasciando  bene  attorno  come  la  Figura  stessa  chiarisce.  Si  scapezzano  i ger- 
mogli laterali  inferiori  C C ecc.  Per  le  piante  delicate  si  ripari  l’innesto  con 
cartoccio  di  carta  o altro,  dal  Sole,  e dall’acqua. 

368  (CXXXV).  Germogli  di  piante  a foglie  caduche,  come  si 
accennò  nel  § 303,  impiegando  germogli  invece  di  ramicelli  fogliosi,  s’innestano 
colle  speciali  indicazioni  date  dal  De  Dbkcil.  Verso  la  fin  di  maggio  il  germoglio 
terminale  recidesi  3 centim.  circa  sopra  la  inserzione  della  terza  o quarta  foglia, 
ad  esempio  in  D nella  Figura  100.  X’eH’ascelIa  di  quella  foglia  A sono  tre 

Fig.  99.  Fig.  tOO. 


occhi  di  cui  il  centrale  più  sviluppato.  Fra  questo  ed  uno  de’  laterali  si  fa  il 
taglio  B obliquo  lungo  circa  3 a 5 centim.,  e vi  s'inserisce  per  marza  il  pezzo 
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pure  ili  germoglio  terminale  C taglialo  a conio,  munito  di  buona  gemmo  colla 
sua  foglia  E.  Dopo  5 giorni  si  sopprime  coH'unghia  quella  gemma  centrale 
della  ascella  dello  foglia  A,  ed  altri  5 giorni  pli'i  lardi  sopprimoosi  le  foglie  in> 
feriorl  F,F...  colle  rispellive  gemme,  ed  infine  20  giorni  di  poi  anche  la  foglia  A. 

369  (CXXXVI).  DI  foglie,  nori  e fruiti  (Inn.  Adanson  Th  ).  Uni. 
sconsi  giovani  steli,  foglie,  fiori  o fusti  mediante  incisioni  reciproche  nelle 
foggio  descritte  per  approssimazione, 

570  (CXXXVH).  Di  frutti  a frillti  (Inn,  Lnberriays  Tn.),  quale  fu  de* 
scrino  nel  I.ibiio  V,  § 978,  o mostrato  in  quella  Figura  501. 

371  (CXX.WIII).  Seuil  entro  vasi  o tulli  ; seminando  grani  di  varie 
sorta  forzando  I germogli  ad  uscire  per  un  solo  pertugio,  vengono  ad  innestarsi 
per  fusione  entro  tubi  (§  225). 

372  (CXXXIX).  Semi  tra  scorza  c legno,  insinuandoli  su  soggetto 
reciso,  come  si  opera  colle  marze  (§  286). 

373  (CXL).  ni  semente  a scudetto  (Inn.  Donnei  Tn.).  Incidasi  il 
soggetto  in  guisa  da  incastrarvi  il  seme  di  cui  vuoisi  innestare;  si  copre  la  piaga 
con  mastice,  si  lega,  ccc.  Ma  se  il  seme  germoglia  e vegcia  lo  si  dee  forse  solo 
all’umidità  che  trova  nelle  fibre  del  soggetto,  c non  si  ha  vero  innesto  per  la 
ragione  esposta  nel  §564.  Però  talora  si  ottengono  anomalie. 

574  (CXLI).  Di  radici  vivaci  (Inn.  Nebu/ense  Tii.).  Dissotterato  il  «ol- 
larctlo  di  piante  erbacce  vivaci,  vi  s’inserisce  a marza  o ad  occhio  altra  Specie, 
però  dello  stesso  Genere. 


Art.  VI.  Fecondazioni  arlifìciali. 

575.  La  sterilità  delle  iiiantc  dipende  spesso  da  cause  accidentali, 
irregolare  conformazione  dell'ovario,  rottura  de'  stimmi,  qualche  lesione  pro- 
dotta da  insetti,  vibrioni,  ecc.  Normalmente  accade  per  mancanza  del  polline 
fecondatore,  quando  ni  hanno  Piante  femminee  senza  le  maschili.  Il  lettore  bene- 
volo non  avrà  dimenticato  quanto  esposi  sull’argomento  nel  V Libro  a quei 
§§  324  ccc.  Siccome  lo  innestamento  si  opera  coll’apportare  organi  vegetali 
d’una  pianta  sopra  un’altra  per  mezzo  della  quale  compiono  Icjoro  funzioni, 
co.si  quando  si  procaccia  alle  piante  il  polline  fecondatore  o perchè  frultifìchino, 
0 per  modificare  le  qualità  de’  loro  frutti,  parmi  colesta  artificiale  fecondazione 
doversi  porre  di  seguito  aU’inncslo,  operandosi  in  organi  del  soggetto  (cioè  fiori, 
anziché  corteccia,  radici  ecc.)  uno  innestamento  di  polline  (invece  di  marze  o 
gemme,  ecc.).  Indicherò  quattro  fogge  principali  di  tale  operazione:  1«  applica- 
zione di  po/Iine  adori  femminei;  2°  applicazione  ài  fiori  maschili  su  piante 
femminee;  3*  applicazione  di  rami  fioriferi,  specie  di  CapriBcazione  della  quale 
toccherò  parlando  del  Fico;  4*  applicazione  stabile  per  innesto  di  rami  di  piante 
maschili  in  piante  femminee,  il  qual  mezzo  mi  pare  il  più  facile,  e non  richiede 
l’annuale  ripetizione  come  i tre  precedenti. 

376.  Per  due  scopi , ho  detto  , si  praticano  coleste  Fecondazioni;  per 
ottenere  frutti,  o per  modificarli.  Il  Gelso  della  China,  il  Cedro  di  Virginia, 
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la  Palma  e parecchie  altre  plonte,  sono  puramente  maschili  o femminee.  Se 
queste  ultime  vegetano  notevoimente  distanti  da  quelle,  (loriacono  ma  non  frut- 
tificano, a meno  che  il  vento  a gl'insctli  non  arrecliino  loro  il  polline  delle 
masclilli.  Qualche  volta  una  pianta  di  Specie  nbilualmentc  con  Dori  a slami  e 
pistilli,  porla  fiori  con  soli  pÌÉlilli.  Tale  un  Pomo  citalo  dal  Po  Biikdil  esistente 
io  un  paese  di  Francia;  ed  esso  non  frullifica  quando  non  vi  recano  e scuotono 
sopra.  Dori  muniti  di  slami  tolti  ad  altri  Pomi.  Per  le  piante  poi  frullifere  da 
sè,  il  sussidio  di  altro  polline  ne  migliora  i rriilli,  o ne  produce  Varielà  ibride 
sia  di  frutti  sia  di  fiori,  al  qual  fine  si  pratica  specialiiuntc  dai  Giardinieri.  Il 
desiderio  di  creare  degli  ibridi  non  dee  sospingere  a inutili  tentativi,  come  sa- 
rebbe di  fecondar  Quercia  con  Ontani  o Itelule,  oppure  Frassini  con  Noci,  ecc. 
Non  si  consegue  buon  successo  che  tra  piante  analoghe. 

Avvbrterza.  Neirinnesto  ordinario  scomp.ijono  le  qualità  del  soggetto,  e 
subentrano  quelle  del  nesto.  Operando  col  pattine  prevalgono  invece  quelle  del 
soggetto.  Nel  caso  di  polline  di  Varietà  o Specie  analoghe  ma  diverse,  il  pro- 
dotto ibrido  risultante  s’accosta  più  ne'  suoi  caratteri  al  tipo  femmineo  che  al 
maschile,  salvo  eccesioni.  Per  con.teguire  modificazioni  importanti,  bisogna  ri- 
petere le  fecondazioni  artificiali  sopra  soggetti  già  incrociati,  cioè  già  baslar- 
dati,  i quali  non  hanno  la  stabilità  di  riproduzione  delle  Specie  originarie. 

[1]  Sii  |iiaiilc  rvimiiiiier. 

377  (CXLtI).  Applicazione  del  pollino.  Appena  le  antere,  danno  indi- 
zio d’aprirsi,  si  distacchino  c raccolgansi  con  mullellina  o pi.azelle,  e ripongansi 
in  una  scallola,  in  cui  ponno  talora  conservarsi  alcun  giorno,  se  i fiori  fem- 
minei del  soggetto  non  fossero  abbastanza  spiegati.  Da  esperienze  falle  pare 
che  il  polline  si  mantenga  efiirace  sino  ad  un  anno,  conservandolo  Ira  due  vetri 
da  orologio  saldali  con  gomma  arabica,  c coperti  da  foglia  di  stagno:  ma  si 
opererà  con  maggiore  certezza  impiegandolo  il  più  presto  possibile.  Quando  si 
pratica  la  fecondazione  per  ottenere  dal  soggetto  fruiti  diversi,  questo  dccsi 
subito  privare  di  ogni  stame,  ossia  organo  maschile  prima  che  si  formi  del 
tutto:  inoltre  il  soggetto  deve  esser  lontano  da  qualunque  altra  Specie  o Va- 
rielà. Scelto  poi  il  momento  nei  quale  i fiori  femminei  da  fecondare  sono  più 
sbucciali  c spiegati,  cioè  dopo  levalo  il  Sole  sin  presso  al  Mezzodì,  con  pennel- 
lino da  acquerellare  s'altigne  il  polline  entro  la  scatola  , e Irasmellesi  allo 
stimma,  il  quale  per  solilo  trasuda  un  liquido  vischioso  cui  il  polline  s’appiccica. 

378  (CXLIII).  Applicazione  dei  fiore  inaschiie.  Quando  lo  svol- 
gimento degli  organi  sia  maschili,  sia  femminei,  si  opera  contemporanea- 
mente, invece  del  solo  polline  raccolgonsi  i fiori  interi  maschili,  e a mano 
0 mano  scuotonsi  capovolti  sul  femmineo,  e talora  vi  si  lasciano  sopra  per 
alcun  tempo. 

579  (CXLIV).  Appiicazione  di  rami  fioriferi.  Qnesta  maniera  ch'è 
l’aulica  Capri ficaiione,  consiste  nell’appendere  ai  rami  alel  soggello  femmineo, 
ramicelli  fioriferi  tolti  al  maschile.  Ritengo  che  gioverebbe  nel  centro  del  sog- 
gello appendere  un  vaso  pieno  d’acqua,  in  cui  tali  ramicelli  pescassero  colla 
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base.  In  ogni  caso  Tesperienza  iiLsegna  per  le  diverse  Specie  se  i raniicelli 
s'hanno  a collocare  piuttosto  noirallo  del  soggetto  che  in  basso:  ovvero,  e forse 
meglio,  distribuirne  per  tutta  la  di  lui  ramiOcazione. 

380  (CXLV).  Applicazione  con  Innestamento.  Le  precedenti  fe> 
condazioni  servono  unicamente  per  la  fruitiflcazione  dell’anno  in  cui  si  opera. 
Mi  sembrerebbe  quindi  più  convenevole  far  produrre  al  soggetto  femmineo  uno 
0 due  rami  maschili  mediante  innesto  di  marze  o gemme,  c cosi  tutti  gli  anni 
col  riflorire  di  questi,  la  fecondazione  si  compirebbe  da  sè. 

[2]  Sii  piante  a noti  maschili  c femmiuci. 

381  (CXLVI)  (CXLVII)  (CXLVIII).  Come  i precedenti  (CXMI)  (CXLIIl) 
(CXLIV),  colla  sola  avvertenza  di  togliere  dal  soggetto  tutti  gli  organi  maschili, 
slami,  0 fiori,  c cli’esso  sia  distante  da  altre  piante  prolifere. 

382  (CXLIX).  Innestando  rami  inascliiii  come  col  (CXLV)  convien 
togliere  ogni  anno  gli  organi  maschili  del  soggetto,  come  ho  detto  or  ora. 

585  (CL).  innestando  rami  da  fiori  dotati  distami  e e la- 

sciando intatti  i fiori  del  soggetto  per  ottenere  ibridi  di  due  fatta,  cioè  tanto 
sui  rami  vecchi  del  soggetto  quanto  sui  nuovi  cresciuti  coll’innesto. 

384.  La  lunga  enumerazione  d'innesti  mi  ha  tolto  più  spazio  e 
più  tempo  di  quanto  avrei  desideralo.  E nondimeno  ho  fatto  appena  delle  indi- 
cazioni ben  concise.  Quanto  non  mi  resterebbe  a dire  sulle  molle  cause  per  cui 
tanti  Innesti  non  appigliano?  Ad  esempio  prendete  la  marza  o lo  scudetto  del 
Pero.  Or  bene,  voi  avete  in  quest’albero  gemme  da  frutto  che  il  Laujuclkt  ha 
veduto  conservarsi  per  6 anni  senza  perire  e senza  fiorire  : mentre  altre  danno 
frutto  anche  in  meno  di  un  anno.  Converrebbe  quindi  esplicare  le  più  minuto 
nozioni  sulle  qualità  delle  gemme  da  prescegliere  da  innesto  e per  ogni  fatta  di 
piante,  e cosi  dicasi  di  tante  altre,  ecc.  Sarà  perlanlo  necessario  supplisca  la 
capacità  e l'esperienza  dello  innestalore,  derivandole  con  sagacia  dalle  più 
generali,  cui  bo  dovuto  limitarmi. 


CAPITOLO  VI. 

PIAATAGIOÌNE. 

Sommario. — Art.  I.  Lavori  preparatori.  — Art.  II.  Epoche  del  pianlare. — Art.  III. 
Disposizione  degli  Alberi.  — Art.  IV.  Meccanismo  della  Piantagione.  — Art.  V.  Tu- 
tela. — Art.  VI.  Cure  e colture  successive.  — Art.  VII.  Trapianlagione  di  Alberi 
adulti.  — Art.  Vili.  Piantagioni  di  Siepi.  — Aut.  IX.  Vicende  avverse. 

385.  Clima  e terreno  molte  volte  rendono  impossibile  la  seminagione 
delle  piante  arboree  a dimora.  Indispensabile  quindi  il  ricorso  alle  Piantagioni: 
1°  dove  le  pianticelle  appena  nate  non  ponno  sopportare  il  freddo  locale; 
2"  ove  grosse  nevi  ponno  fiàccarlo  e scavezzarle;  S®  ove.  per  contrario  richieggon 
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proiezione  da’ raggi  solari  flnchè  tenere;  4<>  dove  i semi  verrebbero  discahatl, 
in  terreni  leggeri,  calcari,  sabbionicci  ccc.;  5'^  dove,  finché  piccole,  potessero 
perire  per  allagamenti  ; 6»  ne'  pendìi  ove  l'acquc  trascinando  la  terra  della  su- 
perficie travolgessero  le  piantine  appena  barbicate;  7’’  dove  non  si  potes- 
sero difendere  le  sementi  da  topi,  da  uccelli  ccc.;  8°  dove  animali  pascolanti 
calpesterebbero  o divorerebbero  i germogli,  o le  vette;  9°  quando  si  ha  da 
rimpiazzare  piante  in  mezzo  ad  altre  già  adulte;  tO’  quando  si  tratta  di  semi 
delicati  cui  occorrono  molte  cure  per  farli  nascere,  e sino  a che  le  pianticelle 
abbiano  acquistato  vigore  suQlciente  per  resistere  a venti,  intemperie  ecc.  Infine 
colle  Piantagioni  si  hanno  tutti  i vantaggi  noverati  per  dimostrare  rutilità,  per 
non  dire  necessità  de’  Semenzaj  e Vivaj  73  ecc.,  92  ccc.). 

586.  Piantagione  e trapiantagione  son  quasi  sinonimi,  perciocché 
realmente  il  piantare  un  Albero  grande  o piccolo,  esprime  l'operazione  di  tra- 
piantarlo da  luogo  a luogo  (Libbo  V,  § 953).  Nè  la  trapiantagione  altera  punto 
la  costituzione  e vitalità  dell'Albero  per  quanto  l'esperienza  può  constatare.  Si 
tenne  anzi  dagli  antichi  Romani,  dai  Geoponici,  e dagli  Arabi  scrittori  citati 
dalt'iBN-AL-AwzM  {f.iv.  d'Agric.,  T.  i,  pag.  140),  non  riuscire  giammai  a 
perfezione  gli  Alberi  nati  da  semi  se  non  si  trapiantavano;  o il  Jcmes  lo  affer- 
mava anco  per  Fichi,  Agrumi,  Cotogni,  Olivi,  Tamarischi,  e Pioppi,  prodotti  da 
Piantoni.  Tultavolta  se  non  fossero  da  valutare  grinconvenienli  e pericoli  in- 
dicali nel  precedente  § 585,  gli  Alberi  cresciuti  ove  nacquero,  vi  camperebbero 
più  lunga  vita,  giacché  il  traspiantamento  é sempre  una  più  o meno  violenta 
traslazione  da  luogo  a luogo  con  interruzione  più  o meno  lunga  nel  naturale 
corso  di  vegetazione,  come  può  rilevarsi  dairaticrramcnto  il  quale  disvela  una 
discontinuità  oell'ioterno  de'  tronchi,  vedendosi  spesso  nel  loro  centro  anche 
dopo  molli  anni  distintamente  il  fusticello  dell'Alberello  colie  dimensioni  che 
avea  quando  venne  trapiantato. 

387.  L’ordinamento  del  presente  Capitolo  sarà  il  seguente: 

Abt.  I.  Lavori  preparalorj. 

» li.  Epoche  di  piantare. 

» 111.  Disposizione  degii  .4lberi. 

■ IV.  meccanismo  deil*opei'azione. 

• V.  Tutela. 

• VI.  Cure  guocessire. 

• VII.  Trapiantagione  di  Alberi  adatti. 

• Vili.  Piantagioni  di  Siepi. 

» IX.  Vicende  avverse. 

Il  Lettore  benevolo  ricorderà  quanto  esposi  nel  Libbo  V,  951-956;  nel  X, 
al  Capitolo  IV;  e particolarmente  nel  XIII,  §§  21  ecc.,  257-261, 763  ecc.; 
non  che  nel  Capitolo  VII,  sulle  Piantagioni  nel  Libbo  XIV,  sull’CTiLni  in 
genere,  ed  in  ispecic  delle  Piantagioni;  sul  riguardo  necessario  al  Clima,  al 
Terreno,  allo  circostanze  Locali  e Commerciali  ed  alle  peculiari  Economiche; 
sui  Filari  di  soli  Alberi  per  Confini,  Viali  ecc.  c sulle  Piantate  con  Vili.  Ricor- 
derà pure  I Capitoli  Vili  c IX  del  Libro  XV,  ove  dimostrai  quanto  il  Sistitha 


Digitized  by  Googl 


Capitulu  vi. 


1U87 

Arbobato  sia  sempre  utile,  cd  in  quali  circostante  indiipetuabile.  Il  Capi* 
TOLO  presente  si  limila  quindi  alle  norme  pratiche  di  esecuzione  delle  Pianta- 
gioni medesime.  loQne  per  quanto  si  riflette  all'estimazioue  delle  spese,  pro- 
dotti, valore  intrinseco  delle  Piante,  mi  rimetto  all’esposto  nel  Liono  X,  dal 
$ 763  a tutto  il  § 874. 

Art.  I.  Lavori  jìi  eparalorj. 

588.  Fossati  e non  formelle,  s’hanno  da  fare  per  le  Piantagioni,  a 
meno  che  non  si  tratti  d'Alberi  isolali,  o molto  discosti  fra  loro.  Chi  vuote 
belle  Piantagioni,  comincia  alla  fine  d’Agoeto  (o  del  Settembre  se  l'esigono  i 
prodotti  di  cui  fosse  vestito  il  terreno)  ad  aprire  fossati  larghi  metri  1,50  a 
metri  2,  profondi  1,20  ad  1,50.  Latini  ed  Arabi  vulcano  anzi  aperte  le  fosse 
per  gli  Olivi  un  anno  prima  di  piantarli.  Quando  non  se  n’avea  l’agio,  taluni 
prima  di  piantare  accendevano  fuoco  per  entro  le  formelle  e poscia  aspettavano 
una  pioggia  che  le  inafllasse  copiosamente.  Prescriveano  per  massima  profon- 
dità quattro  piedi  (pe’ Geoponici  metri  1,20,  pegli  Arabi  1,58),  e in  genere 
sin  dove  penetra  il  cator  del  Sole. 

389.  La  formella  o buca  somiglia  più  o meno  secondo  la  maggiore  o 
minore  impermeabilità  delle  sue  sponde  e del  suo  fondo,  ad  un  vaso  non  forato 
il  quale  nell’inverno  ritenendo  Tacque  di  pioggia  e di  neve,  fa  marcire  le  radici. 
Quando  si  è obbligali  a farne  per  alberi  isolali,  oltre  Tampia  larghezza  le  si  dia 
tale  profondità  che  le  radici  non  pervengano,  almeno  ne’  primi  15  o 20  anni, 
allo  strato  di  fascine  da  riporre  net  suo  fondo,  come  raccomando  pe’  fossati. 
Volea  CuLOMBLLA  scavale  le  formelle  a guisa  di  forno,  più  ampie  cioè  nel 
fondo  che  in  cima,  onde  meglio  le  radici  si  divaghino.  Ma  le  sponde  in  tal  caso 
spesso  smottano  e interriscono  io  parte  la  formella  prima  di  piantare. 

390.  Sulla  importanza  dello  scavo  o scasso,  o in  genere  del 
lavoro  preparato  per  la  piantagione,  si  rifletta  a questa  sperienza  del  Cualu- 
mbad,  il  quale  io  buche  di  diverse  grandezze  piantò  4 Peschi  consimili,  in  una 
medesima  terra  ed  esposizione,  potandoli  e coltivandoli  tutti  io  modo  uniforme, 
e dopo  18  anni  rilevò  le  seguenti  dimensioni) 


Superficie 

Ampiezze 

Circoaferenza 

delle  buche 

delTalbero 

del  tronco 

I. 

Metri  qu.  0,96 

Metri  5,76 

Metri 

0,21 

11. 

. 0,64 

. 2,88 

• 

0,14 

III. 

• 0,48 

. 1,76 

» 

0,10 

IV. 

> 0,48 

• 1,92 

» 

0,08 

Si  potrebbero  citare  esempj  analoghi  a centinaja,  salvo  il  caso  in  col  la  pian- 
tagione si  effettui  in  terreni  di  ottima  qualità  per  lutto  uno  strato  profondo  sin 
dove  possano  pervenire  le  radici. 

391.  Ne' terreni  a sottosuolo  di  roccia,  se  questa  infranta  col 
piccone  io  minuzzoli,  ed  esposta  agli  agenti  meteorici  per  alcun  tempo,  riducesi 
a natura  terros^,  come  avviene  in  molli  luoghi,  si  adoperi  la  pratica  degli  agri- 
coltori palermitani  cosi  descritta  dallo  Irzbnga  : • Toglirsi  da  prima  il  suolo 
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• superficiale  arabile  dello  spessore  di  20  a 40  ccnlim.,  c scoperchiata  la  sollo- 
t stante  roccia,  col  piccone  o altri  utensili  di  simile  natura  riducesi  questa  in 

• rranlumi,  ovvero  in  pielrurze  e roccia  terrosa  cui  si  dò  II  nome  volgare  di 

• steoro,  uscendo  fuori  ogni  cosa  nelle  sponde  dello  scavo  sino  a clic  si  attinge 

• la  prescritta  profondilà  di  un  metro  >.  Nc'  luoghi  montani,  alcuni  antichi  au> 
tori  (Ibn-Al-Awau)  , perciocché  il  suolo  delle  montagne  sia  più  freddo  di 
quello  di  pianura,  prescrivono  minore  profundità  pei  fossati.  Ma  sul  riflesso 
che  Tacque  trascinino  la  terra  circondante  le  radici,  ingiungono  di  disporre 
legna  o pietre  al  disotto  dell'albero  dui  lato  pel  quale  la  terra  può  venire  tra- 
scinata, e cosi  vi  si  renna  c vi  si  accumula.  In  generale  ne' terreni  inclinati 
diviene  spesso  indispensabile  formare  una  banchina  dal  luto  più  basso  della 
Piantagione  supponendola  falla  in  regola,  cioè  in  linee  più  o meno  perpendico- 
lari a quella  della  massima  inclinar.ionc,  onde  la  lista  di  terreno  nella  quale 
sono  collocati  gli  Alberi  sia  orizzontale  almeno  nel  senso  della  sua  larghezza. 

391  bis.  La  terra  scarala  dalle  formelle  o dai  fossati,  come  ho  detto, 
dev'essere  ripartila,  la  migliore  ad  esempio  sulla  sponda  destra,  l'altra  sulla  si- 
nistra. Nelle  Piantagioni  d'Albereti  nella  disposizione  a Quinconce  (§  402)  si 
scavano  tanti  fossati  XY,  XY  ecc.  XZ,  XZ  ecc.  come  scorgesi  dalla  Figura  101. 


Fig.  101. 


In  questo  caso  per  tener  distinta  la  terra  migliore,  le  due  prime  Alte  di  vanga 
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bulUno  la  terra  negli  ipatj  P P P,  e l'altre  due  del  terreno  più  selvaggio  infe» 
riore,  si  gettano  neil’altre  Die  di  spatj  romboidali  M,  M...  Di  questo  modo  si 
eseguisce  poi  mollo  speditamente  la  collocasione  delle  Piante,  del  che  raggua- 
glierù  poco  stante. 

Art.  II.  Epoca. 

899.  La  fine  d'AutOUno  da  molti  si  preferisce  alla  Primavera.  Il  Vai* 
iiEi  ne  adduce  la  ragione  del  formarsi  durante  rinverno  nelle  radici  accorciata 
l'orliccio  da  cui  prontamente  spuntano  poi  in  Primavera  le  nuove  barbicene  t 
quando  l'orliccio  dee  formarsi  solo  in  Primavera,  ne  consegue  ritardo  nella  ri* 
presa  della  pianta.  Gli  antichi  nel  raccomandare  l'Autunno  pe' paesi  caldi 
(e  il  Joaius  assegnava  dal  mezzo  Ottobre  sino  ai  primi  di  Decembre)  adduce* 
vano,  gli  Alberi  in  tale  stagione  non  essere  disposti  a mettere,  tutto  intendere 
alle  radici;  mentre  in  Primavera  la  pianta  tende  piuttosto  a fiorire  che  a barbi- 
care. Ma  siccome  gli  Alberi  non  si  deono  collocare  troppo  profondi  (Air.  I^^ 
ne' paesi  freddi  presto  i geli  offenderebbero  le  radici;  e quindi  in  tali  contrade 
giova  lasciar  da  parte  l'Autunno,  come  volea  Caesceazio  (L.  Il,  c.  9)  c prete* 
rire  la  fine  dell'Inverno,  quando  intensi  freddi  più  non  si  temono.  In  ispecie 
però  ne’  climi  temperati,  pianticene  poco  ricche  di  radici  terranno  meglio  in 
Autunno:  perciocché,  sebbene  siavi  corrispondenza  nello  sviluppo  degli  organi 
aerei  della  pianta  con  quello  de'  sotterranei,  tuttavolta  merita  riflesso  l'opinione 
del  Kastos  che  in  Autunno  prevale  quello  dell'estremità  interne  inferiori,  c in 
Primavera  quello  dell'esterne  o superiori.  Da  ormai  mezzo  secolo  ho  veduto  che 
se  di  100  Piante  trapiantate  in  Autunno  ne  fallano  2,  di  100  piantale  in  Pri- 
mavera ne  sbagliano  4 ; e la  ragione  spesso  sta  in  quella  latente  mossa  delle 
radici  avvertila  nel  955  del  Libro  V,  mentre  in  quel  § 954  esposi  pur  la 
ragione  per  cui  le  Piante  legnose  s'hanno  a traspianlare  quando  in  riposo. 

393.  Gli  alberi  sempreverdi,  conservando  le  foglie,  mentre  queste 
assorbono  ed  evaporano,  deono  avere  le  corrispondenti  radici  in  tale  attività  da 
compensare  quella  evaporsione.  Ammesso  che  la  piantagione  di  colali  alberi  si 
faccia  in  pane,  meno  rare  eccezioni,  tuttavia  l'epoca  migliore  sarà  quella  in  cui 
tale  evaporazione  è minore,  cioè  quando  il  tempo  è fresco,  umido  e coperto, 
aumentando  essa  io  ragione  del  caldo  e del  secco.  Dietro  tale  principio  non  so 
come  il  Lebas  {Rev.  horl.  1868,  pag.  39)  proponga  Maggio,  Giugno  e ! primi 
d' Agosto.  Filippo  Re  scrivea  ricisamente:  • Gli  alberi  resinosi  non  si  piante- 
ranno mai  se  non  io  Primavera,  e precisamente  verso  la  fine  di  Marzo  >.  Quan- 
tunque egli  scrivesse  in  certo  modo  per  quel  Regno  d'Italia  costituito  quasi 
interamente  dalla  Vallata  del  Po,  tuttavolta  anche  ivi  ritengo  favorevole  per 
tali  Piante  quell' Autunno  che  già  dichiarava  per  le  piantagioni  io  genere  do- 
versi a circostanze  eguali  preferire. 

394.  Nello  Inverno  si  pianta  con  buon  successo,  a parere  di  Crescenzio 
(L.  Il,  cap.  9),  e ne  convengo  in  que' territorj  Meridionali,  ove  tale  stagione 
ha  la  temperatura  deU'Autunno  de’  Settentrionali.  In  questi  si  può  pur  tentare, 
ma  sotto  condizioni:  1*  di  levar  le  Pianticelle  dal  Vivajo  in  ore  in  cui  non  geli; 

/«liluzi'om'  d' Agricoltura,  Voi,  Y,  69  - 
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2«  di  traspianlarle  immediatamenlc  in  ore  del  pari  temperale;  3*  di  coprire  il 
terreno  al  pii  dell’Alberello  con  paglia,  letame  grosso  ecc. 

395.  Nell'Estate  si  può  piantare  con  successo  discreto,  ma  io  pochi 
luoghi,  direi  con  CaBScenzio,  e di  più  sotto  condizioni:  1°  di  fare  il  traspian* 
tamenlo  tn  pane;  3°  eseguirlo  nelle  ore  più  fresche;  3°  inafllare  di  frequente  e 
verso  sera;  4°  riparare  gli  Alberelli  nell’ore  più  calde,  ombreggiandoli  con 
cannicci  verticali  dal  lato  del  Sole  ecc.  Alcuni  aggiungono  il  taglio  de'  rami,  e 
tolgono  tutte  le  foglie:  soppressioni  che  portano  il  ritardo  di  vegetazione  sino 
alla  successiva  Primavera:  per  conseguenza  tanto  vale  aspettare  l’Autunno  a 
piantare.  Però  piantando,  come  dicono,  fra  i due  sughi,  cioè  ai  primi  d'Agosto, 
l’albero  radica  molto.  Coleste  piantagioni  c l’allre  nel  cuor  dell’Inverno  ezian- 
dio, non  entrano  nella  pratica  campestre  che  per  sostituzioni  eccezionali  di 
Piante  non  appigliatesi  a tempi  convenevoli,  e richieggono  cure  da  giardinieri. 

396.  Ne'  terreni  argillosi,  o di  difTìcile  scolo  durante  l'inverno,  e nei 
climi  di  lunghi  e intensi  geli,  il  piantare  tra  me}zo  l'ebbrajo  c i primi  di  Marzo 
sarà  il  partilo  migliore.  In  questi  casi  infatti  la  stagione  Autunnale  torna  poco 
favorevole  perchè  d’ordinario  piovosa  ; al  contrario  perciò  sarà  convenevole 
pe’  terreni  sciolti. 

397.  L’epoca  varia  anche  in  quanlochè  il  fossato  deve  essere  asciutto; 
e la  terra  scavatane  che  poi  s'adopera  nel  piantare,  nè  arida  sia  nè  umida  nè 
fangosa,  ma  fresca.  Qualche  volta  però  a Primavera  piovigginosa  bisogna  pian- 
tare almeno  in  arginelli  entro  il  fossato  teiuè  senza  ricolmar  questo  del  tutto, 
ma  nel  loro  posto  stabile)  gli  Albereti!  prima  che  spuntino  foglie.  A tale  propo- 
sito non  c’è  via  di  mezzo:  l'Albero  in  tale  sialo  (vo’dire  quando  ha  messo)  non 
s’appiglia  se  non  ha  seco  tutta  la  zolla  di  terreno  comprendente  lo  sue  radici; 
ed  anche  in  questa  condizione  la  piupparte  degli  Alberi  (non  sempreverdi) 
piantali  colte  foglie,  alla  canicola  non  reggono.  E se  pur  taluno  per  virtù  d’inaf- 
(lamenti,  ripari  dal  sole,  ecc.  si  conserva  in  vita  per  qualche  anno,  a qual  prò 
serve  una  pianta  debole  e tapina  che  collocala  al  suo  posto  otto,  o dieci  giorni 
prima,  pelea  riescir  vegela,  rigogliosa,  lungamente  durevole? 

398.  Gli  antichi  saggi  ed  il  moderno  volgo  riputarono  favorevole 
la  Luna  ne’  giorni  in  cui  cresce,  per  piantare:  avversi  quando  cala.  Sull’argo- 
mento non  ho  d’uopo  ripetere  il  parere  ch’esternai  nel  Libko  II,  ^ 359-372. 
Soltanto  farò  riflettere  che  I’Ibn-Al-Awam  scrivendo  il  suo  Libro  d'Àgricol- 
tura  nel  secolo  xii,  affermava  che  gli  antichi  (e  intendeva  forse  Arabi  ante- 
riori a Virgilio  che  nelle  il  delle  Georgiche  lodava  il  17°  giorno  di  Luna  per 
piantar  la  Vigna)  non  tenevano  vermi  conto  di  simili  raccomandazioni. 

Ari.  III.  Ditposizioìie. 

[1]  Direzioni  diverse. 

399.  La  linea  rei  la  è sempre  la  direzione  normale  delle  Piantagioni, 
accostando  più  o meno  le  linee  parallele  secondo  il  sistema  di  coltura.  Si  eccet- 
tuano soltanto  le  Piantagioni  lungo  confini,  o canali,  o fossi  di  scolo  che  ne 
seguono  randamctilo  comunque  irregolare. 
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400.  Nel  sistema  misto  (Lib.  XIV,  Gap.  VII,  e Lib.  XV,  Gap.  XII),  nei 
cosi  delti  Filari,  o Pianlamenti  tulli  in  linea  reità,  gli  Alberi  ei  collocanu  equi- 


Fig.  102. 
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distanti  fra  loro,  e benché  si  lasci  largo  spatio  intermedio  pe'  campi,  gli  Alberi 
stessi  risultar  deono  in  linea  anche  in  senso  di  traverso,  come  dilucidai  nei 
^ 1115  e seg.  del  citalo  Libro  XIV.  Ho  replicato  nella  Figura  102  il  disegno 
di  parie  di  un  podere  con  campi  a foggia  di  parallelogrammi  perchè  si  rifermi 
quella  regolare  dispositione  degli  alberi  ne'  Diari  o pianlamenti  P P,  P'  P'  ecc. 
per  cui  fanno  Dia  per  qualunque  verso,  come  additano  le  punteggiate  per  gli 
alberi  II,  G,  X,  A,  B ecc.  Cosi  abbiamo  l’albero  H in  Ola  anche  con  E,  D,  a,  e 
6;  l'altro  X,  oltre  lo  stare  in  linea  col  filare  P P,  fa  Ola  etiandio  con  L,  ed  M, 
e del  pari  con  B,  Y ecc.  Di  questo  modo  il  coltivatore  da  qualunque  punto 
può  veder  sempre  tutto  il  suo  podere,  ciò  che  gli  viene  tolto  se  gli  Alberi  non 
si  collocano  in  quella  esatta  dispositione. 

401.  Nel  sistema  arborato,  sia  eifetuivo  o intentilo  (Libro  XV, 
Sbz.  IV)  si  suole  adottare  la  Pumtigiohb  qoadrsta,  ovvero  la  equilatbbale. 
La  PiANTAGiOMB  qdadbata,  vuoi  a Scacchiere,  ci  viene  rappresentata  nella 
Figura  105  dataci  anco  dall'liiSBBGA,  dalla  quale  si  chiarisce  che  tale  denomina- 
sione  deriva  non  gié  perché  sia  quadrata  la  flgura  del  verziere,  o albereto  qua- 
lunque, ma  perché  gli  alberi,  come  indicano  ad  esempio  A,  B,  C e D sono  col- 
locali in  quattro  angoli  d’un  quadralo.  Ammesso  poi  che  f circoli  disegnati 
attorno  ciascun  d’essi,  esprimono  la  periferia  o ruoto  della  loro  ramiOcatione,  ed 
ammesso  pure  che  del  pari  estendasi  la  loro  radiflcazione  ($  52  ecc.)  noi  avremo 
in  E rappresentata  l'area  intermedia  poco  o nulla  proDcua  a tale  piantagione. 


Fig.  103. 


402.  La  piantagloDO  equilaterale  (il  Quinconce  da  Colchella 
nel  suo  hiò.  Ili,  16  raccomandalo  per  le  Vili),  viene  sopra  eguale  spailo  di 
terreno  indicata  dairallra  Figura  104,  dove  quattro  alberi  M,  N,  L ed  0 mo- 
strano la  loro  disposisine  a rombo  per  cui  fanno  Ola  per  ogni  verso  del  pari,  e 
lasciano  scorgere  in  T ed  1 due  inlerstizj  oziosi,  come  li  chiama  lo  Iuzbnga. 
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Paragonando  qurste  due  dispoiizioni,  ruUima  ha  il  vantaggio  che  nella  stessa 


Fig.  t04. 


area  di  terreno  contiene  39  alberi  invece  di  35,  avendo  minore  spazio  ozioso, 
perciocché  ! due  T ed  I comprendono  fra  tulli  e due  spazio  minore  del  solo  E. 

[2]  l'ianlamenti  al  plano. 

403.  La  sistemazione  del  terreno,  indispensabile  per  le  colture  di 
piante  erbacee,  non  lo  è meno  per  le  legnose.  L'ho  dimostrato  ad  esuberanza 
ne'Lisni  XII  e XIII.  Se  in  suolo  alTallo  irregolare  pianterete  gli  Alberi,  quelli 
che  capitano  nelle  bassure  ove  ad  ogni  pioggia  le  acque  rimpozzanó,  presto 
corrompendosi  le  radici  loro,  usciranno  di  vilaj  gli  altri  ne’  posti  eminenti,  l'ac- 
qua di  pioggia  punto  non  potendovi  trapelare,  per  contrario  diretto  di  soverchia 
siccità,  tra  breve  riarse  le  radici  dai  calori  estivi,  subiranno  egual  sorte.  Io  ge- 
nerale, salve  le  dilTerenze  in  più  o in  meno  dovute  a natura  di  terreno  o di 
clima,  ed  alla  varia  indole  delle  piante,  non  si  otterranno  Piantagioni  belle, 
fruttuose  e durevoli,  se  il  terreno  cui  si  affidano  non  sia  o non  venga  conve- 
nientemente disposto. 

404.  Per  piantagioni  nel  plano^  in  ispecie  per  quelle  de’ campi 
aratorj,  valgono  le  norme  di  Ammiudahbhto  di  supaiFicia  esposte  nel  Capi- 
tolo Il  del  Lieto  XIII.  La  Figura  105  ricorderà  come  più  o meno  presso  ai 
Filari,  ossia  Piantate  P P,  si  facciano  scolini  r r,  f r i quali  accolgono  e via 
traggono  I acque  di  pioggia  per  la  porzione  non  assorbita  dal  terreno.  Se  si  tratta 
invece  di  Albereti  qualunque  cui  si  accennò  colle  disposizioni  de’§§  391  bis  e 
401-402,  il  terreno,  comecché  abbia  qualche  Inclinazione,  deve  luttavolla  pareg- 
giarsi seconda  la  linea  di  pendenza,  e fornirsi  di  scolini  perchè  Tacque  non  ri- 
tlagnino,  né  io  alcuna  parta  di  suolo  rimpozzino-  Nella  coltivazione  degli  Agrumi 
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dirò  come  attorno  alle  piante  ai  elevino  Inoltre  arginelli  circolari  per  comodità 
d'inafOarle.  ^ 


Fig.  105. 


[•*>]  Pianlaueiili  al  rollo. 

405.  Qualunque  sia  la  pendenza  del  suolo , l'Albero  dee  aure 
l’arca  su  cui  ai  eleva,  quanto  ai  possa  orìuontale.  Dissi  già  come  i coltivatori 
d'Olivi,  dalla  parte  inferiore  sostengono  quelTarca  di  circa  3 o 4 metri  quadrati, 
con  graticciate  o muricci  ecc.  (§  162).  Nel  XVI  Capitolo  del  Libro  XII  (io  si 
ricorderà)  in  qnel  § 2220  notai  i difetti  delle  Coltivazioni  a riUoehina,  e 
feci  conoscere  gl'inconvenienti  della  Collivazione  travertale  o a cavalcopogrjio 
ed  i pregi  della  orizzontale  (§§  2221  c 2222,  ivi).  Qualunque  poggio  può  sem- 
pre popolarsi  di  Filari  allo  incirca  orirzont'al!  secondando  le  interne  pieghe  c 
concavità,  e cingendone  le  sinuosità  tutt'attorno  come  con  taute  ghirlande. 
Del  resto  in  quel  Libro  descrissi  pure  ampiamente  come  s’abbiano  a governar 
Tacque,  anco  perchè  non  trascinino  il  suolo  e disrallino  gli  Albeii. 

406.  L'area  delle  Piantate,  ho  detto,  dev'essere  sempre  oriuontale, 
e ciò  io  ispecie  nella  linea  dall’alto  al  basso,  ossia  per  quanto  riguarda  la  lar- 
ghezza della  Usta  di  terra  in  cui  piantasi  un  Filare  qualunque,  avvegnaché 
possa  nel  senso  della  lunghezza  secondare  alquanto  la  superficie  naturale  del 
suolo.  Se  pertanto  si  avesse  un  terreno  pendio,  di  cui  olTresi  una  sezione  S S S 
nella  Figura  106  colla  inclinazione  XT  per  collocarvi  le  Piantate  PP...T;n,  fa 
mestieri  ridurlo  a ripiani  WZ,  NT  ecc.  Senza  ch’io  mi  dilunghi  in  altri  ragguagli, 
tanto  questa  riduzione  dell’erta  in  ripiani,  quanto  Taltre  diverse  foggie  di  pia- 
neggiamento  de’  pendii,  vennero,  se  mal  non  m’appongo,  a sufficienza  de.scritte 
nel  Capitolo  XVIII  di  quel  XII»  Libro  ; ove  inoltre  nel  precedente  Capi- 
tolo XVI  tracciai  le  norme  di  disegno  per  le  fosse  di  scolo  che  mal  dirette  o 
mal  eseguile,  divengon  flagello  d’ogni  collivazione  montana.  Spiacemi  anco  in 
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questo  luogo  tralasciare  avvertenze  e particolari,  opportunissimi  |se  brevità 
non  suonasse  falcidia. 


[4]  Disianze. 

407.  In  qualunque  piantagione  la  distanza  minore  fra  gli  alberi 
deve  eguagliare  almeno  il  diametro  che  potrà  raggiugnere  la  loro  chioma  nel 
suo  massimo  crescimenlo:  di  guisa  cioè  che,  divenuti  adulti,  le  loro  froodi  non 
si  tocchino.  Piantando  un  Gelseto,  un  Oliveto  e via  dicendo,  un  Pometo,  un 
Querceto  ecc.  dove  non  si  faccia  conto  d'altro  frutto  dal  terreno,  è giusto  adun* 
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que  io  genere,  il  precetto  cosi  formulato  dallo  Inhhga  • gli  AlberettI  dovranno 
• piantarsi  a distanza  tate  che  non  si  possano  nuocere  fra  di  loro  divenoti 
« adulti,  e lascino  il  minimo  spazio  di  terra  ed  aria  ozioso  nei  luogo  piantato  •. 
Con  questa  regota  gli  Olivi  ad  esempio  si  pianteranno  nelle  nostre  Provincie 
meridionali  a distanza  tripla  che  ne' poggi  della  Toscana  ove  la  di. lui  chioma 
non  ha  un  terzo  d'ampiezza  di  quelli:  e via  dicendo  lo  stesso  d'ogoi  altra  pianta 
arborea.  Ma  la  condizione  che  non  si  poetano  nuocere  è più  lodevole  che  non 
la  sola  misura  del  diametro,  giacché  chi  collocasse  a quest'ultima  distanza  certe 
specie  di  Pioppi,  Cipressi  ecc.,  i quali  si  elevano  altissimi  con  sottile  ramiflca- 
tione  raccolta  presso  al  tronco,  n'avrebbe  mala  riuscita  (eccetto  in  pingui  e assai 
profonde  alluvioni)  perchè  le  loro  radici  dilatandosi  più  de’  rami,  si  rubrreb* 
bero  l'alimento  fra  loro.  Ancora  vuole  interpretarsi  quella  condizione  dei  non 
nuocersi  rispetto  all'aria,  all'uggia  reciproca  ecc.  Cu  Agrumeto,  ad  esempio, 
cresciuto  fitto  cosi  che  le  chiome  non  si  tocchino,  ma  privo  di  sutnciente  ven* 
tilazioue,  sarà  soggetto  facilmente  ad  infermità,  più  che  altro  a disianze  più 
ampie:  e ne' luoghi  ove  di  necessità  gli  Agrumi  ed  altre  piante  collivansi  in 
vasi  e ripoogonsi  in  inverno  nelle  Aranciere,  chi  ii  colloca  flit!  n'ha  spesso  mal 
costrutto.  In  un  Albereto  qualunque  (salve  le  Specie  boschereccie)  ritengo  mollo 
utili  per  la  sanità  delle  piante,  particolarmente  se  Agrumi,  Olivi  ecc.,  che,  se- 
condo ia  prescrizione  dell'lBN-IlKDiADi,  il  terreno  ove  allignano  non  rimanga 
allatto  privo  per  soverchia  ombra  dai  raggi  del  Sole,  oltre  poi  la  maggior  circo- 
lazione dell'aria  tanto  utile  che  Palladio  (Nov.  6)  dava  ai  venti  l'aggiunto 
di  feraci. 

408.  Nel  sistema  arborato  arativo  (Libbo  XV,  Sbz.  vi)  l'accen- 
nata condizione  della  reciproca  innocuità  non  basta;  e mentre  piantansi  Alberi 
in  linee,  con  distanze  fra  di  essi,  maggiori  del  rispettivo  diametro,  quelle  linee  o 
filari  poi  teogonsi  discosti  dieci  o quindici  di  tali  diametri  (Lib.  XIV,  Cap.  VD) 
secondo  il  genere  di  piante  erbacee  da  coltivare  tra  que’  Piautamenti,  e sino 
sotto  di  essi. 

409.  Limiti,  ansichè  misure  precise,  indicarono  anche  gli  an- 
tichi scrittori  : ad  esempio  questi  da  servire  se  non  altro  per  oggetto  di  studio 
comparativo. 


Vite  in  vigneti da  metri  1,58  ad  1,84 

Palma,  Mirto,  Pruno S,50  a 3,S3 

Agrumi 8,22  a 4,60 

Cotogno,  Melagrano,  Prono 3,70  a 5,50 

Vite  in  pergolato • 4,60  a 6,90 

Pioppo 6,90  ad  8,30 

Albicocco,  Fico,  Gelso,  Giuggiolo,  Olivo,  Pero,  Pino  • 6,90  a 9,20 

Ciliegio > 6.90  ad  11.50 

Castagno,  Quercia » 9,20  ad  1 1 ,50 


Se  dovessi  accennare  i limili  delle  distanze  per  gli  Olivi,  ne  citerei  di  appena 
3 metri  o anche  meno  in  Toscana,  mentre  Maooivb  li  volea  distanti  fra  l’uno  e 
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l’allro,  almeno  45  piedi  nel  terreno  magro,  doro,  esposto  a’  venti,  e 75  ne’  terreni 
buoni  : nè  dee  sorprendere,  perchè  in  Africa,  se  si  ha  fede  in  Punio(XVII,  12) 
a quanto  ne  diceano  gli  scrittori,  vegetavano  Ulivi  chiamati  miliari,  perchè 
produceano  ogni  anno  nn  migllajo  circa  di  libbre  d'olio,  ciascuno. 

[5]  Specie  diverse  di  Alberi. 

410.  La  dlrersa  allinentazlone  delle  diverse  Specie,  sembrerebbe 
favorire  la  pratica  di  alternarle  fra  loro.  Ad  esempio  nel  Frotleto  potrebbero 
piantarsi  Ciliegi  insieme  a Peri,  misti  a Proni  ecc.  Tuttarolta  veggiamo  magnifici 
Oliveti,  Agrumeti,  Pomati  ecc.  dove  una  sola  Specie  vico  coltivata  ; e la  ragione 
principale  consiste  nell'intolleransa  dell'uggia  di  Specie  diverse.  B forse  hannovi 
altri  motivi  ancora,  perciocché  l'esperienia  dimostra  ad  esempio  che  I Lauri 
piantati  in  Portogallo  presso  Aranci  onde  proteggerli  dai  venti  flreddi,  riescon 
loro  molto  dannosi. 

411.  Piantagioni  interpolate  si  operano  talora;  e nel  Bolognese 
vedrai  giovani  diari  di  Gelsi  fra  i quali  sono  intercalati  Pioppi.  Questi  alterransl 
poi  a 20  anni,  e cosi  lo  spatio  da  essi  occupato  rimane  pe’  Gelsi  onde  prosè- 
guano  con  più  agio  il  loro  crescimento.  Il  Rast  Madpas  consigliava  eguale 
dispositione  di  alberi  esotici  per  avere  sollecitamente  viali  ombreggiati.  Voleva 
ami  Intercalare  fra  vegetabili  durevoli  90  anni,  altri  da  50  che  poi  estirpati  a 
suo  tempo  si  riropiaztassero  con  altri  pure  di  90  anni,  la  cui  vita  sarebbe  nel 
flore  quando  que'  primi  centenarj  fossero  da  togliere,  e cosi  si  manterrebbe  il 
viale  costantemente  guernito. 

412.  Associazioni  di  Piante  arboree,  non  si  usano  che  Ira  la  Vile 
e l'Olmo, l’Acero  o altro  Albero  che  gli  si  dè  per  sostegno;  e qualche  altra  di 
Edere  o consimili  in  Giardini  di  passeggio,  ecc.  Taluni  pure  collocano  ad  esem- 
pio tre  0 quattro  pianticelle  l'una  presso  l’altra  perchè  crescendo  s’accoppjno 
in  un  corpo  solo,  e ne  toccherò  fra  gl’laNKSTi  per  approssimazione. 


Art.  IV.  Meccanismo  della  Piantagione. 

f 

[1]  Preparazione  della  Pianla. 

414.  Tolto  PAIberetto  dal  Virajo  ne’ modi  espressi  nel  §96  ecc., 
ovvero  da  quel  suo  provvisorio  interramento  descritto  nel  § 97,  non  dee  sfug- 
gire una  nuova  rivista  del  piantatore,  per  constatarne  a mano  a mano  la  buona 
costituzione,  l’oltimo  stato  delle  radici  ecc.  Sia  pur  severo  nello  scartare  quante 
Piante  gli  apparissero  difettose  per  qualsisia  titolo,  onde  risparmiarsi  l’inco- 
modo e il  dispendio  di  doverle  sostituire  dipoi.  E questa  sostituzione  spesso 
diviene  inevitabile,  perchè  l’Alberetto  non  era  nelle  condizioni  convenevoli,  o 
non  fu  tratto  dal  Vivajo  coi  dovuti  riguardi,  o infine  si  trattarono  con  intem- 
peranza i suoi  rami  o le  sue  radici.  Come  potrei  ommelterc  un  cenno  almeno 
sovr’obbletti  cosi  gravi  ? 
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I.  Slato  della  Pianta. 

415.  Una  florida  corteccia  é l'ioditio  migliore  del  ben  essere  del- 
l'Alberetto,  e l'arra  più  sicura  della  sua  ripresa  nel  traspiantamenlo.  Sceglilo 
diritto,  snello,  alto,  senta  piaghe  con  integra  scorta,  scrivea  Columblla,  e si  può 
aggiugoere  ben  rifornito  di  radici,  non  malconce  ecc.  Nè  qui  s’attenda  veruno 
norma  rispetto  alle  Specie  o Varietà  migliori,  ecc.  Suppongo  si  rammentino  le 
Avtbbtbnxb  6BNBBAI.I  c gli  AccoBGiMBNTi  SPECIALI  premessi  oc' §§  74  e 75 
del  X®  Liaso,  e gli  altri  molti  ne'  diversi  altri  luoghi  citati. 

416.  Quale  grossezza  debbano  avere  gli  Alberi,  non  è da  porre  in 
quislione  purché  si  risolva  quella  della  loro  età.  Questa  non  ha  limiti,  o almeno, 
quando  si  voglia  sopportarne  il  dispendio , come  chiarirò  nell'AiiT.  VII,  si 
traspiantano  Alberi  anche  di  20  e 30  anni.  Ma  riguardando  alle  piantagioni 
ordinarie  più  comuni,  sogliono  impiegarsi  di  2 o 5 anni  contati  di  dimora  nel 
Vivajo.  Per  viali,  passeggi,  strade,  giardini,  di  4 e 5;  in  generale  non  mai  di 
6 anni  ed  oltre;  nè  di  grossetta  minore  di  un  buon  manico  di  vanga,  vuoi  da 
4 a 6 centim.  In  principio  generale  poi  quanto  più  giovane  è l'albero,  ed  in 
pari  tempo  proportionalmente  più  grosso,  tanto  più  sicura  ne  consegue  la  ri- 
presa, divien  più  bello,  dura  di  più,  frutliflca  in  maggiore  copia,  ecc.  Bisogna 
inOne  avvertire  alle  diverse  Specie.  Un  Pioppo,  un  Tiglio,  s'appigliano  piantati 
anco  di  8 e più  anni:  diCQcilmente  riprendono  la  Quercia,  l'Abete,  il  Pino  se 
contano  più  di  3 o 4 anni. 

417.  Il  trapiantameuto  in  paue  (Libbo  V,  SS  cioè  colla 

terra  aderente  alle  radici,  indispensabile  per  le  Piante  sempreverdi,  ed  utile  per 
tutte  le  altre,  si  eseguisce  ioalllando  prima  il  suolo  presso  il  ru.-lo  ; poscia  si 
maziapiccbia  latto  attorno:  indi  scavasi  un  fossetto  in  circolo  con  un  raggio 
che  parte  dal  fusto  stesso  luogo  quanto  suppoiiesi  lo  spazio  occupalo  dalle  sue 
radici  ; e profondasi  la  vanga  Gn  sotto  di  esse.  Batlesi  pure  il  terreno  sulla 
sponda  del  fossetto  attigua  alle  radici  ; e se  occorre , fasciasi  con  pezzo  di 
stuoja  vecchia  quel  cilindro  di  terra  onde,  nel  sollevar  l'Alberello  che  sta  nel 
suo  centro,  la  stessa  terra  non  iscrolli  lasciando  le  barbe  a nudo,  lo  questo 
stato  l'Alberetto  si  pianta  tal  quale;  non  v'ha  d’uopo  d'ispezione  delle  radici 
Dè  di  recisione  di  parte  di  esse,  e neppure  di  rami.  Ma  per  la  maggior  parie 
degli  Alberi  diviene  pratica  lunga  c dispendiosa:  quindi  è da  investigare  le 
norme  di  procedere  nel  prepararli  quando  non  si  trapiantano  in  pane. 

II.  Taglio  delle  radici. 

418.  Discordano  teorica  e pratica  su  questo  argomento.  Gli  an- 
tichi intanto  non  solo  rispettavano  le  radici,  ma,  per  esempio,  lo  Ibn-Hbdjadj 
prescrivea  che  la  terra  aderente  ad  esse  non  si  staccasse,  assicurandola  con 
legature;  il  Sidagos  vuole  che  la  pianta  si  cavi  dal  Vivajo  colla  sua  zolla  di 
terra.  Il  CnEScniizio  ed  i Classici  Ialini,  generalmente  prescrivono  il  maggior 
riguardo  alle  radici.  Il  Gallo  raccomandava  di  cavar  le  piante  • con  più  ra- 
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die!  che  si  può  »,  e recider  solo  le  speuate  o gaasle.  Opina  eimilmente  Oli- 
TiBR  Db  Sbbbbs,  il  quale  eoggiugne  che  i tagli  indispensabili  per  tali  radici 
guaste  0 rotte,  sieno  volti  in  basso  onde  le  piaghe  cicatrizzino  meglio,  racco- 
roandando  di  ben  disporre  ed  interrare  quante  ve  n’hanno  di  sane.  Ma  dal  La 
Qdintinib,  nel  1746,  voleasi  tolta  tutta  la  capigliatura,  ossia  le  barbicene,  con* 
servando  poche  grosse  radici,  bensì  le  più  vivide  e giovani,  però  recidendole  a 
lunghezza  di  un  piede  (32  centim.),  e un  po'  più  per  Gelsi  e Ciliegi.  Un  secolo 
dopo,  il  Lblibub  dichiarava  avergli  insegnato  l’esperienza  che  lasciando  lunghe 
le  radici  non  si  formano  spongiuole;  che  l'alimento  da  esse  assorbito  ha  troppa 
distanza  da  percorrere  ; che  gli  alberi  trapiantati  conservando  loro  tutte  le 
radici,  sempre  male  riuscirono.  Parecchi  autori  moderni  sul  concetto  di  non 
potersi  astenere  dal  tagliare  parte  de’  rami , ritengono  doversi  fare  analoga 
recisione  di  parte  delle  radici  : altri  però  le  vogliono  illese,  o almeno  non  ne 
fanno  come  taluni  una  prescrizione  per  mia  stima  non  certo  convalidata  dall’e- 
sperienza. Per  citarne  alcuno  io  appoggio,  ricorderò  solamente  che  il  Du  Bubuil 
e il  Boissblut  vogliono  conservale  le  radici,  grosse  o minute,  amputando  sola- 
mente le  parti  guaste,  o sconciate  nello  spiantar  l’albero  (Aéu.  Hi$t.  1864, 
p.  458).  E questo  pure  era  il  parere  di  Filippo  Rb  nel  quale  concorderà  sem- 
pre ogni  buon  pratico;  perciocché,  se  ogni  taglio  di  radice  negli  alberi  resinosi 
ò ad  essi  mortale,  è pure  a tutti  gli  altri  per  lo  meno  dannoso. 

419.  La  conservazione  delie  barbicene  minute,  è poi  per  mìa 
stima,  indispensabile.  Il  Vbbribr,  moderno  albericultore  mollo  celebralo,  dice: 

• tagliate  le  radici  in  lunghezza  di  IO  a 15  centim.  dalla  loro  inserzione  per 
Alberelli  di  1 a 3 anni  ; di  30  a 35  centim.  per  quelli  di  4 a 6 anni,  e cosi  via, 
Basando  tale  lunghezza  da  40  a 45  per  alberi  da  10  a 15  anni  ».  .Ma  sog- 
giugne:  • quanto  alla  capigliatura  (piccole  radici  minute)  si  lascia  intatta,  se 
noo  è disseccata  : io  caso  contrario  sopprimesi  totalmente.  Quando  è in  buono 
stalo  contribuisce  alla  ripresa  dell’aibero,  perciocché  sortono  da  tutte  le  sue 
parli  delle  nuove  spongiuole,  molto  prima  che  logrosse  radici  n’abbiauo  svi- 
luppale». Egli  prosegue  però  «non  essere  necessaria  la  capigliatura  perchè 
« alberi  che  ne  sono  sprovvisti  riprendon  bene  quanlo  quelli  che  ne  hanno 

• in  copia del  resto  la  capigliatura  al  piè  dell’Albero  non  avere  durata  cho 

• limitata,  più  tardi  più  non  rinvenirsi....  che  le  nuove  radici  o spongiuole  na- 

• scono  in  ragione  diretta  dello  scortamento  delle  antiche  radici....  un  Pomo 

• di  due  anni  d’innesto,  da  tre  radici  tagliate  lunghe  10, 12,  e 15  centim. 

• aver  prodotto  35  barbicene,  mentre  da  tre  altre  scortate  a 60,  70,  ed 

• 80  cent.,  ne  forni  soltanto  12  ».  Ma  tutto  ciò  cb’è  contrannaturale,  può  sor- 
tire prospero  successo  temporaneo;  mentre  poi  può  risentirsene  io  seguito  la 
normale  esistenza  del  vegetale  assoggettato  ad  improvvide  mutilazioni. 

420.  Sul  taglio  del  fittone  ho  esternato  pure  il  mio  parere,  il  Rose 
eziandio,  che  in  linea  di  precetti  pratici,  a mia  stima,  non  vien  mai  contrad- 
detto dall’esperienza,  scrivea  risolutamente,  « se  le  piante  hanno  un  Fittonk 
bisogna  conservarlo  ».  Inviterò  piuttosto  quelli  che  o per  insutlicienza  di  pro- 
fondità del  terreno,  o per  altri  motivi  vogliono  la  soppressione  del  Fittone,  di 
prevenirne  la  formazione  nel  Vivajo.  Lo  che  fanno  buoni  pratici  collocando 
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gotto  la  piantina,  quando  ve  le  trapiantano  dal  Sementajo,  un  mattone,  o un 
peizo  qualunque  di  pietra,  pel  quale  ostacolo  (che  ami  taluni  collocano  nel 
Semenzajo  alquanti  centimetri  sotto  al  gente]  le  pianticelle  da  Ottone  gettano  in 
Bua  vece  due  o tre  grosse  radici.  La  Natura  pertanto  supplisce  da  sé  a quell'or' 
gano  destinato  alla  maggiore  stabilità  di  quelle  Specie  arboree:  ed  infatti,  attef' 
rondo  veccble  Querele  e simili  alberi  da  Ottone  cresciuti  in  terreni  ghiajosl, 
sassosi,  rocciosi  ecc.,  veggonsi  privi  di  Ottone  con  sussidio  di  forti  radici  late* 
rali.  Ha  quando  il  Fittone  è formato  nell’Alberetto,  il  reciderlo  implica  la  prò* 
duxlone  di  una  piaga  non  certamente  innocua  allo  sviluppo,  stabilità  e durabilità 
della  pianta.  Se  n’eccettua  il  caso  quando  l’Albero  dovendo  educarsi  a spalliera 
se  ne  sgaretta  il  fusto,  e quindi  se  ne  scorcia  il  Ottone  aOlncbè  (come  al  § 959 
del  Libro  V)  ai  futuri  rami  laterali,  più  gagliarde  laterali  radici  possano  Ionio 
nutrimento  apportare,  in  virtù  di  quell’analogia  tante  volle  dimostrata  (§  951  ivi) 
tra  la  parlt  ateendtni»  e la  dheendenU  di  ciascuna  pianta. 

d9t.  Se  il  Tlrajo  è lontano,  onde  si  richiegga  notevole  trasporto, 
appena  levati  gli  Alberelli  si  adagiano  con  garbo  l'uno  sull’altro  componendone 
fasci  maneggevoli,  che  ricopronsi  di  strame,  paglia  o fieno.  Meglio  ancora  se  le 
radici  s'investiranno  di  terra  alquanto  umida  soprapponendovi  musco.  Giunte 
al  posto,  come  consiglia  Filippo  Re,  s'immergano  nell’acqua  di  letame  per 
tanto  tempo  quanto  basti  onde  possano  riaversi.  Le  piante  più  delicate,  rlca* 
vandosi  dal  Vivajo  colia  terra  entro  cui  stanno  le  radici,  s’impagliano  ciascuna 
distintamente  di  guisa  che  la  terra  stessa  nel  viaggio  non  se  ne  stacchi. 

III.  Tnglio  de’ rami. 

429.  Discordano  teorica  e pratica  anco  sulla  sveitaiura  de’ gio- 
vani Alberi  quando  si  piantano.  Realmente  l’Alberetlo  nel  traspianlarlo  subisce 
una  crisi  ; e la  corteccia  sempre  più  tenera  e morbida  ne’  suoi  rami,  alquanto 
corrugasi,  e stenta  a mettere.  Ma  vi  ha  differenza  in  ciò  tra  Pianta  e Pianta. 
Molti  antichi  pretendono  che  l'Olivo  non  s’appigli  se  non  gli  si  recide  qualun- 
que ramo  (Ibn-Al  Awam  f,  p.  195);  altri  invece  non  parlano  di  tale  mutila- 
zione. In  generale  però  questa  viene  inibita  per  gli  Alberi  da  frulla.  Giova 
riflettere  anzi  che  negli  stessi  Piantoni  di  Pioppo,  di  Salice  ecc.,  d'ordinario  non 
recidesi  la  vetta,  quantunque  si  piantino  non  muniti  di  radici. 

423.  mantengo  il  mio  concetto  (S  952  del  Libro  V)  e cioè:  Ri- 
sultando quasi  impossibile  estrarre  dal  Vivajo  le  giovani  piante  senza  lasciarvi 
parte  delle  loro  barbicene,  prendono  assai  meglio  nel  trapiantarle  se  (con  sa- 
gacia e misura)  della  esterna  chioma  alquanto  s'alleggino. 

424.  Lunga  e5perlen7,a  ha  però  fatto  conoscere,  in  Ispecle  nel  Bolo- 
gnese, che  gli  Olmi,  Aceri,  frassini,  piantati  in  Primavera  meglio  s'appigliano 
se  svettati;  mentre  per  solito  li  lasciano  intatti  piantandoli  In  Autunno.  Forse 
quest’ultima  pratica  muove  dal  timore  che  il  taglio  fatto  In  Autunno,  per  causa 
del  successivo  inverno  degeneri  in  piaga  dannosa  all’Alberello.  I Perl,  Pomi  od 
altri  fruttiferi,  in  qualunque  stagione  li  piantino,  a capo  anco  di  quella  stesse 
piantale  d’olmi  ecc.,  punto  non  molestano;  Pioppi  e Querele,  ed  ogni  altra 
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plafita  del  pari  riepetlano,  ae  D'ecceUui  il  Gelso.  Questo  però  e quegli  Olmi  ecc. 
svettano  alti  dal  suolo  metri  2,28  circa  per  foggiarne  la  cliioma  a proprio  grado. 
Infatti  quando  io  qualche  viale  fanno  Piantale  con  Olmi  da  cima,  punto  non 
isvettanli.  Di  cotali  Piantagioni  se  ne  fanno  annualmente  a migliaja,  e per 
verità  quel  2 o più  per  cento  che  non  mette  di  tali  alberi  sveltati  non  si  dee  a 
cotale  recisione,  si  bene  a troppa  fretta  nel  trarli  dai  Vivaj,  od  a scarsa  cura 
nel  piantarli,  o a successiva  stagione  troppo  secca. 

[2]  AiHiiicoilameuli  al  terreno. 

I.  Acconciameoti. 

425.  Gli  eccessi  ili  tenacità  e di  scioltezza  avversano  la  buona 
riuscita  degli  Alberetti.  Benché  Natura  abbia  crealo  Piante  Arboree  per  le  sabbie 
come  per  le  argille,  esse  vi  si  veggono  cresciute  perchè  in  origine  le  loro  sementi 
vi  rinvennero  terriccio  favorevole  alla  infamia  loro.  Volendo  piantare  in  ter- 
reno molto  tenace,  oltre  l’uver  procaccialo  di  migliorarlo  escavando  assai  per 
tempo  le  fosse  opportune  bisogna  provvedersi  di  terra  ottima  o terriccio  vec- 
chissimo da  mettere  attorno  alle  radici.  Per  lo  contrario  nel  terreno  sabbioso, 
onde  impedire  il  troppo  rapido  scolo  dell'acqua,  importa  stendere  sul  fondo  della 
buca  0 del  fossato  uno  strato  di  15  a 20  cenlim.  di  terra  densa,  anzichenò 
tenace.  Nelle  Piantagioni  fatte  in  tali  condizioni  di  eccessiva  tenacità  o sciol- 
tezza, non  basta  meno  di  un  metro  cubo  di  terra  di  contraria  qualità  per  cia- 
scuna Pianta,  oltre  poi  gl’ingrassi  di  cui  ora  vo  a dire. 

II.  Concimazione. 

426.  Il  miglior  concio  per  gli  alberi,  secondo  alcuni,  è il  terricciato 
da  prati  composto  di  un  terzo  di  terra  con  un  po'  di  calce  (se  ne  mancasse) 
altro  terzo  di  buon  letame  di  stalla,  e un  ultimo  terzo  di  ceneri,  vinacce,  escre- 
menti umani,  ritagli  di  cuoj,  sanse  in  pezzetti  o in  polvere,  fuliggine,  unghia, 
corna  raschiate  ecc.  Il  letame  di  stalla,  d’ordinario  il  più  a mano,  è ottimo, 
purché  non  si  apponga  direttamente  sulle  radici  nell'alto  di  piantare,  come 
or  ora  specificherò. 

427.  Ottima  pratica  é porre  in  fondo  alle  formelle  o fossati  materie  le 
quali,  1*  impediscano  all'acqua  di  rimanere  ristagnanti  attorno  alle  barbicelle 
degli  Alberelli,  2°  a poco  a poco  scomponendosi  , loro  servano  di  alimento 
quando  più  adulti.  Ogni  falla  di  scoviglie,  di  frantumi,  rottami  di  fabbrica  se 
abbondanti  di  gesso,  avanzi  di  granaj  e magazzini  da  legna  ecc.,  coliche  di 
prato,  foglie  secche  d’alberi,  sarmenti  triti,  espurghi  di  cavi,  e di  maceri  ecc. 
son  tutte  materie  da  ciò.  Sempre  allo  intento  che  acqua  non  rimpozzassc 
attorno  alle  radici,  sin  Teofbasto,  Magonb  cartaginese,  Colomblla,  Pliìiio,  i 
Gbopomci  ecc.  raccomandavano  di  gettar  sassi  nel  fondo  delle  fosse  da  Viti 
ed  Alberi,  onde  Vibgiliu  nel  11°  delle  Georgiche  Ingiugnea  d'interrarvl 

Pietre  bibaci  e tquallide  conchiglie, 

Tramtsso  infatti  se  n’andranno  Pacgue,  ecc. 
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loQoe  per  tulli  gli  Alberi  campestri,  in  ispecie  quelli  cui  s'accoppiano  Vili, 
non  che  per  Ulivi  eco.,  giova  fognare  il  fondo  de'  fossati,  colla  economica  dispo- 
sizione di  una  Ola  di  fascine  di  sterpi,  rovi  ecc.  (con  sopra  cocci  o ciottoli  ecc.) 
che  meltan  capo  all'estremità  della  Piantata  in  capace  fossetta  di  scolo. 

Quando  poi  le  Piante  reclamino  inaOlamenti,  come  Agrumi  ecc.,  gioverà  la 
collocazione  presso  di  esse  di  fascetti  grossi  quanlo  il  braccio,  composti  di  sar- 
menti, disposti  verticalmente  di  guisa,  come  descrivea  Coluiislla,  da  rimaner 
poi  alquanto  sopra  terra,  perciocché  col  mezzo  loro  nella  stale  con  poca  fatica 
si  somministrerà  l'acqua  allo  radici. 

[3]  Collocazione  deirAlbero. 

428.  Ha  le  sue  règole,  raramente  osservate,  la  collocazione  dell'Albero. 
Fra  le  quali  taluni  ripongono  i'orientarlo,  volgere  cioè  a Mezzogiorno  quella 
porte  di  esso  che  vi  era  pur  rivolta  nel  Vivajo.  E gli  antichi  faceano  perciò  un 
segno  nella  corteccia  {Cotti  regionetn  in  coriice  lignant.  Viso.).  Ma  siccome 
da  quei  lato  spesso  si  trova  più  ricco  di  chioma  sotterranea,  od  a questa  risponde 
d'ordinario  lo  sviluppo  della  ramincazione;  perciò,  volendosi  ottenere  la  rego- 
larità dell'esterna  chioma,  quando  si  vegga  il  sistema  delle  radici  più  prevalente 
da  un  lato,  gioverà  volgere  la  pianta  col  suo  lato  men  ricco  a Mezzogiorno, 
ancorché  nel  Vivajo  fosse  collocato  in  senso  contrario.  In  generale  per  gli  Al- 
beri un  po' grandi  convengo  che  la  loro  parte  esposta  a mezzodì  nel  Vivajo,  lo 
sia  del  pari  nel  campo  ; ma  noi  tengo  necessario  per  gli  Alberetti,  io  ispecie  se 
gli  si  recise  qualche  ramo,  o radice. 

429.  La  tendenza  delle  radici  a profondarsi,  deve  ammonire  l'albe- 
ricuitore  a piantare  gli  alberi  a profondità  di  30  a 40  centimetri,  qualunque  sia 
queila  della  formella  o del  fossato  : bensì  questi  dovrebbon  essere  profondi 
quanto  più  alte  s'elevan  le  piante,  prendendo  coII'Alamanm  a guida  la  Natura, 

Che  all'altissimo  Pino,  all'Eschio,  al  Faggio, 

Al  Cerro  invitto,  ed  a mill'altri  insieme 
Quanto  leva  a ciascun  la  chioma  in  suso, 

Tanto  abbassa  laggiù  le  sue  radici. 

Per  verità  trovate  l'Albero  fruttifero  piantato  nella  Germania,  per  quanto 
scrive  il  Goeritz  {Corso  d'Econ.  rur.,  Gap.  Ili),  entro  fosse  del  diametro  di 
metri  0,85  e profonde  soltanto  0,55.  Ma  cotale  pratica  allora  solo  non  esclude 
il  buon  successo  delle  Piante  arboree,  quante  volte  il  terreno  in  cui  si  piantano 
anche  ai  lati  e al  di  sotto  della  fossa  o formella  sia  di  tal  qualità  che  nel 
crescere  possano  le  radici  loro  agevolmente  penetrarlo,  e rinvenirvi  suOìcicnle 
alimentazione. 

. 430.  Il  piantare  profondo  è la  causa  che  molti  Alberetti  non  tengono. 
Non  ammetto  col  Sidagos,  che  ai  collochi  la  zolla  entro  cui  stanno  le  radici 
per  un  quarto  di  essa,  sopra  terra.  Il  collaretto  delle  radici  deve  rimanere  così 
profondo  che,  nel  vangare  poscia  il  terreno,  rimanga  illeso:  ma  nello  stesso 
tempo  non  oltre  tale  misura,  cioè  25  circa  centim.;  altrimenti  scema  troppo  lo 
spazio  inferiore  io  cui  dee  formarsi  l'allungamento  delle  radici,  cd  assai  volte  la 
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pianta  collocala  di  soverchio  profonda  è costretta  a mettere  un  nuovo  strato  di  ra- 
dici superiormente  al  collaretto.  Gran  numero  infatti  d’Alberetli  piantali  troppo 
profondi,  languiscono  sino  a che  non  si  sono  provveduti  di  quel  nuovo  strato 
di  radici.  Alcuni  prescrivono  di  piantare  gli  Alberi  grandi  più  profondi  degli 
altri:  ciò  avverrà  naturalmente  perchè  avendo  le  radici  più  lunghe  le  loro 
estremità  si  collocheranno  a profoodezu  maggiore  di  quella  competente  a più 
piccole  radici.  Ma  il  ceppo,  ossia  il  collare  d’onde  le  radici  si  dipartono,  deve 
rimanere  come  pegli  alberi  piccoli  a pari  misura  sotto  la  superflcie  del  suolo. 
Non  discordo  però  dal  sotterrare  alquanto  più  la  pianta  ne*  paesi  caldi  ove  il 
terreno  sia  sciolto;  in  ispecie  se  in  pendio  ove  Tacque  a poco  a poco  fanno 
scemare  la  superQcie,  e tendono  a discalzare  le  piante.  Ma  pe’  terreni  argillosi 
sliasi  a flor  di  terra  per  quanto  permette  Taccennata  avvertenza  di  non  ledere 
le  radici  colle  lavorazioni  successive.  Ancora  pianlàsi  a Ror  di  terra  ne’  nuovi 
argini,  ne’  terreni  riportati  di  recente,  e simili  ove  presumasi  abbassamento  di 
superflcie  che  profondasse  gli  Alberi  di  soverchio.  Infine  trattandosi  di  piante 
innestate,  si  vorrebbe  non  sotterrato  il  luogo  delTinnesto,  ed  il  Rk  attesta  aver 
provalo  a suo  danno  Tommissione  di  tale  precetto,  lo  concordo  se  la  piaga  del- 
Tinncsto  non  fosse  cicatrizzata:  ma  quando  lo  sia,  non  lodo  lasciar  sopra  terra 
quella  parte  di  sua  natura  deforme,  e che  riparasi  meglio  entro  il  suolo  che 
non  esposta  all'aria  ed  al  Sole.  Ho  piantali  molti  Gelsi  c Fruttiferi  innestali  al 
piede,  sotterrando  il  luogo  delTinnesto  e mi  fecero  sempre  ottima  riuscita. 

431.  Preparato  l'albero  secondo  le  norme  sin  qui  descritte,  non  de- 
vesi  adagiare  sul  concime,  come  taluni  praticano.  Disposte,  ove  occorrano,  le 
fascine  sul  fondo  della  formella  o del  fossato  (§  427)  vi  si  getta  sopra  uno 
strato  di  terra  della  migliore  ricavata  nella  escavazione.  Suppongasi  per  un 
Piantamento  preparata  la  fossa  di  cui  nella  Figura  107,  S S F F rappresenti  la 
sezione,  e T T Targinello  di  terra  migliore  ricavatane  (§  391  bis).  Disposte  le 
fascine  F F,  si  getta  nel  posto  destinato  a ciascun  albero  togliendola  da  m m 


tanta  terra  da  formare  que'  cumuli  A,  A,  B elevati  sino  a 50  centim.  sotto  la 
superflcie  del  suolo.  Poi  mentre  il  piantatore  vi  colloca  sopra  nel  suo  posto  pre- 
ciso l’Alberello,  un  lavoratore  o due  gettano  sulle  radici  terra  minutissima, 
onde  tulle  vengano  ricoperte:  nel  frattanto  il  piantatore  scuote  alquanto  la 


Fig.  107. 
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piaola  percbi  la  terra  entri  bene  fra  le  radici  e la  pigia  lievemente  a mano  a 
roano  gliela  gettano  attorno.  Poscia  ei  circonda  tutta  la  motta  col  letame  o 
altro  concio  aisegoato  e questo  copresi  con  altro  strato  di  terra:  il  lutto  colla 
Bccuratem  maggiore.  Intanlocbè  di  tal  guisa  collocaosi  gli  alberi  in  brevissimo 
tempo,  altri  operai  gettano  d'egual  maniera  terra,  concime,  e sopra  questo  altra 

terra  oegrintervalli  X,  X e ricolmasi  tutto  il  fossato  in  altezza  di  parecchi 

centimetri  sulla  superflcie  del  suolo  onde  poi  gli  si  pareggia  da  sé  per  l'assetta* 
mento  consecutivo. 

432.  Altre  volte,  per  gli  Albereti  in  ispecie,  preparasi  il  letame  rime- 
scolandolo colle  due  parli  di  terra  migliore  riposte  separatamente  nel  modo 
raccomandato  al  § 391  bit.  Suppongasi  eseguita  la  piantagione,  e cbe  la 
Figura  108  rappresenti  la  sezione  di  uno  di  que' fossati  diagonali.  In  X si  ba 
la  sezione  del  solco  aperto  in  fondo 

al  fossato,  entro  coi  per  metà  s'a-  Fig.  <08. 

dagiano  le  fascine  onde  componesi 
quella  specie  di  fognatura  della 
Piantagione.  Sopra  stannovi  ciot- 
toli, cocci  eco.  ($427),  indi  lo  strato 
A di  terra  cbe  fu  escavata  colla 
terza  Atta.  Sopra,  il  doppio  strato 
B composto  delle  due  Otte  superiori 
miste  al  concime,  alberga  tutto  il 
corpo  di  radici  dell'albero  P.  Infine 
lo  strato  C ch'era  la  terra  della 
quarta,  cioè  delia  più  profonda  Atta 
di  vanga,  ricolma  la  fossa,  ecce- 
dendo (corno  rivela  la  Figura)  la  su- 
perQcie  del  suolo  S S.  Con  questa 
disposizione , iotantochè  le  radici 
crescono  ed  allungansi,  lo  strato  A 
s’impingua  delle  sostanze  che  Tacque  di  pioggia  v'interpongono  prima  di  smaltire 
pel  solcello  X.  Lo  strato  superiore  C è TInOmo;  ma  esposto  alle  influenze  atmo- 
sferiche si  migliora,  e tanto  più  poi  pe’ successivi  lavori  di  zappa  e di  vanga. 

432  bit.  Altre  avvertenze,  nò  poche,  dovrei  raccomandare  se  l'uopo 
di  breviare  non  me  lo  vietasse.  Avvertirò  almeno  che  non  si  operi  con  fretta 
dannosa  nelTassetlare  le  radici,  e quando  lunghe  non  si  sotterrino  gomitolate 
ma  distese  quanto  si  può,  piegandole  alcun  poco  senza  che  soffrano.  E se  talora 
occorre  qualche  uncino  o bastoncello  per  obbligarle  a quella  posizione,  come  il 
Rk  consigliava,  soprappongasi  alle  radici  un  po'  di  paglia  o di  foglie,  onde  la 
pressione  del  legno  non  vi  produca  escoriazioni.  Nel  gettar  la  terra  dai  labbri 
della  fossa,  si  operi  senza  violenza,  sia  per  non  Ispostar  l'Alberello  dalla  sua 
linea,  sia  per  non  soppestarne  troppo  le  radici.  Nel  ricolmare  poi  la  fossa,  se 
si  teme  di  secco  si  lasci  uu  po'  di  conca  per  meglio  accoglier  l'acqua  di  pioggia 
0 d'iuafDamento;  se  invece  predomini  umidità  di  terreno  o di  clima,  la  terra 
declini  all' infuori. 
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Ari.  V.  Tutela. 

453.  Palij  cannicci  e spini  s’impiegano  dai  più  solerti  per  tutelare 
le  novelle  Piantagioni.  Gli  Alberelli  però  rigogliosi  sorreggonsi  da  sè  senza 
palo:  non  Icmon  freccia  di  Sole  che  prosciughi  il  loro  giovane  fusto,  anche 
senz’altorniarlo  di  canniccio  ; nè  abbisognano  di  spine  se  gli  animali  vanno 
alla  pastura  guidati  a dovere,  e non  a sbaraglio.  Gli  antichi  lodavano  tanto  la 
tutela  dell'albero,  che  Juaius  dicca  vanlaggioso  l’associare  al  soggetto  piantalo 
un  altro  albero,  e Coldhklla  scrìvea  : • il  Pioppo  fa  crescere  la  Vite,  poi  l'Olmo, 
ionne  il  Frassino  • {Lìb.  De  arbor.  XVI).  Infatti  la  Vile  affatto  abbandonala 
giace  prostrata  sul  suolo;  e per  l'allre  pianle,  il  vento  e l’inlcmperie  le  abbattono 
se  gracili,  e se  più  robuste  vi  si  discosta  il  suolo  d’attorno  onde  poi  l’aria 
colpisce  direttamente  le  radici,  e d'estate  le  riarde  e disecca.  Il  palo  si  dovrebbe 
collocare  prima,  e l’Alberetto  di  poi  nell’alto  del  piantare:  quando  si  vuol  con- 
ficcare dopo  ricolmalo  il  fosso,  facilmente  si  offende  qualche  radice. 

434.  Lo  loipagliare  il  fusto  de’ giovani  alberi  dopo  piantati,  non  si 
pare  sensato,  perciocché  lo  meriterebbero  piuttosto  i suoi  rami,  morbidi  e gio- 
vani più  del  fusto.  Taluni  anziché  usare  fasciature  di  paglia,  li  im'piaslricciano 
d'argilla  che  fasciano  con  tela  da  imballare,  materie  che  assorbono  avidamente 
Pumidità  onde  formasi  poi  nell'inverno  uno  strato  di  ghiaccio  sulla  corteccia 
dell’albero  con  suo  danno  evidente.  Nell'estate  sarà  talora  vanlaggioso  un 
semplice  canniccio,  come  s’usa,  largo  circa  40  cenlim.,  allo  1 a 2 metri,  che 
avvolgendo  l’esile  tronco  lo  preservi  dal  morso  di  pecore , bovini  ecc. , e 
come  disse  il  Lobknzi  : 

• Nè  tanto  perchè  il  gel  rigido  il  dente, 

• Ma  perchè  il  Sol  la  scorza  non  ne  stringa, 

• Il  Sol  che  nel  peggior  del  cancro  al  segno, 

• L’umor  vi  coce  e lo  conrerte  in  legno  ». 

Ma  la  veste  di  paglia  è albergo  a forfecchie  e formiche  non  che  spugna  al- 
l’acqua onde  l’epidermide  divien  mucida,  e il  gelo  dipoi  la  rovina  del  tutto. 

435.  Coi  tubi  (la  fognare  si  preservano  i giovani  alberelli  da  molti 
Inconvenienti.  Vi  s’infilzano  questi  facilmente  se  mozzati  alla  cima,  ovvero  le- 
gando i loro  flessibili  ramicelli  perchè  passino  senza  scortecciarsi.  Colali  tubi 
li  difendono,  massime  nel  primo  anno  in  cui  sortendo  dal  Vivajo  hanno  la  scorza 
mollo  tenera,  dal  morso  delle  lepri,  le  quali  non  sogliono  estendere  i loro  danni 
oltre  25  centim.  al  di  sopra  del  suolo:  ne  preservano  il  piede  dagli  attrezzi 
rurali  die  spesso  passando  loro  dappresso  li  investono:  infine,  osserva  il  Cda- 
LAMBiiL,  se  mai  vi  fosse  uecessilà  d’inafilarli,  l'acqua  versata  nel  tubo  si  dirige 
al  centro  delle  radici,  e con  minore  quantità  se  n’ha  un  effetto  maggiore.  Per 
gl’innesti  poi  falli  al  piede,  pe’  magliuoli,  o propaggini  sporgenti  appena  dal 
terreno,  il  guarentirli  con  que’  tubi  impostali  verticalmente  torna  utilissimo. 

436.  TatelaTano  pur  la  radice  antichi,  da  quanto  lasciò 
ViaciLio  nel  11°  delle  Georgiche,  con  soprapporvi  un  sasso  o un  lesto  d'ingente 

Iilituzioni  il’ Agricoltura.  Voi.  V.  70 
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pesca  schermo  contro  le  pioggie  dirotte,  o quando  per  eccessi  di  caler  estivo  la 
terra  si  fende  e riardesi  entro.  È pratica  di  qualche  riiievo  per  le  Provincie  me- 
ridionali, e per  colli  con  pendenza  a mezzogiorno. 

4S7.  Gli  alberi  più  delicati,  anco  ne’ climi  loro  convenevoli,  richieg- 
gono Piantagioni  di  tutela.  Cosi  nel  Portogallo  gli  Agrumeti  vengono  difesi  dai 
venti  freddi  mediante  piantagioni  di  Lauri  composti  a siepi  alte  da  7 ad  8 metri, 
flella  Toscana  guarentiscono  Olivati  con  piantate  fitte  di  Cipressi.  A questo 
proposito  si  rammentino  le  riserve  espresse  nel  § 410  ecc.  rispetto  alle  associa- 
zioni delie  Piante  legnose. 

Art.  VI.  Cure  e colture  successive. 

438.  Lo  inalAaiuenlo  giova  nelle  Piantagioni  di  Primavera  se  questa 
perduri  asciutta.  Ma  l'acqua  non  si  versi  sul  piede  della  Pianta,  perchè  nel  pene- 
trare lascia  vuoti  che  son  poi  per  le  radici  di  nocivo  accesso  diretto  aU'aria  ed  al 
Sole.  Si  getti  a distanza  onde  sotterra  pervenga  alle  radici  medesime,  quando 
non  si  preferisca  la  collocazione  de’fascetli  verticali  o de' tubi  menzionala  al 
§ 427  e al  435. 11  KoMiZAmi  invece  prescrivea  (pe'  paesi  caldi)  di  collocare  di 
qua  e di  là  dalla  Pianta  due  giare  o anfore  di  terra  piene  d'acqua,  con  piccolo 
pertugio  nel  fondo  pel  quale  l’acqua  lentamente  cola  sulle  di  lei  radici:  e quando 
vuote  si  riempiono.  Lo  inafilare  vuoisi  da  taluni  sconvenevole  allo  piante  da 
frutto;  ma  il  farlo  in  tempo  di  siccità  e con  debita  temperanza  torna  cosi  utile, 
che  Vahbonb  ritenca  che  i Pomi  (forse  dal  greco  nòuoi,  cioè  bevanda)  fossero 
cosi  chiamali  perchè  necessitosi  di  abbeverarsi. 

439.  La  zappatura,  comecché  superficiale,  non  si  ommetta  se  il  terreno 
in  seguito  di  pioggie  battenti  formasse  crosta  al  piè  degli  Alberelli.  Si  pratichi 
inoltre  quante  volte  il  suolo  stesso  si  vesta  d’erbe  selvagge. 

440.  La  Taugatura  annuale  è indispensabile  e tanto  migliore  se  con 
essa  sotterrasi  letame  sparso  sulla  superficie  del  Piantamento  per  la  larghezza 
almeno  di  un  metro.  Nel  primo  anno  bastano  le  zappature  (§  439),  ma  nei 
successivi,  senza  la  vangatura  le  novelle  Piantagioni,  e le  adulte  non  meno, 
soffrono:  o se  non  altro,  intorpidiscono. 

441.  La  concimazione  eseguita  nell’alto  della  vangatura,  riesce  molto 
proficua  nel  terzo  anno;  ed  in  seguito,  almeno  ogni  due  anni.  In  tal  caso  la 
vangatura  si  operi  neH’autunno,  massime  ne’ paesi  meridionali  dove  la  conci- 
mazione in  Aprile  o Maggio  potrebbe  talora  aggravare  le  conseguenze  del  caldo 
e del  secco. 

442.  Ne’ giovani  albereti,  intantochè  vengano  a frutto  si  vangano 
striscie  di  uno  a due  metri  di  larghezza  nel  cui  mezzo  stanno  le  fila  delle 
Piante.  Il  terreno  rimanente  si  può  concimare  c vangare  seminandovi  erbe 
da  foraggio  da  falciare  nell’Autunno , iodi  nuovamente  alla  fine  della  Pri- 
mavera seguente.  Poscia  quella  colica  erbosa  vangala  entro  terra,  la  migliora 
a guisa  di  soverscio;  e può  farsi  succedere  una  produzione  di  Fave  od  altre 
leguminose  sino  a che  cresciuti  gl!  Alberi  tutto  il  terreno  si  lavora,  nè  può  pii) 
prestarsi  a ricolti  erbacei. 
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Art.  VII.  Trapiantagione  di  Alberi  adulti. 

445.  La  corrispondenza  delle  due  chiome  (S  32) , Veslerna 
cioè  composta  della  ramiOcazioDe  dell'Albero,  e ì’inUrna  formala  dalle  sue  ra> 
dici,  dee  principalmente  aversi  in  mira  in  queste  non  comuni  nè  facili  trasla* 
rioni  di  vegetali  d'età  ragguardevole.  Immaginiamo  nella  Figura  109  la  pro- 
jezione  orizzontale  di  tutta  la  chioma  radicale  di  un  albero  liberamente  cresciuto 
(di  Quercia,  d'Olmo,  di  Pero  e simili).  Dal  centro  0 alla  periferia  R RRR  ve- 
dremo abbondare  sempre  più  le  minute  radici  e barbicene  che  sono  le  vere 
operajo  della  vegetazione,  giacché  le  più  adulte  e grosse  servono  più  di  so- 


Fig.  109. 


stegno  e stabilità  alla  pianta,  ed  a trasmettere  11  succhio  appreso  dalle  sponglole 
aU'estremilà  delle  barbicene.  Queste  pertanto  fa  mestieri  non  si  stacchino  e ri- 
mangano nel  suolo  ; ma  deono  trasportarsi  esse  pure  coll'Albero  da  trapiantare 
se  vuoisi  che  appigli  e cootinui  a vegetare.  Ora  il  cavare  e portar  via  una  rolla 
di  terra,  ad  esempio  di  4 o più  metri  di  diametro,  sarebbe  opera  erculea  mal 
praticbevole.  D'altronde  chi  si  limitasse  a quella  marcata  dal  circolo  D,  o peggio 
dall'altro  A,  trarrebbe  dal  suolo  si  poche  barbicene  che  l’aibero  ne  morrebbe. 
Perciò  bisogna  pensarvi  almeno  due  anni  prima  di  quello  in  cui  deesi  fare  il 
trapiantamento.  A distanza  di  50  a 100  centimetri  dal  centro  dell’albero,  se- 
condo la  di  lui  età  e grossezza  si  disegna,  mediante  due  circoli  concentrici  A 
e D,  un  fossetto  X X largo  40  ad  ^0  centim.  ^'el  primo  anno  preparatorio,  per 
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cosi  dire,  se  ne  scavano  le  due  poniooi  circolari  A B e C D,  a profondità  di 
60  a 150  ceolim.,  sempre  a norma  della  forza  della  pianta.  Recidonsi  rasente 
il  lato  A del  fosso  tutte  le  grosse  radici,  risparmiando  e conservando  le  minute 
e scordando  solo  le  più  lunghe  rasente  l'altro  lato  del  fosso.  Poscia  ricolmansi 
e richiudonsi  i due  fossi  medesimi  con  ottima  terra  appropriata  alla  natura  del- 
l’Albero, pigiandola  a mano  a mano  che  vi  si  adagiano  le  radicene  lasciatevi 
nella  loro  posizione  naturale.  Nel  seguente  anno  replicasi  la  stessa  operazione 
negli  altri  due  tratti  da  A a C e da  B a D.  L’epoca  migliore  per  eseguire  queste 
due  operazioni  è quella  sul  fluire  deH'inverno  prima  della  mossa  del  succhio. 
L’Albero  non  mancherà  di  riempiere  il  fosso  di  nuove  barbicene,  massime  se 
nel  caso  di  stagione  molto  arida,  s’inafllerà.  Nel  terzo  anno  qualche  settimana 
innanzi  primavera  si  procede  all’estrazione  della  pianta  nel  modo  seguente. 

444.  Spiantasi  l'albero^  scavandogli  attorno  una  nuova  fossa  circo- 
lare Z Z la  quale  circoscriva  quella  prima  X X.  A Parigi  la  creano  di  tale 
larghezza  da  lavorarvi  per  entro 

ad  agio,  e fare  it  dogamento  del  Fig.  itO. 

pane  di  terra  come  chiaro  si 
scorge  dalla  Figura  110.  Ma  si 
pu6  evitare  it  dispendio  di  tanta 
larghezza  della  fossa,  quando  si 
adoperasse  una  specie  di  tino 
già  cerchiato  ed  aperto  a cer- 
niera , come  più  io  piccolo  si 
opera  per  le  margotte,  ed  additò 
la  Figura  58  del  § 163.  Ognuno 
comprende  da  sé  come  con  ad- 
detti mezzi  meccanici  dee  poscia 
sollevarsi  tutta  quella  gran  motta 
di  terra  insieme  coll’Albero,  col- 
locarla su  appropriato  veicolo  , 
d’onde  calasi  poi  in  corrispon- 
dente fossa  nel  luogo  desiderato. 

445.  Traspinniaracnii 
tali  si  operano  di  rado.  Qual- 
che volta  però  in  occasione  di 
eventuali  perdile  di  alcun  Al- 
bero in  Piantata  già  rigogliosa, 
quando  altri  lavori  non  incal- 
zano, ove  si  trattasse  di  Alberi 
di  10  a 12  anni,  sarebbe  dispen- 
dio compensato  più  che  il  surro- 
gare a que’ vuoti  con  alberelli,  i 
quali  cosi  giovanetti  rimangono  soiTocali  dai  vicini  troppo  adulti , sia  in 
causa  dell’uggia  sia  io  causa  delle  radici.  Per  Alberi  di  maggiore  età  il  dispen- 


« Di: 


Capitolo  ti.  1109 

dio  divieo  tale,  da  rendersi  operazione  capricciosa.  Siane  esempio,  che  per 
trasportare  un  Cedro  di  SO  anni  (allo  metri  8,50  e di  1 metro  di  circonrerenza 
al  piede)  da  Tolosa  nel  giardino  del  maresciallo  Nbt,  il  Damodillks  gli  con- 
serrò  una  zolla  del  diametro  di  m.  4,25,  profonda  m.  1,30,  e spese  (compreso 
il  trasporlo  per  duechiloro.  e mezzo,  mediante  mobili  rolaje)  più  di  lire  1000. 


Ari.  Vili.  Piantagioni  di  Siepi. 

446.  La  difesa  de* poderi,  e in  genere  di  qualunque  terreno  coltivato, 
è l'utilità  principale  recala  dalle  Siepi  : ma  danno  inoltre  prodotti  di  foglia,  di 
Oori,  di  frulli,  di  legna,  e si  ricorderà  quanto  ne  dissi  nel  Capitolo  Vili  del 
Liaao  XIV,  ove  ne  discussi  Vantaggi  e Disvantaggi.  Ancora  riescono  d’inesti- 
mabile utilità  nelle  strade  ferrale,  preservando  uomini  ed  animali  da  gravis- 
simi pericoli,  e le  strade  medesime  o più  veramente  viaggiatori,  merci,  mac- 
chine e veicoli  da  immensi  disastri  che  l'eventuale  passaggio  di  grossi  animali, 
0 pesanti  carriaggi  può  cagionare  facendo  deviare  locomotive  o vagoni  dalle 
rolaje»  La  Compagnia  della  Ferrata  dell'Est  di  Francia  ne  piantò  3882  chi- 
lometri a 400  franchi  di  spesa  per  chilometro,  ed  altri  416  a soli  200,  spesa 
che  calcolavasi  necessaria  nel  1864  per  altri  chilometri  17.56.  Che  se  avesse 
fatta  pe’ primi  3882  chilometri  la  più  economica  spesa  sostenuta  pegll  ultimi,  il 
totale  dispendio  sarebbesi  ridotto  a Lire  1210800.  Quello  annuale  per  vegliare 
e coltivare  il  complesso  di  queste  Siepi  sul  totale  di  chilom.  6054,  si  valutava 
dal  VincABD  {Rev.  Jlort.  1864,  p.  114]  franchi  217542  : circa  Lire  36  per 
chilometro:  ma  se  si  aggiugne  l’interesse  di  fr.  1210800  della  spesa  di  pianta- 
gione, cioè  franchi  60540,  e quindi  altri  franchi  10  per  chilometro,  l'annuo  dis- 
pendio ascenderebbe  a franchi  46  per  chilometro.  Quando  adunque  le  Com- 
pagnie di  ferrate  strade  piantassero  siepi  capaci  di  produrre  la  rendita  di  5 
centesimi  di  Lira  per  metro  corrente,  senza  verun  sacrificio  preserverebbero  se 
medesime  e il  pubblico  da  pericoli  e disastri  immensi  e spesso  irreparabili. 

447.  Le  migliori  piante  da  siepe  accoppiano  al  vantaggio  di  difen- 
dere i terreni,  la  proprietà  di  non  dar  troppo  danno,  o con  soverchia  uggia  o 
coll'eslendere  le  radici,  ai  prodotti  erbacei  vicini.  Il  Csdd  condanna  il  Zisiphtu 
paliurus  Wild.,  o Paliurus  australis  volg.  Marruca  nera  o Spin  cervino  per- 
chè impoverisce  il  suolo,  lo  sterilisce,  impedisce  la  riuscita  degli  Alberi  vi- 
cini ecc.  Tale  difetto  Io  riconosco  evidente  per  la  falsa  Acacia  Robinia  pseudo 
Acacia,  per  la  Spina  giudaica,  Gleditsehia  triacanthos:  quanto  allo  Spin  cervino, 
come  lo  Spinbianco , Mespilus  Oxyacantha  e simili,  basta  tenerli  nel  modo 
espresso  più  innanzi,  non  si  ha  quasi  verun  ingombro  nè  danno.  Tra  le  varie 
Specie,  secondo  che  siano  da  tutelare  campi , prati , o boscaglie , ne  indicai 
talune  in  que'§§  1169-1174  di  quel  Libbo  XIV.  D’altre  toccherò  nel  Capi- 
tolo XXII  del  presente,  limitandomi  ora  ad  un  solo  riflesso  sull'appropriarle 
alla  natura  del  suolo. 

448.  Rispetto  al  terreno,  se  buono,  qualunque  pianta  vi  fa  ottima 
Siepe  ; so  umido  conviene  impiegare  Salici,  Vinchi,  Ontani  e simili,  come  dirò 
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il  Il<p«tlivi  luoghi',  le  labbioio,  Idchlods-erlitl , nobldia,  GlodlliohlB , tppo> 
tea  ecd.i  i«  i)htaJoìo  o muoio,  Avoralelll,  Aceri  e anco  nobfhiei  le  arpiUuo, 
Quercia,  Carplna,  bianco  Spino,  Marruca)  ee  lalio,  Ipporee,  Tamerici  urCi 
Ma  II  valente  cultore,  ae  vuol  chiuder  presto  e bene  I cuoi  poderi,  dee  ammen- 
dare convenevolmente  il  terreno  in  cui  dee  collocare  e crescere  le  sue  Piante 
da  siepe;  e farne  come  ora  espongo  la  piantagione,  avvertendo  bene  ol  clima, 
perciocché  ad  esempio  il  nominato  Spin  cervino  a mia  stima  è la  regina  delie 
Piante  da  siepe,  ma  in  paesi  freddi  non  potrebbe  reggere  a troppo  rigidi  inverni. 

449.  Preparasi  una  fo.s$a  di  un  metro,  profonda  altrettanto,  lunga 
guanto  la  Siepe  da  piantare,  scavandola  innanzi  inverno.  D'ordinario  il  limile 
esterno  della  fossa  si  fa  coincidere  colla  linea  della  futura  siepe.  In  primavera 
tolte  le  pianticelle  spinose  dal  Semenzajo,  ove  in  un  anno  vengono  abbastanza 
forti,  ricliiudesi  la  fossa  per  metà  ed  oltre  con  la  terra  migliore  ricavala  nel 
creare  la  fossa.  Si  collocano  le  pianticelle  appoggiale  alla  retta  linea  esterna 
della  fossa  medesima,  in  guisa  che  ricolmandola  rimanga  coperto  il  nodo  vi- 
tale 0 collaretto  loro  per  4 o 5 centim.,  e ciò  per  potere  all'uopo  sgsrct- 
tarle.  Poscia  si  getta  sopra  le  radici  uno  stratarello  di  5 a 6 centim.  di  buon 
terriccio,  riempiesi  la  fossa,  c pigiata  alquanto  sulla  linea  delle  Piantine,  si 
ricolma.  La  distanza  fra  loro  non  trapassa  i 10  ai  15  centim.  se  la  Siepe  vuoisi 
tenere  a modo.  Se  la  stagione  perdurasse  arida,  si  soccorre  con  qualche  inaflla- 
mento  : taluni  lo  fanno  anzi  subito  con  liquido  allungato  di  concimaja.  Per  un 
anno,  talora  per  due,  fa  mestieri  difenderla  con  posticcia  Siepe  di  spini  secciii, 
detta  Siepe  morta.  E rinetlasi  bene  e spesso  da  erbacce  ; al  quale  effetto  bàsta 
la  zappa  nei  primo  anno,  ma  nel  secondo  convicn  vangare  e con  discretezza  per 
non  offender  le  piantine  iié  sopra  nè  sotto,  ed  in  larghezza  di  circa  mezzo  metro 
almeno.  In  seguilo  si  acconcerà  come  indicherò  parlando  delia  Potatura. 

450.  Col  metodo  dello  sqiiarlaticcio  ($  148),  praticato  però  sol- 
tanto ne*  veri  arbusti  spinosi  (Spin  cervino,  Spin  bianco  ecc.)  impiegando  i pezzi 
di  radici  ben  fornite  di  barbicene  in  luogo  delle  Piantine  seminate,  si  ottiene 
spesso  più  sicura  ripresa  e più  pronto  e forte  sviluppo. 

451.  Esegalta  a dovere  la  piantagione,  e pure  a dovere  colti- 
vata e difesa  ne’ modi  accennati,  nel  terzo  anno  la  Siepe  è fatta  e comincia  a 
dare  produzione  di  rame  spinose  buone  per  guarentire  giovani  Alberi,  e per 
uso  del  forno  ecc.  Piantata  colla  parsimonia  ordinaria,  come  s’esprime  il  Cacn, 
impiegherà  sette  e più  anni  per  crescere,  ed  eziandio  nè  meno  allora  soddisferà 
compiutamente  all'uopo  proposto,  e le  sue  rachitiche  messe  non  daranno  ren- 
dita veruna. 

Ari.  IX.  Vicende  avverse. 

452.  Perditn  laevitabllc  di  qualche  Albero  avvien  quasi  sempre  nelle 
grandi  Piantagioni,  per  quanta  cura  siasi  posta  nell’eseguirle.  A più  forte  ra- 
gione cresce  cotale  sventura  se  non  si  hanno  tutti  gli  avvedimenti.  La  radice 
dell’Albero  presto  soffre  se  l'aecesso  dell’aria  le  manchi,  ovvero  aia  soverchiò. 
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Quetl’utlimo  caso  avviene  quando  la  terra  di  oli  rieolmaat  la  fosia  é tollóia,  a 
lascia  IntersiliJ  e cavità  Intorno  alle  radici.  L'altro  Inconveolente  accade  quando 
appena  ricolma  la  fossa  succeda  forte  pioggia  battente,  dopo  là  quale  ^ef 
l'ardor  del  Sole  la  terra  s’iucrosil  per  alcun  tempo.  Laonde  dicest  per  volgare 
che  le  radici  non  deono  sentir  aria,  ma  deono  respirare.  Talora  poi  un  Albe- 
rello piantato  alla  line  dell'Inverno  non  mette  che  neU’aulunno,  od  anche  sola- 
mente in  quell'ultra  primavera  successiva,  e se  n'accagiona  o l'essere  rimaste  le 
radici  troppo  profonde,  o il  perdurarvi  attorno  la  terra  troppo  secca;  ma  molte 
volte  non  se  ne  comprende  il  motivo.  Certo  quella  prolungala  inerzia,  qucil'ln- 
solilo  letargo  della  pianta  non  porge  arra  di  prospero  avvenire. 

453.  Terribile  flaf^ello  degli  Alberi  sono  gl'insetti  specialmente 
nello  stato  di  larva.  Quando  si  veggono  Olmi  e Querele  spogliati  alTatto  di  ogni 
foglia,  ovvero  essi  e tante  altre  Piante  corrosi  nelle  radici  o heU'interno  del 
tronco,  e spenti  nel  fior  della  vita;  quando,  minutamente  osservando,  scorgesi 
per  ogni  Specie  d'alberi  e d'arboscelli  uno  speciale  nemico  spesso  quanto  più 
minuto,  tanto  più  numeroso  e tremendo  ; quando  si  rifletta  che  Natura  prov- 
vidamente ha  creato  tante  sorta  di  uccelletti  cui  servono  di  alimento  e larve  e 
insetti  perfetti  ; non  si  può  a meno  di  sospettare  se  la  caccia  loro  risulti  eCfetti- 
vamente  dannosa.  Le  terre  dell'Australia,  invase  da  innumerevoli  miriadi  d'in- 
setti hanno  deciso  que’  coloni  coltivatori  al  rimedio  comecché  dispendiosissimo 
d'introdurvi  gli  uccelli  più  formidabili  contro  gl’insetti.  Fanno  venire  vivi  dalla 
Germania,  dalla  Polonia  e dalle  vaste  pianure  dei  basso  Danubio  quantità  im- 
mense di  Tordi, Fanelli,  Fringuelli,  Allodole  panterane,  Pettirossi, Pernici, Beccac- 
ele, Anitre  selvagge  ecc.  Noi  invece,  se  non  la  distruzione  totale,  certo  un  gra- 
vissimo ostacolo  alia  loro  moltiplicazione  procacciamo  coi  permessi  di  caccia.  La 
invasione  delle  Locuste  affatto  nuova  in  varie  contrade  d'Europa,  e divenutavi 
oggimai  periodica,  oltre  l'incontrovertibile  aumento  gravissimo  di  tutti  gli  altri 
dannosi  vermi  ed  insetti,  e Tapparizione  di  altre  miriadi  microscopiche  per  Io 
addietro  sconosciute,  o almeno  forse  in  numero  si  limitato  da  non  avvertirsene 
i danni,  dovrebbe  eccitare  gli  uomini  di  Stato  ad  un  urgente  riforma  della  Legge 
sulla  Caccia. 

454.  Sulle  infermità  delle  Piante  legnose  non  farò  giunta  al  Capi- 
tolo V del  Libro  V ove  ne  trattai  a sufllcienza,  anche  per  quanto  si  riferisce 
a quelle  prodotte  da  umana  intemperanza  o imperizia  nel  piantare,  e appunto 
nel  recidere  rami  e radici  ecc.  Nel  far  cenno  dello  Piante  speciali  toccherò 
di  quelle  infermità  peculiari  cui  più  d’ordinariu  soggiacciono,  come  de' partico- 
lari insetti  che  le  devastano.  Circa  poi  le  cause  meno  apparenti  di  loro  mal 
essere,  o mortalità,  si  ponga  riflesso  per  mo'  d'esempio  alla  seguente. 

455.  Il  ga.s  d'illiiminazioiie,  se  nelle  sue  sfuggite  dai  tubi  di  con- 
dotta entro  terra  penetra  tra  le  radici  di  alberi  vicini,  le  fa  perire.  Il  Nbumarn 
constatò  derivala  datai  causa  nel  1842  la  morte  di  moltissimi  Olmi  in  Parigi: 
I'Clbx  quella  di  molli  Olmi  e Tigli  ne'  grandi  passeggi  di  llambourg:  il  Gi- 
BARDiN  di  Lilla,  d'altri  assai  di  Iloucn,  e nel  1859  della  morte  di  bellissimi 
Pioppi  d'Italia  lungo  la  strada  di  Lilla  a Cuurtray.  Quest'ultimo  rinvenue  nella 
terra  a contatto  delle  loro  spente  radici  gas  ammoniaco,  idrogeno  solforato,  ed 
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olj  empireumalici,  causa  in  ispecie  questi  uUiini  di  tale  mortalità,  e provenienti 
da  sfoggite  di  condotti  di  gas  discosti  da  quegli  alberi  non  più  di  metri  1,30 
(Journ.  d'Agr.pr,  1863,  II,  399). 

" — 


CAPITOLO  VII. 

ALLEV4MEÌNT0  E POTATURA. 

SoMHssio.  — Art.  l.  Allevamenlo.  — Art.  II,  Potatura. 

■156.  Lo  sviluppo  normale  delPÀlbero,  ollrecclié  osteggiato  talora 
da  natura  di  terreno  o di  clima,  viene  modificalo  dal  coltivatore  secondo  il  ge- 
nere di  utilità  per  cui  lo  pianta  e lo  alleva.  S’egli  lia  cura  di  procacciargli 
ottimo  terreno,  di  tutelarlo  nella  di  lui  infamia,  d'inaHlarlo  in  tempo  di  siccità, 
di  concimarlo  ove  scarseggi  di  nutrimento,  di  liberarlo  da  parassiti  ccc.,  lo  sot- 
tomette tuttavia  ad  altre  operationi  che  ne  scemano  la  prosperità  e ne  affrettano 
la  fine.  L’arte  dell’albericultore  consiste  nel  conseguire  i vantaggi  desiderati 
recando  il  minore  possibile  disturbo  al  normale  sviluppo  c durata  dell  Albero. 
Le  cure  necessarie  per  allevarlo  in  tali  condiiioni  gli  sono  quasi  tulle  beneficile: 
ma  la  Potatura  facilmente  degenera  con  effetti  contrarj.  Da  ciò  il  motivo  per 
cui  tenni  a distinguere  il  presente  Capitolo  in  due  parti,  e cioè: 

Art.  I.  AUevaraento. 

Art.  II.  Potatura. 

La  ragione  fisiologica  di  tutte  le  norme  di  pratica  esecuzione  ora  da  descri- 
vere, sla  ne’  precedenti  studj  botanici,  in  ispecie  nel  Capitolo  VI  del  Libro  V. 


Art.  I.  Allevamento. 

■157.  Le  cure  successive  alla  piantagione  addilatc  nel  prece- 
dente Capitolo,  suppongono  la  Pianta  già  capace  di  reggersi  e provvedere  a se 
medesima.  Salvo  quelle  zappature,  vangature  e concimazioni  ivi  consigliate, 
da  replicarsi  fino  all'elà  provetta  della  Pianta,  non  riebiederebbe  altre  cure. 
Esistono  anzi  molte  Specie  cui  non  si  prodigano  lavori  nè  concio,  dopo  il  quarto 
0 quinto  anno  di  piantagione  a dimora.  Tali  le  Querele,  Pioppi,  Salici  ed  altre 
campestri.  Ma  molle  altre  rispondono  coi  loro  prodotti  secondo  le  cure  e modi 
di  allevamento  con  esse  praticati.  Per  verità  questi  modi  in  gran  parte  si  riferi- 
scono alla  foggia  che  loro  gli  si  destina,  e di  ciò  tratta  la  SezioisK  seguente 
perchè  dipende  dalla  Potatura.  L’altrc  cure  di  allevamento  sono  speciali  alle 
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diverse  Piante  : cosi  la  Vite  non  s’aileva  come  I'OIìto  come  rArancio,  né  il  Pero 
come  il  Fico,  onde  torna  opportuno  occuparaene  quando  trattasi  in  particolare 
di  ciascuna  di  esse.  Mi  limito  adunque  di  presente  a quelle  poche  di  applica* 
lione  più  generale. 

458.  Lavorazioni  adiacenti.  Presso  le  Piantate  campestri  torna  uti* 
lissimo  lavorare  ogni  anno  profondamente  il  terreno,  oltre  le  zappature  e van* 
gature  della  striscia  in  cui  sono  collocate  (§  440).  Chi  lascia  incolto  il  terreno 
adiacente  lo  troverà  in  pochi  anni  ingombro  di  nuove  radici  superficiali  messe 
da  quegli  Alberi,  le  quali  col  tempo  rendono  quasi  inattive  le  più  profonde. 
Quindi  volendo  poi  lavorare  quel  terreno,  distruggonsi  coll’aratro  queste  barbe 
a fior  di  terra, 'e  le  Piante  ne  soffrono  grandemente.  Ancora  è da  riflettere  che 
lasciando  tali  incolli,  la  superficie  ingombrasi  d’erbe  le  quali  formano  un  tappeto 
onde  escludesi  per  le  Piantagioni  l'influenza  degli  agenti  atmosferici.  Quindi 
poi  la  ragione  del  loro  deperimento,  o almeno  mal  essere  notabilissimo  quando 
l’attiguo  terreno  riducesi  a prateria  naturale  o artificiale.  Ne’ primi  anni  biso- 
gnerebbe ravagliare  i campi  loro  contigui,  sino  al  contatto  de’  fossati  primitivi 
di  piantagione.  Gli  Alberi  profittano  in  modo  di  tali  lavorazioni,  che  quando 
tali  campi  concimansi  abbondantemente  per  la  Canapa  o altri  prodotti,  acqui- 
stano straordinaria  vegetazione  al  segno  che  l’uve  delle  Viti  da  essi  sostenute, 
assumono  sapore  e qualità  di  eccessiva  pinguedine,  e se  ne  trae  vino  debole, 
scipito,  e soventi  non  conservabile  nell’estate. 

459.  I fossi  di  scolo  si  mantengano  espurgati.  Essi  non  deono  crearsi 
cosi  vicini  alle  Piantagioni,  che  Tacque  filtranti  pel  letto  di  quegli  scolini  facil- 
mente pervengano  ne’  fossati  in  cui  piantaronsl  gli  Alberi,  giacché  allora  ag- 
giungono acqua  anziché  smaltirne. 

460.  SI  snrroghino  diligentemente  non  solo  le  Piante  che  non  s'appre- 
sero, ma  quelle  eziaudio  le  cui  messe  furono  tardive  e meschine.  E nello 
estrarle  dal  terreno  si  esamini  attentamente  nelle  radici  il  perchè  male  o ponto 
non  s'appresero.  Non  poche  volte  i fautori  della  mutilazione  di  esse  potranno 
convincersi  che  saggiamente  chiamava  Teofbasto  folle  chi  taglia  radici  che 
esistono  sperando  in  altre  che  probabilmente  non  verranno!  Altre  volte  le  tro- 
verà infracidate,  immerse  in  una  poltiglia  perchè  ammise  di  collocare  nel  fondo 
del  fossato  (ascine  o altre  materie  indicate  nel  § 437.  E in  questo  caso  getti 
via  tutta  la  terra  fangosa,  e ne  rechi  della  buona  ed  asciutta  attorno  le  radici 
della  Pianta  che  rimette. 

461.  Si  visitino  spesso  le  Piantagioni.  Quando  se  ne  veggano  verdeg- 
giare pallidamente,  si  accorra  prontamente  al  rimedio.  Esplorando  fra  una  pianta 
e Taltra  il  terreno  a suflìciente  profondità,  dallo  stato  della  terra  estratta  si  ri- 
leverà la  causa  dannosa  alla  prospera  loro  vegetazione.  Quante  volte  fosse 
fangosa  (§  460),  il  rimedio  migliore  consiste  nel  creare  una  fogna,  vuoi  dren- 
nare  (Limo  XII,  §§  196  e seg.)  in  prossima  linea  parallela  alla  Piantata.  Ove 
tale  causa  d'umidità  soverchia  latente  non  esistesse,  il  difetto  proviene  facil- 
mente da  indurimento  o sterilezza  del  suolo;  e si  vincerà  letamando  e vangando 
entro  il  letame.  Che  se  anco  questa  causa  non  si  avverasse,  fa  mestieri  esplo- 
rare profondamente  le  radici  di  qualcuna  delle  Piante  più  tapine,  e scorgere  se 
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«ond  Inf^ilale  da  qualcha  fdiigd,  o larvi  piriiilla.  Esaminale  {larecelile  Planft 
In  diverif  polli,  el  applicano  alle  radici  medcalme  le  cure  C rlmedj  accennali  nel 
CAriTuLd  V del  V*  Llenn,  e quelli  che  Indicherò  per  piti  merllevoll  di  qualche 
fiducia  nel  trallarc  delle  varie  Specie  arboree  piò  parlicolarmcnlc  Viillmà  di 
colali  parassill. 

462.  L'energia  Vitale  degli  Alberi  si  manifi'sla  di  lai  guisa  agli  agri- 
coltori che  spesso  ne  abusano,  forzandoli  a produrre  ora  frulli,  ora  fascine,  ora 
foglie  in  quantità  ccce85i^a  ne’ primi  anni  di  loro  vita.  Non  pensano  die  in 
tale  epoca  la  pianta  ha  bi.sogno  di  atTorzar.<i  e di  crescere:  c come  i bifolchi  I 
quali  sottopongono  i manzetll  al  lavoro  della  terra  troppo  giovani,  non  ne  rica- 
vono  poi  grandi  c forti  buoi,  ma  povere  bestie  da  povero  prezzo,  cosi  potando 
e sfogliando  teneri  alberelli  non  se  n'ullevauo  poi  che  misere  piante. 


Ari.  lì.  Potatura. 

463.  Potasi  per  diversi  Ani,  dissi  nel  $ 960  del  V°  Libro,  onde 
distinsi  comecché  in  ordine  diverso, 

1*  La  Potagionk  normale  per  conservar  la  pianta  in  vigore. 

2"  » di  rinfrescamenlo  per  restaurarne  le  parti. 

3°  • di  riforma  per  requìlibrio  delle  medesime. 

4”  » di  racconcio  per  rinsanirla. 

5°  » à'altevamenlo  per  trarne  bei  fusti  eco. 

6°  ■ da  frullo  per  aumentarne  la  fruttificazione. 

7"  • indiretta  per  applicarla  a sostegno. 

8"  • d’ornamenfo  per  viali,  passeggi  eco. 

9*  • da  provento  per  trarne  legna  e fascine. 

Ricorderò  eziandio  la  distinzione  delle  varie  parti  della  ramificazione,  o 
così  detto  catlcHo  della  chioma  aerea  delle  piante,  in 

Bbancbb,  madri,  secondarie,  terzeruole  e fettone  : 

Rami,  succhioni,  da  legno,  da  frutto,  misti  e falsi: 

PoLLOSi,  poppajoni,  normali  e falsi. 

464.  1 principi  fisiologici  della  Polaliira  gli  epilogai  pure  nel 
§ 962  ccc.  di  quel  Libro  V : ora  debbo  descrivere  le  norme  di  pratica  esecuzione 
della  medesima  pe’  fini  dianzi  accennali,  e prima  quelle  generali  sul  potare  c 
le  speciali  sul  modo  di  eseguire  i tagli  per  qualunque  scopo  si  facciano. 

465.  Utile  o dannosa  è la  Potatura  secondo  le  Specie  arboreee,  c se- 
condo il  modo  con  cui  si  pratica.  Un  Albero  in  ottime  condizioni  di  terreno  n 
di  dima,  non  riceve  che  danno  dalla  Potatura.  Un  Albero,  per  motivo  qualsiasi 
di  mediocre  o stentata  vegetazione,  può  trarne  invece  utilità:  ma  se  vien  curato 
d’altra  guisa,  cioè  con  lavori,  concimi  ecc.,  rinvigorisce  senza  ferirlo  con  tagli, 
e mollo  meglio.  Supponete  un  filare  di  Gelsi  di  languida  vegetazione,  con 
foglie  piccole,  giallognole,  con  messe  meschine.  Applicate  a buon  numero  di 
essi  una  potagione  energica  diretta  ed  eseguita  con  intelligenza  ed  abilità,  e li  - 
vedrete  ripullulare  floridamente.  All'altra  parte  de’ medesimi  nod  fate  rsrun 
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la^tlo,  ma  lavorateli  al  piede  largamente,  ed  Inafflatell  a più  rlpmia  coti  acqua 
di  guano,  o anco  di  condmaja,  o 11  vedrete  vegetare  rigoglloeli  Ora  Del  primo 
caso  per  alcuni  anni  iraele  ossal  minore  copia  di  foglia  benché  più  ampia  e più 
bella:  e a mano  a mano  i (ìelsl  riassumono  le  dimensioni  di  ramiflcasione  che 
avenno  prima  di  potarli,  riprendono  quello  stato  di  mal  essere  con  quella  me* 
schina  fogliazione  per  cui  si  ricorse  a quella  energica  potatura,  tla  quegli  altri 
Gelsi  persisteranno  nel  loro  miglioramento;  e proseguendo  que’ lavori  e quella 
liquida  concimazione,  diverranno  ognor  più  ricchi  di  rami  con  largite,  numerose 
ed  ottime  foglie.  Quanti  Alberi  da  frutte  resi  fecondi  con  potagioni  maestrevoli, 
qualche  volta  lo  sarebbero  divenuti  egualmente  senza  lederli,  col  semplice  anti- 
chissimo artiflcio  di  archeggiarne  i rami  curvandoli  al  basso  come  poscia  quale 
pratica  sua,  pretese  l'IluoleRenK?  A tutto  ciò  s’aggiunga  vivere  certamente 
l'Albero  potato  (in  pari  circostanze)  assai  meno  di  quello  cui  lo  strumento 
da  lagliu  si  accostò  soltanto  per  tor  via  qualche  porzione  infranta  o risecca. 

466.  Fra  le  varie  sorta  di  Potatura  realmente  Utili  alla  Pianta, 
fra  le  nominate  nel  465  vi  sarebbero  solamente  le  prime  cinque:  le  altre  si 
operano  perchè  Uiili  all'uomo  il  quale  non  pianta  già  gli  Alberi  per  ommirarli, 
ma  per  trarne  prolltto,  anche  a costo  che  le  piante  abbiano  da  durar  meno.  Ma 
io  volli  constatare  come  in  genere  il  potarle  sia  loro  anziché  utile,  quasi  sempre 
dannoso,  perciocché  nel  farlo  non  ai  usi  la  sobrietà  maggiore  possibile,  giacché 
quel  loro  abbreviamento  di  vita  sta  in  ragione  appunto  della  intemperanza 
del  potare.  Oltre  la  raccomandata  sobrietà,  importa  assaissimo  eseguire  i tagli 
ne’  modi  convenevoli;  inoltre,  all'e/:ocAe  opportune. 

467.  Comprendo  nel  presente  studio,  oltre  le  diverse  più  dirette 
operazioni  del  Polare,  la  Spuntatura  ossia  Svettamento,  lo  Spollonamento,  lo 
Spampanamenio,  come  pure  lo  Sgemmare,  lo  Sfiorare,  lo  Sfogliare,  Ylncidere 
la  eorleecia  ecc.,  operazioni  equivalenti  a speciali  modi  di  potatura,  comecché 
la  piupparte  non  si  eseguiscano  mediante  tagli.  Naturalmente  poi  la  Potatura 
comprende  anco  la  Palatura,  la  Uwrvatura  de'  rami,  la  loro  Legatura  ecc. 

[1]  Del  taglio. 

468.  O svettasi  o recidesi  il  ramo  (o  il  fusto  talora)  secondo  che 
vuoisi  0 levarne  porziunc,  o toglierlo  del  lotto. 

469T.  Lo  svettamento  o taglio  parziale  di  una  porzione  qualunque  di 
ramo  deve  farsi,  1"  a sbieco;  2°  non  troppo  lungi  da  quella  gig.  ih, 
che  resterà  ultima  gemma; 3"  ben  liscio,  senza  ammaccature, 
nè  sbavature,  scheggie,  scamuzzoli  ecc.  Quando  vuol  farsi  il 
taglio  in  piante  di  legno  forte,  deve  riuscire  come  appare  in 
A B della  Figura  1 1 1.  Salvo  l’eccezione  pe'  sarmenti  del  taglio 
sopra  nodo  chiarito  al  § 119,  applicasi  la  lama  del  Pennato 
in  A del  ramo  R al  punto  opposto  a quello  del  bottone  o 
gemma,  ed  alquanto,  ossia  appena  più  alto  ; e si  fa  sortire 
in  B alquanto  sopra  la  punta  della  gemma  stessa.  Ma  per  quelli  di  legnò  dolce 
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conviene  tenere  il  taglio  più  lontano  perché  non  cicatrizza  cosi  facilmente  senza 
deterioramento  di  una  parte  contigua  al  taglio. 

470.  La  recisione  dei  ramo  si  operi  rasente  il  tronco,  o rasente  la 
branca,  o maggior  ramo  da  cui  vuol  togliersi.  Per  evitare  quando  si  tratti  di  grossi 
rami  ogni  pericolo  pel  potatore  il  quale  potrebbe  venir  rovesciato  dalla  forte  branca 
tagliata,  o precipitato  rompendo  la  scala,  e per  impedire  che  mentre  il  taglio  non 
è ancor  compiuto  la  branca  si  scapezzi  e trascini  con  sé  lembi  di  scorza  del- 
l'albero, deve  reciderne  prima  le  cime,  poi  altri  pezzi,  riservandosi  per  potarlo’ 
a dovere  uno  sprocco  di  30  a 40  centimetri.  Poscia  cominci  a tagliarlo  dal 
basso  all'alto  rasente  al  tronco,  sino  a circa  metà  del  diametro  dello  sprocco,  e 
compia  la  recisione  con  giusti  colpi  datl'alto  al  basso.  Per  branche  eccedenti 
30  centimetri  di  diametro,  tanto  nel  tagliare  dal  basso  all'alto,  cioè  sul  lato  in- 
feriore della  branca , quanto  dall'alto  al  basso,  cioè  sul  superiore,  tenga  la  lama 
dello  strumento  tangente  alla  superdcie  convessa  del  tronco,  di  guisa  che  la 
piaga  fatta  non  risulti  piana  ma  alquanto  convessa,  analogamente  alla  forma 
del  tronco  medesimo.  Tolga  le  riseghe  o scheggie  rimaste  per  caso  neH’in- 
contro  de'  tagli,  e renda  la  superQcie  della  piaga  affatto  liscia  e quale  l'avrebbe 
avuta  il  tronco  senza  l'esistenza  di  quella  branca. 

471.  Difettosa  potatura  è adunque  nel  raccorciare  rami,  il  fare  il 
taglio  come  l'A  D nel  ramo  R della  Figura  112  troppo  al  disopra  della  gemma, 
non  che  lo  scarnare  troppo  come  fa- 
rebbe nel  ramo  S il  taglio  A B a 
soverchio  sbieco.  Quanto  poi  alla  re- 
cisione  totale  del  ramo,  quale  l'ho  di- 
mostrata necessaria  non  appieno  ra- 
sente il  tronco  0 branca,  vien  prescritta 
pure  dal  Du  Bsbuil  il  quale  però  vuole 
che  si  lasci  quella  specie  d'imbasamenlo 
detto  da  lui  empalement  quale  scorgesi 
nella  delta  Figura  113  sul  tronco  T 
in  A.  Forse  per  grossi  tagli  facilita  la 
cicatrizzazione  : ma  non  dee  lasciarsi 

che  pochissimo  sporgente;  altrimenti,  oltre  il  deformare  il  tronco,  potrà  sempre, 
avvegnacchè  in  minor  grado,  produrre  conseguenze  contrarie. 

473.  I grossi  tagli  devono  evitarsi,  nè  dev'esserne  mai  uopo  se  l'al- 
bero fu  allevato  a dovere.  Ne  ho  supposto  il  caso  potendo  accadere  che  una 
branca  sia  scapezzala  dal  vento,  o esistano  mozziconi  o sliappe,  avanzi  di  rami 
per  altrui  imperizia  o per  altre  cause  diseccatisi  ecc.  D'altronde,  qualunque  sia 
la  grossezza  del  ramo,  o si  recida  con  uno  o più  colpi  menati  dal  basso  all'alto,. 
0 se  più  grosso  da  non  potersi  tagliare  del  tutto  di  quel  modo,  il  taglio  su 
compia  sempre  da  ultimo  dall'alto  al  basso,  all'incontro  de'  tagli  ncH'invcr.so' 
senso  fatti  in  precedenza  (§  470).  Tulli  i tagli  non  cicatrizzati,  tutte  le  ulceri,, 
provengono  dall'aver  voluto  tagliare  allo  ingiù , o direbbesi  volgarmente^ 
emiro  pelo. 
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173.  Gli  eflTetli  della  potatura  eseguila  rasente  il  tronco,  di  fronte 
a quelli  del  taglio  con  mozzicone,  vengono  rappresentati  dal  De  Coubval  colla 
Figura  113  nella  sezione  di  un  pezzo  di  tronco  di  Quercia  di  40  in  bO  anni. 
A,  monco  di  branca  recisa  a circa  20  cenlim.  dalla  sua  inserzione.  B,  mozzi- 
cone come  rimane  dopo  una  quindicina  d’anni,  il  quale  ha  già  comunicata  la 
carie  sino  nel  cuore  dell'albero.  F,  cavità  prodotta  dalla  carie,  piena  di  liquido 
fetido  e decomposto,  il  quale  agisce  del  continuo  come  elemento  distruggitore 
della  circostante  parte  sana  dell'albero  di  cui  abbrevia  la  vita.  Per  Io  contrario 
amputate  due  branche  regolari  ne'  posti  C e C,  dopo  10  anni  lasciano  appena 
le  escrescenze  sanissime  C,  C,  e veggonsi  io  E le  flbre  di  annuo  accrescimento 
prodotto  dopo  l'amputazione,  perfettamente  sane,  e di  ottima  qualità. 

474.  Lo  slato  della  corteccia  denota  quello  dell'Albero.  Quando 
perciò  la  si  vegga  invasa  da  muschi,  si  ponga  mano  a liberamela  fregandola 
colla  costa  di  qualche  coltello,  o del  potatojo,  o con  alcun  pezzo  di  latta,  o con 
maglie  di  ferro  a ciò  particolarmente  costruite.  Alcuni  valgonsl  dello  stru- 
mento rappresentato  dalla  Figura  114,  il  quale  è in  sostanza  un  piccolo  rastia- 

Fig.  115.  Fig.  m. 


tojo  alquanto  curvo  ecc.  Assai  volte  veggonsi  Alberi  campestri  cui  l’aratro  o 
qualche  veicolo  nel  passaggio  offende  e lacera  la  scorza;  nè  mai  se  ne  vede  al- 
cuno cui  bcnrlìca  mano  con  qualche  cemento  abbia  riparata  la  piaga,  ed 
apposto  qualche  palicciuolo,  volg. /«araccarro,  onde  preservarla  da  nuovi  sconci. 
Dove  poi  animali  pascolanti  o vaganti  minacciano  d'offendere  le  piantagioni 
convlen  rassegnarsi  a guarentire  gli  Alberi  con  difese  o specie  d'armature,  ad 
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esemplo  con  tre  pali  uoiti  eoo  traverse  A e B come  iodica  la  Figura  115.  Di 
tal  modo  la  pianta  vieo  proietta  aoclie  contro  il  vento  mentre  la  sua  corteccia 
rimane  libera,  gode  l’aria,  il  sole  ecc. 

475.  Le  piaghe  degli  alberi  derivanti  da  mozziconi  di  rami  mal  po- 
tali, 0 rotti  0 io  qualunque  modo  periti,  hanno  sempre  quella  cavità  più  o meno 
centrale,  e più  o meno  profonda.  Fa  mestieri  nettarla  con  acuta  lama  sino  al 
vivo,  come  tutto  il  resto  della  piaga:  poscia  insinuare  nella  cavità  una  bietta  o 
pezzo  di  legno  sano  e secco,  tagliato  di  guisa  da  combacciare  perrellameole 
l'interna  parete  per  cosi  dire  della  cavità  medesima  e ripristinare  in  certo  modo 
all’esterno  la  regolare  superficie  del  ramo  o tronco  piagato.  Sopra  stendasi  il 
cemento  italiano  detto  Si.  Fiacrt  o Forsyth  (Libbo  V,  762),  o il  Coaitar.  Si 
avverta  di  rinnovare  con  taglio  l'interno  labbro  deU'orllccio  ch'esistesse  intorno 
la  piaga.  Perchè  la  corteccia  tutta  all'intorno  cresca  e pervenga  poscia  a co- 
prire la  piaga  medesima,  bisogna  colla  punta  ben  tagliente  del  pennato  metterne 
al  vivo  la  sezione  del  libro  nel  lembo  aderente  all’alburno,  quante  volte  l’or- 
liccio  stesso  0 la  corteccia  si  presenti  esternamente  già  indurila  e legnosa. 

476.  Le  grandi  cavità  per  cui  l’albero  vive  in  certo  modo  colla  sola 
corteccia  d’alcuna  parte  del  suo  tronco,  o la  mancanza  di  parte  di  esso  tronco, 
siccome  additerebbe  la  Figura  116,  si  curano  nel  modo  descritto  nel  citalo 


Fig.  li».  Fig.  116. 


§762  del  Lib*o  V osservando  sempre  le  cure  or  ora  Inculcate.  Dal  Db  Coen- 
VAI.  si  raccomanda  di  preferire  la  calce  idraulica  nel  murare  cotale  caviti, 
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secondo  la  pratica  per  la  quale  nella  Normandia  e Picardia  di  Francia,  Alberi 
TruUiferi  devastati  dalla  carie  pervengono  con  tale  ripiego  a vivere  secoli.  Infatti 
avendo  io  murato  un  Gelso  quasi  alTattu  vuoto  con  sassi  e calce  ordinaria,  or  fa 
circa  50  anni,  è stato  sempre  floridissimo.  lìeoBÌ  ho  veduto  cotale  muramento 
in  parte  caduto  perchè  alla  lunga  acque  e nevi  hanno  distrutto  la  coesione  di 
quella  calce;  ma  per  ovviare  a tale  inconveniente  basta  rinnovare  a quando 
a quando  una  specie  d'arricciatura  con  cemento. 

All.  il  ceiuento  migliore  secondo  il  Db  Courval  sarebbe  Tiodicalo 
Coaitar,  residuo  bituminoso  del  carbon  fossile  da  cui  siasi  estratto  il  gas: 
costa  un  centesimo  di  lira  al  litro,  ed  allo  stato  liquido  s'adopera  facilmente 
con  un  pennello.  Applicato  al  taglio,  1°  impedisce  lo  scolo  e l'evaporazione 
del  succhio;  2°  coll'indurirsi,  e fors'anche  col  suo  odore  tien  lontani  grinsetti; 
3°  preserva  l'alburno  o legno  sottoposto,  dalla  influenza  degli  agenti  atmosferici  ; 
4'’  ai  fissa  a freddo,  e non  cola  per  calore  estivo;  5°  non  arresta  per  nulla  il 
crescimento  de'  labbri  della  cicatrice.  Del  resto  io  mancanza  di  questo  suppli- 
scono le  varie  specie  di  mastice  o bitume  descritte  nel  § 203. 

[i]  Strmneoti. 

478.  Ciascun  paese  ha  un  pennato,  un  falcetto,  un  potatojo  predi- 
letto, senza  del  quale  non  si  sa  tagliare.  Di  frequente  orticultori  oltramontani 
propongono  roncole,  falcinole  ed  altri  strumenti  che  Dall’altro  han  di  nuovo 
fuori  del  nome  del  lodatore;  ma  ciascuno  tiene  per  l'antico  del  paese  suo,  e 
adoperandone  altri  rischierebbe  di  tagliarsi  da  sè.  Pe’  tagli  più  forti  si  adope- 

Fig.  117. 


rano  comunemente  negli  atterramenti,  e ne'  tagli  di  boschi  cedui  la  mannaja, 
ascia  0 scure  a largg  lama  A,  o a pii>  stretta  B (Fig,  117);  per  branche  e 
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grossi  rami  la  mannajella  a più  ampia  lama  e più  corto  manico,  di  varie  fogge 
come  nelle  Figure  118, 119  e 120. 


Fig.  H8. 


Fig.  H9. 


Fig.  120. 


479.  Fra  i Polniqj,  nel  Mezzodì  della  Francia  troviamo  il  Pennato  della 
Figura  121,  mentre  in  Italia  sono  più  frequenti  le  forme  additateci  da  A,  I)  c C 
nella  Figura  122.  Sarebbero  da  notare  anche  quegli  utensili  per  tagliare  rami 

Fig.  121.  Fig.  122. 


elevati  senz’uopo  di  scale,  c la  Figura  123  no  addila  uno  eccentrico  del  PasnoT; 
ma  sono  da  usare  ben  di  rado  perchè  non  si  eseguiscono  i tagli  che  con  disagio 
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quindi  poco  a dovere.  Non  la  flnirei  se  volessi  noverare  e descrivere  le  tante 
fatta  d’utensili  da  taglio  adoperate  dagli  albericultori. 

[3]  Epoca. 

* 

480.  Durante  il  letargo  Jeinale,  ossia  sosta  di  vegetazione  delia 
Pianta,  essa  si  risente  meno  degli  effetti  della  Potatura  che  io  altra  epoca  qua- 
lunque. Se  potasi  mentre  ha  i succhi  in  cir- 
colazione, si  svuota  più  0 meno  de’ medesimi, 
ed  anziché  servire  al  di  lei  nutrimento,  per 
le  aperte  piaghe  colano  luogo  la  scorza. 

48t.  La  potagione  autunnale  ò 
pericolosa  in  quanto  che  ogni  ferita  fatta  in 
tal  epoca,  massime  ove  l’inverno  soggiace  a 
temperatura  sotto  zero,  spesso  non  guarisce 
nè  può  cicatrizzarsi:  quindi  diviene  cancre- 
nosa e si  fa  ulcere,  la  quale  penetrando  nel 
tronco  ne  mina  l’esistenza.  Ancora  succede 
un  inconveniente  peggiore:  nel  taglio  di  svet- 
lamento,  il  bottone  terminale  lasciatovi,  in 
causa  dell’influeoza  dell’oria,  dell’umidità  e 
dei  geli  sulla  piaga  quasi  ad  esso  contigua, 
va  in  malora:  ed  in  tal  caso,  oltrecchè  la 
medesima  più  non  cicatrizza,  tutto  il  pezzo 
di  ramo  al  di  sopra  di  quel  bottone  più  basso 
che  fa  le  veci  di  quello  terminale  perito,  di- 
secca e riducesi  a lurido  sprocco.  Per  verità, 
escluso  affatto  l’operare  quando  gela,  di  ne- 
cessità conviene  in  assai  tenimenti  e poderi 
potare  anche  in  autunno  appena  cadute  le 
foglie,  perchè  non  si  avrebbe  tempo  suffi- 
ciente dopo  inverno  e prima  della  mossa  del  succhio.  Però  tutti  i tagli  producenti 
una  ferita  o piaga  di  diametro  maggiore  di  2 a 3 centimetri,  fatti  innanzi  inverno, 
offrono  il  pericolo  della  enunciata  degenerazione  in  cancro.  Quindi  in  primo 
luogo  si  tengano  per  ultime  da  potare  le  Specie  più  lente  a mettere,  e in  ogni 
caso  quelle  cui  s’hanno  da  fare  tagli  più  ampj.  Ma  di  questi  ultimi  non  ne  oc- 
corre mai,  quando  l'albero  si  pota  regolarmente  ed  a tempo  opportuno.  Del 
resto  per  le  Piante  facilmente  accessibili  al  male  della  Gohsia  (Lib.  V,  § 719), 
e ne’  paesi  meridionali,  preferirei  la  potagione  autunnale.  In  primavera  il  suc- 
chio io  movimento  trova  I vasi  di  recente  aperti,  non  già  corrugati  e quasi 
obliterati  dai  rigori  invernali  come  quelli  intaccati  dai  tagli  fatti  in  autunno. 
Quindi  scende  stravasando,  fermenta  e produce  l’accennata  malattia. 

482.  D'estate  si  praticano  solamente  le  operazioni  di  Svettamenti  ed  altre 
noverate  nel  S ‘^^7.  Veri  tagli,  come  ho  già  rilevalo,  non  farebbero  in  tale 
htiluzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  71 


Fig.  125. 
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epoca  che  piaghe  Insanabili  e merlali,  quanto  quelle  conseguenli  dall’egoal'- 
menle  improvvide  potagioni  mentre  geia. 

485.  La  potatura  dopo  iiiTeriiO  è la  più  cauta  e più  comune;  ma 
può  cedere  il  passo  alla  precoce  autunnale  per  le  piante  inferme.  La  Vite,  ad 
esempio,  colpita  dall'Oidio,  guadagnerà  se  appena  fatta  la  vendemmia  si  poti, 
conciossiachè  si  liberi  da  tralci  anneriti,  e forse  da  infinità  di  germi  della  sua 
funesta  parassita.  Ancora  pretendono  ne'  paesi  settentrionali  che  la  potatura 
eseguita  presto  in  fin  di  Settembre  ed  io  Ottobre,  assicuri  maggiore  fruttillca- 
lione:  ma  vi  son  fatti  anche  in  contrario,  e quella  fatta  dopo  i geli  e prima 
del  risveglio  della  vegetatone,  è più  salubre  per  l’Albero  cicalrimodosi  i tagli 
meglio  e più  presto. 


[4]  Lp  varie  operazioni  del  Polare. 

484.  Applicasi  il  taglio  alla  pianta  di  più  modi  relativamente  alle 
parli  della  medesima:  onde  si  fanno  le  seguenti  operazioni; 

485.  Sgarettare  quando  recidesi  tutta  rasente  al  suo  nodo  vitale  come 
si  specificò  ne’  §§  965-965  del  Libro  V,  ove  si  espose  per  quali  Ani  cotesto 
taglio  al  piede  si  eseguisca.  Quando  trattasi  di  giovani 
piante  per  ottenere  un  nuovo  fusto  più  diritto  e più  ve- 
geto, d’ordinario  in  causa  delle  conseguenze  dichiarate 
nel  § 455  vien  munito  di  un  palo  E quale  scorgesi  nella 
Figura  124  che  cl  mostra  lo  sgareltamento  fatto  in  A,  col 
nuovo  fusto  B mediante  due  successive  legature  m m , 
costretto  ad  erigersi  verticalmente.  Nel  principio  del  se- 
condo anno,  quantunque  il  taglio  di  sgaretlamento  A sia 
stato  fatto  a sbieco  in  direzione  verso  II  Nord,  ed  abbia 
cominciato  a cicatrizzarsi,  tutlavolta  quando  il  nuovo 
stelo  B spuntò  alquanto  al  di  sotto  di  esso,  bisogna  rin- 
nuovarlo  colla  stessa  direzione  in  D onde  non  vi  rimanga 
uno  sprocco,  e perchè  avvenga  col  tempo  la  minore  pos- 
sibile discontinuità  fra  il  nuovo  tronco  e il  ceppo  sga- 
rettato. 

486.  Il  raccorciamcnlo  si  opera  quando  le  bran- 
che, 0 principali  o secondarie,  hanno  eccessiva  lunghezza 
onde  il  succhio  (sempre  accorrente  alla  cima  do’ rami) 
meglio  ne  nutra  le  parli  inferiori,  e non  reggasi  la  pianta  difettosa  di  germogli 
e di  fronde  nella  sua  parte  centrale.  Specialmente  i Gelsi  giovani  e vigorosi 
allungano  le  loro  branche  le  quali  poi  hanno  un  ciuffo  di  foglie  soltanto  alla 
vetta.  Del  resto  il  Baccorciamerto  ottiene  anche  reffetto  seguente  descritto  col 
no  If  della  Diramaziorr. 

487.  La  diramazione,  ossia  loglio  di  rami,  si  eseguisce:  I'  per  soppri- 
mere un  ramo  o parte  di  esso  che  stimasi  o soverchia  o fuori  di  luogo  per  la 
simmetria  della  pianta,  o pel  necessario  equilibrio  colle  sue  radici  (jv  15); 


Fig.  121. 
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li*  qualche  volta  tagliasi  a meno  un  ramo  perchè  ei  biforchi  in  due  o più,  e 
quindi  non  per  diradare,  ma  per  render  più  Otto  il  castello  deH’albero  in  quelia 
sua  parte;  Ili*  per  determinare  più  rigoglioso  lo  sviluppo  de’ bottoni  della  por- 
r.ione  di  ramo  rimanente,  o quello  degli  altri  rami;  IV*  per  sopprimere  I de- 
formi, gl'infecondi,  i succhioni  ecc.  Un  esempio  dei  li*  scopo  di  diramazione 
si  offre  nel  primo  allevamento.  Suppongasi  un  innesto  di  primo  anno  allevato 
con  quattro  getti  come  scorgesi  nella  Figura  125.  Nell’anno  successivo  si  ta- 
gliano tutti  quattro  ne’ punti  A,  A,  A,  A,  e poscia  si  allevano  li  8 ramicelli  B, 
onde  si  comincia  a formare  il  castello  colle  quattro  branche  del  I*  anno,  che 
nel  secondo  biforcaosi  io  8 sotto-branche,  come  scorgesi  nella  Figura  126. 


fig.  123.  Fig.  126. 


488.  Capitozzare,  quando  rccidesl  ogni  ramilìcazione  mediante  taglio 
rasente  alla  cima  del  poro  tronco.  Nella  precedente  Figura  il  nuovo  fusto  ha 
snbìto  una  specie  di  decapitazione  appunto  per  limitarne  la  lunghezza:  ma  la 
Potatura  a capitozza  si  pratica  nelle  piante  più  adulte,  come  si  dirà  in  ispecie 
trattando  de’  Vinchi  e Salici,  ne’  quali  soltanto  è tollerabile,  essendo  assurda 
sia  per  Gelsi,  come  usano  taluni  in  Piemonte,  sia  per  Noci  come  nel  Ferrarese. 

489.  Il  rimondare,  cui  ì Francesi  dicono  Taille  d’élé,  consiste  nel  sop- 
primere alcuni  ramicelli  sterili  quando  è assicurata  la  frottidcazione  de’  loro 
vicini.  Il  De  Esboil  descrive  questa  specie  di  castrazione  di  parti  divenute  inu- 
tili, limitandola  particolarmente  al  Pesco.  Più  generalmente  si  applica  a tutte  le 
piante  quale  operazione  delta  dai  Francesi  anche  élaguer,  e consiste  in  ispecie 
nel  rinetlarne  il  tronco  sino  aH’altezza  in  coi  comincia  il  loro  castello  ossia  la 
stabile  ramiflcazione.  Operandolo  prontamente,  prima  che  que’  rampolli  ingros- 
sino, levansi  senza  lasciare  notevole  piaga  nel  tronco.  E lo  si  faccia  ben  rasente 
il  medesimo.  Tuttavolta  il  De  Brbuil  insistendo  sulla  necessità  di  non  lasciarvi 
sproeco  (e  ne  segnalai  le  funeste  conseguenze  nel  § 473)  ha  recato  l’esempio 
di  un  Abete  male  rimondalo  quale  scorgesi  nella  Figura  127.  Ma  quando  trat- 
tasi appunto  di  Alberi  sempreverdi,  la  mia  sperienza  mi  ha  più  volle  dimosirato 
che  nel  caso  di  rami  già  legnosi  da  sopprimere  soffrivano  meno  recidendoli 
appunto  a parecchi  centimetri  dal  tronco  siccome  appare  in  detta  Figura,  salvo 
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giacché  l'allcvamcnlo  degli  Alberi  frulliferi  a spalliera,  e delle  Viti  coi  tralci 
distesi  orizzontalmenle  o a festoni  è antichissimo.  Ma  siccome  a taluna  Specie 
di  Piante  rinclinaziune  forzata  de'  rami  è meno  applicherole  che  ad  altre,  e 
produce  effetti  diversi,  cosi  ne  dirò  nel  trattare  dello  varie  Specie  medesime,  fra 
le  quali  figurano  eziandio  quelle  impiegate  per  siepi,  pergolati  ecc.  Avvertirò 
intanto  di  non  piegar  troppo  un  ramo  tutto  io  una  volta,  quando,  ad  esempio, 
da  quasi  verticale  voglia  ridursi  orizzontale  e peggio  se  più  inclinato.  Oltre  alla 
probabilità  di  frangerlo,  o almeno  di  farne  screpolare  la  corteccia  nella  piega- 
tura, il  ramo  soffrirebbe  mollo  nel  suo  sviluppo  deviandosi  troppo  il  succhio, 
sempre  più  affluente  io  direzione  verticale,  anco  perchè  la  piegatura  stessa  im- 
paccia il  suo  corso. 

494.  Lo  spantare  si  riconobbe  già  (Liaao  V,  § 9G7)  distinto  in  tre 


Fig.  129. 


Specie;  cioè  Dicimìbi  o Ciuabb  quando  rccidonsi  vette  legnose;  PiziiCABir 
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quando  coU'unghie  tolgonsi  vette  erbacee  di  germogli,  di  rami  ccc.  Svettare 
8i  tenne  per  analoghi  spuntamenti  a cereali  ere.  Si  rammenti  bene  guanto  di- 
moatrai  ivi  l’utilità  del  pizzicare  eseguito  come  in  A,  A,  A della  Figura  129 
allora  più  particolarmente  chiarita. 

d95.  Lo  spollonare  avverrebbe  quando  alcuno  di  que' Polloni  1,2  e 5, 
invece  di  spuntarli  in  A li  sopprimessi  afTatto  stacrandoli  dal  ramo  P o dalla 
branca  R.  Quel  pollone  1 infatti  impiantatosi  in  cotesta  branca  nel  punto 
d'onde  sorge  il  ramo  P,  lussureggia  a di  lui  discapito.  Molti  usano  spollonare 
in  ispecie  lungo  il  fusto  delle  giovani  piante  (perchè  formino  tronchi  snelli  e 
liberi  da  ogni  ramiflcazione  nel  corpo  loro)  strappando  i polloni  colle  mani  : 
ma  se  questi  sono  alquanto  vigorosi,  traggon  con  seco  lembi  di  scorza,  e cosi 
fannosi  lesioni  gravissime.  Usando  invece  roncolette  bene  affilate,  rimane  ap- 
pena una  piccola  piaga  che  tra  breve  richiudesi. 

496.  Spollonaiueiilo  c Spiinlamciilo,  come  ho  detto,  si  esegui- 
scono spesso  colle  dita,  c non  havvi  inconveniente  quando  s’opera  su  piccoli 
germogli.  Quando  però  sieno  alquanto  resistenti  per 
ìsvellere  i polloni  senza  produrre  lacerazioni  di  scorza 
si  adoperi  la  roncoletla  della  Figura  41:  quando 
s’hanno  soltanto  da  svettare,  s’impieghi  la  forbice  della 
Figura  4*2  del  $ 200,  o meglio  quella  rappresentata 
dalla  Figura  130,  ch'è  la  stessa  ma  fornita  di  molla, 
la  quale  ne  agevola  il  maueggiamento,  e procaccia  un 
taglio  più  netto. 

497.  I.o  spainpanai'e  equivale  a spollonare 
Vili  quando  veramente  per  rampano  s'intenda  non 
già  la  Foglia,  e molto  meno  il  capriuolo  della  Vite 
(come  vogliono  i Dizionarj),  ma  il  tenero  tralcio  di 
eisa  infruttifero. 

498.  AUi*c  operazioni  si  praticano  pure,  che  connettendosi  o accom- 
pagnandosi col  potare,  debbo  quindi  indicare  in  questo  luogo. 

499.  Lo  Sgeininaro  risparmierebbe  lo  spollonare  ecc.,  e si  eviterebbero 
le  piaghe  e cicatrici  sempre  dannose  c deformi.  Alcune  volto  poi  riesce  indi- 
spensabile, come  chiarirò  più  innanzi,  negli  Alberi  da  frutta. 

.’SOO.  L’alleTamcnto  degli  Alberi  a rami  opposti,  come  Aceri,  Fras- 
sini ecc.  presenta  alcune  volte  qualche  difficoltà.  Vegetando  rigogliosi,  s’elevano 
di  slancio  ad  1 metro  e mezzo  od  anche  2,  ma  con  fusto  così  sottile  da  doverlo 
svettare  perchè  ingrossi.  In  tal  caso  rimangono  alla  nuova  cima  due  gemme 
terminali  che  sviluppandosi  con  pari  vigore  mettono  due  rami  divergenti.  Perciò 
bisogna  tagliare  l’asta  a 13,  o 20  centim.  sopra  le  due  gemme,  sopprimerne 
una  e legare  il  germoglio  dell’altra  (come  additò  la  Fig.  124)  a quella  cima 
deH’asta  medesima,  la  quale  poi  nell’anno  seguente  tagliasi  a sbieco  presso  il 
nuovo  ramo  che  così  continua  il  fusto  c uc  fa  le  veci. 

501.  Lo  sfiorare  operasi  pure  per  l’accennato  secondo  scopo  per  cui 
sopprimonsi  le  gemme  o bottoni  superflui. 
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allora  segnalati,  anche  col  semplice  taglio  tutto  attorno  senza  levare  punto 
di  corteccia. 

505  bis.  Sclilaccinmenlo.  Branche  e rami  d’Alberi  fruttiferi  ben  tenuti 
si  guerniscono  dalla  base  alla  cima  di  ramicelli  frulliflcanti.  Questi  son  tali  se 
non  s'allungano  troppo;  onde  perciò  si  Spuntano  (§  496)  ecc.  Invece  dì  questa 
operazione  il  Lavjoclet  comprime,  e quasi  aOalto  schiaccia  il  ramoscello  nel 
punto  in  cui  verrebbe  svettato.  Siccome  poi  tanto  più  copioso  afliuisce  il  sue- 
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502.  Lo  sfoglinrc.  qualche  volla  nelle  Viti  si  eseguisco  per  giovare  alla 
maturità  dell't've.  Più  spesso,  in  date  Specie  di  Alberi  si  fa  per  trarne  foraggio 
0 altro  impiego.  Su  questo  proposito  sono  da  rileggere  i 969-970  del  Lie.  V. 

503.  La  incisione  circolare,  per  la  quale  si  toglie  un  anello  di  scorza 
serve  pure  a rendere  i frutti  o più  voluminosi  o migliori.  SpeciOcai  questa  pra- 
tica nel  S 967  dello  stesso  Lineo  V.  Si  ricorderà  che  logliesi  rancllelto  A nel 
tralcio  di  Vite  rappresentato  dalla  figura  131.  Talora  si  ottengono  quegli  effetti 


Fig.  131. 
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chio  nel  ramo  quanto  è pià  voluminoso  il  suo  calcio  d’imposlamento  sulla 
branca  o sul  tronco,  quella  stessa  vigoria  onde  il  ramo  svolgasi  in  produtione 
legnosa  anziché  fruttifera,  si  deprime  colla  compressione  o schiacciamento  di 
tale  calcio.  Questo  però  è men  facile  ad  eseguire,  mentre  l’altro  a cima  del 
germoglio  con  qualunque  tanaglia  ottusa  si  opera. 

[S]  Operazioni  anne.s$e  alla  Polalura. 

504.  Potare  non  è solo  tagliare^  vuoi  sopprimere  organi  o parli 
dell’Albero,  colle  operazioni  sin  qui  descritte.  Alcune  altre  occorrono,  e talune 
importantissime,  di  cui  indicherò  di  presente  le  principali. 

505.  Rami  c sarmenti  che  si  conservano,  vengono  dall'abile  potatore 
rinetlati,  secondo  l’uopo,  da  seccumi,  da  viticci,  vecchi  picciuoli  di  foglie  o di 
frutti  ecc.  In  ispecie  per  la  Vile,  talora  piegansi  (§  495),  legaosi,  munisconsi 
di  pali  ecc.,  e ciò  avviene  anco  pe’  fruttiferi  da  spalliera  ecc. 

506.  Del  palare  i giovani  Alberi  dissi  nel  433,  e per  le  Vili  nel 
§ 1131  del  Libro  XIV.  Allevando  piante  a spalliera,  allora  servono  i muri 
da  sostegno,  ovvero  fannosi  appositi  telai  di  legno,  i quali  si  usano  anche  per 
pergolati  ecc. 

507.  Le  legatore  divengono  essenziali  per  fissare  piante  o rami  a pali, 
spalliere  ecc.  Vi  s’impiegano  specialmente  Vinchi 
sottili,  0 talora  Ginestre,  Giunchi  ecc.  che  tengonsi 
prima  nell’acqua  per  renderli  più  flessibili  ecc.  Per 
fissare  i rami  al  muro  ecc.  s'adoperano  anco  lac- 
ciuoli composti  di  vecchie  striscio  di  lana  o di  tela 
con  chiodi  ecc.  conforme  scorgesi  dalla  Figura  132. 

Molle  volte  le  giovani  Piante  delicate  potrebbero  in 
analoga  guisa  fasciarsi  col  palo , perchè  ne  rima- 
nesse più  illesa  la  scorza  loro  nel  posto  in  cui 
spesso  una  legatura  di  Vinco  troppo  stretta  produce 
solchi,  0 anche  lacerazioni. 

[6]  Diverse  forme  degli  Alberi. 

508.  Quali  crescono  naturalmente , non  assumono  gli  Alberi  di 
una  stessa  Specie  una  identica  forma.  Il  terreno,  le  stagioni,  le  reciproche  di- 
stanze, e le  località  diverse,  oltre  alcune  eventualità  meno  ordinarie,  determi- 
nano uno  sviluppo  particolare  di  ramificazione  che  rende,  ad  esempio,  diife- 
rentissima  la  forma  di  una  Rovere  montana  da  quella  cresciuta  in  pingue 
alluvione  o colmala  di  bassa  pianura.  Certo  non  assumerà  mai  la  svelta  forma 
del  Pioppo  italiano  o cipres.sino:  nc  questo  potrà  mai  formar  ruolo  io  qualche 
guisa  analogo  a quella.  .Ma  in  generale  le  Piante  legnoso  si  prestano  a modifi- 
cazioni di  forma  senza  inconvenienti,  purché  si  conlengano  entro  limiti  detcr- 


Fig.  132. 
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minati  dalla  naturale  ordinaria  loro  conrormozione.  Nè  quella  che  si  prendetae 
a tipo  vale  per  tutta  una  Specie;  perciocché  alle  Varietà  di  una  Specie  medesima 
a'addice  talora  una  conformatione  diversa.  Laonde  se  voleste  allevare  e potare 
un  Pero  comune  alla  foggia  di  Pero  nano,  spesso  non  vi  riuscirete  se  non  ope- 
rate sopra  una  Varietà  nana;  o riuscendo,  gliene  scorcierete  di  non  pochi 
anni  la  vita. 

509,  Ovvio  quanto  antico  è II  foggiar  le  Piante  a diverse  forme  ed 
ovunque  vedeansi,  Olmi  ed  Aceri  in  ispecie,  tenuti  a piramidi,  a sfere,  a vasi, 
a nicchie  per  santi  ecc.,  a padiglioni  come  veggiamo  nella  Figura  153,  ed  altre 
talora  strane,  in  vecchi  giardini  ora  andate  in  disuso.  Non  hanno  quindi  impor- 


tanza le  pretese  di  alcuni  albericultori  stranieri  d'aver  trovale  e insegnate  certe 
nuove  maniere  di  polare  ch'esprimono  con  disegni  cosi  geometrici  da  scostarsi 
troppo  dalle  mollo  più  vaghe  ed  eleganti  forme  date  dalla  Natura  agli  Alberi 
coltivali  di  guisa  da  crescere  con  rigoglioso  sviluppo.  Ma  siccome  l'arte  intende 
a conseguire  tutte  le  utilità  che  si  ripromette  dalla  Potatura  (§§  463  ecc.),  cosi 
con  questa  dà  c mantiene  esse  Piante  arboree  colle  forme  di  cui  ora  novero  le 
principali,  apponendovi  un  numero  progressivo  ed  aggiugnendo  la  indicazione 
del  fine  pel  quale  si  praticano. 

510  ( I ).  Albero  a pieno  vento,  ossia  ad  aria,  a forma  libera,  è 
quello  allevato  e cresciuto  naturalmente.  Nella  coltura,  soltanto  si  pota  se  v'ha 
da  togliere  rami  secchi,  o scapezzati,  o contorti  nel  coglier  foglia  o frutti  ecc.  : 
ovvero  succhioni  dal  piede,  o rami  dal  tronco  per  tener  questo  più  vegeto  e 
più  snello  ecc. 

511  (li).  Di  mezzo  vento  o mezz'aria,  quando  senza  punto  forzare  la  na- 
tura allevasi  l’Albero  con  tronco  elevato  2 a tre  metri,  con  chioma  o volg.  moio 
regolare  quasi  sferico,  con  distribuzione  di  rami  simmetrici  e di  egual  forza  in 
contorno  per  comporre  quello  che  chiamasi  castello,  o direbbesi  ossatura  della 
chioma.  Può  farsi  allevandolo  a tre  branche  principali  o a quattro  ecc.  Dà  esempio 
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di  quest'ultimo  la  Figura  Ì5i.  Supponi  l’Alberelto  motzBlo  in  vivajo  in  1 all'al- 
tezza di  ‘i  a 5 metri,  e cresciutovi  con  quattro  rami  2,  2,  2, 2,  come  oppare  anco 
dal  § 487  precedente , 
piantato  a dimora  colle 
quattro  giovani  branche  : 
nella  primavera  dell'anno 
oppresso  si  mozzano  que- 
ste ne'  punti  3,  5,  3,  5,  e 
vi  si  lasciano  crescere  per 
ciascuna  due  ramicelli  4 
e 4 ; questi  otto  rami  re- 
cidonsi  poscia  nell'anno 
consecutivo  ne'  punti  5 , 

5 e vi  si  allevano  due 

rami  per  ciascuno,  e cosi 
questi  ultimi  16  rami  si 
acconceranno  della  stessa 

guisa  nei  punti  6,  6 

Se  altre  volte  allevasi  l'Ai- 
bero  con  3 branche  ma- 
dri invece  di  4,  lasciansi 
poi  Ire  rami  per  ciascuna 
branca,  c cosi  successivamente  onde  al  posto  o si  Danno  già  2/  rami,  cioè 
un  castello  mollo  più  Otto  del  precedente. 

512  (111).  A rnofo  blpurlHo.  Nelle  piantagioni  fatte  anche  a sostegno 
di  Viti,  anziché  tre  o quattro  branche  madri  ne  lasciano  due  sole  d’ordinario 

in  lìnea  del  pianlamento  perchè  meno 
ingombrino  li  sottoposto  terreno  ara- 
tivo. Molli  (nel  Bolognese)  lasciano 
crescere  mollo  lunghe  tali  branche  di 
guisa  che  I .AIbero  acquista  una  disag- 
gradevole forma  d’ypsilon  Y.  Con  mi- 
glior  consiglio  quelle  due  branche  si 
hanno  a trattar  come  le  quattro  mae- 
stre della  potatura  precedente,  e come 
mostra  la  Figura  135.  Siccome  potausi 
ogni  secondo  anno,  dovrebbero  tagliarsi 
I ramoscelli  cresciuti  attorno  quelle 
branche,  e recidere  soltanto  le  cime 
sopra  5,  5....  come  addita  la  Figura. 
Allora  non  facendo  mai  grossi  tagli,  le  migliaja  d'Olmi,  d' Aceri  ecc.  non 
andrebbero  cosi  giovani  in  malora. 

513.  Avvertasi  nelle  due  precedenti  Figure  che,  ad  esempio,  i rami  4, 4.... 
d'amendue,  sono  spesso  allevati  io  piano  perpendicolare  a quello  delle  branche 


Fig.  13S. 
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madri  2,  2....  Del  pari  i rami  sorgenti  ne'  punti  5, 5....  allevansi  in  senso  per< 
pendirolare  a quello  de' sottoposti  4,4....  o quindi  qua.si  nella  direiione  deile 
branche  madri  2,  2....  Il  tronco  T poi  in  amendue  s'immagini  prolungato  sino 
a 2 0 3 metri  come  s'è  detto. 

514  (IV),  L'Albero  nano  ha  per  natura  o per  arte  un  brcvis.simo  tronco. 
Nella  Figura  134  supponendo  il  piano  del  terreno  allo  incirca  nel  posto  mar- 
cato T,  s'avrebbe  un  albero  nano.  Questa  forma  giova  pe' fruttiferi,  crescendo 
presto  e caricandosi  di  fruiti  più  voluminosi,  facili  a cogliersi,  ma  perciò  anche 
facile  preda  di  altri. 

515  (V).  A cespuglio  cresce  naturalmente  l'Arboscello  (S  9)  e poco 
differisce  dal  nano  naturale,  salvochè  non  ha  punto  di  tronco,  e i suoi  rami 
sporgono  a dirittura  dal  ceppo. 

516  (VI).  La  spalliera,  nota  ed  antichissima  forma, si  distingue  in  più  sorta: 
SpjkLLiKB.e  kitcralb,  quando  uno  o più  alberi  si  lasciano  crescere  ap- 
poggiali a muro  cui  si  attaccano,  senz'allerarne  le  forme.  É celebre  in  Francia 
il  Pero  rappresentato  in  parte  nella  Figura  136.  Questa  pratica  difendendo  le 


Fig.  136. 


piante  dal  settentrione,  serve  perchè  maturino  in  regioni  ove  a pieno  vento  non 
reggerebbero  ; serve  ancora  a sostegno  delle  piante  striscianti  o rampicanti  ecc. 

Spallibba  ARTiricuLB  i Se  06  fa  di  stranissime,  forzando  e stiracchiando 
rami , ed  aggiustandoli  o a muri  ovvero  a telaj  verticali,  speodeodovi  assai 
tempo  e brighe:  esempio  le  seguenti; 
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Figura  , come  rappresenlerebbe  un  Pesco  nella 


A ventaglio  francese,  forma 
" Fero  come  nella  Figura  138. 


un  po’ meno  contrannaturale,  cui  si  asBeged, 


Fig.  138. 
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A palma  con  rami  orizzontali,  o (meno  forzati)  obliqui,  siccome  appare 
dall'Albero  della  Figura  139  di  cui  è già  cominciata  la  riduzione  ne'rami 
D E F e G e continuasi  collo  svettarlo  in  A e piegare  i ramiceli!  B e C dispo- 
nendoli in  linee  parallele  agl’inferiori  D ed  E. 


Fig.  139. 


Altre  forme , come  ognuno  può  idearsene , si  ottengono  facilmente,  ad 
esempio,  intrecciando  i rami  a mandorlato  ecc. 

517  (VII).  Controspal- 
liera chiamano  quella  pian- 
ta applicata  in  uno  de’  modi 
precedenti  non  a muri , ma 
ad  armature  a graticola  so- 
stenute da'  pali,  in  mudo  da 
lasciare  i rami  in  libero  con- 
tatto coll’aria  da  ambe  le 
parti  ; e si  pratica  solo  con 
fruttiferi  ad  acini. 

518  (Vlil  e IX).  A per- 
golato, a spalliera  o- 
rizzontale,  son  pur  foggie 
note  quanto  antiche. 

519  (X).  Alberi  a can- 
delabro sarebbero  forza- 
lamenle  quelli  ridotti  come 
il  Pesco  rappresentalo  nella 
Figura  140.  Più  strana  ancora  è la  forma  di  Cetra  o Lira,  ed  altre  analoghe. 
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530  (XI).  Alberi  a cordoni  obliqui,  orizzonlali,  verlicali  ecc.  I Peri 
ridoni  Della  foggia  diaegoata  colla  Figura.  141  formano  in  aoalaoza  una  Spal- 
liera, ma  senza  muro,  nè  appoggi,  percioccliè  I tronchi  o fusti  di  ciascuna  pianta, 
servono  a sostegno  de'  cordoni  dell’altre. 


521  (XII).  Alberi  a colonna  sarebbero  naturalmente  il  Cipresso,  il 
Pioppo  cipressino  {Populus  ptjramidalis),  ed  artificialmente  il  Pero  allevato  nella 
forma  rappresentata  dalla  Figura  142.  Per  ottenere  di  questi  ultimi,  si  piantano 
ionestati  d’un  anno  a circa  1 metro  distanti  l’un  dall’altro.  Nell’anno  successivo 
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si  moszanó  a due  terzi  d’altezza,  e cosi  di  seguito  ciascun  anno.  1 frutti  es< 
lendo  attaccati  pe'  loro  ramicini  all'asta  centrale,  ricevono  il  succhio  più  dlret> 
tameule,  e divengouo  più  belli. 

623  (XIII).  Alberi  a peuneccbio  hanno  il  tronco  diritto  e adorno 
dalla  base  alla  cima  di  rami  più  o meno  ad  angolo  acuto,  e di  guisa  allevali  e 
potati  da  formare  una  chioma  ovate  acuminata  col  maggior  diametro  a metà 
dell'altezza.  Tale  il  Pero  della  Figura  143.  Ma  facilmente  il  maggior  richiamo 


di  succhio  dalla  cima,  e dai  più  forti  rami  centrali,  fa  deperire  i rami  inferiori, 
come  accennerebbe  la  stessa  Figura. 
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533  (XIV).  Alberi  a piramide  o a cono  differigcóDo  da  quelli  a 
pennecchio,  perchè  hanno  i rami  inferiori  più  orizzontali  e lutti  poi  mano  a 
mano  più  corti  dai  basso  aita  cima.  Taii  naturaimente  varie  Specie  d’Abeti, 
ed  artiOcialmente  il  Pero  rappresentato  dalla  Figura  144.  Talora  lo  riducono 
B questa  stessa  forma  co’  rami  però  lutti  curvati  ai  basso. 

534  (XV).  Alberi  a girandola,  come  quelli  a piramide  salvocbè  il 
tronco  è munito  di  rami  soltanto  a tratti  regolari,  siccome  scorgesi  dalla 
Figura  145,  la  quale  mostra  la  ramiflcazione  divisa  in  tanti  ciufll  A,  B,  C e D. 


Fig.  144.  Fig.  145. 


535  (XVI).  Alberi  a sfera  o a palla  come  assai  volto  giovani  Querele 
vigorose,  Aranci  coltivati  ne’  vasi  ecc. 
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596  (XVII).  Alberi  a ombrello,  come  ordinarianwnte  il  Pino. 

627  (XVIII).  Alberi  a vaso  o calice  hanno  la  forma  diaegnala  nella 
Figura  146.  Queala  è forae  una  delle  forme  più  lodevoli,  accostandosi  alla  più 
normale  descritia  nel  S SU* 


Fig.  146. 


[7]  Polalure  diverse. 

528.  Il  dllTerenle  scopo  per  cui  si  pola,  implica  essenzialmenle  diversi 
modi  di  Potagioni,  annoverali  nel  § 466.  E colesti  modi  hanno  regole  Pratiche 
ora  da  dichiarare. 

529.  La  Potagione  normale  si  eseguisce  soltanto  quando  scorgesi 
alterata  la  giusta  proporzione  tra  la  chioma  aerea  e la  sotterranea.  Accade  assai 
volte  che  un  Gelso  troppo  ricco  di  rami  comincia  a svolgere  foglie  piccole, 
o in  poca  quantità,  lasciandone  svestita  la  parte  inferiore  de' medesimi.  Altre 
volte  un  Albero  qualunque  offre  all'opposto  le  cime  sguernite  di  foglie  ecc. 
Cotali  eOetti  provengono  doll'avere  le  radici  nello  allungarsi  oltrepassala  la  cer> 
chia  0 lo  strato  di  terrenu  favorevole  allo  sviluppo  della  pianta.  Perciò  rolla 
Potatura  se  ne  scorcia  la  chioma  aerea,  si  dirada  alquanto  nel  suo  interno, 
aBInchè  cosi  ridotta  possa  essere  sulPcienlemenle  alimentala  dalle  sue  radici. 
Talora  scorgesi  qualche  ramo  soperchiente  gli  altri  in  lunghezza,  ed  io  forza,  e 
scorciasi  per  dar  campo  agli  altri  di  raggiugnerlo.  Il  sagace  albericullore  opera 
questa  Potatura  delle  sue  piante  ogni  tre  o quattro  anni,  prevenendo  quegli  ef> 
felli  su  descritti,  e la  eseguisce  in  Primavera  prima  della  mossa  del  succhio, 
salvo  l'eccezinnn  avvertita  nel  seguente  § 550. 

550.  La  Potagione  di  ristoro  si  opera  specialmente  ne' Gelsi  appena 
tarmioata  la  raccolta  delle  foglie,  colla  quale  spesso  piegansi  in  basso,  scapei-* 
MtnUonii' A/rhottura,  Vot.V,  7t 
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taosi  rami  eec.  I migliori  coliivalori  io  tale  oecsaione  eaeguiacono  anche  la 
PuTAGiORB  normaU  IS539)  anziché  un  totale  o parziale  eapiiossamento quale 
Bogliono  improvvidamente  eseguire  in  alcune  parli  dell'alta  Italia,  e,  pid  mode- 
ratamente, anco  nella  Toscana. 

531.  La  Potagione  di  riforma  diviene  indispensabile  quando  una 
pianta  mai  potata  assuma  lo  staio  indicatoci  dalla  Figura  147,  ove  l'albero  G 
mostra  già  lo  stato  di  deperimento  ne' rami  lt,S,T,  V,  Z.  Taluni  lo  recidereb- 
bero in  A e B,  lu  clie  sarebbe  liillerabile,  quando  la  dilania  fosse  àin  he  in  M ed 
N del  pari  derelitta.  In  quello  stalo  attuale,  il  saggio  alberieultore  reciderà  bensì 
que’  rami  R ed  S rasente  ad  A e B , e cosi  il  ramo  V in  D,  e quel  piccolo  0 
io  £.  Ma  siccome  il  ramo  rimasto  A 0 non  rimetterebbe  con  forza  perciocché 


Fig.  147. 


)a  chioma  frondosa  M gli  sottrarrebbe  molta  parte  di  succhio,  sottrazione  ebe 
fti  forse  causa  del  deperimento  da  D a V,  così  sarà  costretto  a recidere  la  branca 
M in  C e 80|iprimere  anco  il  ramo  T mezzo  secco:  inoltre  taglierà  per  analogo 
riflesso  l'altra  branca  N in  P sopprimendo  anche  il  ramo  I.  F)i  tal  modo  l'Al- 
bero G si  ridurrà  colla  branca  A .suddivisa  nelle  due  A C ed  A 0,  e nella  B pur 
suddivisa  nelle  due  II  E,  ed  II  F.  E queste  quattro  formeranno  la  base  del  nuovo 
castello. 

532.  La  Potatura  di  racconcio  si  limita  spesso  all'amputazione  di 
tutti  i rami  e parti  inferme,  o corrotte  dell'Albero.  Ha  se  veggasi  una  languida 
vegetazione  generale:  se  mozzando  I rami  infermi  se  ne  scopra  la  midolla  anne- 
rita, conviene  ricorrere  a tagli  energici  quali  sarebbero  in  A e B della  Fig.  147, 
S procedente  : o glmeoo  discendere  nell’amputare  le  branche  madri  Od  dove  la 
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roidolln  appaja  perfeltamente  sana.  Parerrhie  volle  questa  Polalura  si  opera 
io  lutti  i rami  d una  Pianta  per  ringiovanirla.  Ne  porge  esempio  il  Pero  P della 
Figura  148  dei  quale  si  sono  potati  i vecchi  rami  io  m ih....  che  veogono 
reintegrandosi  colie  successive  nuove  messe  gg.... 

Fig.  148. 


b33.  La  PolagiODe  da  frutto,  li  sagace  albericullore  visita  per  tempo 
in  Primavera  i suoi  alberi  fruttiferi:  e qu.nndo  li  scorge  troppo  abbondanti  di 
rami  fogliferi,  ne  recide.  Su  questo  argomento  si  ritorni  a memoria  ii  § 959  dei 
Liaao  V,  e si  aggiugneranno  altri  riflessi  ne'  Capitoli  successivi  del  presente. 
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Suppongasi  un  Passo  (Ilio  di  rami  analoghi  alla  branca  R (Figura  149)  dove 
Af  A,  sono  succhioni  con  fatsi  ramiceliì  F,  F....  Recidunsi  quasi  per  intero  A 
ed  A,  non  che  parecchi  de' rami  da  legno  B,  B...  non  toccando  i fruUiferi  D,  D 
e C,  s meno  che  si  può  i rami  misti  E,  E.... 


534.  Colla  Potatnra  di  alIeTamento  recidonsi  i ramoscelli  lungo  il 
tronco,  e gli  altri  che  uscirebbero  dalle  forme  cui  le  giovani  piante  voglionsi 
ridurre.  Se,  ad  esempio,  volete  allevare  un  giovane  Pesco  conforme  alle  foglile 
a apalliera  del  S dovrete,  se  lo  piantaste  prima  intatto  rolla  forma  (.'R 
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della  Figura  l.’SO,  tagliarlo  nel  posto  A presso  a due  gemme  le  quali  sviluppino 
i due  rami  S,  S che  poi  nell'anno  appresso  recidonsi  in  D B ecc. 


Fig.  ISO. 


535.  Potagione  di  ornamento  si  disse  quella 
dedicata  a conservare  una  data  foggia  a Spalliera,  a' 
Piramide  ecc.  Neila  Fig.  151  scorgasi  un  Olmo  potato 
di  guisa  da  ripresentare  la  forma  a Piramide.  Si  ese- 
guisce anche  mollo  spesso  con  semplici  fasature  di 
Siepi,  0 di  Piante  allevale  per  viali  ombrosi,  quali  le 
accennate  al  § 509.  Coleste  tosature  si  fanno  in  qua- 
lunque stagione  : non  di  rado  si  replicano  d'estate  per 
ratlenere  più  a lungo  le  piante  troppo  lussuriose  nei 
lìmiti  circoscritti  dalle  forme  loro  assegnate. 

536.  Potagione  Indiretta,  ^el  g 512  feci 
conoscere  come  si  potino  Olmi,  Aceri  ecc.  perchè  so- 
stengano Viti.  Io  Toscana  invece  si  adotterebbe  allo 
incirca  la  foggia  descritta  nel  g 51 1. 

537.  Potagione  da  provento.  Io  molti  paesi 
chiamano  scalvare,  quasi  direbbesi  decalvare  (o  render 
calvi)  gli  alberi  che  si  capitozzano,  e suol  farsi  ne’  Sa- 
lici, Vinchi  e simili  ogni  uno  o due  anni  per  trarne 
pertichellc,  vimini  ecc.:  nelle  Noci,  in  Ferrarese,  quando 
portano  Viti  ecc.  Ma  nelle  altre  Piante  campestri,  come 
Olmi,  Aceri  ecc.,  la  potatura  si  eseguisce  (d’ordinario 
un  anno  si,  l’aitro  no)  amputando  i rami  di  due  anni, 
e nè  manco  tutti , ma  si  lasciandone  alcuno  perchè 


Fig.  tsi. 
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maglio  vi  ti  tggrappi  la  ViU,  come  »l  cliinrirà  parlando  della  medesima.  Po- 
tagione pure  da  provento  i quella  che  pralii'ati  *ul  Pioppi  rimnndoodone  il 
tronco  quoti  del  tutto  tino  alla  cima,  c ti  fa  in  (Ine  di  teilembre  per  trarne 
foglia  (ben  mediocre)  pel  bestiame,  o fascine.  Anche  celesta  potatura  da  pro- 
vento s’avrebbe  da  fare  prima  che  la  Pianta  metta;  altrimenti,  per  quel  po’  di 
foglie,  questa  si  pregiudica  e se  n’hanno  messe  assai  più  deboli. 

«I  j t rr-i  


CAPITOLO  Vili. 


C0LTUR4,  C04SEBVAZ10\E  E RACCOLTA. 


SoMXABio.  — Ast.  I.  Coltura.  — Akt.  II.  Con.<errazione.  — Aar.  III.  Raccolta. 


538.  Il  deperimento  degli  Alberi  non  ancora  vecchi,  quando  nella 
loro  Piantagione  si  adempirono  tutte  le  prescrizioni,  comecché  di  volo,  accennate 
nel  Capitolo  precedente,  dipendono  d.iirominelterne  e trascurarne  la  Coltuba 
e la  CoKsaaVAiioNB,  o dal  pregiudicarle  nella  Raccolta  da’ loro  prodotti. 
Segnali  di  deperimento,  1°  i getti  annui  cortissimi  ; 3*  se  i rami  crescono  bitor- 
zolati,  contorti  ; 3°  se  piegano  in  basso  relativamente  alla  loro  direzione  nor- 
male; se  si  vestono  di  foglie  più  precocemente  dell’ordinario;  5<>  se  le  foglie 
stesse  si  fan  piccole  e dure;  6°  se  quelle  de'  rami  inferiori  rimangono  verdi 
più  di  quelle  de’  superiori  ; 7°  se  si  accartocciano  o ingialliscono  innanzi  tempo; 
8°  se  inaridiscono  la  vetta  della  pianta,  o le  cime  de’  rami;  9°  se  la  scorza 
si  mostra  ronchiuta,  scabbiosa;  10°  se  si  stacca  e screpola  traversairnente ; 
11°  se  manifesta  macchie  nere  o di  rosso  cupo;  13°  se  si  copre  di  muschi,  fun- 
ghi, licheni;  13°  ovvero  ne  scolano  succhi  corrotti  nerastri;  14°  se  alberga  for- 
miche 0 altri  insetti;  15°  se  le  foglie  o frutti  appassiscono  o cadono  innanzi 
tempo  ecc.  Alcune  volte  cotesti  segnali  sono  temporanei  in  conseguenza  di  geli 
rigorosi,  di  alidori  eccessivi  ecc.  Talora  le  screpolature  della  corteccia  sono 
elTetto  di  forte  crescimento  della  pianta.  Altre  volte  lo  scolo  di  succhi  corrotti 
è uno  sfogo  senza  del  quale  la  pianta  perirebbe,  come  si  vedrà  pe’ Gelsi.  Occorre 
dunque  l’occhio  pratico,  conoscer  bene  la  natura  delle  varie  Specie,  e quando 
si  giudica  dello  stato  d'un  Albero  che  temasi  non  sano,  si  confronti  con  quello 
di  altra  pianta  congenere  vigorosa. 

539.  La  sanità  normale,  generalmente  parlando,  non  mancherà  mai 
nelle  Piante  legnose,  se,  osservate  le  norme  di  Allevamento,  Potatura  ecc.,  si 
praticheranno  a dovere  la  loro  Coltura  e Conservazione,  e singolarmente  la 
Raccolta  de’ loro  prodotti;  tutti  argometili  rilevantissimi,  cui  posso  consacrare 
tollanlo  alcune  poche  indicazioni. 
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xirt.  I.  Coìlura. 

640.  Le  Piante  adulte  si  curino  e ti  coltivino  ne'  modi  reccomondill 
co’  439  al  441.  Generalmente  pochi  continuano  le  opere  di  vanga  e di  tappa 
ivi  prescritte,  appena  gli  Alberetti  toccano  i IO  o 19  anni.  E tuttavia,  mattitne  I 
Gelsi  e simili  Alberi  campestri,  se  hanno  da  vegetare  in  terreno  fitto  d'erbe  vi* 
veci,  d'ordinario  illanguidiscono.  Peggio  poi  se  In  tale  terreno  o nel  circo* 
stante,  le  acque  rimpoizlno.  Quindi,  oltre  le  lavorazioni  al  piede,  si  deono 
mantenere  spurgati  i fossati  di  scolo  opportuni. 

641.  Gli  eflTetli  dell'annua  collura^  olire  il  eompentarne  il  dispendio, 
olTrono  abbondanza  di  prodotti  di  foglia,  frutte,  fascioe  ecc.,  o promuovendo 
maggior  crescimenlo  dell'Albero,  ne  aumentano  eziandio  il  valor  eapiUile. 


Ari.  II.  Conservazione. 

543.  Le  annuali  opere,  lavori,  espurghi  e conrimationi,  oltre  quegli 
aumenti  di  produzione  ecc.,  concorrono  eziandio  alla  conservazione  degli  Alberi. 
Ma  siccome  soggiacciono  spesso  ad  eventualità  sfavorevoli,  quindi  il  saggio  eco- 
nomo non  dee  essere  soltanto  il  coltivatore  delle  sue  piante,  ma  insieme  il  pro- 
teggitore  ed  il  medico. 

543.  ProteffgonsI  le  Piantagioni,  ossia  gli  Alberi  In  generale,  non 
solo  colla  Tutela  specillcata  nel  $ 433  e seguenti,  ma  prevedendo  a tempo  op- 
portuno gli  eiVettl  presumibili  di  avverse  vicende  meteoriche  e di  altre  sfavore* 
voli  eventualità.  I premessi  studj  di  GeoosAVis  butakica  (Liaiio  V,  $$  1377 
al  1307)  ci  hanno  fallo  conoscere  quanti  Alberi  compeslri  provennero  iu  origine 
da  paesi  d’altri  climi.  Inoltre  gl'innestali  essenzialoienle  rimangono  di  più  de- 
licato costituzione  ($  186):  dunque  non  bisogna  trascurare  le  maggiori  cure 
possibili. . 

544.  La  cognizione  nosologica  ilei  Vegetale  fu  soggetto  nel  Ca- 
pitolo V di  quel  VLisno,  di  studj  abbastanza  estesi  per  comprendere  indica- 
zioni della  Tkrapkutica  relativa  alle  tante  Specie  di  Altkbaziuni  aosuLoeicBB, 
ivi  classificale  e descritte.  Come  osservai  allora,  mentre  l'agricoltore,  se  amma- 
lano i suoi  animali  può  aver  ricorso  al  Veterinario,  per  le  sue  piante  egli  solo 
i costretto  ad  esserne  il  medico.  Il  buon  governo  degli  Alberi  ne  previene  la 
iiifermità,  io  che  voi  meglio  del  medicarle,  àia  soggiacciono  a lesioni  per  caoso 
materiati,  o d' in  ponderabili,  o di  veyeiati,  o di  aninmfi;  lesioni  interne  od 
eiterne  (ivi  mentovale)  cui  convien  provvedere.  Vorrà  pertanto  il  Lettore  bene- 
volo rammentare , ed  all'uopo  applicare  i consigli  e le  cure  che  allora  rac- 
comandai. 

545.  Riassumerò  solamente  le  principali  alterasioni  per  le  quali  tro- 
verà nel  cilulu  Libro  p.irecclii  provvedimenti  terapeutici.  La  Racbitidb  (Lib.  V, 
8 687)  ; il  Lsnguobì!  (ivi  8 698)  ; la  Cabpobanu  (ivi  S 719)  Don  iofrequentB 
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ne’ Gelsi;  la  Piuccedini  (ivi  sino  da  TcopaasTO  M^nalala  nel  Pico; 

la  Rizoblastb  cui  counetlesi  la  Rizuctoni*  (ivi  ^ 715  e 716)  l'Oit^io  (non 
però  l'attuale  recente  morbo  delle  Viti  lamentato  io  Francia);  la  CoMit*, 
il  Chiodo  (ivi  e 7‘2'2).  Proseguendo  l'investigazione  del  citato 

Capitolo,  troverà  quanto  concerne  (oltre  le  accennate  Altubaziori  oaGA- 
hichb)  eziandio  le  Plasticbb  e le  Dinamicbb  con  tutte  le  Lbsiohi  ihibbmb  e le 
BSTEBNB  che  troppo  dilungherei  nell'annoverare;  onde  citerò  solo  a mano  a 
mano  nel  trattare  delle  diverse  Piante  legnose,  quelle  piò  gravi  che  più  special- 
mente le  perseguitano. 


Art.  III.  Raccolta  de'  prodotti. 

546.  Gli  Alberi  da  ornamento  sono  i soli  che  dandoci  ombra,  fre- 
scura e piacevole  apparenza,  non  soggiacciono  a veri  sacrillcj  onde  procacciare 
Tutililà  per  cui  ai  coltivano.  Le  produzioni  di  tutti  gli  altri,  sia  che  cbieggasene 
foglia,  rrutti,  fascine,  legna,  succhi,  gomme,  resine  ecc.,  implicano  più  o meno 
alterazioni  e talora  offese  alla  loro  normale  esistenza.  Alterazioni  ed  offese  non 
gravi,  se  le  raccolte  si  eseguiscono  ne'  debiti  tempi  e modi  : spesso  fatali  al  ve- 
getabile, se  si  praticano  nella  guisa  che  il  comun  de'  villici  suole. 

[1]  Prodetto  delle  foglie. 

547.  La  raccolta  delle  foglie  sopprime  più  o meno  la  respirazione 
della  pianta;  ed  è noto,  senza  ch'io  replichi  quanto  esposi  sulle  funzioni  loro, 
sulla  sfogliazione  ecc.  Il  minor  danno  lo  soD'rirà  quindi  l'albero  quanto  più  il 
momento  della  raccolta  delle  foglie  sarà  vicino  a quello  di  loro  naturale  caduta. 
Sla  se  ciò  fa  bene  alla  pianta,  non  torna  utile  al  coltivatore;  chè  dalla  foglia 
pressoché  secca  poco  o niun  alimento  il  bestiame  suo  ritrae.  Pe'  Gelsi  poi  'non 
v'ha  regola,  giacché  si  sfogliano  secondo  l'appetito  de'  barbi  il  richiede.  Dun- 
que é giocoforza  far  danno  alla  pianta  Parve  a taluno  che  sfogliandola  solo 
per  otto  o nove  decimi,  ne  rimanesse  abliastanza  per  non  torre  alla  pianta  del 
lutto  la  benefica  azione  delle  sue  foglie.  Sla  l'esperienza  dimostra  che  tutta 
l'energia  delia  vegetazione  viene  allora  richiamata  dèi  rami  rimasti  fogliosi,  e 
tutti  gli  altri,  oltru  il  danno  d'esser  rimasti  ignudi,  stentano  maggiormente  a 
nutrirsi,  produr  gemme  ecc.  Le  donnicciuole,  sul  supposito  che  le  foglie  estreme 
de’ nuovi  germogli  dei  Gelsi  avvelenino  i bachi  da  seta,  non  le  raccolgono,  e 
cosi  vedi  poi  i Gelsi  allungare  i loro  rami  a dismisura,  ma  sotto  quelle  velie 
rimanersi  spogli  alfutlo  di  foglie. 

548.  La  soppressione  delle  foglie  in  primavera,  fa  perire  i bottoni: 
la  natura  ripara  con  nuovi  getti  e nuovi  bottoni,  ma  sempre  a spese  deU’accre- 
scimento  del  tronco  e branche  della  pianta.  Negli  Alberi  fruttiferi,  se  vengono 
privali  di  foglie  dai  bruchi,  i frulli  (benché  allegali)  quasi  sempre  cadono  anche 
se  non  inloncliiali.  Se  lo  sfogiiamenlo,  os.serva  il  Uose,  praticasi  più  innanzi 
fra  i due  sughi  (Giugno  e Luglio),  gli  alberi  aspettano  il  secondo  succhio  per 
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gettare  i nuovi  germogli,  più  deboli  assai  di  quelli  che  avrebbero  messo  non  es- 
sendo srogliati  ; i Frutti  rimangono  piccoli,  e privi  di  sapore.  Infine  lo  sFogliamento 
eseguito  dopo  il  secondo  succhio,  mentre  i Frutti  maturano,  se  discretissimo  (per 
iscoprir  meglio,  ad  esempio,  l'uva  ecc.)  non  ha  gravi  inconvenienti  : ma  Fatto 
per  intero,  nuoce  aH’aumento  e sapore  de'  Frutti  stessi,  ed  ai  getti  dell'anno  suc- 
cessivo. Lo  ScraBul  ammoniva  che  sFogliare  un  bottone  da  Frutto  è Farlo 
abortire,  perciocché  la  Foglia  è del  bottone  madre  nudrice.  Il  Thouin  dichia- 
rava lo  sFogliaineuto  pericoloso  per  la  salute  degli  alberi.  E nondimeno  parec- 
chi non  si  peritano  di  sFogliarli  anche  prima  che  contino  10  o 12  anni  ! 

349.  La  sfogllazloue  o srogilamento  dovrebbe  eseguirsi  pertanto 
unicamente  sulle  piante  adulte  e rigogliose,  e con  queste  cautele;  1°  non  par- 
ziale ma  io  tutto  l'Albero;  2<>  quando  la  Foglia  ha  floito  di  crescere,  e si  dispone 
a cessare  le  proprie  funzioni,  nella  qual  epoca  è più  soda,  fnrs'anco  più  sana  ; 
Zp  levando  le  foglie  colla  mano  strisciandola  dalla  base  alla  vetta  de' ramo- 
scelli; ni  mai  io  senso  contrario  che  produce  maggior  perdila  di  gemme,  lace- 
razioni della  scorza  ecc.;  4°  sFogliare  un  anno  si  e l'altro  nò,  nè  mai  nell’anno 

10  cui  la  pianta  si  pota:  o almeno  pe’ Gelsi,  non  isFogliarli  ogni  quarto  anno. 
Siccome  appena  sfogliato  l'Albero  rimette  nuove  foglie,  ma  nel  frattanto  poco 
crescono  i suoi  ramicelli,  così  otiiensi  nell'anno  di  riposo  maggiore  ramifica- 
zione, e quindi  ne' successivi  tre  anni  eguale  quantità  che  ne' quattro  sfogliati 
senza  interruzione. 

550.  Il  fogliare  degli  Alberi  (che  potrebbe  dirsi  fogliaziofie)  quando 
dee  ripetersi  dopo  lo  sfogliamenlo,  molte  volte  succede  imperfettamente,  onde  le 
piante  non  rivestonsi  di  così  fìtto  Fogliame  come  dianzi.  Per  evitare,  ad  esempio 
ne’  Gelsi,  tale  dannoso  inconveniente,  giova,  nelt'esegui.'e  la  potatura  di  ristoro 
(§  530),  scorciare,  ma  non  più  di  alquanti  centimetri  tutte  l'estreme  cime  de’ ra- 
moscelli. Questa  operazione  produce  eziandio  foglie  più  ampie  e più  belle. 

551.  Le  foglie  secche  raccolgonsi  cadute  al  suolo  per  materia  da  let- 
tiera o da  concime.  Questa  raccolta,  ne'  boschi  in  ispecie,  non  è loro  favorevole. 

11  Tanaba  scrivea  infatti  : • Natura  ha  provvisto  che  ogni  pianta  restituisca 
almeno  l'usura  alla  terra  di  quel  sugo  che  da  lei  mediante  le  radiche,  riceve, 
avendo  disposto  che  gli  Alberi  nell'autunno  trasmettioo  le  frondi  per  ingrassare 
con  quelle  quanta  terra  coprono  le  loro  radici  >.  Ma  siccome  venti  e pioggie  in 
gran  parte  le  travolgono,  così,  potendo,  se  ne  profitta. 

[^]  ProiIoUi  di  fruUi. 

552.  La  frattiflcazione  degli  Alberi  si  può  provocare,  aumentare  e * 
perfezionare  con  varj  mezzi  (§40)  da  discutere  più  innanzi.  La  raccolta  poi  de' Frutti 
ha  speciali  pratiche  per  le  varie  specie  di  Piante,  come  dirò  all'uopo  nel  trallarne 
la  coltura.  Ora  limitandomi  a studj  più  generali  ricorderò  che  promuovesi  la 
fruttificazione  colla  Potagione  da  frutto  (§  533)  avvertendo  di  potar  lungo;  per- 
ciocché, i rami  avendo  così  mageior  numero  di  gemme,  queste  proporzionalmente 
meno  nutrite  svolgono  germogli  fioriferi  anziché  poppajoni.  E si  poti  tardi.  Si 
curvino  i rami  verticali  (S  493),  Nè  si  onimetla,  occorrendo,  di  sgemmare  e 
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tfiorari  ($$  499  e SOI)  e di  praticare  incisioni  annoiar!  ($  SOS).  Giova  pure 
talora:  dlsealsare  in  primavera  il  piè  dell'albero,  e metterne  a nudo  parte  di 
grosse  rodici  anco  per  tutta  l'estate:  ovvero  amputarne  alcune  e poi  rimet> 
tere  la  terra  al  suo  posto.  Questi  spedieiitl  non  volgono  solu  pe'  frulli  propria- 
mente detti,  ma  etiandio  per  I semi  d'altri  Alberi  qualunque  di  cui  si  voglia 
sollecitare,  annientare  o migliorare  la  produtiono. 

553.  La  rnccolla  de'fi'ntti  e semi,  si  eseguisce  mediante  speciali 
modi  secondo  le  varie  specie  di  Piante  legnose.  Ora  dirò  soltanto  delle  norma 
generalmente  applichevoli  per  lolle. 

654.  La  piena  malarilà  de'  (Volti.  Iodica  l'epoca  di  raccoglierli  se 
si  consumano  snbilo.  Ma  per  conservarli  alcun  tempo,  le  Pere  di  luglio  ad  esem- 
pio, conviene  Bloccarle  un  quindici  giorni  prima;  mentre  quelle  d'inverno  quanto 
più  seroline,  tanto  più  mature  s'Iianno  a cogliere  onde  più  a lungo  si  conser- 
vino. E questo  per  dimostrare  l'eccezione  alla  regola  più  generale  la  quale  pre- 
scrive di  raccogiiere  appieno  molure  le  fnilla  d'immediato  consumo:  ma  l'altre 
da  conservare  parecchio  tempo  si  vorranno  raccogliere  appena  hanno  terminalo 
di  crescere  in  volume  sullo  pianta.  La  bassa  temperatura , l'umidità  della  sta- 
gione, alcune  volle  sollecitano  alla  raccolta  pel  timore  che  infracidino  ; ma  si 
procuri  d'eseguirla  in  giornale  di  bel  tempo,  che  la  pianta  sia  asciutto  ere.  I 
frulli  a oocriuolo,  e quelli  da  arino,  estivi  o autunnali,  dovrebbero  raccogliersi 
quando  dal  lato  opposto  al  Sole  cominciano  a passare  dal  culur  verde  al  giallo. 
Quelli  ad  acini  tardivi,  sempre  prima  die  ressi  la  vegetazione  della  Pianta.  Le 
ove,  il  ribes  e simili  si  raccolgono  a perfetta  maturità  perchè  più  rimangono 
sulla  pianta  , più  sviluppano  il  principio  zuccheroso.  Non  si  aspettino  moi  lo 
prime  brine  ecc.  Però  castagne,  avellane  e simili  si  raccolgono  tardi  e solo 
quando  stanno  per  radere. 

555.  Il  metodo  niigfliore  di  raccoglier  frulli  consiste  nello  slarcarll 
colle  moni,  senza  premerli,  deponendoli  in  cesti  in  un  solo  strato.  Conviene 
adoperare  adatte  scale  di  legno,  talora  doppie  e di  lunghezza  conveniente  per 
farlo  agevolmente.  Sonosi  proposti  varj  ingegni  pe'  frulli  disagiosi  da  cogliere, 
ma  ne  risultano  più  o meno  maltrattali,  e più  dilllcili  da  conservare.  Quanto  ai 
metodi  di  scrollainento,  di  abbacchiare  ecc.  ne  terrò  ragione  parlando  delle 
vario  Specie  di  piante.  Molti  fruiti  snn  raccolti  co’  loro  ramicelli  e cosi  sospesi 
io  luoghi  opportuni,  si  conservano  bene;  ma  bisogno  farlo  con  sobrielà. 

[3]  Prodoilo  di  legna. 

• 

556.  Qunlnnqae  (uggia  di  potatura  dà  produzione  di  fascine  più  o 
meno  minute.  Di  vera  legna  non  dovrebbe  darne  giammai,  se  non  in  forza  di 
atterramento.  Anche  la  stessa  Potatcb*  di  provtrdn  (v^  637)  eseguila  colla 
debita  temperanza  può  dare  soltanto  fascine,  giacché  non  denno  mai  amputarsi 
branche  egressi  rami  componenti  il  castello,  dai  c|uali  soltanto  come  dal  tronco 
e sue  più  grosse  radici  traesi  vera  legna  appunto  roiratlerramenlo  della  pianta. 
Chi  vuol  trar  legna  ne'  periodici  tagli  c potature,  invade  le  funzioni  di  chi  at- 
terra, comincia  cioè  ad  usurpare  porzione  di  vita  dell’Albero.  Alcune  volle  il 
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callivo  stato  di  qualche  branca  ne  richiede  la  soppressione,  e le  Potagioni  di 
riforma  o di  racconcio  (§§  531  e 532)  emendondo,  o rinnovando  il  castello 
offrono  produiione  di  legna.  Ma  io  generale  quanto  più  si  rispetterà,  tanto  più 
si  eviteranno  I grossi  tagli,  c si  recherà  minore  jattura  alla  pianta.  Oltracciò 
chi  pota  troppo,  si  prepara  da  polare  poi  assai  meno  In  avvenire. 

667.  Delle  produzioni  boschive  sarà  da  toccare  più  innanzi  nel 
Capitolo  XXIV  e successivi. 

[4]  .\l(ri  prodolli. 

553.  Le  raccolte  di  corteccia,  gomma  ccc.  ed  altre  produzioni, 
secondo  le  Specie  arboree  da  coi  provengono,  verranno  a suo  luogo  menzionate. 


SEZIONE  II. 

659.  L'associazione  dell'Arborato  coll'Aratorio,  come  dimo- 
strai nel  Libro  XV,  quando  saggiamente  governala,  regala  di  certa  guisa  al 
coltivatore  una  ulteriore  produzione  dello  strato  Inferiore  del  suo  terreno  senza 
quasi  punto  scemare  quella  ordinaria  della  di  lui  siiperflcie  arativa.  Certamente 
l'Albero  col  suo  ceppo  legnoso  occupa  parte  di  tale  superfìcie;  non  consente 
lavorazioni  profonde  neH'nrra  circostante-,  coll'ombra  della  sua  chioma  non 
ammetlc  la  vegetazione  compiutamente  florida  delle  piante  erbacee  sottostanti. 
Si  calcoli  pure  in  queste  un  quinto  o un  quarto  meno  di  rendita  per  lu  spazio 
od  area  corrispondente  a quella  cbinma  frondosa.  Ma  ne'  campi  vitati,  ad  esem- 
pio, da  quell'area  avete  di  più  dalla  pianta  arborea  una  rendila  di  foraggio 
nelle  foglie,  di  vino  ne'  frutti,  e di  foscine  nella  potatura  de' rami.  Non  basta; 
inianlochè  raccoglicto  quegli  annui  prodolli,  la  pianta  arborea  cresce,  e vi  ac- 
cumula un  valor  capitale  nel  suo  tronco  e radici.  D'altronde,  io  dicea  (Lib.  VII), 
posto  che  Natura  in  tanta  parte  della  terrestre  superfli-ie  l'ha  fornita  di  crosta 
coltivabile  di  tale  spessore  da  servire  non  solo  alle  piante  erbacee,  ma  a vege- 
tabili arborei  che  spingono  le  radici  loro  a profondità  cui  le  radici  di  quelle 
non  pervengono,  dobbiamo  trarre  utilità  eziandio  da  colesto  secondo  piano, 
per  cosi  dire,  del  podere,  anco  perchè  col  volger  de'  secoli  diviene  ognor  più 
ricco  di  sostanze  fertilizzanti  che  l'arqiie  di  pioggia  vi  accumulano  nello  scen- 
dere in  esso,  dilavando  lo  strato  superiore  da  noi  concimato.  Il  riparo  dai 
venti,  il  miglioramento  dell’aria  nelle  depresse  pianure,  il  sopperire  alia  man- 
canza di  materia  da  fuoco  e lavoro  (1),  e tanti  altri  vantaggi,  deono  eccitare 


(1)  l.a  Giizzella  florale  e Lavora  Napoli  (I8(i8j  riporla  rhe  annualmente  compe- 
riamo (lall'esiero  milioni  di  chilogr.  di  legna  da  ardere,  altri  20  di  carbone  di  legna, 
•d  1 milione  e mezzo  di  cliìlogr.  di  legname  da  lavoro. 
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ragrirollore  italiano  airALBEKicoLTi  RA.  Ma  su  queste  utilità  die  dissi  c rifermo 
provvideniiuli  de' vegetabili  arborei,  basti  rammentare  il  Capitolo  IV  del 
IV  Libro,  ed  il  VII  del  XIV“. 

560.  Trattano  degli  Alberi  quasi  tutti  gli  scrittori  di  Agricoltura: 
molli  di  essi,  fra  quali  il  Gaspabib,  procedono  alla  trattazione  speciale  delle 
varie  Piante,  senza  uno  studio  preliminare  delle  nozioni  comuni  a pressoché 
tutte  le  medesime,  come  preferì  F.  Rb.  Perciò  feci  precedere  le  nozioni  sul  colti- 
vamento  degli  Alberi  in  generale;  e prima  di  scendere  alle  parziali  norme  rela- 
tive alle  diverse  loro  Specie,  ho  ritenuto  razionale  a risparmio  di  ripetizioni, 
soggiugnere  le  particolarità  comuni  a ciascuna  categoria  di  Campestri,  cioè  o di 
Boschivi:  però  dovendo  tagliar  corto  quanto  posso,  mi  stringo  alle  principali. 


DIVISIOXF,  I. 

Campestri  da  frulli. 

561.  Gli  estesissimi  incoiti  d'Ilaiia.  per  tutta  la  porzione  non 
difettosa  di  scolo,  nè  troppo  elevata,  darebbero  in  breve  corso  d'anni  rendile 
eziandio  superiori  a quelle  delle  terre  piò  feraci,  quante  volte  si  convertissero  in 
Vigne,  0 Frutteti  di  scelte  Specie.  Racconta  il  Raltbt  di  1110  ettari  di  coste 
inaccessibili  ali'uratro,  a S.  Uria  nel  dipartimento  francese  d'Youne,  convertili 
da  poco  in  Ciriegeli:  nel  1861  n'ebbero  per  50  mila  lire  di  ciliegie:  nel  63  più 
di  80  mila,  cioè  800  lire  per  ettaro.  Una  Vigna  di  oltre  cinque  anni  può  dare 
anco  di  più,  come  si  chiarirà  nel  Cafitulu  \II.  Gli  Alberi  fruttiferi  in  molte 
contrade,  mezzo  secolo  addietro  non  avrebbero  pagale  le  spese:  oggi  le  strade 
ferrale,  quasi  eliminandone  le  distanze  dai  mercati  più  popolosi,  assicurano 
lieta  sorte  a chi  sa  produrre.  Se  la  sola  provincia  d'Angers  spediva  all'Inghil- 
terra e alla  Prussia  '2181092  cbilogr.  tra  Peri  e Pomi  raccolti  nel  1861,  non 
reciterà  meraviglia  se  la  produzione  annua  di  soli  frutti  da  sidro  (Pumi  e Peri) 
stimasi  oggi  in  Francia  del  valore  di  70  milioni  di  lire. 

562.  Alle  vittorie  de*  Romani  deesi  l'introduzione  delle  principali 
Piante  fruttifere  in  Italia.  Dal  Punto  recarono  il  Ciliegio;  dull'Epiro  l’.AIbicocco; 
dalla  Persia  il  Pesco;  dalla  Media  l'Arancio;  dairArmeiiìa,  dalla  Siria,  e da 
Damasco  il  Susino;  dall'Asia  il  Fico;  dalla  Numidia,  dalla  Grecia,  da  Ales- 
sandria e da  Numanzia  il  Pero;  da  Cartagine  il  Melogranaio  ecc.  Quanti  paesi, 
e perciò  quanti  diversi  climi,  terreni  ecc.  Ma  posciacebè  in  Italia  vegetano  e 
frutliOcano  egregiamente,  noi  abbiamo  duni|ue  facoltà  di  trarne  parlilo  vautag- 
giosissimo  solo  che  non  esiliamo  a consacrarvi  le  cure  cuuveuevoli. 

563.  Le  piante  da  frutto^  in  generale,  sono  più  delicate  degli  altri  Al- 
beri. Avvegnacchè  poi  riescano  floride  anco  in  climi  e terreni  non  ottimi,  le 
frutta  loro  non  rispondono  in  copia  e bontà  che  a climi  e terreni  coufacevuli 
alla  Specie  cui  appartengono.  Il  suolo  argilloso  darà  frutte  mediocri  a fronte 
dello  sciolto;  l'umido  anzi  ed  uliginoso  produce  frutta  d'ordinario  imperfette, 
con  iscrcpoli,  facili  a decomporsi  ; e soltanto  colla  fognatura  dispougousi  a 
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produrli  migliori.  Quando  poi  unno  piccoli  colesti  Alberi  frulliferi,  cioè  in 
Semenziijo  e nel  Viniju,  mollo  si  risciiiuno  del  freddo,  e bisopim  ripararli  dal 
Seltenirione.  Per  l'Altiero  da  frutto,  ragriculiure  deve  essere  un  latitino  giar- 
diniere : l'onrnissione  delle  piccole  cure  nuoce  quanto  quella  delle  maggiori. 

564.  Dalla  scelta  delle  Varietà  dipende  molto  il  successo  di  queste 
coltivazioni.  Esiste  confusione  nella  loro  nomenclalura  per  cui  sono  attribuite 
a Varietà  differenti  gli  stessi  nomi,  e nomi  differenti  a Varietà  identiche;  d'al- 
tronde le  Varietà  sono  cosi  numerose,  e molle  cosi  diverse  le  une  dalle  altre 
non  solamente  da  Provincia  a Provincia,  ma  da  Comune  a Comune,  che  risulta 
quasi  impossibile  apprezzarne  le  qualità;  onde  il  D’Estaintot  che  riferivasl 
ai  soli  Peri  e Pomi  da  Sidro,  conchiudeva  riuscire  impossibile  ai  coltivatori  di 
venirne  a capo,  e proponeva  di  creare  un’associazione  per  fare  gli  studj  di  tali 
Piante  fruttifere.  Ali'Esposizione  di  Parigi  (1867)  innumerevoli  Varietà  di 
fruiti  scorgevansi  segnalati  con  discernimento,  ma  non  collocati  con  ordine  : 
erano  esposti  in  massa  coi  più  grossi  nel  mezzo,  poscia  i mezzani,  e alla  cir- 
conferenza i piccoli:  disposiziane,  come  dice  il  Codstois,  buona  per  la  vista, 
non  per  l'istruzione.  Accurati  molto  pertanto  ed  oculati  bisogna  essere  nella 
scelta  delle  piantine,  ovvero  delle  marze  e ramoscelli  da  innesto  , perchè  vai 
meglio  non  piantare  fruttiferi  che  allevarne  d'inferiore  qualità. 

565.  Dovunque  se  ne  piantano:  ma  non  sempre  con  discerni- 
mento. Ne'  prati,  siano  naturali  o artificiali  non  risponderanno  alle  speranze 
nè  in  produzione  annua,  nè  in  prosperità  e durata  della  pianta.  Se  inoltre  tali 
praterie  sieoo  irrigatorie,  gl'inconvenienti  saranno  maggiori.  Il  terreno  appiè 
dell’albero  deve  essere  vangato  e zappato  (§  458):  e quello  vicino,  sia  pur  in- 
vestilo a cereali  ecc.,  purché  si  lavori  e si  concimi  a dovere:  in  tale  stato, 
spesso,  anziché  danno,  recherà  utile  alle  prossime  piantagioni. 

566.  Gl'  Innesiainentl  si  praticano  applicando  tra  le  foggie  descritte 
nel  Capitolo  precedente,  quelle  che  noterò  più  convenevoli  alle  diverge  Specie 
di  frulliferi.  Oggi  lodano  quella  a pura  gemma  di  cui  vorrebbe  farsi  inventore 
un  prof.  Fobest  e già  molto  antica  (§  S25).  Lodasi  eziandio  il  tagliare  in 
Autunno  i rami  de'  vecchi  Alberi  da  innestare,  a 20  centim.  sopra  il  punto  in 
cui  si  collocherà  poi  in  Primavera  l'inoesto  a corona  (§  286).  Ma  perchè  riesca 
essendo  necessaria  la  piena  vitalità  della  corteccia  nel  punto  in  cui  gli  si  ap- 
plica la  marza  {§  178)  è pericoloso  i|uesto  taglio  anticipato,  che  rende  in  quel 
posto  più  accessibile  l'influenza  de' rigori  invernali:  basta  la  recisione  de’ rami 
notala  nel  § 192. 

567.  La  piantagione  de*  friitlireri.  l'allevamento  loro,  potatura  ecc. 
si  regolino  del  resto  colle  norme  generali  nella  Sezione  |a  del  Capitolo 
epilogote.  Più  specialmente  poi  quanto  alla  creazione  di  un  Pometo,  o più 
generalmente  Verziere  per  frulli  da  tavola,  la  scuola  moderna,  atteso  l’im- 
menso  richiamo  fattone  dall’Inghilterra  e dalla  Russia  dopo  lo  sviluppo 
delle  strade  ferrale,  ha  indagali  melodi  degni  di  studio.  Sonosi  propo.sle  ed 
anco  eseguite  Piantagioni  a conirospalliere  doppie  (^517)  a inieinjature  di 
ferro,  composte  di  due  linee  parallele  ^dislaiili  fra  loro  30  centimetri)  d'Alberi 
piantali  a pari  distanza  l’un  dall'altro.  Esse  danno  frutte  subito  nel  secondo 
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anno,  comodlBsime  da  raccogliere,  ma  costano  immenumenle  e durano  poto. 
Il  GoassaNT  propone  invece  quesl'allro  metodo  che.ri porto  perchè  conveniente 
anco  a terreni  poco  o nulla  accessibili  all’aratro,  e perchè  indica  uno  alleva- 
mento a cespuglio  (louffe)  speciale  agli  Alberi  rruttiferi.  Cinto  il  Fbottbto  con 
buona  siepe  di  Spino  bianco,  ecc.  si  pianta  a scacchiera,  o mèglio  a guinconce 
391  e 402)  colla  diflerensa  che,  mantenuta  la  disUtnta  competente  alle 
Piante  di  pieno  fbsto,  tra  l'una  e l'altra  se  ne  collocano  delle  minori  o 
nane  o a cespuglio,  le  quali  offrono  rendita  subito  mentre  quelle  maggiori  ere* 
Bcono;  e poi  a suo  tempo  sopprimonsi  quando  queste  ultime  cominciano  a 
spiegare  sufficiente  fruttiflcaxiooe. 

568.  L'alleTamento  a cespuglio  degli  Albereti!  suindicati  si  opera, 
secondo  lo  stesso  GaassaiiT,  di  questa  guisa.  Scelte  le  pianticelle  innestate  di 
un  anno,  appena  collocate  recidonsi  a metà  del  loro  fusto.  Nati  I germogli  o 
polloni  lungo  di  esso,  quando  hanno  20  o 30  centim.  se  ne  scelgono  nove  ad 
eguali  distanxe  sul  fusto;  e sopprimonsi  tutti  gli  altri,  meno  il  prolungamento 
del  fusto  medesimo  ossia  asta  principale.  I detti  nove  ramoscelli  laterali  si  la- 
sciano crescere  liberamente,  essendo  il  castello  dell'albero:  soltanto  il  germoglio 
verticale  si  spunta  se  divien  troppo  vigoroso.  Nella  Primavera  seguente  tagliasi 
il  fusto  sopra  il  nono  ramoscello  laterale;  e si  taglia  pure  un  terso  da  cima,  a 
ciascun  ramo  laterale.  Non  rimane  io  seguita  che  a sopprimere  in  ciascun  anno 
un  terso  del  ramo  di  prolungamento,  ed  allevare  i ramoscelli  da  frutto.  Questo 
si  eseguisce  pe'  Pomi  e Peri  lasciando  crescere  i germogli  delle  nuove  branche 
formate,  sino  allo  sviluppo  di  12  a 14  foglie,  e si  scapessano  al  disopra  del- 
l’ottava. Se  nondimeno  ripullulano  dal  punto  in  cui  si  troncarono,  si  sespex- 
sano  di  nuovo  al  disotto  della  settima  di  quelle  prime  foglie.  É questo  tutto  il 
da  fare,  afferma  il  Ghssbnt,  durante  l'estate  per  assicurare  la  fruttiflcasione. 
In  sostansa  si  tratta  di  una  foggia  d'allevamento  d'antica  data,  che  ha  l’incon- 
veniente comune  a tutti  i fruttiferi  nani,  del  pericolo  cioè  di  più  soffrire  per 
brine  e nebbie,  e troppo  facile  derubamento  de'  frutti. 

569.  Sulle  piantagioni  adunque  si  osservino  le  norme  generali  (§  667). 
insisterò  solo  sul  trapiantarli  in  pane,  massime  quelli  a foglie  persistenti.  Le  foglie 
non  soltanto  atsorbono  ma  evaporano  (Imo  V,  C*p.  IV);  quando  la  radice  si 
trova  sema  terra  non  può  d’alcuna  guisa  col  suo  atsorbimenlo  corrispondere 
a quella  evaporasione ; quindi  le  funzioni  vitali  della  pianta  separata  piena- 
mente dai  suolo,  vengono  cosi  perturbate  da  conseguirne  spesso  la  di  lei  perdila. 
Questo  stesso  riflesso  della  evaporasione  dee  far  preferire  nelle  piantagioni 
d'Alberi  sempre  verdi,  il  tempo  coperto  ed  umido,  giacché  le  foglie  più  eva- 
porano quanto  più  l'aria  è calda  e secca. 

570.  Le  radici  de'fVlitlireri  esiguno  molto  riguardo.  Nel  piantare,  se 
qualcuna  deesi  amputare  (§  418  ecc.),  il  taglio  sia  per  di  sotto,  onde  la  piaga 
riposi  sulla  terra.  Quando  scuotesi  l’Albero  perché  la  terra  s'addensi  fra  le  radici, 
non  sì  sollevi  di  guisa  che  si  scompiullno  le  barhicelle.  Raccomandai  di  collo- 
care il  palo  prima  o nello  stesso  tempo  che  si  pianta  ($  433)  appunto  perchè 
quando  le  barbicene  sono  già  in  vegetazione  e riparano  alla  crisi  del  trapian- 
lamento  quello  scuotere  il  fusto  e smuoverle  non  giova  certamente. 
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671.  Il  tacilo  de*  rami  nella  «lessa  occasione  della  collocazione  a 
dimora  (§  42*2  ecc.)  si  eseguisca  appena  per  quanto  ricbiedesi  indispensabil- 
mente  secondo  la  foggia  che  l'Albero  deve  assumere. 

572.  Sulle  diverse  forme  die  si  danno  ai  Fruttiferi  si  rammentino  i 
SS  aggiugneiido  un  solo  riflesso.  L'azione  del  vento  in  molte  lo- 

calità produce  ne’ irunclii  degli  Alberi  d’ulio  fusto  tale  torcitura  da  rendere 
impossibile  ricavarne  assi,  panconi  ecc.  di  qualche  valore.  La  discgiiaglianza 
de'  rami  dà  presa  al  vento  per  contorcere  l’Albero  in  un  dato  senso.  Perciò  il 
Flachst  consiglia  di  dargli  la  foggia  ovoidale  o a pennecchio  (S  522)  colla 
quale  il  De  Cmcbval  ha  creata  una  delie  più  belle  foreste  della  Francia. 

575.  La  potatura  degli  Alberi  da  frutte  è stata  troppo  lodata;  si  è giunti 
sino  a ripeterla  tre  volte  nell’anno,  losandoi  i Peri  come  siepi  d'ornamento.  Alcuni 
tagliano  tutti  gli  anni  il  quarto,  o anco  il  terzo  del  nuovo,  altri  per  giunta  in- 
taccano nel  vecchio.  Non  si  dee  già  lasciare  affatto  libera  la  pianta,  lo  che 
però  non  riesce  dannoso  ne'  terreni  mollo  profondi  e feraci;  ma  le  mutilazioni, 
i grossi  tagli,  le  amputazioni  delle  branche  del  castello,  devono  essere  proibite. 
Allevato  una  volta  a dovere  l'Albero  fruttifero,  applicando  con  discernimento 
le  svetlalure,  e gli  spollonamenti  (SS  d94  e 495),  e la  soppressione  delle 
gemme,  e fiori  eccessivi  (SS  499-501)  ne’  modi  anco  all’uopo  da  chiarire  per 
le  varie  Specie,  la  pianta  non  soffrirò,  e riuscirà  abbastanza  feconda  senza  ci- 
mentarne l'esistenza  con  tagli  smodati. 

574.  La  concimazione  produce  abbondanza  di  frutti,  come  attestano 
la  Svizzera  tedesca,  la  provincia  di  Lione  ecc.;  ma  l'eccesso  di  pinguedine  nuoce 
al  sapore  delle  frutta;  l’uve  in  ispecic,  tutti  sanno  quanto  riescano  inferiori  nei 
terreni  molto  concimati.  ' 

575.  Le  annue  lavorazioni  e di  vanga  e di  zappa,  sono  costante- 
mente  profittevoli. 

576.  La  irrigazione  di  rado  si  pratica  pe’ Fruttiferi,  se  n’eccettui  gli 
Aranci  ed  altri  pe’ quali  a suo  luogo  si  raccomanderà.  Però  si  noterà  il  feno- 
meno (avvenuto  in  Francia  anche  in  quesl’Autunno  1868)  della  Riviobituba 
autunnale  de’ Ciliegi,  Pomi,  Peri  ecc.,  lo  svolgimento  cioè  generale  e compiuto 
di  tutti  i loro  bottoni  fioriferi,  i quali  avrebbero  dovuto  fiorire  soltanto  nel 
Marzo  successivo,  per  cui  mancherà  il  ricolto  dell’anno  futuro.  Questo  feno- 
meno in  gràn  parte  dipendente  da  ostinala  siccità,  si  previene  colla  irrigazione 
come  prova  l'esperienza  (e  appunto  io  Francia  gli  Alberi  ioafflati  non  hanno 
rifiorllo  nel  citato  Autunno).  A quanto  ho  detto  sull'argomento  ($  458)  soggiu- 
gnerò  che  le  irrigazioni  indispensabili  per  estrema  siccità  di  stagione,  dovreb- 
bero eseguirsi  cominciando  coll'uspergere  le  piante  come  fa  la  natura  la  quale 
colle  pioggie  inalila  prima  le  foglie,  e da  ultimo  le  radici. 

577.  Assai  piccole  cure  rìchieggonsi  dopo  finita  la  potatura,  1*  Ri- 
mondare tronco  e branche  madri,  cioè  sopprimere  attorno  di  essi  i germogli 
appena  miti.  2°  Spuntare  que' germogli  di  ramo,  o troppo  vigorosi,  o fuori  di 
simmetria  ecc.  5°  Sopprimere  le  cime  di  germogli  guastale  da  insetti.  4'’  JDf- 
etruggere  i nidi  d’insetti.  6°  Togliere  i legami  ai  rami  che  con  legature  hanno 
assunta  la  posizione  desiderala.  6*  levar  via  i frulli  accedenti.  7*  Sfoglian 
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quando  e quanto  sia  indispensabile  per  la  maturaiione  de' frutti.  8‘  Spazzare 
dopo  la  raccolta  i rami  da  frutto  troppo  vigorosi,  oltre  poi  9°  e 10*  io  tgem- 
mure  e sfiorare  già  notati.  Queste  operazioni  richieggono  l'uso  della  scala 
doppia,  ma  in  gran  parte  si  fanno  speditamente  collo  strumento  descritto  dal 
Lavìuulbt,  e rappresentato  dalla  Figura  153  in  metà  della  sua  grandeua 
cui  applicasi  un'asta  da  bigliardo  lunga  secondo 
l'uopo.  Colla  lama  A sopprimonsi  I germogli,  spin- 
gendola in  alto:  col  lato  tagliente  B colpendoli  di 
llanco:  si  svettano  facendo  colla  funicella  abbas- 
sare la  lama  D sulla  F.  Calando  il  braccio  E su  C 
si  possono  schiacciare  nella  cima  polloni  vigorosi 
perchè  si  mettano  a frutto  : ovvero  scapezzarli  in- 
troducendoli  nell'incavo  C , e torcendo  lo  stru- 
mento ecc. 

578.  La  sflorare  (§  601  ) si  operi  di  rado, 
perchè  quando  l'Albero  fruttifero  mostra  una  Oo- 
ritura  eccessiva,  l'esagerato  numero  di  flori  dee  far 
sospettare  della  loro  più  o meno  imperfetta  costi- 
tuzione ed  attitudine  ad  allegare.  Quindi  si  corre 
pericolo  di  torre  parte  de'buoni.  Da  ciò  la  discordia 
tra  i fautori  dello  sflorare  ed  i contrarj.  Il  più 
delle  volte  sarà  meglio  aspettare  l’allegamento  com- 
piuto, e diradare  se  occorre  i piccoli  frutti  ne' gruppi 
troppo  numerosi. 

579.  L'alternanza  di  fruttificazione 

riesce  molto  spiacevole  e dannosa;  l'avere  gran 
copia  di  frulli  un  anno,  e quasi  non  averne  nel 
succes  sivo,  porla  la  conseguenza  di  godere  abbon- 
dante prodotto  quando  vale  pochissimo,  e difettarne 
quando  il  prezzo  sarebbe  convenevole.  Il  Delahatr 
impiega  questo  mezzo  per  ritardare  d'un  anno  lo  sviluppo  di  bottoni  fruttiferi 
sovra  Peri  molto  vigorosi.  Egli  ne  spicca  tutte  le  foglie  che  li  circondano.  Ricor- 
derò che  la  Incurvazione  o Archeggiamento  de’  rami  (§  495)  è la  pfù  vecchia  e 
sicura  pratica  per  renderli  fruttiferi.  Deouo  piegarsi  al  disotto  della  linea  oriz- 
zontale, e farlo  in  autunno,  o anche  in  inverno  quando  non  geli.  Però  Vlnevr- 
vazione  moderna  decantala  la  più  favorevole  non  è una  piegatura  ad  arco,  ma 
una  inclinazione  tutta  eguale  del  ramo  in  linea  retta,  che  quindi  esige  molta  • 
cautela  nell'eseguirla,  massime  ne' rami  non  giovani. 

580.  La  conserTazIone  de' frulli  subisce  l'influenza  del  mezzo  am- 
biente in  cui  stanno.  Perchè  non  si  modifichi  l'aroma  e il  sapore  di  certe 
Varietà,  bisogna  tenerle  isolate.  Le  tavole,  cassclle  ecc.  in  cui  ripnngonsi  non 
siano  di  legni  odorosi.  Taluno  per  allontanare  formiche  ed  altri  inselli  (narra 
il  Rocssaunb)  pose  negli  ecafTali  di  frutte  qualche  pezzetto  di  confora:  non  si 
poterono  più  mangiare  nè  mono  dagli  animali.  Però,  soggiugne,  sarebbero  da 
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fere  sludj  e sperienié  per  vedere  se  rinfluensa  di  certi  idrocarburi,  di  acidi, 
àeWelere,  dei  cloro  eco.  riuscisse  a migliorare  durante  ia  loro  conservazione  le 
fruite  insipide.  E più  sarebbero  giovevoli  per  trovarne  che  impedissero  la  loro 
putrefazione.  Del  resto  le  frutta  bacate  convien  raccoglierle  appena  lo  si  co- 
nosce. Si  hanno  due  vantaggi:  1°  gran  parte  maturano  in  dispensa  e lasciate 
nell'albero  andrebbero  a male;  2°  si  viene  a distruggere  in  tal  modo  gran 
parte  della  mala  genia  che  le  rode,  la  quale  spesso  in  quelle  diverse  condizioni 
non  può  più  compiere  le  sue  metamorfosi  e riprodursi. 

581.  La  rendita  de*  Fruttiferi  da  sidro,  viene  calcolata  nel  suppo- 
sito  di  50  Alberi  per  ettaro,  e dai  2 a 3 franchi  per  pianta  e per  anno  (media 
generale)  fra  i 100  e i 150  franchi  per  ettaro.  Questa  rendila  in  ragguaglio  di 
Lire  125  risulta  allo  incirca  dai  calcoli  del  Mullgr,  del  RicBAnp,  del  Liron, 
del  Millabt  ecc.  {Joum.  de  VAcjr.  pr..  1867  e I,  pag.  141).  Ma  io  realtà  è 
un  problema  che  ha  una  soluzione  speciale  per  ogni  paese.  Dal  vendere,  le  pere 
da  tre  a cinque  centesimi  di  lira  il  chilogrammo,  come  in  tanti  paesuccoli  avviene, 
al  ricavarne  tre  a cinque  e sei  franchi  l’una  come  talvolta  a Parigi,  havvi  tale 
divario  da  conchiuderne  soltanto  la  necessità  di  conoscer  bene  le  vicende  del 
mercato  ove  si  possono  esitare  le  frutta  raccolte.  In  generale  poi  havvi  da  distin- 
guere le  frutta  di  quasi  immedi.ato  consumo,  e l'altre  di  più  notevole  conser- 
vazione. Quelle,  ad  esempio  le  Ciliegie,  Pesche  ecc.,  procacciando  d'averle  molto 
precoci  se  ne  trae  prezzo  doppio  e tiiplo  delle  altre:  mentre  poi  anco  le  tardive 
moltissimo,  hanno  talora  ricerca  e prezzo  maggiore  delle  precedenti  maturate 
a stagione  ordinaria. 


CAPITOLO  IX. 

ARANaO,  CARRUBO,  PISTACCHIO. 


SoMUARio.  — Abt.  I.  Arancio  — Pianta  — Località  — Acqua  — Terreno  — Alleva- 
mento— Collivatione  — Avversità — Raccolta.  — Art.  tl.  Carrubo  — Pianta  — 
Località  — Terreno  — Allevamento  ecc.  — Art.  III.  Pistacchio  — Pianta  — Loca- 
lità — Acqua  — Terreno  — Allevamento  ecc.  — Terebinto  — Lentisco. 


582.  Nella  più  bella  Regione,  in  quella  cioè.  deirOtivo  (Libro  V, 
SS  2 '6  ecc.)  prosperano  Arabcio,  Carrobu,  Pistacchio,  ma  io  posizioni  ripa- 
rate dal  Nord,  e in  terreni  appropriali  : lo  altre  condizioni  nella  stessa  Regione 
possono  vivere,  ma  non  di  guisa  da  vegetare  con  utilità  del  coltivatore.  Perciò 
si  distingue  in  colesta  Regione,  una  Sottoregione  delta  Degli  Agrumi,  compren- 
dente i paesi  che  notai  (lui)  siccome  atti  alla  loro  produzione.  Il  clima  di  tali 
paesi  deve  avere  una  temperatura  media  di  20  gradi,  e non  discendere  sotto 
i 10:  il  Cielo,  ordinariamente  sereno  con  poclie  pioggie  benefiche.  IIGasfabih 
htitnzioni  J' Agricoltura.  Voi.  K.  73 
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anzi  non  ammetterebbe  la  temperatura  inreriore  a 16  gradi;  nè  pioggia  che  dal 
Novembre  al  Gentiajo.  L’AaANCiu,  riapetlo  al  clima  è più  delicato  del  Cakicbo, 
e queelu'più  del  Pistacchio.  Colle  colture  a spalliera  opportunamente  riparate 
Deirinverno,  anche  altrove  si  hanno  frulli  da  queste  Pianle,  e più  poi  in  Vaai  e 
Stanzoni  ecc.  Ma  nel  presente  Liaau  è questione  soliamo  di  collivazlooi  aH’aria 
aperta,  e se  alcune  Specie  o Vanclà  de’  loro  Generi,  ponno  cimentarsi  ad  esem- 
pio nella  2*  Regione  agricola,  quella  delle  Vili,  ne  fatò  menzione  particolare. 

583.  L'Albericollura  anco  per  queste  Piante  deve  dare  norme  non 
poche,  tra  le  quali  per  forza  di  brevilù  trasceglierò  le  più  essenziali,  dividendo 
questo  epilogo  in  un  succinto  studio:  1<>  della  Pianta;  2<>  delle  Condisiont  di 
Muccesto;  5‘ deiì' ÀUevatnento  ; 4<>  della  Coltivasi  me  ; 5®  delle  l'/cent/e  sfa- 
vorevoli; 6°  della  Raccolta  de' prodotti,  non  che  della  Conservasione,  Usi,  e 
Rendila  relativa.  La  strettezza  dello  spazio  però  mi  concede  appena  di  fornire 
piuttosto  il  sommario  che  la  esposizione  di  tali  norme  e nozioni. 

Ari.  /.  Deli  Arancio. 

584.  Col  nome  di  Agrumi  ^ volgarmente  si  comprendono  tutte  le 
Specie  0 Varietà  del  Genere  Citrus  o Cedro,  cioè  Limoni,  Cedri,  Aranci  e si- 
mili. In  buona  lingua.  Agrume  è nume  generico  di  ortaggi  di  sapore  forte  ed 
agro.  Cipolle,  Agli,  Porri  tee  -,  quindi  prescelsi  per  l'inlitulazione  generica  del 
Capitolo,  il  vocabolo  Arancio  per  evitare  equivoci,  e perchè  trattasi  di  Piante 
della  Famiglia  delle  AuranziaCrb;  ma  ueirindicalo  significato  volgare  ado- 
prerò  pure  quello  di  Agrume  e di  Agrumeto.  Tkuprasto  nel  suo  IV  Libro 
della  Storia  dette  Piante,  i Ghoponici,  Plinio  ecc.  ne  parlano;  ma  Palladio 
ne  tratta  veramente  la  cultura  con  cngnizioiie.  Viiiciliu  narra  che  la  .Media 
porta  gli  amari  sughi  di  un  felice  Pomo  che  scaccia  dalle  membra  i veleni, 
e sogglugne: 

Grande  e al  Lauro  simil  tutta  è la  pianta 
Che  l'altro  non  gettasse  odor  da  lungi 
Lauro  saria  : non  mai  per  alcun  vento 
Cagginn  sue  foglie  ; assai  tenace  è il  flore  ecc. 

Il  Ckksciìnziu  ne  tratta  riferendosi  a Palladio,  e lo  dire  albero  noto;  il 
Gallo  ne  descrive  benissimo  la  coltura  in  piena  terra;  il  Tarara  ne  no- 
vera 83  specie,  quella  particularmenle  in  vasi.  Sun  pur  memorevuli  i quullro 
Libri  del  FruraRi,  Hesperides,  sive  de  Miilorum  aureorum  cultura  ecc.,  cd  il 
Capo  IV  del  Libro  II  nella  Dendrologia  dell'ALDRovANDi,  oltie  il  Poema  di 
Giuvio  Portano  sulla  Coltivazione  degli  Agrumi,  ed  altri  autori  di  particolari 
dissertazioni  che  ominettu,  bastando  i nominati  per  dimostrare  in  quale  ono- 
ranza sia  stata  sempre  tenuta  questa  coltivazione  in  Italia. 

[1]  La  rimila. 

585.  I frutti  d’oro  celebrati  dagli  antichi  quale  meraviglia  degli  Orti 
delle  E.speridi,  erano  forse  quelli  dell'Arancio?  Cerio,  quest'albero  per  la  ele- 
ganza delle  sue  forme,  la  bellezza  del  suo  fogliame,  la  soavità  de' suoi  fiori,  il 
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colon,  U profumo  e le  qualitè  da'  tuoi  frutti,  A riconotciuto  pel  più  ricco  e più 
bello  oruameoto  del  Globo.  Il  suo  Geoere  CiTtoi  (CIusm  XVIII,  ord.  Ili  Lir.), 
Mcondo  il  Risso,  come  disii  uel  Lieto  V,  conta  169  tra  Specie  e Varietà;  73 
delle  quali  il  Pssqiialb  novera  di  coltivate  nella  1*  Calabria  Ulteriore  distinl* 
nelle  nove  seguenti  Categorie. 

I.  Caoai,  Citrut  medica  eitrea  (7  Varietà). 

II.  Limori,  Cifrili  medita  Hmon  (32  Var.). 

III.  Lumie,  Citrut  medica  lumia  (6  Var.). 

IV.  Bbkgamotti,  Citrut  medica  bergamina  (2  Var.). 

V.  PoHciNi,  Citrut  Pancina  (3  Var.). 

VI.  Mblabarci,  Citrut  Àurantium  dulcit  {ÌS 

VII.  Melangoli,  Citrut  Aurant.  vulgarit  (12  Var.). 

Vili.  Pompelmi,  Cifnii  decumana  (1  Var.). 

IX.  Limette,  Citrut  limetta  (2  Var.). 

Il  Gallbsio  diede  quattro  Specie  corrispondenti  alla  I*.  II',  VI*  e VII'  tra 
le  precedenti:  il  Risso  vi  aggiunse  una  quinta  corrispondente  alla  IX'. 

586.  Descrivere  i caratteri  di  tante  Specie  o Varietà,  sarebbe  sover- 
chio. Quelli  principali,  generici,  del  Genere  Citrut,  sono:  Calice  ad  orciuolo  di 
3, 0 5 divisioni  : Corolla  di  5 ad  8 pelali  ipogini  : Slami  da  20  a 60  in  più  fascetti 
con  antere  bislunghe:  Ovario  di  molle  logge:  Frutto  (dai  Botanici  dello  etpe- 
ridio)  con  buccia  o pericarpio 
giallo  doralo,  spugnoso,  lucente, 
ricco  di  otricelli  pieni  di  olio  vo- 
latile ioBammabilissimo , diviso 
in  logge  per  cui  può  separarsi  in 
altrettanti  pezzi  o spicchi,  pieni 
di  succo:  Semi  due  o Ire  con  co- 
tiledoni carnosi. 

Ora  soggiugnerò  alcuni  par- 
ticolari sulle  Specie  o Varietà 
più  comuni  delle  dette  nove  Ca- 
tegorie. 

587.  I Cedri  (Citrut  me- 
dica  ecc.)  descritti  dagli  antichi 
già  citati , si  distinguono  per 
Jiorf  meno  odorosi  con  petali 
bianchi  entro,  lievemente  rosei 
fuori  : Foglie  ovali,  verdi-chiare, 
e io  principio  di  sviluppo  al- 
quanto tinte  di  violetto:  Frutto 
giallo,  bislungo,  a buccia  ruvida, 
fitta  buona  da  mangiare  con  poca 
più  metri  d'altezza,  e ne’  paesi  meridionali  mostrasi  del  continuo  coperta  di 
fiori.  La  Figura  153  mostra  il  frutto  del  Grosso  Cedralo. 


Fig.  183. 


polpa  piuttosto  acida.  Cresce  anco  a 15  e 
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588.  I Limoni  propriamente  delti  (CUrius  limonium  ) g’elevano  anco  più 
de'  Cedri,  con  rami  più  lunghi  e più  flessibili,  Foglie  oblunghe  di  verde- 
gialluslro,  spesso  dentellate  al  margine:  Fiori  odorosissimi  di  5 pelali  bianchi 
entro,  e screiiati  di  rosso  fuori  : Frulli  bislunghi,  con  corteccia  esterna  giallo- 
pallida, sottile,  di  sapore  aromatico  acre,  ed  altra  interna  bianca  aderente  alla 
pellicola  delle  logge:  Polpa  bianco-giallognola  con  sugo  acido  piacevole.  La 
Figura  154  ci  offre  un  ramoscello  di  Limone. 


Kig.  184. 


589.  I Bergamotti  {Citrus  m.  bergamino)  poco  si  elevano,  hanno  rami 
lunghi,  flessibili;  Foglie  e Fiori  poco  dissimili  da  quelli  dell’ Arimelo;  e Frutti 
(analoghi  ai  Limoni)  piccoli,  spesso  terminati  da  un  tubercolo,  come  ne  dà  idea 
la  Figura  155.  La  corteccia  del  frutto  ha  un  odore  penetrante,  e la  polpa  un 
aroma  particolare. 

590.  I Melaranci  O Portogalli^  carni  avranUum  del  Limnbo),  cre- 
scono più  de'  precedenti,  con  Foglie  di  un  bel  verde  col  picciuolo  munito  di 
due  ale  che  formano  una  specie  di  cuoricino  olla  loro  base;  Mene  biancastre; 
Fiori  del  tulio  bianchi  ed  odorosi:  Frulli  regolari,  rotondi,  talora  schiacciati  o 
un  po'  bislunghi  con  corteccia  esterna  grossa,  di  colore  giallo  rosso,  aromatica, 
ed  interna  bianca,  spugnosa,  insipida:  Polpa  divisa  in  9 od  II  spicchi  abbon- 
danti di  succo  dolce  e gradevolissimo.  Nella  Figura  156  rappresentasi  l'Arancio 
dolce,  0 Portogallo,  franco  ossia  non  innestato,  lo  questa  categoria  entrano  il 
PoBTOOALLO  della  Regina  (Cilrui  auranlium  Reginae;  il  P.  sanguigno  carico 
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(C.  aur.  sanguinea  atra):  il  P.  sanguigno  neH'inlerno  (C.  aur,  sang.  brutia), 
il  Mardaiiro  (Citrus  delieiosa),  il  M.  a fruito  piccolo  (C.  Delie,  minor). 


Fig.  15D.  Fig.  i5C. 


591.  Gli  Aranci  O Melangoli  si  distinguono  pel  tronco  più  elevato 
degli  altri  Agrunoi,  e per  la  sfericilà  dulia  loro  vaga  cliiuma.  Foglie  sottili,  ha 
rAroncio  forte  {Cilrus  a.  bigaradia)  lanceolate,  col  picciuolo  alalo  come  I pre- 
cedenti: Fiori  sommamente  odorosi  : Frutti  di  forma  globosa  con  corleccia 
giallo-rossiccia,  aromatica  ed  amarissima:  Polpa  con  sugo  amaro  ed  acido. 
Beplico  nella  Figura  157  il  disegno  de’  suoi  organi  più  importanti.  A fiore  spie- 


Fig.  187. 


gato,  B petalo  nella  parte  esterna,  C detto  della  interna,  D fueelto  di  tlaml,  E 

I 


l 
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aUro  di  eui  ; F fiore  ipogllalo  de'  petali,  G tua  tetione;  H meU  di  frutto,  I teme, 
i lo  ite$io  dal  lato  del  suo  ra/ic;  K ealice',  L mandorla,  M di  lei  teiione,  N em- 
brione dopo  tolti  i cotiledoni  Questo  Arancio  sarebbe  un  Melangolo  [Cilrvs  nu- 
ranlium  vulgaris)  secondo  il  Pasquali.  GII  Aranci  o Melangoli  più  succosi  e 
più  appressati,  son  detti  Indistintamente  anco  Portogalli. 

592.  I Pompeimi  {CUrus  decumana)  han  pur  nome  di  Aranci  mauimi 
e Pompe  di  Genova',  hanno  frulli  grossissimi,  talvolta  rossi. 

593.  I Pomi  d'Adamo,  secondo  alcuni  ban  nome  di  C.  medica  Union 
asegriai  secondo  altri  di  Lumia  vatentina. 

594.  Le  Limette  tono  Limonrelli,  come  quelli  di  Spagna,  terminati  da 
mammella  eonica,  nella  ilonografia  deirAasosTO. 

590.  I Poncini  son  pure  Limoni  da  frutti  grandi,  obovali,  alla  base  ed 
all'apice  roaromellali,  secondo  la  stessa  Monografia. 

596.  La  dedominflzioDl  TOlgari  e botaniche  sono  del  resto  tante 
e cosi  confuse,  ch't  linpottibile  caratterissare  le  Specie  e Varietà  sensi  incorrere 
in  qualche  menda. 

597.  La  vitalità  dell'.Arancio  è prodigiosa.  Le  stesse  piante  da  vaso 
vecchissimo,  e quasi  apparentemente  secche,  con  potature  e Iraltamenlo  conve- 
niente si  ringiovaniscono.  Tultavolta  mi  sorprende  la  poca  durata  attribuitegli 
dal  Pasquali  nel  Reggiano  di  Calabria,  calcolandovi  la  vita  del  Bergamotto  e 
de'  Portogalli  a 30  anni,  e quella  de'  Limoni  a 24  ; ciò  non  si  spiega  cbe  da  fre- 
quensa  di  gelicidi!.  Per  lo  contrario  infatti  come  ne  cito  degli  antichissimi 
(S  603),  n'ho  pur  veduto  in  molli  luoghi  (ed  anco  in  vasi)  di  età  secolare. 

597  bis.  Pregio  Inestimabile  di  cotesto  albero  d'Armida  è il  coprirsi 
contemporaneamente  di  fiori  e di  frutti,  de'  quali  disse  il  Vale  di  Sorrento, 

Mentre  spunta  tun,  t altro  matura; 

e già  aveano  detto  gli  antichi  che  Fert  poma  omnibus  borie,  aliis  decidenlibus, 
aliis  subnaseentibus,  aliis  maturescentibus;  e allo  incirca  lo  stesso  può  dirsi 
delle  sue  foglie,  e in  parte  anche  de' suoi  vaghissimi  e odorosissimi  fiori.  Gli 
Agrumi  (anco  in  vasi)  fioriscono  infatti  cominciando  io  Aprile  mentre  portano 
ancora  fruiti  dell'anno  precedente,  e perdurano  a fiorire  anche  quanto  coperti 
di  frutti.  É pur  suo  pregio  di  riprodurre  da  semente  la  stessa  Specie  o Varietà, 
quanto  almeno  ai  Portogalli,  senza  ritornare  al  puro  tipo  selvatico,  siccomo 
fanno  tanti  Alberi  fruttiferi.  Nè  si  avvera  sempre  che  nati  da  semi,  fruttifichino 
solo  dopo  16  a 18  anni.  Ove  clima  il  consente,  la  loro  coltivazione  è più 
agevole  in  piena  terra,  che  dove  ban  uopo  d'Aranciera.  Riportai  già  la  sin- 
golare affermazione  di  Plinio  che  invano  questa  coltura  si  fosse  tentala 
in  Italia  (Libro  .W , § 142),  mentre  Palladio  ne  li  descrive  per  arbori  da 
lui  veduti  io  Sardegna  e nel  Napolitano  ne  insegnava  le  pratiche;  e lo  stesso 
Mattbioli  ne  celebrava  le  infinitissime  piante  esistenti  nel  princio  del  in* 
secolo  infra  terra,  et  lungo  le  riviere  del  mare  e de’ più  famosi  laghi. 
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598.  L'flnallsi  chlmfca  delle  ceneri,  dit  al  RoWMBf  e al  Blow  nel- 
l'Aruodo  dolce,  o Portogallo  : 


Ceneri,  per  100  . . . . 

Radici 

Tronco 
e rami 

Foglie 

Frutti 

Semi 

4,48 

2,74 

15.7 

3,94 

3,3 

Potassa  ...... 

15,4 

11.7 

16,5 

36,4 

40,3 

Soda 

4.5 

3,0 

1,7 

11.4 

0,9 

Calce 

49,9 

55,6 

5H,4 

24.5 

19,0 

Magnesia 

6,9 

6,3 

5,7 

3.0 

8.7 

Perossido  ferruginoso  . . 

1.0 

0,6 

0.5 

0,5 

0,8 

Acido  solforico  anidrico  . 

5,8 

4.6 

4,4 

3,7 

6,1 

Acido  siliceo  anidrico  . . 

1.7 

1.2 

4,8 

0,4 

1,1 

Acido  fosforico  .... 

13,5 

17,1 

3,3 

11,1 

23.2 

Cloruro  di  sodio  . . . 

1,2 

0,2 

6.6 

3,9 

6.8 

li  RiCAnoaiiii  constatò  ne’ frutti  1,7  Fotfato  ferrico  e maggior  proporxiona 
di  Acido  fosforico.  Questi  dati  constatano  l'importania  della  Potassa,  della 
Calce  e del  Fosforo  in  questa  roltivatiune. 

Il  I.KBaaToN  poi  rilevò  ne’ frulli  immaturi  una  sostanxa  cristalliitabile  ch'A 
la  speciale  di  questi  vegetabili,  cioè  ì'esperidina  cosi  chiamala  dal  nome  di 
Esperidee  che  ha  pur  questa  famiglia  (Libro  V,  S 1092),  oltre  un  principio 
astringente,  un  olio  volatile,  ecc.. 

[2]  Condizioni  di  successo. 

599.  Sulle  condizioni  del  clima^  in  genere  ho  detto  nel  $ 582.  Gli 
Agrumi  non  prosperano  solo  nel  litlorale  del  Hedilerraneo;  ma  ne'  laghi  Mag- 
giore, di  Garda  e di  Conio,  nelle  .Marche  eco.,  in  tutte  le  vallate  chiuse  al  Nord 
ed  aperte  a Meitogiorno,  ove  la  temperatura  non  discenda  sotto  lero.  I più  resi- 
stenti al  freddo  sono  i Mandarini,  poi  i Melangoli,  e in  grado  successivamente 
minore  i Porlogalli,  i Limoni,  e da  ultimo  i Cedri.  Ritengo  che  dipenda  dalla 
m.sgaiore  succosilù  il  maggior  danno  del  freddo,  perciocché  col  gelo  i succhi 
forzano  f vasi , e costringendoli  a fendersi  non  è più  possibile  la  circola- 
zione de’  socrhj  medesimi.  Infatti  la  morte  totale  degli  Agrumi  per  eccesso  di 
freddo,  è sempre  preceduta  dallo  screpolamento  della  corteccia  del  tronco 
e de’  rami.  Parlasi  di  una  Limonio  trifoliata  assai  rustica  : essa  vive  in  clima 
temperato,  e resiste  al  gelo;  ma  Ivi  non  so  se  fruttifichi. 

600.  Ogni  buon  terreno  è proprio  agli  Agrumi  purché  non  umido  : 
e quando  tende  all'iirgilhiso,  deve  fognarsi.  La  sua  vegetazione  prospera  mollo 
e presto  nelle  terre  sciulle:  ma  si  ponga  mente  che  in  consimili  terreni  a Sor 
renio  ed  altrove  vivono  25  a 30  anni.  Ne'  terreni  argillosi  vegetano  più  lenta- 
mente ma  vi  perdurano  oltre  il  secolo.  Dunque  la  buona  terra  pegli  Aranci  non 
sia  sabbiosa  nè  teuace;  ma  sostanziosa,  solllce  e consistente  in  puri  tempo. 
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601.  Di  acqua  abbisogoa  spesso  rAraocio.  TsoraAsro  prescrivea  perciò 
che  il  terreno  Tosse  irriguo.  Sul  quale  proposito  osservava  il  Tanaba,  dod  do- 
versi aspettare  che  le  foglie  coil’accartocciarsi  accennino  airappassimento  per 
inalbare,  giacché  ciò  indica  già  un  soTTrire  della  pianta.  Guai  però  se  l’acqua 
ristagnasse  attorno  alle  radici:  quindi  la  raccomandala  fognatura  pe' terreni 
argillosi  e per  tutti  quelli  a sottosuolo  impermeabile.  Nella  Calabria  1‘  ulteriore 
per  attenuare  gli  elfelti  del  gelicidio  danno  acqua  agli  Agrumeti  riempiendone 
le  concavità  create  attorno  agli  Alberi  per  meglio  irrigarli  (§  613)  e vi  man- 
tengono una  specie  d'innondazione  anco  per  impedire  lo  irraggiamento  ter- 
restre. Per  mia  stima  late  metodo  non  può  riuscire  salubre  per  tali  piante  : 
duvrebbesi  almeno  in  via  di  sperimento  sostituire  col  riempiere  quelle  conca- 
vità di  vecchissimo  concio,  o di  materie  da  lettiera,  strami,  foglie  ecc.  che  poi 
putrefacendosi  servirebbero  in  primavera  di  concime  vangandole  entro  terra. 

602.  Se  la  irrigazione  è senza  dubbio  indispensabile  in  assai  luoghi  me- 
ridionali, ad  esempio  nella  celebre  conca  d'oro  di  Palermo,  però  non  praticasi  in 
altri,  io  quel  di  Sorrento  ecc.,  semprecchè  il  terreno  sciolto  abbia  discreta  con- 
sistenza, e si  mantenga  soIDce  e fresco  per  tutto  lo  strato  necessario;  lo  che 
oltiensi  appunto  io  Sorrento  scassandoio  a 2 e sino  a 3 metri  di  profondità.  A 
Nizza,  nei  terreni  sabbiosi  irrigansi  gii  Aranci  ogni  8 giorni:  ne'  compatti,  solo 
ogni  15.  Queste  piante  manifestano  subito  l’eccesso  d’irrigazione  collo  ingial- 
lire delle  foglie.  Ancora  solfrono  gli  Aranci  se  s’innaOlano  nelle  ore  calde, 
e quando  adoperasi  acqua  troppo  fredda. 

[3]  AlleTamento. 

603.  Propagasi,  secondo  Palladio  , in  4 modi  : per  semi,  per  rami, 
per  talee  e per  ramoscelli.  Per  semi  non  se  n’banno  frutti  che  dopo  8 a 10 
anni;  ma  l’Arancio  di  Versailles  che  oggi  conta  446  anni  e misura  un  metro 
e mezzo  di  circonferenza,  fu  seminato  (nel  1422)  da  Eleouora  di  Castiglin; 
avrebbe  duralo  altrettanto  una  talea,  un  piantone?  Riflettasi  a queste  parole 
dello  Inzbnga  [Giom.  d'Agr.  d'Italia,  1868,  pag.  323).  • Si  è osservalo  cho 
gli  alberi  provenienti  da  talee  o barbatelle,  sono  stali  fortemente  colpiti  (dal 
mal  di  gomma):  ed  in  certe  contrade,  come  nell’agro  messinese,  intieramente 
distrutti  a preferenza  di  quelli  provenienti  da  seme;  e che  le  specie  domestiche 
innestale  sopra  albereti  di  melangoli  pure  derivali  dal  seme,  sa  non  intiera- 
mente preservati,  sono  stali  poco  danneggiali  in  confronto  degli  altri  •.  Il 
Risso  {l/ist.  nat.  des  Orangers,  p.  224) osservava  che  le  piante  venute  da  seme 
hanno  tronco  più  robusto,  più  forte  contro  il  freddo,  e a suo  tempo  si  caricano 
considerevolmente  di  frulli  a scorza  sottile  e di  buona  qualità.  Il  Gaspakin 
soggiugne  che  a SetubaI  nel  Portogallo,  paese  celebre  per  questa  coltivazione, 
si  è rinunciato  all'Innestamento,  e si  allevano  soltanto  piante  ottenute  da  se- 
mente, che  divengono  alberi  in  7 ad  8 anni,  frulliflcano  a 4 o 5 anni,  e meglio 
resistono  alle  iulempcrie,  mentre  quelle  innestate  non  riescono  alberi  che  a 
15  0 20  anni,  e sono  più  aens|bili  aU’azione  delle  meteore.  Il  Fisciia  nar- 
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rava  che  a Valeoia  gli  Aranci  di  semenle  crescono  più  lentamente,  ma  durano 
mollo  di  più.  ^ 

604.  La  seminagione  si  opera  in  ajuole  ben  preparate  con  ripari  da 
settentrione.  Scelti  i migliori  frutti  espongonsi  al  Sole  in  muccbj  ove  s'ba  da 
svolgere  un  lieve  fermento:  indi  si  macerano  parecchie  ore  nell’acqua,  visi 
disfanno  per  entro  colle  mani,  e dopo  lascialo  il  tutto  in  riposo,  si  raccolgono 
I semi  rimasti  nel  fondo,  e i galleggianti  si  scartano.  Se  la  temperatura  ascende 
a circa  15  gradi  C.  si  seminano,  ricoprendoli  con  3 ceolim.  circa  di  buon  ter- 
riccio 0 terra  da  dori.  Ogni  due  o Ire  gioroi  s'inaOìa,  e la  notte  si  appongono 
stuoje  0 pagliaricci  da  togliere  al  levar  del  Sole.  In  15  giorni  nascono,  e prima 
ancora  se  la  stagione  favorisce,  o se  si  seminarono  in  acconcio  letamiere  come 
s'avvisò  pei  Poponi  e pel  Tabacco  (Libro  XIX  e.  XXI).  Sperienze  dello  Kmgbt 
provano  quanto  giovi  a queste  piante  un'alta  temperatura  umida.  Un  Arancio 
da  Ini  seminato  io  .Marzo  DeU’Aranciera  in  cui  il  caldo  saliva  da  32  gradi  a più 
di  40,  inafdando  ogni  giorno,  raggiugnea  entro  l’Agosto  metri  1,4  d'altezza. 

605.  La  pratica  de*  Sorrentini  descrittaci  anche  dairOtTAvi,  prefe- 
risce seminare  acini  di  Aranci  amari.  In  terreno  scassalo  a metri  1,10  di 
profondità,  aperti  de’solcelli  profondi  3 o 4 centim.,  depongonvi  que'semi 
coprendoli  colla  specie  di  terra  che  raccogliesi  nelle  cavità  de’  vecchi  tronchi: 
se  non  piove,  inafliano,  e io  tre  settimane  nascono.  Di  due  anni,  o di  tre,  svel- 
gono le  piantine:  e scorciatone  il  fuslicello,  trapiantano  le  più  belle  come  in 
Vivqjo  tra  le  Ola  degli  Aranci  adulti.  Cinque  anni  appresso  gl’ionestano  ad  oc- 
chio in  Agosto,  ovvero  a corona  in  Aprile. 

606.  Per  piantoni  si  moltiplicano  scegliendo  polloni  dell’anno  che  si 
tagliano  lunghi  mezzo  metro,  e s’interrano  in  Vivajo  di  terreno  profondamente 
soffice  e pingue,  lasciando  sopra  terra  solo  due  o tre  gemme  munite  delle  loro 
foglie.  Sino  a che  non  han  messo,  si  riparano  dal  Sole  ardente  di  giorno,  e 
dalla  frescura  di  notte.  Questo  mezzo  di  moltiplicazione  riesce,  secondo  il 
ViLMORiR,  soltanto  pei  Cedri  e i Punciri. 

607.  Propaggini  e Margotte  son  pur  gli  altri  mezzi  di  moltiplica- 
zione, e si  esegniscono  secondo  le  norme  dei  precedenti  CariTOLi  III  e IV.  Le 
Propaggini  però  non  riescono  bene:  al  contrario  hanno  sicuro  successo  le 
Margotte  in  ispecie  quelle  semplici  descritte  nel  § 162  praticate  per  gli  Olivi. 

608.  Traspongonsi  nel  Vivajo  o Nestqjuola  nel  secondo  anno,  ed  t» 
pane  5 417)  collocandoli  a 30  o 35  centimetri  l’un  dall’altro,  o meglio  a mezzo 
metro  se  vi  si  vogliono  innestare  : e vi  si  lasciano  sino  al  momento  di  traspian- 
tarli  a dimora,  lo  che  non  si  dovrebbe  mai  praticare , secondo  I’IIadj  di  Gra- 
nata, sino  a che  le  piante  non  sieno  alte  come  l’uomo.  E tutti  i trapiantaroenli 
raccomandano  pur  gli  Arabi  di  eseguir  sempre  in  pane. 

609.  S’Innestano  d’ordinario  gli  Agrumi  a scudetto  ($  329  ecc.)  in  Agosto, 
ovvero  a corona  con  due  marze  ($  264  e 287)  in  Aprile:  in  quesl’ultimo  caso 
dai  più  esperti  con  ampio  pezzo  di  corteccia  s’inviluppa  lutto  l’innesto  comprese 
le  marze  riempiendole  di  terra  all’altezza  di  esse:  poscia  dopo  alquanti  gioroi  ne 
scoprono  la  gemma  superiore.  Alla  Società  Botanica  d’Edimburgo  si  annunciò 
il  9 gennàio  1864  la  comparsa  di  Aranci  sopra  Lauro  innestalo.  Ma  cotali 
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ionejli  elerogeoei  non  si  fanno  che  ad  ogeetto  di  studio.  Nel  LAPiTor.o  V ho 
citato  al  S ^66  le  parlicolarilà  drll’innistu  del  Mandarino i rimieslo  per  ap- 
prossimasione  di  Aranci  In  vasi  ($  249);  l'innealo  di  3 pezzi  (%  318).  Il  Noi. 
SBTTK  lodava  per  gli  Aranci  gl'innesti  A punta  InanijDlare  302),  A cunto 
con  aggetti  {§  805),  A lingua  (§  304{,  A linguetta  conio  eec.  (J(  305)  e Su  Ire 
0 più  soggetti  tS  506);  ma  v’ha  sempre  rischio,  se  non  tengono,  di  perdere  il 
tronco  0 ramo  innestalo  ; quindi  più  rauti  sempre  gl'innesti  a gemma,  fra' quali 
lo  stesso  Noissttb  dichiara  convenientissimo  quello  A scudetto  privo  di  legno 
(§  331),  e l'altro  con  incisione  a x rovescio  333)  usalo  mollo  a llyeres  e nel 
Genovesato.  Narra  il  Dlcbastnk  de'  Portogalli  e Limoni  di  Roqnehrun  (it  po* 
nenie  dell'lsole  d’Ilyérea)  ove  in  piena  terra  s'elevano  a 5 c 6 metri,  che  mal 
s'Innesiano.  Allevansi  di  semente  a dimora:  ivi  si  sgarettano,  e poscia  si  lasciano 
crescere  liberamente.  Questo  a conferma  dell'esposio  ol  § 603.  Ma  per  avere  le 
qualità  desiderate  è indispensabile  Innestare,  come  ne  convengono  Palladio, 
rALDSovANDi,  il  Gallo,  il  Bussato,  lo  Stekaso,  Il  Duhahel,  il  Ruzier,  il 
Gallixioli,  Il  Re  e tonti  altri,  oltre  quasi  tutti  i più  moderni.  Del  resto  gl' in- 
nestano, alti  fondandosi  sulla  robustezza  maggiore  del  tronco  selvatico,  il 
quale  d'altronde  può  venir  di  nuovo  Innestato,  se  il  primo  Desto  perisce.  Altri 
però  Innestano  al  piede;  ma  sembra  pericoloso  il  farlo  sotterra. 

610.  Le  piantagioni  a dimora  si  eseguiscono  secondo  le  norme  de* 
scritte  (§  383  ecc.).  In  alcuni  paesi  raccorciano  i rami  principali,  e sopprimono 
tutte  le  foglie  nell'atto  del  trapiantamento  che  tornerà  sempre  utile  eseguire 
in  pane.  Del  pari  sarà  mollo  lodevole  adoperare  letami  ben  sostanziosi,  vecchi, 
non  capaci  di  fermentare:  ed  ottimi  concimi  saranno  quelli  di  latrine,  guano, 
colombino  ecc.  Aprendosi  le  fosse  innanzi  inverno,  tornerebbe  utilissimo  a 
mezzo  Genoajo  mescere  ben  bene  alla  terra  escavala  gl'ingrassi  che  si  desti* 
nano  agli  Agrumi  da  plantare,  ed  In  lui  copia  e tal  guisa  di  formare  una  specie 
di  terra  da  Dori.  La  distanza  fra  gli  Agrumi  di  pieno  vento,  non  deve  limitarsi 
a meno  di  5 a 6 metri  per  ogni  verso,  e cioè  da  400  a 377  circa  per  ettaro, 
salve  sempre  le  norme  esposte  al  § 407  ecc.  Bensì  gli  scrittori  citali  dall'len- 
Al-Awah  restringono  le  distanze  a due  metri  e tre  quarti  circa  da  ogui  lato,  ma 
inculcano  assai  frequenti  Irrigazioni. 

611.  Allevansi  gli  Agi'Uinl  in  alcuni  paesi  a campana  e col  caslello 
di  guisa  che  nella  pianta  adulta  un  uomo  possa  collocarsi  nel  centro  per  rncco- 
glierne  i frutti,  lo  altri  reputasi  meglio  tenerli  a cilindra.  La  migliore  è la 
forma  sibrica,  col  caslello  foggiato  a norma  del  § 511.  Imporla  tenerli  bassi, 
co’ rami  raccolti  ma  non  Otti,  e diradali  nel  centro. 

613.  Il  freddo  è il  peggior  nemico  degli  Agrumi.  Mandarini,  e Portogalli 
ha  potuto  coltivare  con  successo  il  Becquerel  nella  Sologna,  allevali  a spai* 
liera  a Mezzogiorno  e riparali  nell'inverno.  N'ebbi  io  pure  una  magniflca  di 
Cedri  : ma  dopo  30  anni,  l'inverno  del  1 839  (eccessivo  in  tale  anno  in  questa  pro- 
vincia di  Bologna)  la  spense  io  tutta  la  ramificazione  esterna:  gellò  polloni  lus- 
suriosissimi, ma  più  non  frollillcarono,  e dopo  pochi  anni  si  spensero  eziandio 
le  radici.  È adunque  importante  anco  ne'  paesi  meridionali,  ove  gli  Agrumeti 
non  si  trovano  In  esposiaiòDe  naturalmente  riparata  da  venti  freddi , ricorrere 
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a meni  artificiali.  A tal  uopo  nel  Portogallo  piantono  da  quel  lato  apalllere  di 
Lauri  i quali  .s'vievario  a 7 eil  8 metri  ; potrelibero  servire  airintento  Cipreui  e 
simili  coiiirere,  ma  eoo  troppo  lente  a crescere.  Ne’  lunghi  elevali  della  Cala» 
bria  I*  ulteriore,  secondo  nota  il  Pasquale  • dei  ciuOI  di  rami  di  Melangoli 
difendono  quei  d’Arancio  dulie  gelale.  I Limoni  vi  s'innestano  su  quegli  sicisi 
Melangoli  e ne  sono  ancor  difesi  dal  gelo.  I Linjoni  stessi  si  piantono  sotto  gli 
alti  alberi  d’Olivo,  e cosi  ne  restano  incolumi  ere.  •.  Tullavolla  > le  espositioni 
che  guardano  il  mare  al  Nurd,  sono  migliori  di  quelle  che  lo  guardano  al  .Sud  • 
seeuiido  l'OrTAVi:  ed  è naturale,  perchè  sono  più  spesso  da  temer  venti  troppo 
forti  e troppo  caldi,  aosichè  geli  dai  nostri  mari. 

[4]  Collitazione. 

613.  Gli  Aranceti  si  tappano  ai  primi  di  Maggio  in  taluni  luoghi  a 40 
e più  centim.  di  profondità:  e alla  fine  di  Giugno  rizappansi  a.  30  centim.  Ter- 
minati i calori  estivi,  nel  Settembre,  o poco  dopo  si  scalzano  formando  attorno 
alle  piante  una  concavità  che  riempiesi  un  anno  sì  e l'altro  no  di  concio  patitOi 
sopra  il  quale  riinettesi  poscia  nella  successiva  Primavera  il  terreno  uscito 
all'intorno  in  quella  circolare  o quadrala  escavatione.  Quel  concio  talora  si 
compone  di  materie  di  latrina.  Ma  dove  la  insudiciente  profondità  del  terreno 
reclama  frequente  irrigazione,  ad  esempio  nel  Palermitano,  Messinese  ecc.) 
lappati  gli  Agrumi  si  compongono  quadratelli  di  un  metro  e mezzo  circa  di 
lato,  attorno  ad  ogni  pianta,  mediante  arginelli  di  terra:  e cotali  quadraiellit 
detti  anco  acquaj,  riempiono  d’acqua  per  inaflìare.'Assai  volle  la  terra  in  quegli 
aequaj  fa  una  crosta,  e colla  zappa  bisogna  sminuzzarla.  Perciò  sarebbe  mollo 
lodevole  porre  in  quegli  aequqj  uno  strato  di  paglia  ed  altre  materie,  corno  ho 
detto  farsi  ove  non  irrigano;  si  eviterebbe  la  evaporazione,  l'indurimento  del 
suolo,  quindi  la  spesa  di  renderlo  sudice,  e le  piante  ne  vantageerebbono  assai. 

614.  La  potatura  da  molti  praticasi  in  Agosto,  essendo  la  pianta  allora 
meno  in  succhio  che  in  Aprile  o Maggio.  Ma  l’operazione  si  limita  a togliere  il 
seccume,  e I ramicelli  interni  per  quanto  richiede  l'uopo  di  agevolare  la  circo- 
lazione dell'aria,  e l'adito  alla  luce.  Inoltre  levansi  le  spine,  massime  ne' giovani 
Alberi  che  più  ne  abbondano,  e che  pungendo  i frutti  li  altererebbero.  Quando 
si  usa  diligenza  nello  spollonare  e spuntare  a tempo  e luogo,  la  potagione  ri- 
ducesi  a recidere  le  parli  inferme,  o secche,  o maltrattate,  e lo  Idzeivga  non 
pota  appunto  che  In  tal  modo,  e finita  la  raccolta. 

615.  La  concimazione  si  pratica  nel  modo  accennalo  al  § 611,  ovvero 
come  s’usa  per  le  altre  piante  arboree  436,  441  ecc.).  Rammenterò  l'edi* 
cacia  altre  volle  avvertila  (Libro  XIV,  $ 5119)  delle  come  raschiale  per  atti- 
vare la  frutliflcaziooe  di  queste  piante.  Di  pari  utilità  riuscirebbe  l’impiego  di 
cenci,  peli,  ossa  ecc.  Avverte  utilmente  il  Do  Rrbuil  che  l'infracidamcnlo 
delle  radici  per  cui  perirono  moltissimi  Agrumi  a Hyeres,  sembrò  dovuto  all'im- 
piego di  sanse  d’Arachidi;  perchè  in  altri  Agrumeti  d'egual  clima,  con  terre  e 
colture  analoghe  eccello  l'Impiego  di  quelle  sanse , le  piante  fi  mantennero 


Digiiized  by  Google 


1164  Libbo  XXIII. 

ganissime.  I liquidi  di  coacimaja  o di  lalriua  danno  cOetii  alupendi,  ma  s’ado* 
perino  xersandoli  a certa  distanxa  allorno  dell’Albero  io  quanlilA  non  maggiora 
di  40  litri  per  pianta,  o allungati  molto  coll'acqua.  L'impiego  delle  ceneri 
parrebbe  richiedere  qualche  cautela,  giacché  neH’Agricollura  biabatea  fra  la 
terra  per  gli  Aranci  non  voleano  misti  nè  gesso,  nè  minerali  metallici,  nè  ce> 
nere.  E tuttavia  affermavano  utilissimo  ai  Limoni  bruciare  semi  di  Cotone 
e legno  di  Arancio  per  trarne  cenere  da  impastare  con  feccia  di  vino-,  e 
seccata  e ridotta  in  polvere  aspergerne  le  foglie  della  pianta  ed  applicarne 
al  suo  piede. 

616.  La  conserrazione  degli  Agrumeti  in  tutti  i terreni  che  non 
aieoo  di  straordinaria  feracità  e profondità,  dipende  dalla  pratica  specialissima 
usata  per  gli  Agrumi  io  vaso,  ed  applicala  dai  più  esperti  per  quelli  di  piena 
terra.  L’Agrume  in  vaso  vegetando  prospero,  dopo  alquanti  anni  comincia  ad 
ingiallire:  quando  cioè  le  sue  barbicene  hanno  internamente  tappezzalo  il  re- 
cipiente. Il  giardiniere  taglia  tutta  quella  capigliatura  per  uno  strato  concen- 
trico alle  pareti  del  vaso,  spesso  di  4 a 6 centimetri,  ed  allreltanlo  fa  dalla 
parte  del  fondo.  E tutto  getta  via,  rimpiazzando  con  nuova  e finissima  terra 
da  fiori.  Ora  il  Ciampi,  narra  I'Ottavi,  così  adopera  a Sorrento:  «Ogni  12 
anni,  e per  un  tratto  di  due  metri  all’ingiro  dell’albero,  scassina  il  suolo  a circa 
8 palmi  di  profondità.  Scoperte  cosi  con  cura  tutte  le  radici,  sopprime  le  marce 
0 infermicce,  raccorcia  i rami  in  proporzione,  e rimette  la  terra  con  buona  ag- 
giunta di  concio.  Io  stimo  che  se  si  operasse  quella  escavazione  di  un  fossetto 
circolare  A B C D tutto  in  una  volta  descritto  nel  § 445  col  sussidio  di  quella 
Figura  109,  gettando  via  tutta  la  terra  e radici  estratte,  e~  riempiendolo  di 
nuova  terra  ottima  ed  impinguata  da  conveniente  ingrasso  si  perfezionerebbe 
la  pratica  del  Ciampi,  e forse  assai  piante  si  guarirebbero  o si  preserverebbero 
dall’attuale  mal  di  gomma  di  cui  toccherò  nel  § 622. 


[S]  Vicende  sfavorevoli. 

617  La  perdita  di  Aranci  grossissimi  e più  volte  secolari  allyeres,  iia 
fatto  dubitare  al  CAaaiEia  che  la  si  debba  ad  una  specie  d'influenza  del  messo 
0 ambiente  aereo  in  cui  vivono,  in  seguilo  ad  una  Ugge  di  rinnuovamenlo  op- 
posta alia  perpetuità  delle  cote.  Invece  il  CHAHBaB-GKSMAiN  vedendo  che 
Aranci  enormi  già  producenti  800  cbilogr.  di  fiori  per  anno,  non  ne  davano  più 
oltre  50,  ed  imputridivano  le  loro  radici,  attribuì  tale  flagello  ad  eccesso 
d’umidità,  ed  estratta  la  terra  attorno  di  esse  la  rimpiazzò  con  un  letto  di  calce 
spenta,  e ruderi  di  ediflcj  ricoprendo  tutto  di  ottima  terra;  e nell’anno  successivo 
quegli  Alberi  ricuperarono  perfettamente  la  loro  salute  {Rev.  Hort.  1868,  p.  24}. 
Ho  già  citato  il  parere  del  Do  Bbbdil  bu  questo  proposito.  In  ogni  caso  il  ri- 
medio sta  nel  toglier  via  quanto  si  può  di  radici  putrefatte,  e costringere  la 
pianta  a crearne  di  nuove:  valersi  in  somma  della  pratica  esposta  nel  S 
618.  Dannosi  vicini  pegli  Aranci  estimavano  gli  Arabi  la  Ruta,  la 
Melissa,  il  Platano,  l’Euforbia  ed  ogni  pianta  di  odore  penetrante,  e taluni  ag- 
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giugneano  anche  la  Fava.  Senta  dar  troppo  peso  a queerafférmaiione,  noterò  in 
generale  aiccome  poco  lodevole  il  coltivare  piante  ortensi  irrigue  fra  gli  Agrumi 
(8  695). 

619.  Le  intemperie  più  gravi  pegli  Agrumi  sono;  1°  il  freddo  di  cui 
già  nel  $ 612;  S"  la  neve,  per  le  stesse  ragioni;  5°  i salti  di  temperatura; 
4°  le  stagioni  pertinacemente  piovose;  5°  le  folte  e frequenti  nebbie  onde  si 
alterano  i loro  frutti  ; 6<>  il  calor  troppo  ardente  del  Sole  sulla  pianta  ancor 
molle  di  nebbia  o di  rugiada.  In  quest'ultimo  caso  accade  lo  scollamento  cosi 
dello,  come  pe'geli  improvvisi  onde  le  cime  de' germogli  si  spengono.  Convien 
subito  reciderle  sino  alla  parte  sana,  e similmente  operare  co'ramicelli  danneg* 
gisti,  per  non  dar  luogo  alla  Necrosi  midollare. 

620.  Piante  parassitiche  sono  il  Demathium  monophyllvm  che  manife- 
stasi qual  polvere  nera  di  cui  ricopresi  a poco  a poco  tutta  la  pianta.  Sviluppasi 
in  località  umide,  e poco  soleggiate;  ma  secondo  il  Do  Bsboil  questa  specie  di 
cartone  sviluppasi  sempre  in  seguito  al  Chermes  (§  621)  e con  esso  scom- 
pare. Quale  crosta  grigio-biancastra  si  manifesta  invece  un  lichene  {Lichen 
aurantii).  Per  amendue  consigliasi  l'irroramenlo  di  latte  di  calce. 

621.  Insetti  funestissimi  sono  le  Cocciniglie  {Coceus  hesperidum) 
notate  nel  § 843  del  V°  Liaao.  I Gallinsetti  o Chermes  si  flssano  su  germogli 
e foglie,  ed  estenuano  le  piante  assorbendone  il  succhio;  spengonsi  irrorandole 
compiutamente  con  latte  di  calce  o secondo  altri  con  aceto.  Anche  certi  A6di 
{Aphis  diri)  guastano  le  foglie  cui  s'altaccano  nella  pagina  inferiore,  moltipli- 
candosi in  modo  incredibile;  si  distruggono  con  sulfumigj  di  tabacco,  il  Vico 
d'Aci-reale  segnalò  un  vermicciuolo  nell'interno  de' 6ori,  che  s'introduce  poi 
Dell’orario  o frutto  nascente,  e lo  fa  cadere. 

622.  Il  male  della  gomma  non  consiste  solo  in  soverchia  secrezione 
di  questa  sostanza  (Libso  V,  $ 719),  ma  in  reale  degenerazione  di  essa  che 
avviene  con  formazione  d'ulcere  negli  Agrumi,  e in  questi  anni  con  tale  diffu- 
sione da  riuscire  un  vero  flagello.  E flagello  quasi  senza  rimedio,  perciocché  i 
tanti  proposti  fallirono.  Il  Saccbebo  infatti  non  vede  rimedio  che  nel  piantare 
nuovi  soggetti  sani  e robusti.  Il  Pibbi  ha  consigliato  la  cauterizzazione  delle 
parti  inferme  dell’albero,  abbruciandovi  polvere  da  cannone  ecc.;  ciò  ripara  forse 
all’ulcera  locale,  ma  non  arresta  l'efflusso  tra  scorta  e legno,  della  degenerala 
sostanza.  Lo  Staisano  da  Salerno  proponeva,  oltre  la  recisione  delle  parli  can- 
crenose, applicare  al  piede  entro  fossetto  circolare  circa  mezzo  chilogramma  di 
cenere:  rimedio  inutile  come  l’uso  della  calce  e dello  zolfo.  Il  Salvo  con  una 
soluzione  di  sale  in  due  volte  tanto  di  acqua,  bagnò  i fusti  di  tulli  ì suoi  Agrumi, 
e dopo  la  quarta  0 quinta  bagnatura  fatta  nel  Giugno  del  1867,  lo  scolo  della 
gomma  s’arreslava;  ma  p>T  ricomparire  nel  Marzo  del  1868!  Allora  praticò 
larghe  incisioni  circolari  sui  fusti  e sui  rami,  e sin  ora  n’ebbe  effetti  soddisfa- 
centi. Il  Casoso  raccomandò  di  cospargere  con  gesso  in  polvere  le  foglie  degli 
Aranci  ammalali,  e venne  lodalo  dal  FeRBemA  Lapa  il  quale  riferiva  come 
questo  morbo  nel  Portogallo  invadesse  molto  più  i Melaranci  che  i Limoni 
ali’opposto  di  quanto  sinora  accadde  in  Italia.  Ma  non  mi  basterebbe  un  volume 
per  citare  lutti  gli  autori  e loro  opinioni  e proposte  di  rimtdj.  Nel  $ 811  del 
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Lino  V parlai  della  atrage  d' Agrumi  avvenuta  nell'llyerea  per  morbo  analogo 
nel  1860  e 1851. 

623.  Mi  limito  ad  osservare  coiriazKNc*:  1°  cbe  il  mal  di  gomma 
Bllacca  più  i Limoni  dei  Melaranci  : quegli  più  de'  Melangoli  ; 2<>  colpisce  le 
piante  provenienti  da  talee  e barbatelle  più  di  quelle  derivanti  da  seme;  3‘  le 
Varietà  o Specie  domestiche  innestate  su  Melangoli  nati  da  seme,  se  non  afTalto 
immani  furono  poco  danneggiali;  4<>  più  colpite  le  pianta  colliosenione  deH'io* 
Desto  sotterra  che  fuori  (§609);  6<>  inOerire  il  morbo  negli  Agrumeti  gover- 
Dsti  con  eoncimaiiooi  ed  irrigazioni  eccessive  ; 6°  più  intenso  negli  Agrumeti 
irrigui  cbe  negli  asciutti  ; ne' plani  che  ne’  pendìi;  negli  argillosi  che  ne’ sciolti; 
7°  riuscir  fomite  alla  malattia  l’associaiiune  di  colture  ortensi  ed  irrigue. 

624.  Altro  rimedio  preventivo,  se  tale  può  chiamarsi,  è tagliare 
prontamente  (appena  sviluppasi  lo  sgorgo  gommoso  io  alcuna  parte  qualunque 
dell'albero)  sino  al  sano  ed  al  vivo  la  parte  ammalala,  lutando  diligentemente 
la  ferita  coi  nolo  cemento  Forsylh,  e curare  che  il  liquida  gommoso  sceso  non 
penetri  la  terra  al  piede,  togliendo  e abbruciando  quella  cho  ne  fosse  imbrat- 
tato. Inoltre,  appena  manifestatasi  l’invasione  del  mnrbo  io  una  pianta  del- 
l'Agrumeto,  fare  io  lutto  l'operazione  descritta  al  §616,  soalitoendo  la  terra 
escavata  con  limo  di  recente  alluvione  o colmata,  tuttora  vergine  d'ogni 
vegetazione. 

625.  Le  malattie  delle  radici,  come  quella  descritia  nel  § 715  del 
Lisao  V,  ponno  colpire  gli  Aranci.  Nel  1862  nella  provincia  di  Valenza  nella 
Spagna  non  al  sapea  come  salvare  le  piante  da  un  fungo  parassita  invadente, 
secondo  il  Belda,  la  parte  esterna  delle  radici:  vera  rtsaetom'n  cbe  sollerranea- 
menle  propagavasi  da  un  albero  all'altro.  Illanguidivano  esse  e spegnevaosi 
con  radici  ridotte  in  pasta  nera  fetida  e coperta  da  filamenti  bianchi  visibili  col 
microscopio,  e forse  micelium  della  parassita. 

626.  La  itterizia  (Lnao  V,  § 788)  richiede  l'operazione  radicale  del 
§ 616.  Gli  Arabi  consigliano  di  scalzare  le  radici  ed  apporvi  cenere  nera, 
oltracciò  sangue,  del  quale  raccomandano  l’uso  anche  pel  semplice  ingiallire 
delle  foglie,  oltre  quello  della  colombina  ecc. 

627.  Dello  screpolo  dissi  nel  § 795  del  Liaao  V. 

628.  Lo  ammuIMre  degli  Agrumi  compresi  i loro  frutti,  venne  cu- 
rato dal  Taddei  di  Purloferrajo  con  energica  potatura  e solfatura  ripetuta,  e 
con  ottimo  successo  per  quanto  ne  scrisse  all’OTTAVi. 

[0]  Raccolta. 

629.  Le  foglie  degli  Agrumi  costituiscono  un  primo  prodotto  e rac- 
colgonsi  dai  rami,  germogli  ecc.  ricavali  nel  polare,  spollonare  ecc.  A Nizza  ai 
tempi  del  Risso,  quelle  di  MaLAUGOLi,  allora  le  più  ricercale,  vendevaei  18  a 
20  lire  ogni  cento  chilogrammi  pesati  nello  stalo  in  coi  raccolgonsi. 

630.  La  raccolta  de'  fiori  di  Portogalli  e Melangoli,  suol  farsi  in 
Maggio  e Giugno,  e rinpuovasi  talora  in  Autunno.  Ogni  due  giorni  in  tal  epoca 


Digilized  by  Google 


Capitolo  ii.  11^7 

Bcuolono  1 rami  con  forza,  e i fiori  aecrhi  cadono  so  lenznoli  o teloni  diatesi 
sotto  l'albero.  Se  questo  è prospero  ed  adulto,  se  ne  traggono  da  10  sino  a 50 
chilogr.  del  prezzo  di  cirra  2 lire  il  cliilogr> 

631.  La  raccolta  de*  frutti  comincia  d'ordinario  nel  quinto  anno  di 
et&  deH'albero,  contato  daH’epoca  della  piantagione  a dimora.  Secondo  il  Risso 
sono  tanto  più  voluminosi  quanto  più  giovane  la  pianta.  1 Portogalli  ne  danno 

5 mila;  i Melangoli  S ad  mila:  i Cedri  soltanto  20  a SO;  i Bergamotti  2 a 3 , 
cento  ; i Limoni  più  fecondi  sino  8 mila.  Ma  questi  dati,  riportati  anco  dal  Gaspa- 
aiN,  subiscono  grandi  modificazioni.  In  primo  luogo,  ed  avviene  per  ogni  sorta  di 
frutti,  il  loro  volume  sta  sempre  in  certo  modo  (per  le  stesse  Varietà)  in  tal 
quale  ragione  inversa  del  numero.  I Cedri  ne  danno  quantità  molto  maggiore 
deiriodicata.  Gli  altri  Agrumi  offrono  già  molto  quando  per  media  produzione 
ne  danno  circa  un  migliajo.  A Sorrento  il  Ciamci  ne  calcolava  solo  500  pei 
suoi  in  ottimo  stato.  Certamente  liannovi  Piante  colossali  con  mezzo  metro  di 
diametro,  isolate,  fuori  d’Agrumeti,  come  osserva  il  Pasquale,  capaci  di  dare 
sino  4 mila  frutti.  Ma  si  rifletta  con  esso  cbe  l’Arancio,  se  non  è biennale, 

• va  soggetto  ad  alternanza  di  copia  e di  scarsezza  di  frutto  >. 

632.  L'epoca  della  raccolta  comincia  in  Settembre  e compiesi  in> 
nanzi  l'inverno.  D'ordinario  nelle  Provincie  Meridionali  vendono  Arance  e 
Limoni  ni  cosi  delti  incarlatori  cbe  strappanti,  come  avverte  il  Pasqoale,  con 
peduncolo  e foglie  in  modo  assai  barbaro.  Non  si  aspetta  lo  ingiallimento  della 
scorza  perchè  Quiscono  di  maturare  nelle  casse,  ove  rjpongonsi,  e io  gran  parte 
nelle  Americhe  spedisconsi.  Se  in  seguito  di  notti  serene  sopravvenga  qualche 
gelata,  Arance  e Limoni  rimasti  sull’albero  veggonsi  cadere  per  lerra  tutti  ad 
un  giorno. 

633.  Incredibile  profitto  renderebbe  questa  coltura  in  Portogalio, 
valutandone  la  rendila  il  GASPsaia  ad  oltre  Lire  38  mila  I (Liaao  XV,  § 142), 
Affermando  egli  che  vi  si  vendono  franchi  60  il  migliajo,  si  conebluderebbe  ad 
una  produzione  di  600  mila  frutti  per  Ettaro.  Ma  supponendo  un  Agrumeto  di 
400  piante  (§  610)  a 1000  frutti  una  per  l’altra,  valutati  anche  13  lire  il  mille, 
si  giugno  appena  a Lire  6000.  Differenza  enorme!  Nelle  Provincie  Meridio- 
nali in  Settembre  un  arancia  vai  anche  meno  di  2 centesimi  di  lira;  in  Aprile 
eircu  il  doppio.  Tullavolta  a Sorrento  un  Ettaro  ad  Aranci  cedasi  in  aflìtio  per 
circa  Lire  1200,  ed  ha  un  valore  capitale  di  Lire  24000.  Lo  Inzemga  calcola 
la  rendila  annua  netta  80  Unze  la  salma,  cioè  circa  lire  460  l'Ettaro.  Nel  ter- 
ritorio di  Sorrento  le  spese  si  calcolano  Lire  390;  ma  dove  necessita  irrigare, 
questo  dispendio  è da  aggiugoere,  e ciò  spiega  in  parte  il  minor  prodotto  netto 
dello  lazanoA.  Nel  Reggiano  (Calabria)  ove  piantano  400  Aranci  io  quinconce 
per  Ettaro,  raccolgono  120000  Melarance  dei  prezzo  medio  di  Lire  12,75  il 
nnigliajò';  quindi  in  tutto  Lire  1530,  Se  invece  sono  Limoni,  calcolaosi  circa 
200000  che  a Lire  6,37  darebbero  Lire  1274.  E i Bergamotti  darebbero 
come  gli  Aranci,  cioè  Lire  1330,  ma  come  importo  di  libbre  napoletane  300  di 
essenza  ricavatane  e venduta  al  prezzo  di  Lire  5,10  la  libbra.  Ma  pur  da  questi 
prodotti  SODO  da  levare  il  correspetlivo  del  primo  dispendio  di  piantagione,  la 
spesa  di  coltivazione  annua,  d'irrigazione  e d’imposta. 
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Art.  IL  II  Carrubo. 


Fig.  1S8. 


Fig.  1!W. 


634.  Spontanei  e grandiosi  crescono  i Carrubi  nell'Italia  meridio- 
nale. Appartengono  alla  famiglia  delle  Leguminose,  tribù  delle  Cesalpinee,  ed 
alla  Classe  XXIII,  ord.  Il,  di  Liaiiao.  Ceratonia  tiliqua  vien  detto  quest’Albero 
dai  Botanici;  dagl'italiani  pur  Cartibbo,  Sarubbio,  Carabo,  Siliqua  dolce  ecc.. 
Carote  ecc.;  da  Colimììll*  ed  altri  latini  Siliqua  qreca;  dai  Francesi  Co- 
rouge,  Caroubier;  e dagl'inglesi  Carob  tree  o anche  SI.  John'i  bread.  È sempre 
verde.  Elevasi  a 6 e 7 metri;  la  Figura  1S8  ne  rappresenta  un  ramo.  Ila 
foglie  persistenti  alterne,  picciuolate , ordinaria- 
mente composte  di  sei  foglioiine  quasi  rotonde, 
coriacee  ed  intere.  Il  Fiore  manca  di  corolla  ed 
ha  un  calice  diviso  in 
5 parti.  Ora  è maschile, 
e manca  di  ovario-,  ora 
femmineo,  e manca  di 
slami;  infine  è talora 
ermafrodito,  cioè  per- 
fetto. Questi  fiori,  come 
appare  dalla  Figura 
stessa , si  manifestano 
in  grappoli,  e sono  pic- 
coli e rossi.  Il  Fruito  è 
nna  siliqua  nera,  com- 
pressa, ricurva  quale 
scorgesi  nella  Fig.  159 
in  D lunga  da  20  a 
33  centim.  contenente 
polpa  che  mangiasi 
quando  è secca;  cibo  che  il  Figliuol  prodigo  nell'estremo  della  miseria  invi- 
diava ai  porci,  se  pur  di  tali  silique  intese  dire  san  Luca  nel  v.  16  del  cap.  XV 
di  suo  Evangelio.  Ogni  legume  o siliqua  è indeiscente,  divisa  io  varie  celle 
contenenti  un  seme  duro,  lucido,  rotondo  quasi  schiacciato,  quale  scorgesi  in  A 
della  della  Figura , ove  B e C rappresentano  il  fior  femmineo  ed  il  maschile. 

63.5.  Parecchie  Varietà  novera  I'Ibn-Al-Awam  coltivate  in  Valenza, 
e il  Gasparin  nota  il  Carrubo  Pocha,  il  C.  Malatafan,  e il  C.  Ermafrodita. 
Coltivandolo  pe'suoi  fruiti  fa  mestieri  o aiievarne  delle  Piante  ermafrodite,  o 
contemporaneamente  delle  maschili  vicine  alle  femminee,  ovvero  innestarne 
come  espungo  nel  § 039. 

636.  Vegetando  spontaneo  anco  fra  mere,  cresce  ienli.ssimo.  e il  suo 
legno  quindi  ne  risulta  di  estrema  durezza.  Ma  coltivalo  come  i Pomiferi  in 
buon  terreno,  vi  prospera,  e presto  elevasi  mollo. 
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A Valenia,  secondo  il  Fiscnea,  Carrubi  d’un  anno  raggiungono  fusti  di  20 
cenlim.  di  circooferenta,  e 5 a 4 meiri  d'alteua.  Aduli!  producon  oltre  1300 
chilogr.  di  legumi.  Ua  fioriscono  nel  Setlembre,  e questi  frutti  son  maturi  solo 
neH'autunno  dell'anno  successivo:  quindi  se  n'hanno  un  anno  sWalIrono.  In 
fósi  rinvenne  il  Pboost  materia  eilralliva,  tannino,  succhero  non  crisfallit- 
zabile,  gomma  ed  acido  gallico;  da  100  libbre  di  Carrube  mescolatea  60 
d'acqua , che  fermentarono  in  12  ore,  trasse  vino  da  cui  ricavò  25  libbre 
d'acquavite. 

637.  Suo  clima  è quello  deH’AfaDcio:  preferisce  le  località  montuose,  e 
riliuta  soltanto  le  umidi  e le  palustri.  Secondo  anche  Palladio,  ama  luoghi 
marittimi  caldi,  secchi  e campestri,  ma  irrigui. 

638.  AllcTasi  da  semi  in  primavera  spiegata,  dopo  averli  tenuti  a molle 
3 0 4 giorni,  cambiando  l'acqua  ogni  giorno,  e curandoli  come  s’è  detto  pegli 
Agrumi.  Propagati  i Carrubi  per  piantoni,  non  riescono. 

639.  Innestansi  quando  alti  mezzo  metro,  a scudetto  preso  da  Pianta 
feconda.  Se  il  soggetto  è maschio,  se  ne  lascia  intatto  un  ramo,  e gli  altri  s'in- 
nesfano  colla  femmina.  Se  femmina  il  soggetto,  vi  s'innesta  un  solo  ramo 
col  maschio. 

640.  Trapiantansi  a dimora , preferibilmente  secondo  Colomella 
in  Autunno,  come  si  farebbe  cogli  Aranci;  ma  a distanze  maggiori  fra  loro. 

Cinque  0 sei  anni  dopo,  cominciano  a (rultiQcare.  Ne’  primi  anni  giova  ne'  luo- 
ghi un  po'  freddi  fasciarne  il  fusto  nell'inverno. 

641.  ColtiTansi  in  seguito  come  gli  Agrumi.  Quanto  alla  Potatura,  una 
volta  formalo  il  castello,  basta  recidere  i succhioni  e praticare  qualche  lieve 
diramazione  (§  487),  essendo  quest’albero  molto  Otto  di  rami  ecc. 

642.  Soggiace  questa  pianta,  ad  onta  del  suo  legno  durissimo,  alla 
invasione  di  un  verme  entro  il  di  lei  tronco:  ma  lasciando  aperto  il  canaletto 
che  vi  scava  per  penetrarlo,  introducendovi  un  filo  di  ferro,  massime  colla 
punta  arroventita,  si  perviene  facilmente  ad  ucciderlo. 

643.  Nella  Tecchirtja,  talora  deperiscono  i rami  superiori  di  quest’al- 
bero ; ed  allora  potandolo  energicamente  sino  al  vivo,  si  rimette  in  buono  stato. 

Non  ponno  i Carrubi  periti  rimpiazzarsi  in  causa  della  6ttissima  rete  di  radici 
di  cui  rimane  ingombro  il  terreno. 

644.  RaccolgonsI  le  silique  d’ordinario  nell’Autonno,  appena  comin- 
ciano parecchie  a cadere  da  sè,  e rannosi  staccar  l’altre  con  ajuto  di  canne 
{Arando  donar).  La  produzione  può  ascendere  anche  a quanto  notai  nel  § 636  ; 
ma  la  maggior  parte  di  queste  piante  vegetando  spontanee  in  luoghi  ioospiti 

non  rendono  più  di  100  a 150  chilogr.  di  silique,  in  prodotto  medio  e consi-  -i 
derato  che  danno  frutti  un  anno  si  e l’altro  no.  In  buon  terreno  possono  dare 
anche  un  medio  di  200  o di  300  chilogr.,  e valgono  circa  5 a 6 centesimi  di 
lira  il  chilogrammo. 

645.  L’ntllilà  del  Carrubo  presso  I Nabatei  consisteva  nel  ridurne  le 
silique  in  farina  che  univano  ad  altra  d’orzo  o di  frumento  per  farne  pane. 

Più  generalmente,  oltrecchè  cotesti  suoi  frulli  piacciono  ai  fanciulli,  servono 
di  alinaenlo  ai  poveri  anco  nella  Barberia,  e gli  Egiziani  n’qstraggono  miele 
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(Limo  V,  $ 1 1 00)  è «uo  pregio  l'olTerire  otlima  biada  pe’  cavalli,  e gradito  cibo 
ai  majali.  Ove  ai  dà  paglia  per  nulrimeoto  invernale  al  beatiame,  recherebbe 
molto  vantaggio  raggiunta,  lodata  anco  dal  Vobcklib,  di  queste  silique  trite  e 
miste  aiia  medesima.  Tuttavolta  ne’  paesi  meridionali  per  cagione  anche  della 
sua  foltissima  ombra,  la  sua  coltivazione  viene  trascurata  dopo  le  maggiori  cure 
date  al  Ficodindia.  Ma  in  quelle  provincie  sarebbero  da  tenere  in  conto  questi 
riflessi  deil'OTTAVi:  • Un  Ettaro  a Carrubeto  (dic'egli  a pag.  99  ùeW'Agrie. 
tnerid.)  darebbe  reddito  di  molto  maggiore  e più  certo  di  quello  della  migliore 
foraggierà  del  mondo,  l'albero  resistendo  meglio  assai  dell'erbe  ai  calori  estivi. 
Credo  che  il  prodotto  dei  Carrubi  ingrassati  e zappati  profondamente  sin  dai 
primi  anni  (chè  dopo  avrebbero  le  radici  troppo  superficiali)  salirebbe  almeno 
a 10900  chilogr.  per  tale  superficie,  corrispondenti  — dal  lato  della  facoltà 
nutritiva  — a 15000  chilogr.  d’erba  ».  Inflne  oltrecchè  le  sue  foglie  si  mangian 
dal  bestiame  e dalle  silique  se  ne  trarrebbe  acquavite  (§  636),  I suoi  semi 
danno  olio  buonissimo  da  bruciare,  e la  sua  scorza  può  servire  di  tannino. 

Art.  III.  Il  Pistacchio. 

646.  Tre  utili  Specie  novera  fra  le  altre  il  Genere  Pistacchio,  appar- 
tenente alla  Dioecia  Pentandria  del  sistema  sessuale  ed  alla  Famiglia  delle 
Terebintacee  (Libro  V,  § 1096).  La  più  interessante  è il  Pistacchio  comune; 
dell'alice  farò  pure  cenno. 

[1]  Pistacchio  comuuc. 

647.  Albero  prestante  di  7 a 12  metri  è il  Pistacchio.  Pistaeia 

vera  de' Botanici,  Pislaehier  de’ Francesi, 
Pislachia  tree  degl'inglesi,  originario  della 
Siria  d'onde  ne  recò  i semi  Vitrllio  in  Eu- 
ropa (Plinio,  H.  N,  Lib.  XIII),  ove  nelle 
parli  meridionali  può  dirsi  naturalizzalo.  Ha 
Foglie  composte  di  o a 5 foglioline  ovate, 
mucronate,  con  Pannocchie  ramose  più  brevi 
delle  foglie,  come  scorgesi  dalla  Figura  160. 
I Fiori  sono  apetali:  se  maschili,  hanno  il 
calice  di  5 sepali:  se  femminei  di  3.  Il  Frullo 
è una  drupa  somigliante  ad  un  oliva,  di  co- 
lore rossiccio , contenente  un  solo  seme  o 
mandorla,  il  volgare  pistacchio , d'un  bel 
verde,  e di  sapore  gradevole  qd  aromatico. 
Ha  le  Varietà  Pistacchio  a Ire  foglie  (P. 
trifolia)  e II  P.  di  Narbona  (P.  Narbonen- 
sis)  oltre  le  Specie  P.  terebinto,  P.  terebin- 
thus  ; il  P,  lentisco,  P.  lentiscus. 

648.  Vegeta  lento,  nè  fruttifica  se  I fiori  femminei  non  vengono  fseon- 


Fig.  160. 
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dati  dal  maachili,  analogamente  aU’eapoato  ne’  §§  635  e 659  pel  Carrubo.  Al 
tempo  della  fioritura,  se  nelle  piantagioni  di  Pistacchi  femminei  sospendonei 
rami  fiorili  di  maschili,  se  n'ha  l'esito  conforme  dissi  nel  § 379. 

649.  Clima,  meridionale,  ed  esposizione  al  Sole:  ma  in  paesi  caldi  esposto 
al  Nord  dà  più  grossi  frutti. 

650.  Terreno,  sciolto,  ma  sostanzioso.  Prospera  pur  nella  roccia  quando 
penetrando  colle  radici  nelle  dì  lei  fessure  profonde,  può  trovarvi  d'estate  la 
freschezza  necessaria. 

651.  Allevasi  con  margotte,  o meglio  innestandolo  sopra  alcuna  delle  due 
Piante  seguenti:  difficilmente  infine  da  semi,  lo  che  si  farebbe  io  Ottobre  secondo 
Palladio.  II  Do  Bsbdii,  offre  il  disegno  della  drupa  maschile  in  A della 
Figura  161,  e della  femminea  in  B,  affermando  che  il  Mbsmes  possessore  di 
belle  piantagioni  di  Pistacchio  presso  Marsiglia 
da  oltre  30  anni  ottenne  sempre  Piante  maschili 
dalle  drupe  della  forma  A distinte  con  que’  due 
solchi,  e le  femminee  dall'altre  B che  ne  man- 
cano. Questa  osservazione  però  eraài  fatta  già 
da  Palladio  (Oct.  XII).  Bisogna  farli  nascere 
in  vasi  0 casse  per  poscia  riporli  nel  Vivajo, 
d’onde  poi  piantansi  a dimora  secondo  le  norme 
accennate  pe'  Carrubi.  Tanto  il  trapiantamento  quanto  l’innesto,  nota  Palladio 
da  fare  nel  Febbr^o:  quest'ullimo  però  lo  prescrive  anco  per  le  Colende  di 
Aprile,  e nel  Libro  deH’Inoestamento  accenna  di  praticarlo  pel  Pistacchio  sul 
Mandorlo;  innesto  che  riesce  anche  secondo  Ibn-Al-Awam  che  nota  pur  quello 
sul  P.  Terebinto;  e praticasi  pure  sul  Lentisco.  Ma  la  difficoltà  maggiore  con- 
siste nell'allevare  quest’ultimi;  perciocché  nascendo  nelle  roccic  le  loro  radici 
soffrono  nel  trapiantarli.  Nella  Sicilia  perciò  il  Pistacchio  non  vedesi  che  in- 
nestato su  Terebinti  uve  questi  vegetano  naturalmente.  Perciò  lo  Inzenga 
stesso  consiglia,  volendo  fare  un  Pistachieto  regolare,  di  seminare  prima  i Te- 
rebinti in  vasi,  e poscia  trapiantarli  a dimora  a distanza  fra  loro  di  4 a 5 metri 
per  ogni  verso.  Quivi,  quando  giunti  a grossezza  non  minore  di  3 cenlim.  di 
diametro,  innestarli  a scudetto  col  vero  Pistacchio,  nell'Aprile,  all'altezza  almeno 
di  un  metro,  collocando  lo  scudetto  da  30  a 40  centim.  sotto  il  taglio  o svet- 
tamento  del  Terebinto  che  poi  sopra  lo  innesto  appreso  recidesi. 

659.  Coltivasi  come  j|  Mandorlo,  di  cui  dirò  nel  Capitolo  XV,  o come 
il  Carrubo,  salvo  che  non  amerebbe  irrigazioni  secondo  il  De  Bbbdil,  lo  che 
non  ammetteva  Palladio  il  quale  scrivea:  • Ama  luogo  caldo  ed  umido,  e 
gode  deH’irrigazione  e del  Sole»,  Si  ringiovanisce  per  eguali  cause  e nella 
stessa  guisa, 

653.  Invaso  da  pulci  speciaii  {Aphis  pisladae)  se  ne  lìbera  con 
suffumigj  di  tabacco.  Questo  insetto  forma  Galle. 

654.  naturano  I frutti  raggrinzando  la  pelle  fattasi  più  gialla,  e co- 
oiinciando  a disseccarsi  i grappoli.  Staccate  le  pistacebie  seccausi  su  graticci 
all’ombra,  e ripongonsi  poscia  in  luoghi  asciutti  ed  ioaccessibili  ai  sorci.  » 


Fig.  tei. 
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655.  Il  prodotto  calcolasi  a Favara,  secoodo  I'Ottati  , a dO  litri  del 
valore  di  Lire  38  per  pianta. 

656.  Servono  i pistacchi  d’alimento  come  gli  altri  frutti  secchi;  di 
condimento  per  varie  vivande:  e si  confettano;  oltre  varj  usi  in  medicina. 

[2]  Pistacchio  lerebìnlo. 

657.  Spontaneo  nelle  località  meridionali,  ove  cresce  come  arbusto, 
mentre  diviene  Albero  in  Oriente,  questo  Pistacchio  detto  semplicemente  Tkrb- 
BiNTo,  0 anche  Scornabecco  e Curkucopia,  è il  Pistacia  terebinthus  de'Bota* 
nici,  Térébinthe  de’  Francesi,  e Turpentree  degl’inglesi.  Ua  Foglie  (caduche) 
con  picciuolo  marginato,  composte  di  5 a 7 foglioline,  ovaio-lanceolate,  ocute, 
sessili,  alquanto  coriacee  ; Pannocchie  ramose  nascenti  quasi  alla  cima  de’ rami  : 
Fiori  cogli  stami  porporini  : Drupe  ossia  Frulli  globosi,  aridi,  di  colore  vio- 
letto, grossi  come  piselli  : la  loro  amandorla  mollo  piccola  e di  color  verde 
chiaro. 

658.  Può  coltivarsi  come  il  precedente  a cui  serve  egregiamente  di 
soggetto  per  innestarvelo  ($  651)  come  consiglia  pure  Damoubbomtb  (ne’Geo- 
ponici  X,  65),  onde  il  vero  Pistacchio  acquista  maggiore  rusticità.  L’insetto 
notato  nel  § 653  vi  forma  pur  Galle,  delle  in  commercio  carrube  di  Giudea, 
di  cui  servonsi  in  Levante  per  tingere  seta  in  rosso  scarlatto. 

659.  Cotesto  Pistacchio  scivnlico,  tale  essendo  spesso  il  volgar 
nome  del  Terebinto,  oltre  che  ha  que’  semi  mangerecci,  e di  sapore  analogo  al 
vero  Pistacchio,  offre  germini,  secondo  il  .Matthioli,  buoni  da  salare  e riporre 
in  aceto  come  i Capperi.  Tutte  le  parli  di  questo  arbusto  contengono  sugo  resi- 
noso il  quale  fluisce  spontaneo  dalla  corteccia,  da  prima  gialliccio  c liquido, 
talora  un  po’  verdiccio  o turchiniccio,  che  in  breve  s’addensa,  e si  essicca 
aH'aria:  sugo  noto  sotto  nome  di  Trementina  di  Chio,  perche  ivi  principal- 
palmente  raccogliesi  praticando  apposite  incisioni.  Tuttavolla  ivi  un  Terebinto 
anche  di  oltre  un  metro  di  circonferenza  nel  tronco,  non  dà  più  di  grammi  560 
circa  di  tale  sostanza  che  perciò  vendesi  a prezzo  elevato.  Il  legno  dell'Albero 
è durissimo,  e pure  molto  apprezzalo. 

[3]  Pistacchio  Lentisro. 

660.  Arbusto  sempreverde  spontaneo  nell’Europa  meridionale  è il 
Lkwtisco  0 Dentiscbio,  volg.  anche  Sondro  e Slineo;  Pitlaeia  Lentiecus 
de’ Botanici,  ^cnCirgue  de' Francesi,  Mastick  tree  degl’inglesi.  Elevasi  talora  4 
e più  metri,  con  rami  numerosi  e tortuosi  a guisa  di  Ginepro.  Foglie  a 4 o 5 
paja  di  foglioline  più  o meno  lanceolate,  assai  verdi  e resinose  con  odore  acuto. 
Amenti  maschili,  lunghi  5 centim.,  densissimi.  Fiori  piccoli,  porporini,  in  grap- 
poli ascellari.  Drupa  o frullo  liscio,  globuloso,  prima  rosso  poi  nero  e lucido, 
grosso  come  pisello.  Una  sua  Varietà  con  foglioline  ovale,  Pistacia  chia,  co- 
piosa neH'isola  di  Chio,  dà  la  sostanza  resinosa  conosciuta  sotto  nome  di  3fa> 
'stice  orientale,  adoperala  per  profumi,  c talora  per  rimedio. 
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661.  Ritraesf  io  Sicilia  dallo  sueMrupe  che  raccolgono  io  Agosto  e Settem- 
bre un  olio  eccellente  per  ardere  nelle  lucerne;  ma,  secondo  lo  Iuzenga,  sgra- 
devole da  mangiare.  Su  questo  selvatico  può  innestarsi  il  vero  Pistacchio  (§  651), 
e come  dissi  è pratica  ordinaria  in  Sicilia.  Altri  utili  offre  questa  Pianta,  notali 
già  nel  citato  § 1096  del  Lisao  V.  Gli  antichi  ne  traevano  stuzzicadenti,  forse 
perchè  legno  duro  e odoroso. 


CAPITOLO  X. 

B.4NANO  n,  DATTERO,  FlCODliUiDIA  ECC. 


SoRHARio.  — Art.  I.  Banano.  — Art.  II.  Dattero.  — Art.  III.  Ficodindia. 
Art.  IV.  Altri  diversi. 


< 662.  I progressi  d’acclimazlone  che  si  fanno  da  qualche  tempo, 
deono  richiamare  l’attenzione  degli  Agricoltori,  meridionali  in  ispecie,  sulla  col- 
tivazione di  piante  poco  comuni,  e nondimeno  capaci  di  offerire  utilità.  Ricor- 
derò inoltre  che  nella  stessa  guisa  per  cui  col  metodo  di  elezione  ossia  seìeclion 
degringlesi,  olteugonsi  mirabili  perfezionamenti  di  razze  sia  animali  sia  vegetali, 
del  pari  si  puògiugnere  a conseguire  individui  dell’uno  o dell’altro  regno  capaci 
di  prosperare  e fruttificare  in  climi  diversi  dai  loro  originar).  Per  tali  riflessi 
comprendo  in  questo  Capitolo  Piante  da  frutta  non  facilmente  coltivabili  in 
Italia,  ma  che  pure  in  alcune  sue  felici  Provincie  vivon  all’aperto , e delle 
quali  d'altronde  gli  scrittori  georgici,  siccome  il  Buse,  il  Cera,  il  Moll  e tanti 
altri,  tennero  ragionamento. 

663.  La  brevità  ineluttabile  mi  limita  a pochi  cenni,  confidando  che 
si  tengano  a mente  le  generiche  nozioni  esposte  ne’  Capitoli  II  alI’VIII,  e 
raccomandando  per  queste  colture,  pratichevoli  soltanto  nelle  terre  italiane  più 
favorite  dal  clima,  tutte  le  cure  già  inculcate  per  gli  Agrumi. 


Ari.  I.  Del  Banano. 

664.  Albero  de'  Banani,  volg.  Fico  d'Adaho,  è tanto  la  Musa  sa- 
pientium,  quanto  la  Musa  paradisiaca  de’  Botanici  (Sanane  de’  Francesi , e 
P/anfm'n  free  degl’inglesi)  parecchi  de’ quali  (Brown  ecc.,  Pasquale,  Calai. 
Ori.  boi.  Napoli,  p.  68)  ne  fanno  una  medesima  Specie.  Ne  toccai  nel  § 1041 


(’)»Per  inavvertenza  mia  nel  § S (e  quindi  anche  nel  Sommario  del  presente  Libro) 
venne  stampato  Acave  (il  cui  posto  è al  Capitolo  XXil)  invece  di  Banano. 
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del  Litio  V : in  quel  S ^264  ne  dissi  l’origine  d’Asia  e anco  d’America,  e nel 
% 8 del  presente  colla  Figura  2 riprodussi  la  M.  lapientium,  abbastania  distinta 
per  conoscere  la  forma  del  suo  stipilt  o fusto  di  pianta  mono- 
cotiledone, delle  sue  Foglie  riunite  in  ciuOb  di  10  a 12,  lunghe 
due  0 tre  metri,  da  prima  accartocciate,  poi  distese,  nervose,  di 
verde  delicato  e lucido  a guisa  di  drappo  di  seta.  La  Figura  162 
mostra  la  foglia  chiusa  (Listo  V,  §78).  Il  suo  Spadice  pen- 
dente al  basso , carnoso,  ha  molti  Frutti  elittici,  trigoni,  di 
colore  giallo  alla  maturità,  e di  saper  dolce , una  volta  quasi 
unico  alimento  degli  abitanti  de’  suoi  paesi  natii.  Questa  pianta 
ha  la  radice  bislunga,  bulbosa,  e fibrosa.  D’ordinario  la  M. 
sapientium  vico  rappresentata  con  varj  mani  di  frutti  e la  M. 
paradisiaca  con  un  solo  che  ne  porla  quanto  insieme  quegli 
altri.  Degna  dì  mansione  è poi  la  M.  Ensete  originaria  d’Abis- 
sinia  , il  cui  fusto  misura  sino  a 5 metri  di  circonferenza,  e 
porla  foglie  lunghe,  secondo  il  Dbcaisse,  da  4 a 5 metri,  ed  è a 
di  lui  stima  la  meno  esigente  rispetto  a clima  : ma  non  produce 
fruiti  mangerecci. 

665.  Xon  Tero  Albero  è questa  pianta,  perciocché  il 
suo  fusto  perisce  dopo  avere  fruttificato.  Perciò  ne  climi  caldi 
ciò  accadendo  dopo  dieci  mesi,  vi  dura  la  vita  di  un  erba  vivace 
comecché  gigantesca.  Ma  ne’ nostri  paesi  meridionali  fiorisce 
lardi,  e talora  non  mai.  Quindi  quel  reggervi  anche  un  secolo, 
quell’elevarsi  a 4 e 5 metri  di  quel  suo  fusto  o stelo  caratlerissalo  d’aròoreo 
dal  Gallisioli  ed  altri,  il  suo  aspetto  imponente,  la  sua  enorme  fruttificazione, 
me  lo  fa  considerare  come  albero.  La  sua  fruttificazione  non  è più  cosi  rara,  e la 
ho  veduta  io  stesso  in  Sicilia.  Tra  la  fioritura  e la  perfetta  maturazione  del  frollo 
impieg.i  però  5 o 4 mesi.  Propagasi  questa  pianta  ordinariamente  coi  ciuffi  che 
getta  al  piede.  Essa  regge  ai  calori  tropicali  perchè  nelle  notti  serene  (e  il  sono 
ivi  quasi  sempre)  le  sue  ampie  foglie  si  raffreddano  di  circa  5 gradi  C.  sotto  la 
temperatura  atmosferica  e condensano  il  vapor  d’acqua  contenutovi.  In  goc- 
cioletle,  le  quali  scendono  lentamente  verso  il  terreno  di  cui  mantengono  l’umi- 
dità. L’ Acosta  calcolava  la  superficie  del  fogliame  di  un  ettaro  di  Banani,  a 
141  mila  metri  quadrali;  e il  Boussingaolt  affermava  giugnere  a tanto  quel 
condensamento  operalo  dalle  foglie,  che  il  terreno  nel  mattino  sembra  bagnato 
per  pioggia  o per  inaffiamento. 

665  bis.  La  fnilllflcazlone  del  Banano  giugno  in  Sicilia  a sulll- 
cicnle  maturità,  dice  lo  IsztaGA,  quando  la  fioritura  si  svolge  nel  Luglio.  Per 
ottenere  una  buona  produzione,  soggìugne  egli,  oltre  la  piantagione  ne’  luoghi 
più  caldi  bisogna  forzare  la  vegoUzione  col  concimare  a larga  mano  la  terra 
con  letame  di  stalla  unendovi  calcinacci;  e trovò  utile  a suo  tempo  troncare 
col  coltello  il  prolungamento  sterile  del  regime,  ossia  asse  fiorale  (facile  a di- 
stinguere nella  citala  Figura  2,  § 8)  un  decimetro  sotto  l’ultimo  verticillo  alle- 
galo. Del  resto  pervenuti  cotesti  fratti  a un  certo  grado  di  maturità  a pien’aria, 


Fig.  162. 
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svelti  coU'iDtero  regime  dalla  pianta  e riposti  penzoloni  in  una  stanza  di  buona 
temperatura,  maturano  compiutamente  e divengono  gustosissimi. 

tì66.  La  coltivazione  al  Pci'ù  si  fa  in  pianure  ricche,  umide  ma  di 
perfetto  scolo,  ove  la  temperatura  media  non  è inferiore  a 22  gr.  C.  Collocano 
le  piante  almeno  a 2 metri  di  distanza  l'uno  dall’altra.  Sporgendo  spesso  sei  a 
sette  fusti  ciascuno  destinato  a portar  fruito,  secondo  il  I)ucssing«ijlt  se  il 
numero  eccede  se  ne  sopprime  una  parte.  Poche  cure,  prosegue  egli,  richiede 
il  Bananiere  riducendosi  a sarchiare  attorno  le  piante.  Risorgendo  fusti  del 
continuo  dalla  radice,  la  stessa  pianta  porta  in  una  volta  frutti  più  o meno  ma- 
turi, spadici  in  flore,  e getti  crescenti.  Aggiugne  questi  risultati  di  produzione: 

Luoghi  di  Fruiti  per  Ettaro  Autoriti 

Temperatura  media  Gr.  37,5  184300  chilogr.  Hcubuldt 

» > 26, — 158000  > Bodssi!«o&clt 

» » 32, — 64000  • Goodot 

La  Varietà  più  coltivata  sarebbe  la  M.  Paradiaiaca  detta  Platano  orlon 
nell’America  spagnuola.  É poi  da  notare  ch’egli  quantica  questa  coltura  come 
estremamente  vantaggiosa  in  terreni,  la  cui  media  temperatura  non  discende 
sotto  24  gr.  C.,  ma  ritiene  di  profitto  ordinario  quella  dove  pur  non  fosse 
inferiore  a 19. 

667.  La  coltivazione  in  llaiia  fatta  non  per  diletto  ma  per  utilità 
certo  si  limiterebbe  a poche  località  nelle  situazioni  più  meridionali.  I Botanici 
nolano  sino  a 100  fra  Specie  e Varietà  di  questa  Pianta  ed  liannovene  certa- 
mente delle  rustiche,  dappoiché  lo  Schohburgk  n’ha  veduto  di  fruttifere  nella 
Gujana  in  luoghi  elevati  3 mila  piedi  inglesi,  e il  Munbo  ne  incontrò  una  specie 
selvatica  a Khondah,  2128  metri  sul  livello  del  mare.  Il  Lambbbtvb  narra  di 
Banani  entele  che  punto  non  soffrirono  alla  bassa  temperatura  di  2 a 3 gr.  C. 
sopra  zero  (Bev.  Ifort.  1864,  pag.  452).  Dopo  tali  fatti  gioverebbe  sperare  che 
ne’  più  caldi  paesi  meridionali,  questa  pianta  (ora  semplice  oggetto  di  studio 
de’  Botanici)  ottenesse  qualche  sperimento  dai  coltivatori.  1 suoi  frutti  (che  in 
Bananieri  Messicani,  secondo  il  Madisieb,  ascendono  spesso  a 200  mila  chi- 
logr. annui  per  Ettaro)  si  mangiano  crudi  o cotti  ; se  ne  trae  sugo  gradevole 
detto  vino  di  banano;  o,  schiacciandoli  e facendoli  passare  per  setacci  onda 
eliminarne  le  fibre,  se  ne  fa  pane  che  secco  conservasi  a lungo  ed  ottimo  per 
marina).  Senza  descriverne  gli  altri  usi  del  fusto,  delle  foglie  ecc.,  basti  por 
mente  alla  grande  estensione  che  quasi  tutta  l’America  destina  oggi  a questa 
importantissima  coltura. 

> 

Art.  IL  Datteri. 

668.  Nella  fcimiglia  delle  Palme,  la  più  magnifica  ed  utile  è il 
Dattero,  Monocotiledone  della  Classe  Dioecia,  Ord.  Hexandria;  Phoenix 
dactglifera  de' fiotamcì  , Piilmier  daltier  de’ Francesi;  Date  free  degl  Inglesi. 
Il  suo  Putto  0 Stipite,  cilindrico,  eretto,  senza  rami,  s’eleva  anche  a 12  sino  a 
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S5  metri  con  diametro  di  40  a 60  centimetri,  coperto  di  scaglie  come  scorgesi 
nella  Figura  163,  che  sono  le  basi  delle  foglie  a mano  a mano  disseccate 
e cadute;  termina  con 

un  fascio  di  Foglie  Fig-  I63- 

lunghe  3 metri  e più, 
rigide,  vffdi , pennate 
con  foglioline  alterne, 
ensiformi:  Grappoli , 
ossia  spadici  ramosi 
avvolti  in  principio  da 
un’ampia  Spaia  uni- 
valve (Lib.  V,  S 151) 
con  Fiori  giallognoli  o 
bianchicci, moschi  negli 
individui  maschili,  for- 
niti di  calice,  di  corolla 
e di  6 slami  senza 
ovaja  ; o con  Fiori  fem- 
minei negli  individui 
femminei,  e questi  do- 
tati pur  di  calice  , di 
corolla  e di  tre>ovaje; 
ma  senza  stami.  Ai  fiori 
femminei  succedono  i 
Fruiii  ovali,  cilindrici, 
polposi  contenenti  cia- 
scuno un  nocciuolo 
membranaceo  o Qbroso 
nel  quale  compreodesi 
un  amandorla  bislun- 
ga, da  un  lato  convessa, 
solcala  dall'altro.  In 
A scorgesi  il  grappolo 
carico  di  frutti  colla 
spala  aperta:  e colali 
grappoli  (il  Dattero 
femmina  ne  porla  8 a 
10  per  pianta)  pesano 
da  6 a IO  chilogr. 

Tbopsasto,  Plinio,  Ibn-Al-Awsh,  ne  citano  molte  Specie  o Varietà,  fra  le 
quali  il  Dattero  selvatico,  il  Shahrir,  V Ahdjouah,  il  Kisneh  ecc.:  i Botanici  no- 
tano il  Phoenix  sylvestris,  il  Ph.  favini  fera,  il  Ph.  spinosa,  il  Ph.  pusilla  ecc. 

668  bit.  Originario  delle  sponde  deU’Eufrate,  del  Tigri,  del  Golfo  per- 
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sieoeee.  prospera  ne’ più  caldi  luoghi  d'Italia,  e vi  regge  anco  a freddi  passeggeri 
di  5 a 6 gradi  sotto  sero.  Ad  esempio  veggonsene  de'  magnifici  tra  gli  Agrumeti 
della  Calabria  I>  Ulteriore.  Ma  ivi  come  in  altre  parti  meridionali,  vi  maturano  1 
fruiti  purché  l'inverno  precedente  sla  stato  mite,  salvo  sempre  che  le  piante 
femminee  sieoo  state  fecondate  dalle  maschili. 

669.  Moltipllcasi  per  semi,  e più  facilmente  pe’ rampolli  che  getta  al 
piede  (come  mostra  la  Figura)  purché  forniti  di  radici,  e piantati  riparandoli  dal 
Sole,  inaliìandoli  ecc.  Collocati  in  buon  terreno  sciolto,  fresco  e pingue,  come 
raccomanda  pur  CaBScanzio,  vi  si  creano  attorno  arginelli  onde  inafflarli  come 
e'é  detto  pegli  Agrumi  (§  613).  Preferendo  di  seminarli,  lavorasi  il  Semensajo  a 
profondità  di  60  e più  ceotim.;  se  ne  toglie  ano  strato  di  30  cenlim.,  e se  ne 
rimette  uno  di  20  centim.  di  sabbia  sulla  quale  ripongonsi  i semi  a distanze  di 
30  o 40  ceotim.  l'uno  dall'altro  per  ogni  verso*,  ricopronsi  con  altra  sabbia  in 
altezza  di  5 centim.;  poi  sopra  questo,  altro  eguale  strato  di  ottima  terra  vege- 
tale. Inafflasl  ogni  giorno  per  3 giorni  : poscia  se  occorre.  Quando  la  stagione 
ricorre  calda , in  9 mesi  circa  si  hanno  piantine  cresciute  abbastanza  per 
trapiantarle. 

670.  Unica  coltura,  dopo  collocati  a dimora  in  terreno  fresco  e sciolto, 
ed  anco,  secondo  Greci,  Latini  ed  Arabi,  salso,  é tenerli  netti  da  ogni  erbaccia 
ed  eziandio  da’proprj  getti  ; e parcamente  ma  opportunamente  [inafflarli ; e se- 
condo Palladio  dilettansi  dell'acqua  un  po' salsa.  Dimostra  Cresckrzio  come 
la  Palma  femmina  non  porti  frutti  senza  cooperazione  della  Palma  maschile, 
perciocché  < i villici  se  le  piante  son  dilungi  l'una  dall'altra  tolgono  i rami 
(i  grappoli  fioriferi)  del  maschio,  e gli  pongono  sopra  della  femmina  ed  essa 
per  loro  si  feconda  ».  Per  verità  i fiori  maschili  dei  Datteri  fanno  tale  quantità 
di  polline  che  coll’ajuto  del  vento  una  sola  pianta  maschile  giugne  a fecondare 
un  numero  grande  di  femmine,  li  Poktano  cantò  gli  amori  di  un  Palmizio 
maschio  coltivalo  a Brindisi  dal  quale  venne  fecondata  una  Palma  femmina  ad 
Otranto.  Ma  l'accennata  pratica  di  fecondazione  artificiale  (§  379)  vai  mollo 
più  dell'incertissima  opera  del  vento.  Si  assicurerà  la  fruttificazione  se  a quando 
a quando  si  darà  concime  alle  piante  ; e gli  Arabi,  seguendo  il  Jcsins  ossia  il 
Lbontino  {Geop.  X.  4)  raccomandano  di  spargere  intorno  sale  ogni  anno  e 
zappettarlo  entro , ed  affermano  anco  migliore  l'impiego  della  feccia  di  vec- 
chio vino. 

671.  Nelle  belle  contrade  italiane  ove  sono  indigene  la  Palma 
Minoaa,  ossia  quella  Chamaeropt  chiamata  humitis  dai  Botanici,  mentre  afferma 
il  Naddin  che  diviene  enorme  a Hyeres  {Bev.  Hort.  1864,  pag.  46)  e in  buone 
condizioni  s'eleva  il  doppio  di  quella  che  chiamano  ticelta,  e dove  cresce  l'altra 
delta  Chamaerops  macrocarpa,  certo  la  coltura  de’  Datteri  dovrebbe  riuscire 
fruttuosa,  in  ispecie  sperimentando  ie  Specie  o Varietà  più  rustiche,  e progres- 
sivamente migliorandole.  Dove  prosperano  gli  Agrumi,  si  potrebbero  avere  Dat- 
teri fiorenti  in  fin  di  Marzo  e con  frutti  maturi  nel  Novembre.  Bisogna  però 
ricordarsi  del  precetto  Arabo =i7  piè  del  Daitero  nelF acqua  t la  lesta  nel  fuoco. 

672.  La  Palma  dei  Datteri  presso  gli  antichi  fu  celebrata  come  sim- 
bolo della  vittoria,  emblema  della  felicità  coniugale  e della  stabilità  degl'ìmpeij. 
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I suoi  fruiti,  alimento  di  tanti  popoli,  vengono  anche  eoniervali  di  più  goiae, 
ovvero  aeccbi  ridotti  in  farina:  fernienlati  ne  traggon  vino,  e da  questo  dell'al- 
cool. Gli  epadici  maschili,  le  spate,  lo  interno  degli  stipili  e le  foglie,  lutti  questi 
organi  sin  che  giovani  e teneri,  conditi  servono  di  cibo.  lolloe  con  incisione 
nello  stipite  traggono  sugo  dello  lalie  di  Palma,  da  bere  subito,  altrimenti 
Inacidisce.  Sino  i nocciuoli  triturati  e bolliti  nell’acqua,  dannosi  a pecore  e cam- 
melli; ovvero  abbruciati  servono  ai  Cbinesi  d'ingrediente  del  loro  celebre  in- 
chiostro. Colle  fibre  deila  base  de’  picciuoli,  compongonsi  corde  e tele  grossolane} 
solle  vecchie  foglie,  stuoje,  tappeti,  ec. 

Ari.  III.  Ficodiìidia. 


673.  Pianta  senza  fusto  pare  il  Ficodindia  volgarmente;  anziché 
arborea,  quasi  la  diresti  un  aggregalo  di  foglie  crasse,  più  o meno  globose. 
Questa  provvidenza  della  Sicilia,  come  la  chiama  il  Gaspabih,  appartiene  alla 
famiglia  delle  Cattus,  e coltivasi  come  la  Opun- 
zia 0 Cacto  da  Cocciniglia  nel  modo  descritto 


nel  S 44  del  Lino  XXI.  Vien  detta  dai  Bota- 
nici Caetui  opuntia,  ovvero  Opuniia  Ficut  in- 
dica; Fiffuier  d'inde,  o liagvetle  de’  Francesi; 
e Priklu  Pear  degl’inglesi.  Componesi  di  tante 
pale  0 articoli  i quali,  come  scorgesi  dalla  Fi- 
gura 164,  quando  sovrapposti  come  A,  B,  C e D 
formano  un  caule  articolalo;  ovvero,  come  ad 
esempio  E,  F,  G nc  rappresentano  i rami.  Infatti 
cotesti  articoli  invecchiando  ingrossano  sino  a 
che  rannosi  cilindrici,  e divengono  legnosi.  Sono 
essi  forniti  di  spine  minime  con  alcune  grandi 
lesiniformi,  e producono  Fiori  gialli  (circa  nel 
Giugno)  con  numerosi  Slami  irritabili  ed  un  solo 
Stimma,  onde  la  Pianta  appartiene  alla  CI.  XII, 
ord.  1 del  Linneo.  Ha  per  Frullo  una  specie  di 
bacca  che  matura  in  Autunno,  carnosa,  rossa, 
semi-ovale , contenente  molli  semi  vestiti , e 
nuotanti  in  una  mucilaggine  rossa,  viscosa,  di 
saper  dolce. 


674.  Molte  specie  o Varietà  offre  l'Opunfi'a.  Sono  da  notare;  il 


Ficodindia  del  cammello,  cosi  detto  dal  Moll  che  l’ha  segnalato  nell’Algeria 
da  spine  forti  e lunghe;  e l’altro  detto  Opuntia  Raffinesquiana,  atto  a soppor- 
tare anche  rigidi  inverni,  secondo  I’Uaaob  e Schmiot,  che  ne  danno  il  disegno 
rappresentato  dalla  Figura  165  {fìev.  Hort.  1868,  p.  90),  e porta  frutti  dolci 
un  po’  scipiti,  di  colore  rosso  carico.  La  rusticità  di  quesl'ullimo  potrebbe  am- 
metterne la  coltura  nella  regione  della  Vite,  innestandovi  il  migliore  come  fece 
il  Ramcs  cogli  echinocaclu». 


Digitized  by  Googic 


Capitolo  x.  1179 

676.  Il  Ficodindia  più  comune  io  Sicilia,  cui  gli  Arabi  chiaroano  Fico 
de’  Criiliani,  spesso  si  mostra  acaule  alla  guisa  dell'  0.  Baf^neiquiama  della 
citata  Figura  165.  Non  regge  a freddi  rigorosi,  e quindi  appartiene  alla  regione 
degli  Aranci.  Come  accennai  per  l'O.  eoecinilUfera,  moltiplicasi  facilmente  colla 
piantagione  di  quelle  pale  o articoli  : e meglio  riesce  quando,  invece  di  un  solo 
articolo,  se  ne  pianta  uno  già  un  po'  legnoso  munito  di  due  o tre  più  giovani. 
Fattone  un  Fichereto  in  terreno  sciolto,  di  qualunque  natura  purché  scevro  di 
umidità,  e concimato,  si  potano  le  piante  quanto  basta  pel  facile  passaggio  e 
zappatura  fra  l'una  e l'altra,  ciò  che  si  opera  alla  flne  dell'estate  anche  per 


Fig.  16S. 


Fig.  166. 


valersi  delle  pale  o articoli  recisi  che  tagliati  in  fette  si  danno  al  bestiame.  I 
migliori  coltivatori  concimano  il  nuovo  Fichereto  nel  secondo  e terzo  anno  : e 
in  appresso  solo  ogni  quattro  anni,  e cosi  perdurano 
presso  a mezzo  secolo  con  lautissima  produzione. 

I suoi  frutti  hanno  l'aspetto  oOerto  dalla  Fig.  166 
la  quale  ne  mostra  uno  F col  pezzetto  di  pala  P 
cui  aderisce.  AlPepoca  della  fioritura,  s esi  fan  ca- 
dere i fiori  ad  una  parte  delle  piante,  lo  che  chia- 
roano io  Palermo  eeustolare,  queste  rifioriscono, 
e cosi  mentre  il  Fichereto  colle  piante  non  teu»- 
solate  dà  frutti  maturi  In  Agosto,  Settembre,  e 
parte  d'Ottobre,  quell’altre  ne  danno  di  Settembre, 

Ottobre  e Novembre. 

676.  Molta  rendita  offre  un  Fichereto,  se 
presso  a centri  popolosi.  Alfittasi  a Melfi  a L.  260; 
a Palermo  anco  a 400.  Oltre  l’uso  commestibile  de’  suoi  frutti,  lo  InzaaeA 
ne  addita,  mediante  suoi  sperimenti,  quello  di  trarne  spirito.  Le  spine  di  cui 
latta  la  pianta  è cosi  fornita  da  doversi  guarentire  la  mano  ed  il  braccio  eoa 
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laogo  goanto  di  pelle  per  raccogliere  i fruiti,  la  rende  atta  anche  ad  ottime 
liepi  di  difesa. 

Art.  IV.  Altri  diversi. 

677.  Fra  gli  esotici  fruttiferi  di  possibiie  comecché  difficiie  riuscita 
nelle  contrade  italiche  in  cni  prosperano  gli  Agrumi,  non  debbo  ommetlere  il 
seguente,  la  cui  coltura  deve  essere  quella  descrìtta  pegli  Aranci,  salvo  le 
particolarità  che  verrò  accennando. 

678.  L'Annona  o Anona,  menzionata  già  nei  §§  1075  e 1267  del 
Lino  V,  tipo  delle  Asonacrb,  Classe  XIII,  ord.  VII  di  Lisneo,  conta  molte 
Specie,  Africana,  Asiatica,  Cherimolia,  Glabra,  Muscosa  ecc.  i cui  fruiti  sono 
commestibili.  Quella  a frutti  squammosi  rappresentala  nella  Figura  167,  Anona 


Fig.  U7. 


sqmmmosa  o anche  A.  tuberosa  de’ Botanici,  volg.  Cuor  di  bove  o Pomo  df 
cannella,  della  Aitier  dai  Francesi,  è un  piccolo  albero,  il  cui  fruito  scorgesr 
nel  n*  6 con  sezione  7,  mentre  in  I si  ha  il  calice,  in  3 un  seme  colla  sua 
sezione  4,  e l’embrione  5.  Tutto  l’interno  del  fruito  si  mangia  eccetto  la  cor- 
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teccia.  che  li  getta.  Altra  Specie  con  frutti  anche  migliori  e del  peso  talvolta 
di  SaSchilogr.  è l’^aona  tripelala,  ossia  A.  cherimolia:  ai  quali  il  Manhbtti 
attriboisce  squisitissimo  gusto.  Ora  questi  Alberi  vegetano  non  solo  nella  Spagna, 
designandone  il  botanico  di  Madrid  a Mushamiel,  Purol  e Valencia,  ma  io  Si* 
eiiia  pure  ove  narra  lo  Iszemoa  che  il  giardiniere  Innoso  pervenne  a farli  frut- 
tificare innestandoli  con  marze  della  stessa  pianta.  Siccome  poi  la  Specie 
Annona  iriloba  ovvero  Asiminia  trìloba  d'altri  botanici,  sopporta  l'aria  aperta  in 
piena  terra  a Parigi,  come  assicurano  il  Dbcaismii  e Naddir,  ritengo  che  sa- 
rebbero da  tentare  nelle  più  calde  Provincie  nostre  piantagioni  di  A.  iriloba 
innestandole  colla  squammosa  o la  (ripelala, 

679.  Assai  piante  fnitfirerc  ed  esotiche  ma  degne  di  sperimento 
come  la  precedente  potrei  qui  citare.  Ad  esempio  Cbamabropb  arboretcens, 
Bobassus  tunicata,  Bacthis  acanthocarpa,  Attalba  compia,  Asbca  catechu, 
A.  Aumiìis,  CrcAS  circinnalis,  Nipa  fruticans,  Pardanus  edulis,  P.  odoralis- 
simus  , Cocos  aculeata  , C.  Jiulyracea , Costpha  cerifera , C.  dulcis  , ecc. 
Diplothkmiou  caudescens , Douma  thebaica,  Ectkbpb  edulis,  Job.ba  spee- 
tabilis.  Laiioicba  maldivica  , Luktabcs  domestica,  Maricabia  saceifera, 
Mal’ritia /7e.ruofa,  M.  vinifera,  Obnocarpus  disticus , HieRRBBiA  stellala, 
Lapagebia  rosea,  Strelitzia  ovata,  Eleagrds  amjustifolia,  E.  philippensis, 
Nvssa  candicans,  Pahea  gujancnsis,  Gubrira  avellana,  Laobus  persea,  Mt- 
BiSTiCA  aromatica,  Coculoba  grandifolia,  C.  niuen,  Olba  emarginata  ed  altre 
parecchie,  che  sarebbe  inutile  nominare. 

680.  L'acclimazione  di  Alberi  fruttiferi  certamente  avrebbe  scopo  di 
utilità  molto  più  di  quella  di  tante  Piante  da  Giardini.  La  quistione  consiste 
solo  in  consacrarvi  il  tempo  e le  cure  indispensadili.  Veggo  da  qualche  anno 
prosperare  in  piena  terrà  nell'alta  Italia  e nella  centrale  Magnolie,  Rododendri, 
Camelie  ecc.  Se  vi  fosse  tanta  passione  pe'  Frutti  quanto  pe’  Fiori,  in  varj  luoghi 
delle  preziose  isole  di  Sicilia  e di  Sardegna  a convenevoli  esposizioni  meridio- 
nali prospererebbero  fors'anco  il  Papaya,  Carica  Papaya , ed  altri  eccellenti 
Fruttiferi  dei  Tropici. 


CAPITOLO  XI. 

OLIVO. 

SoEEARio.  — Art.  (.Pianta.  — Art.  II.  Località  — Acqua  — Terreno.  — Art.  Ili  Alle-* 
vamento  — Art.  IV.  Coltivazione.  — Art.  V.  Avversità.  — Art.  VI.  Raccolta  — 
Usi  — Rendita. 

681.  Il  classico  albero  d'Italia  è I'Olito.  Anteriore  al  diluvio,  la 
colomba  dell’Arca  lo  segnalò  ai  popoli  che  tutti  lo  adottarono  per  Emblema  di 
pace.  Della  sua  patria  dissi  nel  ,S  1280  del  V Libro.  Non  dirò  del  clima  per  lui 
più  conveniente,  giacché  capo  della  Regione  degii  Olivi  fu  a bastante  descritta 
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ne’  $$  856  ecc.  del  li  Libbo,  e § 556  del  IV.  La  maneanxa  di  Bpailo  mi  obbll* 
gfaerà  pure  a trascurare  molti  ragguagli  di  allevamento  e di  coltura  di  questa 
Pianta  la  quale  è trattata,  può  dirsi,  in  tanti  modi  diversi  quanti  I paesi  in  qui 
prospera.  Lo  che  in  parte  avviene  dalla  di  lei  attitudine  ad  assumere  forme  e 
dimensioni  che  diresti  speciali  a quelle  singolari  contrade.  Vedrai  Olivi  infatti 
nella  Toscana  superiore,  di  ben  limitata  grandeiaa,  mentre  nelle  parti  più  infe* 
riori  s’elevano  a forti  alberi.  Il  Tbibbsdt  db  Bubuicd  ci  descrisse  un  Olivo 
posto  tra  Villafranca  e Nizza  (giù  riconosciuto  vecchissimo  nel  1515),  il  cui 
tronco  ad  1 metro  sol  terreno  misurava  metri  6,25  di  circonferenza.  Ne  citava 
uno  a Ceyreste  presso  Marsiglia , creduto  dell’età  di  900  a 1000  anni,  cosi 
gigantesco  da  potere  col  suo  tronco  dare  asilo  a 30  persone;  altro  aTarascona 
sulla  vetta  di  un  colle  con  rami  lunghi  più  di  16  metri,  il  Pasqdali  descrive 
Oiivi  di  Palmi  a dimensioni  colossali,  carichi  di  frutti  da  non  reggerne  al  peso 
perchè  capaci  di  18  ettolitri  e più  di  olive.  Ho  premesso  questi  dati  di  fatto, 
perché  ciascun  coltivatore  apprezzi  a dovere  le  norme  di  coltivazione  cui  m’ae* 
cingo  ad  esporre,  a seconda  del  clima  in  cui  vivono  o deono  vivere  i suoi  Olivi  ; 
perciocché  tanto  maggiori  cure  richieggono,  quanto  meno  favorevoli  sono  le 
condizioni  locali,  e chi  usasse  le  pratiche  meridionali,  ad  esempio  in  Toscana 
ove  II  HiDouri  valuta  a 60  anni  la  vita  media  di  questa  pianta  (Libbo  X,  S 846} 
non  se  ne  troverebbe  al  certo  soddisfatto. 


Art.  I.  La  Pianta  dell'OUvo. 

683.  Il  geoere  Olivo,  Olea  de'  Botanici,  appartiene  aita  Classe  li  (due 
slami),  Ord.  I (un  solo  pistillo)  del  Linubo,  alla  Famiglia,  ascondo  alcuni,  della 
Gblsomikbb,  secondo  altri  delle  Olbihbb  (Libbo  V,  $ 1114).  Il  tipo  sarebbe 
I'Olitastbo  od  Olivo  selvatico,  Olea  oleatter  che  ha  rami  spinescenti  all’eslre- 
milà,  spesso  un  po'  quadrangolari,  corteccia  bigiastra,  liscia,  foglie  piccole  un 
po’  rotondale,  assai  verdi,  e frutti  lucidi  piccoli,  poco  carnosi  ; legno  duro,  ra- 
mificazione folta,  ecc.  L'Olivo  cohcnb,  Olea  Europaea,  o anche  0.  ealiva  di 
Linniso,  è un  Albero  a Foglie  oblunghe,  lauceulate,  permanenti,  intere,  mucro- 
nate superiormente  glabre,  inferiormente  argentine.  Panocchie  ascellari,  dense, 
le  fiorifere  erette,  le  fruttifere  inchinale.  Frutto  elissoide,  d’ordinario  nericcio  a 
maturità.  Nella  Figura  168  scorgesi  un  suo  ramoscello  coi  frutti:  e nell'l  il 
Fiore,  nel  2 l'Ouarto  diviso  pel  lungo,  nel  3 l'Oliva  matura  spaccata  del  pari, 
e nel  4 il  suo  Noeciuolo  egualmente  diviso.  Ha  i rami  inermi,  non  angolosi,  le 
foglie  di  verde  più  pallido,  i fruiti  più  grossi  e più  ricchi  di  olio,  la  eorleecia 
de' rami  csnericcia,  quella  del  tronco  screpolata,  ecc. 

683.  Centinaia  di  Varietà  offre  l’Olivo  coltivuto.  Tbofbasto  avverti 
il  primo  che  l'Olivo  selvatico,  abbandonato  a sé,  non  potea  giammai  divenire 
domestico:  questo  invece  derelitto  dal  coltivatore,  a poco  a poco  inselvatichisce. 
Le  boscaglie  d'Oleastri  vedute  dal  TouBaeroRT  e dal  Bbown  nella  Palestina, 
dal  SoNNiNi  in  Creta,  da  Paolo  Diacono  In  più  luoghi  d’Italia,  e dal  Gemelli 
In  Sardegna,  e tuttora  in  gran  parte  esistenti,  si  reputano  mollo  probabilmente 
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immensi  avansl  di  antichi  Ollveti  coltivati , e poKia  deserti.  Tuttavolta  realmente 
esistono  (e  non  pochi  in  Calabria  ecc.)  Olivastri,  vuoi  Olivi  selvatici,  allevati  dai 

Fig.  168. 


coltivatori  e roantennti  tali  senza  innestarli.  Quindi  alcuni  botanici  fanno  del- 
I'Olito  Bdropbo  0 comune  dianzi  descritto,  una  classe  di  Oliti  da  olio,  vol- 
garmente anche  detti  Oleattri,  di  alto  fusto,  legno  più  duro,  frutto  che  d’ordi- 
nario non  si  confetta;  ed  altra  di  Olivi  domestici,  volg.  imiti,  di  basso  fusto, 
legno  men  duro,  foglie  più  larghe  e più  biancastre,  frutto  più  grosso  e più  ricco 
di  polpa  da  cui  estraesi  olio  e che  spesso  si  mangia  salato  e condito:  ma  di  co- 
testi  frulli  grossi  e commestibili,  si  hanno  anche  Varietà  di  fogliame  verde-cupo. 
Gl'Indiani,  secondo  Teofrasto,  conoscevano  una  sola  Specie  ed  affatto  sterile 
fra  VOlivastro  e il  Domestico,  gli  Egiziani  aveano  VEgiziana,  VAlessandrina 
e V Africana,  gli  Ebrei  ne  contavano  forse  5,  i Greci  15,  i Romani  solo  3 se- 
condo Virgilio,  9 secondo  Catone,  12  secondo  Coldhrlla,  16  secondo 
Plinio  e Macrobio:  mentre  17  ne  annovera  il  Tournefort,  altrettante 
rAMODRBCx  e il  Rozier,  e sino  a 31  calcolava  il  Micbibli  quelle  della  Toscana  ; 
ed  il  Picconi  ne  fece  XVI  Specie  nelia  Liguria  ; e il  Tatanti  ne  distinse  XXI 
pur  in  Toscana;  e nel  Napoletano,  a’ tempi  del  Gagliardo,  fra  le  Varietà 
greche  coltivavansi  la  Callistcphanos,  XOrcus  e le  Phauliae,  fra  le  Ialine  le 
Pausia,  Radius,  licinia,  Sergia,  Saltnlina  e Calabriea,  e non  poche  ne  se- 
gnala nella  sola  Calabria  il  Pasodale  e tanti  altri.  A fronte  di  cosi  gran  nu- 
mero, bisogna  rassegnarsi  col  Ridolfi  e col  Cuppari  a non  ingolfarsi  io  troppo 
lunga  serie  di  nomi  e distinzioni  che  farebbero  cadere  i coltivatori  io  gravi 
equivoci. 
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684.  Il  saggio  albericultore  preferìri,  Mguendo  Cìtorb,  le  Varietà 
Del  paese  commendate  per  migliori,  sotto  analoghe  condiriODì  di  clima,  di  ter- 
reno e di  luogo.  Però  converrebbe  sempre  sperimentare  le  ottime  delle  contrade 
più  produttrici  di  olio.  Dopo  ciò,  seguitando  lo  stesso  RiDULri,  premessa  l'av- 
vertenza che  rOlivastro  selvatico  molto  prospera  ne'  contorni  del  mare  e poco 
fruttifica  dentro  terra,  farò  cenno  delle  tre  Varietà  seguenti  Toscane. 

685.  L'Olivo  fraotojo  o gbassajo,  bellissima  pianta  che  facilmente 
ai  mantiene  foggiata  ad 

V ig.  i69s 

Arancio,  porta  frutti  della 
forma  rappresentata  nella 
Figura  169,  ed  iu  buon 
numero  ogni  anno:  ama 
luoghi  caldi,  e ne'  freddi 
0 molto  elevati  matura 
male:  quindi  è l'Olivo  del 
piano  e della  bassa  col- 
lina: ed  esso  come  le  Va- 
rietà analoghe, deono  pian- 
tarsi assai  distanti  fra  loro, 
e richieggono  potatura  di- 
ligente ed  annuale. 

686.  L'Olivo  raora- 
Jolo  0 MOaiKELLO,  di  cui 
nella  Figura  170  vediamo 
la  foglia,  il  frullo  ed  il  nocciuolo,  tende  ad  elevarsi,  ricusa  di  guarnirsi  rego- 


Fig.  170. 


larmente  di  fronde,  dà  raccolte  abbondanti,  ma  spesso  rimane  quasi  totalmente 
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improduttiTO.  Maturaodo  presto,  conviene  pei  luoghi  alti  ; prospera  anche  in 
Olivato  ; e si  dee  potare  annualmente  per  non  dovere  con  tagli  troppa  forti  fre- 
nare l’eccessivo  allungamento  de'  suoi  rami. 

687.  L’OIÌto  leccino,  rappreseoialo  dalla  Figura  171,  pel  suo  verde  e 


Kig.  171. 


folto  fogliame  somiglia  all'OIeaslro,  ed  anco  pe’  suoi  rami  rigidi,  robusti  o 
sporgenti  ad  angolo  retto  coi  rami  da  cui  derivano.  Più  rustico  de’  precedenti, 
regge  su  pendici  battute  da  venti  di  mare,  senza  che  gliene  nuoca  la  salsedine. 

688.  Nella  scella  delle  Varietà  si  riguardi  anco  a queste  norme 
generali.  L’oliva,  ossia  frutto,  contiene  più  olio  quanto  più  si  accosta  alla  forma 
sferica;  quanto  più  grossa  alla  sommità  che  presso  al  picciuolo;  le  appuntite 
(§  687)  darebbero  poco  olio:  del  pari  le  grosse  commestibili  ne  scarseggiano 
proporzionalmente  al  loro  maggiore  volume.  La  polpa  dovrebbe  pesare  almeno 
tre  volte  quanto  il  nocciolo;  e la  quantità  d’olio  non  dovrebbe  pesare  meno  del 
decimo  della  intera  oliva.  Infloe  scegliendo  marze  per  innestare,  s’avrebbero  a 
togliere  dalle  piante  più  salde  contro  le  vicende  atmosferiche,  e i cui  frutti 
non  crollano  innanzi  tempo , o non  sogliono  allegare.  Fra  le  più  rusti- 
che, l’ISAUEAO  suggerisce  l'Olivo  saggio  de'  Pirenei  (Olivier  sage.  Covre  ayr. 
pr.  II,  pag.  318),  mentre  rilunauLDT  proponea  da  coltivare  sull’altipiano  cen- 
trale del  Messico,  quale  Varietà  più  resistente  di  ogni  altra  alle  intemperie 
del  clima,  l’Olivo  della  Corsica. 

689.  La  vegetnzlone  delPOIIvo  quando  deriva  da  seme,  lo  fornisce 
di  Ottone  profondo,  guernito  allo  strato  superflciale  del  terreno  di  radici  pres- 
soché orizzontali.  In  generale  questa  pianta  tende  sempre  a fornirsi  di  radici 
presso  al  colletto  ed  anche  sopra  il  medesimo  di  guisa  da  formare  quelle  pro- 
tuberanze d’onde  traggonsi  gli  uovoli  descritti  al  § 115.  La  sua  chioma  aerea 
tende  spesso  alla  forma  piramidale,  in  ispecie  nelle  Varietà  leccine  (§  687). 
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VegKODii  forti  Olirl  elevarsi  a 1 8 metri,  con  tronchi  di  due  metri  di  cireonfereau 
(j^68l).  I rami  sortono  alteroi  sulle  braoclie,  e portano  fo)|lie  del  pari  alterne 
che  vivono  '2  a 3 anni.  Dalle  loro  ascelle  sporgono  getti  i quali  nel  suocettivo 
anno  danno  le  pannocchie  florilere.  Queste  compongonii  di  una  doirina  di  fiori 
de' quali  allegano  uno  o due  soltanto,  e assai  di  rado  Ire  o quattro:  olirecchè 
delle  piccole  olive  allegate,  la  maggior  parte  crollano  prima  d'ingrossare.  Le 
buone,  due  mesi  dopo  la  fioritura  hanno  il  nocciolo  duro  con  entro  la  mandorla 
bianca  e solida:  nè  più  cresce  il  nocciolo,  bensì  la  polpa  dell’oliva  aumenta  e 
sempre  più  componesi  in  olio,  di  guisa  che  se  nel  settembre  ha  2 d'olio,  quando 
comincia  appena  ad  ingiallire  ne  ha  d,  ed  è tutta  olio  quando  perfettamente 
matura  verso  il  marro  dell'anno  successivo. 

690.  Lo  allegaraeuto  del  frutto  è l'atto  vegetativo  più  importante 
e insieme  più  difficile  nell'Olivo.  Dissi  già  che  Mignolare  è far  la  Migna  o 
Mignola,  cioè  il  fiorire  di  questa  pianla  (Voi.  I,  pag.  lti):  la  Migna  è la  pan- 
nocchia costituita  di  mignoli,  ossia  boccioline  o fiori  di  essa.  Il  Rioolfi  ci 
uITre  la  pannocchia  o mignola  rappresentala 
nella  Figura  172  , e fa  rimarcare  i picciuoli 
soUilissimi  ed  erbacei  de' fiorellini  e perciò, 
siccome  tenerissimi  • soggetti  a risentire  le  im- 
pressioni di  un  sole  troppo  ardente,  di  una 
nebbia  malefica,  di  un  vento.  Sicché  alla  estrema 
fragilità  loro  deesi  in  gran  parte  la  facilità  colla 
quale  anche  un'abbondante  fioritura  è seguita 
da  una  scarsa  fruttificazione;  perchè,  restando 
facilmente  morlilicali  questi  picciuoli,  cadono  i 
fiori,  e per  conseguenza  non  possono  allegare  le 
olive  •.  Inoltre  la  fecondazione  è difficile,  ogni 
fiore  avendo  due  soli  organi  maschili  (tj  682).  Allegala  l'oliva  (soggiugne  egli) 
prima  che  il  picciuolo  si  fortifichi,  può  soggiacere  agli  inconvenienti  accennati 
pel  fiore. 

691.  La  composizione  chimica  del  frutto,  ossia  dell'oliva,  risultò 
allo  Stànchowich  per  quelle  dell'llliria,  quanto  alla  Polpa,  di  51,25  acqua  di 
vegetazione,  14,38  fibre  e avanzi  vegetali,  e 9,39  olio;  quanto  al  Nocciuolo 
residui  legnosi  2U,16,  ed  olio  dalla  mandorla  0,6.  In  complesso  su  100  parti 
sarebbero  10,01  di  olio,  e 34,54  di  sanse.  Il  Gaspasim  inoltre  verificò  che  la 
Varietà  blanquette  da  lui  coltivata  a Tarascona,  conteneva  9 cliilogr.  d’olio  in 
39  d'olive,  cioè  il  23  per  100.  Il  Riuolfi  alTerma  che  • se  si  mescolassero  in 
parti  eguali  tulle  le  T'oscanc  Varietà  d’olive,  si  troverebbe  che  100  libbre  sareb- 
bero costituite  da 

Acqua  . . . Lib.  51  Olio  del  nocciolo  . 1 

Fibra  della  polpa  • 16  Legno  del  nocciolo  . 22 

Olio  della  polpa  • 10 

avvertendo  che  co'  metodi  ordinar)  di  spremitura,  si  ricava  l'8  per  100  in  olio, 
e il  40  per  100  in  sanie  dalle  quali  può  trarsi  l'I  1(2  d'o/io,  pure  per  100. 


Kig.  172. 


Digitized  by  Goosl 


Capitolo  xi. 


1187 


Ali.  II.  Condizioni  di  successo. 

692.  La  Regione  dell’Olivo,  nè  animelle  la  sua  coltura  in  (ulte  le 
localiift  da  essa  circoscritle,  nè  la  esclude  in  alcune  altre  fuori  di  essa.  Trascu- 
rando la  troppo  limitata  assegnazione  del  Tatasiti  che  la  conOnava  tra  il  28'> 
e il  3ÓO  grado  di  latitudine  boreale,  in  Italia  oltre  le  Provincie  Meridionali,  le 
Marche  ecc.  e l'allre  designate  in  bianco  nella  Figura  15  del  5 254  del  Lintu  II, 
se  pur  concediamo  con  F.  Rk  che  « tranne  l'Alpi  e l'Appennino  per  tulli  i colli 
del  già  Regno  d'Italia  possa  vegetarvi  >,  tullavolta  è da  mettere  in  dubbio,  che 
vi  frultiflchi  con  proHllo.  Però  ponendo  mente  alla  sua  riuscita  in  alcuni  posti 
della  Lombardia,  dei  lìresciano,  del  Veronese,  dei  Colli  Euganei  e anche  del 
Cesenatico,  essendo  questi  paesi  fuori  deli'accennata  Regione  dell'Olivo  è forza 
riconoscere  quanto  sia  importante  una  speciale  esposizione  e località  perchè 
prosperi  vantaggiosamente  pel  coltivatore.  Già  Crbsciìnzio  offerì  criterio  giu- 
stissimo in  tale  proposito  con  queste  parole.  L’Olivo  • acre  caldo  e temperato 

• richiede,  e nel  poco  freddo  vive,  ma  il  molto  freddo  non  può  sostenere 

• E il  silo  delle  terre  acconcio  agli  Olivi  è in  questo  modo.  Quello  di  luoghi 

• ardenti,  sia  in  colle  settentrionale;  di  freddi,  in  colle  meridionale  ».  Questa 
pianta  infatti  rifuggo  tanto  dal  freddo  quanto  dal  soverchio  caldo.  Che  se  anche 
a ponente  dell'Appennlno  bannovi  esposizioni  di  poggi  a Mezzogiorno-levante, 
ed  a perfetto  Mezzogiorno,  con  mollo  accorgimento  il  Contri  non  ammetteva 
di  coltivare  l'Olivo  dove  esista  • àlezzogiorno-levantc  mal  difeso  dal  vento  greco 
« micidiale,  ed  un  Mezzogiorno  sempre  impedito  dalla  parte  meglio  rivolta  al 

• Sole  per  l’altezza  de’  monti  che  vi  stanno  di  contro  > {Meni.  Ut.  di  Bologna  I, 
p.  413).  Si  rifletta  ch’osso  non  mignola,  ossia  non  fiorisce  che  quando  la  tempe- 
ratura media  arriva  a 18  gr.  C.  Ora  nella  stessa  Toscana  il  proverbio  dice  i 
quando  mignolo  in  Aprile  il  ricollo  è buono,  so  in  Maggio,  mediocre:  se  più 
Innanzi,  pessimo.  D’altro  canto  le  olive  cominciano  a maturare  io  Novembre  e 
ne’  mesi  successivi  689),  quindi  la  esclusione  di  località  da  inverni  nevosi 
e rigorosi. 

693.  L’attribnto  d’immortale  dato  a quest’Albcru  dagli  antichi 
(S  115)  forse  deriva  dalla  sua  forza  di  vegetazione,  ondo  spento  dal  freddo, 
reciso  al  piede,  dalla  radice  (non  mai  dal  freddo  stesso  estinta)  ripullulo,  e in 
pochi  anni  rivive  forte  e fruttifero  come  dianzi.  Non  può  dirsi  a qual  grado  il 
freddo  lo  spenga;  purché  arrivi  a poco  a poco,  se  l’albero  non  sia  in  attiva 
vegetazione,  e non  punto  bagnato  da  acqua  di  pioggia  o da  neve,  resiste  anco  a 
IO  e 12  gradi  sotto  zero.  Ma  se  in  (specie  l'autunno  fu  temperato,  se  l’albero  è 
in  succido,  se  agghiaccia  dopo  pioggia  o fusione  di  neve,  bastano  anche  8 gradi 
per  isprgnerlo  alTailo;  ed  eziandio  per  meno  gradi,  quando  a dimojamenti  suc- 
cedon  rapide  congelazioni,  e cotali  alternative  si  replicano  più  volle.  Onde  le 
Foglie  come  abbrosliate,  rami  screpolali,  succhio  divenuto  rossastro  e colante 
in  terra,  mentre  il  tronco  sembra  intatto.  Per  verità,  recise  tutte  le  parli  offese, 
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presto  rimette  nuove  branche  e ricompone  la  sua  chioma.  Se  non  che  quel  tronco 
e rami  rimasti  perchè  creduti  illesi,  spesso  deperiscono;  e tutte  le  nuove  rimesse 
a poco  a poco  stentano  a crescere,  e soltanto  si  ottiene  una  vegetazione  rachi* 
tica  di  membri  sani  accomunati  a membri  morienti.  Quindi  1°  avvertenza,  re- 
cidere la  pianta  sino  al  ceppo,  appena  fu  disastrata  dal  gelo  ; 2°  lasciare  nel 
primo  anno  lutti  i nuovi  rimessiticci,  sopprimendone  due  terzi  nell'anno  ap- 
presso, e serbandone  poi  un  solo  ma  soltanto  nell’anno  successivo,  perchè  il  farlo 
nel  primo  anno  renderebbe  troppo  grave  la  sproporzione  fra  la  parie  aerea  e 
la  sotterranea  della  pianta. 

694  Nella  pianura  poi,  il  frutto  allega  men  bene  che  ne' colli,  più  facil- 
mente crolla,  soggiace  ai  bachi,  e dè  meno  olio,  più  grasso  e men  pregiato.  Inoltre 
l'Olivo  caria  più  agevolmente,  ed  essendo  più  abbondante  di  succhio  si  risente 
più  de'  forti  freddi.  D'altronde  nella  cima  de*  monti  l'Olivo  cresce  lentamente 
per  causa  della  meno  elevala  temperatura,  riceve  maggior  molestia  dai  venti,  e 
le  olive  vi  rimangono  acerbe  e scarse  d'olio.  Quindi  il  CuprABi  consiglia  di 
attenersi  alla  mezza  costa.  Ancora  la  vicinanza  al  mare  per  le  Varietà  più  gen- 
tili può  esser  dannosa,  quando  il  vento  vi  trasporla  spruzzi  salini.  • Se  nna 

• pioggia  (avverte  il  Ridulpi)  non  cade  dopo  che  quel  sale  si  è concentrato 

• sulle  sue  foglie,  è spesso  cagione  della  loro  caduta  : e molto  più  è cagione 

• della  caduta  del  flore  delicatissimo  senta  che  possano  aver  luogo  la  fecon- 
« dazione  e l'allegazione  >. 

695.  Il  terreno  migliore  per  l’Olivo,  è l'ollimo  per  qualsiasi  pianta. 
Esso  prospera  in  terre  rocciose,  aride  ecc.,  ma  fruttifica  multo  più  in  suolo  ve- 
ramente buono  e pingue  : la  condizione  importante  consiste  nella  porosità  e 
freschezza,  esclusa  l’umidità.  Esso  resiste  a cattivi  trattamenti  meglio  degli  altri 
alberi  ; ma  non  produce  a dovere  se  non  nella  posizione,  ove  ogni  altro  albero 
prospera.  Nelle  vallale  dove  trovansi  ghiareti  senz'argilla  lunghesso  ruscelli  o 
torrenti  (sempre  ove  sia  clima  favorevole)  si  potranno  piantare  Oliveti  (sel- 
vaggi innestati)  che  le  ghiaje  annodino  e fissino  colle  radici  (Libro  XIII,  130). 
In  molti  Oliveti  di  Sicilia  il  terreno  è ciottoli  e sabbia  con  alquanto  di  calcare 
e poco  più  dell'1  al  2 1/2  di  materie  organiche.  Ma  si  concimano  ogni  3 o 4 
anni,  altrimenti  le  Piante  vi  perirebbero  di  fame,  giacché  tutto  il  merito  di  tali 
terreni  consiste  nella  somma  e profonda  permeabilità,  scioltezza,  freschezza,  e 
mancanza  quasi  totale  di  argilla.  Tutte  le  materie  recale  dalla  concimazione 
scompajono,  e il  GASPARin  Paolo  li  chiama  perciò  terreni  vampiri,  benché 
a torto,  perchè  in  tal  caso  sarebbon  i vampiri  gli  Olivi  che  di  quelle  materie  si 
nutrono.  Le  terre  argillose  li  avversano:  tanto  per  l'umidità  di  cui  si  caricano 
onde  le  radici  (neH’inverno  in  ispecie)  ci  vivono  come  impantanate:  quanto  perchè 
nella  state  tali  terre  induriscono  e screpolano,  onde  le  radici  restano  strozzate  e 
in  pari  tempo  quasi  inaridite  dal  secco  e dal  caldo  che  penetrano  il  suolo  per 
cotali  crepacci.  Le  migliori  adunque  sono  le  calcari,  nè  mai  aride  nè  mai  umide 
all’estremo:  quindi  la  floridezza  degli  Olivi  nelle  roccie  calcari,  ed  anco  nei 
poggi  sassosi  0 pietrosi  sempre  quando  le  radici  loro  ponno  penetrarli,  c tro- 
vare la  freschezza  conveniente. 

696.  L'acqua  è poco  favorevole  agli  Olivi  : e se  n’esiste  di  latente  presso 
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le  eoe  radici,  li  manda  in  rovina.  Tuttavia  minute  pioggia  non  aoverchie,  nè 
troppo  frequenti,  ne  rinvigoriscono  la  vegetazione,  e la  produzione  ne  assicurano. 

697.  Associazione  con  altre  piante  non  desidera  l’Olivo.  Quando  pian- 
tasi in  Qlari  che  hanno  uu  campo  intermedio  largo  circa  3 o 4 metri,  questo 
può  coltivarsi  di  cereali  ecc.  purché  resti  libera,  ossia  a maggese  la  striscia 
larga  oltre  mezzo  metro  per  parte  del  Alare  medesimo.  Quando  si  tratti  diOli- 
veto  s’adempiano  ie  prescrizioni  recale  al  S 388  ecc.  e nel  seguente  706. 


Art.  III.  Molliplicazione  e Allevamento. 

698.  Propagasi  in  molti  modi  l’Olivo,  più  forse  che  altra  pianta 
qualunque.  On  vecchio  Olivo  della  circonferenza  di  2 metri  si  taglia , dice 
F.  Rb  all'altezza  di  metri  1,30,  e dividrsi  pel  lungo  in  4 parti:  e ciascuna  di 
queste  piantala  colle  sue  radici  dà  un  nuovo  albero  ! 1 eormoni  sono  alberi 
trapiantati  sin  di  50  anni. 

699.  Gli  olivastrelli  selvatici , levati  dai  boschi  d'Olivi,  quando  se 
ne  rinvengano  dei  belli  d’un  anno,  floridi  rampolli  rimessiticci  che  possano  le- 
varsi muniti  di  barbicene,  riposti  in  buon  vivajo,  e poscia  innestati,  offrono 
il  mezzo  di  ottime  pianlagioiii.  Tanto  questo  mezzo  di  moltiplicazione  quanto  i 
seguenti  (eccetto  che  ne’luoghi  ove  l’inverno  Im  temperatura  non  mai  inferiore 
a-i-6  gr.  C.)  si  praticheranno  appena  comincia  la  primavera. 

700.  I.a  seminagione  operata  colle  migliori  norme  (§  82  ecc.)  dà  indi- 
vidui più  robusti  e durevoli;  ma  richiede  assai  tempo  nel  Semenzajo,  poscia 
nel  Vivajo  per  crescer  abbastanza  forte  da  collocare  a dimora.  Per  affrettare  la 
nascila  si  rompono  i nocciuoli  scelti  da  ottime  olire  affatto  mature  né  passate 
pel  frantojo.  Il  Mazzabu.sa  perù  aA'erfnnva  al  Congresso  degli  Scienziati  in  Ge- 
nova, di  usare  da  quarantanni  la  ripreduzione  dell'Olivo  per  semi  senza  veruna 
preparazione,  solamente  alzando  la  pietra  del  frantojo  per  non  infrangere  i 
nocciuoli.  Altri  pur  senza  rompere  i nocciuoli  li  fanno  passare  a un  buon  ranno. 
Più  volte  li  seminai  colla  loro  polpa  che  dentro  il  terriccio  infracida,  e germo- 
gliarono perfettamente. 

701.  Per  piantoni  e per  talee  si  opera  ne’  descritti  modi  (§5 134  ecc.): 
gli  uni  e le  altre  si  tolgano  da  ottimi  Olivi  fruttiferi,  e cosi  non  si  ha  il  disagio 
d'innestare.  D’ordinario  i Piantoni  beo  vegeti,  ma  grossi  non  meno  del  manico 
della  vanga,  barbicano  meglio  dei  più  esìgui.  Nelle  Provincie  Ueridionali  ne 
piantano  grossi  un  braccio  cui  dicono  gambittoni. 

702.  Le  margotte  sul  ceppo,  quali  espressamente  additai  nel  $ 169, 
danno  presto  ottime  piante  e senz’uopo  d’innesto.  Alcuni  anco  propagginano 
rimessiticci  e polloni  a guisa  delle  Viti  (§  124),  e ne  Iraggon  buone  piantine,  e 
facili  ad  appigliare  se  propagginate  ne’  cesti  colla  pratica  del  S 1^6. 

703.  Gli  llovoll  ìnAne  s’impiegano  quasi  comunemente,  e n'ho  detto  a 
sufAcienza  ne’ 15  e 16.  Ma  spesso  coteste  puppole  osala  gemme  latenti 
caulifere,  appartengono  ad  Olivi  il  cui  ceppo  è selvatico,  e quindi  occorre  poscia 
innestare  le  future  piantine.  Il  Vbttobi  raccomandava  di  scegliere  Uovoli  da 
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ottime  Piante  domesticlie  anco  perchè,  quando  i futuri  Olivi  derivali  da  easi 
peri:<aero  per  gelo  od  altre  diagrazio,  rimetterebbero  nuovi  polloni  non  selvatici, 
e quindi  Ira  minor  tempo  frultireri. 

704.  innestasi  racilinenle  l'Olivo:  quando  piccolo  in  Vivajo , a 
Zufolo  intero  ossia  ad  anello  551);  quando  grosso  sullìcienlemenle,  a spacco 
(§Vi  '2C3  ecc.);  quando  ancora  più  adulto,  a scudetto  ossia  a gemma  3^9 
e seg  ).  Appigliandosi  alla  moltiplicazione  per  Piantoni,  Talee  ed  L'ovoli,  cui* 
l'esposta  arverlenza  di  trarli  da  ottimi  Olivi  si  risparmia  d’innestare.  Traesi 
poi  ottimo  frutto  inneslaiido  gli  Oleaslri.  H notevole  il  decreto  falto  ncH'isola 
di  Sardegna  parcrclii  secoli  addietro,  col  quale  ohbligavasi  ogni  suddito  ad  in- 
nestare ogni  anni  anno  dieci  Oleastri,  che  poi  divenivano  di  sua  proprietà.  E il 
regnante  d'allora  (1094)  accordò  di  far  venire  da  Valenza  e.Majorica  (di  Spagna) 
venti  esperti  innestatori  perchè  durante  Ire  anni  ommaestrassero  i Sardi  alla 
decrelala  operazione. 

705.  ^'e’  trapinnlnmenti  sia  del  .Semenzajo  al  Posticcio,  sia  da  questo 
ai  campo,  il  farli  in  pane  raccomandalo  pur  dal  Vuttosi,  richiede  mollo  accor- 
gimento. Se  per  non  trasportare  una  motta  troppo  voluminoia  e greve,  si  ta- 
gliano attorno  lo  migliori  barbe  e lasciansi  pochi  monconi  di  radici  uniti  al 
fusto;  se  perchè  la  zolla  non  si  disfaccia,  vien  bagnala  e compressa  si  che  poscia 
asciugandosi  s'indurisca  e strozzi  le  radici;  in  questi  casi  l'operazione  riesce 
dannosa  e riprovevole.  Torna  meglio  levar  di  terra  l’Olivo  con  tutte  sue  radici 
e barbicene  inialle,  involgerle  come  suggerisce  il  ItiooLPi  in  borracina,  erba  o 
nitro  che  le  mantenga  fresclie,  e piantarle  prontamente  colle  cautele  e norme 
additate  (V(J^  414  e successivi).  Del  resto  non  si  avareggi  nel  concime.  Il  Ga- 
SP.vRiN  ne  prescrive  l'impiego  di  circa  33  chilogrammi  all’anno  sino  a che  la 
pianta  abbia  9 anni. 

706.  ho  piantagioni  a dimora  si  facciano  ne' climi  caldi  in  Autunno; 
ne’  più  temperati  in  Primavera;  e con  Olivi  giovani  ma  grossi  ; e ai  collochino 
di  guisa  che  ricoperti  di  5 ceniim.  di  terra,  rimangano  vuoti  altri  6 ad  8 crntim. 
della  fossa  o formella,  per  richiuderla  in  appresso  a poco  a poco,  al  sopravve- 
nire dell'estate.  Quando  non  vengono  collocali  col  pane  o zolla  di  terra,  fa  me- 
stieri potare  alquanto  i rami,  ed  acconciar  bene  le  radici,  a norma  de’5S  418  ecc. 
499  ecc.  Le  distanze  fra  Pianta  e Pianta  sieno  proporzionale  ai  diametri  che 
potranno  acquislore,  ed  anco  un  terzo  di  più  perciocché  l'Olivo  colpito  dal- 
l’ombra  del  vicino  non  fruttiflcherebbe,  c non  maturerebbe  le  olive  nelle  fronde 
ombreggiate.  Inafllando  si  potrebbe  piantare  in  qualunque  epoca:  ma  d'ordi- 
nario nelle  terre  piuttosto  aride  e ne'  climi  caldi  giova  farlo  io  autunno;  e ap- 
pena finito  l'inverno,  ne’più  temperali;  e ne’  terreni  freschi,  in  ispecie  se  umidi, 
nell'Inverno.  Le  norme  da  seguire  sono  quelle  descritte  nel  Camtolo  VI  delle 
PiAMTAOioMi,  non  trascurando  sopralulto  la  fognatura  delle  fosse,  la  conci- 
mazione ecc.;  e dove  temesi  di  rigido  inverno,  non  si  dimentichi  questo  con- 
siglio dell’Aaici  vate  dell'albero  sacro  a Minerva  ; 

Al  campo  riedi 

A mezzo  autunno,  e dell’Olivo  al  piede 

Nuova  terra  rincalza  alto  una  spanna; 
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Cosi  la  troppa  deviar  potrai 
Nemica  pioggia,  e l'aggelar  di  questa 
loloruo  al  fusto,  e l'arginéllo  appiana 
Ónde  cinto  l'avrai  a miglior  tempi. 

707.  Le  piantagioni  ne'  pendi!  si  praticano  dai  migliori,  sistemando 
prima  il  terreno  di  guisa  che  i filari  d'Olivi  sieoo  collocali  in  una  striscia  orit- 
aontale  nel  modo  descritto  nel  §406,  sussidiato  da  quella  Figura  106,  che 
dimostra  pure  il  metodo  de'ciglioni.  Altri,  per  minore  spesa,  elevano  dalla 
parte  bassa  del  suolo  murice!  distanti  talora  anche  un  metro  dal  piè  del  gio- 
vane Olivo.  Il  quale  in  tal  modo  resta  nel  centro  di  un  pianerottolo  che  si  zappa, 
si  concima  e si  vanga,  seuza  che  Tacque  solchino  o trascinino  quella  superficie, 
perciocché  queste  piante,  scrivea  il  LzNDEScni,  • richiedono  il  colle,  ma  esente 
dallo  scalzamento  che  fanno  le 
acque  delle  colline  ■.  La  Fi- 
gura 173  porge  l’idea  d'nno  di 
tali  murice!  esprimendo  R R la 
linea  di  pendenza  del  terreno 
R R X Y,  sul  quale  erigesì  pcr- 
^pendicolarmente  il  muretto  di 
pietre  collocate  senza  cemento, 
che  riempito  dì  terra  forma  il 
pianerottolo  P P.  Si  crea  prima 
sino  all’altezza  ad  esempio  A A, 
poi  negli  anni  successivi  sopral- 
zasi rincalzano  sempre  la  Pianta. 

11  Biccm  annotando  il  Laivdk- 
scui,  narra  di  Olivi  floridissimi 
nel  Pisano  piantati  sopra  cigli 
a poco  a poco  elevali  di  guisa 
da  rimanere  il  loro  pedale  oltre  metri  S,32  sotto  terra. 

708.  La  potatura  d'alleraioeulo,  seguendo  anco  le  norme  del 
$ 487  e seg.,  sia  sempre  beo  modica  e temperata.  Tutto  che  si  taglia,  è parte 
necessaria  al  suo  crescimento.  Ajutandosi  collo  spuntare,  spollonare,  ed  altre 
operazioni  descritte  dal  494  al  502,  si  perviene  con  pochi  tagli  a dare  all’Olivo 
la  foggia  descritta  nei  S ^iii  certamente  una  delie  migliori.  Si  rammenti  sempre 
che  il  Ridolvi  alTerniava  doversi  potare  non  colTaccelta,  ma  col  temperino! 
Pion  isfugga  però  la  considerazione  che  questi  Alberi,  c Tavvertl  pur  Culo- 
mblla,  meglio  riescono,  quauto  meno  elevato  il  loro  tronco.  Perciò  nel  fog- 
giarne il  Castello  s’impianti  ad  1 metro  d’altezza  se  le  piante  si  destinano  a 
speciale  Oliveto;  e a non  più  di  2 metri  se  per  filari  alTaperta  campagna. 
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Ari.  IV.  Collivaziom. 

709.  Assai  migliorata  in  Italia  riacontrad  la  coltura  dell’Olivo,  in 
ispecie  nel  SalernitaDo,  contrada  per  magnidci  Oliveti  feliciesima,  e che  ne  trae 
olii  superiori  a quelli  delle  Puglie  e delle  Calabrie,  come  constatava  il  Cbbtola 
{Piceni.  1866,  p.  106).  Il  far  servire  gli  Olivi  da  sostegno  alle  Viti,  che  ha 
grinconvenienli  segnalati  nel  § 1142  del  Libro  MV  -,  il  coltivare  ne'  loro  filari 
0 da  presso,  cereali,  onde  poi  scontasi  in  olio  più  che  non  raccogliesi  in  grano; 
lo  investire  il  terreno  dell'Oliveto  a prato  stabile  eco.;  sono  tutte  pratiche  ornai 
dismesse  dai  più  intelligenti  siccome  erronee.  Se  si  tratta  di  Filari  d'Olivi,  coi 
campi  inlermedj,  s'hanno  a trattare  a norma  del  § 458.  Se  di  Oliveti  come 
additò  il  ^ 442  unitamente  al  575. 

710. '  La  concimazione  vuol  abbondante  per  l'Olivo,  e di  ottima  qualità 
se  dee  fruttificare.  Se  si  avareggia,  invece  d'olive,  la  pianta  si  veste  di  muschi  e 
di  rogna.  Il  letame  di  stalla  è buono  semprechè  ben  patito.  1 lupini  stronati, 
ossia  abbrostiati  perchè  non  germoglino,  sepolti  al  piè  degli  Olivi,  oltre  nu- 
trirli, preservanli  dai  muschi  (Libro  XIV,  § 613).  I cojacci  uniti  a letame  di 
pecora  prescritti  dal  Datamàti,  i cacherelli  di  lanuti , sopratutto  coma  ed 
nnghie  in  minutissimi  frammenti  o in  risza  (§  527  del  Libro  XIV)  assicurano 
lauta  frultificaiione.  Citai  l'uso  dei  calcinacci  praticato  dai  Riminesi,  e lodato 
pure  dai  Toscani  (Lib.  XIII,  $386):  quello  d'erbacce  rammucchiale  e fermentate, 
ovvero  secche,  de' Toscani  medesimi  (Libro  XIV,  $ 569)  ; di  cannucce  di  pa- 
dule  de' Provenuli  (ib.  $ 581)  ; della  morchia  o feccia  d'olio  (t'A.  $ 597);  delle 
sanse  d'olive  (i6.  $ 600).  Supponendo  che  diasi  letame  normale  di  stalla,  il 
GASrARiR  vuole  che  all'Olivo  di  10  anni  se  ne  diano  chilogr.  40  circa  e nel- 
l’anno successivo  chilogr.  48,  e via  successivamente  sino  a che  se  ne  diano  an- 
nualmente 65  a 70  chilogr.,  ed  il  Ridolvi  appieno  l’approva.  La  concimazione 
è cosi  essenziale  per  la  fruttificazione,  che  mentre  1600  Olivi  non  concimati 
davano  al  Gasparih  chilogr.  310,40  d'olio,  pari  numero  d’eguali  piante  ingras- 
sate convenientemente  gliene  diedero  chilogr.  713,92.  E il  Ridolpi  afferma 
conslalato  per  diligenti  ricerche  che  l’Oliveto  vegetante  nelle  migliori  condi- 
zioni, poco  0 nulla  concimato  produce  3 chilogr.  d'olio  per  pianta,  e colla  mas- 
sima concimazione  può  darne  sioo  a chil.  10,37.  àveano  già  detto,  Palladio 
Amai  haee  orbar  laelatninit  uberlale  pingueseere  ; e Colomblla  SlercuM  oti- 
iumno  debet  injici,  ut  permiitum  hiemi  radiees  oleae  caiefaetai.  E lo  stesso 
CoLOMELLA  raccomaodava  di  sotterrar  morchia  anche  per  ispegnere  vermi  ed 
altri  insetti  nocivi. 

711.  L'irrigazione  si  pratica  raramente,  essendo  d’altronde  gli  Olivi  per 
la  maggior  parte  in  luoghi  pendìi.  Tutlavolta,  dove  si  potesse,  in  certi  casi  di 
ostinata  siccità  temperali  ioailiamenti  varrebbero  ad  assicurar  l'allegazione 
delle  olire,  0 ad  impedirne  la  caduta.  Xel  dipartimento  delle  Bocche  del  Rodano, 
narra  il  Gasparin  che  conducono  l'acqua  con  piccoli  solchi  al  piè  degli  Olivi 
all'epoca  della  fioritura,  e ne' momenti  più  secchi  dell'estate,  limitandosi  però 
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tatto  al  più  a 3 inafflature.  Quante  volte  ne*  paesi  caldi  si  assicurasse  ona 
frutliflcazione  d'ordinario  difficile  e incerta,  la  spesa  di  qnàlcbe  irrorainento 
verrebbe  lautamente  compensata. 

713.  Sconcare  chiamasi  ia  pratica  speciale  per  l’Oiivo  di  mettere  ogni 
tre  0 quattro  anni  allo  scoperto  le  sue  radici , levando  via  tutta  la  terra 
sovrapposta  e riponendovene  altra,  scavala  in  qualche  fondo  e lasciala  per  un 
anno  esposta  all’atmosfera.  Quest’operazione  diviene  essenziale  per  que’  terreni 
che  pei  troppo  caldo  fendonsi  Gno  a danneggiare  le  radici. 

713.  La  potatura  prodattiva  ossia  ordinaria,  vuol  essere  adottata 
alle  differenti  Varietà  non  solo,  ma  alla  forza  di  vegetazione  de’ diversi  indi- 
vidui di  una  stessa  Varietà.  Primo  intento  sia  mantenere  l’equilibrio  fra  la 
chioma  aerea  e la  sotterranea.  Ira  fronde  e radici.  In  secondo  luogo,  mentre  si 
lascia  Otta  la  chioma  aerea  tutto  intorno,  tengasi  aperta  nello  interno:  percioc- 
ché, penetrando  liberamente  aria  e luce,  quella  interna  superOcie  Gorirà  e frutti- 
Qeberà  quanto  all’esterno;  ed  a ciò  si  presta  egregiamente  la  foggia  consigliata 
nel  § 708  per  l’allevamento  della  pianta.  InQue  si  rammenti  sopratutlo  che 
soltanto  nel  secando  anno  il  germoglio  o ramicello  Gorisce,  giammai  nel  primo 
(§  689)  : quindi  chi  taglia  il  getto  d’un  anno  perde  il  fruito  dell’anno  successivo. 
D'onde  consegue  che  meglio  del  recidere,  torna  lo  spuntare  onde  il  ramoscello 
svettato  getta  nuove  messi  laterali,  e la  pianta  si  fa  più  ricca  di  folla  chioma  e 
feconda.  Se  il  potatore,  cessando  i tagli  intemperanti  e irrazionali,  si  atterrà 
saggiamente  all’esposte  prescrizioni,  l’Olivo  non  mancherà  di  Gorire  ogni  anno 
anziché  ogni  due  o Ire  e peggio:  ed  anco  fruliiQcare  se  le  condizioni  dell’alle- 
gamento ( 5 690  e 693)  sorrideranno  favorevoli.  E ciò  riuscirà  tanto  meglio 
quanto  più  si  accorderà  di  frondeggiare  largamente  alle  piante  poste  in  fresco  e 
pingue  terreno,  mantenendo  più  ridotte  quelle  vegetanti  in  povero  e arido  suolo. 

744.  Per  norma  generale  del  potare,  questa  si  osservi  del  Gam- 
DOLSI  : • Tenere  sgombralo  l'olivo  di  qualunque  Specie,  dai  rami  o mal  cre- 

• sciati,  0 languidi,  o quasi  secchi;  e diradar  l’albero  in  maniera  da  poter 

• esser  ben  dominato  dal  Sole  e daH’aria  in  ogni  sua  parte  interna  ed  esterna, 

• affinché  non  vi  sia  nè  pure  un  ramo  il  quale  nel  decorso  del  giorno  non  goda  i 

• beneOci  influssi  de’  raggi  solari  diretti  o riflessi  ■ . Chi  pota  troppo  gii  Olivi  più 
vigorosi,  li  forza  a gettar  vermene  e poppajoni  per  rifarsi  del  legno  amputalo, 
limitandosi  a meschina  fioritura  e frottiflcazione.  Chi  non  raccorcia  con  tempe- 
rati modi  la  ramiflcazione  degli  Olivi  più  mediocri,  li  vede,  come  avvisa  il  Ri- 
DOLri,  vegetare  sulle  punte,  perder  vigore  nelle  parti  più  basse,  offrire  qualche 
frutto  sulle  vette  e non  nlhi  dove  più  ampia  dovrebb'essere  lo  frutliflcazione. 
Concimar  poco,  soggiugne  egli,  vuol  dire  polare  atsai  e viceversa.  Se  taluni 
ottengono  olive  solo  potando  mollo,  più  assai  ne  otferrebbero  lavorando  e con- 
cimando mollo  e potando  appena.  Né  sarà  superfluo  riflettere  che  se  gli  Oleastri 
perciocché  selvatici  non  mai  potati,  ogni  anno  copiosamente  fruttiflcano,  il 
Genovese  spesso  lascia  intatti  i suoi  Olivi,  e non  ha  buon  raccolto.  Per  lo  con- 
trario in  Val  di  Chiana  potano  recidendo  il  tronco  orizzontalmente,  e ne  pro- 
muovono con  tale  eccesso  la  carie.  Perciò  la  temperata  norma  generale  indicata 
è la  più  saggia  e fruttuosa. 
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Art.  V.  Avversità. 

716.  La  deiraxioiie  pei*  inforlunj  calcolata  di  1/9,  ossia  di  circa 
i'I  l per  cento  del  ricollo  2(12  del  Lisno  X',  nei  Tallo  ribolla  mollo  maggiore 
se  non  si  praticano  tulle  le  possibili  cure  per  allcnuarc  i disastri  prodotti  da 
intemperie,  da  infermità,  e da  inselli  e piante  parassitiche,  che  avversano  la 
vegetazione  dell'Olivo.  Ne  do  quindi  brevissimo  cenno. 

[1]  lulempclie. 

716.  Gelo,  Neve  e Grandine  pregiudicano  il  ricollo  di  frolli,  e nel 
$ 736  sarà  detto  come  regolarsi  per  le  ulive  ghiacciale.  .Ma  se  la  Grandine  col- 
pisce i fiori  e lo  olive  appena  formale,  il  ricollo  è perduto  del  tutto.  Il  Gelo 
poi  disastra  le  piante,  e su  questo  proposito  s'è  discorso  nel  693.  .Sui  danni 
della  Curvatura  de' rami,  volgarmente  Fiacca,  prodotta  dalla  Neve  (Liaao  V, 
S 868),  unico  mezzo  di  prevenirli  è lo  scuoterla  dai  rami  stessi  con  perlichelle 
mentre  fiocca.  Ove  le  Nevi  sogliono  cadere  annualmente,  sarà  provvido  con- 
siglio innanzi  inverno  coprire  la  terra  al  piè  degli  Olivi  di  sudiciente  strato  di 
strame,  o foglia  secche  ecc. 

[2]  Halallic. 

717.  Le  fungosità  vascolari  descritte  nel  § 680  del  Lino  V,  pro- 
oedono  d'ordinario  da  sialo  morboso  de'  vasi  o degli  umori  della  pianla.  Si 
confonde  spesso  questa  malallia  colle  seguenti  alterazioni,  c non  può  Iratlarsi 
diversamente. 

718.  Uifficilmenle  mu<\|ono  (nel  senso  di  perdere  la  vitaliiò  eziandio 
nelle  radici)  gli  Olivi:  ma  presto  invecchiano,  e rii  rado  vedi  un  Olivo  di  30  a 40 
anni  col  suo  tronco  intatto.  Un  Olivo  annoso,  se  gli  apri  il  tronco  avvegnaché 
esternamente  sano,  lo  rinverrai  cariato  nell'interno,  sia  poi  per  degenerazione 
propria,  sia  in  conseguenza  d'intemperanti  potature  onde  l'arque  pe'  tagli  s'insi- 
nuano e penetrano  nel  centro  dell'albero  peroni  s'alterano  di  certa  guisa  i vuoi 
visceri,  riduconai  a putrida  materia  costituendo  quello  stato  morboso  cui  dicono 
anche  Lupa,  il  quale  non  curato  manda  a sfacelo  le  parti  attigue,  e quindi 
tutto  il  tronco.  Sia  o no  apparente  colai  curie  o Lupa  o vera  cancrena,  biso- 
gna estrarla  e ripulirne  esattamente  le  parti  sane,  pennellandolo  con  latte  di 
calce  viva. 

719.  Chiodo,  anziché  Rogna,  chiamai  nel '§  730  del  Liaao  V quella 
morbosa  produzione  di  escrescenze,  genere  di  malattia  che  dà  luogo  a quella 
questione  posta  nel  § 701  e seg.  di  dello  Lianu,  cioè  se  il  parassita  nemico  di 
cui  si  accompagna  ne  sia  la  causa,  o di  reno  modo  la  conseguenza.  Ivi  la 
descrissi,  e qui  offro  nella  Figura  174  il  disegno  datoci  dal  Ridolvi  d'un  ramo 
invaso  da  colesta  peste  ch'e'  chiama  pur  Rogna.  Sembra  dipendente  da  stravaso 
d'umori:  ì quali,  invece  di  alimentare  la  pianta,  si  accumulano  qua  e In  su  di 
essa  producendo  quelle  deformi  escrescenze  aaaa,  fannola  intristire,  e ne  pro- 
ducono il  marasma.  Talora  quello  stravaso  dipende  da  ferite  prodotte  dalla 
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grandine;  talora  da  scoppiature  nella  corteccia  cagionate  da  freddo  che  sor* 

Fig  174. 


prende  gli  Olivi  in  attiva  vegetniione:  infine  le  olTese  recate  alla  corteccia  me- 
desima nell’eseguire  la  raccolta  delle  olive,  sono  altre  aperture  onde  comincia 
quello  sgorgo  del  succhio  il  quale  si  altera  al  contatto  dell’eria  e di  quella  suc- 
cessiva morbosa  vegelntlone  alimentata  dallo  stesso  succhio  alterato.  Ma  spesso 
la  potatura  eccessiva  è la  eausa  più  comune. 

720.  Allo  Screpolo  (Lirbo  V,  § 796)  soggiace  l’Olivo  per  eccessivo  ca- 
lore, e più  per  freddo  soverchio. 

721.  Della  Fiorii  lira  caduta  ho  detto  nel  $ 690  del  presente,  e prima 
nel  S 751  del  Libro  V. 

722.  Della  Cadiicilà  de'  frulli  dissi  pure  nello  slesso  $ 690,  e giova 
ricordare  anco  il  § 887  del  Libro  V. 

[3]  lusclli  e pillile  parassilirlie. 


723.  Il  haco  delle  oIItc.  A/uicao/cae,  per  taluni  Cijnips  oleae,Stomonui 
Keironi,  o infine  Danis  oleae,  il  cui  Insetto  perfetto  scorgesi  ingrandito  mollo 
nella  Figura  175,  ( mosca  più  piccola  e men  bruna  della  mosca  ordinaria,  colla 
testa  gialla  punteggiata  di  nero,  e due  peli 
divergenti  prestso  le  sue  antenne,  occhi  di 
colore  verde  azzurro,  tromba  gialla,  cor- 
saletto bruno  con  delle  strisele  longitudi- 
nali, e ventre  giallo.  La  femmina  ha  per 
estremità  un  astuccio  nero  d’oude  slancia 
una  freccia  che  fura  l’oliva  ove  depone 
un  uovo.  Da  questo  sebiudesi  una  larva 
conica,  bianca  e molle  con  10  anelli,  la 
quale  divora  la  polpa  interna , poi  fora 
Tepidcrmide  e divien  crisalide  entro  piccolo  guscio  giallastro  d’onde  esce  in- 
fine mosca  ossia  insetto  perfetto.  Ogni  anno  pari  (o  piuttosto  un  anno  si  l’altro 
no),  secondo  il  Zircher  {Joum.  d'Agrie.  1862,  II,  p.  1431,  reca  un  danno, 
nella  Provenza  di  Francia  calcolato  5 milioni  di  franchi  (Non  bisogna  confon- 
derla con  altro  baco  più  raro,  larva  d’un  piccolo  dittero  TefridUe  notato  nel 
$913  del  V Lib.  assai  men  comune,  e molto  meno  dannosa  del  Baco  dell’Olivol. 
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Cotesta  mosca  in  breve  tempo  fora  un  cento  olive  deponendo  un  uovo  in  cia- 
scuna. L'uovo  a temperatura  oltre  18  gradi,  In  15  giorni  compie  le  sue  meta- 
morfosi: a temperatura  di  10  a 15  gr.  ne  impiega  20  a 30:  sotto  ai  10  gr.  la 
larva  s’intorpidisce  e diviene  poi  crisallide  e mosca  nella  primavera  successiva. 
E cotali  metamorfosi  ripete  anco  due  o più  volle,  dal  Luglio  cioè  sino  al  De- 
cembro.  Quindi  se  l'Autunno  è caldo,  non  solo  abbecchiscono  tulle  le  olive,  ma 
in  molte  rinvengonsi  due,  sino  a 5 larve  in  un'oliva  sola.  Afferma  il  Joignbivx 
che  il  Dacus  oteae,  compiuto  entro  l’oliva  il  suo  sviluppo  come  larva,  n'esce,  si 
lascia  cadere  sul  suolo,  e vi  si  interna  per  cambiarsi  in  crisalide  nel  quale  stalo 
perdura  lutto  l'iaverno  per  uscirne  poscia  insetto  perfetto.  Ne  conseguirebbe 
una  ragione  di  più  per  raccoglier  l'olive  bacale  premature  come  al  seg.  § 725. 

724.  Altro  baco  dell'OllTOè  un'altra  C.ynips  oleae  la  quale  ne  punge 
il  picciuolo  per  deporvi  un  uovo  da  cui  nasce  una  larva  che  insinuatasi  nel  noe- 
duolo  ne  rode  la  mandorla:  spesso  è la  causa  della  caduta  dell'oliva.  Il  GuEniK 
ManaviLLE  la  crede  identica  alla  Tignuola  (§  728)  ma  in  altro  stadio  di  vita. 

725.  Le  olire  bacate  sia  dal  Daucus  sia  dal  Cynipi,  bisogna  racco- 
glierle presto  perchè  sino  a che  l’interno  loro  guasto  è soltanto  cominciato,  se 
ne  ricava  olio  migliore  e assai  più  che  ritardando.  Inoltre,  di  tal  guisa  preve- 
nendosi la  trasformazione  della  larva  in  insetto  compiuto,  s’impedisce  la  molti- 
plicazione di  queila  mala  genia.  Ha  non  s’indugi  a spremerne  l'olio,  perchè  le 
larve  proseguon  l'opera  loro  entro  l'olive  anche  dopo  staccale. 

726.  La  Cocclniglfa  . Coccus  Kermes,  succhia  l'umore  alle  foglie,  ger- 
mogli e rami  teneri  dell’Olivo  sui  quali  vive;  e tinge  coi  proprj  escrementi  misti, 
secondo  il  Ridolvi,  agli  umori  che  si  stravasano,  tutta  la  pianta  di  nero,  ridu- 
cendola  come  fuligginosa  e lurida  a vedere.  L'insetto  sembra  una  piccola  con- 
chiglia bruna  la  quale  rimane  attaccala  al  ramo  e intorpidito  lutto  l'inverno. 
Questi  insetti  si  fecondano  in  Maggio,  ne  segue  la  deposizione  delle  uova  pro- 
tette (come  descrive  il  Mkllohi  citato  dall'OTTAVi  nella  sua  Agric.  merid.)  dal 
corpo  disseccato  della  femmina  morta  subito  dopo,  lo  giugno  le  uova  sebiu- 
doDsi  e nascono  i nuovi  insetti  in  numero,  pare,  d'olire  mille  per  femmina! 

727.  L'impiego  dello  solfo»  eseguito  una  volta  iu  Maggio,  e l'altra 
in  Giugno,  secondo  il  G aspa  bui  (Paolo),  e il  Rochb,  guarisce  l'olivo  dal  iVero, 
e lo  preserva  dagl’insetti.  Ha  il  Ridolpi  espri- 
me che  il  soccorso  da  dare  alla  pianta  che 
n'è  attaccata,  consiste  nel  potarla,  e bruciare 
subito  le  potature  onde  impedire  la  moltipli- 
cazione deU'insello;  e pennellare  I rami  rima- 
nenti col  bianco  di  calce  per  distruggere  le 
uova  che  vi  fossero  depositate. 

728.  La  Tignuola  delPOIiro  {Tinta 
oleaella)  (Libbo  V,  § 845)  ne  rode  foglie,  e germogli  ; è rappresentala  mollo 
ingrandita  allo  stato  d'insetto  perfetto  nella  Figura  176.  Per  questa  pure  il 
Rioolvi  raccomanda  la  potatura  come  per  la  Cocciniglia  (§  727). 

729.  Tarli  dell'Olivo  ponno  dirsi  il  Phlojolribus  oleae,  e V/IylesinuM 
oleiperda  ovvero  II.  adsperstu  del  Passbsiiii:  insetti  che  ne  perforano  i rami 
di  guisa  che  disseccano  perciocché  li  svuotano  entro. 
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730.  Due  altri  tarli,  l'uno  complice  dell’altro,  segnala  II  BBaTaARo;  quello 
ch'e'  chiama  Neiroun  apre  de'  fori  ne'  rami  della  pianta  e poi  l'abbandona  dal 
Marzo  al  Giugno.  Nel  fratianto  il  Tript  pare  deponga  le  sue  ova  in  que’  fori, 
d’onde  schiudonsi  gl’insetti  che  succhiano  gli  umori  delle  giovani  foglie,  la 
polpa  delle  più  vecchie,  le  tenere  cime  de’ germogli,  i picciuoli  de’  (tori,  i frutti 
stessi  appena  formati  ecc.  Siccome  le  uova  del  Neiroun  vengon  depositate 
ne’  rami  separati  dall'Olivo  colla  potatura,  e quelle  de'  Trips  ne’  rimanenti,  cosi 
quelli  quanto  la  parte  di  questi  recisa  colla  potatura  successiva  s’hanno  subito 
da  bruciare,  o almeno  da  riporre  in  luoghi  abbastanza  freddi  e secchi  da  esclu> 
dere  lo  sviluppo  degli  uovi  medesimi. 

731.  Il  Psillo  deli'OlÌTO  {Kermes  oleae)  tomi  l’Afide  [Àphit  adonis) 
formano  una  specie  di  lanugine  bianca  nelle  ascelle 
de’  rami  e delle  foglie  come  descrissi  nel  Linao  V 
al  § 843.  Viene  rappresentato  mollo  iugrandito 
nella  Figura  177.  L’insetto  si  combatte  con  lava- 
ture di  liscivio  di  calce. 

732.  Da  un  Insetto  microscopico  deri- 
vano le  gonfiezze  del  tronco  e ne'  rami  costituenti 
la  rogna.  Gale  de'  Francesi.  Secondo  il  Lbvdikk, 
unico  rimedio  è rader  via  l'escrescenza,  e verniciare 
il  taglio  con  trementina,  ovvero  olio  di  sasso  {Jour- 
nal d’ Agrieulture  1868,  Ili.  pag.  708).  Cotali 
escrescenze  sarebbero  analoghe  a quelle  descritte 
nel  $ 174. 

733.  Piante  parassite  dell’Olivo  sono  Muschi,  Borracine,  Licheni  ecc. 
che  si  stabiliscono  sulia  sua  scorza,  e in  parte  vivono  della  di  lei  sostanza. 
Giova  quindi  con  latte  di  calce  pennellare  tronco  e rami  nelle  parli  che  ne  sono 
infette;  e ciò  fare,  come  raccomanda  il  RinuLri,  • in  giornate  d’inverno  (però 

• non  fredde  nè  piovose)  perchè  la  calce  rimanendo  per  molto  tempo  bagnata 
« alla  superBcie  dell’albero  eserci'.a  la  sua  azione  caustica  su  codeste  parassite 

• delicatissime,  le  disorganizza  e poi  cade  insieme  con  esse  •. 

734.  Il  mal  nero,  dllTerente  da  quello  accennato  nel  % 726 , dipende 
dallo  sviluppo  della  parassita  chiamata  dai  Botanici  ilntennina,  o Antennaria 
olaeopAita,  Cladosporivm  fumago,  o Tonila  oleae:  intristisce  talvolta  l’Olivo 
si  da  farlo  perire.  Lo  Ihzbnga  {Ann.  Agr.  Sic.  1867)  riferisce  ottimo  successo 
ottenuto  stropicciando  tronco  e rami  infestati  con  cencio  inzuppato  di  yatsolio. 

Art.  IV.  Raccolta  ecc. 

735.  La  matarazione  delle  olive  comincia  nell’autunno  e si  prolunga  per 
molti  mesi.  Ne’ climi  assolutamente  privi  di  rigidi  inverni,  quanto  più  si  tarda 
a raccoglierle,  tanto  più  traesi  d’olio  e di  miglior  qualità.  Ma  dove  qualche 
neve,  alcun  grado  di  gelo  son  inevitabili , anche  Catonb  raccomandava  di 
affrettar  la  raccolta,  nè  lasciar  troppo  l’olive  sul  solajo  perchè  imputridiscono 
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e danno  olio  fetente  (R.  R.  cap.  lxiv).  Adunque  e'attenda  a queste  aaggie  parole 
del  Ridolvi  che  di  meglio  non  saprebbe  dirsi  su  questo  proposito: 

• Le  olive  vogliono  essere  sicuramente  racculte  mature;  ma  qoalche  volta 
giova  più  raccoglierle  un  po' acerbe,  per  non  esporsi  a perdite,  perchè  molti 
animali  sono  avidi  delle  olive  e segnatamente  gli  uccelli  ne  divorano  gran  nu> 
mero:  perchè  molle  volte  l'andamento  della  stagione  espone  lo  olive  medesime 
a cadere,  a perdersi  tra  la  neve,  ad  essere  travolte  da  pioggie  disordinate;  perchè 
può  avvenire  che  le  olive  gelino,  nel  qual  caso  si  può  perdere  la  totalità,  o gran 

parte  della  raccolta  ».  L'olio  sta  nell'olive  in  celle  separate e da  che  le  pareti 

di  coleste  celle  sono  alterale,  sono  rotte  e l'olio  viene  in  coniano  cogli  altri 
principii  della  polpa  del  fruito,  accadono  reazioni,  l'olio  si  denatura;  e avrete 
un  bel  franger  le  olive,  ma  non  avrete  che  poche  gocce  d'olio  cattivo  e forse 
punto.  • Soggiugoe  poi  che  in  tal  caso  bisogna  conservare  que'  frutti  sino  a che 
gelali;  poi  frangerli  e spremerne  l'olio,  affinchè  avvenuto  il  disgelo  non  si  com- 
piano le  accennate  reazioni  ». 

736.  Le  olive  bacate  esigono  pure  di  alTrettarnc  la  raccolta  (§  726). 
Del  pari  quelle  destinate  alla  mensa. 

737.  Le  olive  sane  raccolgonsi  nel  novembre  e dicembre  o più  tardi,  ma  non 
troppo;  è falso,  dicca  Cstusb,  ohe  più  innanzi  dieno  maggior  quantità  d'olio  gli 
è,  come  osserva  anche  il  Ridolfi,  perchè  ristrettesi  o rimpicciolite  di  volume,  un 
ettolitro  ad  esempio  ne  contiene  un  numero  molto  maggiore,  mentre  colte  prima 
se  n'avrebbe  avuto  maggior  numero  d'etluliiri  e in  conchiuslone  la  stessa  quan- 
tità d’olio.  Quando  cotesto  frutto  ha  preso  un  colore  rosso-nerastro  è meglio 
toglieglo  dalla  pianta  e sottrarlo  cosi  dalle  eventualità  di  venti  o pioggie  ecces- 
sive, di  nevi,  di  geli,  di  vermi,  d'uccelli  ecc. 

738.  Si  eseguisce  la  raccolta  in  alcune  poche  località  meridionali 
lasciando  cadere  le  olive  naturalmente,  e cioè  dove  gli  Olivi  sono  Atti  troppo, 
coi  rami  che  s'intrecciano  ecc.  Più  generalmente  si  pratica  di  5 modi  : 1°  col- 
l'abbacchiare  ossia  percuotere  i rami  con  canne  o perlichellc,  e cosi  mallraitasi 
l'albero  e spesso  col  fruito  si  fanno  cadere  i germogli  speranza  del  prodotto  del- 
l'anno successivo;  2°  si  fan  salire  fanciulli  ed  anche  uomini  sulle  piante  perchè 
vi  scrollino  i rami  e ne  cadano  le  olive  sopra  teloni  distesi  al  piede  dell'albero; 
3°  raccolgonsi  le  olive  a mano  come  si  fa  per  le  ciliegie,  c questo  è il  metodo 
migliore  massime  quando  valendosi  di  scale  doppie  non  si  nuoce  alla  pianta 
co'  piedi,  nè  se  ne  Qaccano  i rami  col  peso  della  persona  ecc. 

759.  Conservansi  le  olive  riponendole  appena  raccolte  in  locali  ben  ven- 
tilati ed  asciutti,  distese  a strati  di  5 cenlim.  circa,  rivoltolandole  onde  non  si 
riscaldino  e fermentino.  Il  Ladre  consiglia  di  conservarle  in  tini  ove  depongansi 
a strati  pigiati  co'  piedi;  ciò  ch'io  ritengo  assai  pericoloso  dove  la  temperatura 
non  si  mantenga  mollo  bassa.  In  ogni  modo  si  procacci  di  recar  l'olive  al  fran- 
tojo  II  più  presto  possibile. 

740.  La  estrazione  dell'olio  forma  suhbietlo  spettante  al  XXIX°  Linao: 
Intanto  giovi  constatare  che  se  dalle  olive  scaldate  o fermentate  l'olio  esce  più 
speditamente,  cotesto  procedimento  è ora  da  lutti  i migliori  agricoltori  biasi- 
mato ed  abbandonato.  È poi  sommamente  importante  che  prosegua  in  Italia  il 
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miglioramento  degii  sircttoj  o franto],  U tostituiione  delle  gabbie  metalliche  a 
quelle  di  giunco  eco.,  procurando  sempre  di  contervare  all'Italia  etessa  il  pri> 
malo  di  qualità  nell’olio,  in  causa  della  quale  la  sola  Italia  superiore  vanta 
un'esportazione  di  4,6'i9,5(Jd  cliil.  di  cui  5 milioni  vanno  nella  stessa  Francia. 

7il.  L'uUIilà  dell'Olivo  deriva  da  tale  primato  del  suo  olio  su  qualunque 
altro  (Liaau  XV,  141).  Da  562,384  Ettari  d'Otiveli  che  possiede  l'Italia  (Li- 
Beo  XVII,  § 31)  se  fossero  coltivati  a dovere  rendendo  600  chilog.  per  Ettaro, 
si  avrebbe  una  produzione  di  presso  a 3 milioni  e mezzo  di  quintali  e 
quindi  una  E$porlasiotu  importantissinria,  perchè  oltre  agli  usi  per  le  arti, 
per  lumi,  per  la  fabbricazione  de’  saponi,  l'olio  de’  migliori  Olivi  d'Italia  per  uso 
di  tavola  non  ha  l'eguale,  ed  ha  come  dice  il  Cdppabi  la  supremazia  su  tutte 
l'altre  sostanze  grasse. 

743.  La  produzione  in  Olio  calcolata  per  l’Italia  a 600  chilogrammi 
per  Ettaro  (Limo  V,  3125)  al  prezzo  almeno  di  100  lire  il  quintale,  oQlri- 
rebbe  un  bel  prodotto;  ma  oltre  le  spese  annue  conviene  aggiugnere  l'interesse  o 
frutto  delle  spese  di  piantagione.  Lo  stringente  obbligo  di  brevità  m’impone  di 
rimettermi  a quanto  esternai  sulla  rendila  e valor  capitale  degli  Olivi  ai  S$  944 
aU'851  del  Libso  X*. 

743.  Vera  patria  dell'Olivo  è l'Italia,  perciocché  in  tanta  parte  di 
essa  può  viver  vita  immortale.  Ma  questa  sua  facoltà  genera  appunto  la  Irascu- 
ranza  nel  farne  piantagioni  c rinnovare  Olivcti  siccome  a buon  drillo  lamenta 
il  Licci  pel  Circondario  di  Lecce  dove  segnala  mancanti  un  terzo  degli  Olivi  che 
vi  lussureggiavano  nel  XV  secolo,  e tanta  parte  de'  rimanenti  ridotti  a contorti 
e sfasciali  tronchi  ornai  consunti  da  estrema  decrepitezza. 


CIPITOLO  XU. 

DELL4  VITE. 

SoHMisio.  — Art.  I.  La  Pianta  della  Vite.  — Art.  II.  Condizioni  di  successo  — Clima 
Terreno  — Acque. — Art.  III.  Si.slrmi  diversi  di  Viticoltura.  — Art.  IV.  Propa- 
gazione e Allevamento. — Art.  V.  Coltivazione.  — Art.  VI.  Avversità.  — Art.  VII, 
Vendemmia.  — Art.  Vili.  Produzione.  — Aet.  IX.  Rendita. 

744.  La  coltivazione  di  maggior  momento  per  l’ilalia  è quella 
della  Vile.  Qual  enorme  balzello  non  paghiamo  noi  alla  Francia,  comperandone 
vini  che  noi  possiamo  produrre  e in  parte  produciamo  migliori  di  quelli? 
Questa  coltura  cosi  facile  in  Italia  da  estendersi  talmente  sino  a'  tempi  di  Do- 
miziano imperatore  che  giunse  a comandare  la  metà  delle  viti  esistenti  nelle 
Provincie  italiane  si  estirpasse;  in  Francia,  in  Ungheria,  in  tanti  luoghi  Germa- 
nici fu  recala  e propagala  dai  soldali  romani  come  diesi  altra  «olla.  Ed  io  pur 
BOggiugnea  (Libro  II,  § 261),  adesso  colali  paesi  producono  vini  che  si  pa- 
gano più  del  doppio  di  quelli  che  otlcngonsi  nel  ooslro  il  cui  clima  è tanto 
più  favorevole  alla  Vite.  Come  si  spiega  questo  fenomeno? 

Ora  gli  è proprio  il  momento  di  rispondere. 
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Tre  cause  gravissime  spiegano  tale  assurdo  ; 

I.  ViTicoLTDiA  inesatta  ; 

II.  ViRiPiCAZioKB  imperfetta; 

III.  Conscmazione  capricciosa. 

Quanto  alla  Vinipicaziohb  è subbietto  pertinente  al  XXIX°  Liuao.  Quanto  alla 
CoNSOMAzioNB  sarebbe  inutile  segnalare  quanto  vino  estero,  assai  volte  anche 
falsificalo,  si  paga  6 e più  lire  al  litro,  mentre  non  vale  deU’ottimo  nostrale  rhe 
a 30  soldi  rifiutasi:  riporterò  soltanto  queste  parole  francesi  su  vini  francesi  che 
traggo  dal  Gasparin:  Quarti  aux  vitu  firn,  vous  ne  Irouverez  p/ut  de  mentre 

posiible  que  data  te  gosier  du  gourmet jugeant,  non  cfune  qualitè  positive, 

mais  de  la  eonformilé  de  vin  dégusté  avbc  la  modb  dd  jour  ! E in  parte  per 
questo  capriccio,  ed  altra  gran  parte  per  incuria  nella  coltura  e nella  vinifica- 
zione si  paga  un  enorme  tributo  all'estero  per  vini  e liquori  il  quale  raggiunse 
nel  1864,  13,767,736  lire. 

745.  La  Viticoltura  dulia  quale  ora  debbo  trattare,  e pur  troppo  non  per 
mia  colpa  compendiosamente,  bo  dello  essere  in  Italia  inesatta  : ciò  non  esclude 
che  in  parecchie  Provincie  sia  anzicheoò  difettosa.  Cotali  imperfezioni  voglionsi 
però  distinguere  ioquanlochè  talune  dipendenti  dal  coltivatore,  altre  dalla  in- 
fluenza di  circostanze  naturali,  economiche,  o commerciali.  Per  quante  cure 
prodighi  il  francese  alle  sue  Vili,  quella  mode  du  jour  gliene  paga  le  spese:  la 
malefica  diva  spesso  rifiuta  l'equo  compenso  al  produttore  di  vini  fini  italiani. 
Tutlavolta  i miglioramenti  enologici  di  fabbricazione  procacciando  ai  nostri  vini 
in  ispecie  l'attitudine  alla  navigazione,  perverranno  tra  non  mollo  a soddisfare  le 
speranze  di  coloro  che  in  pari  tempo  perfezioneranno  la  coltura  della  Vite,  ap- 
plicando le  migliori  norme  che  secondo  la  pochezza  mia,  valendomi  della  espe- 
rienza e de'  più  autorevoli  iusegnamenli,  mi  fo'  di  volo  ad  esporre. 

Art.  I.  La  pianta  della  Vite. 

[1]  DescrizioDe. 

746.  Della  storia  della  Vite  esposi  un  cenno  nel  S 1379  del  Libro  V. 
Senza  far  rimontare  soltanto  al  Noh  degli  Ebrei,  ossia  al  Bacco  de’  Greci,  l'ori- 
gine della  sua  coltura,  ovvero  a Satdrro  cui  perciò  i Latini  dissero  Vitisator, 
certo  a Noma  se  ne  dee  il  favore  per  cui  essa  tanto  s'estese.  E nelle  Gallie  per- 
venne a tale  sviluppo  nelle  sue  provincie  meridionali  che  di'cretuto  da  Domiziano 
in  seguito  di  un'annata  peouriosa  di  frumento,  quello  sradicameento  delle  Viti 
nell'anno  93  dell'Era  Cristiana,  la  proibizione  durò  ben  due  secoli,  sin  che 
Probo  l'abrogò.  I nostri  antenati,  benché  avessero  i preziosi  Vini  di  Falerno  e 
tanti  altri  dell’Italia  meridionale,  tuttuvolta  ebbero  l’odierna  capricciosa  cupi- 
dità de’  Vini  forestieri,  ricercando  quelli  di  Chio,  di  Lesbo,  d’Efeso,  di  Cos  ecc. 
E nondimeno  l'uve  nostre  non  erano  e non  sono  di  certo  inferiori  a quelle 
di  qualunque  altro  paese! 

747.  Il  Genere  Vite,  appartiene  alla  famiglia  delle  Ampblideb,  ed  alla 
Pentandria  Monogynia  del  Linmko.  Oltre  ad  innumerevoli  Varietà  della  Vite 
COLTIVATA,  contiene  una  ventina  di  Specie,  le  une  a fiori  ermafroditi  dei  vec- 
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cbio  cootioente,  le  allre  a fiori  dioici  o poligami  native  deH'Amerlca.  In  Italia 
la  Vile  selvatica,  Viti»  Labrusca  del  Linnko,  detta  Abrostine,  Lambrusca  ecc. 
nasce  spootanea,  ed  è il  tipo  della  seguente. 

748.  La  Vite  COltIvfltB»  pure  Viti»  vinifera  de’ Botanici,  »w.-rteXo?  dei 
Greci,  Vigne  de’  Francesi,  The  vine  degl'inglesi.  Viti  e cepa  degli  Spagnuoli, 
Wemrol  de’  Tedeschi,  è notissimo  Fruttice  sarmentoso  con  Radice  legnosa,  bi- 
forcata, divisa  in  radici  fibrose:  Stelo  tortuoso  colla  scorza  bruna,  poco  aderente 
al  libro;  Rami  nodosi,  pieghevoli,  muniti  di  Viticci  con  Foglie  F semplici,  lo- 


bate, sinuate,  dentate,  nude  o cotonose,  con  Infiorazione  a tirso  come  scorgevi 
in  T nella  Figura  178,  con  Fiori  piccoli  verdicci  cd  odorosi,  dotati  di  pelali  o 
htituiitmi  d' Agricoltura,  t'ol.  V.  70 
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Itami  liberi  con  ovario  a due  logge.  Più  innanzi  vedremo  le  parli  distinte  della 
eoa  floriiura  e fruttiOcazione. 

749.  Fra  le  Specie,  meritano  riflesso  la  Viva  SraoNDOLA,  o V.  d'EoiTTO, 
Vitti  iaciniota  o V.  laeiniatii  foliit  de’  Botanici,  distinta  per  foglie  quinate, 
e fogliolioe  mollo  folte,  adatta  per  pergolati,  e producenle  uva  bianca  buona  a 
mangiarsi.  É poi  da  notare  la  Vite  Ambiicaha,  secondo  alcuni  Varietà  della 
Lubruica.  Per  farsi  una  idea  della  diflerenza  fra  Specie  e Specie  pongo  a con* 
fronlo  nella  Figura  179  la  V.  vinifera  eorinthiaca  Varietà  della  Vite  coltivata 
comune,  colla  Fife  americana,  Figura  180. 

Fig.  179.  Fig.  ISO. 


750.  Le  ceiitlnaja  di  Varietà,  chè  parecchie  ne  conta  la  Vile,  diOlcil- 
menle  potranno  venire  determinale  e denominale  in  modo  da  riconoscersi  spedita- 
mente dai  Vignajuoli.  Dissi  centinaja,  perchè  una  stessa  Varietà  spesso  io  Italia 
ha  cinquanta  nomi  diversi  quante  le  sue  Provincie  viticole.  E nella  medesima  Pro- 
vincia talora  ha  campestri  nomi  diversi  ne’  diversi  Comuni.  E nondimeno  quanto 
non  importerebbe  egli  conoscerle  ed  a fondo?  De  la  Locese  avea  Vigne  a Sa- 
vigoy  produccnii  appena  12  a 15  etiol.  di  vino  per  ettaro,  e piantandole  di 
pineau  giunse  ad  olleoerne  45  a 60  [Journ-  d'Agr.  pr.  1864,  I,  66)  e se  avesae 
piantati  de’ ceppi  Gamais  i quali  ne  producono  70  ettolitri  alla  Cóled'Or?  Se 
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000  che  quivi  il  Pinot  darebbe  soltaoio  15  ettolitri,  con  questa  difTorenia  rile- 
vantissima, che  il  Gamais  vendendosi  appena  a 50  lire,  i 70  ettolitri  producono 
lire  2100,  mentre  i soli  15  di  Pinot  vendeodosi  a lire  160,  il  prodotto  arriva  a 
lire  2400,  dando  il  Pinot  o Plneau  bianco,  e il  Pineau  nero  i più  celebri  vini  deila 
Borgogna.  Oltracciò  se  I’Odabt  nella  sua  Ampelografia  universale,  ài  cui  avea 
precorso  l'esempio  per  l'Andalusia  il  Hoxas  CLBManTa,  afferinò  la  stabilità  dei 
caratteri  di  guisa  che  il  Mabés  di  Monlpellitr  ritenne  coltivate  da’  Greci  e Ito- 
mani  non  poche  delle  Varietà  di  presente  più  celebri  ne'  littorali  del  Mediter- 
raneo, tuttavia  molti  scrittori  seguendo  il  Bosc,  il  Craftal,  il  Dussiau  ecc,, 
ritengono  che  il  suolo  ne  modiflebi  le  proprietà.  Ancora  certe  Varietà  riescono 
in  certe  qualità  di  terreno  e meno  in  altre.  Ad  esempio  al  Gcvot  sembra  ebe 
l'esperienza  (almeno  generalmente)  additi  favorevoli  le  terre  bianche  o bigie 
all'uve  bianche;  le  ocracee  gialle  o rosse  alle  uve  nere.  E se  hannovi  Varietà 
più  accessibili  all’Oidio,  altre  molto  meno?  Chi  potrebbe  dopo  tanti  riflessi  du- 
bitare della  importanza  di  scegliere  e quindi  conoscere  le  Varietà  di  Vili? 

751.  Lo  studio  e coltura  comparativa  delle  medesime,  promossi 
dal  Roziek  nel  1780,  incoraggiali  dal  Champary  e dal  Cbaptal  ministri  di 
Francia,  cominciali  dal  Bosc  e ripresi  dal  Decazss,  riuscirono  ad  un  complesso 
di  2000  ceppi  che  questi  seppe  farsi  venire  da  tutto  il  globo  non  esclusa  la 
Persia.  Ne  piantò  la  maggior  parte  nel  Giardino  del  Luxembourg  e il  resto  in 
luoghi  adatti  perchè  i frutti  loro  potessero  maturare,  siccome  appare  dal  Rap- 
porto dal  Decazbs  medesimo  fatto  nel  1860  alla  Società  Agr.  Centr.  di  Francia. 
L’Odart  del  pari,  quel  celebre  Aulore  àcW’Ampelogrophie  universelle,  riunì  a 
Corde  presso  l'Indre  tutte  le  più  rinomate  Varietà.  E constatò  l'identità  di  molte 
chiamale  in  più  località  con  nomi  differentissimi.  Esempio,  la  famosa,  da  cui 

1 migliori  vini  della  Borgogna,  e il  notissimo  Spumeggiante  di  Champagne. 
Questo  ceppo  ha  nomi:  di  Pinot  e più  spesso  Noirien  alla  Còle  d'Or;  di  Frane 
pinot  nell'Yonne;  Auvernal  noir  nell’Alto  Reno,  nel  Loiret  ecc.;  di  Orléans  e 
Plani  notte  nell'lndrc  et  Loire;  di  Salvagnin  noir  nel  Jura  e nella  Sviuera; 
dì  Schwarls  Klcwner  nell’Alsazia;  di  Aero  di  Franconia  e Aero  di  Yersilch  a 
Buda;  di  Cserna  Okrugla- Panica  in  (Ingheria:  infine  forma  base  de’  celebri  vini 
di  Costanza  e di  Pontac  al  Capo  di  Buona  Speranza. 

752.  Per  classificare  levili  furon  dunque  fatti  lavori  importantissimi,  e 
nel  Dizionario  del  Cera  si  panno  consultare  epiloghi  di  quello  del  Frege  [Saggio 
di  classificazione  delle  Viti  fondata  sugli  Acini,  1804):  di  quello  del  Simon 
Roxas  Clererte  [per  le  Vili  dell' Andalusia  1814):  di  quello  del  Cours  com- 
piei ^ Agricullure : di  qua’  citati  del  Craftal,  poi  del  Bosc  ecc.  Sin  dal  1773  il 
ViLLiFBARCHi  descrìsse  molle  Varietà  nella  sua  Oenologia  Toscana:  in  seguilo 
il  traduttore  commentatore  del  Mitterpackrr  per  le  Viti  lombarde;  il  Galli- 
zioLi,rAcEBRi  per  altre;  il  De  Cabderas  descrìsse  quelle  del  territorio  di  Valenza 
in  Piemonte:  la  Fiorir!  fece  la  Descrizione  di  alcune  Vili  Romane;  il  Gvidori 
una  Afemoria  sulle  Viti  e i Vini  delle  Cinque- Terre  di  cui  avea  già  parlato 
Andrea  Baccio  nella  sua  De  Naturali  Vinorum  historia;  lo  Starcotich  ne 
classificò  non  poche  di  Dignano  nell'lstria;  il  Malossi  altre  di  Chieri  nel  Bre- 
sciano; il  PoLLiRi  descrisse  quelle  della  Provincia  Veronese;  il  àliLARO  quelle 


Digitized  by  Google 


1204  Lino  UHI. 

della  Provincia  Biellese;  il  Gatta  quelle  della  Provincia  d'Aosta.  Il  più  esteso 
e razionale  Trattato,  è quello  dell'OoART,  cioè  la  citala  Ampelographie  uni- 
vertelle.  Ma  per  comprenderlo  con  pratica  utilità,  sarebbe  mestieri  riprodurlo 
per  intero  e quanto  almeno  alle  Viti  Italiane,  confrontarlo  con  latti  que’  più  spe- 
ciali sopra  nominati.  E poi  anche  dopo  sostenuta  questa  erculea  fatica,  si  con- 
chiuderebbe sempre,  come  toccò  al  Milaso  per  le  sole  Vili  del  Biellese,  con  un 
Appendice  in  cui  collocare  tutte  le  Varietà  che  non  si  ponoo  caratterizure  ab- 
bastansa  per  dichiararle  appartenenti  a una  tal  Classe  o Famiglia.  Io  mi  trovo 
quindi  costretto  a porgere  appena  i soli  nomi  delle  più  comuoi,  o più  note. 

753.  Per  le  Vili  Italiane  scelgo  i nomi  delle  Varietà  principali  colti- 
vale io  Italia,  ma  senza  responsabilità  veruna,  desumendoli  dairODAir,  dal 
Lawliy  ecc. 

Uve  di  Piemonte.  Aleatico.  Badino  nero  o Lambrusco  a.  Batsaniina  n.  Barbera  n. 
Balaran.  Barolo.  Bellissas.  Barbera  piccola.  Bermeslia.  Barbaroa^a.  Bonarda  n.  Bordò  n. 
Brachetto  n.  Cenerola  b.  Cenerola  n.  Ciolioa.  Coda  di  volpe.  Corle.se  b.  Crovalett.  Dol- 
cetto. Dolcino  n.  Eriialuce.  Fresa  o.  Galletto  n.  Gamba  di  pernice.  Griglia.  Grigoolioo. 
Giimalda.  Lanibcusca.  Luglieng.T  b.  e n.  Malaga.  Malvasia  b.  Malvasia  n.  Halvasietla.  Mo- 
rassa  b.  Moretta.  Moro  b.  Hoscatellnne  di  Spagna.  Mo.srato  b.  Melasca  b.  Moraslrina  n. 
Moscato  n.  Mossano.  Mossanelto.  Nebbiolo  rosalo.  Nebbiolo  grosso  n.  Neirano  semplice. 
Neiraoo  piccola.  Passaretia  b.  Passaretta  n.  Patrasso  b.,Pelosina  li.  iPistoletto.  Regina. 
Scroccus.  Tadom.  Tokay  h.  e n.  Trebbiano.  Trippa  di  bò.  Uva  africana.  Uvacastel  altieri. 
Uva  di  Agitano.  U.  della  Hadunoa.  U.  di  Cipro,  llvalone.  U.  odoratissima.  U.  persia. 
U.  della  rovere  Verdesio. 

Uve  del  Genovesato.  Albarola.  Tribbiano  b.  Bessara  b.  Braciola  b.  Brachetto. 
Biancbella  b.  Bond  h.  Bnisgiàbagià  b.  Bosco  b.  Cappellon  livornese.  Claretto  b Caso- 
rico  n.  Foscara.  n.  Frappolao.  Frulla  di  Nizza.  Giiinrarrtia  b.  Giandurina  b.  Gorgo- 
nese  b.  Mostosa  b.  Stella  b.  PoUara  n.  Pisciare  n.  Riopura  b.  Ricabon  b.  Rossese  b. 
Rossara  n.  Rossara  b.  Rum  n.  R.'llo  b.  Scarica  l'asino.  Terron  b.  Vermentino. 

Uve  DI  Lomdardia  e Venezia.  Bergamina  o.Bcrzamina  n.  Di  cannelo  n.  Lambrusca  n. 
Malvasia.  Mammolo.  Piccolilo  b.  Paganona.  Pignola  S.  Colombano.  Rosserg  spessa. 
Uva  pignola.  — L’annotaUre  milanese  del  Hitterpaciier,  oltre  parecchie  delle  in- 
dicate, meniionava  di  Lombarde.  Nere:  Hnradella.  Uva  d'oro.  Reggano  o Grignolò. 
Balsamina.  Spana.  Bresciana.  Boldenasca.  Negrera.  Garberà.  Margellaoa.  Vernaiia. 
Acqui.  Firenze.  — Bianche.  Grignolò.  Verduse.  Tribiano.  Barbisina.  Biancbera.  Ver- 
naccia. S.  Marco.  Uvadica.  Moscatello.  Uvone  ecc.  Il  Marcaroli  nomina  pure  Ira  le 
NeaE  queste:  Pagana.  Gropella.  Oriana;  fra  le  Bia.ncpe  Gaietta.  Albana.  Brumesta.  Nel 
Veronese  citasi  fra  le  Nere:  Terodora.  Corvina  gentile.  Corvinona.  Negrara.  Lam- 
brusca. Harzemina.  — Bianche:  Trebbiana  sopra  tutte. 

Uve  Toscane.  Bianche.  Aleatico.  Aleatico  ceragioo.  Acquatrello,  o Pisciando.  Bel- 
lora  0 Uva  vecchia.  Bellorina.  Bergamo  giallo.  Brancooe.  Cerrigoo.  Ciccia  di  morto. 
Claretto.  Cigliaoese.  Farinella.  GallinzuDe.  Gerusalemme.  Greco  piccolo.  Grappolino. 
Lacrima  dolce.  Lacrima  aspra.  Occhia  di  Pernice.  S.  Colombano.  Salomanna.  Tribbiano. 
Tribbiano  sciolto.  U.  Paradisa.  U.  Paradisa  piccola.  Verdecebia.  Rimioese.  Regina. 
Galletta.  S.  Jacopo.  Caoajiiolo.  Dolcipappola.  Malaga.  Malvasia.  Horone.  Hoscadeilo. 
Moscado.  Clininialtato.  Verdea.  Passerina  Pinolito.  Ziiccajo. — Nere.  Aleatico.  Ahrusco, 
Borgione.  Borgogna.  Barbaros.va.  Buonamico.  Canajuulo.  Canajuolo  pratese.  Durocuojo. 
Falornina.  Grappolino.  Lacrima  forte.  Lacrima  dolce.  Mammolo.  Hammolone.  Mosca- 
tello. Moscatello  rosa.  Mareggiano  forte.  Moreggiano  vizzo,  MonlaDino.  Moro  di  Navarra. 
Knssone.  Rossone  sciolto.  Raspirosso  o Tiiituja.  S.  Giovelo  grasso.  S.  Giovelo  forte. 
Scrocco.  Uva  tacciona.  Hazzese.  Tinto  di  S|iagua.  Mazzaminn.  Gallella.  Agresto  o Tri- 
vellino. Corba.  Della  Nuora.  Raffaooe.  Angiola.  Liislrina.  Abrosliue.  Ciliegiona.  Barba- 
rossa  rossa,  Pampauino.  Bergo.  Malaga.  Morone.  Occhio  di  pernice  nera.  Occhio  di 
pernice  russa.  Vajanu.  Uva  cotona.  Bruganico  gentile.  Zappolinu.  — inoltre  senza  indi- 
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catione  di  colere.  Stradeae.  Pietrina.  Slroizaprete.  S.  Maria.  Pignolo.  Orteae.  Farinello. 
Vernaccia.  S.Giovelano.  Picciona  e Siiacchetlo. 

Uva  OEi  BoLOGNcae.  Albana.  Albana  n.  Alionza.  Angiola  h.  Bottone.  Forcella.  Gal* 
Iella.  Galla.  Grilla  n.  Liiglialira.  Lambruaca  n.  Honlonega.  Moscatello.  Moscatello  n. 
Malvagia.  Barbosioa.  Dorella.  Malisia.  Schlavona.  Verdecchia.  Albanona.  Querzola.  Tré- 
marina.  Berr.emino.  Baccarina.  Tosca  delta  Alamanna.  Agresto.  Leallco.  Buscherona. 
Hajolo  n.  Brumesta  n.  Sampiera  n.  Viaresca  n,  Tosca  n.  Lambruscone  n.  Cagnone  n. 
Scorlicooe  n.  Trenaarina  rossa.  Leallco  n.  Berzeroioo  n.  Galletta  n.  Brunella  n.  Covra  a. 
Sangìoveto  n.  Negrettioo.  Paradisa.  Pomoria.  Ruziololto.  Torhiano.  L'va  d'oro.  Ver- 
nazza.  Zibibo. 

Uve  OZI.  Bonario.  Aleatico.  Moscatello.  Moscalellone.  Zinna  o Empibolle.  Chiappa* 
rona.  Occhio  di  bue.  Pizzutello.  Greco.  Cornelia.  Cima  di  gigITo.  Cavallaccio.  Bello 
Velletrano.  Bello  romanesco.  Bello  ceociolnso.  Tribliiano  giallo.  'Tribbiano  verde.  Malva- 
sia. Cardarello.  Buon  vino.  Passerina  n.  Cesanese  n.  Aleatico  n.  Cacchione  n.  Cacchione 
paonazzo.  Scrgolese.  Pizzoletio  n. 

Lve  DEL  NtpOLETtNO.  Afronitc.  Agostina.  Aromata.  Aleatico  o Guarnaccio.  Cova. 
Duracina.  Groja.  Grojn  n.  Del  Tasto  o Catalanese.  Odoraca.  Odnraca  n.  Hoscadella.  Ho- 
scadella  rossa.  Moscadellone.  .Vlarzemina.  Ijicrima  del  Vesuvio.  Moscadellone  o.  Corna- 
musa. Pergolesa.  Sanguinella  n.  Barbirossa.  Candia.  CalTarella.  Coccarino.  Corniola. 
Corniola  n.  Tosta.  Tosta  n.  Tamburo  o Ruggia  Hontonicn.  Monlonico  n.  Montonico 
dolce.  Camasiraro.  Dolcifero  o Zuuclierosa.  Malvagia.  Malvagia  n.  Guarnaccio  n,  Greco. 
Insolia.  Ruggia.  Passoiaro.  Bambino.  Aglianica.  Canajiiola.  Acquidosa.  Antica  b.  Antica 
grossa  0 Anticone  Aglianicone  quagliano.  Trifera.  Uvazza  Verdea.  Zibibo.  Zagarese. 
Rosa.  Sancinella.  Magliocco  o Castiglione  n.  Pronesta  n.  Nigrszzo  n.  Olivella  n.  Ziroco  n. 

Lve  SiciLUNE.  Pizziconi  n.  Manlenico.  Tropiano.  Lsolia  n.  Zibibo.  Cortonese  n. 
Cateratlo.  Moscatello.  Mveddù.  Calabrese  n.  Malvasia  ros.sa.  Vernaccia.  Vernaccia  n. 
Matomio.  Hatumio  n.  Nisello  n.  Insolie  b.  e n.  Palra.ssa  b.  e n. 

Uve  Sakde.  Bianche.  Moscadeddù.  Malvagia.  Vernaccia  o Carnaccia.  Semidame. 
Mazzesii.  Aremunglaù.  Saravesa.  Arbamannee.  Blancbedda.  Aselallan.  Corniola.  Cucuine- 
rina.  Tilade  bacca.  Axina  de  anglulus.  Galoppù.  Apesorgia.  Moscatello. — Nese.  Nasca. 
Nuragus.  Girò  gra  di  gallo.  Monda.  Bovoli.  Nieddumoli.  Canonau.  Niedda-era.  Zinzil- 
losso.  Merdulina.  Monica  S.  Giovanni. 

754.  Le  Viti  deila  Francia  più  coltivate,  secondo  I'Odabt,  sarebbero: 

Nella  Regione  Occidentale  che  comprende  Bordeaux,  la  Cbarente  ecc..  — 
Neie.  Carbenet  o Carmmel;  t'erdoi,'  Merlai;  Embalouza;  Massoulet;  Pied  rouge 
ostia  deperdrix;  Malbeck;  Tamey  coulant  ; Pelilfer;  Petil-picpouille ; Navatre;  Beni- 
carto;  Marocain;  Dati;  ilaisin  de  Si. -Rock;  Cauchés  o Pinoli  de  Potlou  nero  o 
rosa;  Baitac;  Breton  o Oron.  — Bianche:  ire  Souripnoni  di  cui  uno  rosa,  detti 
pur  Surin  e Fié;  tre  Semillont;  Musguette  o Muicadel  o Mutcal  fou;  Alane  i/oux  o 
Douce  bianche  ; Arolvoisie  (erroneamente  cosi  detta);  Guillan  musqui  ; Folte  a Enra~ 
geal;  Chaloste;  Balustre  o Cognac;  Colombar;  SI  Pierre;  Chenin;  Pinot  o petit  Pinot; 
Pinot  Verdet.  — Nella  Regione  Centsai  e,  che  comprende  la  Cbampogiie,  la  Bour- 
gogne  : Frane  Pinot  e sue  varietà;  Plani  dorè;  Pinot  aigret  o dru;  Morillon  noir,  o 
Croi  Plani  dori  ; Morillon  moor  o Mourel  ; Pinot  luisant  ; Pinot  cripet  ; Meunier  o Mo- 
rillon laconni;  Pinot  gris  o Fromenieau,  di  Rennes;  Pinot  gris  o Auxerrois  della 
Moselle;  Pinot  blanc,  due  varielà,  una  detta  pure  Chardenet  ; Carnai,  dello  dall'Odart 
l’infame  colle  sue  Varietà;  il  Petit  Carnai  o Carnai  noir  o Lyonnaiee,  la  Lyonnaise  dei 
Jonchay,  il  Carnai  de  St-Calmier  o Trois-ceps,  il  Cornai  blanc;  Cóle  o Piedi  rouge,  o 
Piede  de  perdrix ; Croslot;  Cros-noir.  Nelle  vigne  del  celebre  Ermitage  predominano 
pel  vln  nero  la  Crossi,  e sopralutto  la  pelile  Sirrah  o Sirac:  pel  bianco  due  Aouisan- 
nes  e due Marsannes : altri  neri  Corbelle,  Cruselle,  Flouron,  Cros  e Petit  Brun;  infine 
una  eccellente  bianca  Malvoisie  nella  Drome;  Chasselas  diverse  varietà.  — Nella  Re- 
gione Settentrionale,  duAini;  Petracine;  Patte  de  Monche-,  Veri  noir-.  Simoro  o> 
Croi-bee  o Noir  de  Lorraine;  Raisin  rose  ; Ericai  noir  o Liverdun.  — Regione  Orien- 
tale comprendente  il  Tura.  Nere.  Pulsarle  o Metlies;  Trousseau;  Petit  Baclan;  Ten- 
tati er.  Bianche.  Naturi  o Feuille  ronde , o Sauvagnun;  Ligtian.;  PaiiarL.  Nella 
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ilF.oioNF.  MiìRimoKAi.F.  (Provfnza,  l.iiipiiodora  fcc.).  liufour ; Orand  Tourrirr;  flou- 
Uillanl  ; Uourvéde  0 Alourvégué;  Manotquen  o Téoulier  ; Vgni  noir  o dromon; 
Ouliven  o OKvelte  D.  e b.  ; Brunfourca;  Tibouren-  Calalan;  Harbaroux  ossia  6'rec 
r«*e;  <Vrec  D.  e b.;  tre  Spiraits;  Ire  o (|uatlro  Ouillades  delle  nell’Aude  Ribeirenc;  Pa- 
mpiga;  Terre ts  ; Uarocain -,  PicpouiUet  n.  r.  e b ; Huecals  n.  r.  e b.;  Aluseat  de 
Jìume  0 d' Bspagne  ossia  Pansé  mu^guée;  Corinlbes;  Ugni  blanc;  Claretle;  Pascaou; 
Colombaou;  Roussoli  ; Loubal  b.  e n.;  Mojorquin  o Bourmenc;  Primaou  ; Tinto; 
Chéres;  Per  Seruadou;  JUérille  o Bordelats;  Buyssoutet;  due  Ondencs,  due  Agudels; 
Savourel;  Alicante;  tre  Mauzacs;  (luindoulenc ; Fumai.  Ne' l'ireoei  si  hanno:  Uà- 
toro;  Crignano  ; (ìranacbes  n.  e b.;  Areouya;  (Juitlat  ; Cailhaba;  Tannai;  Ctaberrien 
e Claveric ; due  ilatvoisie;  Itaisin Sl  Jacques  ; San  Antoni;  Vamarau;  Uansene;  Ite/fiat 
0 Bouffiac;  e due  Duraies  ueU’Arriège. 

755.  Le  Vili  nella  Spagna,  oltre  quelle  notale  ne’ Pirenei  al  S 
sono:  Maccabèo;  Pedro-Ximènes;  Granaxa  n.  e b.;  Tinta;  TinliUa;  Litlan} 
Mollars;  Colono  negra;  Alban  reai;  Torrontèi  ; Albitlos  ; Vigirlegoi; 
Layrenet]  Manluos;  Jaen;  Colgadera;  Pcrruno  nero  o Rogai  del  pian; 
Bianca  buena  de  Costa;  Pampulgira  nera  e rosa;  Jluevo  de  Galoj  Corason 
de  Cabrilo. 

766.  Le  Viti  nel  Portogallo,  oltre  gran  parte  di  precedenti,  sembrano 
speciali  alle  rinomate  Vigne  del  Duero  le  nere  Touriga]  Alvnrilao;  Tinto  eaó; 
Tinta  da  minila;  Movriico  preio;  Uonzelinho  de  Castello;  Museto  prete;  Fa- 
rinheira.  Bianche.  Gouveio;  Moscatels  e le  seguenti  comuni  all’isola  di  Ma- 
dera; Malvazia  grossa  e fina;  Sereial  o Esganacaò;  Vidogna;  e Bagoual. 
Quest'isola  ha  pur  di  Nube  Bastardo;  Tìnta  o Negra  molle. 

757.  Nell'  Isole  Baleari  I’Udart  segnala  le  Beni  Salem,  e un  Mojorquin. 

758.  Nella  Grecia  la  Prosecco  rosa  in  Dalmazia;  Malvasia  di  Cipro;  tre 
(senza  nomi)  di  Zante  ; tre  Corinti  b.  n.  e rosa  ; Aclonihia  ossia  Chadjm  barmae 
degli  Arabi  ch'è  il  Cornichon  di  Francia;  Begler;  Turfanlo;  Hilisman;  Iri- 
kara;  Cretieo;  e la  migliore  di  tutte,  Couforogo  ossia  Sullanieh  dei  Turchi,  o 
Kismish  de’  Persiani. 

759.  Nel  Capo  di  Buona  Speranza  II  primo  rango  spetta  alla  Hae- 
napop:  poi  il  Groendruyffi ; Steendruyff;  ollré  il  Ponlac. 

760.  Al  Reno  le  viti  più  celebri  sono  la  Riesling;  Piccola  Riesling  della 
celebre  Vigna  Joannisberg  ; Olwer;  Welteliner;  Rauschling;  Bùrger  ; Tal- 
bùlger  ; Thalsching  ; Sussling  ; Gran  Tolayer  che  in  Ungheria  chiamasi  Sar- 
fejeri  Griin  edle;  Gelb  edtc  ; Schtitzer  edle;  Gran  klevner;  o Bah  lander; 
Traminer;  Jocobstraube  (queele  sei  corrispondenti  a Varietà  della  Borgogna); 
Lambert  o Schwarlz-tvalscher ; Talrother  o Schtvarlz  hennsch  ; Welteliner; 
Salviner  o Schwabler  detto  Zierfahnler  nel  Danubio,  oltre  alcune  d'altri  luoghi 
di  Francia. 

761.  Nell’ Dngherla  ha  Viti  diverse  della  (Germania:  ne  ha  due  Francesi, 
Barat-tzinzollo  {Promenlot)\  Cserna  akrugla  ranka  (Pinot}.  Ha  54  mosti  di 
JoAat  e la /'urmint  grossa  ; Furmint  piccola  ossia  Madarkas  ; Hars-lerelu; 
Fejer  goher  ; Fejer  szotlo;  Basafant;  due  Leony  szollo,  ecc.  ecc. 

763.  Nell'Ainerica  nolano  queste:  Scupernung  b.;  Kalawba  r.;  Tork's 
Madera  n.  oltre  le  citate  al  S 749. 

763.  La  scelta  delle  Varietà,  dopo  cosi  lunga  enoroerazione  delie 
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più  notevoli  o per  qualità,  o per  copiosa  producione,  non  ai  potrebbe  fbre  che 
conoscendo  le  conditioni  di  clima,  terreno  e coltura  in  cui  prosperano.  Tulta- 
volta,  affermando  I’Oo.vbt,  in  parte  anche  in  seguito  di  proprie  sperienze,  che 
tutte  le  anzidette  ponno  prosperare  in  Francia,  a maggior  ragione  si  potrà  dirlo 
per  l’Italia  la  quale  ha  Provincie  ove  il  clima  non  è inferiore  a quello  richiesto 
dai  più  preziosi  vini  di  Cipro,  della  Spagna,  del  Portogallo  ecc.  Il  saggio  Viti- 
cultore  non  avrà  die  a provare  prima  in  piccolo,  e poi  dietro  buon  successo, 
culle  migliori  Varietà  sostituire  le  non  poche  mediocri  o anche  infime  che  in 
tanti  luoghi  d’Italia  si  coltivano.  Del  resto  sorge  la  quislione;  Deesi  in  ima 
Vi^na  coltivare  una  sola  Varietà,  o parecchie  diverse?  .Molti  celebri  Vini  si 
fabbricano  con  una  sola  qualità  d'Dve;  alcuni  però  si  compongono  con  varie 
sorta  comecché  in  diverse  proporzioni,  il  Viticultore  nel  piantar  le  sue  Viti  dee 
pertanto  riguardare  a clic  fatta  di  Vino  nc  vuol  ricavare.  Rifletta  però  che  con 
parecchie  Varietà  si  hanno  produzioni  più  costanti,  perchè  tutte  non  subiscono 
in  egual  modo  rinfluenza  delle  stagioni.  Accade  infatti  che  un  anno  l’Aleatico 
fa  poca  uva,  mentre  il  Caii.ijuolo  ne  produce  molta;  ed  un  altr’anno  può  suc- 
cedere il  contrario.  Altra  questione  è:  Se  le  Varietà  diverse  deotio  collocarti 
distinte  fra  loro.  Certo  niuno  dubiterà  che  un  ceppo  per  natura  sua  più  deli- 
cato non  s’ha  da  piantare  fra  più  lussuriosi  che  colle  radici  e coll’uggia  lo  sof- 
focheranno. Iiifinc  convien  attenersi  alle  buone  Varietà,  senza  troppo  entu- 
siasmarsi per  le  supremamente  ottime.  La  Vite  Tokai  chi  non  la  esalta  ? ma  lo 
ScBAMS  ci  avverte  che  cotesto  celeberrimo  ceppo  in  10  anni  dà  1 eccellente 
ricolto,  2 buoni,  4 mediocri,  e S infelici.  E quella  dell’ErmitageP  secondo  il 
Macbon,  5 buoni,  5 mediocri  e 4 d’uve  acerbe  o fracide. 

[3]  Coinposifioiir. 

764.  La  cognizione  chimica  della  Vite  e del  suo  frutto,  ha  una  mas- 
sima importanza.  Notai  già  i seguenti  risultati  d’analisi  so  tre  diverse  nature 
di  terreni. 


TtBI\E«il 


Quarzoso 

Calcare 

terziario 

derou. 

Micaschisto 

Potassa  e soda  . . . 

26,78 

22,76 

25,75 

Coire 

20,*S 

26,.'il 

24,40 

.Magnesia 

2,96 

5,03 

0,70 

Silice 

.,02 

»,4t 

1,81 

Acido  fosforico  . . . 

10,59 

13,80 

12,34 

» jol/orico  . . . 

1,70 

1,67 

1,78 

D carbonico  » . . 

15,71 

20,2  i 

17,67 

Tardone  e sabbia . . . 

11,08 

9,10 

8,40 

Cloro 

i.,52 

.,2,5 

.,28 

O.tJfirfo  di  ferro  , . . 

9,10 

.,17 

.,14 

Perdila 

■ ,61 

9 — 

»,73 

100,- 

100,— 

100,— 
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Avrei  desiderato  coooscere  dal  chimico  se  la  Vite  era  egualmente  prospera 
e fruttuosa,  o diversamente  ne'  tre  diversi  terreni  : se  alcuno  de'  notati  principi 
possa  sopprimersi,  o impunemente  aumentarsi  ecc,  (Liaao  I,  S 2924).  Oltracciò 
lo  ScBBBLB,  e il  Pbodst  dipoi,  rinvennnero  anche  ntonpanese  in  tali  ceneri 
(ivi  S 2948).  Ecco  altre  analisi  riportate  dal  Maligoti. 

765.  La  composizione  delle  diverse  parti  meritando  pure  d'essere 
conosciuta,  avremo  ; 


S0STÀ^ZE 

componeoti  le  ceoeri 

Lcc.fo 

Sar- 

MC.NTl 

Bdulti 

Sar- 

menti 

giovani 

Acmi 

azzurri 

Acini 

bianchi 

Mo.sto 
non  fer- 
mentalo 

Potassa  .... 
Soda 

39,74 

25,66 

1,67 

27,87 

29,45 

58,641 

Calce 

26,95 

43,67 

30,04 

32,18 

35,56 

6,731 

Magnesia  . . . 

7,37 

1,05 

0,72 

8,52 

8,59 

7,011 

Ossidi  ferr.  e mang. 

0,16 

0,45 

V 

2,952 

Acido  fosforico  . . 

13,58 

9,58 

6,79 

*7.— 

Rk  < 

— 

• solforico  . . 

1,95 

3,59 

2,47 

non 

1 

15,582 

• Silicico  . . 

1,99 

mSMl 

0,47 

1,95 

1,137 

• carbonico 

19,44 

— 

24,10 

— 

— 

» cloridrico 

— - 

— 

0,68 

— 

0,38 

1,462 

Autosi  delle  analisi  . 

Stsoshateh 

Cresso 

Caesso 

Caesso 

CSESSO 

CsESSO 

L'acido  fosforico  nel  mosto  non  fu  calcolato,  ma  viene  rappresentalo  dalla 
perdita  risultante  nell'analisi,  o circa  9,484. 

766.  L'analisi  del  Vino  ha  pure  importansa  perchè  vien  dall'Uve,  e 
queste  dalle  Vili.  Trovo  quella  di  Vini  del  dipartimento  di  Bordeaux,  fatta  dal 
Fausb  negli  Ann.  di  Bbbzbuds,  e cioè: 


Su  500  grammi 

VISO 

VINO 

Nero 

Nero 

Bianco 

Bianco 

Bilarlrato  potassico  . 

0,3332 

0,9864 

0,4586 

0,7604 

Tarlrato  calcico  . 

0,0362 

0,1204 

0,0325 

— 

« aluminico  . 

0,1340 

0.3578 

0,1334 

0,2042 

• ferrico  , 

0,0512 

0,1472 

0,0321 

0,0985 

Cloruro  sodico 



0,0715 



0,0416 

• poiassiro . 

— 

0,0530 

— 

0.0394 

•Solfalo  potassico  . 

0,0.565 

0,1.310 

0.0530 

0,1234 

aluminica 

0,0624 

0,0235 

0,0042 

0,0442 
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Qaattro  qoalitA  di  Vini  del  Reno  offerirono  al  BoncHAiDAT: 


I)i 

Di 

Di  .Steinberc 

SOSTANZE 

Masko- 

IlOBM.NEIII 

BAINO 

S'Qiialità 

l'Qualili 

Acqoà  

85,079 

85.681 

84,384 

78,275 

Materia  estrattiva  . . 

4,214 

5,178 

5,559 

10,555 

Zucchero  d’uva  anidro 

3.5S0 

4,521 

4,491 

8,628 

Acido  tartrico  . . . 

0,556 

0,533 

0,497 

0,424 

Alcool 

10,707 

11,141 

10,067 

10,170 

767.  Il  SUCCO  deipara  non  si  altera  finché  contenuto  nell’acino:  una 
lieve  scalfittura  fatta  da  un  ago  sulla  sua  buccia  basta  a promuoverne  l'alte- 
razione (Lib.  I,  3295).  Il  mosto  deU'uva,  appunto  il  suo  succo,  come  appare 
dalla  precedente  analisi  (§  764)  è ricco  di  polasta,  di  lolfo,  di  tnagnetia  e di 
calce:  più  genericamente  contiene 


Zucchero  d'uva  o glucosa 

Fecola 

Albumina 

Pettina 

Glultine 

Princiiiio  estrattivo 


Materia  rossa 
Bilartrato  di  potassa 
Acido  tannico 
> malico 
» citrico 
» lattico 


Tariraio  di  calce 
> d’allumina 
• di  potassa 
Solfato  di  potassa 

> di  ctor.  di  potassio 

> di  sodio 


oltre  una  materia  grassa  e molt'acqua,  ove  disciolti  o sospesi  tutti  questi  prin- 
cipj  (Libbo  I,  5 3302).  Lo  zucchero  d'uva  si  trova  nel  mosto,  secondo  analisi 
del  Robinbt  Edoardo,  per  12  a quasi  17  chilogr.  per  ettolitro  di  mosto  di  uve 
di  Champagne,  che  dà  poi  9 a 12  litri  d’alcool  nel  vino.  La  linfa,  ossia  suc- 
chio della  Vite  (non  dell’uva)  contiene  fosfato  e tartrato  di  calce  disciolto  col- 
l’intervento dell’aci<fo  carbonico;  albumina;  nitrato  e solfato  di  potassa; 
lattati  alcalini  ; cloridrato  d'ammoniaca,  mentre  poi  non  conterrebbe  punto  di 
zucchero,  che  il  Biot  trovò  nella  linfa  di  tanti  alberi  (it'i  § 3070,  3071).  Il 
solfo  che  notai  già  favorevole  per  risanare  vini  in  procinto  di  alterarsi  (Libbo  I, 
S 2881)  noi  lo  troviamo  nello  stato  di  acido  solforico,  o di  solfato  anco  nel- 
l’altro mosto  del  § 765  e ne'  vini  del  § 764.  La  potassa  poi  rilevasi  in  tutte  le 
precedenti  analisi  quale  essenzialissima  sostanza  cosi  per  la  pianta  come  pel 
suo  frutto,  e succhi  del  medesimo. 

767  bis.  L’importanza  della  potassa  è sopratutto  da  segnalare. 
Dal  dato  del  Libbig  che  100  litri  di  vino  tolgono  al  terreno  grammi  108  di 
potassa,  e 45  grammi  di  sarmenti  ne  tolgono  quanto  un  litro  di  vino,  il  Bbcri 
supposto  che  le  Vili  che  producono  l’ettolitro  di  Vino  non  diano  meno  di  187 
chilogr.  di  sarmenti,  quindi  non  asportino  meno  di  0,255  di  potassa  dal  ter- 
reno, ne  conchiude  che  il  vino  prodotto  in  Toscana  toglie  annualmente  al 
terreno  circa  30  mila  chilogrammi  di  potassa  {Atti  de'  Georgofili,  1867,  p.  92). 
Certo  la  proporzione  tra  il  vino  e i sarmenti  è variabilissima:  tuttavolla  anche 
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dui  Ooi’!!<)iNr.AiiLT  786)  vedesi  constatato  il  consumo  di  poiana,  e ne  trar- 
remo l'uopo  di  non  dimcnlicurlo  nella  sedia  della  concimazione.  £ qui  giovi 
avvertire  clie  la  teorica  dei  Chimici  circa  la  sostituzione  reciproca  fra  la  soda  e 
la  poiana  di  guisa  da  bastare  la  presenza  dcll’una  al  difetto  dell'altra,  è viva- 
mente smentita  dal  I’klicut  (C.  R.  de  l'Acad.  dei  Sciencet,  1 marzo  1869). 
Ottimo  consiglio  adunque  nel  piantare,  o concimar  Vili,  valersi  de'  sarmenti, 
fogliame,  vinacce  fracide,  feccia  di  vino  ccc.,  od  in  genere  de' sali  di  poiana 
come  raccomanda  il  Dkcdi  sullodato. 

768.  La  densità  del  mosto  e del  tino  offre  indizio  della  loro 
più  0 men  buona  qualità  ma  in  senso  inverso.  Per  misurare  quella  del  mosto  si 
adopera  il  Gleucomeiro;  quanto  più  sorte  dal  mosto  l'asta  di  questo  strumento, 
tanto  più  indica  il  mosto  pesante.  E questo  lo  è tanto  più  dell'acqua,  secondo  è 
più  ricco  di  zucchero  e d'altre  sostanze,  quindi  tanto  migliore.  Il  vino  invece 
ò migliore  quanto  è più  leggiero,  ciò  indicando  ch'é  tanto  più  ricco  di  alcool: 
quindi  sperimentalo  coll'f'nontefro  vale  tanto  meglio  quanto  più  vi  s’immerge 
l'asta  di  cotesto  strumento  sul  quale  come  suM'E'nomefro,  Gleucomeiro  ecc.  ed 
in  ispecie  rispetto  al  misuratore  generale  della  densità  de’  liquidi  ossia  all'AaKo- 
METao,  notai  quanto  può  tornar  utile  di  .sapere,  ne’§,S  2162  al  2176  del 
Libbo  I,  ove  si  rilevò  che  essendo  il  peso  specilico  dell'acqua  distillala  eguale 
ad  1,  si  hanno, 


Acqua  dislillsta 

1,000 

Viso  comune  . 

0,992 

* marina  . 

1,028 

« bordeaux 

0,991 

Olio  .... 

0,91.5 

» Reno  . . 

0,990 

Alcool  . . . 

0,792 

» Tokay . . 

1,051 

Conosciuto  io  tal  modo  la  relazione  di  peso  fra  il  Vino  e l’Acqua,  non  che 
coi  liquidi  più  leggieri  di  esso,  Olio  ed  Alcool,  siccome  queel'ultimo  trovasi  nel 
Vino  naturalmente  in  maggior  quantità  quanto  meno  quello  è pesante,  basterà 
per  ora  conoscere  in  quali  proporzioni  l’Alcool  entri  ne' Vini  principali.  In  100 
parli  de'  seguenti,  si  trovarono  di  Alcool  di  0,825  di  densità,  a temperatura 
di  Gr.  C.  15*, 5, 


I.  Motealo  di  Frincis  . . 85,87  Vili.  Siracusa  . . . 1{»,S« 

II.  Vino  di  Porlo  ....  2.5,38  IX.  Di  Mzza  . . . H,6,V 

III.  Uarsala 2.5,09  X.  tìourgogne  . . . l-i,55 

ì\.  Madera 22,27  XI.  Del  . . . 11,38 

V.  Xera 19,81  XII.  Champagne  bianco  12,81 

Vt.  Lacrima  Christi  . . . 19  70  XIII.  Champagne  rosa  . 11,30 

VII.  Hermilage  bianco  . . 17,13  XIV.  Tokay  ....  9,88 


E siccome  l'Alcool  è proporzionale  allo  zucchero  contenuto  nell'llva,  cosi 
reggiamo  dai  Vini  italiani  III,  VI,  Vili  e l.Y  che  l'uve  nostre  superano  su  tale 
rapporto  parecchie  di  quelle  d’onde  traggonsi  i più  pregiati  vini  del  Mondo. 
Si  compiaccia  il  leggitore  benevolo  ricordare  i SS  3501-5306,  degli  studj  di 
CHimcA  AOBABiA  nel  citato  Libbo  1. 
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[i]  Vegelaiioiie. 

769.  Vflalilà  prodigiosa  spiega  la  Vite  in  condizioni  compiutamente 
favorevoli.  Umile  sarmento  in  località  disadatte,  raggiugne,  nelle  propizie,  dimen- 
sioni tuli  che  Strabonb  cita  ceppi  nella  Margiaiia  che  due  uomini  non  potevano 
abbracciare.  A Metaponte  il  tempio  di  Giunone  era  sostenuto  da  colonne  fatte 
con  Viti:  ad  Efeso  si  saliva  sul  tempio  di  Diana  mediaute  scala  fabbricata  con 
una  sola  Vite  di  Cipro.  A Besancon  una  sola  Vite  di  Moscato  bianco,  piantata 
nel  1790  dal  Bilot,  giunse  a coprire  la  sua  casa  e di  più  un  pergolato  luogo 
57  piedi,  non  che  alcune  case  vicine  (//isf.  de  l'Acad.  des  Sciences  1737);  e 
nel  1731  vi  si  vendemmiarono  4906  grappoli  d'uva.  In  varj  musei  Italiani  veg- 
gonsi  pezzi  di  ceppi  grossissimi.  E il  legno  n'è  cosi  duro,  suscettivo  di  ottimo 
lavoro,  e incorruttibile,  che  una  statua  di  Giove  con  esso  fabbricata  da  molti 
secoli,  secondo  Pi.inio,  si  conservava  in  perfetto  stato.  Però  questa  pianta  non 
regge,  o ben  di  rado,  a 12  gradi  C.  sotto  zero.  In  Primavera  riempiasi  di  suc- 
chio; e alla  temperatura  di  -|-  9 con  un  minimo  di  6 le  sue  gemme  si  aprono; 
e ì suoi  germogli  hanno  già  10  centim.  di  sviluppo  quando  la  media  tempera- 
tura segna  i 12  gradi.  Ma  se  li  colpisce  la  brina,  e gemme  e rampolli  riarde. 
Nello  svilupparsi,  il  giovane  tralcio  sporge  di  contro  alle  foglie  de’  peduncoli 
i quali  svolgonsi  in  viticci  oppure  in  grappoli  floriferl.  Il  Rbisteltsnebbb  citato 
dal  Gaspabin,  alTerma  potersi  spesso  convertire  il  viticcio  In  grappolo,  coll'am- 
putare  uno  de’  due  Qlamenti  in  cui  si  biforca,  precisamente  quello  che  non 
porla  una  piccola  scabrosità  nella  sua  cima.  I.o  che  supposto  (non  del  tutto 
ammesso)  offrirebbe  modo  assai  facile  d’aver  sempre  abbondante  vendemmia. 

770.  La  Fioritara  comincia  al  14  o 15  gradi  di  temperatura,  e svolgasi 
ampiamente  a 18.  Ha  lo  allegamento  vien  osteggiato  dalle  nebbie  e dalle 
pioggia.  A stagione  calda  ed  asciutta,  la  fruttificazione  è sempre  prospera.  Ma 
esaminando  dati  statistici,  fanno  meravigliare  le  differenze  da  un  anno  all’altro. 
Quelli  di  Francia  officiali,  danno  ad  esempio  raccolti  in  Vino 

nel  1833  ettolitri  22,662000;  nel  1865  ettolitri  68,943000; 

» 1857  . 35,410000;  » 1866  > 63,838000; 

. 1858  • 53,919000;  • 1867  . 39,198000. 

In  egual  periodo  (1853-1867)  troviamo  un  minitno  di  63  milioni  d’ettol.  di 
frumento  e un  massimo  di  116  a 117,  on  salto  da  22  a 39,  ma  non  mai  da 
22  a 68  come  pel  Vino.  La  produzione  della  Vite  è dunque  soggetta  a maggiori 
eventualità,  anche  prescindendo  dall’Oidio  ed  altre  malattie.  Quindi  là  mestieri 
indagare  il  misterioso  processo  della  sua  fruttificazione. 

771.  Svolgonsi  i grappoli  sul  tralcio  germogliante  nell'anno,  il  qual 
tralcio  d’ordinario  spunta  da  sarmenti  dell’anno  precedente.  A mano  a mano 
formansi  essi  in  bottone  sui  nodi  dalla  parte  opposta  come  dissi  delle  foglie, 
ed  assumono  la  foggia  di  tirso  unito  come  la  precedente  Figura  178,  o altra 
quasi  diresti  composta  di  più  tirsi  come  quella  della  Figura  181  onde  poi  hanno 
origine  tante  fnggie  di  Uve.  Le  Varietà  migliori  ne  producono  due  ed  anco  tre 
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Bino  a quattro  per  tralcio:  ancor  più  le  Americane,  eecondo  il  Maxìs  autore  di 
accorato  studio  Sur  la  floraison  de  la  Vigne-,  e soggiugoerù,  non  poche  eziandio 
delle  Italiane.  Nel  tralcio  i primi  bottoni  a fiorire  sono  gl’inferiori  ; cominciano  dal 

Fig.  181. 


lato  del  picciuolo  e proseguono  sino  all'estremità  del  grappolo;  e fra  i 2 e 4 giomf 
accade  la  granigione.  In  una  intiera  Vigna  composta  di  parecchie  Varietà,  se  la 
stagione  favorisce,  in  10  a 12  giorni  se  ne  compie  l’intera  fioritura  e feconda* 
lione.  Seia  stagione  ricorre  fredda  e piovosa,  la  fioritura  è più  lunga,  mentre  la 
calda  ed  asciutta  aifretta  rallegamento:  se  calda  mollo  ed  umida,  questo  accade 
Dien  compiuto.  Quando  il  grappolo  o tirso  ha  acquistata  una  certa  dimeneione- 
i suoi  bottoncini  si  aprono  e la  corolla  de’  fiorellini  composta  di  5 petali  P coma 
scorgesi  in  A della  Fig.  182,  staccasi  alla  base  rimanendo  essi  congiunti  alla, 
sommità,  e come  sollevati  formano  quella  specie  di  cuffia  sul  pistillo  e stami  ii 
quali,  caduta  quella  corolla,  rimangono  quali  scorgonsi  in  B ove  sono  p il  p|. 
stillo,  s gli  stami,  g ghiandole  e c calice  cui  prima  aderivano  i petali  della  co* 
rolla.  In  C scorgesi  la  sezione  del  fiore  B,  ed  in  o scorgesi  l’ovario  a due  logge.. 
D frutto  ossia  acino  contenente  il  seme  E volgarmente  vinacciuolo  di  cui  F offre 
la  sezione  verticale  e f,  l’orizzontale.  In  talune  Varietà,  la  corolla  staccata  e solle- 
vata pel  raddrizzamento  degrinterni  organi  sessuali,  ossia  quella  cuffia  A,  per* 
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sigle  sul  pistillo,  e talora  siill'aciao  fonnato.  La  fecondazioDe  anzi,  ossia  l'appli* 
caziooe  del  polline  allo  stimma  del  p^UIIo,  aH'aperlura  p di  quella  specie  di 


Fig.  182. 


A 5 B p D 


umetta  B,  accade  sotto  quella  A,  appena  si  è sollevata  e prima  che  cada. 
Quindi  nell’acceonalo  caso  in  cui  essa  non  si  stacca  del  tutto,  rimane  unita 
all'ovario  ed  all'acino  perchè  quantunque  staccata  alia  base  dal  calice,  e sollevata 
dagli  organi  sessuali,  tuttavolta  nel  diseccarsi  i suoi  petali  stringono  l'urnetta 
B suindicata. 

779.  La  fecondazione  accade  adunque  quasi  celatamente  sotto  la  corolla 
0 cuffla  sollevata  A : meno  spesso  prosegue  o a dirittura  succede  caduta  all'atto 
la  cufDa  stessa  ; e lo  provano  le  fecondazioni  artiOciali  che  si  operano  accostando 
fra  loro  grappoli  ossia  tirsi  floriti  di  Varietà  dilTerenti.  Per  maggiore  chiarezza 
si  osservi  nella  Figura  183  un  bottoncino  ingrossato  ancora  intatto:  nella  Fi- 
gura 184  lo  stesso  dischiuso  colla  corolla  sollevata  a pelali  pià  allargati  che 
non  quelli  di  altra  Varietà,  mostrati  nella  Figura  185.  Sotto  i raggi  del  Sole  il 


Fig.  183. 


Fig.  181. 


Fig.  185. 


polline  esce  più  prontamente,  quindi  lo  schiudimento  de*  bottoncini  snol  acca- 
dere nelle  ore  del  mattino. 

Dopo  l’applicazione  del  polline  allo  stimma  del  pistillo,  stimma  beo  distinto 
anche  nella  precedente  Figura  185,  non  tutte  le  uroette  proseguono  a crescere 
e convertirsi  in  acini,  ed  anche  normalmente  ne  abortisce  un  certo  numero  per 
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ogni  grappolo  o tirso.  Se  tutti  i suoi  bottoocioi  dovessero  allegare’,  gli  acini 
riuscirebbero  troppo  serrati,  piccoli,  male  sviluppati  ecc.  Ma  quella  normale 
sottrazione  divien  eccessiva  nelle  annate  umide  nel  tempo  della  fioritura.  Ancora 
accade  che  molti  fiori  allegano  ma  gli  acini  restano  minutissimi  come  teste  di 
spilli  nè  mai  maturano:  e ciò  vuoisi  prodotto  da  uggia,  o da  umidità  del  ter- 
reno, 0 da  mal  essere  del  ceppo,  o piuttosto  da  imperfetta  fecondazioDe.  Infatti 
non  sontengono  semi,  come  ne  son  pur  privi  altri  acini  i quali  rimangono  pic- 
coletli  ma  tuttavia  maturano  come  gli  altri.  Gli  acini  normali  contengono  1,  3 
0 S semi,  raramente  4.  Ed  è rimarche- 
vole che  le  Varietà  in  cui  abbondano 
acini  privi  di  seme,  li  producono  più  pic- 
coli dell’altre.  Nella  Figura  186  li  veg- 
giamo  grandi'celli  ; B e C ancora  cogli  stami 
secchi , ed  A e C coll’accennata  cuffia 
tuttora  aderente. 

773.  La  fioritura  sterile  o ca- 
duca (Libro  V,  § 731  e 732)  divengono 
coililusionali,  ossia  alti  normali  di  certe 
Varietà  in  date  condizioni  di  età  del 
ceppo,  di  terreni  ecc.  Ma  essendo  Allerasioni  plastiche  asteniche,  ne  terrò  pa- 
rola nell'Art.  sulle  Avversiti. 

774.  Replicano  la  fioritura  le  Viti  ne'  paesi  tropicali,  di  guisa  da  of- 
ferire, emulando  gli  Aranci  (§  397  òis)  contemporaneamente  Uve  mature.  Uve  ap- 
pena formate.  Fiori  che  svolgonsi,  altri  che  allegano  : lo  che  ha  fatto  smetterne 
la  coltivazione  alla  Martinica  in  causa  della  disuguaglianza  di  maturità  per  ven- 
demmiare. Questo  fatto  però  dimostra  che  si  può  in  Aranciere  riscaldate  otte- 
nere Uva  in  qualunque  mese  dell'anno;  e ciò  che  più  monta,  quando  una  brino, 

0 una  precoce  grandine  avessero  danneggiata  la  sua  vegetazione,  in  molti  paesi 
potandola  affatto  di  nuovo  si  può  ancora  sperare  qualche  po'  di  vendemmia. 

775.  La  nialurità  è in  generale  compiuta,  quando  dalla  mossa  del  succhio 
si  ebbero  anche  meno  di  4000  gradi  di  calore,  massime  le  Varietà  precoci,  ad  es. 

1 Moscatelli  e sopratutto  la  Lugliatica  che  raccoglicsi  anche  40  o 50  giorni  prima 
della  Vendemmia  generale;  salvo  però  quelle  tardive,  come  l'Uva  d’Oro  e simili 
che  vendemmiansi  talvolta  anche  dai  5 ai  12  di  Novembre,  o in  generale  un 
mese  dopo  le  più  comuni.  Ora  quei  4000  gradi  di  calore  si  verificarono  ad 
esemplo  in  Francia  nel  1844  io  166  giorni;  nel  1845  in  162;  nel  1846  in  144; 
e nel  1847  in  132:  oltrecchè  bisogna  tener  conto  de'  giorni  sereni  a fronte  dei 
nuvolosi  0 piovosi  ecc.  La  maturità  dell'Uve  vuol  essere  quindi  riconosciuta  di 
fatto  co’ suoi  proprj  caratteri,  come  accennerò  nell’Articolo  VII.  Intanto  giova 
constatare  che  ne’  due  anni  1844  e 1845,  il  Vino  riuscì  scipito  e poco  spiri- 
toso; òuono  nel  1846  e mt^fiorc  nel  1847.  Quindi  lecito  conchiuderc  che  la 
Vegetazione  della  Vile  vuole  non  solo  una  certa  quantità  di  calore,  ma  inoltre 
questa  quantità  in  un  ristretto  spazio  di  tempo. 


Fig.  180. 
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Art.  IL  Condizioni  di  successo. 

776.  La  Titicollura  lalloaf  come  rilevasi  io  ispecie  da  Colcmkllìi 
raggiunse  tale  grado  di  perfezione,  che  le  più  celebrate  pratiche  odierne  anche 
d’oltreinonte,  sono  la  imitazione  di  quelie  degii  antichi  Italiani.  Ma  per  qual 
ragione  i vini  del  paese  di  cui  scrive  CoLciieLLA  vengono  soverchiati  da  quelli 
di  contrade  ritenute  sempre  meno  favorevoli  per  clima  alla  Vite?  Dissi  già  che 
v'influisce  di  molto  la  coltura,  e sopratutto  la  fabbricazione  del  Vino  (§  744). 
Tuttavolta  prima  di  passare  alle  norme  di  coltivazione,  oltracchò  lo  fo  prece- 
dere da  studio  sui  principali  sistemi  di  Viticoltura,  non  conviene  trasandare  i 
cenni  seguenti  sulle  condizioni  di  successo  indispensabili  a questo  importantis- 
simo ramo  deH’Agricollura  italiana. 

[1]  CliUM. 

777.  Tutta  Italia  offre  clima  in  cui  prospera  la  Vite.  Certo  n’eccettuerai 
i settentrionali  versanti  delle  più  alte  montagne  ove  nevica  non  di  rado  prima 
che  l'Agosto  si  compia  c,  le  palustri  bassure  ove  han  dominio  le  nebbie.  Ilan- 
novi  contrade  in  cui  sino  a'  tempi  di  Vabbonk  videsi  il  preziosissimo  arbusto  in 
un  anno  fruttiflcare  due  volte  (Lib.  Il,  § 188).  Se  a temperatura  di  14  gradi  C. 
fiorisce  i.Sv77U]  dipoi,  compiuta  la  fecondazione,  con  2000  gradi  di  calore  atmo- 
sferico giugne  a maturità.  Se  resiste  poi  talvolta  anco  a — 14  gr.  C.  (Lib.  II, 
5 289)  come  notai  che  ai  romani  soldati  di  Pbobo  imperatore  a stento  riuscì 
di  far  prosperare  la  Vite  in  Inghilterra  ove  la  recarono  ed  ove  da  oltre  un  secolo 
veuoe  ognur  più  declinando  (Lib.  V,  ^ 1279),  perchè  quel  coperto  cd  umido  clima 
non  favorisce  la  maturanza  del  suo  frullo,  così  debbo  affermare  poco  probabile 
un  costante  successo  di  utilità  delle  Viti,  ove  la  terra  d'ordinario  geli  àlla  pro- 
fondiiii  in  cui  vegetano  le  sue  radici.  E ne'  paesi  dì  freddi  rigorosi,  sono  obbli- 
gati i coltivatori  a sotterrarle  ogni  anno  al  cominciare  delio  inverno  per  disotler- 
rarle  in  Primavera.  D'altronde  l’America  .settentrionale  per  le  subitanee  vicende 
di  freddo  e di  caldo  e per  l'umidità  dominante  all'epoca  della  maturanza  del- 
l'uve,  non  può  estesamente  coltivare  la  Vile  la  quale  ultima  ragione  ho  pur  no- 
tata per  l'Inghilterra  (Libbo  XIV,  § 1109).  Dunque  non  soltanto  lu  troppo 
bassa  temperatura  si  oppone  ad  una  Viticoltura  vantaggiosa:  male  occorre 
andazzo  di  stagioni  propizie,  una  preponderante  serenità,  ossia  quello  pro- 
priamente che  diciamo  il  Bsr.  Cibi.o  d’Italia. 

778.  Fenoineuo  da  considerare,  però  mi  parve  sempre  quello  del- 
l'epoca di  maturità  dell'Uve,  la  quale  precede  nel  Nord  (almeno  in  Italia)  e 
ritarda  al  Sud.  Vidi  compiuta  la  Vendemmia  in  Piemonte,  mentre  da  poco  inco- 
minciava in  questa  Italia  centrale,  e ancora  non  s’inlraprendeva  in  alcune  Pro- 
vincie Napoletane.  Si  vuole  dal  Gaspabin  necessaria  una  data  quantità  comples- 
siva di  calore  tra  la  mossa  del  succhio  e la  maturità  ($775).  Ora  quel  celebre  pi- 
ncau  della  Borgogna  ha  anche  il  pregio  di  fiorire  lardi  e maturare  presto,  onde 
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evita  le  gelale  tardive  di  Primavera,  e le  precoci  d'Autunno.  Ma  intanto  la  Bomma 
de'  gradi  di  calore  è assai  minore  che  colà  dove  più  presto  fiorisce  e più  tardi 
matura.  Ciò  ne  avverte  che  anco  le  condizioni  del  clima  influiscono  in  vario  grado 
sulle  dilTerenti  Varietà,  e queste  perciò  bisogna  sapere  scegliere  adattate  alla 
propria  località.  Come  spiegare  il  Funnint  del  Tokay  che  offre  si  celebri  vini 
ella  Theix  e Bodrogo  a 48  gradi  di  latitudine,  e si  riOuta  di  maturare  ed  anco 
di  produrre  presso  I'Odaìt  a Dorée  a 47  gradi  ? ed  olTre  buona  riuscita  nel 
dipartimento  del  Gard?  Ciò  dimostra  ancora  che  non  importa  il  grado  di 
latitudine  quanto  la  climatologia  locale,  ossia  sempre  l'abituale  andazzo  delie 
stagioni. 

779.  Il  Clima  in  Italia  però  varia  mollo  dalle  Alpi  al  Lilibeo.  Le  con- 
trade Italiane  più  favorevoli  alla  Viticoltura  devono  essere  quelle  di  media  tem- 
peratura, almeno  rispetto  a qualità  de'  Vini  prodotti.  Infatti  accordano  la  palma 
ai  Climi  temperati,  il  Chaptal,  il  Jumilbac,  il  Iulien  nella  sua  specialissima 
Topographie  de  tous  le  vignoblet  connus,  lo  IlKDoaasBM  e I'Odabt.  E già  in  vero 
senza  negare  alle  Provincie  meridionali  di  Francia  la  produzione  di  vini  squisiti, 
il  Commercio  riconosce  la  superiorità  di  quelli  delle  centrali  (Bordeaux,  Cham- 
pagne ecc.).  lo  generale  anco  l'Italia  meridionale  offre  Vini  eccellenti  a guisa  di 
liquori  spiritosi:  ma  l'alta  Italia  ha  il  vanto  sinora  pei  Vini  più  ricercati  e gra- 
diti dui  consumo  generale.  Quindi,  come  ho  detto,  oltre  quell'influenza  del  Clima 
ordinario  del  paese  per  la  sua  temperatura,  esercitano  grave  influenza  le  spe- 
ciali condizioni  climatologiche  più  locali,  la  maggiore  o minore  frequenza  cioè 
deil'idrometeore,  pioggia,  brine,  nebbie,  variazioni  subitanee  dell'atmosfera, 
eccessi  straordinarj  di  freddo  o di  caldo.  Del  resto  i pratici  conoscono  con 
CoLUMBLLA  doversi  per  la  pianura  cercare  il  Vitigno  capace  di  comportar  la 
nebbia  e la  brina,  e pel  colle  quello  tollerante  il  secco  ed  i venti;  e che  la  Vigna 
nè  brama  l'aria  ghiacciala  nè  l'ardente,  ma  della  calda  più  allegrasi  che  della 
ffedda:  più  della  piova  che  della  serenità  si  offende:  più  del  suolo  asciutto  che 
del  bagnato  è amica:  e gode  di  modica  e dolce  ventilazione,  mentre  assai  pa- 
tisce per  le  procelle. 

780.  L'andazzo  della  stagione  è dunque  despota  della  produzione. 
Tanto  la  messe  delle  Viti  quanto  la  fecondazione  e la  maturanza  dell'Dve,  vo- 
gliono serenità  di  Cielo.  Però  la  State,  pertinacemente  arida  con  eccesso  di 
caldo,  nuoce  alla  vegetazione  della  Vile,  la  quale  ne'  luoghi  meridionali  gode  se 
nell'Estate  non  manchi  qualche  pioggierella  benefica.  Calori  persistenti  e venti 
secchi  fanno  come  dicesi  volgarmente  appallinar  l'Uva,  cioè  rimanere  gli  acini 
grossi  come  pallini  da  caccia  : e secondo  l'IlBczà  queste  annate  calde  e secche 
presagiscono  abbondante  vendemmia  per  l'anno  successivo.  Se  poi  l'Estate  o 
l'Autunno  ricorre  molto  umido,  l'Uve  ingrossano,  facilmente  marciscono  e 
danno  vini  infimi.  Soffrono  l'umidità,  secondo  lo  stesso  Hbdzè,  più  l'Uve  colo- 
rate che  le  bianche:  in  Italia  ho  sempre  veduto  l'opposto,  quando  non  si  tratta 
di  Varietà  delicate  come  l'Aleatico  nero. 
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[2]  Esposizione  c siliiazionr. 

781.  La  esposizione  e situazione.,  sono  di  certa  guisa  moderatrici 
del  Clima.  Ne'  (aesi  centrali  e settentrionali,  la  Vite  brama  l'esposizione  più  o 
meno  a Mezzogiorno:  ne' meridionali,  più  o meno  al  Nord.  Lo  zio  di  Columells 
riparava  dai  raggi  solari  le  sue  Viti,  in  paesi  caidi,  mediante  stuoje  di  Palma. 
Quanto  alla  siluasione,  sin  Vibgilio  ne  insegnò  che  Bacco  ama  i poggi.  Colo- 
MBLLA  però  non  vuol  nè  bassure  nè  dirupi,  ma  posti  elevati.  Nelle  vallate  de- 
presse, rUve  rimangono  un  po'  acerbe,  poco  saporose  ecc.:  nelle  alte  giogaje  a 
stento  0 di  rado  maturano,  e riescono  afre  e brusche.  Gli  altipiani  a costa  di 
vivaci  correnti  sòno  favorevoli  ; le  Vigne  d'Enos  nella  Tracia,  secondo  Plisio, 
perdettero  la  loro  riputazione  posciacchè  il  fiume  Hebro  se  ne  discoslò.  Il  ce- 
lebre Tokai  viene  da  Vigne  situate  alla  confluenza  della  Tsiza  e del  Bodroc.  No- 
tiamo però  coirOosBT,  che  la  Varietà />eftf-Ven^of  ottima  nel  Pa/us  ossia  nella 
piana  della  Provincia  di  Bordeaux,  dà  poco  o nulla  nelle  terre  elevate,  calde  e 
secche:  viceversa,  la  Moussoutet.  Cosi  rispetto  alla  Esposizione,  nella  Cham- 
pagne, v'hanno  Vigne  al  Nord  superiori  ad  altre  esposte  al  Sud:  costiere  lungo 
il  Reno,  altre  ne’  contorni  d’Angers  e di  Tours,  esposte  al  Nord,  danno  pur  vini 
riputatissimi.  Sono  tuttavia  eccezioni  in  favore  di  speciali  Varietà,  e in  causa 
della  minore  probabilità  di  gelate  tardive  di  Primavera:  o,  stimo  io,  perchè  in 
que'  climi  piuttosto  freddi  la  esposizione  settentrionale  tien  più  indietro  la  mossa 
della  Vile,  e quelle  brine  o gelale  non  la  pregiudicano,  non  avendo  ancor  messo. 

788.  La  mezza  costa,  come  la  chiama  il  Cdppabi,  è la  siluasione  migliore 
per  le  Viti,  giacché  la  scarsa  altitudine  sul  livello  del  mare  soggiace  troppo  a 
nebbie,  e la  soverchia  a più  rigor  di  freddo  e violenza  di  venti.  Il  piano  incli- 
nato fa  godere  il  Sole  assai  bene  alla  Vite:  e nelle  località  settentrionali,  .«e  la 
superficie  del  suolo  sia  concava  di  prospetto  al  Sole,  si  fa  migliore  vendemmia 
siccome  dimostrano  quelle  sinuosità  ne'  colli  lungo  la  Mosella,  l'Elba  ed  il  Reno 
d’onde  s’hanno  i più  pregiati  vini  germanici. 

783.  Nella  pianura,  semprecchè  vi  concorra  conveniente  natura  di  suolo, 
in  ispecie  ne'  paesi  caldi  si  ponno  ottenere  Vini  neri  sostanziosi,  coloriti,  e cl)c 
migliorano  invecchiando.  Ne  furon  prova  i celebri  di  Falerno,  lo  sono  attual- 
mente il  Moscato  nero  di  Siracusa,  molti  vini  della  vallala  di  Novi,  della  pia- 
nura sotto  Udine,  del  pian  di  Pisa  presso  le  Fornacette,  il  celebre  Bordeaux 
della  bassura  {palus)  ed  altri  vini  delle  piane  della  Crau  e di  Bourgeuil  in 
Francia.  Ma  generalmente,  in  ispecie  per  soavità  e per  lo  spirilo,  costiere  e poggi 
avranno  sempre  la  palma.  La  natura  di  suolo  poi  indispensabile  per  aver  buoni 
vini  in  Pianura,  secondo  il  parere  dell'ODABT,  e la  condizione  di  fatto  di  quelle 
piane  citate,  dev'essere  copia  di  grossa  sabbia  con  ciottoli.  E poi?  c poi  (lo 
notino  i fautori  di  sistemi  assoluti  di  Viticoltura')  la  Vite  quivi  si  dee  allevare  o 
tenere  quanto  più  possibile  elevata  sul  suolo. 

Istituzioni  iJf'A/iricollura,  l'of,  V.  77 
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[3]  Terreno. 

784  U Inflnenna  del  terreno  sulla  vegetaiione  della  Vite  si  riflette 
anco  sul  clima.  Cosi  l'accennata  Vite  del  Tokai  prospera  in  que’  paesi  di  gioghi 
vulcanici  e rifluta  il  suolo  siliceo  della  Doróe.  Ma  qual  norma  esporre  sul  ter- 
reno quando  non  ve  n’ha  specie  o natura,  purché  sano  e non  det  tutto  tenace, 
che  la  Vite  rifiuti?  Come  riflette  il  G*sp*bii.,  non  havvi  suolo  che  non  dia  un 
celebre  Vino.  Abbiamo  il  Lacrima^isti  sul  Lapillo;  VErmilage  sul  suolo  gra- 
nitico- il  Malaga  sovra  schisti  argillosi;  lo  Xeres  su  sabbie  quarrose:  il  Cóle 
d’Or  su  calcari  oolitici;  il  Champagne  sulla  creta:  il  Tokai  su  ruderi  vulca- 
nici ecc.,  come  n'avremo  ulteriori  esempj  nell’Articolo  seguente.  Tuttavia  cer- 
chiamo quali  sostarne  chiede  la  Vile  al  terreno;  quale  influenta  esso  ha  su  di 

lei;  quale  il  sottosuolo.  . . u-,  . 

785  Terreni  diversi  nello  slesso  paese  danno  incontestabilmente 

Uve  di  sapore,  di  qualità  diverse,  benché  sieno  della  stessa  Varietà  (§  750).  Il 
Roxas  Clemsntb  cita  Vini  a Barameda  che  provenienti  da  terreni  sabbiosi  val- 
gono (in  ragion  della  qualità  spiritosa)  40;  dagli  argillosi,  42;  dai  eaicari,  44. 
Il  Gaspaiun  pure  nel  Melodi  della  Francia,  constata  ne’  terreni  guarsosi  i Vini 
men  colorili  e meno  alcoolici;  i migliori  ne’  terreni  più  complessi.  Questo  prova 
che  la  prima  funsiono  del  terreno  con.sisle  nel  possedere,  e somministrare  alla 
Vile  le  sostanze  elementari  di  cui  abbisogna,  e saranno  quelle  cerUmenle  che 
rivela  la  di  lei  composizione  (SS 

786.  La  Vile  toglie  dal  terreno  per  anno  e per  ettaro  un  terzo  meno 
degli  Alcali,  ed  oltre  una  metà  meno  di  Acido  fosforico  che  non  faccia  il  Fru- 
mento; e ciò  secondo  il  Bobssibgault  (Libro  I,  S 5067);  ed  in  complesso 
(ivi  S 2720)  per  ettaro  ; 

Potassa  16,42  Calce  12,49  Acido  fosforico  7,23 

Soda  0,10  Mognes.  3,22  > solforico  1,93 


Chil.  16,52  Chil.  15,71  Cbil.  9,16 

La  presenza  degli  alcali  è spesso  maggiore  nel  legno  della  Vite  che  nel 
suo  totale,  le  cui  ceneri  ne  svelano  il  26  circa  per  100,  mentre  quelle  del 
solo  legno’  ne  accusano  35,20  tivi  S 2945).  Ponendo  mente  alle  altre 
analisi  offerte  ne’  SS  764  ecc.,  avremo  al  certo  delle  differenze  provenienti 
da  diversità  di  luoghi,  fors’anco  di  metodi  d’analisi;  ma  constateremo  intanto 
il  dato  delle  sostanze  minerali  di  cui  dee  non  difettare  il  terreno  per  alimentare 
la  Vite  con  successo.  La  minor  convenienza  di  que'  terreni  sabbiosi  o quarzosi, 
avvertila  nel  S 785.  probabilmente  deriva  da  povertà  di  calce  o di  potassa  o 
d'altra  delle  notate  sostanze. 

787.  La  coslllnzlone  fisica  del  suolo  é la  seconda  qualità  neces.saria 
per  la  Vite.  Non  basta  cb’csso  contenga  le  sostanze  minerali  convenevoli.  Ceppi 
della  stessa  Varietà  nel  suolo  secco  danno  uve  ricche  di  zucchero,  scarse  di  acido: 
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nel  suolo  fresco,  copiose  di  zucchero  e di  acido;  nel  suolo  umido,  abbondanti 
di  acido,  d’aibumina  e di  mucilagine,  povere  di  zucchero.  E si  noti  che  nei  ter- 
reno secco  riTve  saranno  ottime  senza  concime;  netrumi(2o,  concimandoie  anco 
ad  esuberanza,  rimangono  scipite  ed  acquistano  un  gusto  crasso  spiacevoiissimo. 
Però  sino  Colombllì  insegnava  di  adattare  le  qualità  di  Viti  alle  diversità  del 
terreno  ; dare  a pingue  campo  ed  ubertoso  la  Vile  gracile,  nè  per  natura  troppo 
feconda  ; al  magro  la  fruttifera  ; alla  terra  densa  la  rigogliosa  e mollo  frondeg- 
giante; a sciolto  e ridente  suolo,  rara  di  sarmenti;  a luogo  umido,  non  mai 
quelle  di  teneri  frutti,  e de’  più  grossi  acini,  ma  di  bacche  dure  e ristrette  con 
vinacciuoli  spessi.  Ottimo  il  suolo  stimava  Celso  non  troppo  denso  nè  incon- 
sistente, qia  prossimo  allo  sciolto;  nè  misero,  nè  ricchissimo,  ma  prossimo  al 
fertile;  nè  secco,  nè  uliginoso,  ma  un  poco  roscido  (ossia  fresco);  che  non 
abbia  sorgive  alia  superneie  nè  al  fondo,  ma  somministri  umore  alle  radici:  e 
tale  nè  amaro  nè  salso,  perciocché  il  terren  salso  e l’amaro,  dicea  Vibgilio, 
progenie  di  Bacco  non  alimentano. 

788.  Quantità  e Qualità  deU'Uve  corrispondono  a due  categorie  di  ter- 
reni. Quelli  fecondi  di  cereali  daranno  Vili  feconde,  lussuriose  e durevoli.  Gli 
altri,  compresi  i Ghiajosi,  Ciottolosi,  Petrosi,  Tufacei,  Rocciosi  ecc.,gli  Albansa 
Spagnuoli,  e Mallajoni  Toscani,  cioè  Argille  calcari  biancastre,  non  buoni  da 
cereali,  olTrono  Viti  meno  frondeggianti,  di  non  lunga  vita,  ma  da  Vini  squisiti. 
Le  argille  ocracee,  ossia  ferruginose,  in  esposizioni  convenevoli  danno  Uve 
buonissime:  le  argille  nere  in  piano  le  danno  scipite  ma  non  di  rado  strabbon- 
danti,  semprecchè  non  patiscano  d'umidità.  Accoppiano  condizioni  adatte  per 
quantità  e qualità  d'Uve  lutti  i terreni  analoghi  a quello  designato  nel  607 
del  Libbo  V,  col  nome  di 

HEUiocaE  — Cretoso  — Silicico  — Argilleo. 

Se  fosse  Piecdb,  la  quantità  guadagnerà  con  danno  della  qualità.  Se  Magbo, 
questa  si  conserverà,  ma  con  troppo  scarso  prodotto.  Per  analoga  ragione, 
que’ terreni  fecondi  di  cereali,  se  magri,  danno  qualità  meno  inferiori:  quegli 
altri,  Ghiajosi,  Ciottolosi  ecc.,  se  pingui,  offrono  Uve  più  copiose,  ma  meno 
buone.  Queste  affermazioni  suppongono  sempre  la  Vite  allevala  e coltivata  a 
dovere,  e salva  la  dipendenza  dalle  Varietà  impiegate.  D'altronde  neU'AaTicoLo 
seguente  si  noteranno  le  qualità  di  terreno  delle  Vigne  più  rinomale.  Intanto  si 
avverta,  oltre  l’accennala  dipendenza  dalle  Varietà,  quella  dal  Clima.  L'Odart 
riguarda  fra  le  condizioni  più  vaiiUaggiose  del  suolo  da  Vili,  il  contenere  ghiaje, 
ciottoli  0 pietruzze:  e la  ragione  sta  nel  riscaldar  meglio  il  terreno,  effetto  pre- 
zioso pe’ climi  ove  la  maluranza  dell’Uve  è alquanto  difficile:  effetto  inutile, 
talora  pregiudizievole  in  paesi  caldi.  Oltracciò  il  Rozibr  giunse  a far  selciare 
nna  Vigna,  ma  qualche  anno  dopo  levò  tale  selciato,  e probabilmente  perchè 
nocivo  il  togliere  accesso  alfinfluenza  atmosferica  ; pel  quale  motivo  le  grosse 
pietre,  anco  perchè  incomodano  le  radici  e impediscono  i lavori,  saranpo  sempre 
da  togliere  dal  suolo. 

789.  La  Influenza  del  sottosuolo  è grandissima.  Citai  (Libro  XIV, 
S 1110)  quel  celebre  piccolo  Vigneto,  due  porzioni  del  quale  producevano  Uve, 
pilo  0 dodici  volle  più  pregevoli  deU’allra  terza  porzione  di  esso.  Il  sottosuolo 
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impermeabile,  Facquitrinoso  ecc.,  sono  i peggiori  di  tutti.  Più  ionanii  rileveremo 
ì vantaggi  della  fognaluni,  vecchia  pratica  ora  perfezionala  col  metodo  di  vera 
tubulatura,  onde  11  sottosuolo  viene  per  cosi  dire  aeralo  oltrecebè  da  latenti 
acque  rinsanito. 


[4]  Afqna. 

790.  L'acqua  se  difetta  compiutamente  nririntervallo  Aprile-Agosto,  impe> 
disce  airCva  di  crescere  e di  abbonire,  o di  maturare.  Questa  sciagurata  even* 
tualilA  non  è frequeute  quanto  il  contrario  eccesso  di  lunga  stagione  piovosa.  I 
classici  antichi  perciò  raccomandavano,  di  fognar  fosse  e formelle  ngl  piantar 
Vili  (Limo  XII,  § 255).  Il  Uuchatbl  sperò  anzi  nella  fognatura  delle  sue  Vigne, 
la  scomparsa  dell’Oidio  (Liaau  III,  S 433).  Però  nelle  contrade  calde,  benché 
la  Vite  fra  l'altre  piante  si  distingua  nel  saper  tollerare  la  siccità,  tuttavia  anche 
in  causa  della  siccità  stessa,  aumentandosi  la  di  lei  evaporazione  per  sua  natura 
sino  dallo  Halrs  constatata  rilevaatissima,  la  sua  linfa  addensandosi  produce 
acini  più  piccoli,  meno  acquosi  al  segno,  che  in  certi  anni  il  mosto  risulta  den* 
■issimo,  e stracarico  di  zucchero  in  modo  da  non  fermentare  convenientemente 
eenz'aggiugnervi  acqua. 

791.  L'irrlgaxione  è indispensabile  pertanto  in  alcuni  paesi,  ad  esempio 
alle  Vigne  russe  di  Kiziiar,  presso  Astrakan,  per  quanto  narra  il  Witt;  senza  di 
o.ssa,  i calori  serotini  e secchi  dell’estate  distruggerebbero  i ceppi,  ovvero  I venti 
diseccherebbero  i grappoli.  Perciò  mediante  canali  irrigano  in  queU'epoca  due  o 
Ire  volle.  Anche  i Cosacchi  del  Don  trasportano  l'acqua  di  questo  Oume  nelle 
loro  Vigne.  Nell’Andalusia  veggonsi  Vigne  irrigate,  perchè  male  vegeterebbero 
senza  tale  sussidio,  ma  eziandio,  secondo  il  Roxas  Clbmksts,  per  ingordigia  di 
aumentare  la  quantità  del  prodotto  con  iacapito  della  qualità. 


Ari.  III.  Sistemi  di  ViticoUura. 

792.  (’n  luelodo  nssointo  di  Viticoltura,  esclusivo  di  qualunque  altro, 
con  tutto  il  rispetto  dovuto  a rinomali  moderni  serittori,  non  si  può  prescrivere, 
quando  si  conosce  a fondo  la  teorica  e la  pratica  della  coltivazione  di  una 
Pianta  preziosissima  appunto  perchè  si  presta  a condizioni  e circostanze  locali 
dilTerenlissime.  Ciò  non  esclude  la  bontà  di  principj  e norme  generali  incontro- 
vertibili. Ma  la  pretesa  di  un  sistema  assoluto  ed  unico  non  regge  di  fronte 
all'esperienza  di  tulli  i tempi;  e per  quanto  si  riputasse  perfetto,  condurrebbe 
nella  sua  applicazione  pratica  a inevitabili  disinganni.  Il  lettore  da  quanto 
espongo  nel  presente  Articolo  ne  rimarrà  convinto  da  sè. 

793.  1 rarj  sistemi  di  Viticoltura  sin  da  tempi  remoti  si  raggrup- 
pano in  queste  foggio: 

].  ViTB  PROSTESA. 

11.  ViTB  SENZA  TUTORI. 

III.  ViTB  CON  SOSTEGNI  VBBTICALI. 
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IV.  VlTB  CON  SOSTBGNI  TBKTIC4U  8 60I0B  ORIZZOKTALI. 

V.  VlTB  A PERGOLATO  ed  A SPALLIERA. 

VI.  Vite  accoppiata  ad  alberi. 

Oltracciò  chiamiamo  1<>  V'igka  ove  la  Vite  coltivasi  da  sola  secondo  uno 
degli  accennati  sistemi  1,  II,  III  o IV  ; 3°  Vigna  marchignana  o marlignam, 
ove  coltivasi  pure  da  sola,  ma  accoppiata  secondo  il  Vl°  Sistema;  5°  Serrata 
lemplice  o volgar.  Angui/lare,  Alvo,  Alleno  (Sistema  III  e IVj,  ove  I lìlari  di 
Viti  hanno  un  campo  interposto  aratorio;  Serrata  doppia  (Sist.  HI  e IV) 
quando  tali  Alari  sono  doppj  o anche  di  tre  o più  linee  parallele  ; 5*  Alberato 
Vitato  (Sist.  VI)  dicesi  il  podere  i cui  campi  sono  divisi  egualmente  da  Alari, 
ma  di  Viti  accoppiale  ad  Alberi  ; 6"  Chiamano  A giogo  (Sist.  Ili  e IV)  il  soste- 
nere la  Vite  con  un  broncone  detto  staggia  culla  giunta  di  perlichelle  orizzontali 
chiamate  banchelle  oppur  gioghi,  dalle  quali  conduconsi  i tralci  da  frutto  ad 
altri  pali  posti  di  contro  ; 7“  Con  Alberi  a giogo  (Sist.  VI)  quando,  invece  del  bron- 
cone 0 staggia,  ne  fa  riifAcio  l’Albero  vivente;  8°  A gabbiaio  {Sisl.  VI)  quando 
attorno  all'Albero  cui  è maritala  la  Vite,  si  collocano  pali  cui  si  attaccano  i 
capi  0 sarmenti  fruttiferi,  tesi  a guisa  di  raggi  di  circolo,  e formando  anche  un 
giro  da  un  palo  all'altro,  quasi  componendo  una  gabbia  ; 9"  .t  capanna  (Sist.  VI) 
conducendo  in  giro  del  pari  i capi  della  Vile  dall'Albero  a pali  di  contorno  meno 
elevali;  10°  A festoni  (Sist.  VI)  attaccando  i capi  a foggia  di  ghirlande  da  un 
Albero  aU’altro;  11°  A finti  Alberi  (Sist.  Ili  e IV)  quando  si  sostengono  le  Vili 
con  una  o due  grosse  antenne  (e  queste  collocale  ad  X)  munite  di  rami  secchi 
assicurati  con  legature,  cui  si  attaccano  i pampini;  13°  Ad  Arbustino  o Lam- 
brusca (Sist.  VI)  quando  la  Vile  si  lascia  arranipicare  libera,  d'ordinario  senza 
potarla,  per  lutti  i rami  del  giogo  o dell'Albero  cui  è maritata. 

794.  Molle  altre  tlIiTerenze  sorgono  poi  dai  diversi  modi  di  Potatura 
della  Vite,  e dalle  varie  fogge  di  tenderne  e legarne  sarmenti  c tralci.  Non 
havvi  Pianta  arborea  che  subisca  tante  maniere  di  allevamento  e governo 
quanto  la  Vite;  nè  si  ponno  apprezzare,  senza  conoscere  le  circostanze  di  ter- 
reni e di  luoghi  io  cui  si  praticano.  É quindi  indispensabile  descrivere  almeno 
le  principali,  colle  indicazioni  di  paesi  più  o meno  rinomali  pe'  loro  Vini,  ove 
sono  di  preferenza  adottate.  Comincierò  dagli  antichi,  poi  dagli  odierni  Fran- 
cesi ed  altri  esteri,  terminando  con  alcuni  degli  odierni  Italiani.  Nè  descriverò 
già  i particolari  delle  pratiche  rispettive,  ma  solo  quanto  giova  per  darne  una 
semplice  idea,  altrimenti  non  basterebbero  volumi. 

795.  Arvcrtenza.  Per  evitare  equivoci  sia  inteso  che  chiamo 

Ceppu  0 Tronco  il  fusto  principale  della  Vite; 

Sbacci  i suoi  rami  di  oltre  3 anni,  detti  anche  branche-madri] 

Sarmento  la  messe  ossia  tralcio  dell'anno  precedente  ; 

Tralcio  la  messe  nuova  dell'anno,  ossia  pompano  sviluppato; 

Capo  il  sarmento  da  frutto  lasciato  alla  Vite  nel  potare; 

Cornetto  o Sprone,  il  sarmento  reciso  a due  o tre  gemme; 

Pampino  la  prima  messe  erbacea  del  tralcio; 

Femminelle  que' germogli  ascellari  che  sortono  dai  pampani  e dai 
tralci,  e talvolta  portano  minimi  grappoli  serotini. 
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Ad  esempio  nella  susseguente  Figura  187,  V è il  fusto  o tronco  il  quale  si 
biforca  in  B con  due  bracci  che  ripiegansi  in  T e T,  du’  quali  peodono  i sarmenti 
da  frutto  S che  sono  i capi  ecc. 

[1]  Praiirlie  aniirlie. 

796.  Viticoltura  degli  antichi.  Adoperavano  magliuoli  o barbatelle 
preferendo  però  queste  Ultime.  Ne  formavano  Vigne  collocando  le  piante  in 
quinconce  con  distanza  di  5 piedi  in  terreno  magro,  di  6 in  mediocre,  e di  7 
nel  pingue:  ma  fra  le  barbatelle  interpolavano  magliuoli  di  riserva,  o sussidio. 
Quantunque  Columslla  noverasse  ben  60  Varielà,  ingiugne  d'impiegarne  poche 
in  una  stessa  Vigna,  c tener  separate  le  schiatte.  Mauo.mì  prescrivea  si  pones- 
sero le  barbatelle  in  guisa  da  non  empier  subito  di  terra  tutta  la  formella:  ma 
quasi  una  metà  ne’ due  vegnenti  anni  a poco  s’agguagli,  essendo  cosi  costretta 
la  Vile  a cacciare  le  radici  in  basso.  Lo  che  Columblla  consentiva  utile  pei 
luoghi  aridi,  e Magonk  infatti  serivea  in  Africa. 

:297.  Molte  maiileru  di  Vigne  esistevano  in  Italia:  e Colohella 
segnalava  le  Viti  prostese,  Prosiratae  t'incae,  che  ammetiea  solo  dove  regnano 
meteore  violenti.  Di  tali  Viti  dicea  Varrone  che  la  terra  serve  d'appoggio  ai 
grappoli  di  cui  approfittano  le  volpi  quanto  gli  uomini,  e poco  se  ne  vendemmia 
se  vi  son  topi  terraiuoli  quando  il  Vigneto  non  coprasi  di  trappole  come  nella 
Paudataria  (l.sola  del  mar  Tirreno).  Altra 
specie  di  Vigna,  quella  i cui  sarmenti  coi 
grappoli  tenevano  sollevati  da  terra  con 
forcine  d'albero  , che  levavansi  dopo  In 
vendemmia.  In  parecchi  luoghi  le  Viti  si 
reggeano  soltanto  con  pali  verticali.  Nei 
più,  si  aggiugneauo  sostegni  orizzontali, 
onde  si  chiamavano  a giogo  adoperando 
pertiche  nel  territorio  di  Salerno,  canne 
nell'Aipinatc,  corde  in  quel  di  Brindisi,  e 
sarmenti  nel  ìlilanese.  Descrive  Colu- 
MKLLA  rallcvamento  della  Vile  (V  nella 
l'ig.  187)  nel  secondo  anno  attaccata  al 
palo  l>,  munito  di  traversa  T sussidiata  da 
altri  due  sostegni  C e C;  maniera  di  giogo 
chiamata  cavalletto  {canterius)  , e tene- 
vasi  allo  sotto  i i piedi  (metri  1,23)  onde 
la  Vile  si  corroborasse:  dove  è da  notare  ch’essa  veniva  legala  in  P e curvala 
ne’  suoi  bracci  T T alla  cima. 

798.  Altri  gioghi  erano:  quello  rappresentalo  dalla  Figura  188  dove  le 
Vili  applicale  col  tronco  a qiie’ grandi  bronconi  (perfamenfn)  curvate  sulla  traversa 
[ennlerivs)  hanno  i loro  sarmenti  eoiilorti  b,b,b,...  assicurati  a palicciuoli 
u,<t,a:  e queda  foggia  era  chiamata  gemino  compluvio  mentre  diceasi  a semplice 


Fig.  187. 
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compluvio  quando  quelle  tirelle  o capi  binati  b,  b,  b,  sì  lasciavano  soltanto  da 
unlL  con  un  solo  ordine  di  palicciuoli  a,  a,  a.  PeMuogh*  freddi  enebulosi, 


Fig.  18tì. 


Vite  era  conjugata  e compluviata  in  senso  inverso,  essendo  i pali  e cc ...  come 
scorgesi  nella  Figura  189  più  alii  di  guisa  che  i sarmenti  d d d ascendevano 
dalla  traversa  (canterius  a a)  per  venire  assicurati  all’altra  traversa  b b. 


Fig.  m. 


799.  L’accoppiarla  agli  Alberi  si  praticò  dagli  antichi  e si  commendò: 
non  però  che  alcuno,  ad  esempio  Sasebka,  noi  disapprovasse.  Culomklla  sti- 
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mava  buono  per  mantener  la  Vite  prima  il  Pioppo,  indi  l'Olmo,  poscia  il  Fras- 
sino. Però  il  Pioppo  per  le  sue  foglie  poco  grate  al  bestiame,  fu  da  molti  ripu- 
diato ; il  Frassino  tenuto  acconcio  per  scoscesi  luoghi  e montani  ; l'Olmo  perchè 
reca  pasto  giocondissimo  ai  buoi,  e comporta  la  Vite  in  qualità  diverse  di  terra, 
venne  preferito  dai  più.  Jla  in  altre  parti,  e credu  intendesse  CuLui>ai.L*  nel- 
l'Italia superiore,  da  Himini  cioè  sin  verso  l'Alpi,  vulevasi  l'Albero  basso  nè 
frondoso:  quindi  sceglievasi  l'Oppio,  ed  anco  il  Corniolo,  e il  Carpine,  e talvolta 
rOruo  0 il  Salcio  il  quale  tcnevasi  solo  per  luoghi  uliginosi  dove  altri  Alberi 
dinìcilmente  afferrano.  Notavano  che  più  alta  era  la  Vite  e migliore  ne  riuscisse 
il  vino:  bassa  dovesse  tenersi  ne'  luoghi  freddi  perchè  presso  terra  ne  sentisse 
meglio  il  calure  riverberato  ecc.  Quanto  poi  alla  potatura,  davano  i precetti  che 
vedremo  anche  oggi  stimati  pe'  più  convenevoli. 


[2]  Pralicbp  odierne  estere. 


1.  Friuceii. 

800.  La  Viticoltura  fVancese,  d'ordine  superiore  visitala  e descritta 
dal  Gi’vot,  olire  le  diverse  fogge  d'allevamenlu  e governo  nella  Francia,  nel 
paese  cioè  rinomalo  per  eccellenza  de'  suoi  vini.  Dai  rapporti  del  medesimo 
Guvot  ed  altri  che  citerò  niunu  a mano,  epilogo  i particolari  più  interessanti. 

801.  Le  Vigne  di  venti  dipartimenti  Francesi  {Charente  mf., 
Jlerault,  Pirenei  orient.,  Aude,  Atta  Carolina,  Ariége,  Alti  e basti  Pirenei, 
Landes,  Ge.rs,  Lot,  Lai  et  Garonne,  Gironda,  Savoja,  Aij: , Latra,  Jura,  Alta 
Savoja,  /sere  e Rodano)  considerale  tutte  insieme  dal  Guyot,  olTrouo  la  miglior 
prova  delle  grandi  diOerenze  di  sistemi  di  viticoltura  esistenti  pur  nella  stessa 
Francia.  Se  ne  veggono  a tutte  le  esposizioni;  ad  allitudini  sino  di  600  metri 
sul  mare:  molte  su  piani  appena  inclinati,  altre  su  pendi!  di  45  gradi  d'iiiclina- 
zione  sostenute  da  inuricci  a scalinate  e terrazze:  a conflue  d'acque  stagnanti  o 
di  correnti  o del  mare  Mediterraneo,  o dell'Oceano.  Inoltre  le  diOerenze  veggonsi 
in  una  identica  località;  qualche  volta  tre  o quattro  metodi  in  una  stessa  Vigna 
di  un  solo  proprietario.  Si  piantano  le  Viti  sopra  dissodamenti  dove  profondi 
80  centim.  e dove  sempre  meno  fino  asoli  10  centimetri  t N'e  collocano  per 
ettaro  da  3 mila  ceppi  sino  a 30  mila.  £ qui  giova  notare  che  in  altri  Dipar- 
timenti Francesi  si  limita  il  numero  a 1500,  menlrc  molti  ne  piantano  sino 
40000  ed  oltre.  £ inutile  poi  soggiugnere  le  altre  innumerevoli  dilTerenze  di 
potatura,  lavori,  spampanazioni  ecc.  I succinti  particolari  che  riferisco  su  vari! 
Vigneti  produttori  de’  più  celebri  vini,  ne  recheranno  esenipj  evidentissimi. 

802.  Le  Vigne  ne' 40  Dipartimenti  del  Nord  Est  descritte  dal 
Guyot  (Journal  d' Ayriculture  pralique,  1864,  II,  pag.  454),  lìaule-lUarne, 
Jlaute-Saone  , Doubs  , Jfaut-fìhin,  Ras  Rhin,  Vosqes,  Meurlhe , Moselle  , 
Aleute  e Ardennes,  hanno  pratiche  dal  medesimo  censurate.  Però  le  Varietà 
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floe  sono  tenute  basse  con  uno  o due  bracci,  ciascuno  fornito  di  uno  o due 
iproni  di  2 a d occhi  al  più  ; sussidiale  da  pali  di  metri  1,20  su  cui  si  sollevano 
lutti  i nuovi  tralci,  massime  nella  Lorena  si  eseguiscono  con  molta  cura  lo  spam- 
panamenlo,  e svetlatura.  L'Alsazia  ha  molte  Vigne  a pertiche  orizzonlali  presso 
terra,  quasi  come  al  Mudoc  (§  bl7),  ma  più  spesso  ceppi  alti  70  cenlim.  a tre, 
a Ire  ; ovvero,  se  isolati,  con  tre  braccia  cui  lasciano  da  o a 6 luoghi  capi, 
per  ciascun  braccio,  e lutti  riuniti  coi  nuovi  tralci  a pennecchio,  luogo  pali  di 
più  di  5 metri.  Il  Circondario  di  Youziers  che  seppellisce  ogni  anno  le  sue  Viti 
e pota  corto  sopra  terra,  ha  piccoli  pali,  e deboli  tralci  con  appena  20  ellol.  di 
vino  per  ettaro.  Ma  non  vide  (almeno  sino  al  1863)  giammai  Oidio.  Il  Circon- 
dario di  Relhel  con  pali  lunghi  il  doppio,  e ceppi  alti  sino  al  ginocchio,  gli  lascia 
capi  luoghi  1 metro,  raccoglie  50  ettol.:  ma  è sempre  funestato  dalla  paras- 
sita. Le  Viti  poi  in  questi  10  dipartimenti  sono  piantate  a cosi  dilfurenll 
distanze  che  ve  n'hanno  ettari  da  6000  ceppi  ed  altri  da  10, 20  sino  a 40  mila, 
i quali  ultimi  spesso  producono  meno  di  quelli  da  soli  10  mila. 

803.  Le  Vigne  al  centro  IVord.  negli  8 Dipartimenti  che  hanno  per 
capitali  Bourges,  Mouliné,  IVevers,  Dijon.  Macon,  Auxerre,  Troyes,  Orleans,  tre 
de'quali  {Saone  cl  taire.  Tonno  e Còle  d'Or)  appartengono  alla  Borgogna  ed 
uno  (ituùe)  alla  Champagne,  secondo  il  GuyoT(y.  de  l'Agr.  1866,  I,  p.  262), 
offrono  differenze  gravissime.  La  Potatura  ad  esempio  nella  Saone  et  Loire 
porta  due  capi  o sarmenti  da  frutto  piegati  in  corona,  o a racchetta  con  cornef/o 
ossia  sprone  di  riserva  : nella  Cóte-U'Or  lasciano  un  solo  capo  di  due  o Ire 
occhi  per  pianta.  Nel  Gatinais,  in  quel  d'Orleans,  potano  a capitozza  lasciando 
uno  0 due  capi.  Nei  poggi  di  Chalons,  ed  in  altri,  trascinano  tre,  sino  a cin- 
que lunghe  braccia  lontane  dallo  stesso  ceppo  d'origine  e che  metton  capo  a 
pali,  ora  lasciandovi  un  capo  lungo,  ora  un  corto,  o cornetto.  Presso  a Dijon, 
in  quel  di  Baune  ecc.  le  Viti  sono  piantate  in  confuso,  senza  Ola. 

803  bis.  La  Viti  bianche  a lìlacou  si  tengono  nel  modo  singolare  cosi 
descritto  daH'ODAST.  Le  piantano  in  quinconce  a distanza  di  0,80  a 1 metro 
ne’ terreni  sabbiosi,  con  intervalli  di  metri  1,10  ae'  forti  o migliori.  Nel  quarto 
anno,  scelto  il  migliore  sarmento  lo  scorciano  a 40,  o 50  centimetri,  lo  piegano 
in  arco  dal  lato  opposto  alla  .sua  inserzione,  conficcando  la  sua  estremità  in 
terra,  e ponendo  un  palo  presso  al  ceppo.  Nel  quinto  anno,  fanno  un  archetto 
simile  dall’altro  lato  e collocano  due  pali,  uno  per  ogni  archetto,  inclinati  di 
guisa  da  legarli  alla  cima  con  quello  di  mezzo.  Nello  stesso  tempo  recidono 
l’estremità  Otta  in  terra  del  primo  archetto,  ed  attaccano  parte  de  suoi  sarmenti 
al  palo  di  mezzo,  gti  altri  al  palo  deU’arcbetto.  Nel  sesto  anno,  operano  simii- 
mente  per  l’altro  archetto.  Composti  così  due  bracci  laterali  in  arco,  lasciano 
negli  anni  successivi  de'  capi  tagliati  lunghi  30  centim.,  piegati  pure  in  archetti 
ed  assicurati  ai  pali,  li  ceppo  assume  in  tal  guisa  la  forma  di  una  conocchia 
che  si  eleva  nel  12*  anno  a metri  1,33  ed  oltre,  reggesi  da  sè  senza  pali.  Con- 
tinuano a tener  capi  in  arco,  legandoli  dopo  la  fioritura  sul  fusto  centrale. 

804.  Nell'Alta  Garoniia,  ne' luoghi  elevati,  le  Viti  sono  bassissime,  po- 
tate corte  e senza  sostegni  come  nell'IIerault  (§  808);  ma  presso  S.  Gaudens 
si  elevano  su  Alberi  foggiati  a calice  con  Ironco  di  due  metri  disponendovi  la 
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Vile  come  scorgesi  nella  Figura  190.  Nel  polare  annualmente  lasciano  una  sola 
fronda  aU’albero  per  mantenerne  me- 
glio la  vitalità:  ordinariamente  impie- 
gano Aceri  0 Ciliegi. 

805.  La  Vigna  nell'Alto  Beuo^ 
col  metodo  del  Sattleb,  {Journ.  del- 
FAgr.  1868,  II,  341)  olire  la  parti- 
colarità della  collocazione  di  lamine, 
ossia  sottili  lamine  di  ferro  inchio- 
date ai  pali  in  direzione  trasversale  ai 
Oli  di  ferro  sostenuti  dui  pali  medesimi 
lungo  i Alari  delle  Vili.  Queste  lamine 
sono  alle  da  terra  metri  2,50,  e cosi 
la  Vigua  assicurata  per  un  verso  coi 
Oli  di  ferro  c per  l’altro  colle  lamine  re- 
siste a pià  forti  colpi  di  vento,  mentre 
ralTerma  i pali  aOlncliè  non  declinino 
dalla  perpendicolare.  In  i|uestu  sistema 
perù  liavvi  un  palo  soltanto  ogni  dieci 
Vili,  assicurandosi  queste  ai  delti  Oli 
di  ferro  lesi  eoergicaineole  pel  lungo 
del  filare. 

806.  La  Vigna  nella  ^oselle 

produce  colle  Varietà  grosse  [gTO$ses 
races)  80  ettolitri  di  vino  per  ettaro; 
colle  Varietà  miste,  60;  colle  minute, 

40.  Potano  lasciando  un  capota  [rullo 
piegandolo  in  circolo,  o attaccandolo 
orizzontalmente;  ovvero,  per  le  Varietà  piccole,  verticalmente:  inoltre  lasciano 
un  cornetto,  o due,  di  3 o 4 occhi.  Impiegano  pali,  e qualcuno  Oli  di  ferro  tesi 
a 50  centim.  dal  suolo. 

807.  La  Vigna  nel  Pei'igoi'tI  descritta  dal  Guvot  {Journ.  d'Agr.  pr. 
1864,  11,  p.  346  e 400)  olire  varj  sistemi:  uno  di  ceppi  alti  15  a 30  centim. 
da  terra,  con  1 a 3 bracci  (più  spesso  1 che  2 e più  .spesso  2 che  3)  potati  con 
un  solo  cornetto  a due  occhi.  Scalzano  in  Primavera,  c rincalzano  a One  di 
Maggio  formando  ridossi.  Spampano  in  Giugno  c rialzano  i tralci  aOldandoli 
a pali  ove  ne  usano.  In  altri  Circondar)  hanno  Vili  potute  a capi  lunghi  : altre 
come  le  precedenti  a cornetti  ma  sostenute  con  fili  di  ferro. 

808.  Viticolliira  (lell'Heraiill,  diparllm.  del  Sud-Est  della  Francia 
che  conta  Montpellier,  Beziéres,  Lodéve,  Lunel  ecc.  In  molte  sue  parli  fanno 
appena  dissodamenti  di  20  a 30  centim.:  talora  piantano  un  pezzo  di  sv-rmenld 
in  un  foro  di  30  a 40  centim.  fatto  con  grosso  palo  di  ferro.  Allevano  la  Vile 
a quattro  braccia  circa  sopra  tronco  allo  30  centim.,  ma  che  solo  per  15 
spargo  da  terra;  lo  che  ottengono  scalzando  ne'  primi  anni  la  Vile  e tenendola 
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per  quel  (ratto  netta  da  barbicene  e getti  qualunque,  come  appare  chiaro  dalla 
Fig.  191,  la  quale  lascia  pur  vedere  come  la  potatura  consista  nel  lasciare  per 
ogni  braccio  un  sol  cornetto,  o copo  reciso  a tre  o quattr’occhi.  La  Vigna  è in 


Fig.  191. 


quinconce  con  distanza  di  metri  1,50:  oppure,  ove  lavorano  la  Vigna  coll'aratro, 
ad  1 metro  fra  ceppo  e ceppo,  e 3 metri  da  una  fila  alCalIra.  Questa  Vigna  non 
impiega  sostegni  di  veruna  specie.  Dopo  vendemmiato  e cadute  le  foglie,  il  ceppo 
si  mostra  quale  scorgesi  nella  Fig.  192.  Quel  potar  corto  dà  sarmenti  cosi  vigo* 


Fig.  192. 


rosi  da  sostenersi  co'  loro  grappoli.  Nella  pianura  produce  sino  a 420  ettolitri  ! 
ma  di  vino  inferiore.  Nelle  costiere  e poggi  dà  60  od  anche  solo  30  ettol. 
ma  di  ottimi  vini;  e non  più  di  8 a 12  nelle  Vigne  de' celebri  moscati  di 
Lunel,  Frontignan  ecc. 

808  bU.  La  Vigaa  uelPAude  descritta  dal  Martv  Hobtala  (/.  de  l'Agr. 
1867,  III,  p.  83)  offre  dilTerenze  notevoli.  Alcuni  fanno  un  dissodamento  col- 
l'aratro DoHBASLit  0 col  Bonnkt,  Spendendo  150  a 160  lire.  Altri  premettono 
una  concimazione  del  valore  di  lire 300  a 400.  InQoe  parecchi,  oltre  la  letamina- 
tura,  fanno  una  specie  di  ravagliatura  profonda,  e questi  spendono  circa  900  lire. 
Piantano  colla  zappa  barbatelle  che  quasi  riducono  a magliuoli  perchè  ne  reci- 
dono in  parte  le  radici.  Nelle  Vigne  ove  fecero  quella  ravagliatura,  quantunque 
le  Viti  sieno  piantate  a distanza  di  metri  1,50  per  ogni  lato,  alcuni  sono  co- 
stretti quando  hanno  circa  10  anni,  a strappar  via  un  Alare  sopra  due  percM 
non  manchi  la  circolazione  deH'aria. 

809.  Le  Vigne  nel  Bcaiyolais  {dipart.  del  Rodano)  narra  il  Guvor, 
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per  meli  coltivansi  in  terreni  granitici,  argillosi  o schistosi,  senta  elemenlo  cal- 
care, ricchi  di  ossido  di  Terrò  e di  feldspato,  ed  altra  metà  in  alluvioni  argillose- 
calcari.  Le  più  dure  rocce  granitiche  recate  col  lavoro  al  contatto  deU’aria  si 
Trantumaiio  quasi  in  polvere,  danno  i vini  più  delicati;  i schisti  riescono  estre- 
mamente feraci.  Compongono  una  successione  di  poggi  e burroni,  colline  e 
vallicene,  con  tutte  le  direzioni  ed  esposizioni.  Verso  il  nord  abbondano  .Agri- 
fogli e Conifere:  alle  creste  più  «levale.  Querele  stentate.  Sopra  dissodamenti 
di  50  a 00  ceolim.,  piantano  In  linee  circa  15,000  magliuoli-piantoni  quasi  tulli 
di  Gamaij.  Per  7 in  8 anni  mantengono  un  palo  per  ciascuna  Vile,  cioè  sino  a 
che  il  fusto  a 15  0 20  cenlim.  sopra  terra,  con  Ire  o quattro  bracci  si  regga  da 
sè.  Potano  lasciando  un  solo  cornetto  di  1 a 3 occhi  per  braccio,  senza  capi. 
Finché  vi  mantengono  I pali,  vi  attaccano  i pampini;  poscia  levati  quelli,  uni- 
sconli  insieme.  >'è  punto  svettano.  Zappano  tre  volle  l’anno,  e concimano  ogni 
tre  anni  con  400  quintali  di  letame  per  etlaro  (600  lire  di  costo)  spargendolo 
sulla  superQcie,  odi  più  anco  le  vinacce  distillale.  Ogni  8 o 10  anni  con  gerle 
a schiena  d’uomiui  rimonlauo  la  terra  tra- 
scorsa al  piè  delle  Vigne.  Dopo  25  ai  40 
anni  sradicano  le  Vili , coltivano  il  terreno 
per  5 0 6 anni  a cereali  ecc.  poi  ripiantano 
la  Vigna.  Non  hanno  mai  Y Oidio,  bensì  la 
malattia  del  rosso  {rouyin)  per  la  quale  le 
foglie  divengono  rosse,  cadono  e l'uve  non 
maturano;  ma  si  manifesta  ove  le  Viti  hanno 
meschina  vegetazione.  La  produzione  ascende 
di  rado  a niemi  di  50  ettolitri  di  vino  del 
prezzo  di  30  a 40  lire  rellohiro.  F coltivata 
a mezzadria. 

810.  La  Vigna  nulPAIveruia , de- 
scritta dal  Do  Ubkuil  [Journ,  d'Agr.  prat. 

1864,  II,  304)  occupa  la  parte  inferiore  de' 
numerosi  poggi  del  dipartimento  Puy  de- 
Dome:  in  gran  parte  terreni  granitici  o cal- 
cari, 0 siliceo-argillosi,  o pozzolane  miste  a 
ceneri  vulcaniche.  La  Figura  193  olire  l'a- 
spelto  di  una  Vile  potala  A cui  s'ó  lascialo 
un  capo  C , con  un  cornetto  B.  Si  munisce 
di  due  pali  l'uno  verticale  presso  al  tronco  cui 
aCDdasi  anche  il  cornetto:  l'altro  più  discosto, 
inclinalo,  cui  legasi  in  due  posti  il  capo  ri- 
curvo, e sta  stretto  alla  cima  col  verticale. 

Sui  due  pali  unisconsi  pampani  e tralci  per  dritto  a mano  a mano  si  svilnppano. 
Nel  Febbrajo  scalzano  le  Viti  recidendo  le  barboline  superficiali,  ed  ogni  7 anni 
concimano  la  Vigna  con  25  metri  cubi  di  letame  per  ettaro.  Ricavano  circa  75 
«Itol.  di  vino  valutalo  a 25  lire. 


Fig.  193. 


Digitized  by  Googl 


Cafitolo  sii.  1330 

811.  La  Vigna  della  Cbarente  inf«  secondo  il  Gdtot  vegeta  lussu- 
riosa nelle  terre  di  Varennu,  argilloso-calcari  sovra  tufo  giallo,  o bianco  ste- 
rile; e produce  Uve  migliori  nelle  Groix,  terre  calcari  copiose  di  pietre  oolitiche, 

0 di  frammeuli  di  creta  tufacea  su  banchi  colitici  o cretosi  a strati  e crepacci  fa- 
cilmente penetrati  dalle  radici  della  Vite.  ConOccano  i magliuoli-piantoni  sino 
nella  roccia,  riempiendo  i fori  con  ceneri  e terricci  pigiati,  lasciandoli  sortire 
sul  terreno  per  due  occhi,  e taluni  da  25  a 50  centim.;  altri  per  un  sol  occhio 
coprendolo  con  pugno  di  sabbia,  o terra  lina,  e riescon  meglio  di  tutti.  Adope- 
rano anco  barbatelle.  Piantano  io  lince,  con  distanze  fra  i ceppi,  le  minori  di 
80  centim.,  le  maggiori  di  10  metri:  in  gran  parte  però  le  piante  distane  fra 
loro  da  metri  1 ad  1,50,  le  linee  da  metri  0,80  ad  1,30.  I Circondar]  che 
hanno  8500  ceppi  per  ettaro,  oflerirono  prodotto  medio  nel  1859  di  55  etto- 
litri, e nel  1852  di  presso  a 20.  Quelli  da  5600  ceppi  per  ettaro,  solo  20  et- 
tolitri nel  1859  e alquanto  più  di  8 nel  1852.  Doll’dunfj  pure  di  questo  di- 
partimento è dello  nel  g 812.  Negli  altri  Circondar]  manlengon  il  ceppo  presso 
sterra  come  ivi:  quasi  tutti  nel  polare  oltre  i eomtiti  lasciano  il  capo  da 
frutto  lungo  da  50  centim.  ad  1 metro.  Quasi  dovunque  non  usano  pali:  dove 
di  adoperano,  li  uniscono  con  traverse  a 70  centim.  da  terra,  cui  attaccano 

1 bracci  mentre  i tralci  ascendono  lungo  i pali.  In  Mano  scalzano  i ceppi  for- 
mando colla  terra  un  quaderno  alto  25  a 50  centim.  fra  le  linee.  In  Giugno 
rincalzano  appianando  quel  quaderno.  In  Agosto  tornano  a farlo,  discalzando  i 
ceppi  di  nuovo:  pratica  quest’ultima  ben  singolare  ma  ritenuta  da  que'  vigoa]uoli 
indispensabile.  Vendemmiano  presto,  massime  l'Uve  bianche. 

812.  La  Vigna  nelPAunis  (dipart.  Charenie  inf.)  descritta  dal  Du  BaauiL 
(Joum.  ifAgr.pr.  1866,1,  p.  150)  merita  menzione  per  la  sua  singolarità,  e 
ne  dà  subito  idea  la  Figura  194  rappresentante  un  ceppo  dopo  la  potatura. 
Non  applicano  verun  sostegno:  talora  lasciano  un  solo  capo  e ricurvo  a tutta 
lunghezza  spesso  piantando  la  sua  cima  entro  terra.  Cotali  ceppi  sono  d’ordi- 


Fig.  194.  Fig.  198 


nario  tutti  come  infossali,  acconciandosi  il  terreno  a quaderni  pel  lungo  e pel 
traverso  come  scorgesi  dal  disegno  dato  dal  Gutot  ed  espresso  dalla  Fig.  185 
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ove  veggonei  i ceppi  (A  ad  esempio)  potati,  tagliaodo  tutti  i aarauinti  a brevis* 
simi  cornelli.  Quando  gli  si  lascia  il  capo  lungo  ripiegalo  e Otto  in  terra,  la  ve» 
getazione  si  spiega  nella  forma  espressa  nella  Figura  196  dove  vuoisi  rimar» 

Fig.  tW. 


care:  l"  l'abbondanza  di  grappoli  nel  dello  capo,  mentre  non  havvene  nei 
tralci  CCC;  2°  gli  stessi  grappoli  più  grossi  verso  la  cima  del  capo:  3°  i pam* 
pini  o tralci  del  capo,  essi  pure  più  forti  c lunghi  verso  la  medesima  estremità. 
Questi  efTelli  2 e 3,  rilengonsi  dovuti  al  barbicare  che  fa  non  di  rado  tale 
estremità  coolllla  entro  terra. 

£ poi  notevole  che  dopo  la  vendemmia,  recise  cotesle  cime  ed  estratte  colle  loro 
eventuali  radicette,  olferirono  barbatelle,  che  l'anno  successivo  piantale,  diedero 
subito  nello  stesso  anno  due  grappoli  d'uva,  ciascuna;  nel  secondo  anno,  quattro, 
e via  sempre  riuscirono  Vili  fecondissime.  Lo  che  merita  riflesso:  perchè  con* 
siderando  bene,  tali  barbatelle,  sono  il  risultato  di  un  margolto*piantoncino, 
collocalo  a rovescio  colla  vetta  in  basso.  Del  resto  alcune  volte  quel  luogo  capo. 
si  mostra  sterile,  quando  in  ispecie  siasi  tenuto  a tal  uopo  un  sarmento  poppa* 
jone.  Queste  Vigne  infine  danno  Uve  la  maggior  parte  da  distillare.  Nericavano 
Cognac  potentissimi  che  vendono  circa  lire  100  l’ettolitro.  E siccome  occorrono 
7 ad  8 ettol.  di  vino  per  trarne  1 ellol.  di  quel  loro  spirito  di  60  a 70  gradi, 
cosi  vengono  a ricavarne  circa  12  a 14  lire  del  loro  vino,  e la  produzione 
suole  essere  di  40  ettolitri,  cioè  480  a 560  lire,  da  cui  da  detrarre  le  spese. 

813.  Nel  Delflnato,  almeno  nel  Circondario  di  Vienna  di  Francia,  descrive 
il  Dk  Laistrb  (nel  1861)  la  piantagione  in  linee  distanti  circa  metri  2,30,  di 
magliuoli  discosti  fra  loro  metri  1,12,  e in  guinconce.  Lasciate  le  piante  in  loro 
balia  nel  primo  e secondo  anno,  però  vangando  il  terreno,  nel  terzo  anno  scor* 
tati  i ceppi  si  sgarettano  ossia  recidonsi  rasente  il  primo  collare  di  radici.  Ne 
spuntano  2 sino  a 5 messi,  le  quali  si  rincalzano  dilargandole  fra  loro,  per 
farne  altrettanti  bracci.  Infatti  nel  4'’  anno  si  tagliano  ad  un  occhio  sopra  terra. 
Nel  5°  lasciano  a ciascun  braccio  un  tralcio  scortato  circa  da  66  ad  80  centim. 
che  piegalo  ad  arco  piantasi  in  terra  colla  punta  tagliata,  e comincia  a dar 
qualche  grappolo.  Quest'arco  rccidesi  nel  6»  anno  presso  la  messe  più  bassa,  e 
questa  tagliasi  nella  stessa  guisa  ad  arco;  e cosi  via  via  negli  anni  successivi. 
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815  bis.  Speciale  foggia  al  Rodano  è quella  di  creare  fosse  circolari 
su  diametro  di  due  metri,  profonde  70 
eenUmelri.  Vi  collocano  appoggiate  alla  *''®' 

circonferenza  interna  piantine  distanti 
runa  dall’altra  40  centimetri.  Nel  terzo 
anno  vi  conficcano  pertichclle  lunghe 
3 metri  tutte  inclinate  al  centro,  alle 
quali  s’attaccano  i tralci.  Nella  Fi- 
gura 196  bis,  scorgasi  il  perimetro 
colla  indicazione  de’  posti  per  ciascuna 
Vite,  ed  una  di  esse  rappresentata  colla 
sua  pertica,  coi  tralci  attaccati  come 
si  è detto,  quale  risulta  dopo  cadute 
le  foglie  e prima  dcH'anniiale  potatura. 

814.  Le  Vigne  del  Jura  de- 
scritte dal  Do  lIsKuiL  {Journ.  d'Arjr. 
pral.  1865,  I,  p.  138  e 368)  vegetano 
su  varj  terreni;  schisti  argillosi,  ghiaje 
calcari  o silicee , parecchi  argillosi- 
silicei  e argiilosi'Calcari.  Molte  in  luo- 
ghi pendj , anche  ripidi  ; non  poche 
altre  in  superfìcie  piane.  Vini  neri  non 
mollo  colorili , alquanto  tendenti  al- 
l'acido; pochi  bianchi  rinomatissimi,  però  quando  sieno  stali  da  20  anni  in 


Fig.  197. 


bottiglie;  inoltre  alcuni  spumeggianti.  Fanno  scassi  larghi  centim.  80,  pro- 
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foDdi  40  con  intervalli  sodi  di  1 metro.  Levano  nel  far  quegli  scassi  per 
SO  centim.  di  terra  che  gettano  ai  lati  su  quegrintervalli,  e piantano  i pianton- 
celli  0 barbatelle  (9600  per  Ettaro)  in  quelle  cavità,  rialzandole  anno  per  anno. 
Nella  Fig.  197  scorgesi  il  ceppo  allevato  con  tre  bracci  cui  nell'ultima  potatura 
si  sono  lasciati  tre  capi  Kkk  curvati  in  basso  e recisi  dopo  la  rispettiva  lega' 
tura  al  palo.  Nell'anno  appresso  il  capo  A recidesi  al  di  là  del  primo  sarmento 
vigoroso  B il  più  vicino  ai  braccio,  e ricurvasi  per  prendere  il  posto  di  A.  Spie- 
gata la  fioritura  si  levano  i pampani  sterili,  e si  svettano  i due  fruttiferi  più  alla 
cima  de' capi.  Que' palicciuoli  sono  luoghi  soltanto  metri  1,50  e non  servono 
che  per  attaccarvi  i capi  come  si  disse.  Aggiungono  alcune  forcellette  per  so- 
stenere i tralci  onde  l'Uve  non  tocchino  terra.  In  Novembre  riportano  uno  strato 
di  10  centim.  di  terra,  aprendo  fosse  qua  e là,  dì  guisa  da  ricoprire  in  4 anni 
tutta  la  Vigna.  Fanno  una  zappatura  di  15  centim.  in  Aprile,  altra  simile  in 
Luglio.  Ricavano  circa  95  ettolitri  di  vino  che  il  l)u  Bseuil  stima  a 30  lire  l'et- 
tolitro. Fa  un  conto  inoltre  dal  quale  emerge  una  perdita  annua  di  lire  50,65, 
però  supponendo  che  si  paghi  un  fitto  di  lire  950,  onde  la  ReHoiTa  sarebbe 
circa  lire  900. 

815.  Metodo  singolare  è quello  detto  en  Chainlres  usalo  a Cbissay 
{Loire  et  Cher)  descritto  cosi  dal  Da  Gouscv.  Pianlansi  le  Viti  io  fllarì  distanti 
fra  loro  5 metri  e lontane  9 l'una  dall'altra:  onde  1000  per  ettaro.  Ne' tre  o 
quattro  primi  anni  coltivano  cereali  ed  altro  fra  i filari:  poscia  più  non  vi  se- 
minano e lasciano  crescere  i tralci  che  s'allungano  anche  più  di  5 metri,  onde 
in  capo  a pochi  anni  coprono  lutto  il  terreno  da  cui  li  mantengono  sollevati 
a 95  centim.  mediante  rami  di  pioppo  che  fanno  ufficio  di  pali.  Quando  arano 
il  terreno  in  autunno  e in  primavera,  precedono  operai  i quali  con  forcole  spin- 
gono i tralci  da  parte,  e poscia  erpicato  il  terreno  li  ricollocano  al  loro  posto. 
Ottengono  sino  a più  di  lUO  ettolitri  di  vino. 

816. 1 vini  Bordeaux  e Medoc  produconsi  nel  dipart.  della  Gironde, 
e il  Gutot  non  dubita  di  stimare  la  produzione  in  vini  di  questo  dipartimento 
al  valore  complessivo  di  950  milioni,  da  cui  prelevandone  70  di  spese  restano 
180  milioni  per  140  mila  ettari  di  Vigne.  Le  qualità  del  terreno  sono,  cosi  ca- 
ratterizzate dallo  stesso  Goyot,  calcare  e silicico-calcare  ne'  suoi  poggi  {cótes) 
e nelle  sue  alluvioni  [palu$)‘,  argillo-silicioso  nelle  sue  terre  forti;  sabbio  tili- 
cioso  misto  di  gbiaja  e ciottoli  ne'ghiareti  (graves)  e nel  Medoc;  silico-sabbioso 
nelle  piane  {landes).  Nelle  graves,  medoc  e latides,  il  terreno  giace  sopra  un 
sottosuolo  detto  alios  composto  ora  di  ghiaja  e ciottoli,  ora  di  pura  sabbia,  ma 
sempre  aggregati  fortemente  da  un  cemento  di  natura  indeierminaia,  ma  che 
costituisce  tale  sottosuolo  in  solidissimo  banco  a 30  e 40  centim.  sotto  la  super- 
flcie  del  terreno:  sul  qual  banco  la  Vite  stende  le  sue  barbicene  e così  fruttiora 
più  che  in  terreni  molto  profondi.  All'aria  cotale  alios  si  disgrega,  e la  Vile  nel 
Beaujolais  (§  809)  prospera  in  terreno  risultante  da  suoi  frammenti.  Daper- 
tulto  con  fossi  aperti  e con  fogne  mantengon  sano  il  terreno  che  inoltre  io  molti 
luoghi  elevasi  a foggia  di  quaderni  in  cui  sorgono  i Alari  di  Vite  con  distanze 
di  1 metro  tra  le  fila,  e di  metri  1,10  tra  pianta  e pianta,  però  con  qualche 
variazione,  perciocché  nell'ettaro  dì  Vigna  si  contano  nel  Medoc  9000  ceppi  : 
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8000  nelle  Gravei,  ami  gelo  7500  a Saulerne.  Nel  pìanlar  la  Vigna  laluni 
collocano  I aarmeiili  ouia  magliuoli-pionioni  141) 
lunghi  70  centiin.,  rilU  in  fosse  profonde  50  centim., 
appoggiati  a una  sponda  con  un  po’  di  concio  sul 
calcio  come  scorgesi  dalla  Figura  198,  ia  quale  rap- 
presenta per  sezione  come  si  operi  alla  Grange.  Altri 
(a  Ludon)  lo  adagiano,  come  di.ssi  per  veri  magliuoli- 
martelletti  nel  § l'21.  Di  quel  guisa  in  progresso  si 
allevino,  il  Gdvot  lo  fu  conoscere  con  disegni  offerti 
dalle  Figure  199  e 200, 

In  A raffigurasi  la  Vile  di  4 anni  a due  braccia;  cosi  potando  lasciasi  un 
capo  per  ciascuna  che  recisi  e divergenti  s’attaccano  a palicciuoli  interposti 


Fig.  19U. 


collegati  da  perlichelle.  In  0 supponesi  la  stessa  Vite  di  8 anni:  e scorgesi  di  16 
io  C essendo  allora  scalzata  al  piede,  come  il  D per  la  Vite  di  40  anni,  e in  E 
per  quelle  di  60.  Si  noiino  in  C i due  sarmenti  scorciali  a due  occhi  0'  eb';  essi 
sono  destinali  a riformare  i bracci  per  tenere  la  Vile  sempre  bassa.  Del  pari 
cf  in  D,  e d' in  E sono  destiuuti  a rimpiazzare  il  tronco  troppo  invecchiato  che 
recidesi  poi  secondo  le  linee  oo',  ovvero  p p’,  I pali  di  mezzo  almeno  dovrebbero 


Fig.  tS8. 


Fig.  200, 


essere  alti  il  doppio  per  legarvi  i nuovi  tralci.  Infatti  in  altra  località,  ammesse 
le  traverse  orizzontali  e i palicciuoli  di  mezzo,  usano  pali  di  metri  1,60.  La 
Figura  201  è il  ritratto  (in  misura  di  1 ceiilim.  per  metro)  di  un  pezzo  di  Vigna 
a Saulerne,  preso  in  luogo  dal  Guvor:  sistema  a doppie  fila  A e il  distanti  Ira 
loro  85  centiin.,  discoste  2 metri  da  altra  Dia  C lontana  dall'altro  lato  pure  2 
metri  dal  doppio  filare  D.  E ere.,  ove  scorgonsi  pure  i ridossi  a ciascuna  f;  i ecc. 
Cotali  ridussi  vengono  disfatti  in  .Marzo  scalzando  le  Viti,  e rifatti,  rincalzandole 
nel  Maggio;  i quali  lavori  si  operano  a mauo  pu' filari  dop|<j,  e coiraratro  pei 
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dopo  la  caduta  delle  foglie,  iie'  luoghi  ove  soslieosi  con  traversa  raccomandala 
a due  palicciuoli  per  ogni  ceppo. 


1254  Libio  siili. 

Mmplici.  Le  Viti  hanno  5 braccia  a calice.  Alle  Gravet  invece  il  palo  collocasi 
lo  linea  bensì,  ma  nel  meteo  fra  le  due  piante.  Finalmente  giova  conoscere  nella 

Fig.  201. 


Figura  202  due  foggie  di  allevamento  e potatura  nel  Palm;  e così  ho  unito  le 
foggio  più  speciali  di  Viticoltura  del  paese,  il  cui  vino  si  vende  da  200  sino  a 6 
e 12  mila  lire  la  botte.  Le  Varietà  sono  al  Mtdoc  colle  Graves,  il  Carbeml- 
tauvignon,  la  Carmenel,  il  Verdol,  il  Merlo!,  il  Cruchinel,  il  Malbec:  alla 

Fig.  202, 


Teste  e a Gujan  dominano  il  Pinot,  il  Cot-verl,  il  Btqxtin  blanc  ecc.  Per  faro  il 
celebre  Bordeaux,  niente  di  straordinario.  Si  mosta,  e si  fa  fermentare  ne’  tini 
(aperti)  5 ad  8 giorni,  poi  si  ripone  in  botti  che  si  mantengono  piene  ! 

817.  La  Vile  del  ìMedoc  al  momento  di  potarla,  nelle  più  ricche  Vigne, 
rinviensi  sostenuta,  come  scorgesi  nella  Figura  203,  la  quale  la  rappresenta 

Fig.  203. 
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818.  Le  Vigne  di  Bordeaux  or  ora  descritte,  io  quel  piano  o palvt,  dopo 
cadute  le  foglie,  offrono  le  Vili  sotto  l'aspetto  rappresentato  dalla  Figura  204 
ov’è  rimarcbevole  l'impiego  di  Ire  pati  per  riascuna  Vite  e l'abbondanza  di 
braccia  con  cui  l'allevano:  ma  sopratutto  l'altezza.  I vignajuoli  della  Gironda 
amano  poi  l'esposizione  al  Nord,  ben  inteso  che  l'inclinazione  del  suolo  non 
sia  tale  da  escludere  dalla  Vigna  i raggi  del  Sole.  La  preferiscono,  perché  in 
quella  Provincia  il  vento  di  Settentrione  prosciuga  il  terreno,  ritenendo  esiziale 
alla  Vite  l'umidità  die  le  provenga  dalia  vicinanza  del  mare.  Nel  Medoc  è poi 
da  notare  che  quando  lasciano  i capi  lunghi  per  attaccarli  nel  modo  espresso 
dalla  Figura  203  accecano  le  gemme  o bottoni  al  di  là  de'  due  o tre  primi. 

819.  Le  Vigne  nlln  Còte  d'Or  comprese  nel  territorio  richiamato  dal 
$ 803,  sono  tenute  nel  modo  rappresentalo  dalla  Figura  203  al  momento  in 


Fig.  401. 


Fig.  40S. 


cui  sono  da  potare.  F rimarchevole  il  fusto  così  inclinalo  onde  l'apposizione  del 
palo  cosi  distante  da  non  olTendere  veruna  harbicella  nel  conflccarlo.  Molti  degli 
squisiti  vini  della  Borgogna  provengono  da  Viti  tenute  nel  modo  da  questa  Fi* 
gurn  dimostrato,  per  quanto  appare  dal  Vignoble  del  Do  Bebul.  La  celebrità 
di  questi  Vini  prova  che  i migliori  s'ottengono  dalle  Vili  vecchie:  I'Odaet  le 
giudica  di  cinque  a seicento  anni,  quali  se  n'hanno  presso  Dijon,  nel  canton 
d'Auxerre  presso  Epernay  nella  Champagne  ecc.  Questa  longevità  è però  coq- 
aeguenza  di  continui  propagginamenti. 
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820  bis.  La  Vigna  nella  Champagne  d«8crUla  dal  Jodron  pel  cao- 
tiine  d'Avize  {Jvur.  de  tAgr.  1867,  Il  p.  243}  per  la  crleliriià  e capriccioso 
puro  coslo  de’ suoi  Vini  inerita  quuiclie  altro  raggiiU|ilio  , f (rendo  seguito  a 
quanto  ne'  dissi  sulla  sua  storia  e le  sue  barbatelle  nel  § 126-  Notiamo  in  primo 
luogo  che  quelle  Viti  producono  un  vino  che  I Francesi  stessi  chiamavano 
abvminable  boimA  enrore  plus  rebutante  par  un  acide  insupportable,  c che 
poscia  coH'ajiito  dello  zucchero,  par  suite  de  l'nddition  du  Sucre,  e de’  grandi 
miglioramenti  di  coltura  e di  Vinificazione,  si  giunse  a produrre  quel  liquido 
agréable  e pélitlaut,  onde  pagasi  a quel  prezzo  (rénélique.  Lo  Vili  sono  quasi 
tulle  da  Cve  bianche  e la  migliore  è il  Pnirau  blanc,  come  fra  le  nere  il  Pi- 
neau  noir.  Si  preferiscono  l’esposizioiii  di  Wezzogioruo  c Levatile:  e per  creare 
una  Vigna  (o  come  dicono  une  tèucre)  cominciano  ad  accumulare  terra  nell'ullu 
della  medesima  dalla  parte  del  Settentrione  o del  Ponente,  sul  riflesso  che  la 
terra  inclinala  tende  sempre  a discendere.  Dee  anni  dopo  la  piantagione,  comin- 
ciano quasi  direbbesi  ad  assiederr  {assisrter)  la  Vite,  sotterrandone  due  o tre 
bracci  sparliti  cui  sovrappongono  concime  c ricoprono  di  terra  lasciandone 
sporgere  soltanto  alcuni  occhi,  ed  apponendo  un  palo  a ciascun  braccio;  in  tale 
anno  zappano  almeno  quattro  volle.  In  seguito  potano  lasciando  un  solo  sar- 
meulo  eoa  tre  occhi  ed  un  cornetto  presso  terra,  salvo  i sarmenti  che  occorres- 
sero da  propaeginare.  Poscia  sollerrauo  colla  vangali  legno  dell'anno  prece- 
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dente  ossia  sarmento  di  due  anni,  sino  ni  punto  ove  hanno  lasciato  quello  del- 
l'anno nel  modo  già  sopra  indiralu.  Nel  Giugno  mozzano  i tralci  frullireria  due 
ocelli  sopra  rultiino  griippolo}  a mezzo  Agosto  mozzano  del  pari  i nuovi  tralci 
sortili  dopo  la  prima  svettalura.  Per  primo  lavoro  ullu  fin  d'Aprile  c dove  hanno 
propaginuto  alla  meli  di  Maggio,  raseliiuuo  via  l'erbe;  in  Giugno  riranno  altret- 
tantu;  verso  la  fine  d' Agosto  lavorano  similmente  ma  scalzano  un  po' i ceppi 
per  isolare  i grappoli  che  toccassero  terra.  Vendemmiano  per  solito  a mezzo 
Ottobre. 

II.  Altre  estere. 

821.  Altre  contrade  Europee  danno  celebri  Vini  oltre  la  Francia, 
ed  hanno  melodi  di  Viticultura  più  o meno  dllTerenti.  Trascelgo  quelli  soltanto 
la  cui  iipplicazione  potrebbe  utilmente  spei  iinentursi  in  alcuna  contrada  d'Italia. 

822.  La  Vigna  in  Savoja  pur  descritta  dal  Od  Brevil  {Jown.  d’Agr. 
prat.  18Gd,  II,  p.  4061  è tenuta  in  due  mudi.  A Viti  basse:  sono  disposte 
confusamente,  in  numero  di  circa  15000  per 

ettaro  ; e adulte  olTrono,  prima  di  potarle,  l'a-  *^'8- 

spetto  della  Figura  207.  Non  gli  lasciano  che 
due  cornétti  all'anno.  Oltre  In  spampanamento 
tolgon  via  le  foglie  poste  olla  base  delle  gemme 
al  disotto  de' grappoli.  Alantengnno  la  Vigna 
operando  propaggini  sopra  180  ceppi,  circa, 
ciascun  anno, e concimandole.  Zappano  in  Marzo 
a 15  centim.  di  prufunditi  : in  Maggio  rincal- 
zano alquanto  a 4 centim.  Ne'  pendj  più  ripidi, 
ogni  anno  fanno  rimontare  alla  cima  la  terra 
trascinata  in  fondo  dall'acque.  Accordando  pali 
solo  alle  Vili  più  lussuriose,  ne  impiegano  circa 
6500.  Ottengono  circa  30  etlol.  di  vino,  valu- 
talo a lire  55,  onde  un  Protervo  di  lire  1050 
che  depurato  da  lire  812  di  Spesa,  lascia  un 
Prodotto  nello  di  lire  258  oltre  il  (Itto  calcolalo 
in  detta  spesa  a lire  350.  Quindi  la  Kerdita 
vera  totale  sarebbe  lire  .588. 

.Ad  Alti  filari  le  coltivano  in  due  modi, 
cioè;  l”  a Sostegni  viventi,  alberi  ; 2"  a Sostegni 
secchi  0 inti'lfìjature.  Nel  primo  caso  impiegano 
principalmente  gli  Aceri  o volgarmente  Oppj.  .Si 
piantano  con  fusto  di  metri  2.20  d'altezza  in 
Piantate  discole  7 metri  l'una  dall'altra  se  dirette  dal  Sud  al  Nord:  14  metri  se 
O.-iITLsl  oirovest.  Piantano  una  Vite  a distanza  dii  metro  dall'Acero,  e in  linea 
del  Piantamenlo.  Allevano  i'Ar.ero  nella  forma  a calice  (§  805)  con  sei  bracci 
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principali  alla  cui  estremità  allevano  3 rami  iMiServItorelli.  Nella  Figura  308 
Rcorgeai  uno  di  tali  bracci  co'  suoi  Ire  Servilorelli  BDR.  La  Vile  giunta  al  ca- 
stello dell'albero,  la  suddividono  in  tanti  bracci  essa  pure  quanti  quelli  dell'al- 
bero: poi  danno  ad  ogni  braccio  un  capo  lungo  metri  1 ,50  piegandolo  in  giù  su 
ciascuno  de'  notati  Servilorelli.  Immaginando  in  V della  Figura  208  ù/s,  l'estre- 
mità di  uno  di  tali  bracci'della  Vile 


coll'acccnnalo  sarmento  o capa  S, 
nell'anno  appresso  quando  si  vuol 
potare,  oltre  i tralci  P P ecc.,'avrà 
gettato  ad  esempio  i due  nuovi  sar- 
menti Il  ed  A.  Allora  col  taglio  in  C 

Fig.  208. 


Fig.  208  bi$. 


sopprimesì  tutto  il  legno  che  ha  portalo  frullo,  ed  anche  il  sarmento  A,  con- 
servando il  B nato  al  j,|g 

disotto  dell' A,  per  farne 
il  nuovo  capo  da  fruito 
piegandulo  com'era  S 
precedentemente. 

823.  A Sostegni 
morii  secondo  l'in- 
gegnosa pratica  del 
SvLVos,  nel  Icrritoriu 
di  Cbaoibery,  si  pian- 
tano coluncini  di  ra-  ii  ijig  niini 

stagno  di  lo  centlin.  ' 

di  lato  rappresentati  dalla  Fig.  209  piantati  per  60  cenliin,  e sporgenti  met.  1 ,60 
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lut  terreno,  distanti  2 a 3 metri  (se  non  erro)  l'un  dall'allro,  pe’  quali  sono  ln« 
Alati  e tesi  tre  fili  di  ferro  F,F,F,  assicurali  in  una  pietra  Interrata  in  P,  e distanti 
Il  più  basso  80  eentim.  da  terra,  egli  altri  due 40  centim.  l'un  dall'altro.  Allevasi 
una  Vile  per  ogni  coloncino  piegandola  sul  filo  di  mezzo  e facendola  correre  a cor- 
done sino  all'altro  coloncino.  Nella  potatura  vi  si  lasciano  tanti  capi  o sarmenti 
da  frutto  piegati  in  basso  come  addila  l'altra  Figura  210  ove  supponesi  la  Vite  V 


Fig.  210. 


isolata  da'  suoi  sostegni  c fili , col  suo  cordone  C C e i detti  capi  o sarmenti 
da  fruito  S S S.  All’epoca  della  vegetazione 
supponendo  rappresentalo  nella  Figura  211  Fig.  211. 

io  CC  un  pezzo  di  cordone  corrente  col  filo 
di  ferro  di  mezzo  F,  ed  io  S uno  degli  accen- 
nati 'capi  da  frutto  , si  avranno  i pampini 
P,P....  A A e B.  Tutti  i fruttiferi  si  scorciano 
alquanto  superiormente  ai  grappoli  d' uva 
meno  A ed  .A  che  si  conservano  per  ricavare 
poi  dall'uno  di  essi  (dal  migliore)  il  capo  nella 
potatura  successiva.  Il  B sterile  si  sopprime, 
e gli  A A si  assicurano  in  progresso  al  terzo 
filo  di  ferro,  superiore. 

I.e  spese  d'impianto  sono  gravissime.  Cal- 
colano per  75  linee,  lunghe  ciascuna  100 
metri,  S040  coloncini  di  castagno  del  costo  di 
lire  3800:  più,  22800  metri  di  filo  di  ferro 
galvanizzalo  del  peso  in  complesso  di  chil. 

2280,  del  costo  di  lire  1980.  Ponendo  a 
calcolo  255  lire  per  la  loro  collocazione 
per  tendere  i fili  ecc.,  supponendo  durare  30 
anni  i coloncini  e 50  i fili  di  ferro,  valutando 
l'interesse  annuo  ecc.,  il  Do  Dbedil  somma 
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un  dispendio  annuo  di : . . . Lire  460,69 

Aggiugne  le  Spksb  nnnuflii  di  collivazione,  polaliira  ccc.  . . • 781,— 

Spesa  . » 1341,69 

Ma  calcola  di  produzione  ellolllri  2,75,  a 3 per  ogni  filare 
di  100  meiri  ; quindi  per  76  lllari,  ettolitri  309  che  a 
sole  18  lire  danno 5763, — 

Prodotto  nello  da  Spesa  Lire  2530,31 

Apgiugnendo  lire  100  vainla  de’  sarmenti  recisi,  e di  pifi  il  fitto  del  terreno 
caleoliito  lire  250  fra  le  SmsK,  risiilleretil  e una  llendiln  »'i  lire  2870,  che  forza 
il  Uu  UHtuiL  a recluniiire  l’altenziom'  dei  Viticullori  sopra  un  metodo  special- 
mente approprialo  a climi  meriilionall.  Orlainente  questo  fatto  dimostra  che  la 
produzione  de'  Vini  buoni,  senza  essere  sopraflini,  può  col  sussidio  della  quantilik 
rendere  assai  più  di  quella  dell'Urc  di  qualità  superiore. 

824.  Le  Viffne  della  STizzera  descritte  rial  Givot  {Journ.  d'Ayr.  pr. 
1860,  II,  p.  265)  comprenilono  151100  ettari,  che  danno  una  produzione  lorda 
di  40  milioni  di  lire.  Que’ Vigmijuoli  le  piantano  in  linee,  tengonle  basse  con 
pali,  ben  potate  e concimate  ogni  3 anni  con  li  iame  per  lire  750,  nelle  terre  più 
aride.  Coltivano  per  lo  più  I Uva  bianca  C/iasselas  rie'  Francesi  che  chiamano 
Pendant  veri  (la  più  produttiva)  e Pendant  roux  la  più  delicata  fra  le  nere;  e 
ne  traggono  vini  mollo  leggeri,  sanissimi,  ma  dice  il  CcroT,  assai  freddi,  per 
cui  non  gradiscono  ai  Francesi,  i quali  per  opposta  ragione  del  pari  non  s'abi- 
tuano ai  Vini  di  Spagna  percliè  troppo  caldi.  Però  ii’eccetlua  vini  d'Ivorne  di 
Lavani  ecc-,  c specialmente  di  Nrufchalcl  che  riconosce  squisiti.  Piantano  bar- 
batelle a 75  cenlim.  in  linee  discoste  altrettanto,  su  dissodamento  di  45  a 60  cen- 
timetri. Potano  a fine  d’inverno,  a taglio  corto  ossia  a piccoli  cornetti  ; e nella 
spampanazione  lasciano  soli  quattro  tralci  cui  frutto  per  ogni  ceppo.  Zappano 
(con  zappone  a due  rebbi)  la  Vigna  prima  che  germogli  e con  lavoro  di  25  a 50 
centimetri  sotterrano  fra  due  terre  il  letame  ordinariamente  di  bovini.  In  fin  di 
Maggio  altra  zappalina,  e più  tardi  altra  sarchiatura.  Spampano  nel  .Maggio 
lasciando  que' soli  4 tralci.  Più  tardi  leganti  attorno  al  palo,  ed  in  seguilo  svet- 
tano quanto  eccede  i pali  medesimi.  Un  ettaro  di  Vigna  in  buono  stato  vale 
da  6666  lire  a 15332  e talora  sino  a 16665.  Ma  le  più  rinomate  a Lavaux, 
che  per  ettaro  danno  sino  200  a 300  ettolitri  di  vino  (che  vendesi  però  meno 
di  lire  25)  sono  stimale  da  26000  a 45000  lire!  E tuttavia  sono  piantale  in 
roccie  su  graniti  ridotti  in  frammenti  per  farne  terrazze  larghe  10  a 12  metri, 
a gradinale,  con  muricci  di  5 a 4 metri  di  scarpa.  Però  in  tali  terrazze  recano 
terra  dalle  vicine  vallale  per  mescerla  a que’  tritumi  di  roccia.  Il  Grimps  ritiene 
che  le  Vigne  Svizzere  ben  esposte  a mezzogiorno  e ben  coltivate,  possono  durare 
un  secolo.  Ma  il  bravo  Vignajuolo.  fatta  la  Vendemmia,  che  d'ordinario  prin- 
cipia coll’ollobre,  sarciiia  ancora  la  Vigna,  raccoglie  i pali,  ed  a schiena  rimonta 
la  terra  trascinala  dall’acque  al  basso  delle  terrazze,  e fa  le  propaggini  di  Vili, 
ove  meschine  o infeconde  o mancanti. 
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885.  La  Vigna  lungo  il  Heno  oITre  due  ceppi  a fianco  l'on  deH'altroi 
ciascuno  Ila  un  capo  da  frullo  ed  uno  da  legno,  cioè  poUalo  corlo.  Olire  il 
palo  in  mezzo  ai  due  ceppi,  al  (juale  h'urrnmpicano  i nuovi  Iralci,  i due  copi 
da  frullo  son  curvali  e assicurali  a un  secondo  palo  diseoslo  dal  primo  circa 
CO  cenlimelri. 

885  bis.  Nelle  Vigne  (leirLngiieria^  almeno  nelle  più  celebri  nel  co- 
milalo /em/i/tn  ove  producono  i famosi  vini  Tokai,Tarczal,  ecc.,  le  Vili  lengonsi 
a fuslo  basso  allevandolo  in  modo  da  sembrare  la  lesla  d'un  Salcio,  sulla  quale 
lasciano  ogni  anno  nel  polare  sollanlo  cornelli  o sprocchi  di  uno  o due  occhi, 
in  numero  di  2 sino  a 5.  Nel  cantone  d’Oedenbourg  (bassa  Ungheria)  l’antico 
Sympronium,  piantano  lo  Vili  ad  1 metro  l’una  dall'altra,  ed  in  linee.  Nel  se- 
condo anno,  non  le  molestano:  nel  terzo  sopprimono  il  tralcio  superiore  e reci- 
'dono  l'inferiore  a due  gemme,  da  ciascuna  delle  quali  d'ordinario  sortono  due 
tralci  che  nel  Giugno  liberano  dagli  altri  pampini.  Nel  quarto  anno,  di  quei 
quattro  tralci  due  recidonsi  a cornetti  al  disopra  del  secondo  occhio;  gli  altri 
due  piegansi  ad  arco,  uno  a destra  c l’altro  a sinistra,  conOccandone  i'estremità 
entro  terra  perchè  vi  radichi.  Tutti  quattro  danno  frutto,  e i due  corneKi  por- 
gono Jnoltre  i quattro  sarmeoii  per  l’anno  successivo. 

886.  Le  Vigne  n Xeres  neli'Andalusia  producono  vini  famosi  che  si  con- 
sumano in  lutto  II  Mondo.  Tutta  la  pianura  [iresso  Xeres  è coperta  di  Viti,  ma 
le  Vigne  migliori  veggoosi  sopra  una  serie  di  poggi  a settentrione  della  citlù 
medesima.  Terreni  generalmente  calcari:  i migliori,  di  calcare  misto  a piccoli 
grumi  bianchi  d'argilla  facilmente  riducibili  in  polvere:  questi  terreni  son  delti 
albariios  ossia  biunclieggianti.  I calcari  misti  d'argilla  e sabbia,  vengon  delti 
barros  o fangosi,  ed  i sabbiosi  aretias.  Le  migliori  Varietà  di  Vili  sono  il  Pedro 
Ximenes,  il  Patoinino,  ed  anche  varj  Moscati.  Le  piantano  in  dissodamenti 
profondi  almeno  1 metro,  fatti  in  Agosto,  onde  li  nominano  Agosiar.  A mezzo 
inverno,  tracciate  linee  distanti  metri  1.50  fra  loro,  vi  collocano  (senza  letame) 
sarmenti  a pari  distanza  di  metri  1,50  l'uuo  dall'altro,  a profondità  di  1 metro 
lasciando  pareci  hi  occhi  sopra  terra.  Allevano  i fusti  a 35  centim.  d’uliczza, 
ed  ogni  anno  tagliano  via  tulli  i tralci  fin  al  6°,  o 7°  anno.  Allora  la  potatura 
si  fa  (come  nel  Bolognese)  lasciando  un  capo  ossia  sarmento  intero,  ed  un  altro 
a cornetto,  cioè  reciso  a due  o tre  occhi  ; ma  se  il  ceppo  è vigoroso,  danno  due 
cornetti.  Nu’  primi  anni  sostengono  le  Vili  co’  pali  ; e quasi  del  continuo  lavo- 
rano la  Vigna  perchè  mai  la  terra  non  iscrepoli  punto.  Non  ponendo  più  pali, 
sostengono  il  capo  da  frullo  allo  da  terra  con  piccole  forchette  di  canna.  Il  C*- 
«OT  che  in  luogo  visitò  tali  Vigneti  e ne  fece  la  relazione  [Jnvrn.  d'Agr.  1862, 
11,  127)  diè  il  disegno  dello  ingegnoso  strumento  di  cui  scrvonsi  per  polare.  Il 
quale  si  compone  di  due  lam.s  che  tagliano  solo  ne'  lati'  Con  una  delle  mede- 
sime potano,  coll'ailra  recidono  il  legno  morto  ecc.  Appena  fallala  Vendemmia 
discalzano  le  Vili  formandovi  come  un  piccolo  bacino  attorno  di  mezzo  meiro 
quadralo,  profondo  10  a 15  centim.,  onde  Tacque,  si  assorbano,  c.  non  trasci- 
nino il  terreno  pendìo.  In  Febbrajo  li  ricolmano.  Nel  colmo  delTEslale  falla 
una  seconda  e terza  zappatura  battono  il  suolo  collo  siruineolo  onde  faccia 
crosta  senza  comprimersi,  lo  che  impedisce  la  evaporazione  del  suolo  interno. 
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La  produzione  si  calcola  di  40  a 50  ettolitri,  ma  che  valgono  più  di  250 
lire  l'ettolitro  ! 

827.  Le  Viti  a Spalliera  son  tenute  esse  pure  in  vari!  modi,  ed  usale 
specialmente  per  quelle  Uve,  non  da  vino,  ma  da  mangiare:  ovvero  ne' paesi  ove 
questa  coltivazione  è forzala,  più  da  Orli  o Giardini  che  rurale.  Senza  farne 
troppo  lunga  rassegna,  ne  farò  cenno  più  olire  fra  le  varie  norme  di  Alleva- 
mento limitandomi  ora  ad  oITerire  nella  Figura  212  il  disegno  della  foggia  più 


Fig.  212. 


celebre  di  spalliere  a cordoni  orizzontali,  praticata  a Thosiert,  a 67  chilometri 
da  Parigi. 


f.37]  l’raliche  italiane. 

828.  Numerose  prn lidie  coslumansi  pure  in  Ilnlia,  e mi  restringo  a 
poche  principali  Ira  quelle  però  da  me  stesso  osservate,  c scendendo  dall' Alpi 
al  Lilibeo,  secondo  l'ordine  seguito  nel  §753  nel  noverare  le.  Varietà  di  Vitigni. 

829.  Le  Viti  nel  Trentino  ove,  sericea  il  Rassetti,  il  prospetto  di  Vili, 
Alberi  e vegetali  d'ogni  sorta  su  dirupi  resi  accessibili  daH'induslriosa  necessità 
compensa  degli  scarsi  doni  della  natura,  si  potano,  e coltivansi  colla  sarchiatura, 
sfossatura  c qualche  volta  coll'ingrasso.  Raccomandansi  a pali  secchi,  ma  si 
alleva  ne'  filari  qualche  albero  verde  perchè  resistano  alla  forza  de'  venti. 

830.  La  Vigna  nel  Piemonte  governasi  in  modi  varj  da  Provincia  a 
Provincia.  Nel  Canavesc  anziché  vere  Vigne,  abbondano  i filari  di  Viti  piantate 
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ne' campi  larghi  pifl  o meno,  Colesti  Alari  constano  di  gruppi  di  8 Viti  circa  con 
corredo  di  pali  od  X e traverse  come  scorgesi  dalla  Figura  '213. 


Fig.  213. 


Nel  circondario  di  Pinerolo  si  adoperano  vere  antenne  ma  due  sole  pure  in 
X per  ogni  gruppo  di  4 a 6 Vili:  e vi  aggiungono  rami  cui  si  arrampicano  i 
tralci.  Palcalura  colesta  dispendiosa  anche  più  della  Canavesc,  perciocché  si 
tengono  più  elevale  e vengonsi  come  a formare  alberi  posticci,  di  manutenxione 
gravosa. 

NeH'Asligiano  sono  più  vere  Vigne,  tenute  basse  allo  incirca  come  il  disegno 
non  molto  pregevole  dato  dal  Lawlbv  riprodotto  nella  Figura  214,  dove  a e ù 
sarebbero  capi  per  ringiovanire  la  Vile  di  cui  C è il  fusto  o pedale;  e ci  f due 
capi  da  frullo:  q tralci.  I capi  da  (rullo  sono  assicurati  a que’  paletti  P,  P,  ch'e' 
chiamano  Sciale,  oltre  il  palo  M alla  Vite  pel  tralcio  g onde  poi  ricavaosl  i 
nuovi  capi  produttori  per  l'anno  successivo. 


Fig.  2U. 


831.  Le  Vigne  nel  Genovesato  per  la  maggior  parte  s<  cofiiTauo  t» 
pergolati,  molti  de’  quali  consistono  in  lelaj  orizzontalmente  disposti  sopra  co- 
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lonne  di  murnmcnto  elevate  olire  l'alteua  d’uomo.  Quivi  pertanto  il  Tutto  della 
Vite  elevasi  quanto  quello  di  un  aliterò  e luliavolla  da'  suoi  sarmenti  prostesi 
Iun(?o  quei  lelaj,  pro'liiconsi  Uve  aquisilissime. 

85-2.  La  Vite  nella  Lombardia  proiluce  otiimi  vini  nella  Brinnia,  dove 
lu8suregj;ia  nelle  cosliere  di  amenissimi  poggi  volte  a Meizodi,  in  terreni  sostan- 
ziosi e piuttosto  argillosi.  Se  ne  veggono  a gradinate  il  cui  piano  coltivato  a 
cereali  è piantato  sul  margine  di  filari  di  Viti,  mentre  la  scarpa  o parapetto  A 
tutto  a prato  perenne.  Si  piantano  con  magliuoli,  ma  per  quanto  censurava  il 
Da  Càpitaki  cosi  composti  che  la  porzione  di  sarmento  di  due  anni  è assai  più 
lunga  dell'altra  di  un  anno,  precisamente  al  contrario  de*  martelletti  descritti 
al  1 19.  Ne’  primi  anni  appongono  fraschette,  poscia  grossi  pali  spaccati  pel 
lungo,  con  sussidio  di  paliccluoli  per  due  o al  più  tre  capi  da  frutto  i quali 
piegali  sulla  cima  del  fusto,  vengono  tirati  in  fuori  sul  davanti  dalla  linea  e af- 
fidati a que'  palicciuoli:  lasciano  inoltre  qualche corneffo o sia  sprone.  In  pochi 
luoghi,  c quasi  sempre  solo  pe'  pergulntl,  lasciano  che  si  prolunghino  i capi  da 
frutto;  impiegano  in  tal  caso  i rimessiticci  laterali  per  tralci  fruttiferi;  e ciò  chia- 
mano far  correre  sul  vecchio  la  Vite,  lo  generale  nella  Lombardia  molte  Vili 
sono  collocate  in  filari  ne'  campi.  Talvolta  il  filare  consta  di  una  serie  di  gruppi 
di  13  a 30  piante  detti  gabbinoli:  e talvolta  vi  si  alternano  Gelsi  od  Oppj  cui 
attaccano  parte  de'  capi  da  fruito. 

Le  Vili  a (ìlari  generalmente  si  piantano  in  fosse  continue  larghe  metri  1,60 
per  0,75  di  profondila.  Per  quelle  a gabbinolo,  aprono  fosse  quadrate  di  circa 
metri  3,50  di  ampiezza  e 0,75  profonde.  Del  resto  anche  nella  sola  Brianzachi 
distende  le  Viti  su  pali  vicini  a guisa  di  spalliera;  chi  allontanandole  dalla  fila 
le  alza  su  pali  ramificali;  qua  le  vedi  arrampicarsi  su  Gelsi  ecc. : là  legale  con 
tulli  i remi  in  un  fascio  sopra  una  pertica  d'onde  I sarmenti  tirali  fuori  e attac- 
cati ad  un  palicciuolo:  altra  ha  i tralci  distesi  ecc. 

833  bis.  Nella  ProTincia  di  Sondrio  distingueva  Dkl  Maino  la  Vite 
nel  piano  ove  è tirala  ad  opolo,  cioè  ogni  piede  di  Vite,  distante  1 metro  circa 
l'un  dall’altro,  per  ogni  parte  vien  sostenuto  da  pali  di  Castagno  o di  Larice 
cui  si  lega  all'altezza  di  metri  1,50:  sui  pali  dislendonsi  quattro  sarmenti  op- 
posti gli  uni  dagli  altri,  ciascuno  Intrecciato  col  corrispondente  del  piedé  vicino. 
A ciascun  palo  legnosi  rami  secchi,  per  sostenere  i nuovi  tralci.  Al  monte  la 
Vile  tiensi  a Vigna:  si  tira  distesa  quasi  parallela  al  terreno,  sostenuta  a pochi 
palmi  da  terra  con  pali  uniti  da  traverse  orizzontali.  Su  queste  eoo  piegati  i 
sarmenti  tenuti  per  capi  formando  arco  verso  il  basso  ecc.  Alla  One  di  Maggio 
la  Vile  si  suole  sgarsolare,  cioè  spuntare  sul  grappolo. 

Nel  già  dipartimento  del  Lario  scrivea  il  Comolli  • qui  si  cedono  meste 
a foppa,  0 a filare,  od  a gabbiaio,  e là  si  osservano  poste  a pergola,  a pergo- 
liua,  a piega,  od  nrrampicare  sugli  alberi.  In  un  luogo  si  stendono  i tralci  mollo 
lunghi  ed  alti,  ed  in  un  altro  dello  stesso  distretto,  e del  medesimo  cantone 
tengonsi  corti,  e le  Vili  si  mantengono  basse.  A foppa  si  allevano  nella  mag- 
gior parte  delle  Comuni  del  distretto  di  Como.  Secondo  questo  metodo  le  Viti 
tengonsi  alle  5,  o 4 braccia  (metri  2 a 3.66\  e distanti  il  doppio  da  una  pian- 
tala all'altra,  ogni  piantata  essendo  formala  di  5,  4 ed  anche  5 Vili  disposte 
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in  giro.  Queste  si  annodano  agli  Oppj  ed  agli  Olmi,  ed  I pampini  che  si  lasciano 
troppo  lunghi  vengono  stesi  per  quattro  parti  a modo  di  croce,  e sono  soste- 
nuli  nel  mezzo  da  pali  e da  piante  frutlirere.  È poi  notevole,  che,  nei  distretti 
di  Como,  Lecco  e Menaggio  si  recidono  i sarmenti  di  due  anni  e quelli  d'uno 
si  mantengono...,  nel  disirello  di  Varese  invece  si  lasciano  i biennali,  c levatisi 
quelli  d'un  anno  «. 

855.  La  Vite  nel  Veronese  coliivasi  col  tlhlorre,  cioè  togliendole  la  terra 
eoU’aralro,  e col  colare  cioè  zapparla  in  Aprile  per  ridargli  la  terra  nel  Maggio: 
operazione  la  cui  prima  parte  ripetesi  in  Agosto,  la  seconda  per  S.  Martino. 
Spargendo  concio,  si  fa  o in  Maggio  o in  Novemlire,  cioè  prima  di  calzare  le 
viti  coH'aralro.  Sono  alDdate  agli  alberi  : Frassini  al  colle,  Oppj  al  piano.  Se 
muore  l’albero  si  sosliluisce  con  palo  secco,  e nelle  terre  di  buon  fondo  aggiun- 
gonsi  tronconi  di  Pioppo,  pronli  a radicare;  nelle  magre,  giovani  Ciriegi  che 
presto  crescono.  Si  alzano  gradatamente  i fusti  delle  Viti  sino  a pib  di  5 metri 
(Rb,  Ann.  Af/ric.  Tom  VI). 

855  bis.  La  Vite  nel  Veneto  per  tnlia  la  pianura,  come  descrive  il 
G11.UOBI,  da  Venezia  a Peschiera  e ad  Udine  sino  aH’Isonzo  è maritala  ad  alberi 
di  varie  famiglie,  eco  inlerfllari  coltivali  a grano.  Nell'Estuario  però  coltivasi  a 
Vigna  con  pali,  e per  ettaro  vi  produce  sino  200  cttoliiri  di  vino  in  alcune  lo- 
calità squisito,  In  allre  poco  durevole  al  sopravvenir  dell'estate,  in  causa  del 
letame  profuso  da  que’  vignajuoli. 

854.  Lo  Viti  deIPKmilia  nella  pianura  si  maritano  ad  Olmi,  Aceri, 
Noci,  ecc.  in  filari  ossia  planiamenli  con  campi  larghi  da  20  a 40  metri.  In  molti 
luoghi  colligiani  allevansi  in  vere  Vigne,  il  cui  lerretio  bensì  lavorasi,  ma  non 
g’invesle  a veruna  erbacea  produzione.  Il  filare  0 piantamunio  Bolognese,  cuiisla 
di  circa  22  a 56  Olmi  0 Aceri  ecc.  con  un  Pero,  0 Ciliegio  0 altro  albero  frut- 
tifero per  ogni  eslremiià.  Colali  piante  disiano  Tona  dall'allra  metri  5,80  circa 
e vengono  munite  al  piede  di  due  magliuoli  per  parie,  0 più  ancora  in  qualche 
lungo,  e più  avanti  chiarirò  come  si  poiino,  li  leghino  ecc.  Nelle  altre  Provincie 
della  Romagna  in  più  luoghi  aggiungono  pali  discosti  dagli  Alberi  e conficcali  in 
linee  al  di  qua  c al  di  là  de’  Piantamenti;  cui  legano  i sarmenli  i quali  in  tal 
modo  cosliluiscono  festoni  in  direzione  perpendicolare  a quella  de'  Pianlamenti 
Nel  Ferrarese  adoperano  Noci  e li  capitozzano  a dirittura,  collocando  sulla  testa 
dell'Albero  bastoncelli  di  Iraverso  su  quali  ripiegano  i sarnìcnli.  È notevole  che 
la  Vili  nel  Modenese  d'ordinario  polansi  soltanto  ogni  due  anni.  Nel  Bolognese 
le  Vile  ogni  anno,  l'Albero  ogni  due.  NutevoMssimo  pui  che  in  Bolognese  da 
qualclie  anno  per  salvarsi  daU’Oidio  molli  più  non  potano  Viti  nè  Alberi. 

Nelle  Vigne,  senz’alberi,  le  Viti  hanno  un  palo  per  ogni  pianta,  allo  da  terra 
presso  2 metri  cui  aflldansi  I nuovi  tralci.  Nel  potarle,  generalmente,  da  tempo 
antichissimo,  usano  il  metodo  oggi  lauto  rinomalo  del  Guvot,  cioè  lasciasi  un 
corncllo  con  2,  a 5 gemme  ed  un  capa  da  frutto  cioè  sarmento  alquanto  scor- 
ciato a cima  e piegalo  in  arco,  circa  come  in  Toscana,  e come  s’è  visto  nella 
Figura  195  al  i)  810  ma  legandolo  al  ceppo,  non  ad  altro  palo. 

854  6/j.  In  alccnb  p«bti  dkl  Piaobntino  , secondo  traesi  dagli  Annali 
di  Agr.  di  F.  Re  (1815)  aperti  fossi  larghi  70  cenlim.,  profondi  allrellanlo, 
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distanli  l'uno  dall'altro  12  a 14  metri,  pianlansi  brancate  di  3,  o 4 barbatelle 
di  Viti,  0 di  magliuoli,  distanti  fra  turo  metri  2,82.  Ael  terrò  anno  si  scalzano 
e si  succidono,  collocandovi  5 o 4 pali  disposti  a piramide  un  po’  a guisa  della 
pratica  presso  il  Rodano  del  § 813  bis.  Giunte  a 6 o 7 anni  ne  tirano  i tralci 
in  direzione  perpendicolare  ai  filari,  dividendoli  e sostenendoli  con  pali  più  ro- 
busti quasi  formandone  pergolato,  alto  dalla  parte  de'  fusti  centim.  91  , e 
airinfuori  metri  1,41.  Per  una  Vite  rigogliosa  adoperavano  sino  16  a 20  pali. 

835.  La  Vite  nelle  lìlarehe  in  multi  luoghi  descritti  dal  Rbignuli  si 
tiene:  1°  ad  .4LBEaATK;  cioè  (Ilari  di  Viti  con  OppJ  distanti  questi  fra  loro 
metri  4,73  circa,  frammezzo  ai  quali  vi  sono  Viti  ora  a semplice  ora  a doppia 
serie,  mozzate  a circa  23  a 26  centim.  da  terra,  con  uno  o due  capi  soltanto, 
che  appoggiati  a canne  orizzontali  ralOgurano  una  spalliera  alta  circa  86  cen- 
limetri.  Cotesto  Albkratk  distuno  fra  loro  metri  6,50.  2"  a Foliunate,  o (ìlari 
di  Oppj  con  Viti  posti  ad  eguale  distanza,  ma  isolati  e cosi  disposti  pel  largo 
quanto  pel  lungo  onde  formar  linea  retta  per  lutti  i versi.  In  alcune  provincie 
gli  Oppj  sono  alquanto  più  vicini  ed  hanno  al  piede  3 o 4 Viti  i cui  capi  con- 
giungonsi  a guisa  di  festoni.  3°  a Vigne,  nelle  quali  ciascuna  Vite  vien  moz- 
zata quasi  a terra,  appoggiandone  i tralci  alle  canne. 

836.  La  Vile  in  Toscana  in  assai  luoghi  accoppiasi  agli  Alberi,  all’Acero 
ossia  Oppio  in  (specie,  e potasi  a Piegalnjo  o Trulciuja  come  scorgesi  dalla 
Figura  215.  All'Acero  0 vengono  afUdiite  circa  quattro  Viti  V,V,  V,  V,  i cui 
sarmenti  T.  T...  scorciati  a parecchi  nodi  (50  a 90  centim.)  sono  ripiegali  sui 


Fig  21  a. 


rami  maestri  dell'Oppio  stesso.  Nelle  feconde  alluvioni  del  Piano,  si  lasciano 
tali,  sarmenti  ossia  capi  da  (rutto,  pressoché  di  tutta  lunghezza,  e si  aggiungono 
pali  cui  vengono  assicurati  a guisa  di  festoni,  come  appare  dal  disegno  datoci 
dal  Tuscanklli,  rappresentato  dalla  Figura  216. 

A Meleto  molti  anni  addietro  vidi  una  Vigna  tenuta  a tondini  ossia  verghe 
cilindriche  di  ferro,  verticali,  ulti  circa  1 metro  dal  suolo,  con  6li  di  ferro  tesi 
fra  i medesimi.  Ma  generalmente,  i sostegni  morti  impiegati  consistono:  1“  in 
frascati,  cioè  grosse  branche  coi  loro  ramicelli,  cui  si  appoggiano  le  Vili  piegan- 
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dovi  sopra  i sarmeali  a cavallo  deU’insenione  de^ramicelli  su  quali  s'avvitic* 
cbiaoo  poi  i nuovi  Iralci:  pianlanu  ami  due  o ire  di  taii  branche  collegandoio 

, Fig.  2I(>. 


con  un  ramo  iravcrsaie  su  cui  plegunsi  pure  i sarnienli;  e cotesti  frascati  di 
spesso  pongunsi  a sostituzione  di  Alberi,  ossia  sostegni  viventi  periti,  ne’ filari; 

le  Viti  a fusto  mezzano,  sorreggonsi  con  grossi  rami  aventi  biforcazioni  e 
senza  frasca,  piantandone  tre,  discosti  da  basso  e riuniti  alla  cima  a guisa  di 
fascio  d'urmi:  le  Viti  sono  nel  mezzo  e ì loro  sarmenti  piegansi  sulle  biforca- 
zioni e si  tendono  alfìdando  le  cime  de' sarmenti  stessi  a pali  separati;  3°  per 
le  Vili  basse,  conficcasi  un  palo  presso  il  ceppo,  indi  altri  due  palicciuoli  al  di 
qua  0 al  di  là  per  legarvi  i sarmenti,  in  linea  sempre  del  (Ilare  delle  Viti:  altro 
volte  tali  palicciuoli  ripongonsi  inclinati  e stretti  colla  cima  al  palo  centrale.  1 
sarmenti  ossia  capi  da  frullo,  vengono  piegali  in  archetto:  talora  s'incrociano  e 
com'esprime  II  Ccppabi  legano  cotali  paletti  a mandorlato  continuo. 

837.  Le  Vili  nel  Vn|>oletano.  ad  esempio  in  Terra  di  Lavoro,  s’accop- 
piano ad  altissimi  Pioppi,  coi  sarrnenli  a festoni  corno  or  ora  descrissi.  Ma  prin- 
cipalmente neH’alIrc  Provincie,  (engonsi  basse,  ad  altezza  di  cirro  50  centim. 
Veggonsi  vere  Vigne  quasi  al  lido  del  mare,  come  a 6 c 700  metri  sul  di  lui 
livello.  Parecchie  dispongonsi  su  terrazze  sostenute  da  muricci,  a pergole  e 
spalliere  fatte  con  pali  e bronconi  di  Castagno.  Costruiscono  anche  veri  pergolati 
con  coloncine  di  pietre  come  nei  Genovesato,  o sostenute  da  piccole  travi.  Assai 
volte  l’Cve  da  mangiare  vi  perdurano  penzoloni  nell’inverno,  essendovi  appli- 
cali cesti  che  appendono  al  pergolato  ed  insinuatovi  entro  il  grappolo  cbiu- 
donli  con  tela  cucita  agli  orli  del  paniere.  In  assai  luoghi  potano  recidendo 
tutti  i tralci  rasente  la  testa  del  fusto  e lasciandovi  solo  ai  più  forti  un  cornetto 
con  un  occhio.  Appongono  pali  lunghi  circa  2 metri,  e in  Maggio  fatta  una 
spanpanatura  che  chiamano  anche  pota  di  Maggio,  vi  legano  i Iralci  conservati 
con  Giunchi,  o con  Saracchio  {Arando  ampelodesmos)  che  pure  impiegavasi  allo 
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slesso  uopo  a tempi  di  Plimo.  Zappano  anche  di  Mapgio.  Solforano  appena 
distinguoosi  i grappoli  nell'Aprile,  e noO  pochi  replicano  roperaziona  dopo  la 
fioritura. 

838.  Le  Vigne  delt'ICrcoluiiese,  quali  le  descrisse  il  Gagliardo,  e per 
la  singolarità  c perché  danno  il  celebre  Lacrima-cristi  o del  Vesuvio  meritano 
un  cenno.  Cliiamaiisi  terre  da  fuoco  le  sovrappo.sle  alla  lava  : terre  vecchie 
quelle  sopra  altre  lavorale  priiii.i  dell'uliiinc  eruzioni  del  Vulcano.  Migliori 
le  prime,  massime  se  la  crosta  della  lava  cui  dicono  catracchia  sia  ros- 
siccia ;e  non  giallugnoin)  e siavi  unito  un  certo  terreno  argilloso  rossastro  detto 
mammaso.  In  causa  della  varia  altezza  di  terra  vulcanica,  varia  la  prurundilà 
delle  fosse.  La  Vile  perchè  prenda  o riesca,  dee  colle  radici  toccare  o la  lava  o 
la  terra  vecchia  .sottoposta:  e questa  terra  vecchia  dev’essere  vergine,  non 
lavorala  altre  volle,  nel  qual  caso  la  chiamauo  terra  moria.  Quindi  profondis- 
sime le  fosse,  (talora,  scrive  il  Gagliardo,  sino  45  palmi  !).  E se  non  hanno 
sarmenti  abbastanza  lunghi,  gettano  in  fondo  letame  con  paglia  e foglie  secche 
sin  dove  ponno  arrivare.  Le  fosse  son  larghe  50  centim.,  lunghe  75, ed  in  ognuna 
pongono  6 magliuoli,  3 per  parte.  Ad  ogni  Vile  appongono  un  palo,  spala- 
trone,  cui  si  lega;  sulla  di  lui  cima  alluecano  rami  di  pioppi  colla  punta  in  giù 
perchè  vi  s’avvinghiino  i tralci.  Lungo  il  palo  allevano  il  tronco  elevato  si  ma 
non  oltre  i 3 metri.  Potano  i più  esperti  nel  Dicembre  e Geniiajo:  e il  Ga- 
gliardo stima  che  solo  si  poti  ne'  luoghi  umidi  in  Primavera  quando  le  Vili 
muovono  « onde  lagrimando  sgombrar  si  possano  dalla  linfa  sovercliia  >.  Nel 
.Maggio  fanno  la  scapezzatura,  cioè  tolgono  tutti  i tralci  eccello  i fruttiferi,  ed 
attaccano  i sarmenti  du  un  palo  all'altro  a festoni.  In  Luglio  eseguiscono  la 
sfossatura,  cioè  scalzano  le  Viti  a prufundità  di  35  ceiilim.  per  togliere  via  le 
barbiceMe  superiori,  e perchè  vi  si  accolgano  le  acque  di  pioggia.  L'Ilimu  fanno 
la  spampanatura.  La  Vile  gode  pel  gas  acido  carbonico  esalalo  dalla  lava  e 
dalla  terra  vecchia:  ma  se  il  gas  abbonda  troppo  in  causa  di  fessure  della  lava, 
avviene  la  mofeta  onde  le  Vili  periscono. 

839.  Le  Vigne  nella  Sicilia  in  alcuni  luoghi  sono  piantate  fitte,  ma  io 
molli  altri  sou  circa  400U  Viti  per  Ettaro,  da  cui  ritraggono  da  34  a 32  et- 
tolitri di  vino,  e per  prodotto  massimo  anche  80  ed  oltre,  l'aouo  profonde 
zappature  in  Gennajo:  replicano  ultra  più  lieve  a .Maggio;  alcuni  ne  aggiungono 
una  terza  più  ioualizi.  La  piantagione  delle  Viti  si  fa  con  palo  di  ferro  sul  sodo, 
zapponamlolo  profundamenle;  da  altri,  in  furmelle  larghe  circa  50  centim.  e 
profonde  80  a 100  ; pochi  infine  fanno  uno  scassato  generale  di  circa  80  cen- 
timetri. Lasciano  al  magliuolo  solo  due  occhi  sopra  terra,  e neH'Aulunno  succes- 
sivo alla  piantagione  scalzano  e svelgono  le  barbicelle  superficiali.  Nel  principio 
del  terzo  anno  alcuni,  scalzala  di  nuovo  la  pianticella,  succidonla,  ossia  la  sga- 
rettauo,  vale  a dire  le  recidono  il  fusto  a 25  centim.  circa  sotterra.  In  appresso 
ritengonla  .sempre  potuta  a cornetti  corti  ,S,  S,  con  un  breve  capo  da  frutto  C 
come  scorgesi  nel  disegno  datoci  dall'OTTAVi  rappresentato  dalla  Figura  216, 
la  quale  mostra  pure  come  venga  disposto  attorno  il  terreno  coi  rialzi  ,\  ,\  di 
guisa  che  ogni  Vile  trovasi  in  una  conca  per  trattenere,  Tacque  pioventi  della 
State.  Quasi  ovunque  scaechiano,  sopprimouo  cioè  i pampini  inutili:  alcuni 
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praticano  anche  lo  svetlamento,  OMìa  mozzatura,  togliendo  cioè  coll'ugne  le 
cime  de'  tralci  al  di  sopra  della  foglia  superiore  all’ultimo  grappolo.  In  alcuni 
luoghi  appongono  sostegni  di  canne;  in  molti,  nulla. 


»ig.  SI  7. 


839  bi$.  La  Vitb  a BIascali,  territorio  alla  base  deH'Eliia,  governasi  con 
metodo,  scrivea  lo  IsietiCA  od  1855,  • da  non  invidiare  i più  ragionati  d'ol- 
tremare, e d'oltremooti  >.  Quelle  terre  sono  il  prodotto  della  scomposizione 
della  lava  vulcanica  antichissima,  di  color  bruno  a molecole  terrose  sottilis- 
sime, fra  le  quali  domina  la  sabbia  pirosseoica,  e a sottosuolo  profondissimo. 
Quivi  l'arbusto  prediletto  di  Bacco  prende  proporzioni  gigantesche,  e si  reputa 
eterno:  trovansi  ceppoje  di  26  centim.  di  diametro.  Particolarità  speciale  di 
questa  coltura  è l’innesto  sottoterra  a legatura  rinforzata  che  descrivo  più 
innanzi  al  S 912. 

840.  Sulle  Viti  della  Sardegna  affermano  che  sono  egregiamente  colti- 
vate tanto  il  Gbmklli  che  il  .Srbba,  e rileva  il  primo  acutamente  col  Huictbs» 
QuiBU,  che  ove  si  coltivano  si  ha  popolazione,  perciocché  questa  vi  trovi  lavoro. 
Il  secondo  descrive  queste  pratiche  nel  Campidano  di  Cagliari.  Preferiscono 
l'esposizione  di  Mezzodì.  Per  piantar  la  Vigna,  aralo  e rinettato  il  terreno  vi 
aprono  fossi  in  linea  retta  profondi  75  centim.  larghi  37,  distanti  gli  uni  dagli 
altri  quanto  basta  pel  passaggio  di  un  pajo  di  bovi  traenti  l’aratro.  Collocano 
nel  Dicembre  i magliuoli  discosti  fra  loro  1 metro  a 1,12,  coricandoli  per  25 
centimetri  nel  fondo  del  fosso  e comprimendo  la  terra  di  cui  li  ricoprono.  Nello 
stesso  mese  fanno  coll'aratro  7 in  8 solchi  e colla  vanga  appianano  la  terra  nel 
filare,  aprendo  però  un  fossetto  intorno  al  magliuolo.  In  Genoajo  o Febbrajo 
arano  di  nuovo , zappano  e scavano  quel  fossetto  di  guisa  da  scoprire  per 
25  centim.  il  magliuolo.  E una  terza  volta  arano  in  Maggio  e zappano  di  nuovo: 
in  Agosto  pure  arano  ed  appianano  colla  zappa.  I quali  lavori  ripetono  il  secondo 
e terzo  anno.  Ne’  Vigneti  già  formati,  fatta  la  Vendemmia,  in  cui  levano  lutti  i 
tralci  non  destinati  alla  produzione  del  seguente  anno,  io  Dicembre  aprono  tra 
htiUaioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  79 
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i Alari  7 ad  8 aolcbl,  due  d«’  quali  proesimi  alle  Vili;  e per  guidare  a lai  uop» 
l’aralro,  eenia  che  i buoi  offendano  le  pianle,  aggiungono  alla  bure  un  peno  di 
fune  lunga  circa  80  ceniim.  Poscia  le  scalrano  e slerrano  da  ambo  i lali.  Qal 
15  Febbrajo  al  20  Mano  le  pelano  lasciando  ora  un  capo  da  frullo,  ora  due, 
ma  ne’  luoghi  sellenlrionali  ninno.  Dopo  si  procede  alla  seconda  aralura,  e 
con  allra  aappalura  riporlasi  ia  lerra  ai  ceppi  appianandola,  applicansi  pali 
lunghi  circa  raelri  1,75.  Nella  seconda  melà  di  Luglio  spampano.  Ai  primi  di 
Ollobre  vendemmiano. 


Art.  IV.  Propagazione  e Allevamento. 

841.  Le  nomerose  pratiche  or  ora  indagale,  si  ponno  disliaguere  in 
due  classi:  l’una  comprehdenle  le  Vili  collivale  cscluslvamenle  io  dale  ponioni 
di  lerreno,  e coslilniscopo  le  vere  Vigne:  l'altra  di  quelle  in  Alari  isolali  con 
campi  intermedi,  ora  con  Sostegni  morti,  più  spesso  accoppiale  ad  Alberi  o 
Sostegni  viventi.  Quelle,  generalmenle  disiano  fra  luro  più  o meno  di  un  melro. 
Quesle,  collocansi  a dislanse  mollo  maggiori.  Quasi  sempre  le  Vili  delle  Vigne 
teogonsi  a basso  fuslo  o mettano  : l'allre  a fuslo  più  alto  di  1 , o più  roelri.  Sono 
sopralullo  lodevoli  quelle  a Vigna  pe’  lerreni  inelli  a collura  di  cercali.  L’allre  per 
mia  slima  non  riprovevoli  nelle  lerre  a quesli  ullioii  propiiie.  Veggasi  il  S *19 
del  Libbo  X:  il  217  dell’XI;  137  del  XV;  118  del  XVll;  ed  il  C*p.  VII  del 
Libbu  XIV  ove  in  ispecie  nel  § 1121  parmi  all’evidenta  dimoslrala  rulililà  di 
conservare  le  Piaolagioni  llaliane  d'Olroi,  Aceri  ecc.  con  Vili,  ne’  lerreni  ove  gli 
Alberi  possono  penelrare  profondarocnie  colle  loro  radici  ed  alimenlarsi  sema 
torre  nulrimenlo  alle  colture  erbacee  delia  superOcie.  il  vero  difello  della  Vile 
sull' -Albero,  consiste  nel  non  poterla  scacchiore  nè  mossare,  c di  portar  grappoli 
tra  le  frondi  deH’Albero,  i quali  perciò  danno  Uve  mal  mature  e meno  sapo- 
rite. D’altronde  anche  la  potatura  riesce  più  indaginosa,  e richiede  l’uso  di 
scale  di  poi  indippensabìle  pure  per  la  pendemmia. 

[1]  Scelta  e Preparaz’ooe  del  Vigoeta. 

842.  Sulla  Esposizione  e Situagione  del  Vigneto,  s'indagarono  le  con- 
disioni  favorevoli  ne’ SS  781  eseguenti.  Soggiugnerò  che  il  Do  Bbbdil  nelle 
parli  settentrionali  preferisce  le  pianure  scoperte  e spaziose  : poi  le  colline  e le 
costiere  più  elevale,  bd  io  sono  d’avviso  pienamente  contrario  eccetto  per  le 
localitè  molto  alle,  le  quali,  siccome  relativamente  fredde,  male  riuscirebbero  in 
paesi  settentrionali.  Egli  afferma  ; i Qanchi  del  Vesuvio,  le  coste  elevale  di  Ma- 
dera, le  roccie  sublimi  di  Teoeriffo  e del  Capo,  danno  vini  riputatissiroi,  mentre 
le  pianure  loro  vicine  ne  danno  solo  de’  poco  ricercati  : nel  Nord,  prosegue  egli, 
avviene  il  contrario;  il  vino  delle  pianure  scoperte  o de’  poggi  poco  elevali,  su- 
pera quello  dell’alte  Montagne.  Non  sorprende  che  l'alte  Montagne  settentrio- 
nali sieno  troppo  fredde  come  ho  avvertito  ; ma  i poggi  della  Borgogna,  del- 
l'Hermilage  ecc.,  per  tgeere  dj  lutti  j cplji  beo  esposti  d'Italia,  non  ismentiscoQO 
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la  preferenia  de'  loro  Vini  au  quelli  io  generale  di  pianura,  il  cui  stato  igroroe* 
trico  per  solito  ooo  è molto  accoocio  alla  qualità  delle  Uve,  ancorché  ne  favo- 
risca la  quantità,  ed  insieme  la  più  lussuriosa  vegetasiooe  della  Vite.  Non  dica 
egli,  il  Do  BaeuiL,  • la  Vile  paventa  forte  aopratutto  un’atmosfera  umida?  • 
Ora  questa  regna  appunto  nelle  pianure  e nell'alte  Montagne,  più  che  negli  alti- 
piani, ne'  poggi  e nelle  colline.  In  Italia,  regione  vinifera  per  eccellenza.  Vili 
basse  tenute  a Vigna,  in  pianura  ne  vidi  raramente,  se  n'eccettui  le  Provincie 
più  meridionali;  invece  vi  dominano  Viti  mezzane  a gioghi  elevati,  o alle  ac- 
coppiate ad  Alberi,  quasi  tentando  di  correggere  la  mancanza  di  elevazione 
del  suolo. 

843.  Il  saggio  economo  riserva  la  Vigna  a terreni  inetti  ad  altre  produ- 
zioni: alle  roccie  (come  a Fontainebleau)  alle  sabbio,  all’arido  e povero  suolo 
(come  nella  Champagne,  nella  Sologne,  nelle  Landò).  Nelle  pianure  ove  sogliono 
biondeggiare  ricche  messi,  può  preferire  le  piantagioni  a Alari  isobiti  con  ampj 
campi  tn'lermedj  e così  trarre  dal  suolo  due  categorie  di  produzioni,  anco  per 
meglio  guarentirsi  dalle  speciali  eventualità  contrarie,  onde  non  incontrare  per 
grandine  o infermità  dello  piante,  la  perdila  intera  della  rendila  del  suolo. 

844.  Lo  associare  alla  Vite  la  prateria  nei  senso  di  annetterla  alla 
Vigna,  può  dare  i vantaggi  rilevati  dal  Guvot  nel  Beaujolais  (Liaao  XVI,  $ 186), 
Ma  il  creare  Vigne  coltivando  a prato  l’intervallo  ad  esempio  di  3 o 4 metri, 
o anche  più  di  larghezza  tra  i suoi  filari  di  Vili,  fluisce  per  render  queste  infrut- 
tuose e meschine.  Nel  mio  concetto  ove  la  Vile  s'accoppia  ad  Aceri,  Olmi  eee., 
in  terreni  profondi  con  larghi  campi,  questi  si  possono  coltivare  a cereali  ed 
altre  piante  annue.  Nelle  vere  Vigne  colale  maritaggio  non  riesce  senza  incon- 
venienti. Lo  ScLiFEB,  agricolture  nel  dipartimento  di  Bordeaux,  loda  quella 
seconda  vegetazione  in  un  piano  superiore  a quello  della  Vigna,  creala  col  pian- 
tarvi Peschi,  Ciliegi,  Peri  ecc.,  e ne  ammetterebbe  sino  a SOB  per  Ettaro, 
capaci  di  un  annuo  medio  lucro  (a  lire  S l’uno  per  l’altro)  di  lire  1000  in  au- 
mento a quello  della  Vigna.  E gioverebbe  secondo  lui  tale  piantagione  a mode- 
rare lo  slancio  delle  Viti  ove  sono  troppo  lussuriose,  per  cui  diverrebbero  più 
fruttifere.  E questo  caso  appunto  verificasi  nella  gran  pianura  del  Po,  ed  indu- 
bitato vantaggio  si  ottiene  per  lo  sparmio  della  palatura  la  quale  per  rifarlo  del- 
I'Ottsti  costa  in  alcune  Vigne  del  Piemonte  la  non  modica  spesa  di  300  sino 
a 500  e più  lire  per  anno  e por  Ettaro.  Ma  bisogna  tir  calcolo  degrinconvo- 
nienti  notali  alla  fine  del  $841. 

845.  Una  triplice  associazione  scorgeai  alle  Bocche  del  Rodano  in 
Francia,  od  era  molto  generale  nella  Provenza.  Piantasi  la  Vite  in  doppie  linee 
distanti  fra  loro  1 metro:  e questi  doppj  Alari  sono  tramezzati  da  un  campo  (ouU- 
lere)  largo  da  4 a 10  metri,  nel  quale  un  anno  si  ha  frumento,  e maggese  lavo- 
rato nell'altro.  In  que’  filari  gemelli  ie  Vili  distano  0,75  fra  loro,  e di  più  ogni 
10  0 30  metri  havvi  un  Mandorlo  o un  Olivo.  Difendono  tale  sistema  sul  ri- 
flesso che  il  Frumento  non  isfrulla  il  suolo  che  sino  a 15centim.  di  profondilà.- 
la  Vile  se  ne  giova  dai  15  ai  40:  e più  sotto  s'alimentano  gli  Alberi.  Gli  oppo- 
sitori aflermavano  che  da  un  Ettaro  cosi  coltivato  si  hanno  appena  13  a 15 
ellol.  di  vino,  e 13  a 18  di  Frumento  ogni  due  anni,  cioè  6 a 3 per  anno.  Nelle 
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Vigne  piantate  sole,  potersi  conseguire  i 40  ai  60  ettol.  di  vino.  Posseggo  una 
Vigna  marcbeggiana  o martignana  così  detta,  piantata  or  fanno  circa  70  anni 
quindi  decadente,  costituita  in  un  poggio  da  Piantamenli  di  Aceri  con  Viti,  di- 
stanti tali  Piantamenli  circa  6 metri  l’uno  dall'altro.  Ora,  al  tempo  di  sua  Oori- 
deua  diede  sempre  Uve  ottime  ed  abbondanti.  Certo  e cereali  e civaje  non 
oITcrivano  ricchi  prodotti;  ma  tutto  calcolato,  sia  la  foglia  e fascetti  tratti  dagli 
Alberi,  sia  lo  sparmio  del  dispendio  de'  pali,  ne  rimasi  sempre  soddisfatto  e 
perciò  quantunque  naturalmente  un  terreno  tutto  coperto  di  Viti  debba  dare 
più  Uva  che  se  ne  contenga  solo  un  terio  od  un  quarto,  stimo  doversi  tenere 
in  conto  anche  l'altre  produzioni,  e ritengo  una  tale  pratica  applicbevole  ed 
utile  ne'  paesi  colligiani  meridionali,  ove  non  urge  ebe  il  Sole  scaldi  la  terra 
perché  l'Uve  maturino,  e purché  il  terreno  sia  tale  che  l’Acero  vi  vegeti  senza 
troppo  rigoglio. 

846.  La  Vite  sola,  isolala,  sorretta  da  sostegni  secchi,  sarà  sempre  nulla- 
meno  la  produttrice  dell'Uve  migliori  e spesso  più  copiose.  Approvo  nella  Pia- 
nura (io  Italia)  i PiANTAMEKTi  io  cui  la  Vile  accoppiasi  all'albero  perché  cosi 
coltivasi  più  elevata  dal  suuio,  quindi  meno  ulTesa  da  nebbia,  rugiada,  brine  ecc. 
Approvo  in  via  eccezionale  la  Vigna  mastignana  nelle  condizioni  e per  le  viste 
economiche  testé  chiarite.  Ma  la  Vigna  ordinaria  e migliore  non  deve  alimentare 
che  Vili  ; quindi  né  cereali,  nè  civaje,  né  erbe  foraggiere  e peggio  poi  Alberi  frut- 
tiferi perciocché  non  tollera  piante  elevate  che  rsduggino,  e la  Vigna  dee  gover- 
narsi 0 a Vili  tutte  basse,  o tutto  mezzane,  o tutte  alle,  anche  perché  in  caso 
diverso  non  potrà  mai  aversi  una  vendemmia  contemporanea. 

[2]  Aitpareccliiamenlo. 

847.  La  sistemazione  del  terreno  dee  precederne  la  lavorazione. 
Quanto  dissi  dal  g 385  al  406,  vale  essenzialmente  per  le  Vili,  siano  coltivale 
in  Vigna,  o in  Filari,  o in  Piantamenli  ; ivi  ho  pur  descritto  come  s’hanno  a 
comporre  i ripiani  ne'  pendj  che  riduconsi  a cosi  delti  scaglioni,  gradinate, 
terrazze  ecc. 

848.  La  coliocazione  in  linee  ricoime,  ossia  in  quaderni,  eccetto 
localilà  piuttosto  umide,  non  è al  certo  indispensabile.  « In  quaranta  dipartimenti 
di  Francia  coltivasi  la  Vite  su  piana  superflcie  e da  tempo  immemorabile,  dice 
il  Guvot,  se  ne  trovano  egregiamente:  in  dieci  altri  circa,  la  rincalzano,  la  di- 
scalzano, la  coltivano  io  porche  o quaderni,  e son  lungi  dal  trovarsene  meglio  >. 
Quando  trattasi  di  Viti  in  Filari  o Piantamenli  nella  pianura,  nel  § 404  ho  ram- 
mentato già  le  norme  opportune,  e la  migliore  rispeilu  alla  qualità  dell'Uve  è 
quella  seconda  foggia  descritta  nel  ^ 21  del  Libro  XIII  e di  cui  riproduco  il 
disegno  nella  Figura  218  appunto  rappresentante  le  Piantate  così  dette  d'Alberi 
colle  loro  Vili  e sarmenti  a festoni.  Per  le  Vigne,  se  ne'  paesi  settentrionali  può 
qualche  volta  giovare  che  i Diari  sìeno  alquanto  ricolmi,  ne’  meridionali  talora 
sarebbe  utile  una  disposizione  contraria.  Nella  Spagna  in  certe  località  di  pia- 
nura piantano  la  Vite  in  cima  ad  un  artiOciale  monticellino  a cono  troncalo 
ma  nella  sua  cima  attorno  al  ceppo  fanno  una  concbetla  a mo’  d’imbuto,  sia  per 
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evitare  ai  grappoli  di  toccar  terra,  eia  per  non  perdere  affatto  l’acqua  di  pioggia 
e io  pari  tempo  rendere  più  potente  l'azione  del  Sole  sulle  radici  onde  favorire 

Fig.  2IR. 


la  maturità.  In  generale  ne’  pendj  si  procuri  che  vi  sia  un  piccolo  piano  largo 
ad  esempio  anche  solo  30  centim.  ove  collocansi  le  fila  di  Viti  nel  senso  più  o 
meno  perpendicolare  alla  linea  di  maggiore  pendenza  per  le  ragioni  esposte 
al  g 406. 

849.  Chiusure  e Scoli  sono  indispensabili.  Le  prime  sieno  poi  di  piante, 
di  muri  o d'altro  come  al  Capitolo  Vili  del  Lisbo  XIV,  non  deono  recare  mo- 
lestia di  radici  serpeggianti  a danno  delle  Viti,  nè  uggia.  Una  siepe  di  Robinie 
sarebbe  ottima  perchè  fornisce  pali  in  copia,  ma  invade  presto  ed  estenua  il 
terreno  adjacenle.  Quanto  agli  scoli,  sieno  aperti,  o vere  fogne,  vuoi  dreni  di 
odierno  sistema,  checché  prescrivano  scrittori  francesi,  si  facciano  io  direzioni 
quasi  normali  alla  linea  di  pendenza  ne’  terreni  inclinali. 

849  èli.  Qualche  edificio  ne’ Vigneti  un  po’ estesi,  è indispensabile.  Come 
oggi  in  assai  Vigne  dell’Italia  Meridionale,  fabbricavano  gli  antichi  nel  centro 
di  essa  una  torre  in  cui  stava  il  torchio  per  ammostar  l’uve.  Isiu  l’ha  detto 
tanto  chiaro:  £t  tepivil  eam  et  lapidei  elegit  ex  illa,  et  plantavit  eam  elee- 
tam,  et  edificavit  turrim  in  medio  ejui  et  torcular  extrurit  in  ea.  In  tutte  le 
Vigne  distanti  da  ediRcj  rustici  qualunque,  se  quando  si  vendemmia  sorprende 
pioggia  0 procella,  si  ha  grave  danno  dove  manchi  un  piccolo  Casotto,  il  quale 
serve  anche  per  vegliare  alla  custodia  della  Vigna.  Il  ripor  l'Uve  per  terra  è 
sempre  pessima  pratica,  e quando  si  ha  un  Casotto  vi  si  collocano  con  agio, 
separando  le  qualità,  I grappoli  difettosi  ecc. 

850.  Viali  proporzionati  all’estensione  della  Vigna,  son  pure  indispensabili 
ove  superi  I 4 Ettari,  e quando  i Alari  delle  Viti  non  distano  a sufllcienza  pei 
trasporti  sia  di  concimi  sia  deH'uve.  Nelle  Vigne  menu  estese  tutto  vien  portato 
eoo  cesti  alla  via  d’accesso  alla  medesima.  Però  ne’  pendj  giova  qualche  piccolo 
viale  erboso  nella  direzione  de’  Alari,  per  interrompere  I solchi  in  senso  della 
pendenza  scavati  dagli  acquazzoni  : può  farsene  unu  largo  circa  30  a 35  cen- 
timetri ogni  8 a 10  Alari,  più  o meno  secondo  la  maggiore  o minore  ripidezza 
del  luogo. 


■ Digitized  by  Cooglc 


ISSI 


Libro  »iii. 


[3]  Lavorazione. 

851.  Dissodare  profondamente  il  suolo  in  cui  dee  vegetare  la  Vile, 
è per  mia  stima  esseosiale,  avvcgnacchè  altri  ne  dubitino.  Ma  ciò  non  vuol  dire 
che  debbasi  essa  collocare  profonda,  lo  che  ritengo  anr.i  nocivo  alla  sua  costitu- 
zione. Le  di  lei  radici  debbono  risentire  l'influeota  dell’atmosfera  e della  tempe- 
ratura; le  migliori  infatti  sono  le  prossime  alla  superHcie  del  suolo,  da  15  a 
20  centim.  sotterra.  Ma  esse  deono  potersi  distendere  ed  allungandosi  attignere 
rnmidità  e gli  alimenti  necessarj  alla  sua  vegetazione.  Quanto  dissi  pertanto 
sulla  Piantagione  in  genere  degli  Alberi  (§  430)  s'attaglia  egregiamente  per  la 
Vite.  0 si  pianti  in  fossati,  o in  un  divello,  io  fondo  al  fossato  e al  divelto  il 
bravo  Vilicultore  depone  uno  strato  di  calcinacci,  o sterpaglie,  o sarmenti  In 
decomposizione,  quindi  uno  strato  di  terra;  ecco  già  35  a 40  centim.  di  pro- 
fondità occupali:  sopra  collocasi  ad  esempio  la  barbatella  che  dal  ceppo  all'estre- 
mità delle  radici  misura  certo  altri  25  centim.,  e più  ancora  se  fornito  di  due 
piani  di  radici;  e dovendo  porsi  sopra  circa  altri  20  centim.  di  terra  se  dee 
pur  vangarsi  e zappare  senz'olTender  quelle  radici,  si  ha  già  un  totale  di  85 
centim.  almeno.  Certo  vi  sono  terreni  di  natura  loro  mollo  permeabili,  e ad 
esempio  alla  Cùte  d'Or  si  contentano  di  un  lavoro  di  soli  55  centim.  Ma  nella 
generalità,  e volendo  Viti  che  perdurino  oltre  mezzo  secolo  anco  perché  invec- 
chiando producon  sempre  qualità  migliori,  non  si  dee  avareggiare  nel  dissoda- 
mento sia  poi  totale  o per  fossati. 

852.  Il  laroro  preparatorio  adunque  del  terreno  da  Vigna,  deve  es- 
sere profondo.  Tuttavia  chi  crederà  che  io  Francia  taluni  piantino  la  Vite  sopra 
due  semplici  arature  in  croco,  e due  erpicature  (deur  eoups  de  charrue  et  dtux 
coupé  de  berte  et  de  rouleaux.  Lasset  1864)  spendendo  per  on  ettaro  con  10000 
Vili  sole  lire  124,  mentre  collo  scassato  o colle  fosse  non  ne  importa  meno  di 
1000  a 1500?  Niun  dubbio  al  certo  sulla  necessità  del  lavoro  profondo  nel 
terreni  aridi,  gblaje,  sabbie  ecc.  (massime  ne’  luoghi  meridionali)  onde  le  radici 
pervengano  negli  strati  profondi  per  rinvenirvi  la  conveniente  freschezza  ossia 
umidezza  indispensabile.  Ma  ne'  terreni  pingui,  sostanziosi,  massime  se  alquanto 
argillosi,  escluderebbero  quella  profondità  ch'io  invece  affermo  necessaria  perchè 
k>  strato  Infimo  accolga  il  soverchio  deli'acque  pioventi,  le  quali  ristagnando  fra 
le  radici  le  farebbero  perire.  Il  dissodamento  adunque  convenevole  sarà  sempre 
dai  60  agli  80  centim.  Per  le  Vigne  dovrà  essere  eseguito  per  tutta  la  loro 
estensione,  l'er  le  Vili  in  Alari  si  eseguirà  mediante  fossati  secondo  le  indica- 
ihmi  de’  $$  588  e successivi,  e riportando  sempre  alla  superBcie  lo  strato  di 
terra  più  inferiore.  Dissodando  Ericaje,  Ginestraj  e simili,  nell’eseguire  il  divello 
0 scassato,  molto  opportunamente  si  getteranno  nel  fondo  le  sterpaglie  e zolle 
erbose  che  vi  fossero  alla  superficie.  Ne’  pendj  rocciosi,  di  necessità  il  dissoda- 
mento si  limiterà  a 20  centim.  circa  di  meno  stante  l’aspra,  lunga  e faticosa 
opera  di  zapponi,  beccastrini,  e simili  ordegni  da  ciò.  Ma  lotti  i frammenti  o 
sassi,  0 pietre,  o macigni  ecc.  eccedenti  la  grossezza  del  pugno,  per  quanto  si 
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può  8’estraggano  e si  Irasporliao  fuori.  Del  resto  per  colesti  terreni  speciali 
veggasi  pili  iunanzi  il  § 867. 

853.  E di?eUt  e fossati  s'hanno  da  eseguire  alcuni  mesi  prima  delia 
piantagione.  Il  fossato  offre  il  vantaggio  di  esporre  il  terreno  per  tutto  i]uel 
tempo  all'azione  degli  agenti  atmosferici.  Il  divello  0 scassalo  In  certo  modo  vi 
espone  solo  la  sua  nnova  superflcie.  Perciò  affinché  si  ottenga  queli'intento  è in- 
dispensabile; 1*  arare  profondamente  il  terreno  almeno  nn  mese  prima  di  farvi 
Il  divello  ; 2“  che  nell'eseguir  questo,  quello  strato  già  arato  e quindi  già  saturo 
de'  principj  atmosferici,  venga  gettato  nel  fondo,  e lo  strato  più  profondo  a la- 
voro finito  occupi  la  superficie.  Quando  si  pratica,  massime  pe'  terreni  più  0 
meno  argillosi,  0 Internamente  umidi,  l'impiego  de' calcinacci  0 sterpaglie  ecc., 
allora  nell'eseguire  lo  scasso  dispongonsi  nel  fondo  della  terza  mano  0 fitta 
scavala,  e cosi  sopra  vi  si  getta  nel  proseguire  quella  prima  filladi  terra  arata. 

. [4]  Concimazione. 

854.  I terreni  sterili  ponno  alimentare  la  vegetazione  della  Vite,  ma 
non  a sufficienza  la  sua  fruttificazione.  In  generale  veggo  io  Italia  due  pratiche 
contraddittorie.  Ove  fannosi  Piantamenti  vitati,  si  concimano  Alberi  e Viti;  ove 
Vigne  non  si  fa  che  parecchi  anni  dopo  piantate.  E nondimeno  i primi  d'ordi- 
nario si  eseguiscono  io  buoni  terreni:  le  altre  io  assai  più  sterili.  Quasi  conse- 
guenza almeno  in  parte  anco  di  tal  modo  di  procedere,  dalle  Viti  ne'  Pianta- 
menti  si  ha  la  maggiore  guatililà  d'Uve:  da  quelle  in  Vigna  la  migliore  qualità. 
E ciò  basii  perchè  II  Viticultore  scelga  l'un  metodo  0 l'altro  a seconda  dello 
scopo  suo.  Tullavolla  per  ottenere  discreta  copia  senza  nuocere  alla  qualità,  iu 
ispecie  ne'  terreni  rocciosi,  ghiajosi,  e più  ne'  sabbiosi,  gioverà  ammendare  e 
concimare  ne'  modi  già  mentovati  nei  §§  426  al  428.  D'alironde  bisogna  di- 
Sllngnere  quella  concimazione  quando  piantasi  la  Vite  che  ne  alTrella  ed  af- 
forza lo  sviluppo,  e poco  agisce  sulla  qualità  del  prodotto  per  due  0 tre  anni 
poco  0 nulla  contemplalo,  dalla  concimazione  a Vite  già  allevata,  di  cui  dirò 
poi  a suo  luogo. 


[5}  Eper«  di  pigutare. 

855.  La  stagione  d'Anlunno  è la  più  favorevole  per  la  piantagione 
degli  Alberi  (382  ecc.).  Sia  per  le  Vili  in  ispecie,  se  pianlansi  con  magliuoli,  ho 
sempre  veduto  riuscir  meglio  la  Primavera.  Quel  magliuolo  infatti  e diciam  pure 
quella  barbatella  che  si  adoperi,  più  facilmente  attecchiscono  appena  staccati 
dalla  pianta  0 dal  magliuolajo,  che  rimanendo  Inerti  di  certa  guisa  tra  la  morte 
e la  vita  durante  un  centinajo  di  giorni,  d’altronde  piovosi  0 freddi  con  geli  ecc. 
Ancora  vuoisi  notare  che  preferendo  la  Primavera  e divello  e fossati  risentono 
l'influenza  degli  agenti  atmosferici  durante  Io  inverno,  e divengono  assai  più 
acconci  alla  piantagione.  Barbatelle  e magliuoli  quando  a dovere  conservati, 
mettono  egregiamente,  piantati  in  Aprile:  se  piantali  in  Autunno,  mettendo  più 
presto  faciiaunlc  incolgono  in  qualche  brina  0 gelala  serotina  che  li  rovina. 
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[6]  Disposiziooe  delle  Viti. 

856.  Sulla  scella  delle  Varietà  mi  riporto  a quanto  n’ho  detto 
(S  763  ecn.).  Soggiungo  solamente  che  se  vi  vien  talento  di  ottener  vini,  ad 
esemplo,  (li  Borgogna,  di  Bordeaux  o di  Champagne,  vi  procuriate  magliuoli  o 
barbatelle  precisamente  dei  cepages  Pincau  della  Borgogna,  Carbenel  di  Bor- 
deaux, Fins  ptans  della  Champagne,  altrimenti  chiedendone  in  genere  di  quei 
paesi,  cadrete  in  errore,  perciocché  il  Guvot,  tanto  celebre, atTerma  testualmente 
sous  CCS  Irois  denoininations  (Bourgogne,  Bordeaux  e Champagne)  se  produiietU 
le  vins  plus  aiquis  a coté  des  plus  DKTKSTXBLes!  Sulla  questione  poi  se  deb- 
bansi  ammettere  poche  o molte  Varietà  nel  medesimo  Vigneto,  essa  dipende: 
1°  dalla  natura  del  vino  che  vuoisi  ottenere;  perchè  l’Aleatico  ad  esempio  ri- 
chiede una  porzione  di  negretlino  o altro  secondo  che  vogliasi  più  o meno  dolce: 
il  vino  di  Borgogna  richiede  oltre  il  pineau  certa  quantità  di  tnorillon  blatte  ece., 
2°  dalla  natura  per  così  dire  produttiva  delle  Varietà,  associando  a quelle  cui 
più  s’addice  la  stagione  in  complesso  asciutta,  coll’altre  cui  Tannate  alquanto 
piovose  sono  meno  disfavorevoli,  onde  qualunque  sia  l’andazzo  della  stagione 
ottener  sempre  un  medio  ricotto  ecc.  In  generale  però  per  lo  stesso  Vitigno 
raccomanda  saggiamente  I’Odart  di  limitarsi  a due  e non  più  di  quattro  Va- 
rietà, ed  il  Lenoir  di  collocarle  in  Alari  separali.  La  quale  ultima  prescrizione 
6 poi  importantissima  ne’  Piantamcnti  ; ove  se  si  collocano  al  piè  dell’albero 
quattro  Viti,  se  ne  alternano  i tralci  di  guisa  da  doverle  vendemmiare  confusa- 
mente anco  quando  Tuve  di  alcuna  di  esse  perciocché  d’altra  Varietà  fossero 
immature. 

S57.Xe  piantagioni  confuse,  oltre  rendere  incomodissimo  il  servizio 
della  Vigna,  avversano  la  circolazione  dell’aria,  la  dissipazione  delle  nebbie, 
aumentano  l’uggia  reciproca  delle  Vili,  quindi  la  maggiore  disuguaglianza  di 
maturità.  Esse  sono  il  risultato  ne’  contorni  di  Parigi,  nella  Champagne,  nella 
Borgogna,  nel  Jura  ecc.  del  continuo  propaginamento  che  usano  per  ringiova- 
nire la  Vigna,  metodo  di  cui  diremo  più  innanzi  gli  ulteriori  inconvenienti. 

853.  In  linee,  e parallele,  s’ha  dunque  da  piantare  la  Vile,  sieoo  poi  tali 
linee  a modica  distanza  fra  loro  nelle  Vigne,  sia  a molto  maggiore  ne'  campi 
ove  dispongonsi  in  Alleni  o Piantamenfi.  Tali  distanze  fra  le  linee  dova  dal 
suolo  non  vuoisi  trar  altro  prodotto  che  Uva,  devono  essere  non  minori  di 
quelle  fra  ceppo  e ceppo  nella  medesima  linea,  ed  assai  maggiori  poi  se  ai  la> 
vorano  colTaralro. 

859.  Le  disianze  fra  pianta  e pianta  non  le  restringerei  nelle  Vigne 
a meno  di  1 metro.  Calcolando  in  proporzione  la  distanza  fra  le  Ola  o linee,  si 
hanno  cosi  per  Ettaro  10000  ceppi,  quantità  per  mia  stima  mollo  saggiamente 
adottala  dal  Guvor.  A Medoc  (m.  1,20)  a Bordeaux  (m.  1,60)  a Vaucluse  (m.  3) 
ed  altre  già  notale  son  tutte  distanze  maggiori  onde  il  numero  di  piante  per 
Ettaro  discende  a 6839  ceppi,  a 4356,  sino  a 2500;  ma  se  ne  veggono  alla 
Còle  d'Or  (m.  0,66)  a Epernay  nella  Champagne  (m.  0,40)  e alla  Hoselle 
(m.  0,36)  quindi  a 22,801,  a 62,500  sino  a 76,729  Viti  per  Ettaro:  dunque 
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Don  si  avrà  certo  per  soverchio  quel  numero  di  10,000  che  potrà  aumentarsi 
alquanto  ne'  terreni  poveri  e settentrionali,  e diminuire  ne'  buoni  e meridionali. 
In  generale  la  Vite  dotata  di  troppo  spazio,  lussureggia  di  più  e rruttiRca  meno 
di  quella  piantata  più  Otta.  Chi  poi  vuol  cacciar  bovi  ed  aratro  entro  la  Vigna 
per  lavorarla,  non  può  a meno  di  lasciare  assai  maggiori  distanze  Tra  le  sue  Ala 
e a dir  vero  un  solo  metro  come  propongono  il  Do  Bssoil  e il  Goyut  parmi 
assai  poco,  onde  non  le  terrei  meno  di  m.  1,25;  in  questo  caso  quindi  peravere 
egual  numero  di  Vili  per  Ettaro  si  serrino  fra  loro  nella  Fila  a disianze  di  80 
centimetri. 

860.  .Nei  Piantamenli,  gli  Alberi  lengonsi  discosti  fra  loro  poco  meno 
di  4 metri  e le  Viti  vi  si  accoppiano  a due  per  parte  d’ordinario;  talora  se  ne 
affidano  soltanto  tre,  e qualche  volta  appena  due.  Descriverò  più  innanzi  a 
quali  distanze  si  collochino  dagli  Alberi  medesimi. 

[7]  Piantagione. 

861.  Moltiplicasi  per  seme  la  Vite  come  ogni  altra  pianta;  ma  cresce 
assai  lenta,  non  riproduce  ne'  frulli  le  qualità  della  Varietà  da  cui  provenne, 
onde  fa  naestieri  innestarla,  con  perdila  d'altro  tempo.  Sarà  lodevole  farsi  un 
piccolo  semenzajo,  per  averne  poi  piante  sicuramente  meritevoli  di  utile  im- 
piego. Ma  non  sarebbe  ammissibile  fare  una  Vigna  a dirittura  seminandola, 
senza  rimanersi  attendendo  non  pochi  anni  prima  di  vederla  frutlillcare. 

862.  La  pratica  più  cornane  si  vale  di  barbatelle  o magliuoli  ; ho  già 
descritto  come  si  ottengano  dal  § 118  al  128,  e nel  141  ho  specidcato  il 
magliuolo-piantone,  ed  inoltre  nel  § 113  il  magliuolo-uovolo  dell'HoDBLOT. 

863.  La  piantagione  a niagiinoii  si  opera  nella  Vigna  cullocandoU 
verticali  120);  ne' Alari  con  Olmi,  adagiandoli  (§  121  c 122).  Nel  primo  caso 
CoLUMELLA  votea  il  magliuolo  lungo,  in  pianura  non  meno  di  circa  22  centi- 
metri nè  più  di  30;  ne'  pendj,  circa  37  a 40;  nelle  vallale  c ne’  luoghi  umidi 
appena  20  ma  con  Ire  gemme  (De  R.  R.  Ili,  cap.  XL\).  Il  Gdvot  fautore  dei 
magliuoli  corti  alTerma  che  un  Ettaro  di  Vigna  piantato  di  piccolo  Camay  con 
magliuoli  dolali  di  due  o al  più  tre  nodi  sotterrati,  ed  uno  a Aor  di  terra  che 
coprasi  con  muccbierello  di  rtabbia  o terra  Anissima  (§  122)  può  dare  25  etto- 
litri nel  suo  secondo  anno  c 60  almeno  (au  moint)  nel  terzo  (Rapp.  t,  Puy- 
de-Dàme  1863,  p.  21).  Se  il  terreno  è a Vigna  e tutto  già  scassalo,  la  colloca- 
aione  de'  magliuoli  ritti  ossia  verticali  si  opera  facilmente,  marcando  le  linee 
successivamente  col  tendere  il  cordino  da  terra,  e lunghesso  mediante  palo  di 
ferro  o trivella  aprendo  I fori  alle  Assale  distanze.  Se  il  magliuolo  ha  il  tallone 
o martello  questo  in  tal  caso  piegasi  accostandolo  al  sarmento,  affinchè  possa 
penetrare  nel  pertugio,  nel  quote  s’ha  da  insinuare  senza  che  punto  la  scorza  e le 
gemme  In  ispecie  vengano  fregale  od  olTese.  Più  facilmente  s’introdurrà  eziandio 
il  magliuolo  semplice  piantone.  Sia  però  l’uno  o l’altro,  s'ha  da  gettare  sabbia  o 
terra  Anissima  che  otturi  bene  il  foro  scendendo  fra  la  sua  parete  e il  magliuolo. 
Quando  questo  si  voglia  piantare  un  po’  coricalo  si  osservino  le  norme  descritte 
pel  Magliuolgjo  ai  citali  SS  722  supponendosi  già  lavorata  la  Vigna. 
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864.  Adoperando  barbatelle  «)  opera  escavando  solcclli  come  atl’in' 
dicalo  $ 133  p«'  Magliuoli  adagiali. 

865.  Altro  modo  pwr  le  barbatelle  coosisle  nel  piaolarle  Inclinate. 
Escavasi  la  rosserella  lungo  la  linea,  a due  sponde  di  guisa  che  la  sua  sezione 
forma  il  triangolo  SXT  della  Figura  219.  Vi  si  adagia  sulla  sponda  XT  la  pian- 


Fig.  219. 


ticella  B,  vi  si  getta  sopra  terra  minuta  c verso  0 od  po’  di  concio  e rìcbiudeai 
affatto,  recidendola  in  A se  occorre  perchè  rimangano  due  soli  occhi  in  B a 
Por  di  terra.  Questa  pratica  ha  il  vantaggio  di  tenere  le  radici  più  presso  alla 
Buperffcie  (vantaggio  perù  non  desiderabile  In  paesi  caldi)  e quello  di  piantare 
il  palo  in  B senza  tema  di  offenderle. 

866.  Magliuoli  o Barbatelle?  Quando  queste  sieoo  allevate  a dovere  e 
sopratutto  tolte  dal  Magliaolojo  con  tulli  gli  avvedimenti  raccomandali,  in)por- 
teranno  più  di  spesa  anche  perchè  negli  scassali  bisogna  aprire  spiccili  per 
piantarlo;  ma  barbicheranno  mollo  meglio,  e (che  più  importa)  prudorranno  Uve 
assai  più  presto  de’  Magliuoli.  Alcuni  prescrivono  di  preferire  questi  pe’  terreni 
sostanziosi,  freschi  ecc.;  e le  Barbatelle  pe*  poveri,  secchi  ecc.  La  differenza 
unica  in  favore  de’  Magliuoli  consiste  nella  spesa  minore  : differenza  effimera 
perché  colle  Barbatelle  si  vendemmia  almeno  un  anno  prima.  Gli  è poi  un  fatto 
che  II  Magliuolo,  per  quanto  barbichi  felicemente,  dee  sempre  marcire  nella  sua 
estremità,  pel  tratto  inferiore  alle  sue  ultime  radici.  Avrete  quindi  una  pianta 
non  del  tutto  sana  in  ogni  sua  parte.  Giù  accade  pure  nella  Barbatella,  percioc- 
ché essa  stessa  è in  origine  un  Magliuolo.  Ma  questa  quando  la  trapiantate  po- 
tete reciderne  ogni  minima  porzione  alterata,  loccbè  riesce  imponibile  nel  Ma- 
gliuolo piantato  a dimora.  Il  Vasai  {StUla  eoltiv.  delle  Vili)  con  molta  ragione 
consigliava  col  suo  IV  Precetto  di  preferire  le  Barbatelle.  Non  debbo  tottavisi 
tacere  che  il  Da  CAUiTAm  {Ann.  d'Agr.  1809,  di  F.  Rs)  affermsrva  decadere 
nella  firianza  le  Vili  allevate  da  barbatelle  dette  coli  magnwÀi,  più  pronUs- 
mente  di  quelle  provenienli  da  rattele  ossia  Magiìuùii.  Forse  dipendeva  d« 
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mala  cura  nel  trarre  quelle  dal  Hagliuolajo  .■  ma  trattandosi  di  od  fatto  merita 
sempre  ponderazione. 

866  òii.  Paragonando  le  spese,  il  Gdyot  volendo  che  si  piantino  due 
magliuoli-piantoni  in  ciascun  pertugio  ii  quote  dee  inoltre  farsi  di  tale  diametro 
da  contenere  anche  da  1 a 4 litri  di  concio:  considerando  occorrere  perciò 
20000  magliuoli  in  luogo  di  10000  barbatelle,  avvegnacchè  valuti  quelli  del 
complessivo  valore  di  lire  20  e queste  di  lire  50,  conchiude:  « La  spesa  della 
piantagione  de'  piantoni  col  palo  e il  pertugio,  è a un  dipresso  eguale  a quella 
delle  barbatelle  ».  il  suo  calcolo  poi  per  queste  sarebbe: 


Dissodamento  ecc Lire  250  — 250 

Barbatelle  10000  50  — 50 

Terricciato  ecc.  metri  cubi  100  a lire  2,50  . » 250  — — 

Letame  metri  cubi  50  a lire  7 • 350  — — 

Spese  della  piantagione 100  — 100 


Lire  1000  — 400 

Cioè  lire  mille  per  Ettaro  di  terreno  che  ha  bisogno  di  acconciamenti  e concimi 
abbondanti;  senza  de’  quali  riducesi  il  dispendio  a lire  400  ch’Egli  poi  ulterior- 
mente rcslrigne  a lire  200  dove  non  sia  d’uopo  di  dissodamento.  Ma  io  verità 
per  cotesto  lavoro  il  prezzo  di  lire  250  non  regge:  eseguito  a termini  dei 
SS  852  e 853  sale  almeno  a più  del  doppio. 

867.  La  piantagione  a fosse^  nelle  condizioni  più  difflcili  di  terreni 
rocciosi  si  può  eseguire  di  questo  modo  assai  lodevole  ma  insieme  assai  dispen- 
dioso. Recala  io  luogo  conveniente  quantiià  di  letame  e il  doppio  di  buona 
terra,  apresi  un  fosso  profondo  almeno  50  centimetri,  largo  1 metro,  lungo 
quanto  il  lato  della  futura  Vigna.  Con  forte  palo  si  fanno  nel  fondo  tanti  per- 
tugi distanti  1 metro,  o più,  e vi  si  conflccji  un  magliuolo-piantone  con  attorno 
aabbia  o cenere  (come  nel  S 863).  Applicasi  un  piccolo  strato  di  terra,  e sopra  se 
ne  sparge  uno  di  letame  che  con  altro  strato  di  terra  ricupresi.  Poscia  spresi 
un  secondo  fosso  parallelo  al  primo  alla  distanza  stabilita,  e colla  prima  terra 
da  questo  scavala  ricolmasi  quello.  Poi  si  flnisce  di  scavare  il  secondo,  vi  si 
aprono  in  fondo  i pertugi  e via  il  resto  come  pel  primo,  riempiendolo  col  terzo 
che  va  ad  aprirsi  e cosi  successivamente.  I magliuoli  impiegali  essendo  lunghi 
oltre  1 metro,  rimangono  così  per  25  ceniim.  nel  pertugio,  altri  50  nel  fosso,  e 
recidonsi  ad  uno  o due  occhi  sopra  terra.  Con  questo  metodo  si  hanno  Viti  di 
vegetazione  quasi  eccessiva  di  guisa  da  ritardare  di  motto  la  sua  ffultiScaziODe. 
Obiezione  questa,  giustamente  alTacciala  dall’OnAST  quando  si  tratta  di  terreno 
più  0 men  tale.  Ma  quando  si  pratichi  in  qualche  costa  ove  sotto  a 25  ceniim. 
di  terra  trovasi  roccia,  o tufo,  circostanza  che  renderebbe  mollo  più  dispendioso 
un  compiuto  divelto,  la  Vite  non  peccherà  di  lussuria,  potendosi  d'altronde 
risparmiare  quello  strato  di  letame,  e sostituirlo  con  semplice  terriccio.  Piuttosto 
a questo  lavoro  si  farà  sempre  innanzi  inverno  precedere  una  buona  aratura 
per  lotta  l’estensione  del  futuro  Vigneto  ($  855). 
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868.  Le  Viti  in  Piantamento  si  collocano  nel  fosso  già  preparato  e 
dopo  piantalo  l’Albero.  Si  riconsideri  la  Figura  107  del  § AZ\  in  cui  veggonst 
tre  alberi  P,P,P,  già  collocati  nel  fosso  ed  assicurali  con  cumuli  di  terra  A A e B. 
Si  prosegue  a gettar  terra  sino  a che  il  fosso  rimanga  vuoto  solo  per  circa  30  cen» 
timetri.  Stendesi  sopra  del  concio,  ricuupresi  con  minimo  strato  di  terra  e nel 
metro  X ed  X si  adagiano  quattro  magliuoli  conficcati  col  rispettivo  martelletto 
e conducendooe  i sarmenti  due  per  parte  sino  a 40  cenliin.  dui  piè  degli  alberi 
ove  deono  sporgere  con  due  occhi  sopra  terra  a fosso  riempiuto.  Ogni  magliuolo 
in  sostanza  vien  collocato  come  1’  M CT  della  Figura  19  del  g 121,  immngi' 
nando  die  in  E sia  il  piè  del  giovane  alberetiu  discosto  40  cenlini.  da  T,  ed  A 
sia  il  metto  deirintcrvallo  fra  due  alberi,  dal  qual  metto  partono  gli  altri  due 
magliuoli  con  eguale  positura  ma  in  senso  cnnlrario. 

869.  Altra  pratica  iic^  Piantauicnti  consiste  nel  collocare  i ma- 
gliuoli col  loro  martelletto  alle  sponde  del  fossato,  e farli  sporgere  tutti  quattro 
nel  metto  deirintervallo  fra  gli  Alberi.  Vi  si  lasciano  crescere  per  due  anni 
inlantochè  gli  alberelli  s’alTurtino.  Poscia  nel  terzo  tutti  quattro  si  succidono 
ossia  sgareltansi  e nel  quarto  (scelto  il  più  bel  sarmento  di  ciascuno)  si  propa- 
ginano  conducendoli  a 40  centim.  a piè  dell'Albero,  a due  per  parte  come  s'è 
detto  per  gli  altri.  Tanto  con  questo  metodo  come  coll’altro,  le  Viti  spaziano  per 
quasi  tutta  Tampietta  del  fosso  colle  loro  radici,  senza  trovarsi  con  quelle  del- 
l’Albero la  cui  tendenza  è inoltre  di  profondarle,  mentre  la  Vite  ama  piuttosto 
di  tenerle  superficiali. 

870.  La  dorata  della  Vite  in  alcuni  paesi  non  oltrepassa  30  anni,  e 
quivi  per  non  rifare  le  spese  di  piantagione  da  capo,  e rimanere  circa  5 anni  senza 
rendila, propagginano  del  continuo, onde  la  Vigna  sembra  un  irregolare  boschetto 
vitifero.  Cosi  operasi  nella  Moselle  e giustificasi  a suo  credere  dalTHcoT.  Ma 
con  quel  propagginamento  continuo  appunto  si  scorta  la  vita  alle  piante  madri. 
Ne’ paesi  citali  al  $ 857  piantano  le  Vigne  con  magliuoli,  o barbatelle,  per 
metà  0 un  terzo  del  numero  di  piante  necessarie:  poi  allevali  due  sarmenti  per 
ciascuna,  stendendoli  divergenti  li  sotterrano  e cosi  compiono  quella  descritta 
piantagione  confusa,  e indebolendo  le  piante  madri,  onde  anche  il  Do  BaaoiL 
ritiene  da  sopprimere  questa  pratica  e piantare  sin  da  principio  l’occorrente. 

[8]  Allevamento. 

I.  Anno. 

871.  NelPanno  della  piantagione,  cui  diremo  Primo  armo,  si  zappa 
il  terreno  due  o Ire  volle  per  tenerlo  nello  dall'erbe  selvagge  e sufllce  alla  su- 
perficie. Sviluppali  i giovani  tralci  in  lunghezza  di  30  o più  centim.  si  soppri- 
mono lasciando  intatti  solamente  i due  inferiori:  se  l’un  dessi  o amendue  fos- 
sero meschini  a fronte  degli  altri,  si  lascieranno  intatti  i due  migliori.  Spesso 
però  il  magliuolo  o la  barbatella  ne  gettano  appunto  soltanto  due  ed  allora  non 
si  toccano,  io  questo  primo  anno  le  Spese  per  le  due  zappature  ed  altre  cure 
si  ponno  valutare  lire  40  a 50  per  ettaro. 
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11.  Addo. 

873.  Nel  secondo  anno  il  terreno  vangasi,  e surrogansi  le  piante  che 
poco  0 punto  s'appresero,  lo  che  si  fa  pure  per  gli  Alberi  se  trattasi  di  Vili  in 
Piaiitamento.  Cotuli  rimesse  di  Viti  si  eseguiscano  sempre  con  barbatelle  anco 
se  la  Vigna  fu  piantala  con  magliuoli.  Dove  poi  si  collocarono  magliuoli  accop> 
piati  ossia  piantali  a due  per  posto  (5  866  bis)  togliesi  il  meno  prospero  e la- 
sciasi solo  II  più  vigoroso:  pratica  però  ristretta  alle  Vigne  non  ai  Pianlamenti, 
ove  lolgonsi  soltanto  quelle  die  si  fossero  collocate  in  numero  eccedente  il 
prestabilito.  Le  Vili  in  un  raso  o nell'altro  sbarbicate,  se  si  erano  bene  apprese 
impiegansi  come  barbatelle  per  ie  accennale  rimesse  occorrevoli.  Dove  conside- 
revol  numero  di  magliuoli  non  avesse  dato  segno  di  vegetatione,  il  Guyot  con- 
siglia di  aspettare,  perchè  molti  potranno  mettere  neH'aono  successivo:  a mia 
stima  è un  anno  di  tempo  sciupato. 

873.  In  qucsl'anuo,  secondo  la  forta  di  vegetazione,  si  possono  adot- 
tare runa  delle  tre  pratiche  seguenti  ; 

I.  Chi  vuol  l.isciare  le  piante  invigorirsi,  non  le  tocca. 

II.  Chi  le  ha  oticoule  di  sulhciente  sviluppo,  e vuol  non  ostante  allevarle 
sul  nuovo,  perciocché  quelle  prime  messe  debbano  di  certa  guisa  risentirsi  del- 
l'atto stesso  della  piantagione,  se  magliuoli  per  la  separazione  dalla  pianta 
madre,  se  barbatelle  per  la  crisi 

della  trapiantagione,  le  soccida  ^'8- 

sgaretlandole  alquanto  sotto  la 
superOcie  del  suolo. 

III.  Chi  le  trova  di  ottimo 
sviluppo,  segua  il  metodo  del 
Lawley  , il  quale  supponendo 
che  il  magliuolo  abbia  gettalo 
due  bei  tralci , come  nella  Fi- 
gura 330,  pota  • sul  tralcio  in- 
feriore più  prossimo  a terra,  ta- 
gliando il  magliuolo  raso  al  tral- 
cio a:  il  medesimo  tralcio  poi 

10  taglia  raso  alla  sua  inserzione 
b procurando  di  lasciare  alla  sua 
base  intatto  quell'  orlicelo  dal 
quale  la  Vile  è obbligala  a riget- 
tare una  delle  gemme  ascellari  •. 

11  Ct'voT  prescrive  del  pari  que- 
sta prima  potatura  recidendo  alTatto  nel  Maggio  tutti  i sarmenti  salvo  l'infe- 
riore più  vigoroso  che  si  poterà  lasciandogli  un  occhio  franco:  ma  se  havvene 
uno  qualunque  di  molto  più  bello  degli  altri,  questo  si  prescelga  per  lasciarvi 
l'occhio.  In  ogni  caso  il  vecchio  sarmento  recidesi,  se  v'ba  l'uopo,  rasente  il 
nuovo  che  si  lascia. 
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874.  Avvertenze.  Le  pratiche  li  e III  non  si  adottino  se  pressoché  tutti  , 
I magliuoli  0 barbatelle  non  hanno  vcgelalo  vigorosamente  nel  primo  anno: 
altrimenti  se  abbisognano  rimesse,  o bannovi  piantine  poco  rigogliose,  ne  av- 
verrà una  diseguaglianza  spiacevole  e dannosa.  La  III  ha  di  più  lo  speciale  difetto 
d'impiantare  il  fusto  sopra  un  pezzo  di  sarmento  (quello  inferiore  ai  due  tagli  b 

ed  a)  per  le  ragioni  esposte  nel  § 866.  Il  Ouvot  poi  vuole  che  si  adoperi  lo 
svellalojo  o forbice  (Fig.  ISO,  $ 496)  invece  del  potatojo  il  quale  mi  sembra 
preferibile  perchè  non  produce  lo  schiacciameolo  cagionalo  dalla  forbice  ed 
ammesso  dallo  stesso  autore.  Il  Do  Bsedil  prescrive  pure 
egual  potatura  di  2°  anno,  ma  lasciando  al  sarmento  pre-  Fig- 231. 

scelto  due  occhi  invece  d'uno,  di  guisa  che  alla  fine  di  questo 
2°  anno  la  Vite  si  presenti  conforme  al  disegno  rappresen- 
tato nella  Figura  221. 

L'Ooaet  consiglia  pure  la  stessa  potatura  purché  non  si 
tocchino  le  piante  più  deboli.  Io  preferirei  perciò  sempre 
la  pratica  II  perchè  rinforza  anche  quest'ultime.  La  succi- 
sione poi  0 Bgarettatura,  consiste  unicamente  nel  taglio  ra- 
sente l'inferiore  sarmento  reciso  esso  pure  rasente  il  vecchio 
che  viene  scalzato  e rimondalo  dalle  più  superflciali  barbi- 
celle  che  avesse  gettate.  Quando  si  pratica,  vi  si  appongono 
piccoli  pali  cui  legansi  i novelli  tralci. 

875.  Vangasi  e zappasi  la  Vite  in  quest'anno,  sia  in  Vigna  o in  Pianla- 
menlo  : la  prima  operazione,  da  eseguire  mediocremente  profonda,  si  fa  circa 
in  Aprile;  l'altra  uno  o due  mesi  dopo,  sccoudochè  il  terreno  getta  erbe  selvagge; 
e se  queste  rinnovansi,  ripelesi  la  zappatura  più  innanzi. 

876.  I nuovi  pampani  s'hanno  a svettare,  ove  lemesi  la  malattia,  se- 
condo il  Gctot,  dal  15  Maggio  al  t5  Giugno:  poscia  più  tardi.  Ma  se  si  opera 
la  soccisiune  o sgarettamenlo  notalo  nel  § 873,  non  si  toccano  i tralci  da  con- 
servare, e soltanto  alcuni  ne  sopprimono  i pampini  laterali  o fennnioelle. 

877.  La  Solforazione  raccomandasi  dal  Guyut  ne'  paesi  ove  domina 
V Oidio:  consiglia  di  seminare  lungo  le  linee  flore  di  solfo  in  ragione  di  20  chi- 
logrammi per  Ettaro,  e mettere  al  piè  d'ogni  ceppo  2 grammi  di  solfato  di  ferro. 
Vuole  che  si  faccia  subito  terminalo  il  primo  lavoro  [binage):  preferirei  di  farlo 
prima  onde  recar  entro  terra  cotali  sostanze  che  il  vento  o le  pioggic  possono 
asportare  se  scoperte;  ma  si  vegga  sul  proposito  il  5 956. 

878.  Il  terrapienare  praticasi  da  taluni  nelle  Vigne  di  suolo  infelice  e 
consiste  nel  riporre  in  piccoli  ridossi  longitudinali  a settentrione  o a ponente 
de'  filari,  100  a 200  sino  a 1000  metri  cub.  di  terra  eccellente,  trasportala  da 
vicine  lucalità,  e che  non  costi  di  trasporlo  e deposizione  in  que'  ridossi,  oltre  50 
a 75  centesimi  di  lira  per  metro  cubo. 

879.  Le  operazioni  del  secondo  anno  costerebbero  secondo  il  Govot 


I. 

Lavori  di  terra  . . 

Lire  80 

IV. 

Rimessa  di  piante 

Lire  20 

IL 

Spuntare  e spampinare 

• 15 

V. 

Solforazione  . . 

. 25 

III. 

Potatura  ecc.  . . 

. 15 

VI. 

Terrapienare  . . 

. 345 

Tolta  la  VI*  operazione,  il  dispendio  ordinario  somma  a Lire  155. 
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III.  Anno. 

880.  La  potatura  di  terzo  aauo,  ripete  ìd  cerio  modo  quella  deiraono 
precedeole,  recidcodusi  tutti  i sarmenti,  meoo  il  più  vigoroso  che  potasi  a due 
gemme.  Questo  sarmento  comincia  a costituire  purle  del  nuovo  fusto.  Intanto  oc- 
corrono 10  mila  pali,  più  o meoo  secondo  il  numero  di  Viti  per  ettaro.  Vangasi 
e zappasi  cume  nell’anno  secondo.  Non  si  spuntano  i due  o tre  tralci  principali 
ma  spuntansi  lutti  gli  altri,  levando  via  anche  i pampani  ascellari,  ributti  ecc. 

881.  La  cODClmaziouet  se  occorra  in  forza  d'ÌDSu0lcienle  feracità  del 
terreno,  si  pratica  innanzi  inverno  aprendo  fosserelie  fra  le  lince,  o presso  alle 
medesime  se  molto  distanti  fra  loro.  Apronsi  larghe  30  a 25  cenlim.,  profonde 
30  a 35,  e vi  si  ripone  letame  in  ragione  di  6 litri  per  metro  corrente,  lo  che 
imporla  per  la  Vigna  di  10000  piante,  metri  cubi  60  di  letame.  Più  economica- 
mente spargesi  questo  per  tutta  la  Vigna  e vi  si  vanga  per  entro. 

883.  La  palatura  o palificazione  in  quesl’auno  può  essere  o provvi- 
soria 0 stabile  secondo  la  foggia  d'allevamento  della  Vile.  É provvisoria  ad 
esempio  nelle  Alberale  ove  daU'inlervallo  fra  due  Alberi  la  Vite  si  propagina 

* poscia  sino  al  loro  piede  (§  869).  Similmente  provvisoria  se  la  Vile  vuoisi 
poscia  senta  sostegni  nè  morii  nè  vivi.  Quindi  o sono  provvisori  e bastano  pali 
di  mediocre  consistenza  e lunghezza:  o stabili  ed  allora  deono  essere  quali  dalla 
foggia  d'allevamento  richiedesi. 

885.  Le  operazioni  del  HI  anno  costerebbero  secondo  il  Guvot 
Letame  60  m.  c.  Lire  420  Lavorazioni  del  terreno  Lire  80 

Pali  10000  . > 500  Spampinare  ecc.  . . • 20 

Potatura  . . • 15  Palare  e spalare  . , • 20 

Che  sommano  a lire  800,  salvo  che  que'  Pali,  benché  da  poco,  durano  almeno 
tre  anni,  onde  la  spesa  va  ripartita.  Quanto  poi  alla  concimazione,  se  la  Vigna 
ebbe  profondo  scassato,  non  ne  ha  d’uopo  eccetto  casi  di  singolare  magrezza  di 
terreno.  Quindi  le  spese  ti  ridurrebbero  a lire  135  cui  aggiugnendo  un  quarto 
del  costo  de’ pali  cioè  lire  75,  si  arriva  ad  un  totale  di  lire  210.  Se  non  che, 
a questo  calcolo  io  tal  modo  residualo  io  lire  135,  se  aggiungasi  la  tolfora- 
tione  si  arriva  a lire  160;  e,  come  si  rileverà  più  innanzi,  la  spesa  de' pali  su- 
pera molto  le  lire  500,  e cresce  per  giunta  quella  de'  fili  di  ferro.  Laonde  B suo 
luogo  calcolerò  le  spese  annuali  di  cotesto  anno  in  lire  160,  ed  aggiugnerò  per 
capo  separato  il  primitivo  dispendio  de’ pali  e fili  anzidelli. 

883  bii.  Nel  IV°  e V"  anno  la  Vite  comincia  a produrre  notevolmente, 
ma  d'ordinario  non  quanto  importuno  le  spese,  quantunque  pochi  pali  siano  da 
rimettere  io  questi  due  anni  medesimi,  salvocbè  se  non  siano  di  Castagno  o 
almeno  di  Quercia.  L’eccesso  di  spese  avviene  anco  per  la  inferiore  qualità 
d’uve  che  le  Viti  così  giovani  producono. 

[9]  Foggiò  d’allevameote. 

884.  J sei  sistemi  principali  annoverati  nel  $ 793  colle  diverse  foggia 
d’applieazioAi  ivi  pur  notale  : gli  esempj  delle  pratiche  di  tanti  luoghi  additati 
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io  quell’ARTicoLO  III  ; 8dno  altreltanle  prove  della  preauntuoaa  dottrina  di  sta- 
bilire un  metodo  unico  da  praticarsi  dovunque  e da  tulli.  Certamente  non  tutte 
le  foggie  sin  qui  descritte  sono  lodevoli,  o il  sono  puramente  pe'  speciali  luoghi 
ne' quali  l’esperiensa  li  mantiene  in  vigore;  ma  l’additarne  un  solo  come  unico 
e dovunque  incensurabile,  potrà  concedersi  al  Goyot  e a qualche  altro  più  o 
roen  celebre  scrittore  di  Viticoitura.  Per  me  stimo  più  temperato  e proficuo  con- 
siglio scegliere  fra  i tanti  i principali  melodi  più  razionali  e più  vantaggiosi, 
lasciando  alla  perspicacia  deirintelligeule  agronomo  di  applicare  quello  che 
giudicherà  cooracevule  alle  condizioni  proprie  della  sua  intrapresa. 

Intanto  giovi  riassumere  le  varie  foggie  descritte  dianzi,  onde  veggasi  come 
analoghi  procedimenti  trovino  applicazione  pratica  e secolare  in  paesi  tra  loro 
dilTereotissimi. 


' I.  Pratiche  principali. 

885.  L’altezza  della  Vite  risulta  diversamente  slabilila  come  segue: 
Viti  iltr  (con  fusti  assai  più  elevati  di  1 metro)  presso  gli  antichi  (§$  797 

a 799),  nell’.t//o  Reno  (§  805),  nel  Genovesalo  (§  831),  Veronese  (§  833), 
Comasco  833  àia) , Toscana  (§  856),  Ercolano  (Jj  838),  e generalmente 
dovunque  marilansi  agli  Alberi  ($  868).  Una  delle  principali  ragioni  (anche  ove 
si  alTIdano  a giughi,  pali  ecc.)  di  tenerle  alle  dal  suolo,  consiste  nel  preservar 
meglio  l’Uva  dagli  animali  d'ogni  specie,  ed  inoltre  dalle  nebbie  e daH’inlluenza 
delle  terre  umide,  come  ancor  dall’essere  meno  colpite  in  primavera  da  tardive 
brine  o gelate. 

Viti  mbzzisie  al  Medoc,  di  70  centim.  (§803),  a Macon  ove  le  bianche 
sino  a m.  1,10  (§  803  bis),  ae\\' Alvernia  (§  810),  nel  Rodano  (§  813),  nel 
dura  {§  814),  in  quel  di  Rordeaux  e Medoc  (§  816),  CMe  d’Or  (§  819),  nella 
Savoja  (§  823),  nel  Trentino  (§  829),  nel  Canavese  e Pinerolcse  di  Pie- 
moutu  (§  830) , Briansa  (832  bis) , Sondrio  (§  832  bis) , Napoletano  (§  837), 
Sicilia  (§  839),  Sardegna  (§  840).  Ho  considerale  per  mestane  quelle  il  cui 
fusto  elevasi  da  70  centim.  a 1 metro  circa  ; quindi  vi  ho  compreso  ad  esempio 
quelle  di  Bordeaux  a due  ordini  di  braccia  dimostrate  colla  Figura  302  del 
§816  elevale  di  m.  1,10. 

Viti  bassb  le  qualità  fine  (§  802),  nell’.tffa  Garonna  (§  804),  alla  Mo- 
selle  (§  806),  nel  Perigord  (§  807),  ncirLTerauff  (§  808),  nel  Beaujolais 
(§809),  nella  Charenle  inf.  (§811),  neir.4«ms  (§  812),  nel  Delfinalo  (§813), 
nel  Chissatj  (§  815),  nella  Champagne  (§  820),  nella  Svissera  (§  824),  nel- 
VUngheria  (§  825  bis),  neW' Andalusia  (§  826),  nell' Astigiano  (§  830),  nelle 
Marche  (§  855),  in  Toscana  (§  836),  Napoletano  (§  857),  Sicilia  (§  859). 
Io  questi  paesi,  (se  n’eccettui  \' Andalusia,  le  Marche,  la  Toscana,  il  Napole- 
tano, la  Sicilia  ecc.)  tengono  basse  le  Vili  perchè  l’Uve  ne’  loro  climi  non 
maturano  bene  senza  l’ajulo  del  calore  riverberalo  dal  terreno. 

886.  Accoppiate  agli  Alberi  troviamo  le  Viti  pre.sso  gli  antichi 
(§  798),  nella  citala  Alla  Garonna  (§  804),  nella  Savoja  (§  822),  senza  con- 
tare quasi  tutta  l’Italia,  Lombardia  (§  832),  Veronese  (§835),  Comasco 
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(§  83S  6m),  Yetuio  {%  &53  bis),  Emilia  (§  834),  Marche  (§  835),  Toscana 
(§  836),  Napoletano  (837)  ecc. 

887.  Vili  senza  sostegni  si  usano  presso  Macon  (§  823  bis),  nel 
Périgurci  (§  807),  wWIIeraull  (§  808),  nel  Ueaujulais  (§  809),  nella  Cha- 
Tenie  inf.  in  ispeciu  neir<iuni.<  (§§  811  e 812),  in  qualclie  località  meridionale 
d’Italia. 

888.  Il  genere  di  Potatura  varia  pure  come  segue: 

A PoTATuxA  CORTA,  cioè  il  soli  Sproni  o cornetti  in  varj  Piparlimenti  di 
Francia  (§  802),  alla  C<Ue  d'Or  (§  803),  presso  Chalons  (ivi),  iièirA/Zo  Co- 
ronno  (§  804),  presso  Macon  (§  803  bis),  nella  Moselle  (§  806),  nel  Périgord 
(S80^)>  neir/7erou/<  (§  808),  nel  Beaujolais  (§  809),  nella  Cóle  d'Or 
(§  819),  nella  Champagne  (§  820),  nella  Savoja  (§  819),  neirCn^Asria 
(§  825  bis),  nel  Napoletano  (§  837),  Sicilia  (§  839),  Sardegna  (§  840). 

A POTATILA  lunga,  cioè  con  cornetti  ed  uno  o più  capi,  presso  gli  an- 
lichi  (§  297  a 299;,  uell'y(/io:ia  (§  802),  nella  Saone  et  Loire  (§  803) , nello 
stesso  Périgord  (§  807)^lieli'/l/i’erm'o  {§  810),  nella  Charente  inf,  (§  810), 
ncll’jtunù  (§  812),  nel  Delfinulo  (§  813),  nel  Badano  (§  813),  nel  Jura 
(S  814),  nel  Chissay  (§  815),  nel  Medoc  e Bordeaux  (§  816),  nella  stessa 
Savoja  (§819),  nella  Svizzera  (§  824),  neH’A/irffl/ujia  (§  826),  nel  Piemonte 
(§  830),  nel  Genevesato  (§  831),  Lombardia  (§  832),  Sondrio  (§  832  éii), 
Veronese  (§  853) , Comasco  (§  833  bis),  Emitia  (§  834),  Marche  (§  856), 
Toscana  So6),  Napoletano  (§  857),  Ercolano  (§  858),  Sicilio  )§  839), 
Sardegna  (§  840  . 

888  bis.  L'altre  difTorenze  poi  di  di.stanze  fra  le  piante,  e fra  le  linee, 
quelle  di  .profondità  sia  del  lavoro  sia  della  pianl.igione  delle  Viti,  può  da  sè 
riassumerle  e confrontare  il  lettore  benevolo.  Osserverò  tultavolta  che  la  Pian- 
tagione confusa  che  risulta  presso  Parigi,  nella  Champagne,  nella  Borgogna, 
nei  Jura  ecc.,  e deriva  dal  propagginamento  continuo,  rende  più  dispendiose  e 
diUlcili  le  lavorazioni  del  suolo  clic  d'altronde  in  tal  caso  offendono  radici  ve- 
getanti negl’iutervalli  fra  le  Viti;  s’impedisce  il  Sole,  la  circolazione  dell’aria  ecc. 
Ma  tale  sistema  scijuesi  in  qoe’  paesi  per  mantener  sempre  le  Viti  in  uno  stato 
di  floridezza  vigorosa,  e di  maggiore  produttività.  Si  avverta  poi  che  le  indica- 
zioni di  paesi  citate  ne’  §§  precedenti,  ove  sono  replicate  offrono  ulterior  prova 
che  nelle  stesse  località  prevalgono  sistemi  diversi  fra  loro. 

tl.  Foggie  da  prescegliere. 

890.  Vigna  ad  angnillare.  Il  sistema  più  perfetto  (non  pretendo  il  più 
economico)  consiste  nel  tenere  la  Vile,  isolata  nel  terreno,  e protetta  da  sostegni 
verticali  ed  orizzontali.  Dai  più  vetusti  discendenti  di  Noè  il  prezioso  arbusto 
sollevavasi  dallo  strisciar  sul  terreno  con  bronconi  o con  canne  quali  orizzon- 
tali e quali  perpendicolari;  ed  è già  un  quarto  di  secolo  che  vidi  a Meleto  la 
Vigna  del  Ridolfl  a palicciuoli  e fili,  tutti  di  ferro.  Saranno  poi  venti  secoli,  e 
chi  sa  quanto  di  più,  che  dai  Viticultori  si  potò  la  Vite  lasciandole  uno  sprone 
o cornetto,  con  uno  o più  capi  o sarmenti.  Antichissimo  del  pari  il  piegare  co- 
Islituzioni  d' Agricoltura,  l'ol.  V.  80 
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lesti  verso  il  basso,  o tenderli  oriuontalmente.  Infine  pratica  di  gran  tempo 
passato  Io  scucchidTC^  spunicrt  ed  anco  sfoglicrc.  Ed  ecco  tutto  questo  sistema 
intitolato  oggi  del  nome  del  Gbtot,  cui  se  non  mi  par  dovuto  un  brevetto  d’in- 
venzione, certo  non  gli  si  può  negare  d'aver  fatto  delle  accennate  pratiche  una 
intelligente  applicazione  in  un  tutto  insieme,  promuovendo  in  pressoché  tutta  la 
Francia  un  eOicace  miglioramento  alla  locale  Viticoltura.  In  verità,  almeno 
per  l’Italia,  ritengo  nel  suo  metodo,  e lo  ritiene  pure  I'Odabt,  impraticabile  per 
la  piupparte  de’ Viticoltori,  1"  il  suo  grande  apparecchio  di  stuoje  {paillauo- 
nage)  che  sarebbe  già  un  lusso  per  le  Viti  a spalliera:  2"  quella  copiosa  e fre- 
quente letamazioue,  certo  non  propizia  alla  buona  qualità  dell’uve:  3»  quel 
ritardare  la  potatura  sino  alla  seconda  quindicina  di  Maggio;  4<>  quella  sover- 
chia bassezza  del  fusto  della  Vite  ecc.;  5"  infine  e sopratuttu  queU’accertare  mi- 
gliaja  di  lire  di  rendita  netta  e media  costante  per  Ettaro. 

891.  Rinvigorita  la  Vite  col  sociderla  nel  terzo  anno,  (o  nel  secondo 
se  prosperò  come  al  § 875)  nella  primavera  del  quarto  (o  in  quel  caso  del  terzo) 
gli  si  lascia  il  migliore  sarmento  che  già  si  legò  alipalicc- 
iuolo,  recidendolo  a tre  occhi,  come  dimostra  la  Figura  222 
ove  il  sarmento  S della  Vile  V che  fu  legato  al  palicciuolo 
P,  si  ha  da  recidere  in  a.  E cosi  nell’anno  succedente  si  pota 
l’ultimo  sarmento  che  pur  solo  gli  si  lasciò,  potandolo  egual- 
mente ad  altri  Ire  occhi.  Cosi  avremo  già  il  fusto  della  Vile 
formalo  per  circa  due  terzi  della  sua  altezza,  ed  in  un  altro 
anno,  recidendo  sempre  il  sarmento  migliore  che  già  crasi 
legato  diritto  al  palo,  avremo  un  fusto  di  50  centimetri  circa. 

Essendo  ormai  nel  5<>  o 6°  anno,  poteremo  la  Vite  lasciandole 
un  capo  da  stendere  orizzontalmente,  ed  uno  sprone  o cornetto 
dal  quale  sortiranno  i nuovi  tralci  da  legare  diritti  accosto  al 
palo,  mentre  i pampini  fruttiferi  sortiranno  àaleapo.  Nella  Figura 223  scorgcsi 
la  Vite  V presso  il  palo  P,  col  suo  capo  S piegalo  in  A e che  ivi  legasi  al  palo 
medesimo,  mentre  la  sua  estremità  raccomandasi  alla  Vile  W o al  di  lei  palo  R. 
Cotesto  capo  S prima  legasi  inclinato  nella  direzione  della  linea  A,  b,  b affidan- 
dolo al  palo  R nel  punto  X,  inclinazione  mollo  favorevole  alla  produzione. 
Poscia  alla  fine  di  Maggio  elevasi  a quella  posizione  orizzontale  S.  In  F F rap- 
presentasi un  filo  di  ferro  assicurato  in  T ed  avvolto  stabilmente  ai  pali  all'altezza 
di  m.  1,25  circa  dal  suolo  mentre  il  capo  Sn’è  discosto  circa  ceutim.  50.  Tenendo 
questo  più  basso, come  vuole  il  Gdyon,  i grappoli  troppo  presso  terra  piovendo  s’im- 
bratlauo,  oltrecchè  cosi  bassa  subisce  la  Vile  più  facilmente  reffelto  delle  brine 
e delle  nebbie,  ed  è maggiormente  accessibile  alle  offese  di  ogni  specie  d’animali. 

I pampini  fruttiferi  sviluppati  dal  capo  o sarmento  orizzontale,  devono  spuntarsi 
alla  linea  del  filo  di  ferro  cui  si  attaccano.  Gli  altri  svolti  dallo  sprone  o cor- 
netto, e sono  tralci  detti  da  legno,  si  legano  diritti  al  palo  e non  si  spuntano. 

II  capo  può  produrre  12  e più  grappoli  : i tralci  dello  sprone  circa  4.  Ogni 
anno  tagliasi  via  del  tutto  il  capo  che  fruttificò,  scegliesi  il  più  bel  sarmento  fra 
quelli  sviluppati  dallo  sprone  e si  piega  stendendolo  orizzontalmente  per  farne 


Fig.  9?2. 
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il  nuovo  capo  rrutlifero:  e da  un  altro  sarraento  recidendolo  a due  gemme  se 
ne  trae  il  nuovo  iprotu.  ' 

fig.  m. 


892.  Uno  splendido  esempio  del  metodo  del  Gdtot,  vien  recato  dal 
medesimo  nel  disegno  mostrato  dalla  Figura  224  esempio  ben  notevole  per* 

Fig..  22*. 


ciocchi  signiQcante  un  fatto  alTermato  da  una  fotografia  e che  di  campo  di 
riflessi  in  favore  della  disposizione  testé  descritta  nel  precedente  § 891.  Infatti 
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vi  si  ravvisa  il  difetto  de’  grappoli  troppo  bassi  quantunque  il  capo  fruttifero 
sia  sorretto'dal  Alo  di  ferro  1 1.  Col  metodo  precedente,  oltre  il  vantaggio  ar 
vertilo  di  tener  prima  inclinato  al  basso  il  capo  fruttifero,  risparmiasi  quel  Alo 
di  ferro  perciocché  a quell'altezza  lo  stesso  capo  S (Fig.  223)  si  può  lasciare 
alquanta  a festone  come  indica  quell’altra  linea  a a onde  sosticnsi  da  sé,  ed  i grap- 
poli non  toccano  terra.  Basta  poi  il  Alo  di  ferro  2 2 (F  F della  Fig.  223)  senza 
quel  3 F F 3 della  Figura  224,  perchè  i nuovi  tralci  procedenti  dagli  sproni  o 
dai  fusti  delle  Viti  si  affidano  ai  rispettivi  pali  P,  R.  Risparmieremo  pertanto 
due  Ali  sopra  tre  ed  avremo  l'Uvc  meglio  aerate  ed  esenti  da  insudiciameoto  ecc. 
Del  resto  si  potrà  spesso  risparmiare  anche  il  Alo  di  ferro,  perchè  que’ capi  o 
sarmenti  fruttiferi  tengono  già  in  posto  (almeno  pel  verso  del  Alare)  i pali,  es- 
sendoché vi  sono  legati  all'altezza  di  50  centimetri,  giacché  i pampini  co' grap- 
poli si  reggono  da  sé  come  scorgesi  In  tutte  le  Viti  afAdale  ad  Alberi  coi  capi 
a festoni,  {§  897). 

893.  i\<*!!a  siin  iiriinn  fonnazioiie  bisogna  avere  tutte  lo  cure  di 
spampanare , legare , spuntare  ecc.  quali  vengono  neirAancoLo  seguente 
speciAcate. 

894.  La  spesa  della  Vigna  ad  anguiilari,  è molto  grave  pel  primo  im- 
pianto. Il  Gi’vot  calcola  il  costo  di  10000  grossi  pali  soltanto  lire  30.0,  ed  io 
noi  saprei  valutare  meno  di  lire  700.  Alcuni  adoperano  pali  di  Robinia  o 
Falsa  Acacia;  perciò  piantano  per  Ettaro  di  Vigna  un  25  are,  ossia  quarto  di 
Ettaro,  a Robinie,  ove  ne  collocano  circa  4400,  e succidendole  ossia  sgarettan- 
dole  ogni  tre  anni  se  n'ha  circa  1200  a 1800  pali:  vale  a dire  posti  in  rotazione 
circa  5 a 600,  a un  dipresso  l'occorrevole,  perchè  questo  palo  difAcilmente  dura 
tre  anni.  Ma  calcolando  pel  primo  impianto  robusti  pali  di  Castagno  o di 
Quercia  appuntiti  e solfatati,  la  spesa  di  questo  metodo  si  può  valutare  di  questa 
guisa  per  Ettaro 

Scassato  a tre  Atte  Lire  660  e Piantagione  compreso  il 
valore  delle  barbatelle  in  Lire  800  Lire 

I.  Anno.  Due  0 tre  zappature  (5  871)  .....  > 

II.  Anno,  compresa  la  solforazione  (§  879)  ....  • 

III.  Anno,  senza  contare  i Pali  (§  883) • 

In  quest'anno,  pali  10000  Lire  700.  Filo  di  ferro  galva- 
nizzato, 100  lunghezze  di  102  metri  l'una,  si  valutano  in  peso 
chilogrammi  260,  colla  collocazione  importano  circa  Lire  300; 
in  tutto 


1500 

45 

155 

160 


1000 


Lire  2860 

Quando  si  ommettesse  il  Alo  di  ferro,  ridurrebbesi  » Lire  2560.  Quando 
si  piantasse  con  magliuoli,  questi  non  valgono  più  di  Lire  2 il  centinaio,  quindi 
soltanto  L.  20lt,onde  la  Spesa  ridurrebbesi  (coi  Ali  di  ferro)  al  Totale  di  L.  2260. 
Ma  diAìcilmenle  allora  si  ha  copiosa  rendita  subito  dopo  il  III”  Anno. 

Per  calcolo  del  lavoro  perfetto,  conchiuderò  da  Lire  2800  a 3000  di  prima 
spesa,  notando  però  che  i pali  durano  almeno  7 ad  8 anni,  e i Oli  di  ferro  55. 
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Per  verità  io  mi  (rovo  cosi  mollo  lontaDO  dagli  apprezzamenti  assai  più  miti  del 
'Gutot,  Dii  Brkdil  euc.,  ma  dal  conto  di  parecchie  Vigne  fatte  anco  in  questi 
ultimi  anni  non  mi  riesce  di  conchiodere  a dispendio  minore,  in  ispecie  non 
avendo  valutato  punto  di  perdita  di  rendita  in  tali  4 anni  considerando  la 
Vigna  stabilita  in  terreno  allatto  improduttivo.  La  Vigna  pertanto  viene  caricata 
del  dispendio  annuo  di  circa  lire  140  a 150  rappresentanti  l'interesse  del  5 per 
100  capitale  impiegato  nella  sua  primitiva  creazione. 

894  bit.  Avvertenza  sai  filo  di  ferro.  Il  suo  impiego  costituisce  una 
grande  economia.  Avvegnacchè  costi  di  prima  collocazione  lire  300,  quando  non 
si  usa  bisogna  impiegare  pali  molto  più  forti  i quali  costano  almeno  lire  12  a 
15  il  centinajo.  Quindi  invece  di  quelle  lire  300  si  avrebbe  un  ulteriore  dispen- 
dio di  più  ccnlinuja  di  lire  nella  provvista  di  pali,  c cioè  invece  di  lire  1000, 
costo  di  pali  0 Oli,  i soli  pali  costerebbero  almeno  lire  1200.  Ultracciò  con 
pali  isolali  si  hanno  sempre  nelle  Vigne  ogni  anno  dopo  venti  e pioggie  pa- 
recchie dozzine  di  Viti  ribaltale  con  danno  dell’uve  loro:  i pali  infine  assicurali 
dai  Ali  reggonsi  meglio  anche  vecchi,  e quindi  l'annua  sostituzione  si  fa  con 
numero  assai  minore.  Non  ho  poi  ritenuto  necessario  un  secando  Alo  di  ferro 
(come  prescrive  il  Guyot)  all'altezza  e nella  linea  de' capi  da  frutto,  perchè 
questi  oltre  al  sostenersi  abbastanza  mediante  l'estremità  legala  al  palo  vicino, 
quando  le  uve  ingrossano  e perciò  pesano,  ciascun  tralcio  che  le  porta  è già 
legato  al  Alo  di  ferro  prescritto.  Nelle  località  molto  dominale  dai  venti  è utile 
aggiugnere  quattro  Ali  da  tendere  di  traverso  in  senso  perpendicolare  agli  altri, 
ed  avvolti  alle  cime  de'  pali  per  non  impedire  il  passaggio  tra  i Alari  delle  Viti. 
Si  tendono  a disianze  eguali  Ira  di  loro  di  circa  20  metri. 

895.  Viti  a braccia  o branche.  Nel  sistema  precedente  il  /usto  rimane 
sempre  quale  si  allevò,  e non  se  ne  conservano  anno  per  anno  che  i capi  e 
sproni  fatti  co'  tralci  dell'anno  precedente.  Con  altro  sistema  al  fusto  si  aggiun- 
gono bracci,  o branche-madri  (§  793)  sui  quali  poi  si  procede  come  sui  fusti, 
cioè  nella  potatura  si  lasciano  i capi  e sproni.  Quando  questi  capi  si  forzano 
a peqdere  in  basso  si  ha  il  metodo  à’inflessione  del  quale  il  Fiancbi  dà  i di- 
segni rappresentali  nelle  Figure  seguenti.  La  prima  di  esse,  la  225,  fa  vedere  i 


Fig.  225. 


pali  PP con  tre  Oli  di  ferro  tesi  BR,  A A,  CC  distanti  il  primo  dal  suolo 

50  centiro.,  e gli  altri  due  30  centim.  ciascono,  più  sopra.  Le  Viti  V V....  per- 


1970  Litio  lini. 

vengono  col  fusto  sino  al  secondo  Alo  A A ove  si  biforcano  in  due  bracci  diver* 
genti  a dritta  e a sinistra  ed  allevati  oriuontalmenle  luogo  lo  stesso  filo  A A. 
Da  questi  bracci  nella  potatura  scelgonsi  I capi  o sarmenti  S S....  I quali  ripie» 
gansi  sui  bracci  medesimi  ed  aOldansI  colle  loro  estremità  al  filo  piò  basso  BB. 
Da  cotesti  capi  sorgono  i tralci  E,  F ccc.  cbe  s’attaccano  in  parte  al  filo  supe- 
riore CC;  il  tutto  come  chiaramente  mostra  la  Figura,  lo  questo  sistema  le  Viti 
sono  piante  discoste  fra  loro  metri  9 : fusti  lunghi  metri  0,50  ; bracci  0,75  ; capi 
0,56  compreso  il  pezzo  ripiegato.  La  Figura  926  mostra  più  distintamente  in  V 


Fig.  2SC. 


parte  del  fusto;  B e B bracci  ; S .S  capi  colla  loro  piegatura  in  D D. . . ; TT. . .. 
nuovi  tralci  dell'anno.  Con  questi  poi,  fra  quegli  ultimi  che  sporgono  come  FF 
dalle  braccia , o da  quegli  pjg  227 

sproni  m,  m....  si  ricavano 
nella  seguente  potatura  i nuo- 
vi capi  per  l’anno  successivo, 
ripiegandoli  colla  stessa  in- 
flessione. Ritengo  si  possa 
ommettere  il  filo  di  ferro  A A, 
sempreccbè  le  braccia  d’ambo 
i lati  si  lascino  allungare 
tanto  da  raggiugnere  quelli 
delle  Viti  prossime:  in  ispe- 
cie  se  le  estremità  si  congiu- 
gneranno coll’  innestamento 
(S  238). 

896.  Pt*p  le  Vigne 
senza  pali  può  addottarsi 
il  metodo  a piramide,  pren- 
dendo i tralci  di  due  Viti  d'una  fila  e riunendoli  inclinali  a quelli  d'altre  due 
della  fila  vicina,  come  appare  dal  disegno  dato  pur  dal  Framcbi,  rappresentato 
nella  Figura  227.  Quando  le  Vili  fossero  mollo  vigorose  si  lasciano  due  capi  a 
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ciaietina,  i quali  aparliacoual  di  guisa  che  ciascuna  Vite  provveda  a due  piramidi. 
Cosi  nelle  due  Ala  di  Viti  MABN,  edRCDS  (Fig.  328)  avremo  la  Vile  A che 
dà  sarmento  e tralci  per  la  piramide  A M R C,  e per  la  couligua  ACRO  solo 
che  le  immaginiamo  vedute  dall’olio,  essendo  0,  0,  ed  0 le  cime  delle  tre 
piramidi,  corrispondenti  alla  cima  T della  Figura  precedenle. 

Se  non  si  colloca  un  palo  verticale  a sostegno  della  cima  T (Fig.  337),  facil- 
mente col  peso  dell'Uve,  col  vento  e le  intemperie,  colali  piramidi  si  avvallano: 
oltracciò  lo  spazio  fra  quelle  linee  si  lavora  male,  ed  i capi  tenuti  così  poco 
meno  che  verticali,  risultano  meno  produttivi. 


Fig.  228. 


897.  Le  Vili  accoppiate  ad  Alberi  da  secoli  s’usano  in  molte  provinole 
d'Italia,  non  che  in  Savoja,  in  Francia  ecc.  Nelle  Pianure  pingui  e per  clima  al- 
quanto umide,  saranno  ancora  per  secoli  preferite  alle  Viti  basse  a sostegni 
morti.  Nella  Figura  339  si  rappresenta  la  pratica  che  mi  sembra  migliore  ove 
la  Vite  si  voglia  allevare  in  tal  sistema,  o come  dicono,  in  Piantamenti.  Essa 
ci  mostra  tre  Alberi  d’uno  di  essi,  supposto  in  flore,  cioè  di  circa  13  a 15  anni. 
Vogliono  essere  Olmi  ne’  terreni  più  consistenti.  Aceri  ne’  più  sciolti  ghiajosi. 
Taliiui  impiegano  Olivi,  Ciliegi,  Noci  ecc.,  ma  per  utilità  del  campo  e della  Vite 
preferisco  quelli  le  cui  foglie  si  danno  al  bestiame,  e così  l’Uve  non  ne  solfrono 
l’uggia,  massime  quelle  fra  i rami  dell’Albero  stesso.  La  Figura  citata  mostra 
Alberi  e Viti  appena  potati.  Le  Viti  (Z,R,  W,  Y ecc.)  sono  allevate  colfusto 
sino  all’origine  del  castello  dell’Albero  ; quivi  spesso  ognuna  dividesi  in  due 
bracci  o branche  a ciascuna  delle  quali  son  lasciati  due  capi  o sarmenti  pro- 
duttivi che  piegati  a cavallo  delle  quattro  branche  principali  dell’Albero  stesso 
vengono  prostese  e legate  verso  il  suo  piede  a 50  centim.  o poco  più  dal  suolo 
incrociandosi  come  appare  in  S.  Quando  hanno  messo  i germogli  o giovani 
pampani  e cioè  quattro  a sei  settimane  dopo,  que’  capi  slegansi,  alzansi  ed 
alDdansi  a guisa  di  festoni  a quelle  stesse  branche  come  scorgesi  in  F. 

Notisi  che  taluni  volgono  que'  capi  dallo  stesso  lato  in  cui  è posta  la  Vite, 
facendoli  come  retrocedere.  Ad  esempio  la  Vite  R ha  i suoi  capi  che  piegali 
in  n fluiscono  in  m.  Altri  piegano  i capi  e li  conducono  avanti:  suppongasi  la 
Vile  W piegherebbe  i suoi  capi  in  o per  condurli  in  p;  vuoi  la  Vite  Y , Il 
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rechercblie  dopo  la  pipoatura  in  a 8ii;o  a b.  Xoleró  ancora  che  spesso  quella 
Vile  W procede  da  niagliuolo  che  fu  adagialo  da  ^ per  sorlire  in  M e poscia 
venne  propaginalo  da  M in  W, 
cosicché  ha  le  sue  radici  neirin- 
lervallo  Ira  gli  Alberi  A c 11  e 
porla  i suoi  capi  e frulli  Ira  gli 
Alberi  B e C.  Noterò  di  più,  che 
invece  d'una  sola  Vile  per  parie 
spesso  si  fornisce  l’Albero  di  Ire 
0 quallro  ; che  allora  invece  di  i 
capi  a ciascuna  Vile  se  ne  danno 
2 0 5 secondo  la  forza  della  Vile 
medesima.  Noterò  pure  che  il 
Ironco  dell’  Albero  e quindi  il  . 
fuslo  della  Vile  non  dovrebbe 
mai  eccedere  melri  1,90.  No- 
terò inflne  che  il  Gotot  il  quale 
non  ammelle  che  ceppi  o fusli 
bassissimi,  narra  come  a Semur  ^ 
di  Francia  allevano  il  celebre  ^ 

Pineau  con  fusli  lunghi  da  10 
a 20  melri , i quali  riunili  in 
fasci  corrono  su  pertichellee  pa- 
licciuoli  in  senso  orizzoolale,  e 
non  danno  frulli  che  a disianza 
di  10, 15,  e 20  melri  dal  piede; 
e in  grazia  di  quesla  condona 
danno  à'excellent  viti,  e en  guati- 
tité  suffisànte  ! E que’  vignaiuoli 
chiama  egli,  il  Guyot,  fins  obscr- 
vateurs  ! 

898.  L'alleTamento  de* 

PiantamentI  richiede  un  cen- 
no. Non  si  porla  già  la  Vile  dal 
piè  dell’Albero  al  suo  caslello 
lolla  in  una  volta.  Nel  secondo 
0 terzo  anno  che  fu  piantata  contemporaneamente  all’Albero,  si  soccide  ossia 
sgareltasi  al  posto  .M  se  fu  ivi  collocala,  e come  dissi,  propnginasi  l'anno  dopo 
poscia  sino  al  piè  dell’Albero  stesso,  nel  qual  caso  vi  si  appongono  I piccoli 
pali  notali  nel  § 891.  Se  fu  piantala  a diriltura  presso  l'.AIbero  (circa  cenli- 
metri  dO  dal  suo  piede)  quivi  pure  sgaretlasi  e vi  si  appongono  i pali  stessi  di 
qua  e di  là  dal  giovane  Alberello.  Come  scorgesi  dalla  Figura  250  suppongansi 
in  V e V due  Viti  sgarellaie  eoi  rispettivi  palicciuoli  PP  che  s’appoggiano  e 
s'aflidaDO  in  n con  legatura  all’Alberelto  A.  Alcuni  anzi,  se  questo  è ancor  de- 
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bole,  tengono  i pali  P,  P alTatlo  verticali  ed  iaoluli  dal  medesimo.  Nel  seguente 
anno  alievansi  i migliori  sarmenli,  uno  per  Vile,  reci- 
dendoli a due  nodi  « legandoli  agli  slessi  pali.  E cosi 
ogni  anno  elevasi  il  futuro  fusto  o tronco  della  Vile 
tanto  che  raggiunga  nel  quarto  o quinto  anno  il  ca- 
stello, su  cui  poscia  alievansi  i capi  da  frutto  nel  modo 
dianzi  descritto  al  ^ 897, 

899.  La  spesa  di  Piantanicnti  è ben  mo- 
dica, e quando  la  N'ite  comincia  a fruttificare,  la  fo- 
glia dtdl’Albero  e le  fascine  ricavate  dalla  potatura  sua 
e della  Vite,  pagano  tutte  le  spese  di  coltivazione, 
onde  il  prodotto  dell’L've  rimane  afiutto  nettai 

Art.  V.  Coltivazione. 

900.  L’annuale  trattamento  che  si  pratica  colla  Vite,  decide  della 
quantità  e qualità  della  sua  produzione,  e in  pari  tempo  della  sua  prosperità  e 
durata.  La  funestissima  presenza  dell’  Oidio  ci  ha  fallo  constatare  evidente- 
mente che  non  lavorata  punto  al  piede  e pochissimo  o nulla  potata,  in  ispecie 
ne’ Pianlamenli  Vitati,  essa  dà  uve  incolumi,  abbondanti  e bellissime.  Ma 
non  si  può  esprimere  lo  stato  deplorabile  in  cui  per  tal  guisa  riducesi  la  pianta 
della  Vite,  i cui  sarmenti  divengono  altrettante  braccia  contorte,  intricate,  com- 
ponendo come  una  grande  matassa  di  fusti  inestricabili  ove  l’uve  stesse  non 
ponno  più  maturare,  mentre  poi  entro  pochi  anni  la  pianta  o perisce  o cessa 
quasi  alTatIo  di  fruttificare.  Accennata  cotesta  disgraziata  eventualità,  io  debbo 
trattare  della  coltivazione  di  quest'arbusto  prezioso,  come  se  I'Oidio,  o natural- 
mente 0 per  artificiali  mezzi  da  investigare  a suo  luogo,  non  esista  i e considero 
il  periodo  di  annuo  trattamento  dall'epoca  della  vendemmia  già  compiuta. 

[1]  Lavori. 

901.  Levano  e raccolgono  1 pali  in  molti  paesi,  perchè  dorante  l’in- 
verno non  deteriorino,  o non  vengano  derubati.  Ma  con  questo  metodo  le  Viti 
ai  prostrano,  si  avvallano,  coprono  il  terreno  per  cui  si  disagia  il  vangarlo  ecc. 
D'altronde  dovrebbero  essi  tenersi  sotto  qualche  perticale,  perchè  si  mantenessero 
ai  da  durare  20  anni  se  di  quercia,  15  se  di  castagno  e 10  se  di  pino  o di  legno 
dolce,  come  calcola  troppo  in  largo  il  Do  BaaoiL  (Vignobie  p.  96). 

902.  Il  sotterrare  le  Viti  si  pratica  nel  Tirolo,  in  alcune  parti  del 
Piemonte  ecc.,  dove  si  teme  che  possano  perire  per  eccessivo  rigore  inver- 
nale (§  777).  • Non  trovo  sprezzabile,  dice  il  Mahoarita,  questa  costumanza 
in  que'  luoghi  dove  nel  periodo  di  50  anni  le  Viti  non  sotterrate  perirono  per 
ben  7 volte.  Egli  è miglior  partito  perderne  alcune  in  causa  di  rottura,  che  per 
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lo  più  8000  le  peggiori,  che  rionovellare  una  piantagione  intera  colla  perdita 
per  lo  meno  del  prodotto  totale  di  due  anni  >.  £ poteva  dire  anche  di' quattro. 

903.  Il  terrapienare  le  Vili  usasi  pure  ove  temesi  del  freddo.  Il 
DRiGOTTi  descrive  che  a Longo  (Alto  Adige)  al  piè  della  Vite  ammucchiano 
terra  formando  come  un  argine  detto  Roan  a difesa  dal  freddo  e daH'uroido. 
In  generale  sarà  ottimo  consiglio  vangare,  purché  il  terreno  aia  asciutto,  nel 
Novembre  o Dicembre,  e nell'eseguire  cotesto  lavoro  ridossare  alquanto  i Olari 
di  Vile  disponendo  il  terreno  io  guisa  da  lasciare  un  piccolo  solco  nell'inter- 
vallo de’  medesimi,  onde  la  Vite  stessa  rimanga  più  nell'asciutto  e quindi  più 
facilmente  immune  da  geli. 

901.  Il  discalzaiuento  si  opera  d’ordinario  alla  fine  dell'inverno  attorno 
i ceppi  per  reciderne  i getti  sotterranei  e le  radicelle  superficiali.  Ne'  paesi  caldi 
queste  dopo  aver  vegetato  di  certo  modo  in  danno  delle  più  profonde,  possono 
perire  nella  Stale,  quindi  vai  meglio  sopprimerle.  Ma  questo  effetto  si  ottiene 
anco  nell'eseguire  le  ordinarie  lavorazioni  seguenti.  Se  d’altronde  pratici  auto- 
revoli affermauo  pregiudicicvole  il  privar  la  Vile  di  barbicene  ebe  la  Providenza, 
quel  divus  halitus  anima  di  tutto  in  questo  Mondo,  com'esprime  il  Caos,  non 
fa  certo  nascere  indarno,  esse  lullavolla  non  potrebbero  rispettarsi  senza  rinun- 
ciare ad  ogni  lavoro,  il  che  nuocerebbe  assai  di  più  alla  prosperità  e fruttifica- 
zione della  Vite. 

903.  Le  lavorazioni  riduconsi  in  alcuni  paesi  settentrionali  a praticare 
late  disealzamento  Ma  fine  di  Marzo  coll'aratro,  togliendo  quanta  terra  possono 
senza  toccare  i ceppi  e riducendola  in  ridosso  nel  mezzo  Ira  i filari  loro  ue’  quali 
resta  intatta  una  fetta  di  circa  30  ceotim.,  la  quale  colla  vanga  vien  tolta  e 
gettata  in  quel  ridosso  da  opera).  Lasciansi  cosi  le  Viti  scoperte  a profondità 
di  circa  35  centim.  (in  que'  climi  perché  meglio  si  scaldino  nelle  radici)  sin  verso 
la  fine  di  Maggio.  A quest’epoca  le  messi  delle  Viti  essendo  già  vigorose  tanto 
da  non  soffrire  se  per  sorte  vengano  toccale  nel  passaggio  degli  animali,  ope- 
rando coH'aralro  in  direzione  contraria  a quella  del  primo  lavoro,  si  rincalzano 
le  Vili  riportandovi  al  piede  la  terra  che  poi  con  zappa  ragguagliasi  attorno  al 
ceppo.  Qualunque  sia  il  lavoro,  l'importante  per  la  Vite  è vegetare  su  terreno 
affatto  ignudo  d'erbe.  Nelle  Vigne  a Marchiana,  o a prose  intermedie,  e nei 
Campi  piantati  (S  897),  il  seminare  cereali  o civaje  ecc.,  senza  lasciare  nel 
filare  stesso  una  striscia  di  un  metro  a continuo  maggese  colturato  (Libro  IV, 
S 400)  è un  errore,  salvo  per  Piantate  adulte  in  terreni  ubertosissimi,  nelle  quali 
tuttavia  un  anno  sì  e l’altro  no,  devono  lavorarsi  quelle  slriscìe  senza  punto 
investirle.  Nelle  vere  Vigne  poi  s'obbedisca  al  Deotbromohio  (Gap.  XXII,  9). 
Aon  seres  vineam  tuam  altero  semine. 

906.  Le  iarorazioiii  son  talmente  essenziali,  che  se  non  si  fanno,  presto 
rovi  e spini  invadono  la  V'igna  come  dice  Isaiz;  il  quale,  predicendo  che  ciò 
avverrà  perché  non  fodietur,  me\a  che  realmente 'si  usasse  lavorarla  molto 
energicamente.  Perciò  dove  si  adoperi  l’aratro,  dovrebbe  fare  sottili  solchi  e un 
po'  profondi.  Veggonsi  proposti  gli  aratri  del  Clamacrran  {Jour.  d’Agr.  pr., 
1865,  I.  75),  altro  del  Messager,  iodato  dal  Du  Bredil  anche  più  del  bivo- 
mere  del  La  Loterb;  quello  del  Paris  Armando  mi  sembra  molto  più  conve- 
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Devote  perchè  più  leggiero  (Ivi  1865,  i,  p.  360  e 1866,  i,  p.  148)  come  quello 
del  Gucho  (ivi  1866,  p.  331  e 341).  lo  non  credo  preferibile  l'impiego  deU 
l’aratro,  perchè  rimane  sempre  da  farsi  a maoo  la  parte  più  importante  del 
lavoro,  cioè  quella  fra  ceppo  e ceppo,  e presso  al  ceppo  medesimo.  Inoltre  il 
passaggio  degli  animali  e dello  strumento,  comprime  troppo  il  terreno  sottoposto 
al  lavorato.  La  vanga  oltracciò  non  he  d'uopo  di  erpice  dopo  di  tei,  come  lo 
aratro,  nè  di  frangi>zolle,  nè  di  rastrelli  ecc.  Gli  animali  spesso  rovesciano  pali 
che  nel  cadere  guastano  tralci,  germogli  ecc.  Infine  per  poter  arare  conviene 
piantare  la  Vigna  a illari  più  distanti,  nè  mai  addoppiati  come  taluni  preferì* 
scodo;  il  letame  vien  male  ricoperto;  spesso  le  radici  superficiali  rimangono 
rotte  0 peste.  La  zappa-cavallo  del  Poiital  modificata  dal  Riordiìt,  offre  gli 
stessi  inconvenienti.  Credo  assai  meglio  vangile,  marre,  zappe  e rastrelli  a mano 
cui  aggiugnerei  il  rastiatojo,  per  tagliar  l'erbe  nocive  e rompere  alquanto  la 
crosta  del  suolo,  come  adoperano  i Giardinieri  per  rinetlare  viali  ecc.  Nelle 
Vigne  ereate  in  terreni  rocciosi,  ghiajosi  o pietrosi  ecc.,  occorrono  certamente 
pe'  lavori  più  importanti,  strumenti  come  i più  forti  fra  gii  additati  nel  §91  del 
Lisao  XIV  de'  quali  riproduce  il  disegno  la  seguente  Figura  230  bis,  mentre  per 


Fig.  230  bis. 


zappature  non  guari  profonde  in  molti  paesi  s'adoperano  le  zappe  rappresentate 
dalla  Figura  231.  Ma  la  bontà  speciale  de'  lavori  a roano  consisle  nell’eseguirsi 
a dovere  attorno  o presso  i ceppi  senza  punto  offenderli  ecc.  Per  verità  ne'  Vi- 
gneti di  grande  estensione,  e dove  penuriano  operaj  lavoratori,  sarà  indispensa- 
bile ricorrere  agli  aratri,  e si  avrà  inoltre  un  risparmio  di  circa  la  metà  spesa. 
Infatti  si  calcola  dalle  75  alle  90  lire  quella  de’  lavori  più  forti  a braccia  d’uomo 
per  l’ettaro  totale  di  Vigna.  Quando  si  possa  e si  voglia  adoperare  aratri, 
sieno  leggieri,  tirati  da  un  solo  animale,  valendosi  di  quello  sopra  lodato  del 
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Mkssagìir  0 deU'altro  L*  LovunB,  o in  soBtaoza  da  «trumenti  da  piegaje 
strette,  e da  operar  bene  con  un  solo  animale. 

Stando  ai  calcoli  approssimativi  e 
probabili,  se  la  spesa  per  gl’intervalli 
lavorati  con  tale  strumento  (un  ettaro 
circa  al  giorno)  sari  circa  10  lire,  vo- 
glionsi  però  aggiugnere  circa  30  altre 
lire  pel  lavoro  a mano  lungo  e Ira  le 
Ola,  valutando  una  larghezza  di  circa 
52centlmeiri;  quindi  in  lutto  lire  dO. 

Ma  nel  calcolo  bisognerebbe  contem- 
plare che  un  lavoro  di  vanga,  zappone 
ne  vale  quanto  due  di  aratri  rispetto 
alia  più  perfetta  distruzione  dell’erbe 
selvagge  vivaci  come  Gramigne,  Con- 
volvoli e simili.  Del  resto  qualunque 
siasi  il  lavoro  0 a braccia  o con  animali 
non  si  pratichi  giammai  se  il  terreno  non  è asciutto,  nè  durante  brine  o geli. 

[2]  Concimazione. 

907.  Ingrasso  per  le  Viti  notai  nel  XIV  Libbu,  Pollina,  Orina  vecchia 
prescritta  da  Palladio;  i loro  sarmenti  tritati  e imputriditi,  massime  pe' ter- 
reni poveri  di  potassa;  1 calcinacci,  usali  nel  Comasco;  i lupini  seminati  e poi 
in  flore  rovesciati,  raccomandati  da  CsescBazio.  Gl’ingrassi  commerciali,  cenci 
di  lana,  ritagli  di  cuojo,  ossa  briciolale  ecc.,  son  pure  opportunissimi.  Però  la 
concimazione  in  genere  dò  in  quantità  e toglie  in  qualità.  La  Vite  giovane  ha 
poco  bisogno  d’ingrasso  : ove  tuttavia  la  sua  produzione  s’allenti,  colali  ingrassi, 
nonché  pollina,  colombina  e cacherelli  di  lanuti  non  troppo  freschi,  anche 
usando  discreta  parsimonia,  ne  rinvigoriranno  subito  la  frottiflcazione.  In  alcuni 
paesi  (nella  Charente)  con  un  paio  di  ferro  fanno  un  foro  profondo  circa  30  cen- 
timetri, discosto  dal  ceppo  altrettanto:  e gettati  per  entro  parecchj  grammi  di 
guano  e sopra  della  terra,  ne  veggono  prospero  e rapido  eiiétlo.  E nella  Cha- 
rente-Inferieure  impiegano  anche  il  limo  di  mare  allungato  d’acqua,  che  secondo 
il  Dampiersb,  vi  favorisce  moltissimo  il  barbicamento  de’  piantoncelli  di  Vite. 
Ne’ terreni  poveri  di  calcare  giova  spargere  dai  600  ai  1000  chiiogr.  di  calce 
per  ettaro  Dell’atto  di  vangare  la  Vigna:  adoperando  marna,  ne  occorre  da  3 
a 5 volle  allrettanlo:  invece  se  fosse  fosfato  di  calce,  bastano  dai  300  ai  600 
chilogrammi.  Noterò  inilne  che  a stima  del  Guvot  il  letame  è il  migliore:  s’in- 
tenda bene  nè  fresco  nè  paglioso  ma  ben  patito  e condizionato.  E contuttociò 
temerei  sempre  di  pregiudicare  alquanto  la  bontà  dell’Ove,  e preferirei  con 
debita  sobrietà  gl’iDgrassI  sopra  notati.  Gli  è vero  che  il  Gotot  prescrive  solo 
5 chiiogr.  di  letame  per  Vite  e di  più  ben  distribuito  nella  superOcie  di  1 
metro  qu.  onde  ai  ripromette  almeno  30  grappoli  d’uva  di  60  gr.  ciascuno.  Ma 
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ricordiamo  Colchella  (senza  dire  del  Schabol,  del  Bosc,  del  Cbombl,  del* 
I’Odabt,  del  JoiGREAUX  ecc.)  che  segnalava  la  pessima  influenza  dei  letame 
sulla  pessima  qualità  dell'uve,  e come  siu  del  1395  per  sovrano  decreto  proi- 
bivasi  nella  Borgogna  di  letamare  le  Vigne.  Se  si  vuol  largheggiare,  si  dieno 
ceneri,  fosfati,  terricciati  quanti  si  vuole,  ma  il  meno  possibile  sostanze  ammo- 
niacali. Quando  poi  si  hanno  Uve  di  difliciie  fermentazione,  o difetto  di  po- 
vertà di  zucchero  nel  mosto  ecc.,  si  ponga  mente  ai  consigli  del  Liebig  ripor- 
tati già  nel  I Libro  al  3298. 

[3]  Opcfazioiii  di  eoiisertaziotie. 

908.  Il  propagginare  Viti,  è pratica  antico  tanto,  che  Geremia  compian- 
gendo la  celebre  Vigna  di  Sabama  esclamavo:  l'ropayinct  lune  iraniierwit  mare. 
Per  sostituire  poi  le  piante  mancanti  è pratica  ottima  1°  perchè  in  2 o 3 anni 
si  ottengono  piante  fruttifere,  mentre  anco  valendosi  di  barbatelle  non  si  hanno 
tali  prima  di  3 o 6.  La  precocità  della  propaggine  deriva  dall'essere  il  tralcio 
nufrito  dalla  propria  madre  sino  a che  ha  barbicato;  2°  perchè  tra  piante  vec- 
chie nò  talee  nè  barbatelle  ponno  prosperare  in  causa  del  lavoro  sotterraneo 
delle  radici  di  quelle.  Il  barbicamento  della  talea  propagginala  si  favorisce  to- 
gliendo via  qualche  bottone  della  parte  sotterrata  e praticandovi  anche  qualche 
Incisione  nella  scorza:  sopratutio  eseguendo  la  propaggine  al  tempo  del  letargo, 
ad  esempio  in  Dicembre  oppure  in  Gcnnajo,  purché  non  geli.  Quanto  al  modo 
di  eseguirle  n'ho  detto  a bastante  dal  ^ 130  al  § 137,  non  che  al  Ji;  898. 

909.  La  rimessa  delle  Viti  maocaiiti,  diradicandone  i morti  ceppi, 
si  eseguisce  con  barbatelle  vigorose,  ma  cambiando  la  terra  nel  posto  so  vi  pe- 
rirono per  malattia,  o parassiti.  Quando  le  Vili  vegetanti  disiano  almeno  un 
metro  dal  posto  cui  destinasi  la  barbatella,  ancorché  quelle  sieoo  molto  forti 
ed  adulte,  si  opera  la  rimessa,  purché  si  faccia  ampia  formella  di  uu  buon 
metro  quadrato,  recidendo  alle  sponde  quante  radicelle  si  rinvengano  a quel- 
l'altre  appartenenti. 


[4]  liioestameiili. 

910.  Lo  innestar  Viti  riesce  facilmente  e prontamente  operando  su  coppi 
vigorosi,  e con  marze  ben  mantenute,  e in  ispecie  quando  si  faccia  il  taglio  del 
soggetto  opportunamente  discalzalo,  a 3 o 4 centim.  sotto  la  supcrflcie  del 
suolo.  Di  questo  innesto  trattarono  Teofrasto  (De  cani,  plani.,  I,  5);  Ca- 
tone (R.  R.  c.  4);  Varbunb  (R.  R.  I,  41);  Pallaoio  (Mart.)\  Coldhella 
(IV,  29  e de  Arb.,  8);  Crescenzio  (IV,  11,  e XI,  24)  e quest'ultimo  vuole  si 
faccia  mezzo  piede  sotto  terra,  e descrive  quelli  per  apposisione,  ad  ocehio,  a 
fessura  di  due  marze  o d’una  sola,  l'altro  di  perforazione,  ecc.  Quasi  poi  lutti 
gli  altri  scrittori  georgici  posteriori,  il  Gallo,  il  Davareati,  il  Bussato,  il 
Tarara  ecc.  compreso  lo  Herreea,  il  Porta  ecc.  ne  parlano.  Per  verità,  pian- 
tando magliuuii  0 barbatelle  di  scelte  Varietà,  non  s'avrebbe  uopo  d'innestar 
Viti.  Ha  posciacchè  l'Oinio  ha  fatto  risaltare  la  minore  suscettività  in  alcune 
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d’infermarsi,  e il  gusto  de’  consumatori  cambiandosi  non  voci  quasi  più  Vini 
dolci,  molti  rimangono  impegnati  ad  innestar  Viti,  comecché  non  selvaticbe. 
D'altronde  alcune  Viti  assai  delicate  resisterebbero  (ne*  paesi  un  po’ freddi)  molto 
meglio  a rigidi  inverni  quando  innestate  su  Varietà  più  rustiche  ed  indigene 
del  luogo.  InOne  è anche  un  modo  di  ringiovanire  una  pianta  invecchiata  o col 
fusto  olTeso  ecc. 

911.  Falla  Pinnesto  qualche  volta  quasi  per  solTocazione,  stante  l’abbon* 
danza  di  succhio  della  Vite  dopo  recisa  per  innestarla:  perciò  taluni  ritardano 
a farlo  sino  a che  abbia  essa  germogliato  : ancora  vi  son  indotti  dal  timore  di 
brine  o gelate  tardive.  D’altronde  nella  Vite  la  scorza  é molto  sottile,  e il  libro 
strettamente  attaccato  oW'alburno  : quindi  la  convenienza  che  il  succhio  sia  al- 
quanto in.  moto.  Fra  le  molte  foggie  d’innesto,  suole  usarsi  quello  A fessura  sot- 
terra descritto  nel  §312;  A fessura  d’ineavo  nel  colletto  (§  309);  A quattro 
marze  in  croce  (§  265);  A due  marze  (§  311);  A fessura  in  mezzo  al  sog- 
getto (§  271)  ; Su  radice  in  propaggine  (§  313]  ; A biella  con  intacco  (§  283) 
tenendo  I due  tagli  molto  lunghi  come  quello  del  § 282;  A cuneo  ottuso  del 
§ 284  ma  tenuto  esso  pure  più  lungo;  A fusione  di  fusti  (§  223);  Alla  cAi- 
nete  (§  227);  A perforamento  (§  222).  A doppio  V {§  275);  A inforcamento 
(§  276);  A scorza  ed  intacco  (§§  293  e 294);  A pinolo  a rovescio  (§  290) 
molto  usato  dagli  antichi  Romani  ; A spacco  s%l  colletto  (§  219)  ; A spacco  su 
propaggine  (§  320)  oltre  quelli  A scudetto  ecc.,  meno  usati  e più  difficili. 
Senza  ripetere  tutte  le  norme  date  nel  CArirOLO  V non  eccettuato  il  § 320  bis, 
altri  particolari  del  presente  innesto  tornan  pure  opportuni. 

912.  Lo  iDoesto  Etneo  come  lo  chiama  lo  Inzbkga,  perciocché  speciale 
de'  Mascalesi  (§839  bis) , diiferisce  dallo  in- 
nestamento a due  marze,  innesto  Gtietlard 
(§  311)  per  la  legatura  rinforzata.  Si  opera 
sotterra  e le  due  marze  si  tagliano  a bietta 
riguardandosi  dallo  scoprire  l'interno  mi- 
dollo. Inserite  nel  soggetto  e fatta  la  legatura 
con  corda  (d'ordinario  composta  dì  chamae- 
rops  umilis)  passandola  sopra  altra  bietta  di 
sarmento  appostata  al  tronco  quale  ravvisasi 
in  b della  Fig.  231  bis,  con  martello  si  ob- 
bliga questa  bietta  ad  insinuarsi  colla  sua  parto 
superiore  prendendo  il  posto  della  più  sottile 
inferiore  come  dalla  Figura  stessa  agevol- 
mente comprendesi.  La  fenditura  c chiudasi 
con  appropriato  pezzetto  di  sarmento , si 
lutano  col  cemento  S.  Fiacre  le  teste  delle 
marze  a ed  a , e tutta  la  sezione  c e la 
legatura. 

913.  1 migliori  innesti  per  la  Vite  essendo  quelli  che  sotterransi  la- 
sciando sporgere  le  marze  appena  per  un  occhio,  d'altronde  il  suo  legno  abbon- 
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dando  di  midolla,  bel  coprire  gl’innestamenti  con  cemento,  questo  dilniscasi 
alquanto,  secondo  I’Odart,  con  olio  empireumatico,  che  ne  terrà  lungi  le 
talpe  ecc.  Edm-Al-Awau  consigliava  di  apporre  sui  taglio  esterno  superiore  delle 
marze  un  po'  di  succo  lattiginoso  di  fico,  che  I'Odart  sostituisce  coll’intonaco  di 
pegola  de’  Giardinieri.  Dei  resto  in  Francia  è molto  esteso  l’uso  d’innestar  Viti 
e neH’HBBAULT  se  ne  fanno  ogni  anno  a migliaja.  Oltre  i vantaggi  accennati  nel 
5910,  si  noti  questa  pratica  del  Cazalis-Allut  : 1 Invece  di  piantare,  dic’egli, 
Varietà  di  tardiva  produzione,  come  il  Moscato  che  non  rende  bene  prima  del 
quindicesimo  anno,  è meglio  inteso  lo  innestarle  su  ceppi  di  pronta  produzione, 
onde  godere  le  belle  annate  produttive  di  questi  ultimi,  ed  arrivare  immediata- 
mente agli  abbondanti  raccolti  delle  Varietà  tardive  >.  Infine  aggiugnerò  per 
mia  lunga  e continua  esperienza,  che  per  quanto  Viti  avessi  troppo  vigorose, 
le  quali  anziché  fruttificare,  si  espandevano  in  una  lussuriosa  vegetazione,  in- 
nestandole s'arrestò  sempre  quella  foga,  e n’ebbi  pronta  e copiosa  produzione. 


[3]  Potatura. 

914.  Modificare  la  potatura  secondo  le  diverse  Varietà  di  Viti,  è 
indispensabile.  Ad  esempio  il  Gdvot  afferma  non  tollerabile  la  potatura  lunga 
dalle  Varietà  dette  Aramont;  Terret  noir  e Grenaehe,  bastando  il  sarmento  di 
4 occhi  o cornetto  a ciascun  braccio,  pissicando  poi  in  Maggio  i tre  germogli 
superiori,  e lasciando  crescere  a tutta  lunghezza  l’inferiore  per  ciascun  braccio. 
Al  contrario  la  Varietà  Sgra  vuol  taglio  lungo,  cioè  con  veri  capi.  La  Potatura 
lunga  tanto  vecchia,  e pur  celebre  oggi  in  Francia,  proposta  e proclamata  come 
nuova  dal  Goyot,  non  è altro  che  la  Vile  cui  si  lasciano  due  tralci  0 sarmenti  del- 
l’anno, l’uno  tagliato  al  suo  secondo  0 terzo  occhio,  e l’altro  lasciato  lungo  an- 
che con  15  a 20  occhi,  che  poi  quasi  orizzontate  si  assicura  a palo  0 Vite  vicina. 
Il  Du  Brbdil  loda  la  potatura  lunga  ma  purché  il  numero  de’  tralci  ossia  capi 
che  si  lasciano,  sia  proporzionato  al  vigore  del  ceppo  della  Vite.  Il  Joigmbaox 
amerebbe  invece  si  lasciassero  i due  tralci  ma  sgarettati  presso  il  tronco  della 
Vite,  quindi  anco  più  corti  degli  sproni  0 cornetti.  Il  metodo  Govot  ch’ho  detto 
antico,  é praticato  in  molti  paesi  fra  i quali  i nominati  nel  § 888,  ed  é appli- 
chevole  a tutte  le  Viti  di  comune  vegetazione,  cioè  nè  alquanto  deboli  cui  si 
conviene  il  consiglio  del  Joig:<badx,  praticalo  in  moltissimi  luoghi  siccome 
appare  dallo  stesso  § 888;  nè  lussuriosa  cui  s'addice  la  regola  additata  dal 
Du  Brbuii,,  questa  pure  usata  in  moltissime  parli  d’Italia,  in  ispecie  per  le 
Viti  in  Piantamenti  d’Alberi. 

915.  La  forza  della  Vite  dee  pertanto  decidere  sulla  quantità  di  capi 
e cornetti  da  lasciargli  nella  potatura.  E bisogna  considerar  bene  il  suo  ceppo, 
ed  anco  non  allevare  soverchio  numero  di  bracci,  qualunque  sia  la  foggia  di 
allevamento.  Per  conservarla  poi  all'altezza  convenevole,  ove  il  fusto  0 I bracci 
tendano  come  sogliono  ad  elevarsi,  si  procuri  di  allevare  un  tralcio,  da  divenire 
poi  un  cornetto  lungo  il  fusto  a bracci  medesimi,  al  di  sopra  del  quale  questi 
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poi  a suo  tempo  recidonsi  come  chiaro  additò  ia  pratica  de’  Vignaiuoli  di  Ludon 
nei  § 816,  e come  costumasi  in  quasi  tutta  l’Ilalia.  E qui  giovi  una  osserva- 
tione.  Qualunque  germoglio  uscito  dal  vecchio  fusto  diviene  un  bel  sarmento, 
ma  infruttifero;  inoltre  anche  i di  lui  germugi:  rlescuno  tali,  perciò  dicousi 
ghiottoni  0 poppajoni.  Il  germoglio  poi  da  uva  non  sorge  che  dai  sarmento  di 
un  anno  che  ho  detto  perciò  capo  da  frullo,  c d'ordinario  è fruttifero  più  verso 
l'estremità  che  alla  base:  quello  di  due  non  è più  atto  a darne.  Il  sarmento 
pure  dell'anno  iiiollo  rigoglioso  e diritto  con  iunglii  iiiternudi,  spesso  riesce 
ghiottone  o assai  meno  fruttifero  de’ sarmenti  a uodi  più  fitti,  di  stelo  più  gra- 
cile ed  angoloso. 

916.  Il  potar  lungo  O corto  deve  dipender  pure  dalle  Varietà  di  Vite, 
ragione  anche  questa  che  condanna  i metodi  assoluti  e pretesi  universali  in 
questa  coltivazione.  Certe  Viti  e I'Odait  cita  il  Col,  il  Sauviynon  di  Bordeaux, 
il  Pandouleau  del  Jura,  in  generale  quelle  de’  paesi  citati  nel  § 888  amanti  dei 
luoghi  tagli,  le  Vili  da  Spalliere  e da  Pergolati,  darebbero  meschine  produzioni 
se  sprovviste  di  capi.  Molle  altre  Varietà  invece,  e in  generale  quelle  de'  paesi 
citali  nello  stesso  ^888  di  corta  potatura,  oiTrirebbero  il  difetto  di  produrre  vini 
raen  buoni,  comecché  in  maggior  copia,  se  non  si  potassero  a sproni  o cornelti. 
Cosi  almeno  afferma  I'Odart  in  ispecie  pel  Pinol  di  Saumur  ossia  Chenin  del 
DelOnato.  InCne  aggiugnerò  una  cousiderazio.ne.  Voi  lasciate  ad  esempio  secondo 
il  metodo  del  5 8^1  un  capo  da  frutto  ed  un  cornetto.  Essendoché  questo  pure 
mette  qualche  tralcio  con  Uva,  dovete  fare  il  conto  che  lasciate  culla  potatura 
alla  vostra  Vite  in  complesso  una  dozzina  di  occhi,  10  nel  capoo  2 nel  cornetto. 
Invece  altri  lascia  solo  4 cornetti  di  5 gemme  ciascuno:  dunque  carica  la  Vile 
del  pari.  Perciò  se  il  ceppo  della  Figura  224  (§  892  ) portò  54  grappoli,  polea 
avvenire  lo  stesso  ove  invece  d'un  capo  ne  avesse  avuti  due  lunghi  la  metà  di 
quello,  e due  cornetti  invece  d’uno,  lleplicando  perciò  di  potare  secondo  ri- 
chiede la  forza  della  Vite,  questo  signiflca  proporzionarle  il  numero  di  gemme 
rimanenti. 

917.  il  numero  delle  gemme  adunque  che  si  lascia  colla  potatura 
deve  esserne  la  regola,  e questo  numero  s’ha  da  proporzionare  col  numero  to- 
tale di  quelle  che  avea  al  momento  di  potarla.  E se  più  vi  piace,  contate  a nodi 
cb’è  lo  stesso;  non  però  mai  a misura,  perché  i nodi  distano  fra  loro  ne'  tralci  o 
sarmenti,  quali  appena  5 centimetri  e quali  sino  a 10  ed  oltre.  Il  Gdvot  vi 
offre  ad  esempio  nella  sua  Vile  rappresentata  nella  Figura  252  dopo  la  caduta 
delle  Foglie,  circa  40  nodi  ne'  tralci  o sarmenti  rimasti  e la  sua  potatura  la- 
scierà un  solo  capo  di  circa  6 nodi  con  un  cornetto  di  2,  in  lutto  8 nodi. 
Dunque  per  polare  di  quel  modo,  s'ha  da  lasciare  circa  un  quinto  del  numero  di 
nodi  esistenti  all'atto  della  potatura.  Certo  questo  ragguaglio  diminuisce  di  mollo 
se  si  tratta  di  Vite  nè  spampanata  nè  spuntata,  perciocché  se  fosse  stata  intatta 
quella  superiormente  rappresentala,  vi  si  conterebbero  oltre  doppio  numero  di 
nodi;  dunque  coll'accennala  potatura  non  si  lascierebbe  già  il  quinto  ma  il  de- 
cimo appena  de'  preesistenti.  Tuttociò  pertanto  va  inteso  ed  applicalo  sano 
modo:  ma  gli  è certo  che  se  a Vile  rigogliosissima  nel  potarla  si  lasciassero 
pochi  capi  e sproni  e quindi  pochi  nodi,  andrebbe  tutta  in  rigoglio  con  meschina 
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frulliBcttione  : ed  una  Vite  scarsa  e di  tralci  o sarmenti,  lasciandola  troppo 
carica  io  pochi  anni  si  estenua. 


Fig.  232. 


918.  L’epoca  del  potare  sarebbe  per  tulio  il  lempo  in  cui  la  vegeta* 
sione  è in  letargo.  Però  alcuni,  Ira  quali  il  Gcyot,  prescrivono  di  polare  in  tal 
epoca  salvo  lo  scortare  I tralci  quando  hanno  germoglialo:  perchè  allora  in  caso 
di  gelate  tardive,  se  i germogli  periscono,  gli  occhi  o gemme  iorerlori  non 
avendo  ancor  messo,  riparano  a qnel  disastro.  La  8.  Cantica  additava  l'apparire 
de'  primi  flori  (Flores  apparuenint  in  terra  nostra,  tempus  pulationis  advenity. 

1 primi  fiori  ad  esempio  di  erbe,  anche  di  Mandorli  ecc.  appajono  assai  tempo 
prima  che  la  Vite  si  mostri  in  succhio;  ma  per  chi  ha  molle  Vili  da  potare  bi- 
sogna che  cominci  talvolta  neH’Aulunno  appena  cadute  le  foglie,  proseguendo  in 
tutte  le  giornale  di  moderala  temperatura  e di  buon  lempo  sino  all'Aprile.  D'or- 
dinario i buoni  pratici  cominciano  colle  più  adulte  per  terminare  colle  più  giovani. 
Alcuni  scrittori, ad  esempio  I’Olivib*  nv  Skrrks,  alTermano  del  polare  • più  pre- 
sto, più  legno  ; più  lardi,  più  fruito  > ma  son  frequenti  le  annate  in  cui  accade  il 
contrario.  Potando  presto,  il  legno  della  Vite  disecca  neirestremllà  o almeno  in- 
durisce a modo  di  attenuare  quel  nolo  pianto  della  Vite  assai  copioso  quando 
potata  di  recente,  e che  corrisponde  ad  una  effusione  di  succhio,  com’esprime 
rOoART,  in  pura  perdila.  E coloro  i quali  potano  mentre  la  Vite  comincia  a 
pianjfere  noi  diciamo  per  volgare  cb'è  vendemmiano,  cioè  pregiudicano  il  pro- 
dotto avvenire. 

Dichiarai  perciò  890)  la  teoria  del  Guvot  di  potar  tardi  dopo  la  mossa 
del  succhio  non  lodevole.  Spesso  una  brina  tardiva  oflénde  più  la  gemma  nel- 
l’alto io  cui  sboccia,  ebe  quando  ha  germogli  sviluppali.  Del  resto  più  presto  si 
pota  e più  presto  le  gemme  conservale  sono  disposte  ad  aprirsi  e germogliare^ 
Islitusioni  d' Agricoltura,  Voi,  V,  81 
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918  bis.  Cili  stranienti  da  taglio  per  potare  le  Vili,  come  raccomandai, 
sieno  sempre  bene  affllali.  Oltre  i descritti 
ne'§§  479  e 496,  pongo  sott'occhio  nella 
Figura  233  il  polatojo  singolare  dell'Anda- 
lusia  che  descrissi  nel  ^ 

919.  La  palatura  è un  dispendio  serio. 

Il  RsmponT'Lhchiii  calcola  che  la  Vigna  in 
Francia  domandi  al  Bosco  per  almeno  100 
milioni  di  lire  all'annu  in  tanti  pali.  Sareb- 
bero lire  45  circa  per  Ettaro.  I migliori , 
quelli  cioè  di  Castagno  o di  Quercia,  se  du- 
rassero 20  anni  (S  901),  sarebbero  da  rin- 
novare in  ragione  di  500  all'anno  per  una 
Vigna  di  10  mila  piante  (§  891).  Ma  in  ispe- 
cie  se  non  si  raccolgono  ogni  anno  dopo  la 
Vendemmia  (S90I)  non  ne  durano  più  di 
8,  quindi  ne  abbisognano  annualmente  circa 
1250  ed  il  loro  costo  col  lavoro  di  ripiantarli  e del  legare,  importeranno  dalle 
75  alle  90  lire.  Il  (Ilo  di  ferro  da  aggiugnere  secondo  il  metodo  del  § 891  è 
attaccalo  al  palo  mediante  legatura  con  laccio  fatto  d'altro  pezzetto  di  filo  di 
ferro;  altrimenti  quando  s'ha  da  rinnuovare  un  palo,  bisognerebbe  staccare 
tutto  il  Alo  di  ferrojda  un  capo  all'altro  della  lineo. 

[6]  Altre  rurc. 

920.  Contro  le  brine  e gelate  io  Primavera,  il  Do  Bbbdil,  nel  Jown, 
dCAgr.  prat.  1 864 , propone  ripari  di  tele  orizzontali  sostenute  da  pali  e fili  di 
ferro,  per  impedirne  la  causa  consistente  nell'irraggiaroento  nelle  notti  serene. 
Costerebbe  di  prima  spesa  lire  363  per  ettaro  di  Vigna.  Certo  se  alla  Cóle  d'Or 
l’ettaro  stesso  con  Viti  pinot  dà  15  ettolitri  di  vino  da  lire  160  cioè  lire  2400; 
se  con  Vili  gamais  ne  produce  70  a lire  30,  ossia  lire  2100;  se  nella  Cham- 
pagne ne  dà  15  a 80  lire,  cioè  lire  1200;  se  nel  Medoc  offre  22  ettolitri  a 
lire  175,  vale  a dire  iire  3784  ; se  nella  costa  di  Bordeaux  dà  50  ettolitri  a 
lire  50  ossia  lire  2500,  quegii  immensi  tetti  di  tela  potranno  convenire,  in 
ispecie  quando  terminalo  il  pericolo  delle  brine  i rispettivi  telai  da  lui  prescritti 
lunghi  metri  1,20  si  smontino  appoggiandoli  verticalmente  contro  i filari  di  Viti 
per  ricollocarli  al  tempo  della  fioritura  quando  notevoli  abbassamenti  di  tempe- 
ratura fanno  temere  la  caduta  de'  fiori  senz'allegare.  Ma  oltre  la  spesa  convien 
pur  riflettere  quali  clfelti  produrrebbe  il  vento  schiantando  le  tele  e con  esse 
pali  e Vili.  E lo  stesso  dicasi  de'  pagliericci  del  Guvot  (§  890). 

921.  Non  si  tócca  Vite  nel  Luglio  cioè  quando  il  Sole  è nel  Leone:  i 
Vignaiuoli  unanimi  se  ne  astengono.  Dove  il  clima  sia  molto  temperalo,  pro- 
seguono ad  assicurare  i tralci  ai  pali,  a scortarli,  a svettare  ossia  pizzicare  i 

^ germogli  secondari.  Ove  temesi  VOidio  si  pratica  la  terza  solforazione.  Anche 


Fig.  233. 
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in  Agosto  ne’  paesi  e negli  anni  in  cui  la  bassa  temperatura  proroga  la  mata* 
rama  deli'uve,  zappano  di  nuovo  il  terreno  massime  se  vi  sono  erbe  selvagge. 
E se  la  stagione  piovosa  favorisce  troppo  le  nuove  messe  avvivale  dal  succhio 
d'Agoslo,  si  procede  ad  ulteriore  spampanazione  ; e nelle  Vili  senza  pali,  si 
rialzano  i tralci  novelli  perchè  l'uve  godano  il  più  possibile  dell’aria  e del  Sole. 
.A  quest'eITctIo,  sempre  io  quelle  localilà  di  difficile  maturazione,  dislolgonsi 
anco  i pampani  dai  grappoli  che  li  cuoprono.  Tutte  queste  pratiche  sarebbero 
nocive  nei  luoghi  caldi  correndo  anni  secchi  e di  temperatura  elevala. 

922.  Lo  spampaiiamento  diviene  indispensabile  ne’ paesi  alquanto 
freddi.  Il  GaArT-KusENFELD  nota  che  que' di  Balzano  (Allo  Adige)  in  Maggio 
levano  tutti  i bastardi  volti  verso  terra,  svelgono  tulli  i tralci  inutili,  tutti  i 
capi  senz'uva,  e taluni  spuntano  anche  quelli  con  uva  due  o tre  occhi  sopra  i 
grappoli.  A mezzo  Settembre  scoprono  anche  i grappoli  levando  tutte  le  foglie 
che  danno  agli  animali. 

923.  Lo  spampanare  (leggete  Palladio  .Mag.  2 ; Crbscehzio  IV, 
13,  9;  SoDERiNi  Col.  71),  quel  detrarre  i pampini,  pampinatio  di  Colomella; 
quel  purgar  Viti  da  foglie  di  Catone,  operazione  che  comprende  lo  Scacchiare 
e lo  SpoUoneellare,  pretendono  i Tai.imuuksti  fosse  pratica  obbligatoria  per  gli 
Ebrei.  Secondo  il  Gdtot  comprende  pure  il  Pizzicamento,  la  Mozzatura  e lo 
Sfogliamento.  Per  verità  sono  tutti  tormenti  dati  alla  Vile,  ma  sì  riferiscono 
Bollanto  alle  sue  parti  o infruttifere,  o inutili  per  l'anno  successivo.  Ma  mentre 
riescono  quasi  indispensabili  in  date  circostanze,  ponno  in  altre  diverse  risul- 
tare dannose.  Afferma  il  Gitot  che  il  trascurarle  come  fanno  nella  Cbarenle 
inferiore,  è ivi  la  causa  principale  della  colatura  (coulure),  del  riardere  {brùlis) 
e dal  marcire  (pourrilure)  deli’uve,  ed  inoltre  favorisce  la  infezione  dell’oidio. 
Ma  perciocché  la  colatura  e il  riardere  ossia  lo  appalinamcnto  (§  780)  in 
altri  luoghi  dipenderebbero  appunto  da  quelle  varie  foggie  di  spampanamento, 
cosi  occorre  un  cenno  di  ciascuna  di  esse. 

924.  La  Incisione  annoiare  di  cui  al  § 503  la  cui  efficacilà  per  ren- 
dere la  Vite  fruttifera  fu  prima  dal  Guvot  impugnala  e poi  dal  medesimo  dietro 
decisive  sperienze  dei  Baltet  riconosciuta,  in  estese  Vigne  riuscirà  difficilmente 
npplichevole. 

925.  Lo  scacchiare  o sbastardare,  consistendo,  nel  sopprimere  i 
germogli  infruttiferi,  meno  quelli  da  conservare  peri  a potatura  dell'anno  suc- 
cessivo, si  pratichi  sulle  piante  deboli:  sulle  giovani  e vigorose  potrebbbe  ca- 
gionare pletora  onde  la  colatura  di  cui  sarà  detto  nell’ART.  VI.  Perciò  in 
questo  caso  fa  mestieri  limitarsi  allo  Spampanamento  propriamente  detto 
(§  497)  che  è in  sostanza  lo  Scacchiare  più  innanzi,  quando  cioè  i ger- 
mogli sono  divenuti  veri  tralci,  e serve  anche  a favorire  ringrossamento  del 
fusto.  Richiede  allora  4 giornate  di  donna  per  ettaro. 

926.  Il  pizzicamento  o cimatura  (Libro  V,  S 927),  svettando  i 
getti  fruttiferi  del  sarmento,  o del  tralcio,  lo  rendono  subito  più  verde  e vigo- 
roso: e nei  paesi  ov’è  pericolo  di  caduta  dei  frutti  {la  coulure  dei  Francesi) 
anco  sperienze  del  Dahfiebre  confermarono  che  con  tale  operazione,  viene 
prevenuta.  Ma  in  generale  giova  praticarla  più  presto  nelle  Viti  deboli  che 
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nelle  vIgoroM:  pià  nei  paesi  freddi  che  nei  caldi.  Il  Gctot  prescrive  per  la 
Francia  di  praticarlo  nella  seconda  quindicina  di  Maggio  e non  solo  sui  tralci 
fruttiferi,  ma  su  tutti  gli  altri  eccetto  quello  destinato  poi  a capo  frvUifero  pel 
auccesaivo  anno.  Lo  calcola  eseguibile  in  due  giorn.ite  di  donna,  per  ettaro. 

927.  La  lliozzalura  si  fa  dopo  la  fecondazione,  agli  ultimi  di  Giugno,  o 
ai  primi  di  Luglio  (§  92 1)  sui  tralci  non  pizzicati  (§  926j  e sulle  loro  ramiO- 
cazioni  laterali,  vuoi  tralci  xecondari.  Atlarcando  i tralci  al  filo  di  ferro  nella 
Vigna  descritta  al  § 891,  allora  si  mozzano  all'altezza  del  medesimo  come 
mostra  anche  la  figura  234  del  § 892.  Il  ricavo  in  foraggio  compensa  la  spesa 
deU’operazIone. 

928.  Lo  .sfogliare,  massime  se  il  Settembre  ricorra  piovigginoso,  favo- 
risce la  maturanzn  delle  Uve:  nei  paesi  caldi  a slagione  asciutta  riuscirebbe 
per  lo  contrario  sfavorevole.  In  ogni  caso  si  limiti  alla  soppressione  delle  foglie 
che  coprono  direttamente  i grappoli.  Si  ricordino  i 969-970  del  Lineo  V, 
e nello  stesso  tempo  che  lo  zio  di  Colcsiella  era  obbligato  n proteggere  dagli 
ardori  del  Sole  durante  la  canicola  le  sue  uve  mediante  stuoie  di  palma,  lo  che 
rende  avvertiti  della  sobrietà  somma  necessaria  per  quasi  tutta  l’Italia  da  usarsi 
nello  spampanare,  scacchiare  ecc. 

929.  Le  legature  dei  tralci  fruttiferi  al  (Ilo  di  ferro  (<s  927)  sono  utilis- 
sime, e tali  non  meno  quelle  degli  altri  alfidandoli  diritti  al  Palo  una  o due 
volte  mentre  si  allungano.  Si  operano  faciimenle  anche  con  sottili  vermene,  ecc. 

930.  Le  minute  cure  precedenti  non  si  trascurino  dal  Yiiicultore, 
come  troppo  generalmente  avviene.  Certo  nelle  Viti  sugli  Alberi  non  ponno  in 
gran  parte  praticarsi  e anco  nelle  altre  vuoisi  adoperare  la  temperanza  ricbiesla 
dalle  locali  condizioni  che  ho  indicate.  Ma  si  ha  pur  da  riflettere  che  facilitano 
moltissimo  la  solforazione,  ove  pur  troppo  è indispensabile. 

[7]  Mantenìmeiilo  della  Vigna. 

931.  La  diminuzione  di  prodot  lo  comincia  nella  Vile  secondo  il  Gz- 
sPABis,  al  suo  quindicesimo  anno.  In  llalia  invece  coiesla  è l'epoca  della  sua 
muagiore  produzione,  e nelle  Viti  accoppiale  agli  Alberi  nei  migliori  terreni 
prosegue  al  suo  massimo  ai  20  e più  anni,  talora  sino  ai  40.  Comunque  sia 
nelle  Vigne  si  arriva  più  o men  lardi  ad  un’epoca- in  cui  la  sua  .scarsa  frutlifi- 
cazione  forza  il  saggio  economo  a qualche  decisione.  Giunta  colale  epoca  di 
decadimento,  non  si  può  attribuirlo,  osserva  lo  stesso  Gasparin,  a deficienza 
di  nutrizione,  ad  esaurimento  del  suolo.  Imperciorebò  tagliati  i ceppi  fra  due 
terre,  si  ristaurano  con  novello  fusto  e ripigliano  a vegetare  e fruttìflcare  come 
nei  passati  loro  anni  migliori.  Evidenlissimo  aduni|ue  nell’orgjnizzazione  del 
vecchio  fusto,  un  difetto  di  vilalilà  conirarianie  la  di  lui  vegeiazione.  Confor- 
mazione tortuosa  del  tronco  e dei  bracci,  i quali  coll'annua  potatura  presentano 
tanti  angoli  nei  quali  le  ana.siomosi  dei  vasi  compongono  un  labirinto  per  la 
circolazione  del  succhio,  ecco  una  delle  cnu.‘e  di  tale  fenomeno.  E la  maggior 
durata  delle  Viti  sogli  Alberi  sarebbe  dovuta  appunto  al  suo  fusto  allevalo  più 
snello  e diritto. 
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838  bis.  Il  rionovellamento  del  ceppo  si  ottiene  parzialmente  allevando 
sproni  nel  vecchio  nel  modo  raccomandato  al  § 915.  Ua  se  il  terreno  col 
tempo  rimase  in  dominio  d’erbacce  non  possibili  a sbarbicare  senza  lavori 
cosi  profondi  da  olTendere  le  radici  delle  Vili,  si  preferisce  di  ripiantare  a nuovo 
la  Vigna,  e i fusti  colle  radici  stesse  pagano  parte  della  spesa. 

933.  Il  riniioTellameiito  continuo  si  eseguisce  colle  propagginlt 
creando  successivamente  con  esse  nuovi  Diari  di  Vili,  e quando  queste  frutti- 
ficano diradicando  i vecchi  filari  e recando  nella  fossa  aperta  per  dissotterrarli 
altra  terra,  letami,  ecc.  Ma  si  accelera  il  decadimento  delle  piante  da  cui 
si  derivano  i sarmenti  propagginali,  e su  questo  bastino  ì riflessi  esternati 
nel  S 870. 

933.  Anche  il  ripiantaiuento  però  nello  stesso  terreno  riuscirà  poco 
lietamente  se  il  terreno  stesso  per  almeno  tre  o quattro  anni  non  si  mette  a 
colture  erbacce,  sia  pur  di  cereali,  semprecchè  sulla  base  di  lavori  profondi,  e 
copiose  letaminazioni. 

• 

[8]  Pergolali  e Spallierf. 

934.  A pergolato  collivansi  per  lo  piò  nella  Liguria  nella  forma  ricor- 
data nel  § 831.  Allevale  e disposte  nel  modo  che  ivi  si  disse,  richieggono  le 
cure  come  se  fossero  spalliere  orizzontali  anziché  verticali.  I pergolali  compiuti 
poi,  cioè  vestiti  di  vile  da  per  lutto  sopra  un’armatura  ad  esempio  come  nella 
Figura  834,  hanno  il  difetto  che  ncirinlerno  c nel  lato  non  colpito  dal  Sole, 
l’uve  rimangono  immature. 


954  bis.  Le  Viti  a Spalliera,  come  appare  anche  dal  S 827,  almeno 
in  Italia,  formano  eccezionali  colture.  In  quella  Figura  212  videsi  la  foggia  a 


Digitized  by  GoOgle 


1286  Libilo  zxiii. 

cordoni  oriiiontali  di  Thomery.  Ivi  hanno  pure  altre  foggie,  e cioè,  1*  cordone 
oriuonlale  Rose  Charmeux;  2*  cordone  rerlicale  eempiice  a capi  allerni  ; 3“  cor- 
done verticale  Rose  Charmeux  a capi  alterni  ; 4*  lo  stesso  a copi  opposti  ; 
5»  cordone  obliquo.  Però  fra  i verticali  preferirei  quello  usato  a Fonlainebleau 
contro  un  moro  alto  5 metri.  Per  dovere  di  brevità  mi  limito  ad  offerire  nella 
Figura  235  il  disegno  datone  dal  Roda. 

Fig.  i3». 


Come  scorgesi  dalla  Figura,  la  Vile  è allevata  in  modo  da  munirla  .sempre 
di  cornetti  o sproni  allerni  da  cui  escono  due  pampini,  il  produttore  aflldasi  al 
muro  0 lelajo  in  direxione  obliqua  : l’altro  cosi  detto  da  legno  in  senso  verti- 


cale : e più  generalmente  s’addattano  e 
mente  tulla  la  spalliera.  In  questa  come 
tutto  il  segreto  consiste  nel  piiiicare 
e spampanare  spesso  ed  opportuna- 
mente; altrimenti,  massime  nella  parte 
inferiore,  si  sguerniscono.  Avvertirò 
ancora  che  invece  di  piantare  tante 
Vili  così  vicine,  si  piantano  a distanza 
doppia  allevandone  due  capi  per  cia- 
scuna come  appare  dalla  Figura  236, 

I quali  divengono  poi  fusti  della  spal- 
liera. Tanto  queste  Vili  quanto  l’allre 
a Pergolato,  richieggono  le  lavorazioni 
mandate  per  le  Vigne. 


legansi  in  modo  da  coprir  uniforme- 
in  qualunque  altra  foggia  di  spalliera, 

Fig.  256. 


al  piede  e l’altre  cure  dianzi  racco- 
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Art.  VI.  Avversità. 


935.  In  diTerso  grado  le  diOercnti  Varietà  di  Vili  «i  risentono  delle 
vicende  sravorevoli:  diversità  dipendenti  inoltre  dall'elà  loro,  e dalle  svariate 
condizioni  di  terreni , di  luoghi  e di  coltura.  Il  presente  studio  non  può 
che  limitarsi  a considerare  colali  Atvursità  nei  loro  elTetti  piò  generali. 
Questi  sono  cosi  disastrosi  che  le  detrazioni  per  infortuni  nel  prodotto  del 
l'Uva,  si  calcolarono  io  proporzioni  maggiori  che  pei  Cereali,  Canape,  ecc. 
(Liaao  X,  S 202). 


[1]  luteoiperie. 

956.  Gl’inveriii  rigorosi  qualche  volta  anco  nei  climi  temperati  giun- 
gono ad  olTeodere  i sarmenti  che  diverrebbero  capi  da  frutto  dell'annata 
successiva  : bisogna  reciderli  al  di  sotto  del  punto  in  cui  gelarono.  In  alcuni 
luoghi  di  Germania,  di  Ungheria,  di  Francia,  del  Piemonte  (,S  909)  sono  ob- 
bligati a seppellire  le  Vili  ogni  anno,  e questo  dispendioso  lavoro  diviene 
impossibile  quando  hanno  una  certa  grossezza.  Quindi  in  tali  condizioni  con- 
verrebbe allevar  sempre  uno  iprone  così  basso  da  potere  coprire  con  mucchio 
di  terra  il  ceppo  al  di  sopra  dello  sprone  medesimo,  tanto  da  interrare  anche 
questo.  Dove  poi  accadono  freddi  cosi  rigorosi  da  colpire  anco  le  radici,  ivi  la 
coltura  della  Vile  è troppo  pericolosa. 

937.  1 freddi  tardivi,  quei  terribili  .salti  di  temperatura  provenienti 
dallo  irraggiamento  nelle  notti  serene  di  aprile,  talora  anche  dei  primi  di 
maggio,  condensano  la  rugiada  in  brinate  tanto  più  funeste  quanto  piò  tardive. 
Se  le  gemme  son  presso  a sbocciare,  ne  vengono  piò  o meno  olTese;  luliavia  a 
lato  di  esse  ponno  sorgere  qualcune  gemme  stipulari  con  alquiinli  grappoli. 
Ma  se  le  gemme  aveano  già  sviluppati  piccoli  germogli,  ogni  raccolto  è ordina- 
riamente perduto.  felTetto  riesce  talora  funesto  al  segno,  che  spenti  quei 
germogli  che  dalla  brina  appaiono  come  abbrustiati,  la  Vile  non  trova  più 
uscita  0 forza  per  rigermogliare,  e si  spegne. 

938.  Brine  e gelale  di  Primavera,  si  potrebbero  combattere  col  fumo 
con  quel  coaitar,  ossia  olio  di  gas  che  vendesi  circa  5 lire  ogni  100  chilo- 
grammi a quanto  stimava  il  Da  la  LovàBK,  accendendolo  entro  stoviglie  da 
poco  prezzo.  Nelle  notti  serene  io  cui  lemesi  di  simili  disastri,  si  eviterebbero 
coll'impiego  di  tale  olio  spandendo  esso  moltissimo  fumo.  Gli  antichi  e persino 
gl’lncas  che,  secondo  narra  Garcilaso,  abbruciavano  a tal  One  del  letante 
nelle  notti  serene,  e di  recente  la  Maison  rustique,  il  Gasparih,  il  Boussin- 
OAOLT  raccomandavano  di  far  fumo  al  detto  scopo:  ma  con  paglia  ed  erbacce 
era  diCBcile  produrne  in  quantità  eiOcace.  Il  Bodssingadlt  pure  consigliava 
il  catrame  di  carbon  fossile,  i bitumi,  in  ispecie  la  naftalina,  di  cui  non  si  sa  che 
fare.  Il  Bazilb  rivendicando  a sè  quell'impiego  dell'olio  residuo  della  distilla- 
zione dei  catrami,  attesta  che  con  una  Bla  di  tali  stoviglie,  vuoi  piattelli  di 
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lampada,  collocati  al  Nord  od  all'Est  della  Vigna,  accendendoli  qualche  ora 
prima  di  giorno,  quando  il  termoinelro  segna  7 gradi  sotto  zero,  fanno  tal 
fumo  da  preservarla  ull'jlto  da  ogni  danno.  Se  il  vento  spira  dal  Sud  all'Ovest, 
non  v’ha  bisogno,  perchè  da  tali  punti  spira  tiepido,  e rimuove  ogni  pericolo 
di  brina.  Il  tutto  sta  nel  trovar  l'olio  più  inferiore  di  preuo,  e più  produttore 
di  fumo.  Del  resto  dove  sono  frequenti  le  brine  o geli  posteriori  alla  messe 
delle  Vili,  merita  riflesso  il  metodo  deH'HuusLOT  il  quale  nella  potatura  lascia  un 
tralcio  basso  che  sotterra,  e scopre  poi  se  son  perite  le  gemme  o ì germogli  degli 
altri  lasciati  esposti  colla  potatura  regolare;  e in  tal  modo  da  quel  tralcio  di 
riserva  può  aversi  qualche  vendemmia:  che  se  la  Vite  non  venne  offesa,  quel 
tralcio  si  sopprime.  Alcuni  (il  DeseaeoiL  nell’Indre)  infilzano  di  traverso  il 
fascetta  di  tralci  ricavalo  dalla  potatura,  nella  cima  del  palo;  cosi  nulla  spen- 
dono perchè  il  fascette  è già  in  luogo  e serve  poi  egualmente  al  suo  destino,  e 
intanto  salva  la  Vite  dai  geli  dipendenti  daH'irraggiameoto.  Quantunque  pratica 
poco  applichevole  in  Vigne  di  qualche  estensione,  noterò  tuttavia  quella  del 
Geoponici  (V,  S2)  e degli  Arabi  (Ibn-al-Awah,  capo  XIV)  di  cospargerle  di 
cenere  di  sarmenti  o di  Tamarisco  e di  Bosso  al  momento  in  cui  temesi  di 
brinate,  ritenendo  che  cadendo  essa  sui  sarmenti  e le  gemme  ne  prevenga  o 
ne  attenui  gli  effetti.  Ove  questi  fossero  accaduti,  proponevano  di  rinnovare 
la  potatura. 

959.  Ploggie»  Venti  e Siccità  sono  sempre  dannosi,  come  si  notò 
parlando  del  Clima.  Soggiugnerò  che  dove  i Venti  spirino  rigidissimi  anche 
in  Marzo,  ad  esempio  nel  Tirolo  secondo  narra  II  CiisTÙruBi,  lasciavano  le 
Viti  sciolte  e distese  per  terra. 

940.  La  grandine  quando  colpisce  prima  dcirallegamenlo  dei  fiori 
induce  molti  viticultori  a recidere  tutte  le  parti  offese  nella  speranza  spesso 
fallace  di  una  seconda  rifioritura,  e in  ogni  caso  per  aver  nuovi  tralci  ben  sani 
per  Tanno  successivo.  Se  poi  colpisce  quando  i grappoli  sono  già  formati 
ma  non  ancora  matori,  tolgonsi  quelli  affatto  disastrati,  e lasciansi  gli  altri 
perciocché  gli  acini  tocchi  dalla  gragnuola  si  seccano  da  sé  intanto  che  i sani 
crescono  e maturano,  fufine  se  le  uve  avessero  già  cominciato  a maturare,  il 
miglior  partilo  è vendemmiarle  subito,  e rassegnarsi  ad  ottenere  un  vino 
alquanto  agro  piuttostocbè  con  sapore  di  marcio  o di  muffito,  e difficilissimo  a 
conservarsi.  Non  debbo  ommeltere  un  fatto  molto  lusinghiero,  fi  33  giugno  1868 
una  gragnuola  terribile  rovinò  le  Vigne  di  CUrmont-f-Hiraull.  Non  più  foglie, 
nè  frutti,  nè  pampini  ; I più  forti  tralci  scapezzati  e scortecciati,  il  Duport 
per  provvedere  almeno  alla  riproduzione  di  buoni  tralci  per  Tanno  successivo, 
fece  potare  il  36  le  sue  Vili  a comriti  con  un  solo  occhio.  V’ebbe  lagrima- 
alone  fortissima,  poscia  sviluppo  di  bellissimi  tralci,  alcuni  dei  quali,  perven- 
nero a due  metri  di  lunghezza  : e di  più  quantità  di  grappoli  di  cui  parte  tolse 
via  onde  le  piante  per  soverchia  fruttificazione  non  si  stenuassero.  Entro  H 
Loglio  fiorirono  a il  Dcport  fece  spampanare  e solforare  come  al  solito. 
N’ebbe  sufficiente  vendemmia  di  Uve  un  po’  acidule,  ma  buone.  Le  Viti  che 
Bon  si  potarono  non  diedero  che  graspi  e tralci  miserabili. 

941.  I ripari  di  stuoje  o pagllaricck  cosi  detti  /xHllatton  prescritti 
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dal  Gdtot  9'iO)  importano  un  dispendio  annuale  da  lui  calcolalo  Lire  SOO 
aH'Etlaro,  lollerubile  quando  si  avverasse  il  suo  ben  fallabile  supposilo  di  rica> 
vare  80  ettolitri  di  vino  del  valore  di  Lire  50  l'ettolitru  I A questo  proposito  il 
Do-BaaviL  cita  la  Champagne  dove  il  ricollo  ascende  a 15  etloliiri  od  al  prezzo 
di  80  Lire.  In  quella  regione,  soggiunge  egli  si  perdono  tre  ricolti  in  dieci^  in 
forza  delle  brine  e delle  colature  944):  quindi  si  ba  una  perdila  di  circa 
Lire  360  per  anno  e per  ettaro.  Ivi  dunque  il  sistema  dei  ripari  tornerebbe  ad 
un'annua  perdita  di  140  lire.  Nel  Medoc  con  una  vendemmia  di  22  ettolitri  il 
cui  prezzo  è in  media  185  Lire  reltulilro,  si  avrebbe  un  qualche  bcoeflcio, 
perchè  quella  perdila  per  brine  ecc.,  si  veriQca  a circa  un  ricolto  e mezzo  In 

10  anni.  Osservando  poi  il  Do  BaaoiL  stesso  die  quei  pagliaricei  del  Gdvot 
acquistano  un  peso  enorme  bagnandosi,  durano  poco  ecc.  propone  l'impiego  di 
quelle  tele  del  $ 920,  imbevute  di  una  soluzione  di  rame,  con  traverse,  ecc., 
che  afferma  durevoli  15  anni.  La  sola  tela  costerebbe  già  lire  2500  senza  le 
iolelajature,  pali,  ecc.  Il  De  Bkbuil  la  valuta  però  solo  30  centesimi  al  metro 
e calcolando  interessi,  ecc.,  riduce  il  dispendio  annuo  a lire  256,07,  mentre 

11  Lawlit  lo  epiloga  di  questo  modo  : 

Pali  per  intelajature  . . . L.  5, — 

Tele  (importo  e consumo  annuo)  • 291, — 

Interesse  del  5 p.  G|0  sul  capitale  • 11, — 

Locale  da  ripor  le  tele  ...»  10, — 

Mano  d'opera  annua 50, — 

Totale Lire  367 

Credo  diCBcile  che  gli  Agricoltori  italiani  vogliano  coprir  Vigne  con  una 
specie  di  velari,  come  può  farsi  per  circhi  o teatri  diurni.  Tullavolla  il  Lawley 
ritiene  che  • tale  sorta  di  ripari  converrebbe  a noi  forse  più  per  assicurare  il 
■ nostro  raccolto  dai  danni  immensi  che  gli  recano  i troppo  cocenti  raggi  del 
• Sole  io  Agosto,  che  dai  danni  delle  brinate,  le  quali  raramente  colpiscono  le 
« nostre  vigne  in  colline  ».  A questa  stregua  bisognerebbe  servirsene  anche 
in  tanti  altri  mesi.  Infatti  perchè  dimenticare  la  grandine? 

É poi  da  notare  che  il  Gotut  incolpa  il  riparo  degli  alberi,  e dei  tetti  della 
invasione  dell'Oidio  colà  e nelle  stagioni  in  cui  non  potrebbe  svilupparsi 
{Joum.  de  t Agr.  1868,  II,  119).  Perchè  simile  colpa  non  meriterebbero  quelle 
tele  e pagliaricci  in  confronto  alla  chioma  degli  alberi? 

[2]  Malatlìe. 

942.  Se  la  Vite  non  è sana,  qualche  rara  volta  può  tuttavia  dare 
frutto  non  malato.  Questo  all'incontro  può  per  esterne  offese  riuscir  maialo  av> 
vegnaebé  vigorosissima  sia  la  Vile.  Ma  in  generale  il  mal  essere  di  questa  ìm> 
plica  11  disastro  deH'Uve.  Delle  malattie  di  queste  molti  antichi  scrissero,  e 
citai  i principali  (Liaao,  V § 1279).  Ora  ripigliando  l'infausto  argomento  co* 
Bsineio  dalle  alterazioni  nosologicbe  di  vecchia  data  per  terminare  colia  malattia 
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più  grave,  il  vero  cbolera  delle  Uve,  e colla  roortalità  delle  Viti  non  ba  guari 
scoppiata  neila  Francia. 

943.  La  fioritura  caduca  o CroHamento,  Colatura,  ossia  caduta  dei 
fiori,  curasi  talora  colla  incisione  anollare  {%  503  e 924)  e gioverà  se  accade  per 
debolecsa  della  pianta;  non  mai  se  da  eccesso  contrario  derivi,  come  notai  altra 
volta  (Liaao  V § 731).  Spesso  avviene  per  pioggie  o nebbie  con  temperatura 
inferiore  a 10  gr.  C.,  interrotta  da  Sole  ardente  e i granelli  d’uva  si  screpolano 
e disseccano. 

944.  La  Caducità  de' frutti.  Colatura  de’ Francesi  per  cui  gli  acini 
giunti  a certo  sviluppo  staccaosi  e cadono  (Liaao  V,  § 760)  dipende  da  eccessi 
di  aridità  di  terreno  e di  stagione.  Altre  volte  per  eguale  causa  gli  acini  più 
non  crescono  e rimangono  come  migliarola  da  caccia  (§  780). 

945.  La  carpomania  scorta  la  vita  anche  a questa  pianta  (Liaao  V,  S 710), 
quindi  il  ripiego  di  non  potar  la  Vite  per  salvarsi  dall’Oiefto,  come  dissi  al 
5 834,  salva  il  frutto  per  ispegnere  la  pianta. 

946.  Lo  iugiallimento  delle  foglie  è manifesto  indizio  di  poca  sanità  delle 
radici,  0 per  soverchia  umidità,  o perchè  olTesc  da  rizoctonie  {Lìb.  V,  § 715  e716) 
o da  vermi  ecc.  Gli  Arabi  segnalavano  per  itterizia  una  specie  d’appassimento 
della  Vite,  per  cui  parte  de’  suoi  frutti,  ovvero  parte  delle  sue  foglie  cadono; 
e suggerivano  irrigazioni  di  soluzioni  di  Momordica  ecc.,  ovvero  liscivj  e sino 
fumigazioni  : rimedj  tutti  abbandonati. 

947.  La  ruggine  (Libro  V,  § 768)  sotto  nome  di  Rosolia  o Rossone  si  ma- 
nifesta col  macchiarsi  di  rosso  le  foglie,  nè  soltanto  parecchie  ciò  essendo  fre- 
quente e non  dannoso,  ma  quasi  tutte  che  poi  staccansi  col  picciuolo  e.  cadono. 
Lo  che  accade  mentre  le  uve  maturano,  onde  cessano  di  crescere,  e non  acqui- 
stano il  loro  colore  normale.  1 tralci  si  seccano  ed  anneriscono.  Questa  altera- 
zione si  comunica  spesso  anche  al  ceppo  sì  che  molte  piante  periscono  se  non 
si  discalzino  e poi  si  soccidano  rasente  il  suolo.  Questa  malattia,  vien  detta 
Brinose  o Erinet  dal  Rose  quando  si  manifesta  pure  nelle  foglie  prima  con 
macchie  bianche  divenendo  poscia  colore  di  raggine  con  tutti  gli  altri  eOetU  ora 
descritti. 

948.  Una  necrosi  speciale  sospettata  dal  Ddnal  a Montpellier  nel  1864, 
fu  denunciata  nel  1868  dal  ìovlib  nel  Dipartimento  del  Gard;  comincia  per 
annerirei  la  midolla  della  Vite,  poi  intacca  il  legno,  e finisce  collo  spegnerne  af- 
fatto la  vegetazione.  Se  ne  incolpava  una  crittogama;  poscia  venne  dal  Do- 
cHiRTRK  dichiarata  identica  alla  malattia  descritta  più  innanzi  nel  § 961.  Altra 
Necrosi  detta  Antracnosi  o Malattia  nera,  si  manifesta  colla  presenza  sul  fusto 
di  piccoli  funghi  neri,  poi  invade  sarmenti,  pampani  e frutti  ; nè  sinora  si  co- 
noscono mezzi  per  combatterla. 

949.  La  melala,  quella  intrinseca  descritta  nel  § 269  del  Libro  V come 
dipendente  da  anomala  traspirazione,  manifestatasi  nell’Estate  dei  1865  nelle 
Viti  di  Baia,  Pozzuoli  e presso  il  Vesuvio,  presentasi  quale  trasudamento  ri- 
schioso dalla  superficie  degli  acini  che  perciò  marciscono  o si  riseccano.  Vi  si 
accompagnava  una  mulfa  nerastra  fragilissima  conformata  a bioccoletti,  con 
tutti  i caratteri  del  Clailosporium  Fumago.  Buon  numero  di  Vitigni  n’erano 
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attaccati  anco  nelle  foglie  e ne'  tralci.  A cotesta  muffa  impolavasi  il  male:  ma 
il  8UO  micelio  si  appoggiava  e distendevasi  sulla  buccia  degli  acini,  e vedevasi 
sulla  corteccia  staccata  e cadente  del  fusto,  e sino  su  i pali  secchi.  Quindi  essa 
per  certo  aggravava  la  malattia  : ma  questa  consisteva  essenzialmente  nella  me- 
lata, ch’è  il  trasudamento  delle  parti  fluide,  compresa  la  sostanza  zuccherosa, 
contenute  nelle  cellole,  perciocché  il  calore  e luce  per  azione  intensissima  pro- 
muovano un  forte  esalamento,  al  quale  nella  lunga  siccità,  non  bastando  la 
poca  acqua  di  vegetazione,  vi  supplisca  in  parte  il  contenuto  nelle  cellole. 
Questa  spiegazione  veniva  confortala  dal  Gaspabim  {Alti  Ut.  d'Inc.,  Napoli 
V.  II,  1863)  coll’esempio  della  melala  manifestatasi  pure  per  siccità  con  calor 
forte  anni  addietro  in  alcuni  alberi,  seoz'alcuna  muffa:  l'andar  esenti  nella 
stessa  Vigna  le  Viti  meno  percosse  dal  Sole,  e i grappoli  in  alto,  e quelli  om- 
breggiati. Onde  si  riferma  la  necessità  di  somma  temperanza  nello  spampanare, 
ne'  paesi  meridionali,  avvertita  a suo  luogo  nel  928. 

950.  Lesione  interna  e capitale  è YOìdio  per  la  Vite,  comecché  ne 
sembri  conseguire  apparentemente  soltanto  la  rovina  del  suo  frutto,  l'Uva.  B 
realmente  su  questo  la  terribile  parassita  rivelasi  coi  suoi  sporangi,  miceli  ecc. 
come  ci  additò  il  disegno  microscopico  riprodotto  dalla  Fig.  237.  Ha  lo  imbian- 


Fig.  237. 


carsi  delle  foglie  avvertito  dai  Geoponici  e dagli  Arabi,  non  che  lo  imputridire 
deirUve  e contemporaneamente  le  macchie  nere  del  tralcio,  le  alterazioni  nelle 
radici  delle  Viti  infette,  accusano  una  grave  alterazione  nosologica,  una  infe- 
zione profonda,  onde  a ragione  é ancora  dubbio  se  il  micidiale  fungo  sìa  vera 
causa  o soltanto  conseguenza,  però  aggravantissima,  di  questa  sventura. 

951.  Il  guasto  delPUve  non  n'é  infatti  il  solo  funesto  fenomeno.  Scor- 
goDsi  pure  i tralci  anche  infruttiferi  e in  ispecie  quando  hanno  acquistata  con- 
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xistenza  di  sarmento,  macchiati  di  nero,  e i picciuoli,  e i viticci  eziandio, 

nella  guisa  dimostrata  dalla  Figura  238.  E se  l'infezione  perdura,  assai  Vili 

periscono.  D’altronde  pare  di  frequente  che 

le  Viti  pià  rigogliose,  o direbbesi  le  più  im-  ^‘8-  238. 

pinzale  di  succhio,  sieno  le  più  attaccate.  Da  a 

molti  anni  veggo  Viti  immuni  da  Oidio 

lliresso  ad  altre  quasi  del  continuo  infestate 

ed  osservo  sempre  che  quelle  sono  meno  _ 

pampinose  e meno  fruttifere  di  queste.  Wi  M 

952.  Le  Uve  colpite  dairoldio  cs.i-  v t 

tano  acido  carbonico  più  delle  sane  (Luiiio  I Jf  . 

S 5054)  e una  dose  di  azoto  doppia  o tripla  ^ 

della  normale  (Linno  V,  § 701).  .‘ienza  ri-  S 
correre  ad  analisi  chimiche,  facilmente  si  ^ 
rivela  da  se  la  malattia  nel  suo  principio  col 
sentore  di  muffa  che  colpisce  appena  si  entri 

in  una  Vigna,  massime  se  in  recinto  chiuso  da  XiB 

muro,  ove  il  morbo  abbia  cominciato  la  sua 

invasione.  Presto  le  foglie  si  velano  d'un  aspetto  biancastro  e si  alterano  con- 
forme scorgesi  dal  frammento  disegnato  nella  Figura  239.  Gli  acini  appena 
formati  copronsi  della  forfora  costituente  il  descritto  fungo  parassitico  Otdium 
Tnkeri  914),  quando  un  po'  più  cresciuti  fendonsi  come  vedesi  in  A della 
Fig.239ùiz,  e più  lùnanzi  spaccansi  come  io  B mostrando  i loro  semi  o viuac- 


Fig.  239  bis. 


doli  troni],  e infine  si  corrompono,  come  del  resto  descrissi  nella  Botzhiga 
Acasau  al  Libro  V.  Pare  che  gli  Arabi,  e i Geopooici  considerassero,  se  non 
lutti,  almeno  i più  gravi  di  cotali  fenomeni  morbosi  da  essi  pure  descritti  ed 
attribuiti  ad  una  vera  malattia  di  flaccidità  (laa-AL-AyriM , Gap.  XIV  e 
Gbopomicordii  Lib.  cap.  39  De  viiibus  defluii  e Gap,  XLI). 
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953.  Ls  eaase  della  Infezione  son  ben  difBciti  da  determinar' 
(Liaao  I,  3198  e 3199).  L'Oidio  non  l'nvremmo  forse  rosi  diffuso  e pernia 
doso  sema  un  preventivo  slato  innormale  o morboso  della  Vite  (ivi  ^ 3357) 
e n'addussi  prove  (Linao  V,  <(§  702  e 819).  Le  tante  Viti  che  se  ne  muojono 
dopo  una  ripetuta  infezione  d'Oioio  (ivi  v;  905)  con  radici  annerile,  semiputrei 
falle,  attestano,  secondo  taluni,  che  I'Oidio  non  solo  può  averne  alTrettata  la 
rovina,  ma  non  escludono  ch'esso  sia  l'unica  causa  di  tale  alterazione  morbosa. 
Pare  poi  loro  che  l'Oidio:  1“  non  si  mostri  che  dopo  tre  giorni  e tre  notti  di 
una  continuala  temperatura  non  inferiore  a 15  gr.  C.;  2°  non  possa  fissare  i 
suoi  germi  e svilupparli  che  col  favore  di  una  certa  umidità  atmosferica,  e su 
parli  molli  della  Vile,  come  germogli  in  primavera,  acini  appena  creali  in  estate, 
e quando  nel  maturare  in  autunno  s'inteneriscono.  Perciò  in  forza  di  quella 
condizione  di  temperatura,  nel  settentrione  l’Oidio  potrebbe  comparire  soltanto 
all'epoca  del  principio  delia  maturità  (Agosto):  ne'  luoghi  centrali  anche  a 
quella  della  fioritura;  ne'  meridionali  inoltre  al  metter  della  Vite.  Però  bisogna 
almeno  tenere  a calcolo  la  diversità  di  esposizione,  di  coltura  ecc. 

Il  Guvot  pretende  che  l'altezza  della  Vite,  rintrecciamento  de'  suoi  pampini, 
e le  fronde  degli  Alberi  cui  si  accoppia  fanno  sviluppare  l’Oidio  in  condizioni 
in  cui  non  comparirebbe:  e ciò  vien  contraddetto  dal  fatto  esposto  al  § 854. 
Finalmente  il  Gcimps,  non  so  con  qual  fondamento,  cosi  si  esprime:  • L'Oidio 
fu  creduto  molto  tempo  un  fungo  nascente  sulla  pianta  e sui  fruito  che  questo 
uccide  e quella  offende  cosi  che  in  capo  a qualche  anno  arriva  al  punto  di  farla 
perire  essa  pure.  Trovatosi  un  sicuro  rimedio  nello  solfo,  si  credette  che  questo 
esercitasse  benefico  influsso  sul  fungo  che  distruggeva.  Ecco  ora  invece  che  re- 
centi studj  ci  fanno  riconoscere  la  causa  prima  di  quel  danno  in  un  arciminu- 
tissimo  insetto:  e che  il  fungo  di  cui  fu  constatala  la  esistenza,  non  è che  il 
prodotto  della  morsicatura  del  venefico  insetto,  dalla  quale  esso  nasce.  Lo  solfo 
uccide  l'uovo  del  microscopico  animale  quando  è vicino  a schiudersi,  e cosi 
previene  il  danno.  Ma  se  quando  lo  si  spande,  l’uovo  non  è ancor  maturo,  nè 
vicino  allo  schiudimento,  la  solforazione  è inutile Imporla  quindi  di  neces- 

sità ripeterla  • (Gior.  d’Agric.  1868,  31  Maggio).  In  mezzo  a tante  ipotesi  è 
inutile  cercare  cause  più  o meno  conlesiabili. 

954.  DI  assai  rimedj  e pi'eservatifi , inutilmente  spcrimcnlati, 
dissi  altre  volle  (Libro  V,  819,  820  e 901).  Fra  questi  ultimi  però  trovasi 
il  fior  di  solfo,  dimostrato  da  ornai  venti  anni  vero  specifico,  quasi  sempre  in- 
fallibile. Dissi  quasi  sempre;  perchè  falla  se  non  se  ne  dà  tre  o quattro  volte 
come  ivi  descrissi,  la  prima  innanzi  che  la  forfora  o miilTu  biancastra  carat- 
teristica ieW'Oidio  si  manifesti,  poi  poco  avanti  lo  sbocciamento  de'  fiori,  indi 
quando  grossi  gli  acini  quanto  migliarola  da  caccia,  e infine  quando  grossi  come 
piselli,  e sempre  osservando  le  prescrizioni  e avvertenze  de'  §§  seguenti. 

955.  Nnovi  tentativi  in  sostituzione  dello  solfo  si  trovano  ben.M  quasi 
ogni  anno  proposti.  Il  Girodard  medico  a Chartres  irrora  le  Vili  (tre  o 
quattro  volte  nell'anno)  con  acqua  contenente  3 a 4 grammi  di  acetato  di  po- 
tassa per  litro.  Sarebbe  poi  mollo  economico  quello  del  WiLLenaous  consi- 
stente nell’lmmergere  i grappoli  in  una  soluzione  di  nitrato  di  potassa  che  costa 
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solo  lire  2 il  chilogr.;  basterebbe  un  solo  grammo  per  litro  d’acqaa  ; e tale  so- 
luzione sparsa  al  piede  serve  anche  d'ingrasso.  Però  l’acqua  di  mare  (avve- 
gnaccbè  l'uso  dell’acqua  salsa  fosse  consigliato  dagli  Arabi)  non  sarebbe  certo 
da  tentare.  Il  Baint  nell'Algeria  lavò  di  notte  (per  escludere  ogni  influenza 
funesta  del  Sole)  un  ceppo  infermo  con  tale  acqua:  nel  mattino  la  pianta  era 
del  tutto  spenta.  Comunque  ciò  non  sia  da  temere  degli  altri  accennati  tentativi, 
tuttavia  generalmente  sinora  il  vero  specifico  è il  solfo. 

956.  I.’azione  dello  solfo  si  spiega  solo  però  quando  esso  per  forza  di 
temperatura  superiore  a 18  gr.  C.  diviene  emanante  lo  che  si  manifesta  ai  sensi 
col  farsi  odoralo.  Quindi  gettarlo  sulla  Vile  in  tempo  freddo  o piovigginoso,  ò 
sprecarlo.  Il  Fobest  albericultore  lodevolmente  pratica  di  riscaldarlo  al  Sole 
entro  un  sacco  a grembiule,  e lanciarlo  a manciate  sui  grappoli.  Comunemente 
si  adopera  un  soflletto  riempiuto  di  solfo  in  finissima  polvere,  e quello  del 
GarrA  è munito  della  scattola  marcala  B nella  Figura  240  entro  cui  lo  s'ìntro- 


Fig.  240. 


duce.  Però  molti  preferiscono  il  solficllo  piò  semplice  del  La  Vbbghb  il  quale  è 
un  sofiletto  comune  coi  si  applica  quel  tubo  ricurvo  A della  Fig.  240  òts,  chiuso 

Fig.  240  6i<. 


aU’estremilà  con  tela  di  rame  a maglia  con  vani  di  2 millimetri  di  lato.  Nel 
piano  superiore  bavvi  un  foro  di  4 cenlim.  di  diametro  pel  quale  il  solfo  intro- 
ducesi,  e chiudesi  con  tappo  di  sughero  B.  Ilavvene  anche  uno  proposto  dal 
Savi  alquanto  dispendioso,  ed  altro  Siciliano  analogo  al  precedente.  Per  la 
terza  solfatura,  la  quale  si  limila  ai  grappoli,  potrebbe  servire  la  specie  d'im- 
buto detto  dai  francesi  botte  a tablicr  inventato  dal  Laforgdb  e rappresentato 
dalla  Figura  241.  Gli  è un  cilindro  conico  di  latta  lungo  20  centim.  con  dia- 
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metro  in  B di  9,  ove  ha  base  alquanto  convessa  e traforata  di  minimi  pertupj: 

10  A piccolo  coperchio,  levando  il  quale  il  solfo  iniroducesi.  C piccolo  manico 
onde  afferrasi  Io  strumento  colla  mano  destra  per  solforare,  scuotendolo,  i grap- 
poli che  a mano  a mano  si  scoprono  colla  sinistra.  Alcuni  lo  muniscono  in  B di 
lanuggine.  La  operazione  si  eseguisca 
sempre  a tempo  calmo  ed  asciutto: 
però  anche  il  LÀVaBGRB,uno  de’  primi 
promotori  della  solfatura,  consiglia  di  g 
operare  di  buon  mattino  per  evitare  i 
dolori  alle  lempie  e il  bruciore  agli  oc- 
chi, inconvenienti  da  sfuggire  quando 

11  soOletto  agisca  nella  stessa  direzione  del  movimento  qualunque  dell'aria. 
Lo  zolfo  doppio  raffinato  polverizzato  di  Romagna  è ottimo  aU'uopo  e costa 
circa  lire  28  ii  qtiinlaie. 

957.  Lo  iiisoirar  Viti  sugli  alberi  è difficilissimo.  Ad  Evian  les-Sains 
in  Savoja,  in  luogo  di  piante  vive,  adoperano  alberi  secchi,  tolti  dai  boschi  e 
piantati  scortecciati,  che  costano  dalle  30  alle  50  lire  l’uno  posti  in  opera.  Ne 
fanno  Vigne,  conficcandoli  a distanze  di  4 ad  8 metri  in  quadralo,  collocandovi 
appresso  da  una  a tre  Viti  che  poi  s’elevano  per  tutte  le  branche  e rami  sino  ad 
altezze  di  8 a 12  metri.  Esse  allungano  bracci  per  tutta  la  ramificazione,  e si 
potano  a sproni  e capi  da  frutto  e veggonsi  ricoperte  di  strali  di  uve  all’altezza 
di  3,  6 e 9 metri.  E nondimeno  il  Gctot  chiama  questo  sistema  uno  de’ più 
intelligenti,  e ne  dichiara  i vini  meno  aromatici  {capiteux)  di  quelli  delle  Viti 
nane,  ma  piò  delicati,  piò  profumasi  e più  digestibili.  Ma  VOidio  le  infesta 
moltissimo.  La  solforazione  diretta  è quasi  impossibile  per  tali  Viti,  e peggio  per 
quelle  accoppiale  ad  alberi  viventi,  se  si  eccettuino  i capi  da  fruito  tirati  fuori  a 
festoni  0 a tirelle  (§  897).  Tutta  la  parte  avviticchiata  ai  rami  dell’albero  non 
si  salverebbe  che  con  acque  solforose  (§  958)  o con  vapore  di  solfo  (§  959). 

958.  Le  acque  solforose^  sono  emananti  ossia  odorose  a qualunque 
temperatura  e si  ponno  ianciare  a qualunque  altezza.  Un  chilogrammo  di  fegato 
di  solfo  a base  di  potassa  o di  calce  (fri  o guadrisolfuro  di  potassa  o di  calce) 
disciogliesi  in  1000  chilogr.  d’acqua,  e può  servire  (in  due  volte)  per  1000  Viti 
a Vigna,  ovvero  per  3 a 400  accoppiate  ad  Alberi,  e questa  dose  non  costa 
piò  di  una  lira,  e secondo  l'affermazione  del  Guvot  riesce  efficacissima.  Col 
metodo  del  PareoKS  si  fanno  bollire  in  cinque  parli  d'acqua  una  di  calce  e 
tre  di  solfo,  poscia  allungasi  il  tutto  in  un  ettolitro  di  acqua.  Si  ottiene  cosi 
molta  economia  della  spesa  dello  solfo,  ed  anche  certa  facilità,  giacché  riem- 
piuto di  tale  liquido  un  vaso  di  latta,  s’accosta  ai  grappoli  onde  vi  s’immergano. 
Si  eviterebbe  inoltre  l’odore  fetente  che  acquista  il  vino  colla  solfatura  ordi- 
naria: questo  effetto  però  ed  anche  quello  della  distruzione  dell'Ofrfio  non 
hanno  sempre  risposto  alle  speranze.  Lo  che  dipendendo  forse  dal  modo  di 
applicarlo,  suggerì  tanto  allo  ScuRATi-MARzoni  quanto  allo  Zbkoni  la  costru- 
zione di  due  diversi  apparecchj,  per  applicare  il  liquido  allo  stato  come 
di  nebbia. 

959.  II  Vapore  di  solfo  otterrebbe  l'intento  ma  danneggiando  anco 


Fig.  2it. 
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rUve  aul  li  applicasse:  e inoltre  d'impieao  incomodo  per  non  dire  pericoloso. 
Lo  Ahdrv  esponeva  alla  Società  d'Orticoltura  di  Francia  (1864,  13  Maggio) 
ohe  Uve  Chauelat  e Frankenlal  in  una  Stufa  ammalarono  d'Oidio:  si  sparse 
solfo  sui  tubi  termosifoni,  e guarirono  le  prime  perfeltameote,  mentre  l'altro  ai 
coprirono  di  una  tinta  metallica  rossastra  che  però  non  ne  alterò  punto  il  sa- 
pore. Potrebbero  adunque  alcune  Varietà  risentirsi  troppo  dello  solfo  in 
vapore.  Quando  (dice  il  Barril)  .si  trattasse  di  vaporisstir  solamente  e non 
già  bruciare  lo  solfo,  il  metodo  .sarebbe  elDcace.  Ma  risulterebbe  poi  cosi  sem- 
plice, quanto  l'impiego  del  soffietto? 

960.  Le  Viti  americane  si  proposero  anche  dal  Ridolri  come  inacces- 
sibili all'Oidio.  Certo  talune  Varietà, “quella  ad  esempio  detta  Mudang  negl) 
Stati  Uniti,  raggiugne  tronchi  con  60  centim.  di  circonferenia  e sale  alla  cima 
di  grosse  Querele,  producendo  sino  a 3 etlol.  di  vino.  Altre  Varietà  ivi  pregiate 
sono:  habella,  Clinton,  Coveord  ecc.,  fra  le  più  precoci  YJIardford.  Ma  il  sa- 
pore  speciale  del  vino  di  queste  Uve  non  rese  accettevole  in  pratica  tale  aostitu- 
alone.  Gli  à certo  perù  che  molte  delle  Varietà  migliori,  vengon  meno  attaccate 
delle  altre,  ma  le  più  delicate  e squisite  quasi  sempre  più  di  tutte,  e non  ò sin 
ora  da  sperare  di  trovarne  delle  costantemente  immuni. 

961.  La  mortalità  delia  Vite,  cominciata  in  parecchj  ceppi  nel  1865, 
operava  gravi  disastri  in  Francia  nel  1868,  risparmiando  secondo  P.  Gasparir 
solo  le  Viti  d'età  fra  i 7 e i 15  anni,  purché  non  prima  invase  dall'Oidia  e non 
solforale,  ovvero  offese  da  grandine,  da  geli  ecc.  Le  più  colpite  sarebbero  state 
le  Viti  vecchie  in  terreni  umidi,  le  giovani  ne’  terreni  non  dissodati  profonda- 
mente. Avrebbe  influito  d'altronde  una  siccità  per  15  mesi  pertinace  ecc.  I 
ceppi  attaccati  mostrano  nelle  radici  una  infinità  di  Tript,  bacherozzoli  gialli  che 
le  abbandonano  dopo  la  morte  della  pianta.  Il  PLAncHOK  applica  loro  il  nome 
di  Pkilloxera  mstatrii.  Altri  li  ritengono  Afidi,  ma  di  specie  che  si  avvicina 
a qualche  genere  Forda,  Telut  e Rhisobius.  Qualunque  sia  quest’insetto,  il  suc- 
chiamento da  lui  operato  rende  da  prima  la  Vile  languida  poi  malata,  flnchè 
si  spegne.  Molli  invece  fanno  dipendere  la  presenza  di  rotale  nemico  dallo  stale 
già  morboso  della  pianta  ste.'^sa.  Il  certo  è la  rapidità  del  male.  • Quando  un 
gruppo  di  radici  è attaccato,  dicono  i Vignajuoli,  apparisce  come  una  macchia 
d’olio  che  si  estende  senza  fermarsi,  e a puro  a poco  invade  tutta  la  Vite  ». 

Senza  disputare  se  siano  causa  o conseguenza  di  uno  stato  morboso  della 
pianta,  il  S«cc  propone  di  spegnere  questa  mala  genia  scalzando  i ceppi  malati 
e bagnandone  le  radici  con  soluzioni  di  sapone  verde,  o di  tabacco,  o di  aloe, 
o di  foglie  di  noce:  oppure  impolverandole  con  farina  di  panello  di  colza,  o 
con  sabbia  imbevuta  di  petrolio  poi  asciugala  ere.  Il  Ripurt  medicò  le  sue  Vili 
ponendone  aflalto  a scoperto  le  radici  poi  gettandovi  calce,  e in  appresso  letame 
onde  mettessero  nuove  barbicene  ecc.  M.i  recenti  rapporti  (/.  de  l'Agr.  1869, 
Àvril)  non  ne  constano  effetti  reali  di  ottenute  guarigioni,  salvo  qualche  dub- 
bioso caso  d’eflìcacia  nell'Impiego  del  eoaltar  e AeW'acido  fenico.  Parecchi  anni 
addietro  il  Gcvot  attribuiva  una  malattia  consimile  a mancanza  di  elemento 
ferrugiooso  nel  terreno;  e pare  che  applicato  io  Novembre  a ciascun  piede  di 
Vite  mezzo  «bilogr.  di  solfato  di  ferro,  se  ne  ottenesse  otlioio  efletto  immediaio. 


( 

V 


:'.fi ..  tr  1 


Digitized  by  t.j 


CuriTuLu  SII. 


1297 


[3]  Auimali  ukìm'. 

962.  Le  siepi  e murice!  di  difesa  si  usavano  sino  dagli  Ebrei,  ed 
Isaia  minacciava  disertare  la  Vigna  levando  se;>eo>  ejus  et  crii  in  deperitionem: 
dintam  mactriam  ejus  et  erit  in  conculcalionem.  Inoltre  la  vigilavano  onde  la 
sacra  sposa  della  Caotica  dicea  di  sé  jmsuerunt  me  cusiodem  in  vineis.  Certis- 
simo è l'Uve  piacere  ad  ogni  fatta  d'animali  (salvo  forse  I gatti)  ed  adescare 
l'Uomo  vivamente.  Del  resto  per  cani,  lassi,  volpi,  tordi,  merli,  stornelli  ecc., 
qualche  colpo  di  fucile  è indispensabile. 

963.  IHolti  gl'iasetti  dannosi  alla  .Vite;  e diOìcili  da  combattere.  Se  la 
potatura  fatta  in  Autunno  può  liberarci  da  parecchi  come  vuole  il  Gubbim-Mb- 
RBviLLE  (Lib.  V,  S 920)  : se  la  caccia  pronta  e diligente  di  tulli  gli  scarafaggi  e 
simili,  e de'  loro  nidi  ; se  la  raccolta  delle  foglie  incartocciate  dai  seguenti  insetti 
(5S  968  e 969)  certamente  ne  diminuisce  di  molto  la  moltiplicazione;  se  la 
conservazione  di  tutti  gli  uccelli  insettivori  (S  453)  farebbe  assai  scemare  la 
mala  genia,  luttavolta  queste  cure  non  riesciraono  mai  a spegnerla  di  guisa  da 
non  temerne  la  riproduzione  : 1°  perchè  quando  cotesti  nemici  appajono  in  pic- 
colo numero,  niuno  se  ne  cura  e frattanto  compiono  le  loro  moltiplicazioni  pro- 
digiose al  segno  da  non  bastare  più  verun  mezzo  per  liberarsene;  2*  perché 
mentre  taluni  prodigano  all'inteoto  spese,  tempo  e fatiche,  altri  colla  loro  indo- 
lenza ne  rendono  gli  effetti  frustranei.  Tuttavia  non  trasanderò  la  mia  parte 
esponendo  quali  sono  principalmente  i devastatori  della  Vile  e come  s'hanno  a 
combattere. 

964.  La  corteccia  delia  Vite  certamente  alberga  le  uova  di  parecebj 
de’  suoi  nemici  insetti  ; e tali  uova  rinvengosene  anco  ne’  pali  colla  scorza,  nelle 
legature  ecc.  Bisognerebbe  adoperare  pali  scortecciati;  nel  Novembre  tolte  via 
le  legature  ed  abbruciale  (non  lasciate  sul  terreno)  con  maglia  di  ferro  stro- 
picciare il  fusto  della  Vite  onde  ne  cadrebbe  tutta  la  parte  più  o meno  staccata. 
Del  pari  son  sempre  da  togliere  i muschi.  Il  Sadset  afferma  il  buon  successo 
olteuuto  dal  Raclbt  contro  la  Pirolide  lavando  I ceppi  con  acqua  calda 
{échauder)  prima  delia  messe , e costerebbe  tale  operazione  30  lire  per 
Ettaro. 

965.  Il  melolonta  o Verme  bianco  (Liaao  V,  S 842)  che  anche  se- 
condo il  BEHieat  • pregiudica  (allo  stalo  di  larva)  orrenda- 
mente le  radiche  delle  Viti,  che  mastica,  rode  e trincia  a 
segno  di  fhr  perire  la  pianta  »,  si  combatte  alio  stato  di  Sca- 
rabeo cioè  d’insetto  perfetto,  stendendo  tele  sotto  le  Viti 
Dell’albeggiare  e scuotendole , onde  vi  cada.  E quando 
vangasi,  scalzandole  alquanto,  fheiiroente  se  ne  trovano  le 
sue  larve  ben  grosse  e note  sotto  nome  di  easeamorlo,  di 
cui  giovi  riprodurre  il  disegno  nella  Figura  241  bit.  Alcuni 
credono  che  le  Talpe  giovino  perchè  distruggano  queste 

. larve.  Ha  il  Lacbaumb  oltrecchè  avea  un  Fragol^o  zeppo  di  easeamofii  ben- 
ché solcato  assai  dalle  Talpe,  avendone  prese  delle  vive  e dato  loro  di  tali 
Istitusioni  d'Agrieolfura.  Voi.  V.  82 


Fig.  241  bit. 
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967.  Lo  4crldio  rigato  (Aerydium  linoala)  è iofeslo  alla  Vile. 

968.  Il  Tagliaticelo  • Attelabo  verde  {Àlteldnu  bachiu)  famoso 

Fig.  S4S.  per  iocartocciare  le  foglie  entro  cui  depone  l'ova, 

e che  per  ciò  fare  spasa  il  germoglio , onde 
la  rovina  del  grappolo  (Liaio  V,  $ 841).  La 
Figura  243  offre  il  disegno  della  foglia  accar- 
tocciata dall'Attelabo,  il  quale  è rappresentato 
nell'altra  Fig.  243  bis,  allo  stato  d'insetto  per- 
fetto, al  doppio  di  sua  gran-  Fjg.  243  bis. 
dezza  naturale.  Ila  le  elilri 
verdi  0 azzurre  e sei  zampe: 
toccandolo  si  finge  morto  e si 
lascia  cadere:  quindi  si  può 
pigliare  fiteiimente.  Inoltre  que’  cartocci  bisogna  raccoglierli  tutti  ed  abbruciarli. 

969.  Il  Blnchite  del  Betnieto  {Bgnehites  beluteti)  talora  anche  nelle 
Vili  opera  come  rAniLaso,  $ 968. 
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larve,  le  mangiarono,  ma  uno  o due  giorni  dopo  perirono.  E ciò  pure  a con- 
ferma di  quanto  esposi  nei  5S  ^ *1'  questo  Lisao  XXIII.  Ritengo  piut- 

tosto utile  il  Riccio  ; di  notte  loro  dà  la  caccia  e le  mangia  salvo  la  testa  che 
rifiuta,  per  quanto  osservò  il  Bocsceois. 

966.  L'Bumolpo  0 f^rruga  della  Vite  {Eumolpus  vUis  F(d>.)  è rap- 
presentato io  D dalla  Figura  242  allo  stato  d'iosello  perfetto,  quattro  volte 
maggiore  del  vero.  Le  sue  larve  invadono  la  foglia  della  Vile  come  scorgesi 
in  B,  e talora  forse  ne  sciupano  anche  le  radici  (Listo  V,  § 835)  oltrecchè  ro- 
dono pure  i teneri  germogli  (ivi  § 835).  Si  pretese  ellicace  l'impiego  di  sanse 
di  colza  per  distruggere  qoest'insetti,  ma  non  lo  è. 

Fig.  242. 
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970.  La  PIrallde  della  Vite  (Pyralit  vitam  Fab.)  rode  i germogli, 
vollolaodone  talora  le  foglie  (Libbo  V § 844).  Allo  stato  di  larva  (scorgasi 
nella  Figura  344)  vedesi  Dell’epoca  della  fioritura  corrodere  foglie  e grappoli 

che  inviluppa  di  fili  di  seta.  Nel  Maggio  circa  trasformasi  io  pic> 
Fig.  244.  ^^1^  farfalla  biancastro-giallogoola  quale  si  rappresenta  nella  Fi- 

gura 345;  più  innanzi  depone  uova  su  quegl'inviluppi  sctosi  htti 
dalle  larve.  Da  cotesti  uovicini  emergono  nell* Autunno  altre  larve 
le  quali  si  cacciano  entro  gli  acini,  o tra  i 
medesimi  inviluppandoli  pure  di  fili.  Poscia 
pascano  l'inverno  entro  bozzoletti  che  for-  ‘ 
mano  tra  i lembi  della  vecchia  corteccia  dei 
fusti  e nelle  crepaccie  dei  pali  o altri  so- 
stegni. Bisognerebbe  raccogliere  ed  abbru- 
ciare qualunque  grappolo  ove  sieno  que'  fili  di  seta,  e cosi  le  foglie  e anche 
quelle  accartocciate.  Di  più  nel  Beaujolais  lavano  i ceppi  coll'acqua  bollente 
(§  964)  e I pali  pure:  questi  anzi  da  taluni  vengono  sommersi  in  vapore  di 
solfo,  ciò  che  altri  nella  Champagne  praticano  anche  coi  ceppi.  Perctocbè  poi  le 
larve  a primavera  salgono  di  terra  sulle  Viti , giova  pnre  apporre  un  cerchio  di 
pania  o catrame  attorno  al  fusto.  Inoltre  rAonociii  nelle  notti  buje  disponeva 
nella  Vigna  tavole  o gran  piatti  unti,  collocandovi  in  mezzo  un  lume  acceso, 
attorno  cui  le  farfalle  correndo  nel  loro  volo  s’ungevano  e cadendo  potevano 
cosi  distruggersi. 

870  bis.  Il  Brachirino  della  Vite  ( Curculio  vìlis  ) già  segnalato 
(Libro  V,  § 844)  ne  rode  gemme  e germogli. 

971.  L'Altica  oleracea  volg.  pidocchio  {AUica  oleracea  Lima)  vedesi  in 
Aprile  su  germogli  e grappoli  di  cui  rode  i picciuoli,  allo 
stato  d’insetto  perfetto  rappresentato  dalla  Figura  246.  Nel 
Maggio  depone  le  uova  sulla  pagina  inferiore  delle  foglie,  ed 
io  Luglio  ne  sbucciano  vermetti  ebe  le  corrodono.  Bisogne- 
rebbe cogliere  colali  foglie  e abbruciarle,  quando  non  avesse 
giovato  raccogliere  gl’ioselti  scuotendo  i tralci  e facendoli 
cadere  entro  aperti  sacchi  sottoposti. 

972.  Fra  I nemici  della  Vite  sarebbero  pure  da 
notare  Vespi  e Calabroni,  di  cui  bisognerebbe  almeno  di- 
struggere'i nidi,  sia  nel  terreno,  che  negli  alberi;  i Millepiedi  riteooti  iooObn- 
sivi,  furon  pure  trovali  dall'ODART  sino  a 3 e 4 sopra  ogni  tenero  germoglio. 
Chiocciole  e lumaconi  son  pure  da  combattere,  che  in  certi  paesi  non  la- 
sciano intatto  un  germoglio. 

Art.  VII.  Vendemmia, 

973.  La  maturità  delPuva  dipende  dalla  temperstora,  e già  oliai  il 
gran  vate  che  ce  ne  ammaestra  diundo 

Vedi  il  calar  del  Sol  che  ti  fa  vino. 


Fig.  246. 
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E la  sua  luce  eiiaudio  vi  concorre  coociossiaccbè  penetri  nell’interno  del- 
l’aciuo  (Liaso  I,  2990).  L’Uva  poco  matura,  dice  il  Mokklot,  dà  Vino  poco 
colorilo  e poco  getteroso  ; troppo  matura,  il  Vino  perde  il  suo  gusto  [agrément) 
divien  soggetto  a una  folla  di  malattie  e conserva  men  bene.  Il  Vebgnktk- 
Lsmotb  ritiene  cbe  si  vendemmia  più  tardi  cbe  mezzo  secolo  addietro,  perchè 
piantandosi  oltre  25  mila  Viti  per  Ettaro,  mentre  una  volta  se  ne  pianta- 
vano 18,925  (Vigne  di  Dijon),  io  causa  deH'ombra,  dell'uniidilà  del  suolo  ecc., 
la  maturità  si  compie  più  tardi.  Il  GisrAHia  vi  aggiugne  t’aver  prcferilo  più  Vili 
Camay  (§  754)  di  più  tarda  maturità,  alle  Pinot,  Varietà  più  precoci  cbe  uua 
volta  popolavano  qnasi  intieramente  le  antiche  Vigne  della  Borgogna,  in  ItaUa, 
almaas  in  yaris  Provincie,  vendemmiasi  alcun  po’  più  presto  perché  i vini  dolci 
sona  aggi  rnepq  gradili  d’altra  volta. 

974.  Il  bando  di  vendemmiare,  se  sussiste  tuttora  in  molti  paesi,  è 
irragionevole:  1°  perchè  in  uno  stesso  Comune  la  maturità  si  compie  in  diverso 
tempo  secondo  ie  Varietà  dell’uva,  l'esposizione,  il  terreno,  la  coltura  ecc,; 
2°  perchè  ciascuno  dee  poter  fare  il  Vino  o dolce  o grosso  come  dicono,  secondo 
gli  torna  più  a conto  od  a grado;  3°  perchè  l'epoca  viene  allora  sottoposta  al- 
l’arbitrio di  persone  non  tutte  sempre  affatto  indipendenti  da  proprio  speciale 
interesse. 

975.  L’Epoca  della  Vendemmia  varia  poi  secondo  gli  anni.  Nella 
Statistigue  vinicole  di  Delìbce  per  la  Còte  d'Or^  si  notano  vendemmie  comin- 
ciate li  28  Agosto,  il  2,  il  9 Settembre  ecc.,  altre  soltanto  flnite  il  16,  18,  il  25 
Ottobre:  La  media  dal  1716  al  1843,  ai  26  Settembre. 

976.  Il  grado  di  maturità  alla  sua  perfezione,  si  riconosce  da  questi  daU: 

1*  Colore  deirUve. 

2°  Succo  loro  dolce,  denso  e vischioso. 

3*  Grappoli  pendenti. 

40  Acini  con  pelle  sottile  e translucida. 

50  Vinaccioli  privi  di  sostanza  glutinosa. 

Chi  vuol  fare  vini  secchi,  spumanti  ecc.  non  aspetta  quella  perfetta  maturità 
indispensabile  pe’  vini  di  Cipro,  di  Malaga  ecc.  Nel  Napoletano  se  si  volessero 
vini  com’à  si  dice  da  pasteggiare,  e non  troppo  somiglianti  in  certo  modo  ad 
elisire,  converrebbe  non  aspettar  l’estremo  grado  di  maluranza. 

977.  Giorni  ed  ore  di  buon  tempo  sono  necessarie  per  la  Vendem- 
mia: dissi  ore  perchè  anco  ne’  di  sereni  durante  la  rugiada  fa  d’uopo  astenersene, 

978.  I vendemmiatori,  oltre  il  cesto,  dovrebbero  essere  muniti  d’una 
piccola  forbice,  della  foggia  dimostrata  dalla  Figura  130  nel  § 496.  Sieno  pur 
vecchi,  donne  0 ragazzi  ma  non  lascino  entrare  nel  cesto  foglie,  viticci  od  altre 
materie  estranee  aU’Uva:  recidano  le  parli  infette,  e in  altro  cesto  le  gettino  coi 
grappoli  abortiti,  marci,  0 affatto  immaturi:  altrimenti  questa  scelta  si  faccia 
nel  luogo  ove  si  depongooo  l'Uve  e prima  d'amroostarle.  Circa  20  Vendemmia- 
tori raccolgono  SO  a 60  ettol.  d’Uve  secondo  cbe  riesce  abbondante  (§  983  bis)  ; 
4 uomini  la  ricevono  dai  cesti  entro  bigoncio  cbe  portano  al  navazzo,  recipiente 
a guisa  di  gran  cassa  di  legno  a sponde  alte  circa  40  centim.,  senza  coper- 
chio, e posto  su  traino  onde  recarle  dove  s’hanno  da  ammostare. 
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979.  Lo  Sgranellare  rove  prima  di  ammostarle  è pratica  ipeciale  per 
la  fabbricazione  di  certe  qualità  di  vini:  non  è quindi  pratica  direttamente  spet- 
tante ai  Vilicuitore.  Perciò  se  ne  terrà  conto  nel  Libbo  XXX  come  pure  del  se- 
parare 1 raspi  ecc.  La  parte  dell’agricoltore  ha  termine  colla  Vendemmia,  quando 
vende  l'uve  in  natura  e coU'Ammostatura  quando  ie  vende  pigiate.  Ciò  non 
esclude  che  nella  piupparte  de’  paesi  non  faccia  anco  il  vino  sia  per  proprio  uso 
sia  per  farne  commercio.  Ed  appunto  per  cotesta  fabbricazione,  come  per  quella 
dell’olio  ecc.  è destinato  il  citalo  Lieao  XXX.  Resta  dunque  solo  per  compiere 
questo  Capitolo  sulla  Vite,  siccome  compimento  della  Vendemmia,  dire  un  cenno 
dell’Ammostatura. 

980.  Raccolte  Pare  o recansi  nelle  opportune  stanze  per  conservarle  se 
si  tengono  da  mangiare  ; o si  appendono  prontamente  a muri  e spalliere  se  si 
vogliano  appassire  ; o inOne  si  ammostano.  Alcuni  le  lasciano  anche  un  giorno 
ammocchiate  prima  di  pigiarle,  ma  in  parte  si  riscaldano,  in  parte  comprimen- 
dosi pel  proprio  peso  perdono  del  loro  succo,  quindi  è una  dilazione  tollera- 
bile Solo  per  qualche  eventualità. 

981.  Per  ammostarey  con  mezzi  meccanici  si  ricava  assai  più  mosto 
che  non  colla  pigiatura  coi  piedi  o con  mazzuoli  a braccia,  quale  usano  io  alcuni 
paesi.  Inoltre  collo  strettojo  rifacendosi  la  pressione  e spremitura  del  mosto  una 
0 due  volte,  nella  prima  si  ottiene  mosto  che  dà  vino  in  certo  modo  più  delicato 
di  quello  delle  successive  spremiture,  l’ultima  delle  quali,  ossia  la  più  forzata, 
dà  vino  più  colorito  e di  sapore  come  dicono  più  forte,  taiora  un  tantino 
amarognolo.  Nel  Lineo  XXX  trattando  della  Viniflcazione,  si  parlerà  del  metodo 
del  Pbtit  e Robbrt  per  estrarre  il  mosto  dall’uve  con  tale  potenza  che  la  tota- 
lità dell’alcool,  di  cui  rimane  un’ot- 
tava parte  circa  nelie  vinacce,  si 
ottenga  per  intero  nel  mosto;  e di 
altri  più  recenti  cosi  detti  di  maee- 
razione  non  ancora  compiutamente 
approvati  dalla  piupparte  de’ Viti- 
cultori.  Mi  basti  di  riportare  nella 
Figura  947  il  disegno  deilo  Ammo- 
statore  del  Lombii.  Riposta  l’uva 
nella  tramoggia  D,  i due  cilindri 
B B che  ne  formano  in  certa  guisa 
il  fondo,rivoigeDdo8i  parallelamente 
l’uno  contro  l’altro  la  schiacciano 
e la  lasciano  cadere  col  mosto  in 
acconcio  tinello  sottoposto.  I due 
cilindri  deono  scostarsi  fra  loro  al- 
meno 3 millimetri  affine  di  non  ischiaeciare  i vinacciuoli. 

982.  Il  torchio  o strettojo  adoperasi  solo  dopo  ammostate  l’uve,  in 
molti  paesi;  queste  pigiate  col  loro  mosto  ripongoosi  ne’  tini,  senza  farle  premere 
dal  torchio,  il  quale  impiegano  solo  dopo  ricavato  il  vino  dalle  medesime  per 


Fig.  i47. 
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{spremere  altro  mosto  dalle  vinacce.  Io  generale  osano  torchi  semplicissimi. 
Quello  complicato  offerto 
in  disegno  nella  Fig.  248 
dal  DBZA0N4V,  è doppio, 
ma  dà  luogo  ad  eccessivo 
disperdimento  di  aroma 
sia  dell'ava  che  del  mosto. 

Ma  di  questo  come  d'ana-  . 
loghi  argomenti  è da  dire 
più  opportunamente  nel 
Libbo  citato. 

985.  La  proporzio- 
ne tra  il  mosto  e 
Pura  molto  varia  da  una 
qualità  all'altra  di  Viti: 
tuttavolta  ordinariamente  . 
il  mosto  supera  i tre  quarti  ^ 
del  total  peso  dell'uve  se- 
condo  Lb  Caho  (Jour. 
de  tAgr.  5 Mare  1868). 

Ha  per  solito  cotesta  pro- 
porzione è in  ragione  in- 
versa della  qualità  del  mo- 
sto medesimo. 

983  bis.  La  spesa 
della  Vendemmia  sta 
in  ragione  inversa  dell'ab- 
bondanza d'uva  nelle  Viti 
(5  978).  Cosi  dove  la 
Vigna  dà  18  ettolitri,  la 
Vendemmia  compreso  il 
trasporto,  ammostatura, 
spremitura  ecc.  costa  da 
lire  1,40  a lire  2,70  per  ettolitro-,  e dove  ne  produce  80,  costa  solo  80  cenU 
di  lira.  Nelle  Viti  maritate  agli  Alberi,  costa  in  ambo  i casi  un  sesto  di  più. 


Art.  Vili.  Produziom  ed  usi. 

984.  Di  grappoli  enormi  parla  la  S.  Scrittura  quando  narra  di  quello 
che  porlavenini  in  vede  viri  duo;  e Sthadonb  il  quale  nell'XI  della  Geografia 
narra  di  Viti  di  Antiochia  che  facevano  grappoli  lunghi  due  cubili  (circa  centi* 
metri  90!):  e Filippo  ile  che  cita  VUva  de'  frati  in  Grecia  a S.  Maura  (la  ce- 
lebre Leucade)  i di  cui  grappoli  pesano  da  cbilogr.  13,38  a cbilogr.  18,81 
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(y4iitt.  d^Agr.,  XXII,  p.  259).  Tutti  questi  sarebbero  in  ogui  caso  fatti  eecexionali 
e spellanti  ad  uve  da  mangiare  o da  appassire.  Trattandosi  invece  di  ove  da 
vino  e di  grandezta  ordinaria,  troveremo  tuttavia  anche  nella  quantità  loro  dif- 
, fetenze  gradissime. 

985.  La  produzione  media  de'  dieci  Dipartimenti  Nord  Est  della  Fran- 
cia, è di  45  ettolitri,  il  doppio  di  quella  più  scelta  del  Dipart.  di  Bordeaux:  il 
prezzo  medio  28  lire.  Nella  Champagne  dà  circa  20  a 21  eltol.  di  vino  spu- 
mante cbe  Vendesi  da  175  a 200  lire  l’ettolitro,  cioè  io  tutto  lire  3750.  Dal 
Goixps  abbiamo  per  le  Vigne  di  Lavaux  questo  prospetto. 


Vino 

Medfo  di  53  anni  . . Ettol.  116, — 
Jlferf io  del  186  M 866  . . 145,5 

Del  solo  1866  ...  • 254, — 


Importo  lordo 
Lire  3628,— 
. 6167,— 
• 7514,— 


11  Da  Gooacr  narra  d'aver  veduto  una  Vignetta  piantata  en  Chaintres  di  22 
ari  nel  1866  con  uve  stimale  dover  rendere  25  ettol.  di  vino,  circa  112  per 
ettaro:  anzi  altra  di  10  anni  e di  264  ari,  n’avea  dati  nel  1865,  250  ettolitri 
e ne  speravano  nel  1866  almeno  300.  E se  il  Gumps  otteneva  que’  254  ettolitri 
per  ettaro,  il  Gaspabin  cita  produzioni  nel  1843  di  304  sino  a 500  ettolitri  di 
vino  però  di  qualità  soltanto  da  farne  alcool.  Per  verità  Puniu  descrive  (U.  M., 
XIV  cap.)  una  Vite  ne'  portici  di  Livia  a Roma  che  adombrava  tutto  il  deambu- 
latorio, ed  essa  sola  produceva  dodici  anfore  (ettol.  2,16)  di  mosto.  Certamente 
un  Ettaro  non  potrebbe  forse  contenere  più  di  250  a 300  di  tali  Viti  ma  sarebbe 
ancora  una  produzione  enorme. 

986.  Una  buona  Vigna,  nel  vigore  dell'elà,  dovrebbe  dare  10  mila  chi- 
logrammi d'uva  (cioè  1 chilog.  per  ogni  sua  Vite):  quindi  in  complesso  65  a 75 
ettolitri  di  vino.  Allenendoci  alle  produzioni  supposte  ad  oggetto  di  calcolo  nel 
$ 824  del  Libbo  X,  in  un  Ettaro  di  Vigna  con  10000  piante  si  avranno 
annualmente: 


Ne’  termini  di  fertilità 


Molla 

Media 

Scarsa 

I. 

Pbbiodo 

Infanzia 

Chil. 

6000 

Chil. 

4500 

Obli. 

2750 

II. 

• 

Ado(e$eensa 

» 

15750 

• 

11750 

• 

7750 

III. 

1» 

Maluritd 

» 

28250 

m 

21500 

a 

14250 

IV. 

» 

Decrescenza 

II 

15750 

a 

11750 

• 

7750 

V. 

» 

Vecchiezza 

A 

6000 

• 

4500 

• 

2750 

Ora  se  si  calcola  quella  produzione  compiutamente  per  tutti  gli  anni  di  da- 
scun  Periodo,  poi  se  ne  detrae  il  quinto  per  infortunj  (5  202  del  detto  Liaao  X) 
inOne  se  ne  riassume  il  risultato  in  ettolitri  di  vino  a 75  litri  per  100  chilo- 
grammi d'uva  (S  983)  avremo  : 
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lo  T«rreni  di  fcrtililà 


Molta 

Media 

Scarsa 

I.  Periodo  in  Anni 

10  Cbil. 

60000 

Cbil. 

45000 

Cbil. 

27500 

U. 

10  - 

157500 

• 

117500 

n 

77500  ■ 

III. 

20  > 

565000 

■ 

430000 

» 

285000 

IV. 

10  . 

157500 

* 

117500 

• 

77500 

V. 

15  . 

90000 

» 

67500 

■ 

41250 

Totalità  Chil. 

1030000 

Cbil. 

777500 

Cbil. 

508750 

Detratti  gl’inrartunj,  restano  > 

824000 

n 

622000 

« 

407000 

Produzione  annuale 

• > ■ 

12676 

m 

9569 

• 

6261 

Quantità  in  vino  . 

. Ettol. 

95 

Ettol. 

72 

Ettol. 

47 

957.  il  massimo  e il  miniiuo  delle  accennate  produLioni  del  $ 986, 
darebbero: 

Massimo  Uva  Cbilog.  28950  Vino  Ettol.  212 — 

Minimo  » • 2750  > • 20 — 

Ma  se  prendansi  il  massimo  di  produzione  in  cbilog.  5,15  ed  il  minimo  in 
cbilog.  0,20  in  quel  Prospetto  del  citato  ^ 624  del  X Libro,  si  bauno  questi 
due  termini  per  10000  Viti  all'Ettaro 

Massimo  Uva  Cbilog.  31500  Vino  Ettol.  236 — 

Minimo  • • 2000  » » 15 — 

Nessuna  meraviglia  quindi  se  in  qualche  annata  Vigne  cbe  contino  piante 
15  mila  0 più  per  Ettaro,  possano  rendere  anco  300  Ettolitri  di  vino. 

988.  Una  produzione  media  normale  come  direbbesi  ragguagliata, 
è dunque  impossibile  determinarla  dopo  i dati  disparatissimi  sin  qui  rilevati. 
Il  LAWLBf  poggia  il  suo  Calcolo  approssimativo  di  Rendila  e Spesa  sulla  prò* 
duzlone  di  libbre  30000  (pari  a cbilog.  10086,  allo  incirca  come  presume  il 
Gotot)  d'onde  il  suo  computo  di  lire  1680  importo  di  Barili  150  di  vino  a 
lire  11,20,  cioè  a dire  Ettol.  di  vino  68,37  al  prezzo  di  lire  24,55  TEttolilro. 
L’Odart  prende  a ragguaglio  una  produzione  media  di  Ettol.  18,75  trattandosi 
di  uve  del  valore  di  lire  28.  Ecco  adunque  nuove  difUerenze  notevolissime.  Vo- 
lendo pure  appigliarsi  a qualche  dato,  escludendo  le  quantità  minime  delle 
qualità  sopraflne  e le  massime  delle  infime,  non  saprei  cbe  attenermi  ai  tre 
medj  aU'incirca  del  % 986,  cioè  : 

Ettol.  100  — Ettol.  75  — Ettol.  50. 

989.  Le  Viti  sugli  Alberi  danno  poi  produzioni  generalmente  molto  su- 
periori.  Più  volte  18  a 20  di  esse  mi  diedero  una  cosi  detta  CàsldUUa,  cioè 
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ebilog.  930  di  uva,  vaie  a dire  chilog.  46  per  ciascuna.  Una  Ft^^na  Martigmna 
o a Folignate  (S  835)  piantala  con  due  sole  Viti  per  Acero,  e questi  a distanu 
di  4 metri,  per  ogni  verso,  avrebbe  1250  Viti  che  Io  tale  ipotesi  di  produtiooe 
eocesionale,  darebbero  chiiogr.  67500  d’uva  ossia  ettolitri  431. 

990.  Destinaosl  l'Ure^  io  tenue  porzione,  o da  mangiare  fresche,  o da 
mangiare  appassite:  l'uso  maggiore  consiste  nel  trarre  vino  dalle  migliori,  ed 
alcool  dalle  inferiori,  come  si  descriverà  nel  Lieso  XXX.  La  conservazione  del* 
TOve  da  mangiare  à facile  quando  sì  applica  alle  Varietà  distinte  per  tale  qua* 
lità,  siccome  la  Parodila  fra  le  bolognesi,  fra  le  francesi  i Chaiielai,  il  C.  Pon- 
tainebleau,  e il  C.  FrankeiUhal  ecc.  ecc. 

991.  Le  Vinacce  (flocine,  graspe  e residui  dell'Dve  dopo  estrattene  il 
Vino)  stando  a sperienze  dei  Paobzi  citato  dal  Gsspabin,  e secondo  il  Gaspabir 
medesimo,  avrebbero  un  valore  nutritivo  rispetto  al  Fieno  normale  io  ragione 
di  87  a 200;  e se  distillate,  di  87  a 400.  Dissi  già  delle  medesime  nel  $ 591 
del  Liaeo  XIV  come  s'usino  nel  Bolognese  per  ingrassare  Bovi,  e come  possano 
distillarsi  disponendo  poi  de'  residui  per  ingrasso.  E si  noti  che  raspi  e residui 
d'uve  pigiate,  anche  dopo  il  fermento,  contengono  più  alcool  che  il  vino  rica- 
vatone, perciocché  avverte  il  Pavbn  che  i tessuti  vegetali  ritengono  alcool  più 
che  i liquidi  in  cui  sono  immersi.  I Vinaceiuoit  (ivi  § 595)  ponno  dare  olio, 
nutrono  volatili , e servendosene  da  concimare  giova  farli  fermentare  per 
impedirne  ii  germogliamento. 

892.  La  Vite  prodace  pur  fascine  ottime  da  bruciare,  che  ricavatisi 
dall'annuale  potatura.  In  un  Ettaro  di  Vigna  se  ne  ricava  per  no  valore  dì  35 
a 45  lire. 

992  bit.  Pampani,  fogliami  ecc.,  levati  dalla  Vigna  colle  svettature, 
spolionature  ecc.  offrono  per  Ettaro,  secondo  il  Gotot,  l'equivalente  almeno 
di  50  razioni  di  foraggio  per  un  bue. 


Art.  IX.  Rendila. 


993.  Il  valor  capitale  di  un  ettaro  di  Vigna,  ove  dà  miglior  vino.  In 
Italia  si  calcola  dalle  2 alle  4 mila  lire.  In  Francia  il  celebre  possedimento 
Chaieau-Lalitle  (nel  territorio  di  Bordeaux)  consìstente  in  123  ettari  di  Vigna, 
venne  stimato  per  la  vendita  nel  1868  quattro  milioni  e mezzo  di  lirei  quindi 
per  ettaro  lire  36  mila  ! Quegli  pertanto  che  compra  un  ettaro  di  Vigna  a quei 
prezzo  deve  ricavarne  almeno  lire  1440  di  RaivniTA  netta.  Ora  nna  tale  Ren- 
dita in  gran  parte  dipende  dalla  fabbricazione  e dalla  celebrità  capricciosa  dei 
Vini  ricavati  da  tali  Vigne.  Se  que'  Vini  si  vendessero  come  i buoni  comuni  a 
lire  S5  rEttolilro,  bisognerebbe  che  per  avere  quella  Rendita,  netta  da  ben 
lire  1400  di  spesa  comprese  quelle  della  VinìBcazìone,  producessero  Chilog.  15 
a 16  mila  d'Uva  per  trarne  circa  114  etlol.  di  Vino.  Ora  quando  veggiamo  ad 
esempio  i prezzi  del  mercato  di  Parigi  (Aprile  1869)  ascendere  da  800  a 1200 
lire  la  botte  di  228  litri,  corrispondenti,  per  Ettolitro,  a lire  360  e 526,  allora 
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tatto  n mistero  è spiegato,  cioè  come  basti  una  pro>ìusioDe  di  soli  chilog.  1400 
d’Dve.  SeooDcbè  anche  io  Francia  vi  sono  Vigne,  ad  esempio  nell'Heranlt, 
(/.  d'Agr.  pr.  1866, 1,  p.  131)  do\e  rettolitro  di  vino  vendasi  da  lire  3,50  a 
lire  6,  e costa  al  coltivatore  lire  4 a lire  4,50.  E questo  avverrà  pure  in  Italia 
se  colla  foga  attuale  di  moltiplicare  le  Vigne  non  si  miglioreià  di  pari  passo  la 
fabbricazione  dei  Vini.  Intantocbè  le  inOnite  Vigne  piantate  in  questi  ultimi 
anni  vengono  a Rendita,  bisogna  studiare  ed  applicare  i migliori  precetti  di 
Enologia,  ed  allora  la  cresciuta  moltiplicazione  di  Viti  riuscirà  una  vera 
ricchezza  nazionale,  io  causa  anche  deiraumento  di  lavoro.  La  Francia 
da  2500000  ettari  ricava  75  milioni  di  ettol.  di  Vino  e 7 milioni  e mezzo  di 
ettol.  di  alcool,  e calcolando  il  valore  delle  vinacce  ecc.,  si  apprezzava  nel  1867 
il  valore  complessivo  lordo  a mille  e 686  milioni  di  lire.  (Petiz.  a Nap’.  III.  di 
40  Deput.  e 20  Sena!.).  Ora  questa  enorme  somma  io  buona  parte  va  a van- 
taggio delia  classe  campestre  laboriosa,  cui  generalmente  io  gran  parte  incombe 
anco  la  fabbricazione  dei  vino.  Il  Rampont-Lechin  calcola  che  100  mila  fà- 
miglie  rurali  di  4 persone  ciascuna,  non  possono  coltivare  a dovere  più  di 
200  mila  Ettari  di  Vigna  ; e tutti  gli  scrittori  francesi  concordano  infatti  che 
I 2500  mila  Ettari  di  Vigne  della  Francia  diano  la  sussistenza  a un  milione  di 
famiglie.  Ora  strignendomi  ali'argomento,  premetto  i calcoli  de’  più  rinomati 
scrittori  di  Viticoltura. 

994.  Un  calcolo  poco  soddisfacente  vien  dato  dalfOoinT,  quan- 
tunque egli  lo  trovi  vanlaggioto.  Egli  fa  ascendere  le  Spbsb  tutte,  comprese 
quelle  della  Ftni/lcasione,  a lire  295,75  annue.  Supposto  poi  che  la  Vigna  (gii 
piantata  ed  a rendita)  costi  lire  4500,  il  proprietario,  dic’egli,  deve  ottenerne 
lire  225  annue  le  quali  sommate  con  quelle  lire  293,75  formeranno  un  totale 
di  lire  518  che  dovrà  ritrarsi  da  queU'Eltaro  di  Vigna.  Ora  quella  ch’egli  con- 
sidera dà  un  prodotto  medio  di  ettolitri  18,75  di  vino,  che  al  prezzo  di  lire  28 
importerà  lire  525.  Il  danaro,  concbiude  I’Odskt,  è dunque  impiegato  vantag- 
giosamente. Ma  dimentica  di  aver  detto  superiormente  che  tutti. gli  articoli  di 
Spesa  sono  valutati  al  costo  corrente  dal  1850  al  1840  e che  oggi  (nel  1861) 
sono  quasi  raddoppiati.  Lascio  al  lettore  di  ricavarne  la  conseguenza. 

995.  Un  calcolo  del  Gasparin  valuta  lo  scasso  lire  964,70:  la  spesa 
annuale  de’  primi  5 anni  a lire  68,20  che  porta  non  so  come  pe’  5 anni, 
a lire  521.  Quindi  una  Spasa  d'impianto  di  lire  1485,70  il  cui  interesse  annuo 
al  5 per  0|0  ascende  a lire  74,28.  E ponendo  anche  a calcolo  ediflzj,  mobili  ecc., 
per  una  Vigna  con  pali,  da  18  Ettolitri  di  prodotto,  espone  questo  conto: 


Interessi  di  prima  spesa  Lire  74,28 
Coltivazione  a braccia  . > 70,60 

Palatura 155, — 

Propaggini  (nn  decimo)  . » 171,84 


Mobili  . . Lire  74,28 

Edi6cj  . . • 23,03 

Vendemmia  . » 48,60 

Fitto  del  terreno  > 35,47 


Onde  una  Spesa  annua  totale  di  lire  633,10,  cosicché  l’ettolitro  di  vino  coste- 
rebbe non  meno  di  lire  35,17.  Ma  soggiugne  egli,  i vini  Boi  ordinaij  vendonsi 
lire  40  e quelli  di  Volnay  lire  60.  Poniamo  lire  50,  avremo  di  Paopirro 
lire  900  — 633,10  ^ lire  266,90. 
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Fa  pure  il  calcolo  per  una  Vigna  da  strabbondaote  produzione  di  300  etto* 
litri  di  vino  inferiore,  colle  spese  d’ediflcj  ecc.; 

interessi  per  ediflcj,  tini  ecc.  . . Lire  400, — 

• per  le  spese  d'impianto  . > 51, — 

Spese  di  coltivazione 61,56 

Vendemmia  ecc.  . 244,— 

Concimazione 343,50 

AOItto  del  terreno • 80 

Lire  1176,06 

L’ettolitro  di  vino  in  questo  caso  costerebbe  lire  3,92,  ma  se  si  vendesse  da 
trarne  alcool  a sole  lire  5 l'ettol.  si  avrebbe  un  PaoeiTTO  di  lire  1500  — 1176 
= lire  324,  maggiore  di  quello  dato  dall’uve  sopralline. 

996.  Il  calcolo  complesslTO  dato  dal  Gotot  nel  1858  è cosi  formo- 
Iato.  Per  piantare  e coltivare  durante  6 anni  un  ettaro  di  Vigna,  bisogna  spen- 
dere dalle  3 alle  6 mila  lire.  Se  si  scelsero  buone  Viti  la  raccolta  media  riuscirà 
di  40  ettolitri  per  le  qualità  One  ch’e’  stima  a lire  37,50  l’ettol.;  o di  60  per  le 
meno  delicate  cui  apprezza  a lire  12,50.  Dunque  pe’ VigneU  d’uve  sopranne  un 
prodotto  (lordo)  di  lire  1500:  pegli  altri,  di  lire  750.  Sottrae  lire  750  annue  di 
spesa  pei  primi  : 375  per  gli  altri.  Ha  nella  sua  Culture  de  la  Vigne  accerta 
(fera  toujours)  questi  risultati  : 

Vigna  non  riparata  Vigna  riparata 
PaoDoVro  ....  Lire  2000  Lire  4000 

Spesa  annua  ...  • 1000  » 1900 

Behdita  netta  . . . Lire  1000  Lire  2100 

997.  Nella  Svizzera  (Cantone  di  Vaud)  non  pochi  ritraggono  tire  1000 
nette  un  anno  per  l'altro.  Il  G.  De  Gdimps  dà  un  conto  nel  1862  di  39  anni  in 
cui  la  sua  Vigna  ha  dato  a ragion  d'ettaro  più  di  lire  60000,  e più  precisamente 
in  ragione  di  annue  lire  1682,57  nette  da  imposte  e da  qualsisia  spesa.  Ma 
produceva  in  media  ettol.  129,50  di  vino  (S  985)  venduto  a prezzi  limitati  fra 
16  e 62  lire,  e in  media  lire  28,10. 

998.  Un  calcolo  approssinaatlvo  della  Rendita  e Spesa  di  una  Vigna 
d'un  Ettaro  in  pendìo  con  muri,  con  sassi  nel  sottosuolo,  e senza  sostegni  alla 
Vile,  vien  così  epilogato  dal  Lawlet: 

Spesa  d'impunto  Scasso  del  terreno  profondo  metri  1,67  Lire  1896,41 
Muri  a retta  in  metri  2918  ....  > 367,66 

N*  10000  magliuoli 112,— 

Piantagione  e accomodatura  di  essi  . • 76,46 

Lire  2452,53 

Quattro  annate  di  Otto  Lire  395,60 
Interessi  di  anni  4 . • 49,26 

Lire  444,86 

Interessi  di  anni  4 sulla  spesa  capi- 
tale al  5 per  100 » 490,48 

Trasporlo  di  sassi  rimasti  sul  terreno  . » 105,50 

Somma  Lire  3493,37 
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PlODOTTI  . . 


Lino  siili. 

CsDone  BDDuo  d’affltto  .....  Lire 

Fruito  del  capitale  di  prima  spesa  . . > 

Concime • 

Vangatura,  Opere  110  ....  » 

Zappatura,  • 

Per  concimare,  • 18  1|4  . , • 

Potatura  e Vendemmia,  Opere  48  1 [2  • 

Propagginatura  e spese  impreviste  . » 

Uva  libbre  30000  . Lire  1680,— 

Legname  della  potatura  • 44,42 

Rbidita  neila  annua 


98,90 

174,66 

203,91 

107,80 

71,54 

17,88 

44,59 

45,50 


959,64 


Lire  1724,42  Lire  1724,42 

Notai  già  che  la  prodozlobe  di  30000  libbre  d'Uva  equivale  circa  ai  lOOOO 
chilogrammi  presunti  dal  Gcvot  (5  988). 

999.  OMUcile  il  calcolare  una  Rbhdita  media  normale,  dopo  (anta 
divarietà  di  produzioni  ed  enormi  dilTereoze  di  prezzi.  Quando  penso  che  io 
stesso  ho  venduto  in  certi  anni  l'uve  a lire  47,88  la  Catiellata  di  chilog.  930, 
e della  stessa  qualità  in  qualche  altro  anno  sino  lire  270,  vale  a dire  quando 
il  mercato  ofTre  dillerenze  da  5 centesimi  a 30  per  chilogr.,  Qon  veggo  norma 
assoluta  possibile.  Per  verità  tali  dilTereoze  stanno  in  certa  qual  ragione  in- 
versa della  quantità  del  prodotto,  secondo  gli  anni  più  o meno  abbondanti.  Per- 
ciò anco  nel  Piemonte  si  veggono  oscillare  i prezzi  dell  Uve  da  1 a 3 e più 
lire  il  miriagramma  (da  0,10  a 0,30  e più  il  chilogr.).  Quindi  Tatto  riflesso  a 
queiraumeoto  eccezionale  di  prezzo,  conseguenza  reale  delle  perdite  enormi 
di  produzione  cagionate  dall’Oidio,  il  valor  medio  commerciale  dell'Dve  am- 
mostate si  può  (per  olTerir  pure  qualche  norma)  calcolare  per  le  Uve  di  buona 
qualità  a 0,16  il  chilog.  (Libbo  X,  § 824)  e la  metà  meno  per  le  inferiori: 
onde  per  qualità  ed  annate  medie  almeno  lire  80  ogni  1000  cbilograromi. 

1000.  La  Stima  della  Vigna  tenuta  nel  modo  più  comune,  calcolata 
nel  S 821  ecc.  del  Libbo  X,  suppone  un  periodo  improduUivo  di  5 anni.  Esten- 
dendolo ad  un  Ettaro,  perciocché  riguardava  soltanto  Eltol.  0,416,  si  avrebbe: 

Anno  I.  di  piantagione,  0 dispendio  primitivo  Lire  691,85 
» 11.  coltivazione  d’allevamento 148, — 

• in.  • 185,26 

• IV.  . 1069,23 

» V.  . 323,80 

Lire  2418,14 


Ma  difficilmente  nel  VI  e VII  anno  si  veriflcano  produzioni  che  non  lascino 
un  disavanzo  di  circa  lire  100  all’anno  nelle  spese,  anche  perchè  le  Uve  della 
Vile  cosi  giovane  sono  d’ordiaario  medioeri:  e poi  in  seguito  non  si  ottiene 
una  media  costante  di  prodotto  superiore  a 6,  o 7 mila  chilogr.  d’Uva. 
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1001.  La  Vi(^na  meglio  colti  rata,  secimdo  il  metodo  deacrUto  al 
§ 891,  coata  più  di  dispendio  primitivo,  ma  con  due  anni  improduttivi  di  meno, 
non  risulta  molta  dilTcrensa  dalla  estimazione  precedente,  giacché  impiegando 
Barbatelle  si  ha  il  Dispbndio  piimitito  (§  894)  io  lire  2860  compresi  tutti  i 3 
anni  improduttivi,  il  quale,  valntando  nel  IV  e V circa  altre  lire  14U  per  sop- 
perire al  difetto  della  produzione  tuttora  insufllciente  a coprire  le  spese,  salirà  a 
presso  lire  3000.  Che  se  si  ha  solo  di  dispendio  primitivo  co'  magliuoli  (ivi) 
lire  2260,  aggiugnendo  però  un  quarto  e quinto  anno  di  spesa  senza  produ- 
zione, poi  altri  due  o tre  di  produzione  insufficiente,  allo  iucirca  si  perviene  a 
lire  2700.  Si  può  intanto  stabilire  sulla  spesa  maggiore  che  in  fin  de'  couti 
riesce  la  più  economica  perchè  di  più  pronta  rendila  : 


I.  luteresti  del  djspeqdio  di  lire  3000  , , . . , 

II.  Potatura,  legatura,  palatura,  propagioi  e solforazione 

III.  Consumo  di  pali  ecc. 

IV.  Lavorazioni  del  terreno , 

V.  Spampanazione  ed  altri  lavori  ....... 

VI.  Concimazione  (ogni  4 anni)  per  1|4,  colla  fattura,  , 

VII.  Vendemmiare  ecc . . . 

Vili.  Imposte  

IX.  Per  vigilanza  a spese  trasporti 


Lire  150 
» 105 
• 100 
. 105 
> 35 

• 60 
. 45 

• 30 

S 30 


Totale  Spesa  Lire  660 


1002.  Quanto  alla  Rendita,  attenendoci  alle  3 medie  produzioni  del 
S 958,  e considerando  la  mobilità  continua  de’  prezzi  (§  999)  tanto  per  offérire 
una  traccia  di  norma  che  ciascuno  dee  modificare  a seconda  delle  condizioni 
speciali  e locali  della  sua  rurale  intrapresa,  sarà  molto  verisimile  che  se  il  vino 
avuto  nella  produzione  di  Ettol.  50  vale  lire  15  netto  dalle  spese  di  Vinifica- 
zione, quello  di  Ettol.  100  ne  valga  7,  e quello  di  Ettol.  75  circa  10,50.  Cosi 
veggiamo  in  Francia  II  Gamait  produrre  vino  da  lire  50  la  botte  di  Etto- 
litri 2,5,  il  Pineau  vino  da  300  a 400  lire  la  stessa  botte.  Ha  quello  ne  dà  nnco 
55  botti  mentre  questo  sole  8.  È un  supposito  più  per  comodità  di  calcolo, 
che  costante  ; ma  per  verità  nelle  annate  'di  quantità  doppia  delle  annate  di 
quantità  minima,  il  prezzo  (avuto  il  debito  riguardo  alle  diverse  qualità)  di- 
scende a un  terzo  meno  di  quello  della  produzione  media  ordinaria  e quindi 
alla  metà  di  quello  delle  annate  carestose.  Comunque  sia,  limitandosi  al  prezzo 
medio  dell’Uve,  avremo: 

PaovENTo:  importo  dell’IIve  cbilogr.  10000  (§  999)  Lire  800 
> Fascine  e foraggio  . . . . • 50 


DisPEunio  annuale 


Totale  • 850 
. . . » 660 


Rbrdita  netta  Lire  190 
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Ma  M calcoliamo  una  prodozione  maggiore,  avremo 

PaovBaTO:  Uva  cbilogr.  1200  Lire  960 

Fascine,  50 

Lire  1010 
Spbba  . • 660 

Rbndita  nsTTA  Lire  550 

Egregio  rìsnltato  trattandosi  di  terreno  in  origine  di  minimo  valore  e che  in 
questo  modo  coii'accenoato  dispendio  di  lire  3000 , mentre  non  costava  forse 
50  lire  l'Ettaro,  nel  supposilo  de’  chilogr.  10000  d'Uve,  sale  al  valore  capitale 
frotOfero  al  5 per  cento,  di  lire  3800.  Coll’altra  ipotesi  de*  cbilogr.  12000 
d’Uve  si  conciude  che  una  Vigna  creata,  allevala  e coltivata  colle  norme  spie- 
gate nel  5 891  può  molto  probabilmente  rendere  anche  lire  300  a 350  e quindi 
acquistare  un  valore  capitale  fondiario  di  oltre  lire  4000  a 6000. 

1005.  Le  Viti  da  ave  inferiori,  ne'  terreni  di  bassa  pianura,  danno 
quelle  enormi  quantità  d’uve  citale  anco  nel  S 9^5.  Ma  i vini  ritraibili  dalle 
medesime,  oltre  il  sapore  acquoso  e spesso  ingrato,  non  reggono  alla  calda  sta- 
gione. Perciò  coovertonsi  in  alcool.  Que’304  ettolitri  di  detto  S 985converti- 
vansi  in  3800  litri  d’alcool  3|6  : que’  500  in  6250  pure  3)6.  Se  ci  fondiamo 
sul  calcolo  esposto  nel  $ 758  del  Libbo  X dove  si  conchiose  un  ricavato  netto 
di  lire  21405,79  da  Ettol.  3500  d'uva  distillata,  il  valore  di  quell'uva  si  limita 
a lire  6,40  l’ettolitro.  Ora  la  produzione  di  150  ettolitri  di  vino  coirispondendo 
a circa  200  ettolitri  d’uva  (§  986),  l'ettaro  di  Vigna  in  tale  supposilo  darebbe 
in  rendita  lorda  lire  1280,  che  netta  dalle  Spbsb  or  ora  calcolate  in  lire  660 
rimane  di  lire  620. 

1004.  Nè  s^illuda  ragronomo  da  questi  calcoli  nè  da  quelli  d’altri 
comecché  scrittori  lodatissimi.  Per  convincersene  faccia  confronti  su  tutti  quelli 
sin  qui  esibiti  e tenga  a mente  che  i presunti  calcoli  di  1000  e 2000  lire  di 
Rbbdita  netta  oltre  il  fUto  del  terreno  proclamati  dal  Gotot  (§  996)  ad  onta 
de’  sommi  prezzi  de’  vini  di  Francia,  vengono  posti  in  dubbio  da  vigniquoli  e 
scrittori  francesi.  D’altronde  tutto  si  fonda  sol  preuo  : ponete  in  luogo  delle 
50  lire  l’eitolitro  computate  dai  Gctot  le  lire  25  buon  prezzo  in  Italia,  i suoi 
40  ettolitri  danno  un  Provento  di  lire  1000  assorbito  dalie  sue  lire  1000  di 
spesa.  Nel  suo  più  perfetto  sistema  del  Provento  di  80  ettolitri,  si  avranno 
lire  2000  cui  sottraendo  le  sue  lire  1900  rimane  un  meschino  ProOtto  di 
cento  lire. 

1005.  La  Vigna  a mezzadria  quando  il  preuo  dell'Uva  (conseguente- 
mente quello  del  Vino)  ecceda  l’accennato  di  lire  80  il  Quintale  di  Uve,  non 
torna  vantaggioso,  bensì  quando  ne  sia  inferiore.  Gli  scrittori  di  viticoltura  più 
rinomati  non  si  sono  occupati  di  questo  argomento  : giova  dunque  supplire  alia 
mancanza  loro. 

Nel  conto  dell'OoABT  (§  994)  essendo  il  Prodotto  lire  525  le  Spese  293,75 
rimangono  pel  possidente  lire  231,25  meno  cioè  di  262,50  metà  del  Prodotto. 
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IDI  siccome  in  conto  spese  dovrebbe  concorrere  a metà  di  lire  45  importo  del 
letame,  all’alloggio  del  mezradro  computato  lire  10,50  ed  almeno  a metà  di 
lire  53  spese  di  botti  ecc.,  perciò  voglionsi  detrarre  lire  59,50  dalie  262,50, 
per  cui  la  Rendita  riducesi  a lire  203  cioè  a lire  28,25  meno  che  non  tenen- 
dolo a mezzadria,  salvo  i riflessi  che  ho  esternati  io  quel  $ 994. 

Nel  conto  del  Gaspabin  (§  995)  si  ha  per  la  Vigna  di  18  Ettol.  un  Pao* 
FITTO  di  lire  266,90.  Esercitata  a mezzadria  darebbe  lire  450  (metà  di 
lire  900)  ma  vi  sarebbero  da  detrarre  lire  74,28  interessi;  lire  60  (su  lire  135) 
per  pali;  lire  37,14  (metà  di  lire  74,28)  mobili;  lire  23,03  per  edifiej  e 
lire  35,47,  ossia  in  complesso  lire  229,92;  onde  la  parte  netta  del  possidente 
sarebbe  lire  450  — 229,92  lire  220,08  quindi  inreriore  per  lire  46,82  a 
quella  ottenuta  senza  Mezzadria. 

Nel  conto  del  Govot  (§  996)  in  apparenza  ie  Spese  ascendono  alia  metà 
del  Prddotlo,  ma  fra  le  spese  essendovene  del  pari  parecchie  che  in  parte  o io 
tatto  restano  a carico  del  possidente,  satvo  la  realtà  dì  quelle  produzioni,  non 
torna  la  Mezzadria. 

Nel  conto  del  Guimps  (§  997)  il  metodo  è precisamente  a Mezzadria. 

Nel  conto  del  Lawlbv  (§  998)  a Mezzadria  s'avrebbe  di  Provento  lire  862,21 
(metà  di  lire  1724,42)  che  sarebbe  già  minore  di  quello  ivi  presunto  netto  in 
lire  959,64  oltrecebè  vi  sarebbero  da  fare  detrazioni  analoghe  a quelle  sopra 
segnalate  pel  conto  del  Govot. 

Dunque  io  generale;  ove  produzioni  cospicue  per  quantità  o per  prezzi,  non 
torna  la  Mezzadria. 

Nel  più  modesto  conto  offerto  nel  ^ 1002,  a Mezzadria  s’avrebbero  lire  425 
(metà  di  850)  ma  restando  a carico  del  possidente  le  spese  1 e Vili  per  intero, 
e metà  delle  III  e VI  (§  1001),  si  hanno  da  detrarre  lire  260:  quindi  si  avrà 
la  Rendita  totale  di  lire  425  — 260  = lire  165  inferiore  a quella  ivi  com- 
putata. Ora  suppongasi  una  maggiore  ed  una  minore  produzione  di  Uve,  ovvero 


(che  torna  lo  stesso)  un  maggior  ed  un  minor  valore  dell’Uva  cioè  centesimi  13 
e centesimi  1,5,  si  avrà; 

Prezzo 

Superiore 

Medio 

Inferiore 

■ A coltnra  propria  Psovaaro 

Lire  1250 

Lire  850 

Lire  650, — 

Spesa 

• 660 

> 660 

. 660,— 

Rendita 

Lire  590 

Lire  190 

Lire  > 

Pbbdita 

A A 

A A 

. 10,— 

A Mezzadria  Pbovbhto 

Lire  625 

Lire  425 

Lire  325 

Spesa 

> 260 

> 260 

0 260 

Rendita 

Lire  365 

Lire  165 

Lire  65 

Dal  che  si  dimostra  che  quando  o 

per  quantità  o per  prezzo 

la  Vigna  non 

produce  che  mediocremente,  torna  convenevole  affidarla  a Mezzadria  come  dissi 
da  principio. 
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1006.  Per  le  Viti  arborate  il  calcolo  riesce  più  difficile  circa  alla 
quantità  e qualità  del  prodotto.  In  un  podere  di  13  Ettari  si  hanno  spesso 
13  mila  chilogrammi  di  Uva  senza  minima  spesa  come  dimostrai  sino  nel 
§ 1121  del  XIV  Libro.  Aggiugnerò  che  a torto  lamentano  taluni  una  minore 
produzione  d'altri  ricolti,  percioccliè  la  quantità  di  foraggio  ricavato  dalle  foglie 
d'Olmo  pareggia  quella  che  potrebbe  ottenersi  dalla  striscia  di  terreno  sotto- 
posta ai  Plantamenti  e per  una  larghezza  almeno  di  6 metri.  Si  può  dunque 
calcolare  un  provento  nettissimo  di  1000  chilog.  per  Ettaro  in  aumento  della 
produzione  deil’Eltaro  medesimo  a coltivazione  ordinaria:  e questi  1000  chi- 
logrammi ad  eccezione  dell'Uve  appieno  inferiori  non  si  vendono  a meno  di 
lire  80  considerato  il  valor  medio  investigato  nel  5 Tutto  il  segreto  sta 
Del  saper  trarre  il  vino  quale  esse  devono  darlo  cioè  di  buona  qualità. 

1007.  Dalla  fabbricazione  de*  vini  dipende  adunque  in  molta  parte 
la  rendita  della  Vite.  Nè  qui  ometterò  queste  parole  del  Bbckwitb  nel  suo 
Rapporto  sulle  bevande  fermentate  aìV Esposizione  di  Parigi  del  1867.  « Quanti 
conoscono  i vini  di  Gbem  e della  Brianza  in  Lombardia:  di  Broglio,  di  Chianti, 
di  Montepulciano  in  Toscana;  il  Capri  di  Napoli;  il  Barolo  di  Piemonte:  pos- 
sono attestare  in  tutta  coscienza  e senza  scrupoli,  la  bontà,  l’eccellenza  di  tali 
vini  e di  molti  altri,  che  oifrono  bei  colore,  limpidità  perfetta,  profumo,  fre- 
schezza e corpo.  Se  i Viticoltori  italiani,  invece  d'essere  scoraggiati  come  lo 
sono  attualmente  dalle  imposte  Bscali  che  li  rovinano,  fossero  stimolati  a pro- 
dure vini  fini,  e non  del  vino  ordinario,  non  dubito  che  i vini  italiani  sareb- 
bero accolti  con  sollecitudine  io  Inghilterra  »,  e il  Colhaghi  Console  inglese  a 
Torino  aggiugneva  nel  1868,  che  sarebbero  accettissimi  anco  neli'America  e 
oeirindie.  E già  il  Lanza  Deputato,  affermava  alla  Camera  l'8  del  corrente 
Marzo  1869,  che  un  solo  negoziante  d'Asti  spediva  annualmente  in  America 
3000  ettolitri  dì  Vino  italiano. 


capìtolo  xm. 

COTOGNO,  MELO,  PERO  E SORBO 

Sobbasio  — Pomsrj  ossia  Frutteti.  — Art.  I.  Cotogno.  — Art.  II.  Melo. 
Art.  III.  Pero.  — Art.  IV.  Sorbo. 


1008.  Gii  Alberi  da  fratta,  giustamente  lamentava  il  Ridolfi,  vengono 
assai  trascurati  io  gran  parte  d’Italia.  La  potatura  loro  o non  si  pratica  punto, 
0 si  esercita  empiricamente,  si  da  riescirne  la  produzione  quasi  affatto  casuale. 
Io  molte  Provincie  le  Piante  da  frutta  veggonsi  sparse  irregolarmente  ne’  campi: 
In  altre  melton  capo  ai  filari  d’Alberi  con  Viti.  Invece  ogni  podere  secondo  il 
Rinonri  medesimo  dovrebbe  avere  un  Pomario  o più  generalmente  Frutteto 
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se  par  si  conceda  di  così  chiamarlo,  posciacchè  la  lingua,  e se  ne  lagna  pure  il 
Ridolfi,  non  dà  nel  rocabolario  le  voci  tulle  necessarie  ad  esprimere  le  rose 
e le  idee;  e ioralti  nel  presente  caso  Pomario  o Pumbto  indicherebbe  luogo 
esclusivamente  coltivato  a Pomi  ossia  Meli,  mentre  Frutteto  signiilcherà  por- 
zione di  terreno  opportuno  coltivato  ad  Alberi  di  varie  specie  da  Trulla.  Esso 
darebbe  copiosa  e scelta  produzione:  facilmente  si  guarderebbe  da  rubalori, 
potrebbe  accogliere  colture  a spalliera,  a ventaglio  ecc.,  Frutliferi  nani  ecc. 
Io  non  reputo  da  prudente  economo,  il  consacrare  molto  terreno  a produzione 
esclusiva  di  Frutlireri;  la  preTerenza  la  darò  sempre  al  sistema  Aratorio- 
Arborato  sul  semplice  Arborato  (Libro  XV):  tuttavolla  non  debbo  omineitere 
anche  quanto  risguarda  i Frutteti  atteso  il  molto  lucro  che  in  ispecie  presso 
centri  popolosi  poono  dare.  Per  formarsi  un  concetto  deli'ulilitù  della  coltura 
de*  Frutliferi  oltralpe  e oltremare,  basta  vedere  nelle  botteghe  a Convent  Garden 
le  Pere  pagate  dagl'inglesi  a lire  3,75  l'una,  c talora  sino  a 32  scellini  (lire 
A0,5)  quelle  dette  Bella  angiovina  raccolte  in  Francia  e colà  spedite,  come  se 
ne  potrebbero  spedire  d’Italia. 

1009.  Il  Pomario  ossia  Fruitelo,  deve  apparecchiarsi  co' lavori  descritti 
per  I'Alberbto  in  generale  ne’  SS  ^ successivi,  per  gli  Aranceti  (S  010) 
per  gli  Oliteti  (S  706)  ecc.  Gli  Alberi  da  fruita  in  generale  sono  di  piti  facile 
contentatura  rispetto  al  Clima  ed  al  Terreno,  tuttavolla  non  si  trascuri  veruna 
delle  norme  di  Allevamento,  di  Piantagione  ecc.  de’  precedenti  Capitou  li 
al  VII  e sopratulto  quelle  raccomandale  dal  S 061  sino  al  S OSI,  applicando 
le  pili  particolari  che  additerò  per  le  varie  Specie  di  cui  tratta  il  presente  con 
quelli  che  seguono.  Per  la  Vite  procurai  di  non  ommeltere  veruna  delle  nozioni 
più  essenziali.  Quinci  innanzi  l’obhiigo  di  brevità  mi  costringe  a cenni  compen- 
diosissimi. 


Art.  I.  Cotogm. 

1010.  Al  Genere  Pyms  nella  famiglia  delle  Rosacee  (Libro  V,  S 1101) 
Classe  leotandria  ord.  Pentagynia,  appartiene  il  Cotogno  {Pgrus  Cijdonia), 
Cognassier  de’ Francesi,  Quinee  tree  degl’inglesi,  e Quitlenbaum  de’ Tedeschi; 
come  il  Melo,  e il  Pero.  DIITerisce  dal  Pero  per  la  calugine  giallognola  e cotonosa 
de’ suoi  frutti.  Albero  di  mediocre  grandezza,  ha  il  Fusto  un  po’  tortuoso,  rivestito 
di  grossa  corteeeia  cenericcia  all’esterno  e rossastra  dentro,  con  legno  giallastro 
abbastanza  duro:  Borni  diffusi  e pubescenti  in  gioventù:  Foglie  alterne,  molli, 
ovali,  bianche,  cotonose  al  disotto:  Fiori  ascellari,  solitarj,  bianchi  con  tinta  al- 
quanto rosea,  collocati  all’estremità  delle  fronde  : Ca/ice  peloso:  Coro//a  ampia  con 
petali  concavi  un  po' rotondali  : Ouari'o  pubescente  : frutto  giallastro,  tomentoso, 
odoroso,  con  polpa  carnosa,  ora  rotondo  e dicesi  Mela  cotogna,  ora  allungato  e 
chiamasi  Pera  cotogna,  l’uno  e l'altro  con  polpa  di  sapore  lazzo:  Semi  un  po’ 
callosi,  rivestiti  di  mucilnggine  gommosa.  Spontaneo  d’Italia,  cui  ne  pervenne 
una  delle  più  belle  varietà  da  Creta  (Lib.  V,  § 1283)  lodato  da  Plinio  e Vi«- 
ciLio,  coltivasi  molto  per  servire  da  soggetto  innestandovi  Peri  ecc.  (S  183)  e 
Istitu-iioni  i'  Agricoltura,  Voi.  F.  83 
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(Je'  frulli  rannosi  conserve  (rradilissime  noie  sello  nome  di  Colngnnte,  oltre  vaij 
usi  della  alibondanle  mudiagtfinc  de'  luro  semi.  Olire  il  Cotooho  comune  (P. 
Oj'lonia  ('u/^arii)chedislingiH’sl  come 
ho  dello  in  Melo  o Pero  cotogno.  Va- 
rielà  molto  pregevole  è il  Cotogno- 
Portogallo  {Cydonia  lusitoìiira)  il  cui 
frullo  grossissimo,  turgido  m i meno, 
ristrctlo  con  costole  alle  eslremilli.  scor- 
gesi  col  ramicello  nella  Figura  249,  è 
naeno  aspro  del  comune,  e dà  un  Albero 
meno  tortuoso,  più  elevalo,  ma  più 
sensibile  al  freddo. 

1011.  Altre  Varietà  sono:  il 
Cotogno  dki.la  Cina  ( Cydonia  si- 
nensis)  con  frutti  di  odore  come  l'Ano- 
nas,  che  maturano  solo  in  climi  caldi, 
onde  coltivasi  solo  pe’  suoi  fiori  bel- 
lissimi e di  odore  soave:  e il  Co- 
togno DKL  Giappone  {Cydonia  japo- 
nica)  collivalo  pure  pc'  suoi  fiori. 

1012.  Le  gemine  fiorifere  nascono  su  polloncini  {brindilles)  come  B, 
sviluppati  l'anno  precedente  sui  rami  principali.  Da  quelle  svolgonsi  germogli 
come  C lunghi  5 a 6 cenliin.  alla  cui  cima  sboccia  il  fiore  onde  poi  il  frullo  F. 

1013.  Clima  temperato:  il  Cotogno  comune  regge  a freddi  notevoli,  ma 
come  il  Portoghese  fa  migliori  frutti  in  situazioni  calde. 

1014.  Terreno  qualunque,  purché  profondo:  ama  più  il  soffice  del  com- 
patto, più  il  fresco  del  secco.  Ne'  luoghi  sassosi  il  frutto  riesce  più  piccolo  ma 
più  grato  per  odore  e sapore. 

1015.  Moltiplicasi  per  semi  in  autunno,  appena  son  ben  maturi;  e se  ne 
ottengono  piante  più  regolari,  più  robuste  e più  durevoli  che  non  da  piantoni 
e margotte,  pratica  luttavia  più  generale  per  risparmio  di  tempo  e d'innesta- 
mento, Il  quale  in  questa  pianta  é facilissimo.  Inoltre  propagasi  per  polloui  ciie 
getta  alloriio  al  piede. 

1015  bis.  Allevasi  comunemenle  ad  Albero  di  mediocre  grandezza,  o 
qualche  volta  nano.  Foggialo  A sfialliera,  dà  fruiti  men  buoni. 

1016.  Coilivasi  colle  vangnlure,  zappature,  ecc.  Gli  si  dà  qualunque  forma 
aggrada,  ma  vai  meglio  manlcnerne  solo  i rami  alquanto  diradali,  sopprimere  i 
deformi,  o infermi,  non  che  i rampolli  lungo  il  fusto,  e concimare  ogni  due 
anni  durante  almeno  i primi  16  anni.  Si  possono  anche  pol.ire  culle  cautele  che 
dirò  da  usare  coi  Peri.  Ad  esempio  il  polloncello  D divenuto  ramicello  dopo 
raccolto  il  frutto  recidesi  in  A,  e i due  polloncelli  si  scortano  l'uno  al  di  là  della 
gemma  superiore,  l'nllro  sulla  inferiore.  I germogli  laterali  svolli  dal  polloncello 
fiorifero,  quando  il  frutto  è allegalo,  vengono  pìiiirati. 

1017.  La  raccolta  delle  cotogne  si  faccia  quando  mature  e quindi 


Fig.  2t9. 
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b«a  gialla.  Per  conaervarle,  oon  ai  molesti  la  loro  veste  tomentosa,  nè  si  ammuc- 
gbioo;  dispoDgansi  a strati  isolali  in  celliere  fresco  ma  non  umido. 

1017  bis.  Le  avversità  cui  soggiace  il  Cotogno  sono  allo  incirca  quelle 
che  descrivo  più  innanzi  funeste  al  .Melo  cd  al  Peno. 

1018.  Altri  usi  delle  cotogne,  oltre  gli  accennati,  consistono  nel  fare 
la  Sapa.  Colouei.i,a  nel  Gap.  \III  del  suo  XII  Libbo,  insegna  a confezionarle 
nei  mosto  insieme  con  Melagrane  ecc.  Plinio  che  cliiama  quest'Albero  colo- 
neum  e i suoi  frulli  inala  qum  voeamus  cotonca  et  Gemei  cijdonia,  narra  che 
mangiandone  le  spose  novelle  assicuravano  al  consorte  perfetta  unione.  Oggi 
questi  pregi  più  non  gli  si  accordano,  ma  virtù  medicamentose,  oltreccliè  se  ne 
trae  sidro,  e liquore  dello  ratafià  ecc. 

1019.  La  rendila  di  queste  piante  può  pareggiare  quella  de’.  .Meli,  perchè 
dan  frulli  in  mollo  minor  numero,  ma  di  prezzo  più  ragguardevole.  Dove  però  se 
ne  face.sseio  este.se  coltivazioni,  si  venderebbero  forse  soltanto  a buon  mercato. 


Ari.  IL  Melo. 

1020.  Albero  vigoroso  è il  Melo  {Pijrus  inalus]  volg.  anche  Pomo, 
Pommier  de' Francesi,  Apple  lece  degl’inglesi,  Apfctbaum  de’ Tedeschi  ; alto  da  ' 
25  a 50  piedi  con  Tronco  diritto  a scorza  liscia  in  gioventù,  scabra  di  poi.  cene- 
rina e t,ilora  rossigna;  follo  di  Jìami  numerosi  che  il  forniscono  di  chioma  più  o 
meno  rotonda,  più  larga  che  alta.  Foylie  ovale,  denticolate,  acute,  lanuginose  nella 
pagina  inferiore  al  pari  de’  tubi  de'  calici,  e de’  pedicelli.  Fiori  a corimbo  con  co- 
rolle ampie  di  color  roseo  carico  prima  di  aprirsi,  e pallido  poscia.  Siili  glabri. 

Il  Fruito  liscio,  ordinariamente  rotondo  , 
pmbi  beato  da  ambe  le  parti , e spesso 
talm<‘nte  copioso  che  i rami  crescendo 
s’inclinano  verso  terra.  Le  radici  stri- 
sciano più  0 meno  alla  superficie  del 
, suolo,  massime  se  questo  sia  argilloso,  e 

producono  sortite  ossia  germogli  da  esse 
sviluppati.  Il  Frutto  è secondo  le  Varietà 
piò  o meno  schiacciato  ed  un  po’ronravn 
in  amendue  le  estremità  con  entro  cavità 
cartilaginee  in  ciascheduna  delle  quali  due 
opiùicmi.  Veggansi  i llOl  e 1282 
del  Linao  V,  e nella  Figura  250  un  r:;mo- 
scello  con  frutto  di  Mcla-Rcrutta. 

1021.  Tarielà  ne  annovera  il  solo  giardino  della  Soc.  di  Agric.  di  Londra 
più  di  1200,  e il  Du  Oreiml  ne  porta  il  numero  a 5000.  Certo  son  comuni 
ben  200,  note  e costanti  da  cni  procedono  altre  dilferenti.  solo  ad  esempio  pel 
colore.  Cosi  VApiola  nera  e \'Apiola  bianca  .si  dislinguopo  qqcila  pel  colore 
violaceo  carico,  l’altra  pel  suo  bianco  opaco  g guisa  di  ceca,  e fante  altre  come 
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la  Calvilla  bianca  e la  Calvilla  rosta  : la  Benetta  gialla,  la  ff.  bianca,  la  A.  gri- 
;ia,la  A.  rotta  ecc.  Altre  per  l'epoca  di  maturila:  cosi  la  Calvilla  rotta  d'Etlat», 
e la  Calvilla  rossa  d'inverno.  Poi  le  diaccinole  o le  dolci  gecoodo  il  sapore,  ed 
altre  dilTereiuc  più  o meno  importanti.  E spesso  Varietà  di  nomi  senza  dilTe- 
renze  positive,  si  veggono  proclamate.  Cosi  trovava  il  Baltet  la  Carlowtkij  e la 
Duchessa  d'Oldenbourg  identiche  alla  Borowitski  ; la  Reinetle  o picchiettala  di 
Castel,  alla  Reinetle  di  Caux;  la  Dumelow  Seedling  alla  Wellington  ecc.  ecc. 
Oltracciò  identiche  Varietà  hanno  nomi  diversi  oe'diflerenti  paesi. 

lOìì.  In  due  categorie  sogliono  distinguerle  gli  scritlori  di  Alberieoi* 
tura:  Mele  da  tavola  e Mele  da  sidro.  Da  queste  ultime  escludono  quasi 
tutte  quelle  di  sapore  acidulo,  e suddividonle  secondo  Pepoche  di  maturità  In 
Mele  primaliccie  o di  prima  stagione  o mature  io  settembre:  mezzane  o di  se- 
conda stagione  o mature  in  ottobre:  tardive  o di  terza  stagione  o mature  in 
novembre.  Il  Do  Breoii.  inoltre  distingue  i Trutti  per  ciascuna  Stagione  io  tre 
gruppi  ; amari,  dolci  ed  acidi.  Egli  ammette  gli  acidi  perchè  la  loro  aggiunta 
agli  altri  diviene  talora  indispensabile  per  la  chiariflcaiione  de'  Sidri,  o per 
temperarne  la  dolcezza.  Le  Varietà  infatti  coltivate  da  Sidro,  distinte  per  qua- 
lità di  sapore  sarebbero  in  Francia  allo  incirca: 


Amare 

PamaTicciE  N.  SS 
Meziahb  > 38 
Tardive  • 21 


Dolci  Acide 
N.  59  N.  8 

.93  >9 

.70  .8 


Ne'  Meli  da  tavola,  enumerano  anche  Varietà  che  maturano  in  Gennajo,  o io 
Febbrajo  o sino  in  .Marzo  (Do  Breoil  Cult.  Arb.  o fruilt  de  table,  p.  422).  Per 
qualche  altra  idea  delle  varie  fogge  de'  pomi  veggasi  nella  Figura  251  la  Col 


Fig.  «.tt. 


Fig.  va. 


snlla  bianca',  nella  Figura  252  la  Calvilla  rossa  a spicchi,  pure  da  inverno; 
nella  Figura  253  una  Renetta  o Mela  dotte. 
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10S8  bit.  Fiorisce  il  Melo  appena  la  temperatnra  tnedia  raggingne  8 gr. 
C.  Se  brine  o insetti  non  pregiudirano 
lo  allegamento  , si  ottengono  alterna- 
mente un  ricolto  modico  ed  uno  ab- 
bondante. Gli  è il  fatto,  dice  il  Ga- 
srAaia,  di  tutti  gli  alberi  che  non  fan 
fiori  su  rami  deiranno:  profittando 
della  stagione,  allegano  una  quantità 
di  frutti  che  li  spossa  per  l'anno  suc- 
cessivo. 

1023.  Clima  fbTorerole  quello 
delle  boscaglie  solatìe  d'Europa  di  cui 
è indigeno,  benché  le  piante  più  vigorose 
de'  paesi  setteutrionali  degli  Stali  Uuili  d'America.  Quest'Albero  non  regge  al 
caldo  delle  regioni  tropicali,  né  al  freddo  delle  artiche.  Ne'climi  nostri  tncridionali 
alcune  volte  il  Melo  può  frullillcare  due  volle  in  un  anno,  come  celebrò  Viasi- 
Lio,’ attestarono  Plihio  e VABSona  ed  esposi  nel  §188  del  IILidko;  fenomeno 
più  singolare  in  quanto  che  la  frullifìcatiooe  del  Melo  un  anno  è abbondante  e 
l'altro  appresso  d'ordinario  mollo  scarsa.  Quanto  alla  esposizione,  pe'  luoghi 
soggetti  a brine  e gelate  di  primavera,  coovien  preferire  le  Varietà  tardive  che 
fioriscono  a primavera  inoltrala. 

1024.  Terreao  sciolto  e fresco  piace  ai  Melo  ed  insieme  pingue:  e 
nelle  grasse  alluvioni  lussureggia.  Raramente  prospera  ne'  terreni  argillosi,  e 
ne' molto  calcari,  o troppo  silicei.  Vive  infermo  o perisce  negli  uliginosi. 

1025.  Propagansi  i Meli  o per  semi,  o per  piantine  ricavale  da  boschi 
ove  nacquero  spontanee  ; ma  è sempre  meglio  seminarli  impiegando  le  migliori 
Specie;  poi  s'innestano  in  Vivajo  e (orna  più  utile  che  farlo  quando  già  tra- 
piantati a dimora.  Nell'un  caso  o nell'altro,  dopo  trapiantati,  si  allevano  for- 
mandone il  castello  nel  modo  descritto  al  5 487  col  sussidio  delle  Figure  125 
e 126.  Queste  mostrano  giovani  Meli  innestati  a dimora,  ed  é facile  scorgere  il 
rigonfiamento  fatto  appunto  dall'innestamento  alla  cima  del  fusto.  Ora  in  un 
albero  facilmente  soggetto  alla  carie,  quella  deformità  ed  interruzione  é me- 
glio che  rimanga  sotterra  come  si  ottiene  appunto  innestandoli  al  piede  nel  Vi- 
vajo. Come  dissi  allevansi  anche  a spalliera  ere.,  ed  in  Francia  vi  dispongono 
anche  i Meli  paradisi  in  Cordoni  orizzontali  bilaterali,  come  abbastanza  com- 
prendesi  dalla  Figura  234  ; e il  Do  BaaoiL  raccomanda  piuttosto  gli  unilaierali. 


Fig.  254. 


Fig.  253. 


colle  Varietà  migliori,  sieno  indigene 


Ma  sono  Indaginosi  dg  allevare,  ricl^ieggoDo  recinti  aiepri  per  la-totelg  de'  frolli, 
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aiisai  cure  nel  cunservurli  in  quella  forma  In  quale,  siccome  alTalto  contronnatu- 
ralc,  non  giiarenlisi-e  lunga  vita  alla  pianta. 

10'.!6.  Circa  allo  innesto^  è adunque  miglior  parlilo  piantare  Meli  gii 
innestali  nel  Vivajo,  c sul  franco,  o sopra  Varielà,  come  il  M.  dolce,  il  il.  pa- 
radiso uttenuli  tali  (la  seminagione:  il  franco  però  dà  piante  più  vigorose  e di 
maggiore  sviluppo.  Il  il.  dolce  sarà  soggetto  convenevole  per  Varietà  du  colti- 
vare a spalliera  o altre  fogge  arlindali  j il  il.  paradiso  per  trarne  piante  nane 
o per  terreni  fre.sclii  D'ordinario  l'iuoc.-^lu  si  fa  a spacco  se  al  piede  nel  Vivajo 
(§2U3ecc.):  o u corona  § ecc.)  se  alla  lesta  dell'albero:  talora  anche  ad 
occhio  dorrnienle  (§  oli). 

10^7.  La  CollÌTazioilC  de*  Meli  può  farsi  in  Pomeli,  ovvero  in  Pianta- 
gioni comprendeuli  Prati  o Campi:  e in  luoghi  meridionali,  l'Arhorato  frullifero, 
siccome  s'avvertì  nei  ^ del  Lioxo  XV,  nuli  solo  riesce  innocuo  alle  pro- 
duzioni cereali  e foraggiere  ma  eziandio  favorevole:  e praticasi  anche  in  Francia 
ove  dai  Fruttiferi  traggono  circa  1 1 milioni  di  ettolitri  di  sidro,  e 18  milioni  di 
lire  da  frutti  uon  impiegati  per  quella  fuhhricaziuue  (Libbo  XIV,  ^ 1 103j.  Qua- 
lunque sia  il  sistema  di  piantagione  lo  cui  nonne  stauno  nel  Capitolo  VI,  le 
distanze  si  regolino  u modo  da  rimanere  almeno  1 metro  d'intervallo  fra  le 
chiome  delle  piante  giuote  al  loro  massimo  crescimento.  E tengunsi  riunite  le 
Varielà  contemporanee  di  maturazione- 

1028.  La  poiatiira  del  Melo  si  limili  alla  suppre.ssione  de’  .soli  rami  secchi, 
infermi,  malconci,  o succhioni,  o che  ne  deformano  la  foggia  assegnatagli.  Sde- 
gnoso de'  tagli,  su  ne  conserva  meglio  la  forma  regolare  e la  prosperità  collo 
spollonare  e spuntare  495  e -i9  i)  con  intelligenza  ed  opporluiiilà.Su  di  che 
giovi  liii'avverlenza.  Sui  sarchi  o borse  (§  1048;  i germogli  die.  n'escono  ven- 
gono da  laioni  pizzicati.  Secondo  il  giaidinkre  licLwaLK  si  deiiiio  soccidete 
cioè  tagliare  rasente  il  sacco  pcrelié  allora  sotto  di  e,-=so  svolgonsi  geniiiie  frollifete 
nell’anno  successivo  pei  Pomi,  e nel  secondo  anno  pei  Peri.  Il  pizsicamenlu  si 
operi  con  discernimeolu:  talora  per  forzare  un  germoglio  a biforcarsi  onde 
riempiere  una  lacuna  nella  cliioma  dell’.Vlbero:  spesso  per  tenere  a freno  il 
rampollo  che  troppo  s'allunga;  quasi  sempre  per  forzare  il  pollone  cosi  mozzato 
a produrre  gemme  fiorifere.  Siccome  al  l’ero  la  potatura,  comecché  nioderalis- 
sima,  torna  più  convenevole,  così  ricorrendo  in  qualche  caso  opportuna  anche 
pel  Melo,  si  ponga  mente  alle  norme  più  speciali  accennate  doIFArticulo 
seguente. 

1029.  Di  concimazione  non  ha  gran  uopo  il  .Melo  ne’  campi  aralorj  beo 
coltivali.  Ne’  Pooicti  gioverà  ogni  terzo  anno  per  conservarne  abbondante  frut- 
tificazione. .Ma  ne’  terreni  feraci,  concimandoli,  si  otterrebbe  l’elTeUo  contrario 
perché  la  pianta  svilupperebbe  molti  succhioni  infruttiferi. 

1050.  Vangare  c zappare  sono  operazioni  indispensabili  come  l’allre 
cure  noverate  nel  jv  377  e seguenti.  Nelle  annate  di  frullifieazione  copiosa,  o 
con  forcole  o con  palicciiioli  si  sostengono  i rami  che  si  curvano  pel  soverchio 
carico  de’  frulli. 

1031.  Maialilo  tie'pomìrerison  di  spesso  Clobosi  o Giallore  (I, ir. V, 
5 881),  CuBRDGAiiE.NTO  (ìvì  $ 882),  Carie  (ìvì  S 743)  e Gomma  (ivi  S 719)- 
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1033.  Vegetali  parassiti^  il  Vismio  (Libro^V,  § 897),  Licbeni, 
BIdffe  ecc.,  onde  la  Leuuiia  (ivi  ^ 893).  Quello  appena  si  mostri,  fa  mestieri 
estirparla  insieme  colla  corteccia  in  cui  radica,  lutando  bene  la  piaga.  Gli  altri 
tolgoiisi  collo  streggliiare  la  scorza  infetla  d74)  e penellarla  d'acqua  di  calce. 

1033.  Fra  griii.setti  dannosi  al  .Itelo  notai  già  il  Vekmk  del  Melo 
{Cosius  (fiscuali)  die  ne  guasta  i tronclii  (Lib.  V,  Jv830);  parecchi  che  devastano 
la  corti’ceia  (ivi  § 909'.;  il  Tonchio  del  Pomo  [Carculio  malarius''  che  ne  strugee 
i fiori  (ivi  g 9131  ecc.  Tutti  veggono,  dopo  cadute  le  foglie,  i nidi  cartocci  o 
tele  dcgi'iusetli  sugli  Alberi,  ma  così  pochi  li  raccolgono  ed  abbruciano,  che 
le  generazioni  risparmiate  dagrindolcriti  bastano  per  devastare  anco  le  piante 
de’  più  solerti  che  ne  spensero  i germi.  Oltre  poi  la  Pihalite  del  Pomo,  il 
Chermes  .mcchio,  le  IIombiciti,  Tig.miule,  Timgidi  ecc.  (Libro  V,  ^ 910), 
specialmente  segnalansi  dal  Du  Bbevil: 

L'Autu.nomo  del  Melo  {Aulhonomus  pomorum)  piccolo  punteruolo  nero 
le  cui  larve  ne  guastano  I fiori,  onde  raccomanda  di  cogliere  quanti  mostransi 
offesi  ed  abbruciarli. 

Il  PuMTERuoLo  dcl  Melo  {Curculio  pomi)  depone  due  o tre  uovicini  alla 
base  de’ germogli  sotto  l’epidermide:  questi  appassiscono,  e le  larve  dischiuse 
dagli  uovociiii  compiono  la  rovina.  Quindi  bisognerebbe  sempre  raccogliere  i 
germogli  appena  veggousi  illanguidire,  per  distruggere  quella  mala  progenie. 

La  Farfalla  Ifnumedta  (Ypnomeuta  cognaielta)  cbescorgesi  in  P della 
Figura  255,  bianca, 
con  25  punti  neri,  de- 
ponei  suoi  oviclni  nella 
inserzione  de’  rami  del 
Melo;  ne  nascono  pic- 
cole rughe  o vermetti 
R,  R che  si  circondano 
d’un  inviluppo  di  seta 
per  passarvi  l'inverno 
e sortirne  ai  primi  te- 
pori. Vanno  sui  nuovi 
germogli,  gli  invilup- 
pano di  una  specie  di 
raanatela  SS  entro  cui 
rodono  In  famiglia  il 
parenchima  delle  fo- 
glie, poscia  passano  io 
altri  germogli  sino  a 
che  trasformansi  in  cri- 
salide entro  piccolo 
bozzolo  da  cui  eticono  finalmente  Farfalle  in  Agosto.  Per  liberarsi  da  questo 
flagello,  raccogliere  que’ nidi , quelle  ragnatele  e que’ bozzoli  ; ed  accendere 
fuochi  in  Agosto  vicinò  ai  Meli,  a cui  concorrono  ed  abbruciansi  le  Forrallc. 


Fig.  2S.’5. 
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Il  MOScaEdiMo  LARicBRO  {Aph  lanigera)  è co»l  dello  per  la  bianca  lanu- 
giiie  che  lo  ricopre  ed* ascoD'le.  Sino  all'au- 
limilo  sembra  un  piccolo  pidocchio  come  in 
B della  Figura  25G.  Poscia  svolge  le  ali  ed 
appare  come  in  A , ed  allora  s’accoppia  e le 
femmine  depongono  ova  sui  rami.  In  quello 
siale  B a (ulte  le  parti  verdi  s’atlacca  suc- 
chiando i fluidi  de'  tessuti  mediante  punture 
che  fanno  nascere  esostosi,  le  quali  inter- 
rompendo la  circolazione  de'  suchi  fanno 
deperire  i rami.  Si  ha  esempio  di  questo 
flagello  in  C e D.  Ove  si  veggono  cotali 
Btriscie  di  lanugine  C e D,  bisogna  slregghiare 
i rami  fortemente  e lavare  con  succo  di 
tabacco  0 acido  fenico  allungati  d’acqua. 

1035  bis.  I bacherozzoli,  e gorgoglioni  che  in  Primavera  talora 
spogliano  affano  di  ogni  foglia  le  piante  da  frutta,  sono  neri;  e bisogna  distrug- 
gerli col  fumo  di  tabacco:  i verdi  che  appajono  talora  in  Giugno,  non  se  ne 
risentono  sino  a che  ì sulTumigJ  non  abbrustiano  le  foglie.  Il  lanigero  mento- 
vato ed  ogni  altro,  si  distrugge  pure,  dopo  cadute  le  foglie  in  Autunno,  e dopo 
quel  fregamento  con  robusta  brusca  bagnando  d'acqua  bollente  fusti  e rami: 
indi  recidendo  al  vivo  tutte  le  esostosi  cagionate  dalle  punture  degl’insetti,  ore 
.se  ne  trovano  rifugiali  in  buon  numero.  Con  questo  metodo  ii  Pblavillb  aifer- 
mava  di  averne  liberate  le  sue  piatile  per  sempre.  Il  Remv  lodava  l’impiego 
del  ranno.  Il  Coiiing  le  inaflla  invece  con  una  soluzione  di  4 grammi  d’uloe  in 
un  seccliio  d'acqua.  Quel  bagnare  in  inverno  fiisìo  e rami  con  sugo  di  tabacco 
allungalo  in  5 volte  tanto  d'acqua,  veniva  pur  trovato  infallibile  dal  Gomib- 
COURT  il  quale  inoltre  nel  piantare  i suoi  Meli  ne  bagnava  del  pari  le  radici 
con  tale  sugo.  Giova  poi  avvertire  che  se  il  Chèrmes  Tigri  {Coeeu$  Tigri)  e 
quasi  tutti  gl’insetli,  a forza  di  petrolio  si  arriva  a spegnerli,  perù  nello  slesso 
tempo  ne  soffrono  gemme  ed  epidermide  delle  Piante. 

10.54.  La  raccolta  de’ frutti  segua  le  norme  del  § 5S4  ecc.,  oltre 
quanto  sta  nel  seguente  Articolo  sulla  raccolta  delle  Pere. 

1055.  Delizia  delle  mense  e cibo  saluberrimo,  come  esprime  il  Bea- 
TOLorti,  servono  inoltre  le  Mele  per  farne  la  bevanda  fermentata  delta  Sidro. 
Impiego  anche  questo  nolo  agli  antichi  traendone  essi  vino  ed  aceto  (Palladio 
Febbr.),  ma  in  quasi  tutta  Italia  escluso  dal  prosperarvi  la  Vile.  Il  Ridolfi  tro- 
verebbe più  conveniente  quando  si  avesse  abbondanza  di  Mele,  ricavarne  spirito 
che  riesce  di  gusto  squisitissimo,  mentre  le  polpe  di  residuo  olTrirebbero  grato  e 
proflcuo  alimento  al  bestiame.  Del  resto  se  ne  fanno  confetture,  composte,  ge- 
lali ecc.  11  legno  è ricercalo  dai  tornitori  e falegnami,  e risulta  migliore  quanto 
più  In  pianta  si  accosta  allo  stato  selvaggio. 

1056.  La  consei’TazIone  delle  Mele  dipende  1»  dalla  Varietà  cui 
appartengono  A Monlreuil  scelte  le  loro  magoillche  Mele  Calville  o Caravelle 
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bianche  ben  lUcie,  senza  minime  grinze,  le  dispongono  lina  presso  l'altra  senza 
che  si  tocchino,  sovra  muschio  o porracina  inumidita,  o su  cenci  bagnati  e rico- 
pronle  di  tela  o pannilini  pur  bagnali:  nè  più  le  toccano  e cosi  n'hanno  sino 
in  Giugno.  L'umidità  dunque,  osserva  il  Bsiìal,  per  cui  in  autunno  se  ne  per- 
derebbe il  ricollo,  ne  procura  invece  la  conservazione  in  inverno!  Per  lo  con- 
trario io  altri  paesi  le  pelano  e fanno  diseccare  al  forno,  poscia  le  ripongono  in 
botti  in  luoghi  affatto  secchi.  In  generale  la  più  o meno  facile  conservazione 
dipende  dalla  qualità  stessa  de'  frulli.  Lodasi  infatti  dal  Pepin  una  Varietà  della 
dal  Gabrikl  Pomo  di  due  anni,  perchè  si  conserverebbe  durante  tale  periodo. 

1037.  La  produzione  varia  mollissimo  da  pianta  a pianta.  Le  Mele  da 
tavola  quando  se  ne  hanno  di  bellissime,  ad  esempio  come  quelle  del  Rogees 
da  oltre  mezzo  chilogrammo  l'una  (Libro  XIV,  § 1109)  se  ne  trae  anche  da 
15  a 30  e più  centesimi  di  lira  il  chilogrammo.  Ma  la  produzione  delle  più 
grosse  non  coincide  colle  più  numerose.  Stimano  quella  di  un  buon  Melo  adulto 
(tra  i 20  e i 40  anni)  a 12  ettolitri  di  Mele  da  cui  ne  traggono  2 di  Sidro. 
Il  Marshall  ne  cita  uno  da  cui  ricavavansi  sino  ad  8 ellol.  di  sidro  all'anno. 
Però  stimava  l'ettaro  di  Pomiqo  con  70  Meli,  a un  prodotto  di  etiol.  35,9  che 
il  Gasparin  valuta  210  lire.  Ma,  come  ho  avvertito  al  § 1023,  la  produzione  è 
alterna  per  quantità,  e sopratullo  giova  ricordare  l'esposto  nel  S &81. 


Art.  III.  Del  Pero. 

1038.  Fra  I più  grandi  frnUireri  disiinguesi  per  la  sua  utilità  il 
Pero  {Pyrus  communis),  Poirier  dei  Francesi,  Peartree  degl'inglesi,  Tfirnùnum 
de'Tedeschi.  IIarron(;odirilto,grosso,con  corteccia  scabra  soggetta  a squamarsi; 
Aami  terminati  da  spine  (nel  selvatico)  e gl'inferiori  si  allontanano  dal  tronco: 

Fig.  2S7. 


Foglie  alterne,  coriacee,  ovato-lanceolate,  seghettate,  un  po'  pelose  al  di  sotto  In 
gioventù.  Fiori  bianchi  a corimbo,  raramente  alla  sommità  dei  rami.  Il  Pno 
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coltitato  non  ha  spine:  pib  ampie  le  foglie.  Frullo  prolungato  alla  base.  Nella 
Figura  257  scorgeai  un  ramoscello  florilo  di  Pero:  e nella  Figura  258  si  ha  in 

Fig.  836. 


R il  frutto  selvatico  ed  in  P la  Pera  innestata  nel  modo  che  s’indicò  nel  S 97^ 
del  Liaao  V,  dove  son  puro  da  riconsiderare  i §§  1101  e 1281  rispetto  alla 
tribù  e patria  di  questa  pianta. 

1039.  Tre  specie  indigeue  segnala  il  Pertolosi  nella  Flora  ilalica. 
Il  P«BO  selvatico  0 Peruffijine  {Pijnis  communìs)  sopra  descritto;  il  Pebo 
mamdoiliko  {Pyrus  amygduliformis)  con  foglie  oblunghe;  ed  il  Pcrazzo  od 
anche  Peruggine,  a foglie  coriacee,  eco. 

1010.  Le  Varietà  dei  Peri  si  calcolano  dal  Do  Iìkeuil  a 2000.  Ve  ne 
hanno  denominate  dall'epoca  di  maturilù  come  la  Peka  S.  Giova:<iii,  la  Pbba 
S.  Loieazu;  diverse  .Moscadelle,  Spine,  Lisonb  o Aeancine,  Oconcbistimve, 
Bebsamottb,  Bi'tirie,  Vebdo.ne,  Martinsecciie,  Spadone,  Vergolose,  Reali, 
Papali,  Imperiali,  ecc.;  e queste  sono  da  tavola,  oltre  una  copia  sterminala  da 
Sidro  0 più  specialmente  Po/ré  dei  Francesi.  E lutto  giorno  giardinieri,  negozianti 
di  piante  rare,  ne  spacciano  di  nuore,  anche  soltanto  di  nome.  Ad  esempio 
una  celebratissima  rappresentata  colorila  nella  /levile  //ori.  1868,  delta  Pera 
duchessa  di  Bordeaux,  è realmente  una  Pera  bcggine  o .Martinsecca  quali  se 
ne  producono  in  Italia  in  ispecie  in  Piemonte,  con  sapore  di  Pera  butirra^  é 
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Torma  dì  prosja  Mfla.  la  Pera  Belle  de  la  Croix  Morel,  assai  grossa,  di  colore 
glallo-vurdogiiolo,  picchiettala  di  grigio,  lodala  dal  Carbikrb,  l'abbiamo  pure  ib 
Italia  e saporitissima.  D'altronde  certe  Varietà  pregevolissime  per  volume  e 
per  sapore,  come  ad  esempio  la  P.  butirra  Slerckmam,  dimcilitiente  si  conser- 
vano, e prontamente  si  alterano  per  ogni  minima  scnldtlura,  o per  puntura 
d'insetti.  Il  Rimrossun  {Hist.  des  Planles,  pag.  258)  pretende  che  la  Perà 
S.  Germano  sia  stata  scoperta  nella  foresta  di  St  Germnin  ; la  Yirgolosa  pro- 
venga dai  villaggi  Viryoulée  ; la  Martinsecca  da  persona  di  nome  Martiso:  la 
Buoncristiano  da  S.  Francesco  di  Paola  cosi  sopracliiamato.  Ma  sono  conget»- 
ture,  e niente  altro. 

1041  Fra  le  ciifTerenze  più  notevoii  onde  costituisconsi  le  Va- 
rif.tI,  è quella  deH'epoca  della  loro  maturazione.  Ve  ne  hanno  che  maturano 
in  Maggio;  ed  altre,  senza  l'inclemenza  della  stagione  secondo  alcuni  scrittori, 
perdurerebbero  sull'albero  sin  dopo  il  Maggio  dell'anno  successivo.  Per  norma 
generale,  le  prime  a maturare  hanno  prdpa  fresca  addetta,  le  ultime  hanno 
quasi  sempre  del  secco  e del  coriaceo.  Quelle  di  Giugno  e Luglio  se  si  raccol- 
gono troppo  mature,  bisogna  consumarle  immediatamente. 

1042.  La  vegetazione  del  Pero  è più  vivace  di  quella  del  Melo:  flo- 
risce  prima,  e del  pari  i suoi  frutti  maturano  prima,  salve  alcune  Varietà.  Mag- 
giore di  molto  la  sua  durala;  e se  ne  distingue  per  forma  più  slanciata,  rami 
meno  tendenti  verso  terra.  Facilmente  raggiugneSS  metri  d'altezza,  con  chioma 
di  20  e più  metri  di  diametro  onde  nei  Pomeli  bisogna  piantarlo  a distanze  piti 
ragguardevoli. 

1042  (6/s).  Pel  ciitna  e terreno,  vale  quanto  ho  detto  pel  Mki.o. 

104.5.  La  inoltiplicnzione  per  semi  produce  talora  Varietà  squisite. 

Tali  la  P.  butirra  Lebrun  singolare  pe'  suoi  frulli  succosissimi  e privi  alTatto 
di  acini,  e per  rami  spesso  guernili  di  germogli  anticipali,  spinosi  {Bevve  Jfor- 
tieule  1864,  p.  371).  Tullavolla  da  parecchi  si  moltiplica  per  pianticelle  selva- 
tiche che  poi  s'innestano,  come  si  pratica  quando  si  seminano,  nascendo  ordi- 
nariamente selvatici. 

1044.  Innestasi  sul  franco  (Pero  selvatico,  o di  seme)  sul  Cotogno, 
sullo  Spinbianco.  Per  averne  belle  piante  vigorose  e durevoli  si  preferisca  l’innesto 
sul  franco.  Per  ottenere  Peri  nani,  o da  spalliera,  o da  piramide  e precoce  frul- 
tiOcazione,  si  pratica  sul  Cotogno.  Ma,  osservava  il  Dose,  un  Pero  a piramide 
, sopra  Cotogno  dà  ogni  anno,  l'uno  per  l'altro,  circa  50  pere  butirre  per  10  anni 
consecutivi  e poi  muore,  cioè  500  pere  grosse  quanto  il  pugno  e buonissime. 
Un  Pero  a pieno  vento  sopra  selvatico,  dà  per  150  anni  2000  pere  d'Inghil- 
terra: vogliasi  pure  in  due  anni,  l’uno  per  l'altro  essendo  Specie  da  raccolte 
alterne:  però  saranno  sempre  150  mila,  metà  più  piccole,  ma  non  mollo  infe- 
riori di  bontà.  Inoltre  In  Tsciioidi  e lo  IIkrvy  constatarono  la  didlcollà  per 
molte  Varietà  di  Peri,  di  riuscir  bene  innestati  sul  Cotogno;  e il  DAVAnzATi 
chiamavaio  innesto  che  • vico  presto  e presto  se  ne  va  • a meno  di  farlo  Ira  le 
due  terre  di  gui.sa  che  la  mazza  cresciuta  vi  barbichi.  Tullavolla  ri,«ervasi  l'in- 
nesto sul  Cotogno  per  le  Varietà  vigorose,  in  terreni  feraci.  Il  Pero  s’innesta 
principalmente  a spacco  ossia  à fessura  '$  262  ecc.)  o anche  a scudetto  àia  alla 
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muse  sia  ad  occhio  dcrmieiile  ($  3i9  eee.)  o iofloe  a sufolo  ($  360  eec.);  ma 
solio  Spiobianco,  sul  Nespolo,  suirAueroolo,  o sol  Sorbo,  secondo  il  Toktscb, 
presi  pertoggedo,  solameole  a ipaeeo.  Ma  perciocché  I toggtUi  di  diversa  Specie 
raramente  danno  Peri  'durevoli,  sari  sempre  lodevole  lo  attenersi  alla  racco* 
nuodatione  del  celebre  Spallarzaki  di  non  valersi  che  di  Peri  selvatici  o di 
tranchi  nati  da  seme.  Io  qualunque  caso,  l’innesto  migliore  sarà  quello  fatto  a 
Oor  di  terra  nel  vivaio,  e che  nel  trapiaotamenlo  a dimora  vien  sotterrato. 

1045.  L'alleTamento  più  comune  in  Italia  è quello  ad  Albero  baturale. 
Facilmente  si  acconcia  alla  forma  piramidale  già  mostrata  colla  Figura  144  del 
S 523  e simili.  Del  pari  si  vide  nella  Figura  136  del  $ 516  un  celebre  Pero  alle* 
vato  a Spalliera  naturale,  e si  notò  come  contronaturale  quella  foggia  a ventaglio 
disegnata  nella  Figura  158  dello  stesso  § 516  la  quale  dimostra  pure  l’attitu- 
dine del  Pero  ad  adattarsi  ai  capricci  dei  Giardinieri,  quantunque  a dir  vero  di 
tal  guisa  li  rendano  assai  singolari  per  quantità  e bellezza  di  frutti.  Il  BoK 
ansi  pretende  che  la  Buoncrisliana  d’inverno  e la  Vergolosa,  non  diano  che  po- 
chissimi frutti  se  non  sono  coltivate  a spalliera:  ina,  in  Italia  almeno,  ciò  non  si 
avvera.  Piuttosto  dirò  ch'esse  si  accomodano  a tale  foggia  d’allevameoto  e eoo 
esse  la  Bergamotta  d’inverno,  la  S.  Germano,  la  Butirra  d’inverno  e la  Mar- 
tinseectt  meglio  delle  altre  Varietà,  e semprecbè  nei  paesi  caldi  si  preferiscano 
nella  esposizione  il  ponente  e la  tramontana. 

1046.  La  coltivazione  del  Pero  quanto  a lavori,  concimi,  ecc.,  non 
varia  da  quella  del  Mblo. 

1047.  La  potatura  deve  essere  sobria  del  pari,  preferendo  lo  tpollonart 
e spuntare  nel  che  vuoisi  mollo  accorgimento.  .Scorgesi  nella  Figura  259  la 


forma  dei  ramoscelli  fruttiferi  F,F, 
e come  sieno  disposti  sul  ramo  R. 
Molle  volte  que'  ramoscelli  crescono 
anno  per  anno,  e rinvengonsi  colla 
foggia  espressa  dall'altra  Og.  260. 
Quando  questi  ramoscelli  (che  I 
Francesi  chiamano  lambowrdes)  si 
Fig.  260 


ramificano  mollo,  fa  mestieri  tagliarli  ad  esempio  in  A per  impedirgli  d'alion- 
garsi  soverchiamente,  e per  forzarli  a sviluppare  nuova  gemme  fiorifere  alla 
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base.  Io  generale  poi  non  si  iasci  che  alcun  ramo  prenda  soverchio  sviioppo 
più  degli  altri,  e si  sopprimano  quelle  vermene  e succhioni  verticali  sempre  in- 
fruilireri,  e che  rubano  alimento  alle  gemme  produttive. 

1048.  La  frattiflcazìone  poi  del  Pero  raramente  si  compie  su  rami  di 
an  anno.  Nella  messa  dei  germogli,  uscite  le  foglie,  nasce  una  gemma  aH'ascella 
di  ciascuna;  la  quale,  cadute  le  foglie  in  autunno,  spesso  rimane  in  riposo  ossia 
dormiente  l'anno  successivo  B notiamo  bene  che  nelle  piante  deboli  abbon- 
dano gemme  Qorifere;  ma  nelle  lussureggianti,  appaiono  soltanto  su  rami  di 
due  0 tre  anni.  Le  si  veggono  pure  terminali  sui  dardi  cosi  detti,  ossia  corti 
ramuscoli  quasi  ad  angolo  retto  come  DDD  DEE  della  Figura  261:  ma  stanno 
un  tempo  indeterminato  a fiorire  ciò  che 
fanno  nei  dardi  più  compiuti  quali  i più 
marcati  E,  B ove  oltre  i llori  sviluppano  ezian- 
dio germogli.  Cotali  organi  riproduttori  si 
ramificano  molto  dopo  qualche  anno  come 
scorgesi  dalla  Figura  260  dianzi  veduta  ed 
oltrecchè  lagliansi  di  quando  in  quando  in 
A onde  forzarli  a sviluppare  come  dissi  nuove 
gemme  fiorifere  alla  loro  base,  ciascun  anno 
si  taglia  in  B il  punto  d'unione  del  pe- 
duncolo del  frutto  raccolto.  E quivi  dissi 
già  esistere  quelle  bone  (§  1028)  o ingrossamenti  da  cui  escono  i picciuoli  dei 
fiori.  Su  colali  borse  ben  distinte  io  d e d nella  Figura  262  costituite  da  una 


Fig.  261. 


Fig.  263. 


specie  di  polpa  senza  traccia  di  fibra  legnosa,  si  formano  le  gemme  fiorifere  beb 
che  danno  poi  ottimi  frutti.  Dal  che  rilevasi  quanti  riguardi  debbansi  avere  per 
la  fruttificazione  de!  pomiferi  non  solo  nella  potatura,  ma  nella  raccolta  dei 
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frulli  aiiaodlo.  Nella  Figura  964  scorgesi  lo  sviluppo  fruUifero  che  sorte  dalle 
borsa  D,  dod  che  il  gernioglio  A scorciato  col  piulcaraento  oode  avere  poi 


Fig.  36i. 


gemme  frullifere  io  avvenire.  Se  nel  raccogliere  I frulli  si  Ironca  e si  spezza  la 
borsa  D.  vien  pregiudicala  la  produzione  futura.  Solo  quando  quella  ramifica- 
zione frullifera  (rascurando  quei 
tagli  or  ora  descritti  nel  § 1047, 
fosse  cogli  anni  cresciuta  come 
scorgesi  nella  Fig.  265,  si  pota 
un  anno  in  BeB;  poi  l'anno 
dopo  in  C e C ; e qucll'allro  anno 
in  D,  D,  ecc. 

1049.  Salla  fecQndilà 
del  Pero  mollo  si  è studiato 
in  questi  ultimi  tempi.  Però  l'in- 
gegno dello  orc/ie^^mrne  i rami, 

0 anche  solo  di  farli  inclinare, 
raccomandato  dal  Lawsence  sino  dal  1710,  e che  praticavasi  del  1770  dal 
Barbier  monaco  certosino  mediante  funicelle  cui  attaccava  pietre,  ha  per  con- 
seguenza il  deperimento  dei  rami  forzatamente  deviali  dalla  loro  posizione  natu- 
rale. Meno  funesta  è i'incisione  ionciiudioale  alla  base  di  quei  rami  che  ho 
chiamati  dardi  coi  Francesi,  caratterizzati  da  una  corieccia  corrugala  la  quale 
sembra  strozzarli  per  tutta  la  loro  lunghezza.  Il  Bivierk  assicura  che  con  tale 
iucisione  rendendosi  più  libero  e quindi  maggiore  l'affluenza  del  succhio,  colali 
rami,  sterili  assai  volte,  per  7 in  8 anni,  sviluppano  all'eslremilà  gemme  Qoci- 
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fera.  Taluni  lenlarono  di  acnliare  Peri  infecondi  percbà  troppo  lusauriosi, 
onde  lagliaroe  qualche  forte  radice,  sperando  frenare  la  soverchia  foga  di  vege- 
tazione. Nell'anno  in  cui  si  operò  non  parvero  soffrire  e l'anno  appresso 
vegetarono  languidamente,  e si  videro  lelteralineote  coperti  di  pere  su  tutta  la 
lungheua  dei  rami.  Ma  furono  fruiti  piccolissimi,  insipidi:  le  foglie  ingiallirono 
e caddero  precocemente  dal  lato  della  radice  amputata:  le  estremità  dei  rami 
parvero  come  abbrustiate:  l'albero  si  seccò  pur  da  quel  lato  con  grave  minaccia 
di  perire  del  tutto.  Una  bella  e fecondissima  Varietà  della  Rovx  Carcat  dovuta 
al  Roux,  che  dà  frutti  squi.sili  di  forma  rotonda  un  po'  schiacciata  a guisa  di 
mela,  sviluppa  gemme  da  frutto  sul  legno  dell'anno  {Rcv.  Mori.  1864,  p.  91). 
Ma  se  non  fosse  acconciamente  governata  conforme  ai  cenni  dati  nel  prece- 
dente § 1047  e molto  rispettata  nell'eseguire  la  raccolta  dei  frutti,  ne  seguirebbe 
la  lamentala  alternanza  di  produzione. 

Perchè  I Peri  fossero  feraci,  raccomandava  Palladio  {Lib.  sugli  Alberi 
eap.  XXIV)  di  scalzarli  a fondo:  e presso  la  radice  fenderne  il  pedale,  ricac- 
ciarvi entro  e lasciarvi  un  conio  di  Pino  ledoj  poi  ricoperlo^lo  scalzamento, 
spargere  cenere  sulla  terra.  Anche  allora  si  procacciava  di  far  fruttare  le  piante 
col  lormenlarle. 

1050.  Della  matiirllà  si  è toccato  nel  § 1042.  Qualunque  sia  l'epoca 
secondo  le  diverse  Varietà,  non  si  aspetti  che  sieno  li  li  per  cadere.  E dovrebbon 
raccogliersi  in  5 voile;  prima  le  più  innanzi,  cioè  d'ordinario  quelle  della  parte 
inferiore  della  chioma  del  Pero;  indi  le  altre  nel  mezzo;  infine  le  più  alle.  .Molle 
Varietà  maturano  in  Settembre  sino  a Novembre,  e l'andazzo  della  stagione 
porla  talora  divarii  anche  di  una  settimana.  In  varii  paesi  vi  sono  pere  d'inverno 
che  maturerebbero  soltanto  in  Febbraio  ed  oltre.  Se  si  raccogl lessero  ad  esem- 
pio in  Settembre,  si  conserverebbero  anche  un  anno,  ma  inmangiabili:  quindi  si 
lascino  sulla  pianta  quanto  più  si  può,  sino  a che  in  somma  i geli  il  consentano. 
Tulle  le  altre  Varietà  d'estate  e d'autunno,  giova  raccoglierle  una  settimana 
prima  della  loro  perfetta  maturità  ossia  del  momento  in  cui  da  sè  si  stacche- 
rebbero. Dopo  raccolte,  esse  già  compiono  un'interna  elaborazione  dipendente 
piuttosto  da  reazioni  chimiche  che  dall'azione  vitale,  e in  parecchi  giorni  acqui- 
stano le  qualità  che  offrono  restando  sull'albero  sino  al  momento  della  loro 
caduta  naturale  dal  medesimo.  Si  sono  proposti  vari  strumenti  per  raccogliere 
i frutti  cui  non  si  può  arrivare  colle  mani;  ma  il  miglior  mezzo  è valersi  di 
scale  opportune  (§  355). 

1031.  Delle  alterazioni  morbose,  comuni  agli  altri  fruttiferi  si  è 
toccato  a sullìcienza  nel  Capitolo  V del  V Liaso.  Del  Cancso  dissi  nuova- 
mente nel  ^ 476. 

1052.  Le  inalallie  del  Pero  sono  analoghe  a quelle  del  Melo.  Quel 
Giallore,  specie  d'atonia  del  tessuto  cellulare  delle  parli  verdi , dipende 
quasi  sempre  da  qualche  alterazione  morbosa  delle  radici.  Vuoisi  giovevole 
l'innafllare  verso  sera  la  chioma  dell'.AIbero  con  dissoluzioni  di  2 grammi 
di  solfato  di  ferro  per  ogni  litro  d'acqua:  si  replica  due  o tre.  volle  con  sci  a 
sette  giorni  d'intervallo.  Ma  se  il  disordine  proviene  dalle  radici,  conviene 
estendere  ad  esse  tali  ioafllamenti.  Quando  poi  la  Pianta  senza  essere  vecchia 
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li  diuecea  nelle  eetremili  superiori,  il  rimedio  stesso  gioverà,  sémprtebi  attorno 
al  suo  piede  sia  cambialo  il  terreno  per  la  profondità  d'ona  fitta  di  vanga. 
Giunta  in6oe  alla  decrepitezza,  scorciandone  branche  e rami  al  di  sotto  delle 
porzioni  secche  o languenti,  gli  si  proiungherà  la  vita  per  qualche  anno.  Non 
di  rado  il  deperimento  del  Pero  appena  adulto,  proviene  dall’essere  innestato 
sul  Cotogno  le  cui  radici  non  bastano  alla 
più  lussuriosa  vegetazione  del  Pero  innesta-  Pig-  *66. 

tovi.  In  tal  caso  il  De  Bibijil  consiglia  di 
fare,  se  la  giuntura  d'innesto  è sopraterra, 
degl'iotugli  come  scorgesi  in  A della  Fig.  266, 
poi  circondare  il  fusto  con  piccolo  cono  di 
terra  secondo  la  punteggiala  B,  entro  il  quale 
getterà  radici  che  apparterranno  airinnesto  e 
verranno  in  sussidio  di  quelle  del  soggetto. 

Quest'osservazione  è inutile  quando  ai  segui 
il  consiglio  dato  in  (Ine  del  5 1044. 

1053.  Fra  i vegetali  parassiti,  il  minimo  fungo  detto  ./Eeidfnm  caia* 
eellaium  che  appare  come  piccole  macchie  rosse  sulla  pagina  superiore  di  tulle 
le  foglie,  con  corrispondenti  escrescenze  d'egual  colore  nella  pagina  inferiore, 
potrebbe  combattersi  col  solfo  in  polvere  minutissima  applicata  come  usasi  per 
lo  Vili.  Da  sperienze  fatte  dal  Uain 
giardiniere,  la  presenza  di  questo  fungo 
risulterebbe  dalla  vicinanza  della  Sa- 
BiKA  volg.  Cipresso  dei  Maghi  {Jtini- 
penu  Sabina  {Rev.  Horlie.  1864  , 
p.  348). 

1054.  Gli  animali  nocivi  sono 
talora  lepri  e conigli  per  le  giovini 
piante  di  cui  rodono  la  tenera  cortec- 
cia. Questa  si  salverà  penellandola  sino 
all’altezza  di  80  centim.,  non  già  con 
catrame  il  quale  la  corruga  e la  dis- 
secca, ma  con  latte  di  calce  entro  cui 
mischiasi  beo  bene  un  po'di  fuliggine. 

Olire  gl'lKSBTTi  poi  comuni  al  Mblo, 
sono  più  speciali  al  Pero  lo  Spkzza- 
GBBMOGLi  {Rhynchile»  conicur);  il 
Riscbitb  BACCO  {R.  bacchus)  quale 
scorgesi  in  A della  Figura  267  che 
depone  un  uovicino  nella  Pera  ove 
poi  diviene  verme  notissimo;  I’Antonomo  dei,  Pbbo  {Anlhonomus  pyri)  ebe 
scorgesi  in  B della  stessa  figura,  e depone  l'uovicino  nella  gemma  Qorifera , 
che  rosa  dalla  larva  nata  dal  medesimo,  annerisce  e si  secca.  Bisogna  racco- 
gliere i frutti  e ì bottoni  offesi  da  (ali  insetti,  se  vuoisi  impedire  la  loro  propa- 


Fig.  S67.  Fig.  S68. 
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gazione.  La  Cimca  o Tirgidb  dbi.  Paao  {Tingit  Pyri)  (Lia.  V,  $ 909)  ne 
rovina  le  foglie.  Il  Chkriies  ohl  Paao  [Kermés  Pyri)  si  moslra  in  più  am- 
inassi  di  gusci  o concbigliuzie  luogo  i rami,  come  dimostra  la  Figura  268,  e 
più  vera  apparenta  di  conchiglia  ha  l'altra  Cbbsmks  cucicaioLia  {Kermei 
eonehyformit)  come  appare  dall'altra  Figura  269.  Ilo  detto  giù  come  si  operi 
per  liberarsi  da  amendue  (§  1033  bit).  Dico  più  innanzi  per  gli  altri  al  $ 1118. 

1055.  Altri  insetti  nocivi  sono  la  Cimice  del  Peso  {Aeanthia  Pyri) 
menzionata  nel  § 843  del  Libro  V;  l'altro  Rincritb  [RbynchUes  Beluleli) 
(ivi  § 845)  che  punge  I germogli  per  agglutinarne  le  foglie;  la  Forsbccbi* 
{Forflcìila  auriculartì)’,  la  Farballa  del  Cratego  [Pierit  crataegi)',  il  Bruco 
0 Tarlo  larva  del  Buprertis  Fabrieii  (Illustrato  dal  Rbrtoloni  Aglio)  cbe  ne 
corrode  il  legno  si  da  farlo  perire;  la  Torteidb  o Piralitb  dei  Pero,  la  cui 
brfallelta  seorgeai  in  A della  Figura  270,  mentre  V ne  rappresenta  la  larva 


Fig.  S70. 


entro  il  fratto  B.  Le  Bombiciti,  fra  le  quali  la  Bombyx  ehrytorrhta  e la  Bom- 
byx  mnfltia  rappresentate  nello  stato  e di  larva  e di  farfalla  nelle  Figure  271 


rig.  271. 


e 272,  sono  le  divoratrici  di  germogli,  foglie,  ecc.,  cbe  formano  quei  bozzoli 
grigi  e quelle  tele,  ecc.  cbe  tanto  raccomandai  di  raccogliere. 

IitiiuiKMi  d' Agricoltura,  Voi.  F.  ' 84 
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1056.  La  conserrazioDe  delle  pere  difllcilioente  ai  protrae  oltre  4 
a 6 settimaDe.  Il  Pomaio  dovrebbe  qoindi  comporsi  di  Varietà  che  si  maturas- 
sero successivamente  nei  diflerenti  mesi.  La  dispensa,  ove  conservarle,  mantenga 
una  temperatura  costante, circa  8 a 10  gr.  C.:  sia  affatto  priva  di  Ivcej  piuttosto 
secca  che  umida.  loflne  si  collochino  i frutti  escludendo  ogni  contatto  o pret- 
sione  fra  di  loro.  Ogni  4 a 6 giorni  si  prescelgano  le  pere  più  mature  da  man- 
giare, si  levino  quante  mostrassero  indizi  di  guastarsi.  Se  hanno  la  pelle  tesa 
e liscia,  indica  alquanto  umido  il  locale;  se  invece  increspata,  lo  denota  troppo 
asciutto. 

1057.  Gli  osi  delle  pere  notissimi.  Il  liquore  fermentato  che  se  ne  trae, 
detto  poiré  dai  Francesi,  non  vale  il  vero  Sidro  ricavato  dalle  mele,  quantunque 
sia  più  alcoolico,  di  gusto  più  analogo  al  vino,  e spumeggiante  come  il  vino  di 
Champagne.  Perciò  il  marchese  di  CHAMBaav  consigliava  di  coltivare  nei  poderi 
solo  per  un  terzo  di  Peri  e gli  altri  due  di  Meli,  ed  allora  colla  miscela 
se  n’ha  Sidro  buonissimo. 

1058.  La  corteccia  di  questi  alberi  dà  lacca  bruna,  e una  tinta  bruno- 
cannella. Le  Foglib  una  tinta  gialla  solida.  Il  Lboso  prende  assai  bene  il 
color  nero  ed  imita  l'ebano.  Ricercasi  da  tornitori,  da  costruttori  di  violini,  ecc. 
da  scultori  e incisori  in  legno,  eco.  : ha  il  pregio  di  non  intarlare.  Stando  a 
PsnsAKiA,  la  statua  di  Giunone  ad  Argos  crasi  ricavata  da  un  tronco  di  Pero 
selvatico. 

1059.  La  produzione  di  questa  Pianta  è in  generale  abbondantissima. 
Il  Dkcaisne,  nel  suo  Jardin  fruitier  du  Muséum  descrivendo  il  Pero  Carrière^ 
cita  di  coteste  Piante  due  volte  secolari,  di  metri  2,50  di  circonferenza,  che 
rendono  al  coltivatore  Abmand  Louis,  presso  Farmoustier,  uno  per  l'altro  150 
a 200  Lire,  vendendone  le  pere  7 Lire  ogni  50  chilogrammi  a Parigi.  Quindi  se 
ne  deduce  la  produzione  di  circa  1250  chilogrammi.  Se  si  ricercasse  la  misura 
della  produzione  nel  numero  di  pere,  si  troverebbe  assai  di  sovente  proporzio- 
nale in  ragione  inversa  del  loro  volume.  Se  ne  hanno  infatti  grosse  di  58  centi- 
metri  di  circonferenza  e pesanti  grammi  780,  quali,  ad  esempio,  la  P.  Passe- 
Crassaune,  ed  altre  anco  di  maggior  peso,  come  quella  di  Blaeb,  di  800 
grammi,  citala  nel  § 1109  del  Libbo  XIV:  ma  d’ordinario  quelle  Piante  che 
ne  producono  mille,  le  danno  di  grammi  150  a 200,  una  per  l'altra. 
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1060.  La  rendita  di  nn  Pero  paò  variare  da  15  a 150  e più  Lire,  &e> 
coDdo  i prezzi.  Havvene  che  producono  molle  ceolinaia  di  pere,  ma  veodonsi 
40  centesimi  di  Lira  al  100.  Altri  ponno  darne  solo  100  a 150,  ma  da  una 
Lira  ciascuna.  E quanta  dilTerenza  di  prezzo  per  qiialitù  identiche  tra  paese  e 
paese!  Tuttavolla  non  le  ho  mai  vedute  vendere  meno  di  centesimi  15  di  Lira 
il  chilogrammo , appena  raccolte.  Dalle  apprezziazioni  generiche  date  nel 
Livio  X ai  §§  768  e seg.,  il  coltivatore  che  conosce  le  condizioni  del  mercato 
locale  può  solo  calcolare  la  Revoita  netta  de’  suoi  Peri. 

1061.  La  Rendita  dei  neii  e del  Peri  può  salire  a cifra  quasi  incre- 
dibile, ma  s'ingannerebbe  a partito  chi  ne  tenesse  calcolo  in  località  che  non 
sieno  i dintorni,  ad  esempio,  dì  Parigi.  Il  Do  Obeoil  fa  un  conto  per  un 
Frutteto  di  Pbri  piantati  a Spalliera  e Contro-spalliera  e di  Pomi  ossia  Meli 
a cordoni  con  muri,  ecc.,  che  per  l’estensione  di  1 Ettaro  e 4 Ari  importerebbe 
di  complessivo  dispendio  per  lo  impianto  e per  5 anni  consecutivi  d’alleva- 
mento, la  somma  capitale  di  50030,40.  Annualmente  poi  la  Spesa  di  coltiva- 
zione e d’interessi  sul  detto  dispendio  capitale  ascenderebbe  a Lire  15268,45. 
Poscia  calcola  nel  seguente  modo: 


Proventi.  Pere  N»  150260  a Lire  20  il 
Mele  >0  15000  a Lire  10  il 


Lire  30052,  — 
. 1500,— 


Dispe.vdio  annuo  come  sopra 


Totale  » 31552, — 

. . . . 15268,— 


Rendita  netta  Lire  16284, — 


E ciò  come  risultato  probabile  di  coltura  inlensiva,  di  frutti  da  tavola 
venduti  in  ottimo  stato  a Parigi,  dove,  nota  egli,  il  prezzo  medio  da  Novembre 
ad  Aprile  (credo  del  1867)  per  le  belle  Pere  fu  di  78  Lire  le  100  (78  cente- 
simi l’una)  e di  50  lire  (cinquanta  cent,  l’ana)  per  le  belle  Mele. 


Art.  IV.  Sorbo. 


1062.  Frottifero  poco  importante^  il  Sorbo  (Pyrus  sorbus),  .Soròier 
c Cormier  dei  Francesi,  Sorb-apple  Iree  degl’inglesi,  Ar/jòeersfaucfe  de’ Tedeschi, 
fu  dal  Decandollb  riunito  al  Genere  ma,  per  l'agronomo,  se  ne  distingue 

molto.  Ne  contano  otto  Specie,  fra  le  quali  il  Sorbo  degli  uccelli  [Sorbus  au- 
euparia)  piccolo  albero  a cespuglio,  frequente  nei  boschi,  con  frutti  grossi  quanto 
piselli,  di  color  vivacissimo,  di  sapore  aspro  cd  ingrato,  con  semi  rossigni,  preda 
incessante  dei  tordi  e sìmili  uccelli.  Il  Sorbo  coltivato  (Sorbus  domestica)  ba 
bellissimo  tronco  diritto,  elevato  talora  18  e più  metri,  con  corteccia  bigia, 
•crepolata  ; Rami  numerosi,  cosi  disposti  da  formare  bella  chioma  piramidale: 
Foglie  di  11  a 17  foglioline  sessili,  oblunghe,  acuminate,  denticolate  con 
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denti  eguali,  cuspidati,  intiere  e disegualmente  troncate  alla  base,  cotonose  in 
tempo  della  fioritura,  quasi  glabre  dipoi:  Cremme  glabre,  glutinose,  acuminate  ; 
Frutti  di  forma  e grossezza  d’ordinario  di 
piccolissima  Pera,  come  nel  Sobbo  dome- 
stico rappresentalo  dalla  flg.  273;  o anche 
di  Mela;  giallo-verdastri  ma  rossi  da  una 
banda. 

1063.  Clima  d'Europa,  nelle  cui  bosca- 
glie trovasi  spontaneo  benché  raramente. 

1064.  Terreno  ottimo  quello  conface- 
vole  a Querele  ed  altre  piaute  boschive,  ma 
ricco  di  terriccio. 

1065.  Propagasi  per  semi  da  porre 
in  buona  terra  col  loro  pericarpio,  appena 
maturi. 

1065  Innestasi  sul  Pero  o sul 
Biancospino,  ma  riesce  spesso  dilTIcilmeote; 
come  pure  se  ottenuto  da  seme,  si  trapianti. 

Laonde  o seminarlo  in  cestelli  sotterrati  tra- 
piantandolo con  essi  sin  che  piccolo;  o farne  la  seminagione  a dimora. 

1066.  Dunque  s'innesti  su  se  stesso;  e riescirà  meglio  ebe  facendolo,  se- 
condo il  Cbescbhzio,  sul  Pruno  albo,  o,  secondo  il  Falcohb,  sui  Meli. 

• 1067.  Cresce  lentamente  e fruttiflca  quando  giunto  all’altezza  di 

due  metri;  ma  col  tempo  diviene  un  bell’albero  piramidale  elevato. 

1068.  Collirasi  come  i precedenti  Pomiferì;  ma  non  comincia  a dare 
produzione  soddisfacente  che  dopo  assai  più  lungo  periodo  d’anni. 

1069. 1 suoi  flrntli  si  raccolgono  quando  gialli  con  lato  roseo  ($  1062)  e si 
appendono  sino  a che  di  certa  guisa  s’infracidano,  ed  allora  solo  si  mangiano. 
Ne  traggono  liquore  spiritoso  io  Germania,  ed  una  specie  di  Sidro  io  Francia. 
Se  ne  ricava  anche  aceto.  Pregiatissimo  il  suo  legno,  di  Una  tessitura,  compatto 
e suscettivo  di  perfetta  levigazione,  pesante  circa  63  libbre  il  piede  cubo,  vien 
ricercato  in  ispecie  da  tornitori,  armaiuoli,  macchinisti  per  viti  da  strettoi,  denti 
da  ruote,  ecc.  Foglie  e corteccie  son  buone  pei  conciatori  di  pelli. 


Fig.  *73. 


CAPITOLO  XIV. 

ALBICOCCO,  CILIEGIO,  FICO,  GIUGGIOLO,  LAZZERUOLO, 
NESPOLO,  PESCO,  PRUGNO,  LAUROCERASO 

1070.  Al  Genere  Pmno  apparterrebbero  quali  Specie  indigene  (secondo 
la  Flora  Italica  del  BRBTuLom)  il  Padu  {Prunui padus)  arbusto  o piccolo  albero 
detto  fdto  legno  di  S.  Lucia  ; il  Cilibgio  csntiro  (Prumu  Mahaleb)  detto 
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pare  di  S.  £uria;ll  Pbcgno  harmotta  (Prunai  briganiiaea),  arboeto  dalle 
cui  mandorle  Yolio  di  Marmotta;  Il  Cilibgio  sultatico  {Prunus  eeratus)’, 
il  Susino  selvatico  (Prunai  domettica)  e tre  altre  Specie  di  Pruni  o Pru- 
gnoli da  siepe,  ecc.;  e da  questi  ultimi  (Prunut  spinosa)  mediante  le  loro  pru- 
gnole i poveri  traggono  una  bevanda  acidula,  e gli  Ungheresi  un  liquore  spiritoso 
chiamalo  raJti.  Le  Specie  coltivale  per  le  loro  frutta  sono  parecchie.  Gene- 
ralmente usasi  il  nome  di  Pruno  per  detti  rovi,  marrucche,  ecc.,  e pel  dome- 
stico coltivato  quello  di  Susino  o Prugno.  Nei  seguenti  Asticoli  si  tratta  dei 
fruttiferi  più  comuni  in  Vigne  e Campi,  fra  i quali,  oltre  il  Susino,  apparten- 
gono al  Genere  Frano  I’Albicocco,  il  Ciliegio. 

Art.  /.  Albicocco. 


1071.  Abbondante  commercio  di  questa  frutta  si  fa  io  alcuni  paesi 
ionestandoli  sui  Peschi  nelle  Vigne.  L'Albicocco  comune- (Prunui  anneniaea) 
deir/coianefria  Monogynia,  tribù  delle  Àmigdalee  nella  famiglia  delle  Rosacee 
(Àbricotier  dqj  Francesi,  Apricotree  degl'inglesi,  Apricosembaum  de' Tedeschi) 
indigeno  deH'Armeoia,  è Albero  piccolo  con  rami  -lunghi;  Foglie  quasi  a cuore: 
Fiore  cessile  con  calice  campanulato,  di  5 lobi,  caduco,  coro/fa  di  5 petali,  e 
stami  in  numero  di  20  a 30;  Fruito,  drupa  ovata,  rossiccio  da  uua  parte, 
giallo  dall'altra,  con  lanuggine  Qoissima  contenente  un  nocciolo  il  cui  margine 
ottuso  da  un  lato  e dall'altro  tagliente  è solcato  nelle  due  superQcie.  Nella 
Figura  274  scorgesi  un  suo  ramoscello  fiorito,  e nella  Figura  275  altro  ra- 


Fig.  i74. 


Fig.  275. 


micelio  coi  frutli  dell’Albicricco  della  più  bella  Varietà,  che  è VA.  Pesco. 
Vegganai  I SS  1101  e 128&- Alel  Libbo  V,  per  la  sua  tribù,  aioria,  ecc. 
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1073.  Varietà  distinte  come  Alberi  Tìgorosi  e fecondi  sarebbero  il 
citato  Albicocco  Pesco,  l’A.  grosso  di  S.  Giovanni,  l'A.  'a  cioccai  {Pevtu  Borii- 
cole  1864,  pag.  154),  l'A.  roseo  (rougeot?)  l'A.  verde,  l’A.  di  Morey  precoce, 
l'A.  Goulard  (ivi  375).  Per  frutti  abbondanti  di  polpa  e di  sapore  legger- 
mente muschiato,  distinguesi  l'A.  pammcciA  MuscBuTA.Nell'A. Pesco, la  polpa 
è delicata,  con  nocciolo  bucato  alle  due  estremità,  ed  è molto  precoce.  L’A.  As> 
ooMESE  ha  colore  rosso-scuro,  macchiata  di  porpora  dalla  parte  del  Sole, 
gialla  da  quella  dell’ombra,  con  mandorla  dolce.  L’A.  di  nocciOLO  amaio, 
rotonda,  molto  dolce  e sugosa,  di  colore  giallo.  L’A.  di  Gssmasia  è una  delle 
più  grosse,  rotonda,  allungata  e un  po’  compressa  sui  lati,  di  color  giallo- 
pallido, sugosa,  delicata  ma  poco  sapida. 

1073.  Clima  coaTeuieute^  quello  in  cui  prospera  la  Vile,  ed  è anco 
meno  esigente:  ma  fiorisce  precoce,  onde  soffre  per  freddi  e intemperie  di 
primavera. 

1074.  Terreno  più  acconcio  il  leggiero  e sabbioso  piuttosto  pingue 
e molto  fresco. 

1075.  Moltiplicasi  facilmente  per  seme,  ed  è il  miglior  modo  di  otte- 
nerne piante  vigorose  e meno  facili  al  male  della  gomma,  fiagello  dell’Albicocco 
d'innesto. 

1076.  Incalmasi  sul  Pruno,  sol  Cotoguo;  secondo  il  Cbbscbszio  sul 
Pesco;  secondo  il  Dcbambl  sul  Mandorlo;  secondo  lo  lisaBBaA  anche  sul- 
l’Avellana; ma  sarà  sempre  meglio  sul  proprio  franco.  Sul  Mandorlo  regge 
bene  in  terreni  alquanto  aridi,  ma  il  nesto  si  disloca.  Alcune  Varietà  non  rade 
volle  si  riproducono  da  noccioli  loro,  senza  rinselvatichire. 

1077.  Allevasi  in  qualunque  foggia  comune  a Peri  e Meli. 

1078.  Coltivasi  come  accenno  pel  Pesco. 

1079.  Per  la  sua  potatura  dà  ottimi  consigli  il  De  Biboil.  1 suoi  rami 

fruttiferi  non  dan  frutto  che  una  sola 

Fig.  276.  volta:  quindi  il  ramoscello  fruttifero, 
ad  esempio  della  Figura  276,  bisogna 
scortarlo  in  A perchè  in  tal  caso  an- 
ziché allungarsi  sviluppa  altri  rami- 
celli  fruttiferi  alla  base , mentre  le 
gemme  più  sotto  quel  punto  A,  danno 
i loro  frutti.  Avrete  nell’anno  appresso 
il  ramicello  fruttifero  della  Figura  277 ; 
e voi  lo  poterete  in  A perchè  del  pari 
svolga  gemme  produttive  alla  base. 

Queste  norme  ci  confermano  nel  pro- 
posito di  non  potare  mai  a rigor  di 
termini  cotesti  Alberi  ; ma,  dopo  recisi 
i rami  rolli,  malati,  imperfetti,  ecc-, 
limitarci  a continuo  e ben  intese  piszicaUste- 

1080.  L’Albicocco  adultOi,  a 20  anni  par  esempio,  comincia  spesa»  A 


Fig.  277. 
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deperire  o a non  più  f^uUIflcare;  ciò  non  avverrò  <o  fli  mantenuto  colle  mozza' 
ture,  ecc.(§  677)  e colla  buona  coltura.  Pur  avvenendo,  restaurati  con  energica 
potatura  lasciandone  branche  e'rami  lunghi  un  terzo  meno  dell'attuale  lun- 
ghezza; però  non  dureranno  molli  anni. 

1081.  SoflVe  le  arTersità  comoni  agli  altri  frnttireri;  e fra  le  malattie 
in  ispecie  la  ffomma  (§  622);  fra  gl'ioseUl  il  piccolo  coleottero  Asuro,  Rhynehiiet 
baceus  (5  1054)  ed  altri  comuni  a Peri  e Meli. 

1082.  Le  .4lblcocche  crude  sono  piacevolissime  ai  palato,  indigesle 
abusandone;  si  condiscono,  ripongonsi  nell'acquavite,  se  ne  fanno  conserve  e 
marmellate,  sorbetti,  ecc.  Dal  trónco  delI’.AIbero  geme  una  gomma  (volgar- 
mente orichiceo)  simile  a quella  del  Ciliegio,  del  Susino,  ecc.,  colore  d'ambra 
gialla  che  si  condensa  In  masse  globose,  e secondo  II  Ddhamkl  atta  a supplire 
alla  gomma  arabica.  La  coltivazione  di  questa  pianta  è molto  estesa  nelI’Al- 
vernia,  nei  dintorni  di  Parigi  e d’altre  città  della  Francia.  Ne  fanno  commercio 
mollo  esteso  in  conserva  marmellata,  o confettate,  ecc.  con  cospicuo  lucro. 

Ari.  II.  Ciliegio. 

1083.  Italiano  è II  Ciliegio  (Prunus  Cerasiu)  Cerisìer  de’  Francesi, 
Cherry  <ree  degl’inglesi, -driricAbaum  de’ Tedeschi:  o almeno  Europeo,  come  so- 
stengono il  Roziea,  ìIRichibd,  ed  altri  parecchi,  dapoiebè  se  ne  trovano  di  spon- 
tanei ne’  boschi,  ed  inoltre  se  ne  rinvennero  tronchi  perfettamente  riconoscibili 
in  torbiere  delle  Lande  ed  altrove.  Le  Specie  o Varietà  dette  Amarasca  o Ama- 
rina, Visciola  ecc.  (Cerasus  avium  hortensis)  sono  Asiatiche,  ma  la  Duracina 
(C.  Duracina),  il  Durone  (C.  Bigatella)  e simili,  derivano  da  Specie  Italiana,  i) 
Ciliegio  di  montagna  (C.  avium).  Comunque  sia,  la  sua  migliore  Varietà,  mm 
selvatica,  venne  introdotta  in  Roma  da  Ldcdllo,  il  quale  la  trasportò  da  Cera- 
sunta  (Città  del  Ponto)  onde  II  nome  di  Cerasus.  Questo  che  più  genera Itaente 
coltivasi  vien  detto  anche  Ciliegio  cohune  {Cerasus  vutgaris):  (Lmbo  V, 
SS  1101  0 1284).  Albero  magniOco  con  7’ronco  diritto  di  scorza  liscia,  ros- 
siccia 0 alquanto  grigia  ; Rami  sparsi  ; Foglie  alterne,  ovato-lanceolate,  liscie, 
seghettate,  con  due  glandolo  rossiccte  nel  peziolo:  Stipale  dentate:  Fiori  biauebì, 
pedunculali,  spesso  ad  ombrella  con  corto  gambo:  Brattee  trifide  o seghettate: 

Fig.  278.  Fig.  279. 


Frutto,  drupa  più  o meno  quasi  rotonda,  carnosa,  affatto  liscia,  lucente,  end 
nocciolo  bislungo  a suture  più  o meno  prominenti.  Generalmente  il  fratto  è di 
un  rosso  di  varie  gradazioni  secondo  le  differenti  Specie  o Varietà.  Le  Specie  e> 
Varietà  dei  (hUegio  proprio  hanno  le  foglia  affatto  lisca:  le  atUnenii  all’Aina- 
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naca  le  banno  alquanto  peloaelle.  Nella  Figura  278  eeorgesi  il  Fiore  del  Cilie- 
gio Duracina,  e nella  Figura  279  quello  del  C.  dolce  detto  dai  Fraoceai  Belle 


Fig.  S79  bi$. 


de  Choisy.  Nella^Figora  279  bis  veggonei  i frutti  della  prima  Varietft,  nella 
280  quelli  deiraltra. 

1084.  Trenta  e più 
Specie  si  annoverano , 
di  coi  quindici  che  cre- 
scono in  Europa  sponta- 
nee, e dislinguonsi  in  due 
sezioni:  Tona  coi  fiori 
disposti  a grappoli:  l'al- 
tra coi  Fiori  solitari  o in 
ombrello. 

1085.  Varietà  moi- 
tissime  se  ne  contano 
e si  schierano  nelle  dette 
due  categorie:  di  Caia- 
aio  e d'AiiABASCA. 

1086.  Sieno  Specie 
o Varietà,  non  giova 
occuparsi  di  quelle  non 
proprio  da  frulla,  siccome 


il  Pado  (Cerasus  padus)  già  nominato  ($  1070),  il  Cilumo  duxa  Via- 
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elmi  (C.  vifffiniana)  pregialo  io  America  per  la  corteccia  osala  per  le  febbri 
e pel  legno  ottimo  da  mobili,  rossiccio  e odoroso.  Nell'AaT.  IX  dirò  del 
CiLiBGio  LAOaocaBASO  (C.  lauroceraiut)  a foglie  sempre  verdi  e conteoente 
nei  fratti  e nelle  mandorle  Acido  pnutico  o idroeianico.  Quanto  al  Ciliboio 
CANINO  (C.  mahaleb)  (§  1070)  dirò  soltanto  che  dalle  sue  drupe  sino  ai  tempi 
di  Plinio  nelle  Gallie  traevasi  colore  di  porpora,  e può  servire  da  toggtUo  per 
innestarvi  Varietà  più  delicate  come  il  Ciliboio  a fiob  doppio  che  si  copre 
d’innumerevoli  Bori  biancbissimi,  e molt’oltre  coltivate. 

1087.  Le  Specie  o Varietà  ntili  più  diffuse,  oltre  il  C.  cosionb,  sodo  il 
detto  C.  DI  MONTB  (Cerasus  avium  Hoencb)  volgarmente  Visciolino,  da  cui  il 
Viseioiodi  grotto  frutto  nero;  il  V.  di  frutto  bianco;  V Acguajuola  primaticcia; 
la  Bigarella  comune.  Dal  citato  C.  comdnb  si  hanno  il  C.  nano  di  frutto  tondo; 
il  C.  di  Montmoreney  (C.  montmorencyana)  fecondissimo  ; C.  bianco  (C.  taiiva 
fruetu  rotando  albo);  il  C.  moscadello  con  frutti  eccdllenti.  inoltre  oflfe  alcune 
Varietà  di  sapore  acido  o amaro  come  il  C.  a pigna  (C.  polygina)  ; il  C.  agriotto 
grotto  nero  tardivo;  il  C.  agriotto  amaratchino,  dalle  quali  si  fanno  vini  e ro- 
solj.  Il  Ciliboio  sbmpbb  in  fiobb  (C.  temperflorent)  volg.  C.  deW Ognitianti 
comincia  a Borire  col  Giugno  e continua  senza  interruzione  di  guisa  da  porgere 
in  autunno  Bori,  frutti  verdi  e frutti  maturi  di  sapore  addetto  ma  non  isgrade- 
vote.  Il  CiLiBGiNO,  0 C.  A FooLiB  i.osTBB  (C.  chamcecerosut)  è alberello  di  poco 
più  di  un  metro,  dà  frutti  piccini  di  sa|iore  acidissimo,  ma  più  mite  e non  ispia- 
cevole  quando  ben  maturi.  Per  dare  esempio  di  due  altre  Varietà  delle  migliori, 
reggasi  nella  Figura  280  bit  un  ramicello  con  frutti  della  Zambella  o Mar- 
chiana, e nella  Figora  281  altro  ramicello  della  Jfora  o Morona. 


Fig.  S80  6w.  Fig.  281. 


1088.  Il  Clima  della  regione  della  Vite  è opportunissimo  a questa 
pianta,  la  quale  vegeta  pur  assai  bene  in  località  riparate  nell’alta  montagna. 

1089.  Il  Terreno  sciolto,  profondo  e ricco  (ma  non  umido)  conviene  al 
Ciliegio  : l’Amarasca  noi  riOuta  ancorché  meno  profondo  e un  po’  argilloso. 

1090.  Propagasi  per  semi  fadlisaimamente. 

1091.  Innestato  sul  Pruno  o sull’Albicocco,  non  si  sostiene.  Il  meglio  è 
innestarlo  sul  franco,  cioè  sul  proprio  selvatico  nato  da  seme;  e riesce  felicis- 
aimo  a morsa  io  primavera,  quando  il  fusto  sia  ben  giovane  e già  grosso  come 
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Fig.  283. 
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manico  di  vanga,  ed  operando  sia  presso  terra,  aia  all'allessa  del  nuovo  castello. 
Non  so  come  il  Do  Bbbcil  affermi  che  il  Ciliegio  franco  è nggetio  per  gl'in- 
nesti meno  vigoroso  del  C.  oiscio/o,  e del  C.  Mahaleb. 

1099.  AlIeTasI  ad  Albero:  a spalliera  potrebbe  convenire  sollaolo  in  luoghi 
IVeddi.  Tutti  gli  Alberi  gommosi  s'banno  a tormentare  il  meno  possibile.  Quindi 
si  procuri  d’allevare  il  castello,  con  acconcio  spollonature  e spuntature  ; e eoa 
tali  messi  mantengonsi  bellissimi  Ciliegi,  evitando  quanto  si  può  di  far  tagli, 
eccetto  i discretissimi  che  ora  accennerò  vantaggiosi  per  la  fruUiOcasione. 

1093.  La  rooizatara  fatta  sul  ramo  fruttifero  lo  costringe  a guerntrsi  di 
gemme,  cosicché  nella  primavera 
dell’anno  successivo  offre  l’a- 
spetto mostrato  dalla  Fig.  289. 

In  quest’epoca  recidesi  in  A,  c 
cosi  nell’anno  dopo  si  ba  il  ramo 
fruttifero  di  due  anni,  disegnalo 
nella  Fig.  983.  Recidesi  lo  sproc- 

) co  C alla  base  del  ramo  frutti- 
fero B,  il  quale  a suo  tempo  si 
mossa,  come  fecesi  in  A nel  ra- 
mìcello  delt’anno.  in  generale  si 
rimarrà  sempre  contenti  delle 
tpuntalure  e mozzature  che  fre- 
nino raliungamento  de’poppa- 
joni  0 succhioni,  e mantengano 
il  Ciliegio  in  quella  forma  a vaso 
o calice  disegnata  nella  Fig.  146 
del  S 527,  salvo  che  invece  di 
tenere  la  chioma  nella  parte  su- 1 
* periore  io  quel  perfetto  piano,  si 
foggia  a calotta  sferica. 

1093  bis.  Collivasi  come  gli  altri  fruttiferi.  Se  talora  veggonsi  prosperare 
Ciliegi  in  messo  a prati,  ed  anche  irrigui  onde  poi  i loro  Ratti  risultano  meno  sa- 
poriti, ciò  non  esclude  che  durante  i primi  15  o 20  anni  di  età  loro  non  deb- 
bansi  vangare,  sappare  e qualche  volta  concimare. 

1094.  Il  Ciliegio  collocato  in  buon  terreno  cresce  rapidamente,  e si  eleva 
stendendo  ampie  branche,  con  feracità  di  produsione  quasi  iostancabile.  Non 
ritengo  buon  consiglio  maritarlo  a Vili,  come  usasi  però  in  qualche  territorio 
dell’ Agogna,  dei  Napoletano  eec.  Nelle  Vigne,  col  suo  ampio  ruoto  avversa  la 
maturasioae  delle  Viti  vicine.  Fiorisce  il  Ciliegio  a temperatura  di  8 gr.  C.,  ed 
iu  8 a 9 settimane  matura  a temperatura  di  17  gr.  C.  circa,  dal  10  al  30  Mag- 
gio secondo  le  Varietà  ; alcune  delle  quali,  le  montane  particolarmente,  ritar- 
dano anche  sin  verso  Settembre.  Se  si  presenta  eccessivamente  carico  di  fruiti 
durante  stagnne  arida  s’inalBa,  perclié  non  crollino. 

1095.  Le  oialattie  più  comuni  sono  analoghe  a quelle  de]  Melo  e del  Pero, 
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ma  più  ìDtenso  il  mal  della  gomma  (§  1041)  e il  cosi  detto  Uomo  dotte  radici 
OHia  Rieotlonia  (Lieso  V,  $ 715). 

1096.  Tra  le  piante  para.a8ite  del  Ciliegio  nolal  già  una  Poccihia  {My- 
cogone  cerasi)  nel  ^ 691  del  V Libro. 

1097.  Fra  grinsetti  segoalai  la  Yponomeuia  padella,  Tignuola  del  Ciliegio 
nel  S 910  del  citato  Libro  V:  oltracciò  il  Gorgoglione  del  Ciliegio  (Aphis  ce- 
rasi) citalo  già  nel  detto  Libro  V,  §§  843  ecc.,  che 
produce  l'aecaWoceiameiito  delle  foglie  come  si  vedrà 
pel  Pesco.  Oltre  altri  insetti  notati  già  come  nemici 
del  Melo  e del  Pero,  è singolare  la  Ortalide  {Ortalis 
cerasi)  rappresentata  dalla  Figura  284,  perchè  depone 
le  sue  ova  entro  le  ciliegie  migliori,  nè  mai  in  quelle 
di  sapore  acido. 

VI  sono  pure  altri  Gorgoglioni  neri,  bruni  e verdi  che  s’attaccano  a tutte  le 
parti  verdi  succhiandole,  e richiamando  coH'escrezioni  loro  quantità  di  formiche 
onde  compissi  la  devastazione. 

1098.  Baccolgan^l  ben  mature  le  ciliegie:  perciò  bisogna  spesso 
farlo  a più  riprese. 

1099.  La  produzione  di  un  buon  Ciliegio  adulto  oltrepassa  spesso  i 15 
a 20  miriagramma  di  ciliegie  appena  raccolte. 

1100.  IMoltissimi  gli  usi  delle  ciliegie,  e la  loro  conservazione  nell’al- 
cool, 0 anche  seccandole  come  le  prugne.  Noti  pure  il  Ratafià,  il  Kirschwasser, 
il  Maraschino  ecc.  che  ricavansi  distillandole.  S’ottiene  eziandio  dai  loro  semi 
un'acqua  di  speciale  sapore  : e io  alcuni  luoghi,  colle  foglie  di  certe  Varietà,  . 
poste  in  fusione,  preparano  una  specie  di  thè.  Ottima  la  gomma  di  quesPalbero, 
la  cui  corteccia  e radici  danno  tinta  gialla;  ed  apprezzalo  il  sno  legno  da  torni- 
tori, ebanisti  ecc. 

1101.  La  Rendita  di  qnest'AIbero  è cospicua.  Presso  Bologna  havvi 
qualche  podere  a frumento,  canapa  ecc.,  con  Piantate  tutte  di  Ciliegi,  dai  quali, 
oltre  que'  prodotti  erbacei,  ricavano  annualmente  in  ciliegie  forse  più  di  lire 
1000  aH'Ettaro.  Anche  dai  Colli  appenninici  le  Ciliegie,  venendo  al  mercato  ulti- 
missime, vi  si  recano,  vendendole  spesso  più  di  7 a 12  lire  il  Quintale  m.,  cb’è 
il  prezzo  medio  delle  buone  ciliegie  di  ogni  epoca.  In  Parigi  se  ne  vendono 
di  precoci,  ricavate  da  colture  forzate,  anche  a più  d’una  lira  il  chilogrammo. 


Art.  III.  Fico. 

1102.  Antichissima  Pianta,  pereioccbè  menzioimta  nel  Ili  della  Ge* 
nesi,  è il  Fico,  Figuier  de’  Francesi,  Fig  tree  degringlesi , Segcmbaum  de* Tede- 
schi, costituente  un  Genere  della  Polygamia  Diaccia,  Famiglia  delle  Artocartzì 
(Libro  V,  §§  1049  e 1285).  Il  Fico  comurb  (Ficus  carica)  è un  Albero  nelld 
ragioni  meridionali  d’Europa,  ed  altri  paesi  più  caldi,  capace  di  elevarsi  7 a It 
e più  metri,  composto  di  legno  tenero,  bianeo  nella  periferìa  e giallo  interna- 
mente,  con  aUmodante  midolla,  e corteecHi  liscia,  cenerognola  o bigiasintf 
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Rami  DomeroM,  aperti:  Foglie  non  persietenli  oè  coriacee,  scaltre,  ampie,  di 
verde  carico  nella  pagina  superiore,  pallido  nella  inferiore,  cuoriformi  nella 
base,  con  grossi  nervi,  divise  in  3 a 5 lobi  per  lo  più  oUosi,  disgiunti  da  seni 
stretti,  rotondati  : Stipole  sub-membranacee;  frulli  consistenti  ne’ ricetlaeoli 
ascellari  e laterali,  solitarj,  angini  od  unisessuali,  però  femminei  quelli  delle 
piante  coltivale,  di  varia  grossezza,  di  colore  o verdicciu,  o gialliccio,  o bian> 
chicoio,  0 più  spesso  rossiccio,  polposi  nella  maturità,  e ristretti  in  breve  stipile 
pedoncoli forme:  e ne' ricettacoli  androgini  I Dori  maschi  irovansi  nella  parte 
superiore  della  cariià. 

Nella  Figura  285  scorgesi  un  ramo  di  Fico.  Esso  porta  alla  base  I suoi  più 
grossi  fichi  DDD:  a metà  fichi  A A che  matorano  d'agosto,  io  cima  altri  CCC 

che  maturano  io  autunno,  ma  ne'  paesi 
ove  la  temperatura  discende  sotto  12 
gr.  cent.,  rimangono  allo  stato  rudi- 
mentale per  maturare  nell'annò  succes- 
sivo. Nel  5 137  fioi  Liaao  V feci  già 
conoscere  la  singolare  infiorazione  del 
Fico  quale  scorgesi,  mediante  la  Fi- 
gura 285  bit,  nel  frutto  spaccato  per 
luogo  che  lascia  vedere  i fiori  f inseriti 

Fig.  28S  bit. 


su  tutta  la  interna  periferia  del  polposo  saporitissimo  ricettacolo  r.  I fiori 
matehi  (A  della  successiva  Figura  286)  sono  presso  all'apertura;  i femminei 
(B  della  stessa  Figura)  all'interno  e in  assai  maggior  numero.  I Semi  sono 
que'  granellini  che  sentonsi  mangiando  i fichi. 

1103.  Innamerevoli  Varietà  per  diOTerenze  di  volume,  di  forma,  di 
colore,  di  sapore,  di  precocità  ecc.,  sono  derivate  in  parte  anche  da  una  colti- 
vazione continuata  in  tanti  paesi  da  tempo  immemorabile,  e in  parte  per  natura 
stessa  della  pianta,  perciocché  il  Genere  comprenda  oltre  200  Specie,  avve- 
gnaccbè  quasi  tutte  native  della  Zona  equatoriale.  Quanto  alle  Varietà  del  Fico 
coMDiat,  i Geoponici  ne  descriveano  una  trentina,  e gli  Arabi  un  maggior  nu- 
mero. Le  migliori  in  Italia  si  ponno,  rispetto  ai  loro  frutti,  distinguere  in  tre 
categorie  secondo  il  loro  colore  a perfetta  maturità;  I.  Fieni  iizHcnicu  intema- 


Fig.  288. 
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mente  giallognoli,  dolciaaimi,  che  raccolgonsi  in  Agosto,  fra  quali  primeggiano  i 
Fichi  ffoceia  d'oro;  11.  Fichi  heoi  o bossi,  nell'Interno  di  color  rosso-giallastro, 
ordinariamente  precoci;  IH.  Fichi  veriiicci,  rosei  internamente,  lapiopparte  tar- 
divi e più  piccoli  de*  precedenti.  Ma  poi  vi  sono  gradazioni  e modiflcailoni 
• innumerevoli,  onde  si  hanno  i Pritnalieci  Fioroni  ; i Napoletani  ; i Dottali; 
i Brogiotti  o Ambrosiotii  (quasi  Ambrosia  degl'lddj  secondo  rALOBovAnoO  di 
color  paonazzo  fuori,  e dentro  di  rosso  vivace;  i Verdicchi,  i Castagnoli,  i 
Cavalieri,  i Borgiotti  bianchi,  i Verdoni,  gli  Albi,  i Lardajuoli,  i Popon- 
celli  ecc.  ecc. 

1104.  Specialità  del  Fico  è l'emulare  di  certa  guisa  l'Arancio  ($697 bis) 
produceodo  continuamente  fruiti  sino  a che  la  temperatura  si  sostiene  superiore 
agl'indicati  12  gr.  C.:  e più  elevasi,  più  ne  produce.  Talora  offre  i Bcbi  più 
voluminosi  DDD  (cit.  Fig.  284),  più  lardi  i mezzani  A A A,  inBne  i più  pic- 
coli CCC:  però  alcune  Varietà  li  producono  bensì  in  più  volte  ma  sempre  mez- 
sani,  altre  sempre  piccoli.  1 primi  maturano  spesso  in  Giugno  dopo  circa  2000 
gradi  di  calore  complessivo;  gli  ultimi  dopo  3500  a 4000  contati  dall'epoca  del 
risveglio  della  vegetazione  io  primavera:  e la  pianta  li  svolge  a temperatura, 
come  dissi,  non  minore  di  12  gr.  C.,  ma  non  maturano'  bene  se  la  media  non 
superi  18.  Si  avverta  che  gli  autori  chiamano  biferi  i Fichi  perchè  frultifl- 
cano  due  volte;  ma  io  ho  fatto  la  distinzione  io  quelle  tre  grandezze,  perchè 
più  volte  parecchie  Varietà  danno  prima  pochi  grandi  fichi  fioroni,  iodi  buoni 
Ochi  di  media  grandezza,  e finalmenle  altri  minori  io  Settembre:  mentre  molte 
altre  danno  solo  parecchi  fioroni  mezzani,  poscia  dopo  alquante  settimane  quan- 
tità di  piccoli  verdicci. 

1105.  La  capriflcazlone  nota  a Tbofbasto  (ffist.  plani.  Il,  c.  9)  da 
cui  la  trasse  Piiimo  pel  suo  Libbo  XV,  cap.  21  di  Storia  naturale,  non  potea 
concepirsi  compiutamente,  mancando 
di  esatte  cognizioni  sulla  fecondazione. 

In  realtà  tra  i Fichi  selvatici  n’esistono 
di  esclusivamente  maschili , cioè  coi 
soli  Dori  rappresentati  io  A dalla  Fi- 
gura 286,  ne'  quali  la  Cynips  penes 
deposita  le  uova  innanzi  inverno.  A 
primavera  ne  sbocciano  gl'insetti , i 
quali  facendo  la  caccia  ai  fiori  ne 
rimangono  aspersi  dal  polline,  che,  vo- 
lando poi  essi  tra  le  Ficaje  coltivate, 
giugne  a contatto  de'  pistilli  de'  Fiori 
femminei  (B  della  stessa  Figura)  i quali  fecondali  recano  i siconi  (syconia)  a più 
pronta  e perfetta  maturità. 

1106.  Il  clima  caldo  è il  più  confacevole,  perciocché  nelle  pianure  e nei 
paesi  un  po'  freddi  vive  a stento,  poco  elevasi,  scarsamente  produce  ed  esige 
ripari  dalle  gelate.  Perciò  ne'  luoghi  di  rigidi  inverni  coltivanli  in  casse  che  in 
fin  d’ Autunno  ritirano  nelle  Aranciere  e Stufe,  o li  sotterrano.  Ne'  mollo  caldi 


Digitized  by  Google 


1S4B  Lino  isiik 

però  non  ti  piantano,  dicea  Cbucbhzio,  le  Specie  che  in  cosi  fitUi  Inoghl  cag- 
gioDO  dall’arbore. 

1107.  Qualunque  terreuo,  fuorché  l'umido  e il  paludoso,  Berve  al 
Fico:  ma  i frutti  più  saporiti  li  dà  ne’  terreni  asciutti,  sciolti,  alquanto  freschi 
ed  in  collina:  ed  ama  quelli  ricchi  di  calcare,  di  macerie  e di  ceneri,  non  gli 
affatto  sterili. 

1108.  La  moltiplicazione  de’  Fichi,  troppo  lenta  per  semi,  darebbe 
nuove  Varietà  e più  durevoli  piante.  Però  agevolmente  si  pratica  colle  talee, 
comecché  Plinio  (Liaao  XVII,,  cap.  27]  il  negasse.  Ma  potendosi  facilmente 
col  rincalzare  Fichi  ottenerne  piccoli  polloni  con  radici,  se  ne  ricavano  ottime 
piante,  né  saprei  spiegare  perché  il  Tiinci  il  contrario  aifermasse. 

Ancora  si  poono  sepellire  orizzontalmente  talee  recise  in  Autunno  di  guisa 
da  rimaner  coperte  di  circa  40  centim.  di  terra.  A Primavera  inoltrata,  oi  primi 
di  Maggio,  ad  esempio,  se  ne  fanno  piantoncelli  di  20  a 25  centim.  e si  sotter- 
rano ritti  di  guisa  che  la  gemma  terminale  rimanga  coperta  da  uoo  strato  di 
tre  centim.  di  terra.  Si  opera  qualche  inafflameuto,  come  se  fosse  una  semina- 
gione; ed  in  tre  o quattro  settimane  sorgono  germogli  che  svolgonsi  rapidamente 
a quasi  UD  metro  d’altezza,  recando  poscia  anche  frutti  comecché  non  più  in 
tempo  da  maturare.  Io  qualunque  modo  si  operi,  si  usi  molta  destrezza,  essendo 
pianta  delicatissima.  I polloni  scelgaosi  di  due  anni  perchè  di  un  solo  impu- 
tridiscono; e quelli  che  non  separausi  con  taglio  netto,  o se  ne  comprimono  o 
mutilauo  le  radici,  anziché  appigliare,  periscono.  Volendo  moltiplicare  il  Fico 
per  propaggine,  • taglialo,  scrive  il  Datanzati,  il  primo  anno  fra  due  terre,  e 
nel  secondo  la  sua  messe  corica  in  altra  fossa  tirata  dove  vuoi  che  il  pedale 
venga,  e riempila  di  terra  cotta,  molta  loppa  e letame  fracido  •,  Per  terra  cotta 
intendasi  riposata  e da  lungo  tempo  esposta  al  Sole.  DIDIcilmente  poi  quella 
messe  può  arrivare  ove-si  desidera  piantare  il  Fico  : ma  ricavasi  a suo  tempo 
come  una  barbatella  da  trapiantare  ove  si  voglia. 

IIO^.'II  Fico  s'innesta  sul  Fico,  disse  Crbscbnzio,  ed  è inutile  infatti 
tentare  altri  soggetti.  E pare  il  meglio  farlo  a zufolo  (5  550],  ma  scegliendo 
bene  gli  anelli  o cannelli,  perciocché  questa  pianta  porta  molte  gemme  cieche. 
La  facilità  di  moltiplicarlo  per  talee,  barbatelle  ecc.,  ne  ha  reso  riaoeslo  assai 
raro,  beuebé  s'apprenda  facilmente  se  facciasi  a spacco  sul  giovane  fusto  ta- 
gliato rasente  il  suolo;  o meglio,  come  ho  detto,  a bocciuolo  ed  anche  ad  occhio 
chiuso  ($  329)  purché  marze  o gemme  si  collochino  nella  fenditura  dopo 
cessato  lo  scolo  del  succhio  lattiginoso,  altrimenti  se  ne  alTogano  e danneg- 
giano i bottoni. 

Ilio.  Allevasi  nel  Levante,  in  Africa  ecc.  ad  albero  con  tronco  di  pa- 
recchi metri  d’altezza,  e oO  a 40  centim.  di  diametro:  ma  si  tengon  sempre  più 
bassi,  quanto  più  scema  la  temperatura  del  luogo,  di  guisa  da  ridurlo  a ceppaja 
ne’  paesi  settentrionali.  Tenendolo  ad  albero,  giunto  all’altezza  che  dee  avere  il 
tronco  sopprimesl  la  gemma  terminale,  e cosi  le  laterali  sviluppano  i nuovi  rami 
destinali  a formare  il  castello.  Alcuni  nel  primo  anno  di  piantagione  scalzano 
le  radici  e tagliano  le  aoperOciali  sino  a 80  centim.  circa,  sotterra:  poi  se  il  ter- 
reno é magro,  vi  mettono  letame  fracido  (che  gioverà  mescere  col  doppio  di  ce- 


Digitized  by  Coogic 


CAflTOLO  Ut. 


tS4S 


tura)  e topra,  la  tmaseavata,  onde  si  eleva  attorno  il  pedale,  e l’acqua  teorre  via. 
Nella  successiva  primavera  si  disià  quel  moalicello,  e si  forma  invece  un  argi> 
nello  circolare  onde  nell'estate  la  pianta  profitti  meglio  deU'Bcqoa  di  pioggia. 

1111.  Piantando  un  Fichereto»  si  collochino  le  piante  in  quincoacei 
distarne  maggiori  del  diametro  del  presunto  loro  ruoto  futuro.,  iUa  in  climi 
« terreno  alquanto  umidi , sieno  interpolale  (sempre  colie  debile  distaose) 
,da  altri  Prutliferi,  perciocché  se  ii  Fico  vien  attaccato  dalla  rtsoefonia  (Lisao  V, 
$ 715)  questa  parassita  delle  radici  passa  da  un  Fico  all’altro,  e presto  ne  di' 
strugge  una  Piontagione. 

1112.  Coltivasi  come  gli  altri  Fruttiferi;  ma  molto  gode  il  Fico  se  gli  si 
vengo  formando  attorno  un  rincalzamento  a muriccio,  o a ingraticolalo  come 
descrissi  per  gli  Ulivi  a §§  162  e 707.  Se  concimasi,  facciasi  in  autunno  e con 
rissa  (Lisao  XIV,  $ 527)  cenci  di  lana,  colombina  o pollina,  miste  col  doppie 
di  ceneri  eco.  Palladio  volea  s'InaOiasse  con  soloiione  di  terra  rossa,  morchie 
ed  escrementi  umani,  appena  spuntavano  io  foglie.  In  alcuni  paesi  caldi,  domi- 
nando la  siccità,  se  non  si  ha  ricorso  ad  inaOlameoli,  i frutti  ai  seccano  e ca. 
dono  prima  di  maturare  insieme  colle  foglie. 

1113.  Intollerante  del  taglio,  e producente  i suoi  frutti  sui  grossi 
rami,  questa  pianta  si  rioetti  soltanto  • da  tolto  ciò  che  si  troverà  fraoido,  o 
mal  nato  • e nel  resto  levando  coll'unghia  restremità  che  troppo  s’allungano,  i 
germogli  ghiottoni  ecc.  Doveodo  fare  alcun  taglio  indispensabile,  sia  lutalo  con 
mastice  da  innesto  (§  203):  oltracciò  non  si  fàccia  mai  radente  il  tronco  sio- 
conse  prescrive  la  buona  potatura  dell’alire  piante  fruttifere  ; ma  si  lasci  uno 
sprocco  onde  il  minore  diametro  del  suo  canale  midollare  renda  minore  lo  stra- 
vaso del  sugo  e l’Introduzione  deH’aria  esterna;  cosi  limitasi  il  disseccamento  a 


quello  sprocco,  mentre  perirebbe  invece  quella  parte  late- 
rale della  branca,  ed  in  breve  la  bianca  intera,  o il  fusto 
in  cui  il  taglio  raso  dei  ramo  si  fosse  praticato.  In  canea 
della  necessità  di  fare  simili  tagli,  I Fichi  a spalliera  d’or- 
dinario han  vita  breve,  e dan  frutti  men  buoni. 

1114.  La  Flchicoltnra  d'ArgenteniI  è singo- 
larissima: per  brevità  mi  limito  a riprodurre  nella  Fig.  287 
il  profilo  dato  dal  Do  Bsboil  di  un  Fico  ivi  coltivato, 
come  scorgesi,  a ceppaja,  notando  che  ciascun  anno  ne 


Fig.  287. 
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sotterrano  per  lo  inverno  i fusti  ; i quali  dopo  la  caduta  delle  foglie  olirono 
l’aspeUo  risaltante  dalla  Fignra  287  bit. 
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1115.  BIngtofanisce  il  Fico  racilmeote,  quando  o per  età  o per  intem- 
perie ridotto  in  isUto  di  deperimento,  venga  discalzato  e socciso  ossia  sgarct- 
lato  a 30  0 più  cenlim.  sotterra,  lutando  la  ferita  con  mastice,  ovvero  carbunia. 
zandola  con  ferro  rovente.  Poi  riempiesi  la  escavazione  fatta  con  altra  terra 
pingue  mista  di  cenere:  e de'  rampolli  o polloni  che  nascono,  si  conserva  solo  il 
più  bello,  se  il  nuovo  Fico  ripullulato  vuoisi  allevare  ad  albero:  o se  ne  serbano 
parecchi  quando  vogliasi  farne  una  ceppaja.  In  ambo  i casi,  nel  Novembre  si 
rincalzano,  formandovi  attorno  un  buon  mucchio  di  buona  terra  mista  a cenere. 

1116.  La  matnra/.ione  si  anticipa  di  otto  giorni  colla  pratica  antichis- 
sima, ma  possibile  soltanto  in  piccolo,  di  applicare  verso  sera  con  un  Alo  di 
paglia  una  minima  goccia  d'olio  d’olivo  nel  centro  dell'occhio  del  fico  quando 
l'occhio  stesso  si  mostra  decisamente  rossiccio.  Gli  antichi  meschiavano  l’olio 
con  sugo  di  cipolla.  In  qualche  paese  di  Francia,  nell’estate  umida  hanno  la 
pazieuza  di  pungere  i fichi  per  introdurvi  l'olio,  invece  di  toccarli  solamente. 

1117.  La  raccolta  si  faccia  quando  il  fico  ha  cambiato  quel  succo  acre  e 
lattiginoso  che  offre  immaturo,  in  liquido  limpido  e zuccherino;  cbe  ha  preso  il 
colore  speciale  della  sua  Varietà;  cb'è  molle,  carnoso  e pendente.  Più  tardi,  al- 
quanto s’aggrinza  ed  allora  è in  punto  per  seccarlo.  Lo  che  si  fa  stendendo  i 
fichi  su  cannicci  esposti  al  Sole,  e rivoltandoli  ogni  giorno  due  volte  sin  al  mo- 
mento in  cui  schiacciandoli  non  si  fendono.  Altri  li  pelano;  altri  li  spaccano  per 
mezzo,  esponendo  le  sezioni  interne  al  Sole:  altri  infine,  massime  nelle  annate 
umide,  li  disseccano  nel  forno,  ma  riescono  men  buoni.  CaascaHzio  cbe  loda 
molto  i fichi  secchi  di  Cesena,  descrive  coleste  ed  altre  pratiche  di  dis- 
seccamento. 

1118.  Avversano  il  Fico,  come  ho  detto,  gl’inverni  intensi,  le  brinate  tar- 
dive ecc.;  le  pioggia  poi  guastano  i suoi  fruiti.  Fra  i suoi  nemici,  oltre  la/tisoe- 
Ionia  avvertila,  cbe  alcuni  combattono  gettando  fiore  di  solfo  nelle  radici  invase 
da  tale  crittogama  ; oltre  i tanti  uccelli,  fra  i quali  i beccafichi,  segnalati 
anche  da  VsaBoaa,  l’insetto  più  dannoso  descritto  sin  dal  1753  dal  Csstom  A 
il  Chermes  {Kermes  carica),  gallinsetto  rappresentato  dal  bel  disegno  dato  dal 
Boisddval  nella  Figura  288.  Queste  cocciniglie  sembrano  tante  paterelle  con 
una  specie  di  tubercolo  sul  dorso  in  mezzo  a tanti  trapezj.  In  fin  di  Maggio 
escono  di  sotto  le  madri,  turbe  di  figliuolini  rossigni,  agili,  cbe  si  dispargono  per 
tutta  la  pianta,  e dopo  alcun  tempo  divengono  grigj  e formano  quella  concbi- 
gliuccia  sotto  cui  celano  le  loro  zampe.  Nell’Agoato  quasi  tulli  ritiransi  sui  rami 
o sui  frutti,  e infine  sulle  branche,  dove  immobili  passano  Pinvemo  in  letargo. 
Le  povere  piante  dissugale  da  cotesta  genia,  perdono  prima  le  foglie,  poscia 
quasi  tutti  i frulli.  I rimanenti  buoni  si  raccolgono  e si  seccano  e durante  l’ope- 
razione se  ne  staccano  i Chermes  che  vi  sì  trovano.  Per  liberarsi  da  questi  ne- 
mici, bisogna,  fregando  energicamente  con  lana  o con  brusca,  nettare  tolti  i 
rami  dai  primi  che  vi  appajono.  Ho  pur  detto  sulPuso  del  latte  di  calce  ($  1082). 
Contro  le  Formiche,  ghiottissime  de'  frulli,  si  suole  impedirne  la  salita  anila 
pianta  con  cenere  accumulata  al  piè  del  tronco,  o con  cerchio  di  vischio  a meli 
del  medesimo,  o impiastrandolo  con  pece  mista  di  terra  e burro  come  volea 
CaascBRzio  ecc.  Più  efficace,  secondo  il  Boisuoval,  sarà  la  bensina  allungala 
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d’acqua,  masaime  getlandone  nei  Formicai  contro  i quali  il  Cabeib>c  ado> 
pora  guoo. 

Fig.  2JW. 


1118  bi$.  La  cadocità  de*  frutti  (Liaao  V,  % 731)  accade  talora  nel 
Fico  od  onta  che  le  foglie  vi  permangano  vigorosissime.  Rimedio  forse  unico,  è 
lo  svettare  al  disopra  de’  teneri  fruiti  i rami  rigogliosi. 

1119.  Lo  produzione  può  giugnere  nel  Levante  e oeU’Africa,  sino  a 150 

chilogrammi  di  fichi  secchi.  NeH’ltalia,  ove  offre  un  ruoto  o chioma  di  oltre  dne 
metri  di  diametro,  ne  dà  20  a 30  chilogr.  Giova  considerare  che  allo  stato 
fresco,  da  mangiare,  contengono  il  65  per  100  dì  acqua  ; e secchi,  soltanto  il  25. 
Quindi  in  generale  occorrono  circa  220  chilogr.  di  fichi  freschi  per  averne  100 
di  secchi,  e l’accennata  produzione  media  corrisponderebbe  da  44  a 66  chi- 
logrammi di  Ochi  maturi,  ben  inteso  che  i verdicci  perdono,  nel  diseccarsi, 
meno  de’  bianchi  o mezzani  ; e questi  meno  de’  fioroni  o primaticci.  ■ 

1120.  La  reudita  di  una  pianta  di  Fico,  ammessa  pure  una  media  pro- 
duzione di  30  cbilogr.  dipendendo  dal  prezzo,  variabilissimo  da  luogo  a loogq, 

/l(•lttzioni  d' Agricoltura.  Voi.  V, 
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non  «I  può  determinare  che  localmente.  L'Ottati  calcola  il  prodotto  medio  di 
una  buona  pianta  in  Fichi  secchi  a lire  6 nelle  Provincie  meridionali  ove  pnò 
giognere  anche  a 30  purché  non  si  abbandoni  (dic’egli,  come  si  fa  dai  più) 
alla  natura. 

1121.  Di  non  lieve  importanza  è questa  coltura  per  qoe’ magri  ter* 
reni  calcari  di  poggi  e colli  ben  esposti,  e dove  certo  altri  Fruttiferi  non  riusci- 
rebbero. Nelle  Provincie  meridionali  i fichi,  perciocché  molto  zuccherosi  e facili 
da  seccare,  sono  oggetto  di  gran  commercio. 


Ari.  IV.  Giuggiolo. 

1122.  Più  di  30  Specie  conta  il  Genere  Zisyphut  della  Penlandria 
Monogynia,  Famiglia  delle  Rahnbb.  Originario  della  Siria  il  Gicggiolo  co- 
auHB  [Zisyphut  vulgarlt)  volg.  anche  Zizzola  (JujubUr  de’  Francesi,  The 
Jujube  tree  degl'inglesi)  è pure  spontaneo  in  Italia,  quantunque  nella  sua  re- 
gione temperata  non  divenga  Albero  che  di  mediocre  grandezza.  Tronco  tortuoso, 
molto  ramificato  con  Foglie  ovali,  od  ovali-oblunghe,  retuse  denticolate,  glabre 
come  i ramicelli,  liscie,  lucide,  subcoriacee,  di  color  verde  chiaro  : Fiori  picco- 
lissimi, giallicci,  che  compariscono  in  Giugno:  Fruiti,  drupe  ovate-oblunghe,  od 
elissoidì,  quasi  olive,  prima  verdi,  poi  gialle  e da  ultimo  rossiccie  con  nocciolo 
alquanto  fkisiforme,  rugoso  cd  alle  estremità  mucronato.  Nella  Figura  289  rap- 


Fig.  389. 

A B C I II 


presentano:  A il  Fiore  ermafrodito  ingrandito;  B un  Pelalo  ài  profilo;  C lo 
stesso  di  prospetto;  D stame;  E sezione  verticale  del  fiore;  F sezione  del  pistillo; 
G sezione  della  dnipa  grande  al  vero  come  H seme  ed  1 sua  sezione.  (Vedi 
Libro  V,  SS  1 108  c 1295). 

1123.  Il  Ginsfi^iolo  selvatico  {Zis«phus  lotus)  frutice  spontaneo  In 
Sicilia,  sembra  il  Loto  degli  antichi,  i quali  attribuivano  a suoi  frutti  sapore 
cosi  delizioso  da  fir  dimenticare  la  propria  patria  a chi  ne  mangiasse. 
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1134.  Glima  e terreno  com*  pel  CìUcrìo:  resiste  al  IMdo,  eia  la  eoa 
abtWBdante  fruUifleazione  richiede  luca  e calore.  In  suolo  secco  e magro,  si  elera 
appena  a 4,  o 5 metri;  nel  buono,  fresco  a pingoe,  anche  oltre  10  e con  riodU 
abbondanti. 

1135.  Moltiplioasl  focilroente  per  semi,  o per  messo  delle  pianticelie  che 
in  copia  nascono  presso  i vecchi  Giuggioli  rispettandoli  nel  vangarli. 

1136.  Inni»taa4  secondo  il  Caiscsasio,  sullo  Spino  htaaco;  ma  la  specie 
ad  esempio  delta  Jujttba,  nata  da  seme,  punto  non  degenera. 

1 137.  Coltivasi  come  il  Ciliegio  ; si  mantiene  la  sua  chioma  regolare  e 
fruttifera  con  mo*zu(ur*  ecc.,  evitando  tagli. 

1138.  Baccolgonsl  le  Giuggiole  al  tempo  della  Vendemmia,  ed  al* 
quanto  appassite.  Anco  da  CaBscaazio  diceand  dilettevoli  da  mangiare.  Lodava 
egli  mollo  il  legno  di  quest' Albero  per  fabbricare  chitarra,  ed  intslli  in  Terra 
d’Otranlo  se  ne  fanno  tabacchiere,  calamai,  scatoiinl  ecc. 

1139.  Prodozlone  e Rendita  di  questa  pianta,  non  raggiungono  il 
terzo  di  quelle  del  Ciliegio. 

Art.  V.  Lazzermlo. 

1 130.  Cinque  Specie  di  Lazzernoiiy  se  non  botaniche,  certo  agro- 
nomiche, vengon  descritte  dagli  Scrittori.  Appartengono  ai  genere  Csateoo 
Cratatgtu  Cl.  XII,  ord.  II  del  Linmbo,  Famiglia  delle  Rosacbb  nelle  Pomacee, 
il  quale  conta  molte  Specie  indigene.  Fra  queste  il  Craiaegu*  aszarolut  ossia 
Mespilus  eralaegut,  vero  Lazzerdolo  o Azzardolo,  Aserolier  de’  Francesi, 
The  neapolitan  mediar  degl’inglesi;  Albero  di  mezzana  grandezza  (talora  però 
anco  13  metri  d'allessa)  con  forti  spine  diritte  ascellari;  Foglie  ottuse,  un 
po’triflde;  Fiori  grandi,  bianchi,  odorosi;  Frutti  a guisa  di  piccole  mele,  con 
polpa  sugosa,  aspro-dolciastra  (V.  Libro  V,  $ 1101  e 139S).  II  suo  selvatico 
indigeno  d’Italia  sarebbe  forse  il  Laszbroolo  bianco,  o Cralaegtu  Aria,  ossia 
Cbiavardbllo  detto  anche  Sorbo  àelFAIpi.  La  seconda  Sfbcib  sarebbe  il 
LAZiBaooi.0  DI  uonTAGHA,  Crataegui  latifolia,  di  Foglie  più  ampie,  più  lobate, 
con  Frutti  ovati  di  colore  scarlatto-gial- 
lastro e più  grossi.  Il  Lazzbrdolo  a voolib 
LtmoHR  [Crataegue  salicifolia  P)  ha  Foglie 
lanceolate,  dentate,  coriacee,  pelose,  bianche 
al  disotto;  FV»<«  piriformi,  di  color  grigio- 
rossastro.  Il  Lazzbrdolo  baccabbllo  (Cro* 
taegut  torminalis)  Foglie  quasi  rotonde.  Ine- 
gualmente dentate,  a 9 lobi  acuti,  di  verde 
pallido,  non  pelose  al  disotto;  Frutti  ovali 
di  color  rosso-olivastro.  Finalmente  il  Lazzb- 
BDOLO  pero  {Crataegue  florentinal)  detto 
d’Italia  dallo  Tscboddi  , ha  Foglie  ovali , 
blsIoDgbe,  verdi  dai  due  lati;  Frutti  piccoli,  elissoidi,  in  maturità  di  color  rosso 
pallido.  Nella  Figura  390  scorgest  un  ramoscello  Oorito  della  prima  Specie. 


Fig.  *90. 
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USI.  Le  dne  Varietà  del  LAireeooto  (C.  azxorolut)  più  ,nole,  sono 
Tona  a froUi  roai  Pallra  a fruiti  bianchi,  ma  <e  n'ha  di  altre  con  frulli  gialli 
aaaai  grossi.  La  Varietà  rossa  e la  gialla  sogliono  riuscire  le  più  feraci. 

1132.  Il  Clima  delle  Provincie  meridionali  dà  frulli  più-copiosi  e migliori. 
In  Inghilterra  pure  coltivasi,  ma  io  generale  nel  Nord  i fruiti  riescono  piccoli, 
acri,  inetti  a confettarli. 

1133.  Qualunque  terreno,  sia  pure  granitico,  vulcanico  ecc.,  piace  al 

Laueruolo,  eccetto  l’argilloso  e l’umido. 

1131.  Propagasi  per  semi,  sotterrando  i frutti  appena  maturi  : ma  spesso 
non  nascono  che  nell’anno  appresso:  perciò  leogansi  prima  nell' inverno  entro 
straiiflcali  con  terra,  onde  salvarli  dai  topi,  e poscia  ripongansi  nel  se- 
meniajo.  Propagasi  anche  per  barbatelle,  parlicolarmenle  il  Laweruolo  scar- 
Ialino  (Crataegus  coccinea). 

1135.  Innestasi  sullo  Spino  biaoco,  Craiaegus  oxyacantha  o Mespiius 
oxyacantha,  cVè  pur  selvatico,  massime  ne’ terreni  asciutti;  ne  feraci  ed  in 
pianura,  innestasi  anco  sul  Nespolo,  sul  Pero  selvatico,  o sul  Cotogno,  ma  rifr 
scono  piante  meno  durevoli.  Si  opera  a spacco  o a scudctlo. 

1136.  AllcTSsI  ad  alberello,  d'ordinario  di  circa  3 a 4 metri.  Fornito  di 


spine,  può  allevarsi  anche  da  siepe. 

1137.  ColtlTasI  come  il  Pero.  Nella  Figura  291  vcggiamo  il  germoglio 
dell’anno  coi  frulli  : questo  non  si  molesti  ; 
soltanto  1 rampolli  infruttiferi,  come  di- 
consi  da  legno,  si  piuicaoo  per  mantener 
vigore  ai  produttivi,  e secondo  vuole  la 
chioma  regolare  della  pianta.  Frulliflca 
alternatamente  ma  con  abbondania. 

1158.  Malurano  i fratti  verso  l’au- 
lunno;  e perchè  si  conservino,  si  raccol- 
gono un  po’  prima  della  perfetta  maturità. 

1159.  Soggiace  alle  aTTersltà 
comuni  agli  altri  Pomiferi:  il  suo  legno 
ha  per  nemici  Cerambi  e Saperde  cui  si 
dà  la  caccia  come  s’è  dello  addietro.  Vive 
però  lunghi  anni;  e quando  decrepito, 
taglialo  rasente  il  suolo  rivive,  curando  il  rampollo  migliore  sviluppalo  dal 
suo  ceppo  e sopprimendo  tutti  gli  altri. 

1140.  Si  maoglano  freschi  i suoi  frulli  o anche  confettati,  e può  farsene 
conserve.  Ne  produce  in  numero  maggiore  di  un  Melo  d’cgual  forsa,  e vendonsi 
a presso  convenevole,  perchè  se  ne  coltivano  pochi. 


Art.  VI.  Del  Nespolo. 

1141.  Il  Nespolo  comune  (MespHus  germanica)  Neflier  de’ Francesi, 
Mediar  tree  degl’inglesi,  yespelbaum  de’ Tedeschi,  indigeno  d’Ilalia,  Fanai- 
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gHt  come  II  Pero,  CI.  XII,  ord.  IV  Lmeio  (Lii.  V,  $$  1101  e lt04)  ha  Tronco 
deforme;  Aam(  tortuosi,  irregolari,  spinosi 
nei  selvatico,  inermi  nel  coltivato;  Ger- 
mogli, peduncoli  e calici  cotonosi  : Foglie 
lanceolate,  cotonose  inferiormente,  indi- 
vise, seghettate,  decidue;  f /ori ^terminali 
solitarj;  Lacinie  calieine  lanceolate-lesi- 
niformi,  più  lunghe  della  corolla;  Corolla 
bianca,  ampia  ; Brattee  persistenti.  Nella 
Figura  292  scorgesi  un  suo  ramoscello 
col  frutto;  Frutto  alquanto  giallo  grigio. 

Nella  Figura  295  scorgesi  in  grandezza 
naturale  il  Fiore  io  A intero:  in  B lo 
stesso  toltone  i petali  e tagliato  verti- 
calmente per  iscoprirne  gli  slami:  in  C 
Frutto  al  naturale  : in  D lo  stesso  ta- 
glialo orizzontalmente  per  vedere  le  sue 
5 logge  : E , seme  ingrandito,  ed  F em- 
brione pure  ingrandito.  Fiorisce  in  Mag- 
gio all’estremo  de’rami  e solo  in  Ottobre  son  maturi  i suoi  frutti. 


Fig.  29S. 


1142.  Varietà  principali  sono:  NasroLo  a frullo  grouo;  N.  i fnUto 
tensa  teni;  N.  a frutto  precoce;  N.  a frullo  bislungo. 
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1145.  Eiposlflohe  tenperata  t Terreno  buone  uè  Mora  M 

umido,  lo  faranno  proiperara  tenia  Io  leolnea  di  eul  il  aeeaii,  a con  tacoBdi 
produilooe. 

1144.  Moltiplicasi  persemi  eolie  ovverleiuo  Indicale  pel  LAMkaiiOLOi 
ma  da  piccolo  è un  po'  lento  nel  crescere. 

1146.  Innestasi  sul  Bianco  Spino  ecc.  come  il  LAlteauoLO,  ed  anco  lul 
Pruno  gazzerino  (Meipilut  pyracantha):  piò  spesso  a marea  cbe  ad  oeeUo. 

1146.  Alterasi  ad  albero,  e coltirasi  come  il  Pero. 

1147.  Soggiace  al  mal  di  gomma,  e bisogna  recìdere  i rami  appena 
ne  appajano  infetti.  I suoi  frutti  vengono  danneggiati  da  vermelti  qualche 
rara  volta. 

1148.  Baccolgonsl  i suoi  frutti  in  One  d'autunno,  e stendonsi  sulla 
paglia,  onde  il  proverbio,  col  tempo  e la  paglia  maturano  le  neipole,  giacchi 
non  si  mangiano  cbe  di  certa  guisa  fracide.  Pregevole  è il  legno  dell'albero  per 
durezza  e per  colore. 

1149.  Il  Nespolo  del  Giappone  (Meipilut  Japonica)  albero  bellissimo 
distinto  per  lunghe  foglie,  seghettate  alla  cima,  sotto  tomentose,  con  liacemi  in 
pannocchia  terminale,  nella  Sicilia  in  ispecie  dà  frutti  eccellenti  ed  ha  il  pregio 
dì  resistere  ai  calori  estivi.  • Il  gusto  de’  suoi  frutti,  dice  rOrTAVi,  s’adatta 
all'esigenze  dell'uomo  che  giunti  i calori  di  primavera  sente  maggiormente  il 
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fire  lk)a«ra  da  tavola.  Qiteila  Pianta,  ulandlo  riapetio  al  tuo  trullo,  è tutt'altro 
par  mia  atlma  eha  un  N«apolo  e do  ragiona  al  Lmobav  ed  allrl  eha  Invaoa  di 
Moptlut  la  chiamano  Ufiobolrya  JtiponUa,  Moltipllcata  per  temi  eriue  troppo 
lentamente  I quindi  piova  meglio  imiestarla  aul  Cotogno.  Del  retto  ha  frullilìcato 
anche  ad  Angcrt  nel  1866  presto  il  .Mbtivikb. 

1149 Il  Kespolo  pero  corvina  (Mespilus  omelanchier)  iline/an'* 
chier  de'  Francesi,  specie  del  Genere  Mespilus,  è un  arbusto  mollo  ramoso,  con 
Foglie  un  po'  oblunghe,  dentate,  bianche  da  prima  cotonose  al  disotto,  poscia 
glabre  e coriacee;  Fiori  grandi,  bianchi,  in  grappoli;  Frutti  neri  Inrcbinicci, 
grossi  come  piselli  (Figura  S93  bis).  Fiorisce  in  lln  d'Aprile  e in  Maggio,  e nella 
fine  d'Autunoo  matura  frutti  buoni  da  mangiare  nello  stato  in  cui  lo  sono  pure 
le  nespole.  Indigeno  d'Europa  trovasi  nelle  costiere  ripide,  nelle  rocciose  ecc. 
Abbonda  nella  Froventa,  ma  è di  uso  limitatissimo. 

Art.  VII.  Pesco. 

1 130.  Inlrodolla  in  Europa  da  oltre  18  secoli,  quesla  Pianta  classi* 
Beata  nella  Jeotandria  monogynia  del  Libnbo,  nella  famiglia  delle  Rosscbk 
tribù  delle  Amigdalee  ed  originaria  della  Cina  (Libbo  V,  ^ 1B86),  ap> 

parleneva  al  Genere  Mabdoblo  onde  la  denominazione  di  Àmygdalut  persicaj 
poscia  ne  fu  stabilito  dai  moderni  botanici  il  Genere  Pbbsico  già  istituito  dal 
Toubbbvobt  con  due  Specie;  il  Pbbsico  o Pesco  comurb  (Persica  vulgaris) 
Pecher  de'  Francesi,  Peach  tree  degl'inglesi,  Pfirschenbaum  de'  Tedeschi,  ed 
il  Persico  liscio  (Persica  loevis)  il  quale  distinguesi  da  quello  pel  frutto  affatto 
glabro,  cioè  senza  minima  peluria.  Albero  di 
mediocre  grandezza,  elevato  talora  da  5 a 7 
metri,  con  Ramieelli  lisci,  lunghi , gracili, 
verdicci  o rossicci,  poco  numerosi;  Foglie 
alterne,  lanceolate,  acute,  doppiamente  e dise- 
gualmente seghettate , le  inferiori  talvolta 
ghiandoiose;  Fiori  solitarj  o geminati,  sub- 
sessili,  nascenti  alquanto  al  disotto  delle  foglie 
e prima  di  esse  lungo  i ramieelli  del  prece- 
dente auno,  con  Pelali  di  colore  roseo  o 
piuttosto  pavonazzo  pallido  e tubo  del  ca- 
lice campaniforme;  Drupa  ossia  FVuHo  glo- 
boso solcalo  da  un  lato,  contenente  nel  centro 
di  una  polpa  più  o meno  densa  e succosa 
un  nocciolo  ovale  acuto  profondamente  in- 
cavato da  solchi  acuti,  biella  Figura  294  se 
ne  scorge  un  ramoscello  Oorito.  Quanto  al 
Frullo  bannosi  da  ambedue  le  Specie  molte 
Varietà,  distinte  per  esserne  faciimcnte  o no  separabile  la  carne  dal  noccielo, 
per  la  cBosisienza.  pel  volume  e forma,  pel  colore  e sapore,  per  l'epoca  di  ma' 
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taratione  eco.  Intanto  netta  Figura  S95  replico  il  disegno  In  A doHa  persica 
coorane  ioiera,  in  B della  su  setiooe,  in  C dei  nocciolo  stasso  per  vederne  la 
mandorla  o seme. 


Fig.  295. 

A B C 


lisi.  La  dassificazione  dei  Peschi  è stala  tentata  dal  LneABB  pren* 
dendo  per  basa  tre  graodeue  de’  Bori.  Ha  il  ViLLBaaot,  il  CabbiAbb  ed  altri; 
non  banoo  stabilito  nè  due  nè  tre  graodeue,  perché  le  dimeosiooi  di  questi  Bori 
eomiocìano  da  15  millimetri  sino  a 45,  e molte  volte  una  stessa  pianta  porta 
fiori  spiegati  e grandi  più  o meno  che  io  qualche  anno  precedente,  massime  sa 
fu  più  o meno  potata  ecc.  Piuttosto  sarebbe  da  seguire  la  distioiione  in  ditta, 
rense  di  forme  ecc.;  ma  ciò  ci  condurrebbe  a sottili  disputuioni  cni  debbo  ri- 
nnndare  per  debito  di  brevità.  La  stessa  ragione  mi  costringe  ad  oromettare  no 
cenno  taWAlbtro  genealogico  del  Petto,  immaginato  dal  CAaatÉBB. 

1153.  La  moltissime  Varietà  si  poono  forse  classiflcara  in  quattro  ca> 
tagorie:  I.  Spiccatuib  pelose;  II.  Dosacine  pelose;  111.  Spiccatojb  Ltsas; 
IV.  Dobacibb  liscib.  Il  Bosc  ne  descrive  molte,  ma  lo  stesso  dovere  di  brevità 
non  mi  consente  d'imitarlo  anche  sul  riflesso  che  non  poche  in  Italia  hanno 
tutt’altri  nomi.  La  Pbsca  doce,  Brugnon  de'  Francesi,  nasce  da  semente,  ma 
qualche  volta  si  è veduto  un  suo  fruito  in  roeuo  agli  altri  di  Pesco  comune 
(Btv.  Hort.  1864,  p.  50)  fatto  che  destò  sempre  nmlta  sorpresa.  Nelle  accen- 
ute  quattro  categorie  si  fanno  suddivisioni  in  precoci  o tardive.  In  Italia  ven- 
gono  lodate  le  Varieta  Poppa  di  Venere,  Maddalena,  Peica  albleoeea,  Mo- 
ecadella  duracino.  Albergo,  Popone  Cardinale,  ecc.  In  Francia  le  classificavano 
in  I.  Pesca  comune,  pelota,  teda  e tpieeaeiola;  II.  Pavia,  pelosa,  soda  e dn- 
raciu;  III.  Fiofefia,  di  color  violaceo  liscia  e duracina;  IV.  Brugnona  con 
pelle  violetta,  liscia  e duracina,  e come  avvertii,  detta  Pesca  noce  o anche 
Pesca  ciliegia. 

1153.  Il  Clima  d'Italia  è favorevolissimo  ai  Peschi:  Rovigo,  situato  nella 
sua  parte  centrale,  n'è  popolatissimo.  Qualche  inverno  ecceiionale  può  spegnerne 
tuttavia,  comé  avvenne  del  1839  a Peschi  miei,  antichi,  e con  tronco  di  oltre 
mesto  metro  di  diametro.  Riguardo  poi  alla  espoeitione,  le  Specie  primaticcie  si 
piantino  a Levante:  se  tardive,  a Heuodl. 

1154.  Terreao  buono,  pingue  e fresco.  Nel  magro,  nell’arido  e nel  tenace 
le  frutta  riescono  acide,  stoppose,  o cadono  immature,  e le  piante  vi  divengono 
eccedentemente  gmomose.  Anche  l’ecc«»o  di  pinguedine,  e l'umiditA  producono 
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pesche  insipide,  o di  sapore  aere  spiacevole.  Le  terre  d’alluvione  e di  colmata 
danno  Piante  magoifkbe  e frutti  ecceitenti.  Se  però  troppo  grasse  o umide,  i 
Peschi  dopo  quaiche  anno  di  vita  lussuriosa  se  ne  vanno. 

1155.  La  vitalità  del  Pesco  offre  i’anonialiB,  secondo  alcuni  scrittori, 
di  non  oitrepassare  i 20  anni  quando  aiievasi  ad  Albero  ossia  a pieno  vento:  e 
di  vivere  it  doppio  se  coltivato  a spalliera.  Ciò  accade  in  Francia,  cred'io,  perchè 
quando  a spalliera,  vien  più  riparato,  sia  dal  muro  coi  s'appoggia  rispetto  al 
freddo,  sia  da  pagliaricci  con  cui  l’aduggiano  rispetto  al  caldo  estivo  solare, 
Tottavolta  le  spalliere  francesi  non  credo  raggiungano  l'età  de'  Peschi  italiani 
a pieno  vento,  ossia  ad  albero,  purché  s’osino  le  debite  cure  di  piantagione  e 
coltivazione.  Si  avverta  però  che  innestati  sul  Pruno  o Susino,  dorano  meno, 
atteso  la  gomma  di  cui  abbonda  questa  pianta.  É singolare  l’affermazione  del 
Gsspaiin  che  i Peschi  piantati  negrintervalli  delle  Piantagioni  d'altri  Fruttiferi, 
se  si  abbandonino  a se  stessi  e senza  potarli,  cominciano  a produrre  nel  secondo 
anno,  danno  copiosi  frutti  per  tre  anni,  poi  si  seccano  e muojono.  lo  Italia  se 
ne  veggono  piantati  insieme  con  Olivi,  Gelsi  ecc.,  durare  ben  20  e più  anni. 

1156.  Propagansi  egregiamente  per  semi,  colle  cure  raccomandate  nel 
precedente  Capitolo  ili.  E gran  parte  riproducono  le  identiche  Varietà  semi- 
nate: però  innestate  con  se  medesime,  danno  pesche  più  grosse  e più  tenere.  Le 
pianticelle  da  trapiantare  a dimora,  usando  le  maggiori  cure  prescritte  pe’  tra- 
piaotaroenli,  abbiano  la  scorza  tutta  perfettamente  liscia,  e i bottoni  presso  al- 
rinnestamento  ben  nutriti.  Si  abbia  sempre  presente  che  tra  i fruttiferi  è forse  il 
più  delicato  di  tutti. 

1157.  La  coltora^  concimazione  ecc.,  si  fa  come  pegli  altri  Frutti- 
feri. Qualche  volta  in  luoghi  caldi  ed  aridi  avrà  bisogno  d’ioaOiamenli.  Il  Go- 
■IBCOOBT  non  vorrebbe  Peschi  innestati,  essendovi , come  ho  avvertito,  ottime 
Varietà,  ad  esempio  reeceilente  Pesca  di  Malta,  che  riproduconsi  per  seme 
senza  veruna  alterazione.  Tuttavolta  l'innesto  diviene  talora  indispensabile,  e 
conviene  quindi  farne  qualche  altro  cenno.  • 

1158.  S’tncalmi  scrìvea  F.  Ba  • nelle  terre  fredde  sul  Pruno,  nelle  calde 
sul  Mandorlo,  Meliaco,  e meglio  sul  Pesco  selvatico  ».  Ippocsatb  che  impie- 
gava lo  sciroppo  di  flori  di  Pesco,  volea  però  che  questo  fosse  innestato  in  uno 
Spino  cervino  {Rhammu  ealhartieus)  Cbbscbhiio  (Liaao  V,  cap.  22)  parla 
deirinnesto  del  Persico  in  sé,  o nel  Mandorlo  o nel  Susino,  anche  ingemman- 
dolo ($  327).  Il  Gallo  vuole  il  Cotogno  per  soggetto,  o meglio  il  Mandorlo.  11 
SoBAMaL  indica  Mandorlo,  Prugno  e Albicocco,  ma  secondo  le  Varietà  di  Per- 
sico, e ad  occhio  dormiente  da  mezzo  Luglio  a mezzo  Agosto.  Il  Falcosb  pre- 
ferisce il  Nocciolo.  Il  Millbs  antepone  il  franco,  come  volea  esclusivameote  lo 
Stipabo,  salvo  per  ercezione  sul  Mandorlo  amaro  o sul  Pruno  damaschino 
(A.  Agr.  ili,  23).  Se  non  che  convien  por  ripetere  col  Posta  e lo  Spallah- 
XAM  ; purché  non  si  semini  coele  invidetUe,  solo  repugnante,  il  Pesco  non  ha 
bisogno  d'inoeslo  riproducendosi  quale  s'innestò.  Se  i Meiogranati  acidi  io  Egitto 
si  fan  dolci  inCilizla;se  tante  Uve  squisite  al  poggio,  riescon  insipide  nella  bassa 
pianura,  se  per  verità  moltissime  Piante  fruttifere  seminandole  danno  pianticelle 
ritornate  allo  stato  selvatico  primitivo  ; tutto  ciè  non  esclude  che  parecchie,  e 
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fri  quiii*  i ftrijol,  temloandoli  In  aDtioghs  ooaditioDi  di  Urreso  • dii  eiiatt 
non  ditoo  idwlicbt  quililà  di  frulla.  L Obivisa,  ramomologiila,  recò  gi4  da 
gran  tempo  dalla  Penìa  noccioli  di  Peeoo  ulvaiico,ehe  garmoglloruiio  in  Parigi 
al  Museo  e fu  deaerino  dal  'fuouiN  l'albero  ebe  no  riauliò)  I cui  frulli,  lungi 
daH'easere  Teleaosi  coinè  ai  prtilendea,  furono  trovali  dal  Buse  paragonabili  alla 
Varietà  Primaticcia  bianca,  eccello  ebe  più  lardivi  ma  di  sapore  superiore  a 
quello  di  molte  Varietà  collivate.  La  pratica  ba  però  dimostrato  assai  volte  che 
be'  terreni  sciolti,  arenosi  ecc.,  giova  che  sia  innestato  sut  Mandorlo.  Coinonque 
aia,  dovendo  innestarlo,  si  faccia  sul  proprio  nato  da  seme,  e semprecchè  a di- 
mora; perciocché  innestalo  nel  Vivajo,  soffre  poscia  nel  Irapiantainenlo. 

1159.  Alievaailolo  ad  albero,  si  lasci  intatto  nell’anno  della  sua  na- 
scita; Dell'anno  dopo,  solo  i ramicelli  inferiori  laterali  si  recidano  a due  occhi 
dui  fusto;  poi  nel  terzo  anno  in  simil  modo  gli  altri:  e tulli  infine  quegli  sprocebi 
neiranno  appresso  tagliansi  rasente  il  tronco.  Questo  tengasi  sempre  basso. 
Molti,  inneshiDdo  ad  occhio  in  Agosto  nel  terzo  anno  ad  altezza  poc'olire  il  me- 
tro, nell’anno  successivo  tagliano  i rami  del  soggetto  al  disopra  deli'ionesto,  e 
Cominciano  già  ad  averne  frutti  nel  quinto  anno.  La  formazione  del  castello  si 
opera-nel  modo  descritto  nel  $ 487.  Allevalo  a vaso,  allo  incirca  nella  foggia 
della  Figura  146  ma  con  fusto  alto  appena  10  cenlim.,  coi  soli  rami  della  peri- 
feria senz'alcuno  iolerno,  il  Do  OtEoiL  pretende  che  dia  sempre  frutti  abbon- 
danti e di  ottima  qualità.  Circa  alla  piantagione  a dimora,  distanze  ecc.  sì  ap- 
plichino le  norme  dei  Capitoli  VI  ecc. 

1160.  Per  allevarlo  a Spalliera  in  Cordoni  obliqui,  piantavano,  se- 
cando il  sistema  del  Do  BaaniL,  i Peschi  inclinati  a 45  gradi,  onde  una  parte 
di  radici  rimanevano  coireslremità  loro  a Qor  di  terra.  Il  Mobet  suggerì  di 
piantarli  in  direzione  verticale  e mozzarli  sull'occbio  da  cui  si  alleva  poi  un 
germoglio  laterale  mantenendolo  nella  desiderata  disposizione  inclinata,  e che 
dee  poi  divenire  il  cordone  o più  veramente  fusto  obliquo.  Con  altro  sistema 
innestando  ad  occhio,  alleva  io  agual  modo  il  germoglio  d’innesto.  Del  resto 
nella  Figura  140,  J)  520,  scorgesi  una  foggia  d'allevamento  a cordoni  senza 
sacriflcar  il  fusto.  E nelle  Figure  137,  158  e 139  altre  foggie  di  Spalliere  per 
ohi  ba  bisogno  di  adossare  i suoi  Peschi  a muri  che  li  riguardino  dal  .Sellen- 
trìooe,  onde  assienrara  o affrettare  la  maturità  de’  loro  frulli. 

1160  bis.  Allevasi  nano,  una  vera  Specie  di  Pasco  haho  che  non  cresce 
mezzo  metro,  a fogiie  più  lunghe,  di  verde  più  cupo,  e più  pendenti  ; frutti  più 
piccoli  e men  grati;  ma  fiori  più  grandi,  e copiosi  di  guisa  da  riuscire  vaghis- 
simo per  la  sua  floritura.  E per  questa  pure  coltivasi  il  Pesco  della  criba  a 
Sor  doppio,  ionestandolo  nel  Pesco  comune  o nel  Mandorlo. 

1161.  La  fruttificazione  del  Pesco  avviene  sul  ramo  dell’anno  antece* 
dente;  inoltre  il  Bore  che  non  abbia  vicioo  un  bottone  da  legno,  diflicUmente 
allega.  Ripigliando  lo  studio  sui  rami  ($  583)  si  riconsideri  quello  R di  Pesco 
rappresentato  nella  Figura  296.  Il  germoglio  A è un  gbiottona  o poppajooe 
impiaotato  verticalmente  nel  ramo  R.  I germogli  anticipati  o falsi  germogli 
0,  D,  U SODO  quelli  sTiluppati  nell’estate  su  germogli  nati  nella  primavera. 
InUoc  i veri  germogli  e da  fraUo  o da  legno  sono  gli  ordinar)  C’  C C’  che 


Digitized  by  Googb 


CAmoLo  tiv.  18M 

HUoho  eooM  i poppojonl  In  primavera,  ma  tono  mino  vlgoroil  • ipnntaDO 
da  luUe  le  pari!  dell'albero.  Tutti  ootietl  germogli  alla  6n«  dell'anno  ter* 
mloano  con  un  bottone,  ceiiauo  «l'allunganli  ed  inUffmndoiif  divengono  veri 
rami,  Plttleando  adunque  o «opprimendo  un  germoglio  sino  a che  trovati  er» 
baceo,  al  rleparmia  di  potarlo  come  ramo  oegll  anni  tuccettlTl. 

Pig.  298. 


1162.  Due  sorta  di  rami  fruttiferi  abbiamo  nel  Pesco:  quello  a 

mazzo  che  riconosceremo  in  M della  Figura  297,  luogo  d’ordinario  non  più 
di  5 a 6 centimetri,  ricco  di  bottoni  da  Gore  con  un  bot- 
tone da  legno  alia  cima  e qualcb'allro  alla  base  : e questo  agg 

dà  i più  frutti.  L'altro  è un  ramo  ordinario  come  A 
della  Figura  298  il  quale  ha  inferiormente  alcuni  bottoni 
da  legno,  e quelli  da  frutto  nella  parte  superiore.  Ilo  già 
spiegato  nel  § 533  come  cotesti  rami  trovandosi  nella 
branca  R del  § precedente,  s’hanno  a rispettare. 

1163.  La  vera  potatura  del 
Pesco,  e l’ho  ridotta  eguale  per  gli  Fig.  297. 
altri  fruttiferi,  deve  assolutamente  li- 
mitarsi ai  taglio  de’  rami  infermi , o 
scapestali,  o d’alcuna  guisa  oOesi  sin 
da  intemperie,  sia  dalla  raccolta  del 
flutto.  Tutto  il  resto  deiroperaeione 
coBsiste  nel  pùsieare  (§  1161)  a 
tempo  i germogli  ed  anco  le  stesse 
foghe  di  guisa  da  mantenere  l’equi- 
lìbrio delle  varie  parti  costHuenti  la 
chioma  dell'albero,  o in  altri  casi  rassegnatagli  foggia  a spalliera,  ed  assicurare 
hi  pradasione  de’  frutti  sempre  avversala  dall'eccessiva  produzione  del  legno.  In 
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ghillerra  eoo  lucro  iucredibile.  Due  sole  Piante  in  una  Stufa  riscaldata  da  ter* 
mosifoni  (Liaau  I,  5 2418)  col  sistema  tubolare  del  Wasas,  bauno  dato  questi 
proventi.  Una  sola  , , 

186S  (maturità  15  Giugno)  Lire  1063  1865  (maturità  31  Aprile)  Lire  1635 

1865  ( > 38  Maggio)  • 1312  1866  ( > 10  Mag.)  > 1350 

1864  ( • 1 Maggio)  » 1675 

Questo  (Pesco  Reai  Giorgio)  ha  dunque  dato  in  media  Lire  1364.  L'altro 
(Pesco  iVbce)  diede  annualmente  30  dozzine  di  Pesche  vendute  15  scellini,  os- 
sia 18  Lire,  la  dozzina  ; in  tutto  Lire  360  annue.  Somma  il  medio  prodotto  di 
ameodue  a Lire  1734.  (Rev.  Bori.  1866,  pag.  336). 

1166.  La  raccolta  delle  Pesche  si  fa  quando  cominciano  a prendere 
il  colore  giallo  dalla  parte  deU'ombra.  Se  sono  destinate  a luoghi  trasporli,  si 
anticipa  un  pajo  di  giorni,  onde  nel  viaggio  non  s'ammacchino.  S'hanno  da  rac- 
cogliere una  ad  una,  pigliandole  colle  dita  e devono  staccarsi  con  lieve  moto  di 
torsione.  Alcuni  le  spazzano  leggermente  per  toglier  loro  la  peluria  ed  aYvivanie 
il  colore.  Si  dispongono  a due  o tre  strati,  con  faglie  Interposte.  Le  duracine  si 
conservano  anche  otto  e più  giorni,  ed  anzi  migliorano.  Per  seccarle,  dividonsi 
in  4 parti  togliendone  l'aoima.  Le  Pesche  per  analisi  del  Beazan  contengono, 
quando  mature,  in  100  parti  80,24  d'acqua;  0,93  materia  animale;  1,21  le- 
gnoso; 4,85  gomma;  1,10  acido  malico;  0,06  calce;  ed  11,61  di  succAero. 
Quando  verdi  non  contengono  che  0,63  di  zucchero. 

1167.  Le  intemperie  del  freddo,  come  ho  riferito  al  S 1153,  ponno  talora 
riuscire  fatali.  Anche  un  abbassamento  forte  e repentino  di  primavera  a vegeta- 
zione sviluppata,  dà  occasione  a malattie  delle  foglie. 

1168.  Malattie  gravi  del  Pesco,  sono  il  Gullobb  (Libio  V,  § 881); 
un  Mal  bianco  specie  di  muffa  a guisa  deH'oicUo  che  invade  nell'estate  le  cime 
più  tenere,  e in  seguito  anche  i rami,  e combattesi  solforando  appunto  come  per 
l'oidio;  un  Mal  busso,  altro  fungo  microscopico  di  color  rossigno  che  attacca  il 
giovane  legno  particolarmente  de'  Peschi  innestati  sul  Mandorlo,  e li  fa  perire 
se  non  si  soccorre  come  al  $ 1033.  Inoltre  son  pur  funeste  alterazioni  le 
seguenti. 

1169.  La  gomma  (Libbo  ^719)  di  cui  ho  già  parlato  al  $ 633,  se 
non  prodotta,  certo  favorita  ed  aumentata  dalla  potatura  (51163)  è più  fre- 
quente in  terre  umide  e dopo  repentini  abbassamenti  di  temperatura.  Ad  ogni 
taglio  0 ferita  di  un  ramo  o del  tronco  esce  gomma  daU'interno:  fa  mestieri 
torta  via  subito  con  una  spatoletta  e coprire  la  parte  d'onde  trasuda  con  un 
mastice  od  altro  che  la  ripari  dall'azione  dell'aria  d’onde  deriva  poi  l'ulcera,  e 
che  impedisca  quella  effusione  di  gomma  onde  il  male. 

1170.  Lo  accartocciamento  delle  foglie  (Libbo  V,  5 693)  nella 
Fig.  SOI  del  5 1073  si  vedrà  come  le  riduca  per  cagione  di  Addi  ed  è diveiso 
dall'accartocoiamento  o corrugamento  dipendente  da  malattia  vera  della  pianta. 
Ruggine  con  Fiilelesia  si  manif.'jsla  in  fine  di  primavera  con  piccole  macchie 
rugginose  e lieve  ingiallimento  delle  foglie  cui  succede  un  corrugamento,  indi 
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panlalt  tumebiloni  come  (corgomi  In  A della  Figura  800  per  le  foglie  ed  in  B 
per  l'intero  germoglio  il  quale  diviene  esao  pure  denso  e carnoso  e inOne 
diseccasi. 


Fig.  SOn. 


Questa  malattia  deiraccartocciameoto,  quando  si  manifesta  nella  citata 
(Orma,  prodotta,  o accompagnata  dai  Gorgoglioni  ossia  Afidi  del  g 1072, 
appena  si  sviluppa  richiede,  onde  prevenirne  le  conseguenze,  queste  cure  : 
1*  togliere  ogni  giorno  e bruciare  le  foglie  in  cui  veggonsi  AQdi;  S"  se  il  ter- 
reno fosse  sterile  inafliarlo  con  acqua  di  concimaja  o di  guano;  3°  visitarne 
le  radici  per  vedere  se  sieoo  colpite  dalla  infezione  descritta  nel  1171. 

1171.  La  rizoblafte  o deperimento  delle  radici  (Ljsso  V,  § 715)  si  ma- 
nifesta mediante  il  cosi  detto  bianco  o muffa  delle  radici.  Pare  dovuto  a quel 
(tingo  bianco  lllamentoso  appartenente  al  genere  lìhizoctonia,  che  attacca  In 
estate  le  radici  io  ispecie  de’  Peschi  piantati  profondi,  e li  fa  perire.  Sembra  che 
giovi  scalzarli,  spandervi  flore  di  solfo,  e riporvi  sopra  altra  terra. 

1172.  Fra  gli  animali  nocivi  sono  da  notare  I Gaisi  {Gli»)  I quali 
divorano  le  pesche  anche  prima  che  maturino;  e sopratulto  gl'liisBTTi  fra  I 
quali  (oltre  I già  nominati,  ecc.).  Formiche,  Spezzagermogli  Infestano  special- 
mente il  Pesco,  i seguenti: 

Audi  dbl  Pbsco  e obl  Mandoblo  {Aphlt  perskae  ed  Àphis  amygdali). 
1 primi  suo  neri,  gli  allrl  verdi,  e riducono  le  foglie  allo  stato  dimostrato  dalla 
Figura  301.  Si  combattono  con  aspersioni  d'acqua  di  tabacco  ($  1033  bi$)  o 
ftimigazioni  pur  di  tabacco. 

CnEKMBS  DBL  PESCO  e DEL  ItlAnDOBLO  [Kermci  ptrtieac  e K.  amygdaii) 
che  fanno  nicchj  già  descritti  al  § 1118. 

ACìbo  tBSStTOSE  ^AcartM  (eidrias)  specie  dì  piccolo  ragno  giallastro  dise- 
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palo  nella  PIgora  SOS  che  rode  le  foglie  al  di  aotlo  e vi  fa  ragnatele  In  cui 
moltiplica  ecc.  Si  combatte  come  gli  Anni. 


Fig.  30i.  Fig.  302. 


Luhacbb  di  più  specie  nc'  climi  umidi  iafestano  i germogli  ed  anche  le 
pesche  quasi  malore. 

' Ho  detto  già,  parlando  d'altre  Piante  fruttifere,  come  si  combattano  cotesti  o 
simili  nemici  loro. 

1173.  La  coltivazione  del  Pesco  ha  l'inconveniente  della  breve  durata 
di  quest' Albero  prezioso  cui  fa  dire  il  proverbio  « Prato  naieo  e Pretto  n’esco  »: 
proverbio  però  dal  quote  si  constala  che  se  presto  esce  di  vita,  presto  anche  al- 
levasi, e per  verità  prima  ancora  d'ogni  altro  fruttifero;  in  due  o tre  anni  dopo 
nato  porge  frutti.  Gli  è certo  che  in  alcune  Provincie  d'Italia  ricche  di  piaola- 
gioni  di  Peschi,  ne  ricavano  cospicua  reodita;  e non  pregiudicano  le  colture  er- 
bacee adjaceiiti,  perchè  in  confronto  d’altre  piante  fanno  poca  uggia  al  terreno. 
Gli  usi  di  questi  frutti  sono  poi  notissimi.  Oltre  gli  additali  nel  $ 1 166,  se  ne 
fanno  le  celebri  Persicate,  conserve  nell’acquavite,  confetture  ecc.  Le  foglio 
amare  e vermifuglie,  ed  i Dori,  servono  per  la  medicina  umana  e veterinaria. 
Coi  noccioli,  ossia  anime,  si  fa  il  nero  e l'aerjìia  di  pesco.  La  gomma  del  suo 
tronco  per  lo  più  colorila,  sotto  nome  di  Orichicco  serve  molto  nelle  arti.  Il 
legno  adoperasi  per  manichi  d’utensili  ecc. 


AH.  Vili.  Prugno  o Susino. 

lITd.  IVatlvo  deli'Enropa  iiierldtonole  il  Pruko,  Pbugno  o Su- 
sino domestico,  Prunus  domestica  Liste.,  Prunier  de’  Francesi,  Plntnb  tree 
degl’inglesi  e ZwetsrÌKjenbaum  de’ Tedeschi,  non  pare  abbia  acquistato  mediante 
la  coltivazione  le  ottime  qualità  offerte  dalle  sue  beile  e numerose  Varietà  pro- 
venienti, almeno  in  gran  parte,  daH’Orieule  e specialmente  dai  dintorni  di  Da- 
masco. Solo  infatti  ai  tempi  di  Catose  l'antico,  lo  conobbero  I Romani  se  vero 
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afferma  Plinio.  Àlbero  di  mediocre  grandem  con  Radici  serpeggianti;  Scorza. 
brnoa,  peloM  in  gioventù,  screpolata  io  veccbiena;  Foglie  ovali  elittiche  o lan- 
ceolate, obovali,  denticolate,  discolori,  pelose  sotto,  fiori  bianchi,  ascellari, 
solitarj.  Drupa  ossia  Frutto  ovale-globuloso,  con  solco  profondo  e con  Nocciolo 
rotondato,  ottuso  o mucronato.  Nella  Figura  303  abbiamo  un  ramoscello  di 
Pbdno  selvatico  {Prunus  spinosa)  volgarmente  Susino  di  macchia  da  confron- 
tare colle  seguenti  Varietà  domestiche,  o Susini  che  forse  almeno  io  parte  no 
provengono  (Lino  V,  $ 1102  e 1289). 

1175.  Moltissime  Varietà  (e  forse 
Specie  talune  di  esse)  fra  cui  principali:  l''8-  303. 

1*  P.  armenioides,  a frutti  rotondati,  de- 
pressi, verdi , spesso  con  macchie  por- 
porine, e costituiscono  le  varie  Regine 
claudie  note  e dolcissime,  di  coi  talune 
a buccia  verde  comecché  mature , e se 
ne  scorge  un  ramoscello  nella  Figura  304; 


Fig.  304. 


ed  altra  volta  la  Regina  Claudia  era  detta  dai  botanici  Prunus  elaudiana. 
2*  P.  myrobolana,  frutti  globosi,  rossi,  a nocciuolo  mucronulato;  detto  anche 
Susino  Mirabella  o Prunus  eereola,  a sepali  stretti.  3*  P.  damascena,  frutti 
globoso-depressi,  violacei  a nocciuolo  breve,  cui  riferisconsi  le  damaschine. 
4*  P.  Turonensis,  a frutti  obovali,  ed  obovato-globosi.  5*  P.  indiana,  fruiti 
ovato-globosi,  piccoli,  turchini  o violetti,  a sutura  poco  evidente,  detti  anche  di 
Spagna;  bavvene  di  rosse,  paonaue  e nere,  ed  è celebre  la  Santa  Monaca, 
6*  P.  Catharinea,  fratti  obovato-rotondi,  cerei,  con  ombelico  prominente,  dolci. 
7*  P.  Aubertiana,  frutti  ovati,  ottusi,  gialli,  ombellico  depresso  8*  P.  Pruneau- 
liana  a rami  piramidali,  frutti  ovati,  più  o meno  ottusi  od  allungali,  con  om- 
bellico sporgente,  violetti,  di  rado  verdi.  Ma  sarebbe  oltremodo  lungo  noverarle 
tutte.  Notisi  però  che  hannovene  delle  così  tardive,  come  ìaJIeath  Clingstone,ia. 
raccogliersi  ne' paesi  un  po'  freddi  in  Novembre,  per  cui  l’albero  essendo  entrato 
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in  Istargo  se  ne  staccano  anche  non  del  tutto  mature.  Una  delle  più  grosse  e 
più  belle  per  colorito  paonazzo  scuro,  è l'Italiana  detta  dai  Francesi  Quettehe 

Italie  della  Figura  305.  Questa,  come  alcune  dama* 
scbine,  e le  Begine  claudie,  assai  Tolte  seminate  si 
riproducono  senza  alterazione. 

1176.  Il  clima  della  Vite  è por  quello  del  Pruno, 
il  cui  Oore  soffre  egualmente  per  brine  e geli  tardivi, 
nonché  per  nebbie.  Ama  luoghi  solatii  purché  venti- 
lati. Il  calore  molto  concentrato , di  sovente  ne  Ih 
screpolare  le  frutte.  Sembra  che  prediliga  l'esposizione 
del  Levante.  Si  rammenti  d’onde  venne  ($  569). 

1177.  A qaalunqne  terreno  s’addatta  il  Pruno,  ma  copiose  e saporite 
susine  produce  in  ragion  diretta  della  permeabilité,  soIBcentezza  e in  pari  tempo 
discreta  feracità  del  suolo  medesimo.  Se  poi  sia  molto  calcare,  alcune  specie  di 
Pruni  vi  vegetano  benissimo,  mentre  altre  nate  in  diverso  terreno,  riescono 
meno  prospere.  Nelle  Provincie  meridionali  non  rifugge  da  terreni  umidicci, 
onde  I'Ottavi  consiglia  servirsene  da  soggetto  in  luoghi  simili. 

1178.  Seminasi  co'noccinoii  alla  fine  di  Novembre,  dice  Palladio; 
ma  per  ottenere  le  migliori  Varietà  bisogna  farsi  Semenzaio  e Vivajo  di  Pruni 
selvatici  ed  innestarli  con  quelle  che  seminate  non  si  riproducono  identiche. 

1179.  Innestato  sul  Prono  selvatico  (sia  ad  occhio  dormiente,  sia  a 
spacco)  riesce  meglio  e dà  piante  più  robuste  e durevoli  che  sull'Albicocco  ed 
altre  piante.  Parecchie  Varietà  seminate  in  analoghe  condizioni  di  clima  e ter- 
reno riproduconsi  tal  quali  come  il  Pesco  (5  1 175).  Inoltre  vi  sono  Varietà  sel- 
vatiche cb&.offrono  soggetti  da  innesto  di  più  facile  e sicuro  successo,  fra  i 
quali  il  MiroMano. 

1180.  Moltiplicasi  pur  per  polloni,  ché  ne  getta  se  si  vuole  molti 
presso  il  piede  : ma  non  se  ne  ricavano  buone  piante  e durevoli. 

1181.  Nel  piantarlo  a dimora  non  s’usino  che  letami  vecchissimi,  ter- 
ricciati, corna  ecc.:  il  letame  fresco  promuove  funghi  parassiti  nella  radici,  non 
che  il  mal  di  gomma  e la  carie  del  tronco.  Si  collochi  alle  distanze  notate  nel 
$ 409,  né  profondo  perchè  le  sue  radici  tendono  a rimanere  superficiali. 

1182.  Allevasi  ad  Albero  come  il  Melo,  il  Pero  ecc.,  ed  egualmente 
vuol  essere  trattato  con  temperanza  somma  nella  potatura.  A basso  fusto  le  Va- 
rietà veramente  nane  e rarissime,  riescono:  ma  se  voglionsi  tenere  io  tal  modo 
le  altre  da  pieno  vento,  forzandole,  soffrono  e presto  si  spengono.  A spalliera 
riesce  molto  bene,  massime  per  le  Varietà  a frutti  più  grossi. 

1183.  Coltivasi  come  i Peri  e Meli:  ma  oltre  il  farlo  con  assai  tempe- 
ranu,  perciocché  molto  gommoso,  si  rifletta  nel  potarlo  che  si  veste  di  prugne 
lanto  ne' giovani  rami  quanto  negli  adulti.  Ammaestra  il  Du  Bbbuil  che  il 
ramo  vigoroso  di  Pruno  nella  primavera  successiva  al  suo  sviluppo  (Figura  306) 
ha  solo  gemme  da  legno.  Svettato  in  A,  quelle  della  base  B B B si  sviluppano  in 
lunghezza  appena  dì  un  centimetro:  l’altre  del  terzo  dì  mezzo  C C C da  5 a 12 
centimetri,  e quelle  dell'ultimo  terzo  superiore  D D D anche  20  sino  a 50  come 

htitusioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  86 
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appara  dall'allra  Figura  307.'  Quelli  ullimi  ai  piuicano  appunto  in  D D D di 
qiteala  Figura.  I ramicelli  R B R portano  i fiori  inaiemi;  con  auccrrsivo  sviluppo 
di  un  germoglio  di  proluogamenlo.  Aocho  C CC  u D D D danoo  fiori  nella  loro 
parte  centrale.  Nel  quarto  amo  il  ramo  olTre  l'aspetto  della  Figura  306  e ai 


rig.  3M.  Fig.  307.  Fig.  308. 


trepllcano  I pltticamenil  ogni  anno,  per  avvivare  la  produzione  e sviluppo  di 
gemme  fruttirere.  La  produzione  si  mantiene,  se  ogni  terzo  o quarto  anno  si 
duri  scalzarne  le  radici  ed  applicarvi  ceneri,  terricci  ecc. 

1184.  Le  atreroltà  cui  soggiace  questa  coltura  sono  analoghe  aito  ie* 
ectiile  pei  Foiulferi  prece- 
denti. SI  nolano  però  due 
PiralitI  speciali  del  Pruno. 

La  Torlrix  pruniana  di  coi 
mostrasi  nella  Figura  309  la 
larva  e la  farfalla  di  color 
bruno  quasi  nero  con  due 
macchie  bianche  all’estremo 
dell'ali;  e la  Torirts  fan»- 
brana  la  cui  larva  invade  I 
frulli.  Il  Do  Bieca  cita  puro  la  Piralc  di  Woeber  {Torlrix  Watberian^)  t 
PAlIdc  {Aphit  proni). 

1 1 83.  RflCCOlKansI  maturo  le  Prugne,  e sieno  ben  asrìullc  da  rugiada  ece., 
e io  Francia  le  lasciano  cadere  da  rè  su  paglia  stesa  espressamente  al  piede. 
L'uso  maggiore  è di  mangiarle  freachr;  ma  lon  pur  oilimc  seccate  al  8ole  o 
aoohe  al  forno;  0 maglio  lo  appoaiU  aeccatojad  aria  calda,  perfezionaU  dall'ia« 
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caetier.  Ed  MIO  afTerma  che  il  solo  territorio  d'Agen  ha  prodotto  nel  1861 
per  un  valore  di  lire  ló  milioni  di  prugne  secche.  In  generale  la  Francia,  ed 
anco  lu  Sviizera,  traggono  immenso  iuc-ro  dalle  Prugne  disccrale  : in  questo  stalo 
conlt-nguno  dai  6 a 7 (er  100  in  sucelieru.  In  riiij  parsi  si  prererisce  trarne 
alcool;  neirUiiglieriu  e nella  Trpnsilvania  ne  fiiiino  il  r/i/.i.  I.c  Prugne  di  Re- 
ffina  claadìa,  serundo  ii  Baasao,  coiilengoim  lualun-  71,10  d’arguu;  0.28  ma- 
Uriauuimule;  0.08  materia  eoluranlri  1,1 1 leyuo\o;  2,00 gomma;  Q,56aeido 
malico;  tracce  di  calce  e sino  il  24,81  di  zucchero.  La  ijomwa  di  quesl'Albero 
hu  pur  nume  Orichiccn,  ed  è pri  giata  du  vurj  artisti,  come  il  suo  legno  dui 
falegnami;  la  scorza  da  tinta  gialla. 

1 186.  Può  l'eudere  ben  cultivaio  quanto  un  buon  Pero  o un  buon  Melo. 
Il  Tounaas  cita  Prugni  da  50  cbilog.  di  frutti  secchi. 


Art.  IX.  Lauro  ceraso. 

1187.  Prono  anche  questo  {Prunus  Lauro  eerasut)  Lauritr-eerise 
de' Francesi,  di  cui  mostra  un  ramoscello  la  Figura  310,  è pianta  piuttosto  da 
giardino  per  le  sue  belle  Foglie  persi- 
Bteoti,  d'altronde  utilissime  in  medi- 
cina. Ne  fo  cenno  perchè  il  Ite  n’ha 
trattato  cogli  altri  fruttiferi,  e trovò 
eccellenti  le  sue  frutta,  però  secche; 
giacché  fresche,  repuiansi  velenose  an- 
zichenò.  È pur  detto  Lauro  regio , 

Alloro  di  Trebisonda  d'onde  pervenne 
a Costantinopoli,  e di  qui  mediante 
rUneiiAD  nel  1576  in  Europa,  lu 
Italia  si  è naturalizzato,  e divien  Al- 
bero elevato  anche  6 ad  8 metri.  Le 
foglie  alterne  ovali  bislunghe  un  po’ 
dentate  alla  base,  son  di  verde  piò 
intenso  nella  pagina  supcriore:  Fiori  bianchi  a grappolo  neU’aseella  delle  foglie: 
Frutti  a foggia  di  piccole  ciliegie,  ovali,  nerastri,  con  succo  violaceo  non  disag- 
gradevole. c con  Nocciuolo  amarissiirio  c di  forte  odore  di  mandorle  amare. 

1188.  Coltivasi  facilmente  anche  a spalliera,  ed  io  ne  ho  una  esposta 
oll'ombrn  assai  hclla,  vi'getanle  da  oltre  60  anni,  quantunque  pretendasi  che 
questa  pianta  tema  il  freddo.  Propagasi  per  semi  e per  polloni,  e qualche  volta 
soggiace  ad  A6di  onde  corrugansi  le  sue  foglie:  però  togliendole  appena  oc 
danno  indizio,  ne  rimette  presto  di  nuove,  libere  da  tali  insetti.  Ama  Icirenu  da 
Agrumi  e rari.ssimi  inafllamenli. 

1189.  Vegciabiie  pericoloso  contiene  in  tutte  la  sue  pani  il  più  terri- 
bile veleno  oiuò  l'aeido  pruttieo  ossia  Idroclanico,  E Sino  l'ombra  sua  vuuisi 
funesta  in  ispecie  a chi  si  addoraieniasse  sotto  di  essa.  Tultavolta  le  frutta,  come 


Fig.  210. 
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dissi,  sperimentate  dal  Re,  secche  sarebbero  ionocae;  affermò  iafalli  che  i Reg- 
giani (dell'Emilia)  ne  mangiavano  del  pari  secche  senza  risenlirne  effetti  inco- 
modi 0 nocivi:  ed  anche  il  Dkciisne  caratterizza  per  velenoso,  non  il  frutto,  ma 
il  nocciolo;  ma  non  è commendevole  l'impiego  delle  sue  foglie,  fatto  sovente  da 
cuochi  (impiego  descritto  anche  dal  Tshaba)  c da  liquoristi,  e l'uso  fatto  da 
taluni  dell'acqua  distillata,  nota  sotto  nome  di  acqua  coobaia  di  lauro-cerato. 
Non  si  dovrebbe  permettere  di  servirsene  che  ad  esperti  medici,  i quali  sanno 
in  debite  minime  dosi  trarre  energici  rimedj  anco  da  altre  sostanze  velenosa 


CAPITOLO  XV. 

NANDOnLO,  NOCE 

SoiMARio.  — Ast.  I.  Mardorlo.  — Descrizione  — Clima  ecc.  — Coltivazione  — Rac- 
colta ecc.  — Art.  11.  Noce  — Descrizione  — Clima  — Terreno  — Coltivazioae  — 
Nemici  insetti  — Raccolta  — Utilità.  — Noce  sero. 

Ari.  I.  Mandorlo. 

1190.  Sei  Specie  di  Mandorlo  annovera  il  DgcaKooLLs.  Genere  della 
Amigdalee  tribù  delle  Rosacna,  CI.  XII,  ord.  1 del  Linhbo  (Libro  V,  $ 1101 
e 1287).  La  Specie  più  iuleressante,  il  Manuoblo  comdiui  {Amygdalus  com- 
munii)  Amandier  de'  Francesi,  Almond  (ree 

degl'inglesi  e Mandelbaum  dei  Tedeschi;  è 312. 

un  Albero  da  6 a 9 metri  circa  d'altezza,  con 
Corteccia  scabra,  cenericcia,  con  legno  duro 
rossiccio  : Rami  gracili , flessibili,  di  color 
verde  chiaro  in  giovinezza:  Paglie  oblungo- 
lanceolate,  seghettate  floamente,  lucide  al  di 
sopra:  Fiori  bianchi,  o appena  rosei,  soli- 
tarj:  Calici  campaniformi:  Frutti  ovoideo- 
compressi , cotonosi  con  nocciolo  dentro. 

Nella  Figura  311  scorgesi  il  Fiore  che  de- 
scrissi anche  nel  $ 123  del 
LibroV:  e nella  Fig.  312 
un  ramoscello  con  man- 
dorle. 

1191.  Molte  Varie- 
tà vengono  distinte  dalla 
grossezza  del  frutto,  dalla 
spessezza  del  mallo,  dalla  spugnosità  e fragilità  del  noccluolo.  Ma  se  ne  contano 
anco  d'iasigni  Acanti.  Il  GAarAam  e il  Du  Baana  ne  fanno  due  Gruppi,  di  Dolci 
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ed  Amari,  distinzione  già  di  Tbopkasto  ; e notano  queste  9 Varietà:  I.  Groppo, 
Fratti  doici,  1.  Mandorlo  mezzo  fino  di  nocciolo  doro,  preferito  ne'  paesi  caldi; 
S.,M.  fino  di  prima  qualità,  di  nocciolo  fragilissimo;  5.  M.  comune  i cui  fratti 
ataccansi  facilmente  al  bacchio,  di  noccioio  duro;  4.  M.  razza  grotta  a nocciolo 
duro;  5.  M.  ifanfAeron  d’eguali  qualità;  6.  M.  a fiocchi  o a mozzi,  con  Dori 
a grappoli,  noccioli  non  mollo  duri,  albero  fecondo  e il  più  coltivato  di  tutti; 
7.  M.  grotto  verde  che  fiorisce  tardivo.  8.  M.  piccolo  verde  anche  più  tardivo. 
11.  Gruppo,  Frutti  amari,  9.  M.  amaro,  meno  predalo  dai  ladri.  Il  Mandorlo  tei- 
valico  appartiene  al  I.  Gruppo.  Nel  Tronto,  secondo  F.  Re,  coltivasi  il  M.  pre- 
mice  0 Stiacciamani  (Amygd.  sai.  fragili  pvlaminc).  Una  Varietà  detta  Amyg- 
dalui  pedunciUata  d'origine  Asiatica,  venne  dal  Baltbt  gettata  al  fuoco  perchè 
intigni ficanle,  anche  quale  pianta  da  omameuto  {Iiet\  Hori.  1864,  p.  434).  Le 
Varietà  meno  instabili  si  distinguono  poi  da  lalnni  in  S categorie  Mandorlo 
dolce;  M.  amaro  e H.  pesca,  forse  ibrido  di  Mandorlo  e Pesco,  l'amaro  in 
pari  condizioni  di  terreno  getta  più  forti  radici  degli  altri. 

1193.  Le  mandorle  dolci,  nette  dal  nocciolo,  in  100  parti  ne  conlen* 
gono  4 di  fibra,  5 d'epidermide,  34  à'albumina,  5 di  gomma,  6 di  zucchero 
liquido,  54  dolio  fino  dolce;  3,5  di  acqua  e 0,5  dì  perdita  e acido  acetico,  se- 
condo analisi  del  Boollay.  Anche  le  Mandorle  amare  danno  olio  dolce,  ma  di- 
stinto per  forte  odore  d’acido  cianidrico. 

1193.  Clima  favorevole  se  esente  da  brine  in  primavera,  essendo  la  fioritura 
del  Mandorlo  molto  precoce,  salvo  le  notale  7*  ed  8*  Varietà. 

1194.  Tanti  terreni  aridi,  incolti  e scoperti  purché  profondi  e non  privi 
di  calcare,  potrebbero  consacrarsi  a questa  Pianta  di  cui  è pur  pregio  prezioso 
il  vegetare  prospera  in  simili  luoghi,  come  sui  colli  aridi  marittimi  pe’  quali  la 
invoca  in  Calabria  il  Pasqualb  {Sialo  ecc.  della  I.  Calabria  ull.).  Nelle  terre 
argillose  o umidicce,  frulliOca  male. 

1195.  Propagato,  trattato  e coltivato  come  il  Pesco,  riesce  stu- 
pendamente. 

1196.  Innestasi  sul  suo  selvatico,  sia  a gemma  sia  a marza,  scegliendo 
il  nesto  da  rami  fruttiferi  dì  Mandorli  adulti.  Alcuni  lo  innestano  nel  Pruno, 
onde  fiorisca  meno  precoce,  e cosi  sottraggasi  alle  brine. 

1197.  Allevasi  ad  albero  piuttosto  elevato  perchè  la  sua  fioritura  precoce 
sia  meno  in  pericoio  di  brine.  Ma  tenuto  a fusto  basso,  o anche  nano,  dà  più 
grossi  fruiti  e migliori. 

1198.  Svolge  floritiira  copiosissima  < però  allega  d'ordinario  sui 
rami  di  secondo  anno  e in  direzione  non  verticale;  onde  l'utilità  di  sopprimere 
I poppajoni.  Coila  potatura  tolgonsi  pure  i rami  poveri  di  gemme  e quelli  che 
sgorgano  gomma.  Ma  meno  si  taglia,  meglio  sta. 

1199.  Raccolgonsi  le  mandorle  appena  i loro  perìcarpj  accennano  di 
aprirsi;  e mediante  mite  abbacchiamento  con  canne  o sottili  perlichelle.  Disec- 
catesi quanto  basta  all'aria  o nel  granajo,  svestonsi  del  mallo,  e di  nuovo  ben 
diseccate  custodisconsi  in  cacchi  o altro  che  aggrada. 

1300.  Nemici  del  Mandorlo  ; il  Vischio  che  bisogna  togliere  appena  si 
manifesta  : la  Pieride  del  Bianco  spino  (Plerit  eralaegi)  il  Bombice  a testa  tur- 
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china  [Diloba  eoemleo rephala)  il  Callintello  del  Pesco  {Lecanium  amyi/tloll) 
il  Gorgoglione  del  Mundorlo  {Aphis  amijgtlali). 

1:101.  La  produzione  d’nn  buon  Mnodorlo  ascende  n 6,  sino  anche  a 10 
chilogr.  di  mandorle  senza  mallo,  il  cui  prezzo  non  suole  discendere  eolio  la 
lira  per  rlillogmmmn.  Ne' mercati  del  Maggio  1869  a Parigi,  dicliiaransi  anzi 
vendute  le  dolci  a lire  175,  le  amare  a lire  180  il  Qiiinlale. 

1309.  La  colilTflzionc  del  Mandorlo  per  alcune  Provincie  ha  imporr 
tanza  ragguardevole.  E specialmente  |>e' luoghi  aridi,  il  lettore  vorri  riconsiderare 
quanto  esposi  nel  ^128  del  Libko  XV.  Non  ha  guari  poi  io  leggeva  in  uà 
pubblico  diario,  valutarsi  il  ricolto  delle  Mandorle,  nel  1868,  per  lo  sola  Pro- 
vincia di  Bari  a 35  milioni  di  lire.  Le  Mandorle  dolci  soglionsi  apprestare  fresclM 
e secche  sulle  mense  come  l'altre  frutta;  altre  si  confettano,  o servono  per  faro 
le  arsale,  oltre  poi  tanti  usi  per  profumi  e colia  sua  farina  e coll’olio  (Lia.  XX, 
S 6)  che  se  ne  trae.  Le  amare  contengono  acido  idroeianico,  ed  hanno  virtù 
analoga'a  quella  delle  foglie  di  Lauroceraso  (§  1169),  onde  anche  un'azione 
veneRca,  intantochè  olTrono  molle  proprietà  medicinali. 


Art.  II.  Noce. 


1303.  4Ila  fnmiglla  delle  Jiiglandee  (Liaao  V,  SS  '0^8  « 159#) 

appartiene  il  Noce  {Jurjìan.A  CI.  XXI,  ord.  vii  del  Liaseo.  Quel  nome  latino 
/ayfniis  proviene  da  Jorie  gliins,  Cliianda  di  (ìinve,  per  la  siipi-riorità  di  questo 
frutto  su  quello  della  Quercia.  I Greci  )iure  lo  cliiamaMinn  ©tuv  6aXsv«c,  Ghianda 
degli  Dei.  Il  Noce  cosiiimk  (Jiujians  regia)  JVi,yer  de'  Franicsi,  ÌVall-Sut  Irte 
degl'inglesi  e Nusibaum  de’  Tedeschi, 
elevasi  anche  20  a 25  metri,  con  ampia 
chioma.  Tronco  cìncriccio , liscio  in 
giovinezza  , screpulatu  in  vi-ccliiezza  , 
talora  con  4 a 5 metri  di  circonfe- 
renza: Rami  forti  e lunghi,  qualche 
volta  gl’inferiori  presso  a terra  coll'e- 
stremità: Foglie  composte  di  7 a 9 fo- 
glioline  d'un  bel  verde,  oblunghe,  od 
ovali-oblunghe,  acuminate,  denticolate, 
glabre:  Amenti  densi,  verdi,  lunghi  10 
a 12  cenlim.:  Fiori  femminei,  solitarj 
0 geminali , o ternati  di  color  verde- 
bruno, sessili  0 disposti  a spiga  lungo 
un  asse  comune:  Drupa  ossia  Frutto, 
ovale-rotondalo  o globuloso,  composto 
d’un  inviluppo  dello  Mollo  entro  cui 

una  Noce  a due  gusci  contenente  una  Mandorla  bianca  divisa  in  quattro  lobi 
con  pellicola  di  colora  scuro.  Nella  Figura  SIS  abbiamo  on  ramo  di  Noce 
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eomnne.  RieonBldvrando  la  eun  (loriiiira  nella  Flgara  «14,  vegiglama  io  t 
ramenlo  o gallino  maschio;  nel  2 il  flore  maschio  separato,  a nel  S il  flsra 


Fig.  3U. 


femmina.  Kel  Frutto,  quella  membrana  verde  o mallo  di  cui  è coperta  »m 
sarebbe,  secondo  alcuni  bolaaici,  che  un  inviluppo  saldalo  col  «alic*  a cresciato 
dopo  la  fecondazione. 

1204.  Molte  Varietà  soa  derivate  dalla  cottnra  di  questa  pianta,  e si  di- 
stinguono pel  volume,  e maggiore  o minor  duretza  del  guscio.  Kavvene  lahma 
che  secondo  il  Vaslot  rrultiflea  nel  primo  anno  di  sua  piantagione,  ma  6 df 
breve  durata.  Il  Noca  S.Gio*AHM(yK^/an>  if ratina)  è tardiva,  a noccioolo  fra- 
gile, non  molto  produttiva;  il  Noce  dk’majali  (1.  porcina)  dii  frutto  assai  pie- 
colo  e duro;  il  Noce  acooatico  (J.  aquatica)  da  legno  mcn  pregialo;  quel  Noce 
MEMiCB  0 ttiacciamani  collivato  nel  Tronic,  è raccomandalo  dal  Re  eoi  8ah 
Giovassi  su  tulli  gli  atiri. Una  VariHà,  Noce  fekcoce  (Jurjlani  praepariuritnfi 
vegeta  molto  vigorosa  ed  èa  6 anni  produlli» a secondo  il  Leo  d'Ousocs  che  ne 
cita  pur  alira  sono  nome  di  Juylant  Bnrlheiiana  da  groiai  frulli  e abbondanti; 
quella  a okossi  fuetti  (J.  maeroenrpa);  una  Noce  a «ioiulli  (**/yo*f)ed  ai-, 
tra,  N.  cisn  «{.um.UA  ■(N.  tuetanqe)  perchè  Gliiiindaje  e Gatte  ne  vuotano  i frutti 
dal  gheriglio;  olire  poi  le  S|u'cie  esolitlie  laijlam  nigra,  J.  cinerea  e Pierà- 
carpa,  non  die  il  bi  lliisimo  Noce  ui.sLruuo  (J.  oUcaefortnit)  a frutti  di  saper 
dolce,  il  .Voce  amabo  (J.  avara),  li  Noce  squammoso  (J.  iquamoia),  quello  a 
scoetA  i.ACisiATA  (J.  Uiciniosa)  ere. 

1204  bis.  La  reffelazione  dei  Noce  dagli  scrittori  dicesl  lentissima. 
Ai  coolriirio  pianlaudiuie  parccclj  m campi  a leata  di  PiantamMili  vitati  iasiem# 
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con  Ciliegi  0 Peri  o Meli  ece.,  mi  rinscirono  con  vegetatione  più  rapida  e più 
lussuriosa  di  quegli.  Isolalo  poi,  riesce  ancor  meglio. 

1205.  Il  clima  ad  esempio  in  Inghilterra  non  è favorevole  al  Noce  che  ri- 
corderò nativo  della  Persia  (Libro  XIV,  $ 1109).  Prospera  nelle  vallate  mon- 
tone, e non  teme  l’espositioni  di  Ponente  e di  Tramontana.  SolTre  però  negl'in- 
verni  rigidissimi.  Per  quello  del  1809  in  Francia  molti  forti  e bei  Noci  gelarono 
interamente. 

1206.  Ne' terreni  ricchi  e profondi  il  Noce  divien  gigantesco;  ma 
se  umido,  i suoi  frulli  anneriscono  nel  Gheriglio.  Ne’  seni  di  roccie  calcari  pro- 
spera e dò  frutti  sani.  Le  noci  conlenendo  nelle  loro  ceneri  il  27  di  potassa, 
il  19  di  calce  e il  33  di  acido  fosforico  per  100  di  materie  fisse,  rivelano  la 
importania  della  presenza  di  tali  sostanze  ne' terreni  destinati  a questa 
coltura. 

1207.  Propagasi  molto  bene  per  semi.  Nato  e cresciuto  sul  posto,  riesce 
più  alto,  più  bello,  più  forte  contro  i venti,  più  sano  e più  durevole.  Regge  però 
a trapiantamenti  e fruttifica  prima.  Sviluppa  una  radice  a fittone  cosi  potente 
da  spaccare  strati  di  macigni  grossissimi. 

1208.  Innestasi  il  Noce  a cannello  (§  350  e 351}  sovr'altro  Noce,  con 
avvertenza  che  il  cannello  abbia  un  buon  occhio  vivo, perchè  questa  pianta  n'ha 
molli  de'  ciechi.  Il  Rozier  consiglia  pure  l'innestamento  per  approssimazione. 
Il  Natii.lb  opinava  che  il  Noce  riuscisise  tanto  più  tardivo  quanto  più  grosso 
fosse  il  ramo  o tronco  preso  per  soggetto.  AITerma  il  Rsmradld  che  nel  Delll- 
nato  non  vedesi  un  Noce  non  innestato,  ed  ivi  quest'albero  fa  la  fortuna  di  quel 
Dipartimento  dell’Isere;  per  lo  contrario  nel  territorio  di  Lione  prima  del  1867 
non  se  ne  vedeva  uno  innestato.  Quivi  si  è applicato  poscia  con  successo 
Tinneslamenlo  notato  per  la  Vite  nel  § ^76  Figura  70. 

1209.  Allevasi  ad  Albero.  Nel  ferrarese  lo  piantano  a sostegno  della  Vite 
(S  834)  e quantunque  se  ne  tragga  profitto  pel  legname  e per  l'olio,  tuttavia  per 
la  ragione  addotta  nel  § 1132  del  Libro  XIV,  non  approvo  per  la  Vite  colate 
marito  ed  anco  per  l'uggia  soverchia  avvegnacebè  colà  lo  potino  spietatamente, 
cioè  capitozzandolo  frequentemente  (5S  488  e 537).  Potrebbero  farsene  siepi 
non  molestate  dal  bestiame  ed  ntili  perchè  fruttifere. 

1210.  Coltivasi  come  gli  altri  Fruttiferi.  Ha  la  potatura  dee  limitarsi  alla 
recisione  de'  soli  rami  secchi  od  offesi  di  qualunque  guisa,  oppure  de'  troppo 
pendenti,  o bassi  che  non  lasciassero  svilupparsi  un  bel  tronco;  ma  sempre  co- 
prendo con  mastice  o cemento  St.  Fiacre  i tagli  fatti. 

1211.  Son  da  raccogliere  le  noci  appena  il  mallo  si  screpola,  e l'ab- 
bacchiamento  si  faccia  colla  maggiore  possibile  discretezza.  É vecchio  proverbio 
• la  corda  è sulla  noce  • per  accennare  a cosa  in  pericolo  di  cadere.  Or  io  non 
so  se  questo  denoti  antico  i'uso  non  ha  gnari  proposto  dal  MonTaoT  di  supplire 
aH’abbàcchiamento  mediante  appunto  una  corda  attaccata  sul  noce  come  di- 
mostra la  Figura  315.  Attaccasi  in  A,  alla  punta  di  una  pertica  legata  ai  rami 
in  M e N.  Collo  scuoterla,  colle  sue  ondulazioni  e colle  circonvoluzioni  che  le  111 
fare  l'uomo  tenendola  per  l'altro  capo,  si  costringono  a cadere  in  gran  parte  le 
noci  purché  mature,  e risparmknsi  alla  pianta  le  offése  fatte  ai  ramoscelli  coi- 
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rabbeccbiare.  Però  qaesto  meuo  riesce  imperfettatnenle  se  la  chioma  del  Noce 
non  è alquanto  ovoidale.  Ma  sarebbe  fortuna  sopprimere  quel  percuotere,  onde 
dlcea  sin  Otidio  • Pertica  dat  pieni t immenta  vulnera  ramit  ». 


Fig.  315. 


1212.  Nemici  del  Noce  fra  gl’inaeUi,  non  ne  veggo  notati  dagli  scrittori 
speciali.  Veggo  però  Noci  dare  costantemente  frutti  guasti,  anneriti,  in  conse- 
guenia  forse  di  radici  inferme,  o a contatto  di  profonde  acque  latenti  onde  im* 
patridiscoDO  (§  1206). 

1213.  Le  noci  appena  colle  separansi,  se  unite  anco  al  mallo,  dalle  altre,  e 
distendonsi  nel  granajo  a sottili  strali  rivoltolandole  ogni  giorno  con  pale,  e 
togliendo  I malli  che  si  staccano.  Alcuni  le  ammonticchiano  per  farle  ludare 
eom’e’  dicono,  e cosi  s'altera  l'interno  gheriglio,  e se  ne  peggiora  anche  l'olio. 
Ben  secche  col  primo  metodo,  si  conservano  da  un  anno  all’altro.  Quelle  che 
non  servono  da  tavola,  si  stiacciano  e si  rimondano  dai  frantumi  de’  gusci. 
L'olio  vi  è tutto  formalo  quando  la  pellicola  del  gheriglio  vi  è divenuta  del  tutto 
aderente,  quindi  deve  lasciarsi  il  gheriglio  nel  suo  guscio  circa  10  settimane 
dopo  la  raccolta  delle  noci  e recarlo  al  mulino  appena  sguscialo. 

1214.  L’olio  di  Noce  (Lisao  XX,  $ 6)  ba  un  sapore  sgradevole  coi  però 
s’abitua  se  fu  fabbricato  a dovere  colla  spremitura  a freddo,  travasato  più 
volte  ecc.  Quello  ottenuto  a caldo  serve  per  lampade,  per  la  pittura  ed  altri 
usi  nelle  arti  ecc.  Valutasi  circa  centesimi  80  il  chilogrammo. 

1215.  Le  sanse  di  noce  sono  inferiori  a quelle  di  lino  (Lisso  XiV, 
S 599)  nella  proporxione  di  9,07  a 9,61  (ivi  S 779)  ma  servono  ad  eguali  usi. 
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ISIS.  L'EttoliIre  di  Noci  «eeche,  prM  cbilogr.  67^  e dà  30  ebìlofr. 
di  gherigli  da  cui  chilogr.  15,9  d'olio  (o  il  50  per  ccdIo  come  al  § 3120  dei 
Libro  XIV).  Quindi  un  Noce  che  dia  3 ellolitri  di  noci,  airindicalo  preuo  del» 
l'olio,  vendeodone  chilogr.  45,  oltre  un  provento  di  lire  56  da  cui  sono  da 
detrarre  le  spese  (calcolate  dal  Ddbidbb  a lire  2,82  per  ettolitro)  di  circa 
lire  8,46.  Un  ettaro  con  400  Noci  da  dunque  nelle  Lire  1100. 

1217.  VendonsI  le  Noci,  se  di  Varietà  da  olio,  lire  7 l'ettolitro;  se  da 
mensa,  anche  il  doppio:  quelle  sono  di  media  grossezza  e di  nocciolo  duro: 
queste  più  grosse  c con  nocciolo  clic  frangesi  colle  mani.  Un  Noce  ne  produce 
anche  5 a 4 ellolitri  col  nocciolo  spoglio  del  Mallo. 

1218.  Foglie  ed  anche  malli  sono  impiegati  in  medicina  e veterinaria. 
Mallo,  legno  e radici  servono  anche  a tintori.  Alcuni  tecero  ridurre  in  tarina  i 
gusci,  e mista  ad  altra  servi  od  ingrassare  i majali. 

1219.  Il  inailo  della  Noce  in  origine  erbaceo  c verde,  imbrunisce:  rac- 
colto in  questo  stalo  e posto  in  fusione  serve  alla  tintura  di  tessuti,  od  anche 
per  dar  tinta  al  legno  di  noce,  a pavimenti  ccc. 

1220.  Esiraesi  succhio  dal  Noce  praticando  alla  fine  d'inverno  nel 
suo  tronco  un  foro  di  1 a 2 cenlim.  di  diametro,  profondo  8 a 10  ed  introdu- 
cendovi un  fuscello  di  Canapa  o di  Sambuco.  Ne  cola,  talora  per  un  mese,  un 
succhio  limpido  come  acqua,  da  cui  lo  Sellaio,  poscia  il  Bsron,  in  seguilo  il 
fioBEDoRv,  trassero  zucchero  crislallimbile.  lo  alcuni  paesi  ne  traggono  bevande 
alcooliche. 

1221.  Il  legno  è de' più  belli  e più  utili  d'Europa,  per  lornilori,  scultori, 
carrotzaj,  armajuoli  tee.  massime  se  di  albero  adulto  e cresciuto  in  luoghi  ni 
umidi  nè  troppo  pingui:  legno  e radice  servon  pure  per  la  tintura. 

1222.  L'Olubrn  del  Noce  creduta  funesta  dagli  antichi  per  chi  sotto  il 
Noce  riposi  o s'oddormenti,  lo  die  fu  smentito  dal  TsKaiia,  in  realtà  nuoce 
alle  colture  erbacee  sottoposte  alla  sua  chioma,  che  d'ordinario  ampia  e fttla 
aduggia  troppo  terreno. 

1223.  Il  Noce  nero  {Juglant  nìgra)  già  nominato  nel  $ 1204,  volgar- 

mente Koee  di  S.  CrUtofano,  Albero  pel  nostro  clima  quantunque  natio  di 
America,  ha  Fof^ie  pennate  con  18  foglioline  lanceolate  e con  denti  a sega. 
Gemme  più  alte  delle  ascelle  delle  foglie.  I suo!  Frulli  a guscio  mollo  serralo 
non  impediscono  agli  Americani  di  ricavarne  sostanza  alimentare,  perchè  dopo 
avere  macinate  colali  noci  ed  estrattone  olio,  lavando  la  pasta  rimanente  no 
separano  I gusrj,  e poi  ne  ottengono  una  ferola  con  cui  fanno  una  specie  di  i 

pane.  Pregio  di  questa  Noce  è il  crescere  con  motin  ropidiiA.  L'olio  delle  sua 
noci  è abbondante,  e comecrliè  di  gusto  ingratissimo  può  servire  ad  usi  inlInlU 

per  le  orli,  li  legno  è più  stimato  di  quello  del  Noce  comune,  pereliè  più  scuro 
e più  venate  di  nero. 

1224.  La  colliTAZIone  del  Noce  ha  somma  importanza;  prima,  perchè 
in  realtà  la  sua  ItaiiDiTA  quando  dà  frulli  sani,  può  arrivare  a somme  incredi- 
bili; secondo,  in  causa  dell'enorme  sviluppo  che  può  assumere  come  a conOM 
del  Mar  Nero  ed  anche  del  Mediterraneo.  Il  Ficiiiiia  (/fi$l.  dei  Planlrt)  con- 
stala Temenza  io  Cbimba  di  Noci  gigaolescfai  fra  i quali  presso  llaloklava  una 
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che  dà  plA  di  100  mila  noci  ogni  anno.  Il  Da  CAnnt'LtB  parla  della  tavola  di 
Noce  veduta  in  Lorena  dallo  Scamozzi,  luitn  d'un  peno  di  8 metri  di  largheua. 
Indne  la  vilalilà  di  ques’la  Pianta  conta  eccoli  di  durala.  Il  Da  Cabdollb  alinià 
non  meno  di  900  anni  l'età  di  quel  Noce  da  cui  crasi  levata  la  descrìtia  tavola. 
Altre  specie  d'Alberi  rrullireri,  particolarmente  Castagni  e Querele  diveogono 
secolari  e giganteschi,  ma  raramente  mantenendo  il  tronco  intatto,  come  fa 
d'ordinario  il  Noce,  di  guisa  che,  oltre  un  annuo  provento,  cumula  ogni  anno 
una  piccola  eoinma  per  olTerire  a suo  tempo  un  ragguardevole  capitale. 


CAPITOLO  X\fl. 

CAST.4G^O 

SoMMASio.  — Descrizione  della  Pianta  — Varietà — Vegetazione  — Clima  — Terreno 
— Propagazione  — Innesto  — Coltivazione  — Avversità  — Itsccotu  — Rendita 
— Castasso  o'Isdia. 

1235.  Albero  di  foresta  il  Castagno  {Castanea  veica  e già  Fagus 
eastanea)  Chalaigne  e Marronier  de' Francesi,  fhesnut  Irte  degl'inglesi,  Casta- 
tiien  baum  de' Tedeschi,  merita  luogo  Ira  i rruliiferi  e l'Italia  ne  conta  per  Ettari 
579919  (Linno  XVII,  $ 31).  Appartiene  alla  Mntuiecia  poliandra  di  LiitsEi), 
famiglin  delle  CupoLirasK  (Liano  V,  1035  e 1292).  Elevasi  anco  più  di  20 
metri.  Foglie  l.inreolate,  bislunghe,  appuntale,  intaccale  al  margine,  biancastre 
se  giovani,  glabre  se  adulte,  leggermente  lanuginose  al  disotto,  o neH'nseella 
delle  nervature.  Amento  come  nell'l  della  Figura  517  carico  di  fiori  maschi  alla 
cima,  e di  femminei  alla  base.  Fiore  maschio  separalo  dal  femmineo  che  ha 
una  cupola  quadrivalve  e Ire  ovarj.  La  cupola  è quella  che  chinmasi  Rieeio 
0 Cardo  e ciascuna  contiene  Ire  frulli  o castagne.  Nella  Figura  516  scorgesi 


Fig.  316. 


un  ramicello  di  castagno  con  un  Riccio.  E nella  Figura  517  replico  il  disegno 
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1573  Libro  ziiii. 

io  1 l'amento  con  6ori  maschj  alla  cima  e reimninei  alla  base:  3 flore  magcMo 
(eparato:  5 femmineo  con  cupola  a 

4 valve  e 3 ovarj:  4 ovario  leolato: 

5 ft’otto  più  avanzato  ed  aperto: 
fl  noce  o caetagna:  7 la  etesaa  eenza 
tonache:  8 di  lei  sezione. 

1826.  Fra  le  Varietà,  oltre  1 
CASTzGifO  MAnaoNB  ch'è  il  dome- 
stico innestato  nel  selvatico,  si  ci- 
tano queste.  Castagmo  carpirbsk 
0 earrareie  che  ha  la  buccia  ros- 
siccia, alTatto  liscio  e prospera  anche 
in  luoghi  freddi.  Castagno  pasti- 
RBSii  a fruiti  piccoli,  nericci  e con 
peluria  che  danno  ottima  farina. 

Castagno  bossolo  da  piccole  castagne.  Castagno  romagnolo  con  ricci  disposti 
a grappolo  che  cadono  spontanei  e s'aprono  diflicilmente.  Castagno  branoi- 
GLiANO  feracissimo  di  frutti  screziati  di  bianco  e di  scuro.  Citasi  un  Castagno 
foggiato  a guisa  del  Pioppo,  cioè  a branche  erette  {Casianea  fastigiata)  rinvenuto 
dal  Bbiot  in  un  bosco  ne' dintorni  di  Versailles  (ileo.  7/orM864,  p.  469).  Han- 
novi  pure  altre  Varietà  mentovate  dal  Uose  e dal  Eriizuad  ma  con  nomi  iosufll- 
denti  per  riconoscerle  senza  più  distinti  ragguagli.  Gioverà  solo  constatare  che  le 
Varietà  in  generale  hanno  sul  selvatico  due  pregj  importanti:  1’  il  fiorire  meno 
precocemente,  onde  minor  pericolo  dì  offese  da  brine  o gelale  primaverili:  2°  dpre 
frutti  più  voluminosi  e più  saporiti,  mentre  quelli  del  selvatico,  forse  più  nume- 
rosi, sono  di  qualità  cosi  inferiore  che  in  alcune  parti  delia  Toscana  si  danno 
ai  majali  {Calendario  del  Castagnojo). 

1227.  Vegeta  speditamente  cosi  da  raggiugnere  il  suo  tronco  in  meuo 
secolo  un  metro  di  diametro;  fiorisce  in  Giugno  e matura  i frutti  in  Ottobre. 
La  vitalità  di  quest'albero  è prodigiosa:  calcolasi  in  fatti  di  anni  4000  l'età  del 
celebre  Castagno  dell'Etna  (Lib.  I,  § 137)  detto  de' cento  cavalli  (5  1),  perchè 
capace  di  coprirli  coH'ombra  sua.  NeH’interno  del  suo  tronco  descritto  di  160 
piedi  di  circonferenza,  e che  secondo  I'Houbl  non  proveniva  dalla  consolida- 
zione di  più  t.'onchi  vicini,  ma  da  una  pianta  sola,  abitava  una  famiglia  ch'entro 
vi  fabbricò  la  propria  casa  col  scccatojo  per  le  castagne.  E nondimeno  il  Joi- 
onbaui  riporla  ralTermaziooe  di  un  suo  amico  che  nel  dipariimento  dell'lsere 
• si  pianta  quest'albero  a dimora  quando  ha  10  anni,  s'innesta  a 18  o anche 
20,  e altri  10  anni  più  lardi  dà  2 a 500  grammi  di  marroni;  e solo  a 50 
anni  ne  fornisce  un  po'  più  di  20  litri  ! » In  acconcio  terreno  allevato  e colti- 
valo a dovere  vegeta  forse  appena  un  po'  più  lento  del  Pero,  ma  non  quanto 
la  Quercia. 

1228.  Clima,  tutta  l'Europa  meridionale  e l'America  settentrionale  sino  al 
nuovo  Hampshire  che  non  oltrepassa  verso  il  Nord.  Il  Gasparin  ne  ripone  la 
coltura  nelle  regioni  deirOlìvo,  della  Vigna  e degli  Erbaggi  e non  in  quella  dei 
Cereali.  Nelle  due  prime,  i flanchi  delle  montagne  sien  pur  volti  a Settentrione, 
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0 io  ristrette  vallale,  pitrchè  si  conraccia  il  terreno,  ponno  accogliere  magniBci 
Castagni.  Nelle  Provincie  Meridionali  conserva  i frutti  solo  sui  rami  posti  al 
Nord  e beo  ombreggiali  dalle  sue  foglie.  Però  comincia  a florire  soltanto  a tem* 
paratura  di  17  gr.C.  e dipoi  matura  i suoi  frutti  solo  dopo  ricevuti  2100  a 2200 
gradi  di  calore  non  interrotti  da  geli.  Nella  Regione  degli  Erbaggi  è Pianta  affatto 
boschiva,  non  da  Frutti. 

1229.  Terreno  leggiero,  sabbioso,  arenoso  ma  fertile  e profondo.  Prospera 
fra  le  roccie  granitiche  penetrando  nelle  loro  fenditure.  Dove  veggonsi  belle 
Felci,  ivi  prospera  il  Castagno  purché  il  luogo  non  sia  troppo  elevato,  giacché 
non  regge  dove  cominciano  i Faggeti. 

1230.  Propagasi  facilmente  per  semi.  Il  Cutinblli,  nella  Basilicata,  fa 
scavare  formelle  larghe  50  centim.,  profonde  altrettanto,  ed  a Novembre  scelte 
le  più  belle  castagne  ne  ripone  col  loro  riccio  una  per  ciascuno  de'  quattro  an- 
goli della  buca  già  ripiena  per  metà  della  terra  cavata,  e colla  rimanente  le  ri- 
copre. Se  ne  salvano  d'ordinario  due  dai  sorci,  e dalle  medesime  ricava  in  5 
a 6 anni  belli  alberetti  • che  già  producono  parte  del  frutto  > {Coltivatore  1 868, 
I,  p.  209).  Poscia  le  diradava  ecc.  perchè  nella  sua  pratica  le  piante  perivano 
trapiantandole.  In  generale  valgono  le  norme  additate  ne'  Capitoli  III  e VI.  A 
preservare  i semi  dai  topi  s’inzuppano  per  24  ore  in  acqua  densa  di  fuliggine  o 
in  dissoluzione  di  escrementi  di  cane.  Le  pianticelle  si  coprano  al  piede  con 
felci  0 foglie,  in  ispecie  durante  l'estate. 

1231.  Innestasi  secondo  Crbscbnzio  • in  primavera  nella  corteccia,  nella 
gemma,  e a bocciolo  ovvero  a modo  d'impiastro,  colle  per  tempo  e conservate  le 
marze».  In  pratica  s'innesta  a zufolo  (S350)  quando  non  più  grosso  d’un 
dito  ; altrimenti,  o a spacco  o a scudetto  (§§  262  e 329).  Siccome  poi  forma  un 
grosso  cerchio,  ed  escrescenze  al  punto  deirinnestamento,  il  Cabanis  consigliava 
incisioni  perpendicolari  ch’io  ammetto  sulla  scorza  del  soggetto,  ma  non  su 
quella  della  marza. 

1232  Formando  Castagneti,  si  operi  la  piantagione  col  lavoro  e norme 
descritte  nei  SS  e i luoghi  inclinati  saranno  i più  favorevoli.  E si  ri- 

cordi col  Palladio  che  » il  Castagneto  nuovo  spesso  si  vuole  scavare, 
e lavorare  ». 

1233.  Si  coltivi  almeno  per  10  o 12  anni  come  il  Pero.  Tagli  non  se  ne 
facciano  che  da  giovinetto  per  allevarlo  con  fusto  netto  d'un  metro  e mezzo 
circa  che  si  lascia  crescere  al  di  sopra  di  tale  altezza  a suo  grado:  e per  sop- 
primere i polloni  che  getta  al  piede  ed  in  appresso  i rami  secchi  ecc.  Il  mi- 
glior concio  è terriccio  delie  sue  foglie  e ricci. 

1234.  Dopo  un  secolo  di  vita  od  anche  più  lardi,  col  diseccarsi  all'e- 
streme  cime  accenna  talora  a prossimo  deperimento;  e si  ringiovanisce  potan- 
done i rami  secondarj  alla  lunghezza  di  circa  un  metro  dal  punto  d'inserzione 
nelle  branche  maestre.  Prontamente  rifà  la  sua  chioma  con  nuova  ramiffca- 
ziune,  fruttifica  e prolunga  la  sua  esistenza  altro  mezzo  secolo. 

1235.  Raccolgonsi  marroni,  e castagne  al  momento  in  cui  stanno 
per  cadere  e spesso  coll'abbacchiamento  usato  pel  Noce  ($  1211).  Il  miglior 
mezzo,  ove  il  consenta  efficace  tutela  de’ prodotti  campestri,  è lasciare  che  si 
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•tatxliino  da  tè  raccogikadoli  a mano  a inano  sul  terreno  appositamente  rioel- 
tatù  da  sterpi  e virgulii.  Però  volendoli  conservare  frcsclii,  bisogna  abbaccliiarli 
prima  cUe  i ricci  apraiisi  da  sé.  In  (ale  stalo  si  conservano  pai'eci  hi  mesi.  Ua 
per  le  ratlagiio  da  seccare,  quando  raccolte  col  riccio  si  nmiimiiliccldaiio  in 
luogo  cui  dicono  perciò  ricciaj  t uve  si  lasciano  alcuni  giurili  uOincliè  vi  rin- 
vengano e si  possano  più  agevolmente  diricciare,  ma  non  per  troppo  tempo 
giaccitè  fermenterebbero,  o cumiucerebberu  a germogliare.  Uopo  diricciale,  si 
Beccano  al  forno,  o io  apposUi  seccaloj  come  si  dirò  nel  Libbh  XXX. 

1256.  Fra  le  inlempcrie  più  gravi  notasi  la  neve  die  spesso  cadendo 
precoce  produce  la  cosi  della  fiacca,  vero  flaceo  de'  rami  tuttora  con  foglie  e 
frutti.  Ancora  venti  e geli  dautirggiaoo  spesso  i Castagni:  bisogna  levare  le 
parti  guaste,  corrotte  o lacerate,  riducendo  a tagli  regolari  le  Uceratiooi  « 
rotture  e lutandoli. 

1237.  La  Carie,  o volg.  lupa,  è roalallia  frequente  de'  tronchi  di  Còsiagno 
come  degli  Olivi  (§316).  Si  rammentino  i §§  743  ecc.  del  Libbu  V,  e certo  sa- 
rebbe da  praticare  il  muramento  descritto  io  quel  § 762.  Quantunque  veggansi 
Castagni  ebe  da  molli anui  col  tronco  quasi  del  tuilu  vuoto  vegetano  e fruttiOcano, 
tuttavolla  ne'  Caslagoeli  tulli  gli  anni  se  ne  perdono  perctiè  speuuli  dai  venti,  lo 
che  con  quell'artiQcio  s'impedirebbe.  Alcuni  usano  con  foglie  e fuscelli  secchi 
accesi  carboniuare  l'ioleroa  parete  di  colali  tronchi  cariali.  Ciò  arresta  il  pro- 
gresso di  quell'ulcerazione;  ma  dopo  bisogna  fare  l'accennalo  niuramenlo  sia 
per  dargli  maggiore  solidità  come  ho  dello,  sia  perchè  acque,  nevi  ed  altri  agenti 
atmosferici,  penetrandovi,  non  rionuvioo  la  piaga. 

1238.  Su  tale  morbo  mirabilmente  il  Ridolvi  cosi  esprimevasi:  • Le 
grosse  amputazioni  artiflciali  o fortuite  dei  rami  principali  danno  luogo  al  pe- 
netrare dell'acqua  nel  tronco,  e desso  si  fa  cagiono  di  guasto.  Ma  cotesto  guasto 
avvieoe  naluralmenle  anche  senza  esterne  ferite.  L‘nninm  o midollo  degli  alberi 
a poco  a poco  sparisce  per  vecchiezza  nel  tronco,  o divenuta  impropria  alle 
funzioni  cui  fu  predestinala,  si  riduce  inutile  e muore.  Da  quel  punto  non  solo 
cessa  in  lei  ogni  processo  riparatore,  ma  ne  comincia  uno  di  alterazione  per  cui 
va  come  soggetta  a una  specie  di  tenia  scomposizione,  sulTre  una  sorta  di  pro- 
gressiva insensibile  combustione,  e poco  a poco  si  cangia  in  terriccio.  Xè  il 
guasto  si  limila  M'anima,  a quel  che  dicesi  iluccio  midollare,  ma  si  estende 
poco  a poco  agli  strali  legnosi  in  contano,  e la  vera  lupa  depascente  adagio 
adagio  si  dicliiara,  e consuma  il  tronco  del  Castagno,  e dell»  alice  piante  che 
come  desso  ci  vanno  soggette,  e lo  consuma  e lo  rode  al  centro,  mentre  si  rin- 
nova alla  superfieie,  ivi  cunlinuaiidosi  in  tulio  il  vigore  la  vita,  ogni  anno  uno 
strato  A'albume  cangiandosi  in  le(jno,  e uno  siralo  del  hlrn,  cioè  della  scorza, 
facendosi  albume,  e nuovi  fogli  del  hbro  aggiugoendusi  alla  corteccia.  Così  la 
pianta  morta  nel  centro  del  tronco,  vive  giovanilmente  alla  superfìcie  di  lui,  o 
nientre  si  accresce  il  vuoto  del  tronco,  fino  a non  restare  che  puc  lii  strati  le- 
gnosi sotto  la  scorza,  aircsierno  pur  cresco  la  circonrerenzn,  e lutto  sembra 
fiuridn  e vigoroso. '—Oggi  il  gianlimiggin  roiisiima  nnn  gran  qniinlitfi  di  questo 
terriccio  speciale  del  tronco  de'  l.aslagni,  per  eerle  rullure  che  vogliono  l'uso  di 
colesto  prodotto  delta  ienta  scomposizioue  del  leguo,  ma  di  un  legno  clie  non 
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contfnn  fhc  poco  o ponto  Inmiino  ; e questo  bUngno  è venuto  in  eocrono  dei 
Castagneti  chu  ora  si  mumlauu  da  codesto  iiiarciiiiite,  dal  che  risenlon  van- 
taggio  • Poi  soagiugne  comV  diroccano  sotto  il  peso  della  neve,  e sotto 

l'arto  della  neve;  sventura  cui  riparasi  col  metodo  che  ho  descritto. 

1339.  Fra  gPinselti  nemici  il  più  fatale  è la  Piralite  brillante  {Teriria 
tplendana).  Questa  piccola  farfalla  ben  facile  a distinguersi  per  le  inarche  delle 
sue  ali  come  comprendesi  dalla  Figura  318,  depone  in  estate  i suoi  ovicioi  sui 
teneri  frutti  : se  ne  schiudono  vermetti  i quali  penetrano 
entro  e ne  divorano  l'interno.  Cadono  i frotli  e con  essi  le 
larve,  le  quali  s'insinuano  nel  terreno  ove  svernano  per  tro- 
mulare  a primavera  in  crisalidi  e poscia  in  Farfalle  nel  Giugno. 

In  certe  annate  rovinano  di  tal  guisa  Ire  quarti  de’  frutti.  E 
tuttavia  unico  rimedio  è raccorre  ed  abbruciare  quanti  ne  cadono  a terra  innanti 
tempo,  ma  farlo  subito,  prima  die  la  larva  ne  sia  dipartila  per  interrarsi. 

1210. 1 franili  del  CnsIOffno,  liberi  dal  riccio  costituiscono  i Marroni  i 
quali  pesano  circa  80  cliilogr.  rFitulilro:  sgusciati  e diseccati  compongono  le 
Castagne  delle  secclie  o bianche.  Il  Gaspasin,  calcolando  sut  solo  «solo  in  essi 
contenuto,  stabilisce  che  cbilogr.  2,36  di  .Marroni  freschi  equivalgono  a chilo- 
grammi 1,62  di  Castagne  bianche  equivalenti  ad  1 cbilogr.  di  pane  di  Parigi. 
Quindi  Ettolitri  2 e un  quarto  circa  di  Marroni  freschi  equivarrebbero  ad  1 Et- 
tolitro di  Frumento.  Certo  le  Castagne  sono  in  gran  parte  il  pane  della  mon- 
tagna, benché  la  loro  farina  non  lieviti.  I Marroni  {maraon  degli  antichi  Greci) 
si  mangiano  freschi,  arrostili  o lessali  nell'acqua,  onde  forse  le  Casianeae  molles 
di  Virgilio  {£gl-  I,  V.  82)  delti  volg.  ballotte  o suecioli.  Ma  l'uso  principale 
consiste  nel  farne  Castagne  per  trarne  farina  dopo  averle  diseccale  e imbiancate 
(eioè  liberale  dalla  pelle)  e con  essa  ne  compongono  polenta  ovvero  una  specie 
di  pane  o piuttosto  offe  torrefalle.  Il  Burtolori  nella  sua  Flora  italica  racco- 
manda a ehi  nutresi  di  questo  cibo,  d'altronde  saluberrimo,  di  astenersi  dal  bere 
vino.  Finalmente  dalle  Castagne  II  Ccerrazzi  seppe  per  primo  estrarre  zuc- 
chero cristallizzabile,  e ciò  eh'è  notevole  senzii  alterarne  la  parte  farinosa  e 
nutritiva.  F.  il  Ruvppi  afferma  potersi  ricavare  da  6 ad  8 litri  di  buon  alcool 
da  un  (tlolitro  di  caslagnc  secche,  ma  colla  guscia. 

1211.  Aiicuni  si  coiisei’vnno  freschi  i marroni  mellendnli  appena  rac- 
colti u per  una  settiinana  neU'aeqiia,  cambiandola,  ogni  15,  o 20  ore.  Po.scia 
bene  asciugati  al  .Sole  si  conservano  in  luogo  secco,  non  aminoulicchiati.  Altri 
si  ripongono  in  sabbione  aselutto. 

12 12.  Il  SUO  loglio  se  costantemcnle  sommerso  diviene  incorruttibile,  onde 
.altissimo  per  pulafille,  vasi  \iiiarj  ere.  Come  comliuslibile,  brucia  troppo  rapi- 
daiii.'iite  La  sua  cniteccia  serve  per  la  concia  di  pelli. 

1213.  I.n  Roitdlln  dol  Crisliigiio  è multo  variabile,  di  guisa  che  in 
Francia  un  Ettaro  di  C l^lagm'lo  d.^i  ima  prn>luziu;ic  inedia  di  cbilogr.  611  di 
Marroni,  mentre  ne.' suoi  /Ji/ai  tiwaiti  dcb'E-t  nodi  sino  a 1713,  o il  Ca- 
sparim  (T.  IV,  p.  719)  calcola  anclie  a 20011.  iVd  Liano  .X  ai  851  e 852  ho 
esposti  BuOìcienli  ragguagli  sulla  Rendila  e sul  valor  capitale  di  un  Castagmìto, 
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di  piante  630  per  ettaro,  le  quali  producano  una  per  l'allra  cbilogr.  8 caslagnc 
secche,  a centesimi  18  il  chilogrammo. 

Il  prezzo  de'  Marroni  in  Francia  ascenderebbe,  secondo  il  Gasfsbih,  a 
franchi  3,90  l'Ettolitro,  lo  che  a termini  del  § 1240  rivelerebbe  che  il  Monta- 
naro ricava  da  suo  Castagni  l'equivalente  di  un  ettolitro  di  Grano  per  fr.  9,77. 
Quanto  al  Castagno  pe'  suoi  prodotti  boschivi,  ne  parlerò  più  innanzi.  Intanto 
come  pianta  da  frutti,  a ragione  il  RiooLri  lo  chiama  Àlbero  a pane:  aggiu- 
gnerò  solo  che  quando  bene  il  Castagneto  sia  ridotto  alla  estrema  decrepitezza, 
tagliando  i ceppi  rasente  il  suolo,  se  'ne  avviva  un  ripullulamento  che  ns 
forma  un  lucrosissimo  bosco  da  pertiche  e pali. 

1244.  Del  Castagno  d^lndia  (Aesculut  hippocattanwn)  o Ippocastano,  fo 
cenno  in  questo  luogo,  perciocché,  quantunque  appartenga  a diverso  Genere  e i 
suoi  frutti  sieoo  di  utilità  di  gran  lunga  minore  di  quelli  del  vero  Castagno,  pure 
è pianta  meritevole  di  coltivazione  ÌEibbo  V,  § 1094).  Albero  magoiOco  detto 
dai  Francesi  Maronnier  d'inde,  dagl'inglesi  Horu  chetuni,  appartiene  alla 
CI.  Vii,  ord.  I del  Linkbo  ed  alla 
Famiglia  sua  delle  Ippocastanee. 

Chioma  maestosa  con  glossi  Rami. 

Foglie  palmate  cuneiformi  come  ap- 
pare dalla  Figura  319.  Fiori  con 
calice  campaniforme  con  5 denti 
e 5 petali  aderenti,  bianchi,  scre- 


ziati di  rosso,  disposti  io  vaghissimi  mazzetti  piramidali.  Nella  Figura  520  scor- 
gesi  un  ramoscello  Oorito.  Se  ne  noverano  altre  3 Specie:  Ippocastamo  haro 
(Aesc.  machroitachya):  I.  pavia  {Ae$c.  pavia):  I.  scablattiho  (Àese.  pavia 
icarlallina).  Cresce  presto , massime  a sponda  d'acque  correnti , e resiste 
agl'inverni  d'Italia.  Prospera  in  terreni  sostanziosi  non  troppo  asciutti.  Si  mol- 
tiplica per  semi  cioè  colle  sue  castagne  ben  mature,  ma  facilmente  soffre  nel 
trapiantarlo.  Innestasi  anche  a gemme  toglìate  ($  234). 
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' 1245.  I suoi  frutti,  come  insegnò  il  Beadué,  si  privano  deH'amaro  e del 
caustico,  e riduconsi  in  farina  paniuabile.  Quali  si  trovano,  danno  farina  che 
mescolala  con  crusca  alimenta  il  poliamo:  e in  Turchia  si  dà  ai  cavalli  bolsi  per 
risanarli.  Tanto  cotesti  marroni  che  le  sue  foglie  ingrassano  bovini  ed  ovini: 
però  non  mi  parve  mai  le  gradissero.  Rileugo  tuttavolta  che,  come  togliesi 
l'amaro  ai  Lupini  per  renderli  commestibili,  cosi  debbasi  pervenire  a ritrarre 
miglior  partito  dai  frutti  dell’Ippocastano.  Intanto  il  Callias  da  quelli  di 
Parigi  e dintorni  ritraeva  40  mila  chilogr.  d'amido  che  gli  costava  metà  di 
quello  ricavato  dal  frumento,  ed  era  di  migliore  qualità.  Danno  pure  olio 
(Libbo  XX , 5 6].  La  corteccia  dell’albero  adoperasi  per  succedanea  alla 
China-china  ed  è atta  per  concia  delle  pelli.  Il  legno  è fragile  ma  tenero  e 
buono  per  grintaglialori. 

— ■!  <71  f 


CAPITOLO  XVII. 

AVELLANO,  CORBEZZOLO,  CRESPINO,  MELAGRANO, 
LAMPONI,  ROGO,  RIBES,  IIVASPINA,  CORNIOLO,  CAPPERO 


SoMNABio.  — Aat.  I.  Avellamo  — Descrizione  — Clima  ecc.  — Collivazioue.  — Aav.  II. 
CoKBEzzoLO  — Descrizione  — Coltivazione  ecc.  — Art.  III.  Crespilo  — Descri- 
zione — Coltivazione.  — Art.  IV.  Hrlucrano  — Descrizione  — Coltivazione.  — 
Art.  V.  LAMPOM.  — Art.  VI.  Rogo. — Art.  VII.  Ribes.  — Art.  Vili.  Uvaspima. 
— Art.  IX.  CoBHioLo  e Sanguirb.  — Art.  X.  Cappero. 


1246.  DI  limitata  importanza  appaiono  le  Piante  di  cui  riuniaco  in 
questo  Capitolo  un  cenno  di  trattazione  perciò  brevissima,  ma  pur  necessaria, 
perchè  sono  di  speciale  provento  per  varie  Provincie  Italiane. 


Art.  I.  Avellano. 

1247.  Dalla  citta  d'ATCllino  chiamarono  (dicesi)  i Romani  Avellane 
le  Nocciuole  perciocché  il  suo  territorio  gliene  fornisse  di  ottime  ed  abbondan- 
tissime. Celebri  pure  i cosi  detti  Atnilaneti  di  Sicilia,  i quali  occupano  circa 
1455  Rtlari,  e danno  annualmente  da  415  a 660  mila  chilog.  di  Nocciuole. 

1248.  Albero,  e spesso  Frutice , è I’Avbllaho  o NocctnoLO  (Cor^/ui 
jivtllana)  ^oitetier  de’  Francesi,  Smallnut  Irte  degli  Inglesi,  Hcudnusstavde 
de’  Tedeschi  (Libro  V,  $$  126,  1055  e 1303),  di  SMo  diritto  ramoso,  colla 
scorza  giallastra  in  gioventù,  grigiastra  in  seguito;  Foglie  alterne,  picciuolate, 
ovato-roloode;  Fiori  maschi  in  Amenti  gialli  pendenli;  Frutti  subrotondi  al- 

htUu%ioni  d’ Agricoltura,  Voi.  V.  87 
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quanto  compressi,  con  entro  Mandorla  bianca.  Nelia  Figura  521  vergiamo  un 
ramo  di  questa  pianta  delta  anche  CoaiLO  (onde  corroUamenle  la  colora  de’  bo- 
logneii)  e Coudrier  dai  Francesi,  che  ap- 
partiene alla  Ci.  Afofloecia  Poliandria  del 
LiHiiao,  ed  alla  famiglia  delle  Ambstacbb 
0 anche  delle  Coboiifkbe.  Replico  nella 
Figura  522  il  disegno  in  1 del  Pamo 
provveduto  di  Fiori  maschili  e femminei; 
quelli  marcali  **  riuniti  in  amenti  pen- 
denti, gli  altri  ' in  forma  di  gemme  at- 
taccati direttamente  al  ramo;  2,  squamma 
degli  amenti , carica  di  slami  ; 3,  bottone 
femmineo  cogli  stili  sporgenti  oltre  le 
brattee;  4,  giovani  ovarj  spogliati  delle 
brattee;  5,  seiione  deH'ovario;  6,  altra  sciione  di  esso,  trasversale;  7,  seiione 

longitudinale  della  nocciuoli. 

Fig.  324. 


1249.  Dne  Specie  novera  la  Flora  Ilallea:  la  descritta,  e il  Corylui  (*■ 
buiosa,  Nocciuolo  lubuloso,  di  frutto  più  oblungo. 

1250.  Le  Varietà  sono  molte;  due  di  Spagna,  quella  a frutto  lungo  con 
pellicola  rossa,  e l’altra  a fruito  grosso  con  pellicoia  bianca  come  l’A.  Dofoton, 
son  mollo  pregiale.  In  Sicilia  la  più  pregiala  è la  grossa  delta  ivi  giannusa  o 
giannetta,  frese  la  C.  avellana  maseitna  WiLO,  ed  anche  la  piccola  e rotondi, 
e non  si  fa  gran  conto  di  quella  a grappolo,  nè  della  Natalina  cesi  detta  perchè 
malora  nel  Plcembre.  F.  Re  noia  ancora  una  Pistneehina  di  frutto  rosso  bi»< 
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lungo  e di  mediocre  groesezza.  Le  Varielà  Purpurea  e Laciniata,  sodo  da  orna- 
mento  pe'  giardini. 

1951.  Il  Clima,  Io  prescrive  il  CaESciciczio  (VII,  cap.  5)  freddo  e temperato 
come  pe'Meli:  ma  ne’  luoghi  meridionali  le  nocciuole  vengono  più  belle  e più 
saporite,  salvochè  irrigano  da  mezzo  Maggio  a mezzo  Agosto. 

1259.  Terreno  fresco  e leggiero,  alquanto  pingue. 

1953.  Propagasi  per  polloni  con  radici,  tolti  al  piede;  ovvero  seminando  • 

le  nocciuole  come  le  noci,  e in  tal  caso  s'innesta  allo  stesso  modo. 

1954.  Allevasi  d'ordinario  a Cespuglio  o Ceppaja.  Ad  Albero,  frutti- 
Hca  meno. 

1955.  Formandone  Verzieri,  si  collochino  le  piante  a 4 metri  l'una 
dall'altra  per  ogni  verso. 

1956.  Coltivasi  in  Caltanisetta  lavorandolo  in  inverno,  in  primavera  e in 
Agosto,  curando  di  non  olTenderne  le  radici.  Tagliano  ogni  terzo  anno  i rami 
secchi,  ed  i più  vecchi,  conservando  i più  giovani  e rigogliosi.  Il  Du  Baavii.  al* 
leva  e pota  il  Nocciuoto  come  il  Cutogno  ($1016)  ma  opera  solo  quando  i boi* 
toni  femminei  hanno  i pistilli  visibili,  e conserva  un  certo  numero  di  amenti 
indispensabili  per  la  fecondazione  di  quelli,  da  cui  provengono  i frulli. 

1957.  Malattie  principali  sono  il  Giallore  (Libro  V,  $ 881)  eccesso  di 
caldo;  e il  Deferimento  delle  cime  de' rami,  per  eccesso  contrario. 

1958.  Fra  griiiselti  nemici,  il 
più  funesto  per  l'avellane  è il  Balanino 
Balaninui  nucum,  piccolo  gorgoglione 
quale  scorgesi  in  A della  Figura  393 
che,  deponc  un  iiovicino  da  cui  sorte 
una  larva  la  quale  corrode  l'interno 
della  nocciuola  .sino  a che  poi  ne 
sorte  come  vedesi  in  B,  per  nascon- 
dersi entro  terra.  Unico  rimedio,  rac- 
cogliere le  nocciuole  verminose  cadenti 
io  terra  innanzi  tempo  ed  abbruciarle 
colla  larva  tuttora  contenutavi. 

1959.  É mainra  rnvellana  quando  l'involucro  ha  perduto  la  Unta  er- 
bacea e la  tiocciunla  sta  per  iscinglier.sene  e cadere.  Si  raccolgono  tal  quali 
scuotendo  i rami,  poi  si  lasciano  asciugare  per  qualche  giorno,  e dopo  separanst 
da  quell'involucro,  e distendonsi  a sottili  strati  nel  granajo  rivoltolandole  ogni 
giorno  sino  a che  ben  secche  ripongonsi  in  sacelli  ecc. 

1960.  Mangiaii.si  rre.sdie  o secche,  e se  ne  fa  grand’uso  torrefatte.  Colla 
pressione  se  ne  trae  olio  del  genere  di  quello  di  Mandorla  dolce.  Volendo  con- 
senarle  col  sapore  come  fresche,  ripongonsi  nella  crusca  o nella  segatura  dj 
legno;  ovvero  introdiicon.si  in  bocce  di  terra  o di  vetro  con  turacciolo  perfetta- 
tnente  suggellato,  e calansi  in  un  pozzo.  .Se  ne  ricava  anche  olio  (Lia.  XX,  $?)• 

1961.  De' molti  usi  del  legno  si  toccherà  parlandone  come  Pianta  bn* 

schiva  e da  Ceppaja.  i 
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1S63.  La  Produzione,  deducendola  In  media  dal  $ 1S47,  sarebbe  di 
circa  cbilog.  370  per  Ettaro.  Vedendo  questo  arbusto  cosi  esteso  io  Sicilia,  dice 
il  Gasfauim,  e bastimenti  a Messina  carichi  di  Arellane,  convien  concbiodere 
obe  la  sua  coltivasione  torni  molto  vantaggiosa. 


Ari.  II.  Corbezzolo. 

1263.  .4rboscello  sempreverde,  il  Cosbszzolo  {Arbulut  unedo)  Ar- 
bousier  de'  Francesi,  Arbute  trec  degl’lngiesi,  Erdbeerbaum  de'Tedeschi,  appar- 
tiene alla  famiglia  Ebicacbb,  CI.  Decandna  Monogynia  del  Lihhbo  (Libbo  V, 
100,  110  e 1297).  Tronco  elevato,  talora  7 metri,  con  corteccia  screpolata; 
Rami  con  corteccia  rossiccia,  un  po'  pelosa;  Foglie  lucide  superiormente,  glauche 
disotto;  Pannocchie  solitarie  alla  cima  de' ramoscelli,  moltiflore;  Fiori  bianchi 
0 rosei;  Bacca  pendente,  muricata,  globosa,  prima  verde,  indi  gialla  e finalmente 
rossa;  Sismi  piccoli  e bruni.  Nella  Figura  324,  dala  dal  TouBNEroar,  scorgasi 

Kig.  3it. 
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come  i fiori  A,  quasi  sonagliuui,  hanno  un  forelliuo  B.  Il  pistillo  C sorte  dal 
calice  D,  e s'infiita  in  B.  il  frutto  E sferico,  carnoso,  contiene  cinque  logge  F 
In  ciascuna  delle  quali  sta  una  placenta  G carica  di  semi  U come  appare  più  in 
grande  in  I K,  mentre  in  L sono  i semi  separati  e pure  ingranditi.  In  posti  fa- 
vorevoli diviene  anche  Albero  di  9 e più  metri,  ma  d'ordinario  nasce  spontaneo 
e cresce  arboscello  trascurato  nelle  dune  e boscaglie  sabbiose  de’  luoghi  meri- 
dionali. Nella  Spagna  copre  intere  montagne. 

1264.  Clima  meridionale,  altrimenti  fiorisce  tardi  verso  l'autunno  e non 
maturando  i frutti  che  in  primavera,  l’inverno  li  guasterebbe.  Soffre  mollo  pel 
disgelo. 

1265.  Solo  in  terreno  buono  da  bosco,  si  eleva  anco  a 9,  o 10  metri. 

1266.  Propagasi  co’  suoi  semi  sciolti  dalla  polpa,  appena  sotterrati  in 
terra  sciolta.  Nel  trapiantamento,  se  non  si  opera  in  pane,  difficilmente  s’at- 
tiene. Coltivasi  come  I'Avellsmu. 


I 

I 
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1267. 1 suoi  frutti  «omiglianti  a fragole  e rotondi  come  ciliegie,  sono  aci- 
duli e ai  mangiano,  quando  maturi,  verso  l'inverno.  Abusandone,  ubbriacano. 
Se  ne  può  trarre  zucchero  liquido,  e in  varj  paesi  se  ne  ricava  nna  specie  d'ac- 
quavita  ; e secondo  il  Pbetcbtkl,  ben  fermentati  ne  forniscono  per  un  quarto 
del  loro  peso.  Sarebbe  pianta  molto  acconcia  per  trarre  pro&lto  da  pianure  sab- 
biose e infeconde,  anche  perchè  il  suo  legno  duro  e rossiccio,  olire  riuscire  assai 
bene  per  lavori  di  torno,  serve  alla  tintura;  foglie  e germogli  alla  concia  delle 
pelli;  e le  ceneri  degl'invogli  diseccati  delle  fruita,  danno  ceneri  ricchissime  di 
alcali. 

Ari.  III.  Crespino. 

1268.  Frutice  spiuoso  (da  non  confondere  coII'Uva  Spira  coi  pur  ta- 
■ luni  dao  nome  di  GaaspiNo)  ha  iteli  numerosi,  pieghevoli,  un  po'  grigj,  muniti 

inferiormente  a ciascnn  ramo  di  un  pungiglione  o stipola,  spesso  di  tre  Foglie 
a fascetli,  picciuolate,  ovato-lanceolate,  lucide,  cigliate,  seghettate:  Fiori  gialli  a 
grappoli  pendenti,  fra  le 

ascelle  delle  foglie  ; Fruì-  Fig-  32S. 

io,  bacca-ovale  , piatto, 
rosso , talora  bianco , o 
giallo,  0 violaceo  e nelle 
piante  vecchie,  senz’acini. 

É il  Berberi!  vulgaris  dei 
Botanici  ed  ha  nomi  anco 
di  Berberi,  Spina  acida. 

Spina  ionia,  Vinello  ecc. 
e di  Epine  vinelte  dai 
Francesi , di  Pipperidge 
buik  dagl'inglesi  ecc.  Ap- 
partiene alla  Classe  Exan- 
dria  Monogynia  del  Lm- 
nao  ed  è tipo  della  fami- 
glia Bbrberidee  (Lib.  V, 

S 126  e 1502).  Nella 
Figura  525  scorgesi  un 
Ramo  B ricco  di  grappoli 
già  maturi , ed  in  A il 
grappolo  tuttora  Oorifero. 

1,  Fiore  aperto;  2,  Calice 
senza  petali',  5,  un  pelalo  con  uno  itame  io  fronte;  4,  itame  isolato  colle  valve 
dell'antera  rialzate;  5,  sezione  dell'ovario  ; 6 , seme  maturo;  7,  sua  sezione; 
8,  embrione  ingrandito. 

1269.  Varietà  o Specie  pregiale  sono:  Crespino  o BEBBEai  Spagnuolo 
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(B.  Iberica)  con  bacche  color  porfiora  scuro:  B.  della  Gira  (B.  tInensU);  Cre- 
spino DOLCE  (B.  dutcis)  dell'Ainerica,  olire  altri  simili  del  Nuovo  Mondo. 

1270.  E iiolevole  la  irritabiliià  de'suoi  slami  quando  si  toccano  da  un  lato 
con  una  punta.  Dissi  già  come  lo  si  sradichi  in  vicinanza  de'  cercali  sotto  pre- 
testo di  mala  influenza,  non  destituita  da  fondamento  secondo  I’Ytart,  il  Bosc, 
il  Sagbrrt,  il  ViLMORiNecc.  e in  parte  forse  dipendente  daH’invasionc  delie  sue 
radici  serpeggianti,  se  non  dalla  causa  riferita  nel  617  del  Libro  V. 

1271.  Clima,  quello  di  quasi  tutta  Europa;  ma  ne' luoghi  più  caldi,  dà 
frutti  più  zuccherini. 

1271  bis.  Terreno  qualunque  anche  arido  e sassoso. 

1272.  MoUi|ilicasi  per  semi,  ovvero  per  divisione  di  radici  separando  gli 
steli  de'  piedi  di  due  anni.  Coltivandolo  da  frutli,  allevasi  con  un  stelo  solo 
ad  albero,  tenendolo  rimondato,  c può  innestarsi  in  se  medesimo  per  averli 
più  belli. 

1273.  Germogli  e foglie  pel  loro  sapore  acidulo  in  alcuni  paesi  si  man- 
giano come  l'Acetosa. 

1274.  I snoi  fruiti,  comecché  molto  acidi,  riescono  gradevolissimi  condi- 
zionati nell'aceto,  canditi,  o in  confetti,  conserve,  sciloppi,  e se  ne  fanno  be- 
vande ottime.  Digione  di  Francia  è celebre  da  gran  tempo  per  queste  eccellenti 
conserve,  e il  Buse  cita  alberi  di  Berberi  di  quelle  montagne,  di  cui  alcuni  se- 
colari, i quali  rendevano,  taluni  anni,  100  franchi  cia.scheduno.  La  radice  della 
piunta  serve  ai  tintori;  il  legno  dà  pure  tinta  gialla,  oltrecchè  pregialo  pel  suo 
colorito  ricercasi  da  lorniloj  ecc.:  la  corteccia,  tinta  nera  (Libuo  .XXI,  § 88). 
Dna  volta  era  mollo  più  coltivato,  e dovrebbe  esserlo  in  tanti  luoghi  improdut- 
tivi, e anco  per  le  fascine  ebe  se  nu  ricaverebbero  tagliandolo  ogni  tre  o 
quattro  anni. 

Art.  IV.  Melograno. 


1275.  Grazioso  sempreverde  è il  Melograno  [Punica  granatum) 
volgarmente  Melogranato,  Grenadier  de'  gjg.  sjg. 

Francesi , Pome  granale  tree  degl'  In- 
glesi, Granataepfetbaum  de'Tedescbi;  ap- 
partenente alla  famiglia  delle  Giianatbe, 
o secondo  altri  alle  Mirtaceb,  alla  CI. 

Icosandria  monogijnia  del  Linneu  (Lib.  V, 

§5  1102  e 1298)  che  da  Cartagine  reca- 
rono i Romani  in  Italia  (Slv62),  ove  però 
trovasi  anebe  selvatico,  ed  ha  dato  colla 
coltura  molle  Varietà.  La  più  comune  a 
fruiti  dolci,  elevasi  ad  albero  di  media  gran- 
dezza, VApyrina  de'  Romani  (che  ne  chia- 
mavano cytinus  il  flore,  e maticorium  la 
scorza)  Rami  folti,  minuti,  spinosi;  Foglie 
iRDCcolale  od  oblunghe,  ottuse  od  acute,  con  breve  picciuolo,  lucide,  un  po' 
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corlicee;  Calice,  Corolla,  Stami  e Fruiti  di  bel  colore  ro«so.  Semi  otsel,  bian< 
cbtcci  eoo  arillo  rosso.  Vengasene  un  ramoscello  nella  Figura  336. 

1276.  Mette  le  foglie  a primavera  inoltrala,  e al  principio  d'eataie  i (lori, 
che  vi  ti  succedono  per  due  o tre  mesi  : i frutti  rimangono  suU'albero  talora 
anche  d'inverno. 

1277.  Clima  piuttosto  caldo,  esposizione  solatia,  difesa  da  venti. 

1278.  Terreno  buono,  ricco  di  terriccio  boschivo,  non  ponto  umido. 

1279.  Propagasi  per  semi,  benché  ed  a torlo  come  dice  il  Lanaa,  non  ti 
pratichi  preferendosi  l'impiego  di  poiioni  con  radici.  Gli  antichi  la  propagi* 
navano  ($  130). 

1280.  Innestasi  a corona  286)  presso  (erra  in  Vivajo,  d'onde  poi  tra- 
piantasi in  pane  a dimora.  SuH'innesto  del  Melograno  parlarono  Fiobbhtibo 
ne' Geoponici,  il  Tatti,  rALDaovAmii  ecc.,  e Pallaoio  coi  due  versi 

Punica  non  aliot  unquam  dignaia  sapore! 

Mala  nee  externis  asioeiala  comi!. 

CaBscsHzio  a ragione  vuole  s'innesti  in  se  medesimo  e il  Gallo  loda  lo 
innestare  que'  Melagrani  i cui  frutti  crepano,  con  marze  di  quelli  esenti  da  tale 
difetto  assai  comune. 

1281.  Per  allevarlo  ad  albero  si  mantenga,  sino  a che  piccolo,  netto 
da  rimessiticci;  altrimenti,  abbandonato  a sé,  si  compone  in  cespuglio  e porta 
pochi  Qori. 

1282.  Coltivasi  come  ogni  altro  fruttifero,  ma  potasi  molto  sobriamente, 
avvertendo  che  i suoi  fiori  si  mostrano  solo  su  rami  di  secondo  anno.  Gli  si  dà 
e gli  si  mantiene  colla  potatura,  la  forma  sferica.  Ne'  paesi  un  po’  freddi  è ne- 
cessario allevarlo  a spalliera.  Del  resto  se  ne  pouno  fare  ottime  e fruttifere 
siepi.  Quanto  a lavori,  concimazioni  ecc.,  ne  richiede  come  Peri  e Meli.  Racco- 
gliesi  il  frutto  in  fin  di  Settembre;  tardando,  facilmente  screpola. 

1283.  1 frutti  colgansi  però  ben  maturi,  altrimenti  non  han  sapore,  disec- 
cano 0 anche  ammufllscono.  La  loro  polpa  tempera  l'arsura  e la  sete,*e  con  essa 
preparansi  sciloppi,  confetture,  gelati  ecc.  Cotesti  frutti  erano  assai  gradinai  Ro- 
mani, perciocché  Coldhella  e Palladio  s'occupano  molto  della  loro  conser- 
vazione. I fiori,  detti  anche  balauste  (lodati  da  Gaascanzio  contro  il  vomito 
colerico)  danno  un  bellissimo  inchiostro  rosso.  La  corteccia  del  fhitlo  tinge  in 
giallo  i marocchini,  serve  per  la  preparazione  d’inchiostro  nero.  Inoltre  quasi 
tutte  le  parti  di  questa  pianta  s’impiegano  nella  medicina,  e la  corteccia  della 
sua  radice  è valido  mezzo  contro  la  tenia  ossia  verme  solitario. 


Art.  V.  Lamponi. 

1284.  Arboscello  prezioso  é il  Lamppbb,  famiglia  delle  Rosacbb,  CI.  XII, 
ord.  V di  Linnao,  del  quale  scorgesi  un  ramoscello  coi  frutti  nella  Figura  527. 
Framboisier  de'  Francesi,  Raepherrg  Iree  degl'inglesi,  Himbeersiande  de’  Te- 
deschi (Liaao  V,  $ 1102).  Ila  Fusto  jtui^igliooato,  vellutato  eoo  Foglie  ter- 


Digitized  by  Google 


1384  Libio  XXIII. 

naie,  qninate  e pennate,  sotto  vellolate;  Fiori  bianchi  a corimbo,  con  caUee 
diviso  io  5 parli,  e 5 petali;  Sinearpo  o bacca  sul 
RieeiUteoio,  composta  di  molli  acini  contenenti 
ciascbedono  un  urne.  Frequente  nel  monte  Ida,  è 
pure  spontaneo  ne'  monti  di  quasi  tutta  Europa. 

1285.  Distinguonsi,  un  Lsmpohb  tosso  de' 
boschi;  2.  Lampone  bianco  pur  de'  boschi  ; 3.  Lam- 
pone BiMONTANTB  da  frutti  rossi,  grossi  e prò- 
fumosi  sino  ai  primi  geii;  4.  Lampone  bosbo  a 
frutti  colore  di  carne;  5.  Lampone  di  Malta  che 
frultiBca  due  volte  l'anno;  6.  lampone  ihebmb 
molto  raro.  Oltre  il  L.  odoboso  e il  Vibginiano, 

Americani,  notasi  la  Varietà  detta  Bella  di  Fon- 
tenay  : Pianta  vigorosa  un  po'  troppo  abbondante 
di  poppajoni  che  bisogna  sopprimere;  conviene  rinnovarne  ogni  tre  anni  la 
piantagione. 

1286.  Clima  dell'Europa  centrale  favorevole  più  di  quello  della  me- 
ridionale. 

1287.  Terreno  sciolto,  fresco,  sens’essere  umido.  , 

1288.  Pregio  di  questa  pianta  è rendere  utili  molli  incolti  luoghi  a 
bacio  ; però  i suoi  frutti  sono  più  saporiti  e copiosi,  ove  godono  la  luce  del 
Sole.  Gli  steli  fruttiferi  muojono  dopo  aver  portato  frutti,  alcune  Varietà 
nel  solo  secondo  anno  ; altre  li  serbano  anco  per  due  o tre  anni.  Perciò  si 
tagliano  al  piede  i rami  che  diseccano  allevando  i giovani  che  nel  principio 
del  secondo  anno  si  svettano  alla  altezza  di  circa  un  metro  perchè  ramiflchino 
e producano. 

1289.  Si  semina  neiraulunno  in  terra  leggiera  e ombreggiata:  e dopo 
due  anni  trapiantasi.  Propagasi  anco  per  sortite  che  piantansi  da  Novembre  a 
Febbraio  pqrcbè  non  geli.  Si  collocano  le  piantine  nel  Lamponàjo  a circa  OKtri 
1,50  runa  dall'altra  per  ogni  verso. 

1290.  Lavoransi  ogni  anno,  ed  ogni  due  circa  si  concimano,  altrimenti 
la  piantagione  di  Lamponi  non  resiste  oltre  8 a 10  anni  nel  terreno  senza 
smungerlo  di  guisa  da  divenire  improduttiva. 

1291.  Frutti  di  buon  sapore,  grato  odore,  adoperati  da  credenzieri  e sor-  ■ 
beltieri,  per  conserve,  gelati,  bibite  ed  anco  bevande  alcooliche  contenendo 
alcool  dal  4 al  7 per  100  (Libbo  XXI,  $ 152).  In  Francia  se  ne  servono  anco 
per  dar  profumo  a vini  che  ne  difettano.  Le  sue  foglie  piacciono  al  bestiame. 

1292.  Od  Lamponqjo  ben  piantato  e ben  coltivato,  dà  ottimi  prodotti: 
però  se  aduggialo,  come  nota  accortamente  il  Bosc,  in  certe  annate  umide  non 
frutliOca. 

Art.  VI.  Rogo  o Rovo. 

1293.  Frutice  di  siepi  non  che  d’incolti  e di  boscfal,  è il  Rogo  o Rovo 
(Rbòm  fruiicotut)  Bone»  da’  Franchsi,  BranMt  degl'lDglesi,  PonwffaucA  dei 
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Tedeschi  (Listo  V,  $$  1103  e 1501)  appartenente  alla  stessa  fhmlglit  e Genere 
del  Lampone.  Fusti  e piccinoli  paogiglionati ; Tralci  striscianti;  Foglie  temale 
equinate;  Aculei  forti,  uncinati  su  cauli,  picciuoli  e nervi  delle  foglie;  Fiori 
bianchi,  ora  rossi,  in  pannocchie;  Frutti  neri,  lucidi,  formali  di  molli  carpelli. 
Assai  vegeto  nelle  Siepi,  luoghi  incolti,  massime  se  sassosi  e secchi,  ma  più 
nei  pinguedlnosi.  Anche  F.  Ra  ne  tratta  ne'  suoi  Etem.  itAgrieelturu. 

1394.  Notasi  una  Varietà  a frutti  turchini  (R.  cmsitu)  ma  inerme,  detta 
Rovo  S.  Antonio. 

1295.  Dai  tralci  d'un  anno  sviluppansi  germogli  Roriferi,  d’onde  i frolli 
ben  noti  sotto  nome  di  More,  More  di  macchia.  More  prugnole,  di  saper  dolce, 
leggermente  acidulo,  e di  cui  poono  farsi  conserve,  bevande  come  coi  Lamponi 
e liquori  analoghi  al  Kirsch  contenente  alcool  dal  4 al  7 per  100  (Lia.  XXI, 
$ 153).  Coltivati  divengono  anche  migliori,  mollo  più  grossi,  e darebbero  luogo 
a pregevoli  Varietà,  massime  se  ne  sortissero  delle  inermi.  Le  Foglie  sono  man- 
giate da  pecore  e nella  prima  età  da  bacolioi  da  seta. 

1296.  Ne’  terreni  grassi  e umidi,  getta  tralci  lunghi  talora  5 e più  metri, 
con  belle  spiche  di  (lori  lunghe  tavella  50  e più  ceotim.  Pe’  molti  acolei  di  cui  è 
fornito,  rendesi  troppo  difflcile  la  raccolta  de'  fruiti,  onde  questa  pianta,-  eccetto 
che  nelle  Siepi,  diradicasi  come  parassita  (Lib.  XXII,  5 47).  Ne'  Boschi,  cedui, 
inviluppa  talora  le  giovani  messe  co’  suoi  tralci  inestricabili. 

1297.  Per  Siepi  ed  anco  Boscagiie  è dunque  riservato  il  Rovo,  ed  in 
queste  ultime  ne’  fondi  pingui  non  giugne  a soffocarne  i getti  vigorosi,  ed  ami 
di  certa  guisa  le  protegge  co’  suoi  tralci  quasi  striscianti,  rendendole  impenetrabili. 

Art.  VII.  Ribes. 

1298.  D'antico  aso  in  Italia  è il  Ribes,  perciocché  nel  Bieettario 
Fiorettano  del  1567  descrivesi  come  nota  « pianta  che  ha  il  gambo  rosseg- 
giante che  volge  al  verde  ecc.  • che  si  trova  abbondante  sul  monte  della 
Vernia  chiamalo  Uva  de’  Frati,  e questo  sarebbe  il  Bibes  oUteinarum,  mentre 
il  primo  sarebbe  il  Bidet  rubrum  ossia 
R.  tmlgare,  cioè  il  Ribbs  bosso  co- 
mune della  famiglia  GaossuLàBia  o 
anche  Ribbsiacbb,  CI.  V,  ord.  I del 
LimiBO,  Grotteillier  de’  Francesi,  Fru- 
tice inerme  con  Borni  alterni  ; Foglie 
alterne  a 5 lobi,  dentate , smarginate 
alla  base;  Fion'  piccoli,  erbacei,  brat- 
teati, in  grappoli  laterali;  Bacche  pic- 
cole, rosse,  di  nn  acido  piacevole.  In- 
digene in  Italia,  ne  nota  cinque  Spe- 
cie il  Bbbtolohi  nella  sua  Floba  e 
cioè:  1*  il  descritto,  3*  il  Ribes  co- 
rallino (R.  peiraeum)  inerme  con  frutti  di  sapore  Ingrato,  5*  Il  R.  alpino 
(R.  atpinum)  anch’esso  imme  con  fratti  dolcigni,  4*  R.  nero  (R.  nigrum)  pure 
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inerina  a dalle  coi  bacche  fanno  Ralafia,  5*  (R.  GroMHlaria).  Il  CaDtiBaa  prò* 
ponea  nella  Revue  Horlieole  del  1864  cinque  1“  RibtM  comune  a 

fratti  io  grappoli;  2°  R.  a flori  io  grappoli  o aanguigno;  5"  R.  apinoso  à w«* 
gnereau  (Js  1511)  ; 4°  R.  a flori  di  Fucsia  e 5°  R.  a flori  gialli.  Ciascuno  di  questi 
SoUogtntri  avrebbe  un  certo  numero  di  Specie  colle  rispettive  Varietà.  Il  Da 
Bdeuil  ci  oltre  in  A della  Figura  328  il  Rmaa  cotiuDa  rosso,  in  6 ii  bianco  il 
quale  ultimo  è assai  meno  pregiato.  Nella  Fig.  529  replico  il  disegno  di  un  bel 


ramoscello  di  R.  sancdioho  (R.  sonpuineum)  e nel  citato  § 1103  del  Liaao  V 
veggonsi  gli  organi  di  riproduzione  del  R.  fla-  Fig.  530. 

vum  Nella  Figura  330  scorgesi  il  R.  turo. 

1299.  La  composizione  chimica  del 
Ribes  maturo  sgranellato  è:  Acido  malico  2,43; 

Acido  citrico  0,8 1 ; Zucchero  6,24  j Gomma 
0,78;  Materia  animale  0,85;  Calce  0,29;  Li- 
gneo e grani  8,01;  Acqua  80,61,  Quando  è 
verde,  lo  Zucchero  è soltanto  0,52,  come  da 
analisi  dal  Resabd. 

1500.  Il  clima  nel  Nord  d’Europa  lascia  maturare  diflìcilmeate  il  Ribes: 
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nel  Menodi  il  ralore  eccessivo  iie  alierà  la  bellezza  e le  qualità.  Dunque  colà  si 
coltivi  ili  e.^posizione  meridionale;  e nel  Mezzodì  gli  si  procacci  quella  al  Nord. 

1301.  Il  terreno  sia  sciolto,  permeabile,  ma  fresco  in  ispecie  ne’ haogbi 
caldi. 

1302.  Propagasi  pei*  semi  e più  spesso  per  barbatelle  o per  pianloni  ri> 
cavali  da  vegeti  rami  dell'anno,  o infine  per  margotte  (J)  163).  Ritengo  che 
seminato,  innestandolo  darebbe  frutti  enormi  come  ricavano  gl'lngiesi  dall'livA 
SPIN4  (5  1313). 

1502  àia.  AlIeTBsi  a cespuglio,  a siepe,  a spalliera.  A cespugli  se  ne 
piantano  di  5 piante  ciascuno,  a 2 metri  di  distanza  per  ogni  verso,  cioè  2500 
cespi  per  ettaro.  Potrebbero  anco  collocarsi  in  un  Frutteto  novello  fra  i giovani 
Alberi,  per  ottenerne  un  provento  durante  circa  12  unni. 

1305.  La  vegeUl/.imie  procnle,  secondo  il  fiispsais,  di  questa  guisa. 
• La  messe  dell'anno  porta  soltniito  foglie  e bottoni  da  germogliare  nel  secondo 
anno:  la  messe  di  due  anni  è tutta  coperta  di  bottoni  : quella  di  Ire  ne  olTre  an- 
cora molli;  e le  anteriori  sempre  meno  quanto  più  vecchie...  Si  hanno  frulli 
nel  secondo  anno,  e un  pieno  ricullo  nel  terzo...  Ma  a seconda  che  i rami  an> 
liciti  cessano  di  mellersi  a frulli,  la  linfa  stenta  sempreppiù  ad  arrivare  ai  rami 
novelli,  e dopo  sei  anui  si  hanno  soltanto  nuovi  ramoscelli  corti  e deboli,  a 
rami  vecchi  estenuali.  A tale  epoca  quindi  bisogna  sgaretlare,  ossia  tagliare  al 
piede  il  Ribes  onde  ripulluli  nuovi  getti,  e io  tale  occasione  rinetlasi  da  tulle  le 
radici  vivaci  di  piante  estranee  che  vi  si  siano  slabilife  nel  terreno.  Dopo  altro 
periodo  di  6 anni  è forza  d'àrdinario  sagrifteure  la  piantagione  ■. 

1304.  Altro  sistema  di  coltura  è descritto  dal  Baltet  (nel  Livrede 
la  Ferme  T.  Il)  Piantasi  il  Ribks  in  contorni  (bordures)  o isolalo.  Nel  primo  caso, 
0 anche  per  siepi,  si  collocano  le  pianticelle  distanti  Ira  loro  20  a 30  centi- 
metri in  una  sola  linea,  e si  recidono  all'altezza  di  20  centim.  sul  suolo.  Nel- 
l'auDo  seguente  recisi  i rami  fuori  di  linea,  si  legano  gli  altri  a piccoli  pali  in 
guisa  da  foggiarsi  a ventaglio,  e cosi  reciprocamente  incrocicchiandosi.  Allevan- 
dolo isolato  ed  a vaso  (§  527)  riunisconsi  5 ad  8 rami  che  attaccatisi  ad  na 
piccolo  cerchio,  tagliando,  i più  forti  a metà,  e i più  deboli  a due  terzi  della  loro 
luoghezza.  N'escono  polloni  che  si  pizzicano  a due  occhi,  per  tagliarli  poi  nel» 
l’inverno  successivo,  conservando  tutte  le  piccole  ramiflcazioni. 

1305.  Concimando  e rinnovando  terra  al  piè  delle  piante,  si  po- 
tranno, soccidendule,  conservare  le  piantagioni  di  Ribes  mollo  più  a lungo  del 
termine  accennato  nel  § 1303. 

1306.  Raccogliesi  maturo,  o conservasi  il  frutto  sulla  pianta  sino 
.all’arrivo  de'  geli,  riunendo  i rami  prima  della  maturazione  e dopo  averne  tolte 

le  foglie  eccetto  quelle  alla  cima,  e con  paglia  s’inviluppa  tutto  il  cespuglio,  non 
però  superiormente.  La  raccolta  si  compie  con  sei  a sette  giornate  di  una 
donna  per  ettaro. 

1307.  I Rori  non  allegano  se  al  momento  di  fecondarsi  vengono  sorprenda 
pioggie  fredde. 

1308.  È infestato  dalla  Falena,  Jlalia  Wavaria,  mediante  le  sue  larve 
cilindriche  di  color  verde  turchiniccio  con  due  linee  laterali  gialle  e due  dorsali 
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bianche:  da  an  altro  verme  di  tinta  biancastra  con  macchiette  nere  e due  liste 
laterali  gialle,  che  diviene  por  Farfalla  cui  dicono  Zerena  del  Ribes  : da  nn  altro 
verme  di  nome  Tentredine  {Nematut  ribit)  che  divora  tutte  le  foglie  in  modo 
da  far  seccare  e cadere  i frutti  e poscia  tramuta  in  Mosca  giallastra  colla  testa 
e il  disotto  del  corsaletto  neri;  infine  da  una  Sasù  (Sena  Hpuliformit)  che 
ne  rode  i ramoscelli  (LibbuV,  § 850).  Per  tutti  questi  nemici,  coi  è da  aggiu- 
gnere  i Gorgoglioni,  s’impiegano  polvere  di  Piretro,  o irroramenti  con  soluxioni 
di  sapon  nero,  tabacco  ecc. 

1509. 11  frutto  del  Hibes  si  mangia,  se  ne  compongono  eccellenti  be- 
vande, gelati,  conserve,  e nella  Lorena  ne  fanno  marmelate  con  molto  lucro.  11 
Gaspabih  opina  che  potrebbe  ricavarsene  con  grande  profitto  acido  citrico  che 
costa  moltissimo.  Dal  Ribes  nero  poi  ricavasi  Ratafla  (§  1298)  e può  trarsene 
Rosolio  pure  dal  Ribes  comune. 

1310.  Il  prodotto  dei  Hibes  calcolasi  dall’YsABEAU  di  2 cbilogr.  per 
pianticella  a cespuglio.  Valutandolo  da  centesimi  50  a centesimi  40  il  cbilogr, 
un  ettaro  piantato  a termini  del  § 1303,  darebbe  chilogr.  5000  x 0,35  ^ 
lire  1750.  Per  anni  4 circa  sopra  6 (calcolando  il  primo  di  piantagione  per  in- 
fruttifero ed  un  altro  per  insetti  o infortunj  qualunque  perduto)  resterebbero 
oltre  lire  1000  annue  da  cui  sono  da  detrarre  le  spese  di  piantagione,  le  an- 
nuali ecc.  comprese  quelle  della  raccolta. 


Art.  Vili.  Uva  Spina. 


1311.  Fra  le  Specie  del  Ribes  ho  notato  pure  il  Ribei  Groimlaria  e 
questo  altra  volta  era  il  R.  Uva  eriipa  del  Linneo,  esprimente  la  nota  Uva 
tnnk,GroiieilUer  tpineux  ou  a maguereau  de'Fran- 
cesi.  Essa  ha  fruiti  pallidi  presso  il  picciuolo,  nel 
resto  un  po'  giallo-rosseggianti,  più  grossi  di  quelli 
del  Ribes  comune,  odorosi  e di  sapore  delizioso.  Ha 
rami  con  pungiglioni  a 3 punte,  e bacche  liscio 
solitarie.  La  Figura  331  ne  mostra  un  ramoscello 
col  frutti.  Se  ne  contano  Varietà  a centinaja. 

1312.  Coltivasi  come  il  Ribes  comune:  ma 
bisogna  allevarlo  a spalliera  o in  altro  modo  che 
permetta  di  coglierne  i frutti  senza  spinarsi. 

1313.  Frutti  ottimi  da  mangiare  e molto 
impiegati  da  cuochi,  sorbetlieri  ecc.:  poco  usati 
in  Italia,  ted  injuria  dice  il  Bertoloni.  Gl’Inglesi  intanto,  cbe  ne  hanno  da 
frutti  grossissimi,  ne  fanno  un  vino  assai  grato,  e talora  spumante  come  lo 
Champagne. 
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Art.  IX,  Corniolo  e Sanguine. 


1314.  Poco  apprezzato  come  frutUrero,  è il  Comiolo  (Comi»  mas) 
Comouiller  de'  Francegi,  della  famiglia  delle  Cobnib  CI.  Tetrandria  monogynia 
del  Lihhbo  (Libbo  V,  $§  1107  e 1296).  Alberetto  con  Tronto  aoco  di  3 e piò 
metri,  diritto,  con  corteccia  verde-cenerina;  Rami  nella  gioventù  quadrangolari; 
Foglie  come  acorgesi  nella  Figura  333  opposte,  ovali-appuntate,  gambettate; 


Fig.  332. 


Fiori  piccoli,  alquanto  gialli,  a ombrelle  piccole  con  invoglio,  e se  ne  scorge  uno 
aperto  nel  1,  colla  setione  verticale  dell’ovario  nel  3;  Frulli  in  forma  di  piccola 
olive  quando  maturi,  e nel  3 se  ne  vede  la  sezione  orizzontale  col  nocciolo  in* 
tallo  del  quale  nel  4 olTresi  la  sezione.  Le  migliori  Varietà  sono  a grossi  frulli  : 
0 rossi,  e più  abbondanti;  o gialii,  e meno  acidi.  Corniolo  è pure  il  San* 
«DiHB,  le  eoi  bacche  danno  olio  (§  1330). 
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1515.  Clima  e terreno,  pome  pel  Corbezzolo. 

1516.  Propagasi  per  semi  in  autunno,  o aiiebe  per  polloni  con  radini. 
ViiiGiuo  parla  del  suo  innesto  nel  Pruno:  Carlo  SrepANo  e il  Falconi!  con- 
sigliavano d'innestarlo  sullo  Spino  bianco,  sul  Cotogno  o sui  Pero.  Ma  percioc- 
ché di  legno  durissimo,  torna  meglio  innestarlo  sopra  se  stesso. 

1517.  Allevasi  in  qualvogliasi  foggia,  onde  ultissimo  per  grandi  siepi  a 
pergolati  tosati  ecc.  Cresce  lenti.ssimo,  e il  Duse  ne  cita  uno  di  mille  anni  con- 
servato nella^  foresta  di  Montmurimct  per  termine  di  uoiiflne  : al  quale  uso 
destinasi  da  parecchi  per  la -sua  facoltà  di  gettare  dalle  radici  se  nel  tagliarlo 
gli  si  lascia  il  menomo  rimessiticcio. 

1518.  CollÌTa.si  come  ogni  altro  Cespuglio  o Arboscello  fruttifero. 

1319.  I frutti  acerbissimi  da  prima,  poscia  di  sapor  dolce  acidetlo,  quando 

cioè  si  staccano  da  sé  dalla  pianla,  si  mangiano,  o rannosi  diseccare  al  Sole  come 
le  Susine.  Se  ne  fanno  anche  confetture,  sciloppi  ecc.  I semi  danno  olio. 

1519  bis.  Il  suo  legno  è pregiato  da  lornitoj  quanto  il  Mirto,  e i Romani 
se  ne  valeano  per  farne  Treccie,  ed  aste,  onde  quell'indicazione  Et  bona  bello 
Cornus , pur  di  Virgilio.  Eglino  adoperavano  anche  questa  Pianta  come 
l'Oppio  a sostegno  di  Vili  (§  799). 

1520.  Sanguine  o Verga  sanguigna,  volg.  anche  Sangvinelh.,  Ri- 
sanguine, Caraiolo  femmina,  è altra  Specie  di  Corniolo  (Cornus  sanguinea). 
Pianta  arborea  o fruticosa  con  Rami  diritti,  pieghevoli,  rossi  nella  parte  bat- 
tuta dal  Sole;  Foglie  di  un  bel  verde  sopra  e glabre,  disotto  più  pallide  e pu- 
bescenti: Fiori  in  ombrelle,  ma  senza  invoglio.  Le  sue  verghe  o bacchette 
impiegansi  per  gabbie  da  uccelli,  per  canestri  e per  panimi  ; il  suo  legno  duro 
e buono  pel  tornio  e per  manichi  ecc.  I suoi  frutti  danno  calore  por|iorioo, 
mentre  la  corteccia  dà  tinta  giallo  bruna.  Dalle  stesse  bacche  trassi  pur  olio  da 
lumi,  ed  anco  da  friggere.  Foglie  e frutti  servono  eziandio  per  la  concia.  For- 
mandone Siepi,  i suoi  Dori  alimentano  Api,  e le  sue  foglie  il  bestiame. 


Art.  X,  Cappero. 


1521.  Pianticella  legnosa  è il  Cappero  (Capparis)  tipo  della  famiglia 
delle  Capparidkk  CI.  Polyandria,  ord.  monngynia  del  Linnk»,  Cuprier  dei 
Francesi,  Capere  degl'inglesi.  Nella  Figura  535  se  ne  scorge  un  ramicello  ed 
inoltre  distintamente  nel  N.  I il  fiore  aperto:  nel  2 un  suo  petalo  :.ne\  5 il 
calice  coW’ovario:  nel  4 il  frullo  taglialo  per  melà:  nel  5 la  sezione  verticale 
del  seme:  nel  6 \'embrione  isolato.  Il  ramicello  appartiene  al  Cappero  spinoso 
(Capparis  spinosa)  ma  per  lo  più  è senza  spine  e il  coltivate;  ha  nome  di  Cnp- 
paris  fupestris  o anche  inermis.  Ila  radice  grossa,  legnosa,  penelranle  ne'  muri 
al  punto  ohe  inHoe  li  disgrega:  porta  Steli  cilindricà,  spes.so  rossastri,  lunghi  olire 
il  metro,  taluni  sino  5 e 4:  Foglie  alterne,  picciuolate,  di  un  bel  verde  bril- 
lante; Bottoni  (sono  i capperi  cosi  detti)  con  peduncoli  lunghi  quanto  le  foglie, 
verdi,  grossi  io  base:  Fiori  ermafroditi,  irregolari,  solitari  airascella  delle  foglie. 
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bianchi;  cogli  Slami  rosei  numerosi:  Ovario  con  luogo  stipite  che  diviene 
Frutto  grande  come  un’oliva  appun- 
tila, conlenentc  polpa  piena  di  «mi 
reniformi  (Libbo  V,  S 1066). 

1522.  In  commercio  distin- 
guono cinque  sorta  di  Capperi:  il 
Senza  pari,  il  Capuccino,  il  Cap- 
potto, il  Secondo  ed  il  Terzo.  Nel- 
l'HerauIt  ne  coltivano  una  Varietà 
col  nome  di  Tarrenque.  Il  Cappero 
senza  spine  che  coltivasi  a Tolone, 
secondo  lo  Zurchkr  venne  recalo 
dal  Tl'rbkl  nel  1850  dall'isola  Mi- 
norca  ove  aveane  segnalata  resi- 
stenza il  Robert. 

1323.  Si  semina  da  taluni  in 
pigoatto,  0 vaso  di  terra,  che  nel 
primo  inverno  collocasi  in  luogo 
riparato  ; poscia  infranto  quel  reci- 
piente da  una  parte,  lo  attaccano 
con  calce  a qualche  vecchio  muro 
in  buon'esposizione  al  Sole.  Cae- 
scBBzio  (Libro  XII)  ne  additava 
la  semina  negli  Orli,  in  luoghi  sec- 
chi in  Ottobre. 

1324.  ColllTasi  più  razionalmente  piantandone  talee  in  terreno 
pingue  misto  a calcinacci  alquanto  a costiera  solatìa,  in  fila  distanti  ogni  pianta 
runa  dall'altra  circa  un  metro,  c sgareltando  le  talee  a due  gemme  sul  suolo  e 
rincalzandole  con  mucchierelli  di  sabbia.  Invece  delle  talee,  si  ponno  estrarre 
barbicene  dalle  piante  madri,  ma  queste  ne  soffrono,  e in  generalo  II  Cappero 
tollera  poco  II  trapiantamento.  Ne’  luoghi  caldi,  in  qualsiasi  modo  ottenuti  1 
nuovi  germogli,  riparansi  d’alcuna  guisa  dal  Sole.  Giova  anche  inamarii,  tute- 
larli con  qualche  palicciuolo,  e prima  deirinverno  sgarettarli  presso  terra  e co- 
prirne il  piede  con  fogliame  o terricciato.  Nella  primavera  successiva  si  scalzano 
alquanto,  e ne' luoghi  caldi  con  pali  e pertichelle  s’acconciano  a mo’di  spal- 
liera. Ma  generalmente  perdendo  essi  i loro  steli  nell’Inverno,  piuttosto  tagllansi 
in  autunno  a 15  o 20  centìm.  sopra  suolo,  e si  calzano  di  terra  a 20  o 25  cen- 
timetri, per  discalzarli  poi  a primavera  come  nel  primo  anno.  Nel  Maggio  si  van- 
gano, e zappansi  in  Agosto.  E da  notare  che  Colcmell*  prescrivea  di  ricingere 
il  luogo  ove  scminansi  Capperi  con  fosso  riempito  di  solido  muramento  perchè  le 
piante  non  invadessero  tra  breve  tutto  il  campo,  come  poscia  l'ALAMAiiai 
pure  affermava  dicendo 

Or  dove  batta  il  .Sol  Ira  sassi  e calce  — In  arido  terreo  si  serri  intorno 

Il  Cappero  crudel,  che  a tulli  nuoce  — La  vicinanza  sua. 


Fig.  353. 
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E già  della  sua  coltura  aveano  trattato  TaoraisTO  {Hitt.  PI.  VI)  Abistotilb 
{Problem.  XX,  12)  oon  che  dipoi  Palladio  (X,  13;  XI,  4)  indi  Plikio  {Hiit. 
y.  XIX,  18)  sulle  tracce  di  Coldmblla  (Libbo  XI,  cap.  Ili,  17  e 14).  Oggi  in 
grande  coltivasi  in  varj  Comuni  presso  Tolone  : raramente  in  Italia. 

1325.  I bottoni  de'suoi  fiori  costituiscono  i Capperi  cosi  detti  (§  1321) 
che  serbansi  nell'aceto  e son  tanto  graditi.  I più  piccoli,  riputali  i migliori,  ven- 
donsi  il  doppio  di  quelli  colli  più  tardi  e più  grossi.  Perciò  appena  cominciano  io 
estate  a llorire,  ogni  mattina  sino  a tutto  l'autunno,  si  va  a cogliere  que'  bottoni 
perché  non  ingrossino  e perdano  di  valore,  e ripongonsi  in  tinoue  o botti  man- 
tenendovi aceto  salato  che  vi  stia  sopra  a mano  a mano  per  qualche  centimetro 
d’altezza.  Cosi  conservaosi  per  oltre  due  anni  ; e per  quanto  tempo  si  voglia,  se 
di  tempo  in  tempo  l'aceto  si  rinnovi.  Si  vendono  a circa  lire  1,50  il  chilogr.  I 
suoi  frulli  detti  òaecelli  di  cappero,  si  conservano  e si  consumano  io  egual  modo 
ma  valgon  meno. 


DIVISIONE  II 

campestri  da  Foglia. 

1326.  Le  Foglie  alimeotano  gli  Animali  o direttamente  o indiretta- 
mente. Nell'erbe  costituiscono  la  parte  migliore  del  Fieno.  Negli  Alberi  nutrono 
speciali  insetti,  e io  certe  Specie  olTrooo  ad  altri  animali  pasto  più  gradito  anche 
del  Fieno  medesimo.  Natura  provvidentissima,  diede  perciò  alle  piante  stesse 
facoltà  di  rivestirsi  prontamente  del  fogliame  consumato  dall'animale,  perciocché 
la  foglia  sia  organo  per  le  Piante  cosi  essenziale  che  il  rimanerne  prive  a lungo 
nel  tempo  della  loro  vegetazione,  ne  minaccierebbe  l’esistenza.  Vorrà  pertanto 
rammentare  il  lettore  benevolo  quanto  sulle  funzioni  delle  foglie  in  ispecie  nei 
SS  481  ecc.,  969  ecc.  del  V Libbo  e nei  §§  36  e 547  al  551  del  presente,  si 
espose.  Imperocché  se  ora  debbo  trattare  degli  Alberi  cui  l’Agricoltore  richiede 
di  svestirsi  del  loro  più  essenziale  ornamento,  non  avrò  a ripetere  con  quali  cau- 
tele e temperanza  gli  convenga  di  farlo  onde  recar  loro  il  minore  possibile 
molestamento. 

1327.  Impiegansi  le  foglie  in  generale  per  tramutarle  di  certa  guisa  in 
latte,  io  carne,  in  forza  degli  animali  (Libro  X,  § 228  ecc.)  oltre  gli  usi  diversi  per 
concia,  per  tintura  ecc.;  e dirò  degli  Alberi  la  cui  coltivazione  specialmeola 
si  fa  per  tal  uopo.  Ha  l’impiego  più  prezioso  è quello  onde  tramutino  io  seta  e 
quindi  comincio  dal  Vegetale  che  quasi  unico  le  fornisce  a si  mirabile  scopo. 
Non  toccherò  nè  d’Ailanlo  nè  di  Quercia  in  questa  Divisione,  perciocché  seb- 
bene producano  foglia  alimentalrice  di  larve  selifere,  oon  saprei  giudicare  di 
qualche  interesse  l’allevamento  di  queste,  senza  disperare  affatto  del  ristabilì- 
mento  igienico  normale  del  vero  Baco  da  seta. 

~~i»«  mi  II  — ^ — 
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CAPITOLO  XVIII. 

DEL  GELSO 

SoMiiiMO.  — i.  La  Pianta  del  Gelso.  — 2.  Condizioni  della  sua  prosperità. — 3.  Pro- 
pagazione e Allevamento.  — 4.  Coltivazione.  — 5.  Raccolta.  — 6.  Avversità  cui 
soggiace.  — 7.  Prodotto.  — 8,  Rendita. 

1328.  La  prodazionv  della  Seta  è di  prima  importanza  per  l'Agricol- 
tore italiano.  Avvegnacchè  in  molte  Provincie  non  rappresenti  il  provento  prin- 
cipale come  io  parecchie  di  Lombardia  e di  Piemonte,  se  persistesse  l'attuale 
malattia  del  prezioso  insetto  che  la  produce,  di  guisa  da  indurre  gran  parte  dei 
coltivatori  all'atterramento  de'  Gelsi,  sarebbe  una  vera  sventura  nazionale.  Al 
Gelso  si  dee  in  Italia  la  produzione  di  presso  60  milioni  di  chilogrammi  di 
bozzoli,  cioè,  senza  esagerazione,  di  circa  300  milioni  di  lire:  e su  questa  pro- 
duzione poi  l'industria  del  Setifìcio,  e il  commercio  ottengono  cospicuo  lucro  di 
molti  altri  milioni.  Sin  da  quando  pubblicai  (nel  1846)  la  prima  edizione  dei 
mio  Allkvamento  dki  Bachi  da  Seta,  io  avea  preparato  un  Slanuale  sulla 
Coltivazione  del  Gelso  e successivamente  lo  corredai  di  osservazioni  ed  ag- 
giunte per  pubblicarlo  poi  in  queste  mie  Istitoziom:  ma  in  forza  del  vincolo 
esternalo  già  nel  S ^ del  XX  LiBBO*con  sommo  rammarico  sono  costretto  a li- 
mitarmi alla  seguente  compendiosa  esposizione. 

[1]  La  pianta  del  Gelso. 

1329.  Antichissimo  in  Italia  il  Gelso  nebo,  giacché  Obazio  pre- 
dice che 

Ille  lalubres 

jEslalt$  peraget,  qui  nigrii  prandia  twris 
Finiet. 

E sulla  storia  di  questo,  come  di  quella  del  Gelso  bianco  oggi  tanto  più  co- 
mune, aggingnerò  ol  § 1278  del  V Libbo,  che  il  Gelso  delle  Filippine  venne 
sperimentato  ottimo  pe' bachi,  in  Italia,  è ormai  quasi  mezzo  secolo,  dal  Bona- 
FODS.  Dirò  i caratteri  di  queste  tre  Specie  principali,  con  appena  un  cenno  su 
qualche  Varietà  siccome  lo  Arancino,  il  Morelliano,  quello  a ciulJi  di  Costan- 
tinopoli ecc.  Avvertirò  che  delle  due  grandi  Specie  più  note  e diffuse,  il  Bianco 
ed  il  Nbbo,  la  prima  ha  volgar  nome  di  Gelso  comune  o domestico,  l'altra 
di  Selvaiico.  Tutti  appartengono  al  Genere  Morus  famiglia  delle  Mobee,  e 
prima  all'OBTiCACBK,  Ci.  XXI,  ordv  111  del  Linneo  (Veggasi  nel  Libbo  V il 
§ 1049  colla  sua  Nota). 

1330.  Il  Gelso  bianco  {Morus  alba)  Murier  de'  Francesi,  Mulberry  tree 
degt'ioglesi,  Maulbeerbaum  de'  Tedeschi,  s'alza  colla  chioma  anche  a 16  e più 
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metri  d'altezza,  con  Tronco  talora  di  1 metro  di  diametro,  di  legno  gialliccio  ed 
aiburno  biancastro  e Scoria  screpolata;  Hami  dilTusi  : Foglie  picciuolale,  alterne, 
ovali,  brevemente  acuminate,  cuoriformi  o rotondate  alla  base,  liscie,  lucide, 
glabre  sopra  e pubescenti  sotto  nelle  ascelle  de’  nervi,  dentale,  incise  o lobate  : 


Kig.  33».  Fig-  333. 


Fiori  ascellari,  per  lo  più  dioecj  disposti  a spighe  peduncoiate,  i maschili  con 
perigonio  prorondamente  fesso  in  quattro  lacinie  con  quattro  ttami  o antere 
didime,  i femminei  con  perigonio  spartito  in  rari  lacinie  ma  cuoprenti  Yovario 
d'una  loggia  a due  ovelii,  con  due  stimmi  scesili  divergenti:  Frutti,  more  piccole 
bianco-giallastre.  Veggasi  la  Figura  334. 

1531.  Il  Gelso  nero(.l/orus  nigra).  Albero  meno  elevato,  ha  Foglie  meno 
ampie,  frastagliate  più,  o meno  come  neila  Figura  335,  e Frutti  più  grossi,  di 
forma  oblunga,  e colore  nerastro  alla  maturità,  con  polpa  abbondante  di  sugo 
vinoso  e gradevoic.  £ ne  parla  Colcmell*  nel  suo  X Libro  ore  dice 

Quando  umor  sanguigno 
Stilla  il  bianco  panier  di  more  colmo. 

Dai  pratici  vien  detto  in  alcuni  paesi  Moro  brusco. 

1332.  li  Gelso  delle  Filippine,  che  pare  esistesse  da  molto  tempo  nel- 
l'Orto botanico  di  Padova,  benché  poscia  direttamente  recato  in  Europa  dal 
Perottet  nel  1823  {Morus  cuculiata)  è -piccolo  albero,  per  natura  piuttosto 
fruticoso,  a Itadici  lunghe  striscianti:  Corteccia  bigiastra  sparsa  di  piccole 
verruche  bianchiccie;  Rami  divaricati,  luoghi,  flessibili,  pendenti:  Foglie  ru- 
gose, scabre  superiormente,  pubescenti  inferiormente,  ovali  o cuoriformi,  lun- 
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ghe  talora  35  ceutimctri,  sottili  c flaccide,  indivise  o lioeato-Iobate,  d’un  verde 
ameno:  Frulli  piccoli,  nericci  a maturilà. 

1333.  Altre  5 Specie^  nota  il  Ssrihgii,  il  G.  rosso,  il  G.  Cakadersb, 

il  G.  LUNGUSTILK,  il  G.  KaEHPBR  C il  G.  INDIANO'.  Hia  SODO  di  pOCO  0 DÌUOO 
interesse  per  ragricollore. 

1334.  Le  Varietà,  corrispondenti  alle  prime  tre  Specie,  sarebbero  secondo 
il  Seiinge  : 

1“  Specie  Gelso  bianco,  1°  G.  b.  esile  (M.  alba  lenuifolia)  il  Selvalico 
bianco  dei  pratici.  2"  G.  o.  dohe.stico  (M.  a.  italica),  il  comune  domestico  con 
foglia  delta  I'Aiiancino,  la  Giaz/.oi.a  del  Dandolo,  la  Calabrese,  ecc.  3°G.  b. 
TABTABO  (.>1.  a.  tartarica)  consimile  alla  precedente.  4°  G.  b.  hobettiano 
(M.  a.  Moretti).  3“  G.  b.  rosa  (M.  a.  rosea).  6"  G.  b.  Serotino  (M.  a.  coloni- 
bassa).  7°  G.  b.  Serotino  selvatico  (M.  a.  colombassetla)  di  foglie  piccole. 
8°  G.  B.  Llou  (M.  a.  Llou).  9°  G.  b.  di  Costantinopoli  (M.  a.  Costantinea- 
politana).  10°  G.  b.  nano  (.M.  a.  nana).  11°G.  b.  piraviidalb  (M.  pyramé 
dalis),  12**  G.  B FIBROSO  (M.  a.  fibrosa).  Sarebbero  da  aggiugnere  13'’  il  G.  di 
Spagna,  il  14°  G.  di  Portogallo,  ecc. 

Il®  Specie  Gelso  nero.  lo°  G.  n.  dentato  (.M.  niyra  dentata).  16°G.  n. 
LOBATO  (.M.  n.  lobata). 

Ili®  Specie  Gelso  inililicnnte . 17°  G.  ueli.e  Filippine  (.M.  multi- 
caulis  cuculiata).  18®  G.  delle  Filippine  piano  (.M.  multicaulis  planifolia). 

1335.  Le  Varietà  più  coltivate  sono  quelle  dei  N<  2,  9,  18  e 17; 
(specialmente  la  18®  nelle  nostre  Provincie  meridionali);  meno,  le  1,  4 e 6;  più 
rare  iiiQne  le  altre.  La  Varietà  17®  olire  il  vantaggio  di  propagarsi  facilmente 
adoperandone  le  talee  per  piantoni  (§  136)  ma  neirinverno  i topi  campagnoli 
ne  scortecciano  e disastrano  le  radici.  1 Gelsi  non  innestali,  danno  foglia  pic- 
cola, commendata  per  le  due  prime  elù  dei  bachi.  Rispetto  al  valore  compara- 
tivo delle  diverse  sona  di  Gelsi,  io  credo  che  sull'esempio  datoci  dalla  Natura 
di  tante  Specie  di  bruchi,  ciascuno  de'  quali  animalucci  compie  tutte  le  fasi 
della  sua  vita  di  larva  sopra  una  sola  pianta,  non  si  dovrebbe  dare  che  una  sola 
sorta  di  foglia  anco  alla  larva  del  Filugello,  qnalunquc  sia  quella  con  cui 
cominciasi  il  suo  allevamento.  Infine  rispetto  alle  dimensioni  delle  foglie,  il 
Gelso  di  qualunque  Varietà  le  fa  sempre  più  ampie  quanto  più  si  pota,  ossia  la 
grandetza  delle  foglie  sta  in  certa  proporzione  inversa  del  numero  che  la  stessa 
pianta  ne  produce. 

1335  bis,  1 pratici  distinguono  Foglia  da  Foglia  in  quanto  che  rifiu- 
tandosi dai  bachi  picciuoli  e costole  (che  però  nell'ultima  età  in  gran  parte  ro- 
dono) considerano  che  la  sostanza  mangiabile  sia  nella  Varietà  Araneina  il  46 
del  100:  nella  Moretliana  il  51  : nella  Selratiea  il  65  : nella  Filippina  il  58  (Ri- 
DOLFi,  loc.  cil.).  Pretendesi  ancora  che  sopra  una  medesima  ampiezza  di  rami,  se 
, V Arancino  dà  307  di  foglia,  la  Moretliana  dia  solo  64  e la  Selvatica  soltanto  37, 
differenze  che  potranno  avverarsi  in  causa  di  diverso  governo  delle  Piante,  ma 
non  accettevoli  per  dati  stabili  ed  assoluti.  Ancora  distinguono  più  generalmente 
il  Selvatico  dal  Domestico,  ed  il  Gelso  femmina,  com'e'  lo  chiamano  erroneamente, 
dal  Gelso  ordinario.  Per  la  prima  distinzione  tengono  per  Selvatico  qualunque 
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Gelso  da  foglia  piccola,  sonile  o mollo  frastagliata  e mal  volentieri  ne  danno 
ai  bacili  dopo  la  seconda  /nula.  Però  nell'Apennino  liavvi  molta  Foglia  selva- 
tica, 0 gli  allevamenti  sogliono  prosperarvi.  Taluni  poi  giunsero  per  lo  contrario 
ad  incolpare  i Gelsi  innestati,  della  pebrina  dei  bachi  : ma  località  dove  esistono 
soltanto  Gelsi  selvatici  ebbero  a sullVire  della  stessa  epidemia:  fra  le  altre  la 
Touraine  di  Francia  ed  alcuni  Comuni  alpigiani  d'Italia.  La  distintone  più 
grave  la  fanno  sui  Gelsi  che  non  portando  gelse  e soltanto  .i/ne/iti,  son  da  dire 
maschi  anziché  femmine,  benché  qualche  volta  una  pianta  portando  solo  Dori 
femminei  i quali,  per  mancanza  dei  maschili,  abortiscono  e radono,  perciocché 
non  porti  frutti  appaia  nella  stessa  condizione  delle  altre  affatto  maschili. 
Molti  assolutamente  non  ne  vogliono  adoperare  la  foglia  di  tali  piante  prive  di 
gelse,  mentre  in  assai  luoghi  di  Piemonte  e Lombardia  ne  fanno  uso  quasi 
esclusivo  nei  due  o tre  giorni  precedenti  la  salita  al  bosco  dei  bachi.  La  prima 
opposizione  muove  in  parte  dalla  maggiore  diOlcollà,  o piuttosto  maggior  tempo 
che  richiedesi  nello  sfogliare  i selvatiui.  L'oltra,  dal  trovarsi  spesso  la  faglia  del 
Gelso  maschio  detto  Mora,  ancor  tenera  troppo  perché  d'ordinario  mette  più 
tardi  dell'altro  più  comune,  e i bachi  la  divorano  allora  con  soverchia  foga 
che  loro  ^nuoce.  Trattando  nel  XXVIII  Libko  di  questi  insetti  preziosi,  si 
esaminerà  il  giusto  valore  di  tali  contrarietà. 

1336.  L'analisi  cliimica  ci  ha  rivelato  nel  12932  del  I Libro  le 
sostanze  di  cui  componesi  la  foglia  di  Gelso.  Anche  da  altre  analisi  del  Uer- 
TBIBR  {Fr.  des  Essais,  T.  1,  p.  262}  rilevasi  l'abbondanza  somma  di  Potassa 
(52  su  100  di  ceneri),  di  Soda  (2  su  100  dette),  della  Calce  (55  su  100  di 
materiali  insolubili),  Acido  fosforico  {5,4  su  100  di  essi)  e di  Magnesia  (7,2  idem). 
E ciò  serva  di  norma  per  gli  elementi  indispensabili  sia  nel  suolo  sia  nei  con- 
cimi opportuni;  al  che  gioverà  pure  la  cognizione  delle  sostanze  minerali  del  sno 
legno,  data  nel  § 24.  Quanto  al  pregio  comparativo  fra  il  Gelso  comune 
(V.  Oiazzola),  e il  Gelso  delle  Filippine,  le  analisi  del  Ferkario  constata- 
rono in  quest'ultimo  più  acqua,  ma  insieme  maggiur  copia  di  sostanze  nutri- 
tive, e ciò  a riprova  del  5 1335  bis. 

1337.  La  TL'gelazione  del  Gelso  si  risveglia  in  Primavera  a tempe- 
ratura media  di  8 gradi  C.  Il  Gasparin  dice  a gradi  9,8  per  la  Francia:  ma  se 
Tinvcrno  fu  mite,  anticipa;  come  tarda  assai  se  fu  rigido.  Sbucciata  la  gemma 
se  ne  svolge  una  foglia-,  e intantochè  cresce,  l'as.se  centrale  della  gemma  si  eleva 
e allungatosi  alquanto  n’esce  una  nuova  foglia;  e così  via  di  seguilo  sino  a che 
Dell'autunno,  scemando  la  temperatura  sino  a 13gr.  C.,  si  ferma  il  crescere  dei 
ramoscelli,  e quindi  la  produzione  di  nuove  foglie.  Lo  stesso  Gaspariiv  ha  con- 
tato dal  23  oprile  al  31  maggio  uno  sviluppo  di  12  foglie  che  al  25  agoslo  erano 
giunte  a 48,  ed  infine  nel  23  ottobre  a 66.  Naturalmente  accadono  dìITerenze 
notevoli  in  più  o in  meno,  secundo  le  dlflerenze  di  temperatura  e di  umidità 
dell'annata.  Questi  dati  che  dovrebbero  ripetersi  nei  vari  paesi,  sono  ìnleressan- 
lissimi  pei  bachicultori,  e verranno  a taglio  nel  parlare  della  raccolta  delle 
foglie.  Eseguila  questa,  il  Gelso  se  ne  riveste  di  nuovo,  e tanto  I rami  dell'anno, 
che  i ramoscelli  laterali  dei  medesimi,  ripigliano  a crescere.  Ciascuno  di  essi  al 
Bopravvenire  del  suo  fermo  in  Autunno,  ha  la  sua  cima  tuttora  erbacea:  più 
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sotto  ha  già  comincialo  ad  allegnìrsi  (per  servirmi  di  vocabolo  usato  anche  jal 
niDoi.vi)  colla  scorza  un  po’  verdognola;  e la  parie  più  inferiore  è già  legnosa 
colla  corteccia  grigia.  Secondo  il  Gaspasin,  l'erbacea  non  diviene  consistente 
che  dopo  ricevuti  170  gradi  di  calore,  entro  8 giorni  nel  clima  d'Orange,  ed 
in  15  nel  clima  di  Parigi;  nè  si  fa  legnosa  del  tutto  che  colla  giunta  di  altri 
300  a <00  gradi  sempre  di  temperatura  media  e salvo  le  Varietà  del  Gelso. 

[2]  Coudizioni  di  .sitcccsso. 

1538.  Pel  clima,  il  Gelso  vive  anche  nelflìuropa  settentrionale;  ma  perchè 
le  sue  me.ssi  si  facciano  legnose  da  resistere  ai  geli,  ha  bisogno  di  godere  in  com- 
plesso, secondo  il  IliDuLri,  i400  gradi  C.  di  calore;  altrimenti  essendo  elleno 
tuttora  un  po’ erbacee  all’arrivo  dei  geli,  periscono  e quindi  la  pianta  non  può 
formare  la  chioma  competente  a convenevole  produzione  di  foglia.  I primi  geli 
mortincano  quelle  cime  erbacee  di  cui  al  precedente  § 1337:  dove  regnano 
rigidi  inverni  soffre  anche  quella  inferlor  parte  semilegnosa.  Quanto  all'Espo- 
siziuNE,  il  Gelso  ama  luoghi  elevali,  soleggiali,  asciutti,  esenti  da  nebbie  e dal 
ventare  stemperato.  La  seta  migliore  si  ha  dai  Gelsi  colligiani. 

1339.  Terreno  soffice,  fresco  e profondo  occorre  per  aver  buoni 
Gelsi.  Nei  terreni  argillosi,  dicea  Palladio,  a fatica  si  pigliano;  crescon  meno, 
danno  poca  foglia  e si  vestono  di  muschi  e licheni;  non  torna  piantarveli,  se 
non  sì  acconcia  il  terreno  lutto  delle  formelle  o meglio  fossati  larghi  2 metri 
almeno,  e profondi  1,50.  Le  alluvioni,  le  colmale  a confine  d’acque  correnti 
il  cui  livello  ordinario  sin  inferiore  alle  più  profonde  radici  della  pianta, 
quando  abbiano  o visi  rechi  la  pinguedine  necessaria, danno  Gelsi  di  bellissima 
vegetazione.  Però  nei  fondi  alquanto  sabbiosi  hanno  vita  più  breve  che  nei  più 
consistenti.  Nelle  pianure  basse,  pingui,  esposte  a nebbie,  i Gelsi  producono 
foglia  troppo  grassa  e poco  salubre  pei  Buchi  perchè  soggiace  al  melume. 

1540.  L'acqna  se  latente,  spegne  presto  il  Gelso.  Richiede  esso  qualche 
rara  inafflatura  o per  nascere  nel  semenzaio,  o per  istraordinaria  siccità  in 
luoghi  di  elevata  temperatura.  Le  acque  correnti  al  piede  gli  giovano  nelle  con- 
dizioni esposte  nel  § 1339. 

[3]  Propagazione  c AlleTameiilo. 

1341.  La  seminagione  dei  Mori,  scrivea  Culcmella,  si  fa  da  mezzo 
Febbraio  aH’equinozio  di  Primavera.  Chi  ha  facoltà  d’irrigare  il  semejpzaio,  può 
seminar  le  more  appena  raccolte,  e così  guadagna  un  anno,  oltrecebè  questa  se- 
menza nasce  meglio  quanto  piò  recente,  come  avverti  pure  il  Verri.  In  ogni  caso 
le  more  colgonsi  mature,  si  seccano  bene  al  Sole  e poscia  col  fregarle  tra  le 
mani  se  ne  separano  i semi  che  deono  essere  biondi,  grossi,  ben  nutriti,  e scop- 
piettare sulla  brage.  Ovvero  si  macerano  nell’acqua  per  separarne  i granellini,  e 
scartansi  quelli  che  non  vanno  al  fondo  dell’acqua  stessa.  Il  semenzaio  dee 
essere  lavorato,  concimato  e poscia  a tempo  inalbato,  diradate  a 12  o 15  cen- 
timetri le  pianticelle,  e continuamente  munienulo  il  suolo  nello  da  ogni  erba 
come  si  additò  nel  Capitolo  HI. 
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.1341.  bis.  Altro  modo  di  seminagione  consiste  nello  stropicciare  sa 
corde  vecchie  e sdlaciose  di  canapa  le  gelse  ben  niulnru,  di  guisa  che  ve  ne 
rioianga  aderente  la  polpa  coi  semi  contenuti.  Poscia  nei  solcelli  apparecchiali 
nel  Semenzaio,  slendesi  la  corda  medesima,  richiudesi  il  solcello  e s'ina(Tìa.  La 
nascita  secondo  il  Riuolfi  c più  sicura,  c questa  pratica  sarebbe  in  uso  per 
quanto  scrive  il  Joigneau  anche  in  Francia,  come  laccano,  soggiungne  egli,  i 
Romani  due  mille  anni  addietro.  Se  non  si  semina  in  tal  epoca,  le  corde  si  sec- 
cano al  Sole,  e così  cariche  di  semi  si  conservano  sino  alla  Primavera  sncces- 
Biva  per  coofldarle  allora  al  terreno. 

1341  ter.  Trapiantanti  le  pianticelle  a Primavera  net  Vivaio  a centim.  80 
l’una  dall'altra  per  ogni  verso.  Nel  Marzo  dell'anno  appresso  si  sgareltano  ; o 
meglio,  se  già  grosso  al  piede  almeno  quanto  il  pollice,  appena  mostransi  in 
succhio  s'innestano  a 3 centim.  sopra  terra  ed  a zufolo  ossia  a cannello  (§  .351). 
Dopo  24  mesi  sono  giù  belle  da  trapiantare  a dimora,  senza  più  fastidio 
d'innestarle. 

1342.  Lo  innestarne  100  a dimora  importa  la  spesa  colla  quale  se  ne  in- 
nestano nel  modo  accennato,  circa  800  a 1000  in  Vivaio,  oltre  gli  altri  van- 
taggi notati  nel  § 213;  oltrecché  il  Gelso  innestato  alla  cima  del  fusto,  forma 
poi  rami  più  facili  a schiantarsi  nel  luogo  deU'inncstainento  con  grave  jattura 
degli  sbrucatori.  Nei  Gelsi  a dimora,  sia  trapiantati  da  un  anno,  sia  più  adulti, 
l'innesto  può  farsi  a seudello,  o anche  a spacco  330  e 264),  e più  tardi  a 
gemma  in  riposo  (§  342).  In  qualunque  modo  si  operi,  le  marze  si  traggano  dai 
rami  d'un  anno,  e che  non  furono  sfogliali  perciocché  hanno  allora  gemme  più 
vigorose.  Lo  innesto  A rombo,  come  appare  dal  § 237,  è ottimo  per  alle- 
varli a Siepi. 

1342.  bis.  Per  talee  o piantoni  propagasi  pure  il  Gelso  , ma  solo 
quello  delle  Filippine  (N'  17  e 18  del  § 1354).  Tuttavia,  per  l'inconveniente  se- 
gnalato nel  §1535,  vai  meglio  innestarne  le  sue  marze  nel  Gelso  nero  selvatico. 

1345.  Propagasi  anco  per  pianticelle  propaginale  precisamente  nella 
guisa  descrilta  nei  § 125  per  le  Vili,  immaginando  che  in  M di  quella  Fig.  20 
si  rappresenti  il  ceppo  di  Gelso  padre  da  eui  si  allevino  soltanto  due  messe, 
una  per  parte,  che  poi  sottcrransi  come  si  è ivi  chiarito. 

1344.  Gelseti,  Ceppale,  Piantaraenli  e Spalliere  si  fanno  con 
questa  pianta  e dissi  Spalliere  perciocché  dinotino  Siepi  elevate.  Le  Cbppaie 
equivalgono  a Gelseti  le  cui  piante  vengono  collocale  a distanze  minori,  e 
allevale  con  fusti  non  più  alti  di  15  a 30  centimetri  da  terra. 

1345.  1 Gelseti  da  falciare,  o pratensi  come  li  chiamano  i Francesi, 
potrebbero  essere  un  po'  più  conosciuti,  e servono  per  dar  foglia  subito  in  due 
anni  ed  anco  per  fare  allevamenti  dì  bachi  con  ramicelli  anziché  colle  sola 
foglia.  Scassalo  a dovere  un  buon  pezzo  di  terreno  adatto  (§  1359)  vi  sì  semi- 
nano in  solcelli  falli  in  linee  distanti  fra  loro  circa  30  a 35  centimetri.  Nate 
le  pianticelle,  nella  Stale  si  rincalzano  onde  rimangano  piccioli  solchi  fra  le 
linee,  i quali  danno  poi  agio  nei  casi  possibili  ad  inaOiare.  Nell'anno  successivo 
tutte  le  pianticelle  si  soccidono,  ossia  si  sgaretlano  prima  della  mossa  del 
succhio,  adlnché  s'alTorzino  nel  barbicameoto.  Nell'allro  anno  appresso  svilup- 
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paté  le  foglie,  con  falce  ben  aOllala,  o con  forbici  (S  496)  si  tagliano  le  pian- 
ticelle a mano  a mano  dell’uopo  dei  bachi,  e cosi  ogni  anno  si  procede  simil- 
menle.  Per  avere  buon  prodollo,  olire  il  sarchiare  bene  le  pianticelle  nel  primo 
anno,  bisogna  nei  successivi  vangare  a dovere,  e concimare,  in  ispecic  con  in- 
grasso iii]uido  in  Autunno  o in  Febbriijo. 

<^1346.  Si  piantino  i Gelsi  poco  profondi,  comecché  rechino  ie  estreme 
barbicene  anco  a 90  cenlim.  sotterra  (Libro  X,  $ 46).  Nei  Piantamcnii  a Diari 
isolati,  si  coliochino  a 5 metri  circa  l'un  dall'altro.  Nei  Gelskti  d'alto  fusto, 
a 7 metri  almeno  per  ogni  verso.  Nelle  Ckppaie,  a circa  4 metri  o anche  a 2^ 
nelle  Spalliere  a mezzo  metro.  Si  applicbiiio  nella  Piantagione  tutte  le  norme 
accennate  nel  Capitolo  VI. 

1347.  Collocalo  il  giovane  Gelso , giova  non  richiuder  la  fossa  per 
6 aio  centimetri  che  al  principio  dell’Estate,  muniscasi  intanto  di  palo  e di  spini 
ovvero  se  ne  spalmi  il  fusto  con  bianco  di  calce. 

1348.  Quanto  alla  concimazione  si  operi  come  si  è raccomandato 
per  le  Piante  da  frutta;  se  si  adopera  letame  di  stalla,  si  dia  dopo  coperte  di 
terra  le  radici,  ma  sarà  migliore  l'impiego  di  letame  patito,  od  anco  di  terricciati 
abbondanti  e pingui.  In  alcuni  paesi  danno  calcinaccio  ai  Gelsi  (Libro  XIV, 
S 386)  e giovano  in  generale  i conci  ed  ingrassi  descritti  nei  Libro  .XIV. 

1349.  Si  allevino  i Gelsi  formandone  il  castello  nel  modo  espresso  nel 
§511,  salvocbò  per  le  Ceppaib  il  tronco  si  limila  come  si  è detto  al  § 1344, 
e per  le  Spallibrk  i varj  fusti  sorgenti  dui  ceppo  rccidonsi  a circa  1 metro 
d'altezza,  ed  ogni  terzo  anno  all'altezza  medesima  se  ne  tagliano  i rami  ; alcuni 
però  ne  lasciano  Ire  o quattro  che  scorciano  a 30  centim.  circa  dal  fusto  ; 
e se  la  Spalliera  è vigorosa,  vi  lasciano  in  appresso  un  secondo  e più  alto 
ordine  di  rami. 

[{]  Colliva’/.imir. 

1350.  Lo  associare  le  Viti  al  Gelso  ebbi  a dimostrarlo  dannoso  nel 
§101  del  VII  Libro.  Qnando  poi  formino  Pianlamenli  vitali  io  campi  arativi, 
nell'anno  in  cui  vegeta  il  Frumento  questo  soffro  pel  passaggio,  scale,  occ. 
degli  sfogliatori;  e se  si  ritarda,  le  more  radendo  fra  il  Grano  invitano  ragazzi, 
cani,  maiali  e polli  a una  véra  devastazione  por  tutta  l'area  corrispondente  al 
ruoto  dei  Gelsi,  e pei  sentieri  indispensabilmente  fatti  Ira  il  Frumento  per 
giugnervi. 

1351.  Si  hanno  da  vangare  ogni  anno;  e volendo  si  può  letamare  in 
contiguità  ed  arare  seminando  civaie  da  sarchiare.  .Se  le  vangature  nei  (Ilare,  c 
le  arature  attigue  si  fanno  profonde  sin  dall  epoca  in  cui  si  piantano  i Gelsi, 
questi  ne  vantaggiano.  Ma  se  dopo  parecclii  anni  di  negghiezza  o di  lavori 
aiTatto  superllciali,  si  dà  mano  a più  profondi,  si  lacera  una  quantità  di  barbi- 
celle,  prodotte  dal  Gelsi  alla  superficie  con  minore  sviluppo  delle  più  profonde: 
quindi  con  tale  lacerazione  le  piante  soffrono,  e sino  à che  non  invigoriscono  di 
nuovo  le  più  profonde,  non  si  rianno. 

1352.  La  conciinazlone  è sempre  utile,  ma  necessaria  nei  primi  15  anni 
almeno  ogni  due  anni.-  Quando  si  dassero  al  Gelso  i residui  escrementi  e crisa- 
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lidi  dei  bachi  da  aela  che  ai  allevano  colla  sua  foglia,  si  manterrebbe  prospera 
con  vigoroso  aumento  sia  della  pianta,  sia  di  produzione.  Ma  non  volendo  o non 
potendo  valersi  di  tali  materie,  basta  anche  il  letame  di  stalla  vangalo  entro  il 
filare  dei  Gelsi  neU'Autunno,  un  anno  sì  e l'olIro  no.  Secondo  il  Gaspakin  si 
dee  impiegare  8 cliilogr.  di  letame  per  ogni  chilogrammo  di  quella  lettiera  dei 
bachi,  giacché  egli,  come  è suo  metodo,  ticn  conto  sollanlo  deH'asofo.  Per  soc- 
correre Gelsi  da  fog’ie  piccole  o pallide,  riesce  elllcacissimo  un  swxhio  di  cou- 
cìme  liquido  dato  in  Febbr.aio  al  piè  di  ciascuno  entro  concola  scavatavi  attorno. 

1353.  La  vita  del  Gelso  paragonasi  da  taluni  a quella  dell'Uomo:  23  a 
35  anni  di  gioventù:  altrettanti  di  virililé;  altrettanti  infine  di  vecchiaja.  Co- 
testa  parità  regge  in  ipoiti  luoghi,  c rispetto  sempre  a Gelsi  che  si  sfogliano  e 
si  potano.  Ma  molti  Gelsi  a 30  anni  e 40  anni  proseguono  a crescere,  e non 
accennano  allo  stalu  guo  della  virilità:  cd  hannovene  in  bnoni  terreni  de'  se- 
colari che  pur  crescerebbero  ancora  se  lo  sfrondatore  non  gli  togliesse  nel 
raccoglier  la  foglia  quasi  tutta  la  messa  dell'anno.  Ha  che  influenza  ha  sulla 
sua  vita  la  Potatura? 

1354.  La  potatura  a capitozza,  spietata  pratica  Piemontese  e Lombarda 
(§  4881,  mi  fece  assai  fondatamente  dubitare  se  il  calcino  dei  Bachi  da  seta  ivi 
già  cosi  generale  (mentre  in  tanti  altri  paesi  d'Italia  ove  il  Gelso  non  viene  di  tal 
guisa  mutilato  tale  morbo  è ignoto  o rarissimo)  non  traesse  causa  da  morbose 
condizioni  del  Gelso  bistrat- 
tato a quella  maniera;  e me 
ne  dava  argomento  la  fre- 
quenza del  falchetta  tanto 
colà  lamentato,  e alTatto  ec- 
cezionale ove  il  Gelso  è sol- 
tanto potato  razionalmente. 

(Libbo  I,  S lòlì.  In  To- 
scana e in  altri  paesi , dopo 
la  sfogliatura  recidono  tutti 
ì rami,  esclusa  la  parte  costi- 
tuente il  castello.  Alcun!  la- 
sciano qualche  specie  di  cor- 
netto e la  pianta  dopo  sfo- 
gliata rimane  però  sempre 
mutilata,  come  appare  dalla 
Figura  336.  La  ragione  prin- 
cipale di  questa  pratica,  sem- 
bra consistere  nel  cercare  che 
il  Gelso  vegetando  in  mezzo  a campi,  aduggi  il  meno  possibile  le  sottoposte  erba- 
cee che  vi  si  coltivano:  ma  realmente  l'usano  anche  con  Gelsi  non  campestri. 

1355.  Potasi  per  diverso  flne,  il  Gelso,  da  quello  cercato  pe'  Frutti- 
feri: vuoisi  cioè  la  maggior  produzione  di  foglie  col  minor  numero  di  more. 
Oltracciò  sopra  un  Gelso  ben  potato,  una  donna,  secondo  ! calcoli  del  Gasparix, 
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raccoglie  530  chilogr.  di  foglia;  se  mal  tenuto,  soltanto  110.  E qocsi’ullima  è 
la  ragione  principale  delle  mutilazioni  descritte  nel  precedente  § 1354,  per- 
ciocché in  tal  modo  il  Gelso  produce  una  quantità  di  verghe  o polloni  da  cui 
d’un  sol  tratto  colgonsi  ad  esempio  una  ventina  di  foglie  col  solo  far  correre  la 
mano  semichiusa  lungo  il  pollone  medesimo.  Ma  dal  far  produrre  al  Gelso 
tanti  poppajoni  o vimini  a foggia  di  Salcio,  al  lasciarlo  vegetare  di  guisa  da  di- 
ventare ogni  suo  ramo  come  un  bastone  spinoso  da  cui  bisogna  coglier  foglia 
per  foglia,  hannovi  metodi  di  condotta  razionale  che  concede  agio  alla  sfogliatrice 
di  raccorne  anche  200  a 250  chilogr.  al  giorno,  e che  in  pari  tempo,  secon- 
dando l'indole  naturale  della  pianta,  la  sua  prosperità  ne  assicura. 

1356.  Doe  metodi  di  potatura  si  ponno  adottare  : prima,  o dopo  Io 
sfogliamento.  Pe'  Gelsi  floridi  in  buone  condizioni  di  terreno  e di  coltura,  quella 
posteriore  aito  sfogliamento,  sempreccliè  questo  non  avvenga  dopo  la  metà  di 
Giugno,  per  mia  esperienza  è la  migliore.  E consiste  in  una  Potatura  di  rinfre- 
scaroento  ossia  di  Ristobo  quale  l’ho  descritta  nel  § 530  congiuntamente  al- 
l'esecuzione in  parte  della  Normale  esposta  nel  5 529,  scorciando  I novelli  del- 
l'annata d’un  quarto  o anche  d'un  terzo  di  loro  lunghezza  secondo  la  maggiore 
0 minore  forza  dell'alhero,  procacciandogli  una  forma  regoiare  come  additerebbe 
la  Figura  337,  avvegnacchè  gli  si  sìa  lasciato  crescere  qualche  ramo,  come  R, 

Fig.  337. 


troppo  verticale,  e sia  deforme  nel  posto  A deH'inneslamento.  Di  questa  guisa 
essendosi  diminuito  lo  spazio  da  rifornirsi  di  succhio  per  alimentare  la  nuova 
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fogliazione,  tutte  le  parli  della  pianta  se  ne  vestono  più  compiutamente,  e ai  dà 
luogo  alla  formazione  di  novelli  germogli  In  numero  minore  ma  più  rigoglioai 
e più  lunghi  che  se  l'albero  sfoglialo  si  lasci  a se  stesso.  Che  se  il  Gelso  si 
mostra  nelle  condizioni  di 

poca  prosperità  notate  nel  Fig.  338. 

§ 539  , 0 nelle  peggiori 
del  $ 531,  allora  si  opera 
prima  della  mossa  del  suc- 
chio una  potatura  di  bi- 
FOBHA, ripristinandolo  alla 
sua  forma  di  semplice  ca- 
stello, delineato  nella  Fi- 
gura 135  del  §511,  e che 
qui  replico  per  comodezza 
nella  Fig.  338  anco  per- 
chè rappresenta  il  modo 
ch'io  reputo  migliore  tanto 
di  allevamento  quanto  di 
potatura  de'  Gelsi , allor- 
ché non  facendo  l'altra, 
temperatissima,  cosi  detta 
estiva  ed  annuale  dianzi 
consigliata,  si  adotti  que- 
sta più  radicale  da  ope- 
rarsi ogni  triennio,  avvertendo  in  tale  anno  di  non  isfogliare.  Se  non  che,  lo 
ripeto  per  propria  e lunga  esperienza , quest'ultima  potatura  non  vien  mai 
necessaria  quando  si  pratica  l'altra  annuale  moderatissima,  lavorando,  conci- 
mando e trattando  a dovere  le  piante  come  ora  verrò  a dire. 

[i>]  Racrolfa. 

1357.  Sullo  sfogliamento  ho  premesso  avvertenze  anco  nei  §§  547-550. 
Esso  è un  male  (talora  forse  la  morte,  § 1370)  che  recasi  ai  Gelsi,  necessario 
giacché  non  per  altro  coltivasi,  ma  che  gli  si  dee  rendere  il  men  grave  possibile. 
Essi  vi  danno  foglia  in  una  stagione  che  loro  lascia  ancor  tempo  per  rivestirsene 
copiosamente;  e se  una  sconsigliala  ingordigia  di  un  secondo  ricolto  di  seta  da 
bachi  trevoltini,  toglie  ai  Gelsi  quelle  seconde  foglie,  essi  pur  di  nuovo  riprodu- 
conlc:  ed  ecco  il  sordido  villano  che  di  cotali  terze  foglie  lo  priva  strappandogliele 
innanzi  che  di  propria  natura  disecchino  e cadano  da  sè.  Tralascio  di  notare  che 
il  saggio  agricoltore  non  abuserà  di  tal  guisa  i suoi  Gelsi;  perchè,  oltre  il  danno 
che  loro  ne  consegue,  arrecherebbe  a sé  l'altro  di  ottenerne  sempre  minor  quan- 
tità di  foglia  negli  anni  successivi.  Ma  supposto  che  si  sfoglino  una  sola  volta, 
fa  mestieri  farlo  in  modo  da  raccoglier  le  foglie  ma  non  le  gemme  che  sono 
nella  loro  ascella  e costituiscono  l'organo  destinalo  a svolgere  la  vegetazione 
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successiva.  Ora  gli  sfogliatori  d'ordinario  sfrondano  le  piante,  cioè  strappano  i 
ramoscelli  fogliosi  e quindi  con  seco  le  gemme  etiandio.  Egualmente  sono  da 
riprovare  quando  invece  di  sfogliare  scorrendo  colla  mano  dalla  base  alla  cima 
de'  rami,  strappano  le  foglie  in  senso  contrario  onde  staccausi  gemme,  e lace- 
rasi la  corteccia  (S  549);  e nuoce  ancora  lo  sfogliare  imperfettamente  (§  547). 

1358.  Il  governo  de' Gelsi  per  mantenerli  vegeti  e ricchi  di  buono  e 
bei  fogliame,  consiste,  oltre  le  accennale  lavorazioni,  concimi  e raccomandala 
potatura  moderatissima  di  risloramenlo-,  1°  nel  non  {sfogliarli  prima  del  terso 
anno  dopo  collocati  a dimora  e innestati  : 2»  nello  sfogliarli  un  anno  si  e l'altro 
no  sino  all'età  di  10  anni:  3°  nel  non  isfogliarli  giammai  di  seconda  volta  in 
autunno,  qualunque  sia  l'età  loro:  4o  nello  sfogliarli  col  maggiore  riguardo  pos- 
sibile: 5°  nello  sfogliarli  compiutamente  come  raccomandava  il  Vesbi,  per- 
ciocché lasciando  intatte  due  o più  foglie  alla  cima  de'  rami,  questi  malo  rino- 
vellano  le  foglie  alla  loro  base:  il  succhio  4 tulio  richiamato  da  quelle  vette 
tuttora  fogliose:  si  noterà  tuttavia  che  la  consigliala  potatura  scortandole  ripara 
a tale  inconveniente  e fa  che  il  succo  si  porli  con  egual  forza  in  tutte  le  parti 
della  piauta:  6°  infine  (e  ciò  anche  nel  polare)  volersi  di  scale,  e se  fa  d'uopo 
di  scale  doppie,  per  non  franger  rami  nè  lacerarne  la  scorza  ecc. 

[6]  Avversità. 

1359.  Le  detrazioni  per  infortonj  si  calcolarono  nel  S del 
Libro  X per  la  foglia  di  Gelso  quanto  per  l'Uva  ; e ciò  per  riguardo  alla  mor- 
talità de'  Bachi  cui  la  foglia  stessa  destinasi.  Per  natura  propria  il  Gelso  avrebbe 
una  dorata  indefinita  e se  ne  veggono  di  secolari  ubertosissimi,  che  mai  furono 
toccali  da  strumenti  da  taglio.  Quando  il  Gelso  nell'accrescimento  annuo  della 
sua  parte  esterna,  può  per  natura  di  terreno  soffice,  permeabile  e sostanzioso, 
accompagnarvi  l'aumento  e svolgimento  de'  suoi  organi  sotterranei,  prontamente 
ripara  la  ingiuria  annua  dello  sfogliamenlo,  la  quale  è assai  meno  grave  e fu- 
nesta del  susseguirla  con  potature  sfrenate  che  lo  privano  di  tante  parti  legnose 
cui  occorre  assai  tempo  per  ripristinare.  Tuttavolta,  sia  in  causa  del  grave  di- 
sturbo che  all'economia  della  pianta  reca  lo  sfogliarlo  innanzi  tempo,  anche  i 
Gelsi  ben  tenuti  sono  soggetti  ad  alterazioni  nosologiche  e ad  esterne  o interne 
lesioni  cui  importa  riparare.  Ommellerò  quanto  è relativo  alle  intemperie 
perchè  comune  agli  altri  Vegetabili  arborei  sin  qui  studiali. 

1360.  La  malattia  del  Palchetto,  seguita  da  morte  io  apparenza  su- 
bitanea, presenta  annerito  il  libro,  e le  radici  coperte  di  forfora  (Libro  VII, 
S 194).  Quest'asfissia  (S 1370)  è fortunatamente  rara  dove  non  si  usa  la  spietata 
pratica  di  trattare  i Gelsi  come  Salici  ($  488).  Dove  sgraziatamente  avvenga, 
non  si  può  ripiantarne  altri  senza  debbiare,  o meglio  rinnovare,  tutto  il  terreno 
occupato  dalle  radici  anco  estreme  della  pianta  estinta:  imperocché  ogni  sua 
minima  parte  è dal  Falchello  colpita,  come  nel  § 606  del  Libro  V ebbi  a di- 
mostrare, ancorché  l'accennata  forfora  non  appaia  manifesta.  Quanto  al  pre- 
venire questo  morbo,  reputo  efficacissima  la  trapanazione,  terebratio  degli  an- 
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tichi,  forare  cioè  il  tronco  de'  Gelsi  che  non  olTrono  esterno  vestigio  di  esito  a 
materie  fluide  e nerastre,  quale  l'Imono  tutti  i Gelsi  sanissimi.  Si  riconsiderino 
i SS  777,  778  e 779. 

1561.  La  Infei’iiiilà  più  fiinesla  sarebbe  quella  che  alcuni  sospettano 
esistere  nelle  foglie  di  Gelso,  per  la  quale  i Bachi  contraggano  l'attuale  terribile 
atrofia.  Ma  ipHnitl  sono  gli  esempj  di  Bachi  alimentati  promiscuamente  colla 
foglia  di  Gelsi  di  un  medesimo  podere,  e mentre  l'utrolìa  spense  quelli  di  una  data 
provenienza,  non  colpi  punto  quelli  d'altra  origine;  ed  a tal  segno,  da  vedere  io 
stesso  su  graticci  di  Bachi  (cosi  detti  tiosirali)  totalmente  infermi,  tuttavia  rac- 
cogliersi bozzoli,  ma  colla  notevole  dilTerenza  ch'erano  bozzoli  d’altra  sorta  di 
bachi  (Gia^iponesi).  Cotesti  casualmente  mischiatisi  nelle  mule  cogli  altri  infermicci 
(^nostrali)  convivendo  insieme  eran  pur  dunque  carripati  dalla  sciagura  e nutriti 
s’erano  del  medesimo  cibo  ! Quella  stessa  foglia  potea  mai  esser  vita  per  gli  uni 
e MORTB  per  gli  altri?  Il  Quatrufacrs  non  ha  egli  trovalo  la  pebrina  in  insetti 
che  non  si  nutrono  di  foglia  di  Gelso?  In  ogni  modo  la  vera  o ipotetica  affe- 
zione essendo  di  natura  affatto  arcana  e per  e.slerui  segni  incognita,  non  compie 
spendervi  altre  parole,  segnalando  però  il  fatto  che  alcuni  bachi-cultori  fran- 
cesi, Ribodlbt  e Dubard,  [lersuasi  della  influenza  de’  loro  Gelsi  sull’atroOa  dei 
bachi,  solforarono  le  piante  col  vapore  del  solfo  gettato  su  brace  ardenti,  e ri- 
ferirono d’averne  ottenuto  ottimo  successo  {Journ.  d'Ayr.  pr.  1862,  11)  senza 
però  che  abbiano  trovato  nel  seguito  imitatori. 

1362.  Della  Carpomania  toccai  nel  § 710  del  V Libro,  e de’ suoi  ri- 
medj  in  quel  S 722.  Soggiugnerò  che  qualche  volta  si  manifesta  per  soverchia 
secchezza  del  terreno,  e quindi  può  ripararsi  con  inaflìamenti. 

1363.  Sulla  Pallidezza,  vuoi  dorasi,  sul  (giallore  e sulla  Itterizia 
0 ingiallimento  della  pianta,  veggansi  i 724,  788  e 881  del  V Libro.  1 
Cinesi  prescrivono  letame  per  combatterla;  ban  ragione. 

1364.  Della  Nebbia  c della  Ruggine  dissi  ne’  767  e 768  del  Y Libro. 
Gelsi  sanissimi  in  iocalilà  basse  di  frequente  manifestano  nelle  foglie  tali  altera- 
zioni. Unico  spediente,  quando  si  sa  che  vi  soggiaciono,  sarò  lo  sfogliarli  prima 
che  traccia  se  ne  scorga. 

1365.  li  seccume,  è una  Ruggine  prodotta  da  una  crittogama,  Fusarium 
maculans,  che  s'impianta  sulla  foglia  di  Gelso  formandovi  macchie  circolari 
rossiccie,  che  sono  come  tanti  piccoli  dischi  di  foglia  secca:  per  fortuna  non 
nuoce  ai  bachi:  chè  riflutano  quella  parte  alterata  e mangiano  il  resto. 

1366.  La  Melata  (Libro  V,  § 769)  non  danneggia  la  pianta,  ma  la  foglia 
che  ne  sia  cospersa  è inservibile,  perciocché  ai  bachi  perniciosissima:  quindi 
(h  mestieri  valersene  solo  poscia  che  benefica  pioggia  l'abbia  dilavata.  Nel  pre- 
sente anno  (1869),  una  piccola  partita  di  Bachi  mi  perirono,  ed  aveano  man- 
giato foglia  coperta  di  melata  simigliante  a quella  descritta  dal  Taroiori 
{Georgof.  Atti  1863),  ma  non  indagai  se  coesistesse  in  tali  Gelsi  la  Cocciniglia 
da  lui  chiamata  Coccus  mori. 

1367.  Della  Stelecorrissia  o raggrinzamento  delle  vette  de' rami  novelli 
(Libro  V,  § 877)  ho  già  fatto  cenno  nel  § 1338;  avviene  talora  anco  per  asciut- 
tore eccezionale. 
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1568.  Sulla  Rognn  è da  vedere  il  § 896  non  elie  l’894  c 895  del  citalo 
Libro  V ; e ie  pratiche  de’  ^74  e 1032  del  presente. 

1569.  La  Cai'ie  c rUlcera  sono  da  trattare  come  si  espose  nel  g 476. 

1370.  L’asfissia  (Libbo  V,  § 766)  è in  sostanza  il  volgare  Falcherò  de- 
scritto nel  S 1360,  ed  anco  il  Ridolfi  opina  che  derivi  da  una  specie  d’tdro- 
pisia  prodotta  dalla  soppressione  delle  foglie,  cui  aggiungo  quella  de’ rami. 

1371.  La  mortalità  delle  radici  accade  per  fatto  d'una  Rizoctonia 
(Libro  V,  § 715)  lìhizoctonia  mori,  fungosità  sotterranea  che  ho  già  descritta 
(ivi).  Appena  si  manifesta,  bisogna,  con  profonda  fossa  circolare,  isolare  il 
Gelso  malato,  altrimenti  la  funesta  parassita  passa  alle  radici  de’  Gelsi  vicini. 

1372.  L’insetto  nemico  del  Gelso  è fortunatamente  il  Baco  da  sbta 
{Bombyx  Mori)  che  ne  divora  le  foglie  sol  quando  a noi  pare  e piace.  Però  ta- 
lora arreca  danno  a gemme  e germogli  di  giovani  Gelsi  il  Brachiribo  della  Vite 
(Lib.  V,  S 844);  altre  volle  la  I'orskcchia  (ivi)  alle  seconde  foglie.  Gli  Acriuii 
(ivi  840  e 910)  gii  son  pur  funesti  ecc.  1 Cinesi  parlano  d’insetti  che  anni- 
dano nella  corteccia  della  Specie  di  Gelso  cliiamata  Yamj,  e ne  mangiano  l’epi- 
dermide; il  loro  Sin  iiouaro-ki  prescrive  di  distruggerli:  fortunatamente 
non  ne  abbiamo. 

1373.  41ti*l  Insetti  come  VApate  sedeniala  cd  alcune  Ceralinie,  sono  ac- 
cusati di  guastare  il  tronco  de’  Gelsi  : ma,  come  osserva  il  Ridolfi,  non  ne  attac- 
eano  il  legno  che  quando  comincia  a soggiacere  a qualche  morbosa  alterazione, 

0 è ormai  morto. 

1374.  Il  ravvivamento  de' Gelsi  è facile.  Assai  volte,  o perchè  non 
coltivato,  0 perchè  da  umana  intemperanza  bistrattato  nei  potarlo  o sfogliarlo, 
veggon.sene  d’illanguidili,  rognosi  anco  su  pe’  rami,  secchi  alle  cime,  con  poche 
piccole  e pallide  foglie,  prossimi  a uscir  di  vita  (§538).  Conviene  in  tal  caso  in 
fln  di  Febbrajo  o poco  stante,  dopo  verincato  che  il  mal  essere  non  provenga  da 
radice,  con  audacia  chirurgica  amputare  rami  ed  eziandio  branche  maestre  sino 
al  punto  in  cui  non  veggasi  necrosi  midoliare.  Poscia  i tagli  ricopransi  con  ce- 
mento 0 mastice  da  innestamenti.  Indi,  tolta  attorno  attorno  per  un  raggio  di 

1 metro  la  terra  in  profondità  di  30  a 55  centimetri,  si  versi  nella  escavazione 
fatta  un  ettolitro  d’acqud  in  cui  sieoo  sciolti  parecchi  chilogrammi  di  Guano, 
ovvero  sia  per  metà  composto  di  liquido  di  concimaja;  e infine  ripongasi  la  terra 
estratta,  e amminutatala  si  pareggi.  Ne’ successivi  anni  si  ricomporrà  il  castello 
come  s’è  detto  per  lo  allevamento  ; c compiutolo,  potrà  sfogliarsi. 

[7]  Prodtirione. 

1575.  Il  Gelseto,  già  contemplato  ne’ ffS  798,  840  e 841  del  citalo  Li- 
bro X,  piantalo  a 7 metri  per  ogni  verso  conta  circa  200  Gelsi  cui  il  Biar- 
CARDi  attribuisce  una  produzione  media  di  chilogr.  22,87  ciascuno  o in  com- 
plesso chilogr.  4375  per  ettaro. 

Evidentemente  cosi  esigua  produzione  dipende  forse  dal  capitozzare  quelle 
povere  piante.  Il  Gasparin  infatti  la  ragguaglia,  in  un  periodo  di  22  anni,  ad  una 
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media  di  chilogr.  57,8;  e per  208  Gelsi  per  ettaro,  a chilogr.  12022.  il 
Ridolpi  (Lez.  XLIII)  calcola  per  ettaro,  dopo  i 20  anni,  circa  chilogr.  20000  ; 
e se  i Gelsi  sieoo  piantati  a 7 metri,  rilieoe  che  il  prodotto  aumenti  (da  188  a 
231)  sino  a chilogr.  24674. 

1376.  Il  Gelseto  a ceppaja  darebbe  ancor  più,  secondo  il  RiooLri, 
(cioè  l'aumento  da  188  a 287)  vale  a dire  chilogr.  30000;  e se  la  ceppaja  sia 
Otta  con  distanze  di  soli  metri  1,76  fra  ceppo  e ceppo,  salirà  eziandio  a più  di 
chilogr.  37000. 

1376  bi$.  Le  Spalliere  o Siepi  oOrono  prodotti  copiosi  ma  per  un  tempo 
limitato,  se  ogni  dieci  anni  non  si  scalzano,  rinnovando  il  terreno  per  la  lar> 
ghezza  almeno  di  due  metri  e concimando  abbondantemente.  Producono  da  5 
a 12  e più  chilogr,  per  metro  lineare,  purché  la  loro  ramificazione  si  estenda 
a 2 metri  almeno  di  larghezza. 

1377.  Il  Gelseto  da  falciare  (S  1345)  produrrebbe  ove  possa  irri- 
garsi, e il  clima  dia  temperatura  elevata,  anche  più  di  400  quintali  di  foglia. 

1378.  Non  credo  coiiTcneTOle  però  il  piantare  poderi  a guisa  di  veri 
Gelseti  onde  quasi  s'annulli  il  prodotto  de'  Cereali,  Canape  ecc.,  di  cui  sieoo 
suscettivi  (Libbo  XI,  § 204);  in  ispecie  dopo  la  pebrina  de' Bachi  (Libbo  XV, 
§ 130).  Ma  siccome  d'altra  parte  dichiarai  assurda  anglomania  il  pretendere 
che  la  Lombardia  rinunciasse  ad  annui  50  milioni  di  lire  che  prima  di  quella 
sventura  ricavava  in  bozzoli  (Libbo  XIV,  § 1121)  cosi  loderò  sempre  lo  Pian- 
tagioni di  Gelsi  in  filari,  massime  se  fatte  ne’  contorni  de'  poderi,  negli  appezza- 
menti incolti,  in  tanti  relitti  e luoghi  ove  non  si  ricaverebbe  che  magro  pascolo. 
In  cotali  Pianlamenti  ben  fatti,  ove  i Gelsi  dislino  circa  5 a 6 metri  fra  loro, 
coltivandoli  a dovere  si  otterrà  per  ciascuna  pianta 


di  Anni 

o Foglia  chilogr.  20 

di  Anni  20  Foglia  chilogr. 

110 

» 

10  > 

. 50 

» 25  • • 

130 

• 

15  . 

. 85 

• 30  » * 

160 

produzione 

calcolata  in  media,  c 

supponendo  che  si  raccolga  nella 

terza  e 

quarta  settimana  di  Maggio.  1 Gelsi  più  forti  sfogliati  più  avanti,  danno  l’au- 
mento di  foglia  che  compensa  il  meno  ottenuto  da  quelli  sfogliati  al  principia 
dell'allevamento  dei  Bachi  (§  1337).  La  notata  produzione  in  ragguaglio  d’anno, 
sarebbe  di  chilogr.  100  circa  per  pianta. 

[8]  Rendila. 

1379.  Natura  prOTTidenlissIma  ha  fornito  le  piante  arboree  di  tali 
radici,  che,  poco  o nulla  esaurendo  lo  strato  superficiale  del  suolo  produttivo, 
si  approvigglonassero  colle  sostanze  degli  strati  a quello  inferiori.  Di  tal  guisa 
si  dà  luogo  a quel  sistema  Abàtorio  Arborato  (Libro  XV)  per  cui  gl'infor- 
tunj  non  possono,  o almeno  ponno  ben  di  rado,  colpire  d’un  sol  trailo  i proventi 
della  terra.  TuUavolta  per  apprezzare  la  convenienza  economica  della  colturu 
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del  Gelso,  giova  indagare  innanzi  tratto  la  rendita  che  può  dare  da  solo,  senza 
associazione  di  altro  prodotto  della  terra. 

Se  si  ammettono  le  valutazioni  del  Ridolfi,  il  Gklseto  (§  13713)  renderebbe 
(lire  188  tose,  a quadrato)  lire  ital.  460  circa  sino  a lire  570.  Quando  a Car* 
rzJA  (S  1376),  da  lire  700  a lire  860.  InOne  il  Gelseto  da  falce  (§  1377) 
anche  di  piò.  Oltre  cotali  proventi  in  foglia,  il  Gelseto  ad  alberi  offre  un  valor 
capitale  che  cresce  d’anno  in  anno  per  tutto  il  tempo  della  sua  virilità,  come 
si  additò  nel  § 798  del  X Libro. 

1380.  Le  spese  di  alleTamento,  riassumendo  i dati  de’  778  e 779 
del  Libro  X,  tenendo  conto  di  quelle  di  piantagione,  e degli  altri  calcoli  esposti 
nel  §798  di  detto  Libro,  si  ponno  computare,  quando  i Gelsi  sieno  stati  seminati 
ed  allevati  e non  comprali,  a circa  lire  2,25  uno  per  l’altro,  innestali  e piantati. 
Ma  volendo  abbondare  in  ispecie  per  lo  accresciuto  prezzo  della  mano  d’opera,  le 
spese  di  piantagione,  concimi  ecc.  si  calcolino  almeno  a lire  4,50  a 5.  In  tale 
ipotesi  il  Gelseto  con  piante  u distanza  di  metri  7 per  ogni  verso,  ne  conterà 
200  circa;  laonde  costando  lire  900  a 1000,  deve  dare  annuo  rimborso  di 
lire  45  a 50  per  la  spesa  d’interessi.  Se  a soli  4 metri  di  distanza,  ne  conterà 
625  i quali  costano  (anche  a sole  lire  4 uno  per  l’altro)  lire  2500,  onde  aggra- 
vano il  Gelseto  d’un  annuo  interesso  di  lire  125.  Il  Gelseto  da  falciare 
conterà  più  di  20  mila  piante  che  costano  soltanto  la  spesa  di  seminarle;  ma, 
valutando  lo  scasso  del  terreno,  la  semina,  il  diradamento,  le  arroncature,  e la 
niuna  rendita  del  suolo  per  due  anni,  costerà  sempre  da  800  a 1000  lire  l’et- 
taro, cioè  importerà  un  annuo  interesse  di  40  a 50  lire. 

1381.  Spese  di  aoua  coltiTazione  non  sorpasseranno  mai  pe’ Gelsi 
arborei  più  di  75  cent,  di  lira  l’uno  per  l’altro,  giacché  anche  la  moderata 
potatura  di  ristoro  proposta  (§  530)  dà  qualche  po’  di  fascine.  Per  quelli  a 
Ceppaja,  rimanendo  eguale  l’estensione  da  lavorare,  e soltanto  maggiore  la 
quantità  di  concime,  si  valutano  a lire  0,70.  Per  Tettaro  de’  primi  si  calcolino 
dunque  ad  abbondanza  lire  200;  per  gli  altri  (i\°  625)  lire  437,50. 

1382.  Per  sola  norma  d’esempio,  dai  premessi  dati  ne  conseguirebbero, 
valutando  la  Foglia  a soli  5 cenle.simi  nella  dalla  spesa  di  raccolta,  (che  il 
Bia'ncaedi  come  videsi  al  § 798  del  Libro  X porta  a centesimi  7)  queste  Ren- 
dite per  Ettaro; 

Gelseto  (§  1375)  Foglia  cliilogr.  20000  . . . L.  1000 

Spese  Interessi  (§  1380)  ....  L.  50 
Coltivazione  di  Gelsi  200  (§  1381)  > 200 

. 250 

Rendita L.  750, — 

Gelseto  a ceppaja  (§  1376)  Foglia  chil.  30000  . L.  1500 

Spese  Interessi L.  125 

Coltivazione  di  Gelsi  626  (§  1381)  » 437,50 

» 562,50 

l.  937,60 

1383.  Le  Spalliere  o Siepi  non  si  ponno  valutare  che  a metri  lineari  e 
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poMODO  renderò  circa  lire  35  a 50  per  ogni  100  metri  lineari,  da  cui  sodo  da 
detrarre  circa  un  quinto  per  le  annue  spese. 

1384.  La  Bendila  del  Gelseto  da  falciare  è abbondante  per  pa- 
recchi anni,  ma  bisogna  trattarlo  come  il  Medirajo:  coprirlo  io  autunno  di 
concio  patito  che  poi  vangasi  entro  a Febbrajo.  Ne’  suol  anni  più  proaperì 
pud  dare  : 

Foolib  cbilogr.  30000  Lire  1500 

Spks*  à’inUreiti  (5  1380)  L.  50 
Letame  e lavori  . . > 350 

. 300 

Lire  1200 

da  cui  bisogna  fare  una  detrazione  per  ammortamento  della  spesa  primitiva. 

1385.  Il  valor  capitale  nel  Gelsito  da  valciabb  rimane  zero,  mentre 
nei  GaLsm  a fusto  elevato  (come  raccogliesi  anche  dai  § 798  ecc.  del  Li- 
BBo  X)  è tale,  che  all'epoca  di  maturità  coll'atterramento  si  ricava  anche  il 
doppio  ed  il  triplo  della  spesa  d'impianto  del  Gblsbto.  Quello  a Ceppaja  dà  di 
meno  i fusti,  e quindi  appena  rimborsa  il  capitale  anzidetto.  Calcoli  tutti  che 
esposi  collo  più  gran  riserva,  conciossiaccbè  vi  si  debbano  fare  le  debite  modi- 
ficazioni secondo  le  svariatissime  condizioni  dello  piante  medesime.  Voi  trovale, 
al  momento  di  atterrarli,  Gelsi  con  fusti  e ramificazioni  quasi  quanto  una  Quer- 
cia, mentre  altri  ne  rinvenite  il  cui  tronco,  tutto  cariato,  forse  non  paga  il 
dispendio  di  atterrarlo.  Ed  eguale  riserva  replico  anche  per  le  calcolazioni  di 
Pbodotti  e di  Bbhditb.  Esistono  Gelsi  la  cui  foglia  in  dati  luoghi  ed  annate 
potrete  vendere  io  ragione  di  30  a 25  lire  per  pianta  l'una  per  l’altra:  n’esistono 
ancora  di  molti  cbe  stenterete  a ricavarne  SO  soldi.  Ma  quelli  non  manche- 
ranno al  coltivatore  intelligente  e operoso:  gli  altri  sono  frequenti  per  chi  ne 
fa  mal  governo. 


CAPITOLO  XIX. 

ACERO,  FRASSINO,  OLMO,  TIGLIO,  ECC. 

. Somasio.  — Aet.  I.  Acero.  — Art.  li.  Frassino  ed  Orno.  — Art.  III.  Olmo. 
Art.  IV.  Tiglio.  — Art.  V.  Diverse. 


1386.  Le  Arboree  da  foraggio,  non  si  coltivano  unicamente  per  tale 
scopo.  Parecchie  allevansi  per  sostegno  alle  Vili  : altre  per  trarne  fascine  o 
anche  legno  da  lavoro,  o per  altri  servigi.  Quasi  tulli  gii  Alberi  d’Europa  danno 
foglia  non  riflnlala  dagli  animali  erbivori  in  mancanza  d'alln.  Ma  in  questo 
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Capitolo  ho  da  trattare  soltanto  delle  campestri,  e di  quelle  il  cui  fogliame 
riesce  realmente  gradito  ai  ruminanti  domestici  di  cui  si  occupa  l'agricoltore. 
Non  c'entraoo  quindi  la  Quercia,  il  Carpine,  l'Ontano,  nè  Betula,  nè  Pioppo  ecc., 
anche  perchè  i delti  animali,  bensì  ne  mangiano  le  foglie  ma  presto  se  ne  sa- 
xiano,  e spesso  le  lattifere  loro  con  tale  cibo,  anziché  aumentare,  scemano  la  se- 
crezione del  latte.  Dico  adunque  delle  Arboree  campestri  le  cui  foglie  coslitni- 
Bcuno  vero  foraggio,  ed  i Romani  ne  teneano  conto  grandissimo,  perciocché 
valeaosi  di  questo  mezzo  d'alimentare,  facendone  provvigione  anco  per  lo  in- 
verno, ciò  che  poco  si  usa  io  Italia.  Gli  è véro  che  I nostri  colligiani  tagliano 
fascine  di  Quercia  io  Agosto,  cui  dan  nome  di  Vincigli  (Liaao  XIV,  § 177)  per 
farne  mangiar  le  foglie  io  inverno  dalle  pecore,  ma  gli  è assai  magro  nutrimento, 
e ne  tratterò  fra  I prodotti  boschivi,  perciocché  da  boschivi  cedui  si  ricavino. 
Cosi  dell'altre  AesosEB  che  pur  danno  foglia,  ma  per  altro  principale  scopo 
collivaosi,  ne' seguenti  Cspituli  verrà  discorso. 

1387.  Ad  esclusivo  scopo  di  foraggio,  ad  esempio  I’Oliio,  potrebbe 
forse  coltivarsi:  ma  non  credo  se  n'abbiano  pratici  esempj,  avvegnaccbè  Filippo 
Ra  accenni  per  l'Olmo  di  farne  porrina.  Si  fanno  Gklskti  a fine  unico  di 
averne  foglia  cui  s'è  attribuito  un  valor  medio  di  centesimi  5 il  chilogrammo 
(§  1382)  e la  cui  produzione  s'è  stimala  a 20000  chilog.  per  Ettaro  (5  1573. 
Dell'Oi.MBTo  fa  cenno  CaBscantio  (Gap.  5 del  Lib.  7°):  se  ne  piantavano  allora, 
tornerebbe  egli  farlo  oggi  come  pur  s'usa  pei  Gelsi?  Per  verità  creato  a dovere 
di  Varietà  scelte  non  darebbe  foglia  in  minor  quantità  di  questi,  se  non  forse 
un  terzo  di  più.  Se  suppongasi  100  chilogr.  di  foglie'  verdi,  però  mature,  di 
Olmo  equivalere  a 60  di  fieno  normale:  questo  valendo  almeno  lire  5 il  Quin- 
tale (Libso  X,  § 570)  l’Olmeto  darebbe  600  lire  l'Ettaro,  che  nette  da  Spese 
d'interessi  pel  dispendio  di  piantagione,  e di  annua  coltura,  raccolta  ecc.,  reste- 
rebbero almeno  lire  400  nette,  senza  coniare  i proventi  della  potatura.  Nel 
§ 238  del  V Libbo  si  notarono  le  sostanze  contenute  nelle  foglie,  e si  constatò 
che  sono  le  medesime  contenute  ne’  trifogli  ecc.  e nel  fieno.  Aggiognerò  che 

10  uno  Specchio  d'equivalenti  del  fieno  del  Bui’ssingadlt  riportato  dai  Vio- 
LBTTB  e Abcbambaolt,  79  di  foglie  di  Tiglio  equivarrebbero  a 100  di  Fieno. 
Però  non  solo  le  analisi  ma  la  pratica,  come  ho  detto,  fa  notevoli  distinzioni 
tra  le  foglie  delle  dlver.se  piante  : a tal  segno  che,  in  fuori  dell'Olmo  le  cui  foglie 
d'altronde  valgon  più  di  quelle  di  Tiglio,  non  ritengo  potesse  convenire  desti- 
nare terreno  separatamente  ad  altre  piante  per  esclusiva  produzione  di  foglia. 
Forse  in  alcune  località  sarebbe  da  sperimentare  qualche  boschetto  ceduo  di 
Robinia;  ma  nelle  condizioni  che  dirò  più  innanzi  accennando  a questa  pianta. 
Quantunque  la  foglia  dell'Olmo  sia  la  migliore  di  tutte,  pure  riguardando  anche 
ali'altro  genere  di  utilità  per  cui  coltivansi  le  piante  del  presente  Capitolo,  cioè 

11  loro  maritaggio  colla  Vile,  comincio  dall'Acero  proseguendo  col  Frassino, 
perchè  più  durevoli  dell'Olmo,  e meno  dannosi  colle  radici  e coll'uggia,  sia  alla 
stessa  Vile,  sin  ai  ricolti  erbacei  del  campo.  Si  avverta  poi  che  di  tutte  queste 
piante  per  le  loro  qualità  come  boschive,  tratterò  nella  Ilio  Sbziubb. 

litituzioni  J’ Agricoltura,  l'ol.  V.  89 
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Art.  ì.  Acero. 

1588.  Ottimo  sostegno  alle  Viti  è I'Acero  {Acer  campestre)  Erable 
de'  Francesi,  Maple  tree  degl’inglesi,  Ahombaum  de'  Tedeschi,  comunemeDle 
chiamalo  Oppio,  famiglia  delle  Acbki- 

ubb,  ci.  Vili,  ord.  I (Lib.  V,  S 1093).  Fig.  339. 

Ha  Tronco  di  media  grandezsa  (Li».  XII, 

§ 505)  ; Rami  angolosi  ; Corteccia 
screpolata;  Foglie  palmate  con  5 a 5 
lobi  ottusi  ; Fiori  erbacei  ; Frutti  con 
ale  molto  distese.  Nella  Figura  359 
scorgesi  un  ramoscello  d’Acsao  coi 
suoi  frutti  alati.  Volgarmente  è detto 
anche  Chiappo,  loppio,  Testuechio, 

Slucchio,  e per  antonomasia  Albero 
della  Vite. 

1589.  Altre  ntili  Specie  fra  le 
30  e più  di  questo  Genere,  sono:  l'A- 
CBRO  HinoRB  0 lattajuolo  {Acer  Mone- 
pessulanum)  di  cui  scorgonsi  un  ramo- 
scello ed  ed  un  frutto  nella  Fig.  340. 

É pregevole  perchè  alligna  bene  anco 
ne*  terreni  più  secchi,  tra  fessure  di  roccie 

Kig.  340. 
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sue  Toglie  Dell'estate  trasuda  una  sostanza  zuccherosa  graditissima  alle  Api.  Se  ne 
scorge  un  ramoscello  con  frutti  nella  Figura  341 . Noterò  infine  I’Acebo  da 
zi'CCBEio  (LibboV,  § 1093) 

indigeno  deirAmerìca  settea-  . Fig.  341. 

trionale  ove  elevasi  a 30  e 
più  metri,  e su  cui  soggiungo 
qualche  riOesso  pei  nostri  col- 
tivatori meridionali  1393). 

Essi  hanno  più  comune  l'A- 
CEBO  Loppo  (Acer  opaltu). 

Potrei  citare  altre  Specie;  ma 
ritengo  per  l'agricoltore  do- 
versi la  preferenza  all'AcEso 
CAMPESTBB  sia  per  la  qualità 
della  foglia,  sia  perchè,  ado- 
perato a sostegno  di  Viti,  fa 
minor  danno  d'ogni  altra  pi- 
anta tanto  colle  radici  che 
coH'ombra,  oltrecchè  vegeta 
prospero  anche  in  terreni 
colligiani  poco  favorevoli  al- 
l'Olmo. 

1390.  Propagasi  per 
semi  in  Autunno,  appena 
raccolti  : altrimenti  tardano 
molto  a nascere.  Trapiantasi  in  Vivajo;  ma  ivi,  sgarettandolo  per  ottenerlo 
di  beH’asla,  conviene  mediante  palicciuoli  forzare  ad  ergersi  verticalmente  il 
getto  prescelto  fra  I laterali  che  mette  d’ordinario  in  direzione  quasi  orizzontale. 
Trapiantasi  poscia  nel  campo  a dimora,  colle  norme  descritte  |>er  allevare  buoni 
piantamenti.  Dura  più  dell'OLMO. 

1591.  Prestasi  a qualunque  forma,  per  Siepi,  Pergolati  ecc.  Il  suo 
legno,  celebratissimo  dai  Romani,  è ottimo  per  durezza  e per  le  sue  macchie, 
onde  se  ne  fanno  lavori  al  tornio,  calci  da  fucile  ecc.  Anche  dagli  altri  Aceri 
oltre  l’A.  da  zucchero,  può  ricavarsene,  ma  senza  tornaconto,  benché  secondo 
I'Hebubstabot,  I'A.  dast/carpum  Ebb.  e l'A.  tatarieum  ne  contengan  di  più. 

1392.  L'utilità  deir4cero  è ragguardevole  sostenendo  la  Vite 
(Libbo  XIV,  § 1131)  coi  vantaggi  sull’Olmo  notati  nel  § 1389,  benché  il  fo- 
gliame dell’Acero  sia  men  copioso  e men  grato  al  bestiame  (Libbo  XIV,  § 1134). 
L’Acebo  rico  o MONTAHO  0 anche  Sicomobo  (Acer  pseudoplatanus)  dà  pur  buone 
foglie  ampie.  Scorgesi  dalla  Figura  543.  Gli  Aceri  poi  offrono  il  vantaggio  di 
non  soffrire,  quando  accoppiati  a Viti  si  potano  multo  perchè  facciano  la  minor 
uggia  possibile.  L’Acbbo  zdccbeboso  (Acer  saccharinum)  quantunque  d’Ame- 
rica vive  nel  nostro  clima,  e forandone  il  tronco,  introdottavi  una  cannuccia,  ne 
sgorga  dal  legno,  mentre  l’albero  è privo  di  foglie,  abbondante  enccbio  che  dà 
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per  100  almeno  3 di  toccherò  (Dcbahil).  La  Varielà  poi  o Specie  di  A.  tuc- 
cheroso  del  Caoadà,  è un  albero  magoIBco  e sarebbe  vaolagglosissimo  per  le 
Provincie  Meridionali,  giacché  il  trarne 
succhio  nel  modo  aniidetto , secondo 
il  Sacc,  punto  non  pregiudica  lo  svi- 
luppo della  pianta,  e quindi  lo  luccbero 
ricavatone  sarebbe  un  prodotto  netto 
che  si  eleverebbe  a 150  chilogr.  di 
lucchero  per  Ettaro  a Foresta  di  400 
Aceri,  calcolando  col  Pernuux  circa 
83  chilogr.  di  succhio  per  pianta,  e 
circa  un  chilogr.  di  tucclicro  per  60 
di  succhio.  L'Acsao  rosso  pure  del 
Canadà  (Acer  rubrum  Micbaox)  merita 
meniione  per  la  prosperità  sua  nei 
luoghi  palustri  ed  anco  innondati,  ove 
raggiugne  oltre  35  metri  d'altezza  con 
metri  1,50  di  circonrerenza  nel  tronco.  I Canadesi  ne  traggono  zucchero. 
Nell'Ariège,  secondo  il  D'Odrods,  si  moltiplica  per  semi.  ' 


Art.  II.  Frassino  ed  Orno. 

1393  Due  Piante  importanti  e per  diverso  One  coltivate,  sono:  il 
Frassiro  comune  ed  il  Frassino  da  manna  o anche  Orno,  che  appartiene  allo 
stesso  Genere  Fraxinut:  e di  ciascuna  si  contano  diverse  Specie  e Varietà. 
Nell’alta  Italia  e nella  centrale,  la  prima  coltivasi  per  la  foglia  o per  gli  altri 
osi  dell'Acero  e dell’Olmo.  Nell'Italia  meridionale  l’altra,  per  ricavarne  manna. 
Dirò  anchè  di  questa  comecché  non  serva  da  foglia. 

[1]  Frassino  comune. 

1394.  11  Frassino  comune  (Fraxinut  excelsior)  Frène  commuti  dei 
Francesi,  Àsh  irte  degl'inglesi,  Aeschcnbnum  de'  Tedeschi  e Fretno  degli  Spa- 
gnuoli,  della  CI.  Il,  ord.  I del  Linneo,  Famiglia  delle  Oceinbr  (Libro  V,  § 1 1 14 
e Libro  XIV,  7137).  Albero  de’  maggiori,  con  Tronco  liscio,  ritto,  talora  ele- 
vato 30  a 50  metri;  Rami  per  lo  più  verticali,  brevi  e radi:  Corteccia  cene- 
riccia un  po'  screpolata  nel  tronco,  verde  e liscia  ne' rami:  Gemme  vellu- 
tate ($  1.3);  Foglie  dì  5,  o 6 paja  di  foglioline  (come  scorgesi  nel  ramoscello 
della  Figura  543)  subsessili,  lanceolato-obiunghe,  ristrette,  seghettate,  glabre 
sopra  e sotto;  Fiori  nudi,  giallastri,  disposti  a densi  e corti  grappoli;  Samare 
oblungo-lineari , ottuse,  obbliquamente  smarginate,  che  staccansi  daU’albero 
dopo  la  caduta  delle  foglie,  e contengono  3 a 4 semi,  germoglianti  con  faci- 
lità. Le  sue  Radici  si  profondano,  ma  in  terreno  poco  permeabile  Btrisciano 
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alla  superOcie.  Quindi  ai  ritenne  Pianta  funesta  alle  vicine  e venne  paragonala 
a un  tiranno.  Mon  so  però  d'onde  traesse  Puiiio  (H.  N.  Lib.  XVi,  cap.  15) 

Fig.  343. 


come  cosa  provata  che  i serpentf  preferiscono  gettarsi  nel  fuoco  anxicbè  toccar 
fronda  o ombra  di  Frassino  ! forse  rifuggono  dal  liquore  vischioso  che  dopo  le 
pioggia,  0 forti  rugiade,  stilla  dalle  sue  foglie. 

1395.  Parecchie  Varietà  se  ne  conoscono.  Il  F.  obizzomtalb  (F.  ho- 
risontalii)  a rami  orizzontali  ; F.  pbmdbntb  con  alcuni  rami  inclinali;  F.  puh* 
GBNT8  (F.  pendala)  con  lutti  i rami  inclinali;  F.  dosato  (F.  aurea)  a corteccia 
gialla;  F.  diaspso  jatpìdea)  a strisele  gialle  longitudinali;  F.  vbsbocoso 
(F.  verrucoM)  a corteccia  con  bozze  ; F.  abokhtbo  (F.  argenteo)  con  fogliolina 
screziate  di  bianco;  F.  uccio  (F.  erora)  a fogliolioe  crespe  di  verde  cupo; 
F.  a FOGLiB  SBHPLicf.  Havveoc  pure  parecchie  belle  Specie  americane  di  cui 
toccherò  nella  III*  Seziosb. 

1396.  SI  propaga,  si  alleva  e coltivasi  come  l’Acero  e l’Olmo.  In 
condizioni  favorevoli  il  suo  tronco  pnò  raggiugoere  35  metri  di  altezza  sopra  1 
di  diametro,  ed  è prezioso  per  la  sua  vegetazione  in  terre  umida  ed  eziandio 
un  po'  palustri. 

1397.  Accoppiasi  alle  Viti  (§S  799  e 833)  io  ispecie  dove  per  aridità 
di  terreni,  o per  contrario  difetto  di  umidità,  l’Olmo  non  prospera.  Pero  in 
quelli  vegeta  lentamente,  mentre  negli  altri,  massime  se  di  buona  qualità,  sciolti, 
e vicini  ad  acque  correnti,  cresce  rapidissimo  e sviluppa  que’  tronchi  enomi 
per  altezza  e grossezza. 

1598.  Fra  gFInsetti  nemici  del  Frassino,  il  peggiore  è la  Cantaride  che 
in  ostata  lo  spoglia  affatto  dalle  eoe  foglie  che  però  rimette  prontamente. 
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1599.  Le  Utilità  di  quest’ Albero  consistono:  nel  vegetare  bene  in  terre  umide 
(S 1396),  poco  perù  se  argillose;  nel  dare  scarsa  ombra;  nel  suo  legno  venato  lon- 
gitudinalmeule,  ben  liscio,  molto  pregiato  per  far  seggiole,  manichi  da  utensili, 
cerchi  da  vasi  vinarj,  e pezii  elastici  docili  alla  curvatura  per  carradori  ecc.  La 
sua  foglia  ad  onta  di  tal  quale  amarezza  non  si  ri6uta  dal  bestiame,  massime  se 
si  alterni  con  altri  foraggi.  Si  ritiene  anzi  che  mescolata  con  essi,  aumenti  la 
secrezione  del  latte  e dia  al  burro  consistenza,  colore  e tal  quale  odore  di  avel- 
lana (JoiGMBAUX  toc.  eit.).  Un  Piantamepto  di  Frassini  dura  prospero  anche  un 
secolo,  giacché  si  contano  Frassini  (però  non  tormentati)  della  età  di  quasi  7 se- 
coli (Libbo  I,  § 137).  Arturo  Yodho  descrive  molti  luoghi  semi-palustri  ove 
con  piantagioni  di  Frassini  a tcacchiera  od  in  macchie,  coltivatori  Inglesi  ed 
Irlandesi  duplicarono  e triplicarono  le  loro  rendite. 

[2]  Orno  0 Frassino  da  oiaiina. 

1400.  Altro  luagnifiico  Albero  è il  Faissiiio  Osso  {Fraximu  Omut) 
volg.  Oano  ed  anche  Orniello,  Avomo;  Fréne  florifére  de'  Francesi,  Manna 
a$h  degl'inglesi:  ha  Rami  bigiastri  o rossicci:  Gemme  vellutate:  Foglie  a 3 o 4 
paja  di  foglioline  munite  di  minimo  picciuolo,  lanceolate,  ristrette  alla  estre- 
mità, seghettate  alla  cima,  intiere  alla  base,  barbate  inferiormente  lungo  il 
nervo:  Fiori  in  pannocchia  terminale  ai  rami,  densi,  odorosi,  bianchi  con  4 pe- 
tali lineari  assai  più  lunghi  del  calice:  Samara  lunga,  ottusa.  Questa  Specie  si 
eleva  meno  nel  Frassino  comune,  e di  rado  a 12  metri,  ma  dà  la  manna  la 
quale  ricavasi  pure  dalla  seguente. 

1401.  Frassino  Orniello  (Fraxinus  rolundi folta  od  anche  Fraxintu 
mannifera  IIobtul)  indigeno  delle  nosire  Provincie  meridionali:  Albero  di  me- 
diocre grandezza:  Foglie  di  2 a .5  o 4 paja  di  foglioline  glabre  In  ambo  le  pa- 
gine, ovate,  0 Eubrotonde,  con  seghettature  ottuse,  quasi  sessili,  reticolate;  Fiori 
in  pannocchie  terminali,  pendenti,  con  petali  lineari. 

1402.  Propagasi^  Allevasi  e Coltivasi  come  il  Fbassiro  comurb  coi 
talora  il  preferivano  gli  antichi  per  sostegno  alla  Vite  (§  799).  Ma  bisogna  pro- 
digargli anco  maggiori  cure  e concimi  se  vuoisi  trarne  Maona  abbondante,  quan- 
tunque ViBuiLio  riconoscesse  che 

Ifaseunlur  steriles  taxoti  montibus  Orni. 

Il  primo  (FrariniM  Ormo)  è da  preferire,  benché  taluni  ritengano  più  faan- 
nifero  il  rotundifolia.  D'ordinario  lo  moltiplicano  per  polloni  come  usano  pel 
Sommaco  (Libro  XXI,  S 188).  Circa  nell’ottavo  anno  dopo  il  trapiantamento  a 
dimora,  cominciano  a raccoglierne  manna.  Avendo  Frassini  comuni  si  ponno 
innestare  con  marze  di  Orno,  ma  fra  le  due  terre;  perchè,  io  caso  s’abbiano  a 
soccidere,  il  taglio  capiti  sull’Orno  e non  sul  Frassino. 

1403.  La  IHaooaf  sostanza  già  studiata  ne’  §§  3099  e 3100  del  1°  Libro, 
cola  dal  Frassino  anche  per  punture  di  cicale  {Cieada  omii)  (ivi).  Per  racco- 
glierla artiflcialmente,  cominciando  dalia  seconda  metà  di  Loglio  sino  ai  primi 
freddi  (come  descrive  anche  I'Ottavi)  si  fa  ogni  giorno  una  incisione  sulla  cor- 
teccia del  tronco  (una  sopra  Taltra  a due  dita  circa  di  distanza)  lunga  circa 
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6 ceotim.  e inclinata.  V!  si  adatta  un  po  più  sotto  comunemente  una  foglia  di 
Fico  onde  la  manna  non  cada  in  terra.  Nel  successivo  anno  le  incisioni  si  re- 
plicano da  un  altro  lato,  sempre  girando  attorno  al  tronco  di  guisa  da  ritor- 
nare nel  quarto  anno  sul  lato  nel  quale  si  cominciò.  Taluni  però  in  quest’anno 
sgarettano  il  Frassino,  per  riassumere  la  operazione  delle  incisioni  quando  i ri- 
messiticci saranno  abbastanza  forti  per  sopportarla  e per  corrispondere  con 
aaflicieote  copia  di  Manna. 

Ari.  in.  Olmo. 

1404.  Ottima  la  foglia  dell’OLMO  {Ulmut  campesirit)  Orme  de’  Fran- 
cesi, Elm  tree  degl’inglesi,  Ulme  de’  Tedeschi,  che  a ragione  dal  Bbbtolom  vien 
detto  < in  Italia,  solenne  >.  Tipo  delle  Ulmicbe,  della  CI.  V,  ord.  II  del  Linnso 
(Listo  V,  S 1053)  è grande  Albero  del  quale  scorgesi  un  ramoscello  nella 
Figura  344.  Getta  Radici  anco  superilciali.  Ha  corteccia,  nel  tronco  spessa, 


Fig.  SU. 


bigia,  profondamente  screpolata,  ma  liscia  c bruna  ne'Aamf.*  Fopfi'e  alterne 
con  breve  picciuolo,  ovali,  acuminate,  seghettate,  come  rilevasi  nel  N°  1 della 
stessa  Figura.  Fiori  di  coi  doppia  ciocca  nel  N<>  2,  ed  uno  sepatato  nel  3,  col 
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calice  nel  4 aperto  per  mostrare  l'inserzione  de’  5 stami  le  cui  antere  nel  5,  6 
e 7:  nell'8  rappresentasi  il  pistillo;  nel  9 II  seme;  nel  10  ed  11  l’embrione.  Il 
Fruito  contenente  uno  o due  di  tali  semi,  è una  Samara  munita  di  un'ala  obo- 
vBla,  od  elittica,  o suborbicolare  profondamente  divisa  io  due  lobi  rotondati. 
Svolge  i Fiori  in  que'  gruppi  o ciocche  su  rami  di  secoudo  anno  prima  delle 
foglie,  ed  anzi  matura  i semi  innanzi  il  compiuto  sviluppo  di  esse. 

1405  Parecchie  Specie  e Varielà  vengono  citate.  Multo  pregiato  è 
I’Olmo  a larghk  foglib  {Vlmus  laiifolia)  cui  somiglia  ì'Olmo  AMvaiCAiio 
{OltMu  americana)  da  poco 
introdotto  nella  coltivazione. 

Ancora  se  scegli  I'Olmu  pb- 
ddbcolato  ( Olmus  pedun- 
culata)  come  dissi  altra  volta 
(Libbu  XIV,  S 1135)  e ne 
Korgi  nella  Figura  345  un 
ramoscello  colle  sue  samare, 
n'avrai  foglia  più  precoce  e 
forse  più  gradita  al  bestiame; 

)a  pianta  però  un  po’  meno 
rustica.  L’  Olmo  haggiorb 
{Ulmus  major  Smith),  e più 
r Olmo  montano  ( Ulmus 
mordana  Smira),  sono  Specie 
boschive  indigene  dell’  Ap- 
pennino, meritevoli  di  dive- 
nire campestri. 

1406.  L'analisi  chimica  rivela  nelle  ceneri  del  legno  di  Olmo,  su  100 
parti,  24  di  alcali  (Potassa  e Soda):  in  queiie  della  sua  corteccia  soltanto  8,58 
(Libbo  I,  S 2943).  fulmina  deriva  dal  suo  morbido  trasudaménto  (ivi  3130). 
Sul  peso  speciOco  del  suo  legno,  secondo  il  diametro  del  suo  tronco,  diedi  già 
un  Prospetto  (Libbo  X,  § 814). 

1407.  Il  clima  di  tutta  Europa  è più  o meno  favorevole  all'Olmo,  il 
quale  senza  temere  d'inverni  rigorosi  non  gelando  che  a — 25  gr.  C.  (Libbo  V, 
5 640)  prospera  meglio  ore  l’aere  è più  temperato. 

1408.  Il  terreno  fertile,  assai  profondo,  fresco  e non  umido,  gli  conviene: 
nel  sabbioso  ed  arido,  ha  vita  breve:  oell’argilloso,  nel  poco  permeabile, 
nell’uliginoso  ecc.,  oltrecchù  poco  s’allieta,  è costretto  a diramare  le  radici  alla 
superficie  con  danno  delle  colture  adjacenli. 

1409.  Propagasi  per  semi,  affidati  appena  maturi,  in  primavera,  a buon 
semenzajo  ove  nascono  in  pochi  giorni.  Si  trasportano  le  pianticelle  nel  Vivajo 
dove,  se  si  sgaretlano,  molte  s’hanno  da  tutelare  come  gli  Aceri  (§  1390): 
e trapiantansi  a dimora  colle  norme  e cure  già  descritte  in  ispecie  ne'  ^ 450  e 
successivi.  Innestasi  talora  ad  esempio  l'Americano  sul  Comune  o campestre  ecc. 

1410.  Allevasi  nella  forma  cbe  più  aggrada,  e quando  gli  si  accoppia  la 


Fig.  14S. 


Digitized  by  Googli 


Càfitolo  XIX.  M17 

Vite  (non  prima  del  terto  anno  dopo  piantato)  gioverà  foggiarlo  come  ai  de- 
acrisie  ne’  512  e 515,  ed  attenersi  allu  descritte  pratiche  S97  e aeg.). 
Pe'  grandi  viali  e’erge  a piramide,  potandolo  a norma  del  § 535. 

1411.  Coltivasi  annualmente  ne’  modi  già  raccomandati  per  l’altre  arboree 
campestri.  La  necessità  di  non  aduggiar  troppo  nè  le  Vili  nè  i campi,  impone 
di  potarlo  un  anno  sì  e l'altro  no.  Nel  § 897  e nell’898  si  chiarì  come  Olmo  e 
Viti  s’abhiano  a trattare;  e chi  preferisce  potar  l’Olmo  a capitozza,  gli  reca  jat- 
tura  grave  e serve  male  alle  Vili  le  quali  lianno  bisogno  di  trovare  nella  rami- 
flcazione  comecché  moderala  dell’Olmo,  il  modo  di  attaccarsi  e distendersi  se 
vuoisi  avveralo  il  detto  di  Pluvio:  Nobiltà  vina  in  arbustis  t/igni  pel  qual 
fine,  /toc  ralione  et  arborei  eliguniur,  prima  omnium  L'lmus. 

1412.  La  foglia  d'Olmoè  migliore  d’ogni  altra  (S 1587).  La  prosperità  di 
questa  pianta  che  così  giocondissimo  pasto  offre  ai  bovi  come  esprime  Colu- 
iieLLA  (Lib.  V,  cap.  6),  esige  di  sfogliarla  in  fln  d’autunno  quando  sta  per  cadere, 
nell’anno  in  cui  si  pota;  e nell’altro,  circa  dopo  il  solstizio  estivo  onde  abbia 
tempo  di  riprodurre  nuove  foglie  e nuove  messi.  Il  primo  consiglio  ha  per  con- 
seguenza, oilre  il  rispetto  di  non  tormentar  l’Albero  nell’anno  in  cui  ebbe  già 
l'altro  tormento  della  potatura,  il  vantaggio  ch’esso  dà  poi  più  foglia  nelt’anno 
successivo,  e più  fascine  per  l’anno  In  cui  potasi.  Ricordiamoci  quanto  sia  dan- 
noso alle  piante  il  privarle  di  foglie  (Libro  I,  § 3073  e Libro  V,  5 970).  Come 
dissi  allora,  ripeterò  ; sfogliale  e non  isfrondate. 

1413.  Soggiace  POiino,  in  ispecie  quando  riceve  grossi  tagli,  alla  Carie 
del  tronco  (Libro  V,  745  e 762)  e curasi  come  già  descrissi.  Nelle  basse 
pianure  ove  cresce  più  rapidamente  ma  con  tessitura  più  porosa,  la  carie  si  può 
prevenire  colia  trapanazione,  iertbralio  degli  antichi  (§  1360).  Qualche  indi- 
viduo soffre  talora  di  Racbitismo  (Libro  V,  jv  687).  Talora  le  foglie  son  col- 
pite dalla  Nebbia  (ivi  § 767)  o peggio  dalla  Rcggimb  (ivi  § 768).  Alcune  volle 
poi  la  sua  foglia  soggiace  a trasudamenti  (Lir.RO  I,  S 5439)  se  non  morbosi, 
almeno  poro  sani  per  gli  animali  che  se  ne  cibano. 

1414.  Fra  gl'insetti  nemici  ii  più  dannoso  è ia  Galenca  ealmarieniii 
le  cui  larve  rodono  tutte  le  foglie;  inlorno  alla  quale  si  riconsideri  il  5 3358 
del  Libro  I.  Negli  anni  in  cui  fu  più  guasto,  esaminando  in  ogni  Olmo,  obcba 
io  ogni  suo  minimo  cespuglio,  le  foglie,  vi  si  trova  una  vescichetta  in  ciascuna 
foglia;  e,  pare  impossibile,  niuna  eccettuala!  In  quella  vescicbetia  sta  un  uovi- 
cino,  più  tardi  una  minima  larva  che  n’esce  per  divorare  lutto  il  parenchima. 
L’unico  rimedio  sarebbe,  appena  veggonsi  tali  vescichette  raccoglier  tutta  la 
foglia  io  tal  momento  ancor  buona  pel  bestiame,  e così  disiruggerebbesi  la  mala 
genìa.  Ma  pur  troppo  in  un  podere  ordinario  vi  sono  da  800  e più  Olmi,  quindi 
impiegano  parecchie  settimane  a sfogliarli  anche  perché  si  apprestano  giorno 
per  giorno  al  bestiame;  e così  nel  frattanto  inOnilà  di  quelle  larve  compiono  le 
loro  metamorfosi  io  insetti  perfetti,  abbastanza  numerosi  per  effettuare  una 
terribile  moltiplicazione.  Altri  insetti  Foglirodi  noverai  nel  Libro  V ai  § 910, 
mentre  le  larve  che  introdottesi  nel  legno  spengono  a dirittura  la  Pianla,  fu- 
rono ivi  notate  nei  850  e 909,  specialmente  il  Fobalegno  (Commi  Ugni- 
perda)  di  cui  scongeai  la  funestissima  larva  nella  Figura  346,  « rinsetto  perivlto 
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nella  Fig.  347  ; e lo  Scolito  (Seolyiiu  deitnictor),  le  cui  larve  tra  la  scorza  e il 
legDO  a Oor  di  terra,  rovioauo  interi  Viali  d'Olni  comecché  grandi  e fortissimi. 

Fig.  347. 


1415.  L’Olmo  vllalo,  soggetto  a potatura  a 
sfogliamento,  di  rado  divien  centenario,  mentre 
cresciuto  libero  e senza  que'  tormenti,  oltre  ad  ele- 
varsi a 20  e più  metri,  raggiugne  anco  15  secoli 
come  il  celebre  Olmo  di  Plimio  (Lino  I,  S 137]. 
L'Olmo  vitato  ba  per  vita  media  ne’  colli  e presso 
ai  medesimi,  anche  meno  di  mezzo  secolo,  e nelle  buone  pianure  appena  80 
anni.  Sol  suo  massimo  valore  come  legno,  si  vorrà  ricordare  il  Prospetto  det 
PoRTARA  al  $ 796  del  X*””  Libro,  perciocché  se  si  aspetti  ad  atterrarlo  dopo 
valicati  i quattro  quinti  della  sua  probabile  durata  media,  se  ne  ricava  la  metà 
del  valore.  Però  l’atterramento  dell’Olmo  é quasi  sempre  subordinato  alla  du- 
rata della  Vite  che  sostiene.  Sino  a che  questa  produce,  quello  si  lascia  sus- 
sistere foss’anche  cariato  affatto  purché  si  regga.  Del  resto  si  riconsideri  quanto 
dissi  sulle  PiANTAOioni  dal  $ 786  all’802  del  Libro  citato. 

1416.  La  produzione  di  fogiia^  nell’Olmo  libero  non  potato,  ne' suoi 
anni  più  floridi,  può  raggiugnere  oltre  100  a 150  chilogr.  Negli  Olmi  vitati 
rigogliosi,  non  trapasserà  i 30,  o 40.  É poi  da  aggingnero  il  prodotto  in  fascine 
di  guisa  che,  tutto  compreso,  non  rende  meno  di  2 a 3 lire  per  Pianta  e per 
anno,  nette  dalla  spesa  di  vangare  ecc.  Il  suo  legno  è ottimo  da  costruzioni, 
lavori  in  ispecie  per  aratri,  carri  ecc.,  nè  so  proprio  come  il  Joigheads  Io  di- 
chiari poco  lodevole  da  ardere  (La  Ferme  II,  p.  874). 

1417.  Calunniasi  POlmo  ritenendolo  colpabile  vii  danni  e iDconvenienli 
dovuti  invece  a negghienza  e imperizia  de’  coltivatori,  si  accusa  di  serpeggiare 
colle  radici,  e ciò  non  avviene  se  si  pianta  a dovei*  ($451)  e se  il  terreno 


Fig.  346. 
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adiacente  si  lavori  regolarmente  (§  468).  Si  accusa  di  aduggiare  Viti  e campi, 
al  che  potatura  e sfogliamento,  anche  troppo,  provvedono.  In  quest'anno  stesso 
(1869)  ne’  poderi  ben  pianati  ma  eziandio  ben  tenuti,  veggo  il  Frumento  sotto 
le  piantagioni,  forse  migliore  che  fuori  perciocché  non  allettato;  e gli  animali 
che  vi  stallano,  per  circa  due  mesi  vi  saranno  dalla  foglia  d’Olmo  lautamente 
mantenuti.  Ricorderò  come  da  tanti  si  ritenga  indispensabile  compagno  delia 
Vile  (5S  833  bis,  834  ecc.),  e con  manifesta  utilità  (SS  ^ 899).  Nè 

tacerò  che  in  deplorabii  coso  di  grandine,  spesso  a lui  si  dee  la  salvezza  di 
gran  parte  dell'uve  da  lui  sostenute  e protette,  senza  ripetere  quanto  dissi  in 
fàvore  di  questa  Pianta  utilissima  ne'  SS  ^ Libro  XIV. 


Art.  IV.  Tiglio. 


1418.  Bieca  di  zucchero  e di  gomma,  ed  azotata  secondo  il  Bois* 
siNOADLT  quanto  il  Fieno,  è la  Foglia  del  Tiglio  {Tilia  europaea)  indigeno 
d’Italia  con  due  altre  Specie,  Tiglio  hostbale  {Tilia  grandifolia)  e Tiglio 
Habbmmano  (T.  parvifolia)  di 

foglia  inferiore  all'altro.  Appar-  Fig.  348. 

tiene  alla  Famiglia  delle  Tilia- 
cbb,  ci.  XIII,  ord.  I del  Lihbbo 
(Libro  V,  S 1090).  Magniflco 
Albero  detto  Tilkul  dai  Francesi, 

Linden  tree  dagl’inglesi,  Linde 
dai  Tedeschi,  ch’elevasi  anco  a 
più  di  30  e 35  metri,  con  Radici 
traccianti  ; Rami  numerosi  a 
scorza  grigia  in  gioventù,  scre- 
polata in  seguito;  Foglie  grandi, 
cuoriformi , liscie , glauche  di 
sotto,  appuntate,  seghettate,  con 
brattea  lanceolata-ovata , colo- 
rita ; Fiori  bianchi  alquanto 
gialli,  a corimbo  pendente;  Ova- 
rio globoso;  Noce  coriacea  a una 
sola  loggia  (per  aborto)  con  due 
Semi.  Se  ne  scorge  nn  ramo- 
scello nella  Figura  348. 

1419.  Altra  Specie  è la  Tiolia  arobutba  {Tilia  alba)  distinta  per  le 
sue  foglie  bianche  al  di  sotto.  Hannovene  parecchie  Specie  Americane  che  di- 
slinguonsi  dalle  Europee,  perciocché  quelle  hanno  alla  base  interna  de'  pelali 
una  squamella  di  cui  son  moniti  i loro  Dori. 

1430<  Propagasi  per  semi  ; e prospera,  se  coltivasi  come  il  Ciliegio.  , 

1431.  ID  buon  terreno  e ben  coltirato,  senza  potarlo,  eccetto  rinew 
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lamento  di  rami  deformi,  secchi,  o di  qualche  guisa  oflesl,  cresce  al  segno  di 
formare  tronchi  enormi  e chiome  estesissime,  perdurando  a vivere  e crescere 
per  varj  secoli.  Ne  ho  citati  di  anni  355  e di  1147  (Lino  V,  § 615).  Noterò 
inoltre  il  celebre  Tiglio  di  Neustad  ch’era  grandissimo  già  nel  1999  secondo  I 
appare  da  documenti:  per  sostenerne  i rami  gli  eressero,  nel  1408,  67  pilastri, 
cui  ne  aggiunsero  15  nel  1664,  e dipoi  altri  18.  Il  Dbcaudollii  calcolava 
(nel  1837),  un'età  di  1039  anni  al  Tiglio  di  Chaillie  (DeuiSèvret),  Altro 
citato  dal  Bsown  di  metri  99,18  d’allesza,  avea  il  diametro  immenso  di 
metri  15,75. 

1499.  Le  soe  foglie  in  estate  copronsi  d’umore  vischioso  depostovi  da 
Afldi  speciali  {Aphis  Ti/iae)  avidamente  succhialo  dalle  formiche.  Giova  perciò 
anticipare  lo  sfogliamento.  Osservò  il  Likseo  che  danno  un  cattivo  sapore  al 
latte,  tutlavolta  si  è già  notato  come  siano  sostanziose  ($  1387). 

1493.  Questa  pianta  preziosa,  oltre  le  foglie  ottime  pel  bestiame,  e da 
conservarsi  anco  neH’inveruo,  dà  corteccia  adoperabile  per  farne  carta  e corda 
(Lia.  XX,  S 69^)  cd  offre  zucchero  ottennibile  dal  succhio  tratto  con  incisioni 
io  primavera  dal  suo  tronco  (Lisso  V,  $ citato).  I suoi  fiori  poi  di  olezzo  soa- 
vissimo, celebrati  da  Visuilio  {Georg.  IV,  v.  183)  per  graditissimi  alle  Api,  s 
come  graziosissimi  dal  Fbiibloiv,  sono  molto  adoperati  in  medicina.  Pe’  suoi 
semi,  notasi  fra  le  Piante  oleifere  (Lissu  XX,  § 6).  Con  inciderne  la  scorza, 
geme  succhio  da  cui  può  estrarsi  zucchero.  Ottimo  il  suo  legno  per  lavori  Ani 
d'intaglio  e di  tornio:  preferito  il  suo  carbone  per  la  fabbricazione  della  polvere 
da  cannone.  Gli  antichi  ne  fabbricavano  scudi,  e scriveano  sugli  strati  corticali 
di  quest’Albero. 


Art.  V.  Altre  da  foglia. 

1494.  Il  foraggio  di  foglie  d'alberi  ricavasi  comunemente  dalle 
quattro  Piante  or  ora  descritte,  l’ultima  delle  quali  però  pochissimo  usata.  Ho 
detto  le  ragioni  nel  § 1386,  per  cui  non  parlo  qui  della  Quercia,  dei  Carpine, 
deirOotaoo,  della  Belala  e del  Pioppo.  Quest’ultimo  in  ispecie  è mollo  lodalo 
per  la  sua  foglia  dal  Magnb  {Prine.  (TAgrie.  et  d'Hyg.  Veler.  p.  508)  tanto 
il  Popului  nigra  quanto  il  P.  fasligiata.  Ma  come  quella  della  Quercia  ecc.,  se 
si  adopera  qualche  volta,  ed  a tutta  prima  gli  animali  sembrano  gradirla,  [non 
porge  un  alimento  da  indurre  il  saggio  economo  a coltivare  tali  piante 
precisamente  ad  uopo  di  foràggio.  Per  eguale  motivo  pampini  e foglie  di  Vili 
si  danno  al  bestiame,  e qualcuno  io  Provenza  gli  dà  pur  foglia  d’Olivo,  e altri 
quella  di  Castagno,  e sino  di  Avellana,  e nella  Bretagna  anche  foglie  d’ Agri- 
foglio (Hex  agrifolium).  Ritengo  eziandio  che  sia  vantaggioso  per  le  pecore 
somministrar  loro,  come  adoperano  nel  Nord,  foglia  di  Pino  sia  tiiveitre  sia  via- 
rittimo:  ancora  taluno  gliene  darà  di  Faggio,  ed  altri  d’ Avorniello  {Cgthui 
laburnum)  o d’altre  piante  selvatiche  di  siepi,  o boschereccie.  Ha  ciascuno,  al- 
quanto pratico,  meraviglierebbe  se  in  questo  luogo  mi  paresse  oppurluuo  trat- 
tare di  cotoate  pianta  pel  merito  della  loro  foglia  la  quale  infine  à alimenln  da 
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osarsi  poramenle  interpolato  con  aitri  più  veri  foraggi,  e di  mi  si  vale  il  colti- 
vatore quasi  unicamente  in  luoghi  penuriosi  di  migjior  cibo  pel  bestiame. 

1425.  Naturalizzata  italiana  la  Roaiau,  ben  può  dirsi  Albero  da 
Foglia  eccellente:  della  Famiglia  delle  Leguminose,  01.  Diadelfia  Decandria  del 
Linnbu;  può  giugnere  airalteasa  di  20  a 30  metri.  Il  Genere  è caralteriuato 
dal  Calice  campaniforme  a 5 denti,  i due  superiori  più  brevi  e più  appressati: 
Conila  papiliooaeea  con  veuillo  ampio,  carena  ottusa:  Stami  diadelfl,  decidui, 
ovario  con  16,  o 20  ovellit  Siilo  barbato  anteriormente:  Legume  compresso, 
subsessile,  con  futura  seminiféra  marginata.  Nella  Figura  549  scorgesi  un  Ramo 
colla  sua  vaga  inOorazione  odorosissima  e colle  sue  foglie  composte  di  16  a 25 
hglioline  di  Rubiru  Falsa  Acacia.  In  altro  luogo  riluruerò  su  questa  pianta 
per  riboscamcnii  utilissima  (8az.  Ili).  Intanto  giova  osservare  cbe  aucbe  cosi 

spinosa,  eccetto  l'incomodo  pei 
sfogliatoci  di  fbsciarsi  le  mani, 
avendo  gli  spini  la  forma  ben 
chiara  nella  Figura  550,  punto 
non  se  ne  incumodano  gli  ani- 
m.tll  che  se  ne  nutrono  essendo 
essi  erbacei  e teneri  ne'  germo- 

Fig.  350. 


gli.  Utilissima  è poi  tutta  questa  pianta:  pe’  suoi  semi  oleiferi  (Liuao  XX,  § 6): 
pe'  suoi  Fiori  buoni  da  liquori,  sciloppi,  profumi  ecc  : per  la  corteccio  ricca 
di  materie  tigliose  onde  farne  tessuti  solidi  e corda:  pe’ giovani  rami  da  cerchj, 
pali,  scale:  pel  legno  ottimo  io  mollissimi  usi.  Quanto  al  valersene  da  siepi,  mi 
riferisco  ai  §§  447  e 849. 

1426.  neglio  della  Fals'Acacia,  fra  le  Robinie  servirò  però  la  Isesmu 
(Aoòin/a  tnermis)  ; e quante  volte  nelle  Piantagioni  vitate  s'hanno  a rimettere 
Aceri,  Olmi  ecc.,  questa  potrebbe  convenire.  La  comune,  oltima  d'altronde  da  pali 
e per  ciò  indicala  nel  § 894,  la  descritta  Bobinia  Pseudo-Acacia,  presto  diserta  i 
campi  invadendoli  colle  radici  e coprendoli  di  rampolli.  Quella,  ripeto,  IsuaiiE 
oppure  l’altra  Sverica,  ossia  a parasolk  (R.  umbraculifetà)  vegetano  assai  più 
modestamente,  ed  anzi  hanno  esile  e scarsa  ramiflcazione.  Ho  credulo  di  Citar 
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BDcbe  queBt'ultima  digtintafnente,  perciocché  della  eua  foglia  le  bestie  sono  in- 
gordissime. Del  resto  molte  volte  la  Robiku  Psbodo-ac4CU,coI  trapiantamento 
diviene  inerme,  siccome  avverti  anche  il  Targioni:  più  facilmente  poi  innestan- 
dola in  se  medesima.  Quando  con  questa  operazione  non  si  diminuisse  troppo 
la  lussuriosa  vegetazione,  singoiar  pregio  di  questa  Robinia,  allora  sarebbe  da 
farne  i boschetti  cui  alludeva  nel  S 1387.  Creati  su  scassato  profondo  almeno 
1 metro,  piantando  in  regola  10  mila  pianticelle  di  Robinia  innestate  a parecchi 
centimetri  sotterra  per  farne  a suo  tempo  lo  sgarettamento,  se  ne  otterrebbe 
annua  e copiosa  produzione  di  foglia.  Nel  resto  ha  tutte  le  proprietà  utili  della 
precedente. 

1427.  La  Medica  arborea  da  alcuni  detta  anche  Cingo,  da  non  con- 
fondere con  quello  or  ora  nominato,  è la  Mbdicaoo  arborea  de'  Rotanici,  rara 
anco  nelle  nostre  Provincie  Meridionali.  É un  Frnttice  al  quale  accennai  anco 
nel  g 257  del  Listo  XXII  nel  trattare  dell'EsBA  mbdica  regina  de'  Prati  arti- 
ficiali temporanei.  Elevasi  ramosissimo,  a 3,  4 e 5 metri,  villoso,  con  Foglie 
a tre  foglioline,  obovato-cnoriformi,  quasi  interissime,  glabre  superiormente, 
gelose  inferiormente:  Stipole  lineari,  acute,  intiere:  Fiori  di  color  giallo  carico 
disposti  in  numero  di  4 ad  8 in  grappolo  peduncolato  : Legami  stipati,  ravvolti, 
reticolati  nervosi,  con  2 a 3 semi  quasi  reniformi.  Indigena  in  Sicilia.  Le  sue 
foglie  sono  riputate  molto  lattifere.  Il  suo  legno  si  ricerca  dai  Turchi  per  impu- 
gnature di  sciabole  e mobili. 

1428.  Dorrebbe  coltirarsi  a boschetti  regolari,  a scacchiera,  collocando 
le  piante  a distanze  di  metri  2,60  almeno,  per  ogni  verso. 

1429.  Altre  Piante  da  foglia  raccomandate  da  Filippo  Rb  sarebbero: 

Il  Maio  o Aragibi,  volg.  Eghelo,  Maggio,  Maggiociondolo  (Cytistu  la- 

bwmum  comunissimo  ne'  colli  e monti  d'Italia.  • Considerato  come  alimento  per 
vacche,  buoi,  pecore  e capre,  si  coltiva  ceduo  da  tagliare  ogni  anno  onde  ne 
mangiano  le  foglie  e porzione  de’  rami.  » Può  seminarsi,  ed  allevare  ad  albero, 
a capitozza.  Dà  pure  legno  duro,  di  un  bel  nero,  onde  i Francesi  lo  chiamano 
Faux  ebenier.  Per  foglia  servirebbero  pure  il  Citiso  hirobb  volg.  Citiso  sass- 
gnigno  {Cytisus  prostratus)%  il  Citiso  gihbstbiro  volg.  Wajella  {Cytisus  sesti- 
lifolius)  ed  altri. 

La  Girestrblla  {Genista  tincloria)  quando  è giovane  arbusto  offre  pascolo 
alle  bestie  colie  sue  cime. 

Lo  ScoRKABBCco  (Spartium  scoparium)  è pur  un  Frnttice  noto  sotto  nome 
di  Ginestra  seopereeeia,  che  come  la  Ginestrella  è gustato  dal  bestiame.  Ma 
bisognerebbe  coltivare  queste  piante,  quasi  riducendole  ad  erbe  vivaci,  reciden- 
dole cioè  ogni  anno  rasente  il  suolo,  e darne  i ramoscelli  fogliosi  io  pascolo 
agli  animali.  Sono  quindi  tutte  piante,  non  da  campi,  ma  per  incolti  scoperti 
colligiani,  onde  profiitarne,  massime  ove  altri  più  veri  foraggi  scarseggiano. 

1429  bis.  Ginestre  (Libro  XX,  S ^06  ecc.),  Ginestrone  (Libro  X.XII, 
8^7  ecc.).  Colatea  ed  altrettali  piante  legnose,  avendone  in  boschi,  ghiaretl 
0 relitti,  sta  bene  trarne  foraggio  : ma  di  tale  qualità  da  valersene  non  avendo 
di  meglio,  non  mai  poi  da  procurarsi  colla  coltivazione,  in  ispecie  nella  cate- 
goria di  piante  campestri. 


Cavitolo  XX.  14io 

1430.  Le  qualità  delle  Foglie  delle  Piante  legnose  descrìtte  o soltanto 
nominate  nel  presente  Capitolo,  sono  assai  diverse  tra.  loro,  e i migliori  giudici 
delle  medesime  sono  gli  stessi  animali  ruminanti  i quali  più  o meno  le  appeti- 
scono, e più  0 men  presto  se  ne  stancano.  Dalie  analisi  dello  SpasneaL  di  quelle 
impiegate  in  Germania,  risulta  «he  allo  stato  secco  danno,  su  cento,  in  parti 
nutritive,  le  foglie  di 


Ontano  — 71,50 
Betula  — 72,50 
Faggio  — 72,50 
Carpine — 76,50 


Pioppo  — 76,50 
Acero  — 77, — 
Robinia — 78,50 
Quercia — 80,— 


Salice  — 80, — 

Tiglio  — 80,33 

Olmo  — 81, — 

Frassino  — 81,66 


Senza  discutere  su  queste  valutazioni,  eoi  si  vorrebbero  aggiunte  qnelle  delle 
foglie  di  Gelso,  di  Vite  ecc.,  se  si  volesse  sperimentare  praticamente  in  ordine  al 
modo  con  cui  piacciono  al  bestiame,  si  avrebbe  per  primo  l'Olmo  colle  tre  altre 
Acero,  Frassino  e Tiglio,  cui  pareggerebbe  il  Gelso,  indi  in  minor  grado  la  Vite. 
La  Robinia  forse  prenderebbe  posto  subito  dopo  l'Olmo.  Quanto  alle  altre  ri- 
manenti, vi  sarebbe  da  notare  per  alcune,  di  servirsene  con  sobrietà  ; perciocché 
non  riuscirebbe  governo  pienamente  igienico.  Oltracciò  sarebbe  pure  da  studiare 
con  pratici  sperimenti,  se  il  diverso  sapore  delle  foglie  nelle  diverse  ore  del  giorno 
(Lieto  I,  S 3349)  otferisse  qualcbe  insegnamento  per  le  ore  da  preferire  nello 
sfogliamento,  onde  per  avventura  qnelle  di  alcune  Specie  di  Piante  riuscissero 
meno  sgradevoli  al  bestiame.  Ma  di  questi  ed  analoghi  riflessi  sarà  da  discor- 
rere nel  XXVIII,  semprecchè  homina  et  Dii  mel  concedano. 


DIVISIONE  III. 

Campestri  da  diversi  usi. 

1431.  Nel  perimetro  de* poderi,  massime  ne' lati  settentrionali, 
giova  spesso  dotarli  di  piantagioni  d'Alberi.  N'ho  già  enumerati  i vantaggi  assai 
volte.  Il  saggio  economo  certamente  dee  porre  a riscontro  degli  utili,  il  minor 
prodotto  delle  altre  piante  annue  o bienni  nel  terreno  adiacente  a simili  pian- 
tagioni. Dee  però  considerare  eziandio,  che  gli  Alberi  in  genere  formano  una 
dotazione  de'  Poderi  stessi,  e di  frequente  accadono  sventure  o necessità  impe- 
riose coi  provvede  il  capitale  di  Arboratura  esistente  sol  terreno,  senza  espro- 
priarsi di  questo.  Le  tre  Specie  notate  nel  seguente  Capitolo  XX,  sono  d'ordi- 
nario le  meno  rare  in  campi  e prati.  Del  resto  tanto  di  queste,  quanto  dell’altro 
del  Capitolo  XXI  indico  gli  scopi  di  ciascuna  per  cui  coltivanei. 
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CAPITOLO  XX. 

0:«TAi\0,  PIOPPO,' QUERCIA. 

SoKxiiiio.  — Art.  I.  Olmo.  — Art.  II.  Pioppo.  — Art.  III.  Quercia. 

1432.  Faniiosi  piantagioni  da  taluni  con  Pioppi,  Salici  e Qucrcie  cui 
maritano  le  Viti:  ma  vi  si  adattano,  avendo  terreni  in  cui  farebbero  mala  prova 
l'Acero,  l'altre  Piante  del  precedente  Capitolo.  Si  applicano  adunque  a quel* 
l’impiego  quasi  per  eccezione,  avvegmicchè  per  esempio  in  Terra  di  Lavoro  i 
Pioppi  vitati  siano  numerosissimi.  Non  parlo  dell'Ontaoo  che  quasi  mai  vedasi 
accoppiato  a Vite;  ma  rispetto  a Pioppi  e Quercie,  questi  ulTrono  sino  all’esage* 
razione  que’  difetti  di  cui  troppo  si  vorrebbero  colpabili  Aceri  ed  Olmi.  Pioppi 
e Quercie  infatti  estenuano  il  terreno  tutto  airinlorno  e lo  aduggiano  a distanze 
enormi.  Non  li  considero  adunque  per  tale  impiego,  perciocché  spero  che  tutti 
i cultori  intelligenti  del  pari  lo  condanneranno.  Del  resto  avrò  da  riparlarne 
nella  111°  Sbziohb  come  Piante  boschive. 

Art.  I.  Ontano. 

1433.  Di  grassa  palude  è amante  I’Ontano,  come  additava  Virgilio 
(Libro  IV,  § 69)  ed  alle  sponde  di  correnti  acque  vegeta  rigoglioso,  onde  serve 
tanto  utilmente  per  idrauliche  difese  (Libro  XII,  5$  o erg..  Libro  .XIII, 
§ 130)  in  ispecie  ove  Tacque  danno  riGuto  di  sedimenti.  Albero  eccelso  è TOn- 
TAHO  {Alnut  glandulota)  Aulne 

de’  Francesi,  Alder  /ree  degTIn-  3^*1  • 

glesi,  £rle  dei  Tedeschi , e può 
giugnere  a 30  metri  d’altezza 
con  Tronco  diritto,  talora  di  1 
metro  di  diametro  : Rami  nu  - 
morosissimi,  eretti  e folti  ; Amenli 
maschi  pendenti,  prima  bigi  po- 
scia rossi,  lunghi  6 centim.; 

Amenti  femminei  eretti,  brevi, 
disposti  in  grappoli  di  3 a 6 ; 

Strobili  persistenti  da  un  anno 
all’altro,  ovoidi,  od  elissoidi, 
di  grossezza  come  nocciuola , 
bruno  verdicci  in  autunno,  ne- 
ricci dipoi;  Foglie  sottili,  subro* 
tonde-cuneate,  disugualmente  seghettate,  glutinose,  glabre.  Veggasene  un  ramo- 
scello nella  Figura  351. 
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1435 


. 1454.  Amante  de*  terreni  legger!  ed  umidi  presso  acque  correnti,  e 

degli  acquitrinosi,  non  Io  è delle  paludi  sommerse.  Plinio  dichiarò  Macia  in 
terris  palusiribus,  alnut  aeterna,  ma  non  in  aguosis. 

1435.  Di  questa  utile  Pianta  scrivea  dolendosi  Bernardo  Caifenè  in 
leggiadro  carme 


Oggi  il  eultor  folle 
Schianta  perfin  da'  siti  umidi  ombrosi 
Il  nero  Ontan. 


Certo  se  ne  cura  poco  la  propagazione,  eccettochè  nelle  Provincie  Subalpine 
ove  però  non  allevasi  ad  Albero.  E nondimeno  gli  Ontani  non  solo 


Sollevando  al  cielo  i rami 
Godon  mirare  nelle  limpid'acque, 

ma  spesso  rendono  le  sponde  vittoriose  contro  Tacque  correnti.  Per  raccorne  la 
semente,  osservi  il  coltivatore  verso  l'Ottobre  in  belTOntano 

Se  gli  Strobili  suoi  mostri  d'aprire 
E ne  lo  scuota  un  po':  se  cader  veggia 
Qualche  sementa,  ornai  più  non  indugi; 

Raccolga  i ricettacoli,  e in  un  sacco 
Agitandoli  uscir  ne'  faccia  il  seme. 

Poscia 

Apprestato  il  terren  fertile,  sciolto 
Fresc'ombreggiato,  soffice,  dalCerbe 
Rimondo,  e già  diviso  in  piane  ajuole 
Spargasi  tosto  il  seme  e non  mal  spesso.  . 

Poi  con  terriccio  insiem  misto  di  rena 

Il  piccolo  embrion  leggier  si  copra,  , 

Indi  stendasi  sovra,  paglia  o strame. 

Affinché  poi  le  pianticelle  nascano,  e nate  prosperino. 

Ferzi  provvida  man  linfa  vitale 

Attento  guardi  poi  che  la  malerba 
Ai  teneri  arbuseei  non  faccia  oltraggio. 


1436.  Allevasi  frequentemente  lungo  i fossi  de’  prati,  a guisa  di 
siepi  cedue,  che  tagliansi  al  piede  ogni  quattro  anni  circa;  e danno  quantità  di 
pertiche  lunghe  3,  o 4 metri.  Veggansi  anco  i §§  1600  e 1647. 

1437.  Oltre  Pimpicgo  della  foglia,  in  certe  Varietà  d’Ontano  non 
riOutata  dalle  pecore,  i tronchi  suoi  resistono  secoli  ne’  fondamenti  Dell'acqua, 
come  constatò  Vitbcvio  per  pubblici  e privati  edifici  di  Ravenna,  e s'applicò 
poscia  nella  Veneta  Laguna.  Ma  il  maggior  servigio  Io  presta  nella  consolidazione 
di  golene,  e sponde  di  fiumi  ove  la  sua  vegetazione  è rapida  e lussuriosa. 


Istituzioni  A' Agricoltura,  Voi.  V.  IH) 
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Art.  IL  Pioppo. 

1438.  Per  rapida  vegetazione  poche  Piante  ponno  emulare  11  Pioppo. 
Il  Genere  Populut  appartiene  olle  Amektacbb,  CI.  Dioeeia  Oclandria  del  Lir- 
BBo.  La  Specie  più  comune  è il  Pioppo 
SEBO  {Populus  nigra).  Albero  ch’ele- 
vasi anche  oltre  50  metri,  con  dia* 
metro  spesso  più  di  1 metro,  e cima 
ampia  e conica;  Corfem'a  del  tronco,  di 
color  bigio-cinereo,  screpolata:  quella 
de'  rami,  bianco-verdastra  o giallo- 
gnola. Rami  lunghi , obliqui.  Amenti 
assai  più  precoci  delle  foglie,  lunghi, 
arcali,  cilindrici,  densi,  i maschili  ses- 
sili,  i femminei  peduncolati,  i fruttiferi 
lunghi  6 a 9 centiro.  Foglie  consistenti, 
deltoidee  od  ovali , o subromboidali, 
acuminate,  crenulate  o denticolate,  af- 
fatto glabre,  col  picciuolo  rosso,  o gial- 
liccio. Nella  Figura  352  si  ha  un  ra- 
moscello di  questo  Pioppo. 

1439.  Molte  qualità  di  Piop- 
pi, che  non  saprei  aOTermare  tutte  vere 
Specie,  si  noverano  dai  coltivatori  : 

,1.  Il  Pioppo  comune  {Populus  nigra)  Peuplier  frane.;  Poplar  ingl.;  Pap- 
pelbaum  led.;  è quello  già  descritto.  Havvene  uno  nel  Giardino  bot.  di  Dijon 
che  vuoisi  di  400  anni,  elevato  40  metri,  con  4 di  circonferenza. 

~ li.  Il  Pioppo  cipbbssino  (Populus  pyramidalis,  o fasligiata)  distingiiesi 
dal  precedente  per  fusto  snello,  diritto,  multo  elevalo,  richissimo  di  rami  del 
pari  snelli,  verticali  e diritti,  accostati  al  tronco  in  modo  da  formare  col  loro 
irrsicme  una  piramide  quale  si  ravvisò  nella  Figura  142  del  § 521.  Il  suo  legno 
s’adopera  volentieri,  per  la  dirittura  delle  fibre,  ma  è più  fragile  di  quello  del 
precedente.  Se  ne  scorge  un  ramo  nella  Figura  353;  ne  feci  menzione  anche 
nel  ÌH  1139  del  Libro  .XIV. 

III.  Il  Pioppo  bianco,  o Albero  bianco  (Populus  n/òa)  detto  anche  Co(- 
j fice.  Alberello  ecc.,  ha  Foglie  cuoriformi,  rotonde,  dentato-angolate,  bianche 

Ì sotto,  feltrate.  I Francesi  Io  chiamano  Peuplier  Mane,  gl’inglesi  Abele  Poplar. 
La  sua  foglia  piace  singolarmenle  ai  montoni.  Il  suo  legno  è morbido,  leggiero, 
omogeneo,  ricercato  dagli  artisti.  Se  ne  vegga  un  ramirello  nella  Figura  354. 1 
I Francesi  lo  chiamano  pure  Ypreau. 

IV.  Il  Pioppo  tremolo  (Populus  tremula)  Tremble  de’  Francesi,  Tremblin 
popfor  degl'inglesi.  Foglie  rotonde,\deutato-angolate,  lisce:  pieeinoH  lunghi, 


Fig.  3S2. 
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compresi:  Jtnmi  pieghevoli,  dieposli  in  cime  rotonde.  Dai  continno  tremolare 
delle  sue  frondi  deriva  il  di  lui  nome.  Foglie  gradite  ai  montoni.  Il  suo  legno 
benché  tenero,  si  conserva  anco  in  iuoghi  umidi. 


Fig.  3S3. 


Fig.  384. 


V.  Il  Pioppo  Viroiniaiio  (Popu/us  Virginiana)  distinguesi  dal  Comcnb 
pe'  suoi  rami  spiegati,  e le  sue  foglie  pili  larghe  che  lunghe.  Vegetasione  rapida 
e qualità  molto  simili  a quelle  dell'Albero  bianco.  Attualmente  pregiasi  anche 
altro  Pioppo  Ahbricano  che  in  sostanza  sarebbe  un  Virgiliano  ciprkssiro. 

VI.  Il  Pioppo  canadsnsb  {Popvlus  canadensie)  distinguesi  dal  precedente 
per  foglie  più  allungale,  e munite  di  due  ghiandole  giallognole  alla  insenione 
del  picciuolo.  Le  sue  proprietà  come  quelle  del  Virciniano,  col  quale  spesso  si 
confonde. 

VII.  Il  Pioppo  sigio  {Populut  eanesceni)  detto  dai  Francesi  Peuplier 
grisaille,  credeiì  da  taluni  un  ibrido  del  Bianco  e del  Tremulo:  distinguesi 
pe’  suoi  germogli  grigi. 

Vili.  Il  Pioppo  argenteo  {Populut  heteropfiylla)  Foglie  a cuore,  ovali, 
ottuse,  dentate,  con  appendice  ricurva  ad  ogni  dente. 

IX.  Il  Pioppo  ateniese  {Popului  graeca),  pianta  fruticosa. 

1440.  Fra  le  Varietà  preferiscono  in  Francia  il  Virginiano  o Svizzero 
all’Italiano:  questo  (II)  rabbiaiiio  veduto  nella  Figura  553;  un  ramoscello  del- 
l'altro (V)  col  suo  Amento,  viene  rappresentalo  dalla  Figura  3.55.  Filippo  Rb 
notava  come  gradilo  al  bestiame  il  Tremulo,  però  tenuto  a capitozza.  Anche  di 
questo  farò  conoscere  un  ramoscello  nella  Figura  356,  e in  tal  modo  si  veg- 
gono cosi  e ponno  confrontarsi  le  5 .Specie  principali  per  mia  stima  più 
commendevoli.  Veggansi  poi  anco  i ^ 1606, 1650,  1651,  1666  e 1689. 

1441.  Terreni  sciolti  e freschi  ama  il  Pioppo  e rifugge  i tenaci,  i 
ghisjosi  asciutti;  ed  i palustri  non  disdegna  (Libro  XV,  § 153). 
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1442.  Propagasi  racilmeote  con  piantoni,  eccetto  forse  il  Tbbmolo  che 
in  tal  modo  non  sempre  a'appiglia.  Convien  scegliere  bei  rami  grossi  quanto  il 
pugno,  alti  2 metri  con  bella  ciocca. 


1442  Mi.  Propagasi  meglio,  piantando  nel  Vìvajo,  scassato  profonda- 
mente, belle  talee  d'un  anno  : conflccansi  per  centim.  [60,  e recidonsi  a due 
occhi  sopra  terra.  Io  Agosto  svellesi  de*  due  il  germoglio  più  bello,  e questo  al- 
levasi. Nel  terzo  anno  si  hanno  Pioppini  di  2 metri  d’altezza  da  trapiantare  a 
dimora,  ricchi  di  radici  che  n’assicurano  la  pre.sa  ed  una  magnifica  vegetazione 
successiva. 

1445.  Coltiransi  vangandoli  e- zappandoli  annualmente.  Ma  se  si  ac- 
coppiano a Viti  (§§  799  e 837]  estenuano  il  campo,  e il  loro  Ottone  ($  13) 
incontrandosi  in  sotto  suolo  tenace,  si  prolunga  orizzontalmente  nello  strato 
migliore  a danno  delle  piante  cereali  od  altre  d’ordinaria  coltura. 

1444.  Anziché  capitozzarli,  lo  che  non  permette  d’aver  fusti  elevati,  e 
cOl  taglio  promuove  guasti  nel  loro  interno,  giova  rimondarli  ogni  due  o tre 
anni,  e se  ne  ricavano  foglie  e fascine  intantochè,  rispettandone  sempre  la  cima, 
crescono  a lunghezze  sterminate  con  tronchi  senza  brutture,  nè  piaghe. 

1445.  Calcoiasi  il  valore  d’un  bel  Pioppo  di  25  a 30  anni  da  20  sino  a 
40  lire,  secondo  la  feracità  del  suolo  in  cui  vegeta.  Supponendo  la  spesa  di 
piantarlo  ecc.,  tutto  compreso,  a una  lira,  si  ottiene  pertanto  un  aumento  di  1 
lira  per  anno,  cioè,  dice  il  Bbnoit,  il  100  per  100. 

1446.  Il  Fasto  del  Pioppo  serve  anche,  scavandolo  entro  o perforandolo, 
per  doccioni,  tubi  ecc.  (Libbo  Xil,  S 514):  ma  la  resistenza  del  suo  legno  sta 
a quella  del  legno  di  Quercia  Rovere  come  505  a 973  (ivi  $ 505).  Ma  princi- 
palmente se  ne  cavano  ottime  travi,  resistenti  e leggere  per  costruzioni,  tavole 
per  mobiglie  ecc. 


Fig.  3SS. 
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Art.  III.  Quercia. 


1447.  4lbero  delle  terre  argillose  è la  ghiandifera  Quatcìi,  e ne* 
maoco  teme  di  ciolloli  (Lib.  XV,  S 153):  appartiene  alle  CuroLiraas,  CI.  XXI, 
ord.  Vili  del  Likneo.  La  Specie  più  comune,  Quercia  volgare  {Quercui  robur 
Link.,  Q.  setsiliflora  Suite)  elevaei  anche 
oltre  25  metri  con  Tronco  proporzionato,  e 
spandendo  ampiamente  grossi  rami:  Foglie 
oblunghe,  od  oblungbeovali,  sinuate  con  lobi 
rotondati  od  ovali,  o semi-ovali,  di  verde- 
carico superiormente,  pallido  inferiormente: 

Fiori  maschi  disposti  in  amenti  floscii,  fili- 
formi: Fiori  femminei  sulla  sommità  de’ ra- 
moscelli, 0 nell'ascella  delle  foglie,  apetali, 
involucrati  ed  in  forma  di  bottoncelli.  Cupola 
breve , scutelliforme , a squamelle  piccoie , 
appressate:  Ghiande  grosse,  brevi  , quasi 
ovali,  con  piccola  punta,  con  peduncolo  cor- 
tissimo. La  Figura  557  ne  mostra  un  ramo- 
scello coi  frutti.  Le  denominazioni  botaniche 
lasciano  molti  dubbj.  Cosi  la  Quercus  robur 
del  Bertolom  sarebbe  la  Q.  pedunculaUt  del 
WiLLDBROw  e di  mollissimi  altri,  ed  insieme,  secondo  lui,  la  Q.  racemosa  del 
Lamarck,  del  De  Candolle  ecc. 


1448.  Più  di  100  Specie 


Fig.  358. 


conta  questo  Genere;  e per  prima 
distinzione,  separansi  inQoEaciB 
a foglie  caduche  e Qobrcie  a 
foglie  persistenti.  La  più  belia 
di  queste  è la  Quercia  sempre- 
verde (Quercus  ilex)  volgar- 
mente Elee,  Leccio  ecc.,  Albero 
di  circa  20  metri,  tortuoso,  ra- 
mosissimo, a corteccia  da  prima 
liscia  poi  alquanto  screpolata  ; 
Foglie  dure,  persistenti,  supe- 
riormente lucidissime,  inferior- 
mente biancbiccie  e cotonose,  di 
forma  varia,  ovale  o rotonda, 
con  denti  o senza;  Stipole  li- 
neari 0 setacee,  fugacissime.  Se 
ne  scorge  un  ramoscello  colle 
sue  ghiande  nella  Figura  358.  Dissi 


già,  come  questa  Quercia  conti  una  Varietà 
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eoo  ghiande  di  eapor  dolce  (Liseo  X,  S 1055)  onde  il  glustlflcherebbe  il  mcoIo 
d’oro  di  Dartb  che 

F«'  savoroie  con  fame  h ghiande. 

In  queata  Classe  di  Sempreverdi  entrano  la  Qdbhcia  da  Sdgbbìo  {Querela 
tuber),  la  Qubbcia  dbl  Cbebubs  {Quercus  conifera)  ecc.  di  cui  dirò  nella  Se- 
zioNB  delle  Abbobeb  boscbite,  come  dell’altrea  foglie  decidue,  Quebcia  Cbbio 
{Quercus  eerrus)  ecc.  Me’  poderi,  come  ho  detto,  non  torna  allevar  Querele,  per- 
chè nel  terreno  sottostante  male  vegeta  qualunque  altra  pianta  ; e già  le  mol- 
tissime che  anni  addietro  in  gran  parte  ne  contornavano,  oggimai  dei  tatto 
scomparvero.  Pur  volendone  allevare  in  conQni  presso  rigagnoli  o burroni,  o 
in  altri  posti  incolti,  tornerà  sempre  scegliere  le  più  gbiandifere. 

1449.  Alle  regioni  temperate  dell’emisfero  settentrionale,  ed  alte 
montagne  dell’Asia  equatoriale  e del  Uessico  appartengono  queste  piante  per  la 
maggior  parte. 

1450.  Il  terreno  comecché  argilloso  purché  profondo  e poco  umido,  loro 
conviene,  massime  se  abbondante  di  potassa.  Nelle  località  palustri  regge  meglio 
deU’altre  la  Qdbbcia  peddhcolata  {Quercus  racemosa  Lame.)  le  cui  ghiande 
sono  geminale,  o ternate  alla  sommità  di  peduncoli  inclinati  lunghi  da  3 a 6 
centimetri. 

1451.  L’analisi  chimica  rivela  in  100  di  ceneri  di  ghiande,  quasi  65  di 
alcali  {Potassa  e Soda)  (§  25),  e nel  § 24  notai  la  composizione  chimica  del 
suo  alburno  e del  suo  legno.  La  corteccia,  parte  interessaolissima  di  questa 
pianta  pei  tannino , ha  dato  risultati  d’analisi  ai  Geebeb  da  riportare  nella 
III*  .Sbzionb.  Le  ceneri  delle  sue  ghiande  rivelarono  al  Klbikscbmidt  51,73 
di  potassa  e 3,92  di  calce. 

1452.  La  sua  vegetazione  vien  tacciata  di  lenta:  ed  io  ho  già  narrato 
di  Querele  sorprendenti  a 25  anni  (Libro  XV,  § 41)  come  ho  accennato  alla 
famosa  di  Wallace  di  7 secoli  (Libro  V,  § 38).  La  fioritura  n'è  ordinariamente 
contemporanea  alla  fogliazione.  La  rhaturazione  de’  frutti  è d'ordinario  annua, 
circa  5 a 6 mesi  dopo  la  fioritura;  altre  volte  bienne,  cioè  18  a 24  mesi  dopo 
la  floritura:  e ciò  secondo  le  Specie  o Varietà.  Comunemente  le  buone  Ghian- 
difere  danno  frutti  un  anno  si  e l’altro  no,  e generalmente  per  le  ragioni  espresse 
ne'  SS  54,  579  ecc. 

1453.  Propagasi;  allevasi  e coltivasi  secondo  le  norme  additale 
per  l’allre  piante  arboree. 

1464.  Sul  valore  di  questa  pianta  feci  motto  nel  S 2068  del  Xll*« 
Libro  e S S5  del  XV"". 

1455.  Del  pregi  della  Quercia  dissi  nel  511  del  Libro  XVI  e quanto 
valga  a difesa  dall’acque  correnti  (ivi  S 1765  ecc.).  Sul  valore  della  suo  foglia 
si  rimemori  il  S 1386.  Le  Ghiande  costituiscono  l'alimento  migliore  dei  inajali 
quantunque  spesso  sieno  bacate  dalle  larve  del  Curculio  nueum,  Glandiumt 
venosus  ecc.  Riserbo  altri  particolari  alla  Sbziohb  111“  ne’  SS  1654-1660  ed 
altri  ove  ricorre  parlarne  quale  pianta  fra  le  boschive  principalissima. 
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BAGOL4BO,  S1LIQU.4STRO,  SETOLA,  VIBURNO  E SAMBUCO 

SovHAtio.  — Art.  I.  Baguisro.  — Art.  11.  Siliquastro.  — Art.  111.  Belola. 

— Art.  IV.  Viburno. — Art.  V.  :»aaibuco. 

1456.  Raramente  coltivansi  le  piante  notate  nel  presente  CamoLO  : 
e nondimeno,  massime  nei  grandi  Tenimenti,  non  s’avrebbe  da  trascurarne 
qualcuna,  percioccbò  di  faciie  allevamento  nelle  cinte  di  conOne,  o io  ritagli 
irregolari  ; e di  non  ispregevole  utilità.  Non  vi  ho  compreso  il  Tasso  e simili  di 
bella  forma,  riserbandoli  al  Capitolo  XXIll. 

Art.  I.  Bagolaro. 

1457.  Amico  della  Vite  venne  riconosciuto  il  Bagolabo  (Celtis  Au- 
siraits)  volgarmente  Loto,  ed  anche  Spacca*assi  (Libro  XIV,  § 1142),  Mica- 
eoulier  e Ptrpignan  de’ Francesi,  Netlle  Iree degl’inglesi,  Zuergel  de’ Tedeschi: 
Famiglia  delle  Ambrtacbe,  CI.  XXIll , ord.  I del  Linrbo.  È un  albero  di 
beH'aspetto,  di  12  a 15  metri  d’altezza.  Rami  aperti  e numerosi,  Foglie  al- 
terne, picciuolale,  un  po’  dure,  ovali,  acuminale,  dentate,  tronche  obliquamente 
alla  base,  ruvide  al  di  sopra,  alquanto  pubescenti  al  di  sotto;  Fiori  piccoli  ver- 
dastri, assilarì,  quasi  solitarj,  gli  uni  maschili,  ermafroditi  gli  altri:  Cofice  con' 
5 divisioni  ovali,  senza  corolla,  e con  5 stami:  Frutto,  drupa  sferica,  nerastra, 
contenente  un  nocciuolo  osseo,  monosperma. 

1458.  In  qualunque  terreno  può  allevarsi,  ma  naturalmente  prefe- 
risce il  solllce  e fresco,  quantunque  se  ne  veggano  di  belli  anche  in  terreni  roc- 
ciosi.'Da  giovane,  conviene  fasciarne  il  tronco  in  inverno,  dove  questo  sia  molto 
rigido.  Propagasi,  allevasi  e coltivasi  come  l’Acero  e l’XIlmo. 

1459.  Le  Foglie  e Gormogli  alimentano  pecore  e capre.  I frutti  suoi 
dolci,  simili  al  ciliegio,  piacciono  ai  fanciulli.  Colie  sue  yimine  al  fanno  i mi- 
gliori manichi  da  fruste,  bacchette  da  fucili,  cerchi  da  lini,  forcole  ecc.;  colle 
branche  più  grosse  e più  lunghe  si  compongono  stanghe  ottime  da  vetture, 
carri,  ecc.  Il  suo  legno  tenacissimo  ricercasi  dai  fabbricatori  per  liuti,  alru- 
menti  da  dato,  dagli  scultori  ecc.  Anche  colle  radici  fanno  manichi  di  coltelli, 
minuti  utensili  ecc.  Essendo  molto  elastico,  se  ne  traggono  archetti  da  prendere 
uccelli,  racchette  da  giuocare  al  volante,  pnde  |l  nome  anche  di  Legno  da 
racehelle  ecc.  Veggasi  anco  il  S 1628- 

Art.  II.  Siliquastro. 

1460.  Albero  41  Giuda  ingiustissioiamenle  vieq  de^tq  il  Sij^ionaeriNi 
che  il  lUfTrio|.|  meglio  chiava  4pt(Si0  pnmg,  Albero  bglljliBigip,  frequopit 
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1463.  Le  sue  foglie^  secondo  aleani,  servono  per  capre  e montoni:  I suoi 
Fiori  si  acconciano  coll'aceto  per  insalata.  I semi  sono  farinosi  e nutritivi 
quanto  quelli  di  alcuni  altri  legumi.  Coi  gióvani  rami  tingesi  in  bel  giallo 
nankin:  fannosi  cercbj  da  barili  ecc.  Legno  venato  di  nero  o di  verde;  prende 
buon  pulimento,  onde  ricercasi  da  ebanisti  ecc.  Veggasi  anco  il  5 1719. 

Art.  III.  Belala. 

1463.  Albero  prezioso^  perchè  vegeta  iu  luoghi  ove  altre  piante  ar> 
boree  non  allignano , e specialmente  utile  per  le  popolazioni  del  Nord  è la 
Bbtola  0 Bbtula  di  coi  si  hanno  molte  Specie:  appartiene  alla  (hmiglia  delle 
Bbtolibbb,  ci.  XXI,  ord.  VII  del  Linneo  (Libbo  V,  5 1053).  La  Bbtola  co* 
MOHB  {Betula  alba),  volg.  anche  Bidollo  e Betulla;  Bouleau  de'  Francesi, 
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in  Giudea  onde  forse  quel  nome,  il  Siliquastbo  {Cercìs  siliquastrum),  Gainier 
de' Francesi,  Juda's  tree  degl'inglesi,  piuttosto  «raro  in  Italia,  appartiene 
alla  CI.  X,  ord.  I del  Linneo,  famiglia  delle  Leguminose  (Libbo  V,  § 1099). 
In  Aprile,  prima  di  metter  foglie  si  copre  tutto  di  mazzetti  di  vaghi  Dori  rossi 
che  hanno  il  calice  con  5 denti  inferiormente,  gobbo,  la  corolla  papilionacea 
con  vessillo  sotto  le  ali,  breve.  Legume  compresso  membranaceo.  Foglie  re- 
niformi, articolato,  liscie. 

1461.  Vegeta  anche  in  terreno  secco  e pietroso  purché  profondo.  Colti- 
vasi come  il  Bagolabo.  Veggasenb  un  ramo  nella  Figura  359  bis,  colla  sua 
ricca  e vaghissima  Goritura. 


Fig.  359  bis. 


Fig.  359. 
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Art.  IV. 


Viburno. 


1466.  Parecchie  Specie  Dovera  il  Genere  Viburnum  delle  Cìpbifo* 
«u'icBB,  CI.  V,  ord.  V del  Lihnbo  (Libbo  V,  § 1130).  Il  Vibobro  bosbo 
(V.  opulus  roseum)  è un  Arboscello  elevato  tre  a 4 nietri:  Fiuti  diritti,  <w- 


Capitolo  xu.  14SS 

Birch  Irte  degl'lngtesf,  Bìrke  de’  Tedeschi  ; Bami  eretti  e coperti  di  fitta  lanu« 
gine  quando  giovani,  ìncllDati  verso  terra  nella  pianta  adulta  : Corteccia  liscia 
ma  con  verruche  e fenditure.  Foglie  quasi  romboidali,  ovale,  per  lo  più  dop- 
piamente dentate,  acute;  Amenti  penduli.  Come  scorgesi  nella  Figura  360  al 
n*  1,  Fiore  maschio  o ste- 
rile : 2 , Fiore  femmineo 
cogli  ovarj  -.  3,  Ovario  ta- 
gliato verticalmente  : 4 , 
tguamma  con  tre  frutti 
maturi  : 5,  Frutto  maturo 
al  naturale  : 6 , lo  stesso 
ingrandito  : 7 , il  mede- 
simo tagliato  di  traverso: 

8,  tagliato  pel  luogo  ondo 
mostrare  il  seme:  9,  Seme 
maturo:  10,  Embrione. 

1464.  Non  tenie  il 
secco  nè  Pumido , 
ma  diviene  più  facilmente 
nn  bell’Albero  ne’ terreni 
favorevoli  al  Pioppo  ed  al- 
l’Ontano. Moltiplicasi  per 
semi  che  maturano  verso 
I primi  d’ottobre,  e s’aOl- 
dano  subito  al  terreno  per- 
chè facilmente  fermenta- 
no. Propagasi  anche  con 
virgulti  forniti  di  radici:  e 
nel  trapiantamento  a di- 
mora, conviene  stipargli  bene  attorno  la  terra.  Grandeggia  molto  più  ne’  paesi 
meridionali  che  nel  Noid.  Veggasi  il  § 1589. 

1465.  Le  sue  foglie  di  odore  gratissimo,  gustale  da  ogni  bestiame,  tanto 
fresche  quanto  secche;  la  corteccia  de’  giovani  rami  serve  sino  di  alimento  agli 
abitanti  del  Ramtschatka,  oltrecchè  impiegasi  per  tingere  in  giallo  (Libbo  XXI, 
S 60),  e s’è  voluto  trarne  anche  tiglio  (Libro  XX,  § 495).  Il  legno  s'adopera 
da  stipettai,  ùilegnami  ecc.  Infine  col  succhio  di  questa  pianta,  che  i Russi 
impiegano  per  far  la  birra,  nella  Svezia  compongono  uno  sciloppo  da  sostituire 
allo  zucchero,  altri  ricavano  un  povero  vino  bianco  e spumoso,  ecc. 
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teeeia  biancastra,  ne' giovani  ramoicelli  liieia  e giallastra:  Gemme  rosati 
Foglie  analoghe  a quelle  dell'AcBBO,  a 3 lobi,  appuntate:  picciuoli  glandulosis 
Fiori  bianchi  disposti  In  ombrelle  corimbiformi:  gli  esterni  maggiori  e sterili; 
Bacche  rosse.  Vien  detto  anche  Sambuco  acquatico,  Maggio,  Pollone  di  Mag- 
gio: Obier  o Baule  de  neige  dai  Francesi,  Water  Fide  dagl'inglesi.  In  ottime 
condizioni  di  terreno  può  divenir  Albero  elevato  anche  6 e più  metri. 

1467.  la  luoghi  freschi  ed  umidi  vegeta  bene.  Propagasi  faciU 
mente  per  polloni  c margotte,  ma  teme  qualunque  taglio. 

1468.  Le  sue  foglie  piacciono  al  bestiame,  e sopratutto  secondo  il  Du- 
CBBSNE  ai  cavalli,  Le  sue  bacche,  in  ispecie  in  Norvegia,  si  mangiano;  servono 
anche  d’esca  per  gli  uccelli.  Rami  e polloni  s’impiegano  per  far  tinta  gialla.  Il 
legno  è buono  soltanto  da  bruciare  e da  carbone  per  polvere  da  cannone. 

Art.  V.  Sambuco. 

1469.  Piccolo  .4lbero  di  6 a 7 metri  è il  Saiibcco,  quando  uon  allevasi 
da  siepe.  F il  Sambucut  nigra  del  Lirnko,  Sureau  de’  Francesi,  Elder  irte 
degl’inglesi,  Schwarzer  hollunde  de’ Tedeschi.  Appartiene  alle  Capbipo* 
GLiACmi,  CI.  V,  ord.  Ili  del  Lihkiìo  (Libbo  V,  S 1130).  Corteccia  crepolata; 

Fig.  36t. 


Fronde  giallastre  e piene  di  midolla:  Foglie  opposte  con  5,  o 7 roglioline 
lanceolate,  dentate,  lisce:  Fiori  bianchi  disposti  in  ombelle  di  cinque  raggi 
accompagnate  da  tlipole:  Fruiti  nericci,  talora  bianchi  o verdj.  Se  ne  vede  uq 
mnoscello  imlla  Figura  361. 
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1470,  Ama  11  terreno  fresco  anco  ne' boschi  (S  1608):  ma  non  sia 
paludoso  ; moltiplica  facilmente  per  piantoni,  e coltivasi  come  il  Pioppo. 

1471.  Le  sue  foglie  poco  piacciono  al  bestiame.  Servono  a varj  usi  io 
medicina,  e più  ancora  i fiori  e le  bacche:  da  queste  ultime  colla  fermentazione 
si  ottiene  una  specie  d’acquavite,  od  anche  tinta  nera  (Libbo  XXI,  S 68).  Il 
legno  delle  piante  adulte  è giallo,  duro,  compatto  culle  qualità  del  Bossolo.  Il 
Sambuco  a gbappoli  {Sambucm  racemosa)  fornisce  alcool  dai  suoi  frulli 
(l'ut  § 152).  Veggasi  tra  le  boschive  al  § 1609. 


CAPITOLO  XXII. 

PIANTE  DA  LEGARE,  DA  SIEPI,  DA  TINTURA 

SoBBABio.  — Akt.  I.  Piante  da  legare.  — Art.  II.  Piante  da  Siepi. 
— Art.  111.  Piante  da  Tintura  e da  coneia. 


1472.  Fra  le  piante  industriali  notai  nel  Capitolo  X del  XXI* 
Libbo  le  annue  o vivaci  da  legare  ed  intrecciare,  ed  accennai  all’arborea  VaMCO 
0 Vbtbicb  {Salix  viminalis).  E prima  nel  Capitolo  VIU  del  Libbo  XIV,  trat. 
landò  delle  Chiuscbb  nominai  alcune  delle  Piante  più  idonee  a costruire 
SiBFi  vive.  Ora  tanto  di  quello , come  di  questi  altri  vegetabili  occorre  dare 
cenno  intorno  ai  loro  caratteri,  coltivazione  ecc.,  secondo  consente  la  più  im- 
periosa brevità. 


Art.  I.  Piante  da  legare. 

1473.  Il  Venco  O Vinco  è la  pianta  più  comune  da  legare  sia  Viti,  sia 
Siepi, e qualunque  rustico  oggetto.  Il  Salice  costituisce  il  Genere  5afix,  tipo  della 
famiglia  delle  Salicinbb,  CI.  Diaccia  diandria  del  Libnbu  (Libbo  V,  5 1051). 
Ma  ne  contauo  sino  a 250  Specie,  e benché  il  Kock  ne  abbia  ridotte  molte  a 
Varietà  e ad  Ibridi,  luttavolta  le  native  d'Europa  sarebbero  oltre  50,  e 18  le 
esotiche.  Noterò  soltanto  le  riputate  migliori  per  legami,  ed  altri  usi  rustici,  spe- 
cialmente lavori  da  paoierajo.  Ma  debbo  avvertire  che  assai  volte  la  qualità  ed 
altre  condizioni  del  terreno  influiscono  di  guisa  sulla  bontà  e tenacità  delle  sqe 
vermene  che  se  ne  trovano  delle  fragili  e diaciuole  in  piante  di  ottime  Specie, 
e qualche  volta  una  Specie  non  buona  ne  dà  delle  tegnenti.  D'altronde  I Botanici 
segnalano  un  Salix  fragilis  mentre  dicono  le  sue  Vimine  adoperate  dai  villici 
{Flora  Hai.  X,  p.  504).  Comunque  sia,  noto  le  Specie  migliori,  e distinguo  come 
Vinco  ogni  specie  di  Salice,  le  cui  Vermene  s'impiegano  da  legare,  o da  in- 
trecciare. Siccome  poi  il  Salcio  o Salice  comune  è pure  utilissimo,  cosi  offro 
un  cenno  delle  sue  tre  Specie  principali. 
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Fig.  362. 


14S6  Listo  siili. 

1474.  Vinco  giallo  {Salii  vitellina)  Osier  de*  Francati  e degl'loglèii, 
Weide  de' Tedeschi:  volgarmente  Venco,  Salcio  da  legare,  Velrice  giallo',  ha 
Tronco  di  modica  grandem  colla  eeorta  cenericcia:  Rami  lunghi,  diritti,  di  un 
verde-giallo  in  estate,  ranciato  in  inverno, 
molto  flessibili,  un  po’sctosi:  Foglie  lunghe 
(meno  però  del  Salcio  asbosbo)  lanceolate- 
lineari,  setosc  e argentine  al  di  sotto,  con 
piccoli  denti , avvolte  prima  di  svilupparsi. 

Se  ne  scorge  un  ramoscello  nella  Figura  362. 

Quanto  alle  parti  della  fruttiflcasione,  in  ge- 
nerale i Salici  nostrani  hanno  Fiori  disposti 
in  Amenti  più  o meno  lunghi,  e tali  Dori 
sono  0 tutti  maschili  o tutti  femminei  sopra 
individui  diversi.  Il  Frutto  consiste  in  una 
capsola  ovale,  oblunga,  con  una  sola  loggia 
contenente  più  semi. 

1476.  Vinco  bianco  o Viminale 

{Salii  viminalis),  cespuglio  o arboscello 
molto  comune  ai  margini  d’acque  correnti, 
in  boscaglie  umide  ecc.  non  molto  dissimile 
dal  precedente  ; porta  amenti  precoci,  cilin- 
drici, densi  e setosi.  La  Maison  rvstigue  ne  dà  il  disegno  rappresentato  dalla 
Figura  363.  Volgarmente  vien  detto  anche  Vimine,  o Vinco  bianco. 

1476.  Vinco  rosso  (Sa/iT  purpurea)  come  i precedenti,  ma  coi  rami  con 


Fig.  363.  Fig.  364. 


corteccia  di  colore  rosso  scoro:  gemme  piccole  pur  rossiccie:  foglie  un  po’  più 
larghe  verso  l’apice,  d’un  verde  ameno  sopra,  e verde  glauco  inferiormente. 
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Corteccia  e foglie  amarissime.  La  Figura  364  ne  mostro  una  pianticeila  di 
Vinco  porpora  elice. 

1477.  Coltiran.si  i Vinchi  con  somma  facilità  propagandoli  con  pian- 
toni di  uno  0 due  anni  in  luoghi  freschi,  umidi,  ma  non  paludosi.  Nelle  allu- 
vioni e colmate  se  ne  formano  Vihcajb,  conflccandovi  colali  piantoni  in  linee 
tra  le  quali  creansi  fosserelli  ossia  scolini  da  acqua.  Recidonsi  d’ordinario  a 
poca  alleua  sul  lerreno,  ed  ogni  anno  si  potano  di  nuovo  a capitozza.  Talvolta 
vi  si  lasciano  crescere  Vermene  per  due  o tre  anni  onde  ricavarne  pali  o per* 
liche.  Ma  è da  fare  piuttosto  coi  veri  Salici  de’  quali  or  ora  noterò  i principali. 
I Vinchi  vengono  già  tormentali  abbastanza  con  quel  tagliargli  ogni  anno  tulle 
le  vermene:  difatli  gran  parte  non  oltrepassa  i quattro  o cinque  lustri  di  vita. 

1478.  Salice  cornane  o arboreo  {Sallx  alba).  Saule  de’ Francesi, 
Willow  degl’inglesi,  e Weide  de’ Tedeschi:  volgarmente  anche  Salicastro, 
Salcio  da  pertiche.  Vetricione  ecc.  giugne  all’altezza  di  10  a 15  metri,  con 
Itami  divergenti  e viminaji  (§  13).  Foglie  lanceolate  sericee  in  ambo  le  facce: 
Amenti  come  scorgesi  dalla  Figura  365.  Si  propaga  nella  stessa  guisa  de’Vin- 


Fig.  36S. 


chi,  ma  con  piantoni  grossi  almeno  come  manico  di  vanga  e in  terreno  fresco 
e profondo.  Nelle  feraci  pianure  sostituisce  l’Olmo  per  allevare  le  Viti  (§  799), 
e realmente  non  invadendo  molto  il  terreno  colle  radici,  e facendo  pochissima 
uggia,  sarebbe  mollo  lodevole  se  la  sua  vita  fosse  men  breve,  e gli  si  sllevasse 
una  ramiOcazione  su  cui  pampani  e tralci  potessero  ad  agio  distendersi. 
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1479.  Salice  a foglie  d^olmo  {Salii  eapram).  Saule  mareeau  dei 
Francesi,  volg.  Salica,  Trequeote  ne' boschi  umidi,  e adattandosi  tuttavia  an- 
che a terreni  aridi,  sassosi, 
argillosi  e cretosi.  Avida- 
tnente  mangiato  dalle  capre. 

Veggasi  rappresentato  nella 
Figura  066. 

1480.  Salice  a fo- 
glie di  mandorlo  {Salii 
amygdalina)  nolo  sotto  nome 
di  Salcio  da  cesie:  liatni 
rossastri:  Foglie  glabre  d’un 
bel  verde  sopra,  glauche  sotto, 
con  denti  numerosi.  Meno 
cornane  de' due  precedenti. 

1481.  Vinchi  e Salici, 
oltre  la  proprietà  di  prospe- 
rare in  terreni  per  l'umidità 
loro  poco  atti  ad  altre  piante, 
oltre  quella  di  appigliarsi  fa- 
cilmente , crescer  presto  , e 
dare  pronta  rendita;  oltre  quell’aura  di  offerire  nella  foglia  loro  gradita  pastora 
al  bestiame;  oltre  l'utilità  delle  vermene  per  legare,  far  ceste  ecc.,  ho  già  fatto 
constare  nel  Libro  XII  quanto  giovino  lungo  Dumi  per  guarentire  argini,  trat- 
tener limo , comporre  serre  intrecciate  per  frenare  Tacque  ne'  rigagnoli,  per 
creare  colmate  di  monte  ecc.  Veggaosi  anco  i SS  ® 1661. 

1482.  Il  Ligiislro  volg.  anche  Olivelin,  Rovislico,  Vincasirvszo  {Ligu- 
slrum  fulgore),  Troen  de' Francesi,  /‘rifcl  degl'inglesi,  Rainweide  de’ Tede- 
schi, appartiene  alla  CI.  IL,  ord.  I del  I.inseo,  Famiglia  delle  Olbinse  (Lib.V, 
SII  14).  Cespuglio  alto  2 a 6 metri  con  Radici  lunghe,  striscianti;  Rami  fles- 
sibili appena  pubescenti  alTe.Mremità:  Foglie  lanceolate  alTatto  glabre,  lucide, 
d’iin  bel  verde;  Tirsi  terminali,  di  rado  ascellari,  con  Fiori  binnclii  celebrati  da 
Virgilio  e dal  Pktrarca  ; Bacche  grosse  pii)  de' piselli , lucide,  d'ordinario 
di  colore  turchino-nericcio.  Prospera  in  qualunque  terreno,  massime  se  sabbioso, 
e propagasi  facilmente  per  semi  e per  sortite.  Le  sue  vermene,  buone  da  legare 
e da  opere  di  punieraj.  Il  legno  bianco  durissimo  ricercato  da  tornituj:  corteccia 
per  tinta  gialla:  foglie  per  concia  de' cuoi:  bacche  ottime  per  tordi  ed  altri 
uccelli,  per  preparare  inchiostro,  0 per  trarne  colore  bruno-violetto  ecc. 

1483.  l.’VTellailo  (di  cui  al  S 1^47  ecc.  ed  al  1588)  sgarettato,  0 tenuto 
0 capitozza,  dà  pure  vermene  da  legare  e da  intrecciare. 

1484.  D'altre  piante  s'impiegano  pure  giovani  polloni  rigogliosi  se  fles- 
sibili senza  rompersi,  per  legare  ecc.:  ad  esempio  il  Vbtrics  spinoso  {Hip- 
pophae  rkamrtoides)  già  menzionato  tLisso  XXI,  187  e 206);  il  VmcB  e 
Agnocasto  {Yitei  agnus  casius),  detto  anche  Albero  del  Pepe',  il  Saracoiio 


Fig.  366. 
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{Antttdo  ampelodesmos)  che  aduperas!  anco  per  le  Vili  ($  837):  e apeclalmenle 
la  geonia  de’ giovani  rami  d’Olmo,  di  Gelso  ecc.  Ma  vi  si  ha  ricorso  quando  si 
diretta  delle  Salicinee  sopraindicate.  Qualche  volta  però  si  adoperano  perchè 
più  robusti  e tenaci.  Cosi  veggons!  birolchi  attaccare  l’aratro  al  carretto  con 
forte  ilroppa  di  Quercia,  resistente  più  della  catena  di  ferro. 


Art.  II.  Da  Siepi,  Spalliere,  ecc. 

1485.  Da  chinsorai)  da  riparo  o da  rendita  sono  le  Siepi:  e additai 
quali  proprietà  deono  avere  le  piante  che  si  coltivano  per  tali  destinationi 
(Libro  XHI,  § 207  e XIV,  § 1I49-1 174).  Onde  non  ripetere  le  condizioni  di 
coltura  per  ciascuna  di  esse,  ne  premetterò  un  cenno  generico  in  aggiunta  a 
quanto  esposi  ne’  446  al  451.  E innanzi  tratto,  rispetto  alla  foggia  più  con- 
venevole dì  siepi,  se  ne  limili  l'altezza  da  metri  1,S3  a metri  1,50,  salvo  II  caso 
in  cui  si  allevino  per  riparo  da  venti  ecc.,  dovendosi  allora  elevare  anche  a 
2 metri  ed  oltre.  Imporla  poi  di  reslrignere  l’ampiezza  o larghezza,  o spes- 
sore che  voglia  dirsi  della  loro  chioma,  a 55  o 40  centimetri,  per  ingombrar 
terreno  il  meno  possibile.  Al  quale  proposito  si  avverta  che  se  mantenendole 
tosate  si  perde  alquanto  del  loro  provento,  si  vien  compensati  tuttavolta, 
l*  dall'avere  una  siepe  più  Ulta,  quindi  più  soddisfacente  al  One  per  cui  ai 
pianta:  2°  dalla  sua  maggiore  durata:  3°  dal  maggior  prodotto  del  suolo  vi* 
cino.  Alcuni  le  collocano  per  tutta  la  superdeie  interna  d’un  fosso  come  rap- 
presenterebbe la  Figura  367  ; altri  soltanto  sul  fondo  del  medesimo  come  addita 
raltra  Figura  368:  taluni  inflne  sopra  arginelli  creati  colla  terra  scavata  nel 


Fig.  367.  Fig.  368. 


formare  un  Tomo  esterno  alla  siepe  medesima  (Libro  XVII,  § 77).  Queste  dispo- 
sizioni, avvertile  anche  dal  Du  Bbsuil,  s’hanno  a ritenere  piuttosto  per  ecce- 
zionali. In  generale  si  piantano  sul  piano  di  campagna  lungo  il  conQoe  il  quale 
è munito  di  fosso,  e la  siepe  piantasi  a distanza  di  cenlim.  50  e più  ancora  dal 
mezzo  0 dal  ciglio  dello  stesso  fosso,  secondo  prescrivono  lo  legge,  o statuti  mu- 
nicipali locali,  ed  a&che  secondo  che  il  conflne  separa  il  terreno  che  vuoisi 
asaieptre  e da  altre  proprietà  private,  o da  strade  erariali  o comunaii  eee. 
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1486.  Per  creare  una  siepe,  escavasi  un  fosso  largo  e profondo  un 
melro,  e vi  si  pianta  colie  pratiche  raccomandate  per  ogni  fatta  di  piantagioni 
(Capitolo  VI).  D’ordinario  le  pianticelle  si  collocano  in  una  sola  linea;  qualche 
volta  però  dispongonsi  in  doppia  Dia-  Quando,  ncU'anoo  dopo,  le  pianticelle  ei 
sgarettano,  allevando  due  o più  germogli  si  può  formarla  come  se  fosse  a 
doppia  fila,  ovvero  intrecciarla  a mandorla  con  qualunque  foggia  di  spalliera. 

1487.  Antichissimo  lo  assiepare^  come  consta  anche  da  Plotuco 
(io  Perici.,  Tomo  I),  eseguivasi,  secondo  VAttoas,  con  pianticelle  di  Roghi 
e di  Spine  (Liò.  I,  cap.  14).  E queste  sono  certo  le  migliori  piante,  giacché  si 
possono  adoperarne  di  moltissime  Specie;  ma  se  non  sono  spinose,  facilmente 
vengono  superate  da  uomini  ed  animali.  Taluni,  e mi  pare  il  miglior  sistema, 
formano  la  siepe  con  una  sola  specie  d'arbusti.  Altri  con  due;  ma  quella  cui  è 
più  confacevole  il  terreno,  o che  soffre  meno  de'  tagli  e tosature,  flnisce  per  so- 
perchiare l'altra  di  guisa  da  spegnerla,  o ridurla  quasi  inutile.  Veramente  il  Dose 
affermava  di  aver  sempre  veduto  nelle  siepi  formate  di  una  sofà  specie  di 
piante,  quando  avevano,  ad  esempio,  12  anni,  de' passaggi  vacui  più  o meno 
numerosi:  ma  questo  difetto  nasce  o dall'impiego  di  piante  le  quali  vegetando 
con  forza  verso  l'alto,  si  sguerniscono  dì  rami  presso  terra  : ovvero  dal  non 
mantenerle  a dovere. 

1488.  Le  baone  piante  da  siepe,  intendo  le  spinose,  sofferenti  della 
tosatura  eco.,  sono  poche:  additerò  le  principali  senza  descriverle  minutamente, 
perchè  mi  si  scorcia  lo  spazio  ornai  del  tutto. 

1489.  Lo  Spino  ceryino  o Marruca  nera,  per  mia  stima,  come 
argomentai  nel  § 447,  è la  pianta  migliore  di  tutte  da  siepe  per  l'Italia,  salvo 
qualche  Provincia  affatto  settentrionale,  ove  rigore  estremo  d'inverno  può  farla 
perire  almeno  sopra  terra.  Molte  piante  spinose  hanno  colai  nome,  ma  quella 
in  discorso  è il  Rhamnut  paliurut  Linn.,  e Zisyphus  paliurui  Willd,  e 
Paliurus  ausiralii  BesTOi..;  CI.  V,  ord.  I,  Lini*.,  Fam.  Ramseb  (Libbo  V, 
§ 1108),  detto  eziandio  Piattini,  Plaustrini,  e Spino  soldino  in  causa  de'  suoi 
frutti,  0 drupe  in  forma  di  piccoli  soldi.  É detto  dai  Francesi  perciò  Porle 
ehapeau  somigliando  essi  a cappellini;  e Christ's  Thorn  dagl’inglesi.  Porta 
pungiglioni  doppj;  l'uno  diritto  acutissimo,  l'altro  dall'opposto  lato  più  corto  e 
ricurvo  in  basso.  Alcuni  lasciano  crescere  questa  siepe  a suo  agio,  ed  ogni 
terzo  anno  la  succidono,  ossia  sgarettano  a fior  di  terra,  e ne  ricavano  fascine 
di  lunghi  rami  in  gran  copia.  Ma  oltrecebè  nell'anno  in  cui  sgareltasi  fa  me- 
stieri guarentirla  nel  suo  rigermogliamento  con  parte  di  que'rami  conflccati  in 
terra,  [ legati  in  arco,  e legali  fra  loro , nel  secondo  e terzo  anno  Io  svi- 
luppo di  queste  siepi  arriva  a coprire  presso  a due  metri  di  terreno  in  lar- 
ghezza. Perciò  torna  più  lodevole  allevarle  a mandorlato,  non  più  alle  di 
metri  1 ad  1,33,  tosandole  ogni  anno  a perfetto  livello,  ed  anche  ai  lati.  Pro- 
pagasi facilmente  per  semi.  Basta  raccogliere,  innanzi  inverno,  que'discbi  o 
cappelletti,  e colla  mola  o pestello  di  legno,  spogliare  i semi  dall'invoglio  le- 
gnoso in  cui  contengonsi,  poscia  infonderli  per  4 a 6 giorni  entro  acqua  di  le- 
tame. Indi  ripongonsi  nel  semenzajo,  e se  questo  componesi  di  buon  terreno,  e 
non  siasi  avareggialo  di  qualche  opportuno  inalBameoto,  nell'anno  appresso  si 
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hBDDO  piantine  abbastanza  forti  da  collocare  a dimora,  corandó  bene  che  non 
vengano  calpestate.  Nel  $ 148  e nel  450,  rammentai  come  si  propaghi  collo 
ScoAiTATiccio  già  descritto  nel  § 989  del  Libbo  V l'altro  Spin  cestirò 
{Rhamnus  eatharliau)-,  ma  generalmente  tale  metodo  torna  anche  meglio  collo 
Spin  cervino  o Harrnca  in  discorso.  Del  resto  questa  pianta  predilige  luoghi 
pingui  e freschi. 

1490.  Lo  Spino  bianco  {Crataegu*  oryacantha),  Whiie  thorn  degl’in- 
glesi, Aube  èpine  de’  Francesi,  Weissdorn  de’  Tedeschi , rappresenta  tanto  il 
Mespilus  oxyacantha  D.  C.,  che  il  Mespilus  monegynia  All.  per  quanto  ap- 
pare dalla  Flora  Italica  {Voi.  V,  p.  145).  Nella  Figura  369  se  ne  scorge  un 
ramoscello  co’  suoi  frutti,  e si  accennò  già  come  vi  s’innesti  il  Lazzeruolo 
(S  1135).  Colti  i suoi  frutti,  e posti  a molle  io  primavera  nel  modo  consigliato 
per  la  Marrdca  resa,  dopo  due  anni  levaosi  dal  semcnzajo  e cullocaosi  le  pian- 
tine, ed  allevansi  come  mostra  la  Figura  370.  Questo  disegno  rappresenta  an- 

Fig.  369.  Fig.  270. 


coro  la  pratica  di  accompagnare  le  siepi  con  àlberi  d’alto  fusto,  ad  esempio 
A,  A,  discosti  qualche  metro  fra  loro,  a fine  di  renderle  più  salde.  Però  quelle 
di  Spih  bianco  divengono  di  per  sé  saldissime,  e ben  governale  riescono  im- 
penetrabili 447)  comecché  non  molto  produttive  di  fascine,  avendo  vegeta- 
zione più  lenta  dello  Spin  cbbvino.  In  compenso  il  bianco  alligna  anco  in  ter- 
reni ove  il  curvino  riesce  a fatica,  ed  inoltre  resiste  a più  basse  temperature. 

1491.  4ltri  Crntegi  o Nespoli  sclvalici,  appartenenti  al  Genere 
Metpilxu  oppure  Crategus,  spinosi,  ponno  coltivarsi  da  Siepe.  Il  ilf.  o 
C,  eoccinea,  e il  Af.  o C.  crut  galli,  amendue  natii  d’America,  sono  armati  di 
lunghe  e forti  spine,  massime  il  secondo.  Il  Re  li  sperimentò  mollo  lenti  a 
crescere,  ma  formerebbero  Siepi  impenetrabili.  L’Agazzino,  o Prono  gazzerino 
(M.  ptjraeanlha),  Neflier  épintvx  e Buitton  ardenl  de’  Francesi,  Even  green 
thorn  degl’inglesi,  vago  pe’  suoi  bianchi  Dori,  e rossi  frulli  bellicali,  con  foglie 
/«Mvxioni  d' Agricoltura,  Fot.  F.  9t 
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lonceolate-ovalo,  iolaccnte,  cresce  in  'qualunque  terreno  pnrcbè  non  paludoso, 
propagasi  per  polloni,  o aeminasi,  e governasi  come  lo  Sriao  bumco. 

1493.  Il  Ginepro  [Junipenu  commuHit),  Genévier  de’ Francesi,  Juniper 
degl’inglesi  e Yaeholderslaud»  de’ Tedeschi , colle  sue  due  Varietà,  fruticosa 
runa,  arborea  l’allra,  amendue  munite  di  foglie  pungenti,  può  formare  buone 
siepi  d’altronde  sempreverdi.  Nella  Figura  371  se  n’ha  un  ramoscello  colle  sue 
ben  note  coccole.  Prospera  ne'  terreni  sabbiosi  e anche  pietrosi  e calcari,  mas- 
sime ne’ colli:  ma  seminato,  solo  dopo  due  o tre  anni  si  può  trapiantare  colla 
sua  gleba,  e richiede  altri  due  anni  di  proteggimento  con  siepe  morta. 

1493.  Del  Cactus  ho  fatto  già  meuiione  nel  § 676. 

1494.  Del  Ginestrone  spinoso  {UUx  europaeu»)  (Lisao  V,  g 1099), 
studiato  già  nel  § 434  del  Lisao  XVI  nella  sua  qualità  di  povero  foraggio  da 


Fig.  371.  Fig.  372. 


poveri  luoghi,  come  scorgesi  dal  suo  aspetto  nella  Figura  372  è arbusto  spi- 
noso da  servire  da  siepe  in  luoghi  caldi  e marittimi. 

1495.  Della  Robinia  trattai  ne’  1435  ecc.  e ne  riparlerò  nel  g 1697. 

1496.  La  Glcditschia  o Gicdizia  (Gfrdi'fjcAta  friocanfàos)  (Liuao  V, 
g 1100),  volg.  Fava  di  S.  Ignazio,  co’ suoi  pungiglioni  composti  di  spine  a 
tre  punte  forma  una  chiusura  formidabile  purché  si  mantenga  tosala  a certa 
altezza,  altrimenti  si  sguernisce  di  rami  verso  il  piede.  Ha  poi  il  difetto  d’inva- 
dere il  terreno  adiacente,  quantunque  un  po’  meno  della  Robinia.  Si  propaga 
come  questa  per  semi  tenuti  a molle  per  due  o tre  giorni,  e del  pari  si  alleva 
e governasi.  Quale  pianta  boschiva,  veggasi  il  g 1683. 

1497.  Lo  Inchiodacristi  (Lycium  ewopaeum).  Lieto  sosorao,  Liciet 
de’ Francesi,  Wiihe-howred  degl’inglesi,  appartenente  alla  CI.  V,  ord.  I Lina., 
s alla  Fam.  SoLsaacsK,  è dotalo  di  lìami  pieghevoli  spinosi  biancastri  cop 
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Fig.  373. 


Fogli»  taneeolalo  obltqae,  rugose,  e di  color  verde  biancaetrOi 
allevasi  come  lo  Sem  cbrvino,  § 1489. 

1498.  L’Agrifoglio  0 Leccio  spi- 
noso {lUr  aquifolium),  Iloux  de'  Francesi, 

Helly  degringlesi , Dornlober  de’  Tedeschi, 

CI.  IV,  ord.  ni,  Linn,,  fam.  Rsmnbe.  Le 
Foglie  ovate,  coriacee,  lucida  e spinose 
come  scorgesi  dalla  Figura  373.  Offre  buone 
Siepi  sempre  verdi.  Però  le  bestia  ruminanti 
ne  mangiano  volontieri  germogli  e foglie  nel 
loro  primo  sviluppo. 

1499.  Il  Vetrice  spinoso  {Hippopha» 
rhamnoidet),  Argoutier  de’  Francesi,  tanto 
comune  ne’  ghiareti  e golene  de’  Fiaml , e 
nelle  sabbie  marittime,  già  meniionato  nel 
§ 1484,  che  distintamente  per  Foglie,  Fiori, 

Frutti  ed  Aculei  scorgesi  nella  Figura  374, 
può  fornire  buone  Siepi  ; c nelle  Fiandre  col. 
tivasi  mollo  per  assodare  le  dune.  Il  colore  e la  forma  delle  sue  foglie  lo  fanno 
chiamare  volgarmente  anche  Olivello  ipinoso. 


Fig.  374. 


15U0.  L’Olivflgno  od  Olivo  boemico  (Ela»agnut  angutUfoUa),  Fan). 
Elbagnbb,  ci.  IV,  ord.  I,  Linn.,  utile  lungo  le  acque  correnti  (Lieee  XH, 
S 1943),  del  quale  descrissi  (nel  ^ 1050  del  Libro  V)  l'inerme  rappresentato 
nella  Figura  375,  rolla  sua  Specie  o Varietà  munita  di  spine  può  formare  Siepe 
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molto  elegante  pel  suo  biancastro  fogliame,  massime  interpolandola  con  Mirti, 
Ginepri  e simili  da  colore  verde  cupo. 


Kig.  37S. 


1501.  Varie  Specie  di  Rose , ottre  l'uliliià  di  alcune  di  esse  (Lin.  XXI, 
S 173)  potrebbero  servire  da  Siepi  e la  Bengalense  anche  come  sempre  verde: 
ma  non  sono  abbastanza  rustiche  e durevoli  se  loro  non  si  prestano  vere  cure 
da  giardiniere. 

1502.  Il  Geisomino  salvatico  {Jasminum  officinale),  Fam.  Gblso- 
KiiiBB,  CI.  Il,  ord.  I,  Lirn.,  la  Varietà  spinosa,  in  buon  terreno,  e tra  piante 
che  lo  sostengano,  ovvero  munito  ne’primi  anni  di  pali  e pertichelle,  può  fare 
noa  Siepe  mollo  bella  cd  utile  non  quanto  se  fosse  di  GeLSOnino  di  Spaohs 
(Listo  XXI,  S 174),  tuttavia  dà  qualche  profitto.  La  Figura  370  rappresenta 
un  ramo  del  volgare,  e il  N°  1 mostra  la  sezione  della  corolla,  il  S quella  del- 
l'ovario.  Allevandolo  e mantenendolo  tosato,  come  s’è  detto  per  lo  Sriii  csa- 
viRO  al  5 1135,  si  conserva  hen  guernilo  anche  presso  terra:  serve  poi  egre- 
giamente per  pergolati. 

1503.  Ogni  altra  pianta  spinosa  può  formar  siepe  da  difesa.  Perciò 
il  Phdiio  spinoso  ($  1174),  il  CtESPiHO  (S  1268),  il  MaLAOSsiio  ($  1275),  di* 
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vani  noABi  (3  1198),  ed  altre  piante  già  mentovate  per  altri  generi  d'ntllltà, 
ponno  divenir  cblueure  difensive  e prodotllve. 


Fig.  376. 


1504.  Quanto  alle  Siepi  da  Riparo  o da  Rendila,  non  compie  no- 
minarle ad  una  ad  una.  Qualunque  specie  di  Piante  serve  a comporre  Siepi  o 
Spalliere  di  lai  fatta.  Collocando  a brevi  distanze  piantine  di  Olmo,  di  Noce, 
di  Quercia  ecc.,  allevandole  e potandole  ne'  descritti  modi,  si  fanno  chiusure  da 
foglia,  da  frutta  ecc. 

1505.  La  conservazione  della  Siepe  richiede  annualmente,  almeno 
sin  che  giovane,  lavori  al  piede  per  rinettarla  da  ogni  erba  selvaggia,  rinno- 
vando le  legature  ove  abbisognano  per  mantenerla  Otta  e resistente  a passaggio 
d'uomini  e d'animali.  Per  risparmiare  di  legarla,  si  ponno  innestare  i rami  fra 
loro  per  approttimazione  (§  237)  ove  deono  incrociarsi  : e questo  facilmente 
riesce  nelle  Siepi  di  piante  come  Aceri,  Olmi  ecc.,  aspettando  però  che  I rami 
da  innestare  abbiano  certa  grossezza.  Componendo  in  tal  guisa  le  Siepi  a man- 
dorlato, non  rimarrebbe  altra  cura  che  di  potarle  o tosarle  : ma  si  è osservata 
che  così  formate  talune  durano  poco.  Del  resto,  quando  col  tempo  s’impove- 
riscono nella  loro  parte  inferiore,  fa  mestieri  rinnovarle,  sgarettandole  a raso 
terra,  e trattare  i germogli  come  se  fossero  pianticelle  di  primo  allevamento. 
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Art.  HI.  Piante  da  Tinta  e da  Concia. 

1506.  Le  Piante  Industriali,  lasciando  a parie  le  Arboree,  meno  al- 
cune poche  Arbustive,  furono  subbietto  del  Lituo  XXI.  rimellendo  la  Iratla- 
lione  delle  Arboree  accennate  al  Libro  presente  : qui  fo  cenno  pertanto  delle 
tintorie  e da  coiuia.  Se  non  che  nel  Capitolo  I di  quel  Lieto,  fra  le  Arboree 
tintorie  nominai  la  Betola  nana,  il  Crespino,  il  Vetbicb  spinoso,  i Ramivi, 
il  SoMMACco,  la  Canna  palustbe,  il  Melograno,  il  Sambuco,  I’Uta  orsina, 
il  Ligustro,  il  Sorbo,  il  Salice,  lo  Spin  cervino,  ecc.,  e queste  già  sono  stale 
meniiouate  nei  Capitoli  precedenti.  Fra  quelle  poi  Da  Concia  trattai  del 
SoMMACCo  nel  Capitolo  V di  quel  Lirro  XXI,  e vi  nominai  pure  la  Ginestra 
scornabecco,  il  Mirto  ecc.  Restano  perUnto  da  dire  alcuni  cenni  per  ispeci- 
Bcare  un  po’  meglio  le  seguenti,  che  assai  volte  potrebbero  rendere  produttivi 
ritagli  di  terreno  ignudi  d'ogni  vegelaaione,  e far  sorgere  colla  collivaiione 
Varietà  più  pregevoli  e vonlaggiose. 

1507.  L’Alcanna  yera  {Lawsonia  inermis),  fara.  Litbariacee  (Cl.  Vili, 
ord.  I)  dà  tinta  gialla,  come  pure  I’ Alcanna  spinosa  {Law fonia  spinosa), 
mentre  l’A.  spuria  la  darebbe  rossa  (Libro  XXI,  §§  48  e 60):  sarebbero  col- 
tivabili nelle  parli  più  calde  delle  nostre  Isole  meridionali. 

1508.  Il  Citiso  prostrato  {CytUus  supinvs),  fam.  Leguminose,  Cl.  XVII, 
ord.  Ili  Linn.,  dai  cui  fiori  Iraesi  lima  gialla  (Libro  XXI,  S 60).  Frutice  con 
cauli  prostesi.  Fiori  gialli  con  una  macchia  rossa.  Non  tollera  rigidi  inverni, 
nè  gli  acquitrini.  Le  sue  foglie  non  vengono  rifiutate  dalle  pecore. 

1509.  L’OllTella  {Daphne  laureola),  fam.  Timelacee,  Cl.  Vili,  ord.  I, 
dà  pur  tinta  gialla  (Libro  XXI,  S 60).  L’ho  specificala  per  riguardarsene,  es- 
sendo velenosa.  Se  ne  fa  uso  però  della  corteccia  per  selene  a pecore  inferme. 

1509  bis.  La  Coriaria,  o Mortellina  {Coriaria  myrtifoUa),  fam.  Co- 
riareb  D.  C.,  Cl.  XXII,  ord.  XII,  Alberello  grazioso,  le  cui  Foglie  e Frulla 
diconsi  velenose  per  uomini  ed  animali,  oiTre  tinta  nera  dalie  sue  Foglie,  le  quali 
servono  anche  per  la  concia  (Libro  XXI,  §§  88  e 143). 

1510.  L’Edera  {/lederà  helix),  fam.  Araliacee,  Cl.  V,  ord.  I,  colle  sue 
foglie  dà  tinta  nera;  col  legno  tinta  giallo-bruna  (Libro  XXI,  § 88);  coi  frutti, 
che  presi  io  gran  quantità  sono  velenosi,  grigio-violello.  Offre  materia  da  cartiere 
{ivi  §206).  I vecchi  tronchi  d’Edera  danno  la  gomma  cderina.  Col  legno  della 
radice  si  fanno  coppe,  ossia  tazze  che  i liquori  attraversano,  onde  s’impiegano 
le  più  porose  per  feltri.  Le  foglie  sono  inoltre  gradito  alimento  alle  pecore,  e di 
qualche  uso  medicinale  {ivi  § 242). 

1511.  Lo  Empetro  {Empetrum  nigrum)  o Erica  Baccifera,  fam.  Empb- 
TRACEE,  Cl.  Ili,  ord.  I,  o piuttosto  Cl.  XXII,  ord.  II  Linn-,  colle  sue  bacche  dà 
color  ciliegia,  inchiostro  rosso,  ed  anche  il  nero  (Libro  XXI,  § 88).  Esse  son 
pure  alimentari,  e in  Portogallo  ne  traggono  una  bevanda  rinfrescante. 

1512.  L’Erica  (Erica  vulgaris,  o Collana  erica),  fam.  Ericaceb,  Cl.  Vili, 
ord.  I,  dalle  cui  cime  traesi  tinta  gialla  (Libro  XXI,  pianta  pur  da  lettiera 
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(Lino  XIV,  $ 879)  e da  scope.  É piuttosto  boschereccia  ($  1636),  ma  po- 
trebbe coltivarsi  per  recinti  ecc.,  non  venendo  molestata  dal  bestiame. 

1513.  Il  Fasano  o Fasaggine  (Evonymu$  europaetis),  fam.  Cklastxi- 
RXB,  Cj.  V,  ord.  1,  dalle  cui  bacche  si  ricava  non  che  olio  (Liaao  XX,  § 7), 
Unta  gialla,  e tinta  verde  (Uaao  XXI,  S 60  e 6tl).  Arboscello,  con  /{amo- 
tetUi  quadrangolari:  Foglie  lanceolate  opposte:  Fiori  piccoli  verdicci  in  om- 
brelle dicotome:  Fruiti  in  una 

Varietà  bianchi,  in  altra  rossi,  e *''*■ 

tutti  fatali  alle  pecore.  Legno 

giallo , più  tenero  del  Bosso , 

serve  però  per  far  fusi,  stossi- 

cadenti  ecc.  Se  ne  può  quindi 

formare  siepi  produttive , ma 

totle  le  parli  della  pianta  si  so- 

spellano  velenose.  La  Fig.  377 

mostra  un  ramo  di  Fusaggine 

Americano,  Evonymus  airopur- 

purea,  cogli  organi  di  riprodu-  

rione  già  descrilli  nel  § 1100 
del  Libro  V,  di  mollo  maggior 

pregio  perchè  sempreverde,  ma  ™ *•  i 23 

da  non  rischiare  in  piena  terra  | 

se  non  nelle  Provincie  meri-  1 

1514.  Le  due  Ginestre,  S 

la  Germanica  (Genista  germa-  *834 

Bica),  e la  Gibinghessa  (G.  si-  v ^ V f 
òiriea),  fam.  Legominosb,  Gl.  1 

XVII,  ord.  VI:  dai  cui  fiori  Unta 

gialla.  È da  ricordare  il  § 723  * ^31^2 

col  724  del  Libro  XX.  In  lanli 

incolli  montani  se  ne  potrebbero  formare  chiusure  molto  produttive,  perciocché 
piante  utili  anche  per  la  concia  e per  cartiere  (Lidbo  XXI,  §§  60,  193  e 208). 

1515.  Il  lìlirllllo  (Vaccinium  myrtillus),  fam.  Vacciniee,  CI.  X,  ord.  I, 
colle  sue  bacche  offre  tinta  azzurra,  od  anche  porporina  (Libro  XXI,  §S 

e 48):  si  mangiano,  crude  o cotte;  se  ne  trae  una  specie  di  vino,  dei  sciloppo, 
ed  anco  si  eonfellano;  foslo  e foglie  s’impiegano  talora  per  la  concia.  Del  Mir- 
tillo DELLE  Paludi  (Vaecinium  uliginosum)  si  mangiano  i frulli,  o se  ne 
trae  alcool,  o anche  tinta  violacea. 

1516.  Il  Mirto  mortella  (Hfyrtus  eommunis),  fam.  Mirtaceb,  CI.  XII, 
ord.  I Linn.,  dalle  sue  bacche  procaccia  tinta  colordi  cenere  (Libro  XXI,  §86). 
Pianta  fruticosa,  sempre  verde,  con  molti  ramoscelli,  rossicci  e quadrangolari 
quando  recenti:  Foglie  opposte,  lanceolate,  salde,  lisce,  d'un  bel  verde:  Fiori 
Hasseki  tolilarj;  Bacche  bellieate.  Ve  n'hanno  molte  Varietà.  Le  conviene 
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clima  caldo  e terreuo  aicioKo,  ma  baono.  Molllplicasi  facilmente  con  piantoo< 
cini.  Se  ne  tanno  belle  siepi  e spalliere,  ma  di  non  lieto  aspetto.  Dalie  Foglii 
e dal  Fiori  si  ricava  essenza  in  gran  copia  ed  acqua  odorosa. 

1517.  Lo  Scotano  (AAtu  colinut),  fam.  TuaBBiaTAcaB,  CI.  V,  ord.  Ili 
Lisa.,  la  cui  corteccia  dà  tinla  gialla  e la  radice  tinta  rossa:  la  corteccia  dà 
pure  il  nero  (Libho  XXI,  §§  60  c 88)  Vegeta  anche  io  luoghi  alti  ed  aridi. 
Propagasi  con  semi,  o con  propaggini,  o con  margotte.  Le  sue  Foglie  olezzano 
soavemente  e servono  alla  concia  di  pelli,  come  la  sua  corteccia:  eguale  im- 
piego si  fa  d'altre  Specie  di  Rhut  citate  nel  § 185  dello  stesso  Liaao  XXI. 

1518.  La  Tamerigia  piccola  {Tamarix  germanica  (tam.  TiNABiciKas, 
CI.  V,  ord.  Ili,  dà  co’  suoi  frutti  colore  giallo  (Liaao  XXI,  S Ha  fiori  dis- 
posti in  belle  spighe,  grandi,  color  di  rosa.  Colle  foglie  fanno  una  specie  di  The 
in  Siberia.  Se  ne  compongono  anche  siepi,  e coi  legno  ricavano  tazze,  barili  ecc. 

1519.  La  Scopa  marina  {Tamarix  gallica),  fam.  Tamaricimbe,  CI.  V, 
ord.  Ili  Lihh.:  dai  suoi  frulli  Iraesi  tinla  come  dai  precedenti,  ed  anco  tinta  nera 
(Libro  XXI,  § 88)  ed  impiegasi  pure  come  succedanea  al  Luppolo  (ivi  $ 169). 
Chiamasi  volgarmente  anche  Tamarisco.  É da  piantare  eziandio  in  golene  di 
Dumi  (Libro  XIII,  § ISO).  Il  suo  legno  è assai  duro. 

1520.  Il  Vincibosco  eia  Madre  selra  azzurra  (Lonicera  peric/gme- 
num,  e L.  coerulea),  fam.  Caprifolucbb,  CI.  V,  ord.  1 Link.  , danno  tinta 
azzurra  la  prima  dalla  radice,  l'altra  dalle  bacche  (Libro  XXI,  § 86).  Le  foglie 
non  dispiacciono  ai  ruminanti. 

1521.  Molti  altri  arbusti  dovrei  segnalare  in  questo  luogo  per  altri 
generi  d’ulililà.  Ma  sotto  l'obhligo  speciBcato  nel  S ^ del  Libro  XXI,  mi  debbo 
limitare  a ricordare  l'enumerazione  fallane  ne'§§  51  e 52  del  presente. 


CAPITOLO  XXIII. 

PIANTE  DA  VIALI,  PARCHI  ECC. 

SoBiiARio.  — Ast.  I.  Alberi  a foglie  caduche.  — Ailanto — Bignomia  — Catalpa. 


1522.  La  raghezza  degli  alberi  o per  la  loro  forma,  o pe’  Bori,  o 
pel  fogliame,  li  fa  prescegliere  per  Viali,  Parchi  ecc.  per  oggetto  di  ornamento 
e di  lusso.  Ne'  Poderi  o Tenimenli  rurali,  sarà  sempre  più  lodevole  impie- 
gare vegetabili  utili  sia  per  frutta,  per  foglia  ecc.  come  tutti  i descritti  ne'  pre- 
cedenti Capitoli.  Ma  perciocché  ciò  che  procaccia  diletto  alla  vista,  e sopra- 
lutto fresco  rezzo,  abbia  pure  il  suo  genere  d’utilità,  e moltissima  n’abbia  la 
produzione  di  legname  da  lavoro  per  costruzioni,  mobili  eco.,  cosi  novero  alcune 
delle  piante  principalmente  in  uso,  massime  ove  le  intraprese  rurali  han  corredo 
di  Ville  signorili,  limitandomi  a 16  Specie  di  foglie  cadnebe  e 20  di  sempreverdi. 
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Ari.  t.  Alberi  e foglie  caduche. 


IS23.  L'Ailanto  {Ailanthut  glandulosa),  farri.  Terebimtacke  , CI.  XXitl, 
ord.  I,  (Lib.  XIV,  § 1072],  di  cui  veggonsi  foglie  e semi  neila  Fig.  378,  cresce 
rapidissimo  e propagasi  facilmente  per  polloni  che  getta  in  quantità  con  danno 

Fig.  378. 


del  terreno  adjacente.  Il  suo  legno  bianco  e lUlo,  ha  pregio  per  lavori  di 
falegname  ecc.  Il  saggio  economo  non  s’appiglierà  a questa  pianta  (le  cui 
foglie,  oltrecchè  riOutate  dal  bestiame,  esalano  lezio)  se  non  io  casi  eccezio- 
nali di  vestir  d’alberi  in  breve  tempo  luoghi  sterili,  e disadatti  ad  altre  piante 
migliori.  In  un  recente  rapporto  al  Ministero  francese  d'Agricoltura,  il  Gvbin- 
Mbhbville  constatava  il  magniflco  successo  di  Alianti  in  terreni  ghiajosi  cosi 
sterili  da  non  potervi  allignare  nè  Querele  nè  altre  piante.  Veggasi  il  § 1671. 

1524.  L’Acero  negondo  (Acernegundo),  Cì.  XXIII,  ord.  I,  fara.  Acs- 
iiNEB.  Albero  simile  all’Acero,  ha  le  Foglie  pennate  in  caffo,  disegualmente 
aeghettalo-lobate  : Fiori  e grappoli  dioecj.  Il  suo  legno  molto  elastico,  buono 
per  istrumenti  musicali.  Cresce  rapidissimo  in  prati  e luoghi  umidi,  e la  sua 
foglia  piace  al  bestiame.  Quale  pianta  boschiva  la  cito  nel  § 1666. 

1625.  L’Aralia  {Aralia  spinata),  CI.  V,  ord.  V,  fam.  Abalucbb.  Albero 
assai  bello  per  la  fronda,  e perchè  le  sue  foglie  cadono  molto  tardi  ; spinoso 
alla  base  delle  Foglie  sopraccomposte  con  pezioli  spinosi;  pannocchia  di  Fiori 
disposti  in  molle  ombrelle.  Corteccia  c radici  con  proprietà  medicinali. 

1526.  La  Bignonia  catalpa  {Bignonia  catalpa),  fam.  Bigeonucbb, 
Cl.  XIV,  ord.  II,  di  bellissimo  aspetto,  massime  in  tempo  di  Boritura,  non  ha 
l’inconveniente  dell’AiLAitTO  d’usurpare  il  terreno  con  inflnità  di  rampolli.  Pel 
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freddo  e pel  caldo  perde  porzione  di  rami  e si  deforma  ; inoltre  i suol  fiori 
fanno  produrre  alie  api  miele  acre  pessimo,  il  suo  legno  poroso  è sol  buono  da 
bruciare  ; quindi  è da  coltivarne  appena  qualche  Individuo.  Le  sue  foglie  trai* 
tate  come  quelle  del  Tabacco  si  ponno  fumare,  ma  poco  gradevolmente.  Nella 
Figura  379  scorgesi  un  ramoscello  di  Catalpa  florito.  Veggasi  il  g 1726. 

Fig.  379. 


1527.  Il  Cipresso  Gaggia  {Cvpreisvs  dytlicha)  a foglie  distiche,  distese 
e caduche  onde  distinguesi  dal  Ciprbsso  comdkb,  appartiene  però  allo  stesso 
Genere  (g  1642).  Rammentando  quanto  ne  dissi  al  g 1765  del  Liaao  XII,  si 
rileverà  la  convenienza  per  piantare  Viali  lunghesso  le  acque  correnti.  Il  suo 
legno  è tenacissimo.  La  Figura  unita  al  g 1727  ci  rammenterà  la  sua  indole 
di  Albero  piramidale. 

1528.  La  Coireuleria  {Koelreuitria  panlculata),  Savonier  de’ Fran- 
cesi, della  CI.  Vili,  ord.  I,  del  Lirmeo,  fam.  Sapuvdacbb.  Albero  di  mezzana 
grandezza  con  belle  Foglie  pennate,  con  foglioline  laciniato-denlale  ; Fiori 
gialli  in  panocchia  cui  succedono  caselle  pendenti  in  forma  di  piramidi  ottuse 
trigone.  Forma  una  bella  chioma  sferica.  1 suoi  rami,  come  le  radici,  fragili 
all'estremo. 

1529.  Il  Lfqnidambai*  {Liquidambar  styraciflva),  CI.  XXI,  ord.  VII, 
fam.  Balsamipebb,  bell'Albero  americano  con  Foglie  palmate  angolate.  Amenti 
globosi.  Caselle  bivalve.  Ama  luoghi  freschi  ed  umidi.  Ne  cola  la  resina,  Sfo* 
race  liqvidrs.  Il  suo  legno  s’impiega  per  mobili. 
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ISSO.  Il  Liriodendro  tullpifero  {Lirìodendron  tvlipifera),  Tulipitf 
de’ Francesi,  Tv/ip /ree  degl'inglesi,  CI.  XIII,  ord.  VII,  /ani.  MaAnolucm, 
utilissimo  pel  suo  legno  e per  la  sua 

corteccia  come  narrai  nel  § 1076  *^'8-  380. 

del  Libro  V,  è Albero  bellissimo 
pe’  suoi  fiori  o pel  suo  fogliame, 
di  cui  scorgcsi  un  ramoscello  nella 
Figura  580,  Ne  farò  cenno  anche 
nel  S 1684. 

1531.  Del  Maggio  o anche 
ATOrniellO  (Cy/iiue  laburmm). 

Albero  montano  vaghissimo  per  i 
suoi  Dori  gialli,  pregialo  pel  suo 
legno  onde  vien  detto  falso  Ebano, 
toccai  già  nel  § 1429.  Foglie,  fiori 
e teneri  germogli , graditissimi  al 
bestiame. 

1532.  La  Melia,  o anche  Per- 
laro,  volg.  Albero  dk’  Paterno- 
stri (Mtlia  atederach],  fam.  Me- 
LiACEE,  CI.  X,  ord.  I Linn.  Albero 
di  media  grandezza , elegante  pel 
suo  fogliame  il  quale  serve  alla  tin- 
tura. Dai  suoi  frutti  traesi  olio  (Li- 
bro V,  5 1088).  Il  legno  buono  quanto  quello  di  Robinu. 

1533.  Il  Moro  papirillero  (Jforiri,  o Broussonetia  papyrifera),  Papyrier 
de’Francesi,  CI.  XXII;  ord.  IV  Linn.,  fam.  delle  Mo- 

REE,  0 maglio  delle  Orticbb  (Libro  V,  § 1 049).  Albero  P*8'  381. 

assai  bello  della  China,  rapido  vegeta  nel  nostro  clima 
col  difetto,  esso  pure,  di  gettare  molti  polloni.  Fiori 
maschi  io  amenti  cilindrici,  e femminei  in  amenti  glo- 
bosi. Semi  coperti  da  perigonio  succoso.  Le  Foglie 
prima  intere,  poscia  con  uno  o due  seni.  Analmente 
lacere,  come  mostra  la  Figura  381.  Colla  sua  scorza, 

Otiaitiani  e Cinesi  fanno  Oli,  corde,  tele  e carta  da 
scrivere,  ondo  il  nome  di  Pnpirifero. 

1534.  Il  Pavia  [Pavia  alba  o Aesculas  macro- 
rtachija),  CI.  VII,  ord.  I,  fam.  Acbrinbb,  o secondo 
altri,  delle  Ippocastanbb,  piccolo  Albero  ; se  trovasi  in  condizioni  di  clima 
meridionale,  e di  terreno  fresco  e ferace,  produce  piccole  castagne  da  mangiare 
onde  fu  detto  anche  P.  eduli». 

1535.  La  Paalonia  [Paulownia  imperiali»),  CI.  IV,  ord.  I,  fam.  Scro- 
pularinbb.  Albero  un  po'  analogo  alla  Catalpa,  con  bei  Fiori  violacei  con 
odore  di  vaniglia,  precedenti  le  Foglie!  queste  opposte  in  croce.  In  terra  feraca 
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fa  me«M  di  8 a 4 metri  eoa  foglie  eoorinl.  La  Figura  889  oe  inoltra  un  ramo- 


ocello  In  flore.  Vuole!  pure  atta  per 
imboBchire  (§  1734). 

1536.  Il  Planerà  (Planerà  ere- 
nota),  fam.  Clmàceb,  ha  il  portamento 
dell'Olmo,  e la  Figura  383  ne  mostra 
un  ramoscello,  ed  una  cima  in  flore. 
Tronco  ch'elevasi  a 20  e 95  metri  con 
corteccia  non  mai  screpolata,  ma  che 
si  sfoglia  come  quella  del  Psedoo-pla- 
tano:  Fiori  verdastri  e piccoli:  Frutto 
con  piccola  capsola  secca  con  due 
logge  ed  un  seme  in  ciascuna.  Ve  n’era 
di  magniflche  piante  a Parigi,  e pro- 
ponesi  anche  quale  pianta  boschiva 
1690-1691).  Cresce  rapido  assai 
più  dell'Olmo,  e tuttavia  il  suo  legno 
è più  forte  e più  duro,  e nello  stesso 
tempo  elastico:  e la  sua  foglia  non 
soggiace  alla  distruzione  operata  dalle 


Pig.  381. 


larve  in  quella  d’Olmo  (S  1 H4). 


Fig.  383. 


1537.  Due  specie  di  Piatani,  l’antico  cosi  prediletto  dai  RomsDi 
(Platanus  orieniaiis),  CI,  XXI,  ord.  VII  Lisa.,  fam.  Aiientaceb,  0 meglio 
Platanbb  (Libbo  V,  § 1050),  dei  quale  disse  Vibgilio  {Egl.  4): 

Algue  ministrantem  Platanum  potantibui  umbram. 

Albero  che  raggiugne  dimensioni  tali  al  monte  Athos,  da  farne  quegli  abilaDti 
piccole  botticelle  d'un  sol  pezzo;  e I’Obibntale  (P.  orieniaiis),  che  ha  le  foglio 
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meno  prorondamente  iotagliate,  e cresce  anco  più  rapido  e più  diritto  di  quello. 
Pe' luoghi  vicini  all’acqua  amendue  opportunissimi,  anche  perchè  le  loro  foglie 
non  dispiacciono  al  bestiame;  la  cor- 
teccia serve  alla  tintura  ; ed  il  legno  Fig-  584. 

per  costrnsioni , e lavori  di  falegna- 
me ecc.  Nella  Figura  384  si  ha  un 
ramoscello  deirOccioKisTALE.  Amen- 
due  le  Specie  son  considerate  come 
boschive  nei  §§  1717  e 1736. 

1538.  D'altri  Alberi  da  Viali 
ecc.  a foglie  caduche,  sarà  menzione 
nel  XXV°  Lidio  pve  si  troveranno  ' 
pure  oltre  il  noto  Salcio  di  Babi- 
lonia, volg.  piangente,  altri  Alberi  a 
rami  pendenti.  Noterò  ancora  la  So- 
POBA  {Sophora  Japonìca)  e il  Virgilio 
TiNTUBio  {Cladraslis  lutea)  di  vaghis- 
sima floritura  che  elevasi  in  Inghil. 
terra  anche  12  metri. 


Art.  II.  Alberi  setnpreverdi. 


1539.  Abeli  e Piai  sono  Alberi  vaghissimi,  ma  formano  più  opportuno 
subbietto  della  successiva  Skzionb  con  altri  Conifkri. 

1540.  La  vera  .Acacia  può  coltivarsi  in  piena  terra  nelle  nostre  contrade 
più  meridionali,  come  l'ha  veduta  il  Do  Brbvil  nel  Dipartimento  del  Varo. 
Appartiene  a un  Genere  della  Pohjgamia  Afonoecia  Linn.,  fam.  Legcminosb, 
il  quale  conta  moltissime  Specie.  La  Fardksiaiia  (Acacia  Famesiana),  cosi 
detta  perchè  nacque  del  1611  nell'orlo  del  cardinale  Farnksb  in  Roma  da  semi 
recati  da  San  Domingo,  volg.  Gaggìa  o Gazzìa,  è un  Arboscetto  che  elevasi  an- 
che 7 ad  8 metri:  ha  corteccia  bruna,  con  due  spine  in  luogo  di  stipole;  Foglie 
due  volte  pennate,  ghiandnlose,  le  parziali  di  16  paja,  le  proprie  di  molte  paja  : 
Fiori  gialli, sessili,  odorosissimi  che  si  presentano  spesso  sin  dal  Genniijo:  Spighe 
globose,  gambettate:  Silique  cilindriche,  ritorte,  grosse  e brune.  Propagasi  da 
semi  i quali  es.sendo  ricoperti  da  tunica  durissima,  non  nascono  presto  se  questa 
non  si  assottiglia  da  un  lato  con  forte  fregamento,  e non  si  tiene  a molle  come 
praticasi  per  lo  .Spino  cervino  (§  1489).  Da  piccine  giova  tenerle  io  Aran- 
ciera; poscia  le  pianticelle  Iraspianlansi  in  primavera  in  luoghi  ben  riparati 
dal  Nord,  si  recidono  a 50  centim.  d’altezza  e s’innafllano.  Allevansi  a vaso, 
0 a calice,  spollonando  e pizzicando  all’uopo.  Nel  5°  anno  cominciano  a pro- 
durre 1 a 2 chilogr.  di  fiori  i quali  vendonsi  a 5 lire  il  chilogr.  Un  Acacelo  d'un 
ettaro,  con  piante  discoste  2 metri  per  ogni  verso,  darebbe  cosi  2500  a 5000 
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lire  di  provento  all’ettaro  nel  5°  anno,  e tanto  pifi  in  appreuo.  Le  CaxxIb  va* 
dota  dal  Do  Boidil  aveano  50  anoi,  ed  erano  tuttavia  vigoroaÌMÌme.  Queaii 
fiori  servono  a'  prorumieri,  e per  cacciare  vermi  dai  tessuti,  li  succo  4eiie 
tilique  impiegasi  per  rincollare  porcellane;  il  legno  per  mobili. 

1541.  L'Alloro  {Laurur  nobitis),  C|,  IX,  ord.  I Link.,  Tarn.  Laobihbb.  Al- 
bero sempreverde,  alto  anche  8 metri,  con  Foglie  lanoeolate-'ovale,  venose,  on- 
date ; Fiori  dioeci  di  color  giallognolo,  o erbaceo,  in  ombrella  ascellari,  divisi 
in  4 parti;  Bacche  ovali  (Lia.  V,  $1058).  Nella  Figura  385,  N<>  1 scorgeii 


Fig.  885 


8 1 3 


un  ramoeeello  d'Alloro  fiorito;  nel  N»  3 flore  molto  ingrandito;  nel  3 steaie 
con  antera  aperta  mediante  due  valve  ricurve;  4 seme;  6 di  lui  sezione.  Si 
semina  in  casse  che  tengonsi  in  Aranciera  sino  a che  le  piante  sono  piccole:  e 
piantalo  in  piena  terra,  ne'  primi  anni  se  ne  copre  il  piede  con  foglie,  strame  eec 
1540.  L’Andromeda  arborea  (Andromeda  arborea),  CI.  X,  ord.  I 
Linn.,  Tarn.  EaicAcaa.  Albero  sempreverde  di  15  a 20  e più  metri,  follo  di 
Borni  con  ramoscelli  cilindrici,  giallognoli  o rossicci;  Foglie  alterne  d’un  bel 
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Tarde  sovente  njaeehlate  di  rouo;  Fiori  in  belle  spighe  pannocchiute,  (erml- 
nali.  Le  sue  Foglie,  acide,  riputale  aDtifebbrili  : rami  e corteccia  tingono  in  nero. 

1543.  L'Aucuba  {Aucuba  Japoniea),  CI.  XXI,  ord.  IV  Lihn.,  fam.  Coana- 
■ACBB.  Albero  sempreverde  di  media  grandezza,  distinto  per  Foglie  opposte» 
ovato-acuminate,  seghettate,  lustre,  di  un  bel  verde  e spruzzate  di  giallo  (onde 
stimano  ! Giapponesi  che  contenga  deH’oro).  Fiori  giallo-verdastri.  Bacche  di 
color  rosso  vivacissimo.  . 

1544.  L'Arancaria  {Arauearia,  owtn  Fuiaeta  txeeha),  fam.  Coniveib 
oppure  Absccàriiib,  CI.  XXII,  ord.  I;  ò certo  la  più  bella  Conlfera  conosciuta 
come  appare  anco  dalla  Figura  386 
e in  buone  esposisioni  delle  nostre 
Provincie  più  meridionali,  ho  fede 
che  riuscirebbe  splendidamente  , 
quando  in  terreno  da  Agrumi,  e da 
piccola  fosse  governala  e riparala 
a dovere. 

1545.  Il  Cedro  del  Libano 
(Pinus  eedrus),  nno  de’  più  magni- 
flci  Alberi,  celebre  per  l'odore  e 
rincorrollibilità  del  suo  legno,  e 
per  la  Cedria  ossia  resina  che  geme 
dalla  sua  scorza  e colla  quale  im- 
balsamavano i cadaveri  de*  Faraoni. 

Nel  § 1676  ne  riporterò  il  disegno 
dato  dal  Dvciisne.  Seminasi  in 
cestelli  per  ripararlo  in  Aranciera 
ne’  primi  anni,  e trapiantarlo  poscia 
a dimora  senza  oBenderne  le  ra- 
dici. Il  Cedro  di  Pisa,  di  33  anni 
avea  raggiunto  metri  14,88  in  al- 
tezza. Il  legno  di  questa  pianta  ò 
migliora  di  quello  del  Pino  comune,  ' 
e prende  maggior  pulimento.  I semi 
danno  olio.  Ne’  1674-5-6  dirò  di  questo  e d’altri  Cioai  come  piante 
boscherecrie. 

1546.  Il  Cipresso,  se  non  fona  riservalo  a fonerei  luoghi,  meriterebbe 
posto  ne’ Viali,  pe’  suoi  tronchi  diritti,  ed  utili  quanto  quelli  d’Abele.  Albero  che 
in  buon  terreno,  piantalo  e coltivato  a dovere  non  è punto  lento  nel  crescere 
quanto  stimasi  per  la  comune,  appartiene  alla  CI.  XXI,  ord.  Vili  Lina.,  fam. 
delle  CoHiFERi.  Ha  volgarmente  nome  di  Cipsbsso  nasciiio  {Cuprenut  pgra- 
midalis)  quando  ha  i rami  eretti  avvicinati  al  tronco,  e C.  temhiia  (C.  hori- 
Monlaiit)  quando  aperti  e quasi  orizzontali.  La  Figura  unita  al  $ 1633  rappre- 
senterà il  PlUAMIDALB. 

1547.  La  Drimide  (Drimgc  granaleniit),  sarebbe  una  specie  di  HassS* 


Fig.  38C. 
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LIA  montana  per  luoghi  elevali  meridionali  (Liiao  V,  S 1076).  La  Figura  387 
ue  rappresenta  un  ramoscello  Oorito. 

Fig.  387. 


1548.  L'EucalittO  {Eucahjplut  globulus),  CI.  XII,  ord.  I Ltnii.,  ram. 
Mietacse,  è divenuto,  dice  il  Dkcaisnb,  un  Albero  classico.  Sempreverde,  gi- 
gantesco, neH'Auslralia  si  eleva  a 100,  120  e più  metri  con  proportiooala 
grossezza.  Ha  Foglie  che  nel  primo  e secondo  anno  sono  largamente  ovali, 
aessili  ed  opposte,  cambiano  forma,  s'allungano  come  quelle  del  Salcio  comune 
($  1478),  rounisconsi  di  picciuolo,  e divengono  alterne  e un  po' pendenti, 
grosse,  coriacee,  e molto  impregnate  d'olio  essenziale.  Fiore  senza  corolla,  ha 
un  calice  d'un  sol  pezzo,  conico,  quasi  cuflla  o coperchio  che  poi  cade;  ilami 
numerosi;  un  solo  itilo;  casella  a 4 o 5 logge  polisperme  che  si  aprono  nella 
sommità.  Esso  può  certamente  prosperare  nelle  nostre  Provincie  Meridionali. 
A Cherbourg  ha  resistito  anche  a geli  intensi  {Rev.  Bori.  1868,  p.  122).  In 
10  anni  acquista  le  dimensioni  di  albero  odulto,  purché  sia  in  condizioni  (àvo- 
revoli  alla  sua  natura  voracissima,  lo  tale  stato  rinnuova  neH'aono  due  o tre 
àtrati  di  corteccia  che  si  distaccano  e ponno  dare,  secondo  il  Lasskavx,  circa 
10  chilogr.  di  materia  combustibile  ogni  anno.  La  corteccia,  i frutti  e le  foglie 
sono  aromatici.  Il  legno,  duro,  tenace,  ottimo  per  alberatura  di  navi,  costru- 
zioni ecc.  Nella  Spagna  poi  le  foglie  offrirebbero  gli  stessi  effetti  salutari  della 
china  china.  Nè  soltanto  il  legno  è incorruttibile,  ma  la  corteccia  eziandio,  ser- 
vendo oell'UaAGUAT  a coprir  le  case  di  campagna.  Produce  pure  una  resina 
rosea  trasparente  delta  Rive  gum. 
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1549.  Il  Ginepro  di  Virginia  {Juniperus  Virginiana),  CI.  XXII, 
ord.  XIII  Link.,  Tarn.  Comipebe.  Albero  grande  in  America,  e di  mezzana  al- 
tezza in  Europa;  Tronco  a scorza  rossa;  Rami  quasi  orizzontali:  Foglie  piccole, 
terne,  ovali  embriciate  e serrate,  alcune  più  lunghe,  acute  ed  aperte,  rossastre 
in  inverno;  Fiori  e Bacche  turchinicce.  Cresce  su  roccie,  alia  sponda  del  mare, 
e in  qualunque  terreno  non  umidoso. 

1550.  Il  Leccio  , Quercia  nobilissima  sempreverde,  CI.  e Famiglia  della 
Qoebcia  coMOKB,  e già  citala  nel  § 1448  e di  cui  si  dirà  tra  le  Forestali,  à 
pure  pianta  ornamentale,  le  cui  ghiande  sono  commestibili,  ma  si  riservano  pei 
majali;  ottimo  il  legno  ere. 

1551.  La  Magnolia  (ifagnolia  grandiflora),  Magnolier  de' Francesi, 
CI.  Vili,  ord.  VII  Linn.,  fain.  Maunoliacee,  diviene  Albero  prestantissimo 
comecché  cresca  adagio,  con  delle  Foglie  ovalo-lanceolale,  coriacee,  sempre- 
verdi; Fiori  grandi,  belli  ed  odorosi.  Ama  terreno  pingue  e fresco  come  pegli 
Aranci.  I suoi  Dori  servono  per  aromatizzare  liquori,  ed  anche  il  suo  legno  è 
aromatico.  La  Figura  388  ce  ne  mostra  un  ramoscello  fiorilo. 

Fig.  388. 


1552.  Il  Pistacchio  atianlico  {Pistacia  atlantica),  CI.  XXII,  ord.  V, 
fam.  Tebebintacbe,  di  ampia  e follissima  chioma,  ch'elevasi  a 10  e 12  metri 
con  bacche  di  rosso  vivace  negli  individui  femminei  fecondali,  meriterebbe  di 
essere  coltivato  nelle  Provincie  meridionali. 

1553.  Il  Tasso  {Tai-us  taccata),  famiglia  delle  Tassiheb,  CI.  XXII,  ord.  I 
Linn.,  di  cui  dissi  nel  § 1045  del  Libbo  V,  di  enormi  dimensioni  come  quello 
rappresentato  dalla  Figura  unita  al  S 1611,  con  chioma  di  207  piedi  di  cir- 

htitmioni  iP Agricoltura,  Fol.  V,  93 
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coDferenu,  e Albero  sempreverde  che  fa  ombra  flUisaiiua,  onde  fu  dello  Tasso 
MUBTiFiiao,  od  Albisuo  dblla  mobtb.  Cbsabb  iofulti  ne'  suoi  celebri  Ctm- 
mtnUirj  narra  come  Cativolu  re  de' Galli  si  diè  la  morie  {taxote  e.ianimBvU) 
eoo  quesla  pianla  forse  mangiandone  le  foglie  che  son  pur  veleno  per  gli  animali. 

1554.  Le  due  Ti\ie,  I'Occiobntalb,  delta  volg.  Albero  della  vUa  (Thvjt 
occidentalis),  e la  OaienTALis,  volg.  T.  chinete  (T.  orietUalU),  son  pure  Alberi 
sempreverdi , ma  nel  verno  le  loro  foglie  comecché  persistenti , arrossano 
alquanto. 

1555.  Ceotinsja  di  Specie,  per  non  dir  mille  col  Bbiot,  si  prestereb- 
bero a decorare  Viali,  pubblici  e privati  Passeggi  ere.;  e nullameno  se  ne  impie- 
gano pochissime.  La  ragione  di  quesla  indiOerenza  sembra  consistere  nelle 
maggiori  cure  di  coltivazione  richieste  dalle  Piante  meno  comuni,  e quindi  nei 
loro  prezzo  alquanto  maggiore.  N'ho  nominale  parecchie  le  quali  oggi  sembre- 
ranno diOlcili  da  coltivare,  c per  così  dire  troppo  esotiche:  eppure  fra  un  quarto 
di  secolo  saranno  forse  comuni.  Cotesto  fatto  l'ho  veduto  co'  miei  occhi  quando 
poco  più  di  mezzo  secolo  addietro,  Kobinie,  Alianti  e simili  pianta,  costavano 
molto  a comperarle  anche  piccine,  vi  si  applicavano  cure  da  giardiniere  come 
ad  Agrumi;  ed  oggi,  una  volta  piantatane  una  in  un  campo,  non  si  sa  più  come 
liberarsi  dalle  sue  radici  e polloni.  Vorrei  che  il  troppo  ristretto  cenno  dato 
delle  qualità  ed  utilità  dei  magnlQci  vegetali  nominati  in  questo  e nei  precedenli 
Capitoli,  invogliasse  tuttavia  a coltivarli.  Noi  abbiamo  estremo  bisogno  di 
legname,  e chi  sa  cosa  costerebbe  se  non  supplissero  carboni  esteri  pel  combu- 
stibile, e ferro  per  quello  da  lavoro.  Ma  pur  troppo  quel  carbone,  e parte  an- 
cora del  ferro  son  tanto  danaro,  no  tributo  enorme  d'Italia  nostra  ad  attristali. 
Quanta  importanza  atbia  il  legname  lo  si  deduce  anco  da  questo  solo  dato  che 
per  costruire  una  Fregata  da  74  cannoni,  s'impiegavano  600  alberi  dell'età  di 
100  anni:  e (lessa  non  durava  un  ventennio.  Del  1848  le  potenze  marittime 
d'Europa  aveuno  coslruili  oltre  2000  vascelli  di  linea  e 400000  altre  navi  da 
guerra  di  minor  calibro  senza  contare  le  marine  mercantiti.  Se  l'industria  del 
ferro  non  fosse  giunta  in  tempo,  rimarrebbero  ben  poche  piante  arboree  d'alto 
fusto  in  questo  vecchio  Continente.  Perciò  esercitando  l'Albericollura  non  si 
fa  soltanto  opera  utile,  ma  ooiionale. 


SEZIONE  IH. 

Arboree  boschive. 

1556.  Boschi)  Foreste  c Selve  coprirebbero  tutta  la  superflcie  ter- 
restre se  non  esistesse  l'Uomo,  salvo  gli  spazi  in  dominio  dell'acqua,  o di 
assoluta  Slerililà  naturale  (Libbo  .\1I,  Cap.  11).  Gli  Stali  Uniti  d'America  non 
erano  che  un'immensa  Selva  con  poche  migliaia  di  selvaggi;  i veri  padroni  e 
abitatori  n'erauo  luridi  animali  e feroci.  Oggi  vi  si  contano  più  di  32  milioni 
d'uomini,  e presso  a 90  milioni  fra  cavalli,  bovini,  pecore  e majalj,  perchè 
.quella  terra  produce  130  milioni  dj^trese/s  (ciascuno  di  litri  $6,55)  di  Fsd' 
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MBRTo,  8S0  id.  di  Fobiibiitoiii,  173  id.  di  Avena,  163  id.  di  Pomi  di  tbbba, 
oitre  187  iniiiooi  di  iibbre  (di  chii.  0,4534)  di  Riso,  460  id.  di  Burro,  105 
id,  di  Formaggio,  39  id.  di  Zucchero  d' Acero,  303  id.  di  Zucchero  di  Canna, 
53  id.  di  Cera  e Miele,  senza  contare  3000  raiiioni  id.  di  Cotone,  439  id.  di 
Tabacco,  e ia  Lana,  i Luppoii,  ia  Segale,  l’Orzo  ecc.  E tulio  ciò  nel  1860 
(Bioblow,  Les  Élalt  Unii  tTAmcrigue).  Ora  questa  portentosa  produzione 
quasi  incredibile,  è sorta  dairimmensa  ecatombe  per  così  dire  di  quella  Foresta. 
Nè  altrimenti  è avvenuto  in  più  aulico  tempo  di  tutte  le  altre  parti  del  Globo 
terrestre  coltivale.  Se  non  che  in  molte  di  queste  il  fuoco  e il  ferro  dell’uomo 
hanno  trasmodalo;  e perciocché  le  piante  Arboree  boscritb  gli  sieno  por  ne- 
cessarie quanto  l’alire  campestri,  or  fa  mestieri  non  solo  conservar  Boschi, 
Foreste  e Selve  ove  dal  di  lui  ferro  e fuoco  scamparono,  ma  farli  risorgere 
dove,  improvvidamente  distrutto  il  vegetale  boschereccio,  non  può  più  l’este- 
nuata zolla  alimentare  II  campestre. 

1557.  La  coltlrazione  delle  Piante  boschire,  cui  taluni  chia- 
mano Silvicoltura,  0 Coltivazione  Fobbstalb  ecc.,  consiste  adunque  in 
quel  ramo  d’Agricoiliira  che  mantiene  od  alleva  tali  Piante  nell’Intento  sempre 
di  ricavare  dal  terreno  il  massimo  possibile  profitto  colla  minima  possibile 
spesa  (Vol.  I,  pag.  XLIIT)-  Quanto  si  è investigalo  e studiato  nel  presente 
Libro  intorno  alle  Piante  arboree  campestri,  si  applica  generalmente  anco 
alle  Arboree  boschive;  e la  creazione  di  un  Bosco,  di  una  Foresta  o di  una 
Selva,  come  la  loro  coltivazione  e mantenimento,  formano  obbietto  dell’ALBB- 
ricoltcra  quanto  la  creazione  e coltura  di  un  Oliveto,  di  un  Pometu  ecc., 
salvo  quelle  specialitùdi  cui  ai  occupa  direttamente  la  III*  Sezione  presente. 

1558.  Quello  scopo  foiidainenlale  delPAgricoltura  di  ricavare 
dal  terreno  il  massimo  possibile  profitto  ecc.,  cosliluisce  già  la  vera  Legge 
puHestale,  per  così  dire,  di  allevare  c mantenere  la  popolazione  arborea  do- 
vunque la  vegetazione  d’altre  pianto  è o impossibile,  o meno  proficua,  ovvero 
dannosa.  Senza  ritoccare  la  grande  questione  de’  Rimboschimenti  o Rinselra- 
menti  che  ho  già  più  volte  disputala  (specialmenle  nel  Libro  XII),  il  far  Bosco 
io  un  terreno  ove  la  coltura  aratoria  è dannosa  perchè  ne  aumenta  la  instabi- 
lità, è pure  un  ricavare  da  tale  terreno  il  meusimo  profitto,  in  quanto  che,  seb- 
bene la  coltora  aratoria  vi  fosse  per  qualche  anno  più  lucrosa  della  boschiva, 
questo  lucro  non  solo  verrebbe  scontato,  ed  anzi  superato  da  una  perdita  illi~ 
mitata  per  una  successiva  sterilità  indefinita,  ma  vi  sarebbe  danno  a terzi,  o 
alla  cosa  pubblica;  ciò  cui  ripugna  l'Agricoltura,  la  quale  è per  lo  contrario 
principale  elemento  della  prosperità  nazionale.  B qui  perciò  mi  torna  raccoman- 
dare in  questo  luogo  tutti  gli  studj  che  ho  premessi  nel  Xll”  Libro,  la  cogni- 
zione cioè  degli  Ammendamenti  stabili  primordiali;  perciocché,  tanto  per 
mantenere  quanto  per  creare  Boschi,  Foreste  o Selve,  prima  necessità  sia 
quella  della  stabilità  del  lerrcno;  stabilità  che  le  piante  boschereccio  ponno 
concorrere  a conservare  superDcialmente,  ma  non  bastano  certo  a procacciare, 
in  modo  permanente  dove  il  luogo  in  cui  deono  barbicare  abbia  di  alcuno  di 
tali  Ammendamenti  manifèsta  necessità.  Raccomanderò  pnre  gli  studj  economici 
esposti  ne’§^  836  sino  all’874  del  Libro  X,  ove  promisi  suU’argomento  una 
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trattazione  che  ora  in  forza  delle  ragioni  date  nel  cilato  § 2 del  Libro  XXI 
mi  convien  ridurre  io  un  tenuissimo  epilogo. 

— "■T  iTi.ì  (B  (T~  I ■! 


CAPITOLO  XXIV. 

BOSCni,  FOHESTE,  E SELVE. 

SoHMAKio.  — Art.  I.  Generalità.  — Art.  II.  Piante  boschive.  — Art.  III.  Condiziooi 
di  successo. — Art.  IV.  Formazione.  — Art.  V.  Allevamento.  — Art.  VI.  Governo. 
— Art.  VII.  Avversità.  — Art.  Vili.  Ripopolamento.  — Art.  IX.  Raccolta  de’ 
proventi.  — Art.  X.  Rendita. 

1559.  La  denominazioue  generica  di  Bosco,  s’attribuisce  d’ordi- 
nario ad  ogni  luogo  pieno  di  piante  arboree.  Posi  però  (Liaao  X,  § 839] 
la  distinzione;  del  Bosco  propriamente  detto  ove  predominano  piante,  o natural- 
mente 0 per  periodici  tagli  arbustive,  non  discosti  molto  da  poderi  aratorj,  da  abi- 
tazioni ecc.;  della  Fobestr,  estesa  boscaglia  di  veri  Alberi  con  pochi  arboscelli; 
e della  Selva,  fatta  pure  di  grandi  Alberi,  di  estensione  vastissima,  compren- 
dente territorj  con  torrenti,  laghi  ecc.,  e spesso  ricovero  ultimo  di  Aere  ed  altri 
animali  selvaggi.  L'azione  del  coltivatore  è operosa  e quasi  costante  nel  Bosco: 
meno  frequente  nella  Foresta  : e scarsissima  talvolta  nella  Selva  da  lui  visi- 
tata d'ordinario  unicamente  per  distruggerla,  se  non  vegeta  in  luoghi  pressoché 
inaccessibili.  In  generale  però  le  pratiche  dì  coltivazione  c di  governo,  la  piup- 
parte  sono  conformi  per  tutte  e tre  le  specie  di  boscaglie;  quindi  le  norme 
che  mi  fo  ad  esporre  pei  boschi  in  genere,  s'intenderanno  applichevoli  a tutte, 
salvo  quelle  di  cui  farò  particolare  apposita  indicazione.  E quando  parlerò  io 
genere  di  Boschi  o Boscaglie,  s’intenderà  che  mi  riferisco  pure  a Bosco,  Foresta 
e Selva,  mentre  dichiarerò  quando  dico  pur  Bosco  nel  primo  e più  ristretto  si- 
gnificato. D'ordinario  l'opera  del  coltivatore  si  limita  a conservare  e raccorre 
i prodotti  da  boscaglie  già  sorte  spontanee,  formate  dalla  Natura.  Tale  opera 
diviene  molto  più  importante  quando  l'Uomo  stesso  s’accinge  a crearle  ed  alle- 
varle. Lo  studio  della  così  della  Silvicoltdba,  vuoi  Albebicultuba  boschiva 
dee  quindi  comprendere  anche  tale  formazione,  e perciò  vìen  meglio  ordinato 
e compiuto,  disponendolo  come  segue  ; 

Abt.  1.  Generalità. 

* A li.  Piante  boschive. 

» III.  Condizioni  di  successo. 

• IV.  Formazione. 

• V.  Allevamento. 

• VI.  Governo. 

, . • VII.  Avversità. 

• Vili.  Bipopolamento. 

• IX.  Raccolta  de^  proventi. 

• X.  Rendita. 
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1560.  Norme  generiche  conterrà  necessariamente  il  presente  Capi- 
tolo, perciocché  le  più  speciali  vengano  riservate  ai  successivi,  secondo  la 
natura  del  Bosco,  Foìesta  o Selva  cui  si  riferiscoDO. 


Art.  I.  Generalità. 


1561.  Un  trattatello  sai  boschi  è difDcilissirao  per  un  ordinamento 
rasionaie,  stante  la  moltiplicilà  de' prodotti,  la  diversità  delle  Specie  Arboree  di 
cui  si  compongono,  il  differente  modo  di  coltivarle,  di  usarne  ecc.  Anche  la 
nomenclatura  forestale,  per  cosi  dire,  ha  diCllcollà  dipendenti  da  disforme  signi- 
flcato,  0 diversa  deflnitione  de'  vocaboli  adoperati  in  distinte  località.  Bosco, 
Foìesta  e Selva  sono  cosi  poco  determinati,  che  Selva  per  taluni  è parte 
limitala  di  Bosco.  Io  mantengo  l'esposta  significazione  (§  1559],  perciocché 
avendola  premessa  nel  Libeo  X,  non  sorga  equivoco  nel  riporiarmi  a quelle 
nozioni  di  stima  ed  altre  relative  in  esso  Libeo  investigate.  Per  lo  stesso  motivo 
di  scansare  equivoci,  aggiungo  le  seguenti  definizioni  di  termini  frequentissimi 
nella  presente  trattazione. 

1562.  Essenza  esprime  una  Pianta  legnosa  qualunque  boschiva , pro- 
pria cioè  di  Bosco,  dì  Foìesta  o di  Selva  , intendendosi  per  esterna  il  , 
costitutivo  in  certo  modo  della  pianta  unitamente  alla  qualità  del  legno 
della  medesima. 

1563.  Pianta- a foglie  caduche^  o vuoi  decidue,  è quella  che  ogni 
anno  le  rinnova  rimanendone  ignuda  un  dato  tempo:  non  direi  frondifera  per- 
ché lo  è anche  I’Aianciu,  la  Magbolia  ecc.  ed  altre  sempreverdi,  e perchè 
fronda  ha  sigoiOcato  diverso  da  foglia. 

1564.  Pianta  sempreverde  quella  non  mai  priva  di  foglie,  come  se 
non  le  cambiasse  mai,  avvegnacchè  le  vecchie  vengano  surrogate  da  nuove 
senza  che  ce  n’accorgiamo,  di  guisa  che  verdeggiano  continuamente  (Libio  V, 

S 592). 

1565.  Piante  acicolari  quelle  d’ordinario  pur  sempreverdi  con  foglie 
aghiformi,  o lesiniformi  (Libeo  V,  § 65). 

1566.  Piante  resinose,  le  aciculari  che*  producono  resina,  pece  ecc. 

1567.  Conifere  sono  le  Piante  appartenenti  alla  Famiglia  delle  Cobifebb 
di'visa  in  varie  tribù  (Libio  V,  § 1045),  e composta  di  Piante  dicotiledoni, 
apetale,  con  frutto  foggiato  a cono,  volg.  pina  o pigna. 

1568.  Erroneo  l’adoperare  o intendere  per  sinonimi  Ira  loro.  Sempre- 
verde, Aciculare,  Resinosa  e Conifera.  Queste  quattro  qualità  le  hanno  ad 
esempio  I'Abetb  e il  Pino;  ma  I’Aiabcio,  I’Olivo,  la  Magnolia  ecc.  sono 
sempreverdi  senz’essere  nè  Aciculari,  nè  Resinose,  nè  Conifere.  Il  Laiicb  è 
Aciculare,  Resinoso,  Conifero,  ma  non  sempreverde.  La  Qobigia  da  sughero, 
il  Leccio  sono  piante  semprevérdi,  né  Aciculari,  nè  Resinose,  e non  Coni- 
fere, ma  Cupolifere. 
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1569.  Ceduo  esprime  il  bosco  che  tagliasi  al  pi^e,  ossia  rasente  il  ceppo, 
a periodi,  ad  esempio  di  7 anni,  di  10,  di  16  ed  oltre,  benché  vi  si  lasctno 
Allievi  0 Mairicini. 

1570.  Matrlcini  sono  tanto  i detti  Allievi,  quanto  le  giovani  Piante  che 
ne’  regolari  Atteresiieiiti  o Tagli  che  si  eseguiscono  nelle  Foreste  e nelle 
Selve,  si  lasciano  crescere  onde  surrogare  le  adulte,  o deperite  o atterrate; 
ovvero  anche  perchè  producano  semense  onde  si  ripopoli  la  Boscaglia. 

1571.  Alto  Ceduo  o Vettonc,  il  Ceduo  a periodo  di  20  anni  a 50. 

1572.  Fustaja«  la  Foresta  o Selva  quando  le  sue  piante  d’alto  fusto  at- 
terransl,  o tagliansi  al  piede  con  determinati  modi  e periodi  sufflciènti  per 
allevare  nuovi  fusti  eguali  agli  altri  abbattuti  o recisi. 

1575.  Fustaja  a eapitoxzn,  o a VIncigllo.  quando,  ad  Intervalli  ana- 
loghi a quelli  del  Ceduo,  le  piante  d’alto  fusto  vengono  scalvate  alla  cima,  e 
rimondate  lungo  il  tronco.  La  Figura  24  del  ^ 135  ci  rappresenta  cotali  fusti 
circa  al  secondo  anno  dopo  la  sealvatura. 

1574.  Rimondatura,  è l’operasione  di  togliere  dalla  boscaglia  qualunque 
fusto  0 ramo  spezzato,  secco  o fracido  : ed  eziandio  que’  rami  che  nuociono  allo 
sviluppo  di  bei  tronchi. 

1575.  Diradamento,  il  togliere  nelle  Boscaglie  molto  Otte,  le  piante  ec- 
cedenti, scegliendole  fra  le  più  meschine  ; ed  anco  Io  estirpamento  delle  sel- 
vagge avversanti  lo  sviluppo  delle  essenze  più  importanti. 

1576.  Quanto  al  Taglio,  ne  sporrò  le  diverse  specie  nel  Capitolo  .X.WII, 
valendomi  intanto  della  voce  d’uso  Tagliata,  per  esprimere  il  primo  ripullu- 
lamenlo  de’ ceppi  delle  piante  recise  col  Taglio  raso  corrispondente  allo  sgaret- 
lamento  delle  giovani  pianticelle  campestri.  Dirò  Taoliata  di  ode  ansi  la 
messe  di  due  anni  dopo  quel  taglio;  e via  dicendo  Tagliata  di  tib  aeri  la 
messe  di  tre  puntate,  voce  pure  di  consuetudine  fra  i boscajuoli  per  esprimere 
il  rimessiticcio  di  terzo  anno  ecc. 

1577.  Maturità  per  lo  atterramento,  chiamasi  quella  dell’Albero  che  adulto 
è prossimo  allo  stato  di  vecchiezza,  e del  quale  può  considerarsi  6nito  il  pe- 
riodo di  erescimentó  c cominciato  quello  di  decadensa. 

1577  bis.  Sgocciolo,  0 Stillazione  è la  caduta  di  liquido  da  foglie  di 
Alberi  superiori  sopra  altri  vicini  inferiori,  ossia  meno  elevati,  che  ne  soffrono. 

1578.  Bosco,  Foresta  e Selva,  quando  creati  per  opera  d%oroo, 
hanno  l’aggiunto  di  artificiali  : la  maggiore  differenza  dai  naturali  consiste 
Dell’ordine  regolare  in  cui  soglionsi  disporre  le  Piante  nella  loro  Seminagi^e 
0 Piantagione. 

1579.  Piante  boschive  o boschereccle  suo  tutte  quelle  che  vi  alli- 
gnano 0 per  natura  o per  arte  : nè  credo  doversi  distinguere  le  Forestali,  e le 
Silvane  o Selvose,  in  ispecie  perchè  molte  reciprocamente  ponno  Ibr  parte  di 
ogni  genere  di  Boscaglie.  Dissi  molle  non  tutte  ; perchè,  ad  esempio,  bannovi 
Cedui  e Foreste  di  Querele,  ma  di  Abeti  o Pini  non  farebbonsi  Cedui,  dappoiché 
colali  piante  non  rimetton  dal  piede. 

1580.  La  classiflcazione  delle  essenze  (S  48),  nella  pratica  e nel 
commercio,  le  distingue  in  tre  Famiglie  : 
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f.  Leoni  doni.  — Acero,  AvellRDo,  Castagno,  Carpine,  Ciarardello,  CiHe> 
gio.  Citiso,  Faggio,  Frassino,  Latzeruolo,  Melo,  Noce,  Pero,  Platano,  Quercia, 
Sorbo  ecc. 

li.  Legni  bianchi  o dolci.  — Setola,  Ontano,  Pioppo,  Salcio,  Sicomoro, 
Tiglio,  Tremolo. 

HI.  Legni  bbsinosi.  — Abele,  Larice,  Pino  ecc. 

Questa  classiflcazione,  oUrecchè  non  comprende  piante  esotiche  (Ailanto,  Ro- 
binie ecc.)  riguarda  il  pregio  della  usensa  unicamente  come  legname  da  lavoro. 
Il  valore  combustibile  venne  indagato  dallo  Haeting  ; e stando  alle  sue  sperienze 
ne  conchiuse  questo  valore  in  moneta,  da  ritenere  se  non  altro  in  via  di  com- 
parazione. 


Pino  (125  anni) 

Lire  15,67 

Pino  (50  anni)  . . 

Lire  11,97 

Frassino  (400  an.) 

» 

15,51 

Frassino  (30  an.) 

a 

11,70 

Faggio  (120  an.)  . 

* 

15,40 

Faggio  (40  an.)  . . 

a 

11, .58 

Carpine  (90  an.)  . 

• » * 

14,86 

Quercia  (40  an.)  . . 

a 

11,21 

Lazzcruolo  (90  an.) 

> 

14,38 

Lazzcruolo  (30  an.)  . 

D 

11,14 

Quercia  (200  an.) 

• » 

12,32 

Olmo  (30  an.)  . . 

a 

9,55 

Larice  (100  an.)  . 

» 

12,71 

Salcio  (20  an.)  . . 

a 

9,53 

Olmo  (100  an.)  . 

12,59 

Setola  (25  an.)  . . 

a 

8,59 

Pino  (100  an.)  . 

12,32 

Tremolo  (20  an.) 

a 

8,30 

llctola  (60  an.)  . 

• A 

11,90 

Pino  (40  an.)  . . 

a 

7,65 

Abele  (100  an.)  . 

» 

10,99 

Ontano  (20  an.) . . 

a 

7,57 

Salcio  (60  an.)  . 

> 

10,81 

Sn/cio  (10  an.)  . 

a 

7.47 

Tiglio  (80  an.)  . 

• * 

9,64 

Tiglio  (.30  an.)  . . 

a 

7,24 

Tremolo  (60  an.) 

• R 

8,90 

Larice  (25  an.)  . . 

a 

7,03 

Ontano  (70  an.)  . 

• 

8,13 

Abele  (40  an.)  . . 

a 

6,97 

Pioppo  (20  an.)  . 
Carpiste  (50  ano.) 

» * 

« > 

6,84 

12,27 

P/oppo  (10  an.)  . . 

a 

5,07 

Veggiamo  difatli  in  tale  Prospetto,  separando  la  prima  serie  di  legni  di  oti 
erescimento  perfetto  dal  Pino  di  125  anni  al  Pioppo  di  20  anni,  da  quella 
de'  legni  (in  carattere  corsivo)  di  un  crescimenio  mezzano  dal  Carpine  di  SO 
anni  al  Pioppo  di  10  anni,  che  ìn  generale  I legni  bianchi  hanno  minor  valore 
combustibile  dei  duri  cui  son  pure  inferiori  i resinosi  salvo  il  Pino  ecc.  Il  let- 
tore vorrà  poi  ritenere  per  qui  riprodotti  il  Pbospetto  dato  nel  § 505  del 
Libro  XII  esprimente,  per  molte  Specie  di  Alberi,  i limili  ordinari  de’DtASiBTBi 
ed  Altezze  de’  tronchi,  e la  loro  forza  di  Resistenza;  e quello  del  successivo 
S 506  dello  stesso  Libro  per  la  loro  classificazione  in  ordine  alle  stesso  pro- 
prietà : ne'  quali  Prospetti  si  comprendono  anche  talune  essenze  esotiche  og- 
gimai  naturalizzate  (Robinia,  Gleditschia,  Ailanto  ecc.)  la  cui  vegetazione  in 
pari  condizioni  è più  rapida  di  quasi  tutti  I nostri  alberi  indigeni.  Siccome  poi 
il  peso  di  ciascuna  specie  di  legno  è di  somma  importanza,  e dovrebbe  sempre 
tenersene  conto  anche  quando  serve  solo  da  combustibile,  cosi  soggiungo  alconf 
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scialo  il  Genere  Aeiss;  ma  in  tanti  altri,  se  volete  saper  dell'AneTs,  gli  è ri- 
posto fra  j Piai.  E ciò  vi  accade  anche  nella  Flora  Italica , perciocché 
il  BsRTOLoai  vi  ha  fatto  un  Pinus  quello  già  da  lui  stesso  chiamato  prima 
Abiet  l^Amoen.  Hai.  n.  318).  Rassegniamoci  poi,  ad  esempio,  a chiamare  Pinus 
Abies  I'Abste  bosso  col  Liaaso  ecc.;  ma  il  SiEHoai  vi  fa  corrispondere  VAbies 
excsUa  del  DucsaDOLLB,  mentre  il  BesTOLoai  gli  dà  per  sinonimo  una  Picea 
excelsa  pure  del  Dbcasdollb.  Ho  esposto  questi  rilievi  onde  avvertire,  per 
escludere  gli  equivoci,  che  dove  apporrò  nomi  botanici  senza  indicazione  d’Au- 
tori,  s’intendano  desunti  dalla  Fiora  Italica',  per  lutti  gli  altri  l'Autore  sarà 
notato  colla  sua  abbreviatura.  Appongo  poi  un  asterisco  * a tutte  l’Essenze 
da  preferire  per  nuove  Boscaglie. 

[1]  Zona  degli  Appennini. 

1583.  Le  Regioni  agricole  (Libri  li,  SS  185,  243  ecc.;  Vi,  SS  ^58  ecc.; 
VII,  ss  55  ecc.;  XII,  SS  29,  883  ecc.;  XV,  SS  17  ecc.;  XVIII,  SS  » ecc.), 
sono  tutte  idonee  alla  vegetazione  di  Arboree  boschive,  e senza  l’opera  del- 
i’Domo,  come  ci  ha  dimostrato  l'America,  la  superdeie  terrestre,  eccetto  le  parti 
in  dominio  dell'acquc,  o di  perpetue  nevi  e ghiacciaje,  o colpite  da  Sleritilà  na- 
turate (Libro  .\II,  Cap.  Il)  sarebbe  tutta  una  Selva.  Fattasi  adito  col  ferro  e 
col  fuoco  la  coltivazione,  il  clima  le  ha  marcate  per  cosi  dire  quelle  Regioni  e 
quelle  in  gran  parte  che  il  Sikhuni  ha  detto  Zone  o Regioni  Forestali,  ed  io 
accetto  per  Zone  boschive,  onde  non  confondere  colle  Regioni  Agricole. 
Questa  prima  ai  riferisce  alle  parti  più  elevale  degli  Appennini,  immediata- 
sotto  le  ignude  sue  cime,  ove  cominciano  vaste  boscaglie  di  Faggi  meschinis- 
simi resi  tali  dalla  violenza  de’  venti  ed  altre  meteore,  e più  in  basso  verdeg- 
giano Abelaje  cui  s’associano  spesso  Faggeti  non  più  stentati,  ma  forti  e 
maestosi.  Questa  Zona  si  eleverebbe  dai  1000  ai  1500  metri  sul  mare,  e vi  si 
riscontrano  le  seguenti  Piante  Arboree,  tra  le  quali  parecchie  a foglie  persi- 
stenti che  non  mancherò  di  segnalare  coU'epitelo  Semprevive. 

» 

I.  Arboree  indicene. 

1584.  Abete**  Costituisce , un  Genere  con  18  Specie  che  ponno  ripartirsi 
in  due  Sezioni;  una  che  ha  le  foglie  distiche,  ossìa  rigorosamente  distribuite  per 
due  versi:  l’altra  a foglie  sparse,  cioè  collocate  tutte  attorno  ai  ramoscelli.  Fra 
le  prime  è TAbete  comune  * (ì4òi'm  Picea),  volg.  Abete  bianco,  A.  maschio 
(dipoi  dallo  stesso  Bbbtoloni  denominato  Pinus  picea  nella  FI.  Ital.)  appar- 
tiene alle  CoNiPERB  abietinee  (Libbo  V,  $ 1045),  CI.  XXI,  ord.  Vili  Linn.  Ma- 
goillco  Albero  di-40  e anche  50  metri  sopra  1,50  di  diametro  (§  8,  Fig.  1;, 
detto  Sapin  dai  Francesi,  Silver  firr  dagl’inglesi,  Tanne  o Weisslanne  dai 
Tedeschi  ; ha  la  Radice  a fittone  con  numerosissime  barbe  snperQciali  ; 
Tronco  diritto  con  corteccia  grigia  cenerognola,  levigata:  Aami  aperti,  distesi 
orizzontalmente,  disposti  attorno  al  Tronco  in  verticilli,  formando  piani  sempre 
minori  a foggia  di  piramide:  Foglie  sempreverdi,  lineari,  diritte  e piane,  colto- 
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cale  (onde  il  nome  anche  di  A.  pectinata)  a guisa  di  denti  di  pettine  da  una 
parte  e daH'altra  de’  giovani  rami  in  due  ordini  uno  sopra  l'allro,  di  coler 
verde  scuro,  e lucido  nella  pagina  supcriore,  con  bianche  strisele  longitudinali 
nella  inR^iore:  fiore  maiehio,  aiepalo  ed  apetalo,  in  amento  rotondo  od  ovale 
composto  di  Stami  numerosi  e squama,  collocato  tra  le  foglie  del  ramo  di  no 
anno.  Fiore  femmineo  in  amento  terminale  del  ramo,  con  molte  squame  coperte 
da  altra  squama  dorsale  colorala,  appun- 
tila., con  due  pistilli  alla  base.  Frutto 
pericarpio,  strolHlo  (Lie.  V,  § 159),  volg. 
cono  e pina,  eretto  sui  rami,  diritto, come 
scorgesi  dalla  Figura  589 , cilindrico , 
lungo  anche  10  centim.,  composto  dalle 
squame  dell'amento,  decidue  con  due  ca- 
selle ossee  contenenti  ciascuna  nn  seme 
alalo.  Fiorisce  verso  il  Maggio,  e frulli- 
flca  verso  l’Ottobre.  Vegeta  anche  oltre 
1500  metri  à'altitudine  •,  adulto  non  teme 

1 nostri  freddi  più  rigidi,  ed  ama  terreni 

anche  argillosi  purché  ricchi  di  terriccio^ 
giacché  non  ha  lunga  vita  se  gli  manca 
nutrimento  28).  Ne'  terreni  d’alluvione 
e alle  foci  di  Dumi  può  crescere  rapida- 
mente (Libbo  XII,  S Ita  la  sua 

sede  è il  monte  ed  anche  coste  ripidissime  come  nella  Taranlasia  (rt>i  § 2227). 

Coltivasi  seminandolo  a dimora,  o meglio  in  seioenzajo  (§  75  tee.),  purrhA 
si  trapianti  in  pane.  Le  giovani  pianticelle  devono  difendersi  dal  Sole  (S67). 
Si  allevino  distanti  almeno  5 metri  l'uno  dall'allro.  Anche  solo  per  rimondare  U 
tronco  si  rammentino  i ^ 489  e 490.  lo  buone  condizioni  l'Abete  in  50  anni 
raggiugne  anche  40  metri  d'alteua,  perché  quantunque  lento  a crescere  neW 
l’infanzia,  poscia  assume  rapido  sviluppo,  cosi  ne'  burroni  come  airaperto.  In 
Sassonia  veggonsi  numerosissimi  in  campi  e prati  (Libro  XIV,  § 1104).  Gio- 
vane teme  i geli  piò  dell'A.  rosso.  I suoi  coni  s'aprono  nell'autunno  dopo  la 
Sorilura,  • deono  questi  raccoglierai  e seminarsi  subito  a profondilà  di  cb'ca 

2 centim.;  la  pianticelle  nascerannno  a primavera:  seminate  in  questa  ultima 
stagione  sorgono  in  40  giorni  se  i semi  furono  ben  conservali  in  ventilato 
luogo  ed  asciollo.  Ne  spandono  circa  159  litri  per  Ettaro,  però  diradando  le 
pianticelle  app.sna  nate  giaecliè  le  Conifere  non  si  deono  allevare  a distaua 
minore  di  2 a 4 metri  da  ogni  porle,  in  ragione  inversa  della  locale  léraeilè 
(S  1750  bis).  Dopo  i 100  ai  120  anni  l'Abete  è maturo  per  l'alterramenlo 
e,  secondo  lo  Sibhoni,  oltre  quest'epoca  le  qualità  del  suo  legname  vanno 
in  continuo  deterioramento.  Ma  ponno  vivere  anche  800  anni  come  quello 
da  lui  citalo  di  Camaldoli  : e se  l'età  sua  fa  desunta  dagli  strali  concenlrici 
dei  trooce,  prova  che  cresceva,  e quindi  non  deterioravB  de)  continuo.  Tutto 
dipende  dalla  bontà  e profondità  del  terreno.  B legno  iF Abele,  la  cui  resi- 
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Btenu  sisoluU  B(a  a quella  del  Rovere  : : 609  : 073  (Lib.  XII,  § 505),  peea 
per  met.  c-,  ostia  stero,  verde  chilogr.  1016,  secco  628.  È ottimo  per  alberi 
da  navi,  e per  costruiioni  di  tetti,  oltre  poi  inflnlti  usi  delle  sue  tavole  in  Ispecia 
per  fare  strumenti  musicali  da  corda  eco.  Dai  teneri  ttrobili  o pine  traesi  li* 
quore  fermentato.  Quanto  alla  Trementina  ecc.  che  ricavasi  Incidendone  I tron» 
chi,  veggasi  il  Capitolo  XXVII. 

1585.  Abete  rosso*  {Pinus  abiet  Lini»,  ed  Abìee  excelia  DC.),  volg. 
A.  di  Germania,  A.  di  Moscovia,  detto  dai  Francesi  Epkia,  Faux  lapin  ecc.) 
dagl’inglesi  Norway  fir;  dai  Tedeschi  Rothiannex  Albero  come  il  precedente 

ma  d'ordinario  di  dimensioni  minori. 

Fig.  390.  Ne  differisce  per  Rami  quasi  orissontali 

in  gioventù,  ma,  più  innansl,  pendenti 
(come  dulia  Figura  590);  per  le  Foglie 
tparse;  per  Coni  ossia  Strobili,  pur 
pendenti  verso  terra,  come  nella  Fi- 
gura 390  bit.  Avvegnaché  chiamato 
rosso,  il  legname  è bianco:  leggiero  poi 


Fig.  S90  bis. 


solido  ed  clastico  quanto  quello  dell'Abete  comune.  Per  incisione  se  n’estrae 
resino  detta  pece  bianca.  Soffre  pel  gocciolo  dell'altre  piante  ($  1577  per 
nevi  persistenti;  e per  fbrti  venti  si  sradica. 

L’Abbtb  bosso  ha  ne’  suoi  coni  le  squame  persistenti,  e per  cavarne  i semi, 
fa  d’uopo  esporre  le  pine  ai  primi  soli  in  (In  d’inverno  : poscia  sobito  si  semi- 
nano, secondo  lo  Sibmoni,  in  ragione  di  3 chilogr.  per  Ettaro. 

15S6.  Acero  già  studiato  dal  $ 1388  al  1392.  L’Acbbo  montano  * {Acer 
piendeplatanui),  detto  poro  A.  Sicomoso  (§  1892),  raggiogne  anche  40  metri 
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con  oltre  2 di  diametro  : e del  pari  l’A.  riccio  (A.  plalanoidet,  § 1589).  Ve- 
getano amendoe  anche  a metri  1500  di  altitudine:  si  atterrano  di  120  anni 
ed  anche  200,  ma  vivono  etiandio  8 secoli.  Il  legno  è bianco  (non  giallo  come 
quello  dell' Acero  campestre)  ondato,  da  moltissimi  usi:  quello  del  Moutsho 
pesa,  verde  chilogr.  1029,  secco  750,  Io  stero.  Seminando  l’Acero  a solcelli  oe 
occorrono  44  chilogr.  di  semi  alati  per  Ettaro. 

1587.  Agrifoglio  {Ilei  aguifolium) , arboscello  sempreverde  descritto 
al  $ 1498. 

1588.  Avellano  {jCoryltu  avellana)  come  aU'ART.  I del  Cavitolo  XVIII, 
ed  al  S 1483.  Spesso  tiensi  a ceduo. 

1589.  Betola  * di  cui  ai  §§  1463-1465.  Nella  Figura  391,  scorgesi  in  a 
il  suo  amento  fecondo,  ed  in  b un  seme  ingrandito, 
le  cui  ali  spiegano  come  si  riproduca  spontanea 
questa  pianta  a grandi  distanze.  Oltre  gli  800  metri 
d'altitudine  torna  meglio  a ceduo.  Più  sotto,  forma 
alberi  che  a 60  anni  forniscono  legname  elastico  e 
tenace,  ottimo  per  carradori.  Pesa  lo  stero,  verde 
chilog.  1025,  secco  767. 

Raccogliendo  i frutti  della  Setola,  si  avverta 
che  non  contengono  più  di  chiiogr.  4,5  di  semi 
elTettivi  per  100  di  frutti.  Ma  essa  n'é  copiosis- 
sima; e nei  siti  più  aipestri  e selvaggi,  ove  lo  im- 
boscare sarebbe  quasi  impralichcvole,  se^si  ponno 
piantare  alcune  Setole,  comecché  molto  distanti  fra 
loro,  giunte  che  sieno  all’elà  di  fruttiOcare,  si  ve- 
dranno, dice  il  SiEMONi,  sorgere  a migliaia  e in  breve  tempo,  e per  ogni  dote 
lé  piccole  Setole,  e cosi  verdeggiare  le  rupi  ove  l’aquila  sola  avea  dimora. 

1590.  Carpine  * (Carpinui  belului],  volg.  anche  Carpigno;  Charme  ià 
Francesi  ; Hornbeam  degl'inglesi  : Haitéuche  de'  Tedeschi  : albero  alto  20  a 
25  metri , famiglia  CoroLiPERE  , 

CI.  XXI,  ord.  VII  Lisa.  (Libro  V, 

$ 1055).  Albero  di  20  a 25  metri, 
di  corteccia  liscia,  screpolala  in 
vecchiaja;  Foglie  alterne,  picciuo- 
late,  ovali  appuntite,  glabre  sopra, 
villose  sotto  nelle  nervature,  di  color 
verde  lucido:  Fiori  macchili  rac- 
colti in  amenti  cilindrici , laterali 
muniti  di  brattee  invece  di  calice  ; 

Fiori  femminei  riuniti  a paja  entro 
invogli  geminati,  con  brattee  mi- 
nime, caduche;  Squame  persistenti, 
ciascuna  con  piccola  noce  ossea. 

Veggasi  la  Figura  392.  Vive  anche 
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mette  le  foglie.  Matura  1 frutti  alia  caduta  delle  medesime,  od  è malagevole 
il  coDservarli  idonei  al  germogliamento.  Dai  120  ai  150  anni  è atto  all’atterra- 
mento: ma  nelle  Regioni  inferiori  tiensi  a ceduo. 

Coltivasi  aeminaodoio  in  Autunno  ne’ luoghi  aridi; in  Primavera  ne'frescbi, 
e negli  umidi.  Ne’  terreni  tenaci  cresce  lentissimo.  I topi  ne  danneggiano  la 
giovani  piantagioni.  Si  presta  a qualunque  taglio  o tosatura  ecc.,  ed  impiegasi 
anche  per  Siepi  (§  1505).  Le  sue  foglie  non  dispiacciono  alle  pecore;  la  cor* 
taccia  tinge  di  giallo.  Ottimo  ad  abbruciare,  il  suo  legno  avrebbe  resistenia 
assoluta  più  del  Rovere,  cioè  ; : 1170  : 995  (Liaao  XII,  5 505):  pesa,  verde 
chilog.  1073,  secco  875,  lo  stero:  è bianco,  duro,  compatto,  e da  lavori  come 
quello  dell’Olmo,  ma  si  corrompe  sott’acqua. 

1591.  Carpine  nero,  ossia  Ostria  {Carpinus  ostrya)  (Libro  V,  § 1055). 
Albero  simile  al  precedente;  ma  invece  di  squame,  ha  follicoli  gonfl  con  entro 
la  noce,  con  qualche  simiglianza  ai  coni  del  Luppolo,  onde  i Francesi  lo  cbia* 
mano  Charme  houbton  : dagl’inglesi  è detto  Horm  beati.  11  suo  legname  di  co- 
lore scuro  (onde  il  nome)  ha  le  qualità  del  precedente. 

1592.  Ciliegio  selvatico,  o montano  (di  cui  al  S 1087).  Se  coltivasi 
colle  norme  dell’ART.  II  del  Capitolo  XIV,  riesce  anche  nel  bosco  albero  di  20 
metri  d’altezza.  Scorgasi  spontaneo  nell’Appennino  eziandio  a 1200  metri  di 
altit.  A 50  anni  è maturo  per  l’atterramento  : dopo  comincia  spesso  a deterio- 
rare. Legno  rossiccio,  duro,  tenace,  bellissimo  e buóni.ssimo  per  mobili. 

1593.  Faggio  * {Fague  sijlvatica),  fam.  Copolipbrii,  CI.  XXI,  ord.  VII, 
Lina.  (Libro  V,  § 1055):  Hétre  fran.;  Beeeh  tree  ingl.;  Buche  ted.;  Albero 
di  30  a 40  metri  e 5 di  circonferenza  al  piede,  diritto,  con  corteccia  verde- 
bruna nei  fusti  giovani,  verde-cinerea  negli  adulti:  Rami  numerosissimi,  con 
ampia  e rotonda  chioma;  Foglie,  come  scorgesi  nella  Figura  393,  con  picciuoli 

Fig.  393. 


brevi  ed  irsuti,  alterne,  ovali,  appuntate  con  pochi  denti  a sega,  pelose  al 
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diMttOj  Fiori  masehi  In  amenti  sferici,  perigonio  imbutiforme  diviso  in  sei 
patii  con  circa  5 stami  : Fiori  femminoi  in  forma  di  bottoncini  appuntati  : 
Fruili  con  invoglio  coriaceo  (munito  di  pungiglioni  ricurvi)  detti  FaggioU  o 
Fogge  di  forma  piramidale  triangolare  con  entro  mandorle  nutritive,  cd  olei- 
fere (Limo  XX,  S 6)-  Vive  anche  quattro  secoli  ; ms,  in  conditioni  faTorevoli,  a 
ISO  o 150  anni  può  atterrarsi  utilmente.  Avendo  un  fiHont  minore  che  le 
Querele,  vegeta  prospero  anche  con  esse,  estendendo  forti  ramiOcailoni  alla 
snperflcie. 

'PiuPAOisi  seminandolo  a dimora,  perchè  tollera  male  il  trapiantamento.  Le 
sue  faggiole  o semi,  quali  veggonsi  in  h nella  Fig.  594  estratti  dal  suo  frutto  a,  si 
seminino  a dimora  appena  raccolti  neU’ottobre 
quando  ne  comincia  la  cadala  naturale,  perchè  fa- 
cilmente, aspettando  a primavera,  Inrancldiscono; 
fa  poi  mestieri  o incalcinandoli,  o con  altri  mesti  ' 
preservarli  dai  topi.  Non  teme  respositione  al  Nord, 
ma  non  riesce  in  luoghi  umidi.  Da  quelle  Faggiole 
(però  difficili  da  ripulire  ) può  trarsi  olio  pur  da 
mangiare  o da  usare  come  quello  di  lino,  e le  sanse 
servirebbero  ad  ingrasso  del  bestiame  ; se  ne  ricava 
anche  farina  da  meschiare  con  quella  di  grano. 

Corteccia,  foglie  ed  invogli  del  seme,  servono  alla 
concia.  Anzi  le  foglie , per  mancanza  di  fieno , servirono  a nutrire  cavalli 
nel  1785.  Il  suo  legno  costituisce  l’industria  de' montanari  che  vivono  facen- 
done sottili  assi  pieghevoli  da  scatole,  sedie,  pale  ed  oltri  strumenti,  come  narra 
anche  Viaeii.io  nell’f^f.  3.  Perchè  non  tarli,  ammaestravano  lo  ìUllm  e il 
Likhbo  di  sommergerlo  per  alcun  tempo  nell'acqua.  É ricercato  per  farne  remi, 
alTusti  di  cannoni,  di  selle,  coppe,  cucchiai,  arcolai  ecc.  (Libbo  ,\V,  § 230), 
per  costruzioni  navali  ere.  La  sua  resistenza  assoluta  sta  a quella  del  Rovere 
: : 1526  : 973  (Libbo  XII,  § 505);  il  suo  peso  è,  verde  chilogr.  1123,  secco 
705,  lo  stero.  Nelle  sue  ceneri  v'ha  il  17  per  100  di  alcali  (Libbo  I,  § 2943). 

1594.  Larice  * {Pinus  Larix , o meglio  Laris  Europacus,  Db  Caho.), 
indigeno  delle  nostre  Alpi:  MeUze  frane.;  Larch  irte  ingl.;  Ldrchonbaum  ted. 
Magnifico  Albero  di  20  a 40  metri,  fam.  ComFBSE.  CI.  XXI,  ord.  Vili  Linn. 
(Libbo  V,  $ 1045),  di  forma  piramidale,  con  corteccia  cenerognola  ne' giovani 
fusti  e rami  : ne’  vecchi  tronchi  bruna,  crepolata,  staccantesi  a piccole  falde  : 
Foglia  decidue,  sessili,  lineari  appuntite,  raccolte  in  fascetti:  Fiori  masehiti  in 
amenti  laterali,  alterni,  sessili,  piccoli,  subrotondi,  ovali  : Strobili,  ossia  coni, 
solitarj,  di  rado  riuniti  in  2 o 3,  pendenti,  piccoli,  a scaglie  legnose,  persistenti, 
ciascuna  contenente  uno  o due  semi  pìccoli,  bruni  ed  aiaii.  Scorgesi  un  ramo 
co'  suoi  coni  nella  Figura  395.  Vegeta  in  luoghi  ombrosi  ed  elevati  anche  al 
disopra  degli  Abeti;  e tuttavia  creKe  mollo  eziandio  in  alluvioni  alle  foci  di 
fiumi  (Libbo  XII,  1765).  Se  io  terreno  nè  troppo  asciutto  nè  troppo  umido, 
vive  più  secoli;  quello  del  diametro  di  metri  4,20  misurato  nel  Vailese  dal 
Loisbleub,  aveva  576  anni  (Libbo  V,  § 613). 
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PiopAOASi  come  l'Abete,  riparandolo  neiriofantia  dal  Sole  ed  anche  dal 
freddo  che  n’oQ'ende  le  giovani  meesc.  Il  ano  legno  ottimo  per  travi,  antenne, 
finestre  eco.,  resiste  all'acqua  più  del- 
l'Abete. M'estraggono  resina  ossia  tre- 
menlioa,  perforando  con  succhiello  la 
scorza  sino  al  legno,  circa  80  centim. 
da  terra;  e può  darne  3 cbilogr.  al- 
l'anno per  mezzo  secolo  : ma  bisogna 
farlo  con  sobrietà,  e turare  i fori  con 
mastice:  d'altronde  i Larici  cosi  pertu- 
giati riflulansi  dalla  marina.  Ne' fusti 
adulti  il  legno  è rossiccio,  e colle  sue 
tavole  nella  Svizzera  ricoprono  I tetti, 
a guisa  di  lastre  di  lavagna.  Uno  stero 
del  suo  legname  (d'altronde  buon  com- 
bustibile) pesa,  verde  cbilogr.  1050, 
secco  553  io  stero. 

1595.  Lazzeraolo  selvatico 
( Crataegus  Aria  ) menzionato  nel 
S 1130.. 

1596.  Maggio  0 Ciondolo  (Ctjlitus  lalmrnum)  ai  1429,  1508  e 1531. 

1597.  Nespolo  ainelanchier  {MespUu»  amelanehier)  al  § 1149  bit. 
Figura  293  bit. 

1598.  Olmo  campestre  * {JJtmMs  campeilrit)  all'Anr.  Ili  del  Capi- 
tolo XIX.  Nella  montagna  non  si  vede  al  disopra  di  metri  850,  se  non  in 
posti  riparali  dal  Nord,  il  suo  legno  supera  io  resistenza  quello  di  fiovere 
: ; 1058  : 973;  pesa,  verde  cbilogr.  1079,  secco  630,  lo  stero. 

1599.  Olmo  montano  {Ulmui  montatati,  ossia  li.  ìatifolia  Sav.)  ivi 
S 1405.  In  questa  Zona  soffre  pe' forti  geli,  so  non  sia  in  esposizione  favorevole. 

1600.  Ontano  bianco  * {Alnui  incana).  Nell'AaT.  I del  Capitolo  XX 
s'è  detto  deirOsTARo  cohumb,  assoi  più  pregevole  di  questo,  che  vegeta  anche 
a 1400  metri,  ma  quasi  sempre  come  triste  arboscello,  règgendo  però  anco  in 
posti  scogliosi.  Io  questa  1“  Zona  l'Ontano  soffre,  se  non  è in  luoghi  riparali 
dal  Nord. 

1601.  Pino  *•  Genere  di  Piante  della  famiglia  CoinpaBs,  CI.  XXI,  ord.  Vili 
IiKN.,  oaratlerizzata  dagli  Amenti  matehili  sqamosi  colle  antere  a due  logge 
fornite  di  appendici  alia  sommità:  Amenti  femminei  a squame  biflore,  cogli 
ovarj  rovesciati  e coperti  d’ordinario  da  cupola.  Il  polline  rossiccio  ed  abbon- 
dantissimo. Anche  senza  gli  Abeti  e 1 Larici  (saviamente  staccati  da  questo 
Genere  dal  ToonnapoaT,  I)k  Caudollb  ecc.,  § 1582)  conta  moltissime  Specie, 
fra  le  quali  in  Italia,  io  questa  1^  Zona,  i seguenti,  descrivendo  più  particolar- 
mente il  Pino  siLvasTaa,  pregevole  per  le  sue  rusticità  e sollecita  vegetazione. 

1602.  Pino  silvestre  * (Pinna  lylvetlru),  Pin  lavvage  o &Eeoue 
/rane.;  Scotch  Firr  ingl.;  fichio  o Pòhre  ted.;  Albero  di  20  a SO  metri  d'al- 
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tezza  a chioma  piramidale,  allargata,  o conica  allungala,  frequente  neU*Apprn- 
nino  Reggiano,  nei  Colle  di  Tenda,  ne' monti  del  Tirolo  ecc.;  Tronco  per  lo  più 
diritto  con  corteccia  bruno  rossiccia,  squamosa:  Rami  (sin  dalla  base  se  vive 
isolato)  disposti  a verticilli  di  3 a 7,  orizzontali;  Foglie  gemine,  rigide,  lineari, 
pungenti,  di  color  verde-scuro,  persistenti.  Strobili,  ossia  Pine  solitarie,  riu- 
nite rade  volle  in  2 o 3,  pendenti,  piccole,  ovali,  appuntate,  ricurve,  a scaglie 
legnose,  di  color  bruno-bigiastro  a maturità;  ciascuna  scaglia  ricopre  uno  o due 
semi,  piccoli,  bruni  ed  alali,  maturi  nella 
Primavera  dell'anno  dopo  la  fioritura,  e 
subito  da  seminare.  Nella  Figura  396  se 
ne  scorge  un  ramoscello  con  pine  e foglie. 

Le  sue  piue  si  mantengono  chiuse,  onde 
per  trarne  i semi  si  opera  come  per  quelle 
dell'Abete  rosso  (§  1583). 

Coltivasi  propagandolo  per  semi  che 
nascono  facilmente;  ed  io  buon  terreno 
(qualunque  purché  non  troppo  umido) , 
cresce  rapidissimo:  è maturo  a 100  anni, 
e crescerebbe  anche  sino  a 4 secoli  se  i 
suoi  rami  fragili  non  si  spez  zassero  sotto 
le  nevi  ondo  la  pianta,  secondo  avverte 
lo  SiBMONi,  intristisce  e si  spegne.  Legno 
eccellente  per  antenne,  buono  per  costru- 
zioni neH'umido,  per  combustibile.  Se  ne 
trae  coll'incisione  trementina , non  che 
pece  liquida  colla  distillazione  del  legname  ecc.;  corteccia  per  la  concia,  e sino 
farina  da  pane  per  quelle  povere  anime  della  Laponia  ! 

1603.  Pino  alpigiano  {Pinus  pumilio  Habt.)  vivente  anche  a 2000  e 
più  metri  di  altitudine,  ma  con  dimeusioni  d’arboscello  appena  di  4 metri,  con 
rami  inclinali  a terra,  come  vedési  nelle  rupi  deH’Orfenla  ecc.  Mi  pare  identico 
al  Pinvs  magellensìM,  cosi  chiamandolo  lo  Schovw  dalle  selve  della  Majella, 
ove  lo  studiarono  esso  e il  Gessosa.  Ha  Pine  riunite  a 2-3,  ovali,  appuntite, 
un  po’  maggiori  di  quelle  del  Pino  siLvasraa. 

1604.  Pino  nano  o Mugo  {Pinut  mughus)-,  Pin  mugho  frane.;  Krùm- 
mholzfóhre  ted.  ; Arboscello  dell’Appennino  Ligure , dell’Alpi  Tirolesi  ita-  ' 
liane  ecc.,  e vive  anco  a 2500  metri.  Rami  più  luoghi  del  fusto,  che  cominciano 
dalla  base  e si  coricano  in  terra.  Pine  piccole,  quasi  coniche,  mature  non 
di  rado  solo  nel  terzo  anno. 

1605.  Pino  di  Siberia  ' o Zimbro  {Pinus  Cembra)',  Pin  Cembra  frane.; 
Zùrbel  ted.;  Albero  piramidale  di  20-25  metri  con  corteccia  grigia,  crepolata  in 
vecebiaja:  Foglie  unite  per  5 in  comune  guaina,  rigide,  sottili,  appressate  ed 
affastellate  all’estremo  de’  rami.  Pine  (Figura  397)  lunghe  7 a 9 centino.  con 
6 di  diametro,  appiattite  ed  ombellicale  in  base,  di  colore  rosso-bruno  alla 
maturità  che  avviene  nel  secondo  autunno,  solitarie,  o riunita  in  dne,  rivolle 
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aU'allo,  con  aerai  aeni'ali.  Vegeta  aul  Moaceotsio  anche  a 3120  metri.  Porta 
aerai  aoio  in  età  raoito  avanzata,  di 
aapore  graditiaaimo.  Pochi  alberi 
reggono  alle  bufere,  come  questo, 
io  luoghi  cosi  elevali.  Cresce  lenta- 
mente in  tali  condiiioui  per  neces- 
sità, giacché  la  natura  vi  dorme  più 
di  metà  dell’anno.  Vien  quindi  ma- 
turo soltanto  a 120-150  anni. 

1606.  Pioppo  Tremolo  {Po- 
pulut  tremula)  di  cui  nell'Anr.  II 
del  CAriTOLo  XX;  ha  pregio  di  ri- 
popolar presto  incolli  luoghi  co’ suoi 
semi,  e ributti,  semprecché  in  con- 
dizioni quali  ivi  ho  descritte.  Il  suo 
legno  pesa,  verde  chilogr.  869  , secco  488,  lo  stero'. 

1607.  Salcio  salvatico  (ballar  eaprea)  al  5 1479  del  Capitolo  XXII. 
Può  raggiugoere  anche  più  di  10  metri,  ma  dove  trovi  terreno  profondo  e 
fresco.  Il  suo  legno  pesa,  verde  chilogr.  869,  secco  488,  lo  stero. 

1608.  Sambuco  nostrale  {Sambucus  nigra),  arboscello  di  5 metri 
come  al  ^ 1469  ecc. 

1609.  Sambuco  moutano^  o a grappoli  {Sambucut  racemota)  anche 
minore  del  precedente  (§  1471). 

1610.  Sorbo  salva  tico  {Sorbus  aucuparia)  al  § 1062  del  Cap.  XIII. 

1611.  Tasso  * {Taxue  boccata)  descritto  al  g 1553,  colosso  di  cui  da 
idea  la  Figura  398.  Plinio  affermava  che  divenivano  velenosi  i liquidi  riposti 

Fig.  398. 


in  vasi  fatti  col  suo  legno,  mentre  ciò  non  avverasi  nelle  botti  che  con  esso 
costruiscono  pel  vino  e per  la  birra  in  Germania. 
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1612.  Tiglio  d'Olanda  * {Triglia  grandiflora)  all'Anr.  IV  del  Car.  XIX. 

1613.  Tiglio  lìlaremmano,  sairatico  ijilia  parvifoUa)  al  citato 
Art.  IV. 


li.  Esotiche  coltitasiu. 

1614.  Abete  bianco  del  Canada  ' {Abiti  alba  Hicb.,  ed  Abiti  Cana* 
densi!  Mill.)  somigliaole  all’A.  rosso  (§  1585),  di  rapida  vegetaiiooe  io  ter- 
reni profondi  ed  asciutti.  Foglie  un  po'  ricurve  a falce,  tetragone,  a riflesso 
argentino,  sparse,  sempreverdi:  Coni  piccoli,  cilindrici,  pendenti.  Legname 
buono  quanto  quello  dell’A.  cohdhk  (§  1584);  trementina  eccellente. 

1615.  Abete  americano  {Pinus  canaJemit  Linm.)  , vuoisi  tollerante 
la  potatura. 

1616.  Abete  nero  (Abiti  nigra  Mica.)  dell’Ainerica  setlent rionale,  da 
terreno  profondo,  ricco  ed  umido. 

1617.  Setola  americana  (Bctula  populifolia  AVilld.),  detta  a foglie 
di  Pioppo,  vegetante  anche  in  luoghi  aridi. 

1618.  Setola  del  Canada  (Betula  papyraeea  Willd.),  detta  Boulean 
d canols  dai  Francesi,  perchè  in  America  colla  sua  corteccia  staccata  quando 
l’aibero  è in  succhio,  ne  fanno  sciatte:  ed  anche  ne  coprono  tetti.  Secondo  il 
DeCAiSNK,  è maggiore  della  nostra  Uetola  1589),  e bianca  del  pari.  Cresce 
rapidamente  anche  in  terreno  secco  e pietroso  (SiiiMum).  Legno,  le  cui  tavole 
acquistano  apparenza  d'Acajcu. 

1619.  Betoia  nera  (Belula  nigra  Willd.).  Nella  Virginia  e nella  Caro- 
lina s'eleva  anche  più  di  30  metri  : si  distingue  dall'altro  per  la  Unta  bruno- 
ro.'sastra  della  sua  corteccia.  Legno  compatto  e resistente. 

1620.  Betoia  di  Siberia  * (Betula  davarica  Willd.),  spontanea  anche 
dell' America  seltentrionale;  ha  l'epidermide  della  corteccia  non  che  il  legno,  di 
color  giallognolo.  Cresce  rapida  anco  io  terreno  magro. 

1621.  Faggio  americano  (Fagus  ferruginea  Ait.  e Fagus  grandi- 
foliaEuaa.).  /’o^/ie  più  grandi  di  quelle  del  nostro  Faggio  (§  1593)  con  pic- 
ciuolo peloso.  Fiori  e Frutti  essi  pure  più  grandi. 

1622.  Larice  nero  (Lartx  tnierocarpa  Willd.).  Nativo  delle  regioni 
più  fredde  deH'Araerica  settentrionale,  ha  foglie,  coni,  e dimensioni  minori  del 
Larice  comore  (§  1594).  Il  suo  legno  si  reputa  dagli  Americani  migliore  di 
quello  di  tutti  i loro  Pini  ed  Abeti. 

1623.  Pino  Piusapo*  (Abiti  Piniapo  Boiss.  e Pìnui  Piniapo  Eudl.), 
detto  Sapin  d'Espagne  dai  Francesi,  ed  a ragione,  essendo  bellissimo  Abete  a 
regolare  e follissima  piramide,  con  fbgllame  denso  e lucido,  allo  20-30  metri  : 
Coni  più  piccoli  di  quelli  dell'ABBTB  (§  1584),  eretti,  gessili,  spesso  in  gruppi. 
Rustico,  vegetante  nell'Andalusia  a 2000  metri. 

1624.  Pino  de' Pirenei  (P/nus  Pyrenatca  Lapeyb.).  .8pontaneo  de’ Pi- 
renei, distingucsi  dal  Pino  Pinastro  (§  1714)  pe' giovani  ramoscelli  di  color 
bruno,  per  foglie  6ne,  Innghe,  serrate  ai  rami,  dalla  cui  cima  sorgono  a guisa 
di  pennelli. 
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[2]  Zona  delle  Colline. 

1635.  Fra  i 1099  metri  e i 499  d'altitudine,  ilabillece  questa  Regione 
0 Zonato  SiiMONi;  sede  ordinaria  del  C*sf*aso  sino  a 1900,  e della  Qoaacia 
sino  agli  800,  quello  divieue  assai  raro  sotto  i 400 , mentre  questa  scende 
anco  fln  presso  alla  spiaggia  marina. 

I.  laSICEIlE. 

1626.  Acero  campestre^  come  all’AiT.  I del  Cafitolo  XIX. 

1627.  Acero  opalOf  come  al  detto  Articolo. 

1627  bis.  Acero  di  Montpelllerl.  Ivi  $ 1889. 

1628.  Bagolaro  * all'AaT.  I del  Capitolo  XXI:  Legno  bianchiccio,  doro, 
focile  da  piegare;  non  soggetto  al  tarlo. 

1629.  Bosso,  0 Busso  {Buxvt  stmpervirent  Lirn.),  Buis  frane.;  Box 
tree  iogl.;  Buehsbaum  ted.;  fam.  Bopurbiacrb.  Gl.  XXI,  ord,  IV  Lirn.  Ha 
Foglie  opposte,  ovate-bislunghe,  intere,  liscia,  co- 
riacee, di  verde-cupo,  lucide:  Fiori  in  piccoli 
gruppi  ascellari  (Figura  399).  Sempreverde,  di  cui 
una  Varietà  cresce  ad  Albero,  l'allra  notissima 
negli  antichi  giardini,  fruticosa.  Il  legno  i ottimo, 
in  Ispecie  la  radice. 

1630.  Brentoli,  o Scopa  meschina  (Col- 
luna  vulgaris  Willd.)  occupa  il  posto  di  piaute 
più  utili  : ma  spesso  unico  provento  di  terreni  ar- 
gillacei. 

1631.  Carpinella  ( Carpinus  Duitieensis 
Scop.).  Meschino  arboscello  di  2-3  metri  ; Foglie 
e Fiori  più  piccoli  di  quelli  del  Carpine. 

1632.  Castagno  * come  al  Capitolo  XVI. 

Ad  altitudine  superiore  agli  800  metri,  io  esposisionl 
settentrionali  non  matura  fruiti  : ma  vi  acquista  di- 
mensioni enormi.  Il  Castagno  selvaggio  raggiugne  anche  40  metri  d'altezia 
con  fusto  diritto  di  legno  duro,  compatto,  non  focile  a deteriorarsi  nel  cuore 
come  il  Castagno  domestico  o coltivalo  che  produce  ffutli  assai  maggiori  e mi- 
gliori, ma  spesso  a 60  anni  comincia  a cariarsi.  Il  suo  legname  dà  poca  fiamma 
e dà  carbone  eccellente  pe’  fobbri  ; pesa,  verde  cbilogr.  1 035,  secco  604,  lo  stero. 
Tenuto  a ceduo  (§  1569)  dà  pertiche  e pali  ottimi.  Nelle  montagne  di  Lione, 
col  suo  taglio  di  8 anni  rende  da  800  a 900  lire  per  ettaro. 

1632  bis.  Ciavardello  {Cralaegus  iorminalls  Limh.)  volg.  Sorbtszolo'.i 
SQoi  semi  tardano  a nascere  anche  2 a 5 anni  : quindi  si  preferiscono  t polloni 
che  spuntano  al  piede.  Il  suo  legno,  bianoo-giallognelo,assal  compatto  e petente, 


Fig.  399. 
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Fig.  400. 


ricercatissimo  per  tornio,  strumenti  musicali  ecc.  pesa,  verde  chilogr.  995, 
secco  674,  lo  stero. 

1633.  Cipresso  (Cupressus  tempervirem),  uon  che  il  Ciraasso  rEM- 
HiNA  (Cuprestut  horisontalìs),  de'  quali  dissi  al  § 1346,  osservati  frequeoU 
ne'  Boschi  Liguri  e Toscani,  dal  Siemori  vengono  riposti  fra  le  Piante  eeotiehe. 
Il  legno  di  Cipresso  nelle  porte  del  tempio  di  Diana  in  Efeso  si  mantenne  in- 
tatto, secondo  Plirio,  per  4 secoli:  e in  quelle  di  S.  Pietro  di  Roma  per  1000 
anni.  Al  Cipresso  piantato  da  Zerdoucbt  davanti  al  tempio  del  Fuoco  a Kismer 
si  attribuivano,  secondo  riIuMBOLDT,  1450  anni  di  esistenza  quando  venne 
atterrato  dal  Califo  Motkweekil  {Cosmot,  nota  29  qel  Tom.  II,  pag.  341). 
In  cose  campestri  di  questi  culli  Appenninici,  veggonsi  travi  e solai  di  colesto 
legno  che  ne  attestano  la  bontà,  e dimostrano  come 
questa  Pianta  dovesse  esservi  indigena.  Esso  pesa,  verde 
chilogr.  755,  e secco  625,  lo  stero;  perde  dunque  nel 
seccarsi  solo  il  1 7 circa  per  100,  mentre  quello  d'Abete 
perde  più  del  38  (§  1584).  La  Figura  400  ci  rappre- 
senta il  comune  Cipresso  piramidale. 

1634.  Corniolo  e Corniolo  sanguine,  al- 
I'Abt.  IX  del  Gap.  XVII. 

1635.  Cotogno,  come  all'AnT.  I del  Cap.  Xlll. 
Il  selvatico  non  ba  tronchi  pregevoli  quantunque  il 
suo  legname  non  manchi  di  buona  qualità. 

1636.  Erica  {Erica  leoparia  Lihn.).  Cespuglio 
(§  1512)  ch'elevasi  più  de'  Brentoli  (§  1636),  e 

quindi  dà  Scope  maggiori  cb'è 
pur  suo  volgar  nome  : ma  nei 
cedui  anch’esso  toglie  posto  a 
piante  migliori. 

4637.  Frassino  " {Fraxi- 
nus  excelsior  Lirn.),  all' Art.  II 
del  Cap.  XIX.  Peso  del  suo  le- 
gname , verde  chilogr.  1029, 
secco  734,  lo  stero.  Aggiungo 
nella  Figura  401  un  più  distinto 
disegno  dato  dal  Joignbaux  dei 
semi  di  questa  pianta. 

1638.  Fusano  o Fnsaggine  {Econgmus  Europaeus  Link-),  al  S 1&I3. 

1639.  Fusoria  maggiore  {Evonymus  lalifnlia).  Arboscello  con  Foglie 
e frutti  più  grandi  assai  che  nel  suo  cuogenere  precedente,  onde  furse  il  Ber- 
TOLOM  ebbe  a dirne  Habitat  grandior  {FI.  Ital.  Il,  p.  673)  ; ma  lo  dichiara 


Fig.  401. 


esso  pure  frutice.  Ila  Fiori  rossicci.  Soggiace  ad  eguali  disastri  per  le  larve 


della  Tinca  Evonimella  Link. 

1640.  Ginestra  seivatìca  {Coronilla  emerut  Lirr.),  come  al  S 1514. 
1640  bit.  Ginestra  di  Spagna,  o Lino  ginestra  {SpariianUtut 
junceus  Lirn.)  al  $ 1514. 
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1641.  GInestrone  {Vltx  europatus)  al  § 1494. 

1642.  Ginepro  (yuRiperuf  communis)  al  S e 1549.  Legno  pregiato 
pel  suo  odore  che  allontana  gl'insetti. 

1645.  Guniacana  o Diospiro  (Diospyros  loius)  nel  Hanlovano,  in  qnel 
di  Macerala,  di  Camerino  ecc.  Albero  di  rado  di  10  metri. 

1644.  Ligustro  (Ligtislrum  vulgare)  al  § 1482.  Le  sue  vimini  servono 
per  bacchette  da  fucili,  perchè  diOicili  da  rompersi. 

1645.  Melo  selratico  (Pyrv$  malus)  all'Anr.  Il,  C*e.  XIII.  Legno 
duro,  compatto,  ricercalo  da’  tornitori,  e per  far  vili,  ruote  dentale  ecc. 

1646.  Nespolo  (Mespilus  germanica)  all'Anr.  VI,  Cap.  XIV.  Legno  forte 
e compatto. 

1647.  Ontano  ' (Alnvs  gluUnotn)  aH'ART.  I,  Gap.  XX.  In  25-30  anni 
dà  fusti  maturi  pel  taglio  al  ceppo,  c rimette  subito  rampolli  rigogliosi.  Il  suo 
legno  pel  color  rossiccio  s’acAtosta  al  Magogan:  pesa,  verde  chilogr.  975,  secco 
515,  lo  stero. 

1648.  Orno  (Fraxinu*  ornut)  descritto  al  § 1400.  Si  presta  molto  per 
tenerlo  a ceduo. 

1649.  Pero  selvatico  (Pyrus  eommvnis).  Art.  Ili,  Cap.  XIII.  Legno 
pregevole  come  quello  del  Melo  selvatico. 

1650.  Pioppo  bianco,  0 Gattice  "CPopufus  a/èoj  all’ART.  II,  Gap.  XX 
da  imboschire  alluvioni,  e luoghi  umidicci. 

1650  bis.  Pioppo  cipressino  (Populus  pyramidalis,  o fasligiata) 
all’ART.  II,  Cap.  .X.\;  utile  allo  stesso  fine. 

1651.  Pioppo  nero  * o comune  (Populus  nigra)  all’ART.  II,  Gap.  XX  ; 
utile  come  il  precedente. 

1652.  Pislacchio  falso  (Slaphylea  pinnata).  Arboscello  di  3-4  metri, 
con  grappoletli  di  fiori  bianchi.  CI.  V,  ord.  Ili  Link.,  fam.  Ramhoidi.  Taluni 
ne  mangiano  i semi,  altri  n’estraggooo  olio. 

1653.  Pruno  selvatico  (Prunus  spinosa).  Art.  Vili,  Cap.  XII. 

1653  bis.  Pruno  gazzerino  (Mespilus  Pyracantha)  è un  Crateco, 

menzionalo  al  § 1491. 

1054.  Quercia  Caiabrese  * (Quercus  brulia):  differisce  dalla  Rovere 
per  foglie  più  numerose  e più  profondamente  lobate,  ghiande  maggiori  ree. 
Art.  hi,  Capitolo  XX. 

1655.  Quercia  Cerro  * (Quercus  Cerris).  Art.  Ili,  Cap.  XX. 

1656.  Quercia  Farnia  o Rovere*  CQuercus  robur).  Art.  HI,  Gap.  .\X. 
Il  suo  legno  pesa,  verde  chilogr.  1196,  secco  775,  lo  stero. 

1657.  Qiiercione  Escutus).  Art.  IH,  Cap.  X,X. 

1668.  Quercia  Ghiandone  (Quercus  ThomasH).  Di  mediocri  dimen- 
sioni, con  Foglie  simili  alla  seguente,  ma  glabre.  Art.  HI,  Gap.  X.X. 

1659.  Quercia  molie  (Quercus  pubescens).  Art.  HI,  Gap.  XX. 

1660.  Quercia  Rovereila  (Quercus  sessili flora).  Art.  HI,  Cap.  XX. 
È detta  anche  Quercia  Ghiandina,  e il  suo  legno  pesa,  verde  chilogr.  1225, 
secco  805,  lo  stero. 

1661.  Salcio  bianco  ecc.,  come  all'ART.  I,  Gap.  XXII. 
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1662.  Scornabecco,  o Ginestra  scopereccla  (Spartivm  leopa- 
riym),  meschino  arboscello  da  scope,  gradilo  dalle  pecore.  CI.  XVII,  ord.  IV, 
fam.  LeGUMiNosK.  V.  § 1514. 

1663.  Sena  colulea  (Colutea  arboreteens),  Baguenadler  frane.;  Baitard 
tena  ingl.;  CI.  XVII,  ord.  IV,  Link.,  fam.  Lbocmidosb. 

1664.  Spinbianco  e Splncervino.  Ait.  n,  Cap.  XX.  Lo  Spinblanco 
vivendo  molti  secoli,  dà  legno  molto  solido  e compatto. 


II.  Esotiche  coltivasili. 


1665.  Abeti  esotici.  Oltre  quelli  de’gg  1614  ecc. , per  questa  zona 
sono  da  citare  XAbiet  PiclUa  Lindi..,  e VAbiet  Morinda  Hont.,  esposti  dal 
Ndtini  a Firenze. 

1666.  Acero  Negando  * {Acer  Negundo\  dello  anche  A.  Visgiriano. 
V.  S 1524. 

1667.  Acero  bianco  * (S  1591)  pure  per  luoghi  umidi. 

1668.  Acero  rosso  ‘ (§  1392)  per  boscaglie  in  luoghi  umidi. 

1669.  Acero  spicato  * {Acer  montanum  Oasp.).  Il  bestiame  ne  mangia 

1 germogli;  il  legno,  ottimo  per  ebanisti,  ecc.  Questi  ultimi  tre  Aceri  soo  pure 
dell’America. 

1670.  Acero  zaccheroso  ‘ {Acer  saecharinum  Willd.)  notalo  ai 
SS  1389  e 1592.  Ilo  già  notalo  che  gli  Stati  Uniti,  ne  traggono  eoormi  quantità 
di  zucchero  (S  1556). 

1671.  Ailanto  *,  al  S 1523. 

1672.  Carpine  americano  {Carpìnut  Americana  Willd.).  Nel  Ca> 
nadà  ecc.  raggiugne  l'altezza  di  15-16  metri.  Differisce  poco  dal  Caspinb 
nostrale,  S 1590. 

1673.  Castagno  d*lndia  *,  al  S 1244.  Soggiugnerò  che  il  Flandin 
toglieva  l’amaro  ai  suoi  frutti  meschiando  a 100  chilogr.  dello  loro  polpa  circa 

2 di  soda,  lavando  bene  il  miscuglio,  e poscia  stacciandolo  {Comp,  r.  de 
VAcad.  d.  Se.,  T.  27,  pag.  349). 

1674.  Cedro  atlantico  * {Cedrus  atlantica  Manbt.,  o Cedrut  africana 
De5p.).  Distinguesi  dal  C.  del  Libano  pel  color  verde-glauco  delle  foglie. 
Coni  più  piccoli,  e somiglianza  all'Abete.  Elevasi  anche  40  50  metri  su  3 di 
diametro.  Legno  come  quello  del  Cedro  del  Libano. 

1675.  Cedro  indiano  * {Cedrus  Deodara  Loud.,  o Abiee  Deodara  Lindl.). 
Più  bello  del  precedente  con  Coni  più  lunghi,  e rami  flessibili  e pendenti.  Legno 
migliore,  durevole,  e,  secondo  il  Bubniìs,  pregialo  per  costruzioni  anche  navali. 
Nella  Figura  402  ci  rappresenta  un  giovane  Cedro  Deodara  di  semente. 

1676.  Cedro  del  Libano  * al  S 1545.  Vaghissimo  pel  suo  aspetto, 
come  accenna  la  Figura  403,  e celebre  nella  storia;  come  pianta  boschiva 
avrebbe  il  difetto  di  offerir  legno,  secondo  il  Micbaux,  leggero,  tenero,  fragile 
senza  forza,  e senza  elasticità. 
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1677.  Cipresso  di  Goa  * (Cupressm  Lutitanìca  Willd.),  cbe  il  Nutim 
euponeva  a Firenze  nel  1861,  merita  riilesso  per  roltinio  suo  legno.  Espose 
pure  bellissimi  esemplari  del  Cupressui  funebrit  Endl.  del  C.  Goirninna 
Gonooii,  e del  C.  Casmeriana  Hurt,,  tutti  acclimatati. 

1678.  Fragiracoio  Vii’giiiiaiio  (Celtis  occidenialis  Lm.);  s'eleva  più 
del  Bagolaro  {Collis  australis),  § 1628:  ha  Foglie  più  grandi,  e i giovani 
Rami  pubescenti  e inclinati.  Frullo,  drupa  color  rosso-rancialo. 

1679.  Frassino  americano  ' {Fi ax inut  Americana  NVillu.).  Elevasi 
rapido  a 20  o 25  meirl  in  terreni  freschi,  consistenti.  Legname  ottimo  per  la 
marina.  Ma,  secondo  li  Decaiske  e Nauoik,  almeno  in  Francia,  cotesti  Fraa- 
ainiesotici  non  giungono  ad  emulare  il  Krassino  cohcme. 

1679  bis.  F'rassino  nocislio  {Fraxinus  juglandifolia  Willu.),  di 
qualità  come  il  precedente. 

1680.  Frassino  della  Carolina  * (Fraarinus  Caroliniana  Willd.). 
Forse  it  più  bello  di  tutti  i Frassini.  Legno  ottimo  come  quello  dcirAmcricano. 

1680  bis.  Frassino  sambucino  ^Fraarinus  sambucifolia  Willd.)  meno 
rustico  de' precedenti.  Legno  buonissimo:  le  sue  ceneri  multo  ricche  di  potassa. 

1681.  Gioco  0 Gillko  * {Ginko  biloba  Willd  ).  Fum.  Cudiperk,  CI.  XXI, 
ord.  VII  Link.,  detto  Arbre  aux  40  écut  dai  Francesi,  Albero  elevatissimo,  pi- 
ramidale, con  Rami  oriuoutali  disposti  in  palchi  : Foglie  caduche,  in  rasceltì 
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a guisa  di  ventagli,  coriacee,  cuneiformi;  Fiori  maschili  in  sottiliiglml  amenti; 
Fiori  femminei  solilarj  ; Frulli,  specie  di  susina  a polpa  carnosa,  oleosa,  con 
entro  mandorla  commestibile.  Legno  pareggialo  dal  Dklislb  a quello  dell'Acero. 
Si  acclimatizza  facilmente,  e il  Boaca  n’ha  veduto  presso  Pekin  di  4 a 5 metri 
di  diametro,  dell’età  di  2 mill’anni.  Per  aver  un’idea  di  questa  magnifica 
pianta  veggasi  la  Figura  404. 


Pig.  40t. 


* 

•,v 


1682.  Gleditscbìa  (Gledilschia  iriaeantkas  Willd.)  al  § 1496.  Tutte 
le  Glkoitschib  hanno  legno  fragile,  ma  buono  per  ebanisti. 

1683.  Gledilschia  acquatica  {Gledilschia  monosperma  Wilib.) 
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della  Carolina,  ove  acqolsta  dimensioni  magelori  della  precedente,  ma  è meno 
rustica.  Ha  irgumi  ovaii,  coni,  conteneoii  d’ordinario  un  sol  seme 

1684.  Liriodendro  talipifero  [Ltrìodendron  lulipiftra  Lm.)  di  coi 
al  S 1550. 

1685.  Noce  coniane  (Juglam  regia  Lir.).  Abt.  Il  del  Cxe.  XXIII.  Il 
suo  legname  pesa,  verde  chilogr.  1076,  secco  757,  lo.  stero.  Se  ne  ricavano 
pali  durevoli  quanto  quelli  di  Castagno. 

1686.  Olmo  americano  {Ulmut  nmericanu  Willd.).  Capitolo  XIX, 
Abt.  III.  NeH'America  settentrionale  raggiugne  30  a 35  metri  d’altezza.  Foglie 
ruvide  e di  verde  cupo  al  disopra,  di  verde  pallido  sotto,  e coperte  di  fina  pe- 
luria. Fiori  come  quelli  àtW'Olmoa  larga  foglia:  legname  pregiato. 

1687.  Pino  Weymoath  * {Pìnut  ilrobut  Libn.).  Magniflco  Albero  pira- 
midale, alto  io  America  anco  50  metri:  Foglie  quine, scabre  nei  margine:  Pine 
cilindriche  più  lunghe  delle  foglie,  a squame  ovale,  flosce  con  semi  dolati  di 
ali  lunghe  oltre  il  doppio  di  quelle  del  Pino  silvestre.  Prospera  ne’  boschi  umidi 
ove  però  il  legno  riesce  tenero  e leggiero,  comecché  dì  lunga  dorata. 

1688.  Pioppo  angoloso  {Populus  angulala  Willd.).  Forse  il  più  hello 
dei  Pioppi.  Kami  angolosi;  Foglie  ampie,  cuoriformi,  triangolari,  acuminate, 
con  denti  ottusi,  uncinati.  Legno  bianco  e leggiero. 

1689.  Pioppo  canadense  * (Populus  monili  fera  Willd.).  Kami  cilin- 
drici, 0 appena  angolosi  in  gioventù;  Foglie  alterne,  glandulose  alla  base, 
glabre,  con  denti  uncinati.  Di  vegetazione  rapidissima,  elevandosi  in  breve,  nel 
Canadà,  a 30  metri  d’altezza.  Ottimo  per  ceduo,  secondo  il  Willdbbow. 

1690.  Pianera  crenata^  Olmo  del  Cadcaso  {Pianera  Richardi  Mich.), 
fam.  Ambntaceb,  dello  anche  Zelkona,  allo  15-18  metri,  con  tronco  grossis- 
simo. Cresce  più  rapido  dell’Olmo,  e dà  legno  più  puro  e più  forte.  Suo  Frullo 
è una  nucola  secca  e liscia. 

1691.  Pianera  acquatica.  Olmo  a eoglib  d’Ortaeo  {Pianera  Gme- 
lini  Mich.)  frequente  sulle  sponde  dell'Ohio,  e del  Mississipi,  analogo  al  prece- 
dente. Frullo,  nucola  ruvida. 

1692.  Quercia  bianca  d’America  * (burnus  afùa  Willd.).  Questa 
e le  seguenti  collivansi,  come  la  Q.  comune,  Abt.  Ili  del  Gap.  XX.  Dà  ghiande 
commestibili  per  grindiani,  legno  rossiccio  e migliore  anche  di  quello  della  Ro- 
vere, lo  che  potrebbe  non  avverarsi  ne’  nostri  paesi. 

1693.  Quercia  montana  * (Quercus  mon/ana  Willd.).  Buona  quanto 
la  precedente,  e più  rustica,  prosperando  anche  in  terre  secche  e pietrose  se- 
condo il  SiBMOBI. 

1694.  Quercia  palustre’  {Quercus  palustri»  Willd..  Raggiugne  15 
metri  nella  Virginia,  e produce  piccole  ghiande  quasi  globose  con  cupole  a 
foggia  di  lazza  e liscie.  Legno  ottimo. 

1695.  Quercia  a fogiie  di  Castagno  *(Qtierm  primo  Willd.).  La 
più  bella  di  tutte,  con  fusto  diritto  senza  rami  a guisa  di  colonna,  alto  15-20 
metri  con  magniQca  chioma,  onde  raggiugne  30  metri  d’altezza.  Ghiande  grosse, 
ovali.  Legno  eccellente. 

1696.  Quercia  tintoria  * {Quercut  tinctoria  Willd.).  Nella  Pensilvania 


Digitized  by  Google 


1483  Limo  ssiii. 

elevasi  aoco  a 50  metri,  eoo  tronco  di  3 di  diametro.  Gbiaode  piccole.  Legno 
meo  buono  ebe  le  precedenti  ; ma  con  corteccia  ricebiseimt  di  tannino,  e che 
fornisce  un  bel  color  giallo. 

1697.  Robinia  * di  cui  al  S 1495.  Legname,  pesante,  verde  cbilogr.  1076, 
secco  737,  lo  stero. 

1698.  Sofora  gialla  {VirgiUa  lutea  Hicii.).  Fam.  Lboonirosc,  e del 

l’America  Settentrionale,  ove  il  suo  legno  duro,  giallo  e compatto,  impiegasi 
per  tinta  gialla.  Albero  di  10  a 13  metri,  con  Foglie  impari,  pennate  a 5*9  fo- 
gliolioe;  Fiori  bianchi,  grandi,  io  luoghi  grappoli  pendenti  ; compreui 

con  4 a 6 semi. 

1699.  Tiglio  bianco  o argenteo  ' {TiUa  alba  Willd.).  Abt.  IV  del 
CsriToi.0  XIX. 

1700.  Tiglio  americano  {TiUa  americana  Willd.).  Simile  al  Tiglio 
nostrale  (ivi)  con  larghe  foglie,  ecc. 

[3]  Zona  piana  c marillima. 

1701.  Dalla  spiaggia  marittima  sino  a 400  metri  d'altitudine,  al- 
lignano quasi  tutte  le  precedenti.  Le  arboree  che  seguono,  in  gran  parte  pro- 
sperono nel  piano,  ma  non  poche  eziandio  prediligono  un  suolo  elevato  di 
uno  cinquantina  di  metri.  Tutti  però,  eccetto  io  esposizioni  al  Sud,  vegetereb- 
bero a stento  nella  Zona  precedente. 

1.  IRDICINS. 

1703.  Alaterno  {Rhamnut  alaternus  Link.).  Arboscello  sempreverde. 

1703.  Carrubo,  Art.  li  del  Capitolo  IX.  Legno  bianchiccio,  duro,  pe- 
sante, ed  elastico. 

1703  bis.  Cisto  {Cislus  monspeltiensis  Likn.),  fam.  Cistikeb,  CI.  XIII, 
ord.  I Link.,  detto  anche  Brentine  e Tignamica;  Frutice  resinoso,  con  odore 
di  Rosmarino,  alto  poco  più  d'uo  metro,  con  Foglie  opposte,  sessili,  lanceo- 
late, acute:  frequente  nelle  spiaggle  marittime. 

1704.  Corbezzolo.  Art.  Il  del  Capitolo  XII/. 

1704  bis.  Erica  arborea,  $ 1513. 

1705.  Ginepro,  S 1493. 

1706.  Leccio  * [Quercus  ilex  Linn.),  descritto  al  § 1448,  Figura  558. 
Teme  l'umido  più  deU’asciutto.  In  buon  terreno  profondo  cresce  meno  lenta- 
mente della  Quercia  Rovere,  e dà  legno  durissimo  e migliore. 

1707.  LentigeOf  descritto  a §§  660  e 661. 

1708.  Lillali'O  (Phillyraa  latifolia  Linh.),  come  quello  A foglia  stretta 
{P.  angustifolia  Linn.),  e l'altro  A foglia  tncssana  {P.  media  Linn.).  Arbo- 
scelli ramosi  molto,  alti  1 a 3 metri,  senz’altro  pregio  ebe  d’essere  sempreverdi. 

1709-  Marruca  o Spin  cervino.  $ 1489. 

1710.  Mirto,  S 1S16. 
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1711.  Pino  da  pignoli  * (Pini»»  pinea  Limi.).  Nollsiimo  Alloro  ad 
ombrella,  che  si  riconosce  subilo  alla  Figura  405.  Tronco  diriUo,  con  eorlmia 
bruno  rossiccia:  Foglie  gemine,  lineari , convesso-piane,  apponiate.  Pine  e 
squame  ottuse  : ogni  squama  con  due  pignuoli  o semi  muniti  d’ala  brevissima. 


Fig.  40B. 


f 


Elevasi  anche  olire  26  metri  io  terreno  profondo  e ferace,  e coltivasi  come 
l’Abete  (§  1584).  Di  questo  modo  però  descrisse  ii  Giiiausi  ia  seminagione 
de’  Pini  da  pignoli  nelle  Pinete  di  Ravenna.  Nel  One  di  Ollobre  sino  a meno 
Novembre.  ■ pasienti  villanelle  esperte,  portando  nel  grembiule  gli  eletti  pi- 

• nocchi,  ip  man  tenendo  un  preparalo  legnetto  a guisa  di  chiodo,  o pinolo,  o 
« cavicchio,  cercano  di  far  con  esso  per  terra,  fra  cespugli,  un  nascosto  per- 

• tugio,  e quindi  in  esso  prestamente  depositano  duo  o tre  pinocchi,  e lo  riem- 

• piooo  senz'altro  più,  del  conliguo  terreno.  Non  è però  che  non  siensi  anche, 

• arando  la  terra,  a maniera  di  grano  seminali,  e sparsi  radamente,  e coperti 

• per  un  palmo  di  terra  almeno:  come  quando  sulla  spiaggia  medesima  si  è 
« voluto  continuar  la  Pineta  • : :e  cita  in  prova  la  buona  riuscita  della  parte 
di  Pineta  della  Pinarella,  piantata  al  principio  del  secolo  scorso,  e divenuta  bellis- 
sima. Cotesto  Pino  he  legno  biancastro,  leggiero,  non  mollo  compatto,  ma  resi- 
stente sirumido.  Nel  S 1045  del  Liwo  V si  descrissero  pure  Rami,  Foglie  ecc. 
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come  dalla  FIg.  406  che  ne  rappresenta'  un  Ramo  a metà  grandeiia  naturale. 
1 pignuoll  sono  commeatibili,  e se  ne  fa  gran  commercio  per  trarne  olio  ecc.: 
le  scaglie  o squame  servooo  per  combustibile.  La  collivauooe  n'ha  prodotto 

Fig.  406. 


parecchie  Varietà.  Sene  veggono  di  elevati  32  metri  con  chioma  di  oltre 70 
metri  di  circonferenza.  Il  Pino  è infestato  da  larve  che  ne  guastano  il  tronco 
come  si  chiari  nel  § 850  del  citato  Libro  V. 

1712.  Pino  d'Aleppo  * (Pìnus  halepentis  Willd.),  volg.  Pino  balsìbi- 
BBRo;  trovasi  in  molti  Inoghi  d'Italia  sia  su'  monti,  sia  presso  mare  : ora  Albero 
insigne,  come  dice  il  Bbbtolom,  ora  di  mezzana  grandezza,  ed  ora  umile  arbo- 
scello. Guernito  di  Rami  dalla  base  del  tronco  alla  cima  elevala  spesso  anco 
15  metri  : ma  il  suo  legno  è inferiore  al  domestico. 

1713.  Pino  calabrese  * (Pinus  briifm  Lise.).  Albero  grande  sempre- 
verde, ramoso  piramidato  io  Rami  verticillati  ; secondo  il  Sibuoni,  assai  vicino 
al  precedente. 

1714.  Pino  pinastro  "(Pi'nuj  pinasfer  Willd  ),  volg.  Pino  harittimo. 
Albero,  sempreverde  alto  15  a 20  metri,  a cima  dilatata.  Foglie  gemine,  un  po' 
scabre,  acute,  pungenti,  spesso  ritorte;  Pine  bì.slungbe,  coniche,  squame  ap- 
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puntale.  Qualche  volta  è detto  anche  P.  SALViTtco.  Per  meglio  distinguerlo 
dal  SiLVESTiK  ($  160'i)  veggasi  nella  Figura  407  la  Pima  di  questo,  e nella 
Figura  408  quella  del  Pihastìo.  Il  suo  miglior  pregio  è prosperare  in  lande 


Fig.  407.  Fig.  408. 


sabbiose  e poco  profonde,  lungo  spiaggie  marine,  nelle  dune  ecc.  Vegeta  cosi 
rapidamente  da  poterlo  utilmente  atterrare  verso  i 50  anni.  Fornisce  iremen* 
Una,  catrame,  nero  fumo  ecc.;  ma  il  suo  legno,  bianco  e tenero,  è molto  infe- 
riore a quello  del  P.  giLVESTaa  e del  P.  lasicio. 

1715.  Pinastro  nero  {Pinus  nigrieans  Host.),  volg.  anche  Pmo  ao- 
STsiAco,  della  Selva  della  Ponteba  ; Foglie  più  tenui  e più  brevi  di  quelle  del 
Mabittimo,  di  verde  atro  che  lo  distingue 

dal  seguente  con  cui  ha  molla  afOnità,  e del  t'is-  409. 

quole  è più  rustico. 

1716.  Pino  laricio  o di  Corsica  * 

[PiroLt  laricio  Link.),  detto  anche  Sgdabo 
DI  CoisiCA.  Albero  eccelso  delle  Selve  del- 
l’Etna, di  Aspromonte,  di  Sardegna,  ch'ele- 
vasi anche  oltre  40  metri,  ma  mollo  meno 
ne' luoghi  sassosi:  Tronco  diritto  con  cor- 
teccia ocraceo-cenerognola , piramidale  con 
rami  a verticilli  sin  dalla  base.  Come  scorgesi 
nella  Fig.  409,  Foglie  gemini  liscie,  (llifurmi, 
ma  ricurve  in  varj  sensi  di  verde  gajo.  Pine 
0 Coni  con  breve  e grosso  peduncolo,  ovali 
0 conici , appuntati,  solitarij  o riuniti,  di 
color  plumbo-cinereo,  a scaglie  ottuse  con 
Semi  piccoli,  ovali,  terminati  con  ala  assai  larga.  Predilige  terreni  consislenU 
ed  asciutti,  ma  non  ricusa  di  vegetare  in  terreni  di  frantumi  di  roccie,  e dove 
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(com’esprime  lo  Sibmosi)  riuscirebbe  impossibile  la  coltura  di  ogni  altro  Pino. 
Legno  bianco  o appena  colorito,  doro,  compatto,  ottimo  per  edifltj,  e per  alberi 
da  nave  non  però  quanto  il  P.  siLvasTia  (S  1602).  Il  Bbotolobi  tuttavia  lo 
dichiara  ad  tiavalia  et  ad  toedas  praestantùstmum. 

• 1717.  Platano  orientale  *,  come  al  S 1537.  Prospera  in  Sicilia  ed 
in  Calabria.  Legno  bianco  rossiccio,  con  punti  più  coloriti,  abbastanza  coaipatlo^ 
e non  molto  pesante. 

1718.  Sabina  (Juntperus  sabina  Lina.).  Arboscello  di  2 a 6 metri,  a scorza 
bruno-rossiccia:  Foglie  sempreverdi,  opposte,  ianceolate-llneari,  verticillato  io 
4 ordini:  Fiori  in  amento:  Frvdto  bacci- 
forme,  grosso  come  un  pisello,  glauco  a ma- 
turità. Legno  resistente  e durissimo. 

1719.  Siliqiiastro  *.  Abt.  Il,  Capi- 
tolo XXL 

1719  bit.  Stirace  {Stgrax  offieituslis 
Link  ),  Tarn.  STiBAcmcB,  CI.  X,  ord.  I,  Liaa. 

Albero  a foglie  tomentose,  onde  è detto  anche 
Melo  cotogno  selvatico,  da  cui  ne*  paesi  caldi 
geme  quel  balsamo  detto  Storace. 

1720.  Sughero  * {Quercus  tuber  Link.), 
menzionato  al  § 1448.  Quercia  sempreverde 
somigliante  al  Leccio  (§  1706)  ma  di  minore 
altezza,  e se  ne  distingue  per  la  corteccia 
molto  grossa  e spugnosa , e per  ghiande  e 
cupole  alquanto  maggiori.  Vien  magniQco 
io  terreni  freschi  e profondi,  e se  ne  trae 
quel  sughero  di  cui  terrò  parola  nel  Capi- 
tolo XXVII. 

1721.  Sngherella,  o Cerro  su- 
ghero ( Quercus  pteudo-tuber  Sant.  ). 

Grande  Albero  quanto  il  Cbbbo  ($  1655)  a 
Foglie  persistenti,  coriacee,  ovato-oblungbe, 
sinuose,  dentate,  al  disopra  d'un  verde  gaio  e 
glabre,  al  disotto  biancastre.  Ghiande  grandi, 
ovali,  quasi  cilindriche,  con  cupola  a scaglie 
lineari,  ricurve  all'indietro.  Ha  la  corteccia 
spugnosa  come  il  Saousao,  ma  non  di  pari 
uso  perchè  troppo  più  sottile.  Legno  simile  a 
quello  del  Csaso. 

1722.  Tamarlce  o Tamarigia,  come  al  S 1518  e Gap.  XXVIII. 

1723.  Tamarlce  o Scopa  marina,  come  al  S 1519  e Cap.  XXYIII. 

1724.  Terebinto,  come  ai  SS  657-659. 
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II.  Esotiche. 

1725.  Acacia  bianca  {Mimosa  Julibrittin  Datt.).  Albero  Americano 
ed  Egiziano  di  12-15  metri,  Tarn.  Lb6vnihi>sb.  Foglie  grandi  con  16  a 24 
paja  foglioline  strette,  cuilriforml,  acuminate.  Fiori  bianco- rosati,  in  capoiini  da 
cui  sortono  gii  slami.  Legumi  piani  e lisci.  Legno  duro,  compatto,  giallo  sere- 
scialo  di  scuro. 

1726.  Catalpa,  di  coi  ai  g 1626. 

1727.  Cipresso  Cairo  * rappresentato  dalla  Fig.  410,  di  cui  al  g 1527. 

1728.  Eucalitto',  di  cui  al  g 1548. 

1729.  Ginnoclado  {Gymnocladus  canadensis  Lamk  ),  ftim.  LaocMmosB, 
detto  dai  Francesi  Bonduc,  cresce  in  America  poco  lungi  dal  mare.  Elevasi 
15  a 20  metri  con  Tronco  diritto,  con  grandi  foglie  bipeonate  a foglioline  al- 
terne, ovali,  acuminate  ecc.  Legume  oblungo,  iolergamente  polposo.  Legno 
duro,  compatto,  color  bianco-roseo,  ottimo  per  mobili. 

1730.  ìN'oce  nero,  dì  cui  al  g 1223. 

1731.  iKoce  rirginiano  (yu^/anr  a/A<t  Lini).).  Albero  di  25-30  metri, 
con  Foglie  di  5-7  fugiioline  oblunghe,  dentate,  ruvide  e pubescenti  nella  pagina 
inferiiire.  Frullo  piccolo,  bruno  e liscio. 

1732.  ÌMoce  cenerognolo  {Juglant  cinerea  Willd.),  analogo  anche 
per  qualità  di  legno  al  N.  nero. 

1733.  Koce  frassiniano  {Juglans  fraxinifoUa  Dasr.).  Del  mar  Caspio, 
di  mediocre  grandezza,  distinto  per  due  ale  di  cui  è munito  il  suo  frutto.  Al- 
quanto sensibile  al  freddo. 

1734.  Paulonia,  come  al  g 1535. 

1735.  Pino  palustre  o australe  {Pinvs  paluitris  Lamb.,  o meglio 
Pinus  auitralis  Micn).  Luogo  l’Oceano  nella  Virginia  e nella  Florida,  raggiugne 
circa  25  metri,  con  Tronco  diritto  e sottile;  Foglie  trine,  sempreverdi,  gracili, 
spesso  flaccide  e pendenti.  Pine  soiitarie , coniche  e subcilindriche , brune 
colle  squame  mutiche,  o munite  di  punta  sottile,  e nucole  piccole,  bianchlccie 
con  lunga  ala  rossiccia.  A torto  diccsi  palustre  perchè  prospera  ne’  terreni  sab- 
biosi, pietrosi  e secchi.  Il  Michaux,  il  Carriere,  il  Sudlangb-Bodin  lo  racco- 
mandano per  lande,  dune  ecc.  Legno  superiore  a quello  del  Pino  silvestre, 
ottimo  per  costruzioni  navali,  edificj  ed  anche  mobili  ecc. 

1736.  Platano  occidentale  * {Ptatanus  ocddenialis  Lmn.),  cosi  ana- 
logo al  P.  orientale  (g  1717]  che  li  Decaisnb  e Nacdin  questo  affermano;  tutti 
ammettono  I.t  distinzione  fra  questi  due  Platabi,  ma  non  possono  precisare 
esuttaroente  in  che  dilTeriscano.  Perù  l'agronomo  facilmente  può  distinguerli 
avendo  rORiEKTALB  foglie  a guisa  di  quelle  della  Vite,  ed  infatti  fu  detto  P.  vi- 
lifolia  Spacb.  ; e rOcciPENTALE,  a guisa  di  Acero,  P.  Aeerifolia  Spach.  In 
questo  poi  sono  rivestite  di  lieve  peluria  in  gioventù.  Legno  come  l'altro. 

1737.  Quercia  verde  * (Quercus  virens  Mica.).  Foglie  persistenti,  co- 
riacee, ovali  oblunghe,  dentate  io  gioventù,  poscia  intere.  Ghianda  peduoculata, 
oblunga  con  cupola  turbinala  a scaglie  corte,  ottuse.  In  America  ne  stimano  il 
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legno  più  di  quello  della  Qobbcu  auMCà  ($  1692).  Prospera  in  terreni  argil- 
losi coperti  di  sabbia,  luogo  il  mare,  aocorchi  battuti  da  venti  impetuosi. 
Corteccia  ricca  di  eccclleota  taooino. 

1738.  Sequela  * (Taxodium  tempervirens ),  fam.  CoMiraas,  specie 

di  Abete  d'America  ch'elevasi  60  ad  80  metri,  di  legno  leggero  ma  rosso  oscuro, 
onde  gli  Americani  lo  chiamano  Reed  uiood,  con  corteccia  pur  rossa,  spugnosa, 
e grossa.  Foglie  de'  rami  estremi  quasi  distiche,  e lineari.  Già  coltivato  io 
Francia  e io  Inghilterra.  Ha  per  riuscir  bene  gli  occorrono  spiaggie  marittime 
meridionali.  V.  § 1743  per  la  Seguoja  gigantea  rappresentata  nella  Fig.  411. 

1739.  Sofora  giapponese  {Sophorajaponica  Lins.),  fam.  Lsgdiiisosb. 
Albero  anche  di  20  metri  con  Foglie  impari,  pennate,  a fogliolioe  piccole, 
ovali  e glabre:  Fiori  ermafroditi,  di  color  bianco  rugginoso,  disposti  in  grap- 
poli. Legno  giallo-pallido,  compatto,  le  cui  emanazioni  quando  si  sega,  secondo 
il  DesroNTAiNEs,  sono  purgative  come  le  sue  foglie.  Molto  rustico,  ma  prospera 
in  terre  fresche  e profonde. 

1740.  Sterculla  parasole  * (Slerculia  plalanifolia  Willd.).  Albero 
Chioese  e Giapponese  bellissimo,  con  di- 
rittissimo Tronco  liscio,  verde,  fornito  solo 
alla  cima  di  Rami  e di  Foglie  grandi,  cuo- 
riformi, palmate  e lobate.  Fiori  in  paooc- 
cbie  terminali,  con  calici  rotati,  reOessi. 

Frutti  disposti  a stella.  Dalla  corteccia 
Iraesi  Alo.  Il  legno  è bianco-giallognolo, 
leggero.  Appartiene  alla  fam.  BiTNasAcaK, 

CI.  XVI,  ord.  VII  Link.,  e vuole  la  re- 
gione degli  Olivi. 

1741.  Tnpelò  acquatile  * (Ngsta 
aquatica  Linn.),  fam.  ELBsGNEe,  Albero 
di  25  a 30  metri  nell'America  settentrio- 
nale, con  Foglie  grandi,  ovali  alquanto 
cordiformi,  con  9 a 10  grosse  dentature; 

Fiori  poligami,  verdicci;  Frutto,  drupa 
oblunga,  grossa  come  ciliegia,  con  iioc- 
ciuolo  solcato  longitudinalmente.  Multo 
acconcio  pei  terreni  sommersi.  Il  suo  legno 
bianco,  poroso  sin  che  verde,  poscia  molto 
compatto:  la  radice  spugnosa  che,  se- 
condo lo  SiEMoai,  potrebbe  forse  servire 
per  sughero. 

1742.  Tupelò  della  Carolina 

(Nyssa  pelosa  Desr.) , detto  anche  Tu- 
rELÒ  MONTANO,  differisce  dal  precedenle 
per  le  Foglie  intere.  Fruiti  pisiformi,  di  color  nero-azzurrognolo.  Mollo  utile  per 
le  navi,  servendo  per  formare  i capi,  ossia  peui  ne’  quali  s’inSggono  le  antenne. 


Fig.  4M. 
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1743.  Wellingtoola  * e Wasbingtonia  sono  i nomi  dati  alla  Sequoia 
giqanlea  (S  1738),  il  primo  dagl'inglesi,  l'altro  dagli  Americani,  a quest'Albero 
fumoso  perciocché  vero  gigante,  essendosene  misurati  in  California  di  alti  più 
di  100  metri,  con  8 a 10  metri  di  diametro  nel  tronco  all'alteua  d'un  uomo; 
onde  il  Limdlbt  gli  atttribuisce  l'età  di  20  a 25  secoli,  e taluni  gliene  stimano 
Bino  6000  anni.  Se  ne  può  avere  degli  enormi  anche  in  Italia,  purché  in  clima 
temperato  e marittimo,  ed  in  terreno  alluvionale  fresco  , profondo  e molto 
pingue.  N'ho  dato  il  disegno  nella  Figura  411. 

1743  bis.  Holte  esotiche  Piante^  oltre  le  accennate,  potrei  citare:  ma 
mi  sono  limitato  a quelle  ritenute  per  coltivabili  dal  Siemom,  e a poche  altre 
oggi  in  coltivazione  presso  Inglesi,  o Francesi.  Sarebbe  già  grande  ricchezza 
d'Italia  possedere  in  copioso  numero  e con  prospero  sviluppo,  tutte  le  Specie 
che  ho  annoverate.  D'altronde  ne'§§  69  e 70  ho  notate  quelle  più  capaci  di 
prosperare  nelle  nostre  Provincie  meridionali,  perciocché  resistano  a freddi 
anco  di  Francia.  Qui  però  non  saprei  ommettere  di  raccomandare  di  nuovo,  in 

Fig.  412. 


{specie  per  la  Sardegna  e la  Sicilia,,  la  bellissima  Palma  Chamaerops  exeelta^ 
fam.  PsLMB,  CI.  XXIII,  ord.  I Lihn.;  della  quale  vedesi  t’aspetto  nella  Fig.  413, 
Istituzioni  iV Agricoltura.  Vol.V,  94 
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e gii  menzionala  a)  § 671.  Avvegnaché  non  poMa  direi  rigoroaamenta  PltDla 
boschiva,  in  posto  però  di  quella  Chamtrropt  umilii  (Liiao  XXI,  § H25),  che 
pure  occupa  in  Italia  eslesi  terreni,  un  Palmeto  di  queste  ExctUa»  sarebbe 
assai  più  vantaggioso. 

Ari.  III.  Condiiioni  di  successo. 

1744.  Clima,  terreno  ed  acqua,  hanno,  sulla  riuscita  d'un  Bosco, 
Selva  0 Foresta,  un'inQuenza  investigata  bensì  generalmente  sulle  Piante  Arboree 
ne’  jj.S  54  al  60,  ma  che  dee  conoscersi  rispellivamente  per  quel  Genere  o Specie 
di  cui  vuol  formarsi  l'imboschimento:  e i pochi  ragguagli  esposti  neirAar"  pre- 
cedente saranno  pur  di  qualche  norma  pel  coltivatore. Orerà  dirò  delle  condizioni 
di  località,  e di  posizione.  Quanto  alle  qualilà  del  suolo,  la  Natura  ci  fa  vedere 
Alberi  giganteschi  sopra  roccic  , o in  terreni  eccessivamente  argillosi,  o in  per- 
fetti acciottolati;  ma  l'opera  sua  è opera  de'  secoli.  L'uomo  ha  missione  e neces- 
sità di  far  molto  più  pre.sto,  e Natura  stessa  gliene  insegna  il  modo.  Vedrai 
infatti  in  un  alluvione,  io  una  colmala  naturale,  sorgere  Roveri  che  a 35  anni 
raggiungono  un'altezza  e grossezza  cui  nella  arida  e dura  vetta  montana  per- 
vengono appena  in  un  secolo.  Quindi  se  alle  Piante  boschive  si  preparerà  il  ter- 
reno secondo  le  norme  sin  qui  raccomandate  per  le  Arboree  fruttifere  ed  altre,  la 
creazione  del  Bosco  sarà  opera  di  saggio  economo  : in  diverso  caso,  sarà  tempo  e 
danaro  gettato,  perchè  un  capitale  che  rimanga  troppo  a lungo  infruttifero  è 
un  capitale  perduto.  Del  pari  considerando  le  condizioni  dell'acqua,  se  prospe- 
rano in  umidi  luoghi  e Pioppi,  e Salici,  e Frassini,  e Ontani  ecc.,  dove  però 
Tacque  sopra  o sotto  quel  suolo  ristagnino,  li  vedrai  in  breve  perire:  ma  se  cogli 
ammendamenti  opportuni  (Liaao  .XII)  darai  corsa  a quelTacque  come  insegna 
Natura  mostrandoci  tali  Piante  magnifiche  a lato  d'acque  correnti,  li  vedrai 
vegetare  superbamente  del  pari. 

1745.  Se  voglinsi  rimboscare  un  terreno  già  a bosco  non  molti 
anni  innanzi,  si  rammenti  io  insegnamento  di  Natura  menzionato  nel  § 60. 
DilBcilmenle  alligneranno  nuove  Querele  nello  spazio  che  fu  Querceto,  o Ca- 
stagni in  quello  d'un  Castagneto,  quando  in  tali  spazi  non  siensi  perdute  le 
Querele  o i Castagni  che  li  popolavano,  per  cause  estrinseche  accidentali.  Veg- 
gasi,  come  consiglia  Filippo  Re,  se  non  torni  conto  il  cambiare  almeno  le  Specie 
se  non  i Generi. 

1746.  Per  far  boscaglie  d'esotiche  piante,  siimo  inutile  ripetere 

le  considerazioni  esposte  ne' S§  63  al  71  precedenti.  Le  seguenti  norme  gene- 
rali di  Creazione,  vuoi  di  Formntiotu  di  nuove  boscaglie,  sono  comuni  anche 
alle  Piante  esotiche  quando  si  abbia  riguardo  alle  peculiari  indicazioni  date 
nel  premesso  novero  delle  medesime.  ' 

Art.  IV.  Formasione.  ' 

1747.  La  scelta  del  luogo,  o piuttosto  (perciocché  dessa  non  sia 
sempre  in  facoltà  nostra)  il  conoscere  a quale  natura  o qualilà  di  Bosco  sia 
approprialo  il  luogo  in  cui  vuoisi  creare,  ooslituisce  il  primo  e più  importante 
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problema.  • Nè  (diesa  saggiamente  F.  Re)  dove,  per  ea.,  il  colle  è opportuno 
a dure  conlinualamente  per  una  grandissima  serie  d'anni  olive  ed  uve,  si  pian- 
teranno boschi;  nè  si  vorranno  togliere  a Ckrere  le  pianure  per  consecrarle  a 
.Silva.vo  >.  Inoltre  i caralicri  melereologicl  della  Regione  Fore.stale  descritti 
nel  § 271  del  Libro  II,  ammaestrano  dove  la  esistenza  del  Bosco  è unico  mezzo 
di  Agricoltura,  ed  ha  certo  rapporto  colla  Latitudine  (§  356  del  Libro  XIV)  o 
coW' Altitudine  (Libro  XII,  § 31).  Andrebbe  errato  poi  con  sua  grave  jaltura  chi 
volesse  creare  un  bosco  di  Tigli,  di  Pioppi,  di  Salici  ecc.  in  alto  ed  arido  luogo 
montano,  atto  ad  albergar  Pini,  Abeti,  Fuggi  ecc.,  i quali  invece  male  alligne- 
rebbero in  vallicella  coltigiana  bassa  ed  umida.  S’io  voglio  Tur  sorgere  un  bosco 
in  un'alta  vetta  per  frenare  la  corsa  dell’acqua  o l'impeto  dei  venti,  dovrò  farlo 
con  piante  e con  pratiche  ben  diverge  die  altra  boscaglia  cui  volessi  affidare  dei 
pari  la  protezione  contro  venti  cd  uragani,  ma  nella  spiaggia  marina,  onde  le 
sabbie  non  invadano  attigui  miei  campi.  Ancora  il  saggio  economo  dovrà  cono- 
scere dalle  circostanze  di  luogo  e di  terreno,  se  debba  starsi  contento  di  crear 
messi  boschi  cosi  detti,  speciOcati  nel  § 837  del  Libro  X:  se  preferire  il  Bosco 
ovvero  la  Furc.sta;  se  comporli  di  una  sola  o di  più  Specie  di  Piante  (§  83&io(). 
Occorre  pertanto  gomma  sagacia  nell’economo  per  far  scelta  conveniétitro  i^l 
bosco  da  foglia,  o di  quello  da  frulli,  oppur  da  legna  ecc.;  e vi.deà^Or  COncòrrei'e 
la  cognizione  della  natura  del  fondo.  Senza  invilupparci  ih  Moì^tudiq.più  pr|>- 
fondo  dell'indole  e qualità  delle  tante  piante  boscherecce  net~prèèedente  Art.III 
designale,  tengasi  per  fondamentale  questo  coBsiglio  del  ; « .Studiate  la 

terra,  il  clima,  e la  vegetazione  gponlabe£d£b^chj  che  |tì  trovano  in 'òguàli 
località,  e quella  cercate  di  riprodòrre  (fevé^voiétiftehlarè  df  slaìiilTrifè  da' nuovi 

1748.  Il  terreno  da  f|0bosel^e^  nell’ffitate  prendente  la  semina^iobe 
0 piantagione  venga  liberalo  da  ogui  ^erpo 3)  àllr\  pianti  q'ualnnque,,  distrug- 
gendo eziandio  l'erbe  ani^e  p vivaòi  con  ard^ur^  o ^appahira  super{1ciale,.saU'0 
le  piccole  strisele  parallele  più  iqnapzi  da  descrivere  (§',1750).  Poscia,  se  Itattàsi 
di  luogo  pendio,  ^ova  fognatio  ne' modi  chiariti  nel  §.281  e seg.  del  Lir.  Xjl, 
ma  profondament^  e iu  lìnee.discosto  il  più  possibile  da  quelle  de’ Futuri  alberi 
0 arboscelli,  .acciocché  fé  lortT radici  non 'pervengano  ad  insinuarsi  per  Tn^o 
ne' tubi  O 'caq^ellp  <S  foj^atora^  ^ jjipiaiiiqo  )e  iwg^ioà  ^seguagliuiz*:  ejsi 
regolihè  e si  Kav^o  àe  occorrono,  i fossi  grandi  e piccoli  per  la  condotta  dejle 
acque  onde  non  itraacinino  la  terrà,  e scóftando  'ré  grevànf  pTantrceRe  ìfe  dv- 
vetsino  il  felice  s|ilii|po^  3 . , f,'  ~ , _i  -,  o > 

1749.  Lo  adipe libiilidiùiito  "prèpa^  egèègiiméht^  rèricàje,  Id  torbiere, 

le  lerrejia  ostri.  Bèl  seniina'menio  e férmoglìaTRèrno  di  Belole,  Pini  ecc.  Metodo 
speriineriia  .0  tonj  frùltO(.-ge£o^o^l^uRtj«up#,  nel^  d'prieans  onde 

rlptopofàrof  gli  sppz/Sudtl  ;'-tiusctfo  Ih  quella  rTAIluét  tnm  luhgi  da  Versarla 
di  Fraaciai  perfbrvi  èrèscérSTimsètvanci,  e Pini  mariinmi;'e'’cosl  a Grlnll- 
Jupan^elja  Solokoa)'  ^ ~ ~ ~ ^ ^ --j  ~ 

Ì7^.  Se  t)i  9pèfa4;<Hlir  sènliilÌRgÌotie?f  IT  tdrreno'^ài’^ee  scassare 
coinè  s’è  4et^  pe^  IcTTgilB’  (§  851  e sèg.).  Perdi  Iratlandòsi  di  estensioni  Tqg- 
guàrdevoll,  sl  lasèinò; intatte  swza-dissodarl«  Unte  atriscie^in  direzione. ipospi- 
hìlpiente  òrizzonlale,^uasi  dàpi^zàgné pàraltblre  iarghrl  is  pra  nielli,  Wslabti 
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runa  dall'altra  circa  40  a 50  metri.  Queste  stritele  o zone  erbose,  lodevolmenle 
servono  per  escavarvi  gli  accennali  fossi  nel  sodo;  e per  servigio  del  bosro. 
Quando  il  terreno  fosse  alTalto  sterile,  essendo  sommamente  utile  sussidiarlo 
di  Acconciamenti,  cioè  terricciati,  letami  ecc.  (Limo  XIV),  altrimenti  le  gio- 
vani pianticelle  non  cresceranno  che  leolissimamente,  tali  materie  distendansi 
alla  superdeie,  e getlinsi  a mano  a mano  nel  lavoro  dello  si-assalo  di  guisa  che 
restino  sotterrate  solo  dall'ultima  fitta  superiore  onde  siano  a portata  delle 
prime  radici  delle  pianticelle  sin  che  giovani.  La  seminagione  si  operi  secondo 
le  norme  dell'Anr.  I del  Capitolo  III. 

1750  bis.  La  quantità  di  semente  per  Ettaro  si  è notala  per  alcune 
Essenze  ncll’Anr.  precedente;  si  riassume  (sui  dati  del  Siemuiii)  per  opportu- 
nità di  confronto  in  questo 

PROSPETTO 
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Se  ad  ogni  seme  corrispondesse  una  pianticelia,  ceriameDle  le  Dolale  quaD- 
liià  darebbero  boscaglie  eccessivameole  Atte,  anche  destinandole  a ceduo. 
Oltre  la  niancania  conseguente  da  semi  che  non  germogliano,  si  ba  sempre 
l’agio  di  togliere  le  eccedenti  quel  numero  che  si  reputa  convenevole  secondo  la 
natura  di  Bosco,  Foresta,  o Selva  da  creare,  e secondo  la  specialità  dell'Es- 
senza, anche  a norma  deiravvertenza  soggiunta  nel  S 1755. 

1731.  Semiuagione  a dimora,  prescrivono  gli  scrittori,  e preferiscono 
i pralici.  li  risparmio  del  trapiantamento  è più  naturale  ; e le  piante  crescono 
in  luogo  senza  olTe.sa  veruna  alle  radici,  e io  ispecie  al  Ottone,  organo  essen- 
zialissimo perchè  gli  Alberi  barbichioo  profondamente,  e cosi  godano  della  fre- 
schezza interna  del  suolo:  e reggano  saldi  contro  il  \enlare.  Le  norme  descritte 
pe’ Semenzai  neH'AaT.  I del  Capitolo  III,  valgono  come  per  la  seminai/ione 
del  bosco,  salvo  le  distanze  fra  le  linee  e fra  i semi,  da  regolare  secondo  la  na- 
tura del  bosco  che  si  vuol  creare,  e salvo  le  speciali  pratiche  additate  nel 
§ 86  bii.  Le  pianticelle  boschive  facilmente  da  piccine  soffrono  pe'calnri  estivi: 
varie  Essenze  anzi  non  prosperano  che  coH'uggia  reciproca  con  cui  inoltre 
mantengono  una  certa  freschezza  nel  suolo.  Perciò , in  ispecie  ne'  luoghi 
caldi,  bisogna  preservare  le  pianticelle  germoglianti,  coltivando  in  prossime 
linee  dalla  parte  del  Sole  piante  annue  (o  arbustive  da  svellere  poscia  a suo 
tempot  antuchè  nel  cuor  dell'estate  le  proteggano,  come  ho  raccomandato 
nel  § 87,  particolarmente  per  gli  alberi  sempreverdi.  E sono  pure  da  inten- 
dere come  qui  ripetute  le  cure  di  allevamento  delle  pianticelle,  descritte  e con- 
sigliale ne'  88  al  91. 

1759.  La  Piantagione  delle  Arboree  Boschive,  quanto  aH'età  delle 
Piante  ed  al  modo  di  traspianlamento  segue  le  regole  additate  per  trasferire  le 
pianticelle  dal  Semenzajo  al  Vivajo  a tenore  de'  SS  96  e successivi,  colle  ulte- 
riori seguenti  riflessioni. 

1753.  La  Piantagione^  ossia  collocazione  a dimora  di  piaolicélle  nate 
e cresciute  in  apposito  Skuerzaìo,  è indispensabile  quando  si  crea  il  bosco  in 
luogo  e con  piante  cui  sia  d'uopo  di  cure  singolari  e d'iDufnnmenlo.  Oltracciò, 
non  conseguendosi  colla  seminagione  piante  tulle  d'eguale  sviluppo,  mancando 
anzi  non  pochi  semi  di  germogliare,  la  piantagione  offre  più  vantaggi;  1<>  di 
aver  linee  compiute  di  pianticelle  tutte  scelte;  9*  di  disporle  nelle  stesse  linee 
secondo  la  grandezza  loro,  collocando  le  maggiori  a settenirione  onde  col  tempo 
non  aduggino  troppo  le  minori;  5°  di  risparmiare  quella  piantagione  tem- 
poranea di  piante  annue  o di  arbusti  sopradescritta,  spesso  essenziale  per  ripa- 
rare le  pianticelle  appena  nate;  4«  di  collocar  queste  nel  bosco  solo  quando 
abbastanza  forti  per  non  venire  calpestate  da  bestiami  vaganti,  o perire  quando 
tenere  per  offese  di  lepri  ecc.  Il  vegliare  60  o 70  mila  piantine  nascenti,  e cu- 
rarle per  un  paio  d'anni  entro  uno  spàzio  ricinto  di  un  paio  d'ettari,  è assai  più 
facile  ed  economico  che  non  quando  sono  sparse  in  una  estensione  di  60  o 70 
ettari.  Però  le  Piantagioni  a dimora  costano  mollo,  massime  se  vogliansi  creare 
Abetaie,  Pinete,  Cipresseli,  od  Albereti  di  altre  sempreverdi  ; e foss'anco  per 
Querceti,  Faggeti,  Castagneti  ecc.,  giacché  bisogna  fare  Irnnspianlamenli  in  pane, 
sempre  dispendiosi  anche  pel  trasporlo  e per  la  collocazione. 
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1754.  Per  piantar  boscaglie  si  seguano  le  norme  consigliate  nel 
Capitolo  VI,  ina  conciliandole  con  quelle  dell’AHT.  Il  del  Capitolo  III  relative 
ai  Vivai  in  quanto  che  pel  Bosco  non  occorre  quella  dimora  in  Vivaio,  ma  le 
pianticelle  Irapiantansi  dal  SmieMAiu  a dirittura  a dimora.  Hannovi  adunque 
due  dilTerenseesseosiali  dalle  pratiche  dell’Albericoltura  campestre.  La  prima,  di 
seminare  ed  allevare  il  doppio  più  rade  le  pianticelle  boschive  nell’apposito  Sii- 
MKHZAJu.  La  seconda,  di  lasciarvele  crescere  (nel  Semkiizaju)  un  anno  di  più, 
ed  oltre  eziandio,  massime  se  si  tratti  di  Alberi  resinosi.  Per  rormare  il  bosco, 
non  si  attende  già  che  le  piantine  sieno  sviluppate  quanto  gli  Alberetti  cb' escono 
dal  Vivaio;  ma  deono  avere  l'altezza  almeno  di  1 metro  con  proporzionata  robu- 
stezza onde  collocate  a dimora  non  restino  ludibrio  delle  iutemperie.  Quando 
per  le  piante  così  dette  di  legno  dolce,  Pioppi,  Salici  ecc.,  si  ritenesse  proba- 
bile un  prospero  successo  col  metodo  do'  Piantoni,  si  procederà  secondo  le 
norme  dell'AaT.  Ili  di  quel  Capitolo  III,  e con  quelle  rispettive  additate  nei 
Capitoli  ov'è  detto  delle  Piante  rispettive. 

1754  bis.  Le  disianze  tra  pianta  e pianta,  in  generale,  si  tengano 
io  ragione  inversa  della  lerncilù  del  luogo  da  imboschire,  avuto  riguardo  alla 
natura  delle  Essenze,  ed  alla  qualità  della  boscaglia.  Per  gli  Abeti,  il  Siemum 
prescrive  ì metri;  io  ho  detto  da2  a4  (§  1584).  Per  verità  gli  alberi  Dui  fra  loro 
(purché  in  terreno  profondo)  sviluppano  fusti  elevati  e diritti,  e le  stesse  Roveri 
nelle  alluvioni  in  meno  di  6 o 7 lustri,  se  fanno  folta  Selva,  s'ergono  con  tron- 
chi diritti  e netti  di  10  metri  d'altezza,  mentre  d'ordinario  non  superano  i 4 o5. 
Ho  atterrato  nel  18ti7  Cerri  a dirittissimi  tronchi  di  16  sino  a 23  metri,  ma 
non  erano  distanti  meno  di  metri  4 l’uno  dall'altro,  ed  oltracciò  nel  fundo  di 
un  burrone  dove  soltanto  appena  l'estrema  loro  cima  era  colpita  dai  raggi  del 
Sole:  e sino  al  Cap.  VII  del  1°  Libbu,  si  notò  quanto  tale  circostanza  influisca 
perchè  i vegetabili  tendano  ad  allungarsi  verticalmente.  Pei  boschi  da  frulli 
poi,  come  Castagni,  Querele  ecc.,  le  disianze  ifevono  essere  basale  sulla  regola 
prescritta  nel  § 407  al  409  per  tutti  i fruttìferi,  pruferendo  sempre  la  disposi- 
zione a guinconce  (§391  bis). 

1755.  ATTediinenlo  atilissimo  tanto  nella  Skminagionb  quanto  nella 
Piabtagiomi  del  Bosco,  e più  della  Foresta  o Selva,  sarà  l'impiegar  semi,  o 
pianticelle  in  numero  triplo  o quadruplo  di  quello  destinato  a permanere,  collo- 
cando cioè  le  piante  a metà  distanza  per  ogni  verso,  come  appare  dalla  Fig.  414. 
Suppongasi  di  piiiolare  un  Querceto;  oltre  le  piante  da  conservare  od  alto  fusto, 
e saranno  le  più  belle  piantine  che  si  collocheranno  ne’ posti  A,  A...,  se  ne  col- 
locano altré  ne' posti  c,  c,  c,...  In  tal  modo  nel  complesso  le  piante  rimangono 
distanti  i'una  dall'altra  la  metà  di  quanto  resteranno  soltanto  quelle  da  allevare 
d'alto  fusto,  cioè  A,  A....,  ma  nello  insieme  il  numero  totale  è quadruplo.  Le 

pianticelle  c,  c,  c dopo  6,  o 7 anni  si  sgarettano,  e si  ha  quindi  un  piccolo 

provento,  assai  maggiore  poscia  dopo  altri  6,  o 7 anni  pe’ molli  polloni  che 
getteranno.  Se  anzi  suppongasi  il  terreno  convenevole  per  piantare  io  c,  c,  e... 
in  luogo  di  piccole  Querele  tanti  pìccoli  Pioppi,  allora  non  si  toccano  e solo  fra 
15,0  20  anni  si  atterrano  realizzando  un  bel  capitale  intanlochè  le  Querele  ven- 
gono a rendila,  ed  acquistano  massimo  sviluppo  rimanendo  sole  nel  Querceto. 
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1756.  Prefcrelido  la  Piantagione,  cioè  II  trapianlamento  a dimora 
delle  Piantine  ottenule 

, F*S-  ■‘IS- 

nel  Semenzaio,  invece 

dello  scassalo  per  tutta 

la  estensione  da  imbo- 

« 

scbire,  si  operi  almeno 
con  fossati  nel  modo 
raccomandato  per  gli 
Albereti  nc'§§  588  e 
seguenti.  Se  cosi  si 
opererà,  eziandio  l'Es- 
senze  più  lente  a cre- 
scere, si  vedranno  nel 
4°  anno  della  loro  pian- 
tagione fornite  di  co- 
piosissime radici,  come 
l'Abete  di  delta  età  rap- 
presentato dalla  Figu- 
ra 415.  Limitandosi  a 
meschini  lavori  , per 
assai  tempo  le  pianti- 
celle non  offriranno  che 
meschine  radici,  e meschino  sviluppo.  Molti  scrittori  però  consigliano  pratiche 
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pià  eeonomlche,  e mi  corre  obbligo  di  farne  cenno,  sulla  traccia  del  Joigrbici 
{Liv.  de  la  Ferme  III,  chap.  Lisi,  cominciando  dalla  collocazione  a dimora  di 
minime  pianticelle,  ed  a radici  eetratle  dalla  terra. 

1757.  Piantagione  alla  Blermans.  Con  trivella  spirale  della  forma 
rappresentata  nella  Figura  416  si  forano  pertugi.  Il  terreno  è prima  sco- 
tennato per  tutta  la  superQcie;  oppure  staccale  le  zolle  erbose  nelle  strisele 
longitudinali  parallele  a quelle  da  piantare,  si  collocano  rovesciate  so  queste 
come  appare  dalla  Figura  417.  Nello  stesso  autunno  si  fanno  colla  delta  trivella 
spirale  della  Figura  416  I pertugi,  ne' quali  rinnovati  in  primavera  si  collocano 


Fig.  416. 


Fig.  417. 


le  piantine  die  vengono  disposte  come  appare  dalla  stessa  Figura  417.  Il  perto- 
gio  è abbastanza  ampio  perchè  si  possa  prima  gettare,  come  scorgesi  dalia  sua 
sezione  1 nella  Figura  418,  un  buon  pugno  di  cenere  a;  poi  vi  si  appoggia  coolro 
la  pianticella  b,  assicurandola  con  altra  cenere;  infine  vi  si  ripone  in  c la  terra 
migliore  ricavala  dal  pertugio  che  si  richiuderà  flnalmeote  colla  terra  meo 
buona  d del  medesimo.  Pe’  terreni  tenaci  o gliiajosi  s’adopera  la  trivella  a vile 
del  r.ANGB  rappresentala  dalla  Figura  419. 

1758.  Piantagione  alla  ManleufTel.  Raccomandata  già  dal  Dviu- 
MEt,  questa  pratica  si  applica  a piantine  di  2 a 4 anni,  che  cullocansi  in  molU, 
la  quale  coropooesi  di  terra  ben  trita  mista  a terricrialo,  e cenere;  e fattovi  un 
piccolo  incavo  vi  si  pone  la  pianta  e si  contorna  di  colica  eriiosa  come  abba 
stanza  comprcndesi  dalla  Figura  420  rappresentante  per  sezione  una  pianlioa 
d’Abete  in  detto  modo  piantala. 
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17S9.  Piantagione  alla  Butllar.  La  Figura  421  fa  vedere  il  pianta- 


Fig.  420. 


Fig.  iii. 


'tojo  foratore  e la  sezione  del  pertugio  coila  pianticella  inlrodotlavi.  Bisogna  che 
il  terreno  sia  ben  soffice  per  poter  agire  speditamente. 

1760.  Piantagione  alla  Pfcll  si  opera  coila  vanga  precisamente  come 
s'indicò  per  quella  del  Paponajo  nel  Lieao  XIX  formando  buche  come  vi  si 
descrissero  in  quel  S : poscia  richiuse  vi  si  fa  un  foro  con  bastone  appun- 
tilo, e vi  si  spinge  per  entro  il  Ditone  delle  piantine  a guisa  di  quelle  del  Som- 
macco  (Liaao  XXI,  $ 181),  collocandone  però  nna  sola  per  buca;  e poco  dis- 
simili sono  altre  pratiche  deli'XLEMANR  ecc. 

1761.  La  Piantagione  a formelle^  da  quanto  si  espose  nel  Capi- 
tolo VI  si  comprende  a sufDcienza,  e se  n’ha  idea  anche  dalia  Figura  423. 


Fig.  422. 
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1763.  La  Piantagione  a aolclii  sarebbe  quale  si  descrieie  nel  § 98, 
e viene  di  qualche  guisa  rappresentala  nella  Figura  433. 

Fig.  423 


1763.  Gli  Alberi  di  legno  dolce  si  moltiplicano  mediante  piantoni  nel 
modo  descritto  al  § I43al  146;  ma  se  o'ba  buona  riuscita  solamente  dai  Pioppi 
e dai  Salici,  Venchi  e simili.  Si  applica  questo  metodo,  secondo  alcuni,  anche 
ai  Platani , Alianti,  Tassi  e Robinie,  ma  ne  reputo  assai  dubbio  un  buon 
successo,  e gli  stessi  Pioppi  s'appigliano  mollo  più  sicuramente  se  prima  ab- 
biano barbicato  in  Vivaju. 

1764.  La  propagazione  per  propaggini  vien  consigliata  dal  Soo> 
LAncK-BuDin  per  Tremoli,  e Gallici  (§  1439)  operando  come  addila  la  Fig.  434 

Fig.  424. 


(Mais.  Xust.  IV,  77),  e il  Joigseaus  ne  limila  la  pratica  all'alta  montagna  in 
terreni  rocciosi  ed  esposizioni  meridionali,  condizioni  d’altronde  poco  Favore- 
voli a tali  piante. 
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1765.  S’Ingannerebbe  a partilo  chi  pralicaau  i melodi  espotii  nei 
^ 1759,  1753,  1754  e 1755  io  lerreui  tenaci  non  peneirabiii  dalle  radici  a 
aufliciente  profondiiè,  aenza  precedere  con  un  lavoro  di  scassato  generale.  La 
pianta  arborea  boschiva,  come  In  fruttifera,  se  non  trovano,  nel  posto  io  cui  si 
collocano,  terreno  smosso  e sofDce  per  un’eslensione  circolare  di  due  metri  di 
diametro,  e di  presso  1 metro  di  profondità,  dopo  un  paio  di  lustri  in  cui 
d'altronde  spiegheranno  ben  limitalo  sviluppo,  cesseranno  più  o meno  di  cre- 
scere. Quindi  anco  il  metodo  delle  formelle  (§  1761)  se  queste  non  hanno  le 
indicale  dimensioni,  o non  si  opera  in  terreno  di  natura  sua  soffice,  permea- 
bile, profonda,  e di  discreta  feracità,  le  Piantagioni  riusciranno  bellissime  nei 
primi  anni,  poscia  anziché  prosperare  declineranno.  Quando  l'Albero  è in  con- 
dizione di  svilupparsi  con  vigore  per  una  ventina  d’anni,  allora,  ancorché  le 
sue  estreme  radici  incoolrioo  il  terreno  sodo  e tenace,  hanno  acquistalo  forza 
di  penetrarlo,  e proseguono  a crescere  rigogliose.  Quindi  ancor  meglio  elle 
possono  proseguire  a stendere  le  radici  loro  io  suolo  dissodalo,  come  lo  tro- 
vano per  quattro  Lìti  nella  Piantagione  proposta  nel  § 591  bit. 

1766.  Sca.ssatl  e Fossati  adunque  se  si  vogliono  crear  Boschi  die 
non  s’arrestino  nella  loro  vegetazione  quando  appunto  deon  cominciare  a ren- 
dere, a meno  che  non  si  operi  io  alluvioni,  colmate,  e in  grasse  e profonde 
terre  paludati. 

1767.  Colali  iavori  preparatorj  però  incontrano  due  censure;  1*  il 
grave  ditpendio',  9*  il  cooperare  ne’ luoghi  pendìi  a quella  inttabililà  cui  ap- 
punto col  rimboschirli  si  vuol  riparare.  Certamente  queste  censure  sfuggono 
coi  vecchi  melodi  cosi  descritti  da  F.  Re.  • Si  dovrà  nettare  il  terreno  dagli 
sterpi  ed  erbacce  cattive-,  indi  -si  dovrà  sul  medetimo  condurre  una  mandra  di 
porci.  Questi  ne  smuovono  benissimo  la  superflcie.  Se  la  Selva  si  voglia  met- 
tere a Querce  o Faggi,  si  condurranno  di  nuovo  questi  animali  dopo  fatta  la 
semina,  perché  cosi  sotterrano  le  semenze.  S’intende  bene  che  prima  saranno 
stali  pienamente  satollati  nel  porcile,  altrimenti  essi  porterebbero  via  tutta  la 
seminatura.  Un  tal  metodo  è ottimo  specialmente  ne’ Querceti  vecchi,  ne’ quali 

sienvi  piante  isolate Che  se  poi  trattisi  di  terra  destinata  a boschi  d'Alberì 

resinosi,  allora  basterà  muoverne  semplicemente  la  superficie,  e talvolta  ancora 
lo  spargervi  soltanto  la  semenza,  e poi  con  un  leggiero  erpice  formato  di  sterpi, 
ricoprirla».  Ma  con  queste  pratiche  (salvo  che,  come  ho  detto,  nelle  sabbie 
mobili,  0 in  fondi  feraci  di  vecchie  paludi)  le  sementi  germoglieranno,  ma  sten- 
teranno a crescere,  e il  Bosco  sarà  formalo  uno  o due  lustri  più  tardi.  Quanto 
aWajnstabilità  del  terreno,  anche  non  lavorandolo  proseguirà  il  suo  più  o meno 
sensibile  scoscendimento,  trascinando  e facendo  perire  le  tenere  pianticelle, 
se  non  si  ripara  colle  fognature  ed  altri  ammendamenti  sopra  richiamali. 

1768.  Fra  la  Seitiloagione  e la  Piaolaglone,  la  scelta  anco  nella 
creazione  di  Boscaglie  sarà  determinala  ponderando  le  ragioni  esposte  nei 
5$  385  e 586,  e né’  1759,  1756  e 1760,  sopratutto  dalla  natura  delle  piante, 
ricordando  sempre  il  celebre  verso  di  Visgilio, 

Principio  arboribut  varia  est  natura  ereandis, 
con  quelle  preziose  osservazioni  del  suo  il<>  Libro  delle  Georgiche,  sul  nascer 
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del  SiLio,  ossia  Fosaogime,  della  Gikkstba,  del  Piopfo,  del  Silìcb,  e il  ripol* 
lutare  del  Cilibgiu  e dell'Oi.mi,  e la  seminagione  del  Castagno,  della  Quer- 
cia ecc.  Però,  avvegnaché  la  geminazione  a dimora  sia  convenevole  a tulle  le 
Specie  di  vegelahili,  perchè  il  più  nalural  modo  di  riproduzione,  il  saggio  eco- 
nomo dee  ponderar  bene  anco  le  seguenti  considerazioni. 

1769.  Grave  quesiione  di  loriiaconto  s'alTaccia  difatti  io  questo 
iuogo.  Per  verità  la  spesa  di  Piaiilagione  può  essere  modicissima,  come  fu  pre- 
suma nel  § 967  del  Libro  XV  pel  Busco  tkmporambo,  ed  anche  se  si  addotti 
quella  spedita  seminagione  senza  dissodamento  citala  nel  § 1767.  Ora  tornerà 
egli  più  a conto  con  limitatissimo  capitale  seguire  quel  metodo,  ovvero  l’altro  di 
preparare  il  terreno  con  ammendamenti  stabili  primarj,  c lavori  profondi  nel 
modo  consiglialo  nel  § 591  bis?  La  dilTerenzaè  grandissima.  Nel  primo  suppo- 
sito  100  Ettari  d'incolto  tramutano  io  boscaglia  con  lire  3000,  poniamo  anche 
5000;  coll'altro  metodo,  perciocché  lo  scassalo  non  costi  meno  di  lire  500  per 
Ettaro  (§  886  bis),  lo  imboschimento,  compresa  la  spesa  di  Piantaginne,  non 
costerà  meno  di  lire  60000  a 80000.  A pari  condizioni  di  terreno  e di  clima  tro- 
verò certamente  (meno  casi  eccezionali)  il  frutto  di  questo  maggior  capitale  10 
0 più  anni  prima  di  quello  più  modico.  Ma  sommando  gl'interessi  al  5 per  100 
(senza  considerazione  del  frutto  dei  fruiti),  il  primo  dispendio  di  lire  5000 
dopo  90  anni  ascenderebbe  a lire  10000,  e l'altro  di  lire  60000  ammonterebbe 
a lire  90000.  Se  non  cbe  l'esperienza  dà  un  ammaestramento  gravissimo,  ed 
è ch'eccettuati  i casi  ben  rari  d'incolti  di  ottimo  fondo  (che  per  verità  sterili 
incolti  non  sarebbbero),  il  Bosco  creato  con  quel  povero  metodo,  anche  a 90 
anni  olTre  proventi  meschini,  insufllcieuti  a pareggiare  gl’ioteregsi  di  quel  pic- 
colo capitale,  e presenta  povere  piante  cbe  nol'valgono;  colla  creazione  invece 
a regola  d'arte,  non  solo  i proventi  a suo  tempo  rispondono  agl'interessi  di 
quel  capitale  più  grave,  ma  in  90  a 95  anni  il  terreno  è vestilo  di  tali  piante 
arboree  da  superare  in  valore  quel  capitale,  come  il  citato  Sibmuni  seppe  col 
fatto  addimostrare  (Libro  XV,  § 34). 

1770.  La  regola  pratica  sta  pertanto  di  limitarsi  anche  alla  semi- 
nagione su  semplice  aratura  se  il  terreno  sia  buono  sino  ad  1 metro  almeno 
di  profondità  : io  difetto,  praticare  la  seminagione  sopra  uno  scassato  profondo 
almeno  60  centimetri  ; e ne'  terreni  più  selvaggi  preferire  la  Piantagione  a te- 
nore del  S 1756.  Quanto  agli  Ahmbndamiìnti  stabili  (§  1748)  che  possano 
realmente  occorrere,  in  qualunque  caso  bisogna  farli;  allrimeuli,  sia  dopo  i 10, 
sia  dopo  i 90  anni,  il  novello  bosco  in  gran  parte  non  sarà  cbe  di  nuovo  un 
incolto,  0 forse  anche  peggio,  una  lavina,  un  burrone. 

1771.  Le  Piantagioni  de^ Sempreverdi,  ossia  delle  Arboree  bo- 
schive a foglie  permanenti,  non  riescono  prospere  senza  la  piena  osservanza 
delle  più  minute  prescrizioni  ingiunte  nel  Capitolo  VI,  regolandosi  ne’  modi 
raccomandali  negli  altri  Capitoli  per  I'Arahcio,  il  Melograno,  il  Cbobo  dbl 
Libano,  il  Cipkbsso  ecc. 

1779.  Le  Piantagioni  per  assodamento  di  Sabbib  mobili,  Dcnb  ecc., 
cui  ho  accennato  già  nel  § 3645  del  Libro  I , nel  § 18  del  Libro  IV,  nei 
SS  1778  al  1783  del  XII  ecc.  richieggono  differenti  cure  ed  affatto  speciali. 
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ad  esempio  di  precedere  con  colture  di  conTenevoli  piante  erbacee  (Topinam- 
buur.  Libro  \IX,  § 486  ecc.),  e ne  tratterò  nel  Libro  XXVII,  destinato  alle 
CULTVRK  BCCBZIOHRLI. 

1773.  Lo  imboschire  TRBBein  ssiai  (Libro  IV,  633  e seguenti, 
Libro  XIV,  JjJ)  1963  ecc.)  lo  rimando  pure  a quel  XXVII°  Libro, 


Ari.  V.  Alkvatnenlo. 


1774.  Il  successo  delle  piantagioni  boschive  dipende  dalla  os- 
servanza delle  norme  pratiche  raccomandate  pel  Semkhzsjo  e peljVivAJo,  e da 
quelle  di  Tutbla  , di  Coltura  e di  Allkvambnto  descritte  ne’  precedenti 

433  a 449,  e 457  a 469.  Quanto  alla  Potatura,  si  seguano  le  regole  di 
quella  à' Allevamento  descritte  oell'ART.  Il  del  VII  Capitolo,  secondo  la  desti- 
nazione delle  Piante  cui  si  applica.  Per  tutte  le  boscaglie  da  allevare  a ceduo 
0 a ceppala,  nel  terzo  anno  dopo  la  Seminagione,  o nel  primo  della  Pianta- 
gione (e  spesso  meglio  nel  secondo),  le  pianticelle  si  sgaretiano,  e dopo  due 
anni  nuovamente  soccidoiisi.  Se  il  Bosco  voglia  allevarsi  a ceduo  settennale,  e 
sia  di  competente  estensione,  se  ne  soccide  una  sola  settima  parte  nel  l°anno; 
altra  settima  nel  2°;  evia  di  seguito;  e cosi  comincia  esso  gradualmente  a dare 
alcun  provento,  disponendosi  ad  ofl'erire  il  suo  provento  medio  nell'S”  anno 
col  taglio  delle  piante  nel  1°  anno  sgaretlale.  Soltanto  si  avverta  di  riservare  i 
Hatriciim,  cioè  di  non  soccidere  pienamente  quelle  piante  delle  quali  conser- 
vasi il  miglior  tallo;  Matricini  che  in  ogni  ceduo  allevansi  ad  alto  fusto,  circa 
95  a 50  per  Ettaro,  da  conservare  sino  a maturità  con  grande  profitto  (Lib.  X, 
§ 596),  ovvero  da  recidere  dopo  tre  o più  settennj  (o  altri  periodi)  secondo 
l'uso  cui  deono  servire. 

1775.  Foreste  e Albereti*  siccome  Abetajr,  Pinbtb  ecc.,  richieg- 
gono unicamente  quella  potatura  d’allevamento  per  cui  formino  bei  tronchi 
secondo  vuole  la  natura  speciale  delle  Piante.  Del  resto  la  chioma  dee  svilup- 
parsi libera  ; e soltanto  si  opererà  una  potatura  di  Rinfrescamenlo,  ossia  di  Ri- 
tloro  (§  630)  a seconda  deH'uopo.  Nel  rimanente,  non  si  ommetta  la  compiuta 
osservanza  delle  norme  raccomandale  per  ottenere  un  buon  Frutteto  qualun- 
que. Ho  veduto  Abetaje  c Pinete  create  da  Municipj  e Provincie,  ne'  primi  anni 
rigogliosissime;  poi  affatlo  intristite,  meschine  e di  niun  valore,  perchè  dopo 
que' primi  anni  non  se  n'ebbe  più  minima  cura.  Gli  Alberi  secolari  non  sortono 
doll'iiifanzia  che  lardi  ; nè  si  ponno  abbandonare  alTatlo  a se  medesimi  se  non 
hanno  almeno  4 a 5 metri  d'altezza,  e 6 ad  8 centimetri  di  diametro.  Ed  anche 
dupo,  fa  mestieri  in  tempo  racconciarli,  ogni  volta  venti,  nevi  od  altre  cause 
gli  'abbiano  maltrattali. 

1776.  Il  giovane  Bosco  dovrebbe  essere  ricinto  di  Siepi,  olili  eziandio 
per  Ir'adiillò,  e fuciii  a farsi  con  Robinie  e Gledilschie  (Libro  XIV,  S 1171). 
Nonis'iadogqpoi.B  rìmetler  nuove  piante  nel  posto  di  quante  non  s'appigliarono, 
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o il  fecero  (tentalsmente.  SI  rioealsino  quelle  le  coi  radici  si  veftgono  sterrate 
per  causa  d'acquazzoni  ere.  E dove  Vilalbe.  Loniccre,  Edere,  e sopraluUo  Spini 
inerpichini  s'evvinchiano  alle  giovani  pianlicelle,  si  levino  in  ispecie  quando  sof- 
focaoo  le  cime  loro  massime  se  coniAire,  le  quali  le  rimettono  dìfflcilmeote. 


Ari.  VI.  Governo. 

1777.  Allegato  il  Bosco,  sia  poi  aeeduo,  a eeppaja,ià  allo  futloecc., 
richiede  vigilanza  e quasi  nient'allro.  £ queeto  ne  cuslituisce  il  piti  siogolar 
pregio.  Coiiciossiacchè,  se  vi  fece  attendere  per  due  o tre  lustri  un  compeoso  a 
non  piccoli  dispendj  ridiiesti  per  la  sua  creazione,  dipoi  comincia  a dar  pro- 
dotti quasi  senz'altro  spesa  in  fuori  del  vegliarli  e raccorli.  Ho  detto  quasi, 
percliè,  ad  esempio,  ne'  luoghi  pendìi  il  governo  dell'acqua  è iudispeusabile  al 
buon  governo  del  busco.  Questo  è però  dispendio  ioereote  alla  conservazione 
della  proprietà;  e lo  stesso,  anzi  maggiore,  si  ricliiederebbe  se  dessa,  invece  che 
a bosco,  fosse  dedicata  a colture  aratorie.  Le  piante  boschive  colle  radici  assi- 
curano, direi  afferrano  la  superDcie  in  cui  vegetano;  ma  se  le  acque  correnti 
le  scalzino,  o ne  corrodano  il  terreno  alla  buse,  o le  sotterranee  lo  rendano  in- 
stabile e lavinoso,  li  busco  in  pochi  anni  intristisce  e si  spopola  (Liiao  XII, 

'291  e seguenti). 

1778.  L'esperto  boscsjuolo,  operoso  quanto  s'ingiunse  nel  § 182  del 
l.\°  Lisko,  se  perlustrando  il  bosco  rinviene  piante  con  rami  lacerati  per  violenza 
di  venti,  di  nevi  o di  fucidanni,  dee  togliere  con  ferro  tagliente  gii  sprocchi  o 
nasi,  ricoprire  le  ferite  con  terra  o cemento,  riparando  in  somma  perchè  Tacque 
pioventi  non  penetrino  nelle  lacerazioni , e promuovaoo  la  carie  de'  tronclii. 
Come  ho  detto  al  § 312,  l'Albericoltore  deve  essere  il  proteggitore  e il  medico 
delle  sue  piante  : vegga  pertanto  di  preservarle  per  quanto  può  dalle  Avtbi- 
siTÀ  nel  seguente  A»r.  VII  menzionate. 


Art.  VII.  Avversità. 


1779.  GTinforleinJ  cui  soggiaciono  i Boschi  si  valutarono  pe'  cedui  di 

legno  forte  a un  ventesimo  del  prodotto;  per  quelli  di  legno[ (folce,  a un  quin- 
dicesimo (Liaao  X,  5 202).  Cotesto  «i  avverte  subito  come  questi  ultimi,  av« 
vegoacchè  di  più  rapida  vegetazione,  resistano  meno  alle  avverse  meteore. 
Tutte  poi  quelle  contrarie  vicende  generali  descritte  nelTAar.  IX  del  Cst.  yiV 
naturalmente  sono  comuni  anco  alle  Piante  arboree  boschive,  ed  ora  mi>  cale 
far  cenno,  in  aggiunta,  delle  più  speciali  alle  medesime.  .dvVt 

1780.  Le  iiitoraperle  producono  talora  gravi  disastri.  I freddi 'Utteilsi  q 
tardivi  che  trovano  gli  Alberi  pienamente  iq  incchio,  cagionanoq  perdita  dM» 
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neri  germogli,  e «crepoli  dal  midollo  alla  scorza;  e dalle  ferite  di  questa,  la  linfa 
stravasa,  e si  gencraoo  ulceri,  carie  ecc.  Talora  essendo  cominciala  l'organiz- 
zaziooe  de’  nuovi  strali  legnosi,  questi  si  staccano.  Per  l'opposto,  il  soverchio 
caldo,  e ciò  che  chiamasi  Colpo  di  Sole,  dissecca  le  giovani  cortec^ie.  Non 
ripeterò  quanto  ho  detto  sulle  nevi  precoci,  cadenti  su  Quercie,  Castagni  ecc. 
ancora  fogliosi.  Aggiugnerò  solo  che  le  nebbie  sono  fatalissime  nelle  pianure 
alle  piante  sempreverdi.  Il  Gimkni  narra  come  per  causa  di  esse  mollissimi 
Pini  delle  Pinete  Ravennati,  nel  1763  ingiallirono  le  fughe  e si  seccarono;  molti 
altri  patirono  che  poscia  si  rimisero.  La  violenza  de'  venti  porla  disastri  gravi, 
spezzando  cime,  rami,  e talora  sradicando  anche  tronchi.  Se  qupst'ullimo  elTetto 
può  raramente  produrre  nelle  Foresto  e Selve  abbastanza  folle,  vi  cagiona  però 
spesso  la  torsione  de’ tronchi  medesimi  onde  perdono  ogni  pregio  come  legname 
da  lavoro;  e purtroppo  il  PLAcn*T  valuta  a un  terzo  del  totale  gli  alberi  con» 
torti  dal  vento.  Bisogna  però  notare  che  il  vei.to  facilmente  opera  questo 
danno  quando  colpisce  alberi  forniti  di  rami  molto  disuguali  fra  loro. 

1781.  Sulle  mnlAttle  cui  sogglaciono  le  Asboske  boschive,  vale  quanto 
ho  dello  precedentemente  nel  V°  Capitolo  del  Libbo  V,  ne’JiS  41-45  del  pre- 
sente, ed  anche  nei  §§  544  e 545,  sulle  Campestri,  avvegnaché  quelle  vistano 
per  avventura  meno  soggette. 

1782.  Fra  le  piante  parassite,  filiera  e Vischio  ecc.  dovrebbero  lo» 
gliersi  dalle  Quercie  ecc.  cui  si  avviticchiano  (§  1776).  Lo  stesso  si  farebbe 
provvidamente  contro  Muschi  e Licheni.  .Ma  io  bosciiglie  estese  e fitte  sarò  dif- 
ficile praticare  in  grande  queste  cure  comecché  utilissime.  Nel  V*  Libro  dal 

802  all'8'i5,  e dal  $ 889  al  903,  premisi  lo  studio  delle  lesioni  interne  ed 
esterne  prodotte  da  parassiti  vegetati,  che  può  servir  di  norma  ove  si  riferisce 
alle  piante  legnose. 

1785.  Danncgfgiano  gli  uomini;  e fanno  ai  Boschi  sovente,  secondo 
P.  Re,  maggior  male  che  gli  animali  e le  meteore.  Citai  già  nel  § 381  del 
Libro  Vili,  gli  eO'eiti  ordiimrj  delle  loro  Leggi  Forestali:  la  parte  veramente 
utile  delle  medesime  (che  sarebbe  la  tutela  dai  facidanni  e predatori)  nel  fatto 
rimane  quasi  sempre  lettera  morta.  I furti  campestri  son  frequenti  ad  onta 
della  piò  facile  vigilanza,  essendo  I poderi  uniti  alle  abitazioni.  Ma  i furti  bo- 
schivi, se  t boschi  non  sono  in  remotissimi  luoghi  ed  ioospiti,  si  oommetlono 
incessanti,  quasi  come  se  boscaglia  suonasse  proprietà  di  chiunque.  Rispetto  a 
Guardie  boscherecce,  valga  il  % 255  del  IX  Libro  riguardante  le  campestri. 

1784.  Dannose  pratiche  pel  Bosco  sono;  lo  sfogliarti  àa  foraggio, 
perchè  ne  scapila  la  produzione  successiva  di  germogli;  Il  tagliare  il  ceduo 
dopo  che  ha  mos.so  onde  piò  speditamente  sbucciarne  la  corteccia,  perchè  la 
messe  dell'annata  risulta  (per  mia  sperienza)  d'un  quinto  minore  di  quanto  sa- 
rebbe risultata  eseguendo  il  taglio  prima  della  mossa  del  succhio;  la  sottrazione 
dal  bosco  delle  foglie  secche,  del  terriccio  ecc.,  alimento  unico  che  natura  prov- 
vidamente deposita  al  pie'  delle  piante  legnose  ;if  pascolo  del  bestiame,  rovina 
del  bosco  nelle  tagliate  di  primo,  secondo  e anche  terzo  anno,  funesto  pure 
negli  anni  successivi,  perché  se  gli  animali  non  pervengono  in  questi  anni  ulte- 
riori a divorare  il  germoglio  della  cima  arrivano  sempre  a quelli  de’  rami  late- 
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rali.  Ma  lanlo  quel  taglio  tardivo  per  valersi  della  scorza,  quanto  la  raccolta 
delle  foglie  cadute  e dei  terriccio,  e lo  stesso  pascolo  però  solo  dopo  il  terzo 
anno,  si  ammettono  dai  buoni  pratici  perciocché  i vantaggi  di  valersi  di  tali 
proventi  superino  di  molto  la  dilTerenza  in  meno  del  provento  io  legname.  Ciò 
si  avvera  tuttavia  soltanto  se  in  virtù  della  buona  qualità  del  fondo,  il  bosco 
sia  beo  rigoglioso;  altrimenti,  diverrà  sempre  più  meschino  e meno  produttivo. 
Quanto  ad  altri  danni  prodotti  dall'Domo,  si  riconsiderino  i §§  827,  828,  905, 
906  e 907  del  Lisa»  V. 

1785.  Il  Fuoco,  avversario  terribile  delle  boscaglie,  è pur  opera  d’Uomo, 
involontaria,  o colpevole.  Ne  addussi  un  esempio  gravissimo  nel  § 196  del 
Vll°  biBBo.  Volontaria  in  America  (Licao  XVII,  § 156),  perchè  mancando  il 
terreno  da  coltivare,  era  necessità  distruggerli.  D'ordinario  gl'incendj  avven- 
gono per  negligenza  de’  Pastori  e Guardiani  di  bestiame.  E guai,  soggiugnea 
ViaeiLio  nel  II  delle  Georgiche  : 

Praesertim  si  lempetlat  a vertice  tylvis 
ineubuit,  glomeratque  ferens  irscendia  venitis. 

Appena  si  manifestano,  bisogna  circoscriverli  tagliando  lunghe  striscio  di  bosco, 
portando  via  ogni  materia  combustibile;  e con  largo  fosso,  se  si  può,  separare 
la  parte  illesa 

1786.  Il  coltivatore  del  Bosco  n’è  poi  il  danneggiatore,  quando  ne  la- 
cera i rami,  o ne  denuda  le  radici;  quando  nel  trasporto  delle  fascine,  legna  ecc. 
dirovina  i germogli  ripullulanti  dal  ceppo;  quando  fa  tagli  di  rami,  rovinosi 
alle  piante,  onde  la  resina  sgorga  dalla  ferita,  e il  tronco  si  copro  di  tumori,  e 
a poco  a poco  si  putrefà;  quando  vuol  trar  resina  da  piante  ancor  giovani  ecc. 

1787.  Greggi  ed  Armenti,  in  ispecie  ne’ cedui,  entrandovi  quando  le 
nuove  messi  sono  ancor  tenere,  li  disertano,  e n'ho  pur  toccato  nel  § 1784. 
Anco  ne'  boschi  d'alto  ''usto  rovinano  le  giovani  pianticelle  ripullulanti  negli 
spazj  vuoti.  Secondo  F.  Re  dovrebbe  darsi  la  caccia  eziandio  ai  Topi,  Ghiri  e 
Faine.  Aggiugnerei,  con  maggiore  probahilità  che  si  faccia,  le  Lepri  le  quali  per 
grosse  nevi  scortecciano  ove  arrivano  le  giovani  piante. 

1788.  Gl'insetli  son  forse  i danneggiatori  più  tremendi.  Piaccia  al  lettore 

benevolo  rammentare  i 833.  859  sino  all’864,  e il  908  al  920  del  Libro  V. 

Comprendo  la  dilllcoltà,  o più  schiettamente  la  impossibilità  di  praticare  una 
caccia  eflicace  contro  colali  nemici  della  vegetazione  : tuttavolta  quel  pochis- 
simo che  possa  farsi , in  ispecie  a salvezza  de’  tronchi  più  grossi  e di  maggior 
valore,  verrà  sempre  largamente  compensato.  Quindi  giova  soggiugnere  qualche 
altro  cenno  degl'inseUi  più  funesti  agli  Alberi  forestali  più  importanti. 

1789.  Agli  Abeti  recano  eccidio  la  Maruidola  spettro  (Lmao  V,  § 850 
e 851):  ne  rode  le  foglie  la  larva  del  Melolontha  fuHo;  e ne  guastano  il  tronco 
varie  specie  di  Bostrichi.  SolTrono  pur  donno  dagli  Afidi  {PsyUa  Abietis).  Il 
peggior  bruco  è il  Bostrichus  typographvs,  i cui  guasti  si  videro  nella  Fig.  472 
del  Libro  V.  Quelli  rappre.seotaii  celta  Figura  99  del  Libro  VI,  sono  l'opera 
della  Monaca  (PhaJena  bombyx  tnonaeha,  di  cui  scorgesi  la  larva  nella 
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Figura  426,  e Tiosétlo  perfetto  in  B della  Figura  426.  La  Torbida  herequiana 
avviluppa  coi  suoi  Gii  le  foglie  dell’Abete  rosso,  forandole,  e in  tal  modo 

Fig.  425.  Fig.  426. 


facendo  soffrire  le  piante;  e suol  far  molto  danno  nelle  parti  più  oscure  delle 
Abelaje  più  Olle. 

1790.  Il  Pino  offeso  dal  Tipografo,  da  una  Sfinge,  da  un  Cureuìio  e da 
una  Marcidola  Spettro,  dallo  Scolito,  dalla  Tortrice  ;^Libbo  V,  § 635,  845, 
850  e 911),  non  che  dal  Rlignchites  pineii,  le  cui  larve  rodono  il  midollo  dei 
giovani  ramoscelli,  perde  le  foglie  per  opera  del  Melolontha  fullo.  Il  Bombyx 
pini  depone  larve  che  prima  ne  corrodono  la  corteccia  de’  giovani  rami  (Lib.  VI, 
5 399).  La  Noctua  piniperda,  e la  iV.  pronuba  distruggono  le  foglie  del  Pino 
siLTBSTBB,  e la  Sphin-j-  Pinastri  danneggia  il  Pino  mabittivo  e il  P.  labicio. 
Le  Tentredini  son  pur  dannosissime:  le  loro  larve  stando  fra  la  terra  attorno 
i tronchi  dal  Novembre  al  Marzo,  vi  si 
facciano  pascolare  majaii  ; e per  le  Ten- 
tredini ma^^iori,  anche  in  Agosto,  Set- 
tembre e Ottobre.  Appena  atterrata , o 
spenta  una  pianta,  si  faccia  sradicare  ogni 
parte  morta,  e portarla  fuori  perchè  il  no- 
minato Curculio  nolatus  e il  C.  Pini  non 
depongono  le  loro  uova  che  su  tronchi 
simili,  se  ho  bene  interpretate  le  osserva- 
zioni del  Ratzbbubg  che  raccomanda 
l’estirpazione  dei  ceppi  dopo  l'atterra- 
mento. Anche  la  Filatrice  del  Pino 
{Bombyx  Pini),  ha  le  sue  larve  in  inverno 
per  terra,  fra  il  musco  ; mentre  \\  Baco  Geometra  {Geometra  piniaria)  vi  dimora 
nello  stato  di  crisalide.  Nella  Figura  427  reggiamo  in  L il  baco,  in  M Tiosetto 
Istituzioni  d' Agricoltura,  Voi.  V.  95 


Fig.  427. 
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perfetto  maacbio,  In  F la  femmina  del  Geometra.  Il  Bottìchui  ttenographui 
reca  ai  Pini  il  danno  dal  B.  typographut  fatto  agli  Abeti. 

1791.  Il  Larice  ha  nemici  il  Cosso  del  Castagno  (Libro  V,  § 860)  e il 
Roditore  del  Larice  {Bostichus  Laricis),  il  quale  lo  devaela  come  fanno  il 
B.  stenograplius  e il  B.  typographus  ai  Pini  e agli  Abeli. 

1791  bis.  Ai  Faggi  come  alle  Querce , reca  mollo  danno  il  Dupreste 
{Bupreslis  viridis).  Quoslo  insello  pincolissimo  che  si  conosce  al  suo  splendore 
melallico , rappresenlalo  dalla  Figura  ‘{28,  colle  sue 
biaochc  larve  (Figura  429)  penelra  sollo  la  scorza  *^'8-  ■***■  *^'8'  •**9- 

dei  giovani  Faggi  e vi  scava  gallerie  nel  libro  e nel- 
Valburno.  Giugne  a distruggere  vasle  pianUagioni,  sol- 
tanlo  però  se  sono  maialicele.  Anche  i Gorgoglioni 
verdi  (Curculio  drgentatus)  distruggendo  le  foglie  dei 
giovani  Faggi,  li  fanno  perire.  Ne  rodono  le  foglie  degli  aduli!  le  larve  della 
Phalaena  Bombyx  pudibunda. 

1792.  Al  Tiglio  nuoce  il  Buprestis  rulilans;  l'Afide,  Aphis  Tiliae  ecc. 

1793.  Il  Carpine  perde  i suoi  germogli  in  causa  della  Phalaena  Geo- 
metra bramata,  le  cui  larve  li  divorano,  come  quelli  di  Faggio,  di  Quercia,  e 
di  parecchi  alberi  frulliferi. 

1794.  I disastri  prodotti  dagl'insetti,  anche  quando  non  cagio* 
nano  la  morte  delle  Pianle  boschive,  recano  danni  gravissimi.  Spesso  la  rovina 
de’ germogli  lerminali  impedisce  lo  sviluppo  deU'nsla  principale  che  dovrebbe 
fornire  le  travi,  le  antenne,  il  legname  insomma  da  cui  dipende  il  valor  reale 
della  Foresta  c della  Selva.  Altre  volte  entrando  in  un  giovane  Bosco  di  Coni- 
fere, invaso  per  esempio  dalla  piccola  larva  della  Tortrix  buoUana,  esso  si  pre- 
seola  con  lutti  i più  bei  fusti  rovinali  da  una  mostruosa  curvatura  quale  scorgesi 
in  A e B nella  Figura  450.  In  tulli  questi  casi  il  legname  da  lavoro  si  riduca 
a legna  da  fuoco,  ossia  il  valor  del  bosco  perde  dal  40  all’80  per  100,  ed  in 
certe  località  divicu  quasi  zero. 

1795.  I mezzi  di  combnifere  questi  nemici  innumerevoli,  si  riducono 
a ben  pochi;  tuttavia  non  deonsi  trascurare  quelli  indicali  sia  in  questo  coma 
nei  citalo  I.iuao  V.  Per  verità  neMe  adulto  boscaglie,  ancorché  si  avesse  la  te- 
desca pazienta  di  rnccoglkr  nidi,  bozzoli,  tele  ecc.,  dubito  se  il  dispendio  ve- 
niue  compensalo  quante  volte  non  si  eseguisse  un'operazione  cosi  diligente  e 
conpiuta  anche  dai  proprieUirj  de’  boschi  vicini,  da  sperderc  ogni  seme  della 
mala  genìa.  Credo  po.ssibili  ed  essenziali  queste  cure  nelle  giovani  piantagioni, 
e le  ho  raccomandate,  prima  perchè  i danni  degrinselli  realmente  possono 
produrre  la  loro  distruzione:  in  secondo  luogo,  perchè  praticlievoli,  essendo  più 
facile  r.iccc8So  fra  le  pianticelle,  niun  uopo  di  scale  o di  arrampicarsi  sugli 
alberi  per  visitare  e purgare  le  loro  cime  ecc.  L’accorgimento  più  sicuro,  quando 
s’abbia  a creare  una  nuova  Boscaglia,  con.sisterà  neli’osservare  se  nelle  vicine 
naturali  od  adulte,  abbondino  inselli  dannosi  ; quindi  scegliere  Essenze  diffa- 
reni!  da  quelle  che  veggousi  più  invase  dai  medesimi , scelta  però  sempre  da 
conciliare  colla  natura  del  suolo  e l’esigenze  della  locglilit. 
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1796.  Gli  alberi  esotici  perciò  soddisfano  n tali  condizioni;  Dimeno  quegli 
esotici  ossia  Essenze  straniere  non  per  la  sola  Italia,  ma  per  tutta  Europa.  Im- 
perciocché, le  Piante  Americane  in  ispecie,  per  quante  io  ne  possegga  da  69 
anni,  giammai  Io  vidi  molestato  da  verun  Insetto.  Per  verità  so  che  Olmi  ame- 
ricani da  taluni  si  pretese  non  essere  rimasti  esenti  qualche  volta  dalla  Caleruga 
tanto  infesta  all'Olmo  italiano,  e ne  vidi  io  stesso  perire  corrosi  al  piede  dal 
Cossus  lignìperda  {%  UH).  Sia,  senza  metter  dubbio  sul  fatto,  cotale  Olmo 
direbbesi  appena  varietà  dell’altro.  Quando  invece  si  tratta  di  Generi  o vere 
Specie  distinte,  esclusivamente  indigeno  deH’America,  ho  per  fermo  che,  al- 
meno per  parecctii  secoli,  si  conserveranno  indenni  da  insetti  parassiti,  purché 
cotali  Essenze  esotiche  vegetino  all'aperto,  e a distanze  notevuli  da  congeneri 
indigene.  Dissi  per  secoli,  e non  dirci  indeOnilatncnle;  perciocché  l'esempio  in 
conlr.irio  di  l’iantc  asiatiche,  come  il  Ciliegio  che  ha  il  suo  insetto  dannoso, 
mi  fa  temere  d’egnal  sorte  pe’  vegetabili  delle  Americhe,  poscia  che  siensi  da 
qualche  secolo  acclimatali.  Intanto  vede  il  lettore  una  delle  ragioni  per  cu| 
noq  Ito  pnimeseo  di  nolfire  le  psoliche  Piante  piò  convenevoli  per  l|p|)B»c|iirf| 
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Art.  Vili.  Ripopolamento. 

1797.  Il  deperimento  delle  Bo.scnglie  si  manifesta  spesso  in  alcuni 
loro  tratti  più  o meno  ragguardevoli  ; sia  per  causa  delle  Atveisit«  dianzi  de- 
scritte; sia  per  diminuzione  del  terreno  vegetale,  a poco  a poro  in  pendii  luoghi 
trascinato  dall’acqua;  sia  per  esaurimento  nel  terreno  stesso  de'  materiali  indi- 
spensabili all'alimentazione  delle  Kssenze  che  per  lungo  tempo  vi  dominarono. 
Parecchie  voite  eziandio,  per  umana  ingordigia  atterrala  una  Selva  o una  Fo- 
resta rasente  ai  ceppi,  questi  in  certo  numero  ammutoliscono  come  dicesi  vol- 
garmente; e la  Boscaglia  offre  spazj  spopolali.  Questi  vuoti  col  tempo  spesso  ti 
ripopolano  spontaneamente;  ma  di  frutici  di  poco  valore.  Eriche,  Ginestre  ecc., 

0 anche  in  alcune  località  di  Botole  prodotte  da  semi  recati  dai  venti  delle 
montagne,  siccome  accade  nelle  Provincie  Renane.  Ma  spesso  rimarrebbero  in- 
vasi da  inutili  triboii  e spini,  e fa  mestieri  che  i’iotelligente  cuitore  vi  faccia 
germogliare  e prosperare  Essenze  vantaggiose.  Le  regole  di  ripopolamento  sono 
io  generale  quelle  descritte  per  creare  nuove  Boscaglie  ; ma  occorrono  alcuni 
speciali  avvedimenti,  ora  da  esporre. 

1798.  La  seiiiinagioDe  dilBcilmente  potrà  convenire  quando  i vacui  non 
siano  di  notevole  estensione,  perchè  al  piede  di  grossi  alberi  mal  potrebbero 
crescere  le  pianticelle  germoglianti  da  semi.  Ed  anco  ne'  vacui  estesi,  ne’  lembi 
ove  condnano  colle  piante  adulte,  fa  mestieri  creare  piantagioni  di  alberelli 
abbastanza  vigorosi  per  reggere  all'uggia  delle  medesime  ed  alla  preponde- 
ranza delle  loro  radici. 

1799.  La  piantagione  de' moli  si  vorrà  inoltre  eseguire  con  pianli- 
celle  più  attempate  e vigorose  che  non  sieno  quelle  sulllcienti  per  creare  di 
nuovo  una  boscaglia;  e sarà  preceduta  da  lavori  profondi  che  procaccino  uno 
sviluppo  rapido  anche  in  mezzo  alI'Essenze  già  elevate  ed  abbondanti  di  chiomi 
e di  radici.  Sarà  sempre  commendevole  piantare  £.ssenze  diverse  da  quelle  che 
vi  esistevano,  siccome  prescrive  l'insegnamento  della  Natura  (§  60).  Però,  se  i 
vuoti  non  dipendono  da  atterramenti  di  piante  mature,  ma  da  morte  di  piante 
inferme  non  pervenute  ancora  a maturità,  e cotal  fatto  sia  da  poco  tempo  avve- 
nuto, sarà  non  solo  utile,  ma  indispensabile  ripopolarli  di  piante  lotalmenle 
diverse  da  quelle  perite  ; oppure  ritardare  per  tre  o quattro  anni,  e infrattanto 
esercitare  in  quel  terreno  la  coltivazione  aratoria  di  annue  piante  o bicuni. 
Questa  coltura  preparatoria  eseguita  con  lavori  profondi,  e,  se  n’é  uopo,  conci- 
mazioni opportune,  darà  luogo  a uno  sviluppo  delle  piante  boschive  che  vi  si 
faranno  succedere,  tale  da  riconquistare  di  certa  guisa  il  tempo  decorso  ne’  tre 
0 quattro  anni  predetti. 

1800.  Lo  spontaneo  ripopolamento  avverrà  molte  volte  se  il  vacuo 
da  rimboscare,  rinettato  prima  da  virgulti  e triboli  di  ogni  fatta,  sia  semplice- 
mente lavorato  a profondità  di  25  a 30  centim.;  quando  cioè  le  adulte  piante 
di  contorno  lascino  cadere  al  suolo  quantità  di  semente,  ovvero  gettino  facil- 
mente polloni  dalle  radici.  Ancora  se  le  piante  precedenti  furono  recise  a Oor 
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di  terra  (non  già  aradicate)  potranno  ripullulare,  fatta  eccezione  delle  reainoae 
ch'è  ben  raro  vederle  rimetter  vigorosi  germogli.  Ma  sebbene  in  questi  due 
casi,  massime  in  boscaglie  settentrionali,  o di  fondo  feracissimo,  aia  probabile 
il  ripopolamento  spontaneo,  riuscirà  sempre  d'esito  più  sicuro  e di  Essenze  mi- 
gliori, il  procacciarlo  coll'arte  secondo  le  norme  raccomandate. 

1801.  Qualunt|ae  metodo  poi  si  preferisca,  sia  la  seminagione  o pian^ 
tagione  dianzi  descritte,  sia  lo  attendere  e coadiuvare  lo  spontaneo  ripopola- 
mento, è indispensabile  riguardare  colali  spazj  da  ogni  sorta  di  animali;  nuoce 
anche  il  loro  semplice  passaggio.  Poscia,  se  si  tratta  di  Fustajb,  per  due  o tre 
anni  fa  mestieri,  non  solo  nel  caso  di  ripullulamento  dalle  radici  allevare  per 
ogni  ceppo  il  pollone  prevalente  o di  più  bella  venuta  sopprimendo  gli  altri, 
ma  inoltre  sperperare  ogni  altro  arbusto  selvatico.  Quando  tuttavia  si  trattasse 
di  riseminamenti  di  Essenze  resinose,  que'  vegetali  selvatici  si  lasciano  crescere 
per  quanto  comporta  l'ufllcio  di  proteggimento  che  deono  prestare  a quelle  nel- 
l'infanzia loro  (S  1751). 


Art.  IX.  Raccolta  de'  Prodotti. 

1802.  La  produzione  principale  e più  generale  de’  Boschi,  Fosesth 
e Sklvb,  consiste  nel  legno:  sia  questo  minuto  come  nelle  pertiche,  pali,  e fa- 
scine; sia  più  grosso,  nel  qual  caso  distinguesi  da  lavoro,  da  coslrusioni  ecc., 
ovvero  da  combustibile.  Più  speciali  produzioni  offrono  ii  Qiìèscrto  da  ghiande, 
il  Castagdhto  da  maroni,  e via  dicendo  altri  che  non  servono  direttamente 
per  produr  legno  avvegnacchè  ne  diano  essi  pure.  Quest'argomento  l'ho  toccato 
per  le  Akbosbk  cahpbstbi  nell'ART.  Ili  del  Capitolo  Vili,  e non  fb  differenza 
per  le  Boschivb  rispetto  a Prodotti  di  Foglie  e di  Frutti  (§§  547  al  555). 
Quanto  a quello  di  legna,  non  dipende  da  una  potatura  propriamente  detta,  e 
quale  si  specializzò  Da  provento  nel  $ 5S7  ; ma  si  caratterizza  col  nome  di 
Taglio  de’  Boschi  pe'  cedui,  o Attbbramhmto  regolare  per  Foreste  e Selve 
ne'  modi  da  chiarire  nel  Capitolo  X.WII.  Quanto  infine  alla  raccolta  di  pro- 
dotti pur  boschivi  ma  d’altro  genere,  siccome  Sughero,  Resine  ecc.,  ne  toccherò 
in  quello  stesso  Capitolo. 

1805.  Terriccio  e sterpaglie  son  pure  proventi  boschivi;  e quanto 
al  primo,  esposi  già  come  il  valersene  equivalga  a sottrarre  dal  bosco  il  suo  natu- 
rale e quasi  unico  alimento.  Perciò  si  limiti  alla  raccolta  di  quello  più  superfi- 
ciale, evitando  di  scalzare  od  offendere  le  radici  non  che  i polloni  sorgenti  da 
queste  ne’  luoghi  ove  il  bosco  ò troppo  rado.  Le  sterpaglie  o fan  parte  de’  Tagli 
ne’ cedui;  o poco  a poco  nelle  Fustaje  deperiscono  sopraffatte  dalle  piante  an- 
nose; 0,  se  trattasi  di  Castagneti,  Querceti  ecc.,  annualmente  si  recidono  per 
agevolare  la  raccolta  de'  ricci,  ghiande  ecc. 

1804.  Le  foglie  cadute,  avvegnaché  rimanendo  servirebbero  d'ingrasso 
al  terreno,  però  (come  si  avvertì  nel  § 582  del  Libbu  XIV)  venendo  in  gran 
parte  disperse  dall’acque  e dai  venti,  ne’  boschi  cedui  s'hanno  a raccogliere  fra 
ceppo  e ceppo  sepza  raschiare  e rastrellare  quelle  giacenti  fra  i talli  delle  cep- 
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ptje.  Ricorderò  in  queeto  luogo  lo  astiome  del  Tractmahn:  Qualunqne  bosco 
ti  concima  da  te  stesso  coìta  pulce  fusione  delle  foglie  che  cadono  annualmente, 
quando  però  non  sia  staio  sfoglialo. 

1805.  Una  regola  generale  dovrebbe  preaiedere  alla  raccolta  di  qua* 
lunque  sia  provento  bosebivo:  vale  u dire  una  temperanza  ossia  sobrietà  nel 
eontentarai  di  quella  quantità  di  produzione,  la  cui  sottrazione  dal  bosco  non 
pregiudica  il  di  lui  sviluppo  e la  prodazione  avvenire.  Per  toccar  denari  più 
presto  e più  spesso,  taluni  tagliano  il  ceduo  di  6 anni,  ed  in  tre  tagli  ritraggono 
assai  meno  che  in  due,  tagliandolo  a 9 anni,  o in  uno  a 18.  Altri  atterrano 
piante  nel  flore  dell'età,  e ne  ricavano  fusti  che,  atterrati  20  anni  più  tardi, 
avrebbero  acquistato  un  valore  quattro  volte  maggiore.  In  altri  luoghi  si  vuol 
cavar  Sughero,  ovvero  Resina,  quanta  se  ne  può  trarre  dalle  povere  piante  : 
queste,  troppo  estenuate,  deperiscono;  c cessano  la  produzione  avvenire. 


Art.  X.  Rendila. 

1806.  I proventi  del  bosco  hanno  valore  secondo  la  località  (Lia.  IV, 
S 679).  Fortunatamente  l'Immenso  sviluppo  de’  mezzi  di  comunicazione  ren- 
dendo accessibili  ai  luoghi  di  mercato  le  produzioni  di  molte  boscaglie  che  in 
aiti  troppo  rinioti  rimanevano  quasi  senza  valore  in  causa  delle  ditReoltà  e 
dispendi  di  trasporlo,  ha  dato  tale  importanza  a que’  proventi,  d'altronde  cre- 
sciuta in  virtù  del  continuo  aumento  di  consumo,  ch’io  nutro  ognor  più  ferma 
speranza  di  vedere  avverata,  in  forza  di  più  certa  Rbudita  do’  terreni  boschivi, 
la  proposizione  da  me  aUermata  nel  ^ 35  del  Libro  XV  (Dicembre  1862),  ebe 
la  piantagione  cioè  di  boscaglie  offre  la  prospettiva  di  un  successo  avvenire  im* 
manchevols.  Certamente  gli  uomini,  io  soggiugnea,  nel  l'odierno  secolo  avidi  di 
alTeirare  il  presente  più  che  curanti  dell'avvenire,  difllcilmeule  si  appiglieranno 
•I  SiSTSMA  F0RB8TAI.B  in  cui  il  capitale  impiegalo  non  comincia  a fruttare  che 
dopo  non  breve  periodo  d'anni,  àia  i progressi  deU'arle,  secondo  le  norme  ebe 
mi  sono  ingegnato  d’esporre  in  questo  libercolo  d'Albericoltura,  e ì mirabili 
eseaapi  ebe  citai  («vi  S offerti  dal  Sismoni  nel  Casentino,  renderanno  men 
lungo  il  periodo  iofruttifero.  Le  quali  cose  ho  voluto  rimemorare  perchè  nel 
calcolare  la  Rendita  delle  nuove  boscaglie  ritengo  doversi  riguardare  al  periodo 
infrullifero,  ma  come  parte  del  Capitale  impiegalo  nella  piantagione.  E questo 
Capitale  non  dee  già  pretendersi  di  redimerlo  in  certo  modo  mediante  parte 
deH'annua  Rendila,  e parte  tale  da  equivalere  agl’intereBsi  coll’aggiunta  di  una 
quota  di  ammortimento  (ovvero  come  chiamano  ammortizzazione)  fcrehè  con* 
centrasi  nel  Capitale  fondiario  (Libro  X,  § 21  ecc.),  il  quale  vien  rappresen- 
tato dal  valore  del  fondo  boscato,  valore  molto  maggiore  di  quello  deU’incollo 
quando  si  prese  ad  imboscarlo  0 inselvarlo  (Libro  XV,  § 35  in  nota). 

1807.  La  vegetazione  arborea  spesso  compensa,  ed  anzi  supera  in 
un  tempo  determinalo  dalle  più  0 meno  favorevoli  condizioni  di  clima,  di  ter- 
reno e di  coltura,  le  spese  di  piantagione  e interessi  relativi.  Fra  le  Piante  bo- 
schive, una  Quercia,  ad  esempio,  piantata  nella  sua  infanzia,  di  poc'  oltre  un 
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metro  d’allezea  costa  50  a 60  centesimi;  e secondo  la  minore  o maggior  atti- 
tudine del  terreno,  può  valere  (Liniio  XII,  § 2068),  di  26  anni  Lire  2 a 3;  di 
60,  L.  9 ad  11;  di  75,  L.  13  a 20;  di  100,  L.  20  a 30;  di  125,  L.  27  a 40; 
di  150,  L.  57  a 70;  prezzi  tra  breve  da  raddoppiare  atteso  l'incessante  loro 
aumento.  Nel  bosco  cer/uo,  cominciando  dal  secondo  anno  (il  successivo  a 
quello  del  taglio)  reputasi  che  l'aumento  di  produzione  vegetale  superi  il  10  per 
100  di  quella  esistente  nell’unno  precedente.  Nel  Linso  XV,  20,  21  e 22 
esposi  i calcoli,  e la  spiegazione  del  modo  con  cui  esso  avviene  per  l'incessante 
crescimeuto  in  diametro,  in  lunghezza  ed  in  numero  dei  rami. 

1808.  Se  si  traila  di  cedui,  siano  a qualunque  periodo,  si  dee  consi- 
derare che  bensì  l'importo  di  tali  aumenti  si  accumula  durante  gli  anni  in  cui 
non  si  fa  verun  taglio;  ma  non  divieu  reale  se  non  nell’epoca  del  taglio  mede» 
simo.  Quindi  ricorrono  anni  in  cui  da  quella  boscaglia  (o  parte  della  medesima) 
non  si  percepisce  veruna  rendila.  La  vegetazione  pertanto  deve  essere  cosi  ri- 
gogliosa, clic  le  piante  boschive  recise  olTrano  un  valore  corrispondente  non 
solo  alla  somma  degl'interessi  del  capitale  speso  nel  piantarle,  ma  eziandio  a 
quella  delle  rendile  non  percepite  dal  Tondo  in  cui  vegetano.  Se  ho  comperalo 
un  busco  ceduo  a 600  lire  per  Ettaro,  è Tacile  comprendere  che  quando  lo  taglio 
debbo  ricavare  per  Ettaro  tante  volte  30  lire  (interesse  al  6 per  100)  di  quella 
somma,  quanti  gli  anni  trascorsi  senza  tagliarlo.  Che  se  comprai  per  100  lire  un 
incoltu,  poscia  vi  spesi  300  lire  per  imboschirlo,  supponendo  ch'io  lo  tagli 
di  10  anni,  quando  io  calcoli  quegl’interessi  al  5 per  100,  debbo  ricavare 
6-f  25=  Lire  30  dieci  volte.  Eseguilo  il  taglio,  il  terreno  prosegue  a valere  le 
600  lire,  pcrchò  rimane  Tornilo  de'  ceppi  alti  a riprodurre  i risultati  precedenti. 

1809.  Per  Foreste  e Selre,  suppongasi  comprala  a lire  1000  per  Ettaro 
una  Foiiesta  o una  Selva,  le  cui  piante  abbiano  30  anni,  e che  si  atterrino 
soltanto  a 90.  Dopo  que'  60  anni  di  aspettativa,  gli  alberi  che  atterro  non  deono 
volere  solamente  60  volle  50  lire  (interesse  delle  lire  1000),  ma  di  più  altre 
7 ad  800  lire  rappresentanti  il  minor  valore  rimanente  al  terreno  rimasto  come 
un  incolto  senza  veruna  vegetazione  arborea  (Non  è uopo  riflettere  che  se  la 
Fustaja  si  compone  di  piante  che  vecidonsi  al  piede  e ripullulano,  è do  consi- 
derare nella  presente  indagine  come  un  ceduo). 

1810.  I precedenti  snppositi  mi  sono  sembrati  utili,  l^per  chiarire 
di  certa  guisa  i limili  cui  dee  almeno  pervenire  la  Rendita  delle  dilTerenli  bo- 
scaglie; 2°  perchè  sia  ben  maniTeslo  l’errore  di  chi  calcolasse  per  Rendilo  dt 
una  Foresta  o .Selva  qualunque,  tutto  per  intero  il  ricavalo  dol  loro  atterra- 
mento. È poi  superfluo  soggiugnere  che  la  Rendita,  qualunque  sia  la  boscaglia, 
dee  valutarsi  depurata  dalle  imposte  non  che  dallo  spese  di  governo,  vigilanza 
e conservazione,  occorso  anche  durante  gli  anni  in  cui  non  si  taglia. 

1811.  I prodotti  degli  alberi  sono  porleotosi.  Fatta  astrazione  dei 
frulli  loro,  ad  es.  la  Palma  del  Brasile  {Corypha  cerifera  Maet.),  oltre  il  legno 
di  buona  qualità,  produce  gomma,  cera,  fecola,  olio  e fibre  da  Tome  corde,  stuoje 
e cesti.  Ha  senza  ricorrere  agli  esotici,  dai  nostri  Alberi  indigeni  si  ha  sino 
zucchero,  ad  esempio  da  Relolc  ed  Aceti,  balsamo  da  Pio!  ed  Abeti,  resine  e 
gomma  da  non  poclii  resinosi,  tannino  da  molti-altri  eee-,  e materie  coloranti, 
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e principj  amar!  ecc.  Lo  stesso  prodotto  più  generale  de'  boschi,  il  legno,  serze  I 

ad  usi  dilTerenti  secondo  i'Essenee  da  cui  si  ricava,  le  quali  lo  producono,  o pu>  I 

ramenle  fibroso  come  quello  delle  conifere,  o fibroso  e vascolare  come  nelle  altre  I 

a foglie  caduche.  L'impiego  più  singolare  del  legno  è il  convertirlo  io  carta.  Da  I 

venti  anni  nel  Wurtemberg,  nella  pasta  per  carta  da  scrivere  e da  lettere  im-  | 
piegano  dal  SO  al  50  per  100  di  pasta  di  legno:  e fabbricano  anche  cartoni 
e diversi  oggetti  plastici,  con  quest'ultima  soltanto.  Le  migliori  Essenze  da  ciò 
sono  il  Tremolo  e l’Abete.  Oggi  se  ne  fa  in  altre  parli  della  Germania,  a Bei 
nella  Svizzera,  a Poa  nel  Belgio,  neH’Auetria  e nella  Russia. 

1812.  La  rendita  delle  boscaglie  è pertanto  assai  difficile  da  calco- 
lare perchè  non  solo  diversi. sono  i loro  prodotti,  ma  differenti  eziandio  gli  usi 
e il  prezzo  quindi  di  uno  stesso  prodotto.  Nè  meno  variabili  sono  i titoli  di 
detrazione  da  farsi  per  desumere  esattamente  per  quanto  si  può  la  Rendita 
netta  ; ed  oltre  rimemorare  quanto  s’è  detto  sul  proposito  nel  citato  Lisao  X°, 
giova  soggiugnere  i seguenti  riflessi. 

1815.  Dispendio  minimo  richieggono  in  generale  i Boschi  a con- 
fronto dell'altre  coltivazioni  (Lidio  XI,  $ 281  e 282).  Il  maggior  lavoro  lo  fa 
la  Natura:  ninn  uopo  d’aratri,  di  seminagioni  annuali,  d'ingrassi  ecc..  Ma,  come 
osservai  trottando  del  Sistema  Forestale  al  § 79  del  XV°  Libro,  oltre  le 
spese  di  vigilanza  e quelle  di  riparare  alle  offese  delle  acque  correnti,  ed  alle 
insidie  delle  latenti,  ii  loglio  de’  cedui,  lo  atterramento  de’  Fusti,  lo  affasciare, 
spaccare,  raccogliere,  accatastare,  trasportare  ecc.,  importano  talora  i due  terzi 
del  prezzo  ricavato  dalle  fascine,  legname  ecc.  La  spesa  del  trasporto  in  taluni 
luoghi  sarebbe  così  grave,  die  bisogna  trarre  proQtto  dalla  corteccia,  e ridurre 
il  resto  in  carbone,  benché  questi  proventi  richiegganaulleriori  speciali  dispendj. 

1814.  La  creazione  del  bosco  richiama  qualche  volta  una  spesa  in 
sementi  da  tenere  in  qualche  conto.  Certe  Essenze  non  si  trovano  sempre  a 
buon  mercato.  Nel  1867  in  Francia  vendevansi  le  sementi  (nette  da  ali)  di 
Pino  silvestre,  per  chilogrammo  Lire  5 circa;  di  Abete  comune,  Lire  3,50;  di 
Larice,  Lire  3,25  ; di  Pino  timbro.  Lire  1 ; ma  di  Pino  Wei/mouth,  Lire  15  ; 
Quando  poi  la  qualità  del  terreno  è cosi  acconcia  alla  prospera  vegetazione 
delle  Essenze  che  basti  un  lavoro  superQciale  con  seminagione,  e non  si  ri- 
cbiegga  una  piantagione  regolare  su  scassati  o fossati  profondi,  il  dispendio 
di  formazione  si  limita  a una  somma  bensì  molto  più  tenue,  ma  che  dee  pur 
sempre  tenersi  a calcolo,  e che  d’altronde  rimane  d’ordinario  per  assai  mag- 
gior tempo  infruttifera  (S  1769). 

1815.  La  rendita  periodica  inoltre,  ad  esempio  il  ceduo,  che  si  taglia 
ogni  tanti  anni,  fa  sorgere  la  questione  se  per  le  annate  prive  di  proventi, 
mentre  certe  spese  d’imposte,  di  vigilanza,  di  coltivazione,  di  governo  dell’ac- 
que  ecc.,  hanno  pur  luogo  egualmente,  si  debbano  calcolare  unitamente  agli 
interessi  delle  somme  cui  ascendono  tali  spese,  e ciò  per  tutti  gli  anni  sino  a 
quello  in  cui  si  veri6ca  la  periodica  rendita  medesima.  E quando  veramente 
ascendessero  elleno  a tal  somma  da  potersi  convenevolmente  investire,  ossia 
impiegare  ad  interesse,  pare  che  questo  pure  non  debbasi  ommettere  nel  fare 
il  calcolo  della  reale  Rendita  netta.  Si  comprende  poi  a qual  somma  no- 
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tevole  possano  pervenire  tali  interessi  atteso  il  numero  di  anni  che  trascor* 
rono  prima  di  ottener  proventi  da  una  Foresta  o da  una  Selva.  Ma  per  questa 
come  pe' cedui  è ancora  da  considerare  quanto  più  specialmente  dirò  nel 
Capitolo  XXVII. 


CAPITOLO  XXV. 

BOSCHI  DA  FOGLIA 

' SoMUAAio.  — Querceti  da  vinciglio.  — Pioppeti.  — Gelseti. 

1816.  L' Essenze  boschive  principali^  del  cui  fogliame  si  possa 
usare  per  l'alimentaziooe  di  animali,  sarebbero  le  seguenti,  ordinate  secondo 
il  valore  nutritivo  assegnato  dallo  Sprbrgei.  su  100  chilogr.  delle  loro  foglie 
secche  : 

Peso  Quantità 

cui  riduconsi  secche  di  parte  nutritiva 


Carpisb  . 

. Chilogr. 

42 

. Chilogr. 

44,5 

Olmo  . . 

53 

• N 

43,- 

Qcebcia  . 

52 

• 

42,- 

Frassino  . 

42 

■ 

33,— 

Acacia  . 

39 

• * 

50,1 

Pioppo  . . 

36 

» 

25,9 

Ha  ho  già  dimostrato,  anco  ne’§$  1386  e seguenti  del  Capitolo  XI.X, 
il  valor  vero  rispettivo  di  tali  foglie  quando  tengasi  in  conto  il  maggiore  o mi- 
nore aggradimento  mostrato  dagli  animali  nel  nutrirsene;  ed  ho  constatata  la 
superiorità  della  foglia  d'Olmo,  accennando  alla  convenienza  di  fare  Oliibti,  e 
il  pregio  de' Tigli  di  cui  farebbonsi  roagniricbe  Foreste,  e l'utilità  de' boschetti 
di  Rubihib  inermi,  per  eguale  scopo  di  trarne  foglia.  Quanto  ai  Fbassihi 
potrebbero  convenire  in  adatte  località  ove  se  ne  trarrenbe  anco  manna 
(S1400  ecc.),  ma  rispetto  ai  Csapiai  non  sarebbe  certo  convenevole  farne 
boschi  pel  solo  scopo  di  trarne  foglia. 

1817.  Il  Querceto  a vinciglio  (Libro  XV,  § 177),  sia  Ceduo  o Fo- 
resta, è vero  bosco  da  foglia,  quando  le  sue  frasche  recidonsi  tuttora  fogliose 
alla  One  d'Agosto,  e ridotte  in  fascine  si  apprestano  nell'inverno  in  ispecie  alle 
pecore  per  nutrirle.  Cotali  fascine  hanno  minor  valore  che  recise  senta  foglia, 
perchè  rimanendovi  sempre  fogliame  neH'interno,  abbruciandole  producono 
molto  fumo.  Il  taglio  poi  dei  cedui  nella  line  d'Agosto,  dà  un  prodotto  minore, 
perchè  si  perde  lutto  il  successivo  aumento  di  Settembre  e Ottobre;  ma  ne  van- 
taggia il  taglio  successivo  perchè  germoglia  in  que'  mesi,  mentre  col  taglio 
ordinario  i ceppi  germogliano  soltanto  a primavera  inoltrala.  Quanto  ai  veri 
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Qaercioni,  co«i  doUi  pprcliè  s!  capilon.ano,  nii  vengono  recisi  tulli  i rami  c 
frasche  ogni  5 o 4 anni,  e se  ne  fanno  fascine  fogliose  allo  slesso  modo. 

1818.  Il  Pioppeto^  per  .servirsi  delle  sue  foglie  si  piantalo  guinconce  a 
3,  0 4 metri  di  disianza  per  ogni  verso  Ira  Pioppo  e Pioppo.  Questo  vico  ri* 
mondalo  d'ordinario  ogni  due  anni  lasciandone  intatta  la  cima:  ossia  si  Ir^c 
foglia  e fascine  ogni  anno  da  mela  del  Piocpkto.  I suoi  rami  o frasclie  recisi 
vengono  a mano  sfogliati,  o anche  si  compongono  tullora  fogliosi  in  fascine 
da  apprestare  agli  animali  come  i vincigli. 

1819.  4(i  nitri  ii!?i  Serve  la  foglia  di  oltre  piante,  ollrccchè  piaccia  più  o 
meno  al  bestiame.  Pareccliie  Essenze  danno  foglia  usala  per  la  concia,  e in 
questo  senso  sarehliero  cedui  da  foglia  Je  piantagioni  di  .Sominacco,  la  cui  col- 
tura venne  descritla  nel  C.vpitolo  V del  Libbo  ,\XI,  ove  toccai  pure  del  SIibto 
e d’alcun  altra  legnosa  da  tannino,  di  cui  ncll'Anr.  Ili  del  C.vpitolo  .tXII 
del  presente.  Del  pari  nella  Divisione  It  del  Libro  stesso  presente,  descrissi 
altri  alberi  campestri  da  foglia  di  cui,  se  piaccia,  ponno  farsi  boscaglie,  e in 
parlicolare  di  quello  onde  s'nlimenta  il  più  prezioso  fra  grinseiy. 

18'20.  Boschi  di  Gelsi  esistono  nella  Cliina  per  quanto  rilevasi  dal 
Dizionario  chinese  Eul-ya  composti  di  Gelsi  selvatici  montani  detti  colà  )ch* 
Sang,  o Chnu  sang.  I Gelseti  a ceppaja  {§  1544)  realmente  cosliliiiscono  un 
Ceduo  Gcisivo,  e ritengo  riuscirebbero  mollo  copiosi  per  foglie  e per  fascine,  se 
si  preferissero  piante  non  producenli  frulli,  veri  Gelsi  maschj,  cioè  Nan-sntig 
come  son  chiamali  nell’Eiiciclopedia  Giapponese  più  saggiamente  che  in  Italia 
ove  cbiamansi  femmine  (§  1335  bis), 

1821.  Sulla  raccolta  delle  foglie  ho  detto  a bastante  nc’5SS47 
al  551.  Nc’  bosclii  però  la  foglia  si  raccoglie  nelle  frasche  già  recise,  o la- 
sciasi unita  alle  medesime,  come  ho  chiarito  nel  § 1818. 

1822.  Le  boscaglie  da  foglia,  sieno  cedue  o vere  Fuslajc,  danno 
adunque  il  prodotto  della  foglia  per  di  più  di  quello  delle  fascine,  legna  ecc.  Ma 
questo  riesce  alquanto  minore,  che  quando  non  vi  si  tien  conto  del  prodotto 
delle  foglie:  e ciò,  un  po’  per  l’accennato  motivo  di  anticipar  l’epoca  del  taglio 
delle  frasche,  quanto  perchè  la  boscaglia  rimane  priva  del  beueflcio  che  le 
recano  le  foglie  cadute  e tramutale  in  terriccio  a loro  nutrimento  1804). 


CAPITOLO  XXVI. 

BOSCHI  D4  FBUTTI 

SoBBARlo.  — Castacneti  e Qlt.bceti  già  descritli. — Avola.neti  id. 

Facgsti.  — Pinete.  — Oliveti. 

1823.  Parecchie  piante  forestali  si  coltivano,  o si  conservano,  pei 
loro  fruiti:  ed  alcune  di  cui  s’è  fallo  menzione  fra  le  campestri,  costituiscono 
talora  vere  Foreste  o Selve  fruttifere.  Tra  queste  noveransi  in  primo  luogo  i 


Digiliz'od  by  Google 


Cautoi.o  xtvi.  1515 

Cxstagiibti  il  fui  fruito,  come  s’è  veiiuto  nel  Capitogo  XVI,  tia  pregio  quanto 
quello  delle  piante  cercali;  in  secondo  luogo  i Qoerckti  di  cui  al  Capit.  XX, 
e non  di  piante  capìtor.rate  come  al  Capitolo  XXV  detti  da  Vinciglio;  I'Avel- 
lANO  è pur  da  bosco  onde  I citali  Avolankti  di  Sicilia,  avveanaccliè  torni 
allevarlo  a cespuglio  per  la  ragione  esposta  nel  § 1251.  Abbiamo  pure  in  estesi 
luoghi  meridionali,  vere  boscaglie  d'OLivi,  e comecché  a questa  pretiosa  pianta 
siasi  già  dedicalo  il  Gap.  XI,  avrò  da  soggiugnere  un  cenno  per  colesla  sua 
particolare  condizione.  Tra  le  prime  esclusivamente  forestali,  abbiamo  quelle 
costituenti  i Faggkti  c le  Pisktb. 

1824.  I.e  norme  generali  di  propagazione  e coltivazione  de'Fiu’TTi- 
FBRi  CAMPESTRI  si  applicano  per  tutti  i Fruttiferi  forestali,  po' quali  perciò 
non  mi  pare  uopo  di  aggiugnere  che  pochi  particolari. 

1825.  Il  Faggete,  la  Pineta  ecc.,come  il  Querceto,  Il  Castagnrto  ecc., 
oltre  la  produzione  di  frulli,  danno  quella  del  legname  per  due  cause;  quello 
ottenuto  io  forza  delle  necessarie  rimondature  di  rami  secebi,  infranti  ecc.,  sop- 
pressione di  polloni  al  piede,  di  poppajoni  ecc.,  come  richiede  una  limitatis- 
sima potatura  eseguila  con  tutta  la  sobrietà  raccomandala;  e quello  proveniente 
dall’atlerramenlo  delle  piante  divenute  infeconde  e prossime  aU’epoca  di  deca- 
dimento, come  chiarirò  nel  seguente  Capitolo  XXVII. 

1826.  I Faggeti  costituiscono  Foreste,  I cui  individui  ho  già  descritti  nel 
§ 1393.  li  Faggio  ama  luoghi  pendi!  nell'alta  montagna,  ed  aperti;  e ne’  ter- 
reni tenaci  cresce  più  lento  ma  forse  raggiugne  maggiore  altezza,  e più  lunga 
età.  Propagasi  per  semi  appena  caduti,  stemperandoli  con  mela  vaccina  diluita. 
Soffro  pel  Irapianlamentu,  se  non  si  fa  in  pane.  Racculgons!  I frulli,  volg.  Fag- 
gina 0 Faggiuola,  quando  cadono  scuotendo  i rami;  ma  non  abbacchiando. 
Perciò  prima  il  terreno  viene  sterpalo  se  fa  d'uopo,  onde  meglio  raccoglierli, 
spazzandolo.  Colla  crivcllatura  si  ripuliscono,  rigettando  quelli  sforniti  di  man- 
dorle che  talora  son  molli,  perciocché  in  certe  annate  molti  fiori  femminei 
abortiscono.  Per  ottenere  maggior  quantità  d'olio,  le  mandorle  si  sbucciano,  o 
a mano,  o facendole  lievemente  tostare  al  forno,  o meglio  passare  tra  due  ma- 
cine convenientemente  spazieggiate.  L’olio  di  Faggiola  è il  migliore  di  lutti  dopo 
quello  d’olive , e si  conserva  più  di  questo  ; anzi  ne’  primi  5 a 6 anni  mi- 
gliora. Ottime  le  sanse,  massime  se  le  mandorle  furouo  sbucciate.  Coleste  man- 
dorle poi  ingrassano  prestissimo  polli  e majali,  cui  I montanari  per  ignavia  c 
povertà  le  abbandonano  anziché  trarne  olio.  Il  legno  del  Faggio  non  si  fende, 
non  si  contorce,  e non  si  tarla,  se  fu  scorteccialo  io  piedi,  o se  ai  tenne  immerso 
nell’acqua  parecchi  mesi. 

1827.  Le  Pinete^  mentovate  al  § 1711,  olire  l’olTerire  legname  ottimo  per 
la  marina  ecc.,  oltre  I sughi  resinosi  che  ne  colano  naturalmente  o artificial- 
mente, producono  quantità  di  frutti  ossia  pine  contenenti  que’ pignoli  o pinocchi 
di  tanta  utilità  per  alcuni  paesi.  Perché  non  prendano  il  rancio,  conviene  la- 
sciarli nel  loro  cono.  Nello  allevare  queste  piante,  e convien  farlo  per  semi  a 
dimora,  perciocché  male  tollerano  il  Irapiantamento  se  non  in  pane,  i ramicelli 
laterali  dei  giovani  fusti  non  si  recidano  quando  non  sieusi  contorti  in  basso 
(S  100)  almeno  un  anno  prima. 
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1828.  Delle  boscaglie  d*OlÌTÌ  dissi  nel  S 704.  CompoDendosi  d'OlWa- 
strelli  selvatici  (§  699)  o inseivalichili,  assai  volle  basterebbe  rioetlarli  da  tutti 
i triboii  e sterpi,  rimoodarii,  iasciarc  soitanto  il  più  bel  fusto  oe'  ceppi  che 
ne  hanno  più  d'uno,  ed  innestarli  per  averne  abbondantissimi  frutti  , e po- 
terli raccogliere  come  si  fa  pe' domestici,  ila  sia  per  ignavia,  sia  per  igno- 
ranza, sia  per  mancanza  di  braccia,  si  lasciano  come  sono,  e se  ne  abbando- 
nano i meschini  frutti  ai  majali  che  li  vanno  a rintracciare  fra  le  sterpaglie 
entro  cui  cadono. 

1829.  Il  calcolo  delle  produzioni  pe’  FacTTirEM  fobbstali,  non 
può  stabilirsi  geoericameute  perchè  sono  variabilissime,  a seconda  de’  luoghi 
più  0 meno  inospiti  io  cui  vegetano.  Rammentando  quanto  s’è  detto  intorno  ai 
FacTTiFBBi  anco  campbstbi,  siccome  Qobbcie  e Castagni,  si  può  dedurre 
suRlciente  criterio  per  applicare  tati  computi  colie  indispensabili  modiflcazioni 
dipendenti  dallo  loro  diversa  condizione  di  Piante  boschive. 

— — 


CAPITOLO  XXVII. 

BOSCHI  D\  FASC1?IE  E LEGNA,  ED  ALTBI  PRODOTTI 

SouMARto.  — Art.  I.'Boschi.  Da  Fascine.  — Art.  II.  Foreste  e Selve.  Da  legna.  — 
Art.  hi.  Da  scorza  e da  Sughero.  — Art.  IV.  Da  Carbone.  — Art.  V.  Da  Re- 
sina, Pece,  ecc. 


1850.  Un  quinto  dMtalla  è vestito  di  boscaglie,  o alto  ad  esserlo:  la 
Francia  ne  ha  solo  un  sesto  della  superficie  totale.  Dalle  statistiche  di  questa 
ultima,  rilevasi  che  ha 


A ceduo 


Boscaglie  nazionali  (EH.  1,100,000) 
• comunali  (EH.  2,100,000) 
> di  privali  (EH.  5,800,000) 


Ettari  500,000 
. 1,350,000 

> 4,800,000 


A fuslaja 
EHari  600,000 

> 750,000 

> 1,000,000 


La  produzione  sarebbe  calcolata  dal  Muel,  sotto-ispettore  generale  delle 
Foreste , 


Legname  da  eostnisione  e lavoro,  metri  cubi  2 milioni. 

> da  fuoco ■ 18  milioni. 

E pel  suo  consumo  gliene  mancano  da  coslruziove  e lavoro  metri  cubi  più 
di  8 milioni:  da  fuoco  27  milioni.  Nel  1865  ha  esportato  legname  per  51  mi- 
lioni di  lire,  ed  importato  per  154  milioni:  subisce  dunque  un  passivo  in  questo 
rapporto  di  oltre  100  milioni:  passivo  tanto  più  sorprendente  in  quanto  che 
tanto  cresciuto  l’impiego  dei  ferro,  e del  carbon  fossile.  In  Italia  i boschi  dei 
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privati  raggiungono  solo  1,800,000  ettari,  mentre  quelli  di  amministrazioni 
pubbliche  si  calcolano  a 2,400,000,  e il  movimento  commerciale  sarebbe 
{media  dal  1862  al  1865) 


llIPOSTAZIOSE 


Legname  da  eottru- 

zione , . Quiot.  metr.  . . . L.  18,400,000 
Legname  da  fuoco  » 433,000  • 1,300,000 

Carbone  di  legno  ■ 137,000  • 958,000 

Sughero  ...»  — — 

Scorza  e legno  da 

tinta  . . . • 118,000  • 2,860,000 


Espostaziose 


Quinl.  . L.  1,700,000 
» 140,500  • 420,000 

. 350,000  • 2,460,000 
> 7,000  • 523,000 


» 461,000  • 19,360,000 


L.  23,518,000 


L.  24,253,000 


Sulle  altre  produzioni  boschive,  quanto  a foglie  e frutti  s’è  detto  ne'  due 
ultimi  Capitoli  precedenti;  rimane  adunque  di  far  cenno  delle  boscaglie  da 
cui  ricavansi  gli  accennati  prodotti  di  Legname,  Carbone,  Sughero  ecc.  e I non 
menzionati  nella  statistica  à' Esportazione  ecc.,  cioè  Resina,  Pece  ecc. 

1831.  Ordinerò  pertanto  il  Capitolo  nel  modo  seguente: 


Abt.  I,  Boscaglie  da  Fascine; 

• II.  > da  Legna; 

• III.  • da  Scorza  e da  Sughero; 

• IV.  • da  Carbone; 

• V.  • da  Resina,  Pece  ecc. 


Quelle  da  Fascine  e Scorza,  costituiscono  i Boscbi  propriamente  detti  : 
quelle  da  Legna,  le  Fvstaje  ossia  Foreste  e Selve,  da  parecchie  delle  quali 
Sughero,  Resine  ecc.  Ho  già  premesso  che  legna  o legnami  ricavansi  anco  dai 
Boschi,  come  Fascine  anco  da  Foreste  e Selve;  del  pari  può  trarsi  Carbone 
da  tutti:  ma  la  speciale  denominazione  si  desume  dal  prodotto  principale. 


Ari.  /.  Boschi  da  Fascine. 

1832.  Nella  seconda  zona  ($  1625),  o piuttosto  nella  sua  parte  in- 
feriore, come  nella  più  elevala  della  terza  (§1701)  trovasi  la  maggior  parte  dei 
Boschi,  detti  anche  da  taglio,  cedui,  da  fascine  ecc.;  e se  nc  rinvengono  pure 
parecchi  nell’estreme  pianure  in  luoghi  ove  coudizioni  speciali  non  permettono 
l'ordinaria  coltura  aratoria.  Comunemente  si  governano  come  facevano  gli  avi  ; 
cioè  non  prendendosene  altra  cura  che  tagliarli  a dati  periodi,  e spesso  diser- 
tarli col  pascolo  del  bestiame  nelle  tagliate  più  o meno  giovani.  Sulle  pratiche 
più  convenevoli  di  conservazione  ecc.,  ho  già  detto  generalmente  nel  Capi- 


Digitized  by  Google 


IfilS  Lino  lini. 

TOLO  XXIV,  Ora  delle  apeeiali,  massime  sul  loro  IsgUo,  giacché  quanto  alla 
formaiione  e goveruo  di  questi  Boschi  in  detto  Capitolo  n’ho  pur  toccato 
a bastante. 

183Ó.  La  facoltà  di  ripullulare  dal  ceppo,  non  l'hanno  molte  piante, 
specialmente  quasi  tutte  le  resinose:  altre  l'hanno  limitatissima.  Quindi  l'Essenze 
più  comuni  de'  Boschi  io  discorso,  sono  le  seguenti  nelle  quali  colale  facoltà 
comincia  e flnisce  a difTerenti  età;  c lo  Sicmohi  dà  queste  IndicaslODl  per 
quelle  provenienti  da  seme; 


Qukscia,  Olmo  e Tiglio  ....  dagli  anni  20  ai  60 
Acero,  Carpine,  Castagno,  Faggio  c Frassino  • 20  ai  dO 


Bbtula  » 20  a 30 

Ontano  c Tremolo a 30 

Pioppi,  Salci  e Robinie  > 10  a 20 


Per  verità  vi  sono  csempj  innumerevoli  di  colali  piante  che  lagliansi  a ceduo 
da  tempo  remotissimo,  ilo  recisi  al  piede  vecchissimi  Castagni  già  éO  anni  ad- 
dietro, 0 proseguono  a fornirmi,  ogni  setto  anni,  magnitìci  pali  da  catena. 
Ruhinie  che  seminai  nel  1851,  poscia  recise  al  piede  ogni  5 o 4 anni,  ed  in 
terreno  arido  e ghiajosn,  ripullulano  sempre  con  lussuriosa  vegetatone.  Tra  le 
arliiislive  poi,  di  sovente  ubhondanli  fra  le  precedenti  arboree,  la  facoltà  di 
ripullulare  è spesso  tale  che  la  periodica  recisione  divieiio  in  gran  parte  causa 
della  loro  longevità;  cioè  a dire,  molte  se  non  si  soccidcsscro  periodicamente, 
avrebbero  assai  meii  lunga  vita. 

1834.  Il  |iei*iodo  di  taglio  devo  regolarsi  secondo  la  feracità  del  ter- 
reno. Vi  sono  celui,  ad  esempio,  clic  si  tagliano  di  7 anni;  se  si  prolunga  il 
periodo,  si  ottiene  un  taglio  die  supera  il  valore  del  taglio  di  7 anni  calcolato 
coiraggiunla  del  settimo,  ed  inoltre  del  5 per  100  su  quell’importo,  e ciò  per 
tulli  gli  anui  di  pruliiiigainenlu  i|^  1808).  Se  avrebbe  dato  di  7 anni  lire  1000, 
di  8 ne  darà  1193;  di  9,  1243;  di  IO,  1479  e via  dicendo.  Ne’  fondi  migliori 
potrà  dare  anco  il  frullo  del  frutto  (§  1813)  ; ma  dove  il  fondo  è poco  ferace, 
non  vi  sarà  compenso  a privarsi  d’im  taglio,  ad  esempio,  in  14  anni.  É neces- 
saria dunque  tale  forza  di  vegetazione,  che  a 14  anni  dia  il  doppio  del  loglio 
di  7,  cd  inoltre  i frulli  per  .«elle  anni,  vale  a dire  (seguitando  quel  supposilo) 

1 000 -f  360 -t- 1000= Lire  2530.  Nell’atto  pratico  infatti  generalmente  ove  il 
ceduo  sia,  ad  esempio,  di  Cerro  abbastanza  Olio,  se  di  7 anni  dà  1000,  di  14 
darà  2800.  Ma  se  abbondasse  di  Ericlie  cd  altri  arbusti,  questi  dai  7 anni  in 
avanti  fanno  minore  cresciuta,  ed  all’mimcnio  in  fascine  grosse  ricavato  dai 
ceppi  migliori,  non  corrisponde  quello  delle  minute.  Oltre  questi  riflessi  s’ag- 
giugno  la  considerazione  pe’  cedui  da  coi  traesi  rorieccia,  che  questa  ha  mollo 
maggior  pregio  s’è  cavala  da  quercivnti  giovani,  anzicliè  da  più  adulti  ; e 
l’altra  per  quelli  da  carbone,  questo  valendo  molto  di  più  se  fatto  con  fusti 
lenza  fenderli, 

1833  I.H  liingtiez/n  «lei  periodo  ne’  Cedui  ài  buon  fondo^  avuto  rU 
guardo  a lati  eslgi'ne»,  sia  però  la  maggiore  possibile.  Venne  constatalo  in  Ispj. 
eie  dai  Cabbuni  elio  se  l'aumeato  delle  piante  sia  rappresentato  da  1 nel  primo 
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anno,  diventa  4 nel  eecondo  e via  dicendo,  di  guisa  che  corrisponde  a queste 
risultato,  pouendo  10  invece  di  1 : 

(A)  Akm  I . Il  . Ili . IV  . V . VI  . VII  , vili . IX  . X 
Pboootti  10.40.90.150. 220 . 300 . 400 . 540 . 700 . 920 

Supponi  adunque  di  tagliare  il  bosco  di  cinque  anni:  avrai  in  dicci  anni  dai 
due  tagli  di  5 anni  due  prodotti  di  220  cioè  in  complesso  440;  e da  un  culo  taglio 
di  10  anni,  più  del  doppio,  cioè  920.  Quindi  non  bastauo  20  anni  per  otlenere 
con  4 tagli  di  5 anni  l'uno,  quanto  puoi  conseguire  con  un  solo  taglio  in  10 
anni.  Da  quella  sperienza  risulterebbe  che  gli  aumenti  del  bosco  seguono  questa 
progressione:  nel  i“  anno  1 ; nel  ii°  (4  — 1)  ==  3 ecc.  cioè: 

(B)  Asni  I . Il . Ili . IV  . v . VI . VII  . vili  . IX  . X 

Aumbsti  1.3.5  . 6 .7  . 8 . 10.  14  .16.22 

Rispettando  questa  esperienza,  convien  credere  che  abbia  esercitalo  molla  in- 
fluenza il  vario  andazzo  delle  stagioni  ; perciocché  l’aumento  del  iv°,  v«  e vi* 
anno  è troppo  sproporzionalo  agli  altri,  massime  a quelli  del  u°,  viii°,  ii"  e x" 
anno.  Sarebbe  più  regolare,  e forse  più  frequente  nel  fallo,  la  seguente  che  nelle 
boscaglie  più  feraci  può  avverarsi  e cioè,  (prendendo  sempre  10,  ansichè  1, 
per  base)  : 

(C)  Anni  i . ii  . hi  . iv  . v . vi  . vii  . vili  . ix  ' x 

Auuknti  10.30.  CO  . 90  .120.150.180.210.  240  . 270 
Prodotti  10.40. 100 . 190 . 510 . 460 . 610 . 850 . 1090 . 1360 

Nelle  boscaglie  meno  rigoglioso,  si  ridurrà  probabilmente  ai  seguenti  risultali 
i cui  termini  estremi  s’accoslano  meglio  proporzionalmente  a -quelli  di  (A): 

(D)  Axm  ' I . Il  . in  . IV  . V . vi  . vii  . viti  . ix  . x 
AcvihMi  10 . 20 . 40  . 60  . 80  . 100  . 120  . 140  . 160 . 180 
Prodotti  10 . 30 . 70 . 150 . 210 . 510 . 430  . 570  .730.910 

Riguardando  poi  a periodi  mollo  più  luoghi,  il  Dviiahhl  calcolava  che  un 
bosco  il  quale  taglialo  a 20  unni  rende  lire  120,  a 25  ne  dia  ISO,  e non  150 
come  porterebbe  il  solo  quarto  di  più,  corrispondenlc  ai  5 anni  di  ritardo:  e 
reciso  a 50  anni,  ne  darebbe  270,  e non  soli  180  corrispondenli  alla  somma 
del  produtio  de'  20  anni  più  la  sua  metà  per  gli  allri  10.  Se  dunque  tagli  di 
20  anni  danno  io  60  anni  lire  360:  due  soli  di  30  oe  darebbero  540. 

1836.  La  (liffereoza  delle  circoslaiize  di  clima  e di  terreno  modi- 
Cca-gli  accennati  calcoli,  per  io  più  i boschi  ; non  essendo  in  terreni  feraci  eba 
di  certa  guisa  nelle  loro  vallicellc  e sinuosità,  soggiacendo  ad  infortuni  ecc., 
danno  gli  aumenti  più  limitati  descritti  nel  862  del  Libro  X.  In  ogni  caso  la 
convenienza  di  un  dato  periodo,  pralicamanle  si  determina  di  questo  modo.  Sup« 
pongasi  di  eseguire  una  tagliata  di  10  ettari  di  9 anni  : se  oe  lascino  in  piedi  3, 
uno  do’  quali  recidasi  dopo  altri  3 anni  (cioè  di  12  anni),  l'altro  dopo  altri  3 
(cioè  di  15),  il  terzo  pure  dopo  altri  S,  cioè  quando  replicasi  il  taglio  do'  primi  1 
ettari.  Sa  quasll  nel  primo  taglio  diedero  900  Uro  per  ettaro,  quatto  lagliuto  di 
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12  oDDi  deve  dare  non  solo  1200  lire  (cioè  le  100  lire  di  più  per  ogouno  de*  13 
anni)  ma  1200  + 135  (frullo  di  3 anni  delle  900)  ossia  in  eomptcseo  lire  1335: 
quello  di  15  anni,  non  sole  lire  1668,70  (proporsionali  per  15  anni  alle  1535 
de’  12  anni)  ma  non  meno  di  lire  1668,70  + 200,20  (frollo  di  anni  3 delle 
lire  1335)  cioè  lire  1868,90:  quello  infine  di  18  anni,  non  sole  lire  1800  (cioè 
il  doppio  del  taglio  di  9 anni)  ma  le  lire  1868,90  che  avrebbe  dato  tagliato 
di  13,  più  lire  373,80  proporzionale  prodotto  de'  Ire  anni,  e più  ancora  lire 
280,30  frullo  per  3 anni  su  quelle  lire  1868,90,  ossia  iu  complesso  lire  2523. 

Ora  se  prendiamo  a riscontro  la  serie  più  tenue  (D)  proseguendola  cogli  stessi 
aumenti  proporzionali,  ed  assegnando  al  is  anno  un  provento  di  900  invece  di 
1090  avremo: 

(E)  Asm  ix  . x . si  . xii  . xiii . xir  . xv  , svi  .ivii.  xviii 
Acmbnti  160  . 180 . 200  . 220  . 240 . 260  . 280  . 300 . 320  . 340 
PaoDOTTi  900  . — . — .1500.  — . — .2280.  — . — .3240 

Dunque  anco  i boschi  che  ne’  primi  anni  offerissero  gli  aumenti  della  serie  (D), 
protraendo  il  taglio  dal  ix”  al  xii°  anni  darebbero  un  vantaggio  (oltre  il  frutto 
della  somma  aspettata,  in  ragione  di  quanto  1500  supera  1335):  prolraendoh» 
al  xv»  lo  darebbero  di  quanto  2280  eccede  1868,90;  e tardando  sino  al  xtiii<> 
offrirebbero  un  di  più  eguale  a tutta  la  differenza  di  3240  sopra  2523.  Kel 
primo  caso  si  avrebbe  un  guadagno  di  lire  165  ossia  lire  16,50  per  ettaro; 
nel  secondo  di  lire  41,11  ; nel  terzo  di  lire  71,70.  Che  se  avessi  preso  in  con- 
siderazione gli  aumenti  della  serie  (C)  il  guadagno  sarebbe  nel  1*  caso  di 
lire  46,50;  nel  2°  di  lire  110,11  ; nel  3"  di  lire  188,70  per  ettaro. 

1837.  Corollario  di  questi  conti  è che  il  ceduo  taglialo  di  20  a 25  anni 
(se  di  sufficiente  feracità)  dà  per  prodotto  non  solo  la  somma  equivalente  agl'in- 
teressi del  prezzo  del  bosco,  per  tulli  i venti  anni  (esclusi  però  i frulli  de’  frulli) 
ma  quasi  per  intero  il  valore  fondiario  medesimo.  Ma  per  lo  contrario,  non  solo 
la  maggior  parte  de’  boschi  non  eccede  gli  aumenti  recali  dal  cil.  S 862  del 
Libro  X,  ma  n'esistono  di  quelli  la  cui  vegetazione  dopo  un  certo  numero  di 
anni  ba  un  aumento  che  via  via  divien  minore  di  guisa  da  non  offerire  più  il 
frutto  corrispondente  al  tempo  che  decorre.  Ed  in  tal  caso  si  deono  tagliare 
prima  che  ciò  avvenga.  Boschetti  di  Robinie  creali  in  terreni  ghiaiosi,  talora 
nel  v°  anno  presentano  un  aumento  di  vegetazione  che  non  raggiugoe  la  metà 
di  quello  verificatosi  nel  iv°  anno:  cedui  di  Quercia  in  terreni  poco  profondi, 
dopo  il  VII”  anno  fanno  messe  meschine,  ecc.  Il  periodo  per  quelle  Robinie  si 
limiterà  dunque  a quattro  anni,  e per  que’  cedui  a sette.  Del  reMo  gioverà 
riconsiderare  quanto  esposi  ne'  §§  8.55,  857  del  citalo  X Libro. 

1838.  lina  eccezione  rispetto  al  lunghi  perìodi,  oltre  le  riserve  esternale 
nel  8 1854,  si  verifica  pe’  Cedui  da  pali  e da  pertiche:  giacché,  se  si  credesse 
il  periodo  sufficiente  per  ottenere  pali  e pertiche  della  grossezza  e lunghezza 
convenevole,  ritardando,  la  loro  produzione  scemerebbe  in  quanlochè  si  ricave- 
rebbero bensi  dalla  parte  superiore  dello  piante,  ma  in  un  taglio  di  14  anoi  ad  es. 
se  ne  avrebbe  poco  più  della  metà  di  quelli  ottenibili  in  due  tagli  di  7 come  è 
ovvio  comprendere:  giaccliè  nel  secondo  periodo  di  7 anni,  in  quella  ipotesi  del 
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taglio  di  14,  non  cresce  già  il  numero  de'  polloni  aortiti  dal  ceppo  ma  soltanto 
cresce  la  grossezza,  altezza  e ramiflcazione  loro. 

1839.  L’esecuzioDe  pratica  del  taglio  merita  qualche  riflesso.  Dee 
Ausi  le  rasente  al  suolo,  o più  sopra,  ovvero  inreriormente  P 3°  orizzontale,  o 
inclinato  P 3*  liscio  e netto  con  accetta  o mannaia,  oppure  a stratte  con  zapponi 
aguzzati,  0 a bavature  con  seghe?  4*  concavo  o convesso?  Premesso  che  gli 
alberi  di  legno  forte  raramente  ripullulano  dalle  radici  quanto  gli  alberi  di  legno 
dolce,  e talune  Essenze  esotiche  come  le  Robinie  ecc.  : rifermata  la  disapprova- 
zione dell'uso  della  sega,  rispetto  alla  prima  richiesta  l’uso  più  generale  sta 
pel  taglio  rasente  il  suolo.  In  boscaglie  di  pianura  alcuni  tagliano  qualche  cen- 
timetro superiormente,  massime  se  soggiacciano  a qualche  temporaneo  allaga- 
mento ; per  lo  contrario  ne'  poeti  molto  pendìi,  giova  il  taglio  profondo  perchè 
i ceppi  naturalmente  si  discalzano.  Il  ceppo  col  taglio  profondo,  neH’autunno 
successivo  rimane  coperto  e protetto  contro  i geli  dalle  foglie  cadenti  dai  suoi 
rampolli.  D'altronde  le  ceppale  che  danno  messe  meschine,  recidendole  fra  le 
due  terre,  rinvigoriscono.  Il  taglio  poi,  massime  se  ampio,  oltreché  liscio  e netto 
si  faccia  piano  leggermente  inclinato,  oppure  appena  convesso  nè  mai  concavo, 
dovendosi  curare  che  l'acqua  punto  non  vi  si  arresti,  perchè  servirebbe  a cor- 
rompere il  cuore  del  ceppo.  Lo  zappone  vien  talora  adoperato  invece  della  man- 
naia per  eseguire  la  recisione  più  profonda:  ma  produce  lacerazioni  le  quali 
comecché  rimangano  in  certo  modo  sotterra,  riescono  però  sempre  dannose  e il 
taglio  offre  solcature  pregiudlcievoli  per  l’acceniiato  motivo  del  ristagno  delle 
acque.  Bisogna  che  il  taglio  non  uccida  il  ceppo,  avendo  l'esperienza  dimostralo 
riuscire  i polloni  sorgenti  dalle  radici,  più  deboli  di  quelli  provenienti  dal  ceppo 
medesimo.  Quest!  infatti  vengono  nutriti  da  tutte  le  radici,  mentre  quelli  spesso 
il  sono  unicamente  da  quella  sola  d’onde  sorsero.  Del  resto  non  si  tagli  che  a 
legno  fermo  (§  1846)  nè  mentre  gela,  chè  il  ceppo  ne  soffra:  nè  durante 
venti  gagliardi,  chè  il  legno  tagliato  risalta  più  fragile. 

1839  bis.  Provvido  avvedimento  poi,  che  il  saggio  Economo  non 
dee  mai  trascurare,  sarà,  io  ogni  anno  di  taglio,  il  lasciare  ed  allevare  Matsi- 
ciHi  (5  1570)  in  numero  tanto  maggiore  quanto  più  l'aspetto  loro  e la  natura 
del  fondo  ne  promettono  rapido  e vigoroso  sviluppo. 

•1840.  Il  diradamento  o rischiaramento^  il  sopprimere  cioè  nel  se- 
condo anno  dopo  il  taglio,  i rampolli  o virgulti,  eccedenti  il  numero  che  secondo 
il  vigore  della  pianta  ponno  sortire  conveniente  sviluppo,  è pratica  lodevole  ma 
ne' boschi  estesi  generalmente  ommessa.  E a dir  vero  (sempre  parlando  di  cedui) 
non  mi  pare  di  molta  utilità;  perciocché  il  ceppo  rigermoglia  ne'  posti  de’  vir- 
gulti recisi,  e cotesti  piccoli  novelli,  non  più  contemporanei  de’ maggiori,  riman- 
gono più  esili  de'  recisi  i quali  all'epoca  del  taglio  avrebbero  raggiunto  assai 
maggiore  sviluppo.  Oltracciò  nel  fare  quel  diradamento,  ne’  trasporti. delle  mi- 
nute fascine  ricavate,  se  il  bosco  è Atto  si  danneggiano  più  o meno  parecchi 
de'  virgulti  conservati. 

1841.  Per  calcolare  la  produzione  e la  rendita  di  cotesti  cedui 
buti  ricordare  quanto  sta  de’  $$  863,  863  e 864  del  citato  Lieao  ore  Irò- 
/stiUaioni  d'AgrieoUura,  Voi.  V.  96 
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vasi  para  nn  Proipetto  da’  prodotti  raadii  eon  periodi  d'anni  10  aino  a 40,  di 
Boschi  di  varie  Essenze. 

Art.  IL  Fuslaie  da  legname. 

ISIS.  Foreste  e Selre  hanno  valore  proporzionale  al  numero,  volarne  e 
qnaliU  da'  tronchi  ; e questi  si  oiTrono  più  o meno  beili  e numerosi,  secondo  le 
oooditiooi  del  clima,  del  terreno,  e anche  del  modo  eoo  cui  furono  coltivati  e 
governati,  come  ho  chiarito  nel  Capitolo  XXIV.  Nulla  pertanto  aggiungo  salia 
loro  formaziooe  eco.,  reatrignendomi  di  certa  guisa  al  modo  di  asufruttanw 
come  si  dev  e. 

1845.  Lo  Btodk)  dell'Essenze,  indicato  già  neirAar.  11  del  citato 
Capitolo,  deve  innanzi  tutto  preoccupare  il  silvicultore  onde  apprezzare  i risol- 
tati  della  loro  vegetazione.  Le  etoiiehe  d'ordinario  hanno  bellissima  venota,  ae 
la  Viali,  in  Parchi,  od  isolati.  Ma  in  macchia,  se  non  sono  in  terreni  feracissimi, 
non  offrono  i risultati  della  indi^ea*.  Le  resinose  Americane,  danno  di  sovente 
legname  più  tenero  delle  resinose  d'Europa.  Hanno  il  vantaggio  in  generale  di 
non  soOfIre  danni  d'insetti  speciali  e probabilmente  perciocché  i germi  loro  non 
vennero  con  esse  d’America  nella  loro  primitiva  introduzione  in  Europa  (§1796). 
Ma  non  pare  che  quivi  raggiungano  la  longevità  delle  indigene.  Anco  In  queste 
perù  esistono  divergenze  singolari  nelle  epoche  di  loro  matvrttà^  dteaéi- 
mettlo  ecc.,  non  che  ne'  prodotti  della  loro  vegetazione.  Secondo  il  UATmau 
nella  Queucia  la  densità  e la  resistenza  dei  legno  starebbero  in  ragione  della 
rapidità  del  suo  crescimento.  Ilo  veduto  invece  Bovaai  di  59  anni  vegetanti  in 
colmate,  con  ùisti  eguali  in  grossezza  e il  doppio  di  lunghezza  di  tronchi  di 
ftovaat  montane  di  oltre  100  anni,  ofierire  molto  minore  durezza  e tenacità  di 
queste,  e certo  la  rapidità  di  sviluppo  di  quelle  era  stata  assai  maggiore.  E più 
generalmente  senza  distinzione  d'esotiche  da  iodigene,  non  si  trascurino  queste 
osservazioni  di  fatto.  Ne'  climi  caldi,  a pari  condizioni,  il  legno  ha  densità  mag- 
giore : ma  se  la  temperatura  à oiolto  elevata,  il  crescimento  si  fa  lentissimo. 
Oltre  i HOO  metri  d’altitudine,  il  Cbobo  del  Libano  non  ha  più  la  durezza, 
i’orooganeilà  e la  densità  che  formano  il  suo  maggior  pregio  quando  vegeta*  in 
altitudini  inferiori.  Per  lo  contrario  il  Lauicu  cresce  bensì  più  rapido  nelle  mon- 
tagne poco  elevale,  ma  presto  vi  deperisce,  presenta  un  legno  tenero  e leggero 
meolre  dai  1300  ai  9000  metri  d'altitudine  aulle  grandi  Alpi  vivo,  più  secoli,  ed 
«Ore  legno  doro,  resistente  e di  durala  quasi  indeOnila.  L'Amtb,  il  Pino  siLva- 
STau  del  pari,  forzati  a vivere  in  altitudini  inferiori  a quelle  della  loro  stazione 
naturale,  o in  regioni  meno  seltenlrionali,  perdono  le  loro  migliori  qualità. 

1844.  I premessi  talli  non  meritano  ponderazione  soltanto  nel  caso  di 
creare  una  Foresta  o una  Selva,  ma  eziandio  per  regolarsi  nel  governo  delie 
esistenti.  Ad  esempio,  a pari  condizioni  anticiperemo  l'aUerramenlo  o il  taglio 
delle  Essenze  esotiche  a fronte  delle  indigene  : io  affretteremo  pei  Lamcb  cre- 
scùilo  in  colline,  a petto  di  quello  tesai  più  longevo  deH’alta  montagna. 

1846.  La  lualurilà  ecouomica  delPalliero  (§  1577)  dall'occhio 
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pratico  è facilmente  riconoadata.  Appena  ecorgeii  qualche  estremità  della 
chioma  inaridire,  o ie  foglie  ingiallire  innanzi  tempo,  o la  rorteetùa  fendersi  di 
traverso,  quella  maturità  è anche  troppo  compiuta;  è già  cominciata  l'epoca  del 
decadimento.  Quest'epoca  bisogna  prevenirla  ; perchè,  quando  tali  indizi  si  ma* 
nifeetana,  il  tronco  può  avere  già  qualche  traccia  di  deperimento.  D'altronde 
lo  atterrare  la  pianta  innanzi  che  termini  di  crescere,  non  conviene;  perchè  non 
ai  ottiene  allora  tutta  la  quantità  di  legname  ch'essa  può  dare,  e nè  manco  la 
migliere  possibile  qualità,  giacché  nell'epoca  di  rigoglioso  cresciroento,  il  legno 
è sempre  più  ricco  proporzionalmente  d'alburno,  e meno  compatto  e tenace. 
Ua  l'occhio  esercitolo,  facilmente  conosce  dai  germogli  lussuriosi  che  la  pianta 
legete  tuttora  in  quello  stato  di  anmento  : e perviene  a distìnguere  quando 
questo  di  molto  o del  tutto  diminuisce,  onde  torni  convenevole  l’atterramento. 

1.846.  La  stagione  pin  acconcia  per  atterrare  gli  alberi  comincia  dalla 
fine  della  state  (Liboo  XII,  $ 503).  Per  riuvemo  il  Borroa,  lo  Eveltn,  il 
Plott,  lo  KMienr,  lo  IIosTen,  come  rimarca  il  Sikmoni,  concordano  coi  più 
anlìcbi  serìttorì  Estono,  Tbofbasto,  Columells,  Pliwio  ecc.  Vitbovio  e Ca- 
TOKB  preferivano  l'autuoDO.  L'esperienza  più  volgare  addita  in  generale  l’epoca 
del  letargo  dette  piante  (<^  99):  quindi  per  l'Italia  superiore  e centrale,  dal 
1*  Novembre  ai  primi  di  Marzo:  per  la  meridionale,  dovrebbe  restrignersi  tra 
U fv  di  Decemfcre  e mezzo  Febbraio.  Il  legno  degli  alberi  abbattuti  mentre  la 
vegetazione  è in  attività,  va  mollo  più  soggetto  ad  imputridire,  e ad  essere  attac- 
cato dagl’insetti.  Il  Dohamei.  afferma  che  gli  alberi  contengono  ueirìnverno 
tanto  succhio  quanto  nell’estate.  Ciò  sarebbe  contraddetto  dal  fatto  che  il  legno 
reciso  in  inverno  ha  un  peso  speciflco  maggiore  di  quello  identico  reciso  d’e- 
state. In  ogni  modo  la  pratica  constata  che  quello  risulta  sempre  migliore  per 
qualunque  uso,  massime  per  lavori  e costruzioni.  Aggiungasi  poi  col  Siemoni 
* che  H succo  degli  alberi,  e le  diverse  sostanze  ch’esso  contiene  essendo  il  cibo 
abituale  d'una  numerosissima  schiera  di  larve  di  vari  insetti,  esse  attacche* 
ranno  a preferenza  I tronchi  degfi  alberi  abbattuti  nella  stagione  in  cui  uè  sodo 
più  ricchi,  e non  cesseranno  di  molestarli  anche  scorso  lungo  tempo  dall'ab- 
batlimento  ». 

1847.  Sulla  Influeoza  della  Luna  rispetto  airatterramento,  pregherò 
di  rammentare  quanto  esposi  nel  § 3449  del  Libro  1 e § 372  del  Libro  II. 
Soggiugnerò  che  quando  da  per  lutto  si  veriUcassero  le  osservazioni  deU’ARAGO, 
cioè  la  maggior  copia  d'acqua  o di  neve  durante  il  periodo  di  accrescimento 
della  Luna,  converrebbe  sempre  atterrare  gli  alberi  durante  il  suo  decrescl- 
meoto,  perchè  a stagione  asciutta  le  piante  sono  sempre  meno  acquose,  e In 
qualche  grado  meno  molli  i loro  tessuti  ; quindi  il  loro  legno  deve  essere  in 
tino  stalo  di  più  facile  e pronto  diseccamento,  e di  più  malagevole  accesso  alla 
corruzione,  ed  agli  inselli,  fra  quali  il  notissimo  tarlo. 

1848.  Taglio  o Atterramento?  Come  appare  anche  dal  $ 866  del 
Libro  X,  il  taglio  si  pratica  per  VEssenze  a foglie  caduche,  le  quali  dal  ceppo 
Ripullulano,  e quindi  da  sé  la  boscaglia  si  rinnovella:  per  le  sempreverdi  invece, 
ùa  cui  poca  speranza  o niuoa  di  robusti  rimessiticci  veramente  alti  a divenire 
hegK  alberi,  se  la  Fostaia  dee  rinascere  da  semi  naturalmeute  o artilicialmente 
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sparsi  nel  terreno  in  cui  si  fa  i|  Taglio,  ritengo  preferibile  (se  il  luogo  non  è pen- 
dio si  da  scoscendere)  lo  AUerramenio.  Questo  dà  sempre  maggior  quantità  di 
legname  ricavandosi  dal  terreno  anche  il  ceppo  spesso  più  compatto,  e tenace 
del  fusto;  ed  assai  volte  conservato  unito  ai  medesimo,  procaccia  un  aumento 
di  luogheua  che  ne  accresce  notevolmente  il  valore.  Oltracciò,  lasciando  aperte 
le  ampie  buche  necessariamente  fatte  per  atterrare  gli  alberi  coi  loro  ceppi,  ri- 
colmandole a suo  tempo  i semi  o pianticelle  delle  nuove  Essenze  che  vi  si  col- 
locano per  ripopolare  la  Fustaia  prosperano,  e non  istentano  come  se  si  alB- 
dano  a terreno  ancora  ingombro  di  ceppi  e grosse  radici. 

1849.  Lo  scortecciamento  eseguito  nell'anno  precedente  quello  del 
taglio,  venne  raccomandato  anche  dagli  antichi.  Per  esso  l'alburno  si  consolida 
di  guisa  che  una  trave  di  Pino  scortecciato  l’anno  innanzi  di  atterrarlo,  si  ruppe 
soltanto  sotto  il  peso  di  4420  libbre,  mentre  bastarono  (3180  per  rompere 
altra  trave  d'eguali  dimensioni  ricavala  da  un  Pino  atterrato  senza  scortecciarlo 
in  piedi.  Lo  scortecciamento  parziale,  non  ottiene  reCTetto  cosi  compiutamente. 
Non  dee  poi  precedere  il  taglio  o l'atterramento  oltre  i 10  ai  12  mesi  per  le 
piante  resinose,  e i 15  per  l’altre;  perchè  il  legno  esposto  privo  di  scorza  alle 
intemperie  per  troppo  tempo , non  deperisca.  InBne  tale  pratica  non  si  può 
usare  per  le  piante  dal  cui  ceppo  s'attendano  nuovi  rampolli;  giacché  perisce 
anche  la  radice.  Del  resto  oltre  il  vantaggio  che  l'alburno  scortecciato  per 
varj  mesi,  indurisce  quanto  il  legno,  si  trae  anche  partito  dalla  corteccia  se- 
condochè  atta  da  tinta  o da  concia,  staccandola  daH’albero  mentre  abbonda 
di  succhio. 

1850.  Sei  specie  di  tagli  descrivono  gli  scrittori  di  Arte  Forestale: 

1*  Taglio  baso  compiuto,  {coupé  a Mane  de'  Francesi)  quando  si  atter- 
rano tutte  le  piante  esistenti  nella  Fustaia. 

2>  Taglio  con  matbiciiu  (a  tire  et  aire)  quando  si  lasciano  in  piedi  al- 
vine piante  ad  intervalli  più  o meno  equidistanti. 

5*  Taglio  a xorb  (a  la  rune)  quando  si  lasciano  sussistere  intere  linee 
di  piante  a date  distanze  fra  loro,  sia  da  servire  come  piante  madri,  sia  perchè 
proteggano  le  pianticelle  rinascenti  nelle  zone  diboscale. 

4*  Taglio  con  Bissava  a gboppi  {par  bouquets)  quando,  invece  di  Qla  di 
alberi  come  nella  3>  maniera,  o di  alberi  isolali  come  nella  2‘,  si  lasciano  riu- 
niti in  gruppi  di  4 a 5. 

5*  Taglio  di  dibadambnto,  ossia  afta  tedesca  {par  eclaircies)  quando  gli 
alberi  si  tolgon  via  gradatamente  in  quattro  a sei  anni,  onde  la  Foresta  possa 
ripolararsi  coi  semi  caduti  a mano  a mano  dalle  piante  ancora  in  piedi. 

6*  Taglio  a matubita'  {en  jardinant)  quando  si  atterrano  anno  per 
anno  soltanto  gli  alberi  maturi,  ovunque  si  trovino,  e risparmiando  quelli  non 
ancora  a termine  di  crescimenlo. 

1851  Fra  I sistemi  predetti  l’ultimo  procaccia  la  quantità  maggiore 
di  legname,  e dà  migliore  qualità;  ma  la  conservazione,  per  meglio  dire  il  rin- 
novellamento  della  Foresta  o Selva,  richiede  che  i vuoti  fatti  col  taglio  o coll'at- 
terramento  abbiano  una  certa  estensione.  Nelle  Fustaie,  d' Alberi  resinosi  io 
{specie,  è facile  comprendere  che  se  non  eseguisconsi  i tagli  a grandi  zone  ossia 
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larghe  itriKle,  le  plaole  che  (I  attemiH)  stiacciano  e matilano  le  vicine  da  con* 
servare:  vi  s'iotralciano  col  rami:  per  la  loro  lunghetta,  diCBcllmente  ai  trag* 
gon  fuori  ecc.  Ma  s’io  volessi  indagare  e conchiudere  quale  sia  da  preferire  tra 
gli  accennati  metodi  secondo  le  diverse  Foreste  o Selve,  respositione  e giaci- 
tura loro,  la  qualità  del  fondo,  la  natura  delle  Essente  di  cui  si  compongono  ecc., 
dovrei  troppo  dilungarmi.  La  mancanta  di  spazio  mi  obbliga  pure  a non  tratte- 
nermi sulle  qualità  dei  legnami,  durata,  flessibilità,  elasticità,  densità  ecc., 
pregando  i miei  benevoli  a starsi  contenti  de'  pochi  cenni  dati  sin  qui,  com- 
presi quelli  de’5S  ^04  al  514  del  Libro  XII.  Dirò  soltanto  due  parole  sulla 
convenienza  di  cambiare  la  Foresta  in  Ceduo  (consentendolo  la  qualità  delle^ 
Essente)  ovvero  il  Ceduo  in  Foresta  o Selva. 

1853.  La  riduzione  da  Fusila  a Ceduo  è opera  di  saggio  economo, 
quando  gli  Alberi  sieno  giunti  a maturità;  e può  dirsi  altrettanto  provvida  quanto 
è inconsulto  lo  sradicare  affatto  il  Bosco,  ne'  pendi!  luoghi,  o nelle  condizioni 
indagate  nei  Capitolo  XXVIII.  Dal  Bosco  si  ottiene  pascolo,  lettiera,  terriccio,  e 
col  taglio  regolare  a ceduo  un  prodotto  cospicuo  (Libro  X,  § 863  ecc.).  Un 
Querceto  in  remota  costa,  da  cui  appena  ricavasi  pascolo  pe' suini,  da  cui  estraesi 
a gran  fatica  qualche  tronco  di  valore  lasciandone  tanti  altri  a perire  di  vec- 
chietta 0 di  carie  o tutto  al  più  traendone  qualche  sacco  di  carbone,  ovvero  di 
cenere,  se  l'apertura  di  buona  strada  ne  renda  i prodotti  accessibili  al  mercato 
con  discreto  dispendio,  offre  agio  di  realizzare  un  capitale  immenso  dai  secoli 
accumulato  in  que’  tronchi  e rami  da  cui  non  s'avea  che  un  meschino  frutto 
di  ghiande;  e tagliali  rasente  il  ceppo,  se  ne  fa  sorgere  una  entrata  all'altro 
maggiore  in  pali  e fascine,  ed  anco  in  certa  quantità  di  scorza  da  concia  ecc. 

1853.  Ridurre  il  Ceduo  a Fustaja  può  aver  buon  successo  soltanto 
dove  i Matricioi  lasciati  (5  1839  òir)  offrano  ampia  fiducia  mediante  la  pro- 
sperità loro,  che  si  potranno  ottenere  Alberi  vigorosi  e capaci  di  raggiugnere  in 
discreto  tempo  forti  dimensioni. 

1854.  Il  provento  maggiore  delle  Fustoje  si  ha  dal  legname  cosi 
dello  da  lavoro  e da  costruzione,  il  coi  valore  supera  di  lunga  mano  quello  da 
ardere.  Una  delle  cause  del  suo  prezzo  elevato,  deriva  dal  minor  numero  di  Fusti 
ossia  Tronchi  perfetti  a confronto  de'  difettosi  comecché  non  appaiano  tali 
esternamente  dipendendo  da  alterazioni  de'  loro  tessuti  legnosi  ; e queste  sono 
principalmente  : 

Discohtihoità  degli  strati  concentrici,  onde  n'è  tolta  in  qualche  luogo 
Taderenza  fra  taluni  di  essi  d'ordinario  per  uno  o due  metri  alla  base  del  tronco. 
Colesta  alterazione,  detta  Rotolo,  si  descrisse  nel  5 591  del  Libro  V, 

Diacciahbmto  o screpolo,  consistente  in  fenditura  longitudinale  pur  di  1 a 
3 metri  al  pie'  del  tronco,  dal  centro  alla  periferia.  Veggasi  in  quello  stesso 
Libro  il  $ 796,  ed  inoltre  il  S 853  sulla  Striscia. 

Quadrante,  quando  la  sezione  trasversale  dell'albero  pone  allo  scoperto  fen- 
diture dal  midollo  alla  corteccia,  a guisa  degl'indici  d'un  quadrante  : fenditure 
esistenti  all'atto  dell'atterramento,  ben  diverse  da  quelle  prodotte  poscia  nella 
testa  delle  travi  ecc.  col  diseccamento,  quando  non  s'imbiutano,  come  si  chiari 
nel  citato  Libro  al  S 691. 
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Toibiohi,  qaando  le  6bre  legnose  si  mosirano  contorte  a mo’  di  splraie,  pef 
causa  di  violenza  di  venti,  come  dal  § 868  in  dello  Libro  V. 

Curvatura,  deecritla  ivi  in  quel  § 869. 

Il  ooFPio  alburro  , anomalia  già  caratlerizzata  nel  $ 691  del  Libro  T, 
ove  si  toccò  pure  dell'ALRORRo  RAPraaso. 

Furgosità  vascolari,  descritte  nel  S 680  del  Libro  medesimo. 

Cascrera  secca,  proveniente  anco  da  carie  nascosta,  come  appare  dal  5 7d3 
del  detto  Libro  V,  ed  anco  da  quel  successivo  %7ii,  senza  dire  delle  ulceri  ecc, 
già  segnalale. 

DuroRMiTÀ,  nella  forma  troppo  ovale  del  tronco,  già  descritta  nei  § 874 
dello  stesso  Libro  V,  e altre  di  protuberanze  o peggio  per  depressioni,  conca- 
vità ecc.  La  mancanza  di  dirittura  non  fa  difetto  quando  la  curvatura  abbia 
naa  certa  regolarità,  nel  qual  caso  anzi  il  legname  vien  ricercato  dalla  marina. 

1835.  Sulla  coDservazIoiie  del  legname,  oltre  quanto  accennai  nei 

303,  514  e 513  del  Libro  XII,  raccomanderò  solamente  1*  di  condurlo  su- 
bito appena  atterralo,  fuori  della  Fustaia;  sia  perchè  nuoce  la  di  lei  umidità  ; sia 
perché  ove  giace,  le  ceppale  non  ponno  ripullulare;  sia  infine  perché  nel  caricare 
e trasportare,  assai  polloni  sortiti  vengono  schiantati.  2°  Disramati,  e riquadrati, 
o divisi  in  tavole,  non  tengansi  i tronchi  esposti  al  soleo  peggio  aH'ufflido:  e fra 
un  legno  e l'altro,  come  fra  le  tavole,  si  collochino  bastoncelli,  perchè  nel  luogo 
di  contatto  diseccano  imperfettamente.  5°  Dopo  alqnanli  mesi  di  esposizione 
all'aria,  prima  dell'antuono  ordinariamente  piovoso,  ripongansi  in  qualche  stan- 
aone  non  umido,  ma  ventilato  ove  non  penetri  gelo  né  caldo  soverchio.  Nel 
Libro  XXX,  se  a Dio  piaccia,  descriverò  i processi  del  Bouchbrie  già  menzio- 
nato al  5 2203  del  Libro  I,  e l’altro  più  recente  dei  Lboé  e Fledev-Pirorret 
fendalo  però  sullo  stesso  concetto  di  espellere  dal  legno  i suoi  interni  succhi, 
per  sostituirvi  soluzioni  di  solfato  di  rame. 


Art.  III.  Da  Scoria  e da  Sughero. 


1856.  La  corteccia  delle  Piante  Arboree,  è oggetto  Importantis- 
simo: quella  di  talune,  serve  per  la  medicina:  di  molte  altre,  per  la  tintoria:  di 
alcune  serve  sino  per  rimpiazzare  in  parte  il  cuoio  in  rustici  fornimenti  da  ca- 
vallo, 0 in  rozzo  tomaio  da  scarpe  o guigge  da  zoccoli:  se  ne  fanno  anche 
grossolane  tabacchiere,  uosa,  berretti  ecc.,  e le  primitive  sliatle,  come  le  coper- 
ture delle  capanne  si  faceano  con  corteccia  d’alberi.  Ma  il  più  grande  impiego  è 
per  la  concia,  ovvero  pel  severo  o sughero.  Di  amendue  questi  obbietti,  è ora 
da  dire  distintamente. 


[1]  Scòrza. 

1857.  Siilla  concia  delie  pelli,  toccai  nel  Cafitolo  V del  Libro  XXI, 
e se  si  paragonano  le  spese  di  coltivazione  necessario  pel  prodotto  del  Som- 
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macco  ivi  deicrìlto,  non  si  comprende  come  qua»!  tolta  la  cortecda  ded  legno 
che  tagliasi  o atlerrasi,  si  destini  al  fuoco  insieme  col  legno  stesso  coi  aderisce. 
La  scorza  della  Betola  non  s’impiega  che  nelle  concie  del  Settentrione  ; quella 
di  Tiglio,  vico  ricercata  ma  per  farne  corda  non  gUi  pel  cornano  o tanno  come 
volgarmente  chiamasi  la  sostanza  onde  conciansi  le  pelli.  Però,  ad  esempio  in 
Francia,  se  ne  raccoglie  dalle  Quercie  per  un  valore  di  parecchi  milioni  di  lire; 
il  Uklbkt  stima  che  se  ne  potrebbe  raccogliere  dieci  volle  altrettanto.  La  ra- 
gione principale  di  trascurarne  i nove  decimi,  sta  in  ciò  che  ne  mancherebbe 
Timpiego.  D'altronde  per  cavare  la  corteccia  dal  fusto,  sia  giovane  o vecchio, 
essendo  necessario  reciderlo  e atterrarlo  quando  sia  in  succhio  affrontando  gli 
inconvenienti  già  descritti  nei  $5  1784  ecc.,  anche  ciò  concorre  presso  molti 
a trascurare  questo  prodotto  quando  non  vien  pagato  egregiamente. 

18Ó8.  Contiene  tanno,  o concino  come  lo  chiamano  in  Tecnologia, 
la  corteccia  di  moltissime  piante  ma  in  quantità,  o proporzioni  diBerenlissime, 
e forse  di  più  o men  buone  qualità.  Perciò  il  Commercia  impiega  quella  di  poche 
Essenze  e ne  paga  la  corteccia  ai  seguenti  prezzi  medi!  (in  Inghilterra). 


Corteccia 

di  Qobscu  la  tonnellata  di  1000  cbilogr.  Lire  500 

Id. 

ClSTAGHO 

id.  . 343 

Id. 

Betola 

id.  > 163 

id. 

Labicb 

id.  > 131 

Id. 

Frassino  montano 

id.  » 136 

Quella  d' Abete  adoperasi  pure  mista  a quella  di  Quercia:  vien  molto  adoperata 
la  corteccia  d’Abele  rosso  per  le  pelli  tanto  stimate  della  Russia.  Del  resto  gli 
accennali  prezzi  di  Londra,  sono  assai  diversi  io  Francia  ed  altrove,  non  rica- 
vandosi per  la  corteccia  di  Quercia  che  100  lire  la  tonnellata:  laonde  si  vor- 
ranno considerare  soltanto  per  riconoscere  le  diOerenze  esistenti  fra  le  diversa 
qualità  di  Essenze. 

1859.  La  Quercia  si  appalesa  infatti  l'Essenza  migliore  da  Scorza,  per  sup- 
plire alla  Vallonea  o Gallonea  ossia  al  calice  ed  alla  ghianda  della  Quercia  greca 
Quercus  aegylops,  speciale  di  quell’Arcipelago.  Fra  le  Querele  italiane,  reputo  la 
Rovere  la  più  pregiata  pe’  conciatori.  E vuoisi  superiore  alle  altre  la  corteccia 
de'  suoi  cedui  di  18  a 30  anni:  però  molti  stimano  anche  più  quella  di  cedui  di 
circa  10  a 15  anni.  La  Scorza  delle  piante  dì  oltre  sei  lustri,  ha  la  parte  esterna 
affatto  legno.sa  e ruvida,  da  cui  il  Commercio  d'ordinario  l’esige  rinnettata. 

1860.  L'epoca  opportuna,  come  notai  a suo  luogo,  per  recidere  o abbat- 

tere le  piante  onde  estraroe  la  corteccia,  è appena  hanno  mosso)  altrimenti 
staccasi  con  soverchia  diOlcoltà  e frantumasi.  Invece  quando  il  succhio  co- 
mincia 0 gonfiare  i tessuti  vegetali,  la  di  lei  aderenza  al  legno  diminuisce,  e 
ricavasi  quasi  intatta  e con  facilità.  Per  ottenere  lo  stesso  intento  anche  in 
altra  stagione,  il  .Maitre,  fondandosi  sull'analogia  degli  effetti  prodotti  dal- 
ì’utnidild  unita  al  calore,  immaginò  un  apparecchio  per  applicare  il  vapore 
allo  scortecciamento,  e l’esperienza  giustiOcò  le  sue  previsioni  (Jkmrn.  dt  SAgr. 
1867,  30  Novembre)!  . 
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1861.  laccogllesi  la  corteccia  ne*  cedo!  di  breve  periodò,  dlvid«òdo 
i Talli  reciti  la  peni  luoghi  circa  un  metro  : poscia  eoa  mauuoli  di  legno  per- 
cuoteadoli  sovra  un  sasso,  essa  si  distacca  come  io  tanti  cannelletti  più  o meno 
crepolati  secondo  il  maggiore  o minore  sforio  per  vincerne  l'aderenza.  Ma  nei 
rami  o ne*  fiisli  di  oltre  18  anni,  fendono  la  scorza  pel  lungo  coll'accetia,  o 
altro  ferro  tagliente,  e la  distaccano  insinuando  una  spatola  di  iegno  nella  fen- 
ditura. 

1862.  Bipongasi  la  scorza^  appena  ricavata,  in  logge  onde  preservarla 
dalla  pioggia,  perchè  la  sostanza  essenziale,  il  tanno,  essendo  solubile  nell'acqua 
verrebbe  a perdersi. 

1863.  Il  prezzo  della  scorza  varia  poi  molto  da  paese  e paese,  e se- 
condo le  di  lei  qualità  come  dimostrano  I prezzi  notati  nel  5 1858  e riportati 
come  dissi,  specialmente  per  valore  di  confronto  tra  le  qualità  medesime.  In 
Francia  vendono  talora  la  corteccia,  nella  Foresta,  a circa  40  centesimi  di  lira 
il  fascetto  lungo  circa  65  centim.  e 98  di  circonferenza:  in  altri  luoghi  ven- 
dono a 90  centesimi  di  lira,  il  fascetto  lungo  metri  1,15  con  allretlanlo  di 
circonferenza. 

1864  Si  calcola  corrispondere  la  corteccia  della  Quercia  di  18  ai  25  anni, 
circa  all'ottava  parte  di  una  data  misura  di  lepo.  Per  le  piante  recise  di  mi- 
nore età,  può  giugnere  al  settimo  ed  anche  più.  Da  un  ettaro  di  ceduo  abba- 
stanza Otto,  si  ricavano  circa  700  a 800  fascelti  da  centesimi  40,  ossia  lire 
280  a 320:  e detraendo  la  spesa  di  centesimi  10  pel  taglio  e scortecciamento, 
risulterebbe  II  provento  di  lire  210  a 240.  per  ettaro  Ma  bisogna  riflettere  ai 
seguenti  calcoli,  massime  per  quello  riguardante  lo  scortecciamento  di  tronchi 
da  lavori  e costruzioni. 

1865.  La  scorza  d'albero  ne’ luoghi  alpestri,  d’onde  il  trasporlo  dei 
legname  in  natura  ai  luoghi  di  consumo  costerebbe  molto,  diviene  oggetto  im- 
portante anche  perchè  i fusti  scortecciali  converlonsi  in  carbone  U cui  molto 
minor  peso  scema  quel  dispendio  di  trasporto.  Fatta  astrazione  datale  riduzione 
in  carbone  (di  cui  al  seguente  Art.  IV)  giovi  conoscere  questi  dati.  Uno  stero 
di  ceduo  scorteccialo,  rimane  St.  0,82.  Il  peso  della  corteccia  ricavala  non  ol- 
trepassa cbilog.  62,5.  Da  sperienze  fatte  dal  Murm,  riducendone  i calcoli  ad 
uno  stero,  risulterebbe  : 


Prezzo  di  62  cbilog.  di  scorza  a 
Spese  per  levare  lo  scorza  . . . 

Trasporto 

Perdita  nei  legname  rimanente. 
Minor  valore  del  medesimo  . 


. . L. 
L.  1,20 
• 0,60 
• 1,80 
> 0,82 


0,10  — L.  6,20 


> 4,42 


Profitto  netto  per  ogni  stero  . . . L.  1,78 

Non  sarebbe  esatto  pertanto  che  il  valore  della  scorza  eguagli  quello  del  legno 
venduto  senza  scortecciarlo.  Un  Querciaolo  del  valore  di  3 lire  non  può  dare, 
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dtee  il  HcnR,  per  5 lire  di  icona,  ma  solamente  tra  11  sesto  e 11  qolnto  del 
valore  medesimo  vale  a dire  fra  i 50  e 60  centesimi  di  lira.  Queste  sperienza 
sono  stale  fatte  su  Querciuoli  di  30  anni  : su  quelli  di  40  anni  si  ricavarono 
cbilog.  63,  cioè  un  chilogrammo  di  scorza  di  pià  per  ogni  stero  di  legoame. 
Altri  ne  ricavano  anche  sino  a 73  chiiogrammi:  ma  dipende  dalla  maggior 
quanlilè  di  legoame  di  cui  può  comporsi  uno  stero,  sia  per  la  regolarità  dei 
peui,  sia  per  loro  accurata  disposizione. 

1866.  Per  le  Querele  adulte^  un  calcolo  sopra  5 di  esse  di  antica  Fo" 
stala,  offri  questi  risultati  : 


Luo- 

ghetta 

delle 

Querele 

CircoD 

prima 

lo  SCO 

me 

éreuza 
1 dopo 
rteceia- 
nlo 

Diflerenze 

N® 

ffl. 

M." 

m. 

m. 

1 

11- 

0,95 

0,84 

0,11 

II 

7,- 

0,97 

0,90 

0,07 

Ili 

9.- 

0,95 

0,85 

0.10 

IV 

9,— 

0,64 

0,58 

0,06 

V 

6,50 

1,48 

1,38 

0,10 

4,99 

4,55 

0,44 

' 

- 

Cubi 

Peso  deila  corteccia 
secca 

e 

prima 

dopo 

à 

ia 

per 

Albero 

per 

decistero 

deciti. 

decisi. 

decis. 

chil. 

chil. 

6.30 
4,16 
5,07 

3.30 
8,90 

4,85 

5,54 

4,06 

1,80 

7,73 

1,35 

0,63 

1,01 

0,50 

1,17 

69,500 

34,300 

61,800 

34,300 

67,150 

11,210 

8,345 

13,189 

10,520 

7,545 

36,63 

31,98 

4,65 

256,950 

tned.  9,649 

Se  ne  trae  1*  che  la  circonferenza  diminuisce  in  forza  dello  scortecciamento 
nella  media  proporzione  da  4,99  a 4,55,  cioè  circa  da  un  undecimo  a un  do- 
dicesimo; 3°  che  il  volume  del  legname  diminuisce  del  17  al  18  per  100; 
3°  che  avendo  ottenuto  da  decisteri  36,63  chilog.  356,  950  di  corteccia  secca 
valutandola  a 4 centesimi  di  lira  netti  per  chilogrammo,  ogni  stero  darebbe  chi- 
logrammi 96,49  di  corteccia  del  valore  complessivo  di  lire  3,90.  Ora  il  legname 
da  costruzione  viene  valutato  lire  40  lo  stero:  collo  scortecciamento  perdendo 
in  volume  il  17  al  18  per  100,  si  ha  una  diminuzione  di  lire  7 da  cui  diffal- 
cando le  lire  3,70  di  corteccia,  risulta  una  perdita  reale  di  lire  3,10  per  cia- 
scuno stero. 

1867.  Io  conchiusione  diverrebbe  assurdo  scortecciare  il  legname  da 
lavoro  ecc.  Però  in  molti  paesi  esso  si  vende  digrossato  coH'accetta  e quindi 
privo  di  corteccia.  Lo  che  non  toglie  che  questa  ottenuta  collo  scortecciamento 
eseguito  per  la  ragione  esposta  nel  S 1849  non  abbia  valore  molto  al  disopra 
della  corteccia  staccata  secca  e soltanto  buona  da  ardere. 
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Uno  lini. 


[2]  Sugkro. 

1868.  Delle  nostre  ProTlncle  meridionali  è indigena  la  Qraacu 
Dà  Susbbbo  iDentioData  ai  § 1448  tra  le  Querele  aempreverdi  di  coi  rappre* 
aenlasi  un  ramoscello  colla  sua  ghianda 
nella  Figura  450.  Suoi  caratteri  speciali 
sono  le  Foglie  ovato  bislunghe  con  denti 
a tega,  sotto  feltrate;  e la  corteccia  fun- 
gosa. Le  Foglie  si  succedono  circa  nel 
maggio,  epoca  in  eoi  cadono  le  più  vec- 
chie mentre  l'altre  sono  già  io  via  di  svi- 
luppo. Se  ne  veggono  individui  con  (ronchi 
di  15  a 20  metri  su  5 a 4 di  circonre- 
renza. 

1869.  Immense  foreste  se  ne  rin- 
vengono in  Corsica  e neli’Aigeria:  ma 
fruttifica  eziandio  in  climi  meno  meridio- 
nali, ed  assicurasi  esisterne  Piante  anco 
nella  Vandea,  nella  Loira,  e non  lungi  da 
Parigi  : se  non  che  quivi  non  regge  allo 
scortecciamento.  Rifugge  terreni  umidi,  o 
molto  compatti. 

1870.  Propagasi  colle  sue  ghiande,  massime  colle  tardive  mature  al 
8.  Martino:  ma  neiia  Catalogna  preferiscono  la  piantagione  con  allievi  ottenuti 
ne' semenzai  con  tutte  le  cure  già  additale. 

1868  bit.  Altre  specie  di  Qnercie  danno  Sughero. 

Qubbcu  SoGnBRBLLA  (Quercus  pseudo-suber)  a Foglie  decidue,  bislun- 
ghe, sinuate,  seghettate , sotto  pubescenti,  con  Corteccia  rugosa  e appunto 
fungosa,  li  Taboiosi  espone  il  dubbio  che  non  regga  aiio  scortecciamento. 

Qcbrcia  occidertalb  {Quercus  occidentalis)  indicata  cosi  dal  Mubl,  il 
quale  atferma  che  vien  confusa  ordinariamente  colla  Quercia  Sughero,  ma  se 
ne  distingue  maturando  le  sue  ghiande  solo  di  due  anni  ecc.  Lo  stesso  .Mubl, 
sotto  ispettore  forestale,  scrive  nel  Jour.  d'Agr.pr.  del  24  decerabre  1868  : 
I Le  Foreste  popolale  di  queste  tre  essenze  (cioè  queste  due  e la  Sughero) 
reclamano  a un  dipresso  lo  stesso  modo  di  coltivazione;  i loro  prodotti  sono 
simili,  si  raccolgono,  e si  trattano  egualmente. 

1871.  L’alfevnmento  di  questa  pianta  richiede  molle  cure,  e viene  a 
poco  a poco  rimondala  sino  a che  siasi  elevata  7 metri  con  fusto  netto  di  circa 
3 metri  con  60  a 65  centimetri  di  circonferenza;  lo  che  suol  accadere  in  ter- 
reni buoni,  e clima  favorevole  a 18  o 20  anni  di  età,  ed  anche  a 22,  crescendo 
piuttosto  lentamente.  Nella  Catalogna  la  piantano  nelle  vigne;  giunta  quel- 
l'epoca, nella  quale  appunto  comincia  a rendere  colia  estrazione  dello  Sughero, 


Fig.  439. 
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le  Viti  vengono  tolte,  e il  terreno  tra  le  Querele  si  veste  d'erba  per  pascolo 
delle  pecore.  D'ordinario  in  un  Querceto  da  Sughero,  non  si  allevano  più  di 
150  a 180  piante  per  ettaro. 

1872.  La  prima  raccolta  di  Sughero  si  fa  in  quell'epoca  di  20  anni 
circa,  e non  è allora  di  buona  qualità  ; ma  si  eseguisce  onde  dar  luogo  alla  Tor- 
mazione  di  nuovo  strato  tuberoso  da  estrarre  poscia  8 a 10  anni  dopo,  ebedà 
materia  migliore,  non  però  quanto  il  sughero  che  ricavasi  la  terza  volta,  cioè 
dopo  altri  8 a 10  anni.  Gli  è dunque  fra  il  56°  e 40°  anno  che  si  ottiene  il 
primo  buon  prodotto  di  sughero  perfetto;  e poscia  ogni  8,  o 10  anni  si  fa 
nuova  raccolta.  La  Quercia  Sughero  prosegue  a darne  sino  all'elàdi  150  a 180 

'anni  eziandio,  semprechè  l'estrazione  si  eseguisca  regolarmente. 

1873.  Per  tale  operazione  procedesi  (come  chiarisce  la  Figura'', 431  da- 
taci dal  Babsal)  con  una  incisione  circolare  al  disotto  dell'origioe  de'  rami  ; in- 
cisione profonda  sino  all'alburno,  ma  evitando  bene  d'intaccarlo.  Poscia  si  fanno 
una  0 più  inclsiunl  longitudinali,  partendo  da  quella  circolare  e discendendo 
sino  al  piè  dell'albero.  Con  mazzuolo  di  legno,  o col  dorso  dell'accetta,  si  per- 
cuote ai  lati  dell'Incisione  la  corteccia,  afllnchè  si  stacchi  dal  libro  il  quale  dee 
rimanere  intatto,  altrimenti  la  pianta  perirebbe  invece  di  rigenerare  la  sua  pre- 
ziosa scorza  rapitagli.  Eseguita  un'altra  incisione  circolare  al  piede,  introdu- 
cendo una  spatola,  o II  manico  dell'accetta  appianato  nella  sua  estremità,  nelle 
fenditure  longitudinali,  staccansi  i pezzi  di  corteccia  come  appare  dalla  Figura 
medesima;  la  quale  fa  pur  conoscere  l'uso  di  pertiche  colla  cima  a zeppa  per 
aiutare  il  distacco  delle  parti  superiori.  Importa  dunque  sopratutto  non  offendere 
il  libro,  il  quale  dagli  operai  ha  il  nome  significativo  di  madre,  precisamente 
perchè  serve  alla  rigenerazione  del  sughero  levato.  1 pezzi  staccati  vengono 
poscia  rammolliti  col  calore,  o coll'acqua  bollente,  onde  riducansi  In  tavole 
piane,  poscia  tagliale  a differenti  grandezze  a norma  de'  bisogni  dell'industria. 

1874.  L'epoca  di  far  tale  raccolta  suol  essere  dal  15  Luglio  al  15  Agosto; 
taluni  la  protraggono  sino  al  15  Settembre:  più  tardi,  le  pioggia  d'Autunno,  e 
il  freddo  dell'Inverno,  da'nneggiano  il  libro  rimasto  scoperto  ed  esposto  alle  in- 
temperie. Nell'Algeria  è vietato  il  farlo  dopo  il  15  di  Agosto,  ed  ingiunto  di 
sospendere  durante  calori  eccessivi.  Il  Do  Bseuil  proporrebbe  perciò  di  co- 
prire il  tronco  appena  scortecciato,  con  intonaco  di  terra  argillosa  impastata 
con  eguale  quantità  di  calce  sfiorita. 

1875.  Il  buon  sughero  deve  avere  un  tessuto  serrato,  fino,  flessibile. 
In  ampie  tavoie,  leggiere,  senza  screpoiature,  e un  colore  fulvo:  più  o meno 
colorilo,  iodica  sughero  d'inferiore  quaiitù.  Perciò  non  si  raccogiie,  come  s'è 
detto,  che  di  8 a 10  annf;  Anticipando,  risulta  biancastro,  molie,  poco  elastico. 
Ritardando,  si  ottengono  tavole  più  massicce  ma  composte  di  strati  poco  ade- 
renti fra  loro,  con  intervalli  vuoti,  e perciò  rifluiate  dal  commercio. 

1876.  Il  prodotto  oltrepassa  nelle  buone  Piante  adulte,  anco  I 50  cbilogr. 
di  sughero,  le  cui  tavole  grosse  circa  25  millimetri,  pesano  chilogr.  6,4  per 
metro  quadrato.  Le  tavole  delle  migliori  qualità,  si  vendono  da  70  a 100  lire 
per  quintale,  e da  un  quintale  ricavansi  circa  10000  turaccioli  da  bottiglie, 
la  cui  confezione  costa  3 lire  al  migliaio. 
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Art.  IV.  Da  Carbone. 

* 

1877.  Oae  terzi  del  legaame  grosso  o minato,  annualmente  atterrato 
0 reciso,  s’impiegano  per  arderlo.  Del  qual  legno  molta  parte  vlen  ridotta  ia 
Carbone.  Del  modo  pratico  di  farlo  è da  dire  nel  XXIX°  Liaao.  Ora  soltanto 
delle  nozioni  utili  al  coltivatore  che  vuole  o dee  convertire  i suoi  proventi  bo- 
schivi in  Carbone.  E dissi  deve,  perciocché  in  gran  parte  delle  boscaglie  del- 
l'alta montagna,  nè  fascine  nè  legna  ponno  trasportarsi  in  natura  a luoghi  di 
consumo,  stante  il  dispendio  del  trasporlo  stesso  che  talvolta  supererebbe  il 
valore  della  merce  trasportata,  l'uo  stero  di  legna  secco,  pesa  quattro  volte 
quanto  il  carbone  che  coi  mediocri  metodi  ordinarj  se  ne  ricava:  evidentemente 
adunque  il  dispendio  di  trasporto  del  provento  boschivo,  colla  carbonizzazione 
vien  ridotto  del  75  per  100. 

1878.  Non  si  ila  buon  carbone  dal  legno  reciso  o atterrato  mentre 
la  pianta  era  in  succhio.  Se  ne  ha  in  poca  quanlité,  se  il  legno  è troppo  secco. 
Però  si  trae  buon  carbone  dai  fusticelli  da  cui  si  trasse  la  scorza  (5  1861). 

1879.  I carboni  dolci^  così  detti  in  commercio,  traggonsi  da  legname 
di  Quercia,  Faogio,  Carpino,  Olmo,  Acero  ecc.,  ossia  dai  legni  cosi  detti 
farli  0 duri  (§  1380).  I migliori  per  gli  usi  domestici  sono  quelli  di  Faggio, 
oppure  di  Quercia,  detti  anco  di  cannella  quando  traggonsi  da  fusticelli 
di  7 a 26  anni. 

1880.  I carboni  leggeri  provengono  da  Tiglio,  Pioppo,  Ontano, 
Setola,  Abete,  Pino  ecc.,  ossia  dai  legni  cosi  delti  dolci  ($  1580)  e dai 
resinosi. 

1881.  La  qualità  del  carbone  dipende  dall’Essenza  da  cui  traeei.  11 
Wbrnbck  fece  varie  sperienze  d’onde  potè  dedurre  il  seguente 


PROSPETTO 

della  quantità  relativa  di  calore,  emessa  dal  Carbone  di 


Faggio 

. di 

120  anni 

1600 

Ertola  . . 

dì 

60  anni 

1089 

» • 

. di 

40  . 

1639 

• ... 

di 

25  > 

1406 

Qbbrcia  . 

. di 

190  anni 

1459 

Ontano  . . 

di 

70  anni 

885 

• • I 

. di 

40  > 

1484 

Salico  bianco 

di 

50  anni 

935 

Carpino  . 

. di 

90  anni 

1684 

* SALICA 

di 

60  • 

1173 

Frassino  . 

. di 

100  anni 

1646 

Tremolo  . . 

di 

60  anni 

988 

• 

• di 

.30  • 

1753 

* s • « 

di 

20  • 

1017 

Olmo  . . 

. di 

100  anni 

1407 

Acero  loppo,  giovane  . . 

1733 

■ 

. di 

40  > 

1720 

Pino  silvestre 

di 

125  anni 

1724 

Sicomoro  - . 

. di 

100  anni 

1647 

Abete  bianco 

di 

100  anni 

1899 

t , , 

. di 

40  > 

1720 

id.  . . 

* 

• • • 

1127 

Tiglio 

. di 

80  anni 

1089 

Abete  rosso 

di  100  anni 

1176 
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Lmo  utu. 

I nomeri  non  esprìmono  che  un  valore  di  comparazione,  e cosi  rivelano 
quali  Essenze  possono  dare  i carboni  più  efllcaci  ; ed  ioollre  aromaeslraoo  come 
il  legno  di  30  a 40  anni,  dia  col  suo  carbone  maggior  calore  di  quello  di  doppia 
e tripla  etù  della  medesima  Essenza. 

1859.  i processi  di  carbonizzazione  baouo  tale  Importanu,  che 
neutre  eoi  mezzi  ordinar]  s'è  detto  corrispondere  il  peso  del  carbone  ai  quarto 
di  quello  del  legno,  ed  aozi  lo  Sibmosi  lo  valuta  solo  al  18  o 19  per  100  in 
peto,  e dal  50  al  56  pure  per  100  in  volume,  il  WeesacK  dà  il  seguente 

PROSPETTO 


C6ii(o  ptrti 

Contengono  Carbone 

Ceoto  psrti 

Contengono  Carìnne 

di 

il  peso 

in  volume 

di 

io  peso 

il  voluai 

Faggio  . ■ • 

46,6 

53.6 

Salcio  bianco 

. 45,8 

33,7 

Qibbcia  Ghiandina 

47,8 

34,6 

• salica  . 

. 48,7 

33,7 

• Farnia  . 

44,- 

— 

Robinia  . . 

. 54,5 

31,1 

Cabfino  . • • 

50,9 

31,6 

Castagno  . . 

. 51.4 

37,8 

Bbtola  . . • 

48,4 

35,5 

Acuo  camp.  . 

. 52,7 

3M 

8icumoao  . . . 

49,6 

33,5 

Mocci  CULO 

. 62,7 

34,1 

Fbassiko  . . . 

47;5 

33.9 

Fugano  . • 

. 50,2 

33,7 

Sobbu  selv.  . . 

49,6 

33.9 

Corniolo  saug. 

. 50,2 

53,7 

Olmo  .... 

51,5 

33,8 

Pino  silv.  . . 

. 42,6 

53,8 

Ontako  . . . 

44,2 

52,5 

Labicb  . 

. 45,8 

57,1 

Tbenolo  . . . 

44,2 

59,5 

Abrtb  comune 

. 45,2 

36,9 

Tieuo  .... 

45,6 

39,5 

Abete  rosso  . 

. 47,9 

36,7 

1883.  il  peso  specifico  del  Carbone  varia  pure  secondo  l'Esseaie 
d'onde  prorieae,  e dallo  atesso  Wbbneck  si  rilevò  pel 

Nocciolo  . . 

0,162 

Robinia  . . 

0,208 

Betola  . . 

. 0,219 

Tremolo  . . 

0,184 

Abele  rosso  . 

0,210 

Acero  . , 

. 0,119 

Ontano  . . . 

0,190 

Sorbo  . . . 

6,215 

Pino  silv.  . 

. 0,252 

Olmo  . . . 

0,195 

Larice . . . 

0,217 

Quercia  g.  . 

. 0,255 

Tiglio  . . . 

0,196 

Faggio  . . 

0,224 

Carpino  ' . 

. 0,268 

Salcio  bianco  . 

6,196 

Frassino  . . 

0,225 

Sicomoro  . 

..  0.268 

Salcio  selv. 

0,200 

Fusane  . . 

0,226 

Coruiolo  6. 

. 0,268 

Abete  bianco  . 

6,204 

Quercia  f. 

0,244 

Castagno  . 

. 0,271 

Su  questo  argomento  ed  altri  relativi  al  Carbone  si  riconsiderino  i §§  858-860 
del  X°  Libbo. 


Art,  V.  Da  Resina,  Pece  ecc. 

1884.  Pia  o mena  dannosa  alle  piante  è l'estrazione  della  Resina.  Il 
Rose,  il  Malcsc  qualche  altro,  atli^niurono  per  lo  contrurio  riuscir  loro,  anzi 
vantaggiosa.  La  questione  viene  sdutta  datia  natura  del  fondo  in  cui  vegetauo, 
« dal  modo  proeedeK  netroperaziane.  la  terreni  abbondanti  di  alimeBio, 
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l’Albero  pretto  ripara  agM  eOètti  di  cotale  ooltrazlone  ; e tanto  meglio,  se  questa 
si  pratichi  a periodi,  ad  esempio  ogni  tre  o più  aoni.  Esaminando  Abetaje  in 
fondi  mediocri,  si  sedranno  sempre  le  piante  sottoposte  al restrazione  della  resina, 
meno  sviluppate  e meno  floride  di  quelle  lasciate  intatte.  Questi  effetti  riguar- 
dano tanto  la  Resina  propriamente  detta,  quanto  la  Pece,  la  Trementina  ecc., 

0 generalmente  i prodotti  resinosi.  D'altro  canto,  come  avviene  del  munger 
vacche  e pecore  per  cui  certamente  gli  animali  dimagriscooo,  e giaogono  anche 
a sfinirsi  se  dopo  certo  tempo  aon  si  cessasse;  e nondimeno  torna  conto  quella 
produzione  di  latte  ad  onta  di  (ali  inconvenieuti  ; cosi  calcolandosi  il  provenlo 
della  sostanze  resinosa  superiore  alla  perdita  conseguente  da  quella  minore  cra- 
sceaza  delle  piante  da  cui  ricavansi,  se  ne  approfitta;  e tanto  meno  dannosa- 
mwte  par  loro,  scio  sì  farà  colle  seguenti  cautele,  iutantochè  suila  natura  di 
dette  sostanze  si  vorranno  riconsiderare  i <s§  3115  e seguenti  del  1°  Lisso. 

1885.  La  Resina  traesi  dairAsuTa  bianco  (§  1584)  aprendo  con  ferro 
certe  piccole  protuberanze  del  suo  fusto,  adatlaudo  alle  aperture  piccioli  cor- 
netti ad  imbuto  io  cui  essa  raccogliesi,  Si  faccia  piuttosto  in  Autunno  che  in 
Primavera  e soltanto  ogni  tre  aoni;  e nelle  piante  meno  rigogliose,  anche  solo 
ogni  cinque.  P.'ima  de’  geli  converrebbe  richiudere  le  ferite  con  cemeulo  da  in- 
nesti (S  1203).  Queste  avvertenze  si  osservino  anche  pegli  altri  prodotti  seguenti. 

1886.  La  Pece  ricavasi  daH’ABBTE  bosso  (§  1585)  mediante  incisioni 
longitudinali  profonde  sino  al  legno,  quando  non  cola  spontanea  in  grosse  la- 
grime. Non  se  ne  facciano  due  raccolte  all’anno  : bensì  una  in  Agosto,  e riu- 
scirà copiosa,  essendo  allora  l’Albero  in  pieno  succhio.  La  raccolgono  in  saccb! 
di  tela,  e mercè  lo  strettoie  n’esca  la  Pece  pura.  Da  questa  poi  colla  cottura 
ed  evaporazione  con  aceto,  ricavano  la  pece  greca. 

1887.  La  Treinenlina  (detta  di  ren<sfa)cola  dal  Labicb  (5  1594).  Ai 
primi  di  Giugno  aprono,  all'altezza  di  65  centimetri  circa,  un  foro  di  presso 
8 centimetri,  sul  tronco  di  soggetti  ben  vigorosi  : vi  adattano  un  cannellino 
d’unde  esce  la  sostanza  che  poi  si  feltra  facendola  passare  per  tela  di  crine.  La 
Tremeotìaa  delta  dì  Slraibatf,  ricavasi  daH’AezTB.  La  Trementina  detta  di 
Scio  scola  dal  Pistacchio  Tbrkbinto  (§  1724). 

1888.  La  Ragia  ricavasi  dal  Pino  comune  (5  1602)  facendo  no  incavo  al 
piè  dell’Albero,  ovvero  mediante  incisioni  loRgitadinalì.  Nel  $ 3115  del  citato 
Libro  I,  accennai  il  calcolo  del  Bodssingaclt  anlle  produzioni  di  chilogr.  500 
Ragia  liquida,  oltre  160  di  Resina  concreta,  che  si  poono  avere  annualmente  da 
180  Pini  marittimi  (§  1714). 

1689.  il  Oatranie  ricavasi  pure  dal  Pino,  col  convertirlo  in  carbone  entro 
opportuno  foreelio. 

1890.  Da  un  ettaro  di  Fustaje  contenente  180  a 200  Piante  resi- 
nose, si  ottengono  per  circa  50  a 60  lire  nette  dalle  spese  di  eslrazìoae  di  tali 
sostanze,  come  emerge  anco  dal  citato  cateolo  del  BoossiNeAin.T.  il  saggio 
coltivatore  tìirà  le  sue  sperienze,  ad  esempio  sopra  una  Imitata  quantità  di  Es-  . 
senza  durante  parecchi  anni,  indagando  ocntamente  se  ht  foto  vegetazione  si 
«Mevolisca  a petto  deile  altre  vicine  ed  io  pari  condizioni,  lasciate  intatte; e vica- 
SMcerà  se  quellt  rendita  gii  pervenga  senza  perdere  d'altre  lato,  calcolando 
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anco  le  vicende  commerciali  del  euo  mercato  rispetto  al  valore  delle  sostanze 
medesime. 

1891. 1 prodotti  resinosi  hanno  subito  rilevante  diminuzione  di  prezzo 
come  rilevasi  dal  seguente  Prospetto  dei  quattro  ultimi  trascorsi  anni,  nel  mer- 
cato di  Bordeaux, 

ISeS  1866  1867  1868 

Euema  di  trementina  . . L.  ItO, — L.  105, — L.  73, — L.  67, — 


Pasta  di  trementina  . . . 

. 1000,— 

. 735,— 

» — 

. 480,— 

Colofonia  (100  chilogr.)  . . 

. 76,— 

. 45,— 

. 38,— 

. 31,- 

Resina  gialla  su  paglia  (id.) . 

. 55,— 

. 37,50 

» — 

> 15,50 

Catrame  fino  del  gas  (Id.) 

. 68,— 

B — 

. 56,— 

. 56,— 

Ragia  liquida  in  lagrime  (id.) 

. 75,— 

. 45,— 

• 34,50 

. 39,- 

Pece  nera  secca  (id.)  , . 

. 51,— 

. ,37,60 

. 19,50 

. 14,75 

Pece  d’estate  (id.)  . . . 

. 67,— 

. 39,75 

. 31,75 

. 17,75 

A tale  stregua  in  pochi  anni  sparirebbe  ogni  probabiiità  di  tornaconto  nel 
procacciarsi  sostanze  resinose  coll’evidente  svantaggio  del  minore  incremento 
della  Fustaja. 


CAPITOLO  XXVIII. 

BOSCHI  D4  HIPABO 

1893.  Vestir  monti  di  boscaglie  fu  opera  prowidentisslma  di  Na- 
tura per  combattere  l'azione  incessante  della  gravità,  e sotto  questo  aspetto 
tutti  i Boschi  de' luoghi  pendi!  sarebbero  Tansi:  ma  la  loro  efllcacia  ai  è mollo 
esagerata  (Liaao  Xll,  §5391  ecc.,  766  ecc.,  903  ecc.).  Limitata  è pure  l'uione 
delle  Foreste  per  riparo  dai  venti,  come  calcolai  nel  § 56  del  Libro  VD. 

1893.  Il  diboscamento  de*  terreni  piani  utilmente  coltivi,  dissi 
altrettanto  lodevole  quanto  la  conservazione  del  Sistema  forestalb  ne’ pendìi 
e negli  incoltivabili  (Libro  XV,  § 36).  Ma  esposi  eziandìo  le  ragioni  di  conve- 
nienza e di  utilità,  che  determinano  alla  conservazione  del  Bosco  o Foresta  ecc. 
(itii  5 37).  Fra  le  quali,  importantissima  questa:  1*  se  la  boscaglia  franca  da 
impeto  d’acque  correnti  ; !]■  se  dotata  di  piante  d’alto  fusto,  ripara  da  venti 
freddi  o smodati;  se  fortemente  radicando  nelle  sabbie  mobili,  ne  impedisce  il 
terribile  procedere  loro  nell’interno  delle  spiaggie  marittime,  come  fu  descritto 
JDsl  Libro  XII. 

1894.  Se  la  zona  riparatrice  che  vogliasi  piantare  a bosco  per  le 
accennate  ragioni , ha  una  larghezza  considerevole,  si  può  popolare  di  Alberi 
di  ampia  chioma  benché  con  fusto  netto  da  rami,  e dista  fra  loro,  quali  si  com- 
petono al  rispettivo  sviluppo.  Ha  se  il  Bosco  di  difesa  si  costitoisca,  ad  esempio, 
di  poche  Bla  di  Alberi  proteggitori,  si  scelgano  fra  le  Specie  munite  di  rami 
eziandio  presso  a terra,  come  ne  offre  magnifico  esempio  il  folUasimo  Abele 
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{Abits  DuglatH  dellx  Fipre  43S).  Inolile  poi  loggiogiiere  che  mia  Fuetaja  non 
presterà  che  una  difesa  iiiusoria  quanto  all’azione  del  vento,  se  non  si  compone 
di  piante  di  considerevole  altezza-  Un  ceduo  ordinario  non  potrebbe  preservare 
oltre  pochi  ettari  di  terreno  adiacente- 


, Fig.  43S- 


1895.  Le  Piantagioni  litorali  rendono  coltivabili  pianure  ragguarde- 
voli a costa  del  mare,  proteggendole  contro  i venti  marini  funestissimi  ai  vege- 
tabili di  ordinària  coitnra-  Le  quattro  Specie  di  Pini  menzionate  ai  SS  1711 
e 1714  ed  anco  quelli  de’ SS  ^ 1716,  ci  vengono  additati  pe’più  opporr 
toni  dalia  natura  coU’esempio  della  Pihxta  di  Ravenna  ed  altre  slmili.  Se  si 
tratta  di  spiaggia  sabbiose,  le  si  seminano  prima  di  Ginbstbori  (S  1641),  di 
Tanauei  (S 1919  ecc.),  o di  Cisti  ($  1703  bit)  onde  assodare  le  mobili  arene; 
htituiimi  iT4prMoMura.  Voi.  V.  07 
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• dopo  duo  0 tre  oddì  ai  aprono  wloelli  dittanti  dna  a tre  metri,  paraltall  alk 
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norme  già  eepoite.  losliterò  mila  icelta  dalla  pianta  ramoia  da  oiffl*  n Mdo 
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diami  neoooiAdate  (g  1894)»  e ne  pongo  nella  Fignra  433  lUro  bella  cnm* 
piare  col  naeelMe  Pino  (Ptnur  ttrctlsa). 
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CONCfflUSIONE  DEL  VOLUME 


Pervenuto  al  termine  del  XXIII®  Libro,  la  tratta- 
zione di  argomenti  così  vasti  ed  importanti,  come  sono 
quelli  ^del  Libro  stesso  e de'  quattro  precedenti,  ad  onta 
di  averli  compendiati  per  quanto  permetteva  il  dovere  di 
non  ommetlere  le  nozioni  più  essenziali,  ha  soverchiato  lo 
spazio  di  guisa  da  dover  chiudere  il  presente  Volume  V, 
e rimettere  il  Libro  XXIV  e successivi  al  Volume  VI, 
che  sarà  rultimo,  e si  limiterà  airepilogo  de'  rimanenti 
Libri  efe/f  Opera. 


Digitized  by  Google 


I 


1541 


INDICE 

DELLE  MATERIE  TRATTATE 

NEI 

: Libri  xix,  xx,  xxf.  xxii,  xxiii. 


AWERTmEMTO 


........  Pag.  5 

LIBRO  XIX, 


TRATTATELLO  DELLE  CIVAIE 

« 

7 

Capitolo  I.  bwHxm  ervAXB 

9 

Ari.  T.  Che  siano  le  Civaie 

» 

IVI 

' II.  Qualità  Rsirbe  delle  Civaie 

• 

ivi 

‘ ' ' Iir.  Qualilà  agronomiche  delle  Civaie 

• 

10 

■ ■ IV.  Loro  pregio  economico 

• 

» 

IVI 

' SEZIONE  I.  Civaie  coltivate  PK"  SEMI 

, 

» 

II 

Capitolo  IL  mi.  »AAao  sAKAosao  .... 

, 

• 

12 

' Art.  1.  La  pianta  del  grano  Saraceno 

• 

IVI 

n;  Clima,  Terreno,  Acqua 

16 

' ’ ' IH.  Coltivazione 

■ 

ivi 

' ■ ■ IV.  Raccolta 

» 

19 

‘ • • V;Dai  .•  . 

• 

20 

' ■ ■ ■ VI.  Rendita 

• 

21 

Capitolo  III.  ta  »a»a 

V • 

» 

23 

' Art.  I.  La  pianta  delta  fava,  descrizione  ecc. 

B 

IVI 

* * 11’.  Condizioni  di  successo 

• 

27 

' ' ' III.  Colcivanone  . ' . 

« 

28 

' ' IV.  Raccolta  ... 

• 

33 

' • ■ • V.  Usi  . 

J» 

35 

' VI.  Rendita  . - . 

• 

36 

Capitolo  IV.  ata.  raanteiA 

• 

3» 

Art.  I.  La  pianta  del  fagiuolo  . 

» 

39 

‘ • II.  Aris,  Terra,  Acqua 

» 

44 

' ' III.  Celtivazione 

45 

■ IV.  Raccolta'  . 

i 

49 

V.  Usi  . . • . 

» 

50 

• VI.  Rendita  • . 

• 

IVI 

Capitolo  V.  am.  nssuo  ...... 

» 

52 

Art.  I.  La  pianta  del  Pisello  . 

» 

IVI 

' • • • II.  Aria,  Terreno,  Acqua  . 

> 

56 

' ■ ' III.  Coltivazione 

» 

57 

' ' * • ■ IV.  Raccolta 

» 

59 

• V.  Usi-  . • . 

• 

60 

‘ • • VI.  Rendita  . 

t 

61 

Digilized  by  Google 


1542 


INDICE 


Capitolo  VI.  bei.  obcb 

. Pag. 

62 

Art.  1.  La  pianta  del  Ceco 

» 

63 

II.  Clima,  Terreno,  Acqua 

• 

6i 

III.  Coltivazione 

» 

IVI 

IV.  Raccolta  .... 

• 

65 

V.  Usi 

» 

IVI 

VI.  Henditjt  , . . . 

m 

IVI 

Capitolo  VII.  bbixa  lb*tb 

» 

66 

Art.  I.  La  pianta  della  Lente  . 

• 

ivi 

II.  Clima,  Terreno,  Acqua  . 

» 

68 

III.  Colli\*azìone  .... 

» 

ivi 

IV,  Raocolta  .... 

» 

69 

V.  Usi 

» 

70 

VI,  Rendita  . . . . ‘ 

» 

ivi 

Capitolo  Vili,  bel  Lupne 

» 

71 

Art.  I.  La  pianta  del  Lupino  . 

» 

72 

II.  Clima,  Terreno,  .Acqua 

■ 

73 

III.  ColtiTAzionè 

» 

74 

IV.  Raccolta  .... 

» 

78 

V.  Usi 

m 

ivi 

VI.  Rendita  .... 

» 

76 

Capitolo  IX.  belle  veccia 

» 

77 

1.  La  pianta  della  Veccia  • 

* 

a 

ivi 

2.  Clima,  Terreno,  Acqua  . 

» 

% 

» 

79 

3.  Coltivazione  , , 

• 

» 

80 

i.  Raccolta  , 

> 

82 

5.  Usi  della  Veccia  . 

» 

ivi 

6.  Rendita  , 

• 

83 

Capitolo  X,  bel  vecciolo 

« 

9 

8A 

1.  La  pianta  dal  Vecciolo  . 

• 

S 

a 

ili 

2.  Clima,  Terreno,  Acqua 

» 

85 

3.  Coltivazione . 

» 

ivi 

A.  Raccolta  , , 

» 

86 

5.  Usi  . , . 

» 

87 

6.  Rendila. 

• 

» 

ivi 

Capitolo  XI.  sella  cicebcsia  e bel  moco  , 

» 

88 

i . Le  piante  di  Cicerchia  e di  Hoeg. 

> 

ivi 

2.  Clima,  Terreno,  ^cqua  . 

. 

90 

3.  Coltivazione  . 

» 

ivi 

A.  Raccolta 

- 

» 

ivi 

5.  Usi  . , 

. 

» 

ivi 

6.  Rendita 

. 

m 

91 

SEZIONE  SECONDA.  Civaie  coiTn’ATS  pb’  i-ORO  frutti 

• 

92 

Capitolo  XII.  bel  botoee  e bel  oooomeao  , 

% 

» 

93 

, Art.  I.  Il  Popone  e il  Cocomero  , 

» 

ivi 

IL  Condizioai  di  successo  . 

97 

III.  Coltivazione  • < • 

B 

98 

IV.  Raccolta  .... 

9 

lOA 

V.  Usi 

9 

105 

VI,  Rendita  .... 

9 

106 

Capitolo  XIII.  bella  eoooa 

9 

10» 

1.  La  pianta  della  {ueca  . 

» 

ivi 

2.  Condizioni  di  seccesso  . 

9 

no 

3.  Coltivazione  . , 

9 

A.  Raccolta 

• 

9 

111 

5.  Usi 

9 

ivi 

6.  Rendita  , , 

9 

112 

'^iqilized  by  Goo^I-:’ 


bEL  VOLtWE  V. 

SEZIONE  TERZA.  Civaie  coltivate  pe' tubim  b hamci  Pag. 

1643 

118 

Capitolo  XIV.  ssi.  pomo  si  tokoa 

» 

115 

Art.  I.  La  pianta  del  Pomo  di  terra  . 

» 

ivi 

II.  Clima,  Terreno,  Acqua  . 

• 

126 

III.  Coltivazione .... 

» 

128 

IV.  Raccolta  .... 

• 

141 

V.  Usi 

» 

144 

VI.  Rendita  .... 

• 

145 

Capitolo  XV.  bbixs  wlat* 

149 

Art.  I.  La  pianta  della  Rapa 

)» 

ISO 

II.  Condizioni  di  successo  . 

» 

159 

III.  Coltivazione  . 

» 

ivi 

IV.  Raccolta  .... 

• 

170 

y.  Usi 

• 

172 

VI.  Rendila  .... 

173 

Capitolo  XVI.  bella  babbabietola 

» 

175 

Art.  I.  La  pianta  della  Barbabietola 

• 

178 

II.  Condizioni  di  successo. 

> 

184 

III.  Coltivazione  , 

» 

ivi 

IV.  Raccolta  .... 

• 

194 

V.  Usi 

a 

9 

195 

VI.  Rendita  .... 

• 

» 

197 

Capitolo  XVII.  belle  oabovb  e vAsnsiAoaE 

• 

• 

200 

1.  La  Carola  e la  Pastinaca 

• 

201 

S.  Aria,  Terreno,  Acqua  . 

9 

207 

3.  Coltivazione  , 

9 

ivi 

4.  Raccolta 

9 

212 

5.  Usi 

9 

213 

6.  Rendila 

« 

9 

215 

Capitolo  XVIII.  bel  topibambodb  o pebo  bi  tsbba 

• 

■ 

217 

1.  La  pianta  del  Pero  di  terra 

s 

9 

218 

2.  Condizioni  di  successo  . 

» 

220 

3.  Coltivazione  . 

9 

221 

4.  Raccolta 

9 

223 

5.  Usi 

9 

224 

6.  Rendita 

9 

225 

Capitolo  XIX.  bella  batata 

9 

227 

1.  La  pianta  della  Batata  . 

• 

ivi 

2.  Condizioni  di  successo  . 

9 

230 

3.  Coltivazione  . 

9 

231 

4.  Raccolta  , 

9 

233 

5.  Usi  . , 

9 

IVI 

6.  Rendita 

9 

234 

SEZIONE  QUARTA.  Civaie  coltivate  per  bulbi  e foglieJs 

236 

CanrOLO  XX.  BELLA  OZTOLLA  E BBLL’AOLM  . 

9 

237 

Art.  I.  Della  Cipolla 

« 

9 

ivi 

I.  La  sua  pianta 

9 

ivi 

2.  Condizioni  di  successo  . 

9 

240 

3.  Coltivazione  . 

» 

ivi 

4.  Raccolta 

9 

843 

5.  Usi  , a 

9 

IVI 

& Rendita 

9 

ivi 

Art.  11.  DelfAglio  .... 

• 

240 

Digilized  by  Google 


1544  INDICE 


Capitolo  XXI.  sci.  (uvom 

Pag. 

249 

1 . La  pianta  del  Cavolo  . 

t 

ivi 

S.  Condizioni  di  succeaao  . 

» 

254 

3.  Coltivazione . 

• 

ivi 

4.  Raccolta 

» 

258 

5.  Usi  . 

> 

259 

0.  Rendita  . ... 

» 

260 

Capitolo  XXII.. BBLtjs  CIVAIE  an»9  ooMDKi 

t 

263 

. AiL  !•.  Della  Cicoria  . . 

> 

ivi 

11.  Deirignamo  o Dioscorea 

» 

266 

111.' Del  Cerfoglio  bulboso  , 

• 

270 

IV.'  Della  Senapa 

• 

272 

V.'  Dell’Anace  .... 

» 

275 

VI.  Del  Coriandolo  . 

> 

277 

VII.  Di  altre  diverso  . . ' ' . 

• 

278 

UDRÒ  XX. 


TRATTATELLO  DELLE  PIANTE  OLEIFERE  E DELLE  TIGLIOSE  . 

» 

293 

SEZIONE  PRIMA.  Delle  Oleifere  . 

» 

295 

Capitolo  I.  •si  colka  . ‘ 

> 

298 

’ 1.  La  pianta  del  Colza 

» 

299 

2.  Clima,  Terreno,  Acqua 

• 

306 

' 3.  Coltivazione . 

» 

ivi 

4.  Raccolta 

• 

314 

5.  Usi  .... 

> 

318 

" ' ■ G.  Rendita 

» 

319 

Capitolo  II.  >■!  SA* AcoiDBB  a ALTBE  BAAMicBc  . 

» 

322 

‘ ' Art.  I.  Delle  Oleifere  ravolescbe 

» 

323 

' II.  Oleifere  navoncine 

» 

IVI 

^ ■ i.Rape  .... 

t 

IVI 

, ' ' 2.  Rapaccione  o Ravizzone 

» 

324 

AH.  ni.  Oleifera  Ruchetta 

> 

327 

Capitolo  III.  bbua  OABOBuniA 

» 

328 

1.  La  pianta  deila  Camellina 

> 

ivi 

''  ' ' ' 2.  Condizioni  di  successo  . 

» 

329 

"’  ■ ■ ■ 3.  Coltivazione . . 

» 

330 

■ 4,  Raccolta 

» 

331 

5.  Usi  . 

• 

IVI 

6.  Rendita 

9 

332 

Capitolo  IV.  bbi.  MaAsio  . ‘ ' 

à 

ivi 

1.  La  pianta  del  Sesamo  , 

■ 

333 

‘ ' 2.  Condizioni  di  successo  . 

t 

335 

< ■ .3.  Coltivazione . . . . 

» 

m 

4.  Raccolta 

t 

337 

6.  Usi  . 

• 

IVI 

6.  Rendita 

1 

ivi 

Capitolo  V.  bbuja  uaiAtA  

f 

339 

' ■ ■ ' ' 1.  La  pianta  della  Senapa  . 

9 

ivi 

* *2.  Condizioni  di  successo  . 

9 

340 

3.  ColtixazioDO,  usi  e rendita 

9 

ivi 

Digitized  by  Google 


DEL  VOLUME  V. 


1545 


Capitolo  VI.  »sua  wabi*  , 

a • • • 4 . » 

Pag. 

341 

1.  La  pianta  della  Madia  . 

• 

ivi 

2.  Condizioni  di  aucceeao  . 

» 

344 

3.  Coltivazione 

» 

IVI 

4.  Raccolta 

• 

345 

5.  Uei  . 

• 

346 

6.  Rendita 

• 

347 

Capitolo  VII.  an  aaVAao  OLumao  .... 

• 

349 

1.  La  pianta  del  Rafano 

• 

350 

2.  Condizioni  di  aucceaao  . 

» 

IVI 

3.  Coltivazione  . 

» 

351 

i.  Raccolta 

» 

352 

5.  Cai  . 

» 

IVI 

6.  Rendita 

• 

ivi 

Capitolo  Vili,  an  ravAvamo 

• • a V • • 

• 

353 

1.  La  pianta  del  Papavero 

• 

354 

L 

2.  Condizioni  di  aucceaao  . 

• 

357 

3.  Coltivazione . 

• 

358 

4.  Raccolta 

t 

359 

5.  Usi 

• 

362 

6.  Rendita  , . 

• 

364 

Capitolo  IX.  an  annaa  . 

• • • a • • 

9 

367 

1 . La  pianta  del  Ricino 

9 

m 

2.  Condizioni  di  successo  . 

9 

370 

3.  Coltivazione  . 

9 

ivi 

4.  Raccolta 

» 

371 

5.  Usi  . 

9 

373 

r 

6.  Rendita 

9 

374 

Capitolo  X.  aan’AaAoaiaa 

9 

375 

1.  La  pianta  deU'Aracbide 

• 

ivi 

( 

2.  Condizioni  di  successo  . 

y 

378 

3.  Coltivazione  . 

9 

IVI 

t 

4.  Raccolta 

• 

380 

« 

5.  Usi  . 

• 

381 

« 

6.  Rendita 

• 

ivi 

capitolo  -XI.  AATaa  oixiraaa 

9 

383 

Art.  I.  Del  Girasole 

• 

ivi 

1 . Descrizione  della  pianta 

» 

ivi 

2.  Clima  e Terreno  . 

• 

384 

3.  Coltivazione . 

> 

385 

4.  Raccolta 

» 

IVI 

6.  Usi  . 

9 

ivi 

6.  Rendita 

» 

386 

, . Art.  11. 

DeU'Esperide  Giuliana 

* 

ivi 

UI. 

Altre  meno  comuni 

9 

387 

SEZIONE  SECONDA.  Piante  tiguose  o tessibili 

• 

394 

Capitolo  XII.  bbua  «abapa 

• 

395 

Art.  I.  La  pianta  della  Canapa  . 

• 

396 

1.  Descrizione  . 

» 

IVI 

2.  Chimica  composizione  . 

» 

398 

3.  Peso  

9 

400 

4.  Vegetazione . 

9 

ivi 

. Axl.  11. 

Condizioni  di  successo 

9 

401 

I.  Clima  .... 

9 

IVI 

2.  Terreno 

9 

402 

X 

3.  Acqua  .... 

• 

403 

Digitized  by  Google 


1546 


MDICR 


CoUiva'.io.ie  ... 

. Pag. 

4M 

1.  Avvicendamento  . . 

• t 9 

ivi 

2.  Feitiliziaziore 

• * 9 

405 

Prospetto  di  concimazioni 
Canapa . 

per  la 

« 

409 

3.  Livori  preparatorii 

• 

410 

4.  Seminagione 

» 

413 

5.  Germogliameato  . 

420 

6.  Colturamento 

» 

421 

7.  Governo  della  vegetazione 

» 

ivi 

8.  Avversità 

• 

423 

I.  AyTtnllii  mtleoricha  A14.  — II.  Halal- 
tia  i2S.  — III.  Par^tiill  TfgatalM27,  — 

IV.  FaranlU  aDimali  431. 

Art.  IV.  Haccolta ■ iSS 

1.  Epoca  conveniente  ...»  ivi 

2.  Falciatura > 435 

3.  Cuatodieinntn  ....  » 437 

4.  Cappata  degli  ateli,  o tiratura  . a 433 

5.  Raccolta  del  seme  ...»  440 

Art.  V,  Conleiionamento  ....  » 441 

I.  Della  separazione  del  Tiglio  . . » ivi 

1 . Riflessi  preliminari  . . » 442 

2.  Meni  meno  comuni  . . 9 444 

II.  Macerazione  ordinaria  ...»  452 

1.  Se  sia  operazione  insalubre  » ivi 

2.  Se  sia  preferibile  neU’acqua 

corrente  « 454 

3.  Cautele  da  raocoaaandare  . a 4&5 

4.  Qualità  del  Maceratoio  . 9 456 

5.  Immersione  della  Canapa  . » 460 

6.  Periodo  della  macerazione  . 9 462 

7.  Termina  dell'operazione  . » 463 

8.  Lavatura  ed  asciugamento  . 9 464 

III.  Dicanspulazione ....  » 466 

1.  Stigliamento  aboslve  . . 9 46T 

2.  Stigliamento  normale  . . » ivi 

I.  Scaveualur»  468.  — II.  Gramolatura 

semplice  471.  — III.  Seconda  gramola- 
tora  472.  — ■ IV.  Haciullamento  a mac- 
cblna  472. 


C4MTOLO  XIII.  »n. 


IV.  Ammanamento  . 

• 

476 

1.  Satolamenio 

• 

ivi 

2.  Ammorbidamenlo 

» 

477 

3.  Ultimo  assettamento 

» 

478 

4.  Abballamento  . 

» 

ivi 

5.  Consorvaziona  . 

« 

419 

Ari.  VI.  Produzione  . . , 

» 

ivi 

VII.  Usi 

9 

482 

Vili.  Rendila  .... 

» 

487 

sn.  zjmo 

• 

500 

Art.  1.  La  pianta  del  Lino  . 

» 

501 

1.  Descrizione  . 

• 

502 

2.  Composizione 

» 

506 

3.  Peso  .... 

• 

510 

4.  Vegetaiiose . , 

» 

511 

Digitized  by  Google 


DEL  VOLUME  V. 


Art.  II.  Condir.ioni  di  sucersso 

1.  Clima  .... 

2.  Terreno 

3.  Acqua  .... 
Art.  III.  Coltivazione 

1.  Avvicendamcnlo  . 

2.  Fertilizzazione 

3.  Lavori  preparaloriì 
i.  Seminagione 

5.  Colturamento 

6.  Governo  della  vegetazione 

7.  Avversità 

Art.  IV.  Raccolta  .... 
V.  Confezione 

1.  Sgranellamento  . , 

2.  Assortimento  de’  fusti  . 

3.  Macerazione  . 


Pag. 


I.  Macrrazione  all’aria  . . . , 

II.  Macerazione  coll’acqua 

I.  Macerazione  ad  acqua itagnante  MI. 
II.  Macerazione  ad  acqua  cor- 
rente àiS. 


UI.  )lac«ruÌQDe  a fapore 

, 

• 

4.  Imbianchimento  . 

5.  Soleggiamento 

6.  Acciacoamento  e scavezzatura 

7.  Spatolatura  . 

, 

8.  Gramolatura 

I 

9.  Scotolatura  . 

10.  Affinamento  . 

il.  Lavorazione  a macchina 

Art.  VI.  Produzione 

VII.  Usi 

Vili.  Rendita  .... 

Capitolo  \TV.  pel  ooto>b 

Art.  I.  La  pianta  del  eotone  . 

i.  Descrizione  . 

2.  Specie  annue 

3.  Specie  arboree 

4.  Quali  preferire?  . 

5.  Composizione 

s 

Art.  li.  Condizioni  di  successo 

i.  Clima  .... 

P 

2.  Terreno  . , , 

3.  Acqua  .... 

Art.  III.  Coltivazione 

i.  Avvicendamento  . 

2.  Fertilizzazione 

3.  Lavori  preparatorii 

4.  Seminagione 

I.  Scelta  del  acme  S97.  — IT.  Prepara- 
zione de’  aamt  SOS.  — III.  Epoche  del 
aemlnare  S99.  — IV.  Semlnamento  599. 
— V.  QuantlU  di  semente  505. 


5.  Trapiantamenlo  . 
ft.  GermogKameato  . 


a 

a 


15t7 

5.2 
ivi 
ivi 
51  i 
515 
ivi 
517 
521 
524 

527 

528 

529 

530 
533 

ivi 

535 

637 

53» 

s«» 


546 

547 

548 

549 

550 
552 
653 

555 

556 
560 
563 
565 
575 
676 
678 
580 

584 

585 

586 

587 
ivi 

589 

590 
692 

ivi 

593 

595 

597 


605 

606 


Digitized  by  Google 


1548 


INDICF. 


7.  Colturamento 

. Pag. 

607 

I.  filDelUmeoto  del  tuolo  607.  — li.  SveU 

tamenU  607.  ~I1L  RlDcalzam«Dlo608. 

8.  Governo  delia  vegetazione  . 

» 

609 

9.  Avversità  .... 

» 

iv‘ 

I.  MalaUie  009.  — II.  Nemici  610. 

— HI. 

AoUpatÌ6  6l2.->  IV.  InconvenleD(l6<2. 

Art.  IV.  Raccolta 

» 

613 

V.  Confezionamento 

» 

615 

VI.  Produzione  .... 

» 

6*3 

VII.  Usi 

» 

621 

Vili.  Rendita 

» 

629 

CONCHIIJSIONE 

1 

634 

Capitolo  XV.  lOMno  TiaiAce  . . . 

» 

640 

Capitolo  XVI.  bbus  onnou 

» 

642 

1 . Ortiche 

• 

643 

' 2.  Bohemeria  .... 

» 

645 

Capitolo  XVII.  aivmma  Az.nx  Anim  s Bnem 

m 

648 

1.  Canape  esotiche  . 

» 

649 

2.  Canapa  selvatica  . 

B 

650 

3.  Allea  d’Avicenna  o Sida 

a 

651 

■ ■ 4.  Altea  o Halvavisco 

a 

652 

' • • • ■ 5.  Cheltnia  o Ibisco  . 

a 

653 

• 6.  Crotalarie  .... 

a 

ivi 

■ 7.  Corcori  (essìbili  . 

a 

ivi 

■ ' 8.  Parecchie  di  molteplice  uso  . 

a 

651 

Capitolo  XVIIL  nirtai»  woi-ioar  KtLaACcc-mcmwi 

a 

656 

I.  Lino  perenno 

» 

ivi 

2.  Agave 

a 

657 

3.  Ginestre 

a 

658 

' ' 4.  Canapa  di  creta  . 

» 

659 

5.  L’Apocino  canapino 

. a 

660 

' 6.  Cotone  Egiziano  . 

a 

661 

7.  Lo  Sparto  . . 

» 

662 

< . . 8.  Ueliloto  bianco  . 

a 

663 

9.  Diverse  .... 

a 

ivi 

' 

LIBRO  XXL 


CENNO  DELLE  PIANTE  INDUSTRIALI » G6l 

Capitolo  I.  BBtu  tìamtk  Tmomu 5gg 

Art.  I.  Piante  da  tinta  rossa * ivi 

■ I ■ . 1.  Robbia » 6G7 

2.  Zafrone  o Cartamo  ....  , ©75 

, 3.  Nopale  od  Opunzia  da  Cocciniglia  . ■ 076 

, _ i.  Saggina  d’ Africa  ....  » 678 

5.  Altre  piante  da  tinta  rossa  . . b ivi 

Art.  II.  Piante  da  tinta  gialla  ....  b 680 

1.  Zafferano ivi 

2.  Guaderella 682 

. . . 3-  Ginestrella 683 

, , i.  Altre  piante  da  tinta  gialla  . . b 684 


DEL  VOLUME  V. 


1549 


Art.  111.  Piante  da  color  verde 

Pag. 

685 

IV,  Piante  da  coloro  azzurro 

» 

686 

1.  Guado  . 

• 

ivi 

2.  Indaco  . 

» 

688 

3.  Tomaeole 

9 

689 

4.  Poligono  tintorio  . 

• 

690 

5.  Altre  piante  da  tinta  azzurra 

» 

691 

Art.  V.  Piante  da  tinta  nera  . 

» 

ivi 

VI.  Piante  per  bianco 

» 

692 

C.M'ITOLO  li.  viAars  manoonoac  .... 

• 

693 

Art.  I.  Il  Tabacco  . 

» 

ivi 

II.  Il  Papavero  , 

» 

706 

, III.  Altre  narcotiche  ., 

» 

707 

CAI’tTOLO  111.  riilMTIS  BAOCMirSKE  EB  UOOOLIOHB 

a 

708 

, Art.  I.  Piante  da  zucchero 

■ 

ivi 

. 1.  Canna  da  zucchero 

a 

ivi 

2.  Barbabietola 

a 

713 

3.  Saggina  da  zucchero 

■ 

715 

4.  Diverse  altre  saccarifere 

a 

716 

Art.  II.  Pianto  alcooliche 

• 

ivi 

1 . Barbabietola 

• 

717 

2.  Topinambour 

IVI 

3.  Altre  alcooliche  . 

a 

718 

Capitolo  IV.  u fuuìte  ABOH&noBB  e rBomuEn 

• 

719 

Art.  I.  Aromatiche  . 

• 

ivi 

1.  Luppolo 

• 

ivf 

2.  Altre  aromatiche  per  birra 

s simili 

bevande . 

, 

• 

726 

3.  Diverse  altre  aromatiche 

a 

727 

Art.  II.  Piante  da  profumerie  . 

, 

• 

ivi 

1.  Coltivate 

» 

ivi 

2.  Coltivabili  . 

• 

728 

Capitolo  V.  viaste  b&  coecia  .... 

. 

a 

729 

Art.  I.  Del  Sommacco 

. 

a 

ivi 

II.  Diverse  altre  piante  da  concia 

a 

732 

a 

733 

t.  Salsola  soda 

a 

ivi 

2.  La  Salicomia 

a 

735 

• 3.  Diverse 

a 

ivi 

Capitolo  VII.  riAinrE  ba  OAaTiEBE  .... 

a 

ivi 

Capitolo  Vili.  ptAEEE  BA  fUkEBABE  .... 

a 

737 

Capitolo  IX.  eiaete  ba  arAEsoun  e soope 

a 

741 

1 . Sagg  na  da  scope  . 

a 

ivi 

2.  L'Andropogo,  erba  da  spazzole 

a 

IVI 

3.  Diverse  altre 

a 

743 

Capitolo  X.  viaets  sa  u»abe  o iBrmEOoiAEs 

a 

744 

I . Piante  da  legare  . 

a 

ivi 

2.  Piante  da  intrecciare 

a 

ivi 

3.  Paglie  . 

a 

745 

Capitolo  XI.  rtum  mcbsczeali  .... 

t 

747 

1.  Coltivate 

a 

748 

2.  Coltivabili  , 

. 

. 

a 

ivi 

Digitized  by  Google 


IMO 


iMOioe 


IX  xaraoBi  .... 

. Pag. 

749 

1.  Piinis  da  amido  . 

ivi 

2.  Piante  da  aapone  , 

■ 

750 

3.  Piante  per  cagliar  latte . , 

• 

ivi 

4.  Piante  da  pania 

f 

751 

6.  Piante  per  dilbaa  da  inaelti  . 

> 

ivi 

6.  Piante  per  differenti  uai 

• 

761 

LIBRO  XX». 


mmiELLO  DEI  PRATI ' . 

• 

753 

Gì)>itols  I.  >■'  rAaoou  a rantt  ni  aanana  , , , , 

* 

755 

Art.  I.  La  pianta  da  foraggio  . 

II.  Del  auo  posto  nell'agricoltura 

» 

756 

• 

758 

III.  Condiaionì  di  atlccesao 

» 

761 

IV.  Formaxione  di  pascoli  e di  prati  . 

a 

764 

V,  Coltivazione  .... 

» 

767 

VI.  Raccolta  ..... 

. a 

797 

VII.  Pruduzione 

, » 

800 

vili.  Usi 

» 

801 

IX.  Rendila 

f 

ivi 

Cafitolo  II.  sa'  FAScou 

1 a 

802 

Art.  1.  Pascoli  permanenti  naturali  . 

» 

801 

II.  Pascoli  permanenti  aitificiali 

B 

807 

1.  l'ormazionO  del  pascolo  artificiale 

. a 

808 

2.  Coltivazione  .... 

B 

810 

3.  Produzione  .... 

• 

812 

4.  Usi 

• 

813 

5.  Hemlita  .... 

I 

814 

Art.  III.  Pascoli  telnporatlei  . 

B 

815 

IV.  Pascoli  annuali .... 

. a 

ivi 

Càt'lTOLO  111.  BB>AATt  rSAKAlVEItTl 

i 

816 

SEZIONE  PRIMA.  Parti  peiimanerti  naturali  . 

a 

817 

Ari.  1.  Prati  naturali  asciutti  . 

B 

ivi 

1.  Loro  qualità  . ' t . i 

i a 

ivi 

2.  Coltivazione  .... 

B 

819 

3.  Raccolta  .... 

820 

4.  Produzioiio  .... 

B 

821 

5.  Rendita  .... 

B 

822 

6.  Ringiovanimento  . 

1 

ivi 

Art.  11.  Prati  naturali  irrigui  . 

a 

ivi 

1.  Impiego  dell'acqui 

• 

823 

2.  Coltivazione  .... 

• 

825 

3.  Raccolta  .... 

B 

827 

4.  Produzione,  Rendita  ccc. 

a 

828 

SEZIONE  SECONDA.  Prati  permanentì  ARTiFinuu 

* a 

ivi 

Art.  111.  Artiliciali  asciutti  . 

B 

829 

I.  La  natura  de'  Prati  artificiali 

B 

ivi 

2.  Furmaziono  del  Pialo  ...» 
1.  Fpoca  dcirupuriizioiie  817. — 11.  La* 
vuri  prt’|)ar.ilorìi  848.  — HI.  Semiiia- 

817 

Rione  — IV.  Cure  iiuaiediato  sue* 

CCMÌVC  8<>3. 


Digifeed  by  f' 


DEL  VOLUME  V, 


1651 


3.  Coltivtzione Pag. 

i.  RaccotU  

6.  Produzione  e Rendita  . , . • 

Art.  IV.  Artificiali  irrigui  , . . . « 

1.  Fornoazione » 


I.  RHznagliuiiento  dal  tarrano  151.  — 
II.LtrorulonaSTi.  UL  Semlniglona 
SII.  — IVi  Cura  luceaMlva  ITE. 

5.  CoItÌTazlone 

3.  Raccolta 

i.  Vicende  «fitvoreTol! 

6.  Produzione 

6.  Rendita 

7.  Rinnovamento  .... 


Capitolo  IV.  be'  ruTt  xsiueBABBi  . 

CONglDERAZlONl  GEKEIULl  . . • 

Art.  I.  Erba  medica 
1.  La  pianta 

t.  Condizioni  di  succeaso 

3.  Creizioue  del  Medicalo 

4.  Colturamento 

5.  Raccolta  . t 

6.  Avversità  i 

7.  Produzione  > 

8.  Cai  . i . 

9.  Rendita 
10.  Altre  Mediche 

Art.  II.  Lupinella  . 

III.  Sulla  .... 

IV.  Trifoglio  Pratense 

1.  Là  pianta  del  Trifoglio 
S.  Condizioni  di  successo 

3.  Coltivazione  . 

4.  Formazione  del  Trifogliaio 

5.  Coltivazione 

6.  Raccolta 

7.  Produzione  . 

8.  Usi  . . . 

9.  Rendita 
10.  Altri  Trifogli . 

Art.  V.  Loglierella  o Ray  Crasi 
VI.  Fico  0 Timothy  . . 

VII.  Andropogo  0 Tribbio  > 

Vili.  Vena  maggiore  . i 

IX.  Bromo  di  Schrader 

X.  Altre  Foraggiere  vìvaci  meno  comuni . 
CAPiTOLe  V.  BB'|raATZ  anvaz.1  .... 

1.  De’ Trifogli  annuali 
t.  Mediche  annuali  . 

3.  Fieno  greco  o Trigonella 

4.  Meliloli 

5.  Ornitopo 

6.  Civaie  diverse 

7.  Spergola 

8.  Altre  piante  non  graroindcce 


856 

ivi 

857 
ivi 

858 


873 

876 

882 

^3 

887 

890 
ivi 

891 
894 
ivi 
897 
899 

901 

902 

903 

906 

907 

908 

910 

911 
916 
919 

ivi 

921 

ivi 

923 

925 

926 

929 
ivi 

930 

931 

932 

936 

937 
ivi 

939 

042 

046 

948 

950 

ivi 

951 

ivi 

ivi 

952 
ivi 


Digitized  by  Googlc 


1552 


INDICF. 


9.  Cereali 

. , 

. Pag. 

952 

10.  Olco  pcnicrllaria  . 

. 

m 

953 

11.  Venone  lorasacco 

» 

ivi 

12.  Altre  graminacee  . 

• 

9 

ivi 

LIBRO  XXIII. 


EPILOGO  DI  tRAtTATO  DEGLI  ALBERI 

■ 

955 

. SEZIONE  PRIMA.  Delle  punte  abboreb  in  genere 

1 

958 

Capitolo  I.  la  puurrA  ABMtaaA 

■ 

ivi 

1.  Cognizione  fisica  dell’Albero  . 

. 1 

961 

. 2.  Cognizione  anatomica  dell'Albero 

. ] 

963 

3.  Chimica  costituzione  dell’Albero 

, 

966 

A.  Cognizione  fisiologica  dell’Albero 

, 

968 

I.  GeoerallU  968.  ~ II*  SpedaliU  971. 

5.  Cognizione  nosologica  degli  Alberi 

973 

Capitolo  II.  Delle  piante  arboree  coltivate  .... 

. 

97A 

Art..  I.  Divisioni  e distinzioni  . 

. 

975 

11.  Condizioni  di  successo 

. 

979 

1.  Clima 

. 

ivi 

2.  Terreno  .... 

980 

3.  L’acqua  .... 

981 

A.  Altre  condizioni 

982 

5.  Acclimamento 

983 

Capitolo  III.  eehmkai  x vivai 

987 

Art.  I.  Semenzai 

988 

1 . Formazione  del  semenzaio 

989 

2.  Scelta  de’  semi 

992 

3.  Seminagione 

995 

A.  Allevamento  de’  germogli 

997 

Art.  I.  Vivai 

999 

1 . Formazione  del  Vivaio  . 

. 

1000 

2.  Trapiantagione 

1001 

' ' ' 3.  Allevamento  delle  piantine  . 

lOOA 

Capitolo  IV.  xnrxoDvuoxx  via  amax 

1005 

Art.  I.  Uovoiaio 

1007 

II.  Magliuolaio 

1010 

, . m.  Piantonaio 

1018 

. . _ , ly.  Radiche 

1023 

..  . . V.  Propaggini 

102A 

VI.  Margotte 

1028 

Capitolo  V.  01)1x1x0  . .' 

1032 

SEZIONE  PRIMA.  Dell’innesto  in  generale  . 

1033 

. Art.  I.  Nozioni  generali  .... 

103A 

1.  Che  sia  innestamento  . 

1035 

. 2.  Como  si  appigli  . 

ivi 

3.  Condizioni  essenziali 

1033 

A.  ERetti  ed  influenzo  reciproche 

lOAl 

Art.  II.  Norme  generiche 

lOAA 

* 1.  Scelta  del  soggetto 

ivi 

2.  Posto  deirioneslo  nel  soggetto 

1045 

Digi!i;:-1  bv  C yl 


D£i  VOLU.ME  V. 


1533 


3.  Sedia  dello  inucsio 
i.  Jlpoclie  migliori  por  iiinostarc 
5.  Slrumeoti,  mastice  ecc. 

I.  SlrumcDli  1018.  — II.  .Mastico 


1019. 

— III.  Lcjaluro  1050.  - IV.  Hipiri 
1050. 

ti.  .\vvertcnze  o curo  nello  innestare 
7.  Cure  successive  . 

3.  Nemici  ed  avversità 
*J.  Nestaiuola  .... 

SEZIONE  SECOND.\.  Varie  kocgie  d'innestamenii 

DIVISIONE  I.  Lko.nosi 

Art.  1.  luneslamento  per  approssimazione 

1.  Per  approssimazione  di  tronchi 

steli 

2.  Per  approssimazioni  di  rami  . 
i.  Per  approssimazioni  di  radici 

Art.  II.  Innestamenti  a marza  e ramoscelli 

1.  Innestamento  a spacco 

2.  Innestamcntu  a marza  per  approS' 

simazione 

3.  Innestamento  tra  scorza  e legno 

4.  Innestamenti  laterali 

5.  A ramoscelli  o marze  fogliose 

6.  A radici 

. Art.  HI.  Innestamenti  a gemma 

1.  A pura  gemma 

2.  A pezzo  riportato  . 

3.  A scudetto  . 

4.  Innestamenti  a zufolo 
Art.  IV.  Innealamenti  di  pura  scorza 

DIVISIONE  II.  Erbacei  

Art.  V.  Innesti  erbacei  . 

VI.  Fecondazioni  artificiali 

1.  Su  piante  femminee 

2.  Su  piante  a fieri  maschili  o femminei 


Capitolo  VI.  riAvrAoianB 

.Art.  I, 
II 


Lavori  preparatorii 
Epoca. 

III.  Disposizione 

1.  Direzioni  diverse 

2.  Piantamcnii  al  piano 

3.  Pianlamenti  al  colle 

4.  Distanze 

5.  Specie  diverse  di  alberi 
Art.  IV.  Meccanismo  della  piantagione 

1.  Preparazione  della  pianta 

Estate  della  piaola  1098.  — II.  Taglio 
delle  radici  1098.  — IH.  Taglio  de’  rami 

noo. 

2.  Ammendamenti  al  terreno 

I.  AccoDciamenlI  1101.  — II.  Concima- 
ziono  noi. 

' 3.  Collocazione  dell’albero 

Istituzioni  d’ AUricoltura.  Voi.  V.  OR 


f’Off. 


I04IÌ 

1047 

ivi 


1050 

1051 

1052 
ivi 

1053 
ivi 

1054 

ivi 
1 Otiti 
lOtil 
1062 
1063 

1067 

1063 

1060 

1071 

1072 
1071 

1075 
ivi 

1076 
1070 

1030 
1081 

ivi 

1083 

1031 
1085 

ivi 

1087 

1030 

1000 

ivi 

1093 

1094 

1095 
1097 

ivi 

ivi 


noi 


1102 


Digitized  by  Google 


1554 


INDICE 


Ari.  V.  Tutela Pag,  1105 

VI,  Cure  e colture  successive  . . » 1106 

VII.  Trapiantagione  di  alberi  adulti  . . «HO" 

Vili.  Piantagioni  di  siepi  . . . . > 1109 

IX.  Vicende  avverso  ....  » 1110 

Capitolo  VII.  ìulctamcsto  c 

Art.  I.  Allevamento ivi 

II.  Potatura ■ 1115 

1.  Del  taglio • 1119 

2.  Strumenti • 1111 

3.  lipoca I 1124 

i.  Levarie  operazioni  del  polare  . • 1122 

5.  Operazioni  annesso  alla  potatura  . > 1128 

6.  Diverse  forme  degli  alberi  . . » ivi 

7.  Potature  diverse  ....  » 1137 

Capitolo  Vili.  coLTUKA,  contEKVAEioitE  B BACOOZ.TA  ...»  1142 

Art  I.  Coltura • 1143 

II.  Conservazione » ivi 

III.  Raccolta ■ 1144 

1.  Prodotto  delle  foglie  ...»  ivi 

2.  Prodotto  di  frutti  . . . . > 1145 

3.  Prodotto  di  legna 

4.  Altri  prodotti  . . .'  • 1147 

SEZIONE  SECONDA.  AniioREE  CAMPESTRI  . . . • 1117 

DIVISIONE  I.  Ca.mpestrida  FBL'lTl  1148 

Capitolo  IX,  aaajioio,  oaabubo,  putaccbio > 1153 

Art.  I.  Dell’Arancio 1151 

1.  La  pianta » ivi 

2.  Condizioni  di  successo  . . . • 1159 

3.  Allevamento  ....  » 1160 

4.  Coltivazione • 1163 

5.  Vicende  sfavorevoli  . . . «1161 

6.  Raccolta • 1 166 

Art.  II.  Carrubo • 1168 

III.  Pistacchio 1170 

1 . Pistacchio  comune  . . . • ivi 

2.  Pistacchio  Terebinto  ...»  1172 

3.  Pistacchio  Lentisco  ...»  ivi 

C.triTOLO  X.  babamo,  DATTEAO,  ricoBianiiA  ecc  . . >1173 

Art.  I.  Del  Banano ■ ivi 

IL  Dattero 

HI.  Ficodindia >1178 

IV.  Altri  diversi >1180 

Capitolo  XI.  olito > 1181 

Art.  1.  La  pianta  dell'Olivo  ....  » 1182 

IL  Condizioni  di  successo  . ...»  1187 

III.  Moltiplicazione  e allevamento  . . > 1189 

rV.  Coltivaziono » 1192 

V.  Avversità  . . . . • 1194 

1.  Intemperie » ivi 

2.  Malattie » '»> 

3.  Insetti  .•...»  4195 

Art.  VI.  Raccolta > 1197 

Capitolo  XII.  BELLA  VITE > 1199 

Art.  I.  La  pianta  della  vite  . . . . • 1200 

1.  Descrizione • ivi 

2.  Classiiicazione  . , . . • 1203 

3.  Composiziono  ....  » 1207 

4.  Vegetazione » IHV 


Dluilizcr!  h'.  f"7no 


DKL  VOI.UMK  V. 


1Ò55 


Art.  II.  Condizioni  di  successo  . . . /'off- 

1.  Clima " 

2.  Esposizione  e siluaiiono  . . » 

3.  Terreno • 

4.  Acqua 

Art.  III.  Sistemi  di  viticoltura  ...» 

1.  Pratiche  antiche  . . . . » 

2.  Pratiche  odierne  estere  ...» 

I.  Francesi  1224.  — II.  Allre  estero  1237. 

3.  Pratiche  italiane  . . . ■ » 

Art.  IV.  Propagazione  o allevamento  . . ■ 

4.  Scelta  e preparazione  del  vigneto  . > 

■ 2.  Apparecchiamento  . . . » 

3.  Lavorazione  . . . . • » 

4.  Concimazione  . . . . • 

5.  Epoca  di  piantare  . . . » 

6.  Disposizione  delle  vili  . . . • 

7.  Piantagione ” 

8.  Allevamento  . • 

I.  Anno  1260.  — II.  Anno  1261.  — HI. 
Anno  1263. 

9.  Foggie  di  allevamento  . . . » 

I.  Pratiche  principali  1264.  II.  Fogsie 
da  prc.iccglicrc  1265. 


Art.  V.  Coltivaziono  .... 

1.  Lavori.  .... 

2.  Concimazione 

3.  Operazioni  di  conservazione  . 

4.  Innestamenti 

5.  Potatura  .... 

C.  Allre  cure  .... 

7.  Mantenimento  della  vigna 

8.  Pergolati  e spalliere 

Art.  VI.  Avversità 

1.  Intemperie  .... 

2.  Malattie  .... 

3.  Animali  nocivi  . . ■ 

Art.  VII.  Vendemmia  .... 

Vili.  Produzione  ed  l.’si 

1\.  Rendita 

Capitolo  XIII.  ootomo,  aaxt«,  vero  e sorbo 

Art  I.  Cotogno 

IL  Melo  ...■■■ 

III.  Pero 

IV.  Sorbo 

Capitolo  XIV.  airzcocco,  oziieoio,  rieo,  ©hioimoio,  laexeruos4> 

■SSrOLO,  PESCO,  PRCORO,  LRDROCEBASO 

Art.  1.  Albicocco 

li.  Ciliegio 

III.  Fico 

IV.  Giuggiolo 

V.  Lazzeruolo 

VI.  Nespolo 

VII.  Pesco 

Vili.  Prugno  0 Susino  .... 

- IX.  Lauro  ceraso  .... 


1215 

ivi 

1217 

1218 
1220 

ivi 

1222 

1221 

1242 

1250 

ivi 

1252 

1254 

1265 

ivi 

1256 

1257 
1260 


12G3 


1273 

ivi 

1276 

1277 
ivi 

1279 

1282 

1281 

1285 

1287 

ivi 

1289 

1297 

1299 

1302 

1305 

1312 

1313 
1315 
1321 
1331 


1332 

13.33 

1335 

133'J 

1316 

1317 
1348 
1351 
1359 
1363 


Digitized  by  Google 


IHniCE 


1566 


Capitolo  XV.  KAnsoai.0  c soce 

Art.  I.  Mandorlo 

II.  Noce 

Capitolo  XVI.  castaoko 

Capitolo  XVII.  avellabo,  cobbezxoi.o,  CBsirno,  mjxAOBAHo, 
LABirAan  , booo  , bibbi  , uvAsruf A , coauiiOLO, 

CABFBBO  .... 

Art.  I.  Avellano 
li.  Corberzolo  . 

III.  Crespino 

IV.  Melagrano  . 

V.  I.amponi 

VI.  Uogo  0 Rovo 

VII.  Ribes  . 

Vili.  Cvaspiiia 

IX.  Corniolo  e Sanguine 
X.  Cappero 

DIVISIONE  II.  CAMPESTni  nA  FOGLIA 
Capitolo  XVIII.  bei.  oelso  .... 

1 . I.a  pianta  del  Gelso 

2.  Condizioni  di  successo 

3.  Propagazione  e allevamento 

' 4.  Coltivazione . 

5.  Raccolta 
(i.  Avversità 

7.  Produzione  . 

8.  Rendila 

Capitolo  XIX.  acebo,  nAiiiaio,  ozaio,  Tiai.io  ecc. 

Art.  I.  Acero  .... 

II.  Frassino  ed  Orno  . 

1.  Frassino  comune  . 

2.  Orno  o Frassino  da  manna 

Art.  HI.  Olm»— ^ 

. .. 

' V.  J- 

DIVISIONE;!!!.  Campestri  da  Nversi  usi 
Capitolo  XX.  oaTAao,  fiopfo,  qoebcia  . 

Art.  I.  Ontano 

II.  Pioppo 

III.  Quercia 

CiPiTOLO  XXI.  BAftOuBO,  iiliquaitbo  ecc. 

Art.  I.  Bagolaro 

II.  Siliquastro  . 

III.  Rotola 

IV.  Viburno 

V.  Sambuco 

Capitolo  XXII.  fiastte  sa  lecpabe,  sa  iisfi  e sa  xmA  ecc. 

Art.  I.  Piante  da  legare 

II.  Piante  da  siepi  e spalliere 

III.  Piante  da  tinta  e da  concia 
Capitolo  XXIII.  piaste  sa  viali,  fabchi  ecc.  . 

Art.  I.  .Alberi  a foglio  caduche 
II.  Alberi  sempreverdi 
SF.ZIONE  TERZA.  Arboree  bo.sciiivf. 


Pag. 


i364 

ivi 

1366 

1371 


1377 

ivi 

1380 

1381 

1382 

1383 

1384 

1385 

1388 

1389 

1390 

1392 

1393 
ivi 

1397 

ivi 

1399 

1402 

1403 
1403 
1406 
1408 
14t0 
1412 

ivi 

1414 

1415 

1419 

1420 

1423 

1424 
ivi 

1426 

1429 

1431 
ivi 

ivi 

1432 

1433 
1431 
1433 

ivi 

1439 

144G 

1448 

1449 
1453 
1458 


Digilized  by  Google 


DEL  VOLUME  V. 


1557 


Capitolo  XXIV.  aoKmi,  rokstra  a «aLTa 

• 

• 

. Pag. 

UGO 

Art.  L Generalità  . 

i 

lifil 

II.  Piante  loscliive  . 

. 

. 

• 

UGl 

L Zona  Indigene  1465.  Esotiche  colliTabili 
1474.  — II.  Zona  Indigene  1475.  Esoti- 
che collivebili  1478.  — III.  Zona  Indi- 
gene 1482,  Esotiche  1487. 

III.  Condizioni  di  successo  ...  a 

U90 

IV.  Formazione 

> 

ivi 

V.  Allevamento 

ft 

ISfil 

VI.  Governo 

1 

lStì2 

VII.  Avversità 

• 

ivi 

Vili.  Ripopolamento 

» 

15DS 

IX.  Raccolta  de'  prodotti  . 

» 

1509 

X.  Rendita 

» 

1510 

Capitolo  XXV.  aosoai  aa  ro«i.ia  .... 

t 

1513 

Querceti  da  vinciglio  . 

1 

ivi 

Pioppeti 

■ 

15U 

Gelseti 

» 

ivi 

Capitolo  XXVI.  aosoai  ba  raPTn  .... 

■ 

ivi 

Faggeti 

É 

1515 

Pinolo  .... 

> 

ivi 

Olivati  ecc.  . 

• 

1516 

Capitolo  XXVII.  aotoai  ba  i.aaaA  eb  altai  raoBom 

• 

ivi 

Art.  L Da  fascine  . 

» 

1517 

II.  Da  legname  . 

t 

1522 

III.  Da  corteccia  e da  sughero 

à 

152fi 

IV.  Da  carbone  , . 

t 

1533 

V.  Da  resine  ecc. 

i 

1534 

Capitolo  XXVIII.  boiomi  ba  bipabo  .... 

1 

1536 

COiNCHlUSlONK  DEL  VOLUME  .... 

. 0 

1532 

Digitized  by  Google 


Digilized  by  Google 


Digitized  by  Google 


Digitized  by  Go^Ie 


Digitized  by  Google 


